SILVERCREST’

‘\
FLEISCHWOLF
MINCER _
HACHOIR A VIANDE SFW 350 D3 |
@ a
FLEISCHWOLF MINCER
Bedienungsanleitungs Operating instructions
, D
HACHOIR A VIANDE VLEESMOLEN
Mode d’emploi Gebruiksaanwijzing
@
MASZYNKA DO MIELENIA MIESA MLYNEK NA MASO
Instrukcja obstugi Ndavod k obsluze
MLYNCEK NA MASO

Névod na obsluhu

IAN 314659




@
Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdétes vertraut.

@
Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

QD
Vouw v86r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzgdzenia.

@

Pred ctenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

GO

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthalt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die Wie-
dergabe der Abbildungen, auch im veréinderten Zustand, ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

Haftungsbeschrédnkung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fir den Anschluss und die Bedienung entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen
Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen
keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir Schdden aufgrund von Nichtbeach-
tung der Anleitung, nicht bestimmungsgemé&fer Verwendung, unsachgemdfien
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Veréinderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile.

BestimmungsgemdBe Verwendung

2

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir das Verarbeiten von Lebensmitteln
in haushaltsiiblichen Mengen im privaten Haushalt:

Durchdrehen von frischem Fleisch,

® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgebdick,

® Passieren von Tomaten.

Das Gerdt ist nicht vorgesehen fir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z. B. Knochen oder Niisse, und nicht in gewerbli-
chen oder industriellen Bereichen.
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Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

Spritzgebéick-Aufsatz mit Musterstreifen

Stopfer

Einfillschale

Kabelaufwicklung

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metall

Verschluss-Schelle

Tomatenauswurf

Plastikschnecke

Passier-Sieb

Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe

Verschlussring

Wurst-Stopf- Aufsatz

Wourstscheibe

Kebbe-Aufsatz

0906000000000 0

Abbildung B:
® Verriegelungsknopf

Abbildung C:

@ Taste ,|” (Ein)

@ Taste ,0” (Aus)

@ Taste <" (Rickwartslauf)
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Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 250 - 350 W
Schutzklasse Il / [O] (Doppelisolierung)
I Alle Teile dieses Gerdites, die mit
QH Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Geréit betreiben kann, ohne
dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit muss
das Gertét solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt
wird. Halten Sie es von heif3en Bereichen fern und fiihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

> Lassen Sie beschadigte Netzkabel oder Netzstecker sofort
von autorisiertem Fachpersonal ersetzen, um Geféhrdungen
zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdit nur in trockenen Raumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flissigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.

4 DE | AT | CH SFW 350 D3
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A WARNUNG!
» Verwenden Sie das Gerdit niemals fir andere Zwecke, als

hier beschrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn
Sie durch Fehlverwendung die Schutzvorrichtungen am Gerét
aufBer Funktion setzen!

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fishren Sie niemals
irgendwelche Gegensténde dort hinein - mit Ausnahme der
jeweils zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu verarbei-
tenden Lebensmitteln. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen!

Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
Zubehorteile aufstecken oder abnehmen.

Lassen Sie das Gerdat niemals unbeaufsichtigt, wenn es be-
triebsbereit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeits-
unterbrechungen stets den Stecker aus der Steckdose, um
versehentliches Anlaufen zu vermeiden.

Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem
Gerdt. Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht ausrei-
chend sicher.

Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das
Gerdt irreparabel beschadigen.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt sein.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

» Vorsicht: das Kreuzmesser ist sehr scharfl Gehen Sie beim
Umgang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

> Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.
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Zusammenbauen /Zerlegen

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Samtliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schiitzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
samtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.
2) Stecken Sie die Feder (B auf die Transportschnecke @.

3) Setzen Sie dann das Kreuzmesser ® so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers ® korrekt auf der eckigen Achse liegt.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser (® ist sehr scharfl Verletzungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Das Gerdt wird beschédigt, wenn das Kreuzmesser (® anders herum
eingesetzt wird!

4) Waéhlen Sie die gewiinschte Lochscheibe (.

SFW 350 D3 DE | AT | CH 7



SILVERCREST’

5) Legen Sie die ausgewdihlte Lochscheibe @ so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe (@ in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ®
handfest auf.

7) Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird Gber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @, so dass
der Pfeil am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol % am Motorblock @
liegt. Der Verriegelungsknopf @ driickt sich hinein (Abb. B).

- Dricken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfillschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass der Pfeil am Einfillschacht auf das Symbol g zeigt.
Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriegelungs-

knopf @ heraus.
- Setzen Sie zum Schluss die Einfillschale @ oben auf den Einfillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf @ und drehen den
Einfillschacht wieder nach rechts (Abb. B) % Danach kénnen Sie den

Fleischwolfvorsatz @ herausziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

8

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie dlle Teile, die am/im Fleischwolfvorsatz @ montiert sind, auseinan-
der und reinigen Sie diese.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Setzen Sie die Transportschnecke @, die Feder @ und das Kreuzmesser ®
wieder in den Fleischwolfvorsatz @ ein.

5) Legen Sie die Wurstscheibe (@ so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz (B vor die Wurstscheibe @.
7) Schrauben Sie den Verschlussring @ handfest auf.

8) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

DE | AT | CH
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Kebbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Kebbe-Aufsatz {® werden weder das Kreuzmesser @ mit der
Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/ bendtigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

4) Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kebbe-Aufsatzes (B so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kebbe-Aufsatzes @ in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

5) Wenn dlles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ® wieder
handfest auf.

6) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Spritzgebdck - Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.
1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Spritzgebdick-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser ® mit
der Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.
4) Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebéick-Aufsatz @ ab.

5) Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzgebdck-
Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen Sie
den Spritzgebdck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzgebdck-
Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @® hand-
fest auf.

SFW 350 D3 DE | AT | CH 9
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7)

8)

9)

Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebéck-Aufsatz @.

Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Geréit weg zeigt.
Ansonsten kénnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befindet, nicht
einstellen.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben.

Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring @ abdrehen und den Spritzgebéick-Aufsatz @

wieder herausnehmen kénnen.

Passier-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Passier-Aufsatz wird die Transportschnecke (P und das Kreuz-

3)

4)

5)

6)

7)
8)

10 DE

messer ® mit der Feder @ nicht benétigt! Nehmen Sie alles ggf. aus dem
Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Schieben Sie die Plastikschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.
Schieben Sie das Passier-Sieb (B so Gber die Plastikschnecke @, dass die

Fixierungen am Passier-Sieb @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz
O liegen. Die Locher des Passier-Siebes @@ weisen dabei nach unten.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, stilpen Sie den Verschlussring (® iber das
Passier-Sieb (O und schrauben Sie diesen handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Offnen Sie die Verschluss-Schelle @ am Tomatenauswurf @.

Platzieren Sie den Tomatenauswurf @ unter dem Passier-Aufsatz, indem Sie
die Spitze des Passier-Siebes @ durch die kleine Offnung am Tomatenaus-
wurf @ stecken:

| AT | CH SFW 350 D3
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9) Die Verschluss-Schelle @ schlieBen Sie so, dass diese um den Fleischwolf-
vorsatz @ greift.

10) Fixieren Sie die Verschluss-Schelle @ indem Sie die kleine Fixierung iber

die Verschluss-Schelle @ klappen.

Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Offnen Sie niemals das Gehduse des Motorblocks @ - es befinden sich
keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehduse gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gesffnetem Gehduse besteht Lebensgefahr durch
elekirischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerdt nicht ldnger als 15 Minuten im Dauerbetrieb.
Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um
ein Uberhitzen zu vermeiden.

> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @ oder ,<” € bei Laufrichtungswechsel,
solange der Motor des Gerdtes nicht vollstandig still steht. Der Motor kann
beschadigt werden.

SFW 350 D3 DE | AT | CH 11
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Das Gerdat bedienen

Wenn Sie die gewiinschten Aufsétze montiert haben:

1) Stellen Sie das Gerét so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Fall
(z. B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stiirzen
oder in die N&he von offenem Wasser gelangen kann. Erschiitterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gerét,
wenn es stirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Noffall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!

2) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale € und
stellen Sie ein Auffanggef&B vorne unter die Austrittséffnung.

3) Driicken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher zu gehen, dass das Gerét noch
ausgeschaltet ist (Abb. C). Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Geréit un-
beabsichtigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,I” @, um das Gerdt einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfillschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, L5ffelstielen oder
Ahnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerdt kénnte
beschadigt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerét Gberlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten
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1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfillschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anféllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréichtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.

DE | AT | CH SFW 350 D3
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Wourst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

2) Fir die Wurstfillung fiigen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwiebeln,
Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten die Mas-
se gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fir 30 Min. in
den Kihlschrank.

3) Stiilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) Gber den
Wurst-Stopf-Aufsatz (O und knoten Sie das andere Ende zu. Fiir je 1 kg
Fillmasse kénnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstiilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Né&he von Schlachthéfen oder von lhrem Metzger.

4) Die Wursffisllung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz B in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie das Gerét
aus, dricken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Léngsachse.

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfiillen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Kebbe-Aufsatz

Mit dem Kebbe-Aufsatz @ kénnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle
Réllchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen
kdnnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es

durch den Kebbe-Aufsatz () pressen.

2) Wenn Sie dlle Hinweise zum Thema ,Kebbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen”
beschrieben.

SFW 350 D3 DE | AT | CH 13
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Spritzgebéick herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéick-Teig gemaf |hrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebdck-Aufsatz @ montiert haben:

1) Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittséffnung vorne am Gerdt.

2) Dricken Sie gleichmé&Big Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke D driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen
des Spritzgebdck-Aufsatzes @.

3) Wenn das Gebdick die gewiinschte Léinge erreicht hat, stoppen Sie das
Gerét und brechen Sie den Teig an der Austrittsdffnung ab. Legen Sie das
Gebéick auf das Backblech.

4) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Spritzgebéck” gelesen haben, kénnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.

Tomaten passieren

14

1) Stellen Sie ein Gefaf} unter den Tomatenauswurf @.
2) Stellen Sie ein Gefaf’ vorne unter das Passier-Sieb (.

3) Vierteln Sie die Tomaten und driicken Sie diese langsam und gleichméBig in
den Fleischwolfvorsatz @.
Die Plastikschnecke @ driickt die Tomaten durch den Passieraufsatz, die
passierten Tomaten fallen in den Tomatenauswurf @. Die Tomatenschale
wird vorne aus dem Passier-Sieb () ausgegeben.

Sollte Tomatensaft aus den Schraubverbindungen des Passieraufsatzes
treten, kann dies folgende Ursachen haben:

— Sie arbeiten zu schnell.
— Sie pressen die Tomatenstiicke mit zu hohem Druck in das Gerét.
— Die Tomatenstiicke sind zu grof3.

> Verlangsamen Sie in diesem Fall ihr Arbeitstempo, pressen Sie die Toma-

tenstiicke nur leicht in das Gerdt und zerteilen Sie die Tomaten in kleinere
Stiicke.

4) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Tomaten passieren” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.
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Im Fehlerfall
Wenn der Antrieb durch anstauende Lebensmittel
blockiert ist:
B Driicken Sie die Taste ,0” @, um den Fleischwolf zu stoppen.

B Halten Sie die Taste ,<" @ gedriickt. Der Antrieb I&uft nun rickwdarts. Damit
kénnen Sie die Lebensmittel ein Stiick rickwéirts transportieren, um den
Antrieb wieder freizubekommen.

M Ist der Antrieb frei, lassen Sie die Taste ,<” @ los.
B Driicken Sie die Taste ,1” @), um den Fleischwolf zu starten.

B Wenn Sie den Antrieb damit nicht frei bekommen, reinigen Sie das Gerdt,
wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Wenn der Motor plétzlich ausgeht, kann es sein, dass die
interne Uberlastungssicherung ausgeldst hat. Diese soll
den Motor schiitzen.

B Schalten Sie das Gerdit aus und lassen Sie es ca. 30 Min. abkiihlen, bevor
Sie das Gerdit weiter verwenden.

B Sollte dies ergebnislos sein, so warten Sie noch einmal weitere 15 Min. .

B Wenn auch diese Frist ergebnislos verstrichen ist, deutet dies auf einen
Defekt hin. Wenden Sie sich in diesem Fall an den Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist oder Schéden an den
Gerateteilen erkennbar sind:

B Schalten Sie das Gerdt sofort aus, indem Sie die Taste ,0” @) driicken!

B Wenn dies nicht gefahrlos méglich ist, ziehen Sie den Netzstecker.

B Lassen Sie diese Schdden erst vom Kundendienst instandsetzen, bevor Sie
das Gerdt wieder verwenden.

Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten verse-
hentlichen Anlauf und elektrischen Schlag.
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Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléichen und das Netzkabel mit einem leicht an-
gefeuchteten Spiiltuch. Geben Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen ein
mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach, um eventuelle Spiilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie das Geréit gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock @ niemals in Wasser oder andere Flissig-
keiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn
eingedrungene Feuchtigkeit an elektrische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder Lsemittel. Diese kénnen
das Gerét beschédigen und Ricksténde an den Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehorteile reinigen

Bl Reinigen Sie die Zubehdrteile, die in Kontakt mit Lebensmittel kommen kénnen, ...

- mit heiBem Spiilwasser und einem fir Lebensmittel geeigneten Haushalts-
Spilmittel.

> Fiir die Reinigung des Passier-Siebes ) empfehlen wir eine Flaschen-
Spilbirste zu benutzen. So lassen sich die kleinen Lcher einfach reinigen.

der Wurst - Stopf-Aufsatz @ und der Kebbe-Aufsatz @ sind

spilmaschinengeeignet.

> @ Das Kunststoffteil des Spritzgebdck-Aufsatzes @), der Stopfer @,

> Legen Sie diese Kunststoffteile, wenn méglich, in den obersten Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt werden.
Ansonsten kdnnen sich die Kunststoffteile verformen!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt weiter verwenden.

> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Reinigung wieder mit Speised| ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verférben!
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Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeigersinn um die Kabelaufwicklung @
unter dem Gerdteboden und fixieren Sie das Kabel wie unten dargestellt.
So bleibt es geschitzt vor Beschadigungen:

B Lagern Sie das Gerét an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsdtze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
8l ein - wenn Sie das Gerdét nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

M Bewahren Sie das Gerdt so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbediirftige Personen. Diese kdnnen mdgliche Gefahren im Umgang
mit elekirischen Geréten nicht immer richtig einschétzen.
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Entsorgung
Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmull.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).
Entsorgen Sie das Gerét ber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden

Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

@ Die Verpackung schiitzt das Gerit vor Transportschéden. Die Verpackungs-
%@ materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-

punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien geméf den &rilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf
verpacken zu k&nnen.
Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe
20-22: Papier und Pappe
80-98: Verbundstoffe
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg (Kassen-
bon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetrefen ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartfet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfier Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer (z. B.
IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt lhrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 314659

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zunéchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompemoss.com
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Rezepte
Kebbe
Zutaten fir die Fleischfiillung:
400 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln
10 g Mehl
25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkiimmel (Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-
Pulver, Muskatnuf3 - Pulver

Salz und Pfeffer

Zutaten fir die Hille:

500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
1 Zwiebel

1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung
Zuerst die Fleischfillung vorbereiten, damit diese wahrend der Zubereitung der

Hille abkihlen kann.

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und
dann mit der feinen Lochscheibe (). Das Fleisch, das Mehl, die Pinienkerne und
die Gewiirze gut vermischen. Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleischmasse
hinzugeben und mit den Zwiebeln vermischen. Alles gut durchbraten und dann
abkihlen lassen.

Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit dem
Bulgur-Weizen, der klein geschnittenen Zwiebel und den Gewiirzen vermengen.
Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern. Lochscheibe @
gegen den Kebbe-Aufsatz () wechseln (siehe Kapitel ,Kebbe-Aufsatz montie-
ren”) und ca. 7 cm lange Kebbe-Hillen formen.

Zubereitung:

Die einzelnen Kebbe-Hiille direkt nach der Fertigstellung mit der Fleischfiillung
fillen und die Enden jeweils zusammendriicken, dass kleine Taschen entstehen.
Die fertigen Kebbe in 190 °C heiem Ol ca. 3 Minuten frittieren. Die Kebbe
sollten goldbraun frittiert sein.
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Fleischrélichen

Zutaten fiir die Fleischhille:

450 g mageres Hammel-, Kalb- oder Rindfleisch
150 g Mehl

1 TL Piment (Nelkenpfeffer)

1 TL Muskatnuss

1 Prise Chilipulver

1 Prise Pfeffer

Zutaten fir die Fleischfillung:
700 g Hammelfleisch

1 1/2 EL Olivens|

1 1/2 EL Zwiebeln feingehackt
1/2 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1/2 TL Salz

11/2 EL Mehl

Hille

Das Fleisch fiir die Hiille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit den
Zutaten vermengen. Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zer-
kleinern. Lochscheibe @ gegen den Kebbe-Aufsatz ® wechseln (siehe Kapitel
,Kebbe-Aufsatz montieren”).

Kebbe-Hillen mit dem Kebbe-Aufsatz  formen und anfrieren.

Fillung

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und
dann mit der feinen Lochscheibe @). Zwiebeln anbraten und mit dem
Fleisch und den restlichen Zutaten gut vermischen. Kebbe-Hillen damit fillen
und ausbraten.

Alternative Fiillungen:

250 g gedinsteter Brokkoli
oder 250 g gedinstete Zucchini
oder 250 g gekochter Reis
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Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Esslsffel weiBer, gemahlener Pfeffer
1 Teelsffel Kimmel

1/2 Teeloffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Waurstfiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen. Wurstfillung nach
Anleitung abfiillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.

Spritzgebédck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2-3 Péckchen Vanillinzucker
1 Péckchen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1 Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 Teelsffel Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzugeben
und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z. B. iber
Nacht) im Kihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf

mit Spritzgebéck-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebdck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebéick im vorgeheizten Backofen bei
180 °C ca. 10-15 Minuten goldgelb backen.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have clearly decided in favour of a quality product. These operating instructions
are a part of this product. They contain important information in regard to safety,
use and disposal. Before using the product, familiarise yourself with all of these
operating and safety instructions. Use the product only as described and only for
the specified areas of application. Retain these instructions for future reference. In
addition, pass these documents on, together with the product, to any future owner.

Copyright

This documentation is copyright protected.

Any copying or reproduction of it, including as extracts, as well as the reproduction
of images, also in an altered state, is only permitted with the written authorisation
of the manufacturer.

Limited liability

All technical information, data and instructions for the installation, connection
and operation contained in these operating instructions correspond to the latest
available at the time of printing and, to the best of our knowledge, take into
account our previous experience and know-how.

No claims can be derived from the details, illustrations and descriptions in these
instructions.

The manufacturer assumes no responsibility for damage caused by failure to ob-
serve these instructions, improper use, incompetent repairs, making unauthorised
modifications or for using unapproved replacement parts.

Intended use

26

This appliance is intended only for the preparation of food in quantities expected
in domestic households:

® Mincing fresh meat,

® Making sausages with natural or artificial sausage skin,
® Making biscuits,

® Straining tomatoes.

This appliance is not intended for the processing of frozen foods or other hard
foodstuffs, e.g. bones or nuts, or for use in commercial or industrial environments.
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Items supplied / Component description
Figure A:

Biscuit attachment with pattern strips

Stodger

Feeding tray

Cable retainer

Motor unit

Meat grinder casing made of metal

Locking clamp

Tomato outlet

Plastic screw

Strainer sieve

Transport screw

Spring

Cross blade

Cutting discs for coarse and fine mincing

Ring clamp

Sausage stuffer attachment

Sausage disc

Kubbe attachment

006000000000 C

Figure B:
® Locking button

Figure C:

@ “I"” button (On)

@ "0 button (Off)

@ <" button (Reverse)
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Technical data

Voltage 220-240V ~ (AC), 50 Hz
Power consumption 250-350 W
Protection class Il / [3] (Double insulation)
I All of the parts of this appliance
QH that come into contact with food
are food-safe.
C.O. Time 15 minutes
C.O. Time

The C.O. Time (Continuous Operation) details how long an appliance may be
used without the motor overheating and being damaged. After the appliance has
run for this period it must be switched off until the motor has cooled itself down.

Safety instructions

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Ensure that the power cable does not become damaged. Pro-
tect the cable from heat and ensure that it cannot be trapped
or clamped.

» Arrange for defective power plugs and/or cables to be
replaced as soon as possible by a qualified technician or by
our Customer Service Department to avoid the risk of injury.

» Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

Never immerse the motor block in water or any other
liquid! If you do, then you could receive a potentially
fatal electric shock.

A WARNING!

» Never use the appliance for purposes other than those listed
here. There will be a major risk of serious accidents should
you try to neutralise the safety fitments on the appliance!
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A WARNING! RISK OF INJURY!

» Never put your hand into the openings of the appliance. Do
not insert any objects of any kind into the openings - except
for the appropriate stodger and the foodstuff to be processed.
If you do, there will be a serious risk of accidents!

» Unplug the appliance from the power source before attaching
or removing accessories.

~ Do not leave the appliance unsupervised when it is ready
for use. To avoid it being switched on accidentally, always
unplug the appliance after use or during breaks.

» Only use the original accessory parts for this appliance.
Other accessories may not meet the safety requirements.

» Never operate the appliance in a no-load condition. This
could irreparably damage the appliance.

» Before changing accessories or additional parts that are in
motion during operation, the appliance must be switched off
and disconnected from mains power.

~ Never use the appliance for purposes other than those
described in these instructions.

» Warning - the cross blade is very sharp! Always take care
when handling and cleaning the appliance.

> The appliance should always be disconnected from the mains
when unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

» This appliance may not be used by children.

~ The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

» This appliance may be used by persons with limited physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge, provided that they are under supervision or
have been told how to use the appliance safely and are
aware of the potential risks.

> The appliance must not be used as a plaything by children.
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Assembly /Disassembly

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> All accessories are coated with a thin film of oil to protect them from corrosion.
Therefore, carefully clean all of the parts before using the appliance for the
first time, as described in detail in the chapter "Cleaning". After subsequent
usage, always apply a light coating of cooking oil to the metallic components.

> Before using for the first time, remove the protective foil from the control panel.

Assembling the meat grinder

Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1) Place the transport screw (D in the meat grinder casing @.
2) Place the spring @ onto the transport screw @.

3) Then fit the cross blade @ on so that the sharp side points away from the
spring . Ensure that the square opening in the cross blade (B is placed
correctly on the square axle.

A WARNING! RISK OF INJURY!
> The cross blade @ is very sharp! Risk of injury!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> The appliance will be damaged if the cross blade ® is inserted the other
way around!

4) Select the appropriate cutting disc (.
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5)

6)

7)

Place your selected cutting disc @ into the meat grinder casing @ so that
the fixings on the cutting disc @ are located in the openings in the meat
grinder casing @.

After everything has been correctly assembled, screw the ring clamp ®
back on hand-tight.

The ready-assembled meat grinder ca sing @ is connected by a bayonet
connector to the motor unit @:

- Insert the meat grinder casing @ into the motor unit @ such that the
arrow on the meat grinder casing @ lies against the symbol % on the
motor unit @. The locking button @ presses itself in (Fig. B).

- Llightly press the meat grinder casing @ in and at the same time turn
the feeding shaft on the meat grinder casing @ into the middle position
(Fig. B) so that the arrow on the feeding shaft points to the symbol (@
When the meat grinder casing @ engages, the locking button ®
springs out.

- Finally, place the feeding tray € on top of the feeding funnel.

- To dismantle it, press the locking button @ and turn the feeding funnel
to the right (Fig. B) % You can now pull the meat grinder casing @ out.

Assembling the sausage stuffer attachment

Unfold the fold-out side - there you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

Dismantle all parts which are fitted to/in the meat grinder casing @ and
clean them.

Coat all metal parts with cooking oil.

Put the transport screw @, the spring @ and the cross blade (® back into
the meat grinder casing @.

Insert the sausage disc @ so that the fixings on the sausage disc @ are
located in the openings in the meat grinder casing @.

Then place the sausage stuffer attachment (B before the sausage disc @.
Screw the ring clamp @ on hand-ight.

Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.
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Assembling the kubbe attachment

Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1) Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

2) Disassemble any attachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing ©.

NOTICE

> To use the kubbe attachment @, neither the cross blade ® with the spring @,
nor a cutting or sausage disc @/ are required! Remove these from the
meat grinder casing @ if necessary.

3) Coat all metal parts with cooking oil.

4) Insert the two plastic parts of the kubbe attachment (B so that the fixings on
the bottom kubbe attachment B ring are located in the openings in the meat
grinder casing @.

5) When everything has been attached correctly, screw the ring clamp @ back
on hand-ight.

6) Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

Assembling the biscuit attachments
Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.
1) Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.
2) Disassemble any attachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing @.

> To use the biscuit attachment @, neither the cross blade @ with the spring @,
nor a cutting or sausage disc @/ @ are required! Remove these from the
meat grinder casing @ if necessary.

3) Coat all metal parts with cooking oil.
4) Pull the pattern strips @ away from the front of the biscuit attachment @.

5) First place the plastic disc and then the metal disc of the biscuit attachment @
into the meat grinder casing @ (see fold-out side). Insert the biscuit attach-
ment @. so that the fixings on the biscuit attachment @. are located in the
openings in the meat grinder casing @.

6) After everything has been correctly assembled, screw the ring clamp ®
back on hand-tight.

32 GB | IE SFW 350 D3



SILVERCREST’

7) Replace the pattern strips @ back in to the front of the biscuit attachment @.
Ensure that the grip on the pattern strips @ points away from the appliance.
If it does not, you will not be able to adjust the pattern, which is located
directly on the grip.

8) Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

9) To dismantle it, you must first remove the pattern strips @ before you can
screw the ring clamp (® open and take the biscuit attachment @ back out.

Fitting the strainer attachment

Unfold the fold-out page - it contains the step-by-step illustrations for assembling
the appliance.

1) Remove the meat grinder casing @ as described in “Assembling the meat
grinder”.

2) Remove any attachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing ©.

> The transport screw @ and the cross blade @ with the spring ® are not
required for the strainer attachment! Remove these from the meat grinder
casing @ if necessary.

3) Push the plastic screw @ into the meat grinder casing @.

4) Push the strainer sieve ) over the plastic screw @ so that the tabs on the
strainer sieve (D fit into the recesses in the meat grinder casing @. The holes
of the strainer sieve @ should be facing downwards.

5) Once everything has been correctly attached, roll the ring clamp ® over the
strainer sieve (O and screw it on hand-tight.

6) Fit the meat grinder casing @ as described in “Assembling the meat grinder”.
7) Undo the locking clamp @ on the tomato outlet @.

8) Place the tomato outlet @ under the strainer sieve by pushing the tip of the
strainer sieve O through the small hole in the tomato outlet @:
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9) Fasten the locking clamp @ so that it grips the meat grinder casing @.

10) Close the locking clamp @ by flipping the small closure over the locking
clamp @.

Operation

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> NEVER open the housing of the motor unit @ - it does not contain any
user-serviceable elements. If the housing is opened, the warranty becomes
void. If the housing is opened, there is a risk of receiving a potentially fatal
electric shock.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use the appliance for longer than 15 minutes continuously. To avoid
an overheating of the appliance, after such a period switch it off and allow
it to cool down for ca. 30 minutes.

> NEVER activate the buttons "I" @ or "<" @, during a change of rotation
direction, if the appliance motor has not come to a complete stop. This
could damage the motor.
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Operating the appliance
Once the appropriate attachments have been fixed:

1) Place the appliance where it will at all times be absolutely stable and under
no circumstances could it fall off of the work surface or in any way come into
contact with water (due to vibrations or becoming snagged in the power
cable). Vibration is unavoidable when it is working.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Never touch an appliance, which is plugged in or is operational when it
happens, that falls or lands in water - or in the case of other emergencies!
First disconnect the appliance from the mains power source in all emergency
situations! Otherwise you run the risk of serious injury or loss of life!

2) Put the food which is to be processed in the feeding tray €@ and place a
catchment container at the front under the exit opening.

3) First press the button “0” @ to check that the appliance is still switched off.
Otherwise there is a risk that the appliance could unintentionally start
when the plug is inserted info the power socket.

4) Then insert the plug into a mains power socket.

5) Press the button “I” €D to start the appliance.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Push the foodstuff into the feeding shaft ONLY with the round stodger @ -
NEVER with one’s fingers, forks, spoons or similar objects. That could lead
to physical injury and also damage the appliance.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not ever press so hard that the motor gets audibly slower. This could
overburden the machine and damage it.

Processing meat

1) Use pieces of meat that fit easily into the feeding funnel. If necessary, cut the
meat to size beforehand. Check that the meat does not have any bones and

or tendons.

/\ WARNING!
> Minced meat is very prone fo bacterial contamination. Therefore take care
to maintain good hygiene when processing meat. If you do not, it may
cause serious health problems.
2) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Meat”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.
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Processing sausage meat
1) Pass meat through the meat grinder twice before using it as sausage stuffing.

2) To make sausage stuffing, add some chopped onions, spices and other
ingredients to the minced meat, as per your recipe, and knead the mixture
well. Refrigerate this for 30 minutes before processing it further.

3) Pull one end of the sausage skin (natural or artificial sausage skin) onto the
sausage stuffer attachment (O and tie a knot in the other end. For 1 kg of the
filling, you will need approximately 1.60 m of sausage skin.

Soak the natural sausage skin in lukewarm water for about 3 hours before
using it and wring it out before attaching it. This will make the natural sau-
sage skin more elastic. Natural sausage skins are available from butcher
suppliers close to slaughter houses or from your family butcher.

4) The sausage mixture will be pressed into the sausage skin by the sausage
stuffer attachment @. When it is long enough switch the appliance off, press
the sausage together at the ends and rotate it a couple of times along its
longitudinal axis.

Sausage meat tends to expand when cooked or frozen. Therefore, to
prevent it from bursting it is best not to overstuff the sausage.

5) When you have read and understood all of the instructions on the topic
"Sausage”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

Using the kubbe attachment

With the kubbe attachment (B foodstuffs can be processed to form hollow rolls
of meat or vegetables, which can then be stuffed as desired.

1) First put the meat through the meat grinder twice before pressing it through
the kubbe attachment @®.

2) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Kubbe-Attachment”, you can now use the appliance as described in the
chapter “Operating the appliance”.
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Making biscuits

After you have made the biscuit pastry according fo your recipe, and after having
fixed the biscuit attachment @:

1) Line a small baking tray with greaseproof paper and place or hold it directly
under the exit opening at the front of the appliance.

2) Press pastry evenly into the meat grinder casing @ - the transport screw @
then pushes it through the selected design on the design motif strip of the
biscuit attachment @.

3) When the biscuit is the required length, stop the appliance and break the
pastry off at the exit opening. Lay the biscuits on the baking tray.

4) When you have read and understood all of the instructions on the topic

“Biscuits”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

Straining tomatoes
1) Place a container under the tomato outlet @.
2) Place a container at the front under the strainer sieve (.

3) Quarter the tomatoes and push them into the meat grinder casing @ slowly

and evenly.

The plastic screw @ pushes the tomatoes through the strainer attachment.
The strained tomatoes fall into the tomato outlet @.

The tomato skin is ejected from the strainer sieve @ at the front of the appli-
ance.

If tomato juice starts leaking from the screw joints of the strainer attach-
ment, this can have the following causes:

— You are working foo fast.
— You are using too much pressure fo press the tomato pieces info
the appliance.
— The tomato pieces are too large.
> Try working more slowly, press the tomato pieces gently into the appliance
and cut the tomatoes into smaller pieces.
4) Once you have read and understood all of the instructions in the section

“Straining fomatoes”, you can use the appliance as described in the section
“Operating the appliance”.
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Non-functionality
If the drive is blocked by accumulated food:

B Press the button “0” @ to stop the meat grinder.

B Press and hold the button “<” . The appliance will now run in the reverse
direction. This enables you to transport the food which has become stuck a
short way backwards, and the motor to run freely again.

B When the drive runs smoothly again, release the “<” @ button.
B Press the button “I” @) to re-start the meat grinder.

B If you do not succeed in getting the drive free with this, clean the appliance
as described in the chapter “Cleaning”.

Should the motor suddenly stop, it could be due to automatic
activation of the internal overload fuse. This is intended to

protect the motor.

B Switch the appliance off and allow it cool down for approximately 30 minutes
before continuing to use it.

B Should this not work, wait for a further 15 minutes.

B If it still does not function at the end of this period, this indicates a technical
problem. In this case, contact the Customer Service Centre.

If the power cable is damaged or the accessories are

visibly damaged:

B Immediately switch the appliance off by pressing the “0” @ button!

M |f this is not possible without risk to personal safety, disconnect the plug from
the mains power socket.

B Arrange for the defective parts to be repaired by Customer Services before
re-using the appliance.

Cleaning

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Disconnect the plug from the mains power socket before cleaning the appli-
ance. In this way accidents caused by the inadvertent switching on of the
appliance and electric shocks can be avoided.
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Cleaning the motor block

B Clean the exterior surfaces and the power cable with a slightly damp cloth.
For stubborn dirt, add mild defergent to the cloth. Afterwards, wipe with a
cloth moistened only with fresh water to ensure that all detergent is removed.
Dry the appliance well before re-using it.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Never immerse the motor block @ in water or any other liquid! Should
this occur, you are at risk of a potentially fatal electric shock if permeating
moisture makes contact with the electrical wiring.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never use detergents, abrasive cleaners or solvents. These could damage
the appliance and leave residues on the foodstuffs.
Cleaning the accessories

B Clean the accessories that could come in contact with foodstuffs, ...

- with hot water and a household detergent suitable for use with foods.

NOTICE

> We recommend using a bottle brush to clean the strainer sieve .
This makes it easier to clean the small holes.

NOTICE

> /N The plastic part of the biscuit attachment @), the stodger @, the
(é:)\_\ sausage stuffer attachment @ and the kubbe attachment @ are
28)

dishwasher safe.

> Place the plastic parts in the upper basket of the dishwasher if possible and
make sure that none of the parts can get stuck. Otherwise, the plastic parts
could become deformed!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The cross blade @ is very sharp! Risk of injury!
B Dry dll parts thoroughly, before re-using the appliance.

NOTICE

> Apply a light coating of cooking oil to all metallic components after each
cleaning Otherwise, metal parts can discolour!
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Storage

M Wind the mains cable clockwise around the cable retainer @ on the underside
of the appliance and fasten it in place as shown below. This keeps it safe
from damage:

H Store the appliance at a dry location.

B After drying the metal attachments coat them lightly with a litlle cooking oil -
if you are not going to use the appliance immediately. This will protect them
from corrosion.

B Store the appliance where it will be out of reach of children and people
requiring supervision. They are not always able to correctly assess the
potential risks involved with using electrical appliances.
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Disposal
Do not dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Dispose of the appliance through an approved disposal centre or at your com-
munity waste facility. Observe the currently applicable regulations. In case of
doubt, please contact your waste disposal centre.

The packaging protects the appliance from damage during carriage.
%@ The packaging materials have been selected for their environmental friendliness

and ease of disposal, and are therefore recyclable.

Returning the packaging to the materials cycle conserves raw materials and
reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials
that are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

NOTICE

> |f possible, keep the original packaging of the appliance during the warranty
period so that the device can be packed properly for returning in the event
of a warranty claim.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging and separate the packaging material
components for disposal if necessary. The packaging material is labelled with
abbreviations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: Plastics
20-22: Paper and cardboard
80-98: Composites
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Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep
your original receipt in a safe place. This document will be required as proof of
purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault
and its time of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the begin-
ning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and defects
present at the time of purchase must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as
switches, batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product
regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions
that are discouraged in the operating instructions or which are warned against
must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

Service

Please have the till receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

You will find the item number on the type plate, an engraving on the front
page of the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of
the appliance.

If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals,
product videos and software on www.lidl-service.com.

Service Great Britain

Tel.

: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(ED Service Ireland

Tel.

: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 314659

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernc:ss.com
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Recipes

44

Kibbeh

Ingredients for the mince filling

400 g lean beef or lamb

2 onions

10 g flour

25 g coarsely chopped pine nuts

1/2 tsp. each of ground allspice, cinnamon, cumin, caraway, cloves, nutmeg

Salt and pepper

Ingredients for the shell

500 g bulgur wheat (soaked)
500 g lean beef or lamb

1 onion

1 pinch of black pepper, 1 pinch of chilli

Mince filling
Prepare the mince filling first and leave it to cool while you prepare the shell.

Chop the meat twice with the mincer (using first the coarse, then the fine perforated
disc @). Mix the meat, flour, pine nuts and spices well. Chop and sear the onions.
Add the mince and mix it with the onions. Thoroughly fry the mixture, then let it cool.

Shell

Chop the meat for the shell twice with the mincer (using first the coarse, then the
fine perforated disc @) and mix it with the bulgur wheat, chopped onion and
spices. Process the mass twice more using the mincer. Replace the perforated
disc @ with the kibbeh attachment @ (see chapter “Installing the kibbeh attach-
ment”) and make kibbeh shells of approx. 7 cm length.

Preparation

Fill each kibbeh shell with the mince as soon as it is made, pinching the ends
together to create small pouches. Deep-ry the finished kibbeh in hot oil (190 °C)
for approximately 3 minutes. They should have a golden brown colour.
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Meat rolls

Ingredients for the mince shell
450 g of lean Lamb, Veal or Beef
150 g Flour

1 Tsp Pimento (type of pepper)

1 Tsp Nutmeg

1 Pinch Chili powder

1 Pinch Pepper

Ingredients for the meat filling

700 g Mutton

1 1/2 Tbsp Olive oil

1 1/2 Tbsp Onions, finely chopped
1/2 Tsp Pimento (type of pepper)
1/2 Tsp Salt

11/2 Tbsp Flour

Pass the meat for the wrapping through the meat grinder twice (using first the
medium-sized, then the fine perforated disc @) and then combine it with the
ingredients. Then pass this mixture through the meat grinder twice. Exchange
the cutting disc (O for the kibbeh attachment @ (see chapter “Using the kibbeh
attachment”).

Shape the kibbeh wrappers with the kibbeh attachment @ and then freeze them.

Filling:

Pass the meat through the meat grinder twice (using first the medium-sized, then
the fine perforated disc @). Saute the onions and then mix them well with the
meat and other ingredients. Fill the kibbeh wrappers and fry until done.

Alternative Fillings:

250 g steamed Broccoli
or 250 g steamed Zucchini
or 250 g cooked Rice
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Fresh Grill Sausages

Ingredients:

300 g lean Beef

500 g lean Pork

200 g Shoulder bacon

20 g Salt

1/2 Tsp ground white Pepper
1 Tsp Caraway

1/2 Tsp Nutmeg

Pass the beef, pork and bacon through the meat grinder twice.
Add the mixed spices and salt and thoroughly knead for 5 minutes.

Place the sausage filling in the refrigerator for ca. 30 minutes. Fill the skins with
sausage meat as detailed (see chapter “Processing sausage meat”) and make
sausages of ca. 25 cm in length.

Grill the sausages well and eat them on the same day.

Biscuits

Ingredients:

500 g butter

500 g sugar

2 - 3 packets of vanilla sugar
1 packet of vanilla custard
1/4 tsp salt

1 egg

4 egg yolks

800 g plain flour

2 tbsp baking powder

200 g ground (blanched) almonds

Zest of a lemon

Beat the butter until fluffy. Add the remaining ingredients one after another and
knead well into the dough. Cover the finished dough and allow to stand for
around 12 hours in the fridge (e.g. overnight). Then pass it through the meat
grinder with the biscuit attachment @. Place the biscuits on a baking tray lined
with baking paper. Bake the biscuits in a pre-heated oven at 180°C for approx.
10 - 15 minutes until golden brown.
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Introduction

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel appareil.

Vous avez choisi un produit de grande qualité. Le mode d’emploi fait partie de ce
produit. Il contient des remarques importantes concernant la sécurité, I'ufilisation et
la mise au rebut. Veuillez vous familiariser avec I'ensemble des consignes d'opération
et de sécurité avant 'usage du produit. N'utilisez le produit que conformément aux
consignes et pour les domaines d'utilisation prévus. Conservez soigneusement ces
instructions. En cas de transfert du produit & un tiers, remettez-lui également tous les
documents.

Droits d’auteur

Cette documentation est protégée par les droits d’auteur.

Toute reproduction ou réimpression, méme partielle, y compris la reproduction des
illustrations, méme modifiées, n'est autorisée qu'avec |'accord écrit du fabricant.

Limitation de responsabilité

L'ensemble des informations, données et remarques techniques se rapportant
au raccordement et & I'opération contenues dans le présent mode d’emploi sont
conformes au dernier état lors du passage en presse en tenant compte de nos
expériences passées et de nos connaissances en toute bonne foi.

Aucune prétention ne peut étre dérivée des indications, photos et descriptions
contenues dans le présent mode d’emploi.

Le fabricant n’assume aucune responsabilité pour les dommages résultant d'un
non-respect du mode d’emploi, d'un usage non conforme, de réparations non
conformes, de modifications effectuées sans autorisation ou de |'usage de piéces
de rechange non agréées.

Utilisation conforme

48

Cet appareil est prévu pour le travail exclusif avec des denrées alimentaires dans
des quantités usuelles ménagéres dans le cadre privé :

® Hachage de viande fraiche,

® Confection de saucisses dans des boyaux naturels ou synthétiques,
® Confection de biscuits sablés,

® Passer des fomates au presse-purée.

L'appareil n'est pas prévu pour le travail de denrées alimentaires congelées
ou dures, par exemple des os ou des noix, et son utilisation est exclue dans le
secteur commercial ou industriel.
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Accessoires fournis / Description des piéces
Figure A :

Accessoire pour biscuits sablés avec plaquette des modéles

Bouchon

Plateau de remplissage

Enroulement du cordon

Bloc-moteur

Adaptateur du hachoir en métal

Collier de fermeture

Ejecteur de tomates

Vis plastique

Tamis

Vis transporteuse

Ressort

Lame cruciforme

Grille fine et grossiére

Anneau de fermeture

Embout & saucisses

Grille & saucisses

006600 BAOBO00000000C

Accessoire a boulettes

Figure B :

® Bouton de verrouillage

Figure C:
@ Touche «I» (Mise en marche)
@ Touche «0» (Eteindre)

@ Touche «<» (En arrire)
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Caractéristiques techniques

Tension 220 -240V ~ (Courant alternatif), 50 Hz
Puissance absorbée 250-350 W
Classe de protection Il / [3] (Double isolation)
I Toutes les piéces de cet appareil,
QH entrant en contact avec les aliments, sont

appropriées & une utilisation alimentaire.

Temps d'opération par

. . 15 minutes
intermittence

Temps d’opération par intermittence

Le temps d'opération par intermittence indique pendant combien de temps
I'appareil peut étre opéré, sans que le moteur ne surchauffe ou subisse de
dommages. Aprés le temps d'opération par intermittence indiqué, I'appareil
doit étre éteint jusqu’a ce que le moteur se soit refroidi.

Consignes de sécurité

RISQUE D'ELECTROCUTION

> Veillez & ce que le cordon d'alimentation ne soit pas
endommagé. Maintenez-le & distance de zones chaudes
et acheminezle de telle maniére qu'il ne puisse pas étre
coincé.

» Faites remplacer aussitét un cordon d'alimentation ou une
fiche secteur endommagée par des techniciens spécialisés
agréés, afin d'éviter tous dangers.

~ Utiliser l'appareil exclusivement dans des locaux secs, surtout
pas en extérieur.

@ N'immergez jamais le bloc-moteur dans I'eau ou d'autres
liquides ! Sinon, il y a danger de mort par électrocution.
A\ AVERTISSEMENT !

» N'utilisez jamais 'appareil & d'autres fins que celles décrites ici.
Risque important d'accident si vous mettez les dispositifs de
protection hors service en cas d'utilisation non appropriée
de l'appareil |
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/A AVERTISSEMENT ! RISQUE D'ACCIDENT !

~ Ne passez jamais vos mains dans les ouvertures de |'appareil.
N'infroduisez jamais un quelconque objet dans les ouvertures -
exception faite du bouchon correspondant & la grille et des
denrées alimentaires que vous transformez. Risque trés élevé
d'accident !

» Débranchez tout d'abord la fiche de la prise secteur, avant
d'installer ou de retirer les piéces accessoires.

» Ne laissez jamais 'appareil sans surveillance lorsqu'il est prét &
I'emploi. Lorsque vous avez terminé ou en cas d'interruption
du travail, débranchez toujours la fiche de la prise secteur
afin d'éviter une mise en marche accidentelle.

» Utilisez exclusivement les accessoires d'origine constructeur
prévus pour cet appareil. L'utilisation de piéces différentes
peut ne pas étre suffisamment sir.

» N'opérez jamais |'appareil lorsqu’il est vide. Ceci peut en
effet entrainer des dommages irréparables.

~ Avant de changer les accessoires ou les piéces supplémen-
taires mobiles lors de I'utilisation, I'appareil doit étre mis &
I'arrét et débranché du secteur.

» N'utilisez pas I'appareil & d’autres fins que celles décrites
dans cette notice.

» Attention : la lame cruciforme est extrémement tranchante |
Faites toujours trés attention en manipulant et en nettoyant
I"appareil.

» En cas d'absence de surveillance et avant I'assemblage, le
désassemblage ou le nettoyage, I'appareil doit toujours étre
débranché du secteur.

~ L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

> Tenir I'appareil et son cordon de raccordement hors de por-
tée des enfants.
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/A AVERTISSEMENT ! RISQUE D'ACCIDENT !

» Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
un manque d’expérience et de connaissances & condition
qu'elles aient recu une supervision ou des instructions concernant
'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’elles comprennent
les dangers encourus.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec |'appareil.
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Assemblage / désassemblage

ATTENTION - RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Toutes les pieces d'accessoires sont revétues d'un fin film huileux afin de les
protéger de la corrosion. Avant la premiére utilisation, neftoyez pour cette
raison soigneusement foutes les piéces comme décrit en détails au chapitre
«Nettoyage». Badigeonnez ensuite toutes les pieces métalliques d'un peu
dhuile alimentaire.

REMARQUE

> Refirez le film protecteur du bloc de touches avant la premiére utilisation.

Assemblage du hachoir a viande

Ouvrez la partie rabattable - vous y trouverez |'ordre d’assemblage sous forme
d’une représentation graphique.

1) Placez la vis transporteuse @ dans I'adaptateur du hachoir & viande @.
2) Insérez le ressort @ sur la vis transporteuse (9.

3) Insérez la lame cruciforme (® de telle maniére que la face tranchante ne
soit pas orientée vers le ressort (B. Veillez & ce que I'encoche angulaire de
la lame cruciforme @B repose correctement dans 'axe angulaire.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE D'ACCIDENT !

> La lame cruciforme @@ est extrémement tranchante | Risque de blessures |

ATTENTION - RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> L'appareil sera endommaggé si la lame cruciforme (B est insérée dans le
sens contraire |

4) Sélectionnez la grille souhaitée @.
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5)

6)

7)

Insérez la grille sélectionnée @ de telle maniére dans |'adaptateur du
hachoir @, que les fixations sur la grille (O se trouvent dans les encoches de
I'adaptateur du hachoir & viande @.

Lorsque fout est correctement inséré, vissez I'anneau de fermeture (® fermement
a la main.

L'adaptateur du hachoir & viande @ monté est relié au bloc-moteur @ par
un joint & baionnette :

- Insérez I'adaptateur du hachoir & viande @ dans le bloc-moteur @,
afin que la fléche au niveau de la gaine de remplissage repose @ sur le
symbole g du blocmoteur @. Le bouton de verrouillage ® s'enfonce
(Fig. B).

- Appuyez légérement sur 'adaptateur du hachoir & viande @ et ce faisant,
tournez la gaine de remplissage de I'adaptateur du hachoir & viande @
dans la position du milieu (Fig. B), afin que la fléche au niveau de la gaine
de remplissage indique le symbole i@ Lorsque I'adaptateur du hachoir &
viande @ s'enclenche, le bouton de verrouillage (® ressort.

- Pour finir, placez le plateau de remplissage @ en haut sur la gaine de
remplissage.

- Pour le refirer, appuyez sur le bouton de verrouillage (® et tournez &
nouveau la gaine de remplissage vers la droite (Fig. B) % Ensuite, vous
pouvez refirer 'adaptateur du hachoir & viande @.

Monter le poussoir a saucisse
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Ouvrez la partie rabattable - vous y trouverez |'ordre d'assemblage sous forme
d'une représentation graphique.

1)

Retirez |'adaptateur du hachoir & viande @, conformément & la description
sous «Assemblage du hachoir & viande».

2) Démontez toutes les pieces qui sont montées dans/sur I'adaptateur du hachoir
en métal @ et nettoyezles.
3) Badigeonnez foutes les parties métalliques avec de I'huile alimentaire.
4) Insérez la vis transporteuse (D, le ressort @ et la lame cruciforme @ dans
I'adaptateur du hachoir en métal @.
5) Insérez la grille & saucisses @ de telle maniére que les fixations de la grille & sau-
cisses (D se trouvent dans les encoches de I'adaptateur du hachoir & viande @.
6) Placez ensuite le poussoir a saucisse B devant la grille & saucisse @.
7) Vissez I'anneau de fermeture ® fermement & la main.
8) Montez I'adaptateur du hachoir & viande @ conformément & la description
sous «Assemblage du hachoir & viande».
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Monter I’accessoire a boulettes

Ouvrez la partie rabattable - vous y trouverez |'ordre d’assemblage sous forme

d’une représentation graphique.

1) Retirez I'adaptateur du hachoir & viande @, conformément & la description
sous «Assemblage du hachoir & viande».

2) Retirez toutes les appliques éventuelles et nettoyez |'adaptateur du hachoir

& viande Q.

REMARQUE

> Pour I'accessoire a boulettes @, ni la lame cruciforme @ avec ressort @
ni un disque ajouré ni une grille & saucisses @/ ne sont nécessaires | Si
nécessaire, refirez ces pieces de |'adaptateur @ du hachoir en métal.

3) Badigeonnez toutes les parties métalliques avec de I'huile alimentaire.

4) Insérez les deux piéces en plastique de I'accessoire & boulettes @ de telle
maniére que les fixations sur 'accessoire & boulettes (B se trouvent dans les
encoches de I'adaptateur du hachoir & viande @.

5) Sitoutes les piéces sont correctement positionnées, vissez de nouveau ferme-
ment I'anneau de fermeture ® & la main.

6) Montez I'adaptateur du hachoir & viande @ conformément & la description
sous «Assemblage du hachoir & viande».

Monter I’accessoire pour biscuits sablés
Ouvrez la partie rabattable - vous y trouverez I'ordre d’assemblage sous forme
d’une représentation graphique.
1) Retirez I'adaptateur du hachoir & viande @, conformément & la description
sous «Assemblage du hachoir & viande».

2) Retirez toutes les appliques éventuelles et nettoyez |'adaptateur du hachoir

a viande @.

REMARQUE

> Pour 'accessoire a biscuits sablés @, ni la lame cruciforme @ avec ressort @
ni un disque ajouré ni une grille & saucisses @/ ne sont nécessaires |
Si nécessaire, retirez ces piéces de I'adaptateur du hachoir @ du hachoir
en métal.

3) Badigeonnez toutes les parties métalliques avec de I'huile alimentaire.

4) Retirez la plaquette des modéles @ & I'avant de I'accessoire pour biscuits sablés

5) Insérez tout d'abord le disque en plastique, puis le disque en métal de
I'accessoire pour biscuits sablés @ dans 'adaptateur du hachoir & viande @
(voir face dépliable). Insérez I'accessoire pour biscuits sablés @ de telle
maniére que les fixations de I'accessoire pour biscuits sablés @ se trouve
dans les encoches de I'adaptateur du hachoir & viande @.

6) Lorsque fout est correctement inséré, vissez I'anneau de fermeture @ & la main.
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7) Insérez la plaquette de modéles @ & nouveau & I'avant dans 'accessoire
pour biscuits sablés @. Veillez & ce que la poignée au niveau de la pla-
quette des modéles @ ne soit pas dirigée vers I'appareil. Sinon, vous ne
pourrez pas régler le modéle qui se frouve directement sur la poignée.

8) Montez |'adaptateur du hachoir & viande @ conformément & la description
sous «Assemblage du hachoir & viande».

9) Pour le retirer, il faut & nouveau enlever la plaquette des modéles @), avant
d’enlever I'anneau de fermeture (B et de pouvoir & nouveau enlever 'acces-
soire pour biscuits sablés @.

Monter I’embout presse-purée

56

Dépliez le volet, vous y trouverez l'illustration des différentes étapes de I'assem-

blage.

1) Retirez I'adaptateur du hachoir en métal @, comme décrit sous «Monter le
hachoir».

2) Retirez d'éventuels embouts et nettoyez |'adaptateur du hachoir en métal @.

REMARQUE

> Pour I'embout presse-purée, la vis transporteuse (P et la lame cruciforme
® avec le ressort @ ne sont pas nécessaires | Si nécessaire, refirez le tout
de l'adaptateur du hachoir en métal @.

3) Glissez la vis plastique @ dans |'adaptateur du hachoir en métal @.

4) Glissez le tamis (O sur la vis plastique @ de maniére & ce que les fixations
sur le tamis @) entrent dans les évidements sur I'adaptateur du hachoir en
métal @. Les trous du tamis @) pointent vers le bas.

5) Lorsque tout est correctement positionné, enfilez I'anneau de fermeture ®
sur le tamis D) et vissez-le bien & la main.

6) Montez I'adaptateur du hachoir en métal @, comme décrit sous «Monter
le hachoir».

7) Ouvrez le collier de fermeture @ sur |'éjecteur de tomates @.

8) Placez I'éjecteur de tomates @ sous I'embout presse-purée, en passant la
pointe du tamis ) dans la petite ouverture sur I'éjecteur de tomates @ :
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9) Fermez le collier de fermeture @ de maniére & ce qu'il serre bien I'adapta-
teur du hachoir en métal @.

10) Fixez le collier de fermeture @ en rabattant la petite fixation par-dessus le
collier de fermeture @.

Opération

RISQUE D'ELECTROCUTION

> N'ouvrez jamais le boitier du bloc-moteur @ - car il ne s'y frouve aucun
élément d'opération. Toute ouverture du boitier met fin & la prétention a la
garantie. Si le boitier est ouvert, danger de mort par électrocution.

ATTENTION - RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Nutilisez pas I'appareil plus de 15 minutes en opération permanente.
Laissez ensuite l'appareil éteint pendant environ 30 minutes pour éviter une
surchauffe.

> N'appuyez jamais sur les touches «I» @) ou «<» €@ en cas de changement
de la direction de marche, aussi longtemps que le moteur de l'appareil
n'est pas entiérement immobilisé. Le moteur peut étre endommagé.
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Fonctionnement de |’appareil
Si vous avez monté les grilles souhaitées :

1) Installez I'appareil afin qu'il soit absolument stable et qu'il ne puisse pas tom-
ber de la table (par exemple suite & des vibrations ou & un accrochage dans
le cordon d'alimentation), ou étre & proximité d'une source d’eau ouverte.
Des secousses sont inévitables en cours d'opération.

RISQUE D'ELECTROCUTION

> Ne saisissez jamais I'appareil s'il tombe sur le sol ou dans I'eau - ou en cas
de tout autre cas d'urgence - et qu'il est encore raccordé au secteur ou en
fonctionnement | En cas d'urgence, débranchez immédiatement le cordon
d'alimentation | Danger de mort et risque important de blessures |

2) Placez les denrées alimentaires & travailler dans le plateau de remplissage @
et placez un récipient collecteur & I'avant sous l'ouverture de sortie.

3) Appuyez tout d’abord sur la touche «O» @, afin de vous assurer que |'appa-
reil est encore éteint. Sinon, il y a le risque d'un démarrage accidentel de
I'appareil, lorsque la fiche secteur est branchée dans la prise secteur.

4) Insérez la fiche secteur dans la prise.

5) Appuyez sur la touche «I» @ pour allumer I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE D'ACCIDENT !

> Poussez les aliments dans la gaine de remplissage uniquement & l'aide du
bouchon rond @ - ne prenez jamais vos doigts, des fourchettes ou des
manches de cuiller ou objets similaires. Risque important de blessure et
d'endommagement de I'appareil.

ATTENTION - RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'appuyez jamais avec une force telle que I'on entende le moteur ralentir.
Vous risquez sinon de surcharger et d'endommager l'appareil.

Travailler de la viande

1) Choisissez des morceaux de viande qui entrent sans problémes dans la
gaine de remplissage. Le cas échéant, prédécoupez la viande. Veillez & ce
que la viande ne contienne pas d'os ou de tendons.

/\ AVERTISSEMENT !

> La viande hachée s'avarie rapidement. Pour cefte raison, veillez & une bonne
hygiéne lorsque vous travaillez la viande. Sinon, vous risquez des problémes
de santé.
2) Lorsque vous avez lu toutes les consignes se rapportant au sujet «Viande»,
vous pouvez maintenant utiliser I'appareil comme décrit au paragraphe
«Opérer |'appareil».
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Confectionner des saucisses

1) Faites passer la viande deux fois par le hachoir & viande, avant de la trans-
former en saucisses.

2) Pour la farce des saucisses, ajoutez des oignons finement coupés, des
épices et autres ingrédients & la farce selon votre recette et pétrissez bien la
masse. Placez cette derniére pendant 30 minutes au réfrigérateur avant de
poursuivre la fabrication.

3) Enfilez le boyau (naturel ou synthétique) sur I'embout & saucisses @ et faites
un noeud & I'autre extrémité. Vous pouvez calculer environ 1,60 m de boyau
a saucisses pour environ 1 kg de farce.

Laissez auparavant tremper le boyau naturel pendant environ 3 heures dans
I'equ tiede et essorezle avant de l'enfiler sur 'embout. Le boyau naturel
redevient ainsi plus élastique. Vous trouverez des boyaux naturels dans les
magasins spécialisés en accessoires pour bouchers & proximité d'abattoirs
ou auprés de votre boucher.

4) La farce & saucisses est ensuite pressée par I'embout & saucisses @ dans le
boyau. Lorsque la longueur souhaitée est atteinte, éteignez I'appareil, pincez
la saucisse & son extrémité et tournezla plusieurs fois sur son axe longitudinal.

Lors de la cuisson et de la congélation, la saucisse se dilate. Ne la remplissez
donc pas trop, car sinon, elle pourrait éclater.

5) Lorsque vous avez lu toutes les consignes se rapportant au sujet «Saucisse»,
vous pouvez maintenant utiliser I'appareil comme décrit au chapitre «Opérer
I'appareil».

Travailler avec I’accessoire a boulettes

Avec l'accessoire & boulettes @, vous pouvez former des rouleaux creux & partir
de viande ou de légumes avec les denrées alimentaires introduites dans I'appareil,
que vous pouvez ensuite remplir comme souhaité.

1) Faites tout d’abord passer deux fois la viande dans le hachoir & viande
avant de la presser a travers |'accessoire & boulettes .

2) Lorsque vous avez lu toutes les consignes se rapportant au sujet «Accessoire
& boulettes», vous pouvez maintenant utiliser I'appareil comme décrit au
chapitre «Opérer I'appareil».
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Confectionner des biscuits sablés

Une fois que vous avez préparé une péte pour fabriquer une pétisserie selon
votre recefte et que vous avez monté |'accessoire pour biscuits sablés @ :

1) Etalez du papier sulfurisé dans un petit [&chefrite et placezle & I'avant de
I'appareil sous I'ouverture de sortie.

2) Pressez de maniére homogéne la péte dans I'adaptateur du hachoir &
viande @ - la vis transporteuse @ la presse alors & travers le motif sélec-
tionné au niveau de la plaquette de modéles de I'accessoire pour biscuits

sablés @.

3) Lorsque les biscuits ont atteint la longueur souhaitée, arrétez |'appareil et
sectionnez la pdte au niveau de 'ouverture de sortie. Posez les biscuits sur
sur le léchefrite.

4) Lorsque vous avez lu toutes les consignes se rapportant au sujet «Biscuits
sablés», vous pouvez utiliser I'appareil, comme décrit au chapitre «Opérer
I'appareil».

Passer les tomates
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1) Placez un récipient sous |'éjecteur de tomates @.
2) Placez un récipient & I'avant sous le tamis @.

3) Coupez les tomates en quatre et poussez-les lentement et réguliérement
dans I'adaptateur du hachoir en métal @.
La vis plastique @ pousse les tomates dans I'embout presse-purée, les
tomates réduites en purée tombent dans I'éjecteur de tomates @.
Les peaux des tomates sont éjectées & |'avant du tamis .

REMARQUE

Si du jus de tfomates sort des raccords vissés de I'embout presse-purée,
ceci peut avoir les causes suivantes :

— Vous travaillez trop vite.
— Vous poussez les morceaux de tomate avec trop de force dans
l'appareil.
— Les morceaux de tomate sont trop gros.
> Réduisez dans ce cas votre rythme de travail, poussez doucement les
morceaux de tomate dans I'appareil et coupez les tomates en plus petits
morceaux.
4) Sivous avez lu toutes les remarques relatives au théme «Passer des tomates

au presse-purée», vous pouvez utiliser I'appareil comme décrit au chapitre
«Fonctionnement de |'appareil».
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En cas de panne
Si I’entrainement est bloqué par des denrées alimentaires :

B Appuyez sur la touche «O» @@, pour arréter le hachoir.

B Maintenez la touche «<» @ enfoncée. L'entrainement tourne maintenant en
sens inverse. De cefte maniére, vous pouvez transporter les denrées alimen-
taires un peu en marche arriére afin de débloquer 'entrainement.

W Dés que |'entrainement est débloqué, reléchez la touche «<» éB.
B Appuyez sur la touche «I» @), pour faire démarrer le hachoir.

H Sivous ne parvenez pas a débloquer |'entrainement de cette maniére, net-

toyez |'appareil, conformément & ce qui est décrit sous le point «Nettoyage».
Si le moteur s’éteint subitement, il est possible que le
fusible de surcharge interne ait été déclenché. Celui-ci est
destiné a protéger le moteur.

B Eteignez le moteur et laissez-le refroidir pendant environ 30 min. avant de
réutiliser |'appareil.

M Si cette solution n"apporte aucun résultat, attendez encore 15 minutes
supplémentaires.
B Si ce délai s'est écoulé également sans résultat, cela indique une défectuo-

sité. Adressez-vous dans ce cas au service aprés-vente.
Si le cordon d’alimentation est endommagé ou si des dété-
riorations sont reconnaissables au niveau des piéces de
I'appareil :
B Fteignez immédiatement I'appareil en appuyant sur la touche «0» @!

B S'il n’est pas possible d'éteindre I'appareil sans prendre de risques supplé-
mentaires, débranchez le cordon d’alimentation.

B Laissez tout d’abord intervenir le service aprés-vente pour la réparation
avant de continuer & utiliser I'appareil.

Nettoyage

RISQUE D'ELECTROCUTION

> Débranchez tout d'abord la fiche de la prise secteur avant de netftoyer
l'appareil. Vous évitez ainsi les risques d'accident par un démarrage acci-
dentel de l'appareil et par électrocution.
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Nettoyage du bloc-moteur

B Nettoyez toutes les surfaces extérieures ainsi que le cordon d’alimentation
& I'aide d'un chiffon légérement humide. En présence de salissures tenaces,
ajoutez quelques gouttes de liquide vaisselle doux sur le chiffon humide.
Essuyez ensuite avec un chiffon uniquement humidifié d'eau claire pour éliminer
d’éventuels restes de liquide vaisselle. Séchez soigneusement |'appareil
avant de le réutiliser.

RISQUE D'ELECTROCUTION

> N'immergez jamais le bloc-moteur @ dans l'eau ou d'autres liquides !
Danger de mort par électrocution si de I'humidité ayant pénétré dans
I'appareil atteint les conducteurs électriques.

ATTENTION - RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'utilisez pas de produit nettoyant, abrasif ou solvant. Ils peuvent endom-
mager |'appareil et laisser des résidus sur les aliments.

Nettoyage des accessoires

B Nettoyez tous les accessoires qui entrent en contact avec les denrées ali-
mentaires, ...

- & l'eau chaude et avec un produit pour la vaisselle adéquat au lavage
des produits en contact avec des denrées alimentaires.

REMARQUE

> Pour le nettoyage du tamis ) nous recommandons d'utiliser une brosse
plate pour bouteilles. Elle facilite le nettoyage des petits trous.

REMARQUE

> /N la piéce en plastique de I'accessoire pour biscuits sablés @), le
bouchon @, I'embout a saucisses (B et |'accessoire a boulettes @
peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

> Placez les piéces en plastique si possible dans le panier supérieur du
lave-vaisselle et veillez & ne pas les coincer. Sinon les piéces en plastique
risquent de se déformer !

A AVERTISSEMENT ! RISQUE D'ACCIDENT !
> La lame cruciforme @ est extrémement tranchante | Risque de blessures

B Séchez bien toutes les piéces avant de continuer a utiliser I'appareil.

REMARQUE

> Aprés chaque neftoyage, badigeonnez & nouveau les piéces métalliques
d’huile alimentaire. Sinon, les piéces métalliques risquent de décolorer !
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Rangement

B Enroulez le cordon d’alimentation dans le sens horaire autour de I'enroulement
du cordon @ sous le fond de I'appareil et fixezle en bas comme illustré. Il
est ainsi & |'abri d’éventuelles détériorations :

B Rangez |'appareil dans un endroit sec.

B Aprés le séchage, badigeonnez les piéces métalliques avec une fine couche
d'huile alimentaire - si vous ne prévoyez pas d'utiliser immédiatement
I'appareil. Vous obtenez ainsi une bonne protection contre la corrosion.

B Conservez I'appareil hors de portée des enfants et des personnes néces-
sitant une surveillance. Ceux-ci peuvent ne pas toujours bien évaluer les
risques lors de la manipulation d'appareils électriques.
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Mise au rebut

L’appareil ne doit jamais étre jeté dans la poubelle domestique
normale. Ce produit est assujetti a la directive européenne
2012/19/EU (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Remettez |'appareil destiné au recyclage & une entreprise spécialisée ou au
centre de recyclage de votre commune. Respectez la réglementation en vigueur.
En cas de doutes, contactez votre organisation de recyclage.

L'emballage protége I'appareil de tous dommages éventuels au cours du
transport. Les matériaux d’emballage ont été sélectionnés selon des critéres
% de respect de |'environnement et de recyclage permettant une élimination
écologique de ceuxci.
Le recyclage de I'emballage en filiére de revalorisation permet d’économiser
des matiéres premiéres et de réduire le volume de déchets. Veuillez éliminer
les matériaux d’emballage qui ne servent plus en respectant la réglementation
locale.

REMARQUE

> Si possible, conservez |'emballage d’origine pendant la période de garantie
de I'appareil afin de pouvoir emballer ce dernier en bonne et due forme en
cas de recours en garantie.
Eliminez 'emballage d'une maniére respectueuse de |'environnement.

Observez le marquage sur les différents matériaux d’emballage et triezles sépa-
rément si nécessaire. Les matériaux d’emballage sont repérés par des abrévia-
tions (a) et des numéros (b) qui ont la signification suivante :

1-7 : Plastiques
20-22 : Papier et carton

80-98 : Matériaux composites
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Garantie de Kompernass Handels GmbH

Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait &
présenter des vices, vous disposez de droits Iégaux face au vendeur de ce produit.
Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date de I'achat. Vevillez bien conserver le
ticket de caisse d’origine. Ce document servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé ou remplacé
gratuitement par nos soins, selon notre choix. Cette prestation de garantie néces-
site dans un délai de trois ans la présentation de I'appareil défectueux et du
justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la description bréve du vice et du
moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposition
s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déj& présents & |'achat doivent étre signalés immédiatement
apres le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de garantie est valable pour des vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. connecteur, accu, moules ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un usage
professionnel. La garantie est annulée en cas d’entretien incorrect et inapproprié,
d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre centre de
service aprés-vente agréé.
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Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, vevillez suivre les indica-
tions suivantes :

M Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (par ex. IAN 12345) en tant que justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique, une gravure, sur la
page de garde de votre manuel d'utilisation (en bas & gauche) ou sous
forme d’autocollant au dos ou sur le dessous.

Bl Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d’abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-maiil.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télécharger ce manuel ainsi que
beaucoup d'autres, des vidéos produit et logiciels.

Service aprés-vente

Service France

Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr

Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 314659

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d’abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
ALLEMAGNE

www.kompernass.com
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Recettes
Kebbé
Ingrédients pour la farce & la viande
400 g de viande de boeuf ou d'agneau maigre
2 oignons
10 g de farine
25 g de pignons de pin grossiérement hachés

Respectivement 1/2 c. & café de piment, cannelle, cumin, cumin en poudre,
clous de girofle en poudre, noix de muscade en poudre

Sel et poivre

Ingrédients pour I'enrobage

500 g de blé boulgour (trempé)

500 g de viande de boeuf ou d'agneau maigre
1 oignon

1 pincée de poivre, 1 pincée de chili

Farce & la viande

Commencer par préparer la farce & la viande pour qu’elle puisse refroidir durant
la préparation de I'enrobage.

Hacher la viande deux fois dans le hachoir (la premiére fois avec la filiere
moyenne, et ensuite avec la filiére fine @). Bien mélanger la farine, les pignons
de pin et les épices. Hacher les oignons et les faire revenir. Ajouter la viande et
la mélanger aux oignons. Bien faire revenir le tout et laisser refroidir.

Enrobage

Hacher la viande pour I'enrobage deux fois de suite dans le hachoir (la premiére
fois avec la filiere moyenne, ensuite avec la filiere fine @) et mélanger avec le
blé boulgour, I'cignon haché fin et les épices. Hacher également cette masse
deux fois au hachoir. Remplacer la filiére @ par |'accessoire & kebbé @ (voir au
chapitre « Monter I'accessoire & kebbé «) et former des kebbés de 7 cm de long
environ.

Préparation

Dés qu'ils sont préts, garnir les kebbés directement avec la farce & la viande et
presser respectivement les extrémités, de maniére & former de petits chaussons.
Faire frire les kebbés & I'huile chaude a 190 °C pendant environ 3 minutes.
Les kebbés doivent étre dorés.
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Roulades

Ingrédients pour |'enrobage 4 la viande

450 g de viande d'agneau, de veau ou de beeuf maigre
150 g de farine

1 cuillére & café de piment (quatre-épices)

1 cuillére & café de noix de muscade

1 pincée de piment fort

1 pincée de poivre

Ingrédients de la farce & la viande

700 g de viande d'agneau

11/2 cuillére & soupe d'huile d'olive

1 1/2 cuillére & soupe d’oignons finement hachés
1/2 cuillére & café de piment (quatre-épices)

1/2 cuillere a café de sel

1 1/2 cuillére & soupe de farine

Hacher la viande pour le manteau deux fois I'une aprés I'autre dans le hachoir
(la premiére fois avec la filiere moyenne et ensuite avec la filiére fine () et la
mélanger avec les ingrédients. Hacher également cette masse deux fois avec
le hachoir. Remplacer la grille @ par I'accessoire a kebbé ® voir le chapitre
«Monter I'accessoire a kebbé»).

Formez les manteaux des boulettes avec 'accessoire & kebbé (@ et les mettre au
congélateur.

Garniture :

Hacher la viande deux fois avec le hachoir (la premiére fois avec la filiére
moyenne et ensuite avec la filiere fine @). Faire suer les oignons et bien les
mélanger avec la viande et le reste des ingrédients. Remplir les manteaux des
boulettes et les faire rétir.

Garnitures alternatives :
250 g de brocolis cuits & la vapeur
ou 250 g de courgettes cuites & la vapeur

ou 250 g de riz cuit
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Saucisse a griller fraiche

Ingrédients :

300 g de viande de beeuf maigre

500 g de viande de porc maigre

200 g de lard d'épaule

20 g de sel

1/2 de cuillére & soupe de poivre blanc moulu
1 cuillére & café de cumin

1/2 cuillére a café de noix de muscade

Faire passer la viande de beeuf, la viande de porc et le lard deux fois par le
hachoir.

Ajouter le mélange d'épices ainsi que le sel et pétrir pendant 5 minutes.

Mettre la farce & saucisses au réfrigérateur pendant env. 30 minutes. Remplir la
farce & saucisses conformément aux instructions (voir le chapitre «Confectionner
des saucisses») et fabriquer des saucisses d'une longueur de 25 cm.

Consommer la saucisse & griller le méme jour, bien cuite.

Biscuits sablés

Ingrédients :

500 g de beurre

500 g de sucre

2 - 3 paquets de sucre vanillé

1 paquet de flan & la vanille

1/4 cuillére & café de sel

1 ceuf

4 jaunes d'ceuf

800 g de farine (type 405)

2 cuilléres & café de levure chimique
200 g d’'amandes en poudre (blanchies)

Zeste rapé d'un citron

Battre le beurre en mousse. Ajouter les autres ingrédients les uns aprés les autres
et bien malaxer la péte. Laisser reposer la pate en la couvrant environ 12 heures
(par ex. une nuit) au réfrigérateur. Puis la faire passer par le hachoir pourvu

de I'accessoire pour biscuits sablés @. Poser les biscuits sablés sur une plaque
revétue de papier sulfurisé. Faire cuire les biscuits sablés dans le four préchauffé
& 180°C pendant 10-15 minutes jusqu’a obtenir une belle couleur dorée.
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Inleiding

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig product. De bedieningshandlei-
ding maakt deel vit van dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen voor
veiligheid, gebruik en afvoeren. Maak uzelf voorafgaand aan het gebruik van
het product vertrouwd met alle bedienings- en veiligheidsvoorschriften. Gebruik
het product uitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor de aangegeven
doeleinden. Berg deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig op. Geef alle documenten
mee als u het product doorgeeft aan een derde.

Avuteursrecht

Deze documentatie is auteursrechtelijk beschermd.

ledere reproductie, resp. herdruk, ook gedeeltelijk, evenals de weergave van de
afbeeldingen, ook in veranderde toestand is alleen toegestaan met schriftelijke
toestemming van de producent.

Beperking van aansprakelijkheid

Alle technische informatie, gegevens en aanwijzingen voor de inbouw en
aansluiting en de bediening in deze gebruiksaanwijzing voldoen aan de laatste
stand bij het in druk bezorgen en resulteren naar beste weten uit afweging van
onze ervaringen en inzichten tot dusverre.

Men kan op basis van de gegevens, afbeeldingen en beschrijvingen in deze
gebruiksaanwijzing geen aanspraken doen gelden.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade als gevolg van het niet in acht
nemen van de gebruiksaanwijzing, gebruik dat niet volgens de bestemming is,
ondeskundige reparaties, ongeoorloofd vitgevoerde veranderingen of gebruik
van ongeoorloofde onderdelen.

Gebruik in overeenstemming met bestemming

72

Dit apparaat is vitsluitend bedoeld voor het thuis verwerken van levensmiddelen
waarvan de hoeveelheid past binnen het huishoudelijk gebruik:

® Doordraaien van vers vlees,

® Worst maken in een natuur- of kunstdarm
® Spritsgebak maken,

® Passeren van tomaten.

Het apparaat is niet bedoeld voor het verwerken van harde of bevroren levens-
middelen, bijv. botten of noten, en niet voor bedrijfsmatig of industrieel gebruik.
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Inhoud van het pakket /

Beschrijving van onderdelen
Afbeelding A:

Opzetstuk voor spritskoekjes met streepmotief

Stopper

Vulschaal

Kabelspoel

Motor

Vleesmolen-voorzetstuk van metaal

Sluitklem

Tomatenuitworp

Plasticschroef

Passeerzeef

Transportschroef

Veer

Kruismes

Grove en fijne gatenschijf

Afsluitring

Worst-stop-opzetstuk

Worstschijf

Kubbe-opzetstuk

0060000000000

Afbeelding B:
® Vergrendelendeknop

Afbeelding C:

@ Toets ,I” (Inschakelen)
@ Toets ,0” (Uitschakelen)
@ Toets ,<" (Terugwaarts)
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Technische gegevens

Spanning 220 - 240V ~ (wisselstroom), 50 Hz
Vermogen 250-350 W
Beschermingsklasse Il / [O] (dubbel geisoleerd)
I Alle delen van dit apparaat die in
QH aanraking komen met levensmiddelen,
zijn levensmiddelveilig
KB-ijd 15 minuten
KB-iid

De KBHijd (kort bedrijf) geeft aan hoe lang een apparaat kan worden bediend,
zonder dat de motor oververhit raakt en schade hieraan ontstaat. Na de aange-
geven KB-ijd moet het apparaat uvitgeschakeld blijven tot de motor is afgekoeld.

Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

~ Let erop, dat het netsnoer niet wordt beschadigd. Zorg ervoor
dat het niet te warm wordt en geleid het zo, dat het niet kan
worden ingeklemd.

» Laat beschadigde netstekkers of netsnoeren onmiddellijk
door geautoriseerde vakmensen vervangen om gevaarlijke
situaties te vermijden.

» Gebruik het apparaat alleen in droge ruimtes en niet in de
openlucht.

Dompel het motorblok nooit in water of andere vloeistoffen!

@ Anders bestaat er levensgevaar voor elekirische schok.

A WAARSCHUWING!

» Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan hier
zijn beschreven. Er bestaat groot gevaar van ongelukken, als
u door onjuist gebruik de beschermende voorzieningen op
het apparaat buiten gebruik zet!
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A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

» Grijp nooit in de openingen van het apparaat. Druk er nooit
één of ander voorwerp in - met uitzondering van de telkens
bij het stuk behorende stopper en de te verwerken levens-
middelen. Anders is het gevaar van ongelukken groot!

» Haal eerst de stekker uit het stopcontact, alvorens accessoi-
res op te zetten of af te nemen.

> Laat het apparaat nooit zonder toezicht, wanneer het klaar
voor gebruik is. Trek na het gebruik of bij werkonderbrekin-
gen steeds de stekker uit het stopcontact, om te vermijden
dat het per ongeluk gaat draaien.

» Gebruik vitsluitend de originele accessoires voor dit appa-
raat. Andere onderdelen zijn daarvoor mogelijk niet veilig
genoeg.

» Gebruik het apparaat nooit in lege toestand. Daardoor kan
het apparaat onherstelbaar beschadigd raken.

» U dient het apparaat uit te schakelen en de stekker it het
stopcontact te trekken voordat u accessoires of hulpstukken
verwisselt, die bij gebruik in beweging zijn.

» Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan in
deze gebruiksaanwijzing zijn beschreven.

» Voorzichtig: het kruismes is zeer scherp! Ga steeds voor-
zichtig te werk in de omgang met het apparaat en bij het
reinigen.

» Het apparaat moet altijd van de stroom worden losgekop-
peld indien er geen toezicht is, en voor montage, demon-
tage of reiniging.

» Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.

» Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik
van kinderen.
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A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

~ Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en/of kennis, mits ze onder toezicht
staan of over het veilige gebruik van het apparaat zijn
geinstrueerd en de daaruit resulterende gevaren hebben
begrepen.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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Monteren/demonteren

LET OP - MATERIELE SCHADE!

> Alle accessoires zijn van een dunne oliefilm voorzien, om deze tegen
corrosie te beschermen. Reinig daarom alle onderdelen véér het eerste
gebruik zorgvuldig, zoals uitgebreid beschreven onder ,Reinigen”.
Wrijf alle metaaldelen in met een beetje plantaardige olie.

> Verwijder voor het eerste gebruik de beschermfolie van het toetsenpaneel.

Vleesmolen monteren

Vouw de uitvouwbare pagina naar buiten - u vindt daar een afbeelding van de
volgorde van de montage.

1) Zet de transportschroef @ in het vleesmolen-voorzetstuk @.
2) Steek de veer @ op de transportschroef @.

3) Zet dan het kruismes (B er zodanig in, dat de scherpe kant van de veer ®
weg wijst. Let erop dat de hoekige inkeping van het kruismes @ correct op
de hoekige as ligt.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Het kruismes @® is erg scherp! Letselgevaar!

LET OP - MATERIELE SCHADE!

> Het apparaat wordt beschadigd, als het kruismes ® er andersom wordt
ingezet!

4) Kies de gewenste gatenschijf @.
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5) Leg de gekozen gatenschijf @ zodanig in het vleesmolen-voorzetstuk @,
dat de fixering op de gatenschijf @ in de inkeping in het vleesmolen-voorzet-
stuk @ ligt.

6) Als alles er goed is ingezet, draait u de sluitring ® er stevig op.

7) Het gemonteerde vleesmolen-voorzetstuk @ wordt d.m.v. een bajonetsluiting
met het motorblok @ verbonden:

- Steek het vleesmolen-voorzetstuk @ in het motorblok @, zodat de pijl
op het vleesmolen-voorzetstuk @ tegen het symbool 6 op het motor-
blok @ ligt. De vergrendelende knop @ wordt erin gedrukt (Afb. B).

- Druk het vleesmolen-voorzetstuk @ licht naar binnen en draai daarbij
de vulschacht op het vleesmolen-voorzetstuk @ in de middelste stand
(Afb. B), zodat de pijl op de vulschacht naar het symbool i@ wijst.

Als het voorzetstuk van de vleesmolen @ vastklikt, springt de vergrende-

lende knop @ eruit.

- Plaats tot slot de vulschaal @ boven op de vulopening.

- Om eraf te nemen, drukt u op de vergrendelende knop @ en draait
u de vulschacht weer naar rechts (Afb. B) % Daarna kunt u het
vleesmolen-voorzetstuk @ eruit trekken.

Worst-stop-opzetstuk monteren

Vouw de uitvouwbare pagina naar buiten - u vindt daar een afbeelding van de
volgorde van de montage.

1) Haal het vleesmolen-voorzetstuk @ eraf, zoals beschreven onder ,Vleesmolen
monteren”.

2) Neem alle onderdelen die op/in het vleesmolen-voorzetstuk @ zijn gemon-
teerd, uit elkaar en reinig ze.

3) Wriif alle delen van metaal in met spijsolie.

4) Plaats de transportschroef @, de veer @ en het kruismes (B terug in het
vleesmolen-voorzetstuk @.

5) De worstschijf @ zodanig inleggen, dat de fixeringen op de worstschijf @ in
de inkepingen in het vleesmolen-voorzetstuk @ liggen.

6) Zet dan het worst-stop-opzetstuk ® voor de worstschijf @.
7) Draai de afsluitring @ er stevig op.

8) Monteer het vleesmolen-voorzetstuk @ zoals beschreven onder ,Vleesmolen
monteren”.
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Kubbe-opzetstuk monteren

Vouw de uitvouwbare pagina naar buiten - u vindt daar een afbeelding van de
volgorde van de montage.

1) Haal het vleesmolen-voorzetstuk @ eraf, zoals beschreven onder ,Vleesmolen
monteren”.

2) Haal alle eventuele opzetstukken eraf en reinig het voorzetstuk voor de
vleesmolen @.

> Voor het kubbe-opzetstuk @ is noch het kruismes @ met de veer @, noch
een gatenschijf of worstschiif @/@ nodig! Haal deze onderdelen eventu-
eel uit het vleesmolen-voorzetstuk @.

3) Wriif alle delen van metaal licht met spijsolie in.

4) Beide delen van het kubbe-opzetstuk @ zodanig inleggen, dat de fixerin-
gen op de onderste ring van het kubbe-opzetstuk @ in de inkepingen in het
vleesmolen-voorzetstuk @ liggen.

5) Als alles correct ingezet is, draait u de afsluitring (B er weer stevig op.

6) Monteer het vleesmolen-voorzetstuk @ zoals beschreven onder ,Vleesmolen
monteren”.

Sprits-opzetstuk monteren

Vouw de uitvouwbare pagina naar buiten - u vindt daar een afbeelding van de
volgorde van de montage.

1) Haal het vleesmolen-voorzetstuk @ eraf, zoals beschreven onder ,Vleesmolen
monteren”.

2) Haal alle eventuele opzetstukken eraf en reinig het voorzetstuk voor de
vleesmolen @.

> Voor het spritskoekjes-opzetstuk @ is noch het kruismes (® met de veer @,
noch een gatenschiif of worstschijf @/@® nodig! Haal deze onderdelen
eventueel uit het vleesmolen-voorzetstuk @.

3) Wrijf alle delen van metaal licht met spijsolie in.
4) Trek de patroonstrook @ van de voorkant van het sprits-opzetstuk @ af.

5) Zet eerst de plastic schijf en dan de metalen schijf van het opzetstuk voor
spritsgebak @ in het voorzetstuk voor de vleesmolen @ (zi vitvouwpagina).
Het spritskoekjes-opzetstuk @ zodanig inleggen, dat de fixeringen op het
spritskoekjes-opzetstuk @ in de inkepingen in het vleesmolen-voorzetstuk @
liggen.

6) Als alles er goed is ingezet, draait u de sluitring (B er stevig op.
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7)

8)

9)

Steek de patroonstrook @ weer voor op het spritsgebak-opzetstuk @. Let
erop, dat de handgreep op de patroonstrook @ van het apparaat weg
wijst. Anders kunt u het motief, dat direct op de greep zit, niet instellen.

Monteer het vleesmolen-voorzetstuk @ zoals beschreven onder ,Vleesmolen
monteren”.

Alvorens eraf te halen moet u eerst de patroonstrook @ eraf trekken, voordat
u de sluitring ® eraf draait en het spritsgebak-opzetstuk @ er weer uit kunt
halen.

Passeer-opzetstuk bevestigen

Klap de uitvouwpagina uit - hier vindt u afbeeldingen van de montagevolgorde.

1)

2)

Neem het vleesmolen-voorzetstuk @ van het apparaat, zoals beschreven
onder “Vleesmolen monteren”.

Neem eventuele opzetstukken af en reinig het vleesmolen-voorzetstuk @.

> Voor het passeer-opzetstuk zijn de transportschroef @ en het kruismes ®

3)

4)

5)

6)

7)
8)

met de veer @ niet nodig! Haal alle eventueel aanwezige onderdelen it
het vleesmolen-voorzetstuk @.

Schuif de plasticschroef @ in het vleesmolen-voorzetstuk @.

Schuif de passeerzeef @ zodanig over de plasticschroef @, dat de fixeringen
op de passeerzeef O in de uitsparingen van het vleesmolen-voorzetstuk @
liggen. De gaten van de passeerzeef @ wijzen daarbij omlaag.

Wanneer alles correct is bevestigd, schuift u de afsluitring ® over de passeer-
zeef (O en schroeft u deze er handvast op.

onteer het vleesmolen-voorzetstu zoals beschreven onder “Vleesmolen
Monteer het vl | tstuk Is besch der “VI |
monteren”.

Open de sluitklem @ op de tomatenuitworp @.

Plaats de tomatenuitworp @ onder het passeer-opzetstuk door de punt van
de passeerzeef (O door de kleine opening in de tomatenuitworp @ te
steken:
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9) Sluit de sluitklem @ zodanig, dat deze het vleesmolen-voorzetstuk @ rondom
vastgrijpt.

10) Zet de sluitklem @ vast door de kleine fixering over de sluitklem @ te klappen.

Bediening

GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

> Nooit de behuizing van het motorblok @ openen - daarin zitten geen
bedieningselementen. Indien de behuizing geopend wordt, vervalt de
aanspraak op garantie. Bij geopende behuizing bestaat er levensgevaar
door een elekirische schok.

LET OP - MATERIELE SCHADE!

> Gebruik het apparaat niet langer dan 15 minuten in continu bedriif. Laat
het apparaat vervolgens ongeveer 30 minuten lang vitgeschakeld om
oververhitting te voorkomen.

> Nooit op de toetsen ,|” @ of ,<” @ bij wisseling van de looprichting
drukken, zo lang de motor van het apparaat niet volledig stilstaat. De
motor kan beschadigd raken.
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Het apparaat gebruiken
Als u de noodzakelijke stukken heeft gemonteerd:
1) Stel het apparaat zo op, dat het absoluut stabiel staat en het in geen geval
(bijv. door trillingen of het verstrikt raken in het netsnoer) van de tafel kan
vallen of in de buurt van open water kan komen. Trillingen zijn gedurende
het lopen onvermijdelijk.

GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

> Girijp nooit naar een aangesloten of zelfs lopend apparaat, wanneer het gaat
vallen of in het water komt - of bij andere noodsituaties! Trek gedurende
een noodsituatie direct de stekker uit het stopcontact! Anders bestaat er
acuut levens- en letselgevaarl.

2) Leg de te verwerken levensmiddelen in de vulschaal € en zet een opvang-
schaal voor onder de uitvoeropening.

3) Druk eerst op de toets ,0” @, om te controleren, of het apparaat nog uitge-
schakeld is. Anders bestaat het risico dat het apparaat onbedoeld start, als
de stekker in het stopcontact wordt gestoken.

4) Steek vervolgens de netstekker in het stopcontact.

5) Druk op de toets ,I” @), om het apparaat aan te zetten.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Druk de levensmiddelen uitsluitend met de ronde stopper @ in de vulope-
ning - nooit met de vingers, vorken, stelen van lepels o.i.d. Er bestaat groot
gevaar voor verwondingen en het apparaat zou beschadigd kunnen raken.

LET OP - MATERIELE SCHADE!

> druk nooit zo vast, dat de motor hoorbaar langzamer loopt. Anders kan
het apparaat overbelast raken en beschadigd worden.

Vlees verwerken

1) Gebruik stukken vlees die moeiteloos in de vulopening passen. Snij het vlees
desnoods eerst in stukken. Let erop, dat het vlees geen bot of pezen bevat.

/\ WAARSCHUWING!

> Gehakt is erg gevoelig voor ziektekiemen. Let op een goede hygiéne, als u
vlees verwerkt. Anders kunnen er problemen optreden met de gezondheid.

2) Als u alle aanwijzingen heeft gelezen over het thema ,vlees” kunt u het
apparaat nu gebruiken zoals beschreven in het hoofdstuk ,Het apparaat
gebruiken”.
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Worst verwerken

1) Draai het vlees eerst twee keer door de vleeswolf, voor u dit tot worst
verwerkt.

2) Voor de worstvulling voegt u aan het gehakt kleine gesneden uitjes, kruiden en
andere ingrediénten volgens uw recept toe en daarna kneed u de massa goed
door. Zet die 30 min. lang in de koelkast voordat u die verder verwerkt.

3) Druk de worstdarm (natuur- of kunstdarm) over het worst-stop-stuk (® en
knoop het andere einde dicht. Voor 1 kg vulmassa heeft u ongeveer 1,60 m
worstdarm nodig.

Leg de natuurdarm van te voren ongeveer 3 uur in lauwwarm water en
wring deze uit voor het erop trekken. Natuurdarm wordt zo weer elastisch.
Natuurdarmen kunt u bij de toeleverancier voor slagerijen nabij slachthuizen
krijgen of bij uw slager.
4) De worstvulling wordt door het worst-stop-stuk (B in de worstdarm geperst.
Wanneer de gewenste lengte is bereikt, schakelt u het apparaat uit, drukt u de
worst aan het einde samen en draait u die een paar maal om de lengteas.

Worst gaat uitzetten bij het koken en bij het invriezen. Doe er daarom niet
te veel vulling in, anders kan de worst knappen.

5) Als u alle aanwijzingen heeft gelezen over het thema ,worst” kunt u het
apparaat nu gebruiken zoals beschreven in het hoofdstuk ,Het apparaat
gebruiken”.

Werken met het Kubbe-opzetstuk

Met het kubbe-opzetstuk @ kunt u van de erin gelegde levensmiddelen holle
rolleties van vlees of groente vormen, die u naar wens kunt vullen.

1) Draai het vlees eerst twee maal door de vleeswolf, voor u het door het
kubbe-opzetstuk ® perst.

2) Als u alle aanwijzingen heeft gelezen over het thema ,kubbe-opzetstuk”
kunt u het apparaat nu gebruiken zoals beschreven in het hoofdstuk ,Het
apparaat gebruiken”.
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Spritsgebak maken

Wanneer u deeg voor spritsgebak volgens uw recept maakt en het spritsgebak-
opzetstuk @ heeft gemonteerd:

1) Lleg bakpapier op een klein bakblik en houd dat dicht onder de vitvoeropening
aan de voorzijde van het apparaat.

2) Druk gelikmatig deeg in het vleesmolen-voorzetstuk @ - de transport-
schroef @ drukt dit dan door het gekozen motief heen op het spritsgebak-
opzetstuk @.

3) Als het gebak de gewenste lengte heeft bereikt, stopt u het apparaat en
breekt u het deeg af bij de vitvoeropening. Leg het gebak op het bakblik.

4) Als u alle aanwijzingen heeft gelezen over het thema ,spritsgebak” kunt u
het apparaat nu gebruiken zoals beschreven in het hoofdstuk ,Het apparaat
gebruiken.

Tomaten passeren
1) Plaats een schaal onder de tomatenuitworp @.
2) Plaats een schaal aan de voorkant onder de passeerzeef .

3) Snijd de tomaten in vieren en druk ze langzaam en gelijkmatig in het
vleesmolen-voorzetstuk @.
De plasticschroef @ drukt de tomaten door het passeer-opzetstuk en de
gepasseerde tomaten vallen in de tomatenuitworp @. De tomatenschillen
komen aan de voorkant uit de passeerzeef .

Als er tomatensap uit de schroefverbindingen van het passeer-opzetstuk
komt, kan dit de volgende oorzaken hebben:

— U werkt te snel.
— U drukt de stukken fomaat met te hoge druk in het apparaat.

— De stukken tomaat zijn te groot.
> Kies in dit geval een langzamer werktempo, druk de stukken tomaat slechts
met lichte druk in het apparaat en snijd de tomaten in kleinere stukken.

4) Wanneer u alle aanwijzingen over het onderwerp “Tomaten passeren” hebt
gelezen, kunt u het apparaat gebruiken zoals beschreven in het hoofdstuk
“Bediening”.
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In geval van storingen
Als de aandrijving geblokkeerd is door het opeenhopen
van levensmiddelen:
B Druk op de toets ,0” @, om de vleesmolen te stoppen.

B Houd de toets ,<" € ingedrukt. De aandrijving loopt nu achterwaarts.
Zodoende kunt u de levensmiddelen een stuk terug transporteren om de
aandrijving weer vrij te krijgen.

B Is de aandrijving vrij, laat u de toets ,<” @ los.
B Druk op de toets ,I” @), om de vleesmoelen te starten.

B Indien u de aandrijving zodoende niet vrij heeft gekregen, reinig dan het
apparaat zoals beschreven onder ,Reinigen”.

Als de motor plotseling stil gaat staan, is het mogelijk, dat
de interne overbelastingszekering ingeschakeld is. Deze
moet de motor beveiligen.

B Zet het apparaat it en laat het ca. 30 min. lang afkoelen, alvorens het
apparaat weer te gebruiken.

B Mocht dat niet helpen, dan wacht u nog eens 15 min.

B Wanneer het ook gedurende deze periode niet gelukt is, dan moet er wel
een defect zijn. Neem in dit geval contact op met de klantenservice.

Als het netsnoer is beschadigd of schade aan de onderdelen
van de apparatuur evident is:

B Zet het apparaat onmiddellijk uit, door op de toets ,0” @ te drukken!

B Wanneer dit niet zonder gevaar mogelijk is, trekt u de netstekker eruit.

B Laat de schade eerst door de klantenservice herstellen, voordat u het
apparaat opnieuw gebruikt.

Reinigen

GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

> Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.
Daarmee voorkomt u het gevaar van ongevallen door onverwacht en
onbedoeld starten en een elekirische schok.

SFW 350 D3 NL | BE 85



SILVERCREST’

Motorblok reinigen

B Reinig alle vlakken aan de buitenkant en het netsnoer met een enigszins
vochtige doek. Breng bij hardnekkige vuilresten wat mild afwasmiddel aan
op de doek. Veeg vervolgens na met een doek die is bevochtigd met schoon
water om eventuele afwasmiddelresten te verwijderen. Droog het apparaat
goed af voordat u het opnieuw gebruikt.

GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

> Dompel het motorblok @ nooit in water of andere vloeistoffen! Anders kan
zich een levensgevaarlijke situatie voordoen door een elekirische schok,
als binnengedrongen vocht bij de elekirische leidingen komt.

LET OP - MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen schoonmaak-, schuur- of oplosmiddelen. Deze kunnen het
apparaat beschadigen en restanten achterlaten op de levensmiddelen.

Accessoires reinigen

B Reinig de accessoires die in contact kunnen komen met levensmiddelen,....

- met heet afwaswater en een huishoudelijk afwasmiddel dat levensmiddel-
vriendelijk is.

> Voor de reiniging van de passeerzeef () verdient het aanbeveling een fles-
senspoelborstel te gebruiken. Daarmee kunnen de kleine gaaties gemak-
kelijk worden gereinigd.

> /N Het kunststofgedeelte van het spritskoekjes-opzetstuk @, de
(é:)\ stopper @, het worst-stop-opzetstuk O en het kubbe-opzetstuk ®
“=" ziin vaatwasserbestendig.

> Leg de kunststof onderdelen zo mogelijk in het bovenste gedeelte van de
vaatwasser en zorg ervoor dat ze niet ingeklemd raken. Anders kunnen de
kunststof onderdelen vervormd raken!

A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!
> Het kruismes @® is erg scherp! Letselgevaar!

B Droog alles goed af, voordat u het apparaat verder gebruikt.

> Wriif na elke schoonmaakbeurt de metaaldelen weer met spijsolie in! Anders
kunnen de metaaldelen verkleuren!
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Opbergen
B Wikkel het snoer met de wijzers van de klok mee om de kabelspoel @
onder op het apparaat en maak het snoer vast zoals hieronder afgebeeld.
Zo blijft het beschermd tegen beschadigingen:

B Bewaar het apparaat op een droge plaats.

M Vet de metalen opzetstukken na het afdrogen heel dun met wat spijsolie in -
wanneer u het apparaat niet onmiddellijk weer gebruikt. . Daarmee zorgt
u voor een goede bescherming tegen corrosie.

B Berg het apparaat zo op, dat kinderen en minder valide personen er niet
bij kunnen. Deze kunnen mogelijke gevaren in de omgang met elekirische
apparaten niet altijd juist inschatten.
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Milieu
N
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88

richtlijnen

Deponeer het toestel in geen geval bij het normale huisvuil.

Dit product is onderworpen aan de Europese richtlijn 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Voer het toestel af via een erkend afvalverwerkingsbedrijf of via uw gemeente-
reiniging. Neem de bestaande voorschriften in acht. Neem in geval van twijfel
contact op met uw gemeentereinigingsdienst.

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings-
materialen zijn niet schadelijk voor het milieu. Ze zijn gekozen op grond van
milieuvriendelijkheid en daarom recyclebaar.

Het terugvoeren van de verpakking in de materiaalkringloop betekent een
besparing op grondstoffen en zorgt voor minder afval. Voer niet meer benodigde
verpakkingsmaterialen af conform de plaatselijk geldende voorschriften.

> Bewaar, indien mogelijk, de originele verpakking gedurende de garantiepe-
riode van het apparaat, om het apparaat bij een garantiekwestie volgens de
voorschriften te kunnen verpakken.
Voer de verpakking af conform de milieuvoorschriften.

Let op de aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze zo
nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen zijn voorzien van afkortingen (a)
en cijfers (b) met de volgende betekenis:

1-7: kunststoffen
20-22: papier en karton

80-98: composietmaterialen
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Garantie van KompernaB Handels GmbH
Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In geval van
gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna beschreven garantie
niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de originele
kassabon. U hebt de bon nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van dit product een materiaal- of
fabricagefout optreedt, wordt het product door ons - naar onze keuze - voor u

kosteloos gerepareerd of vervangen. Voorwaarde voor deze garantie is dat bin-

nen de termijn van drie jaar het defecte apparaat en het aankoopbewis (kassa-

bon) worden overlegd en dat kort wordt omschreven waaruit het gebrek bestaat
en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het gerepareerde
product of een nieuw product retour. Met de reparatie of vervanging van het
product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop aanwezige
schade en gebreken moeten meteen na het uitpakken worden gemeld. Voor repa-
raties na afloop van de garantieperiode worden kosten in rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst mogelijke
zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie geldt niet voor
productonderdelen die blootstaan aan normale slijtage en derhalve als aan
slijtage onderhevige onderdelen kunnen worden aangemerkt, of voor bescha-
digingen aan breekbare onderdelen, bijv. schakelaars, accu’s, bakvormen of
onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig is ge-
bruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product moeten alle

in de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden afge-
raden of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfsmatige
doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik van
geweld en bij reparaties die niet door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd,
vervalt de garantie.
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Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aanwijzingen
in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer (bijv. IAN
12345) als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie, in het product gegraveerd, op
de titelpagina van de gebruiksaanwijzing (linksonder) of als sticker op de
achter- of onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt u eerst
contract op met de hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch of via
e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten naar het
aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs (kassabon)
bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en vele andere handboeken,
productvideo’s en software downloaden.

Service

(NL) Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 314659

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met het
opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DUITSLAND

www.kompernass.com
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Recepten
Kebbe
Ingrediénten voor de vleesvulling
400 g mager rundvlees of lamsvlees
2 uvien
10 g bloem
25 g grof gehakte pijnboompitten

1/2 tl van elk: pimentpoeder, kaneelpoeder, komijnpoeder, kruidnagelpoeder,
nootmuskaatpoeder

zout en peper

Ingrediénten voor de omhulsels

500 g bulgurtarwe (geweekt)

500 g mager rundvlees of lamsvlees
1 ui

1 snufie peper, 1 snufje chilipoeder

Vleesvulling

Prepareer eerst de vleesvulling, zodat die tiidens het prepareren van de omhulsels
kan afkoelen.

Maal het vlees tweemaal fijn met de vleesmolen (eerst met de middelfijne en dan
met de fijne gatenschiif @). Meng het vlees, de bloem, de pijnboompitten en de
kruiden goed dooreen. Snipper de ui en fruit deze. Voeg de vleesmassa toe en
vermeng deze met de ui. Bak alles goed door en laat het geheel afkoelen.

Omhulsels

Maal het vlees voor de omhulsels tweemaal achtereen fijn in de vleesmolen
(eerst met de middelfiine en dan met de fijne gatenschijf @). Meng daarna het
vlees met de bulgurtarwe, de gesnipperde ui en de kruiden. Maal ook deze
massa tweemaal fijn in de vleesmolen. Vervang de gatenschijf @ door het
kebbe-opzetstuk @ (zie het hoofdstuk “Kebbe-opzetstuk monteren”) en vorm
ca. 7 cm lange kebbe-omhulsels.

Bereiding

Vul de afzonderlijke kebbe-omhulsels direct nadat u ze hebt gemaakt met de
vleesvulling en druk de uiteinden samen, zodat er kleine zakjes ontstaan. Frituur
de geprepareerde kebbe ca. 3 minuten in 190 °C hete olie. De kebbe moeten
goudbruin zijn gefrituurd.
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Vleesrolletjes

Ingrediénten voor de vleesomhulsels

450 g mager schapen-, kalfs- of rundvlees
150 g meel

1 TL piment (jamaicapeper)

1 TL nootmuskaat

1 snufje chilipoeder

1 snufje peper

Ingrediénten voor de vleesvulling
700 g lamsvlees

11/2 EL oliffolie

1 1/2 EL fijngehakte vien

1/2 TL piment (jamaicapeper)
1/2 TL zout

1 1/2 EL meel

Het vlees voor het omhulsel twee keer na elkaar in de vleesmolen fijnmalen
(eerst met de middelfijne en dan met de fijne gatenschijf @) en vermengen met
de ingrediénten. Deze massa eveneens twee keer met de vleesmolen fijnmalen.
Gatenschijf @ vervangen voor kubbe-opzetstuk (B (zie hoofdstuk ,Kubbe-
opzetstuk monteren”).

Kubbe-omhulsels met het kubbe-opzetstuk  vormen en licht bevriezen.

Vulling:

vlees twee keer met de vleesmolen fiinmalen (eerst met de middelfijne en dan met
de fijne gatenschijf @). Uien fruiten en met het vlees en de overige ingrediénten
goed vermengen. Kubbe-omhulsels ermee vullen en braden.

Alternatieve vullingen:

250 g gestoomde broccoli

of 250 g gestoomde courgette
of 250 g gekook rijst
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Verse gegrilde braadworst
Ingrediénten:

300 g mager rundvlees

500 g mager varkensvlees

200 g schouderspek

20 g zout

1/2 eetlepel gemalen witte peper
1 theelepel karwijzaad

1/2 theelepel nootmuskaat

Rundvlees, varkensvlees en spek twee keer door de vleesmolen draaien.
Vermengde kruiden en het zout toevoegen en 5 minuten door elkaar kneden.

Worstvulling ongeveer 30 minuten lang in de koelkast zetten. Worstvulling vol-
gens gebruiksaanwijzing vullen (zie hoofdstuk “Worst verwerken”) en worstjes
van 25 cm lengte draaien.

De braadworst die gereed is dezelfde dag nog goed doorgebraden en nuttigen.

Spritskoekjes
Ingrediénten:

500 g boter

500 g suiker

2 - 3 pakjes vanillesuiker
1 pakje vanillepudding
1/4 theelepel zout

1ei

4 dooiers

800 g meel (type 405)
2 theelepels bakpoeder
200 g gemalen amandelen (geblancheerd)

Geraspte schil van een citroen

De boter schuimig roeren. De overige ingrediénten beetje bij beetje toevoegen
en het deeg goed kneden. Het deeg als het klaar is ca. 12 vur (bijv. ‘s nachts)
in de koelkast afgedekt laten rusten. Dan door de vleesmolen dracien met het
spritskoekjes-opzetstuk @. De spritskoekjes op een met bakpapier bekleed
bakblik leggen. De spritskoekjes in een voorverwarmde oven op 180°C in ca.
10-15 minuten goudgeel bakken.
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Wprowadzenie

Gratulujemy Ci zakupu naszego urzqdzenia.

Jest to produkt wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi stanowi cze$é tego produktu.
Zawiera ona wazne wskazéwki dotyczqgcee bezpieczenstwa, uzytkowania i utyli-
zacji urzqdzenia. Przed przystgpieniem do uzytkowania produktu zapoznaj sie
z wszystkimi wskazéwkami obstugi i bezpieczerstwa. Uzywaj produkt zgodnie
z opisem i w podanych obszarach uvzytkowania. W razie przekazania produktu
nastepnej osobie, nie zapomnij dofqczyé réwniez instrukeji obstugi

Prawo autorskie

Niniejsza dokumentacja jest prawnie chroniona.

Wszelkiego rodzaju rozpowszechnianie, wzgl. przedruk, odtwarzanie ilustraci,
takze w zmienionej postaci, dozwolone wylqgcznie za zgodq producenta.

Ograniczenie od odpowiedzialnosci

Wszystkie zawarte w niniejszej instrukcji obstugi informacje techniczne, dane
i wskazéwki montazu, podtgczania i obstugi, sq zgodne z ostatnim stanem
przekazania do druku i uwzgledniajg nasze dotychczasowe do$wiadczenie i
orientacje wedtug najnowszej wiedzy.

Na podstawie zawartych tu informacii, ilustracji i opiséw nie mozna wysuwaé
zadnych roszczen.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnoéci za szkody spowodowane nieprze-
strzeganiem instrukgji, uzytkowaniem urzqdzenia niezgodnie z przeznaczeniem,
niefachowymi naprawami, niedozwolonymi przerébkami ani uzywaniem niedo-
zwolonych czeéci zamiennych.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

96

Urzqdzenie jest przeznaczone wylqgcznie do przetwarzania zywnosci w gospo-
darstwie domowym, w ilosciach typowych dla gospodarstwa domowego:

® do mielenia $wiezego migsa,

® do wyrabiania kietbas w ostonce naturalnej lub syntetycznej,
® do wyrabiania ciasteczek,

® przecieranie pomidoréw.

Urzqdzenie nie jest przewidziane do przetwarzania mrozonych lub twardych
produktéw spozywczych, np. koéci lub orzechéw, oraz do stosowania w zakta-
dach gastronomicznych i w przemysle.
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Zakres dostawy / Opis czesci
llustracja A:

nasadka do ciasteczek z szablonem

popychacz

szalka zasypowa

nawijaka kabla

blok silnika

metalowa nasadka

opaska zamykajgca

wylot pomidoréw

plastikowy $limak

sitko do przecierania

podainik slimakowy

sprezyna

néz krzyzowy

néz tarczowy z duzymi i matymi otworami

zakretka

nasadka do kietbas

néz tarczowy do kietbas

006000000000 C

nasadka do pasztecikéw

llustracja B:

® Przycisk blokady

llustracja C:

@ Przycisk ,I” (Wigczanie)
@ Przycisk ,0” (Wylgczanie)
@ Przycisk ,<" (Wstecz)
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Dane techniczne

Napiecie 220-240V ~ (prad przemienny), 50 Hz
Pobér mocy 250-350 W
Klasa ochrony Il / [O] (podwdina izolacja)
I Wszystkie czeici tego urzqdzenia
QH majqce kontakt z zywnoscig, sq do tego
odpowiednio przystosowane.
Czas pracy 15 minut
Czas pracy

Czas pracy okreéla, jak dlugo mozna uzywaé urzqdzenie bez zagrozenia prze-
grzaniem silnika i tym samym jego uszkodzenia. Po uptywie okre$lonego czasu
pracy urzqdzenie nalezy wylqczyé i poczekaé, az silnik ostygnie.

Wskazowki dotyczqce bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM

~ Dopilnuj, aby kabel sieciowy nie zostat uszkodzony. Trzymaj
go z dala od Zrédet ciepta i uktadaj tak, aby nie byt niczym
przyciskany.

» By unikngé zagrozen, uszkodzone kable sieciowe i wtyczki
oddawaj do naprawy wytgcznie specjaliscie.

» Urzgdzenie wolno stosowaé wytqgcznie w suchych pomiesz-
czeniach. Nie wolno stosowaé go na wolnym powietrzu.

Bloku silnika nie wolno zanurzaé w wodzie ani innych
ptynach! Grozi to $miertelnym wypadkiem wskutek
porazenia elekirycznego.

A OSTRZEZENIE!

» Nie uzywaé urzqdzenia do innych celéw niz opisane w
tej instrukcji. Spowodowanie niesprawnosci zabezpieczen
urzgdzenia wskutek jego nieprawidtowego uzycia grozi
powaznym wypadkiem!
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/\ OSTRZEZENIE!

ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

» Nigdy nie wktadaj rgk w otwory w maszynce. Nigdy nie
wktadaj w nie jakichkolwiek przedmiotéw - z wyjgtkiem
popychacza stanowiqcego cze$é uzywanej nasadki i prze-
twarzanych produktéw spozywczych. Nieprzestrzeganie tej
zasady grozi powaznym wypadkiem!

> Przed zaktadaniem lub wyjmowaniem wyciggnij wtyczke z
gniazda sieciowego.

» Nigdy nie zostawiaj przygotowanego do pracy urzgdzenia
bez nadzoru. Po zakonczeniu uzycia lub na czas przerw w
pracy zawsze wyciqgaj wtyczke z gniazda sieciowego, aby
unikngé przypadkowego uruchomienia maszynki.

» Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéw do urzgdzenia. Inne
akcesoria mogq nie byé wystarczajgco bezpieczne.

» Nigdy nie uzywaj urzqdzenia bez produktéw w srodku.
Mogtoby to spowodowad jego trwate uszkodzenie.

» Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére
podczas pracy sq w ruchu, nalezy wytqezy¢ urzqdzenie i
odiqczyé je od sieci elektryczne;.

» Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej
instrukgji.

» Ostroznie - néz krzyzowy jest bardzo ostry! Podczas ob-
chodzenia sie z urzqdzeniem i jego czyszczenia zachowuj
duzg ostrozno$é.

» Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roz-
tozeniem lub czyszczeniem nalezy zawsze odiqczaé urzg-
dzenie od zasilania sieciowego.

» Dzieci nie mogq postugiwad sie urzqdzeniem.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé
poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.
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A OSTRZEZENIE!
ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

» To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/
lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu
w zakresie bezpiecznego uzywania urzgdzenia oraz wyni-
kajacych z niego zagrozen.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.
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Sktadanie / Rozktadanie maszynki

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Wszystkie akcesoria sq powleczone cienkg warstwq oleju, zabezpieczajgeq
je przed korozjq. Dlatego przed pierwszym uzyciem nalezy starannie oczy-
$cié wszystkie czesci, zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”. Po uzyciu
natrzyj wszystkie elementy metalowe niewielkq ilosciq oleju spozywczego.

> Przed pierwszym uzyciem zdjq¢ folie ochronng z pola przyciskéw.

Skitadanie maszynki

Roztéz bocznq klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajqce kolejnosé
sktadania.

1) W6z $limak @ do nasadki @.
2) Wiz sprezyne @ do élimaka @.

3) Nastepnie néz krzyzowy (B zatéz w taki sposdb, by strona z ostrzami byta
skierowana od sprezyny (B. Dopilnuj, by kwadratowe wyciecie noza krzyzo-
wego ® byto poprawnie osadzone na kwadratowej osi.

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

> N6z krzyzowy (B jest bardzo ostry! Zagrozenie odniesieniem obrazen!

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Wiozenie noza () w sposéb odwrotny spowoduje uszkodzenie urzqdzenia!

4) Wybierz whaéciwgq tarcze otworami @.
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5)

6)

7)

Wybrany néz tarczowy @ zatéz w metalowej nasadce @ w taki sposdb,
by naciecie w nozu tarczowym @ weszto w punkt ustalajgcy w metalowej

nasadce @.

Po prawidtowym zatozeniu wszystkich elementéw, przykre¢ mocno rekq
pierécien zamykajqcy @®.

Zmontowana nasadka @ jest potgczona z blokiem silnika @ za poérednic-
twem potqgczenia bagnetowego:

- Wiz nasadke @ do bloku silnika @ tak, by strzatka w nasadce @
znajdowata sig przy symbolu % na bloku silnika @. Przycisk blokujgcy ®
zostaje weisniety do érodka (Rys. B).

- Lekko wcisnij nasadke maszynki @ obracajqc przy tym za lejek w
nasadce @ w potozenie $rodkowe (Rys. B) tak, by strzatka w lejku
do napetniania byfa skierowana w strone symbolu (@ . Gdy nasadka
maszynki @ zatrzasénie sig, przycisk blokujgcy @ odskakuje.

- Na konicu zatéz tace na lejek do napetniania @.

- W celu demontazu naciénij przycisk blokujgcy @ i obré¢ lejek do napet-
niania w prawgq strone (Rys. B) 6 Teraz mozesz wyciqgnqé nasadke
maszynki @.

Zaktadanie nasadki do kietbas

Rozt6z bocznqg klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajgce kolejno$é
sktadania.

102

1)
2)

3)
4)

5)

6)

7)
8)

PL

Zdejmij nasadke maszynki @, jak opisano to w punkcie , Sktadanie maszynki”.
Wymontuj wszystkie czeéci, ktdre znajdujq sie na/w metalowej nasadce @ i
oczysé je.

Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.

Slimak transportowy @, sprezyne @ i néz krzyzowy ® umieéé ponownie w
metalowej nasadce @.

Wybrany néz tarczowy do kietbas @ zatéz w taki sposdb, by nacigcie w
nozu tarczowym do kietbas @ weszto w punkty ustalajgce w metalowe;j

nasadce @.

Nastepnie zatéz nasadke do kietbas @ przed nozem tarczowym do
kietbas @.

Przykreé mocno recznie pierécien zamykajgcy @®.

Zamontuj nasadke maszynki @ jak opisano to w punkcie ,Sktadanie
maszynki”.
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Zaktadanie nasadki do pasztecikow

Roztéz boczng klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajqce kolejno$é
sktadania.

1) Zdejmij nasadke maszynki @, jok opisano to w punkcie ,Skladanie maszynki”.
2) Zdejmij nasadki i wyczys¢ komore mielenia @.

> Do nasadki do pasztecikéw @ nie sq wymagane ani néz krzyzowy ® ze
sprezynq @, ani sitko lub nasadka masarska @/@®! Wyjmij ewentualnie
wszystkie te elementy z metalowej nasadki @ maszynki do mielenia miegsa.

3) Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.

4) Zatéz oba elementy z tworzywa sztucznego nasadki do pasztecikéw @
tak, by naciecia w dolnym pierscieniv nasadki do pasztecikéw (B weszty w
punkty ustalajgce w metalowej nasadce @.

5) Po prawidtowym zatozeniu w/w elementéw, dokre¢ z powrotem mocno
(bez uzycia narzedzi) zakretke (®.

6)  Zamontuj nasadke maszynki @ jak opisano to w punkcie ,Skfadanie maszynki”.

Zaktadanie nasadki do ciastek kruchych

Rozt6z boczng klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajqce kolejnoéé
sktadania.

1) Zdejmij nasadke maszynki @, jok opisano to w punkcie , Skladanie maszynki”.
2) Zdejmij nasadki i wyczyséé komore mielenia @.

WSKAZOWKA

> Do nasadki do ciasteczek @ nie sqg wymagane ani néz krzyzowy @® ze
sprezynqg @, ani sitko lub nasadka masarska @/@! Wyjmij ewentualnie
wszystkie te elementy z metalowej nasadki @ maszynki do mielenia migsa.

3) Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.
4) Wyciqgnij pasek ze wzorami ciastek @ z nasadki do ciastek kruchych @.

5) Zatéz najpierw tarcze plastikowq, a nastepnie tarcze metalowq nasadki do
ciasteczek @ na nasadke maszynki @ (patrz rozktadana strona). Nasadke
do ciasteczek z szablonem @ zatéz w taki sposédb, by naciecia w nasadce
do ciasteczek z szablonem @ weszty w punkty ustalajgce w metalowej

nasadce @.

6) Po prawidtowym zatozeniu wszystkich elementéw, przykreé mocno rekg
pierécien zamykajgcy @®.
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7)

8)

9)

Zatéz szablon @ ponownie z przodu na nasadke do ciasteczek @. Uchwyt
na szablonie @ musi by¢ skierowany od urzqdzenia. W przeciwnym razie
w szablonie nie bedzie mozna wybraé wzoréw potozonych bezposrednio
przy uchwycie.

Zamontuj nasadke maszynki @ jak opisano to w punkcie ,Sktadanie
maszynki”.

W celu zdjgcia nasadki wyciggnij najpierw pasek z wzorami ciastek kru-
chych @, a nastepnie odkreé piericien zamykajgcy @ i wyciagnij nasadke @.

Montaz nasadki do przecierania

104

Otwérz rozktadanq strone - znajdziesz tam kolejno$é montazu przedstawiong w
formie obrazkowe;.

1)

2)

Zdejmij metalowq nasadke @ maszynki do mielenia migsa, w sposéb przed-
stawiony w rozdziale ,Sktadanie maszynki”.

Zdejmij ewentualne nasadki i wyczy$é metalowq nasadke @ maszynki do
mielenia miesa.

> Do nasadki do przecierania pomidoréw nie jest potrzebny ani podaijnik

3)

4)

5)

6)

7)
8)

PL

$limakowy @, ani néz krzyzowy @® ze sprezyng @! Wyjmij wszystko
z metalowej nasadki @ maszynki do mielenia miesa.

Wsun plastikowy dlimak @ w metalowq nasadke @ maszynki do mielenia
miesa.

Wsun sitko do przecierania O w taki sposéb na plastikowy $limak @, aby
mocowania w sitku do przecierania {® znalazly sie w wycigciach metalowej
nasadki @ maszynki do mielenia migsa. Otwory w sitku do przecierania @
sq skierowane przy tym do dotu.

Gdy wszystko zostanie prawidtowo zamontowane, zatéz zakretke ®
na sitko do przecierania @ i dokreé jq rekq.

Zamontuj metalowg nasadke @ maszynki do mielenia miesa w sposdéb
przedstawiony w rozdziale ,Sktadanie maszynki”.

Otwérz opaske zamykajgeq @ na wylocie pomidoréw @.

Umie$¢ wylot pomidoréw @ pod nasadkg do przecierania, wktadajgc
kohcéwke sitka do przecierania O przez maty otwér w wylocie
pomidoréw @:
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9) Opaske zamykajgcg @ zamknij w taki sposéb, aby obejmowata ona meta-
lowq nasadke @ maszynki do mielenia migsa.

10) Zamocuj opaske zamykajgcg @ sktadajgc maly element mocujqcy na
opaske zamykajgcq @.

Obstuga

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Nie wolno otwiera¢ obudowy bloku silnika @ - nie ma tam zadnych ele-
mentéw obstugowych. Otwarcie obudowy powoduie utrate gwaranciil Przy
otwartej obudowie moze dojé¢ do $miertelnego porazenia elekirycznego.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Przy pracy ciqgtej urzqdzenia nie nalezy uzywaé dtuzej niz 15 minut.
Nastepnie urzqdzenie nalezy wytqczyé na ok. 30 minut, aby nie dopuscié
do jego przegrzania.

> Przy zmianie kierunku obrotéw silnika nie naciskaé przycisku ,1” € ani
<" @ przed zatrzymaniem silnika urzqdzenia. W przeciwnym razie silnik
moze zostaé uszkodzony.
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Obstuga urzadzenia
Po zamontowaniu pozgdanych nasadek:

1) Ustaw urzqdzenie w pozycji zapewniajqgcej absolutng stabilno$¢ oraz unie-
mozliwiajqcej jego spadnigcie ze stotu lub dostanie sig w poblize otwartego
zbiornika wody (np. pod wptywem wibracji lub zaplgtania sie kabla siecio-
wego). Wstrzgsy podczas pracy urzqdzenia sq nieuniknione.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Nigdy nie chwytaj podtgczonego, a tym bardziej pracujgcego urzqdzenia,
jezeli spada lub wpada do wody ani w innych sytuacjach awaryjnych!
W sytuaciji awaryijnej natychmiast wyciggnij wtyczke sieciowq! Inne poste-
powanie grozi powaznym wypadkiem a nawet $mierciq!

2) W16z produkty spozywcze przeznaczone do przetwarzania do szalki zasy-
powej @ a pod otwér wylotowy z przodu podstaw odpowiednie naczynie
na przetworzony produkt.

3) Najpierw nacisnij przycisk ,0” @, aby sprawdzi¢, czy urzqdzenie jest wytg-
czone. W przeciwnym razie istnieje zagrozenie samoczynnego uruchomie-
nia sig urzqdzenia przy wlozeniu wtyczki sieciowej do gniazdka.

4) Whyczke sieciowq podtgcz do gniazdka.
5) Naciénij przycisk ,|” @, by wigczyé urzqdzenie.

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

> Produkty spozywcze nalezy podawaé do lejka urzqdzenia wytqcznie za
pomocq okragtego popychacza @, a nigdy palcami, tyzkg, widelcem
lub tym podobnym przedmiotem. Grozi to powaznymi obrazeniami oraz
uszkodzeniem urzqdzenia.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie dociskaj z sitg, powodujacq styszalne zwolnienie pracy silnika.
W przeciwnym razie moze to spowodowaé przecigzenie i uszkodzenie
urzqdzenia.

Przerabianie miesa

1) Kawatki miesa muszq fatwo przechodzié przez lejek do napetniania.
W razie potrzeby pokréj migso na mniejsze kawatki. Zwréé uwage, aby
migso bylo oczyszczone z kosci i iciegien.

/\ OSTRZEZENIE!

> mielone migso jest bardzo podatne na zepsucie. Przy przetwarzaniu migsa
konieczne jest iciste przestrzeganie zasad higieny. W przeciwnym razie
mozna narazié sie na problemy zdrowotne.
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2) Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat ,Miesa”, mozesz rozpoczqé
prace z urzqdzeniem, jak opisano to w rozdziale ,Obstuga urzqdzenia”.

Przerabianie kietbas

1) Przed przetworzeniem migsa na kietbase przepus¢ migso dwukrotnie przez
maszynke.

2) Aby sporzqdzi¢ nadzienie do kietbasy, do zmielonego migsa dodaj drobno
pokrojong cebule, przyprawy i inne dodatki, zgodnie z wlasnym przepisem,
i dobrze wyréb mase. Przed dalszym przetwarzaniem potrzymaj nadzienie
przez ok. 30 minut w lodéwce.

3) Naciggnij ostonke do kietbasy (naturalng lub sztuczng) na nasadke do
kietbas @ i zawiqz drugi koniec. Na 1 kg nadzienia potrzeba mniej wigcej
1,60 m ostonki.

PORADA

Ostonke naturalng (jelito) namocz przed uzyciem przez ok. 3 godzin w

letniej wodzie i wykre¢ jq z wody przed nacigganiem na nasadke. Ten za-
bieg przywréci elastyczno$é naturalnej ostonce. Ostonki naturalne mozna
nabyé w sklepach z zaopatrzeniem dla rzeznikéw lub w sklepie migsnym.

4) Nadzienie kietbasy jest wciskane do ostonki przez nasadke do kietbas .
Po osiggnieciu pozgdanej dtugosci wylqez urzqdzenie, Scisnij kietbase na
koricu i obré¢ kilka razy wokét osi podiuzne.

PORADA

Podczas gotowania i zamrazania kietbasa rozszerza sie. Dlatego nie
napetniaj ostonki nadmiernie, aby kietbasa nie pekata.

5) Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat ,Kietbas”, mozesz rozpoczqé
prace z urzqdzeniem, jak opisano fo w rozdziale ,Obstuga urzqdzenia”.

Zastosowanie nasadki do pasztecikow

Za pomocq nasadki do pasztecikéw {) mozna z wlozonych produktéw formo-
waé puste w $rodku roladki z migsa lub warzyw, ktére mozna potem napetnié
dowolnym farszem.

1) Przed przetwarzaniem za pomocq nasadki do pasztecikéw B) przepusé
migso dwukrotnie przez maszynke do miegsa.

2) Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat ,Nasadki do pasztecikéw”,
mozesz rozpoczqé prace z urzqdzeniem, jak opisano to w rozdziale ,Ob-
stuga urzqdzenia”.
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Wyréb ciastek kruchych

Po przygotowaniu wedtug wiasnego przepisu ciasta na ciasteczka i natozeniu
nasadki do ciasteczek @:

1) Wyltéz matq blache piekarniczqg papierem do wypiekéw i potéz jq przed
otworem wylotowym maszynki.

2) Wyciskaj jednoczesnie ciasto przez nasadke maszynki @ - élimak @
bedzie wtedy przepychat ciasto przez wybrany wzér na szablonie nasadki
do ciasteczek @.

3) Gdy ciasto osiggnie pozqgdang dtugos¢ zatrzymaj urzqdzenie i utam ciasto
przy otworze wylotowym. Potéz ciasto na blache do pieczenia.

4) Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat ,Ciastek kruchych”, mozesz

rozpoczqé prace z urzqdzeniem, jak opisano fo w rozdziale ,Obstuga
urzqdzenia”.

Przecieranie pomidoréow
1) Ustaw naczynie pod wylotem pomidoréw @.
2) Ustaw naczynie z przodu pod sitkiem do przecierania @.
3) Pokrdj pomidory na éwiartki i wktadaj je powoli oraz réwnomiernie w
metalowq nasadke @ maszynki do mielenia migsa.Plastikowy $limak @
przeciska pomidory przez nasadke do przecierania, przetarte pomidory

spadajq do wylotu pomidoréw @. Skérka pomidora wychodzi z sitka do
przecierania @ z przodu.

Gdyby doszto do wydostawania sie soku pomidorowego z potqczen
$rubowych nasadki do przecierania pomidoréw, moze to mieé nastepujg-
ce przyczyny:
— Pracujesz za szybko.
— Weiskasz kawatki pomidoréw do urzqdzenia ze zbyt duzq sitq.
— Kawatki pomidoréw sq zbyt duze.
> Zmniejsz w takim przypadku tempo pracy, weciskaj kawatki pomidora lekko
do urzqdzenia oraz pokréj pomidory na mniejsze kawatki.

4) Po przeczytaniv wszystkich wskazéwek dotyczqeych |, Przecierania pomi-
doréw”, mozesz korzystaé z urzqdzenia w sposéb opisany w rozdziale
,Obstuga urzqdzenia”.
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Postepowanie w przypadku usterki
Jezeli naped zablokowat sie wskutek spietrzenia
przetwarzanego produktu:
B Naciénij przycisk ,0” @, aby wylqczy¢ maszynke do miesa.

B Przytrzymaj wcisniety przycisk ,<" @. Naped zostanie uruchomiony na
wstecznym biegu. Umozliwia to niewielkie cofniecie przetwarzanych produkiéw
i odblokowanie napedu.

B Po odblokowaniu napedu zwolnij przycisk ,<" .
B Naciénij przycisk ,|” @, aby wlgczyé maszynke do miesa.

B Jezeli w ten sposéb nie uda sie odblokowaé napedu, oczys$é urzgdzenie wg
opisu w punkcie ,Czyszczenie”.

Jezeli silnik nagle sie zatrzyma, moze to oznaczaé, ze
zadziatato wewnetrzne zabezpieczenie przecigzeniowe.
Jego zadaniem jest ochrona silnika.

B Wylqcz urzqdzenie i przed ponownym uruchomieniem poczekaj ok.
30 minut, aby ostygto.
B Jezeli to nie pomoze, poczekaj jeszcze 15 minut.

B Jezeli takze po tym czasie nie bedzie spodziewanego efektu, oznacza to
wystqpienie usterki. W takiej sytuaciji nalezy zwrécié sie do serwisu.

Jezeli uszkodzony jest kabel sieciowy albo widoczne sq
uszkodzenia na czesciach urzadzenia :
B Wylqgcz natychmiast urzqdzenie, naciskajgc przycisk ,0” !

B Jezeli nie mozna tego zrobié w bezpieczny sposdb, wyciggnij wtyczke
sieciowq.

B Przed ponownym uzyciem urzqdzenia nalezy odda¢ je do serwisu celem
wykonania naprawy.

Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyciggnij wtyczke z gniazda sieciowego.
W ten sposéb mozesz unikngé ryzyka wypadku w razie niespodziewanego
uruchomienia urzgdzenia oraz porazenia prgdem elekirycznym.
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Czyszczenie bloku silnika

B Oczysci¢ powierzchnie zewnetrzne i kabel sieciowy lekko wilgotng $ciereczkg
do mycia. W przypadku zabrudzen trudnych do usunigcia nanie$ na szmatke
kilka kropel tagodnego ptynu do mycia naczyr. Zmyj nastepnie powierzchnig
szmatkg zwilzong czystqg wodg, aby usungé ewentualne pozostatosci ptynu do
mycia naczyn. Wytrzyj dokladnie urzqdzenie przed ponownym uzyciem.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA

PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Bloku silnika @ nie wolno zanurzaé w wodzie ani innych ptynach! Moze to
spowodowaé $miertelny wypadek wskutek porazenia prgdem elekirycznym,
jezeli wilgo¢ dostanie sig do elementéw przewodzqcych prad elektryczny.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaé zadnych $rodkéw do czyszczenia, szorowania ani rozpusz-
czalnikéw. Mogq one uszkodzié urzqdzenie, a ich resztki mogq przedo-
stad sig do produktéw spozywczych.

Czyszczenie akcesoriow
B Akcesoria majqce kontakt z zywnosciq nalezy czyscié, ...

- gorqgcq wodg i domowym $rodkiem do mycia nadajgcym sig do kontaktu
Z Zywnoscig.

> Do czyszczenia sitka do przecierania () zalecamy uzywanie szczotki do
czyszczenia butelek. Pozwala to na fatwe czyszczenie matych otworéw.

nasadka do kietbas O oraz nasadka do pasztecikéw @ sq
przystosowane do zmywania w zmywarce do naczyn.

> @ Plastikowa cze$é nasadki do ciasteczek @), popychacz @,

> Jesli to mozliwe, wkiadaj plastikowe czesci do gérnego kosza zmywarki i
upewnij sig, ze nie moggq sie zaklinowaé. W przeciwnym razie plastikowe
czeséci mogq sie odksztatci¢!

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

> N6z krzyzowy (B jest bardzo ostry! Zagrozenie odniesieniem obrazen!

B Przed ponownym uzyciem urzqdzenia nalezy dobrze wysuszy¢ wszystkie czesci.

> Po kazdym uzyciu maszynki posmaruj elementy metalowe ponownie
olejem spozywczym! W przeciwnym razie moze dojé¢ do przebarwienia
elementéw metalowych!
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Przechowywanie

B Nawin kabel zasilajgcy w prawo wokét nawijaka kabla @ na spodzie
urzqdzenia i zamocuj kabel w sposéb przedstawiony ponizej. W ten sposéb
zapewniona jest ochrona przed uszkodzeniami:

B Urzqdzenie przechowywaé w suchym miejscu.

B Po wysuszeniu maszynki na metalowe nasadki nalezy natozyé bardzo cienkg
warstewkgq oleju jadalnego, jesli urzqdzenie nie bedzie ponownie uzywane
bezposrednio po umyciu. W ten sposéb zabezpieczysz urzqdzenie skutecznie
przed korozjq.

B Urzqdzenie nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci i
0s6b wymagajqcych opieki. Nie zawsze sq one w stanie wlasciwie rozpo-
znaé niebezpieczenstwa zwigzane z urzqdzeniami elekirycznymi.
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Utylizacja
W zadnym przypadku nie nalezy wyrzucaé urzadzenia do
normalnych smieci domowych.
Ten produkt podlega dyrektywie europejskiej 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).
Urzqdzenie nalezy usuwaé poprzez akredytowane lub komunalne zaktady utylizacii
odpadéw. Nalezy przestrzegaé aktualnie obowigzujgcych przepiséw. W razie
pytan nalezy skontaktowaé sie z komunalnym zaktadem utylizacji odpadéw.

@ Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniami podczas transportu.
%@ Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna poddaé je

procesowi recyklingu.

Przekazanie opakowania do ponownego przetworzenia pozwoli oszczedzié
surowce naturalne i zmniejszy¢ zanieczyszczenie $rodowiska. Zbedne opakowania
utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

> W miare mozliwosci zachowaij oryginalne opakowanie na czas trwania
gwaranciji. Umozliwi to prawidtowe zapakowanie urzgdzenia do wysytki.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla srodowiska.

Przestrzegaj oznaczen na réznych materiatach opakowaniowych i w razie potrzeby
utylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty opakowaniowe
sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) o nastepujgcym znaczeniu:

1-7: tworzywa sztuczne
20-22: papier i tektura
80-98: kompozyty
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Gwarancja KompernaBB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczac od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé oryginalny
paragon (dowdd zakupu) na przysztosé. Ten dokument jest wymagany jako
dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie wada materiatowa lub
produkeyina, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie naprawiony
lub wymieniony na nowy. Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego
jest dostarczenie uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu (paragonem
fiskalnym) oraz krétkim opisem, na czym polega wada oraz kiedy wystqpita.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Wykonanie naprawy lub wymiana produktu nie rozpoczyna biegu
nowego okresu gwarancji.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyjnej nie przedtuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ bezposérednio po rozpakowaniu urzgdzenia. Po
uptywie okresu gwarancji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja dotyczy wad materiatowych lub produkeyjnych. Niniejsza gwarancja nie
obejmuije czesci produktéw, ktére sq narazone na normalne zuzycie, a zatem mogq
by¢ uwazane za czeici ulegajqce zuzyciu, ani uszkodzen czeici tatwo tamliwych,
np. przetqgczniki, akumulatory, formy do pieczenia lub czesci wykonane ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jedli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy icisle przestrzega¢ wszystkich instrukeii
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania
oraz postepowania, ktérych odradza sig w instrukeji obstugi lub przed ktérymi
sie¢ w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylgeznie do uzytku domowego, a nie do zastosowan ko-
mercyjnych. Niewtaéciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w sposéb niezgodny
z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana
poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq utrate gwarancji.
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Realizacja zobowiqgzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. IAN 12345) jako dowéd zakupu.

B Numer artykut mozna znalez¢ na grawerowanej tabliczce znamionowej,
umieszczonej na stronie tytutowej instrukciji (ponizej po lewej) lub na naklejce z
tytu albo na spodzie.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotqczonym do-
wodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystqpienia usterki wystaé
nieodptatnie na przekazany wczeéniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobraé te i wiele innych instrukcji,
filméw o produktach oraz oprogramowanie.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 314659

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Skontaktuj sie najpierw
z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Przepisy
Kebbe
Sktadniki do nadzienia migsnego
400 g chudej wotowiny lub jagnigciny
2 cebule
10 g maki
25 g kruszonych orzeszkéw piniowych

Po 1/2 tyzeczki ziela angielskiego, cynamonu, kminu rzymskiego (kumin), mielo-
nego kminku, gozdzikéw w proszku, mielonej gatki muszkatotowej

Séli pieprz

Sktadniki ciasta

500 g bulguru (namoczonego)

500 g chudej wotowiny lub jagnieciny
1 cebula

1 szczypta pieprzu, 1 szczypta chili

Nadzienie migsne

Naijpierw przygotowaé nadzienie migsne, aby ostygto w czasie przygotowywa-
nia ciasta.

Zmieli¢ migso dwa razy maszynkg do migsa (najpierw uzywajqc éredniego, a
pézniej drobnego sitka @). Mieso, magke, orzechy piniowe i przyprawy dobrze
wymieszad. Posiekaé cebule i zasmazy¢. Dodaé mase migsnq i wymieszad z
cebulg. Wszystko dobrze przesmazy¢ i pozostawié do ostygniecia.

Ciasto

Mieso do ciasta zmieli¢ dwa razy kolejno po sobie maszynkq do migsa (najpierw
uzywajqc najpierw $redniego, a pézniej drobnego sitka @) i wymieszad z
bulgurem, posiekang cebulq i przyprawami. Te mase réwniez zmielié¢ dwukrotnie
maszynkg do migsa. Sitko @ wymieni¢ na nasadke do kebbe @ (patrz rozdziat
+Montaz nasadki do kebbe”) i uformowaé w kawatki ciasta do kebbe dugosci
ok. 7 cm.

Przygotowanie

Poszczegdlne kawatki ciasta kebbe nalezy od razu po przygotowaniu wypetnié

nadzieniem i §cisnq¢ ich korice, aby powstaly z nich mate pierozki. Gotowe kebbe
frytowaé w oleju o temperaturze 190°C przez ok. 3 minuty. Kebbe powinny by¢
usmazone na zfoty kolor.
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Krokiety miesne

Sktadniki ciasta migsnego

450 g chudej baraniny, cieleciny lub wotowiny
150 g maki

1 tyzeczka pimentu (pieprz gozdzikowy)

1 tyzeczka gatki muszkatotowej

1 szczypta chili

1 szczypta pieprzu

Sktadniki na farsz

700 g baraniny

1 1/2 tyzka stotowa oliwy z oliwek

1 1/2 tyzka stotowa cebuli pokrojonej w drobngq kostke
1/2 tyzeczki pimentu (pieprz gozdzikowy)

1/2 tyzeczki soli

1 1/2 tyzki stotowej maki

Mieso na paszteciki przepusci¢ dwukrotnie przez maszynke (najpierw uzywa-
jac éredniego, a pézniej drobnego sitka @) i wymieszaé ze sktadnikami. Tak
otrzymang mase przepuscié¢ dwukrotnie przez maszynke. W miejsce sitka @
zatozy¢ nasadke do pasztecikéw @ (patrz rozdziat ,Zaktadanie nasadki do
pasztecikéw”).

Za pomocq nasadki do pasztecikéw B) przepu$é migso dwukrotnie przez
maszynke do migsa.

Farsz:

Przepusci¢ migso dwukrotnie przez maszynke do migsa (zuerst mit der mittleren
und dann mit der feinen Lochscheibe @).

Zeszkli¢ na patelni cebulg i dobrze wymiesza¢ z migsem oraz pozostatymi
przyprawami. Napetni¢ paszteciki farszem i upiec.

Alternatywne rodzaije farszu:
250 g duszonego brokuta
lub 250 g duszonej cukinii
lub 250 g gotowanego ryzu
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Swieza kietbaska grillowa

Sktadniki:

300 g chudego migsa wotowego

500 g chudego miesa wieprzowego

200 g boczku

20 g soli

1/2 tyzki stotowej biatego mielonego pieprzu
1 tyzeczka kminku

1/2 tyzeczki gatki muszkatotowej

Przepuscié¢ dwukrotnie wotowing, wieprzowine i boczek przez maszynke do
miesa.
Doprawié przyprawami oraz solq i ugniataé przez 5 minut.

Wstawi¢ nadzienie kietbasy do lodéwki na ok. 30 minut. Napetniaé nadzienie
do ostonki zgodnie z instrukcjq (patrz rozdziat , Kietbasa”) i formowaé kietbaski
o dtugosci 25 cm.

Gotowgq, dobrze wypieczonq kietbase podawaé tego samego dnia.

Ciastka kruche
Sktadniki:

500 g masta

500 g cukru

2 - 3 opakowania cukru waniliowego

1 opakowanie budyniu waniliowego

1/4 tyzeczki soli

1 jajko

4 z6ttka

800 g maki (typ 405)

2 tyzeczki proszku do pieczenia

200 g mielonych migdatéw (blanszowanych)

starta skérka z jednej cytryny

Ubi¢ masto na puszystq mase. Stopniowo dodawaé pozostate sktadniki i dobrze
ugnieéé ciasto. Gotowe ciasto przykryé i wstawi¢ do lodéwki na ok. 12 godzin
(np. na noc). Nastepnie przepuscié ciasto przez maszynke do migsa z natozong
nasadkg do ciasteczek z szablonem @. Roztozy¢ ciasteczka na blasze do pie-
czenia wylozonej papierem do pieczenia. Piec ciasteczka w piekarniku rozgrza-
nym do temperatury 180°C przez okoto 10-15 minut, az zrobig sie zlociste.
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Uvod

Gratulujeme Vam k zakoupeni nového pfistroje.

Vasim ndkupem jste si vybrali kvalitni vyrobek. Névod k obsluze je soucasti tohoto
vyrobku. Obsahuje dlezité pokyny a upozornéni ohledn& bezpeénosti, pouziti a
likvidace. Pred pouzitim vyrobku si dobfe preététe provozni a bezpe&nostni pokyny.
Vyrobek pouzivejte pouze pfedepsanym zpisobem a v uvedenych oblastech
pouziti. Pfi predavani vyrobku ffetim osobdm preddveite i tyto podklady.

Avutorské pravo

Tato dokumentace je chranénd autorskym pravem.

Jakékoli rozmnoZovéni, resp. dotisk, i jenom ¢asteéné, a reprodukee ilustraci
i ve zménéném stavu, je dovolené pouze za vyslovného pisemného souhlasu
vyrobce.

Omezeni ruéeni

Vsechny technické informace, obsaZzené v tomto ndvodu k obsluze, jakoz i ddaje
a pokyny pro instalaci a pfipojeni a obsluhu, odpovidaiji poslednimu stavu techniky
v dobé tisku a byly provedené s pfihlédnutim na nae dosavadni zkusenosti

a poznatky podle nejlepsiho védomi.

Z 4daijd, obrazkd a popist v tomto ndvodu nelze odvodit Z4dné néroky.

Vyrobce neprebird ruéeni za 3kody, vzniklé na zdkladé nedodrzeni ndvodu, na
zé&klad& pouziti ne dle predpist, neodbornych oprav, nedovolen& provedenych
zmén nebo na zdkladé pouziti nedovolenych né&hradnich dils.

Pouziti dle predpisu

120

Tento pfistroj je uréen vyhradné ke zpracovani pfiméfeného mnozstvi potravin v
domdcnostech:

® mleti Eerstvého masa,

® vyroba klobds pomoci pfirodniho nebo umélého steva,
® vyroba stiikaného peciva,

® pasirovdni rajcat.

Pristroj neni uréen ke zpracovavani zmrazenych nebo jinak tvrdych potravin,
napf. kosti nebo ofechl ani pro pouZiti v Zivnostenskych nebo promyslovych
provozech.
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Rozsah dodavky /Popis dilo

Obrézek A:

006000000000 C

ndstavec na stfkané pecivo se vzorkovacim prouzkem
nacpavad

plnici miska

navijeni kabelu

t&leso motoru

kovovy ndstavec mlynku na maso
uzaviraci spona

vyhoz rajéat

plastovy 3nek

pasirovaci sitko

poddvaci $nek

pruzina

kfizovy n0z

hruby a jemny d&rovany kotoué
uzaviraci prstenec

ndstavec na plnéni klobés
kotou¢ na klobdsy

néstavec Kubbe

Obrazek B:

19]

zajisfovaci tlaitko

Obrazek C:

D
21]
22

tlagitko 1" (Zapinéni)
tlagitko ,0” (Vypindni)
tlagitko ,<" (Zpé&t)

Cz
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Technicka data

Napéti 220 - 240V ~ (stfidavy proud), 50Hz
Prikon 250-350 W
Trida ochrany I1/[0] (dvojité izolace)

I Veskeré dily tohoto pristroje, pfichdzejici
QH do styku s potravinami, jsou bezpeéné

pro potraviny.

Krétké provozni doba 15 minut

Kratka provozni doba

Kratkd provozni doba uddvd, jak dlouho je mozné pfistroj provozovat, aniz by
se prehfdl, a tim poskodil motor. Po uplynuti udané KP-doby musi zdstat pfistroj
vypnuty do té doby, nez se motor ochladi.

Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi UDERU ELEKTRICKYM PROUDEM

~ Dbeite na to, aby se sifovy kabel neposkodil. UdrZuite jej
mimo horkd mista a ved'te jej tak, aby se nikde nemohl
zaklinit.

» Nechte poskozeny sitovy kabel nebo sitovou zdstréku oka-
mzité vyménit autorizovanym odbornym persondlem, abyste
zabranili ohroZen.

» Pouziveijte pfistroj pouze v suchych mistnostech, ne ve ven-
kovnich prostoréch.

Nikdy nenamdéeite téleso motoru do vody ani jinych

@ kapalin! V opaéném pfipadé hrozi nebezpedi ohroZeni

zivota elektrickym proudem.

A VYSTRAHA!

» NepouZivejte pfistroj nikdy pro jiné Gcely, nez je zde popsdno.
Hrozi nebezpeéi zdvazného zranéni, jestlize nesprévnym
pouzitim ochranné zafizeni na pfistroji vyfadite z funkce!
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’

A VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

» Nikdy nesaheijte do otvord na pfistroji. Nikdy dovnitf nestrkej-
te jakékoli pfedméty - s vyjimkou péchovdtek uréenych vzdy
pro uréity néstavec a zpracovavany druh potravin. V opaéném
pripadé hrozi nebezpedi zdvazného zranénil

» Nejprve vytdhnéte zdstréku ze zdsuvky, nez nasazujete
nebo odebirdte dily prisluenstvi.

» Nenechdveijte pfistroj nikdy bez dozory, je-li pfipraven k
provozu. VZdy po pouZiti nebo pfi preruseni prdce vytdhnéte
zastreku ze zdsuvky, abyste tak zabranili nedmyslnému
spusténi.

» PouzZivejte jen origindlni pfisluenstvi uréené k tomuto pfistroji.
Jiné dily nemusi byt k tomu dostateéné bezpeéné.

» Nikdy neprovozuijte pfistroj naprdzdno. Mohlo by ho to
nenapravitelné poskodit.

» Pred vyménou pfislusenstvi nebo dodateénych dild, které se
béhem provozu pohybuiji, musi byt pfistroj vypnuty a odpojeny
od elektrické sité.

» NepouzZivejte pfistroj nikdy pro jiné Géely, neZ je popsdno v
tomto ndvodu.

» Pozor: Kfizovy niz je velmi ostry! P¥i manipulaci s pfistrojem
a pfi jeho &idténi postupujte vzdy opatrné.

» Pfistroj se pfi chybéjicim dohledu a pfed montézi, demontdzZi
nebo &isténim musi vZdy odpojit od sité.

» Pfistroj nesméji pouzivat déti.

~ Pfistroj a jeho pfivodni kabel se musi uchovévat mimo dosah déti.

» Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlni-
mi schopnostmi ¢i nedostatkem zkuenosti a/nebo znalosti
mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpecném pouZivéni
pristroje a pokud porozumély z toho vyplyvajicimu nebezpedi.

» Déti si nesmi hrdt s pfistrojem.
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Slozeni/rozlozeni

POZOR-VECNE SKODY!

> Veskeré dily pfisludenstvi jsou opatfeny tenkym olejovym filmem, aby byly
chrénény pred korozi. Proto pied prvnim pouzitim veskeré dily peélivé
vycistéte, jak je podrobné popsdno v kapitole ,Citéni”. Po pouziti a vydis-
téni naolejujte viechny kovové &asti jedlym olejem.

UPOZORNENI

> Pfed prvnim pouzitim odstrarite z pole tlacitek ochrannou félii.

Slozeni mlynku na maso

Vyklopnou stranu vyklopte - najdete tam schéma postupu montéze.
1) Vlozte $nekovy podavaé @ do néstavce mlynku na maso @.
2) Pruzinu @ nastréte na 3nekovy podavaé @.

3) KFizovy n0z ® nasadte tak, aby strana s nozi smérovala od pruziny @.
Dbeite na to, aby hranatd drézka kfizového noze (® spravné dosedala na

hranaty hfidel.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

> Kfizovy noz @ je velmi ostry! Nebezpeci poranéni!

POZOR-VECNE SKODY!

> Pfistroj se poskodi, jestlize kiizovy ndz ® nasadite obréacené!

4)  Zvolte pozadovany dérovany kotou¢ @.
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5)

6)
7)

Zvoleny dé&rovany kotou¢ @ nasadte do ndstavce mlynku na maso @
tak, aby aretace na dérovaném kotouéi O dosedaly do drazek v néstavci
mlynku na maso @.

Kdyz je viechno spravné nasazeno, pfisroubujte napevno uzaviraci krouzek (®.

Smontovany mleci blok @ se bajonefovym uzdvérem spoji s t&lesem motoru @:

- Mleci blok @ nastréte do motorového télesa @ tak, aby Sipka mlecim
bloku @ doléhala na symbol % na motorovém t&lese @. Aretacni
tlagitko ® se zatla&i dovniti (Obr. B).

- Mileci blok @ lehce vtisknéte dovniti a pfi tom otoéte plnici otvor na
mlecim bloku @ do stfedové polohy (Obr. B), tak, aby Sipka na plnicim
otvory ukazovala na symbol (g Jakmile se mleci blok @ zaaretuje,
zajisfovaci tlagitko @ vyskodi.

- Nakonec nasadte plnici misku @ nahoru na plnici oddil.

- Pro odebrdni zatlagte zaijisfovaci tlagitko @ a otocte plnici $achtu
opét doprava (Obr. B) % Poté miZete néstavec mlynku na maso @
vytahnout.

Montaz nastavce na plnéni klobas

Vyklopnou stranu vyklopte - najdete tam schéma postupu montéze.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Odeberte néstavec mlynku na maso @, jok je popsano pod bodem
,Slozeni mlynku na maso”.

Rozeberte a vycistéte veskeré dily, kferé jsou namontované na/v néstavci
mlynku na maso @.

Offete viechny kovové dily jedlym olejem.

Vlozte poddvaci 3nek @, pruzinu @ a kfizovy ndz (B opét vlozte do néstavce
mlynku na maso @.

Kotoug na klobdsy @ nasadte tak, aby fixace na kotouci na klobésy @
dosedaly do drazek v ndstavci mlynku na maso @.

Potom nasadte néstavec pro péchovéni klobds @ pred kotoué na klobdsy (@.
Prisroubujte napevno uzaviraci krouzek @®.

Namontujte mleci blok @ tak, jok je popsdno pod bodem ,Slozeni mlynku
na maso.
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Montdz nastavce Kubbe

Vyklopnou stranu vyklopte - najdete tam schéma postupu montéze.

1) Odeberte nastavec mlynku na maso @, jok je popsdno pod bodem , SloZeni
mlynku na maso”.

2) Odeberte pfipadné ndstavce a mleci blok @ vy<istéte.

UPOZORNENI

> Pro néstavec Kubbe ® neni nutny kiiZzovy niz @® s pruzinou @ ani
dérovany kotoug nebo kotou¢ na parky @/@! Prip. vyjméte tyto dily z
predsadky mlynku na maso @.

3) Ottete viechny kovové dily jedlym olejem.

4) Obé plastové &ésti ndstavce Kubbe @ nasadte tak, aby fixace na spodnim
krouzku néstavce Kubbe B dosedaly do drézek v néstavci mlynku na maso @.

5) Jakmile je ve sprévné nasazeno, nadroubuite opét pevné uzaviraci prstenec ®.

6) Namontujte ndstavec mlynku na maso @ tak, jok je popsdno pod bodem
+Slozeni mlynku na maso”.

Montaz nastavce na stiikané pecivo

126

Vyklopnou stranu vyklopte - najdete tam schéma postupu montdze.

1) Odeberte ndastavec mlynku na maso @, jok je popsano pod bodem
+Slozeni mlynku na maso”.

2) Odeberte piipadné nastavce a mleci blok @ vyistéte.

UPOZORNENI

> Pro néstavec na stitkané pecivo @ neni nutny kiizovy niz @ s pruzinou @
ani dérovany kotou¢ nebo kotoué na parky @/@! Piip. vyiméte tyto dily z
predsadky mlynku na maso @.

3) Ottete viechny kovové dily jedlym olejem.
4) Odeberte tvarovaci prouzek @ vepredu z ndstavce na stitkané pecivo @.

5) Nasadte nejprve plastovy kotou€, potom kovovy kotoué néstavce na stiikané
pecivo @ do mlecitho bloku @ (viz vyklopnou stranu). Néstavec na stfikané
pecivo @ nasadte tak, aby fixace na ndstavci na stitkané pecivo @ dose-
daly do drézek v néstavci mlynku na maso @.

6) Kdyz je viechno spravné nasazeno, pfisroubujte napevno uzaviraci krouzek (®.

Cz SFW 350 D3
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7)

8)

9)

Tvarovaci prouzek @ nastréte opét vepredu do ndstavee na stikané pecivo @.
Dbeite na to, aby rukojef na tvarovacim prouzku @ sméroval pryé od piistroje.
Jinak se nedd nastavit vzorek, ktery je pfimo u rukojeti.

Namontujte néstavec mlynku na maso @ tak, jak je popsdno pod bodem
,Slozeni mlynku na maso”.

Pred odebrdanim musite nejdfiv sundat tvarovaci prouzek @, nez budete
moci od3roubovat uzaviraci krouzek B a vyjmout opét ndstavec na stikané
pecivo @.

Montaz pasirovaciho nastavce

Vyklopte vyklapéci stranku - tam najdete pofadi smontovéni zndzornéné
v obrdzcich.

1)

2)

Vyjméte predsadku mlynku na maso @ tak, jak je popsano v ,Slozeni
mlynku na maso”.

Vyjméte pripadné néstavce a vycistéte predsadku mlynku na maso @.

UPOZORNENI

>

3)

4)

5)

6)

7)
8)

SFW 350 D3

Pro pasirovaci ndstavec neni potiebny poddvaci 3nek @ a kfizovy noz ®
s pruzinou B! PFip. vie vyjméte z predsddky mlynku na maso @.

Zasuhte plastovy 3nek @ do predsadky mlynku na maso @.

Presunite pasirovaci sitko ) pres plastovy Snek @ tak, aby upevnéni na
pasirovacim sitku @ zapadala do vyhloubenin na predsédce mlynku na
maso @. Otvory pasirovaciho sitka @ pfitom ukazuji smérem dold.

Kdyz je vie spravné vloZeno, pievlecte uzaviraci prstenec (B pres pasirovaci
sitko @ a zasroubuijte ho pevné rukou.

Namontujte pfedsddku mlynku na maso @ tak, jak je popsdno ve ,Slozeni
mlynku na maso”.

Oteviete uzaviraci sponu @ na vyhoze rajéat @.

Umistéte vyhoz rajéat @ pod pasirovaci nastavec tak, Ze 3picku pasirovaciho
sitka @ prostréite malym otvorem na vyhozu rajéat @:
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9) Uzaviraci sponu @ uzaviete tak, aby uchytila predsadku mlynku na maso @.

10) Upevnéte uzaviraci sponu @ sklopenim malého upevnéni pres uzaviraci

sponu @.

Obsluha

NEBEZPECI UDERU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Nikdy neotvirejte kryt t&lesa motoru @ - uvniti nejsou z&dné ovlddaci prvky.
Po otevieni krytu zanikd ndrok na zdruku! Pfi otevieném télese hrozi nebez-
pei ohroZeni Zivota rénou elektrickym proudem.

~ ., -~

POZOR-VECNE SKODY!

> Nepouzivejte pfistroj déle nez 15 minut v trvalém provozu. Nechte pak
pristroj asi 30 minut vypnuty, abyste tak zabrdnili prehrdati.

> Nikdy netisknéte tlacitko ,1” @ nebo ,<” @ b&hem zmé&ny sméru chodu,
dokud motor pfistroje neni Gpln& v klidu. Motor se mize poskodit.
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Obsluha pristroje
Jakmile jste namontovali pozadované néstavce:
1) Postavte pfistroj tak, aby stél absolutné rovné a v z4dném pfipadé (napf. vii-
vem vibraci nebo zachycenim sifového kabelu) nemohl spadnout ze stolu nebo
se dostat do blizkosti oteviené vody. Vibrace jsou za provozu nevyhnutelné.

NEBEZPECi UDERU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Nikdy nesahejte na pfipojeny nebo dokonce bézici pfistroj, pokud by mél

spadnout nebo se dostat do vody - ani v jinych nouzovych pfipadech!
V pfipadé nouze ihned vytdhnéte zastréku ze sité! Jinak hrozi akutni nebez-
pedi zranéni & ohrozeni Zivotal

2) Vlozte potraviny ke zpracovéni do plnici misky @ a pod vystupni otvor
vpfedu postavte zéchytnou nddobu.

3) Nejprve stisknéte tlagitko ,0” @, abyste se ujistili, Ze pfistroj je je3té vypnuty.
Jinak hrozi nebezpeci, Ze pFistroj se neekané spusti, jakmile bude zdstreka
zastréena do zdsuvky.

4) Potom zastréte sifovou zdstreku do zdsuvky.

5) Pro zapnuti pistroje stisknéte Hacitko ,1” €.

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

> Potraviny zatladujte do plnici $achty vyhradné kulatym nacpavacem @ -
nikdy prsty, vidli¢kami, rukojeti [Zice nebo pod. Hrozi nebezpeti zdvazného
zranéni a pristroj by se mohl poskodit.

POZOR-VECNE SKODY!

> Nikdy netlagte potraviny tak silng, aby motor slysitelné zpomalil. Jinak by
se pristroj mohl pretizit a poskodit.

Zpracovani masa

1) Pouzivejte pouze takové kusy masa, které se snadno vejdou do napliovaci
3achty. V pfipadé potfeby maso dopiedu nakréjejte na kousky. Dbejte na to,
aby maso nemélo kosti nebo 3lachy.

A\ VYSTRAHA!
> Sekand je velmi nachylnd k napadeni choroboplodnymi zérodky. Dbejte
proto na spravnou hygienu, kdyZ zpracovavate maso. V opa&ném pripadé
méze dojit ke zdravotnim problémdm.
2) Kdyz jste si precetli viechny instrukce na téma "maso", mdzete nyni pouzit
pristroj tak, jak je popsdno v kapitole "Obsluha pfistroje,".
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Zpracovani klobas

1) Nejprve maso dvakrat pomelte v mlynku na maso, nez jej zpracujete do

klobdsy.

2) Pro néplii do klobds pfidejte do sekaného masa nadrobno nakréjenou cibuli,
kofeni a dalsi suroviny podle Va3eho receptu a hmotu je treba nésledné
dobfe prohnisit. Pak ji pfed daldim zpracovénim na 30 minut odstavte do
chladnicky.

3) Nasadte klobdsové stfevo (pfirodni nebo umélé) na ndstavec na plnéni
klobés @ a druhy konec zauzlujte. Na 1 kg ndplné mdzete pocitat asi
s 1,60 m stfeva.

Predtim namoéte pfirodni stfevo asi na 3 hodiny do vlazné vody a pred
nasazenim na ndstavec je vyzdimejte. Pfirodni stfevo tak ziskd opét svou
pruznost. Pfirodni stfeva dostanete v obchodé s feznickymi potfebami

v blizkosti jatek nebo u feznika.

4) Ndplh se pak natlagi plnicim ndstaveem an klobasy @ do stfeva. Jakmile je
dosazeno pozadované délky, pfistroj vypnéte, klobdsu na konci stlagte
a nékolikrdt ji otodte kolem jeji podélné osy.

Pfi vafeni a zmrazovdni se klobdsa roztéhne. Proto ji nepfepliivjte, kloba-
sa by jinak mohla prasknout.

5) Kdyz jste si precetli viechny instrukce na téma ,klobdsa” mizete nyni pouzit
pristroj tak, jak je popsdno v kapitole "Obsluha pfistroje".

Prace s Kubbe nastavcem

Ndastavcem Kubbe @ mozete z vloZzenych potravin nechat formovat duté zdvitky
z masa nebo zeleniny, které se pak mohou dle libosti plnit.

1) Nejprve maso dvakrat pomelte, nez je protlagite néstavcem Kubbe (B.

2) Kdyz jste si precetli viechny instrukce na téma ,ndstavec Kubbe”, miZete
nyni pouzit pfistroj tak, jak je popsano v kapitole "Obsluha pfistroje”.
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Vyroba stiikaného peciva

Jakmile jste pfipravili t&sto na stfikané pecivo podle svého receptu a namontovali

ndstavec na stfikané pecivo @ :

1) Vylozte maly plech pecicim papirem a postavte jej t&sné& pod vystupni otvor
vpredu na pfistroji.

2) Tésto natladte rovnomémé do mleciho bloku @ - 3nekovym podavacem @

se foto protla&i poté pres zvoleny motiv na tvarovaném prouzku ndstavce na
stfikané pecivo @.

3) Jakmile pecivo doséhne pozadované délky, piistroj zastavte a t&sto u vystup-
niho otvoru odfiznéte. Pecivo polozte na plech.

4) Kdyz jste si precetli viechny instrukce na téma ,stitkané pecivo”, mizete nyni
pouzit pfistroj tak, jak je popsano v kapitole ,Obsluha pfistroje”.
Pasirovani rajéat
1) Pod vyhoz rajéat @ postavte nddobu.
2) Pod pasirovaci sitko @ postavte dopfedu nadobu.

3) Nakrdijejte rajéata na &tvriky a tlagte je pomalu a rovnomémé do predsadky
mlynku na maso @.
Plastovy $nek @ protla&i rajéata pasirovacim ndstavcem, propasirovand
rajéata spadnou do vyhozu rajéat @. Miska na rajéata se vytdhne zepiedu
z pasirovaciho sitka .

UPOZORNENI

Pokud ze 3roubovych spoji pasirovaciho ndstavce vytékd rajéatovd féva,
modZe to mit nésledujici pficiny:
— Pracujete piili3 rychle.
— Kusy rajéat tlagite do pfistroje prilis vysokym tlakem.
— Kusy rajéat jsou prili velké.
> Zpomalte v tomto pfipadé své pracovni tempo, tlaéte kusy rajéat jen lehce
do pfistroje a nakrdjejte rajéata na mensi kousky.

4) Pokud jste si precetli viechna upozoréni na téma ,Pasirovani rajéat”, moZete
pouzit pfistroj tak, jak je popsdno v kapitole ,Obsluha pistroje”.
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V pfipadé poruchy
Je-li pohon blokovéan hromadicimi se potravinami:
B Pro zastaveni mlynku stisknéte tlacitko ,0” .

B Drxte stisknuté tacitko ,<” @. Pohon nyni bézi pozpdtku. Tak mozete potra-
viny dopravit o kousek zpétky, ¢&imz se pohon mdZe uvolnit.

W Jakmile je pohon volny, tlacitko ,<” € pustte.

B Pro spusténi mlynku stisknéte tlacitko ,1” €.

B Jestlize se tim pohon neuvolni, pfistroj vy<istéte, jak je popsano v kapitole
,Cisténi”.

Jestlize motor ndhle vypne, je mozné, ze sepla vnitini

poijistka proti pretizeni. Ta méa motor chranit.

B Pfistroj vypnéte a nechte jej asi 30 minut zchladnout, nez pfistroj znovu
pouZijete.

B Pokud se vysledek nedostavi, vyekejte dalsich 15 minut.

B Jestlize i tato |hita uplyne bez vysledky, je pficinou zédvada. V tomto pripadé
se obratte na servis pro zakazniky.

Jestlize je sitfovy kabel poskozeny nebo jsou vidét skody
na dilech pFistroju:

B Ihned pfistroj vypnéte stisknutim tlagitka ,0” @]

B Nenili mozné, toto provést bezpecné, vytdhnéte zastrcku ze zdsuvky.

B Nechte nejprve tyto skody opravit v servisu, nez pfistroj budete opét pouzivat.

Cisténi

NEBEZPECi UDERU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Nejprve vytdhnéte zéstrcku ze zdsuvky, nez se pustite do &isténi pfistroje.
Tim se vyhnete nebezpeci zranéni zpisobeného neocekavanym nedmyslnym
spusténim a rénou elektrickym proudem.
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Cisténi motorového télesa

B Ogistéte mirné navlh&enym hadrem viechny vnéj3i plochy a pFivodni kabel.
U t&zko odstranitelnych necistot nakapeijte na hadfik jemny myci prostredek.
Offete je poté hadrem namo&enym pouze Cistou vodou, abyste odstranili
pripadné zbytky myciho prostredku. Nez pfistroj zagnete znovu pouzivat,
dikladné jej nechte vyschnout.

NEBEZPECi UDERU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Nikdy nenamdéeite t&leso motoru @ do vody ani jinych kapalin! Jinak
hrozi nebezpedi ohrozeni Zivota rénou elekirickym proudem, jestlize se
kapalina dostane k elekirickym vodi¢om.

POZOR-VECNE SKODY!

> Nepouzivejte zadné &istici nebo abrazivni prosttedky nebo rozpoustédla.
Ty mohou pfistroj podkodit a zanechat v potravinéch zbytky.

’

Cisténi prislusenstvi
B Vyistéte dily pislusenstvi, které mohou piijit do kontaktu s potravinami, ...

- horkou vodou a oplachovacim prosttedkem vhodnym pro styk s potravi-
nami.

UPOZORNENI

> K &isténi pasirovaciho sitka @ doporuéujeme pouzit &istici kartéé na ldhve.
Tak Ize snadno vyistit malé otvory.

UPOZORNENI

> /N Plastovy dil ndstavce na stitkané pecivo @, nacpavaé @,
ndstavec na plnéni klobds w a nastavec na Kubbe (® Ize myt ®
myéce nadobi.

> Polozte plastové dily dle moznosti do horni piihradky myeky nadobi a dbeijte
na to, aby se nezaklinily. Jinak by se plastové dily mohly zdeformovat!

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!
> Kfizovy noz @ je velmi ostry! Nebezpeci poranéni!

B Dobfe viechno osuste, nez pfistroj znovu pouZijefe.

UPOZORNENI

> Po kazdém &isténi op&t namazte kovové Easti jedlym olejem! Pokud tak
neuinite, moZe dojit k zabarveni kovovych &éstil

SFW 350 D3 Ccz 133



SILVERCREST’

Ulozeni

B Ovidte sifovy kabel ve sméru hodinovych ruicek kolem navijeni kabelu @
ve spodni &&sti dna piistroje a kabel upevnéte tak, jak je zndzornéno nize.
Tim z0stane chranén pied poskozenim:

W Pristroj skladujte na suchém misté.

B Potiete kovové néstavce po osuseni tenkou vrstvou jedlého oleje - pokud nebu-
dete piistroj ihned znovu pouzivat. Tak budou dobfe chrénény pred korozi.

B Uchovaveijte pfistroj tak, aby byl nedostupny pro déti a osoby vyzaduijici
dohled. Ty nemusi vzdy spravné rozpoznat moznd nebezpedi pfi manipulaci
s elekirickymi pfistroji.
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Likvidace
V zadném pripadé nevyhazuijte pfistroj do normdlniho domovniho
odpadu.
Tento vyrobek podléhd evropské smérnici €. 2012/19/EU (Waste
Electrical and Electronic Equipment).
Pristroj predeite k likvidaci odborné firmé &i jej odevzdejte v mistnim recyklaénim

zafizeni. Dodrzujte aktudlné platné predpisy. V pfipadé pochyb se poradte
s recyklaéni firmou.

Obal chrani piistroj pred poskozenim pfi prepravé. Zvoleny obalovy materidl

%@ odpovidd hlediskim ochrany pfirody a likvidace, a je tudiz recyklovatelny.

Navrdceni obalu do ob&hu zpracovéni materidlu 3etfi suroviny a snizuje produkci
odpadb. Jiz nepotiebny obalovy materidl zlikvidujte podle mistné platnych
predpisd.

UPOZORNENI

> Uschovejte pokud mozno origindlni obal béhem zaruéni doby pfistroje,
aby bylo mozné v pfipadé uplatnéni zaruky pfistroj Fddné zabalit.
Baleni zlikvidujte ekologicky.

Dbejte na oznadeni na riznych obalovych materidlech a v pfipadé potfeby je
roztfidte oddélend. Obalové materidly jsou ozna&eny zkratkami (a) a &islicemi
(b) s nésledujicim vyznamem:

1-7: Plasty
20-22: Papir a lepenka
80-98: Kompozitni materidly

SFW 350 D3 Ccz 135



SILVERCREST’

Zaruka spoleénosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskdvate zdruku v trvani 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku méte zdkonnd préva viéi prodejci vyrobku. Tato zékonnd
prdva nejsou omezena nasi nize uvedenou zarukou.

Zaruéni podminky

Zéaruéni doba zading plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveite origindl pokladni-
ho listku. Tento doklad je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku dojde k vadé materidlu nebo
vyrobni zdvadé, pak Vém podle naeho uvdzeni vyrobek zdarma opravime nebo
vyménime. Pfedpokladem této zdruky je, Ze bude béhem ffileté Ihity predlozen

vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni listek) a struéné se popide v éem zavada
spocivé a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zévadu nase zdaruka, obdrzite zpét bud’ opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout novéa zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a
opravené souldsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné iz pfi nakupu
se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby podléhaiji veskeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pred expedici byl
svédomité vyzkouden.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zaruka se nevztahuje
na souldsti produktu, které jsou vystaveny normdlnimu opotiebeni, a proto je Ize
povazovat za opotiebovatelné dily nebo za poskozeni kiehkych sou&ésti jako jsou
napt. spinage, akumulétory, formy na pedeni nebo &dsti, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrzovdn. Pro zajidténi spravného pouzivdni vyrobku se musi pfesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. Ugeldm pouziti a Gkonim, které se
v névodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pred nimi varuje, je treba se bezpod-
mine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Gcely a ne pro komer&ni pouZiti. Pfi nesprévném
a neodborném pouzivani, pfi pouziti ndsili a pfi zdsazich, které nebyly provedeny
nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zruéni ndroky zanikaii.
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Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zaqjidténi rychlého Vasi zddosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku (napf.
IAN 12345) jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku, ryting, na titulni strané svého
ndvodu (vlevo dole) nebo jako ndlepku na zadni nebo spodni strané.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi pfilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vém ozndmi servis.

Na webovych strankéch www.lidl-service.com si mizete stdhnout tyto a
mnoho dal3ich pFiruéek, videi o vyrobku a software.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 314659

Dovozce

Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu.
Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMECKO

www.kompernoss.com
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Recepty
Kebbe
Suroviny pro masovou ndplh
400 g libového hovéziho nebo jehné&iho masa
2 cibule
10 g mouky
25 g zhruba nasekanych piniovych ofidkd
vzdy 1/2 CL praskového pimentu, skofice, kminu (Cumin), mletého kminu, mletého
hfebicku, pragku z muskatového ofisku

s0l a pepf

Suroviny pro obal

500 g bulgur p3enice (namo&ené)

500 g libového hovéziho nebo jehné&iho masa
1 cibule

1 3petka pepre, 1 3petka chilli

Masové ndaplh

Nejprve pfipravte masovou ndplf, aby tato mohla vychladnout b&hem pFipravy
obalu.

Maso dvakrét pomelte na mlynku (nejprve se sttedné a pak s jemné dé&rovanym
kotougem @). Maso, mouku, piniové ofitky a kofeni dobfe promicheijte. Nakra-
iejte cibuli a osmahnéte. Pfidejte masovou hmotu a smicheijte s cibuli. Nechte vie
dobfe propéct a poté ochladit.

Obal

Maso pro obal dvakrét za sebou pomelte na mlynku na maso (nejprve se
sttedné&, pak s jemné dérovanym kotouc¢em @) a promicheijte s bulgur psenici,
najemno nakrdjenou cibuli a kofenim. Tuto hmotu rovnéZz dvakrét pomelte na
mlynku na maso. Dérovany kotou¢ @ vyméfite za ndstavec Kebbe @ (viz kapi-
tola ,Montdz ndastavce Kebbe”) a vytvarujte cca 7 cm dlouhé Kebbe obaly.

PFiprava

Jednotlivé Kebbe obaly naplite pfimo po dokon&eni masovou néplni a konce
vzdy stlacte k sobé tak, aby vznikly malé tasticky. Hotové Kebbe smazte v olej,
rozpdleném na 190 °C cca 3 minuty. Kebbe by mély byt smazené dozlatova.
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Masové rulicky

Suroviny pro masovy obal

450 g libového jehné&ciho, teleciho nebo hovéziho masa
150 g mouky

1 1Zi¢ka nového kofeni

1 Izicka muskétového ofisku

3petka &ili

$petka pepfe

Suroviny pro masovou ndplh

700 g skopového masa

1 1/2 lzice olivového oleje

1 1/2 lzZice jemné nasekané cibule
1/2 Izigky nového kofeni

1/2 Iziky soli

1 1/2 lzice mouky

Maso pro néplii dvakrat pomelte na mlynku (nejprve se sttedné a pak s jemné
dérovanym kotougem (B) a smicheijte s ostatnimi surovinami.Tuto hmotu rovnéz
dvakrét pomelte na mlynku. Dérovany kotou& @ vyménte za ndstavec Kebbe ®
(viz kapitolu ,Montdz ndstavce Kebbe”).

Kebbe obaly vyformujte ndstavcem Kebbe @ a nechte namrazit.

Naplh:
Maso dvakrét pomelte na mlynku (nejprve se stfedné a pak s jemné dé&rovanym

kotou¢em ). Osmahnete cibuli a dobfe smichdme s masem a zbyvajicimi
surovinami. Smési naplnime obaly Kebbe a upeéeme.

Alternativni néplné:
250 g dudené brokolice
nebo 250 g dusené cukety

nebo 250 g vafené ryze
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Cerstva klobasa

Suroviny:

300 g libového hovéziho

500 g libového vepiového
200 g slaniny z plecka

20 g soli

1/2 |zice bilého mletého pepfe
1 1zicka kminu

1/2 |zicky muskdtového ofisku

Hovézi, vepfové maso a slaninu dvakrat pomeleme v mlynku.
Priddme smichané kofeni a sol a 5 minut hnéteme.

Ndplh dejte na ca 30 minut do chladnicky. Klobdsy naplhte dle ndvodu
(viz kapitola ,Zpracovani uzenin”) a vytvofte klobdsky o délce 25 cm.

Hotovou klobésku snézte dobfe osmazenou jesté tyz den.
Strikané pecivo

Suroviny:

500 g mésla

500 g cukru

2 - 3 balieky vanilkového cukru

1 baligek vanilkového pudinku

1/4 &ajové |Zieky soli

1 vejce

4 Zloutky

800 g mouky (typ 405)

2 &ajové |zicky prasku do peciva
200 g mletych mandli (blan3irované)

nastrouhand kora z jednoho citronu

Maéslo utiete do pény. Poté postupné pridejte zbyvaijici suroviny a t&sto dobfe
prohnéfte. Hotové t&sto nechte odpocivat zakryté cca 12 hodin (napf. pres
noc) v ledniéce. Pak t&sto umelte v mlynku s ndstavcem na stfikané pecivo se
vzorkovacim prouzkem @. Stiikané pecivo polozte na pecici plech vylozeny
pecicim papirem. Pecivo peéte v predehfaté troub& na 180 °C cca 10-15 minut
do zlatozluta.
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Uvod

Srdecne vam gratulujeme ku kipe tohto nového pristroja.

Rozhodli ste sa tym pre vysokokvalitny vyrobok. Ndvod na pouzivanie je sicas-
fou tohto vyrobku. Obsahuje délezité pokyny tykajice sa bezpeénosti, pouzi-
vania a likvidécie zariadenia. Pred pouZivanim tohto vyrobku sa obozndmte so
vietkymi pokynmi na ovlddanie a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok pouzivaite
iba tak, ako je tu opisané a iba v tych oblastiach pouZitia, ktoré s tu uvedené.
Pri odovzddvani vyrobku tretej osobe s nim odovzdaite aj vietky podklady.

Avutorské prava

Tato dokumentdcia je chrénend podla zakona o autorskych pravach.

Akékolvek rozmnoZovanie alebo dotlag, aj &iastkovéd, ako aj reprodukcia obrézkov,
aj v zmenenej podobe, je povolend len s pisomnym sthlasom vyrobcu.

Obmedzenie ruéenia

Vietky v tomto ndvode na pouZivanie uvedené technické informdcie, idaje a pokyny
na pripojenie a obsluhu zodpovedaji najnoviiemu stavu pri odovzddvani do
tlage a zohladfuju s najlep3im vedomim nase doterajie skisenosti a znalosti.

Z Gdajov, zobrazeni a opisov v fomfo ndvode nemozno odvodzovat Ziadne
ndroky.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zdruku za skody, ktoré vzniknd nedodrzanim tohto
névodu, nesprévnym pouzivanim, neodbornymi opravami, nepovolenymi zmenami
alebo pouzitim nepovolenych nahradnych dielov.

Pouzivanie primerané ucelu

142

Tento pristroj je uréeny iba na spracovavanie potravin v mnozstvdch, ktoré sa
bezne pouzivaji v domécnostiach:

® mletie Cerstvého mdsa,

® plnenie klobds do prirodného alebo umelého &reva,
® vyroba lisovaného peciva,

® pasirovanie paradajok.

Mlynéek nie je uréeny na spracovanie mrazenych alebo tvrdych potravin, napr.
kosti alebo orechov, a tiez nie na podnikatelské alebo priemyselné pouZivanie.
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Obsah dodavky / Opis casti
Obrézok A:

Ndstavec na pecivo s pdsikom so vzormi

Vtlééadlo

Plniaca miska

Navinutie kébla

Blok motora

Kovovy néstavec mlynéeka na méso

uzatvdracia spona

vytld&anie paradajok

plastovd zdvitovka (,3nek”)

pasirovacie sitko

Dopravnd zavitovka (,$nek”)

PruZina

Krizovy néz

Hruby a jemny dierovany koti¢

Uzatvéraci krézok

Plniaci nadstavec na klobdsy

Klobdsovy kotié

Nastavec kubbe

006000000000 C

Obrdazok B:

® Zaistovacie tlacidlo

Obrazok C:

@ Tlagidlo ,1” (Zapnutie)
@ Tlacidlo ,0” (Vypnutie)
@ Tlagidlo ,<" (Spét)
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Technické udaje

Napdétie 220 - 240V ~ (striedavy prod), 50 Hz

Spotreba 250-350 W

Trieda ochrany I1/[E] (dvoiité izoldcia)

Q'F Vsetky diely tohto pristroja, prichddzajice do
styku s potravinami, si bezpeé&né pre potraviny.

Kratkodobd prevadzka 15 mindt

Kratkodobd prevédzka

Kratkodobd prevadzka udéva, ako dlho sa dé prevadzkovat pristroj bez toho,
aby sa motor prehrial a doslo k jeho poskodeniu. Po udanej dobe kratkodobej
prevédzky musi pristroj zostaf vypnuty dovtedy, nez motor vychladne.

Bezpecnostné pokyny

NEBEZPECENSTVO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM

» Dajte pozor na to, aby sa siefové $nira neposkodila. Neu-
miestiivjte ju do blizkosti horicich predmetov a vedte ju tak,
aby sa nemohla zachytif.

» Poskodenu siefovi $ndru alebo zdstréku nechaite ihned' vy-
menif odbornikovi, aby ste sa vyhli ohrozeniu bezpeénosti.

» Pristroj pouZivaite len v suchych a uzavretych priestoroch.

Nikdy nepondraite blok motora do vody ani do inych
kvapalin! V opaénom pripade hrozi smrtelné nebez-
pecenstvo Grazu elektrickym pridom .

A POZOR!
» Nikdy nepouzivajte mlynéek na méso na iné Géely, nez si
tu opisané. Ak pri nesprdvnom pouzivani vyradite funkciu

ochrannych zariadeni mlynéeka, hrozi velké nebezpeéen-
stvo Urazu!

144 SK SFW 350 D3



SILVERCREST’

A POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

» Nikdy nesiahajte do otvorov v mlynéeku. Nikdy dof nevkla-
dajte cudzie predmety - s vynimkou prislu§ného tlagiaceho
piestu a spracovévanych potravin. V opaénom pripade hrozi
velké nebezpelenstvo drazul

~ Skér ako zaénete nasadzovat alebo odoberaf Easti prislu-
Senstva, vytiahnite zéstréku zo siefovej zdsuvky.

~ Ak je mlyncek pripraveny na prevédzku, nenechévaite ho
nikdy bez dozoru. Po pouZiti alebo pri preruseni prace
vytiahnite vzdy zdstréku zo siefovej z&suvky, aby ste predisli
nedmyselnému spusteniu mlynéeka.

~ PouZivaijte len origindine prislusenstvo uréené na tento pri-
stroj. Iné prisluenstvo nemusi byt dostatoéne bezpecné.

~ Nikdy nenechaijte pristroj bezat v prézdnom stave. To by ho
mohlo neopravitelne poskodit.

~ Pred vymenou prislusenstva alebo pridavnych dielov, ktoré
sa pocas prevadzky budi pohybovat, sa elekiricky spotrebié
musi vypn0f a odpojif od elektrickej siete.

~ Nepouzivajte elekiricky spotrebié na iné Gcely, ako je popi-
sané v tomto névode.

~ Pozor: krizovy néZ je vel'mi ostry! Pri manipuldcii a &isteni
pristroja postupujte vzdy opatrne.

~ Pokial zariadenie nie je pod dohladom, pred zloZenim a
rozloZenim alebo &istenim ho musite vzdy odpoijit od siete.

~ Tento elektricky spotrebi¢ nesm0 pouzivat deti.

~ Zariadenie a jeho pripojny kdbel musite uchovévat mimo
dosahu deti.

~ Elektricky spotrebi¢ mézu pouzivat osoby so znizenymi fyzic-
kymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami, pripadne
s nedostatoénymi skisenostami alebo znalostami, ak st pod
dohladom, alebo ak boli dostatoéne pouéené o bezpeénom
pouzivani spotrebi¢a a pochopili z toho vyplyvajice rizikd.

~ Deti sa nesmu hrat s pristrojom.
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Skladanie a rozoberanie

POZOR - VECNE SKODY!

> Vietky diely prislusenstva si chrdnené tenkym olejovym filmom, ktory
zabrafivje ich korézii. Preto pred prvym pouZitim starostlivo vycistite vietky
diely podla podrobného opisu uvedeného v kapitole , Cistenie”. Potom
utrite v3etky kovové Easti trochou stolového oleja.

UPOZORNENIE

> Pred prvym pouzitim odstrarite ochrannt féliv z pola tlagidiel.

Poskladanie mlynéeka na méso
Otvorte si zloZenU stranu - zobrazuje postup montdze.
1) Nasadte transportng zdavitovku @ do néstavca mlynéeka na méso @.
2) Nasufite pruzinu B na transportn( zdvitovku (.

3) Potom nasadte krizovy néz @ tak, aby strana s nozmi (reznymi plochami)
smerovala od pruziny @. Dbaijte na to, aby hranaty vyklenok krizového
noza (® dosadal sprévne na hranati stopku.

/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

> Krizovy ndz @ je velmi ostry! Riziko poranenial!

POZOR - VECNE SKODY!
> Ak nasadite krizovy néz @ inym spdsobom, poskodite pristroj!

4) Vyberte si pozadovany kot s otvormi @.
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5)

6)
7)

Vlozte vybrany dierovany kotdé @ do néstavca mlynéeka na méso @ tak,
aby upevnenia na dierovanom kotici @ zapadli do vyrezov v néstavci
mlynéeka na méso @.

Ked'je v3etko sprévne nasadeng, rukou pevne zaskrutkujte uzatvaraci krozok ®.

Zmontovany mlynéek na méso @ sa bajonetovym uzdverom spoji s blokom
motora @:

- Nasufite ndstavec mlynéeka na méso @ na blok motora @ tak, aby
$ipka na néstavei mlynéeka na méso @ ukazovala na symbol % na
bloku motora @. Zaisfovacie tlacidlo @ sa vtlaci dovnitra (Obr. B).

- Mierne potlacte néstavec mlynéeka na méso @ dalej a otocte pritom
plniacu $achtu na ndstavci mlynéeka na méso @ do stredovej polohy
(Obr. B) tak, aby $ipka na plniacej $achte smerovala k symbolu Q.
Ked' néstavec mlyneka na maso @ zaklapne, vyskoéi zaistovacie
tlacidlo @ von.

- Nakoniec nasad'te plniacu misku @ zhora na plniacu $achtu.

- Ked' chcete ndstavec odmontovaf, stlaéte zaistovacie tlacidlo @ a zno-
va otoéte plniacu 3achtu doprava (Obr. B) % Potom mézete néstavec
mlynéeka na méso @ vytiahnut von.

Montaz nastavca na plnenie klobas

Otvorte si zloZenU stranu - zobrazuje postup montaze.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Snimte ndstavec mlynéeka na méso @, ako bolo uvedené v bode ,,Poskla-
danie mlyn&eka na méso”.

Rozoberte vietky &asti, ktoré sG namontované na/v ndstavci mlynéeka na
maso @ a vycistite ich.

Vyutieraijte vietky kovové Casti jedlym olejom.

Vlozte dopravni zdvitovku @, pruzinu @ a krizovy néz ® znova do né-
stavca mlynéeka na méso @.

Vlozte klobdsovy koti¢ @ tak, aby upevnenia na klobdsovom kotdci (@
zapadli do vyrezov v néstavci mlynéeka na méso @.

Potom nasadte néstavec na plnenie klobés @ pred klobasovy kotic @.
Rukou pevne naskrutkujte uzatvéraci krizok @®.

Namontujte néstavec mlynéeka na méso @, ako bolo uvedené v bode
,Poskladanie mlynéeka na méso”.
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Montdz nastavca kubbe

Otvorte si zloZenU stranu - zobrazuje postup montdze.
1) Snimte ndstavec mlynéeka na méso @, ako bolo uvedené v bode ,Poskla-
danie mlynéeka na méso”.

2) Odmontujte pripadné néstavce a vyZistite ndstavec mlynéeka na méso @.

UPOZORNENIE

> Pre nadstavec kubbe @ nie je potrebny ani krizovy né6z @® s pruzinou @,
ani dierovany kot alebo klobdsovy kotoe @/@! Prip. vyberte tieto diely
z vystupku mlynéeka na méso @.

3) Vydrhnite vietky kovové diely stolovym olejom.

4) Vlozte oba diely z umelej hmoty ndstavca kubbe @ tak, aby upevnenia na
spodnom prstenci néstavca kubbe @ zapadli do vyrezov v ndstavci mlynée-
ka na méso @.

5) Ak je vietko spravne nasadené, naskrutkujte uzatvéraci krozok @ a rukou
ho pevne dotiahnite.

6) Namontujte néstavec mlynéeka na méso @, ako bolo uvedené v bode
,Poskladanie mlyneka na méso”.

Montaz nastaveca na pecivo

148

Otvorte si zloZenU stranu - zobrazuje postup montaze.

1) Snimte ndstavec mlynéeka na méso @, ako bolo uvedené v bode ,Poskla-
danie mlynéeka na méso”.

2) Odmontujte pripadné néstavce a vygistite ndstavec mlynéeka na méso @.

UPOZORNENIE

> Pre nadstavec na striekané pecivo @ nie je potrebny ani krizovy néz ®
s pruzinou (B, ani dierovany koti& alebo klobasovy kotie @/@! Prip.
vyberte tieto diely z vystupku mlynéeka na méso @.

3) Vydrhnite v3etky kovové diely stolovym olejom.
4) Vytiahnite pésik so vzormi @ vpredu z néstavca na pecivo @.

5) Najprv nasadte plastovy kotd¢ a potom kovovy kotd& ndstavea na pecivo @ do
ndstavca mlynéeka na méso @ (pozri roztvdraciu stranu). Vlozte néstavec
na lisované pecivo @ tak, aby upevnenia na ndstavci na lisované pecivo @
zapadli do vyrezov na ndstavci mlynéeka na méso @.

6) Ked je vietko spravne nasadené, rukou pevne zaskrutkujte uzatvaraci krizok ®.
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7) Zasufite pdsik so vzormi @ vpredu do néstavea na pecivo @. Dajte pozor
na to, aby rukovét na pdsiku @ smerovala od pristroja. Inak by ste nemohli
nastavif ten vzor, ktory je priamo pred rukovéfou.

8) Namontujte néstavec mlynéeka na méso @, ako bolo uvedené v bode
,Poskladanie mlynéeka na méso”.

9) Pri odmontovani musite znova najprv vytiahnut pdsik so vzormi @, nez
odkritite uzatvéraci krézok ® a znova vyberiete ndstavec na pecivo @.

Montaz pasirovacieho nadstavca

Rozivorte rozkladaciu strénku - tam ndjdete poradie zloZenia zndzornené
v obrazkoch.

1) Odoberte néstavec mlynéeka na méso @ tak, ako je opisané v ,Posklada-
nie mlynéeka na méso”.

2) Pripadné nadstavce odoberte a vygistite néstavec mlynéeka na méso @.

UPOZORNENIE

> Pre pasirovaci nadstavec nie je potrebnd dopravné zdvitovka (,3nek”) @
a krizovy néz @® s pruzinou B! Prip. vietko odoberte z ndstavca mlynéeka
na méso @.

3) Zasurite plastovi zdvitovku (,3nek”) @ do ndstavca mlynéeka na méso @.

4) Prevlecte pasirovacie sitko ) cez plastovi zdvitovku (,3nek”) @ tak, aby
upevnenia na pasirovacom sitku @ zasko&ili do vyhlbenin na nastavci
mlynéeka na méso @. Otvory pasirovacieho sitka @) pritom ukazuji
smerom nadol.

5) Ked' je vietko spravne nasadené, prevlecte uzatvaraci krizok @ cez pasiro-
vacie sitko ) a zaskrutkujte ho rukou napevno.

6) Namontujte ndstavec mlynéeka na méso @ tak, ako je opisané v ,ZloZenie
mlynéeka na m@so”.

7) Otvorte uzatvdraciu sponu @ na vytlaéani paradajok @.

8) Vytlaéanie paradajok @ umiestnite pod pasirovaci nadstavec tak, Ze 3picku
pasirovacieho sitka ) prestréite cez maly otvor na vytldéani paradajok @:
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9) Uzatvéraciu sponu @ uzavrite tak, aby této uchopovala cely néstavec
mlynéeka na méso @.

10) Uzatvéraciu sponu @ zaistite tak, Ze malé vyhlbenie preklopite cez uzatvéraciu

sponu @.

Ovladanie

NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM

> Nikdy neotvdraite kryt bloku motora @ - nie s v fiom Ziadne ovlédacie
prvky. Ak otvorite kryt pristroja, stratite ndrok na zéruku. Pri otvorenom
kryte hrozi nebezpecenstvo ohrozenia Zivota elektrickym prodom.

POZOR - VECNE SKODY!

> Nepouzivajte pristroj dlh3ie nez 15 mindt v jednom kuse. Najneskorsie po
p&tndstich mindtach trvalej prevadzky nechaite pristroj asi 30 mindt vypnuty,
aby ste zabrdnili jeho prehriatiu.

> Nikdy nestlaéaite tlacidlé ,1” @ alebo ,<” @ pri zmene smeru otd&ania,
kym motor pristroja nie je celkom zastaveny. Motor by sa tym mohol
poskodif.
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Obsluha pristroja
Po namontovani pozadovanych ndstavcov:

1) Postavte mlynéek tak, aby bol stabilny a v Ziadnom pripade nemohol spadndf
zo stola (napr. v désledku vibracii alebo zachytenia o siefovy kdbel) alebo
sa dostaf do blizkosti otvorenej vody. Pri beznej prevadzke nie je mozné
zabrénif chveniu.

NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM

> Nikdy sa nesnazte zachytit padajici zapojeny alebo dokonca spusteny

mlynéek! V nddzi ihned' vytiahnite z&stréku zo siete! V opaénom pripade
hrozi nebezpe&enstvo Grazu a ohrozenia Zivotal

2) Vlozte potraviny, ktoré treba spracovat, do plniacej misky @ a pod vystupny
otvor podlozte nddobu.

3) Najprv stlacte tlacidlo ,0” @), aby ste si boli celkom isti, Ze je mlynéek
vypnuty. Inak hrozi nebezpe&enstvo, Ze sa pristroj mdZze nedmyselne zapndf
vo chvili, ked zasuniete siefovd zdstreku do zdsuvky.

4) Potom zasuhte siefovi zdstreku do elektrickej z&suvky.

5) Ak chcete pristroj zapn(t, stlagte tlacidlo ,1” €.

/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

> Potraviny vild&ajte do plniacej $achty vyluéne okrohlym vilaéadlom @ -
nikdy nie prstami, vidlickou, rd¢kou lyZice alebo podobnymi predmetmi.
Hrozi pritom velké nebezpedenstvo Grazu a méze dbjst aj k poskodeniu
mlynéeka.

POZOR - VECNE SKODY!

> Nikdy netlaéte tak silno, aby motor zagal poéutelne spomalovat. V opaé-
nom pripade mézete mlynéek prefazit a poskodit.

Spracovanie mésa

1) Pracujte len s kiskami mésa, ktoré sa daji bez problémov vloZif do plniacej
3achty. Ak treba, nakréjajte si méso vopred. Dbaijte na to, aby méso neobsa-

hovalo Ziadne kosti a 3lachy.

A\ POZOR!

> Mileté méso je velmi ndchylné na pokazenie. Pri spracovdvani mésa preto
dbaijte na dostatoéné dodrziavanie hygieny. Inak méze déjst k poskodeniu

zdravia.
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2)

Ked' ste si precitali vietky rady k téme ,Méso”, mdZete pristroj pouzit tak,
ako je opisané v kapitole ,Obsluha pristroja”.

Spracovanie klobas

1)

2)

Méso naijprv dvakrét pomelte v mlynéeku a az potom ho spracujte do

klobds.

Do mésa na klobdsy pridajte nadrobno pokrajant cibuly, koreniny a daliie
prisady podla receptu, a celd masu potom dobre premieiajte. Pred dal3im
spracovanim ju odlozte na 30 mindt do chladnicky.

Nasufite klobdsové &revo (prirodné alebo umelé) na ndstavec na plnenie
klobds @ a zaviazte jeho druhy koniec. Na 1 kg mésa na klobasy mézete
pocitat asi 1,6 m Criev.

Prirodné &revo ulozte najpry asi na 3 hodiny do vlaznej vody, a pred
nasunutim na ndstavec z neho odstrdfite vodu. Prirodné ¢revo tym ziska
opéf pruznost. Prirodné &revd si mdzete kipit v obchode s potrebami pre
mésiarov v blizkosti jatiek alebo priamo u méasiara.

4)

Méso na klobdsy sa pretlaci cez néstavec na plnenie klobds ® do &reva.
Ked' je dosiahnutd pozadovand dlzka, mlyngek vypnite, stlagte konce klobdsy
a niekol'kokrdt ju pretote okolo pozdiznej osi.

Klobdsa sa pri vareni a mrazeni roztiahne. Preto ju prilid neprepliiajte, aby
nepraskla.

5)

Ked' ste si precitali vietky rady k téme ,Klobdsy”, mézete pristroj pouzit tak,
ako je opisané v kapitole ,Obsluha pristroja”.

Prdaca s nastavcom kubbe

Pomocou néstavea kubbe @ mézete z vlozenych potravin tvarovaf duté rolky
z mésa alebo zeleniny, ktoré sa potom daiju [ubovolne plnif.

1)

2)
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Méso najprv dvakrat pomelte v mlynéeku a az potom ho pretlacte cez

néstavec kubbe @®.

Ked' ste si precitali vietky rady k téme ,Ndstavec kubbe”, méZete pristroj
pouzit tak, ako je opisané v kapitole ,Obsluha pristroja”.
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. e
Vyroba lisovaného peciva

Ked mdte podla receptu pripravené cesto na lisované pecivo a namontovany

ndstavec na lisované pecivo @:

1) Na maly plech polozte papier na pe&enie a plech umiestnite pod vystupny
otvor vpredu na mlyn&eku.

2) Rovnomerne vilé&ajte cesto do néstavea mlynéeka na méso @ - transport-
nd zavitovka @ ho potom pretla&i cez zvoleny vzor na pésiku néstavea na
pecivo @.

3) Ked pecivo dosiahne pozadovani dizku, zastavte mlyn&ek a odrezte cesto
v mieste vystupného ofvoru. Polozte peivo na plech na pecenie.

4) Ked ste si precitali vietky rady na tému ,Lisované pecivo”, mdzete pristroj
pouzif tak, ako je opisané v kapitole ,Obsluha pristroja”.

Pasirovanie paradajok
1) Pod vytld€anie paradajok @ postavte nadobu.
2) Pod pasirovacie sitko @) postavte vpredu dole nadobu.

3) Nakrdjate paradajky na stvrtky a tlaéte ich pomaly a rovnomerne do ndstavca
mlyn&eka na méso @.
Plastové zdvitovka (,3nek”) @ pretlai paradajky cez pasirovaci nadstavec,
prepasirované paradajky padaji do vytléania paradajok @. Miska na
paradaijky sa vyberie vpredu z pasirovacieho sitka (.

UPOZORNENIE

Ak by paradajkové 3fava vytekala zo skrutkového spojenia pasirovacieho
nadstavea, méZe to mat nasledujice priciny:
— Pristrojom pohybujete prili§ rychlo.
— Kusky paradajok do pristroja prili§ vysokym tlakom.
— Kusky paradajok su prilis velké.
>V tomto pripade spomalte vase pracovné tempo, tlaéte kisky paradajok
do pristroja iba lahko a rozkrdjajte paradajky na mensie kusky.

4) Ak ste si precitali vietky upozornenia k téme ,Pasirovanie paradajok”, mézete
pouZit pristroj tak, ako je opisané v kapitole ,Obsluha pristroja”.
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V pripade poruchy
Ak déjde k zastaveniu pohonu nahromadenymi
potravinami:
B Stlagenim tlagidla ,0” @ vypnite mlynéek na méso.

B Podrzte stlacené tlacidlo ,<” €. Pohon sa zacne pohybovat naspét. Teraz
mézete potraviny posunif trochu dozadu, aby sa pohon zase uvolnil.

B Ak je pohon volny, pustte tlagidlo <" éB.
B Stlagenim tlagidla ,I” @ zapnite mlynéek na méso.

B Ak tymto spésobom pohon neuvolnite, vy<istite pristroj tak, ako je opisané
v kapitole ,Cistenie”.
Ked motor ndhle zastane, méze to byt spésobené vnutor-
nou ochranou proti pretfazeniu. Tato méa motor chranit.
B Vypnite mlyn&ek, nechaijte ho. chladnif asi 30 minit a az potom ho znovu
pouzivaite.
B Ak to neprinesie Uspech, znovu pockajte dalsich 15 mindt.

B Ak qj tdto doba prejde bez pozadovaného vysledku, svedéi to o poruche.
V takom pripade sa obréfte na servisnd sluzbu.

Ak je poskodeny siefovy kabel alebo su viditel'ne posko-
dené casti zariadenia:

B |hned vypnite mlynéek stlagenim tlagidla ,0” D!

B Ak to nie je mozné urobif bezpecne, vytiahnite siefovd zdstreku zo zdsuvky.

B Poruchy nechaijte odborne odstrénit v zékaznickom servise, az potom zaria-
denie opdf pouZivaite.

Cistenie

NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM

> Pred ¢istenim zariadenia najprv vytiahnite zdstrcku zo siefovej zdsuvky.
Predidete tak nebezpecenstvu trazu v désledku nedmyselného spustenia
motora alebo elekirického pridu.
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Cistenie bloku motora

W Vsetky vonkajSie plochy a privodny kdabel oéistite mierne navlh&enou handrou.
V pripade neodolnych neistét naneste na navlhéend utierku jemny Eistiaci
prostriedok. Ofrite potom vlhkou utierkou, namocenou v &istej vode, aby ste
odstranili pripadné zvysky Cistiaceho prostriedku. Pred dalsim pouzZitim pristroj
poriadne vysuste.

NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM

> Nikdy nepondrajte blok motora @ do vody alebo inych kvapalin! V opaé-
nom pripade hrozi nebezpecenstvo ohrozenia Zivota elekirickym pradom,
ak sa vniknutd kvapalina dostane na elekirické vodice.

POZOR - VECNE SKODY!

> Nepouzivaite &istiace prostriedky, rozptstadld ani prostriedky na drhnutie.
Mézu poskodif pristroj a zanechat zvy3ky v potravinéch.

Cistenie prislusenstva

B Vietky diely prisluSenstva, kforé mézu prichddzaf do styku s potravinami,
Cistite ...

- horicou vodou a s pouzitim vhodného prostriedku na umyvanie riadu.

UPOZORNENIE

> Na Eistenie pasirovacieho sitka @ odpordéame pouZif kefu na umyvanie
flias. Tak sa dajd malé otvory jednoducho vycistif.

UPOZORNENIE

> /N Plastové Cast ndstavca na pecivo @, vildcadlo @, plniaci
nadstavec na klobdsy w a nadstavec kubbe @ mozno umyvaf ®
umyvacke riadu.

> Jednotlivé plastové ¢asti vkladaite, ak je to mozné, do horného kosika
umyvacky riadu a dbaijte na to, aby sa nezasekli. Inak sa mézu plastové
diely zdeformovaf!

/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!
> Krizovy ndz @ je velmi ostry! Riziko poranenial!

B Pred dal3im pouzitim mlynéeka vietky diely dékladne vysuste.

UPOZORNENIE

> Po kazdom ¢isteni natrite kovové diely stolovym olejom! Inak sa mézu
kovové diely sfarbif!
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Skladovanie

B Navifite siefovy kdbel v smere hodinovych ruéiciek okolo priestoru na navinutie
kébla @ pod zékladiiou pristroja a upevnite kdbel podla zobrazenia dole.
Takto zostane chraneny pred poskodeniami:

W Pristroj uskladnite na suchom mieste.

B Ak nebudete zariadenie hned' dalej pouZivat, po osuseni potrite kovové néstavce
tenkou vrstvou stolového oleja. Tym dosiahnete dobrd ochranu proti korézii.

B Uschovdvaijte pristroj tak, aby sa k nemu nedostali deti a osoby, ktoré vyzaduju
dozor. Nedoké&zu vzdy sprévne posidif nebezpe&enstvd pri zaobchddzani
s elektrickymi zariadeniami.
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Likvidacia
Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do norméalneho domo-
vého odpadu.
Na tento vyrobok sa vztahuje eurépska smernica 2012/19/EU
o opotrebovanych elektrickych a elektronickych spotrebi¢och.
Zlikviduite pristroj v prislusnom zariadeni (firme) na likvidéciv odpadu. Dodrzte
pritom aktudlne platné predpisy. V pripade pochybnosti sa spojte so zariadenim

na likvidaciv odpadu.

Obal chrani pristroj pred poskodenim po&as prepravy. Volba obalovych materidlov
%@ zohladhuje aspekty ekologického a technického zneskodnenia, a preto mozno

tieto materidly recyklovat.

Vrétenie obalu spéf do obehu materidlu 3etri suroviny a znizuje ndklady na odpad.
Nepotrebné obalové materidly znedkodnite podla miestne platnych predpisov.

UPOZORNENIE

> Podla moznosti obalové materidly pocas zdéruénej doby pristroja odlozte,
aby ste ho mohli v pripade uplatiiovania zaruky spravne zabalif.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Dbaijte na oznaéenie na rozliénych obalovych materidloch a tieto pripadne
zvl@¥f vytriedte. Obalové materidly st oznadené skratkami (a) a &islicami (b) s
nasledujicim vyznamom:

1-7: Plasty
20-22: Papier a lepenka

80-98: Kompozitné materidly
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Zaruka spolocnosti Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj méte zaruku 3 roky od détumu zakdpenia. V pripade nedostatkov
tohto vyrobku méte prava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto vyrobku.
Tieto Vase prava vyplyvajice zo zdkona nie st obmedzené nasou zdrukou,
uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zadina plyndt dédtumom ndkupu. Prosim, uschovaite si originélny
pokladni¢ny blok. Tento doklad slizi ako doklad o zakdpenti.

Ak v priebehu troch rokov od ddtumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok Vam podla nésho uvézenia bezplatne
opravime alebo vymenime. Podmienkou tohto zaruéného plnenia je, Zze po&as
trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o zakipeni (pokladniény blok)
predloZia so stru&nym popisom, v &om spociva chyba pristroja a kedy k nej doslo.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam spéf opraveny alebo novy
vyrobok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezacina plyndt Ziadna novéa zdruéné

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Zéruéné doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsit
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehaj pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

158

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdany.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Tato zaruka
sa nevztahuje na &asti vyrobku, ktoré si vystavené beznému opotrebovaniu, a
preto ich mozno pokladat za opotrebované diely alebo za poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinage, akumuldtory, formy na pecenie alebo diely
vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou ddrzbou. Na sprdvne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa
musi zabrénit pouZitiu alebo Ukonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodpori-
&ajo alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na priemyselné pouZivanie.
Zé&ruka zanikd pri nesprédvnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri zésahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku
(napr. IAN 12345) ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku néjdete na vyrobnom 3titku, gravire, na titulnej stranke Vésho
ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude
ozndmend.

Na webovych strankach www.lidl-service.com si mézete stiahnuf tieto a
mnoho dalsich priruéok, vided o vyrobkoch a softvéry.

Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 314659

Dovozca

Maite na paméti, ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMECKO

www.kompernass.com
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Recepty
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Kebbe

Prisady pre mésovi plnku

400 g chudého hovédzieho mésa alebo jahfacieho mésa
2 cibule

10 g moky

25 g hrubo nasekanych piniovych jadier

Vzdy 1/2 CL mletého nového korenia, 3korice, rimskej rasce (kmin), mlete] rasce,
mletych klingekov, mletého muskétového oriedka

Sol a &ierne korenie

Prisady pre obal

500 g bulgur psenice (namog&enei)

500 g chudého hovédzieho masa alebo jahfiacieho masa
1 cibula

1 $tipka &ierneho korenia, 1 Stipka &ili

Mésova plnka
Naijprv pripravte mésovi plnku, aby tato mohla pocas pripravy obalu vychladnif.

Méso pomelte dvakrat s mlynéekom na méso (najprv so strednym a potom

s jemnym dierovanym kotiéom @). Méso, miku, piniové jadré a koreniny dobre
premiedajte. Posekajte a opeéte cibulu. Pridajte mésovi hmotu a premiesajte

s cibulou. V3etko dobre prepecte a nechaijte potom vychladnuf.

Obal

Méso pre obal pomelte dvakrdt s mlynéekom na méso (najprv so strednym a
potom s jemnym dierovanym kotééom () a zmiesaijte s bulgur psenicou, cibulou
nakrdjanou na malé kisky a s koreninami. Tdto hmotu taktiez dvakrat pomelte
mlynéekom na méso. Dierovany kot @ vymete za nadstavec na kebbe ®
(pozri kapitolu ,MontéZ nadstavca na kebbe”) a vytvarujte cca 7 cm dlhé obaly

na kebbe.

Priprava

Jednotlivé obaly na kebbe napliite priamo po vyhotoveni mésovou plnkou
a vzdy zatlacte spolu konce, aby vznikli malé tasky. Hotové kebbe fritujte
v 190 °C hordcom oleji cca 3 mindty. Kebbe by sa mali fritovat do zlato-hneda.
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Masové rolky

Prisady pre mésovy obal

450 g chudého baranieho, telacieho alebo hovédzieho masa
150 g méky

1 CL nového korenia

1 CL muskétového orieska

3tipka &ili

Stipka cierneho korenia

Suroviny na mésovl plnku

700 g baranieho mésa

1 1/2 PL olivového oleja

1 1/2 PL jemne posekanej cibule
1/2 €L nového korenia

1/2 CL soli

1 1/2 PL moky

Méso na obal dvakrét po sebe zomelieme v mlynéeku na méso (najprv so
strednym a potom s jemnym dierovanym koticom @) a zmie3ame s ostatnymi
surovinami. Toto hmotu taktieZ dvakrdt zomelieme mlynéekom na méso.
Vymenime kot(¢& s otvormi @ za ndstavec kubbe @ (pozri kapitola ,Montaz
ndstavca kubbe”).

Obaly kubbe vytvarujeme pomocou néstavca kubbe @ a zamrazime.

Plnka

Méso dvakrét pomelieme v mlynéeku na méso (najprv so strednym a potom s
jemnym dierovanym koticom (@).

Opecieme cibulu a poriadne premieame s mésom s ostatnymi prisadami.
Obaly kubbe naplnime zmesou a upecieme.

Alternativne plnky
250 g dusenej brokolice
alebo 250 g dusenej cukiny

alebo 250 g varenej ryze
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Cerstvé klobasky

Suroviny:

300 g chudého hovédzieho mésa
500 g chudého bravéového mésa
200 g slaniny z pliecka

20 g soli

1/2 PL mletého bieleho korenia

1 Cl rasce

1/2 CL muskétového oriedka

Hovédzie méso, bravéové méso a slaninu dvakrdt pomelieme v mlynéeku na méso.
Priddme zmiesané korenie a sol, a 5 minGt miesime.

Népli ulozime do chladnicky asi na 30 minit. Naplnime klobdsovi pinku podla
névodu (pozri kapitola ,Spracovanie klobds”) a vyrobime klobasky o dlzke asi
25 cm.

Hotové klobdsky dobre prepe&ieme a edte v ten isty def zjeme.

Lisované pecivo

Suroviny:

500 g masla

500 g cukru

2 - 3 balieky vanilkového cukru

1 baligek vanilkového pudingu

1/4 CL soli

1 vajce

4 3ltka

800 g muky (typ 405)

2 ClL prézku do peciva

200 g mletych mandli (blansirované)

postréhané kérka z jedného citréna

Maslo vymie3ame do peny. Postupne pridavame zvy3né suroviny a cesto dobre
premiesime. Hotové cesto nechdme ca. 12 hodin (napr. cez noc) odlezaf prikryté
v chladnigke. Potom ho pretlagime cez mlynéek na méso s nasadenym ndstavcom
na lisované pecivo @. Plech na pecenie vyloZzime papierom na pedenie a naf

poukladdme lisované koldgiky. Riru predhrejeme na 180 °C a koldéiky v nej
pecieme asi 10 - 15 mindt do zlatozZlta.
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