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SILVERCREST'

Uvod

Cesfitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparatal

Time ste se odluéili za savremen i kvalitetan proizvod. Uputstvo za upotrebu je
sastavni deo ovog proizvoda. Ono sadrzi vazne napomene o bezbednosti,
upotrebi i odlaganiju. Pre kori¥¢enja proizvoda, upoznaite se sa svim napomenama
vezanim za rukovanie i bezbednost. Koristite proizvod samo na opisani nagin i u
navedene svrhe. Predaijte svu dokumentaciju prilikom prosledivanja proizvoda
trecim licima.

Namenska upotreba

Ovaij aparat je namenjen isklju¢ivo za fritiranje namirnica i pripremu fondija sa
masnoéom ili éorbom, u privatnom domadinstvu. Ovaj aparat je namenjen
iskljucivo za koris¢enje u privatnim domadinstvima. Nemojte ga koristiti u komer-
cijalne svrhe.

Koristite aparat samo u suvim prostorijama, nikada na otvorenom.
Ovaj aparat nije namenjen za upotrebu ...
- u kuhinjama za zaposlene u prodavnicama, kancelarijama i ostalim
komercijalnim podrugjima,
- od strane gostiju u hotelima, motelima i ostalim smestajnim kapacitetima,

— u pansionima sa dorugkom.

/\ UPOZORENJE!
Opasnost usled nenamenske upotrebe!

Od aparata mogu da proizadu opasnosti prilikom nenamenske upotrebe
i/ili drugacije upotrebe.

» Koristite aparat isklju&ivo za namensku upotrebu.

> Pridrzavaite se postupaka koji su opisani u ovom uputstvu za upotrebu.

NAPOMENA

> Od aparata mogu da proizadu opasnosti prilikom nenamenske upotrebe
i/ili drugacije upotrebe. Koristite aparat isklju&ivo za namensku upotrebu.
Pridrzavaite se postupaka koji su opisani u ovom uputstvu za upotrebu.
Potrazivania bilo koje vrste zbog o3tecenja usled nenamenske upotrebe,
nestruénih popravki, nedozvoljenih preduzetih izmena ili koris¢enja neodob-
renih rezervnih delova su iskljuéena. Rizik snosi iskljucivo korisnik. Aparat
nije decja igra¢ka.
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Obim isporuke i pregled posle transporta
Aparat se standardno isporuéuje sa sledeé¢im delovima:
® Mini friteza sa kompletom za fondu
Korpa za fritiranje i drika
Prsten za fondi

6 metalnih 3tapi¢a za fondi

Uputstvo za upotrebu

1) lzvadite sve delove aparata i uputstvo za upotrebu iz kutije.

2) Uklonite sav ambalaZni materijal i nalepnice sa aparata, ako postoje.

NAPOMENA

> Proverite da li je sadrzaj isporuke potpun i da li ima vidljivih osteéenja.

> Obratite se servisnoj sluzbi u sluéaju nepotpunog sadrzaja isporuke ili
odtecenja izazvanih loSom ambalaZom ili transportom (pogledaite poglavlie
Servis).

Opis aparata/pribor
Trajni metalni filter

Posuda za fritiranje

Rucke

Kalem za namotavanje kabla
Regulator temperature
Kontrolna lampica Ready
Kontrolna lampica Power
Prekida¢ za uklju¢ivanije/iskljugivanije (O/1)
Taster za deblokadu poklopca
Drska

Korpa za fritiranje

Metalni tapi¢i za fondi

PPOHB600000000CC

Prsten za fondi

SFM 850 A4 RS 3
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Tehnicki podaci

MrezZni napon 230 V ~ (naizmeni¢na struja), 50/60 Hz
Nazivna snaga 850 W
Zapremina za ulie oko 1,2 litra do oznake MAX

Zapremina za &vrstu mast  oko 1 kg

Q'P Svi delovi ovog aparata koji dolaze u dodir sa

hranom, ne ugroZzavaju njenu bezbednost.

NAPOMENA

(Y @t potvrduje, da je ovaj uredaj u skladu sa srpskim

A A zahtevima za bezbednost proizvoda.

noos 19

Bezbednosne napomene

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA!

» Vodite raduna da se elektriéni kabl nikada ne pokvasi ili
navlaZi za vreme rada aparata. Postavite kabl tako da ne
moze da se uklesti ili na neki drugi nadin odteti.

» Priklju¢ite aparat na mreznu utiénicu, sa mreZnim naponom
od 230V ~, 50/60 Hz.

» U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovla$éeno
struéno osoblje $to pre zameni osteéeni mreZni utikad ili
elektri¢ni kabl ili se obratite korisni¢kom servisu.

@ Nikada ne potapaite aparat sa elektri¢nim kablom
u vodu i ne Cistite aparat pod teku¢om vodom.

4 RS SFM 850 A4
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/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

» Deca uzrasta od O do 8 godina ne smeju da koriste ovaj
aparat. Ovim aparatom smeju da rukuju deca starija od
8 godina ako su pod stalnim nadzorom. Ovim aparatom
smeju da rukuju osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva i/ili
znanja, ako su pod nadzorom ili su im data uputstva za
rukovanije aparatom na bezbedan nadin i ako razumeju
opasnosti do kojih moZe da dode.

» DrZite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece mlade od
8 godina.

» Deca ne smeju da obavljaju korisni¢ko &idéenje i odrzavanie.

> Pobrinite se za bezbedan poloZaj aparata.

» Aparat ne smete da pustite u rad ako je pao ili ako je
odteéen. Aparat treba da proveri struéno osoblje i da ga
popravi, ako je potrebno.

» Vruéa para se oslobada tokom fritiranja, posebno kada of-
varate poklopac. Budite na bezbednom rastojanju od pare.

» Uverite se da su svi delovi potpuno suvi pre sipanja ulja ili
te¢ne masti u fritezu. Inade ée ulje ili vruéa mast prskati.

» PazZljivo osusite sve namirnice pre nego $to ih stavite u frite-
zu. Inace e ulje ili vruéa mast prskati.

» Budite posebno oprezni kada koristite smrznute namirnice.
Uklonite sve komade leda. Sto je vide leda na namirnicama,
ulie ili vruéa mast jace prska.

~ Delovi aparata postaju vruéi tokom rada. Ne dirajte vruée
delove, da biste izbegli opekotine.

~ Aparat bi trebalo da se postavi u stabilan polozaj sa
ru¢kama, da bi se izbeglo prolivanje vruée teénosti.

RS 5
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/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POZARA!

> Ne koristite aparat sa spolja3njim tajmerom ili zasebnim
sistemom za daljinsko upravljanje.

» Nikada ne topite &vrstu mast (komade masti) u fritezi. Usled
visoke temperature, koja nastaje, sve dok mast ne prekrije
grejaé, greja¢ moze da se odteti ili moze da izbije pozar!
Istopite mast prethodno u $erpi ili sli¢noj posudi.

» Ne rukujte aparatom u blizini vruéih povriina.

» Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora tokom rada.

& Paznja! Vruéa povrsinal

Nikada ne koristite vodu za gasenije friteze!

» Stara, odnosno zaprljana mast ili ulje se samostalno pali
prilikom pregrevanija. Pravovremeno promenite ulje ili mast.
U sluéaju poZara, izvucite mrezni utikaé i ugasite zapaljenu
mast ili ulje ¢ebetom.

PAZNJA! OSTECENJE APARATA!

» Nikada ne sipajte mast u posudu za fritiranje preko oznake
MAX i ispod oznake MIN. Prilikom ukljugivanja aparata,
vodite raduna da ima dovoljno masti ili ulja u fritezi.

> Nikada ne ukljuéujte aparat kada u aparatu nema ulja ili
teéne masti. U suprotnom, aparat moze da se pregreje.

» Friteza je pogodna samo za fritiranje namirnica. Ona nije
namenijena za kuvanje te¢nosti.

> Kada koristite funkciju fondija na ovom aparatu, obratite
paznju na to, da sa ovim aparatom mozZe samo da se pripre-
ma klasi¢an fondi sa uliem/ma3¢u ili ¢orbom. Ne koristite
aparat, da bi u njemu pripremali fondi sa &okoladom ili
sirom.

6 RS SFM 850 A4



SILVERCREST’

Pre prve upotrebe

Pre nego $to upotrebite fritezu prvi put, molimo Vas da temeljno oéistite
pojedinaéne delove i da ih pazljivo osusite (pogledajte poglavlie ,Cisc¢enie i
nega”).

Priprema namirnica sa niskim sadrzajem
akrilamida

Akrilamid je materija koja verovatno prouzrokuie rak, koja se pojacano stvara
reakcijom sa aminokiselinama prilikom fritiranja namirnica sa visokim sadrzajem
skroba. Stvaranije akrilamida se naglo pojagava na temperaturama preko 175 °C.

Shodno tome, po moguénosti, ne fritirajte namimice sa visokim sadrzajem skroba,
kao npr. pomfrit, na temperaturi preko 170 °C. Fritirane namirnice treba da se
fritiraju da budu samo zlatnoZute boje umesto tamne ili smede boje. Samo na taj
nadin éete postiéi pripremu namirnica sa niskim sadrzajem akrilamida.

LI"Ed L]
Fritiranje
Za upotrebu ove friteze preporucujemo ulje za fritiranje ili te¢nu mast za fritiranije.
Vi mozete da koristite i &vrstu mast za fritiranje. U tu svrhu, proditajte poglavlie
,Cvrsta mast za fritiranje”.
Pripreme
1) Stavite aparat na vodoravnu, ravny, stabilnu, vatrostalnu povrinu.

NAPOMENA

> Ako Zelite da stavite fritezu na 3poret ispod aspiratora, vodite ra¢una da je
3poret iskljucen.

2) Potpuno odmotajte elekiri¢ni kabl sa kalema za namotavanie kabla @.
3) Pritisnite taster za deblokadu poklopca @. Poklopac se automatski otvara.
4) Izvadite korpu za fritiranje @ i pricvrstite drsku @:

SFM 850 A4 RS 7
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— Pritiskom kpbl |pkdk®kd
mogu |znutrad uguraju na korpi za friti |®
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— Povucite drsku O unazad, tako da usedne:

- Sada je drika @ fiksirana na korpi za fritiranje @.

NAPOMENA

> Koristite samo ulja ili masti, koji su izri¢ito oznaceni informacijom da ,ne
pene” i koji su pogodni za fritiranje. Ova informacija se nalazi na pakova-
nju ili nalepnici.

> Nikada ne mesajte razlicite vrste masti ili uljal Ulje ili mast bi mogli da se
preliju iz friteze.

5) Napunite suvu i praznu posudu za fritiranje @ uliem, te¢nom ili istoplienom
maséu (oko 1,2 litre ulja ili oko 1 kg &vrste masti).

NAPOMENA

> Nikada ne sipajte mast ili ulie u posudu za fritiranje @ preko oznake MAX
i ispod oznake MIN.

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA!

> Elektri¢ni kabl ne sme da dode u dodir sa vruéim delovima friteze. Opasnost
od elektriénog udaral

6) Ponovo umetnite korpu za fritiranje @.

7) Zatvorite poklopac, tako da usedne.

SFM 850 A4 RS 9
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Fritiranje namirnica

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne upotrebljavaite fritezu bez ulja/mastil

1) Ukljuite mrezni utika& u mreznu utiénicu.

2) Stavite prekida¢ za ukljucivanije/iskljugivanje @ u polozaj ,I”.
Kontrolna lampica Power @ svetli.

3) Okrenite regulator temperature @ na Zelienu temperaturu. Ulje ili mast se
zagreva na zeljenu temperaturu. Kontrolna lampica Ready @ svetli, kada je
postignuta podedena temperatura.

NAPOMENA

> Mi Vam preporuéujemo da aparat zagrevate najmanje 10-15 minuta, pre
nego $to pocnete sa fritiranjem.

NAPOMENA

Taéna temperatura fritiranja se nalazi na pakovanju namirnica za fritiranje
ili u poglavlju ,Tabela vremena fritiranja” u ovom uputstvu za upotrebu.
Slike na prednjoj strani friteze Vam daju grubu orijentaciju o tome, koje bi
namirnice trebalo fritirati na kojoj temperaturi:

Simbol Namirnice Temperatura

__\Jz(t’) Kozice 130 °C
@ Piletina 150 °C

@ Pomfrit (svez) 170 °C

Riba 190 °C

Navedene vrednosti sluze samo kao pomo¢ za orijentaciju. Temperatura
moZe da varira u zavisnosti od svojstva i liénog ukusal

10 RS SFM 850 A4
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/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Poklopac i friteza su veoma vreli u toku procesa fritiranja. Zbog toga

4)

dodirujte samo rucke @ u toku procesa fritiranjal Opasnost od opekotinal
Naijbolje je da koristite kuhinjske rukavice.

Pritisnite taster za deblokadu poklopca @.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Budite paZljivi dok punite korpu za fritiranje @! Korpa je veoma vruéal

5)

6)
7)

Izvadite korpu za fritiranje @ iz friteze. Stavite namirnice za fritiranje u korpu.
Pritom, korpa za fritiranje @ sme maksimalno tako da se napuni, da namirnice
budu kompletno prekrivene masnoéom, kada se korpa za fritiranje @ spusti u
fritezu. Osim toga, nemojte da prekoragite oznaku MAX na korpi za fritiranje @.

Pazljivo spustite korpu za fritiranje @ u vruée ulje ili mast.

Zatvorite poklopac aparata.

NAPOMENA

> Proces fritiranja moZete da pratite kroz kontrolni prozor na poklopcu aparata.

Cvrsta mast za fritiranje

Da bi se izbeglo prskanje masti i pregrevanje aparata, molimo Vas da preduzmete
sledece mere predostroznosti, kada koristite Evrstu mast za fritiranje:

Ako koristite sveZu mast, najpre polako topite komade masti na niskoj tempe-
raturi u obiénoj 3erpi. PaZljivo sipaijte istoplienu mast u fritezu. Tek nakon
toga, umetnite mrezni utikag i ukljuéite fritezu.

Nakon upotrebe, Cuvaite fritezu sa ponovo stvrdnutom maséu na sobnoj
temperaturi.

Kada je mast previde hladna, ona moze da prska prilikom ponovnog toplie-
nja! Da bi se ovo izbeglo, napravite nekoliko rupa u ponovo stvrdnutoj masti,
tako 3to Cete je izbosti drvenom ili plastiénom varjaom. Vodite raduna da se
ne osteti prevlaka na posudi za fritiranje @!

Da biste istopili mast, ukljuite mrezni utikag u uti¢nicu i stavite prekida& za
uklju¢ivanije/isklju¢ivanje @ u polozaj ,I” i okrenite regulator temperature @
na 130 °C. Kontrolna lampica Power @ svetli.

Sacekajte da se sva mast istopi. Pritom, kontrolna lampica Ready @ moze
s vremena na vreme ponovo da se ukljuéi i da se ugasi. Tek nakon toga,
podesite Zeljenu temperaturu za fritiranje, kada se sva mast istopila.

SFM 850 A4 RS 11
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Nakon fritiranja

Fondi

12

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Nikada ne dirajte korpu za fritiranje ) nakon fritiranja. Korpa je veoma
vruéal |zvadite korpu za fritiranje @ iz friteze, hvatajudi je samo za drsku !

1) Kada su fritirane namirnice gotove, pritisnite taster za deblokadu poklopca @,

tako da se poklopac automatski otvori.

2) Podignite korpu za fritiranje @ i okacite je na obod aparata, tako da suvidna

mast moze da se ocedi.

3) Okrenite regulator temperature @ na MIN.

4) Stavite prekidag za ukljugivanije/iskljucivanje @ u polozaj ,O", da biste

iskljucili aparat.

5) lzvucite mrezni utikaé iz uticnice.

6) Kada su se fritirane namirnice ocedile, pazljivo podignite korpu za fritiranje @

iz friteze.

7) Stavite fritirane namirnice v €iniju ili sito (oblozZite &iniju ili sito upijajuéim

papirnim ubrusom!).
Kada ne koristite fritezu redovno, preporucuie se, da se ulie nakon 3to se ohladi,
uva u dobro zatvorenim flaama ili drugim posudama, po moguénosti u kuhinj-
skom ormanu ili na drugom hladnom mestu. Napunite flase kroz fino sito, da bi
se &estice hrane uklonile iz ulja.

Owu fritezu mozete da koristite kao Serpu za fondi.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Ne koristite ovaj aparat, da bi u njemu pripremali fondi sa &okoladom ili sirom!
Koristite iskljucivo mast/ulje ili gorbu, da bi u ovom aparatu pripremili fondi.

1) Pripremite aparat kao $to je opisano u poglavlju ,Pripreme”.

2) Otvorite poklopac aparata i postavite prsten za fondi @ na obod posude za

fritiranje @ i ponovo zatvorite poklopac aparata.

3) Ukljugite mrezni utika& u mreznu utiénicu.

4) Stavite prekidag za ukljugivanije/iskljucivanje @ u polozaj ,1”.

Kontrolna lampica Power @ svetli.

5) Podesite regulator temperature @ na Zeljenu temperaturu.

Kod klasi¢nog fondija sa uljem/ma3éu: U zavisnosti od toga, koju namirnicu
zelite da fritirate, orijentisite se prema tabeli u poglavlju ,Fritiranje namirnica”.
Kod fondija sa &orbom: Podesite temperaturu izmedu 90 °Ci 110 °C (oko
100 °C), &orba treba samo lagano da kljuéa (da se blago kreka).

6) Kada je postignuta podesena temperatura, otvorite poklopac aparata.

RS SFM 850 A4
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7) Nabodite namirnice na metalne stapic¢e za fondi B i pazljivo stavite metalne
$tapice za fondi B u posudu za fritiranje @. U svakom Zlebu na prstenu za
fondi ® moze da stoji jedan metalni $tapi¢ za fondi @.

Namirnice na metalnim $tapi¢ima su pedene nakon nekoliko minuta, u zavisnosti
od vrste i veli¢ine.

8) Pazljivo skinite metalne Stapiée za fondi @ i skinite sa nijih ispegeno jelo.
Nakon toga mozete ponovo da nabodete namirnice na metalne stapiée za
fondi @ i da ih spustite u vruéu mast/Eorbu.

9) Kada zelite da zavrsite pripremanie fondija, okrenite regulator temperature @
na MIN, stavite prekida¢ za uklju€ivanje/iskljucivanje @ u polozaj ,O" i
izvucite mrezni utika iz utiénice.

Promena masti za fritiranje

Promenite ulie, tek kada se potpuno ohladi. Cvrsta mast mora da bude taman
toliko teéna, da moze da se izlije.

1) Pritisnite taster za deblokadu poklopca @ i skinite poklopac (vidi poglavlje
,Ci¥enje i nega”).
2) lzvadite korpu za fritiranje @.

3) Uhvatite aparat za boéne rugke @ i sipaijte ulje ili mast preko zadnjeg levog
ugla, na kome se nalazi Zleb za izlivanje ("), v odgovarajuée posude, npr.
flage. U tu svrhu je najbolje da koristite levak.

NAPOMENA

> Odlaganie jestivih ulja ili masti je drugadije regulisano u svakoj optini il
gradu. Cesto nije dozvolieno odlaganie takvih ulia ili masti u uobi&ajeni
kuéni otpad. Molimo Vas da se raspitate kod opstinske ili gradske uprave
o moguénostima odlagania.

4) Temeljno ocistite sve delove friteze, kao $to je opisano u poglavlju ,Ciséenje
inega”.

5) Sipajte sveze ulje ili mast u fritezu, kao 3to je opisano u poglavlju ,Fritiranje”.
v-v ’ . .
Ciscenje i nega

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA!

> Pre &iséenja aparata, uvek izvucite mrezni utikag iz uticnice.

Aparat nipodto ne sme da se potopi u te¢nostil Usled toga, postoji
opasnost po Zivot od elekiriénog udara i aparat moze da se osteti.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Ostavite aparat da se ohladi, pre nego 3to ga odistite.

SFM 850 A4 RS 13
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> Ne koristite nagrizajuéa ili abrazivna sredstva/materijale za &idcenje, kao
3to su kremasto abrazivno sredstvo za ¢&idcenije ili Eeliéna vuna. Oni mogu
da ostete povrsinu aparatal

Rastavite fritezu, radi jednostavnog &iséenja:
1) Otvorite poklopac iznad trajnog metalnog filtera @ i izvadite filter:

2) Otvorite poklopac aparata. Pritisnite $tapom ili sliénim predmetom u rupe na
drzacima 3arnira na poledini aparata i istovremeno izvucite poklopac aparata
nagore iz drza&a $arnira:

N

-

—
—
—
—

3) lzvadite korpu za fritiranje @.
| @ Korpu za fritiranje @ mozete da perete u masini za pranje posuda.

Ova korpa moze da se pere u masini za pranje posuda. U tu svrhu

ipak skinite dr3ku @.

14 RS SFM 850 A4
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NAPOMENA

> Pre prve upotrebe morate ruéno da isperete korpu za fritiranje @. Pre nego
$to korpa za fritiranje @ sme da se pere u masini za pranje posuda, korpu
morate prethodno da potopite u ulje.
Dobro osusite korpu za fritiranje @ pre ponovne upotrebe.

B Cim se mast/ulie ohladilo, prospite je/ga iz posude za fritiranje @ (vidi
poglavlie ,Promena masti za fritiranje”).

B Operite drsku @, trajni metalni filter @, metalne $tapic¢e za fondi @ i prsten
za fondi (B u toploj vodi, blagim deterdZentom za pranje posuda. Isperite
sve delove &istom vodom.

B Ocistite kuéiste i posudu za fritiranje @ vlaznom krpom. Po potrebi, stavite
blagi deterdZent za pranje posuda na krpu. Zatim obrisite posudu krpom
koja je navlazena samo vodom, tako da na posudi za fritiranje @ ne ostanu
ostaci deterdZenta za pranje posuda. Dobro osusite kudidte i posudu za

fritiranje @.

B Operite poklopac aparata u toploj vodi, blagim deterdzentom za pranje
posuda. Nakon toga, isperite poklopac &istom vodom.
Dobro osusite poklopac aparata i odloZite ga uspravno na bok, tako da
preostala voda moze da iscuri iz unutrasnjosti poklopca aparata.

Vodite ra¢una da poklopac aparata mora da bude potpuno suv pre ponovne
upotrebel

B Operite trajni metalni filter @ u toploj vodi, blagim deterdzentom za pranje
posuda i isperite ga Cistom vodom.

4) Dobro osusite sve delove pre sastavljania.

5) Ponovo postavite trajni metalni filter @ u ulegnuée u poklopcu aparata
i zatvorite poklopac iznad trajnog metalnog filtera @.

6) Ponovo postavite poklopac aparata na aparat, tako da 3arniri nalezu u
drzaée $arnira na poledini aparata i da &vrsto usednu.

NAPOMENA

> Ostale radove na odrzavaniju treba da izvede ovladé¢ena specijalizovana
firma ili korisnicka sluzba.

SFM 850 A4 RS 15
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Cuvanje

1)
2)

3)

4)

Saveti

Podignite ili nosite aparat pomoéu bo&nih rucki @ na kudistu.

Namotaijte elektriéni kabl na kalem za namotavanije kabla @ na poledini
aparata. Da biste fiksirali mrezni utikag, stavite jednu od igala mreznog
utikaéa u jednu od rupa na kalemu za namotavanie kabla @:

(C—

Driku (O korpe za fritiranje P mozete, radi cuvanja, ponovo da demontirate
i da je spustite u korpu za fritiranje @, tako da korpa za fritiranje @ moze da
se stavi u fritezu.

Cuvajte aparat sa zatvorenim poklopcem aparata. Tako e unutradnjost friteze
ostati &ista i bez pragine.

Domaci pomfrit

16 RS

Krompir koji je predviden za pomfirt, trebalo bi da bude besprekoran i bez
klica.

Za fritiranje bi trebalo koristiti vrste krompira ,za kuvanie sa visokim
sadrzajem skroba” ili , pretezno &vrsto kuvani krompir”.

Nakon 3to oljustite krompir, isecite ga prema Zelienoj pripremi (na trake ili
kridke).

Pre dalje upotrebe, ostavite krompir oko jedan &as u vodi. Time se izvladi
jedan deo $eéera, koji je jedan od polaznih proizvoda za stvaranije akrilamida.

Pustite da se krompir pazljivo osusi.
Fritirajte domadi pomfrit uvek dvaput:

— prvo 8 - 12 minuta na oko 150 °C i zatim 3 - 4 minuta na 170 °C, u
zavisnosti od Zeljenog stepena tamnjenia.

Smrznuti pomfrit je unapred skuvan i zbog toga mora samo jednom da se
fritira. Sledite uputstva na pakovaniu.

SFM 850 A4



SILVERCREST’

Duboko smrznute namirnice

Duboko smrznute namirnice za fritiranje (-16 do -18 °C) znatno hlade ulje ili
mast, zbog &ega ne mogu dovolino brzo da se zaprze i shodno tome, verovatno
upijaju previse ulja ili masti. Da bi se to izbeglo, postupite na slededi nagin:

B Ne fritirajte vece koli¢ine odjednom. Friteza sme da bude napunjena namir-
nicama za fritiranje samo do oznake MAX na unutrasnioj strani korpe za
fritiranje @.

B Zagrevajte ulje najmanje 15 minuta, pre nego 3to stavite namirnice za
fritiranje.

B Stavite regulator temperature @ na temperatury, koja je navedena u ovom
uputstvu za upotrebu ili na pakovanju namirnica za fritiranje.

B Po moguénosti, pustite da se, pre fritiranja, duboko smrznute namirnice malo
otope na sobnoj temperaturi. Skinite $to je moguée vise leda i vode, pre
nego 3to stavite namirnice za fritiranje u fritezu.

B Po moguénosti, sipajte namirnice za fritiranje polako i oprezno u fritezu, jer
duboko smrznute namirnice mogu da dovedu vruée ulje ili mast do naglog i
jakog kljuéanija.

Kako da uklonite nezeljeni zaostali ukus

Neke namirnice, posebno riba, ispudtaju te&nost prilikom fritiranja. Teénosti se
skupliaju u ulju ili masti za fritiranje i mogu da utiéu na miris i ukus namirnica za
fritiranje, koje se fritiraju nakon toga u istom zagrejanom ulju ili masti.

Postupite na sledeéi nacin, da bi se ponovo dobilo ulje ili mast neutralnog ukusa:

B Zagrejte ulje ili mast na oko 150 °C i dodaijte dve tanke kriske hleba ili
nekoliko grangica perduna u korpu za fritiranje @.

B Spustite korpu za fritiranje @ u mast i zatvorite poklopac.

B Sacekajte da ulje ili mast prestane da kljuéa i izvadite hleb, odnosno persun
kasikom za sakuplianje pene. Ukus ulja ili masti je zatim ponovo neutralan.

Zdrava ishrana

Nauénici iz oblasti ishrane preporuéuju upotrebu biljnih ulja i masti, koja sadrze
nezasi¢ene masne kiseline (npr. linolnu kiselinu). Medutim, ova ulja i masti brze
gube svoje pozitivne karakteristike u odnosu na ostale vrste, pa zbog toga moraiju
&edce da se promene.

OrijentiSite se prema sledeéim smernicama:

B Redovno menjaite ulje ili mast. Ako uglavnom pripremate pomfrit u fritezi i
ulie ili mast procedite nakon svake upotrebe, onda ulje ili mast moZete da
koristite 10 do 12 puta.

B Medutim, ne koristite ulje ili mast duze od 3est meseci. Molimo Vas da uvek
sledite i uputstva na pakovaniu.
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B U sustini, ulje ili mast se kraée koriste, kada fritirate uglavnom namirnice sa
visokim sadrzajem proteina, kao npr. meso ili ribu.

B Ne meiajte sveze ulje sa starim uljem.

B Promenite ulie ili mast, ako peni prilikom zagrevanja, ako razvije jak ukus ili
miris ili kada potamni i/ili ako razvije gustinu nalik sirupu.

Tabela vremena fritiranja

Tabela navodi primere, koje namirmice moraju da se fritiraju na kojoj temperaturi
i koliko je vremena potrebno za fritiranje. Ako uputstva na pakovanju namirnica
za fritiranje odstupaju od ove tabele, molimo Vas da sledite uputstva na pako-

vanju.
Namirnice TemPer::furc Vreme u minutima
(priblizna)
Plieskavica (smrznuta) 150 °C 2 - 5 minuta
Svinjski kotleti (pohovani) 150 °C 12 - 25 minuta
Piletina u porcijama o .
(veliki komadi] 150 °C 8 - 18 minuta
Piletina u porcijama o .
(mali/sredniji komadi) RO LT
. . o o 8 - 12 minuta/
Pomfrit (svez) 150 °C/170 °C 3 - 4 minuta
Pomfrit (smrznut) pogled.aite pOfiqtke pogled.oite po::lqtke
proizvoda&a proizvoda&a
Skampi (svezi) 130 °C 2 - 5 minuta
Pedurke 170-190 °C 3 - 5 minuta

NAPOMENA

> Navedeni podaci u stepenima mogu neznatno da odstupaiju od tempera-
ture. Vrednosti koje su navedene u gornjoj tabeli predstavljaju pomoé za
orijentaciju. One se odnose na koli¢inu od oko 150-200 grama. Vremena
mogu da variraju, u zavisnosti od svojstva namirnica.

> Korpa za fritiranje @ sme da bude napunjena namirnicama za fritiranje
samo do oznake MAX na unutrasnijoj strani korpe.
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Otklanjanje gresaka

PROBLEM MOGUCI UZROK MOGUCA RESENJA

Aparat ne funkcionide.  Aparat nije povezan sa Priklju¢ite aparat na mreznu
mreznom uti¢nicom. uticnicu.

i Aparat je osteéen. Obratite se servisu.

Kontrolna lampica
Power @ ne svetli.

Uklju¢ite aparat prekidac¢em za

Aparat je iskljuéen. S L
parat| I ukljugivanije/iskljucivanje @.

Kontrolna lampica Jos nije dostignuta podeSena  Saéekaijte nekoliko minuta da se
Ready @ ne svetli. temperatura ulja/masti. podedena temperatura dostigne.

Ako smetnje ne mogu da se otklone gore navedenim otklanjanjem gredaka ili ako uogite
druge vrste smetnji, molimo Vas da se obratite nasem servisu.

Dodatak

Odlaganje ambalaze

)54

- -

o
g
€9

£

Niposto ne bacajte aparat u uobiéajeni kuéni otpad.

Ovaj proizvod podleze Evropskoj direktivi 2012/19/EU.

Predaijte aparat ovlaiéenom preduzeéu za upravljanje otpadom ili svom komu-
nalnom preduzedu za sakuplianije i odlaganje otpada. Postujte trenutno vazede
propise. U sluéaju nedoumica, obratite se svom komunalnom preduzeéu za
sakupljanije i odlaganije otpada.

O moguénostima za odlaganje dotrajalih proizvoda saznadete u Vasoj
opstinskoj ili gradskoj upravi.

AmbalaZa se sastoji od ekoloskih materijala, koje moZete da odloZite putem
lokalnih mesta za reciklazu.

Obratite paznju na oznaku na razli¢itim ambalaznim materijalima i, ako je
potrebno, odvojite ambalazne materijale zasebno. AmbalaZni materijali su
oznadeni skra¢enicama (a) i ciframa (b) sa slede¢im znagenjem:

1-7: Plastika,

20-22: Hartija i karton,

80-98: Kompozitni materijali.
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GARANCIJA | GARANTNI LIST

Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima i obavezama koje proisti¢u iz
Zakona o zadtiti potrosaéa, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.

Ova garancija ni na koji nain ne utice, niti isklju¢uje prava koja kupac ima u
skladu sa vazeéim Zakonom o zastiti potrodaca po osnovu zakonske
odgovornosti prodavca za nesaobraznost robe ugovoru koja traje 2 godine od
dana kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima obavezu da kupcima svojih aparata,
a pod uslovima definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

- besplatno otklanjanje kvarova u garantnom roku, koji bi nastali kod
uobi¢ajene upotrebe ili zbog gresaka u proizvodniji i materijalu, ili

- zamenu aparata, u garantnom roku predvidenim ovom garancijskom izjavom,
u sluéaju da opravka nije moguéa, ili

- ako otklanjanje kvara nije moguée, kupac ima pravo da zahteva od prodavea
povrat novca.

Ukupan rok garanciie je 3 godina.
Garantni rok poéinje da vazi od datuma kupovine proizvoda, odnosno od
prijema istog od strane kupca, a $to se dokazuije fiskalnim ragunom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moZe da izjavi reklamaciju usmeno u nekom od prodajnih objekata Lidl
Srbija KD, odnosno telefonom, pisanim putem ili elektronskim putem na kontakte
kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu fiskalnog ra¢una na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi u skladu sa njegovom
namenom i Uputstvom za upotrebu.

Na zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom roku, prodavac ¢e izvriiti
otklanjanije kvarova i nedostataka na proizvodu u roku predvidenim Zakonom.

Garantni uslovi:

20

Pre obraéanja prodavcu za tehnicku pomoé, potrebno je proveriti ispravnost
instalacije i ostalih potrebnih uslova naznacenih u Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripadajuée delove proizvoda koje je
preuzeo u trenutku kupovine.
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Popravke u roku garancije:

Garancija vazi poéev od dana kada je roba predata kupcu, a na osnovu

fiskalnog odsecka. U istom periodu davalac garancije, odnosno prodavac je u
obavezi da otkloni sve tehnicke kvarove bez naknade, u zakonskom roku.

Garancija ne vazi u sledeé¢im slué¢ajevima:

1.

Ukoliko prodaveu uz aparat nije prilozen fiskalni raun sa datumom
prodaije.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma, strujnim udarom ili sli¢nim
delovanjem spoljne sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski udar...).
3. Ukoliko su nastali kvarovi i odteéenja na uredaju posledica delovanija
spoljnih uticaja, kao 3to su: velika vlaga, previsoka i suvise niska temperatura
(pucanie cevi usled smrzavanja, oteéenja gumenih delova, rdanie, itd.)
4. Ukoliko proizvod nije korid¢en u skladu sa Uputstvom za upotrebu.
5. Ukoliko je proizvod pokusalo da popravi tre¢e neovlaséeno lice.
6. Ukoliko proizvod nije koris¢en u skladu sa namenom.
7. Ukoliko je &iséenije i odrzavanje uredaja uradeno protivno Uputstvu za
upotrebu.
8. Ukoliko je proizvod koridéen u profesionalne svrhe.
Naziv proizvoda: Mini friteza sa kompletom za fondu
Model: SFM 850 A4
IAN / Serijski broj: 326680_1904

Proizvodad:

KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21, 44867 BOCHUM,
NEMACKA

WWWw. kompernoss.com

Ovlaséeni serviser: ICOM COMMUNICATIONS doo,

Dragoslava Srejovi¢a 39b, 21203 Veternik,
Republika Srbija,
tel. 0800-191-191, e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum predaje robe potroda¢u: | datum sa fiskalnog raéuna

Uvozi i stavlja u promet: Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3,

22330 Nova Pazova, Republika Srbija,
tel. 0800-191-199, e-mail: kontakt@lidl.rs

SFM 850 A4
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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat!

Afi decis s& alegefi un produs modern si de calitate superioard. Instructiunile de
utilizare fac parte integrantd din acest produs. Acestea cuprind informatii impor-
tante privind siguranta, utilizarea si eliminarea. inainte de utilizarea produsului,
familiarizati-vé cu toate indicatiile privind utilizarea si siguranta. Utilizati acest
produs numai in modul descris si numai in domeniile de utilizare mentionate.

in cazul transmiterii produsului unei alte persoane, predafi- toate documentele
aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este conceput exclusiv pentru préjirea alimentelor in baie de ulei si
realizarea preparatelor fondue cu grésime sau sup& concentratd, fiind prevazut
pentru uz casnic. Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic. Nu il utilizati
in scopuri comerciale.

Utilizati aparatul numai in spatii uscate si nu il utilizati niciodatd in aer liber.
Acest aparat nu este indicat pentru utilizarea....
= n bucatarii, pentru angaijatii din magazine, birouri si alte unitati comerciale,
— de cdtre clientii din hoteluri, moteluri si alte unitati de cazare,
— in pensiuni cu mic dejun.
/\ AVERTIZARE!
Pericol cauzat de utilizarea neconforma!

In cazul utilizarii aparatului in mod necorespunzdtor si/sau in alt fel decét cel
prevézut, pot apdrea pericole.

> Utilizati aparatul numai in conformitate cu destinatia.

> Respectati procedeele descrise in aceste instrucfiuni de utilizare.

INDICATIE

> in cazul utilizérii aparatului in mod necorespunzétor si/sau in alt fel decét
cel prevdzut, pot apdrea pericole. Utilizafi aparatul numai in conformitate cu
destinatia. Respectati procedeele descrise in aceste instructiuni de utilizare.
Sunt excluse pretentiile de orice naturd pentru pagubele rezultate in urma
utiliz&rii neconforme cu destinatia, a reparatiilor necorespunzdtoare, a
modificrilor nepermise si a utiliz&rii de piese de schimb neautorizate. Riscul
este suportat in exclusivitate de cétre utilizator. Aparatul nu este o jucdrie.
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Furnitura si verificarea transportului
in mod standard, aparatul este livrat cu urmatoarele componente:
® Minifriteuzd cu fondue
Cos de prdijire si maner de prindere
Inel pentru fondue

6 furculite pentru fondue

Instructiuni de utilizare

1) Scoateti din cutie toate componentele aparatului si instructiunile de utilizare.

2) TIndepartati de pe aparat toate ambalajele si eventualele etichete.

INDICATIE

> Verificati dacd furnitura este completd si dacé prezintd deteriordri vizibile.

> |n cazul in care furnitura este incompletd sau componentele sunt deteriorate
din cauza ambalajului precar sau a transportului, apelati linia telefonica
direct& de service (a se vedea capitolul Service).

Descrierea aparatului/accesorii
Filtru metalic permanent
Recipient de prajire

Manere

Suport de infasurare cablu
Regulator de temperaturg
Bec de control Ready

Bec de control Power
Comutator Pornit/Oprit (O/1)
Buton de deblocare capac
Méner de prindere

Cos de prdgijire

Furculife pentru fondue

PPOHB600000000CC

Inel pentru fondue
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Date tehnice

Tensiunea refelei 230V ~ (curent alternativ), 50/60 Hz
Putere nominal& 850 W
Capacitate ulei cca 1,2 litri p&né& la marcajul MAX
Capacitate grésime solida cca 1 kg
I Toate componentele acestui aparat care intrd
QH in contact cu alimentele sunt adecvate pentru

uz alimentar.

Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Nu permiteti contactul cablului cu lichide sau umezirea
acestuia cét timp aparatul este in funcfiune. Ghidati cablul
astfel incét s& nu se blocheze sau sd se deterioreze intr-un
alt mod.

» Conectati aparatul la o prizé cu tensiunea de 230 V ~,
50/60 Hz.

» Pentru a evita pericolele, solicitafi imediat inlocuirea de
catre personalul de specialitate autorizat sau de cétre
serviciul clienfi a stecarelor sau a cablurilor de alimentare
deteriorate.

@ Nu introduceti niciodatd in ap& aparatul si cablul de
alimentare si nu le curdtafi sub jet de apa.

26 RO SFM 850 A4



SILVERCREST’

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Nu este permisé utilizarea acestui aparat de cétre copii cu
varsta intre O si 8 ani. Acest aparat poate fi utilizat de copii
incepdnd cu varsta de 8 ani cu condifia ca acestia sa fie
supravegheati permanent. Acest aparat poate fi utilizat de
persoane cu abilitdfi fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau far& experientd si/sau fard cunostinfe necesare, dacé
sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire la
utilizarea sigurd a acestui aparat si au infeles pericolele cu
privire la acesta.

~ A nu se |dsa aparatul si cablul de conexiune la indeména
copiilor cu varste sub 8 ani.

» Curétarea si acfiunile de intrefinere destinate utilizatorului
nu se vor efectua de cdtre copii.

> Asigurati stabilitatea aparatului.

» Nu mai utilizafi aparatul dacd a cdzut sau dacd este deteri-
orat. Solicitati verificarea si, dacd este necesar, repararea
aparatului de cdtre un specialist calificat.

~ In timpul procesului de prdiire sunt eliberati aburi fierbinti,
in special la deschiderea capacului. Pastrati o distanté de
siguranta fat& de aburi.

> Inainte de a turna ulei sau grasime lichidé in friteuzd,
asigurafi-vé cd toate parfile componente sunt complet
uscate. In caz contrar, uleiul sau grésimea fierbinte va
poate stropi.

» Stergeti de apd toate alimentele inainte de a le introduce
in friteuz&. In caz contrar, uleiul sau grésimea fierbinte vé
poate stropi.
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/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Procedati cu atentie in special cu alimentele congelate.
Indepartafi toate bucdtile de gheatd. Cu cat mai multd
gheatd se aflé pe alimente, cu atét cantitatea de ulei sau
grasime fierbinte improscatd este mai mare.

» Componentele aparatului se incalzesc in timpul utilizarii.
Nu atingeli aceste componente pentru a evita arsurile.

» Aparatul trebuie asezat intr-un loc stabil, cu ajutorul méne-
relor, pentru a evita varsarea lichidului fierbinte.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE INCENDIU!

» Nu utilizali temporizatoare externe sau sisteme separate de
comandd de la distantd pentru a opera aparatul.

> Nu topii niciodatd in friteuz& bucdti de grasime. Cét timp
gré&simea nu atinge incd elementul de incélzire, tempera-
tura ridicatd generatd poate deteriora elementul de incal-
zire sau provoca incendiil Inainte de a o utiliza, topiti
grésimea intr-o oald etc.

> Nu utilizati aparatul in apropierea suprafetelor fierbinti.

~ In timpul functionérii nu l&sati niciodatd aparatul nesupro-
vegheat.

& Atentie! Suprafata fierbinte!

Nu utilizati niciodata apa pentru stingerea
friteuzei!

» Grésimea sau uleiul uzat, respectiv cu impuritdfi, se aprinde
de la sine in caz de supraincélzire. Inlocuifi la timp uleiul
sau grésimea. In caz de incendiu scoatefi stecarul din prizé
si stingefi grasimea sau uleiul aprins cu o patura.
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ATENTIE! PERICOL DE DEFECTARE A APARATULUI!

» Nu introducefi niciodatd in recipientul de préjire mai multd
grasime decdt pand la marcajul MAX si nici mai putind
decét pénd la marcajul MIN. Inainte de fiecare pornire
asigurati-va cd in friteuzd existd o cantitate suficientd de
grasime sau ulei.

> Nu pornifi niciodatd aparatul dacd in recipient nu se afla
deloc ulei sau grasime lichida. Altfel, aparatul se poate
supraincdlzi.

» Friteuza este adecvatd numai pentru préjirea alimentelor.
Nu a fost conceputd pentru fierberea lichidelor.

~ La utilizarea functiei pentru fondue a acestui aparat se va
avea in vedere faptul c& numai preparate fondue clasice,
cu ulei/grasime sau supd concentratd pot fi realizate cu
acest aparat. Nu utilizali aparatul pentru preparate fondue
de ciocolatd sau branza.

Inainte de prima utilizare

Inainte de prima utilizare a friteuzei, cur&tati temeinic p&rtile componente si
uscafile bine (a se vedea capitolul ,Curé&farea si ingrijirea”).

Prepararea cu putine acrilamide

Acrilamida este o substantd posibil cancerigend formatd la préjirea alimentelor
cu continut ridicat de amidon, prin reactia chimic& cu aminoacizi. La temperaturile
mai mari de 175 °C formarea de acrilamidé& creste puternic.

De aceeaq, dacd este posibil, nu prdijiti alimente care confin amidon, de exemplu,
cartofi préijifi, la o temperatur& mai mare de 170 °C. Preparatul ar trebui s& aibd
culoare auriu-galbuie si nu maroniu inchis. Numai astfel veti obfine preparate fard
multe acrilamide.

Prdijirea in baie de ulei

Pentru acest aparat v& recomanddm ulei special pentru friteuzd sau grésime
lichid& pentru friteuzd. Puteti utiliza, de asemenea, grasime de prdijit solidd.
Pentru aceasta citifi mai intéi capitolul ,Grasime de prajit solida”.
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Pregatiri

1) Asezati aparatul pe o suprafatd orizontald, plang, stabil& si termorezistentd.

INDICATIE

> Dacd doriti s& asezati friteuza sub hotd pe plitd, aveti grijé ca plita s fie
opritd.
2) Desfasurati complet cablul de alimentare de pe suportul de inf&surare a
cablului @.
3) Apésati butonul de deblocare a capacului @. Capacul se deschide.
4) Scoateti cosul de prdjire @ si fixati manerul de prindere {:

— Apdsati barele ménerului de prindere (), astfel incét bolurile de prindere
s8 poatd infra din interior in verigile de la cosul de prajire @:
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— Apoi eliberati barele ap&sate ale ménerului de prindere ), astfel incét
bolturile de prindere s& iasd prin verigi:

™

— Tragefi in spate manerul de prindere (O astfel incét acesta s se
inclicheteze:

§

— Acum manerul de prindere () este fixat la cosul de prdgijire @.

»> Utilizafi numai uleiuri sau grdsimi care nu produc spumd si care sunt adecvate
pentru prdiit. Aceste informatii pot fi consultate pe ambalaj sau pe efichetd.

> Nu amestecafi niciodatd diferite sortimente de grésime sau uleiuril
Contfinutul friteuzei s-ar putea revdrsa spumegand.

5) Umplefi recipientul de préjire @ uscat si gol numai cu ulei, grésime lichidd sau
topitd (cca 1,2 | ulei sau cca 1 kg grasime solida).
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INDICATIE

> Nu depésiti niciodatd marcajul MAX si nu utilizafi o cantitate mai mica de
grdsime sau ulei decdt pand la marcajul MIN din recipientul de préjire @.

AVERTIZARE! PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Cablul de alimentare nu trebuie sd intre in contact cu componentele fierbinti
ale friteuzei. Pericol de electrocutare!

6) Introduceti din nou cosul de prdjire .

7) Inchideti capacul astfel incét acesta s se inclicheteze.

Prajirea alimentelor in baie de ulei

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu folosifi niciodatd friteuza f&rd ulei/grésime!

1) Introduceti stecrul intr-o priz&.

|n

2) Asezati comutatorul Pornit/Oprit @ in pozitia ,1”. Se aprinde becul de control

Power @.

Rotiti regulatorul de temperaturd @ la temperatura doritd. Uleiul sau grésimea
este incdlzitd la temperatura doritd. Atunci cand s-a atins temperatura doritd,
se aprinde becul de control Ready @ .

3

INDICATIE

> V& recomanddm s& |3sati aparatul s& se incdlzeascd minimum 10 -15 minute
inainte de a incepe prdjirea.
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Temperatura corectd de prdijire poate fi consultatd pe ambalajul produsului
pe care doriti s& il prdijiti sau in capitolul ,Tabelul cu timpii de préjire” din
aceste instructiuni de utilizare.

O orientare general& privind temperaturile la care trebuie prdjite diferitele
alimente este oferité de imaginile de pe partea frontald a friteuzei:

Simbolul Alimentul Temperatura
RS Creveli 130 °C

Pui 150 °C

Cartofi praijifi

(proaspeti) 170°¢C

ARV

Peste 190 °C

Valorile mentionate sunt orientative. Temperatura poate varia in funcfie de
caracteristicile produsului si dup& gustul personall

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Capacul si friteuza se infierbéntd foarte tare pe durata préjirii. Din acest
motiv, pe durata prdjirii se vor apuca numai manerele @! Pericol de arsuril
Cel mai bine utilizati manusi de bucéatarie.

4) Apasati butonul de deblocare a capacului @.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Procedati cu atentie la umplerea cosului de prdjire @! Acesta este foarte
fierbinte!

5) Scoateti cosul de prajire @ din friteuz&. Addugati produsele de prdijit. Cosul de
praijire @ trebuie umplut cel mult pand la acoperirea completd a produselor cu
grasime atunci cand cosul de prajire @) este cobordt in friteuza. in plus, nu
depdsiti marcajul MAX de la cosul de prdijire (.

6) Cobordti cu atentie cosul de prdjire @ in uleiul sau grésimea fierbinte.

7) inchidefi capacul aparatului.
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INDICATIE

> Prin fereastra de control din capacul aparatului poate fi supravegheat

procesul de prdjire.

Grasime de prdijit solida

Pentru a evita improscarea gr&simii si supraincdlzirea aparatului, luati urmdtoarele
md&suri atunci cand utilizafi grésime de prdijit solid&:

inainte de utilizarea de grésime proaspétd, topiti bucata de grdsime intr-o
oald obisnuitd, la foc mic. Turnati cu atentie in friteuz& grasimea topitd. Abia
apoi introduceti stecrul in prizd si porniti friteuza.

Dupd utilizare, p&strati friteuza cu grasimea solidificatd la temperatura
camerei.

Dacé grésimea este prea rece, aceasta poate fi improscatd la topirea din
nou! Pentru a evita acest lucru intepati in céteva locuri gr&simea solidificatd
cu o tepusd de lemn sau plastic. Avefi grij& s& nu deteriorati invelisul recipien-
tului de prdijire @!

Pentru a topi grésimea infroduceti stec&rul in prizd, asezafi comutatorul Pornit/
Oprit @ in pozitia 1" si rotifi regulatorul de temperaturs @ pe 130 °C. Se

aprinde becul de control Power @.

Asteptati péind cand toatd grasimea s-a topit. Becul de control Ready @ se

poate aprinde si stinge de mai multe ori. Setati temperatura de prdjire dorita
abia dupd topirea intregii cantitdfi de grdsime.

Dupa prdijirea in baie de ulei

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Nu atingefi niciodatd cosul de prdijire @ dupd prdijire. Acesta este foarte

2)

3)
4)
5)
6)
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fierbinte! Ridicati cosul de préjire @ din friteuz& numai findndu-l de ménerul

de prindere !

Dupd prdjirea produselor ap&sati butonul de deblocare a capacului @ pentru
a permite deschiderea acestuia.

Ridicati cosul de préiire D si fixati- de marginea aparatului, astfel incat surplusul
de grdsime s& se poatd scurge in acesta.

Rotiti regulatorul de temperaturé @ pe MIN.
Asezati comutatorul Pornit/Oprit @ in pozitia ,O” pentru a opri aparatul.
Scoateti stecarul din prizé.

Dupd ce preparatul s-a scurs, scoatefi cu atentie cosul de prdjire @ din friteuza.
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7)

Asezatfi preparatul intr-un castron sau intr-o sit& (pe care afi asezat hartie de
bucdtarie absorbantal).

Dacé nu utilizati friteuza in mod regulat, se recomandé& ca dupd récire s& pas-
trati uleiul in sticle bine inchise sau in alte recipiente de prdiire, de preferintd in
frigider sau intr-un alt loc racoros. Umpleti sticlele folosind o sité fin& pentru a
separa uleiul de resturile alimentare.

Fondue

Aceastd friteuz& poate fi utilizatd ca vas pentru fondue.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)

> Nu utilizati aparatul pentru preparate fondue de ciocolatd sau branzd!

Utilizati numai grasime/ulei sau supd concentratd pentru realizarea de
preparate fondue cu acest aparat.

Pregétifi aparatul conform descrierii din capitolul ,Pregdtiri”.

Deschidefi capacul aparatului si asezati inelul pentru fondue @ pe marginea
recipientului de prdjire @ si inchidefi la loc capacul aparatului.

Introduceti stec&rul intr-o prizd.

1"

Asezati comutatorul Pornit/Oprit @ in pozitia ,1”. Se aprinde becul de control

Power @.

Setati regulatorul de temperaturd @ la temperatura doritd.

Pentru preparate fondue clasice cu ulei/grasime: In funcfie de alimentele pe
care doriti s& le prdgiiti, ghidati-va dupd tabelul din capitolul ,Pr&jirea alimente-
lor in baie de ulei”.

Pentru preparate fondue cu supd&: Reglati o temperaturd intre 90 si 110 °C
(cca 100 °C), supa ar trebui s& fiarbd la foc mic (fierbere usoard).

La atingerea temperaturii setate deschideti capacul aparatului.

Strdpungeti alimentele cu furculifele pentru fondue @ si introducefi cu atentie
furculitele pentru fondue @ in recipientul de prdijire @. In fiecare decupaj din
inelul pentru fondue B poate fi asezatd o furculité pentru fondue @.

In functie de tipul si dimensiunea alimentelor str&ipunse, acestea sunt gata dupd
cdteva minute.

8)

9)

Scoatefi cu atentie furculifa pentru fondue @ si desprindefi preparatul. in conti-
nuare putefi strdpunge alte alimente cu furculita pentru fondue @ si le putefi
infroduce in gr&simea/supa concentratd fierbinte.

Daca dorifi sG terminafi prepararea produselor fondue, rotiti regulatorul de
temperaturé @ pe MIN, asezati comutatorul Pornit/Oprit @ in pozifia ,O”
si scoatefi stecarul din priz&.
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Inlocuirea grasimii de praijit

Inlocuifi uleiul numai dupd ce s-a récit complet. Grésimea solid& trebuie sé fie
incd lichid&, pentru a o putea turna.

1) Apdsati butonul de deblocare a capacului @ si scoatefi capacul (a se vedea
capitolul ,Curé&tarea si ingrijirea”).

2) Scoatefi cosul de prijire @.

3) Apucati aparatul de méanerele laterale @ si turnati uleiul sau grésimea prin
crestdtura de turnare (W) din colful posterior, stanga, in recipiente adecvate,
de exemplu in sticle. Pentru aceasta folositi, cel mai bine, o palnie.

INDICATIE

> in fiecare localitate sau oras, modul de eliminare a uleiurilor sau grésimilor
alimentare este reglementat diferit. Adesea este interzisd eliminarea acestor
tipuri de uleiuri sau grasimi in gunoiul menaijer obisnuit. Solicitati informatii
despre posibilitdtile de eliminare de la administrafia locald.

4) Curdfafi temeinic toate componentele friteuzei in modul descris in capitolul
,Curdtarea si ingrijirea”.

5) Turnati ulei sau grésime proaspé&td in friteuzd in modul descris in capitolul
,Préjirea in baie de ulei”.
- oA (X X]
Curatarea si ingrijirea

AVERTIZARE! PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> |nainte de a curdta aparatul, scoateti intotdeauna stecarul din priza.

Aparatul nu trebuie introdus in niciun caz in lichide! Pericol de moarte
prin electrocutare si deteriorarea aparatului.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Inainte de curdtare, asteptati s& se rdceascd aparatul.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Pentru curdtare nu folositi agenti/materiale de curdtare corozive sau abra-
zive cum ar fi emulsia de curdtat sau buretele de sérmd. Acestea pot deteri-
ora suprafata aparatuluil
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Pentru o curdtare simpld, demontati friteuza:

Deschidefi capacul de pe filtrul metalic permanent @ si scoateti-l:

2) Deschidefi capacul aparatului. Cu ajutorul unei tije sau ceva asemdéndtor apdsati
in orificiile de la suporturile balamalelor de pe partea posterioard a aparatului
si tragefi concomitent capacul aparatului in sus din suporturile balamalelor:

—

A

—
—

3) Scoatefi cosul de praijire @.

| @ Cosul de prdijire @ poate fi curdtat in masina de spélat vase.

Acesta este adecvat pentru curdtarea in masina de spélat vase.
Pentru aceasta scoatefi totusi ménerul de prindere @.
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INDICATIE

> Inainte de prima utilizare cosul de praijire @ trebuie spalat manual. Inainte

4)
5)

6)

de a putea fi curdtat in masina de spdlat vase, cosul de préijire @ trebuie
s& fi fost introdus in ulei.

Uscati bine cosul de praijire @ inainte de o noud utilizare.

Dupa ré&cirea grésimii/uleiului, aceasta/acesta se va varsa din recipientul de
préjire @ (a se vedea capitolul ,Inlocuirea grdsimii de praiit”).

Curétati manerul de prindere @, filtrul metalic permanent @), furculitele
pentru fondue @ si inelul pentru fondue @ in apd caldd cu detergent
delicat. Apoi clatifi toate componentele cu apé curatd.

Curdtati carcasa si recipientul de prdjire @ cu o lavetd umedd. Dacd este
necesar, addugati pe lavetd un detergent delicat. Stergefi apoi temeinic doar
cu o lavetd umezitd cu apd, astfel incat s& nu mai rdménd resturi de detergent
in recipientul de prdijire @. Uscafi bine carcasa si recipientul de prdjire @.

Curdfati capacul aparatului in ap& cald& cu detergent delicat. Apoi cldtifile
cu apd curatd.

Uscati bine capacul aparatului si pozifionafil vertical pentru a se scurge
toatd apa rdmasd in interiorul capacului.

Tnainte de o noud utilizare, capacul trebuie s fie complet uscat!

Curdtati filtrul metalic permanent @ in ap& caldd cu detergent delicat si
clatifil cu apa curatd.

Incinte de asamblare uscati bine toate componentele.

Introduceti filtrul metalic permanent @ inapoi in locasul din capacul aparatului

si inchideti capacul pe filtrul metalic permanent @.

Pozitionafi capacul pe aparat astfel incat balamalele sa intre in suporturile
balamalelor de pe partea posterioard a aparatului si sé se fixeze.

> Alte lucrdri de intrefinere trebuie realizate la un atelier de specialitate autori-

zat sau de cdtre serviciul clienti.

Depozitarea

1) Ridicati sau transportati aparatul apucandu-l de ménerele laterale @ de pe

carcasd.

2) Infasurati cablul de alimentare pe suportul de infésurare a cablului @ de pe

partea posterioard a aparatului. Introducefi unul dintre pinii stecdrului intr-un

orificiu al suportului de inf&surare a cablului @ pentru a fixa stecarul:
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3) Ménerul de prindere (O al cosului de préjire @ poate fi din nou demontat in
vederea depozitdrii si introdus in cosul de prdijire @ pentru a putea aseza
cosul de prdjire @ in friteuzd.

4) Depozitafi aparatul numai cu capacul inchis. Astfel, interiorul friteuzei rémane
curat si fard praf.

(L]

Sugestii
Cartofi prajiti preparati acasa

B Cartofii pe care dorifi s&i prdiiti trebuie s& fie séndtosi si neincolfifi.

B Pentru prdjirea in baie de ulei se recomandd utilizarea de cartofi , f&inosi”
sau mai duri.

B Dupd curdfarea cartofilor, tdiati-i in functie de modul de preparare dorit (pai
sau rondele).

B inainte de a continua preparareq, |&sati cartofii in apd cca o ord. Astfel este
eliberatd o parte din zahdrul confinut, una din substantele care contribuie la
formarea acrilamidelor.

B L&sati cartofii sG se usuce cu grijd.

B Prgijifi in baie de ulei intotdeauna de doud ori cartofii preparafi acasd:

— mai intGi 8 - 12 minute la cca 150 °C, apoi 3 - 4 minute la 170 °C,
in functie de gradul de rumenire dorit.

B Cartofii congelati sunt prefierti si de aceea trebuie prdiiti numai o singurd

datd. Respectati indicatiile de pe ambalaj.

SFM 850 A4 RO 39



SILVERCREST'

Alimente congelate

Alimentele congelate (-16 pané la-18 °C) récesc in mod considerabil uleiul sau
grdsimea, iar din acest motiv nu se prdjesc suficient de repede si este posibil s&

absoarbd prea mult ulei sau grésime. Pentru a evita aceste lucruri, procedati

astfel:

B Nu prdjii o cantitate prea mare dintr-o datd. Produsele de prdijit pot fi ad&u-
gate pané& cel mult la marcajul MAX din interiorul cosului de prdijire .

B incalziti uleiul cel pufin 15 minute inainte de a infroduce produsele de prdijit.

B Rofiti regulatorul de temperaturd @ la valoarea de temperaturd specificatd
in aceste instructiuni de utilizare sau pe ambalajul produsului.

B De preferintq, lasati alimentele congelate s& se dezghete la temperatura
camerei inainte de a le prdji. Indepdrtati cét mai multd apd sau gheatd
inainte de a infroduce produsele de prdgiit in friteuzd.

B Introducefi produsele de prdijit cat mai incet si atent in friteuz&, deoarece

alimentele congelate provoacd clocotirea bruscd si intensa a uleiului sau
grdsimii incinse.

Cum puteti scapa de gusturile nedorite

Anumite alimente, in special pestele, elibereazd lichid c&nd sunt prdijite in baie

de ulei. Aceste lichide se acumuleazd in ulei sau grasime si pot influenta mirosul
si gustul produselor pe care le veti prdii ulterior in acelasi ulei sau grasime.

Procedati in modul urmé&tor pentru a obfine ulei sau grdsime fard gust:

Incalzifi uleiul sau grésimea la cca 150 °C si introducefi doud felii subfiri de
péine sau cateva fire de patrunjel in cosul de praijire @.

Introduceti cosul de préjire @ in grasime si inchideti capacul.

Asteptali pén& cénd uleiul sau gr&simea nu mai clocoteste, apoi scoatefi
pdinea, respectiv patrunjelul cu o spumierd. Acum, uleiul sau grésimea au
din nou un gust neutru.

Alimentatie sénatoasa

40

Nutritionistii recomandd utilizarea de uleiuri si grésimi vegetale cu continut de

acizi grasi nesaturafi (de exemplu, acid linoleic). Totusi, aceste uleiuri si gré&simi

isi pierd proprietdfile benefice mai repede decét alte sortimente si de aceea

trebuie inlocuite mai des.
Ghidafi-va dupd urmdtoarele orientdri:

RO

Tnlocuiti in mod regulat uleiul sau grésimea. Dacé in friteuzd pregatifi in
principal cartofi préjiti si strecurati de fiecare dat& uleiul sau grésimea,
acestea pot fi folosite de pand la 10 - 12 ori.

Totusi nu utilizafi uleiul sau grésimea mai mult de sase luni. Respectati intot-
deauna si indicdtfiile de pe ambalai.
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B In general, uleiul sau gr&simea se pot utiliza un timp mai scurt dac& in aces-
tea s-au prdiit in special alimente cu continut de proteine, precum carne sau
peste.

B Nu amestecati ulei proaspét cu ulei folosit.

B Inlocuifi uleiul sau grésimea dacd fac spumd cand le incdlziti, dacd dezvoltd
un gust sau miros puternic sau dacd devin inchise la culoare si/sau capdta
consistenta unui sirop.

Tabelul cu timpii de prajire

in tabel sunt prezentate exemple de alimente cu temperaturile de praijire aferente
si impul de prdijire necesar. Dacd indicatiile de pe ambalajul produsului diferd
de cele din acest tabel, respectati indicatiile de pe ambalaj.

Alimentul Temperatura (cca)  Timpul in minute
Chiftele (congelate) 150 °C 2 - 5 minute
Cotlete de porc (pané) 150 °C 12 - 25 de minute
Porfril c.ie pu.i 150 °C 8 - 18 minute
(bucéti mari)
Portii de pui o )
(bucdti mici/medii) [SUHE 7 I
- . o o 8 - 12 minute/
Cartofi praijifi (proaspeti) 150 °C/170 °C 3_ 4 minute

Cartoft préi [congelafi) | 9% vedea specificafile  a se vedea specifica-

producdtorului fiile producatorului
Langustine (proaspete) 130 °C 2 - 5 minute
Ciuperci 170-190 °C 3 - 5 minute

» In privinfa gradelor pot exista mici variatii de temperaturd. Valorile mentionate
in tabelul de mai sus sunt orientative. Acestea se raporteazd la o cantitate
de cca 150 - 200 de grame. in funcfie de caracteristicile alimentelor, timpul
poate varia.

> Cosul de praijire @ poate fi umplut cu produse de praiit cel mult pand la
marcajul MAX aflat in interior.
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Remedierea defectiunilor

PROBLEMA CAUZA POSIBILA SOLUTII POSIBILE
Aparatul nu Aparatul nu este conectat la Conectafi ol | -
funcﬁoneozé. ® pl’iZé. oneciafl aparaiul la o priza.

sau

Nu se aprinde becul

Aparatul este deteriorat. Adresati-va centrului de service.

. Porniti tul de | tatorul
Aparatul este oprit. ornifi aparatul de la comutatoru

de control Power @. Pornit/Oprit @.
Nu se aprinde becul Nu s-a atins incd temperatura Asteptati cateva minute pdnd se
de control Ready @. setatd a uleiului/gr&simii. atinge temperatura doritd.

Dacd defectiunile nu pot fi remediate prin mésurile specificate mai sus sau dacd observatfi
alte tipuri de defectiuni, adresafi-vé centrului nostru de service.

Anexa

Eliminarea ambalajului

Do

in niciun caz nu aruncati aparatul in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs face obiectul Directivei europene 2012/19/EU.
Eliminati aparatul prin intermediul unei firme autorizate sau prin intermediul
serviciului local de eliminare a deseurilor. Respectati prevederile actuale in vigoare.
Dacé avetfi nel&muriri, contactafi serviciul local de eliminare a deseurilor.

Informatii despre posibilitfile de eliminare a produsului scos din uz pot fi
obfinute de la administratia locald.

Ambalaijul este format din materiale ecologice pe care le puteti elimina prin
intermediul centrelor locale de reciclare.

Eliminafi ambalajul in mod ecologic.

Respectafi marcajul de pe diferitele materiale de ambalare si separati-le daca
este cazul. Materialele de ambalare sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b) cu
urmdtoarea semnificatie:

1-7: materiale plastice,

20-22: hértie si carton,

80-98: materiale compozite.
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Garantia Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie de 3 ani de la data cumpérérii. in cazul
in care produsul prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fatd de vénzatorul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garanfia noastr& prezentatd
in cele ce urmeazd.

Conditii de garantie
Perioada de garantie incepe de la data cumpérdrii. Pastrafi cu grijé bonul fiscal.
Acesta este necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpérérii acestui produs apare un defect
de material sau de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de cdtre noi in mod
gratuit sau vi se va restitui preful de cumpdrare, la alegerea noastrd. Garantia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s& se prezinte aparatul defect si do-
vada cumpérérii (bonul fiscal), precum si o scurtd descriere in scris, in care s& se
specifice in ce constd defectiunea si cénd a survenit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, veti primi inapoi produsul repa-
rat sau unul nou. Odatd cu reparafia sau inlocuirea produsului nu incepe o noud
perioad& de garantie.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungit& dupd efectuarea repardtiilor realizate in
perioada de garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficienfe prezente deja la cumpérare trebuie semnala-
te imediat dup& dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garantie se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijg, in conformitate cu orientdrile stricte privind calita-
tea si verificat cu rigurozitate inaintea livrarii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricatie. Aceastd
garantie nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii
normale si care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteri-
ordrilor apérute la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori
sau componente realizate din sticla.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzdtoare a pro-
dusului trebuie respectate cu strictete toate indicatiile prezentate in instructiunile
de utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizdrile si actiunile nerecoman-
date sau care fac obiectul unor avertiz&ri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu utilizérilor comerciale. Tn cazul
manevrdrii abuzive sau necorespunzatoare, al uzului de forfd si al interventiilor
care nu au fost realizate de cdtre filiala noastr& autorizatd de service, garantia
isi pierde valabilitatea.
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Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitdrii dvs., urmati instrucfiunile de

mai jos:

B Pentru toate solicitdrile p&strati la indemand bonul fiscal si numarul arficolului
(de exemplu IAN 12345) ca dovadd a cumpérdrii.

B Numérul articolului poate fi consultat pe pléicuta cu date tehnice de pe pro-
dus, pe o gravur& de pe produs, pe coperta instructiunilor de utilizare (in
partea sténgd, jos) sau pe autocolantul de pe partea din spate sau de jos a
produsului.

B in cazul in care apar defecte functionale sau alte defectiuni, contactati mai
intéi telefonic sau prin e-mail departamentul de service mentionat in
continuare.

B Apoi puteti expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

care v-a fost comunicatd, fard a pldti taxe postale, anexénd dovada cumpérdrii
(bonul fiscal) si indicénd in ce constd defectul si cand a apé&rut acesta.

Acest manual, precum si multe alte manuale, videoclipuri cu produsele si
software-uri de instalare pot fi descarcate de pe www.lidl-service.com.

Cu ajutorul acestui cod QR putefi accesa direct pagina Lidl de service
(www.lidl-service.com) si putefi deschide instructiunile de utilizare prin
introducerea numdrului de articol (IAN) 123456.

Service-ul

Service Romdania

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[1AN 326680_1904 |

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urmdtoarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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BbrBepeHume

Mosnpasssame BM 30 NOKyNKATa Ha BALWMS HOB ypen!

M36p0ﬂlfi CTe MoAepeH N BUCOKOKAYECTBEH NpPOAYKT. P'bKOBOJ],CTBOTO 3a n0Tpe614—
Tena € HepasoenHa 4acT o1 TO3M NPOAYKT. To CbABPXKA BAXKHM YKA3AHUA OTHOC-
HO 6e3OI'IGCHOCTTG, yn0Tpe6aT0 M NPEenaBaHeTo 3a oTnanbLU. I'Ipenm oa ms-
nonssare nNpoaykra, ce 30MO3HAMTE C BCHUUKM YKa3aHMsg 3a O6CJ'Iy)KBOHe n
6630|'IGCHOCT. M3nonsearte To3m npoaykrT CaMo cnopen OnMCaHMeTo M 3a Noco-
YeHute O6J'IOCTI/1 HA NpUNoXeHue. I'IpenaBaEﬁe npoaykra Ha TpetTH nuua 3aen-
HO C Uanara AOoKyMeHTauma.

Ynortpe6a no npeaHasHayeHue

46

Tosu ypen e paspaboTeH eAUMHCTBEHO 30 GPUTUPAHE HO XPAHMTENHM NPOLYKTH
W NPUTOTBIHE HA GOHOIO C MA3HUHA MNk ByMbOH B BOMALUHKM ycnosums. Tosun ypen

€ NPenHA3HAYEH eanHCTBEHO 30 GuToBa ynotpeba. He ro usnonssarire 3a npo-
decroHanHu uenu.

M3nonseaiite ypenaa camo B Cyxum NOMELLEHMS 1 HUKOTA He o ynotpebssarre
HQO OTKPMTO.

Tosu ypen He e noaxoaswy 3a ynotpeba...

B KyXHM 30 CY>KMTENM B MATC3MHM, ODMCH 1 APYTH CryxebHM 3aBeneHms,
— OT KNIMEHTH B XOTENM, MOTENM M APYIU CIPAAM 30 BDEMEHHO OBUTABAHE,
— B MAHCMOHM CBC 30KYCKQ,

— B Crpanm Ha CenckoCTtonaHCcku NBopose.

A\ NPEAYNPEXXKAEHME

OnacHocrt B pesynTar Ha HeuenecbobpasHa ynorpeba!

Ynotpeba Ha ypena He no npefHasHAueHMe 1/unu Opyr BUA M3MOM3BAHE
MOTaT Aa NPEACTABNSBAT ONACHOCT.

> snonssarite Ypena eaMHCTBeHO No npenHasHavyeHune.

> Cna3saiTe HAYMHKUTE HA NPOLEAMPAHE, ONMCAHU B TOBA PbKOBOACTBO 30
notpeburens.

YKA3AHUE

> Ynotpeba Ha ypena He no NpeaHasHaueHWe W/unu Opyr BUA M3NOM3BAHE
MOraT 0A NPENCTABASBAT ONACHOCT. M3nonssarite ypena eamHCTBeHo no
npenHasHayeHme. Cnassaite HAYMHKUTE HA NPOLIEAMPAHE, OMMCAHM B TOBA
pbKOBOACTBO 3a noTpebutens. MpeTeHLMM OT BCIKAKBB BMA 30 WETH, NPO-
M3TMYALLM OT HEOTTOBAPSLLA HA MPEAHA3HAYEeHMETOo yroTpeba, Henpasmrt-
HM PEMOHTH, M3BbPLIEHU Be3 paspelleHre M3MEHEHMS UK M3MOM3BAHE HA
HeonobpeHM pe3epBHM YACTH ca M3KntoueHn. PucksT ce noema enmHcrse-
HO OT noTpebutens. Ypenbr He € AETCKA MIPauKa.
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OKoMNNeKToBKA HaO AOCTABKATA U MHCNEKUUS
cnepn TPAHCNOPTUPAHE

CraHAOPTHATO OKOMMIEKTOBKA HA [LOCTOABKATA BKIKOYBA CMEAHMTE KOMMOHEHTU:
® MuHu puTIopHKK € hoHAIO

KowHuua 3a Gpputmpare 1 apbxka

lMocraska 3a BunmuM 3a GoHmo

6 Bunmum 3a poHao

Prkosoncteo 30 notpeburens
1) MssapeTe BcHukM 4acTv HA ypena v pbkOBOACTBOTO 3a noTpebutens ot
KyTHSTa.

2) OrcrpaHeTte OT ypena BCUUKK ONAKOBbYHM MATEPUAM M EBEHTYQIHM CTUKEPMU.

YKA3AHUE

> ﬂpoaepere NOCTABKATA 3a KOMMNEKTHOCT 1 BUOAMMMU NOBPENN.

> [py HembAHA AOCTABKA MMM MOBPENM B PE3YNTAT HA NIOLIA OMAKOBKA MK
MoNyyYeHM NpM TPAHCMOPTMPAHETO ce 06BPHETE KbM FOPEeLLaTa NMHUS Ha
cepsmsa (sx. masa CepBus).

Onucaxue Ha ypena/lMpuHaanexxHocTn

MocrosHeH MetaneH punTbp

Cea 3a dputHpaHe

[pbxku

Mscro 3a HasmeaHe Ha kabena
Perynatop Ha temneparypara
Kownrponen mHamkatop Ready
KontponeH muamkarop Power
Mpeskniousaten 3a skniousare/msknousare (O/1)
ByToH 30 nebnokupare Ha kanaka
Hpbxka

KowHmua 3a pputnpare

Bunuum 3a dpoHaro

PPOHB600000000CC

Mocraska 3a BuAMuUM 30 oHALO
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TexHUUECKN XapaKTEpPUCTUKHN

HanpexeHue Ha mpexara 230V ~ (npometnus Tok), 50/60 Hz
HomuHanHa MolHoct 850 W

Bmectumocrt onuo okono 1,2 | o mapkuposkara MAX
Bmectumoct T8bpaa MasHMHA okono 1 kg

Bcuukm yactu Ha To3u ypen, Bamsawm B

'F KOHTQKT C XPAHMTENHWU NPOAYKTH, CA OT
Marepuanu, paspelleHi 3a KOHTAKT C
XPAHUTENHWU NPOAYKTU.

YkaszaHus 3a 6esonacHocT

ONMACHOCT OT TOKOB YO AP!

> o Bpeme Ha pabota BHMMABAMTE KABENBT 30 CBbP3BAHE
KbM MPEXATa Aa He Ce MOKPM MW HaBNaxHsBa. [1poka-
paiTe ro TaKa, Ye Aa He ce NPUTMCKA UMK NOBPEXAA Mo
LPYT HOUMH.

» CBbp>KeTe ypena KbM KOHTOAKT C MPEXOBO HAMpPeXeHue
230V ~, 50/60 Hz.

~ MNospeneHu wencenu unu kabenu Tpsbsa HesabasHo na
CE CMEHST OT OTOPM3MPAHM CNELMANUCTI UM CEPBM3, 30
na ce M3BerHar onacHoCTy.

@ Hukora He notansitte BbB Boaa ypena ¢ kabena 3a
CBBP3BAHE KbM MPEXATA M He FO NOYMCTBAMTE MO
Teyawia Bofa.
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A\ NPEAYNPEXXAEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

» Tosu ypen He Tps6Ba oA ce M3MON3BA OT AELA HA Bb3PACT
noa 8 roauuu. To3n ypen Moxe Aa ce M3MON3BA OT AeLd Ha
BB3PACT HAA 8 roAMHM CaMO NpM YCNoBKMe Ye cd nof NocTo-
SHHO HabmtoneHue. To3n ypen MoXe [A Ce U3MNOM3BA OT
NMLQA C OTPAHUYEHM PUMYECKM, CETUBHMU MU YMCTBEHM
Bb3IMOXKHOCTU Mnu 6e3 onuT u/Mnm 3HaHUs, aKo ca nog
HaBNOAEHME MW €A UHCTPYKTUPAHM MO OTHOLEHWE HA
6e3onacHara ynotpeba Ha ypena v ca pasbpanu onacHo-
CTuTe, NpoM3TMYALLM OT paboTara ¢ Hero.

> YpensT v 30xpaHBawmst kaben Tpa6Ba na ce abpXKaAt
nareye oT AeLd HA Bb3PACT Noa 8 roamHu.

> [oumcTBAHETO U TEXHUUECKOTO OBCNY>KBAHE OT CTPAHA HA
notpeburens He Tps6Ba AA Ce M3BLPLIBAT OT AELd.

» Ocurypete cTabUIHO NONOXeHMeE HA ypeaa.

» B cnyyart ye ypenst e nanan unm e nospeneH, ToM He
Tps6Ba aa ce usnonsea noseve. [akite ypena 3a nposepka
M eBEeHTyaNIleH PEMOHT OT KBANMOULMPAH CMELMANMICT.

> [1o Bpeme Ha PpuTHpPaHe ce oTaens ropella napa,
ocobeHo korato otsopmre kanaka. Cnaseanre GezonacHo
pascTosHMe 0o napara.

> YBepeTe ce, Ye YACTMTE CA HAMBIHO CYXM, NPean Ad
Haneete OO UMM TEYHA MA3HMHA BbB GPMUTIOPHMKA.

B npotuseH cnyuyar ce obpasysar NpbCKM ropeLo onmo
MK ropeLLa MAsHMHA.

> [oacylwasarte cTapaTenHoO BCUUKM XPAHUTENHM NPOAYKTH,
npenm Ad M Crnoxure BbB GpuTopHMKa. B npotmeseH cnyuar
ce 06pa3yBAT NPBLCKM FOPELLO OO MK FOPELLA MA3HMHA.

> MNoaxoxnanTte 0cobeHO BHUMATENHO KbM 30MPa3eHuTe
XpaHuTenHu npoaykt. OTCTpaHIBAMTE BCUYKM NAPYEHLA
nen. Konkoto noseye nea MMa No XpaHUTENHMTE NMPOOYKTH,
TONKOBA MOBeYe Lie NPbCKA FOPeLLoTO ONIMO UMK FropeLLaTd
MO3HMHQ.
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A\ NPEAYNPEXXAEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

» Mo Bpeme Ha paboTa yacTuTe HA ypena ce HaropeLysBar.
He rv nokocsaiite, 30 na usberHete usrapsHms.

» Ypenst TpgbBa Aa ce NOCTABS B CTABUIHO NONOXEHMe
NOCPEACTBOM APBLXKMTE, 30 Ad ce M3berHe pasnuBaHe HA
ropeLLaTa TeYHOCT.

A\ NPEQYNPE>XKOEHME! ONACHOCT OT NMOJKAP!

» He m3nonssaiite BbHIWEH TAMMEp MM OTAENHA CUCTEMA 30
OMCTAHLMOHHO ynpaBneHue npu pabota ¢ ypeaa.

» Hukora He pastonssaiite napyeta MasHMHA BbB bpUTIOp-
Huka. MNopanu BucokaTta Temnepatypa, Nonyyaesawa ce,
KOFQTO HArPEeBATENAT HE Ce MOKPMBA OT MA3HWMHATA, HATpe-
BATENST MOXe [Q Ce MOBPEeaM MM AA Bb3HWKHe noxap!
Pastonere MasHMHATG NPEOBAPMTENHO B TEHAXEPA UM
nonobeH cba.

~ He usnonssaiite ypena B 6n130CT 0O ropeLyu NOBbPXHOCTM.

> INo Bpeme Ha pabota HuKora He octassiTe ypena bes
HabnoaeHue.

& BHumaHue! Nopewa nosvpxHocr!

Hukora He usnonssamre Boaa 3a raceHe HA
¢putiopHukal

> [pu nperpseare ctapara pecn. 3aMbPCeHATA MA3HMHA ce
camosananea. CMeHsMTe CBOEBPEMEHHO ONMOTO UMK
MasHMHaTa. B cnyyait Ha noxap uskntouerte Lwencena ot
KOHTQKTA M 3afyLUeTe ropsaTa MA3HMHA MK FOPSLLOTO
OnMo C oaeano.
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BHUMAHMUE! NOBPEOWV HA YPELA!

» Hukora He HanvBakTe B CbAA 30 GPUTMPAHE MA3HMHA HAA
mapkupoekata MAX v noa mapkupoekara MIN. Mpu Bcsko
BKIIOYBAHE BHUMABAMTE BbB GPUTIOPHUKA AA MMA DOCTATBY-
HO MO3HWHA MMM OMKO.

» Hukora He Bkntousaiite ypena, ako B HETO HIMA ONIKO MMM TeY-
Ha Ma3HKHA. B npotreeH cnyuait ypenst moxe na nperpee.

> OpuUTIOPHKKBT € NOAXOASL CAMO 30 GPUTUPAHE HA XPAHM-
TENHU NPoayKTH. Tol He e pa3paboTeH 30 rOTBEHE HA TEYHM
XPAHM.

» Korato msnonssare ¢yHkumata GpoHAO Ha TO3M ypen, UMakTe
NPenBua, Ye C TO3W ypel MOXe Ad Ce MPUTroTBs CAMO Knacu-
yecko GoHao ¢ onmMo/MasHUHA unu BynboH. He msnonssarre
Ypena 3a npurotesHe HA GOHAO C WOKONAA MUK CUPEHE.

Mpeau nvpeara ynorpeba

Mpeaun na vsnonssare GPUTIOPHMKA 3Q NMPBB MbT, MIMMITE OCHOBHO OTAENHUTE
yacTv 1 M nopcylete crapatento (ex. rasa ,Mouncteane 1 nopapwvxka”).

KynuHapHa 06paboTka ¢ HUCKO CbAbPIKAHUE
Ha aKpunamupa

AKPMNAaMMUOBT € NOTEHLUMANHO KAHLEPOTEHHO BELLECTBO, KOETO ce 0BpasyBsa B
rONeMM KONMYECTBA NPU PPUTUPAHE HA ChABPXKALLM HULIECTE XPAHUTENHM
NPOMYKTM BCMIEACTBME HA PeaKLUmMM € ammHokmcenmtm. ObpasysaHeTo Ha
OKPUIAMMA Ce 3aCKMBa pa3ko npu Temneparypa Haa 175 °C.

3aT0BA MO BL3MOXKHOCT He GPPUTUPATE ChOBPXKALM HUALIECTE XPAHWUTENHM
NpoayKTH, Kato Hanp. nom ¢pu, npu temneparypa Han 170 °C. Mpoaykrure
30 ppuTMpaHe Tpa6BA OA ce GPUTUPAT CAMO [0 3MATUCTOXBATO, A HE A0 TbBMHO-
XBATO MK Kadseo. CAMO TaKA Lie NPUroTBUTE MPOAYKTM C HMCKO ChAbPXAHME
HO GKPMAAMMA.

®putupasne

Mpenopbysame B TO3M GPUTIOPHUK AA M3NOM3BATE ONMO 3a GPUTIOPHULIM MK
TEYHA MA3HMHA 30 puTIopHMLM. MoXeTe aa M3Non3eaTe M TBPAA MA3HMHA 30
dputiopHMuM. B Tasm Bpb3ka mbpso npoyetete masa , TBbpAa MA3HKMHA 3a Gpu-
TIopHULM”.
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MNMonprotoeka

1) Tocraeete ypena Ha XOPM3OHTANHA, PABHA, CTABUIHA U YCTOMYMBA HA
BMCOKO TEMMEPATYPA MOBBLPXHOCT.

YKA3AHUE

> Ako >Xenaete nd NOCTABUTE GPUTIOPHMKA BbPXY FOTBAPCKA MeYKa nof
abcopbaTop, BHUMABAMTE NEYKATA A4 € M3KMHOYEHd.

2) Paseuiite u3uano kabena 3a CBLP3BAHE KbM MPEXATa OT MACTOTO 3a
HaemeaHe Ha kabena @.

3) Harucrete 6yTtoHa 3a nebnokupane Ha kanaka @. Kanakwt ce oteaps ¢
oTcKayaHe.

4) Wssagete kownuuata 3a ¢pputmpare @ v sakpenere apwxkara @:

— Cm1chete neko npbukute Ha apwxkara ), Taka ue dukcaropure aa
MOFQT G Ce MbXHAT OTBBTPE B ylUMTE HA KolwHMuaTa 3a dputnpare :
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— Cnep TOBa OTNyCHeTe CTUCHATUTE NpbukM Ha apbxkata ), Taka ye
durKcaTopmTe na BNS3AT NPe3 yuTe:

L
@I

- Dpwvxkara O crou crabunto Ha kownuuata 3a dputpatre @.

YKA3AHUNA

> [3nonseaire caMo onma MM MAsHUHM, U3PUUHO OBO3HAYEHM KATO Heme-
HewM ce 1 roaHu 3a GputMpaHe. Tasu MHPOPMaLMS Lile HaOMepUTe Ha
ONAKOBKATA MNW eTMKeTa.

> Hukora He cMecBaiite pasnmyHK B1OoBE MasHMHA Mnm onmo! Ot pputiop-
HMKQ MOXe 0a npenee nsHa.

5) HanbnHete cyxus u npaseH cba 30 pputupare @ c onumo, TeuHa unu pasto-
nexa Mastuna (okono 1,2 | onmo mnm okono 1 kg T8bpoa MasHmHal).
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YKA3AHUE

> Hukora He HaNWBAMTE MA3HUHA MAK onMo Haa mapkuposkata MAX 1 nop
mapkupoekata MIN Ha cvaa 3a dpputpare @.

NMPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT TOKOB Y1 AP!

> KabensT 30 cBbp3BaHe KbM MpeXara He Tps6sa Aa BNM3A B AOMMP C rope-
wute yactm Ha pputopHmka. OnacHocr ot Tokos yaap!

6) MMoctasete oTHOBO KowHwMuaTa 3a Gpputnpare ) evs PputiopHIKa.

7) 3atBopete kanaka, Taka ye [a ce GrkcHpa.

PputupaHe Ha XpaHUTENHN NPOAYKTU

BHUMAHUE! ONMACHOCT OT MATEPUATIHU LLIETU!

> Hukora e usnonssaiite GpputiopHmka 6e3 onmo/masHuHal

1) BkntoueTe wencena B KOHTAKT.

2) MMocrasete npeskntousaTens 3a skntousaHe/mkmiousae @ Ha nosmums ,1”.
Kowtpontust unamnkarop Power @ csetsa.

3) 3asbprete perynatopa Ha Temneparypara @ Ha xenaxata Temneparypa.
OnumoTo mnK MasHUHATA Ce 3arpsear Ao xenaxara Temneparypa. MNpu noctmra-
He HO HOCTPOEHATA TeMNepaTypa KOHTponHusT uxankarop Ready @ ceetsa.

YKA3AHUE

> [penopsusame na ocrasuTe ypena aa arpee Mutmnmym 10 - 15 munyTu,
npeau Aa 3anoyHeTe GpPUTMPAHETO.
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MpasunHata Temneparypa 3a GppUTMPaAHE € NOCOYEHA HA OMAKOBKATA HA
npomyKTa 3a $ppUTMpaHe mnu B maea , Tabnuua Ha BpemeHaTa 3a pputrpaxe”
HQ TOBA PLKOBOACTBO 3a notpebutens. [pyba opreHTaums 3a Temneparypara,
npu KosTO TPSBBA A Ce GPUTUPAT HIKOM XPAHUTENHM NPOLYKTH, BM Mpe-
[OCTABST M306PAXKEHNSTA HA NPEAHATA CTPAHA HA GPUTIOPHMKA:

XpaHuteneH
Cumeon npoyKkT Temneparypa
RS Crapuan 130 °C
@ Mune 150 °C

Mom ¢ppu
(npechu kap- 170 °C
Tobm)

Puéa 190 °C

[MocoueHnuTe cTOMHOCTM CO CAMO OPUEHTMPOBBLYHM. TemnepaTypaTa Moxe
na 6bae pasnmMuHa cnopen KaYyecTBara HA NPORYKTUTE M NMUHMS BKyC!

/A NPEAYNPEXXAEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> [o Bpeme Ha GPUTMPAHE KAMAKDBT M GPUTIOPHMKBT CO MHOTO fOPELLM.
3arosa no Bpeme Ha dpuTHpaHe xeawariite camo apbxkute @! Onac-
Hoct ot m3rapsHe! MpenopbysaMe Aa M3NoM3BATE FOTBAPCKM PHKABULIA.

4) Haruchete 6yToHa 3a aebnokupate Ha kanaka @.

/A NPEAYNPEXXAEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> bbaere Npeanasnmen npu MbAHEHETO HA KowHuuata 3a ¢pputupaqe !
Ta e mHoro ropewal
5) Wssagete kowHmuata 3a dppumpate @ or ppumophmka. Mocrasete npopykrute
3a ¢pputmpate. Kownmuara sa dpputupare @ 1psbea na ce MM Makcmym
TONKOBA, Y€ KOraTo kowHMuarta 3a dputupare ) ce crycre Bbe dpuTIopHIMKa,
NOCTABEHMTE NPOMYKTM A CE MOKPMST M3USNO OT MasHuHara. [pu Tosa He
npesuwasarite Mapkuposkara ,MAX" Ha kowhmuata 3a dputpate @.

6) CnycHere BHMMaTenHo kowHwuuara 3a dputipare ) 8 ropeworo onmo mnu
ropeLiaTa MAsHMHA.

7) 3atsopete kanaka Ha ypeaa.
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YKA3AHUE

> Moxerte na cnenure npoueca Ha GPUTMPAHE MPe3 KOHTPOIHOTO Npo3opye

HQ KAMAKA HA ypenaa.

TebpAa MasHMHA 30 GPUTIOPHULM

3a A4 NpefoTBpaTHTe NPbCKAHE HAO MA3ZHMHATA U TBbPAE CUMITHO 3AarpsBaHe HA

Ypena, Koraro n3nonssare TBbpad MAsHMHA 3a Ct)pMTIOpHMLlM, B3eMeTe cregHumTte
npPennasH MepKu:

Mpu u3nonssaHe Ha HOBA MA3HKMHA, MbPBO BABHO pasToneTe napyerara
MQ3HWMHA NPK HACKA TeMneparypa B obrkHOBEHA TeHaxepa. BHumarento
M3rneinTe Pa3TONeHATa MasHMHa BB dpuTiopHmka. Cnen ToBa nocrasete
liencena B KOHTAKTA M BKNtOYeTe GPUTIOPHMKA.

Cnen ynotpe6a cbxpaHssamte GpUTIOPHUKA C OTHOBO BTBbPAEHATA MA3HM-
HO MpU CTAMHA TeMnepaTypa.

AKO Ma3HMHATA € TBbPAE CTYAEHA, MPU MOBTOPHO PA3TOMSBAHE T4 MOXE Ad
npbckal 3a na npepotBpaTUTE TOBA, HANPABETE HIKOMKO AYMKM C ObPBEHA
MM MIACTMACOBA KIEUYKA BbB BTBbPAMIATA CE€ OTHOBO MA3HMHA. BHMMaBak-
Te N He Ce NOBPenM NOKPUTMETO HA Cbad 3a dputnpaHe @]

3a o pastonuTe MAsHMHATA, BKKOYETE LENcend B KOHTAKTA, NoCTaBeTe
npeskntousatens 3a ekniousaxe/mskntousare @ Ha nosuums 1”1 saesprete
perynatopa Ha Temnepatypara @ Ha 130 °C. KoHtponnust uHaukatop
Power @ caetsa.

Mzuakaiire, nokaro ce pastonu usnara MasHuHa. [pm ToBa e BbIMOXKHO
koHTponHusT uHankarop Ready @ na ceetsa 1 yracea HenpekbcHaro.
Hacrporire xenaxarta temneparypa 3a GputmpaHe ensa cnen Karo ce
PO3TOMM LSMATA MA3HMHA.

Cnen ¢pputnpanero

/A NPEAYNPE>XXQEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Cnen dpuTUPaHe HUKOTA He AOKOCBAkTe KowHMuata 3a dputupare @.

2)

3)

4)
5)

56 BG

Ta e mHoro ropetwal Mssaxaarite kowHnmuata 3a dpummpare @ or dpu-
TIOPHMKA CAMO ¢ nomowrTa Ha apwbxkara !

Koraro nponykmmre 3a dputHpaHe ca rotosu, HatucHete GyToHa 3a nebGnoKM-
pate Ha kanaka @ Taka, Ye KANaKLT Aa Ce OTBOPH C OTCKAUAHE.

MosaurHete kowHnuara 3a pputnpare @ 1 1 3akavete Ha prba Ha ypena,
TOKQ Ye WM3MULIHATA Ma3HWMHA Aa MOXe [a ce OTLenn. 3asbpTeTe perynaropa
Ha Temneparypata @ Ha Min.

Moctasete npeskntousatens 3a ekniousaqe/uskniousare @ Ha nosuums
,O", 30 na vskniounte ypena.

Mskniouete erncena or KOHTAKTA.

Crnen oTueXAaaHe HA M3NMLWHATA MA3HMHA M3BAAETE BHUMATENHO KOWHMLATA
3a pputnpare @ ot dputiopHmka.
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6)

Cunete GpUTUPAHMTE NPORYKTH B KYNa MK reBmp (3acTenere ¢ XMrpocko-
MMYHA KyxHeHcka xaptmsl).

AKo He M3non3BaTe PENOBHO GPUTIOPHMKA, € NPENOPBLYMUTENHO CMEA U3CTUBAHE
[ ObPXUTE ONMOTO B ROBPE 3aTBOPEHM BYTUNKM MKW APYTH CbOOBE 30 GPUTH-
PaHe, 30 NPennoYnTaHe B XIAOUIHUK MM HA APYTO XNAAHO MscTo. [TenHete
BYTUIKMTE MPe3 CUTHA LeaKa, 30 AA OTCTPAHMTE YACTULM OT XPAHUTENHM NPOay-

KT OT ONMOTO.

®donHparo

Mo>xete na msnonseare To3m GPUTIOPHUK KATO TEHOXKEPA 30 GOHAIO.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)

BHUMAHME! ONMACHOCT OT MATEPUATTHUN

> He m3nonssaifre 1031 ypen 30 NpUroTesHe HA GOHAIO C LWOKONAL UK CH-
peHe! 3a npurotesHe Ha GOHAIO C TO3M ypen M3NOoN3BAMTE AMHCTBEHO
Ma3HWMHA/0n1Oo Mnn BynboH.

Monrotsete ypena crnopen onucatueto B masa ,loarotoeka”.

Orsoperte kanaka Ha ypeaa 1 noctaseTe NOCTABKATA 3a UMUK 3a doHaro B
Ha pr6a Ha cbaa 3a dpuTrpare @ 1 0THOBO 3aTBOPETE KANAKA HA ypena.

Bkniouere wencena B KOHTAKT.

|

Mocrasete npeskntousatens 3a skntousare,/mskniousare @ Ha nozuums |,
KonTtponHust uHamkarop Power @ ceetea.

Mocrasete perynatopa Ha Temneparypara @ Ha xenanarta Temneparypa.
Mpu knacmuecko poHato ¢ onmo/MmasHmHa: B 3aBrcumoct ot Buaa Ha xpaHu-
TENHMS NPOLYKT, KOMTO XXenaete A GpUTMpaATe, Ce OpPUEHTUpArTe no Tabnu-
uara B masa ,Oputpare Ha XpaHuUTEnHU NpoayKTM”.

Mpu doHato ¢ 6ynbon: Hactpoiite Temneparypa mexay 20 1 110 °C
(okono 100 °C), 6ynboHbT Tpsbea camo Aa KbKpH (Aa Bpu Ha cnab orsH).

Cnen noctMrane Ha HACTPOEHATA TEMMEPATYPA OTBOPETE KAMAKA HA ypena.

Habyuete xpaHuTenHute nponykt Ha sunuumte 3a dponmo @ 1 sHumaren-
Ho nocrasete BunMuuTe 3a poraro @ s cvaa 3a dputnpare @. Bvs scekn
npopes Ha noctaskara 3a sunuum 3a dporao ) moxe na ce nocrasm sunm-
ua 3a doHao @.

Camo cnen HAKONMKO MUHYTH, B 3ABUCHMMOCT OT BMAOA U pA3Mepaq, HGéyquMTe
XPAHUTENHM NPOAYKTHU CA CTOTBEHM.

8)

9)

Mseanete BHMMaTenHo BuauuaTa 3a dpotao (B 1 ceanete croteeHara xpaHa.
Cren ToBa MoxeTe 0a HABYYMTE OPYIM XPAHWUTENHM NPOAYKTU HA BUIMLATA
3a poraro @ v na m nocrasute B ropewara masHuHa/GynsoHa.

Korato xenaete na npekparmre npurotBIHeTo HA GOHAID, 30BbPTETE PEryna-
Topa Ha Temneparypata @ Ha Min, noctasete npeskntoyBaTens 3a BKIHOUBA-
He/mskniousare @ Ha nozuums ,O” 1 m3knIOUETE Wencena oT KOHTAKTA.
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CmaHa Ha masHUHaTA 3a ppuTUpaHe

CMeHs1Te 0NMOTO CaMOo crief KATo € U3CTUHANO HAMbIHO. TBbpnCITCI MA3HKMHQ
Tp9I6BCI N4 e olle Te4yHq, 30 Oa MOXe Oa ce npernee.

1) Hamucrerte 6ytona 3a nebnokupane Ha kanaka @ v ceanete kanaka
(8. rnasa ,Mouncteate 1 nopapbxka”).
2) Mseapete kownuuara 3a pputnpare @.

3) Xsanete ypena 3a cTpanmuHmTe opwxkn € 1 M3nelTe onMOTO MK MA3HMHATA
MPE3 30AHMS M98 BN C NPOPE3 30 M3NMBAHE B noaxoasum chaose (W), Hanpu-
mep ByTinku. 3a LenTa npenopbyBaMe A M3nonsare GyHus.

YKA3AHUE

> Bue BCaka 06LLlMHCI Unn rpan U3XBbPASHETO HA TEYHM UK TBBPAM XPAHU-
TENHU MA3HMHU € PENNMAMEHTUPAHO PA3IMYHO. Yecro He e nossoneHo
M3XBbPIHE HO TAOKMBA MA3HMHM 3A€0HO C 6MTOBMTe otnagbum. OCBeﬂOMeTe
Ce OT ynpasdra Ha sawlata O6LL[MHG MK HA BALLIKMA rPpAd OTHOCHO Bb3MOX-
HOCTUTE 30 M3XBbPNSHE.

4) TouncreTe cTAPATENHO BCUYKM YACTM HA GPUTIOPHUKA, KAKTO € OMUCAHO
8 rasa ,louncteaHe 1 noaapbxXKka”.

5) Hanelite HOBO ONMO UMM HOBA MA3HMHA BB PPUTIOPHUKA, KAKTO € OMUCAHO B
masa ,Opurmpane”.

MouncreaHe n noapapbXKA

A\ NPEQYNPEXXAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> I-Ipej:lM 0a no4ymcimte ypena, BMHar1 M3KIOYBAMTE uencena ot KOHTAKTA.

B Hukakse cnyuait He notansitte ypena s teuHoctu! Tosa Moxe na
MPMYMHM ONACHOCT 30 XMBOTA OT TOKOB YAAP M MOBPEXAAHE HA ypenda.

/\ NPEAYNPE>XXAEHME! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> ﬂpenm NoYMCTBAHE NMBPBO OCTABETE Yypena aoa ce oxnanu.

BHUMAHMUE! ONMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETU!

> B HMKAKBB Clyualt He MOYMCTBAMTE C ABPAZMBHM MM PA3SHKAALLM NOYMCTBALLM
CpencTBa/MaTtepranu, Kato Hanp. abpasMBeH NOYMCTBALY, MPENapaT Mim
CTOMOHEHA IOMAKMHCKa Ten. Te MOraT Ad MOBPeasT NOBLPXHOCTTA HA ypenal!
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3a no-necHo nouncteaHe pasrmobete GpUTIOPHUKA:

1) Orsoperte kanaka Haa noctosHHMs metaneH duntsp @ u ro ussanere.

2) Oreoperte kanaka Ha ypena. HatucHete ¢ npbuka Mau Ap.n. B OTBOpUTE HA
WAPHMPHMTE OBPXKAYM OT 3AAHATA CTPAHA HA YPEend M ChLiEBPEMEHHO MU3-
ABLPNAKTe KANaKa Ha ypeaa Harope OT WAPHUPHKUTE HbpXKauu:

\ —/

| ]

/

——
——
—— o
——

3) Mseapere kownuuara 3a pputnpare @.

| Mosxete na muete kowHmuata 3a dputupare @ B cbnommanta
MawuHa. Td e rogHa 30 M1eHe B CbAoMMSNHA MawwmHa. pensa-
putenHo ceanete apbxkara .

SFM 850 A4 BG 59



SILVERCREST'

YKA3AHUE

> lNpean mepsara ynotpeba kownuuara 3a ¢pputmpare @ tpsbea na ce

M3MME HA PbKaA. I'Ipenm 0a MHueTe KowHMuaTa 3a ¢pMTMdee m B CbOO-
MUANHA MALWKHA, TS Tpﬂ6BO oae 614110 noToneHa B onno.

> lNoncywerte nobpe kownwnuara 3a ¢pputmpare @ npenm nosropra ynorpeba.

4)
5)

6)

Cren kaTo Ce oxnagu, UsneriTe MasHMHATA,/ONKMoTo Chaa 3a dpuTiopHIka @
(8. maea ,CMaHa Ha MasHUHATA 30 GpuTHpaHe”).

Uamuitte npvxkara ), noctosHums metaner dpuntsp @), sunumumre 30 pon-
oo @ v nocraekara 3a sunmum 3a poHaro @ c Tonna sona 1 mex Muew
npenapar. Cnen T0BQ M3NNAKHETE BCUYKM YACTM C YUCTA BOAA.

lMoumcrete kopnyca u cbaa 3a dputpare @ c BnaxHa kspna. Mpu Heob-
XOAMMOCT M3MOM3BAMTE MEK MMeELL Npenapar Bbpxy kbpnata. Cnen tosa
LOMBAHMTENHO M3EBPLIETE CTAPATENHO C HABAKHEHA CAMO C BOAA KbPMA, 3
O He ce 3aABPXKAT OCTATbLM OT MUeLLMs NPenapar & cbaa 3a Gppumpare @.
Moncywere nobpe kopnyca 1 cbaa 3a putpate @.

M3mmiite kanaka Ha ypena ¢ Tonna Boaa v Mek muely npenapar. Cnen
TOBA M3NNAKHeTe ¢ ymcTa Boaa. [Noacywere nobpe kanaka Ha ypena u ro
nocTaBeTe M3NPABEH HA €[HA CTPAHA, TAKA Ye A MOXe Na M3Teye OCTaHa-
naTa BLB BLTPELIHOCTTA HA Kanaka Bona. BHumaeaiite npenu cneneaioro
M3MON3BAHE KAMAKDBT AA € M3CbXHAM HAMBIHO!

Msmurite noctosHHmas metanen dunmsp @ ¢ Tonna sona 1 mek mueww npenapar
M M3MNAKHETE C YUCTA BOAQ.

I'Ipenm crnobssaHeTo noacywere no6pe BCUYKM HYACTU.

Mocrasete noctosHHMs metanet ¢puntsp @ oTHOBO BBE BANBLOHATHMHATA B
KaNaKa Ha ypeaa v 3aTBopeTe Kanaka Haa NocTosHHMs metaneH Gpuntsp @.

MocraseTe KANAKA HA ypend OTHOBO HA YPEAd TAKA, Ye WAPHUPKTE Aa BAS-
30T M CTOST CTABUIHO B LWAPHUPHUTE ObPXKAYM HA 300HATA CTPAHA HA Ypena.

YKA3AHUE

> [pyr paboti no noaapbXKaTa Tpsbsa AA Ce M3BBPLIBAT OT OTOPM3MPAHA

CboxpaH
1)

2)

60 BG

cneunanmMpaHa Gupma unu cepaus

eHue

MoBpuraiiTe MM HOCeTe ypend € MOMOLLTA HA CTPAHMYHMTE Apbxku @ Ha
Kopnyca.

Hasumealtte kabena 3a cBbp3BAHE KbM MPEXATA HA MACTOTO 30 HOBMBAHE HA
kabena @ na 3agHata cTpaHa Ha ypena. MexHete ennH o wudrosete Ha
Lencena B eaHa OT AyNKMTe HA MACTOTO 3a Haeueare Ha kabena @), 3a aa
dukcupare wencena:
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3) 3a cexpatetmne moxete aa AemonTmpare apvxkara ) Ha kowHuuaTa 3a
¢putnpare @ 1 aa 1 noctasute B KowHMuata 3a pputpare @ Taka, ue
kowmuata 3a pputnpare @ na moxe aa ce nocrasu LB GpUTIOPHUKA.

4) CovxpaHssaiite ypena cbe 3aTBOPEH KANAK HA ypend. TaKa BbTPEWHOCTTA Ha
bPUTIOPHMKA OCTABA YMCTA U 3ALUMTEHA OT NPaXx.

CoBetn

HomawHo npuroreeHn nom ¢ppm (NbprxeHun kaprodpm)

B pensuaenure 3a GputMpare kapTodu Tpsbea Aa ca B AOOPO ChCTOSHME U
[a He ca NPOPACHANM.

B 3a pputmpaHe TpsbBa na ce M3Non3BaAT ,6pAWHEHN” UK ,HEPA3BAPABALLM
" 4
ce” coprose kapTopu.

B Cren obensaHe HapexeTe KApTOdUTe COpen XenaH1s HAUUH HA NPUrOT-
BsHe (Ha npBuMLM UnK dunuikm).

B [pean na npoavmkmte obpabortkara, octasete kKApTodpuTe BbB BOAA 30
okono yac. Mo To3M HAYMH Ce M3BAMYA YACT OT 3aXAPTA, EOMH OT UIXOOHMTE
npoaykT1 30 06pasyBaHe HA AKPMAAMMA.

B [loacywere crapatento kaptopure.
B Oputmparite LOMAWHO NPUTOTBEHWTE MOM bPH BUHATM ABA MbTM:

— nbpeo 8 - 12 munyt npum okono 150 °C, cnen tosa 3 - 4 MuHyTH
npu 170 °C, B 30BUCHMOCT OT XENAHATA CTEMEH HA M3MbPKBAHE.

B [un6oko 3ampaseHunte nom ppm ca GnaHwmpanu 1 3atosa Tpsbea aa ce
bpuTMpat camo BeaHbx. Cnensaitte MHCTPYKLMMTE HO OMAKOBKATA.
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Abn6oko 3ampaseHu XpaHu

[vn6oko 3ampasenmte npopyktn 3a dputmpate (-16 no -18 °C) oxnaxaar
3HQUYMTENHO ONIMOTO MM MA3HMHATA, HE CE M3MbPXKBAT AOCTATBYHO GbP30 U
30TOBA € Bb3MOXKHO A MOEMAT TBbPAE MHOTO ONIMO MNK MA3HMHA. 3a aa m3ber-
HeTe TOBA, MOCTMETE KAKTO CNeAsa:

He pputnpaiite ronemu konmuectsa HasenHbX. KowHuuata 3a dputpare
Tp96BA AG € HAMBAHEHA C NPOAYKTH 3a GPUTMPAHE HAM-MHOTO [O MAPKM-
poskata Max Ha BvTpewHata ctpaa Ha kownuuata .

3arpeiite onMOTO MUHMMYM 15 MUHYTH, Npeamn A NOCTABMTE B HETO MPOAY-
KTUTE 30 GpUTHPAHE.

Hacrpoiite perynaropa Ha temneparypara @ Ha nocoueHara B T0Ba pbko-
BOLCTBO 30 MOTPEBMTENS MMM HO ONAKOBKATA HA MPOAYKTA 30 GPUTUPAHE
Temneparypa.

3a npennoumntate e npear GpUTMpaHe ObIGOKO 3AMPA3EHMUTE XPAHM A Ce
pa3mpassT go crakHa Temneparypa. [penm na nocrasute nponykmte 3a dpm-
TMPAHe BbB GPUTIOPHMKA, OTCTPAHETE OT TAX Bb3IMOXKHO HAM-MHOTO Ned M BOAd.

Mocrasete nponykT1Te 30 GPUTMPAHE BBIMOXKHO HAM-OABHO M BHUMATENHO
BB PUTIOPHMKA, Thi KATO MPM PS3KO MOCTABIHE HA AbAOGOKO 3AMPA3EHH
XPAHM € Bb3MOXHO FOPELLOTO OfIMO UM FOPewaTa MAsHMHA AA KMMHAT.

Kak ga npemaxHeTe HeXXeJidH NpUBKYycC

Hskoun xpanutentm nponykru, ocobeHo puba, OTaENST TBbpAE MHOTO TEYHOCT
npu dputHpaHe. Tasm TEUHOCT ce CbOUPA B ONMOTO MM MAHMHATA 30 GPUTH-
paHe M MOXe A BAOWMW MMPKUCA M BKYCA HO CNEABALIMTE MPOAYKTU, KOUTO ce
bPUTMPAT B CHUIOTO ONMO MMM ChILATA MA3HMHA.

[Mocmsnete kakto Cneneaq, 3a A4 3anasuTte HeyTpanHMa BKyC HQ ONMOTO MU
MA3HMHATA!

3arpetite onmoto nnu masHuHata no okono 150 °C u nycHete nBe TbHKM
UMM XNS6 MK HAKOMKO MANKKM CTPBKA MATACHO3 B KOWHKLATA 30 GpUTH-
pare @.

CnycHerte kowhuuata 3a ¢putnpare @ 8 masHuHaTa 1 3aTBOPETE KANAKA.
M3uakarire, noKaATo ONMOTO MM MA3HUHATA BEYE HE KMMAT M M3BALETE
xns6a pecn. MAraaHO3a ¢ peleTbuHa mxkuua. Macnoto uam maskuHata
Ca OTHOBO C HEYTPANEH BKYC.

3ApPABOCNIOBHO XpAHeHe

62

ﬂMeTO]‘IOB}MTe npenopb»YBAT U3NON3BAHETO HA PACTUTENTHU ONMA M MA3HUHM,

CBABPXKALUM HEHACHTEHM MACTHU KMCenuHM (Hanp. nnHonosa kucenmha). Ho

TE3M ONKUA M MA3HMHM TyBST NONOXMTENHMTE CH KAYecTBA NO-6bP30 OT ApyruTe

BMOOBE M 3aTOBA TPSOBA A Ce cMeHsT no-yecto. Cnensaiite cnenHUTe NPenopbKM:

BG

CMeHsiTe peloBHO ONMOTO MMM MA3HMHATA. AKO BbB GPUTIOPHMKA NPUIOT-
BSTE MABHO NoM Gpu M cnen BCIKA ynotpeba npeLexaare onmMoTo uim
Ma3HMHaTA, MoxeTe ad v u3nonssate 10 no 12 nvtm.
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Bl Bce nak He M3NoN3BAKTE ONUOTO MMM MA3HMHATA NOBEYE OT WeCT Meceua.

BuHaru cnassarire m MHCTPYKUMUTE HO ONAKOBKATA.

B O6uKHOBEHO ONMOTO MK MA3HUHATA TPSAGBA AA CE M3MON3BAT NO-KPATKO
Bpeme, ako GpUTMPATE IMABHO CbOBPXKALLM NPOTEMHM XPAHUTENHM NPOLY-

KTM KaTO Meco mnm puba.

B He cmecsaitte HOBO onuo ¢ ynotpebasaHo.

B Cwmensitte onnoto mnm MQA3HMHATA, AKO Ce NEeHAT Npu 3arpsasaHe, MMAT

OCTbP BKYC MU MUPUC UK NOTbMHEAT M/MJ‘IM ,EIO6M$|T I'IOJJ,O6HCI Ha cupon

MCTOTA.

Tabnuua Ha BpeMmeHarTa 3a ppuUTUpaHe

TO6J‘IMLI.CITCI nasa NnprMepuM 3a TOBA KOU XPAHUTENHM MPOAYKTMU MPU KAKBU TEM-

nepatypw TpsbBa Aa ce GPUTMPAT M KONKO BPEME BU € HEOBXOOMMO 30 bpUTH-

pareto. B cnyuait ye MHCTPYKUMMTE HO OMNAKOBKATA HA NPOMYKTUTE 30 GPUTH-

paHe ce pasnu4aear ot Tasu TG6J'IMLI.CI, cnegsamte MHCTPYKUMUTE HO

ONAaKOoBKATA.

XpaHurteneH NPOoRYKT

Kiodrera (sampasern)
CeuHckM kotnetn (nanmpanu)

lMunewku paspacoskm
(ronemm napuera)

Munewkm pazdacosku (Manku/
CpenHo ronemu napyeta)

Mom dpu (npectm kaptodu)

Mom dpu (3ampaseHm
kaprodu)

Hopsexku omapm (npectm)
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Temneparypa
(okono)

150 °C
150 °C

150 °C

150 °C

150 °C/170 °C

BX. YKA3AHMATA HA
npoussonuTens

130 °C
170 - 190 °C

Bpeme B MUHYyTH

2 - 5 MuHyTH
12 - 25 MuHyT™H

8 - 18 MuHyn
7 = 17 munyt
8 - 12 munyt/
3 - 4 MunyTH
BX. YKO3QHMSTA HA
npouseoauTens
2 - 5 MuHyTH
3 - 5 MuHyTH

YKA3AHUE

> [Npym DAHHMTE 30 IPALYCHUTE CA BbIMOXKHM HE3HAUMTENHM PA3MMKM B TEMIIE-
parypure. [ocoueHnTe B ropHaTa TABAMLA CTOMHOCTH CA OPUEHTUPOBBYHM.
Te ce otHacsT 3a konmyectso ot okono 150 - 200 g. B 3asucumoct ot
KQYeCTBATA HA XPAHWUTEINHMTE MPOAYKTM BDEMEHATA MOTAT Al BAPUPAT.

> KowHwnuara 3a pputnpate @ tpsbea aa ce munHu ¢ npoaykTH 30 GpuTH-
PAHE HAM-MHOTO O MAPKMPOBKATA MaX HA BBTPELIHATA CTPAHA HA KOLL-

Huuara.
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OrcTpaHaBaHe HaO HEU3NPABHOCTU

Bb3MO>KHU HAUNHU

MPOBJIEM Bb3MO>KHA MPUUMNHA

HA OTCTPAHSAABAHE
Ypemr e YpensT He e BKNoYEH KbM
dyHKLMOHMPA. KOHTOKT Bkniouete ypena kbM KOHTAKT.
unu YpensT e nospeneH. O6bpHeTe ce KbM CepBu3a.
KOHTPORHMST MHAMKG  Ypemr & uskmioue. Bkntouete ypena c npeskniousarens
Top Power @ He caetu. 3a BKNouBAHe/m3kntouaHe @.

KoHtponHusr nHamka-
Top Ready @ He ceetm.

Hacrpoerara temneparypa  M3uakarite HAKONKO MUHYTH,
HO ONMOTO/MA3HMHATA Ole  AOKATO Ce AOCTUIHE XXEeNaHATa
HEe e NOCTMrHaTA. TeMneparypa.

Ako HEeM3NPABHOCTHUTE HE MOrAT Ad C€ OTCTPAHAT NO rTOPENOCOYEHMNTE HAYUHM UK
YCTAQHOBMUTE OPYTHX BMOOBE HEM3MNPABHOCTH, Ce o6'preTe KbM HALWKg CepBuMs.

Mpuno>xxeHue

ﬂpenaBaHe HA ONAKOBKATA 34 OoTNnagbum

£> 0 S

B HMKAKDBB cnyual He U3XBBPAANTE ypead ¢ 06MKHOBEHUTE 6UTOBU
otnanbum. Tosu ypen noanexxu Ha esponenckara JlupekTuea
2012/19/EU.

M3xebpnsiTe ypena upes nmUeHIMpaHd GUPMA 3a M3XBBPASHE HA OTNAABLM
nm obwmHckata cnyx6a 3a usxebpnsHe Ha otnagbum. Cnassartre necreaymre
B MOMeHTa pasniopenbu. B cnyuart Ha cbMHeHue ce cebpxeTe cbe cnyxbara 3a
M3XBBLPMSHE HA OTNALBLM.

OTHOCHO Bb3MOXHOCTMUTE 30 OTCTPAHSABAHE HA M3ME3NMs OT yrnoTpeba npodyKr
KQTO OTNAmbK ce MHpopMMpariiTe ot Bawara obwmHeka unm rpancka ynpasa.

Onakoekata e npousseneHa oT eKoNnorm4H1 Mmatepmanm, KOMTo MOrar oa ce
npenasaTr B MECTHMUTE MYHKTOBE 3A peuMKIMpaHe.

lNpenatite ONAKOBKATA 30 OTNAABUM B CbOTBETCTBME C EKOMOTUUHUTE MIUCKBAHMS.
Bsemerte nop BHUMAHUE 0BO3HAUEHUETO BLPXY PA3NMUHMTE ONAKOBBYHM MATe-
pYanu 1 npu HeobxoamMMocT m cubupariite paszaenHo. OnakoBbuHMTE MATEpHAni
ca obo3HayeHu cve cvkpaluenus (a) u umdpm (b) cve cneaHoto sHaueHme:
1-7: nnactmacy,

20-22: xapT1s 1 KApToH,

80-98: koMno3nTHM MaTepmanm.
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FfapaHuuns
YBaXXaeMu KNUeHTH,

30 TO31 ypeq nonyyasare 3 rogMHM rapaHLmMs oT 4ATata Ha nokynkara. B cnyuyar
HO HECBLOTBETCTBME HA MPOAYKTA C NOroBopa 3a nponaxba Bue mMmare 3akoHHO
NPaBO OA NPeassuTe PeKNamalms Npea NPOoaaBaYd HA NPOAYKTA NPM YCNOBMSTA
u B cpokoseTe, onpeaeneru B un.112-115* or 3akoHa 3a 3awuta Ha noTpebu-
renure. Bawwute npasa, npoumstiuawm ot nocouermTe pasnopenbu, He ce orpa-
HMUQBAT OT HALLATA NO-AOMY MPEACTABEHA ThbPTOBCKA FAPAHLMS M HE3ABUCMMO
OT Hesl MPOAABAYBT HA MPOAYKTA OTTOBAPS 3d IMMCATA HA CbOTBETCTBME HA MO-
Tpebutenckara cToka ¢ AOroBOPA 3a NPoaax6a CbIMACHO 3AKOHA 30 3aLMTA
Ha noTpeburenmre.

FlapaHumoHHM ycnoeus
[apaHUMOHHMST CpOK 3anoyYBa [a Teye OT AaTaTa Ha nokynkara. [asere nobpe
opurMHanHata kacosa 6enexka. Tosn AOKyMeHT e HeobXxoamm KaTo nokasarern-
CTBO 3Q MOKYNKATA. AKO B PAMKMTE HQ TPU TOAMHM OT AATATA HA 3aKYNyBAHE HA
TO3M NPOAYKT Ce NOSBM EPEKT HO MATEPMANA MK MPOMU3BOLACTBEH AeDEKT,
npoaykTsT Wwe 6bae 6e3n1aTHO PEMOHTUPAH MW 3aMEHEH - NO Haw u3bop.
lapaHumsTa Nnpeanonara B pamKuTe Ha TPUIOAMILHMS TAPAHLUMOHEH CPOK AA ce
npeAcTaBsT nedekTHUST ypen 1 kacosata benexka (kacosmsat 6oH) 1 nucmero
[0 ce 0BSCHM B KAKBO CE& CbCTOM OEPEKTHT M KOTA € Bb3HWMKHAM. AKO AedekTsT &
MOKPMT OT HALWATA rapaHums, Bue we nonyuure o6patHo peMOHTUPAHMS MK
HoB nponykT. C PEMOHTA MM CMSHATA HA NPOLYKTA HE 3AMOYBA AA TeYe HOB
TAPAHLMOHEH CPOK.

FapaHLUMOHEH CPOK U 3AKOHOBU NpeTeHUnu Npu aedexTn

rOpOHLlMOHHCITCI ycnyra He yabnXXasa rapaHUMOHHKMA CPOK. Tosa Baxm CbWOo 1
30 CMEHeHUTE M PEMOHTUPAHKM YACTH. 3a €BEHTYANNHO HaNM4YHUTE Nnospenu 1
J:leq)eKTVl olle npu noKynkara TpS|6BC| na ce C'I:O6LL|.M BedHara cnen pasonakosa-
HEeTOo. EBeHTyOJ'IHMTe PEeMOHTK cnen U3TMYaHe HO TapaHLMOHHKMA CPOK Ca cpeLly

3annawaHe.

O6XxBAT HA rApAHLUSATA
YpensT e NpomsseneH rPUXKIMBO CMIOPen CTPOTUTE M3UCKBAHMS 30 KAYECTBO M
LOBPOCHBECTHO M3NWUTAH NPEAn AOCTABKA. [ApAHUMSTA BAXM 30 NedekTi Ha
MaTEPMAnNa MK NPsOM3BOACTBEHM NedekTi. [apaHUMaTa He obxBawwa YacTUTe
HQ NPOAYKTA, KOMTO MOANEXAT HO HOPMASHO M3HOCBAHE, MOPaAM KOETO MOraT
na 6bOAT PA3MEXAaHM KATo 6BP30 MIHOCBALLM Ce YACTH (HanpUMep GUITPH UK
MPMCTABKM) MK NOBPEAMTE HA YyMMBM YACTM (HANPUMEP NPeKbCBaYM, Harepum
WM TOKMBA NPOM3BEAEHM OT CThKNO). [apaHLMsTa 0TNana, aKo ypemsT e nospeneH
nopanu HEeMPABMIHO M3MNON3BAHE MM B PE3YNTAT HO HEOCBLIECTBIABAHE HA TeX-
HMYECKA NOAAPBXKA. 30 NPABMIHATA ynoTpeba Ha NPOAYKTA TPS6BA TOUHO AA
Ce CMa3BAT BCMUYKM YKO3QHMS B YITbTBAHETO 30 06CyKBAHE.
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MpenHasHaueHne 1 OeMCTBMS, KOUTO HE Ce MPENOPBUBAT OT YMBLTBAHETO 3a
€KCMIoATaUMs MK 30 KOWTO TO NPEenynpexXaasd, TpF6Ba 3QAbIKMUTENHO AA Ce
n3bsrear. [pOAYKTLT € NPEnHA3HAYEH CAMO 30 YOCTHA, O HE 30 CTOMAHCKA Yro-
1peba. Mpu 3noynotpeba 1 HenpasMHO TpeTMpaHe, ynotpeba Ha cuna m npu
MHTEPBEHLIMK, KOMUTO HE CA M3BBLPLUEHM OT KIIOHA HA HALWMS OTOPMIMPAH Cep-
BM3, TAPAHUMSTA OTNAAA.

Mpouenypa Npu rapaHLMOHEH cryyan

3a na ce rapattpa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms cnyuart, cnensarite cnenxmre
YKQ3aHMs:

- 30 BCUYKM 3ANMNTBAHMA NOATOTBETE KACOBATA 6eﬂe)KKG 4 MﬂeHTMq)MKOLIMOHHMﬂ
Homep (IAN 326680_1904) kato noka3atencrso 3a NoKynkara.

B Bsemerte aptikynHums Homep oT pabpuunara Tabenka.

B [pu BB3HKMKBAHE HO QYHKLMOHAMHM MR APYTM NepEKTH MbPBO Ce CBbPXETE
no TeneoHa MK Ypes MMein ¢ AonynocoueHus cepamser oraen. Cnen Tosa
e nonyyuTe NOMBIHATENHA MHOPMALMS 3a ypexnaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cren cbinacyBaHe ¢ HOLWMS CEPBU3 MOXKETE AA M3NPATHTE AedeKTHMS NPOayKT
Ha nocouerms Bu anpec Ha cepsusa 6esnnarHo 3a Bac, kato npunoxmre
kacosata 6enexka (kacosus 6OH) 1 NOCOUMTE B KAKBO C& CHCTOM fedeKTsT
M KOTa € Bb3HMKHAN. 30 Aa ce u3berHar npobnemu ¢ NPMEMAHETO M AOMbII-
HWUTEMHM PA3XOAM, 3AOBIKMTENHO M3NOM3BAMTE COMO aapecd, koito Bu e
nocoueH. Ocuryperte U3NPALLAHETO A HE € KATO eKCMPECEH TOBAP MK
KaTO ApYr creuumaneH Tosap. Msnparete ypena 30eqHoO ¢ BCUYKM NMPUHAL-
NEXHOCTU, MOCTABEHM NPU NOKYNKATA, M OCUTypeTe AOCTATBYHO CUTYPHA
TPAHCMOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTeH cepBu3 / N3BBHIAPAHLMOHHO 06cny>KBaHE

PeMOHTM 13BBH raPAHUMATA MOXETE 1A BB3NOXMTE HA KMOHA HA HALIMS CepBM3
cpeuly 3annauwaxe. Tok ¢ ynosonctsue we Bu Hanpaem npensaputenHa kanky-
naums. MoxeM na o6pabortsame camo ypeam, KOMTO ca AOCTATLYHO ONAKOBAHM
M M3NPATEHW C NAATEHM TPAHCMOPTHM PA3XOAM.

Buumanwme: Msnparete Bawms ypen Ha KNOHA HA HALKS CEPBM3 MOYMCTEH M
C yKa3aHue 3a Aedpekta. Ypeamte, M3NPATEHM C HENNATEHM TPAHCNOPTHM PA3XO-
AM - C HAMOXEH NNaTex, KaTo eKCNPEeCeH UM APYr CneumaneH Tosap - He ce
npuemar.

Hue we m3sbpumm 6e3nnatHo U3XBbPNSHETO HA M3npaterute oT Bac nedektHu
ypeau.
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CepBusHo o6cny>xBaHe

Bwvnrapus
Ten.: 00800 111 4920
E-meiin:kompernass@lidl.bg

[1AN 326680_1904 |

BHocuten

MOJ’ISI, o61=pHeTe BHMMOHME, Ye CneasalmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
I_h,pBo C€ CBbPXETE C rOPeENOCOYEHNI CEPBU3EH LIEHTHP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com

*Yn. 112,

(1) NMpu HecvoTBETCTBUE HO NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOFOBOPA 30 Npoaax6a noTpe-
6MTEensTMMa NPABO AA NPEAsBM PEKNAMALMS, KATO MOMCKA OT NPORABAYA AA NPMBE-
e CTOKATA B CbOTBETCTBME C OTOBOPA 30 npoaax6a. B tosn cnyuart notpeburenst
MOXe Aa M36MPA MEXAY M3BBLPLIBAHE HA PEMOHT HA CTOKATA MK 3aMSHATA 1 C
HOBA, OCBEH KO TOBA € HEBB3MOXKHO MMk M3BPAHMSAT OT HEro HaYMH 3a obesweTe-
HMe e HEeNpPONOPLMOHANEH B CPABHEHME C APYIMS.

(2) Cmsta ce, ye naneH HaumH 30 obesleTsBaHE HA NOTPEBUTENS € HEMPONOPLMOHT-
N€H, OKO HETOBOTO M3MOMN3BAHE HAMNATA PA3XOAM HA NPOAABAYA, KOMTO B CPABHEHME
C ApYrMs HauYMH Ha obesleTsBaHe Ca HePA3yMHM, KATO Ce B3EMAT NPeaBMa:

1. croltHocTTa HA I'IOTpe6MTeJ'ICKCITCI CTOKd, KO HAMaLe nMnca Ha HeCbOTBETCTBME,
2. 3HQUMMOCTTA Ha HECBHOTBETCTBUETO,

3. BB3MOXKHOCTTIA A C& NPEONOXM HA NOTPebuTens Opyr HauMH Ha obesweTsBaHe,
KOJMTO HE € CBbP3AH CbC 3HAUUTENHM Heyno6CTBa 30 Hero.

Yn. 113.
(1) Korato notpeburenckara croka He CbOTBETCTBA HA AOroBOPA 3d Npoaak6a, npona-
BAYBT € ANbXEH AA 5 NPUBENE B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a Npoaaxba.

(2) MpueexaareTo Ha noTpebuTenckaTa CToKa B CLOTBETCTBME C [OTOBOPA 3d MPOAMX6a
TpS6BA 0O Ce U3BBLPLLUM B PAMKMTE HO €MH MECEL|, CYMTAHO OT NPENSBIBAHETO HA
peknamauusta ot notpeburens.

(3) Cnen ustuaHeTO Ha CpoKa MO arl. 2 NOTPEBUTENST MMA NPABO A PA3BAM AOTOBOPA
¥ 0o My 6be BbICTAHOBEHA 3ANIATEHATA CYMA MM A MCKA HAOMANSBAHE HA LEHATa
Ha notpebuTenckara crokacsrmacHo un. 114.
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(4) MpueexpareTo Ha noTpebuTenckaTa CToka B CbOTBETCTBME C [OTOBOPA 30 Npoaax6a
e 6esnnartHo 3a notpeburtens. Tok He ABIXKU PA3XOAM 30 eKCeanpaHe Ha notTpebu-
TENCKATA CTOKA MNK 30 MATEPMANM M TPYA, CBLP3CHM C PEMOHTA i, M He TpsbBa Aa
NOHACA 3HAUMTENHM HeynobCTaa.

(5) Motpebutenst Moxe aa ucka m obeslweTe e 30 NPETbPHEHNUTE BCNENCTBME HA
HEeCBOTBETCTBMETO BPEAM.

Un. 114.

(1) Mpm HecvoTBETCTBIME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOrOBOPA 30 NPOAMKOA M KOraTo
NoTPeBUTENST He e YNOBNETBOPEH OT PEelLABAHETO HA peknamaumsta no un. 113,
TOM MMA NPABO HA M3GOP MEXAY €OHA OT CNeaHUTe BbIMOXHOCTM: 1. passansHe Ha
[OTOBOPA M Bb3CTAHOBABAHE HA 3AMNATEHATA OT HEFO CYMA; 2. HOMANSBAHE HA Lie-
HarTa.

(2) rlOTpe6l4TeJ'I$|T He MOXe na npeteHaupa 3a Bb3CTAHOBABAHE HA 3aNnATeHATa cyma
MK 30 HOMAN4BAHE LieHATa Ha CTOKATA, KOraTto TbproeeusT ce cbrnacu aa 6'b£le
M3BBbPLEHA 3aMAHA Ha I'IOTpe6l4TeJ'ICK(1T(1 CTOKa C HOBA MK A4 ce nonpasu CTtokata
B PAMKMTE HA eNMH MeceL OT npeasBsasaHe Ha peknamaumata ot n07pe6MTem|.

(3) TeprosewsT e anbXeH oA yAOBNETBOPM MCKAHE 30 PA3BANSHE HA AOTOBOPA M A
B3CTAHOBM 3QMNNATEHATA OT NOTPEBMTENS CyMa, KOTATO CRen KATo € YNOBAETBOPUI
TPU PEKNAMALMM HA NOTPEBUTENS YPE3 M3BBPLUBAHE HO PEMOHT HA €HA M ChLLA
CTOKQ, B PAMKMTE HA CPOKA Ha rapaHumsata no un. 115, e Hanmue cnensaua nossa
HO HECBLOTBETCTBME HA CTOKATA C AOTOBOPA 3a NPOAAXHA.

(4) (MpepuwHa an. 3 - OB, 6p. 61 o1 2014 1., 8 cuna o1 25.07.2014 r.) Motpeburenst
He MOXe AQ NPEeTEeHAMPA 30 PA3BASHE HA AOTOBOPA, KO HECHOTBETCTBMETO HA MO-
TpebUTEeNcKaTa CTOKA C AOFOBOPA € HE3HAUMTENHO.

YUn. 115.
(1) Motpeburenst Moxe AA yNPAXHM NPABOTO CH MO TO3M PA3LEN B CPOK O ABE FOOMHM,
CUMTOHO OT NOCTABSHETO HA MOTPEBUTENCKATA CTOKA.

(2) Cpokst no an. 1 cnupa aa Teye npes BpemeTo, HEOEXOAMMO 30 MOMPABKATA MM
30MSHATA HA NOTPEBMTENCKATA CTOKA MMM 3a MOCTUIAHE HA COPA3yMeHUe MeXAay
NPOAABAYA M NOTPebUTENS 30 PELIGBAHE HA CNOPA.

(3) YnpaxHssaHeTo Ha npasoTo Ha notpebutens no an. | He e 06BBLP3AHO C HUKAKBB
APYT CPOK 30 NPEeAsBIBAHE HA MCK, Pa3nuyeH oT cpoka no an. 1.
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Eilcaywyn

2uyxapnThpIa yia TNV ayopd TG véag oag cuokeung!

To mpoidv mou amokToare eival éva alyxpovo Tpoidy uynAng moiétTag. O
odnyieg xprong amoteholy THAPA autol Tou TPoidvTog. MepihapPdavouy onua-
vrikég utrodeielg yia Tnv acdaleia, T xpfion kai my amdppiyn. Mpiv amd m
xprion Tou mpoidvrog, e€oikewbeite pe dheg Tig uodeieig xeipiopoU kal acdhd-
Aelag. XpnolpoTtoleite To TPOIOV HOVO OTWG TEPIYPAdETal KAl YIa T avapePOpe-
va media xpnong. 2e mepimroon mapddoong Tou TPoidvTog ot Tpitoug, TTapa-
Soote padi kar OXa Ta tyypada.

MpofAerrépsvn xprion

70

H cuokeur auth éxer oxediaoTel amokAeIoTIKG yia To TNyaviopa Tpodipey kai Ty
mpoetoigacia Govty pe Aimog 1 {pd ot voikokupid. Auth n ouckeun} poopile-
Tal amokAeIoTIKA yia ISIQTIKA Xprion ot voikokupid. Mnv T xpnoiporoleite emay-
YEApaTIKA.

Xpnoigotolgite T CUOKeUN ATTOKAEIOTIKG Ot aTeyvoug xwpoug. Mnv 1 xpnoipo-
moigite moté ot e€wTepikolg XWPOUG.
H ouokeun auth Sev mpoopileral yia xphon ...
— ot koudiveg yia uraNihoug kataoTnpaTwy, ypadeiov kar GAwv emay-
YENHATIKOY XWPWY,
— amo mehaTeg Eevodoyeiwy, potih kal MY UMWY KaTalupdTwy,

— O TTAVOIOV pE TIPWIVO.

/\ NMPOEIAOMNOIHZH!
Kivéuvog ot mepintwon pn mpofAerropsvng xprnong!

Mmopei va mpokUyouy kivbuvor amé 1n cuckeun Adyw pn olpdwvng pe Toug
kavoviopoUg xphong kai/f d&\ou eidoug xpnong.

> XPnOIPOTIOIEITE T GUOKEUT ATTOKAEIOTIKA PE TPOTTIO CULGWVO HE TOUG Kavo-
VIGHOUG.
> Tnpeite 1ig Siadikacieg Tou meprypadovral ot auteg Tig 0dnyieg xpHong.

YNOAEI=H

> Mmopsi va mpokUyouy kivéuvor amd Tn cuokeun Aoyw pn cUpdwvng pe

Toug kavoviopoUg xpnong kai/f aMou eidoug xpnong. Xpnoipotoieire T
OUOKEUT ATTOKAEIOTIKG pE TPOTIO OUPPWVO PE TOUG KAVOVIoHOUG. TnpeiTe Tig
Siadikacieg mou MepypadovTal ot autig Tig 0dnyieg xprong. Amairroeig
omoloudnmorte eidoug Aoyw {npidy amd xpron pn olpdwvn pe TV mpofBAe
mopevn, amd akataAnAeg emokeutg, pn emrpemopeveg SieayBeioeg Tpoto-
TTOIAOEIG 1) TTO XPNOT) PN EYKEKPIHEVWY AVTAANAKTIKWV armokAeiovral. Tnv
euBlvn diper amokAeoTika o xproTng. H cuokeur) Sev eivar maigvidi yia mai-

Sia.
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Napadoréiog eomhiopog ka1 éAeyxog peradpopag
H ouokeun mapabiderar pe Ta akdrouba e&aprhpara:

Mivi ¢piréla fondue

Kahdbi tyaviopatog kar Aafiy cuykpdarnong

AayTulidr povty

6 mpouvia povtl

Oényies xpnong
1) Adaiptore OXa ta e€aptipara TG ouokeung kai Tig odnyieg xpriong amé To
KouTi.

2) Amopakplvete Ta UNIKG CUCKEUQGIAg KAl TUXOV QUTOKOANNTA aTTo T CUOKEUT).

YMNOAEI=H

> Ehéy&re Tov mapadorio e€omhiopd wg mpog v mAnpodTnTa, kabwg kar yia
epdaveig {npiég.

> 3¢ mepimmwon eANimolg mapadottou eomhiopol i {npidv Aoyw eANiToug
ouokeuaoiag f Aoyw peradopdg, ameubuvBeite ot ypappr e€utnpétong
mehatov (BA. kepahaio ZépPig).

Neprypadn ouokeung/E&apripara
Movipo petalikd piktpo

Aoyeio yavioparog

AaPig ouykpammong

Aidradn 10Méng kakwbiou
PuBuiothg Beppokpaciag

Auyvia ehéyxou Ready

Auyvia ehéyxou Power
Aiakoémmng On/Off (O/1)
MAnkrpo amacpaAiong kamakiou
AaPH cuykpdTnong

Kahdbi tnyaviopatog

Mipolvia povry

PPOHB00000000CC

Aaytulidi povry
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TeXvika XapaKTnpIoTIKA

Taon Siktbou 230 V ~ (evaMaooodpevo pebpa), 50/60 Hz
Ovopaoarikr 10xUG 850 W
Xwpnrikdnra Aadiol mep. 1,2 Nitpa €wg ) ofpavon MAX

XwpntikdtnTa otepeot Aimoug  Tep. 1 KINO

Il ‘OMa Ta eapTipaTa authg NG CUCKEUNG, TTOU
QH ¢pxovral ot emadn pe 1POPIPA, PTopPoLY va
XPnoiporoiouvtal pe acpalela ota TpoOdIa.

Yrrod:ideaig aodalsiag

KINAYNOXZHAEKTPOINAH=IAX!

» To kahwdio Tpopodoaiag dev Oa mpimel va Bpéxerar ) va
uypaiveral moté kata T Sidpkeia g Aeroupyiag. TomoOereire
TO KATA TETOIOV TPOTTO, WOTE VA PNV UTTAPXE TTEPITITWON Va
HayKQoEel 1) va uttooTel aAou eidoug {nuid.

» 2uvdeore T ouokeur ot pia Tpida pe Taon diktuou 230 V ~,
50/60 Hz.

» Ta Buopara ) Ta kahowdia mou éxouv umooTel {nuid Tpéel
va avrikaBioravrar dpeca amd eéouciodornuévo e&aidikeupé-
VO TIPooWTIKS 1} amod 1o TpApa e&UTNPETNONG TTEAATOY, WOTE
va amodelyovral Tuxov kivouvol.

Morté un Pubilere T cuokeun pe To kahwdio ot vepd kal
unv v kaBapilere kaTw amd TPEXOUHEVO VEPO.
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A\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» H ouokeun aut dev emrpémeral va xpnoiporroisitar amd
nmaidid nhikiag peral O kar 8 erov. H ouokeun auth pmopei
va xpnoipotoieitar amd maidid dve Tev 8 erwv, ehdoov -
TnpouvTal cuvexwg. Emrpémeral xprion autg g cuokeung
amo aropa pe pelwpéveg duoikég, aiobntnpiakéq f vonTikég
IKavOTNTEG 1 pe ENNeIyn epTTeipiag kail/f yvwoewy, epocov
emmnpoUvTal i} éxouv ekmaideutei avadopika pe TNV achaln
XPNON TNG CUOKEUNG KAl £XOUV KATAVOTOEl TOUG ETTAKONOU-
Boug kivéuvoug.

» H ouokeur kai To kahwdio olvdeorng NG mpémel va puldo-
oovral pakpid amd maidid kaTe Tewv 8 eTwv.

» O kaBapiopodg kai n ouvtfpnon xpnot Sev emTpémeral va
Sie€ayovrar amd maidia.

» Opovrilete yia T otaBepdTnTa TG CUCKEURG.

> 2¢ TIEPITITWOT) TTOU 1) CUOKEUN TTECEN KATW 1) uttooTei BAAPn,
unv T xpnoiporoisite. Mapadwote T cuokeur TPog éeyxo
kal eav amaiteital emokeur| ot e€eIdIKEUPEVO TTPOCWTTIKS.

» Karé m Siadikacia myaviopatog ameheubepoveral kautog
aTpoG, KUpiwg otav avoiyere To kamaki. Kparare pia amod-
otaon acpakeiag amod Tov aTpo.

» BeBaiwbeite 611 OMa Ta pépn eivar eviehog oTeyva, mpiv mpo-
obéoere Aadi i) uypo Nimog otn dpitea. ANIGG, ektoéeleral
kautd Aadi 1) Nirrog.

> 2TEYVOOTE TIPOCEKTIKA OAa Ta TpOdIpa, TTpiv Ta BéAete ot
dpirtda. ANiwg, ektoelerar kautd Nadi ) Nitrog,.

» Na ciote 161aitepa TpooekTIKOI e Ta kaTewuypéva TpddIpa.
Amopakpuvete OAa Ta kopparnia mayou. Ooo mepIccoTEPOG
mayog utrdpxel ota TPodIPa, TOOO TEPITCOTEPO KAUTO AadI
i Nirrog ekro&eleral.
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A\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!
~ Karé m xprion, kamola pépn g ouokeung umepBeppaivo-
vral. Mnv ta ayyilete, 0oTe va amodelyete eykaupara.

» H ouokeun mpémel va tommoBereitar ot pia otaBepr) Bion pe
TG Aafég, wote va amodelyetal XUoipo Tou Kautou uypou.

A\ NMPOEIAOMOIHXH! KINAYNOX NMYPKATIAX!

» Mn xpnoiporoicite e€wtepikd xpovodiakomm i exwpiotd
TNAEXEIPICTNPIO YIA TOV XEIPIOHO TNG CUTKEUNG.

> Moté pn Miovere koppdTa Aimoug péoa ot dpitéa. Adyw
MG uwn\ig Oeppokpaciag mou dnpioupyeital, oo To Aimog
Sev exel akdun kalbyel To BeppavTikd oToixeio, To Beppavrikd
oTolxeio Pmopei va kataotpadei fj va mpokAnBei mupkayial
AiwoTe TpwTa TO NITTOG OF PIa KATOAPOAQ 1} OF KATI TTAPOHOIO.

> Mn XPnOIHOTTOIEITE TN CUCKEUT KOVTA OF KAUTEG EMIPAVEIEG.

> Mnv adnvere T cuoKeUN TTOTE XWPIG EMITAPNON KATA TN Ael-
Toupyia.

& MNpoooxn! Kautn empaveial

Moté pn xpnoipomoisite vepd yia To offfjoipo Tng
$pirédac!

» To mahi6 f ak&Bapro Aimog f A\adi auto-avadléyeral ot me-
pimrwon umepBéppavong. ANGLete éykaipa To Aadi fj To Ni-
TOG. 2¢€ TEPITITOON TTUPKayIAg, amoouvdioTe To Puopa kal
ofnote o dbAeydpevo Nitog ) Aadi pe pia kouPépra.
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MPOXOXH! BAABEXZ XTH XYXKEYH!

> MNoté pn yepilere mepioodTepo Nimog amod 6,11 €wg T ofpavon
péyiotou, MAX, kai oté Niydtepo amoé o,1 Seixvel n ofjpavon
ehayiotou, MIN, oto Soxeio Tyavioparog. Mpootyere ot
k& evepyotoinon wote va undpyel apkerd Aimog i Aadi
ot dpirea.

> Not¢ pnv evepyoroieite T ouokeun dtav dev umtApyel péoca
A& A uypd Nitmog. 2e avriBetn mepinTwon n cuckeur propei
va urepBeppavOei.

» H dpireda cival katdA\\nAn povo yia 1o Tyaviopa Tpodipey.
Aev éxel oxediaotei yia 1o Bpdoipo uypov.

» Orav xpnoiporoigite T Aeiroupyia $ovTu auTnG TnNG CUCKEUNG,
va QupdoTe O pe QT Tr) CUCKEUR PTTOPEI VA TTAPACKEUAOTE]
HOvO KAaooikd dovTy pe Aadi/ANimog 1) pe {wpd. Mn xpnor-
HOTTOIEITE TN CUOKEUN YIa TNV TTAPAcKeur $povil cokolaTag
n Tupiou.

Mpiv TNV mpwTn Xprion
Mpotol xpnoipomoifoete T dpirela yia TP dpopd, kabapioTe AemTopeplg Ta
pepovwpéva pépn kai oteyvoote Ta mpooektika (BA. Kepahaio «Kabapiopodg kai

Ppovridan).

Mposroipacia xwpig akpulapidn
H akpulapidn eivai mbavag pia kapkivoydvog ouaia, n orola oxnuartilerar
€éviova Katd 1o TNyAaviopa TpodileV ou TEPIEKOUV AHUNO HECK avTISPATELY e
apivolia. 3¢ mepimrwon Oeppokpaciov peyalitepoy Tov 175°C, o oxnpatiopdg
akpulapidng auvéaverar alparedog.

Ma tov Aoyo autd, Tnyavilete TpodIpa ou mepiExouv apulo, 6Twg yia mapd-
Serypa matareg myavnrég, 600 yiverar oe Oeppokpacia pikpodtepn Twv 170°C.
To mpoidyv Tyavioparog mpémer katd 1o TNYAVIOHA va aTToKTA éva XPUCOKITPIVO
XPWHA Kal Ox1 OkoupOXpwpo 1 kadé. Movo ETa1 Tapapével pIKPO TO TTOCOCTO
akpulapidng.
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1
Tnyaviopa
la ™ xpAon ot auth T dpirela mpoteivoups AadI Tnyaviopatog fi uypd Nimog
yavioparog. Mmopseire emiong va xpnoipomoinoere oteped Aimmog Tyavioua-
T0G. 2xeTikd SiaPdote mpota To Kepdhaio "Sreped Nimog yaviopatog'.

Mposroipaocisg

1) TomoBemote T cuokeun ot pia opildvria, emimedn, otabepr| kar avOekTik ot
uynAég Oeppokpaocieg emdaveia.

YNOAEI=H

> Orav Békete va TomoBemoere ™) ¢ppitéda katw amd Tov amoppodnTipa oTo
pa, mpootdte Gote To pam va eivar ofnoto.
2) Zeruhidre mMifpwg To karwdio Siktbou amd T Siaraln WNEng kalwdiou @.
3) Miote To mAfkTpo amacdpdhiong kamakiot @. To kamdaki avarmba.
4) Bydhre ¢€w To karaBi myaviopatog @ kar otepewote ™ AaPr cuykpamnong @:

- Miéore Niyo padi 1ig paPdoug g AapPrg ouykpamong @, éro1 dote o
TEipol ouykpdTnong va propouy va wbolvral amé péoa oTig wtideg oTo
kaAaOr Tnyavioparog @:
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— 31 ouvéxeia, Aaokdpete Tig meopéveg paPdoug tng AaPrig ouykparn-
ong M, ¢éro1 wote o1 TEipol cuykpaTong va Tpoeéxouy péoa amd Tig
wrideg:

= TpaPhéte m AaPn cuykpamong O mpog ta miow, wote va acpalioe:

= H XaPBh ouykpamong @ eSpaleral 1opa odixtd oto karab
myavioparog @.

YMNOAEI=H

> Xpnoiporoieite pdbvo Aadia f Nimn, Ta omoia xapaktnpilovral pnrdg wg "pn
adpilovra" kar evdeikvuvrar yia Tydviopa. Auth Ty mAnpodopia Ba
Bpeite ot cuokeuaaia fj oty eTikéTa.

> [Moté pnv avapryvlete Siadoperika eidn Nimoug 1 Aadiot! H dpirela pmopei
va apyioe va adpidel.

5) Tepiote To oTeyvod kar Adeio Soxeio Tyaviopatog @ pe AadI, uypd 1) Niwpévo
Nimog (mep. 1,2 Mitpa Madi A mep. 1 kiAo oteped Aimog).
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YMNOAEI=H

> [Mor¢ pn yepilere mepioodTepo Nimog A Aadi amd 6,1 ¢wg T ofjpavon péyr
otou MAX kai moté Aiyotepo amod 6,11 Seixvel n ofjpavon ehdyiotou MIN
oto Soxeio Tyavioparog @.

KINAYNOZX HAEKTPOINAHZIAZ!

> To kahwdio Siktiou Sev emTpémeral va épyeTal ot emadn pe Ta KAUTA pépn
g ¢pirédag. Kivduvog nhektporinéiag!

6) TomoBetiote méAi To kardOi yavioparog @.

7) Kheiote To kamdki, €701 GOTE va KOUPTTQOEI.

Tnyaviopa tpodipwv

NMPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!
> [or¢ pn Aerroupyeire 1 $ppitela xwpig Aadi/Aimog!
1) Zuvdtiote o Blopa ot pia mpila.

2) PuBpiote Tov Siakomm On/Off @ ot Bion «I». H Auyvia e\éyxou Power @
avdfer.

3

Mepiotpéyre Tov pubpiot Beppokpaciag @ omy emBupnt Oeppokpacia. To
Na61 A o Mimog Oeppaiveral omv emBupnm Beppokpacia. MoAig emmeuxBei n
pubpiopivn Beppokpaoia, avafe n Auxvia ehtéyyou Ready @.

YIMNOAEI=H

> Juotfivoupe mpobéppavon g ouokeung yia Toukdyiotov 10 - 15 \errd,
mpotol &ekivioeTe To TRyavioua.
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YMNOAEI=H

Oa Bptite T owoth Beppokpacia Tyaviopatog ot cuckeuacia Tou TPOI-

OvTOG TNyavioparog 1 oto kepaAaio «[livakag xpovwy Tnyavioparog» otig
mapoloeg odnyieg xpHons.

‘Evag xovdpikdg mpooavatohiopdg yia 1o mola Tpodipa kai ot mola Beppo-
kpaoia mpémel va tnyavilovral 6ag Sivouy ol eikdveg OTn PTTPOOTIVY) TAEU-

pa mg $pimelac:
ZUpPoro Tpodipo O¢ppokpaoia
_‘\Jz(c«) Fapidec 130 °C
@ Korémouho 150 °C
Marareg
yavnTég 170 °C
(pptokeg)
Wapi 190 °C

O1 avadepopeveg Tipég amoteholv povo kateuBuvrnpieg Tipeg. H Oeppokpa-
ola pmopei va moikikel avaloya pe T olvBeon kai To mpoowmikd youoTo!

/\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> To kamdki kai n ¢pitéda eivar moAU kautd katd ) Sidpkeia g diadikaciag
tnyavioparog. ' autd, kard m Sidpkeia g Siadikaciag Tyavioparog
mavere povo Tig Aafég ouykpatong @! Kivduvog eykalparog!
Xpnoipormoigite kaAiTepa yavtia koulivag.

4) Téote To MAAKTPO amacpdaiong kamakiol @.
/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Na siote mpooekTikoi katd v mMAfpwon Tou kakabiol Tyaviopatog @!
Eivar moAu kauto!

5) Bydhte To kahdOi Tnyavioparog B amd ™ préla. Bahre péoa To mpoidy
myavioparog. To kaAdbi Tnyaviopatog @ mpéme va yepios 1o péyioro 1600,
©OTE TO TPOIGY Tyavioparog va okemaleral MAPWG pe Aimog, 6Tav To KaAdb:
myavioparog @ Pubilerar o dpitida. Mnv umepPaivere emiong Tt ofpavon
MAX oto kaAdbi yavioparog @.
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6)
7)

BuBiote To kahdbi myaviopatog @ mpooekTikd oto kautd Aadi iy Nimog,.

K\eiote To kamdki NG cuokeung.

YNOAEI=H

> Mtéow Tou mapaBlpou mapakoolbnong oTo KamdkI TNG CUCKEUNG PTTopEITE

va mapakooubeite T Siadikacia Tyavioparog.

Zreped Nirmrog Tnyavioparog

Ma va epmodioete mroiliopa Tou Nimoug kar umepBippavon g cuokeung,

NapPavere Ta akdbhouBa mpoAnmTiKG pétpa dtav xpnoipoToieite oTeped Niog
Tyavioparog:

Kard 1 xpron ¢piokou Aimoug, hiwoTe mpota Toug kUPoug Aimoug apyd oe
XapnAn Oeppokpacia oe pia kavovikl katoapdia. XUoTe mpooekTikd TO
Nwpévo Nimog péoa ot dpela. Kardmy, cuvdiote To Buopa kar evepyoror-
note 1 dpmeda.

Merd m xpnon, dulare m dpirela pali pe To Nimog mou éxer ma yivel ote-
pe6 ot Beppokpacia Swpatiou.

‘Orav 10 Aimog gival oAU kpuo, pmopei ot ek véou Niwoipo va mraildel! Na
va eprrodiotel auto, pe éva Eulaxi ) pe pia mMhaotikr pdBdo kavTe pepikéq
TpUTIEG OTO Nittog Tou éxel TaNi otepeomroindei. Mpootdte Gote n emioTpwon
Tou Soyeiou Tnyavioparog @ va pnv umootei BAGPn!

MNa va hiwoe 1o Aimog, ouvdiote To Buopa oty mpila, pubpiote Tov Siakd-
mmn On/Off @ om 6ton «I» kai mepioTpéyte Tov pubpioT Beppokpaciag @
otoug 130°C. H Auyvia ehéyxou Power @ avdper.

Mepipévere twg OTou Niwoel dho To Aimog. H Auyvia eAéyxou Ready @ propsi

va avaPoaofriver mapainia. PuBpiote Ty emBupnt Oeppokpacia myavi-
oparog povo otav exel Aiwael dXo To Nimog.

Mera To Tnyaviopa

80

/\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> [oté pnv mavere To kaAadi Tnyavioparog @ perd To yaviopa. Eivar mohd

2)

3)
4)

5)

kauto! Inkwore To kakdbi Tyaviopatog @ amd m bpméla pdvo kpatw-
viag 1o ané T AaPr cuykpdmong O!
Orav 1o mpoidv TyaviopaTog eToIpacTEi, TECTE TO TTANKTPO amacdaiiong
kamakiot @, wote To kaméki va avamndhoel.

>nkoote To karddi Tnyavioparog @ kar kpepdote To oTo dKpo TG CUOKEUAG,
£101 OoTe va pmopel va otdlel To TepiTTd Nimog.

MepioTpéyrte Tov pubpiom Beppokpaciag @ om onuavon Min.
PuBpiote Tov Siakomm On/Off @ om Oion «O», yia va amevepyomoifoete T
OUOKEUT).

Arnocuvbiote To Buopa and my mpila.
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6) Orav 1o Tpoidy TNyaviopatog amooTpayyioTsl, GNKOOTe TPOCEKTIKA TO KaAGO

myavioparog @ amé m dpirila.

7) Bdate To mpoidv Tyaviopatog ot éva Pmo 1y ot éva coupwTpl (oTpdoTE pe

amoppodnTikd xapt koulivag!).
Edv Sev xpnoipororeite T dpirila TakTIKG, eival mpoTipdtepo va duldre To AaSI
HOAIG kpuLGEl Ot kald kAeiopéveg G1aAeg A oe GAa doxeia Tyaviopartog, katd
TpoTipnon péca oto Yuyeio i) ot éva Ao Spocepd onpeio. epilere Tig dirakeg
HEOW €VOG AETITOU COUPWTNPIOY, WOTE VA ATTOHAKPUVETE UTTONEIPHATA TPOGIHWY

amd 1o Aadi.

dovru

Mropsite va xpnoipomoioere aut) 1 dprila wg Soxgio dovrl.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

1)
2)

3)
4)

5)

6)

7)

> Mn xpnoiporoieite auh T GUOKEUN yIa TNV TTAPACKEUT GOVTU GOoKOAATAG

N Tupiou!
Xpnoipomoieite amokeioTikd Aimog/Aadi 1) {wpd yia va mapackeudoete
GovTU pe auTr Tn CUOKEUT).
Mpoeroipdore T cuokeun omwG Teplypaderal oto Kepdhaio «Ipoeroipaaieg».
Avoi&te 1o kamdki Tng ouokeung, TormoBemote To SayTuhidi povy @ oTo
dkpo Tou Soxeiou Tyaviopatog @ kar kheioTe TGN TO KATIAKI TG CUCKEUNS.
2uvdtote To Buopa ot pia mpida.
PuBpiote Tov Siakomm On/Off @ ot Bion «I». H Auyvia e\éyxou Power @
avape
Otore Tov pubpiot Beppokpaciag @ omy emBupnt Beppokpacia.
310 kAaoaikb povty pe Aadi/Nimog: Avéloya pe 1o T €idog Tpodipwy Oihere
va tyavioete, avatpééte oTov mivaka oto kedpdhaio «Tnydviopa Tpodipwvs.
3¢ dovtl pe {wpd: Pubpiote pia Beppokpacia perall 90 kar 110 °C (mep.
100 °C), o {wpdg mpémel amhd va oyoPpdler (apyd Bpdoipo).
Orav éxer emmeuyOei n pubpiopévn Beppokpacia, avoiére To kamaki Tg
OUOKEUNG.
Tpurmote Ta pddipa ota mpolvia doviy B kai TorroBetote Ta Mpouvia
dovty @ mpootkTikd oto Soxeio yaviopatog @. Ze k&be eoox oto SayTu-
Ni&1 dovy B propei va otékeral éva mpolvi poviy @.

Avaloya pe 1o €idog kai 1o ptyeBog, perd amd pepikd Aemtd Ta 1pddIpa mou
EXETE TPUTTIOEI €ival EToIpa.

8)

9)

Adaiptote mpooekTika To mMpoUvi doviy @ kar amopakplvere To payeipeptvo
eidog. 2 ouvixeia, propeite va TpumoeTe kal GAa TpOdIpa oTo mMPolvi
dovry @ xai va ta Bakere oo kautd Aimog/To {wpd.

Orav emBupeite va teppatioete T Aeimoupyia dovty, mepiotpéyte Tov pubpiom)
Beppokpaciag @ omv évéadén Min, pubpiote Tov Siakdmmn On/Off @ om
Bton «O» kar amoouvdiore 1o Blopa amd my mpila.
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L L L
AX\ayn Airmoug Tnyavioparog
AMEETe To Aad1 podvo adou Exel kpuwoer eviehwg. To oteped Nimog mpémer va
€ival aKOpa uypo, 101 WOTE VA HTTOPEITE VA TO XUCETE.

1) Miote To mAikTpo amacdahiong karakiot @ kai onkboTe To Kamak!
(BA. Kepahaio «KaBapiopdg kar ppovridas).

2) Amopakpuvere To kahdBi Tnyavioparog @.

3) Mdore ™ ouokeur) amod TG mheupikég AaPég ouykpdmong @ kar xbote To
N&S1 ) To Mimog amd v miow apioTepn ywvia, oty omoia utdpxel éva otdpio
exponc ("), ot kataMnha Soxela, T.x. didheg. Xpnoipomoifore kakltepa
£va Xwvi.

YIMNOAEI=H

> 3¢ k&bt kovdTTa 1) TOAN UTTdPYOUV SIadOPETIKOI KAVOVIOHOI OXETIKA pE
v amdppiyn Tev Aadibv payelpikig 1} Tou Aimoug. Zuyva Téroia Aadia f
Nitrn Sev emiTpémeTal va amoppimTovTal OTa KAvoviKa OIKIaKd amoppippara.
EvnuepwBeite amd tov Sfpo 1 v koivoéTTa 0ag yia Ta onpeia anéppIyng.
4) KabBapilere ONa Ta Tpfpata g $prtdag Aemropephg, OTLG TeEpypaderal oto
kepahaio «Kabapiopdg kar dpovridar.
5) TMpooBirere véo Aadi i Nimog ot piteda, dmwg mepiypaderar oto Kepdraio
«Tnyaviopa.

KaO@apiopdg kai ppovrida

MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX HAEKTPOMAH=IAX!

> MNpiv amd Tov kabapiopd g cuckeung, amocuvdiere mavra To Buopa amd
mv mpila.

Mn Bubilere oe kapia mepimmwon T cuokeur) ot uypal Mmopei va mpokU-

el kivouvog Cwng amé nhektpomAnéia kar n cuokeur) va umootei ¢Bopa.

/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Adrvete T cuokeun va kpuhaoel Tpiv amd Tov kabapiopd.

MPOXOXH! YAIKEZ ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoigite Spacikd f) TpIikd anoppumavtikd yia Tov kabapiopd,
omwg yaha kabapiopou f atoalépailo. Autd Ta ulikd evdéxeral va kara-
OTPEYOUY TNV emdaveia TG ouokeung!
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la tov koo kaBapiopd, amoouvappoloynote T dpmela:

1) Avoiére To kdAuppa mave amd 1o povipo petalikd dirtpo @ kai amopakpu-
VETE TO:

2) Avoiére To kamaki TG cuokeung. Mitote pe pia pdBdo ) mapopolo avrikelpevo
ptoa oTig otiég Twv ompilewy pevieotSuv oty oW TAeUPd TNG CUCKEUNG Kal
tpapnéte Tautdypova To Kamdki TG CUCKEUNG TTPoG Ta emdve kai é&w amd Tig
ompi&eig pevreotduy:

—

A

—
——
——
——

3) Amopakpuvere To kahdBi Tnyavioparog @.
| @ Mropeire va kaBapioere To kardbi myaviopatrog @ oto mhuvtApio

marev. Evéeikvural yia mAioipo oto mhuvtiipio mdtev. Adaipiore
wotdoo ™ Aafr ouykpamong @.
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YMNOAEI=H

> [Mpiv and y mpom Xpfon, mpéme va mAbvere To kaAddi Tnyavioparog P
oo xép1. Na va pmopioere va mAlvere 1o kahabi myaviopatog @ oto
TAUVT|PIO TATWY, TTPETTEl TIpoNyoupEvwg va éxel BubioTel oe AabL.
lMpiv ammo ek véou xpron, oteyvovere kaAd To kahdbi yavioparog @.

B Mg To Aimog/Aadi kpuwoel, adeidote To Soxeio Tyavioparog @
(BA. kepdhaio «ANayn Nimoug TnyaviopaTtogy).

B KaBapiore ™ AaPr ouykpdarmong @, To povipo petariké irtpo @ 1a

mpoUvia doviy @ kai To Saxtulidi doviy @ oe Leotd vepd pe o amop-
putavTikd maTwy. ZemNlvete 6T ouvéxela Oha Ta e€apmpara pe kabBapd
VEPO.

B KaBapiote 1o mepiBAnpa kai To Soxeio Tyavioparog @ pe éva uypd mavi.

Eav xpeiaotel, mpoobiote tva Ao amoppumavtikd oo mavi. X cuvéyea,
okouTTioTe pe éva Travi Bpeypévo pdvo pe vepd, WOTE va pny UTTapXouV uTo-
Aelppata amopputmavtikot oto Soxeio Tnyaviopatog @. Zreyvhote To mepl-
BAnpa kai To Soxeio Tnyaviopatog @ kahd.

B KaBapiote To kamaki TG ouokeung ot {eoTd vepod pe dva Ao aTToppUTIAvTI-

k. ZemAUvett To oTn ouvéxela pe kabapod vepd.

S1eyvoTe KaAA To KAMAKI TNG ouokeurg kai TormoBemote To 6pBio oto T,
£&101 0oTe va priopel va adadoel To vepd Tou evoexopivag Exel peivel oTo
£0WTEPIKO TOU KATTAKIOU.

To KkaTaKI TTPEMEN va EXEl OTEYVWOEN TTANPWG TIPIV amo pia véa xpnon!

B KaBapiote 1o povipo petaliko ixtpo @ ot {eotd vepd pe éva Ao amop-

4)
5)

6)

putravtikd kai Eem\iveré To pe kabapd vepd.
ZreyvooTe kald Oha Ta eéapthpata mpiv amod T cuvappoAodynon.

TomoBerrote a1 To povVIpo peTalikod dpirtpo @ oy umodoyr) oTo kamdki
OUOKEUNG Kal KAEIOTE TO KAAUPPA TTAVW amé To povipo peTalhiko Gixtpo @.

TomoBerAoTe TGN TO KATAKI GUOKEURG EMAVW OTN GUCKEUR, £TC1 QOTE Of HEVTE-
otdeg va mdvouy kai va edpalovral odixtd oTig oxeTikig ompiéeig oty mow
TAEUPd TNG CUOKEUNG.

YNOAEI=H

Arofn
1)

2)

84 G

> O1 umibloiTieg epyacieg ouvifpnong mpémel va ektelouvrar amd eouciodo-
tnpéva e€adikeupéva cuvepyeia f To TuApa eEutinpémong TeAaToy.

KEUOn
Snkohote 1 peradipere ™ ouokeun pe T PonBea Twv mheupikov Aafov
ouykparnong €@ oo mepifAnua.
Tuhi&re To kKahwdio Siktlou yupw amd T Siaraén 1WNiéng kalwdiou @ oty
mow mieupd TG ouokeung. Eiodyere dvav amd Toug meipoug Twv Buopdrev

Sikriou ot pia amd Tig omég g Sidraéng TUAENG karwdiou @, yia va orepe-
woere 1o PUopa Siktlou:
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3) Mmoptite va apaipéoere Eavd tn AaPr cuykpdmong @ Tou karabiol Tyavi-
opatog @ yia va v amobnkeloete kar va v TommoBeroete oto kaAdOi Tnya-
viopatog @ kard téroiov Tpdmo, Gote To karddi Tnyavioparog P va propsi
va ToroBetnBei ot dpirila.

4) AnoBnkelote T ouokeur pe KAeloTo To kamdxi Tg. Etol, To ecwtepikd g
$piredag mapapiver kabapd kar xwpig okovn.

TupPoulig

ZMITIKEG TNYAVNTEG TTATATEG
B O mardreg mou pofAémovtal yia Tnydviopa ipémer va eival dpiokeg kal
opol16popdEG.
B o To myaviopa mpémel va xpnoipgotolouvral €idn mardrag mou ivar Niyo
«QPIPa» 1 <KKUPIRG OKANPA».
B Adol Eedhoubioere Tig matdreg, kdPere v avriotoixn emBupnT moodmra
(Awpideg 1 diteg).

B Tig Balere oto vepd, TipIv cuveyioete, Tiep. yia pia Gpa. Erol delyel dva pépog
g {axapng, n omoia eival pia améd Tig ouocieg, oTnv omoia odeieral o oxn-
patiopdg ™G akpulapidng.

B Adrvere Tig TATATEG VA OTEYVOOOUV APKETA.
B Tnyaviletre mavra Tig ommikég matareg SUo popig:

— mpwra yia 8 - 12 Nerrré mep. otoug 150 °C kar perd yia 3 - 4 Nerrra
otoug 170 °C, avéloya pe Tov emBupntéd Babpd podioparog.

B O kareyuypéveg TaTATEG €ival TIPOTNYAVIGHEVEG KAl YId TO AOYO AUTO TIPETEl
va TyavioTouy pdvo pia popd. AkorouBrote Tig 0dnyieg oty cuokeuaoia.
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Karspuypiéiva

Ta kaTeyuypéva mpoidvra myaviopartog (-16 twg -18 °C) kpubvouv apkerd To

Nad1 1o Nimog, €101 autd Sev LeoTaiveral apkerd ypryopa kai yi' autd autd Ta

1pdPIpa amoppodoly mapa oA Aadi i Nimog. Ta va 1o amodlyere auto,

akohouBnore v eéng Siadikacia:

B Mnv myavilere peydheg moodtnTeg o€ pia S6on. Mpémer va yepilete pe mpoi-
OV TNYaviopaTog To avaTepo ¢wg T onpavon peyiotou Max oto eowTtepikd
Tou kahaBiol Tnyavioparog @ .

B Zeotaivere To AaS1 Touhdyiotov 15 herrrd piv Balete péoa to mpoidy tyavi-
oparog.

B Otore Tov pubpiot Beppokpaciag @ ot Oeppokpacia mou Siverar oig
mapoloeg odnyieg xpAong 1 TN cuokeuacia Tou TPOIOVTOG TyaviopaTog,.

B Kard mportipnon, adrote To kateyuypévo Tpoidy va Eemaywoe ot Oeppokpa-
oia Swpatiou TpIv amd To Tydaviopa. Aopakpuvere oo TiEPIGTdTEPO Yiveral
ToV TTayo f 10 Vepo, TpIv BaAeTe To TTPoidY Tyaviopatog pioa ot dpitéda.

B Bdhre To mpoidy myavioparog 600 yiverar Mo apyd Kail TPOCEKTIKA Héca
ot $pirila, 161 1o kautd AadI | Nimog propei va extoleuBsi amdropa kai
pe Suvapn.

Mo Oa amoduyere TiIg avemOUunTeg MPO0OeTe(
1I81adouosg yeuosig

Mepixa 1po¢1pa, kupiwg To wapi, Byalouv uypd katd To Tyaviopa. Autd Ta

uypa palelovral oto A&dI Tyaviopatog f oto Nimog kai propouy va emnped-

oouv TV oo N T yelon Tou embpEvoU TTPOidvTog Tyaviopartog mou Ba Tomo-

OernBei yia Tnyaviopa péoa oto 1610 Aadi f Nimog.

Axohoubnote v €A Siadikacia wore va éxete TAN yeuoTika oudttepo A&SI 1 Nirmog:

B Zcoraivere To A& ) Nimog mep. otoug 150 °C kar Palere SUo Nemréq déteg
Ywpi A pepIKA patodkia paiviavo oto kahdbi tnyavioparog .

B Bubilere To kahdbi myaviopatog @ oto Nimog kar Kheivere To kamdki.

B Mepipévere, tug dtou To AadI f 1o Nimog va pnv koxAalel aA\o, kar amopa-
kpUveTe To Wwpi f To paiviavo pe pia TputinTr Koutaha. To A&di 1y To Aimog
£xel MaN oudérepn yelon.

Yyieivi) Siarpodr)

O1 diatpodoldyor mpoteivouv Tn xpHon GuTIKGV eAaiwy kal NiTTwy, Ta oroia

TepiEKouv pn kopeopéva himapd oéta (m.y. Aiveaiko oél). Qotdoo, autd ta

Aa&Sia kai Nt xavouv ypnyopotepa Tig Oetikég Toug 1616TNTEG amd &,11 dANa

eidn kai yI' autd mpéme va alkalovrar o ouyva.

Akoloubeite TG katwTipw 0dnyieg:

B AMAZere taktika 1o Madi f 1o Aimog. Orav mapaockeualete pe ) ppirela
kuplwg Tatareg Tnyavntég kai mepvare To Aadi fj To Airog petd amd kabe
Xpron amd coupwmpl, priopeite va 1o xpnoiporoieite 10 éwg 12 popég.
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B Qotboo, pn xpnoipormoisite To Aadi f) o Aimog mepioodtepo amd &1 priveg.
Mpoatyere mévra Tig umodeieig emdvw otn cuckeuaoia.

B Tevikd, To MaSi 1y To Nirmog pmopti va xpnoipomoindsi yia Miydtepo xpdvo,
otav Tyavilete kuping TpodIpa pe TpwTEiveg, dTwg Kptag 1 wapl.

B Mnv avapiyviere ppioko Aadi pe xpnoipomoinpévo.

B AMGZere To A&S1 1) To Mimog otav katd To (totapa Bydde adpo, otav

mapouoiale oeia yebon 1y oopn i étav okoupaivel kai / A Tapoucialel
TTUKVOTATA OTTWG TO CIPOTIL.

Mivakag xpovwy Tnyavioparog

O mivakag Sivel mapadeiypara yia 1o moia Tpddipa kar ot moia Beppokpacia
TIPETTEN Va TYQVIOTOUV Kal TOCOG XPOVOG TNyaviopaTtog amaiteital yia auta.

31V mepinTwon mou ol odnyieg OTn CUCKEUATia Tou TPOidVTOG TNyaviopatog
amokAivouv amd autdy Tov Tivaka, akohoubnoTe Tig 0dnyieg o cuokeuaocia.

Tpodipa Osppokpaocia (mep.) Xpoévog ot Aerrra
Kedrég (kateyuypévog) 150 °C 2 - 5 herrtéy
Xoipiva ¢iéta (mavapiopéval) 150 °C 12 - 25 herrtéy
Mepides korérouhou 150 °C 8- 18 hermid
(peyaha koppdTia)
ME'pI(SEC, KO:I‘OTTOU)\C')U 150 °C 717 Nerrd
(pikpd / pecaia koppdma)
, , , o o 8 - 12 \errrat/
Mardreg TyavnTég (dpiokeg) 150 °C/170 °C 34 Nermd
Mardreg TyavnTég BA. Zroixeia BA. Zroixeia
(kaTeyuypéveg) KQTAoKEUaoTn KQTAOKEUAOTH)
Fapideq (ppiokeg) 130 °C 2 - 5 \emmtaa
Mavirapia 170-190 °C 3 - 5 emrra

YMNOAEI=H

> >1a oroixeia Pabpwv pmopsi va umdpyouv ehdyioTeg amokAioeig Beppokpa-
oiag. O1 avadepodpeveg oTov aveTépw TTivaka Tipég amoteholy kateuBuvtr-
pieg TipEG. Avadepovral mepitou oe pia moootnra 150 - 200 ypappapiwy.
Avéloya pe T oUoTaon TV TPOGIHWY OI XPOVOI UTTOPEI VA TTOIKIAOUV.

> To kahdbi myavioparog @ emrpémeral va yepiler pe mpoidy Tnyavioparog
10 aveTEPO £wG To cUpPBolo péyioTou Max oTo ecwTepikd Tou kaabiol.
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Avripetommon opalparwv

NMPOBAHMA MIGANH AITIA MIOANEZ AYZEIZ

[T ¢ H ouokeuij Sev eiva Suvdiore T ouokeur ot pia mpila

Neiroupyei. ouvdedepévn oe ipila. E Lom PR,

A H ouokeun mapouciale BAaPn.  AmeuBuvBeite oto Tpnpa otpPig.

H Auyvia e\éyyou H ouokeun eivan Evepyomoinaore T cuokeur améd 1o

Power @ Sev avafel.  amevepyoTmoINpEv. Siakomm On/Off @.

e 5\ H puBpiopivn Beppokpacia . 1 1 flm

H Auyvia ehéyyou " " Mepipévere pepika Aemtd, éwg OToU
, Tou Aadiol / Tou \immoug Sev , . :

Ready @ Sev avapel. emreuyOel n emBupn Beppokpaoia.

¢xel emreuyBei akopa.

Edv o1 BA&Peg Se SiopBovovrar pe TG avetipw avadepdpeveg TTPOTAGEIG QVTIHETOTIONG

SGaApATRY,

, 1) eav e€akpifooete GMa €idn PraPav, ameubuvBeite oto TpApa otpPig pag.

Napaptnpa

Amopp

Do w

Iy TG ouoKeuaoiag

¢ Kapia TIEPITITWON PNV ATTOPPITITETE TH) CUOKEUN) OTA OIKIAKA
amroppippara. Auté To rpoidv undkéaral otnv Eupwraikn Odnyia
2012/19/EU.

ATIOPPITITETE TN CUOKEUN PECW PIAG EYKEKPIPEVNG ETTIXEIPNONG ATTOPPIYNG N HEOW
NG KOIVOTIKAG emixeipnong amodppiyng. Tnpeite Tig 1oxUouceg mpodiaypadis.
S mepintwon apdifolidy, emkoiveveite pe Tnv appddia emyeipnon anéppiyng.

Ma 1ig SuvatéTnTeg amoéppPIYng Tou TPOidVTOG peTd To TENOG Tou kUkhou g
Tou, ameuBuvBeite oy appddia utmpesia g kovdTTag 1 TNG TOANG oag.

H cuokeuaoia amoteheital amd $ihika mpog 1o epIBaMov uNikd, Ta omoia pro-
PEITE VO ATTOPPIYETE PHECW TWV TOTTIKWV OMHEIWY AVAKUKAWOTG.

Artoppimete T cuokeuaaia pe TpdTo GINIKO Tpog To TEpIBaNNovV.

AapBavere umoyn T ofjpavon ota Siadopetikd uNikd cuckeuaaciag kai, epdoov
amarreital, Eexwpilett Ta. Ta uNikd cuckeuaciag Gpépouv ofipavon pe ouvTopo-
ypadieg (a) kar yndia (b) pe v &Ag onpacia:

1-7: M\aoTtika,

20-22: Xapri kal xapTovi,

80-98: ZuvBerikd uhikd.
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Eyyunon tn¢ Kompernass Handels GmbH
A&ibmipn mehdmiooa, a&idtipe meAam,

H mapoloa ouokeury Siabéter 3 xpdvia eyylnon amd v nuepopnvia ayopds.
2TV TEPITTWON EANEIPEWY OTO TIPOIOV ExETE VOUIKA SIKAIOPATA évavTi Tou
TWANT Tou TTPoidvTog. Autd Ta vopikd Sikaiopara Sev mepiopilovral péow g
KATWTEPW avadepOpEVNG EyyUNONG.

MpoiimoOio:ig syylunong
H mepiodog eyyunong &exivd v nuepopnvia ayopdg. Qurdooere Ty amddeén
ayopds. Amarreital wg amodekTIKO ayopds.
Edv, evrdg tpidyv etov amd v nuepopnvia ayopdg, mapampndel kamoio opd-
pa ulikoU 1) katackeurg oto Tpoidy, Ba emokeudcoupe f Oa avtikaracThcoupe
(katdmV kpiong pag) To Tpoidy Swpedv A Ba cag emoTpagel To Mocd ayopds.
H mapoloa eyyinon mpoimoBirer 611 n ehartwparikr cuckeur kai n amddedn
ayopdg Ba uroPAnBolv padi pe pia clvropn mepiypadr avapopikd pe o ol
Bpiokeral n éENNeiyn kai moTe mapatmpnOnke, eviodg TG TEPIGAOU TWV TPIGV ETGV.
Edv 1o ehdmropa kaNirrerar amd Ty eyyUnon pag, Oa AaBere To emokeuaopévo
] éva véo TPoidV.

Mepiodog tyylunong kai vopikég amaitiosg Aoyw eAsipswv
O xpovog eyyunong dev mapareiveral péow G MApoxng eyyunong. Autd
ioxVel kai yia e£aptipara, Ta omoia éxouv avrikataotabsi kal emokeuaoTei.
Evexopeveg Ao umdpyouoeg {npiég kai eNeiyelg KaTtd TV ayopd mpémel va
yvoaoTotoloUvral apéowg perd Ty amocuokeuaoia. Merd ) Aén Tou xpdvou
£yyunong, Tuxov epdavi{opeveg EMOKEUEG XPEQVOVTAL.

Eupog eyyunong
H ouokeun kataokeudotnke clpdwva pe auotnpig odnyieg moidTTAg Kal
eAtyxOnke TpooEKTIKG TIPIV QTS TNV ATTOCTON.
H eyylnon 1oxuer yia odpdApata ulikol f kartaokeung. H mapoloa eyyinon dev
kaAurrel e€apTipaTa Tou TTPoidvTog TTou uMoKeIvTal o pucioloyikr $Oopd
kal, wg ek TouTou, Bewpolvral avarwoipa e€apmpara ) {nuiig o ebBpaucta
e€apmpara, m.x. S1akOTTEG, CUCOWPEUTEG M) YyudAiva e€apTiparta.
H mapoloa eyyinon akupoverar edv mpokAnOei {nuid oto mpoidy, edv Sev
yiverar owotr) xpnon f ouvmpenon. MNa pia cwotr xpron tTou mpoidvrog mpérmel
va Tpouvrar emakpifug or avadepopeveg umodeieg oTig odnyieg xeipiopou.
Zkotol xpfiong kai xeipiopol Tou Sev ouVICTOVTAI 1} yIa TOUG OTToioug UTTapYEl
npoaidotoinon mpémel amapaitnta va amodelyovrat.
To mpoidy mpoopilerar pdvo yia 181wk Kal &xI yia emayyeApaTiki xpHon.
S mepinTON KakAG peTayeipiong kar akataAnAng xpnons, xenons Piag kar
mapepPdotwv, ol omoieg Sev SieénfxOnoav améd to e€ouaiodompévo pag TpApa
otpPig, n eyylnon maver va ioyUel.
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Aiadikaocia o nepinTwon syyunong

Na v eéacdpahion yphyopng emelepyaciag Tou {ntpatodg oag, TnpeiTe Tig
akoloubeg umrodeiéeig:

B T O)eg Tig epwThoEIg ExeTe EToipn TV anodeén ayopdg kal Tov Kwdikd
mpoidvrog (m.x. IAN 12345) wg anédeién yia Ty ayopd.

B Ta tov kwdikd TpoibvTog, avarpiére oty mvakida timou oTo TpPoidy, ot
pia erikéta oto mpoidy, oto e£bdulo Twv 0dnyibv xprong (kdTw apioTepd)
] o€ éva auToKONANTO OTNY TTHOW 1) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

B Edv mpokUyouv odpdipara Aerroupyiag 1) AANeg eANeipeig, emmIKOIVWVIOTE
kar’ apxfv pe To akdbhoubo avadepodpevo Tpnpa otpPic TNAEPpwvIKa 1)
pe E-Mail.

B Eva npoidv mou Bewpeital eAaTtopaTiKG propeite va To amooTeileTe atehwg
otV avadepdpevn SielBuvon Tou otpPig emouvamTovrag Ty amddedn
ayopdg (am6deén tapeiou) kar avadipovrag mou Bpiokeral n ENNeyn kai
TOTE EPdAVIOTNKE.

EF3E 2mv 1otooehida www.lidl-service.com propeirte va mpayparomoifoete Ajyn
# | Tov mapoviev i aMwy odnyiev xprong, Bivieo mpoidviwy kai Aoyiopikou.

Me autov Tov kwdiké QR peraPaivere ameuBeiag ot oehida e€utmpétnong
Lidl (www.lidl-service.com) kai eicayayovrag Tov kwdikd mpoidvrog (IAN)
123456 pmoptite va avoilere ig avriotoigeg odnyieg xprong.

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

ZipPig

StpPig EAMGSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(0 3épPic Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 326680_1904 |

Eicaywyiag
H akdAouBn S1ebBuvon Sev civar SiedBuvon oipPig. Emkoivaviore, kat’ apxiy,
pe TNV avadepdpevn utnpecia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
TEPMANIA

www.kompernass.com
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Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Héandigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren von Lebensmitteln und fir das
Zubereiten von Fondues mit Fett oder Brithe im privaten Haushalt konzipiert.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten be-
stimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in frockenen Réumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.
Dieses Gerdt ist nicht geeignet fir den Gebrauch...
— in Kichen fir Mitarbeiter in Léden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen,
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen,

— in Frihstickspensionen.

/\ WARNUNG!
Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemaf verwenden.
> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Von dem Geréit kdnnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und/
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das Gerit
ausschlieBlich bestimmungsgemdf. Die in dieser Bedienungsanleitung be-
schriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art wegen
Schaden aus nicht bestimmungsgeméBer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verdnderungen oder Verwendung
nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko trdgt allein
der Benutzer. Das Gerdt ist kein Kinderspielzeug.
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Lieferumfang und Transportinspektion
Das Geréit wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Mini-Fritteuse mit Fondue
® Frittierkorb und Haltegriff
® Fonduering
® 6 FonduespieBe
® Bedienungsanleitung
1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdat.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Geratebeschreibung/Zubehér
Permanent-Metallfilter
Frittier-Behdlter
Handgriffe
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Ein-/Aus-Schalter (O/1)
Entriegelungstaste Deckel
Haltegriff

Frittierkorb

Fonduespief3e

PPOHB00000000CC

Fonduering
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Technische Daten

Netzspannung 230 V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz
Nennleistung 850 W
Fassungsvermégen Ol ca. 1,2 liter bis zur MAX-Markierung
Fassungsvermdgen festes Fett  ca. 1 kg
I Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebens-
QH mitteln in Berihrung kommen, sind lebens-
mittelecht.

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR!

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht ein-
geklemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Schlieflen Sie das Gerat an eine Netzsteckdose mit einer
Netzspannung von 230 V ~, 50/60 Hz an.

~ Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

@ Tauchen Sie das Gerét mit der Netzleitung niemals
unter Wasser und reinigen Sie es auch nicht unter
flieBendem Wasser.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab
8 Jahren und dariber benutzt werden, wenn sie sténdig
beaufsichtigt werden. Dieses Gerdt kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Féhig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.

» Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

» Falls das Gerat heruntergefallen oder beschadigt ist, diirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

~ Wahrend des Frittiervorgangs wird heiBer Dampf freigesetzt,
insbesondere, wenn Sie den Deckel 6ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

» Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstandig trocken sind, be-
vor Sie Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. Heif3es
Ol oder heiBes Fett spritzt sonst.

» Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgfaltig ab, bevor Sie sie in
die Fritteuse geben. HeiBBes Ol oder heifles Fett spritzt sonst.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgfaltig ab, bevor Sie sie in
die Fritteuse geben. HeiBes Ol oder heies Fett spritzt sonst.

» Gehen Sie insbesonders mit gefrorenen Lebensmitteln vor-
sichtig um. Entfernen Sie alle Eissticke. Je mehr Eis sich noch
an den Lebensmitteln befindet, umso mehr spritzt das hei3e
Ol oder das heif3e Fett.

~ Teile des Gerdtes werden wahrend des Gebrauchs heif3.
Berihren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

» Das Gerdt sollte in einer stabilen Lage mit den Handgriffen
aufgestellt werden, um ein Verschitten der heiBen Flussigkeit
zu vermeiden.

/A\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Schmelzen Sie Fettblécke niemals in der Fritteuse. Durch die
hohe Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht
das Heizelement bedeckt, kann das Heizelement beschadigt
werden oder es kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das
Fett vorher in einem Topf o. A.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Nédhe von heif3en
Oberfléchen.

» Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs niemals un-
beaufsichtigt.

& Achtung! Heif3e Oberfléchel!

96 DE | AT | CH



SILVERCREST’

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

Benutzen Sie niemals Wasser zum Loschen der
Fritteuse!

~ Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei
Uberhitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett
rechtzeitig. Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes
Fett oder Ol mit einer Decke ersticken.

ACHTUNG! GERATESCHADEN!

~ Fillen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und
nie weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-
Behdlter ein. Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass
geniigend Fett oder Ol in der Fritteuse ist.

» Schalten Sie das Gerdt niemals ein, wenn sich kein Ol
oder flissiges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerét
Uberhitzen.

~ Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet.
Sie ist nicht fir das Kochen von Flissigkeiten konzipiert.

> Wenn Sie die Fondue-Funktion dieses Gerdtes benutzen,
beachten Sie, dass nur klassisches Fondue mit Ol/Fett
oder mit Brihe mit diesem Gerat betrieben werden kann.
Benutzen Sie das Gerdt nicht um Schokoladen- oder
K&se-Fondue herzustellen.

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie bitte die einzelnen
Teile griindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab (siehe Kapitel ,Reinigung und
Pflege”).
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Acrylamidarme Zubereitung

Acrylamid ist ein mdglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim Frittieren von
stérkehaltigen Lebensmitteln durch Reaktionen mit Aminoséuren verstérkt gebildet
wird. Bei Temperaturen von mehr als 175 °C steigt die Bildung von Acrylamid
sprunghaft an.

Frittieren Sie daher stérkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites,
nach Méglichkeit nicht mit einer Temperatur von ber 170 °C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so erreichen
Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen wir Frittierdl oder flissiges Frittier-
fett. Sie kdnnen auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu erst das Kapitel
,Festes Frittierfett”.

Vorbereitungen

98

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und hitze-
bestdndige Oberfléche.

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd stellen
wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.
2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Kabelaufwicklung @.
3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @. Der Deckel springt auf.
4) Nehmen Sie den Frittierkorb ) heraus und befestigen Sie den Haltegriff @:

— Driicken Sie die Stébe des Haltegriffs ) etwas zusammen, so dass sich
die Haltebolzen von innen in die Osen am Frittierkorb @ schieben lassen:
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— L&sen Sie dann die zusammengedriickten Stébe des Haltegriffs @, so
dass die Haltebolzen durch die Osen ragen:

i

=%
4
/1

— Ziehen Sie den Haltegriff @ nach hinten, so dass dieser einrastet:

— Der Haltegriff @ sitzt nun fest am Frittierkorb (.

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die ausdriicklich als ,nicht schéumend”
gekennzeichnet und zum Frittieren geeignet sind. Diese Information finden
Sie auf der Verpackung oder dem Etikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett- oder Olsorten! Die Fritteuse
kénnte iberschdumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren Frittier-Behélter @ mit O, flissigem
oder geschmolzenem Fett (ca. 1,2 | Ol oder ca. 1 kg festes Fett).
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> Fillen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behéilter @ ein.

STROMSCHLAGGEFAHR!

> Das Netzkabel darf nicht mit den heiBen Teilen der Fritteuse in Berihrung
kommen. Gefahr eines elektrischen Schlages!

6) Setzen Sie den Frittierkorb (P wieder ein.

7) SchlieBen Sie den Deckel, so dass dieser einrastet.

Lebensmittel frittieren

ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/Fett!
1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

2) Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ in die Position ,|”. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet auf.

3

Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur. Das Ol
oder Fett wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. Ist die eingestellte Tem-
peratur erreicht, leuchtet die Kontrollleuchte Ready @ auf.

> Wir empfehlen das Gerét mindestens 10 -15 Minuten aufheizen zu lassen,
bevor Sie mit dem Frittieren beginnen.

100 DE | AT | CH SFM 850 A4



SILVERCREST’

Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der Packung des Frittierguts
oder im Kapitel ,Tabelle Frittierzeiten” in dieser Bedienungsanleitung.
Eine grobe Orientierung, welche Lebensmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden sollten, geben Ihnen die Abbildungen auf der Vorderseite
der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel ~ Temperatur
__n\(Jc’ Garnelen 130 °C

@ Hihnchen 150 °C

Pommes frites o
W (frisch) 170 °C

Fisch 190 °C

Die genannten Werte sind nur Orientierungshilfen. Die Temperatur kann je
nach Beschaffenheit und persénlichem Geschmack variieren!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Der Deckel und die Fritteuse sind wahrend des Frittiervorganges sehr heif3.
Fassen Sie daher wéhrend des Frittiervorganges nur die Griffe @ an! Ver-
brennungsgefahr! Benutzen Sie am besten Topfhandschuhe.

4) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Befiillen des Frittierkorbes @! Dieser ist sehr heif!
5) Nehmen Sie den Frittierkorb @ aus der Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut
hinein. Der Frittierkorb @ darf dabei maximal so befiillt werden, dass das
Fillgut komplett von Fett bedeckt wird, wenn man den Frittierkorb @ in die

Fritteuse absenkt. Uberschreiten Sie zudem nicht die MAX-Markierung am
Frittierkorb @.

6) Senken Sie den Frittierkorb @ vorsichtig in das heiBe Ol oder Fett ab.
7) SchlieBen Sie den Gerétedeckel.
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> Durch das Sichtfenster im Gerétedeckel kénnen Sie den Frittiervorgang

iberwachen.

Festes Frittierfett

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und das Gerdt zu heif3 wird, treffen Sie
bitte folgende VorsichtsmaBnahmen, wenn Sie festes Frittierfett benutzen:

Bei Verwendung von frischem Fett, schmelzen Sie die Fettblécke zunéichst
langsam bei kleiner Hitze in einem normalen Topf. Gief3en Sie das ge-
schmolzene Fett vorsichtig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann den Netz-
stecker ein und schalten Sie die Fritteuse ein.

Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse mit dem wieder erstarrten Fett
bei Raumtemperatur auf.

Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei erneutem Schmelzen spritzen! Um dies
zu verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder Plastikstab einige Lécher in
das wieder fest gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die Beschichtung des
Frittier-Behdlters @ nicht beschddigt wird!

Um das Fett zu schmelzen, stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose,
stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ in die Position ,I” und drehen Sie den
Temperaturregler @ auf 130°C. Die Kontrollleuchte Power @ leuchtet auf.

Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmolzen ist. Die Kontrollleuchte
Ready @ kann dabei immer wieder aufleuchten und erléschen. Stellen

Sie erst dann die gewiinschte Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte Fett
geschmolzen ist.

Nach dem Frittieren

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb @ nach dem Frittieren an. Dieser ist sehr

2)

3)
4)

5)
6)

heif3! Heben Sie den Frittierkorb @ nur an dem Haltegriff @ aus der Fritteuse!

Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @,
so dass der Deckel aufspringt.

Heben Sie den Frittierkorb @ an und héngen Sie ihn an den Rand des
Gerdtes, so dass iberschissiges Fett abtropfen kann.

Drehen Sie den Temperaturregler @ auf Min.

Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ in die Position ,O”, um das Gerdt aus-
zuschalten.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben Sie den Frittierkorb @ vorsichtig aus
der Fritteuse.
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7)

Geben Sie das Frittiergut in eine Schiissel oder ein Sieb (mit saugféhigem
Kiichenpapier auslegen!).

Wenn Sie die Fritteuse nicht regelmafig benutzen, empfiehlt es sich, das Ol nach
dem Erkalten in gut verschlossenen Flaschen, oder anderen Frittier-Behdltern,
vorzugsweise im Kihlschrank oder an einem anderen kishlen Ort aufzubewahren.
Befillen Sie die Flaschen durch ein feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol
zu enffernen.

Fondue

Sie kdnnen diese Fritteuse als Fondue-Topf benutzen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)

> Benutzen Sie dieses Gerdt nicht, um Schokoladen- oder Késefondue herzu-

stellen!
Benutzen Sie ausschlieBlich Fett/Ol oder Brishe, um ein Fondue mit diesem
Gerdt zuzubereiten.

Bereiten Sie das Gerét wie im Kapitel ,Vorbereitungen” beschrieben vor.

Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie den Fonduering ® auf den Rand
des Frittierbehdalters @ und schlieBen Sie den Geratedeckel wieder.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ in die Position ,|”. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet auf.

Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur.

Bei klassischem Fondue mit Ol/Fett: Je nachdem, welche Art von Lebensmittel
Sie frittieren wollen, orientieren Sie sich dabei an der Tabelle im Kapitel
,Lebensmittel frittieren”.

Bei Fondue mit Brishe: Stellen Sie eine Temperatur zwischen 90 und 110 °C
(ca. 100 °C) ein, die Brihe sollte lediglich simmern (leicht kdcheln).

Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, 6ffnen Sie den Gerdtedeckel.

SpieBen Sie die Lebensmittel auf die Fonduespiee @ und stellen Sie die
Fonduespiefie @ vorsichtig in den Frittierbehéilter @. In jeder Einkerbung am
Fonduering (® kann ein Fonduespie? (@ stehen.

Je nach Art und Gréf3e sind die aufgespieBten Lebensmittel nach wenigen
Minuten gar.

8)

9)

Entnehmen Sie vorsichtig den Fonduespief3 @ und I5sen Sie die gegarte
Speise. Sie kénnen dann weitere Lebensmittel auf den Fonduespief3 ®
spieBen und in das hei3e Feft/die Brithe geben.

Wenn Sie das Fondue beenden wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
auf Min, stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter @ auf die Position ,O” und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.
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Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet ist. Festes Fett muss gerade
noch flissig sein, so dass man es schitten kann.

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @ und nehmen Sie den Deckel ab
(siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb @.

3) Fassen Sie das Gerét an den seitlichen Griffen @ an und gieBBen Sie das Ol
oder Fett iiber die hintere linke Ecke, an der sich eine AusgieBkerbe (%) be-
findet, in geeignete Behdlnisse, zum Beispiel Flaschen. Benutzen Sie dafir am
Besten einen Trichter.

> In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Entsorgung von Speisedlen oder fetten
anders geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche Ole oder Fette im normalen
Hausmill zu entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung nach den Entsorgungsméglichkeiten.

4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse griindlich, wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteuse, wie im Kapitel , Frittieren”
beschrieben.

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

Auf keinen Fall darf das Gerdt in Flissigkeiten getaucht werden! Hier-
durch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen und das
Gerdt beschédigt werden.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Geréit vor der Reinigung erst abkiihlen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie zur Reinigung keine &tzenden oder scheuernden Reinigungs-
mittel /-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese kénnen die
Oberflache des Geréites beschadigen!
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Zur einfachen Reinigung, nehmen Sie die Fritteuse auseinander:

1) Offnen Sie die Abdeckung iber dem Permanent-Metallfilter @ und nehmen
Sie diesen heraus:

2) Offnen Sie den Gerétedeckel. Driicken Sie mit einem Stab o. &. in die Lécher
an den Scharnierhalterungen an der Rickseite des Geréites und ziehen Sie
den Gerdtedeckel gleichzeitig nach oben aus den Scharnierhalterungen heraus:

\ —/

——
——
—— o
——

3) Entnehmen Sie den Frittierkorb @.
| @ Den Frittierkorb @ k&nnen Sie in der Spilmaschine reinigen.

Dieser ist spilmaschinengeeignet. Nehmen Sie hierfir jedoch den
Haltegriff @ ab.
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> Vor dem ersten Gebrauch muss der Frittierkorb @ von Hand abgespiilt
werden. Bevor der Frittierkorb @ in der Spiilmaschine gereinigt werden
darf, muss dieser in Ol getaucht worden sein.
Trocknen Sie den Frittierkorb @ vor einer erneuten Benutzung gut ab.

B Sobald sich das Fett/Ol abgekishlt hat, schiitten Sie es aus dem Frittier-
behélter @ (siehe Kapitel ,Frittierfett wechseln”).

B Reinigen Sie den Haltegriff @, den Permanent-Metallfilter @, die Fondue-
spieBe @ und den Fonduering (® in warmem Wasser mit einem milden
Spilmittel. Spiilen Sie alle Teile dann mit klarem Wasser ab.

B Reinigen Sie das Gehduse und den Frittier-Behdlter @ mit einem feuchten
Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach, so dass
keine Spulmittelreste mehr im Frittier-Behdlter @ haften. Trocknen Sie das
Gehduse und den Frittier-Behdlter @ gut ab.

B Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem Wasser mit einem milden Spil-
mittel. Spiilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.
Trocknen Sie den Gerétedeckel gut ab und stellen Sie ihn aufrecht auf die
Seite, so dass noch im Inneren des Deckels verbliebenes Wasser heraus-
laufen kann.
Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer erneuten Benutzung vollsténdig
trocken sein muss!

B Reinigen Sie den Permanent-Metallfilter @ in warmem Wasser mit einem
milden Spilmittel und spilen Sie diesen mit klarem Wasser ab.

4) Trocknen Sie dlle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

5) Legen Sie den Permanent-Metallfilter @ wieder in die Mulde im Gerétedeckel
und schlieBen Sie die Abdeckung iiber dem Permanent-Metallfilter .
6) Stecken Sie den Gerdtedeckel wieder so auf das Gerdit, dass die Scharniere

in die Scharnierhalterungen an der Riickseite des Gertites greifen und fest
sitzen.

> Andere Wartungsarbeiten sollten von einem autorisierten Fachbetrieb oder
dem Kundendienst durchgefihrt werden.

Lagerung

1) Heben oder tragen Sie das Gerdt mit Hilfe der seitlichen Handgriffe € am
Gehduse.

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Riickseite des
Gerdtes. Stecken Sie einen der Stife des Netzsteckern in eines der Locher der
Kabelaufwicklung @, um den Netzstecker zu fixieren:
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3) Den Haltegriff @ des Frittierkorbes @ konnen Sie zur Lagerung wieder ab-
montieren und in den Frittierkorb ) legen, so dass der Frittierkorb @ in die
Fritteuse gestellt werden kann.

4) Lagern Sie das Gerét mit geschlossenem Gerétedeckel. So bleibt das Innere
der Fritteuse sauber und staubfrei.

Tipps
Pommes frites selbst gemacht

B Kartoffeln, die zum Frittieren vorgesehen sind, sollten einwandfrei und nicht
angekeimt sein.

B Zum Frittieren sollten ,mehligkochende” oder ,vorwiegend festkochende”
Kartoffelsorten verwendet werden.

B Nach dem Schélen die Kartoffeln entsprechend der gewiinschten Zu-
bereitung zerkleinern (Streifen oder Scheiben).

B Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiterverwendung ca. eine Stunde.
Dadurch wird ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangsprodukte fiir die
Bildung von Acrylamid, herausgelst.

B Llassen Sie die Kartoffeln sorgféltig trocknen.
B Frittieren Sie selbst gemachte Pommes frites stets zweimal:

— erst 8 - 12 Minuten bei ca. 150 °C dann 3 - 4 Minuten bei 170 °C,
je nach gewiinschten Brédunungsgrad.

B Tiefgekihlte Pommes frites sind vorgekocht und missen daher nur einmal
frittiert werden. Folgen Sie den Anweisungen auf der Packung.
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Tiefkihlkost
Tiefgekiihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) kiihlt das Ol oder Fett erheblich ab, brat

dadurch nicht schnell genug an und nimmt daher méglicherweise zu viel Ol oder
Fett auf. Um dies zu vermeiden, gehen Sie bitte wie folgt vor:

B Frittieren Sie keine gréBeren Mengen auf einmal. Das Frittiergut darf maximal
bis zur Max-Markierung im Inneren des Frittierkorbes @ gefillt sein.

B Erhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten, bevor Sie das Frittiergut hinein-
geben.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die in dieser Bedienungsanleitung
oder auf der Packung des Frittierguts angegebene Temperatur.

B Vorzugsweise lassen Sie Tiefkihlkost vor dem Frittieren bei Zimmertemperatur
antauen. Enffernen Sie so viel Eis und Wasser wie méglich, bevor Sie das
Frittiergut in die Fritteuse geben.

B Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam und vorsichtig in die Fritteuse,
da Tiefkihlkost das heiBe Ol oder Fett abrupt und heftig zum Sprudeln
bringen kann.

Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden

Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch, geben beim Frittieren Flissigkeit
ab. Diese Flussigkeiten sammeln sich im Frittiers| oder fett an und kénnen den
Geruch und Geschmack des nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitzten,
Frittierguts beeintréchtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmacklich neutrales Ol oder Fett zu
erhalten:

B Frhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150 °C und geben Sie zwei diinne
Scheiben Brot oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den Frittierkorb (.

B Senken Sie den Frittierkorb @ in das Fett ab und schlieBen Sie den Deckel.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr sprudelt und entfernen Sie das
Brot bzw. die Petersilie mit einem Schaumléffel. Das Ol oder Fett ist nun
wieder geschmacksneutral.

Gesunde Erndhrung

Ernéhrungswissenschaftler empfehlen die Verwendung von pflanzlichen Olen
und Fetten, die ungesdttigte Fettséuren (z. B. Linolséure) enthalten. Allerdings

verlieren diese Ole und Fette ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und missen daher fter ausgewechselt werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelmaBig. Wenn Sie mit der Fritteuse
hauptsdchlich Pommes frites zubereiten und das Ol oder Fett nach jedem
Gebrauch durchseihen, kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.
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B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch nicht lénger als sechs Monate.
Beachten Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der Verpackung.

B Generell lasst sich Ol oder Fett weniger lang verwenden, wenn Sie haupt-
séichlich proteinhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es beim Erhitzen schéumt, einen
strengen Geschmack oder Geruch entwickelt oder wenn es dunkel wird
und /oder eine sirupartige Konsistenz entwickelt.

Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden missen, und wie viel Frittierzeit Sie dazu bendtigen. Falls die
Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle abweichen,
folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel Temperatur (ca.)  Zeit in Minuten
Frikadelle (gefroren) 150 °C 2 - 5 Minuten
Schweinekoteletts (paniert) 150 °C 12 - 25 Minuten

Hihnchenportionen

[groBe Stiicke) 150 °C 8 - 18 Minuten
Hihnchenportionen 3 .

(kleine/mittlere Stiicke) 1S0FC 7= L7 iz

Pommes frites (frisch) 150 °C/170 °C 9= 12 billucicziy/

3 - 4 Minuten

Pommes frites (gefroren) siche Angaben des  siehe Angaben des

Herstellers Herstellers
Scampis (frisch) 130 °C 2 - 5 Minuten
Pilze 170-190 °C 3 - 5 Minuten

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfiigigen Temperaturabweichungen
kommen. Die in der oberen Tabelle genannten Werte sind Orientierungshilfen.
Sie beziehen sich auf eine Menge von ca. 150 - 200 Gramm. Je nach
Beschaffenheit der Lebensmittel kdnnen die Zeiten variieren.

> Der Frittierkorb @ darf héchstens bis zur Max-Markierung im Inneren mit
Frittiergut gefillt sein.
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Fehlerbehebung

PROBLEM MOGLICHE URSACHE MOGLICHE LOSUNGEN
Das Gerdt funktioniert  Das Gerdit ist nicht mit einer SchliefBen Sie das Gerdt an eine
nicht. Netzsteckdose verbunden. Netzsteckdose an.
oder Das Gerdt ist beschédigt. Wenden Sie sich an den Service.
Die Kontrollleuchte Das Gerdt ist haltet Schalten Sie das Gerét am Ein-/
Power @ leuchtet nicht. = ° “Zerarist ausgeschaiet. Aus-Schalter @ ein.
. Die eingestellte Temperatur Warten Sie einige Minuten, bis
Die Kontrollleuchte - . . . .
. des Oles / Feftes ist noch nicht  die gewiinschte Temperatur er-
Ready @ leuchtet nicht. . s
erreicht. reicht ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Entsorgung

pow

110

Werfen Sie das Gerét keinesfalls in den normalen Hausmiill. Dieses
Produkt unterliegt der europaischen Richtlinie 2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie iber die
rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt, oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartfet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

Service

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(z. B. IAN 123456) als Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifiigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufge-
treten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 123456 Ihre Bedienungsanleitung ffnen.

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 326680_1904 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

Www.kompemass.com
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www.kompernclss.com
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