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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.
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Mpiv &exivijoete Tv avayvwon, avoilte Tn oehida pe TG eikbveg kal e€oikeiwbeite pe Oeg TiG Aeoupyieg
NG CUOKEUNG.
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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieffend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.
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SILVERCREST’

Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information about safety,
usage and disposal. Before using the product,
please familiarise yourself with all operating and
safety instructions. Use the product only as de-

scribed and for the range of applications specified.

Please also pass these operating instructions on to
any future owner.

Intended use

This appliance is intended for making ice cream
and sorbet. This appliance is intended solely for
use in private households. Do not use it for com-
mercial purposes.

Package contents
Ice cream maker

Operating instructions

2 GB|IE| NI'|CY

Appliance description
ON/OFF switch

Motor unit

Drive shaft socket

Filler opening

Lid

Drive shaft

Ice scraper

0000000

Freezer bowl

Technical data

Nominal voltage: 220-240V ~

(alternating current), 50 Hz
12 W
I1 / [@] (double insulation)

Power consumption:

Protection class:

Q"[J All of the parts of this appliance that come

into contact with food are food-safe.

SECM 12 B5
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Safety information

RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Connect the appliance only to mains power sockets supplying a
mains power voltage of 220 - 240 V ~, 50 Hz.

~ Arrange for defective power plugs and/or cables to be replaced
as soon as possible by a qualified technician or by our Customer
Service Department to avoid the risk of injury.

» In event of operating malfunctions and before cleaning the
appliance, remove the power plug from the mains power socket.

» Always remove the power cable from the socket by pulling on the
plug, not on the power cable itself.

» Do not kink or crush the power cable, and route the cable so that it
cannot be stepped on or tripped over.

» Do not expose the appliance to humidity and do not use it outdoors.
If any liquid gets into the housing, disconnect the appliance from the
mains power socket immediately and have it repaired by a qualified
technician.

» Never handle the power cable or the power plug with wet hands.

» Do not open the appliance motor unit. This can lead to risks and
also invalidates the warranty.

» Disconnect the appliance from the mains power source immediately
after use. The appliance is completely free of electrical power only
when unplugged.

~ The appliance is for indoor use only.

@ Never immerse the appliance motor unit in liquid and do not
allow any liquids to enter the motor unit casing.

SECM 12 B5 GB | IE| NI'| CY 3
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/\ WARNING! RISK OF INJURY!

>

>

>

>

This appliance may be used by children aged 8 years or over, if
they are supervised or have been told how to use the appliance
safely and are aware of the potential risks.

Cleaning and user maintenance tasks must not be carried out by
children unless they are aged 8 years or over and are supervised.

The appliance and its connecting cable must be kept away from
children younger than 8 years old.

This appliance may be used by persons with limited physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge,
provided that they are under supervision or have been told how to
use the appliance safely and are aware of the potential risks.

Do not allow children to use the appliance as a plaything.

The appliance must always be disconnected from the mains when
left unsupervised and before assembly, disassembly or cleaning.

Before changing accessories or additional parts that are in motion
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from mains power.

» There is a risk of injury if the appliance is misused! Use the

4

appliance only for its intended purpose.
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Assembly

Use the diagrams on the fold-out page as a guide

for assembly!

1) Remove all packaging materials and any
stickers from the appliance.

2) Clean the appliance as described in the
section "Cleaning and Care".

3) Place the freezer bowl @ on a flat surface.

4) Insert the drive shaft @ info the corresponding
recess on the ice scraper @ until the ice
scraper @ clicks into place.

5) Insert the other end of the drive shaft @ into
the corresponding drive shaft socket @.

6) Put the lid @ on the freezer bowl @. Ensure
that the ¥ arrow on the lid @ is pointing to the
@' symbol on the freezer bowl @. Turn the lid
@ in either direction until the ¥ arrow on the
lid @ is pointing to one of the @ symbols on
the freezer bowl @.

7) Insert the plug into a mains power socket.

The appliance is now ready for use.

Preparation

4 Place the freezer bowl @ in the deep freeze
for about 24 hours at a temperature of no more
than -18 °C.

TIPS

> Make sure that the freezer bowl @ is com-
pletely dry before you place it in the freezer.

> Place a plastic bag, for instance a freezer
bag, in the freezer bow! @ before freezing.

> Keep the freezer bowl @ upright in the
freezer.

> Store the fruit, milk and cream in the refrigera-
tor before processing. This ensures that they
are already cold and thus the ice cream
mixture will not require so long to cool down
the ingredients.

SECM 12 B5

¢

¢

Puree the fruit with a hand blender and mix all
the ingredients as described in the recipe.

Allow the mixture to cool down for approx.
4 hours.

Making ice cream

/\ CAUTION! PROPERTY DAMAGE!
> Start the appliance first and then add ingre-

2)

3)

4)

5)

6)

7)
8)

dients. Otherwise, the ice mixture will freeze
onto the sides of the freezer bowl @ and
block the ice scraper @. This will cause the
motor to overheat!

Do not stop the appliance during processing!
Otherwise, the ice mixture will freeze onto
the sides of the freezer bowl @ and the ice
scraper @ will be blocked when you switch
the appliance back on. This will cause the
motor to overheat!

Remove the freezer bowl @ from the freezer.

Assemble the appliance as described in the
chapter titled "Assembly”.

Switch the appliance on by moving the On/
Off switch @ to the position I. The whisk @

starts to turn.

Now, fill the prepared ice mixture into the
freezer bowl @ through the filling opening @.
Ideally, use a bowl with a spout. Never add
more than 1000 ml. During processing, the
mixture increases in volume!

Allow the appliance to continue running until
you are satisfied with the consistency of the
mixture. The ice cream is ready after 40 min-
utes at the most.

Switch the appliance off at the On/Off switch
@ and pull the mains power plug out of the
socket.

Turn the lid @ until you can take it off.

Pull the ice scraper @ out of the ice cream.

If the ice cream sticks to it, scrape it off with a
plastic spoon or similar tool.

GB | IE| NI'| CY 5
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9) Remove the ice cream from the freezer bowl @.
Use only plastic or wooden implements to do
this.

/\ CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use metal utensils to remove the ice
cream from the freezer bowl @. They can
scratch the freezer bowl @.

Cleaning and care

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Always remove the plug from the mains
power socket before you clean the appliance.

®

/\ CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use abrasive, chemical or caustic
cleaning agents to clean this appliance.
They can cause damage to the surfaces.

Ensure you never submerse the motor
unit @ in liquid, and never allow liquid
to enter the motor unit housing @.

4 If assembled, take the appliance apart to clean it.

— Turn the lid @ until you can take it off.

— Pull the drive shaft @ out of the drive shaft
socket ©.

— Disconnect the ice scraper @ from the drive
shaft @.

— Rotate the lid @ together with the motor
unit @. Gently press the two catches which
project through the lid @ inwards and push
them out of the lid @ at the same time. The
motor unit @ will now detach from the lid @.

6 GB|IE| NI'|CY

¢ Clean the motor unit @ with a moist cloth after
every use. If there is heavy soiling, add mild
detergent to the cloth. Rinse defergent residues
off with clear water. Ensure that there are no
detergent residues on the appliance, and that the
appliance is completely dry before renewed use.

¢ Allow the freezer bow! @ to warm up to room
temperature before cleaning it.
Wash the freezer bowl @, ice scraper @, the
drive shaft @ and the lid @ in lukewarm water
with a little washing-up liquid. Afterwards, rinse
these parts with plenty of clean water to remove
all detergent residues.

You can also wash the ice scraper @,
@ the drive shaft @ and the lid @ in your
dishwasher. Place the parts in the upper

dishwasher basket if possible and do not jam
them in.

4 Ensure that all parts are completely dry before
re-use.

Storage

4 Always clean the appliance thoroughly before
storing.

4 Store the appliance in a clean, dry location.

SECM 12 B5
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Disposal

Never dispose of the appliance
in your normal domestic waste.
This product is subject to the
provisions of European
Directive 2012/19/EU.
Dispose of the appliance via an approved waste
disposal company or your municipal waste
disposal facility. Please comply with all applicable
regulations. Please contact your waste disposal
centre if you are in any doubt.

Your local community or municipal
authorities can provide information
on how to dispose of the worn-out
product.

The packaging for this product is made
from environmentally friendly material
and can be disposed of at your local
recycling plant.

Note the labelling on the packaging
and separate the packaging material
components for disposal if necessary.
The packaging material is labelled
with abbrewchons (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: Plastics, 20-22: Paper
and cardboard, 80-98: Composites.

{}> o =,
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Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from

the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for
defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

GB | IE| NI'| CY 7
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The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches, batteries or parts made of
glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improp-

erly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number

(e.g. IAN 12345) available as proof of purchase.

M You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or bot-
tom of the product.

M If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be pro-
vided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (till receipt) and information about
what the defect is and when it occurred.

8 GB|IE| NI'|CY

@& | You can download these instructions
# | along with many other manuals,
product videos and installation

(=] software at www.lidl-service.com.
e,

This QR code will take you directly to
the Lidl service page (www.lidl-service.com) where
you can open your operating instructions by enter-

ing the item number (IAN) 123456.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(ED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[ IAN 330911_1907 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

SECM 12 B5
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Recipes

> These recipes are provided without guarantee.
All information regarding ingredients and
preparation is provided as guide values.
Modify the suggested recipes to your per-
sonal taste.

> The maximal filling capacity of one freezer
bowl @ produces around 9 - 10 scoops of

ice cream.
Vanilla ice cream

Ingredients

H 200 ml/200 g whole milk

W 200 ml/200 g cream

M 40 g icing sugar

W 24 g vanilla sugar (approx. 3 sachets)
M 2 egg yolks

Preparation

1) Beat the egg yolks with the vanilla sugar and
icing sugar until you have a lightly-coloured
mass.

2) Now add the milk.
3) Beat the cream until it is slightly stiff.
4) Mix the cream and the egg yolk mass.

5) Allow the mixture to cool down in the
refrigerator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described in
the instructions.

SECM 12 B5

Strawberry ice cream

Ingredients

M approx. 300 g strawberries
H 200 ml/200 g whole milk
M 200 ml/200 g cream

W 100 g icing sugar

Preparation
1) Puree the strawberries.
2) Beat the cream until it is slightly stiff.

3) Mix the pureed strawberries with the cream,
the milk and the icing sugar.

4) Allow the mixture to cool down in the
refrigerator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described in
the instructions.

Banana ice cream

Ingredients

W 150 g bananas

M 300 ml/300 g whole milk
M 200 ml/200 g cream

M 100 g icing sugar

Preparation
1) Puree the bananas.
2) Beat the cream until it is slightly stiff.

3) Mix the pureed bananas with the cream, the
milk and the icing sugar.

4) Allow the mixture to cool down in the
refrigerator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described in
the instructions.

GB | IE| NI'| CY 9
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Mango ice cream

Ingredients

H 200 g mango pulp

H 200 ml/200 g whole milk
M 200 ml/200 g cream

W 100 g icing sugar

Preparation
1) Puree the mango.
2) Beat the cream until it is slightly stiff.

3) Mix the pureed mango with the cream, the
milk and the icing sugar.

4) Allow the mixture to cool down in the
refrigerator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described in
the instructions.

Nut ice cream

Ingredients

H 100 g nuts

M 250 ml/250 g whole milk
M 200 ml/200 g cream

W 200 g icing sugar

B 1 packet of vanilla sugar

W 1 egg yolk

Preparation
1) Chop the nuts finely.

2) Beat the egg yolks with the vanilla sugar and
icing sugar until you have a lightly-coloured
mass.

3) Beat the cream until it is slightly stiff.
4) Mix the milk, cream and egg yolk mass.

5) Allow the mixture to cool down in the
refrigerator for approx. 4 hours.

6) Add the mixture to the appliance as described
in the section "Making ice cream".

7) Wait approximately 5 minutes and then add
the finely chopped nuts gradually without
switching off the appliance.

8) Wait until the ice cream is ready.

10 GB|IE|NI'|CY

Kiwi sorbet

Ingredients

M approx. 5 kiwis (approx. 390 g pulp)
H 1 lime

W 100 g sugar

Preparation

1) Peel the kiwis and remove the stem base.
2) Cut the pulp into small cubes.

3) Sprinkle lime juice over the kiwi pulp.

4) Put the pulp in the refrigerator for 1 hour.

5) Boil the sugar with 100 ml of water until it turns
into syrup. Let the syrup cool down.

6) Combine the pulp and the syrup and purée
the mixture using a blender or a hand mixer.

You can now process the mixture into sorbet as
described in the instructions.

SECM 12 B5
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Eilcaywyn

2uyxapnThpia yia TNy ayopd TngG véag oag
OUOKEUNG.

To TPOidY TTOU ATTOKTACATE £ival éva TIPOIGY UYNARG
moi6mrag. Or 0dnyieg xprong amoteholv TpApa
autou Tou TpoidvTog. MepidapBavouv onuavrikég
umrodeiéeig yia Ty acpdheia, ™ xpfion kai Ty
amoppiyn. Mpiv amd m xpron Tou mpoiodvTog,
e€oikeiwBeite pe Oheg TG uToSeieig xeipiopol kal
acpaleiag. XpnoIpoToIEiTe TO TTPOIOY ATTOKAEIOTIKG
OTWG TepIypAadeTal Kal yia Toug avapepOPEvoUG
Topeig xpnons. Mapadidere 6Xa ta éyypada ot
mepitTwon mapadoong Tou TPOIdVTOG Ot TPITOUS.

MpofAerrépsvn xprion

Aut n ouokeun mpoopileral amokAeIoTIKG yia TV
TTAPACKEUN) TTAYWTOU YANAKTOG Kal coppTe. Auth
n ouokeur| Mpoopileral aTTOKAEIOTIKG yIa OIKIaKA
xpfon. Aev mpoopileral yia epmopikn xpRon.

Mapadotéog s€omhiopodg
Maywropnyxavn
Odnyieg xpriong

12 GR | CY

Meprypadr) ouokeung
Aiakémtng On/Off

Movada potép

Yrodoxn a€ova perddoong kivnong
Avorypa mfpwong

Kamaki

Aéovag perddoong kivnong
Avadeutipag

0000000

MrroX wiéng

Texvika XapakTnpIoTIKa
Ovopaoriki taon: 220-240V ~
(evaMaoodpevo pelpa), 50 Hz
Amoppodnan
1oxU0G: 12W
Karnyopia
TpooTaociag:

I1/18] (81rhs Bwpdkion)

Il ‘OMa 1a eéaptpata autig TG CUCKEURG TTou
¢pxovral oe emadn pe TPOPIPa pTopouv va
XPnolpotolouvTal pe acpdaiela ora 1podIpa.
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOX HAEKTPOMNAH=IAZ

» YuvdieTe T CUOKEUR HOVO Ot pia cUpdwva pe Tig mpodiaypadig
eykateotnpévn mpida pe Taon diktvou 220 - 240V ~, 50 Hz.

» Ta Buopara fj Ta kawdia Tpododoociag mou éxouv umoorei {npid
npémel va avrikaBioravrar apeca and e€ouciodotnpévo e&aidikeu-
Hévo TTPOoWTIKS 1} amd To TpApa e£uTINPETNONG TTEAATAY, WOTE Va
amodelyovral Tuxov kivouvol.

» X mepimreon SucheToupylwy kai TTpiv amé Tov kabapiopd g
ouokeung amoouvdiere To Buopa amod v mpila.

» Adaipeite mavra to kawdio Siktlou amd my mpila, Tpafovrag To
Buopa kai oxi 1o id10 To KaAwdio.

» Mnv toakilere i) oupmiédete To kalwdio kar TomoBeteite To KATG
TETOIO TPOTIO, WOTE VA HNV HTTOPEI KAVEIG VA TO TIATNOE ] VA OKO-
vTayel o€ auTo.

~ Amayopeuetar n ékBeon Tng ouokeung ot uypaoia, kabwg kai n
xpnon g ot ewtepikolg XWPOUG. 2NV TEPITITWON TTOU EI0XWPROEI,
TAvTLG, uypo oTo TepiBAnua TG cuokeung, amoouvdEoTe apéows
10 BUopa g ouokeung amo Ty mpila kar avabioTe T emokeun
ot e€adikeupévo TTPoowIKS.

» [Moté pnv épxeote ot emadn pe 1o kahadio diktuou A To Buopa pe
Bpeypéva xépia.

> Aev emiTpémeral va avoiyete To HOTEP TNG CUOKEUNG. AladopeTika,
Sev Siaodalileral méov n aodpalrg Aeitoupyia Kal akupwveral n
gyyunon.

» Merd ) xpron, amoouvdiete apécwg T CUoKEUR aTo To SiKTUO
pevparog. Movo edv adaipioere To Buopa amd my mpida Siakod-
mTeTal MAPWG N Tpododoaia peupaTog.

> XPNOIPOTIOIEITE T CUCKEUN ATTOKAEIOTIKA OF E0WTEPIKOUG XWPOUG.

Aev empémetal oe kapia mepimreon va Bubilete ) povada porép
TG OUOKEUNG O€ UYypPA Kkail Oev emTpEmeral va adrvere uypd va
gloxwpouv oTo TepiAnpa g povadag tou potép.

SECM 12 B5 GR | CY 13
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A NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» H xpnon autig g ouokeung amd maidid ave Twv 8 eTwv emTpé-
metal, ebdoov emTnpouvTal ) Exouy ekmaldeutel avadopika pe TNV
acdaliy XpPNon TNG CUCKEUNG KAl £XOUV KATAVONOEl TOUG ETTAKO-
MouBoug kivdlivoug.

» O kaBapiopdg kai n cuvpnon amod Tov xpAoTn Sev emTpémeral
va Sie€ayovrar and maidid, ektog edv eivar 8 e1Gv 1 peyaluTepa Kai
EmTnEOUVTal.

» H ouokeun kai To kahodio ouvdeong TG Tpémel va dulacoovral
Hakpid améd maidid kAT Tev 8 Tov.

» Emmpémerar n xpron g ouokeung amd Aatopa pe PEIWPEVEG PUOIKEG,
aicBnpiakég f vonTikég IkavotnTeg 1 pe ENNelyn epmeipiag f/kai
YVOotwy, ebdoov emmnpouvTal 1) éxouv ekmaideutei avadopikd pe
TNV aodalrn xprnon TG CUCKEUNG KAl EXOUV KATAVONOEl TOUG EMTAKO-
MouBoug kivéuvoug.

» Amayopeleral n xpron TG ouokeung amo maidid wg maividl.

» H ouokeun mpéme va amoouvdéeral mavra ané To Siktuo drav
Sev emPBAémeral kal piv amod T cuvappoAdynon, TNV amoouvap-
HoAdynon 1 Tov kabapiopo.

» Mpiv amé v avrikardotaon kivoUpevev aéecoudp 1 Tpoobetwv
e€aptnudrwy, N ouckeun Tpémer va amevepyoroinOei kar va armo-
ouvdeOei amd To SikTuo.

> 2 TepITTRON eohalpévng XPNOoNG TNG CUOKEUNG, udiotararl Kivouvog
Tpaupatiopol! Xpnoigotmoleite Tr) CUOKEUR ATTOKAEIOTIKG pe TOV evOe-
Serypévo TpoTIo.

14 GR | CY
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Zuvappoldéynon

la ™ ouvapporoéynon oupBouleubeite Tig eikdveg
oty avadimiolpevn oehida.

1)
2)
3)

4)

5)

6)

7)

ArmopakpUvere Ta UNIKG cuokeuaciag kair Tuxov
QUTOKOAANTA ATTO Tr CUCKEUT.

KaBapiote m cuokeur) 6mwg mepypaderar oto
keparaio «KaBapiopdg kai ppovrida.
TomoBemote To prroX wuéng @ o pia eminedn
emaveia.

TomroBernote Tov déova perddoong kivnong @
otnv avrioToixn eykot Tou avadeuthpa @,
péxpr o avadeutnpag @ va KoupmooEl.

TomoBetAoTe To &ANo dkpo Tou déova perado-
ong xivnong @ omv avricToixn umodoxr Tou
&&ova perddoong kivnong ©.

TomoBerote To kamaki @ oto proh yiuéng
0. Opovriote wote To Béhog ¥ oto kamak @
va éxel dopd mpog 1o abpBoro E Tou prToh
wi€ng @. Mepiotpiyte o kKamék @ pe omoia-
Snmote dopa, péxp! 1o Pélog ¥ oTo kamdki

O va txe dopd mpog tva amd Ta cupPora @
Tou proX ywuéng @.

Suvbtore To Buopa ot pia mpila.

H cuokeun eival mhéov éroipn yia Aeiroupyia.

Mposroipaocia

¢

TomoBemote To prok yiéng @ mep. yia
24 Gpeg oy katayuén/oTov karaylkm,
Touldyiotov aroug - 18 °C.

ZYMBOYAEX

> Opovrilere Gote To pmoA wiéng @ va eivai

eVTEAWG OTEYVO, TIpoToU To ToTrobeTroeTe otV
karayuén/otov karayukm.

Mpiv v wién, TomoBereite To pmoX wuéng
O ot pia mhaotikr cakolAa, yia mapdadery-
pa og cakoUAa Tpodipwy yia karayuén.
TomoBereite To proX wiéng @ 6pbio omv
karayuén/oTov karayukm.

Mpiv amo v emelepyacia, TomoBeteite Ta
¢$pouTa, To yala Kail TNV KpEPa YANakTog oT1o
yuyeio. Katd autov tov 1poémo, Ba eivar 16n
kpua kai Sev Ba amaireital 160G XpoOVog yia
va yuxBei To peiypa maywrol.
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¢

¢

MoXromoifote Ta dppourta pe pia paPdo moAro-
moinong kai avapeiére OAa 1a UAIKG cUpdwva pe
n ouvrayn.

Adniote 1o peiypa mep. yia 4 wpeg oto Yuyeio
va KPUWOEL.

Mapaokeun maywrou

/A\ NPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> [1avra va eKKIVEITE TTPWTA Tr) CUOKEUN KAl PETA

2)

3)

4)

5

6

7)

va yepidere pe Ta uhika! ANiog n pala mayw-
TOU TTAYQVEl ApEOWG OTA TOIKWHATA TOU HTTOA
wiéng O kai o avadeutpag @ pmhokdpel.
Je aut TV epiTTwon umrepBeppaiverar kai
T0 portep!

2¢ Kapia TTEPITITWOTN HN OTAPATATE T CUCKEUN
kara m Siapkeia g Siadikaciag emelep-
yaaiag. ANIog n pala maywtol mayove
apéowg ota Tolywpata Tou prrol wuéng @
kai o avadeutipag @ pmAokdpel katd Ty ek
VEOU EVEPYOTTOINGN. 2€ QUTH TNV TTEPITITWAN
umepOeppaiverar kai To porép!

Adaiptorte To prok yiéng @ amd my
katrayuén / Tov karayukm.
2UVAPHONOYNOTE TN CUCKEUT OTIWG TTEPIYPAdE-
a1 oto Kepdhaio «>uvappoloynony.

Evepyoroifote t ouckeur, O¢rovrag To Siako-
mmn On/Off @ om 6¢on . O avadeuthpag @
TepioTpédeTal.

[epiote TOpa TO TIPOETOINATHEVO pEiypa TAyw-
ToU pioa amd To dvorypa mfpwong @ oto
prroX wiéng @. Na To okomd autd xpnoipo-
moinote kaAUTepa iva Soxeio pe oTOpIO EKYU-
ong. Mott épwg pn yepilere pe mepiocdTepa
amd 1000 ml. Kard m Sidpkeia g emelepya-
oiag, o dykog Tou pelyparog auvéaverail
Adnore T ouokeun va Aeroupynoel 160, pEXP!
Va €i0TE EUXAPICTNHEVOI PIE TNV TTUKVOTNTA TOU
peiyparog. To apyotepo pera amd 40 Aerrd, To
TaywTo eival éroigo.

Amevepyotioifote T cuckeur amd To Siakdmn
On/Off @ a1 Byéhre To Biopa amd my mpila.
lupioTe To kamak @, péxp! va pmopeite va To
QTTOPAKPUVETE.
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8) Adaiptote Tov avadeumipa @ amd To mayw-
16. Edv éxel peivel maywtd otov avadeutnpa,
adalpEoTe To pe Eva TTAAOTIKO KOUTANI 1) KATI
mapopolo.

9) Adaiptore To maywtd amd To pmoA wiéng ©.
la va yivel autd, xpnoipoToieite amoKAEICTIKA
mhaoTikd A E0Niva epyaleia koudivag.

/\ NMPOZOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoieite peral\ika epyaleia yia va
adaiptoere To maywtd amd 1o pmmok wiéng O!
Me autd pmopei va y&dpere To pro) wiéng @.

KaO@apiopoég kai ppovrida

KINAYNOZX HAEKTPOIMAH=IAZ

> Anoocuvdiete mavia to Buopa amd my mpila,
npotol kaBapioere T cuokeur.
Aev emrpémeTal oe Kapia mEPIMTWON va
Bubilere Tn povada potip @ péca ot
uypd, oUTE Kal va EIoXwPOoUV Uypd péoa
oto mepiPAnpa g povadag potip @.

/\ NMPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoiporolsite Aypia, EKTPITITIKA Kal
XNHIKa péoa kabapiopol yia va kabapicete
11 ouokeury. Kam téroio Ba mpokahioe {npitg
omy eméaveial

4 Tia tov kaBapiopd, va amocuvappoloyeite T
OUOKEUN:

— Tupiote To kamék @, péxp! va propeite va
TO OTTOHAKPUVETE.

— TpaPnére tov &€ova perddoong kivnong @
amd my umodoxn Tou d€ova perdSoong
kivnong ©.

— Amoouvdiote Tov avadeutipa @ amd Tov
&€ova peradoong kivnong @.

— Tupiote To kamaki @ amé ™ povada porép
@. Mitote 1ig SUo aoddheiag mou mpoedi-
XOuv péca amo 1o karaki @ ehadpd mpog
Ta péoa kar méoTe Tig Tautdxpova ¢w amd
10 kKamdki @. H povdda potép @ haokdpe
TOpa amoé To kamdk @.
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4 KaBapilere T povada potép @ perd amd
k&0t xpnon pe tva vumd mavi. Tty mepinTwon
emipovwy Aekédwv, mpoobitere oto mavi Miyo
fmo amopputavTikd. 21n cuvéxela okoutilere
pe kaBapd vepo. BeBaiwbeite om Sev umdpyouy
UTTOAEIPHATA ATTOPPUTIAVTIKOU OTr) GUOKEUN Kal
OTI ] CUOKEUT EXEl OTEYVWOEI TTANPWG TTPIV aTTO
pia véa xpnon.

4 TMpv amé Ty mUon, adrvere To pmol wulng O
va ¢rdoel ot Oeppokpacia Swpariou.
Zemévere To pmoA wuéng @, Tov avadeutripa @,
Tov &&ova perddoong kivnong @ «ai To kamék
@ ot x\iapd vepd pe Niyo amopputavTikd.
Zemévere Ta e€apmipata GAn pia dopd pe kaba-
pd vepd, yia va PePaiwbeite 611 Exouv amopakpuyv-
Oci OA\a Ta umoAeippaTa amoppumavikoU.

YIMNOAEI=H

Mropeire, emiong, va mhévere Tov

avadeutipa @, Tov &€ova peradoong

kivnong @ kai 1o kamak @ oo
muvtrpio marwy. E¢doov umapyel téroia
Suvardmra, TomoBereite Ta e€aptmpara oto
emave kakdbi Tou mhuvinpiou matwy kai
Ppovrilere wOTE va pnv umdpyel TEPITTWON va
HAYKOOOUV.

@‘

4 Na BeBaivveote mpiv amo k&be ex viou xprion
om Oha ta eapmpata gxouv oTeyvhoE kal TTANI
EVTENQG,.

ArmoOrksuon

¢ KaBapiote T ouokeun empehog piv amd T
$p0Aadh me.

¢ Ould&re T ouokeun og dva kabapd kar oTeyvd
HEPOG.
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Amoppipn
¢ Kapia TrEpinTWON PNV amoppi-
TITETE T OUOKEUI OTA OIKIAKA
arnoppippara. Auté To rpoiov
UTTOKEITAI OTNV EUPWTTAIKK)
odnyia 2012/19/EU.
ATIOPPITITETE TN CUOKEUN PECW PIAG EYKEKPIPEVNG
EMIXEIPNONG aMOPPIYNG 1 HECW TNG KOIVOTIKAG €T

Xelpnong amdppiyng. Tnptite Tig 10xUouceg mpodi-

aypadig. Y& mepimmwon apdiBoliov, emkovwveite
pe TNV appddia emyeipnon anoéppiyng.
lNa mAnpodopieg oxetika pe Tig duva-

@
a2 TOTNTEG ATOPPIYNG TOU TTPOIOVTOG

%A mou Sev ypnolponolgital Miéov, armeu-

Buvbeite oTig appddieg unnpeoieg g
koIvoTnTag N Tou Srpou oag.

H ouokevacoia amotekeitar amd Giika

QY

mpog To mepiBANhov UNKG, Ta omoia
HTTOPEITE VO aTTOPPIYETE HECW TWV TOTTI-

KOV Onpeiov avakuKAQoNG.

AapBévere umdyn T ofjpavon ota
Siapoperika UNIKG cuckeuaaoiag kal,
epooov amaireital, exwpilert 1a. Ta
ulikG cuokeuaoiag pepouy onpavon
pe ouvtopoypadieg (a) kar ynoia (b) pe Ty e&ng
onpaoia: 1-7: Mhaotika, 20-22: Xapri kai
xapTovi, 80-98: ZuvOerika uhika.
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Eyyonon g
Kompernass Handels GmbH
A&16mipn mehamiooa, a&idtipe meAaT,

H mapoloa cuokeun Siabérer 3 xpdvia eyylnon
amd Ty nuepopnvia ayopdg. 2my mepITTwon
eMNeiyewv oTo TPoIdY £xeTe vopikd Sikaioparta
£VaVvTI TOU TTWANTH TOU TTPOI6VTOG. AUTd Ta VOHIKG
Sikaiopata Sev mepiopilovtal pécw TG KATWTEPW
avadepopevng eyyunong.

Mpoimobiosig eyylnong

H mepiodog eyyunong &exiva v nuepopnvia ayo-
pdag. Guldooere v anddeén ayopdg. Amarreitar
wg amodeikTikd ayopdg.

Edv, eviog tpiwv eTwv amo v nuepopnvia ayopdg,
mapatpenBei kamoio opdApa ulikol A kaTaokeung
oTo Tipoidy, Oa emokeudooupe f) Oa avrikataoTh)-
coupe (katoémv Kpiong pag) To mpoidy dwpedv R
Oa cag emoTpadei To Mocd ayopdg. H mapolca
eyyUnon mpoimobirel &1 n ehaTTOpATIKA CUCKEUN
kar n amddeén ayopds Oa umofAnOolv pali pe
pia obvropn Teplypadn avapopika pe To Tou
Bpiokerar n éNeyn kai oTe mTapamprOnke, eviog
MG TEPIGOOU TWV TPIWY ETOV.

Eav 1o eNamrepa kalimterar amoé Ty eyyunor pag,
Ba AaPere To emokeuacpévo 1y éva vio TTPoidy.

Mepiodog eyylnong kai vopikég amaitioeig Aoyw
eAeipEWY

O xpdvog eyyunong Sev maparteiveral péow g ma-
poxns eyyunong. Autd ioxuel kai yia eaptipara,
Ta otroia éxouv avrikatactabel kar emokeuaoTei.
Ev&exopeveg AN umdpyouoeg {npigg kar eNelpeig
KATA TNV ayopd TIPETTEl VA YVWOTOTIOIOUVTAl apié-
owG peTd v amoouckevacia. Mera ™ Ajén Tou
XpOvou eyylnong, Tuxov epdavi{dueveg emokeuq
XpEQVovTal.
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Ebpog eyyinong

H ouokeun kataokeudoTnke cUpdWVa e AUOTNPEG
odnyieg moidtrag kar eNtyxOnke mpooekTikd TTpIV
amod TV ATOCTOAN.

H eyyunon 1oxbel yia opaipara ulikou 1)
kataokeung. H mapoloa eyylnon Sev kakimel
e€apTApata Tou MPOIGVTOG TToU UTTOKEVTAl OF
duaioloyikr $Oopd kal, wg ek TouTou, Bewpolvral
avahwoipa eéapmpara 1 {npitg ot elOpauota
e€apthpata, m.x. S1akOTTEG, CUCOWPEUTEG 1) YUAA-
va eéaptpara.

H mapouoa eyyunon akupoverar edv mpokAnOei
{npd oto Tpoidy, gdv Sev yiveral cwoth xpron 1
ouvtpnon. MNa pia cwot xpHon Tou mpoidvrog
Tpémel va Tnpolvral emakpiBog o avadepdpeveg
urodeieig omig 0bnyieg xeipiopol. kool xpAong
kai xelpiopoi Tou Sev cuviaTwvTal 1} yia Toug oToi-
oug umdpyel mpoeidotoinon Tpémel amapaitTa va
amogeuyovrai.

To mpoidv mpoopiletar pdvo yia 1diwTiki kai o
YO ETAYYENHATIKY XPNON. 2€ TTEPITITWON KAKNG HE-
Taxeipiong kar akatdAAnAng xefong, xpnons Piag
ka1 mapepPaocwy, o omoieg Sev S1e&hxOnoav amd
10 eouaiobornpévo pag Tpfpa oipPig, n eyylinon
Tavel va 1oy Uel.

Aiabikacia ot mepinToon eyyinong

Na v eéacdpahion yphyopng emelepyaciag Tou
{nmpatdg oag, mptite TIg akdAoubeg umobeiéeig:

B o O)eg TG epwTHOEIG £xETe ETOIUN TNV ATTO-
Se1&n ayopdg kai Tov kwdikd TPoibvTOg
(m.x. AN 12345) wg am6deién yia Ty ayopd.

H Ta tov kwdikd Tpoidvrog, avarpidre oty
mvakida TUTou aTo TTPOidY, OF pIa TIKETa OTO
mpoidy, oto e£wdulo Tov odnyiwv xphong
(kaTw apiotepd) A ot dva autokdNNTO OTNY
o ) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

B Eav mpokUyouv odpalpara Aeitoupyiag f
AMeG eNAeiEIG, EMTIKOIVWVAOTE KAt apynVv
pe To akohoubo avadepopevo Tpfpa otpPig
mAspwvika f pe E-Mail.

18 GR | CY

B Eva mpoidv mou Bewptitar ehattopartikd pro-
PEITE VO TO QTTOOTEINETE ATEAWG OTNV avadepo-
pevn SievBuvon Tou otpPig emouvanovrag
v an6deén ayopdg (amddeién rapsiou) kai
avadépovrag mou Ppioketar n ENNeyn kar moTe
epdaviornke.

EF3E 31nv 1oTooeNida

) www.lidl-service.com pmopeite va
TPAYHATOTION OETE Ay TRV
mapovTey | My odnyiev xprong,
Bivreo mpoidvTwy Kal Aoyiopikou.

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

Me autdv Tov kwdikd QR perafaivere
ameubeiag om oehida e€unnpémong Lidl
(www.lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov
kwbi1kd mpoidvrog (IAN) 123456 pmopsite va
avoiere Tig avrioToixeg odnyieg xpHons.

ZipPig
StpPig EAAaSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3épPic Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[ 1AN 330911_1907 |

Eicaywyiag

H akdioubn &iebBuvon Sev eivar SiebBuvon otp-
Big. EmkoivwvAore, kar' apxfv, pe v avadepope-
vn utnpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.kompernass.com
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Zuvrayig

YMNOAEI=H

> Yuvrayeg xwpig eyyunorn. Ola ta ulika
Kal Ta OTOIXEIA TIPOETOIPACIAG ATTOTEAOUV
evOEIKTIKEG TIPEG. ZUPTTANPOOTE QUTEG TIG TTPO-
TACEIG CUVTAYWY GUHPWVA JIE TIG TTPOCWTTIKEG
oag ePmeIpie,.

> H péy. mooomTa MAfpWwongG evog PImoA
wiéng @ Sivel mep. 9 - 10 pmdheg maywrod.

MNaywrd Bavihia

Y\ika

B 200 ml/200 yp. m\jpeg yaha

W 200 ml/200 yp. kptpa ydhakrog

B 40 yp. Zaxapn axvn

B 24 yp. Zaxapn Pavihiag (mep. 3 dakehakia)
W 2 kpokol

Mapaokeun
1) Xrumare Toug kpokoug pe ™ Laxapn Pavihiag

kai T {ayapn axvn, péxp! To pelypa va yivel
QvoIXTOXPWHO.

2) TMpoobirere To yaAa.

3) Xrumére My kpépa yahakTog, €101 ©oTE va
odie ehadpug.

4) AvakateUere TV Kpépa YAAakTOg pe TO GANO
peiypa.

5) Adnvere To peiypa maywtou mep. yia 4 Opeg
OTO YUYEIO VA KPUWOEL.

Topa pmopeite va TapackeudoeTe To TAywTd amod

10 peiypa oG meplypaderar oTig odnyieg.
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MNaywrd yalakrog ppdoula

Y\ika

B mep. 300 yp. dpdoueg

W 200 ml/200 yp. m\jpeg yara

W 200 ml/200 yp. kptpa yahaktog

W 100 yp. Laxapn dxvn

Mapaokeun

1) TMoAromoieite TiG dpAouleg.

2) Xrumare Ty Kpépa yAAakTog, €101 ©OTE va
o¢ier ehadpirg.

3) Avapeyviere Tig mohtomroinpéveg dpdouleg pe
™V Kpépa yahaktog, To yaha kai  {axapn
axvn.

4) Adnvere To peiypa maywtou Tiep. yia 4 Opeg
OTO YuyEio va KPUWOEI.

Twpa pmopeite va TapackeudoeTe 1o TAywTd amod

10 pelypa 6mwg mepiypaderal oTig odnyie.

MNaywrdéd yalakrog prmavava

Y\ika

W 150 yp. pravaveg

H 300 ml/300 yp. m\jpeg yaha

W 200 ml/200 yp. kptpa ydhakrog

W 100 yp. Laxapn dxvn

Mapaokeun

1) MoAromoueite Tig prravéveg.

2) Xrumdre v kpépa yANakTog, €101 WOTE va
odiel ehadpog.

3) Avapeiyviere Tig TOANTOTTOINPEVEG PTTAVAVEG pE
™V Kpépa yahaktog, To yaha kai  {axapn
axvn.

4) Adnvere To peiypa maywtou mep. yia 4 dpeg
OTO Yuyeio va KPUWOEL.

Topa propeite va TapacKeUAoETe TO TTAYWTO ATTO

T0 pelypa Omwg meplypaderar oTig odnyieg.

GR | CY 19



SILVERCREST’

MNaywréd yalakrog pavyko

YAika

B 200 yp. yixa pavyko

W 200 ml/200 yp. m\jpeg yara

M 200 ml/200 yp. kptpa yahakrog

W 100 yp. Laxapn dxvn

Mapaokeun

1) TMoAromoieite Tv yixa pavyko.

2) Xrumare Ty Kpépa yAAaKTog, €701 OOTE va
o¢ier ehadpug.

3) Avaperyviere Tnv moAtomomnpévn yixa pavyko
pe TNV KpEpa yaaktog, To yaha kai m {axapn
axvn.

4) Adnvere To peiypa maywtou mep. yia 4 Opeg
OTO YUYEIO VA KPUWOEI.

Topa pmoptite va TapackeudoeTe 1o TAywTd amod

T0 pelypa Omwg mepiypaderal oTig odnyieg.

MNaywrd yalakrog ¢ioTiki

Y\ika

H 100 yp. ¢iotikia

B 250 ml/250 yp. m\jpeg yaha

M 200 ml/200 yp. kptpa ydhakrog
W 200 yp. Laxapn dxvn

B 1 makerdki {axapn Pavikiag

B 1 kpokog

Mapaokeun
1) WikokoPere ta ¢ioTikia.
2) Xruméare Toug kpokoug pe T Laxapn Bavikiag

ka1 T {axapn axvn, péxp! To peiypa va yivel
QVOIXTOXPWHO.

3) Xrumére Ty kpépa yaakTog, €701 ©OTE va
o¢i&er ehadpurg.

4)  Avakatebete To yaAa, TV KpEpa yAAakTog Kai
TO TIPONYOUHEVO HEiypaL.
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5) Adnvere To peiypa maywtou mep. yia 4 dpeg
OTO Yuyeio va KPUWOEL.

6) MoNig kpuwoel, Balere To peiypa maywrol
péoa OTn CUOKEUN, OTIWG TTEPIYPAdETal OTO
Kedahaio «IMapaokeur| maywto».

7) Mepipévere mep. 5 herrrd kai, xwpig va amevep-
yomoifoeTe T ouokeur), Tpoobitere oyd - oyd
Ta YIAoKoppEva GIoTIKIa pECa OTH CUOKEUT.

8) Tepipévere péxpl va eToipactsi To maywtod.
Zoppré akTividio

Y\ika

W mep. 5 akmividia (mep. 390 yp. yixa améd 1o
$pouro)

B 1 pooyoAépovo

B 100 yp. {axapn

Mapaokeun

1) KaBapilere Ta akmvibia kai adaipeite To okAnpd
THApa.

2) Kopere Ty yixa Tou ¢ppolTou ot pikpoug
kUBoug.

3) TMaomahilere Ty wixa Tou ppoulTou pe To Xupd
TOU HOOXOAEHOVOU TTOU OTUWATE.

4) Balete myv yixa Tou ppoltou yia 1 dpa oty
karayuln.

5) Bpdlere 1 {ayapn pe 100 ml vepd, péxpr va
yivel a1poTI. 2T cuvéxela, adrveTe TO OIPOTI
VA KPUQOEL.

6) MoAroroieite Tv yixa Tou dpolrtou pali pe
10 O1poI e éva emrpamilio piep A piep
XEIPOG.

Topa pmopeite va mapackeudoeTe 1o peiypa oe

coppmt OTwG mepypaderal oTig odnyieg.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héandigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdéBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient der Herstellung von Milcheis
und Sorbet. Dieses Gerét ist ausschlieBlich fir die
Benutzung in privaten Haushalten bestimmt. Be-
nutzen Sie es nicht gewerblich.

Lieferumfang
Eismaschine

Bedienungsanleitung

22 DE | AT | CH

Gerdétebeschreibung
Ein-/Ausschalter

Motorblock
Antriebswellenaufnahme
Einfillsffnung

Deckel

Antriebswelle

Eisschaber

0000000

Gefrierschissel

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),
50 Hz

Leistungsaufnahme: 12 W

Nennspannung:

Il / [B] (Doppelisolierung)

Schutzklasse:

Il Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebens-
mitteln in Berihrung kommen, sind lebens-
mittelecht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsm&Big installierte Netz-
steckdose mit einer Netzspannung von 220 - 240V ~, 50 Hz an.

» Lassen Sie beschddigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

~ Ziehen Sie bei Betriebsstorungen und bevor Sie das Gerét reinigen
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Netzsteckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen Sie
das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder dariber stolpern
kann.

~ Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im
Freien benutzen. Falls doch einmal Flissigkeit in das Gerategehduse
gelangt, ziehen Sie sofort den Netzstecker des Geréts aus der
Netzsteckdose und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal
reparieren.

» Fassen Sie das Netzkabel oder den Netzstecker nie mit nassen
Héanden an.

~ Sie dirfen den Motorblock des Gerdgtes nicht 6ffnen. In diesem Falle
ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhrleistung erlischt.

» Trennen Sie das Gerdt sofort nach dem Gebrauch vom Stromnetz.
Nur wenn Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen, ist es
vollsténdig stromfrei.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in Innenréumen.

@ Sie dirfen den Motorblock des Gerdtes keinesfalls in Flussigkeit
tauchen und keine Flissigkeiten in das Gehduse des Motorblocks
gelangen lassen.
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A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstanden haben.

» Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder vor-
genommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder &lter und
werden beaufsichtigt.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahren fernzuhalten.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt sein.

» Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr! Verwenden
Sie das Gerat nur bestimmungsgemaf.
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Zusammenbau

Nehmen Sie zum Zusammenbau die Abbildungen
auf der Ausklappseite zur Hilfe.

1)
2)
3)

4)

5)

6)

7)

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und
eventuelle Aufkleber vom Gerét.

Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen
und Pflegen” beschrieben.

Stellen Sie die Gefrierschiissel @ auf einen
ebenen Untergrund.

Stecken Sie die Antriebswelle @ in die passen-
de Vertiefung des Eisschabers @), bis der Eis-
schaber @ einrastet.

Stecken Sie das andere Ende der Antriebs-
welle @ in die passende Antriebswellenauf-
nahme ©.

Setzen Sie den Deckel @ auf die Gefrier-
schiissel @. Achten Sie dabei darauf, dass der
Pfeil ¥ am Deckel @ auf das g -Symbol an der
Gefrierschiissel @ weist. Drehen Sie den Deckel
@ in eine beliebige Richtung, bis der Pfeil ¥ am
Deckel @ auf eines der f -Symbole an der Ge-
frierschissel @ weist.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Vorbereitung

¢

Legen Sie die Gefrierschissel @ ca. 24 Stunden
in einen Tiefkihlschrank / eine Tiefkiihltruhe bei
mindestens -18 °C.

> Achten Sie darauf, dass die Gefrierschiissel @

vollkommen trocken ist, bevor Sie diese in den
Tiefkihlschrank / die Tiefkiihltruhe stellen.
Legen Sie die Gefrierschiissel @ vor dem
Einfrieren in eine Plastiktiite, zum Beispiel
einen Gefrierbeutel.

Bewahren Sie die Gefrierschiissel @ aufrecht
im Tiefkihlschrank / der Tiefkiihltruhe auf.
Legen Sie die Frichte, die Milch und die
Sahne schon vor dem Verarbeiten in den
Kihlschrank. So sind diese schon kalt und die
Eismischung benétigt nicht mehr so lange, um
die Zutaten herunterzukihlen.
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¢

¢

Pirieren Sie Friichte mit einem Pirierstab und
mischen Sie alle Zutaten laut Rezept.

Lassen Sie die Mischung im Kihlschrank fir
ca. 4 Stunden abkihlen.

Eis herstellen

/\ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Starten Sie immer erst das Gerdt und fiillen

2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

Sie dann die Zutaten ein! Ansonsten gefriert
die Eismasse sofort an den Wénden der
Gefrierschissel @ und der Eisschaber @
blockiert. Dabei wird der Motor iberhitzt!
Stoppen Sie das Gerdt keinesfalls wéhrend
des Verarbeitungsvorganges. Ansonsten
gefriert die Eismasse sofort an den Wénden
der Gefrierschiissel @ und der Eisschaber @
blockiert beim erneuten Einschalten. Dabei
wird der Motor iberhitzt!

Nehmen Sie die Gefrierschiissel @ aus dem
Tiefkiihlschrank / der Tiefkihltruhe.

Bauen Sie das Gerdt zusammen, wie im Kapitel
,Zusammenbau” beschrieben.

Schalten Sie das Gerdt ein, indem Sie den
Ein-/Ausschalter @ auf die Position | stellen.
Der Eisschaber @ dreht sich.

Fillen Sie nun die vorbereitete Eismischung
durch die Einfillsffnung @ in die Gefrier-
schissel @. Benutzen Sie hierfir am besten ein
Gef&B mit einem Ausguss. Fiillen Sie jedoch
niemals mehr als 1000 ml ein. Wéhrend der
Verarbeitung nimmt das Volumen der Masse zul
Lassen Sie das Gerdt solange laufen, bis Sie

mit der Konsistenz der Mischung zufrieden sind.
Nach spétestens 40 Minuten ist das Eis fertig.
Schalten Sie das Geréit am Ein-/Ausschalter @
aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Drehen Sie den Deckel @, bis Sie ihn abneh-
men kénnen.

Ziehen Sie den Eisschaber @ aus dem Eis.
Sollte Eis an diesem héingen bleiben, schaben
Sie es mit einem Plastiklsffel oder Ahnlichem

ab.
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9) Entnehmen Sie das Eis aus der Gefrierschiissel @.

Benutzen Sie dafiir ausschlieBlich Plastik- oder
Holzbesteck.

/\ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie kein Metallbesteck, um das Eis
aus der Gefrierschiissel @ zu entnehmen!
Sie kénnten damit die Gefrierschiissel @
zerkratzen.

Reinigen und Pflegen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, bevor Sie das Gerdt reinigen.

Sie dirrfen den Motorblock @ keinesfalls
in Flissigkeit tauchen und keine Flissig-
keiten in das Gehduse des Motorblocks @

gelangen lassen.

/\ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine aggressiven, scheuernden
oder chemischen Reinigungsmittel, um das Ge-
rét zu reinigen. Das fihrt zu Beschddigungen
an der Oberflache!

4 Nehmen Sie zum Reinigen das Gerét, falls noch
zusammengebaut, auseinander:

— Drehen Sie den Deckel @, bis Sie ihn ab-

nehmen kénnen.

— Ziehen Sie die Antriebswelle @ aus der
Antriebswellenaufnahme @.

— Trennen Sie den Eisschaber @ von der
Antriebswelle @.

— Drehen Sie den Deckel @ mit dem Motor-
block @ um. Driicken Sie die beiden Arre-
tierungen, die durch den Deckel @ ragen,
leicht nach innen und driicken Sie diese
gleichzeitig aus dem Deckel @ heraus. Der
Motorblock @ [6st sich nun vom Deckel @.
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4 Reinigen Sie den den Motorblock @ nach jeder

Benutzung mit einem feuchten Tuch. Geben Sie
bei hartnéckigen Verschmutzungen ein mildes
Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie dann mit
klarem Wasser nach. Stellen Sie sicher, dass
sich keine Spiilmittelreste am Geréit befinden
und dass das Gerdt vor der erneuten Benutzung
vollstéindig trocken ist.

4 Lassen Sie die Gefrierschissel @ auf Zimmer-

temperatur aufwdrmen, bevor Sie diese reinigen.
Spilen Sie die Gefrierschissel @, den Eis-
schaber @, die Antriebswelle @ und den De-
ckel @ in lauwarmem Wasser mit etwas Spil-
mittel. Spilen Sie diese Teile noch einmal mit
klarem Wasser nach, um sicherzustellen, dass
alle Spiilmittelreste beseitigt sind.

Sie kénnen den Eisschaber @), die An-
@ triebswelle @ und den Deckel @ auch
in der Spilmaschine reinigen. Legen Sie

die Teile méglichst in den oberen Korb der Spiil-
maschine und klemmen Sie sie nicht ein.

4 Stellen Sie sicher, dass vor der erneuten Benut-

zung alle Teile wieder vollsténdig getrocknet sind.

Lagerung

4 Reinigen Sie das Gerdt vor dem Verstauen

grindlich.

¢ Bewahren Sie das Gerdt an einem sauberen

und trockenen Ort auf.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerat keines-
falls in den normalen Haus-
mill. Dieses Produkt unterliegt
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerit iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder Uber lhre kommunale Ent-
sorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell gel-
tenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall
mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtver-
waltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie Gber
die érilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf
den verschiedenen Verpackungsmate-
rialien und trennen Sie diese gegebe-
nenfalls gesondert. Die Verpackungs-
materialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

> O =,

SECM 12 B5

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verké&ufer des Produkts ge-
setzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte wer-
den durch unsere im Folgenden dargestellte Garan-
tie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defek-
te Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdghrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und re-
parierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhande-
ne Schdden und Mangel miissen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der
Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kosten-
pflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.
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Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-

den kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-

chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgemé&B benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Ge-
waltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu
gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden Hin-
weisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder

Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méangel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.
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Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
# | diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie
direkt auf die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 123456 Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
wwwidl-service.com

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 330911_1907 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift kei-
ne Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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Rezepte

> Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte.
Ergénzen Sie diese Rezeptvorschlége um lhre
personlichen Erfahrungswerte.

> Die max. Fillmenge einer Gefrierschiissel @
ergibt ca. 9 -10 Kugeln Eiscreme.

Vanilleeis

Zutaten

W 200 ml/200 g Vollmilch

M 200 ml/200 g Sahne

W 40 g Puderzucker

W 24 g Vanillezucker (ca. 3 Péckchen)
W 2 Eigelb

Zubereitung

1) Verschlagen Sie die Eigelbe mit dem Vanille-
zucker und dem Puderzucker, bis die Masse

hell wird.
2) Geben Sie die Milch hinzu.

3) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

4) Verrishren Sie die Sahne mit der Masse.

5) Lassen Sie die Eismasse im Kiihlschrank fir
ca. 4 Stunden abkihlen

Sie kénnen nun die Eismasse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Erdbeermilcheis

Zutaten

M ca. 300 g Erdbeeren

M 200 ml/200 g Vollmilch
M 200 ml/200 g Sahne
W 100 g Puderzucker
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Zubereitung
1) Pirieren Sie die Erdbeeren.

2) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

3) Vermischen Sie die pirierten Erdbeeren mit der

Sahne, der Milch und dem Puderzucker.

4) Lassen Sie die Eismasse im Kihlschrank fiir
ca. 4 Stunden abkihlen

Sie kdnnen nun die Eismasse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Bananenmilcheis

Zutaten

M 150 g Bananen

H 300 ml/300 g Vollmilch
W 200 ml/200 g Sahne
M 100 g Puderzucker

Zubereitung
1) Pirieren Sie die Banane.

2) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

3) Vermischen Sie die pirierte Banane mit der

Sahne, der Milch und dem Puderzucker.

4) Lassen Sie die Eismasse im Kihlschrank fiir
ca. 4 Stunden abkihlen

Sie kdnnen nun die Eismasse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Mangomilcheis

Zutaten

B 200 g Mangofleisch

M 200 ml/200 g Vollmilch
M 200 ml/200 g Sahne
W 100 g Puderzucker
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Zubereitung
1) Pirieren Sie das Mangofleisch.

2) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

3) Vermischen Sie das pirierte Mangofleisch mit

der Sahne, der Milch und dem Puderzucker.

4) Llassen Sie die Eismasse im Kihlschrank fiir
ca. 4 Stunden abkihlen

Sie kdnnen nun die Eismasse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Nussmilcheis

Zutaten

M 100 g Nisse

W 250 ml/250 g Vollmilch
M 200 ml/200 g Sahne

W 200 g Puderzucker

M 1 Packchen Vanillezucker
W 1 Eigelb

Zubereitung
1) Hacken Sie die Nisse klein.

2) Verschlagen Sie das Eigelb mit dem Vanillezu-

cker und dem Puderzucker, bis die Masse hell
wird.

3) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

4) Vermischen Sie die Milch, die Sahne und die

Masse.

5) Lassen Sie die Eismasse im Kishlschrank fiir
ca. 4 Stunden abkihlen.

6) Geben Sie nach dem Abkiihlen die Eismasse
in das Gerdt wie im Kapitel ,Eis herstellen”
beschrieben.

7) Warten Sie ca. 5 Minuten ab und geben Sie
dann, ohne das Gerét auszuschalten, die ge-
hackten Niisse nach und nach in das Gerét.

8) Warten Sie, bis das Eis fertig zubereitet ist.
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Kiwi-Sorbet

Zutaten

B ca. 5 Kiwis (ca. 390 g Fruchtfleisch)
B 1 Limette

W 100 g Zucker

Zubereitung

1) Schélen Sie die Kiwis und entfernen Sie dabei
den Stielansatz.

2) Schneiden Sie das Fruchtfleisch in kleine
Wiirfel.

3) Betrdufeln Sie das Fruchtfleisch mit dem Saft
der ausgepressten Limetten.

4) Stellen Sie das Fruchtfleisch fir 1 Stunde in
den Tiefkihlschrank.

5) Kochen Sie den Zucker mit 100 ml Wasser
auf, bis ein Sirup ensteht. Lassen Sie den Sirup
anschlieBend auskihlen.

6) Pirieren Sie das Fruchtfleisch zusammen mit
dem Sirup mit einem Stand- oder Stabmixer.

Sie kénnen nun die Masse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Sorbet verarbeiten.
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