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@
Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdétes vertraut.

@
Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

QD
Vouw v86r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzgdzenia.

@

Pred ctenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

€3

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

DE/AT/CH Bedienungsanleitung Seite 1
GB/IE Operating instructions Page 11
FR/BE Mode d’emploi Page 21
NL/BE Gebruiksaanwijzing Pagina 35
PL Instrukcja obstugi Strona 45
(o4 Navod k obsluze Strana 55

SK Ndvod na obsluhu Strana 65
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héandigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdéBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient der Herstellung von Milcheis
und Sorbet. Dieses Gerét ist ausschlieBlich fir die
Benutzung in privaten Haushalten bestimmt. Be-
nutzen Sie es nicht gewerblich.

Lieferumfang
Eismaschine

Bedienungsanleitung
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Gerdétebeschreibung
Ein-/Ausschalter

Motorblock
Antriebswellenaufnahme
Einfillsffnung

Deckel

Antriebswelle

Eisschaber

0000000

Gefrierschissel

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),
50 Hz

Leistungsaufnahme: 12 W

Nennspannung:

Il / [B] (Doppelisolierung)

Schutzklasse:

Il Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebens-
mitteln in Berihrung kommen, sind lebens-
mittelecht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsm&Big installierte Netz-
steckdose mit einer Netzspannung von 220 - 240V ~, 50 Hz an.

» Lassen Sie beschddigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

~ Ziehen Sie bei Betriebsstorungen und bevor Sie das Gerét reinigen
den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Netzsteckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen Sie
das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder dariber stolpern
kann.

~ Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im
Freien benutzen. Falls doch einmal Flissigkeit in das Gerategehduse
gelangt, ziehen Sie sofort den Netzstecker des Geréts aus der
Netzsteckdose und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal
reparieren.

» Fassen Sie das Netzkabel oder den Netzstecker nie mit nassen
Héanden an.

~ Sie dirfen den Motorblock des Gerdgtes nicht 6ffnen. In diesem Falle
ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhrleistung erlischt.

» Trennen Sie das Gerdt sofort nach dem Gebrauch vom Stromnetz.
Nur wenn Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose ziehen, ist es
vollsténdig stromfrei.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in Innenréumen.

@ Sie dirfen den Motorblock des Gerdtes keinesfalls in Flussigkeit
tauchen und keine Flissigkeiten in das Gehduse des Motorblocks
gelangen lassen.
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A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

4

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstanden haben.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder vor-
genommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder &lter und
werden beaufsichtigt.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als

8 Jahren fernzuhalten.

Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Das Gerdit ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt sein.

Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr! Verwenden
Sie das Gerat nur bestimmungsgemaf.
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Zusammenbau

Nehmen Sie zum Zusammenbau die Abbildungen
auf der Ausklappseite zur Hilfe.

1)
2)
3)

4)

5)

6)

7)

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und
eventuelle Aufkleber vom Gerét.

Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen
und Pflegen” beschrieben.

Stellen Sie die Gefrierschiissel @ auf einen
ebenen Untergrund.

Stecken Sie die Antriebswelle @ in die passen-
de Vertiefung des Eisschabers @), bis der Eis-
schaber @ einrastet.

Stecken Sie das andere Ende der Antriebs-
welle @ in die passende Antriebswellenauf-
nahme ©.

Setzen Sie den Deckel @ auf die Gefrier-
schiissel @. Achten Sie dabei darauf, dass der
Pfeil ¥ am Deckel @ auf das g -Symbol an der
Gefrierschiissel @ weist. Drehen Sie den Deckel
@ in eine beliebige Richtung, bis der Pfeil ¥ am
Deckel @ auf eines der f -Symbole an der Ge-
frierschissel @ weist.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Vorbereitung

¢

Legen Sie die Gefrierschissel @ ca. 24 Stunden
in einen Tiefkihlschrank / eine Tiefkiihltruhe bei
mindestens -18 °C.

> Achten Sie darauf, dass die Gefrierschiissel @

vollkommen trocken ist, bevor Sie diese in den
Tiefkihlschrank / die Tiefkiihltruhe stellen.
Legen Sie die Gefrierschiissel @ vor dem
Einfrieren in eine Plastiktiite, zum Beispiel
einen Gefrierbeutel.

Bewahren Sie die Gefrierschiissel @ aufrecht
im Tiefkihlschrank / der Tiefkiihltruhe auf.
Legen Sie die Frichte, die Milch und die
Sahne schon vor dem Verarbeiten in den
Kihlschrank. So sind diese schon kalt und die
Eismischung benétigt nicht mehr so lange, um
die Zutaten herunterzukihlen.
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¢

¢

Pirieren Sie Friichte mit einem Pirierstab und
mischen Sie alle Zutaten laut Rezept.

Lassen Sie die Mischung im Kihlschrank fir
ca. 4 Stunden abkihlen.

Eis herstellen

/\ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Starten Sie immer erst das Gerdt und fiillen

2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

Sie dann die Zutaten ein! Ansonsten gefriert
die Eismasse sofort an den Wénden der
Gefrierschissel @ und der Eisschaber @
blockiert. Dabei wird der Motor iberhitzt!
Stoppen Sie das Gerdt keinesfalls wéhrend
des Verarbeitungsvorganges. Ansonsten
gefriert die Eismasse sofort an den Wénden
der Gefrierschiissel @ und der Eisschaber @
blockiert beim erneuten Einschalten. Dabei
wird der Motor iberhitzt!

Nehmen Sie die Gefrierschiissel @ aus dem
Tiefkiihlschrank / der Tiefkihltruhe.

Bauen Sie das Gerdt zusammen, wie im Kapitel
,Zusammenbau” beschrieben.

Schalten Sie das Gerdt ein, indem Sie den
Ein-/Ausschalter @ auf die Position | stellen.
Der Eisschaber @ dreht sich.

Fillen Sie nun die vorbereitete Eismischung
durch die Einfillsffnung @ in die Gefrier-
schissel @. Benutzen Sie hierfir am besten ein
Gef&B mit einem Ausguss. Fiillen Sie jedoch
niemals mehr als 1000 ml ein. Wéhrend der
Verarbeitung nimmt das Volumen der Masse zul
Lassen Sie das Gerdt solange laufen, bis Sie

mit der Konsistenz der Mischung zufrieden sind.
Nach spétestens 40 Minuten ist das Eis fertig.
Schalten Sie das Geréit am Ein-/Ausschalter @
aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Drehen Sie den Deckel @, bis Sie ihn abneh-
men kénnen.

Ziehen Sie den Eisschaber @ aus dem Eis.
Sollte Eis an diesem héingen bleiben, schaben
Sie es mit einem Plastiklsffel oder Ahnlichem

ab.
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9) Entnehmen Sie das Eis aus der Gefrierschiissel @.

Benutzen Sie dafiir ausschlieBlich Plastik- oder
Holzbesteck.

/\ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie kein Metallbesteck, um das Eis
aus der Gefrierschiissel @ zu entnehmen!
Sie kénnten damit die Gefrierschiissel @
zerkratzen.

Reinigen und Pflegen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, bevor Sie das Gerdt reinigen.

Sie dirrfen den Motorblock @ keinesfalls
in Flissigkeit tauchen und keine Flissig-
keiten in das Gehduse des Motorblocks @

gelangen lassen.

/\ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine aggressiven, scheuernden
oder chemischen Reinigungsmittel, um das Ge-
rét zu reinigen. Das fihrt zu Beschddigungen
an der Oberflache!

4 Nehmen Sie zum Reinigen das Gerét, falls noch
zusammengebaut, auseinander:

— Drehen Sie den Deckel @, bis Sie ihn ab-

nehmen kénnen.

— Ziehen Sie die Antriebswelle @ aus der
Antriebswellenaufnahme @.

— Trennen Sie den Eisschaber @ von der
Antriebswelle @.

— Drehen Sie den Deckel @ mit dem Motor-
block @ um. Driicken Sie die beiden Arre-
tierungen, die durch den Deckel @ ragen,
leicht nach innen und driicken Sie diese
gleichzeitig aus dem Deckel @ heraus. Der
Motorblock @ [6st sich nun vom Deckel @.
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4 Reinigen Sie den den Motorblock @ nach jeder

Benutzung mit einem feuchten Tuch. Geben Sie
bei hartnéckigen Verschmutzungen ein mildes
Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie dann mit
klarem Wasser nach. Stellen Sie sicher, dass
sich keine Spiilmittelreste am Geréit befinden
und dass das Gerdt vor der erneuten Benutzung
vollstéindig trocken ist.

4 Lassen Sie die Gefrierschissel @ auf Zimmer-

temperatur aufwdrmen, bevor Sie diese reinigen.
Spilen Sie die Gefrierschissel @, den Eis-
schaber @, die Antriebswelle @ und den De-
ckel @ in lauwarmem Wasser mit etwas Spil-
mittel. Spilen Sie diese Teile noch einmal mit
klarem Wasser nach, um sicherzustellen, dass
alle Spiilmittelreste beseitigt sind.

Sie kénnen den Eisschaber @), die An-
@ triebswelle @ und den Deckel @ auch
in der Spilmaschine reinigen. Legen Sie

die Teile méglichst in den oberen Korb der Spiil-
maschine und klemmen Sie sie nicht ein.

4 Stellen Sie sicher, dass vor der erneuten Benut-

zung alle Teile wieder vollsténdig getrocknet sind.

Lagerung

4 Reinigen Sie das Gerdt vor dem Verstauen

grindlich.

¢ Bewahren Sie das Gerdt an einem sauberen

und trockenen Ort auf.

SECM 12 B5
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerat keines-
falls in den normalen Haus-
mill. Dieses Produkt unterliegt
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerit iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder Uber lhre kommunale Ent-
sorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell gel-
tenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall
mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

® Y Das Produkt ist recycelbar, unterliegt
? einer erweiterten Herstellerverantwortung
und wird getrennt gesammelt.

®  Moglichkeiten zur Entsorgung des
52 ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtver-
waltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
die &rilichen Recyclingstellen entsorgen

(Y
O

Beachten Sie die Kennzeichnung auf

den verschiedenen Verpackungsmate-
b L. T

rialien und trennen Sie diese gegebe-
a

nenfalls gesondert. Die Verpackungs-
materialien sind gekennzeichnet mit Abkirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verké&ufer des Produkts ge-
setzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte wer-
den durch unsere im Folgenden dargestellte Garan-
tie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defek-
te Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdghrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und re-
parierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhande-
ne Schdden und Mangel miissen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der
Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kosten-
pflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.
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Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-

den kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-

chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgemé&B benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Ge-
waltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu
gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden Hin-
weisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder

Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méangel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

8 DE | AT | CH

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
# | diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-
ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie
direkt auf die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 123456 Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

PDF ONLINE
wwwidl-service.com

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 330911_1907 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift kei-
ne Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com

SECM 12 B5
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Rezepte

> Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte.
Ergénzen Sie diese Rezeptvorschlége um lhre
personlichen Erfahrungswerte.

> Die max. Fillmenge einer Gefrierschiissel @
ergibt ca. 9 -10 Kugeln Eiscreme.

Vanilleeis

Zutaten

W 200 ml/200 g Vollmilch

M 200 ml/200 g Sahne

W 40 g Puderzucker

W 24 g Vanillezucker (ca. 3 Péckchen)
W 2 Eigelb

Zubereitung

1) Verschlagen Sie die Eigelbe mit dem Vanille-
zucker und dem Puderzucker, bis die Masse

hell wird.
2) Geben Sie die Milch hinzu.

3) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

4) Verrishren Sie die Sahne mit der Masse.

5) Lassen Sie die Eismasse im Kiihlschrank fir
ca. 4 Stunden abkihlen

Sie kénnen nun die Eismasse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Erdbeermilcheis

Zutaten

M ca. 300 g Erdbeeren

M 200 ml/200 g Vollmilch
M 200 ml/200 g Sahne
W 100 g Puderzucker

SECM 12 B5

Zubereitung
1) Pirieren Sie die Erdbeeren.

2) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

3) Vermischen Sie die pirierten Erdbeeren mit der

Sahne, der Milch und dem Puderzucker.

4) Lassen Sie die Eismasse im Kihlschrank fiir
ca. 4 Stunden abkihlen

Sie kdnnen nun die Eismasse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Bananenmilcheis

Zutaten

M 150 g Bananen

H 300 ml/300 g Vollmilch
W 200 ml/200 g Sahne
M 100 g Puderzucker

Zubereitung
1) Pirieren Sie die Banane.

2) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

3) Vermischen Sie die pirierte Banane mit der

Sahne, der Milch und dem Puderzucker.

4) Lassen Sie die Eismasse im Kihlschrank fiir
ca. 4 Stunden abkihlen

Sie kdnnen nun die Eismasse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Mangomilcheis

Zutaten

B 200 g Mangofleisch

M 200 ml/200 g Vollmilch
M 200 ml/200 g Sahne
W 100 g Puderzucker

DE | AT | CH 9
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Zubereitung
1) Pirieren Sie das Mangofleisch.

2) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

3) Vermischen Sie das pirierte Mangofleisch mit

der Sahne, der Milch und dem Puderzucker.

4) Llassen Sie die Eismasse im Kihlschrank fiir
ca. 4 Stunden abkihlen

Sie kdnnen nun die Eismasse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Eis verarbeiten.

Nussmilcheis

Zutaten

M 100 g Nisse

W 250 ml/250 g Vollmilch
M 200 ml/200 g Sahne

W 200 g Puderzucker

M 1 Packchen Vanillezucker
W 1 Eigelb

Zubereitung
1) Hacken Sie die Nisse klein.

2) Verschlagen Sie das Eigelb mit dem Vanillezu-

cker und dem Puderzucker, bis die Masse hell
wird.

3) Schlagen Sie die Sahne, so dass diese etwas
fest wird.

4) Vermischen Sie die Milch, die Sahne und die

Masse.

5) Lassen Sie die Eismasse im Kishlschrank fiir
ca. 4 Stunden abkihlen.

6) Geben Sie nach dem Abkiihlen die Eismasse
in das Gerdt wie im Kapitel ,Eis herstellen”
beschrieben.

7) Warten Sie ca. 5 Minuten ab und geben Sie
dann, ohne das Gerét auszuschalten, die ge-
hackten Niisse nach und nach in das Gerét.

8) Warten Sie, bis das Eis fertig zubereitet ist.

10 DE | AT | CH

Kiwi-Sorbet

Zutaten

B ca. 5 Kiwis (ca. 390 g Fruchtfleisch)
B 1 Limette

W 100 g Zucker

Zubereitung

1) Schélen Sie die Kiwis und entfernen Sie dabei
den Stielansatz.

2) Schneiden Sie das Fruchtfleisch in kleine
Wiirfel.

3) Betrdufeln Sie das Fruchtfleisch mit dem Saft
der ausgepressten Limetten.

4) Stellen Sie das Fruchtfleisch fir 1 Stunde in
den Tiefkihlschrank.

5) Kochen Sie den Zucker mit 100 ml Wasser
auf, bis ein Sirup ensteht. Lassen Sie den Sirup
anschlieBend auskihlen.

6) Pirieren Sie das Fruchtfleisch zusammen mit
dem Sirup mit einem Stand- oder Stabmixer.

Sie kénnen nun die Masse, wie in der Anleitung
beschrieben, zu Sorbet verarbeiten.

SECM 12 B5
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information about safety,
usage and disposal. Before using the product,
please familiarise yourself with all operating and
safety instructions. Use the product only as de-

scribed and for the range of applications specified.

Please also pass these operating instructions on to
any future owner.

Intended use

This appliance is intended for making ice cream
and sorbet. This appliance is intended solely for
use in private households. Do not use it for com-
mercial purposes.

Package contents
Ice cream maker

Operating instructions

12 GB | IE

Appliance description
ON/OFF switch

Motor unit

Drive shaft socket

Filler opening

Lid

Drive shaft

Ice scraper

0000000

Freezer bowl

Technical data

Nominal voltage: 220-240V ~

(alternating current), 50 Hz
12 W
I1 / [@] (double insulation)

Power consumption:

Protection class:

Q"[J All of the parts of this appliance that come

into contact with food are food-safe.

SECM 12 B5



SILVERCREST’

Safety information

RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Connect the appliance only to mains power sockets supplying a
mains power voltage of 220 - 240 V ~, 50 Hz.

~ Arrange for defective power plugs and/or cables to be replaced
as soon as possible by a qualified technician or by our Customer
Service Department to avoid the risk of injury.

» In event of operating malfunctions and before cleaning the
appliance, remove the power plug from the mains power socket.

» Always remove the power cable from the socket by pulling on the
plug, not on the power cable itself.

» Do not kink or crush the power cable, and route the cable so that it
cannot be stepped on or tripped over.

» Do not expose the appliance to humidity and do not use it outdoors.
If any liquid gets into the housing, disconnect the appliance from the
mains power socket immediately and have it repaired by a qualified
technician.

» Never handle the power cable or the power plug with wet hands.

» Do not open the appliance motor unit. This can lead to risks and
also invalidates the warranty.

» Disconnect the appliance from the mains power source immediately
after use. The appliance is completely free of electrical power only
when unplugged.

~ The appliance is for indoor use only.

@ Never immerse the appliance motor unit in liquid and do not
allow any liquids to enter the motor unit casing.

SECM 12 B5 GB | IE 13
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/\ WARNING! RISK OF INJURY!

» This appliance may be used by children aged 8 years or over, if

they are supervised or have been told how to use the appliance
safely and are aware of the potential risks.

Cleaning and user maintenance tasks must not be carried out by
children unless they are aged 8 years or over and are supervised.

The appliance and its connecting cable must be kept away from
children younger than 8 years old.

» This appliance may be used by persons with limited physical,

>

>

sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge,
provided that they are under supervision or have been told how to
use the appliance safely and are aware of the potential risks.

Do not allow children to use the appliance as a plaything.

The appliance must always be disconnected from the mains when
left unsupervised and before assembly, disassembly or cleaning.

Before changing accessories or additional parts that are in motion
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from mains power.

» There is a risk of injury if the appliance is misused! Use the

appliance only for its intended purpose.
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Assembly

Use the diagrams on the fold-out page as a guide

for assembly!

1) Remove all packaging materials and any
stickers from the appliance.

2) Clean the appliance as described in the
section "Cleaning and Care".

3) Place the freezer bowl @ on a flat surface.

4) Insert the drive shaft @ info the corresponding
recess on the ice scraper @ until the ice
scraper @ clicks into place.

5) Insert the other end of the drive shaft @ into
the corresponding drive shaft socket @.

6) Put the lid @ on the freezer bowl @. Ensure
that the ¥ arrow on the lid @ is pointing to the
@' symbol on the freezer bowl @. Turn the lid
@ in either direction until the ¥ arrow on the
lid @ is pointing to one of the @ symbols on
the freezer bowl @.

7) Insert the plug into a mains power socket.

The appliance is now ready for use.

Preparation

4 Place the freezer bowl @ in the deep freeze
for about 24 hours at a temperature of no more
than -18 °C.

TIPS

> Make sure that the freezer bowl @ is com-
pletely dry before you place it in the freezer.

> Place a plastic bag, for instance a freezer
bag, in the freezer bow! @ before freezing.

> Keep the freezer bowl @ upright in the
freezer.

> Store the fruit, milk and cream in the refrigera-
tor before processing. This ensures that they
are already cold and thus the ice cream
mixture will not require so long to cool down
the ingredients.

SECM 12 B5
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Puree the fruit with a hand blender and mix all
the ingredients as described in the recipe.

Allow the mixture to cool down for approx.
4 hours.

Making ice cream

/\ CAUTION! PROPERTY DAMAGE!
> Start the appliance first and then add ingre-

2)

3)

4)

5)

6)

7)
8)

dients. Otherwise, the ice mixture will freeze
onto the sides of the freezer bowl @ and
block the ice scraper @. This will cause the
motor to overheat!

Do not stop the appliance during processing!
Otherwise, the ice mixture will freeze onto
the sides of the freezer bowl @ and the ice
scraper @ will be blocked when you switch
the appliance back on. This will cause the
motor to overheat!

Remove the freezer bowl @ from the freezer.

Assemble the appliance as described in the
chapter titled "Assembly”.

Switch the appliance on by moving the On/
Off switch @ to the position I. The whisk @

starts to turn.

Now, fill the prepared ice mixture into the
freezer bowl @ through the filling opening @.
Ideally, use a bowl with a spout. Never add
more than 1000 ml. During processing, the
mixture increases in volume!

Allow the appliance to continue running until
you are satisfied with the consistency of the
mixture. The ice cream is ready after 40 min-
utes at the most.

Switch the appliance off at the On/Off switch
@ and pull the mains power plug out of the
socket.

Turn the lid @ until you can take it off.

Pull the ice scraper @ out of the ice cream.

If the ice cream sticks to it, scrape it off with a
plastic spoon or similar tool.
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9) Remove the ice cream from the freezer bowl @.
Use only plastic or wooden implements to do
this.

/\ CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use metal utensils to remove the ice
cream from the freezer bowl @. They can
scratch the freezer bowl @.

Cleaning and care

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Always remove the plug from the mains
power socket before you clean the appliance.

®

/\ CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use abrasive, chemical or caustic
cleaning agents to clean this appliance.
They can cause damage to the surfaces.

Ensure you never submerse the motor
unit @ in liquid, and never allow liquid
to enter the motor unit housing @.

4 If assembled, take the appliance apart to clean it.

— Turn the lid @ until you can take it off.

— Pull the drive shaft @ out of the drive shaft
socket ©.

— Disconnect the ice scraper @ from the drive
shaft @.

— Rotate the lid @ together with the motor
unit @. Gently press the two catches which
project through the lid @ inwards and push
them out of the lid @ at the same time. The
motor unit @ will now detach from the lid @.

16 GB | IE

¢ Clean the motor unit @ with a moist cloth after
every use. If there is heavy soiling, add mild
detergent to the cloth. Rinse defergent residues
off with clear water. Ensure that there are no
detergent residues on the appliance, and that the
appliance is completely dry before renewed use.

¢ Allow the freezer bow! @ to warm up to room
temperature before cleaning it.
Wash the freezer bowl @, ice scraper @, the
drive shaft @ and the lid @ in lukewarm water
with a little washing-up liquid. Afterwards, rinse
these parts with plenty of clean water to remove
all detergent residues.

You can also wash the ice scraper @,
@ the drive shaft @ and the lid @ in your
dishwasher. Place the parts in the upper

dishwasher basket if possible and do not jam
them in.

4 Ensure that all parts are completely dry before
re-use.

Storage

4 Always clean the appliance thoroughly before
storing.

4 Store the appliance in a clean, dry location.
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Disposal
Never dispose of the appliance
in your normal domestic waste.
This product is subject to the
provisions of European
Directive 2012/19/EU.
Dispose of the appliance via an approved waste
disposal company or your municipal waste
disposal facility. Please comply with all applicable
regulations. Please contact your waste disposal
centre if you are in any doubt.

The product is recyclable, subject to
extended producer responsibility and
is collected separately.

Your local community or municipal
authorities can provide information
on how fo dispose of the worn-out
product.

The packaging for this product is made
from environmentally friendly material
and can be disposed of at your local
recycling plant.

Note the labelling on the packaging
and separate the packaging material
components for disposal if necessary.
The packaging material is labelled
with obbrewohons (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: Plastics, 20-22: Paper
and cardboard, 80-98: Composites.

D%@@
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Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from

the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for
defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.
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The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches, batteries or parts made of
glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improp-

erly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number

(e.g. IAN 12345) available as proof of purchase.

M You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or bot-
tom of the product.

M If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be pro-
vided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (till receipt) and information about
what the defect is and when it occurred.
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E&3E | You con download these instructions
# | along with many other manuals,
product videos and installation

(=] software at www.lidl-service.com.
e,

This QR code will take you directly to
the Lidl service page (www.lidl-service.com) where
you can open your operating instructions by enter-

ing the item number (IAN) 123456.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(ED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[ IAN 330911_1907 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Recipes

> These recipes are provided without guarantee.
All information regarding ingredients and
preparation is provided as guide values.
Modify the suggested recipes to your per-
sonal taste.

> The maximal filling capacity of one freezer
bowl @ produces around 9 - 10 scoops of

ice cream.
Vanilla ice cream

Ingredients

H 200 ml/200 g whole milk

W 200 ml/200 g cream

M 40 g icing sugar

W 24 g vanilla sugar (approx. 3 sachets)
M 2 egg yolks

Preparation

1) Beat the egg yolks with the vanilla sugar and
icing sugar until you have a lightly-coloured
mass.

2) Now add the milk.
3) Beat the cream until it is slightly stiff.
4) Mix the cream and the egg yolk mass.

5) Allow the mixture to cool down in the
refrigerator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described in
the instructions.

SECM 12 B5

Strawberry ice cream

Ingredients

M approx. 300 g strawberries
H 200 ml/200 g whole milk
M 200 ml/200 g cream

W 100 g icing sugar

Preparation
1) Puree the strawberries.
2) Beat the cream until it is slightly stiff.

3) Mix the pureed strawberries with the cream,
the milk and the icing sugar.

4) Allow the mixture to cool down in the
refrigerator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described in
the instructions.

Banana ice cream

Ingredients

W 150 g bananas

M 300 ml/300 g whole milk
M 200 ml/200 g cream

M 100 g icing sugar

Preparation
1) Puree the bananas.
2) Beat the cream until it is slightly stiff.

3) Mix the pureed bananas with the cream, the
milk and the icing sugar.

4) Allow the mixture to cool down in the
refrigerator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described in
the instructions.
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Mango ice cream

Ingredients

H 200 g mango pulp

H 200 ml/200 g whole milk
M 200 ml/200 g cream

W 100 g icing sugar

Preparation
1) Puree the mango.
2) Beat the cream until it is slightly stiff.

3) Mix the pureed mango with the cream, the
milk and the icing sugar.

4) Allow the mixture to cool down in the
refrigerator for approx. 4 hours.

Now you can process the mixture as described in
the instructions.

Nut ice cream

Ingredients

H 100 g nuts

M 250 ml/250 g whole milk
M 200 ml/200 g cream

W 200 g icing sugar

B 1 packet of vanilla sugar

W 1 egg yolk

Preparation
1) Chop the nuts finely.

2) Beat the egg yolks with the vanilla sugar and
icing sugar until you have a lightly-coloured
mass.

3) Beat the cream until it is slightly stiff.
4) Mix the milk, cream and egg yolk mass.

5) Allow the mixture to cool down in the
refrigerator for approx. 4 hours.

6) Add the mixture to the appliance as described
in the section "Making ice cream".

7) Wait approximately 5 minutes and then add
the finely chopped nuts gradually without
switching off the appliance.

8) Wait until the ice cream is ready.
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Kiwi sorbet

Ingredients

M approx. 5 kiwis (approx. 390 g pulp)
H 1 lime

W 100 g sugar

Preparation

1) Peel the kiwis and remove the stem base.
2) Cut the pulp into small cubes.

3) Sprinkle lime juice over the kiwi pulp.

4) Put the pulp in the refrigerator for 1 hour.

5) Boil the sugar with 100 ml of water until it turns
into syrup. Let the syrup cool down.

6) Combine the pulp and the syrup and purée
the mixture using a blender or a hand mixer.

You can now process the mixture into sorbet as
described in the instructions.
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Introduction

Toutes nos félicitations pour l'achat de votre nou-
vel appareil.

Vous venez ainsi d'opter pour un produit de grande
qualité. Le mode d'emploi fait partie intégrante de
ce produit. Il contient des remarques importantes
concernant la sécurité, l'usage et la mise au rebut.
Avant d'utiliser le produit, veuillez vous familiariser
avec toutes les consignes d'utilisation et de sécurité.
N'utilisez le produit que conformément aux descrip-
tions et pour les domaines d'utilisation prévus. Si
vous cédez le produit & un tiers, remettez-lui égale-
ment tous les documents.

Utilisation conforme a l'usage
prévu

Cet appareil est exclusivement destiné & la prépa-
ration de créme glacée et de sorbet. Cet appareil

est exclusivement réservé & un usage domestique.
Ne ['utilisez pas & des fins professionnelles.

Matériel livré
Sorbetiére

Mode d'emploi

22 FR | BE

Description de I'appareil
Commutateur marche/arrét
Bloc-moteur

Logement de l'arbre d'entrainement
Orifice de remplissage

Couvercle

Arbre d'entrainement

Racloir & créme glacée

0000000

Bol accumulateur de froid

Caractéristiques techniques

220-240V ~
(courant alternatif), 50 Hz

Puissance absorbée : 12 W
Classe de protection : 11/ [E] (double isolation)

Tension nominale :

I Tous les éléments de cet appareil en contact
avec les aliments conviennent aux produits
alimentaires.
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Consignes de sécurité

RISQUE D’ELECTROCUTION

» Raccordez |'appareil uniquement & une prise secteur installée en bonne
et due forme avec une tension secteur de 220 - 240 V ~, 50 Hz.

> Faites immédiatement remplacer la fiche secteur ou le cordon d'ali-
mentation endommagé par des techniciens spécialisés agréés ou
par le service aprés-vente pour éviter tout risque.

» En cas de dysfonctionnements et avant de nettoyer I'appareil, dé-
branchez la fiche secteur de la prise secteur.

» Pour débrancher le cordon d'alimentation, toujours prendre soin de
retirer la fiche de la prise et de ne pas tirer sur le cordon.

~ Evitez de plier ou de coincer le cordon d'alimentation et posez-le de
telle maniére que personne ne puisse marcher ou trébucher dessus.

» Vous ne devez pas exposer |'appareil & 'humidité ni l'utiliser & I'exté-
rieur. Si toutefois du liquide devait pénétrer dans le boitier de l'appa-
reil , débranchez immédiatement la fiche de la prise secteur et
confiez l'appareil & un technicien spécialisé pour le réparer.

» Ne touchez jamais le cordon d'alimentation ou la fiche secteur avec
les mains mouvillées.

> |l est interdit d'ouvrir le bloc-moteur de l'appareil. Dans ce cas, la
sécurité n'est plus assurée et vous perdez le bénéfice de la garantie.

~ Aprés tilisation de |'appareil, débranchezle immédiatement du ré-
seau électrique. L'appareil n'est entiérement hors tension qu'a
partir du moment ov la fiche est débranchée de la prise secteur.

» Utilisez 'appareil uniquement & l'intérieur.

Le bloc-moteur de I'appareil ne doit en aucun cas étre immergé
dans des liquides et aucun liquide ne doit pénétrer dans le bloc-
moteur.
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A\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

~ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans et plus
s'ils sont surveillés ou & condition qu'ils aient recu une supervision ou
des instructions concernant |'utilisation de l'appareil en toute sécurité
et qu'ils comprennent les dangers encourus.

> Le nettoyage et la maintenance par 'utilisateur ne doivent pas étre
confiés & des enfants, sauf s'ils sont &gés de 8 ans ou plus et s'ils
effectuent ces opérations sous surveillance.

~ Eloignez l'appareil et son cordon d'alimentation des enfants agés
de moins de 8 ans.

» Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expé-
rience et de connaissances, & condition qu'elles soient surveillées ou
qu'elles aient recu une supervision ou des instructions concernant
'utilisation de 'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent
les dangers encourus.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

» En cas d'absence de surveillance et avant l'assemblage, le désas-
semblage ou le nettoyage, I'appareil doit toujours étre débranché
du secteur.

» Avant de changer des accessoires ou piéces supplémentaires
mobiles lors de ['vtilisation, I'appareil doit étre mis a l'arrét et
débranché du secteur.

» En cas d'usage abusif de I'appareil, il y a un risque de blessures !
N'utilisez I'appareil que conformément & sa destination.
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Assemblage

Pour 'assemblage, aidez-vous des figures sur le
volet dépliant.

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Retirez les matériaux d'emballage et les éven-
tuels autocollants de l'appareil.

Nettoyez l'appareil comme décrit au chapitre
«Nettoyage et entretien ».

Placez le bol accumulateur de froid @ sur une
surface plane.

Introduisez 'arbre d'entrainement @ dans le
logement correspondant du racloir & créme
glacée @, jusqu'a ce que le racloir & créme
glacée @ s'enclenche.

Introduisez l'autre extrémité de l'arbre d'entrai-
nement @ dans le logement correspondant de
|'arbre d'entrainement €.

Posez le couvercle @ sur le bol accumulateur de
froid @. Veillez ce faisant & ce que la fleche ¥
sur le couvercle @ pointe sur le symbole g’ sur
le bol accumulateur de froid @. Tournez le
couvercle @ dans une direction quelconque
jusqu’a ce que la fleche ¥ sur le couvercle @
pointe sur I'un des symboles @ sur le bol accu-

mulateur de froid @.

Branchez la fiche secteur dans une prise secteur.

L'appareil est maintenant prét a étre utilisé.

Préparation

¢

Placez le bol accumulateur de froid @ pendant
env. 24 heures dans un congélateur & au
moins -18 °C.

> Veillez a ce que le bol accumulateur de froid @

soit entiérement sec avant de le placer dans
le congélateur vertical / congélateur bahut.
Placez le bol accumulateur de froid @ avant
la congélation dans un sachet en plastique,
par exemple un sachet de congélation.
Conservez le bol accumulateur de froid @
en position verticale dans le congélateur
vertical / congélateur bahut.

Mettez déja les fruits, le lait et la créme au réfri-
gérateur avant de les transformer. Ils sont ainsi
déja froids et il faut moins de femps au mélange
de créme glacée pour refroidir ces ingrédients.
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Réduisez les fruits en purée & l'aide d'un mixeur
plongeant et mélangez tous les ingrédients selon
la recette.

Laissez refroidir le mélange au réfrigérateur
pendant 4 heures environ.

Préparation de la glace
/\ ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS

2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

MATERIELS !

Démarrez toujours en premier |'appareil
avant d'y mettre les ingrédients | Sinon la
masse géle immédiatement sur les parois du
bol accumulateur de froid @ et le racloir a
créme glacée @ se grippe. Il y a alors un
risque de surchauffe du moteur !

N'arrétez surtout pas |'appareil au cours du
processus de transformation. Sinon la masse
géle immédiatement sur les parois du bol accu-
mulateur de froid @ et le racloir & créme glo-
cée @ se grippe lors de la remise en marche. I
y a alors un risque de surchauffe du moteur !

Retirez le bol accumulateur de froid @ du
congélateur vertical / congélateur bahut.

Assemblez 'appareil tel que décrit au chapitre
«Assemblage ».

Allumez l'appareil en amenant le commuta-
teur marche/arrét @ en position I. Le racloir &
créme glacée @ tourne.

Versez & présent le mélange de créme glacée
préparé au travers de l'orifice de remplissage @
dans le bol accumulateur de froid @. Nous
vous conseillons d'utiliser un récipient avec un
bec verseur. Toutefois, veillez & ne jamais ver-
ser plus de 1000 ml. En cours de transforma-
tion, le volume de la masse augmente |

Laissez tourner l'appareil jusqu'a ce que vous
soyez satisfait de la consistance du mélange. Au
bout de 40 minutes maximum, la glace est préte.
Eteignez l'appareil & l'aide du commutateur
marche/arrét @ et débranchez la fiche secteur.
Dévissez le couvercle @ jusqu'a ce que vous
puissiez le retirer.

Retirez le racloir & créme glacée @ de la

glace. S'il reste de la glace dessus, retirezla
avec une cuillére en plastique ou autre.

FR | BE 25



SILVERCREST’

9) Retirez la glace du bol accumulateur de froid @.
Utilisez pour cela exclusivement des couverts en
plastique ou en bois.

/\ ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS
MATERIELS !

> N'utilisez pas de couverts en métal pour retirer
la glace du bol accumulateur de froid @ !
Vous risqueriez de rayer le bol accumulateur

de froid @.

Nettoyage et entretien

RISQUE D'ELECTROCUTION

> Avant de nettoyer 'appareil, débranchez
toujours la fiche secteur de la prise secteur.

®

/\ ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS
MATERIELS !

Il ne faut en aucun cas plonger le bloc-
moteur @ dans un liquide et aucun
liquide ne doit pénétrer dans le boitier du
bloc-moteur @.

> Nlutilisez pas de produits de nettoyage
agressifs, abrasifs ou chimiques pour nettoyer
I'appareil. lls risquent en effet d'endommager
la surface |

4 Pour le nettoyer, il faut au préalable démonter
l'appareil :

— Dévissez le couvercle @ jusqu'a ce que
vous puissiez le refirer.

— Retirez l'arbre d'entrainement @ du loge-
ment de l'arbre d'entrainement €@.

— Retirez le racloir & créme glacée @ de
['arbre d'entrainement @.

— Retournez le couvercle @ avec le bloc-mo-
teur @. Appuyez légérement vers l'intérieur
sur les deux ergots qui dépassent du cou-
vercle @ et poussezles en méme temps hors
du couvercle @ pour les faire sortir. Le bloc-
moteur @ se désolidarise & présent du cou-

vercle @.
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4 Aprés chaque utilisation, nettoyez le bloc-
moteur @ & l'aide d'un chiffon humide. En pré-
sence de salissures tenaces, ajoutez quelques
gouttes de liquide vaisselle doux sur le chiffon
humide. Rincez ensuite & l'eau claire. Assurez-
vous, avant de réutiliser l'appareil, qu'il n'y a plus
de liquide vaisselle résiduel dessus et que I'appa-
reil est enfiérement sec.

4 Laissez le temps au bol accumulateur de froid @
d'atteindre la température ambiante avant de le
nettoyer.

Rincez le bol accumulateur de froid @, le racloir
& créme glacée @, I'arbre d’entrainement @ et
le couvercle @ dans de I'eau tiéde avec un peu
de liquide vaisselle. Rincez encore une fois ces
piéces & |'eau claire pour étre sir que tous les
résidus de produit vaisselle sont éliminés.

REMARQUE

Vous pouvez également nettoyer le racloir

a créme glacée @, |'arbre d’entraine-

ment @ et le couvercle @ au lave-vais-
selle. Placez les piéces de préférence dans le
panier supérieur du lave-vaisselle et veillez a ne
pas les coincer.

%D‘

4 Avant de réutiliser l'appareil, assurez-vous que
toutes les piéces sont entiérement séches.

Entreposage
4 Veillez & bien nettoyer l'appareil avant de le ranger.

4 Conservez l'appareil dans un endroit propre et sec.
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Mise au rebut
Ne jetez en aucun cas I'appareil
avec les ordures ménagéres. Ce
produit est assujetti a la direc-
tive européenne 2012/19/EU.
Eliminez 'appareil par l'intermédiaire
d'une entreprise de traitement des déchets autorisée
ou via le service de recyclage de votre commune.
Respectez la réglementation en vigueur. En cas de
doute, veuillez contacter votre centre de recyclage.

Le produit récyclable doit étre trié ou
rapporté dans un point de collecte
pour étre recycle.

Renseignez-vous auprés de votre com-
mune pour connditre les possibilités de
mise au rebut de votre appareil usagé.

L'emballage est constitué de matériaux
écologiques que vous pouvez recycler
par le biais des postes de recyclage
locaux.

Observez le marquage sur les différents
matériaux d’emballage et triez-les
séparément si nécessaire. Les matériaux
d‘emballage sont repérés par des abré-
viations (a) et des numéros (b) qui ont la significa-
tion suivante: 1-7 : Plastiques, 20-22 : Papier et
carton, 80-98 : Matériaux composites.

D e
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Garantie pour Komper-
nass Handels GmbH pour
la Belgique

Cheére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-ci
servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de fa-
brication venait & apparditre, le produit sera répa-
ré, remplacé gratuitement par nos soins ou le prix
d’achat remboursé, selon notre choix. Cette presta-
tion sous garantie nécessite, dans le délai de trois
ans, la présentation de |'appareil défectueux et du
justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la de-
scription bréve du vice et du moment de son ap-
parition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous rece-
vrez le produit réparé ou un nouveau produit en re-
tour. Aucune nouvelle période de garantie ne dé-
bute avec la réparation ou |'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale
pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la péri-
ode de garantie. Cette disposition s'applique éga-
lement aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents &
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la
période sous garantie fera 'objet d'une facturation.

FR | BE 27



SILVERCREST’

Etendue de la garantie

U'appareil a été fabriqué avec soin conformément
4 des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de
matériel et de fabrication. Cette garantie ne s'étend
pas aux pieces du produit qui sont exposées & une
usure normale et peuvent de ce fait &tre considérées
comme piéces d'usure, ni aux détériorations de pi-
&ces fragiles, par ex. inferrupteurs, batteries ou pi-
éces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est dé-
térioré, utilisé ou entretenu de maniére non con-
forme. Toutes les instructions listées dans le manu-
el d'utilisation doivent étre exactement respectées
pour une utilisation conforme du produit. Des buts
d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le
manuel d'utilisation, ou dont vous étes avertis doi-
vent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage
privé et ne convient pas & un usage professionnel.
La garantie est annulée en cas d’entretien incor-
rect et inapproprié, d'usage de la force et en cas
d'intervention non réalisée par notre centre de ser-
vice aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre de-
mande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence ar-
ticle (par ex. IAN 12345) en tant que justificatif
de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signa-
létique sur le produit, une gravure sur le produit,
sur la page de garde du mode d’emploi (en bas
a gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le
dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres vi-
ces venaient & apparaitre, veuillez d’abord con-
tacter le département service clientéle cité ci-
dessous par téléphone ou par e-mail.
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B Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le ti-
cket de caisse et en indiquant en quoi consis-
te le vice et quand il est survenu, sans devoir
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

&R Sur www.lidl-service.com, vous
# | pourrez télécharger ce mode
% I )

d’emploi et de nombreux au-
(=] tres manuels, vidéos produit et

PDF ONLINE . e N N
logiciels d'installation.

Grace & ce code QR, vous arri-
verez directement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre
mode d’emploi en saisissant votre référence (IAN)

123456.
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Garantie pour Komper-
nass Handels GmbH pour la
France

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute a la date d’achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celuici
servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de fa-
brication venait & apparaitre, le produit sera répa-
ré, remplacé gratuitement par nos soins ou le prix
d’achat remboursé, selon notre choix. Cette presta-
tion sous garantie nécessite, dans le délai de trois
ans, la présentation de |'appareil défectueux et du
justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la de-
scription bréve du vice et du moment de son ap-
parition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous rece-
vrez le produit réparé ou un nouveau produit en re-
tour. Aucune nouvelle période de garantie ne dé-
bute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale
pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la péri-
ode de garantie. Cette disposition s'applique éga-
lement aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents &
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la
période sous garantie fera 'objet d'une facturation.
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Etendue de la garantie

U'appareil a été fabriqué avec soin conformément
4 des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de
matériel et de fabrication. Cette garantie ne s'étend
pas aux pieces du produit qui sont exposées & une
usure normale et peuvent de ce fait &tre considérées
comme piéces d'usure, ni aux détériorations de pi-
&ces fragiles, par ex. inferrupteurs, batteries ou pi-
éces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est dé-
térioré, utilisé ou entretenu de maniére non con-
forme. Toutes les instructions listées dans le manu-
el d'utilisation doivent étre exactement respectées
pour une utilisation conforme du produit. Des buts
d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le
manuel d'utilisation, ou dont vous étes avertis doi-
vent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage
privé et ne convient pas & un usage professionnel.
La garantie est annulée en cas d’entretien incor-
rect et inapproprié, d'usage de la force et en cas
d'intervention non réalisée par notre centre de ser-
vice aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la consomma-
tion

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de I'acquisition ou de la réparati-

on d'un bien meuble, une remise en état couver-

te par la garantie, toute période d’immobilisation
d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée

de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'intervention de
I"acheteur ou de la mise & disposition pour répara-
tion du bien en cause, si cette mise & disposition est
postérieure & la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de con-
formité du bien et des vices rédhibitoires dans les
conditions prévues aux articles L217-4 & 1217-13
du Code de la consommation et aux articles 1641

& 1648 et 2232 du Code Civil.
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Article L217-4 du Code de la consomma-
tion

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et ré-
pond des défauts de conformité existant lors de

la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de |'emballage, des instruc-
tions de montage ou de l'installation lorsque cel-
leci a été mise & sa charge par le contrat ou a été
réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consomma-

tion

Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & 'usage habituellement attendu
d’un bien semblable et, le cas échéant :

— s'il correspond @& la description donnée par
le vendeur et posséder les qualités que ce-
lui-ci a présentées & |'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

— s'il présente les qualités qu'un acheteur peut
légitimement attendre eu égard aux déclara-
tions publiques faites par le vendeur, par le
producteur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par
I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur
et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consomma-
tion

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne
I'aurait pas acquise, ou n‘en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre in-
tentée par |'acquéreur dans un délai de deux ans
& compter de la découverte du vice.
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Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de la
garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre de-
mande, veuillez suivre les indications suivantes :

M Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence ar-
ticle (par ex. IAN 12345) en tant que justificatif
de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signa-
létique sur le produit, une gravure sur le produit,
sur la page de garde du mode d’emploi (en bas
a gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le
dessous du produit.

M Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres vi-
ces venaient & apparaitre, veuillez d’abord con-
tacter le département service clientéle cité ci-
dessous par téléphone ou par e-mail.

Bl Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le ti-
cket de caisse et en indiquant en quoi consis-
te le vice et quand il est survenu, sans devoir
. N . ;
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

EFIE Sur www.lidl-service.com, vous
® | pourrez télécharger ce mode
d’emploi et de nombreux au-
=] tres manuels, vidéos produit et

PDF ONLINE . . . .
logiciels d'installation.

Grdce & ce code QR, vous arri-
verez directement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre
mode d’emploi en saisissant votre référence (IAN)
123456.
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Service aprés-vente
Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique
Tel.. 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 330911_1907 |

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante

n’est pas une adresse de service aprés-vente. Veuil-

lez d’abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernass.com
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Recettes

REMARQUE

> Recettes sans garantie. Toutes les indications
relatives aux ingrédients et aux préparations
sont des valeurs approximatives. Complétez
ces suggestions de recettes avec vos expéri-
ences personnelles.

> La quantité de remplissage max. du bol
accumulateur de froid @ correspond & env.
9 & 10 boules de glace.

Créme glacée a la vanille

Ingrédients

W 200 ml/200 g de lait entier

M 200 ml/200 g de créme

H 40 g de sucre glace

B 24 g de sucre vanillé (env. 3 sachets)

M 2 jaunes d'ceufs

Préparation

1) Battez les jaunes d'ceufs avec le sucre vanillé
et le sucre glace jusqu'a ce que la masse
blanchisse.

2) Ajoutez ensuite le lait.
3) Battez la créme pour qu'elle devienne ferme.
4) Incorporez la créme & la masse.

5) Laissez refroidir la glace au réfrigérateur
pendant 4 heures environ.

Vous pouvez & présent transformer en glace la
masse comme indiqué dans la notice.
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Créme glacée a la fraise

Ingrédients

B env. 300 g de fraises

W 200 ml/200 g de lait entier
M 200 ml/200 g de créme

W 100 g de sucre glace

Préparation
1) Réduisez les fraises en purée.
2) Battez la créme pour qu'elle devienne ferme.

3) Mélangez la purée de fraises avec la créme,
le lait et le sucre glace.

4) Laissez refroidir la glace au réfrigérateur
pendant 4 heures environ.

Vous pouvez & présent transformer en glace la
masse comme indiqué dans la notice.

Créme glacée ala banane

Ingrédients

M 150 g de bananes

W 300 ml/300 g de lait entier
M 200 ml/200 g de créme

W 100 g de sucre glace

Préparation
1) Réduisez la banane en purée.
2) Battez la créme pour qu'elle devienne ferme.

3) Mélangez la purée de banane avec la créme,
le lait et le sucre glace.

4) Laissez refroidir la glace au réfrigérateur
pendant 4 heures environ.

Vous pouvez & présent transformer en glace la
masse comme indiqué dans la notice.
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Créme glacée a la mangue
Ingrédients

M 200 g de chair de mangue

H 200 ml/200 g de lait entier

W 200 ml/200 g de créme

W 100 g de sucre glace

Préparation

1) Réduisez la chair de mangue en purée.

2) Battez la créme pour qu'elle devienne ferme.

3) Mélangez la purée de mangue avec la créme,
le lait et le sucre glace.

4) Laissez refroidir la glace au réfrigérateur
pendant 4 heures environ.

Vous pouvez & présent transformer en glace la
masse comme indiqué dans la nofice.

Créme glacée aux noix

Ingrédients

W 100 g de noix

W 250 ml/250 g de lait entier

W 200 ml/200 g de créme

W 200 g de sucre glace

B 1 sachet de sucre vanillé

M 1 jaune d'ceuf

Préparation

1) Hachez les noix en petits morceaux.

2) Battez les jaunes d'ceufs avec le sucre vanillé
et le sucre glace jusqu'a ce que la masse blan-
chisse.

3) Battez la créme pour qu'elle devienne ferme.
4) Mélangez le lait, la créme et la masse.

5) Laissez refroidir la glace au réfrigérateur
pendant 4 heures environ.

6) Aprés cette phase de réfrigération, versez la
masse dans I'appareil comme décrit au chapitre
« Préparation de la glace ».

7) Attendez env. 5 minutes et ajoutez ensuite
progressivement les noix hachées sans arréter
l'appareil.

8) Attendez que la créme glacée soit préte.
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Sorbet au kiwi

Ingrédients

MW env. 5 kiwis (env. 390 g de chair)
W 1 citron vert

W 100 g de sucre

Préparation

1) Epluchez les kiwis et retirez la queue.

2) Coupez la chair en petits dés.

3) Arrosez la chair avec le jus du citron vert pressé.
4) Placez les fruits pendant 1 heure au congélateur.

5) Faites bouillir le sucre dans 100 ml d'eau
jusqu'a obtenir un sirop. Laissez ensuite le sirop
refroidir.

6) Mixez la chair des fruits avec le sirop avec un
mixeur plongeant ou sur pied.

Vous pouvez & présent transformer en sorbet la

masse comme indiqué dans la notice.
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Inhoud

Vanilledjs . ..o 43
Aardbeien-roomijs. . . ... 43
Bananen-Toomifs . . . ... 43
MangoToomifs . . ..o o 44
NOTEN-TOOMIS . . . . oo 44
Kiwi-sorbet . . . 44
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Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig
product. De gebruiksaanwijzing maakt deel it
van dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzin-
gen voor veiligheid, gebruik en afvoer. Lees alle
bedienings- en veiligheidsvoorschriften voordat u
het product in gebruik neemt. Gebruik het product
vitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor de
aangegeven doeleinden. Geef alle documenten
mee als u het product overdraagt aan een derde.

Gebruik in overeenstemming
met de bestemming

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor het maken
van roomijs en sorbet. Dit apparaat is vitsluitend
bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het
apparaat niet bedrijfsmatig.

Inhoud van het pakket
IJsmachine

Gebruiksaanwijzing
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Apparaatbeschrijving
Aan-/uitknop

Motorblok

Aandrijfas-houder

Vulopening

Deksel

Aandrijfas

Schoep

0000000

lJsemmer

Technische gegevens

220-240V ~
(wisselstroom), 50 Hz

Nominale spanning:

Opgenomen vermogen: 12 W
Il / [B] (dubbel geisoleerd)

Beschermingsklasse:

Q"[J Alle delen van dit apparaat die in aanra-
king komen met levensmiddelen, zijn levens-
middelveilig.
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Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR VOOR EEN ELEKTRISCHE SCHOK

» Sluit het apparaat uitsluitend aan op een volgens de voorschriften

geinstalleerd stopcontact met een netspanning van 220 - 240V ~,
50 Hz.

» Laat beschadigde stekkers en snoeren onmiddellijk door een ge-
kwalificeerd vakman of door de klantenservice vervangen, om risi-
co's te voorkomen.

» Haal bij storing van het apparaat en voordat u het apparaat
schoonmaakt de stekker uit het stopcontact.

 Trek het snoer altijd aan de stekker uit het stopcontact, trek niet aan
het snoer zelf.

» Knik of plet het snoer niet en leg het snoer zodanig dat niemand
erop kan gaan staan of erover kan struikelen.

» Stel het apparaat niet bloot aan vocht en gebruik het niet in de
openlucht. Mocht er toch vloeistof in de behuizing van het appa-
raat komen, haal dan direct de stekker van het apparaat uit het
stopcontact en laat het apparaat door een gekwalificeerd vakman
repareren.

» Pak het snoer of de stekker nooit met natte handen vast.

» U mag het motorblok van het apparaat niet openen. In dat geval
is namelijk de veiligheid niet gegarandeerd en vervalt de garantie.

» Koppel het apparaat meteen na gebruik los van het lichtnet. Alleen
wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt, is het apparaat hele-
maal spanningsloos.

» Gebruik het apparaat alleen binnenshuis.

@ Dompel het motorblok van het apparaat in geen geval onder in
vloeistoffen en voorkom dat er vloeistoffen in de behuizing van
het motorblok komen.
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A\ WAARSCHUWING! GEVAAR VOOR LETSEL!

~ Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar,
mits ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik van het
apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

» Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden
vitgevoerd door kinderen, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder
toezicht staan.

» Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

~ Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met beperkte
fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring
en/of kennis, op voorwaarde dat ze onder toezicht staan of instruc-
ties gekregen hebben over het veilige gebruik van het apparaat en
de daaruit resulterende gevaren hebben begrepen.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
» Het apparaat moet altijd van het lichtnet worden losgekoppeld

wanneer er geen toezicht is en tijdens montage-, demontage- of
reinigingswerkzaamheden.

» U dient het apparaat uit te schakelen en de stekker uit het stop-
contact te trekken voordat u accessoires of hulpstukken verwisselt
die bij gebruik in beweging zijn.

» Bij verkeerd gebruik van het apparaat bestaat er kans op letsel!
Gebruik het apparaat vitsluitend voor die doeleinden waarvoor het
bestemd is.
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Montage

Raadpleeg bij de montage de afbeeldingen op de
uitvouwpagina.

1)
2)
3)

4)

5)

6)

7)

Verwijder het verpakkingsmateriaal en even-
tuele stickers van het apparaat.

Reinig het apparaat zoals beschreven in het
hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”.

Plaats de ijsemmer @ op een vlakke onder-
grond.

Stek de aandrijfas @ in de hiervoor bestemde
vitsparing van de schoep @ tot de schoep @
vastklikt.

Steek het andere uiteinde van de aandrijfas @
in de hiervoor bestemde aandrijfas-houder @.

Zet het deksel @ op de ijsemmer @. Zorg er
daarbij voor dat de pijl ¥ op het deksel @ naar
het g -pictogram op de ijsemmer @ wijst. Draai
het deksel @ in om het even welke richting
totdat de pijl ¥ op het deksel @ naar een van
de B -pictogrammen op de ijsemmer @ wijst.
Steek de stekker in een stopcontact.

Nu is het apparaat klaar voor gebruik.

Voorbereiding

¢

Zet de ijsemmer @ ca. 24 uur in een vriezer/
vriesvak bij een temperatuur van minstens

-18 °C.

TIPS

> Zorg ervoor dat de ijsemmer @ volledig

droog is voordat u hem in de vriezer/het
vriesvak plaatst.

Doe de ijsemmer @ voor het invriezen in een
plastic zak, bijvoorbeeld een diepvrieszak.
Zet de ijsemmer @ rechtop in de vriezer/het
vriesvak.

Zet het fruit, de melk en de slagroom véér
de verwerking ervan alvast in de koelkast.
Ze zijn dan al koud, zodat het tijdens het
bereiden van het roomijs minder lang duurt
om de ingrediénten af te koelen.
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¢

¢

Pureer vruchten met een staafmixer en meng alle
ingrediénten dooreen volgens het recept.

Laat het mengsel ongeveer 4 uur in de koelkast
afkoelen.

1Js maken

/\ LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Start altijd eerst het apparaat en voeg pas

2)

3)

4)

5)

dan de ingrediénten toe! Anders vriest de
iismassa meteen vast aan de wanden van de
iisemmer @ en wordt de schoep @ geblok-
keerd. Daarbij raakt de motor oververhit!
Stop het apparaat in geen geval tiidens het
bereidingsproces. Anders vriest de ijsmassa
meteen vast aan de wanden van de ijsemmer
0 en wordt de schoep @ geblokkeerd wan-
neer het apparaat opnieuw wordt ingescha-
keld. Daarbij raakt de motor oververhit!

Haal de ijsemmer @ uit de vriezer/het
vriesvak.

Zet het apparaat ineen zoals beschreven in
het hoofdstuk “Montage”.

Schakel het apparaat in door de aan-/uitknop
@ op stand | te zetten. De schoep @ begint
te draaien.

Doe nu het geprepareerde ijsmengsel door de
vulopeningen @ in de ijsemmer @. Hiervoor
kunt u het beste een kom met schenktuit ge-
bruiken. Giet nooit meer dan 1000 ml in de
ijsemmer. Tijdens de verwerking neemt het
volume van de massa foel!

Laat het apparaat zo lang draaien, tot u
tevreden bent met de consistentie van het ijs.
Na maximaal 40 minuten is het ijs klaar.
Zet het apparaat uit met de aan-/uitknop @
en trek de stekker uit het stopcontact.

Draai het deksel @ tot u het kunt verwijderen.

Trek de schoep @ uit het ijs. Als er ijs aan de
schoep blijft hangen, schraapt u het met een
kunststoflepel of iets dergelijks af.
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9) Neem het roomijs uit de ijsemmer @. Gebruik
daartoe uitsluitend bestek van kunststof of hout.

/\ LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen metalen bestek om het ijs vit de
iisemmer @ te halen! Dit kan namelijk leiden
tot krassen op de ijsemmer @.

Reiniging en onderhoud

GEVAAR! ELEKTRISCHE SCHOK!

> Trek altijd de stekker uit het stopcontact voor-
dat u het apparaat reinigt.
Dompel het motorblok @ in geen geval
onder in vloeistoffen en voorkom dat er
vloeistoffen in de behuizing van het
motorblok @ komen.

/\ LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen agressieve, schurende of che-
mische schoonmaakmiddelen om het appa-
raat te reinigen. Hierdoor raakt het oppervlak

beschadigd!

4 Als het apparaat nog niet is gedemonteerd,
haalt u het uit elkaar voordat u het reinigt:

— Draai het deksel @ tot u het kunt verwijderen.

— Trek de aandriifas @ vit de aandrijfsas-
houder ©.

— Verwijder de schoep @ van de aandrijfas @.

— Draai het deksel @ met het motorblok @

om. Druk de beide vergrendelingen die door
het deksel @ steken, enigszins naar binnen
en druk ze tegelijkertijd vit het deksel @. Het
motorblok @ komt nu los van het

deksel @.
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4 Reinig het motorblok @ na elk gebruik met een
vochtige doek. Breng bij hardnekkige vuilresten
wat mild afwasmiddel aan op de doek. Veeg
het motorblok daarna met schoon water af.
Controleer of er geen afwasmiddelresten op het
apparaat zijn achtergebleven en of het apparaat
volledig droog is voordat u het opnieuw gebruikt.

4 Laat de ijsemmer @ tot kamertemperatuur
opwarmen voordat u hem reinigt.
Was de ijsemmer @), de schoep @, de aan-
drijfas @ en het deksel @ in lauw water met
een beetje afwasmiddel. Spoel de onderdelen
opnieuw met schoon water af, om ervoor te zor-
gen dat alle afwasmiddelresten verwijderd zijn.

U kunt de schoep @, de aandrijfas @

en het deksel @ ook in de vaatwasser

reinigen. Leg de onderdelen in het
bovenste gedeelte van de vaatwasser en zorg
ervoor dat ze niet ingeklemd raken.

4 Zorg dat alle onderdelen weer volledig droog
zijn voordat u het apparaat opnieuw gebruikt.

Opbergen

4 Reinig het apparaat grondig voordat u het
opbergt.

4 Bewaar het apparaat op een schone en droge
plaats.
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Afvoeren

Deponeer het apparaat in
geen geval bij het gewone
huisvuil. Dit product voldoet
aan de Europese richtlijn
2012/19/EU.
Voer het apparaat aof via een erkend afvalverwer-
kingsbedrijf of via uw gemeentelijke afvalverwer-
king. Neem de momenteel geldende voorschriften
in acht. Neem bij twijfel contact op met uw afval-
verwerkingsinstantie.

Het product is recycleerbaar; er is een

likheid op van toepassing en het afval
wordt gescheiden ingezameld.

Mogelijkheden voor het afvoeren van
het afgedankte product vindt u bij uw
gemeente.

De verpakking bestaat it milieuvrien-
delijke materialen, die u via de plaat-
selijke recyclepunten kunt afvoeren.

Let op de aanduiding op de verschil-
lende verpakkingsmaterialen en voer
ze zo nodig gescheiden af. De

D@@@

verpakkingsmaterialen zijn voorzien
van ofkorhngen (a) en cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen, 20-22: papier en
karton, 80-98: composietmaterialen.
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vitgebreide producentenverantwoorde-

Garantie van
KompernaBB Handels GmbH
Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf

de aankoopdatum. In geval van gebreken in dit
product hebt u wettelijke rechten tegenover de
verkoper van het product. Deze wettelijke rechten
worden door onze hierna beschreven garantie niet
beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van
aankoop. Bewaar de kassabon zorgvuldig. U hebt
hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of fabricagefout
optreedt, wordt - naar onze keuze - het product
door ons kosteloos gerepareerd of vervangen of
wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het
aankoopbewijs (kassabon) binnen de termijn van
drie jaar worden overlegd en dat kort wordt om-
schreven waaruit het gebrek bestaat en wanneer
het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt
gedekt, krijgt u het gerepareerde product of

een nieuw product refour. Met de reparatie of
vervanging van het product begint er geen nieuwe
garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij
gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg
niet verlengd. Dat geldt ook voor vervangen en ge-
repareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop
aanwezige schade en gebreken moeten meteen na
het uitpakken worden gemeld. Voor reparaties na
afloop van de garantieperiode worden kosten in
rekening gebracht.
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Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnor-
men met de grootst mogelijke zorg vervaardigd
en voorafgaand aan de levering nauwkeurig
gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefou-
ten. Deze garantie geldt niet voor productonder-
delen die onderhevig zijn aan normale slijtage en
die daarom als slijfonderdelen worden beschouwd,
of voor schade aan breekbare onderdelen zoals
schakelaars, accu’s of onderdelen die van glas zijn
gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is
beschadigd, ondeskundig is gebruikt of is gere-
pareerd. Voor deskundig gebruik van het product
moeten alle in de gebruiksaanwijzing beschre-
ven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de
gebruiksaanwijzing worden afgeraden of waar-
voor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden
vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privége-
bruik en niet voor bedrijfsmatige doeleinden. Bij
verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij
gebruik van geweld en bij reparaties die niet door
ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd, vervalt de
garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag
neemt u de volgende aanwijzingen in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het
artikelnummer (bijv. IAN 12345) als aankoop-
bewijs bij de hand.

W Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie
van het product, op het product gegraveerd,
op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing
(linksonder) of op de sticker op de achter- of
onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken
optreden, neemt u eerst contract op met de
hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch
of via e-mail.
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B Een als defect geregistreerd product kunt u dan
zonder portokosten naar het aan u doorgegeven
serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs
(kassabon) bij en vermeld waaruit het gebrek
bestaat en wanneer het is opgetreden.

Op www.lidl-service.com kunt u deze
en vele andere handleidingen,
productvideo’s en installatiesoftware
downloaden.

Met deze QR-code gaat

u direct naar de website van Lidl Service
(www.lidl-service.com) en kunt u met het invoeren
van het artikelnummer (IAN) 123456 de gebruik-

saanwijzing openen.

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Service

(ND Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lid|.nl

Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[ IAN 330911_1907 |

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres.
Neem eerst contact op met het opgegeven servi-
ceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.kompernass.com
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Recepten

> Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor
de recepten. Alle gegevens m.b.t. ingredién-
ten en bereiding zijn richtwaarden. Vul deze
receptsuggesties aan met uw persoonlijke
bevindingen.

> De maximale inhoud van één ijsemmer @ is
goed voor ca. 9 -10 bolleties ijs.

Vanille-ijs

Ingrediénten

H 200 ml/200 g volle melk
B 200 ml/200 g room
H 40 g poedersuiker

B 24 g vanillesuiker (ca. 3 pakijes)
M 2 eidooiers

Bereiding

1) Klop de eidooiers samen met de vanillesuiker
en de poedersuiker op, tot de massa een
heldere kleur krijgt.

2) Voeg de melk toe.
3) Klop de slagroom stif.
4) Roer de room door de massa.

5) Laat het mengsel ongeveer 4 uur in de
koelkast afkoelen.

Nu kunt u het mengsel verwerken tot roomijs,
zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing.
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Aardbeien-roomijs

Ingrediénten

W Ca. 300 g aardbeien

H 200 ml/200 g volle melk
M 200 ml/200 g room

M 100 g poedersuiker

Bereiding
1) Pureer de aardbeien.
2) Klop de slagroom stijf.

3) Meng de gepureerde aardbeien met de
slagroom, de melk en de poedersuiker.

4) Laat het mengsel ongeveer 4 vur in de
koelkast afkoelen.

Nu kunt u het mengsel verwerken tot roomijs,
zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing.

Bananen-roomijs

Ingrediénten

W 150 g bananen

H 300 ml/300 g volle melk
M 200 ml/200 g room

M 100 g poedersuiker

Bereiding
1) Pureer de bananen.
2) Klop de slagroom stijf.

3) Meng de gepureerde bananen met de
slagroom, de melk en de poedersuiker.

4) Laat het mengsel ongeveer 4 vur in de
koelkast afkoelen.

Nu kunt u het mengsel verwerken tot roomijs,
zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing.
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Mango-roomijs
Ingrediénten

B 200 g mangovruchtvlees

H 200 ml/200 g volle melk

M 200 ml/200 g room

W 100 g poedersuiker
Bereiding

1) Pureer het mangovruchtvlees.
2) Klop de slagroom stijf.

3) Meng het gepureerde mangovruchtvlees met
de slagroom, de melk en de poedersuiker.

4) Laat het mengsel ongeveer 4 uur in de k
oelkast afkoelen.

Nu kunt u het mengsel verwerken tot roomijs,
zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing.

Noten-roomijs

Ingrediénten

M 100 g noten

W 250 ml/250 g volle melk
W 200 ml/200 g room

W 200 g poedersuiker

H 1 pakje vanillesuiker

B 1 eidooier

Bereiding

1) Hak de noten fijn.

2) Klop de eidooiers samen met de vanillesuiker
en de poedersuiker op, fot de massa een
heldere kleur krijgt.

3) Klop de slagroom stijf.
4) Meng de melk, de slagroom en de massa.

5) Laat het mengsel ongeveer 4 uur in de
koelkast afkoelen.

6) Doe na het afkoelen het mengsel in het
apparaat, zoals beschreven in het hoofdstuk
“lJs maken”.

7) Woacht ca. 5 minuten en doe dan, zonder
het apparaat it te schakelen, de fijngehakte
noten beetje bij beetje in het apparaat.

8) Wacht tot het roomijs gereed is.
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Kiwi-sorbet

Ingrediénten

W Ca. 5 kiwi's (ca. 390 g vruchtvlees)

M 1 limoen

W 100 g suiker

Bereiding

1) Schil de kiwi's en verwijder de harde uiteinden.
2) Sniid het vruchivlees in kleine blokjes.

3) Pers het sap van de limoen uit over het
vruchtvlees.

4) Zet het vruchtvlees ongeveer 1 vurin de
vriezer.

5) Kook de suiker in 100 ml water tot er een
siroop onfstaat. Laat de siroop afkoelen.

6) Pureer het vruchtvlees en de siroop samen
in een staande mixer of met een handmixer.

Nu kunt u het mengsel verwerken tot sorbetijs,
zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing.
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Spis tresci

SEIWIS . e 52
1T T T 1Y 52
PrZEPISY 1.ttt eti ettt 53
Lody waniliowe . . . . ..o 53
Lody truskawkowe. . . . .. 53
Lody bananowo-mleczne . . ... .. 53
Lody mleczne z mango. . . ...ttt 54
Lody mleczne z orzechami. . ... .. ... . 54
Sorbet Z KiWi . ... 54
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Wstep
Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysoka
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig sktadowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji.

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi wskazéwkami doty-
czqcymi obstugi i bezpieczeristwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wytqgcznie zgodnie z zamieszczonym
tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowan.
W przypadku przekazania urzqdzenia osobie
trzeciej nalezy dofqczy¢ do niego réwniez calq
dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z prze-
Znaczeniem

Urzqgdzenie jest przeznaczone wyltgcznie do wyrobu
lodéw mlecznych i sorbetéw. Urzqdzenie przezna-
czone jest wytqcznie do stosowania w gospodar-
stwie domowym. Nie nalezy go uzywaé do celéw
komercyjnych.

Zakres dostawy
Urzqdzenie do lodéw

Instrukcja obstugi

46 PL

Opis urzadzenia
Wiqcznik/wytgeznik

Blok silnika

Mocowanie watka napedowego
Otwér do napetniania

Pokrywka

Watek napedowy

topatka do lodéw

0000000

Miska do zamrazania

Dane techniczne

Napiecie znamionowe: 220 - 240V ~
(prad przemienny), 50 Hz

12W
Il / [B] (podwdina izolacja)

Pobdr mocy:

Klasa ochrony:

Il Wszystkie czesci tego urzqdzenia majqce
kontakt z zywnoéciq, sq do tego odpowied-
nio dopuszczone.
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie podtgczaé wytgceznie do prawidtowo zainstalowanego
gniazda zasilania o napieciv 220 - 240 V ~, 50 Hz.

» Naprawe uszkodzonego wtyku sieciowego lub kabla zasilajgcego
zlecaj niezwtocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi,
aby unikng¢ ewentualnych zagrozen.

» W razie pojawienia sie jakichkolwiek zaktécern w dziataniv oraz
przed czyszczeniem urzqdzenia nalezy wyciggnaé wiyk z gniazda
zasilania.

~ Wyciggajac kabel zasilajgey z gniazda, pociggaj zawsze za wiyk,
a nie za kabel.

» Nie zginaj ani nie zgniataj kabla zasilajgcego. Nalezy go utozyé
w taki sposdb, aby nikt nie mégt na niego nadepngé ani sie o niego
potkngé.

» Nie wolno wystawiaé urzqdzenia na dziatanie wilgoci ani uzywaé
go na otwartej przestrzeni. W przypadku dostania sie cieczy do
wnetrza obudowy urzgdzenia nalezy natychmiast wyciggngé wiyk
z gniazda zasilania i oddaé urzqdzenie do naprawy wykwalifiko-
wanemu specjaliicie.

» Nigdy nie chwytaé ani nie dotykaé kabla ani wtyku sieciowego
wilgotnymi rekoma.

~ Nie wolno samodzielnie otwiera¢ obudowy bloku silnika urzqdzenia.
Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje wygasniecie gwarancii.

» Bezposrednio po uzyciu odtgczyé urzgdzenie od sieci elektryczne;.
Jedynie po wyciggnieciu wiyku z gniazda sieciowego uzyskuije sie
pewno$é, ze urzqdzenie nie znajduje sie pod napigciem.

» Urzqdzenie stosowaé tylko wewnatrz pomieszczen.

@ Bloku silnika urzgdzenia nie wolno zanurzaé¢ w zadnej cieczy ani
dopuszczaé do przedostania sie cieczy do jego obudowy.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku zycia
wyltgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bez-
piecznego uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych z niego
zagrozen.

» Czyszczenia ani konserwacji urzgdzenia nie mogq wykonywad
dzieci, chyba ze ukonczyly one 8. rok zycia i sq pod nadzorem.

» Urzqdzenie oraz jego przewdd zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub
wiedzy, wylgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych z niego
zagrozen.

» Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzqdzeniem.

» Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztozeniem
lub czyszczeniem zawsze odtqczaj urzqdzenie od zasilania siecio-
wego.

> Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére pod-
czas pracy sq w ruchu, nalezy wytqczyé urzqadzenie i odtqczyé je
od sieci elekiryczne;.

» Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia powoduije ryzyko powstania
obrazen! Stosuj urzqdzenie tylko zgodnie z jego przeznaczeniem.
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Montaz

Montaz nalezy wykona¢ na podstawie ilustraciji na
rozktadanej stronie oktadki.

1)
2)
3)

4)

5)

6)

7)

Usun z urzqdzenia cate opakowanie
i ewentualnie naklejki.

Wyczyéé urzqdzenie, patrz rozdziat
,Czyszczenie i konserwacja”.

Ustaw miske do zamrazania @ na réwnym
podtozu.

Witéz watek napedowy @ w odpowiednie
wgtebienie topatki do lodéw @, az topatka
do lodéw @ sie zatrzasnie.

W16z drugi koniec watka napedowego @ we
wiasciwe mocowanie watka napedowego ©.

Zatéz pokrywke @ na miske do zamrazania
0. Dopilnuj, aby strzatka ¥ na pokrywce @
byta skierowana na symbol g’ na misce do
zamrazania @. Obré¢ pokrywke @ w dowol-
nym kierunku, az strzatka ¥ na pokrywce @
bedzie skierowana na jeden z symboli @ na
misce do zamrazania @.

Wiz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.

Przygotowanie

¢

W16z miski do zamrazania @ na ok. 24
godziny do zamrazarki z temperaturg co
najmniej -18 °C.

[{e]7.12) ¢

> Przed wlozeniem miski do zamrazania @ do

zamrazarki/zamrazalnika upewnij sig, ze jest
catkowicie sucha.

Przed zamrozeniem wt6z miske do zamra-
zania @ do plastikowego woreczka, np.
torebki do zamrazania.

Miska do zamrazania @ powinna staé

w zamrazarce/zamrazalniku pionowo.
Owoce, mleko i $mietane wtéz do lodéwki
jeszcze przed ich uzyciem. Bedq zimne i
sktadniki mieszanki lodowej szybciej sie
schtodzq.
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¢

¢

Zmiksuj owoce blenderem i wymieszaj wszystkie
sktadniki zgodnie z przepisem.

Schtadzaj mieszanke w lodéwce przez ok.

4 godziny.

Wyrabianie lodow

/\ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Naijpierw uruchom urzqdzenie i dopiero

2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

potem dodaij sktadniki! W przeciwnym razie
masa lodowa natychmiast zamarznie na
$ciankach miski do zamrazania @ i topatka
do lodéw @ zablokuje sie. Silnik ulegnie
przegrzaniul

W trakcie wyrabiania masy w zadnym przy-
padku nie nalezy zatrzymywaé urzqdzenia.
W przeciwnym razie masa lodowa natych-
miast zamarznie na $ciankach misek do za-
mrazania @ i zablokuje fopatke do lodéw

@ przy ponownym uruchomieniu. Silnik ule-
gnie przegrzaniu!

Wyimij miske do zamrazania @ z zamrazar-
ki / zamrazalnika.

Ztéz urzqdzenie, zaleznie od przewidywa-
nego zastosowania, jak opisano w rozdz.
~Montaz”.

Wiqcz urzqdzenie, ustawiajgc wigcznik/wy-
tqcznik @ w potozeniu I. topatka do lodéw @
zacznie sie obracad.

Teraz wlej przygotowanqg mase lodowq przez
otwér do napetniania @ do miski do zamrazao-
nia @. Najlepiej wykonaé to z uzyciem na-
czynia z dziébkiem. Nie wlewaj jednak wigcej
niz 1000 ml masy lodowej. W trakcie obrébki
objetos¢ masy zwigkszy sie!

Niech urzqdzenie pracuje tak diugo, az kon-
systencja mieszaniny bedzie zadowalajgca.
Lody sq gotowe najpézniej po uptywie maks.
40 minut.

Wytqcz urzgdzenie za pomocq wigcznika/
wytgcznika @ i wyciggnij wtyk z gniazda.
Obré¢ pokrywke @, az bedzie mozna jq
zdjqé.

Wyimij fopatke do lodéw @ z lodéw. Jezeli
lody przywierajq do niej, oczy$¢ jq plastikowq
tyzeczkg lub podobnym przedmiotem.

PL 49



SILVERCREST’

9) Wyimij 16d z miski do zamrazania @. Uzywaj
do tego tylko drewnianych lub plastikowych
sztuécodw.

/\ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj zadnych metalowych przedmiotéw
do wyiecia lodéw z miski do zamrazania @!
W ten sposéb mozna porysowaé miske do
zamrazania @.

Czyszczenie i konserwacja

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyciggnij
wiyk z gniazda zasilania.
Bloku silnika urzqdzenia @ nie wolno

@ zanurzaé w zadnej cieczy ani dopusz-

czaé do przedostania sig zqdnej cieczy

do obudowy bloku silnika @.

/\ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj do czyszczenia urzqdzenia zad-
nych $ciernych ani agresywnych chemicznych
$rodkéw czyszczqeych. Takie postepowanie
powoduje uszkodzenia powierzchnil
4 Jezeli urzqdzenie jest jeszcze zmontowane,
przed umyciem nalezy je rozmontowaé:

— Obr&¢ pokrywke @, az bedzie mozna jq zdjaé.

- Wyciqgnij watek napedowy @ z mocowa-
nia watka napedowego ©.

— Odtqcz fopatke do lodéw @ od watka
napedowego @.

— Obré¢ pokrywke @ z blokiem silnika @.
Naciénij obie blokady bloku silnika, ktére wy-
stajq przez pokrywke @, lekko do wewnqtrz
i wyciénij je jednoczeénie z pokrywki @. Blok
silnika @ odtqczy sie teraz od pokrywki @.
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4 Blok silnika @ czys¢ od zewngtrz wilgotng
szmatkq po kazdym uzyciu. W przypadku zabru-
dzen trudnych do usunigcia nanie$ na szmatke
kilka kropel tagodnego ptynu do mycia naczyn.
Na koniec przetrzyj urzqgdzenie szmatkg z czy-
stq wodq. Upewnij sig, ze w urzqdzeniu nie po-
zostaty resztki ptynu do mycia oraz catkowicie
wysusz urzqdzenie przed ponownym uzyciem.

4 Przed umyciem odczekaj, az miska do zamraza-
nia @ ogrzeje sie do temperatury pokojowe;.
Umyj miske do zamrazania @), topatke do
lodéw @, watek napedowy @ i pokrywke
@ w letniej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn. Nastepnie wypltucz te elementy
w czystej wodzie, by usunqé resztki ptynu do
mycia naczyn.

topatke do lodéw @, watek napedowy

O i pokrywke @ mozna réwniez umyé

w zmywarce. Czeéci wktadaj mozliwie
tylko do gérnego kosza zmywarki i nie
dopuszczaj do ich zaklinowania.

4 Przed ponownym uzyciem upewnij sig, ze
wszystkie elementy sq doktadnie wysuszone.

Przechowywanie

4 Przed przechowywaniem doktadnie wyczy$é
urzqdzenie.

4 Urzqdzenie nalezy przechowywad w czystym
i suchym miejscu.
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Utylizacja
W zadnym przypadku nie
wyrzucaj urzgdzenia do
zwyktych smieci domowych.
Ten produkt podlega dyrekty-
wie europejskiej 2012/19/EU.
Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowa-
nego zaktadu utylizacji odpadéw lub do komunal-
nego zaktadu oczyszczania. Nalezy przestrzegad
aktualnie obowigzujgcych przepiséw. W razie
pytan i watpliwosci odnoénie do zasad utylizacji
nalezy zwréci¢ sie do miejscowego zaktadu utyli-
zacji odpadéw.

Produkt mozna poddaé recyklingowi,
podlega rozszerzonej odpowiedzial-
noéci producenta i jest zbierany w

ramach systemu segregacji odpadéw.

Informaciji na temat mozliwosci
utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub
miasta.

Opakowanie urzqdzenia wykonane
jest z materiatéw przyjaznych dla
$rodowiska naturalnego, ktére mozna
oddaé w lokalnych punktach zbiérki.

Przestrzegad oznaczen na réznych
materiatach opakowaniowych i w
razie potrzeby utylizuj je zgodnie z
zasadami segregacji odpaddw.
Materiaty opakowaniowe sq oznaczone skrétami
(a) i cyframi (b) w nastepujacy sposdb: 1-7:
tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.

£ 0 e
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Gwarancja
KompernaBB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancig, liczac
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ogra-
niczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowdéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
vjawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz
z powrotem naprawiony lub nowy produkt.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwa-
rancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.
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Zakres gwarangji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkqg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyjne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czeici
produktu, podlegajacych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. przetqcz-
nikéw, akumulatoréw, lub czesci wykonanych ze
szkla.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pra-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy scisle przestrzegaé wszystkich instrukcji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unikaé zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowar komercyjnych.
Niewlasciwe uzytkowanie urzgdzenia, uzywanie go
w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie
sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana
poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowy-
mi, powodujq utrate gwaranciji.

Readlizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygo-
tuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. IAN 12345) jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej
instrukeji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub na
naklejce z tylu bqdz na spodzie urzgdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpowied-
nim dziatem serwisu telefonicznie lub przez
e-mail.
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B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wystaé nieodptatnie na przekazany
wczedniej adres serwisu.

@3 m | No stronie www.lidlservice.com

# | mozesz pobraé te i wiele innych
instrukgji, filméw o produktach oraz
oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz
przejé¢ bezposrednio na strone serwisu Lid|
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu (IAN)
123456.

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[ IAN 330911_1907 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernoss.com
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Przepisy

> Przepisy bez gwarancji. Wszystkie sktadniki
i dane o przygotowaniu sq wartosciami
orientacyjnymi. Uzupeij niniejsze przepisy
proporcjami sktadnikéw na bazie wiasnego
do$wiadczenia.

> Maksymalna pojemnos$¢ jednej miski do
zamrazania @ wystarcza na ok. 9 - 10 kulek
lodéw.

Lody waniliowe

Sktadniki

M 200 ml/200 g mleka petnottustego

B 200 ml/200 g $mietany

W 40 g cukru pudru

W 24 g cukru waniliowego (ok. 3 paczki)
W 2 zottka

Przygotowanie

1) Ubij zéttko z cukrem waniliowym i cukrem
pudrem, az masa bedzie jasna.

2) Dolej mleka.

3) Ubij $mietane do momentu, az stanie sie nieco
sztywna.

4) Wymieszaj $mietane z masq.

5) Schtadzaj mase lodowq w lodéwce przez ok.
4 godziny.

Teraz mozna wyrobi¢ lody, jak opisano wczesniej

w instrukgii.
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Lody truskawkowe

Sktadniki

W ok. 300 g truskawek

M 200 ml/200 g mleka petnottustego
W 200 ml/200 g $mietany

M 100 g cukru pudru

Przygotowanie
1) Zmiksuj truskawki blenderem.

2) Ubij $mietane do momentu, az stanie sig nieco

sztywna.

3) Wymieszaj zmiksowane truskawki ze $mieta-
nqg, z mlekiem, cukrem waniliowym i cukrem
pudrem.

4) Schtadzaj mase lodowq w lodéwce przez ok.
4 godziny.

Teraz mozna wyrobi¢ lody, jak opisano wczesniej

w instrukgii.

Lody bananowo-mleczne

Sktadniki

B 150 g bananéw

M 300 ml/300 g mleka petnottustego
M 200 ml/200 g $mietany

W 100 g cukru pudru

Przygotowanie
1) Zmiksuj banana blenderem.

2) Ubij $mietane do momentu, az stanie sig nieco
sztywna.

3) Wymieszaj zmiksowanego banana ze $mie-
tang, z mlekiem, cukrem waniliowym i cukrem
pudrem.

4) Schtadzaj mase lodowq w lodéwce przez ok.
4 godziny.

Teraz mozna wyrobi¢ lody, jak opisano wczesniej

w instrukgii.
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Lody mleczne z mango

Sktadniki

M 200 g migzszu z owocu mango

W 200 ml/200 g mleka petnottustego
M 200 ml/200 g $mietany

W 100 g cukru pudru

Przygotowanie
1) Zmiksuj migzsz z mango blenderem.

2) Ubij $mietane do momentu, az stanie sig nieco
sztywna.

3) Wymieszaj zmiksowany migzsz z mango ze
$mietang, z mlekiem, cukrem waniliowym i
cukrem pudrem.

4) Schtadzaj mase lodowq w lodéwce przez
ok. 4 godziny.

Teraz mozna wyrobi¢ lody, jak opisano wczesniej
w instrukgii.

Lody mleczne z orzechami

Sktadniki

M 100 g orzechéw

M 250 ml/250 g mleka petnottustego
M 200 ml/200 g émietany

W 200 g cukru pudru

H 1 opakowanie cukru waniliowego
W 1 zottko

Przygotowanie
1) Rozdrobnij orzechy.

2) Ubij zéttko z cukrem waniliowym i cukrem
pudrem, az masa bedzie jasna.

3) Ubij $mietane do momentu, az stanie sig nieco
sztywna.
4) Wymieszaj mleko, $mietane i cukier puder.
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5) Schtadzaj mase lodowq w lodéwce przez
ok. 4 godziny.

6) Po schtodzeniu wlej mase lodowq do urzg-
dzenia, jak opisano w rozdz. ,Wyrabianie
lodéw”.

7) Odczekaj ok. 5 minut i nie wytgczajgc urzg-
dzenia, dodawaj stopniowo rozdrobnione
orzechy do urzqdzenia.

8) Odczekaj, az lody bedq gotowe.
Sorbet z kiwi

Sktadniki

W ok. 5 owocédw kiwi (ok. 390 g migzszu owocu)
H 1 limetka

W 100 g cukru

Przygotowanie

1) Obierz kiwi, usun szyputke, wykrawaijqc jq
w ksztatcie stozka. Pokrdj migzsz w kostke.

2) Pokréj migzsz w kostke.
3) Pokrop migzsz wycisnigtym sokiem z limetki.
4) Wstaw migzsz na 1 godzine do zamrazarki.

5) Zagotuj cukier w 100 ml wody, az powstanie
syrop. Schtodz syrop.
6) Zmiksuj blenderem syrop z migzszem.

Teraz mozna wyrobi¢ sorbet, jak opisano wcze-
$niej w instrukgii.
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Uvod

Blahopfejeme Vém k zakoupeni Vaseho nového
pristroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek.
Ndvod k obsluze je sou&dsti tohoto vyrobku. Ob-
sahuje dilezité informace o bezpe&nosti, pouziti
a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi provoznimi a bezpe&nostnimi pokyny. Vyro-
bek pouzivejte pouze predepsanym zplisobem a
pro uvedené oblasti pouZiti. PFi pfeddvéni vyrobku

tretim osobdm predeijte spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s urcenim
Tento pfistroj je uréen k vyrobé mléené zmrzliny a
sorbetu. Tento pfistroj je uréen vyhradné k pouziti

v domdcnostech pro soukromé G&ely. Neni uréen ke
komerénimu pouziti.

Rozsah dodavky
zmrzlinovad

ndvod k obsluze

56 Ccz

Popis pristroje
vypinaé

motorovy blok

upindni hnacich hfideli
plnici otvor

viko

hnaci hidel

mixovaci lopatky

0000000

mrazici misa

Technické udaje

Jmenovité napéti: 220-240V ~
(stfidavy proud), 50 Hz
Prikon: 12w

II / [B] (dvoiitd izolace)

Tfida ochrany:

1] VSechny &asti tohoto pfistroje pFichdzejici
|'I do styku s potravinami, jsou bezpe&né pro

potraviny.
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

» Pfistroj zapojte vyhradné do sitové zésuvky instalované dle pred-
pisy, se sitovym napétim 220 - 240 V ~, 50 Hz.

» Poskozené zdstréky nebo poskozeny sifovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym personélem nebo zdkaznickym
servisem, abyste tim zabrdnili nebezpedi.

» V pfipadé provoznich poruch a pfed &isténim pfistroje vytahujte
zastréku ze sifové zdsuvky.

» Sitovy kabel vytahujte ze zasuvky vZdy za zdstréku, nikdy ne za
samotny kabel.

» Sifovy kabel neohybejte ani nestlaéte a polozte jej tak, aby na néj
nikdo nemohl stoupnout ani o né&j zakopnout.

~ PFistroj nevystavuijte vlhkosti ani jej nepouzivejte venku. Pokud presto
do krytu pfistroje vnikne kapalina, vytdhnéte ihned zéstrcku pfistroje
ze sifové zasuvky a nechte pfistroj opravit kvalifikovanym odbornym
persondlem.

~ Sitovy kabel &i sifovou zdstréku nikdy nechytejte mokryma rukama.

» Motorovy blok pfistroje se nesmi otvirat. V takovém pripadé neni
zaruéena bezpeénost a zaniké zdruka.

~ |hned po pouZiti odpoijte pfistroj od elektrické sité. Pouze tehdy, je-li
sifovd zdstrcka vytazena ze sifové zdasuvky, je pfistroj plné odpojen
od proudu.

» Pouziveijte pfistroj pouze ve vnitfnich prostoréch.

@ Motorovy blok pfistroje se nesmi v Zddném pfipadé namddet do
tekutin a také se nesmi dostat Zadné kapaliny do krytu motorového

bloku.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

>

’

Déti od 8 let mohou pouzivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud
jsou pod dohledem nebo pokud byly pouéeny o jeho bezpeéném
pouZivani a porozumély z toho vyplyvajicimu nebezpeéi.

Déti nesmi provadét uzivatelské &isténi ani ddrzbu, ledazZe jsou
starsi 8 let a jsou pod dohledem.

Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.
Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlnimi schop-
nostmi & nedostatkem zkuenosti a/nebo znalosti mohou pouZivat
tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem nebo pokud
byly pouéeny o bezpeéném pouZivani pfistroje a porozumély z toho
vyplyvajicimu nebezpeéi.

Déti si nesmi s pfistrojem hrdt.

Pristroj je nutné vzdy odpojit od sité, pokud neni pod dohledem,

a také pred montdzi, demontézi nebo &isténim.

Pfed vyménou pfisluenstvi nebo dodateénych dill, které se béhem
provozu pohybuiji, se pfistroj musi vypnout a odpoijit od elektrické
site.

Pfi nesprdvném pouZiti pfistroje hrozi nebezpedi zranénil Pfistroj pouZi-
vejte pouze v souladu s jeho uréenim.
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Montaz

Pfi sestavovdni se Fidte obrdzky na vyklopné

strénce.

1)
2)
3)
4)
5)

6)

7)

Odstrafite z pFistroje viechen obalovy materidl
a pfipadné ndélepky.

Pristroj vycistéte tak, jak je uvedeno v kapitole
,Cisténi a Gdrzba”.

Postavte mrazici misu @ na rovny podklad.
Zasunte hnaci hfidel @ do pfisluiné prohlubné

mixovaci lopatky @), dokud mixovaci lopatka
@ nezapadne na své misto.

Zasuhte druhy konec hnaci hiidele @ do
prisluiného upindni hnaci hiidele ©.

Nasadte viko @ na mrazici misu @. Dbeijte pfi
tom na to, aby Sipka ¥ na viku @ ukazovala
na symbol @’ na mrazici mise @. Otééejte vikem
@ do libovolného sméru, dokud Sipka ¥ na
viku @ neukazuje na jeden ze symbold @ na
mrazici mise @.

Zastréte sifovou zdstreku do sifové zasuvky.

Pristroj je nyni pfipraven k provozu.

Priprava

¢

Deijte mrazici misu @ na zhruba 24 hodin
do mrazni¢ky/mrazici pfihrddky pfi teploté
minimélné -18 °C.

TIPY

> Dbeite na to, aby byla mrazici misa @ pred

iejim umisténim do mraznicky / mrazici
prihradky v ledniéce Gplné suchd.

Pfed zamrazenim vloZte mrazici misu @
do plastového sacku, napfiklad do sécku
na mrazeni.

Ulozte mrazici misu @ v mrazni¢ce / mrazici
prihréddce v ledniéce ve svislé poloze.
Deijte ovoce, mléko a slehacku vz pred
zpracovdnim do chladnic¢ky. Tak budou jiz
studené a priprava zmrzliny se zkrdti o Eas
potfebny k ochlazeni pfisad.
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¢

¢

Rozmixujte ovoce ty€ovym mixérem a viechny
pfisady promichejte podle receptu.

Nechte smés v chladniéce chladit asi 4 hodiny.

Vyroba zmrzliny

/\ POZOR! VECNE SKODY!

> Vzdy nejprve spustte pfistroj a potom ho

2)
3)

4)

5)

6)

7)

naplite pfisadamil Jinak zmrzlinové hmota
ihned pfimrzne ke sténdm mrazici misy @

a zablokuji se mixovaci lopatky @. P¥i tom
se prehfeje motor!

Pristroj v z&4dném pfipadé nezastavujte v pri-
béhu zpracovdni. Jinak zmrzlinové hmota
ihned pfimrzne ke sténdm mrazici misy @

a zablokuji se mixovaci lopatky @ pfi novém
zapnuti. Pfi tom se prehfeje motor!

Vyjméte mrazici misu @ z mrazni¢ky / mrazici
prihradky v ledniéce.

Sestavte pfistroj tak, jak je popsdno v kapitole
JSestaveni”.

Pristroj zapnéte posunutim vypinace @ do
polohy I. Mixovaci lopatka @ se zacne toit.
Nyni skrze plnici otvor @ napliite mrazici misu
O pripravenou zmrzlinovou smési. Mizete

k tomu pouzit nddobu s vylevkou. Nikdy neda-
vejte vice nez 1000 ml. B&hem zpracovévéni
se objem hmoty zvétiuje!

Nechte pfistroj bézet tak dlouho, dokud nebu-
dete s konzistenci smési spokojeni. Nejpozdaji
po 40 minutach je zmrzlina hotovd.

Vypnéte piistroj vypinatem @ a vytdhnéte
sitovou zéstreku.

Otéeeijte vikem @, dokud jej nebude mozné
sejmout.

Vytdhnéte mixovaci lopatku @ ze zmrzliny.
Pokud by na ni zmrzlina ulpéla, sedkrabte ji
plastovou |Zi¢kou nebo podobnym
predmétem.
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9) Vyiméte zmrzlinu z mrazici misy @. PouZijte 4 Po kazdém pouziti vycistéte motorovy blok @

k tomu vyluéné plastové nebo dfevéné ndcini. navlhéenym hadfikem. U tvrdogijnych znecisténi
nakapeite na hadfik jemny myci prostredek.
Poté oplachnéte Cistou vodou. Ubezpecte se,

/\ POZOR! VECNE SKODY!

> K vybrani zmrzliny z mrazici misy @ nepou- Ze se v pristroji nenachdzeji zbytky myciho
Zivejte kovové nécinil Mohli byste jim mrazici prostiedku a Ze je pfistroj pfed novym pouzitim
misu @ poskrdbat. zcela suchy.
- ¢ Pred &isténim nechte mrazici misu @ zah¥at
Cisténi a udrzba na pokojovou teplotu.
e > Umyijte mrazici misu @, mixovaci lopatky @,
hnaci hiidel @ a viko @ ve vlazné vodé s tro-
AL DLEL chou myciho prostfedku. Oplachnéte tyto dily
> Nez zacnete pfistroj Cistit, vytahnéte vzdy jesté jednou Cistou vodou, abyste méli jistotu,
sifovou zdstréku ze sitd. Ze na nich nezdstaly zbytky myciho prostfedku.
piipadé namdcet do tekutin a také se
nesmi dostat Z2&dné kapaliny do krytu Mixovaci lopatky @, hnaci hiidel @
motorového bloku @. @ a viko @ mizete rovnéz myt v mycce
nddobi. Pokud je to mozné, umistéte dily
/\ POZOR! VECNE SKODY! do horniho ko3e mycky nadobi a nepfiskFipnéte je.
> Nepouzivejte k &isténi pfistroje Z&dné agresiv- 4 Ujistéte se, Ze pied opétovnym pouZitim jsou
ni, abrazivni nebo chemické cistici prostiedky. viechny &&sti opét zcela suché.

Mdze to vést k poskozeni povrchu!
4 Pred Cidténim pfistroj, pokud je je3t& smontovany, Skladovani
rozmontujte: ¢ Pred uloZenim pfistroj dOkladné vycistéte.

- Otdcejte vikem @, dokud jej nebude mozné ¢ Piistroj ulozte na istém a suchém misté.
sejmout.
— Vytdhnéte hnaci hiidel @ z upinani hnaci
hiidele ©.
- Odpojte mixovaci lopatku @ z hnaci
hiidele @.
— Obrafte viko @ s motorovym blokem @.
Zatlacte obé aretace, které vyénivaiji z
vika @, lehce dovniti a souéasné je vytlacte

z vika @ ven. Nyni [ze motorovy blok @
oddélit od vika @.
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Likvidace
V zadném pripadé nevyhazuj-
te pFistroj do normadlniho do-
movniho odpadu. Tento vyro-
bek podléhd evropské smérnici
€. 2012/19/EU.
Zlikviduijte pfistroj prostiednictvim schvaleného likvi-
daéniho podniku nebo Vaseho komundlniho sbér-
ného dvora. Dodrzujte aktudlné platné predpisy.
V piipadé pochybnosti se informujte ve svém sbér-
ném dvore.

Vyrobek je recyklovatelny, podléhd
roziifené odpovédnosti vyrobce a je
shromazdovén oddélené.

Informace o moznostech likvidace
vyslouzZilého vyrobku Vém podd
spréva Vaseho obecniho nebo mést-
ského Gfadu.

Obal se skladd z ekologickych materi-
alo, které 1ze zlikvidovat v komundlnich
sb&mych recyklagnich dvorech.

Dbeijte na ozna&eni na roznych oba-
lovych materidlech a v pfipadé potieby
je rozffidte oddé&len&. Obalové ma-
teridly jsou ozna&eny zkratkami (b) a
&islicemi (a) s ndsledujicim vyznamem: 1-7: Plasty,
20-22: Papir a lepenka, 80-98: Kompozitni
materidly.

D0 TR
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Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento piistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V pfipadé zavad tohoto vyrobku
mdte zdkonnd prdva viéi prodeici vyrobku. Tato
zdkonnd prdva nejsou omezena nadi nize uvede-
nou zdrukou.

Zaruéni podminky
Zé&ruéni doba zacing plynout dnem ndkupu. Dobfe

uschoveijte pokladni doklad. Tento doklad je
pottebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do fFi let od data zakoupeni tohoto vyrob-
ku vyskytne vada materiélu nebo vyrobni zavada,
pak Vém podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma
opravime, vyménime nebo uhradime kupni cenu.
Predpokladem této zaruky je, Ze bude b&hem ffile-
té lhity predloZzen vadny pfistroj a doklad o koupi
(pokladni doklad) a struéné se popise, v &em
zévada spoéivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zavadu nade zdruka, obdrzite
zpét bud’ opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova
z&ruéni doba.

Zaruéni doba a zékonné ndroky vyplyvaijici
ze zévad

Zaruénim plnénim se zaruéni doba neprodluzuie.
To plati i pro vymé&néné a opravené soucdsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.
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Rozsah zdruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic
kvality a pfed expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje

na souddsti vyrobku, které jsou vystaveny b&znému
opotfebeni, a proto je Ize povazovat za spotiebni
dily, nebo na poskozeni kiehkych soucdsti, jako
jsou napf. spinace, akumuldtory nebo dily, které
jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl Fddné& pouzivén nebo udrzovan. Pro zajisténi
spravného pouzivéni vyrobku se musi presné
dodrzovat viechny pokyny uvedené v névodu k ob-
sluze. Ugeldm pouZiti a Gkondm, které se v ndvodu
k obsluze nedoporuéuiji nebo se pfed nimi varuje,
je treba se bezpodmine&né& vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouziti. Pfi nespravném a neodbor-
ném pouzivdni, pfi pouziti nésili a pfi zdsazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zaruéni naroky zanikaii.

Vyfizeni v pfipadé zaruky
Pro zajidténi rychlého Vasi Zddosti postupuijte podle
ndsledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (napf. IAN 12345) jako
doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém titku na
vyrobku, rytiné na vyrobku, na titulni strané
ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce
na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funk&ni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo
e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak
mizete pfi prilozeni dokladu o ndkupu (pokladni
listek) a pFi uvedeni, v éem spogivé vada a kdy k
ni doglo, poslat vyrobek pro Vas bez postovného
na adresu, kterou Védm ozndmi servis.
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Na webovych strankach
# | www.lidlservice.com si miZete stéhn-
out tyto a mnoho dal3ich pfirugek,

= videf o vyrobku a instalagni software.
R

Pomoci kédu QR se dostanete piimo
na stranku servisu Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete pomoci zaddni &isla vyrobku

(IAN) 123456 ofeviit svdj ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[ IAN 330911_1907 |

Dovozce

Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com
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Recepty

UPOZORNENI

> Recepty bez zaruky. Viechny ddaje o pfi-
saddch a o pfipravé jsou pouze orientaéni.
Dopliite tyto navrhované recepty o své vlastni
zkusenosti.

> Max. népli jedné mrazici misy @ vysta&i
na cca 9 -10 kopeckd zmrzliny.

Vanilkova zmrzlina

Pfisady

H 200 ml/200 g plnotuéného mléka

M 200 ml/200 g smetany

W 40 g mouckového cukru

W 24 g vanilkového cukru (cca 3 balicky)
W 2 Zloutky

Priprava

1) Slehejte Zloutky s vanilkovym cukrem a mou&
kovym cukrem, dokud smés nezbéla.

2) Potom piilijte mléko.

3) Slehejte smetanu, dokud trochu neztuhne.

4) Smicheijte smetanu se smési.

5) Nechte zmrzlinovou smés chladit v chladnié¢ce
asi 4 hodiny.

Nyni mizZete zmrzlinovou smés zpracovat na
zmrzlinu tak, jak je popséno v ndvodu.
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Jahodova mléénéa zmrzlina

Pfisady

M cca 300 g jahod

W 200 ml/200 g plnotué&ného mléka
M 200 ml/200 g smetany

M 100 g mou&kového cukru

Priprava
1) Rozmixujte jahody.
2) Slehejte smetanu, dokud trochu neztuhne.

3) Promicheijte rozmixované jahody se smetanou,
mlékem a préskovym cukrem.

4) Nechte zmrzlinovou smés chladit v chladniéce
asi 4 hodiny.

Nyni mizZete zmrzlinovou smés zpracovat na
zmrzlinu tak, jak je popsdno v navodu.

Bandnovd mlééna zmrzlina

Prisady

W 150 g bandnd

M 300 ml/300 g plnotuéného mléka
M 200 ml/200 g smetany

B 100 g mouckového cukru

Pfiprava
1) Rozmixujte bandn.
2) Slehejte smetanu, dokud trochu neztuhne.

3) Promichejte rozmixovany bandn se smetanou,
mlékem a préskovym cukrem.

4) Nechte zmrzlinovou smés chladit v chladnié¢ce
asi 4 hodiny.

Nyni mizZete zmrzlinovou smés zpracovat na
zmrzlinu tak, jak je popsdno v ndvodu.
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Mangovda mlééna zmrzlina

Prisady

M 200 g duziny z manga

W 200 ml/200 g plnotué&ného mléka
M 200 ml/200 g smetany

M 100 g mou&kového cukru

Priprava
1) Rozmixujte duZinu z manga.
2) Slehejte smetanu, dokud trochu neztuhne.

3) Promicheite rozmixovanou duzinu z manga se
smetanou, mlékem a praskovym cukrem.

4) Nechte zmrzlinovou smés chladit v chladniéce
asi 4 hodiny.

Nyni mizZete zmrzlinovou smés zpracovat na
zmrzlinu tak, jak je popsdno v navodu.

Orechova mlééna zmrzlina

Prisady

W 100 g ofechd

M 250 ml/250 g plnotuéného mléka
M 200 ml/200 g smetany

B 200 g mougkového cukru

B 1 baligek vanilkového cukru

W 1 Zloutek

Pfiprava
1) Nasekejte ofechy nadrobno.

2) Slehejte Zloutky s vanilkovym cukrem a moué-
kovym cukrem, dokud smés nezbéla.

3) Slehejte smetanu, dokud trochu neztuhne.
4) Promicheijte mléko, smetanu a smés.

5) Nechte zmrzlinovou smés chladit v chladniéce
asi 4 hodiny.

6) Po vychlazeni dejte zmrzlinovou smés do
pristroje, jak je popsdno v kapitole ,Vyroba
zmrzliny”.

7) Pockejte cca 5 minut a potom do pfistroje,
aniz byste ho vypnuli, postupné pridévejte
nasekané ofechy.

8) Vyckejte, az bude zmrzlina hotova.

64 Ccz

Kiwi sorbet

Prisady

B cca 5 kiwi (cca 390 g ovocné duziny)
W 1 limetka

M 100 g cukru

Priprava

1) Oloupeijte kiwi a odstrafite pFitom stopku.

2) Nakrdjejte ovocnou duzinu na malé kosticky.

3) Zasttiknéte ovocnou duzinu $tdvou z vymacka-
né limetky.

4) Ovocnou duzinu dejte na 1 hodinu do chlad-
nicky.

5) Svatujte cukr se 100 ml vody, dokud nevznikne
sirup. Poté sirup nechte vychladnout.

6) Vytvoite z ovocné duZiny spolu se sirupem
pomoci mixéru nebo ponorného mixéru pyré.

Nyni mizZete smés zpracovat na sorbet tak, jak je
popséno v ndvodu.
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Uvod

Srde&ne vam gratulujeme ku kipe vésho nového
pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej
kvality. Né&vod na obsluhu je si&asfou tohto vy-
robku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice sa
bezpe&nosti, pouZivania a likvidécie. Pred pouzi-
vanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi
na obsluhu a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok
pouzivajte iba podla popisu a v uvedenych oblas-
tiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku tretej osobe
odovzdaijte spolu s nim v3etky doklady.

-~ ’ e .
Urcené pouzivanie
Tento pristroj sl6Zi na vyrobu mlieénej zmrzliny a
sorbetov. Tento pristroj je uréeny vyluéne na pou-
Zivanie v stkromnej domécnosti. NepouZivaijte ho
komer¢ne.

Rozsah dodavky
pristroj na vyrobu zmrzliny

ndavod na obsluhu
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Opis pristroja

Spinaé zap/vyp

Blok motora

Objimka hnacieho hriadela
Plniaci otvor

Veko

Hnaci hriadel

Mixovacia lopatka

0000000

Mraziaca nddoba

Technické udaje

Menovité napdtie:  220-240V ~
(striedavy prod), 50 Hz
Prikon: 12W

I/ [B] (dvoiitd izolécia)

Trieda ochrany:

I Vsetky diely tohto pristroja, prichddzajice
do kontaktu s potravinami, st bezpeéné z
hladiska pouzitia s potravinami.
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Bezpecnostné pokyny

NE@EZPEEENSTVO ZASIAHNUTIA ELEKTRICKYM
PRUDOM

~ Pristroj zapojte len do elektrickej zdsuvky s napdatim 220 - 240 V ~,
50 Hz, naindtalovanej podla predpisov.

» Poskodenu siefovi zéstrcku alebo poskodeny siefovy kdbel nechaijte
ihned vymenif autorizovanym odbornym persondlom alebo v zdkaz-
nickom servise, aby ste zabrdnili nebezpeéiam.

» Pri prevadzkovych poruchéch a pred Eistenim pristroja vytiahnite
zastréku z elektrickej zasuvky.

~ Siefovy kébel vyfahujte z elektrickej zdsuvky vzdy za zdstréky,
nikdy nefahajte za samotny kdbel.

» Neohybaijte ani nestld&aijte siefovy kébel a vedte ho tak, aby nan
nikto nemohol stipit, ani sa o potkndt.

» Pristroj nesmiete vystavif vihkosti ani ho pouZivaf vonku. Ak by
do telesa pristroja predsa len vnikla kvapaling, ihned' vytiahnite
zastréku pristroja z elektrickej zdsuvky a nechaite pristroj opravif
kvalifikovanym odbornym persondlom.

~ Siefovy kdbel a elekirickd zéstrcku nikdy nechytajte mokrymi rukami.

» Blok motora pristroja nesmiete otvdrat. V takomto pripade je
ohrozend bezpedlnost a zanikne zdruka.

» Po pouziti pristroj ihned odpoijte od elekirickej siete. Len vtedy, ked
vytiahnete zdstréku z elektrickej zasuvky, je pristroj Gplne odpojeny
od pridu.

» Pristroj pouZivajte len vo vnitornych priestoroch.

@ Blok motora spotrebica v Ziadnom pripade nepondraijte do
tekutin a zabrdnte vniknutiu tekutin do telesa bloku motora.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Tento pristroj mZu pouZivat deti starSie ako 8 rokov, ak st pod
dozorom alebo boli dostatoéne poudené o bezpeénom pouzivani
pristroja a pochopili z toho vyplyvajice rizikd.

~ Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmd vykondvat deti, iba viedy éno,
ak maji 8 rokov a viac a st pod dohladom.

» Pristroj a jeho pripojovaci kdbel sa musi uchovavat mimo dosahu
deti mladsich ako 8 rokov.

» Tento pristroj mdZu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, senzoric-
kymi alebo mentdlnymi schopnostami, pripadne s nedostatoénymi
skisenostami a/alebo znalostami, ked' si pod dohladom alebo
ked' boli dostatoéne pouéené o bezpecnom pouzivani pristroja
a pochopili z toho vyplyvajice rizikd.

> Deti sa nesmu hrat s pristrojom.

» Pokial pristroj nie je pod dohladom, tak sa pred zloZenim
a rozloZenim alebo Cistenim musi vzdy odpoijif od siete.

» Pred vymenou prislusenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa pocas
prevadzky pohybuiju, sa musi pristroj vypndt a odpoijit od elektrickej
siefe.

» Pri nesprédvnom pouzivani pristroja hrozi riziko poranenial! Pristroj po-
uzivaijte iba na uréeny Gcel.
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Zlozenie

Pri skladani pristroja vém pomézu obrazky na

vykldpacej strane ndvodu.

1) Z pristroja odstréite vietky obalové materialy
a pripadné ndlepky.

2) Pristroj Cistite tak, ako je uvedené v kapitole
,Cistenie a tdrzba”.

3) Postavte mraziacu nédobu @ na rovny
podklad.

4) Zasufite hnaci hriadel @ do vhodného prehl-
benia mixovacej lopatky @, kym mixovacia
lopatka @ zapadne.

5) Nasadte druhy koniec hnacieho hriadela @
do vhodnej objimky hnacieho hriadela @.

6) Nasadte veko @ na mraziacu nddobu @.
Pritom ddvaite pozor na to, aby Sipka ¥ na
veku @ ukazovala na symbol ' na mraziacej
nddobe @. Otocte veko @ do lubovolného
smeru, az $ipka ¥ na veku @ ukdze na jeden
zo symbolov @ na mraziacej nddobe @.

7) Zastréte siefovi zastreku do siefovej zdsuvky.

Pristroj je teraz pripraveny na prevédzku.

Priprava

4 Vlozte mraziacu nddobu @ na cca 24 hodin
do mrazni¢ky/mraziaceho boxu pri minimélnej
teplote -18 °C.

TIPY

> Dbaijte na to, aby bola mraziaca nddoba
O Uplne suchd, predtym nez ju vlozite do
mraznicky/mraziaceho boxu.

> Vlozte mraziacu nddobu @ pred zmrazenim
do plastového vrecka, napriklad do mrazia-
ceho vrecka.

> Vlozte mraziacu nddobu @ na stojato do
mrazniéky/mraziaceho boxu.

> Skér nez spracuijete ovocie, mlieko a smo-
tanu, vlozte ich do chladnicky. Tieto budd
tak uZ studené a zmrzlinova zmes nebude
potrebovat tolko Easu na ochladenie.
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¢

¢

Pomocou ty€ového mixéra vymixuijte ovocie na
pyré a primiedajte vietky prisady podla receptu.

Zmes nechaijte v chladnicke vychladit na cca

4 hodiny.

Vyroba zmrzliny

/\ POZOR! VECNE SKODY!

> Vzdy najprv spustite pristroj a az potom

2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

pridajte prisady! Inak vém zmrzlinovd zmes
okamzite zamrzne na stendch mraziacej né-
doby @ a zablokuje @ mixovaciu lopatku.
Pritom sa prehreje motor!

Pristroj v Ziadnom pripade nezastavuijte
pocas procesu spracovania. Inak vém zmrz-
linové zmes okamzite zamrzne na stendch
mraziacej nddoby @ a pri opdtovnom za-
pnuti zablokuje @ mixovaciu lopatku. Pritom
sa prehreje motor!

Vyberte mraziacu nédobu @ z mraznicky/
mraziaceho boxu.

Pristroj zlozte dokopy podla opisu v kapitole
.ZloZenie”.

Pristroj zapnete prestavenim spinaéa zap/
vyp @ do polohy I. Mixovacia lopatka @

sa otéca.

Teraz naplfite pripravend zmrzlinovd zmes cez
plniaci otvor @ do mraziacej nddoby @. Na
tento G&el pouzite najlepsie nddobu s lievikom.
Nikdy viak nenaplaite viac ako 1000 ml.
Po&as spracovania sa objem zmesi zvadiuje!
Nechaite pristroj bezat dovtedy, dokial nebu-
dete spokojni s konzistenciou zmesi. Najneskér
po 40 minGtach je zmrzlina hotova.

Vypnite pristroj na spinadi zap/vyp @ a vy-
tiahnite siefovd zdastreku.

Otocte veko @ tak, aby ste ho mohli zlozif
dole.

Vytiahnite mixovaciu lopatku @ zo zmrzliny.
Pokial by na lopatke zostala zmrzling, zo-
3krabte ju pomocou plastovej lyZicky alebo
podobnej pomécky.
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9) Vyberte zmrzlinu z mraziacej nddoby @.
Na tento G&el pouzite plastovy alebo dreveny
pribor.

/\ POZOR! VECNE SKODY!

> Na vyberanie zmrzliny z mraziacej nédoby
nepouzivajte kovovy pribor @! Mohli by ste
nim poskrabat’ mraziacu nddobu @.

Cistenie a udriba

NEBEZPECENSTVO!
ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Skér nez zaénete pristroj Cistit, vytiahnite
siefov( zdstrcku z elekirickej zdsuvky.
Blok motora @ nesmiete v Ziadnom
@ pripade pondrat do kvapalin a musite
zabrdnif vniknutiu kvapalin do telesa

bloku motora @.

/\ POZOR! VECNE SKODY!

> Na ¢istenie pristroja nepouzivajte ziadne
agresivne, drsné ani chemické &istiace pros-
triedky. To by malo za ndsledok poskodenie
povrchul

4 Na &istenie pristroja ho vzdy rozoberte, pokial
ie edte zloZzeny:
- Otocte veko @ tak, aby ste ho mohli zloZif
dole.

— Vyberte hnaci hriadel @ z objimky hnacie-
ho hriadela @.

— Oddelte mixovaciu lopatku @ od hnacieho

hriadela @.

- Otocte veko @ spolu s blokom motora @.
Zatlaéte obidve aretdcie, ktoré precnievaji
cez veko @ mierne dovnitra nadol a zéro-
vef ich vytlacte von z veka @. Blok motora

sa uvolni @ od veka @.
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4 Vyistite blok motora @ po kazdom pouzivani

vlhkou utierkou. V pripade odolnych necistét
naneste na navlhéend utierku jemny Cistiaci
prostriedok. Potom opléchnite &istou vodou.
PresvedSte sa, Ze sa na pristroji nenachddzaijo
Ziadne zvysky umyvacieho prostriedku a Ze
pristroj je pred opakovanym pouzivanim Gplne
suchy.

¢ Nechaijte mraziacu nddobu @ zohriaf na izbovi

teplotu predtym, neZ ju umyijete.

Opléchnite mraziacu nédobu @, mixovaciu lo-
patku @, hnaci hriadel @ a veko @ vo vlaznei
vode s trochou jemného umyvacieho prostried-
ku. Opléchnite tieto Casti edte raz v Cistej vode,
aby ste zabezpecili, ze budi odstrénené vietky
zvysky umyvacieho prostriedku.

UPOZORNENIE

Mixovaciu lopatku @, hnaci hriadel @
@ a veko @ mézete umyvat aj v umyvacke

riadu. Diely vlozte podla moznosti do
horného kosika umyvacky riadu a nezakliesnite

ich.

4 Ubezpecte sa, Ze pred opdtovnym pouzitim

s0 vietky diely znova kompletne suché.

Skladovanie
4 Pred odlozenim pristroj dékladne vyistite.

4 Pristroj uskladnite na &istom a suchom mieste.
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Likvidacia
Pristroj v Ziadnom pripade
nevyhadzujte do bezného ko-
mundlneho odpadu. Na tento
vyrobok sa vztahuje eurépska
smernica €. 2012/19/EU.
Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevadzke na
likvidéciu odpadov alebo vo vaZom miestnom
zbernom dvore na likvidaciv odpadov. Dodrzia-
vajte pritom aktuélne platné predpisy. V pripade
pochybnosti kontaktujte va3u zberfiu na zneskod-
fiovanie odpadov.

Produkt je recyklovatelny, podlieha
rozsirenej zodpovednosti vyrobcu a
zbiera sa oddelene.

=

Informécie o moznostiach likviddcie
vyslizeného vyrobku ziskate od svojej
obecnej alebo mestskej samospravy.

oa |
i

- -

Obal sa skladé z ekologickych
materidlov, ktoré mézete zlikvidovaf
cez miestne recykla¢né miesta.

Zohladnite ozna&enie na rozli¢nych
obalovych materidloch a tieto
b . e .
pripadne zvl&3f vytriedte. Obalové
materidly s0 oznagené skratkami (a)
C|s||cc1m| (b) s nasledujicim vyznamom: 1-7:
Plasty, 20-22: Papier a lepenka, 80-98:
Kompozitné materidly.
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Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mate zaruku 3 roky od détumu za-
kopenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku mate
préva vyplyvajice zo zdkona vodi predajcovi tohto
vyrobku. Tieto Vase prdva vyplyvajice zo zdkona
nie s obmedzené nasou zdrukou, uvedenou nizie.

Zéaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndt détumom zakipenia.
Prosim, uschovaite si pokladniény blok. Tento bude
potrebny ako dékaz o zakdpenti.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakiépenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho
uvézenia - bezplatne opravime, vymenime alebo
uhradime kopnu cenu. Podmienkou tohto zaruéné-
ho plnenia je, Ze po&as trojroénej lehoty sa posko-
deny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladniény
blok) predlozZi so stru¢nym opisom, v Eom spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zérukou, zasleme Vam
spat opraveny alebo novy vyrobok. Opravou
alebo vymenou vyrobku nezagina plynif Ziadna
novd zdruénd doba.

Zaruénd doba a zdkonné néroky na odstrd-
nenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskode-
nia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia
hlasit okamzite po vybaleni. Po uplynuti zaruénej
doby podliehaji pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskdsany.

Za&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materiélu
alebo vyrobné chyby. Této zaruka sa nevztahuje

na &asti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opot-
rebovaniu a prefo ich mozno pokladaf za rychlo
opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinace, akumulétory alebo
diely vyrobené zo skla.
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Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku
neodbornym pouZivanim alebo neodbornou
Odrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa

musia presne dodrziavaf vietky pokyny, uvedené
v ndvode na obsluhu. Bezpodmiene&ne sa musi
zabrénit pouZitiv alebo dkonom, ktoré sa v navode
na obsluhu neodporicaji alebo pred ktorymi sa
varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a

nie na priemyselné pouzZivanie. Zaruka zanikd pri
nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri po-
uZiti nésilia a pri zédsahoch, ktoré neboli vykonané
nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zdaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti

postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maijte pripraveny pokladniény
doklad a &islo vyrobku (napr. IAN 12345) ako
doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom 3titku na vyrob-

ku, na gravire na vyrobku, na titulnej stranke né-
vodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku
na zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

W Ak dsjde k funkénym poruchdm alebo inym nedo-
statkom, kontaktujte najprv niz3ie uvedené servis-
né oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

M Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete
potom spolu s dokladom o ndkupe (pokladni¢ny
blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k
nej doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisné-
ho strediska, ktord Védm bude ozndmend.

mFE | No webovej stranke
www.lidl-service.com si mézete
stiahnut tieto a mnoho dal3ich
priruciek, vided o vyrobkoch a
indtalaény softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na
strénku servisu Lidl (www.lidl-service.com) a pomo-
cou zadania &isla vyrobku (IAN) 123456 otvorite
V&3 ndvod na obsluhu.
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Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[ IAN 330911_1907 |

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com
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Recepty

UPOZORNENIE

> Recepty bez zdaruky. Vetky Gdaje o prisadéch
a priprave s orienta¢né hodnoty. Dopliite
si tieto ndvrhy receptov o vase vlastné
skdsenosti.

> Z maximdlneho odporiéaného plniaceho
mnoZstva mraziacej ndédoby @ mozno pri-
pravif cca 9 - 10 kop&ekov zmrzliny.

Vanilkova zmrzlina

Prisady

W 200 ml/200 g plnotuéného mlieka

M 200 ml/200 g smotany

Bl 40 g préskového cukru

W 24 g vanilkového cukru (cca 3 vreciska)

B 2 3ltka

Priprava

1) Vyslahaite Zltky vajicok s vanilkovym cukrom
a préskovym cukrom dovtedy, kym ziskate
svetld hmotu.

2) Pridajte mlieko.
3) Vyslahaijte smotanu tak, aby bola trochu tuhsia.
4) Zmie3ajte smotanu s hmotou.

5) Takto zmes nechaijte vychladit v chladni¢ke na
cca 4 hodiny.

Teraz zo zmrzlinovej zmesi mdZete pripravif zmrzli-
nu, tak ako je opisané v ndvode.
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Jahodova zmrzlina

Prisady

M cca 300 g jahéd

W 200 ml/200 g plnotu&ného mlieka
M 200 ml/200 g smotany

M 100 g praskového cukru

Priprava
1) Jahody vymixujte na pyré.
2) Vy3lahajte smotanu tak, aby bola trochu tuhsia.

3) Zmiesajte pyré z jahdd so smotanou, mliekom
a praskovym cukrom.

4) Takto zmes nechaijte vychladif v chladnicke
na cca 4 hodiny.

Teraz zo zmrzlinovej zmesi mdZete pripravif zmrzli-
nu, tak ako je opisané v ndvode.

Banédnovd zmrzlina

Prisady

W 150 g bandnov

H 300 ml/300 g plnotuéného mlieka
M 200 ml/200 g smotany

W 100 g praskového cukru

Priprava
1) Bandny vymixujte na pyré.
2) Vy3lahajte smotanu tak, aby bola trochu tuhsia.

3) Zmiedajte pyré z bandnov so smotanou, mlie-
kom a pragkovym cukrom.

4) Takto zmes nechaijte vychladit v chladni¢ke na
cca 4 hodiny.

Teraz zo zmrzlinovej zmesi mdZete pripravif zmrzli-
nu, tak ako je opisané v ndvode.
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Mangova zmrzlina

Prisady

M 200 g duziny manga

W 200 ml/200 g plnotu&ného mlieka
M 200 ml/200 g smotany

M 100 g praskového cukru

Priprava

1) DuzZinu manga vymixujte na pyré.

2) Vyslahajte smotanu tak, aby bola trochu tuhsia.

3) Zmiesajte pyré z manga so smotanou, mliekom
a praskovym cukrom.

4) Takto zmes nechaijte vychladif v chladnicke
na cca 4 hodiny.

Teraz zo zmrzlinovej zmesi mdZete pripravif zmrzli-

nu, tak ako je opisané v ndvode.
Orieskova zmrzlina

Prisady

W 100 g orieskov

W 250 ml/250 g plnotuéného mlieka
M 200 ml/200 g smotany

W 200 g praskového cukru

M 1 baligek vanilkového cukru

W 1 ztok

Priprava

1) Nasekaite oriesky nadrobno.

2) Vyslahajte zltky vajicok s vanilkovym cukrom a
préskovym cukrom dovtedy, kym ziskate svetld
hmotu.

3) Vyslahajte smotanu tak, aby bola trochu tuhsia.

4) Zmie3ajte mlieko a smotanu s hmotou.

5) Takdto zmes nechaite v chladnicke vychladndf
na cca 4 hodiny.

6) Po vychladeni dajte zmes do pristroja tak, ako
je opisané v kapitole ,Vyroba zmrzliny”.

7) Pockajte cca 5 minit a ndsledne pridajte
nadrobno nasekané oriesky, bez toho, Ze by
ste vypli pristroj.

8) Vyckaite, dokial zmrzlina nie je hotova.
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Sorbet z kiwi

Prisady

W cca 5 kiwi (cca 390 g duZiny plodov)
H 1 limetka

M 100 g cukru

Priprava
1) O3dpte kivi a odstréiite pritom zdklad stopky.
2) Nakrdjajte duzinu plodov na malé kocky.

3) Pokvapkaite duzinu plodov 3favou vytla¢enou
z limetky.

4) Vlozte duzinu plodov na 1 hodinu do mraz-
nicky.

5) Prevarte cukor so 100 ml vody dovtedy, kym
vznikne sirup. Sirup nechaijte nésledne vychlad-
nof.

6) Vymixujte duZinu plodov na pyré spolu so siru-
pom v mixéri alebo pomocou tyéového mixéra.

Teraz mézete zo zmesi pripravif sorbet, tak ako je
opisané v ndvode.
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