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Introduction

Information concerning these operating instructions

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are part of
this product. They contain important information on safety, usage and disposal.
Before using the product, familiarise yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the range of applications specified.
Please also pass these operating instructions on to any future owner.

Copyright
This documentation is protected by copyright.

Any copying or reproduction, including in the form of extracts, or any repro-
duction of images (even in a modified state), is permitted only with the written
authorisation of the manufacturer.

Intended use

This appliance is intended exclusively for grilling food indoors. The appliance is
not intended for any other purpose, nor for use beyond the scope described.
The appliance is not infended for use in commercial or industrial environments.

The manufacturer accepts no responsibility for damage caused by failure to
observe these instructions, improper use or repairs, unauthorised modifications
or the use of unapproved replacement parts. The operator bears sole liability.

Warning notes

The following warning notice types are used in these operating instructions:

DANGER

A warning notice at this hazard level indicates an imminently
hazardous situation.

If the hazardous situation is not avoided, it could result in death or serious

physical injury.

> Follow the instructions in this warning notice to avoid the risk of death or
serious injury.
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A\ warNING!

A warning notice at this hazard level indicates a potentially
hazardous situation.

Failure to avoid this hazardous situation could result in injury.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent injury.

CAUTION

A warning notice at this hazard level indicates a potential for
property damage.

Failure to avoid this situation could result in property damage.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent property damage.

NOTE

> A note provides additional information that will assist you in using the
appliance.

Safety

In this section, you will find important safety instructions for using
the appliance.

This appliance complies with statutory safety regulations. Improper
use may result in personal injury and property damage.

Basic safety guidelines

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety
guidelines set out below:

m Prior to use, check the appliance for visible external damage.
Do not operate an appliance that has been damaged or

dropped.

m To prevent accidents, have defective plugs and/or power
cables replaced immediately by an authorised specialist tech-
nician or our Customer Service department.
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m This appliance may be used by children of the age of 8 years or
more and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are
being supervised or have been instructed with regard to the safe
use of the appliance and have understood the potential risks.

m Children must not play with the appliance.

m Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

m Children younger than 8 years of age must be kept away from
the appliance and the power cable.

m All repairs must be carried out by authorised specialist companies
or by the Customer Service department. Improper repairs may
put the user at risk. It will also invalidate any warranty claims.

m Repairs to the appliance during the warranty period may only
be carried out by a customer service department authorised
by the manufacturer. Otherwise, no warranty claims will be
held for any subsequent damages.

m Defective components must always be replaced with original
replacement parts. Compliance with safety requirements can
only be guaranteed if original replacement parts are used.

m Do not allow the power cable to come into contact with hot
appliance parts. NEVER use the appliance near naked flames,
a hotplate or a heated oven.

m After use, allow the appliance to cool down completely before
cleaning it. Risk of burns!

m Install the appliance as close as possible to an electrical power
socket. Ensure that the power plug is quickly reachable in case of
danger, and also that there is no danger of tripping over the cable.

m Provide a stable location for the appliance.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance should only be connected to correctly installed
and earthed mains power sockets. Ensure that the rating for
your local power supply corresponds with the details on the
rating plate of the appliance.

~ Arrange for customer service to repair or replace connecting
cables and/or appliances that are not functioning properly
or have been damaged.

» Do not expose the appliance to rain, and never use it in a
humid or wet environment.

» Ensure that the power cable never becomes wet or moist during
use.

» NEVER immerse the appliance in water or other liquids! This
would bring about the risk of a potentially fatal electric
shock upon the next use of the appliance should moisture be
present in the voltage conducting elements.

~ Always take hold of the plug when handling the power
cable. Do not pull on the cable itself and never touch the po-
wer cable with wet hands, this could result in either a short
circuit or an electric shock.

» Do not place the appliance itself, furniture items or similar
objects on the power cable, and take steps to ensure it can-
not become jammed or trapped in any way.

» Do not open the appliance housing or attempt to repair or
modify the appliance. If the housing is opened or improper
modifications are made, you run the risk of receiving a po-
tentially fatal electric shock and the warranty will be void.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» Protect the appliance from drips or splashes of water. Thus,
do not place any vessels containing liquid (e.g. flower vases)
on or near the appliance.

~ Always pull the plug out of the power socket during each
interruption, as well as after use and before any cleaning.

RISK OF BURNS!
& Caution! Hot surface!

» The surfaces of the appliance become extremely hot during
use. Touch the appliance using only the handle.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

» Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

~ Never leave the appliance unattended during operation.

» Ensure that the appliance, the power cable and the plug do
not come info contact with heat sources such as hotplates or
naked flames.

» Do not use charcoal or similar fuels to operate the appliance!
» To protect the non-stick coating, do not use metallic tools such
as knives, forks, etc. Should the non-stick coating become

damaged, stop using the appliance.

» Only operate the appliance with the original accessories
supplied.
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Operating components
Figure A:

960000000 0OCS

Support feet

Safety catch

Unlocking button 180°

Red "Power" control lamp
Green "Ready" control lamp
Heat level control

Fat collector tray

RELEASE button (lower hotplate)
Fat outlet

Hotplates

RELEASE button (upper hotplate)

Figure B:

®

Cleaning scraper

Figure C:

®

Stand extensions

Unpacking and installation

Safety instructions

/\ WARNING!

During the first use of the appliance there is a risk
of injury and/or damage to property!

To avoid risks, observe the following safety instructions:

» Packaging material may not be used as a plaything. There is
a risk of suffocation.

» Please follow the instructions regarding the electrical connection
of the appliance to avoid damage to property.

GB | IE| NI'| CY 7
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Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard
(see fold-out page):

3-in-1 Grill

® Fat collector tray
® Cleaning scraper
[ ]

Operating instructions

> Check the package for completeness and for signs of visible damage.

> |f the delivery is incomplefe or damage has occurred as a result of defective
packaging or during transport, contact the Service hotline (see chapter
entitled Service).

Unpacking

4 Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the
box.

¢ Remove all packaging materials and any films and labels.

Disposal of packaging materials

€9

The packaging protects the appliance from damage during transport.
The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal, and are therefore recyclable.

Returning the packaging into the material cycle conserves raw materials and
reduces the amount of waste generated. Dispose of packaging materials that
are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging and separate the packaging material
components for disposal if necessary. The packaging material is labelled with
abbreviations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: Plastics,

20-22: Paper and cardboard,

80-98: Composites.

> If possible, keep the appliance's original packaging during the warranty
period so that the appliance can be packed properly for return shipment
in the event of a warranty claim.
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Handling and operation

This section provides you with important information on handling and using the
appliance.

Before initial use

1) Clean all accessories as described in the section "Cleaning and care" to
remove any production residues.

2) Read these operating instructions carefully.

3) Install the appliance in accordance with the safety instructions.

4) Unlock the appliance by setting the safety catch @ to the position a
5) Open the appliance.

6) Wipe the hotplates ) with a damp cloth.

7) Close the appliance.

8) Insert the power cable plug into a properly connected and earthed mains
power socket which supplies the voltage stated in the "Technical data" sec-
tion. Allow the appliance to heat up for about 5 minutes on the maximum
temperature sefting by turning the heat level control @ to MAX.

> The first time the appliance heats up, a small amount of smoke and odour
may be generated due to production-related residue. This is normal and is
completely harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by opening
a window.

9) After heating, pull the plug out of the mains socket and allow the appliance
to cool down completely.

10) Clean the appliance again with a damp cloth.

SKGE 2000 C3 GB | IE| NI'| CY 9
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Heat level control

The temperature is set using the heat level control @.

— Heat level range 1: heating up range / low temperature

— Heat level range 2: medium temperature (e.g. cooking vegetables)

Heat level range 3: high temperature (e.g. grill-roasting meat)

MIN

Heat level range 1

M

AX
Heat level range \ /Hect level range 2

NOTE

> The green ,Ready” control lamp @ lights up when the heat level control @

is set fo MIN or in the front area of the heat level range 1. As soon as you
set the heat level control @ to the desired position, the green control lamp
"Ready" @ goes out until the temperature has been reached.

The green control lamp "Ready" @ may switch off again in the interim. This
indicates that the temperature has fallen below the set temperature and the
appliance is heating up again.

The red control lamp "Power" @ lights up as soon as the appliance is
connected to the mains.

Operation

10

1)
2)
3)

4)

GB

Close the appliance lid using the handle.
Slide the fat collector tray @ into the appliance.

Replace the plug in the mains power socket. The red control lamp "Power" @
lights up. The green control light "Ready" @ lights up if the heat level control @
is set to MIN.

Set the desired level on the heat level control @. The green control lamp
"Ready" @ goes out. The green control lamp "Ready" @ comes on again
as soon as the set heating level is reached.

IE| NI'|CY SKGE 2000 C3
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NOTE
You can use this grill in 3 different ways:

— fully open so that both hotplates ) can be used as a table grill.

— with the movable upper hotplate O as a contact grill so that, for
instance, meat is grilled from both sides.

— with the fixed upper hotplate @ as a panini grill so that, for
instance, baguettes can be gratinated.

NOTE

> |f you are grilling food where liquids such as fat escape, fold out the stand
extensions ®. Due to the slight inclination of the lower hotplate (O, liquids
flow better in the direction of the fat outlet @ into the fat collector tray @.

"Contact grill" position
1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate @.
2) Close the appliance lid using the handle.

3) Due to its movable mount, the upper hotplate @ always lies parallel to the
lower hotplate (@ even if the food to be grilled is bulky. This guarantees an
optimal grilling result.

4) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration.

5) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates !

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

SKGE 2000 C3 GB | IE| NI'| CY 11
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"Panini grill" position
1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower

hotplate @.
2) Close the upper hotplate @ and lock it at the desired height by pressing
the safety catch @ back (position MIN, 11, I1I, 1V, V). When adjusting the

safety catch @, lift the hot plate @ a little way. The further back you press
the safety catch @), the greater the distance between the hotplates (.

3) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.
NOTE

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration.

4) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates (!

5) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MINI!
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"Table grill" position
1) Fold out both support feet @ (Fig.1).

2) Press the unlocking button 180° @ (Fig.1) and open the appliance lid until
both hotplates @ can be used as a table grill.

©

A7y

Fig.1

3) The hotplates @ are now positioned next to each other and can be used as
a table grill (Fig. 2).

2081 ’r ]

Fig. 2
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4) Place the food to be grilled onto the hotplates .

5) Turn the food to be grilled from time to time and remove it from the hot-
plates O once it is cooked.

CAUTION

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to turn or remove the grilled food.
These could damage the surfaces of the hotplates !

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

Tips and tricks

B To make meat more tender and speed up the grilling process, you can
marinate it beforehand. An ideal basis for this can be sour cream, red wine,
vinegar, buttermilk or fresh papaya or pineapple juice, for example. Add
herbs and spices according to taste. Do not add salt as this can draw water
out of the meat and make it dry. Place the meat in the marinade so that it is
completely covered and close the container. Ideally, leave it overnight.

B The hotplates @ have a non-stick coating, therefore extra fat is not neces-
sary. If you still wish to use fat, please ensure that the fat/oil is suitable for
grill-roasting, e.g. rapeseed oil.

Bl If you are not sure whether the grilled food is cooked all the way through,
you can use a commercially available meat thermometer.
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Cleaning and care

Safety instructions

/\ WARNING!
DANGER TO LIFE DUE TO ELECTRIC SHOCK!

Risk of injury when cleaning the appliance!
To avoid risks, observe the following safety instructions:

~ Before cleaning, pull out the plug and wait until the appliance
has completely cooled down. Risk of injury!

» Never clean the appliance under running water and never im-
merse it in water. The appliance could be irreparably damaged!

Damage to the appliance!

> To avoid irreparable damage to the appliance, ensure that no moisture can
penetrate the appliance during cleaning.

> When cleaning the surfaces use neither abrasive or chemical cleaners, nor
sharp or scratchy objects.

B Draw the cleaning scraper B over the hotplates () after the hotplates @
have cooled down so that fat and residues are aggregated, and then slide
them into the fat collector tray @.

B Wipe the hotplates @ with a damp cloth. Do not use any abrasive cleaning
agents, rough sponges or sharp objects for cleaning as these could damage
the non-stick coating.

For more stubborn soiling or hardened residue, remove the hotplates (O:

— Open the appliance.

— Press the RELEASE button @ and at the same time, remove the lower
hotplate (.

— Hold the upper hotplate @ in place to prevent it from falling and press
the RELEASE button @. The upper hotplate (D is released from the

appliance.

SKGE 2000 C3 GB | IE| NI'| CY 15
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Clean the hotplates ) which have been removed in warm water with a little
detergent in it. For severe incrustations, leave the hotplates {0 to soak for a while
in the water. After washing, rinse the hotplates ) with clean water to remove all
detergent residues. Dry everything properly. The hotplates @ must be dry before
you put them back in the appliance!

NOTE

@ For gentle cleaning of the hotplates ), we recommend that you

wash them by hand, as described above. You can, however, also
clean the hotplates @ in the dishwasher.

To refit the hotplates @, place the hotplates @ onto the base such that both
notches next to the fat outlet @ grip the hooks on the base. Then press down the
front part of the hotplate ) until you hear it engage.

Proceed in the same way with the second hotplate .

B To clean the outer surfaces of the appliance, wipe it down with a damp cloth
and a small amount of washing-up liquid. Wipe off any detergent residues
using a cloth moistened with clean water.

Ensure that all parts are completely dry before re-using the appliance.

B Wipe the cleaning scraper @ with a damp cloth. For more stubborn soiling,
add some mild detergent to the cloth or rinse it in warm water and detergent.

NOTE

/= For gentle cleaning of the cleaning scraper @ we recommend that

you wash it by hand as described above. You can, however, also
-)i clean the cleaning scraper @ in the dishwasher.

B Clean the emptied fat collector tray @ in hot water and washing-up liquid.
Rinse off detergent residues with clean water and dry it well.

@ For gentle cleaning of the fat collector tray @ we recommend that

you wash it by hand as described above. You can, however, also
clean the fat collector tray @ in the dishwasher.

Storage
Store the cleaned appliance in a dry place.

Lock the appliance by sliding the safety catch @ to the position @

16 GB|IE|NI|CY SKGE 2000 C3
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Recipes

Depending on the quality of the ingredients, the specified temperature seftings
or times in the recipes may vary!

"Contact grill" position

Mexican Burger
900 g minced beef
6 tbsp. BBQ sauce
6 tbsp. finely chopped onions
3 tbsp. fresh or ready-made salsa
1/2 tsp. chilli powder
4 large hamburger buns

1) Mix the minced meat, onions, salsa, chilli powder and BBQ sauce in a
large bowl.

2) Shape the minced meat into four evenly sized hamburgers that are
approx. 2 cm thick.

3) Heat up the appliance (heat level range 3/Max).

4)  Girill the hamburgers for 8 - 10 minutes on the pre-heated appliance, having
set this to the contact position. Then serve the hamburgers in the hamburger
buns together with the ingredients and herbs of your choice.

Rump steak with spring onion & herb sauce
500 g lean rump steak (each 125 g)
120 g margarine
1 tsp. Worcestershire sauce
1 finely chopped garlic clove
4 tbsp. finely chopped parsley
4 finely chopped spring onions

1) Mix the margarine and Worcestershire sauce in a small bowl and
mix in the garlic, parsley and spring onions.

2) Heat up the appliance (heat level Max).
3) Girill the steak for 3 min. at heat level Max.

4) Brush the spring onion and herb sauce onto the steak and cook it for
another 4 minutes at the start of heat level range 2.

SKGE 2000 C3 GB | IE| NI'| CY 17
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Tuna with slices of orange
(4 people)
4 fresh tuna steaks (each 170 g)
1 orange
1 tbsp. finely chopped parsley
Salt
Pepper

1) Peel the oranges and cut them into slices that are approx. 5 mm thick.
2) Pre-heat the appliance (heat level range 3).

3) Place the tuna steaks onto the pre-heated grill, scatter the parsley on top
and season with salt and pepper.

4) Place the slices of orange onto the tuna steaks and grill everything for
approx. 6 - 8 minutes.

5) Remove the grilled orange slices before serving.
"Panini grill" position

Spinach and cheese panini
250 g spinach leaves
1 onion
1 clove of garlic
1 tbsp. cooking oil
2 tsp. lemon juice
1 pinch of salt (and pepper)
4 slices of toasting bread/white bread
40 g herb butter
75 g mozzarella

20 g pine nuts

18 GB|IE|NI|CY SKGE 2000 C3
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1) Sort and wash the spinach leaves.

2) Peel and finely chop the onion and garlic, stew in hot oil. Add the spinach.
Season with lemon juice, salt and pepper.

3) Spread the herb butter onto the toast.
4) Cut the mozzarella into slices.

5) Divide the mozzarella and drained spinach onto 2 slices of toast and scat-
ter the pine nuts on top.

6) Top the panini with a second slice of bread.

7) Carefully place the panini onto the panini maker, pre-heated to heat level

range 3/Max.

8) Using the safety catch @), set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

9) Wait until the panini are toasted golden brown. Then remove them from the
panini maker.

Chicken breast panini
400 g chicken breast
20 g butter
Pepper, salt, paprika powder
120 g bacon, in strips
6 slices of toasting bread/white bread
3 tbsp. salad dressing (yoghurt)
30 g of iceberg lettuce
2 tomatoes
1 avocado
1 tsp. lime juice

50 g cucumber

1) Rinse the chicken breast under running tap water and pat dry with kitchen
paper. Grill briefly in the pre-heated appliance, set to the contact position,
with the heat level set to MAX.

2) Switch the appliance back to the start of heat level range 3 and then grill-
roast the chicken breasts for about 10 minutes until done. After grill-roasting,
season with salt, pepper and paprika and set aside.

3) Fry the strips of bacon in a pan until crispy.

4) Spread the yoghurt dressing onto 3 slices of toasting bread or white bread,
add the iceberg leftuce, cut the tomatoes into slices, season them and arrange
them on top.

SKGE 2000 C3 GB | IE| NI'| CY 19
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5) Cut the chicken breasts along their length and place them on top of the
tomatoes.

6) Arrange the strips of bacon on the chicken breasts.

7) Cut open the avocados vertically and use a turning movement to remove the
halves from the stone. Peel and cut the avocado into slices. Drizzle the lime
juice onto the avocado to prevent from going brown. Lay the slices onto the
panini.

8) Cut the cucumber into slices and place them on the avocado.

9) Top the panini with a second slice of bread.

10) Carefully place the panini onto the hotplate .

11) Using the safety catch @), set the desired distance of the upper hotplate @©
and close the lid.

12) Wait until the panini are toasted golden brown and remove them carefully
from the panini maker.

Mustard baguette

20

1 baguette

1 garlic clove

50 g mustard-pickled gherkins
40 g Pecorino

1 tbsp. hot mustard

2 tbsp. sweet mustard

50 g butter

2 tbsp. chopped chives

Salt, pepper

1) Cutinto the baguette at 2 - 3 centimetre intervals, but do not cut all the way
through.

2) Peel and crush the garlic, dice the gherkins and grate the Pecorino cheese.

3) Mix the hot and sweet mustards with the soft butter, garlic, gherkins, Pecori-
no cheese and chives, and season with salt and pepper.

4) Fill the mustard butter into the baguette slits and wrap the baguettes in
aluminium foil.

5) Place the baguettes onto the pre-heated hotplate @D set to heat level range
3/Max.

6) Using the safety catch @, set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

7) The baguette should be golden brown.

GB|IE|NI|CY SKGE 2000 C3
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"Table grill" position

Chicken/turkey breast
200 g chicken/turkey breast
A little flour

1) Coat the hotplates @ with a little oil that is suitable for grill-roasting and
heat the appliance to heat level range 3.

2) Cut the 200 g of chicken/turkey breast into slices and lightly dust with flour.

3) Grill-roast on one side for around 4 minutes, then turn, sprinkle with a little
salt and grill the other side for about 4 minutes.

Grilled vegetables
2 peppers
1 courgette
1 aubergine
Olive oil
Salt
Pepper

Herbs de Provence (seasoning mix)

1) Wash the vegetables thoroughly. Cut the peppers in half, remove the seeds
and cut them into strips. Cut the aubergine and courgette in half along their
length and then into pieces measuring around 0.5 cm.

2) Brush the vegetables with a little olive oil.
3) Pre-heat the appliance (heat level range 2).

4) Place the vegetables onto the pre-heated hotplate @ and grill them on
both sides, allowing around 8 - 10 minutes for each side, until they are light
brown in colour.

5) Season the vegetables with salt, pepper and herbs de Provence to taste.
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Coconut curry prawns

22

100 g red curry paste

50 ml coconut milk

400 g prawns (alternatively crab or shrimps)

200 g sugar snaps

2 peppers

2 onions

2 garlic cloves

Salt and pepper

Aluminium foil

1)

Mix the curry paste and the coconut milk.

2) Wash the prawns, the sugar snaps and the peppers.

3) Peel the onions and garlic cloves.

4) Chop the onions, the garlic cloves and peppers into small pieces.

5) Spread the prawns and the vegetables evenly over four pieces of aluminium
foil. The aluminium foil must be big enough so that it is possible to wrap up
the ingredients in litfle packages. Drip the coconut curry sauce over the food
and season everything with salt and pepper.

6) Seal the packages well so that no liquids can escape.

7) Pre-heat the appliance to the end of heat level range 2.

8) Place the filled packages onto the pre-heated hotplates @ and cook from
both sides, allowing around 15 minutes per side.

GB|IE|NI|CY SKGE 2000 C3
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Grilled corn on the cob
2 sweet corn cobs
100 g herb butter
Garlic salt
Salt
Pepper

Aluminium foil

1) Brush a piece of aluminium foil with the herb butter.

2) Salt the corn cobs and wrap them in the aluminium foil.

3) Heat the appliance to the end of heat level range 2.

4) Place the package onto the hotplates (0.

5) Turn the package after 15 minutes and cook the cobs for another 15 minutes.

6) Season the corn cobs with garlic salt and pepper.

Disposal

Never dispose of the appliance in normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Dispose of the appliance via an approved waste disposal company or your
municipal waste disposal facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal facility if you are in any doubt.

SR Yourlocal community or municipal authorities can provide information on how to
dispose of the worn-out product.

Appendix
Technical data

Voltage supply

Power consumption

5t

SKGE 2000 C3

220 - 240V ~ (alternating current) 50/60 Hz
2000 W

All of the parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.

GB | IE| NI'| CY 23



SILVERCREST’

Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your receipt in a
safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the date of
purchase of the product, we will either repair or replace the product for you or
refund the purchase price (at our discretion). This warranty service requires that
you present the defective appliance and the proof of purchase (receipt) within
the three-year warranty period, along with a brief written description of the fault
and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired
or replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the
beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and
defects present at the time of purchase must be reported immediately after unpa-
cking. Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to
a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guideli-
nes and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or to fragile parts which
could be considered as consumable parts such as switches, batteries or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the
product regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate on the product, an engraving
on the product, on the front page of the operating instructions (below left) or
on the sticker on the rear or bottom of the product.

B |f functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

EF3E You can download these instructions along with many other manuals, product
Py videos and installation software at www.lidl-service.com.

=] This QR code will take you directly to the Lidl service page
e | (www.lidkservice.com) where you can open your operating instructions
= ] by entering the item number (IAN) 123456.

Service
Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(ED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie
ey Service Cyprus
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 331049_1910 |

Importer
Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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Eilcaywyn

MAnpodopisg yia autig i odnyisg xpriong

2uyxapnTipia yia TNy ayopd TG véag oag CUCKEUNG.

Amodacioare €101 yia TV ammOKTNOT EVOG TTPOIOVTOG UYNARG TToIdTNTAG,.

O1 06nyieg xpnong ival TuApa autol Tou MPoibvToG. MMepitxouv onpavrikég
urrodeieig yia Tnv acddAeia, T xprion kai v amdppiyn. Mpeiv améd ™ xpAon
Tou mpoidvrog, eéoikelwbsite pe deg Tig umodeileig xeipiopol kar achdleiag.
Xpnoipotolgite To TTPOIOV HOVO OTWG TEPIYPAdETAl KAl YIA TOUG AVAGEPOPEVOUG
Topeig xpAons. Mapaddote OAa Ta tyypada ot mepintwon mapadoong Tou
TTPoIdVTOG OF TPITOUG.

Mveuparnka dikaiwpara
Autég o1 0dnyieg Exouv TpooTacia TVEUPATIKOV SIKAIQPATWY.

K&Be avarimoon A emavékdoon, akdun kar amoomacpariki, kabog kai n avama-
PAYWYN TWV EIKOVWY, AKOHA KAl OF TPOTTOTTOINUEVT KATACTACN, EMITPETETAI HOVO
HE YPATTTH £YKPION TOU KATAOKEUAOTH).

MpofAerropsvn xprion
Auth n ouokeur| Tpoopileral ammokAEIoTIKA YIa TO WAOIHO TPOdIHWY OF £0wTEPIKS
X0po. Mia d\n i Siadopetiki xpAon amd Ta avuetipw avadepdpeva ioxUel wg
un olpdwvn pe Toug Kavoviopoug. H cuokeur| Sev mpoopiletar yia xprion ot
Biopnxavikolg 1 epyooTtaciakolg xdpous.

Arnaimoeig omoloudnmote eidoug Aoyw {nuiov amé pn obpdwvn pe Toug kavo-
viopoUg xpron, amé akataAAnheg emokeutg, pn emrpemopeveg SieéayOeioeg
TPOTIOTIOINGEIG ) ATIO XPFON HN EYKEKPIPEVWY aVTAAAGKTIKWY, QTTOKAEiovTal.
Tnv €uBuvn déper amokAeioTiké o XpAOTNS.

Yrmrod:isaig mpoaidomoinong
311G mapolotg odnyieg xpnong xenoipormoiolvrar or £€fg umodeieig mpoeido-
moinong:

KINAYNOZX

Mia urrédza1&n mpozdomoinong aurou Tou BaBpou kivéivou

xapakrnpilzl pia emkeipevn emkivdéuvn karaoraon.

3mv mepinToon mou Sev pmopei va amodeuxOei auth n emkivouvn katdoTaon,

pmropei va mpokAnBei Bdvarog i Papioi Tpaupatiopoi.

> Tnpeite Tig 0dnyieg oe aut Ty umddeién mpoeidomoinong wote va amodeu-
xBei o kivéuvog Bavdrtou 1 Bapidy cwpatikdy TPAUPATICHOV.
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/A nPoEIAONOIHZH

Mia unr6d:a1&n mpozidormoinong autol Tou Babpou kKivélivou

Xapaxtnpila pia mOavr emkivduvn karaoraon.

3TV mepinTwon mou Sev pmopei va amodeuyOei auth n emkivéuvn kardoraon,

pmopei va mpokAnBouy TpaupaTiopoi.

> O odnyieg ot auth) Ty um6deién mpoeidomoinong yivovrar wote va aro-
elyovTal COPATIKOI TPAUNATIGHOI.

Mia unr6d:a1&n pozidormoinong autol Tou Babpou kKivéluvou

Xapaxrtnpila pia mOavr vhikn {npia.

3V mepinTwon mou Sev pmopei va amodeuyOei autr n kardoraon, pmopei

va mpokAnBouv ukikég {npitg.

> Tnptite Tig 08nyieg ot aut) Ty umddaén mpoedomoinong wote va aro-
delyovral ukikég {npiés.

YNOAEI=H

> Mia umodeién emonpaivel emmAéov mAnpodopieg mou SieukoAivouy To
XEIPIOHO TNG OUOKEUNG.

Aodalaa

> autd 1o Keparaio hapPavere onpavrikég umodeieig aodpaei-
4G YId TO XEIPIOHO TNG CUOCKEUNG.

AuTh) n cUOKEUR avTaTToKpivETal OTOUG TTPOOIAYEYPAHHEVOUG Ka-
voveg aodaleiag. Mia pn cupdwvn pe Toug kavoviopoug Xpnon
urropei va odnynoel o cwparikég PAaPeg kai uhikég {npitg.

Baoikig utrodsidaiq acdalsiag
Tnpeite TG kaTWOI uTodeieig aodaleiag yia évav aodali xeipr-
OO TNG OUCKEUNG:

m [piv amd ) xpHon eNéyxeTe T oUOKeUR WG TTPOG e€WTePIKEG
epdaveig Oopig. Mn Bérete ot Aeiroupyia pia cuokeur| TTou
éxel uttootei pBopig N éxel TEoe KATW.

m Ta Buopara fj Ta kahwdia mou éxouv utrootel BAAPN mpémel va
avrikaBioravrar apiowg amd eouciodornpévo e&adikeupévo
TTPOoWTIKS ) o 1o Tpfpa e&utnpémong TeAaTwy, GoTe va aro-
detyovral kivouvol.
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® Mmopsi va yiveral xprion autg g ouokeurg amod maidid dve
TV 8 erwv, kabwg kal amd dropa pe peiwpéveg duoikeg, aiodbn-
TNPIAKEG 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG 1 e ENNeyN epmeipiag Kal/n
yVooewy, ebdoov emmpoulvral 1 éxouv ekmaideutei avadopikd
e TNV aodalr Xpron TG CUCKEUNG Kal EXOUV KATAvOr|oel TOUG
emakolouBoug kivduvoug,

m Ta maidid dev emrpémeral va maifouv pe Tr ouokeun.

m O kaBapiopdg kai n ouviipnon xpRotn dev emTpémneral va
Sieéayovrar amd maidid, ektog €dv cival Ave Tev 8 Twv Kal
emTnpouvTal.

B Ta maidid kaTe TRV 8 €0V TPEMEl Vva TTApapévouy pakpid amod
TN CUOKEUR Kal To KaAadio ouvdeong,.

m Emiokeuég ot cuokeur emTPEMETAl VA TTpAypAToTOloUVTal
pévo amd eéouciodotnpéva kar e€eidikeupéva ouvepyeia n
a6 1o tpfipa e&utnpémong mehatov. E&armiag akataniwv
EMIOKEUWV pTTOPE Va TIpokUYouy KivOuvol yia To XpRoTn.
Eriong akupaveral n aéioon eyytnong.

m Emokeur| NG ouokeung kaTta To Xpovo Tng eyyunong emTpEmeral
va yiveral pdvo amé éva e€ouciodotnpévo amd Tov KaTaoKeuaoTr
TpApa eéutnpémong meatwy, aliwg dev 1oxUer n aivwon
gyyunong ot emakoloubeg $Oopiq.

m Ta ehamoparnikd pépn kataokeunq emrpémeral va aviikabiotavral

pOvo pe yvroia avialakTikd. Movo pe autd ta avialakTikd
eéaodalileral n MAfpwon Tev anaimoswy achaleiag.

m [Npootareere To kahadio Tpododooiag amd Tuxdy emadr pe
KQUTG TPNPATA TG ouokeunG. oTe pn xpnoipomoleite T cuokeun
KOVTG Ot yupvhy dAOya, OeppavTikiy mhaka A ot {eoTd dpoupvo.

B Adrivere T OUOKEUN va KPUWGTEI HETA T Xpriom, TeIv Tnv kaba-
pioere! Kivouvog eykauparog!
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m TomoBereite TN cuokeun oo yiveral o kovTd ot pia mpida.
@povrilere wote To Puopa, ot mepintwon kivdlvou, va gival

ypnyopa mpoofaocipo kai n ypappn Siktiou va pn yiveral
mayida yia va okovrayere.

m Opovrilere yia v acdali O¢on g cuokeung.

KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

> Yuvdéere Tr) ouokeun podvo ot pia oUpdwva pe Tig mpodiaypadig
gykateoTnpévn kai yeiwpévn mpida. H taon diktlou mpémel va
oupdwvei pe Ta oToixeia oty mvakida TUTToU TG CUOKEURG.

» Kalwdia olvdeong r) ouokeugg mou dev Aeiroupyouyv dyoya
n mapouacidlouv PAaPN mpémer va emokeualovral f va avrr-
kaBiotavral dpeca amd 1o TpRpa eéutnpétong meAaTwy.

» Mnv ekBérere T cuokeun ot Bpoxn kai TTOTE pnv T XENOoIpo-
Toleite oe uypo 1) Ppeypévo mepiBaihov.

~ lNpootyere wote To kKaAwdio Siktiou va pnv Bpéxeral kar va
HNV uypaiveral TTOTE KATA T AeIToupyia.

» Moré un Bubilere T cuokeun ot vepd N o GAa uypd!
Ynapye kivduvog yia ) {en e€artiag Bpayukukwparog,
OTaV KATA T AEITOUPYIa UTTOAEIPMPATA UYPWV KATAAYOUV OF
peupatodopa pepn.

» Mavere mavra to kawdio Siktlou améd 1o Puopa. Mnv
Tpafare 1o id10 To kaAwdio kal TToTE pny mMavere 10 KAAOSIO
SiktUou pe Bpeypéva xépia, S10T kAT TETOIO PTTOPEL Va TTPo-
kaléoel BpayukUkhwpa f nhektporAnéia.

» Mnv TomoBereite oUte TN cuokeun oUTe kal émTAa A TAPOPOIQ
avTiKeipeva emave oto KaAwdio SIKTUOU Kal TIPOTEXETE WOTE
autd va pn paykove moubeva.

» Aev emTpemeral va avoiyere To TepiAnpa G ouokeung, olte va
emokeuadeTe 1) va TPOTTOTTOIEITE Tr) CUOKEUN. 2€ TIEPITITWON
mou 1o mepiPAnpa givar avoixtd f dieédyere auBaipeteg pera-
okeutg, urtdpyel kKivouvog yia T {wr Adyw nhektporAnéiag
Kal N eyyunon mauvel va 1oxUel.
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KINAYNOZX HAEKTPOIAH=IAX!

» MpooTarelere T cuokeur) amd vepd mou otalel kal MTOINGEL.
M autd, pnv TomoBereite avTikeipeva yepdTa pe uypd (m.x.
Bala) emavo f dimha ot cuokeun.

» ¢ kaBe Siakot ) perd To TENOG XpPRONG Kai TpIv Tov kabapi-
opo, amoouvdiere To Puopa amd My mpida.

KINAYNOZX ETKAYMATOZX!

& Mpoooxn! Kautr emdaveial

» H emdavea g ouokeurg propei va umepBeppavBei kata
Nerroupyia. ' autéd ayyilere Ty ouokeur| pdvo amé ™ Aafh.

NMPOXOXH! YAIKEZ ZHMIEX!

» Mn xpnoiporoieite ewtepikd xpovodiakomn 1 EexwpioTd
TNAEXEIPICTNPIO YIA VA AEITOUPYNOETE T CUCKEUN).

» [Moté punv adrvere T cuokeur avemTpntn katd m SiGpkeia
NG AeItoupyiag.

» BePaiwveore &mi n ouokeur), o kahwdio 1y To Pucpa dev épyovral
ot emadn pe Tyég Beppodmrag, omwg pdma koudivag r GAGYEG.

» Mn xpnoipotoieite kdpBouva f mapopoia ulika avadieéng
yla va Aeitoupynoere T ouokeun!

> H avrikoMnik emoTpwon mpootateteral dtav dev XpnoipoTTor
€iTe PETAANIKA epyaleia, OTIWG Hayaipia, mpouvia, KA. Eav
N avTIKOANNTIKN €MOTPWON €xel XaAGOEl, pn ouveyidere T
XPNon TNG OUOKEUNG.

» Xpnoiporoigite TN ouckeun pdvo pe Ta mapadotéa yvAoia
eéaptipara.
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Zroixsia XeIipIopHOU

Eikdva A:

06600000000 S

Média ompiéng

Kheiotpo aodakeiag

Minkrpo amacpaiiong 180°

Kokkivn Auyvia ehéyxou «Power»

Mpdoivn Auyvia e\éyxou «Ready»
PuBpiotg Babpidag Béppavong

Aoyeio ouloyng Nimoug

MAAkTpo RELEASE (kétw Beppavrikn mhdka)
2npueio ekpong Aimmoug

OeppavTikeg TAGKEG

MAAkTpo RELEASE (&vw Beppavrikh mhaka)

Eikova B:

®

3marouka kaBapiopol

Eikova C:

®

Avuyorika modiov ompiéng

Amnoocuoksuacia kal cuvdszon

Yrrod:idaig aopalsiag

/A NPOEIAOMNOIHEH
Kara tn Oion oz Aaitoupyia Tng ouokeurg prropsi va
npokAnOouv ocwparikoi Tpaupatiopoi kai ulikég

{npic!
Tnpeite Tig akdlouBeg umrodeiéeig aopaeiag, wote va amodelyete
kivoUvoug;:

» Ta ulhika ouokeuaoiag Sev emTpEMETaAl VA XPNOIHOTIOIOUVTAl
yia maigvidr. Yrapyer kivduvog aoduéiag.

» [ia v amoduyn ukikev {nuiay, peite Tig utodeiéelg nhe-
KTPIKAG OUVOEONG TNG CUOKEUNG.
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Mapadotiog e€omAiopdg kal éAeyxog peradpopag
H ouokeur) mapadiderar kavovikd pe ta &g oToixeia
(BX. avadimholpevn oehiba):
® Wnomepa 3 oe |
Aoyxeio ouloyng Aimoug

®
® Sndroula kabapiopol
[ ]

Odnyieg xpriong

YNOAEI=H

> Eléyére Tov mapadortto e€omhiopd wg mpog Ty MANpdTTa Kal yia epdaveig
$Ooptg.

> Y mepintoon eNimolg mapadotiou e€omhiopol 1 {npidv Aoyw eANimoug
ouckeuaoiag f Aoyw perapopdg, ameubuvBeite oty avoikt TnAedwvikn
ypappn e€utmpémnong (PA. keparaio ZépPig).

Amoocuoksuaocia

¢ Adaiptore O\a Ta eapmpara g cuokeung kai Tig 0dnyieg xpriong amd To
KouTi.

¢ ArmopakpUvere dAa Ta UNIkG cuokeuaaiag, evOexopeveg pepBpaveg kai
QUTOKOAANTA.

Amoppiyn TG cuokeuaoiag

H ouokeuaoia mpooTatetel ) ouokeur and $pOopig kata T peradopd. Ta ulikd
OUOKEUATIAG £XOUV EMAeyEl CUPGWVA PE TOUG OIKOAOYIKOUG TIAPAYOVTEG KAl TOUG
TTAPAYOVTEG TNG TEXVIKNG amOppIYng Kal yia To AOyO auTo Eival avakukAQOIHA.

H emotpodn g cuokeuaciag oto kUkhwpa uhikov eoikovopel mpwTeg UAeg
@ KQl PEIQVEI TNV TTIOCOTNTA TWV ATTOPPIPPATWY. ATToppitTere Ta UNIKG OUOKEUATIAG
%@ mou Sev xpnoipomololvial TAéov olpdwva pe TIG TOTTIKEG I0XUoUTEG TTPOSIa-
ypadis.
Artoppimere T cuokeuacia pe GINKOS TpdTO TPog To TEpIBaMNov. AapPavere
& uTtoyn T ofpavon ota Siagopetikd UNIKG cuckeuaaoiag kal, epdoov amarteital,
Eexwpilett Ta. Ta uNika cuokeuaciag pépouv oripavon pe cuviopoypadie (a)
a kar yndia (b) pe v e€Ag onpacia:
1-7: NMhaoTika,
20-22: Xapri kal xapTtovi,
80-98: JuvOetikd UNIK.

YNOAEI=H

> Eav eivai Suvardy, ¢purd&re m yvioia cuckeuacia katd m Sidpkeia g
€yylnong, yia va PTopsite o€ TEPIMTWON €yyUNoNG VA CUCKEUAGETE TN
GUOKEUT OWOTA.
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Xeipiopog kai Aaitoupyia

Ze autd To kepdhaio AapPavere onpavtikég umodeielg yia To xeipiopd kai
AerToupyia TG cuokeung.

Mpiv TNV mpwTn XpPrion

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

la va amopakpUvere mBavd umoleippara mapaywyng, kabapioTe dAa Ta
e€apmpara omeg mepiypaderar oto Kepahaio «Kabapiopodg kar ppovridan.

AiaBaote mpooekTikd TiG Mapoloeg odnyieg xprong.

TomoBerfiote T cuckeur clpdwva pe Tig uodeieig acdaieiag.
Amnaodahiore T ouokeur), Oétovrag 1o KheioTpo acdakeiag @ om Béon a
Avoiéte ™ ouokeun.

Skouttiote Tig Oeppavrikig mhdakeg [ pe tva vord mavi.

K\eiote T ouokeur).

Suvbtore To Buopa Tou kahwdiou Siktlou ot pia cwotd cuvSedepivn kal
yelopévn Tpida pe Tdon cupdwvn e auth ou opileral oto Kepdhaio
«Texvikd xapakmpioTikd». Adfiote T ouokeur va {eotabel yia mep. 5 herrrd
ot péyiotn Beppokpacia, Bétovrag To pubpiot Babpidag B¢ppavong @
otn Oton MAX.

YMNOAEI=H

> Kard to mporo {foTapa TG CUCKEUNG PTTOPE! Va TIPOKUWOUV UTTOAEipaTa

9)

amé m Siadikacia eroipaciag, dmwg kai pikpr avammuén kamvol kai oopng.
Aurd givar pucioloyiké kai TAfpwg akivéuvo. Opovridere yia emapkr agpiopd,
avolyovrag yia mapadeiypa éva mapabupo.

AdoU n ouokeun Leotabsi, amoouvdiore To Puopa amd my mpida kar adriote

T GUOKEUN VA KPUWOEL.

10) KaBapiote akdpn pia popd ™ cuokeur pe éva vord mavi.
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PuOpioTn¢ BaBpidag Oippavong
Srov pubpioh Babpidag Otppavong @ pubpilere T Beppokpacia.
— Toptag BabBpidag Otppavong 1: Toptag Béppavong/xapnhi Beppokpacia

— Toptag Babpidag Btppavong 2: Meoaia Beppokpacia (m.x. paysipepa
Naxavikov)

— Toptag Pabuidag Otppavong 3: Yynhi Beppokpacia (mm.x. yhioipo kptarog)

MIN TOPE'GC Baepiéoq
B¢ppavong 1
MAX
‘ ‘ Toptag Babpida
Toptag Baepécq\ Gs‘::pc\qlfr]q ; )
B¢ppavong 3

YMNOAEI=H

> H mpdoivn Auyvia etyxou «Ready» @ avape otav o pubpiorg
Babpidag B¢ppavong @ Ppiokerar otn Béon MIN kai oto 1 omy
pmpooTiviy meplox ) Tou Topta Pabuidag Béppavong. MoMig yupioere To
pubpiom) Babpidag Béppavong @ omy emBupnmy Béon, n mpdoivn Auyvia
eAtyxou "Ready" @ ofrvel, péxpr va emreuyOei n Oeppokpacia.

> H mpdoivn Auyvia e\tyxou "Ready" @ pmopei evidpeca va ofroe maA.
Auté onpaiver 61 n pubuiopévn Oeppokpacia peikBnke kai n cuokeur
Leotaiverar mahi!

> H kokkivn Auyvia ehéyxou "Power" @ avaPel, pohig ouvSelei n ouokeur
pe 1o SikTuo pelpaTog.

Xeapiopog
1) Kheiote To kamaki g ouokeung amd ™ Aafn.
2) Zmpoére 1o Soxeio culoyig Aimoug @ péoa ot cuokeun.

3) Zuvdiore Lava To Buopa omy mpida. H kdkkivy Auyvia ehéyxou «Powers @
avape. H mpdoivn Auyvia ehéyxou «Ready» @ avdafer 6tav o pubpioig
Babpidag O¢ppavong @ Ppiokeral om Béon MIN.

4) PuBpiote v emBupnm Babpida oto pubpiot Pabuidag Btppavong O.
H mpdioivn Auyvia ehéyxou «Ready» @ ofrfivel. MOAig emmeuyOei n puBpiopé-
vn BaBpida Bippavong, avdfe mahi n mpdoivn Auxvia ekéyxou @ «Ready».
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YNOAEI=H
Mropeite va xpnoipomoioere aut) v ynomiépa pe 3 Siadopetikolg TPOTTOUG:
— mAfpwg avoix, érol woTe kal ol Suo Beppavtikég mhakeg @ va
pmopoUy va xpnoiporoinBoly kai oav emrpamilia ynotiépa.
— pe kivoupevn ave Beppavriki) mhdka O wg anhr ynotiépa, éroi
WOTe va YrveTe T.Y. kpéag kal amod TG SUo mAeupks.
— pe otabepr) avw Beppavrikh mdka @ wg ynotiépa yia ywpdkia
TTQVivi, €701 WOTE VA W)VOVTAI PTTAYKETEG.

YNOAEI=H

> Orav yrvere 1pddipa kar e€épyovral uypd, omwg Aimog, avoiéte Ta
avuyutika modiov otpiéng ®. Me mv ehadpig Aoéiy Béon Tng kaTw
Beppavrikig mhakag @, Ta uypd dioxerebovral kalltepa TTPoG To onpeio
ekpong Aimoug @ oto Soxeio culoyng Nimoug @.

Oion «Amr) ynoTtiépa»

1) Avoiére To kaméki TG ouokeung kai TormoBetote Ta TpddIpa Tou MpdkerTal
va yroere otV katatepn Oeppavrikh mhdka @.

2) Kheiote To kamaki TG ouokeurig amd T Aafh.

3) Xapn oty kvt emdve Oeppavriky mhdaka @, n mAdka auty mapapével
méavra mapdAnin mpog v katdtepn Beppavtikn mdka @, doo xovipd
Kai eav eival o mpoidv ynoiparog. Erol, éxere mavra éva téleio amotéheopa.

4) Merd ané Niyn opa eréyére To pddiopa Tou mpoidvrog ynoiparog. Na 1o
okotd autd, avoiéte To KamakI TG ouokeung amod T Aafh.

YMNOAEI=H

ZekIvaTe pe GUVTOPOUG XPOVouG wnaipartog kar auéavert Toug péxpr va Ppeire
n owotn Sidpkeia.

5) Edv eiote euxapiotpévol pe 1o poSiopa, amopakpUVETe To MPoidy ynoiparog.

Znpa ot ouokeun!

> Mn XpnoIpOTIOIEITE PUTEPA 1} AIXPNPEA AVTIKEIHEVA VIO VA QTTOHAKPUVETE
TO TIPOIOV Ynoiparog. AuTd PTTOPEL VA KATAGTPEWOUY TIG EMPAVEIEG TWV
Beppavrikov mhakoy @!

6) Tupiote To pubpiotr Babpidag Btppaveng @ om Bion MIN kar amoocuvdiore
10 Buopa amd my mpila.

> Orav Sev xpnoipomoieite T cuokeur|, amoouvdéere mavra to Blopa amod
v mpida. Aev apkei va Béoere To pubpiot BaBpidag Béppavong @ omn
6¢on MIN!
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Oion «WnoTiépa yia ywpakia maviviy»
1) Avoiére To kaméki TG ouokeung kai TormoBetoTe Ta TpdPIpa Tou TpdkerTal
va ynoere oty katotepn Oeppavrikh mhaka @.

2) Kheiote v dve Beppavrikiy miaka @ kar otepewote Ty oto emBupntd Lyog,
mélovrag To kAeloTpo acdakeiag @ mpog Ta miow (B¢on MIN, I, 111, IV, V).
Kard ) perardmion Tou kheiotpou acdaheiag @, avaonkwote ehadporg TV
Beppavriky mdka @. Ooo o mow méleral To kKAeiotpo aodaieiag @,
1600 peyalltepn sivar n amdéotaon peralt Tov Oeppavrikdy miakov .

3) Merd amd Niyn dpa ehéyére To pdSiopa Tou mpoidvrog ynaoiparog. MNa 1o
okomd autd, avoiéte To Kamaki TG ouokeung amd T Aafh.

YMNOAEI=H

ZekivaTe pe GUVTOPOUG XPOvoug wnaipartog kar auédvert Toug péxpr va Ppeire
™ owotn Sidpkeia.

4) Edv eiote euxapiotpévol pe 1o poSiopa, amopakpUVETe To TPOidy ynoiparog.

Znpa otn ouokeun!

> Mn xpnolpoTIOIEiTE PUTEPA ) AIXPNPA AVTIKEIHEVA YIO VA QTTOHAKPUVETE
TO TIPOIOV YNnoipatog. AuTd PTTOPEI VA KATAGTPEWYOUY TIG EMPAVEIEG TOV
Beppavrikov makoy @!

5) Tupiore o pubpiorr Babpidag Béppavong @ om Bion MIN kai armocuvéore
10 Buopa amd my mpila.

> Orav Sev xpnoipomoieite T cuokeur|, amoouvdiere mavra 1o Blopa amod
v mpida. Aev apkei va Béoere To pubpiot BaBpidag Béppavong @ omn
6¢on MIN!
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Oion «Emrpani{ia ynomiépa»
1) Avoi&re ta Slo mddia ompiéng @ (Ei. 1).
2) Théote To mfkTpo amacpahiong 180° @ (Eix.1) kar avoiéte 1o kamaki

NG ouokeung 100, WoTe kai ol SUo Beppavrikég MAdkeg ) va propolv
va xpnoipomoinBolv cav emrpamélia ynotiépa.

©

A7y

Eik.1

3) O Beppavrikig mhakeg @ cival Thpa n pia Simha oty &\ Kar pmopolv
va xpnoipomomnBolv cav emrpantlia ynotépa (Eik. 2).

2081 | 7

Eik. 2
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4) TomobBerote Ta TpOGIpa yia whoipo emdve oTig Beppavtikég mhdkeg @.

5) Tupilere To mpoidy ynoipatog evdidpeca kai 6tav wnbei amopakplveré To
amd Tig Oeppavrikég mhdkeg @.

Znpia ot ocuokeury!

> Mn xpnoipomoleite putepd 1} AixUNPG avTiKeipeva yia va yupioete/amopa-
KPUVETE TO TIPOIOV YnoipaTog. AuTd PITopEl Va KATaoTpéWouV TIG emMAVEleg
10V Oeppavrikdy makev !

6) Tupiote To pubpioth Babpidag Bippavong @ om Béon MIN kar amoouvdé-
ote 10 BUopa amd my mpila.

> Orav Sev xpnoipomoieite T cuokeur, amoouvdiere mavra to Blopa amd
v mpida. Aev apkei va Béoere To pubpiot BaBpidag Béppavong @ omn
6¢on MIN!

Yrrod:ideaig kal Texvaopara

B Ta va kavere 1o KpEag o TPUDEPO Kal VA EMITAXUVETE TO WIOIHO OTO YKPIA,
pTTopEiTe Mponyoupévwg va To papivapere. KatdAnAa ulikd yia m papivada
eival, mapadeiypatog xapiv, n &ivi kpépa, To kOKKIVo kpaai, To EUdI, To
&ivoyaho 1) ppiokog xupodg amd mamdyia f avavd. Mmopeite, edv Béhere,
va mpocBicere BoTava kar pmaxapikd. Mnv pixvere akam, Si16m Tpafael Ta
uypd Tou KPEaTOG Kal TO OKANPaivel. 2KEMAOTE KAAd To kpEag pe Tn papivada
kai kAeioTe 10 prToX. AdroTe To KaTG TTPOTIHNON Va eivel €701 OAOKAN PN VUXTA.

B O Oeppavrikig mhdkeg [ éxouv avrikoMnTIkn emioTpwon, yi' autd Sev
xperdlovrar emmidov Nimog. Edv wotdoo eotig Oéhers va xpnoipomoifoete
Nimog, mpootéte GoTe To Nimog/Aadi va evdeikvutal yia To yhoipo, dmwg yia
mapaderypa o kpapféiaio.

B Edv Sev ciote olyoupor 611 To mpoidy ynoipatog éxel wnbel eowtepixkd, xpnor-
potroifote éva ouvnBiopévo Beppdperpo kpéatog.
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KaO@apiopdg kai ppovrida
Yrrod:ieaig aopalsiag

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOZX ZOHX AOTQ
HAEKTPOINAH=IAX!

Kara rov ka@apiopéd Tng ouokeung prropsi va mpo-
kKUWpouv owparikig BAafeg!

Tnpeite Tig akoloubeg umodeieig aodaksiag, wote va amodeu-
yeTe Kivéuvoug:

> [piv amd tov kaBapiopd amoocuvdiere o Puopa kai Tepipevere,
péxp! N ouokeur| va kpuwaotel eviehog. Kivduvog tpauparopou!

» Mnv kaBapilete ToOTE TN CUOKEUR KATW ATTO TPEXOUPEVO VEPO,
oute kai va 1 Pubilere oe vepo. H cuokeun pmopei va mabe
averravopBwn PAaPn!

Znpia ot ouokeury!

> BefBaiwbeire 611 kata Tov kaBapiopd Sev eiotpyeral uypacia péoa om
ouokeun, woTe va amoduyete avemavopBurn {npid mg.

> [ia Tov kaBapiopod Twv emdaveidy pny xPnoIPOTIOIETE OUTE AIXUNPS
TPIBIKA 1} XNHIKG QTTOPPUTTAVTIKG, OUTE KAl HUTEPG QVTIKEIPEVA F) QVTIKEIpEVA
mou ypat{ouvave.

B NMepdote ) omaroula kaBapiopol @B, adol kpuwoouv or Beppavtikéq
mhdakeg @, emdvo amd Tig Beppavrikég miakeg ), wote va Tpiyere To Aitog
kal Ta urroAeippata kal wbnote Ta oto Soxeio cuMoyrg Aimoug @.

B >kouriore Tig Beppavrikég mhdkeg O pe éva voré mavi. Na tov kabapiopd
pnv xpnoipotoieite Suvard kabapioTikd, okAnpd odouyydpia 1 putepd
QVTIKEIPEVA, OOTE VA v KATaoTpadei N aviikoMNNTIKF EMoTPWar.
¢ emipoveg akabapoieg A okAnpd umoeippata, adaipéote Tig BeppavTikég
mhakeg O:

— Avoiére T ouokeun.

— Miéore To mAkTpo RELEASE @), onkdvovrag Tautdxpova ty KaTe
Beppavriki mdka O.

— Kpamiote mv avw Beppavrikn mhdxka @ odixrd, wote va pnv mécel
k&tw kai méote 1o mAKkTpo RELEASE @. H dvw Oeppavriki) mhaka @
AaoKApEl amod Tr CUOKEUT.
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KaBapiore 1ig Beppavrikég midkeg ) mou amopakpivOnkav ot {eotd vepd kal
Niyo amoppurmavTiké. Ze emipoveg evarobioeig adrote Tig Oeppavtikég mAakeg O
va pakakwoouy Aiyo oto vepd TAUong. Sem\vere Tig Oeppavrikéig midkeg O perd
Tov kaBapiopd pe kabapd vepd, wote va amopakplvere umoeippata amoppu-
mavrikou. Iteyvoote Ta OXa kard. Or Beppavrikég mhdkeg @ mpémer va eival
oTeyvig potoU Tig TormoBetAoee MM ot cuokeun!

YMNOAEI=H

MNa évav mpooTareuTikd kabapiopd Tov Oeppavrikey mhakwv { cuor-
VOUHE va TIG TIAéveTe OTTWG TIEPIYPAPNKE pe TO XépI. Mmopeite wotdco
va kabapidere Tig Oeppavrikég midkeg [ kai oo mMuvtipio mATGY.
Ma va ronoBetoete AN Tig OeppavTikig mhdkeg ), TomoBemote 1ig Eava ot
Bdon, wote o1 Slo eykomig Simha oto onpeio ekpong Aimoug @ va mavouv
ota dykiotpa ot Baon. Karémy méote To prpootivé Tpfipa g Beppavrikng
mhakag ) mpog Ta kaTw, GoTE va KOUPTTOOE! pE AXO.
Akoloubnote v idia Siadikacia kai pe ™ Selirepn Beppavriky mhdka O.
B Ta tov kaBapiopd Twv ewtepikOy emdaveiv TG ouokeung, okoutilert Tig
HE £Va VWO Kal VOTIOPEVO pe armopputavTikd mavi. 2koutidere Ta umoeipparta
TOU amoppuTavTikoU pe éva Travi Bpeypévo povo pe vepod.
@povrilete woTe, TPIV TNV €K VEou xpRon, Oa Ta eéapThpata va éxouv
OTEYVWOEI EVIEAQG,.
B Skouriote T omaroula kabapiopol B pe éva vord mavi. Xe mo emipoveg

akaBapoieg, mpoobiote éva o amoppumavTikd oto ravi i MAUVTE TV o€
{eotd vepd Kal aTOPPUTAVTIKO.

YNOAEI=H

~—~  Ta 1ov fmo kabapiopéd g omaroulag kabapiopot @, mporeive-

Tai n m\Uon oTo xépi, oTwg Tepiypaderal. BéBaia, pmopeite va
-)i kaBapilere ™) omdroula kaBapiopol @ kai oto MAuVTApPIO MATGY.

B Mévere To dSeio Soygio ouloyrg Nimoug @ ot LeoTd vepd e aMOpPUTIAVTIKO.
ArropakpUvere Ta umroeippata amopputiavtikol pe kaBapd vepd kar oTeyve-
VETE TO.

YNOAEI=H

MNa Tov fmo kabapiopsd Tou Soxeiou culoyng Aimoug @, mporeiveral
n m\Uon oo xépl, OTwg meplypaderar. BéBaia, propeite va kaBapidere
10 Soyeio culoyiig Nimoug @ kai oTo TMAUVTTPIo TATWY.

Dilaén

®ula&re v kaBapr) cuokeun ot éva oTeyvd xwpo.

Acbaliore T cuokeur, Bétoviag To Khelotpo acdakeiag @ om Bton @
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Zuvrayig

YNOAEI=H

Avaloya pe 1o €idog Twv cucTaTIK®Y, pTTopEl va TToikilouy ol avadepOpeveg
pubpioeig Beppokpaciag 1} Ta oToixela TV XpOVWLY OTIG cuvTayig!

Oion «Amr) ynoTmiépa»

Mexican Burger
900 yp. kipdg pooyapioiog
6 KX oog pmapprmekiou
6 K3 \emmokoppéva kpeppudia
3 KX dppéokia 1y €roiun caroa
1/2 KT okévn 1oiNi
4 peyala yopdkia XAPToupyKep
1) Avakarebere Tov kipd, Ta kpeppudia, T odhoa, T okdvn ToiN Kal T 606
HTTAPHTIEKIOU OF €va PEYAAO pTTOA.

2) 3xnuarilere and ) pada kipd £ peydheg diteg xapmoupykep, TAYOUG
oxedov 2 ex.

3) Zeotaivere T ouokeun (toptag Pabpidag Bippavong 3/Max).

4) Whvere ta xapmoupykep yia 8 - 10 Aerrrd otnv mpoBeppacpévn cuokeur
otn Oton emadng. 2 ouvieia oepPipere Ta xaumoupykep padi pe Ta
UNIKG Kall TO PTTaXapIKG TG €MAOYNG 0ag OTA YWHAKIA XAHTTOUPYKEP.

Kapdia ¢pilétou ps 0og Pppéokwv KpeppudIWV Kai BoTavwv
500 yp. amayo kin6To (amd 125 yp.)
120 yp. papyapivn
1 KI' cog Worcester
1 Nerrrokoppévn okehida okopo
4 KX Nerrrokoppévog paivravog

4 Nemrrokoppéva dpioka kpeppUdia

1) Avakarelere T papyapivn kai ) cog Worcester o€ éva pikpd prmol kai
mpoaobirere To okOpPdo, To paivravo kal Ta dppioka kpeppLdia.

2) Zeotaivere T ouokeuny (Babpida Bippavong Max).
3) Whvere To dpiNeTo yia 3 Aemrd ot Pabpida B¢ppavong Max.

4)  Akidere To dihéto pe T cog dpiokwv kpeppudiov - fotdvay Kal WhveTe yia
&M\a 4 herrrd oty apyikn Siadikacia Tou Topta Babpidag B¢ppavong 2.
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Tovog ps dpéreg moprokaliou
(4 &ropa)
4 dptoka diréta tdvou (¢ékaoto 170 yp.)
1 moprokdhi
1 KX Aemrrokoppévog paiviavog
ANaT
Mimepr

1) Zedhoudilere To mopTokdN kal To kOPeTe Ot diteg TAKOUG TEpiTToU 5 YIA.
2) Zeotaivere ™ ouokeun (toptag Babpidag Oippavong 3).

3) TomoBereite Ta piéta Tévou oty mpobeppacpivn ynotitpa, macmahilere
HE TO PAiVIaVO KAl ANATOTTITIEPQVETE.

4) TomoBereite TIG déteg MopTokahiol emdve ota GiNéta TOVOU Kal Ta WHveTE
oha mep. yia 6-8 hemrd.

5) Mpiv 1o oepPipiopa amopakplvere TIG wnpéveg déteg mopTokahiou.
Oion «Wnormiépa yia ywpakia mavivi»

Ywpakia ge omavaki kai Tupi
250 yp. $UNa omavaki
1 kpepptdi
1 okeNiba okdpdo
1 KZ Aabi
2 KT xupdg Aepoviol
1 mpéla aldm (kar mmépi)
4 direg wopi Tou TooT/Neukd Yopi
40 yp. Poltupo pe pupwdika
75 yp. potoapéra

20 yp. koukouvapooTopol
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1) Zebialéyere kar miévete Ta GUNa amd omavaki.

2) Zedproubilere kar kOPere ot Aemréq dieg Ta kpeppbdia kal T okeNida ok6pdo
kalI Ta coTdpete, péxp! va yivouv Siddava. Mpocbirere To omavaki.
2N CUVEXEID PIXVETE TO XUPO Aepoviol, To aldTi Kai TO TTTEP.

3) Akcidere To TooT pe foutupo pe pupwdika.
4) K&Bere m potoapéla oe dires.

5) Moipdlete T potoapéla kai To oTpayyIopévo oTavaki ot 2 GéTteg Tou TooT
kai Ta maomaiete pe KOUKOUVAPOOTTIOPOUG,.

6) Kalimere Ta yopdkia pe pia Seltepn déta wopi Tou TooT.

7) TomoBereite mpooekTikd Ta Wwpdkia oty pobeppacpévn ynoTiépa panini
maker otov Topta Babpidag O¢ppavong 3/Max.

8) Me 10 kheiotpo aodareiag @ pubpilere v emBupnty amdoTaon g Ave
Beppavrikiig mhdkag @ kai k\eivere To kamaki.

9) Mepipévere, péxp! Ta yopakia va podoynBoly. I cuvéxea, Ta Bydlere
amod my ynoriépa.

Wwpdakia pe ot|0o¢ kotémmoulou
400 yp. diréto amé omBog kotdmoUNOU
20 yp. Boutupo
Mimép1, akam, okovn mampika
120 yp. pméikov ot Awpideg
6 direg Aeukd yopi/yopi Tou TooT
3 KX vrptoivyk yia cahdreg (yiaoupri)
30 yp. papoUNi diopmepyk
2 Topareg
1 aPokavro
1 KT xupog Aaip
50 yp. ayyoupi

1) M\évere To piréto amd omBog koTéToUNOU KaTW aTd TpeXOUpEVO VEPS Kal
10 oTeyvavere pe xapTi koulivag. Toyapilere cUvropa otn Béon emadng kai
ot mpoBeppacpévn ouokeur o Pabpida Oippavong MAX.

2) Tupilete omyv évapén Tou Topta Pabpidag Bppavong 3 kai whvere Ta dpiréta
omBoug kotémoulou yia mep. 10 Nerrrd. 31 cuvéxeia, pixvete To aldm, To
THTTEPI KAl TNV TTATIPIKA Kal Ta adrivere atnv akpn.

3) e tva mydvi yhvere i MNwpideg pritikov péxpl va yivouv Tpayavég.
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4) e 3 dirteg yopi Tou TooT/Aeukd Wopi amAoveTe To vIpéaivyk yiaoupTiol,
amd mavw To papolhi diopmepyk, kOPeTe TIG TOpaTEG OF dETeG, aNaTOTITIE-
pwvete kal Tig TorroBeteite o MV,

5) KoPere Ta dpiNira kotdmouhou katd prkog kai Ta TomoBerteite emdve amo Tig
TOPATEG,.

6) Eméve amd ta dpikéra kotdmouhou Palete Tig Awpideg pméikov.

7) KoPere mepiperpikda kar katd prikog To afokdvio kar mepIoTpidpovTag To
adaipeirte 1o koukouTol. To Eephoudilere kal To kKOPete ot Peteg. Balere o
XUHO Ay emave oto afokavro, wote va pnv epoynBei. Tormobereite Tig
$ETEG EMAVR OTA PWHAKIA.

8) K&Bere o ayyolpr ot diteg kai To TomroBeteite emdvw oto afokdvro.
9) Kahimere Ta yopdkia pe pia Seltepn déta wopi Tou TooT.
10) TomoBereite Ta ywpdkia mpooekTikd emave otny Oeppavrikh mhaka @.

11) Me 1o k\eiotpo aodareiag @ pubpilere v emBupnt amdoTaon g ave
Beppavrikiig mhdkag @ kai k\eivere To kamaki.

12) Mepipévere, péxp! Ta yopakia va podoynBolv kai ta Byalere mpooekTikd
amod ™My ynoriépa.

Mnaykéra pe pouorapda
1 praykéra
1 okeNiba okdpdo
50 yp. ayyoupdkia pe pouotapda
40 yp. mekopivo
1 KX mikavrikn pouctapda
2 KX yAukid pouctapda
50 yp. BolTupo
2 KX k\wvapia oxoivompaco

AXaT, mmépl

1) Xapdlere oe mep. 2 - 3 exarootd, Sev v kOPete, T praykéTa eykdpaoia kai
o€ peyaeg amooTAoElg.

2) KaBapilere kai hiwvere To okodpdo, kOPere oe TOAU Aerrrd kuBdkia Ta ayyou-
pdkia pe pouotdpda kai Tpifete To meKopivo.

3) Avakarteere Tnv mkdavTikn kai T YAukid pouctdpda pe To pakakd Boltupo,
10 0kdpS&O, TO ayyoUp!, TO TTEKOPIVO KAl TO OXOIVOTTPACO Kal GAATOTTITE-
PLVETE.

4) Tepilere To Boutupo pouctdpdag ota koppdTia TG prraykétag kai TuNyete
TIG PTTAYKETEG O AAOUHPIVOXAPTO.
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5) TomoBereire 1ig praykéreg oy mpobeppacpivn Beppavrikiy mhdka O otov
Topta Babpidag B¢ppavong 3/Max.

6) Me 10 KAeiotpo aodakeiag @ pubpilere Ty emBupnt amdoracn g Ave
Beppavtikig mhdkag [ kar kheivere To kamaki.

7) H pmaykéra Ba mpéme va poSoynei.
Oion «Emrpamni{ia ynomiépa»

21m00o¢ koTtémmoulou/yalormoulag
200 yp. omiBog kotémoulou/yaromolhag
Aiyo aketpi

1) Bd&Zete Miyo katdMnho Aadi myaviopartog otig Oeppavrikig mhakeg @ kal
{eotaivere T ouokeun) otov Topta Babpidag Bippavong 3.

2) KoBere ta 200 yp. othBoug kotdmoulou/yaromollag ot déteg kal akeupo-
veTe EAadPG.

3) Wrvere miep. yia 4 Aemtd amo ) pia Aeupd, perd yupilete, alatidete ehadpog
kai whvere kai Tn SelTepn TMAeUpd Tep. yia 4 NemTd.

Wnra Aaxavika
2 mmepieg
1 koNokUO:
1 pehitlava
Ehaidhado
AXam
Mimépr
Mupwdika MpoPnykiag (peiypa pmayapikav)

1) MAévere kahd Ta hayavikd. KéPere 1ig mmepiég ot péon, Byalere 1a omopia
kai Tig kOPete ot Mwpideg. KoPere ™ pehirlava kai To kohokUBi katd prikog
ot SUo piod kal petd To k&Oe éva oe peydha koppdria miep. 0,5 k.

2) Akcidere Ta Aaxavikd pe ehaidhado.
3) Zeoraivere T ouokeun (toptag Pabpidag B¢ppavong 2).

4) TomoBereite Ta Aayavikd oy mpoBeppacpévn Oeppavrikr mdaka O kai 1a
yrivere kal amd Tig SUo mheupiq yia Tep.8 - 10 Aemtd, éwg dTou TAPOUY va
avoixto kadt xpoua.

5) Maomahilere ta Aaxavika pe akar, mmépi kai, eav emOBupeite, pe pupwdika
MpoPnykiag.
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Fapidzg pe kapuda kai kapu

100 yp. kOkkivn MGoTa KApu

50 ml y&ha kapidag

400 yp. yapideg (evalhakTikd kai kaBoupial)

200 yp. otpoyyuld ¢pacdlia

2 mimepigg

2 kpeppudia

2 okehibeg okdpdo

AN kal mimépl

Aloupivoyapto

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)

8)

AvakareUere Tv mdoTa kdpu kai To yaha kapudag.
TMévere Tig yapideg, Ta pacoldkia kal Ty TTEPIA.
Zephoubilere Ta kpeppLdia kai TiG okeNideg okdpSou.

KoBere ta kpeppidia, Tig okehideg okdpdou Kal Tig MTEPIEG O pIKPG
KoppaTia.

Moipalete opoidpopda TG yapideg kai Ta Aaxavikd ot 4 koppdTia
ahoupivoxapro. To aloupivdxapro mpémel va gival 1000 peyalo, WoTe va
prropeite va Tuliere ot autd Ta UAIKG cav éva Trakerdl. 21adete amod emave
N 0GATea KApU-KapLSag Kal aAATOTITIEPLVETE.

KAeivere kad Ta TTakeTakia, GOTE va PNy TPEXOUV UYPA.
MpoBeppaivere T cuckeuny otnv TeNeutaia Pabuida Tou Topéa Babpidag
Otppavong 2.

TomoBereite Ta yepiota makerakia omig mpoBeppacpéveg Beppavrikég midkeg @
kal Ta yrvete kar amd Tig SUo mAeupiq yia Tep. 15 Nerrrd.
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Wntr) péka Kalaprrokiou
2 pOKeG KAAAUTIOKIOU
100 yp. Boltupo pe pupwdikd
ANGTI okbpdou
AXaT
Mimépr
Adoupivoyapto

1) Akeidere Eva koppdm aloupivoyapTo pe 1o foltupo HUpwSIKOY.
2) Ahartilere Tig pOkeg kahapTiokioU kal TIG TUNYETE OTO AAOUPIVOXAPTO.

3) Zeoraivere T ouokeur) oty Teheutaia Pabpida tou Topéa Babpidag
O¢ppavong 2.

4) TomoBereire To maketaki oTig Oeppavrikég mhdkeg .

5) To yupilere perd amd 15 Nemrd kai wrvete Tig pokeg kalaptokiol yia
akopn 15 herrra.

6) 31 ouvéxeia mpooBetere aldT okdpdou Kal mTIEpI.

Amoppiyn
X¢ Kapia TIEPITITWON PNV ATTOPPITITETE TH) CUOKEUN) OTA OIKIAKA
amroppippara. Auté To rpoidv unokéaral otnv Eupwraikn Odnyia
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment -
Anéppiyn NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWV CUCKEUWV).
ATOpPITITETE T CUOKEUN PECW PIAG EYKEKPIPEVNG ETTIXEIPNONG ATTOPPIYNG 1} HECW
NG KOIVOTIKAG emixeipnong amdppiyng. Tnpeite Tig 10xUouoeg mpodiaypadis.
S mepintwon apdifoidy emkovoveite pe Ty appddia emixeipnon anoéppiyng.

® Tl TAnpodopieg OXETIKA pe TIG SuVATOTNTEG ATTOPPIYNG TOU TTPOIdVTOG TTou Sev
%A xpnoiporoieitar miéov, ameuBuvBeite oTig appddieg utmpeoieg g kovomTag f

Tou Sfpou oag.

Napaprnpa

Texvika XapakTnpeIoTIKa
Tpododoaoia tdong 220 -240V ~ (evaMaooobpevo pevpa), 50/60 Hz
Karavalwon ioxtog 2000 W

I OMa Ta eéapmpara autig TG CUCKEURG TTOU épXovTal
QH ot emadr pe TPOPINA PTTOPOUY Va XPNoIHoTIoIouVTal
pe acdaleia ora TpoOdIpa.
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Eyyunon tn¢ Kompernass Handels GmbH
A&i6mipn mehdmiooa, alidtipe meNam,

H mapoloa cuokeur Siabérel 3 xpdvia eyylnon amd Ty nuepopnvia ayopds.
3mv mepinTeon eNeipewv oTo TPoidY éxete vopikd SikaibpaTa évavTi Tou
TWANTA Tou TTPoibVTOG. Autd Ta vopikd Sikaiwpara Sev mepiopilovral picw g
KATOTEPW avadePOPEVNG EYYUNONG.

MpoimoBiosig eyylnong

H mepiodog eyyunong &exiva v nuepopnvia ayopag. Qurdooete Ty amddedn
ayopdg. Amareital wg amodeikTikd ayopdg.

Edv, evidg tpiov etov amd Ty nuepopnvia ayopdg, mapamenbei k&moio ohai-
pa ulikoU i kaTaokeung oTo Tpoidy, Oa emokeudooupe f) Oa avrikaraoThooupe
(katémv kpiong pag) To mpoidy Sdwpedv A Ba cag emoTpadei To Mood ayopds.
H mapoloa eyylnon mpoimoBirer 611 n ehattwpartikh cuckeun kar f amddeén

ayopdg Ba umofAnBolv pali pe pia clvropn meprypadn avadopikd pe To Mol
Bpiokeral n éN\eiyn kai moTe mapatpRBnke, eviog TG TEPIGOOU TWY TPIOV ETOV.

E&v To ehdmrwpa kaimreral and v eyyUnor pag, Oa Aafere To emokeuacpévo
1 éva véo TPOIoV.

Mepiodog eyyunong Kai vopikég amaitriosig Aoyw eAsipewv

O xpdvog eyylnong Sev maparteiveral péow TG Tapoxng eyyunong. Autéd ioxuel
kai yia eapTApara, Ta omola éxouv avrikaractabei kar emokeuaotel. Evoexdpe-
veg Ndn uttdpyouoeg {npitg kal eENAeiEIG KaTA TNV ayopd TPETEl va YVOTOoTToN
oUvral apéowg perd v amocuokeuacia. Merd m Ajén Tou xpovou eyyunong,
TUXOV epdavidueveg EMOKEUEG XpewvovTal.

Ebpog cyyunong
H ouokeun kataokeudotnke clpdwva pe auotnpig odnyieg moI6TATAG Kal EAEy-
XOnke MPOGCEKTIKG TTPIV aTTd TNV ATTOCTOM.
H eyyUnon 1oxUe yia opdApara ulikol 1} kataokeurg. H mapoloa eyylinon dev
kaAurrel eapTipaTa Tou TTPoidvTog Tou uTdKevTal o puaioloyikr dOopd kal,
WG &k TouTou, Bewpolvrar avawoipa eéapmpara f {npitg ot elOpauota e&aprh-
para, .. S1aKOTITEG, cUoOWPEUTEG 1 yudhiva eaptipara.

H mapouloa eyylinon akupoverar eav mpokAnOei {npid oto mpoiody, eav dev
yiverar owot xprion f ouvinenon. MNa pia cwatr xpAon Tou mpoidvTog TpEmel
va tnpolvrar emakpifdg o avadepodpeveg umodeileig otig odnyieg xeipiopoU.
Skotol xpfiong kai eipiopoi Tou Sev GUVICTOVTA | YIa TOUG oTToloug UTTApXEl
npoaSotoinon mpémel amapaitTta va amodelyovral.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 181wk Kal &xI yia emayyeApaTiki xpHon.

Ze mepimTwon KaKAG peTayeipiong kar akardAnAng xpfong, xenong Biag kai
mapepPdotov, ol omoieg Sev SieénxOnoav améd to e€ouaiodompivo pag Tpfpa
otpPig, n eyylnon malel va ioUel.
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Aiadikacia os mepinTwon syyunong

Na mv e€acdpdhion ypRyopns emeéepyaciag Tou {nmpatodg oag, Tnpeite Tig
akoloubeg umrodeiéeig:

B Tia d)eg TG epwToElg Exete iroipn Tv amddeién ayopdg kai Tov kwdiKo
mpoidvrog (m.x. IAN 12345) wg anédeién yia Ty ayopd.

B a tov kwdikb Tpoidvrog, avarpiére oy mvakida TUmou oTo MPoidY, oF
pia eTikéTa oTo TTPOidy, oTo e€wdulo Twv odnyiby xpAong (katw apioTepd)
f] O€ £va QUTOKOANNTO OTNV TTOW f) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

B Edv mpokUyouv obdpara Aeroupyiag 1 GAeG eNNeipeIg, eMKOIVOVAOTE KaT’
apxnv pe 1o akdhoubo avadepdpevo TpRpa otpfic TNAepwvika f pe E-
Mail.

B Eva mpoidy mou Oewpeital ehaTrwpatikd propeite va 1o amooTeilere ateAGg
oty avadepdpevn SielBuvon Tou otpPig emouvamtovrag Ty amodedn
ayopdg (am6deaén tapeiou) kar avadipovrag mou Ppiokeral n ENNeyn kai
TOTE EuAVIOTNKE.

1 v 1otooeNida www.lidl-service.com prmopeite va mpayparomoifoere
EFRE | 2™ Ai6 lidl-servi prropei payp foete Ajyn
| Tov Tapoviey | ANy odnylov xphong, Pivieo mpoidvtay kar Aoyiopikou.

Me autov Tov kwdiké QR peraPaivere ameuBeiag ot oehida eutmpémong
Lidl (www.lidl-service.com) kai eicayayovrag tov kwdikd mpoidvrog (IAN)
123456 pmopeite va avoiéere Tig avtioToixeg odnyieg xpriong.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

ZipPig

ZépPig ENNGSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(@ ZipPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 331049_1910]

Eicaywyiag
H akdXoubn SiebBuvon Sev eivar SielBuvon oipPig. Emkoveviorte, kar’ apyny,
pe v avadepdpevn utmpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
FEPMANIA

www.kompernoss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdites.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkis. Sie enthélt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit
allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verdnderten Zustand ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

Bestimmungsgemd&Be Verwendung
Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdfB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
maoglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschaden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zuséizliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit
In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgeméfer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachsch&den fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf duf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdgt nicht in Betrieb.

m Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.
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m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerét nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heilen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!
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m Stellen Sie das Gerat maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss
mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes iberein-
stimmen.

 Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerét noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdt nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéuse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléche!

» Die Oberflache des Gerdates kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wéhrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerat, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder éhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

» Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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Bedienelemente

Abbildung A:
StitzfifBe
Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°
rote Kontrollleuchte ,Power”
grine Kontrollleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fett-Auffangschale
Taste RELEASE (untere Heizplatte)
Fettauslauf
Heizplatten
Taste RELEASE (obere Heizplatte)

960000000 0OCS

Abbildung B:
® Reinigungsschaber

Abbildung C:
® StandfuBerhdhungen

Auspacken und AnschlieBen
Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerdates konnen
Personen- und Sachschaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren
zu vermeiden:

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

» Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des
Gerdtes, um Sachschéden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill 3-in-1
® Fett-Auffangschale
® Reinigungsschaber
[ ]

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken
4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und
Aufkleber.

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&f den &rilich geltenden Vorschriften.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu kénnen.

: Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
a
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Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie séimtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

Stellen Sie das Gerdt geméf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Geréit, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.

Wischen Sie die Heizplatten {® mit einem feuchten Tuch ab.

SchlieBen Sie das Gerét.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemé&f ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerét fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.

>

9)

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerétes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, 5ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerat abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit einem feuchten Tuch.
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Heizstufenregler

Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.

— Heizstufenbereich 1:  Aufheizbereich/niedrige Temperatur
— Heizstufenbereich 2:  mittlere Temperatur (z. B. Gemise garen)

— Heizstufenbereich 3:  hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN
Heizstufenbereich 1
MAX
Hezsrufenberec}k Heizstufenbereich 2

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Kontrollleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder

abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerét wieder aufheizt!

> Die rote Kontrollleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerét mit dem
Stromnetz verbunden ist.

Bedienen

62

1) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
2) Schieben Sie die Fett-Auffangschale @ in das Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
leuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet
auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine
Kontrollleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe
erreicht ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ wieder auf.
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Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:
— komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kdnnen.

— mit beweglicher oberer Heizplatte (@ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iiberbacken werden kénnen.

> Wenn Sie Lebensmittel grillen, bei denen Fliissigkeit, wie zum Beispiel Fett, aus-
tritt, klappen Sie die StandfuBerhdhungen @ aus. Durch das leichte Schréigstel-
len der unteren Heizplatte { flieBen Flissigkeiten besser Richtung Fettauslauf

© in die Feft-Auffangschale @.

Position , Kontaktgrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte @.

2) SchlieBen Sie den Geratedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte obere Heizplatte @) liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Dauer gefunden haben.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstdnde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberflachen der Heizplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!
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Position ,, Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie die obere Heizplatte @ und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, II, IlI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicherheits-
verschlusses @ die Heizplatte ) ein wenig an. Je weiter der Sicherheitsver-
schluss @ nach hinten gedriickt wird, umso gréBer ist der Abstand zwischen
den Heizplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerdtes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberflachen der Heizplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!
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Ill

Position , Tischgril
1) Klappen Sie die beiden Stiitzfi3e @ aus (Abb.1).
2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und &ffnen Sie den

Geratedeckel so weit, dass beide Heizplatten (O als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

©

A7y

Abb.1

3) Die Heizplatten (O liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

Abb. 2
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4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten .

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

ACHTUNG

Besch&digung des Gerdtes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu wenden / herunterzunehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heiz-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

» Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Geréit
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfiir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefaf3. Lassen Sie es am besten iber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsd|.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG!
LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdates kénnen
Personenschéaden aufireten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu
vermeiden:

» Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis
das Gerdt vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

» Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen
Sie es nie in Wasser ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt
werden!

Besch&digung des Gerdtes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerdt
eindringt, um eine irreparable Beschédigung des Geréites zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel, noch spitze oder kratzende Gegenstéinde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Heizplatten {@©
abgekihlt haben, iber die Heizplatten {0, so dass Fett und Rickstdnde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéckigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Rijckstéinden
nehmen Sie die Heizplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerdt.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Heizplatte (O fest, damit diese nicht herunter failt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Heizplatte @ 15st sich
aus dem Gerdt.
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Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten (@ ein wenig in
dem Spilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten ® nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelricksténde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Heizplatten O missen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerit einbaven!

@ Fir eine schonende Reinigung der Heizplatten ® empfehlen wir

diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spilen. Sie kénnen jedoch
die Heizplatten @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Um die Heizplatten () wieder einzubauen, stecken Sie die Heizplatten O so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte @ nach
unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte @ genauso.

B Fir die Reinigung der AuBenfléchen des Gerites wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spiilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes alle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber (B mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch
oder spiilen Sie ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

=~ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen
74 wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
@@

jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fett-Auffangschale @ in warmem Wasser und
Spilmittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie ab.

@ Fir eine schonende Reinigung der Fett-Auffangschale @ empfehlen

wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch die Fett-Auffangschale @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position a
schieben.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kdnnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mexiko-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 grofe Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grof3en Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich groBen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frihlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)
4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange
1 EL fein gehackte Petersilie
Salz
Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrillten Orangenscheiben.

Position ,,Paninigrill”

Spinat-Kése-Panini
250 g Blaftspinat
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
1ELOI
2 TL Zitronensaft
1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Weibrot
40 g Kréuterbutter
75 g Mozzarella
20 g Pinienkerne
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1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schalen und fein hacken, in heifem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufiigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Krduterbutter.
4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (D einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun gerdstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Hahnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter
Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat
2 Tomaten
1 Avocado
1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Ki-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.
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5) Héhnchenbrustfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern |8sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Heizplatte @ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte () einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette
1 Baguette
1 Zehe Knoblauch
50 g Senfgurken
40 g Pecorino
1 EL scharfer Senf
2 EL siBer Senf
50 g Butter
2 EL Schnittlauchréllchen
Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter gro3en Absténden quer ein-, aber
nicht durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Heizplatte @®
legen.

6) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (D einstellen und den Deckel schlieBen.

7) Das Baguette sollte gold-braun sein.
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Ill

Position , Tischgril

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1) Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

2) Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

3) Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemiise
2 Paprika
1 Zucchini
1 Aubergine
Olivensl
Salz
Pleffer

Kréuter der Provence (Gewirzmischung)

1) Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini léings in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofBe
Stiicke.

2) Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivend!.
3) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

4) Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Heizplatte @ und grillen Sie
das Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten bis es eine
hellbraune Farbe erreicht hat.

5) Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

74

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)
200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer
Alufolie

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)
8)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&Big auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Péckchen. Trdufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.
Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

Legen Sie die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.
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Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben
100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz
Salz
Peffer
Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Krduterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerét auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

4) Legen Sie das Packchen auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

Werfen Sie das Geriét keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt Gber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschrif-
ten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

(]
I Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'F Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaB3 Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartfet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 123456) als Nachweis fir den Kauf bereit.

H Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EAE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
# | Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
PDF ONLINE (www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 123456 Ihre Bedienungsanleitung ffnen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 331049_1910 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com
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