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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

@ @

Mpiv &exivioete Tv avayvwon, avoilte Tn oehida pe TG eikbveg kal e€oikeiwbeite pe OAeg TiG Aeoupyieg
NG CUOKEUNG.

@ @D @

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieffend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, use
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all operating and safety instructions.
Use this product only as described and only for the
specified areas of application. Please also pass
these operating instructions on to any future
owner(s).

Proper use

This appliance is intended exclusively for chopping
and processing food. This appliance is intended
exclusively for use in domestic households.

Not to be used for commercial purposes.

Package contents
Food processor

(lid, pusher, bowl, motor unit)
Cutting blades

Disc adapter

Grater attachment

Slicer attachment

Operating instructions

Check the delivery contents for completeness
immediately after unpacking.
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Appliance description
Pusher

Feed tube

Lid

Cutting blades
Bowl

Drive shaft

Motor unit

Dial

Power cable

Disc adapter
Grater attachment

Slicer attachment

©POH6000000000C

Technical details

220 -240V ~ (alternating
current), 50 - 60 Hz

Rated voltage:

Nominal power: 250 W

Protection class: I / [@] (double insulation)
CO time: 1 minute

CO time

The CO time (continuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming
damaged. When the specified CO time has been
reached, the appliance must be switched off until
the motor has cooled down to room temperature.

Q"ﬂ All of the parts of this appliance that come

into contact with food are food-safe.

This mark confirms that the product
complies with the product safety
requirements applicable in the UK.

UK
CA
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Safety instructions

DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance must only be connected to correctly installed and
earthed mains power sockets. Ensure that the rating of the local
power supply corresponds with the details on the rating plate of the
appliance.

» Ensure that the power cord does not become wet or moist during
use. Route the cable in such a way that it cannot be crushed or
damaged.

» Keep the power cord away from hot surfaces.

» Do not perform any repairs on the appliance. All repairs must be
performed by our Customer Services or by qualified personnel.

» Remove the plug from the mains power socket when the appliance
is being cleaned or in the event of a fault. Switching the appliance
off is insufficient, since the appliance receives power for as long as
the plug is connected to the mains power socket.

» To avoid potential risks, if the appliance power cable is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its customer service or by a
qualified technician.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from

children.

@ Never submerge the appliance in water or other liquids.

KM 250 D1 GB|IE|NI|CY 3



/A\ WARNING! RISK OF INJURY!

» Always disconnect the appliance from the mains power supply when
fitting or removing accessory parts. This will prevent unintentional
activation of the appliance.

» The appliance should always be disconnected from the mains when
not supervised and before assembly, disassembly or cleaning.

» Only use the original accessory parts for this appliance. Accessory
parts from other manufacturers may not be suitable, and this may
lead to risks!

» This appliance may not be used by children.

» Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
are supervised or have been given instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

» Children must not play with the appliance.

» Caution: the cutting blades, the slicer attachment and the grater
attachment are very sharp! For this reason, take care when cleaning.

» Caution: the cutting blades, the slicer attachment and the grater
attachment are very sharp! For this reason, take care when emptying
the bowl.

» When the appliance is operating, do not put anything other than the
ingredients to be processed into the bowl.

» Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions. Misuse of the appliance can lead to a risk of
injury!

» To avoid personal injury and damage to the appliance, never insert
or place your hands or any foreign objects into the feed tube.

4 GB|IE|NI|CY KM 250 D1



/\ WARNING! RISK OF INJURY!

» Do not change accessories unless the drive is stationary and the
mixer is unplugged from the power supply! The appliance will run on
for a short time after being switched off!

» Never leave the appliance unattended!

» Before changing accessories or additional parts that are in motion
during operation, the appliance must be switched off and disconnected

from mains power.

Before first use

B Remove all packaging materials from the
appliance.

B Clean the appliance as described in the section
“Cleaning and care”.

B Ensure that all parts are completely dry before
operating the appliance.

Assembling the appliance

NOTE

> The appliance will not start until the bowl @
and the lid @ are correctly attached.

1) Place the motor unit @ on a flat surface so that
the sucker feet can attach firmly and the
appliance stands firmly in place.

2) Place the bowl @ onto the motor unit @ so
that the arrow ¥ on the bow! @ points
towards the open lock symbol W on the
motor unit @. Then turn the bowl @ until the
arrow ¥ points to the closed lock symbol Q
and the bowl @ clicks into place.

If you want to work with the cutting blades @,
assemble the appliance as described in the section
“Cutting blades”.

If you want to work with the food processing
attachments, assemble the appliance as described
in the section “Food processing attachments”.

KM 250 D1

Cutting blades

1) Place the cutting blades @ onto the drive
shaft @. The flattened side of the drive shaft @
must correctly fit into the take up of the cutting
blades @. Otherwise the cutting blades @

cannot be properly attached.

2) Place the lid @ onto the bowl @ so that the
arrow ¥ on the lid @ coincides with the
arrow A\ and the opened lock symbol \aon
the bowl @.

3) Turn the lid @ until the arrow ¥ on the lid @
points o the arrow /\ and the closed lock
symbol £ on the bow! @.

4) Place the pusher @ into the feed tube @.

5) Insert the plug into a mains power socket.

GB|IE|NI|CY 5



Food processing attachments

1) Select the desired attachment:

— the slicer attachment @

— or the grater attachment @.

2) If a different disk is still installed: Ideally, turn
the disc adapter @ upside down. Press the
long metal tab of the disc inwards with your
thumb so that this side of the disc is released
from the disc adapter @. You can now remove
the disc.

3) Insert the new disc with the short metal tab first
into the disc adapter (O:

4) Then carefully push the side with the long metal
tab into the disc adapter ). The best way to
do this is to press with both thumbs on the
outer edges of the attachment until it clicks
completely into place in the disc adapter @.

5) Place the disc adapter ) with the attachment
fitted onto the drive shaft @. The flattened side
of the drive shaft @ must correctly fit into the
take up of the disc adapter . Otherwise the
disc adapter ) cannot be properly attached.

6 GB | IE| NI'| CY

6) Place the lid @ onto the bowl @ so that the
arrow ¥ on the lid @ coincides with the
arrow A\ and the opened lock symbol a
on the bowl @.

7) Turn the lid @ until the arrow ¥ on the lid @
points o the arrow /\ and the closed lock
symbol B on the bowl @.

8) Place the pusher @ into the feed tube @.

9) Insert the plug into a mains power socket.

Operation

Using the cutting blades

The cutting blades @ can be used to chop foods
such as onions or meat.

> Do not attempt to mix liquids with the cutting
blades @. These will overflow or spray out.

1) Fit the cutting blades @ as described in the
chapter “Assembling the appliance”.

2) Cut the ingredients into pieces of
approximately 2 - 3 cm.

3) Pour the ingredients in. Do not exceed the
quantities specified in the following table.

INGREDIENT MAX. AMOUNT SPEED

Bread max. 80 g 1
Cheese max. 150 g 1
Meat max. 300 g 1
Herbs max. 30 g 1
Garlic 80-200g P
Onions max. 300 g P
Ice cubes max. 140 g P

KM 250 D1



NOTE

> The speeds given in the table are intended as
reference values. These can vary depending
on the quality and quantity of the ingredients!

4) Close the lid ©.

5)  Start chopping by turning the dial @ to position
1. Turn the dial @ back to position 0 once all
the ingredients have been chopped and you
want to stop the appliance.

If you would like to continue to process the
ingredients using the PULSE function, turn the
dial @ several times in succession to the
position P until the ingredients are sufficiently
chopped.

If ingredients stick to the sides of the bowl @
or the blades:

— Switch the appliance off.
— Remove the lid ©.

— Remove the ingredients from the cutting
blades @ and the inside using a dough
scraper or a spoon.

— Close the lid .

— Restart the appliance.

> Only process meat that is boneless!

> Do not allow the appliance to operate for long
periods when chopping (hard) cheese.
Otherwise the cheese will become too hot,
start to melt and clump.

> Never allow the appliance to run for longer
than 1 minute! Otherwise, the motor unit could
overheat!

> If you wish to add ingredients during the cutting
process, add them via the feed tube @! The
appliance stops if the lid € is opened!
Do not exceed the maximum quantities specified
in the table when adding ingredients!

KM 250 D1

Working with the food processor

You can grate or slice food using the processor’s
attachments @/(@.

1) Select the required attachment and assemble
everything as described in the chapter
“Assembling the appliance”.

Remove the pusher @ from the feed tube @.

3) Cut the food into pieces that will easily fit into
the feed tube @.

4) Start grating/slicing by turning the dial @ to
position 1.

5) Then gradually add the food. Push the food in
using the pusher @ without applying pressure.

»

Do not exceed the quantities specified in the
following table.

INGREDIENT SLICER ATTACHMENT
Apples/carrots max. 350 g
Cucumber max. 1.5
Potatoes max. 350 g
Onions max. 200 g
INGREDIENT GRATER ATTACHMENT
Apples/carrots max. 350 g
Parmesan max. 150 g
Potatoes max. 350 g

Hard cheese (e.g. max. 200

mature Gouda)

GB|IE|NI|CY 7



NOTE

> Do not prepare large quantities all at once,
but in several portions. Empty the bowl @
after each use.

> Do not allow the appliance to operate for
long periods when chopping (hard) cheese or
chocolate. Otherwise the ingredients will
become too hot, start o melt and clump.

> Never allow the appliance to run for longer
than 1 minute! Otherwise, the motor unit could
overheat!

Cleaning and care

DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Always remove the plug from the mains power
socket before cleaning the appliance.
Under no circumstances must the motor
unit @ be submerged in liquid! This could
result in a potentially fatal electric shock
and the appliance could be damaged.
> Never open the appliance housing! Otherwise
there is a risk of a fatal electric shock.

/\ WARNING RISK OF INJURY!

> Take extreme care when cleaning the cutting
blades @, the slicer attachment @ and the
grater attachment @. These parts are
extremely sharp!

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use solvents or abrasive cleaners. These
will damage the surface of the appliance!

> Do not use abrasive, aggressive or chemical
cleaning agents! They could irreparably
damage the surface!
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> Always clean all parts immediately after use.
This makes food residue easier to remove.

> Processing strongly staining foods, such as
carrots, can lead to staining of the plastic
parts on the appliance. This is not a defect in
the appliance and will not adversely affect
operation.
You can rub off discolourations using a little
cooking oil.

B Clean the motor unit @ and the power cable @
with a damp cloth. Dry everything properly
before re-using it.

Bl Clean the bowl @, the lid @), the pusher @, the
cutting blades @, the disc adapter (@, the slicer
attachment B and the grater attachment @ in
warm washing up water. Afterwards, rinse all
parts with clean water so that no detergent
residue remain on the parts.

Dry all parts thoroughly, before re-using the
appliance.

You can also clean the bowl @, the
@ lid @, the pusher @, the cutting

blade @, the disc adapter (@, the slicer
attachment B and the grater attachment @ in
the dishwasher.
Place the parts, if possible, in the upper basket
and ensure that none of the parts can get stuck.

Otherwise they could become misshapen or
suffer from stress cracks.

Storage

B Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry location.

KM 250 D1



Disposal

Never dispose of the appliance
in your normal domestic waste.
This product is subject to the
provisions of European
Directive 2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an
approved waste disposal company or
your municipal waste disposal facility.
Please comply with all applicable
regulations. Please contact your waste
disposal centre if you are in any doubt.

Your local community or municipal
authorities can provide information
on how to dispose of the worn-out
product.

The packaging for this product is made
from environmentally friendly material
and can be disposed of at your local
recycling plant.

Note the labelling on the packaging
and separate the packaging material
components for disposal if necessary.
The packaging material is labelled
with abbreviations (a) and numbers
(b) with the following meanings:
1-7: Plastics, 20-22: Paper and
cardboard, 80-98: Composites.

KM 250 D1

Service
Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(ED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR / Min., (peak))
(0,06 EUR / Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie
cY) Service Cyprus
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 352649_2010]

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

For EU market

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

For GB market

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Troubleshooting

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTIONS
The appliance is not connected Connect the appliance to a mains
with @ mains power socket. power socket.

The appliance is not working.

The appliance is damaged. Contact Customer Services.

The bowl @ is not correctly clicked Check the placement of the
into place on the motor unit @. bowl @ and correct it if necessary.

The appliance will not start.
The lid @ is not/not correctly in

olace and closed Close the lid @ correctly.

If the malfunction cannot be corrected with the above suggestions, or if you have determined that the
malfunction may have other causes, please contact our Customer Service.
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Eicaywyn

2uyxapnTipIa yia TNV ayopd TngG véag oag
OUOKEUNG.

Amodacioare €101 yia TV amOKTNOT EVOG TTPOIO-
v1og uynAng moidtTag. O odnyieg xprong eivar
THN PG auToU Tou TPOIOVTOG. [Mepiéxouv onpavrikég
umodeiéeig yia Ty acpdheia, ™ xprion kai Ty
anoppiyn. Mpiv amd m xpron Tou mpoiodvTog,
e€oikeiwBeite pe Oheg TG uTodeileig xeipiopol kal
aopaleiag. XpnoipoToleiTe To TPOIOV HOVO OTWG
TEPIYPADETAl KAl YIA TOUG avadepOPEVOUG TOpEIG
xphons. Mapadwote 6Xa ta éyypada ot mepinTe-
on mapdadoong Tou mPoidvTog o TpiToug,.

MpoBAerrépevn xprion

Auth n ouokeur| Tpoopileral amokAeIoTIKA yia TO
koppdtiacpa Tpodipwy. Auth n cuckeur Tpoopile-
TAI ATTOKAEIOTIKA YIa XPNON Of VOIKOKUpIA. Mnv
XPNOIHOTIOIEITE YA EMAYYEAHATIKO OKOTTO.

Napadoréiog somhiopdg
MoAuk6dtng food processor

(Kamaki, eéapmpa oOnong, pmol, potép)
Aemida kotmig

Avramropag Siokwv

Aiokog Tpiyiparog

Aiokog korrg

Odnyieg xpriong

Aptowg petd Ty amoouokeuaoia ehéyére Ty
TAnpoTTa Tou mapadortiou e€omhicpol.

12 GR | CY

Meprypadr) ouokeung
Eapmpa Bnong

Xwvi m\fpwong

Kamaki

Aemida kot

Mro\

Alovag kivnong

Morép

Mepiotpedopevog pubpioTig
Kahodio Siktlou
Avramropag Siokwv

Aiokog Tpiyiparog

©POH6000000000C

Aiokog korng

TeXvikKa XapaKTnpIoTIKG

220 -240V ~ (evalNaoccdpevo
pevpa), 50 - 60 Hz

Ovopaorikn ioxug: 250 W

Ovopaorikn tdon:

Karnyopia
TpooTaciag:

Il / [B] (SimA Buwpdkion)

Xpovog cuvropng

Aermoupyiag: 1 Nerrrod

Xpovog ouvroung Aaroupyiag (ZA)

O xpdvog ZA (xpdvog olvropng Aemoupyiag) Sei-
XVEl yIa TG00 XPOVO HTTOPEL KAVEG va AEITOUpYEi
pia cuokeun xwpig va umepBeppavOsi To potip kai
xwpig va mabe PAGPeg. Metd Tov Sobivra xpodvo
3 A n ouokeun| mpémel va amevepyoroinOsi £wg
o1ou 1o potép ayyiée mn Beppokpacia Swpariou.

Q"ﬂ ‘O\a ta eaprmpara autig TG CUoKeunG TTou
gpxovral oe emadn pe TPOdIPa pTopoly va
Xpnoiporoiouvtal pe aodadeia ota TpOPiua.

UK
CA

Me auté 1o cipBoro emPeBaicvera
OTI TO TTPOIOV TTANPOI TIG ATIAITATEIG
Tepi aodaleiag TPOidVTLY TTou
1oxuouv ot MeydAn Bperavia.

KM 250 D1



Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOZX! HAEKTPOIAH=IA!

» 2uvdiete TN ouokeun pdvo ot pia clpdwva pe Tig Tpodiaypadiq
gykateotnuévn kai yaiwpévn mipila. H tdon Siktlou mpémel va oup-
dwvei pe Ta oToixeia oty mMvakida TUTTOU TNG CUOKEUNG.

» MNpootxere woTe katd T Aerroupyia To kahwdio va pn Ppéxeral A
uypaiveral. [Nepvare To KATA TETOIO TPOTIO, WAOTE VA PNV TTIAVETAI 1)
$Oeiperar.

» Kparare o kahodio pakpid amd kautég embdaveieg.

» Mn &ie€ayere epyaoieg emokeuwv ot ouokeury. OmoiccdAmorTe
emokeuég mpémel va Sie€dyovral péow Tou TpAparog eumnnpétong
TeEAATOV 1} amd e18IKO TPOCWTTIKO.

» TpaPare to Buopa amd v mpila, otav kaBapilete T cuokeun 1 ot
mepitrwon BAaPng. H amevepyoroinon amd povn g dev apkei, S16-
TI UTTAPYEl aKOpa Taon oy cuokeur, doo 1o Buopa Bpiokerar otnv
npida.

» Edv 1o kalwdio cuvdeong diktiou Tng cuokeunig utootei BAafn,
mpémel va avrikataotabel amd Tov katackeuaoTn 1 To TuRpa
eéurinpétnong mehatov f éva avrioToixa e€eadikeupévo ATopo, WoTe
va amodeuxBolv Tuxdv kivbuvol.

» H ouokeun kai o kahwdio olvdeorg g mpémel va ulacoovral
Hakpia amd maidia.

@ Aev emrpémeral og kapia mepimroon va Bubioere T ouokeun ot
vepO 1 GAAa uypd.

KM 250 D1 GR | CY 13



A\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» Amoouvdiete T cuokeun] amod TRV Tapoxn peuparog otav Tomobereire
f amopakpuvere eéaptipara. Erol amodelyerar pia pn nBeAnpévn
EVEPYOTTOINGN TNG CUOKEUNG.

» H ouokeun mpémel va amoouvdéeral mavra amd 1o Siktuo otav dev
EMITNPEITAI KAl TTPIV ATTO Tr) GUVAPHOAOYNOT, TNV ATTOCUVAPHOAOYNON
i Tov kaBapiopo.

» Xpnoiporoigite povo Ta yvioia aéecoudp yia auTh Tn CUCKeUR.
Aéeooudp aNwv katackeuaotey mBavaog va pnv evdeikvuvtar kai
urropei va odnynoouv ot kivduvoug!

» H mapoloa ouokeur| Sev emrpémeral va xpnoiporoisital anéd maidiad.
» Mropei va yiveral Xprion autng TG CUCKEUNG OTTO ATOHA HE PEIWHEVEG
duoikig, aioBnmpiakég f vonTikég IKAvVOTNTEG 1) pe ENNeIYN epTTEIpiag
kal/f yvooewy, epdoov emrnpouvTal f éxouv ekmaideutei avadopika

He TNV aodalr xpron TNG CUCKEUNG Kal £XOUV KATAVONOtl TOUG ETTa-
koouBoug kivéuvoug.

» Ta maibid dev emmpémeral va mai{ouyv pe T ouokeun.

» Mpocoxn: n Aemida kotAg, o diokog koTAG kal o diokog TpIYipaTog
eivar moAU aixpnpa! ' auto va tioTe mpooekTikoi kata Tov kaBapr-
opo.

» Mpoooxn: n Aemida kot g, o diokog korng kal o diokog TpIyipaTog
eival ToAU aixpnpa! ' auté va eiote mpooekTikoi kata To adelaopa
TOU PTTOA.

» Ooo Aeiroupyei n ouokeun MpooBitere amokAeloTIKG Ta CUCTATIKA
Tou amarrouvral yia Ty emeéepyaocia.

» Mn xpnoipomoieite T GUOKeUr yiIa GAAOUG OKOTIOUG ATTO TOUG TTEPI-
ypaddpevoug oTig mapoloeg odnyieg. 2tV mepinTwon eodbakpévng
XPAONG TNG ouokeung udioraral kivduvog Tpaupartiopou!

» MNorté pn Badere Ta xépia i éva avrikeipeva oto Xwvi MAfpwong, woTe
va amodelyere Tpaupaniopoulq kai $Bopég oTn cuokeun.

14 GR | CY KM 250 D1



A\ NMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» AMaete Ta aéecoudp povo otav o déovag kivnong eivar akivnro-
moinuévog kai epodoov éxel Tpafnytei n mpial H ouokeur| ouveyidei
va AeIToupyei yia Aiyo peta tnv amevepyotroinon!

> [oTé pnv adrvete T CuCKeUr XWPIG EMITHPNON.

> Mpiv amé v avrikardortaon aeooudp f) emmpdoberwv eéapm-
HATWV, Ta OTToIa KIVOUVTAI KATA T AEITOUPYid, TTPETTEl VA ATTEVEP-
yorroinBei n ouokeun kai va ammoouvdedei amd To Sikuo.

Mpiv TNV mpwTn XpPrion Aetida korrig
B AmopakpUvere OXa Ta UNIKG cuokeuaaoiag amo 1) Tomoberiore m Aemida komrg @ emévw otov
™ GUOKEUT). &&ova kivnong @. H emimedn mheupd Tou

&&ova kivnong @ mpémel va paykwvel owotd
oty umodoxn g Aemidag kormg @. ANiog
n Aemida kortrg @ Sev prropei va tomoBetOei.

B KaBapilere Tn cuokeun 6TwG TepIypaderal oto
Kepahaio "KaBapiopodg kai dpovrida'.

B BePaioveote 611 6ha ta e€aptiipara ival
TANPWG OTeyvd, TPOTOU XPNOIHOTIOINOETE T
OUOKEUN.

2) TomoBerfiote 10 kamaki @ emdvw oto pmol @,
¢&101 Gote 1o Péhog ¥ va Seixvel oto kamak @
oo Béhog A kai n avoix kheidapia XA oto

ZuvapHoAdynorn TG CUOKEUT] ok ©.
PH YNon me "ns 3) Tupiote To kamék @ 1600 wote 10 Bédog ¥ va

YMOAEI=H Seiyver oto kamaki @ oo Bthog A kai n

> H ouokeun) pmopei va ekkivnOei pdvo 6tav To Kheioh Kheidapid Qoo prioh @.

prmol @ kai To kamaki €@ éxouv TomoBernOei 4) TomoBemorte 1o edapmpa bbnong @ oto xwvi
oo miipwons @.
1) TomoPerfore 1o potép @ ot pia emimedn ema- S Bahre 10 Buopa oe pia mpida.
vela €101 GoTe Ta odia - Peviotdeg va akou-
pTTave KA Kal ) CUOKEUN VA OTEKETA HIE
acalea.

2) TomoBeriote To prok @ xard Tétoio TpdTO
oto potép @, vore 1o Biog ¥ o10 prok @
va Seiyvel oy avoixt kAailapid oo
potip @. Mupiote To proX @ 1600, hoTe To
Béirog W va Seixver oy kheiot| kKheiSapid %]
kai 1o prroX @ va koupTGvel.

E&v Oihete va epyaoteite pe n Aemida korrg @,
OUVEYIOTE pE Tr) CUVAPHONOYNON OTTWG TTEPIYPade-
a1 oto kepdAaio "Aemmida komng".

Edv BéNete va epyaoreite pe To e€dptnpa TomoBém-
Ong, OUVEYIOTE pE T cuvappoAdynon Omwg Tepi-
ypaderal oo kepdhaio "EEappa TomoBimong".

KM 250 D1 GR | CY 15



Eaptnpa rommoBétnong
1) EmAéére Tov emBupntd Sioko:
— 70 Sioko kotig B

— 1o Sioko Tpiyipatog @.

2) Zmv mepinTeon mou éxer eykaractabel aAog
¢vag Siokog: MepioTpéyre TOv Mpooappoyta
Siokwv (O katd mporipnon emdvw omy
kedaly. Mitote T pakpid peralhikn mpoeoxn
Tou Siokou Tpog Ta péca pe Tov avTixelpa, €10l
woTe auth n Theupd Tou Siokou va Aaokdpel
amné Tov mpooappoyéa Siokwv . Topa
pTTopEiTe va amopakpuvete To Sioko.

3

Eiodyere 1o véo Sioko pe v KovTh peTalhik
npoeoxn mpoTa otov mpooappoyia Siokwv :

4) Miote otn ouvéxeia TPOCEKTIKG TNV TTAEUPA pe
™ pakpid peralikn mpoeoxn otov
npocappoyia Siokwv . Miéore 161 pe ToUg
8o avrixeipeg omig eéwtepikég akpég Tou Si-
okou, £wg oTou o Siokog edpdlerar kal kou-
pmovel TA\jpwg otov avrantopa Siokev @.

5) TomoBeriore Tov avramntopa Siokwv @ pe
TomoBernpévo Sioko orov d€ova kivnong O.
H emimedn mieupd Tou &dova kivnong @ mpé-
el TOTE va paykovel owotd oty uodoxi Tou
avramropa Siokwv . ANiwg Sev propei va
TomrofetnBei o avramropag Siokwv 0.
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6) TomoBerfiote 1o kamaki @ emdvw oto pmol @,
¢&101 Gote 1o Péhog ¥ va Seixvel oto kamak @
oto Bédog AN kai n avoixr kKheidapia Moo
prol @.

7) Tupiote o kamak @ 1600, GoTe To Bédog ¥
va Seiyval ato kamdki @ oto Pihog A\ kain
k\eloty KherSapid Bl oto prol @.

8) TomoBemore To eéaptpa wbnong @ oo xwvi
mApwong @.

9) Béte To Puopa ot pia mpila.

Xeapiopog

Epyacia pz Tn Aemtida kormig
Me m Aemida korrg @ propeite va wilokOyete
1pdPIpa O6mwg yia mapddeypa kpeppldia f kptéag.

YIMNOAEI=H

> Mnv mpoomaBrocere va avapiere uypd pe T
Aemida kotig @. Autd Eexehilouy f exto&el-
ovral.

1) TomoBeriote T Aemiba kormig @, dmwg Tepr-
ypagerar oto kepdraio "Zuvappoldynon
ouokeung".

2) Koyre Ta uhika o Tepdyia peytBoug mep.
2-3 e

3) Tepiote pe Ta uhikd. Mnyv umrepBaivere Tig ava-
$epdpeveg oTov akdhoubo mivaka moodTTEG:

YAIKO  MEl. MOXOTHTA TAXYTHTA

Wopi pey. 80 yp. 1
Tupi peéy. 150 yp. 1
Kptag pey. 300 yp. 1
Borava pey. 30 yp. 1
Zkopdo 80 - 200 yp. P
Kpepptdia péy. 300 yp. P
Mayakia péy. 140 yp. P
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YNOAEI=H Epyacia pz ro e€aprnpa rormo0érnong
Me Toug Siokoug @/ Tou eapthpatog TomobE-

> O1 avadepopeveg oToV Tivaka TaxuTnTeG eival ) - > ) X
mong propeite va Sie€ayere Tpiyipo 1y KoT.

TIpéG avapopdg. Auteg pmopei va Trolkilouy

avaloya pe T obvBeon kai Ty TocdTTA Ty 1) EmAéére Tov emBupntd Sioko kar Tomoberrote
UNIKQV! OAa 1a e€apthpara, 6mwg Teplypaderal oTo
4) Kheiore 10 kamax ©. kepalaio "Zuvappoldynon cuokeung".
5) ExkivioTe Tov Tepayiopd mepioTpidovrag Tov 2) Amopakplvere 1o e§apmpa vBnong @ amé To

nepiotpeddpevo pubpioty @ om Béon 1. xovi Mijpwonc @.
Enavadépere Tov mepioTpeddpevo pubpiory @ 3) Koyre a 1podipa ot 1d00 peyala koppdia,

ot Béon 0, adou éxouv TepayioTe dha Ta GoTe va xwpave avera oto xevi mijpuong @.
ouotarikd kai emBupeite va Siakdyete 4) EkkivAoTe To TpiyIpo/nyv Ko, mepioTpido-
Aeimoupyia TG ouokeung. viag Tov mepiotpepdpevo pubuioth @ om
Edv emBupeite va emeepyaoteite uhikd pe Béon 1.

BonBeia g Aemoupyiag PULSE, mepiotpéyre 5)
Tov mepioTpedOpevo pubpiot @ molég

dopig Siadoyikd om Bion P, twg dtou

TEHAXIOTOUV OAA T UAIKA.

311 ouviyeia mpoobioTe To éva perd To Ao
T1a podIpa. QBNRoTe Ta TpdPipa pe T BorPeia
Tou eaptApatog GBnong @ xwpig va aokeire

Teon.
Edv ¢xouv evamotebel uhika oTa Toixopata Tou Mnv umrepBaivere Tig avadepdpeveg otov akdAoubo
prroh @ 1 éxouv koMfoel ot Aemida: Tivaka TocoTTEG:
— AmevepyoOTTOIEIOTE Tr) CUOKEUN.
— AropakpUvere To kamaki €. YAIKO AIZKOX KOMHZ
- A'I'I'OIp(]KpL‘JVETS‘TG DN] (:m(') m )\miéql M#ira/Kapbra uéy. 350 yp.
korng @ xabog kar amd Ta ecwtepika
Toixopara pe m BonBea evdg EEotpou iy Ayyoupi péy. 1,5 tepayio
£vVOG KOUTAAIOU. Mardrec 1 B0
— Kheiore o kamaki ©.
— Ekkiviote €k véou T ouokeun. Kpeppioia a7 20057
YMOAEI=H
YAIKO AIZKOZX TPIWIMATOX

> Enelepydaleote podvo kpiag xwpig kdkahal
> Mnv a¢rjvere T cuokeur va Aeroupyei yia Mnra/Kapéra péy. 350 yp.
oAU xpovo, btav wihokdPere (okAnpd) Tupi.

Mappelava ¢y. 150 yp.
ANMI0g autd Ba Leotabei moAy, Oa apxioe va P'P P'Y LLd
NGver kar éro1 Oa koM oer. Marareg péy. 350 yp.
> Mn AeIroupyeite T CuOKEeUR TTOTE yia TIEPICOO- 2kAnpo Tupi (M. x. .
] ] f ] . : pey. 200 yp.
1epo amd 1 Aerrd! Aiadoperikd, evdéxetar va Talaiwpévo ykolvra)

umepBeppavi To potép!

> Edv kard mn Sidpkeia g Siadikaciag kotig
Othete va mpooBioere kal dGAa ulikd, Tpocbi-
ote Ta péoa amd 1o xwvi MApwong @! Orav
avoiyere To kamaki € n ouokeur| otapardel!
Qotdoo mpooctére 611 Sev Ba mpémel va umep-
Baivere Tig avadepopeveg oTov Tivaka péyr-
OTEG TTOOOTNTEG KATA TNV TTANPWOT UNIKGV!
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YIMNOAEI=H

> Mnv emeéepyaleote povopidg peyalltepeg
mocbdmreg, alka ava pepideg Siadoyika.
Evéidpeoa adeadlere mavra to prol @.

> Mnv a¢rjvere T cuokeur va Aeroupyei yia
oAU xpovo, otav wihokdPere (okAnpd) Tupi 1
cokohata. AMNIwG autd Ta ulika {eoTaivovral
oAU, apyilouv va Niovouy kai 1ol koANGVe.

> Mn AeItoupyéeite T CUCKEUT TTOTE yia TIEPICCO-
Tepo an6 1 Aemro! Aiadoperikd, evdixeral va
umtepBeppavOsi To potép!

Ka@apiopoég xai ppovrida

KINAYNOZX! HAEKTPOMAHE=IA!

> Mpiv amé Tov kaBapiopd TG cuckeung
Tpafére mévra To Buopa amd my mpila.
e kapia mepimTwon Sev emTpémneral 1o
potip @ va Bubilerar oe uypd! Mmopei va
mpokUyel kivouvog {whg amd nAekTpoTTAN-
&ia ka1 n ouokeur| va unootei $Oopa.
> [oté pnv avoiyere 1o TepiBAnUa TG cuokeung.
ANiGG utrdpyel kivouvog BavaTtou Aoyw nhe-
ktpormAnéiag.

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Na ¢iote mpooekTikoi katd Tov kaBapiopd Mg
Aemidag komng @, Tou Siokou korrg @ kai
Tou Siokou Tpiyipatog @. Autd ta eaptipara
eival oAU aixpnpal

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipomoigite Sialutika 1 TpIfIKa péoa
kaBapiopol. Autd SiaPpivouy Tig emdaveieg
g ouokeung!

> Mn xpnoipomoieite emOetika, xnuika n TpIPika
pioa kabapiopol. Autd pmopei va mpooPak-
Nouv averravopBura Ty emdaveal

18 GR | CY

YIMNOAEI=H

> KaBapilere mavra 6ia ta eaptipara ameubei-
ag pera m xpnon. Erol, umokeippara tpodi-
HWV aTTOHAKPUVOVTAl EUKONOTEPQ.

> Orav eme€epyaleote TpddIpa mou xpwpar-
{ouv oAU, 6TwG yia Tapaderypa kapoTa,
evOExETal va XPWHATIOTOUY Kal Ta TTAQCTIKA
THRpaTa TG ouokeung. Autd Sev amoree
mpoBAnupa TG ouokeung kai Sev emnpeale T
Aermoupyia.
Mrmopeite va adaipéoere Toug amoypwpari-
opoUg Tpifovrag pe Aiyo Aadi payeipikig.

B KaBapiote 1o potép @ xai To kaAdSio @ pe éva
ehadpog Bpeypévo mavi kabapiopou. IreyvooTe
Ta O\ KOG TTPOTOU TA XPMOIPOTTOINOETE €K VEOU.

B KaBapilere 1o prioX @, o kaméxi @, 1o e&ap-
mpa 0Onong @, 1 Aemida korrg @, Tov avré-
mmopa Siokwv ,70 Sioko kommg B kai To
Sioko tpiyipatog @ o Leotd vepd MAUoNG.
3m ouvéxeia Eemidvere OAa Ta eéapthparta pe
kaBapd vepd £101 GoTE va pnv amopeivouy
UTTOAEIPPATA ATTOPPUTIAVTIKOU.

Sreyvoote Oha Ta e€apthpata TpIv XPNoIHoTTOoN-
|OETE €K VEOU TN GUOKEUT).

YMNOAEI=H

Mmopeite va kaBapioere To prok @,
10 kamaki @, 1o e€dpnpa wbnong @,
 Aemida korrg @, Tov avramopa

Siokwv @, To Sioko kot @ kai To Sioko
Tpiyipatog @ kar oo MAuvrpio MATWY.

Edooov sivar Suvard, TomoBerteite Ta eapripara
oT0 emave kaAdBi Tou mMAuvinpiou mdTwy Kai
dpovrilere ©oTe va pnv paykwcouy moubeva. Er-
SaMwg prmopsi va mpokUyouy Tapapopdwotq
Kal pWYHEG AOyw Taong!

AmoOnksuon

B Qulare my kaBapr cuokeun ot iva oteyvo
XOPO Xwpig okdvn.

KM 250 D1



Améppipn

¢ Kapia TrepinTTWON PNV arnop-
PITITETE T OUOKEUN OTA OIKIAKA
amroppippara. Autoé To Tpoidv
uTnToKEITAl OTNV EUPWTTAiKT) odn-
yia 2012/19/EU.

AToppirTTeTe T CUOKEUN pECW pIag
EYKEKPIPEVNG EMIXEIPNONG aTTOPPI-
YnG 1 HEOW TNG KOIVOTIKNG EMIXEIPN-
ong amoppIyng. TnpEite TIG I0XUOUTEG
npodiaypadis. e mepimmwon apdifo-
NV, emikoivwveiTe pe TNV appddia em-
Xeipnon amdppiyng.

Ma mAnpodopieg oxerikd pe Tig Suva-
TOTNTEG ATTOPPIYNG TOU TTPOIOVTOG
mou Sev xpnoipotoleital Aoy, areu-
Buvbeite oTig appddieg umnpeoieg g
KoIVOTNTag M) Tou Sfpou oag.

H ouokeuaoia amoteheitar amd Gihika
mpog 1o mepiBaihov uhikd, Ta omoia

HTTOPEITE VO amTOPpPIYETe HECW TWV TOTTI-

KOV ONpeiwv avakUKAWONG.

AapBavere udyn ™ ofjpaveon ota
Siadopetikd uNikd cuokeuaaiag kal,
edooov amarrsital, Eexwpilert Ta. Ta
UNIKG ouokeuaaiag Gepouv orfpavon
pe ouvropoypadieg (a) kar ynoia (b)
pe v £€Ag onpaoia: 1-7: Mhaotiké,
20-22: Xapri kal xapTtovi,

80-98: ZuvOerika UAIKa.
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ZipPig
StpPig ENaSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3tpPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 352649 2010 |

Elcaywyiéag

H akdhoubn SielBuvon Sev eivar SiebBuvon otp-
Big. Emkoiveaviote, kar apxhy, pe Ty avadepodpe-
vn utinpeoia otpPig.

MNa mv ayopd g EE
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

lMNa mv ayopd g MB

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Ai16pOwon opalparwv
MPOBAHMA MIGANH AITIA MNIOANEX AYZEIX

H ouokeun) Sev eival cuvdedepévn Sy

H ouokeuny 8¢ Aeiroupyel. oc mpita.
H ouokeun éxer umootel {npid. AmeuBuvBeite oto Tpfipa otpPig.
To pmoX @ Sev éxel koupmhoe ENéyére Ty £Spaon tou prok @ kai
owoTd oTo potip @. SiopBuwate Ty edpdCOV amaiteital.

H ouokeun) Sev ekveltar. 14 yara @ Sev éxel TomoBernOei

ka1 acdakiotei/Exel TomoBetn O K\eiote To kamaki @ owotd.
Mabocg.

Eav o1 BAaPeg Sev SiopBovovar pe Tig avutipw avadepdpeveg TPOTACEIG QVTILETOTIONG OHAAHATQY, A
edv elakpiPooere dMa €i6n PraPav, ameubuvBeite oo TpAa cipPig pag.
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Einleitung

Herzlichen Glisckwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil
dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie
sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Be-
dien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemadBer
Gebrauch

Dieses Gerdit dient ausschlieBlich dem Zerkleinern
von Lebensmitteln. Dieses Gerdt ist ausschlieflich fur
die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.
Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Lieferumfang

Foodprocessor

(Deckel, Stopfer, Schiissel, Motorblock)
Schneidmesser

Scheibenadapter

Raspelscheibe

Schneidscheibe

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie direkt nach dem Auspacken den
Lieferumfang auf Vollstdndigkeit.
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Gerdétebeschreibung
Stopfer
Einfillschacht
Deckel
Schneidmesser
Schiissel
Antriebswelle
Motorblock
Drehregler
Netzkabel
Scheibenadapter
Raspelscheibe
Schneidscheibe

©POH6000000000C

Technische Daten

Nennspannung:  220-240 V ~ (Wechselstrom),
50-60 Hz

Nennleistung: 250 W

Schutzklasse: Il / O] (Doppelisolierung)

KB-Zeit: 1 Minute

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerét so lange
ausgeschaltet werden, bis sich der Motor auf
Raumtemperatur abgekihlt hat.

Il Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebens-
mitteln in Berthrung kommen, sind lebens-
mittelecht.

Dieses Zeichen bestdtigt, dass das
Produkt den in GroBbritannien gel-
tenden Anforderungen an die Produkt-
sicherheit entspricht.

UK
CA
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Sicherheitshinweise

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerat nur an eine vorschriftsméBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerétes ibereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder be-
schadigt werden kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heif3en Oberfléchen fern.

» Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerat durch. Jegliche
Reparaturen missen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerdét
gereinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine geniigt nicht,
weil noch immer Netzspannung im Gerét anliegt, solange der Netz-
stecker in der Netzsteckdose steckt.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu ver-
meiden.

» Das Gerdat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Sie dirfen das Gerdt keinesfalls in Wasser oder andere Flissig-
keiten tauchen.
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A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Trennen Sie das Gerdt grundsdtzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zube-
hérteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten
des Gerdtes wird so vermieden.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

» Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerdit.
Zubehérteile anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht
geeignet und fihren zu Geféhrdungen!

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Vorsicht: Das Schneidmesser, die Schneidscheibe und die Raspel-
scheibe sind sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig bei der Reini-
gung vor.

» Vorsicht: Das Schneidmesser, die Schneidscheibe und die Raspel-
scheibe sind sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig beim Leeren der
Schissel vor.

» Geben Sie, wdhrend das Gerdat lduft, ausschlieflich die zu verar-
beitenden Zutaten in die Schissel.

» Verwenden Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser Be-
dienungsanleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerdates besteht
Verletzungsgefahr!

» Stecken Sie niemals Hénde oder Fremdgegensténde in den Einfll-
schacht, um Verletzungen und Beschadigungen des Gerétes zu ver-
meiden.
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A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Wechseln Sie das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und bei
gezogenem Netzstecker! Das Gerét lGuft nach dem Ausschalten

noch kurze Zeit nach!

» Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz ge-

trennt werden.

Vor dem ersten Gebrauch

B Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien vom
Gerdt.

B Reinigen Sie das Gerdt, wie im Kapitel
,Reinigung und Pflege” beschrieben.

B Vergewissern Sie sich, dass alle Teile vollsténdig

trocken sind, bevor Sie das Gerdt verwenden.

Gerdat zusammenbauen

> Das Gerdit ldsst sich nur starten, wenn die

2)

Schiissel @ und der Deckel @ korrekt auf-
gesetzt sind.

Stellen Sie den Motorblock @ auf eine ebene
Fléiche, so dass sich die Saugnapffifie fest sau-
gen und das Gerét sicher steht.

Setzen Sie die Schiissel @ so auf den Motor-
block @, dass der Pfeil W auf der Schissel @
auf das gedffnete Schloss rh am Motorblock
@ weist. Driscken Sie die Schissel @ etwas
herunter und drehen Sie sie so weit, dass der
Pleil W auf das geschlossene Schloss @ weist
und die Schissel @ einrastet.

Wenn Sie mit dem Schneidmesser @ arbeiten
wollen, fahren Sie mit dem Zusammenbau wie im
Kapitel ,Schneidmesser” beschrieben fort.

Wenn Sie mit dem Durchlaufschnitzler arbeiten
wollen, fahren Sie mit dem Zusammenbau wie im
Kapitel ,Durchlaufschnitzler” beschrieben fort.

KM 250 D1

Schneidmesser

1)

2)

3)

Setzen Sie das Schneidmesser @ auf die
Antriebswelle @. Die abgeflachte Seite der
Antriebswelle @ muss dabei korrekt in die Auf-
nahme des Schneidmessers @ greifen. Ansons-
ten kann das Schneidmesser @ nicht aufge-
setzt werden.

Setzen Sie den Deckel @ auf die Schiissel @,
so dass der Pfeil ¥ am Deckel @ auf den Pfeil
A\ und das gedffnete Schloss Y@ an der
Schiissel @ zeigt.

Drehen Sie den Deckel @ soweit, dass der
Pfeil ¥ am Deckel @ auf den Pfeil /A

und das geschlossene Schloss a auf der
Schiissel @ zeigt.

Sefzen Sie den Stopfer @ in den Einfillschacht @.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.
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D
1)

2

3)

4)

5)

urchlaufschnitzler

Waéhlen Sie die gewiinschte Scheibe:

— die Schneidscheibe @

— oder die Raspelscheibe @.

Falls noch eine andere Scheibe installiert ist:
Drehen Sie den Scheibenadapter @ auf den
Kopf. Driicken Sie die lange Metalllasche der
Scheibe mit dem Daumen nach innen, so dass
sich diese Seite der Scheibe aus dem Schei-
benadapter @ [&st. Sie kdnnen die Scheibe
nun entnehmen.

Stecken Sie die neue Scheibe mit der kurzen

Metalllasche zuerst in den Scheibenadapter :

Driicken Sie dann vorsichtig die Seite mit der

langen Metalllasche in den Scheibenadapter (.

Driicken Sie dabei am besten mit den beiden
Daumen an den &ufderen Kanten der Scheibe,
bis die Scheibe komplett im Scheibenadapter @
sitzt und einrastet:

Setzen Sie den Scheibenadapter (O mit ein-
gesetzter Scheibe auf die Antriebswelle @.
Die abgeflachte Seite der Antriebswelle @ muss
dabei korrekt in die Aufnahme des Scheiben-
adapters () greifen. Ansonsten kann der
Scheibenadapter @ nicht aufgesetzt werden.
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6)

7)

8)
9)

Setzen Sie den Deckel @ auf die Schiissel @,
so dass der Pfeil ¥ am Deckel @ auf den Pfeil
A\ und das gedfinete Schloss X2 an der
Schiissel @ zeigt.

Drehen Sie den Deckel @ soweit, dass der
Pfeil ¥ am Deckel @ auf den Pfeil /\ und das
geschlossene Schloss ﬁ auf der Schisssel @
zeigt.

Sefzen Sie den Stopfer @ in den Einfiillschacht @.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Bedienen

Arbeiten mit dem Schneidmesser

Mit dem Schneidmesser @ kdnnen Sie Lebens-
mittel, wie zum Beispiel Zwiebeln oder Fleisch,
zerhacken.

> Versuchen Sie nicht, Flissigkeiten mit dem

1)

Schneidmesser @ zu mischen. Diese laufen
Uber oder spritzen heraus.

Setzen Sie das Schneidmesser @, wie im Kapitel
,Gerdt zusammenbauen” beschrieben, ein.

2) Schneiden Sie die Zutaten in ca. 2-3 cm
grofe Stiicke.

3) Fillen Sie die Zutaten ein. Uberschreiten Sie
dabei nicht die in der nachfolgenden Tabelle
angegebenen Mengen:

ZUTAT ’Adeﬁé.E GESC I;I(‘z-:-N DIG
Brot max. 80 g 1
Kase max. 150 g 1
Fleisch max. 300 g 1
Kréuter max. 30 g 1
Knoblauch ~ 80-200 g P
Zwiebeln max. 300 g P
Eiswiirfel max. 140 g P
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> Die in der Tabelle angegebenen Geschwindig-
keiten sind Richtwerte. Diese kénnen je nach
Beschaffenheit und Menge der Zutaten variie-
renl

4) Schliefen Sie den Deckel ©.

5) Starten Sie das Zerkleinern, indem Sie den
Drehregler @ auf Position 1 drehen. Drehen
Sie den Drehregler @ zuriick auf Position O,
wenn alle Zutaten zerkleinert sind und Sie das
Gerdt stoppen wollen.
Wenn Sie die Zutaten mit Hilfe der PULSE-Funk-
tion verarbeiten wollen, drehen Sie den Drehre-
gler @ mehrere Male hintereinander auf Positi-
on P, bis alle Zutaten zerkleinert sind.

Falls Zutaten sich an der Wand der Schiissel @
absetzen oder am Messer kleben:

— Schalten Sie das Gerét aus.
— Nehmen Sie den Deckel @ ab.

— Enffernen Sie die Zutaten vom Schneid-
messer @ sowie von der Innenwand mit
Hilfe eines Teigschabers oder eines Loffels.

— SchlieBen Sie den Deckel ©.

— Starten Sie das Gerdt erneut.

> Verarbeiten Sie nur knochenfreies Fleisch!

> Lassen Sie das Geréit nicht zu lange laufen,
wenn Sie (Hart-)Kése zerkleinern. Dieser wird
sonst zu heif3, beginnt zu schmelzen und ver-
klumpt dadurch.

> Lassen Sie das Gerét niemals lénger als 1 Mi-
nute laufen! Ansonsten kann der Motor iiber-
hitzen!

> Wenn Sie wéhrend des Schneidvorganges
noch Zutaten nachfiillen wollen, geben Sie
diese durch den Einfillschacht @ hinzu.
Wenn Sie den Deckel @ &ffnen, stoppt das
Gerat!
Achten Sie jedoch darauf, dass Sie die in der
Tabelle angegebenen Héchstmengen beim
Nachfiillen von Zutaten nicht iberschreiten!
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Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler
Mit den Scheiben /@ des Durchlaufschnitzlers

kénnen Sie raspeln oder schneiden.

1) Wabhlen Sie die gewiinschte Scheibe aus und
setzen Sie alles zusammen, wie im Kapitel
,Gerdt zusammenbauen” beschrieben.

2) Enffernen Sie den Stopfer @ aus dem Einfill-
schacht @.

3) Schneiden Sie die Lebensmittel in so grofle
Stiicke, dass diese ohne Probleme in den Ein-
fillschacht @ passen.

4) Starten Sie das Raspeln/Schneiden, indem Sie
den Drehregler @ auf Position 1 drehen.

5) Fillen Sie dann nach und nach die Lebensmit-
tel ein. Schieben Sie dabei die Lebensmittel mit

Hilfe des Stopfers @ nach, ohne Druck auszu-
Uben.

Uberschreiten Sie dabei nicht die in der nach-
folgenden Tabelle angegebenen Mengen:

ZUTAT SCHNEIDSCHEIBE
Apfel/Méhren max. 350 g
Schlangengurke max. 1,5 Stiick
Kartoffeln max. 350 g
Zwiebeln max. 200 g
ZUTAT RASPELSCHEIBE
Apfel/Mshren max. 350 g
Parmesan max. 150 g
Kartoffeln max. 350 g
Hartkase max. 200 g

(z. B. alter Gouda)
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> Verarbeiten Sie gréfBere Mengen nicht auf > Reinigen Sie alle Teile immer direkt nach dem
einmal, sondern in mehreren Portionen hinter- Gebrauch. So lassen sich Lebensmittelreste
einander. Leeren Sie zwischendurch immer die leichter entfernen.
Schissel @. > Wenn Sie stark férbende Lebensmittel ver-

> Lassen Sie das Gerdit nicht zu lange laufen, arbeiten, wie zum Beispiel M8hren, kann es
wenn Sie (Hart-)Kése oder Schokolade zer- sein, dass sich die Plastikteile des Gerdtes
kleinern. Die Zutaten werden sonst zu heif3, verfarben. Dies stellt keinen Mangel am Gerdt
beginnen zu schmelzen und verklumpen da- dar und beeintréchtigt nicht die Funktion.
durch. Sie kdnnen Verférbungen mit ein wenig Speise-

> Lassen Sie das Gerdt niemals |énger als 1 Mi- &l abreiben.
nute laufen! Ansonsten kann der Motor iiber-

B Reinigen Sie den Motorblock @ und das Netz-
kabel @ mit einem leicht angefeuchteten Spiil-

. . d Pfl tuch. Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie es
Re"“gung und P ege erneut verwenden.

STROMSCHLAGGEFAHR B Reinigen Sie die Schissel @, den Deckel ©,

den Stopfer @, das Schneidmesser @, den

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie im- Scheibenadaper @, die Schneidscheibe @
mer den Netzstecker aus der Netzsteckdose. ) - . .
und die Raspelscheibe @ in warmem Spil-

hitzen!

Auf keinen Fall darf der Motorblock @ in wasser. Spiilen Sie danach alle Teile mit klarem
Flissigkeiten getaucht werden! Hierdurch Wasser ab, so dass keine Spilmittelreste an den
kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag Teilen haften.
) entstehen und das Gerdt beschadigt werden. Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
> Offnen Sie niemals das Gehduse des Gerdites. Gerdt erneut verwenden.

Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elek- M
trischen Schlag.

/=~ Sie kénnen die Schissel @, den
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR! Deckel @, den Stopfer @, das Schneid-
D esser 0, den Scheibenadapter @,
die Schneidscheibe (B und die Raspelscheibe @

auch in der Spiilmaschine reinigen.

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des Schneid-

messers @), der Schneidscheibe @ und der
Raspelscheibe @. Diese Teile sind sehr scharfl
Legen Sie die Teile, wenn méglich, in den oberen

ACHTUNG! SACHSCHADEN! Korb der Spilmaschine und achten Sie darauf,

ot 2 dass keines der Teile eingeklemmt wird. Ansonsten
> Verwenden Sie keine L&sungs- oder Scheuer- kann s 20 Verformunaen und Soannundsrissen
; . P . zu u u ungsri
mittel. Diese greifen die Oberflachen des 9 5 &

. kommen!
Gerdtes anl!
> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen L
oder scheuernden Reinigungsmittel! Diese agerung

kénnen die Oberfléiche irreparabel angreifen! B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
staubfreien und trockenen Ort auf.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerét keines-
falls in den normalen Hausmdll.
Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen
zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder
iber Ihre kommunale Entsorgungsein-
richtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich
im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtver-
waltung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
die &rilichen Recyclingstellen entsor-
gen kénnen.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf
den verschiedenen Verpackungsmate-
rialien und trennen Sie diese gegebe-
nenfalls gesondert. Die Verpackungs-
materialien sind gekennzeichnet mit
Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit
folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> b
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel. 0842 665566 (0,08 CHF / Min,,
Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 352649_2010]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

Fir den EU-Markt
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Fir den GB-Markt

Lidl Great Britain Ltd

Lidl House 14 Kingston Road
Surbiton

KT5 9NU
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Das Gerdat funktioniert nicht.

Das Gerdt startet nicht.

MOGLICHE URSACHE

Das Gerdt ist nicht mit einer Netz-
steckdose verbunden.

Das Gerdt ist beschédigt.

Die Schissel @ ist nicht korrekt in
den Motorblock @ eingerastet.

Der Deckel @ ist nicht/nicht korrekt
aufgesetzt und verriegelt.

MOGLICHE LOSUNGEN

SchlieBen Sie das Gerdt an eine
Netzsteckdose an.

Wenden Sie sich an den Service.
Kontrollieren Sie den Stand der

Schissel @ und korrigieren Sie ihn
gegebenenfalls.

SchlieBen Sie den Deckel @ korrekt.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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