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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance!

You have chosen a modern, high-quality product. These operating instructions are
part of the product. They contain important information about safety, usage and
disposal. Before using the product, please familiarise yourself with all operating
and safety instructions. This product may only be used as described and for the
purposes indicated. Please also pass these operating instructions on to any future
owner.

Intended use

2

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
Danger if not used as intended!

The appliance can be hazardous if used for any other purpose and/or in any
other manner than the one intended.

> Use the appliance only for its intended purpose.

> Observe the procedures described in these operating instructions.

This appliance is intended exclusively for cooking food in private households.
Do not use the appliance for commercial or industrial purposes.

Only use the appliance in dry indoor areas. Never use it outdoors.

The appliance is not intended for any other purpose nor for use beyond the
scope described.

GB|IE| NI'|CY
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Safety information

RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> @ Never immerse the base, power cord or plug in water
or other liquids, do not place the base near water and
do not clean it under running water.

» Never allow the power cord to become wet or damp during
operation. Route it so that it cannot be trapped or damaged
in any way.

» Arrange for defective power plugs and/or cords to be
replaced as soon as possible by a qualified technician or by
our Customer Service Department to avoid the risk of injury.

> ﬂ Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.

» Do not pour any water or other liquids into the metal con-
tainer on the base of the appliance!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

» This appliance may be used by children aged 8 years and
above and by persons with limited physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge, provided
that they are under supervision or have been told how to use
the appliance safely and are aware of the potential risks.

» Cleaning and user maintenance may not be carried out by chil-
dren unless they are 8 years of age or older and are supervised.

» Do not allow children to play with the appliance.

» The device and its connecting cable must be kept away from
children younger than 8 years old.

» Set up the appliance as close as possible to an electrical
power socket. Ensure that the power plug is quickly reach-
able in case of danger, and also that there is no danger of
tripping over the cable.

GB|IE| NI'|CY 3



SILVERCREST'

A\ WARNING! RISK OF INJURY!

>

>

a4

Always disconnect the plug from the mains power socket
after use, before cleaning or before moving the appliance.
Place the appliance on a level, stable and heat-resistant
surface.

Do not place the appliance under or near flammable objects
such as curtains or wall appliances.

Do not operate the appliance if it has been dropped or is
damaged in any way. Have the appliance checked and/or
repaired by qualified technicians if necessary.

All repairs must be carried out by authorised specialist
companies or by the Customer Service department. Improper
repairs may put the user at risk. It will also invalidate any
warranty claims.

Never open the appliance housing. There are no user-service-
able or replaceable components inside the appliance.

& Caution! Hot surface!

Parts of the appliance get very hot during use. Allow the
appliance to cool down sufficiently before touching these
areas to avoid burns.

Hold and carry the appliance or ceramic pot only by the
handles on the sides. Wear pot gloves if necessary.

Do not lift the ceramic pot out of the appliance during operation.

Hot steam may be released during cooking, especially when
you lift the glass lid. Keep a safe distance away from the steam.

During operation, touch the glass lid only on the handle.

After use, the surfaces of the heating elements will still have
some residual heat.
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A\ WARNING! RISK OF INJURY!

» Make sure that the base of the appliance, the power cord or
plug does not come into contact with hot sources such as hot
plates or naked flames.

~ Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

» Never leave the appliance unattended while it is being used.

» Operate the appliance only with the original accessories
supplied.

~ Use the appliance only for its intended purpose.
There is a risk of injury if the appliance is misused!

» Do not switch on the appliance if there are no ingredients in
the ceramic pot.

» Do not switch on the appliance if the ceramic pot is not
inserted into the base of the appliance.

» If you want to place the appliance under the cooker extractor
hood on top of the cooker, make sure that the cooker is
switched off.

» Allow the ceramic pot and glass lid to cool sufficiently be-
fore immersing them in water for cleaning. Otherwise, they
may crack due to the temperature difference.

» Do not use the ceramic pot other than as described in this
manual. Do not use it in the oven, on the stove or in the
microwave and do not put it in the freezer.

NOTE

~ No user action is required to switch the product between
50 and 60 Hz. The product adapts automatically to either
50 or 60 Hz.
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Check the package contents

The appliance is supplied with the following components as standard:
® Appliance base
® Ceramic pot
® Glass lids
® Operating instructions
[ ]

Recipe book

> Do not allow children to play with packaging materials. There is a risk of
suffocation.

¢ Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the
carton.

¢ Remove all packaging materials and any protective film from the appliance.

NOTE

> Check the package for completeness and signs of visible damage.
> |f any items are missing or damaged as a result of defective packaging
or transportation, contact the service hotline (see section "Service").

Appliance description
(See fold-out page for illustrations)

@ Glass lid

@ Ceramic pot
© Appliance base
O Control lamp
O Didl

Function

The slow cooker is used to cook food slowly over a long period of time at
temperatures below boiling point (100°C).

The cooking time with this type of preparation is usually considerably longer than
with simple cooking or frying. The gentle preparation preserves more vitamins,
nutrients and flavour in the food and prevents the food from burning. Meat does
not dry out and remains juicy and tender.
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Preparations

Before first use

Before the first use, you should thoroughly clean all parts to remove any produc-
tion residues. Proceed as described below:

<>

Clean all parts as described in the section "Cleaning".

<>

Place the appliance base @ on a level, stable and heat-resistant surface
close to an easily accessible power outlet.

*

Insert the ceramic pot @ into the appliance base ©.

<*

Make sure that the dial is set to “0” and plug the power plug into a wall
outlet.

<*

Fill the ceramic pot @ with 0.5 litres of water.

<>

Place the glass lid @ on the ceramic pot @.

Set the dial @ to "ﬁ". The control lamp @ lights up, the appliance starts to
heat up.

> During initial use, a small amount of smoke and a slight odour may occur
due to production residue. This is normal and dissipates after a short time.
Ensure sufficient ventilation, for example, by opening a window.

L 4

*

Switch off the appliance after 60 minutes by turning the dial @ back to Q.

*

Remove the plug from the mains power socket.

<*

Allow the appliance to cool down sufficiently, pour the water away and clean
all parts again as described in the section "Cleaning".

Setting up the appliance

NOTE

> If you are using the appliance for the first time, proceed as described in the
section "Before first use".

<>

Place the appliance base € on a level, stable and heat-resistant surface
close to an easily accessible power outlet.

<>

Insert the ceramic pot @ into the appliance base ©.

Make sure that the dial is set to "O" and plug the power plug into a wall
outlet.

*

The appliance is now ready for use.

SSC6 320 A1l GB|IE| NI'|CY 7
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Preparing ingredients

8

B Do not add more than 5.5 litres of ingredients including liquid. That means

about 2.5 cm between the ingredients and the upper edge of the ceramic
pot @. When preparing very liquid food, such as soups or stews, you should
not fill with more than 4 litres of ingredients including liquid to prevent the
food from overflowing. This corresponds to about 5 cm between the ingredi-
ents and the upper edge of the ceramic pot @.

The ingredients should contain at least 300 ml of liquid. Note, however, that
very dry ingredients may require more liquid and very moist ingredients less.

Allow frozen food to thaw completely before use.

Chop the ingredients into evenly sized, preferably nottoo-large pieces to
shorten their cooking time. The larger the pieces, the longer the cooking fime.

You can fry meat in spices for a more intense flavour before adding it to the
ceramic pot @. This also has the advantage that the fat content of the meat
and the entire dish is reduced, as you do not continue to cook with the used
fat.

If you want to precook or sauté ingredients before cooking, use a separate
saucepan or pan. Browning or precooking is not possible with this appliance.

If you do not fry the meat in advance, you should remove excess fat from the
meat, as it does not break down during gentle cooking.

Raw red beans contain toxins that are only neutralized by high temperatures.
Cooking with this appliance is not sufficient! Cook red beans in boiling
water for at least 10 minutes before using them.

Soak dried, unpeeled legumes overnight and pour away the water. Use fresh
water for the preparation.

GB|IE| NI'|CY
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Operation
Tips

B The highest cooking temperature is at the bottom of ceramic pot @. Add
larger pieces or the ingredients with the longer cooking time first and the rest
on top.

B Refrain from lifting the glass lid @ off the appliance during operation, as this
will allow heat to escape each time and prolong the cooking process.

B The longer the food is cooked, the softer the vegetables become and the
tenderer the meat becomes.

B If there is too much liquid in the ceramic pot @ towards the end of the
cooking time, remove the glass lid @. Let the food continue to cook without
the glass lid @ until sufficient liquid has evaporated.

Adjusting the cooking settings

Position Function
Qr Device switched off
uL" Keep warm (50-70°C)
uin "low" = slowly reached maximum temperature (95-98°C)
n§fn "high" = quickly reached maximum temperature (95-98°C)

> The cooking seftings "% " and "ﬁ" both reach a maximum temperature

of approx. 95-98°C. The difference lies in the time it takes for the two

cooking settings to reach 95-98°C:

— Cooking setting " % " takes about 5:30 hours to heat the maximum
filling quantity of 5.5 litres of water from 15°C to 95-98°C.
The slow rise in temperature heats the food more gently.

— Cooking setting "5&" takes about 3:45 hours to heat the maximum
filling quantity of 5.5 litres of water from 15°C to 95-98°C.

These times are approximate and may vary depending on the filling,

environment and initial temperature.

GB|IE| NI'|CY 9
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Cooking food

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Parts of the appliance get very hot during use! Allow the appliance to cool
down sufficiently before touching these areas to avoid burns.

> Hold and carry the appliance base @ or the ceramic pot @ by the side
handles only. Wear pot gloves if necessary.

> Hot steam may be released during cooking, especially when you open the
glass lid @. Keep a safe distance away from the steam.

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not switch on the appliance if there are no ingredients in the ceramic

pot @.

NOTE

> Lift the glass lid @ off the appliance as litfle as possible, as this will allow
heat to escape each time and thus prolong the cooking process.

> The appliance is not suitable for frying food.

> The appliance is not suitable for reheating cold food.

¢ If you have not already done so, carry out all the preparations as described
in the section "Preparations". Please also observe the notes in the section

||Tips||.

¢ If necessary, remove the glass lid @ from the ceramic pot @ and add the
ingredients to be cooked including the liquid.

¢ Replace the glass lid @.

¢ Set the dial @ to the desired position (see the section "Adjusting the cooking
settings"). The control lamp @ lights up, the appliance starts to heat up.

¢ Allow the ingredients to cook for the recommended time (see e.g. section

"Cooking times"). Check the cooking progress of the ingredients regularly.

NOTE

> The ceramic pot @ stores enough heat to keep the cooked ingredients
warm for about 30 minutes. If the food is to be kept warm for an extended
period of fime, set the dial @ to "__" for as long as necessary.

10 GB|IE|NI|CY §SC6 320 A1
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¢ When the ingredients are cooked and no longer need to be kept warm, set
the dial @ to "0" and unplug the power cord.

¢ You can now carefully decant the food or serve it directly from the ceramic
pot @. Please note that the ceramic pot @ may be very hot! Use oven gloves
to remove it and place it on a heatresistant surface.

¢ Allow the appliance to cool sufficiently and clean all parts as described in the
"Cleaning" section.

Cooking times

The table below gives an overview of the various possible ingredients and their
approximate cooking times. However, the values are for guidance purposes only.
In addition to your personal taste, the actual cooking time depends on various
other factors, such as the initial temperature, consistency, size and quantity of the
ingredients or the amount of liquid added.

Most meat and vegetable dishes require a cooking time of about 5-8 hours at

"% " and about 3-5 hours at "§". The longer the food is cooked, the softer the
vegetables become and the tenderer the meat becomes. So it does not depend
on the exact minutes.

Food Qty. Cooking time L Cooking time nym
Joint of beef 1000 g approx. 6-8 hours approx. 4-5 hours
Pork fillet 500g approx. 5-6 hours approx. 4-5 hours
Chicken breast 650g  approx. 5-6 hours approx. 4-5 hours
Minced meat 500g approx. 4-5 hours approx. 2-4 hours
Solid vegetables

(potatoes, carrots, 300 g  approx. 4-6 hours approx. 2.5-4 hours
celery etc.)

Courgettes 300g approx. 4-5 hours approx. 2.5-4 hours
Green peas 500g approx. 5-6 hours approx. 4-5 hours
Red lentils 500g approx. 2-4 hours approx. 1.5-2 hours

GB | IE| NI'| CY 11
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Cleaning

RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Pull out the plug from the mains power socket before cleaning the appliance.

> Never immerse the appliance base € and the connection cable under
water.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Allow all parts to cool sufficiently before cleaning.

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use caustic or abrasive cleaning agents. These can damage the
surfaces of the appliance.

> Allow the ceramic pot @ and glass lid @ to cool sufficiently before im-
mersing them in water for cleaning. Otherwise, they may crack due to the
temperature difference.

¢ Clean the housing and the interior of the appliance base € with a damp
cloth. If necessary, apply a mild washing-up liquid to the cloth. Afterwards,
wipe off with a cloth moistened only with water to ensure that no detergent
remains on the appliance.

<*

Clean the ceramic pot @ and the glass lid @ in warm water with a mild
detergent. Rinse off all parts afterwards with plenty of fresh water.

NOTE

@ The ceramic pot @ and the glass lid @ are also suitable for cleaning

in the dishwasher.

¢ Dry all parts thoroughly before reusing or storing them.

Storage

¢ Clean all parts as described in the section "Cleaning".

¢ Store the appliance with the ceramic pot @ in place and the glass lid @
closed in a dustfree and dry place.

12 GB|IE|NI|CY §SC6 320 A1
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Troubleshooting

Problem Possible causes Possible solutions

The appliance is not
connected to a mains
power socket.

Connect the appliance to
a mains power socket.

The appliance is not

. The appliance is Contact the Customer
working.

damaged. Service department.

Select a suitable cooking
setting.

Dial @ is set to "O".

If the malfunction cannot be corrected with the above suggestions, or if you have
determined that the malfunction may have other causes, please make contact
with our Customer Service.

Disposal

Disposal of the appliance

Never dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of the European Directive
2012/19/EU (Waste Electrical and Electronic Equipment).
Dispose of the appliance through an approved disposal facility or your municipal
waste facility. Please comply with all applicable regulations. Please contact your
waste disposal facility if you are in any doubt.
@
SN Your local community or municipal authorities can provide information on how to

A dispose of the worn-out product.

Disposal of the packaging

@7 The packaging protects the appliance from damage during transport. The pack-
%@ aging materials have been selected for their environmental friendliness and ease

of disposal and are therefore recyclable.

Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and re-
duces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials
that are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging and separate the packaging material
components for disposal if necessary. The packaging material is labelled with
abbreviations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: plastics, 20-22: paper and cardboard, 80-98: composites.

GB | IE| NI'| CY 13
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Attachment

Technical data

Power supply 220-240V ~ (AC), 50/60 Hz
Power consumption 320 W

Capacity ceramic pot @  approx. 6 litres

Maximum filling quantity
ceramic pot @

Q'F All parts of this appliance which come into
contact with food are food-safe.

@ protective earth

approx. 5.5 litres

Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your receipt in a
safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the date of
purchase of the product, we will either repair or replace the product for you or
refund the purchase price (at our discretion). This warranty service requires that
you present the defective appliance and the proof of purchase (receipt) within
the three-year warranty period, along with a brief written description of the fault
and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the be-
ginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

14

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and de-
fects present at the time of purchase must be reported immediately after unpack-
ing. Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to a
fee.

GB|IE|NI|CY
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Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guide-
lines and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or to fragile parts which
could be considered as consumable parts such as switches, batteries or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the
product regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instruc-
tions:

B Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 123456_7890)
available as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate on the product, an engraving
on the product, on the front page of the operating instructions (below left) or
on the sticker on the rear or bottom of the product.

B If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

O]

O]

JIE

You can download these instructions along with many other manuals, product
videos and installation software at www.lidl-service.com.

This QR code will take you directly to the Lidl service page

(www.lidl-service.com) where you can open your operating instructions
NN

by entering the item number (IAN) 360599_2010.

GB | IE| NI'| CY 15
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Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(JED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR / Min., (peak))
(0,06 EUR / Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
[1AN 360599_2010 |

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WWWw. kompernoss.com

16 GB|IE|NI|CY
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Eilcaywyrn)

2ZuyxapnThpIa yia TNV ayopd TG véag oag cuokeur|gl

To mpoidv mou amokToare gival éva alyxpovo Tpoidy uyning moiétTag. O
odnyieg xpfiong armoteholy TpApa autol Tou TpoidvTog. MephapPdavouy onua-
vrikég uttodeileig yia v acdahela, T xprAon kai v amdppiyn. Mpiv and m
xprion Tou mpoidvrog, e€oikewbeite pe dheg Tig uodeieig xeipiopoU kal acdhd-
Aelag. XpnoiporolgiTe To TTPOIOV HOVO OTIWG TTEPIyPAdETal Kal yia Ta avapepOpE-
va media xpnong. Xe mepimmwon mapddoorng Tou MPoidvTog ot TpiToug, mapa-
Swote padi kar dXa Ta éyypada.

MpofAerrépsvn xprion

18

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

Kivéuvog oz mepintwon pn mpofAerropsvng xprnong!

Je mepimmwon pn mpoPAemdpevng xpnong f/xkar d\ou eidoug xpRong, evoixe-

Ta1 va mpokUyouy kivbuvol amé T cuokeun.

> XPnOIPOTIOIEITE T CUCKEUN] ATTOKAEIOTIKA HE TPOTIO CUPPWVO pE TOUG
Kavoviopoug.

> Tnptite Tig Siadikaocieg mou meprypadovral ot autég Tig odnyieg xpHons.

H ouokeur| auth mpoopileral amokAeIoTIKA yia To payeipepa TPOdipWY OE VoIKo-
KupId. Mnv xpnoiporoleite TN cuoKeur ot emayyeApaTikoug f Blopnxavikoug
XOPOUG.

XpnolgoTolgiTe T CUOKEUN QTTOKAEIOTIKA O€ OTEYVOUG ECWTEPIKOUG XWPOUG Kal
mott ot e&wrepikolg xOpoug.

Mia &\\n 1y Siadopetikn xprion amd Ta avetipw avadepodpeva 1oxUE 0G pn
oUWV PE TOUG KAVOVIOHOUG.
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Yrrod:ideaig aodalsiag

KINAYNOXZHAEKTPOIMNMAH=IAX!

> @ Mn Bubilere ot T Bdon g cuokeung, To kaAwdio
Siktuou 1y To Buopa Siktlou ot vepd 1 GANa uypd, pnv
TomroBereite Tn Béon TG cuokeung KOVTA Ot vepd Kal
unv v kaBapilere kaTw amd TPEXOUHEVO VEPO.

» Mpooéxere wote To kahwdio Siktuou va pn Ppéxerar kai va
unv uypaiverar moté kard T Aeroupyia. TomoBereite To KaTa
TETOIOV TPOTTIO, WOTE VA PNV UTTAPXEl TIEPITITWON VA PHAYKWOEI
f va umrootei aAou gidoug {npid.

» Ta Buopara fj Ta kalwdia Siktuou Tou éxouv utrooTei {nuid
npémel va avrikabioravral dpeca anéd eouciodotnpévo
eeidikeupévo TIPOoWTIKG 1 amd To TprApa e&utinpémong
TEAATOVY, WOTE va ammodelyovial TUXoV Kivouvol.

- XPnOIUOTTOIEITE Tr) CUOKEUN HOVO O OTEYVOUG ECWTEPIKOUG

xwpoug, oxi ot ewtepikolig xOpoug.

> Mn yepilere pe vepd 1} dGAa uypa To petalhikd doxeio Tng
Baong g ouokeung!

A\ NMPOEIAOMOIHXH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» Auth n ouokeun emTpémeral va xpnoigoroisital amo maidid
ave Tv 8 erov, kabog kar amd dropa pe TepIOPICPEVEG du-
olkég, aloOnnpiakég 1 vonTikég IKavaTnTeG 1) eNNeiyelg aTTo
aTroyn eUTTEIPIAG KAl YVWOEWY, EGOCOV ETITNPOUVTAI ] EXOUV
evnpepwBei avadopikd pe TV acdaliy xpron TG cuokeung
KQl KATavooUV TOUG TTPOKUTITOVTEG KIVOUVOUG.

» O kaBapiopdg kai n cuvmpnon xprom Sev emrpémeral va
Sie€ayovral amd maidid, ekTog €av gival Ave Tev 8 eToV Kal
gmTnEOoUVTal.

» Ta maidid dev emmpémerar va maifouv pe T cuokeun.

> Ta maidid kdarw v 8 erav dev emTpémeral va épxovral ot
gmadn pe T ouokeur kai To kawdio olvdeong.
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A\ NMPOEIAOMOIHXH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

~ TomoBerteite T cuokeur) 600 To SuvaTody TMo KOVTa O pia
npia. Opovrilere wote To Puopa, ot TepinTwon kivolvou,
va gival ypriyopa mpoofaoipo kai to kahwdio Siktiou va
unv amotelei ayida yia va OKOVTAYETE.

~ Mera and m xpnon, yia Tov kaBapiopd f) ) perakivnon g
ouokeung amoouvdiere To Buopa amd v mpila.

~ TomoBereite T cuokeur| ot pia emimedn, otabepn kar avOekTikn
ot Beppodtnra emaveia.

~ Mnv TomoBereite T cuokeur k&t aTO ) KOVTA Ot eUdAekTa
QVTIKEIPEVA, OTIWG TI.X. KOUPTIVEG ) vioulamia koudivag.

~ 2¢ TIEPITITWOT) TTOU N CUOKEUN TTEoEl KATw 1} uttooTel BAafn,
unv T xpnoiporoicite. NMapadwote T cuokeur Tpog éAeyxo
kal eav amarreital emokeur) ot e€eISIKEUPEVO TTPOOWTTIKO.

~ Emiokeuég otn ouokeun emTpémeTal va paypartomolouvral
pévo amd eéouciodotnpéva kar eaidikeupéva ouvepyeia f
ané 1o TpApa e&unnpétnong mEAaTQY. 2e TEPITTWON akata\-
ANV emokeuQy, evdéxeral va mpokUyouy kivouvol yia Tov
xpnotn. Emiong, akupwverar n aéivon eyyunong.

~ [Moté pnv avoiyere To mepifAnpa g cuokeung. Aev urdpyouy
e€aptipata péoa ot cuokeur Tou xpeaiadovral cuviipnon
] AVTIKATACTACH ATTO TOV XPIOTH.

& MNpoooxn! Kautn eméaveial

~ 2¢ opiopéva eapThpaTta TG CUOKEURG avamTiooovTal
oAU uynAég Beppokpaoieg katd ) Aeiroupyia. Adrvere T
OUOKEUR Va Kpuwvel Kaad, ipiv ayyiéete autd Ta onpeia,
TTPOG amouyr| EYKAUPATWY.

~ Kparare kai petadépere ) ouokeur 1/kai To KepAPIKO OKEeU-
oG povo amo Tig mAaivég AaPég. Eddoov amarcitar popare
yavtia koulivag,.

> Mn onkovere To KEPAPIKO OKEUOG ATIO TN CUCKEUN KATA TN
Sidpkeia TG Aeitoupyiag,.
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A\ NMPOEIAOMOIHXH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

~ Kara m diadikacia payeipéparog mbavag va ameheuBepwBei
KQUTOG ATHOG, KUPIWG OTAV AVOIYETE TO YUAAIVO KATTAKI.
Kparare pia amooraon acdaleiag amod Tov atpo.

> [idvere To yudAivo kamaki povo amd 1 Aafn kard m Sidp-
KEIQ TNG A&IToupyiag.

~ Merd m xpron, ouvexiel va umtdpyel utoleimopevn Beppd-
ra oty embdaveia Tou BeppavTikol oToixgiou.

~ Beaiwbeite 611  Baon g ouokeung, To kahwdio Siktiou N
10 Buopa Siktbou Sev épxovrarl ot emadn pe Ty OeppdTn:
Tag, 61wG para koulivag f GAOyEG.

~ Mn xpnoipotoieite e€wtepikd xpovodiakdmn f EexwpioTd
TNAEXEIPICTNPIO YIA TOV XEIPIOHO TNG CUOKEUNG.

» Mnv adrvere T CUCKEUN TIOTE XWPIG EMITAPNC KATA TN
AeIToupyia.

» XPNOIHOTIOIEITE TN CUOKEUN PHOVO HE TA ECWKAEIOTA YV OIa
eéaptiuara.

» XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUT HOVO CUHPWVA pE TOUG KAVOVIOHOUG.
2¢€ TIEPITITWON ECPANPEVNG XPNONG TNG CUCKEUNG, UTTAPXEI
kivéuvog Tpaupatiopou!

» Mnv evepyotoieite T cuokeur 6Tav Sev UTTAPXOUY UNIKG
PECQ OTO KEPAPIKO OKEVOG,.

» Mnv evepyortroicite T CUOCKEUT OTAV TO KEPAWPIKO OKELOG
Sev éxel ToroBetnOei ot Baon g cuokeung.

~ Orav Béhere va TommoBerroere T cuokeur emMAve oTo PATI
KATW amo Tov anoppodnmpa, mpootte woTe To paT va
eival ofinotd.

~ [Npotou TomoBetroeTe TO KEPAPIKO OKEVOG KAl TO YUANIVO
KQTTAKI OTO vePO yia va Ta kabapioere, adroTe Ta va kpuw-
oouv kard. ANIGOG prTopei va orracouv Aoyw TG Siadpopdg
Oeppokpaciag,.
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NMPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

» Mn xpnoipotoieite To kepapikd okelog yia SiadopeTikd
oKkoTo amd Tov Teplypadopevo oTig odnyieg. Mnyv to Balere
péoa otov dolpvo, emave ot pam koulivag 1y oTn cuokeun
HIKPOKUPATWYV Kai Pnv To TomoBereite otnv katdyuén.

YNOAEI=H

» Ta v evalayr Tou mpoidvrog peraél 50 kar 60 Hz dev
amaiteital Kamola evépyeia amo Tov xpnotn. To mpoiov
npooappdleral T6oo ota 50 doo kai ota 60 Hz.

‘EAeyxog mapadoréou edomAiopou
H cuokeun mapabiderar pe Ta akdrouba e&aprhpara:
Baon ouokeung
Kepapikd okelog

[ ]

[ ]

® [udAhivo kamdki

® Odnyies xpriong

® BiB\io cuvrayov
KINAYNOZX!

> Ta uhikd cuckeuaoiag Sev emmpémeral va xpnoipomololvral amd ta maidid
yia maixviér. Yrmapye kivéuvog acduéiag.

¢ Adaiptote OXa 1a eapmipara TG cuokeung kai Tig odnyieg xprong amd T
ouokeuaaia.

¢ Amopakpuvere dAa Ta uNikG cuckeuaaoiag Kar evOeXOpEVEG TTPOCTATEUTIKEG
pepPpaveg amd ™ cuokeun.
YNOAEI=H

> Eléy&re Ty mAnpoTnTa Tou mapadotéou e€omhicpol Kal yia Tuxov epdaveig
$Ooptg.

> e mepintoon eNimolg mapadotiou eomhiopol 1 {nuidy Adyw eNkiTTolg
ouokeuaciag i Aoy peradopdag ameubuvbeite oty avoikt) Aedwviki
ypappn e€urmpémong (BA. Kepahaio «ZépPig»).

Neprypadn ouokeurng
(Na eikdveg PA. avadimhobpevn oelida)
@ Tudhivo kamdki
O Kepapikd okelog
© Bdon ouokeung
O Auyvia ehéyxou
@ Mepiotpedpdpevog pubpiotig
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1 1
Tpormog Aeitoupyiag
Me v nAektpovikn yaotpa Ta Tpddipa payeipelovial apyd yia peyaluTepo
Xpoviko didotnua oe Beppokpacicg k&tw Tou onpeiou {éong Twv 100 °C.

O xpdvog payeipipatog ot autd To eidog mapackeung Siapkei katd kavéva

T

€p1000TEPO aTd OTI oTO amAO payeipepa N ynoipo. Erol, xapn otov nmio

TpoTO TMapackeung, Siatnpolvral mepioodTepeg Prrapiveg, Opemmikég ouoieg
Kal apwpara ota 1podIpa Kar amopelyeral kayipo Tou daynrou. To kpéag

6

Mposro

ev oTeyvovel, ald mapapével {oupepd karl palako.

IHaoisg

Mpiv ané TV mpwTn Xpnon

Mpiv amd v mpat xphon mpéme dha ta eaprpara va kabapilovral oxoha-
oTIKd, ©oTe va amopakpuvBolv evexdueva umoleippata amd v Kataokeur.
la Tov okomd autd akoloubhote v e&iig Siadikaoia:

¢
¢

KaBapiote OMa 1a pipn dmwg meprypdderar oto keddahaio «Kabapiopdegy.

TomoBerfote 1 Bdion g ouokeurig @ o pia eminedn, otaBepn kar avOexikh
otn Oeppdmra emddveia kovtd ot pia ebkora mpooPaoiun mpila.
TomoBerfoTe To Kepapikd okelog @ otn Pdon g ouokeung ©.

BeBaiwbeite 611 0 mepioTpedSpEvog Siakdmng Ppiokeral ot Béon O xan
ouvdiote 1o Blopa oe pia mpila Siktlou.

lepioTe To kepapikd okelog @ pe 0,5 Nitpa vepd.

¢ TomoBemote o yudhivo kamaki @ emdve oo kepapikd okelog @.

Otote Tov mepioTpepOpEvo pubpioty @ oto «5&». H Auyvia ehéyxou @
avape, n ouokeun Eexivae pe ™ Siadikacia Béppavong.

YMNOAEI=H

> Kard myv mpotn xphon evdixeral va maparnendei pikpr moodTnTa kamvol
Kal ooy AOYW® TWV KATAOKEUAGTIKWVY UTTOAEIPPATWY. AuTo eival puciooyi-
KO Kal UTToxXwpel Perd amd pikpd xpovikd Sidotnua. Opovridere yia emapkn
agpiopd, avoiyovrag yia mapadeypa éva mapabupo.

Amevepyotroifote Tn ouokeur perd amd 60 errd, Oérovrag AN Tov mepr-

otpedpdpevo pubpiot @ oro On.

¢ Anoocuvédiore To Blopa amd my mpila.

Adnote T ouokeur va kpudoe kald, xUoTe To vepd kar kabapiote dAa Ta
eéapmipara Eavd dmug meprypdderar oto keddhaio «Kabapiopog».

GR | CY 23



SILVERCREST'

TomoOérnon ouoksurg

YMNOAEI=H

> Kard mv mpdm xpAon Tng ouckeung akohouBrore T Siadikacia mou
meprypaderal oto Kepahaio «lMpiv amé v mpwrn xprion».
¢ TomoBemote T Bdon g ouokeung O ot pia eminedn, otaBepn kar avOekTikh
otn Oeppdmra emddveia kovtd ot pia ebkora mpoofaaoiun mpila.
¢ TomoBemote To kepapikd okelog @ o Baon g ouckeung ©.
¢ BePaiwbeirte 611 o mepioTpedpopevog Siakdmng Ppiokerar om Béon O» kai
ouvdiore 1o Blopa ot pia mpila Siktlou.

H ouokeun sivar Twpa éroiun yia Aeiroupyia.

Mposroipacia uAikwv

24

B Mnv yepilere pe mepioodTepa amd 5,5 Nitpa ulikdyv, cupmepidapBavopévey
TV uypwv. Autd avriotoiye ot amodotacn mepimou 2,5 ek. peradl Twv uNikov
ka1 TNG avw akpfg Tou kepapikol okeloug @. Qotdoo, ot mepimTwon
TapACKEUNG UYPLV TPOdipwY, OTwG T.X. couteg N Ppactd, Sev mpémel va
yepilere pe mepioodTepa amd 4 Nitpa ulikwy, cupmepidapBavopévey Twy
uypwv. Kard autdv tov 1poTo, amodelyerar n utiepyeilion Tou paynrou.
Auté avrioToixel ot anéotaon Tiep. 5 ek. peral Twv UNIKOV kal TG Ave
akpng Tou kepapikou okeloug @.

B Ta ulika ipémer va miepigxouv To Miyotepo mep. 300 ml uypd. Mpootére edv word-
00 kabog Ta oAU oTeyvd uNIKG pmopsi va amamoly peyalltepn mpoabikn
uypPGV Kai Ta UNIKA pe uypd priopel va amairolv pikpoTepn mpoadiikn uypov.

B Mpiv m xpAon adrvere Ta Tpddipa Babidg katdyuéng va Eemaywvouy tekeing.

B WilokodPere Ta uhika ot opoibpopda kar 6o To Suvatdy 6x1 oAU peydia
KOHHATIA, WOTE Va PEILVETAl O XPOVOG payelpéparog Toug. Ooo peyalitepa
€ival Ta KOPPATIA, TOCO PEYANUTEPOG €ival KAl O XPOVOG HAYEIPEUATOG,

B Tia pia evTovoTepn YEUOTIKI ETTEIDIA, PTTOPEITE VA TOIYAPICETE TO KPEAG, TTPOTOU
To TorroBemoeTe oTO Kepapikd okelog @. Aut n Siadikacia iyl emiong To
TIAEOVEKTNUA OTI HEIWVETA 1) TIEQIEKTIKOTATA OF NITTOG TOU KPEQTOG KAl CUVETTWG
TOV paynTov, edv Sev XpnoIHOTIONOETE OTN CUVEXEID TO NITTOG TTOU ATTOpEVEL.

B Edv, mpiv amd To kavovikd payeipepa, BéNere va mpopayeipéyete 1y va Tolyapi-
oeTe UNIKG, Xpnoipomoinote éva Eexwpliotd payeipikd okeliog i Tyavi. Toiyapi-
opa n mpopayeipepa Sev eivar Suvatd pe auth T CUOKEUT.

B Edv amopakplvere To umepBaiov Nimrog amo 1o kpiag, pnv To TTpopayelpEye-
7e, 8161 Oa payeipeutel mepIocdTEPO aTd GO MPETEl kAT To Ao payEipepa.

B Ta wpd kdkkiva dacdhia mepiéxouv SnAnTnpibdelg ouaicg, or omoieg e€oubdetepw-
vovral pdvo ot oAU uynég Beppokpaoie. Emopivag To payeipepa pe aut
ouokeur| Sev emapkei! MNa Tov Adyo autd, payeipelete mpdTa Ta KOKKiva dacoNia
ToudyioTov yia 10 Nerré ot vepd mou Bpale, mpotol Ta xpnoipomoIfoeTe.

B Adnvere Ta oTeyva, akaBapiota dotpia va pouckéyouyv T vUxTa kail XUoTE
10 vepd. Xpnoipotmoinote $ppéoko vepO yid TO payeipepa.
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1
Xzapiopog
ZupBoulig

B Srov mdro Tou kepapikol okevoug @ kupiapyel n péyiot Beppokpacia
payeptparog. MN' autd yepilere mpoTa pe Ta peyaltepa koppdTia f pe Ta
UNIKG PE TOV HEYOAUTEPO XPOVO HAYEIPEHATOG KAl T UTTOAOITIA ATt EMAVG.

B 3nkovere 1o yudhivo kamak @ katd m Sidpkeia g Aemoupyiag 600 AiyoTe-
po yiveral amé T ouokeur, 16T 101 ekdelyel kAOe dopd Beppdmra kal
empnkbverar n Siadikacia payeipéparog.

B Ooco mepiooodTepo payeipeleral To daynrd, 160 o paiakd yivovrai Ta
Aayxavika kai 1o kptag,.

B Edv mepimou 010 TENOG TOU XPOVOU HAYEIPEHATOG UTTAPXOUV TTOAAG Uuypd
oTo kepapikd okelog @), amopakpuvere To yuahivo kaméaxi @. Zuveyiore To
payeipepa Twv Tpodipwy Xwpig To yudhivo kamdki @), péxpr va e€arpioToly
Ta TOAG uypa.

PUOpion BaOpidag payeipiparog

Oion Aartoupyia

«O» 2 UOKEUI] ATTEVEQYOTIOINHEVN
« S » Aiamipnon Beppokpaciag (50-70 °C)
« «low» = apyn emiteuén g péyiong Beppokpaciag
« D » (95-98°C)
(« «high» = ypriyopn emiteun g péyiomg Oeppokpaciag
« 1)) » (95_98 oc)

YMNOAEI=H

> O BaBpideq payepipatog « Y » kai «§%» EMITUYXAVOUV pIa pEyIoT

Beppokpacia 95-98 °C. H Siapopd PBpiokeral om xpovikr Siapkeia

mou amarroly o1 8o Babpideg payeipiparog yia va ¢racouy otoug

95-98°C:

— H BaBpida payeptparog « N » xpeadleral mep. 5:30 dpeg yia va
{eotavel T péyiotn moodtnTa MApwong 5,5 Aitpwy vepou améd Toug
15 °C oroug 95-98 °C. Méow g apyng avénong g Beppokpaai-
ag Beppaiverar fma 1o €idog payeipiparog.

— H Babpida payeipiparog «§9» xpeialerar mep. 3:45 opeg yia va
Leotavel T ptyiotn moodmra mA\fjpwong 5,5 Nitpwv vepou ammo Toug
15 °C otoug 95-98 °C.

Autd Ta oToixgia xpovou eival TipEG avadopdg kar avardywg TG TTANPw-

ong, g Beppokpaciag mepifdihovrog kai G apxikng Beppokpaciag,

evéxeTal va Toikilouy.
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Mays:ipepa Tpodipwv

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

>

3¢ opioptva e€apThpata NG cUoKeung avamTiooovTal ToAU uynhég
Beppokpaocieg kara T Aeroupyial Adrvere TN cuokeur} va Kpuwvel KOAG,
mipiv ayyiete autd Ta onpeia, TPOg amoduyr eyKAUPATWY.

Kpardre kar peradépere 1n Bdon g ouokeurig @ r/kai To kepapikd
okelog @ povo amd Tig mhdivég Aafég. Eddoov amareitar popare yavria
koulivag.

Kara m Siadikacia payeipipatog mbaveg va ameheubepwverar kautdg
atpdg, kupiwg 6Tav avoiyete To yudhivo kamaki @. Kparare pia amdoraon
acdaleiag amod Tov arpo.

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

>

Mnyv evepyoroieire T cuokeur) 6Tav Sev uTapPYOUY UNIKG OTO KePApIKO
okelog @.

YNOAEI=H

>

>

| 2

¢

<*

* o

*

Znkovere 1o yudhivo kaméki @ doo Miyétepo yiveral amd T cuokeur,
81671 E101 ekdelyer kaBe popd Beppdmnra kai empnkiverar n Siadikacia
payeipéparog.

H ouokeun Sev mpoopileral yia To1yapiopa Tpodipwy.

H ouokeun Sev evéeikvurar yia to LioTapa kplwv dpaynToy.

Eav Sev éxel oupPei akdpa, mpaypatomolfoTe MpwTa OAeG TIG TTPOETOIHATIEG
omwg mepiypadovral oto Kepdhaio «[Mpoeroipaocieg». Mpootéte emiong g
utrodeieig oto Keddhaio «ZupPoulégs.

Adaiptore edv xpeidleral o yuahivo kamaki @ amméd 1o kepapikd okelog @
kai yepioTe pe Ta ulikda Trou Oa payeipeutoly pali pe uypo.

TomoBetfote To yudhivo kamaki @.

Otote Tov mepioTpepOpEvo pubpioty @ oty emBupnm Béon (Seirte To Kedd-
Naio «PuBuion Babuidag payeipéuarogy). H huyvia ehéyxou @ avape, n
ouokeun) Eexivae pe ) Siadikacia Bippavong.

Adnote Ta UNIKG va payeipeutoly yia Tov TTpoTeivdpevo xpovo (Seite .. To
Keddhaio «Xpovor payeipéparog»). Evdidpeoa eéyxere v katdotaon payer-
PEPATOG TWV UNIKWV.

YMNOAEI=H

>

26 GR

To kepapiko okelog @ amobnkelel emapkn BeppoTnTa, Gote va Siatnpeital
n Oeppokpacia Twv éToipwy payeipepévay UAIKOV yia akdpa miep. 30 Aerrrd.
Edv n Beppokpacia Tou daynroul mpémer va SiatnpnBsi yia mepioodrepn
wpa, Béote Tov mepioTpeddpevo pubpio @ yia Tov avricToixo xpodvo otn
eécr] «L».
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¢ Orav ohokhnpwBei To payeipepa Twv ukikov kar Sev xpedleral va diamnpnOei
&Mo n Beppokpacia Toug, Biote Tov MepioTpedpSpEvo pubpioty @ ot Bion
O xar amoouvsiore 1o Buopa.

¢ Mropsite va petadépere To ayntd MPOCEKTIKA 0t AANO OKEUOG 1} Va TO
oepPipere ameubeiag péoa oto kepapikd okeliog @. Mpooiére €5 kabug To
kepapikd okelog @ Ba eival moAl kauto! Xpnoiporoigite yavia koulivag,
yia va To amopakpUvete, kai TormoBethoTe To emdvew ot pia BeppavOekikn
emdavea.

¢ Adnote T ouokeun) va kpuwoel kahd kai kaBapioTe OAa Ta e€apthpata 6Twg
mepiypagetar oto kepahaio «Kabapiopdg».

Xpovol paysipéparog

Stov mapakdre mivaka mapéxerar pia emokdmnon diaddpwy mOavoy uhikdy
Kal ol KaTd TIPOCEYYION XPOVOI HayEIPEPATOG TouG. Ta avadepopeva oToixeia
eival amha Tipég avadopdg. O mpaypatikdg xpdvog payepiparog eéaptaral,
ekTdG aTTd To TPOCWTTIKG Gag youoTo, amd Siddopoug GANoUG TapayovTeg,
oG .. amd My apxikn Beppokpacia, T ouvBeon, To ptyebog kar TRy ToooT-
TA TWV UNIKQV 1} TNV TTAPEXOHEVT TTOTOTNTA UYPWV.

la Tig TEPICTOTEPEG CUVTAYEG KPEQTOG KAl AXAVIKWY ATTAITEITAl KATG Kavova
£vag xpovog payepéparog mep. 5-8 wpeg ot Oion «i» kai mep. 3-5 wpeg
ot Béon «ﬁ». ‘Ooo mepiocodTepo payeipeveral 1o aynto, TOCO MO HAAAKA
yivovral Ta haxavikd kai 1o kpéag. Aev eival hoimdv amapaimro va akolouBeire
TTOTA TOUG avadePOHEVOUG XPOVOUG.

MNood- Xpovogpaysi- Xpdvog paysr-

Tpodrpo ™mra piparog « S » piparog «»
Mooyxapr ynrd 1000 yp. mep. 6 - 8 wpeg mep. 4 - 5 wpeg
DiAéto xoipIvod 500 yp.  mep. 5-6 wpeg mep. 4 - 5 wpeg
3m0Bog kotomouhou 650 yp.  mep. 5 - 6 Gpeg mep. 4 - 5 wpeg
Kipag 500 yp. mep. 4-5 wpeg mep. 2 - 4 wpeg

2kAnpa Aayavika
(Marareg, kapodTa, 300 yp. mep. 4 -6 wpeg mep. 2,5 - 4 opeg

GENIVO, KATT.)

KohokUBia 300 yp. mep. 4-5 opeg mep. 2,5 - 4 wpeg
Apakag 500 yp. mep. 5- 6 wpeg mep. 4 - 5 wpeg
Kokkiveg dpakeg 500 yp.  mep. 2 -4 wpeg mep. 1,5 -2 opeg
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KaOapiopodg

KINAYNOZHAEKTPOMAH=IAZ!

> Anoouvéiere mpota To Buopa amd v mpila, mpotol kaBapioete T
OuoKeur.

> [oté un Bubilere 1n Bdon g ouokeufig @ kai To kahwdio cluvdeong oe
VEPO.

/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Adrvere OAa 1a eaptipata va kpudoouv kahd Tpiv amd Tov kabapiopo.

MPOXZOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> Mn xpnoipomoigite kauoTika 1) TpIPIka péca kabapiopol. Autd evdixeral
Va KATAoTPEYOUV TIG EMPAVEIEG TG CUOKEUNG.

> [potol TomoBetoeTe To kepapikd okelog @ kai To yudAivo kamaki @
oTo vepd yia va Ta kabapioete, adroTe Ta va kpuwoouy kard. ANIGG
pmopei va omdcouy Aoyw Tng Siadopdg Beppokpaciag.

¢ KaBapilere To mepiPAnpa kai To ecwtepikd TG Paong g cuokeunig € pe
¢va vemo6 mavi. Ebdoov amarteital, mpooBiote éva o amoppumavTikd oto
mavi. 21n ouvéxeia, okoutioTe pe éva Ppeypévo povo pe vepd mavi, GoTe va
aTOpaKPUVETE TUXOV UTTOAEIPPATa amoppuTavTikoU.

<*

KaBapiote To kepapikd okelog @ kai 1o yudhivo karmaki @ oe {eotd vepd pe
¢va mo amoppumavtikS. Tihog, EemMivere Ta eéapmpara pe kaBapd vepod.

YIMNOAEI=H

@ To kepapikd okevog @ kai To yudhivo kamaki @ pmopouyv va kaba-

pIoTOUV MIONG KAl OTO TIAUVTAPIO THATWY.

¢ ZreyvooTe kald 6ha ta e€apTipata, mpoTol Ta emavayPnOIHOTIOIACETE 1 Ta
amoBnkeloere.

dulaln

¢ KaBapiote ONa Ta pépn oTMwg MEpIypaderal oto kepdaio «KaBapioudegy.
¢ Ouldére T ouokeun pe TommoBetnpévo To kepapikd okelog @ kai kAeloTo TO
yuahivo kamaki @ ot évav oteyvd xhpo xwpig okovn.
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Avripetwmon opalparwv

MpofAnpa MOavig airieg MOavig AUosg

H ouokeun Sev eivar SuvdtoTe T CuoKeUr OF
ouvdedepivn ot pila. pia mpida.

H ouokeun mapoucialer  AmeuBuvbeire oto Tpfipa

H ouokeun &e X ‘
AaBn. .
AeiToupyel. Brapn otpPig
O 1
Ugsil:jrps%o:i\;?; EmAéére pia kataMnAn
géo: «()qj ! qupiéd IJQYUPEI}JGTOC,.

Edv Sev eivar Suvat n avriperomon Tov odpalpdtev pe Tig Tapamdve TPoTAcElg
avriperomong odarpdrey, fi edv Siamotwoere dAa €idn PAafov, ameuBuvbeire

oto TpApa otpPig Mg eraipeiag pag.

Amoppiyn
Andppiyn cuokeung

=1

Z¢ Kapia TIEPITITWON PNV ATTOPPITITETE T CUOKEUN) OTA OIKIaKdA
arroppippara.

Auté To TIpoidV umtdKseITal oTNV cupwrtaikr odnyia 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment - Améppiyn niekrpi-
KWV Kal NAéKTPOVIKWV OUOKEUWYV).

ATOpPITITETE Tr) CUOKEUT PECW PIAG EYKEKPIMEVNG ETTIXEIPNONG ATOPPIYNG 1} HEOWw
NG KOIVOTIKAG emyeipnong amdppiyng. Tnpeite Tig 10xUouceg mpodiaypadis.
Ze mepimmwon apdiBoidy, emkoiveveite pe Tnv appodia emyeipnon anoppIyng.

Na mig SuvatdTeg ambéPPIYNG TOU TIPOIGVTOG peTd To TENOG Tou KUkhou whg
Tou, ameuBuvBeite oV appddia utmpeaia g kovoTTag 1 TG TOANG Cag.

Anéppiyn TG cuokeuaoiag

Oy

&Y

-2

H cuokeuaoia mpooTatelel T ouokeur and $pBopég katd T peradopd. Ta uAikd
ouoKeuaoiag £xouv emheyel CUPGLVA pE TOUG Kavoveg TTpoaTaciag Tou TepIBai-
NovTOG Kal TIG TEXVIKEG AMOPPIYNG Kal, WG K TOUTOU, Eival QVaKUKAQOIHA.

H emorpodn g ouokeuaciag oto kUkAwpa UNKGY e€oikovopel TTPLTEG UAEG Kal peid:-
Vel TV TToodTnTa Twv amoppippaTey. Amoppimere Ta UNKG cuokeuaciag Tou Sev
XPnolpomololvral Théov olpdwva pe TG Katd Témoug 1oy Uouaeg mpodiaypadis.

Armoppirere T ouokeuaoia pe TpoTO GIAIKS TPogG To TepIBANIOV.

AapPavere umdyn T ofjpavon ota Siadopa Uik cuckeuaciag Kai, epdcov
amarreital, Eexwpilert Ta. Ta uhikd cuokeuaciag Gpépouv orjpavon pe ouvropo-
ypadieg (a) kar yndia (b) pe mv e&ng onuacia:

1-7: Mhaotika, 20-22: Xapti kar xaptdvi, 80-98: ZuvBerikd ulika.
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Napaptnpa
TeXxvika XapaKTnpIoTIKA

220 - 240V ~ (evaAaooodpevo pelpa),
50/60 Hz

Karavalwon pedparog 320 W

Taon Siktbou

XwpnTikdTTa KEPAPIKOU
okeloug @
Méyiom moootnTa MARpw-
ong kepapikou okeloug @
I OMa Ta eéaprpara autig TG CUCKEURG, TTOU
QH épyovrai ot emadr pe TPOGIPA, PTOPOUYV va
Xpnoipomolouvral pe acdaleia ara 1podIpa.

@ ltiwon mpooTaaciag

Eyyunon tn¢ Kompernass Handels GmbH

mep. 6 Nitpa

mep. 5,5 Nirpa

A&i6mipn meNdmiooa, a&idtipe e,

H mapoloa ouokeuny Siabtrer 3 xpdvia eyylnon amd v nuepopnvia ayopds.
3V MepITTWON eMEIPewWY OTO TIPOTOV EXETE VOUIKG SIKAIOPATA EvavT TOU TTOAN-
1M ToU TPOidVTOG. AuTd Ta vopikd Sikaibpara Sev mepiopiloviarl pEcw TG KaTw-
TEPW avadepOpEvNg eyyunong.

MpoimoBiosig eyylnong

H mepiodog eyyinong exiva my nuepopnvia ayopds. uidooere Ty amddeadn
ayopds. Amareital wg amodeikTIKO ayopds.

Edv, evidg tpiov etov amd v nuepopnvia ayopdg, mapatnenbei kamoio ohai-
pa ulikoU i kaTaokeunig oTo Tpoidy, Oa emokeudooupe f) Oa avrikataoTooupe
(katémv kpiong pag) To mpoidv Swpedv A Ba oag emoTpadei To Mood ayopds.
H mapoloa eyylinon mpoimoBerer 61 n ehatrwpaTikr cuckeun kar n amddeén

ayopdg Ba umofAnBolv pali pe pia olbvropn meprypadr avadopikd pe To Mol
Bpiokeral n éNeiyn kai moTe mapatphBnke, eviog TG TEPIGOOU TWY TPIOV ETOV.

E&v 1o ehdmropa kalirrerar and v eyyUnon pag, Oa AaPete o emokeuaopévo 1
€va VEO TIPOIOV.

Mepiodog eyylnong kai vopikég amaitrosg Aoyw eAsipewv

O xpdvog eyylnong Sev maparteiverar péow TG mapoxng yyunong. Auté ioxUel
ka1 yia eéaptipara, Ta omola éxouv avrikaraotabel kar emokeuaorel. Evoexope-
veg 16N umdpyouoeg {npitg kai eNelpelg Katd TV ayopd TIpETEl va yvwoToTIoN-
olvtal apéowg perd v amoouckevacia. Merd ™ Mjén Tou xpovou eyylnong,
TuxOV epdavi{dpeveg emOoKeUEg XpebvovTal.
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Eupog syyunong

H ouokeun kataokeudoTnke olpdwva pe auotnpég odnyieg moI6TATAG Kal EAEy-
XOnke mpooekTIKG TIPIV ATTd TNV ATTOGTOMN.

H eyylnon 1oxUer yia oddApata ulikol A kataokeung. H mapoloa eyylinon dev
kaAumrel eapTipaTa Tou TTPoidvTog Tou umdkevTal o dpucioloyikr dopd kal,
wg &k ToUTou, Bewpolvrar avalwoipa eéapmpara f {npiég ot elOpauota e&aprh-
para, m.x. SiakdmTeg, cucowpeutig A yuahiva e€aptipara.

H mapoloa eyyinon akupwveral edv mpokAnOei {npid oto mpoidy, edv Sev yive-
Tal owoth xpron 1 ouvifpnon. fa pia cwoTr xpRor Tou TPOoidVTOG TPEME! va
mpouvral enakpiBwg o avadepopeveg utodeieig oTig odnyieg xeipiopou. Zko-
TToi XpRong Kai Xeipiopoi Tou Sev GUVICTWVTAI 1) YIA TOUG OTTOIoUG UTTAPXE! TTPO-
aidotoinon mpéme anapaimra va anodelyovral.

To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 181wk Kal &x yia emayyeApgaTiki xpHon. 2e
TepITTWON KaKAG petayeipiong kar akatdMnAng xenong, xefong Biag kai ma-
pepPaocwy, o omoieg Sev Sie€nxOnoav and to eouciobotpévo pag Tpfpa
otpPig, n eyyunon mavel va ioxUel.

Aadikacia os mepinTwon syyunong

Na mv eéacdpahion yphyopng emelepyaciag Tou {ntuatodg oag, TnpeiTe Tig
akoloubeg umrodeiéeic:

B Tia d\eg Tig epwthoelg xete droipn v amodeaén ayopdg kai Tov kwdikod
mpoidvrog (m.x. IAN 123456_7890) wg anddeén yia myv ayopd.

W Tia tov kwdikd TpoidvTog, avatpéére oty mvakida Timou oTo TpPoidy, ot
pia etikéta oto mpoidy, oto e£udulo Twv 0dnyibv xprong (kdtw apioTepd)
| o€ éva auToKOAANTO TNV TTHOW 1) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG.

B Eav mpokUyouv oparpara Aeroupyiag 1} GAAeg eNAeiyeIG, emKoIVQVAOTE KaT’
apxnyv pe 1o akoroubo avadepodpevo Tunua otpPic TNAePWVIKE f)
pe E-Mail.

B Eva mpoidv mou Bewpeital ehatropaTikd propeite va To amooTeilete atehog
otV avadepdpevn SielBuvon Tou otpPig emouvanTovrag my anddeaén ayo-
pdg (amddeén Tapeiou) kar avadipovrag mou Bpickerar n ENNeyn kai oTE
epdaviornke.

PDF ONLINE
www.idl-service.com

| v 1otocehida www.lidl-service.com pmopeite va mpaypatotoifoete A
EERE| I prop payparororere Ayn
o

TQV TTapOVILY 1 aMev odnyiov xprong, Pivieo mpoidviwy kai Aoyiopikou.

Me autdv Tov kwbikd QR peraPaivere ameuBeiag ot oehida eéunnpémong
Lidl (www.lidl-service.com) kai sicayayovrag Tov kwdikd Tpoidvrog (IAN)
360599_2010 pmopsite va avoilere Tig avriotoixeg odnyieg xpAons.
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ZipPig
StpPig EAMAaSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr
(& ZtpPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[1AN 360599_2010]

Eicaywyéag
H akdAoubn SiebBuvon Sev civar SielBuvon oipPig. Emkovaviore, kat’ apxfyv,
pe TNV avadepdpevn utnpecia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
TEPMANIA

www.komperncss‘com
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthdlt wichtige
Hinweise fiir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzberei-
che. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit
aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

34

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméaBe Verwendung!

Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und /

oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBBlich bestimmungsgemaf3 verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen
einhalten.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Garen von Lebensmitteln in privaten Haus-
halten vorgesehen. Benutzen Sie das Gerdt nicht in gewerblichen oder industriel-
len Bereichen.

Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Innenrdumen, verwenden Sie es
niemals im Freien.

Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemaB.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR!

- Tauchen Sie die Gerdtebasis, das Netzkabel oder den
Netzstecker niemals in Wasser oder andere Flissigkei-
ten, stellen Sie die Gerdatebasis nicht in der Néhe von
Wasser auf und reinigen Sie sie auch nicht unter flie-
Bendem Wasser.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel im Betrieb niemals
nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

~ Lassen Sie besch&digte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

- Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen
Innenrdumen, nicht im Freien.

> Fillen Sie kein Wasser oder andere Flussigkeiten in den
Metallbehdlter der Gerétebasis!

/A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber
sowie von Personen mit verringerten physischen, sensori-
schen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.

» Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und
alter und werden beaufsichtigt.

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jun-
ger als 8 Jahre fernzuhalten.
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/A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Stellen Sie das Gerét méglichst in der Néhe einer Steckdose
auf. Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell
erreichbar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden
kann.

~ Ziehen Sie nach Gebrauch, zur Reinigung oder zum Bewe-
gen des Gerdtes immer den Netzstecker aus der Steckdose.

» Stellen Sie das Gerdt auf einen ebenen, stabilen und hitze-
bestandigen Untergrund.

~ Stellen Sie das Gerdt nicht unter oder in der N&he von
brennbaren Gegensténden auf, wie z. B. Gardinen oder
Hangeschranken.

~ Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal iiberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

~ Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten
Fachbetrieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch
unsachgeméfe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benut-
zer entstehen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.

~ Offnen Sie niemals das Gehduse des Gerdites. Es befinden
sich keine vom Anwender zu wartenden oder tauschbaren
Bauteile im Gerdat.

& Achtung! Heif3e Oberflachel!

>~ Teile des Gerdtes werden wéhrend des Betriebs sehr heif3.
Lassen Sie das Gerdit ausreichend abkihlen, bevor Sie diese
Stellen berihren, um Verbrennungen zu vermeiden.

~ Halten und tragen Sie das Gerat bzw. den Keramiktopf nur
an den seitlichen Griffen. Tragen Sie ggf. Topthandschuhe.

~ Heben Sie den Keramiktopf wéhrend des Betriebs nicht aus
dem Gerdit.
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/A\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Wahrend des Garvorgangs wird maglicherweise heif3er
Dampf freigesetzt, insbesondere, wenn Sie den Glasdeckel
6ffnen. Halten Sie einen sicheren Abstand zum Dampf.

» BeriUhren Sie den Glasdeckel wahrend des Betriebs nur am

Griff.

~ Nach der Anwendung verfigt die Oberflache des Heizele-
ments noch Uber Restwdrme.

» Stellen Sie sicher, dass die Gerdtebasis, das Netzkabel oder
der Netzstecker nicht mit heien Quellen, wie Kochplatten
oder offenen Flammen, in Berthrung kommen.

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerdat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

~ Betreiben Sie das Gerdat ausschlieBlich mit dem mitgeliefer-
ten Originalzubehar.

~ Benutzen Sie das Gerdt nur bestimmungsgemaf3.
Bei Missbrauch des Gerétes besteht Verletzungsgefahr!

» Schalten Sie das Gerdt nicht ein, wenn sich keine Zutaten im
Keramiktopf befinden.

~ Schalten Sie das Gerdgt nicht ein, wenn der Keramiktopf nicht
in die Gerdtebasis eingesetzt ist.

~ Wenn Sie das Gerdt unter die Dunstabzugshaube auf den
Herd stellen wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausge-
schaltet ist.

~ Lassen Sie den Keramiktopf und den Glasdeckel ausrei-
chend abkihlen, bevor Sie sie zur Reinigung in Wasser
tauchen. Andernfalls kénnen Sie aufgrund des Temperaturun-
terschiedes zerspringen.
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie den Keramiktopf nicht anders als in dieser An-
leitung beschrieben. Verwenden Sie ihn nicht im Backofen,
auf dem Herd oder in der Mikrowelle und stellen Sie ihn
nicht ins Gefrierfach.

> Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Lieferumfang prifen

Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

Gerdtebasis
Keramiktopf
Glasdeckel
Bedienungsanleitung

Rezeptheft

> Verpackungsmaterialien diirfen von Kindern nicht zum Spielen verwendet

werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus der
Verpackung.

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Schutzfolien
vom Gerdt.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter

Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).
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Geratebeschreibung
(Abbildungen siehe Ausklappseite)

@ Glasdeckel
O Keramiktopf
© Geratebasis
O Kontrollleuchte
© Drehregler

Funktionsweise

Mit dem Slow Cooker werden die Lebensmittel iiber einen ldngeren Zeitraum bei
Temperaturen unterhalb des Siedepunktes von 100 °C langsam gegart.

Die Garzeit ist bei dieser Zubereitungsart in der Regel wesentlich lénger als beim
einfachen Kochen oder Braten. Dafiir bleiben durch die schonende Zubereitung
mehr Vitamine, Ndhrstoffe und Aromen in den Lebensmitteln erhalten und ein
Anbrennen der Speisen wird vermieden. Fleisch trocknet nicht aus, sondern bleibt
saftig und zart.

Vorbereitungen

Vor dem ersten Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch sollten Sie alle Teile griindlich reinigen, um eventuelle
Fertigungsriickstéinde zu beseitigen. Gehen Sie dazu wie folgend beschrieben
vor:

¢ Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

¢ Stellen Sie die Gerdtebasis @ auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandi-
gen Flache in der Néhe einer gut erreichbaren Netzsteckdose auf.

¢ Setzen Sie den Keramiktopf @ in die Gerdtebasis € ein.

¢ Vergewissern Sie sich, dass der Drehschalter auf ,,O" steht und stecken Sie
den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

¢ Befillen Sie den Keramiktopf @ mit 0,5 Liter Wasser.

¢ Legen Sie den Glasdeckel @ auf den Keramiktopf @.

¢ Stellen Sie den Drehregler @ auf ,,ﬁ”. Die Kontrollleuchte @ leuchtet, das
Gerét beginnt mit dem Aufheizvorgang.

> Beim ersten Gebrauch kann es durch fertigungsbedingte Riicksténde zu
leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist normal und
verliert sich nach kurzer Zeit. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.
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¢ Schalten Sie das Gerét nach 60 Minuten ab, indem Sie den Drehregler @
wieder auf ,,O" stellen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Lassen Sie das Gerdt ausreichend abkiihlen, schitten Sie das Wasser weg
und reinigen Sie alle Teile erneut wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Gerat aufstellen

> Wenn Sie das Gerét zum ersten Mal verwenden, gehen Sie zundchst vor
wie im Kapitel ,Vor dem ersten Gebrauch” beschrieben.

¢ Stellen Sie die Gerdtebasis @ auf einer ebenen, stabilen und hitzebesténdi-
gen Flache in der Néhe einer gut erreichbaren Netzsteckdose auf.

¢ Setzen Sie den Keramiktopf @ in die Gerdtebasis € ein.

¢ Vergewissern Sie sich, dass der Drehschalter auf ,,O" steht und stecken Sie
den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

Das Gerdt ist jetzt betriebsbereit.

Zutaten vorbereiten

B Fillen Sie nicht mehr als 5,5 Liter Zutaten inkl. Flissigkeit ein. Das sind etwa
2,5 cm Abstand zwischen den Zutaten und der Oberkante des Keramiktop-
fes @. Bei der Zubereitung von sehr flissigen Speisen, wie z. B. Suppen
oder Eintépfen, sollten Sie jedoch nicht mehr als 4 Liter Zutaten inkl. Flissig-
keit einfiillen, um ein Uberlaufen der Speisen zu vermeiden. Dies entspricht
einem Abstand von ca. 5 cm zwischen den Zutaten und der Oberkante des
Keramiktopfes @.

H Die Zutaten sollten mindestens ca. 300 ml Flissigkeit enthalten. Beachten Sie
dabei jedoch, dass sehr trockene Zutaten mehr und stark wéssernde Zutaten
weniger zugegebene Flissigkeit erfordern kdnnen.

B Lossen Sie tiefgefrorene Lebensmittel vor der Verwendung vollstéindig auftauen.

B Zerkleinern Sie die Zutaten in gleichméaBige, méglichst nicht zu grofe Teile,
um ihre Garzeit zu verkiirzen. Je grofBer die Teile, desto lénger die Garzeit.

M Sie kénnen Fleisch fir ein intensiveres Geschmackserlebnis scharf anbraten,
bevor Sie es in den Keramiktopf @ geben. Dies hat auch den Vorteil, dass
der Fettgehalt des Fleisches und somit der Speisen verringert wird, wenn Sie
das ausgebratene Fett nicht weiterverwenden.

B Wenn Sie Zutaten vor dem Garen vorkochen oder anbraten méchten, benut-
zen Sie hierzu einen separaten Kochtopf bzw. Pfanne. Anbraten oder Vorko-
chen ist mit diesem Gerdt nicht méglich.
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B Braten Sie das Fleisch nicht vor, sollten Sie Giberschiissiges Fett vom Fleisch
entfernen, da dieses beim schonenden Garen nicht verkocht.

B Rohe, rote Bohnen enthalten Giftstoffe, die nur durch hohe Temperaturen
neutralisiert werden. Das Garen mit diesem Gerdt ist dazu nicht ausrei-
chend! Kochen Sie rote Bohnen daher mindestens 10 Minuten in kochen-
dem Wasser vor, bevor Sie sie verwenden.

B Lassen Sie getrocknete, ungeschélte Hilsenfriichte ber Nacht einweichen und
schitten Sie das Wasser weg. Verwenden Sie frisches Wasser fiir die Zuberei-
tung.

Bedienen

Tipps
B Am Boden des Keramiktopfes @ herrscht die héchste Gartemperatur. Fillen

Sie daher gréfiere Stiicke bzw. die Zutaten mit der léngeren Garzeit zuerst
ein und den Rest obendrauf.

B Heben Sie den Glasdeckel @ wahrend des Betriebs so wenig wie méglich
vom Gerét ab, da hierdurch jedes Mal Wérme entweicht und dadurch der
Garprozess verldngert wird.

H Je lénger die Speisen gegart werden, desto weicher wird das Gemise und
desto zarter wird das Fleisch.

B Wenn sich gegen Ende der Garzeit zu viel Flissigkeit im Keramiktopf @
befindet, nehmen Sie den Glasdeckel @ ab. Lassen Sie die Lebensmittel
ohne Glasdeckel @ weitergaren, bis ausreichend Flissigkeit verdampft ist.

Garstufe einstellen

Position Funktion

"O” Gerdt ausgeschaltet

S Warmhalten (50-70 °C)

W5 JJow"” = langsam erreichte Maximaltemperatur (95-98 °C)
e 4high” = schnell erreichte Maximaltemperatur (95-98 °C)

1 i
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% “und ,,S_SS” erreichen beide eine maximale Temperatur

> Die Garstufen , )
von ca. 95 - 98 °C. Der Unterschied besteht in der Dauer, die beide Gar-
stufen bendtigen, um die 95 - 98 °C zu erreichen:

— Die Garstufe ,,i" benétigt ca. 5:30 Stunden, um die maximale Einfill-
menge von 5,5 Litern Wasser von 15 °C auf 95 - 98 °C zu erhitzen.
Durch den langsamen Temperaturanstieg wird das Gargut schonender
erhitzt.

— Die Garstufe ,,ﬁ” benétigt ca. 3:45 Stunden, um die maximale Ein-
fillmenge von 5,5 Litern Wasser von 15 °C auf 95 - 98 °C zu erhit-
zen.

Diese Zeitangaben sind Richtwerte und k&nnen je nach Befillung,

Umgebungs- und Ausgangstemperatur variieren.

Lebensmittel garen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Teile des Gerdites werden wahrend des Betriebs sehr heif3! Lassen Sie das
Gerdt ausreichend abkiihlen, bevor Sie diese Stellen beriihren, um Verbren-
nungen zu vermeiden.

> Halten und tragen Sie die Gerétebasis @ bzw. den Keramiktopf @ nur an
den seitlichen Griffen. Tragen Sie ggf. Topfhandschuhe.

> Wahrend des Garvorgangs wird méglicherweise heier Dampf freigesetzt,
insbesondere, wenn Sie den Glasdeckel @ &ffnen. Halten Sie einen siche-
ren Abstand zum Dampf.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Schalten Sie das Gerdt nicht ein, wenn sich keine Zutaten im Keramiktopf

@ befinden.

> Heben Sie den Glasdeckel @ so wenig wie méglich vom Geréit ab, da
hierdurch jedes Mal Wérme entweicht und sich so der Garprozess verléin-
gert.

> Das Gerdt ist nicht zum Anbraten von Lebensmitteln geeignet.
> Das Gerdt ist nicht zum Erwérmen von erkalteten Speisen geeignet.

¢ Falls noch nicht geschehen, treffen Sie zunéchst alle Vorbereitungen wie im
Kapitel ,Vorbereitungen” beschrieben. Beachten Sie auch die Hinweise im
Kapitel ,Tipps”.

Nehmen Sie ggf. den Glasdeckel @ vom Keramiktopf @ und filllen Sie die
zu garenden Zutaten inkl. Flssigkeit ein.

Legen Sie den Glasdeckel @ auf.

<>

*
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¢ Stellen Sie den Drehregler @ auf die gewiinschte Position (siehe Kapitel
,Garstufe einstellen”). Die Kontrollleuchte @ leuchtet, das Gerét beginnt mit
dem Aufheizvorgang.

¢ Lassen Sie die Zutaten fir die empfohlene Zeit garen (siehe z. B. Kapitel
,Garzeiten”). Kontrollieren Sie zwischendurch den Garzustand der Zutaten.

> Der Keramiktopf @ speichert geniigend Hitze, um die fertig gegarten
Zutaten noch ca. 30 Minuten lang warmzuhalten. Falls die Speisen fir eine
l&ngere Zeit warmgehalten werden sollen, stellen Sie den Drehregler @
5"

1 —

solange auf

¢ Wenn die Zutaten fertig gegart sind und auch nicht mehr warmgehalten wer-
den missen, stellen Sie den Drehregler @ auf ,,O” und ziehen Sie den Netz-
stecker.

¢ Sie kdnnen die Speisen nun vorsichtig umfillen oder direkt im Keramiktopf @
servieren. Beachten Sie dabei, dass der Keramiktopf @ ggf. sehr heif3 ist!
Benutzen Sie Topthandschuhe, um ihn zu entnehmen und stellen Sie ihn auf
einer hitzebesténdigen Oberfléche ab.

¢ Lassen Sie das Gerdt ausreichend abkihlen und reinigen Sie alle Teile wie im
Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Garzeiten

Die nachstehende Tabelle gibt eine Ubersicht Gber verschiedene mégliche Zuta-
ten und lhre ungefshren Garzeiten. Die Werte kdnnen jedoch nur als Orientie-
rungshilfen dienen. Die tatséichliche Garzeit héngt neben Ihrem persénlichen
Geschmack von verschiedenen weiteren Faktoren ab, z. B. von der Ausgangs-
temperatur, Beschaffenheit, Gréf3e und Menge der Zutaten oder von der zugege-
benen Flissigkeitsmenge.

Die meisten Fleisch- und Gemisegerichte bendtigen in der Regel eine Garzeit
von ca. 5-8 Stunden bei ,,i” und ca. 3-5 Stunden bei ,,ﬁ". Je lénger die
Speisen gegart werden, desto weicher wird das Gemiise und desto zarter wird
das Fleisch. Es kommt also nicht auf die Minute an.

Lebensmittel Menge Garzeit , " Garzeit ,,.%.”
Rinderbraten 1000g  ca. 6-8 Stunden ca. 4 - 5 Stunden
Schweinefilet 500 g ca. 5 - 6 Stunden ca. 4 - 5 Stunden
Héhnchenbrust 650g ca. 5 - 6 Stunden ca. 4 - 5 Stunden
Hackfleisch 500 ¢ ca. 4 - 5 Stunden ca. 2 - 4 Stunden

Festes Gemise
(Kartoffeln, Karotten, 300 g ca. 4 - 6 Stunden ca. 2,5 - 4 Stunden
Sellerie etc.)
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Lebensmittel Menge Garzeit ,,i” Garzeit ,,.%.”

Zucchini 300g ca. 4 - 5 Stunden ca. 2,5 - 4 Stunden

Griine Schélerbsen 500 g ca. 5 - 6 Stunden ca. 4 - 5 Stunden

rote Linsen 500g ca. 2 - 4 Stunden ca. 1,5 -2 Stunden
Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR!

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor Sie das
Gerdt reinigen.

> Tauchen Sie die Gerétebasis @ und die Anschlussleitung niemals unter
Wasser.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie vor der Reinigung alle Teile ausreichend abkihlen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine &tzenden oder scheuernden Reinigungsmittel. Diese
kénnen die Oberfléchen des Gerdtes beschadigen.

> Lassen Sie den Keramiktopf @ und den Glasdeckel @ ausreichend abkiih-
len, bevor Sie sie zur Reinigung in Wasser tauchen. Andernfalls kdnnen Sie
aufgrund des Temperaturunterschiedes zerspringen.

<*

Reinigen Sie das Gehéuse und den Innenraum der Gerdtebasis € mit einem
feuchten Tuch. Geben Sie bei Bedarf ein mildes Spiimittel auf das Tuch. Wi-
schen Sie danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch nach, um even-
tuelle Spilmittelreste zu entfernen.

<>

Reinigen Sie den Keramiktopf @ und den Glasdeckel @ in warmem Wasser
mit einem milden Spilmittel. Spilen Sie die Teile zum Schluss mit klarem Was-
ser ab.

@ Der Keramiktopf @ und der Glasdeckel @ sind auch fir die Reini-

gung in der Spilmaschine geeignet.

¢ Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie sie erneut verwenden oder verstaven.

Aufbewahren

¢ Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

¢ Bewahren Sie das Gerdt mit eingesetztem Keramiktopf @ und geschlossenem
Glasdeckel @ an einem staubfreien und trockenen Ort auf.
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Fehlerbehebung

Problem Mégliche Ursachen  maégliche Lésungen
Das Gerdt ist nicht mit SchlieBen Sie das Gerdt
einer Netzsteckdose an eine Netzsteckdose
verbunden. an.

Das Gerdat funktioniert .

nicht. Das Gerdt ist beschadigt. WenAden St em e

Service.

Der Drehregler @ steht  Wahlen Sie eine passen-
auf ,,O”. de Garstufe.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben
lassen oder wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich
bitte an unseren Service.

Entsorgen

Gerdt entsorgen

Werfen Sie das Geriit keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).
Entsorgen Sie das Gerét iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.
@
I Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkis erfahren Sie bei lhrer
% Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
%@ materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-

punkten ausgewdihlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemaf den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
b Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
a

sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Anhang

Technische Daten

Netzspannung 220-240 V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 320W

Fassungsvermagen .

Keramiktopf @ ca. 6 liter

Maximale Einfillmenge .

Keramiktopf @ g2 33 iz

Q'P Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind lebensmittelecht.

@ Schutzerdung

Garantie der KompernaB3 Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mén-
geln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetzliche

Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden darge-

stellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts be-
ginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriiche

46

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Abwickl

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdaf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle in
der Bedienungsanleitung aufgefilhrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwen-
dungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgera-
ten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

ung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(z. B. IAN 123456_7890) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

PDF ONLINE
wwwlidI-service.com

EFAE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
A

Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 360599_2010 lhre Bedienungsanleitung &ffnen.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 360599_2010]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. komperncss.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com
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