SILVERCREST*

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

OLLA DE COCCION LENTA
PENTOLA PER COTTURA LENTA SSC6 320 A1l

@ . D D

OLLA DE COCCION LENTA PENTOLA PER COTTURA LENTA
Instrucciones de uso Istruzioni per l'uso

™D @

SLOW COOKER SLOW COOKER

Operating instructions Bedienungsanleitung

IAN 360599_2010



&®

Antes de empezar a leer abra la pagina que contiene las imagenes y, en seguida, familiaricese con todas
las funciones del dispositivo.

an ™D

Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni
dell’apparecchio.

@B MD

Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

@B @D @

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieffend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.

ES Instrucciones de uso Pégina 1
IT/MT Istruzioni per |'uso Pagina 17
GB/MT Operating instructions Page 33

DE/AT/CH Bedienungsanleitung Seite 49







SILVERCREST’

indice

I EE T M 00000 000000006000000600000060000600000060060000000 73
USOPIreVistO ..o veeeeeeeeseeccosessesaeseassossnssasssssnssnsel
Indicacionesde seguridad . .. ... .cciiiiiiiiiiiiiititetesestseeses B
Comprobacion del volumen de suministro..........cceciveeeeeeee.. 6
Descripciondelaparato........ccccieeieeiceeteescesecsccsccscessd
Modo de funcionamiento......ccciiveieiiieiiteteceicecennecenees?

Preparativos ... ccoevieeeeceecccccscasccscasseasccsccsccsccssnssd

Antes del primer uso ... ... 7
Instalacién del aparato . ... ... 8
Preparacién de los ingredientes . ... ... . . 8

R0 000000000000000000000000000000000000000000060006000000%)

CONSEIOS « o oottt 9
Ajuste del nivel de coccidn .. ... 9
Cocciénde los alimentos. . ... 10

Tiempos de cocCion .. ..ccoveveereeceescessessossosssssnscsseanaall
W55=535 60000000000000000000000000000000000000600000600000000 UZ3
Almacenamiento. . ...ccveeeeeeereceseececresesescscsssecanensasld
Eliminaciondefallos........ccciiiiirieiriiiicecerenecennneess 13

PXEEE1900000000000000000000000000000000000000000000000000000 LS

Desecho del aparato ... ... 13
Desechodel embalaje. ... 14

LN 000000000000000000000000000000000000000000000000000000 LA

Caracterishicas HCnicas . . ... ...t 14
Garantia de Kompernass Handels GmbH ......... ... . ... ... ... ... ... 15
Asistencia técnica .. ... .. .. 16

IMPOFIAdOr. . o et 16

ES 1



SILVERCREST'

Introduccion

iFelicidades por la compra de su aparato nuevo!

Ha adquirido un producto moderno y de alta calidad. Las instrucciones de uso
forman parte del producto y contienen indicaciones importantes acerca de la
seguridad, del uso y del desecho de este aparato. Antes de usar el producto,
familiaricese con todas las indicaciones de manejo y de seguridad. Utilice el
producto de la manera descrita y para los dmbitos de aplicacién indicados.
Entregue todos los documentos cuando transfiera el producto a terceros.

Uso previsto

A iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

iPeligro por una utilizacién contraria al uso previsto!

Este aparato puede ser una fuente de peligros si se utiliza de forma contraria

al uso previsto o para una finalidad diferente.

> Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto.

> Deben observarse los procedimientos descritos en estas instrucciones de
uso.

Este aparato estd previsto exclusivamente para cocinar alimentos en un enforno
doméstico privado. No utilice el aparato en entornos comerciales o industriales.

Utilice el aparato exclusivamente en estancias interiores secas y nunca a la
intemperie.

Cualquier uso diferente o que supere lo indicado se considerard contrario al
uso previsto.
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Indicaciones de seguridad

{PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

>

v

v

v

v

@ iNo sumerja nunca la base del aparato, el cable de red ni el
enchufe en agua ni en ofros liquidos! No coloque la base del
aparato cerca de agua ni la limpie bajo el agua corriente.

Asegurese de que el cable de red no se moje ni se hume-
dezca durante el funcionamiento. Tienda el cable de modo
que no pueda quedar aplastado ni dafarse.

Si el enchufe o el cable de red estan dafiados, encomiende

su sustitucién al personal técnico autorizado o al servicio de

asistencia técnica para evitar peligros.

G Utilice el aparato exclusivamente en estancias interiores
secas, nunca a la intemperie.

No llene el recipiente metdlico de la base del aparato con

agua ni con ningun otro liquido.

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

>

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de

8 afos y por personas cuyas facultades fisicas, sensoriales
o mentales sean reducidas o carezcan de los conocimientos
y de la experiencia necesarios siempre que sean vigilados o
hayan sido instruidos correctamente sobre el uso seguro del
aparato y hayan comprendido los peligros que entrafa.

Los nifios no deben realizar las tareas de limpieza y man-
tenimiento a no ser que tengan mds de 8 afios de edad y
estén bajo supervisién.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera
del alcance de los nifios menores de 8 afios.

Coloque el aparato lo mds cerca posible de una toma eléc-
trica. Procure que el enchufe esté facilmente accesible para
su desconexién rdpida si se produce una situacién de peligro
y tienda el cable de forma que nadie pueda tropezar con él.
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/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

>

Desconecte siempre el enchufe de la toma eléctrica después
de utilizar el aparato y antes de limpiarlo o moverlo.

Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y
termorresistente.

No debe colocarse el aparato cerca de objetos inflamables
ni bajo ellos, p. ej., cortinas o armarios suspendidos.

Si el aparato se cae o estd dafiado, no debe seguir utilizan-
dose. Encomiende la revisién del aparato y su reparacién al
personal especializado cualificado.

Solo los talleres autorizados o el servicio de asistencia técnica
pueden reparar el aparato. Una reparacién inadecuada
puede provocar riesgos para el usuario. Ademds, se anulard
la garantia.

No abra nunca la carcasa del aparato. El aparato no cuen-
ta con ningin componente susceptible de mantenimiento o
que el usuario deba cambiar.

& jAtencién! jSuperficie calientel

Las piezas del aparato se calientan mucho durante el funcio-
namiento. Deje que el aparato se enfrie lo suficiente antes
de tocarlo para evitar quemaduras.

Sujete y transporte el aparato o la olla de cerédmica exclu-
sivamente por las asas laterales. En caso necesario, utilice
guantes de cocina.

No alce nunca la olla de cerdmica para extraerla del
aparato durante el funcionamiento.

Durante la coccién, es posible que se libere vapor caliente,
especialmente al levantar la tapa de vidrio. Mantenga una
distancia de seguridad frente al vapor.

Durante el funcionamiento, toque la tapa de vidrio exclusiva-
mente por el asa.

ES
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/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

>

La superficie del elemento térmico sigue manteniendo el
calor residual después de su uso.

Asegurese de que la base del aparato, el cable de red o el
enchufe no entren en contacto con fuentes de calor, como
placas de cocina o llamas abiertas.

No utilice ningdn tipo de reloj programador externo ni
sistema de control remoto para accionar el aparato.

No deje nunca el aparato desatendido durante su funciona-
miento.

Utilice el aparato exclusivamente con los accesorios originales
suministrados.

Utilice el aparato exclusivamente segin lo dispuesto.
iEl uso incorrecto del aparato puede provocar lesiones!

No encienda el aparato si no hay ningin ingrediente en la
olla de cerdmica.

No encienda el aparato si la olla de cerdmica no esté
montada en la base del aparato.

Si desea colocar el aparato bajo la campana extractora y sobre
los fogones, asegurese de que los fogones estén apagados.

Deje que la olla de cerdmica y la tapa de vidrio se hayan
enfriado lo suficiente antes de sumergirlas en agua para
limpiarlas. De lo contrario, podrian romperse por la diferen-
cia de temperatura.

No utilice la olla de cerdmica de forma distinta a la especifi-
cada en estas instrucciones de uso. No la utilice en el horno,
sobre los fogones o en el microondas ni la introduzca en el
congelador.

ES 5



SILVERCREST'

» El usuario no tiene que hacer nada para cambiar el ajuste
del producto entre 50 y 60 Hz. El producto se adapta tanto
a 50 Hz como a 60 Hz.

Comprobacion del volumen de suministro

El aparato se suministra de serie con los siguientes componentes:
® Base del aparato

® Olla de cerémica

® Tapa de vidrio

® Manual de instrucciones de uso

°

Recetario

> Los nifios no deben usar los materiales de embalaje para jugar. Existe
peligro de asfixia.

¢ Extraiga todas las piezas del aparato y las instrucciones de uso del embalaije.

¢ Retire fodo el material de embalaje y cualquier lémina de proteccién del
aparato.

> Compruebe que el volumen de suministro esté completo y si hay dafios
visibles.

> Si el suministro estd incompleto o se observan dafios debido a un embalaje
deficiente o al transporte, pdngase en contacto con la linea directa de
asistencia (consulte el capitulo "Asistencia técnica").

Descripcion del aparato
(Consulte las ilustraciones de la pagina desplegable)

@ Tapa de vidrio

@ Olla de cerdmica
© Base del aparato
O Piloto de control

@ Regulador giratorio

6 ES §5C6 320 Al
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Modo de funcionamiento

Con la olla de coccién lenta, los alimentos se cocinan lentamente durante un
tiempo mds prolongado a una temperatura por debajo del punto de ebullicién
de 100 °C.

Con este tipo de preparacién, los alimentos suelen tardar bastante mdés en estar
listos que con la coccién o el horneado tradicionales. No obstante, este método
cuidadoso permite que los alimentos conserven mds vitaminas, nutrientes y aromas
y evita que se quemen. La carne no se seca, sino que se mantiene jugosa y tierna.

Preparativos

Antes del primer uso

Antes del primer uso, deben lavarse concienzudamente todos los componentes
para eliminar cualquier posible resto de fabricacién. Para ello, proceda de la
siguiente manera:

Limpie todas las piezas de la manera descrita en el capitulo "Limpieza".

Coloque la base del aparato € sobre una superficie plana, estable y
termorresistente cerca de una toma eléctrica accesible.

¢ Introduzca la olla de cerédmica @ en la base del aparato €.

¢ Asegirese de que el regulador giratorio esté ajustado en Qr y conecte
el enchufe en una toma eléctrica.

Llene la olla de cerédmica @ con 0,5 litros de agua.
Coloque la tapa de vidrio @ sobre la olla de cerdmica @.

¢ Ajuste el regulador giratorio @ en "_s&". Tras esto, el piloto de control @
se ilumina y el aparato comienza con el proceso de calentamiento.

> Durante el primer uso, es posible que se genere un ligero olor y se produzca
humo debido a los residuos de fabricacién. Esto es normal y cesa al poco
tiempo. Procure que haya suficiente ventilacién; por ejemplo, abra una
ventana.

¢ Después de 60 minutos, vuelva a ajustar el regulador giratorio @ en QO
para apagar el aparato.
Desconecte el enchufe de la toma eléctrica.

Deje que el aparato se enfrie lo suficiente, vacie el agua y vuelva a limpiar
todas las piezas de la manera descrita en el capitulo "Limpieza".

ES 7
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Instalacién del aparato

> Al utilizar el aparato por primera vez, proceda de la manera descrita en
el capitulo "Antes del primer uso".

¢ Coloque la base del aparato € sobre una superficie plana, estable y
termorresistente cerca de una toma eléctrica accesible.

¢ Introduzca la olla de cerédmica @ en la base del aparato €.

¢ Asegirese de que el regulador giratorio esté ajustado en Qr y conecte
el enchufe en una toma eléctrica.

Con esto, el aparato estard listo para el funcionamiento.

Preparacion de los ingredientes

B No llene la olla de cerdmica con mds de 5,5 litros de ingredientes, incluido
el contenido liquido. Esto equivale aproximadamente a una distancia de
2,5 cm entre los ingredientes y el borde superior de la olla de cerdmica @.
Para preparar platos con mucho contenido liquido, como sopas o estofados,
no debe llenarse la olla de cerdmica con més de 4 litros de ingredientes,
incluidos los liquidos, para evitar que rebosen. Esto equivale aproximada-
mente a una distancia de 5 cm entre los ingredientes y el borde superior de
la olla de cerdmica @.

B Los ingredientes deben incluir un contenido liquido de aprox. 300 ml como
minimo. No obstante, tenga en cuenta que los ingredientes muy secos re-
quieren mds liquido y los que cuentan con un alto contenido de agua, me-
nos.

B Los alimentos congelados deben descongelarse completamente antes de
poder cocinarlos en el aparato.

B Corte los ingredientes en trozos homogéneos y, en lo posible, no muy
grandes para acortar el tiempo de preparacién. Cuanto mds grandes sean
los trozos, mds largo serd el tiempo de preparacion.

B Para que el sabor de la carne sea mds intenso, puede dorarla antes de
cocinarla en la olla de cerédmica @. Este procedimiento también tiene la
ventaja de que permite reducir el contenido de grasa de la carne y del
plato que desee preparar si no reutiliza la grasa reducida en la sartén.

B Si desea precocinar o dorar los ingredientes antes de cocinarlos en el
aparato, utilice una olla o sartén aparte para ello. Este aparato no puede
utilizarse para precocinar o dorar los alimentos.

H Sino desea dorar la carne previamente, debe eliminar la grasa sobrante
de ella, ya que, con este método cuidadoso de coccién, no se reduce al
cocinarse.
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Manejo

Consejos
|

Las alubias rojas crudas contienen sustancias téxicas que solo pueden neu-
tralizarse a altas temperaturas. jLa coccién con este aparato no es suficiente
para ello! Por este motivo, las alubias rojas deben cocerse un minimo de

10 minutos en agua hirviendo antes de cocinarlas en el aparato.

Las legumbres secas que no estén peladas deben dejarse en remojo de
vispera, tras lo que debe eliminarse el agua. Utilice agua fresca para la
preparacion.

El fondo de la olla de cerdmica @ es donde se alcanza la maxima tempera-
tura de coccidn. Por este motivo, coloque primero los trozos mds grandes o
los ingredientes que precisen més tiempo en la olla y, después, afiada el
resto por encima.

Durante el funcionamiento, levante la tapa de vidrio @ lo menos posible,
ya que, cada vez que lo hace, el calor se disipa y el proceso de coccién
se prolonga.

Cuanto mds tiempo se cocinen los alimentos, més blandas estarén las
verduras y mds tierna estard la carne.

Si cuando quede poco para que findlice el tiempo de coccién hay demasiado
liquido en la olla de cerdmica @, retire la tapa de vidrio @. Deje que los
alimentos sigan cocindndose sin la tapa de vidrio @ hasta que se evapore
el liquido suficiente.

Ajuste del nivel de coccion

Posicién Funcién
Qe Aparato apagado
m g Mantener la comida caliente (50-70 °C)

"low" = alcanzar lentamente la méxima temperatura

" (9598 °C)

V(G0 "high" = alcanzar répidamente la méxima temperatura

— (9598 °C)
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Npicacon

> Los dos niveles de coccién "% "y "ﬁ" alcanzan una temperatura méxima
de aprox. 95-98 °C. La diferencia estd en el tiempo que ambos niveles
requieren para alcanzar los 95-98 °C:

~ El nivel de coccién " " necesita aprox. 5:30 horas para calentar
la cantidad méxima de llenado de 5,5 litros de agua de 15 °C a
95-98 °C. El aumento lento de la temperatura permite cocinar los
alimentos de forma cuidadosa.

— El nivel de coccién "ﬁ" necesita aprox. 3:45 horas para calentar
la cantidad méxima de llenado de 5,5 litros de agua de 15 °C a
9598 °C.
Estas indicaciones de tiempo son valores orientativos que pueden variar
segun el nivel de llenado, la temperatura ambiente y la temperatura inicial
de los alimentos.

Coccidon de los alimentos

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> ilas piezas del aparato se calientan mucho durante el funcionamiento!
Deje que el aparato se enfrie lo suficiente antes de tocarlo para evitar
quemaduras.

> Sujete y transporte la base del aparato @ o la olla de cerdmica @
exclusivamente por las asas laterales. En caso necesario, utilice guantes
de cocina.

> Durante la coccién, es posible que se libere vapor caliente, especialmente
al levantar la tapa de vidrio @. Mantenga una distancia de seguridad
frente al vapor.

{ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> No encienda el aparato si no hay ningin ingrediente en la olla de
cerdmica @.

> Levante la tapa de vidrio @ lo menos posible, ya que, cada vez que
lo hace, el calor se disipa y el proceso de coccién se prolonga.
> El aparato no es apto para dorar alimentos.
> El aparato no es apto para calentar los alimentos que ya se hayan enfriado.

¢ Siadn no lo ha hecho, realice primero todos los preparativos descritos en el
capitulo "Preparativos". Observe también las indicaciones del capitulo
"Consejos".

¢ Reftire la tapa de vidrio @ de la olla de cerdmica @ y eche los ingredientes,
incluidos los liquidos, que desee cocinar.

10 ES §5C6 320 Al
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Coloque la tapa de vidrio @.

¢ Ajuste el regulador giratorio @ en la posicién deseada (consulte el capitulo
"Ajuste del nivel de coccién"). Tras esto, el piloto de control @ se ilumina 'y
el aparato comienza con el proceso de calentamiento.

¢ Deje que los alimentos se cocinen durante el tiempo recomendado (consulte,
p. ej., el capitulo "Tiempos de coccién"). Compruebe si los alimentos estdn
listos durante el proceso.

> La olla de cerdmica @ conserva suficiente calor como para mantener
calientes los alimentos ya preparados durante aprox. 30 minutos mds.
Si desea que los alimentos se mantengan calientes durante mas tiempo,
ajuste el regulador giratorio @ en "_3_" hasta el momento de servirlos.

¢ Cuando los ingredientes estén listos y no deban mantenerse calientes durante
mds tiempo, ajuste el regulador giratorio @ en QO y desenchufe el aparato.

¢ Tras esto, puede emplatar los alimentos con cuidado o servirlos directamente
en la misma olla de cerdmica @. Para ello, jtenga en cuenta que es posible
que la olla de cerdmica @ esté muy caliente! Utilice guantes de cocina para
extraerla y pésela sobre una superficie termorresistente.

¢ Deje que el aparato se enfrie lo suficiente y limpie todas las piezas de la
manera descrita en el capitulo "Limpieza".

Tiempos de coccion

La siguiente tabla contiene un esquema de los distintos ingredientes posibles y
de sus tiempos aproximados de coccién. No obstante, estos valores son mera-
mente orientativos. Los tiempos reales de coccién dependen de distintos factores,
ademds de su gusto personal, p. ej., la temperatura inicial de los alimentos, el
tipo, tamafio y cantidad de los ingredientes o la cantidad de liquidos afiadidos.

La mayoria de platos de camne y de verduras suelen requerir un tiempo de coccién

de aprox. 5-8 horas en el nivel "% "y de aprox. 3-5 horas en el nivel "ﬁ".
Cuanto mds tiempo se cocinen los alimentos, més blandas estardn las verduras
y mds tierna estard la carne. Por este motivo, no se requiere una precisién al
minuto.

ES 11
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Alimento

Asado de ternera
Solomillo de cerdo
Pechuga de pollo

Carne picada

Verduras de
consistencia dura
(patatas, zanahorias,
apio, efc.)

Calabacines

Guisantes verdes
secos y pelados

Lentejas rojas

Limpieza

12

Cantidad

1000 g
500 g
650 g
500 g

300 g

300 g
500 g

500 g

Tiempo de
coccion “i"

Aprox. 6-8 horas
Aprox. 5-6 horas
Aprox. 5-6 horas
Aprox. 4-5 horas

Aprox. 4-6 horas

Aprox. 4-5 horas
Aprox. 5-6 horas

Aprox. 2-4 horas

iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

Tiempo de
coccion "))"

Aprox. 4-5 horas
Aprox. 4-5 horas
Aprox. 4-5 horas
Aprox. 2-4 horas

Aprox. 2,5-4 horas

Aprox. 2,5-4 horas
Aprox. 4-5 horas

Aprox. 1,5-2 horas

> Desconecte primero el enchufe de la red eléctrica antes de limpiar el

aparato.

> No sumerja nunca la base del aparato @ ni el cable de conexién en

agua.

A iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> Antes de limpiar el aparato, deje que fodas las piezas se enfrien lo suficiente.

iATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> No utilice productos de limpieza corrosivos ni abrasivos, ya que podrian

dafiar la superficie del aparato.

> Deje que la olla de cerdmica @ y la tapa de vidrio @ se hayan enfriado
lo suficiente antes de sumergirlas en agua para limpiarlas. De lo contrario,

podrian romperse por la diferencia de temperatura.

¢ Llimpie la carcasa y la parte interior de la base del aparato @ con un pafio
himedo. En caso necesario, afiada al pafio un poco de jabén lavavaiillas
suave. A continuacién, vuelva a frotar con un pafio humedecido exclusiva-
mente con agua para eliminar cualquier resto de jabén lavavaijillas.

*

Limpie la olla de cerdmica @ y la tapa de vidrio @ en agua caliente con
un poco de jabén lavavaiillas suave. Para finalizar, enjuague las piezas

con agua limpia.

§5C6 320 Al
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@ La olla de cerdmica @ y la tapa de vidrio @ también son aptas

para su limpieza en el lavavaijillas.

¢ Seque bien todas las piezas antes de volver a utilizar el aparato o de
guardarlo.

Almacenamiento

¢ Limpie todas las piezas de la manera descrita en el capitulo "Limpieza".

¢ Guarde el aparato con la olla de cerdmica montada @ y cerrado con
la tapa de vidrio @ en un lugar seco y sin polvo.

Eliminacion de fallos

Problema Causas posibles Soluciones posibles

El aparato no estd

Conecte el aparato a
conectado a una toma

. una toma eléctrica.
eléctrica.

El aparato no Péngase en contacto con
funciona. El aparato estd dafiado. el servicio de asistencia
técnica.

El regulador giratorio @  Seleccione un nivel de
estd en la posicién Q. coccién adecuado.

Si no logra solucionar los fallos siguiendo las instrucciones de eliminacién de
fallos mencionadas o comprueba la existencia de otras anomalias, péngase en
contacto con nuestro servicio de asistencia técnica.

Desecho

Desecho del aparato

S

WA

No deseche nunca el aparato con la basura doméstica.

Este producto estd sujeto a la Directiva europea 2012/19/EU
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE).
Deseche el aparato en un centro de residuos autorizado o a través de las insta-
laciones municipales de desecho de residuos. Observe las normas vigentes.

En caso de duda, péngase en contacto con las instalaciones municipales de
desecho de residuos.

Puede informarse acerca de las posibilidades de desecho de los aparatos
usados en su administracién municipal o ayuntamiento.

ES 13
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Desecho del embalaje

@ El embalaje protege el aparato durante el transporte. El material de embalaje
%@ se ha seleccionado teniendo en cuenta criterios ecolégicos y de desecho, por lo

que es reciclable.

El reciclaje del embalaje permite ahorrar en materias primas y reduce el
volumen de residuos. Deseche el material de embalaje innecesario de la
forma dispuesta por las normativas locales aplicables.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente.
Observe las indicaciones de los distintos materiales de embalaije y, si procede,

b . . . .
reciclelos de la manera correspondiente. Los materiales de embalaje cuentan
a con abreviaciones (a) y cifras (b) que significan lo siguiente: 1-7: plésticos;
20-22: papel y cartén; 80-98: materiales compuestos.
Anexo

Caracteristicas técnicas

Tensién de red 220-240 V ~ (corriente alterna), 50/60 Hz

Consumo de potencia 320 W

Capacidad de la olla de '
pac Aprox. 6 litros
cerdmica @
Méxima cantidad de
llenado de la olla de Aprox. 5,5 litros
cerdmica @

0 Todas las piezas de este aparato que entran en
QH contacto con alimentos son aptas para su uso

con alimentos.

@ toma de tierra
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Garantia de Kompernass Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a partir de la fecha de compra.
Si se defectan defectos en el producto, puede ejercer sus derechos legales frente
al vendedor. Estos derechos legales no se ven limitados por la garantia descrita
a continuacion.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de compra. Guarde bien el com-
probante de caja, ya que lo necesitard como justificante de compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la fecha de compra de este pro-
ducto se detecta un defecto en su material o un error de fabricacién, asumiremos
la reparacién o sustitucién gratuita del producto o restituiremos el precio de com-
pra a nuestra eleccién. La prestacién de la garantia requiere la presentacién del
aparato defectuoso y del justificante de compra (comprobante de caja), asi como
una breve descripcién por escrito del defecto detectado y de las circunstancias en
las que se haya producido dicho defecto, dentro del plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le devolveremos el producto repa-
rado o le suministraremos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del producto no
supone el inicio de un nuevo periodo de garantia.

Duracién de la garantia y reclamaciones legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por hacer uso de ella. Este principio
también se aplica a las piezas sustituidas y reparadas. Si después de la compra
del aparato, se detecta la existencia de dafios o de defectos al desembalarlo,
deben notificarse de inmediato. Cualquier reparacién que se realice una vez
finalizado el plazo de garantia estard sujeta a costes.

Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin estdndares elevados de cali-
dad y se ha examinado en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos en los materiales o errores de
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto normalmente someti-
das al desgaste y que, en consecuencia, puedan considerarse piezas de desgas-
te ni los dafios producidos en los componentes frdgiles, p. ej., interruptores,
baterias o piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no se utiliza o mantiene correcta-
mente. Para utilizar correctamente el producto, deben observarse todas las indica-
ciones especificadas en las instrucciones de uso. Debe evitarse cualquier uso y ma-
nejo que esté desaconsejado o frente al que se advierta en las instrucciones de uso.

El producto esta previsto exclusivamente para su uso privado y no para su uso
comercial. En caso de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la fuerza y
apertura del aparato por personas ajenas a nuestros centros de asistencia técni-
ca autorizados, la garantia perderd su validez.
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Proceso de reclamacién conforme a la garantia

Para garantizar una tramitacién rapida de su reclamacién, le rogamos que ob-
serve las siguientes indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el comprobante de caja y el nimero de articulo

(p. ej., IAN 123456_7890) como justificante de compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa de caracteristicas del producto,

PDF ONLINE
www.idl-service.com

grabado en el producto, en la portada de las instrucciones de uso (parte
inferior izquierda) o en el adhesivo de la parte trasera o inferior del produc-
to.

Si se producen errores de funcionamiento u otros defectos, péngase primero
en contacto con el departamento de asistencia técnica especificado a conti-
nuacién por teléfono o por correo electrénico.

Podré& enviar el producto calificado como defectuoso junto con el justificante
de compra (comprobante de caja) y la descripcién del defecto y de las
circunstancias en las que se haya producido de forma gratuita a la direccién
de correo proporcionada.

En www.lidl-service.com, podrd descargar este manual de usuario y muchos
otros més, asi como videos sobre los productos y software de instalacién.

Con este cédigo QR, accederd directamente a la pdgina del Servicio Lidl
(www.lidl-service.com) y podrd abrir las instrucciones de uso mediante la

introduccién del nimero de articulo (IAN) 360599_2010.

Asistencia técnica

@ Servicio Espaiia
Tel.: 902 59 99 22
(0,08 EUR/Min. + 0,11 EUR/llamada (tarifa normal))
(0,05 EUR/Min. + 0,11 EUR/llamada (tarifa reducidal))
E-Mail: kompernass@lidl.es

[1AN 360599_2010 |

Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no es una direccién de asistencia
técnica. Péngase primero en contacto con el centro de asistencia técnica
especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.kompernass.com
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Introduzione

Congratulazioni per l'acquisto del nuovo apparecchiol

E stato scelto un prodotto moderno e di alta qualita. Il manuale di istruzioni &
parte integrante del presente prodotto. Esso contiene importanti indicazioni per
la sicurezza, l'uso e lo smaltimento. Prima di utilizzare il prodotto, acquisire dime-
stichezza con tutte le indicazioni relative ai comandi e alla sicurezza. Utilizzare il
prodotto solo come descritto e per i campi d'impiego indicati. In caso di cessione
del prodotto a terzi, consegnare anche tutta la relativa documentazione.

Uso conforme

18

A AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!
Pericolo derivante da uso non conforme!

In caso di uso non conforme e/o diverso da quello previsto, possono verificarsi
situazioni di pericolo.

> L'apparecchio deve essere impiegato esclusivamente per |'uso previsto.

> Attenersi alle procedure descritte nel presente manuale di istruzioni.

Questo apparecchio & destinato esclusivamente alla cottura di alimenti in ambienti
domestici privati. Non usare I'apparecchio in spazi commerciali o industriali.

Utilizzare l'apparecchio solo in ambienti interni asciutti, non utilizzarlo mai
allaperto.

Un uso diverso o esulante da quanto sopra & considerato non conforme.
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Avvertenze di sicurezza

PERICOLO DI FOLGORAZIONE!

> @ Non immergere mai la base dell'apparecchio, il cavo
di alimentazione o la spina in acqua o altri liquidi, non
posizionare la base dell'apparecchio vicino ad acqua
e non pulirla con acqua corrente.

» Assicurarsi che durante il funzionamento il cavo di alimen-
tazione non sia esposto all'acqua o all'umidita. Condurlo
in modo tale da impedire che si incastri o danneggi in altro
modo.

~ Al fine di evitare pericoli, fare sostituire immediatamente
spine o cavi danneggiati da personale specializzato
autorizzato o dal centro di assistenza clienti.

- G Utilizzare l'apparecchio solo in luoghi chiusi e asciutti,
non all'aperto.

» Non versare acqua o altri liquidi nel contenitore di metallo
della base dell'apparecchio!

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

» Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini a
partire dagli 8 anni di etd e da persone con capacitd fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o insufficiente esperienza o cono-
scenza, solo se sorvegliati o istruiti sull'uso sicuro dell'appa-
recchio e qualora ne abbiano compreso i pericoli associati.

> La pulizia e la manutenzione a cura dell'utente non devono
essere eseguite dai bambini a meno che non abbiano
almeno 8 anni di etd e siano sorvegliati.

> | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

~ Tenere lontani i bambini di etd inferiore a 8 anni
dall'apparecchio e il relativo cavo.
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/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

~ Posizionare 'apparecchio nelle immediate vicinanze della
presa di corrente. Assicurarsi che la presa di corrente sia
facilmente accessibile in caso di pericolo e che il cavo non
diventi un elemento di intralcio.

~ Dopo l'uso, per la pulizia o per lo spostamento dell'appa-
recchio, disinserire sempre la spina di alimentazione dalla
presa di corrente.

» Collocare 'apparecchio su una base piang, stabile e resistente
al calore.

~ Non posizionare I'apparecchio in prossimita o al di sotto di
oggetti inflammabili, ad es. tendine o pensili.

~ Se l'apparecchio avesse subito cadute o danni, non metterlo
piv in funzione. L'apparecchio deve essere sottoposto a con-
trollo da parte di personale specializzato e all'occorrenza
riparato.

~ Fare eseguire le riparazioni solo da aziende specializzate o
dall'assistenza ai clienti. Riparazioni non conformi possono
causare gravi pericoli per l'utente e comportano il decadere
della garanzia.

~ Non aprire mai l'alloggiamento dell'apparecchio. Nell'appa-
recchio non vi sono componenti che possano essere sottoposti
a manutenzione o sostituiti dall'utente.

& Attenzione! Superficie roventel!

~ Durante l'uso alcune parti dell'apparecchio diventano molto
calde. Per evitare scottature fare raffreddare 'apparecchio
a sufficienza prima di toccare questi punti.

~ Sostenere e trasportare |'apparecchio o il recipiente di cera-
mica solo dai manici laterali. Eventualmente usare presine
per tegami.
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/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

~ Non sollevare il recipiente di ceramica dall'apparecchio
durante ['uso.

~ Durante il procedimento di cottura & possibile che si diffonda
vapore bollente, soprattutto all'apertura del coperchio di
vetro. Mantenersi a distanza di sicurezza dal vapore.

~ Durante |'uso toccare il coperchio di vetro solo dal manico.

» Dopo l'uso la superficie dell'elemento riscaldante presenta
ancora del calore residuo.

~ Assicurarsi che la base dell'apparecchio, il cavo di rete o
la spina non vengano mai a contatto con sorgenti di calore
come piastre di cottura o fiamme libere.

~ Non utilizzare timer esterni o un sistema di telecomando
separato per azionare |'apparecchio.

~ Non lasciare mai 'apparecchio incustodito durante I'uso.

~ Usare l'apparecchio solo con gli accessori originali forniti in
dotazione.

~ Utilizzare l'apparecchio solo conformemente alla destinazione
d'uso.
In caso di uso errato dell'apparecchio sussiste il pericolo di
lesionil

» Non accendere |'apparecchio se non vi sono ingredienti nel
recipiente di ceramica.

~ Non accendere 'apparecchio se il recipiente di ceramica
non & inserito nella base dell'apparecchio.

~ Se si desidera collocare I'apparecchio sui fornelli sotto la
cappa aspirante, assicurarsi che i fornelli siano spenti.
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ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

~ Far raffreddare a sufficienza il recipiente di ceramica e il
coperchio di vetro prima di immergerli in acqua per la
pulizia. In caso contrario potrebbero spaccarsi a causa
della differenza di temperatura.

» Non utilizzare il recipiente di ceramica in modo diverso da
quanto descritto in queste istruzioni. Non utilizzarlo nel for-
no, sul fornello o nel microonde e non metterlo nel freezer.

NOTA

» Non & necessaria alcuna azione da parte dell'utente per

commutare il prodotto tra 50 e 60 Hz. Il prodotto si adegua
sia a 50 Hz che a 60 Hz.

Controllo del materiale in dotazione

La dotazione standard dell'apparecchio comprende i seguenti componenti:
® Base dell'apparecchio

® Recipiente di ceramica

® Coperchio di vetro
® Manuale di istruzioni
® Ricettario

PERICOLO!

> || materiale di imballaggio non deve essere utilizzato come giocattolo dai
bambini. Pericolo di soffocamento.

¢ Rimuovere tutti i componenti dell'apparecchio e il manuale di istruzioni dalla
confezione.

¢ Rimuovere tutto il materiale di imballaggio ed eventuali pellicole protettive
dall'apparecchio.

NOTA

> Controllare se il materiale in dotazione & completo e se presenta danni
visibili.

> |n caso di fornitura incompleta o in presenza di danni da trasporto o

da imballaggio inadeguato, rivolgersi alla linea direfta di assistenza
(v. capitolo "Assistenza").
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Descrizione dell'apparecchio

(per le illustrazioni vedere la pagina pieghevole)

@ Coperchio di vetro

@ Recipiente di ceramica
© Base dell'apparecchio
O Spia di controllo

@ Manopola

Funzionamento

Lo Slow Cooker consente di cuocere lentamente gli alimenti per un periodo di
tempo prolungato, a temperature inferiori al punto di ebollizione di 100 °C.

In questo tipo di preparazione il tempo di cottura & di solito nettamente maggiore
rispetto a quando gli alimenti vengono semplicemente bolliti o arrostiti. In cambio,
la preparazione delicata consente di preservare una maggiore quantita di vita-
mine, nutrienti e aromi negli alimenti, nonché di evitare che i cibi si attacchino.
La carne non si asciuga e rimane invece succosa e morbida.

Preparativi

Prima del primo impiego

Prima del primo impiego & preferibile pulire a fondo tutti i pezzi per eliminare
eventuali residui di produzione. A tale scopo procedere come descritto di seguito:
Pulire tutti i componenti come descritto al capitolo "Pulizia".

Collocare la base dell'apparecchio @ su una superficie piana, stabile e
resistente al calore, vicino ad una presa di corrente ben accessibile.

¢ Inserire il recipiente di ceramica @ nella base dell'apparecchio ©.

¢ Assicurarsi che la manopola si trovi su "Q" e inserire la spina in una presa
di corrente.

¢ Riempire il recipiente di ceramica @ con 0,5 litri d'acqua.
Collocare il coperchio di vetro @ sul recipiente di ceramica @.

¢ Regolare la manopola @ su "ﬁ". La spia di controllo @ si accende,
l'apparecchio inizia il processo di riscaldamento.

> Durante il primo uso pud avere luogo una leggera formazione di fumi e
odori, dovuti ai resti di lavorazione del prodotto. Si tratta di un evento
normale che cessa dopo poco tempo. Provvedere a un'aerazione
sufficiente, aprendo ad esempio una finestra.
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Spegnere l'apparecchio dopo 60 minuti riportando la manopola @ su Q.
Staccare la spina dalla presa di corrente.

Fare raffreddare a sufficienza I'apparecchio, versare via 'acqua e pulire
nuovamente tutti i pezzi come descritto al capitolo "Pulizia".

Posizionamento dell'apparecchio

> Se si utilizza I'apparecchio per la prima volta, procedere innanzitutto come
descritto al capitolo "Prima del primo impiego".

¢ Collocare la base dell'apparecchio @ su una superficie piana, stabile e
resistente al calore, vicino ad una presa di corrente ben accessibile.

¢ Inserire il recipiente di ceramica @ nella base dell'apparecchio ©.

¢ Assicurarsi che la manopola si trovi su Q" e inserire la spina in una presa
di corrente.

L'apparecchio & ora pronto per l'uso.

Preparazione degli ingredienti

B Non versare pit di 5,5 litri di ingredienti, liquido compreso. Cid corrisponde
a circa 2,5 em di distanza tra gli ingredienti e il bordo superiore del recipiente
di ceramica @. Quando si preparano cibi molto liquidi, ad esempio zuppe
o minestroni, & tuttavia preferibile non versare piu di 4 litri, liquidi compresi,
in modo da evitare che il cibo trabocchi. Cid corrisponde a circa 5 cm di
distanza tra gli ingredienti e il bordo superiore del recipiente di ceramica @.

B Cliingredienti devono contenere almeno circa 300 ml di liquido. Comunque
si tenga presente che gli ingredienti molto asciutti possono richiedere una
maggiore aggiunta di liquido, mentre quelli molto acquosi ne possono
richiedere di meno.

Fare scongelare completamente gli alimenti surgelati prima di utilizzarli.

B Spezzettare gli ingredienti in pezzi di grandezza uniforme e possibilmente
non eccessiva, in modo da ridurne il tempo di cottura. Quanto pid grandi
sono i pezzi, fanto maggiore & il tempo di cottura.

B Per ottenere un gusto pib intenso & possibile rosolare la carne prima di met-
terla nel recipiente di ceramica @. Cid ha anche il vantaggio di ridurre il
contenuto di grasso della carne e dunque del piatto, a condizione che non
si rivtilizzi il grasso dissolto dalla cottura.

B Se si desidera bollire o rosolare gli ingredienti prima della cottura, utilizzare
una pentola o padella separata. La cottura o bollitura preliminari non sono
possibili con questo apparecchio.

B Se non si rosola prima la carne, & preferibile eliminare dalla carne il grasso
in eccesso, poiché nella cottura delicata non si dissolve.

24 IT | MT



SILVERCREST’

Uso

Consigli
n

| fagioli rossi crudi contengono sostanze tossiche che vengono neutralizzate
solo mediante temperature elevate. Non ¢& sufficiente cuocerli con questo
apparecchio! Pertanto i fagioli rossi vanno cotti per almeno 10 minuti in
acqua bollente prima di utilizzarli.

Mettere in ammollo per una notte i legumi essiccati e non decorticati, poi
versare via l'acqua. Per la preparazione usare acqua pulita.

Il fondo del recipiente di ceramica @ presenta la temperatura di cottura piv
alta. Pertanto versare prima i pezzi pit grandi o gli ingredienti con il tempo
di cottura maggiore e collocarvi sopra il resto.

Durante l'uso sollevare il meno possibile il coperchio di vetro @ dall'appa-
recchio, poiché ogni volta che lo si solleva fuoriesce calore e il processo di
cottura si prolunga.

Quanto pib a lungo si cuociono i cibi, tanto pit morbida diventa la verdura
e pib fenera la carne.

Se verso la fine del tempo di cottura si trova troppo liquido nel recipiente di
ceramica @, togliere il coperchio di vetro @. Proseguire la cottura degli
alimenti senza coperchio di vetro @ fino a quando non & evaporato suffi-
ciente liquido.

Regolazione del livello di cottura

Posizione Funzione

Qe Apparecchio spento

n§a Mantenimento del calore (50-70 °C)

- "low" = lento raggiungimento della temperatura massima
= (95-98°C)

g "high" = rapido raggiungimento della temperatura massima
—_ (95-98°C)
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> | livelli di cottura " " e "S_SS" raggiungono entrambi una temperatura
massima di circa 95 - 98 °C. La differenza consiste nel tempo di cui i
due livelli di cottura hanno bisogno per raggiungere i 95 - 98 °C:

~ Il livello di cottura "% " ha bisogno di circa 5 ore e 30 minuti per riscal-
dare la quantita di riempimento massima di 5,5 litri d'acqua da 15 °C
a 95-98°C. Il lento aumento della temperatura fa si che gli alimenti
vengano riscaldati in modo piv delicato.

— Il'livello di cottura "ﬁ" ha bisogno di circa 3 ore e 45 minuti per
riscaldare la quantita di riempimento massima di 5,5 litri d'acqua da
15°Ca95-98°C.

Queste indicazioni di tempo sono valori indicativi e possono variare in

funzione del grado di riempimento, della temperatura ambiente e della

temperatura iniziale.

Cottura degli alimenti

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> Durante |'uso alcune parti dell'apparecchio diventano molto calde. Per
evitare scottature fare raffreddare I'apparecchio a sufficienza prima di
toccare questi punti.

> Sostenere e trasportfare la base dell'apparecchio @ o il recipiente di cera-
mica @ solo dai manici laterali. Eventualmente usare presine per tegami.

> Durante il procedimento di cottura & possibile che si diffonda vapore
bollente, soprattutto all'apertura del coperchio di vetro @. Mantenersi a
distanza di sicurezza dal vapore.

ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

> Non accendere |'apparecchio se non vi sono ingredienti nel recipiente di
ceramica @.

NOTA

> Sollevare il meno possibile il coperchio di vetro @ dall'apparecchio,
poiché ogni volta che lo si solleva fuoriesce calore e il processo di cottura
si prolunga.
> L'apparecchio non & adatto alla rosolatura di alimenti.
> L'apparecchio non & adatto a riscaldare alimenti freddi.
¢ Se non & ancora stato fatto, svolgere innanzitutto tutti i preparativi descritti

al capitolo "Preparativi". Osservare anche le indicazioni del capitolo
"Consigli".

¢ Eventualmente togliere il coperchio di vetro @ dal recipiente di ceramica @
e versare gli ingredienti da cuocere, liquido compreso.
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Tempi

Collocare il coperchio di vetro @.

¢ Regolare la manopola @ sulla posizione desiderata (vedere capitolo
"Regolazione del livello di cottura"). La spia di controllo @ si accende,
l'apparecchio inizia il processo di riscaldamento.

¢ Fare cuocere gli ingredienti per il tempo consigliato (vedere ad es. il capitolo
"Tempi di cottura"). Controllare di tanto in tanto il grado di cottura degli
alimenti.

> |l recipiente di ceramica @ accumula calore sufficiente a mantenere caldi
gli ingredienti cotti per altri 30 minuti circa. Se si desidera mantenere caldi
i cibi per un tempo maggiore, lasciare la manopola @ su"_3_".

¢ Quando gli alimenti sono ormai cotti e non devono pib essere tenuti in caldo,

ortare la manopola @ su "O" e staccare la spina.
p p P

¢ A questo punto si possono travasare con cautela i cibi o servirli direttamente
nel recipiente di ceramica @. Si tenga presente che & possibile che il reci-
piente di ceramica @ sia molto caldo! Per prelevarlo utilizzare presine per
tegami e collocarlo su una superficie resistente al calore.

¢ Fare raffreddare a sufficienza l'apparecchio e pulire tutfi i pezzi come descritto
al capitolo "Pulizia".

di cottura

La tabella che segue fornisce una panoramica dei diversi tipi di ingredienti possi-
bili e dei loro tempi di cottura approssimativi. | valori sono comunque solo orien-
tativi. Il tempo di cottura effettivo dipende, oltre che dai gusti personali, da nume-
rosi altri fattori, ad es. dalla temperatura iniziale, dalle caratteristiche
dell'alimento, dalle dimensioni e dalla quantita degli ingredienti o dalla quantita
di liquido aggiunta.

La maggior parte dei piatti a base di carne e verdura richiede di solito un tempo di
cottura di circa 5-8 ore con l'impostazione "% " e di circa 3-5 ore con l'impo-

stazione "%". Quanto piv a lungo si cuociono i cibi, tanto pit morbida diventa la
verdura e piU tenera la carne. Non & dunque una questione di minuti.

SSC6 320 A1l T | MT 27



SILVERCREST'

Alimento

Arrosto di manzo
Filetto di maiale
Petto di pollo
Carne macinata

Verdure dure
(patate, carote,
sedano, ecc.)

Zucchina
Piselli verdi sgusciati

Lenticchie rosse

Pulizia

28

Quantita

1000 g
500 g
650 g
500 g

300 g

300 g
500 g
500 g

Tempo di
cottura "&“

circa 6-8 ore
circa 5-6 ore
circa