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BbrBepeHue

MNHdopmauus oTHOCHO TOBA pbKOBOACTBO 3a noTpeburens
|-|O3,EIPGBS|BCIMe BM 30 MNOKYNKATA HA BALLKMA HOB ypen.

M3bpanu cre BrUcOKOKaUYecTBeH NpodyKT. PLkOBOACTBOTO 30 noTpebutens e
HepU3OernHA YacT OT TO3M NPoAyKT. TO CbABPXKA BAXKHM YKA3AHMS OTHOCHO 6e30-
nacHocrta, ynotpebara 1 npenasaHeto 3a otnaasuy. [pean aa usnonseare
NPORAYKTA, C& 3ANO3HAMTE C BCMUKM YKA3aHMs 30 0B6CnyxeaHe 1 6e30nacHoCT.
M3nonseaiite nponyKkTa eamMHCTBEHO CNopen ONMCAHMETO M 3a yKasaHmTe o6-
nacti Ha npunoxexue. [penasaite NpoayKkTa HA TPETU NMLA 3A€0HO C LgnaTa
AOKYMeHTaums.

Ynorpe6a no npegHasHayeHue
Tosun YpPena Cny>Xmn edMHCTBEHO 30 TPMNOBAHE HAO XPAHMUTENHM NPOOYKTHU B 3ATBO-
peHu nomelleHus. ,El,pyrc MU U3NM3ALLA M3BBH Te3M PAMKK yn0Tpe6d ce cumta
30 HeuenecbobpasHa. YpensT He e npeasuaeH 3a ynotpeba 3a NpodecHoHanHu
M NPOMMULLNEHU Lienu.

MpeteHuMM OT BCIKAKDB BUA 30 LIETH, MPOUITUYALLM OT HEOTTOBAPSLLA HA Npef-
HA3HAYEHMETO ynoTpeba, HEMPABUITHU PEMOHTH, M3BbPLIEHM 6e3 paspelueHme
M3MEHEHMS UMK M3NON3BAHE HO HEOAOOPEHM PE3EPBHM YACTM CA M3KITHOUEHM.
PuckbT ce Hocu eamHcTBeHo ot notpeburens.

MpenynpenutenHu ykasaHus

B HACTOALWOTO PBKOBOACTBO 34 I'IOTpe6MTeJ'Iﬂ Ce M3NoN3BAT CneaHnTe npenynpe-
OUTENHU YKA3AHMS!

MpenynpeauTenHo yKasaHMUe ¢ Ta3M CTEMEH HA ONACHOCT
0603HAUABA rPO3SALLA ONACHA CUTYALMS.

Ako onacHara cutyaumsa He 6'I>£le M366I’HOTC|, T4 MOXe nd fnoeene OO0 CMbPT
MK TEXKM HAPAHABAHMA.

> Cnassajite MHCTPYKLMMTE B TOBA NPEAyNpPenmnTenHo yKasaHMe, 3a ad
n3berHeTe ONACHOCTTA OT CMBPT MM TEXKM HAPAHSIBAHMS HA XOPd.

A NPEQAYNPE>XKAEHUE

npenynpenurenuo YKasaHue € Tasum cTeneH Ha onacHocT
0603HAUABA Bb3MO>KHA ONACHA caITyauus.

Ako onacharta cutyaums He 6bae u3berHara, T4 MOXe AA oBeae A0 HAPAHS-
BOHMS.

> Cnassaute MHCTPYKLUUUTE B TOBA NMpeanynpeamTenHo ykasaHme, 3a aa
usberHete HAPAH4BAHKA HQ XOopa.
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sHamanve

MpenynpeauTenHo yKasaHMUe ¢ Ta3M CTEMEH HA ONACHOCT
0603HAUABA Bb3MOXKHM MATEPUANTHU LIETH.

Ako cutyaumsta He 6bae M3berHara, T8 MOXe Ad AOBEAE A0 MATEPMANHM
WeTH.

> Cnaseaite MHCTPYKUMMTE B TOBA NPERyNpPEAUTENHO yKa3aHMe, 3 Aa
usberHere MATEPUANHU LWETU.

YKA3AHUE

> YKkasaHWeTo 0aBa AOMbAHUTENHA MHPOPMALME, KOSTO ynecHssa paborara
Cc ypena.

besonacHocTt

Tasm mMaBa cbabPXA BAXKHM YKA3aHUs 3a 6€30nacHoCT npu
pabota ¢ ypena.

To3n ypen oTroBaps Ha NpeanmMcaHuTe NPABMNA 30 TEXHMUYECKA
6ezonacHoct. HenpasunHa ynotpeba Moxe na nosene 0o
TENeCHM YBPEXAAHMUS U MATEPUANHM LLETH.

OcHoBHM yKa3aHus 3a 6e3onacHocT

3a 6esonacHa paboTta ¢ ypena cnassamte cneaHuTe yKa3aHus
30 6e30NacHOCT:

m [peau ynotpeba nposepeTte ypena 30 BUAUMM BBHLIHM
nospenu. He nsnonsearte ypena, ako e nospeneH nnm e
napan.

m [NospeneHu wencenu mnu kabenu Tpabea HesabaeHo aa ce
CMEHST OT OTOPM3IMPAHU CNELUANUCTM MU CEPBM3, 30 AA Ce
M3bEerHaT ONACHOCTY.

m To3u ypen MoXe [ Ce M3MON3BA OT Aeua HA Bb3PACT HaL
8 roaMHM, KOKTO M OT NULA C HOMANEHU PUINUECKM, CETUBHU
UMW YMCTBEHM BB3MOXHOCTM Mnu 6€3 OnuT U/UnKr 3HaHUS, aKO
ca nog HabnoAeHMe MK Ca UHCTPYKTUPAHU MO OTHOLLEHME HA
6esonacHara ynotpeba Ha ypeaa v ca pasbpanu onacHoc-
TMTE, NPOM3TUYALLM OT paboTaTa ¢ Hero.
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m He pnonyckaite neua na urpast ¢ ypena.

m [loumcrsaHero m noaap®»XKATA OT CTPAHA HA I'IOTpe6MTeJ'ISI
He Tp9I6BG na ce 1M3BbPLWBAT OT AeLa, OCBEH AKO HE CA HA
BB3PACT HAAO 8 rooMHu 1 non HCI6J'IPOD.eHMe.

| ,D,p'b)KTe Ypena n Cebp3BaLLMg kaben aaney ot geua Ha
BB3PACT noa 8 rOanHH.

m Bwp3nararite peMoHTMTe HO ypena camo Ha OTOPU3MPAHM
cneunanmsmMpann Gupmm unu Ha cepemsa. [pm Hekomne-
TEHTHO M3BBLPLUEHM PEMOHTM MOTAT AA Bb3HMKHAT OMACHOCTU
3a notpeburens. OcseH TOBA OTNAAA NPABOTO HA M3MCKBAHE
HO rapaHLUMS.

® PeMOHT Ha ypena no Bpeme Ha rApAHLUMOHHKUS CPOK TPSHBA
Na Ce M3BBbPLUBA CAMO OT OTOPM3MPAH OT NPOM3BOAMTENS
CepBM3, B NPOTMBEH CNyYaM NpM NOCNENBALLM NOBPEAM He
MOXe 10 Ce NpensBaBa rApPaHLUMOHEH MUCK.

| HOBpeﬂeHMTe 4Yactm Tpﬂ6BC| na cé CMEHAT CaOMO C OPUTMHANHK
pe3epBHM HACTA. CaMo 3a Te3m yactm e TApaHTUPAHO, Ye
OTroBApAT HA UM3NCKBAHUSATA 3Q 6e3OI'ICICHOCT.

m [Nasete MpexoBus kaben oT CbNPUKOCHOBEHKE C TOpeLLM
4acti Ha ypena. Hukora He m3nonssavite ypena B 6nmsoct
0O OTKPMT OMbH, KOTIOH MNK 3arpata GpypHa.

m [Npeamn na nounctute ypena crea ynotpeba, ro ocrasete aad
ce oxnaau! OnacHocr ot usrapsHe!

m o BBIMOXHOCT pasnonoxere ypead B 6riM30CT 0O KOHTAKT.
Morpixete ce B cryuai Ha ONACHOCT AA MMA 6bP3 AOCTBA
O LUEMNCena M HUKOM AA He MOXE [A Ce CMbBA B MPEXOBMS
kaben.

m Ocuryperte cTabUNHO NONOXEHWe HA ypena.
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OMNMACHOCT OT TOKOB Y AP!

>

Bkntousarite ypena camo KbM MHCTARMPAH CbINACHO
NPOBMNATA M 303EMEH KOHTAKT. MpexXoBoTo HanpexeHue
Tp96Ba OO CBBNOAA € AQHHUTE OT pabpuuHaTa Tabenka Ha
ypena.

Cabp3salumre Kabenu, pecr. ypeau, KOUTo He byHKLMOHUpAT
6e3ynpeyHo mnu ca nospeneHu, Tpsbea HesabasHo oa ce
PEMOHTMPAT UMK CMEHST OT CepPBM3A.

He usnaraiite ypena Ha obxa M HUKOTA He ro M3nNon3eamTte
BbB BIOXKHA MK MOKPA OBCTAHOBKA.

He nonyckaiite Mpexosusr kaben na ce HAMOKPH MM
HOBMGXHK NO Bpeme Ha pabora.

Hukora He notansite ypena Bbe Bona unu apyrm reyHocTm!
Bb3mMo>kHa e onacHoCT 3a XMBOTA Nopaam TOKOB YAAP,

B CITy4aM Ye Mo BpeMe Ha paboTa OCTaTbUM OT TEYHOCT
NOMNAAHAT BbPXY TOKOMPOBOAALMTE YACTM.

XBawarre mpexosus kaben camo 3a wencena. He avpnaitre
camus Kaben U HMKOTa He XBALLAMTE MPEXOoBMs kaben

C MOKpM pbL€, Thi KATO TOBO MOXE AA MPENM3BUKA KbCO
CbeOMHEeHUe Unu TOKOB YAAp.

He nocraesitre ypena, Mebenm mnu op.n. Bbpxy Mpexxosus
Kaben 1 BHMMABAMTE TOM A HE Ce MPUTUCKA.

He Tps6Ba na oteBapste kopnyca Ha ypeand, KakTo 1 aa
peMoHTUpare unu npomenste ypena. [1pu otBopeH kopnyc
MK CAMOBONHM NPEYCTPOMCTBA ChLLECTBYBA OMACHOCT 3
>KMBOTA NOPAAM TOKOB YAAP M FAPAHLMATA OTNAAA.
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OMNMACHOCT OT TOKOB YL AP!

» [Nasete ypena ot kanewa 1 NpbcKawa BOAA.
3aTOBA HE MOCTABSMTE MbAHM C TEYHOCT NpeameTH (Hanp.
BA3M) BLPXY MNM 0O ypeana.

> M3obpnBaite wencena ot KOHTAKTA MNpM BCSIKO NPEKbCBAHE
UK cnen NPUKNoYBAHE Ha ynoTpebara, KaKTo M npeam
BCAKO MOYMCTBAHE.

ONMACHOCT OT U3rAPSHE!

BHumanme! [opela nosbpxHocrt!

> [lo BpeMe Ha paboTa NOBBLPXHOCTTA HA YPERd MOXe Od ce
Harpee cunHo. B Takbe cnyyart BOKOCBAMTE COMO APBXKATA
Ha ypena.

BHUMAHME! MATEPUATTHMA LLIETA!

» 3a pabota ¢ ypena He U3NoN3BaMTe BLHILEH TAMMEP MK
OTAENHA CUCTEMA 3a ANCTAHLMOHHO YNpaBneHuHe.

» [No BpemMe Ha pabota HuKora He ocTassiTe ypeaa 6e3
HabnoaeHMe.

~ YBeperte ce, Ye ypenbt, MPeXXoBMSIT Kaben unu wencenst
HE BIM3AT B CbMPUKOCHOBEHME C M3TOYHMLM HA TOMMMHQ,
KQTO KOTNOHM MAN OTKPUTU NAAMBLM.

» Hesanensawoto nokputue He Tpsbsa na ce nospexaa,
30TOBA HE U3MON3BAMTE METANHKU NMPUOOPH, HAMP. HOXOBE,
BMIMLM M Ap. AKO HE3QNENBALLOTO NOKPUTHE € MOBPELEHO,
npeycraHosete ynotpebara Ha ypena.

» Usnonssarire ypena eanMHCTBEHO C AOCTABEHUTE OPUTMHAITHA
NMPUHAANEXXHOCTH.
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» Or cTpaHa Ha notpebutens He e HeobXxoauMO AekcTBME 3a
npeHacTporka Ha npogykta mexay 50 n 60 Hz. MNpoaykrer
e noaxonsu kakto 3a 50, Taka 1 3a 60 Hz.

OKkoMNNeKToBKAa HA AOCTABKATA U UHCMEKUNS
cnen TPAHCNOpPTUPAHe

/\ NPEQYNPE>XXAEHUE
OnacHocrt ot 3apywasaHe!
> OI'lOKOB'b"IHMTe MOTepMOﬂM He Tp9|630 Oda ce M3Non3Bar 3a Mrpo.

1) M3sBamete BCHUKM 4ACTU HA ypena M pPbKOBOLCTBOTO 30 NOTpebuTens or KyTu-
STaL.

2) OrtcTpaHeTe BCMUKM ONAKOBBYHM MATEPMANM, EBEHTYANHM 3aWMTHU Gonma
M CTMKepH OT ypend.

YKA3AHUE

> I'IposepeTe NOCTABKATA 30 KOMMMNEKTHOCT 1 BUOMMUK MOBpenun. an HenbnHa
0OCTABKA MM NOBPENU, NoNyYeHn BCNEACTBME HA NOLWA OMNAKOBKA MUK MpU
TPAHCNOPTUPAHETO, Ce o6'preTe KbM ropeLara nmHus Ha cepsmsa.

CraHAOPTHATO OKOMMIEKTOBKA HA [NOCTABKATA BKKOUBA CMEAHMTE KOMMOHEHTU:
® KoHTakTeH rpmn

TepmomeTsp 3a rpmn

[ ]
® Cun 30 cbbUpaHe HA MA3HMHAT
® |linatyna 3a nouncreaxe

[ ]

P'bKOBOD.CTBO 3a I'IOTpe6l4TeJ'ISI
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EnemeHTn Ha ypena
(Bx. purypure Ha pasreeawara ce ctpanmua)
Qurypa A:
@ Onophu kpauera
@ [Mpennasta 6nokupoeka
© byro 3a nebnokupare 180°
O [xpxau 30 TepmomeTspa 30 rpun
© bBykca 3a TepmomeTspa 30 rpun
O ByroH 3a srnousane/mskniousare (D
@ TManen 3a obcnyxeaxe
O bByron ,RELEASE” (nonHa HarpesatenHa nnoval)
O Cun 30 cvbupaHe Ha MasHWHATG
@ Yneit 30 ustuaHe Ha MasHuHaTa
® Harpesarentu nnoum

@® byron ,RELEASE” (ropHa Harpesatenta nnoua)
®urypa B:

® LWnaryna 3a nouncreaxe

Durypa C:

@ Tepmomersp 30 rpun

Pa6ora c ypena

A NPEAYNPEXXOEHUE

OnacHocrt ot usrapsHe!

> [lo Bpeme Ha paboTa NOBBPXHOCTTA HA YPena MoXe Ad ce Harpee
cunHo. B Takbe cnyyait mokoceaiTe cOMo APBXKATA HA ypena.

Bb3MO>KHO € noBpe>kadaHe Ha ypena!

> He msnonssante OCTPU UK peXeLn npeaMeT 3a B3eMaHe HA rpMnoBaHuTe
NPOOYKTHU OT rpuna. Te morar 04 NoBpendT NOBbPXHOCTUTE HA HArpesaTesn-
HUTE NNoYn m Hel'lOI'IpCIBMMO!
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YKA3AHUE

| 2

YkaszaHusa
]

Bcsako cnonyunueo HatMckaHe Ha ByTOH ce MOTBLPXKAABA CbC 3BYKOB
cUrHan.

C 6ytona @ mosxeTe Mo BCAKO BpeMe [ CMEHMTE eRMHULATA HA MAPKATA
3a temneparypa ot °C Ha °F u obpatHo.

3anpuxTe cvoTeetHus byToH +/- © HamucHaT, 30 na akTMeMpare 6bp30
npeBbPTAHE.

30 XUIMEHUYHA paboTa ¢ XpaHUTENHU NPORYKTU

CoxpaHsBaiTe MANOTPAMHM XPAHUTENHM NPOMYKTH, KATO MECO, MIEUHM
NPoayKTM Uk prba, BUHAIM B XNABMIHKK W T NpepaboTsaitte,/KOHCY M-
parTe BbIMOXHO HAM-CKOPO.

rlpw NPUTOTBIHETO M3MNON3BAMTE YMUCTH roTBAPCKU I'IpM60pM KATO ABCKM
30 pa3dHE, HOXOBE U T.H.

Musite cu pbuete, ocobeHo npeau u cnen obpaboTsaHe Ha CypoBo NTude
Meco unm kammal

CrapatenHo nouncTsaiiTe BCUUKM MOBLPXHOCTH M FOTBAPCKM Nprbopw cnen
NPUroTBSHE HA CYPOBO MTMUYE MECO M KAMMA.

30 MOKCHMMATHO HOMOMSBAHE HO OBPA3YBAHETO HA MMKPOBM MPU NPUrOTBS-
HETO BBTPELLHATA TEMMEPATYPA HA Kamara Tps6sa na e MuHnmym 75 °C.
Br3MoxHOCTUTE 30 HOCTPOMKA NPU TO3M YPen BAPMPAT, TAKA Y€, B 3aBMUCH-
MOCT OT IMYHMS BKYC, MOXE 10 C& HACTPOM ChLIO NO-BUCOKA UMM NO-HUCKA
BLTPELLHA Temneparypd. Ho no npmHumMn kakmara euHaru Tpséea na ce
KOHCYMMPQ HAMBAHO CrOTBEHA.

IMpu nTMyeto Meco e 0cobeHo BAKHO TO A € HAMBIHO CTOTBEHO, B MPOTMBEH
Cy4Qit CLIECTBYBA MOBULUIEHA OMACHOCT OT CANMOHENM W APYIM BAKTEPHM.
3aTOBQ BBTPELWHATA TEMMNEPATYPA HA NTUYETO MECO TPIOBA AA € MUHUMYM
75 °C u no-sucoka. BHrMaBasite BCUuKM NOBLPXHOCTM HA MECOTO AA MMAT
paBHOMepeH GenesHMKaB LBST. BbaMoXHOCTUTE 30 HACTPOMKA NPU TO3M ypen
BAPMPAT, TAKA Y€, B 3ABMCHMOCT OT NIMYHMS BKYC, MOXE 1A CE HACTPOM
CBLO MO-BUCOKA MK NO-HUCKA BTPELLHA Temneparypda. Ho no npmHumn
NTMYETO Meco TPIOBA AA C& KOHCYMMPA BUHAM HAMBIHO CTOTBEHO.
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Mpu AbN60KO 3aMpA3EHN XPAHUTENHN NPOAYKTU

Mpenopbusame na pasmpasseare abIGOKO 3AMPAEHM XPAHWUTENHM MPOLYKTH
B XNAOMIHKK. TOBO PA3MPA3sBaHE € WAAsLWO M HamMansgsa obpasysaHeTo
HQ MUKPO6U.

TeuHOCTTa OT PAIMPA3SBAHETO HA MECO, MTHUYE MECO Mnk puba MOXe Aa e
3aMbpceHa ¢ Mukpobu. Mo speme Ha pasMpassBaHe M3BArBaMTE KOHTAKT
C APYM XPAHUTENHM NPOAYKTU U1 MBXB'pr'IFI;ITe XUTMEHMYHO BOOATA OT
PA3MPA3SBAHETO.

He 3ampassBaiite NOBTOPHO BEAHBLX PA3MPA3EHM XPAHUTENHM NpodykTy!

Mpepabotsaiite pasMpaseHKt XPAHWUTENHM NPOAYKTH OLLE ChLUM AEH.

Mpenau nbvpBara ynotpeba

1)

2)
3)

4)

[Moumcrete ypena u BCUYKM NPUHAONEXHOCTU CBIMACHO ONMMCAHKUETO B MNa-
BA ,,I'IonmcrsaHe M HOH.HPB)KKO”, 30 04 OTCTPAHMTE BB3IMOXHMU OCTATLLM
OT NPOU3BOACTBOTO.

Paznonoxete Ypena CbermacHoO yKasaHuaTa 3d 6esonacHocT.

BKHIOque uiencena B KOHTAKT. I-IpO3By“|GBO 3ByKOB curHan m gucnnedr
nokassa ,0FF”. Cera ypenst ce HOMMPA B PEXMM HA FOTOBHOCT.

HamucHere 6ytona 3a skntousane,/mskniousare () @ u ¢ 6yTonure +/-
© Hacrpoiite makcumanuata Temneparypa 240 °C. Ocrasete ypena aa
3arpsea okono 15 MuHyT!.

YKA3AHUE

>

5)

6)

10 BG

IMpu MbpBOTO 3arpsBAHE HA YPEAA € Bb3MOXKHO 0BPa3yBaHE HA Nek AMM
M MMPM3MA, ObMXKALLO CE HA MPOM3BOLACTBEHM OCTATbLM. TOBA € HOPMANHO
u HamenHo Gesonacto. Ocurypete noctatbuHo A06PO NpoBeTpeHHe Ha
MOMELLEHMETO, HaMP. OTBOPETE MPO30PEL.

Hamucrere 6yTona 3a BkntousaHe/m3knioysaHe (') 0, v3ovpnarite wence-
na 1 octaBeTe ypend Ad ce OXNnaau.

Mouncrete ypena ¢ BAAXHA Kbpna 1 ro NoAcylueTe.

SKGET 2000 A1
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MaHen 3a ynpasneHue

Manenst 30 ynpasnexHue o Ce CbCTOM OT CnefHuTe enemMeHTU:

o 6 6 © 6 0
| I
2 @ ® ® B

Thermometer

D—
<
W

3

GJ

9—0
_Q o

|
o (1)
(A] BytoH 3a nporpama ,byprep @ ByToH 3a Tarimepa
(B] ByToH 3a nporpama ,Mruue 0 MHuaukarop Ha Temnepa-
meco” Typara Ha Harpesarert-
Hute nnount P
(C] ByToH 3a nporpama ,Puba” (U] MHankatop Ha Bpemeto
(D] BytoH ,Tepmomersp” 30 Ha- (K] ByToH 3a nporpama
CTPOMKA HA TEMMNepPATYpaATa Ha +Meco”
LeHTbpa (WELL DONE / nobpe
u3neyeHo)
(E] WMuaukatop Ha tepmomerspa (@ ByToH 3a nporpama
(Temnepatypa Ha ueHTspa) +Meco”
(MEDIUM / nonyusne-
yeHo)
(F] BytoH 30 cMsHa Ha mepHata @ ByToH 3a nporpama
enmumua (Celsius/Fahrenheit) +Meco”
(RARE / cypos uenTsp)
(G Bytonu +/- 30 ysenuuasare/
HamanssaHe Ha usbpaxara
CTOMHOCT

I1ycxa|-|e HQ ypena B ekcnnoaraumsa

YKA3AHUE

> BuHar ocrassiTe ypena Aa 3arpssa CbC 30TBOPEH KAMAK. Taka HACTpo-
eHaTa Temnepatypa we 6bae AOCTUIHATA NO-6BP30 M € NO-MANTBK PA3XOA
HQ eHeprus.

1) 3arteopete Kanaka HA ypena NocpenctsBom ApPbXKATA.

2) Mocraeete wencena B koHTakTa. [1po3ByyaBa 3BYKOB CUTHAN U AMCRNesT
nokasea ,0FF". Cera ypemsT ce HOMMPQ B PEXMM HA FOTOBHOCT.
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12

3) HarucHere 6yToma 3a skmousane/mskmiousare (N @. Muamkatopst Ha
spemeto @ nokassa O, Ha unamkaTopa Ha Temneparypara @ mura
NpenBapUTENHO HACTPOeHaTa 3a Harpesarentute nnoun ) temneparypa
c00 °C. Ako cera He HaTHcHeTe HUKAKDBB BYTOH, Cned HAKOMKO CeKyHau
Lie MPO3BYYM 3BYKOB CMTHA M yPELbT Lie 3aNoYHe AA CE HArpSBA 0O
cibeC.

Ha unamkaropa Ha temneparypara @ Texywara Temnepatypa mura, kaTo
ce nosuwasa Ha crbrkm ot 5 °C. Cnen noctmraHe Ha NpenBapMTENHO
HOCTPOEHATA TEMNEPATYPA NPO3BYYABAT HAKOIKO 3BYKOBM CUTHANA M
uHankatopsT Ha Temnepatypata @) sanousa na ceet nocrosHHo.

YKA3AHUE

> Ako 60 MUHYTU HE HATUCHETE HUKAKBB BYTOH, ypenbT ABTOMATUYHO Npes-
KMIOYBA B PEXMM HO FOTOBHOCT.

4) Mo Bcsko Bpeme MOXETE [ NPABMTE PA3AMUYHM HOCTPOMKM:

PvuHa HacTpoyika Ha Temnepartyparta Ha rpuna:

¢ C 6yronute +/- ® Hacrpoiite Temneparypa mexay 80 u 240 °C. Cnen

HSKONKO CeKyHAM NPO3BYYaBA 3BYKOB CUIHAN M YPEMLT 3AMOYBA AA CE€ HATPSBA
Ha HacTpoeHata Temnepatypa. MHamkatopst Ha Temneparypara @ otHoso
noKa3ea Tekyllata Temneparypa Ha varpesarentute nnoun . Cnen nocti-
raHe Ha HACTPOEHATa TEMNepPaTypa NPO3BYYABAT HIKOMKO 3BYKOBM CUFHAMA M
uHankatopsT Ha Temnepatypara @ sanousa na ceetm noctosHHo.

PvuHa HacTpolika Ha TamMepa:

YKA3AHUE

> Oynkumata ,Talimep” He Moxe AQ 6bAe MINON3BAHA EAHOBPEMEHHO
c Tepmomertspa 3a rpun .

Hamuchete 6yTona Ha tarimepa @ u ¢ ByTonute +/- @ HacTtpoiite npoabxXM-
TENHOCT Ha rpunosaHe mexay 1 v 60 MuHyTH.

YKA3AHUE

> 30 00 NPOMEHMTE TEeMNEPATYPATA HA FPMIA, OTHOBO HATMCHETE ByTo-
Ha 3a Tarimepa @ wnu Msyakarite Aa NPo3ByuM 3BYKOBUST CHTHAN.

Cnen HAKONKO CEeKYHAM NPO3BY4ABA 3BYKOB CHUTHAM M YPEOBbT 3aN04YBaA
Aa ce Harpsesa. TalMepsT ce CTAPTMPG eaBa KOraTo YpeasT ce Harpee
[0 HACTpOeHATa Temneparypa Ha rpmna. OcTaBaLLOTO Bpeme Ha rpu-
NoBaHe ce MoKa3Ba Ha uHamkatopa Ha spemeto @ kato obparHo 6po-
eHe. LLlom TakiMepsT cBBPLUIK, 3aMOYBAT MOCTOSHHO AA 3BYYAT 3BYKOBM
curHanm. HatucHete npomssonen 6yToH, 30 A U3KKOUMTE ANAPMATA.
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YKA3AHUE
> Korato ocrasa noa 1 MuHyTa, ob6patHoto 6poete o16possa cekyHAM.

= YPeﬂ'bT He Ce U3KMHYBA ABTOMATMYHO Cned U3TMYaHe Ha BpeMeTo, a
npoawsixasa na p06OTM 6e3 npomsHa. Taka Mmoxerte na rpunoearte en-
HOBPEMEHHO PA3MNYHK BUOOBE XPAHUTENHM NPOOYKTH 6es3 npekbCBAHE.

PvyHa HacTpoika Ha TeMnepaTypara B LeHTbPA:

Bb3morkHO e noBpe>xkaaHe Ha ypena!

> Hukora He nocrassitte Tepmomerspa 3a rpun ) ebpxy ropelute
Harpesatentu nnoun . Kabenst 1 apwxkara Ha TepMomeTspa 3a
rpun @ Morar aa ce nospeast Henonpaermo!

YKA3AHUE

> bBytoHT Ha TepmomeTspa () dyHKLMOHMPA CAMO QKO TEPMOMETLPBT
3a rpun @ e cebp3aH npasunto. B npotueen cnyuart npossyyasar
HAKOIKO 3BYKOBW CWUTHANA W Ha Ancnnes ce nokassa ,Er-3”. Cebpxe-
Te TepmomeTspa 3a rpun B Mnu M3knKoueTe BEQHBX YPEend v nak ro
BKIIOYETE, 30 Ad M3Ne3eTe OT PeXMMA HA peLlKaTa.

> TepmometspsT 3a rpun (D) He Moxe na 6bae M3NON3BAH €OHOBPEMEH-
HO C pyHKUMITA ,TarMep”.

¢ HamcHete 6ytona 3a tepmometspa @, 6ytortt 3a Tepmometspa @ ceetsa
M UHAMKATOPT Ha TepMomeTspa B nokassa npepsapuTenHo HactpoeHata
TeMnepaTypa Ha LeHTspa. Ako HaTucHeTe byToHa 3a Tepmometspa @ otHoso,
TO Ha MHEMKaTOpa Ha TepmomeTspa @ nokasaHaTta TeMnepaTypa Ha LeHTsPa
we 3anoune na mura. C bytonute +/- @ nactpoiite Temneparypa mexay 45
n75°C.

YKA3AHUE

> 30 00 NPOMEHMTE TeMMNePaATyPATA HA FPMIA, OTHOBO HATMCHETE ByTo-
Ha 3a Tarimepa @ unu M3yakarite AG NPO3BYYM 3BYKOBMST CHTHAN.

Crnen HSKOMKO CeKyHAM MPO3BYYABA 3BYKOB CUTHAN, MHAMKATOPBT HA
tepmomerspa @ npeckaua Ha Tekywata TeMnepaTypa Ha LeHTbPA U
YPEembT 3ano4Ba AA ce Harpssa. AKo MckaTe aa usbepere apyra Temre-
PaTypa Ha LeHTbpa, HaTcHeTe 6yToHa 3a TepmomeTspa @ otHoeo asa
MBTM M HACTPOWTE XENaHaTa cTolHocT ¢ 6ytoHute +/- ©.

Ha unaukaropa Ha temneparypara @ v unpukatopa Ha TepmomeTspa
@ murar Tekywure croliHocTH.

Cnen noctmraHe Ha HACTPOEHATA TEMMNEPATYPA HA FPUNA NMPO3BYYABAT
HSKOIKO 3BYKOBM CMIHANQ M MHAMKATOPT Ha Temnepatypara @ sanousa
Aa ceetn nocrosHHo. [pu NOCTUIaHE HO HOCTPOEHATA TeMneparypa Ha
LIEHTBPA 3AMOYBAT AC 3BYUAT 3BYKOBM CHIHAMM noctosHHo. Hatuchere
npouseoneH ByTOH, 30 A M3KIIOUMTE AnapMmara.
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> YpensT He Ce M3KMIOYBA OBTOMATMYHO CNeA AOCTUIaHE HA TeMnepa-
TypaTa HA LEHTBPA, A NPOABIKABA Aa paboth 6e3 npomsaHa. Taka
MOXETE A IPMIOBATE EAHOBPEMEHHO PA3MMYHM BUOOBE XPAHUTENHM
NPoAyKTM 6e3 NPeKbCBAHE.

> Ako TepmomeTbpsT 3a rpun (B He 6bae oTCTpaHeH, MHAMKATOPBT HA
tepmometspa e npopbnxasa na Nokasea TekywaTa TeMnepary-
pa Ha ueHTspa. Korato TeMnepatypara Ha LEeHTbPA BOCTUIHE OKOMO
180°C, Ha ancnnes we ce nokaxe ,ErH". Mpo3syyasar HIKonko
3BYKOBM CMTHQMA, YPEHbT NPEBKIIOYBA B PEXMM HA FOTOBHOCT M HA
aucnnes ce nokassa ,OFF”. Bkntouete ypena otHoBo, ako ouwe
MckaTe [d ro M3nonssare.

Hacrporika Ha nporpama:

YKA3AHUE

> Ako TepmomeTbpwT 30 rpun (D) He e NpaBMNHO CBBLP3AH NPU HATUC-
kaHe Ha 6yToHa 3a Tepmometspa @ mnu 3brpake Ha nporpamuTe
RARE @, MEDIUM @® 1 WELL DONE @ , we npos3syuat Hskonko
3BYKOBM CMTHANA W HQ AMCNAEs We ce NoKaxe koA 3a rpewka ,Er3”.
Cebpxxete Tepmometspa 3a rpun O unu mskniouete BenHbX ypeaa 1
MaK ro BKMIOYETE, 30 AA M3Ne3eTe OT PEXXMMA HA TPELIKATA.

¢ C 6yToHMTe 30 Nporpamm m3bepete XenaHaTa NPporpama. 3a Aa ustpuere
M3BPAHOTO, OTHOBO HATUCHETE CbLUMA BYTOH MK HaTHCHeTe ByTOH 30 Apyra
nporpama.
Ha unamkaropa Ha temneparypara @ npu Bcuukm nporpamu 3anoysa A MUra
NpenBapUTENHO HOCTPOEHATa TeMnepatypa Ha Harpeeatentute nnoun . C
Eytonute +/- @ MoxeTe Npu HyXAA AG NPOMEHMTE TEMNEpaTypaTa.

¢ [pu nporpamure ,Byprep” @, ,Mmue meco” O u ,Puba” @ unnmkaTopsT HA
spemeto @ nokasea npeneaputento HactpoeHus Taimep. Ako npeanouutaTe
BMeCTO Takimepa na m3nonseate Tepmometbpa 3a rpun @ , HatcHeTe nBa MbTH
6yToHa 3a Tepmometspa (O 1 HacTpoiiTe XenaHaTa TemMnepaTypa Ha LeHTsPa.

¢ Mpu nporpamure RARE @, MEDIUM @ 1 WELL DONE @ mngvkatopet Ha
repmometspa (@ nokassa npeaBapuTenHo HaCTpOEHATA TeMNepaTypa Ha
uenTspa. Ako npeanoumtare BMecto Tepmometspa 3a rpun @ aa wsnonseare
TaiMepa, HatucHeTe ABA MbTv ByToHa 3a Takmepa @ 1 HacTpolite xenanara
I'IpOJIbJ'I)KMTeJ'IHOCT HQ I'pMJ'IOBGHe.

4 Axo He 6bOAT HATUCHATU APYTM BYTOHM, Cen HIKOMKO CEKYHAM Lue NPo3ByYM
3BYKOB CUIHQN M NPOrPAMATA Liie CTAPTUPA ABTOMATMUHO.

¢ Moxere no BCSIKO BpeMe [A NPOMEHMUTE TEMMNEPATYPATA HA FPUIA, TAMMEPA K
TEMMNEPATYPATA HA LIeHTbPA, KAKTO € OMMCAHO No-Tope.

5) Ocrasete ypena Aa 3arpee Cbe 3aTBOPEH KANAK, AOKATO MPO3BYYAT HAKOMKO
3BYKOBM CMrHANA 1 6be NOCTUIHATA HOCTPOEHATA TEMMEPATYPA HA rPMAA.
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Mporpamm

/\ NPEQYNPE>XXAEHUE
OHCCHOCTM 3a Bnpase'ro! Cna:saﬁ're cnepHuTe YKG3CHMH:

> BHMMaBaTE 30 XMIMEHNUHO HOPABEHE CC CYPOBO NTUUYE MECO: BCUUKM
CbOBE M MOBLPXHOCTH, BAE3NM B AOCET CbC CYPOBO MTUYE MECO MMM BOLO-
T4 OT HEro NpM PasMpassBaHe, TPI6BA AA Ce MOYMCTAT LWATENHO € Tonna
BOLA M MMeELL NPenapar npeaum cneasawara um ynorpeba. LLlarenno
MOYMCTBAMTE PbLETE CM MEXOY OTAENHMTE CThMKM HA FOTBEHE C TOMNA
BOAG M CAMyH.

> [ltmueto meco Tpsbea na 6bae HAMBIHO CBAPEHO, 3ALOTO MHAYE MMA
MOBMLIEHA OMACHOCT OT CANMOHENM U ApYTH BaKTepHM.
YKA3AHUE

> [lpu BCHUYKM NPOTPAMM MOXETE [A M3MON3BATE MMM TAMMEP, MK TEPMO-
metbp 3a rpun @.

> Moxerte no BCIKO BpEME AA MPOMEHMTE TEMMNEPATYPATA HA rPUAA, TaM-
Mepa 1 TEMNEepaTypard HA LeHTbPAd, KAKTO € OMMCAHO MO-TOpe.

Pasnonarate ¢ wecr nporpamm:

Byprep @:  Monxonswa 3a kiodtera u Byprep KIOPTETA U 30 NPEABAPUTENHO
CTOTBEHM MPOAYKTM MEXOY ABE NOMOBUHM X6 MMM MUTKA KATO
MAHMHM, CaHABMYK M Baretu. [peaBapuTENHO HACTPOEHOTO
BpeMe e npenBuoeHo 3a Byprep KlodTeta, T.e. 30 APYTHM NPOAYKTH
MPOOBIKMTENHOCTTA HA TPMNOBAHE TPSOBA AA CE HATOAM.

Mrr1ue meco ‘31 I-IOJZIXOJJ.SILLI.G 3a BCHMYKM BMOOBE NTMYE MECO, HAMP. NUIELKOo,
narTeLwko, nyewko

Pr6a @®: Monxoasia 3a puba M MOpPcKkM AaApoBe

Meco 0 0 @Z nooxoaguia 3a TBbpav BMAOBE MECO, HaMp. roeexno, CBUHCKO
Mnnn1 arHewko

Mpeneaputento Hactpoexute croMHocTn Bu ocurypssar opmeHTMp 3a onTu-
MarnHaTa TeMnepaTypa 1 NpoabIKUTENHOCT HA PMIIOBAHE M TeMneparypara
HQ LEHTBPA 30 CbOTBETHWS XPaHMTENeH npoaykr. MNepdektHara Hactpoiika Bce
NaK 30BMCK OT PA3NUYHM GAKTOPM, KATO HAMP. KAYECTBOTO HA XPAHMUTENHMS
npoaykT unu Bawwure nmuunu npeanoumntanms. MNpu Heobxommmoct npomeHete
cToitHoctute cnopen Bawmre notpebHocTu.
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MpensaputenHu HactpoMkm

Cumeon [lporpama Temnepartypa Tarimep TeMneparypa
Ha rpuna (MrHyTH) HQ LeHTbpa
&) Byprep O 230 °C 4 60 °C
Mye meco O 230 °C 13 75°C
Puba @ 210 °C 7 60 °C
Meco RARE @ 240 °C - 45 °C
Meco o o
MEDIUM @ 240 °C - 55 °C
Meco WELL o o
BONE (O 240 °C - 60 °C

BpemeHa 3a roreeHe

MocoueHuTe TyK AAHHM NPEACTABNIBAT IPY6U OPUEHTUPOBBYHM CTOMHOCTH 3
rpunosate B nosmums ,Kontakrer rpmn”. Ho croiHocture morar na Bapmpar B 3a-
BMCMMOCT OT KQUECTBOTO HA XPAHMTENHKS NPOnyKT unu Bawmre nuunm npennoun-
TOHMS, TAKA Ye Npr HeoBXOOMMOCT T NpomeHeTe cropen Bawwure notpebHocTH.

XpanuteneH Hebenunna (npu-  Temneparypa Munytn (npu-
nponykr 6nvsutenHo)  (npubnusutenHo)  6numsmtenHo)
Byprep kiodteta 2 cm 230 °C 4
FOBe).KJlO dune 3-4em 240 °C 5.7
(medium)

Pamcrek, T-60yH 2-3 em 240 °C 5

crek

Tenewku crek 2 cm 230 °C 4-5
CBMHCKM cTeK 1-2cm 230 °C 7-9
Nent cnaumna/ _ 230 °C 1.2
6eKoH

HaneHunukm 2-3 cm 200 °C 7-8
QOune ot nunewkm 12 em 230 °C 8.0
rbpam

(DMﬂe oT I'IyeuJKM ]_2 @i 230 °C 4
rbpam

®Oune ot cbomra 2-3cm 210 °C 7-9
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Hacrpoiika Ha Nono>XKeHUeTo Ha rPUNa U rPUIOBAHE HA
XPAHUTESNTHU NPOAYKTH

Moxerte na msnonssarte To3u rpmn no 3 PA3nMYHM HAYMHQA!

— HANBNHO OTBOPEH, TAKA Y€ ABETE HATPEBATENHU NNOYU m na morart aa
C€ M3NON3BAT KATO HACTONEH rpmn.

— ¢ nomsuxHa ropHa Harpesatenta nnova P karto koHTakTeH rpun, Taka
4Ye HamMp. MEco [a ce neve oT ABeTe CTPAHM.

— ¢ dpuKcHpaHa ropHa Harpesatenta nnoya P kato naHMHM rpun, Taka
Ye 4O MOTAT AQ Ce 3anMyar Hanp. bareTy.

Mosuumsa ,,KoHrakreH rpun”

1)

2)
3)

4)

5)

6)

OrBoperte kaNaka HA ypena 1 noctaserte XPAHUTENHMTE MPOAYKTH 3
rpUnoBaHe BbPXy HONHATA HarpeeatenHa nnoya @.

3aTBOpeETE KAMNAKA HA YPena nocpeacTtBoM APbXKATA.

MomBMXKHO MOHTMPAHATA ropHa HarpesatenHa nnoya P euHark e pasno-
NoXeHa ycrnopeaHo Ha ponHata Harpesatenta nnoua ) aopu npwm npo-
OyKTW 30 rpuioBaHe ¢ no-ronsma aebenumna. Taka ce NocTra ontMManeH
PEe3ynTaT OT IPUNOBAHETO.

Cnen v3BecTHO Bpeme Mnu Cnef U3TMUaHE Ha TaMMepa NpoBepeTe CTeneHTa
HQ M3MMUYAHE HA TPUNOBAHKTE NPOAYKTM. 30 LenTa OTBOPETE KAMNAKA Ha
ypena nocpencTtsoM APBXKATA.

Korato cte noBonHu ot cTeneHTa Ha M3NUYAHE, M3BALETE TPUNOBAHKTE
NPOAYKTH OT rpMnd.

Hamncrete 6ytona 3a skntousare/msknioysaHe @, v3mvpnavite wence-
na 1 ocTaBeTe ypena Aa ce oxnaau.

Mosuumsa ,MaHuHn rpun”

1)

2)

3)

4)

5)

Orteoperte KaNAKa HA YPeAa M NOCTABETE XPAHUTENHMTE NPOAYKTH 30
rpunoeaHe BbpXy AonHara Harpesarenta nnoda @.

3ateopere ropHata Harpesatenta nnoya P v 1 dukcupadite Ha xenaHata
BMCOUMHQ, KATO HOTUMCHETE Ha3aA NpeanasHara 6nokupoeka @ (nosmums
MIN, 11, Il IV, V). NMpu npemectsaneto Ha npegnasHata 6nokuposka @
nosaurHete neko Harpeearentara nnoya . Konkoro no-Hasan ce Hatmcka
npeanasHata 6nokmposka @, TONKOBA MO-TONIMO € PA3CTOSHUETO MEXAY
Harpesatentute nnouun (.

Cnen u3BecTHO BpeMe MK Cred U3TMYAHE HA TaMMepPd NpoBepeTe CTeneH-
TA HA M3MUYCHE HO TPUNOBAHMTE NPOAYKTH. 30 LIENTA OTBOPETE KANAKA HA
ypena nocpenctsoM APbLXKATA.

Korato cre noBonHu ot creneHTa Ha M3NUYAHE, M3BAAETE FPUNOBAHMUTE
npoayKTM OT rpMna.

Harucrete 6ytona 3a skniousare/mskniousare (N @, wapspnaiite wence-
na 1 ocTaBeTe ypend Aa ce oxXnaau.
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Mosuumsa ,Hacronen rpun”

18

1) PasrbHete nsete onophu kpaveta @ (dur. 1).

2) Hamicherte 6ytoHa 3a nebnokmpare 180° @ (dur. 1) u oteopete kanaka
Ha ypena Taka, ye nsete Harpesatentu nnoun @ na morat pa ce usnons-
BAT KATO HACTONEH I'erI.

QOur. 1

3) Cera Harpesatentute nnoun ) ce Hammpat eaHa o Apyra v MoraT Aa ce
M3MOM3BAT KATO HACToNeH rpun (dur. 2).

QOur. 2

4) ToctaseTe XpaHUTENHMTE NPORYKTM 30 IPUIOBAHE BbPXY HATPEBATENHMTE
nnoun @.

5) Or Bpeme Ha BpeMe 0b6pbLUANTE IPUNOBAHKUTE NPOAYKTMU W KOTATO €A
TOTOBM, MM M3BaLETe OT HarpesaTenHute nnoun .

6) HartucHere ByToma 3a skntousate/uskmousare (B @, manspnatite wence-
na 1 ocTaBeTe ypend Aa ce oxXnaau.

BG SKGET 2000 A1



SILVERCREST’

> Ako 60 MUHYTU HEe HATUCHETE HUKAKBB BYTOH, ypenbT OBTOMATUYHO Npes-
KMIOYBA B PEXXMM HA FOTOBHOCT.

CnepneHe Ha TemMnepaTypara HA LEeHTbPA

Bb3MO>KHO € noBpe>kadaHe Ha ypena!

> Hukora He nocraesitte Tepmometspa 3a rpun @ Bupxy ropelymte Harpe-
satentu nnoun . Kabenvr u apvxkara Ha Tepmometspa 3a rpun O
MOFaT Aa Ce NOBPeasT Henonpasumol!

YKA3AHUE

> [pubupatrite owe umctns repmometsp 3a rpun @ & avpxaua @ sascHo
no 6ykcara @.

> Ocrassiite usnonseaHms repmometsp 3a rpun O po ypena. Moarotsete
[0 YPena TepMOYCTOMIMBA ChAMHA HAMPUMEP, BbPXy KOSTO AQ OCTABMTE
usnonssaxus Tepmomersp 3a rpun @.

1) Mocrasete wencena Ha Tepmometspa 3a rpun @ & 6ykcara @.

2) WU3sbepete nporpama unu HACTPOMTE PBYHO XKENAHATA TEMNEPATYPaA HA
LeHTbPa, KakTo e onucaxo B masa ,[TyckaHe Ha ypena B excnnoara-

u

ymsa .

3) EsentyanHo octasete ypena Aa 3arpee NpensapuTenHo, AOKATO HArpesa-
tentute nnoun @ nocturHar Hactpoerara Temneparypa.

4) TMocrasete Bbpxa Ha TepmomeTspa 3a rpun ) HABBTPE MO BHIMOXHOCT
B LIGHTBPA HA XPAHMTENHUS NPOMAYKT, YMSTO TEMNEPATYPA HA LieHTbPA
uckate na cneamte. Brumasaiite Tepmometspa 3a rpun @ na He onupa
B KOKQ, 30LLOTO NO BPEME HA NMeyYeHEeTo TeMNepaTypaTa Ha KOKana ce
nokayea No-6bpP30 B CPABHEHME C TA3M HA MECOTO.

5) TemnepaTypara Ha LEHTBPA Ce MOKAYBA MOCTEMEHHO MO BPEME HA rpMno-
BaHeto. TekylLaTa TeMNeparypa ce NoKassa HA MHAMKATOPA HA TEPMO-
metbpa @. Mpu nocTUraHe HA HACTPOEHATA TEMNEePATYPA HA LieHTbPA
3aMoYBAT AA 3BYYAT 3BYKOBM CUrHanM noctosHHo. HatucHete npoumssonen
6yToH, 30 AQ M3KIOYMTE ANAPMATa.
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YKA3AHUE

| 2

6)

7)

YpensT He ce M3KMOUYBA ABTOMATUYHO Crief AOCTUIOHE HA TeMMeparypara
HO LeHTbPA, O NPOAbMXABA Aa pabotn 6e3 npomaHa. Taka MoxeTe Ad
TPUNOBATE ENHOBPEMEHHO PA3NMYHM BUAOBE XPOAHWUTENHM NPOayKTH 6e3
NpeKbCBAHe.

Ako tepmomernpa 3a rpun @ He 6bae oTcTpaHeH, MHAMKATOPDT Ha
Tepmometspa @ Lie nponbKABA A MOKA3BA TEKYLLATA TeMnepaTypa
Ha ueHtspa. LLlom Tepmometspst 3a rpun B usmepu Temneparypa Ha
ueHtbpa okono 180°C, aucnnest nokassa ,Er 4. Mpossyuasar HiKonko
3BYKOBM CMTHANA, YPEObT NPEBKIOYBA B PEXMM HA TOTOBHOCT M HA AMC-
nnes ce nokasea ,OFF”. M3eapete tepmomerspa 3a rpun O or rpuno-
BAHMS MPOAYKT MIM M3TOYHMKA HO TOPELLMHA M BKIIOYETE YPend OTHOBO,
aKO MCKATE AA MPOOBIKMTE [ [0 MOM3BATE.

Msnspnavite Tepmometspa 3a rpun @ ot xpanutentms npoaykt u ro
nocrasete Ao ypeaa.

AKo He 1ckaTe Aa rPUNoBaTe NOBeYe XPAHUTENHU NMPOAYKTH, HOTUCHETe
6yToHa 3a skntousare/mskniousare @, usobpnaiite wencena u octasete
ypena A ce oxnanu, Npeau Ad ro noumcTumre.

CbBetu n TpukKoBe

20

BG

Moxete na MapuHoBaTe NpPeaBAPMTENHO MECOTO, 3 A CTAHE MO-KPEXKO
1 na yckopute rpmnosaxeTo. [Moaxoasiwa 0CHOBA 30 LETa ¢a Hanp. KMcena
CMEeTAHd, YePBEHO BMHO, OLIET, MbTEHMLIA UMM NPEeCceH COK OT Nanas mnm
aHaHac. [Jobasete 6unku 1 noanpaeku Ha Bkyc. He nobassiite con, Tbi
KATO TS M3BIMYA BOAATA OT MECOTO M O NpaBM TBbPRO. [loctaserte mecoTo B
MApMHATATA TaKA, Ye Aa € MOKPWTO M3LSNO, M 3aTBopeTe cbad. [Tpenopby-
BAME 1A O OCTABWTE 1A C& MAPMHOBA 30 MPE3 HOLWTA.

HGI’peBGTeJ’IHMTe nno4n m MMAT He3anensauwo NOKpMTHME, 3aTOBA HE €
HeO6XOnMMO OOMBAHUTENHA MA3HUHA. Ako BbMNPEKKM TOBA Xenaerte na
M3MOn3BaTe MA3HKHA, Ce yBeperTe, Ye MOSHMHGTG/MGCJ’IOTO Cca noaxonqawm
30 neYyeHe, Hanp. panmM4yHoO Macno.

[Mo BBb3IMOXHOCT BUHATM rpmnoaoﬁﬂe NpK 3aTBOPEH KAMAK, 3a A4 CbKpaTmte
BPEeMeTO 3a roTBeHe M Aa CNecTuTe eHeprms.
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MouncreaHe n noappbXKA

A NPEAYNPE>XKAEHUE! ONMACHOCT 3A DKMBOTA NMOPALOU
TOKOB YO AP!

Mpyn nouncreaHeTo HA YPEeRaA ca Bb3MOXKHM TENEeCHN yBpeXXaaHus!

3a aa m3berrere OnacHocCTuTe, CMa3BamTe CnegHmTe YKasaHus 3a 6e3onacHocT:

> I'Ipe.qw NOYNCTBAHETO Msm,pnoﬁre uencena or KOHTAKTa “ MSLIOKOI;'iTe,

0OKATO ypensr ceé OXnaau HambiHO. OnacHoct ot HOpQHﬂBQHe!

> Hukora He noumcTeamTe ypena noa revaila sond 1 He ro noTansamre Bbe

BOMA. YpemnsT MoXe A Ce NOBPeAr Henonpasmmol

Bb3morkHO e noBpe>xxaaHe Ha ypena!

> YBepeTe ce, e MPM MOYNCTBAHETO B YPEAA HE MPOHKMKBA BAArd, 30 Ad
nsberHere HeOBPATUMO NOBPEXAAHE HA Ypena.

> 30 MOYMCTBAHE HA MOBbPXHOCTMTE HE M3MON3BAMTE ATPECUBHM MK XMMM-
YECKM MOYUCTBALLM NPENAPATMM OCTPU MITM APACKALLM NPEAMETM.

B Cren kato Harpesatentute nnoun @ ce oxnanst, npokaparite no Tax
wnartynara 3a nouncteaxe  Taka, ye masHuHaTa U ocTaTbuMTe fa ce
cvbepar, 1 rm usbytaiite B TaBMUYKATA 30 ChBMpaHe Ha MasHuHata @.

B V36vpwerte Harpesatentute nnoun ) ¢ Bnaxwa kspna. 3a nouncreaqe
He M3MON3BAMTE ATPECMBHM MOYMCTBALLM CPEACTBA, PY6U rbum Mnu octpm
npenMeTH, 3a Ad He paspyLnTe Hesanensawoto nokputue. Mpu ynoputi
30MBPCIBAHMS MAK 3ArOpenu ocTaTblm ceanete Harpesatentute nnoun P:

— Ortsopere ypena.

- Hamucnere 6ytoHa ,RELEASE” @ u chluespemeHHO nosaurHeTe nONHa-
Ta HarpesatenHa nnoya @.

- [pwxte ctabunto ropHata Harpesatenta nnoya (P, 30 aa He nagHe,
u HatucHete 6ytona ,RELEASE” @. lopHata Harpesatenta nnoya (P
ce otaens ot ypeada.

lMouncrete ceanenute Harpesatentu nnoun ) B Tonna Boaa ¢ manko muewy
npenapar. [Npum cunHm 3arapsHms octasete Harpesatentute noun @ na

Ce HAKMCHAT 3a KpaTko B Muelums pasteop. Cren NoYMCTBAHETO U3NnakKHeTe
Harpesatentute nnoun ) ¢ umcta Boaa, 30 AA OTCTPAHUTE OCTATBLM OT
muewwms npenapar. Mopcywerte no6pe scuuko. Harpesarennute nnoun P
Tps6Ba A CA CyxM, NPeau Ad M MOHTMPATE OTHOBO B ypeaal
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Harpesarentute nnoun @ ca rogHu 30 M1eHe B CboOMMANHA
MAWMHA. 30 WAAdWO NOYMCTBAHE MPENOPBYBAME PHUHO M3MMBAHE
CBINIACHO OMMUCAHMETO.

3a Ad MOHTHUPATE OTHOBO HATPEBATENHUTE NIOYU m, ' nocrtaseTe HA OCHO-
BATA TAKA, Y€ ABATA NMPOPE3a BCTPAHU OT ynesq 3a U3TMYAHE Ha MAsHUHATA @
0a ce 3aXBAHAT B KYKMTE HA OCHOBATA. Cnen TOBA HATMCHETE NpeaHara 4acr
HO HarpesarenHaTta nnova m Hanony, Taka 4ye na ce qJMKCMPCI C WpakeaHe.
[MocTbnete no ChlUMa HAYMH C BTOPATA HArpesaTenHa nnova m

B [36bpLiete BbHIWHKUTE MOBBPXHOCTM HA ypenad ¢ BAAxXHA kbpna. [pu Heob-
XOAMMOCT M3MON3BAMTE MEK MUeLL NPenapaTt BbPXy KePNATd 1 Cnef Tosa
M3GbPLIETE C HOBMIAXHEHA CAMO C BOAA KbPMA, 30 A OTCTPAHMTE OCTATBLM
oT Muewus npenapar. [penn na usnonsearte oTHOBO ypena, ce yBepeTe,
Y€ BCMUKM YACTM CA HAMBIHO CYXM.

B V36vpwete Tepmometspa 3a rpun @ c snaxua kspna. Mpu ynoputi
30MBPCIBAHMS M3MON3BAMTE MEK MMELL NPENAPAT BbPXY KbPNATA M Crieq
TOBA M36BPLIETE C HABNAXKHEHA CAMO € BOAA KbPMA, 30 AQ OTCTPAHUTE
ocrarbuu oT Muewms npenapar. Cnen ToBa NOACYLIETE TEPMOMETBPA 30
rpun @ nobpe.

B 3muitre wnatynata 3a nouncteare @ B tonna sona ¢ manko muew npe-
napar. OTcTpaHeTe ocTaTbLMTE OT MUELLMS NMPENAPAT C YMCTA BOAQA.

YKA3AHUE

LLinarynara 3a nouncrsare (B) e noaxonswa 3a M1MeHe B CbooMMsan-

HO MALWMHA. 30 WanSWo NOYMCTBAHE NPENopPbYBAME PBUHO
M3MMBAHE ChITIACHO OMMUCAHMUETO.

B Vismuitte m3npasHeHata Taeuuka 3a ckBupate Ha MasHuHara @ c Tonna
Bona m muely npenapar. OTcTpaHeTe oCTaTbLUM OT MMELLMS NPENAPAT C YUCTA
Boaa 1 noacyuerte. [ocrasete Tasuukara 3a cvbupare Ha maskuHata @
OTHOBO B ypena.

YKA3AHUE

Tasuukara 3a C'b6Mp0He HO MA3HMHATA 0 € noaxoasua 3a MmmeHe
B CbAOMMSNIHA MALWMHA. 30 WAAILWO NOYUCTBAHE npenops4ysame
PBYHO M3MMBAHE CBINACHO OMUCAHMETO.
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CbxpaHeHune

1)

2)

3)

Peuentu

Mocrasete wencena Ha TepMOMETLPA 34 TpUn @ B 6yKCGTO 6/ HOBUMTE
kabena Ha TepMOMeTbPA 3a rpun @ MO NOCOKA HA YACOBHMKA HA MACTOTO
30 HaBMBAHe Ha kabena 1 nocrasete NPBYKATA HO TEPMOMETHPA 3a TPUN @
CTPAHKUYHO B ObpXKAYdA o

Brokuparite ypena, kato npemecture npeanastara 6nokupoeka @ Ha
nosuums Bl

CuxpaHsBaifTe NOYMCTEHMS YPER HA CYXO MACTO.

YKA3AHUE

[MocoueHuTe B peLenTmTe HACTPOMKM HA TEMMNEPATYPATA MM BPEMEHA MoraT
[Q BAPMPAT B 30BUCMMOCT OT KAYECTBATA HA npomdykTmTe!

Mosuums ,KoHTakreH rpun”

byprep Mekcuko

500 g rosexaa karima (napueta no 125 g)

6 c.n. 6bapbekio coc

6 c.n. cutHO HAKBALAH NyK

3cn. npsacHa unm rotoea canua

1/2 4.n. umnum Ha npax

4 nuTku 30 xambyprep

1)

2)
3)

4)

5)

CMmecere B ronama kyna Kaumara, nyka, Canyarta, YMaMTo Ha Npax u
6apbekio coca.

OdopmeTe ot KaMmaHaTa cMec YeTmpwu Byprep kiohTeTa ¢ enHaKbB pasmep.

Usbepere nporpamara ,byprep” @ u ocrasete ypena na sarpee no
AOCTUIOHE HA HACTPOEHATA TEMNEPATYPA.

[MocTasete 6yprep KIOCpTeTQTQ B KOHTAKTHMA TpMn 1 T OCTaBETE NA Ce
TPMNOBAT B KOHTAKTHA NO3MLME OO M3TUYAHE HA BPEMETO.

Cren toBa cepsuparite Byprep ktodTeTara B nuUTKMTE 30 XaMbyprep
30e0HO ¢ NpomyKTM 1 noanpasku no Baw mbop.
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Pamcrek cbc coc OT 3eN1eH NyK U MOANPABKU

500 g HetnbeT pamctek (napueta no 125 g)

120 g maprapuh

1 4.n. coc yopuecrtsp

1 CHUTHO HOKBALAHA CKMAMOKA YECbH

4 c.n. CUTHO HOKBNLAH MATAAHO3

4 CUTHO HAKBALAHM CTPBKA 3€MeH NyK

1) B manka kyna cMecete Maprapu1Ha 1 coca yopuectsp 1 npubasete

4eCbHa, MArAGHO3A U 3eNeHMs NyK.

2) Hacrporire temneparypata Ha 240°C v Tadimepa Ha 3 MUHYTM.
3) Ocrasete ypena aa 3arpee 1 rpunosasite creka.

4) Cnen ustnyaHe Ha BpeMeTo peayumpariite Temnepatypara Ha 160°C,
HAMQXKETE CTEKA CbC COCA OT MPECEH NyK M MOANPABKM, M IO OCTABETE
AQ ce 1oTBM olle 4 MUHYTU HA KOHTAKTEH Tpmi.

Pu6a ToH ¢ pununiikm noprokan
(4 nopumm)
4 npecHu cteka ot puba ToH (no 170 g)
1 noprokan
1 C.n. CUTHO HOKBNLIGH MATOAHO3
con

yepeH nunep

1) O6enerte noprokana u ro HapexeTe Ha GUAKIKKM ¢ okono 5 mm nebenmHa.

2) Wsbeperte nporpamara ,Puba” @ u ocrasete ypena aa 3arpee fo noctu-
raHe HO HOCTPOEHATA TeMnepartypa.

3) MMocrasete crekosete oT puba TOH BbPXY NPEABAPMTENHO 3ArPAHUS TP,
nopbceTe C MArAGHO3A M MOANPABETE CbC CONM M YepeH nunep. Hakpas
BbPXY CTEKOBETE OT pUbA TOH NOCTABETE GUIUIMKMTE OT MOPTOKAT.

4) TpunosanuTe GUAKIKKM NOPTOKAN Ce OTCTPAHSBAT NPEAM CEPBUPAHE.
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Mosuumsa ,MaHvnHm rpun”

MaHuHM cbc cnaHak U cupeHe

250 g cnaHak

1 rnasa nyk

1 ckunmpka yecsH

1 c.n. onmo

2 Y4.1. IMMOHOB COK

1 wunka con (1 yepeH nunep)

4 dunum xna6 3a npenmuare/6an xnsb

40 g Macno cbC 3eneHn NOANPABKM

75 g cupeHe Mouapena

20 g kenposu aaKM

1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

[Moumcrete M M3IMUMTE CcnAHAKA.

O6enete nyKa 1 4ecbHa, HAKBALAMTE HO CUTHO U 3aaywere B ropelo
OO, AOKATO CTAHAT NPO3PAYHMU. ﬂO6OBeTe cnaHaka. ﬂonnpoaere C
NIMMOHOB COK, COM U YepeH nunep.

Hamaxerte xnsba 30 npenyuaHe ¢ MAcno cbC 3eneHn NOANPABKM.
Hapexerte mouapenara Ha unmiku.

Pasnpenenete Mouapenara v oTueneHms cnaHak Bbpxy 2 ¢punuu xnsb 3a
npenuyaHe 1 nopbCeTe C KEAPOBU SOKM.

Mokpuitte nanuHmTe ¢ BTOpa durnms xnsb 3a npenuyaHe.

Ws6epete nporpamara ,byprep” @), nactpoiite Talimepa Ha 6 MUHYTU 1
ocTaseTe ypenad na 3arpee [0 AOCTUIAHe HA HACTPOEHATA TeMneparypa.

BHuMaTenHo nocrasete NQHMHKTE BLPXY AOMHATA HATPEBATENHA NNoYa
®, c npennasHata 6nokmposka @ HACTPOiiTe XENAHOTO Pa3CTOsHME Ha
ropHara HarpesatenHa nnova P u sateopete kanaka.

M3uakarire TaMMepsT 4O CBBPLIM M BHUMATENHO M3BAETE MAHMHMTE OT
ypena. Tpa6Ba Aa ca oneveHu A0 3NATUCTOKADSB LIBST.

MaHuHM ¢ Nnunewkn rpau

400 g ¢une or nunewwkm rpaou

20 g macrno

YyepeH nunep, Cos, MNAH YepBeH nunep

120 g 6ekoH, Ha neHt

6 punum 6an xna6/xn96 3a npenruare
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3 c.n. canateH apecwHr (kuceno mMasko)
30 g canara aricbepr
2 nomara
1 asokano
1 4.n. "MMOHOB cok
50 g canatHa kpacrasuua
1) M3muitte 30 kpaTko GUAETO OT NUNELWKM MPAM NOJ Teuawa BOAA M MOaCy-
weTe € NOTYNBAHMS C KYXHEHCKA XApTHS.

2) Wsbeperte nporpamara ,MMmmue meco” @ v octasete ypena aa 3arpee no
[OCTUIGHE HA HOCTPOEeHATa Temnepartypa.

3) prnosoﬁre qJMJ'IeTO OT NUAELWKN NPAN B KOHTAKTHA NO3MLUMA OO0 Kpdd HA
nporpamMara. Cnen TOBA I'M OBKYyCE€Te CbC COJ, YEPEH U YepBEH NHUnep 1 rm
OCTaBETE HACTPAHU.

4) B turan usmbpKeTe A0 XPYNKABO NEHTUTE BEKOH.

5) Pasnpenenete ppecutra ¢ kuceno Mnsko Bbpxy 3 Gunimm xnsb 3a
npennuane/6an xns6, nocrasete oTrope canarara ancbepr, noanpasete
HAPA3QHMTE HA GUAMIKM AOMATH M M NOCTABETE OTIOPeE.

6) Paspexete HAANBXHO GUNETATA OT MUNELIKM MBPOM M T1 NOCTABETE BbPXY
aomarmre.

7) Tlocrasete neHtmTe GEKOH BbPXY GUNETATA OT MUNELLKM MbPAM.

8) PaspexeTe HOQABXHO ABOKAAOTO M OTAENETE AAKATA ChC 30BBPTALLO
nemxenune. Obenete 1 HapexeTe ABOKAROTO HA duamitkk. Hanpsckarite
QBOKAMOTO C IMMOHOB COK, 30 Aa He notbMHee. [ocrasete bdunuitkure
BbPXY NAHWUHMKTE.

9) Hapexerte canatHaTta KpacTaBmMua HA KPBIYETA M M NOCTABETE BbPXY
aBOKAAOTO.

10) Mokpw#ite naHuHuTe ¢ BTOPA dunms xn6 30 npenmyate.

11) M36epere nporpamara ,Byprep” @, Hactporite Taiimepa Ha & MUHYTH U,
aKO He e 3arpsn, OCTaBeTe Ypead Ad 3arpee A0 AOCTUIAHE HA HACTPOEHA-
TG TEMNEpaTypa.

12) BHumaTenHo nocrasete NAHMHKTE BbpPXY AONHATA HAFPEBATENHA NNOYA
@, c npeanasHata 6nokrposka @ HACTPOiTE KENAHOTO PA3CTOSHME HA
ropHata Harpesatenta nnoya (P v satsopete kanaka.

13) M3uakaiite TaiMepbT 0a CBBPLLM M BHUMATENHO M3BALETe NAHWUHMTE OT
ypena. Tpa6Ba 0a ca oneyeHu 00 3NATUCTOKADSB LiBST.
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bareta c ropumua

1 6areta

1 ckmMnmMaka YecsH

50 g KPACTABMYKH, KOHCEPBMPAHM CbC CMHAMNEHO CeMe

40 g cupeHe NekopuHo

1 c.n. ntota ropunua

2 c.n. cnagka ropumua

50 g macrno

2 c.n. HOPS3aH AMB NyK

con, yepeH nunep

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Hanpasete HanpeuHu paspesu Ha Garetara Ha pascrosHue 2-3 caHtime-
Tpa, 6e3 0a 1 pasps3BaTe HAMBIHO.

Obenerte 1 cuykaitTe YeCbHA, HAPEXeTe KPACTABUYKMTE HO MHOTO ApebHM
KybueTa u HacTbpXeTe NEKOPUHOTO.

P036'prCII‘;1Te NKOTMBATA M CNALKATA ropyMua ¢ pasMeKHAToToO MACHO, Yech-
HJ, KPACTABMYKKMTE, NEKOPUHOTO U OMBUS NTYK M OBKYCETE CbC CONM U nNunep.

Hanbntete paspesute Ha 6aretara cbe cmecta u ysuite 6areture B any-
MWHMEBO donumo.

W36epete nporpamara ,byprep” @ u octasete ypena na 3arpee no
[OCTUIGHE HA HOCTPOEHATa Temnepartypa.

BHumarenHo nocrasete 6aretute BbPXY AONMHATA HArpeesaTenHa nno4va 0,
C npeanasHara 6J'IOKMPOBKCI o HOCTpOﬁTe KeNnaHOTO pasCToaHMe Ha
rOpHATa HaArpesaTenHa nio4a 0 M1 3aTBOPETE KANAKA.

M3uakaiite TaMMepbT AQ CBBPLIM M BHUMATENHO M3BaneTe Haretara ot
ypena. Tps6Ba 0a e M3neueHa [0 31aATUCTOKAPSBO.
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MNosuuma ,Hacronex rpun”

Munewxku/Myewkun repan

200 g nunewku/nyewkm rspam

manko 6pawHo

1)

2)

3)

4)

Cunerte MANKoO KOMMYECTBO MOAXOAALLO 30 MEYEHE MACNO BbPXY HATPEBa-
Tennmte nnoun @.

W3bepete nporpamara ,Mruue meco” @ u ocrasete ypena aa sarpee Ao
[OCTUIOHE HA HACTPOEHATa TemMnepaTypa.

Hapexete 200 g nunewuku/nyewwku rspan Ha GUAMIKM U 1 oBansite
neko 8 6pawHoro.

[Mevere okono 4 MMWHYTM OT €0HATA CTPAHQA, cnef ToBa o6preTe, nocone-
T€ NeKo U nevyeTe BTopata CTpaHA OKono 4 MUHYTH.

rpVIl'IOBOHM 3efieHYyum

2 yywiku

1 TMKBMUKaG

1 natnapxan

3EeXTUH

con

uepeH nunep

NPOBAHCANCKK NOANPABKM (CMeC oT I'IO,ElI'IpCIBKM)

1)

2)
3)
4)

5)

28 BG

M3muitte craparento senenuyuurte. Pasnonosere uywkure, nouncrere rm
OT CEMEHHMLUTE U T HapeXeTe HA MBULIM. Pospex(eTe HAOABXHO natna-
[XXAHO M TUKBMYKATA HA [1BE MONOBMHM M CMEM TOBA HA NAPYETA C PA3MEp
okono 0,5 cm.

HamasHerte 3eneHdyumTe Cbe 3eXTHH.
Mpensapurento 3arpeitte ypena Ha okono 160°C.

MocraBerte 3eneHuyuuTEe BbPXY NPEABAPMUTENHO 3ArPSHATA HATPEBATENHA
nnoua @ v 1 rpunosarite ot asete cTpakm no okono 8-10 MMHyTH,
[OKATO NPUAOBUST CBETIOKAMSB LiBST.

I-IOp'bCGTe 3eneH4YyumTe CbC Con, YepeH nmMnep 1M NPOBAHCANCKKM NOANPAB-
KW HQa BKYC.
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Cxapuam ¢ KOKOC U Kbpu

100 g yepBeHa kbpm nacra

50 ml kokocoBo mnsko

400 g ckapuan (unu paum)

200 g 3axapeH rpax

2 uywikm

2 rnasu nyk

2 CKUNMAOKN YeCbH

COn 1 YepeH nunep

anymuHmeso donuno

1)
2)
3)
4)
5)

6)

7)

8)

9)

CMecerte Kbpy NACTATA M KOKOCOBOTO MISKO.

M3muitte ckapuamte, 3aXapHMs rpax 1 dyLiKkumTe.

O6enete nyka 1 CKUNUOKMTE YECBH.

HapexeTte nyka, ckUnuakmte YeChbH M YyLIKMTE HO MANKM NApYeTa.

Pasnpenenete pasHomepHo ckapuoute 1 3enenyyumte Bbpxy 4 napyeta

anymmtmeso donuno. AnymuHmesoto Gponmo Tpsbsa Aa € € TAKMBA pasMe-
pM, Ye NPoayKT1Te 1A MOTAT AA Ce 3aBMST B HEro Kato B naketye. Hakane-
T€ CBC COC OT KbPM M KOKOC M NMOANPABETE BCMYKO ChC COM M YEPEH nunep.

3GTBOpeTe no6pe NaKeTyeTaTa, Taka 4ye OT T4X Ad He MOXXe Aa U3THUYHA
TEYHOCT.

W3beperte nporpamara ,Puba” @ u ocrasete ypena Aa 3arpee no AOCTH-
raHe Ha HACTPOEeHaTa TemnepaTypa.

[Mocrasete mbnHUTE Naketyeta BbpPXYy NPENBAPUTENHO 3ATPEHNTE HATPEBA-
TENHU NNoYmn m 1 T oCTaBeTe Aa Ce roTeqat A0 M3TMHAHE Ha Nporpamara.

O6wnpHere naketyetata u crapTmpaiite nporpamara ,Puba” @ otHoso.
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rpunosauu LUapeBUYHU KOUaHU

2 KOYOHA cnamka LapesuLa

100 g macrno cbe 3eneHn noanpaBkm
YecHoBa con

con

YepeH nunep

anyMmMHueBo q)OJ'IMO

1) HamasHete napue anyMmHMeBo $onmMo ¢ MACNOTO CbC 3eMEHM NOANPABKM.
2) Tloconete UAPEBUUHMTE KOUTHM U TM YBUITE B ANYMMHUEBOTO GONMO.
3) Hacrporite temneparypara Ha 180°C u takimepa Ha 15 MUHYTM.

4) OcraseTe ypena aa 3arpee 1 NOCTABETE NAKETYETO BbPXY HATPEBATENHMTE

nnoun .

5) Cnen 15 MmHyTH 06bpHETE, OTHOBO NOCTABETE TAMMEPA HA 15 MUHYTU 1
OCTaBETE LIAPEBMUHMTE KOUTHM A CE M3MEKAT NOKPM.

6) I'IonnpoBeTe LUapeBMYHUTE KOYAHU C HECHOBA COM M YEepEH nunep.

NMpenasaHe 3a oTnanbum

oa |
i

"
&g

B HUKAKDBB Clyuail He U3XBbLPAAINTE ypeada ¢ 06UKHOBEHUTE
6urtosu otnaabum. To3u NPOAYKT NOANEXXU HA eBpomnenckara
auvpextuea 2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic
Equipment - [lupekTMBa 30 OTNAABLM OT ENIEKTPUUECKO U eNeK-
TpoHHO o6opynBaHe).

Mpenatite ypena 3a oTNOABUM Ypes NMLEH3MPAHA GUPMA 30 ynpasneHme Ha
oTnambum unm oblmkHckata cnyx6a 3a ynpasnerue Ha otnagbumte. Cnassarite
AeNcTBALMTE B MOMEHTA pasnopeabu. B cnyuart Ha cbMHeHWe ce o6bpHeTe
KbM MECTHMS MYHKT 30 CbOMpaHe Ha OTNAAbLM.

MHbopMaLms OTHOCHO BB3MOXXHOCTHTE 30 MPEAABAHE 30 OTMAAbLM HA M3Ne3nMs
oT ynotpe6a NpoayKT MoxeTe nd nonyuute ot Bawara obwmHcka mim rpancka
ynpasa.

BpbuiaHeTo Ha ONAKOBKATA B CUCTEMATA 3Q LIMPKYNALMS HO MATEpUAnimTe
CMecTaBa CYPOBMHM M HOMANIBA KONMUYeCTBOTO otnambUu. [Mpenarite HeHyXHM-
Te Bu Beye onakoBbUHM MATEPMANM 30 OTNAABLM CLINACHO AeMCTBALMUTE
MeCTHM pasnopentu.
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M3xsbpnete onakoBkaTa No eKonorockobpaseH HauMH.
BseMeTte non BHMMaHKME 06O3HAYEHMETO BLPXY PANMUYHMTE OMAKOBBYHM
MaTEPUAnM U NPU HEOBXOAMMOCT T chbupaitte pasaento. OnakosbyHUTE

matepuanu ca obosHayeHu che chkpaluenus (a) u umdpm (b) cve cnearoto

a
sHaueHue: 1 - 7: nnactmack, 20 - 22: xaptus 1 kaptoH, 80 - 98: komnosutHK
marepuanu.
MpunoxxeHue

TexHUYECKN AAHHM

3axpaHBaHe ¢ Hanpe-

XeHune

KoncyMaums Ha mowHocT

5t

2000 W

220-240V ~ (npomernus Tok), 50/60 Hz

Bcuuki BIM3ALLM B KOHTOKT C XPAHUTENHM
NPOAYKTM YACTM HA TO3M YPEN CA OT Matepuan,
pa3peLleH 3a KOHTAKT C XPAHMTENHM MPOAYKTH.

OTCTpaHﬂBdHe HAQ HEU3MNMPABHOCTU

MPOBJIEM

Ypenst He GyHKLUMOHMPA.

Oucnnest nokasea kon
"

Ha rpewka ,Er " u

NPO3BYYABAT 3BYKOBM

CUTHAMM.

Oucnnest nokasea kon
Ha rpewka ,Er 2" u
NPO3BYYABAT 3BYKOBM
CUTHANM.

Bb3MOJKHA
NMPUYUNHA

Ypenst He e BKNIOYEH KbM
KOHTQKT.

Ypen®T e nospeneH.

ByToHsT 30 BKNIOYBAHE/
mskniousare (D) @ e e
HATUCHAT.

Mmano e kbco cbeamHeHme.
Ypenst e nospeneH.

3awurara ot nperpseaxe
ce e 3ademcTeana.

Bb3MO>KHO
PELUEHUE

Bkntouete ypena kbm
KOHTOKT.

O6bpHeTe ce KbM cepsi3a.

Hartuchere 6ytoHa 3a
BKIIOUBAHE/ U3KHOUBAHE

bo.

Mskniouete wencena ot
KOHTAKTA U ce obbpHeTe
KbM CepBu3a.

Mskniouete wencena or
KOHTQKTA M M34aKAMTE,
AOKATO Ce OXNAAM YpensbT.
AKo ypensT npoabmXaea

A0 He GYHKLUMOHMPA M cnef
oXxnaxaaHe, ce obbpHeTe ce
KbM CEPBM3A.
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MPOBJIEM

[ucnnest nokasea koa
0

Ha rpewka ,Er 3 u

NPO3ByYABAT 3BYKOBM

CUTHanM.

[ucnnest nokassa kog

u
Ha rpewka ,Er 4" 1u
NPO3BY4YABAT 3BYKOBM CHI-
Hanu. Cnen ToBa ypenst
MPEBKIIIOYBA B PEXMM HA
TOTOBHOCT M HA AMchnes
ce nokassa ,OFF”.

Bb3MO>KHA
MPUYUNHA

Tepmometspst 3a rpun O He
€ CBbP3aH NPABMNHO.

TepmometspeT 3a rpun O
€ U3Mepmn TeMneparypa Ha
ueHrbpa Han 180°C.

Bb3MO>KHO
PELUEHUE

HarumcHerte 6yToHa 3a
Tepmometsp @ otHoBo MM
CBBPXETEe TepMOMETHPA 30
rpun @, 30 na msnesete ot
PEeXMMA HA rpeLKaTa.

M3sanete TepMomeTbpa

3a rpun O ot rpunoBaHmsa
MPOAYKT MK UITOYHMKA HA
FOpeLMHa 1 BKitoYeTe ype-
[0 OTHOBO, OKO XenaeTe Ad
NPOABMKUTE A fO NOMN3BATE.

Ako HEeM3NPABHOCTUTE HE MOrAT A C€ OTCTPAHAT C MOCOYEHUTE NO-Tope peLleHns U1 ako

YCTAQHOBMTE OPYT1 BMOOBE HEM3MNPABHOCTH, CE o6'preTe KbM HALLMA CepBMs3 3a O6CJ'Iy)KBOHe

HQA KNMMEHTU.

FfapaHums

YBaxaemu KNMUEHTH,

30 TO31 ypen nonyyasare 3 roAMHM rapaHLMs OT AATATA HA NoKynkara. B cnyyart
HO HECBLOTBETCTBME HA NPOAYKTA € foroBopa 3a nponaxba Bue nmare 3akoHHO
NPABO AA NPEsBUTE PEKNAMALMS NPea NPOAABAYA HA NPOAYKTA MPK YCIOBMUSTA
u B cpokosete, onpenenehu B un.112-115% or 3akoHa 3a 3awmra Ha notpebu-
Tenure. Bawwure npasa, npoumstiuawm ot nocouermte pasnopenbu, He ce orpa-
HMYABAT OT HALIATA MO-HOMY MPENCTABEHA TbPrOBCKA FAPAHLMS M HE3ABUCHMO
OT Hes MPOAABAYBT HA MPOAYKTA OTFOBAPS 30 NIMMCATA HA COTBETCTBUE HA
notpebuTeNncKaTa cToka ¢ AOroBOPA 3a NPOAMXK6A ChIMACHO 3aKOHA 30 3aWMTA
Ha notpeburenmre.

rapauuuouuu ycnoeusa

[ apPAHLMOHHMST CPOK 3arMoYBa AA Teue OT OATATA Ha nokynkara. Masete nobpe
opurMHanHara kacosa 6enexka. Tosm NOKyMeHT e HeoBXoaMM KaTo AOKA3a-
TENCTBO 30 MOKYNKATa. AKO B PAMKMTE HA TPM FOAMHM OT AATATA HA 3AKYMyBAHE
HQ TO3M NPORYKT Ce Noasu AedeKT Ha MATEPUANA MM NPOU3BOACTBEH AedekT,
NpoayKTbT Wwe 6bae 6e3NNATHO PEMOHTUPAH MMM 3AMEHEH - MO HALw U3GOop.
[apaHumaTa npennonara B pamkmte Ha TPUTOAMLIHMS TAPAHLMOHEH CPOK Ad ce
NPencraBsT nedekTHUAT ypen 1 kacosara benexka (kacosmst 6oH) 1 nucmeHo
na ce 0BSCHM B KAKBO Ce CbCTOM NedEKTbT M KOTa € Bb3HMKHAN. AKO AedeKTsT
€ MOKPWT OT HawaTa rapaHums, Bue we nonyumre o6patHo peMOHTUPAHMS Mnu
HoB nponykt. C PEeMOHTA MM CMSHATA HA NPOMYKTA HE 3AMOYBA 4G TeYe HOB
FAPAHLMOHEH CPOK.
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FTapaHuMOHEH CPOK M 3KOHOBM NpeTeHUUU npu anedexTn

erGHLlMOHHGTG ycnyra He yabi>KaBd rapaHUMOHHMSA CPOK. Tosa Baxu Cbhwo

M1 30 CMEHEHUTE U PEMOHTUPAHM HYACTH. 3a €BEHTYANHO HANMUYHUTE NOBPEON U
ﬂqueKTM oule npu noKynkara Tpﬂ6BG na ce C'I:O6LL|M BeAHAra cnen pasonakosa-
HEeTO. EBeHTyGJ‘IHMTe PEeMOHTH Ccnen U3TMYaHe HA TApPAaHUMOHHMS CPOK Ca cpeLly
3annauwaHe.

O6xBar Ha rapaHumaTa

YpensT € npousseneH rpUXIMBO CMopen CTPOTUTE M3UMCKBAHMS 30 KQYECTBO M
[OBPOCHBECTHO U3MMTAH NPEaM NOCTABKA. [APAHLMATA BAXM 30 AEPEKTM HA
marepuana unu npsoussoncteerm nedektu. [apaHumMsta He 06XBaALA YacTHTe
HQ NPOAYKTA, KOMTO MOANEXAT HO HOPMASHO M3HOCBAHE, MOPAAM KOETO MoraT
na 6baaT pasmexaaHu KaTto 6bP30 MIHOCBALM ce YacTu (Hanpumep GURTPH Uam
MNPMCTABKM) MNK NOBPEAMTE HA YYMNMBM YaCTH (HaNPKUMep Npekbeaaum, Garepiu
W1 TAKMBQ NPOM3BEAEHM OT CTbKI0). [apaHLmMaTa oTNaRa, aKo ypenst e nospeneH
nopanu HENPABUIHO M3MON3BAHE MNK B PE3YNTAT HO HEOCHLLECTBIBAHE HA TEX-
HMYECKa NOAAPBXKKA. 30 NPABMAHATA ynoTpeba Ha npooykTa Tpsbsa TouHo Aa
Ce CNA3BAT BCUUKM YKA3AHMS B YMTBTBAHETO 30 06CNyXBaHe.

[MpenHasHaueHMe 1 OeMCTBUS, KOUTO He Ce MPEenoPBYBAT OT YMBLTBAHETO 3a
€KCMIoaTaUms Mnu 30 KOUTO TO NPenynpexaasad, TPF68a 3aAbIKMUTENHO AA
ce u3barsar. [poayKTbT e NPeaHA3HAYEH CAMO 30 YACTHA, O HE 30 CTOMAHCKA
ynotpeba. Mpu 3noynotpeba m HenpasunHo Tpetupate, ynotpeba Ha cuia u
NPU MHTEPBEHLMM, KOUTO HE CA M3BBPLIEHM OT KIIOHA HA HALWMS OTOPUIMPAH
CepBM3, rapaHUMATa OTNaaa.

Mpouenypa Npu rapaHLUMOHEH CyuYan

3a na ce rapattmpa 6vp3a obpabotka Ha Bawwus cnyuar, cneasarite cneawure
YKO3aHMS:

M 30 BCHUKM 30NUTBAHMS NOATOTBETE KACOBATA BENEXKA M UASHTUGUKALMOHHMS
Homep (IAN 362245_2101) kato aokazatencrso 3a nokynkara.

B Bsemere aptikynHus Homep ot dabpuurara Tabenka.

B TMpu Bb3HMKBAHE HO QYHKLMOHAMHM MNK APYM fedeKTM MPBO Ce CBbpXKeTe
no TeneoHa MnK Ypes UMeNn ¢ aonynocoueHus cepause otnen. Cnen Toea
e nonyyute NOMbAHATENHA MHOPMALMS 3a ypexaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cren cbracysaHe C HOLMS CEPBM3 MOXKETE Aa M3NPaTUTE NedeKTHUS NPOAYKT
Ha nocouerms Bu anpec Ha cepsusa 6esnnartHo 3a Bac, kato npunosxure
kacoeara Genexka (kacosums 6oH) 1 NOCouMTe B KAKBO CE CLCTOM AEdEKTLT
M KOTd € Bb3HMKHAN. 30 Aa ce M3BerHaT Nnpobnemm ¢ NPMEMAHETO W NOMbI-
HUTENHM PA3XOAM, 3AOBIKMTENHO M3NON3BAMTE CAMO aapecd, konto Bu
e nocoueH. Ocurypere M3NPALLAHETO AA HE € KATO eKCrpeceH ToBap Miu
KaTO ApYr cneumaneH Toeap. M3nparete ypena 3aenHo ¢ BCUUKM NpMHAL-
NEXHOCTU, NOCTABEHM NPU NOKYNKATA, M OCUTypeTe AOCTATBYHO CUTypHA
TPAHCMOPTHA ONAKOBKA.
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PemoHTeH cepBu3 / U3SBBHIAPAHUMOHHO 06cny>XBaHe

PeMOHTH M3BBH rAPAHLMSTA MOXeETEe AA BB3MOXMTE HA KMOHA HA HALKS CEpPBM3
cpeuty 3annauaHe. Toi ¢ ynosoncrere we Bu Hanpasm npeasapurenta kanky-
naums. MoxeM na o6pabotBame camo ypeam, KOMTO ca AOCTATLYHO ONAKOBAHM
M M3NPATEHM C NNATEHM TPAHCTIOPTHM PA3XOMM.

BHumaHme: Msnparete Bawms ypen Ha KNOHA HA HAWKS CEPBM3 MOUYMCTEH M
C ykasaHue 3a nedekta. Ypenute, M3NPATEHM C HEMNATEHM TPAHCMOPTHM PA3XO-
O - C HAMOXEH NNATEX, KATO eKCNPECEH UMK APYT CNELMAneH TOBAP —- He ce
npuemar.

Hue we u3sbpIMmM 6e3nnaTHO M3XBBPASHETO HA M3NpaTeHuTe of Bac nedektHu
ypenu.

CepBu3HO 06cny>XXBaHe

Bbvnrapus
p

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

[1AN 362245_2101 |

BHocuten

MOJ‘IS!, o6preTe BHMMOHME, Ye CneasalmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
rl'pro Ce CBBPXETE C ropenocovYeHns CepBM3EH LLEHTBLP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMAHNA

www.kompernoss.com

*Yn. 112,
(1) Mpm HecvotBETCTBIME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOrOBOPA 30 NPOaMK6a notpe-

BbuTenaTMMa npaeso na npenssMy peknamaums, Karo NoMCcKa o1 npoaasa4va aoa npumse-
ne CTOKATa B CbOTBETCTBME C AOrOBOPA 34 I'IpO,ElO)K60. B ro3mn CJ'IyLlGl\;i I'IOTpe6MTeJ'|ﬂT
MOXe aoa M36Mp0 MeXay M3BbPLIBAHE HO PEMOHT HA CTOKATA UK 3aMaHATA "c
HOBQ, OCBEH AKO TOBA € HEBB3MOXHO MK M36PGHM9IT OT HEro HA4YMH 3Qa o6e3u.|eTe—
HWE € HenponopLUMOHANeH B CoaBHEHWE C APYTUa.

(2) Cmsta ce, ye naneH HaumH 30 obesweTaBaHe HO NOTPEEUTENS € HEMPONOPLMOHT-

34

NIeH, KO HEToBOTO M3MON3BAHE HANAra pasxoaM Ha npoaasavya, KOMTO B CPABHEHME
C ApPYyIrMa HAOYMH Ha O6e3LLleT$|BGHe Cd HEepPA3yMHK, KATO Ce B3eMaT npeasmna:

1. cToHoCTTa Ha noTpebuTenckara CToka, kKo HAMALLE UMCA HA HECLOTBETCTBME;
2. 3HAYMMOCTTA HA HECHOTBETCTBUETO;

3. BbIMOXHOCTTA na ce npennoxu Ha norpe6menﬂ APYTr HA4YMH Ha 0663LL|eT9|BC|He,

KOMTO He e CBBP3AH CbC 3HAYMTENHU HeyﬂO6CTBO 30 Hero.
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Yn. 113.
(1) Korato notpeburenckara croka He cboTBETCTBA HA AOTOBOPA 3a Npoaaxba, npoaa-
BAYBT € ANbXEH A 5 NPUBENE B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a Npoaaxba.

(2) MpueexaareTo Ha notpebuTenckaTa CToka B CLOTBETCTBME C HOTOBOPA 3a MPORMXHa
TpS6BA NG Ce M3BLPLIM B PAMKMTE HO EAMH MECEL, CYMTAHO OT NPEASBIBAHETO HA
peknamaumsTa ot notpeburens.

(3) Crea m3stuaHeTo Ha cpoka no an. 2 NoTpebMTensT MMA NPABO AA PA3BAAM AOTOBOPA
M Aa My 6bae BHICTAHOBEHA 3MNNATEHATA CyMA MAM AA MCKA HOMAASBAHE HA LeHaTa
Ha notpebutenckara crokackracHo un. 114,

(4) Mpueexxnareto Ha noTpebuTenckaTa Croka B CbOTBETCTBME C NOTOBOPA 3a Npoaaxba
e 6esnnartHo 3a notpeburtens. Toit He MBMXM PA3XOAM 30 eKCneamMpaHe Ha noTpebu-
TENCKATa CTOKA MNM 30 MATEPMANM M TPYA, CBLP3CHM C PEMOHTA i, M He Tpsbsa Aa
MOHACS 3HAUMTENHM Heyno6CTBA.

(5) Motpebutenst Moxe aa Mcka m obesweTeHre 30 NPETbPMEHUTE BCIEACTBME HA
HECBOTBETCTBMETO BPENM.

Yn. 114.

(1) Mpm HecvotBETCTBME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOFOBOPA 30 NPOAMKOA M KOraTo
NoTpebMTENST He € yNOoBNETBOPEH OT PeLaBaHeTo Ha peknamauusta no un. 113,
TOM MM NPABO Ha M36OP MEXOY eAHa OT CeAHUTE BbIMOXHOCTH: 1. passansHe
HO [OTOBOPA M Bb3CTAHOBSBAHE HA 3AMIATEHATA OT HETO CyMA; 2. HOMAMSBAHE HA
ueHara.

(2) |'|0Tpe614Tens|T HE MOXe Oa npeteHaMpda 3a Bb3CTAHOBABAHE HA 3ANATEHATA CyMa
1N 30 HOMANABAHE LIEHATA HA CTOKATA, KOraTto TbproBeusT ce Chrnacu aa 6'b,l:le
M3BBbPLIEHA 3aMAHA Ha I'IOTPe6MTeJ'ICKde CTOKa C HOBA MK A4 Cce nonpasu CTokata
B PAOMKMTE HO €0MH MeceLl OT NpensasiaBaHe Ha peknamaumaTa ot I'IOTpe6l4TeHSI.

(3) T'I:pI'OBeLI.'I:T € NNbXEeH na ynoBneTBopmn MCKAHE 3a pasBangHe HaA norosopa 1 noa
BB3CTAHOBM 3dMIATEHATA OT I'IOTpe6I/ITeJ'I$| CyMQ, KOraTo cnep Kato € ynoBrieTsopmn
TPM peknamaumm Ha I'IOTpe6VITeJ'I$| Ypes U3BbPLIBAHE HO PEMOHT HA €0HA U Cbla
CTOKd, B PAMKMTE HA CPOKA HA rApaHuUmMaTa no un. 1 ]5, € HanuMue cnensawa nogaea
HO HECHOTBETCTBME HA CTOKATA C AOroBopda 3a I'IpOﬂCI)K6G.

(4) (Mpepuwha an. 3 - OB, 6p. 61 o1 2014 1., B cuna o1 25.07.2014 r.) Motpebute-
NST HE MOXe [ NPETEeHAMPA 30 Pa3BaANSHe HA [NOTOBOPA, OKO HECHOTBETCTBUETO HA
noTpebuTenckaTa CToKa C LOTOBOPA € HE3HAYMTENHO.

Yn. 115.
(] ) nOTpe6MTeJ‘IﬂT MOXe 0a YynpaxH1 NpaBoTo CH MO TO3U pasfnen B CoOK A0 ABe roanHu,
CYUTAHO OT OOCTABIHETO HA I'IOTpe6l4TeJ'ICKGTG CTOKd.

(2) Cpokst no an. 1 cnupa aa Teye npes BpemeTto, HEO6XOAMMO 30 MONPABKATA UM
30MSHATA HO NOTPEBUTENCKATA CTOKA MM 30 MOCTUIAHE HA CNOPA3YMEHME MEXIY
NPOOBAYA M NOTPEBUTENS 30 PELIGBAHE HA CNOPA.

(3) YnpaxHseaHeTo Ha npasoTo Ha notpebutens no an. | He e 06BBLP3AHO C HUKAKBB
APYT CPOK 30 NPEAsBIBAHE HA WMCK, PA3NIMYEH OT cpoka no an. 1.
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdites.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschlief3lich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdfB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwen-
dung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen

oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko

tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche gefdahrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.
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Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdt.

Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgemé&Ber Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine Ghnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

m Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
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m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fiir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiBen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Geré&t moglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsmaBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit
den Angaben auf dem Typenschild des Gerites Gbereinstimmen.

 Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdéte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerét noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdét nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.

» Schiitzen Sie das Gerét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gertdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

SKGET 2000 A1 DE | AT | CH 11



SILVERCREST'

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléche!

» Die Oberflache des Gerdtes kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerat dann nur am Griff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerdét zu betreiben.

> Lassen Sie das Gerét wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Schitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerdt nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Lieferumfang und Transportinspektion

/\ WARNUNG
Erstickungsgefahr!

> Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden.

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.
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2) Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial sowie eventuelle Schutzfolien
und Aufkleber vom Gerét.

> Prijfen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.
Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline.

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

Kontaktgrill
Grillthermometer
Fettauffangschale

Reinigungsschaber

Bedienungsanleitung

Gerdateelemente

(Abbildungen siehe Ausklappseite)
Abbildung A:

© StitzfiBe

@ Sicherheitsverschluss

© Entriegelungstaste 180°

O Aufnahme fir das Grillthermometer
© Anschlussbuchse fir das Grillthermometer
O Ein/AusTaste ()

@ Bedienfeld

© Taste RELEASE (untere Heizplatte)
© Fettauffangschale

@ Fettauslauf

® Heizplatten

® Taste RELEASE (obere Heizplatte)

Abbildung B:
® Reinigungsschaber

Abbildung C:
@ Girillthermometer
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Bedienung

/\ WARNUNG

Verbrennungsgefahr!

> Die Oberfléiche des Gerdtes kann wahrend des Betriebs sehr heif3 werden.
Berilhren Sie das Gerdat dann nur am Giriff.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heizplatten @ irrepara-
bel beschadigen!

> Jeder erfolgreiche Tastendruck wird mit einem Signalton bestétigt.

> Mit der Taste @ kénnen Sie die Temperatureinheit jederzeit von °C auf °F
und zuriick wechseln.

> Halten Sie die Tasten +/- @ jeweils gedriickt, um den Schnelldurchlauf zu
aktivieren.

Hinweise zum hygienischen Umgang mit Lebensmitteln

B Bewahren Sie leicht verderbliche Lebensmittel wie Fleisch, Milchprodukte
oder Fisch stets im Kihlschrank auf und verarbeiten/verbrauchen Sie diese
méglichst schnell.

Achten Sie auf saubere Kochutensilien, die bei der Zubereitung benutzt
werden, wie Schneidebrettchen, Messer usw...

B Waschen Sie sich die Hénde, insbesondere vor und nach dem Umgang mit
rohem Gefliigel oder Hackfleisch!

B Reinigen Sie alle Oberfléichen und Kochutensilien sorgféltig nach der Zube-
reitung von rohem Gefligel und Hackfleisch.

B Um die Keimbelastung zu minimieren, sollte Hackfleisch zum Verzehr eine

Kerntemperatur von mindestens 75 °C haben.

Die Einstellungsméglichkeiten bei diesem Gerdt sind jedoch variabel, so
dass man, je nach eigenem Geschmack, andere Kerntemperaturen einstellen
kann. Grundsétzlich sollte Hackfleisch jedoch immer gut durchgegart ver-
zehrt werden.
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B Bei Gefligel ist es besonders wichtig, das Fleisch gut durchzugaren, weil
ansonsten eine erhdhte Gefahr von Salmonellen und anderen Bakterien
besteht. Daher sollte Gefligel mindestens eine Kerntemperatur von 75°C
oder hoher haben. Achten Sie darauf, dass das Fleisch eine durchgehend
weif3liche Farbe hat. Die Einstellungsméglichkeiten bei diesem Gerdt sind
variabel, so dass man, je nach eigenem Geschmack, auch héhere oder
niedrigere Kerntemperaturen einstellen kann. Grundsétzlich sollte Gefligel
jedoch immer gut durchgegart verzehrt werden.

Bei tiefgefrorenen Lebensmitteln

B Taven Sie tiefgefrorene Lebensmittel am besten im Kihlschrank auf. Dies ist
schonend und reduziert die Keimbildung.

B Die Tauflissigkeit von Fleisch, Gefligel oder Fisch kann mit Keimen belastet
sein. Achten Sie darauf, wéhrend des Auftauens Kontakt mit anderen Lebens-
mitteln zu vermeiden und das Tauwasser hygienisch zu entsorgen.

B Frieren Sie einmal aufgetaute Lebensmittel nicht wieder ein!

B Verarbeiten Sie aufgetaute Lebensmittel noch am gleichen Tag.

Vor dem ersten Gebrauch

1) Reinigen Sie das Gerdt und sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reini-
gen und Pflegen” beschrieben, um mdgliche Produktionsriickstdnde zu
entfernen.

2) Stellen Sie das Gerét gemdf den Sicherheitshinweisen auf.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Es ertdnt ein Signalton
und das Display zeigt ,0FF”. Das Gerdt befindet sich jetzt im Standby-Modus.

4) Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (l) 0 und stellen Sie mit den Tasten +/- @
die maximale Temperatur von 240 °C ein. Lassen Sie das Gerdt fir ca. 15
Minuten heizen.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Ricksténde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungefdhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung,
ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

5) Driicken Sie die Ein-/AusTaste (1) @, ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

6) Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie es.
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Bedienfeld

Das Bedienfeld @ besteht aus folgenden Elementen:

@ © @ 0@ ©°o

&

o

| |
D &
Thermometer \‘

| | |
mr (0 /@
@ @ I_ll_llmin IES O @ J

0@@@9 ?
[ |
® @ | ® [
Il |
Q

©

6—@

|
o (1]
Programmtaste Burger @ TimerTaste
Programmtaste Gefligel O Temperaturanzeige der
Heizplatten @
Programmtaste Fisch @ Zeitanzeige
Thermometertaste zur Einstellung der @ Programmtaste Fleisch
Kerntemperatur (WELL DONE / durchgebraten)
Thermometeranzeige O Programmtaste Fleisch
(Kerntemperatur) (MEDIUM /halb durchgebraten)
Taste zum Umstellen der Einheit @ Programmtaste Fleisch

(Celsius/Fahrenheit) (RARE /roher Kern)

Tasten +/- zur Erhéhung / Verringerung
des ausgewdhlten Wertes

Gerdt in Betrieb nehmen

>

1)
2)

3)

46 DE |

Lassen Sie das Gerdt immer mit geschlossenem Deckel vorheizen. So wird
die eingestellte Temperatur schneller und energiesparender erreicht.

Schlielen Sie den Gerdatedeckel am Giriff.

Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose. Es ertdnt ein Signalton und
das Display zeigt ,0FF“. Das Geréit befindet sich jetzt im Standby-Modus.

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste () @. Die Zeitanzeige @ zeigt 00, in der
Temperaturanzeige @ blinkt die fir die Heizplatten @ voreingestellte Tem-
peratur von 200 °C. Werden jetzt keine Tasten bedient, ertént nach wenigen
Sekunden ein Signalton und das Gerét beginnt auf 200 °C aufzuheizen.

In der Temperaturanzeige @ blinkt die aktuelle Temperatur und steigt in

5 °C-Schritten. Sobald die voreingestellte Temperatur erreicht ist, erténen
mehrere Signalténe und die Temperaturanzeige @ leuchtet durchgehend.
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> Wenn Sie 60 Minuten keine Taste betdtigen, schaltet das Gerét automa-
tisch in den Standby-Modus.

4) Sie kénnen jederzeit verschiedene Einstellungen vornehmen:
Grilltemperatur manuell einstellen:

¢ Stellen Sie mit den Tasten +/- @® eine Temperatur zwischen 80 und
240 °C ein. Nach wenigen Sekunden ertdnt ein Signalton und das Gerét
beginnt auf die eingestellte Temperatur aufzuheizen. Die Temperaturan-
zeige @ zeigt wieder die aktuelle Temperatur der Heizplatten @ an. So-
bald die eingestellte Temperatur erreicht ist, erténen mehrere Signalténe
und die Temperaturanzeige @ leuchtet durchgehend.

Timer manuell einstellen:

> Die Timerfunktion kann nicht gleichzeitig mit dem Grillthermometer @
verwendet werden.

¢ Driicken Sie die Timer-Taste @ und stellen Sie mit den Tasten +/- @ eine
Grilldaver zwischen 1 und 60 Minuten ein.

> Um die Grilltemperatur anzupassen, driicken Sie erneut die Timer-Taste
@ oder warten Sie, bis der Signalton ertont.

Nach wenigen Sekunden ertdnt ein Signalton und das Gerét beginnt mit
dem Heizvorgang.

Der Timer startet erst, sobald das Gerét auf die eingestellte Grilltempe-
ratur aufgeheizt hat. Die verbleibende Grilldauer wird als Countdown in
der Zeitanzeige @ angezeigt.

Sobald der Timer abgelaufen ist, erténen dauverhaft Signalténe. Driicken
Sie eine beliebige Taste, um den Alarm abzuschalten.

> Ab unter 1 Minute wird der Countdown in Sekunden-Schritten ange-
zeigt.

> Das Gerdt wird nach Ablauf des Timers nicht automatisch abgeschaltet
und arbeitet unveréndert weiter. Dadurch kénnen Sie verschiedene
Avrfen von Lebensmitteln ohne Unterbrechung gleichzeitig grillen.
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Kerntemperatur manuell einstellen:

Besch&ddigung des Gerates!

> Legen Sie das Grillthermometer @ niemals auf den heiflen Heizplatten
® aob. Kabel und Griff des Grillthermometers @ kdnnten irreparabel
beschadigt werden!

> Die Thermometertaste @ funktioniert nur, wenn das Grillthermometer
@ korrekt angeschlossen ist. Andernfalls erténen mehrere Signalténe
und das Display zeigt den Fehlercode ,E~3“ an. SchlieBen Sie das
Grillthermometer @ an oder schalten Sie das Gerdt einmal aus und
wieder ein, um den Fehler-Modus zu verlassen.

> Das Grillthermometer @ kann nicht gleichzeitig mit der Timerfunktion
verwendet werden.

Driicken Sie die Thermometertaste ®, die Thermometertaste ® leuchtet
und die Thermometeranzeige @ zeigt die voreingestellte Kerntemperatur
an. Driicken Sie die Thermometertaste ® erneut, blinkt die in der Thermo-
meteranzeige @ angezeigte Kerntemperatur. Stellen Sie mit den Tasten
+/- @ eine Kerntemperatur zwischen 45 und 75 °C ein.

<>

> Um die Grilltemperatur anzupassen, driicken Sie erneut die Thermome-
tertaste @ oder warten Sie, bis der Signalton ertént.

Nach wenigen Sekunden ertént ein Signalton, die Thermometeranzeige
@ springt um auf die aktuelle Kerntemperatur und das Gerdt beginnt mit
dem Heizvorgang.

Wenn Sie eine andere Kerntemperatur wéhlen wollen, driicken Sie die
Thermometertaste @ erneut zweimal und stellen Sie den gewiinschten
Wert mit den Tasten +/- @ ein.

In der Temperaturanzeige @ und Thermometeranzeige @ blinken die
aktuellen Werte.

Sobald die eingestellte Grilllemperatur erreicht ist, erténen mehrere
Signalténe und die Temperaturanzeige @ leuchtet durchgehend.
Sobald die eingestellte Kerntemperatur erreicht ist, erténen dauverhaft Si-
gnalténe. Driicken Sie eine beliebige Taste, um den Alarm abzuschalten.

> Das Gerdt wird durch das Erreichen der Kerntemperatur nicht automa-
tisch abgeschaltet und arbeitet unveréndert weiter. Dadurch kénnen Sie
verschiedene Arten von Lebensmitteln ohne Unterbrechung gleichzeitig
grillen.
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> Wird das Grillthermometer @ nicht entfernt, zeigt die Thermometeran-
zeige @ weiterhin die aktuelle Kerntemperatur an.
Sobald die Kerntemperatur ca. 180 °C erreicht, zeigt das Display
,ErH". Es ertdnen mehrere Signalténe, das Gerét schaltet in den
Standby-Modus und das Display zeigt ,OFF” an.
Schalten Sie das Gerdt wieder ein, wenn Sie es weiterhin benutzen
wollen.

Programm einstellen:

> |st das Grillthermometer @ bei Driicken der Thermometertaste @® bzw.
Auswahl der Programme RARE @, MEDIUM @ und WELL DONE
@ nicht korrekt angeschlossen, erténen mehrere Signalténe und das
Display zeigt den Fehlercode ,E~3” an. Schliefen Sie das Grillthermo-
meter @ an oder schalten Sie das Gerét einmal aus und wieder ein,
um den Fehler-Modus zu verlassen.

<>

Wahlen Sie mit den Programmtasten das gewiinschte Programm aus. Um
die Auswahl zu |8schen, driicken Sie dieselbe Taste erneut oder driicken
Sie eine andere Programmtaste.

In der Temperaturanzeige @ blinkt bei allen Programmen die jeweils
voreingestellte Temperatur der Heizplatten @. Mit den Tasten +/- ®
kénnen Sie die Temperatur bei Bedarf anpassen.

Bei den Programmen Burger @, Gefligel @ und Fisch @ zeigt die
Zeitanzeige @ den voreingestellten Timer an.

Wenn Sie statt des Timers lieber das Grillthermometer @ verwenden
méchten, driicken Sie zweimal die Thermometertaste @ und stellen Sie
die gewiinschte Kerntemperatur ein.

Bei den Programmen RARE @, MEDIUM @ und WELL DONE @ zeigt
die Thermometeranzeige @ die voreingestellte Kerntemperatur an.
Wenn Sie statt des Grillthermometers @ lieber den Timer verwenden
mochten, driicken Sie die Timer-Taste @ und stellen Sie die gewiinschte
Grilldaver ein.

<>

<>

<>

Werden keine weiteren Tasten bedient, ertént nach wenigen Sekunden
ein Signalton und das Programm startet automatisch.

<&

Sie kénnen die Grilltemperatur, den Timer und die Kerntemperatur jeder-
zeit wie oben beschrieben anpassen.

5) Lassen Sie das Gerét mit geschlossenem Deckel auftheizen, bis mehrere
Signalténe erténen und die eingestellte Grilltemperatur erreicht ist.
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Programme
/\ WARNUNG
Gefédhrdungen fir die Gesundheit! Beachten Sie die folgenden
Hinweise:

> Achten Sie auf einen hygienischen Umgang mit rohem Gefliigelfleisch:
Reinigen Sie sémtliche Gerétschaften und Oberflachen, die mit rohem Ge-
fligelfleisch oder dessen Auftauwasser in Berithrung gekommen sind, vor
der weiteren Verwendung griindlich mit warmem Wasser und Spiiimittel.
Reinigen Sie lhre Hande zwischen den einzelnen Zubereitungsschritten
grindlich mit warmem Wasser und Seife.

> Gefliigel sollte vollsténdig durchgegart werden, da ansonsten eine erhéhte
Gefahr von Salmonellen und anderen Bakterien besteht.

> Sie kénnen bei allen Programmen entweder den Timer oder das Grillther-
mometer @ verwenden.

> Sie kdnnen die Grilllemperatur, den Timer und die Kerntemperatur jederzeit
wie oben beschrieben anpassen.

Es stehen lhnen sechs Programme zur Verfiigung:

Burger @: geeignet fir Frikadellen bzw. Burger-Patties und fiir vorgegarte
Lebensmittel zwischen zwei Brot- oder Brotchenhdlften wie Paninis,
Sandwiches oder Baguettes. Die voreingestellte Zeit ist fir Burger-
Patties ausgelegt, fir anderes Grillgut muss die Grilldaver ggf.
angepasst werden.

Gefligel @: geeignet fir Gefligel aller Art, z. B. Huhn, Ente, Pute
Fisch ®: geeignet fir Fisch und Meeresfriichte

Fleisch @ @ @: geeignet fiir feste Fleischsorten, z. B. vom Rind, Schwein oder
Lamm

Die voreingestellten Werte liefern lhnen Anhaltspunkte fir die optimale Grilltem-
peratur und -daver bzw. Kerntemperatur der jeweiligen Lebensmittel. Die perfekte
Einstellung héngt jedoch von verschiedenen Faktoren, wie z. B. der Beschaffen-
heit der Lebensmittel oder lhren persénlichen Vorlieben ab. Passen Sie die Werte
bei Bedarf an lhre Bediirfnisse an.
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Voreinstellungen

w
<
3
o
o

Programm Timer

Grilltemperatur (Minuten) Kerntemperatur
Burger @ 230°C 4 60°C
Gefligel @ 230°C 13 75%C
Fisch @ 210°C 7 60°C
;'::Eh@ 240°C = 45°C
WELDONE@  240°C B 60-c

Garzeiten

Bei den folgenden Angaben handelt es sich um grobe Richtwerte fiir das Grillen
in Kontaktgrill-Position. Abhéngig von der Beschaffenheit der Lebensmittel oder
lhren persdnlichen Vorlieben kénnen die Werte jedoch variieren, passen Sie
diese bei Bedarf an Ihre Bedirfisse an.

Lebensmittel Dicke (ca.) Temperatur (ca.) Minuten (ca.)
Burger-Patties 2 cm 230°C 4
Rinderfilet (medium) 3-4cm 240°C 5-7
sk aaw aec s
Kalbssteak 2 cm 230°C 4-5
Schweinesteak 1-2 cm 230°C 7-9
Speckstreifen/Bacon - 230°C 1-2
Wirstchen 2-3 cm 200°C 7-8
H&hnchenbrustfilet 1-2 cm 230°C 8-9
Putenbrustfilet 1-2 cm 230°C 4
Lachsfilet 2-3 cm 210°C 7-9
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Grillposition einstellen und Lebensmittel grillen

Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

- komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill genutzt
werden kénnen.

- mit beweglicher oberer Heizplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch von beiden Seiten gegrillt wird.

- mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iiberbacken werden kénnen.

Position , Kontakitgrill”

1)

2)

3)

4)

5)
6)

Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte @.

SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
Durch die beweglich gelagerte, obere Heizplatte (D liegt diese auch bei

dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

Kontrollieren Sie nach einiger Zeit bzw. nach Ablauf des Timers die Bréu-
nung des Grillgutes. Offnen Sie hierzu den Gerétedeckel am Giriff.

Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Driscken Sie die Ein-/Aus-Taste () @, ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

Position ,Paninigrill”

1)

2)

3)

4)
5)

Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte @.

Schlieflen Sie die obere Heizplatte @ und fixieren Sie diese in der gewiinschten
Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten driicken (Position
MIN, II, 1lI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicherheitsverschlusses @ die
Heizplatte @ ein wenig an. Je weiter der Sicherheitsverschluss @ nach hinten
gedriickt wird, umso gréBer ist der Abstand zwischen den Heizplatten @.

Kontrollieren Sie nach einiger Zeit bzw. nach Ablauf des Timers die Bréu-
nung des Grillgutes. Offnen Sie hierzu den Gerétedeckel am Giriff.

Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste () @, ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

Position ,Tischgrill”

1)
2)

Klappen Sie die beiden Stiitzfile @ aus (Abb.1).
Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und &ffnen Sie den Ge-

rétedeckel so weit, dass beide Heizplatten @ als Tischgrill benutzt werden
kénnen.
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Abb.1

3) Die Heizplatten @ liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

Abb. 2

4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten (.

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

6) Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste (|) 0, zichen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

> Wenn Sie 60 Minuten keine Taste betdtigen, schaltet das Gerdt automa-
tisch in den Standby-Modus.
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Kerntemperatur iberwachen

54

Beschadigung des Gerdites!

> legen Sie das Grillthermometer @ niemals auf den heifen Heizplatten @
ab. Kabel und Griff des Grillthermometers (@ kénnten irreparabel besché-
digt werden!

» Bewahren Sie das noch saubere Grillthermometer @ in der Aufnahme @
rechts neben der Anschlussbuchse @ auf.

> Legen Sie das benutzte Grillthermometer @ neben dem Gerdt ab. Stellen
Sie beispielsweise eine hitzebestdndige Schale neben dem Gerdt bereit,
um das benutzte Grillthermometer @ darauf abzulegen.

1) Stecken Sie den Stecker des Grillthermometers @ in die Anschlussbuchse @.

2) Wahlen Sie ein Programm oder stellen Sie die gewiinschte Kerntemperatur
manuell ein, wie im Kapitel ,Gertéit in Betrieb nehmen” beschrieben.

3) Lassen Sie das Gerdt ggf. vorheizen, bis die Heizplatten () die eingestellte
Temperatur erreicht haben.

4) Schieben Sie die Spitze des Grillthermometers ® méglichst bis in die Mitte
des Lebensmittels, dessen Kerntemperatur Sie Gberwachen wollen. Achten
Sie darauf, dass das Grillthermometer @ keinen Knochen berihrt, denn die
Temperatur des Knochens steigt wéhrend des Garvorgangs im Vergleich zu
der des Fleisches schneller an.

5) Die Kerntemperatur steigt wéhrend des Grillvorgangs allméhlich an. Die
aktuelle Temperatur wird in der Thermometeranzeige @ angezeigt.
Sobald die eingestellte Kerntemperatur erreicht ist, erténen dauverhaft Signal-
téne. Driicken Sie eine beliebige Taste, um den Alarm abzuschalten.

> Das Gerdt wird durch das Erreichen der Kerntemperatur nicht automatisch
abgeschaltet und arbeitet unvercindert weiter. Dadurch kénnen Sie ver-
schiedene Arten von Lebensmitteln ohne Unterbrechung gleichzeitig grillen.

> Wird das Grillthermometer @ nicht entfernt, zeigt die Thermometeranzeige
@ weiterhin die aktuelle Kerntemperatur an.
Sobald das Grillthermometer @ eine Kerntemperatur ca. 180 °C misst,
zeigt das Display ,E~ 4" an. Es erténen mehrere Signalténe, das Gerat
schaltet in den Standby-Modus und das Display zeigt ,OFF”.
Entfernen Sie das Grillthermometer @ aus dem Grillgut bzw. von der
Hitzequelle und schalten Sie das Gerdt wieder ein, falls Sie es weiterhin
verwenden wollen.
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6) Ziehen Sie das Grillthermometer (@ vorsichtig aus dem Lebensmittel und
legen Sie es neben dem Gerét ab.

7) Wenn Sie keine weiteren Lebensmittel grillen wollen, driicken Sie die Ein-/

AusTaste () @, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Geréit
abkihlen, bevor Sie es reinigen.

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfiir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefaf. Lassen Sie es am besten iiber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsdl.

B Grillen Sie nach Méglichkeit immer mit geschlossenem Deckel, um die Gar-
zeit zu verkiirzen und Energie zu sparen.

Reinigen und Pflegen

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!
Bei der Reinigung des Gerdtes kénnen Personenschédden
auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerét
vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen Sie es nie
in Wasser ein. Das Gerét kann irreparabel beschédigt werden!

Beschadigung des Gerdtes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Geréit
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.
> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen weder scharfe Scheuer- oder

chemischen Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @ iber die abgekihlten Heizplatten @,
so dass Fett und Rijckstéinde zusammengeschoben werden und schieben Sie
diese in die Fettauffangschale @.
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B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéckigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riickstéinden
nehmen Sie die Heizplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerdt.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Heizplatte @ fest, damit diese nicht herunterfdillt
und driicken Sie die Taste RELEASE (®. Die obere Heizplatte @ [&st sich
aus dem Gerdt.

Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten ) in warmem Wasser mit
etwas Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten @ ein
wenig in dem Spiilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten @ nach
der Reinigung mit klarem Wasser ab, um Spilmittelrickstdnde zu beseitigen.
Trocknen Sie alles gut ab. Die Heizplatten @ missen trocken sein, bevor Sie
diese wieder in das Gerdt einbauven!

@ Die Heizplatten @ sind fiir die Reinigung in der Spiilmaschine

geeignet. Fir eine schonende Reinigung empfehlen wir diese,
wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen.

Um die Heizplatten @ wieder einzubauen, stecken Sie sie so auf die Basis,
dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @) in die Haken an
der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte @
nach unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte @ genauso.

B Wischen Sie die AuBenfléichen des Gerdtes mit einem feuchten Tuch ab.
Geben Sie bei Bedarf ein mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen Sie mit
einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch nach, um alle Spilmittelreste zu ent-
fernen. Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes
alle Teile vollstéindig trocken sind.

M Wischen Sie das Grillthermometer @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiimittel auf das Tuch
und wischen Sie mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch nach, um alle
Spilmittelreste zu entfernen. Trocknen Sie das Grillthermometer @ anschlie-

Bend gut ab.

B Reinigen Sie den Reinigungsschaber (B in warmem Wasser mit etwas Spil-
mittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser.
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Nwes

@ Der Reinigungsschaber @ ist fir die Reinigung in der Spilmaschine

geeignet. Fir eine schonende Reinigung empfehlen wir diesen, wie
beschrieben, mit der Hand zu spiilen.

B Spilen Sie die geleerte Fettauffangschale @ in warmem Wasser und Spil-
mittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie sie
ab. Schieben Sie die Fettauffangschale @ wieder in das Gerét.

@ Die Fettauffangschale @ ist fir die Reinigung in der Spilmaschine

geeignet. Fir eine schonende Reinigung empfehlen wir diese, wie
beschrieben, mit der Hand zu spiilen.

Aufbewahren

1) Stecken Sie den Stecker des Grillthermometers @ in die Anschlussbuchse
@, wickeln Sie das Kabel des Grillthermometers @ im Uhrzeigersinn um die
Kabelaufwicklung und stecken Sie den Stab des Grillthermometers @ seitlich
in die Aufnahme @.

2) Verriegeln Sie das Gert, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position

a schieben.

3) Bewahren Sie das gereinigte Geréit an einem trockenen Ort auf.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mexiko-Burger

500 g Rinderhackfleisch (je 125 g)
6 EL Barbecuesauce

6 EL fein gehackte Zwiebeln

3 EL frische oder fertige Salsa

1/2 TL Chilipulver

4 Hamburgerbrétchen

1) Das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver und die Barbecue-
sauce in einer groBen Schissel vermischen.

2) Die Hackfleischmasse zu vier gleich grofien Burger-Patties formen.

3) Das Programm fiir Burger @ wdhlen und das Geréit aufheizen lassen, bis die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

4) Die Burger-Patties in den Kontaktgrill legen und bis zum Ablauf der Zeit in
Kontaktposition grillen.

5) AnschlieBend die Burger-Patties zusammen mit Zutaten und Gewiirzen lhrer
Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce

500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)

120 g Margarine

1 TL Worcestershiresauce

1 fein gehackte Knoblauchzehe

4 EL fein gehackte Petersilie

4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen

Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Friihlings-
zwiebeln unter.

2) Eine Temperatur von 240 °C und einen Timer von 3 Minuten einstellen.

3) Das Gerét aufheizen lassen und das Steak grillen.

58 DE | AT | CH SKGET 2000 A1



SILVERCREST’

4) Nach Ablauf der Zeit die Temperatur auf ca. 160 °C reduzieren, das Steak
mit der Frihlingszwiebel-Kréuter-Sauce bestreichen und es weitere 4 Minuten
im Kontaktgrill garen.

Thunfisch mit Orangenscheiben

(4 Personen)

4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)

1 Orange

1 EL fein gehackte Petersilie

Salz

Pfeffer

1) Die Orange schdlen und in etwa 5 mm dicke Scheiben schneiden.

2) Das Programm fiir Fisch @ wahlen und das Gerét aufheizen lassen, bis die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

3) Die Thunfischsteaks auf den Grill legen, die Petersilie dariber streuen und
mit Salz und Pfeffer wiirzen. Zum Schluss die Orangenscheiben auf die
Thunfischsteaks geben.

4) Vor dem Servieren die gegrilllen Orangenscheiben entfernen.
Position , Paninigrill”

Spinat-Kéase-Panini
250 g Blaftspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe
1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Wei3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heiBem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Krduterbutter.

4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.
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5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und bestreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Das Programm fisr Burger @ wdhlen, den Timer auf 6 Minuten stellen und
das Gerdt aufheizen lassen, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist.

8) Die Panini vorsichtig auf die untere Heizplatte @ legen, mit dem Sicherheits-
verschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen Heizplatte @ einstellen
und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis der Timer abgelaufen ist und die Panini vorsichtig aus dem Gerét
entnehmen. Sie sollten goldbraun gerdstet sein.

Hahnchenbrust-Panini

400 g Hahnchenbrustfilet

20 g Butter

Pfeffer, Salz, Paprikapulver

120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weif3brot/Toast

3 EL Salatdressing (Joghurt)

30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrustfilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Kiichen-
papier trockentupfen.

2) Das Programm fir Gefligel @ wahlen und das Gerdt aufheizen lassen, bis
die eingestellte Temperatur erreicht ist.

3) Hahnchenbrustfilet in der Kontaktposition bis zum Ende des Programms
grillen. AnschlieBend mit Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

4) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

5) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.

6) Hahnchenbrustfilets der Léinge nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
7) Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets legen.

8) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern |6sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anlduft.

Die Scheiben auf die Panini legen.
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9) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
10) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

11) Das Programm fiir Burger @) wahlen, den Timer auf 6 Minuten stellen und
das Gerét ggf. aufheizen lassen, bis die eingestellte Temperatur erreicht ist.

12) Die Panini vorsichtig auf die untere Heizplatte @ legen, mit dem Sicherheits-
verschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen Heizplatte @ einstellen
und den Deckel schlieBen.

13) Warten, bis der Timer abgelaufen ist und die Panini vorsichtig aus dem Gerét
entnehmen. Sie sollten goldbraun gerdstet sein.

Senf-Baguette

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchréllchen

Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2-3 Zentimeter grofen Absténden quer ein-, aber nicht
durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Das Programm fiir Burger @ wdhlen und das Gerdt aufheizen lassen, bis die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

6) Die Baguettes auf die untere Heizplatte @ legen, mit dem Sicherheitsver-
schluss @ den gewiinschten Abstand der oberen Heizplatte (P einstellen
und den Deckel schlieBen.

7) Warten, bis der Timer abgelaufen ist und das Baguette vorsichtig aus dem
Gerdt entnehmen. Es sollte gold-braun gerdstet sein.
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Position ,,Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1)
2)

3)
4)

Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben.

Das Programm fiir Gefligel @ wahlen und das Gerét autheizen lassen, bis
die eingestellte Temperatur erreicht ist.

Die 200 g Hishner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemuse
2 Paprika

1 Zucchini

1 Aubergine

Olivensl

Salz

Pfeffer

Krduter der Provence (Gewiirzmischung)

1)

2)
3)
4)

5)

Waschen Sie das Gemise grindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini langs in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm groBe
Stiicke.

Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
Das Gerdt auf ca. 160 °C vorheizen.

Das Gemise auf die Heizplatten (D legen und das Gemiise von beiden
Seiten jeweils ca. 8- 10 Minuten grillen, bis es eine hellbraune Farbe erreicht
hat.

Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

100 g rote Curry-Paste
50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)

200 g Zuckerschoten
2 Paprika
2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer
Alufolie

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)

8)

9)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&fig auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Péckchen. Tréufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Flissigkeit austreten kann.

Das Programm fiir Fisch @ wahlen und das Gerét aufheizen lassen, bis die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

Die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ legen und bis zum
Ablauf des Programms garen lassen.

Die Péickchen wenden und das Programm fiir Fisch ® erneut starten.
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Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben

100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz

Salz

Pleffer

Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Kréuterbutter.

2) Salzen Sie die Maiskolben und wickeln diese in die Alufolie.

3) Eine Temperatur von ca. 180 °C und einen Timer von 15 Minuten einstellen.
4) Das Gerét autheizen lassen und das Péckchen auf die Heizplatten @ legen.

5) Nach 15 Minuten wenden, den Timer erneut auf 15 Minuten stellen und die
Maiskolben zu Ende garen.

6) Die Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer wiirzen.

Entsorgung

64

Werfen Sie das Gerat keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der européischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemdf den &rilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'P Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind lebensmittelecht.

Fehlerbehebung
PROBLEM MOGLICHE URSACHE MOGLICHE LOSUNG
Das Gerdt ist nicht mit einer SchlieBen Sie das Gerdt an
Netzsteckdose verbunden. eine Netzsteckdose an.
Pos Gerdt funktioniert Das Gerdt st beschédigt. Wenden Sn? sich an den
nicht. Kundenservice.
Die Ein-/Aus-Taste () @ Betdtigen Sie die Ein-/Aus-
wurde nicht betdtigt. Taste () @.
Das Display zeigt den Ziehen Sie den Netzstecker
Fehlercode ,Er 1" an Es gab einen Kurzschluss, das  aus der Netzsteckdose und
und es erténen Signal- Gerdt ist beschadigt. wenden Sie sich an den
téne. Kundenservice.
Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose und
Das Display zeigt den ) warten Sie, bis das Gerét
Fehlercode ,Er 2” an Der Uberhitzungsschutz wurde  sich abgekihlt hat. Sollte
und es erténen Signal- ausgelést. das Gerét auch nach dem
tdne. Abkihlen nicht funktionieren,

wenden Sie sich an den
Kundenservice.

Drijcken Sie die Thermo-
metertaste ® erneut oder
schlieBBen Sie das Grillther-
mometer @ an, um den
Fehle-Modus zu verlassen.

Das Display zeigt den
Fehlercode ,Er 3”an und

es ertdnen Signaltdne.

Das Grillthermometer @ ist
nicht korrekt angeschlossen.
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PROBLEM MOGLICHE URSACHE MOGLICHE LOSUNG

Das Display zeigt den

Fehlercode ,Er- 4" an und

es erténen Signalténe. Das Grillthermometer @ hat
AnschlieBend schaltet das  eine Kerntemperatur von ber
Gerét in den Standby- 180 °C gemessen.

Modus und das Display

zeigt , OFF” .

Entfernen Sie das Grillther-
mometer @ aus dem Grillgut
bzw. von der Hitzequelle
und schalten Sie das Gerat
wieder ein, falls Sie es wei-
terhin verwenden mochten.

Sollten sich die Stérungen mit oben stehenden Fehlerbehebungen nicht beheben lassen oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Kunden-
service.

Garantie der KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuver Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé&ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschddigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Firr eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméaBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

W Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
IAN 362245_2101 als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFAE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
3 Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

= Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
(www.lidl-service.com) und kénnen mittels der Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 362245_2101 lhre Bedienungsanleitung ffnen.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 362245_2101 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. komperncss.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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