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SILVERCREST’

Uvod

Srdaéno Eestitamo na kupnii vadeg novog uredaija.

Time ste se odluéili za vrlo kvalitetan proizvod. Upute za uporabu dio su ovog
proizvoda. One sadrze vazne napomene za sigurnost, rukovanie i zbrinjavanije.
Prije uporabe proizvoda upoznaijte se sa svim napomenama za rukovanie i sa
svim sigurnosnim napomenama. Proizvod koristite iskljucivo na opisani nagin i u
navedenim podrugjima uporabe. U slu&aju predaje proizvoda tre¢im osobama,
priloZite i predajte i svu dokumentaciju.

Avutorsko pravo

Ova je dokumentacija zadticena autorskim pravima.

Svako umnoZavanje odnosno svako naknadno tiskanje, Eak i djelomiéno, kao
i reprodukcija slika, makar i u promijenjenom stanju, dopusteni su iskljugivo uz
pisano odobrenje proizvodaéa.

Ogranicenje odgovornosti

Sve tehnicke informacije, svi podaci i sve napomene za prikljucivanije i posluziva-
nje uredaja sadrzani u ovim uputama za rukovanje odgovaraju najnovijem stanju
tehnike u trenutku pripreme za fisak i navedeni su uz uvazavanije nadih dosadasnjih
iskustava i saznanja.

Na osnovu navoda, slika i opisa sadrzanih u ovim uputama za rukovanije ne
mogu se izvoditi nikakva potrazivanja.

Proizvodag ne preuzima odgovornost za $tete nastale uslijed nepostivanja uputa,
nenamijenske uporabe uredaja, nestruéno izvedenih popravaka, neautorizirano
izvrienih preinaka ili uporabe nedopustenih zamjenskih dijelova.

Namjenska uporaba

Ovaqj je uredaj namijenien iskljugivo za obradu hrane u koli¢éinama za kuéanstvo
u privatnom kuéanstvu:

® Usitnjavanije sviezeg mesa,

® Pripremu kobasica u prirodnim i umjetnim crijevima,
® Pripremu keksa,

® Pasiranje rajcica.

Uredaj nije namijenjen za obradu smrznute ili druge tvrde hrane, npr. kostiju ili
oraha, i nije namijenjen za komercijalnu ili industrijsku uporabu.
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SILVERCREST’

Opseg isporuke /Opis dijelova
Slika A:

Nastavak za kekse s trakama

Potiskivac

Posuda za umetanje

Namataé za kabel

Blok motora

Metalni nastavak za mljevenje mesa

Blokade

Posuda za prihvat

Plastiéna puznica

Sito za pasiranje

Transportna puznica

Opruga

Krizni noz

Plo¢a s grubim i finim otvorima

Prsten za zatvaranje

Nastavak za punjenije kobasica

Plo¢a za kobasice

Nastavak za kibeh

0060600000000 C

Slika B:

® Tipka za zaklju¢avanje

Slika C:

@ Tipka ,<” (Hod unazad)
@ Tipka ,0” (Isklj)

@ Tipka I (UKIj)
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SILVERCREST’

Tehnicki podaci

Napon 220-240V ~ (izmjeni¢na struja), 50 Hz

Snaga uredaja 250-350 W

Snaga zaustavljanja 1200 W

Razred zasfite Il / [O] (dvostruka izolacija)

Q'P Svi dijelovi ovog uredaija koji dolaze u dodir s
namirnicama, su neskodljivi za namirnice.

Vrijeme KP 15 minuta

Vrijeme KP

KP vrijeme (vrijeme kratkotrajnog pogona) ozna&ava koliko dugo uredaj moze
raditi bez da se motor pregrije i pretrpi osteéenje. Nakon navedenog vremena
KP, uredaj mora ostati iskljuen toliko dugo dok se motor ne ohladi.

Sigurnosne napomene

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Pazite da se mreZni kabel ne osteti. Drzite ga podalje od
vruéih podrudja i postavite ga tako da se ne moze uklijestiti.
» Ako dode do ostecenja mreznog kabela, isti mora zamijeniti
proizvodad, servis za kupce ili sli¢na kvalificirana osoba,
kako bi se izbjegle opasnosti.
» Uredaj koristite isklju&ivo u suhim prostorijama, nikada na
otvorenom.
Blok s motorom nikada ne uranjajte u vodu ili u druge
tekuéinel U protivnom postoji opasnost po Zivot uslijed
strujnog udara.

A\ Oprez! AUpozorenie: Moguénost strujnog udara |
Ne otvarati kudiste proizvoda !

A UPOZORENJE!

» Uredaj nikada ne koristite u svrhe koje ovdje nisu opisane.
Postoji znatan rizik od nesreéa ako uslijed pogresne uporabe
iskljuéite zastitne naprave na uredaju!
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A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

» Nikada ne zahvatajte u otvore na uredaju. Nikada u njih ne
umedite bilo kakve predmete - uz iznimku potiskivaca koji
pripadaju uz stroj i namirnica koje se obraduju. U protivnom
moze doéi do znatne opasnosti od nesredel

~ Prije stavljanja ili skidanja pribora izvucite mrezni utikag iz
uticnice.

> Uredaj nikada ne ostavite bez nadzora, kada je spreman
za rad. Nakon uporabe ili za vrijeme prekida rada izvucite
utikad iz utiénice, kako biste izbjegli nehotiéno pokretanije.

> S ovim uredajem koristite iskljucivo originalne dijelove opreme.
Dijelovi drugih proizvodada za to moZda nisu dovoljno sigurni.

» Uredaj nikada ne pogonite ako je prazan. To moZe nepo-
pravljivo ostetiti uredaj.

» Prije zamjene opreme ili dodatnih dijelova koji se kredu
prilikom rada uredaja, uredaj treba iskljuciti i odvoijiti od
mreznog napajanja.

» Ne koristite uredaj za druge svrhe od onih koje su opisane
u ovim uputama.

» Oprez: krizni noZ je vrlo ostar! Prilikom rukovanija i &iséenja
uredaja uvijek postupajte oprezno.

» Ako uredaj nije pod nadzorom, te prije sastavljanja i rastav-
lianja ili ¢is¢enja uredaija, uvijek treba izvuéi utikaé iz mrezne
uticnice.

» Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca.

» Uredaj i prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece.

» Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanijenim fizickim, senzor-
nim ili mentalnim osobina sposobnostima ili osobe s pomanika-
njem iskustva i/ili znanja, ukoliko ih se prilikom uporabe nadzire
ili ukoliko su upuéene u sigurno rukovanie uredajem, te ukoliko
su shvatile opasnosti koje iz tog rukovanja proizlaze.

» Djeca se ne smiju igrati uredajem.
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Sastavljanje / rastavljanje

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Sav pribor namazan je tankim slojem ulja kako bi se zastitio od korozije.
Prije prve uporabe stoga sve dijelove temeljito ogistite na nacin opisan u
poglavlju ,Ciséenje”. Nakon toga sve metalne dijelove namazite s malo
jestivog ulja.

NAPOMENA

> Prije prve uporabe uklonite zastitnu foliju s polja s tipkama.

Sastavljanje stroja za mljevenje mesa

Isklopite isklopnu stranicu - tamo Cete pronaéi redoslijed montiranje sa slikovnim
prikazom. Imaijte na umu da krizni noz @ i opruga @ ili plo&a s otvorima @/
ploga za kobasice @ nisu potrebni za sve nastavke.

1) Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.
2) Postavite transportnu puznicu @ u nastavak za mlievenje mesa @.
3) Nataknite oprugu @ na transportnu puznicu @.

4) Nakon toga postavite krizni noz B tako da strana s ostricama bude okrenuta
od opruge @. Pazite da kvadratni otvor kriznog noza @ ispravno nasjeda
na kvadratni nastavak osovine.

Slika 1

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Krizni noz ® je vrlo ostar! Opasnost od ozljedal

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Uredaj ¢e se oftetiti ako krizni noz @ pogresno okrenete!

6 HR SFW 350 E6
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5)
6)

7)

8)

Odaberite Zeljenu plogu s otvorima @/plodu za kobasice @.

Umetnite odabranu plogu s otvorima @ u nastavak za mljevenje mesa @
tako da jezici na ploéi s otvorima @ nasjedaju u otvore na nastavku za
mlievenje mesa @.

Kada je sve ispravno umetnuto, rukom &vrsto zategnite prsten za zakljuéa-
vanje ®.

Potpuno montirani nastavak za mljevenje mesa @ se pomocu bajunetnog
spoja prikljuuje na blok s motorom @:

- Nastavak za mljevenje mesa @ postavite u blok s motorom @, tako da
simbol @ na nastavku za mlievenje mesa @ pokazuje na simbol &
na bloku s motorom @. Tipka za zaklju¢avanje @ ¢ce uledi (slika B).

- Nastavak za mlievenje mesa @ lagano utisnite i okrenite pritom otvor za
punjenje na nastavku za mljevenje mesa @ u srednji poloZaj (slika B),
tako da simbol @ na otvoru za punjenije pokazuje na simbol & .

Kada nastavak za mljevenje mesa @ ulegne, tipka za zakljuéavanje ®
ce iskoéiti.

- Na kraju posudu za punjenje € postavite odozgo na otvor za punjenie.

- Za skidanje pritisnite tipku za zaklju€avanje B i otvor za punjenje po-
novno okrenite udesno (slika B) &f*. Nakon foga mozete izvuéi nastavak
za mljevenje mesa Q.

Montiranje nastavka za punjenje kobasica

Isklopite isklopnu stranicu - tamo éete pronaéi redoslijed montiranje sa slikovnim
prikazom.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

SFW 350 E6

Skinite nastavak za mlievenje mesa @ na nadin opisan u poglavlju ,Sastav-
lianje nastavka za mljevenje mesa”.

Rastavite sve dijelove montirane na/u nastavku za mlievenje mesa @ i
odistite ih.

Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.

Transportnu puznicu @, oprugu @ i krizni noz ( ponovno umetnite u
nastavak za mlievenje mesa @.

Umetnite plodu za kobasice @ tako da jeziéci na plodi za kobasice @
nasjedaju u otvore na nastavku za mljevenje mesa @.

Zatim postavite nastavak za punjenije kobasica @ ispred ploce za kobasice @.
Rukom &vrsto zategnite prsten za zakljugavanje @®.

Montirajte nastavak za mljevenje mesa @ na nacin opisan u poglavlju
,Sastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.

HR 7



SILVERCREST’

Montiranje nastavaka za kibeh

Isklopite isklopnu stranicu - tamo éete pronadi redoslijed montiranie sa slikovnim
prikazom.
1) Skinite nastavak za mljevenje mesa @ na nagin opisan u poglavlju ,Sastav-

lianje nastavka za mlievenje mesa”.

2) Skinite eventualne nastavke i o¢istite nastavak za mljevenje mesa @.

NAPOMENA

> Za nastavak za kibeh @ nisu potrebni niti krizni noz @ s oprugom @, niti
ploca s otvorima/ploca za kobasice @/®!
Po potrebni izvadite ove dijelove iz nastavka za mljevenje mesa @.
3) Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.

4) Oba plasti¢na dijela nastavka za kibeh @ umetnite tako da jezicci na do-
njem prstenu nastavka za kibeh @ ulegnu u utore na nastavku za mljevenje

mesa @.
5) Kada je sve ispravno umetnuto, rukom ponovno évrsto zategnite prsten za
zakljuéavanije ®.

6) Montirajte nastavak za mlievenje mesa @ na nacin opisan u poglavlju
,Sastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.

Montiranje nastavaka za kekse

Isklopite isklopnu stranicu - tamo éete pronaéi redoslijed montiranje sa slikovnim
prikazom.
1) Skinite nastavak za mljevenje mesa @ na nagin opisan u poglavlju ,Sastav-

lianje nastavka za mljevenje mesa”.

2) Skinite eventualne nastavke i oistite nastavak za mlievenje mesa @.

NAPOMENA

> Za nastavak za kekse @ nisu potrebni niti krizni noz @ s oprugom @, niti
ploca s otvorima/ploca za kobasice @/@!
Po potrebni izvadite ove dijelove iz nastavka za mlievenje mesa @.

3) Sve metalne dijelove natrljajte jestivim uljem.
4) Skinite traku @ sprijeda na nastavku za kekse @.

5) U nastavak za mljevenje mesa @ najprije postavite plastiénu plocu, a zatim
metalnu plocu nastavka za kekse @ (vidi isklopnu stranicu). Nastavak za
kekse @ umetnite tako da jeziéci na nastavku za kekse @ ulegnu u utore
na nastavku za mljevenje mesa @.

6) Kada je sve ispravno umetnuto, rukom &vrsto zategnite prsten za zaklju¢a-

vanie ®.

8 HR SFW 350 E6
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7)

8)

9)

Traku @ ponovno umetnite sprijeda u nastavak za kekse @. Pazite da je
rucka trake @ okrenuta od uredaja. U protivnom se uzorak koji se nalazi
neposredno pored rucke ne moze podesiti.

Montirajte nastavak za mljevenje mesa @ na nacin opisan u poglavlju
,Sastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.

Za skidanije je potrebno ponovno naijprije skinuti traku s uzorcima @ prije
nego odvrnete prsten za zakljuéavanje @ kako biste mogli skinuti nastavak
za kekse @.

Montiranje nastavka za pasiranje

Isklopite isklopnu stranicu - tamo cete pronadi redoslijed montiranie sa slikovnim

prikazom.

1)

2)

Skinite nastavak za mlievenje mesa @ na naéin opisan u poglavlju ,Sastav-
lianje nastavka za mljevenje mesa”.

Skinite eventualne nastavke i ogistite nastavak za mlievenje mesa @.

NAPOMENA

>

3)
4)

5)

6)

7)

8)

SFW 350 E6

Za nastavak za pasiranje rajéica nisu potrebni niti krizni noz ® s oprugom
@, niti plo¢a s otvorima ili plo¢a za kobasice @/ ! Po potrebi izvadite
sve iz nastavka za mlievenje mesa @.

Gurnite transportnu puznicu () u nastavak za mljevenje mesa @.

Postavite plastiénu puznicu @ na transportnu puznicu @. Pazite da kvadratna
osovina transportne puznice @ potpuno upadne u kvadratni otvor plastiéne
puznice @. U tu svrhu plastiénu puznicu @ okredite naprijed-nazad dok
&vrsto ne sjedne.

Zatim sito za pasiranje ) gurnite to kraja preko plasti¢ne puznice @.
Postavite ga na nastavak za mljevenje mesa @ tako da dvije male izbogine
zahvaéaju u dva odgovarajuéa otvora na navoju. Tako se sito za pasiranje
@ vise nede modi okretati. Malene rupe sita za pasiranje O pokazuju
prema dolje.

ada su svi dijelovi ispravno umetnuti, postavite prsten za zatvaranije
Kad dijel tnut tavite prst tv
preko sita za pasiranje @ i rukom ga zavrnite na nastavak za mljevenje

mesa @.

Montirajte nastavak za mljevenje mesa @ na nacin opisan u poglavlju
,Sastavljanje nastavka za mljevenje mesa”.

Sada priévrstite posudu za prihvat @ na sito za pasiranje @ (vidi sliku 2).
U tu svrhu gurnite prsten na vrh sita za pasiranje O i zakvadite blokade @
s obje strane na Sirokom kraju. Rupa na posudi za prihvat @ pokazuje
prema dolje.

HR 9
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Slika 2

Rukovanije

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Nikada ne otvaraite kuéiste bloka s motorom @ - u njemu nema uprav-
liackih elemenata. Ako je kudiste otvoreno, jamstvo prestaje vaziti. Pri
otvorenom kudistu postoji opasnost po Zivot od strujnog udara.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Uredaj ne koristite duze od 15 minuta u trajnom pogonu. Nakon toga
ostavite uredaj oko 30 minuta da se ohladi kako bi se izbjeglo pregrijava-
nje.

> Nikada ne pritiséite tipke ,1” @ ili ,<” @ pri promjeni smjera dok se motor
uredaja nije do kraja zaustavio. Moze doéi do o3tecenja motora.

10 HR SFW 350 E6
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Rukovanje uredajem
Nakon 3to ste montirali Zeliene nastavke:

1) Uredaj postavite tako da je apsolutno stabilan i da nikako ne moze pasti
sa stola (npr. uslijed vibracija ili zahvaéanja mreznog kabela) i da ne moze
dospijeti u blizinu otvorene vode. Vibracije su neizbjezne tijekom rada.

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Nikada ne posezite za priklju¢enim uredajem ili uredajem u pogonu ako
padne ili dospije u vodu - niti u bilo kojem drugom slu&aju nuzde!
U sluéaju nuzde odmah izvucite utika iz utiénice! U protivnom postoiji
akutna opasnost od ozlieda i opasnost po Zivot!

2) Namirnice koje obradujete postavite u posudu za punjenje @ i podesite
posudu sprijeda ispod izlaznog otvora.

3) Naijprije pritisnite tipku ,0” @, kako biste bili sigurni da je uredaj iskljugen
(slika C). U protivnom postoji opasnost od nenamjernog pokretanja uredaja
prilikom priklju&ivanja utika¢a u mreznu utiéniciu.

4) Nakon toga umetnite mrezni utika¢ u utiénicu.

5) Pritisnite tipku ,I” @, kako biste ukljugili uredai.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Namirnice u otvor za punienje potiskuite isklju¢ivo okruglim potiskivacem @
- nikada ne gurajte prstima, vilicama, drskama Zlica ili sli¢nim.
Postoji znatna opasnost od ozljeda i uredaj se moze ostetiti.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Nikada ne pritid¢ite tako jako da se motor Eujno uspori. U protivnom se
uredaj moze preopteretiti i o3tetiti.

Obrada mesa

1) Koristite komade mesa koji se lako umeéu u otvor za punjenie. Po potrebi
prethodno izrezite meso. Pazite da meso ne sadrzi kosti ili tetive.

/\ UPOZORENJE!

> Mljeveno meso je vrlo osjetljivo na onecidéenja. Stoga pazite na dobru
higijenu prilikom obrade mesa. U protivnom moze doéi do $tetnih utjecaja
na zdravlje.

SFW 350 E6 HR 11
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2) Ako ste procitali sve napomene u vezi teme ,Meso”, uredaj mozete koristiti
na nadin opisan u poglavlju ,Rukovanje uredajem”.

Obrada kobasica

1) Meso naijprije dva puta propustite kroz stroj za mlievenje mesa prije koriste-
nja za punjenje kobasica.

2) Za nadjev za kobasice u mlieveno meso dodaite sitno nasjeckani luk, zagine
i ostale sastojke prema receptu i smjesu dobro izmijesite. Prije daljnje prerade,
smijesu stavite u hladnjak na 30 minuta.

3) Crijevo za kobasice (prirodno ili umjetno crijevo) navucite na nastavak za
punijenje kobasica (B i zavezite drugi kraj. Za 1 kg smjese moZete raunati
s otprilike 1,60 m crijeva za kobasice.

SAVIJET

Prirodno crijevo prethodno na oko 3 sata stavite u mlaku vodu i oZmite ga
prije stavljanja na nastavak. Prirodno ée crijevo tako biti elastiénije. Prirod-
na crijeva mozete nabaviti u frgovinama za mesare u blizini klaonica ili
kod svog mesara.

4) Smijesa za kobasice se kroz nastavak za punjenije kobasica @ utiskuje u cri-
jevo za kobasice. Kada dostignete Zeljenu duzinu, iskljuite uredaij, pritisnite
kraj kobasice i nekoliko puta okrenite oko uzduzne osi.

SAVIJET

Kobasica ée se prilikom kuhanja i zamrzavanja rasiriti. Stoga ih nemojte
prepuniti, jer ¢e se u protivnom rasprsnuti.

5) Ako ste procitali sve napomene u vezi teme ,Kobasice”, uredaj mozete
koristiti na nacin opisan u poglavlju ,Rukovanije uredajem”.

Rad s nastavkom za kibeh

Pomodu nastavka za kibeh ({) mozete pomocu umetnutih sastojaka oblikovati
Suplie kuglice od mesa ili povréa, koje po Zelji mozete puniti.

1) Meso naijprije dva puta preradite kroz stroj za mljevenje mesa prije protiski-
vanja kroz nastavak za kibeh ®.

2) Ako ste procitali sve napomene u vezi teme ,Nastavak za kibeh”, uredaj
mozete koristiti na nadin opisan u poglavlju ,Rukovanije uredajem”.
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Pravljenje keksa
Kada ste pripremili tijesto za kekse prema receptu i montirali nastavak za kekse @:
1) Prekrijte mali lim za pecenje papirom za pecenije i postavite ga ispod izlaznog
otvora s prednje strane uredaja.
2) Ravnomierno pritiséite tijesto u nastavak za mlievenje mesa @ - transportna

puznica @ pritis¢e ga kroz odabrani motiv na traci s motivima nastavka za

kekse @.

3) Kad tijesto dostigne Zeljenu duZinu, zaustavite uredaj i prekinite tijesto na
izlaznom otvoru. Tijesto stavite na lim za pecenije.

4) Ako ste progitali sve napomene u vezi teme ,Keksi”, uredaj mozete koristiti
na nadin opisan u poglavlju ,Posluzivanje uredaja”.

. . o ve
Pasiranje rajcice

1) Postavite posudu ispod posude za prihvat @ jer ée kroz otvor prilikom rada
istiecati pasirane rajcice.

2) Postavite posudu na uski kraj sita za pasiranje @.

3) Rajcice razrezite na Eetvrtine i polako i ravnomjerno ih pomoéu potiskivaca
@ pritisnite u nastavak za mlievenje mesa @. Plastiéna puznica @ pritis¢e
rajéice kroz malene rupice sita za pasiranje . Pasirane rajcice istiecu u
posudu za prihvat @ i tada kroz otvor prema dolje. Ostaci rajéice, poput
koZe i siemenki izlaze kroz uski kraj sita za pasiranje .

NAPOMENA

Ako sok od rajcice izlazi iz vij€anih spojeva nastavka za pasiranie, to
moze imati sliedece uzroke:
— Prebrzo radite s uredajem.
— Komade rajcice gurate u uredaj prevelikim pritiskom.
— Komadi rajéice su preveliki.
> U tom slucaju smaniite brzinu rada, komade rajéice samo laganim priti-
skom guraijte u uredaj i rajéice podijelite na manje komade.

4) Ako ste progitali sve napomene u vezi teme ,Pasiranje rajcice”, uredaj mozete
koristiti na nagin opisan u poglavlju ,PosluZivanje uredaja”.
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U slué¢aju smetniji
Ako je pogon blokiran zaglavljenim namirnicama:

B Pritisnite ,0” @, kako biste zaustavili stroj za mljevenje mesa.

W Tipku ,<” @) drZite pritisnutom. Pogon se sada vrti u obrnutom smijeru.
To vam omoguéuje da namirnice pomaknete unazad, kako biste ponovno
oslobodili pogon.

B Kada je pogon osloboden, pustite tipku ,<” €.
B Pritisnite tipku ,|” @, kako biste pokrenuli stroj za mljevenje mesa.

B Ako na ovaj nadin ne uspijete osloboditi pogon, o€istite uredaj na nacin
opisan u poglavlju ,Ciséenije”.

Ako se motor iznenada ugasi, moze biti da se aktivirao

interni osigurac protiv preopterecenja. Taj osigurac stiti

motor.

W [skljucite uredaj i ostavite ga oko 30 minuta da se ohladi prije nego ponovno
koristite uredaj.

B Ako nema rezultata, pri¢ekajte jo§ 15 minuta.

B Ako ni nakon tog vremena nema rezultata, to upuéuje na kvar. U tom sluéaju
se obratite sluzbi za korisnike.

Ako je mrezni kabel osteéen ili su vidljiva osteéenja na
dijelovima uredaja:

B Odmah iskljugite uredaij pritiskom na tipku ,0” @!

B Ako to vide nije moguée bez opasnosti, izvucite mrezni utika€ iz uti¢nice.

B Prije ponovne uporabe, sluzba za korisnike mora popraviti osteéenja.

Ciséenje

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA

> Prije &i3¢enja uredaja izvucite mrezni utikag iz utiénice. Na taj éete nagin
sprijeiti nesreée uzrokovane neo&ekivanim nenamjernim pokretanjem i
strujnom udarom.
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Ciséenje bloka motora

B Sve vanjske povrine i mrezni kabel ogistite blago navlazenom krpom za
pranje posuda. U slugaju tvrdokornih onecid¢enja na krpu dodajte blago
sredstvo za pranje posuda. Nakon toga prebrisite krpom navlazenom samo
&istom vodom, kako biste uklonili eventualne ostatke sredstva za pranje
posuda. Uredaj prije ponovnog koristenja dobro osusite.

OPASNOST OD STRUJINOG UDARA

> Blok s motorom @ nikada ne uranjajte u vodu ili u druge tekuéine!
U protivnom postoji opasnost po Zivot uslijed strujnog udara ako tekuéina
koja prodre u uredaj dospije na elektriéne vodice.

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite deterdZente, abrazivna sredstva niti otapala. Ta sredstva mogu
odtetiti uredai i ostaviti tragove na namirnicama.

Cisé¢enje dijelova pribora

B Dijelove pribora koji dolaze u kontakt s hranom oistite vruéom vodom i
prikladnim deterdZentom za pranje posuda u kuéanstvu.

NAPOMENA

> Za Cidcenje sita za pasiranje ) preporudujemo uporabu etke za pranje
boca. To olaksava &iéenje malih rupa.

NAPOMENA
> @ Plasti¢ni dio nastavka za kekse @), nastavak za kibeh @, nastavak

za punijenije kobasica @, potiskivag @, plastiéna puznica @ i
posuda za prihvat @ mogu se prati u perilici posuda.

> Plasti¢ne dijelove, ako je moguce, stavite u gornju kosaru perilice posuda
i pazite da se ne zaglave. U protivnom se dijelovi mogu deformiratil

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

> Krizni noz @ je vrlo ostar! Opasnost od ozljedal
B Sve dobro osusite prije nego 3to nastavite koristiti uredaj.

NAPOMENA

> Metalne dijelove nakon svakog &i$¢enja ponovno natrljajte jestivim uljem!
U protivnom metalni dijelovi mogu promijeniti boju!
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~
Ll
Cuvanje
B Mrezni kabel namotaijte u smjeru kazalike na satu oko namataga za

kabel @ na donjoj strani uredaja i fiksirajte kabel kako je prikazano u
nastavku. Tako ée biti zasti¢en od odteéenija:

Slika 3
B Uredaj &uvajte na suhom mijestu.

B Metalne nastavke nakon susenja tanko natrljajte jestivim uliem - ako uredaj
necete odmah koristiti. Na taj éete nadin postici dobru zastitu od korozije.

B Uredaj &uvaijte na mjestu nedostupnom dieci i osobama koje zahtijevaju nad-
zor. Oni nisu uvijek u moguénosti procijeniti moguce opasnosti koje proizlaze
iz rukovania elektri¢énim uredaijima.
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Zbrinjavanje
Uredaj nikako ne smijete bacati s obi¢énim kuénim otpadom.

Ovaj proizvod podlijeze europskoj smjernici 2012/19/EU (Waste
Electrical and Electronic Equipment).

Uredaj zbrinite preko autoriziranog poduzeéa za zbrinjavanie ili preko Vase
komunalne ustanove za zbrinjavanje otpada. Postujte aktualne propise. U sluéaju
dvojbe obratite se mjesnom poduzeéu za zbrinjavanje otpada.

O moguénostima zbrinjavanija starih uredaja moZete se raspitati u gradskom ili
opéinskom poglavarstvu.

Ambalaza fiti uredaj od transportnih osteéenja. Materijali ambalaze odabrani
su prema ekolokim na&elima i nacelima zbrinjavanija, te se stoga mogu recikli-
rati.

o S

Povrat ambalaze u kruzni tok materijala $tedi sirovine i smanjuje nakupljanje
otpada. Ambalazu koja vam vise nije potrebna zbrinite u skladu s vazeéim
lokalnim propisima.

Pakiranje zbrinite na ekoloki prihvatljiv nain.

Pazite na oznake na razligitim materijalima ambalaZe i po potrebi ih zbrinite od-
vojeno. Materijali ambalaZe oznaéeni su kraticama (a) i brojkama (b) sliedeéeg
znacenja:

1-7: Plastika
20-22: Papir i karton
80-98: Kompozitni materijali

NAPOMENA

> Po moguénosti sacuvaite originalno pakiranje za vrijeme trajanja prava
na jamstvo kako biste uredaij u sluéaju koristenja prava na jamstvo mogli
uredno zapakirati.
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Jamstvo tvrtke Kompernass Handels GmbH
Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od 3 godine od datuma kupnje. U
sluéaju nedostataka ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava na teret
prodava&a proizvoda. U nastavku izlozeno jamstvo ne ograni¢ava ova zakonska
prava.

Uvijeti jamstva

Jamstveni rok zapoginje danom kupnje. Molimo, saduvaite racun. Potreban je
kao dokaz o kupniji. Ako u roku od tri godine od datuma kupnje ovog proizvoda
nastupi greska na materijalu ili tvornicka greska proizvod ¢e biti - po nasem izbo-
ru - za Vas besplatno popravlien ili zamijenien, ili ¢e Vam se vratiti novac. Za to-
kvo ispunijenje jamstvene obveze potrebno je unutar trogodidnjeg roka predogiti
uredaj s nedostatkom i dokaz o kupniji (raéun), te pisanim putem ukratko opisati u
&emu se sastoji gredka proizvoda i kada se pojavila. Ako je kvar pokriven nagim
jamstvom, poslat ¢emo Vam popravljen ili novi proizvod.

1. U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se produljuje onoliko koliko je kupac
bio lisen uporabe stvari.

2. Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari izvriena njezina zamjena ili njezin
bitni popravak, jamstveni rok pocinije tec¢i ponovno od zamijene, odnosno od
vraéanja popravljene stvari.

3. Ako je zamijenien ili bitno popravljen samo neki dio stvari, jamstveni rok
podinje te¢i ponovno samo za taj dio.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u slu¢aju nedostataka

Koridtenje prava na jamstvo ne produzuje jamstveni rok. To vrijedi i za zamijenje-
ne i popravliene dijelove. Stete i nedostatke koiji eventualno postoje veé prilikom
kupnie treba javiti neposredno nakon raspakiranja. Nakon isteka jamstvenog
roka izvrdeni popravci se napladuju.

Opseg jamstva

Uredaj je pazljivo proizveden sukladno strogim smjernicama u pogledu kvalitete
i prije isporuke briZljivo provieren. Ovo jamstvo vrijedi za greske u materijalu i
izradi. Ovo jamstvo ne pokriva dijelove proizvoda koji su izloZeni uobiéajenom
habaniju i stoga se smatraju dijelovima brzog habanija ili za stetu lomljivih dije-
lova, npr. prekidaga, akumulatora ili dijelova koji su proizvedeni iz stakla. Ovo
jamstvo propada ako je proizvod osteéen, i ako nije struéno koristen ili servisiran.
Za struéno koristenje proizvoda potrebno je toéno podtivati sve naputke navede-
ne u uputama za uporabu. Uporabne namijene i radnije, koje se u uputama ne
preporuéuju ili na koje se upozorava, obavezno se moraju izbjegavati. Proizvod
je namijenjen iskljugivo za privatnu, nekomercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje
vrijediti u sluéaju zloporabe, nenamjenskog koristenija, primjene sile i zahvata na
uredaiju koje nije obavila za to ovlastena podruznica servisa.
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Realizacija u slu¢aju jamstvenog zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva, molimo slijedite sliedece
napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u pripravnosti drzite blagajnicki racun i broj
artikla (IAN) 377067_2110 kao dokaz o kupnii.

B Broj artikla mozZete pronadi na tipskoj plocici na proizvodu, u obliku gravure
na proizvodu, na naslovnoj stranici uputa za uporabu (dolje lijevo) ili u
obliku naljepnice na straznjoj ili donjoj strani proizvoda.

B Ako dode do smetnii u radu ili drugih nedostataka, najprije telefonski ili
preko elektronske poste kontaktirajte servisni odjel naveden u nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda mozete zajedno s prilozenim do-
kazom o kupnii (blagajnicki racun) i s opisom nedostatka i kada se pojavio,
besplatno poslati na dobivenu adresu servisa.

EF3E Na stranici www.lidl-service.com moZete preuzeti ove i mnoge druge
# | priruénike, videosnimke o proizvodu i softver za instalaciju.

S ovim QR kodom, mozete ofiéi izravno na Lidl servisnu stranicu
w3 | (www.lidl-service.com) i otvoriti upute za uporabu unosom broja

artikla (IAN) 377067_2110.

Servis

Servis Hrvatska
Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[1AN 377067_2110 |

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa navedena u nastavku nije adresa
servisa. Naijprije kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska
Proizvodag:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

www.kompernass.com
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Recepti
Mljeveno meso (Kebbe)
Sastojci za mesno punjenje
400 g krte govedine ili janjetine
2 luka
10 g brasna
25 g grubo usitnjenih pinjola
Po 1/2 &ajne Zli¢ice pimenta u praha, cimeta, kumina, kumina u prahu, klin¢ié¢a u
prahu i muskatnog oraiéi¢a u prahu

Sol i papar

Sastojci za omotnicu:

500 g bulgura (namoé&enog)
500 g krte govedine ili janjetine
1 luk

1 prstohvat papra, 1 prstohvat ¢ilija

Mesno punjenje
Prvo pripremite mesno punijenje kako bi se za vrijeme pripreme omotnice moglo

ohladiti.

Meso dvaput usitnite pomodu stroja za mljevenje mesa (prvo s ploéom s grubim,
a zatim s plo&om s finim otvorima @). Meso, brasno, pinjole i za&ine dobro po-
mijedajte. Luk usitnite i zapecite. Dodajte meso i pomijedajte s lukom. Sve dobro
proprzite i onda ostavite da se ohladi.

Omotnica

Meso za omotnicu dvaput usitnite pomodu stroja za mljevenje mesa (prvo s
plo&om s grubim, a zatim s plo¢om s finim otvorima @) i pomije3aijte s bulgurom,
usitnjenim lukom i zadinima. Dobivenu masu takoder dvaput usitnite pomodu
stroja za mljevenje mesa. Plocu s otvorima ) zamijenite nastavkom za kibeh @ (vidi
poglavlie ,Montiranje nastavka za kibeh”) i oblikujte kibeh omotnice priblizne
duZine 7 cm.

Priprema:

Pojedinaéne omotnice za kibeh odmah nakon pripremanja napunite mesnim
punjenjem i krajeve pritisnite tako da nastanu mali dZepici. Gotovi kibeh przite
oko 3 minute u vruéem ulju temperature 190 °C. Kibeh nakon przenja treba biti
zlatnozute boje.

20 HR SFW 350 E6



SILVERCREST’

Umak od rajcice

Sastojci:

oko 600 g Rajice

1 luk srednije veli¢ine (ili alternativno 1-2 ljutike)
1-2 &ednja Eednjaka

1 judna Zlica koncentrata od rajgice
30-50 ml suhog bijelog vina

2 jusne zlice maslinovog ulja

1-2 judne Zlice 3eéera

1/2 &ajne zli¢ice soli

1 prstohvat papra

sudeni timijan (alternativno bosiljak ili origano)

Rajéice pripremite i propasirajte

Rajgice razrezite na &etvrtine, odstranite drvenasti dio i po potrebi narezite na
sitnije dijelove. Rajcice propasirajte pomodu stroja za mljevenje mesa. Pritom
koristite odgovarajui nastavak. Imajte na umu da se dio rajc¢ica mora odbaciti
kao ostatak. Koli¢ina pasiranih rajica varira i ovisi o sorti raj¢ica, udjelu vode,
udjelu mesnatog dijela ploda, itd.

Pripremite umak
Uklonite ljusku s luka i Eesnjaka. Luk narezZite na sitne kockice, a &ednjak ili proti-
snite kroz presu za ¢ednjak ili nareZite na sitne komadice.

U loncu ili tavi zagrijte ulie. Dodaite luk, ¢e3njak i koncentrat rajcice, dobro
promijesaite i kratko propirjajte. Podlijte s malo bijelog vina. Dodaite pasirane
rajéice. Zaginite solju, paprom, 3eéerom i zaginskim biljem.

Zakuhaite i ostavite da 10-15 minuta polako klju&a na laganoj vatri. Mije3ajte
da ne zagori. Po potrebi dodaijte jo§ malo bijelog vina, ako teku¢ina brzo ishlapi.
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Svijeza kobasica za peéenje
Sastojci:

300 g krte teletine

500 g krte svinjetine

200 g slanine od ramena

20 g soli

1/2 judne Zlice bijelog, mlievenog papra
1 &ajna zli¢ica kumina

1/2 &ajne Zlicice muskatnog oraici¢a

Govedinu, svinjetinu i slaninu dvaput usitnite strojem za mljevenje mesa.
Dodaijte pomije3ane zacine i sol i gnjedite rukama 5 minuta.

Nadjev za kobasice stavite u hladnjak na 30 minuta. Nadjevom punite kobasice
prema uputama (vidi ,Obrada kobasica”) i oblikujte kobasice duzine 25 cm.

Gotove kobasice konzumirajte isti dan dobro przene.

Keksi

Sastojci:

500 g maslaca

500 g $ecera

2 - 3 paketi¢a vanilin Secera

1 paketi¢ pudinga od vanilije
1/4 &ajne Zlicice soli

1 jaje

4 zumanika

800 g bradna (tip 405)

2 &ajne Zligice praska za pecivo
200 g mljevenih badema (blansiranih)

naribana korica jednog limuna

Maslac pjenasto umutite. Polako dodajte ostale sastoje i tijesto dobro promijesite.
Dobiveno tijesto ostavite pokriveno u hladnjaku oko 12 sati (npr. preko nodi).
Nakon toga oblikujte kekse pomoéu stroja za mljevenje mesa s nastavkom za
kekse @. Kekse odlozZite na lim za peéenie prekriven papirom za pedenije. Kekse
pecite u prethodno zagrijanoj peénici na 180 °C otprilike 10-15 minuta dok ne
postignu zlatnoZutu boju.
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Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.

Time ste se odlu¢ili za savremen i kvalitetan proizvod. Uputstvo za upotrebu

je sastavni deo ovog proizvoda. Ono sadrzi vazne napomene o bezbednosti,
upotrebi i odlaganiu. Pre korid¢enja proizvoda, upoznaite se sa svim napomena-
ma vezanim za rukovanije i bezbednost. Koristite proizvod samo na opisani nacin
i u navedene svrhe. Predajte svu dokumentaciju prilikom prosledivanja proizvoda
trecim licima.

Avutorsko pravo

Ova dokumentacija je zati¢ena autorskim pravom.

Svako umnozavanie, odn. predtampavanje, éak i delimiéno, kao i prosledivanije
slika, i v izmenjenom obliku, dozvoljeno je samo uz pisanu saglasnost
proizvodada.

Ogranicenje odgovornosti

Sve tehnicke informacije, podaci i napomene vezani za prikljugivanje i rukovanje
proizvodom, sadrzani u ovom uputstvu za upotrebu, odgovaraju poslednijim
informacijama dostupnim u vreme Stampanja uputstva, pri &emu su u obzir uzeta
naa dosadadnja iskustva i saznanja.

PotraZivanja na osnovu podataka, slika i opisa u ovom uputstvu nisu moguéa.

Proizvodag ne snosi odgovornost za oteéenja nastala usled zanemarivanja
uputstva, nenamenske upotrebe, nestruénih popravki, neovlaiéenih izmena ili
koriéenja nedozvoljenih rezervnih delova.

Namenska upotreba

24

Ovaj aparat je namenjen iskljugivo za obradu namirnica u koli¢éinama koje su
uobi&ajene u privatnom domadinstvu:

® mlevenije sveZeg mesq,

® pravlienje kobasica u prirodnom ili vestagkom crevu,
® pravlienje peciva od istisnutog testa,

® pasiranje paradajza.

Aparat nije predviden za obradu smrznutih ili bilo kakvih drugih, tvrdih namirnica,
npr. kostiju ili orasastih plodova, niti je predviden za komercijalnu ili industrijsku
namenu.
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Obim isporuke / opis delova
Slika A:

Dodatak za pecivo od istisnutog testa sa trakom sa $ablonima

Potiskivag

éini]a za punjenje

Kalem za namotavanije kabla

Blok motora

Nastavak za mlevenje mesa, od metala

Zatvaradi

Cinija za sakuplianje

Plasti¢ni puz

Sito za pasiranje

Transportni puz

Opruga

Krstasti noz

Ploce sa vedim i manijim rupama

Prsten zatvaraca

Dodatak za punjenje kobasica

Plo¢a za kobasice

0060600000000 C

Dodatak za punjene éufte

Slika B:

® Dugme za zabravljivanje

Slika C:

@ Taster ,<" (hod unazad)
@ Taster ,0” (iskljugeno)
@ Taster ,I” (ukljugeno)
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Tehnicki podaci
Napon 220 - 240V ~ (naizmeni¢na struja), 50 Hz
Ulazna snaga 250-350 W
Snaga blokiranja 1200 W
Klasa zastite 1/ [O] (dvostruka izolacija)
Q'P Svi delovi ovog aparata koji dolaze u dodir sa

hranom, ne ugrozavaju njenu bezbednost.

Vreme kratkotrajnog rada 15 minuta

Vreme kratkotrajnog rada

KR-vreme (kratkotrajan rad) oznaéava koliko dugo aparat moze da radi, a da
se motor ne pregreje i ne osteti. Nakon navedenog KR-vremena, aparat mora
da bude isklju¢en sve dok se motor ne ohladi.

NAPOMENA
A Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj uredaij u skladu sa srpskim

ﬁ h zahtevima za bezbednost proizvoda.

Bezbednosne napomene

OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA

~ Vodite raéuna da se ne oteti elektriéni kabl. Drzite kabl
podalje od vrucih oblasti, i provucite kabl tako da ne moze
da se ukleti.

~ Ako se osteti mrezni priklju¢ni kabl ovog aparata, njega
mora da zameni proizvodaé, korisni¢ka sluzba ili kvalifiko-
vana osoba, kako bi se izbegle opasnosti.

» Koristite aparat samo u suvim prostorijama, ne na otvorenom.

Nikada ne potapaite blok motora u vodu ili druge

te¢nostil U suprotnom, postoji opasnost po Zivot od
elektriénog udara.

A UPOZORENJE!

» Nikada ne koristite aparat nenamenski, veé samo kao $to je
ovde opisano. Postoji znatna opasnost od nezgoda, kada
usled pogresne upotrebe, zastitni mehanizam na aparatu
stavite van funkcije!
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A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

» Nikada ne hvatajte u otvore na aparatu. Nikada ne stavljajte
unutra bilo kakve predmete - osim odgovarajuéeg
potiskivaca, koji pripada uz dodatak, i namirnica koje se
obraduju. U suprotnom, moze da postoji znatna opasnost
od nezgodal

» Pre nego $to nataknete ili skinete delove pribora, najpre
izvucite mrezni utikag iz utiénice.

» Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora, kada je spreman za
rad. Uvek izvucite mrezni utikaé iz utiénice nakon upotrebe ili u toku
prekida u radu, da bi se izbeglo sluéajno pokretanje aparata.

» Koristite samo originalne delove pribora za ovaj aparat. Moguée
je da drugi delovi nisu dovolino bezbedni za ovaj aparat.

» Nikada ne koristite aparat kada je prazan. To moZe nepo-
pravljivo da osteti aparat.

» Pre zamene pribora ili dodatnih delova, koji se pokrecéu
tokom rada, aparat mora da bude iskljuéen i odvojen od
elektriéne mreZe.

~ Ne koristite aparat u druge svrhe, osim u svrhe navedene
U ovom uputstvu.

» Oprez: krstasti noZ je veoma ostar! Budite uvek paZljivi kada
rukujete aparatom ili kada ga distite.

» Aparat mora uvek da bude odvojen od mreze kada nije pod
nadzorom, kao i pre sastavljanja, rastavljanja ili &iéenja.

» Deca ne smeju da koriste aparat.

» Drzite aparat i prikljuéni kabl podalje od dece.

» Ovim aparatom smeju da rukuju osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili sa nedo-
statkom iskustva i/ili znanja, ako su pod nadzorom ili su im
data uputstva za rukovanje aparatom na bezbedan naéin i
ako razumeju opasnosti do kojih moZe da dode.

» Deca ne smeju da koriste aparat kao igracku.
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Sastavljanje / rastavljanje

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Svi delovi pribora su premazani tankim slojem ulja, da bi se zasfitili od
korozije. Zbog toga, oistite sve delove aparata pre prve upotrebe, kao
$to je detalino opisano u poglavlju ,Ciséenje”. Zatim, istrljajte sve metalne
delove malom kolig¢inom jestivog ulja.

NAPOMENA

> Pre prve upotrebe, uklonite zasfitnu foliju sa polja sa tasterima.

Sastavljanje masine za mlevenje mesa

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete naéi redosled sklapanja, prikazan v
slikama. Uzmite u obzir da Vam za sve nastavke nisu potrebni krstasti noz @ i
opruga @ ili ploga sa rupama @/ ploéa za kobasice @.

1) Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.
2) Postavite transportni puz @ u nastavak za mlevenje mesa @.
3) Postavite oprugu B na transportni puz @.

4) Zatim, umetnite krstasti noz (B tako, da strana sa nozevima bude okrenuta
od opruge @. Vodite raduna, da kvadratno udubljenje na krstastom nozu ®
ispravno naleze na kvadratnoj osovini.

Slika 1

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Krstasti noz (B je veoma ostarl Opasnost od povredal

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Aparat ée se ostetiti, kada krstasti noz @ umetnete naopakol!
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5)
6)

7)
8)

Izaberite Zeljenu plocu sa rupama @/ plocu za kobasice @.

Postavite izabranu ploéu sa rupama @ tako u nastavak za mlevenje mesa @,
da tacke fiksiranja na ploci sa rupama @ leze u udublienjima na nastavku za
mlevenje mesa @.

Kada je sve ispravno postavljeno, zavrnite prsten zatvaraéa ® rukom.

Gotovo montiran nastavak za mlevenje mesa @ se spaja sa blokom motora @
preko bajonet spojnice:

- Stavite nastavak za mlevenje mesa @ u blok motora @, tako da se sim-
bol @ na nastavku za mlevenje mesa @ nalazi na simbolu & na bloku
motora @. Dugme za zabravljivanje @ se uvladi unutra (slika B).

- Lagano pritisnite nastavak za mlevenje mesa @ unutra i pritom okrenite
otvor za punijenje na nastavku za mlevenje mesa @ u srednji polozaj
(slika B), tako da simbol @ na otvoru za punjenje pokazuje na simbol
B . Kada nastavak za mlevenje mesa @ usedne, dugme za zabravljiva-
nje ® iskace.

- Na kraju, postavite &iniju za punjenje € gore na otvor za punijenije.

- Da biste skinuli nastavak, pritisnite dugme za zabravljivanje @ i okrenite
otvor za punjenje ponovo udesno (slika B) . Nakon toga mozete da
izvuéete nastavak za mlevenje mesa Q.

Montaza dodatka za punjenje kobasica

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete naéi redosled sklapanija, prikazan u
slikama.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

SFW 350 E6

Skinite nastavak za mlevenje mesa @ kao 3to je opisano pod ,Sastavljanje
masine za mlevenje mesa”.

Rasklopite sve delove, koji sumontirani na/u nastavku za mlevenje mesa @,
i ocistite ih.
Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.

Postavite transportni puz @, oprugu @ i krstasti noz @ ponovo u nastavak
za mlevenje mesa @.

Postavite plocu za kobasice (@ tako, da tacke fiksiranja na ploci za kobasice @
leZe u udublienjima na nastavku za mlevenje mesa @.

Zatim postavite dodatak za punjenje kobasica (B ispred ploge za kobasice @.
Zavrnite prsten zatvaraa @ rukom.

Montirajte nastavak za mlevenje mesa @ kao to je opisano pod ,Sastavljo-
nje masine za mlevenje mesa”.
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Montaza dodatka za punjene ¢ufte

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete naéi redosled sklapanija, prikazan u
slikama.

1) Skinite nastavak za mlevenje mesa @ kao 3to je opisano pod ,Sastavljanje
masine za mlevenje mesa”.

2) Skinite eventualne dodatke i oéistite nastavak za mlevenje mesa @.

NAPOMENA

> Za dodatak za punjene éufte B nisu potrebni ni krstasti noz ® sa
oprugom @, niti plo¢a sa rupama ili ploé¢a za kobasice @/®!
Po potrebi, izvucite te delove iz nastavka za mlevenje mesa @.
3) Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.

4) Postavite oba plasti¢na dela dodatka za punjene éufte (B tako, da tagke
fiksiranja na donjem prstenu dodatka za punjene éufte @ leze u udublienjima
na nastavku za mlevenje mesa @.

5) Kada je sve ispravno postavlieno, ponovo zavrnite prsten zatvarada @®
rukom.

6) Montirajte nastavak za mlevenje mesa @ kao to je opisano pod ,Sastavljo-
nje masine za mlevenje mesa”.

Montaza dodatka za pecivo od istisnutog testa

30

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete naéi redosled sklapanja, prikazan u
slikama.

1) Skinite nastavak za mlevenje mesa @ kao 3to je opisano pod ,Sastavljanje
masine za mlevenje mesa”.

2) Skinite eventualne dodatke i ogistite nastavak za mlevenje mesa @.

NAPOMENA

> Za dodatak za pecivo od istisnutog testa @ nisu potrebni ni krstasti noz ®
sa oprugom @, niti ploa sa rupamai ili ploéa za kobasice @/®!
Po potrebi, izvucite te delove iz nastavka za mlevenje mesa @.

3) Istrljajte sve metalne delove jestivim uljem.

4) Svucite traku sa 3ablonima @ spreda sa dodatka za pecivo od istisnutog

testa @.

5) Naijpre postavite plastiénu plogu, zatim metalnu plo¢u dodatka za pecivo od
istisnutog testa @ u nastavak za mlevenje mesa @ (vidi preklopnu stranu).
Postavite dodatak za pecivo od istisnutog testa @ tako, da tacke fiksiranja
na dodatku za pecivo od istisnutog testa @ leze u udublienjima na nastavku
za mlevenje mesa @.

6) Kada je sve ispravno postavljeno, zavrnite prsten zatvaraca ® rukom.
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7) Ponovo umetnite traku sa 3ablonima @ spreda v dodatak za pecivo od
istisnutog testa @. Obratite paznju, da ru¢ka na traci sa $ablonima @ bude
okrenuta od aparata. U suprotnom, ne mozete da podesite $ablon, koji se
nalazi direkino uz rugku.

8) Montirajte nastavak za mlevenje mesa @ kao 3to je opisano pod ,Sastavlja-
nje masine za mlevenje mesa”.

9) Da biste skinuli dodatak, prvo morate ponovo da skintete traku sa 3ablonima
@, pre nego to odvijete prsten zatvaraca (B i pre nego $to budete mogli
da izvadite dodatak za pecivo od istisnutog testa @.

Montaza dodatka za pasiranje

Otvorite preklopnu stranu - tamo éete naéi redosled sklapanja, prikazan u
slikama.

1) Skinite nastavak za mlevenje mesa @, kao 3to je opisano pod ,Sastavljanje
masine za mlevenje mesa”.

2) Skinite eventualne dodatke i ogistite nastavak za mlevenje mesa @.

NAPOMENA

> Za dodatak za pasiranje paradajza nisu potrebni ni krstasti noz @ sa
oprugom @, niti ploa sa rupamaiili ploéa za kobasice @/@®! Po potrebi,
sve izvucite iz nastavka za mlevenje mesa @.

3) Gurnite transportni puz @ u nastavak za mlevenje mesa @.

4) Postavite plasti¢ni puz @ na transportni puz @. Vodite raduna da kvadrat-
na osovina transportnog puza @ potpuno naleZe u kvadratno udubljenje
plastiénog puza @. U tu svrhu, po potrebi malo okredite plastiéni puz @
levo-desno, dok &vrsto ne nalegne.

5) Zatim gurnite sito za pasiranje @ potpuno preko plasti¢nog puza @. Posta-
vite ga tako na nastavak za mlevenje mesa @ da dve male tagke fiksiranja
budu zahvaéene u odgovarajuéim udublienjima na navoju. Na taj nagin sito
za pasiranje ) vide ne moZe da se okrece. Male rupe sita za pasiranje @
su okrenute nadole.

6) Kada su svi delovi ispravno postavljeni jedan na drugi, navucite prsten
zatvaraca B preko sita za pasiranje i zavrnite ga rukom na nastavak
za mlevenje mesa @.

7) Montirajte nastavak za mlevenje mesa @ kao to je opisano pod ,Sastav-
lianje masine za mlevenje mesa”.

8) Zatim, priévrstite &iniju za sakuplianje @ na sito za pasiranje @ (vidi sliku
2). U tu svrhu gurnite prsten na vrh sita za pasiranje @ i zakacite zatvarage

@ sa obe strane na Sirem kraju. Rupa u €iniji za sakupljanje @ je okrenuta
nadole.
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Slika 2

Rukovanije

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

> Nikada ne otvarajte kuéiste bloka motora @ - u njemu se ne nalaze nikakvi
upravljagki elementi. Ukoliko otvorite kuéiste, gubite pravo na garanciju.
Kada je kuéiste otvoreno, postoji opasnost po Zivot od elekiriénog udara.

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Ne koristite aparat duze od 15 minuta bez prestanka. Nakon toga, ostavite
aparat oko 30 minuta iskljugen, da bi izbegli pregrevanie.

> Nikada ne pritiskaite taster ,|” @ ili ,<” @ prilikom promene smera
rotacije, sve dok se motor aparata potpuno ne zaustavi. Motor moze da

se osteti.
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Rukovanje aparatom
Kada ste montirali Zeljene dodatke:

1) Postavite aparat, tako da stoji apsolutno stabilno i da ni u kom sluéaju (npr.
usled vibracija ili zaplitanjem u elektriéni kabl) ne moze da padne sa stola
ili da dospe u blizinu otvorene vode. Ne mogu da se izbegnu potresi u toku

rada.

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

> Nikada ne pokusavaijte da uhvatite prikljuéen aparat ili Eak aparat koji
radi, u sluéaju kada aparat pada ili kada ée aparat dospeti u vodu - isto
vazi i u ostalim sluéajevima nuzde! U slu&aju nuzde, odmah izvucite mrezni
utikaé! U protivnom, postoji akutna opasnost od povreda i opasnost po
Zivot!

2) Stavite namirnice, koje treba da obradite, u ¢iniju za punjenje @ i postavite
posudu za sakupljanje spreda ispod izlaznog otvora.

3) Naijpre pritisnite taster ,0” @, da biste se uverili, da je aparat jo3 isklju¢en
(slika C). U suprotnom, postoji opasnost, da se aparat nenamerno pokrene,
kada mrezni utikaé ukljudite u mreznu utinicu.

4) Zatim ukljucite mrezni utika& u utinicu.

5) Pritisnite taster ,1” @, da biste ukljuéili aparat.

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Pritisnite namirnice u otvor za punjenie iskljugivo okruglim potiskivacem @
- nikada prstima, viljuskama, drskama kasike ili sliénim predmetima. Postoji
znatna opasnost od povreda i aparat bi mogao da se osteti.

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne pritiskajte toliko snazno, da motor ujno sporije radi. U suprot-
nom, aparat moze da se preoptereti i o3teti.

Obrada mesa

1) Koristite komade mesa, koji bez problema ulaze u otvor za punijenje. Po
potrebi, prethodno isecite meso. Vodite raduna da meso bude bez kostiju i
tetiva.

/\ UPOZORENJE!
> Mleveno meso je veoma podlozno kontaminaciji. Zbog toga, kada
preradujete meso, vodite raduna o dobroj higijeni. U suprotnom, moZe da
dode do zdravstvenih tegoba.
2) Kada ste procitali sve napomene u vezi teme ,Meso”, onda mozete da
koristite aparat kao $to je opisano u poglavlju ,Rukovanje aparatom”.
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Priprema kobasica

1) Prvo sameljite meso dvaput u masini za mlevenje mesa, pre nego $to ga
preradite u kobasice.

2) Za nadev za kobasice, dodaijte mlevenom mesu sitno iseckan crni luk, zagine
i ostale sastojke prema Vasem receptu i masu dobro izmesite. Pre dalje
prerade, stavite ovu masu na oko 30 minuta u frizider.

3) Navucite crevo za kobasice (prirodno ili vestacko crevo) preko dodatka za
punjenje kobasica O i drugi kraj veZite u &vor. Na svakih 1 kg mase nadeva,
treba da ra¢unate da Vam je potrebno oko 1,60 m creva za kobasice.

SAVET

Prethodno, potopite prirodno crevo oko 3 sata u mlaku vodu i ocedite ga
pre nego $to ga nataknete na nastavak. Prirodno crevo ée na taj nagin
ponovo postati elastiéno. Prirodna creva moZete da nabavite u prodavnici
potro$nog materijala za mesare, v blizini klanica ili kod Vaseg mesara.

4) Nadev za kobasice ¢e biti sabijen u crevo za kobasice dodatkom za punje-
nje kobasica (B. Kada ste postigli Zeljenu duZinu, iskljuite aparat, stisnite
kobasicu na kraju i okrenite je nekoliko puta oko njene uzduzne ose.

SAVET

Kobasica se $iri prilikom kuvanja i zamrzavanja. Zbog toga, nemojte da je
prepunite, inace, kobasica bi mogla da pukne.

5) Kada ste progitali sve napomene u vezi teme ,Kobasica”, onda mozete da
koristite aparat kao 3to je opisano u poglavlju ,Rukovanje aparatom”.

Rad dodatkom za punjene cufte

34

Dodatkom za punjene éufte { mozete od pripremlienih namimica da oblikujete
3uplie ¢ufte od mesa ili povréa, koje mozete po Zelji da punite.

1) Prvo sameljite meso dvaput u masini za mlevenje mesa, pre nego 3to ga
stisnete kroz dodatak za punjene ¢ufte (.

2) Kada ste procitali sve napomene u vezi teme ,Dodatak za punjene éufte”,
onda mozete da koristite aparat kao $to je opisano u poglavlju ,Rukovanije
aparatom”.
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Pravljenje peciva od istisnutog testa

Kada ste prema Vaem receptu pripremili testo za pecivo od istisnutog festa i
kada ste montirali dodatak za pecivo od istisnutog testa @:

1) Oblozite mali pleh za peéenje papirom za peéenie i postavite ga pod izlazni
otvor na prednjoj strani aparata.
2) Ravnomerno istisnite festo u nastavak za mleveno meso @ - transportni

puz @ ce zatim istisnuti testo kroz izabrani motiv na traci sa motivima
na dodatku za pecivo od istisnutog testa @.

3) Kada je pecivo dostiglo Zeljenu duZinu, zaustavite aparat i otkinite testo
na izlaznom otvoru. Stavite pecivo u pleh za pecenije.

4) Kada ste proéitali sve napomene u vezi teme ,Pecivo od istisnutog testa”,
onda mozete da koristite aparat kao je opisano u poglavlju ,Rukovanije
aparatom”.

Pasiranje paradajza

1) Postavite posudu ispod Einije za sakuplianje @, zato 3to u toku rada curi
pasirani paradajz kroz rupu.

2) Postavite posudu na uski kraj sita za pasiranje @.

3) Isecite paradajz na Eetiri dela, pa ga pomodu potiskivaéa @ lagano i rav-
nomerno guraijte u nastavak za mlevenje mesa @. Plasti¢ni puz @ pritiska
paradaijz kroz male rupe sita za pasiranje @. Pasirani paradajz curi u &iniju

za sakupljanje @ i onda kroz otvor prema dole. Ostaci od paradajza, kao
$to su ljuske i semenke, izlaze na uskom kraju iz sita za pasiranje @.

NAPOMENA

Ukoliko sok od paradaijza izlazi iz navojnih spojeva nastavka za pasiranie,
uzroci za to mogu biti slededi:

— radite prebrzo.

— Komade paradaijza stiskate suvide velikim pritiskom u aparat.

— Komadi paradajza su suvise veliki.

> U tom slugaju usporite svoj tempo rada, samo lagano stiskajte komade
paradajza u aparat i isecite paradajz na manje komade.

4) Kada ste proéitali sve napomene u vezi teme ,Pasiranje paradajza”, onda
mozete da koristite aparat kao 3to je opisano u poglavlju ,Rukovanje
aparatom”.
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U sluéaju pojave greske
Kada je pogon blokiran nagomilanim namirnicama:

B Pritisnite taster ,0” @ da biste zaustavili masinu za mlevenje mesa.

B Drzite taster ,<" @ pritisnutim. Sada se pogon kreée unazad. Na taj nacin
mozete da transportujete namirnice delimi¢no unazad, da bi se pogon
ponovo oslobodio.

B Kada je pogon slobodan, pustite taster ,<" €.

M Pritisnite taster ,1” @, da biste pokrenuli masinu za mlevenje mesa.

B Ako ne mozete da oslobodite pogon na taj nadin, oéistite aparat kao $to je
opisano u poglavlju ,Ciséenije”.

Kada se motor iznenada zaustavi, moze biti da se aktivirao

ugradeni osigurac od preoptereéenja. Osiguraé treba da

stiti motor.

W [skljucite aparat i ostavite ga oko 30 minuta da se ohladi, pre nego 3to
nastavite da ga koristite.

B Ukoliko to ne daje rezultate, sagekaite jo3 dodatnih 15 minuta.

B Ako je i taj rok pro3ao bez rezultata, to znadi da je aparat u kvaru.
U tom slucaiju, obratite se korisnickoj sluzbi.

Kada je elekiri¢ni kabl osteéen ili kada su osteéenja na
delovima aparata vidljiva:

B Odmah iskljugite aparat, tako $to éete pritisnuti taster ,0” !

B Ako to nije moguée bez opasnosti, izvucite mrezni utikag.

B Korisnicka sluzba treba da otkloni ta o3tecenja, pre nego $to ponovo koristite
aparat.

Ciséenje

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

> Pre ¢iséenja aparata, najpre izvucite mrezni utika¢ iz utiénice. Time spreavate
opasnosti od nezgoda usled neo&ekivanog slu¢ajnog pokretanija i elekiricnog

udara.
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Ciséenje bloka motora

m Cistite sve spoljne povriine i elekiriéni kabl blago navlazenom krpom za
pranje posuda. Kod tvrdokornih zaprljanja stavite blagi deterdzent za pranje
posuda na krpu. Zatim obrisite aparat krpom, koja je navlazena samo &istom
vodom, da bi se uklonili eventualni ostaci sredstva za pranje posuda. Dobro
osusite aparat, pre nego $to ga ponovo koristite.

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

> Nikada ne potapaite blok motora @ u vodu ili druge teénostil U suprot-
nom, postoji opasnost po Zivot od elektriénog udara, kada vlaga koja je
prodrla u aparat, dospe na elektriéne provodnike.

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Ne koristite sredstva za &i3éenje, abrazivna sredstva ili rastvarace. Ova
sredstva mogu da odtete aparat i da ostave ostatke na namirnicama.

Cis¢enje delova pribora

W Ocistite delove pribora, koji mogu da dodu u kontakt sa namirnicama,
vruéom vodom za ispiranje i deterdZzentom za pranje posuda u domadinstvu,
koji je pogodan za namirnice.

NAPOMENA

> Za Cidcenie sita za pasiranje @ preporucujemo Vam da koristite Eetku za
pranje flada. Tako éete jednostavno odistiti rupice na situ.

NAPOMENA

> /N Plasti¢ni deo dodatka za pecivo od istisnutog testa @), dodatak za
(é)_\ punjene éufte @, dodatak za punijenje kobasica (B, potiskivac @,
28)

plastiéni puz @ i &inija za sakupljanje @ su pogodni za pranje u
masini za pranje posuda.
> Ako je moguée, stavite sve plasti¢ne delove u gornju korpu masine za
pranje posuda i vodite raduna da se ne zaglave. U suprotnom, delovi
mogu da se deformisu!

/\ UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

> Krstasti noz @ je veoma otar! Opasnost od povredal

B Dobro sve osusite, pre nego 3to nastavite sa upotrebom aparata.

NAPOMENA

> Nakon svakog ¢idéenja, ponovo istrljajte metalne delove jestivim uljem!
U suprotnom, metalni delovi mogu da promene boju!
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= o
Cuvanje
B Namotajte elektriéni kabl, u smeru kretanja kazaljki na satu, oko kalema za

namotavanije kabla @ ispod donije strane aparata i priévrstite kabl, kao 3to
je dole prikazano. Na taj nain kabl ostaje zasti¢en od o3tecenja:

Slika 3

B Cuvaijte aparat na suvom mestu.

B Nakon 3to su se metalni dodaci osusili, istrljajte ih tankim slojem jestivog
ulja - ako necete odmah nastaviti da koristite aparat. Na taj naéin éete
postici dobru zastitu od korozije.

B Cuvaite aparat tako, da bude nedostupan deci i osobama koje zahtevaju
nadzor. Oni ne mogu uvek pravilno da procene moguée opasnosti u
rukovaniju elektriénim aparatima.
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Odlaganje
Niposto ne bacajte aparat u uobiéajeni kuéni otpad.
Ovaj proizvod podleze Evropskoj direktivi 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Predaijte aparat ovlaséenom preduzeéu za upravljanje otpadom ili svom komu-
nalnom preduzedu za sakuplianije i odlaganie otpada. Postujte trenutno vazede
propise. U sluéaju nedoumica, obratite se svom komunalnom preduzeéu za
sakuplianije i odlaganje otpada.

O moguénostima za odlaganje dotrajalih proizvoda saznadete u vaioj
opdtinskoj ili gradskoj upravi.

Ambalaza &fiti aparat od transportnih o3te¢enja. Ambalazni materijali su izabra-
ni prema svojoj ekoloskoj prihvatljivosti i jednostavnosti odlagania, te su zato
podobni za reciklazu.

G =,

Vraéanjem ambalaZe u proces kruZenja materijala se 3tede sirovine i smanjuje
gomilanje otpada. OdloZite nepotrebni ambalazni materijal u skladu sa vazedim
lokalnim propisima.

Odlozite ambalazu na ekoloski prihvatljiv nacin.

Obratite paznju na oznaku na razligitim ambalaznim materijalima i, ako je
potrebno, odvojite ambalazne materijale zasebno. Ambalazni materijali su
oznadeni skraéenicama (a) i brojevima (b) sa sledeéim zna&enjem:

1-7: Plastika
20-22: Hartija i karton

80-98: Kompoziti materijali

NAPOMENA

> Ako je mogude, sacuvaite originalnu ambalazu za vreme vazenja garancije
aparata da biste ga mogli propisno zapakovati u sluéaju potrazivanja na
osnovu garancije.
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Servis

=]

=] Na stranici www.lidl-service.com mozete preuzeti ovaj i mnoge druge

priruénike, video-snimke o proizvodu i softver.

Pomoéu ovog QR koda mozete ofiéi direkino na Lidlovu servisnu stranicu
(www.lidl-service.com) i uneti broj proizvoda (IAN) 377067_2110 da biste
otvorili uputstvo za upotrebu.

Kako izjaviti reklamaciju?

Molimo Vas:

— da pozovete korisnicki servis: 021 3000 151
— po3aliete e-mail na: kompernass@lidl.rs

— posetite najblizu Lidl prodavnicu.
Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo da sacuvate fiskalni racun i date
ga na vvid prilikom izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodag nisu u moguénosti da garantuju obezbedivanie servisiranja i do-
stupnost rezervnih delova nakon isteka garantog perioda/ perioda saobraznosti.
Ukoliko za tim bude potrebe, putem nase Sluzbe za potrodage moZete proveriti
dostupnost rezervnih delova i opcije za popravku. Hvala na razumevaniu.

GARANCIJA | GARANTNI LIST

40

Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vadim pravima i obavezama koje proisticu iz
Zakona o zaititi potrodada, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.

Ova garancija ni na koji nain ne utiée, niti isklju&uje prava koja kupac ima u
skladu sa vazeéim Zakonom o zastiti potro§ada po osnovu zakonske odgovor-
nosti prodavca za nesaobraznost robe ugovoru koja traje 2 godine od dana
kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima obavezu da kupcima svojih aparata,
a pod uslovima definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

- besplatno otklanjanie kvarova u garantnom roku, koji bi nastali kod uobi¢ajene
upotrebe ili zbog gresaka u proizvodnii i materijaly, ili

- zamenu aparata, u garantnom roku predvidenim ovom garancijskom izjavom,
u sluéaju da opravka nije moguéa, ili

- ako otklanjanije kvara nije moguée, kupac ima pravo da zahteva od prodavea
povrat novca.

Ukupan rok garancije je 3 godina.

Garantni rok poéinje da vazi od datuma kupovine proizvoda, odnosno od

prijema istog od strane kupca, a $to se dokazuje fiskalnim ra¢unom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.
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Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u nekom od prodainih objekata Lidl
Srbija KD, odnosno telefonom, pisanim putem ili elekironskim putem na kontakte
kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu fiskalnog raguna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi u skladu sa njegovom name-
nom i Uputstvom za upotrebu.

Na zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom roku, prodavac ée izvriiti otkla-
njanje kvarova i nedostataka na proizvodu u roku predvidenim Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obra¢anja prodavcu za tehni¢ku pomoé, potrebno je proveriti ispravnost
instalacije i ostalih potrebnih uslova nazna&enih v Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duZan da prodavcu preda sve pripadajuée delove proizvoda koje je
preuzeo u trenutku kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi pocev od dana kada je roba predata kupcu, a na osnovu
fiskalnog odse&ka. U istom periodu davalac garancije, odnosno prodavac je u
obavezi da otkloni sve tehnicke kvarove bez naknade, u zakonskom roku.

Garancija ne vazi u sledeéim sluéajevima:
1. Ukoliko prodaveu uz aparat nije prilozen fiskalni racun sa datumom prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma, strujnim udarom ili sliénim delo-
vanjem spoljne sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i osteéenja na uredaju posledica delovanija
spoljnih uticaja, kao $to su: velika vlaga, previsoka i suvide niska temperatura
(pucanie cevi usled smrzavanija, osteéenja gumenih delova, rdanie, itd.)

Ukoliko proizvod nije koriéen u skladu sa Uputstvom za upotrebu.
Ukoliko je proizvod poku3alo da popravi tre¢e neovlaiéeno lice.

Ukoliko proizvod nije korid¢en u skladu sa namenom.

N o o &

Ukoliko je €iséenije i odrzavanje uredaja uradeno protivno Uputstvu za
upotrebu.

8. Ukoliko je proizvod koriséen u profesionalne svrhe.
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Naziv proizvoda: Elekiriéna masina za mlevenje mesa

Model: SFW 350 E6

IAN / Serijski broj: 377067_2110

Proizvodag: KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21, 44867 BOCHUM,
NEMACKA
www.kompernass.com

Ovlaséeni serviser: ICOM COMMUNICATIONS doo,

Novosadski put 68, 21203 Veternik,
Republika Srbija,

tel. 021 3000 151, mob. 060 4800 473,
e-mail: kompernass@lidl.rs

Datum predaije robe potrosadu: datum sa fiskalnog raguna

Uvozi i stavlja u promet: Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3,
22330 Nova Pazova, Republika Srbija,
tel. 0800-300-199, e-mail: kontakt@lidl.rs
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Recepti
Punjene éufte
Sastojci za nadev od mesa:
400 g krtog juneceg ili jagnjeéeg mesa
2 glavice crnog luka
10 g brasna
25 g grubo usitnjenih pinjola
Po 1/2 kasicice pimenta u prahu, cimeta, kumina, kima u prahu, karanfili¢a u
prahu, muskatnog orasciéa u prahu

So i biber

Sastojci za Suplje ¢ufte:

500 g bulgur p3enice (omek3ane)

500 g krtog juneéeg ili jagnjeceg mesa
1 crni luk

1 prstohvat bibera, 1 prstohvat ¢ilija

Nadev od mesa
Naijpre pripremite nadev od mesa, da bi nadev mogao da se ohladi, dok
pripremate 3uplje éufte.

Usitnite meso dvaput u masini za mlevenje mesa (najpre ploéom sa veéim
rupama, a zatim plo¢om sa manjim rupama @). Dobro izmedajte meso, bragno,
pinjole i zaine. Sitno iseckajte crni luk i kratko ga izdinstajte. Dodajte masu od
mesa i izme3ajte je sa crnim lukom. Sve dobro izdinstajte i nakon toga pustite da
se ohladi.

Suplie ¢ufte

Usitnite meso za Suplje éufte dvaput zaredom u masini za mlevenje mesa (najpre
plo¢om sa vedim rupama, a zatim plo¢om sa manjim rupama @) i izmesajte
meso sa bulgur psenicom, sitno seckanim crnim lukom i za&inima. Usitnite ovu
masu takode dvaput u masini za mlevenje mesa. Zamenite plo¢u sa rupama @
dodatkom za punjene ¢ufte B (pogledajte poglavlie ,MontaZza dodatka za
punjene éufte”) i oblikujte Suplie ¢ufte, duZine oko 7 cm.

Priprema:

Odmah nakon izrade, napunite svaku $uplju éuftu nadevom od mesa i stisnite
krajeve, tako da nastanu mali dZzepovi. Przite gotove punjene éufte oko 3 minuta
u vruéem ulju, na 190 °C. Kada su isprzene, punjene ¢ufte treba da budu
zlatno-smede boje.
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Sos od paradajza

Sastojci:

oko 600 g paradajza

1 glavica crnog luka srednje veli¢ine (ili alternativno 1-2 luka-kozjaka)
1-2 &ena belog luka

1 kasi¢ica paradajz pirea
30-50 ml suvog belog vina

2 supene kasike maslinovog ulja
1-2 kasicice 3ecera

1/2 kasicice soli

1 prstohvat bibera

osuseni timijan (alternativno bosiljak ili origano)

Priprema i pasiranje paradajza

Isecite paradajz na &etiri dela, uklonite peteliku, po potrebi ga isecite na sitne
komade. Pasirajte paradajz pomoéu masine za mlevenje mesa. U tu svrhu
upotrebite odgovarajuéi nastavak. Vodite raduna da jedan deo paradajza mora
da se odlozi kao ostatak. Koli¢ina pasiranog paradajza varira i zavisi od vrste
paradajza, udela vode, udela mesa itd.

Priprema sosa
Uklonite ljuske sa luka i belog luka. Isecite crni luk na sitne kockice, istisnite beli
luk kroz presu za beli luk ili ga isecite na sitne kockice.

Zagrejte ulje u 3erpi ili tiganju. Dodaijte crni luk, beli luk i paradajz pire, dobro
promesaite i kratko proprzite. Prelijte sa malo belog vina. Dodaijte pasirani

paradaijz. Zaginite solju, biberom, $e¢erom i zacinskim biliem prema ukusu.

Pustite da sve prokuva i oko 10-15 minuta kréka na niskoj temperaturi.
Promesaite, da nita ne zagori. Po potrebi dodajte jo§ malo belog vina, ukoliko
koli¢ina tecnosti brzo isparava usled kuvanija.
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Sveza rostiljska kobasica

Sastojci:

300 g krfog juneéeg mesa

500 g krtog svinjskog mesa

200 g slanine od plecke

20 g soli

1/2 supene kasike belog, mlevenog bibera
1 kasigica kima

1/2 kasi€ice muskatnog oraiéi¢a

Sameljite junetinu, svinjetinu i slaninu dvaput u masini za mlevenje mesa.
Dodajte mesane zadine i so, i mesite smesu 5 minuta.

Ostavite nadev za kobasice oko 30 minuta u frizideru. Napunite nadev za
kobasice prema uputstvu (vidi poglavlie ,Priprema kobasica”) i pravite tanke
kobasice, duzine od 25 cm, tako 3to éete ih istisnuti.

Konzumirajte gotovu rostiljsku kobasicu dobro ispre¢enu, istog dana.

Pecivo od istisnutog testa
Sastojci:

500 g maslaca

500 g $ecera

2 - 3 kesice vanilin 3eéera

1 kesica pudinga od vanile
1/4 kasicice soli

1 jaje

4 Zumanca

800 g bra3na (tip 405)

2 kadicice praska za pecivo
200 g mlevenog badema (blansiran)

narendana kora od jednog limuna

Penasto umutite maslac. Dodaite ostale sastojke postepeno i dobro izmesite
testo. Osatvite gotovo testo da miruje oko 12 sati (npr. preko nodi) pokriveno
u frizideru. Zatim ga sameljite kroz masinu za mlevenje mesa sa dodatkom za
pecivo od istisnutog testa @. PoloZite pecivo od istisnutog testa na pleh za
peenije, koji je obloZen papirom za pe&enije. Pecite pecivo od istisnutog testa
oko 10-15 minuta, u prethodno zagrejanoj peénici, na 180 °C, dok ne bude
zlatnoZute boje.
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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Aji decis s& alegefi un produs de calitate superioard. Instructiunile de utilizare fac
parte integrantd din acest produs. Acestea cuprind informatii importante privind
siguranta, utilizarea si eliminarea. Inainte de utilizarea produsului, familiarizafi-va
cu toate indicatiile privind utilizarea si siguranta. Utilizati produsul numai in
modul descris si numai in domeniile de utilizare mentionate. in cazul transmiterii
produsului unei alte persoane, predati-i toate documentele aferente acestuia.

Dreptul de autor
Aceastd documentatie este protejatd prin drepturi de autor.

Reproducereq, respectiv retipdrirea, chiar si numai partiald, precum si redarea
imaginilor, chiar si modificate, sunt permise numai cu acordul scris al producéto-
rului.

Limitarea raspunderii

Toate informatiile, datele si indicatiile tehnice cu privire la conectarea si operarea
aparatului din aceste instructiuni corespund stadiului actual de la momentul
tip&ririi si se bazeazd pe experienta si cunostinfele noastre dobéndite pénd& in
prezent, fiind oferite cu bun&-credinfa.

Din specificatiile, imaginile si descrierile prezentate in aceste instructiuni nu pot
fi derivate niciun fel de pretentii.

Producdtorul nu rdspunde pentru pagubele rezultate in urma nerespectdrii
instructiunilor, a utiliz&rii neconforme destinatiei, a reparatiilor necorespunzs-
toare, a modificdrilor neautorizate operate sau a utilizarii pieselor de schimb
neaprobate.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este prevdzut exclusiv pentru prelucrarea alimentelor in cantit&fi
uzuale in gospoddrii private:

® tocarea cdrnii proaspete,

® redlizarea cérnatilor in membrand naturald sau artificialg,
® redlizarea biscuifilor sprifafi,

® pasarea rosiilor.

Aparatul nu este prevézut pentru prelucrarea alimentelor congelate sau dure de
orice fel, de exemplu oase sau nuci, nefiind destinat domeniilor comerciale sau
industriale.
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Furnitura/Descrierea componentelor
Figura A:

Accesoriu pentru biscuiti spritafi cu model

Accesoriu de impingere

Tavé de umplere

Suport de inf&surare cablu

Bloc motor

Tub principal din metal (tub T)

Inchizétori

Tava de colectare

Melc de plastic

Sitd de pasare

Melc de transport

Arc

Cutit in cruce

Disc perforat cu gduri mari si mici

Inel de inchidere

Accesoriu pentru umplut c&rnafi

Disc pentru carnati

0060600000000 C

Accesoriu pentru chiftelufe

Figura B:
@ Buton de blocare

Figura C:

@ Tasta <" (functionare in sens invers)
@ Tasta 0" (oprit)

@ Tasta 1" (pornit)
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Date tehnice

Tensiune 220 - 240V ~ (curent alternativ), 50 Hz
Consum 250-350 W
Putere de blocare 1200 W
Clasa de protectie Il / [O] (izolare dubla)
M Toate componentele acestui aparat
Qf care intr& in contact cu alimentele

sunt adecvate pentru uz alimentar.
Timp de operare continug 15 minute
Timp de operare continug
Timpul de operare continud indicd pentru cét timp un aparat poate fi operat f&rd

ca motorul s& se supraincdlzeascd si sa se defecteze. Dupé timpul de operare
continud specificat opriti aparatul pénd cénd motorul s-a rdcit.

Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE

» Aveti grijd sa nu deteriorati cablul de alimentare. Tinefil la
distanta de zone fierbinti si ghidafi- in asa fel incét sa nu
se poatd bloca.
» Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare
al aparatului, acesta trebuie inlocuit de cétre producétor,
de serviciul clienti al acestuia sau de cétre o altd persoand
calificata.
» Utilizati aparatul numai in incdperi uscate si nu in spatii
libere.
Nu introduceti niciodatd blocul motor in ap& sau in orice
alt lichid! In caz contrar, existd pericol de moarte prin
electrocutare.

A\ AVERTIZARE!

» Nu utilizafi niciodatd aparatul intr-un alt scop decdt cel
descris aici. Existd un pericol semnificativ, dac&, ca urmare
a utilizarii eronate, scoateti din functiune dispozitivele de
siguranfd ale aparatuluil
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A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Nu introduceti niciodatd ména in orificiile aparatului. Nu
intfroducetfi niciodat& obiecte in acesteq, cu excepfia acceso-
rivlui de impingere aferent si a alimentelor de prelucrat.

In caz contrar existd pericol considerabil de accidentare!

» Scoateti mai intéi stecarul din prizd, inainte de a monta sau
detasa accesoriile.

» Nu 8safi niciodatd aparatul nesupravegheat dupd ce a fost
pregdtit pentru utilizare. Dupd utilizare sau dacd intrerupeti
lucrul cu aparatul, scoateti intotdeauna stecarul din prizé
pentru a evita pornirea accidentald.

» Utilizati numai accesoriile originale ale acestui aparat.
Alte componente ar putea fi insuficient de sigure.

> Nu utilizafi niciodatd aparatul fard ingrediente. In acest caz,
aparatul se poate deteriora in mod ireparabil.

~ Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor care
se misc& in timpul funcliondrii, aparatul trebuie sé fie oprit
si scos din prizd.

» Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in
prezentele instructiuni.

~ Atentie: cutitul stea este foarte ascufit! Procedati intotdeauna
cu atentie atunci cand manipulati si curdtati aparatul.

» Atunci cand nu este posibilé supravegherea si inaintea
asambldrii, dezasamblarii sau curdtérii, aparatul trebuie
scos intotdeauna din prizd.

» Nu este permisd utilizarea aparatului de catre copii.

» Aparatul si cablul de conexiune nu se vor lasa la indeména
copiilor.
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A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau far& experientd si/sau
fara cunostinfe necesare, dacéd sunt supravegheate sau daca
au fost instruite cu privire la utilizarea sigurd a acestui aparat
si au inteles pericolele cu privire la acesta.

» Copiilor le este interzis sa se joace cu aparatul.

Asamblarea/dezasamblarea

ATENTIE - DAUNE MATERIALE!

> Toate accesoriile sunt prevdzute cu o peliculd subtire de ulei in vederea
protejdrii acestora impotriva coroziunii. Din acest motiv, inainte de prima
utilizare, curdfafi cu atentie toate componentele conform descrierii detaliate
din capitolul ,Curdtarea”. Apoi frecatfi toate piesele metalice cu putin ulei
alimentar.

> Tnainfe de prima utilizare se va indeparta folia de protecfie de pe taste.
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Asamblarea masinii de tocat carne

Deschidefi pagina pliantd - acolo vefi g&si prezentarea vizuald a ordinii de
asamblare. Aveti in vedere c& nu avefi nevoie pentru toate accesoriile de cutitul
in cruce @ si arcul @ sau de un disc perforat O/disc pentru cérati @.

1) Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.
2) Asezati melcul de transport @ in tubul principal @.
3) Introduceti arcul B pe melcul de transport .

4) Apoi introduceti cutitul stea ® in asa incét partea cu lame s fie orientatd in
directia opus& arcului (B. Avefi grij& ca decupajul pé&trat al cufitului stea @®
s& fie pozitionat corect pe axul pétrat.

Fig. 1

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cutitul stea @ este foarte ascufit! Pericol de rdnire!

ATENTIE - DAUNE MATERIALE!

> Aparatul se va deteriora in cazul in care cutitul stea @ este introdus invers!
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5)
6)

7)

8)

Alegefi discul perforat @ dorit r/discul pentru carnati @ v.

Introduceti discul perforat @ ales in tubul principal @ in asa fel incét ele-
mentele de fixare de pe discul perforat () sd fie pozifionate in decupaiele din

tubul principal @.

Dupad infroducerea corectd a tuturor componentelor stréngeti inelul de
inchidere @® cu mana.

Tubul principal @ montat se conecteazd cu blocul motor @ prin intermediul
unui sistem de inchidere tip baionetd:

- Introduceti unitatea detocat @ in blocul motor @, in asa fel incat
simbolul @ de pe unitatea de tocat @ sd fie pozifionaté pe simbolul &
de pe blocul motor @. Butonul de blocare @ se apasé inspre interior
(Fig. B).

- Apdsatfi unitatea de tocat @ usor induntru si rofifi simultan tubul de
umplere de la unitatea de tocat @ in pozitia centrald (Fig. B), in asa
fel incat simbolul @ de pe tubul de umplere s& fie orientatd inspre
simbolul @ . Cénd unitatea de tocat @ se fixeazd, butonul de
blocare sare ® afaré.

- La final, asezati tava de umplere @ in partea de sus, pe tubul de
umplere.

- Pentru indepdrtare, apdsati butonul de blocare (® si rofifi tubul de
umplere din nou spre dreapta (Fig. B) & Apoi putefi trage afard tubul
principal @.

Montarea accesoriului pentru carnati

Deschidefi pagina pliantd - acolo vefi gdsi prezentarea vizuald a ordinii de
asamblare.

1)

2)
3)
4)

5)

6)
7)
8)
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Demontati tubul principal @, conform descrierii de la , Asamblarea masinii
de tocat”.

Demontati toate piesele montate la/in tubul principal @ si curdtati-le.
Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.

Introduceti din nou melcul de transport @, arcul @ si cufitul stea @ in tubul
principal @.

Introduceti discul pentru carnati @ in asa fel incét elementele de fixare

de pe discul pentru carnati @ sé fie pozitionate in decupaijele din tubul
principal @.

Asezati apoi accesoriul pentru carnati @ in fata discului pentru carnati @.

Insurubati inelul de inchidere ® cu méana.

Montati tubul principal @, conform descrierii de la ,Asamblarea masinii de
tocat”.
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Montarea accesoriului pentru chiftelute
Deschidefi pagina pliantd - acolo vefi g&si prezentarea vizuald a ordinii de
asamblare.

1) Demontati tubul principal @, conform descrierii de la , Asamblarea masinii
de tocat”.

2) Demontati eventualele accesorii si curdtati tubul principal @.

> Pentru accesoriul pentru chiftelute @ nu este nevoie nici de cufitul stea @
cu arc @, nici de un disc perforat sau disc pentru carnati @/®!
Dacd este cazul, scoateti aceste piese din tubul principal @.

3) Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.

4)  Introducefi cele dou& componente din plastic ale accesoriului pentru chiftelufe ®
in asa fel incat elementele de fixare ale accesoriului pentru chiftelufe @ sd fie
pozitionate in decupaiele din tubul principal @.

5) Dupéd introducerea corectd a tuturor componentelor stréngeti din nou inelul
de inchidere ® cu ména.

6) Montati tubul principal @, conform descrierii de la , Asamblarea masinii de
tocat”.

Montarea accesoriului pentru biscuiti spritati

Deschidefi pagina pliantd - acolo vefi gasi prezentarea vizuald a ordinii de
asamblare.

1) Demontati tubul principal @, conform descrierii de la , Asamblarea masinii
de tocat”.

2) Demontati eventualele accesorii si curdtati tubul principal @.

INDICATIE

> Pentru accesoriul pentru biscuiti spritafi @ nu este nevoie nici de cutitul
stea B cu arc @, nici de un disc perforat sau disc pentru carnati @/ ®!
Dacd este cazul, scoateti aceste piese din tubul principal @.

3) Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.

4) Trageti sablonul pentru fasii @ din faté de pe accesoriul pentru biscuiti
spritali @

5) Asezati mai intéi discul din plastic, apoi discul metalic al accesoriului pentru
biscuiti spritati @ in tubul principal @ (a se vedea pagina pliatd). Introduceti
accesoriul pentru biscuiti sprifafi @ in asa fel incat elementele de fixare de
pe accesoriul pentru biscuii sprifati @ sé fie pozitionate in decupaijele din
tubul principal @.

6) Dupd introducerea corectd a tuturor componentelor strangefi inelul de
inchidere @ cu mana.
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7)

8)

9)

Introduceti sablonul pentru fasii @ din nou in fatd in accesoriul pentru biscuifi
spritati @. Aveti grij& ca ménerul sablonului pentru fasii @ sa fie orientat in
directie opusd aparatului. In caz contrar nu vefi putea regla modelul, care se
afla direct pe maner.

Montati tubul principal @, conform descrierii de la ,Asamblarea masinii de
tocat”.

Pentru indepdrtare trebuie s& tragefi mai intai sablonul pentru fésii @, inainte
de a desuruba inelul de inchidere @ si de a putea scoate din nou accesoriul
pentru biscuiti spritati @.

Montarea accesoriului de pasare

56

Deschidefi pagina pliantd - acolo vefi gasi prezentarea vizuald a ordinii de
asamblare.

1)

2)

Demontati tubul principal @, conform descrierii de la , Asamblarea masinii
de tocat”.

Demontati eventualele accesorii si curdtati tubul principal @.

> Pentru pasatorul de tomate nu este nevoie nici de cufitul in cruce ® cu

3)
4)

5)

6)

7)

8)

RO

arc @, nici de un disc perforat sau disc pentru cérnati @/@! Dacd e
cazul, scoateti totul din unitatea de tocat @.

Tmpingeti melcul de transport @ in unitatea de tocat @.

Asezati melcul de plastic @ in melcul de transport @. Aveti grijé ca axul
melcului de transport @ s& se prindd complet in decupajul p&trat al melcului
de plastic @. Pentru acest lucru rotiti putin intr-o parte si in alta melcul de
plastic @ dacd este cazul, pand se asazd in pozitie fixd.

impingefi apoi sita de pasare { complet peste melcul de plastic @.
Asezati-o pe unitatea de tocat @), astfel incat cele doud sisteme de fixare
s& intre in cele dou& decupaie potrivite pe filet. Astfel, sita de pasare @ nu
se mai poate roti. Micile orificii ale sitei de pasare ) indicd in jos.

Cand toate piesele sunt montate corect, punefi inelul de inchidere ® peste
sita de pasare (D si insurubafil cu ména pe unitatea de tocat @.

Montati unitatea de tocat @ conform descrierii de la , Asamblarea masinii
de tocat”.

Fixati acum tava de colectare @ la sita de pasare O (a se vedea fig. 2).

In acest scop impingeti inelul pe varful sitei de pasare (@ si agdtati inchizto-
rile @ de ambele parti la capdtul lat. Gaura din tava de colectare @ indicd
in jos.
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Fig. 2

Operarea

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu deschideti niciodatd carcasa blocului motor @ - in interiorul acestuia
nu existd nici un fel de elemente de operare. in cazul deschiderii carcasei,
pretentiile legate de garantie se sting. In cazul deschiderii carcasei, existd
pericol de deces prin electrocutare.

ATENTIE - DAUNE MATERIALE!

> Nu utilizafi aparatul in mod continuu pentru mai mult de 15 minute.
Apoi, |asati aparatul oprit pentru circa 30 de minute, pentru a evita
supraincdlzirea.

> Nu apdsati niciodatd tastele ,I” @ sau ,<” @ la schimbarea direcfiei
de functionare, atéta timp cat motorul aparatului nu este complet oprit.
Motorul poate fi deteriorat.

SFW 350 E6 RO 57



SILVERCREST’

Operarea aparatului

Dupd ce afi montat accesoriile dorite:

1) Asezati aparatul astfel incat acesta s& fie complet stabil si s& nu poatd in
niciun caz s& cadd de pe mas& (de ex. din cauza vibrafiilor sau a incurcdrii
in cablul de alimentare) sau s& ajungd in apropiere de o sursd de apa. in
timpul functiondrii, trepidatiile sunt inevitabile.

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu introducefi niciodatd ména intr-un aparat cuplat la curent sau aflat in
functiune, atunci cénd existd pericolul ca acesta s& cadd sau s& ajungd in
apd - si nici in alte cazuri de urgentd! n caz de urgentd, scoateti imediat
stecarul din priza! In caz contrar, existd pericol acut de rénire si deces!

2) Introduceti alimentele de prelucrat in tava de umplere @ si asezafi un recipient
colector in partea din fatd, sub orificiul de iesire.

3) Apdsati mai intéi tasta ,0” @), pentru a v& asigura c& aparatul este in conti-
nuare oprit (Fig. C). In caz contrar existd pericolul ca aparatul s& porneascéd
accidental, atunci cénd stecdrul este introdus in prizé.

4) Introduceti apoi stecarul in priza.

5) Apdsafi tasta ,1” @ pentru a porni aparatul.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Apdsafi alimentele exclusiv cu accesoriul de impingere rotund @ in tubul de
umplere - niciodatd cu degetele, furculite, cozi de linguri sau alte obiecte
similare. Exist& pericol major de rénire si aparatul poate fi deteriorat.

ATENTIE - DAUNE MATERIALE!

> Nu apdsafi niciodatd atét de tare incét motorul s& inceapd s& functioneze
audibil mai lent. In caz contrar, aparatul poate fi suprasolicitat si se poate
deteriora.

Prelucrarea carnii

58

1) Folositi bucdfi de carne care intr& f&ré probleme prin tubul de umplere.
Dacd este cazul, tdiafi inainte carnea. Avefi grij& ca bucdtile de carne sé
nu confind oase sau tendoane.

/\ AVERTIZARE!

> Carnea tocatd este foarte predispusa la aparifia contamindrii microbiene.
De aceeaq, asigurafi o foarte bund igiend atunci cénd prelucrafi carne.
In caz contrar pot apérea efecte negative asupra sanatdtii.

2) Dupd ce dfi citit toate indicatiile de la punctul ,Carne”, putefi utiliza aparatul
conform descrierii de la capitolul ,Operarea aparatului”.
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Prelucrarea carnatilor

1) Tocatfi carnea de doud ori prin unitatea de tocat inainte de a o transforma in
carnati.

2) Pentru amestecul de carnati ad&ugati la carnea tocatd ceapd tocatd mé&runt,
condimente si alte ingrediente conform refetei dumneavoastrd si fréméantati
bine masa rezultatd. Inaintea prelucrarii, ldsati-o timp de 30 de minute in
frigider.

3) Trageti membrana camatului (naturald sau artificiald) peste accesoriul
pentru carnati @ si innodati celdlalt capdt. Pentru fiecare 1 kg de umpluturd
se poate calcula cca 1,60 m membrand de cérnat.

Introduceti membranele naturale in prealabil aproximativ 3 ore in apd
cdldutd si stoarceti-le inainte de a le aplica pe accesoriu. Astfel, membra-
na naturald redevine elasticd. Membranele naturale pot fi procurate din
mé&celdriile de pe léngd abatoare sau de la mé&celarul dvs.

4) Umplutura de cérnati este presatd prin accesoriul pentru carnati @ in mem-
brana camatului. Dupéd atingerea lungimii dorite, oprifi aparatul, stréngeti
carnatul la capét si rotifi-l de cateva ori in jurul axei sale longitudinale.

SUGESTIE

Carnatii se dilatd la fiert si inghetare. Din acest motiv nu fi umpleti in exces,
deoarece alffel ar putea plesni.

5) Dupd ce dfi citit toate indicatiile de la punctul ,Camati”, puteti utiliza aparatul
conform descrierii de la capitolul ,Operarea aparatului”.

Lucrul cu accesoriul pentru chiftelute

Cu ajutorul accesoriului pentru chiftelute @ puteti prepara rulouri tubulare din
alimentele introduse, din carne sau legume, pe care le puteti umple cu ingredien-
tele dorite.

1) Tocati carnea de doud ori prin masina de tocat inainte de a o presa prin
accesoriul pentru chiftelute @®.

2) Dupa ce dfi citit toate indicatiile de la punctul ,Accesoriu pentru chiftelufe”,
putefi utiliza aparatul conform descrierii de la capitolul ,Operarea aparatului”.
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Realizarea aluatului pentru biscuiti

Dupd ce afi pregdtit un aluat pentru biscuiti conform refetei dvs. si afi montat

accesoriul pentru biscuiti spritafi @:

1) Tapetati o tavé de copt de mici dimensiuni cu hértie de copt si asezafi-o sub
orificiul de iesire din partea din fafd a aparatului.

2) Apésati uniform aluatul in tubul principal @ - apoi melcul de transport @
apasé& aluatul prin modelul selectat de pe sablonul de fésii al accesoriului
pentru biscuiti spritati @.

3) Atunci cand produsul de patiserie a atins lungimea doritd, opriti aparatul si
rupeti aluatul la orificiul de iesire. Asezati produsul de patiserie pe tava de
copt.

4) Dupd ce dfi citit toate indicatiile de la punctul ,Biscuiti”, putefi utiliza aparatul
conform descrierii de la capitolul ,Operarea aparatului”.

Pasarea rosiilor

1) Asezati un vas sub tava de colectare @, c&ci prin orificiu se scurg rosiile
pasate in timpul funcfiondrii.

2) Asezati un vas la capdtul ingust al sitei de pasare (0.

3) Taiati rosiile in sferturi si ap&sati-le incet si uniform cu ajutorul accesoriului de
impingere @ in unitatea de tocat @. Melcul de plastic @ apasd rosiile prin
micile orificii ale sitei de pasare (. Rosiile pasate se scurg in tava de colec-
tare @ si apoi prin orificiu in jos. Resturile de rosii precum coji si seminte sunt
eliminate la capdtul ingust al sitei de pasare .

In cazul in care curge suc de rosii din imbindrile filetate ale accesoriului
de pasare, acest lucru poate avea urmdtoarele cauze:

— lucrati prea repede.

— apdsafi bucdtile de rosii cu presiune prea mare in aparat.

— bucgtile de rosii sunt prea mari.
> |n acest caz reduceti ritmul de lucru, ap@sati usor bucdtile de rosii in aparat
si taiafi rosiile in bucdti mai mici.
4) Dupa ce dfi citit toate indicatiile de la punctul ,Pasarea rosiilor”, puteti utiliza
aparatul conform descrierii de la capitolul ,Operarea aparatului”.
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-~ o
In caz de defectiune
n cazul in care transmisia se blocheazé din cauza obturérii
cu alimente:
B Apdsafi tasta ,0” @, pentru a opri masina de tocat.

B Menfinefi tasta ,<” @ apdsatd. Acum transmisia funcfioneazd in sens invers.
Astfel puteti transporta alimentele pufin inapoi, pentru a elibera din nou
transmisia.

B Odatd transmisia deblocatd, eliberati tasta ,<” @.
B Apdsafi tasta ,1” @ pentru a porni masina de focat.

B In cazul in care nu reusiti s& deblocati transmisia in modul descris mai sus,
curdtafi aparatul conform descrierii din capitolul ,Curdfarea”.

Dacé motorul se opreste bruse, este posibil ca siguranta
interna pentru suprasolicitare sa se fi declansat. Aceasta
are rolul de a proteja motorul.

B Oprifi aparatul si l&sati-l s& se réceascd cel putin 30 minute, inainte de
ol utiliza din nou.

B In cazul in care aceastd actiune rémane f&rd rezultat, mai asteptati incd
15 min.

B Dacd si acest interval de timp trece fard rezultat, aceasta indicd prezenta
unui defect. In acest caz, adresati-vé serviciului clienti.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat sau
se identifica deteriorari la piesele aparatului:

B Oprifi imediat aparatul apdsénd tasta ,0” !

B in cazul in care acest lucru nu este posibil fard pericol, scoateti stecarul.

B Solicitafi mai intéi remedierea acestor defectiuni de catre serviciul clienfi
inainte de a utiliza aparatul din nou.

Curatarea

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> |naintea curdidrii aparatului scoatefi stecarul din priza. Astfel preveniti
pericolul de accidentare ca urmare a pornirii accidentare si electrocutdrii.
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Curatarea blocului motor

B Curdfati toate suprafefele exterioare si cablul de alimentare cu o lavetd usor
umezitd. in cazul murdériei persistente addugai pe lavetd un detergent de
vase neagresiv. Stergefi apoi cu o lavetd umezitd numai cu apd curatd pen-
tru a indepdrta eventualele resturi de detergent. inaintea reutilizérii, aparatul
trebuie sa fie complet uscat.

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu introducefi niciodatd blocul motor @ in ap& sau in orice alte lichide!
In caz contrar, existd pericol de moarte prin electrocutare, atunci cénd
lichidul pé&truns ajunge la conductorii electrici.

ATENTIE - DAUNE MATERIALE!

> Nu ufilizati detergenti, agenti abrazivi sau solvenfi. Aceste substanfe pot
deteriora aparatul si pot |&sa reziduuri pe alimente.

Curdatarea accesoriilor

B Curdfali accesoriile care pot ajunge in contact cu alimentele cu apd fierbinte
si un detergent adecvat pentru alimente.

INDICATIE

> Pentru curdfarea sitei de pasare ) recomand&m utilizarea unei perii
de spdlat sticle. In acest mod, orificiile mici pot fi curdtate cu usurinta.

INDICATIE

> Piesa din plastic a accesoriului pentru biscuiti spritati cu model @,
accesoriul pentru chiftelufe @, accesoriul pentru umplut cérnati @,
accesoriul de impingere @, melcul de plastic @ si tava de colectare
O sunt adecvate pentru curdtarea in masina de spdlat vase.
> Asezati aceste piese din plastic pe cat posibil in cosul superior al masinii
de spalat vase si aveli grijé ca acestea sd nu se blocheze. In caz contrar,
componentele se pot deformal

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cutitul stea @ este foarte ascutit! Pericol de rdnire!

B inainte de a utiliza aparatul din nou, uscai totul foarte bine.

> Dupd fiecare curdtare frecati din nou componentele metalice cu ulei
alimentar! In caz contrar, componentele metalice se pot decoloral
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Depozitarea

W Inf&surati cablul de alimentare in sens orar pe suportul de infasurare a cablu-
lui @ de sub aparat si fixafi cablul conform reprezentdrii de mai jos. Astfel,
acesta este ferit de deteriordri:

Fig. 3
B Depozitali aparatul intr-un loc uscat.

B Dupd uscare, ungefi accesoriile metalice cu o peliculd fing de ulei alimentar -
dacd nu utilizafi imediat aparatul in continuare. Astfel obfinefi o protecfie
bund impotriva coroziunii.

B Depozitafi aparatul in asa fel incat s& nu se afle la indemana copiilor sau a
persoanelor care necesitd supraveghere. Acestia nu pot evalua intotdeauna
corect posibilele pericole ce apar la manevrarea aparatelor electrice.
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Eliminarea

oo S

64

in niciun caz nu aruncati aparatul in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs se aflé sub incidenta Directivei europene 2012/19/EU
(Deseuri de echipamente electrice si electronice).

Eliminati aparatul prin intermediul unei firme autorizate sau prin intermediul
serviciului local de eliminare a deseurilor. Respectati prevederile actuale in
vigoare. Dacd aveti nel&muriri, contactafi serviciul local de eliminare a
deseurilor.

Informatii despre posibilitatile de eliminare a produsului uzat pot fi obfinute de la
administratia localé.

Ambalajul protejeazd aparatul impotriva deterior&rilor in timpul transportului.
Materialele de ambalare sunt alese conform compatibilitéfii acestora cu mediul
si conform aspectelor tehnice privind eliminareq, fiind astfel reciclabile.

Reintroducerea ambalajelor in circuitul materialelor contribuie la economisirea
materiilor prime si la reducerea cantitdfii de deseuri. Eliminafi materialele de
ambalare de care nu mai aveti nevoie, conform prevederilor locale in vigoare.
Eliminati ambalajul in mod ecologic.

Respectati marcajul de pe diferitele materiale de ambalare si separatile dacg
este cazul. Materialele de ambalare sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b)
avénd urmétoarele semnificatii:

1-7: materiale plastice
20-22: hértie si carton

80-98: Materiale compozite

> Dacd este posibil, pastrati ambalajul original pe durata perioadei de
garanfie a aparatului, pentru a-| putea ambala corespunzétor in caz de
utilizare a garantiei.
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Garantia Kompernass Handels GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie de 3 ani de la data cumpérérii. in cazul
in care produsul prezintd defecte, beneficiafi de drepturi legale fat& de véinzé&torul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garanfia noastrd prezentatd
in cele ce urmeazd.

Cond

-
g
=

i de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpdrérii. Pastrafi cu grijé bonul fiscal.
Acesta este necesar pentru a dovedi cumpérarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpdrérii acestui produs apare un defect
de material sau de fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de c&tre noi in mod
gratuit sau vi se va restitui preful de cumpdrare, la alegerea noastrd. Garanfia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s& se prezinte aparatul defect si
dovada cumpdrérii (bonul fiscal), precum si o scurtd descriere in scris, in care s&
se specifice in ce constd defecfiunea si cand a survenit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, vefi primi inapoi produsul reparat
sau unul nou. Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de conformitate apd&rute

in cadrul termenului de garantie prelungeste termenul de garantie legal& de con-
formitate si cel al garantiei comerciale si curge, dupd caz, din momentul la care

a fost adusd la cunostinta vanzatorului lipsa de conformitate a produsului sau din
momentul prezentdrii produsului la vanzator/unitatea service pénd la aducerea
produsului in stare de utilizare normald si, respectiv, al notificarii in scris in vederea
ridicarii produsului sau preddrii efective a produsului cdtre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care inlocuiesc produsele defecte in cadrul
termenului de garantie vor beneficia de un nou termen de garantie care curge
de la data preschimbarii produsului.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd efectuarea reparatiilor realizate in
perioada de garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficiente prezente deja la cumpérare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garanfie se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijg, in conformitate cu orientdrile stricte privind calitatea
si verificat cu rigurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricatie. Aceastd
garantie nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii
normale si care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteri-
orérilor apdrute la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori
sau componente realizate din sticl.

SFW 350 E6 RO 65



SILVERCREST’

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzé&toare a produ-
sului trebuie respectate cu strictete toate indicatiile prezentate in instructiunile de
utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizarile si actiunile nerecomandate
sau care fac obiectul unor avertiz&ri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu utilizarilor comerciale. Tn cazul
manevrdrii abuzive sau necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al interventiilor
care nu au fost realizate de catre filiala noastrd autorizatd de service, garantia
isi pierde valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidd a solicitdrii dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile p&strati la indeménd bonul fiscal si numérul articolului
(IAN) 377067_2110 ca dovad& a cumpdrérii.

B Numarul articolului poate fi consultat pe plé&cuta cu date tehnice de pe produs,
pe o gravurd de pe produs, pe coperta instructiunilor de utilizare (in partea
stdngd, jos) sau pe autocolantul de pe partea din spate sau de jos a produsului.

B in cazul in care apar defecte funcfionale sau alte defecfiuni, contactafi mai intdi

telefonic sau prin e-mail departamentul de service mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service
care v-a fost comunicatd, f&rd a plati taxe postale, anexdnd dovada cumpérdrii
(bonul fiscal) si indicénd in ce constd defectul si cand a apé&rut acesta.

EFAE Acest manual, precum si multe alte manuale, videoclipuri cu produsele si
# | software-uri de instalare pot fi descarcate de pe www.lidl-service.com.

] Cu ajutorul acestui cod QR putefi accesa direct pagina Lidl de service
(www.lidl-service.com) si puteti deschide instrucfiunile de utilizare prin introdu-
WA= | cerea numarului de articol (IAN) 377067_2110.

Service-ul

Service Romania

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[1AN 377067_2110]

Importator

V& rugdm s& avefi in vedere faptul cd urmdtoarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 44867 BOCHUM
GERMANIA

www.kompernass.com
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Retete
Chiftelute
Ingrediente pentru umplutura de carne:
400 g carne macrd de vitd sau de miel
2 cepe
10 g faing
25 g muguri de pin faiati grosier
Cate 1/2 linguritd de ienibahar mé&cinat, scorfisoard, chimion, chimen mdcinat,
cuisoare mdcinate, nucsoard mdcinatd

Sare si piper

Ingrediente pentru invelis:

500 g gréu bulgur (inmuiat)

500 g carne macrd de vitd sau de miel
1 ceapd

1 vérf de cutit de piper, 1 varf de cutit de ardei iute

Umplutura de carne
Mai intéi pregdtifi umplutura de carne pentru ca aceasta s& se poatd rdci pe
durata prepardrii invelisului.

Maruntiti de doud ori carnea in masina de tocat (mai intéi cu discul perforat cu
g&uri mari si apoi cu discul perforat cu g&uri mici @). Amestecati bine carneq,
faina, mugurii de pin si condimentele. Tocafi ceapa si prdijitiro. Addugati compozitia
de carne si amestecati-o cu ceapa. Prdijifi bine totul si l&sali compozitia s& se
rdceascd.

invelisul

Ma&runtiti de doud ori succesiv carnea pentru invelis in masina de tocat (mai
intdi cu discul perforat cu g&uri mari si apoi cu discul perforat cu g&uri mici @)
si amestecati cu graul bulgur, ceapa tocatd marunt si condimentele. Maruntiti si
aceastd compozitie de doud ori in masina de tocat. Inlocuiti discul perforat @
cu accesoriul pentru chiftelute @ (a se vedea capitolul ,Montarea accesoriului
pentru chiftelute”) si realizati invelisuri pentru chiftelute cu lungimea de cca 7 cm.

Prepararea:

Umpleti fiecare invelis pentru chiftelufe imediat dup& preparare cu umplutura
de carne si stréingefi capetele pentru a evita formarea golurilor mici. Prgjiti
preparatele in ulei la temperatura de 190 °C, cca 3 minute. Acestea trebuie
s& devind brun-aurii.
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Sos de rosii

Ingrediente:

cca 600 g rosii

1 ceap& de marime medie (sau, ca alternativd, 1-2 hasme)
1-2 cétei de usturoi

1 linguritd de pastd de rosii

30-50 ml vin alb sec

2 linguri de ulei de masline

1-2 lingurite de zahar

1/2 lingurité de sare

1 varf de cutit de piper

cimbru uscat (ca alternativé, busuioc sau oregano)

Pregdtirea si pasarea rosiilor

T&iati rosiile in sferturi, indepdrtati cotorul, dupd caz, tdiafile in bucdfi mai mici.
Pasati rosiile cu ajutorul masinii de tocat. Utilizati in acest scop accesoriul potrivit.
Aveti grijd cd o parte din rosii va trebui eliminat& ca resturi. Cantitatea rosiilor
pasate variazg si depinde de tipul de rosii, de continutul de apd, de confinutul
de pulpd etc.

Prepararea sosului

Curétati ceapa si usturoiul de coqijé. Taiati ceapa in cubulefe mici, maruntii
usturoiul fie printr-o pres& pentru usturoi sau cu cufitul in bucdti foarte mici.
Inc&lziti ulei intr-o oal& sau intr-o tigaie. Addugati ceapa, usturoiul si pasta de

rosii, amestecafi bine si rumeniti scurt. Stingeti cu pufin vin alb. Addugati rosiile
pasate. Condimentafi cu sare, piper, zahdr si ierburi aromatice dup& gust.

Aduceti totul la fierbere si l&sati s& fiarb& aproximativ 10-15 minute la tempera-
turd joasd. Amestecati ca s& nu se ardd. Addugati, dup& caz, putin vin alb dacd
lichidul se evapord repede.
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Carnat proaspéit pentru prdiijit
Ingrediente:

300 g carne macrd de vitd

500 g carne macrd de porc

200 g slaning

20 g sare

1/2 Ig piper alb mécinat

1 Igt chimen

1/2 Igt nucsoard

Treceli carnea de vitd, carnea de porc si slénina de doud ori prin masina de
tocat.

Addugati condimentele amestecate si sarea si framantati bine timp de 5 minute.

L&sati umplutura pentru camati cca 30 de minute la frigider. Umpleti cérnatii cu
umplutura conform indicatiilor (a se vedea capitolul ,Prelucrarea carnatilor”) si
formati carn&ciori cu lungimea de cca 25 cm.

Céarnatul se serveste in aceeasi zi, prdjit bine.

Biscuiti spritati

Ingrediente:

500 g unt

500 g zahar

2-3 pliculefe de zahdr vanilat

1 pliculet de budinca de vanilie

1/4 linguritd de sare

1 ou

4 galbenusuri

800 g de faing (tip 405)

2 Igt de praf de copt

200 g de migdale mé&cinate (blansate)

coaja rasd de la o lamaie

Batefi untul spumé&. Ad&ugati restul ingredientelor pe rand si fréméntati bine
aluatul. L&sati aluatul pregétit sa se odihneascd acoperit in frigider timp de cca
12 ore (de ex. peste noapte). Apoi treceti-l prin masina de tocat cu accesoriul
pentru biscuiti spritati @. Asezati biscuitii spritati intr-o tavé de copt acoperitd cu

hartie de copt. Coaceli biscuitii sprifati in cuptorul preincalzit la 180 °C timp de
cca 10-15 minute, pdnd cénd acestia devin aurii.
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BbrBepeHue
|_|O3£lpGBSIBGMe BU 30 HOKYHKOTG HO BALWWMA HOB ypeﬂ.

M3bpanu cre BucokokadecTseH NpoaykT. PrkoBoAcTBoTO 30 Notpebutens e
Hepa30enHa YacT oT TO31 NPoayKT. To CbABPXKA BAXKHM YKA3AHMS OTHOCHO 6e30-
nackocTra, ynotpe6ara 1 npeaasaHeto 3a otnagsum. [peam na usnonssare
MPOMYKTA, C& 3ANO3HAMTE C BCMUKM YKA3aHMs 30 06CnyxBaHe 1 6e3onacHocT.
M3nonssaiite NpoayKTa eAMHCTBEHO CMOPEN OMMCAHKMETO M 3a yKa3aHMTe o6-
nact1 Ha npunoxetue. MNpenasaiite NPodyKTa HA TPETH NMLA 30€HO C LSNaTa
OOKYyMeHTaums.

AsTopcko npaso
Tasm NOKYyMeHTauMs e 3amreHa ot 3akoHa 3a GBTOPCKOTO Npaso.

Bcsko PA3MHOXABAHE pecrn. npeneyarsaHe Ha PbKOBOACTBOTO UMM HA YACTHU OT
HEro, KAaKTO U Bb3MPOU3BEXAAHETO HA M306p0)KeHMﬂTG, ChbLO M C HaNpABEHU
NPOMEHU B T4X, € PA3peLleHO edMHCTBEHO C MMCMEHOTO ChInacKne Ha NPOom3BO-
outeng.

OrpaHuueHne Ha OTTOBOPHOCTTA

ChobpKaluymTe ce B TOBA PbKOBOACTBO 30 NOTPEBUTENS TEXHUUECKA MHBOPMALMS,
[CQHHM M YKA3QHMS 30 CBBP3BAHETO M OBCNYKBAHETO OTTOBAPST HA ChCTOSHMUETO
KbM MOMEHTA HO IABAHETO 3a MEYAT M B3EMAT NOJ BHUMAHME HALWIMTE NOCETALLHM
OMMT 1 NO3HAHMS.

,D,GHHMTe, M306PQ)K€HM9ITG M ONUCAHMATA B TOBA PHKOBOACTBO HE MOrAaT oa
6'b,ElCIT OCHOBAOHME 30 NpeasssBaHe HA NpeTeHunun.

rlpomaonmenm He NoemMa OTrOBOPHOCT 34 LWeTH BCNeacTsmMe Ha HecnassaHe
HA PbKOBOACTBOTO, HeLleJ'IeC'bO6pCI3H0 yn0Tpe6c, HEKOMMETEHTHN PEMOHTH,
M3BBPLUEHN 6e3 paspelweHne M3IMeHeHnsa Unm 1M3Non3BaHe Ha HeO.ElO6peHM
Pe3epBHM HACTH.

Ynortpeb6a no npeaHasHavyeHue

Tosu ypen e npensuaeH eOMHCTBEHO 30 NPepabOTBAHE HA XPAHWTENHKM NPOAYKTH
B 0BMYAIHM 30 AOMAKMHCTBOTO KOMMYECTBA B OMALUHM YCOBUS:

® MeneHe Ha MPACHO Meco,

® pUroTBsiHE HO HOMNEHMLIA B €CTECTBEHO UMM M3KYCTBEHO YepBo,
® NPUrOTBSHE HA LWINPULIOBAHM CRALKM,

® nacupaHe HO AOMATW.

Ypenst He e npensuaeH 3a NpepaboTBaHe HA 3AMPA3EHU UK OPYTU TBbPAM
XPAHUTENHW MPOAYKTH, HAMP. KOCTU UMM SOKK, KOKTO M 30 MPOGECHMOHANHM
UK MTPOMMLLNEHN LENM.
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OkomnnekroBka Ha pocraskara/Onucanue Ha
yacrture
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MpUCTABKA 30 WNPMLOBAHM CAAAKM C NEHTA C POPMMUKM
M3byTeau

TaBumuka 30 MbiHeHe

Mscro 3a HasmBare Ha kabena

bnok Ha amratens

Hacraska Ha Mecomenaukara, Metanta
Briokmposku

Cv6uparenta BaHWuka

Mnactmacos wHek

Lleaka 3a nacupate

Monasaw wHek

Mpy>xuHa

KpbcroemaeH Hox

Pewertka 30 eapo u cutHo Menee
Briokmpawy npberen

Mpucraska 30 MbAHEHE HA HAOEHULA

Pewertka 3a HageHuua

0906000000000 C

Mpucraeka 3a kebe

Qurypa b:

@® bByron 3a 6nokupate

Qurypa B:

@ byron ,<" (OsuxeHue Ha 3ameH xon)
@ byron ,0” (U3kn.)

@ byton 1" (Bkn.)
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TexHUUECKN XapaKTEPUCTUKMN

Hanpexetue 220 - 240V ~ (npometnus Tok), 50 Hz
KoHcymmpara MowHoct 250 - 350 W

Briokmpala MowHoct 1200 W

Knac Ha sawura 1/ [0] (msorina msonaums)

Benukm BNA3ALLM B KOHTAKT C XPAHUTEN-

'P HM MPORYKTM YACTH HA TO3M ypen ca
OT MATEPMAN, PA3PELLEH 30 KOHTAKT ¢

XPAHUTENHM NPOAYKTHU.

MponowsnxmrenHoct Ha KP 15 MuHyTH

MponbnxurenHocr Ha KP

Mpoasmxutentoctra Ha KP (kpatkospemeHen pexim) e npoabaxutenHocta

Ha pabota Ha ypena 6e3 nperpssate mnu nospenu Ha asuratens. Cnen noco-
4EeHATa NPOMBKMTENHOCT 30 KPATKOBPEMEHHMS PEXMM ypensT Tpa6Ba na ce

M3KIOUM, HOKATO OBMIATENST CE OXIAAM.

YkazaHms 3a 6e3onacHocT

OMACHOCT OT TOKOB YOAP

» BHumasatite na He ce nospenu Mpexosust kaben. Odpwxre
ro NAney oT ropeLly 30HU M ro NPOKAPAMTE TaKa, Ye Aa He
MOXe Ad Ce NPUTUCKA.

» Ako KabenbT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M ypen ce
noepenu, ok Tpa6ea Aa 6bOE CMEHEH OT NPOM3BOAMTENS,
HEeroBaTa CEPBM3HA CMyX6a MM NMLe C NOAXOAILLA KBAMM-
duKauMs, 30 Aa ce NPENOTBPATIT EBEHTYANHWU OMACHOCTH.

> M3nonseaite ypena camo B Cyxu NOMeLLEHMS, He Ha
OTKpMTO.

Hukora He notansire 6noka Ha ABUratens BbB BOAA
unu apyrm teyHoctm! B npotmeeH cnyyart coluectsysa
OMACHOCT 30 XXMBOTA BCMEACTBUE HA TOKOB YAAP.
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A NPEAYNPEXKAEHUE!

» Hukora He usnonsearte ypena 3a Lenm, pasimMyHu ot Tyk
onucanute. ColyecTByBA 3HQUMTENHA ONACHOCT OT 3MIOMONYKA,
B CIly4ait Ye NOpaam HEMPABUIHO M3MON3BAHE NPEYCTAHOBM-
Te [EMCTBMETO HA 3AWMTHMTE npucnocobnerms Ha ypenal

A NPEAYNPEDKAEHUE! ONACHOCT OT
HAPAHSBAHE!

» Hukora He nocsrare B otBopute Ha ypeaa. Hukora He
NOCTABAMTE NPEAMETH B TAX — C U3KMIOUEHWME HA NPUHALNe-
XALMSA KbM CbOTBETHATA NPUCTABKA M3byTBAY M Npepabor-
BAHUTE XPAHUTENHM NpoaykTH. B npotmeer cnyuait cowect-
BYBQ 3HOYMTENHA ONACHOCT OT 3n0nonykal

> M3ﬂ'pr'IGIZTe Lencend oT KOHTAKTd, nNpenn od nocrtaBUTe
Unm1 CeanmTe NPMHAONEXHOCTHU.

» Hukora He ocrassitte ypena 6e3 HabniopeHue, korato e
rotos 3a pabota. Cnen ynotpeba unm npm npekbcBaHe HA
paboTa BUMHAMM M3OBLPMBAMTE WeNCcena oT KOHTAKTA, 30 Ad
NPenoTBpaTUTE MYCKAHE MO HEBHMMAHME.

» M3nonssaiite COMO OPUIMHAMHMTE NPUHABNEXHOCTU KbM
To3M ypen. BvamoxHo e apyrv yact na He ca AOCTATLYHO
6e3onacHu.

» Hukora He octasgiTe ypena na paboti B NpasHO CbCTos-
Hue. ToBa MoXe [a NoBpeaM HENONPABMMO Ypeaa.

> [Npenn cMsHATA HO NPMHAANEXHOCTU MUIM LOMBIIHUTENHM
YACTM, KOMTO Ce OBMXAT MO BpeMe Ha pabota, ypeast Tpab-
BA [0 € M3KMOYeH C BYTOHA M OT Mpexara.

> He u3nonssarite ypena 3a apyrv Lenm, OCBEH 30 OMUCAHMTE
B HOCTOSLLOTO PbKOBOLACTBO.

> [NoBMiLeHO BHUMAHME: KPBCTOBUAHMST HOX € MHOTO OCTbP!

Mpu paborta ¢ ypeaa 1 NouYMcTBaHe HA ypead BUHATM NoA-
X0XAamTe 0cobeHo NPeanasnmso.
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A NPEAYNPEDKAEHUE! ONACHOCT OT
HAPAHSABAHE!

» BuHarm usknousalite ypena oT Mpexara, Korato He e nog
HabmoneHme 1 npeau crnobssaxe, pasrmnobasaHe mMnu
MOYUCTBAHE.

~ YpensT He Tps6BA AA Ce M3MON3BA OT Aeua.

» Ypenst 1 3axpaHBawmsT kaben TpabBa Aa ce HbPXAT Aaneye
oT geua.

» To3n ypen Moxe AQ Ce M3MON3BA OT NMLA C OFPAHMYEHM
PU3MUECKM, CETUBHM MITU YMCTBEHM BBIMOXKHOCTU Min 6e3
OnMT U/MNK 3HAHMS, AKO €a Noa HabAAEHWE UK ca
MHCTPYKTMPOHM MO OTHOLEHKWE Ha BesonacHarta ynotpeba
HQ ypena v ca pa3bpanu onacHOCTUTe, NPOMUITUYALLM OT
paborara ¢ Hero.

» He nonyckarte neua na mrpast ¢ ypena.

Crnob6asane/Pasrnobasane

BHUMAHMUE - OIMMTACHOCT OT MATEPUATTHU LLLETU!

> BcuukM NpUHAANEXHOCTU Ca MOKPUTH C ThHBK CIOM MACNO 30 NPeanassa-
He OT KOpo3us. 3aTOBA NPEAW MbPBATA yNoTpeba noumcTeTe CTApATENHO
BCMYKM YOCTH, KOKTO € onmcaHo nogpobHo B masa ,Mouncreane”. Cnen
TOBQ HATPUITE BCUUKM METAMHM YACTM C MAMKO OfMO.

YKA3AHUE

> [lpenu mbpeara ynotpeba oTcTpaHeTe 3aWUTHOTO GOAMO OT NONeTo C
6yTOHMTE.
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Crnob6sBsaHe HaO mecomenaukara

OrrbpHeTe pa3rbBALLATA Ce CTPAHMLA - TOM NOCNENOBATENHOCTTA 3 CHobsBaHe
e nokasaHa HarnenHo. O6bpHeTe BHUMAHUE, Ye He 30 BCUUKM NPUCTABKM CA B
Heobxoammm kpbcTosmanmaT Hox (B 1 npyxunata @ unn pelwertka 3a meneHe
@ /pewetka 3a Hapernua @.

1) Harpuiite BcUYKM METANHM Y4ACTU C OAMO.
2) MMocrasete nonasaums wHek @ B Hactaskata Ha mecomenaukata @.
3) Tocrasete npyxuHara B Ha nopasawms wrek @.

4) Cnen ToBa noctasete KpbcroMaHus Hox (B Taka, ye cTpaHata ¢ HoxoseTe
[0 Coum HaBbH oT npyxuHata (B. BHuMaBakiTe YeTBbPTUTMAT KaHaN Ha
kpbcToBuaHus Hox (B) na nerHe npasunHo Ha yeTsLpTMTATA OC.

QOur. 1

A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSBAHE!

> Kpscrosuanmst Hox B e mHoro ocrsp! OnacHoct ot HapaxseaHe!

BHUMAHMUE - OIMMTACHOCT OT MATEPUATTHU LLLETU!

> YpensT ce NOBpexnaa, ako KpbcrosuaHuaT Hox B Ebae nocraseH Hao6-
parHo!
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5)
6)

7)

8)

M36eperte xenanata pewetka 3a menere /pewertka 3a Hapermua .

Mocrasete usbpanara pewetka @ 8 Hactaskara Ha mecomenaukata @
Taka, ye dpukcatropure Ha pewetkara ) na nerHar B kaHanuTe Ha HacTae-
kata Ha mecomenaukara @.

Korato Bcuuko e nocTaseHo NpaBMHO, 3aTerHeTe HA pPbka BrokMpaLLms
npscre ®.

Beue moHTMpaHaTa Hactaska Ha mecomenaukata @ ce cebp3sa nocpep-
cTBoM BartoHeTHa Bpb3ka ¢ 6noka Ha peuratens @:

- MMocraserte Hactaekara Ha Mecomenaukara @ s 6noka Ha meuratens @,
1aka ue cumeomsT @ Ha Hacraskata Ha mecomenaukara @ na nexu
npu cumsona B Ha 6noka Ha neuratens @. BytorsT 30 6nokmpare @
XnbTBA HaBBTPE (dur. B).

- HatucHerte neko HaebTpe Hactaskata Ha Mecomenaukata @ u cbe-
BPEMEHHO 3aBbpPTETE OTBOPA 30 MbIHEHE HA HACTABKATA HA MECO-
menaukara @ & cpeara nosmums (pur. b), Taka ue cumsonsT 8 o
OTBOPA 30 MbHeHe Ad couu cumsona Kl . Korato Hactaskara Ha
mecomenaukata @ ce dukenpa, GyToHst 3a 6nokmpare B msckaua.

- HOKpOﬂ noctaeeTe TaBUYKATA 30 NbJIHEHE 9 rope Ha oTeopa 3a
NbIIHEHE.

- 3a ceansHe HaTucHete GyToHa 3a 6nokupate B v sasbprete otHOBO
oTBOpPQ 3a MbAHeHe HaascHo (¢ur. b) of. Cnen Tosa Moxere na u3mbp-
naTe Hactaskata Ha Mecomenaukata @.

MoHTax Ha npuUcTaBKaTa 3a NbjiHEHe HaO HageHuua

OTI'preTe pasreBallaTa ce CTpaHnLUa - TaM NOCNenoBaATeNHOCTTA 3 crnobssaHe

€ NOKA3aHA Harne[Ho.

1)
2)

3)
4)

5)

6)

7)
8)
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[emontuparite Hactaskata Ha Mecomenaukara (@ cvrnacHo onucanmeto B
»MoHtax Ha Mecomenaukara”.

Pasrmobete BCUUKM YACTM, KOMTO CA MOHTMPQHM HA/B HACTABKATA HA MECO-
menaukata @, 1 v nouncrete.

HOTpMﬁTe BCUYKM METANHM YACTH C ONUO.

Mocrasete nopasawms wrek @, npyxurara @ v kpvcrosmarmns Hox @
OTHOBO B HOCTABKATA HA Mecomenaukara @.

Mocrasete pewertkara 3a Hapermua ) Taka, ye dukcatopuTe Ha peleTkaTa
3a Hanenuua () na nerHar B kaHANMTe Ha HACTABKATA Ha Mecomenaukata @.

Cren ToBa nocTaseTe NpUCTABKATA 30 MbnHeHe Ha HaaeHuua (B npen
peweTkara 3a HageHuua .

3arertete Ha pbka 6nokmpatms npbereH .

Montuparite Hactaekara Ha mecomenaukara @ cermacko onmcanueTo B
+MoHntax Ha mecomenaukara”.
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MoHTa>Xk Ha npucraekara 3a kebe

OTI'preTe pasreBallaTa ce CTpaHnua - TaM NOCNenoBaTeNnHOCTTA 3 crnobssaHe
€ NOKA3aHA HarmenHo.

1) HemonTmparite Hactaekata Ha mecomenaukara @ ceracHo onucaxreto
B ,MoHTaX Ha Mecomenaukara”.

2) Cearnete eBEHTYAmHM NPUCTABKM M NOYMCTETE HACTABKATA HA MECOMENay-

kata @.

YKA3AHUE

> 3a npucraekara 3a kebe ) He ca HEOBXOAMMM HUTO KPBCTOBMAHMST
Hox @ c npyxunara @, Huto pewetkara @/mnum pewetkara 3a Hane-

Huua @!

IMpu HEOBXOAMMOCT M3BAAETE TE3M YACTM OT HACTABKATA HO MECOMENay-
kata @.

3) Hatpuiite BCHUUKM METAMHM 4ACTM € OAUO.

4) Toctasete aBeTe NNACTMACOBM YaCTH Ha npuctaskata 3a kebe B Taka, ve
UKcaTopuTe Ha BOAHMS NPBCTEH Ha Npuctaekara 3a kebe () na nervar B
KQHANMTE HA HACTABKATA Ha mecomenaukara @.

5) Korato Bchuko € nocTaBeHo NpABMAHO, OTHOBO 3ATErHETe HA PbKA 6MoKM-
pawus npbcrer (B.

6) Mottuparite Hactaekara Ha mecomenaukata @ cvrnacko onmcanueto B
+MoHntax Ha mecomenaukara”.

MoHTax Ha MpPUCTABKATA 34 WMNPULIOBAHM Cnnagku

OrrbpHeTe pasrbBaLLATA Ce CTPAHMLUA - TAM MOCNENOBATENHOCTTA 30 CrMOBSBAHE
€ MoKa3aHA HATMEAHo.

1) Hemontmparite Hactaekata Ha mecomenaukara @ cernacHo onucaxmeto
8 ,MoHTax Ha Mecomenaukara”.

2) Ceanerte €BEeHTYQNHM NPUCTABKM M MOYMCTETE HACTABKATA HO MecomMenay-

kara @.

YKA3AHUE

> 3a npuctaskata 3a wnpuuosaku cnanky @ He ca Heobxommmu HUTO
kpbcroBuanmsT Hox (B ¢ npyxuHara @, Huto pewetkara @/mnu pewer-
kara 3a HapeHuua !
IMpu HEOBXOOMMOCT M3BAAETE TE3M YACTM OT HOCTABKATA HO MECOMENay-

kata Q.

3) Harpurite Beuukm MeTanku yacti ¢ onmo.

4) Wspwpnatite nentata ¢ popmuukm @ oTnpen ot MPUCTABKATA 30 WNPULIO-
sanm cnankn @.
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5)

6)

7)

8)

9)

lMocrasete mbpBO MNacTMacosara wakba, cnen ToBa METANHATA Wanba Ha
npucraskata 3a wapmuosaxu cnaaku @ B Hactaekara Ha Mecomenaukara
O (ex. pasreeawara ce crpanuua). Mocrasete npucraskara 3a WNpULO-
sBanu cnaakv @ Taka, ye drkcatopuTe Ha NPMCTABKATA 30 WAPMLOBAHM
cnankm @ na nerHar B kaHanute Ha Hactaskata Ha Mecomenaukara @.

Korato Beuuko e nocraseHo npasmnHo, 3aterHete Ha pbka GnokuMpams
npscre ®.

Mocrasete otHoBO nextara ¢ popmuukn @ otnpen B npucraskara 3a
wnpuuosaru cnankk @. BHmasadite ppwxkara Ha nextata ¢ popmmrukn @
0Q He e OT CTPAHATA Ha ypena. B npotueen cnyuyalt He MoxeTe na Harmacu-
Te POPMMUKATA, KOSTO C& HOMMPA HEMOCPENCTBEHO A0 APBXKKATA.

Mottuparite Hactaekara Ha mecomenaukata @ cvrmacko onmcanueto B
»MoHtax Ha Mecomenaykata”.

3a ceansHe mbpso Tpabea Aa Mspbpnate newtata ¢ popmuukn @), npeam
La MOXeTe OTHOBO Aa oTBMeTe Bnokupawms npbcred @ u na wssanute
NpUCTaBKATa 30 Wnpuuosaru cnaaki @.

MoHTax Ha nMpUCTaABKATA 3a nacMpaHe

OTI'preTe pasreBallaTa ce CTpaHMUa - TaM NOCNenoBaTeNHOCTTA 3 crnobssaHe

€ NOKA3aHA Harme[Ho.

1)

2)

[emoHtupaiite Hactaskata Ha Mecomenaukata @ cbrnacHo onucanmeTo B
+MoHntax Ha mecomenaukara”.

Ceanete €BEHTYANHK NPUCTABKM U NOYMCTETE HACTABKATA HO MecoMenay-

kata @.

YKA3AHUE

>

3)
4)

5)
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30 NpUCTaBKATA 30 NACMPAHE HA LOMATH He Ca HEOBXOAMMM HUTO KPbC-
ToBuaHmaT Hox B ¢ npyxuHara B, HuTO pelweTkata 30 MeneHe unu 3a
Haneruua @/@! Mpu HeobxonMMOCT M3BAAETE BCUYKO OT HACTABKATA
Ha mecomenaukara @.

Tnachete nonoasdlms WHeK m B HAOCTABKATA HO MecoMenaykara 0

Mocraeete nnactmacosus whek @ Ha nopasawms wrek @. Brumasarite
yeTBbPTUTATA OC Ha noaasawms wHek ) na ce 3axsaHe M3LaNO B YeTBBP-
TMTMS oTBOP Ha nnactmacosms wHek @. 3a uenta, ako e Heobxoanmo,
3asbpTete nnactmacosus wrek @ neko Hanpen 1 Hazag, AOKATO 3aCTAHE
crabunHo.

TnacHete Lenkara 3a nacmpaxe @ M3UAN0 Npes NNacTtMacoBMS LWHEK o
[Mocrasete 9 Ha HaCTABKATA HO MeCOMeNaYKaTa 0 TaKQ, Ye OBATA MANKKU
q}MKCGTOpG Aa Ce 3aXBAHAT B ABATA Noaxonsiin oteopa HA p636GTG. Taka
Lenkara 3a nacmpaHe @ noseye HAMa Aa MOXe Aa Ce BbPTH. Mankure
OTBOPM HA LieOKkara 3a nacmpaHe @ co4vart Hapony.
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6) Korato Beuukm 4acT ce HOMMPAT NPABMAHO EAHA HA APYra, NocTaseTe
6nokupawms npvcrer @ npes ueakara 3a nacupare @ w ro satertete Ha
pbKa Ha Hactaekata Ha mecomenadkara @.

7) Montuparite Hactaekata Ha mecomenaukata @ cvrnacko onmcanueTo B
+Montax Ha mecomenaukara”.

8) 3akpenete cvbuparentara sanmuka @ Ha ueakara 3a nacupate @ (x.
¢ur. 2). 3a uenTa TNAcHeTe NPbLCTEHA KbM BLPXA HA LIEAKATA 30 NACMPAHE
@ v 3axauete 6nokupoekute @ oT OBETE CTPAHM HA WMPOKMS KPAK.
OtsopsT B chbupatentara saxuuka @ coun Hagony.

Qur. 2

O6¢cny>xBaHe

OMACHOCT OT TOKOB YAAP

> Hukora He oteapsiite kopnyca Ha 6noka Ha asuratens @ - B Hero He
Ce HOMMPAT HUKAKBM eneMeHTH 3a obcnyxaaHe. [Npu otBapsHe Ha kop-
nyca oTNaaa NpaBoTo 3a M3MCKBAHE HA rapaHuus. [Mpu otBopeH kopnyc
ChLLECTBYBA OMACHOCT 30 MBOTA BCIEACTBME HA TOKOB YAAP.

BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUATTHWU LLIETU!

> He u3nonssarite ypena B HeNpekbCHAT pexXMM Ha pabota noseye ot
15 mmuyt. Cnen Toa octasete ypena mskitodeH okono 30 MuHyTH, 3a
Aa NPENoTBPATUTE NPErpsBaHe.

> Hukora He Hatmckarite ByTormte ,1” @ munn <" @) npu cMsHa Ha noco-
KATA Ha BbPTEHE, NOKATO ABMIATENST HA YPEend He € HAMBHO Crpsir.
[eurarenst moxe na ce nospenu.
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Pa6ota c ypena

Cnen KATO CT€ MOHTMPANM XenaHnTe NPUCTABKU:

1) Pasnonoxerte ypena Taka, ye oa cTom ab6CONOTHO CTABUIHO M B HUKAKbB
cnyuadt (Hanp. nopaam BUGPALMM MAM 30XBALLAHE HO MPeXOBMs kaben)
NG He MO>Xe Aa NagHe OT MAcaTa Mnu Aa nonanke B Gnusoct no soaa. Mo
BpeMe Ha pabota Bubpaumure ca HemsbexHu.

ONMACHOCT OT TOKOB YO AP

> Hukora He nocsrasTe KbM CBbP3AH MM fopu paboTew ypea, B Clyyan ye
NagHe Mnu NonagHe BbB BOAA, KAKTO M B APYMM cnydau Ha asapms! B cny-
yalt HO aBAPMS BEOHATA M3EbPMAMTE Wencena ot koHtaktal B npotmeer
CRyyaM ChLLECTBYBA CEPMO3HA ONACHOCT OT HOPAHABAHE UM OMACHOCT 3a
xupotal

2) Mocrasete 06paBOTBAHMTE XPAHUTENHM MPOAYKTH B TABKMUKATA 30 MbiHeHe € 1
pasnonoxerte NpUeMeH Cba OTNPEA NOA M3XOOHMS OTBOP.

3) TMvpso HatcHete 6ytora ,0” @, 30 na CTe CUrypHM, Ye ypensT e M3KoueH
(¢ur. B). B npotmBeH cnyyait cbluectByBa ONACHOCT, ypedsT A CTAPTMPA
HeNpenBMOEeHO NPK MOCTABIHE HA LENCENA B eNEKTPMYECKMS KOHTAKT.

4) CJ'IEH. TOBA BKNtOYeTe Wencena B KOHTAKTA.

5) Hamchete 6ytona ,|” @, 30 na sknioumte ypena.

A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSBAHE!

> Harmuckaiite XpaHUTENHKUTE NPOAYKTM B OTBOPA 30 Mb/IHEHE ENMHCTBEHO C
Kpbrna u3byTeay @ - HUKOTG C MPBCTH, BUMMLM, APBXKM HA MHXMUM MM
ap.n. ChliectByBa 3HAYMTENHA OMACHOCT OT HAPAHSBAHE M Bb3MOXKHOCT 301
NoBpeXAaHe Ha ypena.

BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUATTHU LLIETU!

> Hukora He HATMCKAMTE TONKOBA CUIHO, Ye OBMraTeNsT Aa paboti oce-
3aemo no-6aeHo. B npotueer ciyuai ypeasr Moxe 0a ce NPeToBapH 1
noBpeau.

MpepaborBaHe Ha meco

82

1) Msnonseaiite napueta meco, KouTo Bamsat 6e3npobneMHo B 0TBOPA 3 Mbi-
HeHe. Mpu HeobxoamMocT HapexeTe npensapurento mecoto. ObbpHete
BHMMOHME, Ye MECOTO He TPA6BA AQ MMA KOCTH MM CYXOXMAMS.

A NPEAYNPE>KOEHUE!

> MnsHoTo Meco e MHOTO MOOATIMBO HA OBPA3YBAHE HA MMKPOOPTAHU3MM.
3arosa ocurypete nobpa xur1era, koraro npepabotsare meco. B npotu-
BEH CMy4ait ca Bb3MOXHM 3APABHM NPobnemu.
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2) Cren kaTo cTe NpoYenm BCUYKM yKasaHus no tTemata ,Meco”, Moxete aa
M3NoM3BATE Ypena CbInacHo onmcanuerto s maea ,Pabota ¢ ypena”.

anrO'I'BSI He Ha HapeHuua

]) I'I'pro cMenerte MecoTo [OBA MbTM C MECOMENAaYKaATa, npean aa ro npepa-
6oTuTe Ha HageHuua.

2) 3a meAHeXa 30 HAAEHMLA KbM MASHOTO MeCo NpMbaBeTe HAKBALAH Ha
CWTHO NyK, MOANPABKM M [PYTM NPOMNYKTM CMOpeN BAWATA peuentd 1 pas-
meceTe nobpe macara. [pean no-HatarbwHaTa npepabotka 1 nocraserte
30 30 MMHYTH B XNAQMIHMK.

3) Tocrasete uepBOTO 30 HAAEHMLA (ECTECTBEHO MMM M3KYCTBEHO YepBo) Ha
npucTaskata 3a mbnHeHe Ha HaneHuua B v 3asbpxete npyrma kpait. 3a
Bcekn 1 kg maca 3a mbntene npensuaete okono 1,60 m uepeo 3a Hagenmua.

Okono 3 yaca npean ynorpeba nocrapeTe ecTecTBEHOTO YEPBO B XAAAKA
BOMA M 1O M3LeNeTe NPeam NOCTABIHETO. TaKa €CTECTBEHOTO YEPBO MpMH-
nobmBa oTHOBO enactmuHoct. Ectectseni yepsa MoxeTte Aa 3akynure ot
MECAPCKM MArasmhm B GM30CT O KNAHULM MIIM OT BALLMS Mecap.

4) TTbnHEXDbT 30 HAEHMLA Ce NPEecoBA NPe3 NPUCTABKATA 3 MbAHEHE HA
Haaenmua B 8 uepeoto 3a Hapennua. Cnen nocTurare Ha xenaxara
OBMKMHA M3KIOUYETE YPend, NPUTHCHETE HOAEHULATA B KPas 1 8 ycydeTe
HSKOMKO MbTM MO HAAMTLXHATA 1 OC.

CbBET

[Npu BapeHe 1 3aMpa3ssaHe HOAEHMLATA Ce PA3LIMPSBA. 3ATOBA He
NpenbnBaiTe HaNEHULATA, B MPOTUBEH CIYYdM MOXeE Ad Ce MPbCHE.

5) Cren kato cTe npoyenu BCUUKKM ykasaHus no temata ,Hanenuua”, moxerte
AQ U3MON3BATE YPEeaa CbIAcHoO onucanwmeto B masa ,Pabota ¢ ypena”.

Pa6ota c npucraekara 3a kebe

C npucraskara sa kebe @ OT NOCTABEHUTE XPAHUTENHM NPOAYKTU MOXETE Nd
Oq)OpMMTe KYX1 MECHU UK 3ENEHYYKOBK pynua U cnen tosBa Ad rM HanbnHUTE
no XenaxHue.

1) Mbpeo cMeneTe MeCOTO ABA MBTM C MECOMENAYKATA, MPEAM A fO NPECcoBaTe
npes npucraskata 3a kebe .

2) Cren kaTo cTe npouenu BCUUKM ykasaHms no Temara ,lNpucraeka 3a kebe”,
MOXeTe A4 M3MON3BaTe YPEna ChIMAcHO onucanueTo & masa ,Pabora ¢
ypena”.
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anrOTBﬂHe HOQ WNPULOBAHMU Cnagku

Cnen KATO CT€ NPUIroTBMNIM TECTO 34 WNPMLOBAHM CnankM cnopen sawara

peuenta 1 cteé MOHTMPANK NPUCTABKATA 3a WNPULIOBAHM CnaokKu o:

1)

2)

3)

4)

3acrenere MAnKa TABA C XAPTMS 30 MEYEHE W 5 MOCTABETE MO MU3XOOHMS
OTBOp OTNPeA HA ypeaa.

Haticrete pasHomepHo Tecto B Hactaskara Ha mecomenaukata @ - cnen
tosa nopasawumst whek ) ro npecosa npes msbparara dopmuuka Ha
neHTata ¢ GOPMMUKM HA MPUCTABKATA 30 WnpuLosaHu cnanku @.

Cnen AOCTUIaHE HA XenaHAaTa ObMXXMHA HA cnankara cnpere ypena m

OTKBbCHETE TECTOTO HA M3XOOHMSA OTBOP. Mocrasete cnankara Bbpxy Tasatd.

Crien karo cte npoyenu BCuukM ykasarms no temara , LLnpuuosanm cnanku”,
MOXeTe A0 M3MON3BaTe ypena ChracHo onucaxmeto B masa ,Pabora ¢
ypena”.

MNacnpaxe Ha gpomarn

1)

2)
3)

Mocrasete cba noa cvbuparenHara eavmdka @, sawoto npu pabota
NAacMpaHUTE AOMATM M3TMYAT NPEe3 OTBOpPA.

[Mocrasete CbA NPU TECHUA Kpdﬁ HO uenkara 3a nacupade @

Hapexete nomatte Ha YeTBLPTMHM 1 € NoMoLTa Ha M3byTeaua @ 1 Ha-
TMCHeTe 6ABHO M PABHOMEPHO B Hactaekata Ha mecomenadkata @. Mnacr-
macoemsT wHek @ HaTcka AomMaTMTe Npes MankuTe OTBOPM HA LEAKATA 3a
nacupare @. Macuparute pomati ustmuar 8 cvbuparentara saxmuka @
u cren ToBa Hapony npes oteopa. OcTaTbLMTE OT OMATHTE, KATO MKOCTM M
cemeHa, ce M3BEXAAT OT TeCHWA Kpak oT ueakara 3a nacupare @.

YKA3AHUE

AKO OT BUHTOBUTE CbEAMHEHMS HA MPUCTABKATA 30 NACKUPAHE U3TUYA
NOMATEH COK, NPUYMHMTE MOrAT AA Ca CnegHuTe:

— Paborure BB pAE 6BP30.
— Hamuckare Tbpae cunHo napyerata aoMaTH B ypeaa.

- I_IopquoTo OOMATH Ca TBbpAE ronemMu.

> B TakbB cnyyait HaManeTte TEMNOTO HA PaboTa, HATUCKAMTE NEKO napye-

4)

84 BG

TaTa OOMATM B Ypend U HapexXXeTe AOMATHUTE HA NO-MANKK napyera.

Cnen karo cte npoyenu BCuuku ykasauus no temara ,lNacupare Ha pomatm”,
MOXeTe Aa M3NOM3BATe YpPeaa ChIacHo onucanuerto B masa ,Pabora ¢
ypena”.
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B cnyuan Ha noBpepa
AKo 3aABMXBALLMAT MEXAHU3BM € 65IOKMPAH OT HATPYNAHU
XPAHUTESTHU NPOAYKTU:
B Hatuchete 6ytona ,0” @, 30 na cnpete Mecomenaukara.

B 3agpwxre 6ytoHa <" @) HatucHar. Cera 30ABMXBALMST MEXAHMIBM CE
BbPTM Ha 3aneH xof. C Hero MoxeTte AA NPUABMXKMUTE XPAHUTENHUTE NPO-
AYKTM MQFKO HA3Qf, 30 AQ 0CBOBOANTE OTHOBO 3CABMKBALLMA MEXTHMIBM.

B Cnen ocBo60XAOBAHE HA 300BMXBALLMS MEXAHM3IBM OTMyCHeTe BYTOHA
<
p .

B Hartuchete 6ytoHa ,|” @, 30 aa BKNIOYMTE MECOMENAYKATA.

B Ako c ToBa He ycneere na ocso6onme 3a0BMXKBALLUS MEXAHU3BM, MOYMCTETE
ypena CbrnacHo onMcCaHKeTo B rmasa ,,I_IOHMCTBOHe”.

Ao pBUrarenar ce UsK/OUM BHE3ANHO, BEPOATHO ce e
3a[eMCcTBaNda BbTPELWHATA 3AMTaA cpelly NpeToBapBaHe.
Ta npennassa psurarens.

B Mskniouete ypena v ro ocrasete aa ce oxnanu okono 30 MuHyTH, npean
[ rO M3MOM3BATE OTHOBO.

B B cnyyast ue ToBa He mafe pesyntar, usdakamte owe 15 MUHYTU.

B Ako U To31 cpok m3Teue Be3pesynTaTHo, TOBA € NPU3HAK 30 nedekT. B Takss
cny4ait ce obbpHeTe KbM CEpBM3aL.

Axo e nospeneH Mpe>xoBuaT kaben Unmu nNo YacTu Ha ypeaa
ce 3abenazear nospenu:

B HesabasHo uskntoueTe ypena, kato HatucHete ByTona ,0” @I

B Axo TOBO He e Bb3MOXHO 6e3 ONacHOCT, U3AbPNAliTe Wencena oT KOHTAKTA.

B Ypenst 1pabBa MbPBO AA CE PEMOHTMPA OT CEPBM3A, NPEOM A O U3MON3-
BATE OTHOBO.

Mouucreane

OMACHOCT OT TOKOB YA AP

> MM3pbpnaiite wencena or KOHTAKTA, Npeam Ad NoYmcTMTe ypena. Taka
npenoTBpATIBATE ONACHOCTM OT 3MI0MOMYKA NMOPAAM HEOUAKBAHO MycKaHe
no HEBHMMAHMWE M TOKOB ynap.
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MouucreaHe Ha 6noka Ha aAsurarens

B TMouncTBaiTe BCHUKM BBHLIHM MOBBPXHOCTH M MPEXOBHMS Kaben ¢ neko
BNAXKHA Kbpnd. [pK ynopuTi 3aMbpcaBaHms M3NON3BaAMTE MeK MMeELL Npe-
napar Bbpxy kbpnara. Cnen 1oBa n3GbpLIETE C HABIGXHEHA CAMO C YMCT
BOAA KbPMA, 30 A OTCTPAHWTE €BEHTYANIHM OCTATbUM OT MMeLMs Npenapar.
lMoncywerte nobpe ypena, npeam Od ro M3non3sare OTHOBO.

CHOCT OT TOKOB YOAP

> Hukora He notansiite 6noka Ha peuratens @ sbs BOAQ MAM APYTM TEUHOC-
1l B npotMBeH cryuar chluecTByBa ONACHOCT 30 XMBOTA MOPAAM TOKOB
YAAp, QKO NPOHWKHANA BAAFA NOCTUIHE A0 ENeKTPUUYECKM MPOBOAHMLIM.

‘
=1

BHUMAHMUE - OINMTACHOCT OT MATEPUATTHU LLIETU!

> He msnonssarre NOYUCTBALLM U 06p03MBHM npenapat nnm pastBOPMUTENN. Te
MOIAT 04 NOBPensT ypena U Aa OCTasaT OCTATbLM B XPAHUTENHUTE NPOOYKTU.

MouucteaHe Ha npuyuHapnne>XHocTuTe

B Musite npuHaAaNeXXHOCTUTE, KOUTO MOTAT [A BAS3AT B KOHTAKT C XPAHMUTENHM
NPOMYKTH, C ropelld BOAA W MOAXOASL 30 XPAHUTENHKU NMPOAYKTH AOMAKMH-
CKM MMeLll Npenapar.

YKA3AHUE

> 3a nouncteaHeTo Ha uenkara 3a nacupaxe ) npenopsusame na
M3MoN3BaTE YeTKA 30 MueHe Ha ByTunku. C Hes MOraT necHo nd ce
MOYMCTST MAINKMTE OTBOPM.

YKA3AHUE

> IMNACTMACOBATA YACT HA MPMCTABKATA 30 WNpMLOBaHHM cnaaku @),
npucraekara 3a kebe @, npucraekara 3a muAHeHe Ha HapeHMua
@, v36yreaurt @, nnactmacoeust wHek @ v cvbuparentara
BaHmuka @ ca roaHu 30 MMeHe B CbIOMMSNHA MALLMHA.

> [lo Bb3MOXHOCT MOCTABSMTE NAACTMACOBMTE YACTM B HOM-TOPHATA KOLHM-
LA HO CbOOMMSIHATA MALIMHA M BHUMABAMTE 4G HE CE 3AKMELST.
B npotueeH cnyyar yactmure morar aa ce nedpopmmparl

A NPEAYNPE>KOEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSBAHE!
> Kpucrosuanust Hox B e mHoro ocrsp! Onachoct ot HapaHssate!

B TMoncywerte Beruko nobpe, Npeam 0a NPOAbIKMTE AA M3NON3BATE ypend.

YKA3AHUE

> Cnen BCAKO NMOYMUCTBAHE HGTpMBGl\/'iTe OTHOBO MeTanHUTE Yactu ¢ onmol

B npoTMBEH cnyudﬁ € Bb3MOXHO METAaliHUTe 4acTK1 aa ce OLI,BeTﬂT!
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CbxpaHeHune

B Hasuiite MpexoBsms kaben No YACOBHMKOBATA CTPENKA OKOMO MICTOTO 3
HasuBaHe Ha kabena @ noa ABHOTO HA ypena 1 ro GpUKcHparite, KAKTO e
nokasaHo no-gony. Taka ToM ce Npeanassa or NOBPEau:

Qur. 3
B CuxpaHssaiite ypena Ha Cyxo MacTo.

B Cnen noncywasaHe HATLPKAWMTE METANHMTE MPUCTABKM C ThHBK CIOM ONKO
- B CyYalt Ye HIMA BEOHAra AA NPOObIKMTE ynotpebara Ha ypeaa.
C toBa nocturare 0o6pa 3alMTa cpelly Koposms.

B CoxpaHssaiite ypena Takd, Ye Ad € HEAOCTbEH 30 AeLd M Hy>KAdelM ce
oT HabntoaeHue nuua. Te HEBUHATM MOTAT MPABMITHO AC MPELEHST Bb3MOX-
HMTE ONACHOCTU NP PABOTA C ENEKTPUYECKM YPeau.
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NMpenasaHe 3a oTnagbum

D Sk

88

B HMKAKDBB cnyuail He N3XBBLPAANTE ypead ¢ 06MKHOBeHUTE 6UTOBU
ornapbum.

To3u npoayKT nopnexxu Ha eeponeickara ampektusa 2012/19/EU
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment — filupektusa 3a
OTNAAbLU OT ENEKTPUUECKO U eNEKTPOHHO ob6opynsaHe).

Mpenaite ypena 3a otnaabumM Ypes NMUEH3MPAHA GMPMA 30 YNpaBneHue Ha
otnamsum mnm oblumHckara cnyxba 3a ynpasnetme Ha otnagsumre. Cnassarire
AeiCTBALMTE B MOMEHTA pasnopenbu. B cnyuai Ha cbMHeHWe ce obbpHeTe
KbM MECTHMS NYHKT 30 CbOMpaHe Ha oTNambLM.

OTHOCHO BB3MOXHOCTMTE 30 OTCTPAHABAHE HA M3ne3nma ot yn0Tpe60 npoaykt
KATO OTNAAdLK ce MHq)OpMMpOﬁTe ot Bawara O6LLU/1HCKG Unu rpancka ynpaea.

OnakoskaTa nNpeanasea ypeana ot NoBpeaum npu tpaxcnoptparero. Onako-
BbYHMTE MATEPMANM CA MOABPUHM OT IMENHA TOYKA HA EKOMNOTMUYHATA ChBMECTH-
MOCT M YTUIM3ALMSTA M 3aTOBA MOTAT AQ CE PeLMKMpaTr.

BpbliaHeTo Ha ONAKOBKATA B CHCTEMATA 30 LMPKYNALMS HO MATEpUAnUTe
CMEeCTSBA CYPOBMHM M HOMANSBA KOAMYECTBOTO oTnambum. [penasarite HeHyx-
HWTE BK Beue OMAKOBBYHM MATEPUANM 30 OTNAABLM ChIACHO AEMCTBALMTE
MeCTHU pasnopenbu.

ﬂpenasqme OMNAKOBKATA 30 OTNAAbUM B CbOTBETCTBME C EKONOTMYHUTE UUC-
KBAHUA.

Bsemerte nop BHUMaHUE 0BO3HAYEHUETO BHPXY PA3NMUHMTE ONAKOBBLYHM MaTe-
pYanu 1 npu HeobxoamMmoct rm cbupaiite pazaento. OnNakoBbYHMTE MaTepU-
anu ca obosHaueHu cbe cukpatterus (a) u umdpu (b) cve cnearoto sHauenme:

1 - 7: nnactmacu
20 - 22: xaptis 1 KapToH

80 - 98: komnosutHK Matepuani

YKA3AHUE

> [lo eb3MOXXHOCT 3ana3eTe OPUTMHANHATA OMAKOBKA 30 BPEMETO Ha rapaH-
LMOHHMA CPOK, 30 A MOXeTe Aa OnakoeaTte NpaBMIIHO ypena, ako ce
HANOXK Oa Ce BB3MON3BATE OT rTAPAHUMATA.
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FfapaHuus
Ysaxxaemm KITMEHTH,

30 TO3M ypeq nony4yasate 3 roAMHM rapaHLms OT aarara Ha nokynkara. B cayuais
HQ HECLOTBETCTBME HA MPOAYKTA C AOroBopa 3a npoaaxba Bue umare sakoHHo
HPOBO aoa I'Ipej:lﬂBMTe PeKHOMOLlMﬂ rlpeJ:l r‘lpOJ:lGBOl-IG HQ I'IpOJZtYKTG an yCﬂOBMﬂTO
u B cpokosete, onpeneneu B un.112-115% or 3akoHa 3a 3awmra Ha notpebu-
Tenure. Bawwre npasa, npoustuaLm o nocoueHute pasnopenby, He ce orpa-
HMYQBAT OT HALIATA NO-A0MY NPEACTABEHA ThPrOBCKA FAPAHLMS M HE3ABUCHUMO
OT Hed npOJ:lGBOLI‘bT HQ nponYKTO OTrOBOpSI 3Q IMNCaTa HA CbOTBETCTBME HA
notpebuTenckaTa CToKa ¢ NOroBOPA 3 NPOAAX6a CHIAACHO 3aKOHA 3a 3aLMTa
Ha notpeburenute.

FapaHunoHHM ycnoeus

[apaHUMOHHMAT CPOK 3aMOYBA [ TeYe OT AATaTa Ha nokynkara. [asere nobpe
opurMHanHata kacosa Genexka. Tosm NOKyMeHT e HeOBXOaMM KATo AOKA3a-
TENCTBO 30 NOKYNKATd. AKO B PAMKMTE HA TPM FOAMHM OT AATATA HA 30KYMyBAHE
HO TO3M NPOAYKT Ce NosBM AedeKkT HO MATEPMANA MNKU NPOU3BOACTBEH AedeKT,
NpoayKTsT We 6bae 6e3nNaTHO PEMOHTUPAH MK 3aMEHEH - MO Haww u3bop.
lapaHumsTa npeanonara B pamMKmUTe Ha TPUTOAMLIHMS FAPAHLMOHEH CPOK Ad ce
npeAcTaBsT AedeKTHUST ypea 1 kacosata benexka (kacosmat 6oH) 1 nucmeHo
[a ce 0BSCHU B KAKBO Ce CbCTOM AeDEKTHT M KOTA € Bb3HMKHAN. AKO AepeKTbT
€ MOKPMT OT HaWATA rapaHums, Bue we nonyumte o6patHo peMoHTMpaHUs nnm
HoB nponykt. C pEMOHTA MM CMSHATA HA MPOAYKTA He 3AMOYBA Ad TEYe HOB
TOPAHLUMOHEH CPOK.

FapaHUMOHEH CPOK M 30KOHOBU NpeTeHUUU npu aedexTn

rOpOHLlMOHHClTCI ycnyra He yabnXXasad rapaHUMOHHKMA CPOK. Tosa Baxm CbWo

M 30 CMEHeHUTE M PEMOHTUPAHKM HACTU. 3a €BEHTYANNHO HANMM4YHKUTE NnoBpenn 1
ﬂeq)eKTl/I olle npu noKynkara Tp5|6BC| na ce C'I:O6LL|M BedHara cnen pasonakosa-
HeTOo. EBeHTyOJ‘IHVITe PEeMOHTHK cnen U3TMYaHe HO TapaHLMOHHMA CPOK Ca cpelly
3annawaHe.

O6xBar Ha rapaHumMaTa

YpensT e NpousBeeH rPUXKIMBO CNOPEN CTPOTUTE M3MCKBAHMS 30 KAUYECTBO M
[OBPOCHBECTHO U3MMTAH NPeamM NOCTABKA. [APAHLMATA BAXM 30 AePEKTU HA
marepuana unu npsoussonctserm nedektm. fapaHumata He o6xBaLa YacTuTe
HQ MPOAYKTA, KOMTO MOANEXAT HA HOPMATHO U3HOCBAHE, MOPAAM KOETO MoraT
na 6baT PasMmexaaHu KaTo 6bp3o UIHOCBALLM Ce YACTM (Hanpumep GUNTPH Mnu
MPMCTABKM) MK NOBPEAMTE HA YyMMBM YACTM (HANPUMEP NPEKbCBAYM, HaTtepmm
WK TAKMBQ NPOM3BEAEHM OT CTbKI0). [apaHUmMaTa oTNana, ako ypenst e nopeneH
nopanu HEMPABUIHO M3MON3BAHE MNK B PE3YNTAT HO HEOCHLLECTBIBAHE HA TEX-
HMYEeCKa NoaapbXKKA. 30 NPABMAHATA ynoTpeba Ha npooykTa Tpsbsa TouHo Aa
Ce CNA3BAT BCUUKM YKA3AHMS B YMBTBAHETO 30 06CNyXBaHe.
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MpenHasHaueHue 1 neMCTBMS, KOUTO HE Ce MPENOPBYBAT OT YMLTBAHETO 3a
€KCMNoaTaUms 1K 3a KOMTO TO NPEeNyNpPexXAasd, TPI6BA 3a0bMKMTENHO O
ce m3barear. [ponykTbT € NPeNHA3HAYEH CAMO 30 YACTHA, O He 3a CTOMAHCKA
ynotpeba. Mpu 3noynotpeba 1 HenpaemnHo TpeTMpate, ynotpeba Ha c1na u
NPM UHTEPBEHLIMM, KOMUTO He CA M3BBLPLIEHM OT KNIOHA HA HALWMWS OTOPMIMPAH
CepBM3, rapaHLMSTa OTNaaa.

Mpouenypa npu rapaHLMUOHEH cryyam

3a na ce rapattpa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms cnyuar, cnensartte cnentmre
YKQ3QHMS:

B 3a BCMUKM 30MUTBAHMS NOArOTBETE KACOBATA BENEXKA M MAEHTUPUKALIMOHHMS
Homep (IAN 377067_2110) kato nokasatencteo 3a NoKymnkara.

B Bsemere aptikynHus Homep ot babpuurara Tabenka.

B TMpu Bb3HMKBAHE HO QYHKLMOHAMHM MK APYM fedeKTM MPBO Ce CBbpXKeTe
no TeneoHa MnK Ypes UMeNn ¢ onynocoueHus cepause otnen. Cnen Toea
e nonyyute NOMbAHUTENHA MHOPMaLMS 3a ypexaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

| Cnen CbIMACyBAHE C HALWLMA CEPBM3 MOXKETE A M3npatm1Te J:lqueKTHMSI npoaykKr
Ha nocoveHus Bu anpec Ha cepsusa 6e3nnatHo 3a BOC, KATo npunoxure
kacosata Henexka (KCICOBMSI 6OH) M NOCOYUTE B KOKBO C€ CbCTOM nqueKn:T
M KOTa e Bb3HMKHaN. 3a na ce m3berHar I'IpO6J'IeMM C NPUEMAHETO M OoNbI-
HUTENHK PA3XOaM, 3a0BIKMTENHO M3MNON3BAMTE COMO apgpeca, komto Bu
€ MOCO4eH. OcmrypeTe M3NPALLAHETO OA He € KATO eKCnpeceH Tosap 1nu
KATo Apyr cneumaneH tosap. l/l3npoTeTe ypena 3aenHo € BCUYKKM NpUMHAA-
NEXHOCTH, NOCTABEHM NPK NOKYNKATA, M OCUTypeTe NOCTATbYHO CUTYPHA
TPAHCNOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTeH cepBu3 / U3IBbHIAPAHUMOHHO 06Cny>XBaHE

PeMOHTH M3BBH rAPAHLMSTA MOXETE AA BB3NOXMTE HA KIOHA HA HALIMS CEPBM3
cpeuy 3annauwate. Tok ¢ ynosoncrsue we Bu Hanpaen npensapurenHa kanky-
naums. Moxem na o6paboTeame camo ypean, KOMTO Ca AOCTATEYHO ONAKOBAHM
M M3NPATEHM C MNATEHM TPAHCNIOPTHW PA3XOMM.

BHumaHwme: Msnparete Bawms ypen Ha KMOHA HA HALIKS CEPBM3 MOUYMCTEH M
C ykasaHue 3a nedekta. Ypenute, U3NpaTteHu C HeMMATeHM TPAHCMOPTHK PA3XO-
OM - C HOMOXEH MNATEX, KATO EKCNPECEH MNK APYT CMELMATNEH TOBAP — He Ce
npuemar.

Hue we u3BbpLIMM 6e3MNATHO M3XBBPSHETO HA M3NpaTeHuTe of Bac nedektHu
ypenu.
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CepBusHo ob6cny>xxBaHe

@ Bvnrapums
G P

Ten.: 00800 111 4920
E-merin:kompernass@lidl.bg

[1AN 377067 _2110]

BHocuten

MOJ‘ISI, o6preTe BHMMOHME, Y€ CnensallmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
I-I'prO Ce CBbpXKETE C ropenocovYeHns CepBm3eH LEeHTbP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMAHA

www.kompernoss.com

*UYn. 112.

(1) Mpm HecvotBETCTBIME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOrOBOPA 30 NPOAMKGA noTpe-
6MTENSTMMA NPABO AA NPENSBM PEKNAMALMS, KATO MOMCKA OT NPOAABAYA AA NPUBE-
e CTOKATA B ChOTBETCTBME C NOTOBOPA 30 Npoaaxba. B tosu cnyuait notpeburenst
MOXe 0a M36MPA MEXMY M3BBLPLIBAHE HA PEMOHT HA CTOKATA MK 3AMSHATA I C
HOBA, OCBEH OKO TOBA € HEBBIMOXKHO MMM M3BPAHMSAT OT HETO HAYMH 3a obesleTe-
HWEe e HEMPOMOPLMOHANEH B CPABHEHMWE C APYIMS.

(2) Cmsta ce, ye naneH HaumH 30 obesweTaBaHe HO NOTPEBUTENS € HEMPONOPLMOHT-
NeH, aKO HETOBOTO M3MOM3BAHE HANATA PA3XOAM HA NPOAABAYA, KOMTO B CPOBHEHME
C OPYTMS HOUYMH HO OBE3LLETIBAHE CA HEPA3YMHM, KATO CE& B3EMAT NPEenBMa:

1. cTodHoCTTa Ha noTpebuTenckara CToka, ko HAMALLE NUMCA HA HECLOTBETCTBME;
2. 3HAYMMOCTTA HA HECHOTBETCTBUETO;

3. BbIMOXHOCTTA na ce npennoXxu Ha I'IOTpe6l/ITeJ'I$| APYr HA4YMH Ha o6e3u.|echHe,
KOMTO He e CBBP3AH CbC 3HAYUTENHM HeyﬂO6CTBO 3d Hero.

Yn. 113.
(1) Korato notpeburenckata cTtoka He CbOTBETCTBA HA AOFOBOPA 3a Npopaxba, npona-
BAYDT € ANbXEH AA 5 NPUBELE B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a Npoaaxba.

(2) MpueexxnareTo Ha notpebuTenckara cToka B CbOTBETCTBME € NOTOBOPA 3a Nponmk6a
TpS6Ba 0A Ce M3BBPLLM B PAMKMTE HA €MH MECEL, CYUMTAHO OT NPEasBIBAHETO HA
peknamauusta ot norpeburens.

(3) Cnen ustuaHeTo Ha cpoka Mo an. 2 NOTPeBUTENST MMA NPABO A4 PA3BANM AOTOBOPA
M Oa My Gbae Bb3CTAHOBEHA 3AMIATEHATA CYMA MMM NG MCKA HOMANSBAHE HA LieHaTa
Ha notpebuTenckara crokackmacko un. 114,
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(4) MpueexpaHeTo Ha noTpebuTtenckara cToka B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a Npopaxba
e 6esnnartHo 3a notpeburtens. Toit He MBMKM PA3XOAM 30 eKCNeamMpaHe Ha noTpebu-
TENCKATA CTOKA MM 30 MATEPUAny 1 TPYI, CBLP3AHM C PEMOHTA 1, 1 He Tpsbea aa
MOHACS 3HAUMTENHM Heyno6CTBA.

(5) Motpebutenst Moxe aa Mcka m obesweTe e 30 NPETbPMEHNUTE BCIEACTBME HA
HECBLOTBETCTBMETO BPENM.

Un. 114.

(1) Mpm HecvoTBETCTBIME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOrOBOPA 30 NPOAMKOA M KOraTo
NoTpebUTENST He e YOOBNETBOPEH OT PellaBAHETO HA peknamaumsta no un. 113,
TOM MMA NPABO HA M36OP MEXXOY eAHA OT CefHUTE BbIMOXHOCTH: 1. passansHe
HO [IOTOBOPA M BB3CTAHOBSBAHE HA 3AMNATEHATA OT HEFO CyMA; 2. HAOMAMIBAHE HA
LeHara.

(2) rlOTpe6l4TeJ'ISIT He MoXe na npeteHampa 3a Bb3CTAHOBABAHE HA 3aNnAaTeHaTra cyma
MM 30 HaOMANg4BaHE LieHATa Ha CTOKATA, KOraTto TbproseusT ce cbrnacu na 6'b,l:le
M3BBbPLIEHA 3aMAHA HA I'IOTpe6MTeJ'ICKCITCI CTOKa C HOBA MK N4 Cce nonpasu CTokata
B PAMKMTE HA ednH Mecel OT npeassdasaHe Ha peknamaumata ot I'IOTpe6l4TeJ'ISI.

(3) T'I:pI'OBeLI.'I:T € NNbXEH Na ynoBneTBOpM MCKAHE 30 pasBangHe HaA nOrosopa 1 na
BB3CTAHOBM 3dMATEHATA OT FIOTpe6VITeﬂ$i CyMQ, KOraTo cnep Karto € yaoBneTsopmn
TPM peknamaumm Ha rIOTpe6l4Teﬂﬂ Ypes U3BbPLIBAHE HO PEMOHT HA €0HA U Cbla
CTOKQ, B PAMKMTE HA CPOKA HA rdpaHumMaTa no un. 1 ]5, € HanuMue cnensawa nogaea
HAO HECHOTBETCTBME HA CTOKATA C AOroBopda 3a I'IpOﬂG)K60.

(4) (Mpepuwha an. 3 - OB, 6p. 61 o1 2014 1., B cuna o1 25.07.2014 r.) Motpebute-
NST HE MOXe [ NPETEeHAMPA 30 Pa3BaNsSHe HA [NOTOBOPA, OKO HECHOTBETCTBUETO HA
noTpebuTenckaTa CToKA C HOTOBOPA € HE3HAYUTENHO.

Yn. 115.
(1) Motpeburenst Moxe AA yNPAXHM NPABOTO CH MO TO3M PA3LEN B CPOK 1O [BE FOAMHM,
CUMTAHO OT NOCTABSHETO HA NOTPebuUTENcKAaTa CTOKA.

(2) Cpokst no an. 1 cnupa aa Teye npes BpemeTo, HEOEXOAMMO 30 MOMPABKATA MM
30MSHATA HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA WMAK 30 MOCTUIAHE HA COPA3yMeHue MeXAay
NPOAABAYA M NOTPebUTENs 30 PELIGBAHE HA CNOPA.

(3) YnpaxHssaHeTo Ha npasoTo Ha notpebutens no an. | He e 06BBLP3AHO C HUKAKBB
APYT CPOK 30 MPEAABIBAHE HA UCK, PA3NMYEH OT Cpoka no an. 1.
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Peuentun
Keb6e
Mponykti 3a MecHMs mbIHex:
400 g HETBCTO rOBEXAO MMM ArHELWKO MECO
2 rnaswm nyk
10 g 6pawHo
25 g enpo HAKBALAHM KEOPOBU SOKM
no 1/2 u.n. 6axap Ha Npax, KAHeNa, KMMUOH (KyMuH), KUM Ha npax,
KApamomn Ha NPax, MHAUMCKO Opexye Ha NPax

COM U YepeH nunep

Mpoaykt 3a obsMekara:

500 g 6ynryp (HakucHar)

500 g HeTNbCTO roBEXAO MM ArHEWKO Meco
1 rnasa nyk

1 wmnka yepeH nunep, 1 wunka umnm

MeceH nbnanex
[bpBO NpHroTBeTe MecHMs MbIHEX, 30 AA MOXE Ad Ce OXNAAM Mo Bpeme Ha
NpUroTesHeTo Ha o6BMBKATA.

CMeneTe MecoTo ABA MbTH C MECOMENAYKATA (MbPBO C peleTkaTa 3a eapo

U cnep Tosa ¢ pewwertkata 3a cutHo menere (B). Pasmecere no6pe mecorto,
6palHOTO, KeAPOBMTE 9AKM M noanpaekuTe. HakbauakTe 1 sanbpxete nyka.
Mpubasete MecHata maca u 8 cMeceTe ¢ nyka. Msmbpxete Bcuuko aobpe u
cnep TOBA OCTABETE AA CE OXNAAM.

O6gueka

Cmenete mecoTo 3a 06BMBKATA ABA MM MOCMEAOBATENHO C MECOMENAUKATa
(mbpBoO € pewertkara 3a eapo 1 cnep Toea ¢ pelwetkara 3a cutHo menere @) u
cMeceTe ¢ Bynrypa, HOKBALAHMS HA CUTHO NyK W noanpaskute. Cmenete m Tasm
maca aea mbtr ¢ mecomenaukata. Cmenete pewetkata @ ¢ npucraskara 3a
kebe O (. rasa ,MoHtax Ha npuctaekara 3a kebe”) U opopmete 0bBuBKM
3a kebe ¢ AbMKMHA oKono 7 cm.

MpurotesHe:

Henocpencreero cnen npuroTesHeTo HambnHeTe otaenHmTe o6BuMBKM 30 Kebe

C MECHMS MBITHEX M NPUTUCHETE KPAMLLATA, 30 AA ce obpasysar axobose.
®pummparite rotosute kebeta okono 3 MunyTh B cropeweno ao 190 °C onmo.
Ke6etara tpsbea na ca ppUtMpaHu 40 3naTMCTOKA(GSBO.
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HomareH coc

Mponyku:

okono 600 g nomarn

1 cpearoronama rnasa nyk (unu antepratmero 1 - 2 masu nyk wanor)
1 - 2 ckunmaokm yecsH

1 u.n. noMareHo ntope

30 - 50 ml cyxo 6an0 BuHO
2 c.n. 3eXTHH

1 - 2 u.n. 3axap

1/2 u.n. con

1 wwnka yepeH nunep

CylleHa Mallepka (anTepHaTtMBHO GocKnek Mnm puraH)

HOHI’OTOBKG M nacupaHe Ha aomarture

Hope)KeTe AOMATUTE HA YETBBPTMHKM, OTCTPAHETE KOYAHA, NpH HeO6XOﬂMMOCT
HapeXxeTte AOMATHUTE Ha MANKK nap4era. I'lccmpcﬁﬂe AOMATHUTE C NOMOLUTA HA
Mecomenaukara. 3a LEeNTa U3MNOM3BAMTE NOAXOAILATA npmucraska. O61:pHeTe
BHMMAHKME, Ye 4aCT OT AoMaTmTe Tpﬂ6BG na ce U3XBbPIM KATO OCTATBK.
Konmuectsoto nacrMpad1 nOMATH BApMpaA M 3aBMCKU OT COPTA AOMATH, BOAHOTO
CbABPXKAHME, MECHOTO CbAbPXKAHME 1 ApP.

MpurotesHe Ha coc

OrtctpaHete ntocnute ot nyka m yeckHa. Hapexete nyka Ha cutHu Kybueta
M MK NPECOBAMTE YECHHA C MPECA 3a YECHH, MMM FO HOPEXETE HA CHUTHU
napuera.

3arpeitte onnoto B TeHmXepa unu TuraH. Mpubasete nyka, yecbHa 1 nomare-
HOTO Mtope, pazbbpkaite nobpe 1 3aMbPXKETE 30 KPATKO. 3aracete ¢ MANKo
6sno suHo. [lobaserte nacupanute nomaru. Moanpasete Ha BKyc cbe con,
uepeH nunep, 3axap 1 3eneHu NoanpPaBKM.

Cnoxete Bcuuko [a 3aBpu 1 octaseTe Aa Kukpu okono 10 - 15 MuHyTH Ha
HMcka Temneparypa. Paséspksarite, 3a na He saropu. [pu Heobxonmmocr, B
Cyuait e TeYHOCTTa M3BpM 6bP30, NobaBeTe olle MANKO B30 BUHO.
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MpeceH poct6partsypcr
Mponyku:

300 g HetnbeTO roBexao mMeco
500 g HetmbeTo CBMHCKO Meco
200 g cnaHuHa ot nnewka

20 g con

1/2 c.n. 6an MnsH nunep

1 4. kum

1/2 4.n. MHAUMCKO opexye

Cmenete rOBEe>XXAOTO MeCO, CBUHCKOTO MECO U CNAHMHATA ABA NMbTM C MECOME-
nadykara.

Mpnbasete cMeceHMTe NOAMNPABKM M CONTA M PABMECBAMTE 5 MUHYTH.

Mocrasete mbnHexa 3a Hanermua 3a 30 MUHYTH B XnaaunHmk. Hansnvere
MBAHEXA 30 HOAEHWLA COpPen PLKOBOACTBOTO (BX. masa ,[TpurotesHe Ha
HapeHMUa”) 1 opopMeTe C yCykBaHe HOAEHWMUKM C ObIXMHA 25 cm.

Ha cblums nex usnmbpxete nobpe v KOHCYMUpaKTe roToBKS POCTEPATBYPCT.

LinpuuosaHuu cnapnku
Mpomyku:

500 g macno

500 g 3axap

2 - 3 nakeTyeTa BAHMIOBA 30XAP

1 naketye BAHWMNOB MyAMHT

1/4 u.n. con

1 sue

4 xbnThKa

800 g 6pawHo (t1n 405)

2 y.n. 6aknynsep

200 g cmnenn 6anemm (6nanwmpatm)
HACTBPraHATa KOPA HA €AMH NIMMOH

Pasburire macnoto Ha nsHa. Mprbasete nocnenosarenHo ocTaHanure npoayk-
™ 1 pasmecerte nobpe Tecroro. Ocrasete roToBOTO TECTO OA MOYMBA MOKPUTO
B XnanmiHuk okono 12 yaca (Hanp. enHa How). Cnen Tosa ro MuHeTe npes
Mecomenaukara ¢ npucraskara sa wnpuuoeatu cnanku @. Mocrasete wnpu-
LIOBOHMTE CMOAKM BbPXY 3ACTNIAHA C XAPTUS 30 neveHe Tasa. B npensapurento
3arpstata ¢ypHa nevete wnpmuosaHute cnaaku okono 10 - 15 Muuyti no
snatmcroxento Ha 180 °C.
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L

Eicaywyn
2uyxapnThpIa yia TRV ayopd NG véag 0ag CUOKEUNG.
Arodacioate érol v amokTnon evog mpoidvtog uynng moidtntag. O odnyieg
XEIpIopoU gival TpApa autou Tou Tpoidvrog. Mepiéxouv onpavtikég umrodeieig
yia v acddheia, T xprion kai v anoppiyn. Mpiv amd m xpron Tou mpoio-
vrog e€oikeiwBeire pe OAeg TIG UToSeiéeig xeipIopol kal aodaeiag. Xpnoiporoieite
1O TTPOIdY pdvo 6TWG TEplypadeTal Kal yia Ta avadepopeva media xpnong.
Quldére autig Tig 0bnyieg kald. Mapadidere OXa Ta tyypada ot mepinTaon
mapadoong Tou MPoibvTOG Ot TpiTOUS.

Mveuparnka dikaiwpara
Autég o1 0dnyieg ixouv TpooTacia MVEUPATIKOV SIKAIWPATWY.

K&Oe avatimoon 1) k&Oe emavikSoon akdpa kar Tpnparikd, kabog kai n avarma-
PAYWYI ATTEIKOVIOEWY, AKOHA KAl GE TPOTTOTIOINHEVT KATACTACT) EMITPEMETAI HOVO
HE YPATITH €YKPIOHN TOU KATAOKEUAOTH).

Mepropiopodg cubivng

‘Oeg o1 mepiexdpeveg Texvikég mAnpodopieg, Ta Sedopéva kar ol umodeiéeig yia
N oUvSeon Kal To XEIPIOPS Ot auTég TiG odnyieg XelpIopoU, avTioToixouy oV
reheutaia MEn Tng Texvoloyiag Tev ektuttwotwy kar Sie€dyovral AapPavovrag
uTTIOYN TIG PEXP! TOPA EPTTEIPIEG KAl YVOOEIG Hag OTo aveTepo emimedo.

Amé Ta oToIxgia, TIG amEIKOVIOEIG Kal TIG TIEpypadéq ot auTég TiG odnyieg Sev
pmopouy va eyepBoly amaitroeig.

O katackeuaothg Sev avalapPave kapia euBivn yia PAaBeg amd pn Tpnon
TV 0dNyIGY, aTd PN cUPGWVN HE TOoug KavoviopoUg xpron, amd eobalpéveg
emokeutg, amd pn eykekpipéveg die€ayBeioeg Tpomomoinoeig i amd xpron pe
emTpemopevav eaptnudTwy.

XpfRon ocUpPwWVN HE TOUG KAVOVIOHOUG
Auth n ouokeur| mpofAémerar amokeioTika yia Ty emelepyacia povo Tpodipwy
O OIKIOKEG TTOCOTNTEG OTO 181WTIKO VOIKOKUPIO:

® [ia va yihokoyere ppecko Kpeag,

® [a m Snpioupyia houkdvikou ot puoikd f Texvntd evrdobia,
® [ia va ¢naéere kouhoupdkia,

® [ToAromoinon TopaTag.

H cuokeur| Sev mpoPAémeral yia v emeéepyacia kateguypévay f GV okAnpov
Tpodipwy, .x. kKokaka A Enpoi kapmoi kar 6y yia v emeéepyacia ot emayyeh-
patika f Propnyavikd media.
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ZUvolo arrootolrg/ Mepiypadn eaprnuarwv
Ameikovion A:

E€aptnpa yia kouhoupdkia pe Awpideg oxediwy

E¢apmpa vbnong

Aiokog mAnpwong

Aidraln 10Méng kakwbiou

Swpa potép

MNpooappoyiag kpeatopnxavrg amd péTaiho

Mopara

Aoyeio ouloyng

MAaoTikdg koxAiag

211a moATtoroinong

KoxAiag peradpopag

Ehampio

Sraupwt Aemida

Xovtpdg kai Aerrrog Sidrpnrog Siokog

AakriNiog kheidwpatog

Emiepa oupmieong Aoukavikou

Aiokog yia Aoukavika

Eé&ptnpa Kubbe

0066000000000 C

Armeikdvion B:

® Koupri acpdhiong

Ameikovion C:

@ T\krpo <" (Mpog Ta mow)
@ T\krpo , 0" (Amevepyoroinon)
@ Miikrpo ,|” (Evepyoroinon)
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Texvikég mAnpodopisg

Téon 220-240V ~ (evalacoodpevo pebpa), 50Hz
Karavalwon evépyeiag 250-350 W

loxug pmhokapioparog 1200 W

Karnyopia mpooraciag Il / [3] (Smhy pdvaon)

OMa 1a eéapTpara autig TG CUCKEUNG
Q'P Ta otoia épyovral ot emadr pe TPOGIpa

pmopoUy va xpnaoipomololvral pe achaleia
ota TpodIpa.

Xpovog ouvropng Aemoupyiag 15 Nerrra
Xpovog ouvropng Aeiroupyiag

O xpdvog olvropng Aemoupyiag Seixvel yia mdoo xpdvo pmopti kaveig va
Nermoupyei pia cuokeur xwpig va utepBeppavBei To potép kar xwpig va mébe
BA&Peg. Merd To S0Bévia cliviopo xpovo Aemoupyiag Tpémel n ouckeun va
amevepyoroinBei 7600 £wg 6TOU TO POTEP KPUWOTEI.

Yrrodsideaig aodalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAHEIAZ

» Mpootére wote 1o kaAwdio SikTUou va pnv kataoTpadei.
Kpatfote To pakpid amd kautég mepioxég kai TomobetfoTe
TO €701 WOTE va pnv priopsi va maotei mouBeva.

» E&v 1o kalwdio olvdeong Siktlou TnG cuokeurg ummooTei
BA&Pn, mpéme va avrikataoTtaBsi amd Tov katackeuaot 1
10 TuRpa eéutinpémong mehatwv 1 éva avriotoixa e€eidikeu-
pévo dropo, wote va amodpeuxBouv Tuxov kivduvol.

> XPNOIPOTIOIEITE T CUCKEUTN HOVO Of OTEYVOUG XWPOUG, OXI
ot ewTePIKOUG XWPOUG.

Moté pn BuBilete T povada kivnTipa oo VEPO 1 OF
aMa uypal Ze M mepimTeon umapyer kivéuvog
{wng amd nhektpomindia.
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A MPOEIAOMOIHZH!

> [Noté pun xpnoipotoigite T cuoKeur) yia AANOUG OKOTTOUG Ao
Toug Teplypadopevoug oTig Tapouoeg odnyieg. Ymapyer au-
&nuévog kivbuvog eav ANoyw eodalpévng xpnong Biéoere ektdg
AeIToupyiag Toug pnxaviopoug acdaleiag orn cuokeur)!

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» Moté pnv ayyilete avoiypata ot ouokeun. Moté pnv e10é-
yeTe KATToIa avTiKeipeva ekel péoa - pe e€aipeon 1o ekdoTorte
e€apmpa wbnong kai Ta mpog emelepyacia TpOdIpa. Ze AN
TIEQITITWON PTTOPE! Va UTTApXE! peyANog Kivouvog aTtuyrparog!

~ TpaPare mpwra 1o Buopa amd v mpida mpiv elodyere i
amopakpUvete e€aptipara.

» [Moté unv adrjvere T cuokeun| xwpig emmpenon, Otav eivai éroipn
mpog Aeroupyia. Merd ) xpron i ot SIaKoTTEG KaTA TNV £pYa-
oia Byalere To Puopa and my mpila, yia va amoduyere avermnBU-
HNTN €KKivnon.

» Xpnoiporoigite povo Ta yvioia aéecoudp yia aut
ouokeur). ANa e&aptpara mBavag va pny tivar emapkog
acdahrn).

» [Moté pn Aeroupyeite T cuokeur| dtav eival ddeia.Autd propei
va mpokalioel averavopBwtn BA&Pn ot cuokeun.

» Mpiv amé Ty avrikatdotaon aéecoudp f emmpoobetwv
e£apTuaTwy, Ta otoia kivouvtal Kard Tn Asroupyia, TPETE
va amevepyotioinBei n cuokeun kar va amoouvdedei amd To
Siktuo.

» Mn xpnoiporoicite T cuokeur| yia a\\oug okomoug amd
Toug TeplypadOpevoug oTig mapoloeg odnyieg.

» Mpoooxn: n otaupwt Aemida sivar modu kodrepn! Na eiote
TAvVTa TIPOCEKTIKOI KATA TN peTayeipion kai Tov kaBapiopd
NG CUOKEUNG.
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» H ouokeun mpémel va amoouvdéeral mavra amd 1o SikTuo
orav Sev emTnpeiTal Kal TPIV Ao T CUVAPHONOYNoN, TV
amocuvappoloynon fi Tov kabapiopo.

» H ouokeun Sev emrpémeral va xpnoipormolsital anéd naidiad.

» H ouokeun kai To kahwdio clvdeorng TG mpémel va Guldo-
oovral pakpid amd ta maidid.

> Mrmopei va yiveral xprion autig TG cuokeung amd atopa
He peIPéveG GUOIKEG, aIoONTPIaKEG 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG N
pe ENelyn epmeipiag kai/n yvooewy, epdoov emmmpouvTal i
g¢xouv ekmaideutel avadopikd pe TV acdhali xpron g ou-
OKEUNG Kal £xouv katavoroel Toug emakdlouboug kivéuvoug.

Ta maidia dev emmpémerar va maifouv pe T cuokeun.

v

Tuvappoloéynon / Ammoouvappoléynon

MPOXOXH - EMINPATMATEX ZHMIEX!

> Ola 1a eéaptipata mpoPAémovral pe pia e otpwon Aadiol yia va
npootarebovral amd m SidBpwon. Erol mpiv amd Ty mpwtn xpron kaba-
pioTe dAa Ta eapTApaTa MPOCEKTIKA OTIWG TTEPIYPAdETAl AETTTOPEPWG OTO
Kedahaio "KabBapiopdg". Tpifere otn ouvéxeia dAa ta perallikd Tprpata
pe Niyo Aadi payeipikig.

YIMNOAEI=H

> [piv amd v mpwTN XPHON amoPaKPUVETE TV TTPOCTATEUTIKN pepBpdvn
amo 1o medio TARKTPWY.
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Zuvappoldynon HNXaviHaTog KOormg Kipa

Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekel T oe1pd cuvappoldynong

pe ameikovioelg. AdPere umdyn om Sev xpeidleote yia OXa ta eapmipara

oraupwt Aemida B kai To ehamipio @ 1y tvav Siarpnro Sioko @/ Sioko yia

Moukavika @.

1) Tpiyte OAa Ta peralhika TpApaTa pe AadI payeipikng.

2) TomoBerote Tov koyMia peradopdag ) otov mpooappoyia kpeatopnyavig @.

3) Eicayere Ta ehampia @ otov koxNia peradpopdg @.

4) 3t ouvéxeia romoBetfote T otaupwt Aemida (B éro1 ©oTe f MAeUpd pe TIG
Nemideg va Seixvel pakpid amé 1o eharfpio @. H ywviakh eykomi g otau-
pwtg Aemidag @ mpéme va edappdle owotd oto yeviakd déova.

Eik. 1
A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> H oraupwr Aemida @ ivar mold korepn! Kivéuvog tpaupatiopou!

MPOXOXH - EMIMIPATMATEX ZHMIEX!

> H ouokeur maBaivel {npic dtav n oraupwt Aemida @ TomoBersitar avamodal
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5) Em\é&re Tov emBupntd Sidrpnro Sioko @/ Sioko yia houkavika .

6) TomoBerote Tov emAeypévo Sidtpnto Sioko @ otov mpooappoyta kpea-
Topnxavig @ kard Tpdmo, wote ol otepewoeig oto didtpnTo dicko P va
Bpiokovral oTig eykotTég Tou mMpooappoyia kpeatopnyaviig @.

7) 'Orav 6Xa éxouv TomobemBei oword, Bidoote To Saktihio acpdhiong B odixra.

8) O ¢roipog povrapiopévog mpooappoyiag kpeatopnyxavig @ ouvdieral
piow piag aocdaNiong PTayIovET pe To prhok potip @:

- TomoBemiote Tov mpooappoyéa kpeatopnyavig @ oo potép @, éro
wote To oupforo 5 oTov mpooappoyia kpeatopnyaviig @ va Bpioke-
1a1 oo cUpBoro W oTo potép @. To koupmi acpaniong @ méleran
mpog ta péoa (Eik. B).

- Thiote Tov mpooappoyia kpeatopnxavig @ ehadpd mpog Ta péoa kai
mepioTpéyTe Tov Aova MAAPWONG OTOV TPOTAPHOYED KPEATOPNXAVAG
@ om peoaia Bton (Eik. B), iro1 dote To olpPoro W otov déova
kpeatopnxaviig va Seixvel Tpog 1o cupPoro B . MOAIG koupmdhoer o
mpocappoytag kpeatopnyavhg @, To koupti acdpahiong @ Pyaivel
mpog Ta é€w.

- Téhog TomoBemiote To Soxeio Mjpwong @ emdve amd To Xwvi MApwong.

- Ta mv amopdkpuvon matfote To kouptt acdahiong @ kar mepioTpéyTe
10 Vi MAfpwong maki ipog Ta 8efid (Eik. B) . I cuvéxeia propei-
te va Tpapnéere éw Tov mpooappoyia kpeatopnyavig @.

Movrapiopa edapriparog wOnong

104

Avoi&te Tnv mheupd avolypatog - Oa Ppeite ekei T oeipd cuvappolodynong pe
QTIEIKOVIOEIG.

1) Amopakplvere Tov Mpooappoyia kpeatopnxavig @, omug mepiypdderar
OTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTING KIPA».

2) Amoocuvappoloynote Oha Ta pépn mou eival Tomobempéva otov/péca otov
mpooappoyia kpeatopnyavng @ kar kabapiote Ta.

3) Tpiyre ONa Ta peral\ika TpApaTa pe Aadi payelpikig.

4) TomoBerrore Eava Tov koxhia peradopdg @, Ta eampia @ kai T oTaupwth
Nemrida @ orov mpocappoyia kpeatopnyaviig @.

5) TomoBerrote To Sioko yia houkavika @ érol, Gore o1 oTepewotig oto Sioko
yia houkavika @ va Bpickovral oTig eykotiég Tou mpooappoyia kpeatopn-
xaviig @.

6) 31 ouvéyeia TomoBemote To edptpa wbnong yia houkavika @ prpoota
amé 1o Sioko yia houkavika .

7) Bidoote kakd to Sakthio achdhiong ®.

8) Zuvappoloyfote Tov Mpocappoyia kpeatopnxavig @ dmug meprypdderal
OTN «2UVapPPOAOYNON UNXAVNG KOTIMG KIHG».
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Movrapiopa edapmiparog Kubbe
Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei T oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig.
1) AmopakpUvere Tov Mpooappoyéa kpeatopnxavig @, 6mwg mepiypaderal
oTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTIAG KIPA».
2) AmopakpUvere evbexopeva e€aptipata kar kabapioTe Tov Mpocappoyia
kpearopnyavig @.

YMNOAEI=H

> Ta 1o e€aptnpa Kubbe @ Sev amarreitar oUte n oraupw Aemida B pe To
ehampio @ oUte évag Siatpntog Siokog f Siokog kot g derwv O/ D!
Edpboov amarreital, apaipiore ONa autd ta eaptiuara amé Tov mpooap-
poyta kpeatopnxavng @.

3) Tpiyte ONa Ta peralhikd TpApaTa pe Aadi payeipikng.

4) TomoBeriore Ta SUo mhaoTikd TpApata Tou eéaptparog Kubbe @ ¢roi, wote
ol oTepewElg oTov kdTw daktuhio Tou e€apthpatog Kubbe (B va Bpiokovral
OTIG eyKOTIEG TOU TTpooappoyta kpeatopnxavig @.

5) Eddbdoov 6ha éxouv TomobernBsi cwotd, Pidwote mahi To Saktuhio acda-
ong ® oAU odixTa.

6) Zuvappoloynote Tov Tpocappoyia kpeatopnxavihg @ dmwg meprypdderan
oTn «ZUvVapPoOAOYNOTN UNXAVNG KOTIMG KIHA».

Movrapiopa saptijparog yia kouloupakia
Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei TN oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig.
1) Amopakplvere Tov Mpooappoyéa kpeatopnxavig @, omwg mepiypddera
OTN «2UVapPPOAOYNON UNXAVAHATOG KOTIG KIHG».
2) AnopakpUvere evdexopeva eaptipata kai kabapiote Tov Mpooappoyta
kpeatopnyavig @.

YMNOAEI=H

> [ia 1o e§dpmpua yia kouhoupdkia @ Sev amarreitar obte n otaupwm Aemda @

pe 1o ehatrpio @ olte évag Sidmpnrog Siokog N Siokog kormg derov O/ !
E¢poocov amareital, apaipéote Oha autd ta e€apmpara amd Tov mpooappoyta
kpeatopnyavng ©.

3) Tpiyte ONa Ta peralhikd TpApaTa pe Aadi payeipikng.

4) Bydhte T Awpida pe oxtdia @ pripootd amd to edpmpa yia pmokora @.

5) TomoBerfore mpoTa Tov mhaoTikd Sioko, oTn ouvéxeia To peTaAikd Sioko
Tou e€aptipatog yia kouhoupdkia @ oTov mpooappoyia PNxavig KothG
kipd @ (BAéme mieupd avoliyparog). TomoBerAote To e€dpTua yia koulou-
pakia @ irol, wote o1 otepenoeig oto e€apTnua yia kouloupdakia @ va
Bpiokovrar oTig gykotég Tou Mpooappoyéa kpeatopnxavig O.

6) ‘Orav d\a éxouv TommobernBei cwotd, Biddore To Saktihio acpdhiong ®
odixTa.
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7)

8)

9)

Eiodyere mai ) Awpida pe oxtdia @ prpootd oto edpmpa yia kouhou-
paxia @. Mpooiére wote n AaPry ot hwpida pe oxtdia @ va Seiyver pakpia
amd 1 ouokeur}. ANIGG Se pmropeite va puBpicete To oxédio To omoio
Bpiokerar ameuBeiag otn Aafh.

SuvappoloyroTe Tov Tpocappoyéa kpeatopnxavig @ dmwg meprypdderal
oTN «ZUVAPHOAOYNON HNXAVAG KOTTNG KIHG».

la mv amopdkpuvon mpéme mpwra AN va TpaPnéere T Awpida pe oxidia @,
mpiv propéoere va EePiduoete o Saktihio achahiong @ kar va Bydkere v
10 e£dpTnpa yia pmokdta @.

TorroOirtnon :apriparog molromoinong

106

Zedmhwote T oehida - exel Ba Bpeite T Siadikacia TomoBitong ot eikbveg.

1)

2)

Adaiptote Tov mpocappoyta kpeatopnyavig @, 6mwg meprypaderar oto
amOoTACHA «2UVAPHOAOYNON HNXAVIHATOG KOG KIHG».

Adaiptore Tuxov eéapmpara kar kabapioTe Tov mpocappoyia kpeatopnya-

vig O.

YNOAEI=H

> [a Tov ori¢m Topdrag Sev anaireitar olte n otaupw Aemida @ pe o

3)

4)

5)

6)

7)

8)

ekatfpio @ olre évag didtpnrog Siokog 1y o diokog yia houkavika O/ D!
Eav xpeiaotel, adaipiote Ta dAa amd Tov mpocappoyia kpeatopnyavig @.

TomoBetote Tov koxAia peradopdg @ péoa otov mpooappoyia kpeatopn-
xaviic @.

TomoBerfote Tov MAacTikd koxhia @ emdvw otov koxhia peradopag @.
BeBaiwbeite 611 0 ywviakog d€ovag tou koxhia perapopds @ epappdler mAR-
pWG péca o ywviakr £coxr Tou ThacTikol koxAia @. MNa Tov okomd autd,
yupioTe Niyo Tov mhaoTikd koyxAia @ pmpog-miow, éwg 6Tou otabeporoinbei.

31 ouviyeia, omphéte 1 ofjra mohtoroinong O tippa mave otov mMhacTikd
koxNia @. TomoBerrote T oTov MPocappoyia kpeatopnyavig @, éro

wore Ta dUo pikpd otnpiypata va epappdoouy péoa otig duo avriotoiyeg
€00x¢G Tou omelpwpatog. Erol n ofta motoroinong @ Sev pmopei miéov
va mepiotpéderal. O1 pikpég omég g ofitag moiroroinong @ Seixvouv
TTPOG Ta KATW.

Edv Oha 1a eapmpara éxouv TomoBemOei cword, TomoBerote Tov SaktuAio
kheidopatog @ mave and m onfra moiromoinong O kai Pidwore Tov odr-
XT4 pe To xépI oTov Tpocappoyta kpeatopnyxavig @.

Juvappoloyfote Tov mTpooappoyta kpeatopnxavig @, omwg mepiypaderar
OTO ONpEIO «2UVAPHOAOYNON KPEATOUNXAVIG».

SrepewoTe Topa To Soxelo culoyiig @ om ofta moiromoinong @ (BA.
Eik. 2). Na tov okomd autd, ompnéTe Tov SaktuNio oTo dkpo TG onTag
mohroroinong @ kai otepevote Ta mopara @ kai amd Tig Svo mMAeuptg
oto ¢papdu dkpo. H ot oto Soxeio culoyrig @ Seixvel mpog Ta kaTw.
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Eik. 2

Xeip1opog

KINAYNOZX HAEKTPOIMAH=IAZ

> [oté unv avoiyete 1o mepiPAnpa g povadag kivnmpa @ - exel pioa Sev
uttdpyouv kavevdg eidoug otoiyeia xeipiopou. Eav avoiytei o mepiBAnpa,
TOTE aKupwVeTal N amaitmon eyyunong. e avoixto mepifAnpa umapxel
kivouvog dwng piow nhektporAnéiag.

MPOXOXH - EMIMPATMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoicite T CUOKEUT yia TTEPIcOOTEPO amod 15 Aemrd ot ouveyr
Aerroupyia. 21 ouvéxeia apnore T cuokeun yia mepimou 30 Aerta armevep-
yotoinuévn, GoTe va amodlyete pia umepOippavon.

> [oté pnv mélere Ta mfktpa | @ 1 ,<" @ kard mv aMayn karelBuvong
Siadpoprig, €dv To potép TG ouckeung Sev éxel akivntomroinOei mfpwg. O
KIVNTNPAG PTTOPEl va KataoTpadei.
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Xe1pIOHOG TNG CUOKEUNG

Edpooov Exere povraper ta emBupnrd eapmpara:

1) TomoBetiote T cuokeur KaTd TETOIO TPOTTIO WOTE VA OTEKETAI EVTEAQG
otabepd kai ot kapia mepinTwon (m.x. ptow kpadaopwv A macipatog oto
kahwdio Siktiou) va pnv mécer amd 1o Tpamid) A va pnv drdoel kovta ot
vepd mou Tpéxel. O1 kpadaopoi katd ) Aemoupyia givar avamddeukTor.

KINAYNOZX HAEKTPOMAHZIAZ

> Tloté pnv ayyilete pia ouvSedepévn 1 ev Aeimoupyia cuokeur| ot mepimmwon
TITOONG, OTav MédTEl Ot VEPO 1) OE AANEG emeiyouoeg epimTwoelg! 2e emei-
youoa miepintwon Tpafnéte apéowg to Blopal Te &N mepimTwon umdpye
oofapdg kivbuvog Tpaupatiopoy kar Oavarou!
2) TomoBerote 1a mpog emeéepyacia TpdIpa oto Sioko mAjpwong @ xai
BaAte tva Soxeio ouykévipwong prpoaoTd kaTw amd 1o dvorypa e€ddou.
3) Mitote mpora To mAfktpo ,0” @, hote va e£acdalicere &1 n cuckeur eival
akodpa amevepyoroinuévn.AANIOG umdpyer kivouvog pn nBeknuévng exkivn-
ongG ™G ouokeung otav 1o Puopa eicayeral oty mpida Siktvou.

4) Kardmyv Bahre 1o dig oty mpila.

5) Mi¢ore To mAKTpO «I» @, (HOTE Va EvEPYOTTOINOETE TN CUCKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHEH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Miélere Ta TpOPIpa amokeioTikd pe To oTpoyyuld e&dptpa wbnong @
oty umodoxr MAfpwong - moté pe Ta SAxTuAa, mMpolvia, koutdNia N
mapopoia. Yrapxe auénuévog kiviuvog atuxiuatog Kai propei va kara-
atpadei N cuokeur).

MPOXOXH - EMITPATMATEX ZHMIEX!

> Tloté pnv mélere oAU Suvard GoTe va akolyeTal o KIVATAPAG o apyog. 2e
AN\ TiepinTwon propel n cuokeun va unepdoptwdei kar va maBe PAGPN.

Enespyaocia kpéarog

1) Xpnoporoieite tepdyia kpéatog, Ta omoia Taipialouy avera oTo Xwvi TARPW-
ong. Edv amaireirar k6Bere 1o kptag oty apxn. Mpoctére Gote 1o kptag va
pNVv éxel KOKAAQ 1) TEVOVTEG.

/A NPOEIAONOIHEH!

> 3tov KIpd propel elkoha va avarruxBolv pikpdPia. MNa To Adyo autd
mpootée yia pia ka vyieivh otav emelepyaleote kpiag. ANIOG pmopei
Va EMNPEACTE N UYEID OAG.
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2) Edv ixere Siafaoe Oheg 1ig umobeileig oyerika pe 1o Oipa «Kptagy, propeire
va XPNOIHOTIOINCETE TWPA T CUCKEUR OTTwG Teplypaderal oto Kepdahaio
«XeIpIOpPOG TNG GUOKEUNG».

Enedspyaocia Aoukavikwv

1) Mepiotpiyre To Kptag mpwTa SUo dopig PEow TNG PNXAVNG KOTTAG KIPA TTPIV
and my emelepyaocia yia houkdvika.

2) Tia 1o yépiopa Twv Aoukdvikev Tpocbiote oTov KIpd pikpd koppdTia
kpeppUdI, kapukebpara kar d\a cuotartikd clpdwva pe T cuvtayh oag Kai
{upwote kaAd. TomoBerAote ) {Opn yia 30 Aemrd oto wuyeio, TpIv ammd Ty
meparrépw emelepyaoia.

3) Zkemdore pe 1o Eviepo (Guoikd f TexvnTod) To e€dptpa yepiopatog Aoukavi-
kou (B kai éote To Ao dkpo. MNa kdBe kN6 pdlag yepioparog pmopeirte va
urrohoyilere epimou 1,60 pérpa éviepo Aoukdvikou.

YMNOAEI=H!

TomoBetnote To GUTIKOS EvTepo TepitTou yia 3 wpeg o XAapd vepd kal
oThyre 1o TipIv am6 Tn Siadikacia kaAuyng. Erol To évrepo yiveral maAi
ehaotikd. Quoikd évrepa Ppiokere ota kpeomwAeia kovia ot opayeia f
oTo S1KO Gag KPEOTIOAN.

4) H ytpion Moukavikou médetar péow Tou embBiparog ouprieong O oto
évrepo. Epdoov éxel emmeuyOei To emBupntod prjkog, amevepyomoifote T
CUOKEUT), TTIECTE TO AOUKAVIKO OTO GKPO Kal YUPIOTE TO pePIKEG pOPEG YUPW
amo Tov Katd pAkog aova Tou.

YNOAEI=H!

To AoUKAVIKO TEVTQVETAI KATA TO payeipepa kal otav yuxerar. MNa 1o Aoyo
auté pnv Ta mapayepilete S16T popei va okaoouy .

5) Edv txere Siafdoe Oheg Tig umobeileig oxerikda pe To Opa «Aoukaviko»,
HTTOPEITE VO XPNOIHOTIOINCETE TOPA T CUCKEUT OTIWG TTEPIypAdeTal aTo
Kepahaio «Xeipiopog g ouokeungy.

Epyaoia pe o edaprnpa Kubbe

Me o emiBepa Kubbe (B pmopeite va Snpioupyroere amd ta tomoBerolpeva

TPO¢INa, KoIda PoAG amd kpéag f) Aaxavikd, Ta oTToia PTTOPEITE VA yepioeTe

omwg eoeig emBupeite.

1) Mepdote To kptag mpata Slo dpopig ptoa amd Tn pnxavi) KoTg Kipd TpIv
To TMpecdpete pioa amod To emiepa Kubbe .

2) Ed&v éxere SiaPaoer Oheg 1ig umobeileig oxetika pe to Bépa «EEappa
Kubbe», pmopeite va xpnoipomoioere TOpa 1 ouokeur} 6Twg meplypaderal
oo Kepahaio «Xeipiopdg TG cuoKeung».
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Anpioupyia Boutnparwv
Edboov xere eroipdoe T {bpn yia 1o yAUKIopa oUpdwva pe Tn ouvtayr oag kai
£xete povrapel To emiBepa yia o yAukiopa @:
1) TomoBetiore tva pikpod Tayi pe xapti ynoipatog kai TomoberAote To akpifog
k&t amd 1o avorypa e£680u PrTPocTd OTN GUCKEUT.

2) Théote opoidpopda Lipn otov mpooappoyta kpeatopnyavig @ - o
ouvixela o koxNag peradopdg @ v méle péow Tou emAeypévou oxediou
otn Awpida pe oxédia Tou eaptipartog Poutnudtev @.

3) 'Orav 1o kouloupdki éxel Gpracer oto emBupNTd PAKOG, CTAPATACTE T OU-
okeuny kar Siakoyte T {Upn oto dvoiypa e£68ou. TomroBerote To kouhoupd-
KI OTO Tayi YroipaTog,.

4) Edv éxere SiaPfdos Oheg Tig utrodeieig oyetikd pe To Otpa «BoutAparan,
HTTOPEITE VO XPNOIHOTIOINOETE TOPA T CUCKEUR OTIWG Teplypdderal oTo
Kedbahaio «Xeipiopog TG ouokeung».

MolArormoinon Toparag

1) TomoBerote éva Soxeio kaTw amd To Soxeio culoyng @, 16T ol Tpippéveg
TOpATEG EKPEOUV aTIO TO AVOIYPA KATA Tr) AeIToupyia.

2) TomoBemote éva Soxeio oto oTevd dkpo g ofitag moktoroinong @.

3) Tepayiote TG Topdreg oTa TECOEPA KAl TIIECTE TIG APYA KAl OPOIOpoPA He Tn
BonbBeia Tou eéaptparog wOnong @ oTov TPOCaPHOYED KPEATOUNXAVAG
0. O mhaoTikdg koxNiag @ omphyve TIG TopdTeg pica amod Tig pIKpiq
omég g oftag motoroinong . Or Tpippéveg Topdteg péouv oto doxeio
oulMoyng @ «ai, ot ouvéxeia, ekpéouv amd To dvolypa. Ta umoAeippara
TopdTag, Mg N $Aolda kai ol GTI6POI, aToppITTOVTal amd To OTevd AKPo
g ofyrag motoroinong O.

YNOAEI=H

Eav e&épyeral xupog Topdrag amd i Pidwtig ouvdiceig Tou e€aptiparog
moATomoinong, pmopsi va cupPaivouy ta eéng:
— Exrekeite ™) Siadikacia umepBolika ypryopa.
— [iédere Ta koppaTia Topdrag pe umepPorikr Sbvapn ot ou-
OKeu.
— Ta koppdma Topdrag eivar umepBolika peyda.
> 3¢ aumv Ty mepimmwon, emPpadivere T Siadikacia, méoTe Ta koppdaTia
TopAaTag eAappwG OTn CUCKEUN) KAl TEPAXIOTE TIG TOPATEG OF HIKPOTEPA
KOPHATIA.
4) Edv éxere SiaPaoe dheg mig urodeileig oxetikd pe 1o Opa «Moltomoinon
TOHATAG», HTTOPEITE VA XPNOIHOTTOINCETE T CUCKEUN OTIWG TTEPIypaderal
oT0 KePAAQIO «XEIPIOPOG TNG GUOKEUNGY».
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ItV nepintwon opalparog
Eav éxe prAokdapsl o pnxaviopog Kivnong and
OUYKEVTPWON TPODIHWV:

B Mi¢ore To mkTpo ,0” @, yia va OTAPATACETE TNV KPEATOUNXAVH.

B Kpariote To mijktpo ,<" @) meopévo. O pnxaviopdg kivnong kiveitai
mpog ta miow. Erol pmopeite va peradépere Ta 1pddipa Aiyo o miow yia va
ameheuBepwbel TaAI o pnyaviopdg kivong.

B Orav o pnyaviopog kivnong éxel eheubepwbei adrote To mAfkTpO «<» €.

B Miéore To mKkTpO , 1" @B, yIa Va EKKIVATETE TNV KPEQTOHNXAVH).

B Orav o pnyaviopdg kivnong Sev eheuBepaverar é1o1, kabapioTe T cuokeun
omwg mepiypdaderar oto Kepdhaio ,KabBapiopog”.

Eav advika orapariios o KivnTipag, iowg va iéxsl evepyo-

moin0si n eowTepikn acdpalaia unepPpopTwong. Auth ripo-

orarelsl TOV KivnThpa.

B Amnevepyormoinote Ty ouokeur| kai adrote yia mep. 30 Aertd va Kpuoer TV
N XPNOIHOTIOINTETE €K VEOU.

B Edv autd Sev éxer amotehéopara, ToTe mepipévere yia dGAa 15 herrrd.

B Edv kai aut) n mpoBeopia mepdoer xwpig amotéAeopa ToTe MpodKeTal yia
kd&molo earwpa. e aut v Tiepimmwon ameubuvBeite oy eéurnpitnon
TEAQTWV.

Eav To kalwdio diktuou éxa BAaPn ) umapyxouv oparig
BAaBeg ora e apripara cuokeurg :

B Anevepyomioif|oTe apEcwg T CUCKEUR TTATOVTAG To TAAKTPO «Ox» D!

B Edv autd Sev eivar Suvard va oupfei xwpig kivéuvo Bydte to Buopa.

B Emmpéyte va emSiopBwBolv autég ol PAGPeg mpota amd To Tpfpa elurmpé-
TNONG TTEAATOV TIPIV XPrOIHOTIOINOETE TTANI T GUOKEUT).

Ka@apiopog

KINAYNOZX HAEKTPOIMAH=IAZ

> Bydhte mpara To Buopa and my mpila mpiv kaBapioere T cuckeur. Etol
eumodilere kivUvoug atuxnudtey pécw pn avapevopevng, karta Aabog
ekkivnong kai nhektpomAnéiag.
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Ka@apiopdg prrhok kivnriipa

B KaBapilere ONeg TG ewtepikig emdaveieg kai 1o karwdio Siktlou pe éva eha-
$pd vord mavi kaBapiopol. Ity mepinTeon emipovev Aekédwy, mpoobitere
oo Tavi Niyo fjmo amoppumavtiké. 21 ouvéxeia, oKouTtioTe pe éva Bpeypévo
povo pe kaBapd vepd Tavi, woTe va amopakpUvere TuxdV uTToAeippaTa amop-
PUTTAVTIKOU. ZTEYVWOTE Tr) CUOKEUT KANA TTPIV Tr) XPNOIHOTTOINCETE €K VEOU.

KINAYNOX HAEKTPOMAH=IAX

> [oté pn Bubilere Tn povada kivnmpa @ oto vepd 1 ot dMa uypdl e
AN\ mepitTeon umdpyel kivouvog dwhg picw nhektporAnéiag edv eioyw-
proel uypacia oe NAEKTPIKEG EMAPEG.

MPOXOXH - EMMPATMATEX ZHMIEX!
> Mn xpnoipomoieite kaBapioTikd péoa, péoa Tpipiparog i Siakutikd. Autd pro-
pOUV va xaAdoouy Tn GUCKEUT Kai va adoouv utoAeippara ora 1podipa.
KaO@apiopoég efaprnparwv

B KaBapiore ta aéecoudp mou prmopsi va épBouv ot emadn pe Tpddipa pe
{eotd vepd kal éva oikiakd amoppuravTikd katdAnho yia xprion ot
TPOPIpa.

YNOAEI=H

> ia Tov kaBapiopd g onrag moiromoinong { mporeiverar n xpron
piag Bolproag mhucipatog dpraldyv. Kara autdy tov 1pomo, propeite
va kaBapioere ebkoAa TG pikpég orég.

YNOAEI=H

> To mhaoTikd Tprpa Tou e€apthuatog yia kouloupakia @), To
@ e€apmpa Kubbe @, 1o e€&pmpa ouprmieong Moukavikou @,
10 e€dptnpa wbnong @, o MhaoTikdG koxhiag @ kai To Soxeio
ouloyng @ eival katdAn)a yia mhuvipia MATOY.

> E¢pocov undpyel tétoia Suvarotnra, Tomobeteite autd Ta TAAOTIKG pépn
oTo emave pad Tou MAuvinpiou MATwV Kal ¢povTidere va pnv paykooouy
mouBeva. Aiapopetika, evdéxeral va mapapopdwbouv!

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> H oraupet Aemida @ eival oAl kodrepn! Kivouvog tpaupariopou!

B 3reyvooTe Ta OAa TIPIV XPNOIHOTTOINOETE €K VEOU Tr) GUOKEUT).

YNOAEI=H

> Merd amd kaBe kaBapiopd Tpifere maAi Ta peral\ikd TpfpaTa pe payeipikd
a1l 3¢ avriBern mepimTwon umdpyel kivéuvog amoypwpaTiopol Twy peTal-
NIKQV THMHATOV!
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Dilaén

B Tuli&re To kahwdio Siktlou dedidotpoda yipw amd m Siaraln TuNENg ka-
Mwbiou @ kaTw amé ™ Baon TG ouokeung kal oTepeGoTe To KaAWSIO OTTWG
ameikovileral mapakaTw. Erol, To mpootarelere amd Tuxov {npitg:

Eik. 3

B AmoBnkelete T cuokeun ot Evav oTeyvo Xwpo.

B Edv & xpnoiporoinoere T cuokeuy ava apéowg, TpiyTe Ta peTaANIKG
eéapmipaTta petd To oTEyVLpa pe pia Aerth otpaoon Aadiol payeipikig. Erol
emTuyxavete Kakr mpootacia ané m diafpwon.

B Quldare T ouokeur £ro1 GoTe va pnv elval mpooPdoipn ané maidia kar and
&ropa 1a omoia xpflouv emmpnong. Autd Ta dropa Sev pmopoly mavra va

a&ioloyouv Toug mBavolg kivdlvoug dtav ¢pxovrar ot emadr) pe NAEKTPIKEG
OUOKEUEG,.
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Amoppiyn

|
¢

>
A
O

&

114

¢ kapia epinTwon pnv reradere T CUOKEUN OTA OIKIAKA arop-
pippara.

Auto 1o TIpoidV untdkeral otnv Eupwraikn Odnyia 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment [Aiéppiyn nlekrpikv
Kal NAEKTPOVIKWV OUOKEUQV]).

AmopakpUveTe T CUCKEUN) PECW HIAG EYKEKPIHEVNG ETTIXEIPNONG ATTOPAKPUVONG
N HEoWw TNG KOIVOTIKNG emixeipnong amopakpuvong. Na mpeite Toug 1oxUovTeg
kavoviopoUg. Xe mepimmoon apdifoNiov eXdte o emadn pe Ty emixeipnon
amoppIyng.

Ma mAnpodopieg oxetikd pe Tig Suvardmreg amdppiyng Tou TTPoidvTog Tou dev
xpnoipomoieital mhtov, ameuBuvBeite oTig appddieg umnpeaieg TG kovoTNTAG 1
Tou Sfpou oag.

H ouokeuacia mpooTatelel T cuokeur) amd $Bopég katd T peradopd. Ta
UNIKG OUOKEUaaiag EXouV emAeyel CUPGWVA PE TOUG OIKOAOYIKOUG TTAPAYOVTEG
Kal TOUG TTAPAYOVTEG TNG TEXVIKNAG ATTOPPIYNG Kal yia To Aoyo autd eival avaku-
KA@oIpa.

H emotpodn g cuokeuaciag oto kikhwpa ukikov eéoikovopel TPOTEG UAEG kal
HEIQVEN TNV TTOCOTNTA TOV ATTOPPIPHATY. ATToppITTeTe Ta UNIKG CUOKEUATIAG TTOU
Sev xpnoipomoiolvral miéov alpduva pe Tig ToTikéG 1oxUouaeg mpodiaypadis.

Armoppirere T ouokeuaoia pe GiINikd TpOTO TPoG To TEPIBANIOV.

AapBavere uméyn ) ofjpavon ota Siadoperikd uNikd cuckeuaaiag kal, epdoov
amarreital, Eexwpilert Ta. Ta uNikd cuokeuaciag Gpipouy CRPavon Pe CUVTOHO-

ypadieg (a) kar ynoia (b) pe v e&ng onpacia:
1-7: Mhaotika

20-22: Xapri kal xaptovi

80-98: ZuvOerikd ulika

YMNOAEI=H

> Edv eivar Suvard ¢pulaéte T yvriola cuokeuacia kard ) Sidpkeia g eyyunong,
YIQ Va PTTOpEITE O TEPITITWOT) £yyUNONG VO CUCKEUAGTETE Tr) OUOKEUT) CWOTA.
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Eyyunon tng Kompernass Handels GmbH

Adibmipn mehdmiooa, alidmipe meham,

H mapoloa cuokeur) Siabirel 3 xpdvia eyylnon amd v nuepopnvia ayopds.
3mv mepinTeon eNelpewv oTo TPoidY éxete vopikd SikaibpaTa évavTi Tou
TWANTA Tou TTPoibVTOG. Autd Ta vopikd Sikaiwpara Sev mepiopilovral picw g
KATOTEPW AVAdEPOPEVNG EYYUNONG.

MpoimoBiozig eyylnong
H mepiodog eyyunong exivd v nuepopnvia ayopdg. Qurdooere Ty amddedn
ayopdg. Amareital wg amodeikTikd ayopdg.
Edv, evrdg tpiov etov amd v nuepopnvia ayopdg, mapamenbei kamoio ohai-
pa ulikoU i kaTaokeung oTo Tpoidy, Oa emokeudooupe f) Oa avrikataoTooupe
(katémv kpiong pag) To mpoidy Swpedv A Ba oag emoTpadei To Mood ayopds.
H mapouloa eyylinon mpoimoBérer 611 n ehatrwpaTikr cuckeun kar n amddeén
ayopdg Ba umofAnBolv pali pe pia obvropn meprypadr avadopikd pe To Mol
Bpiokeral n EN\enyn kai moTe mapatphBnke, evog TG TEPIGOOU TWY TPIWV ETOV.

Edv to eNdTropa kalmreral amd Ty eyylnon pag, Ba Aafere To emokeuacpévo

N éva véo mpoidv. H avrikaraotaon Tou mpoidvrog cuvendyeral, cUpGWva pe Tov
NOMO3X 2251/1994, avaviwon Tou xpodvou eyylnong. MNa mv Kumpo 1oy Uer:
H emokeun f n avrikardotaon tou mpoidvrog ¢ cuvemdyetal avavéwon Tou

XPOVou eyyunong.

Mepiodog eyylunong kai vopikég amaitrjosg Aoyw eAsipewv

O xpdvog eyylnong Sev maparteiverar péow TG mapoxng yyunong. Autd ioxUel
kai yia e€apmipara, Ta omoia éxouv avrikaractabe kai emokeuaotel. Evoeyope-
veg A6 umdpyouoeg {npitg kal eNelpelg Katd TV ayopd TpETEl va yvwoToToN-
olvtal apéowg perd Ty amoouckevacia. Mera ™ Ajén Tou xpovou eyyunong,
TuXOV epdavidpeveg emOKeUEG XpewvovTal.

EUpog eyyunong
H ouokeun kataokeudotnke olpdwva pe auotnpég odnyieg moI6TATAG Kal ENEy-
XOnke TpooEkTIKG TIPIV ATTd TNV ATTOGTOM.
H eyylnon 1oxber yia oddpata uhikol A karaokeung. H mapoloa eyyinon Sev
ka\iTTTer eéapTApaTa Tou TTPOiGVTOG TTou UTTOKEIVTal ot puaiohoyikr $Oopd
kal, wg &k TolTtou, Bewpolvral avalwoipa eéaptipata fi {npitg ot elBpaucta
eéapmipata, m.y. SiakdmTeg, cuoowpeutig ) yudhiva e€aptipara. H mapoloa
eyyunon akupoverar edv mpokAnOsi {nuid oto mpoidy, edv Sev yiveral cwot)
xpnon n ouvifpenon. MNa pia cwoty xpron Tou TPoidvTog TPtMEl va ThpouvTal
emakpIBag o1 avadepdpeveg umodeileig otig odnyieg xeipiopol. Zkotoi xpRong
kal xelpiopol Tou Sev cuviaTOvTal ) yia Toug omoioug umapye TTpoeidomoinon
mpémel amapaitta va anodelyovral. To mpoidy mpoopiletar pdvo yia 181wTIkn
Kal Ox1 YO EMAYYEAATIKN XPNON. 2€ TTEPITITWON KAKMAG HETAXEIPIONG KAl AKATAN
AAng xerong, xpfong Biag kai mapepPacewy, ol omoieg Sev dielnybnoav amd
o eouciobonpévo pag Tpipa ofpPig, n eyylnon male va 1oxUel.

SFW 350 E6 GR | Y 115



SILVERCREST’

Aiadikaoia os mepinTwon syyunong

Na mv e€aoddhion yphyopng emelepyaciag Tou {nmipatég oag, Tpsite TG
akoloubeg urodeieig:

B Tia d\eg TG epwTotig éxete troipn v amddeaén ayopdg kai Tov kwdikd
npoidvrog (IAN) 377067_2110 wg anddeén yia mv ayopd.

B Na tov kwdikd Tpoidvrog, avarpeéte omy mvakida Timou T TMPOIGY, OF
pia eTikéTa oTo TMPOidyY, oto e£hdullo Twv odnyiby xprong (kdtw apiotepd)
1| O€ éva QUTOKOAANTO OTNV TOW 1) KATW TTAEUPA TOU TTPOIOVTOG,.

B Edv mpokUyouv opalpara Aeimroupyiag 1 AANeg eNNeieIG, EMIKOIVOVIOTE
kar’ apxnyv pe 1o akdroubo avadepdpevo TpApa oipPig TNAepwvIKa 1
pé E-Mail.

B Eva mpoidy mou Bewpeital ehattwpaTikd pmopeite va To amooTeilete atehwg
otV avadepopevn SielBuvon tou otpPig emouvanTovrag Ty amddaén
ayopdg (amddaén tapeiou) kar avadipovrag mou Ppickeral n ENeiyn kai
TTOTE EPdAVIOTNKE.

®F2E >mv 1otooeNida www.lidl-service.com prropeite va mpaypatomofoere Ajyn
# | Twv mapoviev i aMwy odnyiev xpAong, Pivieo mpoidviwy kar Aoyiopikou.
Me autdv Tov kwbikd QR perafBaivers ameuBeiag ot oehida e&umnpémn-
preyrr | ong Lidl (www.lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov kwdikd mpoidvrog
= ] {IAN) 377067_2110 pmopite va avoiéere Tic avrioToigeg odnyie xpHone.

ZipPig
S¢pPig EAaSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(0 3épPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 377067_2110]

Eilcaywyéag
H akohoubn SielBuvon Sev eivar SielBuvon otpPig. Emkovwviore, kat’ apxiyv,
pe v avadepopevn utnpecia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
FEPMANIA

www.kompernass.com
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Zuvrayig
Képrre
2UoTaTika yIa Th YEUION KPEATOG
400 yp. amayo pooxapioio ) apvicio kpéag
2 kpeppudia
10 yp. akelpi
25 yp. xovrpokoppéva koukouvapia

A6 1/2 KT okbvn prmaxapl, kavéha, KUpivo, okoévn kUpivou, okévn yapUdak-
Nou, okbvn pooyokapudou

AN kar mimépl

JuoTaTika yia 1o mepiPAnpa

500 yp. mhiyoUpr (pouNiacpévo)

500 yp. amayo pooyapicio f apvicio kpéag
1 kpeppidi

1 mpéla mmépi, 1 mpéla toiNi

ltpion kpéatog

lNpoeToipdioTe MpWTa T yEHION KPEATOG, WOTE va KPUWGE! kaTtd T Sidpkeia mapa-
okeung Tou TepIBARpaTOG.

Mepdote To kpiag SUo dopig oty kpeatopnyavh (mpwta pe Tov SidrpnTo Sioko
peoaiov oTTOV Kal PeTd pe autov e Tig pikpég otég @). Avakaréyte kaka To
kptag, To alelpl, Ta Koukouvdpia kai Ta kapukeupara. Kéyre ta kpepptdia kai
Totyapiote 1a. MNpooBiote To kptag kar avapeiére pe Ta kpepptdia. Whote Ta O
KaAd kal perd adroTe Ta va KpuQoouy.

MepifAnpa

Mepdote To kptag yia To mepifAnua Slo popig Siadoyikd oty kpeatopnxavi
(mpdra pe Tov SidtpnTo Sioko pecaiwy oMoV Kal PETd pe autdy pe TiG pikpeg otiég @)
KQl avakaTEYTe pe To TIAIyoUpl, Ta YIAOKOpPEVa KPePpUSIa Kal Ta Kapukelpara.
Mepdote To peiypa SUo dpopig oty kpeatopnyav. AvrikaraoThoTe Tov SidTpnto
Sioko @ pe 1o e€apmpa képme @ (BAéme kepdaio «Zuvappordynon e€aptipa-
T0G KEPTTE») Kal oxnuatioTe mepIBApaTa képme prikoug mep. 7 ex.

Mapaokeun

Apéowg poNig eroipdoete To k&Be mepiBAnpa képTe, yepioTe To pe Tn yEpion kpéatog
kal mEoTe Ta dkpa, woTe va dnpioupynBolyv pikpég Brkeg. TnyavioTe Ta éroipa
képme oe kautd Aadi (190°C) yia mep. 3 Aerrrd. Ta képme mpémel va podicouy.
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Zalroa Toparag

YAika:

Mep. 600 yp. Topareg

1 pérpio kpeppUdi (1} evalhakTika 1-2 eoaldT)
1-2 okeXideg ok6pdo

1 KT toparomoirdg

30-50 ml &npd Aeukd kpaoi
2 KX ehaidhado

1-2 KT Zaxapn

1/2 KT aham

1 mpta mmépi

Anoénpaptvo Bupdpr (evalhaktika Bacihikd 1 piyavn)

Mpoeroipacia kar Tpiyipo TOPATOY

TepayioTe TIG TOPATEG OTA TECOEPA, APAIPETTE TA KOTOAVIA KAl KOWYTE TIG O€ HIKPO-
TEPA KOPATIA, av XpelaoTei. [epdoTe Tig Topdreg amod v kpeatopnyavr). Na tov
okomd autd, emAéére To kataMnho e€apmpa. AdPete umdyn 61 tva pépog amd
TIG TopdTeg TpéTel va amoppidbel wg amdppippa. H moodtnra g Tpippévng
Topdrag moikizer kar eaprarar améd 1o £€idog TG TopdTag, To TOCOOTS OF vePd,
TO TTOOOOTO Ot GAPKA KTA.

Mpoeroipacia cairoag

Adaiptote T dholSa amd To kpeppudi kai To okopdo. Wikokdyrte To KpeppLdi
kal gite MéoTe To okdpdo piow piag Tpicag okoOpSoU EiTe KOYTE TO OE AemTd
KOpHATIA.

3¢ pia katoapoa f ot ¢va yavi {eotavere To Aadi. Mpoabiote To kpeppldi, To
ok6pbo kal Tov TopatomoATd, avakaTeloTe Kald kal ooTapete yia Aiyo. 2BroTe
pe Niyo Aeuko kpaoi. MpooBiote Ty Tpippévn Topdra. Mpoobiote adm, mmépi,
{axapn kai pupwdikd clpdwva pe Ta yolota oag.

Adnore Ta va mapouv pia Bpdon kai, otn cuvéxeia, va oiyofpdcouy yia
mepimou 10-15 Aemtdr o xapnAf Beppokpacia. Avakarelete, ©oTe va pnv kasi
Timota. Av xpeiaotel, mpocBéoTe Niyo akopn Aeukd kpaai, av 1o uypd e€arpiori

Ypfyopa.
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®dpioko ynrd Aoukaviko
ZuoTarika

300 yp. amayo Podivé kptag
500 yp. amayo xoipivd kpéag
200 yp. priéikov ©PoTAATNG
20 yp. akam

1/2 KX Neukd, akeopévo mimiépi
1 KT kdpivo

1/2 KT pooyokapudo

Mepdote To Bodive, To xoipIvd Kkal To pritikov SUo dopig péca amé To pnxavnua
KOTIAG KIPA.

Bdadere Ta avapepeypiva kapukelpata OMwG Kal To aAdTI Kal avakaTeVeTe yia
5 Nerrrai.

TomoBereite T yipion yia Ta Aoukavika yia mep. 30 Aertd oo puyeio. Bakte
yépion yia houkavika oUpdwva pe Tig 0dnyieg (BAéme Kepdhaio «Emeéepyaaia
NoUKAVIK@V») Kal $Tidyvere NoukAvika prikoug 25 k.

To éro1po Aoukdviko prmopei va katavarwOel myv iSia pépa adpdrou éxer ynbei kala.

Kouloupdkia

2uoTarika:

500 yp. Boutupo

500 yp. {axapn

2 - 3 makerakia {axapn Bavilia
1 makerdki kpipa Pavikiag

1/4 k. y\. aNém

1 auyo

4 kpdkol

800 yp. aketpr (tUmou 405)

2 k. YA. prgikiv mGouvTep

200 yp. akeopiva aplydala (Lepatiopéval)

&lopa evog Aepoviol

XrurAote To PolTupo twg dtou yivel adpodg. Mpocbiote Siadoyikd Ta umdloima
uNika kar {upooTe To peiypa kahd. AdroTe To pelypa okemaopévo oTo yuyeio va
kpuwotl yia Tiep. 12 opeg (mm.x. OAn vixta). 210 ouvéxeia kai péoa amé T pnxavi
komng yupilere pe To e€dpmpa yia kouhoupdkia @. TommoBerote Ta kouhoupd-
Kia ot éva Tayi oTpwpEvo pe xapTi wnoipatog. WhoTe Ta kouhoupdkia ot mpobep-
pacpévo dpoupvo otoug 180°C yia mep. 10-15 hemrd £wg dtou podicouy.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héindi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die Wie-
dergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand, ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fir den Anschluss und die Bedienung entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen
Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen
keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Schdden aufgrund von Nichtbeach-
tung der Anleitung, nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Veréinderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile.

BestimmungsgemdBe Verwendung

122

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir das Verarbeiten von Lebensmitteln
in haushaltsiiblichen Mengen im privaten Haushalt:

Durchdrehen von frischem Fleisch,

® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgebdck,

® Passieren von Tomaten.

Das Gert ist nicht vorgesehen fir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z. B. Knochen oder Niisse, und nicht in gewerbli-
chen oder industriellen Bereichen.
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Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

Spritzgebdick-Aufsatz mit Musterstreifen

Stopfer

Einfillschale

Kabelaufwicklung

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metall

Verschlisse

Auffangschale

Plastikschnecke

Passiersieb

Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe

Verschlussring

Wurst-Stopf-Aufsatz

Waurstscheibe

Kebbe-Aufsatz

0060600000000 C

Abbildung B:
® Verriegelungsknopf

Abbildung C:

@ Taste <" (Rickwartslauf)
@ Taste ,0” (Aus)

@ Taste 1" (Ein)
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Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 250 - 350 W
Blockierleistung 1200 W
Schutzklasse Il / [O] (Doppelisolierung)
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Qf Lebensmitteln in Beriihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerdt betreiben kann, ohne
dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit muss
das Gerdt solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht besch&digt
wird. Halten Sie es von heif3en Bereichen fern und fihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Réumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.
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A WARNUNG!
» Verwenden Sie das Gerdit niemals fir andere Zwecke, als

hier beschrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn
Sie durch Fehlverwendung die Schutzvorrichtungen am Gerét
aufBer Funktion setzen!

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fishren Sie niemals
irgendwelche Gegensténde dort hinein - mit Ausnahme der
jeweils zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu verarbei-
tenden Lebensmitteln. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen!

Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
Zubehorteile aufstecken oder abnehmen.

Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es be-
triebsbereit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeits-
unterbrechungen stets den Stecker aus der Steckdose, um
versehentliches Anlaufen zu vermeiden.

Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem
Gerdt. Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht ausrei-
chend sicher.

Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das
Gerat irreparabel beschadigen.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt sein.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

» Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharf! Gehen Sie beim
Umgang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.
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Zusammenbauen /Zerlegen

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Samtliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schijtzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
samtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt. Beachten Sie, dass Sie nicht fir alle Aufsétze das
Kreuzmesser (® und die Feder (B oder eine Lochscheibe @/Wurstscheibe (@
benétigen.

1) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

2) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.

3) Stecken Sie die Feder (B auf die Transportschnecke @.

4) Setzen Sie dann das Kreuzmesser ® so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers (® korrekt auf der eckigen Achse liegt.

Abb. 1

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser (® ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Das Gerdt wird beschadigt, wenn das Kreuzmesser ® anders herum

5)
6)

7)

8)

eingesetzt wird!
Wahlen Sie die gewiinschte Lochscheibe @/Wurstscheibe (@.

Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe (@ so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe @ in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ®
handfest auf.

Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird ber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @, so dass
das Symbol a am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol o’ am Motorblock
@ liegt. Der Verriegelungsknopf (® driickt sich hinein (Abb. B).

- Driicken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfilllschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass das Symbol & om Einfollschacht am Symbol &
weist. Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriege-
lungsknopf ® heraus.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfiillschale € oben auf den Einfiillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf @ und drehen den
Einfillschacht wieder nach rechts (Abb. B) gf. Danach kénnen Sie den

Fleischwolfvorsatz @ herausziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

128

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie alle Teile, die am/im Fleischwolfvorsatz @ montiert sind, auseinan-
der und reinigen Sie diese.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

Setzen Sie die Transportschnecke @, die Feder @ und das Kreuzmesser ®
wieder in den Fleischwolfvorsatz @ ein.

Legen Sie die Wurstscheibe () so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz () vor die Wurstscheibe @.
Schrauben Sie den Verschlussring (® handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

DE | AT | CH SFW 350 E6



SILVERCREST’

Kebbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

>

3)
4)

5)

6)

Fir den Kebbe-Aufsatz {® werden weder das Kreuzmesser @ mit der
Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/{@ benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kebbe-Aufsatzes @ so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kebbe-Aufsatzes () in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ® wieder
handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter , Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Spritzgebdck-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsdtze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

>

3)
4)
5)

6)
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Fir den Spritzgebdck-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser ® mit
der Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® benétigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.
Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebdck-Aufsatz @ ab.

Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzgebdck-
Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen Sie
den Spritzgebdck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzgebéck-
Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @® hand-
fest auf.
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7)

8)

9)

Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebéck-Aufsatz @.
Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Gerét weg zeigt.
Ansonsten kénnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befindet, nicht
einstellen.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring ® abdrehen und den Spritzgebéck-Aufsatz @

wieder herausnehmen kdnnen.

Passier-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

130

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufséitze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Tomatenpassierer werden weder das Kreuzmesser @ mit der Feder

3)
4)

5)

6)

7)

8)

@, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® bendtigt! Nehmen Sie alles
ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Schieben Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.

Setzen Sie die Plastikschnecke @ auf die Transportschnecke @. Achten
Sie darauf, dass die eckige Achse der Transportschnecke @ komplett in
die eckige Aussparung der Plastikschnecke @ greift. Drehen Sie dazu die
Plastikschnecke @ ggfs. etwas hin und her, bis sie festsitzt.

Schieben Sie dann das Passiersieb @ komplett iber die Plastikschnecke @.
Setzen Sie es so an den Fleischwolfvorsatz @, dass die zwei kleinen Fixie-
rungen in die zwei passenden Aussparungen am Gewinde greifen. So l&sst
sich das Passiersieb @ nicht mehr drehen. Die kleinen Lécher des Passiersie-
bes { zeigen nach unten.

Wenn alle Teile richtig aneinandergesetzt sind, stilpen Sie den Verschluss-
ring ® Uber das Passiersieb @) und schrauben Sie diesen am Fleischwolfvor-

satz @ handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Befestigen Sie die Auffangschale @ an dem Passiersieb () (siehe Abb. 2).
Dazu schieben Sie den Ring auf die Spitze des Passiersiebs @ und haken
die Verschliisse @ beidseitig am breiten Ende ein. Das Loch in der Auffang-
schale @ zeigt nach unten.
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Abb. 2

Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Offnen Sie niemals das Gehduse des Motorblocks @ - es befinden sich
keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehé&use gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gedffnetem Gehduse besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerdt nicht ldnger als 15 Minuten im Dauerbetrieb.
Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um
ein Uberhitzen zu vermeiden.

> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @ oder ,<" € bei Laufrichtungswechsel,
solange der Motor des Gerdtes nicht vollstandig still steht. Der Motor kann
beschadigt werden.
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Das Gerdat bedienen

Wenn Sie die gewiinschten Aufsétze montiert haben:

1) Stellen Sie das Gerét so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Fall
(z. B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stirzen
oder in die N&he von offenem Wasser gelangen kann. Erschiitterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gerét,
wenn es stiirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Notfall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!

2) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale € und
stellen Sie ein Auffanggefaf vorne unter die Austrittséffnung.

3) Driicken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher zu gehen, dass das Gerét noch
ausgeschaltet ist (Abb. C). Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerit un-
beabsichtigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,I” @, um das Gerdt einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfillschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, Loffelstielen oder
Ahnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerdt kénnte
beschadigt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerdt Gberlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten

132

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfillschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anfsllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréchtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.
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Wourst verarbeiten

1)

2)

Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

Fir die Wurstfillung figen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwiebeln,
Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten die Mas-
se gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fir 30 Min. in

den Kihlschrank.

Stilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) Gber den Wurst-Stopf-
Aufsatz (O und knoten Sie das andere Ende zu. Fir je 1 kg Fillmasse
kénnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstiilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Né&he von Schlachthafen oder von lhrem Metzger.

4)

Die Waurstfisllung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz O in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie das Gerét
aus, dricken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Langsachse.

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfiillen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5)

Arbeiten
Mit

Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

mit dem Kebbe-Aufsatz

dem Kebbe-Aufsatz  kénnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle

Réllchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen

kénnen.

1)

2)
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Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es
durch den Kebbe-Aufsatz (® pressen.

Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Kebbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen”
beschrieben.
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Spritzgebéck herstellen

1)

2)

3)

4)

Wenn Sie einen Spritzgebéick-Teig gemaf3 |hrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebdick-Aufsatz @ montiert haben:

Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittséffnung vorne am Gerdt.

Drijcken Sie gleichmé&Big Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke @ driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen
des Spritzgebdck-Aufsatzes @.

Wenn das Gebdck die gewiinschte Lange erreicht hat, stoppen Sie das
Gerét und brechen Sie den Teig an der Austrittsdffnung ab. Legen Sie das
Gebéick auf das Backblech.

Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Spritzgebéck” gelesen haben, kénnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.

Tomaten passieren

134

1)

2)
3)

Stellen Sie ein GefaB unter die Auffangschale @, denn durch die Offnung

flieBen bei Betrieb die passierten Tomaten ab.
Stellen Sie ein GefdéB an das schmale Ende des Passiersiebs (.

Vierteln Sie die Tomaten und driicken Sie diese mit Hilfe des Stopfers @
langsam und gleichméBig in den Fleischwolfvorsatz @.

Die Plastikschnecke @ driickt die Tomaten durch die kleinen Lécher des
Passiersiebs . Die passierten Tomaten flieBen in die Auffangschale @ und
dann durch die Offnung nach unten hin ab. Die Tomatenreste, wie Schalen
und K&rner, werden am schmalen Ende aus dem Passiersieb @ ausgegeben.

Sollte Tomatensaft aus den Schraubverbindungen des Passieraufsatzes
treten, kann dies folgende Ursachen haben:

— Sie arbeiten zu schnell.
— Sie pressen die Tomatenstiicke mit zu hohem Druck in das Gerét.

— Die Tomatenstiicke sind zu grof3.

> Verlangsamen Sie in diesem Fall lhr Arbeitstempo, pressen Sie die Toma-

tenstiicke nur leicht in das Gerdt und zerteilen Sie die Tomaten in kleinere
Stiicke.

4) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Tomaten passieren” gelesen haben,

kénnen Sie das Gerét einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.
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Im Fehlerfall

Wenn der Antrieb durch anstauende Lebensmittel
blockiert ist:
B Driicken Sie die Taste ,0” @, um den Fleischwolf zu stoppen.

B Halten Sie die Taste ,<" @) gedriickt. Der Antrieb l&uft nun riickwdrts. Damit
kdnnen Sie die Lebensmittel ein Stiick rickwdrts transportieren, um den
Antrieb wieder freizubekommen.

B Ist der Antrieb frei, lassen Sie die Taste ,<” @ los.
B Driicken Sie die Taste ,|” @, um den Fleischwolf zu starten.

B Wenn Sie den Antrieb damit nicht frei bekommen, reinigen Sie das Geréit,
wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Wenn der Motor plétzlich ausgeht, kann es sein, dass die
interne Uberlastungssicherung ausgeldst hat. Diese soll
den Motor schiitzen.

M Schalten Sie das Gerdt aus und lassen Sie es ca. 30 Min. abkiihlen, bevor
Sie das Gerdt weiter verwenden.

H Sollte dies ergebnislos sein, so warten Sie noch einmal weitere 15 Min. .

B Wenn auch diese Frist ergebnislos verstrichen ist, deutet dies auf einen
Defekt hin. Wenden Sie sich in diesem Fall an den Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist oder Schéaden an den
Gerateteilen erkennbar sind:

B Schalten Sie das Gerét sofort aus, indem Sie die Taste ,0” @ driicken!

B Wenn dies nicht gefahrlos méglich ist, ziehen Sie den Netzstecker.

B Lassen Sie diese Schaden erst vom Kundendienst instand setzen, bevor Sie
das Gerdt wieder verwenden.

Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten, verse-
hentlichen Anlauf und elekirischen Schlag.
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Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléichen und das Netzkabel mit einem leicht an-
gefeuchteten Spiiltuch. Geben Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen ein
mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach, um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie das Geréit gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock @ niemals in Wasser oder andere Fliissig-
keiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn
eingedrungene Feuchtigkeit an elekirische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder Lésemittel. Diese kénnen
das Gerét beschédigen und Rickstéinde an den Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehorteile reinigen

B Reinigen Sie die Zubehérteile, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen kénnen,
mit heiBem Spilwasser und einem fiir Lebensmittel geeigneten Haushalts-
Spilmittel.

> Fir die Reinigung des Passiersiebes @ empfehlen wir eine Flaschen-
Spilbirste zu benutzen. So lassen sich die kleinen Lécher einfach reinigen.

> /N Das Kunststoffteil des Spritzgebéick-Aufsatzes @, der Kebbe-
@i\ Aufsatz @, der Wurststopfaufsatz @, der Stopfer @, die
%= Plastikschnecke @ und die Auffangschale @ sind spiilmaschinen-
geeignet.
> legen Sie diese Kunststoffteile, wenn maglich, in den obersten Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt werden.
Ansonsten kénnen sich die Teile verformen!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @® ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerét weiter verwenden.

> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Reinigung wieder mit Speised| ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verférben!
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Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeigersinn um die Kabelaufwicklung @
unter dem Geréteboden und fixieren Sie das Kabel wie unten dargestell.
So bleibt es geschiitzt vor Beschadigungen:

Joannnanig

Abb. 3

B Llagern Sie das Gerét an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsdtze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
3l ein - wenn Sie das Gerdt nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

B Bewahren Sie das Gerét so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbediirftige Personen. Diese kdnnen mégliche Gefahren im Umgang
mit elektrischen Gerdten nicht immer richtig einschétzen.
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Entsorgung

G =,

&

138

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerét ber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdihlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien gemaf den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe
20-22: Papier und Pappe
80-98: Verbundstoffe

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend
der Garantiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall
ordnungsgeméf verpacken zu kénnen.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im
Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschréankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein

Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fisr Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben
wird, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als Verschleifiteile angesehen werden kdnnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgemaf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten
Serviceniederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN) 377067_2110 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

EFIE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Fi Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

O] Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
ey | (www.lidiservice.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
e J (IAN) 377067_2110 lhre Bedienungsanleitung 6ffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz/ Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 377067_2110]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. komperncss.com
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Rezepte
Kebbe
Zutaten fiir die Fleischfillung:
400 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln
10 g Mehl
25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkiimmel (Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-
Pulver, Muskatnuss - Pulver

Salz und Pfeffer

Zutaten fir die Hille:

500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
1 Zwiebel

1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung
Zuerst die Fleischfillung vorbereiten, damit diese wahrend der Zubereitung der
Hille abkihlen kann.

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und

dann mit der feinen Lochscheibe @). Das Fleisch, das Mehl, die Pinienkerne und
die Gewiirze gut vermischen. Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleischmasse
hinzugeben und mit den Zwiebeln vermischen. Alles gut durchbraten und dann
abkihlen lassen.

Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit dem
Bulgur-Weizen, der klein geschnittenen Zwiebel und den Gewiirzen vermengen.
Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern. Lochscheibe @
gegen den Kebbe-Aufsatz ® wechseln (siehe Kapitel ,Kebbe-Aufsatz montie-
ren”) und ca. 7 cm lange Kebbe-Hiillen formen.

Zubereitung:

Die einzelnen Kebbe-Hiille direkt nach der Fertigstellung mit der Fleischfiillung
fillen und die Enden jeweils zusammendriicken, dass kleine Taschen entstehen.
Die fertigen Kebbe in 190 °C heiBem Ol ca. 3 Minuten frittieren. Die Kebbe
sollten goldbraun frittiert sein.
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Tomatensauce

Zutaten:

ca. 600 g Tomaten

1 mittelgroBe Zwiebel (oder alternativ 1-2 Schalotten)
1-2 Knoblauchzehen

1 TL Tomatenmark

30-50 ml trockener WeiBwein
2 EL Olivensl

1-2 TL Zucker

1/2 TL Salz

1 Prise Pfeffer

getrockneter Thymian (alternativ Basilikum oder Oregano)

Tomaten vorbereiten und passieren

Tomaten vierteln, Strunck entfernen, ggfs. in kleinere Stiicke schneiden. Tomaten
mit Hilfe des Fleischwolfs passieren. Dazu den passenden Aufsatz verwenden.
Beachten Sie, dass ein Teil der Tomaten als Rest entsorgt werden muss. Die
Menge von passierter Tomate variiert und héngt ab von der Tomatensorte, dem
Wasseranteil, dem Fleischanteil, etc..

Sauce zubereiten

Die Schalen von Zwiebel und Knoblauch entfernen. Die Zwiebel fein wiirfeln,
den Knoblauch entweder durch eine Knoblauchpresse driicken oder in feine
Stiicke schneiden.

In einem Topf oder in einer Pfanne das Ol erhitzen. Die Zwiebel, den Knoblauch
und das Tomatenmark hineingeben, gut umrihren und kurz anschwitzen. Mit et-

was WeiBwein abléschen. Die passierten Tomaten hinzugeben. Mit Salz, Pfeffer,
Zucker und Kréutern nach Geschmack wiirzen.

Alles aufkochen und etwa 10-15 Minuten bei niedriger Temperatur kécheln las-
sen. Rihren Sie um, damit nichts anbrennt. Figen Sie ggfs. noch etwas Weiwein
hinzu, falls die Flissigkeit schnell verkocht.
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Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Essloffel weiBer, gemahlener Pfeffer
1 Teeloffel Kimmel

1/2 Teelsffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Waursffiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen. Wurstfillung nach
Anleitung abfiillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wiirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.

Spritzgebédck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2-3 Péckchen Vanillinzucker
1 Packchen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 Teeloffel Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzugeben
und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z. B. iiber
Nacht) im Kihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf

mit Spritzgebéick-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebéck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen bei
180 °C ca. 10-15 Minuten goldgelb backen.
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