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SILVERCREST’

Wprowadzenie

Gratulujemy Ci zakupu naszego urzqdzenia.

Jest to produkt wysokiej jakosci. Instrukeja obstugi stanowi czgi¢ tego produktu.
Zawiera ona wazne wskazéwki dotyczqgce bezpieczenstwa, uzytkowania i utyli-
zacji urzqdzenia. Przed przystgpieniem do uzytkowania produktu zapoznai sie
z wszystkimi wskazéwkami obstugi i bezpieczenstwa. Uzywaj produkt zgodnie
z opisem i w podanych obszarach uvzytkowania. W razie przekazania produktu
nastepnej osobie, nie zapomnij dotqczyé réwniez instrukeji obstugi

Prawo autorskie

Niniejsza dokumentacja jest prawnie chroniona.

Wszelkiego rodzaju rozpowszechnianie, wzgl. przedruk, odtwarzanie ilustraci,
takze w zmienionej postaci, dozwolone wylqcznie za zgodq producenta.

Ograniczenie od odpowiedzialnosci

Wszystkie zawarte w niniejszej instrukcji obstugi informacje techniczne, dane
i wskazéwki montazu, podtgczania i obstugi, sq zgodne z ostatnim stanem
przekazania do druku i uwzgledniajq nasze dotychczasowe doswiadczenie i
orientacje wedtug najnowszej wiedzy.

Na podstawie zawartych tu informacii, ilustracii i opiséw nie mozna wysuwad
zadnych roszczen.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnoéci za szkody spowodowane nieprze-
strzeganiem instrukgji, uzytkowaniem urzqdzenia niezgodnie z przeznaczeniem,
niefachowymi naprawami, niedozwolonymi przerébkami ani uzywaniem niedo-
zwolonych czeéci zamiennych.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Urzqdzenie jest przeznaczone wylqgcznie do przetwarzania zywnosci w gospo-
darstwie domowym, w ilosciach typowych dla gospodarstwa domowego:

® do mielenia $wiezego miesa,

® do wyrabiania kietbas w ostonce naturalnej lub syntetycznej,
® do wyrabiania ciasteczek,

® przecieranie pomidoréw.

Urzqdzenie nie jest przewidziane do przetwarzania mrozonych lub twardych
produktéw spozywezych, np. kosci lub orzechéw, oraz do stosowania w zakta-
dach gastronomicznych i w przemysle.
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Zakres dostawy / Opis czesci

llustracja A:
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nasadka do ciasteczek z szablonem
popychacz

szalka zasypowa

nawijaka kabla

blok silnika

metalowa nasadka

zamki

tacka zbiorcza

plastikowy $limak

sitko do przecierania

podaijnik dlimakowy

sprezyna

néz krzyzowy

néz tarczowy z duzymi i matymi otworami
zakretka

nasadka do kietbas

néz tarczowy do kietbas

nasadka do pasztecikéw

llustracja B:
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Przycisk blokady

llustracja C:
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Przycisk ,<" (Wstecz)
Przycisk ,0” (Wytgczanie)
Przycisk ,1” (Wiqczanie)
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Dane techniczne

Napiecie 220-240V ~ (prgd przemienny), 50 Hz
Pobér mocy 250-350 W
Moc zablokowania 1200 W
Klasa ochrony Il / [O] (podwdina izolacja)
Q'P Wszystkie czesci tego urzqdzenia majgce kontakt z
Zywnoéciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.
Czas pracy 15 minut
Czas pracy

Czas pracy okresla, jak dtugo mozna uzywaé urzqdzenie bez zagrozenia prze-
grzaniem silnika i tym samym jego uszkodzenia. Po uptywie okreslonego czasu
pracy urzqdzenie nalezy wylqczyé i poczekaé, az silnik ostygnie.

Wskazowki dotyczqce bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM

~ Dopilnuj, aby kabel sieciowy nie zostat uszkodzony. Trzymaj
go z dala od Zrédet ciepta i uktadaij tak, aby nie byt niczym
przyciskany.

» W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié
jego wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub
osobie posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzigki temu
unikniesz powaznych zagrozen.

» Urzgdzenie wolno stosowaé wylgcznie w suchych pomiesz-
czeniach. Nie wolno stosowaé go na wolnym powietrzu.

Bloku silnika nie wolno zanurza¢ w wodzie ani innych
ptynach! Grozi to $miertelnym wypadkiem wskutek
porazenia elekirycznego.

A OSTRZEZENIE!

» Nie uzywaé urzqdzenia do innych celéw niz opisane w
tej instrukcji. Spowodowanie niesprawnosci zabezpieczen
urzgdzenia wskutek jego nieprawidtowego uzycia grozi
powaznym wypadkiem!
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/A OSTRZEZENIE!

ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

» Nigdy nie wktadaj rgk w otwory w maszynce. Nigdy nie
wktadaj w nie jakichkolwiek przedmiotéw - z wyjgtkiem
popychacza stanowiqcego cze$é uzywanej nasadki i prze-
twarzanych produktéw spozywczych. Nieprzestrzeganie tej
zasady grozi powaznym wypadkiem!

> Przed zaktadaniem lub wyjmowaniem wyciggnij wtyczke z
gniazda sieciowego.

» Nigdy nie zostawiaj przygotowanego do pracy urzqdzenia
bez nadzoru. Po zakohczeniu uzycia lub na czas przerw w
pracy zawsze wyciqgaj wtyczke z gniazda sieciowego, aby
unikngé przypadkowego uruchomienia maszynki.

» Uzywai tylko oryginalnych akcesoriéw do urzgdzenia. Inne
akcesoria mogq nie by¢é wystarczajgco bezpieczne.

» Nigdy nie uzywaj urzqdzenia bez produktéw w srodku.
Mogtoby to spowodowaé jego trwate uszkodzenie.

» Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére
podczas pracy sq w ruchu, nalezy wytqeczy¢ urzqdzenie i
odiqczy¢ je od sieci elektryczne;.

» Nie uzywaj urzgdzenia do innych celéw niz opisane w tej
instrukgji.

» Ostroznie - néz krzyzowy jest bardzo ostryl Podczas ob-
chodzenia sie z urzqdzeniem i jego czyszczenia zachowuj
duzg ostrozno$é.

» Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roz-
tozeniem lub czyszczeniem nalezy zawsze odigczaé urzg-
dzenie od zasilania sieciowego.

» Dzieci nie mogq postugiwad sie urzqdzeniem.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé
poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.
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/A OSTRZEZENIE!

ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

» To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/
lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu
w zakresie bezpiecznego uzywania urzgdzenia oraz wyni-
kajacych z niego zagrozen.

» Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Sktadanie / Rozktadanie maszynki

> Wszystkie akcesoria sq powleczone cienkg warstwq oleju, zabezpieczajqeq
je przed korozjq. Dlatego przed pierwszym uzyciem nalezy starannie oczy-
$cié wszystkie czesci, zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”. Po uzyciu
natrzyj wszystkie elementy metalowe niewielkg iloscig oleju spozywczego.

> Przed pierwszym uzyciem zdjq¢ folig ochronng z pola przyciskéw.
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Skitadanie maszynki

Roztéz boczng klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajqce kolejnoéé
sktadania. Nalezy pamietaé, ze nie dla wszystkich nasadek wymagane sq néz
krzyzowy @® oraz sprezyna (@ lub néz tarczowy z otworami @ / do kietbas @.

1) Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.
2) Wi6z $limak @ do nasadki @.
3) Wiz sprezyne @ do élimaka .

4) Nastepnie néz krzyzowy @ zatdéz w taki sposédb, by strona z ostrzami byta
skierowana od sprezyny . Dopilnuj, by kwadratowe wyciecie noza krzyzo-
wego (® bylo poprawnie osadzone na kwadratowej osi.

Rys. 1

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

> N6z krzyzowy @ jest bardzo ostry! Zagrozenie odniesieniem obrazen!

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Wiozenie noza (® w sposéb odwroty spowoduije uszkodzenie urzqdzenial

SFW 350 E6 PL 7
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5) Wybierz zqdany néz tarczowy z otworami ) / do kietbas @.

6) Wybrany néz tarczowy @ zatéz w metalowej nasadce @ w taki sposéb,
by naciecie w nozu tarczowym @ weszto w punkt ustalajgcy w metalowej

nasadce @.

7) Po prawidtowym zatozeniu wszystkich elementéw, przykreé mocno rekg
pierécien zamykajgcy @®.

8) Zmontowana nasadka @ jest potgczona z blokiem silnika @ za posérednic-
twem potqczenia bagnetowego:

- W16z nasadke maszynki do mielenia migsa @ w blok silnika @, aby
symbol @ no nasadce maszynki do mielenia migsa @ znajdowat sie na
symbolu & na bloku silnika @. Przycisk blokady @ weiska sig (rys. B).

- Lekko weisng¢ nasadke maszynki do mielenia migsa @ i obrécié przy
tym lejek do napetniania @ do pozycji $rodkowe;j (rys. B), aby symbol 8
na lejku do napetniania byt skierowany na symbol & . Kiedy nasadka
maszynki do mielenia migsa @ zatrzasnie sie, przycisk blokady ®
wyskoczy.

- Na koncu zatéz tace na lejek do napetniania @.

- W celu demontazu naciénij przycisk blokujgcy @® i obré¢ lejek do napet-
niania w prawgq strone (Rys. B) o Teraz mozesz wyciqgnqé nasadke
maszynki @.

Zaktadanie nasadki do kietbas

Roztéz boczng klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajqce kolejnoéé
sktadania.

1) Zdejmij nasadke maszynki @, jak opisano to w punkcie ,Skiadanie maszynki”.

2) Wymontuj wszystkie czeéci, ktére znajdujq sie na/w metalowej nasadce @ i
oczysé je.

3) Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.

4) Slimak transportowy @, sprezyne @ i néz krzyzowy ® umieéé ponownie w
metalowej nasadce @.

5) Wybrany néz tarczowy do kietbas @ zatéz w taki sposéb, by naciecie w
nozu tarczowym do kietbas @ weszto w punkty ustalajgce w metalowej

nasadce @.

6) Nastepnie zatéz nasadke do kietbas ® przed nozem tarczowym do

kietbas @.
7) Przykreé mocno recznie pierécien zamykajgcy @®.

8) Zamontuj nasadke maszynki @ jak opisano to w punkcie , Sktadanie
maszynki”.

SFW 350 E6



SILVERCREST’

Zaktadanie nasadki do pasztecikéw

Roztéz boczng klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajqce kolejnoéé
sktadania.

1) Zdejmij nasadke maszynki @, jak opisano to w punkcie , Skladanie maszynki”.
2) Zdejmij nasadki i wyczys¢ komore mielenia @.

> Do nasadki do pasztecikéw @ nie sq wymagane ani néz krzyzowy @® ze
sprezynq @, ani sitko lub nasadka masarska @/@! Wyjmij ewentualnie
wszystkie te elementy z metalowej nasadki @ maszynki do mielenia miesa.

3) Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.

4) Zatéz oba elementy z tworzywa sztucznego nasadki do pasztecikéw @
tak, by nacigcia w dolnym pierécieniu nasadki do pasztecikéw (B weszty w
punkty ustalajgce w metalowej nasadce @.

5) Po prawidtowym zatozeniu w/w elementéw, dokre¢ z powrotem mocno
(bez uzycia narzedzi) zakretke (®.

6) Zamontuj nasadke maszynki @ jak opisano to w punkcie , Sktadanie maszynki”.

Zaktadanie nasadki do ciastek kruchych

Rozt6z bocznqg klapke - znajdziesz tam rysunki przedstawiajgce kolejno$é
sktadania.

1) Zdejmij nasadke maszynki @, jok opisano to w punkcie , Skladanie maszynki”.
2) Zdejmij nasadki i wyczys¢ komore mielenia @.

> Do nasadki do ciasteczek @ nie sqg wymagane ani néz krzyzowy (B ze
sprezynqg @, ani sitko lub nasadka masarska @/@! Wyjmij ewentualnie
wszystkie te elementy z metalowej nasadki @ maszynki do mielenia migsa.

3) Natrzyj olejem spozywczym wszystkie metalowe elementy.
4) Wyciqgnij pasek ze wzorami ciastek @ z nasadki do ciastek kruchych @.

5) Zatéz najpierw tarcze plastikowq, a nastepnie tarcze metalowq nasadki do
ciasteczek @ na nasadke maszynki @ (patrz rozktadana strona). Nasadke
do ciasteczek z szablonem @ zatéz w taki sposéb, by naciecia w nasadce
do ciasteczek z szablonem @ weszty w punkty ustalajgce w metalowej

nasadce @.

6) Po prawidtowym zatozeniu wszystkich elementéw, przykre¢ mocno rekq
pierécien zamykajgcy @®.

SFW 350 E6 PL 9
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7)

8)

9)

Zatdéz szablon @ ponownie z przodu na nasadke do ciasteczek @. Uchwyt
na szablonie @ musi by¢ skierowany od urzgdzenia. W przeciwnym razie
w szablonie nie bedzie mozna wybraé wzoréw potozonych bezposrednio
przy uchwycie.

Zamontuj nasadke maszynki @ jak opisano to w punkcie ,Sktadanie
maszynki”.

W celu zdjecia nasadki wyciagnij najpierw pasek z wzorami ciastek kru-
chych @, a nastgpnie odkreé piericien zamykajgcy @ i wyciggnij nasadke @.

Montaz nasadki do przecierania

10

Otwérz rozktadang strone - znajdziesz tam kolejno$é montazu przedstawiong w
formie obrazkowe;.

1)

2)

Zdejmij metalowq nasadke @ maszynki do mielenia migsa, w sposéb przed-
stawiony w rozdziale ,Sktadanie maszynki”.

Zdejmij ewentualne nasadki i wyczy$é metalowq nasadke @ maszynki do
mielenia miesa.

> Do nasadki do przecierania pomidoréw nie sq wymagane ani néz krzyzo-

3)
4)

5)

6)

7)

8)

PL

wy @® ze sprezyng @, ani néz tarczowy z otworami lub do
kietbas @ /@' Wyimij wszystko z nasadki @.

Wsun podainik $limakowy @ w nasadke @.

Zatéz plastikowy slimak @ na podajnik slimakowy @. Zwréé uwage na to,
aby kwadratowa o$ podaijnika élimakowego @ weszta catkowicie w kwa-
dratowe wycigcie plastikowego élimaka @. W tym celu ewentualnie obracaj
plastikowym slimakiem @ w jednq i drugq strone, az zostanie nalezycie
osadzony.

Nastepnie wsun sitko do przecierania @ catkowicie na plastikowy $limak
O. Zatéz je w taki sposdb na nasadke @, aby dwa mate mocowania
zaczepily sie w dwdch pasujgeych wycieciach na gwincie. W ten sposéb
nie jest juz mozliwe obracanie sitka do przecierania . Otwory w sitku do
przecierania ) sq skierowane do dotu.

Gdy wszystkie elementy zostang prawidlowo zlozone, nasur zakretke ®
na sitko do przecierania ) i dokreé¢ go rekg do nasadki @.

Zamontuj nasadke @ w sposdb przedstawiony w rozdziale ,Sktadanie
maszynki do mielenia migsa”.

Zamocuj teraz tacke zbiorczq @ na sitku do przecierania ) (patrz rys. 2).
W tym celu wsun pierécien na koAcéwke sitka do przecierania @ i zaczep
zamki @ po obu stronach na szerokim koricu. Otwér w tacce zbiorcze] @
jest skierowany w dét.
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Rys. 3

Obstuga

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Nie wolno otwiera¢ obudowy bloku silnika @ - nie ma tam zadnych ele-
mentéw obstugowych. Otwarcie obudowy powoduje utrate gwaranciil Przy
otwartej obudowie moze doj$¢ do émiertelnego porazenia elekirycznego.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Przy pracy ciqgtej urzqdzenia nie nalezy uzywaé dtuzej niz 15 minut.
Nastepnie urzqdzenie nalezy wytqczyé na ok. 30 minut, aby nie dopuscié
do jego przegrzania.

> Przy zmianie kierunku obrotéw silnika nie naciskaé przycisku ,|” € ani
<" @ przed zatrzymaniem silnika urzgdzenia. W przeciwnym razie silnik
moze zostaé uszkodzony.

SFW 350 E6 PL 11
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Obstuga urzadzenia
Po zamontowaniu pozgdanych nasadek:

1) Ustaw urzqdzenie w pozyciji zapewniajqcej absolutng stabilno$¢ oraz unie-
mozliwiajqcej jego spadniecie ze stotu lub dostanie sie w poblize otwartego
zbiornika wody (np. pod wptywem wibracji lub zaplgtania sie kabla siecio-
wego). Wstrzgsy podczas pracy urzqdzenia sq nieuniknione.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Nigdy nie chwytaj podtgczonego, a tym bardziej pracujgcego urzqdzenia,
jezeli spada lub wpada do wody ani w innych sytuacjach awaryjnych!
W sytuaciji awaryijnej natychmiast wyciggnij wtyczke sieciowq! Inne poste-
powanie grozi powaznym wypadkiem a nawet $mierciq!

2) W16z produkty spozywcze przeznaczone do przetwarzania do szalki zasy-
powej @ a pod otwér wylotowy z przodu podstaw odpowiednie naczynie
na przetworzony produkt.

3) Naijpierw naciénij przycisk ,0” @, aby sprawdzi¢, czy urzqdzenie jest wytg-
czone. W przeciwnym razie istnieje zagrozenie samoczynnego uruchomie-
nia sie urzqdzenia przy wlozeniu wtyczki sieciowej do gniazdka.

4) Whyczke sieciowq podtgcz do gniazdka.
5) Naciénij przycisk ,|” @, by wigczyé urzqdzenie.

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

> Produkty spozywcze nalezy podawaé do lejka urzqdzenia wytqcznie za
pomocgq okragtego popychacza @, a nigdy palcami, tyzkg, widelcem
lub tym podobnym przedmiotem. Grozi to powaznymi obrazeniami oraz
uszkodzeniem urzgdzenia.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie dociskaj z sitg, powodujacq styszalne zwolnienie pracy silnika.
W przeciwnym razie moze to spowodowaé przecigzenie i uszkodzenie
urzqdzenia.

Przerabianie miesa

1) Kawatki miesa muszq tatwo przechodzié przez lejek do napetniania.
W razie potrzeby pokréj migso na mniejsze kawatki. Zwréé uwage, aby
migso byto oczyszczone z kodci i $ciegien.

/\ OSTRZEZENIE!

> mielone migso jest bardzo podatne na zepsucie. Przy przetwarzaniu migsa
konieczne jest iciste przestrzeganie zasad higieny. W przeciwnym razie
mozna narazié sie na problemy zdrowotne.
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2) Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat ,Migsa”, mozesz rozpoczqé
prace z urzqdzeniem, jak opisano to w rozdziale ,Obstuga urzqdzenia”.

Przerabianie kietbas

1) Przed przetworzeniem migsa na kietbase przepus¢ migso dwukrotnie przez
maszynke.

2) Aby sporzqdzié nadzienie do kietbasy, do zmielonego migsa dodaj drobno
pokrojonq cebule, przyprawy i inne dodatki, zgodnie z wtasnym przepisem,
i dobrze wyréb mase. Przed dalszym przetwarzaniem potrzymaj nadzienie
przez ok. 30 minut w lodéwce.

3) Naciggnij ostonke do kietbasy (naturalng lub sztuczng) na nasadke do
kietbas @ i zawigz drugi koniec. Na 1 kg nadzienia potrzeba mniej wigcej
1,60 m ostonki.

PORADA

Ostonke naturalng (jelito) namocz przed uzyciem przez ok. 3 godzin w

letniej wodzie i wykre¢ jq z wody przed nacigganiem na nasadke. Ten za-
bieg przywréci elastyczno$é naturalnej ostonce. Ostonki naturalne mozna
nabyé w sklepach z zaopatrzeniem dla rzeznikéw lub w sklepie migsnym.

4) Nadzienie kietbasy jest wciskane do ostonki przez nasadke do kietbas (.
Po osiqgnigciu pozgdanej diugosci wytqcz urzqdzenie, $cisnij kietbase na
kofcu i obré¢ kilka razy wokét osi podtuzne;.

PORADA

Podczas gotowania i zamrazania kietbasa rozszerza sie. Dlatego nie
napetniaj ostonki nadmiernie, aby kietbasa nie pekata.

5) Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat ,Kietbas”, mozesz rozpoczqé
prace z urzqdzeniem, jak opisano to w rozdziale ,Obstuga urzqdzenia”.

Zastosowanie nasadki do pasztecikow

Za pomocq nasadki do pasztecikéw ({) mozna z wlozonych produktéw formo-
waé puste w $rodku roladki z migsa lub warzyw, ktére mozna potem napetnié
dowolnym farszem.

1) Przed przetwarzaniem za pomocq nasadki do pasztecikéw () przepusé
migso dwukrotnie przez maszynke do migsa.

2) Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat ,Nasadki do pasztecikéw”,
mozesz rozpoczqé prace z urzqdzeniem, jak opisano to w rozdziale ,Ob-
stuga urzqdzenia”.
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Wyréb ciastek kruchych

Po przygotowaniu wedtug wiasnego przepisu ciasta na ciasteczka i natozeniu
nasadki do ciasteczek @:

1)

2)

3)

4)

Wytéz matq blache piekarniczg papierem do wypiekéw i potéz jq przed
otworem wylotowym maszynki.

Wyciskaj jednoczesnie ciasto przez nasadke maszynki @ - slimak @
bedzie wtedy przepychat ciasto przez wybrany wzér na szablonie nasadki
do ciasteczek @.

Gdy ciasto osiggnie pozqgdang dlugo$é zatrzymaj urzqdzenie i utam ciasto
przy otworze wylotowym. Potéz ciasto na blache do pieczenia.

Po przeczytaniu wszystkich wskazéwek na temat , Ciastek kruchych”, mozesz
rozpoczqé prace z urzqdzeniem, jak opisano to w rozdziale ,Obstuga
urzqdzenia”.

Przecieranie pomidoréw

14

1)

2)
3)

Pod tackq zbiorczqg @ umiescié naczynie, poniewaz przetarte pomidory
bedg wyptywaé przez otwér podczas pracy.

Dostaw naczynie do waskiej koncéwki sitka do przecierania (0.

Pokréj pomidory na ¢wiartki i wktadaj je powoli oraz réwnomiernie za
pomocq popychacza @ w nasadke @. Plastikowy $limak @ przeciska
pomidory przez mate otwory sitka do przecierania . Przetarte pomidory
splywajq do tacki zbiorczej @ a nastepnie przez otwér w dét. Resztki po-
midordw, takie jak skérki i pestki, sq odprowadzane z sitka @ przez waskq
koncdwke.

Gdyby doszto do wydostawania sie soku pomidorowego z potgczen
$rubowych nasadki do przecierania pomidoréw, moze to mieé nastepujg-
ce przyczyny:

— Pracujesz za szybko.
— Weiskasz kawatki pomidoréw do urzqdzenia ze zbyt duzq sitq.

— Kawatki pomidoréw sq zbyt duze.

> Zmniejsz w takim przypadku tempo pracy, weciskaj kawatki pomidora lekko

do urzgdzenia oraz pokréj pomidory na mniejsze kawatki.

4) Po przeczytaniv wszystkich wskazéwek dotyczqeych |, Przecierania pomi-

PL

doréw”, mozesz korzystaé z urzqdzenia w sposéb opisany w rozdziale
,Obstuga urzqdzenia”.
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Postepowanie w przypadku usterki
Jezeli naped zablokowat sie wskutek spietrzenia
przetwarzanego produktu:
B Naciénij przycisk ,0” @, aby wylqczy¢ maszynke do miesa.

B Przytrzymaj wcisniety przycisk ,<” @). Naped zostanie uruchomiony na
wstecznym biegu. Umozliwia to niewielkie cofnigcie przetwarzanych produktéw
i odblokowanie napedu.

B Po odblokowaniu napedu zwolnij przycisk , <" @D.
B Naciénij przycisk ,|” @, aby wigczyé maszynke do miesa.

B Jezeli w ten sposéb nie uda sie odblokowaé napedu, oczysé urzqdzenie wg
opisu w punkcie ,Czyszczenie”.

Jezeli silnik nagle sie zatrzyma, moze to oznaczaé, ze
zadziatatlo wewnetrzne zabezpieczenie przecigzeniowe.
Jego zadaniem jest ochrona silnika.

B Wylqcz urzqdzenie i przed ponownym uruchomieniem poczekaj ok.
30 minut, aby ostygto.
H Jezeli to nie pomoze, poczekaj jeszcze 15 minut.

B Jezeli takze po tym czasie nie bedzie spodziewanego efektu, oznacza to
wystgpienie usterki. W takiej sytuaciji nalezy zwréci¢ sie do serwisu.

Jezeli uszkodzony jest kabel sieciowy albo widoczne sq
uszkodzenia na czesciach urzgdzenia :
B Wylqgcz natychmiast urzqdzenie, naciskajqc przycisk ,0” !

B Jezeli nie mozna tego zrobi¢ w bezpieczny sposdb, wyciggnij wtyczke
sieciowaq.

B Przed ponownym uzyciem urzqdzenia nalezy odda¢ je do serwisu celem
wykonania naprawy.

Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyciggnij wtyczke z gniazda sieciowego.
W ten sposdb mozesz unikngé ryzyka wypadku w razie niespodziewanego
uruchomienia urzgdzenia oraz porazenia prgdem elekirycznym.
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Czyszczenie bloku silnika

B Oczyici¢ powierzchnie zewnetrzne i kabel sieciowy lekko wilgotng $ciereczkqg
do mycia. W przypadku zabrudzer trudnych do usunigcia nanie$ na szmatke
kilka kropel tagodnego ptynu do mycia naczyn. Zmyj nastepnie powierzchnie
szmatkg zwilzong czystq wodg, aby usungé ewentualne pozostatoéci ptynu do
mycia naczyn. Wytrzyj doktadnie urzqdzenie przed ponownym uzyciem.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA

PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Bloku silnika @ nie wolno zanurzaé w wodzie ani innych ptynach! Moze to
spowodowaé $miertelny wypadek wskutek porazenia prgdem elekirycznym,
jezeli wilgo¢ dostanie sig do elementéw przewodzqcych prad elekiryczny.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaé zadnych é$rodkéw do czyszczenia, szorowania ani rozpusz-
czalnikéw. Mogq one uszkodzié urzqdzenie, a ich resztki mogq przedo-
staé sie do produktéw spozywczych.

Czyszczenie akcesoriow

B Akcesoria, ktére mogq mie¢ kontakt z zywnoscig, myj gorgcq wodq i ptynem
do mycia naczyh przeznaczonym do zastosowan spozywczych.

> Do czyszczenia sitka do przecierania () zalecamy uzywanie szczotki do
czyszczenia butelek. Pozwala to na fatwe czyszczenie matych otworéw.

®, nasadka do kietbas B, popychacz @), plastikowy slimak @
oraz tacka zbiorcza @ sq przystosowane do zmywania w
zmywarce do naczyn.

> @ Plastikowa cze$é nasadki do ciastek @), nasadka do pasztecikéw

> Jesdli to mozliwe, wkiadaj plastikowe czesci do gérego kosza zmywarki i
upewnij sig, ze sie nie zaklinujg. W przeciwnym razie elementy te mogq
sie odksztatcid!

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

> N6z krzyzowy (B jest bardzo ostry! Zagrozenie odniesieniem obrazen!

B Przed ponownym uzyciem urzqdzenia nalezy dobrze wysuszy¢ wszystkie czeéci.

> Po kazdym uzyciu maszynki posmaruj elementy metalowe ponownie
olejem spozywczym! W przeciwnym razie moze doj$é do przebarwienia
elementéw metalowych!
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Przechowywanie

B Nawin kabel zasilajgcy w prawo wokét nawijaka kabla @ na spodzie
urzqdzenia i zamocuj kabel w sposéb przedstawiony ponizej. W ten sposéb
zapewniona jest ochrona przed uszkodzeniami:

Rys. 3
B Urzqgdzenie przechowywaé w suchym miejscu.

B Po wysuszeniu maszynki na metalowe nasadki nalezy nafozyé bardzo cienkg
warstewkq oleju jadalnego, jesli urzqdzenie nie bedzie ponownie uzywane
bezposrednio po umyciu. W ten sposéb zabezpieczysz urzqgdzenie skutecznie
przed korozjq.

B Urzqdzenie nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci i
oséb wymagajqcych opieki. Nie zawsze sq one w stanie wiaéciwie rozpo-
znaé niebezpieczehstwa zwigzane z urzqdzeniami elekirycznymi.
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Utylizacja
W zadnym przypadku nie nalezy wyrzucaé urzgdzenia do
normalnych smieci domowych.
Ten produkt podlega dyrektywie europejskiej 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Urzqdzenie nalezy usuwaé poprzez akredytowane lub komunalne zaktady utylizacii
odpadéw. Nalezy przestrzegaé aktualnie obowigzujqcych przepiséw. W razie
pytan nalezy skontaktowaé sie z komunalnym zaktadem utylizacji odpadéw.

Informacji na temat mozliwoéci utylizacji wyeksploatowanego produktu udziela
urzgd gminy lub miasta.

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniami podczas transportu.
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla srodowiska i mozna poddaé je
procesowi recyklingu.

o S

Przekazanie opakowania do ponownego przetworzenia pozwoli oszczedzié
surowce naturalne i zmniejszy¢ zanieczyszczenie $rodowiska. Zbedne opakowania
utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla srodowiska.

Przestrzegaj oznaczen na réznych materiatach opakowaniowych i w razie potrzeby
utylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty opakowaniowe
sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) o nastepujgcym znaczeniu:

1-7: tworzywa sztuczne
20-22: papier i tektura
80-98: kompozyty

> W miare mozliwosci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwaranciji. Umozliwi to prawidfowe zapakowanie urzgdzenia do wysytki.

18 PL SFW 350 E6



SILVERCREST’

Gwarancja KompernaBB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancjq, liczqc od daty zakupu. W przy-
padku wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane
ponizej warunki gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie¢ w nim wada mate-
riatowa lub produkeyina, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie
naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Warun-
kiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotne| czesci rozpoczyna sie nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza okresu gwarancii. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkeyjne. Niniejsza gwaran-
cja nie obejmuje czeici produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw, lub czesci
wykonanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy éciéle przestrzega¢ wszystkich
instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé
zastosowania oraz postgpowania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
war komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w spo-
séb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie,
dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powoduijq
utrate gwarancji.
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Realizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 377067_2110 jako dowdd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produkcie, wy-
grawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukcji obstugi
(w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotgczonym
dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystqpienia usterki
wystaé nieodptatnie na przekazany wezeséniej adres serwisu.

@353 | No stronie www.lidl-service.com mozesz pobrac te i wiele innych instrukeji,
# | filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$¢ bezposrednio na strone serwisu
eevpregremy | Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢ instrukcije obstugi, wpisu-

jac numer artykutu (IAN) 377067_2110.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996

E-Mail: kompernass@lidl.pl
[1AN 377067_2110 |

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

WWW. komperncss.com
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Przepisy
Kebbe
Sktadniki do nadzienia migsnego
400 g chudej wotowiny lub jagnigciny
2 cebule
10 g maki
25 g kruszonych orzeszkéw piniowych

Po 1/2 tyzeczki ziela angielskiego, cynamonu, kminu rzymskiego (kumin), mielo-
nego kminku, gozdzikéw w proszku, mielonej gatki muszkatotowej

Séli pieprz

Sktadniki ciasta

500 g bulguru (namoczonego)

500 g chudej wotowiny lub jagnigciny
1 cebula

1 szczypta pieprzu, 1 szczypta chili

Nadzienie migsne

Najpierw przygotowaé nadzienie migsne, aby ostygto w czasie przygotowywa-
nia ciasta.

Zmieli¢ migso dwa razy maszynkq do migsa (najpierw uzywajqc éredniego, a
pézniej drobnego sitka @). Mieso, make, orzechy piniowe i przyprawy dobrze
wymieszad. Posiekaé cebule i zasmazy¢. Dodaé mase migsng i wymieszad z
cebulg. Wszystko dobrze przesmazy¢ i pozostawié do ostygniecia.

Ciasto

Mieso do ciasta zmieli¢ dwa razy kolejno po sobie maszynkq do migsa (najpierw
uzywajqc najpierw $redniego, a pézniej drobnego sitka @) i wymieszad z
bulgurem, posiekang cebulq i przyprawami. Te mase réwniez zmieli¢ dwukrotnie
maszynkq do migsa. Sitko @ wymieni¢ na nasadke do kebbe @ (patrz rozdziat
+Montaz nasadki do kebbe”) i uformowa¢ w kawatki ciasta do kebbe dtugosci
ok. 7 cm.

Przygotowanie

Poszczegdlne kawatki ciasta kebbe nalezy od razu po przygotowaniv wypetnié

nadzieniem i $cisng¢ ich korice, aby powstaty z nich mate pierozki. Gotowe kebbe
frytowac w oleju o temperaturze 190°C przez ok. 3 minuty. Kebbe powinny by¢
usmazone na ztoty kolor.
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Sos pomidorowy

Sktadniki:

ok. 600 g pomidoréw

1 $rednia cebula (lub alternatywnie 1-2 szalotki)
1-2 zgbki czosnku

1 tyzeczka przecieru pomidorowego
30-50 ml biatego wina wytrawnego
2 tyzki stotowe oliwy

1-2 tyzeczki cukru

1/2 tyzeczki soli

1 szczypta pieprzu

suszony tymianek (alternatywnie bazylia lub oregano)

Przygotowad i zetrze¢ pomidory

Pokroi¢ pomidory na éwiartki, usungé szyputki i w razie potrzeby pokroié na
mniejsze kawatki. Zetrzeé pomidory za pomocq maszynki do mielenia migsa.

W tym celu uzyé odpowiedniej nasadki. Pamietad, ze czg$é pomidoréw nalezy
wyrzucié jako resztki. lloéé przetartych pomidoréw jest rézna i zalezy od rodzaju
pomidoréw, iloéci wody, iloéci migzszu itd.

Przygotowanie sosu
Usun skérki z cebuli i czosnku. Pokréj cebule w drobng kostke, a czosnek przeci-
$nij przez praske do czosnku lub pokréj na drobne kawatki.

Rozgrzej olej w rondlu lub na patelni. Dodaj cebule, czosnek i przecier pomido-
rowy, dobrze wymieszaj i krétko podsmaz. Zalej odrobing biatego wina. Dodaj
przetarte pomidory. Przypraw solq, pieprzem, cukrem i ziotami do smaku.

Doprowadz wszystko do wrzenia i gotuj na wolnym ogniu przez okoto 10-15 minut.
Wymieszaij, aby nic sie nie przypalito. W razie potrzeby dolej jeszcze troche
biatego wina, jesli ptyn szybko sie wygotuje.
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Swieza kietbaska grillowa

Sktadniki:

300 g chudego migsa wotowego

500 g chudego miesa wieprzowego

200 g boczku

20 g soli

1/2 tyzki stotowej biatego mielonego pieprzu
1 tyzeczka kminku

1/2 tyzeczki gatki muszkatotowej

Przepusci¢ dwukrotnie wotowing, wieprzowine i boczek przez maszynke do
miesa.
Doprawié przyprawami oraz solq i ugniataé przez 5 minut.

Wstawié¢ nadzienie kietbasy do lodéwki na ok. 30 minut. Napetniaé nadzienie
do ostonki zgodnie z instrukcjq (patrz rozdziat , Kietbasa”) i formowaé kietbaski
o dlugosci 25 cm.

Gotowq, dobrze wypieczonq kietbase podawaé tego samego dnia.

Ciastka kruche

Sktadniki:

500 g masta

500 g cukru

2 - 3 opakowania cukru waniliowego
1 opakowanie budyniu waniliowego
1/4 tyzeczki soli

1 jajko

4 z6ttka

800 g maki (typ 405)

2 tyzeczki proszku do pieczenia

200 g mielonych migdatéw (blanszowanych)

starta skérka z jednej cytryny

Ubi¢ masto na puszystq mase. Stopniowo dodawaé pozostate sktadniki i dobrze
ugnies¢ ciasto. Gotowe ciasto przykryé i wstawié do lodéwki na ok. 12 godzin
(np. na noc). Nastepnie przepuscié ciasto przez maszynke do migsa z natozong
nasadkq do ciasteczek z szablonem @. Roztozy¢ ciasteczka na blasze do pie-
czenia wylozonej papierem do pieczenia. Piec ciasteczka w piekarniku rozgrza-
nym do temperatury 180°C przez okoto 10-15 minut, az zrobiq sig ztociste.
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Turinys

AULOTIY IS . L . oot 26
Atsakomybés apribojimas . ... ... .. 26

Mésmalés surinkimas. ... ... 30
Desry kim3imo antgalio surinkimas . ........ ... ... 31
Suktinuky antgalio surinkimas . ... L 32
Minkstos teslos sausainiy antgalio surinkimas . . ......... ... . o 32
Trynimo antgalio surinkimas. .. ......... .. . 33

Prietaiso valdymas. . ... ... 35
Mésos apdorojimas. . .. ... 35
DeSry gaminimas . . . ... vt 36
Sukfinuky antgalio naudojimas .. ... 36
Minkstos teSlos sausainiy gaminimas. . ... 37
Pomidory frynimas . . . ..ot 37

Variklio bloko valymas. ... ... o 39
Priedy valymas. . .. ..o 39

PreZilra. . . ..o 43
IMPOrtUOTOIAS. . . 43

Suktinukai. ..o 44
Pomidory padazZas. . . ... ..o 45
SvieZios kepamosios desrelés ... ... ... 46
Minkstos telos sausainiai . . ... ...t 46

SFW 350 E6 r | 25¢



SILVERCREST’

Izanga

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq.

JUs pasirinkote kokybidkg gaminj. Naudojimo instrukcija yra $io gaminio dalis.
Joje pateikta svarbiy saugos, naudojimo ir utilizavimo nurodymy. Prie$ pradé-
dami naudoti gaminj, susipazinkite su visais naudojimo ir saugos nurodymais.
Gaminj naudokite tik taip, kaip aprasyta, ir tik nurodytais naudojimo tikslais.
Perduodami gaminj tretiesiems asmenims, kartu perduokite visus jo dokumentus.

Autoriy teisé

Sis dokumentas saugomas pagal intelektings nuosavybeés teises ginandius teisés
aktus.

Neturint rastu suteikto gamintojo sutikimo draudZiama dokumentq visq arba da-
limis dauginti arba perspausdinti visais jmanomais bidais, kopijuoti paveikslélius
(net juos pakeitus).

Atsakomybés apribojimas

Sioje naudojimo instrukcijoje sqziningai pateikta spausdinant navjausia techniné
informacija, duomenys ir prietaiso prijungimo bei naudojimo nurodymai, pagristi
iki Siol sukaupta msy patirtimi ir Ziniomis.

Nepriimame jokiy pretenzijy dél ioje instrukcijoje pateikty duomeny, paveiksléliy
ir aprasymy.

Gamintojas neprisima atsakomybés uz nuostolius, patirtus nesilaikant naudojimo

instrukcijos, gaminj naudojant ne pagal paskirtj, nefinkamai remontuojant, padarant
neleistiny keitimy arba naudojant neleidziamas atsargines dalis.

Naudojimas pagal paskirtj

26

Sis buitinio naudojimo prietaisas skirtas tik namuose jprastam maisto produkty
kiekiui apdoroti:

® mésmale,

® desroms natiraliame ir sintetiniame apvalkale gaminti,
® minkstos teslos sausainiams formuoti,

® pomidorams trinti.

Prietaisu negalima apdoroti $aldyty ar kity kiety maisto produkty, pvz., kauly ar
rieduty, prietaisas néra skirtas komercinio arba pramoninio naudojimo reikméms.
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Tiekiamas rinkinys / daliy aprasas
A paveikslélis:

096000000000 C

minkstos teslos sausainiy antgalis su plokstele rastams formuoti
stomiklis

produkty padéklas

laido rité

variklio blokas

metalinis malimo vamzdis
apkabos

surinkimo indas

plastikinis sraigtas

trynimo sietelis

tiekiamasis sraigtas

spyruoklé

kryZminis peilis

stambus ir smulkus malimo sietelis
suverzimo ziedas

desry kimsimo antgalis

desry sietelis

suktinuky (,Kubbe”) antgalis

B paveikslélis:

9]

fiksavimo mygtukas

C paveikslélis:

D
21]
2]

mygtukas < (atbuliné eigal)
mygtukas O (i§j.)
mygtukas | (jj.)
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Techniniai duomenys

Jtampa 220-240V ~ (kintamoji srové), 50 Hz
Galia 250-350 W
Variklio uzsiblokavimo momentas 1 200 W
Apsaugos klasé Il / [O] (dviguba izoliacija)
0 Visos su maisto produktais besilie&iancios
Q H Sio prietaiso dalys yra tinkamos liestis su
maistu.
TV laikas 15 minudiy
TV laikas

TV (trumpalaikio veikimo) laikas parodo, kiek laiko prietaisas gali veikti, kad
variklis neperkaisty ir nesugesty. Praéjus nurodytam TV laikui, prietaisas turi
bati i§jungtas, kol atvés variklis.

Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

» Uztikrinkite, kad maitinimo laidas nebity pazZeistas. Laikykite
laidg atokiai nuo kariio 3altiniy ir nutieskite taip, kad jo
nebity galima prispausti.

» Kad i$vengtuméte pavojy, pazeistq $io prietaiso jjungimo |
tinklg laidg turi pakeisti gamintojas ar jo klienty aptarnavi-
mo tarnybos darbuotojas arba reikiamq kvalifikacijq turintis
asmuo.

» Prietaisq naudokite tik sausose patalpose, nenaudokite
lauke.

Variklio bloko niekada nenardinkite j vandenj ar kitus
skys¢ius! Antraip gyvybei gali kilti elektros smugio pavojus.

A |SPEJIMAS!

» Nenaudokite prietaiso kitiems nei &ia aprasytiems tikslams.
Prietaisas kelia didelj pavojy, kai netinkamai naudojant
prietaisq nustoja veikti jo apsaugos jtaisail
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A ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

» Niekada nekiskite ranky j prietaiso angas. | angas niekada
nekiskite jokiy daikty, i§skyrus su antgaliv naudojamg stmikl]
ir apdorojamus maisto produktus. Antraip prietaisas gali kelti
didelj pavojy!

» Prie§ jdédami ar i§imdami antgaliy dalis, visada pirmiausia
istraukite kistukg i3 elektros lizdo.

» Niekada nepalikite nepriZigrimo parengto naudoti prietaiso.
Baige naudoti prietaisq arba norédami padaryti pertraukg,
visada istraukite kistukq i§ elektros lizdo, kad prietaisas
netycia nejsijungty.

» Naudokite tik originalius $io prietaiso priedus. Kitos dalys
gali buti nepakankamai saugios.

» Niekada nejunkite tuséio prietaiso. Tai gali nepataisomai
sugadinti prietaisq.

» Prie¥ keiciant priedus ar papildomas dalis, kurios prietaisui
veikiant juda, prietaisas turi buti i§jungtas ir atjungtas nuo
elektros tinklo.

» Nenaudokite prietaiso jokiems kitiems tikslams, i8skyrus
aprasytus Sioje instrukcijoje.

» Atsargiai: kryZminis peilis labai a3trus! Naudodami ar valy-
dami prietaisq visuomet bukite atsargus.

~ Visada i§junkite prietaisq i3 elektros tinklo, kai paliekate jj be
priezitros, prie$ surinkdami, i$rinkdami ar valydami.

» Vaikams naudoti prietaisq draudZiama.

> Prietaisq ir jo prijungimo laidg laikykite vaikams nepasiekia-
moje vietoje.

» Asmenys, kuriy fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebéjimai silpnesni
ir kurie turi mazZiau patirties ir (arba) Ziniy, §j prietaisq gali
naudoti tik tada, jei yra priZitrimi arba buvo i¥mokyti saugiai
ii naudoti ir supranta prietaiso keliamg pavojy.

» Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

) 29



SILVERCREST’

Surinkimas /isrinkimas

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Visi priedai yra padengti nuo korozijos sauganéiu plonu alyvos sluoksniu.
Todél pries pirmq kartq naudodami prietaisq, visas dalis kruop3ciai nuvaly-
kite, kaip i3samiai aprasyta skyriuje ,Valymas”. Paskui visas metalines dalis
jtrinkite trupuciu valgomojo aliejaus.

NURODYMAS

> Prie3 pirmq kartq naudodami prietaisq nuimkite apsaugine plévele nuo
mygtuky laukelio.

Mésmalés surinkimas

Atverskite i$skleidZiamgqjj puslapj - jame pavaizduota surinkimo eilés tvarka.
Atkreipkite démesj, kad ne visiems antgaliams reikia kryzminio peilio @ ir
spyruoklés @ arba malimo sietelio @ / dedry sietelio @.

1) Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju aliejumi.
2) Tiekiamgjj sraigtq @ jkiskite j malimo vamzdj @.
3) Spyruokle @ uzmaukite ant tiekiamojo sraigto (.

4) Paskui kryzminj peil] ® jdékite taip, kad jo pusé su peiliais bity priesingoje
puséje nei spyruokle @. Isitikinkite, kad kryzminio peilio @ kampuotoji anga
ir kampuotoji asis tiksliai sutampa.

1 pav.

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Kryzminis peilis ® labai astrus! Pavojus susizalofi!
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DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Kryzminj peil] ® jdéjus atvirki&iai, prietaisas suges!

5)
6)

7)
8)

Pasirinkite norimg malimo sietelj @ / desry sietelj @.

Pasirinktg malimo sietelj @ j malimo vamzdj @ jdékite taip, kad malimo
sietelio @ fiksuojamosios dalys bty malimo vamzdzio @ jdubose.

Viskq teisingai sudéje, ranka tvirtai prisukite suverzimo Ziedq (®.

Visiskai surinktas malimo vamzdis @ su variklio bloku @ sujungiamas
kaistine jungtimi:

- |statykite malimo vamzdj @ | variklio blokg @, kad simbolis 8, esantis
ant malimo vamzdzio @, sutapty su simboliu o ant variklio bloko @.
Fiksavimo mygtukas @ jsispaudzia | vidy (pav. B).

- Malimo vamzdj @ jspauskite 3velniai j vidy ir pasukite metalinio malimo
vamzdZio priedo pripildymo kanalg @ j viduring padétj (pav. B), kad
simbolis @ ant metalinio malimo vamzdzio sutapty su simboliv & .

Kai malimo vamzdis @ uzsifiksuoja, fiksavimo mygtukas (® atsoka.

- Galiausiai ant pildymo vamzdzio virSaus uzdékite produkty padékla .

- Norédami nuimti, paspauskite fiksavimo mygtukq @ ir pildymo vamzdj
vel pasukite j desine (B paveikslelis) &f. Tada malimo vamzdj @ galésite
istraukti.

Desry kimsimo antgalio surinkimas

Atverskite i$skleidZiamgqjj puslapj - jame pavaizduota surinkimo eilés tvarka.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

SFW 350 E6

Nuimkite malimo vamzdj @, kaip apradyta skyrivje ,Mésmalés surinkimas”.

I§rinkite visas ant malimo vamzdzio @ bei jame sumontuotas dalis ir jas
isplaukite.

Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju aliejumi.

Tiekiamaijj sraigtq @, spyruokle @ ir kryzminj peili @® veél jdékite j malimo
vamzdj @.

Desry sietelj @ jdékite taip, kad desry sietelio @ fiksuojamosios dalys bty
malimo vamzdZio @ jdubose.

Tada pries dedry sietelj @ vzdékite dery kimsimo antgalj @.
Ranka tvirtai prisukite suverzimo Ziedq ®.

Surinkite malimo vamzdj @), kaip aprasyta skyrivje ,Mésmalés surinkimas”.
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Suktinuky antgalio surinkimas
Atverskite i$skleidZiamaijj puslapj - jame pavaizduota surinkimo eilés tvarka.
1) Nuimkite malimo vamzdj @, kaip apradyta skyrivie ,Mésmalés surinkimas”.

2) Nuimkite visus uzdétus antgalius ir iplaukite malimo vamzdj @.

NURODYMAS

> Naudojant suktinuky (,,Kubbe”) antgalj @, kryzminio peilio (® su spyruokle @ ir
malimo ar desry sietelio @/ nereikial Jei reikia, isimkite sias dalis i$ malimo
vamzdzio @.
3) Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju aliejumi.

4) Abi plastikines suktinuky antgalio @ dalis jdékite taip, kad fiksuojamosios
dalys suktinuky antgalio (B apatiniame Ziede biity malimo vamzdzio @
jdubose.

5) Viskq teisingai sudéje, ranka vél tvirtai prisukite suverzimo Ziedq @®.

6) Surinkite malimo vamzdj @, kaip aprasyta skyriuje ,Mésmalés surinkimas”.

Minkstos teslos sausainiy antgalio surinkimas
Atverskite iSskleidziamqjj puslapj - jame pavaizduota surinkimo eilés tvarka.
1) Nuimkite malimo vamzdj @, kaip apradyta skyrivje ,Mésmalés surinkimas”.

2) Nuimkite visus uzdétus antgalius ir i¥plaukite malimo vamzdj @.

NURODYMAS

> Naudojant minkstos telos sausainiy antgalj @, kryZminio peilio ® su
spyruokle @ ir malimo ar desry sietelio @ /@ nereikial Jei reikia, iSimkite
3ias dalis i$ malimo vamzdZio @.

3) Visas metalines dalis jtrinkite valgomuoju aliejumi.

4) lI3traukite plokstele rastams formuoti @ i¥ minkstos teslos sausainiy antgalio @
priekio.

5) | malimo vamzdj @ pirmiausia jdékite plastikinj, o paskui metalinj minkstos
teslos sausainiy antgalio @ diskg (Zr. isskleidZiamgjj puslapj). Minkstos telos
sausainiy antgalj @ jdékite taip, kad minkstos teslos sausainiy antgalio @
fiksuojamosios dalys bty malimo vamzdzio @ jdubose.

6) Viskq teisingai sudéje, ranka tvirtai prisukite suverzimo ziedq ®.

32 LT SFW 350 E6



SILVERCREST’

7) Plokstele rastams formuoti @ vél priekyje jkiskite j mink3tos teslos sausainiy
antgalj @. [sitikinkite, kad plokstelés radtams formuoti @ rankenélé nukreipta
nuo prietaiso. Kitaip negalésite pasirinkti rasto, esanéio prie pat rankenélés.

8) Surinkite malimo vamzdj @, kaip apradyta skyrivje ,Mésmalés surinkimas”.

9) Norédami idrinkti, pirmiausia vél turite idtraukti plok3tele rastams formuoti @,
o tada galésite atsukti suverzimo Ziedg (@ ir iSimti minkstos tedlos sausainiy
antgal] @.

Trynimo antgalio surinkimas
Atverskite iSskleidZiamgjj puslapj - jame pavaizduota surinkimo eilés tvarka.
1) Nuimkite malimo vamzdj @, kaip aprasyta skyrivje ,Mésmalés surinkimas”.

2) Nuimkite visus uzdétus antgalius ir i$plaukite malimo vamzdj @.

NURODYMAS

> Naudojant pomidory trynimo antgalj, nei kryzminio peilio ( su spyruokle
®, nei malimo sietelio ar desry sietelio @/ nereikial Prireikus iSimkite
juos i§ malimo vamzdZio @.

3) Tiekiamaqjj sraigtq @ ikiskite  malimo vamzdj @.

4) Plastikinj sraigtq @ uzdékite ant tiekiamojo sraigto @. [sitikinkite, kad visa
tiekiamojo sraigto () kampuota asis yra plastikinio sraigto @ kampuotoje
iduboje. Prireikus Siek tiek pasukinékite plastikinj sraigtq @, kol jis tvirtai
laikysis.

5) Tada trynimo sietelj @ visidkai uzdékite ant plastikinio sraigto @. Ant malimo
vamzdzio @ ji uzdékite taip, kad du mazi fiksatoriai bty jiems skirtose
sriegio jdubose. Tada trynimo sietelis ) nesisukinés. MaZos trynimo sietelio
@ skylés nukreiptos j apadia.

6) Tinkamai surinke visas dalis, ant trynimo sietelio @ uzdekite suverzimo
ziedg @ ir jj ranka prisukite prie malimo vamzdzio @.

7)  Surinkite malimo vamzdj @, kaip aprasyta skyriuje ,Mésmalés surinkimas”.

8) Dabar surinkimo indg @ pritvirtinkite prie trynimo sietelio O (Zr. 2 pav.).
Ziedq uzstumkite ant trynimo sietelio () siaurojo galo, o placiajame gale
abiejose pusése uzkabinkite apkabas @. Skylé surinkimo inde @ nukreipta
j apaciq.
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2 pav.

Valdymas

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Niekada neatidarinékite variklio bloko @ korpuso - jame néra jokiy valdy-

mo jtaisy. Atidarius korpusq, garantija nebebus taikoma. Atidarius korpusq
gyvybei kyla elekiros smigio pavojus.

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Vienu kartu niekada nenaudokite prietaiso ilgiau nei 15 minuéiy. Paskui
prietaisqg mazdaug 30 min. iSjunkite, kad prietaisas neperkaisty.

> Norédami pakeisti sukimosi kryptj, niekada nespauskite mygtuky |1 €8
arba ,<" @), kol prietaiso variklis visiskai nesustojo. Variklis gali sugesti.
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Prietaiso valdymas
Surinke norimus antgalius:
1) Prietaisq pastatykite taip, kad jis stovéty visiskai stabiliai ir negaléty nukristi
nuo stalo arba atsidurti $alia atviro vandens (pvz., dél vibracijy arba jsipai-
niojes maitinimo laide). Veikiant prietaisui vibracija neidvengiama.

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Niekada nebandykite sugriebti prijungto arba netgi veikianéio prietaiso, jei
jis nukrito, jkrito j vandenij ar kitais nenumatytais atvejais! Nenumatytu atveju
nedelsiant istraukite tinklo kidtukq! Antraip gresia neidvengiamas pavojus
susizaloti arba pavojus gyvybeil

2) Apdorojamus maisto produktus sudékite | produkty padéklq @, o apdoroty
maisto produkty indg pastatykite priekyje po produkty i$stomimo anga.

3) Pirmiausia paspauskite mygtukq ,0” @, kad batuméte tikri, jog prietaisas
tikrai i¥jungtas. Antraip kiSus tinklo kistukq | elektros lizdq kyla pavojus, kad
prietaisas atsitiktinai jsijungs.

4) Tada jkiskite tinklo kistukg j elektros lizdg.

1“

5) Paspauskite mygtukq ,1” @ ir jjunkite prietaisq.

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Maisto produktus j pildymo vamzdj griskite tik apvaliu stimikliv @ - nie-
kada nedarykite to pirstais, 3akutémis, 3auksty kotais ar panasiais daiktais.
Kyla didelis pavojus susizaloti ir sugadinti prietaisq.

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Niekada negriskite produkty taip stipriai, kad variklio veikimas girdimai
sulététy. Kai prietaiso apkrova per didelé, prietaisas gali sugesti.

Mésos apdorojimas

1) Mésos gabaliukai turi laisvai tilpti pildymo vamzdyie. Jei reikia, mésq i§ anksto
supjaustykite. [sitikinkite, kad mésoje néra kauly ir sausgysliy.

A\ |SPENIMAS!

> Malta mésa labai greitai uzterSiama. Todél apdorodami mésq laikykités
higienos taisykliy. Antraip gali sutrikti sveikata.

2) Perskaite visus mésai taikomus nurodymus, naudokite prietaisq, kaip aprasyta
skyrivje ,Prietaiso valdymas”.
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Desry gaminimas

1) Prie$ gamindami de3ras, mésq mésmale pirmiausia du kartus sumalkite.

2) Gamindami dedry jdarg, | maltg mésq jdékite smulkiai supjaustyty svoginy,
prieskoniy, kity sudedamyjy daliy pagal savo receptq ir mase gerai suminky-
kite. Prie3 toliau apdorodami jdarg, jdékite ji 30 minugiy j 3aldytuva.

3) Dedros apvalkalg (natiraly arba sintetinj) uZmaukite ant dedry kimsimo ant-
galio O, o kitame gale sumegzkite mazgq. 1 kg jdaro masés prireiks apie
1,60 m desros apvalkalo.

PATARIMAS

Natiraly apvalkalg (Zarng) pries gamindami desras apie 3 valandas
pamirkykite drungname vandenyie ir prie3 uzZmaudami isgrezkite. Taip
natirali Zarna vél taps elastinga. Natiraliy Zarny galite jsigyti mésininky
reikmeny parduotuvése, prie skerdykly arba i§ savo mésininko.
4) Desros jdaras | dedros apvalkalg kem3amas desry kimsimo antgaliv (®.
Kai dedra yra norimo ilgio, prietaisq iSjunkite, desrg gale suspauskite ir porg
karty apsukite iilgai.

PATARIMAS

Verdant arba $aldant desra pailgéja. Todél desros per daug nepripildyki-
te, kad ji nesprogty.

5) Perskaite visus dedroms taikomus nurodymus, naudokite prietaisq , kaip apra-
3yta skyrivje ,Prietaiso valdymas”.

Suktinuky antgalio naudojimas

36

Suktinuky antgaliv @ i§ apdorojamy maisto produkty galite suformuoti tui&iavi-
durius mésos ar darzoviy vamzdelius ir prikim3ti juos norimo daro.

1) Prie3 i3spausdami mésq pro suktinuky antgalj @, jq pirmiausia mésmale du
kartus sumalkite.

2) Perskaite visus suktinuky antgaliui taikomus nurodymus, naudokite prietaisq,
kaip apradyta skyrivje ,Prietaiso valdymas”.
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Minkstos teslos sausainiy gaminimas

Paruo3e sausainiy tedlq pagal savo receptq ir sumontave minkstos teslos sausai-

niy antgalj @:

1) Nedidele kepimo skardq i3klokite kepimo popieriumi ir pastatykite prietaiso
priekyje po produkty i$sttmimo anga.

2) Tolygiai spauskite teslq | malimo vamzdj @ - tiekiamasis sraigtas @ ja
stumia pro minkstos teslos sausainiy antgalio @ rasty plokstelés pasirinktq
rastq.

3) Kai sausainis yra norimo ilgio, prietaisq i§junkite ir nutraukite telqg prie pro-
dukty i¥sttmimo angos. Padékite sausainj ant kepimo skardos.

4) Perskaite visus minkstos te3los sausainiams taikomus nurodymus, naudokite
prietaisq , kaip apradyta skyriuje ,Prietaiso valdymas”.

Pomidory trynimas

1) Pastatykite indg po surinkimo indu @, nes naudojant prietaisqg pro angg
teka sutrinti pomidorai.

2) Indg pastatykite prie trynimo sietelio () siaurojo galo.

3) Pomidorus supjaustykite j keturias dalis ir stomikliv @ létai bei tolygiai stum-
kite juos | malimo vamzdj @. Plastikinis sraigtas @ spaudzia pomidorus pro
mazas trynimo sietelio @ skyles. Sutrinti pomidorai teka j surinkimo indg @,
o paskui pro angg Zemyn. Pomidory likugiai, tokie kaip odelés ir séklos, i3
trynimo sietelio @ iSeina siaurajame gale.

NURODYMAS

Pomidory sultys trynimo antgalio prisukimo vietose gali tekéti dél 3iy
priezasciy:
— JUs dirbate per greitai.
— JUs per stipriai stumiate pomidory gabaliukus j prietaisq.
— Pomidory gabaliukai per dideli.

> Sivo atveju sulétinkite savo darbo tempg, nestipriai spauskite pomidory
gabaliukus j priefaisq ir pomidorus supjaustykite mazesniais gabaliukais.

4) Perskaite visus pomidory trynimui taikomus nurodymus, naudokite prietaisq,
kaip apradyta skyrivje ,Prietaiso valdymas”.
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Sutrikus veikimui
Jei susikaupe maisto produktai uzblokavo pavarq:

B Paspauskite mygtukg ,0” @ ir sustabdykite mésmale.

B Mygtukg ,<” @ laikykite nuspaustq. Pavara ima suktis priesinga kryptimi.
Maisto produktai Siek tiek pastumiami atgal ir pavara vél gali laisvai suktis.

B Kai pavara laisvai sukasi, atleiskite mygtukg ,<" €.
B Paspauskite mygtukq ,|” @ ir jjunkite mésmale.

B Jei atlikus Sivos veiksmus pavara nepradeda laisvai suktis, ivalykite prietaisq,
kaip apradyta skyrivje ,Valymas”.

Jei variklis staiga sustojo, gali boti, kad suveiké prietaiso

viduje jtaisytas perkrovos saugiklis. Jis apsaugo variklj.

B Pries toliau naudodami prietaisg, jj i$junkite ir apie 30 minuéiy leiskite prietaisui
atvesti.

Bl Jei prietaisas vis dar neveikia, palaukite dar 15 minudiy.

B Jei ir pragjus siam laikui prietaisas neveikia, jis sugedo. Siuo atveju kreipkites
i klienty aptarnavimo tarnybg.

Jei pazeistas maitinimo laidas arba pastebite, kad pazeistos
prietaiso dalys:

B Nedelsiant i§junkite prietaisq paspausdami mygtukg ,0” D!

B Jei to negalima padaryti saugiai, iStraukite tinklo kistukq.

B Prie$ vél naudodami prietaisq pirmiausia paveskite klienty aptarnavimo
tarnybai sutaisyti Sivos gedimus.

Valymas

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Prie3 valydami prietaisq pirmiausia i$ elektros lizdo istraukite finklo kistukg.
Tai padés isvengti nelaimingy atsitikimy pavojaus prietaisui netikétai pradéjus
veikti ar dél elekiros smigio.
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Variklio bloko valymas

B Visus iSorinius pavirdius ir maitinimo laidg valykite Siek tiek sudrékinta indy
Sluoste. Jei nedvarumai prikibe tvirgiau, $luoste sudrékinkite velniu plovikliu.
Tada nuvalykite vien vandeniu sudrékinta 3luoste, kad nuvalytuméte visus
ploviklio likuius, kuriy dar gali bti. Prie vél naudodami prietaisq jj gerai
nusausinkite.

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Variklio bloko @ niekada nenardinkite j vandenj ar kitus skysgius! Priesingu
atveju jsiskverbus drégmei sudréke elektros laidai gyvybei gali kelti elektros
smugio pavojy.

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Nenaudokite valymo, 3veitimo priemoniy ar tirpikliy. Sios priemonés gali
sugadinti prietaisq, o liku€iai gali patekti ant maisto produkty.

Priedy valymas

B Su maisto produktais galin&ius liestis priedus plaukite karstu vandeniu ir
maisto produktams tinkamu buitiniu plovikliu.

NURODYMAS

> Trynimo sietelj @ rekomenduojame valyti buteliy plovimo Sepeciu.
Juo lengvai isvalysite nedideles skylutes.

NURODYMAS
> @ Minkstos teslos sausainiy antgalio @ plastiking dalj, suktinuky

(,Kubbe") antgalj ®, desry kimsimo antgalj @, stumiklj @, plastikin;
sraigtq @ ir surinkimo indg @ galima plauti indaplovéje.

> Jei jmanoma, 3ias plastikines dalis sudékite  patj virdutinj indaplovés krepsj
ir patikrinkite, ar jos neprispaustos. Antraip dalys gali deformuotis!

A ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> KryZzminis peilis @ labai atrus! Pavojus susizalotil

B Pries toliau naudodami prietaisq, viskq gerai nusausinkite.

NURODYMAS

> Nuplautas metalines dalis visada vél jtrinkite valgomuoju aliejumil
Antraip gali pakisti metaliniy daliy spalva!
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Laikymas

B Maitinimo laidg pagal laikrodZio rodykle uzvyniokite ant laido rités @ po
prietaisu ir pritvirtinkite kaip pavaizduota toliau. Taip laidas bus apsaugotas
nuo pazeidimy:

3 pav.
B Prietaisq laikykite sausoje vietoje.

Bl Jei prietaiso iskart toliau nenaudosite, nusausintus metalinius antgalius jtrinkite
trupuéiu valgomojo aliejaus. Taip juos gerai apsaugosite nuo korozijos.

B Prietaisq laikykite tokioje vietoje, kurioje jo negaléty pasiekti vaikai ar asme-
nys, kuriems bitina prieZitra. Jie ne visada gali tinkamai jvertinti su elektriniy
prietaisy naudojimu susijusius galimus pavojus.
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Utilizavimas

Prietaiso jokiu bidu neismeskite kartu su buitinémis atliekomis.
Siam gaminiui taikoma Europos direktyva 2012/19/EU dél elek-
tros ir elektroninés jrangos atlieky.

Prietaisq atiduokite utilizuoti sertifikuotai atlieky utilizavimo jmonei arba savo
komunalinei atlieky utilizavimo tarnybai. Laikykités galiojangiy teisés akty. Kilus
abejoniy, susisiekite su atlieky 3alinimo tarnyba.

Kaip iSmesti nenaudojamg gaminj, suZinosite savo savivaldybés arba miesto
administracijoje.

Pakuoté saugo gabenamq prietaisq nuo pazeidimy. Pakuotés medZiagos parinktos
atsizvelgiant | aplinkos apsaugos ir techninius utilizavimo aspektus, todél jos yra
perdirbamos.

8 =

Pakuote grgZinus | medZiagy perdirbimo ciklg, sutaupoma Zaliavy ir maZinamas
iSmetamy atlieky kiekis. Nebereikalingas pakuotés medziagas ismeskite laikyda-
miesi regione galiojanéiy teisés akty.

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.

Atsizvelkite j skirtingy pakuotés medziagy Zenklinimgq ir prireikus jas surGSiuokite.
Pakuotés medziagos zenklinamos Siais trumpiniais (a) ir skaiciais (b):

1-7: plastikai
20-22: popierius ir kartonas

80-98: sudétinés medziagos

NURODYMAS

> Jei jmanoma, priefaiso garantijos galiojimo laikotarpiu i$saugokite originalig
pakuote, kad prireikus teikti garantijq galétuméte tinkamai supakuoti prietaisq.
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KompernaB Handels GmbH garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3 mety garantija. l3ry$kéjus $io
gaminio trakumams, gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais reglamen-
tuojamas teises. Toliau i¥déstytos garantijos teikimo sqlygos $iy josy teisés aktais
reglamentuojamy teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sqlygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo pirkimo datos. I3saugokite kasos
&ekj. Jo reikia kaip pirkimo dokumento.

Jei per trejus metus nuo io gaminio pirkimo datos i$ryskéty medziagy ar
gamybos trikumy, gaminj savo nuoZitra nemokamai pataisysime, pakeisime
arba grgZinsime sumokétq sumq. Norint pasinaudoti garantija, sugedusj gaminj
ir pirkimo dokumentq (kasos &ekj) bitina pateikti trejy mety laikotarpiu trumpai
aprasius trokumg ir nurodzius trikumo atsiradimo laikq.

Jei trokumui taikoma misy garantija, jums grgZinsime sutaisytq arba pristaty-
sime naujq gaminj. Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo laikotarpis
nepratesiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés aktais reglamentuojama
trokumy pasalinimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy paslaugy, garantijos teikimo
laikotarpis nepratesiamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei sutaisytoms
dalims. Apie jsigyto gaminio pazeidimus ir trikumus bitina pranesti vos ipaka-
vus gaminj. Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui uz remonto darbus imamas
mokestis.

Garantijos apréptis

Prietaisas kruop3&iai pagamintas vadovaujantis grieztomis kokybés gairémis ir
prie3 pristatant buvo isbandytas.

Garantija taikoma tik medziagy arba gamybos trikumams. Sis garantija netaiko-
ma jprastai dylancioms dalims, priskiriamoms prie susidévin&iy daliy kategorijos,
arba loztangiy (duziy) daliy, pavyzdziui, jungikliy, akumuliatoriy ar i3 stiklo
pagaminty daliy, pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas, netinkamai naudojamas ar
netinkamai priziorimas. Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai
laikomasi visy naudojimo instrukcijoje pateikty nurodymy. Gaminj draudZiama
naudoti tokiems tikslams ar tokiu badu, kurie nerekomenduojami naudojimo
instrukcijoje arba dél kuriy joje jspéjama.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudojimo reikméms. Garantija
netaikoma piktinaudZiavimo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama jéga
ir jei remontuoja ne musy jgaliotoji klienty aptarnavimo tarnyba.
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Garantiniy jsipareigojimy vykdymas

Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymaq, prasome vadovautis toliau nurodytais
nurodymais:

B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio, turékite kasos &ekj kaip pirkimo
dokumentq ir gaminio numerj (IAN) 377067_2110.

B Gaminio numerj rasite gaminio duomeny lenteléje, igraviruotg ant gaminio,
nurodytq ant naudojimo instrukcijos virselio (apacioje kairéje) arba uzklijuotq
gaminio uzpakalinéje puséje ar apadioje.

B Jei iryskety prietaiso veikimo ar kitokiy trikumy, pirmiausia telefonu arba

elektroniniu pastu kreipkités j toliau nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.

B Toda sugedusiu pripazintq gaminj, pridéje pirkimo dokumentq (kasos &eki)
ir nurode trikumq bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite i3siysti jums
nurodytu techninés prieZitros tarnybos adresu.

@& | |3 svetaines www.lidl-service.com galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny, gaminiy
# | vaizdo jrady ir {diegimo programinés jrangos.
Sis QR kodas Jus nukreips tiesiai i ,Lidl” klienty aptarnavimo puslapj

eevpreprey | (www.lidl-service.com), kuriame jvede gaminio numerj (IAN) 377067_2110
— ] galésite atverti savo naudojimo instrukcijq.

PrieziOra
@ Prieziura Lietuva

Tel. 880 033 144
Elektroninio pasto adresas: kompernass@lidl.lt

[IAN 377067_2110]

Importuotojas

Atminkite, kad $is adresas néra techninés prieZitros tarnybos adresas. Pirmiausia
susisiekite su nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

WWW. kompernc:ss.com
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Receptai
Suktinukai

Mésos jdaro sudedamosios dalys
400 g liesos jautienos arba érienos
2 svogiunai

10 g milty

25 g stambiai kapoty pinijy rieuty

Po 1/2 arb. . malty kvapiyjy pipiry, cinamono, kuminy, malty kmyny, malty
gvazdikéliy, malto muskato

Druskos ir pipiry

Suktinuky apvalkalo sudedamosios dalys
500 g bulguro kuopy (mirkyty)

500 g liesos jautienos arba érienos

1 svoginas

1 Ziupsnis pipiry, 1 Ziupsnis aitriyjy papriky

Mésos jdaras
Pirmiausia paruoskite mésos jdarg, kad ruoiant apvalkalg jis atvésty.

Mésq du kartus sumalkite mésmale (pirmiausia per vidutinio stambumo, o paskui
per smulky malimo sietelj @). Gerai sumaidykite mésq, miltus, pinijy riesutus ir
prieskonius. Susmulkinkite ir pakepinkite svoginus. Mésos mase sumaidykite su
svoginais. Viskq gerai iskepkite ir atvésinkite.

Apvalkalas

Suktinuky apvalkalui skirtq mésq du kartus sumalkite mésmale (pirmiausia per
vidutinio stambumo, o paskui per smulky malimo sietelj @) ir sumaiykite su
bulguro kruopomis, susmulkintais svogunais ir prieskoniais. Gautq mase taip
pat du kartus sumalkite mésmale. Vietoje malimo sietelio @ jdékite suktinuky
antgalj @ (zr. skyriy ,Suktinuky antgalio montavimas”) ir pagaminkite apie
7 cm ilgio suktinukus.

Paruosimas

Vos tik pagaminsite suktinuko apvalkalg, iskart prikimskite jj mésos jdaro ir
uzspauskite galus, suformuodami nedidelius krepselius. Paruostus suktinukus
gruzdinkite apie 3 minutes iki 190 °C jkaitintame aliejuje. Gruzdinti suktinukai
turi biti rusvai auksiniai.
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Pomidory padazas
Sudedamosios dalys:

apie 600 g pomidory

1 vidutinio dydZio svoginas (arba 1-2 valgomieiji svoginéliai)
1-2 &esnako skiltelés

1 a. §. pomidory tyrés
30-50 ml sauso baltojo vyno
2 v. §. alyvuogiy aliejaus

1-2 a. 5. cukraus

1/2 a. 3. druskos

1 Ziupsnis pipiry

dZiovinty &iobreliy (taip pat galima naudoti bazilikus ar raudonélius)

Pomidory paruosimas ir sutrynimas

Pomidorus supjaustykite j keturias dalis, i$pjaukite kotelio vietq ir prireikus su-
pjaustykite maZesniais gabaléliais. Mésmale sutrinkite pomidorus. Tam naudokite
tinkamq antgalj. Atminkite, kad dalj pomidory teks imesti kaip atliekas. Sutrinty
pomidory kiekis skiriasi ir priklauso nuo pomidory veislés, vandens juose kiekio,
minkstimo kiekio ir t. 1.

Padazo gaminimas
Nulupkite Eesnakus ir svoging. Svoging supjaustykite smulkiais kubeliais, ¢esnakus
i$spauskite éesnaky spaustuku arba smulkiai supjaustykite.

Prikaistuvyje arba keptuvéije jkaitinkite aliejy. Sudékite svoging, cesnakus ir pomi-
dory tyre, gerai idmaisykite ir trumpai pakepinkite. |pilkite Siek tiek baltojo vyno.
Sudeékite trintus pomidorus. Pagal skonj pagardinkite druska, pipirais, cukrumi ir
prieskoninémis Zolelémis.

Viskq uzvirinkite ir apie 10-15 minuciy lengvai nekaitriai virkite. Maidykite, kad
produktai neprisvilty. Jei skystis greitai i¥garuoja, prireikus dar jpilkite baltojo
vyno.
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Sviezios kepamosios deirelés
Sudedamosios dalys:

300 g liesos jautienos

500 g liesos kiaulienos

200 g kiaulienos mentés laginuky

20 g druskos

1/2 valgomojo 3auksto malty baltyjy pipiry
1 arbatinis Saukstelis kmyny

1/2 arbatinio $aukstelio muskato riesuto

Jautieng, kiaulieng ir lasinukus du kartus sumalkite mésmale.
Suberkite sumaiSytus prieskonius bei druskg ir 5 minutes minkykite.

Desros jdarq mazdaug 30 minuiy jdékite j 3aldytuvqg. Sukimskite dedros jdarq
apvalkalq, kaip aprasyta instrukcijoje (Zr. skyriy ,Dedry gaminimas”) ir pagamin-
kite 25 cm ilgio dedreles.

Gerai iskeptas kepamasias dedreles suvalgykite tq paciq dieng.

Minkstos teslos sausainiai
Sudedamosios dalys:

500 g sviesto

500 g cukraus

2 - 3 pakeliai vanilinio cukraus

1 pakelis vanilinio pudingo

1/4 arbatinio $aukstelio druskos
1 kiausinis

4 kiausiniy tryniai

800 g milty (405 tipo)

2 arbatiniai Sauksteliai kepimo milteliy
200 g malty migdoly (nuplikyty)

tarkuota vienos citrinos Zievelé

Puriai suplakite sviestq. PamaZu sudékite kitas sudedamasias dalis ir tedlq gerai
suminkykite. Pagamintq teslg uZdenkite ir mazdaug 12 val. (pvz., per naktj)
palaikykite $aldytuve. Tada i§spauskite pro mésmale uzdéje minkstos teslos
sausainiy antgalj @. Minkstos teslos sausainius sudékite j kepimo popieriumi
isklotq kepimo skardg. Minkstos tedlos sausainius kepkite mazdaug 10-15 min.
iki 180 °C jkaitintoje orkaitéje, kol sausainiai bus rudai auksiniai.
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Einleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héindi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht
Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die Wie-
dergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand, ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fir den Anschluss und die Bedienung entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen
Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen
keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Schdden aufgrund von Nichtbeach-
tung der Anleitung, nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Veréinderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir das Verarbeiten von Lebensmitteln
in haushaltsiiblichen Mengen im privaten Haushalt:

Durchdrehen von frischem Fleisch,

® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgebdck,

® Passieren von Tomaten.

Das Gert ist nicht vorgesehen fir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z. B. Knochen oder Niisse, und nicht in gewerbli-
chen oder industriellen Bereichen.

48 DE | AT | CH SFW 350 E6



SILVERCREST’

Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

Spritzgebdick-Aufsatz mit Musterstreifen

Stopfer

Einfillschale

Kabelaufwicklung

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metall

Verschlisse

Auffangschale

Plastikschnecke

Passiersieb

Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe

Verschlussring

Wurst-Stopf-Aufsatz

Waurstscheibe

Kebbe-Aufsatz

0060600000000 C

Abbildung B:
® Verriegelungsknopf

Abbildung C:

@ Taste <" (Rickwartslauf)
@ Taste ,0” (Aus)

@ Taste 1" (Ein)
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Technische Daten

Spannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Leistungsaufnahme 250 - 350 W
Blockierleistung 1200 W
Schutzklasse Il / [O] (Doppelisolierung)
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Qf Lebensmitteln in Beriihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerdt betreiben kann, ohne
dass der Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit muss
das Gerdt solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht besch&digt
wird. Halten Sie es von heif3en Bereichen fern und fihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Réumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.
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A WARNUNG!
» Verwenden Sie das Gerdit niemals fir andere Zwecke, als

hier beschrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn
Sie durch Fehlverwendung die Schutzvorrichtungen am Gerét
aufBer Funktion setzen!

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fishren Sie niemals
irgendwelche Gegensténde dort hinein - mit Ausnahme der
jeweils zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu verarbei-
tenden Lebensmitteln. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen!

Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
Zubehorteile aufstecken oder abnehmen.

Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es be-
triebsbereit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeits-
unterbrechungen stets den Stecker aus der Steckdose, um
versehentliches Anlaufen zu vermeiden.

Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem
Gerdt. Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht ausrei-
chend sicher.

Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das
Gerat irreparabel beschadigen.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt sein.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

» Vorsicht: Das Kreuzmesser ist sehr scharf! Gehen Sie beim
Umgang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.
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Zusammenbauen /Zerlegen

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Samtliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schijtzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
samtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt. Beachten Sie, dass Sie nicht fir alle Aufsétze das
Kreuzmesser (® und die Feder (B oder eine Lochscheibe @/Wurstscheibe (@
benétigen.

1) Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

2) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.

3) Stecken Sie die Feder (B auf die Transportschnecke @.

4) Setzen Sie dann das Kreuzmesser ® so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers (® korrekt auf der eckigen Achse liegt.

Abb. 1

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser (® ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Das Gerdt wird beschadigt, wenn das Kreuzmesser ® anders herum

5)
6)

7)

8)

eingesetzt wird!
Wahlen Sie die gewiinschte Lochscheibe @/Wurstscheibe (@.

Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe (@ so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe @ in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ®
handfest auf.

Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird ber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @, so dass
das Symbol a am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol o’ am Motorblock
@ liegt. Der Verriegelungsknopf (® driickt sich hinein (Abb. B).

- Driicken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfilllschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass das Symbol & om Einfollschacht am Symbol &
weist. Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriege-
lungsknopf ® heraus.

- Setzen Sie zum Schluss die Einfiillschale € oben auf den Einfiillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf @ und drehen den
Einfillschacht wieder nach rechts (Abb. B) gf. Danach kénnen Sie den

Fleischwolfvorsatz @ herausziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie alle Teile, die am/im Fleischwolfvorsatz @ montiert sind, auseinan-
der und reinigen Sie diese.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised| ab.

Setzen Sie die Transportschnecke @, die Feder @ und das Kreuzmesser ®
wieder in den Fleischwolfvorsatz @ ein.

Legen Sie die Wurstscheibe () so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz () vor die Wurstscheibe @.
Schrauben Sie den Verschlussring (® handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.
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Kebbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

>

3)
4)

5)

6)

Fir den Kebbe-Aufsatz {® werden weder das Kreuzmesser @ mit der
Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/{@ benstigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kebbe-Aufsatzes @ so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kebbe-Aufsatzes () in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring ® wieder
handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter , Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Spritzgebdck-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufsdtze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

>

3)
4)
5)

6)
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Fir den Spritzgebdck-Aufsatz @ werden weder das Kreuzmesser ® mit
der Feder @, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® benétigt!
Nehmen Sie diese Teile ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.
Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebdck-Aufsatz @ ab.

Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzgebdck-
Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen Sie
den Spritzgebdck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzgebéck-
Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @® hand-
fest auf.
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7)

8)

9)

Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebéck-Aufsatz @.
Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Gerét weg zeigt.
Ansonsten kénnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befindet, nicht
einstellen.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Zum Abnehmen miissen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring ® abdrehen und den Spritzgebéck-Aufsatz @
wieder herausnehmen kénnen.

Passier-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-
Reihenfolge bildlich dargestellt.

1)

2)

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie eventuelle Aufséitze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Tomatenpassierer werden weder das Kreuzmesser @ mit der Feder

3)
4)

5)

6)

7)

8)

@, noch eine Loch- oder Wurstscheibe @/@® bendtigt! Nehmen Sie alles

ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.
Schieben Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.

Setzen Sie die Plastikschnecke @ auf die Transportschnecke @. Achten
Sie darauf, dass die eckige Achse der Transportschnecke @ komplett in
die eckige Aussparung der Plastikschnecke @ greift. Drehen Sie dazu die
Plastikschnecke @ ggfs. etwas hin und her, bis sie festsitzt.

Schieben Sie dann das Passiersieb @ komplett iber die Plastikschnecke @.
Setzen Sie es so an den Fleischwolfvorsatz @, dass die zwei kleinen Fixie-
rungen in die zwei passenden Aussparungen am Gewinde greifen. So l&sst
sich das Passiersieb @ nicht mehr drehen. Die kleinen Lécher des Passiersie-
bes { zeigen nach unten.

Wenn alle Teile richtig aneinandergesetzt sind, stilpen Sie den Verschluss-
ring ® Uber das Passiersieb @) und schrauben Sie diesen am Fleischwolfvor-

satz @ handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Befestigen Sie die Auffangschale @ an dem Passiersieb () (siehe Abb. 2).
Dazu schieben Sie den Ring auf die Spitze des Passiersiebs @ und haken
die Verschliisse @ beidseitig am breiten Ende ein. Das Loch in der Auffang-
schale @ zeigt nach unten.

56 DE | AT | CH SFW 350 E6



SILVERCREST’

Abb. 2

Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Offnen Sie niemals das Gehduse des Motorblocks @ - es befinden sich
keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehé&use gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gedffnetem Gehduse besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerdt nicht ldnger als 15 Minuten im Dauerbetrieb.
Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um
ein Uberhitzen zu vermeiden.

> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @ oder ,<" € bei Laufrichtungswechsel,
solange der Motor des Gerdtes nicht vollstandig still steht. Der Motor kann
beschadigt werden.
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Das Gerdat bedienen

Wenn Sie die gewiinschten Aufsétze montiert haben:

1) Stellen Sie das Gerét so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Fall
(z. B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stirzen
oder in die N&he von offenem Wasser gelangen kann. Erschiitterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gerét,
wenn es stiirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Notfall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!

2) Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale € und
stellen Sie ein Auffanggefaf vorne unter die Austrittséffnung.

3) Driicken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher zu gehen, dass das Gerét noch
ausgeschaltet ist (Abb. C). Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerit un-
beabsichtigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,I” @, um das Gerdt einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfillschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, Loffelstielen oder
Ahnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerdt kénnte
beschadigt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerdt Gberlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten

58

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfillschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anfsllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréchtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.
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Wourst verarbeiten

1)

2)

Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

Fir die Wurstfillung figen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwiebeln,
Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten die Mas-
se gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fir 30 Min. in

den Kihlschrank.

Stilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) Gber den Wurst-Stopf-
Aufsatz (O und knoten Sie das andere Ende zu. Fir je 1 kg Fillmasse
kénnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.

Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstiilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Né&he von Schlachthafen oder von lhrem Metzger.

4)

Die Waurstfisllung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz O in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie das Gerét
aus, dricken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Langsachse.

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfiillen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5)

Arbeiten
Mit

Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

mit dem Kebbe-Aufsatz

dem Kebbe-Aufsatz  kénnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle

Réllchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen

kénnen.

1)

2)

SFW 350 E6

Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es
durch den Kebbe-Aufsatz (® pressen.

Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Kebbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen”
beschrieben.
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Spritzgebéck herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebéick-Teig gemaf3 |hrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebdick-Aufsatz @ montiert haben:

1)

2)

3)

4)

Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittséffnung vorne am Gerdt.

Drijcken Sie gleichmé&Big Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke @ driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen
des Spritzgebdck-Aufsatzes @.

Wenn das Gebdck die gewiinschte Lange erreicht hat, stoppen Sie das
Gerét und brechen Sie den Teig an der Austrittsdffnung ab. Legen Sie das
Gebéick auf das Backblech.

Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Spritzgebéck” gelesen haben, kénnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.

Tomaten passieren

1)

2)
3)

Stellen Sie ein GefaB unter die Auffangschale @, denn durch die Offnung

flieBen bei Betrieb die passierten Tomaten ab.
Stellen Sie ein GefdéB an das schmale Ende des Passiersiebs (.

Vierteln Sie die Tomaten und driicken Sie diese mit Hilfe des Stopfers @
langsam und gleichméBig in den Fleischwolfvorsatz @.

Die Plastikschnecke @ driickt die Tomaten durch die kleinen Lécher des
Passiersiebs . Die passierten Tomaten flieBen in die Auffangschale @ und
dann durch die Offnung nach unten hin ab. Die Tomatenreste, wie Schalen
und K&rner, werden am schmalen Ende aus dem Passiersieb @ ausgegeben.

Sollte Tomatensaft aus den Schraubverbindungen des Passieraufsatzes
treten, kann dies folgende Ursachen haben:

— Sie arbeiten zu schnell.
— Sie pressen die Tomatenstiicke mit zu hohem Druck in das Gerét.

— Die Tomatenstiicke sind zu grof3.

> Verlangsamen Sie in diesem Fall lhr Arbeitstempo, pressen Sie die Toma-

tenstiicke nur leicht in das Gerdt und zerteilen Sie die Tomaten in kleinere
Stiicke.

4) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Tomaten passieren” gelesen haben,

kénnen Sie das Gerét einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen”
beschrieben.
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Im Fehlerfall

Wenn der Antrieb durch anstauende Lebensmittel
blockiert ist:
B Driicken Sie die Taste ,0” @, um den Fleischwolf zu stoppen.

B Halten Sie die Taste ,<" @) gedriickt. Der Antrieb l&uft nun riickwdrts. Damit
kdnnen Sie die Lebensmittel ein Stiick rickwdrts transportieren, um den
Antrieb wieder freizubekommen.

B Ist der Antrieb frei, lassen Sie die Taste ,<” @ los.
B Driicken Sie die Taste ,|” @, um den Fleischwolf zu starten.

B Wenn Sie den Antrieb damit nicht frei bekommen, reinigen Sie das Geréit,
wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Wenn der Motor plétzlich ausgeht, kann es sein, dass die
interne Uberlastungssicherung ausgeldst hat. Diese soll
den Motor schiitzen.

M Schalten Sie das Gerdt aus und lassen Sie es ca. 30 Min. abkiihlen, bevor
Sie das Gerdt weiter verwenden.

H Sollte dies ergebnislos sein, so warten Sie noch einmal weitere 15 Min. .

B Wenn auch diese Frist ergebnislos verstrichen ist, deutet dies auf einen
Defekt hin. Wenden Sie sich in diesem Fall an den Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist oder Schéaden an den
Gerateteilen erkennbar sind:

B Schalten Sie das Gerét sofort aus, indem Sie die Taste ,0” @ driicken!

B Wenn dies nicht gefahrlos méglich ist, ziehen Sie den Netzstecker.

B Lassen Sie diese Schaden erst vom Kundendienst instand setzen, bevor Sie
das Gerdt wieder verwenden.

Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten, verse-
hentlichen Anlauf und elekirischen Schlag.
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Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléichen und das Netzkabel mit einem leicht an-
gefeuchteten Spiiltuch. Geben Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen ein
mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach, um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.
Trocknen Sie das Geréit gut ab, bevor Sie es erneut verwenden.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock @ niemals in Wasser oder andere Fliissig-
keiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn
eingedrungene Feuchtigkeit an elekirische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder Lésemittel. Diese kénnen
das Gerét beschédigen und Rickstéinde an den Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehorteile reinigen

B Reinigen Sie die Zubehérteile, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen kénnen,
mit heiBem Spilwasser und einem fiir Lebensmittel geeigneten Haushalts-
Spilmittel.

> Fir die Reinigung des Passiersiebes @ empfehlen wir eine Flaschen-
Spilbirste zu benutzen. So lassen sich die kleinen Lécher einfach reinigen.

> /N Das Kunststoffteil des Spritzgebéick-Aufsatzes @, der Kebbe-
@i\ Aufsatz @, der Wurststopfaufsatz @, der Stopfer @, die
%= Plastikschnecke @ und die Auffangschale @ sind spiilmaschinen-
geeignet.
> legen Sie diese Kunststoffteile, wenn maglich, in den obersten Korb der
Spilmaschine und achten Sie darauf, dass sie nicht eingeklemmt werden.
Ansonsten kénnen sich die Teile verformen!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @® ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerét weiter verwenden.

> Reiben Sie die Metallteile nach jeder Reinigung wieder mit Speised| ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verférben!
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Aufbewahren

B Wickeln Sie das Netzkabel im Uhrzeigersinn um die Kabelaufwicklung @
unter dem Geréteboden und fixieren Sie das Kabel wie unten dargestell.
So bleibt es geschiitzt vor Beschadigungen:

Joannnanig

Abb. 3

B Llagern Sie das Gerét an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsdtze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
3l ein - wenn Sie das Gerdt nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

B Bewahren Sie das Gerét so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbediirftige Personen. Diese kdnnen mégliche Gefahren im Umgang
mit elektrischen Gerdten nicht immer richtig einschétzen.
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Entsorgung
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Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerét ber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdihlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien gemaf den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe
20-22: Papier und Pappe
80-98: Verbundstoffe

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend
der Garantiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall
ordnungsgeméf verpacken zu kénnen.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im
Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschréankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein

Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fisr Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese
Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben
wird, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als Verschleifiteile angesehen werden kdnnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgemaf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten
Serviceniederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN) 377067_2110 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

EFIE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Fi Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

O] Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
ey | (www.lidiservice.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
e J (IAN) 377067_2110 lhre Bedienungsanleitung 6ffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz/ Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 377067_2110]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. komperncss.com
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Rezepte
Kebbe
Zutaten fiir die Fleischfillung:
400 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
2 Zwiebeln
10 g Mehl
25 g grob zerkleinerte Pinienkerne

Je 1/2 TL Piment-Pulver, Zimt, Kreuzkiimmel (Cumin), Kimmel-Pulver, Nelken-
Pulver, Muskatnuss - Pulver

Salz und Pfeffer

Zutaten fir die Hille:

500 g Bulgur-Weizen (eingeweicht)

500 g mageres Rindfleisch oder Lammfleisch
1 Zwiebel

1 Prise Pfeffer, 1 Prise Chili

Fleischfillung
Zuerst die Fleischfillung vorbereiten, damit diese wahrend der Zubereitung der
Hille abkihlen kann.

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und

dann mit der feinen Lochscheibe @). Das Fleisch, das Mehl, die Pinienkerne und
die Gewiirze gut vermischen. Zwiebeln hacken und anbraten. Die Fleischmasse
hinzugeben und mit den Zwiebeln vermischen. Alles gut durchbraten und dann
abkihlen lassen.

Hille

Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit dem
Bulgur-Weizen, der klein geschnittenen Zwiebel und den Gewiirzen vermengen.
Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern. Lochscheibe @
gegen den Kebbe-Aufsatz ® wechseln (siehe Kapitel ,Kebbe-Aufsatz montie-
ren”) und ca. 7 cm lange Kebbe-Hiillen formen.

Zubereitung:

Die einzelnen Kebbe-Hiille direkt nach der Fertigstellung mit der Fleischfiillung
fillen und die Enden jeweils zusammendriicken, dass kleine Taschen entstehen.
Die fertigen Kebbe in 190 °C heiBem Ol ca. 3 Minuten frittieren. Die Kebbe
sollten goldbraun frittiert sein.
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Tomatensauce

Zutaten:

ca. 600 g Tomaten

1 mittelgroBe Zwiebel (oder alternativ 1-2 Schalotten)
1-2 Knoblauchzehen

1 TL Tomatenmark

30-50 ml trockener WeiBwein
2 EL Olivensl

1-2 TL Zucker

1/2 TL Salz

1 Prise Pfeffer

getrockneter Thymian (alternativ Basilikum oder Oregano)

Tomaten vorbereiten und passieren

Tomaten vierteln, Strunck entfernen, ggfs. in kleinere Stiicke schneiden. Tomaten
mit Hilfe des Fleischwolfs passieren. Dazu den passenden Aufsatz verwenden.
Beachten Sie, dass ein Teil der Tomaten als Rest entsorgt werden muss. Die
Menge von passierter Tomate variiert und héngt ab von der Tomatensorte, dem
Wasseranteil, dem Fleischanteil, etc..

Sauce zubereiten

Die Schalen von Zwiebel und Knoblauch entfernen. Die Zwiebel fein wiirfeln,
den Knoblauch entweder durch eine Knoblauchpresse driicken oder in feine
Stiicke schneiden.

In einem Topf oder in einer Pfanne das Ol erhitzen. Die Zwiebel, den Knoblauch
und das Tomatenmark hineingeben, gut umrihren und kurz anschwitzen. Mit et-

was WeiBwein abléschen. Die passierten Tomaten hinzugeben. Mit Salz, Pfeffer,
Zucker und Kréutern nach Geschmack wiirzen.

Alles aufkochen und etwa 10-15 Minuten bei niedriger Temperatur kécheln las-
sen. Rihren Sie um, damit nichts anbrennt. Figen Sie ggfs. noch etwas Weiwein
hinzu, falls die Flissigkeit schnell verkocht.
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Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Essloffel weiBer, gemahlener Pfeffer
1 Teeloffel Kimmel

1/2 Teelsffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Waursffiillung fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen. Wurstfillung nach
Anleitung abfiillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wiirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.

Spritzgebédck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2-3 Péckchen Vanillinzucker
1 Packchen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 Teeloffel Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzugeben
und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z. B. iiber
Nacht) im Kihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf

mit Spritzgebéick-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebéck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen bei
180 °C ca. 10-15 Minuten goldgelb backen.
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