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1. Johdanto

Onnittelut uuden laitteen hankinnasta.

Olet valinnut laadukkaan tuotteen. Kéytéohje on osa tétd tuotetta. Se
sis@ltad tuotteen turvallisuutta, kéyttdd ja havittamistd koskevia térkeita
ohjeita.

Tutustu ennen tuotteen kaytda kaikkiin kéytts- ja turvallisuus-
ohjeisiin. Kéyt& tuotetta vain kuvatulla tavalla ja vain mainittui-
hin kayttétarkoituksiin. Kun luovutat tuotteen eteenpdin, liité
mukaan kaikki tuotetta koskevat asiakirjat.

1.1 Méaaraystenmukainen kéytto
Tamé laite on tarkoitettu yksinomaan elintarvikkeiden kypsentémiseen
kuumalla ilmalla. Laite on suunniteltu kaytettavéksi yksityisissa kotitalouk-
sissa. Kaytd laitetta ainoastaan kuivissa filoissa. Ald koskaan kéytd sita
ulkona. Muu tai témén ylittava kayttd katsotaan méardysten vastaiseksi.
Laitetta ei saa kayttad kaupallisissa tai teollisissa tarkoituksissa.

Emme vastaa mistdén tarkoituksenvastaisesta kéytéstd, asiattomista
korjauksista, luvattomasti suoritetuista muutoksista tai muiden kuin sallit-
tujen varaosien kéytdstd johtuvista vahingoista. Vastuu on yksinomaan
kayttajalla.

1.2 Kaytetyt varoitukset ja symbolit

Tassa kayttdohjeessa kéytetddn seuraavia varoituksia (mikéli aiheellista):

VAARA

Tamadn vaaratason varoitus on merkkina uhkaavasta
vaarallisesta tilanteesta.

Jos vaarallista tilannetta ei véltetd, se johtaa kuolemaan tai vakaviin
vammoihin.

> Noudata témén varoituksen ohjeita kuolemanvaaran tai vakavien
henkilévahinkojen véltéamiseksi.
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/\ VAROITUS

Tamadn vaaratason varoitus on merkkina mahdollisesti
vaarallisesta tilanteesta.

Jos vaarallista tilannetta ei véltetd, se voi johtaa vakaviin loukkaantumisiin
tai kuolemaan.

> Noudata t&mén varoituksen ohjeita vakavien vammojen tai kuole-
manvaaran vélttédmiseksi.

/\ VARO

Tamdn vaaratason varoitus on merkkind mahdollisesti
vaarallisesta tilanteesta.

Jos vaarallista tilannetta ei véltetd, voi seurauksena olla loukkaantumisia.

> Noudata tdmén varoituksen ohjeita henkildvahinkojen vélttémiseksi.

Tamadn vaaratason varoitus on merkkina mahdollisista
aineellisista vahingoista.

Jos tilannetta ei véltetd, seurauksena voi olla aineellisia vahinkoja.

> Noudata tdmén varoituksen ohjeita aineellisten vahinkojen valttami-
seksi.

HUOMAUTUS

> Ohije on merkking lisétiedoista, jotka helpottavat laitteen kasittelyd.
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2. Turvallisuusohijeet

SAHKOISKUN VAARA

» Tarkasta ennen laitteen kayttédnottoa, vastaako verkkojénnite
tyyppikilvessa ilmoitettua verkkojannitettd.

» Liitd laite vain maadoitettuun pistorasiaan.

» Veda virtajohto niin, ettei se voi ja8da puristuksiin tai vaurioi-
tua muuten.

~ Kéytd laitetta vain kuivissa tiloissa, ei ulkona.

Alg koskaan upota laitetta, virtajohtoa tai pistoketta veteen
tai muihin nesteisiinl Muutoin seurauksena voi olla séhks-
iskun aiheuttama hengenvaaral

~ Irrota pistoke pistorasiasta aina kéytén jalkeen ja silloin, kun
puhdistat tai siirrdt laitetta. Vedé vain itse pistokkeesta, @lé
virtajohdosta.

~ Alg ofa laitetta uudelleen kayttasn, jos se on pudonnut tai
vaurioitunut. Anna pdtevén ammattihenkildn tarkastaa laite
ja farvittaessa korjata se.

> Jos t&dman laitteen virtajohto vahingoittuu, johdon saa vaaro-
jen valtamiseksi vaihtaa vain laitteen valmistaja, valmistajan
asiakaspalvelu tai vastaavalla tavalla péteva henkild.

~ Ala koskaan kosketa laitteeseen mérillé kasilla.

A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

~ Alg kayta laitetta muihin kuin téssé kayttéohjeessa kuvattuihin
kayttdtarkoituksiin. Laitteen vaarinkéyttd aiheuttaa loukkaan-
tumisvaaran.

» Varmista, ettd laite seisoo tukevasti sijoituspaikalla.

 Veda virtajohto siten, ettei kukaan paése astumaan sen pddalle
tai kompastumaan siihen.
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A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

>

>

>

Liita laite helppopddsyiseen pistorasiaan. Huolehdi siitd,
etta verkkopistokkeeseen padstadn helposti kasiksi vaaran
uhatessa.

Tata laitetta saavat kayttad yli kahdeksan vuotiaat lapset
sekd henkilét, joiden fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt ovat
rajalliset tai joiden kokemus ja/tai tiedot ovat puutteelliset,
jos heitd valvotaan tai heitd on opastettu laitteen turvalliseen
kéyttodn ja he ovat ymmarténeet siitd aiheutuvat vaarat.

Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta eivatka kayttajahuol-
toa, paitsi jos he ovat taytténeet 8 vuotta ja heité valvotaan.
Alle 8-vuotiaat lapset on pidettavé poissa laitteen ja liitdnta-
johdon lahettyvilta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Kypsennystapahtuman aikana vapautuu kuumaa hayrya.
Pysyttele riittévan kaukana kuumasta hdyrysta.

Laitteen osat kuumenevat huomattavasti kdytén aikana. Ala
koske niihin, ne voivat aiheuttaa palovammoja. Ald koske
laitteen sisalle laitteen ollessa kaytéssa. Koske ainoastaan
kahvaan ja kayttdpainikkeisiin.

Al liikuta laitetta kéyton aikana, se aiheuttaa palovamma-
vaaran!

Anna laitteen jGdhtyd, ennen kuin puhdistat sitd tai vaihdat
lisévarusteita.
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A VAROITUS! PALOVAARA!

~ Laite toimii vain kuumalla ilmalla. Al koskaan lisaa 6liya tai
muita nesteitd suoraan pannulle. Muuten seurauksena voi
olla tulipalon vaaral

~ Ala kaytd laitteen kanssa ulkoista ajastinta tai erillistd kau-
ko-ohjausjarjestelmaa.

~ Alg kéytd laitetta kuumien pintojen tai palavien materiaalien
l&heisyydessd.

~ Alg koskaan jata laitetta kéyton aikana valvomatta.

~ Alg koskaan sijoita laitetta palavien esineiden Igheisyyteen
tai alle, kuten verhojen Iahelle tai ylakaappien alle.

~ Ala tydnna mitaan laitteen taustapuolen tuuletusaukkoihin tai
peita niita.

& HUOMIO! Kuuma pintal

~ Suojaa laite tippuvalta ja roiskuvalta vedeltd. Ald padsté
mitddn nestettd laitteen taustapuolen tuuletusaukkoihin.

~ Varo vaurioittamasta laitteen tarttumatonta pinnoitetta ja valté
siksi metallisten ruokailuvélineiden, esim. veitsien ja haaru-
koiden, kaytod. Jos tarttumaton pinnoite on vaurioitunut, &l&
jatka laitteen kayttda.

~ Alg kaytd laitetta ilman paikoilleen asetettua friteerauskorial

~ Liikuttaessasi laitetta tartu laitteeseen sen pohjasta ja sivuilta.
Al kayta siihen friteerauskorin kahvaa.

~ Ké&ytd vain valmistajan suosittelemia lisévarusteita.
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3. Toimitussisalto ja kuljetustarkastus

Vakiotoimitus siséltad seuraavat osat:
e Kuumailmafriteerauslaite

® Pannu

® Friteerauskori ja siiviléosa

® Kayttdohje

3.1 Purkaminen pakkauksesta

VAARA

Pakkausmateriaalit ovat lasten kdasissa vaaranléhde:
tukehtumisvaara!

> Alg koskaan j&td lapsia pakkausmateriaalin kanssa ilman valvon-
taa. Pidé lapset poissa pakkauksen ja laitteen luota.

1) Ota kaikki laitteen osat ja kéyttéohje pakkauksesta.

2) Poista laitteesta kaikki pakkausmateriaalit ja mahdolliset tarrat.

> Tarkista, eftei foimituksesta puutu osia eikd tuotteessa ole nékyvié
vaurioita.

> Jos havaitset toimituksessa puutteita tai vaurioita, jotka johtuvat
puutteellisesta pakkauksesta tai ovat syntyneet kuljetuksen aikana,
soita huoltonumeroon (ks. kohta Huolto).

3.2 Pakkauksen havittaminen

Pakkaus suojaa laitetta kulietusvaurioilta. Pakkausmateriaalit on valittu
ympdristdystavélliset ja jétehuoltotekniset ngkékulmat huomioiden ja ne
voidaan kierrgttad.

Pakkauksen palauttaminen materiaalikiertoon s&astad raaka-aineita ja
vihent&d jGtteen syntymistd. Hévité tarpeettomat pakkausmateriaalit
voimassa olevien paikallisten m&aréysten mukaisesti.

Havité pakkaus ympéristdystavéllisesti. Huomioi eri pakkaustarvikkeissa

olevat merkinnét ja lajittele pakkausmateriaalit tarvittaessa erikseen.

Pakkausmateriaalit on merkitty lyhenteilld (a) ja numeroilla (b), joiden

a merkitys on seuraava: 1-7 muovit, 20-22 paperi ja pahvi, 80-98
komposiittimateriaalit.
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4. Laitteeseen tutustuminen

Kuva A (katso kaéntésivu)

60000 O0CO0Q

Kéyttdpaneeli ja ndytsd
Friteerauskori

Siivildosa (irrotettava)
Avauspainikkeen suoja
Avauspainike

Kahva

Pannu

Runko

Virtajohto ja johtopidike

Tuuletusaukko

Kuva B:

Kayttdpaneelin @ yldosassa ovat eri ohjelmien ja toimintojen symbolit. Ne
syttyvét, kun ohjelma valitaan, ja ne ovat pelkkia néyttésymboleita ilman
painiketoimintoa.

Kéyttdpaneelin @ alaosassa olevat symbolit ovat seké nayttdjd ettd myds
toimintopainikkeita ja ne on tarkoitettu asetusten tekemiseen. Niité nimitet&cn
tassd luettavuuden helpottamiseksi painikkeiksi. Kun niité kosketetaan, kuuluu
lyhyt merkkigéni.

(SR NSECENENESH NN NN N =N SN

Tuuletinsymboli €@

"Muffinit"-ohjelman merkkivalo

“Kana"-ohjelman merkkivalo

"Pihvi”-ohjelman merkkivalo

"Kala"-ohjelman merkkivalo

Naytté (lampétilan/kypsennysajan néytts)
Ohijelmavalinnan painike @

Virtapainike

Painike lampétilan lasku / kypsennysajan lyhennys @
Painike Start/Stop

Painike lampétilan nosto / kypsennysajan pidennys @
Painike lémpétilan/kypsennysajan valinta
“Ranskalaiset”-ohjelman merkkivalo
"Pekoni”-ohjelman merkkivalo

"Katkaravut”-ohjelman merkkivalo

“Vihannekset”-ohjelman merkkivalo
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5. Ennen ensimmaistéd kayttod

10

Ennen kuin kuumailmafriteerauslaite otetaan kaytédn ensimmdistd kertaa,
puhdista kaikki osat luvussa Puhdistus ja hoito kuvatulla tavalla.

PALOVAARA

Laitteen taustapuolen tuuletusaukoista () virtaa kuumaa ilmaa.

> Alg koskaan peitd tuuletusaukkoja.

» Alg aseta laitetta suoraan ylakaappien tai seindpistorasioiden alle
tai verhojen, paperin tai helposti syttyvien materiaalien lghelle.

> Varmista, eftd laitteen ympadrille j@é riittévésti vapaata tilag, jotta
ilma voi kiertad hyvin.

1) Aseta laite vaakasuoralle, tasaiselle, vakaalle ja kuumuutta kestévélle
pinnalle.

> Jos haluat asettaa kuumailmafriteerauslaitteen liedelle liesituulettimen
alle, varmista, eftei liesi ole padlla.
2) Liita pistoke pistorasiaan. Varmista, ettd pistorasiaan on aina vapaa
pddsy laitteen ollessa kéytdssa.
v Kaikki symbolit kdyttdpaneelissa @ syttyvét lyhyesti ja kuuluu lyhyt
merkkiGéni 2 kertaa.

v Virtapainike @ @ palaa jatkuvasti. Laite on nyt kdyttévalmis ja se on
valmiustilassa.

> Ensimmdisen kéytddnoton aikana saattaa valmistuksesta perdisin
olevista jaamistd johtuen esiintyd hieman savua ja hajua. Se on
tdysin normaalia, eiké se ole vaarallista. Huolehdi riittévéstd ilman-
vaihdosta ja avaa esimerkiksi ikkuna.

Fl SHFD 1400 B2
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6. Nadin friteeraus onnistuu parhaiten

B Ruokien valmistukseen kuumailmafriteerauslaitteella ei yleensd tarvita
6liyd. Muutaman éljytipan lisééminen voi kuitenkin vahvistaa makua.
Yleisesti kuumailmafriteerauslaitteella voidaan valmistaa kaikki ruoat,
jotka onnistuvat kiertoilmauunissa.

B Kuumailmafriteerauslaitteessa friteerausta varten kaikkien elintarvik-
keiden tulee olla mahdollisimman kuivia. Kuivaa friteerattavat tuotteet
hyvin, ennen kuin t&ytat ne friteerauskoriin @.

B Perunaruokien valmistukseen kuumailmafriteerauslaitteessa soveltuvat
parhaiten kiintedt perunalajikkeet. Huuhtele leikatut perunanpalat
puhtaalla vedellg, jotta estét niitd limautumasta toisiinsa kypsennyksen
aikana. Kuivaa perunanpalat huolellisesti, ennen kuin laitat ne kuu-
mailmafriteerauslaitteeseen.

B Poista mahdolliset j@dkiteet tai jGétynyt vesi perusteellisesti pakaste-
tuista elintarvikkeista.

B Varmista, eftei leivitys irtoa leivitetyistd elintarvikkeista, vaan pysyy
mahdollisimman hyvin kiinni friteerattavassa tuotteessa.

B Noudata friteerattavien tuotteiden pakkauksessa olevia valmistusoh-
jeita. Aseta lémpétila ja kypsennysaika suositusten mukaisesti.

B Jos elintarvikkeiden pakkauksessa ei ole suosituksia kuumailmafritee-
rauslaitteella tapahtuvaan valmistukseen, katso ohjeeksi kiertoilma-
uunille annetut tiedot.

W Valtd suurien médrien friteeraamista kerralla. Parhaan ruskistus-
tuloksen saavuttamiseksi suosittelemme valmistamaan korkeintaan

400-500 g pakasteranskalaisia kerralla.

B Alg tayta friteerauskoria @ liian tayteen! Taytd friteerauskori enin-
taan MAX-merkintdén asti. Varmista, ettei friteerattava tuote padse
koskettamaan laitteen sisdtilan yldosassa olevaa lémmityselementtia.

B Akryyliamidi on mahdollisesti sydpé&éd aiheuttava aine, jota muodos-
tuu tarkkelyspitoisia elintarvikkeita friteerattaessa. Siksi tarkkelys-
pitoiset elintarvikkeet, kuten esimerkiksi ranskalaiset perunat, tulisi
friteerata vain kullankeltaisiksi, ei tummiksi tai ruskeiksi. Vain ndin
valmistuksessa ei synny akryyliamidia.

B Tasaisen ruskistuksen ja rapean koostumuksen aikaansaamiseksi,
esim. ranskalaisiin tai kananugetteihin, on friteerattavaa tuotetta ravis-
tettava tai kédnnettéva kypsennystapahtuman aikana 1-2 kertaa.
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— Vedé tété varten pannu @ ja friteerauskori @ laitteesta ulos ja
ravistele friteerattavaa tuotetta tai kéénnd se sopivan vélineen avulla.
Aseta sitten pannu @ ja friteerauskori @ takaisin paikoilleen.

— Friteerausohjelma keskeytyy automaattisesti, kun pannu @
ia friteerauskori @ vedeté&dn ulos laitteesta, ja sitd jatketaan
automaattisesti heti, kun pannu @ ja friteerauskori @ asetetaan
takaisin paikoilleen.

Kuumailmafriteerauslaitteella voidaan my&s valmistaa leivonnaisia,
kuten muffineja tai pienid kakkuja. Téllsin taikinaa ei saa misséén
tapauksessa laittaa suoraan pannuun @ tai friteerauskoriin @.
Kayté téhén tarkoitukseen pienié leivontamuotteja, kuten muffinivuo-
kia, jotka asetat friteerauskoriin @ taikinalla taytettyind.

7. Kaytto

PALOVAMMOJEN VAARA

12

>

Laitteen osat kuumenevat huomattavasti kéytén aikana. Alg koske
niihin, ne voivat aiheuttaa palovammoija.

Kayta pannulappuja tai patakintaita, jos sinun on koskettava
pannuun @ tai friteerauskoriin @.

Laitteen taustapuolen tuuletusaukoista @) virtaa kuumaa ilmaa.
Al koske télle alueelle.

Alg likuta tai siirrd laitetta sen ollessa kaytéssa.

HUOMIO AINEELLISET VAHINGOT!

Alg koskaan kéytd pannua @ ilman friteerauskoria @.

Taytd friteerauskori @ enintéiéin MAX-merkintédn asti ja varmista,
ettei friteerattava tuote kosketa rungon @ siséllé olevaan l&mmitys-
elementtiin.

Pystytd laite luvussa Ennen ensimmiisté kéyttéd kuvatulla tavalla.
Valmistele elintarvike reseptin mukaisesti ja laita se friteerauskoriin @.

Aseta friteerauskori @ pannuun @. Varmista téllsin, etté kahva @
lukittuu kuuluvasti pannuun @.

Tydnné& avauspainikkeen suoja @ avauspainikkeen @ pddlle.

Aseta pannu @ ja friteerauskori @ runkoon @.

SHFD 1400 B2
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6) Paina virtapainiketta @ @, kytkedksesi kayttdpaneelin @ padlle.
v" Kuuluu lyhyt merkkiaani.

v Kayttdpainikkeiden symbolit kéyttdpaneelin @ alaosassa syttyvit.
Naytdssa B vaihtelevat esiasetettu lampétila 180 °C ja kypsen-
nysaika {5 min.

Nyt voit joko valita pikak&ynnistystoiminnon, kéynnistéé kypsennysta-

pahtuman manuaalisesti asetettavalla kypsennysajalla ja ladmpétilalla tai

kéyttad yhta friteerausohjelmista. Lue tarkemmin seuraavasta luvusta.

> Kypsennystapahtuma voidaan kdynnist&é vain, kun pannu @ ja
friteerauskori @ ovat lukittuneet kiinnitykseensé oikein.

7.1 Pikaké&ynnistystoiminto

Jos et tarvitse muita asetuksia, voit kéyttda pikakéynnistystoimintoa ja
kdynnistéd kypsennystapahtuman heti. Aloita friteeraus heti painamalla
Start/Stop-painiketta @ @ Laite toimii esiasetetulla lémpétilalla B3 °C
ja esiasetetulla kypsennysajalla {5 min. Tuuletinsymboli @& @ vilkkuu
kypsennystapahtuman aikana.

Voit muuttaa kypsennysaikaa ja lampétilaa koska tahansa seuraavassa
luvussa kuvatulla tavalla.

7.2 Kypsennysajan ja lampétilan asettaminen
manuaalisesti

Kun laite on kytketty padlle, kéyttdpaneelin @ alaosan painikkeet ovat
akfiivisia ja niissd palaa valo. Voit koska tahansa sovittaa lémpétilaa ja
kypsennysaikaa tarpeidesi mukaisesti, vaikka friteeraustapahtuma olisi
parhaillaan kéynnissd. Toimi seuraavasti:

1) Valitse painikkeella @ @, néytetdénkd naytdssd @ lampdtila vai
kypsennysaika.

2) Paina painiketta @ @ pienentddksesi ndytettyjd arvoja tai paina
painiketta @ @ suurentaaksesi niita:

— Lémpétilaa voidaan nostaa tai laskea 80-200 °C:n viililla
5 °C:n vélein.

— Kypsennysaikaa voidaan nostaa tai laskea 1 ja 60 minuutin
vélilla 1 minuutin vélein.

— Jokaisella painikkeen painalluksella kuuluu Génimerkki.

Fl 13
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 Huomavus

> Voit pitéd painiketta @ @ tai @ @ painettuna, jotta arvot vaihtu-
vat néytéssé nopeammin.

3) Kéynnistd kypsennystapahtuma, mikéli néin ei ole jo tapahtunut,

painamalla lyhyesti painiketta @ Start/Stop @.

v Kayttopaneelissa vilkkuvat tuuletinsymboli @ @ ja valitun ohjelman
symboli samanaikaisesti. Laite aloittaa lémmityksen.

7.3 Ohjelmien kéytto

Laitteessa on 8 esiasetettua kypsennysohjelmaa. Kun yksi ohjelmista
valitaan, kéyttdpaneelin @ yléosaan syttyy vastaava ohjelmasymboli.
Esiasetettu lampétila ja kypsennysaika nékyvét néytdssé @. Ohjelmien
asetuksia voi muuttaa reseptin tai oman tarpeen mukaisesti edellisessé
luvussa kuvatulla tavalla.

Ohijelman valinta tapahtuu seuraavasti:
1) Paina virtapainiketta @ @, mikdli laite on valmiustilassa.
v Kayttspainikkeiden symbolit kéyttdpaneelin @ alaosassa syttyvit.

2) Paina ohjelmavalinnan painiketta @ @ niin monta kertaa, kunnes
halutun ohjelman symboli syttyy ohjauspaneelin @ yléosassa.

v Kyseiselle ohjelmalle esiasetettu lampétila ja kypsennysaika nékyvét
vuorotellen néytdssa (.

> Naytdssd O vaihtelevat lampétila ja kypsennysaika 5 sekunnin
vdlein. Voit vaihtaa [émpétilan ja kypsennysajan vélilléd nopeammin

painamalla painiketta @ .

3) Muuta tarvittaessa lampétilaa ja kypsennysaikaa painikkeella @ @
tai @ @ tarpeesi mukaan.

4) Paina painiketta Start/Stop @ €.

v Kayttopaneelissa vilkkuvat tuuletinsymboli @ @ ja valitun ohjelman

symboli samanaikaisesti. Laite aloittaa lémmityksen.
Ohijelman loputtua laite sammuu automaattisesti: Merkkidéni kuuluu
useita kertoja, tuuletinsymboli @ @ sammuu ja néytsssé @ vilkkuu muu-
taman sekunnin ajan “000". Sen jélkeen kaikki merkkivalot sammuvat

virtapainiketta @ @ lukuun ottamatta. Laite on jélleen valmiustilassa.

14 Fl SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

7.4 Ohjelman keskeyttédminen

Friteeraustapahtuma voidaan keskeyttad koska tahansa, esim. ruskistus-
asteen tarkastamista tai friteerattavan tuotteen ravistamista tai kadntdmis-
ta varten.

1) Paina painiketta Start/Stop @ .
v Tuuletinsymboli @@ @ sammuu, painike Start/Stop @ @ vilkkuu.

Lampaétila ja jéljelld oleva aika ndkyvét vuorotellen néytdssd ©.
Ohijelmanéytté palaa jatkuvasti.

2) Vedd pannu @ kahvasta @ ulos rungosta @.

3) Kaannd tai ravistele tarvittaessa friteerattavaa tuotetta friteeraus-

korissa @.

HUOMIO AINEELLISET VAHINGOT!

> Pannussa @ ja friteerauskorissa @ on tarttumaton pinnoite. Suojaa
tarttumatonta pinnoitetta vélttémélla metallisten tydkalujen, kuten
veitsien, haarukoiden jne. kéyttéd kypsennettévén tuotteen kédntd-
miseen tai ottamiseen.

4) Aseta pannu @ ja friteerauskori @ takaisin paikoilleen.

5) Paina jélleen painiketta Start/Stop @ €.

v Ohjelmandaytts ja tuuletinsymboli @ @ vilkkuvat jélleen samanaikai-
sesti.

v Ohjelma jatkuu automaattisesti kypsennysajan loppuun.

> Voit myds vetdd pannun @ ulos laitteesta painamatta ensin paini-
ketta Start/Stop @ . Ohjelma pysdhtyy automaattisesti ja sité
jatketaan jélleen heti, kun pannu @ asetetaan takaisin paikoilleen.
Sitd varten ei tarvitse painaa mit&dn painiketta.

7.5 Ohjelman pé&attéminen

Paatd ohjelma tai kypsennystapahtuma ennenaikaisesti tai palaa takaisin
perusasetuksiin pitémalla virtapainiketta @ @ painettuna n. 3 sekunnin
ajan.

v Kuuluu aénimerkki. Kaikki merkkivalot ja néytét sammuvat virtapaini-
ketta @ @ lukuun oftamatta. Laite on jélleen valmiustilassa.
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7.6 Friteeratun tuotteen poistaminen laitteesta

PALOVAMMOJEN VAARA!

> Ké&ytd pannulappuija tai patakintaita, jos sinun on koskettava pan-
nuun @ tai friteerauskoriin @.
Kun friteeraustapahtuma on paéttynyt, kuuluu useita kertoja Génimerkki

samalla, kun néytsssé @ nakyy "000". Laite palaa téllsin automaattisesti
valmiustilaan.

1) Sammuta laite irrottamalla pistoke pistorasiasta.

2) Ota kuumuutta kestévé alusta valmiiksi pannua @ ja friteerauskoric @
varten sekd astia, esim. lautanen tai kulho, friteerattua tuotetta varten.

3) Vedd pannu @ kahvasta @ ulos rungosta @.

HUOMIO AINEELLISET VAHINGOT!

> Alg koskaan irrota friteerauskoria @ pannusta @ pitdessdsi
pannua kédessasi, koska téllsin se padsee putoamaan. Aseta sité
varten pannu @ kuumuutta kestévdlle alustalle.

4) Tydnnd avauspainikkeen suojaa @ nuolen suuntaan niin, etté sen
alla oleva avauspainike @ vapautuu.

5) Paina avauspainiketta @ ja nosta samanaikaisesti friteerauskoria @
yl&spéin pois pannusta @.

6) Aseta sitd varten friteerauskori @ kuumuutta kestévdlle alustalle.
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> Pannussa @ ja friteerauskorissa @ on tarttumaton pinnoite. Suojaa
tarttumatonta pinnoitetta vélttémélla metallisten tyskalujen, kuten
veitsien, haarukoiden jne. kéyttéd kypsennettévan tuotteen kédntd-
miseen tai otfamiseen.

7) Ota friteerattu tuote pois friteerauskorista @.

8) Anna laitteen ja tarvikkeiden jGéhtyd tdysin ennen niiden puhdista-
mista ja varastointia.

8. Ohjelmataulukko

Taulukossa ilmoitetut tai laitteeseen esiohjelmoidut arvot ovat suuntaa
antavia. Todelliset kypsennysajat voivat vaihdella elintarvikkeiden ominai-
suuksien mukaan. Tarkkaile kypsennystapahtumaa saénnéllisesti.

. Esiasetettu Esiasetettu

Ohjelma soveltuu lampstil k ik

Symboli seuraavilla ampotila ypsennysaika
4 . (mahdollinen (mahdollinen
tuotteille: oo nep ae sesonae
saatéalue) saatéalue)
Ranskalaiset perunat, 200 °C 20 min
lohkoperunat, résti (80-200 °C) (1-60 min)
@ Pekoni, mozzarellatikut, 180 °C 10 min
nakkipiilot (80-200 °C) (1-60 min)
Katkaravut 160 °C 13 min
(ilman kuortal) (80-200 °C) (1-60 min)

. . 180 °C 22 min
Vihannekset, sienet (80-200 °C) (1-60 min)
Muffinit, leivonnaiset, 160 °C 15 min

a2 kakut (80-200 °C) (1-60 min)
Enplkarlcn pallot, 200 °C 20 min
< anansiivet tai (80-200 °C) (1-60 min)
kanankoivet
Pihvit, kyljykset, 200 °C 20 min
leikkeet (80-200 °C) (1-60 min)
WL Kala, kalapuikot, 180 °C 18 min
Q) mustekalat (80-200 °C) (1-60 min)
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9. Kypsennysaikataulukko

Taulukko siséiltad esimerkkeid siitd, mitd elintarvikkeita on kypsennettévé

missdkin lampétilassa ja kuinka pitkéin kypsennysajan ne tarvitsevat. Jos

kypsennettévén tuotteen paikkauksessa olevat ohjeet poikkeavat tésté

taulukosta, noudata pakkauksen ohjeita.

Elintarvike

Maara/
paino (g)

Perunat ja vihannekset

Ranskalaiset perunat
(pakaste)

Ranskalaiset perunat
(tuore)

Lohkoperunat
(pakaste)

Vihannekset (esim.
kesakurpitsa, paprika,
munakoiso)

Sipulit

Liha

Kananugetit (pakaste)

Kanankoipi

Broilerin rintafilee
Porsaankyljykset
Leike (pakaste)

Pekoni

18 Fl

optimaalinen:

400-500
kork.: 800

500

500

optimaalinen:

600
kork.: 750
200

300

optimaalinen:

4 kpl
350
350
2-3 kpl
4 kpl

Lampéo-

tila

200 °C

180 °C

180 °C

180 °C

200 °C
200 °C

180 °C
200 °C
180 °C
200 °C
180 °C
200 °C

Aika

15-20 min
30 min

20-30 min

16-22 min

22 min

25 min
8-10 min

15-20 min
22-28 min

10-15 min
15-25 min
20-25 min

8 min

Kaanna/
ravistele

ravistele
2 kertaa!

ravistele
2 kertaa!

ravistele
2 kertaa!

ravistele
3 kertaa?

ravistele?

kadnna?
kadnna?

kadnna?2
kddnna?
kddnna?

kadnna?
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Kala

tzm;m::m l-i2kel | 16wee | é-gni | eense
Pienet katkaravut 200 160 °C 10-15 min kaanng?
Lohifilee 400 180°C  15-18 min ei
Leipa

Bruschetta 4-5 kpl 200 °C 6 min ei
Krutongit 200 180 °C 5 min ei

! Ravistele/kaannd, kun n. 5 ja % kypsennysajasta on kulunut.
2 Ravistele/k&dnné n. puolessa vélissé kypsennysaikaa.
3 Ravistele n. 5%2 tai 6 minuutin vélein.
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10. Puhdistus ja hoito

A\ VAROITUS - SAHKOISKUN VAARA!

> Irrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen puhdistamista.

> @ Al& missdén tapauksessa upota laitetta nesteeseen! Tamé voi
aiheuttaa séhkaiskusta johtuvan hengenvaaran, ja laite voi
vaurioitua.

/\ VAROITUS - PALOVAMMAVAARA!

> Anna laitteen j@éhtyd kokonaan ennen puhdistamista.

HUOMIO - AINEELLISET VAHINGOT!

» Alg kéyta puhdistamiseen sydvyttévia tai hankaavia puhdistusaineita
tai materiaaleja esim. hankausnestettd tai terdsvillaa. Ne voivat
vahingoittaa laitteen pintaa ja farvikkeiden tarttumatonta pinnoitettal

10.1 Tarvikkeiden puhdistaminen
Siivildosan @ voi irrottaa puhdistuksen helpottamiseksi.
1) Irrota siivildosa € painamalla kolmesta lukituskiinnikkeestd ja nosta-
malla se yldspéin ulos friteerauskorista @.
2) Poista elintarvikejédnteet.

3) Pese pannu @, friteerauskori @ ja siivildosa € ldmpimdssé vedes-
sd, johon on lisétty mietoa astianpesuainetta, ja huuhtele lopuksi
puhtaalla vedells.

4) Pinttyneen lian puhdistamiseen voidaan kayttéd hankaamatonta
sientd ja mietoa astianpesuainetta. Pyyhi mahdolliset pesuainejédmét
pois pelkdlla vedella.

5) Kuivaa kaikki osat hyvin ennen niiden kokoamista.

> p}“@ Pannun @ ja friteerauskorin @ sekd siivildosan € voi pestd
B .
27 astianpesukoneessa.

> Kuivauksen jdlkeen onftoihin osiin voi olla j@&nyt kosteutta. Anna
tarvikeosien kuivua téysin.
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1) Aseta siivildosa @ takaisin friteerauskoriin @. Varmista, ettei se
mene vinoon. Paina se lujasti kiinni kolmeen lukituskiinnikkeeseen,
kunnes kuulet sen lukittuvan paikoilleen.

10.2 Rungon puhdistaminen

1) Puhdista laite kostealla liinalla. Liséé liinaan tarvittaessa mietoa
astianpesuainetta. Pyyhi téman jélkeen pelkélla vedells kostutetulla
liinalla perusteellisesti. Varmista, ettei laitteen tuuletusaukkoon @
p&dse nestettd!

2) Kuivaa lopuksi astiapyyhkeelld.

10.3 Sisatilan puhdistaminen

1) Puhdista sisétila pehmedlla sienelld, joka on kostutettu puhtaalla
vedells ja muutamalla pisaralla puhdistusainetta.

2) Pyyhi sitten useita kertoja kostealla mikrokuituliinalla. Pese liina vilill&
vedessd ja kierrd se kuivaksi.

3) Kuivaa sisétila hyvin astiapyyhkeella.

Muut huoltotyét on jétettéva valtuutetun ammattiliikkeen tai asiakaspal-
velun hoidettavaksi.

11. Sailytys

1) Nosta tai kanna laitetta ottamalla molemmin késin kiinni laitteen
pohjasta ja sivuilta. Alé koskaan kéyté siihen friteerauskorin @

kahvaa @!

2) Kierrd virtajohto @ kokoon ja kiinnité se mukana tulevalla johtopidik-
keella.

3) Sailytd laitetta siten, ettd pannu @ ja friteerauskori @ on asetettu
paikoilleen. Nain laitteen siséipuoli ja tarvikkeet pysyvét puhtaina ja
polyttdming.

4) Sailytd laite kuivassa ja polyttéméassé paikassa.
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12. Vikojen korjaus

Laite ei kdynnisty.

Laite ei toimi.

Ruoka ei ole viela
kypsynyt asetetussa
ajassa tai se on pais-
tunut epdtasaisesti.

Voimakasta
savuamista tai
hajua kypsennyksen
aikana.

Pannu @ ja friteerauskori @
eivat ole lukittuneet oikein
paikoilleen.

Laitetta ei ole liitetty
pistorasiaan.

Laite on kytketty pois
padlta.
Laite on viallinen.

Liian paljon elintarvikkeita
friteerauskorissa @.

Liian suuria paloja.

Lampétila on liian alhainen
tai kypsennysaika liian
lyhyt.

Ruoka koskettaa l&mmitys-
elementtié ja palaa.

Varmista pannun @ ja
friteerauskorin @ oikea
asento rungossa.

Liité laite pistorasiaan.

Kytke laite p&élle
painamalla virtapaini-

ketta @®.

Ota yhteyttd asiakas-
palveluun.

Alg ylita friteerausko-
rin @ MAX-merkint&ad.

Leikkaa elintarvikkeet
pienemmiksi paloiksi.
K&dnnd ruokia tai
ravistele niitd useita
kertoja kypsennyksen
aikana.

Nosta lémpétilaa tai
pidenné kypsennys-
aikaa.

Al ylitg friteerausko-

rin @ MAX-merkintad.

Jos viat eivét korjaudu tai jos havaitset muita hairisitd, kdénny huoltomme

puoleen.

22 FI
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13. Laitteen havittdminen

Obheinen yliviivatun, pydrien pé&dlla seisovan jateastian symboli osoittaa,
eftd t&ma laite on direktiivin 2012/19/EU alainen. Direktiivin mukaan t&té
laitetta ei saa sen kayttdidn padtyttyd havittad tavallisen kotitalousjdtteen
mukana, vaan se on toimitettava sille osoitettuihin kerdys- tai kierrétyspis-
teisiin tai annettava jatehuoltoyrityksen havitettévaksi.

Hévittadminen on sinulle maksutonta. Suojele ympdéristéa
ja hévitd laite asianmukaisesti.

@
O W Elinkaarensa loppuun tulleen tuotteen kierrétyksestd ja havittamisestd
saat tietoja kunnan jatehuollosta vastaavalta viranomaiselta.

14. Tekniset tiedot

230V ~ (vaihtovirta),

Verkkojénnite

50-60 Hz
Nimellisteho 1400 W
Suojausluokka 1 (@ suojamaadoitus)

Friteerauskorin @ hydtytilavuus 2,2 | MAX-merkint&dn asti

" Kaikki tdmén laitteen osat, jotka
Qf ovat kosketuksissa elintarvikkeisiin,

ovat elintarvikekelpoisia.
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15. Kompernass Handels GmbH:n takuu

24

Hyvé asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd. Jos havaitset tuotteessa puuttei-
ta, sinulla on on oikeus vaatia tuotteen myyijdlté lakisddteistd korvausta.
Seuraava takuu ei rajoita lakisddteisié oikeuksiasi ostajana.

Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopéivéyksestd alkaen. Séilyté ostokuitti hyvéssa
tallessa. Tarvitset sitd todisteeksi ostosta.

Jos t&ssé tuotteessa ilmenee kolmen vuoden siséllé ostopéivastd mate-
riaali- tai valmistusvirheitd, korjaamme tai korvaamme tuotteen sinulle
veloituksetta harkintamme mukaan tai palautamme ostohinnan. Téméa
takuu edellyttad, ettd viallinen laite toimitetaan meille yhdessé ostotosit-
teen (kuitin) kanssa kolmivuotisen maér&ajan sisdlla. Liséiksi mukaan on
liitett&va lyhyt kuvaus viasta ja sen ilmenemisajankohta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjattuna takaisin tai uuden tuot-
teen. Takuuaika ei ala uudelleen tuotteen korjaamisen tai vaihdon jélkeen.

Takuuaika ja lakisééteinen virhevastuu

Takuukorjaus ei pidennd takuuaikaa. Témé koskee myds vaihdettuja ja
korjattuja osia. Mahdollisesti jo oston yhteydessé havaittavista vaurioista
ja puutteista on ilmoitettava heti, kun tuote on purettu pakkauksesta.
Takuuajan pédttymisen jdlkeen suoritettavat korjaukset ovat maksullisia.

Takuun laajuus

Laite on valmistettu tiukkojen laatuvaatimusten mukaan huolella ja tarkas-
tettu perusteellisesti ennen toimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd. Témé takuu ei kata tuotteen
osiq, jotka altistuvat normadlille kulumiselle ja joita siksi voidaan pitdé
kuluvina osing, eik& helposti rikki menevié osia, kuten kytkimid, akkuja tai
lasista valmistettuja osia.

Tamé takuu raukeaaq, jos tuote on vaurioitunut, tai sité ei ole kaytetty tai
huollettu asianmukaisesti. Tuotteen asianmukainen kaytd edellyttéd kaik-
kien kéyttdohjeessa esitettyjen ohjeiden tarkkaa noudattamista. Kayttéjan
on ehdottomasti véltettava kaytstarkoituksia ja toimintaa, joita kayttdoh-
jeessa kehotetaan véltamadn ja joista siind varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskéyttddn, ei kaupallisiin tarkoituksiin.
Laitteen v&dranlainen tai asiaton késittely, vékivallan kéyttd ja muut kuin val-
tuutetun huoltopisteen suorittamat korjaukset aiheuttavat takuun raukeamisen.
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Toimiminen takuutapauksessa
Jotta asiasi voitaisiin kasitelld nopeasti, noudata seuraavia ohjeita:

B Pida kaikkia kyselyité varten kassakuitti ja artikkelinumero
(IAN) 377118_2110 tallessa todisteena ostosta.

B Tuotenumeron I8ydat tuotteen tyyppikilvestd, kaiverrettuna tuottee-
seen, kdyttdohjeen ofsikkosivulta (alhaalla vasemmalla) tai tuotteen
taustapuolella tai pohjassa olevasta tarrasta.

B Mikdli laitteessa ilmenee toimintahgiridité tai muita puutteita, ota
ensin yhteyttd alla mainittuun huolto-osastoon puhelimitse tai
sihkédpostitse.

B Voit Iahettdd viallisena pitémési tuotteen yhdessé ostokuitin kanssa
maksutta sinulle ilmoitettuun huolto-osoitteeseen. Liitd mukaan selvitys
viasta ja siitd, milloin se on ilmennyt.

EFIE Osoitteessa www.lidl-service.com voit ladata témén ja monia muita
# | kasikirjoja, tuotevideoita ja asennusohijelmia.

= Témén QRkoodin avulla péaset suoraan Lidlhuoltosivustolle
T | (www.lidlservice.com) ja voit avata kéyttdohjeesi sydtamalld tuotenu-

mero (IAN) 377118_2110.

15.1 Huolto

(FD Huolto Suomi
Tel.. 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[IAN 377118_2110|

15.2 Maahantuoja

Huomaaq, ettd seuraava osoite ei ole huolto-osoite.
Ota ensin yhteyttd mainittuun huoltopisteeseen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

SAKSA

www.kompernqss.com
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16. Resepteja

Ranskalaiset

=

Ainekset 2 henkilslle

¢ 400 g ranskalaisia (pakaste)

¢ suolaa

Valmistus

1) Aseta jdiset ranskalaiset kuumailmafriteerauslaitteeseen.
2) Valitse “Ranskalaiset”-ohjelma.

3) Poista friteerauskori laitteesta puolessa vélissé kypsennysaikaa ja
ravistele tai sekoita ranskalaisia friteerauskorissa niin, ettd alemmat
siirtyvét yl8s. Toista tarvittaessa vudelleen 5 min kuluttua.

4) Kaada ranskalaiset ohjelman padatyttyd astiaan ja suolaa ja mausta
ne haluamallasi tavalla. Tarjoile haluamasi dipin kanssa.

Bataattiranskalaiset

=2

26

Ainekset 2 henkilslle

¢ 500 g bataatteja

e 1 rkl seesaminsiemenid
* 1 ripaus merisuolaa

e 5mléliys

Valmistus

1) Kuori bataatit ja leikkaa ne 1 cm:n paksuisiksi suikaleiksi.

2) Paahda seesaminsiemenid ilman rasvaa pannulla n. 10 minuutin
ajan, kunnes ne alkavat tuoksua. Sekoita seesaminsiemenid aina
vélilla.

3) Anna paahdettujen seesaminsiemenien j@éhtyd hieman ja murskaa
ne yhdessd suolan kanssa huhmareessa.

4) Sekoita raa’at bataattiranskalaiset ljyn kanssa ja aseta ne kuumail-
mafriteerauslaitteeseen. Paista “Ranskalaiset”-ohjelmalla. Ravistele
puolessa vélissé paistoaikaa.

5) Sekoita seesaminsiemen-suolaseos bataattiranskalaisiin ja tarjoile heti.

> Rapean tuloksen saat aikaan liottamalla bataattiviipaleita 60 minuutin
ajan ennen kypsennystd. Kuivaa ne sitten hyvin ja ripottele niille tasai-
sesti maissitarkkelysté.
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Kanansiivet

Ainekset 2 henkildlle

6 kanansiiped

10 ml viinietikkaa

pari ripausta tabascoa

mietoa paprikajauhetta

hieman ruskeaa ruokosokeria tai hunajaa
2 il yrttejé

suolaa ja pippuria

5 ml sliya

Valmistus

1)

Sekoita etikka, 8ljy, tabasco, sokeri tai hunaija, yrtit ja mausteet
kulhossa.

2) Lisaa kanansiivet kulhoon ja sekoita tasaisesti marinadiin. Anna
vetdytyd jGdkaapissa mielelléan yon yli.

3) Laita marinoidut kanansiivet kuumailmafriteerauslaitteeseen ja valitse
“Kana"-ohjelma. K&énnd noin 15 minuutin kuluttua sopivilla vélineilla.
Kypsennd vieléd 10-15 minuuttia.

4) Tarkkaile kypsennystapahtumaa vélillé jo p&étd se tarvittaessa, jos
kanansiivet ovat kypsid jo ennen esiasetettua aikaa.

Gyros

Ainekset 2 henkilslle

500 g porsaanlihasuikaleita
2 rkl gyrosmaustetta

10 ml 8ljya

suolaa

Valmistus

1)

2)

Sekoita 8ljy jo gyrosmausteet ja liséd lihasuikaleet. Anna vetéytyd
jédkaapissa parin tunnin ajan mahdollisuuksien mukaan.

Laita liha kuumailmafriteerauslaitteeseen ja kypsenné 200 °C:ssa
noin 15 minuuttia. Valitse siihen “Pihvi”-ohjelma ja mukauta kyp-
sennysaika sopivaksi. Sekoita vélillé sopivalla vélineelld, jotta liha
kypsyisi tasaisesti.
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Marinoitu seesamilohi

Ainekset 4 henkildlle

R -

400 g lohta

1 rkl seesaminsiemenid
25 ml soijakastiketta
25 ml sitruunamehua

1 rkl hunajaa

1 1l paprikajauhetta

suolaa ja pippuria

Valmistus

1)

2)
3)

4)

5)

Sekoita soijakastike yhdessd seesaminsiementen, sitruunamehun,
hunajan, paprikajauheen seka suolan ja pippurin kanssa marinadiksi.

Leikkaa lohi paloiksi ja sekoita marinadiin.

Kypsennd marinoituja lohikuutioita 180 °C:ssa n. 10 minuuttia.
Valitse siihen “Kala”-ohjelma ja mukauta kypsennysaika sopivaksi.

Tarkasta kypsennystapahtuma noin puolessa vilissé aikaa ja sekoita
kypsennettévad tuotetta tarvittaessa hieman.

Tarjoile heti. Tarjoile salaatin kanssa.

Nakkipiilot
Ainekset 4 henkildlle

1 pakkaus lehtitaikinaa
8 nakkimakkaraa
curry-ketsuppia

sinappia

Valmistus

1)
2)
3)
4)

5)

6)

Fl

Anna nakkien kypsyd noin 5 minuutin ajan kuumassa vedessa.
Leikkaa sillé aikaa lehtitaikina n. 1 cm paksuiksi suikaleiksi.

Ota nakit vedestd ja kuivaa ne paperilla painellen.

Kiedo taikinasuikaleet nakkien ympaérille niin, etté molemmat padt
jaavét vapaiksi.

Aseta 4 makkaraa kerrallaan kuumailmafriteerauslaitteeseen ja kyp-
sennd noin 10-13 minuuttia, kunnes lehtitaikina on kullankeltainen.

Tarjoile curry-ketsupin ja sinapin kanssa.
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Taytetyt taikinataskut

&
\1

Ainekset 16 kappaletta

e 200 g lehtitaikinaa (pakaste tai kylmétuote)
e 2 rkl maitoa

¢ Téytettd maun mukaan

Valmistus

1) Leikkaa lehtitaikina kaikkiaan 16 nelisksi (5 x 5 cm).

2) Sijoita jokaisen nelidn keskelle kukkuralleen téytetty teelusikallinen
taytetta.

3) Taita jokainen nelié kolmion muotoiseksi taikinataskuksi. Sivele reunat
tilkalla vettd ja paina ne yhteen haarukalla.

4) Aseta kerrallaan 8 taikinataskua friteerauskoriin ja sivele ne maidolla.
5) Paista “Muffinit"-ohjelmalla 160 °C:ssa n. 15-20 minuuttia kullan-
keltaiseksi.

Ehdotuksia taytteeksi

Kinkku-juusto:

¢ Sekoita keskenéén 50 g tuorejuustoa ja 50 g hienoksi suikaleeksi
leikattua keittokinkkua sekd hieman pippuria.

Ricotta-pinaatti:

¢ Sekoita keskendédn 50 g Ricottaa ja 50 g hyvin kuivaksi valutettua
pinaattia, hieman muskottipéhkingd, suolaa ja raastettua parmesaa-
nia.

Omena-kaneli:

* leikkaa omena pieniksi paloiksi ja sekoita mukaan 1 rkl sokeria,
1 1l kanelia ja pari rusinaa.

Lohi-tuorejuusto:

e Sekoita kesken&dn 50 g tuorejuustoa ja 50 g pieniksi kuutioiksi tai
suikaleiksi leikattua lohta (tuoretta tai savustettua) sekd hieman tillia.
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Katkarapuvartaat

<

Ainekset 4 vartaaseen

4 puuvarrasta

16-20 isoa katkarapua, tuoreita tai sulatettuja
2 valkosipulinkyntt&

2 rkl oliivisliy&

suolaa, pippuria

Valmistus

1)

2)

3)

4)

5)

Kuori valkosipuli ja hienonna se. Sekoita kulhossa hyvin yhdessé
oliiviéljyn kanssa.

Kuori katkaravut tarvittaessa, poista suoli ja pese ne, kuivaa sitten
hyvin talouspaperilla.

Aseta katkaravut valkosipuli-6liymarinadiin, sekoita ja anna vetéytyé
vahint&an 1 tunnin ajan jGékaapissa.

Tydnné& 4-5 katkarapua yhteen vartaaseen. Aseta vartaat friteeraus-
koriin ja kypsennd “Katkaravut”-ohjelmalla 10-13 minuuttia.

K&anna ajan puolivélissa.

Paistetut vihannekset
Ainekset 4 henkildlle

J

30

1 kesékurpitsa

1 punainen paprika

1 keltainen paprika

1 punasipuli

250 g tuoreita herkkusienié
1 1l oliivisljya

Provencen yritejd

suolaa ja pippuria

Valmistus

1)

2)

3)

Fl

Puhdista herkkusienet ja viipaloi ne. Pese vihannekset, poista kannat
ja siemenet ja leikkaa ne pieniksi paloiksi. Kuori sipuli ja leikkaa
renkaiksi tai lohkoiksi.

Sekoita yrtit kulhossa yhdessa oliividljyn kanssa. Liséa kasvikset ja
sekoita kaikki vielé kerran hyvin.

Laita kaikki yhdessé friteerauskoriin ja paista n. 180 °C:ssa noin
15 minuuttia. Ravistele tai kdénnd kypsennysajan puolivélissé.
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Mustikka-banaanimuffinit

(/]

Ainekset 5 muffiniin

100 g vehngjauhoja
1 1l leivinjauhetta

1 kyps& banaani

1 suuri muna

20 g voita

1/2 tl vaniljauutetta
50 g hunajaa

1/2 tl kanelia

100 g mustikoita

Valmistus

1)
2)

3)
4)
5)

Sekoita jauhot ja leivinjauhe suuressa kulhossa.

Murskaa banaani haarukalla ja liséé se kananmunan, voin, vanil-
jauutteen, hunajan ja kanelin kanssa jauho-leivinjauheseokseen ja
sekoita hyvin.

Nostele mustikat varovasti taikinaan.
Jaa taikina muffinivuokiin ja aseta ne kuumailmafriteerauslaitteeseen.

Paista muffineita n. 180 °C:ssa noin 20 minuuttia. Voit testata muffinien
kypsyyttd tydntéméllé niiden keskikohtaan puutikun. Jos tikkuun ei ulos
vedettdessd ole tarttunut taikinaa, muffinit ovat valmiita.
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1. Inledning
Ett stort grattis till din nyképta produkt.

Du har valt en produkt av hég kvalitet. Bruksanvisningen ingér i leveransen
som en del av produkten. Den innehéller viktig information om sékerhet,
anvéndning och &tervinning/kassering.

Las noga igenom alla anvéndar- och sékerhetsanvisningar
innan du bérjar anvénda produkten. Anvénd endast produkten
enligt beskrivningarna och i de syften som anges hér. Lémna
&ver all dokumentation tillsammans med produkten om du
dverlater den till négon annan person.

1.1 Féreskriven anvéndning

Den hdr produkten fé&r endast anvéndas fér att tillaga livsmedel med
varmluft. Produkten ska bara anvéindas i privata hem. Anvénd bara
produkten inomhus i forra utrymmen och aldrig utomhus. All annan eller
utékad form av anvéndning strider mot féreskrifterna. Produkten ska inte
anvandas yrkesmdssigt eller industriellt.

Det finns inga méjligheter att kréiva erséttning fér skador som ér en féljd
av felaktig anvéndning, felaktigt utférda reparationer, ofilldtna dndringar
eller f5r att reservdelar som inte &r godkdnda anvéints. Allt ansvar vilar
p& anvéndaren.

1.2 Varningar och symboler

| den hér bruksanvisningen anvénds féljande varningar (né&r det &r
relevant):

En varning pa den hér nivan innebér en akut farlig situa-
tion.

Om ingenting gérs for att undvika situationen kommer féliden att bli
dédsolyckor eller allvarliga personskador.

> Fslj anvisningarna i varningstexten fér att undvika dédsolyckor
och allvarliga personskador.
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/\ VARNING
En varning pa den hér nivan innebér en eventuellt farlig
situation.

Om ingenting gérs for att undvika situationen kan féliden bli allvarliga
personskador eller dédsolyckor.

> Folj anvisningarna i varningstexten for att minska risken fér allvarliga
personskador och dédsolyckor.

/\ VAR FORSIKTIG
En varning pa den hér nivan innebér en eventuellt farlig
situation.

Om ingenting gérs fér att dtgdrda situationen kan féliden bli person-
skador.

> F&lj anvisningarna i varningstexten fér att undvika personskador.

En varning pa den hér nivan innebaér risk for sakskador.
Om ingenting gérs for att &tgdrda situationen kan féliden bli sakskador.

> Folj anvisningarna i varningstexten fér aft undvika sakskador.

OBSERVERA

> Under Observera finns extra information som hjélper dig att handskas
med produkten.
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2, Sdkerhetsanvisningar

RISK FOR ELCHOCK

»~ Kontrollera om nétspé&nningen éverensstdmmer med upp-
gifterna pé typskylten innan du tar produkten i bruk.

» Produkten far endast anslutas till ett jordat eluttag.

~ Lagg strdmkabeln sé att den inte kan klémmas eller skadas

pd annat satt.

» Anvand endast produkten i torra utrymmen, aldrig utomhus.
Doppa aldrig ner produkten, kabeln eller kontakten i
vatten eller andra véatskor! Annars finns risk fér en livsfarlig
elchock!

» Dra alltid ut kontakten nér du anvént produkten fardigt och
innan du rengdr eller flyttar p& den. Dra alltid i sjélva
kontakten, inte i strdmkabeln.

» Om produkten faller i golvet eller skadas p& annat sétt
far den inte anvéndas mera. Ladmna in den till kvalificerad
fackpersonal fér kontroll och ev. reparation.

» Om stromkabeln skadas pé& den har produkten méste den
bytas ut av tillverkaren, tillverkarens kundtjénst eller en person
med liknande kvalifikationer fér att undvika olyckor.

» Ta aldrig i produkten med vata hander.

/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

» Missbruka inte produkten genom att anvénda den fér andra
dndamdl én de som anges i den hér anvisningen. Om pro-
dukten anvands péd fel satt finns risk fér personskador.

» Se till s& att produkten stér stadigt.

 Lagg kabeln sé att ingen kan trampa pé eller snubbla &ver
den.

~ Anslut produkten till ett [attatkomligt eluttag. Se till s& att
det gér snabbt att dra ut kontakten i nédsituationer.
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/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

>

>

Den hér produkten far anvéndas av barn som &r minst 8 ar
och av personer med begrénsad fysisk, sensorisk eller mental
fsrmaga eller bristande erfarenhet och/eller kunskap om
de halls under uppsikt eller har instruerats i hur produkten
anvands pa ett sdkert sétt och inser vilka risker det innebar.

Barn fér inte rengdra eller serva produkten, savida de inte
ar éver 8 ar och halls under uppsikt.

Barn under 8 ér ska héllas p& avstand frén produkten och
stromkabeln.

Barn fér inte leka med produkten.

Nar produkten anvénds kommer det ut het dnga. Héll dig
pa sakert avsténd frén éngan.

Delar av produkten blir mycket varma nér den anvénds. Ror
inte dessa delar, da kan du brénna dig. Rér inte produktens

insida nér den anvands. Ta bara i handtaget och kontrollde-
larna.

Flytta inte pa produkten nér den anvands, dé kan du brénna
dig!

L&t produkten kallna innan du rengér den eller byter tillbehér.

A VARNING! BRANDRISK!

>

Produkten anvénder bara varm luft fér att tillaga maten.
Hall aldrig olja eller négon annan vétska direkt i pannan.
Det kan bérja brinnal

~ Anvéand inte ndgon extern timer eller ett separat figrrkontroll-

system for att styra produkten.

~ Anvand inte produkten i nérheten av heta ytor eller brannbart

>

material.

Lamna aldrig produkten utan uppsikt nér den anvénds.

38 SE



SILVERCREST’

A VARNING! BRANDRISK!

~ Stall aldrig produkten i nérheten av eller under brénnbara
féremal, sarskilt inte under gardiner eller éverskdp.

~ Stick inte in nagra féremal i ventilationséppningarna pé
produktens baksida och téck inte dver dem.

& AKTAI Het ytal

~ Skydda produkten frén vattendroppar och sténkvatten.
Lat det inte komma in vétska i ventilationsdppningarna pé
produktens baksida.

~ Skydda nonstickbeléggningen och anvénd inga metallfére-
mal, som t ex knivar, gafflar och liknande i produkten. Om
nonstickbeldggningen skadats ska du inte anvénda produkten
langre.

~ Anvand inte produkten utan friteringskorg!

~ Fatta tag undertill p& bada sidor av produkten nér du ska
flytta den. Lyft inte produkten i friteringskorgens handtag.

» Anvdnd bara de tillbehdr som rekommenderas av tillverkaren.
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3. Leveransens innehall och transportinspektion

Produkten levereras med féljande delar som standard:

Varmluftsfrités

Panna
Friteringskorg med sil

Bruksanvisning

3.1 Uppackning

Férpackningsmaterial &r farligt fér barn pa grund av
kvéavningsrisken!

> L&mna aldrig barnen ensamma med férpackningsmaterialet. Hall
barn pé& avsténd frén férpackningen och produkten.

1) Ta upp alla delar av produkten och bruksanvisningen ur férpackningen.

2) Ta bort allt férpackningsmaterial och eventuella klistermérken frén
produkten.

OBSERVERA

> Kontrollera att leveransen &r komplett och att produkten inte har
ndgra synliga skador.

» Om ndgonting fattas eller om leveransen har skadats p& grund av
bristféllig férpackning eller under transporten ska du vénda dig il
vér Service Hotline (se kapitel Service).

3.2 Kassera férpackningen

&

40

Férpackningen ska skydda produkten frén transportskador. Férpacknings-
materialet har valts med tanke pé miljén och de tekniska férutsétiningarna
for avfallshantering och kan dérfér atervinnas.

Genom att &terféra férpackningen till kretsloppet kan vi spara pé révaror
och minska sopberget. Kassera férpackningsmaterial som inte behévs
léngre enligt géllande lokala bestémmelser.

Tank p& miljdn nér du kasserar férpackningen. Observera mérkningen
pé de olika férpackningsmaterialen sé att de kan kéllsorteras och ev.
kasseras separat. Férpackningsmaterialen &r mérkta med férkortningar
(a) och siffror (b) som har f&ljande betydelse: 1-7: plast, 20-22:
papper och kartong, 80-98: komposit.
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4. Lér kénna produkten

Bild A (se uppféllbar sida)
Kontrollfalt med display
Friteringskorg

Sil (avtagbar)
Upplésningsskydd
Upplésningsknapp

Handtag

Panna

Halje

Strdmkabel med kabelbindare

Ventilationsdppningar

Bild B:

60000 O0CO0Q

| den 8vre delen av kontrollféltet @ finns symboler fér de olika programmen
och funktionerna. Symbolerna téinds bara fér aft visa att ett program valts.

Symbolerna i kontrollféltets @ undre del fungerar béde som indikatorer och
som digitala knappar fér att géra olika instéllningar. Vi kallar dem helt enkelt
for knappar fér aft det ska bli l&ttare att lésa texten. Det hérs en kort signal

n&r man rér vid sédana knappar.
Flaktsymbol @@

Visar programmet Muffins

Visar programmet Kyckling

Visar programmet Biff

Visar programmet Fisk

Display (visar temperatur/tillagningstid)
Knapp Programval @

Knapp P&/Av

Knapp Minska temperatur/tillagningstid @
Knapp Start/Stopp

Knapp Oka temperatur/tillagningstid @
Knapp Vélj temperatur/tillagningstid
Visar programmet Pommes frites

Visar programmet Flésk

Visar programmet Rékor

[SECNS AN ESECNC NN NN NN SN )

Visar programmet Grénsaker
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5. Fore forsta anvédndningen

42

Innan du anvénder varmlufisfritésen for férsta géngen méste alla delar
rengdras sa som beskrivs i kapitel Rengéring och skétsel.

BRANDRISK

Det kommer het luft ur ventilationsppningarna @ p& produktens

baksida.

> Téck aldrig éver ventilationsdppningarna.

> Stdll inte produkten direkt under ett &verskap eller véigguttag eller i
nérheten av gardiner, papper och andra léttanténdliga material.

> Se till s& att det finns ett fillréickligt stort utrymme kring produkten
s& att luften kan cirkulera fritt.

1) Stall produkten pé en vagrét, plan, stabil och vérmetélig yta.

OBSERVERA

> Om du ténker stélla fritdsen pé spisen under kdksflakten maste du
kontrollera att spisen ér kall och avsténgd.

2) Sétt kontakten i ett eluttag. Kontrollera att eluttaget &r latt att komma
&t ndr produkten anvénds.

v Alla symboler pé kontrollfgltet @ ténds en kort stund och det kommer
2 korta signaler.

V' P&/Av-knappen @ @ lyser konstant. Produkten &r nu klar fér drift
och star pé standby.

OBSERVERA

> Férsta gdngen produkten kopplas pé kan det hénda att det ryker
och luktar lite av rester fran tillverkningsprocessen. Det &r helt
normalt och ofarligt. Sérj fér god ventilation, t ex genom att &ppna
ett fénster.
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6. Sa har friterar man bast

B | regel behdvs ingen olja nér man lagar mat i varmluftsfritésen. Négra
droppar olja kan dock férhéja smaken. | princip kan alla livsmedel
som kan fillagas i en varmluftsugn ocksé& lagas i varmluftsfritdsen.

B Allt som ska léggas i fritdsen méste vara sé torrt som méjligt. Torka av
det som ska friteras noga innan du légger det i friteringskorgen @.

B Na&r man lagar potatisrétter i varmluftsfritdsen bér fastkokande
potatissorter viljas. Skélj potatisbitarna i rent vatten s& klibbar de
inte ihop ndr de tillagas. Torka potatisen noga innan du légger den
i fritésen.

B Ta noga bort all eventuell is frén djupfrysta livsmedel.

B Kontrollera att det mesta av paneringen sitter kvar och inte lossnar
s& latt frén panerade livsmedel.

B Folj anvisningarna pé férpackningen till det som ska friteras. Stéll in
den temperatur och tid som rekommenderas.

B Om det infe finns nagra anvisningar fér hur ett livsmedel ska friteras
pé férpackningen kan man rétta sig efter uppgifterna som géller for
tillagning i varmluftsugn.

B Lagg inte fér mycket i fritdsen p& samma géng. Fér bésta resultat re-
kommenderar vi att tillreda maximalt 400-500 g djupfrysta pommes
frites samtidigt.

B L&t inte friteringskorgen @ bli dverfulll Fyll inte friteringskorgen éver
MAX-markeringen. Akta s& att det som friteras inte kommer i kontakt
med varmeelementet som sitter upptill inuti produkten.

B Akrylamid &r eft @mne som missténks vara cancerframkallande och
som bildas n&r man friterar stérkelserika livsmedel. Dérfér bor livs-
medel som innehdller mycket stéirkelse som t ex pommes frites bara
bli gyllene och inte mérkgula eller bruna nér de friteras. D& vet man
att det inte har bildats négra héga halter av akrylamid.

B Fér att t ex chicken nuggets och pommes frites ska bli j@mnt friterade
och f& en frasig konsistens méste man skaka om eller vénda dem
1-2 génger under tiden.
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— Dra dé ut pannan @ med friteringskorgen @ ur produkten och
skaka om eller véind bitarna med ett lampligt kéksredskap. Séit
tillbaka pannan @ med friteringskorgen @ igen.

— Friteringsprogrammet avbryts automatiskt nér pannan @ med
friteringskorgen @ tas ut och startar automatiskt om igen s&
snart pannan @ med friteringskorgen @ sditts tillbaka.

B Varmluftsfritésen kan ocksé anvéndas fér att baka muffins eller smé
kakor. Kaksmeten far absolut inte léggas direkt i pannan @ eller
friteringskorgen @. Man mdste fylla smeten i smé& bakformar, t ex
muffinsformar, som sedan placeras i friteringskorgen @.

7. Anvandning

RISK FOR BRANNSKADOR!

> Delar av produkten blir mycket varma nér den anvénds. Rér inte
dessa delar, d& kan du brénna dig.

> Anvdnd grytlappar eller grillhandskar om du méste ta i pannan @
eller friteringskorgen @.

> Det kommer het |uft ur ventilationséppningarna @ pé& produktens
baksida. Rér inget i det hdr omré&det.

> Flytta inte p& produkten nér den anvénds.

AKTA - RISK FOR SAKSKADOR!
> Anvéand aldrig pannan @ utan friteringskorg @.

> Fyll friteringskorgen @ hégst upp fill MAX-markeringen och kontrollera
att det som ska friteras inte kommer i kontakt med vérmeelementet
innanfér héliet ©.

1) Stéll upp produkten sé som beskrivs i kapitel Fére férsta anvéind-
ningen.

2) Férbered det du ska fritera enligt receptet och légg det i friterings-
korgen @.

3) Sétt friteringskorgen @ i pannan @. Det ska héras nér handtaget @
sndpper fast i pannan @.

4) Fér upplésningsskyddet @ Sver upplasningsknappen @.
5) Satt pannan @ med friteringskorgen @ i holiet ©.
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6) Tryck p& Pa/Av-knappen @ @ for att koppla pé kontrollféltet @.
V" Det hérs en kort signal.

v Kontrolldelarnas symboler téinds i den undre delen av kontrollféltet €.
P& displayen (B visas omvéxlande temperaturen 180 °C och tillag-
ningstiden {5 min som stéllts in i forvég.

Du kan nu antingen vélja snabbstartfunktionen, aft starta ett program
med manuellt instélld tillagningstid och temperatur eller et friterings-
program. Las mer om det i féljande kapitel.

OBSERVERA

> Det gér bara att starta produkten om pannan @ inkl. friterings-
korgen @ l&st fast ordentligt i fastet.

7.1 Snabbstartfunktion

Om du inte behéver géra ndgra fler instéliningar kan du anviinda snabb-
startfunktionen och sétta igéing direkt. Tryck p& knappen Start/Stopp
@ for att borja fritera genast. Produkten arbetar med den f&rinstéllda
temperaturen {80 °C och fillagningstiden {5 min. Flaktsymbolen @@ @
blinkar under tillagningstiden.

Du kan nér som helst &ndra tillagningstid och temperatur sé som beskrivs

i foljande kapitel.

7.2 Stélla in tillagningstid och temperatur manuellt

Nér produkten kopplats p& &r knapparna i den undre delen av kontroll-

faltet @ aktiva och lyser. Du kan nér som helst anpassa temperatur och

tillagningstid under ett pdgéende friteringsprogram. Gér dé sé hér:

1) Anvéind knappen @ @ for att vélia om temperaturen eller tillag-
ningstiden ska visas pd displayen @.

2) Tryck pa knappen @ @ for att minska eller p& knappen @ @ for

att 8ka de vérden som visas:

— Temperaturen kan 6kas eller minskas frén 80°C till 200°C och
med 5°C i taget.

— Tillagningstiden kan &kas eller minskas fran 1 till 60 minuter
med 1 minut i taget.

— Varje g&ng man trycker pé en knapp hérs en akustisk signal.
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> Hall négon av knapparmna @ @ eller @ @ intryckt for att snabbare
komma till rétt vérde.

3) Om du inte redan gjort det trycker du snabbt p& knappen @ Start-
Stopp @ for att bérja fritera.

v Flaktsymbolen @ @ och symbolen fér det program som valts blinkar
samtidigt p& kontrollféltet. Produkten vérms upp.

7.3 Anvénda programmen

Produkten har 8 program som stdllts in i férvdig. Né&r man véljer ett pro-
gram ténds motsvarande programsymbol i den évre delen av kontroll-
faltet @. Den temperatur och tillagningstid som stéllts in i férvég visas
pé displayen @. Instéllningarna kan éndras efter ett recept eller egna
Snskemdl s& som beskrivs i féregéende kapitel.

Gor s& har for att stélla in ett program:

1) Tryck pa P&/Av-knappen @ @ om produkten stér pd standby.

v Kontrolldelarnas symboler téinds i den undre delen av kontrollféltet €.

2) Tryck upprepade ganger pé knappen Programval @ @ tills sym-
bolen fér det program du vill ha kommer upp i den &vre delen av
kontrollfaltet @.

v Den temperatur och tillagningstid som stéllts in i férvag for det hér
programmet visas omvéxlande pé displayen @.

OBSERVERA

> Displayen O visar omvéxlande var femte sekund temperaturen och
tillagningstiden. Tryck p& knappen @ @ for att snabbare véixla

mellan visningen av temperatur och tillagningstid.

3) Anpassa ev. temperaturen och tillagningstiden efter dina behov med

knappen @ @ eller @ @.
4) Tryck p& knappen Start/Stopp @ .

v Flaktsymbolen @ @ och symbolen fér det program som valts blinkar
samtidigt p& kontrollféltet. Produkten véirms upp.
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Na&r programmet &r slut sténgs produkten av automatiskt, det hors flera

signaler, flaktsymbolen @@ @ slocknar och 000 blinkar i nagra sekunder

p& displayen . Sedan slocknar alla indikatorer och knappar utom P&/
Av-knappen @ (. Produkten stér dter pd standby.

7.4 Avbryta ett program

Processen kan nér som helst avbrytas fér att t ex kontrollera om det
bérjar bli fardigt eller fér att skaka om eller véinda p& det som friteras.

1) Tryck p& knappen Start/Stopp @ .

v Flaktsymbolen @ @ slocknar och knappen Start/Stopp @ @ bérjar
blinka. Temperaturen och den tid som éterstér visas omvéxlande pé
displayen . Programindikatorn lyser med fast sken.

2) Fatta tag i pannans @ handtag @ och dra ut den ur héljet @.
3) Vénd eller skaka ev. pé& det som ligger i friteringskorgen @.

AKTA - RISK FOR SAKSKADOR!

> Pannan @ och friteringskorgen @ ér férsedda med nonstickbe-
léggning. Skydda nonstickbeléggningen och anvénd inga metallfs-
remal, som t ex knivar, gafflar och liknande nér du ska véinda eller
ta upp maten ur produkten.

4) Sétt tillbaka pannan @ med friteringskorgen @ igen.

5) Tryck pé& knappen Start/Stopp @ @ en géng till.

v Programindikatorn och flaktsymbolen @@ borjar ater att blinka
samtidigt.

v" Programmet fortsatter fill tillagningstiden &r slut.

OBSERVERA

> Pannan @ kan ocksé dras ut ur produkten utan att man férst
mdste trycka p& knappen Start/Stopp @ . Programmet stannar
automatiskt och fortsétter sedan igen s& snart man sétter tillbaka
pannan @. Man behéver inte trycka pd& n&dgon knapp.

7.5 Avsluta ett program

Fér att stdnga av eft program och avsluta fillagningen i fértid eller for att
komma fillbaka fill grundinstéliningarna héller du P&/Av-knappen @ ®
inne i ca 3 sekunder.

v Det hdrs en signal. Alla indikatorer och knappar utom P&/Av-
knappen @ @ slocknar. Produkten stér &ter pé standby.
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7.6 Ta ut det som friterats

RISK FOR BRANNSKADOR!

> Anvdnd grytlappar eller grillhandskar om du méste ta i pannan @
eller friteringskorgen @.

Nar friteringsprocessen avslutats hérs flera akustiska signaler och 800

kommer upp pé displayen (®. Sedan gér produkten automatiskt 6ver fill
standbyléget.

1) Stdng av produkten genom att dra ut kontakten ur uttaget.

2) Ha ett vérmetdligt underldgg i beredskap fér pannan @ och frite-
ringskorgen @ samt ndgot att légga det friterade pd, t ex en tallrik
eller en skal.

3) Fatta tag i pannans @ handtag @ och dra ut den ur héljet @.

AKTA - RISK FOR SAKSKADOR!

> Ta aldrig ut friteringskorgen @ ur pannan @ nér du héller den i
handen, dé kan pannan falla ned. Stéll pannan @ pé ett vérmetd-
ligt underldgg innan du lyfter ut korgen.

4) Fér upplésningsskyddet @ i pilens rikining s& att upplasningsknap-
pen @ blir atkomlig.

5) Tryck pé& upplésningsknappen @ och lyft samtidigt upp friterings-
korgen @ ur pannan @.

6) Still friteringskorgen @ pé ett vérmetaligt underlégg.
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> Pannan @ och friteringskorgen @ &r férsedda med nonstickbe-
léggning. Skydda nonstickbelédggningen och anvénd inga metallfs-
remdl, som t ex knivar, gafflar och liknande nér du ska vénda eller
ta upp maten ur produkten.

7) Ta upp det som friterats ur friteringskorgen @.

8) Lat produkten och fillbehéret bli helt kalla innan de rengérs och stalls
undan.

8. Programtabell

Symbol

20

O IND

=
=

QO ®

De varden som anges i tabellerna eller som har programmerats in i
produkten &r endast rekommendationer. De faktiska fillagningstiderna
kan variera beroende pé livsmedlets beskaffenhet. Kontrollera tillagnings-
processen med j@mna mellanrum.

forinstalld forinstalld till-
Programmet temperatur lagningstid
passar for: (instéllbart (instéllbart
omrade) omrade)
Pommes frites, 200 °C 20 min.
klyftpotatis, rosti (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
Fléisk, mozzarellasticks, 180 °C 10 min.
inbakad korv (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
Smé eller stora rékor 160 °C 13 min.
(skalade) (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
Gronsak 180 °C 22 min.
FEAEE N S (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
Muffins, bakverk, 160 °C 15 min.
kakor (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
Kycklingdelar, kyckling- 200 °C 20 min.
vingar eller -klubbor (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
. . 200 °C 20 min.
Biff, kotlett, schnitzel (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
Fisk, fiskpinnar, 180 °C 18 min.
blackfiskringar (80 - 200 °C) (1 - 60 min.)
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9. Tabell for tillagningstider

| tabellen finns exempel pé vid vilken temperatur och hur lénge olika
livsmedel ska friteras. Om anvisningarna pé férpackningen skilier sig fran
dessa rekommendationer ska du félja anvisningarna pé férpackningen.

Livsmedel

Méngd/
Vikt (g)

Morétter och gronsaker

Pommes frites
(djupfrysta)

Pommes frites (fdrska)

Klyftpotatis
(djupfrysta)

Gronsaker (t ex
zucchini, paprika,
aubergine)

Lok

Kott

Chicken nuggets
(djupfrysta)
Kycklingklubbor
Kycklingbrést
Flaskkotletter
Schnitzel (djupfryst)
Flask

50 SE

helst:
400-500

max.: 800

500

500

helst: 600

max.: 750
200

300

helst: 4 stycken
350
350
2 -3 st
4 st.

Tempe-
ratur

200°C

180 °C
180 °C

180 °C

200 °C
200 °C

180 °C

200 °C
180 °C
200 °C
180 °C
200 °C

Tid

15 - 20 min

30 min

20 - 30 min.

16 -22 min.

22 min.

25 min.
8- 10 min.

15 - 20 min.

22 - 28 min.
10- 15 min.
15 - 25 min.
20 - 25 min.

8 min.

vand/
skaka

Skaka om
2 ganger!

Skaka om
2 ganger!

Skaka om
2 ganger!

Skaka om
3 gdnger?®

Skaka?

Vénd?

Vénd?
Vénd?
Vénd2
Vénd?2
Vénd?
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Fisk

Panerade rékor 10-12 st. 160 °C 6 - 8 min. Vénd?
Smé rékor 200 160 °C  10- 15 min. Vénd?2
Laxfilé 400 180°C  15-18 min. nej
Brod

Bruschetta 4-5st. 200 °C 6 min. nej
Krutonger 200 180 °C 5 min. nej

! Skaka om eller véind efter ca V3 och %5 av tillagningstiden.
2 Skaka om eller véind efter ca halva tillagningstiden.
3 Skaka om eller vénd ca var 5%2:e resp. 6:e minut.
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10. Rengéring och skétsel

/A VARNING - RISK FOR ELCHOCK!
> Dra alltid ut kontakten ur uttaget innan du rengér produkten.

> @ Produkten och dess delar far absolut inte doppas ner i vétskal
Det finns risk for livsfarliga elchocker och skador pé produkten.

/\ VARNING - RISK FOR BRANNSKADOR!

> Lat produkten bli helt kall innan den rengérs.

AKTA - RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd inga frétande eller slipande rengéringsmedel eller t ex
putsmedel eller stalull n&r du rengér fritdsen och tillbehsren. De
kan skada produktens yta och fillbehérens nonstickbeléggning!

10.1 Rengéra tillbehor

For att den ska bli lattare att rengéra kan silen € tas av.

1) Tryck in de tre stoppklamrarna pé silen € och dra upp den ur
friteringskorgen @.

2) Ta bort stérre bitar av livsmedelsrester.

3) Diska ur pannan @, friteringskorgen @ och silen € med varmt
vatten och milt diskmedel och skélj sedan med rent vatten.

4) Anvénd en svamp utan slipverkan och ett milt diskmedel fér att
avlégsna envisa fléickar. Torka bort ev. rester av diskmedlet med
rent vatten.

5) Torka alla delar noga innan du sétter ihop produkten igen.

OBSERVERA

> pw Pannan @), friteringskorgen @ och silen @ kan diskas i
0 maskin. o horoen @ ©

> Det kan fortfarande finnas fukt kvar i héligheter nér produkten
torkats. L&t tillbehdren lufttorka tills de blivit riktigt torra.
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6) Sétt tillbaka silen @ i friteringskorgen @. Akta s& att den inte
hamnar snett. Tryck fast silen med de tre stoppklamrarna sé att
det hérs att den klickar fast.

10.2 Rengéra holjet

1) Rengér produktens hélie med en fuktig trasa. Ta lite milt diskmedel
pé trasan om det behdvs. Eftertorka sedan noga med en trasa som
fuktats med bara rent vatten. Akta s& att det inte kommer in vétska
i ventilationsdppningarna !

2) Torka sedan av produkten med en kékshandduk.
10.3 Rengora produkten invédndigt

1) Anvénd en mjuk svamp som bara fuktats med en aning vatten och
ndgra droppar milt diskmedel fér att rengéra produkten invéndigt.

2) Eftertorka flera génger med en fuktig mikrofiberduk. Skélj och vrid
ur mikrofiberduken mellan varven.

3) Torka produktens insida noga med en kékshandduk.

Ovrigt underhdll far endast utféras av en auktoriserad fackverkstad
eller fillverkarens kundtjénst.

11. Férvaring

1) Fatta tag under produkten i bdda sidorna med bé&da hénderna nér du

ska lyfta upp eller béra den. Lyft aldrig fritdsen i friteringskorgens @
handtag Q!

2) Vira ihop strdmkabeln @ och fixera den med medféljande kabel-
bindare.

3) Séttin pannan @ och friteringskorgen @ i produkten innan du stéller
undan den. D& kan det inte komma in damm eller smuts i fritdsen.

4) Férvara fritésen pd ett torrt och dammfritt stélle.
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12. Atgérda fel

Det gar infe att starta
produkten.

Produkten fungerar
inte.

Maten blir inte riktigt
klar eller ojamnt
friterad efter den
instéllda tiden.

Det ryker och luktar
véldigt mycket nér
produkten anvénds.

Pannan @ med friterings-
korgen @ har inte l8st fast

ordentligt.

Produkten &r inte kopplad

fill ett eluttag.

Produkten &r avsténgd.

Produkten &r defekt.

Du har lagt fér mycket
i friteringskorgen @.

For stora bitar.

Temperaturen &r fér lag
eller fillagningstiden fér
kort.

Livsmedel har kommit i
kontakt med vérmeele-
mentet och brdnts fast.

Kontrollera om pan-
nan @ med friterings-
korgen @ sitter som
de ska i produkten.

Anslut produkten fill
eft eluttag.

Koppla pé& produkten
med P&/Av-knappen

dD.
Kontakta kundservice.

Fyll aldrig friterings-
korgen @ &ver
MAX-markeringen.

Skar ingredienserna

i mindre bitar.

Vénd pé det som tilla-
gas eller skaka korgen
flera génger under
tillagningstiden.

Oka temperaturen
eller férlang tillag-
ningstiden.

Fyll aldrig friterings-
korgen @ &ver
MAX-markeringen.

Om det inte gér att &tgdrda felet eller om det uppstér andra typer av fel ska

du kontakta var kundservice.
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13. Kassera produkten

Symbolen intill med en &verkorsad soptunna pé& hjul betyder att den har
produkten omfattas av direktiv 2012/19/EU. Direktivet féreskriver att
den hér produkten inte fér sldngas bland de vanliga hushéllssoporna nér
den &r uttjant, utan maste lémnas in till speciella insamlingsstallen,
&tervinningsanléggningar eller atervinningsféretag.

Det kostar ingenting att ldmna in produkten till atervinning.
Tank pa miljén och kassera/atervinn produkten pa rétt satt.

@
S A Fraga din kommun eller stadsdelsforvaltning om majligheterna att Idmna
den uttjénta produkten till &tervinning.

14. Tekniska data

Ndatspdnning 230V ~ (véxelstrdm), 50-60 Hz
Mérkeffekt 1400 W
Skyddsklass 1 (@ skyddsjordning)

Nyttovolym i friteringskorg @ 2,2 | upp till MAX-markeringen

" Alla delar av den hér produkten
Qf som kommer i kontakt med livs-

medel ér godkénda fér livsmedel.

15. Garanti fran Kompernass Handels GmbH
Kara kund

Fér den hdr produkten [émnar vi 3 &rs garanti frén och med inkdpsdatum.
Om det skulle vara nagot fel p& produkten finns en lagstadgad reklo-
mationsrétt frén &terférséljaren. Dina lagstadgade réttigheter begrénsas
inte av den garanti som beskrivs i féljande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar frén och med inképsdatumet. Ta vél vara pé kassak-
vittot. Kassakvittot &r ditt kdpbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstdr p& produkten inom tre &r
frén inképsdatumet reparerar vi, byter ut den gratis, eller erséttar képe-
summan beroende pé vad vi anser lampligast. En férutséttning for att
utnyttja garantin &r att den defekta produkten och képbeviset (kassak-
vittot) uppvisas inom den tredriga garantitiden tillsammans med en kort
beskrivning av felet och nér det uppstod.
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Om felet ticks av vér garanti kommer du att f& tillbaka en reparerad
eller en ny produkt. Garantitiden bérjar inte om frén bérjan fér en repare-
rad eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad erséttningsratt

Garantitiden f&rléngs inte fér att man utnyttjat garantin. Det géller éven for
utbytta och reparerade delar. Eventuella skador och brister som existerar
redan vid képet méste rapporteras sé snart produkten packats upp. Nér
garantitiden &r slut maste man sjélv betala fér eventuella reparationer.

Garantins omfattning

Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga kvalitetskriterier och
testats noga fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikationsfel. Garantin técker
inte delar av produkten som utsétts fér normalt slitage och dérfér betrak-
tas som forslitningsdelar och inte heller skador p& &mtéliga delar som t
ex knappar, batterier eller delar av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten skadas eller anvénds och ser-
vas pd fel sétt. Alla anvisningar i bruksanvisningen méste féljas exakt
for att produkten ska kunna anvéndas pé rétt sétt. Produkten far aldrig
anvéndas i andra syften eller hanteras pé& ett séitt som man avr&der frén
eller varnar fér i bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska inte anvéindas yrkes-
mdssigt. Garantin géller inte vid missbruk och felaktig behandling, an-
véndande av vald och vid ingrepp som inte gjorts av var auktoriserade
servicefilial.

Behandling av garantiGrenden

Fér att snabbt kunna behandla ditt drende ber vi dig félja nedanstdende
anvisningar:

B Ha alltid kassakvittot och artikelnumret (IAN) 377118_2110 i be-

redskap vid alla férfragningar.

B Artikelnumret finns pé typskylten p& produkten, en gravyr pd
produkten, p& bruksanvisningens titelblad (nere fill vénster) eller pé
klistermérket p& produktens bak- eller undersida.
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B Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig att férst kontakta den
serviceavdelning som anges nedan pa telefon eller med e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan fillsammans med képbeviset
(kassakvittot) och en beskrivning av felet samt nér det uppstod skick-
as in portofritt till den angivna serviceadressen.

E#3E | Denna och ménga andra handbécker, produktfilmer och installations-
# | mjukvaror kan laddas ned p& www.lidlservice.com.

[=] Med den héar QR-koden kommer du direkt till Lidls servicesida
IR | (www.lidl-service.com) dér du kan &ppna bruksanvisningen genom att

skriva in artikelnumret (IAN) 377118_2110.

15.1 Service

(SE) Service Sverige
Tel.: 0770 930739
E-Mail: kompernass@lidl.se
(FID Service Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

[IAN 377118_2110]

15.2 Importor

Observera att féljande adress inte &r négon serviceadress.
Kontakta férst det servicestéille som anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernoss.com
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16. Recept

Pommes frites

=

Ingredienser fr 2 personer

e 400 g pommes frites (djupfrysta)

e salt

Gor sa hér

1) Lagg dina djupfrysta pommes frites i varmluftsfritésen.
2) Vélj programmet Pommes frites.

3) Ta ut och skaka p& friteringskorgen efter halva tiden s& att de
pommes frites som ligger underst hamnar &verst och tvértom.
Upprepa ev. proceduren efter 5 minuter.

4) Hall sver dina pommes frites pé ett fat och salta och krydda efter
smak. Serveras med en valfri dipsés.

Friterad s6tpotatis

=2

58

Ingredienser fér 2 personer

* 500 g sotpotatis

* 1 msk sesamfrd

¢ 1 nypa havssalt

¢ 5mlolja

Gor sa hér

1) Skala och skér upp sétpotatisen i centimetertiocka stavar.

2) Rosta sesamfréna i en stekpanna utan fett i ca 10 minuter tills de
bérjar dofta. Rér om fréna emellanét.

3) L&t de rostade sesamfréna svalna lite och stét dem sedan i en mortel
tillsammans med saltet.

4) Blanda sétpotatisstavarna med oljan och légg dem i fritésen.
Vilj programmet Pommes frites. Skaka om efter halva tiden.

5) Stré blandningen av sesamfré och salt &ver sétpotatisen och servera
genast.

OBSERVERA

> Lagg sétpotatisstavarna i blét i ca 60 minuter innan de fillagas,
s& blir de knaprigare. Torka sedan av dem noga och stré &ver ett
jdmnt lager potatismjél eller annan stérkelse.
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Kycklingvingar

Ingredienser fér 2 personer

e 6 kycklingvingar

e 10 ml vingger

* négra sténk tabasco

* mild paprika

¢ lite brunt r&socker eller honung

o 2tsk kryddsrter

¢ salt och peppar

* 5mlolja

Gor sa hér

1) Blanda vingger, olja, tabasco, socker eller honung, érter och kryddor
i en skal.

2) Lagg kycklingvingarna i skélen och blanda ihop dem med marinaden.

Lat helst blandningen std och dra éver natten i kylskdpet.

3) Lagg de marinerade kycklingvingarna i fritésen och vélj programmet
Kyckling. Vénd kycklingvingarna med ett lampligt kdksredskap efter
ca 15 minuter. Fritera dem i ytterligare 10-15 minuter.

4) Kontrollera resultatet med jémna mellanrum och avbryt ev. processen
om kycklingvingarna blir férdiga innan den instéllda tiden &r slut.

Gyros

Ingredienser fér 2 personer

e 500 g strimlat flaskkott

¢ 2 msk gyroskrydda

¢ 10 mlolja

e salt

Gor sa hér

1) Blanda kétt, olja och gyroskrydda. L&t helst blandningen st& och dra

ndgra timmar i kylsképet.

2) Lagg kottet i varmluftsfritésen och fritera vid 200 °C i ca 15 minuter.
Vilj programmet Biff och anpassa tillagningstiden. Rér om emellanét
med ett l&dmpligt kéksredskap s& aft bitarna blir j@mnt friterade.
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Marinerad sesamlax

Ingredienser f5r 4 personer
v e 400 g lax

* 1 msk sesamfrd

e 25 ml sojasés

* 25 ml citronsaft

* 1 msk honung

* 1 tsk paprikapulver
* salt och peppar
Gor sa har

1) Rér ihop sojasds, sesamfrén, citronsaft, honung, paprikapulver, salt
och peppar till en marinad.

2) Tarna laxen och blanda ner bitarna i marinaden.

3) Fritera de marinerade laxbitarna i 180 °C ca 10 minuter. Val]
programmet Fisk och anpassa tillagningstiden.

4) Kontrollera resultatet efter halva tiden och rér om vid behov.

5) Servera genast. En fargsprakande sallad passar bra till laxen.

Inbakad korv
Ingredienser fér 4 personer
* 1 paket smérdegsplattor
* 8 kokta korvar
* curryketchup
* senap
Gor sa har
1) Lét korvarna ligga i hett vatten ca 5 minuter.
2) Skér under tiden upp smérdegsplattorna i centimetertjocka remsor.

3) Ta upp korvarna ur vattnet och sug upp véitskan med t ex hus-
hallspapper.

4) linda smérdegsremsorna kring korvarna, men l&t dndarna sticka ut.

5) Lagg 4 korvar &t géngen i fritdsen och fritera i ca 10-13 minuter tills
smérdegen blivit gyllengul.

6) Serveras med curryketchup och senap.
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Fyllda degknyten

&
\1

Ingredienser fr 16 stycken

e 200 g smérdeg (fryst eller f&rsk)

e 2 msk mjslk

¢ Fyllning efter smak

Gor sa hér

1) Skér upp smérdegsplattorna i 16 fyrkantiga bitar (5 x 5 cm).
2) Lagg en tesked fyllning mitt p& varje smérdegskvadrat.

3) Vik smérdegen sa att det bildas en trekant. Pensla kanterna med lite
vatten och tryck ihop den med en gaffel.

4) lagg 8 degknyten &t géingen i friteringskorgen och pensla dem med
mjslk.

5) Valj programmet Muffins och fritera i 160 °C ca 15-20 minuter fill
de blivit gyllengula.

Férslag pa fyllning

Ost och skinka:

* Blanda 50 g férskost med 50 g finstrimlad, kokt skinka och lite

peppar.
Ricotta och spenat:

¢ Blanda 50 g ricotta med 50 g vél avrunnen spenat, lite muskot,
salt och riven parmesan.

Apple och kanel:

e Skér upp &pplet i smé& bitar och blanda med 1 msk socker, 1 tsk
kanel och négra russin.

Lax och férskost:

¢ Blanda 50 g férskost med 50 g finstrimlad eller tdrnad lax (férsk
eller rékt) och lite dill.
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Rakspett

Ingredienser fér 4 spett

4 traspett

16-20 stora rékor, férska eller upptinade
2 vitlsksklyftor

2 msk olivolja

salt, peppar

Gor sa har

1)
2)

3)

4)

5)

Skala och finhacka vitléken. Blanda den noga med olivolja i en skdl.

Skala, rensa och skélj ev. rdkorna och sug upp vétskan med hus-
hallspapper eller liknande.

Lagg rékorna i vitlsksmarinaden, blanda och 1t det st minst 1
timme i kylsképet.

Sé&tt 4-5 rékor pé varje spett. Lagg spetten i friteringskorgen, vélj
programmet Rékor och fritera i 10-13 minuter.

Vand efter halva tiden.

Blandade grénsaker

62

Ingredienser fér 4 personer

1 bit zucchini

1 bit réd paprika

1 bit gul paprika

1 bit rédlsk

250 g farska champinjoner
1 tsk olivolja

provencalska kryddor

salt och peppar

Gor sa har

1) Rensa och skiva champinjonerna. Skélj resten av grénsakerna, ta

bort stock och kérnor och skér dem i mindre bitar. Skala och skér
|&ken i ringar eller klyftor.

2) Blanda kryddorna med olivoljan i en skél. Lagg i grénsakerna och

blanda noga.

3) Lagg allt i friteringskorgen och fritera i ca 180°C ca 15 minuter.
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Blabér- och bananmuffins

Ingredienser fér 5 muffins
e 100 g vetemjsl

e 1 tsk bakpulver

¢ 1 mogen banan

e 1 stort dgg

e 20 gsmor

e 1/2 tsk vaniljessens

¢ 50 g honung

e 1/2 tsk kanel

e 100 g bl&bar

Gor sa hér

1) Blanda mjsl och bakpulver i en stor skal.

2) Mosa bananen med en gaffel och blanda med égg, smér, vanil-
iessens, honung och kanel. Blanda sedan ihop det med mjélet och
bakpulvret.

3) Vand férsiktigt ner bl&bdren i smeten.
4) Férdela smeten i muffinsformar och placera dem i varmluftsfritdsen.

5) Graddaica 180°C ca 20 minuter. Stick in en trdsticka mitt i muf-
finsen fér att se om de &r klara. Om det inte fastnar ndgon smet pé
traistickan &r muffinsen fardiga.
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1. Wstep

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuje sie wysokq jakoscig. Instrukcja obstugi
jest czedciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki na
temat bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji.

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu zapoznaj sie ze
wszystkimi wskazéwkami dotyczqcymi obstugi i bezpieczer-
stwa. Uzywaj produktu wytqcznie zgodnie z zamieszczonym
tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowar. Przekazujqc
produkt osobie trzeciej, dotgcz do niego réwniez calq
dokumentacie.

1.1 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzqdzenie przeznaczone jest wylqcznie do smazenia produktéw
spozywczych z uzyciem gorgcego powietrza. Urzqdzenie przeznaczone
jest do stosowania w gospodarstwach domowych. Urzqdzenie jest
przeznaczone tylko do uzytku w suchych pomieszczeniach i nie nadaje
sie do uzytku na zewnagtrz pomieszczen. Inny sposéb uzycia lub uzycie
wykraczajgce poza powyzszy zakres uznaije sig za niezgodne z prze-
znaczeniem. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do zastosowar komer-
cyjnych ani przemystowych.

Wszelkiego rodzaiju roszezenia z tytutu szkéd powstatych wskutek
uzytkowania urzqdzenia w sposéb niezgodny z przeznaczeniem, nie-
prawidtowo wykonanych napraw, zmian dokonanych bez zezwolenia
lub uzycia niedopuszczonych czgici zamiennych sq wykluczone. Ryzyko
takich dziatan ponosi wytqcznie uzytkownik.

1.2 Zastosowane wskazéwki ostrzegawcze i symbole

W tej instrukeji obstugi uzyto nastepujgcych wskazéwek ostrzegawczych
(o ile majg zastosowanie):

NIEBEZPIECZENSTWO

Ostrzezenie o tym stopniu zagrozenia oznacza sytuacje
niebezpiecznqg.

Zignorowanie takiej niebezpiecznej sytuacji moze spowodowaé
$mieré lub powazne obrazenia.

> Nalezy przestrzegaé zalecen zawartych w tym ostrzezeniu, aby
unikng¢ wypadku $miertelnego lub ciezkich obrazen ciata.
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/\ OSTRZEZENIE

Wskazéwka ostrzegawcza o tym stopniu zagrozenia
oznacza mozliwgq sytuacje niebezpieczna.

Zignorowanie takiej niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié¢ do
ciezkich obrazen ciata lub $mierci.

> Przestrzegaj zaleceh zawartych w tym ostrzezeniu, aby unikng¢
niebezpieczenstwa powaznych obrazen ciata lub $mierci.

/\ OSTROZNIE

Wskazéwka ostrzegawcza o tym stopniu zagrozenia
oznacza mozliwqg sytuacje niebezpieczna.

Nieuniknigcie takiej niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié do
obrazer ciata.

> Aby unikngé obrazen u ludzi, nalezy postepowaé zgodnie z instruk-
cjami podanymi w tej wskazéwce.

Ostrzezenie o tym stopniu zagrozenia oznacza mozliwosé
powstania szkéd materialnych.

Nieunikniecie takiej niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié do
powstania szkéd materialnych.

> Aby unikng¢ szkéd materialnych, przestrzegaj instrukeji zawartych
w tym ostrzezeniu.

> Wskazéwka oznacza dodatkowe informacie, utatwiajgce korzystanie
z urzqdzenia.
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2. Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM

>

>

>

Przed uruchomieniem urzqdzenia sprawdz, czy napiecie
sieciowe jest zgodne z napigciem wskazanym na tabliczce
znamionowe;.

Podtqgczaj urzgdzenie tylko do uziemionego gniazda zasilania.

Kabel zasilajgcy uktadaj w tak, aby nie zostat zacisniety ani
uszkodzony w inny sposdéb.

Urzqdzenia wolno uzywaé wytgcznie w suchych pomiesz-
czeniach. Nie wolno go uzywaé na otwartej przestrzeni.

W zadnym przypadku nie zanurzaj urzqdzenia, kabla za-
silajgcego ani wtyku sieciowego w wodzie ani w zadnej
innej cieczy! Grozi to $miertelnym wypadkiem na skutek
porazenia prgdem elektrycznym!

Po zakoriczeniu uzywania i przed przystgpieniem do czysz-
czenia lub przemieszczenia urzqgdzenia zawsze wyciggaj
wiyk sieciowy z gniazda zasilania. Wyciagajac, ciggnij za
sam wiyk sieciowy, a nie za kabel zasilajqcy.

Nie wigczaj urzadzenia, jesli spadto z wysokosci lub zo-
stato uszkodzone. Zle¢ sprawdzenie i ewentualng naprawe
urzqdzenia wykwalifikowanemu specjaliscie.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego zle¢ jego
wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie
posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzigki temu unikniesz
powaznych zagrozen.

Nigdy nie dotykaj urzqdzenia mokrymi rekami.

A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

>

Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw, niz opisane w tej
instrukciji. Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia grozi obraze-
niami.
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/A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ Ustaw urzqdzenie na stabilnym podfozu.

~ Kabel zasilajgey nalezy utozy¢ tak, aby nikt nie mégt po
nim deptaé ani potkngé sie o niego.

~ Podtgcz urzqdzenie do tatwo dostepnego gniazda zasilania.
Pamietaj, by wtyk sieciowy byt fatwo dostepny w celu wy-
jecia go z gniazda zasilania w przypadku zagrozenia.

~ To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8. roku
zycia oraz przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych bqdz tez osoby
nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub
wiedzy, wytqcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu
w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz
wynikajgcych z niego zagrozer.

~ Czyszczenia ani konserwacji nie mogqg wykonywaé dzieci,
chyba ze ukoriczyty one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

~ Dzieci w wieku ponizej 8 roku zycia nalezy trzymad z dala
od urzqdzenia i kabla zasilajgcego.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.

~ Podczas procesu smazenia uwalniana jest gorgca para.
Zachowaj bezpieczny odstep od wydobywajqcej sie pary.

~ Elementy urzqdzenia nagrzewaiq sie bardzo podczas
pracy. Aby sie nie poparzyé, nie dotykaj ich nigdy podczas
uzywania urzgdzenia. Nie dotykaj wnetrza urzgdzenia, gdy
pracuje. Dotykaj tylko uchwytu i elementéw obstugowych.

~ Podczas dziatania urzqgdzenia nie wolno go przemieszczad,
gdyz grozi to poparzeniem!

~ Przed przystgpieniem do czyszczenia urzqdzenia lub zmio-
ny akcesoriéw odczekaj do jego catkowitego ostygniecia.

70 PL



SILVERCREST’

/A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

~ Urzqdzenie dziata wytqcznie na gorqgce powietrze. Nigdy
nie wlewaj oleju ani innych ptynéw bezposrednio na patelnie.
Niebezpieczerstwo pozaru!

~ Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych ze-
wnetrznych zegaréw sterujgcych ani innego systemu zdalne-
go sterowania.

~ Nie uzywaj urzqdzenia w poblizu gorgcych powierzchni
ani materiatéw tatwopalnych.

~ Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcego urzgdzenia bez nadzoru.

~ Dlatego nigdy nie stawiaj urzqdzenia w poblizu lub pod to-
twopalnymi przedmiotami, a w szczegdlnosci pod firanami
lub wiszgcymi szafkami.

~ Nie wktadaj niczego do szczelin wentylacyjnych z tytu urzg-
dzenia, ani ich nie zakrywai.

& UWAGA! Gorgca powierzchnial

~ Chron urzqdzenie przed kroplami i rozpryskami wody.
Nie pozwdl na przedostanie sie zadnej cieczy do szczelin
wentylacyjnych z tytu urzqgdzenia.

~ Chron powtoke przeciwdziatajgecq przywieraniu, unikajqc
stosowania metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw
itp. W przypadku uszkodzenia powtoki nieprzywierajqcej
urzgdzenie nie powinno byé dalej uzywane.

~ Nie uzywaj urzqdzenia bez wltozonego do niego kosza
do frytowanial

~ W celu przeniesienia urzqdzenia, chwy¢ je od spodu z
boku. Nie nalezy uzywa¢ do tego celu uchwytu kosza do
frytowania.

~ Stosuj wytgcznie akcesoria zalecane przez producenta
urzqdzenia.
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3. Zakres dostawy i przeglqad po transporcie

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:

Frytownica niskottuszczowa

°

® Patelnia
® Kosz do fryfowania z wktadem sitowym
°

Instrukcja obstugi

3.1 Rozpakowanie

NIEBEZPIECZENSTWO

Materiaty opakowaniowe stanowiq zrédto zagrozenia

w rekach dzieci: Niebezpieczernstwo uduszenia!

> Nie wolno dopusci¢, aby dzieci bez nadzoru bawity sie opakowa-
niem. Trzymaj dzieci z dala od opakowania i urzqdzenia.

1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje
obstugi.

2) Usun z urzqgdzenia cate opakowanie i ewentualnie naklejki.

> Urzqdzenie nalezy sprawdzi¢ pod kqtem kompletnosci dostawy
i wystepowania widocznych uszkodze.

> W przypadku niekompletnej dostawy bqgdz wystgpienia uszkodzen
wskutek wadliwego opakowania lub transportu nalezy skontaktowaé
sie z infolinig serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

3.2 Utylizacja opakowania

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniem podczas trans-
portu. Materialy opakowania sq przyjazne dla $rodowiska i mozna je
poddaé procesowi recyklingu.

Oddanie opakowania do punktu zbiérki surowcéw wtérnych pozwoli
zaoszczedzi¢ surowce naturalne i zmniejszy< iloé¢ odpadéw. Zbedne
materiaty opakowaniowe nalezy usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.
Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla $rodowiska.
b Przestrzegaj oznaczen umieszczonych na réznych materiatach opako-
waniowych i w razie potrzeby zutylizuj je zgodnie z zasadami segregacii
a odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq oznaczone skrétami (a)

i cyframi (b) w nastepujgcy sposéb: 1-7: tworzywa sztuczne,
20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.
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4. Zapoznanie sie z urzqgdzeniem

Rysunek A (patrz rozktadana oktadkal)

60000 O0CO0Q

Panel sterowania z wyswietlaczem

Kosz do frytowania

Whkiad sitowy (zdejmowany)
Zabezpieczenie odblokowania

Przycisk odblokowujqcy

Uchwyt

Patelnia

Obudowa

Kabel zasilajgcy z opaskg do przewodéw

Szczeliny wentylacyjne

Rysunek B:

W gérnej czeici panelu sterowania @ rozmieszczone sq symbole dla
poszczegdlnych programéw i funkeji. Swiecq sie one po wybraniu
programu i stuzq wytgeznie do wyswietlania.

Symbole w dolnej czeici panelu sterowania @ sq jednoczesnie wyswietla-
czami i przyciskami ekranowymi oraz stuzq do wprowadzania ustawien.
Dla lepszej czytelnoici sq one tutaj nazywane przyciskami. Po ich dotknieciu
rozlega sig krétki sygnat dzwigkowy.

OO0V BHAS

Symbol wentylatora @9

Wskaznik programu , Muffiny”

Wskaznik programu ,Kurczak”

Wskaznik programu , Stek”

Wskaznik programu ,Ryba”

Wyswietlacz (wskaznik temperatury/czasu smazenia)

Przycisk wyboru programu @

Przycisk wt./wyt

Przycisk zmniejszania temperatury/skracania czasu smazenia <)
Przycisk Start/Stop

Przycisk zwiekszania temperatury/wydtuzania czasu smazenia @
Przycisk wyboru temperatury/czasu smazenia

Wskaznik programu ,,Frytki”

Wskaznik programu ,Bekon”

Wskaznik programu , Krewetki”

Wskaznik programu ,Warzywa”
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5. Przed pierwszym uzyciem

74

Przed pierwszym uzyciem frytownicy niskoftuszczowej wyczys¢ jej
wszystkie elementy w sposéb opisany w rozdziale Czyszczenie
i pielegnacja.

NIEBEZPIECZENSTWO POZARU

Gorqce powietrze wydostaije sie ze szczelin wentylacyjnych @ z tytu

urzqdzenia.

> Nigdy nie zakrywaij szczelin wentylacyjnych.

> Nie stawiaj urzqdzenia bezposrednio pod szafkami wiszgcymi,
gniazdkami $ciennymi, w poblizu zaston, papieru lub materiatéw
tatwo zapalnych.

> Zadbaj o pozostawienie wystarczajqcej ilosci wolnej przestrzeni
wokét urzgdzenia, aby powietrze mogto dobrze cyrkulowaé.

1) Postaw urzqdzenie na poziomej, pfaskiej, stabilnej i odpornej na
dziatanie wysokich temperatur powierzchni.

> Jesli chcesz ustawi¢ frytownice niskottuszczowq pod pochtania-

czem na kuchence pamietaj, aby kuchenka byta wytqczona.

2) Podtgcz wtyk sieciowy do gniazda zasilania. Upewnij sie, ze podczas
pracy urzqdzenia gniazdo zasilania jest zawsze dostepne.

v Wszystkie symbole na panelu sterowania @ zaswiecq sie krétko i
2 razy rozlegnie sig krétki sygnat dzwigkowy.

V' Przycisk wh./wyt. @ @ $wieci sie w sposéb ciggly. Urzqdzenie jest
teraz gotowe do pracy i znajduje sie w trybie gotowosci.

> Podczas pierwszego uruchomienia moze pojawic sie lekkie dymie-
nie i wyczuwalny zapach. Jest to spowodowane wypalaniem sig
pozostatosci srodkéw zastosowanych przy produkeiji urzqdzenia.
Efekt ten jest catkowicie normalny i niegrozny. Pamietaj o zapewnie-
niu odpowiedniej wentylacji w pomieszczeniu, np. przez otwarcie
okna.
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6. Najlepsze sposoby na frytowanie

B Do przygotowania potraw we frytownicy niskottuszczowej z reguty nie jest
potrzebny olej. Jednak dodanie kilku kropel oleju moze wzmocni¢ smak.
Generalnie za pomocg frytownicy niskottuszczowej mozna przygotowywad
wszystkie potrawy, ktére mozna przyrzqdzié w piekarniku z termoobiegiem.

B Do frytowania we frytownicy niskottuszczowej wszystkie produkty
spozywcze muszq by¢ mozliwie jok najbardziej suche. Osusz dobrze
produkty do frytowania zanim wlozysz je do kosza do frytowania @.

B Do przygotowania we frytownicy niskottuszczowej potraw z ziem-
niakéw najlepiej przystosowane sq nie rozgotowujqgce sie gatunki
ziemniakéw. Umyj pokrojone kawatki ziemniakéw czystq wodg, aby
zapobiec sklejaniu sie ich w czasie smazenia. Osusz starannie ka-
watki ziemniakéw, zanim wlozysz je do frytownicy niskottuszczowe;.

B Z zamrozone| zywnosci usuri doktadnie wszelkie krysztatki lodu lub
zamarznietg wode.

B Zadbaqj o to, aby butka tarta nie odchodzita od panierowanych
produktéw i jak najmocniej przylegata do frytowanej potrawy.

B Postepuj zgodnie z instrukcjami dotyczqcymi przygotowania podany-
mi na opakowaniu frytowanego produktu. Ustaw temperature i czas
smazenia zgodnie z zaleceniami.

B Jesli na opakowaniu zywnosci nie ma zalecen dotyczqcych przygo-
towywania jej we frytownicy niskottuszczowej, postepuj zgodnie z
instrukcjami dla piecykéw z termoobiegiem.

B Unikaj frytowania duzych iloéci potraw na raz. Aby uzyskaé najlep-
sze rezultaty zarumienienia, zaleca sig jednorazowe przygotowanie
maksymalnie 400-500 g mrozonych frytek.

B Nie przepetniaj kosza do frytowania @! Napetiaj kosz do frytowania
maksymalnie do oznaczenia MAX. Upewnij sig, ze frytowana potrawa
nie moze dosiegngé grzatki znajdujgcee] sie w gérej czesci wnetrza.

B Akrylamid jest substancjq, ktéra moze mieé dziatanie rakotwércze.
We wzmozonym stopniu powstaje ona podczas frytowania produk-
téw spozywczych zawierajqgcych skrobie. Dlatego potrawy zawiera-
iqce skrobie, takie jak frytki, powinny byé frytowane tylko do uzyska-
nia ztocistozéttego koloru, a nie ciemnego lub brgzowego. Tylko w
ten sposéb mozna uzyskaé potrawe o niskim stezeniu akrylamidu.

B Aby uzyska¢ réwnomierne zarumienienie i chrupigcqg konsystencie,
np. w przypadku frytek lub nuggetséw z kurczaka, frytowang potra-
we nalezy wstrzgsaé lub obracaé 1-2 razy podczas frytowania.
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— W tym celu wyjmij patelnie @ z koszem do frytowania @ z
urzqdzenia i wstrzgsnij frytowany produkt lub odwréé go za
pomocq odpowiednich sztuécdw. Pézniej ponownie wiéz
patelnie @ wraz z koszem do frytowania @.

— Program frytowania zostaje automatycznie zatrzymany po wyciggnie-
ciu patelni @ wraz z koszem do frytowania @ i wigcza sie ponownie
po ponownym wlozeniu patelni @ wraz z koszem do frytowania @.

Frytownicy mozna réwniez uzywaé do przygotowywania wypiekdw,

takich jak muffiny lub mate ciasta. Przy tym jednak ciasta bez-
wzglednie nie wolno dodawaé bezposrednio do patelni @ ani do
kosza do frytowania @. Uzyj matych foremek do pieczenia, takich
jak foremki do muffinéw, ktére nastepnie wypetione ciastem umiesé

w koszu do frytowania @.

7. Obstuga

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA
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>

>

>

>

Elementy urzqdzenia nagrzewajq sie bardzo podczas pracy. Aby sie
nie poparzyé, nie dotykaj ich nigdy podczas uzywania urzqdzenia.
Uzywai $cierki lub rekawic kuchennych, gdy musisz dotykac

patelni @ lub kosza do frytowania @.

Gorqce powietrze wydostaje sie ze szczelin wentylacyjnych @

z tytu urzqdzenia. Nie siegaj do tego obszaru.

Podczas pracy urzqdzenia nie nalezy go przemieszczaé ani zmie-
niaé jego pofozenia.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

>

>

Nigdy nie uzywaj patelni @ bez kosza do frytowania @.

Napetniaj kosz do frytowania @ maksymalnie do oznaczenia
MAX i zwréé uwage na to, aby frytowane produkty nie dotykaty
grzatki we wnetrzu obudowy @.

Ustaw urzqdzenie zgodnie z opisem w rozdziale Przed pierwszym
uzyciem.
Przygotuj potrawe zgodnie z przepisem i umie$é jg w koszu do

frytowania @.

Wiz kosz do frytowania @ do patelni @. Zwréé przy tym uwage
na to, aby uchwyt @ styszalnie zatrzasngt sie w patelni @.

Nasuri zabezpieczenie odblokowania @ na przycisk odblokowujgcy @.
W16z patelnie @ wraz z koszem do frytowania @ do obudowy ©.
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6) Nacisnij przycisk wt./wyt. @ @®, aby wiqczyé panel sterowania @.

V' Rozlegnie sig krétki sygnat dzwigkowy.

v Symbole elementéw obstugowych w dolnej czeici panelu sterowania
@ zaswiecq sie. Na wyswietlaczu @ wskazanie domyslnej tempera-
tury 1B0°C i czasu smazenia {5 min wyéwietlane sq naprzemiennie.

Mozna teraz wybra¢ funkcje szybkiego startu, rozpoczqgé proces

smazenia z recznie ustawionym czasem i temperaturq smazenia lub

uzy¢ jednego z programéw frytowania. Aby uzyska¢ wigcej informacij,
zapoznaj sie z treéciq ponizszego rozdziatu.

> Proces smazenia mozna uruchomié tylko wtedy, gdy patelnia @
wraz z koszem od frytowania @ prawidtowo zatrzasnie sie w
swoim uchwycie.

7.1 Funkcja szybkiego startu

Jedli nie sq potrzebne zadne dodatkowe ustawienia, mozna skorzystad
z funkciji szybkiego startu i natychmiast rozpoczqé proces smazenia. W
tym celu nacisnij przycisk Start/Stop @ @, aby natychmiast rozpoczac
frytowanie. Urzqdzenie pracuje z domyélng temperaturg {80°C i przez
domyslnie ustawiony czas {5 min. Podczas procesu smazenia miga
symbol wentylatora & @.

Czas i temperature smazenia mozna zmienié w dowolnym momencie,
zgodnie z opisem w nastgpnym rozdziale.

7.2 Reczne ustawianie czasu i temperatury smazenia

Gdy urzqdzenie jest wigczone, przyciski w dolnej czeéci panelu stero-
wania @ sq aktywne i $wiecq sie. W kazdej chwili mozesz dostosowad
temperature i czas smazenia do swoich potrzeb, nawet gdy trwa pro-
gram smazenia. W tym celu nalezy wykonaé ponizsze czynnoéci:

1) Przyciskiem @ @ wybierz, czy temperatura lub czas smazenia sq
wyswietlane na wyswietlaczu @.

2) Nacisnij przycisk @ @, aby zmniejszy¢ wyswietlane wartosci lub
nacisnij przycisk @ @, aby je zwiekszy¢:
— Temperature mozesz zwigkszaé lub zmniejsza¢ w zakresie od

80°C do 200°C w krokach co 5°C.

— Czas gotowania mozna zwigkszaé lub zmniejszaé w zakresie
od 1 do 60 minut w krokach co 1 minute.

— Po kazdym nacisnieciu przyciskéw rozlega sie sygnat dzwigkowy.
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> Mozna przytrzymaé wcisniete przyciski @ @ lub @ @, aby
szybko przewing¢ wartosci.
3) Jedli to jeszcze nie nastqpito, rozpocznij proces smazenia naciskajgc

przycisk @ Start-Stop @.

v Na panelu sterowania migajq jednoczesnie symbol wentylatora @& @
oraz symbol wybranego programu. Urzqdzenie zaczyna sie nagrze-
wad.

7.3 Korzystanie z programow

78

Urzqdzenie posiada 8 domyslnie ustawionych programéw smazenia. Po
wybraniu jednego z programéw w gérnej czesci panelu sterowania @
zapala sie symbol odpowiedniego programu. Domyélnie ustawiona
temperatura i czas smazenia sq wyswietlane na wyswietlaczu .
Ustawienia te mozna zmienia¢ w zaleznoci od przepisu lub wiasnych
potrzeb, jak opisano w poprzednim rozdziale.

Tak mozna ustawié program:

1) Naciénij przycisk wt./wyt. @ @, jedli urzgdzenie znajduije sie
w trybie gotowosci.

v Symbole elementéw obstugowych w dolnej czeéci panelu sterowa-
nia @ zaswiecq sie.

2) Nacisnij przycisk wyboru programu @ @ tak czesto, az w gérnej
czedci panelu sterowania @ zaswieci sie symbol zgdanego programu.

v" Domyélnie ustawiona temperatura i czas smazenia dla tego programu
sq wyséwietlane naprzemiennie na wyswietlaczu .

> Na wyswietlaczu (O temperatura i czas smazenia zmieniajq sie co
5 sekund. Aby szybciej przetqcza¢ migdzy temperaturq a czasem

smazenia, naciénij przycisk @ .

3) Dopasuj ewentualnie temperature i czas smazenia za pomocq
przycisku @ @ lub @ @ do swoich potrzeb.

4) Naciénij przycisk Start/Stop @ @.

v Na panelu sterowania migajq jednoczesnie symbol wentylatora €@ @
oraz symbol wybranego programu. Urzqdzenie zaczyna sie
nagrzewad.
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Urzqdzenie wytqcza sig automatycznie po zakoriczeniu programu.:
kilkakrotnie rozlega sie sygnat dzwiekowy, symbol wentylatora @& @
gasnie, a na wyswietlaczu @ miga , 800" przez kilka sekund. Nastep-
nie wskazniki gasng za wyjgtkiem przycisku wh./wyt. @ @. Urzgdzenie
znajduije sie ponownie w trybie gotowosci do pracy.

7.4 Przerwanie programu

Proces smazenia mozna przerwaé w dowolnym momencie, np. aby sprawdzié
stopier zarumienienia lub wstrzgsngé frytowany produkt albo go obrécié.

1) Naciénij przycisk Start/Stop @ @.

v Symbol wentylatora @ @ gasnie, przycisk Start/Stop @ @ miga.
Temperatura i pozostaty czas wyswietlane sq naprzemiennie na
wyswietlaczu B. Wskaznik programu $wieci sie w sposéb ciagly.

2) Wyciqgnij patelnie @ za uchwyt @ z obudowy @.

3) Obréé lub wstrzgsnij frytowany produkt w koszu do frytowania @.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Patelnia @ i kosz do frytowania @ posiadajg powtoke nieprzy-
wierajgcg. Chrof powtoke nieprzywierajacq, unikajge podczas
obracania lub wyjmowania produktu stosowania metalowych
przedmiotéw, np. nozy, widelcéw itp.

4) Witéz ponownie patelnig @ z koszem do frytowania @.

5) Nacisnij ponownie przycisk Start/Stop @ .

v Wskaznik programu i symbol wentylatora @& @ migajq ponownie
jednoczesnie.

v Program jest automatycznie kontynuowany do kofica czasu smazenia.

> Mozna wyjqé patelnie @ z urzgdzenia, bez koniecznosci wcze-
$niejszego nacisniecia przycisku Start/Stop @ . Program zatrzy-
muje sie automatycznie i jest wznawiany po ponownym witozeniu
patelni @. W tym celu nie trzeba naciskaé zadnego przycisku.

7.5 Anulowanie programu

Aby anulowaé program, przedwczesnie zakonczy¢ proces smazenia
lub powrécié do ustawieh podstawowych, naciénij i przytrzymaj przycisk
wt./wyl. @ @ przez ok. 3 sekundy.
v' Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy. Wszystkie wskazniki zgasng za
wyijatkiem przycisku wh./wyt. @ @. Teraz urzqdzenie jest ponownie
w trybie gotowoéci do pracy.
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7.6 Wyjmowanie frytowanych produktéw

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

> Uzywaij $cierki lub rekawic kuchennych, gdy musisz dotykaé patelni
@ |ub kosza do frytowania @.

Po zakohczeniu procesu frytowania kilkakrotnie rozlegnie sig sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu @ pojawi sie ,000". Nastepnie urzg-
dzenie automatycznie przetgcza sig w tryb gotowosci.

1) Wylqez urzqdzenie wyciggajgc wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

2) Przygotuj odporng na wysokie temperatury podktadke pod patelnie
@ i kosz do frytowania @ jok réwniez naczynie, np. talerz lub
miske na frytowane produkty.

3) Wyciqgnij patelnie @ za uchwyt @ z obudowy @.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie odiqczaj kosza do frytowania @ od patelni @, trzymajqc
ie w reku, gdyz w przeciwnym razie patelnia upadnie.
W tym celu nalezy umiesci¢ patelnie @ na podktadce odpornej
na dziatanie wysokich temperatur.

4) Przesuh zabezpieczenie odblokowania @ w kierunku wskazanym
strzatkq, az przycisk odblokowujgcy @ stanie sie dostepny.

5) Nacisngé przycisk odblokowujgcy @ i jednoczesnie podnies kosz
do frytowania @ do géry wyjmujgc go z patelni @.

6) Postaw kosz do frytowania @ na podktadce odpornej na dziatanie
wysokich temperatur.
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> Patelnia @ i kosz do frytowania @ posiadajq powtoke nieprzy-
wierajqcg. ChroA powlfoke nieprzywierajgcq, unikajgc podczas
obracania lub wyjmowania produktu stosowania metalowych
przedmiotéw, np. nozy, widelcéw itp.

7) Wyimij frytowane produkty z kosza do frytowania @.

8) Przed przystgpieniem do czyszczenia i odtozeniem na miejsce urzg-
dzenie i akcesoria powinny catkowicie ostygngé.

8. Tabela programow

Wiartoéci podane w tabelach lub wstepnie zaprogramowane w urzqdzeniu
stuzq lepszej orientacji. Rzeczywiste czasy smazenia mogq sig rézni¢ w zalez
nosci od rodzaju zywnosci. Nalezy regularnie kontrolowaé proces smazenia.

ustawiona zaprogramo-
. domyslnie wany czas
Symbol Prog:ti:lmd:?da|e temperatura smazenia
¢ co (ustawiany (ustawiany
zakres) zakres)
Frytki, t6deczki ziemnia- 200°C 20 min
cToms, Bésﬁ (.szwcicarskie (80 - 200°C) (1 - 60 min.)
placki ziemniaczane)
@ Bekon, paluszki mozza- 180°C 10 min.
relli, kietbaski w ciescie (80 - 200°C) (1 - 60 min.)
Krewetki, krewetki 160°C 13 min
(bez skorupy) (80 - 200°C) (1 - 60 min.)
A s 180°C 22 min
A (80 - 200°C) (1 - 60 min.)
: 5018 160°C 15 min
Muffiny, wypieki, ciasta (80 - 200°C] (1 - 60 min)
Czesci drobiu, skrzydet- 200°C 20 min
.
< ka lub udka z kurczaka (80 - 200°C) (1 - 60 min.)
. 200°C 20 min
Steki, kotlety, sznycle (80 - 200°C) (1 - 60 min.)
WL Ryby, paluszki rybne, 180°C 18 min
Q kalmary (80 - 200°C) (1 - 60 min.)
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9. Tabela czaséw smazenia

Tabela podaje przyktadowo, jakie produkty zywnosciowe nalezy sma-
zyé w jakiej temperaturze i jaki jest potrzebny czas smazenia. W przy-
padku, gdy wskazéwki podane na opakowaniu produktu rézniq sig od
podanych w tej tabeli, postepuj zgodnie z instrukcjami na opakowaniu.

Produkt
spozywczy

llosé /
Masa (g)

Ziemniaki i warzywa

Frytki (TK)

Frytki ($wieze)

tédeczki ziemnia-
czane (TK)

Warzywa (np.
cukinia, papryka,
baktazan)

Cebula

Mieso

Nuggetsy z kurczaka
(TK)

Udka z kurczaka

Piers z kurczaka
Kotlety wieprzowe
Sznycle (TK)
Bekon

82 PL

optymalnie:
400-500
maks.: 800

500

500

optymalnie:

600
maks.: 750

200

300

optymalnie:

4 szt.
350
350
2 - 3 szt.
4 szi.

Tempe-
ratura

200°C

180°C

180°C

180°C

200°C

200°C

180°C

200°C

180°C
200°C
180°C
200°C

Czas
15 - 20 min
30 min
20 - 30 min
16 - 22 min
22 min
25 min
8 - 10 min
15 - 20 min
22 - 28 min
10 - 15 min
15 - 25 min
20 - 25 min
8 min

obréci¢/
wstrzg-
snq¢

2 razy
wstrzg-
snqc!

2 razy
wstrzg-
snqc!

2 razy
wstrzg-
sngé!

3 razy
wstrzg-
sngé®

wstrzg-
snqé?

obrécic?

obréci¢?

obrécic?
obrécic?
obréci¢?

obrécic?
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Ryba

Panierowane krewetki 10 - 12 szt. 160°C 6 - 8 min obréci¢?
Krewetki 200 160°C 10 - 15 min  obrécié?
Filet z fososia 400 180°C 15 - 18 min nie
Chleb

Bruschetta 4-5 szt. 200°C 6 min nie
Grzanki 200 180°C 5 min nie

! Po ok. Y3 i %3 czasu smazenia wstrzgsngé/obrécié.
2 Wstrzgsngé/obrécié¢ po okoto potowie czasu smazenia.
3 Po ok. 52 lub 6 minutach wstrzgsngé.
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10. Czyszczenie i konserwacja

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia najpierw wyciggnij wtyk sieciowy
z gniazda zasilania.
> @ W zadnym wypadku nie wolno zanurzaé urzqdzenia w

cieczach! Mogtoby to spowodowaé porazenie prgdem
elekirycznym i uszkodzenie urzqdzenia.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

> Przed czyszczeniem nalezy odczekad na schtodzenie sie urzgdzenia.

> Do czyszczenia nie uzywaj zrgcych ani szorujgcych érodkéw/ma-
teriatéw czyszczqcych, jok np. mleczka do czyszczenia ani wetny
stalowej. Mogq one uszkodzié¢ powierzchnig urzqdzenia i nieprzy-
wierajgcg powfoke akcesoriéw!

10.1 Czyszczenie akcesoriow

84

Whkiad sitowy € mozna zdjqé w celu tatwiejszego czyszczenia.

1) Wycisngé wkiad sitowy @ za trzy klamry zabezpieczajgce do géry
z kosza do frytowania @.

2) Usun zgrubne resztki jedzenia.

3) Umyj patelnie @, kosz do frytowania @ i wkiad sitowy € w cieptej
wodzie z dodatkiem tagodnego ptynu do mycia naczyn, a nastepnie
wyplucz je czystq wodaq.

4) W przypadku trudnych do usuniecia zabrudzeh uzyj nieszorujqcej

gabki z dodatkiem fagodnego ptynu do mycia naczyn. Przetrzyj
czystq wodq, aby usunqé ewentualne pozostatoici detergentu.

5) Przed ponownym zmontowaniem urzqdzenia doktadnie wysusz
wszystkie jego elementy.

> S Patelnia @ i kosz do frytowania @ wraz z wktadem sitowym
(0). L .
© nadajq sie do mycia w zmywarce.
> Po wysuszeniu w zagfebieniach moze nadal pozostawaé wilgoé.
Pozostaw akcesoria do catkowitego wyschniecia na powietrzu.
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6) Wiéz wktad sitowy € z powrotem do kosza do frytowania @.
Nalezy przy tym uwazaé, aby sie nie zaklinowat. Weiénij go mocno
w trzy zaczepy blokujgce, az ustyszysz klikniecie.

10.2 Czyszczenie obudowy

1) Urzqdzenie czy$é wilgotng $ciereczkq. W razie koniecznosci uzyj
niewielkiej iloéci ptynu do mycia naczyn. Nastepnie zmyj powierzch-
nie doktadnie szmatkg zmoczonq tylko czystq wodq. Upewnij sie, ze
do szczelin wentylacyjnych O urzqdzenia nie dostanie sig ciecz!

2) Nastepnie osusz za pomocq écierki.

10.3 Czyszczenie wnetrza
1) Wyczy$¢ wnetrze za pomocq migkkiej gabki zwilzonej niewielkg
iloécig wody i kilkoma kroplami tagodnego $rodka czyszczqcego.

2) Wytrzyj kilkakrotnie wilgotng $ciereczkq z mikrofibry. W migdzyczasie
wyptucz $ciereczkg w wodzie i wycisnij.

3) Osusz dobrze wnetrze cierkq.

Inne prace konserwacyjne powinny by¢ wykonywane przez autoryzo-
wany warsztat lub serwis.

11. Przechowywanie

1) Podnos lub przeno$ urzqdzenie chwytajqc je obiema rekoma z boku
od spodu. Nigdy nie uzywaj do tego celu uchwytu @ kosza do
frytowania @!

2) Zwin kabel zasilajgcy @ i zamocuj go za pomocq opaski do prze-
woddw.

3) Schowaij urzqdzenie z wlozong patelniq @ i koszem do frytowania @.
W ten sposéb wnetrze urzqdzenia oraz akcesoria pozostang czyste
i wolne od kurzu.

4) Przechowuj urzqdzenie w suchym i niezapylonym miejscu.
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12. Usuwanie usterek

Nie mozna urucho-
mié urzqgdzenia.

Urzqgdzenie nie
dziata.

Potrawy sq niedosma-
Zone lub nieréwno-
miernie wysmazone
W wyznaczonym
czasie.

Silne wydzielanie
dymu lub zapachu
podczas procesu
smazenia.

Patelnia @ wraz z koszem
do frytowania @ nie jest
prawidtowo zatrzasnieta.

Urzgdzenie nie zostato
podiqczone do gniazda
zasilania.

Urzqdzenie jest wytgczone.

Urzqdzenie jest uszko-
dzone.

Zbyt duzo jedzenia w
koszu do frytowania @.

Za duze kawatki.

Temperatura jest zbyt niska
lub czas smazenia zbyt

krotki.

Zywnosé dotyka grzatki i
przypala sie na niej.

Zwréé uwage na
prawidtowe osadzenie
patelni @ z koszem
do frytowania @

w obudowie.

Podiqcz urzqdzenie
do gniazda zasilania.

Wiqcz urzgdzenie,
naciskajgc przycisk
wh/wyt. ®.
Skontaktuj sie

Z serwisem.

Nie nalezy przekra-
czaé oznaczenia
MAX w koszu do
frytowania @.

Pokréj produkty na
mniejsze kawatki.
Podczas smazenia
nalezy kilkakrotnie
obrécié potrawe lub
wstrzgsngé niq.
Zwigkszy¢ temperatu-
re lub wydtuzy¢ czas
smazenia.

Nie nalezy przekra-
czaé oznaczenia
MAX w koszu do
frytowania @.

Jezeli nie mozna usungé usterki lub gdy wystepujq inne rodzaije usterek,

nalezy zwréci¢ sie do naszego serwisu.
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13. Utylizacja urzgdzenia

Widoczny obok symbol przekreslonego pojemnika na kétkach na $mieci
oznacza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom dyrektywy
2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego urzgdzenia nie
wolno wyrzucaé wraz ze zwyklymi odpadami domowymi, lecz nalezy je
oddaé do wyspecjalizowanych punktéw zbiérki odpadéw, centréw
recyklingu lub zaktadéw utylizacji odpaddw.

Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron srodowi-
sko i usuwaj odpady w prawidlowy sposéb.

Informacje na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzqdzenia

@
SN
%A mozna uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.

14. Dane techniczne

Napigcie zasilania PR = (el pemicny )

50-60 Hz
Moc znamionowa 1400 W
Klasa ochronnosci I (@ uziemienie ochronne)

Pojemno$¢ uzytkowa kosza do

. 2,2 | do oznaczenia MAX
frytowania @

Wszystkie czgici tego urzqdzenia

Q'P majqce kontakt z Zzywnosciq sq
do tego odpowiednio dopusz-
czone.
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15. Gwarancja KompernaB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzgdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczgc od daty zakupu. W
przypadku wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez
nasze opisane ponizej warunki gwarancji.

Warunki gwarancji

Okres gwaranciji rozpoczyna sig od daty zakupu. Nalezy zachowaé
paragon. Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie w nim
wada materiatowa lub produkcyjna, produkt zostanie wedle naszego
uznania nieodpfatnie naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie
zwrécona jego cena. Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwaran-
cyjnego jest dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu uszkodzo-
nego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu (paragonem) oraz krétkim
opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, ofrzymasz z powrotem na-
prawiony lub nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu
cywilnego wraz z wymiang produktu lub jego istotne| czeéci rozpoczyna
sie nowy okres gwarancyjny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza okresu gwaranciji. Doty-
czy to réwniez wymienionych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosié¢ bezpos$rednio po rozpako-
waniu urzqdzenia. Po uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odpfatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq
skrupulatnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyjne. Niniejsza
gwarancja nie obejmuje czeéci produktu, podlegajgcych normalnemu
zuzyciu, ani uszkodzen czedci tatwo tamliwych, np. przetgcznikédw,
akumulatoréw, lub czeéci wykonanych ze szkla.

PL



SILVERCREST’

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$¢, jedli produkt zostat uszko-
dzony, nie uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie.

W celu zapewnienia prawidtowego stosowania produktu nalezy $ciéle
przestrzegaé wszystkich instrukcji wymienionych w instrukcjach obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepowania, ktérych
odradza sie w instrukgji obstugi lub przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylgceznie do uzytku domowego, a nie do
zastosowar komercyjnych. Niewtaéciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzy-
wanie go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub
ingerencja w urzqdzenie, dokonywana poza naszymi autoryzowanymi
punktami serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.

Readlizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z
ponizszymi wskazdwkami:

B W przypadku wszelkich pytah przygotuj paragon fiskalny oraz numer
artykutu (IAN) 377118_2110 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej na
produkcie, wygrawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytu-
towej instrukcji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu
bqdz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, pro-
simy o kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z
dotgczonym dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq
wystgpienia usterki wystaé nieodpfatnie na przekazany wezeséniej
adres serwisu.

&3 E | Ne stronie www.lidiservice.com mozesz pobrac te i wiele innych
# | instrukeji, filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$é bezposrednio na strone
IR | serwisu Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé¢ instrukcje

obstugi, wpisujgc numer artykutu (IAN) 377118_2110.
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15.1 Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996

E-Mail: kompernass@lidl.pl
[IAN 377118_2110]

15.2 Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.komperncss.com
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16. Przepisy

Frytki

=

Sktadniki dla 2 oséb
e 400 g frytek (mrozonych)
sél
Przygotowanie
1) Umiesci¢ zamrozone frytki w frytownicy niskottuszczowe.
2) Wybraé program ,Frytki”.

3) Wyijqé kosz do frytowania w pofowie czasu smazenia i wstrzqsngé
lub roztozy¢ frytki w koszu tak, aby dolne znalazly sie na gérze.
W razie potrzeby powtdrzy¢ czynnoséé po kolejnych 5 minutach.

4) Po zakonczeniu programu wlozyé frytki do naczynia, posoli¢
i doprawi¢ do smaku. Podawad z dowolnie wybranym dipem.

Frytki z batatow

=2

Sktadniki dla 2 oséb

¢ 500 g batatéw

e 1tyzka sezamu

* 1 szczypta soli morskiej
e 5mloleju
Przygotowanie

1) Obraé bataty i pokroi¢ na paski o grubosci 1 cm.

2) Opieka¢ sezam bez tluszczu przez ok. 10 minut na patelni, az zacznie
unosié sie zapach. W migdzyczasie wymieszaé nasiona sezamu.

3) Uprazone ziarna sezamu lekko ostudzié i rozgnie$é w mozdzierzu
razem z solq.

4) Wymieszaé surowe frytki z batatéw z olejem i umiesci¢ je w frytow-
nicy niskottuszczowej. Smazy¢ z programem , Frytki”. Wstrzgsngé
w potowie czasu smazenia.

5) Mieszaning soli z sezamem wymiesza¢ z frytkami z batatéw i podaé
bezposrednio.

> Aby uzyskaé chrupiqce frytki, przed smazeniem namocz frytki
z batatéw w wodzie przez 60 minut. Nastepnie osusz je dobrze
i posyp réwnomiernie mgkg ziemniaczang.
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Skrzydetka z kurczaka

Sktadniki dla 2 oséb
o 6 skrzydetek z kurczaka

* 10 ml octu winnego

*  kilka kropli tabasco

*  papryka pétstodka

* troche brgzowego cukru trzcinowego lub miodu

o 2tyzeczki ziét

o sélipieprz

* 5 mloleju

Przygotowanie

1) Wymieszaé w misce ocet, olej, tabasco, cukier lub miéd, ziota
i przyprawy.

2) Umiesci¢ skrzydetka kurczaka w misce i réwnomiernie wymieszaé
z marynatq. Najlepiej pozostawié na noc w lodéwce.

3) Umiesci¢ zamarynowane skrzydetka kurczaka w frytownicy nisko-
ttuszczowej i wybraé program ,Kurczak”. Po ok. 15 minutach prze-
wréci¢ na drugq strong, uzywajqc odpowiednich sztuécdw. Smazyd
przez kolejne 10-15 minut.

4) Sprawdzié proces smazenia w migdzyczasie i w razie potrzeby
przerwad, jedli skrzydetka z kurczaka sq upieczone przed uptywem
ustawionego czasu.

Gyros

Sktadniki dla 2 oséb
@ * 500 g siekanej wieprzowiny

* 2 tyzki stotowe przyprawy gyros
* 10 ml oleju

o Sol

Przygotowanie

1) Wymieszaé olej i przyprawe gyros a nastepnie dodaé do siekanej
wieprzowiny. Pozostawi¢ na ile to mozliwe na kilka godzin w lodéwce.

2) Whozy¢ migso do frytownicy niskottuszczowej i w temperaturze
200°C smazy¢ przez ok. 15 min. W tym celu wybra¢ program , Stek”
i dopasowaé odpowiednio czas smazenia. W miedzyczasie zamie-
szaé odpowiednimi sztuécami, aby migso usmazyto sig réwnomiernie.
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Marynowany tosos sezamowy

! Sktadniki dla 4 oséb

400 g fososia

1 tyzka sezamu

25 ml sosu sojowego

25 ml soku z cytryny

1 tyzka miodu

1 tyzeczka papryki w proszku

sél i pieprz

Przygotowanie

1)
2)
3)
4)

5)

Wymieszaé sos sojowy z sezamem, sokiem z cytryny, miodem,
mielong paprykg, solq i pieprzem do uzyskania marynaty.

tososia pokroi¢ w kostke i wymiesza¢ z marynatq.

Marynowane kostki fososia smazy¢ w temperaturze 180°C przez
ok. 10 minut. W tym celu nalezy wybraé program ,Ryba” i odpo-
wiednio ustawi¢ czas smazenia.

Sprawdzi¢ proces smazenia w potowie i w razie potrzeby nieco
przemieszaé smazong potrawe.

Podaé od razu. Do tego pasuje kolorowa satatka.

Kietbaski pieczone
Sktadniki dla 4 oséb

1 opakowanie ciasta francuskiego
8 parzonych kietbasek

Ketchup curry

Musztarda

Przygotowanie

1)
2)
3)
4)

5)

6)

Pozostawié kietbaski w gorqcej wodzie na okoto 5 minut.
W miedzyczasie pokroié ciasto francuskie na ok. 1 cm cienkie paski.
Wyjaé kietbaski z wody i osuszyé.

Owingé paski ciasta wokét kietbasek, pozostawiajgc dwa korice
wolne.

Do rozgrzane;j frytownicy niskottuszczowej wktadaé po 4 kietbaski
i smazyé przez ok. 10-13 minut, az ciasto francuskie stanie sie
ztotobrgzowe.

Podawa¢ z ketchupem curry i musztardg.
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Pierogi z nadzieniem

&
\1

94

Sktadniki na 16 sztuk

* 200 g ciasta francuskiego (mrozonego lub z lodéwki)

o 2tyzki mleka

¢ Nadzienie wedlug uznania

Przygotowanie

1) Ciasto francuskie pokroié¢ na 16 kwadratéw (5 x 5 cm).

2) Na $rodek kazdego kwadratu natozy¢ czubatq tyzeczke nadzienia.

3) Ztozy¢ kazdy kwadrat w tréjkgtny pierozek, zawijajac go na drugg
strone. Posmarowaé brzegi odrobing wody i $cisng¢ widelcem.

4) Umiescié 8 pierogéw w koszu do frytowania i posmarowaé je
mlekiem.

5) Piec w programie ,Muffiny” w temperaturze 160°C przez ok.
15-20 minut, do uzyskania ztotego koloru.

Propozycje nadzienia

Szynka i ser:

¢ Wymieszaé 50 g twarogu z 50 g gotowanej szynki pokrojonej
w cienkie paski i odrobing pieprzu.

Szpinak z ricottq:

*  Wymiesza¢ 50 g ricotty z 50 g dobrze odsqczonego szpinaku,
odrobing gatki muszkatotowej, solq i startym parmezanem.

Jabtko z cynamonem:

¢ Pokroié jabtko na mate kawatki i wymieszaé z 1 tyzkg cukru,
1 fyzeczkqg cynamonu i kilkoma rodzynkami suttariskimi.

Twarozek z tososiem:

*  Wymieszaé 50 g twarozku z 50 g tososia ($wiezego lub wedzonego)
pokrojonego w drobng kostke lub paski i odrobing koperku.
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Szasztyk z krewetek

<

Sktadniki na 4 szaszlyki

e 4 drewniane patyczki do szasztykéw

e 16-20 krewetek, $wiezych lub rozmrozonych
e 2 zqgbki czosnku

e 2 tyzki stotowe oliwy

e Sél, pieprz

Przygotowanie

1) Obraé i drobno posieka¢ czosnek. Wymieszaé w misce razem
z oliwg z oliwek.

2) Krewetki obraé, oczysci¢ i umyé, jeéli to konieczne, a nastepnie
osuszy¢ recznikiem kuchennym.

3) Wiozy¢ krewetki do marynaty czosnkowo-olejowej, wymieszaé
i odstawi¢ do lodéwki na co najmniej 1 godzine.

4) Nadzia¢ odpowiednio 4-5 krewetek na jeden patyk. Umiescié sza-
sztyki w koszu do frytowania i smazyé przez 10-13 minut, uzywa-
iac programu , Krewetki”.

5) W potowie czasu pieczenia przewrdcié na druggq strone.

Pieczone warzywa

“

Sktadniki dla 4 oséb

¢ 1 cukinia

* 1 czerwona papryka

e 1 z6tta papryka

e 1 czerwona cebula

e 250 g $wiezych pieczarek
e 1 tyzeczka oliwy z oliwek
¢ Ziota prowansalskie

e s6lipieprz
Przygotowanie

1) Oczyscié i pokroié pieczarki na plasterki. Umyé pozostate warzywa,
usungé todygi i nasiona, a nastgpnie pokroié je na mate kawatki.
Obraé cebule i pokroi¢ w krgzki lub kliny.
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2) W misce wymieszaé przyprawy z oliwg z oliwek. Doda¢ warzywa

3)

i ponownie wszystko dobrze wymieszaé.

Wiozy¢ wszystko razem do kosza do frytowania i smazyé w tempe-
raturze ok. 180°C przez ok. 15 minut. W potowie czasu smazenia
wstrzgsngé lub obrécié.

Muffiny jagodowo-bananowe

Sktadniki na 5 muffinéw

i

96

100 g mgki pszennej

1 fyzeczka proszku do pieczenia
1 dojrzaty banan

1 duze jajko

20 g masta

1/2 tyzeczki esencji waniliowej
50 g miodu

1/2 tyzeczki cynamonu

100 g czarnych jagéd

Przygotowanie

1)
2)

3)
4)

5)

PL

W duzej misce wymieszaé make z proszkiem do pieczenia.

Rozgnie$é banana widelcem i doda¢ do maki z proszkiem do pie-
czenia, jajkiem, mastem, esencjg waniliowq, miodem i cynamonem,
a nastepnie dobrze wymieszaé.

Ostroznie wmieszaé jagody do ciasta.

Rozdzieli¢ ciasto do foremek na muffiny i umiescié je we frytownicy
niskottuszczowe;.

Piec muffiny w temperaturze ok. 180°C przez ok. 20 minut. Aby
sprawdzié, czy muffiny sq upieczone, mozna je naktué na srodku
drewnianym patyczkiem. Jesli po wyciggnieciu ciasto sie nie klei,
muffiny sq gotowe.
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~
1. lzanga
Sveikiname jsigijus naujq prietaisq.

Pasirinkote kokybiskg gaminj. Naudojimo instrukcija yra $io gaminio
dalis. Joje pateikta svarbiy saugos, naudojimo ir $alinimo nurodymy.

Prie§ pradédami naudoti gaminj, susipaZinkite su visais
naudojimo ir saugos nurodymais. Gaminj naudokite tik taip,
kaip aprasyta, ir tik nurodytiems naudojimo tikslams. Perduo-
dami gaminj tretiesiems asmenims, kartu perduokite visus jo
dokumentus.

1.1 Naudojimas pagal paskirtj

Sis prietaisas skirtas tik maisto produktams kartu oru gaminti. Prietaisas
suprojektuotas tik buitinio naudojimo reikméms. Prietaisq naudokite tik
sausose patalpose, niekada nenaudokite jo lauke. Bet koks kitoks nau-
dojimas arba naudojimas ne pagal nurodymus laikomas naudojimu ne
pagal paskirtj. Prietaisas neskirtas komercinio ar pramoninio naudojimo
reikméms.

Nepriimame jokiy pretenzijy dél Zalos, atsiradusios prietaisq naudojant
ne pagal paskirtj, netinkamai taisant, neleistinai atliekant pakeitimus arba
naudojant nesertifikuotas atsargines dalis. Rizikg prisiima tik naudotojas.

1.2 Naudojami jspéjimai ir zenklai

Sioje naudojimo instrukcijoje rasite toliau apradytus jspéjimus (jei tinka):

PAVOJUS

Siuo pavojaus jspéjimu ispéjama dél gresianéios pavoijin-

gos situacijos.

Jei pavojingos situacijos nevengsite, patirsite mirtiny ar sunkiy suZalo-

jimy.

> Laikykités Sio jspéjimo nurodymy, kad i§vengtuméte mirties arba
zmoniy sunkiy suZalojimy pavojaus.
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/\ ISPEJIMAS

Siuo pavojaus jspéjimu ispéjama dél galimos pavojingos

situacijos.

Jei pavojingos situacijos nevengsite, galite patirti sunkiy arba mirtiny

suzalojimy.

> Laikykités $io jspéjimo nurodymy, kad iSvengtuméte sunkiy suzaloji-
my arba mirties pavojaus.

/\ ATSARGIAI

Siuo pavojaus jspéjimu ispéjama dél galimos pavojingos
situacijos.

Jei pavojingos situacijos nevengsite, galite patirti suZalojimy.

> Laikykités 3io jspéjimo nurodymy, kad nebity suzaloti Zmonés.

Sivo pavojaus jspéjimu jspéjama dél galimos materialinés
zalos.
Jei situacijos nevengsite, galite patirti materialinés Zalos.

> Laikykités Sio jspéjimo nurodymy, kad iSvengtuméte materialinés
Zalos.

NURODYMAS

> Nurodymu pateikiama papildomos informacijos, padésiancios
lengviau naudoti prietaisq.
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2. Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

» Prie$ naudodami prietaisq patikrinkite, ar tinklo jtampa
sutampa su duomeny lenteléje nurodyta tinklo jtampa.

» Prietaisq junkite tik | jZemintq elektros lizdq.

» Maitinimo laidg nutieskite taip, kad jis negaléty jstrigti ar
buti kitaip apgadintas.

~ Prietaisg naudokite tik sausose patalpose, nenaudokite
lauke.

Prietaiso, maitinimo laido ar tinklo kistuko niekada nenar-
dinkite | vandenj ar kitus skyscius! Antraip kils mirtinas
elektros smagio pavojus!

~ Jei, baige naudoti, prietaisq norite idvalyti arba perkelti, kas
kartg i$ elektros lizdo istraukite tinklo kistukg. Traukite tik
suéme uZ paties tinklo kistuko, netraukite uz maitinimo laido.

~ Jei prietaisas buvo nukrites ar apgadintas, jo naudoti ne-
begalima. Kvalifikuotiems specialistams paveskite prietaisq
patikrinti ir, jei reikia, pataisyti.

» Kad i$vengtuméte pavojy, paZeistq $io prietaiso jjungimo |
tinklg laidg turi pakeisti gamintojas, jo klienty aptarnavimo
tarnybos darbuotojas arba panasios kvalifikacijos asmuo.

> Prietaiso niekada nelieskite $lapiomis rankomis.

A |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

» Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, i§skyrus apradytus
Sioje instrukcijoje. Netinkamai naudojant prietaisq kyla pavo-
jus susiZaloti.

~ PasirGpinkite, kad prietaisas tvirtai stovéty.
» Maitinimo laidg nutieskite taip, kad ant jo niekas negaléty
uzlipti arba uz jo uzklidti.
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A ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

~ Prietaisq junkite j lengvai pasiekiamq elektros lizdg. Pasirg-
pinkite, kad iskilus pavojui tinklo kidtukas baty lengvai pasie-
kiamas.

~ §j prietaisq gali naudoti 8 mety amziaus ir vyresni vaikai,
taip pat silpnesniy fiziniy, jutiminiy ar protiniy gebéjimy arba
mazai patirties ir (arba) Ziniy turintys asmenys, jei jie yra
priziorimi arba buvo i§mokyti saugiai naudoti prietaisq ir
supranta jo keliamus pavojus.

~ Valymo ir naudotojo atliekamy techninés priezitros darby
neleidZiama atlikti vaikams, nebent jie yra vyresni nei 8 mety

v —

~ Pasirdpinkite, kad jaunesni nei 8 mety amziaus vaikai bty
atokiai nuo prietaiso ir jo jungiamojo laido.

~ Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

~ Gaminant i$siskiria karsty gary. Bukite saugiu atstumu nuo
gary.

~ Prietaisui veikiant, jo dalys labai jkaista. Nelieskite jy, kad

nenusidegintuméte. Naudodami prietaisg nelieskite jo
vidaus. Lieskite tik rankenq ir valdymo elementus.

~ Nejudinkite naudojamo prietaiso - kyla pavojus nusideginti!
~ Prie$ valydami prietaisq ar keisdami jo priedus palaukite,
kol prietaisas atvés.

102 T



SILVERCREST’

A ISPEJIMAS! GAISRO PAVOJUS!

~ Prietaisas veikia tik naudojant karstq org. Tiesiai | keptuve
niekada nepilkite aliejaus ar kity skysciy. Antraip kyla gaisro
pavojus!

~ Prietaisui valdyti nenaudokite iSorinio laikmacio arba atskiros
nuotolinio valdymo sistemos.

~ Nenaudokite prietaiso arti kardty paviriy ar degiy medZiagy.

~ Niekada nepalikite nepriZitrimo veikiancio prietaiso.

~ Prietaiso niekada nestatykite arti degiy daikty ar po jais,
ypac po uzuolaidomis ar pakabinamomis spintelémis.

~ Nekiskite jokiy daikty | prietaiso uZpakalinéje puséje esan-
Cias védinimo angas ir jy neuzdenkite.

& DEMESIO! Karstas pavirsius!

~ Saugokite prietaisq nuo lasandio ir tykstanéio vandens.
Pasirdpinkite, kad | védinimo angas prietaiso uZzpakalinéje
puséje nepatekty skyscio.

~ Saugokite neprideganéig dangg, t. y. nenaudokite metaliniy
irankiy, pvz., peiliy, 3akuéiy ir pan. Nebenaudokite prietaiso,
iei jo neprideganti danga pazeista.

~ Nenaudokite prietaiso nejdéje gruzdinimo krepsio!

» Norédami pastumti prietaisq, suimkite jj onuose po prietai-
su. Nenaudokite tam gruzdinimo krepsio rankenos.

~ Naudokite tik gamintojo rekomenduojamus priedus.
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3. Tiekiamas rinkinys ir patikra pristacius
Standartiskai tiekiamos toliau i$vardytos prietaiso dalys:
® Karsto oro gruzdintuvé

® Keptuve
® Gruzdinimo krep3ys su sieteliu
°

Naudojimo instrukcija

3.1 Ispakavimas

PAVOJUS

| vaiky rankas patekusios pakuotés medziagos yra

pavojaus saltinis: pavojus uzdusti!

> Niekada nepalikite nepriZitrimy vaiky su pakuotés medZiagomis.
Pasirdpinkite, kad vaikai bdty atokiai nuo pakuotés ir prietaiso.

1) I§ kartoninés dézés iSimkite visas prietaiso dalis ir naudojimo instrukcijq.

2) Pasalinkite nuo prietaiso visas pakuotés medZiagas ir lipdukus, jei jy
yra.

NURODYMAS

> Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar néra pastebimy trikumy.

> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba gaminys paZeistas dél netinka-
mos pakuotés ar gabenant, kreipkités klienty aptarnavimo tarnybos
karstgja linija (Zr. skyriy Klienty aptarnavimas).

3.2 Pakuotés salinimas

Pakuoté saugo gabenamgq prietaisq nuo pazeidimy. Pakuotés medziagos
parinkfos atsizvelgiant j aplinkos apsaugos ir techninius $alinimo aspektus,
todél jos yra perdirbamos.

Pakuote grazinus | medziagy perdirbimo ciklg, sutaupoma Zaliavy ir
mazinamas iSmetamy atlieky kiekis. Nereikalingas pakuotés medziagas
i$meskite laikydamiesi regione galiojandiy teisés akty.
Pakuote ismeskite saugodami aplinkg. Atsizvelkite  skirtingy pakuotés
b medZiagy Zenklinimq ir prireikus jas surGivokite. Pakuotés medziagos
a

zenklinamos $iais trumpiniais (a) ir skai&iais (b): 1-7: plastikai,
20-22: popierius ir kartonas, 80-98: sudétinés medziagos.
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4. Susipazinimas su prietaisu
A paveikslélis (Zr. i$skleidZiamgjj puslapj)

Valdymo laukelis su ekranu

Gruzdinimo krep3ys

Sietelis (isimamasis)

Atsklendimo fiksatorius

Atsklendimo mygtukas

Rankena

Keptuve

Korpusas

Maitinimo laidas su laido risikliu

60000 O0CO0Q

Védinimo angos

B paveikslélis

Valdymo laukelio @ virdutinéje dalyje yra jvairiy programy ir funkeijy Zenklai.
Pasirinkus programaq, jie $viecia ir skirti tik programai parodyti.

Zenklai valdymo laukelio @ apatinéje dalyje yra ir indikatoriai, ir jungimo
laukeliai, skirti prietaisui nustatyti. Kad instrukcijg bity patogiau skaityti, &ia
jie vadinami mygtukais. Juos palietus, pasigirsta trumpas signalas.
Ventiliatoriaus zenklas @8

Keksiuky programos rodmuo

Vi&¢ivko programos rodmuo

Didkepsnio programos rodmuo

Zuvies programos rodmuo

Ekranas (temperatiros / gaminimo trukmés rodmuo)

Programos parinkties mygtukas @

liungimo / i§jungimo mygtukas

Temperatiros sumazinimo / gaminimo trukmés sutrumpinimo mygtukas <)
Paleidimo / sustabdymo mygtukas

Temperatiros padidinimo / gaminimo trukmés pailginimo mygtukas @
Temperatiros / gaminimo trukmés parinkties mygtukas

Gruzdinty bulvyciy programos rodmuo

Soninés programos rodmuo

Kreveciy programos rodmuo

[SECNS AN ESECNC NN NN NN SN )

DarzZoviy programos rodmuo
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5. Pries naudojant pirmq kartq

106

Prie$ pirmq kartq naudodami karsto oro gruzdintuve nuvalykite visas
dalis, kaip apradyta skyrivie Valymas ir prieziura.

GAISRO PAVOJUS!

I$ védinimo angy (O, esanciy prietaiso uzpakalinéje puséje, sklinda

karstas oras.

> Niekada neuzdenkite védinimo angy.

> Nestatykite prietaiso tiesiai po pakabinamomis spintelémis, sieni-
niais elektros lizdais ar arti uzuolaidy, popieriaus arba labai degiy
medziagy.

> Palikite aplink prietaisq pakankamai laisvos erdvés, kad oras galéty
gerai cirkulivoti.

1) Prietaisq pastatykite ant horizontalaus, lygaus, tvirto ir kar$éivi atspa-
raus pavirsiaus.

NURODYMAS
> Jei karsto oro gruzdintuve norite pastatyti ant viryklés po gartraukiu,
jsitikinkite, kad viryklé i§jungta.

2) |kigkite tinklo kistukq j elektros lizdg. Naudodami prietaisq jsitikinkite,
kad visada pasieksite elektros lizdg.

AN

Visi zenklai valdymo laukelyje @ trumpai suzimba ir 2 kartus pasi-
girsta trumpas signalas.

livngimo / i§jungimo mygtukas @ (B 3viegia nuolat. Dabar prietaisas
yra paruostas naudoti ir veikia parengties rezimu.

NURODYMAS

> Pirmq kartq pradedant naudoti prietaisq, dél gamybos medziagy
likugiy gali atsirasti Siek tiek dimy ar kvapy. Tai visiskai normalu ir
nepavojinga. Pasiripinkite finkamu védinimu, pvz., atidarykite langq.

\
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6. Kaip geriausiai apgruzdinti

B Ruosiant patiekalus kardto oro gruzdintuvéje, aliejaus paprastai
nereikia. Taciau, jlaginus keletq la3y aliejaus, galima sustiprinti skon;.
Apskritai karsto oro gruzdintuvéje galima ruosti visus patiekalus,
ruosiamus konvekcinéje orkaitéje.

B Norint gruzdinti karsto oro gruzdintuvéie, visi maisto produktai turi
biti kuo sausesni. Prie3 dédami j gruzdinimo krepsj @, gruzdinamus
produktus gerai nusausinkite.

B Bulviy patiekalams kardto oro gruzdintuvéje ruosti geriausiai tinka
nesubyranciy bulviy rddys. Supjaustytus bulviy gabaliukus nuskalau-
kite $variu vandeniu, kad gruzdinami jie tarpusavyije nesulipty. Prie3
sudédami j karsto oro gruzdintuve, bulviy gabaliukus kruop3ciai
nusausinkite.

B Nuo 3aldyty maisto produkty kruopiciai pasalinkite ledo kristalus
ar sudalusj vandenj, jei jy yra.

B Stebékite, kad barstiniai nebyréty nuo apvolioty maisto produkty,
o bty kuo tvir¢iau prikibe prie gruzdinamy produkty.

B Laikykités gaminimo nurodymy, pateikiamy ant gruzdinamy produkty
pakuotés. Nustatykite rekomenduojamgq temperatirg ir gaminimo
trukme.

B Jei ant maisto produkty pakuotés rekomendacijy, kaip gaminti karsto
oro gruzdintuvéje, néra, vadovaukités konvekcinei orkaitei taikoma
informacija.

B Stenkités vienu kartu negruzdinti dideliy kiekiy. Kad geriausiai aps-
krusty, rekomenduojame vienu kartu ruosti daugiausia 400-500 g
$aldyty gruzdinti skirty bulvyciy.

B Neperpildykite gruzdinimo krepsio @! Gruzdinimo krepsj pripildykite
daugiausia iki MAX Zymés. Stebékite, kad gruzdinami produktai
negaléty patekti ant kaitinimo elemento, esanéio vidinés ertmés
viruje.

B Manoma, kad akrilamidas yra kancerogeniné medziaga, susidaranti
gruzdinant krakmolo turin&ius produktus. Todél krakmolo turingius
produktus, pavyzdziui, gruzdinti skirtas bulvytes, reikéty pagruzdinti
tik tiek, kad jy spalva bity aukso geltonio, o ne tamsi ar ruda. Tik taip
gaminamuose produktuose neleisite susidaryti akrilamidui.

B Kad gruzdinami produktai, pvz., gruzdintos bulvytés ar vistienos
kepsneliai, vienodai parusty ir bity traskds, juos reikia 1 ar 2 kartus
papurtyti arba apversti.
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— Tam idtraukite keptuve @ su gruzdinimo krep3iu @ i§ prietaiso ir
papurtykite gruzdinamus produktus arba apverskite juos tinkamu
jrankiu. Tada keptuve @ su gruzdinimo krepsiu @ vél dékite.

— I3traukus keptuve @ su gruzdinimo krep3iv @, gruzdinimo
programa automatidkai nutraukiama, o vél jdéjus keptuve @ su
gruzdinimo krepsiuv @ - automatidkai tesiama.

Kardto oro gruzdintuve galite pasigaminti ir kepiniy, pvz., keksiuky ar
nedideliy pyragaiciy. Tagiau te3los jokiu budu negalima déti tiesiai
i keptuve @ ar j gruzdinimo krepsj @. Tam naudokite mazas kepimo
formeles, pvz., keksiuky formeles, kurias su tedla sudékite j gruzdinimo

krepsj @.

7. Naudojimas

PAVOJUS NUSIDEGINTI!

108

>

>

>

>

Prietaisui veikiant, jo dalys labai jkaista. Nelieskite jy, kad nenuside-
ginfuméte.

Jei reikia paliesti keptuve @ ar gruzdinimo krep3j @, naudokite
puodkéles arba muvékite orkaités pirstines.

1§ védinimo angy @, esandiy prietaiso uzpakalinéje puséje, sklinda
karstas oras. Nekiskite ranky j Sig sritj.

Nejudinkite ir neperkelkite veikianéio prietaiso.

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

>

>

Keptuvés @ niekada nenaudokite be gruzdinimo krepsio @.
Gruzdinimo krep3j @ pripildykite daugiausia iki MAX Zymés ir ste-
békite, kad gruzdinami produktai nesiliesty prie kaitinimo elemento,
esancio korpuso @ viduje.

Prietaisq pastatykite taip, kaip aprasyta skyriuje Pries naudojant
pirmq kartq.

Paruoskite maisto produktus pagal receptq ir sudékite juos j gruzdinimo
krep3j @.

Gruzdinimo krep3j @ jdékite j keptuve @. Stebékite, kad rankena @
keptuvéje @ girdimai uzsifiksuoty.

Atsklendimo fiksatoriy @ pastumkite virs atsklendimo mygtuko @.
Keptuve @ su gruzdinimo krepsiv @ jdékite | korpusq @.
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6) Paspauskite jjungimo / i§jungimo mygtukqg @ @ ir jjunkite valdymo
laukelj @.

v Pasigirsta trumpas signalas.

V' Suzimba valdymo elementy Zenklai, esantys valdymo laukelio @
apatinéje dalyje. Ekrane @ pakaitomis rodoma nustatytoji {80 °C
temperatira ir {5 min gaminimo trukmé.

Dabar galite pasirinkti spargiojo paleidimo funkcijg, paleisti gaminimo

funkcijg su rankomis nustatyta gaminimo trukme ir temperatira arba nau-

doti kurig nors gruzdinimo programq. Apie tai pasiskaitykite tolesnivose
skyrivose.

NURODYMAS

» Gaminimo funkcijq galima paleisti tik tada, jei keptuvé @ su gruzdi-
nimo krepsiu @ tinkamai uZsifiksavo savo laikiklyje.

7.1 Sparciojo paleidimo funkcija
Jei papildomy nustatymy nereikia, galite naudoti sparéiojo paleidimo
funkcijq ir gaminimo funkcijg paleisti i§ karto. Norédami i§ karto pradéti
gruzdinti, paspauskite paleidimo / sustabdymo mygtukg @ €. Prietaisas
veikia nustatytgja {80 °C temperatira ir nustatytq {5 min gaminimo
trukme. Gaminant mirksi ventiliatoriaus zenklas @@ @.

Gaminimo trukme ir temperatirg galite bet kada pakeisti, kaip apradyta
tolesniame skyriuje.

7.2 Gaminimo trukmés ir temperatiros nustatymas
rankomis

lijungus prietaisq, mygtukai valdymo laukelio @ apatinéje dalyje yra
aktyvis ir $viecia. Bet kada, net ir veikiant gruzdinimo programai, tem-
peratirg ir gaminimo trukme galite priderinti pagal savo poreikius. Tai
darykite, kaip apradyta toliau:

1) Paspausdami mygtukq @ @ pasirinkite, ar ekrane (O turi biti

rodoma temperatira ar gaminimo trukmé.

2) Paspauskite mygtukq @ ( ir sumazinkite rodomas vertes arba
paspauskite mygtukq @ @ ir jas padidinkite:
— Temperatirg 5 °C intervalais galite padidinti arba sumazinti

nuo 80 iki 200 °C.

— Gaminimo trukme 1 minutés intervalais galite padidinti arba
sumazinti nuo 1 iki 60 minudiy.

— Kas kartg paspaudus mygtukus, pasigirsta garsinis signalas.
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> Kad vertés keistysi greitai, mygtukqg @ @ arba @ @@ galite laikyti
nuspaustq.

3) Jei dar nepaleista, paleiskite gaminimo funkcijq trumpai spustelédami

paleidimo / sustabdymo mygtukg @ .

v Valdymo laukelyje vienu metu mirksi ventiliatoriaus Zenklas @@ @ ir
pasirinktos programos Zenklas. Prietaisas ima kaisti.

7.3 Programy naudojimas

Prietaise yra 8 nustatytosios gaminimo programos. Pasirinkus kurig nors
programg, valdymo laukelio @ viriutinéje dalyje jsiZiebia atitinkamos
programos Zenklas. Ekrane (B rodoma nustatytoji temperatira ir gamini-
mo trukmé. Priklausomai nuo recepto ar asmeniniy reikmiy, ias nuosta-
tas galite pakeisti, kaip apradyta pirmesniame skyriuje.

Programa nustatoma taip:
1) Jei prietaisas veikia parengties reZzimu, paspauskite jjungimo / i§jungi-
mo mygtukqg @ .

V' Suzimba valdymo elementy Zenklai, esantys valdymo laukelio @
apatinéje dalyje.

2) Vis paspauskite programos parinkties mygtukq @ @, kol valdymo
laukelio @ viriutinéje dalyje jsiziebs norimos programos Zenklas.

v Ekrane (O pakaitomis rodoma $ios programos nustatytoji temperatu-
ra ir gaminimo trukmé.

NURODYMAS

» Temperatira ir gaminimo trukmé ekrane @O pakaitomis rodoma
kas 5 sekundes. Kad temperatira ir gaminimo trukmé pasikeisty

greigiau, paspauskite mygtukqg @ .

3) Prireikus, spausdami mygtukg @ @ arba @ @, temperatirq ir
gaminimo trukme priderinkite pagal savo poreikius.

4) Paspauskite paleidimo / sustabdymo mygtukq @ €.

v Valdymo laukelyje vienu metu mirksi ventiliatoriaus Zenklas @@ @
ir pasirinktos programos Zenklas. Prietaisas ima kaisti.
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Programos pabaigoje prietaisas automatiskai iSsijungia: kelis kartus pa-
sigirsta garsinis signalas, ventiliatoriaus Zenklas @& @ uzgesta ir ekrane
@ kelias sekundes mirksi rodmuo ,000". Paskui visi rodmenys, iSskyrus
jjungimo / iS§jungimo mygtukqg @ @, uzgesta. Prietaisas vél veikia
parengties rezimu.

7.4 Programos pertraukimas

Gruzdinimgq galite bet kada pertraukti, pvz., norédami patikrinti apskrudimg,
papurtyti ar apversti gruzdinamus produktus.

1) Paspauskite paleidimo / sustabdymo mygtukg @ €D.

v Ventiliatoriaus Zenklas @ @ uzgesta, o paleidimo / sustabdymo
mygtukas @ €D ima mirkséti. Ekrane @ pakaitomis rodoma tempera-
tora ir likusi trukmé. Programos rodmuo $viedia nuolat.

2) 15 korpuso @ uz rankenos @ istraukite keptuve @.

3) Gruzdinamus produktus gruzdinimo krepsyje @ apverskite arba
papurtykite.

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Keptuvé @ ir gruzdinimo krep3ys @ padengti nepridegancia
danga. Saugokite neprideganciq dangg, t. y., norédami apversti
ar i§imti gaminamus produktus, nenaudokite metaliniy jrankiy, pvz.,
peiliy, 3akugiy ir pan.
4) Keptuve @ su gruzdinimo krepsiv @ vél jdékite.
5) Vél paspauskite paleidimo / sustabdymo mygtukg @ €.

v Programos rodmuo ir ventiliatoriaus Zenklas & @ vel mirksi vienu
metu.

v" Programa automatiskai tesiama iki pasibaigs gaminimo trukmé.

NURODYMAS

> Keptuve @ i3 prietaiso galite istraukti ir pries tai nepaspaude
paleidimo / sustabdymo mygtuko @ €. Programa automatiskai su-
stabdoma ir vél jdéjus keptuve @ toliau tesiama. Nereikia spausti
jokio mygtuko.

7.5 Programos nutraukimas

Norédami nutraukti programgq, anksciau baigti gaminti ar grizti | pagrindines
nuostatas, apie 3 sekundes spauskite jjungimo / i§jungimo mygtukg @ (®.

v Pasigirsta signalas. Visi rodmenys, i$skyrus jjungimo / i§jungimo myg-
tukg @ @, vzgesta. Prietaisas vél veikia parengties rezimu.
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7.6 Gruzdinty produkty isémimas

112

PAVOJUS NUSIDEGINTI!

> Jei reikia paliesti keptuve @ ar gruzdinimo krepsj @, naudokite
puodkéles arba mavékite orkaités pirstines.

Baigus gruzdinti, kelis kartus pasigirsta garsinis signalas, o ekrane @ tuo

metu matomas rodmuo 000", Prietaisas tada automatiskai persijungia

j parengties rezimg.

1) ISjunkite prietaisq i§ elektros lizdo itraukdami tinklo kistukq.

2) Pasiruoskite karscivi atspary pagrindq keptuvei @ ir gruzdinimo krep-
Sivi @ bei indq, pvz., lékdte ar dubenj, gruzdintiems produktams.

3) 13 korpuso @ uz rankenos @ itraukite keptuve @.

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Laikydami rankoje, gruzdinimo krep3io @ niekada neatskirkite nuo
keptuvés @, nes ji nukris. Keptuve @ padékite ant kariéivi atsparaus
pagrindo.
4) Atsklendimo fiksatoriy @ pastumkite rodyklés kryptimi, kad bity
matomas po juo esantis atsklendimo mygtukas @.

5) Paspauskite atsklendimo mygtukqg @ ir tuo pat metu gruzdinimo
krepsj @ i§ keptuvés @ iskelkite aukdtyn.

6) Gruzdinimo krepsj @ padékite ant kari&iui atsparaus pagrindo.
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> Keptuvé @ ir gruzdinimo krep3ys @ padengti nepridegancia
danga. Saugokite neprideganéiq dangg, t. y., norédami apversti
ar iSimti gaminamus produktus, nenaudokite metaliniy jrankiy, pvz.,
peiliy, 3akugiy ir pan.

7) I8imkite gruzdintus produktus i§ gruzdinimo krepsio @.
8) Prie$ valydami ir padédami prietaisq, palaukite, kol prietaisas ir
priedai visiskai atvés.
8. Programy lentelé

Lenteléje nurodytos ar prietaise uZprogramuotos vertés yra orientacinés.
Faktiné gaminimo trukmé gali skirtis priklausomai nuo maisto produkty
savybiy. Reguliariai tikrinkite, kaip vyksta gaminimas.

Nustatytoji Nustatytoji ga-
Fenklas Produktai, kuriems temperatira minimo trukmé
tinka programa (nustatomas (nustatomas
intervalas) intervalas)
Gn{zdinti sikirto.s btfl— 200 °C 20 min.
§ vytés, bulviy skiltelés, (80-200 °C) (1-60 min)
keptos bulvés ’
Soniné., mocvare|.os 180 °C 10 min.
lazdelés, desrelés (80-200 °C) (1-60 min)
teslos apvalkale ’
Krevetés, smélinés 160 °C 13 min.
krevetés (be kiauto) (80-200 °C) (1-60 min.)
Darzoves, grybai 180 °C 22 min.
! (80-200 °C) (1-60 min.)
@ Keksiukai, kepiniai, 160 °C 15 min.
7 pyragaiciai (80-200 °C) (1-60 min.)
Pglj!(shenos dc|)fst 200 °C 20 min.
& vis¢ivky sparneliai arba (80-200 °C) (1-60 min)
visCivky kulselés :
Didkepsnis, nugarinés 200 °C 20 min.
kepsniai, pjausniai (80-200 °C) (1-60 min.)
Zuvys, zuvy pirsteliai, 180 °C 18 min.
Q) kalmarai (80-200 °C) (1-60 min.)
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9. Gaminimo trukmeés lentelé

Lenteléje rasite pavyzdZiy, kokius maisto produktus kokioje temperatiroje
reikia gaminti ir kokia jy gaminimo trukmé. Jei informacija ant gaminamy
produkty pakuotés skiriasi nuo informacijos Sioje lenteléje, vadovaukités
ant pakuotés pateikta informacija.

Maisto produktas Klel.(ls / Tem_pe- Trukmé Apversfi /
svoris (g) ratira papurtyti
Bulvés ir darzovés
Optimalus: ;
“ 15-20 min.
Saldytos gruzdinti 400-500 200°C 2 kartus
skirtos bulvytés Daugiausia - papurtyti
800 min.
Sviezios gruzdinti 500 180 °C 20-30 min, 2 ks
skirtos bulvytés papurtyti
Sc?|dyfos bulviy 500 180 °C 16-22 min. 2 kortus.
skilteles papurtyti’
Optimalus ;
FoVe 180 °C 22 min.
Dor.zc.).ves (pvz:, 400 3 kartus
cukinijos, paprikos, — S
baklazanai) Daugiausia 200 °C 25 min. R
750
Svoginai 200 200 °C  8-10 min. Papurtyti?
Mésa
Seleyiitanes 300 1695 | 18 90nm | Aoenz
kepsneliai
Visgivky Zlaunelés O"j‘:}‘:'“ 200 °C  22-28 min.  Apversti2
Visciuko kritinélé 350 180 °C  10-15min.  Apversti2
SIS M 350 200 °C  15-25min.  Apversi2
kepsniai
Saldyti pjausniai 2 ar 3 vnt. 180 °C  20-25min.  Apversti?
Soniné 4 vnt. 200 °C 8 min. Apversti?
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Zuvys

Dzidvésivose pavolio-

s . 10-12 vnt. 160 °C 6-8 min. Apversti?
tos smélinés krevetés

Krevetés 200 160 °C  10-15 min. Apversti?
Lasidy file 400 180 °C  15-18 min. Ne
Duona

Italiskas skrebutis 4-5 vnt. 200 °C 6 min. Ne
Skrebugiai 200 180 °C 5 min. Ne

! Papurtyti / apversti praéjus mazdaug Y5 ir %5 gaminimo trukmés.
2 Papurtyti / apversti praéjus mazdaug pusei gaminimo trukmés.
3 Papurtyti mazdaug po 52 ar é minudiy.
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10. Valymas ir priezitra

/\ |SPEJIMAS - ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!
> Prie$ valydami prietaisq, kas kartq i§ elektros lizdo istraukite tinklo
kistukq.
> @ Prietaiso jokiu bidu negalima nardinti j skyscius! Kyla mirtinas
elektros smigio pavojus, o prietaisas gali sugesti.

A ISPEJIMAS - PAVOJUS NUSIDEGINTI!

> Prie3 valydami palaukite, kol prietaisas visiskai atvés.

DEMESIO - MATERIALINE ZALA!

> Prietaisui valyti nenaudokite ésdinandiy ar $vei¢iamyjy valikliy /
valymo medZiagy, pvz., $veiciamojo pienelio ar plieninés vatos. Sios
priemonés gali sugadinti prietaiso pavirdiy ir priedy neprideganciq
danga.

10.1 Priedy valymas
Kad baty lengviau idvalyti, galima iSimti sietel] €.
1) Sietelj @ prie trijy fiksatoriy i§ gruzdinimo krepsio @ idspauskite
aukstyn.
2) Padalinkite didelius maisto produkty likudius.

3) Keptuve @, gruzdinimo krep3j @ ir sietel] @ plaukite 3iltame vande-
nyje su 3velniu plovikliu ir paskui nuskalaukite 3variu vandeniu.

4) Jei nedvarumai tvirtai prikibe, naudokite nedveiciamqjq kempine ir
$velny ploviklj. Po to nuplaukite $variu vandeniu, kad nuvalytuméte
ploviklio likucius, kuriy dar gali buti.

5) Pried surinkdami gruzdintuve, visas dalis gerai nusausinkite.

NURODYMAS

> %"T@ Keptuve @ ir gruzdinimo krepsj @ su sieteliv @ galima
e plauti indaplovéije.

> Nusausinus, tus€iose ertmése vis dar gali buti drégmés. Palaukite,
kol priedai visigkai i3dZius ore.
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6) Sietelj @ vél {dékite | gruzdinimo krepsj @. Stebékite, kad jis
nepersikreipty. Tvirtai spauskite j tris fiksatorius, kol sietelis girdimai
uzsifiksuos.

10.2 Korpuso valymas

1) Prietaisq valykite drégna $luoste. Prireikus ant $luostés uZpilkite
$velnaus ploviklio. Po to kruopiciai nuvalykite vien vandeniu sudré-
kinta Sluoste. Stebékite, kad | prietaiso védinimo angas () nepatekty
skys¢iol

2) Paskui nusausinkite indy $luoste.

10.3 Vidinés ertmés valymas

1) Vidine ertme valykite trupuciu vandens sudrékinta minksta kempine ir
keliais lasais $velnaus valiklio.

2) Paskui kelis kartus nuvalykite drégna mikropluosto luoste. Jg vandenyje
retsykiais praplaukite ir igrezkite.

3) Vidine ertme gerai nusausinkite indy 3luoste.

Kitus techninés prieZigros darbus gali atlikti tik jgaliotos specializuotos
jmonés arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojai.

11. Laikymas

1) Prietaisg kelkite arba neskite abiem rankomis Sonuose suéme
prietaiso apaciq. Tam niekada nenaudokite gruzdinimo krepsio @

rankenos @!

2) Suvyniokite maitinimo laidg @ ir suriskite jj kartu tiekiamu laido
ridikliu.

3) Prietaisq padékite laikyti jdéje keptuve @ ir gruzdinimo krepsj @.
Tada prietaiso vidus bei priedai isliks $vards ir nedulkéti.

4) Prietaisq laikykite sausoje ir nuo dulkiy apsaugotoje vietoje.
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12. Trik¢iy salinimas

Prietaisas nejsijungia.

Prietaisas neveikia.

Per nustatytq laikg
patiekalai nepagami-
nami arba netolygiai
apskrunda.

Gaminant sklinda
daug domy arba
nemaloniy kvapy.

Netinkamai uZsifiksavo
keptuvé @ su gruzdinimo

krepsiv @.

Prietaisas nejjungtas
elektros lizdg.

Prietaisas isjungtas.

Prietaisas sugedo.

Gruzdinimo krepsyje @
per didelis maisto produkty
kiekis.

Per dideli gabalai.

Per Zema temperatira
arba per trumpa gaminimo
trukmé.

Patiekalai lieciasi prie kaiti-
nimo elemento ir sudega.

Stebékite, kad taisy-
klingai jdétuméte
korpusq keptuve @ su
gruzdinimo krepsiv @.
ljunkite prietaisq

i elektros lizdg.
ljunkite prietaisq pa-
spausdami jjungimo /
ijungimo mygtukq (®.
Kreipkités j klienty
aptarnavimo tarnybq.
Nevirykite MAX
Zymés gruzdinimo
krepsyje @.
Supjaustykite maisto
produktus mazZesniais
gabaléliais.
Gaminamus patiekalus
apverskite arba keletq
karty papurtykite.
Padidinkite tempera-
tirg arba pailginkite
gaminimo trukme.
Nevirdykite MAX
Zymés gruzdinimo

krep3yje @.

Jei trik&iy nepavyksta pasalinti arba yra kitokiy trik&iy, kreipkités | musy klienty

aptarnavimo tarnybq.
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13. Prietaiso salinimas

Greta esantis perbrauktos ratukinés Siuksliy dézés Zenklas reiskia, kad
$iam gaminiui taikoma Europos Sajungos direktyva 2012/19/EU. Sioje
direktyvoje nurodoma, kad pasibaigus naudojimo laikotarpiui, $io
prietaiso negalima i$mesti kartu su jprastomis buitinémis atliekomis, o
butina pristatyti | tam skirtas surinkimo vietas, perdirbimo centrus arba
atlieky $alinimo jmones.

Jums Salinimas yra nemokamas. Saugokite aplinkq ir
tinkamai iSmeskite prietaisq.

@
S A Kaip i$mesti nenaudojamq gaminj, suZinosite savo savivaldybés arba
miesto administracijoje.

14. Techniniai duomenys

Tinklo jtampa 230V ~ (kintamoiji srove),

50-60 Hz
Vardiné galia 1 400 W
Apsaugos klasé | (@ apsauginis jzeminimas)

Gruzdinimo krep3io @

naudingoji talpa 2,2 |iki MAX Zymes

ciancios $io prietaiso dalys
gali liestis su maistu.

QIP Visos su maisto produktais besilie-

15. KompernaBB Handels GmbH garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3 mety garantija. l3ryskéjus
$io gaminio trakumams, gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais
reglamentuojamas teises. Toliau i§déstytos garantijos teikimo sqlygos 3iy
jUsy teisés aktais reglamentuojamy teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sqlygos

Garantijos teikimo laikotarpis skaigivojamas nuo pirkimo datos. I$saugo-
kite kasos &ek|. Jo reikia kaip pirkimo dokumento.
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Jei per trejus metus nuo $io gaminio pirkimo datos idry3kéty medzZiagy ar
gamybos trikumy, gaminj savo nuoZitra nemokamai pataisysime, pa-
keisime arba grgzinsime sumokétq sumg. Norint pasinaudoti garantija,
sugedusj gaminj ir pirkimo dokumentq (kasos &ekj) bitina pateikti trejy
mety laikotarpiu trumpai aprasius trikumgq ir nurodzius trikumo atsiradi-
mo laikg.

Jei trikumui taikoma musy garantija, jums grgZinsime sutaisytq arba pri-
statysime naujg gaminj. Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo
laikotarpis nepratgsiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés aktais reglamen-
tuojama trokumy pasalinimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy paslaugy, garantijos tei-
kimo laikotarpis nepratesiamas. Ta pati sglyga taikoma ir pakeistoms bei
sutaisytoms dalims. Apie jsigyto gaminio pazeidimus ir trokumus btina
pranesti vos ipakavus gaminj. Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui
uz remonto darbus imamas mokestis.

Garantijos apréptis

120

Prietaisas kruop3&iai pagamintas vadovaujantis grieztomis kokybés gaire-
mis ir prie$ pristatant buvo isbandytas.

Garantija taikoma tik medziagy arba gamybos trskumams. Sis garantija
netaikoma jprastai dylan&ioms dalims, priskiiamoms prie susidévingiy
daliy kategorijos, arba l6ztanciy (duziy) daliy, pavyzdziui, jungikliy,
akumuliatoriy ar i§ stiklo pagaminty daliy, pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas, netinkamai naudojamas
ar netinkamai priZigrimas. Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei
tiksliai laikomasi visy naudojimo instrukcijoje pateikty nurodymy. Gaminj
draudZiama naudoti tokiems tikslams ar tokiu biddu, kurie nerekomenduo-
jami naudojimo instrukcijoje arba dél kuriy joje jspéjama.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudojimo reikméms.
Garantija netaikoma pikinaudZiavimo, netinkamo naudojimo atvejais, jei
naudojama jéga ir jei remontuoja ne misy jgaliotoji klienty aptarnavimo
tarnyba.
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Garantiniy jsipareigojimy vykdymas

Kad galétume greitai sutvarkyti jisy prasymq, prasome vadovautis toliau
nurodytais nurodymais:

B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio, turékite kasos &ekj kaip
pirkimo dokumentq ir gaminio numerj (IAN) 377118_2110.

B Gaminio numerj rasite gaminio duomeny lenteléje, igraviruotq ant
gaminio, nurodytq ant naudojimo instrukcijos virdelio (apacioje kairé-
ie) arba uzklijuotg gaminio uZpakalinéje puséje ar apadioje.

B Jei iSryskéty prietaiso veikimo ar kitokiy trikumy, pirmiausia
telefonu arba elektroniniu pastu kreipkités j toliau nurodytq
klienty aptarnavimo skyriy.

B Tada sugedusiu pripaZintg gaminj, pridéje pirkimo dokumentq (kasos
&eki) ir nurode trikumq bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite
i$siysti jums nurodytu techninés prieZitros tarnybos adresu.

52 E | 1§ svetainés www.lidl-service.com galite afsisiysti §j ir daugiau Zinyny,
# | gaminiy vaizdo jrady ir {diegimo programinés jrangos.

Sis QR kodas Jus nukreips tiesiai j ,Lidl” klienty aptarnavimo
IR | puslapj (www.lidl-service.com), kuriame jvede gaminio numer;

(IAN) 377118_2110 galésite atverti savo naudojimo instrukeijq.

15.1 Prieziora

(1T Prieziora Lietuva
Tel. 880 033 144

Elektroninio padto adresas: kompernass@lidl.lt

[IAN 377118_2110]

15.2 Importuotojas

Atminkite, kad $is adresas néra techninés prieZitros tarnybos adresas.
Pirmiausia susisiekite su nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.komperncss.com
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16. Receptai

Skrudintos bulvytés

=2

Produktai 2 asmenims
e 400 g 3aldyty gruzdinti skirty bulvyciy
¢ Druskos

Paruosimas
1) Saldytas gruzdinti skirtas bulvytes sudékite j karsto oro gruzdintuve.
2) Pasirinkite gruzdinty bulvy&iy programa.

3) Praéjus pusei gaminimo trukmés, iSimkite gruzdinimo krep§j ir bulvytes
gruzdinimo krepsyje papurtykite ar perskirstykite, kad apatinés atsi-
rasty virsuje. Prireikus §j veiksmq pakartokite dar po 5 min.

4) Pasibaigus programai, bulvytes sudékite j indq ir pagal pageidavimg po-
sudykite bei pagardinkite prieskoniais. Pasirinkfinai patiekite su mirkalu.

Saldziosios bulviy juostelés

=

122

Produktai 2 asmenims

e 500 g saldziyjy bulviy
e 1v.3 sezamo sékly

e 1 Ziupsnis jiros druskos
¢ 5 mldliejaus
Paruosimas

1) Nulupkite saldZigsias bulves ir supjaustykite 1 cm storio juostelémis.

2) Sezamo séklas be riebaly apie 10 minuiy skrudinkite keptuvéje, kol
jos pakvips. Sezamo séklas retsykiais pamaisykite.

3) Palaukite, kol paskrudintos sezamo séklos Ziek tiek atvés, ir kartu su
druska sugriskite grostuvéje.

4) Zalias saldziyjy bulviy juosteles sumaisykite su aliejumi ir sudékite
i kar$to oro gruzdintuve. Kepkite naudodami gruzdinty bulvyciy
programq. Papurtykite praéjus pusei kepimo laiko.

5) Sezamo sékly ir druskos misinj jmaisykite j saldZiyjy bulviy juosteles ir
jas i§ karto patiekite.

NURODYMAS

> Kad saldZiyjy bulviy juostelés bty tradkesnés, pries gamindami jas
60 minuciy pamirkykite vandenyije. Paskui juosteles gerai nusausin-
kite ir tolygiai apibarstykite krakmolu.
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Viscéiuky sparneliai

Produktai 2 asmenims

* 6 visciuky sparneliai

* 10 ml vyno acto

¢ Keli slakeliai tabasko padazo

¢ SaldZiosios paprikos

+  Siek tiek rudojo cukranendriy cukraus arba medaus
e 2a.s. zoleliy

*  Druskos ir pipiry

e 5 ml dliejaus

Paruosimas

1) Dubenyje sumaidykite actq, aliejy, tabasko padazq, cukry arba
medy, Zoleles ir prieskonius.

2) Vis&iuky sparnelius sudékite | dubenj ir tolygiai sumaisykite su marina-
tu. Geriausia buty per naktj palaikyti 3aldytuve.

3) Marinuotus vis&iuky sparnelius sudékite | karsto oro gruzdintuve ir
pasirinkite vis¢iuko programg. Mazdaug po 15 minudiy apverskite
tinkamu jrankiu. Gaminkite dar 10-15 minuéiy.

4) Vis tikrinkite, kaip vyksta gaminimas, ir prireikus, jei vid&iuky sparneliai
iskepé nesibaigus nustatytai trukmei, gaminimg nutraukite.

Gyros

&

Produktai 2 asmenims

e 500 g plonai supjaustytos kiaulienos

e 2v.§. gyros prieskoniy

¢ 10 ml dliejaus

¢ Druskos

Paruosimas

1) Aliejy sumaisykite su gyros prieskoniais ir plonai supjaustyta mésa.
Pagal galimybes porg valandy palaikykite $aldytuve.

2) Meésq sudékite j karsto oro gruzdintuve ir kepkite apie 15 min.
200 °C temperatiroje. Pasirinkite didkepsnio programq ir priderin-
kite gaminimo trukme. Retsykiais pamaiykite tinkamu jrankiu, kad
mésa boty tolygiai pagaminta.
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Marinuota lasisa su sezamo séklomis

&

Produktai 4 asmenims

e 400 g ladizos

* 1 v.3. sezamo sékly

* 25 ml sojy padazo

e 25 ml citriny suléiy

* 1v.% medaus

* 1 a.3 malty papriky

*  Druskos ir pipiry

Paruosimas

1) Sumaide sojy padazg su sezamo séklomis, citriny sultimis, medumi,
maltomis paprikomis bei druska ir pipirais paruoskite marinatq.

2) Lasi3q supjaustykite kubeliais ir sumaisykite su marinatu.

3) Marinuotus lasiSos gabalélivs gaminkite apie 10 minuciy 180 °C
temperatiroje. Pasirinkite Zuvies programgq ir atitinkamai priderinkite
gaminimo trukme.

4) Praéjus pusei laiko, patikrinkite, kaip vyksta gaminimas, ir prireikus
gaminamus produktus 3iek tiek pamaisykite.

5) 15 karto patiekite. Cia tiks daugiaspalvés salotos.

Keptos desrelés

124

Produktai 4 asmenims

* 1 pakelis sluoksniuotos teslos

* 8 virtos dedrelés

* Kario keciupo

*  Garstyciy

Paruosimas

1) Desreles apie 5 minutes palaikykite karstame vandenyie.

2) Per tq laikg sluoksniuotq tedlq supjaustykite apie 1 cm storio juostelémis.
3) I3imkite i8 vandens virtas dereles ir nusausinkite.

4) Teslos juosteles apvyniokite aplink dedreles, kad abu galai likty laisvi.

5) | karsto oro gruzdintuve dékite po 4 dedreles ir gaminkite apie
10-13 minudiy, kol sluoksniuota tesla taps aukso geltonio.

6) Patiekite su kario keciupu ir garsty&iomis.
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Idaryti pyragéliai

&
\1

Produktai 16 vienety

* 200 g sluoksniuotos tedlos (3aldytos arba atvésintos)

e 2v.3. pieno

¢ Norimo jdaro

Paruosimas

1) Sluoksniuotq tedlq supjaustykite | 16 kvadraty (5 x 5 cm).

2) Kiekvieno kvadrato viduryje uzdékite kuping arbatinj $aukstelj jdaro.

3) Uzlenkdami i3 kiekvieno kvadrato suformuokite trikampj pyragél;.
Kradtus patepkite trupuciu vandens ir suspauskite kartu Sakute.

4) | gruzdinimo krep3j dékite po 8 pyragélius ir patepkite pienu.

5) Kepkite apie 15-20 minuciy naudodami keksiuky programg 160 °C
temperaturoje, kol pyragéliai bus aukso geltonio.

Idaro pasitlymai

Kumpio ir sirio:

e Sumaidykite 50 g varskés sirio ir 50 g plonomis juostelémis supjaus-
tyto virto kumpio bei Siek tiek pipiry.

Rikotos ir $pinaty:

e 50 g rikotos sumaisykite su 50 g gerai nuvarvinty $pinaty, trupuciu
muskato rieduto, druskos ir tarkuotu parmezano siriu.

Obuoliy su cinamonu:

¢ Vieng obuolj supjaustykite mazais gabaléliais ir sumaisykite su
1 v. 3. cukraus, 1 a. 3. cinamono ir keliomis razinomis.

LagiSos ir varskés strio:

e Sumaidykite 50 g varskés sirio ir 50 g mazais kubeliais ar juostelé-
mis supjaustytos 3vieZios ar rukytos lasiSos bei Siek tiek krapy.
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Kreveéiy iesmeliai

<

126

Produktai 4 ieSmeliams

4 mediniai ie3meliai

16-20 3vieziy arba dtitirpinty kreveéiy
2 skiltelés cesnako

2 v. 8. alyvuogiy dliejaus

Druskos, pipiry

Paruosimas

1)

2)

3)

4)

5)

LT

Cesnakq nulupkite ir smulkiai sukapokite. Dubenyje gerai sumaisykite
su alyvuogiy aliejumi.

Jei reikia, krevetes nulupkite, pa3alinkite Zarnyng ir nuplaukite, o
paskui nusausinkite popieriniu ranksluoséiu.

Krevetes sudékite | cesnaky ir aliejaus marinatq, i$maisykite ir palaiky-
kite 3aldytuve mazZiausiai 1 valanda.

Ant vieno ie3melio uzmaukite po 4 ar 5 krevetes. lesmelius sudékite

i gruzdinimo krepgj ir gaminkite naudodami kreveciy programq
10-13 minudiy.

Praéjus pusei laiko apverskite.
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Keptos darzovés

Produktai 4 asmenims
& e 1 cukinija

¢ 1 raudona paprika

¢ 1 geltona paprika

* 1 raudonas svogunas

* 250 g 3vieZiy pievagrybiy

* 1 a.3 alyvuogiy aliejaus

¢  Provanso Zoleliy misinio

*  Druskos ir pipiry

Paruosimas

1) Nuvalykite pievagrybius ir supjaustykite grieZinéliais. Nuplaukite
darzoves, padalinkite kotelius bei séklas ir supjaustykite nedideliais
gabaléliais. Nulupkite svoging ir supjaustykite Ziedais arba skiltelémis.

2) Dubenyije sumaisykite prieskonius su alyvuogiy aliejumi. Sudékite
darZoves ir viskg dar kartq gerai sumaisykite.

3) Viskq kartu sudékite | gruzdinimo krepdj ir kepkite apie 15 minugiy
mazdaug 180 °C temperatiroje. Pragjus pusei gaminimo laiko,
papurtykite arba apverskite.

) 127



SILVERCREST'

Mélyniy ir banany keksiukai

(/]

128

Produktai 5 keksiukams

e 100 g kvietiniy milty

* 1 a. 3. kepimo milteliy

¢ 1 prinokes bananas

e 1 didelis kiausinis

e 20 g sviesto

* 1/2 a. 5. vanilés esencijos
¢ 50 g medaus

* 1/2 a.s. cinamono

¢ 100 g mélyniy
Paruvosimas

1) Miltus dideliame dubenyje sumaidykite su kepimo milteliais.

2) Sakute sugriskite banang ir su kiauginiu, sviestu, vanilés esencija,
medumi bei cinamonu sudékite j miltus su kepimo milteliais ir gerai
sumaisykite.

3) | teslg atsargiai jmaidykite mélynes.

4) Tedlq paskirstykite | keksiuky formeles ir jas sudékite j karsto oro
gruzdintuve.

5) Keksiukus kepkite apie 20 minugiy mazdaug 180 °C temperatiroje.
Norint patikrinti, ar keksiukai iskepe, j jy vidurj galima jsmeigti medinj
pagalivkg. Jei istraukiant nelieka prilipusios tedlos, keksiukai iskepe.
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1. Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung.

Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

1.1 Bestimmungsgemé&Be Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Garen von Lebensmitteln mit
heifBer Luft vorgesehen. Das Geréit ist fir die Benutzung in privaten
Haushalten konzipiert. Benutzen Sie das Gerét nur in trockenen RGumen
und verwenden Sie es niemals im Freien. Eine andere oder dariber
hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgeméf. Das Gerét
ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen Bereichen
vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfier
Verwendung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener
Verdnderungen oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind
ausgeschlossen. Das Risiko tréigt allein der Benutzer.

1.2 Verwendete Warnhinweise und Symbole

In dieser Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet
(falls zutreffend):

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, wird dies zum Tod
oder zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr
des Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mogliche gefahrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu
schweren Verletzungen oder zum Tode fiihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr
von schweren Verletzungen oder des Todes zu vermeiden..

/\ VORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu
Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzun-
gen von Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet
einen méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschéden
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachsché-
den zu vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Um-
gang mit dem Gerét erleichtern.
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2. Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Prifen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerdtes, ob die
Netzspannung mit der auf dem Typenschild angegebenen
Netzspannung Ubereinstimmt.

» SchliefBen Sie das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose an.

 Fihren Sie das Netzkabel so, dass es nicht eingeklemmt
oder anderweitig beschadigt werden kann.
» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Radumen, nicht im
Freien.
@ Tauchen Sie das Gerdat, das Netzkabel oder den Netzste-
cker niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten! Andern-
falls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag!

» Ziehen Sie nach Gebrauch, zur Reinigung oder zum Bewegen
des Gerdtes immer den Netzstecker aus der Steckdose.
Ziehen Sie nur am Netzstecker selbst, nicht am Netzkabel.

> Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Beriihren Sie das Gerdt niemals mit nassen Hénden.

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerates
besteht Verletzungsgefahr.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariiber stolpern kann.

~ Schlieflen Sie das Gerdt an eine leicht zugdngliche Steck-
dose an. Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr
schnell erreichbar ist.

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

~ Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Geréat und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Wahrend des Garvorgangs wird heif3er Dampf freigesetzt.
Halten Sie einen sicheren Abstand zum Dampf.

~ Teile des Gerdtes werden wéhrend des Betriebs sehr heif3.
Berthren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.
Beriihren Sie das Innere des Gerdtes nicht, wenn es in Betrieb
ist. Fassen Sie nur den Griff und die Bedienelemente an.

~ Bewegen Sie das Gerdt nicht wahrend des Betriebs, es be-
steht Verbrennungsgefahr!

~ Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
Zubehdr wechseln.

134 DE | AT | CH



SILVERCREST’

A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Das Gerdt arbeitet nur mit HeiB3luft. Fiillen Sie niemals Ol
oder andere Flissigkeiten direkt in die Pfanne. Es besteht
sonst Brandgefahr!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Nahe von heif3en Ober-
flachen oder brennbaren Materialien.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.
» Stellen Sie das Gerdat niemals in der Néhe von oder unter

brennbaren Gegenstanden auf, insbesondere nicht unter
Gardinen oder Hangeschranke.

~ Stecken Sie nichts in die Liftungsschlitze auf der Rickseite
des Gerdtes und decken Sie diese nicht ab.

& ACHTUNG! Heife Oberfléche!

~ Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Lassen Sie keine Flussigkeit in die Liftungsschlitze auf der
Rickseite des Gerdtes gelangen.

~ Schitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

~ Benutzen Sie das Gerdt nicht ohne eingesetzten Frittierkorb!

~ Fassen Sie seitlich unter das Gerdt, um es zu bewegen.
Verwenden Sie dazu nicht den Griff des Frittierkorbs.

~ Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehdr.
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3. Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardmé&fig mit folgenden Komponenten geliefert:

HeiBluftfritteuse
Pfanne
Frittierkorb mit Siebeinsatz

Bedienungsanleitung

3.1 Auspacken

Verpackungsmaterialien sind in den Handen von Kin-

dern eine Gefahrenquelle: Erstickungsgefahr!

> Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit dem Verpackungsma-
terial. Halten Sie Kinder von der Verpackung und vom Gerét fern.

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung
aus dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkle-
ber vom Gerdit.

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Sché-
den.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangel-
hafter Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die
Service-Hotline (sieche Kapitel Service).

3.2 Entsorgung der Verpackung

€0

A

136

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschdden. Die Verpa-
ckungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechni-
schen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien geméf den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungs-
materialien und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die
Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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4. Gerdt kennenlernen
Abbildung A (siehe Ausklappseite)

60000 O0CO0Q

Bedienfeld mit Display
Frittierkorb

Siebeinsatz (abnehmbar)
Entriegelungsschutz
Entriegelungstaste

Griff

Pfanne

Gehguse

Netzkabel mit Kabelbinder

Liftungsschlitze

Abbildung B:

Im oberen Bereich des Bedienfelds @ sind Symbole fir die verschiedenen
Programme und Funktionen angeordnet. Sie leuchten auf, wenn ein Programm
gewdhlt wird und dienen nur der Anzeige.

Die Symbole im unteren Bereich des Bedienfelds @ sind sowohl Anzeigen als
auch Schaltfléchen und dienen der Einstellung. Sie werden hier zur besseren
Lesbarkeit als Tasten bezeichnet. Wenn sie beriihrt werden, ertdnt ein kurzes
Signal.

(SR NSESENENESH NN NN N =N SN

Liftersymbol €9

Anzeige Programm ,Muffins”

Anzeige Programm ,Hé&hnchen”

Anzeige Programm , Steak”

Anzeige Programm ,Fisch”

Display (Anzeige Temperatur/Garzeit)

Taste Programmwahl @

Taste Ein/Aus

Taste Temperatur verringern/Garzeit verkiirzen )
Taste Start/Stopp

Taste Temperatur erhdhen/Garzeit verldngern @
Taste Temperatur/Garzeit wahlen

Anzeige Programm ,Pommes frites”

Anzeige Programm ,Speck”

Anzeige Programm , Shrimps”

Anzeige Programm ,Gemiise”
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5. Vor dem ersten Gebrauch

138

Bevor Sie die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie alle
Teile wie im Kapitel Reinigen und Pflegen beschrieben.

BRANDGEFAHR
Aus den Liftungsschlitzen @ auf der Riickseite des Gerdtes entstromt
heif3e Luft.
> Verdecken Sie niemals die Liftungsschlitze.
> Stellen Sie das Gerdt nicht direkt unter Oberschrénken, Wandsteck-

dosen oder in der Néhe von Gardinen, Papier oder leicht entzindli-
chen Materialien auf.

> Achten Sie darauf, geniigend Freiraum um das Gerét zu lassen,
damit die Luft gut zirkulieren kann.

1) Stellen Sie das Geréit auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberfléche.

> Wenn Sie die HeiBluftfritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den
Herd stellen wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschal-
tet ist.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose. Achten Sie darauf,
dass die Steckdose stets erreichbar ist, wenn das Gerdt im Betrieb ist.

AN

Alle Symbole im Bedienfeld @ leuchten kurz auf und ein kurzes
Signal ertént 2 Mal.

Die Taste Ein/Aus @ (@ leuchtet permanent. Das Geréit ist nun
betriebsbereit und befindet sich im Standby-Modus.

\

> Wahrend der ersten Inbetriebnahme kann es durch fertigungs-
bedingte Rickstédnde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist véllig normal und ungeféhrlich. Sorgen Sie fir
ausreichende Beliftung, 6ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.
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6. So gelingt das Frittieren am besten

B Fir die Zubereitung von Speisen in der Heifluftfritteuse wird in der
Regel kein Ol benstigt. Die Zugabe von einigen Tropfen Ol kann
jedoch den Geschmack verstérken. Generell lassen sich mit der Heif3-
luftfritteuse alle Speisen zubereiten, die im Umluftbackofen gelingen.

W Fir das Frittieren in der Heif3luftfritteuse miissen alle Lebensmittel
méglichst trocken sein. Trocknen Sie das Frittiergut gut ab, bevor Sie
es in den Frittierkorb @ einfillen.

B Fir die Zubereitung von Kartoffelgerichten in der Heif3luftfritteuse
sind festkochende Kartoffelsorten am besten geeignet. Spilen Sie die
geschnittenen Kartoffelstiicke mit klarem Wasser ab, um ein Aneinan-
derkleben wéhrend des Garvorgangs zu verhindern. Trocknen Sie die
Kartoffelstiicke sorgféiltig ab, bevor Sie sie in die HeifBluftfriteuse geben.

B Entfernen Sie eventuelle Eiskristalle oder gefrorenes Wasser griind-
lich von tiefgefrorenen Lebensmitteln.

B Achten Sie darauf, dass die Panade sich nicht von panierten Lebens-
mitteln |8st, sondern méglichst fest am Frittiergut anhaftet.

B Halten Sie sich an den Zubereitungshinweisen auf der Verpackung
des Frittierguts. Stellen Sie die Temperatur und die Garzeit so ein wie
empfohlen.

B Wenn auf der Verpackung der Lebensmittel keine Empfehlungen fir
die Zubereitung mit der Heif3luftfritteuse vorhanden sind, orientieren
Sie sich an den Angaben fir Umluftbackofen.

B Vermeiden Sie es, groBe Mengen auf einmal zu frittieren. Fir beste
Bréunungsergebnisse empfehlen wir, maximal 400-500 g tiefgefro-
rene Pommes frites auf einmal zuzubereiten.

B Uberfiillen Sie den Frittierkob @ nicht! Fisllen Sie den Frittierkorb
maximal bis zur MAX Markierung. Achten Sie darauf, dass das
Frittiergut nicht an das Heizelement an der Oberseite des Innenraums
gelangen kann.

B Acrylomid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim
Frittieren von stdrkehaltigen Lebensmitteln gebildet wird.
Starkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites, sollten
daher nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so
erreichen Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

B Fir eine gleichmé&Bige Bréunung und eine krosse Konsistenz, z. B. bei
Pommes frites oder Chicken Nuggets, muss das Frittiertgut wéhrend
des Garvorgangs 1-2 Mal geschiittelt oder gewendet werden.
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— Hierzu ziehen Sie die Pfanne @ mit Frittierkorb @ aus dem
Gerét und schitteln Sie das Frittiergut oder wenden Sie es unter
Zuhilfenahme von geeignetem Besteck. Setzen Sie dann die
Pfanne @ inkl. Frittierkorb @ wieder ein.

— Das Frittierprogramm wird beim Herausziehen der Pfanne @ mit
Frittierkorb @ automatisch unterbrochen und l&éuft automatisch wei-
ter, sobald die Pfanne @ mit Frittierkorb @ wieder eingesetzt wird.

Sie kénnen mit der HeiBluftfritteuse auch Backwaren wie Muffins
oder kleine Kuchen zubereiten. Dabei darf der Teig auf keinen Fall
direkt in die Pfanne @ oder in den Frittierkorb @ gegeben werden.
Nutzen Sie hierfir kleine Backformen wie Muffinférmchen, die sie
dann mit dem Teig in den Frittierkorb @ stellen.

7. Bedienen

VERBRENNUNGSGEFAHR

>

>

>

>

Teile des Gerdtes werden wahrend des Betriebs sehr heif3. Beriihren
Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, wenn Sie die
Pfanne @ oder den Frittierkorb @ anfassen missen.

Aus den Liftungsschlitzen @ auf der Riickseite des Gerdtes ent-
stromt heifBe Luft. Fassen Sie nicht in diesen Bereich.

Bewegen oder versetzen Sie das Gerét nicht, wenn es in Befrieb ist.

ACHTUNG SACHSCHADEN!

>

>

Vewenden Sie die Pfanne @ nie ohne Frittierkorb @.

Fillen Sie den Frittierkorb @ maximal bis zur MAX Markierung und
achten Sie darauf, dass das Frittiergut das Heizelement im Inneren
des Gehduses @ nicht berihrt.

Stellen Sie das Gerét so auf, wie im Kapitel Vor dem ersten Ge-
brauch beschrieben.

Bereiten Sie die Lebensmittel nach Rezept vor und geben Sie sie in

den Frittierkorb @.

Setzen Sie den Frittierkorb @ in die Pfanne @. Achten Sie dabei
darauf, dass der Griff @ horbar in der Pfanne @ einrastet.

Schieben Sie den Entriegelungsschutz @ iber die Entriegelungstaste @.
Setzen Sie die Pfanne @ inkl. Frittierkorb @ in das Gehéduse @.
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6) Driicken Sie die Taste Ein/Aus @ @, um das Bedienfeld @ einzu-
schalten.

V" Ein kurzes Signal ertént.

v" Die Symbole der Bedienelemente im unteren Abschnitt des Bedien-
felds @ leuchten auf. Im Display (B wechseln sich die voreingestellte
Temperatur {80°C und die Garzeit {5 min ab.

Sie kdnnen nun entweder die Schnellstart-Funktion wdhlen, einen Garvor-

gang mit manuell eingestellter Garzeit und Temperatur starten oder eines

der Frittierprogramme verwenden. Lesen Sie hierzu die nachfolgenden

Kapitel.

> Der Garvorgang l&sst sich nur starten, wenn die Pfanne @ inkl.
Frittierkorb @ korrekt in ihrer Aufnahme eingerastet ist.

7.1 Schnellstart-Funktion

Wenn Sie keine weitere Einstellung bendtigen, kénnen Sie die Schnell-

start-Funktion nutzen und den Garvorgang sofort starten.

Driicken Sie hierzu die Taste Start/Stopp @ @, um sofort mit dem Frittie-
ren zu beginnen. Das Gerit arbeitet mit der voreingestellten Temperatur

180 °C und fir die voreingestellte Garzeit von {5 min. Das Liftersymbol

& @ blinkt wahrend des Garvorgangs.

Sie kdnnen die Garzeit und die Temperatur jederzeit veréndern, wie im
néchsten Kapitel beschrieben.

7.2 Garzeit und Temperatur manuell einstellen

Wenn das Gerdt eingeschaltet ist, sind die Tasten im unteren Abschnitt
des Bedienfelds @ aktiv und leuchten. Sie kdnnen jederzeit, auch wenn
gerade ein Frittierprogramm léuft, die Temperatur und die Garzeit lhren
Bedirfnissen anpassen. Gehen Sie hierzu wie folgt vor:

1) Wahlen Sie mit der Taste @ @, ob die Temperatur oder die Garzeit
im Display (O angezeigt wird.
2) Driicken Sie die Taste @ @®, um die angezeigten Werte zu verrin-
gern bzw. driicken Sie die Taste @) @, um sie zu erhchen:
— Die Temperatur kdnnen Sie zwischen 80 °C und 200 °C in
Schritten von 5 °C erhdhen oder reduzieren.

— Die Garzeit kdnnen Sie zwischen 1 und 60 Minuten in Schritten
von 1 Minute erhdhen oder reduzieren.

— Bei jedem Betdtigen der Tasten ertént ein akustisches Signal.
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> Sie kénnen die Tasten @ @ oder @ @ gedriickt halten, um die

Werte schnell durchlaufen zu lassen.

3) Starten Sie den Garvorgang, falls nicht schon geschehen, indem Sie

die Taste @ Start-Stopp @ kurz driicken.

v Im Bedienfeld blinken das Liftersymbol @@ @ und das Symbol des
gewdhlten Programms gleichzeitig. Das Gerét beginnt aufzuheizen.

7.3 Programme verwenden

142

Das Gerdt verfigt Gber 8 voreingestellte Garprogramme. Wenn Sie
eines der Programme wdhlen, leuchtet im oberen Abschnitt des Bedien-
felds @ das entsprechende Programmsymbol auf. Die voreingestellte
Temperatur und Garzeit werden im Display @) angezeigt. Diese Einstel-
lungen kénnen Sie je nach Rezept oder eigenem Bedarf veréindern, wie
im vorigen Kapitel beschrieben.

So stellen Sie ein Programm ein:

1) Driicken Sie die Taste Ein/Aus @ @, falls sich das Gerdt im
Standby-Modus befindet.

v' Die Symbole der Bedienelemente im unteren Abschnitt des Bedien-
felds @ leuchten auf.

2) Driicken Sie die Taste Programmwahl @ @ so oft, bis das Symbol
des gewiinschten Programms im oberen Abschnitt des Bedienfelds @
aufleuchtet.

v Die fir dieses Programm voreingestellte Temperatur und die Garzeit
werden im Display ({ abwechselnd angezeigt.

> Im Display ® wechseln sich Temperatur und Garzeit alle 5
Sekunden ab. Um schneller zwischen Temperatur und Garzeit zu

wechseln, dricken Sie die Taste €@ .
3) Passen Sie ggf. Temperatur und Garzeit mit der Taste @ @ oder @ @

an lhre Bedirfnisse an.
4) Driicken Sie die Taste Start/Stopp @ €.
v Im Bedienfeld blinken das Liftersymbol @@ @ und das Symbol des

gewdhlten Programms gleichzeitig. Das Gerét beginnt aufzuheizen.
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Bei Programmende schaltet sich das Gerdt automatisch ab: Ein Signalton
ertont mehrmals, das Liftersymbol @ @ erlischt und im Display @ blinkt
,000" einige Sekunden lang. Danach erléschen alle Anzeigen bis auf

die Taste Ein/Aus @ (.
Das Gerdt befindet sich wieder im Standby-Modus.

7.4 Programm unterbrechen

Sie kdnnen den Frittiervorgang jederzeit unterbrechen, z. B. um den Bréu-
nungsgrad zu Uberpriifen oder das Frittiergut zu schiitteln oder zu wenden.

1) Driicken Sie die Taste Start/Stopp @ €.

v Das Liftersymbol @ @ erlischt, die Taste Start/Stopp @ @ blinkt.
Temperatur und Restzeit werden abwechselnd im Display (@ ange-
zeigt. Die Programmanzeige leuchtet durchgehend.

2) Ziehen Sie die Pfanne @ am Griff @ aus dem Gehduse @ heraus.
3) Wenden oder schiitteln Sie ggf. das Frittiergut im Frittierkorb €.

ACHTUNG SACHSCHADEN!

> Die Pfanne @ und der Frittierkorb @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Schijtzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem
Sie keine metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benut-
zen, um das Gargut zu wenden oder herauszunehmen.

4) Setzen Sie die Pfanne @ mit Frittierkorb @ wieder ein.

5) Driicken Sie wieder die Taste Start/Stopp @ €.

v Die Programmanzeige und das Liftersymbol @@ @ blinken wieder
gleichzeitig.

v" Das Programm wird bis zum Ende der Garzeit automatisch fortgefihrt.

> Sie kénnen die Pfanne @ auch aus dem Gerét ziehen, ohne vorher
die Taste Start/Stopp @ @ zu driicken. Das Programm stoppt auto-
matisch und wird wieder fortgefihrt, sobald Sie die Pfanne @ wieder
einsetzen. Es muss dafir keine Taste gedriickt werden.

7.5 Programm abbrechen

Um ein Programm abzubrechen, den Garvorgang vorzeitig zu beenden
oder zu den Grundeinstellungen zuriickzukehren, halten Sie die Taste

Ein/Aus @ ( ca. 3 Sekunden lang gedriickt.

v' Ein Signal ertént. Alle Anzeigen auBBer der Taste Ein/Aus @ @®
erldschen. Das Gerdt ist wieder im Standby-Modus.
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7.6 Frittiergut entnehmen

144

VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, wenn Sie die
Pfanne @ oder den Frittierkorb @ anfassen missen.

Wenn der Frittiervorgang beendet ist, ertént mehrmals ein akustisches Si-
gnal, wéhrend im Display @ ,000" angezeigt wird. Das Gerdét schaltet
dann automatisch in den Standby-Modus.

1) Schalten Sie das Gerét aus, indem Sie den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

2) Halten Sie eine hitzebesténdige Unterlage fir die Pfanne @ und den
Frittierkorb @ sowie ein Gefdaf3, z. B. Teller oder Schissel, fir das
Frittiergut bereit.

3) Ziehen Sie die Pfanne @ am Griff @ aus dem Gehduse @ heraus.

ACHTUNG SACHSCHADEN!

> Trennen Sie niemals den Frittierkorb @ von der Pfanne @, wahrend
Sie diese in der Hand halten, da sie sonst herunterfallen wiirde. Stel-
len Sie hierfir die Pfanne @ auf eine hitzebesténdige Unterlage.

4) Schieben Sie den Entriegelungsschutz @ in Pfeilrichtung, so dass die
darunter liegende Entriegelungstaste @ freigelegt wird.

5) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ und heben Sie gleichzeitig den
Frittierkorb @ nach oben aus der Pfanne @ heraus.

6) Stellen Sie den Frittierkorb @ auf eine hitzebesténdige Unterlage.
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8. Programmtabelle

@0 =

QOOBOY

> Die Pfanne @ und der Frittierkorb @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem

Sie keine metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benut-

zen, um das Gargut zu wenden oder herauszunehmen.

7) Entnehmen Sie das Frittiergut aus dem Frittierkorb @.

8) Lassen Sie das Gerat und das Zubehér vollstandig abkihlen, bevor
Sie es reinigen und wegréumen.

Die in den Tabellen angegebenen bzw. im Gerdt vorprogrammierten Wer-
te sind Orientierungshilfen. Die tatséichlichen Garzeiten kdnnen je nach
Beschaffenheit der Lebensmittel variieren. Kontrollieren Sie den Garvor-

gang regelmafig.

Programm geeignet
fir:

Pommes frites, Kartoffel-
spalten, Rasti

Speck, Mozzarellasticks,
Wirstchen im Teigmantel

Shrimps, Garnelen (ohne
Schale)

Gemiise, Pilze

Muffins, Backwaren,
Kuchen

Gefligelteile, Hanchen-
fligel oder Hanchen-
keulen

Steak, Koteletts, Schnitzel

Fisch, Fischstébchen,
Calamares

voreingestellte

Temperatur

(einstellbarer

Bereich)
200 °C
(80 - 200 °C)
180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

voreingestellte

Garzeit

(einstellbarer

Bereich)

20 Min.
(1 - 60 Min.)

10 Min.
(1 - 60 Min.)

13 Min.
(1 - 60 Min.)

22 Min.
(1 - 60 Min.)

15 Min.
(1 - 60 Min.)

20 Min.
(1T - 60 Min.)

20 Min.
(1 - 60 Min.)

18 Min.
(1 - 60 Min.)
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9. Tabelle Garzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Tem-
peratur gegart werden missen und wie viel Garzeit Sie dazu bendtigen.
Falls die Anweisungen auf der Verpackung des Garguts von dieser
Tabelle abweichen, folgen Sie den Anweisungen auf der Verpackung.

Menge / Tempe- wen=
Lebensmittel Gewic?'lt( ) rahr:r Zeit den/
9 schitteln
Kartoffeln und Gemise
optimal:
. o q 2 Mal
Pommes frites (TK) 400-500 200°C 15 -20 Min ..
schiitteln’
max.: 800 30 Min
. . o . 2 Mal
Pommes frites (frisch) 500 180°C 20 - 30 Min. .
schitteln’
Kartoffelspalten (TK) 500 180°C 16 - 22 Min. 2,,MGI
schitteln’
Gemiise (z. B. Zucchini, opfimal: 600 180 6 22 5 3 Mal
, ) el
Paprika, Auberginen) max.: 750 200 °C 25 Min. schitteln
Zwiebeln 200 200 °C 8 - 10 Min.  schitteln?
Fleisch
Chicken Nuggets (TK) 300 180 °C 15 - 20 Min.  wenden?
Hahnchen-Schenkel  optimal: 4Stick 200 °C 22 - 28 Min.  wenden?
Hahnchen-Brust 350 180 °C 10 - 15 Min.  wenden?
Schweinekoteletts 350 200 °C 15 - 25 Min.  wenden?
Schnitzel (TK) 2 - 3 Stiick 180 °C 20 - 25 Min.  wenden?
Speck 4 Stiick 200 °C 8 Min. wenden?

146

DE | AT | CH



SILVERCREST’

Fisch

Panierte Garnelen 10-12 Stick  160°C 6 - 8 Min.  wenden?
Shrimps 200 160 °C 10 - 15 Min.  wenden?
Lachsfilet 400 180 °C 15 - 18 Min. nein
Brot

Bruschetta 4 -5 Stiick 200 °C 6 Min. nein
Croitons 200 180 °C 5 Min. nein

' Nach ca. 5 und %5 der Garzeit schiitteln/wenden.
2 Nach ca. der Hélfte der Garzeit schiitteln/wenden.
3 Nach jeweils ca. 52 bzw. 6 Minuten schiitteln.
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10. Reinigen und Pflegen

/A WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!
> Bevor Sie das Gerét reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

> @ Auf keinen Fall darf das Gerdt in Flissigkeiten getaucht
werden! Hierdurch kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen und das Gerdét beschédigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung vollsténdig abkihlen.

> Verwenden Sie zur Reinigung keine &tzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel /-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle.
Diese kénnen die Oberfldche des Gerétes und die Antihaftbe-
schichtung des Zubehérs beschadigen!

10.1 Zubehor reinigen
Zur einfacheren Reinigung ldsst sich der Siebeinsatz €@ abnehmen.

1) Driicken Sie den Siebeinsatz € an den drei Arretierungsklammern
aus dem Frittierkorb @ nach oben heraus.

2) Entfernen Sie grobe Lebensmittelreste.
3) Spilen Sie die Pfanne @, den Frittierkob @ und den Siebeinsatz €@

in warmem Wasser mit einem milden Spilmittel und spilen Sie sie
anschlieBend mit klarem Wasser nach.

4) Nutzen Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen einen nicht scheuern-

den Schwamm mit einem milden Spiilmittel. Wischen Sie mit klarem
Wasser nach, um eventuelle Spiilmittelreste zu entfernen.

5) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

> S Die Pfanne @ und der Frittierkorb @ samt Siebeinsatz @
)

sind spilmaschinengeeignet.

> Nach dem Abtrocknen kann sich immer noch Feuchtigkeit in Hohl-
rdumen befinden. Lassen Sie die Zubehérteile vollstéindig an der
Luft trocknen.
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6) Setzen Sie den Siebeinsatz € wieder in den Frittierkorb @. Achten
Sie dabei darauf, dass er sich nicht verkantet. Driicken Sie ihn fest in
die drei Arretierungsklammern, bis er hérbar einrastet.

10.2 Gehduse reinigen

1) Reinigen Sie das Ger&t mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben
Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit
einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach. Achten Sie
darauf, dass keine Flissigkeit in die Liftungschlitze ) des Gerdtes
gelangt!

2) Trocknen Sie anschlieBend mit einem Geschirrtuch ab.

10.3 Innenraum reinigen

1) Reinigen Sie den Innenraum mit einem weichen Schwamm, der mit
nur wenig Wasser angefeuchtet wurde, und einigen Tropfen eines
milden Reinigungsmittels.

2) Wischen Sie mehrmals mit einem feuchten Mikrofasertuch nach. Wa-
schen Sie es zwischendurch in Wasser aus und wringen Sie es aus.

3) Trocknen Sie den Innenraum mit einem Geschirrtuch gut ab.

Andere Wartungsarbeiten dirfen nur von einem autorisierten Fachbe-
trieb oder dem Kundendienst durchgefishrt werden.

11. Aufbewahren

1) Heben oder tragen Sie das Gerdt, indem Sie mit beiden Handen
seitlich unter das Gerdt fassen. Nutzen Sie dazu niemals den Griff @

des Frittierkorbs @!

2) Rollen Sie das Netzkabel @ zusammen und fixieren Sie es mit dem
mitgelieferten Kabelbinder.

3) Verstauen Sie das Gerdt mit eingesetzter Pfanne @ und Frittierkorb @.
So bleiben das Innere des Gerdtes und das Zubehdr sauber und
staubfrei.

4) Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen und staubfreien Ort
auf.
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12. Fehler beheben

Das Gerdit lasst sich
nicht starten.

Das Gerdt funktio-
niert nicht.

Die Speisen sind

in der eingestellten
Zeit noch nicht gar
oder ungleichmaBig
frittiert.

Starke Rauch- oder
Geruchsentwicklung
wdhrend des Garvor-

gangs.

Die Pfanne @ mit Frittier-
korb @ ist nicht richtig

eingerastet.

Das Gerét ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerdt ist ausgeschaltet.

Das Gerdit ist defekt.

Zu groBBe Menge an Lebens-
mitteln im Frittierkorb @.

Zu grofe Stiicke.

Die Temperatur ist zu
niedrig oder die Garzeit zu
kurz.

Speisen berijhren das Hei-
zelement und verbrennen
daran.

Achten Sie auf einen
korrekten Sitz der

Pfanne @ mit Frittier-
korb @ im Gehduse.

SchlieBBen Sie das Ge-
rat an eine Netzsteck-
dose an.

Schalten Sie das Ge-
rat durch Driicken der

Taste Ein/Aus @ ein.

Wenden Sie sich an
den Kundenservice.

Uberschreiten Sie nicht
die MAX Markierung
im Frittierkorb @.

Schneiden Sie die Le-
bensmittel in kleinere
Stiicke.

Wenden Sie die Spei-
sen oder schiitteln Sie
sie mehrmals wahrend
des Garvorgangs.

Erhdhen Sie die Tem-
peratur oder verlan-
gern Sie die Garzeit.

Uberschreiten Sie nicht
die MAX Markierung
im Frittierkorb @.

Sollten sich die Stérungen nicht beheben lassen oder wenn Sie andere Arten
von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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13. Gerat entsorgen

S

A

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU unter-
liegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner
Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen diirfen,
sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gili:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, das entsprechende
Altgerdt an lhren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und
Elektronikgerdten mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie
Lebensmittelhéndler mit einer Verkaufsflache von mindestens 800 gm,
die regelméBig Elekiro- und Elektronikgeréte verkaufen, sind auBerdem
verpflichtet, Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass ein
Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Abmessung gréBer
sind als 25 cm. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Informieren Sie sich auch bei lhrem Héndler
iber die Ricknahmeméglichkeiten vor Ort.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts
erfahren Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

14. Technische Daten

Net 230V ~ (Wechselstrom),
etzspannung 5060 Hz
Nennleistung 1400 W
Schutzklasse I (@ Schutzerde)
Nutzvolumen Frittierkorb @ 2,2 | bis zur MAX-Markierung
" Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Qf Lebensmitteln in Beriihrung kom-

men, sind lebensmittelecht.
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15. Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle
von Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkgufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den
Kassenbon gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein
Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis
erstattet. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijah-
resfrist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das
reparierte oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdihrleistung nicht verléingert. Dies gilt
auch fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden.
Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

152

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert
und vor Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen
oder fiir Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.
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Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschadigt, nicht sachgemaf
benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in
der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind
unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fisr den privaten und nicht fir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemé&Ber Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten
Serviceniederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen
Sie bitte den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnum-
mer (IAN) 377118_2110 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt,
einer Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontak-
tieren Sie zunéchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist, firr Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift ibersenden.

EFAE Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbii-
cher, Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

O] Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
RIS | (www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnum-

mer (IAN) 377118_2110 lhre Bedienungsanleitung ffnen.
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15.1 Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222

E-Mail: kompernass@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 377118_2110]

15.2 Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www‘kompernqss.com
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16. Rezepte

Pommes frites

Zutaten fir 2 Personen

e 400 g Pommes frites (TK)

e Salz

Zubereitung

1) Die gefrorenen Pommes frites in die Heifluftfritteuse geben.
2) Das Programm ,Pommes frites” wihlen.

3) Den Frittierkorb bei der Hélfte der Garzeit herausnehmen und die
Pommes im Frittierkorb schiitteln oder umverteilen, so dass die unte-
ren nach oben kommen. Ggf. nach weiteren 5 Min. wiederholen.

4) Nach Programmende die Pommes in ein GefaB geben und nach
Belieben salzen und wiirzen. Mit einem Dip nach Wahl servieren.

SiBkartoffel-Pommes

Zutaten fiir 2 Personen
e 500 g SiBkartoffeln
e 1 ELSesam

¢ 1 Prise Meersalz

e 5ml Ol
Zubereitung

1) SiBkartoffeln schélen und in 1 cm dicke Stébchen schneiden.

2) Sesam ohne Fett ca. 10 Minuten in einer Pfanne résten, bis er zu
duften beginnt. Rihren Sie den Sesam zwischenzeitlich durch.

3) Den gerdsteten Sesam ein wenig abkiihlen lassen und zusammen mit
dem Salz in einem Mérser zerstofSen.

4) Die rohen SiBkartoffelpommes mit dem Ol vermengen und in die
HeiBluftfritteuse geben. Mit dem Programm ,Pommes frites” backen.
Nach der Halfte der Backzeit schiitteln.

5) Die Sesam-Salz-Mischung unter die SiiBkartoffelpommes mengen
und diese sofort servieren.

> Um ein knusprigeres Ergebnis zu erhalten, wéssern Sie die SiBBkar-
toffel-Stéibchen vor dem Garen fiir 60 Minuten. Trocknen Sie sie
danach gut ab und bestreuen Sie sie gleichméBig mit Speisestéirke.
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Héahnchenfligel

Zutaten fiir 2 Personen

* 6 Hahnchenfligel

* 10 ml Weinessig

* 1 paar Spritzer Tabasco

*  Paprika Edelsif3

* etwas brauner Rohrzucker oder Honig
e 2 TLKrduter

*  Salz und Pleffer

« 5mlOl

Zubereitung

1) Essig, Ol, Tabasco, Zucker oder Honig, Kréuter und Gewiirze in
einer Schissel vermengen.

2) Die Hahnchenfligel in die Schiissel geben und gleichméBig mit der
Marinade durchmischen. Am besten iber Nacht im Kishlschrank
ziehen lassen.

3) Die marinierten Héhnchenfligel in die HeiBluftfritteuse geben und

das Programm ,Héhnchen” wihlen. Nach ca 15 Minuten mit einem
geeigneten Besteck wenden. Weitere 10-15 Minuten garen.

4) Den Garvorgang zwischendurch kontrollieren und ggf. abbrechen,
wenn die Hahnchenfligel vor der voreingestellten Zeit gar sind.

Gyros

156

Zutaten fiir 2 Personen

* 500 g Schweinegeschnetzeltes
* 2 EL Gyrosgewiirz

« 10ml Ol
e Salz
Zubereitung

1) Das Ol und das Gyrosgewiirz mischen und mit dem Geschnetzelten
vermengen. Nach Méglichkeit ein paar Stunden im Kihlschrank durch-
ziehen lassen.

2) Das Fleisch in die HeiBluftfritteuse geben und bei 200 °C fiir ca.

15 Min. garen. Wahlen Sie dazu das Programm ,Steak” und passen
Sie die Garzeit an. Zwischendurch mit einem geeigneten Besteck
umrihren, damit das Fleisch gleichmé&Big gegart wird.

DE | AT | CH



SILVERCREST’

Marinierter Sesam-Lachs

Zutaten fiir 4 Personen

e 400 g Lachs

e 1 ELSesam

¢ 25 ml SojasofBe

e 25 ml Zitronensaft
* 1 EL Honig

e 1 TL Paprikapulver
e Salz und Pfeffer
Zubereitung

1) Die Sojasof3e mit dem Sesam, Zitronensaft, Honig, Paprikapulver
sowie Salz und Pfeffer zu einer Marinade verrishren.

2) Den Lachs in Wiirfel schneiden und mit der Marinade vermengen.

3) Die marinierten Lachswiirfel bei 180 °C ca. 10 Minuten garen.
Wahlen Sie dazu das Programm ,Fisch” und passen Sie die Garzeit
entsprechend an.

4) Kontrollieren Sie nach der Hélfte der Zeit den Garvorgang und
mischen Sie das Gargut ggf. etwas durch.

5) Sofort servieren. Dazu passt ein bunter Salat.

Gebackene Wirstchen

W

Zutaten fiir 4 Personen

e 1 Packchen Blatterteig

e 8 Brishwiirstchen

e Curry-Ketchup

e Senf

Zubereitung

1) Die Wirstchen fir ca. 5 Minuten in heilem Wasser ziehen lassen.

2) In der Zwischenzeit den Blétterteig in ca. 1 cm diinne Streifen schnei-
den.

3) Die Brihwirstchen aus dem Wasser nehmen und trocken tupfen.

4) Die Teigstreifen um die Wirstchen wickeln, so dass die beiden Enden
frei bleiben.

5) Jeweils 4 Wirstchen in die HeiBluftfritteuse geben und ca. 10-13
Minuten garen, bis der Blatterteig goldgelb ist.

6) Mit dem Curry-Ketschup und dem Senf servieren.
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Gefillte Teigtaschen

&
\1

158

Zutaten fir 16 Stiick
200 g Blatterteig (tiefgefroren oder aus dem Kihlregal)
e 2 EL Milch
¢ Fillung nach Belieben
Zubereitung
1) Bléatterteig in 16 Quadrate (5 x 5 cm) schneiden.

2) Auf jedes Quadrat einen gehduften Teelsffel Fillung in die Mitte
platzieren.

3) Aus jedem Quadrat eine dreieckige Teigtasche durch Umschlagen
falten. Die Rénder mit etwas Wasser bepinseln und mit einer Gabel
zusammendriicken.

4) Jeweils 8 Teigtaschen in den Frittierkorb geben und mit Milch bestrei-
chen.

5) Mit dem Programm ,Muffins” bei 160 °C ca. 15-20 Minuten
goldgelb backen.

Vorschlége fiir die Fillung

Schinken-Kase:

e 50 g Frischkése und 50 g in feinen Streifen geschnittenen Kochschin-
ken und etwas Pfeffer miteinander vermischen.

Ricotta-Spinat:

¢ 50 g Ricotta mit 50 g gut abgetropften Spinat, etwas Muskat, Salz
und geriebenem Parmesankdse vermengen.

Apfel-Zimt:

* Einen Apfel in kleine Stiicke schneiden und mit 1 EL Zucker, 1 TL Zimt
und ein paar Rosinen vermengen.

Lachs-Frischkase:

e 50 g Frischkése und 50 g in kleine Wiirfeln oder Streifen geschnit-
tenen Lachs (frisch oder gerduchert) und etwas Dill miteinander
vermengen.
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Garnelenspie3e

Zutaten fir 4 SpieBe
* 4 Holzspiefe
e 16-20 Garnelen, frisch oder aufgetaut

¢ 2 Knoblauchzehen

¢ 2 EL Olivensl
e Salz, Pfeffer
Zubereitung

1) Knoblauch schélen und fein hacken. In einer Schiissel zusammen mit
dem Olivend| gut vermengen.

2) Garnelen ggf. schélen, entdarmen und waschen, anschlieBend mit
Kichenpapier trocken tupfen.

3) Garnelen in die Knoblauch-Ol-Marinade legen, durchmischen und
mindestens 1 Stunde im Kiihlschrank durchziehen lassen.

4) Jeweils 4-5 Garnelen auf ein Spief stecken. Spiefie in den Frittierkorb
geben und mit dem Programm , Shrimps” 10-13 Minuten garen.

5) Nach der Halfte der Zeit wenden.

Gebackenes Gemise

Zutaten fir 4 Personen

e 1 Stiick Zucchini

e 1 Stiick Paprika rot

e 1 Stisck Paprika gelb

e 1 Stiick rote Zwiebel

e 250 g frische Champignons
¢ 1 TLOlivensl

¢ Kréuter der Provence

¢ Salz und Pfeffer
Zubereitung

1) Die Champignons putzen und in Scheiben schneiden. Das restliche
Gemiise waschen, Strunk und Kerne entfernen und in kleine Stiicke
schneiden. Zwiebel schélen und in Ringe oder Spalten schneiden.

2) Die Gewiirze zusammen mit dem Olivendl in einer Schissel vermen-
gen. Das Gemise zugeben und nochmals alles gut mischen.

3) Alles zusammen in den Frittierkorb geben und bei ca 180°C ca. 15
Minuten backen. Nach der Hélfte der Garzeit schiitteln oder wenden.
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Blaubeer-Bananen-Muffins
Zutaten fisr 5 Muffins

(/]

160

100 g Weizenmehl

1 TL Backpulver

1 reife Banane

1 grofes Ei

20 g Butter

1/2 TL Vanille-Extrakt
50 g Honig

1/2 T Zimt

100 g Blaubeeren

Zubereitung

1)

Das Mehl mit dem Backpulver in einer grofien Schiissel mischen.

2) Die Banane mit einer Gabel zerdriicken und mit dem Ei, der Butter,
dem Vanille-Extrakt, dem Honig und dem Zimt zum Mehl mit Backpul-
ver hinzugeben und gut durchmischen.

3) Die Blaubeeren vorsichtig in den Teig unterheben.

4) Den Teig in Muffin-Férmchen verteilen und diese in die Heifluftfritteu-
se geben.

5) Die Muffins bei ca 180 °C fiir ca. 20 Minuten backen. Um zu testen,
ob die Muffins gar sind, kann man sie mit einem Holzstiel in die Mitte
stechen. Wenn beim Herausziehen kein Teig kleben bleibt, sind die
Muffins fertig.
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