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1. Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.

Time ste se odluéili za kvalitetan proizvod. Uputstvo za upotrebu je
sastavni deo ovog proizvoda. Ono sadrZi vazne napomene o bezbed-
nosti, upotrebi i odlaganiju.

Pre kori$éenja proizvoda, upoznaijte se sa svim napomenama
vezanim za rukovanije i bezbednost. Koristite proizvod samo na
opisani nacin i u navedene svrhe. Predajte svu dokumentaciju
prilikom prosledivanja proizvoda treéim licima.

1.1 Namenska upotreba

Ovaj aparat je namenijen iskljucivo za krékanje namirnica vruéim
vazduhom. Aparat je dizajniran iskljuéivo za koriéenje u privatnim
domadinstvima. Koristite aparat samo u suvim prostorijama, nikada na
otvorenom. Svaki drugi naéin kori$éenija ili kori$éenije izvan navedenih
okvira smatra se nenamenskim. Aparat nije namenjen za komercijalnu
ili industrijsku upotrebu.

Isklju€ena su potraZivania bilo koje vrste zbog odteéenja usled nenamenske
upotrebe, nestruénih popravki, nedozvoljenih preduzetih izmena ili korisée-
nja neodobrenih rezervnih delova. Rizik snosi iskljucivo korisnik.

1.2 Koriséene napomene upozorenja i simboli

U ovom uputstvu za upotrebu se koriste sledeée napomene upozorenja
(ukoliko je primenijivo):

OPASNOST

Napomena upozorenja ovog stepena opasnosti oznaca-
va pretecu opasnu situaciju.

Opasna situacija ¢e dovesti do smrti ili teskih povreda, ako se ne
izbegne.

> Sledite uputstva u ovoj napomeni upozorenija, da bi se izbegla
opasnost od smrti ili teskih povreda.
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/\ UPOZORENJE

Napomena upozorenja ovog stepena opasnosti oznaéa-
va mogudu opasnu situaciju.

Opasna situacija moze da dovede do teskih povreda ili smrti, ako
se ne izbegne.

> Sledite uputstva ovoj napomeni upozorenia, da bi se izbegla
opasnost od teskih povreda ili smrti.

/\ OPREZ

Napomena upozorenja ovog stepena opasnosti oznaca-
va mogucu opasnu situaciju.

Opasna situacija moZe da dovede do povreda, ako se ne izbegne.

> Sledite uputstva u ovoj napomeni upozorenja, da bi se izbegle
telesne povrede.

PAZNJA

Napomena upozorenja ovog stepena opasnosti oznaca-
va mogudéu materijalnu stetu.

Opasna situacija moze da dovede do materijalnih $teta, ako se ne
izbegne.

> Sledite uputstva u ovoj napomeni upozorenja, da bi se izbegle
materijalne $tete.

NAPOMENA

> Napomena oznadava dodatne informacije koje olak3avaju
rukovanje aparatom.
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2. Bezbednosne napomene

OPASNOST OD ELEKTRIENOG UDARA

» Pre pustanja aparata u rad, proverite da li se mreZni napon
podudara sa mreznim naponom navedenim na tipskoj ploéi-
ci.

» Prikljuéite aparat samo na uzemljenu utiénicu.

~ Postavite elektriéni kabl tako da ne mozZe da se uklesti ili na
neki drugi nadin osteti.

» Koristite aparat samo u suvim prostorijama, ne na otvorenom.
Nikada ne potapaijte aparat, elektriéni kabl ili mrezni
utikaé u vodu ili druge teénostil U suprotnom, postoiji
opasnost po Zivot od elektriénog udaral

» Uvek izvucite mrezni utika¢ iz uti¢nice nakon upotrebe, zbog
Cis¢enja ili kada pomerate aparat. Vucite samo za mrezni
utikag, ne povladite elektri¢ni kabl.

» Aparat ne smete da pustite u rad ako je pao ili ako je oste-
¢en. Aparat treba da proveri struéno osoblje i da ga popra-
vi, ako je potrebno.

~ Ako se osteti mrezni prikljuéni kabl ovog aparata, njega
mora da zameni proizvodag, korisni¢ka sluzba proizvodaéa
ili sli¢no kvalifikovana osoba, da bi se izbegle opasnosti.

» Nikada ne dodirujte aparat mokrim rukama.

A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

~ Ne koristite aparat u druge svrhe, osim u svrhe navedene
u ovom uputstvu. Kod pogre$ne upotrebe aparata postoji
opasnost od povreda.

~ Pobrinite se za bezbedan poloZaj aparata.

» Postavite elektri¢ni kabl, tako da na njega niko ne moze
da nagazi ili da se spotakne.
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A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

>

Prikljuéite aparat na lako dostupnu utiénicu. Pobrinite se da
mrezni utika¢ bude brzo dostupan u sluéaju opasnosti.
Ovim aparatom smeju da rukuju deca starija od 8 goding,
kao i osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili sa nedostatkom iskustva i/ili znanja, ako su
pod nadzorom ili su im data uputstva za rukovanje aparatom
na bezbedan naéin i ukoliko razumeju opasnosti do kojih
moze da dode.

Deca ne smeju da &iste i obavljaju korisnicko odrzavanje
aparata, osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.
Drzite decu mladu od 8 godina podalje od aparata i pri-
kljuénog kabla.

Deca ne smeju da se igraju aparatom.

Vruéa para se oslobada tokom krékanja. Budite na bezbed-
nom rastojanju od pare.

Delovi aparata postaju veoma vruéi tokom rada. Ne dirajte
vruée delove, da biste izbegli opekotine. Ne dodirujte unu-
tra$njost aparata, dok aparat radi. Dodirujte samo ruéku i
upravljacke elemente.

Ne pomerajte aparat dok radi, postoji opasnost od opekotinal
Ostavite aparat da se ohladi, pre nego sto ga odistite ili pre
zamene pribora.

/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POZARA!

>

>

Aparat radi samo sa vrué¢im vazduhom. Nikada ne sipaijte
ulie ili druge teénosti direkino u tiganj. U suprotnom postoji
opasnost od pozaral

Ne koristite aparat sa spolja$njim tajmerom ili zasebnim
sistemom za daljinsko upravljanje.
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/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POZARA!

~ Ne koristite aparat u blizini vruéih povrsina ili zapaljivih
materijala.

~ Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora tokom rada.
~ Nikada ne postavljajte aparat u blizini niti ispod zapaljivih
predmeta, pogotovo ne ispod zavesa ili visecih elemenata.

~ Ne stavljajte nita u otvore za ventilaciju na poledini aparata i
ne pokrivajte ih.

& PAZNJAI Vruéa povriinal

\J

Zaétitite aparat od vodenih kapi i prskajuée vode. Ne do-
zvolite da teénost dospe u otvore za ventilaciju na poledini
aparata.

~ Da biste zastitili neprianjajuéi sloj, ne koristite metalne pred-
mete, kao npr. noZ, viljusku itd. Ne koristite vise aparat ako
ie neprianjajuéa prevlaka odteéena.

~ Ne koristite aparat bez umetnute korpe za fritiranje!

~ Da biste ga pomerili, uhvatite bo¢no ispod aparata.
U tu svrhu, ne koristite ru¢ku korpe za fritiranje.

~ Koristite samo pribor koji je preporucio proizvodac.
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3. Obim isporuke i pregled posle transporta

Aparat se standardno isporucuje sa sledeéim delovima:
® Friteza sa vrué¢im vazduhom

® Tiganj

® Korpa za fritiranje sa umetkom-sitom
® Uputstvo za upotrebu

3.1 Raspakivanje

OPASNOST

Ambalazni materijali su u rukama dece izvori opasnosti:
opasnost od gusenja!

> Nikada ne ostavljajte decu sa ambalaZnim materijalom bez nadzora.
Drzite decu podalje od ambalaZnog materijala i aparata.

1) lzvadite delove aparata i uputstvo za upotrebu iz kutije.

2) Uklonite sav ambalazni materijal i nalepnice sa aparata, ako postoje.

NAPOMENA

> Proverite da li je sadrZaj isporuke potpun i da li ima vidljivih ostede-
nja.

» Obratite se dezurnoj servisnoj sluzbi u sluéaju nepotpunog sadrzaja
isporuke ili osteéenja izazvanih lofom ambalazom ili transportom
(pogledaite poglavlje Servis).

3.2 Odlaganje ambalaze

AmbalaZa 3titi aparat od transportnih osteéenja. AmbalaZni materijali su
izabrani prema svojoj ekoloskoj prihvatljivosti i jednostavnosti odlaganig,
te su zato podobni za reciklaZu.

@ Vraéanjem ambalaZe u proces kruzenja materijala se 3tede sirovine i
%@ smanijuje se gomilanje otpada. OdlozZite nepotrebne ambalazne

materijale u skladu sa vaZedim lokalnim propisima.

Odlozite ambalazu na ekoloki prihvatljiv nacin. Obratite paznju na
b oznaku na razlicitim ambalaznim materijalima i, ako je potrebno,
odvojite ambalaZne materijale zasebno. Ambalazni materijali su

a

oznadeni skra¢enicama (a) i ciframa (b) sa sledeéim zna&enjem:
1-7: Plastika, 20-22: Papir i karton, 80-98: Kompozitni materijali.
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4. Upoznavanje aparata

Slika A (pogledajte preklopnu stranu)

60000 O0CO0Q

Upravljacko polje sa displejem
Korpa za fritiranje

Umetak-sito (moze da se ukloni)
Zastita od deblokiranja

Taster za deblokiranje

Rucka

Tiganj

Kuéiste

Elektrieni kabl sa vezicom za kabl

Otvori za ventilaciju

Slika B:

U gornjem podruéju upravljackog polia @ su rasporedeni razligiti simboli i
funkcije. Oni ¢e zasvetleti kada se izabere program i sluze samo za prikaz.

Simboli u donjem podruéju upravljakog polija @ su i prikazi i dugmad koja
sluze za podesavanje. Ovde se ozna&avaju kao tasteri, radi bolje Eitljivosti.
Kada se dodirnu, ogladava se kratak signal.

SRS AN ESECNC NN NN NN SN )

Simbol za ventilaciju €@

Prikaz programa ,Mafini”

Prikaz programa ,Piletina”

Prikaz programa ,Odrezak”

Prikaz programa ,Riba”

Displej (prikaz temperature/vremena krékanija)

Taster za izbor programa @)

Taster za ukljué&ivanje/iskljucivanje

Taster za smanjivanje temperature/skracivanje vremena krékanja @
Taster za pokretanje/zaustavljanje

Taster za poveéavanije temperature/produzavanje vremena krékanja @
Taster za izbor temperature/vremena krekanija

Prikaz programa ,Pomfrit”

Prikaz Program ,Slanina”

Prikaz programa , Skampi”

Prikaz programa ,Povrée”
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5. Pre prve upotrebe

10

Pre nego $to prvi put koristite fritezu na vrué vazduh, oéistite sve delove,
kao $to je opisano u poglavlju Ciséenje i nega.

OPASNOST OD POZARA

|z otvora za ventilaciju @ na poledini aparata izlazi vrué vazduh.

> Nikada ne pokrivaijte otvore za ventilaciju.

> Ne postavljajte aparat direkino ispod gornjih kuhinjskih elemenata,
zidnih utiénica ili u blizini zavesa, hartije ili lako zapaljivih materijala.

> Vodite raéuna da ostavite dovolino slobodnog prostora oko aparata,
da bi vazduh mogao da cirkulise.

1) Stavite aparat na vodoravnu, ravnu, stabilnu, vatrostalnu povrinu.

NAPOMENA

> Ako zelite da stavite fritezu na vrué vazduh na 3poret ispod aspira-
tora, vodite rauna da je 3poret iskljuen.

2) Ukljugite mrezni utika& u utiénicu. Vodite raduna da utiénica bude
uvek lako dostupna, kada aparat radi.

v Svi simboli na upravlja¢kom polju @ ée kratko zasvetleti i kratak
signal se ogladava 2 puta.

v Taster za uklju¢ivanje/iskljugivanje @ @ svetli trajno. Aparat je sada
spreman za rad i nalazi se u reZimu pripravnosti.

NAPOMENA

> Prilikom prvog pustanja u rad mozZe da se pojavi neznatan dim i
neprijatan miris, zbog ostataka usled proizvodnie. To je potpuno
uobi&ajeno i bezopasno. Pobrinite se za dovoljno provetravanie.
Otvorite, na primer, prozor.

RS SHFD 1400 B2
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6. Ovako é¢e Vam fritiranje najbolje uspeti

B Po pravilu, nije potrebno ulie za pripremu jela u fritezi na vrué vazduh.
Medutim, dodavanjem nekoliko kapi ulja moze da se pojada ukus.
U nagéelu, fritezom na vru¢ vazduh mogu da se pripreme sva jela,
koja uspevaju u pednici sa cirkulacijom vazduha.

B Za fritiranje u fritezi na vrué vazduh, sve namirnice moraju da budu
$to je moguée suvlje. Dobro osusite namirnice za fritiranje, pre nego
$to ih stavite u korpu za fritiranje @.

B Za pripremu jela od krompira v fritezi na vrué vazduh najpogodne
su vrste krompira koje se tvrdo kuvaju. Isperite ise¢ene komade
krompira &istom vodom, da biste sprecili medusobno lepljenje tokom
krekanja. PaZljivo osusite sve komade krompira, pre nego $to ih
stavite u fritezu na vrué vazduh.

B Temeljno uklonite eventualne kristale leda ili smrznutu vodu sa duboko
smrznutih namirnica.

B Vodite raduna da se smesa za pohovanje ne odvoji od pohovanih
namirnica, veé da bude $to je moguée &vriéa pripijena za namirnice
za przenje.

B Drzite se napomena za pripremu na pakovanju namirnica za fritiranje.
Podesite temperaturu i vreme krekanija kako je preporuceno.

B Kada na pakovanju namirnica ne postoje preporuke za pripremu sa
fritezom na vru¢ vazduh, orijentidite se prema podacima za peénice
sa cirkulacijom vazduha.

B Izbegavaijte da fritirate velike kolicine odjednom. Za najbolje rezultate
tamnjenja preporuéujemo Vam da odjednom pripremite maksimalno
400-500 g duboko smrznutog pomfrita.

B Nemojte da prepunite korpu za fritiranje @! Napunite korpu za fri-
tiranje maksimalno do oznake MAX. Vodite raduna da namirnice za
fritiranje ne mogu da dospeju na greja¢ na gornjoj strani unutrainjeg
prostora.

B Akrilamid je materija koja verovatno prouzrokuije rak, koja se stvara
prilikom fritiranja namirnica koje sadrZe skrob. Namirnice koje sadr-
Ze skrob, kao na primer pomfrit, bi usled toga trebalo da se fritiraju
tako da budu samo zlatnoZute umesto tamne ili smede. Samo na taj
nadin éete postiéi pripremu namirnica sa niskim sadrzajem akrilamida.

B Za ravnomerno tamnjenje i hrskavu konzistenciju, npr. kod pomfrita
ili pile¢ih komadié¢a, namirnice za fritiranje moraju u toku krékanja
1-2 puta da se protresu ili okrenu.
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— U tu svrhy, izvucite tiganj @ sa korpom za fritiranje @ iz aparata i
protresite namirnice za fritiranje ili ih okrenite uz pomoé odgovara-
juéeg pribora za jelo. Ponovo umetnite tiganj @, ukljug. korpu za
fritiranje @.

— Program za fritiranje se pri vadenju tiganja @ sa korpom za
fritiranje @ automatski prekida i automatski se nastavlja, ¢im
se ponovo umetne tiganj @ sa korpom za fritiranje @.

Fritezom na vrué vazduhom mozete da pripremate i peciva, kao $to
su mafini ili mali kolagi. Pritom, testo ni u kom sluéaju ne sme da
se stavi direkino u tiganj @ ili u korpu za fritiranje @. U tu svrhu,
koristite male kalupe za peéenie, kao $to su mali kalupi za mafine,
koje ¢ete sa testom zatim staviti u korpu za fritiranje @.

7. Rukovanje

OPASNOST OD OPEKOTINA

12

>

Delovi aparata postaju veoma vruéi tokom rada. Ne dirajte vruée
delove, da biste izbegli opekotine.

Koristite krpe za erpe ili rukavice za peénice, kada morate da
uhvatite tiganj @ ili korpu za fritiranje @.

Iz otvora za ventilaciju @ na poledini aparata izlazi vrué vazduh.
Ne dirajte ovo podrugie.

Ne pomeraijte i ne premestajte aparat kada radi.

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

Nikada ne koristite tiganj @ bez korpe za fritiranje @.

Napunite korpu za fritiranje @ maksimalno do oznake MAX i vodite
raéuna da namirnice za fritiranje ne dodiruju greja¢ u unutradnjosti

kuéista ©.
Postavite aparat, kao 3to opisano u poglavlju Pre prve upotrebe.
Pripremite namirnice prema receptu i stavite ih u korpu za fritiranje @.

Stavite korpu za fritiranje @ u tiganj @. Pritom, vodite racuna da
ru¢ka @ &ujno usedne u tiganj @.

Gurnite zasfitu od deblokiranja @ preko tastera za deblokiranje @.
Stavite tiganj @, uklju¢. korpu za fritiranje @, u kuéiste @.

SHFD 1400 B2
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6) Pritisnite taster za ukljuéivanje/isklju¢ivanje @ @, da biste ukljuéili
upravljacko polie @.

v Ogla3ava se kratak signal.

v Simboli upravljagkih elemenata u donjem delu upravljackog polia @
¢e zasvetleti. Na displeju @ se smenjuju prethodno podesena
temperatura {80 °C i vreme krekanja {5 min.

Sada mozete da izaberete funkciju brzog starta, da pokrenete krékanje sa
ruéno podedenim vremenom krékanja i temperaturom ili da koristite jedan
od programa za fritiranje. S tim u vezi, procitajte sledeée poglavlje.

NAPOMENA

> Krekanje moze da se pokrene samo kada je tiganj @, ukljug. korpu
za fritiranje @, pravilno ulegnuo u svoj drzag.

7.1 Funkcija brzog starta

Ako Vam nisu potrebna dodatna podesavanija, mozete da koristite funk-
ciju brzog starta i da odmah pokrenete krekanje. U tu svrhu, pritisnite
taster za pokretanje/zaustavljanje @ @, da biste odmah poceli sa
fritiranjem. Aparat radi na prethodno pode3enoj temperaturi {HI°C i na
prethodno podesenom vremenu krékanja {5 min. Simbol za ventilaciju

& @ treperi tokom krekanja.

U svakom trenutku mozete da promenite vreme krékanja i temperaturu,
kao 3to je opisano u slede¢em poglavlju.

7.2 Ruéno podesavanje vremena krékanja i temperature

Kada je aparat ukljucen, tasteri u donjem delu upravljackog polia @
su aktivni i svetle. U svakom trenutku moZete da prilagodite temperaturu
i vreme krékanja Vadim potrebama, ¢ak i kada je u toku program za
fritiranje. U tu svrhu, postupite na sledei nagin:

1) lzaberite tasterom @ @, da li ée se na displeju O prikazati tempera-
tura ili vreme krekanija.

2) Pritisnite taster @ @, da biste smaniili prikazane vrednosti, odnosno
pritisnite taster @) @, da biste ih poveéali:

— Temperaturu mozete da povecate ili smanijite izmedu 80 °Ci

200 °C v koracima od 5 °C.

— Vreme krékanja moZete da poveéate ili smanjite izmedu 1
60 minuta u koracima od 1 minuta.

— Prilikom svakog aktiviranja tastera se ogladava zvuéni signal.

RS 13
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> Tastere @ @ ili @ @ mozete da drzite pritisnutim, da bi se vred-

nosti brzo promenile.

3) Pokrenite krékanje, ukoliko se to veé nije desilo, tako $to éete kratko
pritisnuti taster za pokretanje-zaustavljanje @ .

v Na upravljatkom polju istovremeno trepere simbol za ventilaciju @& @
i simbol izabranog programa. Aparat poéinje da se zagreva.

7.3 Korisé¢enje programa

Aparat poseduje 8 prethodno podesenih programa krekanja. Kada
izaberete jedan od programa, u gornjem delu upravljakog polia @ ¢e
zasvetleti odgovarajuéi simbol za program. Prethodno podesena tempera-
tura i vreme krékanja se prikazuju na displeju @. Ova podesavanja
mozete da promenite u zavisnosti od recepta ili prema Vasim potrebama,
kao $to je opisano u prethodnom poglavlju.

Ovako pode3avate program:

1) Pritisnite taster za ukljucivanje/iskljugivanje @ @, ako se aparat
nalazi u reZimu pripravnosti.

v Simboli upravljagkih elemenata u donjem delu upravljakog polia @
e zasvetleti.

2) Pritisnite taster za izbor programa @ @ sve dok simbol Zelienog
programa ne zasvetli u gornjem delu upravljagkog polia @.

v" Prethodno podesena temperatura za ovaj program i vreme krékanja
se naizmeniéno prikazuju na displeju (O.

NAPOMENA

> Na displeju @ se na svakih 5 sekundi smenijuju temperatura i
vreme krékanja. Da biste brze prebacivali izmedu temperature i
vremena krékanija, pritisnite taster @ éB.

3) Po potrebi, prilagodite temperaturu i vreme krékanja Vasim potrebama
pomocu tastera @ @ ili @ D.
4) Pritisnite taster za pokretanje/zaustavljanje @ .

v Na upravljatkom polju istovremene trepere simbol za ventilaciju @@ @
i simbol izabranog programa. Aparat poéinje da se zagreva.

Aparat se automatski isklju€uje na kraju programa: oglasava se zvuéni
signal nekoliko puta, simbol za ventilaciju @ @ se gasi i na displeju O
treperi ,000" u trajanju od nekoliko sekundi. Nakon toga se gase svi
prikazi, osim tastera za ukljucivanije/iskljucivanje @ . Aparat je ponovo

U rezimu pripravnosti.
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7.4 Zastoj programa

U svakom trenutku mozete da zaustavite fritiranije, npr. da biste proverili
stepen tamnjenija ili da biste protresli ili okrenuli namirnice za fritiranje.

1) Pritisnite taster za pokretanje/zaustavljanje @ @.

v Simbol za ventilaciju @ @ se gasi, taster za pokretanje/zaustav-
lianje @ € treperi. Temperatura i vreme krekanja se naizmeniéno
prikazuju na displeju . Prikaz programa svetli neprekidno.

2) lzvucite tiganj @, drzeéi ga za rucku @, iz kudista @.

3) Po potrebi okrenite ili protresite namirnice koje se fritiraju u korpi
za fritiranje @.

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Tiganj @ i korpa za fritiranje @ su obloZeni neprianjajué¢om pre-
vlakom. Da biste zatitili neprianjajuéu previaku, ne koristite metalne
predmete, kao npr. noz, viljusku itd. da biste okrenuli ili izvadili
namirnice koje se krekaiju.

4) Ponovo umetnite tiganj @ sa korpom za fritiranje @.
5) Ponovo pritisnite taster za pokretanje/zaustavljanje @ @.

v Prikaz programa i simbol za ventilaciju @ @ ponovo trepere istovre-
meno.

v" Program se automatski nastavlja do isteka vremena kr¢kanja.

NAPOMENA

> Mozete i da izvuéete tiganj @ iz aparata, bez da prethodno
pritisnete taster za pokretanje/zaustavljanje @ €. Program se
automatski zaustavlja i ponovo se nastavlja, &im ponovo umetnete
tiganj @. U tu svrhu, ne morate da pritisnete taster.

7.5 Prekid programa

Da biste prekinuli program, da biste prevremeno zavriili krekanije ili da
biste se vratili na podetna podesavania, drzite taster za ukljugivanje/

isklju¢ivanje @ @ oko 3 sekunde pritisnutim.

V" Oglasava se signal. Svi prikazi se gase, osim tastera za ukljuéivanje/
iskljugivanje @ . Aparat je ponovo u rezimu pripravnosti.

SHFD 1400 B2 RS 15
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7.6 Vadenje namirnica za fritiranje

16

OPASNOST OD OPEKOTINA!

> Koristite krpe za Serpe ili rukavice za peénice, kada morate da
uhvatite tiganj @ ili korpu za fritiranje @.
Kada je fritiranje zavrdeno, zvuéni signal se ogladava vise puta, dok se
na displeju @ prikazuje ,000". Aparat zatim automatski prelazi u rezim
pripravnosti.

1) Iskljugite aparat, tako $to éete izvuéi mrezni utikad iz uti¢nice.

2) Za namirnice za fritiranje, drzite u pripravnosti vatrostalnu podlogu
za tiganj @ i korpu za fritiranje @, kao i posudu, npr. tanjir ili &iniju.

3) lzvucite tiganj @, drzedi ga za ru¢ku @), iz kuéista @.

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Nikada ne odvaijaite korpu za fritiranje @ od tiganja @ dok ih
drZite u ruci, jer bi u suprotnom mogli da padnu. U tu svrhu, stavite
tiganj @ na vatrostalnu podlogu.

4) Gurnite zastitu od deblokiranja @ u smeru strelice, tako da se oslo-
bodi taster za deblokiranje @, koji se nalazi ispod.

5) Pritisnite taster za deblokiranje @ i istovremeno izvadite korpu
za friiranje @ nagore iz tiganja @.

6) Stavite korpu za fritiranje @ na vatrostalnu podlogu.

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Tiganj @ i korpa za fritiranje @ su obloZeni neprianjajuéom pre-
vlakom. Da biste zastitili neprianjajuéu prevlaku, ne koristite metalne
predmete, kao npr. noZ, viljusku itd. da biste okrenuli ili izvadili
namirnice koje se krekaju.
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7) lzvadite namirnice za fritiranje iz korpe za fritiranje @.

8) Ostavite aparat i pribor da se potpuno ohlade, pre nego 3to ih

ocistite ili smestite.

8. Tabela programa

Simbol

QOOBOHLESH

Vrednosti koje su navedene u tabeli, odnosno koje su prethodno progra-

mirane u aparaty, sluZze kao pomoé za orijentaciju. Stvarna vremena

krékanja mogu da odstupaiju, u zavisnosti od svojstva namirnica.

Redovno proveravaite krékanie.

Program je
pogodan za:

Pomfrit, krompir iseen na
krigke, restovani krompir

Slanina, raznjidi sa
mocarelom, rol-virsle
u lisnatom testu

Skampi, kozice
(bez ljuske)

Povrée, pedurke
Mafini, pecivo, kolagi

Delovi piletine, pile¢a
krilca ili pile¢i bataci

Odrezak, kotleti, $nicle

Riba, riblji stapidi, lignje

Prethodno
podesena

temperatura

(podesivo
podruéje)

200 °C
(80-200 °C)

180 °C
(80-200 °C)

160 °C
(80-200 °C)

180 °C
(80-200 °C)

160 °C
(80-200 °C)

200 °C
(80-200 °C)

200 °C
(80-200 °C)

180 °C
(80-200 °C)

Prethodno
podeseno
vreme
krékanja
(podesivo
podruéje)

20 min.
(1-60 min)

10 min.
(1-60 min)

13 min.

(1-60 min)

22 min.
(1-60 min)

15 min.
(1-60 min)

20 min.
(1-60 min)

20 min.
(1-60 min)

18 min.

(1-60 min)
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9. Tabela vremena krckanja

Tabela navodi primere, koje namirnice moraju da se fritiraju na kojoj
temperaturi i koliko je vremena za krékanije za to potrebno. Ako uputstva
na pakovanju namirnica za krékanje odstupaju od ove tabele, molimo
Vas da sledite uputstva na pakovaniju.

o Okre-
N Koli¢cina/  Tempe- A
Namirnica - Vreme nuti/
tezina (g) ratura .
protresti
Krompir i povrée
_ optimalno: .
Pomfrit (duboko 400-500 200°C 15-20 min. 2 puta
smrznut) protresti!
maks.: 800 30 min.
Fenil [evesd 500 180°C  20-30min. 2P
profresti
Krompir isecen na 2 but
kritke (duboko 500 180 °C  16-22 min. R
e protresti
Rewiée (e filies, optimalno: 600 180 °C 22 min. 3 s
. e 3
paprika, patlidzan) maks.: 750 200 °C 25 min. protresti
Crni luk 200 200 °C 8-10 min. protresti?
Meso
Pileci komadici 300 180 °C 15-20min.  okrenuti?
(duboko smrznuti)
Pile¢i karabataci opiimelie: 200 °C  22-28 min.  okrenuti2
4 komada
Pileéa prsa 350 180 °C  10-15min.  okrenuti?
Svinjski kotlefi 350 200 °C  15-25min.  okrenuti?
Stifele [clubeio 2-3 komada 180 °C  20-25min.  okrenuti2
smrznute)
Slanina 4 komada 200 °C 8 min. okrenuti?
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Riba
Pohovane kozice 10-12 160 °C 6-8 min. okrenuti2
komada

Skampi 200 160 °C  10-15min.  okrenuti2
File lososa 400 180 °C  15-18 min. ne
Hleb

Brusketi 4-5komada 200 °C 6 min. ne
Krutoni 200 180 °C 5 min. ne

! Nakon otprilike ¥ i % vremena krékanja protresti/okrenuti.
2 Nakon otprilike polovine vremena krékanja protresti/okrenuti.
3 Na svakih otprilike 5Y2, odnosno é minuta protresti.

SHFD 1400 B2 RS | 19m
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10. Ciséenje i nega
/\ UPOZORENJE - OPASNOST OD ELEKTRICNOG
UDARA!
> Pre &id¢enja aparata, uvek izvucite mreZni utikaé iz mreZne utiénice.

> @ Aparat niposto ne sme da se potopi u te¢nostil Usled toga,
postoji opasnost po Zivot od elekiriénog udara i aparat moze
da se oteti.

/\ UPOZORENJE - OPASNOST OD OPEKOTINA!

> Pre ¢iséenja, ostavite aparat da se potpuno ohladi.

PAZNJA - MATERIJALNA STETA!

> Ne koristite nagrizajuéa ili abrazivna sredstva/materijale za &iséenie,
kao $to su kremasto abrazivno sredstvo za &idéenie ili Eeli¢na vuna.
Ona mogu da odfete povriinu aparata i neprianjajucu prevliaku
priboral

10.1 Ciséenje pribora
Radi lak3eg idéenja, umetak-sito €@ moze da se skine.
1) lIstisnite umetak-sito € nagore iz tri stezaljke za blokiranje, iz korpe
za fritiranje @.
2) Uklonite krupne ostatke od namirnica.
3) lIsperite tiganj @, korpu za fritiranje @ i umetak-sito € u toploj vodi

sa blagim deterdZentom za pranje posuda i nakon toga sve isprerite
&istom vodom.

4) Kod tvrdokornih zaprljanja koristite sunder koji ne grebe sa blagim
deterdZzentom za pranje posuda. Obrisite aparat cistom vodom,
da biste uklonili eventualne ostatke sredstva za pranje posuda.

5) Dobro osusite sve delove pre sastavljanja.

NAPOMENA

> %"T@ Tiganj @ i korpa za fritiranje @ zajedno sa umetkom-sitom €
27 sy pogodni za pranje u masini za pranje posuda.
> Nakon susenja, u Supljinama jo§ uvek moZe da se nalazi vlaga.
Ostavite delove pribora da se potpuno osuse na vazduhu.
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6) Ponovo umetnite umetak-sito @ u korpu za fritiranje @. Pritom vodite
rauna da se ne zakosi. Cvrsto ga pritisnite u tri stezaljke za blokiranie,
dok &ujno ne usedne.

10.2 Ciséenje kudista
1) Obridite aparat viaznom krpom. Po potrebi, stavite blagi deterdZent
za pranje posuda na krpu. Zatim temeljno obrisite aparat krpom koja

ie navlazena samo vodom. Vodite rauna da teénosti ne dospeju u
otvore za ventilaciju @ aparatal

2) Nakon toga, dobro osusite krpom za posude.

10.3 Cis¢enje unutrasnjeg prostora

1) O¢istite unutradnii prostor mekim sunderom, koji je navlaZen sa malo
vode, i sa nekoliko kapi blagog sredstva za pranje posuda.

2) Obrisite nekoliko puta vlaznom krpom od mikrovlakana. U meduvre-
menu, operite krpu u vodi i iscedite je.

3) Dobro osusite unutradnii prostor krpom za posude.

Ostale radove na odrzavanju sme da izvede samo ovla$éena specija-
lizovana firma ili korisni¢ka sluzba.

11. Cuvanje

1) Podignite ili nosite aparat, tako $to éete sa obe ruke uhvatiti ispod
aparata. U tu svrhu, nikada ne koristite rucku @ korpe za fritiranje @!

2) Namotaite elektriéni kabl @ i fiksirajte ga isporuéenom vezicom za

kabl.

3) Cuvaite aparat sa umetnutim tiganjem @ i korpom za fritiranje @.
Na taj nadin unutradnjost aparata i pribor ostaju &isti i bez prasine.

4) Cuvaijte aparat na suvom i &istom mestu, bez pragine.
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12. Otklanjanje gresaka

Aparat ne moZe da
se pokrene.

Aparat ne funkcio-
nise.

Jela jo3 uvek nisu
krekana do krajaili su
neravnomerno fritira-
na u toku podesenog
vremena.

Pojavljuje se jak dim i
neprijatan miris tokom
krekanja.

Tiganj @ sa korpom za
fritiranje @ nije pravilno
ulegnuo.

Aparat nije povezan na
mreznu uticnicu.

Aparat je iskljugen.

Aparat je neispravan.
Suvise velika koli¢ina namir-
nica u korpi za fritiranje @.

Preveliki komadi.

Temperatura je preniska ili
ie vreme krékanja prekratko.

Jela dodiruju grejac i sago-
revaju na njemu.

Vodite raéuna o
ispravnom naleganju
tiganja @ sa korpom
za fritiranje @ u
kuéistu.

Priklju¢ite aparat na
mreznu uticnicu.
Uklju¢ite aparat
pritiskanjem tastera za
ukliuéivanie/iskljuiva-
njie ®.

Obratite se korisnickoj
sluzbi.

Nemojte da prekora-
&ite oznaku MAX u
korpi za fritiranje @.

Isecite namirnice
na male komade.
Okrenite jela ili ih
protresite vise puta
u toku krekania.

Povedaite temperaturu
ili produZite vreme
kr¢kanija.

Nemojte da prekora-
&ite oznaku MAX u
korpi za fritiranje @.

Ako smetnje ne mogu da se otklone ili ako uoéite druge vrste smetnji, molimo
Vas da se obratite nasem servisu.
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13. Odlaganje aparata

Prateéi simbol precrtane kante za otpad na tockovima znaéi da ovaj
aparat podleze direktivi 2012/19/EU. Ova direktiva navodi da ovaj
aparat na kraju svog veka kori$éenja ne smete da odlozite u uobigajeni
kuéni otpad, ve¢ morate da ga predate na posebno uredenim sabirnim
mestima, skladi$tima za reciklazu ili preduzeéu za upravljanje otpadom.
Ovo odlaganie je za Vas besplatno. Cuvaijte Zivotnu sredi-
nu i odlazite struéno.

S A O moguénostima za odlaganie dotrajalih proizvoda saznadete u

%A Vadoj opstinskoj ili gradskoj upravi.

14. Tehnicki podaci

.. 230V ~ (naizmenicna struja),
Mrezni napon

50-60 Hz
Nazivna snaga 1400 W
Klasa zastite 1 (@ zastitno uzemlienje)

Korisna zapremina korpe za

fritiranje @ 2,2 | do oznake ,MAX

’ Svi delovi ovog aparata, koji
Qf dolaze u dodir sa hranom, ne

ugrozavaju njenu bezbednost.

NAPOMENA

A Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj uredaij u skladu sa
A A srpskim zahtevima za bezbednost proizvoda.
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15. Servis

O]

m | No stranici www.lidl-service.com moZete preuzeti ovaj i mnoge

#| druge priruénike, video-snimke o proizvodu i softver.

Pomodu ovog QR koda moZete ofiéi direkino na Lidlovu ser-

T | visnu stranicu (www.lidl-service.com) i uneti broj proizvoda

(IAN) 377118_2110 da biste otvorili uputstvo za upotrebu.

Kako izjaviti reklamaciju?

Molimo Vas:

— da pozovete korisnicki servis: 021 3000 151
— posaljete e-mail na: kompernass@lidl.rs

— posetite najblizu Lidl prodavnicu.
Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo da sacuvate fiskalni racun
i date ga na uvid prilikom izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garantuju obezbedivanje servi-
siranja i dostupnost rezervnih delova nakon isteka garantog perioda/
perioda saobraznosti. Ukoliko za tim bude potrebe, putem nade Sluzbe
za potrosade mozete proveriti dostupnost rezervnih delova i opcije za
popravku. Hvala na razumevaniu.

16. GARANCIJA | GARANTNI LIST

24

Postovani kupci,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima i obavezama koje
proisti€u iz Zakona o zadtiti potrodada, a u pogledu ostvarivanja prava iz
garancije.

Ova garancija ni na koji nadin ne uti¢e, niti isklju¢uje prava koja kupac
ima u skladu sa vazedim Zakonom o zastiti potro$aca po osnovu zakon-
ske odgovornosti prodavca za nesaobraznost robe ugovoru koja traje 2
godine od dana kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima obavezu da kupcima svojih
aparata, a pod uslovima i redosledom definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

— besplatno otklanjanje kvarova u garantnom roku, koji bi nastali kod
uobi&ajene upotrebe ili zbog gredaka u proizvodniji i materijalu, ili

— zamenu aparata kada opravka shodno odredbi prethodne tagke nije
moguéa, ili

RS



SILVERCREST’

— povrat novca kada ni zamena aparata shodno odredbi prethodne
tacke nije moguéa.

Ukupan rok garancije je 3 godine.

Garantni rok poginje da vazi od datuma kupovine proizvoda, odnosno
od prijema istog od strane kupca, a 3to se dokazuije fiskalnim ra¢unom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moZe da izjavi reklamaciju usmeno u nekom od prodajnih obje-
kata Lid| Srbija KD, odnosno telefonom, pisanim putem ili elektronskim
putem na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu ra¢una na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja uredaj se koristi u skladu sa njegovom
namenom i Uputstvom za upotrebu.

Na osnovani zahtev kupca, koji je izjavljen u garantnom roku i u skladu sa
uslovima iz ove Izjave, prodavac ée izvriiti otklanjanje kvarova i nedosta-
taka na proizvodu ili druge radnje u skladu sa ovom Izjavom, a u roku
predvidenom Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obraéanja prodavcu za tehni¢ku pomoé, potrebno je proveriti
ispravnost instalacije i ostalih potrebnih uslova naznaéenih u Uputstvu za
upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripadajuée delove uredaja
koje je preuzeo u trenutku kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi pogev od dana kada je proizvod predat kupcu, a koja
se utvrduje na osnovu fiskalnog raguna. U garantnom periodu davalac
garancije, odnosno prodavac je u obavezi da otkloni tehnicke kvarove
koji bi nastali kod uobiZajene upotrebe ili zbog gresaka u proizvodnii

i materijalu, bez naknade i u zakonskom roku. Ukoliko opravka nije
moguéa, davalac garancije, odnosno prodavac je ovlaiéen i duzan da
sprovede druge radnije u skladu sa ovom Izjavom.

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garantuju obezbedivanje servisi-
ranja i dostupnost rezervnih ili zamenskih delova van postupka ostvariva-
nja prava iz garancije/zakonske odgovornosti za saobraznost. Ukoliko
za tim bude potrebe, putem nase Sluzbe za potroade moZete proveriti
dostupnost rezervnih delova i opcije za popravku. Hvala na razumeva-
nju.
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Garancija ne vazi u sledeéim sluéajevima:

1.

N o O A~

®

Ukoliko prodavcu uz uredaj nije prilozen fiskalni ragun ili drugi dokaz
o kupovini koji sadrzi datum prodaije.

Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma, strujnim udarom ili
sli¢nim delovanjem spoljne sile na sam uredaj (pozar, poplava,
naponski udar...).

Ukoliko su nastali kvarovi i ote¢enja na uredaju posledica delovanja
spolinih uticaja, kao $to su: velika vlaga, previsoka i suvide niska tem-
peratura (pucanje cevi usled smrzavanja, osteéenja gumenih delova,
rdanije, itd.)

Ukoliko uredai nije koridé¢en u skladu sa Uputstvom za upotrebu.
Ukoliko je uredaj poku3alo da popravi treée neovlaséeno lice.
Ukoliko uredaj nije koridéen u skladu sa namenom.

Ukoliko je ¢id¢enje i odrzavanje uredaja uradeno protivno Uputstvu
za upotrebu.

Ukoliko je uredaij koriséen u profesionalne svrhe.

Ukoliko uz proizvod nisu predati svi pripadajudi delovi proizvoda
koje je kupac preuzeo u trenutku kupovine.

Naziv proizvoda: Digitalna friteza na vrué vazduh

Model:

SHFD 1400 B2

IAN / Serijski broj: 377118_2110

Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21, 44867 BOCHUM,
NEMACKA

Www. kompernoss.com

Ovlaséeni serviser: ICOM COMMUNICATIONS doo,

Novosadski put 68, 21203 Veternik,
Republika Srbija,

tel. 021 3000 151, mob. 060 4800 473,
e-mail: kompernass@lid|.rs

Datum predaije robe potroadu: | datum sa fiskalnog raéuna

Uvozi i stavlja u promet: Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3,

22330 Nova Pazova, Republika Srbija,
tel. 0800-300-180, e-mail: kontaki@lidl.rs
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17. Recepti

Pomfrit

=2

Sastojci za 2 osobe

* 400 g pomfrita (duboko smrznut)

* 50

Priprema

1) Stavite smrznuti pomfrit u fritezu na vrué vazduh.
2) lzaberite program ,Pomfrit”.

3) lzvadite korpu za fritiranje na polovini vremena krékanja i protresite
pomfrit u korpi za fritiranje ili ga rasporedite, tako da donji krompiriéi
sada budu gore. Po potrebi, ponovite nakon sledec¢ih 5 minuta.

4) Nakon kraja programa, stavite pomfrit u posudu i posolite i za&inite
prema ukusu. PosluZite sa umakom po izboru.

Pomfrit od slatkog krompira

=

Sastojci za 2 osobe

¢ 500 g slatkog krompira
* 1 supena kasika susama
e 1 prstohvat soli

* 5mlulja

Priprema

1) Oljustite sladak krompir i isecite ga na stapiée debljine 1 cm.

2) U tiganju bez ulja, preprzite susam oko 10 minuta, dok ne poé&ne
da miri§e. U meduvremenu promesajte susam.

3) Pustite da se preprzen susam malo ohladi i usitnite ga u avanu
zajedno sa solju.

4) Pomeiaite svez pomfrit od slatkog krompira sa uljem i stavite ga u
fritezu na vrué vazduh. Pedi sa programom ,Pomfrit”. Protresite
nakon polovine vremena krékanija.

5) Dodaijte me3avinu susama i soli u pomfrit od slatkog krompira
i odmah servirajte sve zajedno.

NAPOMENA

> Da biste postigli hrskav rezultat, pre krékanja potopite tapiée od
slatkog krompira oko 60 minuta u vodu. Nakon toga ih dobro
osudite i ravnomerno ih pospite gustinom.
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Pileéa krilca

Sastojci za 2 osobe
o 6 piledih krilaca
* 10 ml vinskog siréeta
* nekoliko 3trcaja tabasko sosa
* slatka paprika
* malo smedeg ecera ili meda
* 2 kasigice zadinskog bilja
* soibiber
e 5 mlulja
Priprema
1) Pomeiaijte sirce, ulje, tabasko sos, $ecer ili med, zainsko bilie i zacin
u iniji.
2) Stavite pilec¢a krilca u &iniju i ravnomerno ih promesajte sa marina-

dom. Najbolje je da preko noéi odstoje u frizideru.

3) Stavite marinirana pile¢a krilca u fritezu na vrué vazduh i izaberite
program ,Piletina”. Nakon oko 15 minuta okrenite odgovarajuéim
priborom za jelo. Ostavite da se jos krekaju 10-15 minuta.

4) U meduvremenu, proverite krékanije i po potrebi ga prekinite, kada
su pileca krilca gotova pre isteka prethodno podeenog vremena.

Giros

Sastojci za 2 osobe
@ * 500 g naseckane svinjetine
* 2 supene kasike zadina za giros
* 10 ml ulja
* 5o
Priprema

1) lzmesaijte ulje i zagin za giros, pa pomesajte sa naseckanim mesom.
Po moguénosti, pustite da nekoliko Easova odstoji u frizideru.

2) Stavite meso u fritezu na vrué vazduh i krékajte na 200 °C oko
15 minuta. U tu svrhy, izaberite program ,Odrezak” i prilagodite
vreme krékanja. U meduvremenu, promesaijte odgovarajuéim
priborom za jelo, da bi se meso ravnomerno krekalo.
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Mariniran losos sa susamom

&

Sastojci za 4 osobe

¢ 400 g lososa

¢ 1 supena kasika susama

¢ 25 ml soja sosa

e 25 ml soka od limuna

* 1 supena kadika meda

e 1 kasi¢ica paprike u prahu
e soibiber

Priprema

1) Promesajte soja sos, susam, sok od limuna, med, papriku u prahu,
so i biber u marinadu.

2) lIsecite losos na kocke i pome3aijte sa marinadom.

3) Krekajte marinirane kocke lososa oko 10 minuta na 180 °C. U tu
svrhu, izaberite program ,Riba” i shodno tome prilagodite vreme
krekanja.

4) Proverite krékanje nakon polovine vremena i po potrebi malo prome-
$ajte namirnice za krékanie.

5) Odmabh servirajte. Uz to se slaze $arena salata.

Pedene virsle

Sastojci za 4 osobe

* 1 pakovanie lisnatog testa

* 8 barenih virli

¢ kecap sa karijem

o senf

Priprema

1) Pustite da virile odstoje oko 5 minuta u vruéoj vodi.

2) U meduvremenu, isecite lisnato testo na oko 1 cm tanke trake.
3) lzvadite barene vir3le iz vode i osusite ih tapkanjem.

4) Omotaijte trake od testa oko virsli, tako da oba kraja ostanu
slobodna.

5) Stavite po 4 virsle u fritezu na vrué vazduh i krekajte ih oko
10-13 minuta, dok lisnato testo ne postane zlatnozuto.

6) Servirajte sa ke¢apom sa karijem i senfom.
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Punjene pastetice

&
\1

30

Sastojci za 16 komada

* 200 g lisnatog testa (duboko smrznuto ili iz rashladne vitrine)
* 2 supene kasike mleka

* nadev po Zzelji

Priprema

1) Isecite lisnato testo na 16 kvadrata (5 x 5 cm).

2) Stavite punu kasic¢icu nadeva na sredinu svakog kvadrata.

3) Napravite trouglastu pasteticu od svakog kvadrata, tako 3to éete ga
prekopiti. Premazite ivice vodom pomodu &etkice i sabijte ih viljuskom.

4) Stavite po 8 pastetica u korpu za fritiranje i premazite ih mlekom.
5) Pecite ih na programu ,Mdafini” oko 15-20 minuta na 160 °C, tako

da budu zlatnozute.

Predlozi za nadev

Sunka sa sirom:

*  Promeiajte 50 g svezeg sira i 50 g kuvane Sunke, fino isedene na
kocke ili trake, sa malo bibera.

Rikota sir sa spanacem:

* Pomesajte 50 g rikota sira sa 50 g dobro ocedenog spanaéa, malo
muskatnog oraiéica, soli i narendanim parmezanom.

Jabuka-cimet:

* Isecite jabuku na male komade i pomesajte sa 1 supenom kasikom
edera, 1 kasicicom cimeta i nekoliko suvih grozdica.

Losos sa svezim sirom:

*  Pomesajte 50 g svezeg sira i 50 g lososa, isecenog na kocke ili trake
(svez ili dimljen), sa malo mirodije.
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Razniji¢i sa kozicama

<

Sastojci za 4 raznji¢a

4 drvena raznji¢a

16-20 kozica, sveZe ili odmrznute
2 &ena belog luka

2 supene kasike maslinovog ulja

50, biber

Priprema

1)

2)

3)

4)

5)

Oljustite beli luk i sitno ga iseckajte. Dobro pomesaijte zajedno sa

maslinovim uljem u &iniji.

Po potrebi, oljustite kozice, izvadite utrobu i operite ih, zatim ih osusite
kuhinjskim ubrusom tapkanjem.

Stavite kozice u marinadu od belog luka i ulja, promesaite i pustiti
da odstoje u frizideru najmanje 1 sat.

Nataknite po 4-5 kozica na raznjié. Stavite raznji¢e u korpu za
fritiranje i krekajte ih 10-13 minuta na programu , Skampi”.

Okrenite ih nakon polovine vremena.

Peceno povrée

J

Sastojci za 4 osobe

1 komad tikvice

1 komad crvene paprike

1 komad Zute paprike

1 komad crvenog luka
250 g svezih 3ampinjona

1 kasi¢ica maslinovog ulja
provansalsko zacinsko bilie

so i biber

Priprema

1) Oistite Sampinjone i isecite ih na kolutove. Operite preostalo povrée,

uklonite petiliku i semenke, pa ga isecite na male komade. Oljustite
crni luk i isecite ga na kolutove ili kriske.

2) Pomedajte zadine zajedno sa maslinovim uljem u &iniji. Dodaijte

povrée i jo§ jednom sve dobro pomeiaite.

3) Stavite sve zajedno u korpu za fritiranje i pecite oko 15 minuta na

oko 180 °C. Protresite ili okrenite nakon polovine vremena krekanija.
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Mafini sa borovnicama i bananama

(/]

32

Sastojci za 5 mafina

100 g p3eni¢nog brasna

1 kasicica praska za pecivo
1 zrela banana

1 veliko jaje

20 g maslaca

1/2 kasicice ekstrakta vanile
50 g meda

1/2 kasic¢ice cimeta

100 g borovnica

Priprema

1)
2)

3)
4)

5)

RS

Pomesaite brasno sa praskom za pecivo u velikoj &iniji.

Izgnjedite bananu viljuskom, zatim je dodajte zajedno sa jajetom,
maslacem, ekstraktiom vanile, medom i cimetom brasnu sa praskom
za pecivo i sve dobro promeiaite.

PaZljivo dodajte borovnice u testo, uz medanie.

Rasporedite testo u kalupe za mafine i stavite ih u fritezu na vrué
vazduh.

Pecite mafine oko 20 minuta na temperaturi od oko 180 °C. Da biste
proverili da li su mafini gotovi, moZete da ih probodete po sredini
drvenim 3tapi¢éem. Mafini su gotovi kada se testo ne lepi prilikom
vadenja.
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1. BbBepeHue
ﬂOZﬂpGBSIBCIMe BU 30 I'IOKyI'IKCITG HA BAWMG HOB ypen.

M3bpanu cre BucokokauectseH nponykt. Prkosoncrsoto 3a notpebutens
€ HepasaenHa YacT OT TO3M NPOAYKT. TO CbOBbPXKA BAXKHM YKA3AHMS
oTHocHO 6e30MacHoOCTTa, ynotpebara 1 NpeaaBaHeTo 3a OTNAAbLM.

Npenu na M3nonseate NpoaykTa, ce 3aMNO3HAMTE C BCUUKM
ykasaHus 3a obcnyxesare u 6esonacHoct. Msnonsearire
NPOAYKTA €AMHCTBEHO CMOPEM ONMCAHUETO U 30 YKA3AHMTE
obnacti Ha npunoxetue. MNpenasaiite npooykTa Ha TpeTH
NULA 3A€AHO C LUANaTa JOKYMEHTALMS.

1.1 Ynotpe6a no npeaHasHaueHue

To3u ypen e npenHasHayeH eQMHCTBEHO 30 NPUTOTBIHE HO XPAHWUTENHM
NPOMYKTM C ropeLy Bb3ayX. YPensT € NpOeKTMPaH 3a ynotpeba B 4acTHu
noMakuHcTea. M3nonseakite ypena camo B Cyxu NOMELLEHMS W HUKOTd
Ha otkpuTo. [pyra unu usnusawa ussbH Tesn pamkm ynotpeba ce
cumTa 30 HelenecbobpasHa. YpedsT He e npeasuaeH 3a ynorpeba 3a
NPOdECUOHANHU MU MPOMMLLNEHM LieNM.

rlpeTeHLl,MM OT BCAKOAKBB BMA 30 LWETHU, NPOU3TUYHALLM OT HEOTroBApPALLA
Ha npenHasHAa4YeHneTo yn0Tpe6c1, HENPABUITHM PEMOHTH, U3BBPLUEHU
6es3 paspeLeHne M3IMEHEHN UMK M3NON3BAHE HA HeOﬂ06peHM pe3epBHU
yactm ca usknoueHn. Puckst ce noema €0MHCTBEHO OT FIOTpe6l4Tel1$|.

1.1 Visnon3sanm npenynpeAuTeNnHN yKAsaHUa U CMUMBOMNU

B roBa pvkoBOACTBO 30 NOTPEBUTENS CA M3NON3BAHM CREAHUTE Npenyn-
pemuTenHM yKasaHus (B cboTBeTHMTE criydam):

MpenynpenurenHo ykasaHue ¢ TA3U CTEMNEH HA ONACHOCT

0603HAYABA rPO3LLA ONACHA CUTyaLus.

Ako onacHarta cutyaums He 6bae M3berHaTa, T8 BOAM 0O CMbPT MM

TEXKM HOPAHABAHMS.

> Cnassaiite MHCTPYKLUMMTE B TOBA MPEAyNPEOMTENHO YKA3AHMeE, 3d
na usberHete ONACHOCTTA OT CMBPT MM TEXKM HAOPAHSBAHMS HA
xopa.
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/\ NPEYNPE>XXOEHUE

MpenynpeauTenHo yKasaHMWe ¢ Tasm CTENEH HA ONMACHOCT
0603HAUABA Bb3MOXKHA OMNACHA CUTYALMS.

Ako onacHata CUTyauma He 61:]16 M366FHGTG, T4 MOXe Oa nosene no
TEXKM HOPAHABAHMS UK CMBPT.

> Cnassaiite MHCTPYKLMMTE B TOBA NPEAyNPENMTENHO YKA3aHMe,
30 A mM3berHeTe OMACHOCTTA OT TEXKM HAPAHSBAHMS MM CMBPT.

A\ NOBULLUEHO BHUMAHME

MpeaynpeautenHo yKasaHMe € TA3M CTEMEH HA OMACHOCT
0603HAUABA Bb3MOXKHA OMACHA CUTyaums.

Ako onacHata cutyaums He 61>ne M36erHGTG, T4 MOXe Oa nosene no
HApPAHABAHMUA.

> CnasBaite MHCTPYKLMMTE B TOBA NPEOYNPEAMTENHO YKA3AHME,
30 [a u3berHete HOPAHSIBAHMS HA XOPA.

I'Ipenynpenwrem-lo YyKasaHue € Tasu cTerneH Ha onacHocT
0603HAYABA Bb3MOXKHM MmarepuanHu WweTu.

Ako CUTyauMaTa He 61:]18 M36e|’HGTG, T4 MOXe fna nosene no marepu-
QNHA LWeTH.

> Cnaseaite MHCTPYKUMMTE B TOBA NPEAYNPEAMTENHO YKA3AHME,
30 00 M3BErHeTe MATEPUANHM LETH.

YKA3AHUE

> YKA3aHMETO AABA AOMBHUTENHA MHOPMALMS, KOSTO YNeCHsBa
paborara ¢ ypena.

36 BG SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

2. YkaszaHusd 3a 6e3onacHocT

OMACHOCT OT TOKOB YOAP

» [Npeamn nyckaHe Ha ypena B ekcnnoarauus nposepere
LAMM MPEXOBOTO HAMPEXEHUE CHOTBETCTBA HO MPEXOBOTO
HanpexeHue, nocoueHo Ha hbabpuuHarta Tabenkara.

~ Bkntousaite ypena camo KbM 303eMEH KOHTAKT.

» [Mpokapsarite Mpexosus kaben Taka, ye A He MoXe Ad
ce NPUTUCKA UK NOBPEXAA NO APYT HAYMH.

» Msnonseamte ypena camo B Cyxu NOMeELLEHMS, HE HA
OTKPMTO.

@ Hukora He notansiite ypena, Mpexosus kaben unu wern-
cena BbB BOAA MNK Apyru TeuHoctm! B npotmeeH cnyyar
CbLLECTBYBA OMACHOCT 30 XKMBOTA Nopaam Tokos yaap!

~ Cnen ynotpeba, 30 NOYMCTBAHE MW NPEMECTBAHE HA ype-
04 BUHATM M3KNIOYBAMTE Lencena or KoHTakTa. epnarire
CAMO COMMS LLencer, He MpexoBus kaben.

~ B cnyuait ue ypenst e nagan unu e nospeneH, ToM He TpsS6-
Ba Aa ce m3nonssa noseve. [akre ypena 3a nposepka u
€BEHTYANEeH PEMOHT OT KBANMPULMPAHM CELMANUCTH.

>~ AKO KaBerbT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M ypen ce
rnoBpenu, Toi Tps6sa Na Obae CMEHEH OT NPOM3BOAMTEN,
HEroBATA CEPBM3HA CMY>X6a UK NMLe C NOAXOALLA KBANM-
$uKaums, 30 Aa ce NPeaoTBPATST EBEHTYANHM ONACHOCTH.

> Hukora He nokocsakTe ypena ¢ Mokpu pbLe.

A NMPEAYNPE>XOEHUE! ONMACHOCT OT
HAPAHSBAHE!

» He usnonssaiite ypena 3a apyr Lenm, OCBEH 3a ONUCAHMTE
B HOCTOSLWOTO pbkoBOACTBO. [1pn HenpasunHa ynotpeba
HO YpPena CbLIECTBYBA ONACHOCT OT HOPAHSBAHE.

> chrypeTe CTabUNHO NONOXEHUE Ha ypeana.
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A NMPEAYNPE>XXOEHUE! ONMACHOCT OT
HAPAHSBAHE!

~ [Mpokaparite mpexoems kaben Taka, Ye HUKOM 4a HEe MOXe
[a ro HACTLMBA MMM AA C€ CMbBA B HETO.

» Bkntousarite ypena kbM necHopocTbneH KOHTAkT. [orpuxerte
Ce B CNyyYalt HA OMNACHOCT Ad MMA 6bP3 HOCTLN O Wencena.

~ To3u ypen Moxe [a Ce M3MNOM3BA OT A€LA HA Bb3PACT HaA 8
rOOMHM, KAKTO M OT NMLA C HOMAneHn GU3MUECKM, CETUBHM
MU YMCTBEHM BB3MOXKHOCTM MK 6e3 onmT U/ Mnu 3HaHMS,
aKo ca noa HabApeHMe MU €a UHCTPYKTUPAHM MO OTHO-
weHue Ha BesonacHata ynotpeba Ha ypeaa u ca pasbpa-
1 ONACHOCTMTE, NPOM3TUYALLM OT paboTaATA C HEro.

» [NouncTBaHeTO M NOAAPBXKATA OT CTPAHA HA NoTpebutens
He Tp96BA 4G CE M3BBPLLBAT OT AeLd, OCBEH KO HE €A HA
Bb3PACT Hag 8 ropuHM 1 noa HabmoaeHue.

~ [pbxTe ypena v cebp3sawms kaben naney ot aeua Ha
Bb3pacT noa 8 roamHu.

~ He nonyckatite neua na urpasr c ypena.

~ Mo BpeMe Ha Npoueca Ha roTBeHe ce OTAENd ropela napa.
Cnassaitte 6e30NacHO pascTosHMe cnpamMo napara.

~ Yactn Ha ypena ce HArpsBaT MHOTO CHMAHO MO BPEMe Ha
pabota. He r1 nokocearite, 30 na usberHete musrapsHums. He
[OKOCBAMTE BBTPELIHOCTTA HA ypena, A0KATo Tok paboTu.
XBawWaiTe CaMO OPBXKATA U enemMeHTHTe 3a obcnyXaaHe.

~ He mecrete ypena no speme Ha pabota - cbluecTsysa
OMacHoCT ot u3rapsHe!

» OcraseTte ypena aa ce oxnaam Npeam NoYUCTBAHE UMK
CMSHA HO NPUHAANEXHOCTM.
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A NMPEAYNPEXXOEHUE! ONMACHOCT OT MOXKAP!

~ Ypenst paboti camo ¢ ropey Bb3ayx. Hukora He HanmBarite
ONK1O UNK APYTU TEYHOCTM AMPEKTHO B TUIAHA. B npotmeeH
CIYYa# ChLUECTBYBA OMNACHOCT OT noxap!

~ 3a paboTa ¢ ypena He U3NON3BaMTe BbHILEH TAMMEP MK
OTAENHA CMCTEMA 30 AMCTAHLIMOHHO YNpaBIeHMe.

~ He usnonssaitte ypena B 6nm30CT 0O ropewm NoBbpXHOCTH
MK TOPUMM MATEPUATI.

~ [Mo Bpeme Ha paborta HuKora He octasgiTe ypena 6es
HabnogeHue.

~ Hukora He pasnonaravite ypena 8 6nm3ocT ao mnm nog
OPMMM NPeAMeTH, 0COBEHO MO 3ABECK UMM BUCSLLM
wkagose.

» He nocrassite HMLLO BbB BEHTUNALMOHHUTE OTBOPM OT
30AHATA CTPOHA HA YPEeaa M He M NOKPpUBAMTE.

& BHMMAHWE! lNopewa noebpxHocr!

» [Nasete ypena ot kanewa v npsckauwa soad. He nonyckarre
NPOHUKBAHE HA TEYHOCTM BbB BEHTUNALMOHHMTE OTBOPM OT
304HATA CTPAHA HA ypena.

~ Hesanensawoto nokputme He TpsbBa Aa ce noBpexaq,
30TOBA HE M3MOM3BAMTE METAMHM NPMBOPH, HAMP. HOXOBE,
BMIMLM M Op. AKO HE3QNENBALLOTO NOKPUTUE € NOBPELEHO,
npeycraHosete ynorpebara Ha ypena.

~ He w3nonssaiite ypena 6e3 noctaseHa KOWHULA 30 GpUTU-
panel

> 30 NpeMecTBAHE XBALLAMTE OTCTPAHM AOMNHATA YACT HA
ypena. 3a uenta He M3Non3eamre APbXKKATA HO KOLWHMULATA
30 ppuTMpaHe.

~ M3nonseasite camo npenopbyaHMTE OT NPOU3BOAMTENS
NPMHAONEXHOCT!.
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3. OKOMNNEeKTOBKA HA AOCTABKATA U MHCNEKUUS
cnepn TpAHCNopTUpaHe

CTaH@apTHOTO OKOMMNEKTOBKA HA AOCTABKATA BKIOUBA CrefHUTE
KOMMOHEHTM:

® PPUTIOPHMK C ropelLl Bb3OyX

® TUraH

® KOWHMLA 3a PPUTUPAHE C PELLETBYHA BNOXKKA

°

PBKOBOACTBO 30 NoTpeburtens

3.1 PasonakosaHe

B pbLeTe Ha AeLda onakosbYHUTE maTepuanu npencras-
naBAT U3TOUHUK HA ONACHOCT: ONACHOCT OT SGHYWGBGHE!

> Hukora He octassitte neua 6e3 HabnioaeHMe ¢ ONAKOBbYHMS
matepwuan. [pbxTe neuara nanede ot ONAKOBKATA M ypeaa.

1) Mseapete BChukM YacTv Ha ypena 1 pbKOBOACTBOTO 30 notpeburens
OT KyTHsTa.

2) OrctpaHete oT ypena BCMUKM ONAKOBbYHM MATEPMANM M eBEHTYan-
HU CTUKEpPMU.

YKA3AHUE

> [lpoBeperte NOCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT M BUAMMM MOBPEMM.

> [lpu HenbNHA AOCTABKA MK MOBPEAM MOPAAM NOLWA OMNAKOBKA
MNK LLETH, NOMYYEHU NPU TPAHCMOPTA, ce 0BbPHETE KbM ropeLa-
T NWHMS Ha cepeumia (Bx. masa CepBus).

3.2 NpenasaHe HaA ONAKOBKATA 30 OTNAABLMA

oy,

&

40
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Onakoekara npennassa ypeana oT noBpenm Npu TpAHCNOPTUPAHETO.
OnakosbuHKTE MATEPUANM ca NoabpaHM OT IMeaHa TOUKA HA eKONOTMY-
HATA CbBMECTMMOCT M YTUNM3ALMATA M 30TOBA MOTAT Ad CEe PELMKIMPAT.

Bp'bLLlGHeTO HA ONAKOBKATA B CMCTEMATA 340 LUMPKYyNnaAuMg HO MATEPU-
anmte cnecraBa CypoBMHM M HOMANSBA KONMMYECTBOTO oTnAdbLMU.
I'Ipencu?ﬂe HEHYXHUTE BM BE4E ONAKOBBYHM MATEPUANM 30 OTNAODBLUM
CbIMACHO ﬂeﬁCTBCJLLIMTe MeCTHU pqanopen6w.
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Mpenaite ONOKOBKATA 30 OTNAABUM B CHOTBETCTBME C EKONOTMUHUTE
M3MCKBAHMS. Biemerte nop BHUMAHKME 0BO3HAYEHMETO BBPXY PA3NUYHM-
Te OMNAKOBBYHM MATEPUANM M NPU HEOBXOAMMOCT M chbupariTe
a paznento. OnakoBbYHMUTE MATEPUANM ca OBO3HAYEHM CbC CKPALYEHMS
(a) v umdpw (6) cve cneanoto sHauenme: 1 - 7: nnactmacy,
20 - 22: xaptnsa 1 kaptoH, 80 - 98: koMno3nTHM MaTepuanm.

4. 3ano3HaBaHe ¢ ypenda

Qurypa A (Bx. pasresawata ce crpaxmual)
Manen 3a obcnyxsaHe ¢ ancner
KowHuua 3a pputmpane

PewetbuHa Bnoxka (M3saxpawa ce)
3awwmra cpeuwy nebnokmpate

ByroH 3a nebnokupate

Opbxka

Turan

Kopnyc

Mpexos kaben ¢ kabenta npespb3ka

600000000 Q

Bentuna LUMOHHM OTBOPU

Qurypa b:

B ropHara yact Ha navena 3a obcnyxeare @ ca pasnonoxenu cumsonuTe
30 pasnuuHmTe nporpamm m dyHkumu. Te ceetsart, korato 6bae usbpara
NPOTPAMA M CIY>KAT CAMO 30 MHAMKALMS.

CumBonuTe B BOAHATA YacT Ha naxena 3a obcnyxsare @ npencrasnssar
KOKTO MHAMKALMM, TAKA M KOHTAKTHM NOBBbPXHOCTH, M CYXAT 30 HACTPOMKA.
3a ynobcTBo npu ueTeHeTo Tyk Te ce HapuuaT 6yToHu. pu nokocsaHeTo UM
NPO3BYYaBA KPATBK CHIHAN.

Cumson Ha seHTunatop &

Muamkaums nporpama , Mbomnu”

Muamkaums nporpama ,Munewko”

Muaukaums nporpama ,Crex”

Mhaukauus nporpama ,Pruba”

Hucnnel (MHamkaums Temnepatypa/Bpeme 3a roteeHe)

ByTon M36op Ha nporpama @)

Byton Bkn./M3kn.

Byron Hamanssare Ha temnepatypara/Cokpawasare Ha BpemeTo 3a

rotseHe @

0006 O©6660686
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000 606

Byrton Crapr/Cron

ByTon YBennuasane Ha Temnepatypara/YabixkasaHe Ha BpeMeTo 30
roteete @

Byron M3bupate Ha temneparypa/speme 3a roteere
MHuoukaums nporpama ,[Mepxern kapropu”
Muaukaums nporpama ,bekon”

Muankaums nporpama ,Ckapuam”

Muaukaums nporpama ,3enenuyum”

5. NMpeau nbpeara ynotpeba

42

Mpenu na usnonssare GpUTIOPHMKA C FOpELL, Bb3AYX 30 MbPBM MbT,
MoYMcTeTE BCMUYKM YOCTH, KOKTO € onucaro B masa MouuncrsaHe
M MORAPBIKKA.

OMACHOCT OT MO>KAP

Or BeHtunaumonnmte oteopu () ot 3apHaTa cTpaHa Ha ypena usnusa

ropeLy Bb3ayX.

> Hukora He NOKPUBAKiTE BEHTUNALMOHHMUTE OTBOPU.

> He nocrassiite ypena HenoCpencTseHo non CTeHHU Wkadose,
CTEHHM KOHTOKTU MAU B BIM30CT AO 30BECH, XAPTUS MIM NECHO3a-
nanuMmMu MaTepuani.

> Ocurypete ROCTATLYHO CBOBOAHO NPOCTPAHCTBO OKONO ypead,
30 0 MOXE Bb3AYXbT A4 UMPKYnMpa nobpe.

1) Mocrasete ypena Bbpxy XOPU3OHTANHA, PABHA, CTABMIHA W TEPMO-
YCTOMYMBA MOBBPXHOCT.

YKA3AHUE

> Ako xenaete Aa NOCTABMTE GPUTIOPHUKA C FOpeLl Bb3AyX BbPXY
roTBapcKa neyka nog abcopbatop, BHUMABAMTE NEYKATA A4 €
M3KITIOYEHA.
2) BknioueTe wencena B KOHTAKT. Bunaru ocurypssariite necen nocrsn
[0 KOHTAKTA, KOTaTo ypenst pabotu.

v Beuukmn cumeonm Ha noneto 3a obenyxeare @ csetear 3a kpatko
M 2 MbTM NPO3BYYABA KPATLK CHIHAI.

v Bytonnt Bkn./M3kn. @ @ ceetm nocrosnro. Cera ypenst e rotos
30 paboTa U ce HOMMPA B PEXMM FOTOBHOCT.
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YKA3AHUE

Mo Bpeme Ha MbPBOTO MyCKAHE B EKCMNOATALMS € Bb3MOXKHO 0Byc-
NIOBEHO OT NPOM3BOACTBEHM OCTATbLM OOPA3YBAHE HA NEK UM M
mupmama. ToBa e HambNHO HopManHo m 6esonacHo. Ocurypete
[OCTATLYHO NOBPO NPOBETPEHME HA MOMELLEHMETO, HAMP. OTBOPETE
nposopet.

6. NonyuaBsaHe Ha HaAW-gO6BpP pesynrTar ot
dputupaHero

30 NpUroTBAHETO HA ACTUS BbB GPMTIOPHMKA C ropeLy Bb3oyX
obukHOBEHO He e HeobxoamnMo onmo. Ho nobassHeTo Ha HIKONKO
KQMK1 oMo Moxe Aa noaobpu ekyca. Mo npuHuMN ¢ dpuTiopHMKa
(o} rOpeLLl, B'b3ﬂyX MOorar oa ce anrOTBﬂT BCAKAKBMK 4CTUH, KOMUTO Ce
MPUIOTBAT CMOMNYYNMBO C KOHBEKTOPHA dypHQ.

3a ¢ppuTMpaHe BbB GPUTIOPHUKA C ropeLl Bb3AyX BCUUKM XPAHUTEST-
HM NPOaYKTH TPSGBA 4O €A CyxM MO Bb3MOXHOCT. [loacywerte nobpe
NPOAYKTMTE 30 GPUTMPAHE, NPeamn Aa MM CUNeTe B KOWHULATA 3a

dputmpare @.

30 npurotesHe Ha KAPTOhEHM ACTUS BbB GPUTIOPHMKA C ropeLy
BB3MYX CO HOM-NOOXOAALLM HEPA3BAPABALLM CE COPTOBE KAapTOdM.
M3nnakHeTe Haps3aHMTe napyeta KapTodM € YMCTa BOAQ, 30 AA
NpemnoTBpaATMTe CrenBaHe No BpeMe HA npoleca Ha roteeHe. [lop-
cylleTe CTAPATENHO NAPYETATA KAPTOdM, NPEAM AA TM CNOXMUTE BbB
bpUTIOpHMKA C ropell Bb3ayX.

LLI,GTeﬂHO OTCTPOHETEe EBEHTYdNHM NeaeHn KpHUCTanm mnm saMpb3Ha-
na Boaa OT 3aMpPAa3eHU XPAHUTENHU NPOAYKTU.

BHumaBalTe naHanata na He ce oTaens oT NAHUPAHWUTE XPAHMTEN-
HM NPOAYKTH, O Ad MOMENBA Bb3MOXHO HAM-AOBpe No npopyKiure
30 ppuTUpPaHe.

NprobpxaiTe ce KbM YKA3QHKUSTA 30 MPUTOTBIHE BbPXY OMAKOBKATA
Ha NpopykTa 3a ¢puTMpaHe. Hactpolite TeMnepatypara u BpemeTo
30 FOTBEHE TAKA, KAKTO € MPenopbUYaHO.

AKo BbpPXY OMAKOBKATA HA XPAHWUTENHMTE MPOLYKTH HIMA NPENOPD-
KM 30 NPUTOTBSIHE C GPUTIOPHUK C FropeLl Bb3yX, C& OPUEHTUPAMITE
MO YKA3QHMSTA 30 KOHBEKTOPHA dypHA.

M3bsreaitte GpUTHMPaHE HA rONEMM KOMMYECTBA HOBEOHBX. 34
HaM-006PK PE3YNTATM OT MbPXKEHETO NPENOPBYBAME NPUTOTBIHE HA
makcrmym 400 - 500 g 3aMpaseHm mbpkeHn KApTOdK HABEAHBXK.
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B He npensneaiirte kowHmuata 3a dpputupare @! MunHete kowHuua-
Td 30 GpUTMPAHE MAKCHMYM 00 Mapkuposkata MAX. Mpoaykrst
30 ppUTMpaHE He TPI6BA AA NOCTUIA O HATPEBATENHMS ENEMEHT OT
FOPHATA CTPAHA HA BLTPELIHOTO NPOCTPAHCTBO.

B AKpMNammobT € NOTEHUMANHO KAHLEPOTEHHO BELLECTBO, KOETO ce
06pasysa Npu GPUTUPAHE HA CHABPXKALM HULIECTE XPAHUTENHM
NPOLYKTU. 3ATOBA CbABPXKALM HUILECTE XPAHMTENHU MPOAYKTH,
KATO HAMP. MbPXEHU KAPTOPH, TPIOBA AA Ce PPUTMPAT CAMO AO
3M1ATMCTOXBATO, O He A0 TbMHOXBATO MM Kadseo. Camo Taka e
NPUroTBMTE NPOAYKTU C HACKO CbABPXKAHWE HA AKPUNAMMA.

B 3a paBHOMEPHO M3MbPXKBAHE M XPYMNKABA KOHCUCTEHLMS, HAMP. HA
MbPXXEHWU KAPTODU UM NAHUPAHU MUNELLKM XAMKM, NPOAYKTUTE 3
dputMpane Tpsbea aa ce pastpbekar mam obvpHat 1 - 2 nbTH no
BPEME HA MPOLIeCa HA roTBEHE.

— 3a uenta mspspnadte Tmrana @ ¢ kownuuarta 3a pputnpate @
OT Ypena 1 pastpbCckamte NPoayKTUTe 3a GpUTHUPAHE UK 1
obbpHeTe ¢ nomowta Ha noaxoasw npubop. MNocrasere otHoso
tirana @ 3aeaHo ¢ kowHuMuara 3a pputupare @ B ypena.

— Tpw m3gbpnsare Ha TMrana @ c kowHuuarta 3a pputnpate @
NPOrpamaTad 3a GpPUTMPAHE Ce NPEKLCBA ABTOMATUYHO U
NPOABMKABA ABTOMATUYHO, WoM TuraHsT @ ¢ KowHuuaTta 3a
$putMpate @ ce NocTaBK OTHOBO B ypeada.

B C ¢pputiopHUMKa C ropeLy Bb3AyX MOXeTe A0 MPUIOTBATE CbLLO TECTEHM
u3menms Kato MbGUHM MK Manku cnagkuwm. [pu Tosa Tectoto B
HUKAKBB Clyuyait He Tps6BA AA ce cMNBA AMpeKTHO B TMraHa @
MnK B KoWwHMuaTa 30 dputnpare @. 30 uenTa uNoN3BAKTE MANKM
bopmM 3a neveHe KATo GOPMMUKM 30 MbOMHM, KOUTO Ce NOCTABST
C TECTOTO B KOWHMLATA 30 GpuTHpate @.

7. Pabota c ypena

OMACHOCT OT U3rAPSHE

> Yacti Ha ypena ce HArpsSBaT MHOTO CHIHO Mo Bpeme Ha pabora.
He 1 nokocsarite, 30 na usberHere UrapsHms.

> M3nonssaiTe Kbpnu 30 XBALLAHE HA FTOPELLM ChOOBE MM PLKABMLM
30 dypHa, koraTo Tpsbea Aa xeaHete TuraHa @ i KowHKULaTa 30

dputmpare @.
> Or seHTMnaumonHute oteopy () oT 3apHaTa cTpaHa Ha ypena
uanu3a ropew Bb3ayx. He noctaessite pbka B Tasu obnacr.

> He meuxerte 1 He npemecTaaliTe ypeaa, HOKATO TOM paboTu.

44 BG SHFD 1400 B2



SILVERCREST’

BHUMAHMUE - ONMTACHOCT OT MATEPUAJIHU LLIETU!

> Hukora He usnonsearite TraHa @ 6es kowHuuara 3a pputnpare @.

> [MenHete kowHKMuaTa 30 pprTMpaHe @ MAKCMMYM 4O MAPKMPOB-
kata MAX v BHMMaBaiTE NPORYKTHT 30 GPUTHPAHE AA He nonMpa
HarpeBaTenHus enemeHT BbB BBTPELHOCTTA Ha kopryca @.

1) Pasnonoxete ypena Taka, kakTo e onmcato B masa [Mpeaun mepsa-
Ta ynorpeba.

2) Moarotsete xpAHUTENHUTE NPOAYKTM MO PELENTA W M CHNeTe B
KowHmuaTa 3a dputnpare @.

3) Mocrasete kowHmuara 3a dputmpare @ s urana @. Mpu Tosa
BHMmasakiTe apbxkata @ na ce dukeupa ¢ wpakeare 8 Trana @.

4) TnacHere 3awmrara cpeuwy aebnokupare @ Han 6yToHa 3a aebno-
kupare @.

5) Mocrasete rana @ 3aemHo ¢ kowHMuaTa 30 Gputipare @ s
kopnyca @.

6) Harucnete 6ytona Bkn./Mskn. @ @, 3a aa skniounte naxena 3a
obcnyxsare @.

V" Tlpo3ssyyaBa KpATbK CUTHAN.

v CuMBONUTE HO enemeHTUTe 30 06Cy>XBAHE B AONHATA YACT HA
narena 3a obcnyxeare @ ceersar. Ha amcnnes (B ce pepysar
npensapurenHo HactpoeHata temnepatypa (80 °C u spemeto 3a
roteeHe {5 min.

Cera moxerte na msbepete pyHkumara 6bp3 cTapt, oa craptmpare
MNPOLIEC HA FOTBEHE C PBYHO HACTPOEHM BPEME 30 FOTBEHE M Temnepa-
TYPd MNK LA M3MNON3BATE ENHA OT NPOrPAMMTE 3d GpUTMPAHE. 3a LenTa
npouetere CrnefBaliMTE MABM.

YKA3AHUE

> [lpouectT Ha roTBeHe MOXe AA ce CTaPTMPA CaMO KOoraTo TMraHsT @
30€AHO C KOWHMLATA 30 dpuTHpate @ ce e drkcpan npasmnHo B
AbPXKAYA.
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7.1 ®yHkuus 6bp3 crapt

Ako He BU e HeOBXOAMMA [OMBAHMTENHA HACTPOMKA, MOXETE Ad M3-
nonseare GpyHKUMATa 6bP3 CTAPT M AC CTAPTMPATE HE3aBABHO NpoLeca
Ha roteeHe. 3a uenta HatucHete Gytona Crapt/Cron @ @, 30 na
30MoYHeTe BEAHAra ¢ GpUTMPAHeTo. Ypeast paboTti ¢ NpeasapUTenHo
HacTpoerata Temneparypa 80 °C v 3a npeasaputenHo HactpoeHoTo
Bpeme 3a roteere ot {5 min. Cumeonst Ha sertunatop @ @ mura no
BPEME Ha MPOLIECa HA FOTBEHE.

Mo>xere no Bcsko Bpeme na NPOMEHMTE BPEMETO 30 TOTBEHE M TeMMe-
paTypara, KakTo € ONMCaHO B CNEABALLATA [NABA.

7.2 PbuHa HACTPOMKA HA BPEMETO 3a FOTBEHE U

46

Temneparypara

Korato ypenst e skntoueH, 6yToHMTE B AONHATA YACT HA NAHENA 3Q
obcnyxeare @ ca aktusHM 1 ceeTsT. o BCAKo Bpeme - AOpU AOKATO
Teue Nporpama 3a GpUTMpPaHe - MOXETE LA KOopUrMpaTe TemMnepa-
TYpaTa M BPEeMeTO 3a roteeHe crnopen Bawwre usmcksanms. 3a uenta
nocrenete, KAKTO crensa:

1) C 6yrona @ @ msbepete nanu Ha pucnnes P na ce nokasea
TEMNepaTypaTa U1 BPeMeTo 3a roTBeHe.

2) Haruchere 6yTona @ @, 30 na HaOMANKTE MOKA3AHMTE CTOMHOCTH,
pecn. HaTucHeTe ByToHa @M, zanam yBenuumre:

— Moxerte na ysenuuute unm Hamanure TeMnNeparypaTa Mexay
80 1 200 °C Ha cmrku o1 5 °C.

— MoxxeTe 0a yBENMUMTE UM HOMANKUTE BPEMETO 30 TOTBEHE
mexay 1 v 60 MmHyTH Ha cTbikM OT 1 MUHYTA.

— [pu Beako HaTUckaHe HA BYTOHMTE MPO3BYYABA AKYCTUUEH
curHan.

YKA3AHUE

> Moxere na avpxute HatucHath Gytornte @ @ i @ M@ 3a
61pP30 NPEBBLPTAHE HA CTOMHOCTUTE.

3) Craptvpaiite npoueca Ha roTeeHe, KO TOBA BCE OLLe He € Hanpa-
BEHO, KATO HaTUCHeTe 3a kpaTtko GyTora @) Crapt/Cron @.

v" Ha naxena 3a o6cnyXBaHe MUraT e0HOBPEMEHHO CUMBOMBT HA
sentunatop @ @ 1 cumeonst Ha sBpanata nporpama. Ypenst
30MoYBa [ 3QrpsBa.
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7.3 Miznon3ssaHe Ha nporpamm

Ypenst pasnonara ¢ 8 npenBapuTenHO HOCTPOEHM NPOTPAMM 30 roTBe-
He. Korato n3bepete enHa ot nporpamumre, B ropHATA YACT HA NAHenNa
3a obcnyxsare @) cseTsa cLOTBETHMAT CMBON Ha Nporpama. [peasa-
PUTENHO HACTPOEHATA TEMNEPATYPA M BPEMETO 3a TOTBEHE Ce MOKA3BaT
Ha oucnnes O. Moxerte na npomeHsTe Te3u HACTPOMKM B 3ABMCUMOCT
OT PeLenTara Mim cobCTBEHMTE M3MCKBAHMS, KAKTO € OMMCAHO B NpPef-
XO[HATA FMaBa.

lNporpama ce HacTporiBa, KAKTO CrenBa:

1) Hamuchere 6ytona Bkn./Mskn. @ @, ako ypenst ce Hamupa s
PE>XMM FOTOBHOCT.

v CuMBONMTE HO enemeHTUTE 30 0BCNYXBAHE B AOMHATA YACT HA
naxena 3a obcnyxeare @ cesetsar.

2) Hamckarite 6ytona Msbop Ha nporpama ) @, nokaro cumso-
FTLT HO XKENAHATA NPOFPAMA CBETHE B FOPHATA YACT HA NAHENd 3d
obcnyxsare @.

v" [NpensapurenHo HACTPOEHATA 30 TA3M NPOrPAMA TEMMNEPATYPA M
BPEMeTo 3a foTBeHe Ce MOKAa3BAT, peayBariku ce, Ha ancnnes .

YKA3AHUE

> Temneparyparta 1 BpemeTo 3a roteeHe ce peaysar Ha amcnnes O
Ha Bcekn 5 cekyHau. 3a 6BbP30 NPeBKNIOYBAHE MEXAY TeMnepary-
pa v BpeMe 3a roteeHe HaTucHete ByTona @ .

3) Mpu HeobXOAMMOCT KOpUTMPaLiTe TEeMNEPATYPATd M BPEMETO 3a
roteee ¢ 6yrona @ @ v @ @ cnopen sawmuTe MaMckBaHMS.

4) Hamcnerte 6yrona Crapt/Cron @ @.

V" Ha naena 3a o6cnyXBaHe MUTAT €0HOBPEMEHHO CUMBOMBT HA
senunatop & @ v cumeonsT Ha M3bpaHata nporpama. Ypenst
3arMouYBa AA 3arpsea.

B kpas Ha nporpamara ypensT ce 13KKoYBA QBTOMATUYHO: HIKOMKO-

KPATHO MPO3BYYaBA CMrHAN, cumBONsT Ha Bentunatop @ @ yracsa u s

npombXeHWe Ha Hakonko cekyHau Ha amcnnes @ mura 000", Cnep

TOBQ YraceaT BCUKM MHAMKaumumn 6es bytora Bkn./Mskn. @ @.

Ypenst oTHOBO Ce HAMMPA B PEXXMM FOTOBHOCT.
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7.4 NpekbcBaHe Ha nporpama

lNo Bcsko BpeMe MoxeTe Ad NPeKbCHETE NMpoLecd HA GPUTMPAHE,
HANP. 30 Aa NPOBEPUTE CTENEHTA HA U3MBPXKBAHE MMM 30 AQ PA3TPBLCKA-
Te UnKu obbPHETE NPOAYKTA 30 GPUTUPAHE.

1) Hartuchere 6ytona Crapt/Cron @ €.

v Cumsonst Ha sentunatop & @ yracsa, 6ytomst Crapt/Cron
@ mura. Temneparypata 1 oCTABALLOTO BpeMe ce NOKA3sdaT,
penyeaiiku ce, Ha amcnnes B. Muankaumsta 3a nporpamara ceet
HenpeKbCHAaTo.

2) WMspwvpnarite Turana @ c apwvxkara @ or kopnyca @.

3) Mpu HeobxoanMMOCT 06BbpHETE MAK PATPBLCKAMTE NPOAYKTA 3a
dpuTMpaHe B kowHMLaTa 3a dputnpaHe @.

BHUMAHMUE - ONMACHOCT OT MATEPUAJIHWU LLLETU!

> Turanst @ u KowHuuaTa 3a GputMpare @ MMar Hesaneneallo
nokpuue. Hesanensaworo nokputue He Tpsbea na ce nospexaa,
30TOBA 30 O6PBLIAHE MW M3BAKAAHE HA MPOLYKTA 30 IOTBEHE He
M3MOM3BATE METANHM NPUBOPHM, HAMP. HOXOBE, BUIMLM M Op.

4) Cnen ToBa oTHOBO ocTaseTe TuraHa @ ¢ KoWHMLATA 30 GPUTMPaHE
O & ypena.

5) OrHoso HatucHete 6ytoHa Crapt/Cron @ €.
MHamkaumsta 30 nporpamara M cumsonsTt Ha sextunatop &8 @
OTHOBO MMTQT €AHOBPEMEHHO.

v npOI’pGMGTG ce NpOoAbIKABA ABTOMATMYHO OO KpaAs HA BpeMeTo
3Q roteeHe.

YKA3AHUE

> Moxete na manvpnare Trana @ ot ypena cbio v 6e3 npenu
ToBa na Hatuckete 6ytona Crapt/Cron @ €. MNMporpamara cnupa
GBTOMOTUYHO M MPOABIKABA OTHOBO, BEAHATA LLOM MOCTABMTE TH-
raHa @ B ypena. 3a uenta He € HEOBXOAMMO HATMCKAHE Ha BYTOH.
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7.5 NpexkparasaHe Ha nporpama

3a npekparsBaHe HA NPOrPAMA, MPEXAEBPEMEHHO 30BLPLIBAHE HA
NPOLECca HA FOTBEHE MMM BPbLIAHE KbM OCHOBHMTE HOCTPOMKM 30APBXK-
Te HatMcHat 6yTowna Bkn./Makn. @ @® e npoasmxeHme Ha okono 3
CeKyHIM.

v' TMpossyuasa curHan. Bemuku uHomnkaumm 6es 6ytona Bkn./Mskn.
® yracear. Ypenst oTHOBO € B peXXMM FOTOBHOCT.

7.6 3saxkpaHe Ha NPoOAYyKTa 3a ppUTUPAHe

OMACHOCT OT U3TrAPSIHE!

> MM3nonssaitte KbPMM 30 XBALLAHE HA FOPELLM CbOOBE MM PLKABULIM
30 dypHa, koraTo Tps6Ba Aa xBaHeTe TraHa @ mnu KowHMLaTa

30 pputmpare @.
Cnen 30BbpLIBAHE HO NPOLECA HA GPUTUPAHE HAKONKOKPATHO NPO3-

Byuaea curian, aokato Ha amcnnes O ce nokasea ,J00". Cnen toea
ypenbT NPEBKNOYBA ABTOMATUYHO KbM PEXMM FOTOBHOCT.

1) Uskniouete ypena, kato M3abpnare Wencena oT KOHTakTa.

2) MognroTeete TepMoycTOMuUMBA NOANOXKA 3a TMraHa @ u KowHMuaTa
30 pputmpare @, KAKTO M CbA 30 PPUTUPAHKMS NPOAYKT, HAMP.
UMHKS MNK Kyna.

3) Mapvpnarite Turana @ c apwxkara @ ot kopnyca @.

BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUATTHU LLETU!

> Hukora He otaensiite kowHuuata 3a dputmpare @ ot urana @,
AOKATO ro ABPXKMTE B PBKA, ThiA KATO B MPOTMBEH CRyYal TOM Lie
naaHe. 3a uenta nocrasete TuraHa @ BbpXy TEPMOYCTOMUMBA
NOANOXKA.

4) TnacHete 3awmrara cpewy aebnokupare @ no nocoka Ha crpen-
KOTa, TAKA Ye HaOMMPALKET ce oTnony 6yToH 3a aebnokupare @
0a ce oTKpue.
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5) Hatucnete 6ytoHa 3a nebnokupare @ u coluespemerHo ussaaete
KowHuMuaTa 3a dputipare @ Harope ot uraHa @.

6) Mocrasere kowHmuaTa 3a dputipare @ Bbpxy TepMoycTOUMBEA
NOANOXKA.

BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUATTHU LLETU!

> Turaxst @ v KowHuuaTta 30 GputMpare @ MMaT Hesanensalwo
nokpuue. Hezanensawoto nokputhe He Tpsbea [a ce NOBPEXAQ,
30TOBA 30 O6PBLIAHE MAW M3BAXKACHE HA MPORYKTA 30 FOTBEHE He
M3NOM3BANTE METANHM NPUBOPHU, HAMP. HOXOBE, BUAMLM U Ap.

7) Mssapete GppuTMpaHmMs NpOAYKT OT KOWHMLATA 30 GppuTMpare @.

8) Mpean nouncreare u npubupaHe octasete ypeaa 1 NpUHAANEX-
HOCTWTE AA Ce OXNALST HAMBIHO.
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8. Tabnuua ¢ nporpamure

Cumson

QOOBOHLES O

MocoueHute B TabnuumTe, pecn. NPEnBAPUTENHO NPOrPAMUPAHMTE

B Ypend CTOMHOCTM, NPEACTABSBAT OPUEHTUPOBBUYHM CTOMHOCTM.
[lerctBuTenHmTe BpemMeHa 3a rotBeHe MoOrar Ad BAPMPAT B 30BUCUMOCT
OT KOYeCTBATA HA XPAHWTeNHUTe npoaykti. PenoBHo nposepssaiite
npoLieca Ha roTeeHe.

Mpensapuren-
MpensapurenHo
HO HACTPOEHO
HacTpoeHa
MNMporpama Temnepa a epeme
porp paryp 30 roTBEHe
nogxopsawa sa: (amanasoH,
(amanasoH,

KOWMTO MOXXe aa

KOMTO MO>Ke
ce Hactpom)

Aa ce Hactpowm)

Mbp>xeHn kaptodu, 200 °C 20 min
pe3seHu KapTobu, umnc (80 - 200 °C) (1 - 60 min)
BekoH, npvumum 180 °C 10 min
Mouapend, HaOgEeHWYKM (80 - 200 °C) (1 - 60 min]
8 0b6BMBKA OT TECTO
Pakoobpashu, ckapuam 160 °C 13 min
(6e3 uepynka) (80 - 200 °C) (1 - 60 min)
3 6 180 °C 22 min

SRR el (80 - 200 °C) (1 - 60 min)
M3bduHu, Tecterm 160 °C 15 min
M3OEnms, CanKMLLIM (80 - 200 °C) (1 - 60 min)
Pasdacoskm ntuue, 200 °C 20 min
MUNELLKM KPUILA Mim (80 - 200 °C) (1 - 60 min]
nunelkm Gytyeta
Crek, KOTNETH, WHULENN AU S AV

' Mo HHRAR (80 - 200 °C) (1 - 60 min)

Puba, pubhu nppumum, 180 °C 18 min
Kanmapu (80 - 200 °C) (1 - 60 min)
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9. Tabnuua c BpeMeHda 3d rotBeHe

TC|6J'IMLI.CITG AABA NPUMeEPH 3d TOBA KOU XPAHUTENHU NPOAYKTU HA

KAKBO TeMnepaTypa M KOMKo ObAro ce rotear. B cnyuart ye MHCTpyKUm-

MTE BbPXY OMAKOBKATA HA MPOAYKTA 34 rOTBEHE CE PA3NMYABAT OT TA3M

Tabnuua, CrenBaiTe MHCTPYKUMMUTE BbPXY ONAKOBKATA.

XpaHuteneH

NPORYKT

Terno (g)

Kaprodu u seneHuyun

MbpxeHn kapTodu

(3ampaszenn)

Mbp>xeHn kapTodu

(npechm)

Pesenu kaptodu

(sampaszenn)

3eneHuyuu (Hanp.
TUKBUYKM, YyLUKM,

NATNAMKAHM)

INyk

Meco

MaHMPaHW nunewwkm
xanku (3ampazenu)

FopHM nuneLkm

ByTueta

Munewkm rpom
CBMHCKM KOTNETH

WHuuenm (3ampa-

3eHM)

bekon

52 BG

OMNTUMAJIHO!

400 - 500

MQAKCHUMANHO!

800

500

500

ONTUMATHO:

600

MOKCHUMANHO!

750
200

300

ontMmantHo: 4
6pos
350
350

2 - 3 6pos

4 6pos

Konuuecteo/ Temne-
parypa

200°C

180°C

180°C

180 °C

200 °C

200 °C

180 °C

200 °C

180 °C
200 °C

180 °C

200 °C

Bpeme
15 - 20 min
30 min
20 - 30 min
16 - 22 min
22 min
25 min
8 - 10 min
15 - 20 min
22 - 28 min
10 - 15 min
15 - 25 min
20 - 25 min
8 min

O6p1-
waHe/
Pastpbe-
KBAHe

Pastpbe-
kamte 2
7k

Pazrpbe-
kamte 2
meth!

Pastpse-
Kamte 2
Mk

Pastpse-
kamte 3
mbTm3

Pastpbe-
kamTe?

ObbpHete?

O6bpHerte?

ObbpHerte?
ObbpHete?

O6bpHerte?

ObbpHete?
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Pu6a
Manuparn ckapuan 10 - 12 6pos 160 °C 6 -8min  Ob6bpHerte?
Pakoobpasztu 200 160 °C 10 - 15 min O6bpHere?
Qune ot cbomra 400 180 °C 15 - 18 min He
Xna6
Bpyckera 4 - 5 6pos 200 °C 6 min He
KpyToHm 200 180 °C 5 min He
! Pastprekarite/O6vpHete cnen okono 1/3 1 2/3 ot spemeto 3a
roTseHe.

2 Pastprekaiite/O6bpHeTe cnea 0Kono NONOBMHATA OT BPEMETO 3
roteeHe.
3 Pastpwekarite cneq sceku okono 51/2, pecn. 6 MuHy!.
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10. MouucreaHe n NnoaApPBXKKA

A NPEAYNPEXXAEHUE - ONACHOCT OT TOKOB Y AP!

> [lpenn na nouncrmte ypena, BUHATM M3KNIOUYBAMTE MPEXKOBMS
Lencen oT KOHTAKTA.
> @ B HuWkakbB cnyyar He notansiTe ypena B TeuHoctm! Tosa
MO>e I MPUUYMHM OMACHOCT 30 XXMBOTA OT TOKOB yAApP M
noBpexaaHe Ha ypend.

A NPEAYNPEXXAEHUE - ONACHOCT OT U3TAPSHE!

> [lpenun nouncreaHe ocraseTe ypead A4 Ce OXNAAM HAMBIHO.

> 30 NOYMCTBAHE HE M3NOoN3BaMTE passxaawm mnm 06PG3MBHM
novYncream CpeﬂCTBG/MOTepMGJ’IM KATo G6PG3MBHG emMyncuma nnm
CTOMAQHEHa NOMAKMHCKa Ten. Te Morat oa nospensaT NoBbPXHOCTTA
Ha ypena u HesanensdalloTo NOKPUTHME HA I'IpMHGJlHe)KHOCTMTe!

10.1 NMouucreaHe Ha NPUHAANEXXHOCTUTE
3a no-necHo noumcTeaHe pewerbyHaTa BNOXKa 9 MOXe Oa ce muisanu.

1) HartucHete Tpute dpukeupawm ckobu Ha pelwetbuHata Broxka €,
30 [0 9 M3BOAMTE HATOPE OT KOWHMLATA 30 dputipaHe @.

2) OrctpaHerte rpybu ocTatbLm OT XPAHUTENHM NPOLJYKTM.
3) Mouucrete Turana @, kownunuata 30 dputnpare @ u pelwerbuHa-

TA BNOXKA e C Tonna BOAA M MEK MMEL npenapar 1 cnen 1oed M
M3nnakHeTe C YACTa BOAOq.

4) Tlpu ynoput1 3aMbpCSBaHUS M3NON3BANTEe HeabpasmBHA rba 1 Mek
MueLw npenapart. M3bbpLiete OMBLAHUTENHO € YACTA BOAT, 30 Ad
OTCTPUHMTE EBEHTYANHW OCTATbLM OT MMeLl NPenapar.

5) Mpean crnobssareto noacywete nobpe BCUUKM 4aCTH.

YKA3AHUE

> @‘rﬁ, Turanst @ u kowHWuaTa 30 dputnpaHe @ 3aepHo c
7 pewetbuHaTa Broxka € ca ropHu 30 MMeHe B CbAOMMANHA
MalKHA.
> Cnen noacylaBOHETO € Bb3MOXHO BCE Olle Ad MMd BNArd B
Kyxmhute. OcTaBeTe NPUHAANEXHOCTUTE A4 M3CBXHAT HAMBIHO HA
Bb3AYX.
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6)

OrHoso nocraeete pelersutara enoxka € s kowuuata 3a
Ppputmpare @. MNpu Tosa ce ysepere, ye T4 He cTou Hakpueo. Ha-
TUCHETE 8 CUITHO B TpUTE GUKCMpaLLm ckobu, LOKATO ce GUKCMPa €
LPAKBAHE.

10.2 NouncreaHe Ha Kopnyca

1)

2)

Moumncrete ypena ¢ BnaxHa kvpna. Mpu Heobxoammoct cune-

Te MeK Muely npenapar Bbpxy kbpnata. Cnen ToBa m3bbpluete
CTOPATENHO C HABNAXHEHA CaMo ¢ BoAa kbpna. Buumasarirte na He
nonanda Teé4HOCT BbB BEHTUNALMOHHMUTE OTBOPU @ Ha ype.uo!

Cnen TOBA NOACYLUETE C Kbpna 3a CbAoBeE.

10.3 MNouncreaHe HA BTPELIHOTO NPOCTPAHCTBO

1)
2)

3)

Moumcrete BbTPELHOTO NPOCTPAHCTBO C MEKA, CAOMO JIEKO HABNAX-
HEeHa C Boaad r1,6o M HAKONKO KANKM MEK MOoYMCTBALL npenapdar.

M36bpLuete HIKOMKO MbTH C BAAXHA MUKPOGUEBLPHA Kbpra.
Or BpeMe Ha BpeMe 1 U3NUPaiiTe C BOAA W 5 U3CTUCKBATE.

I'Io.ucyu.leTe BBbTPELWHOTO NPOCTPAHCTBO C Kbpna 3a CbAOBE.

Opyrn pabotn no nopapsxXKkarta Tps6Ba A4 Ce U3BBLPLLBAT CAMO OT
OTOPM3MPAHA CMELMANM3MPAHA GUPMA MK CEPBM3HATA Cy>K6a.

11. CbxpaHeHue

1)

2)

3)

4)

Moepuraiite MM HOceTe ypena, KATo XBAHeTe OTCTPaHM [OAHATA
4OCT HO ypeAa ¢ ABeTe pblie. 30 LeNnTa HMKOT He M3Mon3sakiTe
opbxkara @ Ha kowHmuata 30 dputpare @)

Hasuitte mpexosus kaben @ v ro dukcupariite ¢ BkoueHata B
OKOMMMEKTOBKATA HA AOCTABKATA KABENHA NpeBpb3Ka.

Mpubeperte ypena c nocraser uraH @ u kowHMua 3a dputpare @.
TOKO B'preLlJHOCTTO Ha ypeﬂc n anHGﬂne)KHOCTMTe OCTABAT YNCTH
W He ce HaNPALIaBAT.

CoxpaHsBaiTe ypena Ha CyXo 1 HEHANPALIEHO MACTO.
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12. OrcTpaHsBaHe Ha NoBpeRun

MPOBJIEM

Ypenst He Moxe Od
ce crapt1pa.

YpensT He dyHKLMO-
HMpa.

Crnen HactpoeHoTo
BPEME XPAHUTE He
Ca roToBM MNK cd
bpPUTMPAHM Hepas-
HOMEPHO.

Cwunto obpasysaHe
HO AWM MK MUPU3-
Ma Mo Bpeme Ha

npoueca Ha roteeHe.

Bb3MOJXKHA
NMPUYUNHA

Turanst @ ¢ KoWwHMULATA

30 pputrpare @ He e
bUKCUMPAH NPABUIHO.

YPeﬂ'bT He e BKJTIO4YEeH KbM
KOHTAKT.

YpenwT e M3KntoueH.

YpentT e nospeneH.

Tebpoe ronsmMo KONMYecTso
XPOHUTENHM NPOAYKTH
B KOLWIHMLIATA 30 GpUTHPA-

He @.

Tebpae ronemu napuera.

Temneparyparta e TBbpLe
HMCKA MNK BPEMETO 3a
roTBEHe e TBbpAe KPATKo.

XpGHM AOKOCBAT HArpesa-
TENHNUA eneMeHT K 3arapAar
HQ Hero.

Bb3MOIKHU
PELLEHUNA

Turanst @ c KOWHM-
uata 3a ppUTMpaHe
@ Tps6ea na 30ema
NPABUITHO MONOXe-

HWe B Kopnyca.

Bkntouete ypena
KbM KOHTOKT.

Bkntouete ypena c
HATMCKAHE Ha ByToHA

Bkn./M3kn. .

ObbpHeTte ce kbM
cepBM3HaTa cryx6a.

He npesuwasarire
mapkrposkara MAX
B KOLIHWLIATA 3a
dputpare @.
Hapexete xpaHu-
TENHWTE NPOAYKTU HA
Mo-Marku napyera.
O6puLaiite xpaHuTe
WAK T PA3TPBCKBAM-
T€ HAKOMKO MbTU MO
BPEMe Ha mpoleca
HQ roTBEHE.

lNoBuwete Temnepa-
TypaTa unu yabnxere
BPEMETO 3a fOTBEHE.

He npeenwasarite
mapkrposkara MAX
B KOLUHWLIATA 3a

dputrpare @.

AKO HeM3NPABHOCTWTE HE MOTAT A CE OTCTPAHSAT MMM YCTAHOBMTE APYTM

BMOOBE HEM3NPABHOCTM, Ce OBbPHETE KbM HALLMS CEPBMS.
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13. MNpepasaHe Ha ypena 3a oTnAanbum

MoKa3aHMST BCTPAHK CUMBON HA 3QYEPKHAT KOHTEMHEP 30 OTNANBLM HA
Konena nokasseaq, ye Tosn ypea nopnexwu Ha Oupekmeara 2012/19/EU.
CernacHo tasu [IMpektuea, cnen usTMYaHe HO CPOKA HA MON3BAHE,
ypeasT He Tps6Ba [a ce M3XBLPNA ¢ OBMKHOBEHUTE BUTOBM OTNALBLM, O
00 ce Npenaae B creuuaneH cubupareneH nyHKT, aeno 3a obpabotka
PELMKNMPAHE Ha OTNALbLM MM BbB GMPMA 30 YNPABNEHME HA OTNARBLM.
ToBa npenaBaHe 3a otnapbum e 6e3nnarHo 3a Bac. MNasere
OKOJIHATA CPEAd U NpeAdaBaiTe oTnaabLUTE cnopen
npasunara.

()
Sm MHdpopMaLms OTHOCHO Bb3MOXHOCTMTE 30 NPENABAHE 30 OTNAAbLM HA
%A usnesnms ot ynotpeba npoaykT Moxete aa nonyuute ot Bawara

obLWmMHCKa MnK rpaacka ynpaged.

14. TexHUUYecKU AAHHMU

e ——. 230V ~ (npomennus ToK),

50-60 Hz
HoMuHanHa MouHoct 1400 W
Knac Ha 3awmra | (@ 3aWMTHO 3a3emsBaHe)

Monesex O6eM HQ KOoWHKMUATA 3a

o EEe (2) 2,2 | no mapkupoekata MAX

Bcuukm BNM3ALLM B KOHTAKT C

I XPAHWUTENHM NPOAYKTU YACTM HA

QH TO3M ypen ca oT Marepmar, pas-
peLeH 3a KOHTAKT C XPAHUTENHM
NPoAyKTM.
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15. FapaHums

58

YBOXKAEMM KNMEHTH,

30 TO3M ypen nonyyasare 3 roaMHM rapPAHLMS OT AATATA HA MoKynkara. B
Cryyait HO HECBOTBETCTBME HA NPOAYKTA € Aorosopa 3a npopaxba Bue
MMaTE 30KOHHO MPABO AA NPEeNsBuTe PEKNAMALMS MPed NPONABAYA HA
NPORYKTA NPU YCNOBMATA M B CpOKoBeTe, onpeaenenu s un.112-115%
oT 3aKoHa 3a 3awmTa Ha notpeburenute. Bawmre npasa, npoustmuaum
oT nocoueHuTe pasnopentu, He ce OrPAHMYABAT OT HALIATA NO-HOMY
MPENCTABEHA TbProBCKA FAPAHLMS M HE3ABMCMMO OT Hesl MPOLABAYBT
HO NPOOYKTA OTTOBAPS 30 NMMCATA HA CbOTBETCTBME HA NoTpebuTern-
€KATA CTOKA € [OroBOPA 3a NPoAaX6a ChrMacHO 3aKOHA 3a 3aWMTA HA
notpeburenure.

FapaHuMoHHM ycnoBus

FaPAHLMOHHKST CPOK 3MNOYBA Ad Teye OT AATATA HA NOKYMKATA.
Masete nobpe opuruHanHara kacosa Genexka. To3u AOKYMeEHT e
Heo6X0AMM KATO AOKA3ATENCTBO 30 NOKYNKATA. AKO B pOMKMTE HA TpM
FOAMHM OT AATATA HA 3AKYMYBAHE HA TO3M NPOMYKT CE NOSBK AedeKT Ha
MATepyUana unm NPOM3BOACTBEH AedeKT, NPOAYKTLT Wwe Gbae Ge3nnarHo
PEMOHTMPAH MK 3aMeHeH - no Haw w3bop. [apanumsTa npeanonara
B PAMKMTE HO TPUTOAMLIHMA TAPOHLMOHEH CPOK AA Ce MPEeACTaBST fe-
deKTHMAT ypen m kacosata Genexka (kacoemst 6oH) 1 nucMeHo aa ce
0BACHM B KAKBO CE CbCTOM AEPEKTBT M KOTA € Bb3HMKHAN. AKO nedekTsT
€ MOKPMT OT Hawara rapaHums, Bue we nonyunte o6parHo pemor-
TMPaHMS UnK HOB NpopykT. C PEMOHTA MNKM CMSHATA HA MPORYKTA He
30MOYBA AQ TeYe HOB FAPOHLMOHEH CPOK.

FapaHUMOHEeH cpOK U 30KOHOBM NpeTeHUUU Npu aedexkTn

[apaHUMOHHATA yCnyrd He yabIXKABA FAPAHLMOHHMS cpok. ToBa BAXM
CbLLO M 30 CMEHEHWTE U PEMOHTUMPOHM YACTU. 30 EBEHTYANHO HAMMY-
HWTE NoBpean 1 AedeKTH owe Npu NoKynKata TpS6Ba Aa ce cbobim
BEAHArA cnefl pa3onakoBaHeTo. EBeHTyanHUTEe peMOHTM cnen M3TUYaHe
HO FAPAHLUMOHHKUA CPOK Ca cpeLly 3annaliaHe.
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O6xBar Ha rapaHUMATA

Ypenst e npom3sseaeH rpMXKIMBO CMOPEN CTPOTUTE M3MCKBAHMS 30 KO-
4eCTBO M AOBPOCHBECTHO U3MUTAH NMPEAM AOCTABKA. [apAHLMATA BAXKM
30 AeeKTM HO MATEPMANA MMM MPSOMU3BOACTBEHM nedekTu. [apaHums-
T He 06XBALLA YACTUTE HA MPOAYKTA, KOMTO MOANEXAT HA HOPMANHO
M3HOCBAHE, MOPAAM KOETO MOTAT Ad BBbAAT PA3IMEXaaHK KaTo 6130 M3-
HOCBALUM Ce YACTM (HanpHMep GURTPU MM NPUCTABKM) MK NoBpeamTe
HQ YYNAMBM 4ACTH (HONPUMeEp NPeKbCBAYM, 6ATEPUM MAK TAKMBA NPOM3-
BeAeHM ot cTbki10). [apaHuMsTa 0TNana, aKo ypeasT e nospeaeH Nopaam
HEMPABMUIHO U3MON3BAHE MMM B PE3YTAT HO HEOCBLLECTBIBAHE HA TEX-
HUUECKAa NOAAPBXKA. 30 NpasunHaTta ynotpeba Ha npoaykTa Tpabea
TOYHO A Ce CMA3BAT BCMUKM YKA3AHMS B YIBTBAHETO 30 06CNy>XBAHE.
lNpenHasHaYeHMe M DENCTBUS, KOUTO HE Ce MPENOPBYBAT OT YMBTBAHETO
30 eKCMNOATALMS MK 30 KOMUTO TO MPEnyNpPexaded, Tps6Ba 3anbMKu-
TenHo na ce m3barsar. [TpooyKTsT e NPenHAsHAYeH CAaMO 30 YACTHA, A He
3a cronatcka ynotpeba. [pu 3noynorpeba u HenpasunHo TpeTUpaHe,
ynotpe6a Ha CUA M MPK MHTEPBEHLIMM, KOMTO HE CA U3BBPLUEHW OT
KNOHA HA HALWMS OTOPU3MPAH CEPBM3, FAPAHLMSTA OTNALA.

Mpouenypa Npu rapaHUMOHEH criyJan

3a na ce rapantupa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms cryuart, cnensarite
CnenHUTE YKa3aHMs:

B 30 BCHMUKM 30MMTBAHMS MOATOTBETE KACOBATA BENEXKA M MOSHTU M-
kaumonHus Homep (IAN 377118_2110) kato nokasarencrso 3a
noKymnkara.

B Bsemere aptikynHus Homep ot pabpuunara Tabenka.

B [lpu BB3HMKBAHE HO PYHKLUMOHAMHM MM OPYIM NepeKTU MbPBO ce
CBBPXKETE NO TenedoHa UMM Ype3 UMeNn C HONYNOCOYEHMs CEPBM3IEH
otnen. Cnen ToBa e Nonyymte NOMbLAHUTENHA MHGOPMALMS 30
ypexnaaHeto Ha Bawara peknamaums.

B Cren cbinacyBaHe € HALLMS CEPBM3 MOXETe Ad M3NPATHTE NEPEKTHMS
nponykT Ha nocodermns Bu anpec Ha cepemsa 6esnnatHo 3a Bac,
KQTO NpMAOXKMTe Kacosata Benexka (kacosus 6oH) u nocounte B
KOKBO Ce CbCTOM AedEKTLT M KOra € Bb3HMKHAN. 30 Aa ce uberHar
npobnemMu ¢ NPUEMAHETO M AOMBIHUTENHN PA3XOAM, 3AABIKUTENHO
usnonssaite camo aapeca, komto Bu e nocouen. Ocurypere ms-
NPALLOHETO AA He € KATO eKCMPECeH TOBAP MMM KATo APYT creuma-
nex Tosap. Msnparete ypena 3aeQHO ¢ BCUUYKM MPUHALNEXHOCTH,
AOCTABEHM MPM NOKYMKATA, U OCUTypeTe AOCTATYHO CUTYPHA
TPAHCNOPTHA ONAKOBKA.
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PemoHTEH cepBU3 / U3BLHIAPAHLUMOHHO o6cny>XBaHe

PeMOHTH M3BBH FAPAHLMST MOXETE LA Bb3MOXMTE HA KNOHA HA HO-
WK CepBM3 Cpelly 3annaiaHe. Tok ¢ ynosoncreme we Bu Hanpasm
npenBapurenHa kankynauus. Moxem na obpabotsame camo ypeam,
KOMTO CO AOCTATBYHO OMAKOBAHM M M3NPATEHM C MNATEHU TPAHCTIOPTHM
pa3sxoau.

BHumanme: Msnparere Bawms ypen Ha KnoHa Ha HaWmMs cepaus
MOYKCTEH M C yKasaHue 3a Aedekra. Ypeamre, M3NPATEHU C HEMMATEHM
TPAHCMOPTHU PA3XOOM — C HOMOXEH MNANATEX, KATO EKCMPECEH MK APYT
CrneuManeH ToBap - He Ce NPUEMaT.

Hue we m3ebplinm 6e3nnatHo M3xsbpnsHETO HA mu3npateHmte ot Bac
nedekTHM ypenu.

15.1 CepBusHo o06cny>xBaHe

Bwvnrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

[1AN 377118_2110 |

15.2 BHocuten

60

Mons, obbpHeTe BHUMAHME, Ye CNEABAMAT AAPEC HE € AAPecC Ha cep-
Bu3d. [TbpBO Ce cBBbPXKETE C FOPENOCOUEHMS CEPBU3EH LIEHTBP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMAHMA

www.kompernass.com

BG



SILVERCREST’

*Un. 112,

(1) Mpu HecvoTBETCTBME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA € AOTOBOPA 30 NPOAAX-
6a noTpebutensTMMa NPABO A4 NPeasBM PEKNAMaLms, KaTo NomucKa ot
NpoOABAYA Od NPMBELE CTOKATA B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a nponaxba.
B 1031 cnyuait notpeburenst moxe na M3bMpa MeXy M3BbPLIBAHE HA
PEMOHT HA CTOKATA MK 3AMSHATA M C HOBA, OCBEH OKO TOBA € HEBB3MOXHO
UNK M3BPAHMSAT OT HETO HAYMH 30 OBE3LIETEHME € HEMPONOPLMOHANEH B
CPABHEHMWE C ApYTUs.

(2) Cmsta ce, ye naneH HauMH 30 obesiueTsBaHe Ha NoTpebuTens e Henpo-
NOPLMOHANEH, AKO HETOBOTO M3MON3BAHE HANAIA PA3XOAM HA NPOAABAYT,
KOWTO B CPOBHEHME C APYTMS HAYMH HO OBe3leTsBaHe Ca HEePA3yMHM, KATO
ce B3eMaT NpenBma:

1. cToMHoCTTa Ha I'IOTpe6VITeJ'ICKGTCI CTOKQ, aKO HaMaLle NMnca Ha HeCHOT-
BETCTBME,

2. 3HQYMMOCTTA Ha HEeCbOTBETCTBUETO,

3. Bb3IMOXHOCTTA Aa ce npennoXxu Ha norpe6mens| AOpYyr HA4MH Ha o6e3u.le-
TaBAHE, KOMTO He e CBBP3AdH CbC 3HAYUTENHU HeyﬂO6CTBG 3Q Hero.

Yn. 113.

(1) Korato notpe6urenckara croka He ChbOTBETCTBA HA AOTOBOPA 30 NPOAAX-
60, NpPOnaBAYBT € AMbXEH AA 5 NPMBEAE B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3Q
nponaxba.

(2) MpumBexnaHeTo Ha noTpebuTENCKATA CTOKA B CLOTBETCTBME C NOTOBOPA 3
npopax6a TpsbBa Aa ce U3BLPLIM B PAMKMTE HA EOMH MeCel, CUUTAHO OT
NpeasBsBaHETO HA PEKNaMAUMATa OT noTpebutens.

(3) Cnen mstuaHeTo Ha cpoka no an. 2 notpebuTtenst MMa NPABo AA PA3BAIM
[OroBOPA M Oa My 6bae Bb3CTAHOBEHA 3AMNATEHATA CyMA MNK AA MCKA
HOMANSBAHE HA LeHaTa Ha notpebutenckara crokacsrnacHo un. 114.

(4) MpursexaaHeTo Ha NoTpebuTenckata CTOKA B ChOTBETCTBME C AOTOBOPA 30
nponax6a e H6e3nnatHo 3a notpebutens. ToM He ABMXM PA3XOOM 30 eKcre-
OMPaHe Ha NOTPEBMTENCKATA CTOKA MM 30 MATEPUANM M TPYA, CBBP3AHM C
PEMOHTA 1, M He TpA6BA A4 MOHACS 3HAUMTENHM HeynobcTaa.

(5) Motpebutenst moxe Aa Ucka 1 obeslueTeHne 30 NPeTbPNEeHNTE BCNeacTame
HO HECBOTBETCTBUETO BPEAM.

BG 61



SILVERCREST'

Un. 114.

(1) Mpu HecvoTBETCTBME HO NOTPebuUTENCKATA CTOKA C AOTOBOPA 30 Npoaax6a
M KOTaTO NOTPEBUTENST He € YAOBNETBOPEH OT PELIABAHETO HA peknamauu-
stanoun. 113,

TOM MMA NPABO HA M3BOP MEXAY eAHA OT CNeaHWUTE Bb3MOXHOCTM: 1.
pa3BansHe HO AOTOBOPA M Bb3CTAHOBSBAHE HA 3AMAATEHATA OT HETO CYMO;
2. HOMangBaHEe HA LeHaTa.

(2) |'|orpe6MTens|T He MOXe Oa NpeTeHAaMpa 3a Bb3CTAHOBIBAHE HA 3dnnare-
HATA CyMd MK 30 HOMAN4BAHE LeHATA Ha CTOKATA, KOrdTo TbproBeLlsT ce
cbvrnacu1 oa 6'b£le M3BBPLIEHA 3aMaHA Ha I'IOTpeéMTel'ICKGTO CTOKd C HOBA
M1 Oa ce NnonpasM CTOKATA B PAMKUTE HA eAnH Mecel OT nNpensssaBaHe HaA
peknamMaumata ot norpe6menﬂ.

(3) ToprosewusT € AnbXeH 0A YOOBAETBOPM MCKAHE 30 PA3BANSHE HA OTOBOPA
M 0O BBL3CTAHOBM 3AMNATEHATA OT NoTpebuTens cyMa, KOrato cnea Karto
€ YOOBNEeTBOPUI TPM PEKNaMALMM HO NOTPEBUTENS Ypes M3BbPLLBAHE HA
PEMOHT HO eAHA M CbLUA CTOKA, B PAMKMTE HO CPOKA HO FAPAHLUMSTA MO un.
115, e Hanuue cneasalwa NOSBA HA HECHLOTBETCTBME HO CTOKATA C AOFOBO-
pa 3a npoaax6a.

(4) (MpeamwHa an. 3 - OB, 6p. 61 or 2014 r., B cuna o1 25.07.2014 r.)

MoTpebutenst He MOXe A MPETEHOAMPA 30 PA3BANSHE HA AOTOBOPA, AKO
HECBOTBETCTBMETO HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C IOTOBOPA € HE3HAUUTENHO.

Un. 115.
(1) Motpeburenst Moxe AQ yAPAXKHUM NPABOTO CM MO TO3M PA3AEN B CPOK AO ABE
FOOMHM, CYUMTAHO OT OCTABSHETO HA NoTpebuTenckata croka.

(2) CpoksT no an. 1 cnmpa pa Teye npes BpeMeTo, HEOOXOAMMO 30 MONPABKA-
TG MAM 30MSHATA HA NOTPEBMTENCKATA CTOKA MMM 30 NOCTMIOHE HA CNOpPa-
3yMeHWe Mexay NPOAaBaYa M noTpebutens 3a pewasaHe Ha Cnopa.

(3) YnpaxHssaHeto Ha npaeoto Ha notpebutens no an. 1 He e o6BbLP3aAHO C
HMKAKBB APYT CPOK 3 NPEesBIBAHE HA MCK, PA3NMUYEH OT cpoka no an. 1.
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16. Peuentun

Mup>xkeHun kapTrodpm

=2

Mpoaykt 3a 2 nopumm
e 400 g nbpxenu kaptodu (sampasenm)
* con

Mpuroteane
1) Cunerte 3ampaseHute kapTodu BbB GPUTIOPHMKA C rOpeLL Bb3AyX.
2) Wsbepete nporpamara ,[Mspxxetn kaptopm”.

3) Cnen kaTo U3Teue NONOBMHATA OT BPEMETO 30 FOTBEHE, M3BOAETE
KOWHMLIATA 30 GPUTHUPAHE W PA3TPBCKAMTE MNM Npepasnpenenete
Mbp>XeHUTe KapTodM, TaKa Ye AonHuTe na aomaar otrope. [Mpu
HeoBXxoOMMOCT NoBTOpeTe Cred oLe 5 MUHYTM.

4) Crnen Kpas Ha NPOrPAMATA cUMETe MbPXEHMTE KAPTOdU B CbA M 1
noconerte u oekycete no xenaxue. Cepeuparite cbe coc no usbop.

Mbp>xeHu cnapku Kaptopum

=

Mpoaykth 30 2 nopumu

* 500 g cnanku kaptodm
* 1 cn cycam

e 1 wmnka Mopcka con

e 5 mlonmo
Mpuroteane

1) O6enete cnaakute KapTodH 1 1M HapexeTe HA NpbuMLM C nebenn-
Ha 1 cm.

2) 3ambpxete cycama 6e3 MasHMHA B TUIAH 3a 0kono 10 MUHYTH,
nokaro nycrHe apomar. OT BpeMe Ha BpeMe pasbbpkBaiiTe Cycama.

3) Ocrasete 3anBbp>XKeHMd Cycam Oa ce oxnanoum neko m ro CLIYKCH:iTe
30eHO CbC CONTA B XABAH4eE.

4) PasmeceTe cyposuTe cnapku Kaptodu ¢ OAMOTO U T cunete
BbB PPUTIOPHMKA C ropely Bb3ayx. M3mbpxeTe 1 ¢ nporpamara
LI Tepxern kaptopu”. Cnen Kato msTeue NONOBMHATA BpeME 30
MbP>KEHE, I PA3TPBCKAMTE.

5) Hobasete cMecta oT Cycam u con KbM CApKMTe MbpPXKEHU KApTOdH
u cepeupariTe He3a6aBHO.
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YKA3AHUE

> 30 No-XpynKaBs Pe3yNnTaT HAOKMCHETE NPbYMLMTE CNAnKM KapTodu

BbB BOOA 304 60 MUHYTU Npenn rotBeHeTo. Cnen TOBA M nonacyllere
n06pe 1 M nopbCeTe PABHOMEPHO C HULIECTe.

Munewkn kpunua

&,

s

64

Mpoayktn 30 2 nopumu

6 nunewwku Kkpunua

10 ml Buren ouer

HAKONKo npbcku coc Tabasco

MISH CNOABK YepBeH nunep

Manko kagasa TPLCTUKOBA 30XAP MMk Men
2 4.n1. 3eNneHn NOANPABKM

COM M YepeH nunep

5 ml onno

Mpuroreane

1)

2)

3)

4)

BG

Cwmecere B Kyna ouerta, onmoTo, coca TObOSCO, 3axapTta mnu Menaq,
3eNneHnTe U CyxXmTe NoanpaBku.

Cunerte nunewkute KpULA B KynaTa u r1 pasbbpKakiTe pasHOMep-
HO ¢ MapuHarara. Hal-nobpe ocrasete na npectou B XNaaunHUKa
30 €[Ha HoLl.

Cunete MOPUHOBAHUTE MMNELKM KPUNLA BbB GPUTIOPHMKA C ropeLy
Bb3AYX M u3bepete nporpamara ,Munewko”. Cren okono 15 MuHyTH
obbpHeTte ¢ noaxoasuw npubop. Fotsete owe 10 - 15 munyTh.

Or BpeMe Ha Bpeme npoaepﬂBcuZTe npoueca Ha rotseHe M npu
HeO6X0ﬂMMOCT ro NPeKbCHEeTE, KO NUNEeLWKNTE Kpmnua ca rotosu
npenn npensapmTenHO HAOCTPOEHOTO BpeMe.
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Mpoc
Mpoayktn 30 2 nopumu

* 500 g kbALAHO CBMHCKO Meco
* 2 c.n. noonpaeka 3a rmMpoc
* 10 ml onmo

® con
Mpuroteane

]) CMmecete onmoTo m noanpaekartd 3a rMpoc “ pCl36'prCllZTe C Kbn-
LLAHOTO MecCoO. Mo Bb3MOXHOCT OCTaBETE AA npecrton B XnaannHmKa
HAKONKO 4acda.

2) Cunete MecoTo BbB GPUTIOPHMKA C FOpeLL Bb3AYX M O U3MbpXKeTe
Ha 200 °C 3a okono 15 muuytn. 3a uenta usbepete nporpamara
,Crex” 1 Hactpoiite Bpemeto 3a roteeHe. OT Bpeme Ha BpeMe
pasbbpksarite ¢ nopxoasw npubop, 30 Aa Ce CroTBU PABHOMEPHO
MecoTo.

MapuHoBaHa cboMra cbc cycam
Mpoaykti 3a 4 nopumu
* 400 g cbomra
¢ 1 cn. cycam
e 25 mlcoes coc
e 25 ml numonos cok
e 1 cn. Men
* 1 u.n. MAsH YyepBeH nunep
*  con uyYepeH nunep
Mpuroreane

1) Tpuroteete MOPMHATA OT COEBMS COC, CYCAMA, MMMOHOBMS COK,
Mena, MNeHMs YepBEH NUMep, CONTA M YEPHMS nunep.

2) Hapexerte cbomrata Ha KybueTa 1 cMeceTe C MOPMHATATA.

3) Totsete MapuHoBaHUTe Kybueta cbomra okono 10 MuHYTH Ha
180 °C. 3a uenta usbepete nporpamara ,Puba” u Hactpoiire
CbLOTBETHO BPEMETO 30l TOTBEHE.

4) Cnen v3TyaHe HQ NONOBMHATA BPEME MPOBEPETE NPOLECA HA
TOTBEHE M MPM HEOBXOAMMOCT PA3BBPKANTE NEKO rOTBEHMTE
npoayKTu.

5) Cepeupaitte HezabasHo. Kato rapHutypa e noaxoaswa wapeHa
canara.
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I1'|:p)Ke|-m HAAEHUNUKMUN

MNponykti 30 4 nopumu

* | naketye MHOTOAMCTHO TECTO
* 8 BapeHM HapeHWuUKH

*  KeTyyn Kbpu

* ropumua

Mpuroteane

1) Ocrasete HapeHWUKMTE AQ NPECTOST B rOPELLA BOAA 30 OKOMO
5 MuHyTh.

2) MexnyBpeMeHHO HapeXeTe MHOTONUCTHOTO TECTO HA NEHTH
¢ wmpmHa okono 1 cm.

3) WM3sanete BapeHuTe HOQEHWYKM OT BOAATA M M NOACYLUETe
C noTyneaHe.

4) YBuitte TecTeHMTE NEHTU OKOMNO HOREHMUKMTE, TOKA Ye [BATA KPas
[0 ocTaHar cBoboaHM.

5) Mocrasete no 4 HapeHWUKM BbB GPUTIOPHUKA C FOPELL Bb3OYX
u roteete okono 10 - 13 MUHYTU 0O 3NATUCTOXDBAT LBST HA
MHOTOMIMCTHOTO TECTO.

6) Cepsupatiite ¢ keTuyn KbpU 1 ropumua.

MvnHeHn TecteHn prkoboee

Mpoayk 3a 16 6pos

e 200 g MHOronMCcTHO TecTo (3ampaseHo mam oxnageHo)

* 2 c.n. MnsKo

*  MBAHEX NO XenaHue

Mpuroteane

1) Hapexerte mHoronmctHoto Tecto Ha 16 keagpata (5 x 5 cm).
2) B cpenara Ha BCekM KBAOPAT CUMNETE NPEMbAHEHA Y. MhAHEX.

3) Or Bceku KBQAPAT CrbHETE TPUbIbIEH TecTeH Axob. Mocpencteom
4eTKA HABAXKHETE C BoAa pbOoBETe U MM NPUTUCHETE C BUIMLAL.

4) Toctasete no 8 TecteHn pxoba B KOWHULATA 30 GPUTUPAHE U
HOMaXeTe C MASKO.

5) Totsete c nporpamata ,Mbdumun” okono 15 - 20 MuHyT™M Ha
160 °C po 3natmcroxbnro.
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Mpenno>xeHus 3a nbnHexxa
LLyHka v cupene:

*  Cwmecere 50 g npscHo cupene, 50 g HapS3aHA HA TbHKK MBULM
BAPEHA WYHKA M MANKO YepeH nunep.

Pukota m cnaxak:

*  Cwmecere 50 g pukorta ¢ 50 g nobpe oTueneH cnaHak, Manko
MHOMMCKO Opexye, COM M HACTBPIaH NAPME3aH.

961nka 1 kaHena:

* Hapexerte egHa 56bnka Ha ManKku napyeta 1 cMecete ¢ 1 c..
3axap, 1 4.n. KaHena u HIKOMKo cradpuam.

CboMra u npsacHo cupexe:
*  Cwmecere 50 g npscHo cupere, 50 g Haps3aHa Ha Manku kybuerta

U1 MBULU CbOMIa (I'IPFICHCI nnm nqueHa) M MAnKo Konmbp.

Lnwuera ot ckapupm
Mpoaykti 30 4 wuwwyeta
* 4 gbpBeHM WwWuwa
e 16 - 20 ckapuaou, NPecHu Mnm pasMpaseHm
® 2 CKMNMAKM YECHH
* 2 c.n. 3exTmH
* con, YepeH nunep
Mpuroreane

1) O6enete u HakbnuakTe HA cUTHO yechHa. B kyna ro cmecere
nobpe 30e[HO CbC 3EXTMHA.

2) Mpu HeobxonmmocT obenete ckapuamTe, NOYUCTETE U OT
BBLTPELIHOCTUTE U M U3MMITE, CNEM TOBA MM NOACYLIETE C NOTyNBAHE
C KYXHEHCKQ XapTHS.

3) Mocrasete CKapuaute B MOPMHATATA OT YECHH M 3E€XTMH, pa3MeceTe
T 1 TM OCTaBETE AA NPECTOIT MUHUMYM 1 yacs XnNagunHuka.

4) Habyuete no 4 - 5 ckapuan Ha wuw. [Mocrasete wmwyertara B
KOWHMUaTa 30 pputnpare u m roteete 10 - 13 MuHyTH ¢ nporpo-
mara ,Ckapuan”.

5) Cnen karo m3teye NonoBMHATa Bpeme, r obbpHerTe.
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Mbp>xeHun seneHYyumn

Mpoayktn 30 4 nopumu

1 TukBHuKa

1 yepeeHa uyLwka

1 xBnTa yywka

1 raBa yepseH nyk

250 g npecHu nevypkm

1 u.n. 3exTuH
NPOBAHCANCKM NMOANPABKM

COM U YepeH nunep

Mpuroteane

1)

2)

3)

BG

M3muitte neuypkute u v Hapexete Ha dunuiiku. Mamuiite ocro-
HOMMTe 3eNeHYyLM, OTCTPAHETE APBXKKMTE M CEMETO U T HapeXeTe
Ha manku napueta. Obenete nyka u ro HapexeTe HA NPBCTEHM MM
pe3eHu.

CMeceTe noanpaskuTe 3a0e0HO ChC 3exThHa B kyna. Jobaserte
3eMIeHUyLIMTE M OLue BEAHBX PA3MECeTe BCMUKO nobpe.

Cunete BCHMUKO B KOLLHMLATA 30 GPUTUPAHE W MbPXKETE HA OKOMO
180 °C okono 15 muuytn. Crien kato m3Teye NONOBMHATA OT Bpe-
MEeTO 3a roTeeHe, pasbbpkante mnm obbpHerte.
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MbpuHM c yepHU 60POBUHKMU M GAHAHMU

Mpoaykti 30 5 MbdMHa

100 g nweHmnuHo HpaHo
1 u.n. 6aknynsep

1 3pan 6aHaH

1 ronamo srue

20 g macno

1/2 4.n. BQHUNOB EKCTPAKT
50 g men

1/2 u.n. kaHena

100 g uepHu 60poBUHKM

Mpuroteane

1)
2)

3)
4)

5)

Cmecerte 6pawHoTo ¢ 6aknyneepa B ronaMa Kyna.

Hamaukaiite 6aHana ¢ Bunuua 1 ro npubasete ¢ 91LETO, MOCNOTO,
BOHWMNOBMA EKCTPOKT, MEAA M KaHenaTta kbm 6pawHoTo ¢ baknynse-
pa u pasMecete nobpe.

Buumarento npubasete uepHute GOPOBMHKM B TECTOTO.

Pasnpenenete Tectoto BbB GOPMMUKM 30 MbOUHM U T CHIOXKETE BbB
bpUTIOPHMKA C ropeLl Bb3ayX.

MNevete MbduHuTe Ha okono 180 °C 3a okono 20 MuHyTH. 30 Aa
NpoBepHTE AANM MbOUHUTE CA TOTOBM, MOXETE A T Npobuete

B CPELATA C AbPBEHA KNneuka. AKo cnef M3BAXOAHE HE OCTABA
MONErnHano TecTo, MbGMHUTE CA FOTOBM.
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1
1. Eilcaywyn
Suyxapnmpera yia v ayopd TngG véag 0ag CUOKEUNG.

To mpoidv mou amokTroare givarl éva mpoidv uynAng moiétrag. O1
odnyieg xpnong amoteholy TpAUA autou Tou Tpoidviog. MepihapBavouy
onpavrikég umrodeielg yia v acddleia, T Xpron Kai TNV anoéppiyn.

Mpiv amé ™ xpron Tou mpoidvrog, e€oikeaiwbeite pe OAeg

TG umodeileig xeipiopol kar acddAeaag. Xpnoipomoieite To
TIPOIOV ATTOKAEIOTIKG OTTIWG TTEPIYPADETAl KAl YIa TOUG
avadepdpevoug Topeig xpAong. MNapadvote da ta éyypada
o¢ mepimTwon mapadoong Tou TPOidVTOG O TPITOUS.

1.1 NpofAentdpevn xprion
H ouokeun auth mpoopideral amokAeioTikd yia 1o payeipepa Tpodipwy
pe Oeppd aépa. Auth n cuokeun éxel oxediaoTel amokAeIoTIKA yia XpAoN
Of VOIKOKUPIA. XPrOIPOTTOIEITE Tr) CUOKEUT ATTOKAEIOTIKG O OTEyVoUG
X0poug. Mnv 1 xpnoiporoieite moté ot ewtepikolg xwpoug. Mia ANy
n Siadopetiki xpHon amd Ta avetipw avadepodpeva Bewpeital wg pn
mpoPAendpevn. H ouokeun dev mpoopilerar yia xprion ot Biopnxavr-
KoUG I EpyOOTacIakoug XWPOUG.

Arokheiovtar aéivoeig omoloudnore gidoug ot mepimmoon {npidg

Aoyw xpnong pn cuppopdolpevng pe Tig odnyieg xpriong, akatdAniwy
EMIOKEUQY, HN EMTPETOUEVWY TPOTTOTIOINCEWY 1 XPNONG HN EYKEKPIPEVWY
avralakTikov. Tnv euBlivn déper amokheioTika o XproTng.

1.1 Xpnoipomoioupsveg urrodsidsig mpoaidormoinong kai
oupBola

311G mapouoeg odnyieg xpnong xpnoipormoiotvral oi e€ng umodeiéeig
mposidomoinong (epdoov 1oxlouv):

KINAYNOZX

Mia un68aén npoadomoinong autol Tou Babpou kKivéuvou

Xapaxtnpile pia emkeipevn emxivéuvn karaoraon.

Ye mepimTwon mou Sev pmopei va amodeuxOei autr n emkivéuvn katé-

oTaon, propei va mpokAnBei Bavartog f coBapoi Tpaupaticpoi.

> Tnpeite Tig 0&nyieg ot autr mv umddeaén mpoedomoinong, wote va
amodeuyBsi o kivbuvog Bavérou i Bapiov cwpaTikwv TpaupaTIGHGY.
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/\ NPOEIAONOIHIH

Mia un68aén mpoadomoinong autol Tou Babpou kKivéuvou
emonpaiva pia mOavn emkivduvn karaoraon.

S mepimmwon mou Sev pmopei va amodeuxBei n emkivéuvn karactaon,
pmropei va mpokAnBoulv cofapoi Tpaupariopoi 1y Odvarog.

> Tnpeite Tig 06nyieg oe auty v unddeén mpoadomoinong, wote
va amodeuxBei o kivduvog cofapav Tpaupaticpoy 1y Bavarou.

/A NPOXOXH

Mia unt6daén npoadormoinong aurol Tou BaBpol kKivdlivou
emonpaiva pia mOavn emkivduvn karaoraon.

Ze mepinmwon mou Sev amopeuyOei auth n emkivéuvn kardoTaon,

prropei va mpokAnBolv tpaupatiopol.

> Tnpeite Tig 0bnyieg oe authy v unddeén mpoadomoinong, wote
va amodeuxBolv cwpatikoi Tpaupanicpoi.

Mia un6daln mposaidomoinong autol Tou Babpoul Kivéuvou
emonpaiva pia mOavn ulikn {npia.

Je mepinTwon mou Sev pmopei va amodeuxBei auth n kardoTaon,

pmopei va mpokAnBolv ulikég {nuiég.

> Tnpeite Tig 0dnyieg oe aut v unddan mpoadomoinong, wore
va amodeuxBolv uhikég {npids.

YMNOAEI=H

> Mia unddaén emonpaiver emmAéov mAnpodopieg mou SieukoAuvouy

TOV XEIPIOHO TG CUCKEUN|G.
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2. Yrnrodsidaig aodalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAHEIAZ

» Mpiv amd my évapén Aemoupyiag NG CUCKEURG, ENEyXETE
gav n 1aon SikTlou cupdwvei pe TNV avaypadopevn oty
mvakida Tumrou taon Siktlou.

» 2UuvOEeTe T OUOKEUN pOvVo ot pia yelwpévn Tipida.

» Mepvare To kalwdio Tpododooiag katd TEToIOV TPOTIO, WOTE
va pnv UIAKeTal 1 va pnv propei va utroote aAeg BAapeg.

> XPNOIPOTIOIEITE T CUCKEUTN HOVO Of OTeyvOUG Kal OXI OF
eéwTEPIKOUG XOPOUG.

&) Mnv Bubilere moté T ouokeun, To kahwdio Tpododooiag
f 7o BUopa ot vepd i GAa uypdl Aiadoperikd, umrapyel
kivéuvog Bavatou Noyw nhektpominéiag!

» Merd amd m xpron, yia Tov kaBapiopd iy T perakivnon g
ouokeung, amoouvdtere To Blopa amd v mpida. TpaPare
amo 1o 1610 o dig Siktlou, Ox1 amod To karwdio.

> ¢ TIEPITITWON TTOU 1] CUCKEUN TTECEl KATw 1 uttooTel BAafn,
un ouveyioete va 1 xpnoipgoroieite. Mapadaote T cuokeun
mpog é\eyxo Kai, dv amaireital, emokeun ot eaidikeupévo
TTPOCWTTIKO.

» Edv 1o kahwdio Tpododoociag g cuokeurg utootei BAGPN,
nipémel va avrikataotaBel amd Tov kataokeuaoTr f To THApA
eurnpétnong mehatov 1) éva avriotoixa e€aidikeupévo aropo,
wote va amodeuxBoulv Tuxov kivduvol.

» [Moté pnv mavere T ouokeur| pe Bpeypéva xépia.

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Mnv xpnoipomoleite T cuokeur yia GA\\oug OKoTIoUG amo
auToug TTou TieplypadovTal oTig mapouoeg odnyieg. 2¢
mepinTwon eodalpivng xpRong, umdpxel kivduvog Tpaupar-
opou.
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

~ Qpovrilere yia ) otaBepdTnTa TG CUCKEURG.

~ [Mepvare 1o kalwdio Tpododoaiag kard Téroiov TPOTIO, WOTE
Va pnV PTIopEi va To TIATNOEl KAVEIG I) VO OKOVTAWEl Og auTo.

~ 2uvdéoTe T ouokeun ot pia elkola mpoofaocipn mpida.
Dpovrilere wote To Puopa, ot mepinTwon kivolvou, va eival
ypRyopa mpoofdacipo

~ Mmopti va yiveral xprion authg TG ouckeung amd maidié
avw Tev 8 1wV, kabwg kal amd dropa pe paiwpiveg Puaikig,
aioOnTnpIakeg f vonTikeg IKavoTnTeG ) Pe ENNewn epmeipiag
kal/f yvooewy, epocov emrnpolvTal i éxouv ekmaldeuTEl
avadopikd pe TNV acpalr| XPron TG CUOKEUNG Kal EXOUV
karavoroel Toug emakolouboug kivolvoug

~ O kaBapiopog kar n cuvfpnon xpnot Sev emmpémeral va
Sie€ayovrar amd maidid, ekToG €dv eival Ave Tev 8 €10V Kal
emTnPouvTal.

» Ta maidid kdTe TRV 8 €10V MPEMEl va TapapEvOUY HaKpIa
ané 1 ouokeun Kail 1o Kahwdio olvdeong.

» Ta maibid dev emmpémeral va maifouv pe T ouokeun.

~ Kard m Siadikacia Tou payeipéparog, ameleubepwverar kau-
160G atpog. Kparare pia amooraon acpaleiag amo Tov arpo.

~ 2¢ opiopéva eapThpaTa TG CUCKEUNG QvaTTUoCOVTal TTOAU
uynAég Beppokpaoicg katd ) Aeiroupyia. Mny ta ayyilere,
wote va amodelyete eykaupara. Mnv ayyidere To ecwtepikd
NG OUOKeUnG oon wpa Ppiokeral ot Aerroupyia. Midvere
povo amé 1 AaPr kai Ta oroixeia XeipiopoU.

~ Mnv petakiveite T ouokeur) katd ™ Sidpkeia TG AeToupyiag,
kaBog umrapyel kivuvog eykatparog!

~ AdRveTe TN oUCKeUN va kpuWvel TTPIV atto Tov kaBapiopd 1
v aMayn aéeocoudp.
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX NMYPKATIAX!

~ H ouokeun Aerroupyei povo pe Beppd aépa. Moté pn yepidere
1o Tnyavi ameuBeiag pe Aadi fj GMa vypd. ANIog, uttapye
kivbuvog mupkayidg!

» Mn xpnoiporoicite eéwtepikd xpovodiakdmm f Eexwpiotd
TNAEXEIPICTNAPIO YIA TOV XEIPIOHO TNG CUOKEUNG.

> Mnv xpnoipomoigite T cuokeur KOVTA Ot KAUTEG emdAveleg
N eUdAeKTa UNIKA.

> Mnv adnvere TToTE TN CUCKEUN XWPIG EMITAPNON KATA TN
Aeiroupyia.

~ Mnv tomoBerteite ToTE T CUOKeUN KOVTA N} K&TW Ao eldAekTa
ulikd, 18iwg kaTw amod KoupTiveg A vioulamia koulivag,.

~ Mnv TomoBereite avrikeipeva otny ot agpiopoU oTnV oW
TTAEUPQ TNG CUOCKEUNG KAl PNV TNV KAAUTITETE.

& [MPO2OXH! Kaut emaveial

~ [NpooTarelere T cuokeur| amod vepd mou otalel kal TMITOINGEL.
Mnv adnvere uypa va eioxwpolyv oTnv om agpicpou oty
TTOW TTAEUPA TNG OUCKEUNG.

 [Npoorarelere Tnv avrikoAAnTikn emioTpworn. Mnv xpnoipo-
TTolEiTE HETAANIKA QVTIKEIPEVA, OTIWG paxaipia, TPOUVIA, KATT.
> € TIEPITITWOT TTOU N AVTIKONANTIKA emioTpwon utrooTel {npig,
S1akoYTE TN XPHON TNG CUOKEURG.

~ Mn xpnoiporoicite T cuokeur| xwpig va éxer TomoletnOei To
kahabi nyavioparog!

» [idvere T cuokeur) TTAEUPIKG KATW, VIO VA Tr) PETAKIVIOETE.
Mnv xpnoiporoieite Ty AaPr) Tou kakabiol Tyavioparog
yia autiv 1 diadikaaia.

» XpnoIpoTIOIEiTE ATTOKAEIOTIKA TTPOTEIVOHEVA ATTO TOV KATO-
okevaoth aéeocoudp.
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3. Napadoriog e€omhiopodg ka1 éAeyxog
peradopag
H ocuokeuny mapadiderar pe Ta akdhouba e&aptipara:
®piria Beppol atpa
® Tnyavi
e Kahdbi myavioparog pe coupwtpl
e Odnyieg xprong
3.1 Aroouokeuacia

KINAYNOZX

Ta ulikd cuokseuaciag amroteéAoUv TNy KIvéUvwy ora

Xépia Twv maidiwv: kivéuvog acdpuliag!

> Mnv adnvere ot pikpd maidid xwpig emTPNON HE TA UNIKG
ouokevaoiag. Kparare ta maibid pakpid améd 1 cuckeuaocia kai
TN CUOKEUT).

1) Adaiptore 6Xa 1a eapripara g cuokeurg kai TiG odnyieg xprong
amd 1o KouTi.

2) AmopakpUvete Ta UNIKG cuokeuaciag Kal Tuxdy auTokOAnTa amod

1 CUOKEUT.

YMNOAEI=H

> Eléy&re Tov mapadotéo e£omhiopd wg mpog TV mAnpoTnTa, kabdg
kai yia eudaveig {npiég.

> e miepimroon eNimoug mapadortiou e€omhiopol A {npioy Noyw
eNimolg ouokeuaciag ) Aoyw peradopdg, ameuBuvBeite ot
ypappn eurmpémong mehatov (PA. kepdraio ZépPig).
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3.2 AnéppiIyn TnG cuokeuacoiag

H ouokeuacia mpootateliel ) cuokeur amd ¢Bopég katd ) peradopd.
Ta uNika ouokeuaaiag éxouy emiAeyei CUPPWVA HE TOUG KAVOVEG TTPOCTA-
olag Tou TepIBaANovTog Kai TIG TEXVIKEG ATTOPPIYNG Kal, WG €K TOUTOU,
gival avakukAwaolpa.

H emoTtpodn Tng cuckeuaciag otov kUkho uhikwv e€oikovopei TpaTEg
UAEG KAl PEIOVEI TNV TTOTOTNTA TWV ATTOPPIHHATeY. AmoppimTere Ta uNIKa
ouckeuaoiag Tou Sev xpnoipomololvral MAtov cUpdwva pe Toug KaTa
TOTTOUG 10X UOVTEG KAVOVIOHOUG.

ArroppirTere T ouokeuaocia pe TpoTO GINKO TTpog To TEpIBANov.

AapPavere umdyn ) ofpavon ota diddopa uNika cuckeuasiag kai,

edooov amarreital, Eexwpilert 1a. Ta uhikd ouokeuaoiag dépouv

a onuavon pe ouvropoypadieg (a) kar ynoia (b) pe v e&ig onpaoia:
1-7: MhaoTikd, 20-22: Xapri kai xaptovi, 80-98: ZuvBerikd uhikd.

4. Tvwpiore Tn cuokeun

Eikova A (BA. avadimiolpevn cehida)
Medio xeipiopol pe 0B6vn
KahdBi tyavioparog

Zoupwthp! (amoomopevo)
MNpoocTacia amacddiiong
MArRkTpo amaogaiiong

Aot

Tnyawvi

MepifAnua

Kahdio Siktlou pe kohapo

B00Q0Q0O00C00Q

O agpiopol
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Eikoéva B:

310 emavw Tpfpa Tou mediou xeipiopol @ umapyouv oluPola yia Ta
Siadopetikd mpoypdpparta kai Tig Asroupyieg. Avafouyv o6tav emiéyeral éva
mpoypappa kai eutmperoly povo v évdealn.

Ta obpPola oto kdTw TpAPa Tou Tiediou xeipiopol @ eival T6oo evdeieg
boo kal mMkTpa kai mpoopiovral yia plBpion. ESw avadipovrar wg mAfkTpa
yia v kaNUtepn avayveoipdmra. Otav ta ayyilete nyel éva cuvropo ofjua.
SUpBolo avepiotipa &8

Evéeién mpoypdppatog «Madivs

Evdeién mpoypappatog «Kotémmouho»

Evéeién mpoypdapparog «Mmpildhax

Evéeién mpoypappatog «Wapi»

OBbvn (Eveién Beppokpaciag/xpdvou payeipiparog)

MAAktpo Emioyr mpoypdpparog @

MAAkTpo On/Off

MAAkTpo Meiwon Beppokpaciag/Meiwon xpovou payeipipatog @
M\ktpo Evapén/Zrapampa

MAnkrpo Avénon Beppokpaciag/Alénon xpovou payeipiparog @
MAAktpo Emhoyn Beppokpaciag/xpdvou payeipéparog

Evdeiln mpoypapparog «Matdreg Tyavntég»

Evéeién mpoypapparog «Mméikov»

Evéeién mpoypapparog «lapideg»

OO0 POB0OBOOOOBES

Evéeién mpoypappatog «Aayavikd»
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5. Mpiv amd Tnv mpwTn Xpron
Mpiv xpnoipotoifoete yia mpwtn dopd T dpiméla Beppol aépa, kabapi-
ote Xa Ta eapmipara dmwg mepiypdderar oto Kepdhaio KaBapiopog
Kai ¢ppovrida.

KINAYNOZX NYPKATIAZ

Ané Tig omég agpiopou ) oty mow mAeupd TG cuokeung e&épxeTal

Bepudg atpag.

> [loté pnv KaAUTITETE TNV OTTN AEPICHOU.

> Mnv tomoBereite TN cuokeun akpifog kaTe amd kpepaoTd vioulamia,
nipideg Toixou ) kovTa Ot KouprTiveg, XapTId ) eldAekTa UNIKA.

> Adnvere emapkr XWPO YUPW aTIO T CUCKEUN WOTE VA UTTOPEN Va
KukAodopei Kad o agpag.

1) TomoBemote ™ cuokeun ot pia opidvTia, emimedn, otabepr kai
avBekTikn o uynhig Beppokpacieg emdavea.

YNOAEI=H

> Ed&v emBupeire va tomoBerroete ) dpitela Beppol aépa oty eotia
KAt amd Tov amoppodntipa, GpovioTe WOTE N €0Tia va eival
amevepyomoinpévn.

Bdre to Blopa ot pia mpida. Opovriote woTe va xere mavia elkoAn
mpooPaocn omy mpila dtav n cuokeun sival ot Aemoupyia.

OMa ta oUpPoha oto medio yeipiopol @ avaPouv olvropa kai nye
¢va ouvropo ofpa 2 $optg.

To mA\Akrpo On/Off @ @® avape cuvexog. H ouokeun eivar mhéov
¢roipn yia xpnon kai Bpiokerar ot Aeiroupyia eroipomrag.

< N

<\

YIMNOAEI=H

> Kara mv évapén Aeroupyiag yia mpom ¢opd, evdéxeral va mapa-
enBei pikpl ToodTnTa KaMVoU Kal oopr AdYw TV KATAOKEUAOTI-
KOV uTToNelppaTwy. AuTo eival amdluta ducioloyiké kar akivéuvo.
Dpovrilete yia emapkn agpiopd avoiyoviag yia mapadeypa éva
mapaBupo.
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6. Etrol yiveral To kalUTepo Tnydaviopa

82

Ma v mapackeu payntov om dpiréla Beppol aépa, Sev amartei-
Tal katd kavova Aadi. H mpooBhkn Mywv orayévev Aadiol pmopei,
waTb0o0, va evioyUoer T yebon. Tevikd, pe  dpirela Beppol aépa
eivar Suvarr n mapaockeun Ghwv Twv dayntwv Tou mapackeualovral
oTtov ¢poupvo kukhopopiag aipa.

Ma to Tnyaviopa ot ¢pitida Beppol atpa mpimer OXa Ta TpOdIpa
va gival oo o OTeyva YiveTal. 2TeyVWVETe KAAA To TPOTOV Tyavi-
oparog mpoToU yepioete To kaAdO myaviopatog @.

MNa v extéleon ouvtayov pe ratdreg otn dppiméla Beppol atpa,
evSeikvuvtal okAnpd €idn matarag. Semhévere Ta KOpPpEVA KOPPATIA
mardrag pe kabBapd vepd yia va pnv koAjoouv petall Toug kard
) Sidpkeia g Siadikaciag payeipéparog. ITeyvoveTe Ta Koppdrnia
mardtag mpooekTika TpIv Ta TormoBemoete oty dpitéda Beppol
atpa.

Armtopakplvere oxohaoTikd evdexOpevoug KpUSTAANOUG TTAyoU 1
maywpévo vepd amd ta Tpddipa Pabiag katayulng.

Mpooéxete wote To Mavapiopa oTta mavapiopéva TpddIpa va pnv
¢elyer al\d va mapapével KOANPEVo OTo TTPOIOY Tyavioparog,.

Thpeite Tig umobeieig mapackeung Tou avadépovral ot GuoKEua-
oia Tou mpoibdvtog Tyavioparog. Pubpilere ™ Beppokpacia kai Tov
XPOVO payeIpEHaTog OTIWG TTPOTEIVETAL.

Edv emdvw ot cuokeuacia Twv Tpodipwy Sev avadipovrar cuota-
oeig yia v ipotroipacia pe ) dpitela Beppol aipa, propeite va
avarpééere oTig MANpodopieg yia polpvoug kukhodopiag aipa.

Arrodelyete va myavilete peyaleg mooomteg pe ) pia. Na kalitepa
amoteAéopata podioparog, cuoTtivoupe va Tapackeualere To TOAU
400-500 yp. katewuypéveg TTATATEG TYQVITEG pe T pia.

Mn yepiere umepPorika To kardOi Tnyavioparog @! lepilere To ka-
A0 Tnyaviopartog 1o péyioTo twg ™ ofpavon MAX. Mpootxere Gote
To TTPOidY TNyaviouartog va pnv propel va mpoaeyyilel o Beppavtr-
KO OTOIXEIO OTNV EMAVW TTAEUPA TOU ECWTEPIKOU XWPOU.

H akpulapidn civar pia mBavog kapkivoydvog ouaia, n omoia
oxnpariderar vrova katd To TNyaviopa Tpodipwy Tou TepiExouy
apudo. Tia Tov Aoyo autd, 1a 1poddipa Tmou mepiéxouv Apuio, OTwG
yia mapddeiypa ol TaTaTeg TNyavnTéG, TTPETEl KATA TO TyAvIoHa va
QTIOKTOUV éva XPUCOKITPIVO XPWHA Kal OXI OKOUPOXPWHO 1 KAE.
Mévo éro1 mapapéver pikpd To TocooTd akpulapidng.
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B Ta éva opoidpoppo pddicua kal pia Tpayavr udh, Tr.x. oTig
TNYAVNTEG TIATATEG, f) OTIG KOTOUTIOUKIEG, TTPETTEl VA AVAKIVIOETE ) Va
yupioere 1-2 popig To mpoidv tyavioparog kard ™ Sidpkeia g
Siadikaciag payepéparos.

— Ta tov okomd autd, pafnére To Tnyédvi @ pe To kaab
myaviopatog @ ¢€w amd T cuckeur Kal AvakIvAoTe To TPOidY
Tyaviopartog f yupiote To pe T PonBeia katahnlou epyalel-
ou. Karémy, TomoBerfore méhi o Tyédvi @ padi pe o kahab
Tyavioparog @.

— To mpdypappa myavioparog Siakomeral autdpara otav Pyd-
Lere ¢€w o TNYAVI @ pe To KaAGO! ThyaviopaTog @ kar cuveyi-
Leral ma\ autopaTa polig emavaromroBenOei To yavi @ pe To
kaA&Bi yaviopatog @ .

B Mt m ¢ppirida Oeppol atpa propeite emiong va mapaokeudoete kai
€idn apromoiiag ka1 {axapomAacTikig 6TWG PAdIV i} HIKPA KEIK. Ze
kapia mepimmwon Sev empémerar n {Upn va mpootedei ameubeiag oto
myéavi @ 1) oto kaAdbi myaviopatog @. XpnoipotmoinoTe pikpég
$Oppeg, 6TWG yia padiv, Tig omoieg ToroBeteite o CUVEYEIa pE T
{bpn péoa oto kadbi myaviopatog @.

7. Xapiopog

KINAYNOZX ETKAYMATOX

> e opiopéva e€apThuaTa TNG CUOKEUNG avamTuooovTal TTOAU
uyn\ég Beppokpaoieg kard ™ Aeroupyia. Mnyv ta ayyilere, wote va
amo¢elyere eykavpara.

> Xpnoipomoieite mavid koulivag 1 yavria dolpvou dtav mpémel va
mdoete To Tyavi @ ) To kaA&bi myaviopatog @.

> Ané Tig omég agpiopol @ oty miow meupd TG ouokeung e&épye-
1a1 Oeppdg aépag. Mnv midvere oe autiy Ty TEPIOXH.

> Mnv perakiveite i alalere Béon oty cuokeur don wpa Ppiokeral
oe Aeiroupyia.

MPOXOXH YAIKEX ZHMIEX!

> Tloté pn xpnoipomoieite To yavi @ xwpig karabi myaviopartog @.

> Tepilere To kaAaBi yaviopatog @ To péyioTo twg T ofjpavon
MAX kai mpoctxere GoTe To TPOidY TNyavioparog va pnv ayyilel
10 BeppavTikd oTolyEio aTo eowTEPIKS Tou TepIBAfpaTog @.
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1) TomoBemote T cuokeun tral g meprypdderar oto Kepdaio
Mpiv amo v mpwn xpron.

2) Mpoetoipdote Ta TPOdIHa cUpdwva pe T cuvrayn kai BaAre Ta oo
kaA&B1 yaviopatog @.

3) TomoBeriore To kaAdBi Tnyaviopatog @ oto Tydvi @. Mpooéyete
wote n Aafh @ va acdarios pe Axo oto Tyavi @.

4) QBnote My mpootacia anacddhiong @ mave and To MAkTpO
amacpdhiong @.

5) TomoBeriore To Tyavi @ padi pe To kardbi Tyaviopatog @ oto
mepifAnua ©.

6) Miote To mhfiktpo On/Off @ @, yia va evepyomoiroete To medio
xeipiopol @.

V" Hyei éva olvropo onpa.

V" Ta obpPola Twv oToixeiwv Xeipiopou oto katw Tpfpa Tou mediou
xeipiopot @ avaBouv. 2y 006vn O evaldooovral n mpopubpi-
opévn Beppokpacia 180°C kai o xpdvog payeipipartog {5 Aermov.

Topa pmopeite va emhééere T Aerroupyia ypriyopng ekkivnong, va ekki-

vhoere pia Siadikacia payeipépatog pe xelpokivnta pubpiopévo xpodvo

paysipéparog kai Beppokpacia i va xpnoipomoinoere éva amd Ta mpo-
ypappata tnyaviopatog. Na autd, SiaBaote ta akdbrouba kepdhaia.

YMNOAEI=H

> H diadikacia payeipéparog sivar Suvardy va ekkivnOei povo drav
10 TNyavi @ padi pe To kahdbi yavioparog @ éxouv koupmwoel
oWoTA oTNV UTTOSOXT TOUG.

7.1 Aaitoupyia ypriyopng skkivnong

84

Eav Sev xpeidleote AN pUBpion, prioptite va xpnoipomolfoeTe
\emoupylia yprRyopng ekkivnong kai va ekkivioete apéowg T Siadikacia
payeipéparog. Na tov okomd autd, mathote To mAfkTpo Evapén/Zra-
papa @ @, yia va Eekiviioere apéowg pe To Myaviopa. H ouokeur
Aeroupyei pe v mpopuBioptvn Beppokpacia B0 °C kar yia Tov mpo-
pubpiopévo xpovo payeipépatog Twv {5 Aemrdv. To oupBoro avepiorr-
pa @ @ avaPooPrver kard m Sidpkeia g Siadikaciag payeipéparog.

Mmoptite avd méoa oTiypy va alGéere Tov xpdvo payeipéparog kai
Beppokpacia, dmwg meprypaderal oto emdpevo kepdAaio.
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7.2 PUOpion xpovou paysipiparog kai Oeppokpaociag

Orav n cuokeur eival evepyoTroinpévn, Ta TTAKTPA OTO KATW THAHA TOu
mediou xeipiopol @ eivar evepyd kar avafouv. Mmopeite avd maoa
OTIYHR, AKOHa Kal OTav éva TTPOYPappa Tyavioparog eival oe Aeroupyia,
va mpooappodaoete M Beppokpacia kai Tov xpdvo payeipiparog clpdwva
pe TIg avaykeg oag. Akohoubrote yia autd v e€hg Siadikacia:
1) EmAéére pe To miiktpo @ @B, edv Ba mpoBarerar n Beppokpacia
f o xpdvog payeipépatog oty 06évn P.
2) Miéore 1o mifikrpo @ @, yia va peiboere Tig epdavildpeveg Tipég
A maore To mAAktpo @ @, yia va Tig auéioere:
— Mmopsite va auéfoete 1y va pawoete T Beppokpacia peraél
80°C ka1 200°C ot BApara tov 5°C.
— Mmopsite va auéfoeTe 1) va PeI0oETe TOV XPOVO HayEIpipaTog
peraéu 1 kar 60 Aemrov ot BApata Tou 1 Aerrrou.

— e k&0 mieon mAikTpoU akolyetal éva nxnTikG oApa.

YMNOAEI=H

> Mmopeite va kpatoete matnpéva ta mkpa @ ® 7 @ @ yia
ypryopn SitAeuon Twv TIHOV.

3) Exkiviote 1 Siadikacia payeipépatog, eav Sev To éxete AON kAvel,
natovtag obviopa 1o mifkTpo @ Evapén-Zrapampa @ .

v' 210 medio xeipiopol avaPoofrvouy tautdypova o clpPolo avepr-
ompa @ @ xai o olpBolo Tou emAeypévou TPOYPAPHATOG.
H ouokeun apyilel va {eoraiveran.

7.3 Xpron Twv MpoypapHaTrwv

H ouokeun 1aBéter 8 mpopuBpiopéva mpoypappara payepéparog.
Orav em\éyere éva amd Ta mpoypdppara, oto emdve Tpfipa Tou Tediou
xeipiopol @ avdPel to avriotoixo olupBoho mpoypdpparog. H mpopub-
piopévn Beppokpacia kar o xpdvog payeipéparog mpofBaiovral otnv
006vn B. Mmopeite va Tpomromroisite autég Tig pubpiceig avardywg g
OUVTaynG M TWV aVayKQV 0ag, OTwg TeplypAdeTal OTo TTIPONYOUHEVO
kepaAaio.

PUBpion mpoypdpparog:

1) Miéote To mAkTpo On/Of @ P 1 oy mepinTwon Tmou n cuokeun
Bpiokeral otn Aeiroupyia eroipdTTag.

v Ta oUpPola Twv oToIXEiwy XEIpIOHOU OTO KATW THRApA Tou Tediou
xeipiopot @ avdfouv.
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2) Mamore 1o mAfkTpo Emoyr mpoypapparog @ @ tooeg boptg,
péxp1 To obpPolo Tou emBupnTol TPOYPAPPATOG OTO EMAVW TPAHA
Tou mediou xeipiopol @ va avayel.

v" H nmpopuBpiopévn Oeppokpacia kai o xpdvog payeipéparog yia
auté To mpdypappa mpoBaiovrar Siadoxikd oy 0Bovn .

YNOAEI=H

> 3mv 086vn O evaldooovrai n Beppokpacia kai o xpdvog payer-
ptpatog kaBe 5 Seutepohena. Na pia ypriyopn evalayr peraél
Beppokpaciag kal xpdvou payeipéparog, Tatote To TAAKkTpo @) @B.

3) Edv amairsital, mpocapudlere  Beppokpacia kai Tov xpbvo payelr-
péparog pe To mkrpo @ @ 1 @ M olpdwva pe Tig avaykeg oag.

4) TMarote To mAfiktpo Evapén/Zrapamua @ .

v Z1o medio xeipiopol avaBoofrvouy Tautdxpova 1o clpBolo avepr-
ompa @ @ «ai o clpBolo Tou emAeypévou TPOYPAPUATOG.
H ouokeun apyilel va {eoraiveran.

270 TEAOG TOU TIPOYPAPHATOG, I CUCKEUT] ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOHATA:

akoUyetal éva nxnTikd ofjpa mToAég popig, To aupBolo avepiompa &
® opfnve kai oy 006vn O avaPooPrver n ivéaén «000x» yia pepika
Seutepdiertta. Kardmiv, offivouv dheg o evéeiéeig extdg Tou mMkTpou

On/Off @ ®. H ouokeun Bpiokeral Eava ot Aeimoupyia avapovig.

7.4 Aiaxkorr) TpoypAapparog

Mropeite va Siakoyere ™ Siadikacia myaviopartog avé aca otiypn,
m.x. yia va ehéyéere Tov BaBpd podiopatog A yia va avakivioete 1

YUPIOCETE TO TTPOIOV TNYyaviopATog,

1)

v

2)
3)

86 GR

Marhote To mAkTpo Evapén/Zrapammua @ .

To oupPoro avepiomipa @& @ opnvel, To mAAkTpo Evapén/Zta-
pampa @ @ avaBooPrve. H Beppokpacia kai o umoemoépevog
xpovog mpoPdaiovrar Siadoyika oty 00évn @. H évéaén mpo-
ypappatog avafe cuvexg.

TpaPhére To ydvi @ and ™ AaPn @ ¢€w amd 1o mepifAnua @.
Eav amaireital, yupioTe 1) avakivioTe To TTpoiov Tryaviopartog ato
kaA&B1 yaviopatog @.
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MPOXOXH YAIKEX ZHMIEX!

> To tyavi @ kai To kaAdBi yaviopatog @ Siabitouv pia avriko:-
Anikr) emioTpwon. MpooTareere TNV aviikoANANTIKN emioTpwan. Mnv
XPnolpoTToleiTe PeTAANIKG avTIKEipEVA, OTTWG payaipid, Tmpouvia,
KATT. yia va yupioete f| va BydAere To mpoidy payeipépatog.

4) TomoBerhote mai To Tyavi @ padi pe To kaAabi Tnyaviopatog @.

5) MarAote mahi o kPO Evapén/Zrapdmpa @ 0.

v H évdeaén mpoypdpparog kai 1o oupBolo avepiompa & @ avapo-
oBnvouv M Tautodypova.

v To mpoypappa ouveyiletar autopata g T ARén Tou Xpovou payer-
ptpaTog.

YMNOAEI=H

> Mmopsire emiong va tpaPhéere To Tyyavi @ amd T cuokeur xwpig
Tponyoupéveg va marfoere To mANkTpo Evapén/Zrapampa @ €.
To mpbypappa oraparder autépata kai ouvexileral mai poXiG
tonoBeroere Eava To Tnyavi @. Na autd Sev mpémel va matnOci
Kavéva TANKTpo.

7.5 Aiaxkorr) Tpoypapparog

Na va Siakoyete tva mpoypappa, va teppatioere mpdwpa pia Siadika-

ola payeipéparog 1y yia va emotpéyere orig Bacikég pubpioeig, kparhote

marnpévo To mhfiktpo On/Off @ @ mep. yia 3 Seutepoierma.

v Akouyeral ¢éva ofjpa. Oleg or evdeiéeig extog Tou mkTpou On/Off
® oprvouv. H ouokeun Bpiokeral mahi og Aeiroupyia eroipdm-
Tag.

7.6 Arropaxkpuvon mpoidvrog Tnyavioparog

KINAYNOZX ETKAYMATOZX!

> Xpnoipomoieite mavia koulivag n yavria dolpvou otav mpimel va
mdoere To Tyavi @ 1 1o kar&bi myaviopatog @.
Orav ohokAnpwbsi n Siadikacia Tyaviopatog, nxe moAég dopig éva
akouoTikd ofjpa, eve oy 00dvn B mpoPdierar n evéeén «O00».
H ouokeun peraPaivel om ouvéyxeia autépara om Aeroupyia eroipdTag.

1) Amevepyomoinore tn cuokeun Tpafovrag 1o dig Siktlou and v mpila.

2) ‘Exere éroipn pia BeppavOextikn Baon yia 1o Tnydvi @ kai To kahdb
tyavioparog @ kabog kal éva méro fj éva pmol yia To mpoidy
yavioparog.
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3) TpaPnére o myavi @ améd ™ AaPi @ é€w and 1o mepiBAnpa O.

MPOXOXH YAIKEXZ ZHMIEX!

> [oré pn Siaxwpilete To kaAdbi yaviopatog @ amo 1o Myavi @
600 To KpaTdTE GTO XEPI 0ag, O16TI AANIWG pTTopE! va Téoel KATW.
M autd, TomoBetrote To THyavi @ emdve ot pia BeppavBekTikn Baon.
4) QBnote My mpootacia anacdpdhiong @ mpog v karelBuvon Tou
BéNoug ¢ral Gote To MAAKTPO amacdahiong @ mou Bpiokeral amd
KaTw va amodeopeuTei.

5) Mamote To mAAkTpo amacdaiiong @ kai onkwote Tautdxpova To
kar&61 myaviopatog @ mpog Ta endvo kai ¢w amd To yavi @.

6) TomoBerfote To kKaAdBi Tyaviopatog @ emdve ot pia BeppavOexTik
Baon.

MPOXOXH YAIKEXZ ZHMIEX!

> To myavi @ kai o kaAdBi Tyaviopatog @ SiaBérouy pia avrikol-
Anrikr| emioTpworn. MNpootarelere Tnv aviiko ATk emioTpwor. Mnv
XPNOIPOTIONEITE HETAANIKA QVTIKEIpEVa, OTIWG paxaipia, Tpouvia,
KATL. yia va yupioete 1} va Bydere To mpoidy payeipéparog.
7) Adaiptote To mpoidy Tyavioparog amd 1o kardi myaviopatog @.
8) Adrvere T ouokeur| kai Ta alecoudp va KPUWOOUY KaAd, TIpIV Ta
kaBapioere kal Ta amodnkeloere.
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8. Mivaxkag mpoypapparwv

ZipBolo

QOS2 DB

O1 avaypadopeveg oTOUG TTHVAKEG KAl Of TIPOETIAEYHEVEG TIHEG OTN
ouokeun amotedolv kateuBuvnpieg Tipég. Or mpaypatikol xpovor payer-
ptpatog evdixeral va Siadépouv avaloya pe T olvBeon Twv Tpodipwy.
EAéyxere TakTika ) Siadikacia payeipiparog.

npopuBpiopivn npopuetuope-
, ) vog xpovog
Mpoypappa Ozppokpaocia paysaipéparog
karalinlo yia: (puOpIlopevo (RN
*pes) tipog)
TIERTSITES TR e, 200°C 20 Aerrré
(USRI W, (80 - 200°C) (1 - 60 Aermdy)
pooTI
Mrméikov, oTik poroapt- 180°C 10 Aerrra
A\ag, AoukavikomiTakia (80 - 200°C) (1 - 60 Aemrrdr)
I erpioss, 160°C 13 herrrd
IEENES el (80 - 200°C) (1 - 60 Aerrras)
(kaBapiopéveg)
A , . 180°C 22 errta
axavika, pavirapia (80 - 200°C) (1 - 60 herrra)
Madiv, aprookeud- 160°C 15 herrma
opata, Kk (80 - 200°C) (1 - 60 Aemrrdr)
Koppdma moukepikwy, 200°C 20 Nerrrd
$repolyes A pmoutakia gy Hngec) (1 - 60 herrras)
KOTOTTOUAOU
Mmpiloha, diéra, 200°C 20 herrra
ovitoeh (80 - 200°C) (1 - 60 herrrdl)
Wapi, yapokpokereg, 180°C 18 Aerrra
kaAapapakia (80 - 200°C) (1 - 60 Aemrrdr)
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9. Mivakag xpovwyv paysipéparog

Zrov mivaka mepidapfBavovrar mapadelypara yia 1o £idog Tpodipwy kai

™ Oeppokpacia payepipatog, kabog kar yia v amarrolpevn Sidpkeia

payeipépaTog. e mepimTwon mou ol odnyieg oty cuckeuacia Tou TTPOi-

ovTog payeipépatog Siadipouv amd Ta oToIkEla Tou Tivaka, TNPEiTe TiG

obnyieg ot cuokeuaoia.

Tpodipo Bapog (yp.)

Marareg ka1 Aaxavika

. ' 1Savikn:
Mardreg Tyavntég 400-500
(KATEW.) ,

pey.: 800
Marareg yavnrég 500
($péoxec)
Mardreg kudwvareg
(KATEW.) 500
Aaxavika (m.x. 1Savikr): 600

kohokuOdkia,
mimepid, peirlaveg) pey.: 750

Kpepptdia 200
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Moodétnta/ Oeppo-
Kpaocia

200°C

180°C

180°C

180°C

200°C
200°C

Xpovog

15 - 20

AeTTTa
30 errtd
20 - 30

A\eTTTa

16 - 22
AeTTTa

22 \emtd

25 heritd
8 - 10 Aerrta

yupiopa/
avakivnon

avakivnorn
2 dopig!

avakivnorn
2 dopig!
avakivnon
2 popég!

avakivnorn
3 dopig?

avakivnon?
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Kotopmoukigg
(KATEW.)

Mrolm kotémouou
>1m10og kotdmouou
Xoipiva $iNéta

Svitoeh (KATEY)
Mméikov

Wapi
Mavapiopéveg
yapideg

Fapideg

DiMéto cohopol

Wwpi
Mmpouokéra

Kpoutdv

Moooétnta/ Ozppo-

Bapog (yp.)

300

1Savikn:
4 tepayia

350
350

2 - 3 tepayia

4 tepayia

10 - 12 repa-

Xia
200

400

4 - 5 tepayia
200

Kpaocia

180°C

200°C

180°C

200°C

180°C

200°C

160°C

160°C

180°C

200°C
180°C

Xpodvog

15 - 20

AetTTa

22 - 28

Aerttd

10-15

AeTTTa

15 - 25

AeTtTa

20 - 25

A\eTiTG

8 \errtd

6 - 8 \errrd

10-15

AeTiTG

15-18

AemITa

6 \erttd

5 herita

yUpiopa/
avakivnon

yUpiopa?
yUpiopa?
yupiopa?
yUpiopa?
yupiopa?

yupiopa?

yUpiopa?

yupiopa?

oxl

oxl
oxl

! Avaxiveite/Tupilere perd and mep. 7o 1/3 kaita 2/3 tou xpdvou

payeipEpaTog,.
2 Avakiveite/Tupilete petd amd mep. To pIGd TOu XPOVOU HAYEIPEPATOG,.
3 Avakiveite perd amod mep. 51/2 1 6 Aemra.
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10. Ka®apiopoég kail ppovrida

/A NPOEIAOMNOIHZH - KINAYNOX HAEKTPOMAHSIAX!

>

| 2

Mpiv amé Tov kaBapiopd Tng cuokeurg, amoouvOiere TAvTa TO

Buopa amd myv mpila.

@ Mn BuBilere o¢ kapia mepimTwon ™ cuckeun ot uypal Mmopsi
va mpokUyel kivéuvog yia 1 {wr) amd niektpomAnéia kai n

ouokeun va umoortel $Bopa.

/A NPOEIAOMNOIHZH - KINAYNOX ETKAYMATOX!

> AdnoTe T ouokeur] va kpuwoel KaAd Tpiv amd Tov kabapiopo.

> Mn xpnoipomoieite Spactikd f Tpifika amoppuTavTIKG yia Tov

kaBapiopo, émwg yaia kaBapiopol i atcaldpallo. Autd evOeye-
a1 va mpokahéoouv {nuid otnv emdAaveia NG CUCKEUNG KAl GTNV
avtikoAnTIKR emioTpwon Twv aéecoudpl!

10.1 Ka@apiopoég rwv asooudp

Ma évav amolotepo kabapiopd propeite va adaipeite To coupwipl ©.

1)

2)

3)

4)

5)

Miéote To coupwtpl @ ora Tpia KA acdaiong Bydlovrag ééw
amd 1o karddi myaviopatog @ .
Adaipeite Ta xovipd uttoAeippaTa Tpodipwy.

MAtvere To Tyéavi @, To kaA&Bi Tyavioparog @ kai To coupwtpl ©@
ot {£oT0 vepo e tva Ao amoppumavTikG kai Eemhévete ot ouvexeia
pe kaBapd vepod.

T mepimmwon éviovev akaBapoidy, xpnoigomorote éva pn 1pIfikd
odouyydpi pe Ao amopputavTikd. ZemAtvere Eavd pe kaBapo vepod
WOoTe va amopakpuveTe evOexOpeva UTTOAEIpATa aTToppUTIAVTIKOU.

2reyvoote kald dha ta e€aptipara Tpiv amd T cuvappoAoynon.

YNOAEI=H

> %‘}@, To Tyavi @ kai o kaAdBi yaviopatog @ padi pe To

e coupwthp! @ cival katdAnAa yia mAUcIpo oto TMAuVTAPIo
TATWV.

> Merd 1o otéyvepa evoixetal va uTiapyEl akOHa uypacia ota koika

onueia. Adnvere ta aecoudp va oteyvavouy kald otov aépa.
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6) TomoBerfoTe AN 1o coupwtipl @ oto kaAdbi yavioparog @.
Mpootére €50 Gote va pnv yeipel. MigoTe 1o odixtd ora Tpia kKA
aopANIoNG PEXPI VO KOUPTIWOE! pE NXO.

10.2 KaOapiopdg epifAfparog

1) KaBapiore T ouokeun pe éva vord mavi. Edv xpeiaotei, mpoobiote
OTO TTavi €va MO ATTOPPUTIAVTIKO. XTI CUVEXEIQ, OKOUTTIOTE KAAA pE
¢éva mavi Bpeypévo podvo pe vepd. OpovrioTe WoTe va pnv eioxwpn ot
uypo6 omv omf| agpiopou ) g cuokeung!

2) ZreyvoTe T OTN CUVEyEIa P pia TierotTa koudivag.

10.3 KaOapiopdg Tou towTtepikous
1) KaBapilere Tov ecwtepikd xOpo pe éva pahakd odouyydpl 1o omoio
EXETE UYPAVEI HOVO pE NiyO VEPO Kal PE HEPIKEG OTAYOVEG EVOG NTTIOU
QTIOPPUTIAVTIKOU.

2) Zkouttiote ToAEG popig pe va VTS TTavi HIKPOIVWY. ZemMAEveTe OTO
ev&IdpETo pe vePO Kal adriOTE VA OTEYVOOEL.

3) Zreyvovere Kahd To eowTepikd pe pia Teroéta koudivag.

O1 ud)oiTTeg epyaocieg GUVTIPNONG EMTPETTETAI VA EKTEAOUVTAI ATTO-
kheioTika amd e€ouaiodotnuéva e€eidikeupéva ouvepyeia 1 To TEAPA
eéunnpétnong meAaToy.

11. ®VIadn

1) Avuydvere ) petadipere T ouokeur kal pe Ta SUo xépia MAeUpIka
k&Tw amd T cuokeur). Mnv xpnaipomoieite moté T AaPry @ Tou
kahabiol yaviopatog @ yia authy ™ diadikacial

2) Tuhi&te To karwdio Siktiou @ kal oTepedoTe TO pE To ameETTANIEVO

KoAGpo.

3) Duldére ™ ouokeun pe TomoBetnpévo To TYavi @ kai To kardb
Tyaviopatog @. Erol, 1o e0wtepikd TG cuokeung kai Ta aleooudp
mapapévouv kabapd kal xwpig okoveg.

4) AmoBnkelete T CUOKEUN Ot OTEYVO XWPO XWPIG OKOVN.
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12. Ammokaraoraon opalparwv

MPOBAHMA

H ouokeur
Sev ekKIvei.

H ouokeun Sev
Aerroupyei.

Ta $aynra orov
pubpiopévo xpovo
Sev éxouv payeipeuTei
aKOa 1) £XOuV TNyo-

VIOTEl avopoiopopda.

Anpioupyeitar moAlg
Karvog 1} oopr| kard

™ Sidpkeia g S1adi-
Kaoiag payeipEPanog.

MIOANH AITIA

To Tyavi @ pe o kar&b
myavioparog @ Sev éxouv
acpalioel cword.

H ouokeun) Sev eivai
ouvdedepevn ot mpida.

H cuokeun eivar amevepyo-
TTOINUEVN.

H cuokeur) eivar ehartopo-
TIKI).

MoAU peydAn moootnTa
Tpodipwy oTo KaAab
Tyavioparog @.

MoAU peyaha koppara.

H Beppokpacia eiva
oAU XapnAn f o xpovog
payeipépaTog eival oAU
OUVTOOG.

Ta ¢aynrd ayyilouv 1o
Beppavrikd oToixeio kai
KaiyovTal eKei.

MIOANEX AYZEIX
Mpooéére yia pia
owot édpaon Tou
myaviol @ pe kardb
Tyavioparog @ oo
mepiBAnua.

JuvdioTe T GuoKeUN
ot pia mipida.
Evepyomoirore T
ouokeun, médoviag To

mAnktpo On/Off ®.
AmeuBuvBeire oto
Tpnpa eutnpétmong
TEAATQV.

Mnv umepBaivere T

onpavon MAX oro
kahabi Tnyavioparog
(2}

Koyre 1a 1podipa oe
HIKPOTEPA KOPHATIA.
lupilere Ta paynta fy
QVAKIVEITE TA TIOANEG
popég kara m didp-
kela TG Siadikaciag
payeIpEPaTog.

Auénore T Beppokpa-
oia 1) EMPNKUVETE TOV
XPOVO payeipepaTog.

Mnv umrepBaivere
onpavon MAX oto
kal&Bi Tyavioparog

(2 3

Eav o1 PAaBeg Sev SiopBovovrar f edv eakpifuoere dMa €dn Prafov,
ameuBuvBeite oto TPAPA otpPig pag.

94 GR | CY



SILVERCREST’

13. AnoppIyn CUOKEUNG

Ovaj simbol prekrizene kante za otpad na kotagi¢ima ukazuje na to da
ovaj uredaj podlijeze direktivi 2012/19/EU. Tom se direktivom zabranjuje
bacati uredaj na kraju njegova roka uporabe u obiéno kuéno smece.
Uredaj se mora predati na mjestu za sakupljanje posebnog otpada ili
predati poduzedéu za zbrinjavanje posebnog otpada.

To je zbrinjavanije za vas besplatno. Cuvaite okolis i
zbrinite uredaj na ispravan nadin.

N TIG SuvaToTNTEG ATTOPPIYNG TOU TTIPOIGVTOG PETA TO TENOG Tou KUKAOU

% {wr\g Tou, amreuBuvBeite oty appddia utnpecia TG koIVOTNTAG | TG
TOANG 0ag.

14. Texvika XapakrTnpIioTika

Téon Sikriou 230V ~ (evaNaooopevo pelpa),

50-60 Hz
Ovopaorikn 10xUg 1400 W
Karnyopia mpootaciag I (@ yelwon mpooTaciag)

Qdéhipog 6ykog kakabiol . .

myaviopatoc @ 2,2 \. twg ) onpavon MAX
OM\a 1a e€aptipara autig g
OUOKEUNG TTOU épyovral ot emadn)

I

Q'J pe TPOdIHa pTIOPOULY Va XPNnol-
potoioUvTal pe acpaeia ata
TPOGIpa.
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15. Eyyunon tn¢ Kompernass Handels GmbH

96

Aéibtipn mehdmooa, aéidmipe eNGT,

H mapoloa cuokeur S1abttel 3 xpodvia eyylinon amd v nuepopnvia
ayopdg. v mepinTeon eAkelpewv oTo TPOIOY ExeTe VOUIKG Sikaibpata
gévavt Tou TEANTY Tou TPoibvTog. Autd Ta vopikd Sikaibpata Sev mepio-
pilovral piow TG KaTeTEPw avadepopevng eyylnong.

MpoiimoBioszig cyyunong

H mepiodog eyyunong &ekiva v nuepopnvia ayopdg. Quldooere my
am6deaén ayopag. Anareitar wg anmodeikTikd ayopdg.

Edv, evrdg Tpiov erdv amd Ty nuepopnvia ayopdg, maparnenBei kamoio
oddpa uNikoU 1) kataokeufig oTo Tpoidy, Ba emokeudooupe A Ba
avTikaraoTAooupe (katoémy kpiong pag) To mpoidy dwpedv 1y Ba cag
emoTpadel To mood ayopds. H mapoloa eyylinon mpoimoBérel o n
ehattoparik cuokeur kai n anddeaén ayopdg Ba umofAnBolv pali pe
pia oUvropn miepiypadn avadopikd pe To mou Ppioketal n EANeiyn kai
ndte mapatnenOnke, evrdg g mepIdSou TV TPILV ETOV.

Eav to eAdmtwpa kaUmrerar amd Ty eyylnon pag, Oa AaBere to emokeu-
aopévo ) éva véo mpoiodv. H avrikatdotaon Tou mpoidvrog cuvemdyeral,
oupdwva pe tov NOMOZ 2251/1994, avavéwor Tou Xpovou eyyln-
ong. Na mv Kimpo 1oxber: H emokeun r n avrikaraotaon Tou TPoiovTog
8¢ ouvemrdyeral avavéwon tou xpovou eyylnong.

Mepiodog eyyunong kai vopikég amaitiioeig Aoyw eAAsiyewv

O xpovog gyyunong Sev maparteiveral péow TG TAPOXAG YyUnong.
Auté 1ox0e kal yia eéapthpata, Ta omoia éxouv avrtikaractabsi kai emi-
okeuaortel. Evexopeveg nén umdpyouoeg dnuiég kar eNhelpeig katd my
ayopd TPETTEl VA YVWOTOTTOIoUVTal APécWG HETA TNV AmOCUCKEUAaia.
Merd ) Mén Tou xpdvou eyylnong, Tuxdv epdavi{opeveg emokeuiq
XPEWvVovVTal.

EUpog eyyunong

H ouokeun kataokeudomke obpdwva pe auotnpig odnyieg moidnrag
kai e\tyxOnke TPOGCEKTIKG TTPIV aTTO TV ATTOGTOM.

H eyyUnon ioxvel yia opdipara ulikou 1} kataokeung. H mapouoa
eyyUnon &ev kahimrel e€aptipaTa Tou TPOIdVTOG TTOU UTTOKEVTAI OF
duacioroyikr $Oopd kal, wg ek TolTou, Bewpolvrar avarvoipa e€apth-
pata ) {npiég ot eBpauota eaptipara, T.x. SIAKOTITEG, CUCOWPEUTEG
n yuahiva e€apthpara. H mapoloa eyyunon akupdverar edv mpokAnbei
{nué oto mpoidy, tav Sev yiveral cwoTh xprHon 1 cuvipPnon.
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Ma pia cwoTh xprion Tou Tpoidvrog Tpémel va Tnpolvral emakpifag ol
avadepopeveg umodeieig omig 0dnyieg xeipiopou. Zkomoi xprHong Kai
XEIPIOpO! TTou Sev GUVICTWVTAI 1) yIa TOUG OToioug UTTApXEl TPoeido-
Toinon mpémel amapaitnTa va amodebyovral. To mpoiov mpoopiletal
pévo yia 1IS10TIKA Kal Ox1 yia emayyeAPaTIkn XpRon. Z& TTEPITTWON Kakng
petayeipiong kar akataAnAng xpnong, xenons Piag kar mapepfaocewy,
o1 otroieg Sev S1eényOnoav amd 1o e€ouciodotnpévo pag TpApa ofpfig,
n eyyunon mavel va ioxUer.

Aiadikaoia oz nepinTwon eyyunong

Na v £aocddhion ypriyopng emeéepyaciag Tou {nmpatédg oag, TpeiTe
11 akOhouBeg utrodeileig:

B [ia O)\eg TG epwtioeig £xete éroipn v amodaén ayopdg Kkal Tov Ke-
S1kd mpoidvrog (IAN) 377118_2110 wg anddeaén yia myv ayopd.

B [ia tov kwdikd poidvTog, avarpite oty mvakida Tumou oTo Tpo-
idv, o¢ pia enikéta oTo TPoidy, oo e€LdulNo Twv 0dnyILY XPHONG
(kaTw apioTepd) A ot éva autokONANTO oTNY TIoW A KATW TTAEUPA TOU
TTPOIOVTOG,.

B Edv mpoklyouv opaipata Aeiroupyiag ) Alleg eNNeiyeig, emikol-
veviAoTe kat’ apxfv pe To akdhoubo avadepduevo Tpnpa otpPig
mAedpwvika 1| pe E-Mail.

B Eva mpoidv mou Bewpsitar ehatropaTikd pmopeite va 1o amooTeileTe
ateAog oty avadepopevn SielBuvon Tou oipPig emouvamrovrag Ty
am6deaén ayopdg (amédaén Tapsiou) kai avadépovrag mou PBpioke
Tar n EANeIyn Kai oTe udavioTnke.

EFAE ]| TV ioro0eNiba www.lidlservice.com pmopeite va mpayparomoifoete AMyn
# | Twv mapdviey i Ay 0dnyibv xpriong, Bivieo mpoidviwy kar Aoyiopikol.

Me autév tov kwbikd QR peraBaivere ameuBeiag ot oehida e&umn-
T | oérnong Lidl (www lidl-service.com) kar eicaydyovrag tov kwdikd

npoidvrog (IAN) 377118_2110 pmopsite va avoiéere Tig avrioToixeg
odnyieg xprAong.
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15.1 ZépPig

3 ipPig ENNGSa
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

0 ZipPig Kimpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 377118_2110|

15.2 Eicaywyiag

H akdhoubn SielBuvon Sev eivar SielBuvon oippic.
Emikoivwviiote, kat' apxny, pe v avadepopevn utmpeoia otpfig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

WWW.kOﬂ’l pernass.com
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16. Zuvrayig

Marareg Tnyavnrig
YAikd yia 2 dropa

§ e 400 yp. mardreg myavitég (KATEW.)
e ANam

Mapaoxeur)

1) MpoaobBiote Tig kaTeyuypiveg Tyavntég matateg ot dpimela Oeppol
agpa.

2) Em\é&re To mpoypappa «[ardreg myavnrégs.

3) Bydhre é€w To kaAdBI TnyaviopaTog oTa piod Tou Xpovou payelpipa-
TOG Kl avakIviOTe 1 avakataveipere TiG Tatdreg oto kaAadi Tyavi-
oparog, £101 OOTE ol KATW TaTdTeg va épbouv emdvw. Edv amaireital,
emavaraPere Mo petd amd 5 Aemrd.

4) Merd m Mé&n Tou mpoypdapparog, BaAte Tig matdTeg ot £va prioh,
ahariote kal kapukeUoTe katdmv emBupiag. 2epPipere pe éva v g
emAoyng oag.

Tnyavnréq yAukomarareg

YAikd yia 2 &ropa

% e 500 yp. yAukomardreg

1 KX couodp
e 1 nptla Baracoivéd aram
* 5mlXadi
Mapaoxeur)

1) KaBapiote 11 yAukomarareg kai kOyre Tig ot pdfdoug maxoug 1 ex.

2) Whote To couadpi xwpig Aimog yia iep. 10 Nemtd o éva tyavi,
péxp1 va apyioel va avadleral n pupwdid Tou coucapiol. 21o
ev81Gpeco, avakateUeTe TO COUTAL.

3) AdnoTe To ynuévo coucdpl va kpuwoel EAadpOG Kal XTUTIACTE TO
padi pe To aldm ot éva youdi.

4) Avakariyte TG wpég yAukotratareg pe To Aadi kai Bahte Tig ot dprrtda
Beppou atpa. Whote oto mpoypappa «Matdreg Tnyavntég». Metd
atd TO NPICU TOU XPOVOU YNOiHATOG, AvaKIVI|OTE.

5) Zexivovrag amd kdrw, avapeiéte To peiypa coucapiol-alatiol pe Tig
yAukomarareg kar oepPipett To apéows.
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YMNOAEI=H

> Ta va emmiyete éva o Tpayavo amotéleopa, TommoberroTe Tig

pdaBdoug yAukomratdrag mpiv To payeipepa yia 60 Aerrra oTo vepo.
21N OUVEXEID, OTEYVWOTE TIG KAAA KAl TTACTIAAICTE TiG OpoIopopda
pe Kopv-pAGoup.

Drepolysg KoTOTTOUAOU

& YAika yia 2 dropa
e 6 ¢repolyeg kOTOTIOUNOU

10 ml £061 kpaoiol

Aiyeg otayoveg Tabasco

Mampika yAukid

Aiyn kadt akatépyaotn {axapn 1 péli
2 KT Bérava

AXaT kar mimépl

5 ml Xadi

Mapaoxeur)

1)

2)

3)

4)

Avapei&re o €061, To MaS, To Tabasco, T {axapn 1 To péN, Ta
Borava kar Ta kapukelpaTa oe va PToA.

MpooBiote Tig dprepolyeg koTdMOUNOU GTO PO Kal avapeiéTe Tig
opoldpopda pe T papivada. MNporteiveral va adrioere 1o peiypa oto
yuyeio 1o Bpadu.

MNpoaobiote Tig papivapiopéveg ¢pTepolyeg kotdTTouhou ot dpitéda
Beppou atpa kar emieére To mpdypappa «Kotdmoulo». Merd amod
mep. 15 Aemr@, yupioTe pe kataAnlo epyaleio. Mayeipéyte yia a\a
10-15 Aerrra.

EAéy&re T Siadikacia payeipépatog oto evdidpeco kai edv amarteital
SiakoyTe £dv o1 dTEPOUYEG KOTOTTOUNOU payEIPEUTOUY TIPIV TOV
mpopubpiopévo xpdvo.
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Fipog

YAika yia 2 dropa
@ e 500 yp. xo1pivd Koppévo ot Awpideg

* 2 KZ kapuUkeupa yia yupo

e 10 ml A&&
e Aldm
Mapaoxeur)

1) Avapeiére To N1 kai Ta kapukelpata yUpou kai Tpociote Tig Awpideg
xoipivol. Ehdoov undpye auty n Suvatémra, adrote To peiypa yia
Niyeg wpeg oTo Yuyeio.

2) Mpoobiore 1o kptag om dpireda Beppol aipa kal payepéyte oToug
200°C yia mep. 15 herrra. EmAéére yia autd 1o mpodypappa «Mrpl-
{5Na» kal TpooappdoTe Tov Xpdvo payelpipatog. 21o evdidpeco,
avakareUete Pe KATAANAO EPYANEIO WOTE TO KPEAG VA PAYEIPEUTE

opoidpopda.

Mapivapiopivog colopodg pe coucapn

YAika yia 4 aropa

Q# e 400 yp. colopog
* 1 KX couodypi
e 25 ml cditoa cdyiag
e 25 ml xupdg Aepoviot
o 1 KZ pen
e 1 KT okoévn mampika
e ANam kol mimiEp!
Mapaoxseur)

1) Avapeiére Tn cdMtoa obyiag pe To Coucsdpl, Tov XUHO Aepovio,
To pENI, TN okdvn mampika, kabog kal To aldTl Kal To eI Kal
groipdoTe T papivada.

2) Koyrte Tov cohopd ot kUPoug kar avapeiéte Toug pe T papivada.

3) Mayzipéyte Toug papivapiopévoug kUBoug oolopol otoug 180°C
yia mep. 10 Aemrd. EmAé&Te yia autd 1o mipdypappa «Wapi» kai
TTPOCAPHOTTE TOV XPOVO HAYEIPEPATOG,.

4) Eléy&re  Siadikacia payeipépatog ota piod Tou xpodvou Kai ava-
pei&re To ehadporg.

5) ZepPipere aptowg. Zro mato autd taipidle pia avapekt caldra.
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Wnra Aoukavika

YAika yia 4 aropa

* 1 makerdki $UNo {ipng

* 8 payeipepiva Aoukavikakia

e KaprKéroam

*  Mouoctapda

Mapaokeun

1) Adrote yia mep. 5 Aerrrd 1a houkavika péoa og Kautd vepo.

2) Zro perall, kdyte To dUMo Uung ot Aerrtég hwpideg mep. 1 ek.
3) Bydhre Ta Aoukavika amd 1o vepod Kal OTEYVOOTE Ta.

4) Tuhi&re nig Awpideg {bpng yUpw amod Ta houkdvika, €701 OOTE Ta
SUo dkpa va mapapévouy ehelBepa.

5) Mpoobiote amd 4 oukdvika otny dpitila Beppol atpa kar adrote
va payeipeutoly yia miep. 10-13 Aerrrd péxpr 1o dUMo Jipng va
QTIOKTI €I XPUTOKITPIVO XPWHA.

6) ZepPipere pe kapikétoam kal pouotdpda.

Fepiotd mouykida JUpng

&
\

102

YAika yia 16 tepayia

e 200 yp. Mo {ipng (kateyuypévo 1} amd 1o yuyeio)

e 2KZ ydha

o Tépion karomy emBupiag

Mapaoxeur)

1) Koyre to dUNMo {ipng ot 16 terpaywva (5 x 5 ex.).

2) e k&Be teTpaywvo PaATe pia yepdTn koutahid Tou yAukoU yépion
OTO KEVTPO.

3) Amhwvovrag, amé kabe terpdywvo dnpioupyeital éva Tpiywvo TTouyki.
Mepdote pe mvelo Aiyo vepd oTa GKpa Kal TESTE He £va TTIPOUVI.

4) Bdalere k&Be dopd amd 8 mouykid oto kardabi Tnyavioparog kai
aleipete pe yaha.

5) Whore pe 1o mpdypappa «Madivs otoug 160°C yia mep. 15-20 herrrdy
HEXP! Va yivouv XpuookiTpiva.
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Mpordosg yia T yipion

Zapmov-tupi:

*  Avapeayviere 50 yp. voré Tupi, 50 yp. {apmdy koppivo ot AemTég
Nwpideg kar Niyo mimép.

Tupi pikoTO-OTIAVAKI:

* Avapeyvuiere 50 yp. tupi pikora pe 50 yp. omavaki kaha otpayyi-
opévo, Niyo pooyokapudo, akd kai Tpippévn Tappedava.

Mrlo-kavéha:

o KoPere éva pApho ot pikpd koppamia kar avaperyvuere pe 1 KX {axapn,
1 KT kavéha kai Myeg otadides.

2 oNopoGvVLTIO TUpI:

*  Avapeyvuiere 50 yp. voro tupi, 50 yp. colopd koppévo og pikpoug
kUBoug 1 Awpideg (dppioko f kamviotd) kar Aiyo avnbo.

Touflaki pe yapideg

<)

YAik& yia 4 couBAakia

e 4 &hiva couPrdxia

e 16-20 peydheg yapideg, dpiokeg i Eemaywpiveg
e 2 okehibeg okopdo

e 2 K3 ehaidbrado

e ANam, mimép

Mapaokeur)

1) KaBapiore kar yidokdyte To okbdpdo. Avakaréyte kald ot éva pmol
padi pe To ehaidhado.

2) KaBapiote Tig yapideg, Bydhre To eviepdki kal TAUVTE TG, 0T GuvéxEa
oteyvaoTe TiG pe xapt koulivag.

3) Bahe Tig yapideg ot papivéda okdpdou-radiol, avakatiyre Tig
kal adnorte Tig Touhdyiotov yia 1 wpa oTo yuysio.

4) TomoBerhore and 4-5 yapideg ot éva couAdki. TomoBerote Ta
¢roipa couPAdkia oto kahdbi myavioparog kai paysipéyte oTo
npoypappa «Fapideg» yia 10-13 Aerrra.

5) Merd ané mepimou 1o fpiou Tou Xpdvou, YupioTe TIG.
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Wnra Aaxavika

J

104

YAika yia 4 daropa

e 1 kohokUBi

e 1 kbkkivn miTIEPIG

e 1 kitpivn mmepid

e 1 kdkkivo kpeppUdI

* 250 yp. dpioka pavitdpia
e 1 KT ehaidhado

¢ Mupwdika MpoPnykiag

e ANam kal mmépl
Mapaoxseur)

1) ZkoumioTe Ta pavitapia kai kOyTe Ta ot diteg. [MAUvete Ta uTTdAoima
Aaxavikd, amopakpUveTe To KOTOAVI KAl TOUG OTTIOPOUG KAl KOYTE OF
pikpd koppaTa. KaBapiote 1a kpeppldia kai kOyte Ta ot podiheg N
KoppaTia.

2) Avakariyere og éva pmol Ta kapukepata padi pe 1o ehaidhado.
MpooBiote Ta Aaxavikd kar avakaréyte Ta OAa kard.

3) Mpocbiote ta dbAa pali oto kaAdOi Tyaviopatog kai whoTe Ta mep.
otoug 180°C oxedov yia 15 herrrd. Merd amd 1o Auiou Tou xpod-
vou, avakiveite 1) yupilerte.
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Madiv pe puprida-prravaveg

(/]

YAika yia 5 pagiv

100 yp. aketpi aitou

1 KT pméikiv maouvrep

1 opipn pmavava

1 peyaho auyd

20 yp. BolTupo

1/2 KT ekxuhiopa Bavikiag
50 yp. peni

1/2 KT kavéia

100 yp. puptiAa

Mapaokeur)

1)
2)

3)
4)

5)

Avakaréyte To alelp! pe TO PTTIEIKIV TTAOUVTEP OF £va HEYAAO HTTOA.
Aiwote v pravéva pe éva mpolvi kal TpocBéoTe Ty pe To auyo, To
Boutupo, To ekxUAiopa Bavihiag, To péNi kal TRy kavéha oTo alelpi
HE TO PTIEIKIV TTAOUVTEP avaKATEUOVTAG KANA.

Avakaréyte mpooekTikd Ta pUpTiAa ot {opn.

Moipdote ™ {Upn otig doppeg yia padiv kai fakte Tig ot ppirela
Beppol atpa.

Whote ta pddiv mep. otoug 180°C yia oxeddv 20 Aerrra. Na va
eey&ere eav Ta padiv Exouv ynBei, pmopeite va mepdoete va Euldki
oto kévipo. Edv Sev koMae {ipn oto Eulaki drav To PBydhere £o,
TOTE TA padIv eival éroipa.
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1. Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung.

Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

1.1 Bestimmungsgemé&Be Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Garen von Lebensmitteln mit
heifBer Luft vorgesehen. Das Geréit ist fir die Benutzung in privaten
Haushalten konzipiert. Benutzen Sie das Gerét nur in trockenen RGumen
und verwenden Sie es niemals im Freien. Eine andere oder dariber
hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgeméf. Das Gerét
ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen Bereichen
vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfier
Verwendung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener
Verdnderungen oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind
ausgeschlossen. Das Risiko tréigt allein der Benutzer.

1.2 Verwendete Warnhinweise und Symbole

In dieser Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet
(falls zutreffend):

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, wird dies zum Tod
oder zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr
des Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mogliche gefahrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu
schweren Verletzungen oder zum Tode fiihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr
von schweren Verletzungen oder des Todes zu vermeiden..

/\ VORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu
Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzun-
gen von Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet
einen méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschéden
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachsché-
den zu vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Um-
gang mit dem Gerét erleichtern.
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2. Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Prifen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerdtes, ob die
Netzspannung mit der auf dem Typenschild angegebenen
Netzspannung Ubereinstimmt.

» SchliefBen Sie das Gerdt nur an eine geerdete Steckdose an.

 Fihren Sie das Netzkabel so, dass es nicht eingeklemmt
oder anderweitig beschadigt werden kann.
» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Radumen, nicht im
Freien.
@ Tauchen Sie das Gerdat, das Netzkabel oder den Netzste-
cker niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten! Andern-
falls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag!

» Ziehen Sie nach Gebrauch, zur Reinigung oder zum Bewegen
des Gerdtes immer den Netzstecker aus der Steckdose.
Ziehen Sie nur am Netzstecker selbst, nicht am Netzkabel.

> Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Beriihren Sie das Gerdt niemals mit nassen Hénden.

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerates
besteht Verletzungsgefahr.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariiber stolpern kann.

~ Schlieflen Sie das Gerdt an eine leicht zugdngliche Steck-
dose an. Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr
schnell erreichbar ist.

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

~ Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Geréat und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Wahrend des Garvorgangs wird heif3er Dampf freigesetzt.
Halten Sie einen sicheren Abstand zum Dampf.

~ Teile des Gerdtes werden wéhrend des Betriebs sehr heif3.
Berthren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.
Beriihren Sie das Innere des Gerdtes nicht, wenn es in Betrieb
ist. Fassen Sie nur den Griff und die Bedienelemente an.

~ Bewegen Sie das Gerdt nicht wahrend des Betriebs, es be-
steht Verbrennungsgefahr!

~ Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
Zubehdr wechseln.
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A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Das Gerdt arbeitet nur mit HeiB3luft. Fiillen Sie niemals Ol
oder andere Flissigkeiten direkt in die Pfanne. Es besteht
sonst Brandgefahr!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Nahe von heif3en Ober-
flachen oder brennbaren Materialien.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.
» Stellen Sie das Gerdat niemals in der Néhe von oder unter

brennbaren Gegenstanden auf, insbesondere nicht unter
Gardinen oder Hangeschranke.

~ Stecken Sie nichts in die Liftungsschlitze auf der Rickseite
des Gerdtes und decken Sie diese nicht ab.

& ACHTUNG! Heife Oberfléche!

~ Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Lassen Sie keine Flussigkeit in die Liftungsschlitze auf der
Rickseite des Gerdtes gelangen.

~ Schitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

~ Benutzen Sie das Gerdt nicht ohne eingesetzten Frittierkorb!

~ Fassen Sie seitlich unter das Gerdt, um es zu bewegen.
Verwenden Sie dazu nicht den Griff des Frittierkorbs.

~ Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehdr.
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3. Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardmé&fig mit folgenden Komponenten geliefert:

HeiBluftfritteuse
Pfanne
Frittierkorb mit Siebeinsatz

Bedienungsanleitung

3.1 Auspacken

Verpackungsmaterialien sind in den Handen von Kin-

dern eine Gefahrenquelle: Erstickungsgefahr!

> Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit dem Verpackungsma-
terial. Halten Sie Kinder von der Verpackung und vom Gerét fern.

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung
aus dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkle-
ber vom Gerdit.

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Sché-
den.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangel-
hafter Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die
Service-Hotline (sieche Kapitel Service).

3.2 Entsorgung der Verpackung

€0

A

114

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschdden. Die Verpa-
ckungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechni-
schen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien geméf den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungs-
materialien und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die
Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit Abkirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
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4. Gerdt kennenlernen
Abbildung A (siehe Ausklappseite)

60000 O0CO0Q

Bedienfeld mit Display
Frittierkorb

Siebeinsatz (abnehmbar)
Entriegelungsschutz
Entriegelungstaste

Griff

Pfanne

Gehguse

Netzkabel mit Kabelbinder

Liftungsschlitze

Abbildung B:

Im oberen Bereich des Bedienfelds @ sind Symbole fir die verschiedenen
Programme und Funktionen angeordnet. Sie leuchten auf, wenn ein Programm
gewdhlt wird und dienen nur der Anzeige.

Die Symbole im unteren Bereich des Bedienfelds @ sind sowohl Anzeigen als
auch Schaltfléchen und dienen der Einstellung. Sie werden hier zur besseren
Lesbarkeit als Tasten bezeichnet. Wenn sie beriihrt werden, ertdnt ein kurzes
Signal.
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Liftersymbol €9

Anzeige Programm ,Muffins”

Anzeige Programm ,Hé&hnchen”

Anzeige Programm , Steak”

Anzeige Programm ,Fisch”

Display (Anzeige Temperatur/Garzeit)

Taste Programmwahl @

Taste Ein/Aus

Taste Temperatur verringern/Garzeit verkiirzen )
Taste Start/Stopp

Taste Temperatur erhdhen/Garzeit verldngern @
Taste Temperatur/Garzeit wahlen

Anzeige Programm ,Pommes frites”

Anzeige Programm ,Speck”

Anzeige Programm , Shrimps”

Anzeige Programm ,Gemiise”
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5. Vor dem ersten Gebrauch

116

Bevor Sie die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie alle
Teile wie im Kapitel Reinigen und Pflegen beschrieben.

BRANDGEFAHR
Aus den Liftungsschlitzen @ auf der Riickseite des Gerdtes entstromt
heif3e Luft.
> Verdecken Sie niemals die Liftungsschlitze.
> Stellen Sie das Gerdt nicht direkt unter Oberschrénken, Wandsteck-

dosen oder in der Néhe von Gardinen, Papier oder leicht entzindli-
chen Materialien auf.

> Achten Sie darauf, geniigend Freiraum um das Gerét zu lassen,
damit die Luft gut zirkulieren kann.

1) Stellen Sie das Geréit auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberfléche.

> Wenn Sie die HeiBluftfritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den
Herd stellen wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschal-
tet ist.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose. Achten Sie darauf,
dass die Steckdose stets erreichbar ist, wenn das Gerdt im Betrieb ist.

AN

Alle Symbole im Bedienfeld @ leuchten kurz auf und ein kurzes
Signal ertént 2 Mal.

Die Taste Ein/Aus @ (@ leuchtet permanent. Das Geréit ist nun
betriebsbereit und befindet sich im Standby-Modus.

\

> Wahrend der ersten Inbetriebnahme kann es durch fertigungs-
bedingte Rickstédnde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist véllig normal und ungeféhrlich. Sorgen Sie fir
ausreichende Beliftung, 6ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.
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6. So gelingt das Frittieren am besten

B Fir die Zubereitung von Speisen in der Heifluftfritteuse wird in der
Regel kein Ol benstigt. Die Zugabe von einigen Tropfen Ol kann
jedoch den Geschmack verstérken. Generell lassen sich mit der Heif3-
luftfritteuse alle Speisen zubereiten, die im Umluftbackofen gelingen.

W Fir das Frittieren in der Heif3luftfritteuse miissen alle Lebensmittel
méglichst trocken sein. Trocknen Sie das Frittiergut gut ab, bevor Sie
es in den Frittierkorb @ einfillen.

B Fir die Zubereitung von Kartoffelgerichten in der Heif3luftfritteuse
sind festkochende Kartoffelsorten am besten geeignet. Spilen Sie die
geschnittenen Kartoffelstiicke mit klarem Wasser ab, um ein Aneinan-
derkleben wéhrend des Garvorgangs zu verhindern. Trocknen Sie die
Kartoffelstiicke sorgféiltig ab, bevor Sie sie in die HeifBluftfriteuse geben.

B Entfernen Sie eventuelle Eiskristalle oder gefrorenes Wasser griind-
lich von tiefgefrorenen Lebensmitteln.

B Achten Sie darauf, dass die Panade sich nicht von panierten Lebens-
mitteln |8st, sondern méglichst fest am Frittiergut anhaftet.

B Halten Sie sich an den Zubereitungshinweisen auf der Verpackung
des Frittierguts. Stellen Sie die Temperatur und die Garzeit so ein wie
empfohlen.

B Wenn auf der Verpackung der Lebensmittel keine Empfehlungen fir
die Zubereitung mit der Heif3luftfritteuse vorhanden sind, orientieren
Sie sich an den Angaben fir Umluftbackofen.

B Vermeiden Sie es, groBe Mengen auf einmal zu frittieren. Fir beste
Bréunungsergebnisse empfehlen wir, maximal 400-500 g tiefgefro-
rene Pommes frites auf einmal zuzubereiten.

B Uberfiillen Sie den Frittierkob @ nicht! Fisllen Sie den Frittierkorb
maximal bis zur MAX Markierung. Achten Sie darauf, dass das
Frittiergut nicht an das Heizelement an der Oberseite des Innenraums
gelangen kann.

B Acrylomid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim
Frittieren von stdrkehaltigen Lebensmitteln gebildet wird.
Starkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites, sollten
daher nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so
erreichen Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

B Fir eine gleichmé&Bige Bréunung und eine krosse Konsistenz, z. B. bei
Pommes frites oder Chicken Nuggets, muss das Frittiertgut wéhrend
des Garvorgangs 1-2 Mal geschiittelt oder gewendet werden.

DE | AT | CH 117



SILVERCREST'

— Hierzu ziehen Sie die Pfanne @ mit Frittierkorb @ aus dem
Gerét und schitteln Sie das Frittiergut oder wenden Sie es unter
Zuhilfenahme von geeignetem Besteck. Setzen Sie dann die
Pfanne @ inkl. Frittierkorb @ wieder ein.

— Das Frittierprogramm wird beim Herausziehen der Pfanne @ mit
Frittierkorb @ automatisch unterbrochen und l&éuft automatisch wei-
ter, sobald die Pfanne @ mit Frittierkorb @ wieder eingesetzt wird.

Sie kénnen mit der HeiBluftfritteuse auch Backwaren wie Muffins
oder kleine Kuchen zubereiten. Dabei darf der Teig auf keinen Fall
direkt in die Pfanne @ oder in den Frittierkorb @ gegeben werden.
Nutzen Sie hierfir kleine Backformen wie Muffinférmchen, die sie
dann mit dem Teig in den Frittierkorb @ stellen.

7. Bedienen

VERBRENNUNGSGEFAHR

>

>

>

>

Teile des Gerdtes werden wahrend des Betriebs sehr heif3. Beriihren
Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, wenn Sie die
Pfanne @ oder den Frittierkorb @ anfassen missen.

Aus den Liftungsschlitzen @ auf der Riickseite des Gerdtes ent-
stromt heifBe Luft. Fassen Sie nicht in diesen Bereich.

Bewegen oder versetzen Sie das Gerét nicht, wenn es in Befrieb ist.

ACHTUNG SACHSCHADEN!

>

>

Vewenden Sie die Pfanne @ nie ohne Frittierkorb @.

Fillen Sie den Frittierkorb @ maximal bis zur MAX Markierung und
achten Sie darauf, dass das Frittiergut das Heizelement im Inneren
des Gehduses @ nicht berihrt.

Stellen Sie das Gerét so auf, wie im Kapitel Vor dem ersten Ge-
brauch beschrieben.

Bereiten Sie die Lebensmittel nach Rezept vor und geben Sie sie in

den Frittierkorb @.

Setzen Sie den Frittierkorb @ in die Pfanne @. Achten Sie dabei
darauf, dass der Griff @ horbar in der Pfanne @ einrastet.

Schieben Sie den Entriegelungsschutz @ iber die Entriegelungstaste @.
Setzen Sie die Pfanne @ inkl. Frittierkorb @ in das Gehéduse @.
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6) Driicken Sie die Taste Ein/Aus @ @, um das Bedienfeld @ einzu-
schalten.

V" Ein kurzes Signal ertént.

v" Die Symbole der Bedienelemente im unteren Abschnitt des Bedien-
felds @ leuchten auf. Im Display (B wechseln sich die voreingestellte
Temperatur {80°C und die Garzeit {5 min ab.

Sie kdnnen nun entweder die Schnellstart-Funktion wdhlen, einen Garvor-

gang mit manuell eingestellter Garzeit und Temperatur starten oder eines

der Frittierprogramme verwenden. Lesen Sie hierzu die nachfolgenden

Kapitel.

> Der Garvorgang l&sst sich nur starten, wenn die Pfanne @ inkl.
Frittierkorb @ korrekt in ihrer Aufnahme eingerastet ist.

7.1 Schnellstart-Funktion

Wenn Sie keine weitere Einstellung bendtigen, kénnen Sie die Schnell-

start-Funktion nutzen und den Garvorgang sofort starten.

Driicken Sie hierzu die Taste Start/Stopp @ @, um sofort mit dem Frittie-
ren zu beginnen. Das Gerit arbeitet mit der voreingestellten Temperatur

180 °C und fir die voreingestellte Garzeit von {5 min. Das Liftersymbol

& @ blinkt wahrend des Garvorgangs.

Sie kdnnen die Garzeit und die Temperatur jederzeit veréndern, wie im
néchsten Kapitel beschrieben.

7.2 Garzeit und Temperatur manuell einstellen

Wenn das Gerdt eingeschaltet ist, sind die Tasten im unteren Abschnitt
des Bedienfelds @ aktiv und leuchten. Sie kdnnen jederzeit, auch wenn
gerade ein Frittierprogramm léuft, die Temperatur und die Garzeit lhren
Bedirfnissen anpassen. Gehen Sie hierzu wie folgt vor:

1) Wahlen Sie mit der Taste @ @, ob die Temperatur oder die Garzeit
im Display (O angezeigt wird.
2) Driicken Sie die Taste @ @®, um die angezeigten Werte zu verrin-
gern bzw. driicken Sie die Taste @) @, um sie zu erhchen:
— Die Temperatur kdnnen Sie zwischen 80 °C und 200 °C in
Schritten von 5 °C erhdhen oder reduzieren.

— Die Garzeit kdnnen Sie zwischen 1 und 60 Minuten in Schritten
von 1 Minute erhdhen oder reduzieren.

— Bei jedem Betdtigen der Tasten ertént ein akustisches Signal.
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> Sie kénnen die Tasten @ @ oder @ @ gedriickt halten, um die

Werte schnell durchlaufen zu lassen.

3) Starten Sie den Garvorgang, falls nicht schon geschehen, indem Sie

die Taste @ Start-Stopp @ kurz driicken.

v Im Bedienfeld blinken das Liftersymbol @@ @ und das Symbol des
gewdhlten Programms gleichzeitig. Das Gerét beginnt aufzuheizen.

7.3 Programme verwenden

120

Das Gerdt verfigt Gber 8 voreingestellte Garprogramme. Wenn Sie
eines der Programme wdhlen, leuchtet im oberen Abschnitt des Bedien-
felds @ das entsprechende Programmsymbol auf. Die voreingestellte
Temperatur und Garzeit werden im Display @) angezeigt. Diese Einstel-
lungen kénnen Sie je nach Rezept oder eigenem Bedarf veréindern, wie
im vorigen Kapitel beschrieben.

So stellen Sie ein Programm ein:

1) Driicken Sie die Taste Ein/Aus @ @, falls sich das Gerdt im
Standby-Modus befindet.

v' Die Symbole der Bedienelemente im unteren Abschnitt des Bedien-
felds @ leuchten auf.

2) Driicken Sie die Taste Programmwahl @ @ so oft, bis das Symbol
des gewiinschten Programms im oberen Abschnitt des Bedienfelds @
aufleuchtet.

v Die fir dieses Programm voreingestellte Temperatur und die Garzeit
werden im Display ({ abwechselnd angezeigt.

> Im Display ® wechseln sich Temperatur und Garzeit alle 5
Sekunden ab. Um schneller zwischen Temperatur und Garzeit zu

wechseln, dricken Sie die Taste €@ .
3) Passen Sie ggf. Temperatur und Garzeit mit der Taste @ @ oder @ @

an lhre Bedirfnisse an.
4) Driicken Sie die Taste Start/Stopp @ €.
v Im Bedienfeld blinken das Liftersymbol @@ @ und das Symbol des

gewdhlten Programms gleichzeitig. Das Gerét beginnt aufzuheizen.
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Bei Programmende schaltet sich das Gerdt automatisch ab: Ein Signalton
ertont mehrmals, das Liftersymbol @ @ erlischt und im Display @ blinkt
,000" einige Sekunden lang. Danach erléschen alle Anzeigen bis auf

die Taste Ein/Aus @ (.
Das Gerdt befindet sich wieder im Standby-Modus.

7.4 Programm unterbrechen

Sie kdnnen den Frittiervorgang jederzeit unterbrechen, z. B. um den Bréu-
nungsgrad zu Uberpriifen oder das Frittiergut zu schiitteln oder zu wenden.

1) Driicken Sie die Taste Start/Stopp @ €.

v Das Liftersymbol @ @ erlischt, die Taste Start/Stopp @ @ blinkt.
Temperatur und Restzeit werden abwechselnd im Display (@ ange-
zeigt. Die Programmanzeige leuchtet durchgehend.

2) Ziehen Sie die Pfanne @ am Griff @ aus dem Gehduse @ heraus.
3) Wenden oder schiitteln Sie ggf. das Frittiergut im Frittierkorb €.

ACHTUNG SACHSCHADEN!

> Die Pfanne @ und der Frittierkorb @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Schijtzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem
Sie keine metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benut-
zen, um das Gargut zu wenden oder herauszunehmen.

4) Setzen Sie die Pfanne @ mit Frittierkorb @ wieder ein.

5) Driicken Sie wieder die Taste Start/Stopp @ €.

v Die Programmanzeige und das Liftersymbol @@ @ blinken wieder
gleichzeitig.

v" Das Programm wird bis zum Ende der Garzeit automatisch fortgefihrt.

> Sie kénnen die Pfanne @ auch aus dem Gerét ziehen, ohne vorher
die Taste Start/Stopp @ @ zu driicken. Das Programm stoppt auto-
matisch und wird wieder fortgefihrt, sobald Sie die Pfanne @ wieder
einsetzen. Es muss dafir keine Taste gedriickt werden.

7.5 Programm abbrechen

Um ein Programm abzubrechen, den Garvorgang vorzeitig zu beenden
oder zu den Grundeinstellungen zuriickzukehren, halten Sie die Taste

Ein/Aus @ ( ca. 3 Sekunden lang gedriickt.

v' Ein Signal ertént. Alle Anzeigen auBBer der Taste Ein/Aus @ @®
erldschen. Das Gerdt ist wieder im Standby-Modus.
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7.6 Frittiergut entnehmen

122

VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Verwenden Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, wenn Sie die
Pfanne @ oder den Frittierkorb @ anfassen missen.

Wenn der Frittiervorgang beendet ist, ertént mehrmals ein akustisches Si-
gnal, wéhrend im Display @ ,000" angezeigt wird. Das Gerdét schaltet
dann automatisch in den Standby-Modus.

1) Schalten Sie das Gerét aus, indem Sie den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

2) Halten Sie eine hitzebesténdige Unterlage fir die Pfanne @ und den
Frittierkorb @ sowie ein Gefdaf3, z. B. Teller oder Schissel, fir das
Frittiergut bereit.

3) Ziehen Sie die Pfanne @ am Griff @ aus dem Gehduse @ heraus.

ACHTUNG SACHSCHADEN!

> Trennen Sie niemals den Frittierkorb @ von der Pfanne @, wahrend
Sie diese in der Hand halten, da sie sonst herunterfallen wiirde. Stel-
len Sie hierfir die Pfanne @ auf eine hitzebesténdige Unterlage.

4) Schieben Sie den Entriegelungsschutz @ in Pfeilrichtung, so dass die
darunter liegende Entriegelungstaste @ freigelegt wird.

5) Driicken Sie die Entriegelungstaste @ und heben Sie gleichzeitig den
Frittierkorb @ nach oben aus der Pfanne @ heraus.

6) Stellen Sie den Frittierkorb @ auf eine hitzebesténdige Unterlage.
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8. Programmtabelle

@0 =

QOOBOY

> Die Pfanne @ und der Frittierkorb @ sind mit einer Antihaftbe-
schichtung versehen. Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem

Sie keine metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benut-

zen, um das Gargut zu wenden oder herauszunehmen.

7) Entnehmen Sie das Frittiergut aus dem Frittierkorb @.

8) Lassen Sie das Gerat und das Zubehér vollstandig abkihlen, bevor
Sie es reinigen und wegréumen.

Die in den Tabellen angegebenen bzw. im Gerdt vorprogrammierten Wer-
te sind Orientierungshilfen. Die tatséichlichen Garzeiten kdnnen je nach
Beschaffenheit der Lebensmittel variieren. Kontrollieren Sie den Garvor-

gang regelmafig.

Programm geeignet
fir:

Pommes frites, Kartoffel-
spalten, Rasti

Speck, Mozzarellasticks,
Wirstchen im Teigmantel

Shrimps, Garnelen (ohne
Schale)

Gemiise, Pilze

Muffins, Backwaren,
Kuchen

Gefligelteile, Hanchen-
fligel oder Hanchen-
keulen

Steak, Koteletts, Schnitzel

Fisch, Fischstébchen,
Calamares

voreingestellte

Temperatur

(einstellbarer

Bereich)
200 °C
(80 - 200 °C)
180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

160 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

200 °C
(80 - 200 °C)

180 °C
(80 - 200 °C)

voreingestellte

Garzeit

(einstellbarer

Bereich)

20 Min.
(1 - 60 Min.)

10 Min.
(1 - 60 Min.)

13 Min.
(1 - 60 Min.)

22 Min.
(1 - 60 Min.)

15 Min.
(1 - 60 Min.)

20 Min.
(1T - 60 Min.)

20 Min.
(1 - 60 Min.)

18 Min.
(1 - 60 Min.)
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9. Tabelle Garzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Tem-
peratur gegart werden missen und wie viel Garzeit Sie dazu bendtigen.
Falls die Anweisungen auf der Verpackung des Garguts von dieser
Tabelle abweichen, folgen Sie den Anweisungen auf der Verpackung.

. Menge / Tempe- q wen
Lebensmittel Gewicht (g) - Zeit den/
9 schiitteln
Kartoffeln und Gemise
optimal:
q 2 Mal
Pommes frites (TK) 400-500 200°C 15 - 20 Min .
schiitteln’
max.: 800 30 Min
. . o . 2 Mal
Pommes frites (frisch) 500 180°C 20 - 30 Min. .
schitteln’
Kartoffelspalten (TK) 500 180°C 16 - 22 Min. Q_MGI
schitteln’
Gemiise (z. B. Zucchini, optimal: 600 eore 22 i, 3 Madl
; . At
Paprika, Auberginen) max: 750 200 °C 25 Min. schitteln
Zwiebeln 200 200 °C 8 - 10 Min.  schitteln?
Fleisch
Chicken Nuggets (TK) 300 180 °C 15 - 20 Min.  wenden?
Hahnchen-Schenkel  optimal: 4Stick 200 °C 22 - 28 Min.  wenden?
Héhnchen-Brust 350 180 °C 10 - 15 Min. wenden?
Schweinekoteletts 350 200 °C 15 - 25 Min.  wenden?
Schnitzel (TK) 2 - 3 Stiick 180 °C 20 - 25 Min.  wenden?
Speck 4 Stick 200 °C 8 Min. wenden?
124 | DE|AT|CH



SILVERCREST’

Fisch

Panierte Garnelen 10-12 Stick  160°C 6 - 8 Min.  wenden?
Shrimps 200 160 °C 10 - 15 Min.  wenden?
Lachsfilet 400 180 °C 15 - 18 Min. nein
Brot

Bruschetta 4 -5 Stiick 200 °C 6 Min. nein
Croitons 200 180 °C 5 Min. nein

' Nach ca. 5 und %5 der Garzeit schiitteln/wenden.
2 Nach ca. der Hélfte der Garzeit schiitteln/wenden.
3 Nach jeweils ca. 52 bzw. 6 Minuten schiitteln.
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10. Reinigen und Pflegen

/A WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerét reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

> @ Auf keinen Fall darf das Gerdt in Flissigkeiten getaucht

werden! Hierdurch kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen und das Gerdét beschédigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung vollsténdig abkihlen.

> Verwenden Sie zur Reinigung keine &tzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel /-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle.
Diese kénnen die Oberfldche des Gerétes und die Antihaftbe-
schichtung des Zubehérs beschadigen!

10.1 Zubehor reinigen

126

Zur einfacheren Reinigung ldsst sich der Siebeinsatz €@ abnehmen.

1) Driicken Sie den Siebeinsatz € an den drei Arretierungsklammern
aus dem Frittierkorb @ nach oben heraus.

2) Entfernen Sie grobe Lebensmittelreste.
3) Spilen Sie die Pfanne @, den Frittierkob @ und den Siebeinsatz €@

in warmem Wasser mit einem milden Spilmittel und spilen Sie sie
anschlieBend mit klarem Wasser nach.

4) Nutzen Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen einen nicht scheuern-

den Schwamm mit einem milden Spiilmittel. Wischen Sie mit klarem
Wasser nach, um eventuelle Spiilmittelreste zu entfernen.

5) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

> S Die Pfanne @ und der Frittierkorb @ samt Siebeinsatz @
)

sind spilmaschinengeeignet.

> Nach dem Abtrocknen kann sich immer noch Feuchtigkeit in Hohl-
rdumen befinden. Lassen Sie die Zubehérteile vollstéindig an der
Luft trocknen.
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6) Setzen Sie den Siebeinsatz € wieder in den Frittierkorb @. Achten
Sie dabei darauf, dass er sich nicht verkantet. Driicken Sie ihn fest in
die drei Arretierungsklammern, bis er hérbar einrastet.

10.2 Gehduse reinigen

1) Reinigen Sie das Ger&t mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben
Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit
einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach. Achten Sie
darauf, dass keine Flissigkeit in die Liftungschlitze ) des Gerdtes
gelangt!

2) Trocknen Sie anschlieBend mit einem Geschirrtuch ab.

10.3 Innenraum reinigen

1) Reinigen Sie den Innenraum mit einem weichen Schwamm, der mit
nur wenig Wasser angefeuchtet wurde, und einigen Tropfen eines
milden Reinigungsmittels.

2) Wischen Sie mehrmals mit einem feuchten Mikrofasertuch nach. Wa-
schen Sie es zwischendurch in Wasser aus und wringen Sie es aus.

3) Trocknen Sie den Innenraum mit einem Geschirrtuch gut ab.

Andere Wartungsarbeiten dirfen nur von einem autorisierten Fachbe-
trieb oder dem Kundendienst durchgefishrt werden.

11. Aufbewahren

1) Heben oder tragen Sie das Gerdt, indem Sie mit beiden Handen
seitlich unter das Gerdt fassen. Nutzen Sie dazu niemals den Griff @

des Frittierkorbs @!

2) Rollen Sie das Netzkabel @ zusammen und fixieren Sie es mit dem
mitgelieferten Kabelbinder.

3) Verstauen Sie das Gerdt mit eingesetzter Pfanne @ und Frittierkorb @.
So bleiben das Innere des Gerdtes und das Zubehdr sauber und
staubfrei.

4) Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen und staubfreien Ort
auf.
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12. Fehler beheben

Das Gerdit lasst sich
nicht starten.

Das Gerdt funktio-
niert nicht.

Die Speisen sind

in der eingestellten
Zeit noch nicht gar
oder ungleichmaBig
frittiert.

Starke Rauch- oder
Geruchsentwicklung
wdhrend des Garvor-

gangs.

Die Pfanne @ mit Frittier-
korb @ ist nicht richtig

eingerastet.

Das Gerét ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerdt ist ausgeschaltet.

Das Gerdit ist defekt.

Zu groBe Menge an Lebens-

mitteln im Frittierkorb @.

Zu grofe Stiicke.

Die Temperatur ist zu
niedrig oder die Garzeit zu
kurz.

Speisen berijhren das Hei-
zelement und verbrennen
daran.

Achten Sie auf einen
korrekten Sitz der

Pfanne @ mit Frittier-
korb @ im Gehduse.

SchlieBBen Sie das Ge-
rat an eine Netzsteck-
dose an.

Schalten Sie das Ge-
rat durch Driicken der

Taste Ein/Aus @ ein.

Wenden Sie sich an
den Kundenservice.

Uberschreiten Sie nicht
die MAX Markierung
im Frittierkorb @.

Schneiden Sie die Le-
bensmittel in kleinere
Stiicke.

Wenden Sie die Spei-
sen oder schiitteln Sie
sie mehrmals wahrend
des Garvorgangs.

Erhdhen Sie die Tem-
peratur oder verlan-
gern Sie die Garzeit.

Uberschreiten Sie nicht
die MAX Markierung
im Frittierkorb @.

Sollten sich die Stérungen nicht beheben lassen oder wenn Sie andere Arten
von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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13. Gerat entsorgen

S

A

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU unter-
liegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner
Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen diirfen,
sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gili:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, das entsprechende
Altgerdt an lhren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und
Elektronikgerdten mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie
Lebensmittelhéndler mit einer Verkaufsflache von mindestens 800 gm,
die regelméBig Elekiro- und Elektronikgeréte verkaufen, sind auBerdem
verpflichtet, Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass ein
Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Abmessung gréBer
sind als 25 cm. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Informieren Sie sich auch bei lhrem Héndler
iber die Ricknahmeméglichkeiten vor Ort.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts
erfahren Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

14. Technische Daten

Net 230V ~ (Wechselstrom),
etzspannung 5060 Hz
Nennleistung 1400 W
Schutzklasse I (@ Schutzerde)
Nutzvolumen Frittierkorb @ 2,2 | bis zur MAX-Markierung
" Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Qf Lebensmitteln in Beriihrung kom-

men, sind lebensmittelecht.
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15. Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle
von Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkgufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den
Kassenbon gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein
Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis
erstattet. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijah-
resfrist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das
reparierte oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch
des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdihrleistung nicht verléingert. Dies gilt
auch fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden.
Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

130

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert
und vor Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen
oder fiir Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus
oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.
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Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschadigt, nicht sachgemaf
benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in
der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind
unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fisr den privaten und nicht fir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemé&Ber Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten
Serviceniederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen
Sie bitte den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnum-
mer (IAN) 377118_2110 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt,
einer Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontak-
tieren Sie zunéchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist, firr Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Serviceanschrift ibersenden.

EFAE Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbii-
cher, Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

O] Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
RIS | (www.lidl-service.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnum-

mer (IAN) 377118_2110 lhre Bedienungsanleitung ffnen.
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15.1 Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222

E-Mail: kompernass@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 377118_2110]

15.2 Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www‘kompernqss.com
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16. Rezepte

Pommes frites

Zutaten fir 2 Personen

e 400 g Pommes frites (TK)

e Salz

Zubereitung

1) Die gefrorenen Pommes frites in die Heifluftfritteuse geben.
2) Das Programm ,Pommes frites” wihlen.

3) Den Frittierkorb bei der Hélfte der Garzeit herausnehmen und die
Pommes im Frittierkorb schiitteln oder umverteilen, so dass die unte-
ren nach oben kommen. Ggf. nach weiteren 5 Min. wiederholen.

4) Nach Programmende die Pommes in ein GefaB geben und nach
Belieben salzen und wiirzen. Mit einem Dip nach Wahl servieren.

SiBkartoffel-Pommes

Zutaten fiir 2 Personen
e 500 g SiBkartoffeln
e 1 ELSesam

¢ 1 Prise Meersalz

e 5ml Ol
Zubereitung

1) SiBkartoffeln schélen und in 1 cm dicke Stébchen schneiden.

2) Sesam ohne Fett ca. 10 Minuten in einer Pfanne résten, bis er zu
duften beginnt. Rihren Sie den Sesam zwischenzeitlich durch.

3) Den gerdsteten Sesam ein wenig abkiihlen lassen und zusammen mit
dem Salz in einem Mérser zerstofSen.

4) Die rohen SiBkartoffelpommes mit dem Ol vermengen und in die
HeiBluftfritteuse geben. Mit dem Programm ,Pommes frites” backen.
Nach der Halfte der Backzeit schiitteln.

5) Die Sesam-Salz-Mischung unter die SiiBkartoffelpommes mengen
und diese sofort servieren.

> Um ein knusprigeres Ergebnis zu erhalten, wéssern Sie die SiBBkar-
toffel-Stéibchen vor dem Garen fiir 60 Minuten. Trocknen Sie sie
danach gut ab und bestreuen Sie sie gleichméBig mit Speisestéirke.
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Héahnchenfligel

Zutaten fiir 2 Personen

* 6 Hahnchenfligel

* 10 ml Weinessig

* 1 paar Spritzer Tabasco

*  Paprika Edelsif3

* etwas brauner Rohrzucker oder Honig
e 2 TLKrduter

*  Salz und Pleffer

« 5mlOl

Zubereitung

1) Essig, Ol, Tabasco, Zucker oder Honig, Kréuter und Gewiirze in
einer Schissel vermengen.

2) Die Hahnchenfligel in die Schiissel geben und gleichméBig mit der
Marinade durchmischen. Am besten iber Nacht im Kishlschrank
ziehen lassen.

3) Die marinierten Héhnchenfligel in die HeiBluftfritteuse geben und

das Programm ,Héhnchen” wihlen. Nach ca 15 Minuten mit einem
geeigneten Besteck wenden. Weitere 10-15 Minuten garen.

4) Den Garvorgang zwischendurch kontrollieren und ggf. abbrechen,
wenn die Hahnchenfligel vor der voreingestellten Zeit gar sind.

Gyros

134

Zutaten fiir 2 Personen

* 500 g Schweinegeschnetzeltes
* 2 EL Gyrosgewiirz

« 10ml Ol
e Salz
Zubereitung

1) Das Ol und das Gyrosgewiirz mischen und mit dem Geschnetzelten
vermengen. Nach Méglichkeit ein paar Stunden im Kihlschrank durch-
ziehen lassen.

2) Das Fleisch in die HeiBluftfritteuse geben und bei 200 °C fiir ca.

15 Min. garen. Wahlen Sie dazu das Programm ,Steak” und passen
Sie die Garzeit an. Zwischendurch mit einem geeigneten Besteck
umrihren, damit das Fleisch gleichmé&Big gegart wird.
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Marinierter Sesam-Lachs

Zutaten fiir 4 Personen

e 400 g Lachs

e 1 ELSesam

¢ 25 ml SojasofBe

e 25 ml Zitronensaft
* 1 EL Honig

e 1 TL Paprikapulver
e Salz und Pfeffer
Zubereitung

1) Die Sojasof3e mit dem Sesam, Zitronensaft, Honig, Paprikapulver
sowie Salz und Pfeffer zu einer Marinade verrishren.

2) Den Lachs in Wiirfel schneiden und mit der Marinade vermengen.

3) Die marinierten Lachswiirfel bei 180 °C ca. 10 Minuten garen.
Wahlen Sie dazu das Programm ,Fisch” und passen Sie die Garzeit
entsprechend an.

4) Kontrollieren Sie nach der Hélfte der Zeit den Garvorgang und
mischen Sie das Gargut ggf. etwas durch.

5) Sofort servieren. Dazu passt ein bunter Salat.

Gebackene Wirstchen

W

Zutaten fiir 4 Personen

e 1 Packchen Blatterteig

e 8 Brishwiirstchen

e Curry-Ketchup

e Senf

Zubereitung

1) Die Wirstchen fir ca. 5 Minuten in heilem Wasser ziehen lassen.

2) In der Zwischenzeit den Blétterteig in ca. 1 cm diinne Streifen schnei-
den.

3) Die Brihwirstchen aus dem Wasser nehmen und trocken tupfen.

4) Die Teigstreifen um die Wirstchen wickeln, so dass die beiden Enden
frei bleiben.

5) Jeweils 4 Wirstchen in die HeiBluftfritteuse geben und ca. 10-13
Minuten garen, bis der Blatterteig goldgelb ist.

6) Mit dem Curry-Ketschup und dem Senf servieren.
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Gefillte Teigtaschen

&
\1

136

Zutaten fir 16 Stiick
200 g Blatterteig (tiefgefroren oder aus dem Kihlregal)
e 2 EL Milch
¢ Fillung nach Belieben
Zubereitung
1) Bléatterteig in 16 Quadrate (5 x 5 cm) schneiden.

2) Auf jedes Quadrat einen gehduften Teelsffel Fillung in die Mitte
platzieren.

3) Aus jedem Quadrat eine dreieckige Teigtasche durch Umschlagen
falten. Die Rénder mit etwas Wasser bepinseln und mit einer Gabel
zusammendriicken.

4) Jeweils 8 Teigtaschen in den Frittierkorb geben und mit Milch bestrei-
chen.

5) Mit dem Programm ,Muffins” bei 160 °C ca. 15-20 Minuten
goldgelb backen.

Vorschlége fiir die Fillung

Schinken-Kase:

e 50 g Frischkése und 50 g in feinen Streifen geschnittenen Kochschin-
ken und etwas Pfeffer miteinander vermischen.

Ricotta-Spinat:

¢ 50 g Ricotta mit 50 g gut abgetropften Spinat, etwas Muskat, Salz
und geriebenem Parmesankdse vermengen.

Apfel-Zimt:

* Einen Apfel in kleine Stiicke schneiden und mit 1 EL Zucker, 1 TL Zimt
und ein paar Rosinen vermengen.

Lachs-Frischkase:

e 50 g Frischkése und 50 g in kleine Wiirfeln oder Streifen geschnit-
tenen Lachs (frisch oder gerduchert) und etwas Dill miteinander
vermengen.
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Garnelenspie3e

Zutaten fir 4 SpieBe
* 4 Holzspiefe
e 16-20 Garnelen, frisch oder aufgetaut

¢ 2 Knoblauchzehen

¢ 2 EL Olivensl
e Salz, Pfeffer
Zubereitung

1) Knoblauch schélen und fein hacken. In einer Schiissel zusammen mit
dem Olivend| gut vermengen.

2) Garnelen ggf. schélen, entdarmen und waschen, anschlieBend mit
Kichenpapier trocken tupfen.

3) Garnelen in die Knoblauch-Ol-Marinade legen, durchmischen und
mindestens 1 Stunde im Kiihlschrank durchziehen lassen.

4) Jeweils 4-5 Garnelen auf ein Spief stecken. Spiefie in den Frittierkorb
geben und mit dem Programm , Shrimps” 10-13 Minuten garen.

5) Nach der Halfte der Zeit wenden.

Gebackenes Gemise

Zutaten fir 4 Personen

e 1 Stiick Zucchini

e 1 Stiick Paprika rot

e 1 Stisck Paprika gelb

e 1 Stiick rote Zwiebel

e 250 g frische Champignons
¢ 1 TLOlivensl

¢ Kréuter der Provence

¢ Salz und Pfeffer
Zubereitung

1) Die Champignons putzen und in Scheiben schneiden. Das restliche
Gemiise waschen, Strunk und Kerne entfernen und in kleine Stiicke
schneiden. Zwiebel schélen und in Ringe oder Spalten schneiden.

2) Die Gewiirze zusammen mit dem Olivendl in einer Schissel vermen-
gen. Das Gemise zugeben und nochmals alles gut mischen.

3) Alles zusammen in den Frittierkorb geben und bei ca 180°C ca. 15
Minuten backen. Nach der Hélfte der Garzeit schiitteln oder wenden.

DE | AT | CH 137



SILVERCREST'

Blaubeer-Bananen-Muffins
Zutaten fisr 5 Muffins

(/]

138

100 g Weizenmehl

1 TL Backpulver

1 reife Banane

1 grofes Ei

20 g Butter

1/2 TL Vanille-Extrakt
50 g Honig

1/2 T Zimt

100 g Blaubeeren

Zubereitung

1)
2)

3)
4)

5)

Das Mehl mit dem Backpulver in einer grofien Schiissel mischen.

Die Banane mit einer Gabel zerdriicken und mit dem Ei, der Butter,
dem Vanille-Extrakt, dem Honig und dem Zimt zum Mehl mit Backpul-
ver hinzugeben und gut durchmischen.

Die Blaubeeren vorsichtig in den Teig unterheben.

Den Teig in Muffin-Férmchen verteilen und diese in die HeiB3luftfritteu-
se geben.

Die Muffins bei ca 180 °C fir ca. 20 Minuten backen. Um zu testen,
ob die Muffins gar sind, kann man sie mit einem Holzstiel in die Mitte
stechen. Wenn beim Herausziehen kein Teig kleben bleibt, sind die
Muffins fertig.
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