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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions
of the device.

@

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend
mit allen Funktionen des Gerdites vertraut.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensui-
te avec toutes les fonctions de |'appareil.

@

Vouw vé6r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies
van het apparaat.

@

Pred ctenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z
wszystkimi funkcjami urzqdzenia.

GO

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.
&

Antes de empezar a leer abra la pdgina que contiene las imagenes y, en seguida, familiaricese
con todas las funciones del dispositivo.

For du leeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

an

Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni
dell'apparecchio.

(G

Olvasés elétt kattintson az dbrdt tartalmazé oldalra és végezetil ismerie meg a késziilék mindegyik funkcigjdt.
GD

Pred branjem odprite stran s slikami in se nato seznanite z vsemi funkcijami naprave.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have clearly decided in favour of a quality product. These operating instruc-
tions are a part of this product. They contain important information in regard to
safety, use and disposal. Before using the product, familiarise yourself with all of
these operating and safety instructions. Use the product only as described and
only for the specified areas of application. In addition, pass these documents on,
together with the product, to any future owner.

Intended use

2

This hand blender is intended exclusively for processing foodstuffs in small quanti-
ties. It is intended exclusively for use in domestic households. This hand blender
set is not intended for commercial applications.

/\ WARNING!

Danger from unintended use!

Danger can come from the appliance if used for unintended purposes and/or
other types of use.

> Use the appliance exclusively for intended purposes.

> Observe the procedures described in these operating instructions.

> Claims of any kind resulting from damage caused by improper use, incom-
petent repairs, unauthorized modifications or the use of non-approved spare
parts will not be acknowledged. The operator alone bears liability.

GB | IE
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Items supplied

The appliance is delivered with the following components as standard:
® Hand Blender Set

Measuring beaker with combined lid/base

Whisk

Shredder (blade and bowl with lid)

[ ]
[ ]
([ ]
® Operating instructions

1) Remove all parts of the appliance and these operating instructions from the box.
2) Remove all packing material.

3) Clean all parts of the appliance as described in the chapter “Cleaning”.

> Check the contents to make sure everything is there and for visible damage.

> |f the contents are incomplete, or have been damaged due to defective
packaging or transportation, contact the Service Hotline (see chapter
Service).

Disposal of the packaging

The packaging protects the appliance from damage during carriage.
The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal, and are therefore recyclable.

@ Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and redu-
%@ ces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials that

are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging and separate the packaging material com-
ponents for disposal if necessary. The packaging material is labelled with abbre-
viations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: Plastics,

20-22: Paper and cardboard,

80-98: Composites.

> If possible preserve the appliance's original packaging during the warranty
period so that in the case of a warranty claim you can package the appliance
properly for return.

GB | IE 3
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Description of appliance/Accessories

lllustration A (hand blender):

@ Speed regulator

@ Switch e (Standard Speed)
© Turbo-Switch (High Speed)
O Motor unit

© Hand blender

lllustration B (liquidiser):

O Bowlld

© Blade

O Bowl

O lLd

lllustration C (whisk):
@ Whisk holder
® Whisk

lllustration D (accessories):
® Measuring beaker (with combined lid/stand @)

Technical data

4

Voltage 220 - 240V ~ (alternating current), 50 - 60 Hz
Nominal Power Rating 600 W
Protection Class Il / [2] (double insulation)
Q"[J All of the parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.

Measuring beaker ®
Capacity 930 ml

(Urcble vlome) 790
Max. fill capacity for processing 300 ml
Bowl ©

Capacity 1000 ml

Food products

Max. fill capacity for processing up to the 500 ml marking

(Usable volume) Liquids

up fo the 300 ml marking

GB | IE
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We recommend the following operating times:

Allow the hand blender @ to cool down for around 2 minutes after 1 minute of
operation.

Let the liquidiser cool down for around 2 minutes after 1 minute of operation.
Allow the whisk @ to cool down for around 10 minutes after 3 minutes of operation.
If you exceed these operating times, the appliance can overheat and be damaged!

Safety instructions

RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Connect the appliance only to mains power sockets supplying

a mains power voltage of 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

» Remove the plug from the mains power socket in event of
operating malfunctions and before cleaning the appliance.

» Do not expose the appliance to moisture and do not use it
outdoors.

~ If liquid gets into the housing, disconnect the appliance from
the mains power socket immediately and have it repaired by
a qualified technician.

~ Always pull on the plug to disconnect the appliance from the
mains; never pull on the power cable itself.

» Do not kink or crush the power cable, and route the cable so
that it cannot be stepped on or tripped over.

~ To prevent accidents, have defective plugs and/or power
cables replaced immediately by an authorised specialist, or
our Customer Service or a similarly qualified person.

» This appliance may be used by people with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are supervised and have been instructed
in how to use the appliance safely and have understood the
potential risks.

» The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

GB | IE 5
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RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Do not attempt to open the hand blender’s motor casing. If
you do so, the safety of the appliance is no longer assured
and the warranty will become void.

@ Never immerse the blender’s motor unit in liquids, or al-
low liquids to get into the motor unit housing.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

~ Before changing accessories or additional parts that are in
motion during operation, the appliance must be switched off
and disconnected from mains power.

~ Never use the appliance for purposes other than those de-
scribed in these instructions. There is a risk of injury if the
appliance is misused!

» Disconnect the appliance from the mains power supply ...
— ...when the appliance is unsupervised,
— ...when you are cleaning the appliance,
— ...when you are assembling or dismantling it.

~ If you use the appliance to purée hot foods in a pot, remove
the pot from the hob and ensure that the liquid is not boiling.
Let hot foods cool down a little to avoid scalding.

» This appliance may not be used by children.

> Children must not play with the appliance.

» The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

» The blade is extremely sharp! Handle it with great care.

» Handle the extremely sharp blade with caution as it can
cause injuries.

» Clean the appliance very carefully. The blades are extremely
sharp!

6 GB | IE
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A\ WARNING! RISK OF INJURY!

» Always be careful when emptying the bowl! The blades are
extremely sharp!

» The appliance should always be disconnected from the
mains when unattended and before assembly, disassembly
or cleaning.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

» Do not leave the hand blender in a hot pot on the hob when
it is not in use.

Utilisation

> With the measuring beaker (B you can measure volumes of fluids up to
700 ml. For food processing, fill it to a maximun of 300 ml, otherwise fluids
could overflow from the measuring beaker @.

> If you want to store liquids/food in the measuring beaker @, you can remo-
ve the base @ from the measuring beaker @ and use it as a lid. Ensure that
the spout of the measuring beaker @ is also closed.

You can use the hand blender @ to pre-

% pare dips, sauces, soups or baby food or
@ to purée fruit. We recommend using the
hand blender @ for a maximum of 1 mi-

nute at a time and then letting it cool
down.

WARNING! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use this hand blender @ for the preparation of solid food:s.
This would lead to irreparable damage to the appliance!

With the whisk @ you can whip cream,

beat egg whites and mix pastry, desserts
or mayonnaise. We recommend using
the whisk @ for a maximum of 3 minutes

at a time and then letting it cool down.

SSMS 600 E6 GB | IE 7
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You can use the liquidiser, which consists

of the blade @, bow! @ and bowl lid @,
t@g to chop herbs or also harder food. We
;I_L recommend using the liquidiser for a
maximum of 1 minute at a time and then
letting it cool down.

Assembling
/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Only insert the plug into the power socket after you have assembled the
appliance for use.

> Before the first use, clean all parts as described in the chapter “Cleaning”.

To assemble the hand blender
/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The blade is extremely sharp! Handle it with great care at all fimes.

B Place the hand blender @ on the motor unit @ so that the arrow W points
to the symbol S Turn the hand blender @ until the arrow W on the motor
unit @ points to the symbol a

Assembling the wire whisk

B Press the whisk () into the whisk holder @, until it firmly engages.

B Place the so assembled whisk @ onto the motor block @ so that the arrow
WV points to the symbol a Turn the motor block @ until the arrow W points
at the symbol a

Assembling the shredder

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The blade is extremely sharp! Handle it with great care at all times.

B Place the bowl @ on a dry, level surface.

B Place the blade @ carefully onto the holder in the bowl @. Turn the
blade @ a little while doing this, so that it slips onto the holder.

8 GB | IE
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> The blade @ is not completely fixed to the holder. This is normal. The
blade @ is only completely fixed when the bowl lid @ has been put on.

B Add the food you wish to chop into the bowl @.

> Fill the bowl @ only up to the 500 ml mark ® %\\ when processing food
and only up to the 300 ml mark Q when processing liquids.

B Put the bowl lid @ on the bowl @. When doing so, make sure that the
blade @ is correctly engaged in the bowl lid @.

B Fit the motor unit @ into the mount on the bowl lid @. Make sure that the
two opposing fixing pins on the motor unit slide into the tracks provided for
this purpose in the mount. Otherwise, the motor unit @ cannot be connected

to the fitting on the bowl lid @.

> |If you want to store food in the bowl @, you can use the lid @. To do this,
carefully remove the bowl lid @ and motor unit @ and also the blade @

if necessary.

Operation

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The food being processed must not be too hot! Splashing contents could
scald the user.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The blade is extremely sharp! Handle it with great care at all fimes.

Hand blender and whisk operation

> Fill the measuring beaker @ only up to the 300 ml mark with food/liquids.

Once you have assembled the appliance as required:

1) Insert the plug into the mains power socket.

2) Hold down the switch e @ to process the food at a normal speed. Turn
the speed regulator @ towards “Max” to increase the speed. Turn the speed
regulator @ towards “Min” to decrease the speed.

SSMS 600 E6 GB | IE 9
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3) Hold down the turbo-switch @ to process the food at a high speed. By
pressing the turbo-switch €, the maximum processing speed is immediately
available to you.

4) Once you are done processing the food, simply release the pressed switch

Qo0

> |If you want to whip cream with a whisk @, hold the container at an angle
while whipping. This way, the cream will stiffen more quickly. Make sure
that no cream splashes out during whipping. Use the turbo-switch @.

If you hear unusual noises during operation, e.g.
squeaking or similar, apply a small amount of neutral
cooking oil to the drive shaft of the hand blender @.

Using the shredder

> Fill the bowl @ only up to the 500 ml mark @ a when processing food
and only up to the 300 ml mark @ when processing liquids.

Once you have assembled the shredder:

1) Insert the plug info the mains power socket.

2) Place the bowl @ on a dry, level surface. The bowl @ has silicon feet which
stop the bowl @ does not slip easily.

3) Hold down the switch e @ to process the food at a normal speed. Turn
the speed regulator @ towards “Max” to increase the speed. Turn the speed
regulator @ towards “Min” to decrease the speed.

> Hold the bow! @ with the bowl lid @ on with one hand while pressing the
switch e A/ @O with the other hand.

> Do not remove the motor unit @ from the bowl lid @ while you are pressing

the switch e Q/0.

4) Once you are done processing the food, simply release the pressed switch

Qoo

5) Remove the motor unit @ from the bowl lid @.

10 GB | IE SSMS 600 E6
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Examples for the chopping and liquiding of various foods with the liquidiser:

Ingredients max. amount Processing time Speed
Onions 200 g approx. 20 Sec. Min - eee
Parsley 30g approx. 20 Sec. Turbo
Garlic 20 cloves approx. 20 Sec. Min - Max
Baby-carrots 200 g approx. 15 Sec. Min - Max
Hazelnuts/Almonds 200 g approx. 30 Sec. Turbo
Walnuts 200 g approx. 25 Sec. eoe —ooee
Parmesan 250 g approx. 30 Sec. Turbo
Cleaning

WARNING! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Before you start to clean the hand blender, ALWAYS unplug the appliance
from the mains power socket.

Under no circumstances may the motor unit @ be cleaned by immersing it in
water or holding it under running water.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Handle the extremely sharp blade @ with caution as it can cause injuries.
Reassemble the liquidiser after use and/or cleaning so that you do not
injure yourself on the exposed blade @.
Keep the blade @ out of the reach of children.

The measuring beaker B with combined lid/base @), whisk @,
bowl @ with lid @ and the blade @ are dishwasher-safe.

WARNING! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use aggressive, chemical or abrasive cleaning agents! They could
irreparably damage the upper surfaces!

SSMS 600 E6 GB | IE 11
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1) Disconnect the power cable.

2) Clean the motor block @ and the whisk holder ® with a moist cloth.
Ensure that water cannot permeate through the openings on the motor block @.
For stubborn stains, put some mild detergent on the cloth. Wipe detergent
residues off with a damp cloth.

3) Clean the hand blender @, the bowl lid @, the bowl @ with lid @, the
whisk @, the measuring beaker @ with combined lid/base @ and the
blade @ thoroughly in soapy water and then rinse off the soap with fresh
water. Rinse off any remaining detergent afterwards with fresh water.

4) Dry everything well with a dish towel and ensure that the appliance is com-
pletely dry before re-use.

Disposal of the appliance

Do not dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU.
Dispose of this appliance through an approved disposal centre or at your com-
munity waste facility. Observe the currently applicable regulations. In case of
doubt, please contact your waste disposal centre.
@
O Your local community or municipal authorities can provide information on how to

%ﬂ dispose of the worn-out product.

@ The product is recyclable, subject to extended producer responsibility and is
s

collected separately.

12 GB | IE
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Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep your receipt in a
safe place. This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within three years of the date of
purchase of the product, we will either repair or replace the product for you or
refund the purchase price (at our discretion). This warranty service requires that
you present the defective appliance and the proof of purchase (receipt) within
the three-year warranty period, along with a brief written description of the fault
and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the be-
ginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and de-
fects present at the time of purchase must be reported immediately after unpack-
ing. Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to a
fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guide-
lines and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or to fragile parts which
could be considered as consumable parts such as switches, batteries or parts
made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the
product regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating instructions or which are warned
against must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.

GB | IE 13
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instruc-
tions:

B Please have the fill receipt and the item number (IAN) 378195_2110
available as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate on the product, an engraving
on the product, on the front page of the operating instructions (below left) or
on the sticker on the rear or bottom of the product.

B If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

EFEE You can download these instructions along with many other manuals, product
Py videos and installation software at www.lidl-service.com.

=] This QR code will take you directly to the Lidl service page
v | (www.lidl-service.com) where you can open your operating instructions

by entering the item number (IAN) 378195_2110.

wwwlidi-service.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(ED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR / Min., (peak))
(0,06 EUR / Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[IAN 378195_2110|

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

14 GB | IE
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Recipes

Cream of Vegetable Soup
2 - 4 People
Ingredients
B 2 - 3 tbsp Cooking oil
B 200 g Onions
B 200 g Potatoes (specially suitable are floury varieties)
B 200 g Carrots
B 350 - 400 ml Vegetable stock (fresh or instant)
B Salt, Pepper, Nutmeg
B 5 g Parsley

Preparation

1) Peel the onions and chop them with the liquidiser. Wash, peel and cut the
carrots info slices. Peel and rinse the potatoes, then cut them into approx. 2
cm cubes.

2) Heat the oil in a pan, sauté the onions until glassy. Add the carrots and pota-
toes and sauté them also. Pour in sufficient broth so that the vegetables are
well covered and then boil everything for 10 - 15 minutes until soft. If neces-
sary, add more broth if the vegetables are no longer completely covered.

3) Wash the parsley, shake it dry and remove the stems. Break the parsley into
large pieces and add them to the soup. Puree everything with the hand
blender @ for about 1 minute. Season with salt, pepper and grated nutmeg.

GB | IE 15
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Pumpkin Soup

16

4 People

Ingredients

B 1 medium-sized Onion
B 2 Garlic cloves

10 - 20 g fresh Ginger
3 tbsp Rapeseed oil

400 g Pumpkin (ideally suited is Hokkaido pumpkin, because the shell be-
comes soft when cooked and it does not need to be peeled)

250 - 300 ml Coconut milk
250 - 500 ml Vegetable stock
Juice of V2 of an Orange

some dry white wine

1 tsp. Sugar
B Salt, Pepper

Preparation

1) Peel the onion and chop them with the liquidiser, do the same with the garlic.
Peel and finely chop the ginger. Firstly, sauté the onion and ginger in hot oil.
After 2 minutes add the garlic and sauté this also.

2) Thoroughly clean the pumpkin under warm water with a vegetable brush,
then cut it into 2 - 3 em cubes. (If a pumpkin other than Hokkaido pumpkin is
being used, it must be peeled in addition). Add the diced pumpkin to the
onions and ginger and sauté them also. Fill with half the amount of coconut
milk and sufficient vegetable broth to cover the pumpkin well. Cook for ap-
prox. 20 - 25 minutes with the lid on until soft. Mix everything with a hand
blender @ until smooth. Thereby, add additional coconut milk until the soup
has the correct soft and creamy consistency.

3

Season the soup with orange juice, white wine, sugar, salt and pepper so
that it has both a sweet and a balanced sour-salty note in addition to the
sharp flavour.

GB | IE
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Jam

Ingredients

B 250 g strawberries or other fruit
B 125 g jam sugar (2:1)

B A splash of lemon juice

B The pulp of one vanilla pod

Preparation

1) Wash and clean the strawberries. Remove the leaves. Put them in a sieve to
shake off any excess water and to prevent the jam from becoming too runny.
Cut up larger strawberries.

2) Weigh off 250 g of strawberries and add them to a suitable mixing bowl.
3) Add a splash of lemon juice.
4) If desired, scrape out the pulp from a vanilla pod and add it.

5) Add the jam sugar and mix thoroughly with the hand blender @ for about
45-60 seconds. If there are still any lumps, let mixture rest for 2 minutes and
then purée again for 60 seconds.

6) Bring the mix to boil over medium heat, then simmer for about 2-3 minutes,
stirring well throughout.

7) You can eat the jam straight away or pour it into a glass jar with a screw
cap and seal it firmly.

GB | IE 17
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Chocolate Cream
For 4 people
Ingredients
B 350 g Whipping cream
B 200 g Dark chocolate (> 60% Cocoa)
B % Vanilla pod (Pulp)

Preparation

1) Bring the cream to a boil, crumble the chocolate and melt it slowly over low
heat. Scrape out the pulp of half a vanilla pod and blend it into the mixture.

2) Allow it to cool and set completely in the refrigerator.

3) Before serving, stir with the whisk @ until creamy.

Tip: This tastes good with fresh fruit.
Mayonnaise

Ingredients

B 200 ml neutral vegetable oil, e.g. Rapeseed oil
B 1 Eggyolk

B 5 g mild Vinegar or Lemon juice

B Salt and Pepper to taste
Preparation

1) Place the egg yolk and lemon juice in the mixing jug, hold the whisk @
perpendicular to the jug and press and hold the turbo switch @.

2) Slowly add the cooking oil in a thin uniform stream (within 1minute),
so that the oil combines with the other ingredients.

3) Finally, season fo taste with salt and pepper.

18 GB | IE
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Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neven Gerétes.
Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Das Stabmixer-Set dient ausschlieBlich der Verarbeitung von Lebensmitteln in
kleinen Mengen. Es ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Das Stabmixer-Set ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch vorge-
sehen.

/\ WARNUNG!

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer
Verwendung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen
Verdnderungen oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind aus-
geschlossen. Das Risiko trégt allein der Benutzer.
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Lieferumfang

Das Gerdt wird standardmafig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Stabmixer-Set

® Messbecher mit kombiniertem Deckel/Standfuf3
® Schneebesen

® Zerkleinerer (Messer und Schiissel mit Deckel)
® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerdtes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

> Priffen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an den Service (siehe
Kapitel Service).

Verpackung entsorgen

€9

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&f den &rtlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garantiezeit
des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf verpacken
zu kdnnen.
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Geratebeschreibung/Zubehér
Abbildung A (Stabmixer):
Geschwindigkeitsregler

Schalter e (normale Geschwindigkeit)
Turboschalter (schnelle Geschwindigkeit)
Motorblock

Stabmixer

Abbildung B (Zerkleinerer):
O Schisseldeckelt

000 ©

© Messer
© Schissel
© Deckel

Abbildung C (Schneebesen):

@ Schneebesen-Halter

® Schneebesen

Abbildung D (Zubehér):

® Messbecher (mit kombiniertem Deckel/Standfu @)

Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50-60 Hz
Nennleistung 600 W
Schutzklasse Il / [B] (Doppelisolierung)

I Alle Teile dieses Gerdites, die mit
Qlj Lebensmitteln in Berihrung kommen,

sind lebensmittelecht.

Messbecher ®
Fassungsvermégen 930 ml

Skala zum Abmessen
(Nutzvolumen)

700 ml

Max. Einfillmenge zum Bearbeiten 300 ml
Schiissel @

Fassungsvermégen 1000 ml

Lebensmittel bis @
Max. Einfillmenge zum Bearbeiten zur 500 ml-Markierung k
(Nutzvolumen) Flissigkeiten bis Q
zur 300 ml-Markierung
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Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:

Den Stabmixer @ nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkihlen lassen.

Den Zerkleinerer nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkiihlen lassen.

Den Schneebesen @ nach 3 Minuten Betrieb ca. 10 Minuten abkihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten Gberschritten werden, kann es durch Uberhitzung
zu Schéden am Geréit fihren!

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsmafig
installierte Netzsteckdose mit einer Netzspannung von

220-240V ~, 50-60 Hz an.

~ Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor Sie das Gerét
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

» Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehause gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus
der Netzsteckdose und lassen Sie es von qualifiziertem
Fachpersonal reparieren.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und ver-
legen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariber stolpern kann.

~ Lassen Sie besch&digte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal, dem Kundenservice oder
von einer Ghnlich qualifizierten Person austauschen, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
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STROMSCHLAGGEFAHR

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

~ Sie dirfen das Motorblockgehduse des Stabmixers nicht
offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt.

Sie dirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls
in Flissigkeit tauchen und keine Flissigkeiten in das Ge-
hause des Motorblocks gelangen lassen.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerétes
besteht Verletzungsgefahr!

» Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, ...
—...wenn das Gerét unbeaufsichtigt ist,
—...wenn Sie das Gerdt reinigen,
— ...wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.

» Wenn Sie das Gerét zum Pirieren heier Lebensmittel in ei-
nem Topf verwenden, nehmen Sie diesen von der Kochplatte
und achten Sie darauf, dass die Flussigkeit nicht kocht. Las-
sen Sie heif3e Lebensmittel etwas abkihlen, um Verbrihun-
gen zu vermeiden.

~ Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

~ Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern besteht
Verletzungsgefahr.

v

Reinigen Sie das Gerdt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

v

Seien Sie stets vorsichtig beim Leeren der Schissel! Die
Messer sind extrem scharfl

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

v

Lassen Sie den Stabmixer nicht in einem heif3en Topf auf der
Kochplatte stehen, wenn er nicht in Gebrauch ist.

Verwendung

> Mit dem Messbecher @ kdnnen Sie Flissigkeiten bis zu 700 ml abmessen.
Fillen Sie zum Bearbeiten maximal 300 ml ein, sonst kann Flissigkeit aus
dem Messbecher B herauslaufen.

> Wenn Sie Flissigkeiten/Lebensmittel im Messbecher B aufbewahren
mochten, kénnen Sie den Standfud @ des Messbechers @ abnehmen und
diesen als Deckel verwenden. Achten Sie darauf, dass auch der Ausguss
am Messbecher B verschlossen ist.

Mit dem Stabmixer @ kénnen Sie Dips,

% Saucen, Suppen und Babynahrung zu-
@ bereiten oder weiche Friichte pirieren.
Wir empfehlen den Stabmixer @ max.

1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn
dann abkihlen zu lassen.

> Benutzen Sie den Stabmixer @ nicht zur Bearbeitung fester Lebensmittel.
Das fishrt zu irreparablen Schéden am Gerét!
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Mit dem Schneebesen @ kénnen Sie

Mayonnaise herstellen, Sahne und

Eiweil} schlagen oder Nachtisch anrihren.

Wir empfehlen den Schneebesen @ max.

3 Minuten am Stiick zu betreiben und ihn
dann abkihlen zu lassen.

Mit dem Zerkleinerer, bestehend aus
Messer @, Schissel @ und Schiissel-
tﬂﬂ deckel @, kénnen Sie Kréuter hacken
;I_L oder auch hértere Lebensmittel zerkleinern.
Wir empfehlen den Zerkleinerer max.

1 Minute am Stiick zu betreiben und ihn
dann abkiihlen zu lassen.

Zusammenbauen
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die Steckdose.

> Vor der ersten Inbetriebnahme reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel
.Reinigen” beschrieben.

Stabmixer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

B Setzen Sie den Stabmixer @ auf den Motorblock @, so dass der Pfeil W
auf das Symbol a weist. Drehen Sie den Stabmixer @, bis der Pfeil W am
Motorblock @ auf das Symbol a weist.

Schneebesen zusammenbauen

B Driicken Sie den Schneebesen @ in den Schneebesen-Halter @, bis dieser
fest einrastet.

B Setzen Sie den so zusammengebauten Schneebesen () auf den Motorblock @,
so dass der Pfeil W auf das Symbol a weist. Drehen Sie den
Motorblock @, bis der Pfeil W auf das Symbol a weist.
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Zerkleinerer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer ist extrem scharf! Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

B Stellen Sie die Schissel @ auf eine ebene und trockene Fléche.

B Setzen Sie vorsichtig das Messer @ auf die Halterung in der Schiissel @.
Drehen Sie das Messer @ dabei ein wenig, so dass es auf die Halterung

rutscht.

> Das Messer @ sitzt dabei nicht ganz fest auf der Halterung. Das ist normal.
Das Messer @ sitzt erst ganz fest, wenn der Schisseldeckel @ aufgesetzt

wird.

B Fillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel in die Schiissel @.

> Befiillen Sie die Schiissel @ zum Bearbeiten von Lebensmitteln nur bis zur
500 ml- Markierung und zum Bearbeiten von Flissigkeiten
nur bis zur 300 ml-Markierung Q

B Setzen Sie den Schiisseldeckel @ auf die Schissel @. Achten Sie dabei
darauf, dass das Messer @ korrekt in den Schiisseldeckel @ greift.

B Stecken Sie den Motorblock @ in die Aufnahme auf dem Schisseldeckel @.
Beachten Sie dabei, dass die zwei einander gegeniberliegenden Fixierstifte
am Motorblock in die dafiir vorgesehenen Schienen in der Aufnahme gleiten.
Ansonsten lasst sich der Motorblock @ nicht mit der Aufnahme am Schiissel-

deckel @ verbinden.

> Wenn Sie Lebensmittel in der Schiissel @ aufbewahren méchten, kdnnen
Sie den Deckel @ verwenden. Nehmen Sie dazu ggfs. erst den Schiisselde-
ckel @ und den Motorblock @ ab sowie das Messer @ vorsichtig heraus.
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Bedienen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel diirfen nicht zu hei3 sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrithungen fihren.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Messer ist extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

Stabmixer und Schneebesen bedienen

28

> Befiillen Sie den Messbecher B zum Bearbeiten von Flissigkeiten/ Lebens-
mitteln nur bis maximal 300 ml.

Wenn Sie das Gerdt wie gewiinscht zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

2) Halten Sie den Schalter e @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhéhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

3) Halten Sie den Turboschalter € gedriickt, um die Lebensmittel mit hoher
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Mit Driicken des Turboschalters @ steht
lhnen sofort die maximale Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfiigung.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-

fach den gedriickten Schalter e Q/0O los.

> Wenn Sie Sahne mit dem Schneebesen ) schlagen wollen, halten Sie das
Gef& wahrend des Schlagens schrég. So wird die Sahne schneller steif.
Achten Sie darauf, dass keine Sahne wéhrend des Schlagens herausspritzt.
Verwenden Sie den Turboschalter @.

Sollte es wéhrend des Betriebes zu ungewdhnlichen
Gerduschen, wie Quietschen o. A., kommen, geben
Sie ein wenig neutrales Speised| an die Antriebswel-

le des Stabmixers @.
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Zerkleinerer bedienen

> Befillen Sie die Schiissel @ zum Bearbeiten von Lebensmitteln nur bis zur

500 ml- Markierung @ und zum Bearbeiten von Flissigkeiten
nur bis zur 300 ml-Markierung Q

Wenn Sie den Zerkleinerer zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.

2) Stellen Sie die Schiissel @ auf eine ebene und trockene Fléche. Die
Schissel @ hat Silikon-FiiBe, so dass die Schiissel @ nicht so leicht ver-
rutscht.

3) Halten Sie den Scholtere @ gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler
Geschwindigkeit zu verarbeiten. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung ,Max”, um die Geschwindigkeit zu erhdhen. Drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler @ Richtung ,Min”, um die Geschwindigkeit zu ver-
ringern.

> Halten Sie die Schiissel @ und den aufgesetzten Schisseldeckel @ mit der
einen Hand fest, wahrend Sie mit der anderen Hand den

Schalter e A/© driscken.
> Nehmen Sie den Motorblock @ nicht vom Schiisseldeckel @ ab, wahrend

Sie den Schalter e A/© dricken.

4) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind, lassen Sie ein-
fach den gedriickten Schalter e Q/0O los.

5) Nehmen Sie den Motorblock @ von dem Schiisseldeckel @ ab.
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Beispiele fir das Hacken und Zerkleinern von verschiedenen Lebensmitteln mit

dem Zerkleinerer:

Zutaten
Zwiebeln
Petersilie
Knoblauch

Mohren

Haselnisse/
Mandeln

Walniisse

Parmesan

Reinigen

> Bevor Sie das Stabmixer-Set reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Netzsteckdose.

30

WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

max.
Menge

200 g
30¢g
20 Zehen
200 g
200 g
200 g

250¢g

Verarbeitungszeit
ca.
ca.
ca.
ca.
ca.
ca.

ca.

20 Sek.

20 Sek.

20 Sek.

15 Sek.

30 Sek.

25 Sek.

30 Sek.

Geschwindigkeit
Min - eee
Turbo
Min - Max
Min - Max
Turbo

Turbo

Sie diirfen den Motorblock @ bei der Reinigung keinesfalls in Wasser

tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Beim Umgang mit dem extrem scharfen Messer @ besteht Verletzungs-
gefahr. Setzen Sie den Zerkleinerer nach Benutzung und Reinigung wieder
zusammen, damit Sie sich nicht am freiliegenden Messer @ verletzen.

Machen Sie das Messer @ fiir Kinder unzugénglich.

Schneebesen @, Schiissel @ mit Deckel @ und Messer @

@ Messbecher @ mit kombiniertem Deckel/Standfu? @,

sind spilmaschinengeeignet.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittell Diese kénnen die Oberfléiche irreparabel angreifen!
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1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Reinigen Sie den Motorblock @ und den Schneebesen-Halter ® mit einem
feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiiimittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spiilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie den Stabmixer @, den Schisseldeckel @, die Schissel @ mit
Deckel @, den Schneebesen @, den Messbecher B mit kombiniertem
Deckel/Standfud @ und das Messer @ grindlich in Spilwasser. Entfernen
Sie danach Spilmittelreste mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerdt vor der erneuten Benutzung vollsténdig trocken ist.

Gerdt entsorgen

Werfen Sie das Gerdit keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

(]
o Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer

Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

und wird getrennt gesammelt.

@ Das Produkt ist recycelbar, unterliegt einer erweiterten Herstellerverantwortung
g
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Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mén-
geln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetzliche

Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden darge-

stellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts be-
ginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

32

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgemaf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle in
der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwen-
dungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgera-
ten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 378195_2110 als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EF3E Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
# | Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

@& Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
g | (www.lidlservice.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer

(IAN) 378195_2110 Ihre Bedienungsanleitung 5ffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF / Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF / Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 378195_2110|

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

Gemiisecremesuppe

2 - 4 Personen

Zutaten

m2-3E0L

200 g Zwiebeln

200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehligkochende Sorten)
200 g Méhren

350 - 400 ml Gemiisebrihe (frisch oder instant)

Salz, Pfeffer, Muskatnuss

B 5 g Petersilie

Zubereitung

1) Zwiebeln abziehen und mit dem Zerkleinerer zerhacken. Méhren waschen,
schalen und in Scheiben schneiden. Kartoffeln schélen, abspiilen und in ca.
2 cm grof3e Wiirfel schneiden.

2) Olin einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig dinsten. M&hren und Kar-
toffeln hinzufiigen, mitdiinsten. So viel Brihe angief3en, dass das Gemiise
gut bedeckt ist und alles 10 - 15 Minuten weich kochen lassen. Bei Bedarf
zwischendurch Brishe hinzugief3en, falls das Gemise nicht mehr bedeckt ist.

3) Petersilie waschen, trocken schitteln und Stiele entfernen. Petersilie in grobe
Stiicke reifBen und zur Suppe geben. Alles mit dem Stabmixer @ fir etwa
1 Minute piirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskatnuss abschmecken.
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Kirbissuppe
4 Personen
Zutaten
B 1 mittelgrofBe Zwiebel

2 Knoblauchzehen
10 - 20 g frischer Ingwer
3 EL Rapsdl

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaidokiirbis, da die Schale
beim Kochen weich wird und er nicht geschélt werden muss)

250 - 300 ml Kokosmilch
250 - 500 ml Gemiisebrijhe
Saft einer V2 Orange

etwas trockener WeiBBwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1)

2

3

Zwiebel abziehen und mit dem Zerkleinerer zerhacken, Knoblauch ebenso.
Ingwer schélen und fein wiirfeln. Zunéchst Zwiebel und Ingwer in heiBem Ol
andiinsten. Nach 2 Minuten auch Knoblauch hinzufiigen und mitdiinsten.

Kirbis mit einer Gemisebirste unter warmem Wasser griindlich séubern,
dann in 2 - 3 cm grofle Wiirfel schneiden. (Wenn anderer Kirbis als
Hokkaido-Kiirbis verwendet wird, muss dieser zusétzlich geschélt werden).
Kirbiswirfel zu Zwiebeln und Ingwer geben und mitdiinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemisebrihe anfillen, dass der Kiirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel ca. 20 - 25 Minuten weich kochen.
Alles mit dem Stabmixer @ glatt mixen. Dabei so viel Kokosmilch zufiigen,
bis die Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

Die Suppe mit Orangensaft, Weif3wein, Zucker, Salz und Pfeffer abschmecken,
sodass die Suppe neben der scharfen auch eine siiBe und eine ausgewogene
sduerlich-salzige Note hat.
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SUBer Fruchtaufstrich

Zutaten
B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte

B 125 g Gelierzucker 2:1
B 1 Spritzer Zitronensaft
B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen.
Gut auf einem Sieb abtropfen lassen, damit iberflissiges Wasser ablaufen
kann und der Aufstrich nicht zu flissig wird. Gréfere Erdbeeren klein
schneiden.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Gelierzucker dazu geben und mit dem Stabmixer @ 45 - 60 Sekunden
lang griindlich mixen. Sollten noch gréfere Stiicke vorhanden sein, das Gan-
ze 2 Minuten ruhen lassen und dann erneut 60 Sekunden pirieren.

6) Bei mittlerer Temperatur aufkochen, dann etwa 2-3 Minuten kécheln lassen
und wdhrend des gesamten Vorgangs gut umrihren.

7) Gleich genieflen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfillen und verschlieflen.

Schokocreme

Fir 4 Personen

Zutaten
B 350 g Schlagsahne

B 200 g Bitterschokolade (> 60 % Kakaoanteil)
B % Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollsténdig abkihlen und fest werden lassen.

3) Vor dem Servieren mit dem Schneebesen @ cremig aufrishren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.

36 DE | AT | CH



SILVERCREST’

Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
M 1 Eigelb

B 5 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

1) Eigelb und Zitronensaft in den Mixbecher geben, den Schneebesen @ senk-
recht in den Becher halten und den Turboschalter @ driicken.

2) Das Ol in einem gleichméBig dinnen Strahl langsam (innerhalb von
ca. 1 Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten
verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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Introduction

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel appareil.

Vous avez choisi un produit de grande qualité. Le mode d’emploi fait partie

de ce produit. Il contient des remarques importantes concernant la sécurité,
I'utilisation et la mise au rebut. Veuillez vous familiariser avec I'ensemble des
consignes d’opération et de sécurité avant 'usage du produit. N'utilisez le produ-
it que conformément aux consignes et pour les domaines d'utilisation prévus. En
cas de transfert du produit & un tiers, remettez-lui également tous les documents.

Utilisation conforme

40

Le set de mixeur plongeant sert exclusivement & transformer des aliments en
petites quantités. Il est exclusivement destiné & un usage domestique. Il n’est pas
prévu pour une application dans le domaine commercial.

/\ AVERTISSEMENT !

Danger par l'usage non conforme !

L'appareil peut présenter un danger en cas d'usage non conforme et/ou
d'usage divergeant.

> Utiliser 'appareil exclusivement de maniére conforme & sa destination.

> Respecter les procédures décrites dans la présente notice d'utilisation.

REMARQUE

> Aucune réclamation ne pourra étre recevable concernant des dommages
résultant d'une utilisation non conforme, de réparations mal effectuées, de
modifications non permises effectuées sur le matériel ou d'utilisation de
pieces de rechange non agréées. La personne opérant l'appareil est seule
& assumer le risque.
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Accessoires fournis
L'appareil est équipé par défaut des composants suivants :
® Mixeur plongeant
® Verre mesureur avec couvercle/pied combiné
® Fouet
® Hachoir (lame et bol avec couvercle)
® Mode d'emploi
1) Sortez du carton toutes les piéces de I'appareil et la notice d'utilisation.
2) Retirer tous les matériaux d’emballage.

3) Nettoyer toutes les piéces de |'appareil comme indiqué au chapitre
«Nettoyage »

REMARQUE

> Vérifiez que la livraison est bien compléte et qu'elle ne présente pas de
dommages apparents.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'un emballage
déficient ou du transport, veuillez vous adresser & la hotline du service ap-
rés-vente (cf. le chapitre Service aprés-vente).

Recyclage de I’'emballage

L'emballage protege I'appareil de tous dommages éventuels au cours du transport.
Les matériaux d’emballage ont été sélectionnés selon des critéres de respect de
I'environnement et de recyclage, de sorte qu'ils peuvent étre recyclés.

@ Le retour de I'emballage dans les filieres de recyclage permet d’économiser les
matiéres premiéres et réduit la formation de déchets. Remettre les matériaux
%@ d’emballage qui ne sont plus utilisés dans les points de collecte prévus par la
réglementation.

Eliminez I'emballage d’une maniére respectueuse de I'environnement.
Observez le marquage sur les différents matériaux d’emballage et triezles
séparément si nécessaire. Les matériaux d’emballage sont repérés par des
a abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la signification suivante:

1-7 : Plastiques, 20-22 : Papier et carton, 80-98 : Matériaux composites.

REMARQUE

> Dans la mesure du possible, conservez I'emballage d'origine pendant la
période sous garantie, afin de pouvoir emballer 'appareil en bonne et due
forme pour l'expédition si vous étiez amené & faire valoir la garantie.
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Description de I’appareil/Accessoires

Figure A (mixeur plongeant) :

000

Régulateur de vitesse

Commutateur e (vitesse normale)
Commutateur turbo (vitesse rapide)
Bloc moteur

Mixeur plongeant

Figure B (hachoir) :

(6]
7]
o
o

Couvercle du bol
Lame
Bol

Couvercle

Figure C (fouet) :

10}
o

Porte-fouet

Fouet

Figure D (accessoires) :

@® Verre mesureur (avec couvercle/pied combiné @)

Caractéristiques techniques

42

Tension secteur 220 - 240V ~ (courant alternatif), 50 - 60 Hz
Puissance nominale 600 W
Classe de protection Il / [@] (double isolation)
I Tous les éléments de cet appareil, entrant en contact
Q'J avec les aliments sont approuvés pour le contact
alimentaire.

Verre mesureur ®
Contenance 930 ml

Echelle pour le dosage

(Volume) /o0l

Quantité max. pour la préparation 300 ml

Bol @

Contenance 1 000 ml
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Bol @

Aliments @ {3
Quantité max. pour la préparation  jusqu'au repere 500 ml
(Volume) Liquides
jusqu'au repére 300 ml @
Nous recommandons les durées d’opération suivantes :
Aprés 1 minute d’opération, laisser refroidir le mixeur plongeant @ pendant 2
minutes environ.
Aprés 1 minute d’opération, laisser refroidir le hachoir pendant 2 minutes environ.
Aprés 3 minutes d’opération, laisser refroidir le fouet @ pendant 10 minutes environ.
Risque d’endommager |'appareil suite & une surchauffe en cas de dépassement de
ces temps de fonctionnement |

Consignes de sécurité

RISQUE D’ELECTROCUTION

>

Raccordez |'appareil uniquement sur une prise secteur ins-
tallée en bonne et due forme avec une tension secteur de
220-240V ~, 50 - 60 Hz.
En cas de dysfonctionnements et avant de nettoyer

)4 Y
I'appareil, débranchez la fiche secteur de la prise secteur.
L'appareil ne doit pas étre exposé & I'humidité ni utilisé &
I'extérieur.

Si toutefois du liquide devait pénétrer dans le boitier de
I'appareil, débranchez immédiatement la fiche de la prise
BR P
secteur et confiez I'appareil & un atelier spécialisé pour le

réparer.

Tirez toujours sur le cordon d’alimentation en saisissant la
fiche. Ne débranchez pas la fiche en tirant sur le cordon
d’alimentation lui-méme.

Evitez de plier ou de coincer le cordon d'alimentation et
posez-le de telle maniére que personne ne puisse marcher
ou trébucher dessus.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre rem-
placé par le fabricant, son service aprés-vente ou des per-
sonnes de qualification similaire afin d’éviter un danger.
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RISQUE D’ELECTROCUTION

» Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
disposant de peu d’expérience et/ou de connaissances, &
condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles aient été
initiées & I'utilisation sécurisée de I'appareil et qu’elles aient
compris les dangers en résultant.

» Tenir hors de porter des enfants |'appareil et son cordon de
raccordement.

~ |l est interdit d’ouvrir le carter du bloc-moteur du mixeur
plongeant. Dans ce cas, la sécurité n’est plus assurée et vous
perdez le bénéfice de la garantie.

@ Le bloc moteur du mixeur plongeant ne doit en aucun cas

étre immergé dans des liquides et aucun liquide ne doit
pénétrer dans le bloc moteur.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

~ Avant de remplacer les accessoires ou les piéces de re-
change qui sont déplacés en cours d'opération, I'appareil
doit &tre mis hors service et coupé du réseau électrique.

~ N'utilisez pas 'appareil & d’autres fins que celles décrites
dans ce mode d’emploi. En cas d'usage abusif de I'appareil,
il y a un risque de blessures !

» Coupez toujours |'appareil du réseau électrique ...
—lorsque I'appareil est sans surveillance,
— lorsque vous nettoyez I'appareil,
— lorsque vous procédez au montage ou au démontage de

I'appareil.

~ Si vous utilisez I'appareil pour réduire des aliments trés chauds
en purée dans une casserole, retirez celle<ci de la plaque de
cuisson et veillez a ce que le liquide ne soit pas en ébullition.
Laissez les aliments trés chauds refroidir un peu afin d'éviter
tout ébovuillantage.
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/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

>

>

>

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

Tenir hors de portée des enfants |'appareil et son cordon de
raccordement.

La lame est extrémement tranchante! Manipulez-la toujours
avec précaution.

La manipulation de la lame extrémement tranchante peut
entrainer des blessures.

Faites preuve d'une grande prudence lors du nettoyage de
I'appareil. Les lames sont extrémement tranchantes!
Procédez toujours avec la plus grande prudence lorsque
vous videz le bol mélangeur! Les lames sont extrémement
tranchantes!

En cas d’absence de surveillance et avant I'assemblage, le
désassemblage ou le nettoyage, |'appareil doit toujours étre
débranché du secteur.

Ne laissez pas le mixeur plongeant dans une casserole chau-
de sur la plaque de cuisson lorsqu'il n'est pas utilisé.
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Utilisation

46

REMARQUE

> Le verre mesureur @ vous permet de mesurer les liquides jusqu'a 700 ml.
Pour la transformation, versez 300 ml maximum, afin d'éviter que le liquide
ne déborde du verre mesureur @®.

> Si vous voulez conserver des liquides/aliments dans le verre mesureur @,
vous pouvez retirer la base @ du verre mesureur @ et I'utiliser comme
couvercle. Veillez & ce que le bec du verre mesureur @ soit également
fermé.

Le mixeur plongeant @ permet de pré-

parer des dips, sauces, soupes ou aliments
@ pour bébé, ou de réduire des fruits en
purée. Nous recommandons d’opérer le

mixeur plongeant @ au max. 1 minute
d'offilée, puis de le laisser refroidir.

> N'utilisez pas le mixeur plongeant @ pour la transformation d'aliments
solides. Ceci entraine des dommages irréparables sur 'appareil !

Le fouet @ vous permet de confectionner
de la mayonnaise, de battre de la créeme

en chantilly ou des ceufs en neige et de
préparer des desserfs. Nous recom-
mandons d'opérer le fouet @ au max.

3 minutes d'affilée et de le laisser refroidir.

Le hachoir composé de la lame @, du
bol @ et du couvercle du bol @ vous
tﬁﬁ permet de hacher des fines herbes ou
;I_L des aliments plus durs. Nous recom-
mandons d’opérer le hachoir au max.
1 minute d'offilée et de le laisser refroidir.
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Assemblage
/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Enfichez la fiche dans la prise secteur seulement aprés avoir assemblé
l'appareil.

REMARQUE

> Avant la premiére mise en service, veuillez nettoyer toutes les piéces comme
indiqué au chapitre « Nettoyage ».

Assembler le mixeur plongeant

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> La lame est extrémement tranchante | Manipulezla toujours avec précaution.

B Insérez le mixeur plongeant @ sur le bloc moteur @, afin que la fleche W
indique le symbole S Tournez le mixeur plongeant @, jusqu’'a ce que la

fleche W du bloc moteur @ indique le symbole a

Assembler le fouet

B Enfoncez le fouet P dans le porte-fouet @ jusqu’a ce qu'il s’enclenche

fermement.

H |Installez le fouet @ monté sur le bloc moteur @), ofin que la fleche Vin
dique le symbole a Tournez le bloc moteur @, jusqu’a ce que la fleche W
indique le symbole a

Assembler le hachoir

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> La lame est extrémement tranchante | Manipulezla toujours avec précaution.

B Placez le bol @ sur une surface plane et séche.

B Placez avec précaution la lame @ sur le support dans le bol @. Ce faisant,
tournez légérement la lame @ pour qu’elle glisse sur le support.

REMARQUE

> Lalame @ n'est pas bien enclenchée sur le support. C'est tout & fait normal.
La lame @ ne sera bien enclenchée que lorsque le couvercle @ du bol est
inséré.

B Versez les aliments a hacher dans le bol @.
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REMARQUE

> Pour mixer des aliments, remplissez le bol @ seulement jusqu'au repére & %
de 500 ml et, pour mixer des liquides, uniquement jusqu'au repére () de

300 ml.

B Placez le couvercle @ sur le bol @. Ce faisant, assurez-vous que la lame @
s’enclenche correctement dans le couvercle @ du bol.

B Emboitez le bloc moteur @ dans le logement sur le couvercle @ du bol. Ce
faisant, veillez & ce que les deux tiges de fixation placées 'une en face de
I'autre sur le bloc moteur glissent dans les rails prévus & cet effet dans le
logement. Il nest sinon pas possible de faire correspondre le bloc moteur @
avec le logement sur le couvercle @ du bol.

REMARQUE

> Si vous voulez conserver des aliments dans le bol @, vous pouvez utiliser le
couvercle @. Pour ce faire, détachez éventuellement d'abord le couvercle
O du bol et le bloc moteur @, et retirez la lame @ avec précaution.

Utilisation

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Les aliments ne doivent pas étre trop chauds ! Il y a un risque d'échaudage
en cas de jaillissement du contenu.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> La lame est extrémement franchante | Manipulez-la toujours avec précaution.

Utiliser le mixeur plongeant et le fouet

48

REMARQUE

> Pour mixer des liquides/aliments, remplissez le verre mesureur @ unique-
ment jusqu'a 300 ml maximum.

Lorsque vous avez assemblé |'appareil comme souhaité :
1) Insérez la fiche secteur dans la prise secteur.

2) Maintenez l'interrupteur e @ appuyé pour mixer les aliments & vitesse
normale. Tournez le variateur de vitesse @ en direction «<Max» pour aug-
menter la vitesse. Tournez le variateur de vitesse @ en direction «Min» pour
réduire la vitesse.

3) Maintenez I'interrupteur Turbo @ appuyé pour mixer les aliments & vitesse
élevée. En appuyant sur l'interrupteur Turbo @), vous disposez instantané-
ment de la vitesse de traitement maximale.
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4) Dés que vous avez terminé la transformation des aliments, reldchez simple-

ment l'interrupteur e A/O appuyé.

REMARQUE

> Si vous voulez fouetter de la créme avec le fouet @, inclinez le récipient
pendant que vous fouettez. Ainsi, la créme prendra plus rapidement. Veillez
a ce que la créme n'éclabousse pas pendant que vous fouettez. Utilisez
linterrupteur Turbo @.

REMARQUE

Si en cours d'opération des bruits inhabituels se
manifestent, tels que de grincement ou similaire,
appliquez un peu d'huile alimentaire au godt neutre
sur l'arbre d'entrainement du mixeur plongeant @.

Utiliser le hachoir

REMARQUE

> Pour mixer des aliments, remplissez le bol @ seulement jusqu'au repére

@ de 500 ml et, pour mixer des liquides, uniquement jusqu'au
repére @ de 300 ml.

Une fois que vous avez assemblé le hachoir :
1) Insérez la fiche secteur dans la prise secteur.

2) Placez le bol @ sur une surface plane et séche. Le bol @ dispose de pieds
en silicone de sorte que le bol @ ne glisse pas facilement.

3) Maintenez l'interrupteur e @ appuyé pour mixer les aliments & vitesse
normale. Tournez le variateur de vitesse @ en direction «<Max» pour aug-
menter la vitesse. Tournez le variateur de vitesse @ en direction «Min» pour
réduire la vitesse.

REMARQUE

> Maintenez a une main le bol @ et le couvercle @ du bol inséré, tout en
appuyant avec l'autre main sur l'interrupteur e 0/0.

> Ne retirez pas le bloc moteur @ du couvercle @ du bol pendant que vous

appuyez sur linferrupteur e 0/0.

4) Dés que vous avez terminé la transformation des aliments, reléchez simple-
ment |'interrupteur e A/ appuyé.

Retirez le bloc moteur @ du couvercle @ du bol.

Kl
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Exemples pour hacher et réduire différents aliments avec le hachoir :

Ingrédients Quantité max. Temps de transformation Vitesse

Oignons 200 g
Persil 30g
Ail 20 gousses
Carottes 200 g
ol oo
Noix 200 g
Parmesan 250 g

Nettoyage

50

env. 20 sec.

env. 20 sec.

env. 20 sec.

env. 15 sec.

env. 30 sec.

env. 25 sec.

env. 30 sec.

Min - eee
Turbo
Min - Max
Min - Max
Turbo

Turbo

AVERTISSEMENT ! RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE !

> Avant de nettoyer le set de mixeur plongeant, retirez toujours la fiche

secteur de la prise secteur.

Lors du nettoyage, ne pas plonger le bloc moteur @ dans l'equ ni le

maintenir sous l'eau courante.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

> Risque de blessures pendant le maniement de la lame @ extrémement
tranchante. Aprés avoir utilisé et nettoyé le hachoir, remontezle afin de
ne pas vous blesser au contact de la lame @ & nu. Rangez la lame @ hors
de portée des enfants.

REMARQUE

AR

Le verre mesureur B avec couvercle/pied combiné @), le fouet (@, le
bol @ avec couvercle @ et la lame @ vont au lave-vaisselle.

ATTENTION ! DOMMAGES MATERIELS !

> N'utilisez pas de produits nettoyants agressifs, abrasifs ou chimiques !
Ils peuvent en effet agresser la surface de maniére irréparable |
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1) Débrancher le connecteur de la priswe.

2) Nettoyez le bloc moteur @ et le porte-fouet @ avec un chiffon humide.
S'assurer que I'eau ne rentre pas par les ouvertures du bloc moteur @. Pour
les salissures résistantes, ajouter un détergent doux sur le chiffon. Passer un
chiffon humide sur les traces de détergent.

3

Nettoyez soigneusement le mixeur plongeant @), le couvercle @ du bol, le
bol @ avec couvercle @, le fouet (P, le verre mesureur @ avec couvercle/
pied combiné @ et la lame @ dans 'eau de vaisselle. Rincez ensuite les
restes de liquide vaisselle a I'eau claire.

4

Sécher toutes ces pigces avec un chiffon et vérifier que I'appareil est bien
sec avant de le réutiliser.

Mise au rebut

L’appareil ne doit jamais étre jeté avec les ordures ménagéres
normales. Cet appareil est soumis aux impératifs de la directive
européenne 2012/19/EU.
Remettez |'appareil destiné au recyclage & une entreprise spécialisée ou au

centre de recyclage de votre commune. Respectez la réglementation en vigueur.
En cas de doutes, contactez votre organisation de recyclage.

Renseignez-vous auprés de votre commune pour connditre les possibilités de
mise au rebut de votre appareil usagé.

)o

%
o 2 Le produit récyclable doit &tre trié ou rapporté dans un point de collecte pour
N étre recycle.
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Garantie pour Kompernass Handels GmbH
pour la Belgique

Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait &
présenter des vices, vous disposez de droits Iégaux face au vendeur de ce produit.
Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Veuillez bien conserver le ticket
de caisse. Celui-ci servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation de
I'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la des-
cription bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposi-
tion s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents a I'achat doivent étre signalés immédiatement
apreés le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d’une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrélé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionnel. La garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et inap-
proprié, d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.
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Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les indica-
tions suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (IAN) 378195_2110 en tant que justificatif de votre achat.

ous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une

B Vous t la réf la plaque signalétiq le produit
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas a
gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d’abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite refourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

=]

=]

& Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d'emploi et de
A

nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.

Grdce & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lid| service aprés-

: . . ) .
vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en

saisissant votre référence (IAN) 378195_2110.

Garantie pour Kompernass Handels GmbH
pour la France

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait &
présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce pro-
duit. Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée ci-des-
sous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat. Veuillez bien conserver le ticket
de caisse. Celui-ci servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé, remplacé
gratuitement par nos soins ou le prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation de
I'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la des-
cription bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou |'échange du produit.
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Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposi-
tion s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents & I'achat doivent étre signalés immédiatement
aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

54

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrélé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un
usage professionnel. La garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et inap-
proprié, d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre
centre de service aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie com-
merciale qui lui a été consentie lors de |'acquisition ou de la réparation d’un bien
meuble, une remise en état couverte par la garantie, toute période d‘immobilisa-
tion d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la garantie qui restait &
courir. Cette période court & compter de la demande d‘intervention de I'ache-
teur ou de la mise & disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise &
disposition est postérieure & la demande d‘intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu des
défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions pré-
vues aux articles L217-4 & L217-13 du Code de la consommation et aux articles
1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage ou de I'installo-
tion lorsque celle-ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous
sa responsabilité.
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Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & |'usage habituellement attendu d'un bien semblable et, le
cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les
qualités que celui-ci a présentées a |'acheteur sous forme d’échantillon
ou de modéle ;

— s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement aftendre eu
égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notamment dans la publicité ou 'étique-
tage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d’un commun accord par les par-
ties ou étre propre & tout usage spécial recherché par I'acheteur, porté & la
connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de
la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose ven-
due qui la rendent impropre & I'usage auquel on la destine, ou qui diminuent
tellement cet usage que I'acheteur ne I'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné

qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par I'acquéreur dans
un délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont disponibles
pendant la durée de la garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les indica-
tions suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (IAN) 378195_2110 en tant que justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le produit, une
gravure sur le produit, sur la page de garde du mode d’emploi (en bas &
gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le dessous du produit.
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B Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d’abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

. . (s . .
EEEE Sur www.lidl-service.com, vous pourrez télécharger ce mode d’emploi et de
¥ | nombreux autres manuels, vidéos produit et logiciels d'installation.

Gréce & ce code QR, vous arriverez directement sur le site Lidl service aprés-
v [ vente (www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en
i - o

saisissant votre référence (IAN) 378195_2110.

Service aprés-vente
Service France

Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr

Service Belgique
giq

Tel: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 378195_2110]

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d'abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernass.com
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Recettes

Creme de légumes

2 & 4 personnes

Ingrédients
|
|
|

2 -3 CS dhuile
200 g d'oignons

200 g de pommes de terre (les variétés & chair farineuse
sont particuliérement adaptées)

200 g de carottes
350 - 400 ml de bouillon de légumes (frais ou en cube)
Sel, poivre, noix de muscade

5 g de persil

Préparation

1) Eplucher les oignons et les hacher au hachoir. Laver les carottes, les

2

3

peler et les couper en rondelles. Peler les pommes de terre, les rincer
et les couper en dés d’env. 2 cm.

Chauffer I'huile dans une casserole, y faire blondir les oignons. Ajou-
ter les carottes et les pommes de terre, également les faire revenir.
Rajouter du bouillon jusqu’a ce que les légumes soient bien recouverts
et les faire bouillir pendant 10 & 15 minutes jusqu’a ce qu'ils soient
bien cuits. Rajouter du bouillon en cas de besoin si les légumes ne
sont plus recouverts.

Laver le persil, le secouer pour enlever I'excés d’humidité et retirer les
tiges. Déchirer le persil en gros morceaux et le rajouter & la soupe.
Réduire le tout en purée pendant environ 1 minute avec le mixeur plon-
geant @. Assaissonner au sel, au poivre et & la noix de muscade
rdpée.
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Soupe au potiron

4 personnes

58

Ingrédients

1 oignon de taille moyenne
2 gousses d'ail

10 - 20 g de gingembre frais
3 CS d'huile de colza

400 g de chair de potiron (le potiron doux d’Hokkaido est le plus
adapté, car sa peau s'amollit & la cuisson, il n'y a donc pas besoin de
le peler)

250 - 300 ml de lait de noix de coco
250 - 500 ml de bouillon de légumes
Jus d'une Y2 orange

un peu de vin blanc sec

1 CC de sucre

Sel, poivre

Préparation

1)

2

3

FR | BE

Eplucher I'cignon et le hacher au hachoir, faire de méme avec l'ail.
Peler le gingembre et le couper en dés fins. Faire revenir 'oignon et le
gingembre dans I'huile chaude. Aprés 2 minutes, ajouter I'ail et le
faire revenir également.

Soigneusement nettoyer le potiron avec une brosse & légumes sous
I'eau chaude, puis le couper en dés de 2 - 3 cm. (Si vous utilisez un
potiron autre que celui d’Hokkaido, il faudra également le peler).
Ajouter les dés de potiron aux oignons et au gingembre et les faire
revenir. Remplir avec la moitié de lait de coco et autant de bouillon de
légumes jusqu’a ce que le potiron soit bien couvert. Faire cuire pen-
dant 20 & 25 minutes & couvercle fermé. Réduire en mélange bien
lisse avec le mixeur plongeant @. Y ajouter du lait de coco jusqu’a ce
que la soupe ait la bonne consistance veloutée et crémeuse.

iouter le jus d’orange, le vin blanc, le sucre, le sel et le poivre, afin
Ajouter | d X

qu'outre la note épicée, la soupe présente également une note sucrée
et équilibrée aux saveurs acidulées et salées.
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Pdte a tartiner sucrée aux fruits
Ingrédients
B 250 g de fraises ou d'autres fruits
B 125 g de sucre gélifiant (2:1)
B 1 filet de jus de citron

B 1 pointe de pulpe de gousse de vanille

Préparation

1) Laver les fraises et les nettoyer, en veillant & les équeuter. Bien laisser
égoutter sur le tamis afin de laisser s'écouler 'excédent d’eau et pour
éviter que la pate ne soit trop liquide. Couper les grandes fraises en
petits morceaux.

2) Peser 250 g de fraises et les mettre dans un bol mélangeur adapté.
3) Les parsemer d'un filet de jus de citron.
4) Si besoin, gratter la pulpe d'une gousse de vanille et I'ajouter.

5) Ajouter le sucre gélifiant et bien mixer pendant 45 & 60 secondes
avec le mixeur plongeant @. S'il devait rester de gros morceaux, lais-
ser reposer le tout pendant 2 minutes, puis & nouveau réduire en purée
pendant 60 secondes.

6) Faire cuire & fempérature moyenne, laisser mijoter 2 & 3 minutes et
bien mélanger tout au long de la cuisson.

7) Déguster aussitdt ou verser la pdte & tartiner aux fruits dans un bocal
avec un couvercle & vis et refermer.
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Créme au chocolat

Pour 4 personnes

Ingrédients
B 350 g de créme chantilly
B 200 g de chocolat amer (> 60 % de cacao)

B 2 de gousse de vanille (marc)

Préparation

1) Faire cuire la chantilly, casser le chocolat en morceaux et le faire
fondre lente-ment & feu doux. Racler le marc d’'une demi-gousse de
vanille et 'ajouter & la masse.

2) Laisser réfrigérer au réfrigérateur jusqu’a obtenir une texture bien
ferme.

3) Avant de servir, bien mélanger au fouet @ pour obtenir une consis-
tance crémeuse.

Conseil : il est recommandé de servir les crémes accompagnées de fruits
frais.

Mayonnaise

Ingrédients

B 200 ml d'huile végétale au goit neutre, par ex. de I'huile de colza
B 1 ceuf jaune

B 5 g de vinaigre doux ou de jus de citron

B Saler et poivrer selon vos préférences

Préparation

1) Mettre I'ceuf jaune et le jus de citron dans le bol mélangeur, tenir le
fouet @ a la verticale dans le bol mélangeur et appuyer sur le com-
mutateur turbo @.

2) Ajouter lentement un filet d’huile mince et régulier (en I'espace d’env.
1 minute), afin que I'huile se combine aux autres ingrédients.

3) Saler et poivrer selon les préférences.
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Inleiding

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig product. De bedieningshand-
leiding maakt deel uit van dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen voor
veiligheid, gebruik en afvoeren. Maak uzelf voorafgaand aan het gebruik van
het product vertrouwd met alle bedienings- en veiligheidsvoorschriften. Gebruik
het product uitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor de aangegeven
doeleinden. Geef alle documenten mee als u het product doorgeeft aan een

derde.

Gebruik in overeenstemming met bestemming

62

De staafmixerset dient uitsluitend voor het verwerken van levensmiddelen in kleine
hoeveelheden. Hij is uitsluitend bestemd voor gebruik in het privé-huishouden. De
staafmixerset is niet bedoeld voor industrieel gebruik.

/\ WAARSCHUWING

Gevaar door gebruik dat niet in overeenstemming is met de
bestemming!

Er kan gevaar van het apparaat vitgaan in geval van gebruik dat niet in over-
eenstemming is met de bestemming en/of andersoortig gebruik.

> Het apparaat uitsluitend gebruiken in overeenstemming met de bestemming.

> De beschreven procedures in deze gebruiksaanwijzing nakomen.

> Alle vormen van claims wegens schade door gebruik dat niet volgens de
bestemming is, onvakkundige reparaties, veranderingen die ongeoorloofd
zijn vitgevoerd of gebruik van niet toegelaten reserveonderdelen zijn uvitges-
loten. Het risico is uitsluitend voor de gebruiker.
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Inhoud van het pakket

Het apparaat wordt standaard met volgende componenten geleverd:
® Staafmixer

Maatbeker met gecombineerde deksel/standvoet

Garde

°
°
® Fijnsnijder (mes en kom met deksel)
°

Gebruiksaanwijzing
1) Haal alle delen van het apparaat en deze gebruiksaanwijzing uit de doos.

2) Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

3) Reinig alle delen van het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk
,Reinigen”.

> Controleer of de levering compleet is en of er sprake is van zichtbare schade.

> In geval de levering niet compleet is of indien er sprake is van schade door
gebrekkige verpakking of door transport, neemt u contact op met de Service-
Hotline (zie hoofdstuk Service).

De verpakking afvoeren

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings-
materialen zijn niet schadelijk voor het milieu. Ze zijn gekozen op grond van
milieuvriendelijkheid en daarom recyclebaar.

@ Het terugvoeren van de verpakking in de materiaalkringloop helpt grondstoffen
%@ besparen en reduceert de afvalberg. Voer verpakkingsmateriaal dat u niet meer

nodig hebt af conform de plaatselijk geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de milieuvoorschriften.
b Let op de aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze zo
nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen zijn voorzien van afkortingen (a)

en cijfers (b) met de volgende betekenis:
1-7: kunststoffen, 20-22: papier en karton, 80-98: composietmaterialen.

> Indien mogelijk de originele verpakking bewaren gedurende de garantie-
periode van het apparaat, om het apparaat in geval van een garantiekwestie
volgens de voorschriften te kunnen verpakken.
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Beschrijving van het apparaat/accessoires

Afbeelding A (staafmixer):

@ Snelheidsregelaar

@ Schakelaar e (normale snelheid)
© Turboschakelaar (hoge snelheid)
O Motorblok

© Staafmixer

Afbeelding B (fijnsnijder):

O Kom-deksel

O Mes

O Kom

© Deksel

Afbeelding C (garde):
@ Gardehouder
® Droadgarde

Afbeelding D (accessoires):
® Maatbeker (met gecombineerde deksel/standvoet @)

Technische gegevens

64

Netspanning 220 - 240V ~ (wisselstroom), 50 - 60 Hz
Nominaal vermogen 600 W
Beschermingsklasse Il /[3] (dubbel geisoleerd)
I Alle delen van dit apparaat die in aanra-
Q[J king komen met voedingsmiddelen zijn voe-
dingsmiddelveilig.
Maatbeker ®
Capaciteit 930 ml

Schaalverdeling voor afmeten

(Netto inhoud)

Max. verwerkbare vulhoeveelheid 300 ml

700 ml
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Kom ©
Capaciteit 1000 ml

Levensmiddelen tot @ a
Max. verwerkbare vulhoeveelheid ~@an de 500 ml-markering

(Netto inhoud) Vloeistoffen tot
aan de 300 ml-markering Q

Wij adviseren volgende bedrijfstiiden:

De staafmixer @ na 1 minuut gebruik ongeveer 2 minuten laten afkoelen.

De fijnsnijder na 1 minuut gebruik ongeveer 2 minuten laten afkoelen.

De garde @ na 3 minuut gebruik ongeveer 10 minuten laten afkoelen.
Wanneer deze bedrifstiiden worden overschreden, kan het apparaat door over-
verhitting beschadigd raken!

Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

» Sluit het apparaat uitsluitend aan op een volgens de voor-

schriften geinstalleerd stopcontact met een netspanning van
220-240V ~, 50 - 60 Hz an.

» Haal bij storing van het apparaat en voordat u het apparaat
schoonmaakt, de stekker uit het stopcontact.

» Stel het apparaat niet bloot aan vocht en gebruik het niet in
de openlucht.

» Mocht er toch een keer vloeistof in de behuizing van het ap-
paraat komen, haal dan direct de stekker van het apparaat
uit het stopcontact en laat het apparaat door gekwalificeerd
deskundig personeel repareren.

~ Trek het snoer altijd aan de stekker uit het stopcontact, trek
niet aan het snoer zelf.

 Knik of plet het snoer niet en leidt het snoer zodanig dat
niemand erop kan gaan staan of erover kan struikelen.

~ Laat beschadigde stekkers of snoeren onmiddellijk vervan-
gen door geautoriseerd vakkundig personeel of door de
klantenservice of een vergelijkbaar gekwalificeerde persoon,
om risico’s te vermijden.
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GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

~ Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of ge-
brek aan ervaring en/of kennis, mits ze onder toezicht staan
of over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd
en de daaruit resulterende gevaren hebben begrepen.

» Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik
van kinderen.

» U mag de behuizing van het motorblok van de staafmixer
niet openen. In dat geval is de veiligheid niet gegarandeerd
en vervalt de garantie.

@ Dompel het motorblok van de staafmixer in geen geval
onder in vloeistof en zorg dat er geen vloeistoffen in de
behuizing van het motorblok komen.

/A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

» U dient het apparaat uit te schakelen en de stekker uit het
stopcontact te trekken voordat u accessoires of hulpstukken
verwisselt, die bij gebruik in beweging zijn.

» Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan
in deze gebruiksaanwijzing beschreven. Bij verkeerd ge-
bruik van het apparaat bestaat er kans op letsel!

~ Koppel het apparaat volledig los van het lichtnet, ...
— ...als u het apparaat onbeheerd laat,
— ...als u het apparaat schoonmaakt,
— ...als u het apparaat in elkaar zet of vit elkaar haalt.

» Neem de pan van de kookplaat en zorg ervoor dat de vloei-
stof niet kookt als u het apparaat gebruikt voor het pureren
van hete levensmiddelen in een pan. Laat hete levensmidde-
len wat afkoelen om brandwonden te voorkomen.

~ Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.
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A\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

>

>

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik
van kinderen.

Het mes is extreem scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om.

Er bestaat letselgevaar bij de omgang met het extreem
scherpe mes.

Maak het apparaat heel voorzichtig schoon. De messen zijn
extreem scherp!

Wees altijd voorzichtig bij het legen van de kom. De messen
zijn extreem scherp!

Het apparaat moet altijd van de stroom worden losge-
koppeld indien er geen toezicht is, en voor montage, de-
montage of reiniging.

Laat de staafmixer nooit in een hete pan op de kookplaat sta-
an als hij niet wordt gebruikt.
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Gebruik

> Met de maatbeker @ kunt u vloeistoffen tot 700 ml afmeten. Vul de maat-
beker eerst met maximaal 300 ml om te bewerken, anders kan er vloeistof

uit de maatbeker @ stromen.

> Als u vloeistoffen/levensmiddelen wilt bewaren in de maatbeker @, kunt u
de standvoet @ van de maatbeker @ nemen en als deksel gebruiken. Let
erop, dat ook de schenktuit op de maatbeker @ is gesloten.

[ o2

LET OP! MATERIELE SCHADE!

Met de staafmixer @ kunt u dips,
sauzen, soepen en babyvoeding
bereiden of fruit pureren. Wij adviseren
de staafmixer @ max. 1 minuut aane-
en te gebruiken en hem dan te laten
afkoelen.

> Gebruik de staafmixer @ niet voor het verwerken van vaste levensmiddelen.
Dat leidt tot onherstelbare schade aan het apparaat!

D

T bF

In elkaar zetten

Met de garde @ kunt u mayonaise maken,
slagroom of eiwit kloppen of dessert
toebereiden. Wij adviseren de garde ®
max. 3 minuten aaneen te gebruiken en
hem dan te laten afkoelen.

Met de fijnsnijder, bestaande uit mes @,
kom @ en komdeksel @, kunt u kruiden
fiinhakken of hardere levensmiddelen
fijnsnijden. Wij adviseren de fijnsnijder
max. 1 minuut aaneen te gebruiken en
hem dan te laten afkoelen.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Steek de netstekker pas na de montage in de contactdoos.

> Voor de eerste ingebruikname alle delen van het apparaat reinigen zoals
beschreven in het hoofdstuk ,Reinigen”.
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De staafmixer in elkaar zetten

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Het mes is uiterst scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om.

B Zet de staafmixer @ op het motorblok @, zodat de pijl W naar het symbool
G wijst. Draai de staafmixer @, totdat de pijl W op het motorblok @ naar
het symbool a wijst.

De garde in elkaar zetten
B Druk de garde @ in de houder van garde @ tot hij vastklikt.
B Plaats de zo in elkaar gezette garde P op het motorblok @, zodanig dat
de pijl W naar het symbool S wijst. Draai het motorblok @ tot de pijl W
naar het symbool a wijst.

Fijnsnijder in elkaar zetten

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Het mes is uiterst scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om.

B Zet de kom @ op een vlak en droog oppervlak.

B Plaats voorzichtig het mes @ op de houder in de kom @. Draai het mes @
daarbij een beetje, zodat het op de houder glijdt.

> Het mes @ zit daarbij niet helemaal vast op de houder. Dit is normaal. Het
mes @ zit pas helemaal vast wanneer het komdeksel @ wordt geplaatst.

B Vul de kom @ met de fijn te hakken levensmiddelen.

> Vul de kom @ voor het verwerken van levensmiddelen hooguit tot de
500 ml-markering @ en voor het verwerken van vloeistoffen hooguit

tot de 300 ml-markering Q

B Zet het komdeksel @ op de kom @. Controleer of het mes @ goed in het
komdeksel @ zit.

B Bevestig het motorblok @ in de houder op het komdeksel @. Let er daarbij
op dat de twee tegenover elkaar liggende fixeerpennen op het motorblok
in de daarvoor bestemde geleidingen in de houder glijiden. Anders kan het
motorblok @ niet met de houder op het komdeksel @ worden verbonden.
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> Als u vloeistoffen/levensmiddelen wilt bewaren in de kom @, kunt u het
deksel @ gebruiken. Neem daartoe zo nodig eerst het komdeksel @ en
het motorblok @ aof en verwijder het mes @ voorzichtig.

Bediening
/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> De levensmiddelen mogen niet te heet zijn! Rondspattende levensmiddelen
kunnen brandwonden veroorzaken.
/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Het mes is uiterst scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om.

Staafmixer en draadgarde bedienen

> Vul de maatbeker @ voor het verwerken van vloeistoffen/levensmiddelen
hooguit tot 300 ml.

Nadat u het apparaat naar wens in elkaar hebt gezet:
1) Steek de stekker in het stopcontact.

2) Houd de knop e @ ingedrukt om de levensmiddelen met normale snelheid
te verwerken. Draai de snelheidsregelaar @ naar “Max” om de snelheid
te verhogen. Draai de snelheidsregelaar @ naar “Min” om de snelheid te
reduceren.

3) Houd de turboschakelaar @ ingedrukt om de levensmiddelen met hoge
snelheid te verwerken. Als u op de turboschakelaar € drukt, wordt onmid-
dellijk overgeschakeld naar de maximale snelheid.

4) Wanneer u klaar bent met de verwerking van de levensmiddelen, laat u de

ingedrukte schakelaar e /0 los.

> Wilt u met de draadgarde (D slagroom kloppen, houd de kom dan scheef
tiidens het kloppen. Zo wordt de slagroom sneller stif. Voorkom dat er tijidens
het kloppen slagroom uit de kom spat. Gebruik de turboschakelaar .
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Hoort u tijdens het gebruik van de staafmixer onge-
bruikelijke geluiden, zoals gepiep of iets dergelijks,
smeer de aandrijfas van de staafmixer @ dan met
enkele druppels neutrale bakolie.

Fijnsnijder bedienen

> Vul de kom @ voor het verwerken van levensmiddelen hooguit tot de
500 ml-markering en voor het verwerken van vloeistoffen hooguit
tot de 300 ml-markering @

Wanneer u de fijnsnijder in elkaar hebt gezet:

1) Steek de stekker in het stopcontact.

2) Zet de kom @ op een vlak en droog oppervlak. De kom @ heeft siliconen-
pooties, zodat de kom @ niet makkelijk wegglijdt.

3) Houd de knop e @ ingedrukt om de levensmiddelen met normale snelheid
te verwerken. Draai de snelheidsregelaar @ naar “Max” om de snelheid
te verhogen. Draai de snelheidsregelaar @ naar “Min” om de snelheid te

reduceren.

> Houd de kom @ en het bevestigde komdeksel @ met de ene hand vast,
terwijl u met de andere hand op de knop e /O drukt.
> Haal het motorblok @ niet van het komdeksel @ af terwijl u op de knop

@ 0/0 druk.

4) Wanneer u klaar bent met de verwerking van de levensmiddelen, laat u de

ingedrukte schakelaar e /O los.
5) Haal het motorblok @ van het komdeksel @ of.
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Ingrediénten hoeveelheid Verwerkingstijd
Uien 200 g ca. 20 sec.
Peterselie 30g ca. 20 sec.
Knoflook 20 tenen ca. 20 sec.
Peen 200 g ca. 15 sec.
S:‘(Zmeqlszlt::/ 200 g ca. 30 sec.
Walnoten 200 g ca. 25 sec.
Parmezaanse kaas 250 g ca. 30 sec.
Reinigen
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Voorbeelden voor het hakken en fiinmaken van verschillende levensmiddelen met

de fijnsnijder:

max.

Snelheid

Min - eee
Turbo
Min - Max
Min - Max
Turbo

Turbo

WAARSCHUWING! GEVAAR VOOR STROOMSCHOKKEN!

> Haal altijd eerst de stekker uit het stopcontact voordat u de staafmixerset

schoonmaakt.

Het motorblok @ mag bij het schoonmaken in geen geval worden
ondergedompeld in water of onder stromend water worden gehouden.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Er bestaat letselgevaar bij de omgang met het uiterst scherpe mes @. Zet
de fijnsnijder na gebruik en reiniging weer in elkaar, zodat u zich niet aan

het blootliggende mes @ kunt verwonden.

Zorg dat kinderen niet bij het mes @ kunnen komen.

é Maatbeker @ met gecombineerde deksel/standvoet @), draadgarde
@ @, kom @ met deksel @ en mes @ zijn vaatwasserbestendig.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen agressieve, chemische of schurende schoonmaakmiddelen!
Deze kunnen het oppervlak onherstelbaar aantasten!
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1) Trek de stekker uit het stopcontact.

2) Maak het motorblok @ en de gardehouder @ schoon met een vochtige
doek.
Let erop, dat er geen water in de openingen van het motorblok @ komt. Bij
hardnekkige vervuilingen doet u een mild afwasmiddel op het doek. Veeg
de resten van het afwasmiddel met een vochtige doek af.

Reinig de staafmixer @, het komdeksel @, de kom @ met deksel @, de
draadgarde @, de maatbeker @ met gecombineerde deksel/standvoet @
en het mes @ grondig in zeepsop. Spoel daarna afwasmiddelresten weg
met schoon water.

3

4

Droog alles met een droogdoek goed af en let erop dat het apparaat hele-
maal droog is alvorens het weer te gebruiken.

Apparaat afdanken

Deponeer het apparaat in geen geval bij het normale huisvuil.
Dit product is onderworpen aan de Europese richtlijn 2012/19/EU.
Voer het toestel af via een erkend afvalverwerkingsbedrijf of via uw gemeenterei-
niging. Neem de bestaande voorschriften in acht. Neem in geval van twijfel
contact op met de gemeentelijke reinigingsdienst.

@
o \ Mogelijkheden voor het afvoeren van het afgedankte product vindt u bij uw

gemeente.

@ Het product is recycleerbaar; er is een uitgebreide producentenverantwoordelijk-
s

heid op van toepassing en het afval wordt gescheiden ingezameld.
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Garantie van KompernaB Handels GmbH

Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In geval van
gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna beschreven garantie
niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de kassabon
zorgvuldig. U hebt hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van dit product een materiaal- of
fabricagefout optreedt, wordt - naar onze keuze - het product door ons kosteloos
gerepareerd of vervangen of wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het aankoopbewijs (kassabon)
binnen de termijn van drie jaar worden overlegd en dat kort wordt omschreven
waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het gerepareerde
product of een nieuw product retour. Met de reparatie of vervanging van het
product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt ook
voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop aanwezi-
ge schade en gebreken moeten meteen na het vitpakken worden gemeld. Voor
reparaties na afloop van de garantieperiode worden kosten in rekening ge-

bracht.

Garantieomvang
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Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst mogelijke
zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie geldt niet
voor productonderdelen die onderhevig zijn aan normale slijfage en die daarom
als slijtonderdelen worden beschouwd, of voor schade aan breekbare onderde-
len zoals schakelaars, accu’s of onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig is ge-
bruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product moeten alle in
de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies worden opgevolgd. Ge-
bruiksdoeleinden en handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden afgera-
den of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfsmatige
doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik van
geweld en bij reparaties die niet door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd,
vervalt de garantie.
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Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aanwijzingen
in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer

(IAN) 378195_2110 als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie van het product, op het product
gegraveerd, op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing (linksonder) of op
de sticker op de achter- of onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt u eerst
contract op met de hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch of
via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten naar het
aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs (kassabon)
bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

E3'E Op www.lidl-service.com kunt u deze en vele andere handleidingen, product-
Py video's en installatiesoftware downloaden.

=] Met deze QR-code gaat u direct naar de website van Lidl Service
(www.lidl-service.com) en kunt u met het invoeren van het artikelnummer

(IAN) 378195_2110 de gebruiksaanwijzing openen.

PDF ONLINE
www.id-service.com

Service
(NL) Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 378195_2110|

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met het
opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.komperncss‘com
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Recepten

Gebonden groentesoep

2 - 4 personen

Ingrediénten

B 2-3ELolie

M 200 g vien

B 200 g aardappels (vooral geschikt zijn melig kokende soorten)
B 200 g wortelen

B 350 - 400 ml groentebouillon (vers of kant-en-klaar)

B zout, peper, nootmuskaat

B 5 g peterselie

Bereiding

1) Uien pellen en met de fijnsnijder fijnhakken. Wortelen wassen, schillen en in
plakjes snijden. Aardappels schillen, afspoelen en in blokjes van ca. 2 cm
snijden.

2

Olie in een pan verhitten, uien daarin glazig fruiten. Wortelen en aardappelen
toevoegen, mee aanfruiten. Zoveel bouillon erbij gieten, dat de groente
goed bedekt is en alles in 10 - 15 minuten zacht laten koken. Naar behoefte
tussendoor bouillon toevoegen, als de groente niet meer bedekt is.

3

Peterselie wassen, droog schudden en stelen verwijderen. Peterselie in grove
stukken scheuren en in de soep doen. Alles met de staafmixer @ ongeveer 1
minuut lang pureren. Op smaak brengen met zout, peper en geschaafde
nootmuskaat.
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Pompensoep

4 personen

Ingrediénten
|

1 middelgrote ui

2 knoflooktenen

10 - 20 g verse gember
3 EL koolzaadolie

400 g vruchtvlees van de pompoen (het beste geschikt is de Hokkaido
pompoen, omdat de schil zacht wordt tijdens het koken en hij niet geschild
moet worden)

B 250 - 300 ml kokosmelk

B 250 - 500 ml groentebouillon
B sap van een 2 sinaasappel
B een scheutje droge witte wijn
W 1 TLsuiker

B zout, peper

Bereiding

1) Ui pellen en met de fijnsnijder fijnhakken, evenals de knoflook. Gember

2

3

schillen en in kleine blokjes snijden. Eerst uien en gember in hete olie aanfrui-
ten. Na 2 minuten ook knoflook toevoegen en mee aanfruiten.

Pompoen met een groenteborstel onder warm water grondig schoonmaken,
dan in blokjes van 2 - 3 cm snijden. (Als er andere pompoen wordt gebruikt
dan Hokkaido pompoen, moet deze bovendien geschild worden). Blokjes
pompoen bij uien en gember doen en mee aanfruiten. De halve hoeveelheid
kokosmelk en zoveel groentebouillon toevoegen, dat de pompoen goed is
bedekt. Met gesloten deksel ca. 20 - 25 minuten zacht koken. Alles met de
staafmixer @ glad mengen. Daarbij zoveel kokosmelk toevoegen, totdat de
soep de juiste, zacht-romige consistentie heeft.

De soep op smaak brengen met sinaasappelsap, witte wijn, suiker, zout en
peper, zodat de soep naast de scherpe nuance ook een zoete en een har-
monieuze zurig-zoutige nuance heeft.
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Zoet vruchtenbeleg

78

Ingrediénten

B 250 g aardbeien of andere vruchten

B 125 g geleisuiker 2:1

W 1 scheutje citroensap

B 1 mespunt zaadjes van een vanillestokje
Bereiding

1) Was de aardbeien en verwijder de groene kroontjes. Laat ze in een zeef
goed drogen, zodat het overtollige water weg kan lopen en het vruchtenbeleg
niet te vloeibaar wordt. Snijd grotere aardbeien klein.

2) Weeg 250 gr aardbeien af en doe ze in een gepaste mengbeker.
3) Voeg een scheut citroensap foe.
4) Voeg desgewenst de zaden van een vanillestokje toe.

5) Voeg de geleisuiker toe en meng de ingrediénten ongeveer 45-60 seconden
met behulp van de staafmixer @. Zijn er nog steeds grotere stukken aanwe-
zig, laat alles dan 2 minuten rusten en pureer daarna opnieuw 60 seconden.

6) Breng het al roerend bij een matige temperatuur aan de kook en laat het
2-3 minuten zachtjes koken terwijl u blijft roeren.

7) Het vruchtenbeleg is nu klaar voor gebruik, of u kunt het in een glas met
schroefdeksel gieten en afsluiten.
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Choco-créme
Voor 4 personen
Ingrediénten
B 350 g slagroom
B 200 g bittere chocolade (> 60% cacao-aandeel)
B % vanillestokje (merg)
Bereiding

1) De slagroom aan de kook brengen, chocolade in brokjes breken in
daarin langzaam laten smelten op lage temperatuur.Het merg van een
half vanillestokje uitschrapen en in de massa roeren.

2) In de koelkast helemaal afkoelen en stevig laten worden.

3) V&6r het serveren met de garde (P romig opkloppen.

Tip: daarbij smaken verse vruchten.
Mayonaise

Ingrediénten

B 200 ml neutrale plantaardige olie bijv. koolzaadolie

M 1 eigeel

B 5 g milde azijn of citroensap
B zout en peper naar smaak
Bereiding

1) Eigeel en citroensap in de mengbeker doen, de garde P loodrecht in

de beker houden en op de turboknop @ drukken.

2) De olie in een gelikmatige dunne straal langzaam (binnen ca. 1 mi-
nuut) toevoegen, zodat de olie zich met de andere ingrediénten ver-

bindt.

3) Vervolgens naar smaak kruiden met zout en peper.
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Uvod

Gratulujeme Vam k zakoupeni nového pfistroje.

Vasim ndkupem jste si vybrali kvalitni vyrobek. Ndvod k obsluze je sougasti tohoto
vyrobku. Obsahuje dilezité pokyny a upozornéni ohledn& bezpeénosti, pouziti

a likvidace. Pfed pouzitim vyrobku si dobfe pre&téte provozni a bezpeénostni
pokyny. Vyrobek pouzivejte pouze pfedepsanym zpisobem a v uvedenych
oblastech pouziti. Tento ndvod dobfe uschoveite. Pfi pfeddvdni vyrobku tretim
osobdm predaveite i tyto podklady.

Pouziti dle predpiso

82

Ty&ovy mixér s pfislusenstvim slouZi vyhradné ke zpracovani malého mnozZstvi
potravin. Je uréen vyhradné pro pouziti v domdcnostech. Tycovy mixér s piislu-
$enstvim neni uréen pro pouZiti v primyslovych provozech.

/\ VYSTRAHA

Nebezpedi na zakladé pouziti ne dle predpisi!

Z diivodu neodborného pouziti a pouziti ne dle predpist a/nebo pouziti jiného
druhu mohou z pfistroje vychdzet riznd nebezpesi.

> Pfistroj pouzivejte vyluéné dle predpisd.

> DodrZujte postup, popsany v tomto ndvodu k obsluze.

UPOZORNENI

> Jakékoliv ndroky na ndhradu skody, vzniklé z ddvodu nespravného pouZiti,
neodbornych oprav, nedovolené provedenych zmén na pfistroji nebo

z ddvodu pouziti nedovolenych a ne origindlnich dil, jsou vylougeny. Riziko
nese sam v plném rozsahu provozovatel.

Cz
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Rozsah dodavky

Pristroj se standarn& doddvé s ndésledujicimi komponenty:

Tycovy mixér
Mé&mé nédobka s kombinovanym vikem/stojanem
Slehag snéhu

Rozmélhovaé (ndZ a misa s vikem)

Ndvod k obsluze

1) Vyjméte viechny &dsti pfistroje a tento ndvod k obsluze z krabice.
2) Odstraiite veskery obalovy materidl.

3) Vydistéte viechny &asti piistroje tak, jak je popsdno v kapitole , Cisténi”.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte dodavku na kompletnost a viditelné poskozenti.

>V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni, vzniklé v disledku vadného
obalu nebo dopravou, kontaktujte servisni hotline (viz kapitolu Servis).

Likvidace obalu

Obal chrani pfistroj pfed poskozenim pfi pfepravé. Obalovy materidl je zvolen
podle ekologického a likvidaéné technického hlediska, a proto jej Ize recyklovat.

@ Navrdceni obalu do ob&hu zpracovdni materidlu 3effi suroviny a sniZi produkei
%@ odpadd. Vice nepotiebny obalovy materidl zlikvidujte dle mistné platnych

predpisd.

Baleni zlikvidujte ekologicky.

Dbejte na oznageni na riznych obalovych materidlech a v pfipadé potteby je
rozifidte oddé&len&. Obalové materidly jsou ozna&eny zkratkami (a) a &islicemi (b)
s nésledujicim vyznamem:

1-7: Plasty, 20-22: Papir a lepenka, 80-98: Kompozitni materidly.

UPOZORNENI

> Pokud mozno, uschoveijte origindlIni baleni béhem z&ruéni doby pristroje,
aby bylo mozné, v pfipadé zdruky pfistroj fadné zabalit.
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Popis pristroje/prislusenstvi

Obrézek A (tyCovy mixér):

@ reguldtor rychlosti

A spinac e (b&2nd rychlost)
© turbospina (vysokd rychlost)
O téleso motoru

@ tycovy mixér

Obrdzek B (rozmélhovag):

O viko misy
Q noz

O misa

O viko

Obrazek C (metla):
@ drzdk metly
@® metla

Obrézek D (pfisluenstvi):

@® mémd nddobka (s kombinovanym vikem/stojanem @)

Technicka data
Napéti sité
Jmenovity vykon
Tfida ochrany
5l
Mérnd nddobka @

Kapacita nadoby
Stupnice k odmé&feni
(Uzitny objem)

Max. mnoZstvi naplnéni ke
zpracovani

Miska ©@
Kapacita nadoby

84 cz

220 - 240V ~ (stfidavy proud), 50 - 60 Hz
600 W
Il / [O] (dvojitd izolace)

Vsechny &dsti tohoto piistroje, pfichdzejici do
styku s potravinami, jsou bezpe&né pro potraviny.

930ml

700ml

300ml

1000 ml
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Miska @

Max. mnoZstvi naplnéni ke potraviny az po znacku 500 ml @ {3
zpracovani

(Uzitny objem) tekutiny az po znacku 300 ml Q

Doporuéujeme ndsleduijici provozni doby:

Nechte tycovy mixér @ po 1 minuté provozu vychladnout asi 2 minuty.

Nechte rozméliovad po 1 minuté provozu vychladnout asi 2 minuty.

Nechte 3lehag metla @ po 3 minutach provozu vychladnout asi 10 minuty.
Pokud tyto provozni doby pFekrogite, mize prehfdti zpisobit poskozeni pfistroje!

Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

>

Pristroj zapojte vyhradné do sitové zdsuvky instalované dle
predpisy, se sifovym napétim 220 - 240 V ~, 50 - 60 Hz.
V pfipadé funkénich poruch a pred &isténim pfistroje vytdh-
néte zdstréku ze zdsuvky.

Pristroj nevystavujte vlhkosti ani jej nepouZzivejte venku.

Pokud presto do pouzdra pfistroje vnikne kapaling, vytdh-
néte ihned zdstréku pfistroje ze zAsuvky a nechte pfistroj
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.

Vytahuijte sifovy kabel ze zasuvky vzdy za zdstreku, neta-
hejte pouze za samotny kabel.

Sifovy kabel se nesmi ohybat ani stladovat a musi se polozit
tak, aby na néj nikdo nemohl stoupnout ani o néj zakopnout.
Poskozenou sifovou zéstreku nebo sitovy kabel nechte oka-
mzZité vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo
zdkaznickym servisem nebo podobné kvalifikovanou oso-
bou, aby se tak zabrdnilo nebezpedi.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

» Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlni-
mi schopnostmi ¢i nedostatkem zkusenosti a/nebo znalosti
mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouzi-
vani pfistroje a pokud porozumély z toho vyplyvajicimu
nebezpedi.

~ Pfistroj a jeho pfipojny kabel se musi uchovavat mimo
dosah déti.
» Skfifi bloku motoru tyéového mixéru se nesmi otvirat. V tako-
vém pfipadé neni zaruéena bezpeénost a zéruka zanikd.
@ Blok motoru tyéového mixéru v Zadném pfipadé nepo-
nofujte do tekutiny a dbeijte na to, aby Z4dné tekutiny
nepronikly do skiiné bloku motoru.

’

/A VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

~ Pfed vyménou pfislusenstvi nebo dodateénych dild, které
se b&hem provozu pohybuji, musi byt pfistroj vypnuty a
odpojeny od elekirické sité.

» Nepouzivejte pfistroj nikdy pro jiné G&ely, nez jsou popsdny
v fomto névodu. Pfi nespravném pouZiti pfistroje hrozi nebez-
peci zranéni!

» Pfistroj z&sadné odpoijte od sité ...

— ...pfi jeho ponechani bez dozory;
— ... pfi jeho ¢isténi;
— ...pfi jeho montdzZi nebo demontdzZi.

» Pouzivéte-li pistroj pro mixovani horkych potravin v hrnci,
odstavte tento z varné desky a ujistéte se, zda tekutina ne-
vie. Nechte horké potraviny mirné vychladnout, aby se za-
branilo opafeni.

» Tento pfistroj nesmi pouzivat déti.
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’

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

~ Déti si nesmi hrdt s pfistrojem.

~ PFistroj a jeho pfipojny kabel se musi uchovavat mimo
dosah déti.

» NozZe jsou extrémné ostré! Manipulujte s nimi vZdy s maxi-
malni opatrnosti.

» Pfi manipulaci s mimofddné ostrymi noZi hrozi nebezpedi
poranéni.

~ Cistéte pfistroj velmi opatrné. Noze jsou extrémné ostré!

» Budte vzdy opatrni pfi vyprazdiovdani misy! NozZe jsou
extrémné ostré!

» Pfistroj se pfi chybéjicim dohledu a pfed montézi, demon-
tGzi nebo &isténim musi vzdy odpoijit od sité.

» Tylovy mixér nenechdvejte stdt v horkém hrnci na varné
plotynce, kdyZ se nepouzivd.
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Pouziti

UPOZORNENI

> Pomoci odmé&mé nadobky (B miZete odméfovat tekutiny do 700 ml.
Zpracovdveijte vzdy maximdlné 300 ml, nebof v opaéném piipadé moze
tekutina z odmérné nddobky @ vystiitknout.

> Chcete-li v mérné nddobce B uchovdvat tekutiny/potraviny, miZete sejmout
stojan @ mémé nddobky @ a pouzit ho jako viko. Dbeijte pfi tom na to,
aby z0stal uzavieny také vytokovy otvor na mémé nadobce @®.

I g

Ty€ovym mixérem @ |ze pFipravovat dipy
k namdgeni, omécky, polévky a kojenec-
kou vyZivu nebo mixovat ovoce. Doporu-
Eujeme, provozovat tyéovy mixér @

max. 1 minutu v kuse a poté jej nechat
vychladnout.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivejte tyéovy mixér @ ke zpracovani tuhych potravin. Vedlo by to
k nendvratnym poskozenim pfistroje!

88 Ccz

Slehacem snshu @ mozete uslehat 3le-
hacku nebo snih z bilkd a zadélat tésto,
zamichat dezert nebo majonézu. Dopo-
ruéujeme, provozovat Slehaé snéhu P
max. 3 minuty v kuse a poté jej nechat
vychladnout.

Rozmélfiovacem, sestavaijicim z noze @,
misy @ a vika na misu @, Ize nasekat
bylinky nebo také rozdrtit tvrdsi potraviny.
Doporuéujeme, provozovat rozméliovaé
max. 1 minutu v kuse a poté jej nechat
vychladnout.
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Sestaveni pristroje
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

> Zdastreku zasuhite do zdsuvky aZ po sestaveni pfistroje.

UPOZORNENI

> Pfed prvnim pouzitim vycistéte viechny &dsti tak, jak je popsdno v kapitole
,Cisténi.

Sestaveni tyéového mixéru
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANEN:I!
> N0z je extrémné ostryl Zachdzejte s nim vzdy opatrné.

B Nasadte ty&ovy mixér @ na blok motoru @ tak, aby $ipka W ukazovala na
symbol G Otécejte ty&ovym mixérem @, dokud neukazuje sipka W na
bloku motoru @ na symbol a

Sestaveni metly

B Zatlagte slehaci metlu @ do drzdku slehaci metly @, aby pevné zaskogila.

B Takio slozeny Sleha& @ nasadte na téleso motoru @ tak, aby Sipka W
ukazovala na symbol a T&lesem motoru @ otééeite tak dlouho, dokud

sipka W neukazuje na symbol a
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Sestaveni rozmélnovace

90

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> N0z je velmi ostry! Zachdzeijte s nim vzdy opatrné.

B Misu @ postavte na rovnou a suchou plochu.
B Nasadte opatrné niz @ na pridrzeni v mise @. Piitom niz @ trochu pootocte

tak, aby sklouzl na pfidrzeni.

UPOZORNENI
> Nz @ pfi tom nedosedd pevné na pridrzeni. To je normdlni. Niz @ dosedd
pevné az tehdy, kdyZ je nasazené viko misy @.

B Potraviny uréené k rozmélnéni naplite do misy @.

UPOZORNENI

> Napliite misu @ k zpracovéni potravin jen po znacku 500 ml @ % a
zpracovani kapalin jen po znagku 300 ml Q

B Viko misy @ nasadte na misu @. Dbeite pfi tom na to, aby niz @ sprévné
zapad| do vika misy @.

B Téleso motoru @ zasufite do uchyceni na viku misy @. Pfi tom dbeite na to,
aby oba protilehlé upeviiovaci Eepy na télese motoru vklouzly do k tomu
uréenych kolejnic v uchyceni. Jinak nelze t&leso motoru @ spojit s uchycenim

na viku misy @.

UPOZORNENI

> Chcete-li v mise @ uchovdvat potraviny, miZete pouzit viko @. K tomu
O¢elu pFipadné opatrné sejméte viko misy @ a téleso motoru @ a ndz @.
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Obsluha

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Potraviny nesmi byt pfilis horké! Kvdli vystFikujicimu obsahu by mohlo dojit k
opareni.

.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Nz je velmi ostry! Zachdzejte s nim vzdy opatrné.

Obsluha tyéového mixéru a metly

UPOZORNENI

> Napliite mémou nddobku @ ke zpracovéni kapalin/potravin maximdlné

jen do 300 ml.
Po sestaveni pfistroje podle potieby:

1) Sifovou zéstréku zasufite do sifové zdsuvky.

2) Ke zpracovdni potravin normdlni rychlosti podrzte stisknuty spina¢ e (23
Pro zvy3eni rychlosti otdéeijte reguldtorem rychlosti @ smérem k ,Max".
Pro snizeni rychlosti otdceijte reguldtorem rychlosti @ smérem k ,Min”.

3) Ke zpracovdni potravin vyssi rychlosti podrzte stisknuty turbospinaé €.
Stisknutim turbospinage @ je okamzité k dispozici maximalni rychlost zpra-
covani.

4) Po dokonéeni zpracovani potravin jednoduie uvolnéte stisknuty spinag e o/

UPOZORNENI

‘-

> Chcete-li pomoci metly @ slehat Slehacku, drzte nddobu béhem 3lehani
Sikmo. Tim 3lehagka rychleiji ztuhne. Dbeijte, aby b&hem 3lehani Slehacka
nevystiikovala. PouZijte turbospinad @.

UPOZORNENI

Pokud se b&hem provozu ozyvaii neobvyklé zvuky,
jako je piskani apod., pak hnaci hfidel tyéového
mixéru @ namazte trochou neutrdlniho stolniho
oleje.
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Obsluha rozmélnovace

UPOZORNENI

> Naplite misu @ pro zpracovdni potravin jen po znacku 500 ml b % a
pro zpracovéni kapalin jen po zna¢ku 300 ml Q

Po sestaveni rozmélfovace:
1) Sifovou zdstréku zasufite do sifové zdsuvky.

2) Misu @ postavte na rovnou a suchou plochu. Misa @ je osazena silikono-
vymi nozkami, aby misa @ snadno neklouzala.

3) Ke zpracovéni potravin normdlni rychlosti podrzte stisknuty spinac e (2}
Pro zvy3eni rychlosti otdéeijte reguldtorem rychlosti @ smérem k ,Max". Pro
snizeni rychlosti otdceite reguldtorem rychlosti @ smérem k ,Min”.

UPOZORNENI

> Misu @ a nasazené viko misy @ pevné pridrzte jednou rukou, zatimco

druhou rukou stisknete spinag e Q/6.

> Nesundavejte t&leso motoru @ z vika misy @, zatimco tisknete spinac e o/

(3}

4) Po dokonéeni zpracovéni potravin jednoduie uvolnéte stisknuty spinaé e o/

(3 )

5) Sundeite t&leso motoru @ z vika misy @.

Priklady rozsekdni a rozemleti riznych potravin rozméliovagem:

Suroviny Max. mnozstvi Doba zpracovani Rychlost
cibule 200 g cca. 20 s Min - eee
petrzel 30g cca.20's Turbo
&esnek 20 strouzkd cca. 20 s Min - Max
mrkev 200 g cca. 15s Min - Max
lr:»l;:\jeoﬁéky/ 200 g cca. 30s Turbo
vlasské ofechy 200 g cca. 25 s oo — 0000
parmezdn 250 g cca. 30's Turbo

92 cz
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VYSTRAHA! NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Vzdy nejprve vytéhnéte zdstrcku ze zdsuvky, nez se pustite do &isténi
ty&ového mixéru s pfislusenstvim.

@ B&hem ¢isténi nesmite blok motoru @ v 28dném pfipadé ponofovat do
vody nebo jej drzet pod tekouci vodou.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Pfi manipulaci s mimofédné ostrym nozem @ hrozi nebezpeci poranéni.
Po pouziti a vy&isténi rozmélfiovac opét sestavte, aby nedoslo k poranéni o
volné leZici ndz @.
N0z @ ukladejte mimo dosah déti.

UPOZORNENI
@ Mérné nddobka @ s kombinovanym vikem/stojanem @), metla @,

misa @ s vikem @ a ndz @ jsou vhodné k myti v myéce na nddobi.

POZOR ! VECNE SKODY!

> Nepouzivejte agresivni &istici prostfedky, Zddnd abraziva nebo chemické
&istici prostredky! Tyto mohou povrchy nenapravitelng poskodit!

1) Sifovou zdstréku vytdhnéte ze zdsuvky.

2) Ogistéte blok motoru @ a drzdk metlicek na slehdni @ vihkou utérkou.
Ujistéte se, Ze do otvord bloku motoru @ nevnikla voda. V pFipadé urputného
znedidténi nakapeijte na hadr trochu jemného myciho prostfedku. Zbytky
myciho prostfedku otfete vlhkym hadrem.

3) TyCovy mixér @, viko misy @, misu @ s vikem @, metlu @, mérnou nadob-
ku @ s kombinovanym vikem/stojanem @ a ntz @ dokladné vycistéte ve
vodé s mycim prostfedkem. Zbytky myciho prostfedku poté odstrafite &istou
vodou.

4) Utérkou vie dobie vytiete do sucha a uijistéte se, zda je pfistroj pred op&tovnym
pouzitim zcela suchy.
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Likvidace pristroje

o |
A

&

PFistroj v Zaédném pfipadé nevhazujte do béZného domovniho
odpadu. Tento vyrobek podléhd evropské smérnici €. 2012/19/EU.
Pristroj predeite k likvidaci odborné firmé ¢i jej odevzdeijte v mistnim recyklagnim
zafizeni. DodrZujte aktudlné platné predpisy. V pfipadé pochybnosti kontaktujte
prisluinou firmu, kterd se zabyva likvidaci odpadu.

Informace o moznostech likvidace vyslouzilého vyrobku Vam podé sprava
Vaseho obecniho nebo méstského Gfadu.

Vyrobek je recyklovatelny, podléhd rozsitené odpovédnosti vyrobce a je shroma-
zdovén oddélené.

Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskavate zdruku v trvéni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zdavad tohoto vyrobku méte zakonnd préva viéi prodeici vyrobku. Tato zdkonnd
prava nejsou omezena nasi nize uvedenou zdarukou.

Zaruéni podminky

Zéaruéni doba zacing plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveijte pokladni doklad.
Tento doklad je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materialu
nebo vyrobni zdvada, pak Vém podle naeho uvézeni vyrobek zdarma opravi-
me, vyménime nebo uhradime kupni cenu. Predpokladem této zaruky je, Zze bude
béhem ffileté |hity predloZzen vadny pFistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struéné se popise, v éem zdvada spocivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zédvadu nase zaruka, obdrzZite zpét bud’ opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova zéruéni doba.

Zarucni doba a zakonné naroky vyplyvadijici ze zavad
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Zaruénim plnénim se zaruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a opra-
vené soulasti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pFipadné jiz pfi ndkupu se musi
ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti z&ruéni doby podléhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.
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Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peglivé podle pfisnych smérnic kvality a pfed expedici byl
svédomité vyzkouden.

Zdruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zéruka se nevztahuje
na souldsti vyrobku, které jsou vystaveny béznému opotiebeni, a proto je Ize
povazovat za spotiebni dily, nebo na poskozeni kiehkych sou&dsti, jako jsou
napf. spinade, akumuldtory nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrzovdn. Pro zajidténi sprédvného pouzivéni vyrobku se musi pfesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v névodu k obsluze. Uelim pouziti a Gkonom, které se
v ndvodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pied nimi varuje, je treba se bezpod-
mineéné vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne pro komeréni pouziti. Pfi ne-
sprévném a neodborném pouZivani, pfi pouziti nésili a pfi zdsazich, které nebyly
provedeny nadimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni néroky zani-
kaii.

Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zaqijisténi rychlého Vasi zadosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku
(IAN) 378195_2110 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém ititku na vyrobku, ryting na vyrobku, na
titulni strané navodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni nebo
spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddé&leni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi pfilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi servis.

E3'E Na webovych strankéch www.lidl-service.com si mizete stéhnout tyto a mno-
Py ho dalsich prirugek, videi o vyrobku a instalagni software.

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na strénku servisu Lidl
ey | (www.lidl-service.com) a mizZete pomoci zaddni &isla vyrobku

(IAN) 378195_2110 otevfit svdj ndvod k obsluze.

www.id-service.com
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Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 378195_2110]

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Recepty

Zeleninova krémova polévka

2 - 4 osoby

Suroviny

B 2-3PLoleje

B 200 g cibule

B 200 g brambor (zvl&3té vhodné jsou mouéné odridy)

B 200 g mrkve

B 350 - 400 ml zeleninového vyvaru (&erstvého nebo instantniho)
B sil, pepf, muskdtovy ofisek

5 g petrzele

Pfiprava

1) Oloupeite cibuli a nasekeite ji rozméliovagem. Omyijte a oloupeijte mrkev

2

3

a nakrdijeite ji. Oloupeijte brambory, opléchnéte a nakréjeijte je na cca.
2 cm velké kostky.

V hrnci ohfeijte olej, a oprazte cibuli.Pfidejte mrkev a brambory a nechte

ie dusit spolu s cibuli.Pfideite toliko vyvaru, dokud neni vie zalito vyvarem a
vie nechte vafit 10 - 15 minut do mékka. Dle potieby vyvar doléveijte, aby
zelenina byla vzdy ve vyvaru.

Omyite petrzelku, dikladné osudte a odstrafite stopky. Petrzel nalamejte
nebo nakrdjejte na velké kusy a pridejte do polévky. Vie promixujte ty&ovym
mixérem @ po dobu cca. 1 minuty. Dochufte soli, pepfem a strouhanym
muskdtovym ofiskem.
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Dynova polévka

98

4 osoby

Suroviny

1 stfedné velkd cibule

2 strouzky &esneku

10 - 20 g &erstvého zazvoru
3 PL Fepkového oleje

400 g duziny dyné (nejlepsi je dyné Hokkaido, protoze slupka
pfi vafeni zmékne a nemusi se oloupat)

250 - 300 ml kokosového mléka
250 - 500 ml zeleninového vyvaru
$fdva z /2 pomerance

trochu suchého bilého vina

1 €L cukru

sol, pepf

Pfiprava

1) Oloupeite cibuli a nasekeite ji rozméliovagem, u Eesneku postupuite stejné.

2

3

Cz

Zé&zvor oloupejte a jemné jej nakrdjejte na kostky. Cibuli a zazvor nejdFive
poduste na horkém oleji.
Po 2 minutdch pridejte esnek a nechte jej dusit spolu s ostatnimi pisadami.

Dyni dikladné ogistéte pod teplou vodou kartédckem na zeleninu, poté ji
nakrdijejte na 2 - 3 cm velké kostky.(Jestlize se pouZije jina dyné, nez dyné
Hokkaido, musi se tato pfedem oloupat). K udu3ené cibuli a udugenému
zézvoru pridejte kostky dyn& a nechte v3e spolu dusit. Nalijte k tomu polovi&ni
mnozstvi kokosového mléka a tolik zeleninového vyvaru, aby byla dyné ve
vyvaru. Vaite do mékka cca. 20 - 25 minut zakryté. Poté vie rozmixuijte
tyCovym mixérem @. Pfitom prilévejte do polévky vzdy takové mnoZstvi
kokosového mléka, dokud se nedosdhne jeji sprévné krémova konzistence.

Polévku dochutte pomeranéovou fdvou, bilym vinem, cukrem, soli a pepfem,
aby polévka méla vedle ostré chuti také sladko-kyselou pfichut.
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Sladka ovocna pomazéanka
Suroviny
B 250 g jahod nebo jiného ovoce (&erstvého nebo hluboko zamrazeného)
B 125 g Zelirovaciho cukru 2:1
W 1 sffik citrénové §favy
W 1 dfef z vanilkového lusku na 3picku noze
PFiprava
1) Jahody omyijte a oéistéte, odstrafite zelenou stopku. Nechte je v sitku dobfe

okapat, aby mohla odtéct nadbyte&nd voda a pomazénka nebyla tekutd.
Vétsi jahody nakrdjejte na mensi kousky.

2) Odvazte 250 g jahod a vlozte je do vhodné mixovaci nddoby.
3) Pokapeite je citronovou 3févou.

4) V piipadé potieby vyskrabeite z vanilkového lusku dief a pfidejte mnozstvi
na 3picce noze.

5) Pridejte Zelirovaci cukr a dikladné mixuijte ty&ovym mixérem @ po dobu
45-60 sekund. Pokud jsou naddle pFitomny vétii kousky, smés nechte
2 minuty odstét a poté znovu pasirujte po dobu 60 sekund.

6) Privedte k varu na mimém ohni a pak za stélého michani vaite asi 2-3 minuty.

7) Ovocnou pomazdnku si vychutneijte ihned nebo ji napliite sklenici se Sroubo-
vacim vickem a uzavfete.

Cokoladovy krém

Pro 4 osoby

Suroviny

W 350 g slehacky

B 200 g hotké Eokolady (> 60% podil kakaa)

M 2 vanilky (duZina)

Pfiprava

1) Slehagku uvedte do varu, &okolddu rozdrobte a pfi nizké teploté ji ve dlehagce
nechte pomalu rozpustit. Vyskrabte duzinu z pdlky vanilky a zamichejte do
smési.

2) Vse nechte v lednice Gplné vychladnout a ztuhnout.

3) Pted podavanim prosleheite 3lehagem na snih @.

Tip: Nejlépe k pomazdnce chutnd Eerstvé ovoce.
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Majonéza
Suroviny
B 200 ml neutrdlniho rostlinného oleje, napt. Fepkového
B 1 Zloutek
B 5 g jemného octa nebo citronové 3fdvy
W 50l a pepr dle chuti
Priprava

1) Zloutek a citronovou évu vlozte do mixovaci nddoby, 3lehaci metlu @
drzte svisle v nddobé a stisknéte turbospinac @.

2) Rovnomérnym slabym proudem pomalu pfilévejte olej (po dobu cca
1 minuty), aby se olej promichal s ostatnimi pfisadami.

3) Poté pfipadné dochufte soli a pepfem.
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Wprowadzenie
Gratulujemy Ci zakupu naszego urzqdzenia.

Jest to produkt wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi stanowi cze$é tego produktu.
Zawiera ona wazne wskazéwki dotyczqcee bezpieczenstwa, uzytkowania i utyli-
zacji urzqdzenia. Przed przystgpieniem do uzytkowania produktu zapoznaj sig
z wszystkimi wskazédwkami obstugi i bezpieczehstwa. Uzywaj produkt zgodnie
z opisem i w podanych obszarach uzytkowania. W razie przekazania produktu
nastepnej osobie, nie zapomnij dofqczyé réwniez instrukeiji obstugi.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Zestaw z blenderem stuzy wytqgcznie do rozdrabniania $rodkéw spozywczych
w niewielkich ilosciach. Mozna go uzywaé wytqcznie do celéw domowych.
Zestaw z blenderem nie jest przewidziany do zastosowari przemystowych.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo spowodowane uzytkowaniem niezgodnie
Z przeznaczeniem!

Uzytkowanie urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub inne
wykorzystanie urzqdzenia moze wigzad sie z réznymi zagrozeniami.
> Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wylgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

> Nalezy przestrzegaé opisanych w niniejszej instrukeji obstugi metod poste-
powania.

> Wyklucza sie mozliwo$é wnoszenia jakichkolwiek roszczen z tytutu uszko-
dzen spowodowanych zastosowaniem niezgodnie z przeznaczeniem,
nieprawidtowymi naprawami, niedozwolonymi zmianami lub uzyciem nie-
dopuszczalnych czeici zamiennych. Wszelkie ryzyko ponosi wytqcznie
uzytkownik.
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Zakres dostawy
Urzqdzenie jest wyposazone standardowo w nastepujgce elementy:
® Blender reczny - zestaw

miarka z pokrywkg/podstawkg

trzepaczka do piany

Rozdrabniacz (néz i miska z pokrywkq)

instrukcja obstugi

1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.
2) Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

3) Wszystkie elementy urzqdzenia czys¢, jok podano w rozdziale
,Czyszczenie”.

WSKAZOWKA

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia sprawdz, czy w $rodku sq wszystkie
czesci.

> W przypadku stwierdzenia niekompletnej zawartosci opakowania lub
uszkodzen spowodowanych nieprawidtowym opakowaniem lub transportem,
skontaktuj sie z infoliniq obstugi klienta (zobacz rozdziat Serwis).

Utylizacja opakowania

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniem podczas transportu.
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna poddaé je pro-
cesowi recyklingu.

@ Oddanie opakowania do punktu zbiérki surowcéw widrnych pozwoli zaoszcze-
%@ dzié surowce naturalne i zmniejszyé iloé¢ odpadéw. Zbedne materiaty opakowa-

niowe utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla $rodowiska.
Przestrzega¢ oznaczen na réznych materiatach opakowaniowych i w razie po-
trzeby utylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materialy opakowa-
a niowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujacy sposéb:

1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

> W miare mozliwosci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwaranciji, by w razie odsytania urzqdzenia méc je prawidtowo zapakowaé.
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Opis urzadzenia/Oprzyrzadowanie

llustracja A (blender reczny):

(1]

(2]
(3]
(4]
(5]

llustracja B (rozdrabniacz):

(6]
7]
o
o

Regulator predkosci

Przetqcznik e (normalna predko$¢)
Przetqcznik Turbo (duza predkos¢)

Blok silnika
Blender

Pokrywa miski
Néz

Miska
Pokrywka

Rysunek C (trzepaczka do piany):

@ Uchwyt trzepaczki do piany

1]

Trzepaczka do piany

Rysunek D (akcesoria):

® Miarka (z pokrywka/podstawkq @)

Dane techniczne

104

Napigcie sieciowe
Moc znamionowa
Klasa ochrony
5t

Miarka @

Pojemnosé

Skala do odmierzania
(Pojemnosé uzytkowa)

Maks. ilo$é napetnienia do

przetwarzania

PL

220- 240V ~ (prad przemienny), 50 - 60 Hz
600 W
Il / [O] (podwdina izolacja)

Wszystkie czesci tego urzgdzenia majqgce kontakt z
Zywnofdciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.

930 ml

700 ml

300 ml
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Miska @
Pojemnosé 1000 ml

Produkty spozywcze
Maks. ilo$é napetnienia do
przetwarzania do oznaczenia 500 ml b “
(Pojemnosé uzytkowal)
Plyny do oznaczenia 300 ml Q
Zalecamy zachowanie nastepujacych czaséw pracy urzqdzenia:
Po 1 minucie pracy nalezy pozostawi¢ blender @ na ok. 2 minuty w celu jego
schtodzenia.
Po 1 minucie pracy nalezy pozostawié rozdrabniacz na ok. 2 minuty w celu
jego schtodzenia.
Po 3 minutach pracy nalezy pozostawi¢ trzepaczke do piany @ na ok. 10 minu-
ty w celu jej schtodzenia.
W przypadku przekroczenia tych czaséw pracy moze dojs¢ do uszkodzenia
urzqdzenia wskutek przegrzanial

Wskazowki dotyczqce bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie podtgczaé wylqcznie do prawidtowo zainstalowanego
gniazda sieciowego o napieciu 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

~ W razie pojawienia sie jakichkolwiek zaktécen w dziataniu
oraz przed czyszczeniem urzqdzenia nalezy wyciggnaé wiyk
z gniazda sieciowego.

> Nie nalezy narazaé urzqdzenia na wilgoé ani uzytkowad na
otwarte| przestrzeni.

» Jedli juz ciecz dostanie sie do wnetrza obudowy urzqdzenia,
nalezy natychmiast wyciggngé wtyk z gniazda sieciowego
i oddaé urzqgdzenie do naprawy przez specijaliste.

» Odigczad kabel zasilania wylqcznie poprzez wyciggniecie wiyku
z gniazda sieciowego - nigdy nie nalezy ciggnaé za sam kabel.

> Kabla zasilajgcego nie zaginaé ani zgniataé. Nalezy go
utozy¢ w taki sposéb, aby nikt nie mégt na niego nadepnqgé
ani sie o niego potkngd.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM

ELEKTRYCZNYM!
> By unikngé zagrozen, zlecaj wymiane uszkodzonych wiykéw sie-
ciowych lub kabli zasilajgcych wytgcznie autoryzowanemu spe-
cjalidcie, serwisowi lub innej podobnie wykwalifikowanej osobie.

» To urzqdzenie moze byé uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/
lub wiedzy, wytqcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w
zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz wynikajg-
cych z niego zagrozen.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» Nie wolno otwieraé obudowy bloku silnika blendera
recznego. Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje
wygasnigcie gwarancji.

@ Bloku silnika nigdy nie zanurza¢ w wodzie oraz unikaé

przedostania sie ptynu do wnetrza obudowy silnika.

A OSTRZ.EiFNlE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM
OBRAZEN!

» Przed wymianq osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére
podczas pracy sq w ruchu, nalezy wylqczyé urzqdzenie i
odiqczy¢ je od sieci elektryczne;.

» Nie uzywaj urzgdzenia do innych celéw niz opisane w tej in-
strukeji. Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia powoduje ryzyko
powstania obrazen!

» Z zasady nalezy zawsze odtgczad urzqdzenie od zasilania...
— ...gdy jest bez nadzory,

— ...przed przystgpieniem do czyszczenia urzqdzenia,
— ...podczas jego montazu lub demontazu.
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/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM
OBRAZEN!

> Jesdli uzywasz urzqdzenia do przecierania gorqcej zywnosci
w garnku, zdejmij garnek z kuchenki i dopilnuj, aby znajduja-
cy sie w garnku ptyn sie nie gotowat. Pozostaw gorgce potra-
wy do ostygniecia, aby unikngé poparzenia.

» Dzieci nie mogq uzywad tego urzqdzenia.

» Dzieci nie mogqg bawi¢ sie urzqdzeniem.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» Néz jest bardzo ostry! Prosimy obchodzié sie z nim niezwykle
ostrozne.

> Przy obchodzeniu sie z niezwykle ostrymi nozami istnieje
zagrozenie skaleczeniem.

 Mikser nalezy czysci¢ bardzo ostroznie. Noze sq bardzo ostre!

» Podczas oprézniania misy nalezy zawsze zachowywaé
ostrozno$é! Noze sq bardzo ostrel

> Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, rozto-
zeniem lub czyszczeniem nalezy zawsze odtgczad urzqdzenie
od zasilania sieciowego.

~ Nie zostawiaj nieuzywanego blendera w gorgcym garnku na
plycie kuchenne;.
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Przeznaczenie

> W miarce (B mozesz odmierzy¢ maks. 700 ml ptynu. Blenderem mozna
przetwarzaé jednoczesénie maks. 300 ml ptynu. Wieksza ilos¢ moze spowo-
dowaé wylanie sig ptynu z miarki ®.

> Jesli chcesz przechowywaé ptyny/zywnosé w miarce @, mozesz zdjqé
podstawe @ miarki @ i uzy¢ jej jako pokrywki. Zwréé uwage na to, by
dziébek w miarce @ byt réwniez zamkniety.

Za pomocgq blendera @ recznego

% mozna przygotowywaé dipy, sosy, zupy
@ i potrawy dla niemowlgt oraz przecieraé
owoce. Zalecamy po uptywie maks.

1 minuty pracy blendera @ wyltqczy¢
urzqdzenie i zaczekaé, az silnik ostygnie.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj blendera @ do obrébki statych produktéw. Nastgpstwem jest
nieodwracalne uszkodzenie urzgdzenia!

Za pomocq trzepaczki @ mozna ubié

$mietane lub biatka i zamiesza¢ ciasto
lub deser. Zalecamy po uptywie maks.
3 minut pracy trzepaczki @ wylqgczyé

urzqdzenie i zaczekaé, az silnik ostygnie.

Za pomocq rozdrabniacza, sktadajgce-
go sie z noza @, misy @ i pokrywy
tﬁﬁ misy @, mozna siekad ziota lub roz-

;l_L7 drabnia¢ twardsze produkty spozywcze.
Zalecamy po uptywie maks. 1 minuty

pracy rozdrabniacza wytqczyé urzqdze-

nie i zaczeka¢, az silnik ostygnie.
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Sktadanie urzqgdzenia

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> wtyczke nalezy wtozy¢ do gniazdka sieciowego dopiero po ztozeniu
urzgdzenia.

> Przed pierwszym uruchomieniem wyczys¢ wszystkie czesci, jok opisano w
rozdziale ,Czyszczenie”.

Zamocowanie blendera

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> N0z jest bardzo ostry! Prosimy obchodzi¢ sie z nim niezwykle ostrozne.

B Zatéz blender @ na blok silnika @ tak, by strzatka v byta skierowana na
symbol a Obracaj blenderem @ dotqd, az strzatka W na bloku silnika @

bedzie skierowana na symbol 6

Zamocowanie trzepaczki

B Wecisngé trzepaczke do piany @ w uchwyt @ tak, aby mocno sie
zatrzasneta.

B Tak zmontowanq trzebaczke do ubijania piany @ zatéz na blok silnika @,
strzatkqg W skierowang na symbol G Obré¢ blokiem silnika @, az strzatka
WV bedzie skierowana na symbol a
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Montaz rozdrabniacza
/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> N6z jest bardzo ostry! Nalezy obchodzié sig z nim zawsze z zachowaniem
ostroznosci.
B Postaw miske @ na réwnej i suchej powierzchni.

B Zatéz ostroznie néz @ na uchwyt znajdujqcy sie w misce @. Obrécié przy
tym nieco n6z @ tak, by zeslizgnat sie na uchwyt.

> Noéz @ nie jest przy tym sztywno osadzony na uchwycie. Jest to normalne.
N6z @ zostaje dopiero wtedy sztywno osadzony, gdy zatozona zostanie
pokrywka miski @.

B W16z przeznaczone do rozdrobnienia produkty do miski @.

> Napehij miske @ do przetwarzania produktéw spozywczych tylko do

oznaczenia 500 ml @ {3, a w przypadku przetwarzania ptynéw,
tylko do oznaczenia 300 ml (" ).

B Zatéz pokrywke miski @ na miskg @. Zwrdé przy tym uwage na to, aby
néz @ zaczepit sig prawidtowo w pokrywce miski @.

B W16z blok silnika @ w uchwyt na pokrywce miski @. Upewnij sig, ze dwa
naprzeciwlegte kotki ustalajgce na bloku silnika wsunety sie w przewidziane
do tego celu szyny w uchwycie. W przeciwnym razie nie bedzie mozliwe
potgczenie bloku silnika @ z uchwytem na pokrywce miski @.

> Jedli chcesz przechowywaé zywnosé w misce @, mozesz uzy¢ pokrywki
©O. W tym celu zdejmij ewentualnie pokrywke miski @ i blok silnika @

oraz ostroznie wyjmij néz @.
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Obstuga

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Przetwarzane produkty spozywcze nie powinny byé zbyt gorgce! Rozpry-
skujgca sig zawarto$¢ mogtaby spowodowaé poparzenia.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> N0z jest bardzo ostry! Nalezy obchodzié sie z nim zawsze z zachowaniem
ostroznosci.

Obstuga blendera i trzepaczki do piany

> Napetnij miarke @ do przetwarzania ptynéw / produktéw spozywczych
tylko maksymalnie do oznaczenia 300 ml.

Jesli urzqdzenie zostato ztozone w pozqdany sposéb:
1) W16z wtyk sieciowy do gniazda zasilania.

2) Trzymaj wcisnigty przetqcznik e @, aby produkty spozywcze przetwarzaé
z normalng predkosciq. Obréé regulator predkosci @ w kierunku ,Max”,
aby zwigkszyé predkosé. Obré¢ regulator predkosci @ w kierunku ,Min”,
aby zmniejszyé predkosc.

3) Trzymaj wciénigty przetgcznik Turbo €, aby przetwarzaé produkty spozyw-
cze z duzq predkosciq. Po nacisnigciu przetqcznika Turbo € dostepna jest
natychmiast petna predkoéé pracy.

4) Po zakonfczeniu przetwarzania produktéw spozywczych po prostu pusé

weisnigty przetqcznik e 0/0.

> Jesli chcesz ubijaé $mietane za pomocq trzepaczki do piany @, podczas
ubijania trzymaj pojemnik pod kqgtem. Dzigki temu $mietana szybciej steze-
ie. Zadbaij o to, aby podczas ubijania $mietana sie nie rozpryskiwata.
Uzyj przetgcznika Turbo @.

Gdyby w trakcie pracy pojawity sie nietypowe
dzwigki, jak piszczenie itp., polej watek napedowy
blendera @ niewielkq iloscig neutralnego oleju
spozywczego.
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Obstuga rozdrabniacza

112

WSKAZOWKA

> Napetnij miske @ do przetwarzania produktéw spozywczych tylko do
oznaczenia 500 ml @ {3, a w przypadku przetwarzania ptynéw,
tylko do oznaczenia 300 ml ().
Po zmontowaniu rozdrabniacza:
1) Wi6z wtyk sieciowy do gniazda zasilania.
2) Postaw miske @ na réwnej i suchej powierzchni. Miska @ posiada nézki

silikonowe, dzieki czemu miska @ nie $lizga sie tak tatwo.

3) Trzymaj wcisnigty przetqcznik e @, aby produkty spozywcze przetwarzaé
z normalng predkosciq. Obréé regulator predkosci @ w kierunku ,Max”,
aby zwigkszyé predkosé. Obré¢ regulator predkosci @ w kierunku ,Min”,
aby zmniejszy¢ predkosé.

WSKAZOWKA

> Trzymaj miske @ oraz zatozong pokrywke miski @ jednq rekq, naciskajgc
drugq rekq przetqgcznik e 0/0.
> Nie zdejmuj bloku silnika @ z pokrywki miski @, gdy trzymasz wciéniety

przetgcznik e 0/0.

4) Po zakonfczeniu przetwarzania zywnosci, po prostu puéé wciéniety przetqcz-

ik €D /0.
5) Zdejmij blok silnika @ z pokrywki miski @.

Przyktady siekania i rozdrabniania réznych produktéw spozywczych rozdrab-
niaczem:

Surowce Maks. ilosé Czas obrébki  Predkosé
Cebula 200 g okoto 20 sek. Min = eoe
Pietruszka 30g okoto 20 sek. Turbo
Czosnek 20 zgbkéw okoto 20 sek. Min - Max
Marchew 200 g okoto 15 sek. Min - Max
Orzechy laskowe/migdaty 200 g okoto 30 sek. Turbo
Orzechy wloskie 200 g okoto 25 sek. coe — 000
Parmezan 250 g okoto 30 sek. Turbo
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Czyszczenie

OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM!

> Przed przystqpieniem do czyszczenia zestawu z blenderem, nalezy wycig-
gna¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
@ Bloku silnika @ w czasie czyszczenia nie wolno zanurzaé pod wodgq ani
my¢ pod biezgcq wodg z kranu.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Podczas korzystania z niezwykle ostrego noza @ istnieje niebezpieczen-
stwo obrazen. Po uzyciu i umyciu rozdrabniacza nalezy go z powrotem
zlozy¢, aby unikngé skaleczenia sig odkrytym nozem @.
Nalezy koniecznie zapobiec kontaktowi dzieci z nozem @.

piany @, miska @ z pokrywkq @ oraz néz @ sq przystosowane
do mycia w zmywarce do naczyn.

@ Miarka @ z potqczonqg pokrywka/podstawg @), trzepaczka do

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia nie stosuj zrqcych, chemicznych ani szorujgeych $rodkéw
czyszczqcych. Moglyby one trwale zniszczyé powierzchnig urzqdzenial

1) Wyciggnij wtyczke sieciowq.

2) Blok silnika @ i uchwyt trzepaczki do piany @ czyscié wilgotng $ciereczkq.
Do otworéw w bloku silnika @ nie moze przedosta¢ sie woda. Do usunigcia
uporczywych zabrudzer uzyj fagodnego ptynu do mycia naczyh i szmatki.

Pozostatoéci ptynu do mycia naczyn wytrzyj wilgotng szmatkg.

Umyj blender @, pokrywke miski @, miske @ z potgczong pokrywkqg @,
trzepaczke do piany @, miarke @ z potgczong pokrywkq/podstawg @

i n6z @ doktadnie w wodzie. Nastgpnie usuf pozostatosci ptynu do mycia
naczyn czystq wodq.

w

4) Wytrzyj wszystkie elementy suchg szmatkq i przed ponownym uzyciem
urzqdzenia sprawdz, czy jest catkowicie suche.
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Utylizacja urzqdzenia

S

&

W zadnym przypadku nie nalezy wyrzucaé urzgdzenia jako
normalnych smieci domowych. W odniesieniu do produktu ma
zastosowanie dyrektywa europejska 2012/19/EU.
Urzqdzenie nalezy podda¢ utylizacji w akredytowanym zaktadzie utylizacji
lub w komunalnym zaktadzie utylizacji odpadéw. Przestrzegaj aktualnie obo-
wigzujgeych przepiséw. W razie pytan i watpliwosci odnosénie zasad utylizacji
skontaktowaé z najblizszy zaktadem utylizacji.

Informacji na temat mozliwoéci utylizacji wyeksploatowanego produktu udziela

urzqd gminy lub miasta.

Produkt mozna poddaé recyklingowi, podlega rozszerzonej odpowiedzialnosci
producenta i jest zbierany w ramach systemu segregacji odpadéw.

Gwarancja KompernaBB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczac od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie w nim wada ma-
teriatowa lub produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptat-
nie naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Wa-
runkiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeéci rozpoczyna sie nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

114

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza okresu gwarancii. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié¢ bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwarancji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.
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Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkeyjne. Niniejsza gwarancja
nie obejmuje czesci produktu, podlegajacych normalnemu zuzyciu, ani uszko-
dzen czesci tatwo tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw, lub czesci wyko-
nanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jedli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidlowego stosowania produktu nalezy $cisle przestrzegaé wszystkich in-
strukcji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé za-
stosowania oraz postgpowania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
war komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w spo-
séb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie,
dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq
utrate gwarancji.

Redlizacja zobowiqzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 378195_2110 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produkcie,
wygrawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukcji ob-
stugi (w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu bqdz na spodzie urzg-
dzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotgczonym

dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystqpienia usterki
wystaé nieodptatnie na przekazany wczeséniej adres serwisu.

=

i | Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobra¢ te i wiele innych instrukgji,

# | filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejéé bezposrednio na strone serwisu

Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé instrukcje obstugi, wpisu-
‘www.lidl-service.com

jac numer artykutu (IAN) 378195_2110.
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Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 378195_2110]

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Przepisy

Zupa krem z warzyw

2 - 4 osoby

Surowce

W 2 -3 tyzki oleju

B 200 g cebuli

B 200 g ziemniakéw (najlepsze bedq gatunki mgczyste)

B 200 g marchwi

B 350 - 400 ml bulionu warzywnego ($wiezego lub w proszku)
W S4l, pieprz, gatka muszkatotowa

W 5 g pietruszki

Przygotowanie

1) Obra¢ cebule i posiekaé je rozdrabniaczem. Marchew wymyé, obraé i po-
cigé na plasterki. Ziemniaki obra¢, wymyé i pokroié w kostke o wielkosci
okoto 2 cm.

2) Na rozgrzany w garnku olej wsypa¢ cebule i zeszkli¢. Doda¢ marchew i
ziemniaki, cato$é dusié. Podla¢ bulionem tak, by warzywa swobodnie
plywaty i catoéé gotowad przez 10 - 15 minut. W razie odstonigcia warzyw
w czasie gotowania dolaé¢ bulion.

3) Pietruszke umyé, osuszy¢ i odkroi¢ natke. Pietruszke rozdzieli¢ na wigksze
kawatki i doda¢ do zupy. Catosé miksowaé blenderem @ przez okoto
1 minute. Doprawi¢ do smaku solq pieprzem i startq gatkq muszkatotowq.
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Zupa dyniowa

4 osoby

Surowce

1 érednia cebula
2 zqgbki czosnku
10 - 20 g $wiezego imbiru
3 tyzki oleju rzepakowego

400 g migzszu dyni (najlepsza bedzie dynia Hokkaido, gdyz w czasie
gotowania skorupka dyni migknie i nie trzeba jej obierag)

250 - 300 ml mleka kokosowego
250 - 500 ml bulionu warzywnego
Sok z V2 pomararicza

Troche wytrawnego biatego wina

1 tyzeczka cukru

sél, pieprz

Przygotowanie

1)

2

3

PL

Obra¢ cebule i posieka¢ je rozdrabniaczem. Powtérzyé te czynno$é z czosn-
kiem. Imbir obra¢ i pokroi¢ w drobnq kostke. Nastepnie cebulg i imbir udusi¢
na gorgcym oleju. Po dwéch minutach dodaé réwniez czosnek.

Dynie starannie oczysci¢ szczotkg do warzyw pod cieptq wodg, a nastgpnie
pokroi¢ w kostke o wielkosci 2 - 3 cm. (W wypadku uzycia innej dyni, niz
Hokkaido dodatkowo dynig nalezy obraé). Do cebuli i imbiru dodaé kostki
dyni i catos¢ dalej dusi¢. Dolaé potowe iloéci mleka kokosowego i tyle bulionu,
by kostki dyni zostaty zakryte. Gotowaé w garnku pod przykrywkq przez
20 - 25 minut. Cato$é zmiksowaé doktadnie blenderem @. W trakcie mikso-
wania dolewaé mleka kokosowego dotqd, az zupa nabierze odpowiednie;j,
kremowej konsystencii.

Zupe doprawié do smaku sokiem z pomaranczy, biatym winem, cukrem,
solq i pieprzem tak, by miata ona wyrazny ostry i stodki smak.
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Stodki dzem owocowy
Sktadniki
B 250 g truskawek lub innych owocéw ($wieze lub mrozone)
B 125 g cukru zelujgcego 2:1
W 1 porcja soku z cytryny

B 1 szczypta migzszu laski wanilii

Przygotowanie
1) Truskawki umyé i oczyscié, usuwajqc przy tym szyputki. Osuszy¢ do-
ktadnie na sitku, by woda dobrze sptyneta i dzem nie byt zbyt wodni-
sty. Wieksze truskawki pokroi¢ na mate kawatki.

2) Odwazy¢ 250 g truskawek i umiesécié¢ w odpowiednim pojemniku do
miksowania.

3) Doda¢ odrobing soku z cytryny.
4) Mozna wyskrobaé nieco migzszu z laski wanilii i dodaé.

5) Dodaé cukier zelujgey i doktadnie wymieszaé blenderem @ przez 45

60 sekund. Jesli wcigz bedq wieksze kawatki, odstawié catosé na
2 minuty a nastgpnie ponownie przecieraé przez 60 sekund.

6) Doprowadzi¢ do wrzenia przy $redniej temperaturze, a nastepnie
gotowa¢ na wolnym ogniu przez okoto 2-3 minuty, caty czas dobrze
mieszajgc.

7) Spozyé od razu lub przelaé dzem do stoika z nakretkg i zamkngé.

Krem czekoladowy

llo$¢ dla 4 oséb

Surowce

B 350 g $mietany

B 200 g gorzkiej czekolady (> 60% kakao)
B % laseczki wanilii (migzsz)
Przygotowanie

1) Smietane zagotowad, czekoladg pokruszy< i roztopi¢ w émietanie na
matym ogniu. Do masy dodaé startq potéwke laseczki wanilii.

2) Po ostygnieciu wstawié do lodéwki i zaczekaé, az masa stezeje.

3) Przed podaniem wymieszaé trzepaczkq Q) do uzyskania kremowej
konsystencii.

Wskazéwka: Podawaé ze $wiezymi owocami.
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Majonez

Sktadniki

B 200 ml neutralnego oleju roslinnego, np. olej rzepakowy
W 1 z6tko

B 5 gtagodnego octu lub soku z cytryny

W Séli pieprz do smaku

Przygotowanie

1) Doda¢ zéttko i sok z cytryny do pojemnika do miksowania, trzymaé
trzepaczke @ pionowo w pojemniku i nacinij przetgcznik Turbo €.

2) Wlewaé olej powoli cienkim, réwnomiernym strumieniem (przez ok.
1 minute), aby daé mozliwo$é potgczenia sie oleju z innymi sktadnika-
mi.

3) Nastepnie doprawié do smaku solq i pieprzem.
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Uvod

Srde&ne vam gratulujeme ku kipe tohto nového pristroja.

Rozhodli ste sa tym pre vysokokvalitny vyrobok. Névod na pouzivanie je si&asfou
tohto vyrobku. Obsahuje déleZité pokyny tykajice sa bezpeénosti, pouzivania a
likvidécie zariadenia. Pred pouZivanim tohto vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na ovladanie a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok pouzivajte iba tak,
ako je tu opisané a iba v tych oblastiach pouzitia, ktoré st tu uvedené. Pri odovz-
ddvani vyrobku tretej osobe s nim odovzdaite aj vietky podklady.

Pouzivanie primerané uéelu

122

Tento ruény mixér sl0Zi vyluéne na spracovdvanie potravin v malych mnoZstvach.
Je uréeny vyluéne na pouzivanie v domdcnostiach. Tento mixér nie je uréeny na
podnikatelské G&ely.

/\ VAROVANIE

Nebezpeéenstvo spésobené pouzivanim mimo rémca uréenia!l
Pristroj je pri pouzivani mimo rémca uréenia alebo pri inom pouzivani
nebezpecny.

> Tento pristroj pouzZivaijte vyluéne v zmysle jeho uréenia.

> Dodrzte v tomto ndvode na pouzivanie opisané postupy obsluhy.

UPOZORNENIE

> Ndroky akéhokolvek druhu za 3kody spésobené nesprdvnym pouzivanim,
neodbornymi opravami, nepovolenymi Gpravami alebo pouZitim nepovo-
lenych ndhradnych dieloy, st vylééené. Riziko zndia vyluéne
prevadzkovatel.
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Obsah dodavky

Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledujicou vybavou:

® Tycovy mixér

Odmemné nddoba s kombinovanym vrchndkom a podstavecom
Metlicka na sneh

Drvi¢ (ndz a miska s vrchnékom)

Ndvod na pouzivanie
1) Vyberte z obalu vietky diely pristroja a névod na pouzivanie.
2) Odstrante vietok baliaci materidl.

3) Vietky diely pristroja vy<istite postupom opisanym v kapitole ,Cistenie”.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte doddvku, &i je kompletnd a bez viditelnych poskodenti.
> V pripade nekompletnej dodévky alebo poskodeni spésobenych zlym

balenim alebo prepravou sa obréfte na hotline servisu (pozri kapitolu
Servis).

Likvidacia obalovych materialov

Obal chrani pristroj pred poskodenim pri preprave. Volba obalovych materidlov
zohladfuje ekologické a likvidaénotechnické hladiskd, a preto s tieto materidly
recyklovatelné.

@ Vrdtenie obalovych materidlov spéf do obehu Setri surovinami a zniZuje ndklady
%@ na odpad. Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych

predpisov.
Obal zlikvidujte ekologicky.

Zohladnite oznacenie na rozliénych obalovych materidloch a tieto pripadne
2zvl&3t vytriedte. Obalové materidly s oznagené skratkami (a) a &islicami (b) s
a nasledujicim vyznamom:

1-7: Plasty, 20-22: Papier a lepenka, 80-98: Kompozitné materidly.

UPOZORNENIE

> Podla moznosti si odlozte obalové materidly pocas zdruénej doby pristroja,
aby ste mohli pristroj v pripade uplatiiovania zéruky sprévne zabalit.
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Opis pristroja/prislusenstvo

Obrazok A (ruény tycovy mixér):
Reguldtor otdéok

Vypinag e (normdlne otacky)

Blok motora

(1]
(2]
© Spinac turbo (vysoké otacky)
(4]
@ Tylovy (ruény) mixér

Obrazok B (drvi¢):
@ Miska s vrichndkom

O Noz
O Miska
© Vrchndk

Obrazok C (metlicka na $lahanie snehu):
@ Drziak slahacej metlicky
® Slohacia metlicka

Obrazok D (prislusenstvo):

® Odmernd nddoba (s kombinovanym vrchndkom/podstavcom @)

Technické Udaje

Menovité napdtie 220-240V ~ (striedavy prid), 50 - 60 Hz

Menovity vykon 600 W

Trieda ochrany Il / [3] (dvoijitd izoldcia)

Q'i] Vsetky Casti tohto pristroja, ktoré prichddzajo do
kontaktu s potravinami, si bezpeéné pre potraviny.

Odmerna nadobka ®

Objem 930ml
Stu’pnicc na odmeranie 700ml
(Prikon)

Mq?(. Plniace mnozstvo na spraco- 300ml
vanie
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Miska @

Objem 1000 ml

Max. Pl”iqce mnozstvo na Potraviny aZ po znacku 500 ml @ {3
spracovanie

(Prikon)

Tekutiny az po znacku 300 ml Q

Odporiéame nasledujice doby prevadzky:

Ty&ovy mixér @ po 1 minite prevadzky nechaite ochladif cca 2 mindty.
Nechaite drvi¢ ochladit cca 2 mindty po 1 mindte prevédzky.

Slahaciu metlieku @ nechaite ochladif po 3 mindtach prevadzky cca 10 mindty.
V pripade prekro&enia tychto prevédzkovych déb méze ddjst k poskodeniu pristro-
ja v désledku prehriatial

Bezpecnostné pokyny

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

» Spotrebié pripojte len do elektrickej zdsuvky s napatim
220-240V ~, 50 - 60 Hz nainstalovanej podla predpisov.

» Pri prevédzkovych poruchdch a pred &istenim spotrebica
vytiahnite zdstréku z elektrickej z&suvky.

~ Spotrebi¢ nesmiete vystavif vlhkosti, ani ho pouzivaf v
exteriéri.

» Ak by do spotrebica predsa len vnikla tekuting, ihned
vytiahnite zdstréku z elektrickej zdsuvky a daijte spotrebié
opravif kvalifikovanému odbornému persondlu.

~ Siefovy kdbel vytahujte z elektrickej zasuvky vzdy za
zdastréku, nikdy nefahajte za samotny kébel.

» Neohybaite ani nestlédéaite siefovy kdbel, a vedte ho tak,
aby naf nikto nemohol stipit, ani sa ofi potkndf.

» Poskodenu siefovi zdstréku alebo siefovy kabel nechaijte
ihned’ vymenit autorizovanym odbornym persondlom alebo
zdkaznickym servisom alebo podobne kvalifikovanou oso-
bou, aby sa zabrdnilo ohrozeniam.
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NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

~ Tento elektricky spotrebi¢ méZu pouZivat osoby so zniZzenymi
fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami,
pripadne s nedostatoénymi skisenostami alebo znalostami,
ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne poucené
o bezpeénom pouzivani spotrebic¢a a pochopili z toho vyply-
vajice rizikd.
» Spotrebi¢ a jeho pripojny kébel musite uchovavaf mimo
dosahu deti.
» Kryt bloku motora tyéového mixéra nesmiete otvarat.
V takom pripade vdm hrozi nebezpelenstvo Grazu a zdruka
strdca platnost.
@ Blok motora ty¢ového mixéra v Ziadnom pripade ne-
pondrajte do tekutin a zabrdrite vniknutiu tekutin do tele-
sa bloku motora.

/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Pred vymenou prislu$enstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa
pocas prevadzky budd pohybovat, musite elektricky spotrebic
vypnUf a odpoijit od elekirickej siete.

» NepouZivajte pristroj na iné Ucely, nez na G&ely opisané v
tomto ndvode. Pri nesprédvnom pouzivani pristroja hrozi rizi-
ko poranenial

» Elektricky spotrebi¢ v zédsade odpoijte od distribuéne;j siete, ...
— ...ked'je elektricky spotrebi¢ bez dozory,
— ...ked elektricky spotrebic Cistite,
— ... ked ho skladate, alebo rozoberdte.

~ Ak pouzijete pristroj na rozmixovanie hordcich potravin v
hrnci, odoberte tieto z varnej dosky a dévajte pozor na to,
aby tekutina este nevrela. Hordce potraviny nechaite trochu
vychladn(f, aby ste zabrdnili obareniam.

» Spotrebi¢ nesm0 pouzivaf deti.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

>

>

Deti sa s elektrickym spotrebi¢om nesmi hraf.

Spotrebi¢ a jeho pripojny kédbel musite uchovévat mimo
dosahu deti.

NozZe su extrémne ostré! Stdle s nimi zaobchddzaijte
opatrne.

Pri préci s extrémne ostrymi noZmi hrozi nebezpecenstvo
drazu.

Elekiricky spotrebi¢ &istite velmi opatrne. Noze su extrémne
ostré!

Budte vZdy opatrni pri vyprézdiiovani misy!

NoZe si extrémne ostré! Pri chybajicom dozore a pred
montdZou, demontézou alebo &istenim sa musi pristroj vzdy
odpoijit od siete.

» Ty&ovy mixér nenechaijte stéf v horGcom hrnci na varnej dos-

ke, ked sa nepouZiva.

SK 127



SILVERCREST’

Pouzivanie

UPOZORNENIE

> Odmerkou @ mézete odmeriavaf tekutiny az do objemu 700 ml. Pre spra-
covanie ju napliite najviac do 300 ml, inak méze tekutina z odmerky @
vytiect.

> Ked chcete ulozZif tekutiny/potraviny v odmernej nddobe @, mézete
odobraf podstavec @ odmernej nddoby @ a tento pouzif ako vrchndk.
Maite na paméti, ze aj vytok z odmerky @ je zatvoreny.

Pomocou tyéového mixéra @ mébzete

% pripravovat dipy, omécky, polievky a
@ detski stravu alebo mixovaf ovocie.
Odpori&ame pouzivat ruény mixér @

max. 1 minGtu v kuse a potom ho nechaf
vychladndf.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte ruény tyéovy mixér @ na spracovdvanie tuhych potravin.
Spdsobilo by to neopravitelné skody na pristrojil

Metligkou na sneh ) mézete vyrobit

majonézu, vymiedat dezert alebo

vyslahat smotanu alebo vajeéné bielky.

Odpori&ame pouzivat $lahaé @

max. 3 minGtu v kuse a potom ho nechaf
vychladndf.

Pomocou drviéa, pozostévajiceho z

noza @, misky @ a veka misky @
t%ﬁ mézete sekaf bylinky alebo drvif qj
;l_L, tvrdiie potraviny. Odpori¢ame pouzivaf
drvi¢ max. 1 mindtu v kuse a potom ho
nechat vychladnuf.

Montaz
/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

> Zasufite zastréku do siefovej zasuvky aZ po zmontovani.

UPOZORNENIE

> Pred prvym uvedenim do prevddzky vycistite vietky diely postupom uve-
denym v kapitole ,Cistenie”.
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Montdz mixéra
/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

> Nbz je mimoriadne ostry! Vzdy s nim zaobchddzajte opatrne.

B Nasadte ruény mixér @ na blok motora @ tak, aby $ipka W ukazovala na
symbol a Otoéte ruény mixér @, az bude ipka W na bloku motora @
ukazovaf na symbol a

Montaz metlicky na sneh
B Zatlagte slahaciv metlicku @ do drziaka slahacej metlicky @, dokial pevne
nezacvakne.
B Nasadte zlozené metlicky @ na blok motora @ tak, aby Sipka W smerova-
la na S Otoéte blok motora @, az bude $ipka W ukazovat na symbol a

Montdaz drvica
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Nbz je mimoriadne ostry! Vzdy s nim zaobchddzaijte opatrne.

B Misku @ postavte na rovny a suchy podklad.

B Opatrne nasadte ndz @ na drziak v miske @. Pritom n6z @ trochu pootocte
tak, aby sklzol na drziak.

UPOZORNENIE

> N6z @ pritom nesedi celkom pevne na drZiaku. To je normélne. N6z @
sedi pevne az vtedy, ked'je nasadeny vrchndk misky @.

B Prisady uréené na rozmixovanie dajte do misky @.

UPOZORNENIE

> Ak chcete spracovaf potraviny, napliite misku @ iba po znagku 500 ml
&) {3 Na spracovanie tekutin iba po znagku 300 ml Q

B Nasadte vrchndk misky @ na misku @. Dévajte pritom pozor na to, aby
néz @ sprdvne zasahoval do vrchnéka misky @.

B Zastréte blok motora @ do uchytenia na vrchndku misky @. Dbaite pritom
na to, aby dva oproti leziace zaisfovacie koliky na bloku motora vkizli do
uréenych kolajniciek v uchyteni. Inak sa blok motora @ nedé spojit s uchyte-
nim na vrchndku misky @.

UPOZORNENIE

> Ked' chcete uloZif potraviny v miske @, méZete pouzit vrchndk @. Opatrne
preto odoberte vrchnék misky @ a blok motora @, ako aj néz @.
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Obsluha

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Potraviny nesm{ byt horice! Vystrekujici obsah by mohol spésobit obare-
nie.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Nbz je mimoriadne ostry! VZdy s nim zaobchd&dzajte opatrne.

Obsluha tycového mixéra a slahacej metlicky

UPOZORNENIE

> Napliite odmerni nddobu @ na spracovanie tekutin/potravin iba do maxi-

mélne 300 ml.
Ked' ste pristroj poskladali podla Zelania:
1) Zastréte siefovl zdstreku do siefovej zasuvky.

2) Vypinaé e @ podrzte stlaceny, aby sa mohli potraviny spracovaf normél-
nou rychlosfou. Na zvysenie rychlosti otocte regulétor otécok @ do smeru
+Max”. Na zniZenie rychlosti otocte regulétor otécok @ do smeru ,Min”.

3) Vypinaé turbo @ podrzte stlaceny, aby sa mohli potraviny spracovaf vysokou
rychlosfou. Stla¢enim vypinaéa turbo @ mate ihned' k dispozicii maximélnu
rychlosf spracovania.

4) Ked' s potraviny spracovang, stlaceny vypinag / vypinaé turbo e 0/
jednoducho pustite.

UPOZORNENIE

> Ked' chcete $lahat slahacou metlickou @, nddobu pocas 3lahania drzte
Sikmo. Tak bude 3lahacka rychlejsie tuhd. Dbaite na to, aby 3lahagka pocas
$lahania nevystrekla von. Pouzite vypinag turbo @.

UPOZORNENIE

ﬁ Ak by pocas prevadzky doslo k neobyéajnym zvu-

kom, ako je piskanie alebo podobne, dajte na hnaci
hriadel tyéového mixéra @ trochu neutrélneho jedIé-
ho oleja.
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Obsluha mixéra

UPOZORNENIE

> Ak chcete spracovaf potraviny, napliite misku @ iba po znagku 500 ml

@ {3 Na spracovanie tekutin iba po znacku 300 ml O

Ked' ste mixér zmontovali:

1) Zastréte siefovi zastreku do siefovej zdsuvky.

2) Misku @ postavte na rovny a suchy podklad. Miska @ ma silikénové nozicky,

takze miska @ tak [ahko neskizne.

3) Vypinaé e @ podrzte stlaceny, aby sa mohli potraviny spracovaf normél-
nou rychlosfou. Na zvysenie rychlosti otocte regulétor otécok @ do smeru
+Max". Na zniZenie rychlosti otocte regulétor otécok @ do smeru ,Min”.

UPOZORNENIE

> Misku @ a nasadeny vrchndk misky @ drzte pevne jednou rukou a druhou

rukou stlé&aijte vypinaé / vypinaé turbo e 0/0.
> Blok motora @ neodoberaite z vrchnéka misky @ , ked' stlé&ate vypinag /

vypinaé turbo e 0/0.

4) Ked' s0 potraviny spracovang, stlaceny vypinag / vypinaé turbo e 0/0
jednoducho pustite.

5) Blok motora @ odoberte z vrchnéka misky @.

Priklady na mletie a drvenie réznych potravin drvicom:

Suroviny
Cibula

Petrzlen

Cesnak

Mrkva
Oriesky/mandle
Orechy

Parmezén

Max. mnoistvo Doba spracovania

200 g
30g
20 strigikov
200 g
200 g
200 g

250 g

asi 20s

asi 20s

asi 20's

asi 15s

asi 30s

asi25s

asi 30 s

Otacky
Min - eee
Turbo
Min - Max
Min - Max
Turbo

Turbo
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Cistenie

POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Pred ¢istenim mixéra vzdy vytiahnite zastréku zo siefovej zdsuvky.

V Ziadnom pripade nesmiete blok motora @ pri Cisteni pondrat do vody,
ani ho drzaf pod te¢icou vodou.

/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pri manipuldcii s mimoriadne ostrym nozom @ hrozi nebezpeéenstvo
zranenia. Drvi€ po pouziti a odisteni opéf poskladaite, aby ste sa neporanili
na volne leZiacom nozi @. Nedovolte, aby sa k nozu @ dostali deti.

UPOZORNENIE
/=~ Odmerné nddoba @ s kombinovanym vrchndkom/podstavcom @,
@5

3[ahacia metlicka @, miska @ s vrchndkom @ a n6z @ st vhodné
na umyvanie v umyvacke riadu.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte Ziadne drhnice, agresivne ani chemické &istiace prostriedky.
Mohli by povrch pristroja neopravitelne poskodit!

1) Vytiahnite siefovi zdstreku.

2) Vlhkou handrou ofistite blok motora @ a drziak metlicky na sneh @.
Zabezpette, aby sa Ziadna voda nedostala do otvorov v bloku motora @.
V pripade odoldvaijicich necistdt pridajte na utierku trocha jemného Eistiaceho
prostriedku. Zvysky cistiaceho prostriedku utrite vlhkou utierkou.

3) Dékladne vyistite tyovy mixér @, vrchnék misky @, misku @ s vrchné-
kom@, 3lahaciv metlicku @, odmernd nddobu @ s kombinovanym vrchné-
kom/podstavcom @ a néz @ vo vode s prostriedkom na umyvanie riadu.
Zvysky prostriedku na umyvanie riadu odstréite potom &istou vodou.

4) Suchou handrou vietko poriadne vysuste a zabezpecte, aby bol pristroj pred
daldim pouzivanim celkom suchy.
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Likvidacia pristroja

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do beiného domového
odpadu. Tento vyrobok podlieha eurépskej smernici 2012/19/EU.
Zlikviduijte pristroj v prislusnom zariadeni (firme) na likvidéciuv odpadu. Dodrzte
pritom aktudlne platné predpisy. V pripade pochybnosti sa obréfte na zariadenia
na likvidaciv odpadu.
@
£ Informécie o monostiach likvidécie vysliZeného vyrobku ziskate od svojej

%A obecnej alebo mestskej samospravy.

@ Produkt je recyklovatelny, podlieha roz3irenej zodpovednosti vyrobcu a zbiera
s

sa oddelene.

Zaruka spolocnosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,
na tento pristroj méte zaruku 3 roky od détumu zakipenia. V pripade nedostat-
kov tohto vyrobku mdte préva vyplyvajice zo zdkona voli predajcovi tohto vy-

robku. Tieto Va3e prava vyplyvajice zo zdkona nie si obmedzené naou zaru-
kou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndt ddtumom zakipenia. Prosim, uschovaite si poklad-
ni&ny blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od dédtumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vam - podla nésho uvézenia - bez-
platne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto z&-
ruéného plnenia je, Ze polas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o
zakipeni (pokladniény blok) predloZi so struénym opisom, v éom spoéiva nedo-
statok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nafou zarukou, zasleme Vam spét opraveny alebo novy

vyrobok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezagina plyndt Ziadna novéd zdrué-
nd doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb
Zéruéné doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsit
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehajd pripadné opravy
poplatku.
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Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdiany.

Z&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zdruka
sa nevzfahuje na Easti vyrobku, ktoré si vystavené beznému opotrebovaniu a
preto ich mozno pokladat za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia kreh-
kych dielov, ako s napriklad spinage, akumuldtory alebo diely vyrobené zo skla.

Této zdruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzZivanim
alebo neodbornou tdrzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmienecne sa
musi zabrdnif pouZitiu alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodpory-
&aijt alebo pred ktorymi sa varuije.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zéruka zanikd pri nespravnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané nadim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo vyrobku
(IAN) 378195_2110 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na vyrobku, na gravire na vyrobku,
na titulnej strdnke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
niz3ie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
nékupe (pokladniény blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
dodlo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vém bude
ozndmena.

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Na webovej strénke www.lidl-service.com si mézete stiahnuf tieto a mnoho
dalsich prirugiek, vided o vyrobkoch a instalagny softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na strénku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a pomocou zadania é&isla vyrobku

(IAN) 378195_2110 otvorite va3 ndvod na obsluhu.
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Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 378195_2110]

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Naijprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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Recepty

Krémova zeleninova polievka

2 - 4 osoby

Suroviny

B 2-3PLoleja

B 200 g cibule

B 200 g zemiakov (obzvlésf vhodné si micnaté druhy)

B 200 g mrkvy

B 350 - 400 ml zeleninového vyvaru (Eerstvy alebo instantny)
W sol, korenie, muskdtovy orech

B 5 g petrzlenovej vhate

Priprava
1) Osipte cibulu a rozsekajte ju drvicom. Mrkvu umyjeme, oldpeme a

nakrdjame na pldtky. Zemiaky o$ipeme, umyjeme a pokrdjame na kocky
velké asi 2 cm.

2) V hrnci zohrejeme olej a cibulu v fiom do sklovita udusime. Pridéme mrkvu
a zemiaky a spolu dalej dusime. Prilejeme tol'ko vyvaru, aby bola zelenina
celkom zakrytd a asi 10 - 15 mindt varime do zméknutia. V pripade potreby
dolievame vyvar, aby bola zelenina stéle zakrytd.

3) Petrzlenovi vAat umyjeme, do sucha ofrasieme a odstrénime stonky. Petrzlen

asi 1 mindtu. Dochutime solou, korenim a strhanym muskatovym orechom.
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Tekvicova polievka
Pre 4 osoby

Suroviny

M 1 stredne velkd cibula
W 2 strociky cesnaku
10 - 20 g &erstvého zazvoru

3 PL rastlinného oleja

400 g tekvicovej duziny (najlepsia je tekvica Hokkaido,
prefoZe ju nemusime $Upat, lebo jej Supka pri vareni zmékne)

250 - 300 ml kokosového mlieka

250 - 500 ml zeleninového vyvaru

$fava z polovice pomaranéa

trochu suchého bieleho vina
m 1 CLcukru

B sol, korenie

Priprava

1) O3ipte cibulu a rozsekajte ju drvi¢om. To isté urobte aj s cesnakom. Zazvor
o30peme a pokrdjame na malé kocky. Najprv podusime cibulu a zdzvor v
horicom oleji. Po 2 mindtach priddme cesnak a dalej dusime.

2) Tekvicu dobre ogistime kefou pod horicou vodou, potom nakrdjame na
2 - 3 cm kocky. (Ind tekvicu nez Hokkaido treba aj o30pat.) Tekvicové kocky
priddme k cibuli a z4dzvoru a dalej dusime. Prilejeme polovicu mnozstva
kokosového mlieka a tolko zeleninového vyvaru, aby bola tekvica celkom
zakrytd. Zakryjeme pokrievkou a varime do mékka asi 20 - 25 mindt.
Mixérom @ vsetko dohladka rozmixujeme. Pritom pridédme tolko kokosového
mlieka, aby polievka ziskala spravnu, jemne krémovd konzistenciu.

3

Polievku dochutime pomaranéovou $tavou, bielym vinom, cukrom, solou
a korenim tak, aby mala okrem ostrej aj sladkd a vyvéZend kysloslant prichuf.

SK 137



SILVERCREST’

Sladkda ovocna natierka

138

Suroviny

B 250 g jahéd alebo iného ovocia
B 125 g Zelirovacieho cukru 2:1
B 1 maly strek citrénovej $favy

B 1 3picka noza drene vanilkového struku

Priprava

1) Jahody umyte a vycistite, pritom odstrdiite zelené stopky. Nechaijte dobre
odkvapkat na sitku, aby mohla vytiect nadbytoénd voda a aby ndtierka
nebola prili§ tekutd. Vaé&sie jahody nakréjajte na mensie kisky.

2) Odvézte 250 g johéd a daijte ich do mixovacej nddoby.
3) Daijte na to jeden strek citrénovej 3favy.
4) V pripade potreby vyskrabte drefi z vanilkového struku a pridaite.

5) Daijte k tomu Zelirovaci cukor a ty&ovym mixérom @ dékladne mixujte

odpodivat 2 minlty a potom znova mixujte 60 sekind.

6) Povarte pri strednej teplote, potom nechaite dovarit 2 - 3 minity a pocas
celého procesu dobre premie3avaite.

7) Ovocn0 ndtierku hned' skonzumuite alebo ju dajte do pohdra so skrutko-
vacim vekom a uzatvorte ho.
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Cokoladovy krém
Pre 4 osoby
Suroviny
B 350 g slahacky
B 200 g horkej éokolédy (> 60 % obsah kakaa)
B 2 vanilkového struku (dren)

Priprava

1) Smotanu nechdme zovrief, &okolddu rozldmeme na kisky a nechame
v nej pri nizkej teplote pomaly roztopif. Vyskriabeme drefi z polovice
struku vanilky a vmie$ame.

2) V chladni¢ke Oplne vychladime a nechdme stuhnut.

3) Pred servirovanim vy3lahdme metlickou @ do krémova.

Rada: K tomu dobre chuti éerstvé ovocie.

Majonéza
Suroviny
B 200 ml neutrdlneho rastlinného oleja (napr. repkovy)
B 1 vajce zltok
B 5 gjemného octu alebo citrénovej sfavy
B sol a korenie podla chuti

Priprava

1) Vaice ltok a citrénovi sfavu déme do nédoby na mixovanie, metlicku @
drzime v nddobe zvislo a stlacime tladidlo Turbo @.

2) Pomaly pridévame olej rovnomerne tenkym pridom (v priebehu asi
1 mindty), aby sa dobre spoijil s ostatnymi surovinami.

3) Nakoniec pridéme sol a korenie podla chuti.
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Introduccion

Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las instrucciones de uso forman parte
del producto y contienen indicaciones importantes acerca de su seguridad, uso
y desecho. Antes de usar el producto, familiaricese con todas las indicaciones
de manejo y de seguridad. Utilice el producto Gnicamente como se describe y
para los dmbitos de aplicacién indicados. Entregue todos los documentos cuando
transfiera el producto a terceros.

Uso previsto

142

Este set de batidora de mano estd disefiado exclusivamente para el procesamiento
de alimentos en pequefas cantidades. Este aparato estd previsto exclusivamente
para su uso doméstico privado. Ademds, el set de batidora de mano no es apto
para su uso comercial o industrial.

/\ ;ADVERTENCIA!

iPeligro por una utilizacién contraria al uso previsto!

Este aparato puede ser una fuente de peligros si se utiliza de forma contraria
al uso previsto o para una finalidad diferente.

> Utilice el aparato exclusivamente para su uso previsto.

> Deben observarse los procedimientos descritos en estas instrucciones de uso.

INDICACION

> Se excluyen las reclamaciones de cualquier tipo por los dafios causados por
un uso contrario a lo dispuesto, reparaciones incorrectas, modificaciones
no autorizadas o el uso de recambios no homologados. El riesgo serd
responsabilidad exclusiva del usuario.
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Volumen de suministro
El aparato se suministra de serie con los siguientes componentes:
® Batidora de brazo con accesorios
® Vaso medidor con tapa/base combinada
® Varillas de montar
® Picadora (cuchilla y recipiente con tapal)
® |Instrucciones de uso
1) Extraiga todas las piezas del aparato y las instrucciones de uso de la cajo.

2) Retire todo el material de embalaje.

3) Limpie todas las piezas del aparato de la manera descrita en el capitulo
"Limpieza".

> Compruebe la integridad del suministro y si hay dafios visibles.

> Si el suministro estd incompleto o se aprecian dafios debido a un embalaje
deficiente o al transporte, péngase en contacto con la asistencia técnica
(consulte el capitulo Asistencia técnical).

Desecho del embalaje

El embalaje protege el aparato durante el transporte. El material de embalaje se
ha seleccionado teniendo en cuenta criterios ecoldgicos y de desecho, por lo
que es reciclable.

@ El reciclaje del embalaje permite ahorrar en materias primas y reduce el volumen

%@ de residuos. Deseche el material de embalaje innecesario de la forma dispuesta

por las normativas locales aplicables.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente.
b Observe las indicaciones de los distintos materiales de embalaje vy, si procede,
reciclelos de la manera correspondiente. Los materiales de embalaje cuentan

con abreviaciones (a) y cifras (b) que significan lo siguiente:
1-7: plésticos; 20-22: papel y cartén; 80-98: materiales compuestos.

> Sies posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia
del aparato para poder empaquetarlo correctamente en caso de una re-
clamacién conforme a la garantia.
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Descripcion del aparato/accesorios
Figura A (batidora de mano):

o

000

Regulador de velocidad

Botén e (velocidad normal)
Botén Turbo (velocidad répidal)
Blogque motor

Batidora de mano

Figura B (picadora):

(6]
7]
(8]
9]

Tapa del recipiente
Cuchilla
Recipiente

Tapa

Figura C (varillas de montar):

[10]
(1)

Soporte de las varillas de montar

Varillas de montar

Figura D (accesorios):
® Vaso medidor (con tapa/base combinada @)

Caracteristicas técnicas

144

Tensién de red
Potencia nominal

Clase de aislamiento
W
Vaso medidor ®

Capacidad

Escala de medicién
(Capacidad dtil)

Méx. cantidad de llenado para
procesar

ES

220-240 V ~ (corriente alterna), 50-60 Hz
600 W
11/[] (aislamiento doble)

Todas las piezas de este aparato que entran
en contacto con alimentos son aptas para su
uso con alimentos.

930 ml

700 ml

300 ml
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Recipiente @
Capacidad 1000 ml
Alimentos sélidos:
Méx. cantidad de llenado para h(;::qu;Z?clche 500 ml b %
procesar
[(Cepperitoe] (i) Liquidos: hasta la marca de 300 ml @

Duracién de funcionamiento recomendada:

Después de 1 minuto de funcionamiento, deje enfriar la batidora de mano @
durante aprox. 2 minutos.

Después de 1 minuto de funcionamiento, deje enfriar la picadora durante
aprox. 2 minutos.

Después de 3 minutos de funcionamiento, deje enfriar las varillas de montar (P
durante aprox. 10 minutos.

Si se supera el tiempo de funcionamiento especificado, pueden producirse
dafos en el aparato por sobrecalentamiento.

Indicaciones de seguridad

PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA

» Conecte el aparato exclusivamente a una toma eléctrica
instalada conforme a la normativa y con una tensién de red
de 220-240 V ~, 50-60 Hz.

» Desconecte el enchufe de la toma eléctrica si se producen
errores de funcionamiento y antes de limpiar el aparato.

~ El aparato no debe estar expuesto a la humedad ni utilizarse
a la intemperie.

~ Si, por cualquier motivo, penetrase liquido en la carcasa del
aparato, desconecte el enchufe de la red eléctrica y entre-
gue el aparato al personal especializado cualificado para
suU reparacion.

» Desconecte siempre el cable de red de la toma eléctrica

tirando del enchufe y no del propio cable.

No doble ni aplaste el cable de red y tiéndalo de modo

que nadie pueda pisarlo ni tropezar con él.

v
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PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA

» Encargue la sustitucién inmediata del enchufe o del cable
de red dafiado al personal especializado autorizado, al ser-
vicio de asistencia técnica o a una persona con una cualifi-
cacién similar para evitar riesgos.

~ Este aparato puede ser utilizado por personas cuyas faculta-
des fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas o carez-
can de los conocimientos y de la experiencia necesarios,
siempre que sean vigiladas o hayan sido instruidas correcta-
mente sobre el uso seguro del aparato y hayan comprendi-
do los peligros que entrafia.

~ El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera
del alcance de los nifios.

» No abra nunca la carcasa del bloque motor de la batidora
de mano. De lo contrario, no podrd garantizarse la seguri-
dad del aparato y se anularé el derecho a la garantia.

@ No sumerja nunca el bloque motor de la batidora en

liquidos y evite que penetren liquidos en el interior de
la carcasa del bloque motor.

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

~ Antes de cambiar los accesorios o las piezas méviles del
aparato, apdguelo y desconéctelo de la red eléctrica.

» No utilice nunca el aparato para fines distintos de los aqui
descritos. jEl uso incorrecto del aparato puede provocar
lesiones!

~ Desconecte el aparato de la red eléctrica en los siguientes
casos:
— Si deja el aparato desatendido.
— Cuando limpie el aparato.
— Cuando monte o desmonte el aparato.
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/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

~ Si desea utilizar el aparato para procesar alimentos calien-
tes en una olla, retire la olla de la placa de coccién y asegu-
rese de que el liquido no esté en ebullicién. Deje que los ali-
mentos calientes se enfrien un poco para evitar
escaldaduras.

> Los nifios no deben utilizar el aparato.
» Los nifios no deben jugar con el aparato.

~ El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera
del alcance de los nifios.

» ilas cuchillas estén muy afiladas! Proceda siempre con
precaucion.

» Existe riesgo de lesiones por la manipulacién de cuchillas
extremadamente afiladas.

» Limpie cuidadosamente el aparato. jLas cuchillas estdn muy
afiladas!

» Proceda siempre con cautela al vaciar el recipiente.
iLas cuchillas estédn muy afiladas!

» Desconecte el aparato de la red eléctrica siempre que no
esté bajo vigilancia y antes de su montaje, desmontaje y
limpieza.

» No deje la batidora de mano dentro de una olla caliente sobre
la placa de coccién cuando no se esté utilizando.
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Utilizaciéon

INDICACION

> Con el vaso medidor B puede medir hasta 700 ml de liquido. Llene una
cantidad méxima de 300 ml para el procesamiento, ya que, de lo contrario,
el liquido puede salirse del vaso medidor ®.

> Si desea conservar liquidos/alimentos en el vaso medidor @, puede refirar
la base @ del vaso medidor @ y usarla como tapa. Asegurese de que la
boca del vaso medidor @ quede cerrada.

Con la batidora de mano @ podra

% preparar salsas, cremas, purés y papillas
@ para bebés o triturar frutas blandas.
Recomendamos utilizar la batidora de

mano @ durante T minuto por vez como
méximo y dejar que se enfrie.

JATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> No utilice la batidora de mano @ para procesar alimentos duros. |De lo
contrario, podrian provocarse dafios irreparables en el aparatol!

Con las varillas de montar @ puede
preparar mayonesa, montar nata y claras
de huevo a punto de nieve o remover
postres. Recomendamos utilizar las vari-
llas de montar @ durante 3 minutos por
vez como mdximo y dejar que se enfrien.

Con la picadora, compuesta por la cuchi-
llo @, el recipiente @ y la tapa del reci-
tﬂg piente @, podrd picar hierbas o triturar
é:l_l:7 alimentos mas duros. Recomendamos
utilizar la picadora durante 1 minuto por
vez como mdximo y dejar que se enfrie.
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Montaje
/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> No conecte el enchufe en la toma eléctrica hasta que no haya montado el
aparato.

> Antes de la primera puesta en funcionamiento, limpie todas las piezas de la
manera descrita en el capitulo "Limpieza".

Montaje de la batidora de mano

A iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> jla cuchilla estd extremadamente dfiladal Proceda siempre con precaucién.

B Coloque la batidora de mano @ sobre el bloque motor @ de forma que la
flecha W sefiale hacia el simbolo S Gire la batidora de mano @ hasta
que la flecha W del bloque motor @ sefiale hacia el simbolo a

Montaje de las varillas de montar

B Inserte las varillas de montar P en el soporte de las varillas de montar @
hasta que encastren.

B Coloque las varillas de montar () ya montadas sobre el bloque motor @
de forma que la flecha W sefiale hacia el simbolo G Gire el bloque mo-

tor @ hasta que la flecha W sefiale hacia el simbolo a
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Montaje de la picadora

150

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> ila cuchilla estd extremadamente aofiladal Proceda siempre con precaucién.

B Coloque el recipiente @ sobre una superficie plana y seca.

B Coloque cuidadosamente la cuchilla @ en el soporte del recipiente @.
Gire ligeramente la cuchilla @ para que se deslice hacia el soporte.

> Tras esto, la cuchilla @ no queda totalmente fijada en el soporte, lo que es
normal. La cuchilla @ solo queda totalmente fijada cuando se coloca la

tapa del recipiente @.

B Introduzca los alimentos que desee procesar en el recipiente @.

> Para procesar alimentos, llene el recipiente @ solo hasta la marca de
500 ml @ {1\‘ y, para procesar liquidos, solo hasta la marca de 300 ml @

B Coloque la tapa del recipiente @ sobre el recipiente @. Asegurese de que
la cuchilla @ esté correctamente fijada en la tapa del recipiente @.

B Coloque el bloque motor @ en el alojamiento de la tapa del recipiente @.
Para ello, asegirese de que los dos pivotes de fijacién situados de forma
opuesta en el bloque motor se deslicen por los carriles previstos para ello del
alojamiento. De lo contrario, el bloque motor @ no queda bien montado en
el alojamiento de la tapa del recipiente @.

INDICACION

> Sidesea conservar alimentos en el recipiente @, puede usar la tapa @.
Para ello, desmonte primero, si procede, la tapa del recipiente @ y el
blogque motor @, asi como la cuchilla @ con mucho cuidado.
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Manejo
iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> jlos alimentos no deben estar demasiado calientes! Las salpicaduras po-
drian causar quemaduras.
/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> ila cuchilla estd extremadamente afiladal Proceda siempre con precaucién.

Manejo de la batidora de mano y de las varillas de montar

INDICACION

> Para procesar liquidos/alimentos, llene el vaso medidor @ solo hasta un
méximo de 300 ml.

Cuando haya montado el aparato de la forma deseada, proceda de la manera
siguiente:

1) Conecte el enchufe en la toma eléctrica.

2) Mantenga pulsado el botén e @ para procesar los alimentos con una
velocidad normal. Gire el regulador de velocidad @ hacia la marca “Max”
para aumentar la velocidad. Gire el regulador de velocidad @ hacia la
marca “Min” para reducir la velocidad.

3) Mantenga pulsado el botén Turbo €@ para procesar los alimentos con una
velocidad mds rapida. Al pulsar el botén Turbo @, trabajard inmediatamen-
te con la velocidad maxima de procesamiento.

4) Si desea finalizar el procesamiento de los alimentos, basta con que suelte el

botén e /O apretado.
INDICACION

> Si desea montar nata con las varillas de montar @, mantenga el vaso en
posicién inclinada mientras bate. Asi la nata se monta antes. Asegurese
de que la nata no salpique ni se salga mientras la bate. Utilice el botén

Turbo ©.

INDICACION

Si, durante el funcionamiento, se aprecian ruidos
anémalos, como chirridos o ruidos similares, aplique
un poco de aceite de cocina de sabor neutro en el
eje de accionamiento de la batidora de mano @.
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Manejo de la picadora
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INDICACION

> Para procesar alimentos, llene el recipiente @ solo hasta la marca de
500 ml @ {3 y, para procesar liquidos, solo hasta la marca de 300 ml Q

Tras montar la picadora, proceda de la manera siguiente:

1) Conecte el enchufe en la toma eléctrica.

2) Coloque el recipiente @ sobre una superficie plana y seca. El recipiente @
tiene patas de silicona para que el recipiente @ no se resbale tan facilmen-
te.

3) Mantenga pulsado el botén e @ para procesar los alimentos con una
velocidad normal. Gire el regulador de velocidad @ hacia la marca “Max”
para aumentar la velocidad. Gire el regulador de velocidad @ hacia la
marca “Min” para reducir la velocidad.

> Sujete firmemente el recipiente @ y la tapa @ montada con una mano
mientras pulsa el botén e AO/© con la otra.

> No desmonte el bloque motor @ de la tapa del recipiente @ mientras

mantenga pulsado el botén e 0/0.

4) Si desea finalizar el procesamiento de los alimentos, basta con que suelte
el botén e A/ apretado.
5) Tras esto, refire el bloque motor @ de la tapa del recipiente @.

Ejemplos de picado y triturado de distintos alimentos con la picadora:

Cantidad Tiempo de

Ingredientes méx. AT Velocidad
Cebollas 200 g Aprox. 20 s Min-eee
Pereiil 30g Aprox. 20 s Turbo
Ajo 20 dientes Aprox. 20 s Min-Max
Zanahorias 200 g Aprox. 15's Min-Max
Avellanas/al- 200 g Aprox. 30 s Turbo
mendras

Nueces 200 g Aprox. 25 s coe — 0000
Parmesano 250 ¢ Aprox. 30 s Turbo
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Limpieza
JADVERTENCIA! {PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

> Antes de limpiar el set de batidora de mano, desconecte siempre el enchufe
de la toma eléctrica.

El bloque motor @ no debe sumergirse nunca en agua ni mantenerse
bajo un grifo de agua corriente para su limpieza.

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

> Existe peligro de lesiones al manipular la cuchilla @ extremadamente dfila-
da. Vuelva a montar la picadora tras su uso y limpieza para no dafiarse
con la cuchilla @ suelta.
Guarde la cuchilla @ fuera del alcance de los nifios.

INDICACION

/~—~ El vaso medidor @ con tapa/base @ combinada, las varillas de
(éj\_\ montar (P, el recipiente @ con tapa @ y la cuchilla @ son aptos
78

para su limpieza en el lavavaijillas.

JATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> No use productos de limpieza agresivos, quimicos ni abrasivos, ya que
podrian dafiar la superficie de forma irreparable.

1) Desconecte el enchufe de la toma eléctrica.

2) Limpie el bloque motor @ y el soporte de las varillas de montar @ con un
pafio himedo.
Asegurese de que no penetre agua en los orificios del bloque motor @. En
caso de suciedad persistente, afiada un poco de jabén lavavaiillas suave al
pafio. Limpie los restos de jabén lavavaijillas con un pafio himedo.

3) Llimpie concienzudamente la batidora de mano @, la tapa del recipiente @,
el recipiente @ con tapa @, las varillas de montar @, el vaso medidor ®
con tapa/base @ combinada y la cuchilla @ con agua jabonosa y elimine
los restos del jabén lavavaijillas con agua limpia.

4) Seque todo con un pafio seco y asegirese de que el aparato se haya seca-
do por completo antes de volver a utilizarlo.
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Desecho del aparato

En |
gn
(&

No deseche nunca el aparato con la basura doméstica.

Este aparato esta sujeto a la Directiva europea 2012/19/EU.
Deseche el aparato en un centro de residuos autorizado o a través de las insta-
laciones municipales de desecho de residuos. Observe las normas vigentes.

En caso de duda, pdngase en contacto con las instalaciones municipales de
desecho de residuos.

Puede informarse acerca de las posibilidades de desecho de los aparatos
usados en su administracién municipal o ayuntamiento.

Este producto es reciclable, estd sujeto a una responsabilidad ampliada del
fabricante y se recoge por separado.

Garantia de Kompernass Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a partir de la fecha de compra.
Si se defectan defectos en el producto, puede ejercer sus derechos legales frente
al vendedor. Estos derechos legales no se ven limitados por la garantia descrita
a continuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de compra. Guarde bien el com-
probante de caja, ya que lo necesitard como justificante de compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la fecha de compra de este pro-
ducto se detecta un defecto en su material o un error de fabricacién, asumiremos
la reparacién o sustitucién gratuita del producto o restituiremos el precio de com-
pra a nuestra eleccién. La prestacién de la garantia requiere la presentacién del
aparato defectuoso y del justificante de compra (comprobante de caja), asi como
una breve descripcién por escrito del defecto detectado y de las circunstancias en
las que se haya producido dicho defecto, dentro del plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le devolveremos el producto repa-
rado o le suministraremos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del producto no
supone el inicio de un nuevo periodo de garantia.

Duracion de la garantia y reclamaciones legales por vicios

154

La duracién de la garantia no se prolonga por hacer uso de ella. Este principio
también se aplica a las piezas sustituidas y reparadas. Si después de la compra
del aparato, se detecta la existencia de dafios o de defectos al desembalarlo,
deben notificarse de inmediato. Cualquier reparacién que se realice una vez
finalizado el plazo de garantia estard sujeta a costes.
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Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin estdndares elevados de cali-
dad y se ha examinado en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos en los materiales o errores de
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto normalmente someti-
das al desgaste y que, en consecuencia, puedan considerarse piezas de desgas-
te ni los dafios producidos en los componentes frdgiles, p. ej., interruptores,
baterias o piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no se utiliza o mantiene correcta-
mente. Para utilizar correctamente el producto, deben observarse todas las indica-
ciones especificadas en las instrucciones de uso. Debe evitarse cualquier uso y ma-
nejo que esté desaconsejado o frente al que se advierta en las instrucciones de uso.
El producto estd previsto exclusivamente para su uso privado y no para su uso
comercial. En caso de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la fuerza 'y
apertura del aparato por personas ajenas a nuestros centros de asistencia técni-
ca autorizados, la garantia perderd su validez.

Proceso de reclamaciéon conforme a la garantia

Para garantizar una tramitacién rapida de su reclamacién, le rogamos que ob-
serve las siguientes indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el comprobante de caja y el nimero de articulo
(IAN) 378195_2110 como justificante de compra.

B Podrd ver el ntmero de articulo en la placa de caracteristicas del producto,
grabado en el producto, en la portada de las instrucciones de uso (parte
inferior izquierda) o en el adhesivo de la parte trasera o inferior del produc-
to.

Bl Si se producen errores de funcionamiento u otros defectos, péngase primero
en contfacto con el departamento de asistencia técnica especificado a conti-
nuacién por teléfono o por correo electrénico.

B Podrd enviar el producto calificado como defectuoso junto con el justificante
de compra (comprobante de caja) y la descripcién del defecto y de las
circunstancias en las que se haya producido de forma gratuita a la direccién
de correo proporcionada.

=]

=]

otros mds, asi como videos sobre los productos y software de instalacién.

& En www.lidl-service.com, podrd descargar este manual de usuario y muchos
A

Con este cédigo QR, accederd directamente a la pagina del Servicio Lid|

(www.lidl-service.com) y podrd abrir las instrucciones de uso mediante la
A

introduccién del ndmero de articulo (IAN) 378195_2110.
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Asistencia técnica

@ Servicio Espaiia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[IAN 378195_2110]

Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no es una direccién de asistencia
técnica. Pdngase primero en contacto con el centro de asistencia técnica
especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.kompernass.com
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Recetas

Puré de verduras

Para 2-4 personas

Ingredientes
|

2-3 cucharadas de aceite

200 g de cebollas

200 g de patatas (las més adecuadas son las patatas para cocer)
200 g de zanahorias

350-400 ml de caldo de verduras (casero o instanténeo)

Sal, pimienta y nuez moscada

5 g de pereijil

Preparacion

1) Pele las cebollas y piquelas con la picadora. Limpie y pele las zanahorias

2

3

y cértelas en rodaijas. Pele las patatas, lavelas y cértelas en dados de
aprox. 2 cm.

Caliente aceite en una olla y rehogue las cebollas hasta que queden pocha-
das. ARada las zanahorias y las patatas y rehéguelas también. Afada el
caldo necesario para cubrir bien las verduras y cuézalas durante 10-15 mi-
nutos hasta que queden blandas. En caso necesario, afiada mds caldo
durante el proceso si las verduras no estén bien cubiertas.

Lave el pereiil, agitelo para secarlo y retire los tallos. Corte el perejil en trozos
grandes y afiddalo al puré. Procéselo todo con la batidora de mano @
durante 1 minuto aproximadamente. Condimente con sal, pimienta y nuez
moscada rallada.
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Crema de calabaza
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Para 4 personas

Ingredientes

1 cebolla mediana

2 dientes de ajo

10-20 g de jengibre fresco

3 cucharadas de aceite de colza

400 g de pulpa de calabaza (la més adecuada es la calabaza Hokkaido,
ya que la cdscara se reblandece al cocerla y no es necesario pelarla)

250-300 ml de leche de coco
250-500 ml de caldo de verduras
Zumo de 2 naranja

Un poco de vino blanco seco

1 cucharadita de azicar

Sal y pimienta

Preparacion

1)

2

3

ES

Pele las cebollas y piquelas con la picadora. Haga lo mismo con el ajo.
Pele y pique el jengibre bien fino. A continuacién, rehogue la cebolla y
el jengibre en aceite caliente. Tras 2 minutos, afiada los ajos picados

y rehéguelos.

Limpie concienzudamente la calabaza con un cepillo para verduras en
agua caliente y, tras esto, cértela en dados de 2-3 cm. (Si utiliza una calo-
baza que no sea la Hokkaido, ademds deberd pelarla). Afada los dados
de calabaza a las cebollas y el jengibre y rehéguelos. Vierta la mitad de la
leche de coco y suficiente caldo de verduras como para cubrir bien la cala-
baza. Cuézalo todo durante aprox. 20-25 minutos hasta que la verdura
quede blanda. Bétalo todo con la batidora de mano @ hasta que quede
una crema fina. Para ello, afiada tanta leche de coco como sea necesaria
para que el puré alcance la consistencia ligera y cremosa adecuada.

Condimente el puré con zumo de narania, vino blanco, azicar, sal y pimienta
para que el puré tenga un sabor entre picante y dulce con un punto equi-
librado de amargo y salado.
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Mermelada dulce de fruta
Ingredientes
B 250 g de fresas u ofras frutas (frescas o congeladas)
B 125 g de azicar gelificante 2:1
B 1 chorro de zumo de limén
B El equivalente a 1 punta de cuchillo de los granos de una vaina de vainilla
Preparacion

1) Lave las fresas y retire el pedinculo verde. Escirralas en un escurridor para
eliminar el agua sobrante y que la mermelada no quede demasiado liquida.
Corte las fresas més grandes en trozos pequefios.

2) Pese 250 g de fresas y coléquelas en un recipiente adecuado.
3) Afada un chorro de zumo de limén.
4) Silo deseq, raspe una vaina de vainilla y afiada los granos.

5) Afada el azicar gelificante y procéselo todo concienzudamente con la
batidora de mano @ durante 45-60 segundos. Si todavia quedan trozos
grandes, deje que la mezcla repose durante 2 minutos y vuelva a triturarlo
todo durante 60 segundos.

6) Llévelo a ebullicién a fuego medio y luego cuézalo a fuego lento durante
unos 2-3 minutos, removiendo bien durante todo el proceso.

7) Puede servir la mermelada inmediatamente o conservarla en un recipiente
con tapa de rosca bien cerrado.
Crema de chocolate

Para 4 personas

Ingredientes

B 350 g de nata para montar

B 200 g de chocolate amargo (> 60 % de cacao)
B 2 vaina de vainilla (granos)

Preparacion

1) Hierva la natq, trocee el chocolate y findalo a fuego lento. Raspe media
vaina de vainilla, afiada los granos y siga removiendo.

2) Meta la mezcla en la nevera hasta que se enfrie completamente y se solidifi-
que.

3) Antes de servirla, batala con las varillas de montar @ para que quede cre-
mosa.

Consejo: queda muy rica servida con frutas frescas.
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Mayonesa
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Ingredientes

B 200 ml de aceite vegetal de sabor neutro, p. ej., aceite de colza
B 1 yema de huevo

B 5 g de vinagre suave o zumo de limén

B Sal y pimienta al gusto
Preparacion

1) Vierta la yema de huevo y el zumo de limén en el vaso de la batidora,

mantenga las varillas de montar @ en posicién vertical dentro del vaso
y pulse el botén Turbo @.

2) Vierta el aceite lentamente con un chorro fino y uniforme (durante aprox.
1 minuto) para que el aceite emulsione con los ofros ingredientes.

3) Para finalizar, condimente con sal y pimienta al gusto.
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Indledning

Til lykke med kebet af din nye elartikel.

Dermed har du valgt et produkt af hgj kvalitet. Betieningsvejledningen er del of
dette produkt. Den indeholder vigtige informationer om sikkerhed, anvendelse og
bortskaffelse. Du bedes sztte dig ind i alle produktets betienings- og sikkerhe-
dsanvisninger fer brug. Brug kun produktet som beskrevet og kun til de angivne
anvendelsesomréder. Lad ogsé vejledningen felge med produktet, hvis du giver
det videre il andre.

Anvendelsesomrade

162

Stavblendersaettet er udelukkende beregnet til tilberedning af fedevarer i sm&
maengder. Det er udelukkende beregnet til brug i private husholdninger.
Stavblenderszettet er ikke beregnet il erhvervsmaessig anvendelse.

/\ ADVARSEL

Fare pa grund af anvendelse uden for anvendelsesomradet!

Der kan veere farer forbundet med stavblenderen, hvis den anvendes til omra-
der, den ikke er beregnet fil.

> Brug kun stavblenderen til det anvendelsesomréde, den er beregnet fil.

> Folg fremgangsmé&den, som er beskrevet i denne betjeningsvejledning.

BEMARK

> Krav af enhver art i forbindelse med skader p& grund of anvendelse uden
for anvendelsesomradet, forkert udferte reparationer og aendringer eller
brug aof reservedele, som ikke er tilladt, er udelukkede. Ejeren bzerer alene
risikoen.
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Medfolger ved keob

Stavblenderen leveres standardmaessigt med felgende komponenter:

Stavblenderszet

® Mdlebaeger med kombineret ldg/fod

® Piskeris

® Hakker (kniv og skal med l&g)

® Befjeningsvejledning

1) Tag alle stavblenderens dele og betjeningsvejledningen ud af kassen.
2) Fiern alt emballeringsmaterialet.

3) Renger alle apparatets dele som beskrevet i kapitlet ,Rengering”.

BEMARK

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de ikke har synlige skader.

> Hvis der mangler dele, eller hvis delene er beskadigede pé& grund af
mangelfuld emballering eller p& grund af transporten, bedes du henvende
dig til service-hotline (se kapitlet Service).

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen beskytter produktet mod transportskader. Emballagematerialerne er
valgt ud fra kriterier som miligforligelighed og bortskaffelsesteknik og kan derfor
genbruges.

Aflevering af emballagen til genbrug sparer réstoffer og reducerer affaldsmaeng-
den. Bortskaf emballagematerialer, du ikke skal bruge mere, efter de lokalt gael-
dende forskrifter.

Bortskaf emballagen miligvenligt.

Vaer opmaerksom p& meerkningen pé& de forskellige emballagematerialer, og
aflever dem sorteret il bortskaffelse. Emballagematerialerne er maerket med
forkortelserne (a) og tallene (b) med felgende betydning:

1-7: Plast,

20-22: Papir og pap,

80-98: Kompositmaterialer.

BEMARK

> Opbevar den originale emballage i lzbet of stavblenderens garantiperiode,
hvis det er muligt, s& du kan pakke stavblenderen ordentligt ind, hvis du skal
gere brug of garantien.
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Beskrivelse af stavblenderen/tilbehoret

Figur A (stavblender):
@ Hastighedsindstilling

Kontakt e (normal hastighed)
Turbokontakt (hej hastighed)
Motordel

Stavblender

000

Figur B (hakker):
Lag til skalen
Kniv

Skal

Lag

Piskerisholder

Piskeris

6 0000

Figur D (tilbeher):
® Malebaeger (med kombineret lag/fod @)

Tekniske data

Netspaending 220 -240V ~ (vekselstram), 50 - 60 Hz
Nominel effekt 600 W
Beskyttelsesklasse Il / [2] (dobbeltisolering)

Q"[J Alle produktets dele, som kommer i kontakt

med fedevarer, er levnedsmiddelzegte.

Malebzeger ®
Volumen 930ml
Skala til afméling 200 ml

(Nyttevolumen)

Maks. péfyldningsmaengde til be-

arbejdning 0l
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Skal @
Volumen 1000 ml
o ) Fedevarer op fil
Maks. péfyldningsmaengde il 500 ml-markeringen @ {3
bearbejdning

DNy e Veeske op til 300 ml-markeringen Q

Vi anbefaler felgende driftstider:

Lad stavblenderen @ afksle ca. 2 minutter efter 1 minuts drift.

Lad hakkeren afkgle ca. 2 minutter efter 1 minuts drift.

Lad piskeriset  afkele ca. 10 minutter efter 3 minutters drift.

Hvis disse driftstider overskrides, kan produktet beskadiges p& grund aof overo-
phedning!

Sikkerhedsanvisninger

FARE FOR ELEKTRISK ST@D

» Slut kun produktet il en forskriftsmaessigt installeret stikkon-
takt med en spaending pd 220 - 240 V ~, 50 - 60 Hz an.

» Traek stikket ud af stikkontakten ved driftsfejl, og fer du
renger produktet.

~ Apparatet mé& ikke udsaettes for fugt og ikke bruges
udendgrs.

» Hvis der kommer vaeske ind i kabinettet, skal du straks traekke
stikket ud af stikkontakten, og f& produktet repareret af en
autoriseret reparater.

» Traek altid ledningen ud af stikkontakten ved at holde pé& stik-
ket og ikke ved at traekke i selve ledningen.

» Ledningen mé aldrig knaekkes eller mases og heller ikke leeg-
ges, s man kan treede pé den eller snuble over den.

 Hvis stremstikket eller ledningen er beskadiget, skal det/den
straks udskiftes af en autoriseret reparater, af kundeservice
eller of en tilsvarende kvalificeret person, sa farlige situatio-
ner undgds.
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FARE FOR ELEKTRISK ST@D

» Dette produkt kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og/eller viden, hvis de er under opsyn eller er ble-
vet oplaert i brugen af produktet og de farer, som kan veere
forbundet med det.

~ Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for
barns rackkevidde, hvis de er under 8 ér.

» Kabinettet til motordelen mé ikke &bnes. Hvis du ger det, er
produktet ikke sikkert, og garantien bortfalder.

@ Stavblenderens motordel ma aldrig leegges ned i vaeske,
og der md ikke komme vaeske ind i motordelens hus.

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> For udskiftning of tilbeher eller dele, som bevaeger sig under
drift, skal stavblenderen slukkes og kobles fra lysnettet.

» Produktet md ikke bruges til andre formél end dem, der er
beskrevet i denne vejledning. Ved misbrug af produktet er
der risiko for personskader!

~ Afbryd altid produktet fra stremnettet ...

— ... hvis produktet ikke er under opsyn,
— ... hvis du vil rengare produktet,
— ... hvis produktet skal samles eller skilles ad.

 Hvis du bruger produktet til purering af varme fadevarer i en
gryde, skal du tage gryden af kogepladen og serge for, at
vaesken ikke er kogende. Lad de varme fgdevarer kale en smu-
le of for at undgé forbraendinger.

» Dette produkt mé ikke anvendes af barn.

» Born ma ikke lege med produktet.

~ Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for
barns rackkevidde, hvis de er under 8 ér.
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/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!
» Kniven er meget skarp! Behandl den altid forsigtigt.

~ Ved arbejde med meget skarpe knive er der fare for at kom-
me til skade.

~ Renger produktet meget forsigtigt. Knivene er meget skarpel!

~ Veer altid forsigtig ved temning af skélen! Knivene er
megetskarpel!

» Produktet skal altid afbrydes fra stramforsyningen, hvis
det ikke er under opsyn samt inden montering, afmontering
eller rengering.

> Ved misbrug af produktet er der fare for personskader!

> Lad ikke blenderen sté i en varm gryde pd kogepladen, hvis
du ikke bruger den.

Anvendelse

BEMARK

> Du kan afméle op til 700 ml vaeske med mélebaegeret @. Fyld hajest
300 ml i il forarbejdning, ellers kan der lgbe vaeske ud af mélebaegeret @®.
> Hovis du vil opbevare vaeske/fedevarer i mélebeegeret @, kan du tage

foden @ til méalebsegeret @ aof og bruge den som l&g. Serg for, at
haeldetuden p& mélebaegeret @ er lukket.

Med stavblenderen @ kan du purere

% dip, saucer, supper og barnemad eller
&) frugter. Vi anbefaler, at stavblenderen @
I~
anvendes maks 1 minut ad gangen og

derefter afkales.

> Brug ikke stavblenderen @ fil tilberedning af faste fadevarer. Det forer il
skader p& stavblenderen, som ikke kan repareres!
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Med piskeriset @ kan du fremstille ma-

yonnaise, piske flade og seggehvider
eller rere desserter. Vi anbefaler, at pis-
keriset @ anvendes maks 3 minutter ad

gangen og derefter afkeles.
Med hakkeren bestéende af kniven @,
— skélen @ og skalens lag @ kan du hak-
tﬂg ke krydderurter eller hérdere fadevarer.
Vi anbefaler, at blenderen anvendes
maks 1 minut ad gangen og derefter
afkeles.

Montering
/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> Saet farst stikket i stikkontakten, nér stavblenderen er samlet.

BEMARK

> For stavblenderen bruges farste gang, skal alle delene rengares som beskre-
vet i kapitlet “Rengering”.

Montering af stavblenderen

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> Kniven er ekstremt skarp! Behandl den altid forsigtigt.

B Seet stavblenderen @ pé& motordelen @, sé pilen W peger mod symbolet S
Drej s& stavblenderen @, til pilen W p& motordelen @ peger mod symbolet

Montering af piskeriset
B Scet piskeriset @ ind i piskerisholderen (), indtil det sidder fast.

B Seet det samlede piskeris @ p& motordelen @, s& pilen W peger mod symbolet
a. Drej motordelen @, til pilen W peger mod symbolet a
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Samling af hakkeren

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> Kniven er meget skarp! Behandl den altid forsigtigt.

B Stil skalen @ pé et jeevnt og tert underlag.

B Szt forsigtigt kniven @ pé& holderen i skalen @. Drej kniven @ en lille
smule, s& den glider p& holderen.

BEMARK

> Kniven @ sidder ikke helt fast p& holderen. Det er normalt. Kniven @ sidder
forst helt fast, nar skélens lag @ seettes pd.

B Kom nu de fedevarer, som skal hakkes, i skalen @.

BEMARK
> Fyld kun skélen @ op til 500 ml-markeringen ved bearbejdning af fade-
varer @ {3, og fyld den kun op til 300 ml-markeringen ved bearbejdning

aof vaesker Q

B Saet skélens lag @ pé skalen @. Serg for, at kniven @ griber korrekt ind
i skélens lag Q.

B Szt motorblokken @ i holderen pa skalens lég @. Serg for, at de to mod-
stdende fikseringsstifter p& motorblokken glider ind i skinnerne i holderen.
Ellers kan motorblokken @ ikke forbindes med holderen pa skalens lag @.

BEMARK

> Hovis du vil opbevare fedevarer i skilen @, kan du bruge laget @. Tag
eventuelt farst skélens lag @ og motorblokken @ af, og tag forsigtigt
kniven @ ud.
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Betjening
/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!
> Fadevarerne mé ikke vaere for varme! Indholdet kan sprajte ud og forarsage
forbreendinger.
/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!
> Kniven er meget skarp! Behand| den altid forsigtigt.

Betjening af stavblender og piskeris

BEMARK

> Fyld kun mélebaegeret @ op til maksimalt 300 ml ved bearbejdning aof
vaesker/fadevarer.

N&r du har samlet produktet som gnsket:
1) Seet stikket i stikkontakten.

2) Tryk p& knappen e @ . og hold den nede for at bearbejde fadevarerne
ved normal hastighed. Drej hastighedsindstillingen @ i retningen “Max” for
at gge hastigheden. Drej hastighedsindstillingen @ i retningen “Min” for at
reducere hastigheden.

3) Tryk pé turboknappen @, og hold den nede for at bearbejde fadevarerne
ved hgj hastighed. Ved at trykke p& turboknappen @ kan du bruge den
maksimale bearbejdningshastighed med det samme.

4) Slip knappen e A/©, nér du er faerdig med at behandle fedevarerne.

BEMARK

> Hvis du vil piske flade med piskeriset @, skal du holde beholderen skrét,
mens du pisker. P4 den m&de bliver fleden hurtigere stiv. Serg for, at der
ikke spraiter flade ud under piskningen. Brug turboknappen @.

BEMARK

Hvis der opstdr useedvanlige lyde som f.eks. pibely-
de eller lignende under brug, skal du smare stavblen-
derens @ drivaksel med en smule neutral madolie.
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Betjening af hakkeren

BEMARK

> Fyld kun skélen @ op til 500 ml-markeringen ved bearbejdning of fadeva-
rer @ {3’ og fyld den kun op il 300 ml-markeringen ved bearbejdning

aof vaesker@.
Naér du har samlet hakkeren:

1) Seet stikket i stikkontakten.

2) Stil skélen @ pé& et jsevnt og tert underlag. Skalen @ har silikonefadder,
saledes at skalen @ ikke skrider sd let.

3) Tryk p& knappen e @, og hold den nede for at bearbejde fedevarere
ved normal hastighed. Drej hastighedsindstillingen @ i retningen “Max" for
at ege hastigheden. Drej hastighedsindstillingen @ i retningen “Min” for at
reducere hastigheden.

BEMARK

> Hold skalen @ og det pdsatte &g til skélen @ fast med den ene hénd,
mens du med den anden hand trykker p& knappen e /0.
> Tag ikke motorblokken @ of skélens Iag @, mens du trykker pé& knappen

@o/e.

4) Slip knappen e A/©, nér du er feerdig med at behandle fedevarerne.
5) Tag motorblokken @ of skélens lag @.

Eksempler p& hakning og findeling af forskellige fardevarer med blenderdelen:

Ingredienser Max. maengde Tilberedningstid Hastighed

Lleg 200 g ca. 20 sek. Min - eee
Persille 30g ca. 20 sek. Turbo
Hvidleg 20 fed ca. 20 sek. Min - Max
Gulergdder 200 g ca. 15 sek. Min - Max
Hessel ekl 200 g ca. 30 sek. Turbo
mandler

Valngdder 200 g ca. 25 sek. coe — 0000
Parmesan 250 g ca. 30 sek. Turbo
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Rengering

172

/\ ADVARSEL! FARE FOR STROMSTOD!
> For du renger stavblenderen, skal du altid traekke stikket ud af stikkontakten.

Du mé& under ingen omstaendigheder dyppe motordelen @ ned i vand
under rengeringen eller holde den ind under rindende vand.

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

> Nér du arbejder med den ekstremt skarpe kniv @, er der fare for
personskade. Saml hakkeren igen efter brug og rengering, sé du ikke
kommer til skade p& den fritliggende kniv @.
Serg for, at bern ikke kan f& adgang til kniven @.

BEMARK

é Mélebzegeret @ med kombineret l&g/fod @, piskeriset @, skalen @
(0)\-.\ med l&g @ og kniven @ kan vaskes i opvaskemaskine.

> Brug ikke stzerke, kemiske eller skurende rengeringsmidler! De kan angribe
overfladen, s& den gdelaegges!

1) Traek stikket ud af stikkontakten.

2) Renger motorblokken @ og piskerisholderen @ med en fugtig klud.
Sarg for, at der ikke kommer vand ind i motorblokkens @ d&bninger. Hvis
snavset sidder fast, kan du bruge lidt opvaskemiddel pa kluden. Ter resterne
af opvaskemiddel af med en fugtig klud.

3) Renger stavblenderen @, skdlens lag @, skalen @ med lag @, piskeriset
®, malebaegeret @ med kombineret lag/fod @ og kniven @ grundigt i
opvaskevand. Fijern derefter opvaskemiddelrester med rent vand.

4) Tor det hele godt af med et viskestykke, og kontrollér, at apparatet er helt
tert, for det bruges igen.
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Bortskaffelse af stavblenderen

Smid aldrig stavblenderen ud sammen med det normale
husholdningsaffald. Dette produkt er underkastet det europaeiske
direktiv 2012/19/EU.
Bortskaf stavblenderen via en godkendt bortskaffelsesvirksomhed eller den kom-
munale genbrugsstation. Felg de aktuelt gaeldende regler. Henvend dig i tvivstil-
faelde til det lokale bortskaffelsessted.

@

%A Du kan fé& oplysninger hos kommunen om bortskaffelse af udtjente produkter.

@ Produktet kan genbruges, er underlagt udvidet producentansvar og indsamles
s

separat.

Garanti for Kompernass Handels GmbH
Kaere kunde

P& dette produkt far du 3 érs garanti fra kebsdatoen. | tilfeelde af mangler ved
produktet har du en raekke juridiske rettigheder i forhold til szelgeren af produk-
tet. Dine juridiske rettigheder forringes ikke af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder p& kebsdatoen. Opbevar venligst kvitteringen et sik-
kert sted. Den er ngdvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kebsdato opstéar en materiale- eller fa-
brikationsfejl, vil produktet - efter vores valg - blive repareret eller udskiftet, el-
ler kabsprisen vil blive refunderet gratis til dig. Denne garantiydelse forudsaetter,
at det defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitteringen) forevises i lzbet of
fristen pd tre &r, og at der gives en kort skriftlig beskrivelse af, hvori manglen be-
stér, og hvornér den er opstdet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, fér du et repareret eller et nyt produkt
retur. Reparation eller ombytning af produktet udlaser ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og juridiske mangelkrav

Garantiperioden forleenges ikke, hvis der gares brug af garantien. Det gaelder ogsé
for udskiftede og reparerede dele. Skader og mangler, som eventuelt allerede
fandtes ved keb, samt manglende dele, skal anmeldes straks efter udpakningen.
Nér garantiperioden er udlgbet, er reparation af skader betalingspligtig.
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Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge kvalitetsretningslinjer og testet
grundigt inden leveringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfejl. Denne garanti omfatter ikke
produktdele, der er udsat for normal slitage og derfor kan betragtes som slidde-
le, eller skader pé skrebelige dele som f.eks. kontakter, genopladelige batterier
eller dele af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet beskadiget, ikke er forskrifts-
maessigt anvendt eller vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anvendelse af
produktet skal alle anvisninger naevnt i betjeningsvejledningen ngje overholdes.
Anvendelsesformdl og handlinger, som frar&des eller der advares imod i betje-
ningsvejledningen, skal ubetinget undgés.

Produktet er kun beregnet il privat og ikke til kommercielt brug. Ved misbrug og
uhensigtsmaessig brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke er foretaget
af vores autoriserede serviceafdeling, bortfalder garantien.

Afvikling af garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din anmeldelse ber du felge nedenst&ende
anvisninger:

B Ved dlle forespargsler bedes du have kvitteringen og artikelnummeret
(IAN) 378195_2110 klar som dokumentation for kabet.

B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet p& produktet, som indgravering
pé produktet, pd betieningsvejledningens forside (nederst fil venstre) eller
som kleebemaerke p& bag- eller undersiden af produktet.

B Hvis der opstar funktionsfejl eller avrige mangler, bedes du farst kontakte
nedennaevnte serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan du derefter indsende portofrit til
den oplyste serviceadresse med vedlaeggelse af kabsbevis (kvittering) og en
beskrivelse af, hvori manglen bestdr, og hvorndr den er opst&et.

P& www.lidl-service.com kan du downloade denne og mange andre manua-
ler, produktvideoer og installationssoftware.

Med denne QRkode kommer du direkte fil Lidl-servicesiden
(www.lidl-service.com) og kan &bne den enskede betjeningsvejledning ved
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Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[IAN 378195_2110]

Importor

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er en serviceadresse. Kontakt farst det

naevnte servicested.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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Opskrifter

Cremet grentsagssuppe

176

2 - 4 personer

Ingredienser

B 2 -3 spskolie

200 g leg

200 g kartofler (melede kartofler er seerligt velegnede)
200 g guleredder

350 - 400 ml grentsagsbouillon (frisk eller instant)

Salt, peber, muskatned

W 5 g persille

Tilberedning

1) Pil lagene, og hak dem med hakkeren. Vask og rens guleradderne, og skeer
dem i skiver. Skreel kartoflerne, skyl dem, og skaer dem i
ca. 2 cm store terninger.

2) Varm olien op i en gryde, og damp lagene, til de er klare. Tilszet guleradder-
ne og kartoflerne, og lad dem dampe med. Tilsaet s& meget bovillon, at
grentsagerne er daekket godt, og lad det koge videre i 10 - 15 minutter.
Tilsaet mere bouillon, hvis grentsagerne ikke laengere er daekket fil.

3) Vask persillen, ryst den ter og fiern stilkene. Riv persillen i grove stykker, og
tilsaet den til suppen. Purer det hele i ca. 1 minut med stavblenderen @.
Smag til med salt og peber og revet muskatngd.
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Graeskarsuppe

4 personer

Ingredienser
|

1 mellemstort lag

2 fed hvidleg

10 - 20 g frisk ingefeer
3 spsk rapsolie

400 g graeskarked (Hokkaido-graeskar egner sig bedst,
da skallen bliver blad under kogning og ikke skal skraelles)

250 - 300 ml kokosmaelk

250 - 500 ml grentsagsbouillon
Saft af en 2 appelsin

Lidt ter hvidvin

1 tsk. sukker

Salt, peber

Tilberedning

1) Pil laget, og hak det med hakkeren - ger det samme med hvidlaget. Skrael

ingefaeren, og skeer den i terninger. Damp ferst leget og ingefeeren i varm
olie. Tilszet hvidlag efter 2 minutter, og lad det dampe med.

2) Renger greeskarret grundigt med en grentsagsberste under varmt vand,

3

og skeer det i 2 - 3 cm store terninger. (Hvis der anvendes andet end
Hokkaido-graeskar, skal det farst skreelles). Tilseet graeskarterningerne fil
lzgene og ingefaeren, og lad det dampe med. Fyld kokosmaelk og grentsags-
bouillon p&, s& greeskarret er daekket helt. Lad det koge under l&g i ca.

20 - 25 minutter, til det hele er mart. Blend det med stavblenderen @, til
suppen er ensartet glat. Tilsaet kokosmaelk, indtil suppen har en cremet
konsistens.

Smag suppen til med appelsinsaft, sukker, salt og peber, s& den har en
afbalanceret sursaltet smag ud over den staerke smag.
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Sode marmelade

178

Ingredienser

B 250 g jordbeer eller andre frugter
B 125 g gelesukker 2:1

B 1 steenk citronsaft

B 1 knivspids vaniliekorn

Tilberedning

1) Vask og rens jordbaerrene, fiern den grenne stilk. Lad dem dryppe godt
af i en si, s& det overfladige vand Igber af, og marmeladen ikke bliver for
flydende. Skeer store jordbaer i mindre stykker.

2) Vej 250 g jordbeer af, og heeld dem i en egnet beholder.
3) Tilsaet et staenk citronsaft.
4) Skrab vaniliekornene ud, hvis du gnsker det, og tilsset dem.

5) Tilseet gelésukkeret, og blend grundigt med stavblenderen @ i 45-60
sekunder. Hvis der stadig er store stykker, skal du lade produktet hvile i
2 minutter og derefter purere igen i 60 sekunder.

6) Varm op til moderat temperatur, og lad det koge i ca. 2-3 minutter, og rer
godt rundt hele tiden.

7) Server marmeladen straks, eller haeld den i et glas med skrueldg, og luk det
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Choko-creme
Til 4 personer
Ingredienser
B 350 g piskeflade
B 200 g merk chokolade (> 60% kakaoandel)
B > stang vanille (korn)
Tilberedning

1) Kog fleden, braek chokoladen i stykker, og lad det smelte deri ved lav

varme. Skrab kornene ud af en halv stang vanille, og bland dem i
massen.

2) Lad det afkele helt i kaleskabet, s& det bliver fast.
3) Rer det igennem med piskeriset @, s& det bliver cremet far servering.
Tip: Frisk frugt er meget laekkert il denne choko-creme.

Mayonnaise

Ingredienser

B 200 ml neutral vegetabilsk olie, f.eks. rapsolie
B 1 seggeblomme

B 5 g mild eddike eller citronsaft

B Salt og peber efter smag
Tilberedning

1) Heeld seggeblomme og citronsaften i baegeret, hold piskeriset
lodret ned i baegeret, og tryk pé& turboknappen .

2) Tilseet olien i en ensartet, tynd stréle (i lzbet of ca. 1 minut), s& olien
piskes sammen med de andre ingredienser.

3) Tilseet il sidst salt og peber efter smag.
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Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del nuovo apparecchio.

Lei ha scelto un prodotto di alta qualita. I manuale di istruzioni & parte integrante
del presente prodotto. Esso contiene importanti indicazioni per la sicurezza, |'uso
e lo smaltimento. Prima di utilizzare il prodotto, si familiarizzi con tutte le indicazi-
oni relative ai comandi e alla sicurezza.Utilizzi il prodotto solo come descritto e
per i campi di impiego indicati. In caso di cessione del prodotto a terzi, consegni
anche tutta la documentazione relativa.

Uso conforme

182

Il set di mixer ad asta & realizzato esclusivamente per lavorare cibi in piccole
dosi. Esso & previsto esclusivamente per |'uso in ambiente domestico privato.
Il set di mixer ad asta non & previsto per |'uso commerciale.

/\ AVVISO

Pericolo derivante da uso non conforme!

In caso di uso non conforme o diverso da quello previsto, possono verificarsi
situazioni di pericolo.

> Utilizzare l'apparecchio esclusivamente in conformita alla sua destinazione.

> Attenersi alle procedure descritte nel presente manuale di istruzioni.

AVVERTENZA

> Si esclude qualsiasi rivendicazione per i danni derivanti da uso non conforme,
riparazioni non professionali, modifiche non autorizzate o impiego di parti
di ricambio non omologate. Il rischio & esclusivamente a carico dell'utente.
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Volume della fornitura

La fornitura standard dell’apparecchio comprende i seguenti componenti:
® Set frullatore a immersione

® Misurino con coperchio/base

® Frusta

® Tritatutto (lama e ciotola con coperchio)

® |[struzioni per I'uso

1) Prelevare tutte le componenti dell’apparecchio e il manuale di istruzioni
dalla confezione.

2) Rimuovere completamente il materiale di imballaggio.

3) Pulire tutte le componenti dell’apparecchio come descritto nel capitolo
“Pulizia”.

AVVERTENZA

> Controllare la completezza e integrita della fornitura in relazione ai danni
visibili.

> In caso di fornitura incompleta o in presenza di danni derivanti da imballag-
gio insufficiente o causati dal trasporto, rivolgersi alla Hotline di assistenza
(v. capitolo Assistenza)

Smaltimento della confezione

€9

L'imballaggio protegge |'apparecchio dai danni da trasporto. | materiali
d'imballaggio sono stati selezionati in relazione alla loro ecocompatibilita e alle
caratteristiche di smaltimento e pertanto sono riciclabili.

Il riciclo dell'imballaggio consente di risparmiare materie prime e riduce la gene-
razione di rifiuti. Smaltire il materiale di imballaggio non pit necessario in con-
formita alle vigenti norme locali.

Tenere conto dei codici presenti sui vari materiali di imballaggio ed eventualmen-
te separare i materiali effettuando una raccolta differenziata. | materiali di imbal-
laggio presentano codici costituiti da abbreviazioni (a) e numeri (b) con il
seguente significato:

1-7: materie plastiche

20-22: carta e cartone

80-98: materiali compositi.

AVVERTENZA

> Durante il periodo di validita della garanzia, se possibile, conservare
limballaggio originale, per poter imballare adeguatamente 'apparecchio in
caso di intervento in garanzia.
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Descrizione dell’apparecchio/Accessori

Figura A (frullatore a immersione):

000

Regolatore di velocita

Interruttore e (velocitd normale)
Interruttore turbo (velocita superiore)
Corpo motore

Mixer a immersione

Figura B (tritatutto):

(6]
o
o
o

Coperchio-ciotola
Coltello
Ciotola

Coperchio

Figura C (frusta):

[10)
1)

Supporto per frusta

Frusta

Figura D (accessori):

®

Misurino (con combinazione di coperchio e base @)

Dati tecnici

184

Tensione di rete 220 -240V ~ (corrente alternata), 50 - 60 Hz
Tensione nominale 600 W
Classe di protezione Il /[0 (isolamento doppio)
i Tutte le parti di questo apparecchio che
Qlj vengono a contatto con alimenti sono adatti
all'vso alimentare.
Misurino ®
Capienza 930ml
Scala g.rcrfducto per la misurazione 200 ml
(Capacita)
Quantitd massima lavorabile 300ml
IT
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Ciotola @
Capienza 1000 ml

Alirn.en.ﬁ @ %
Quantita massima lavorabile solidi fino alla tacca 500 ml
(Capacita)

Liquidi fino alla tacca 300 ml Q

Consigliamo i seguenti tempi di funzionamento:

Dopo 1 minuto di funzionamento, lasciar raffreddare il mixer a immersione @
per circa 2 minuti.

Dopo 1 minuto di funzionamento, lasciar raffreddare il fritatutto per circa 2 minufi.
Dopo 3 minuti di funzionamento, lasciar raffreddare la frusta @ per circa 10 minuti.

Se questi tempi di esercizio vengono superati, si potrebbero verificare danni
all'apparecchio a causa di surriscaldamentol!

Indicazioni di sicurezza

PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA

» Collegare I'apparecchio a una presa installata a norma con

tensione di rete di 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

> In caso di guasti e prima della pulizia, staccare sempre la
spina dalla presa di corrente.

» Non esporre |'apparecchio all'umidita e non utilizzarlo
all'aperto.

> In caso di infiltrazioni di liquidi nell'alloggiamento
dell'apparecchio, disinserire subito la spina dalla presa e fare
riparare |'apparecchio da personale specializzato qualifica-
to.

» Disconnettere la spina dalla presa tirando sempre dalla
spina, mai dal cavo.

» Non piegare o schiacciare il cavo di alimentazione, e
posizionarlo in modo che non sia d'intralcio o d'inciampo.

~ Per evitare rischi, fare sostituire immediatamente la spina o |l
cavo di alimentazione danneggiati da personale specializza-
to autorizzato, dal centro di assistenza clienti o da persone
con qualifiche analoghe.
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PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA

» Questo apparecchio pud essere utilizzato da persone con
capacitd fisiche, sensoriali o mentali ridotte o insufficiente
esperienza o conoscenza solo se sorvegliate o istruite sull'uso
sicuro dell’apparecchio e qualora ne abbiano compreso i
risultanti pericoli.

» Tenere lontani i bambini dall’apparecchio e dal relativo
cavo.

» Non aprire I'alloggiamento del corpo motore del frullatore.
Aprendolo ci si espone a pericoli e la garanzia decade.

@ Non immergere assolutamente il blocco motore del mixer
ad asta in liquidi e impedire la penetrazione di liquidi
nell'alloggiamento del blocco motore.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

» Prima di sostituire accessori o pezzi aggiuntivi che si
muovono durante il funzionamento, spegnere assolutamente
I"apparecchio e staccare la spina dalla presa di corrente.

» Non utilizzare mai I'apparecchio per scopi diversi da quelli
descritti nel presente manuale. In caso di uso errato
dell'apparecchio sussiste il pericolo di lesionil

» Disconnettere completamente |'apparecchio dalla rete
elettrica...
— se si lascia I'apparecchio incustodito;
— se si deve pulire I'apparecchio;
— se lo si monta o smonta.

» Se si utilizza |'apparecchio per passare alimenti caldi in una
pentola, togliere quest'ultima dal fornello e assicurarsi che il
liquido non sia in ebollizione. Per evitare scottature fare raff-
reddare un poco gli alimenti caldi.

» Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini.
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/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

v

Tenere lontani i bambini dall’apparecchio e dal relativo
cavo.

> La lama & estremamente tagliente! Agire sempre con cautela.

» L'uso di coltelli estremamente affilati comporta pericolo di
infortuni.

» Pulire I'apparecchio con molta attenzione. Le lame sono est-
remamente affilate!

» Prestate sempre molta attenzione durante lo svuotamento
della ciotola. Le lame sono estremamente affilate!

~ Staccare sempre |'‘apparecchio dalla rete in caso di assenza
di sorveglianza e prima del montaggio, dello smontaggio o
della pulizia.

» Non lasciare il mixer a immersione in una pentola calda sul
fornello quando non & in uso.
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Uso
AVVERTENZA
> Con il misurino @ si possono misurare quantita di liquidi fino a 700 ml. Per
la lavorazione, introdurre un massimo di 300 ml, altrimenti il liquido potreb-
be fuoriuscire dal misurino @.
> Se si desidera conservare liquidi/alimenti solidi nel misurino @, si puo
togliere la base di appoggio @ del misurino @ e impiegarla come
coperchio. Assicurarsi che il beccuccio del misurino @ sia chiuso.
Con il mixer a immersione @ si possono
% preparare pinzimoni, salse, minestre e
@ pappe per neonati nonché frullare la
frutta. Consigliamo di far funzionare il
mixer ad asta @ per max. 1 minuto per
volta e quindi lasciarlo raffreddare.
ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!
> Non utilizzare il mixer @ per la lavorazione di alimenti solidi. Cio crea
danni irreparabili all’apparecchio!
Con la frusta @ si pud ottenere maione-
se, montare panna o albumi o preparare
dessert. Consigliamo di far funzionare la
frusta @ per max. 3 minuti per volta e
quindi lasciarla raffreddare.
Con il tritatutto, composto da coltello @,
ciotola @ e coperchio-ciotola @, & pos-
sibile tritare erbe o sminuzzare alimenti
pib duri. Consigliamo di far funzionare
il tritatutto per max. 1 minuto per volta e
quindi lasciarlo raffreddare.
L3
Montaggio

188

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> Inserire la spina nella presa solo dopo il montaggio dell'apparecchio.

AVVERTENZA

> Prima della prima messa in funzione, pulire tutte le componenti come
descritto al capitolo “Pulizia”.
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Montaggio del frullatore

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> |l coltello & estremamente affilato! Agire sempre con cautela.

B Inserire il mixer a immersione @ sul corpo motore @, in modo che la freccia
WV punti sul simbolo G Ruotare il mixer a immersione @ fino a quando la

freccia W sul blocco motore @ non puntera verso il simbolo a

Montaggio della frusta
B Inserire la frusta @ nel suo supporto O fino a quando non si innesta in
posizione.
B Collocare la frusta @ cosi composto sul corpo motore @ in modo che la

freccia W indichi il simbolo a Ruotare il corpo motore @ in modo che la

freccia W indichi il simbolo a

Assemblaggio del tritatutto
/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> La lama & estremamente tagliente! Agire sempre con cautela.

B Collocare la ciotola @ su una superficie piana e asciutta.

B Posizionare con cautela la lama @ sul supporto all'interno della ciotola @.
Nell'eseguire |'operazione ruotare leggermente la lama @ in modo che
scivoli sul supporto.

> La lama @ non si fissa al supporto. Questo & normale. La lama @ resta
fissa solo quando viene collocato il coperchio della ciotola @.

B Versare gli alimenti da sminuzzare nella ciotola @.

> Per lavorare alimenti riempire la ciotola @ solo fino al segno dei 500 ml

@) %e per lavorare liquidi solo fino al segno dei 300 ml Q

B Collocare il coperchio della ciotola @ sulla ciotola @. Assicurarsi che la
lama @ s'innesti correttamente nel coperchio della ciotola @.

B Inserire il corpo motore @ nella sede sul coperchio della ciotola @. Nel
farlo assicurarsi che i due perni di fissaggio contrapposti del corpo motore
scivolino nelle apposite guide della sede. In caso contrario non sara possibile
unire il corpo motore @ alla sede sul coperchio della ciotola @.
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Uso

NOTA

> Se si desidera conservare alimenti nella ciotola @, si pud usare il coperchio
©. Eventualmente togliere prima con cautela il coperchio della ciotola @,
il corpo motore @ e la lama @.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> Gli alimenti non devono essere troppo caldil Gli schizzi possono causare
ustioni.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> La lama & estremamente tagliente! Agire sempre con cautela.

Uso del frullatore a immersione e della frusta

190

> Per lavorare liquidi/alimenti, riempire il misurino @ non oltre i 300 ml.
Una volta montato I'apparecchio come si desidera:
1) Inserire la spina nella presa di corrente.

2) Per lavorare gli alimenti a velocitd normale tenere premuto l'interruttore e (2}
Per aumentare la velocita girare il regolatore di velocita @ in direzione “Max”.
] 9
Per ridurre la velocita girare il regolatore di velocita @ in direzione “Min”.

3) Per lavorare gli alimenti ad alta velocitd tenere premuto l'interruttore turbo
©. Premendo l'interruttore turbo @ si ottiene subito la massima velocita di
lavorazione.

4) Una volta ultimata la lavorazione degli alimenti basta rilasciare I'interruttore

e A/ O che ¢ stato tenuto premuto.

> Se si desidera montare panna con la frusta @), mantenere obliquo il recipiente
durante la lavorazione. In questo modo la panna si addensa piu veloce-
mente. Assicurarsi che non schizzi fuori panna durante la lavorazione.
Utilizzare l'interruttore turbo @©.

Se durante il funzionamento si dovessero verificare
rumori insoliti, come stridio o simile, applicare un
poco di olio alimentare neutro all'albero motore del
frullatore a immersione @.
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Uso del tritatutto

NOTA

> Per lavorare alimenti riempire la ciotola @ solo fino al segno dei 500 ml
@ {3 e per lavorare liquidi solo fino al segno dei 300 ml Q

Una volta assemblato il tritatutto:

1) Inserire la spina nella presa di corrente.

2) Collocare la ciotola @ su una superficie piana e asciutta. La ciotola @ &
prowvista di piedini di silicone, pertanto la ciotola @ non scivola via facil-
mente.

3) Per lavorare gli alimenti a velocitd normale tenere premuto I'interruttore e
@. Per aumentare la velocita girare il regolatore di velocita @ in direzione
“Max". Per ridurre la velocita girare il regolatore di velocitas @ in direzione
“Min”

in”.

NOTA
> Trattenere la ciotola @ e il coperchio della ciotola @ con una mano mentre
si preme l'inferruttore e /O con l'altra mano.

> Non togliere il corpo motore @ dal coperchio della ciotola @ mentre si

tiene premuto l'interruttore e 0/0.

4) Una volta ultimata la lavorazione degli alimenti basta rilasciare I'interruttore
e @A/ © che & stato tenuto premuto.

5) Togliere il corpo motore @ dal coperchio della ciotola @.

Esempi per la friturazione e lo sminuzzamento di vari alimenti con il tritatutto:

Ingredienti Q::’n;i.t& Iull\.f::::i:rile Velocita
Cipolle 200 g ca. 20 sec. N = 000
Prezzemolo 30g ca. 20 sec. Turbo
Aglio 20 spicchi ca. 20 sec. Min - Max
Carotine 200 g ca. 15 sec. Min - Max
UZ:;}ZLT: 200 g ca. 30 sec. Turbo
Noci 200 g ca. 25 sec. eve — soee
Parmigiano 250 ¢ ca. 30 sec. Turbo
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Pulizia

192

/\ AVVISO! PERICOLO DI FOLGORAZIONE!

> Prima di pulire il set di mixer ad asta, staccare sempre la spina dalla presa
di rete.
Per la pulizia, non immergere mai il corpo motore @ in acqua e non
collocarlo softo |'acqua corrente.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> L'uso del coltello @ estremamente affilato comporta pericolo di infortuni.
Dopo l'uso e la pulizia, ricomporre il tritatutto per evitare lesioni con il
coltello @ lasciato scoperto.
Tenere il coltello @ fuori dalla portata dei bambini.

AVVERTENZA

@ Sono idonei al lavaggio in lavastoviglie il misurino @ con combina-

zione di coperchio e base @), la frusta @, la ciotola @ con coper-

chio @ e la lama @.

> Non utilizzare detergenti aggressivi, chimici o abrasivil Essi possono attac-
care la superficie in modo irreparabile!

1)  Estrarre la spina di rete.

2)  Pdlire il blocco motore @ e lo sbattivova ) con un panno umido.
Assicurarsi che non penetri I'acqua nelle aperture del corpo motore @. In
caso di sporco ostinato, versare qualche goccia di detergente delicato su un
panno. Rimuovere i resti di detergente con un panno umido.

3)  Pulire accuratamente il frullatore a immersione @), il coperchio della ciotola @,
la ciotola @ con coperchio @, la frusta @, il misurino (B con combinazione
di coperchio e base @ e la lama @ in acqua e detersivo. Poi rimuovere i
resti di defersivo con acqua pulita.

4)  Asciugare tutto con un panno asciutto e assicurarsi che I'apparecchio sia
completamente asciugato prima di riutilizzarlo.
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Smaltimento dell’apparecchio

S
A

Non smaltire assolutamente I’apparecchio insieme ai normali
rifiuti domestici. Questo prodotto é soggetto alla Direttiva
europea 2012/19/EU.

Smaltire I'apparecchio tramite un’azienda di smaltimento autorizzata o I'ente di
smaltimento comunale. Rispettare le norme attualmente in vigore. In caso di
dubbi, mettersi in contatto con I'ente di smaltimento competente.

Per lo smaltimento del prodotto una volta che ha terminato la sua funzione,
informarsi presso I'amministrazione comunale.

Il prodotto & riciclabile, soggetto ad una responsabilita estesa del produttore e

c‘ va differenziato.

Garanzia della Kompernass Handels GmbH

Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni dalla data di acquisto. Qualora
questo prodotto presentasse vizi, Le spettano diritti legali nei confronti del vendi-
tore del prodotto. La garanzia qui di seguito descritta non costituisce alcun limite
a tali diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data di acquisto. Si prega di conservare
bene lo scontrino di cassa. Quest'ultimo & necessario come prova d'acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data d’acquisto del prodotto si presentas-
se un difetto del materiale o di fabbricazione, provvederemo a nostra discrezio-
ne a riparare o a sostituire gratuitamente il prodotto oppure a rimborsare il prez-
zo d'acquisto. Questa prestazione di garanzia ha come presupposto che
I'apparecchio guasto e la prova d’acquisto (scontrino di cassa) vengano presen-
tati entro il termine di tre anni e che si descriva per iscritto in cosa consiste il
difetto e quando si & evidenziato.

Se il vizio rientra nell'ambito della nostra garanzia, il Suo prodotto verra riparato
o sostituito da uno nuovo. Con la riparazione o la sostituzione del prodotto non
decorre un nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali di rivendicazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato da interventi in garanzia. Cio vale
anche per le parti sostituite e riparate. Danni e vizi eventualmente gi& presenti al
momento dell’acquisto devono venire segnalati immediatamente dopo che
|'apparecchio & stato disimballato. Le riparazioni eseguite dopo la scadenza del
periodo di garanzia sono a pagamento.
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Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secondo severe direttive qualitative e
debitamente collaudato prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di fabbricazione.
Questa garanzia non si estende a componenti del prodotto esposti a normale
logorio, che possono pertanto essere considerati come componenti soggetti a
usura o a danni che si verificano su componenti delicati, come ad es. inferruttori,
batterie o parti realizzate in vetro.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato danneggiato oppure utilizzato o
sottoposto a interventi di manutenzione in modo non conforme. Per un utilizzo ade-
guato del prodotto si devono rigorosamente rispettare tutte le istruzioni esposte nel
manuale di istruzioni per |'uso. Si devono assolutamente evitare modalitar di utilizzo e
azioni che il manuale di istruzioni per |'uso sconsiglia o da cui esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’'uso domestico e non a quello commer-
ciale. La garanzia decade in caso di impiego improprio o manomissione, uso
della forza e interventi non eseguiti dalla nostra filiale di assistenza autorizzata.

Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua richiesta, La preghiamo di seguire le
seguenti istruzioni:

B Tenga a portata di mano per qualsiasi richiesta lo scontrino di cassa e il
codice dell'articolo (IAN) 378195_2110 come prova di acquisto.

B |l codice dell'articolo & riportato sulla targhetta identificativa o su
un’incisione presenti sul prodotto, sul frontespizio del manuale di istruzioni
(in basso a sinistra) o su un adesivo applicato alla parte posteriore o inferio-
re del prodotto.

B Qualora si presentassero malfunzionamenti o altri tipi di vizi, contatti innanzi-
tutto il reparto assistenza clienti qui di seguito indicato telefonicamente o
via e-mail.

B Una volta che il prodotto & stato registrato come difettoso, lo pud poi spedi-
re a nostro carico, provvedendo ad allegare la prova di acquisto (scontrino
di cassa), una descrizione del vizio e |'indicazione della data in cui si &
presentato, all'indirizzo del servizio di assistenza clienti che Le & stato comu-
nicato.

=

1 ul sito www.lidl-service.com & possibile scaricare questo e molti altri manuali
& Sul sit lidl possibil quest Iti alt I
# | diistruzioni, filmati sui prodotti e software d'installazione.

[

Con questo codice QR si giunge direttamente al sito dell’assistenza clienti Lidl

(www.lidl-service.com) e con la digitazione del codice articolo
ww.lidl-service.com
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Assistenza

() Assistenza ltalia
Tel.: 02 36003201
E-Mail: kompernass@lidl.it

[IAN 378195_2110]

Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del servizio di assistenza clienti.
Contatti innanzitutto il servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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Ricette

Minestra cremosa di verdure

196

2 - 4 persone

Ingredienti

B 2 - 3 cucchiai di olio

W 200 g dicipolle

B 200 g di patate (si consiglia di utilizzare patate farinose)
B 200 g di carotine

B 350 - 400 ml di brodo di verdura (fresco o istantaneo)
B Sale, pepe, noce moscata

B 5 g di prezzemolo

Preparazione

1) Pelare le cipolle e sminuzzarle con il fritatutto. Lavare e pelare le carotine,
tagliandole quindi a fette. Sbucciare le patate, sciacquarle e tagliarle a
dadini di circa 2 cm di spessore.

2

Riscaldare I'olio in un tegame, e farvi soffriggere le cipolle fino a farle diven-
tare trasparenti. Aggiungere carotine e patate e far soffriggere anch’esse.
Versare brodo in quantitd sufficiente a coprire bene le verdure e continuare
a cuocerle per 10 -15 minuti. In caso di necessitd, nel frattempo aggiungere
altro brodo, qualora le verdure risultassero scoperte.

3

Lavare il prezzemolo, scuoterlo per asciugarlo e rimuovere i gambi. Tagliarlo
a grossi pezzi e aggiungerlo alla minestra. Ridurre il tutto in purea utilizzando
il mixer a immersione @ per circa 1 minuto. Insaporire con sale, pepe e
noce moscata grattugiata.
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Minestra di zucca

4 persone

Ingredienti

B 1 cipolla di grandezza media

B 2 spicchi d’aglio

B 10 - 20 g di zenzero fresco

B 3 cucchiai di olio di colza

B 400 g di polpa di zucca (la specie pit indicata di zucca & quella
denominata Hokkaido, poiché la buccia si ammorbidisce durante
la cottura e non & necessario rimuoverla)

B 250 - 300 ml di latte di cocco

B 250 - 500 ml di brodo di verdure

B Succo di mezza arancia

B Un po’ di vino bianco secco

B 1 cucchiaino di zucchero

W Sale, pepe

Preparazione

1) Pelare le cipolle e sminuzzarle con il fritatutto, fare altrettanto con I'aglio.

2

3

Sbucciare lo zenzero e affeftarlo finemente a dadini. Fare soffriggere prima
la cipolla e I'aglio in olio bollente. Dopo 2 minuti aggiungere anche I'aglio e
continuare a soffriggere.

Pulire accuratamente la zucca con una spazzola per verdure sotto acqua
corrente calda e quindi tagliarla in cubetti di dimensioni paria 2 -3 cm.

(Se si usano zucche di specie diversa dalla Hokkaido, & necessario sbucciarle).
Aggiungere i cubetti di zucca alla cipolla e allo zenzero e continuare a
soffriggere. Versare la meta del latte di cocco e il brodo necessario a coprire
bene la zucca. Incoperchiare e cuocere per circa 20 - 25 minuti. Ridurre a
una purea omogenea con il mixer a immersione @. Aggiungere altro latte di
cocco fino a ottenere una minestra di consistenza cremosa e morbida.

Insaporire la minestra con il succo darancig, il vino bianco, lo zucchero, il
sale e il pepe, in modo da conferire alla minestra anche una nota dolce,
accanto al gusto piccante, e un sapore equilibrato fra il dolce e il salato.
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Composta dolce di frutta

198

Ingredienti

B 250 g di fragole o altra frutta

B 125 g di zucchero gelificante 2:1

B 1 schizzo di succo di limone

B 1 punta di coltello di baccello di vaniglia
Preparazione

1) Lavare e pulire le fragole, quindi rimuovere il peduncolo verde. Lasciare
asciugare bene su un setaccio affinché I'acqua in eccesso possa defluire
e il preparato non sia troppo liquido. Tagliare le fragole grandi a pezzi piv
piccoli.

2) Pesare 250 g di fragole e inserire in un bicchiere da mixer adeguato.

3) Aggiungere uno schizzo di succo di limone.

4) Se necessario grattugiare e aggiungere un poco di baccello di vaniglia.

5) Aggiungere lo zucchero gelificante e mescolare accuratamente con il frullatore
a immersione @ per 45 - 60 secondi. Se sono ancora presenti pezzi grandi,
lasciar riposare il tutto per 2 minuti e passare ulteriormente per 60 secondi.

6) Portare a bollore a temperatura media poi lasciare sobbollire per 2-3 minuti
mescolando bene durante |'intera operazione.

7) Servire al momento o versare il preparato di frutta in un bicchiere con un
coperchio avvitabile e richiudere.
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Crema al cioccolato

Per 4 persone

Ingredienti

B 350 g di panna da montare

B 200 g di cioccolato amaro (> 60% di cacao)
B 2 baccello di vaniglia (polpa)

Preparazione

1) Mettere la panna sul fuoco, sbriciolare il cioccolato e farvelo scioglie-
re dentro a fiamma bassa. Grattare la polpa di mezzo baccello di
vaniglia e aggiungerla al liquido.

2) Mettere a refrigerare in frigorifero fino ad avvenuta solidificazione.

3) Prima di servire, lavorare la crema con la frusta @ fino a ottenere una
consistenza cremosa.

Suggerimento: aggiungere frutta fresca.

Maionese

Ingredienti

B 200 ml di olio vegetale neutro, ad es. olio di colza
M 1 vovo tuorlo

B 5 g di aceto dal sapore delicato o succo di limone
B Sale e pepe a piacere

Preparazione

1) Versare |'vovo tuorlo e il succo di limone nel contenitore, collocare la
frusta @ obliquamente nel contenitore e premere il interruttore turbo

2) Versare |'olio lentamente a filo sottile, in modo uniforme (distribuendo
la quantita in un periodo di tempo pari a circa 1 minuti), in modo che
I'clio possa legarsi agli altri ingredienti.

3) Insaporire infine con sale e pepe, in base ai propri gusti.
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Bevezeto

Gratuldlunk 6j késziiléke megvésarldsdhoz.

Vésdrldsaval kivaldé mindségl termék mellett déntét. A haszndlati Gtmutatd

a termék része. Fontos tudnivaldkat tartalmaz a biztonsdgra, hasznélatra és
artalmatlanitésra vonatkozdlag. A termék hasznélata el8tt ismerkedjen meg

a haszndlati és biztonsdgi utasitasokkal. Csak a leirtak szerint és a megadott
célokra haszndlja a terméket. A késziilék harmadik személynek t5rténd tovabba-
désakor adja a termékhez valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeru hasznalat

202

A botmixer kizarélag kis mennyiségl élelmiszer feldolgozaséra szolgdl. A gép
kizérélag magdanhdztartési haszndlatra készilt. A botmixer készletet nem tervez-
ték izletszer§ haszndlatra.

/\ FIGYELMEZTETES
Nem a rendeltetésnek megfelelé hasznalatbél eredé veszély!

A késziilék a nem rendeltetésnek megfelelé haszndlatabdl és/vagy mésfaijta
hasznélatdbdl veszélyek adédhatnak.

> A késziiléket csak rendeltetésének megfeleléen szabad haszndini.

> Be kell tartani a jelen haszndlati Gtmutatéban leirt eljérési médot.

TUDNIVALO

> A készilék a nem rendeltetésnek megfeleld haszndlatébdl és/vagy masfajta
haszndlatdbdl veszélyek adédhatnak. A késziiléket csak rendeltetésének
megfelelden szabad haszndlni. Be kell tartani a jelen haszndlati Gtmutats-
ban leirt eljarasi médot. A nem rendeltetésszer haszndlatbdl, szakszeritlen
szerelésbdl, engedély nélkiili médositasbdl, vagy nem engedélyezett pétal-
katrészek haszndlatdbdl eredd kdrok miatti barmilyen igény ki van zérva. A
kockdzatot egyediil az izemeltetd viseli.

HU



SILVERCREST’

A csomag tartalma
A késziiléket szabvényszerGen az aldbbi elemekkel szdllitjuk:
botmixer készlet
mérépohdr kombinélt fedéllel /talppal

[ ]
[ ]
® habverd
® Aprité (kés és apritéedény fedéllel)
[ ]

haszndlati Gtmutatéd

1) Vegye ki a késziilék valamennyi részét és ezt a leirdst a kartondobozbél.
2) Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot!

3) Akészilék valamennyi részét a ,Tisztitds" részben leirtak alapjdn fisztitsa meg.

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmdt, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta lathaté
sérilés.

> Forduljon az iigyfélszolgdlati forrédrétunkhoz (lésd a Szerviz részben),
ha a csomag hidnyos csomagolds vagy szdllitds miatt hianyos vagy sérilt
lenne.

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolds védi a késziiléket a sérilésekts| a szdllités soran. A csomagoléa-
nyagokat kdrnyezetbardt és hulladék artalmatlanitési szempontok szerint vélasz-
tottuk ki és ezért Gjrahasznosithaték.

@ Nyersanyagot takarit meg és csékkenti a hulladékmennyiséget, ha a csomagolést

% visszajuttatia a nyersanyag-kdrforgdsba. A feleslegessé valt csomagoléanyagokat
a hatélyos helyi el8irdsoknak megfelelden artalmatlanitsa.

A csomagoldst kérmyezetbardt médon drtalmatlanitsa.
:‘ b:: Vegye figyelembe a kilénbéz8 csomagoléanyagokon 1évé jelzéseket és adott
esetben vélassza kiilén azokat. A csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és szam-
a jegyekkel (b) vannak megjelélve, az aldbbi jelentéssel:
1-7: Mdanyagok,
20-22: Papir és karton,
80-98: Kompozit anyagok.

TUDNIVALO

> Amennyiben lehetséges, Srizze meg az eredeti csomagoldst a garancia ideje
alatt, hogy garancia esetén rendesen vissza lehessen csomagolni bele.
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A készilék leirasa/Tartozékok
A" dbra (botmixer):
@ sebességszabdlyozd

A kapcsold e (normdl sebesség)

© turbd kapcsold (gyors sebesség)
O motorblokk

© botmixer

,B" d&bra (aprité):

O apritéedény fedele
@ kés

O apritdedény

Q feddl

,C" dbra (habverd):

@ habverétartd

® habvers

,D" dbra (tartozék):

® mérdpohdr (kombindlt fedéllel/talppal @)
Miszaki adatok

Halézati fesziltség 220-240 V ~ (véltéaram), 50-60 Hz
Névleges teliesitmény 600 W
Védelmi osztdly 1 /(5] (dupla szigetelés)
Q'i] A késziilék élelmiszerekkel érintkez8
részei élelmiszerbiztosak.
Mérépohdr @
Urtartalom 930 ml
Skdla a kiméréshez
(Hasznos Grtartalom) 700/m|
Max. betéhbeto mennyiség 300 ml
a feldolgozéshoz
Apritéedény @
Urtartalom 1000 ml
o - Elelmiszerek a 500 ml @
Max. betélthetd mennyiség ielzésig %

a feldolgozéshoz
(Hasznos Grtartalom)

Folyadék a 300 ml Q

jelzésig
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Az aldbbi izemeltetési idSket ajanljuk:

A botmixert @ 1 perc mikddtetés utdn kb. 2 percig hagyja lehdlni.
Az apritét 1 perc mikadtetés utdn kb. 2 percig hagyija lehdlni.

A habverét @ 3 perc mikadtetés utén kb. 10 percig hagyija lehdlni.

Az emlitett mikadtetési idék tollépése esetén tilmelegedés miatt kar keletkezhet
a készilékben!

Biztonsagi utasitasok

ARAMUTES VESZELYE

~ A késziiléket csak egy el8irasoknak megfelel8en beszerelt,
220-240V ~, 50-60 Hz hélézati fesziltségi csatlakozdaljh-
oz csatlakoztassa.

» Uzemzavar esetén és a késziilék tisztitdsa elétt hizza ki a cs-
atlakozédugét a hdlézati csatlakozéaljzatbél.

» Védje a késziléket a nedvességtdl és ne hasznélja a szao-

badban.

~ Ha mégis folyadék keriil a készillékhdzba, azonnal hizza ki
a készilék hélézati csatlakozddugdidt a csatlakozdaljzatbdl
és javittassa meg képzett szakemberrel.

~ A hélézati kébelt mindig a csatlakozéndl fogva hizza ki a
h&lézati aljzatbél, ne magét a kdbelt hizza.

~ Ne térje meg és ne nyomja &ssze a hdlézati kdbelt, és Ggy
helyezze el, hogy ne lehessen ralépni vagy megbotlani
benne.

~ A veszélyek megel8zése érdekében a sérilt hdldzati csatla-
kozddugét vagy hdlézati kdbelt azonnal cseréltesse ki erre
felhatalmazott szakemberrel, az igyfélszolgdlattal vagy
hasonléan képzett személlyel.

» Ezt a késziléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességl, vagy kell8 tapasztalattal, és/vagy tuddssal nem
rendelkez8 személyek csak feligyelet mellett haszndélhatjdk,
vagy ha felvilagositotték ket a készilék biztonsdgos hasz-
nélatarél és megértették az ebbél eredd veszélyeket.

~ A késziléket és csatlakozévezetékét gyermekektd| tavol kell
tartani.
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ARAMUTES VESZELYE

~ Tilos felnyitni a botmixer motorblokk-hdzét. Ez nem biztonsé-
gos és a garancia is érvényét veszti.
@ Soha nem meritse folyadékba a botmixer motorblokkjét
és ne engedje, hogy folyadék keriilion a motorblokk
hézdba.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

» A haszndlat kézben mozgé tartozékok vagy kiegészitdk cse-
réje eldtt a késziléket ki kell kapcesolni és le kell vélasztani a
hélézatrdl.

» Ne haszndlja a késziléket az ebben az Gtmutatéban leirtak-
t6l eltérd célra. A készilék nem megfeleld haszndlata esetén
sérilésveszély dll fenn!

» Mindig vdlassza le a késziléket az elekiromos hélézatrél,
ha a késziléket ...

—..felugyelet nélkiil hagyija,
—...tisztitja,
—...6sszeszereli vagy szétszedi.

» Ha a késziléket forrd ételek edényben térténd pirésitésére
haszndlja, vegye le az edényt a f8z8laprél és igyelien arra,
hogy a folyadék nem forrjon. Hagyja a forré ételeket kissé
kihGlIni, hogy megel8zze a leforrdzast.

» Ezt a késziléket nem haszndlhatjgk gyermekek.

» Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

» A késziléket és csatlakozbvezetékét gyermekektd| tavol kell
tartani.

» A kések rendkivil élesek! Hasznélja mindig 6vatosan.

» A nagyon éles kés haszndlata sordn sérilésveszély kockdza-
ta 4ll fenn.
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/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

~ Nagyon évatosan tisztitsa a késziléket. A kések rendkivil
élesek!

~ Legyen mindig nagyon évatos az edény Uritése sordn!
A kések rendkivil élesek!

» Mindig vélassza le a késziiléket a halézatrdl, ha feligyelet
nélkil hagyja, valamint az 8sszeszerelés, szétszedés vagy
tisztitds elStt.

FIGYELEM! ANYAGI KAR!

» Ha nem haszndlja a botmixert, ne hagyja egy forré edényben
a féz8lapon.

Hasznalat

TUDNIVALO

> A mér8poharral @ legfeliebb 700 ml folyadékot mérhet ki. A feldolgozash-
oz legfeliebb 300 ml folyadékot t5ltsén bele, ellenkezs esetben a folyadék
kifolyhat a mérépoharbsl @.

> Ha folyadékot/élelmiszert szeretne tarolni a mérépohdrban @, akkor leve-
heti a mérépohdr @ talpdt @ és fedélként haszndlhatia. Ugyelien arra,
hogy a mérépohér @ kisntdje is zarva legyen.

A botmixerrel @ madrtésokat, szészokat,

% leveseket és bébiételt készithet vagy puha
@ gyimélcssket pirésithet. Javasoljuk,
hogy a botmixert @ egyszerre legfeliebb

1 percig miksdtesse, majd hagyja
lehdlni.

FIGYELEM! ANYAGI KAR!

> Ne haszndlja a botmixert @ kemény élelmiszerek feldolgozdsahoz.
Ez helyrehozhatatlan kart tehet a készilékben!
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A habverével @ majonézt készithet vagy

tejszinhabot és tojasfehériét verhet fel,

illetve desszerteket keverhet 8ssze. Java-

soljuk, hogy a habverst @ egyszerre

legfeliebb 3 percig miksdtesse, majd
hagyija lehdlni.

A késbdl @, apritéedénybsl @ és
apritéedény-fedélbél @ &llé apritéval
tﬂﬂ fiszerndvényeket és keményebb élelmisze-
;I_L reket lehet apritani. Javasoljuk, hogy az
apritét egyszerre legfeliebb 1 percig
mikédtesse, majd hagyja lehdlni.

Osszeszerelés
/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A hdlézati csatlakozédugét csak az ésszeszerelés utdn csatlakoztassa a
csatlakozéaljzatba.

TUDNIVALO

> Az elsé izembe helyezés elétt fisztitson meg minden alkatrészt a |, Tisztitds”
fejezetben leirtak szerint.

A botmixer 6sszeszerelése

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A kés rendkivil éles! Hasznélja mindig évatosan.

B Helyezze fel a botmixert @ a motorblokkra @ Ggy, hogy a W nyil a G
szimbdlumra mutasson. Forgassa el a botmixert @ annyira, hogy a motor-

blokkon @ 1&vé W nyil a szimbélumra mutasson.

Habvero dsszeszerelése

B Nyomija a habverét @ a habveré-tartéba O, amig stabilan bekattan.

B Helyezze fel az dsszeszerelt habverdt @ a motorblokkra @ dgy, hogy
a W nyila S szimbélumra mutasson. Forgassa el a motorblokkot @ addig,
hogy a ¥ nyil a a szimbdlumra mutasson.
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Aprité 6sszeszerelése

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A kés rendkiviil éles! Haszndlja mindig évatosan.

B Helyezze az apritéedényt @ egy sima és szdraz felijletre.

B Ovatosan helyezze a kést @ az apritéedényben @ lévS tartéra.
K&zben forgassa el kissé a kést @, hogy az a tartéra csisszon.

TUDNIVALO

> Akés @ nem illeszkedik teliesen szorosan a tartéra. Ez normdlis. A kés @
csak akkor illeszkedik egészen szorosan, ha felhelyezi az apritéedény

fedelét @.

B Téltse az apritani kivént élelmiszert az apritéedénybe @.

TUDNIVALO

> Az apritéedényt @ élelmiszerek feldolgozasdhoz csak az 500 ml-es jel&lé-
sig @ {i\‘, folyadékok feldolgozdsdhoz pedig csak a 300 ml-es jeldlésig
t8ltse meg @

B Tegye az apritéedény fedelét @ az apritéedényre @. Kézben gyeljen
arra, hogy a kés @ megfeleléen az apritéedény fedelébe @ nydlion.

B lllessze a motorblokkot @ az apritéedény fedelén @ l1évé befogsba. Ugyel-
jen arra, hogy a két egymdssal szemben lévé régzitécsap a motorblokkon
a befogéban erre a célra kialakitott sinekbe csusszon. Ellenkez8 esetben
a motorblokk @ nem csatlakoztathaté az apritéedény fedelén @ lévé
befogshoz.

TUDNIVALO

> Ha élelmiszert szeretne térolni az apritéedényben @, akkor hasznélhatja a
fedelet @. Ehhez adott esetben elészér vegye le az apritéedény fedelét @
és a motorblokkot @, valamint vegye ki évatosan a kést @.
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Hasznalat
/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Az élelmiszer nem lehet til forré! A kifrécesend tartalom leforrdzést
okozhat.
/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A kés rendkivil éles! Haszndlja mindig évatosan.

A botmixer és a habverd hasznalata

TUDNIVALO

> Folyadékok/élelmiszerek feldolgozdaséhoz a mérépoharat @ legfeliebb a
300 ml jelslésig toltse meg.

Ha a késziléket a kivant médon 8sszeszerelte:
1) Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozéaljzatba.

2) Tartsa lenyomva a kapcsoldt e @ az élelmiszerek normdl sebességgel
t6rténd feldolgozdsdhoz. Forgassa a sebességszabdlyozét @ ,Max”
irényba a sebesség néveléséhez. Forgassa a sebességszabdlyozét @
,Min” irdnyba a sebesség csdkkentéséhez.

3) Tartsa lenyomva a turbékapcsolét @ az élelmiszerek nagy sebességgel
t6rténd feldolgozdsdhoz. Ha megnyomja a turbékapcsolét €, akkor azon-
nal a maximdlis feldolgozasi sebesség 4ll rendelkezésre.

4) Ha befejezte az élelmiszerek feldolgozasat, akkor egyszerien engedie el a
lenyomott kapcsolét e /0.
TUDNIVALO

> Ha tejszinhabot szeretne felverni a habverével ), akkor a felverés kézben
tartsa ferdén az edényt. Ily médon a tejszinhab gyorsabban kemény lesz.
Ugyelien arra, hogy felverés kézben ne frécesenjen ki tejszinhab. Haszndlja
a turbdkapcsolét ©.

TUDNIVALO

Ha a mkadtetés kdzben szokatlan zajokat, pl. ny-
ikorgdst vagy hasonlékat hall, akkor tegyen kevés
semleges étolajat a botmixer @ haijtétengelyére.
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Az aprité hasznalata

TUDNIVALO

> Az apritéedényt @ élelmiszerek feldolgozasdhoz csak az 500 ml-es jelslé-
sig @ ﬁ, folyadékok feldolgozdasdhoz pedig csak a 300 ml-es jelslésig

t5ltse meg Q

Ha &sszeszerelte az apritét:
1) Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozéaljzatba.

2) Helyezze az apritéedényt @ egy sima és szdraz feliletre. Az apritéedény
O szilikonladbakkal rendelkezik, igy az apritéedény @ nem csiszik el kénny-
en.

3) Tartsa lenyomva a kapcsolét e @ az élelmiszerek normdl sebességgel
torténd feldolgozdsahoz. Forgassa a sebességszabdlyozét @ ,Max”
irényba a sebesség ndveléséhez. Forgassa a sebességszabdlyozét @
»Min” irdnyba a sebesség csokkentéséhez.

TUDNIVALO

> Tartsa erésen az apritéedényt @ és a felhelyezett fedelet @ az egyik
kezével, mikdzben a masik kezével a kapcsolét e A/O nyomja.

> Ne vegye le a motorblokkot @ az apritéedény fedelérsl @, mikdzben

a kapesolét e A/© nyomja.

4) Ha befejezte az élelmiszerek feldolgozasat, akkor egyszerGen engedie el
a lenyomott kapcsolét e /0.
5) Vegye le a motorblokkot @ az apritéedény fedelérél @.
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Példak kilonb&zs élelmiszerek apritésdra és daraboldséra az apritéval:

Hozzava- [
l6k menny- Feldolgozasi idé Sebesség
iség
Hagyma 20 dkg kb. 20 mp. Min - eee
Petrezselyem 3 dkg kb. 20 mp. Turbd
Fokhagyma 20 gerezd kb. 20 mp. Min - Max
Sdrgarépa 20 dkg kb. 15 mp. Min - Max
Mogyoré/ X
mandula 20 dkg kb. 30 mp. Turbd
Di6 20 dkg kb. 25 mp. eee - sece
Parmezénsait 25 dkg kb. 30 mp. Turbé
Tisztitas

FIGYELMEZTETES! ARAMUTES VESZELYE!

> A botmixerkészlet tisztitdsa elétt mindig hizza ki a hdlézati csatlakozédu-
g6t a halézati csatlakozéaljzatbdl.

A tisztités sordn semmiképpen nem szabad vizbe meriteni vagy folyé
viz ald tartani a motorblokkot @.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A rendkivill éles kés @ haszndlata sordn balesetveszély dll fenn. Haszndlat
és tisztitds utdn szerelie &ssze az apritét, hogy a szabadon évé kés @ ne
okozhasson sérijléseket. Tarolja a kést @ gyermekek szamdra nem elérhetd
helyen.

TUDNIVALO

A mérépohdr B a kombindlt fedéllel/talppal @, a habveré @, az
apritéedény @ a fedéllel @ és a kés @ mosogatégépben tisztithatd.

FIGYELEM! ANYAGI KAR!

> Ne haszndljon erds hatast, vegyi vagy sorolé hatdsu tisztitdszereket!
Ezek helyrehozhatatlan kdért tehetnek a készilék feliletében!
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1) Hozza ki a hdlézati csatlakozédugét.

2) Tisztitsa meg a motorblokkot @ és a habveré+artét @ egy nedves
térlskendével. Ugyelien arra, hogy ne keriilién viz a motorblokk @ nyildsaiba.
Makacs szennyez8dések esetén tegyen enyhe hatdst mosogatészert a
térl6kenddre. A mosogatészermaradvdnyokat nedves torl8kendével térélie le.

3) Alaposan tisztitsa meg a botmixert @, az apritéedény fedelét @, az
apritéedényt @ a fedéllel @, a habverét (B, a mérépoharat B a kombindlt
fedéllel/talppal @ és a kést @ mosogatdszeres vizben. Ezutdn tévolitsa el a
mosogatdszer-maradvdnyokat tiszta vizzel.

4) Egy térl6kendével t6roljdn mindent szdrazra és iigyelien arra, hogy a
késziilék az Gjabb haszndlat elétt teljesen szdraz legyen.

A készulék artalmatlanitasa

Semmi esetre ne dobja a késziiléket a haztartasi hulladékba.
Erre a termékre a 2012/19/EU eurépai iranyelv vonatkozik.

A késziiléket kizarélag engedélyezett hulladékkezelé izemben vagy telepiilése

hulladékkezel8 |étesitményében drtalmatlanitsa. Vegye figyelembe a hatdlyos
el8irdsokat. Ha bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a hulladékkezelSvel.

(]
X Az elhasznalédott termék drtalmatlanitasanak lehetdségeird| tdjékozddjon

telepilése dnkormdnyzatdndl vagy a vdrosi &nkormdnyzatndl.

A termék Gjrahasznosithatd, kiterjesztett gydrtéi felel8sség korébe tartozik és

ﬁ‘ kilen kell gyditeni.
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A Kompernass Handels GmbH garanciaja

Tisztelt Vésarlénk!

A késziilékre a vdsarlds napjétdl szamitott 3 év garancidt véllalunk. A termék
meghibdsoddsa esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illefik meg az eladéval
szemben. Az aldbbi garancidnk nem korlatozza vagy szinteti meg a jogsza-
balyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis id8szak a vasarlas napjén kezdédik. Gondosan &rizze meg a
nyugtdt. Ez a vdsdrlés igazoldsahoz szikséges.

Ha a termékvdsarlas napjatdl szamitott hdrom éven belil anyag- vagy gydrtdsi

hibat észlel, akkor a terméket sajét beldtdsunk szerint ingyen megjavitjuk, kicse-

rélik vagy visszafizetjik az &rét. A garancia feltétele a hibas készilék és a va-

sérlést igazold bizonylat (pénztéri blokk) hdrom éves garanciaidén belili bemu-
tatésa, valamint a hiba lényegének és megjelenése idejének rovidleirdsa.

Ha garanciénk fedezetet nytijt a hibdra, akkor javitott vagy egy 6j terméket kap
vissza. A termék javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem kezdédik elslrél.

Garancidlis idé és a jogszabdalyban foglalt szavatossagi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a j6tdlléssal. Ez a cserélt és javitott
alkatrészekre is vonatkozik. Az esetlegesen mdr a vdsérlaskor is fenndllé sériilé-
seket és hidnyossdgokat a kicsomagolds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai
lejérta utdn esedékes javitasok dijkdtelesek.

A garancia kére

214

A késziiléket szigord mindségi elSirdsok szerint gydrtottuk és kiszallitas elstt lelki-
ismeretesen ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gydrtdsi hibdkra vonatkozik. A garancia nem terjed ki a
termék normdlis elhaszndlédasnak kitett és ezért kopé alkatrészeknek tekinthetd
alkatrészeire vagy a térékeny alkatrészek - mint példaul kapcsoldk, akkumuldto-
rok vagy ivegbdl készilt alkatrészek - sériiléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék megsériil, nem megfeleléen haszndl-
jék vagy nem tartjék karban. A termék megfelelé haszndlata érdekében a hasz-
ndlati tmutatéban foglalt 8sszes utasitast pontosan be kell tartani. Feltétlenil
kerilni kell minden olyan felhaszndlési és kezelési médot, amit a haszndlati Gtmu-
taté nem javasol, vagy amelynek elkeriilésére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhasznélatra és nem ipari haszndlatra késziilt. A garancia
érvényét veszti visszaélésszerl vagy szakszer(tlen kezelés, erszak alkalmazésa
vagy olyan beavatkozdsok esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett szer-
vizben végeztek el.

HU



SILVERCREST’

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozasa érdekében kévesse a kévetkezé utasitdsokat:

W Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvételnél tartsa készenlétben a vasdarldst
igazolé pénztari blokkot és a cikkszamot (IAN) 378195_2110.

B A cikkszdm a termék adattabldjén, a termékre gravirozva, a haszndlati Gtmu-
taté cimlapjén (balra lent) vagy a termék hatoldalan vagy aljén 1évé cimkén
taldlhats.

B Muksdési hiba vagy més hiba észlelése esetén vegye fel a kapcsolatot az
alébbi szervizrészleggel telefonon vagy e-mailben.

W Koldje el dijmentesen a megadott szerviz cimére a hibdsnak taldlt terméket
és a vésarldst igazold bizonylatot (pénztari blokk), illetve réviden irja le azt
is, hogy hol és mikor jelentkezett a hiba.

EF3E Mds haszndlati Gtmutatékhoz, termékbemutatd videdkhoz és a telepitési
¥ | szoftverekhez hasonléan ezt is letéltheti a www.lidl-service.com oldalrél.

Ezzel a QRkéddal kdzvetlenil a Lidl igyfélszolgdlati oldalra kerilnek
3 | (www.lidlservice.com) és a cikkszam megaddsaval (IAN) 378195_2110
™ | megnyithatia a haszndlati Gtmutatét,

Szerviz

(HY Szerviz Magyarorszdag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[1AN 378195_2110]

&’ .
Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz cime. Elészér forduljon a meg-
jelolt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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Receptek

Zoldséges krémleves
2-4 személyre
Hozzévalék
2-3 ek. olqj
20 dkg hagyma
20 dkg burgonya (kiilénésen a lisztes hist fajték alkalmasak)
20 dkg répa
3,5-4 dl z8ldségalaplé (friss vagy leveskockdbdl)

56, bors, szerecsendié

B 0,5 dkg petrezselyem
Elkészités

1) Pucolia meg a hagymat és apritsa fel az apritéval. Mossa meg, hémozza
meg és karikdzza fel a répdt. Hdmozza meg, 6blitse le és vagja kb. 2 cm-es
kockékra a burgonydt.

2) Forrésitson fel olajat egy edényben és piritsa benne Givegesre a hagymdt.
Tegye hozzd a répdt és a burgonydt, piritsa tovébb egyiitt. Adjon hozz4
annyi zéldségalaplét, hogy jél lefedje a zdldséget és az egészet f8zze
puhdra 10-15 perc alatt. Igény szerint dntsén hozzd zéldségalaplét,
ha mdr nem fedi el a z&ldséget.

3) Mossa meg a petrezselymet, rdzza ki belle a vizet és tavolitsa el a szardt.
Darabolja nagyobb darabokra és adja a leveshez. Pirésitse a botmixerrel
O kb. 1 percig. Izesitse séval, borssal és 8rslt szerecsendiéval.
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Tokleves

4 személyre

Hozzdvalék

1 kézepes méreti hagyma
2 gerezd fokhagyma

1-2 dkg friss gydmbér

3 ek. repceolqj

40 dkg t5k (a legjobb a hokkaido t&k, amelynek a héja f8zés kézben

megpuhul és igy nem kell meghdmozni)
2,5-3 dI kékusztej

2,5-5 dl zéldségalaplé

Y2 narancs leve

kevés szdraz fehérbor

1 tk. cukor

56, bors

Elkészités

1) Pucolia meg a hagymat és apritsa fel az apritéval, majd tegye ugyanezt

a foghagymaéval. Pucolja meg a gyémbért és darabolja apré kockékra.
El8szér piritsa meg a hagymdt és a gydmbért forré olajban. 2 perc milva
adja hozzé a fokhagymét is és piritsa tovabb.

2) Alaposan tisztitsa meg a t6két meleg viz alatt z8ldségkefével, majd végija

2-3 cm-es kockdkra. (Ha nem hokkaido tékét haszndl, akkor meg is kell hé-
mozni). Adja a kockdkra darabolt t6két a hagymdhoz és a gydmbérhez és
piritsa tovabb. Adja hozzd a kékusztej felét és annyi zsldségalaplét, hogy
i¢l elfedje a tokst. Fézze puhdra fedd alatt kb. 20-25 percig. Mixelje simdra
az egészet a botmixerrel @. Kézben adjon hozzd annyi kékusztejet, hogy
a leves lagy, krémes dllagu legyen.

3) lzesitse a levest narancslével, fehérborral, cukorral, séval és borssal, hogy

a levesnek az erds iz melleft édes és kiegyensilyozott savanykds-sés ize
legyen.
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Edes gyimolcskrém

Hozzéavalék

B 25 dkg eper vagy mds gyimélcs
B 12,5 dkg zselésitd cukor 2:1

W 1 kevés citromlé

B 1 késhegynyi vanilia vaniliaradbél
Elkészités

1) Mossa meg és tisztitsa meg az epret, illetve tdvolitsa el a csuméijat. Jél

csepegtesse le egy sz(rén, hogy a felesleges viz lefolyhasson és a
krém

ne legyen tdl folyékony. A nagyobb epreket darabolja 8ssze.

2) Meérien ki 25 dkg epret és tegye egy megfelels kever8edénybe.

3) Adjon hozzd kevés citromlét.

4) lgény szerint kaparja ki egy vaniliarid belsejét és adja hozza.

5) Adja hozzd a zselésité cukrot és alaposan keverje el a botmixerrel @
45-60 percig. Ha vannak még nagyobb darabok, akkor az egészet
hagyija dlIni 2 percig, majd ismét pirésitse 60 masodpercig.

6) Fézze fel kdzepes hémérsékleten, f8zze kériilbelil 2-3 percig, kézben
kevergesse.

7) Fogyaszthatia azonnal, de beletdltheti a gyimélcskrémet egy csava-
ros fedel( Givegbe is és lezarhatja.

Csokoladékrém

218
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4 személyre

Hozzdavalék

W 35 dkg tejszin

B 20 dkg keser( csokolddé (> 60% kakadtartalom)
B 2 vaniliarid (veld)

Elkészités

1) F8zze fel a tejszint, térdelie bele a csokolddét és lassan olvassza fel

benne alacsony héfokon. Kaparja ki egy fél vaniliarod belsejét és
keverje bele a masszdba.

2) Teliesen hitse le hitészekrényben, amig megkeményedik.

3) Tdlalés elétt keverje krémesre a habverdvel @.

Tipp: friss gyimélcsdkkel nagyon finom.
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Majonéz
Hozzévalék
B 2 dl semleges névényi olaj, pl. repceolaj
B 1 tojéssdrgdija
B 5 g enyhe ecet vagy citromlé
W izesitéshez s6 és bors
Elkészités

1) Tegye a tojdssdrgdijdt és a citromlevet a keverépohdrba, tartsa
figgslegesen a habverét P a pohdrba és nyomja meg a turbé-kape-

solét ©.

2) Ontse hozzé az olajat lassan, egyenletesen vékony sugdrban
(kb. 1 perc alatt), hogy az olaj ésszedlljon a t6bbi hozzavaléval.

3) Végiil izesitse izlés szerint séval és borssal.
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Uvod

Iskrene Eestitke ob nakupu vade nove naprave.

Odlogili ste se za kakovosten izdelek. Ta navodila za uporabo so sestavni del
vasega izdelka. Vsebujejo pomembne napotke za njegovo varnost, uporabo in
odstranitev. Preden izdelek zaénete uporabljati, si preberite vse napotke za njeg-
ovo varno uporabo. Izdelek uporabljajte samo na opisani nadin in le za navede-
na podrogja uporabe. Ta navodila dobro shranite. Ob predaii naprave tretji
osebi zraven priloZite tudi vso dokumentacijo.

Predvidena uporaba

222

Paliéni me3alnik v kompletu je namenijen izklju&no predelavi Zivil v majhnih koliginah.
Uporablja se lahko izkljuéno v zasebnem gospodinistvu. Paliéni mesalnik v kompletu
ni namenjen uporabi v obrtne namene.

/\ oPOZORILO
Nevarnost zaradi nepredvidene uporabe!

Naprava lahko v primeru nepredvidene uporabe in/ali drugagne vrste uporabe
predstavlja vir nevarnosti.

> Napravo uporabljajte izklju&no v predvidene namene.

> Upostevaijte nadine ravnanija, opisane v teh navodilih za uporabo.

> |zklju¢eno je uveljavljanje kakr3nih koli zahtevkov zaradi skode, nastale
zaradi nepredvidene uporabe, nestrokovnih popravil, nedovoljenih spre-
memb ali uporabe nedovoljenih nadomestnih delov. Tveganie prevzame
izkljuéno uporabnik.
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Vsebina kompleta

Naprava se standardno dobavi z naslednjimi komponentami:
Komplet paliénega mesalnika s priborom
Merilna posoda s pokrovom/podstavkom

[ ]
[ ]
® Metlica za sneg
® Seklialnik (noz in posoda s pokrovom)
[ ]

Navodila za uporabo
1) Vse dele naprave in ta navodila za uporabo vzemite iz 3katle.
2) Odstranite ves embalazni material.

3) Vse dele naprave odistite, kot je opisano v poglaviu Cidéenje.

NAPOTEK

> Dobavo preverite glede celovitosti obsega in vidnih poskodb.

> V primeru nepopolne dobave ali poskodb zaradi pomanikljive embalaze
ali transporta se obrnite na telefonsko servisno sluzbo (glejte poglavie
Pooblaséeni serviser).

Odstranitev embalaze

€9

Embalaza napravo varuje pred poskodbami med prevozom. Embalazni materiali
so izbrani v skladu s svojo ekologko primernostjo in tehniénimi vidiki odstranjevania,
zato jih je mogoge reciklirati.

Vrnitev embalaze v krogotok materialov pomeni prihranek surovin in manj od-
padkov. Nepotrebne embalaZne materiale odstranite med odpadke v skladu z
veliavnimi lokalnimi predpisi.

Embalazo odlozite med odpadke na okolisko primeren nadin.

Upostevaijte oznake na razliénih embalaznih materialih in jih po potrebi locite
med seboj. Embalazni materiali so ozna&eni s kraticami (a) in $tevilkami (b) z
naslednjim pomenom:

1-7: umetne snovi,

20-22: papir in karton,

80-98: kompozitni materiali.

> Originalno embalaZo po moznosti shranite tekom garancijske dobe naprave,
da lahko napravo v primeru uveljavljanja garancije pravilno zapakirate.
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Opis naprave/pribor
Slika A (paliéni me3alnik):

regulator hitrosti

motorni blok

000 ©

paliéni mesalnik

Slika B (sekljalnik):

@ pokrov posode
Q@ noz

O posoda

O pokrov

Slika C (metlica za stepanie):

@ drzalo metlice

® metlica za stepanje
Slika D (pribor):

stikalo e (normalna hitrost)

stikalo Turbo (visoka hitrost)

@® merilna posoda (s kombiniranim pokrovom/podstavkom @)

Tehnic¢ni podatki
OmreZna napetost

Nazivna moé

Razred zaicite
Wl
Merilna posoda ®

Prostornina

Lestvica za odmerjanje
(Uporabni volumen)

Naijvegja dovoliena koli¢ina
za obdelavo

Posoda @

Prostornina
Naijveéja dovoliena koli¢ina

za obdelavo
(Uporabni volumen)

224 Sl

220-240V ~ (izmeniéni tok), 50-60 Hz
600 W
11/[0] (dvojna izolacija)

Vsi deli te naprave, ki pridejo v stik z Zivili,
so primerni za stik z Zivili.

930 ml

700 ml

300ml

1000 ml

Zivila do oznake @

za 500 ml %
tekocine do oznake

za 300 ml Q



SILVERCREST’

Priporo¢amo naslednije ¢ase delovanija:
Paliéni mesalnik @ po 1 minuti delovanja pustite priblizno 2 minuti, da se ohladi.
Sekljalnik po 1 minuti delovanja pustite priblizno 2 minuti, da se ohladi.

Metlico za stepanje @ po 3 minutah delovanja pustite priblizno 10 minut, da
se ohladi.
Ce te Ease presezete, lahko pride do tkode na napravi zaradi pregrevanjal

Varnostna navodila

NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA

» Napravo prikljucite le na po predpisih vgrajeno elekiriéno
vtiénico z omrezno napetostjo 220-240 V ~, 50-60 Hz.

> Pri motnjah delovanja in pred zadetkom ¢iséenja naprave
potegnite elektriéni vt iz elekiri¢ne vtiénice.

~ Naprave ne smete izpostavljati vlagi ali je uporabljati na
prostem.

~ Ce v ohisje naprave vseeno vdre tekogina, elekiriéni vti¢ nap-
rave takoj potegnite iz elekiri¢ne vtiénice in dajte napravo
v popravilo usposobljenim strokovnjakom.

» Elektriéni kabel vedno potegnite iz elekiri¢ne vtiénice za vtig,
ne vlecite za kabel.

~ Elektri¢nega kabla ne prepogibaite ali stiskajte in ga speljite
tako, da nihée ne more stopiti nanj ali se spotakniti éezen;.

» Da se izognete nevarnosti, naj vam poskodovane elektriéne
vtice ali elektriéne kable takoj zamenja poobladéeno strokov-
no osebije, servisna sluzba ali podobno usposobliena oseba.

~ Osebe z omejenimi fizi¢nimi, zaznavnimi ali duevnimi spo-
sobnostmi ali s pomanikljivimi izku$njami in/ali znanjem smejo
to napravo uporabljati le, &e jih pri tem nekdo nadzoruije ali
jih je poucil o varni uporabi naprave in so razumele nevar-
nosti, ki izhajajo iz uporabe naprave.

» Napravo in njen elektriéni kabel je treba hraniti zunaj dosega
ofrok.

» Ohigja motornega bloka paliénega mesalnika ne smete od-
pirati. Takrat varnost ni zagotovljena in garancija preneha
veljati.
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NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA

@ Motornega bloka pali¢nega mesalnika nikakor ne smete
Eotopi’ri v tekoéino ali dovoliti, da v ohisje motornega
loka vdrejo tekocine.

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

» Pred menjavanjem pribora ali dodatnih delov, ki se med de-
lovanjem premikaijo, je treba napravo izklopiti in jo loéiti od
elektri¢nega omrezja.

» Naprave nikoli ne uporabljajte drugade, kot je opisano v teh
navodilih. Pri napaéni uporabi naprave je prisotna nevarnost
telesnih poskodb!

» Napravo vedno lodite od elekiriénega omrezja:

— kadar je naprava brez nadzora,
— preden napravo odistite,
— preden jo zaénete sestavljati ali razstavljati.

» Kadar napravo uporabljate za piriranje vrocih Zivil v loncu,
lonec vzemite s kuhalne plo3ce in pazite, da tekocina v njem
ne vre. Vroca Zivila pustite, da se malo ohladijo, da preprecite
oparine.

» Otroci te naprave ne smejo uporabljati.

» Ofroci se z napravo ne smejo igrati.

» Napravo in njen elektriéni kabel je treba hraniti zunaj dosega
otrok.

» NoZi so izredno ostril Z njimi vedno ravnajte previdno.

~ Pri delu z zelo ostrimi noZi je prisotna nevarnost telesnih
poskodb.

» Napravo Eistite zelo previdno. NoZi so izredno ostril

» Vedno bodite previdni pri praznjenju posode! NoZi so izredno
ostril
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/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

 Kadar naprava ni pod nadzorom in preden jo zaénete ses-
tavljati, razstavljati ali &istiti, jo vedno loéite od omreZja.

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Paliénega medalnika ne puséaite v loncu na kuhalni plo3di,
kadar ga ne uporabljate.

Moznosti uporabe

OPOMBA

> Z merilno posodo (B lahko odmerite tekocine do 700 ml. V merilno posodo
za obdelavo nalijte najve¢ 300 ml, drugaée lahko tekocina iztege iz merilne

posode (®.

> Ce zelite teko&ine/zivila shranjevati v merilni posodi @, lahko snamete
podstavek @ merilne posode @ in ga uporabite kot pokrov. Pazite, da je
zaprt tudi izliv na merilni posodi @.

S paliénim mesalnikom @ lahko pripravite

% pomake, omake, juhe in hrano za dojencka
@ ter pirirate mehko sadje. Priporo¢amo, da
paliéni mesalnik @ naenkrat uporabljate

najve¢ 1 minuto in ga potem pustite, da
se ohladi.

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Paliénega mesalnika @ ne uporabljajte za obdelavo trdih Zivil. To bi
povzrotilo nepopravljivo $kodo na napravi!
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Z metlico za stepanje @ lahko izdelate

majonezo, stepete smetano in beljak ali
zme3ate sladico. Priporo¢amo, da metli-
co za stepanje @ naenkrat uporabljate

najve 3 minute in jo potem pustite, da
se ohladi.

S sekljalnikom, ki ga sestavljajo noz @,
posoda @ in pokrov posode @), lahko
tﬂﬁ narezete zeli3¢a ali sesekljate tudi bolj
;I_L trda Zivila. Priporo&amo, da sekljalnik
naenkrat uporabljate najveé 1 minuto in
ga potem pustite, da se ohladi.

Sestavljanje
/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Elekiricni vti¢ prikljucite v vti¢nico Sele po sestavitvi naprave.

OPOMBA

> Pred prvo uporabo oistite vse dele, kot je opisano v poglaviju »Ciséenje«.

Sestavljanje paliécnega mesalnika
/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!
> Noz je izredno oster! Z njim vedno ravnaijte previdno.
B Paliéni mesalnik @ namestite na motorni blok @, tako da kaZe puscica v

na simbol S Pali¢ni me3alnik @ obrnite, tako da kaze puitica W na motor-

nem bloku @ na simbol a

Sestavljanje metlice za stepanje

B Metlico za stepanje @ potisnite v drzalo metlice @, tako da se trdno
zaskodi.

B Tako sestavljeno metlico za stepanje ) namestite na motorni blok @, tako
da kaze pusgica W na simbol G Obrnite motorni blok @, tako da kaze

puicica W na simbol a
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Sestavljanje sekljalnika
/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Noz je izredno oster! Z njim vedno ravnaijte previdno.

B Postavite posodo @ na ravno in suho podlago.

B Previdno namestite noz @ na drzalo v posodi @. Pri tem noz @ malo obrni-

te, da zdrsne na drzalo.

OPOMBA

> Noz @ se na koncu drzalu ne prilega povsem trdno. To je normalno. Noz
@ e trdno pritrien 3ele, ko namestite pokrov posode @.

B Zivila za sekljanje dajte v posodo @.

OPOMBA

> Posodo @ za obdelavo Zivil napolnite samo do oznake za 500 ml @ {3,
za obdelavo tekocin pa samo do oznake za 300 ml Q

B Pokrov posode @ namestite na posodo @. Pri tem pazite, da noz @ pravil-
no sega v pokrov posode @.

B Motorni blok @ vtaknite v pritrdilni nastavek na pokrovu posode @. Pri tem
pazite, da pritrdilna zati¢a na nasprotni strani motornega bloka zdrsneta v
zaniju predvideni vodili v pritrdilnem nastavku. Druga&e motornega bloka @
ni mogo&e povezati s pritrdilnim nastavkom na pokrovu posode @.

OPOMBA

> Ce elite zivila shraniti v posodi @, lahko uporabite pokrov @. V ta namen
po potrebi najprej previdno odstranite pokrov posode @ in motorni blok @

ter noz @.
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Uporaba
/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Zivila ne smejo biti prevroéal Brizganje vsebine lahko povzroi oparine.

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Noz je izredno oster! Z njim vedno ravnaite previdno.

Uporaba palié(nega mesalnika in metlice za stepanje

> Za obdelavo tekocin/Zivil merilno posodo (@ napolnite le do najved
300 ml.

Ko ste napravo sestavili po svoji zelji:
1) Vtaknite elektriéni vti¢ v elektri¢no vtiénico.

2) Stikalo e @ drzite pritisnjeno, da Zivila obdelate z normalno hitrostjo.
Zavrtite regulator hitrosti @ v smeri oznake »Max«, da zviate hitrost.
Zavrtite regulator hitrosti @ v smeri oznake »Min«, da zmanj3ate hitrost.

3) Drzite pritisnjeno stikalo Turbo @, ko Zelite Zivila obdelati z visoko hitrostjo.
Po pritisku na stikalo Turbo € vam je takoj na voljo najvecja mozna hitrost
obdelave.

4) Ko obdelavo Zivil kon&ate, pritisnjeno stikalo e /O preprosto spustite.
OPOMBA

> Ce zelite z metlico za stepanje @ stepati smetano, posodo med stepanjem
drzite posevno. Tako smetana hitreje postane trdna. Pazite, da med stepan-
jem smetana ne brizga iz posode. Uporabite stikalo Turbo @.

OPOMBA

Ce med delovanjem naprave pride do nenavadnega
hrupa, kot je cvilienje ali podobno, dajte na pogonsko
gred paliénega mesalnika @ malo neviralnega jedil-
nega olja.
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Uporaba sekljalnika

> Posodo @ za obdelavo Zivil napolnite samo do oznake za 500 ml b %,
za obdelavo tekogin pa samo do oznake za 300 ml Q

Ko je sekljalnik sestavljen:
1) Vtaknite elektriéni vti¢ v elektriéno vtiénico.

2) Postavite posodo @ na ravno in suho podlago. Posoda @ ima silikonske
podstavke, tako da posoda @ ne drsi.

3) Stikalo e @ drzite pritisnjeno, da Zivila obdelate z normalno hitrostjo.
Zavrtite regulator hitrosti @ v smeri oznake »Max«, da zvisate hitrost.
Zavrtite regulator hitrosti @ v smeri oznake »Min«, da zmanj3ate hitrost.

OPOMBA

> Trdno drzite posodo @ in nameséeni pokrov posode @ z eno roko,
medtem ko z drugo roko pritiskate stikalo e 0/0.

> Ne odstranite motornega bloka @ s pokrova posode @, medtem ko

pritiskate stikalo e 0/0.

4) Ko obdelavo Zivil kon&ate, pritisnjeno stikalo e /O preprosto spustite.
5) Odstranite motorni blok @ s pokrova posode @.
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Primeri za rezanije in sekljanje razli¢nih Zivil s sekljalnikom:

Najveéja .
Sestavine dovoljena Cas obdelave Hitrost
koli¢ina
Cebula 200 g pribl. 20 s najmanj- eee
Petersilj 30g pribl. 20 s Turbo
Cesen 20 strokov pribl. 20 s najmanj-najved
Korenje 200 g pribl. 15's najmanj-najved
il.iesniki/mondl- 200 g pribl. 30 s Turbo
Orehi 200 g pribl. 25 s oo — 000
Parmezan 250 g pribl. 30 s Turbo
Ciscenje

OPOZORILO! NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA!

> Pred &i€enjem sklopa pali¢nega mesalnika vedno potegnite elektriéni vti¢ iz
vticnice.
Motornega bloka @ pri ¢is¢enju nikakor ne smete potopiti v vodo ali ga
drzati pod tekoéo vodo.

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Pri delu z zelo ostrim nozem @ je prisotna nevarnost telesnih poskodb.
Po uporabi in &id&enju sekljalnik znova sestavite, da se ne poskoduijete na
prosto dostopnem nozu @. Noz @ naj bo zunaj dosega otrok.

OPOMBA
/N Merilna posoda @ s kombinacijo pokrova/podstavka @), metlica za
(O3

stepanje @, posoda @ s pokrovom @ in noz @ so primerni za
pomivalni stroj.

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Za &id&enje ne uporabljajte nobenih agresivnih, kemiénih ali ostrih &istil!
Ta lahko nepopravljivo poskoduijejo povrsino napravel!
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1) lzvlecite elektricni vtic¢ iz vti¢nice.

2) Motorni blok @ in drzalo metlice @ oistite z vlazno krpo. Pazite, da v
odprtine motornega bloka @ ne prodre voda. Pri trdovratni umazaniji do-
daijte na krpo blago sredstvo za pomivanije. Ostanke sredstva za pomivanje
obrisite z vlazno krpo.

3) Pali¢ni medalnik @, pokrov posode @, posodo @ s pokrovom @, metlico
za sneg (@, merilno posodo @ s kombinacijo pokrova/podstavka @ in noz
@ temeljito ocistite v vodi za pomivanje. Potem ostanke sredstva za po-
mivanje odstranite s Cisto vodo.

4) Vse dele skrbno obrisite s suho krpo in zagotovite, da bo naprava pred
ponovno uporabo povsem suha.

Odstranitev naprave med odpadke

S

WA

&

Naprave nikakor ne odvrzite med obi¢ajne gospodinjske odpad-
ke. Za ta izdelek velja evropska direktiva 2012/19/EU.

Napravo oddaite pri podjetiju, registriranem za odstranjevanje odpadkoy, ali pri
svojem komunalnem podijetju za odstranjevanje odpadkov. Upostevaite trenutno

veliavne predpise. Ce o &em niste prepriani, se obrnite na svoje podietie za

odstranjevanje odpadkov.

O moznostih za odstranitev odsluZenega izdelka vprasajte pri svoji ob¢inski ali
mestni upravi.

Izdelek je mogode reciklirati, je podvrzen razsirjeni odgovornosti proizvajalca in
se zbira loceno.
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Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NEMCIJA

www.komperncss.com

Pooblaséeni serviser

(SD) Servis Slovenija
Tel.: 018889273
E-Mail: kompernass@lidl.si

[IAN 378195_2110]
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Garancijski list

1.

S tem garancijskim listom Kompernass Handels GmbH jaméimo, da bo izdelek v garan-
cijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno deloval in se zavezujemo, da
bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne pomanikljivosti in
okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek zameniali
ali vrnili kupnino.

Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrogitve blaga. Datum izroditve blaga
je razviden iz raduna.

upec je dolzan okvaro javiti pooblas¢enemu servisu oziroma se informirati o nadaljniji
K dol k t bl f t daljnjih
postopkih na zgoraj navedeni telefonski stevilki. Svetujemo vam, da pred tem natanéno
preberete navodila o sestavi in uporabi izdelka.

Kupec je dolzan poobladéenemu servisu predloziti garancijski list in raun, kot potrdilo in
dokazilo o nakupu ter dnevu izroitve blaga.

.V primeru, da proizvod popravlja nepoobla3&eni servis ali oseba, kupec ne more

uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanije izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne

vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaléeve sfere. Kupec ne more uveljavlja-
ti zahtevkov iz te garanciie, e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo
izdelka ali &e je izdelek kakorkoli spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.

8. Jam&imo servis in rezervne dele $e 3 leta po preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz garancije.

11.

. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh lo&enih dokumentih

(garancijski list, raun).

Ta garancija proizvajalca ne izklju&uje pravic potro$nika, ki izhajajo iz odgovornosti
prodajalca za napake na blagu.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.0. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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Recepti

Zelenjavna kremna juha
2-4 osebe

236

Sestavine
[ |

2-3 Zlice olja

200 g &ebule

200 g krompirja (bolj primeren je bolj mokast krompir)
200 g korenja

350-400 ml zelenjavne juhe (sveZe ali kupliene)

sol, poper, muskatni oreek

5 g petersilja

Priprava

1) Olupite ¢ebulo in jo sesekljajte s sekljalnikom. Operite korenje, ga olupite in

2

3

N

narezite na rezine. Olupite krompir, ga sperite in narezite na kocke velikosti
priblizno 2 cm.

Segreijte olje v loncu in na njem poprazite Eebulo, da postekleni. Dodajte
korenije in krompir ter vse skupaj dusite. Dolijte toliko juhe, da je zelenjava
dobro prekrita, in vse skupaj kuhajte 10-15 minut, da postane zelenjava
mehka. Po potrebi med pripravo dodaijte 3e vec juhe, Ee zelenjava ni ved
prekrita z njo.

Operite peteriilj, stresite vodo z njega in odstranite peclie. Petersilj natrgajte
na velike kose in ga daijte v juho. Vse skupaij priblizno 1 minuto pirirajte s
pali¢nim me3alnikom @. Zaginite s soljo, poprom in nastrganim muskatnim
oredkom.
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Buéna juha

4 osebe

Sestavine

B 1 srednje velika ¢ebula

B 2 stroka esna

10-20 g svezega ingverja

3 Zlice repiénega olja

400 g buge brez semen (najbolj primerna je bu¢a hokaido, saj lupine ni
treba odstraniti, ker se pri kuhanju zmehéa)

250-300 ml kokosovega mleka
250-500 ml zelenjavne juhe

sok V2 pomarance

B malo suhega belega vina
B 1 Zlicka sladkorja

W sol, poper

Priprava

1) Olupite €ebulo in jo sesekljajte s sekljalnikom, prav tako Eesen. Olupite
ingver in ga nasekljajte na majhne kocke. Najprej v vroem olju poprazite
&ebulo in ingver. Po 2 minutah dodaite $e &esen in vse skupaj dusite.

2

Bugo temeljito o&istite s krtagko za zelenjavo pod toplo vodo, potem pa jo
narezite na kocke velikosti 2-3 cm. (Ce ne Zelite uporabiti buée hokaido,
morate bu&o 3e olupiti.) Kocke buce dodaite &ebuli in ingverju ter vse skupaij
dusite. Dolijte poloviéno kolic¢ino kokosovega mleka in toliko zelenjavne juhe,
da je buga dobro prekrita. Lonec pokrijte in kuhaite priblizno 20-25 minut,
da se zelenjava zmehéa. Vse skupaj gladko zmeljite s paliénim mesalnikom
©. Pri tem dodaite toliko kokosovega mleka, da postane juha dovolj mehko
kremasta.

3) Juhi dodajte pomaranéni sok, belo vino, sladkor, sol in poper, tako da ima
poleg pekocega tudi sladek ter uravnotezeno kiselkasto slan priokus.
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Sladek sadni premaz
Sestavine
B 250 g jagod ali drugega sadja
B 125 g Zelirega sladkorja 2 : 1
B 1 brizg limoninega soka
B 1 nozeva konica sredice vanilievega stroka
Priprava

1) Operite in oéistite jagode, pri tem odstranite tudi zeleni ostanek pecl-
ja.
Jagode temeljito odcedite v cedilu, da lahko odteée odveéna voda in
premaz ne bo preveé teko€. Vegje jagode narezite na majhne koscke.

2) Stehtajte 250 g jagod in jih dajte v primerno mesalno posodo.
3) Dodaite brizg limoninega soka.
4) Po potrebi z nozem odstranite sredico vaniljevega stroka in jo dodaite.

5) Dodaijte sladkor za Zeliranie in vse skupaj temeljito medajte s paliénim
mesalnikom @ 45-60 sekund. Ce ostanejo vedi kosi jagod, pustite
vse skupaj pogivati 2 minuti in potem znova pirirajte 60 sekund.

6) Zavrite pri srednii temperaturi, potem pustite po&asi kuhati okrog
2-3 minute in ves ¢as dobro mesajte.

7) Sadni premaz lahko jeste takoj ali pa z njim napolnite kozarec s po-
krovom na privijanje in ga zaprete.
Cokoladna krema
Za 4 osebe

Sestavine

B 350 g smetane za stepanije

B 200 g grenke &okolade (> 60 % kakava)
B 2 vanilievega stroka (sredice)

Priprava

1) Zavrite smetano, razdrobite ¢okolado in jo v smetani podasi stalite pri
nizki temperaturi. Z nozem odstranite sredico polovice vanilievega
stroka in jo prime3aijte masi.

2) Kremo do konca ohladite v hladilniku, da se strdi.

3) Pred postrezbo jo kremasto zme3aijte z metlico za stepanje (.

Nasvet: Zraven se prileZe sveze sadje.
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Majoneza

Sestavine

B 200 ml neviralnega rastlinskega olja, npr. repiéno olje
M 1 rumenjak

B 5 g blagega kisa ali limoninega soka

Bl sol in poper po lastnem okusu

Priprava

1) Daijte rumenijak in limonin sok v me$alno posodo, metlico za stepanije
® navpicno drzite v posodi in pritisnite stikalo Turbo ©.

2) Polasi (vsega skupaj priblizno 1 minuto) dodaijaite olje v enakomerno
tankem curku, tako da se olje zdruzi z drugimi sestavinami.

3) Potem vse skupaj po Zelji zacinite s soljo in poprom.
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