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EinfGhrung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich zum Wiegen von Lebensmitteln sowie zur Ernéh-
rungskontrolle bestimmt. Es ist ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie das Gerdt nicht gewerblich!

Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemaf.

A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestimmungsgeméBer Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemaf verwenden.
> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméBer Verwen-
dung sind ausgeschlossen.

Das Risiko tréigt allein der Benutzer.
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Lieferumfang /Transportinspektion

/A WARNUNG
Erstickungsgefahr!

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Nghrwert-Analysewaage
® 2 x Knopfzelle, 3 V, CR2032

® Bedienungsanleitung

> Prijfen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline.

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungsmateri-

alien sind nach umwelivertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

@ Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien geméf den érilich geltenden Vorschriften.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
b sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung:
a

1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garantiezeit
des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf verpacken
zu kénnen.
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Bedienelemente
Abbildung A:
Wiegeplatte
Batteriefach
Display
Nummerntasten
Taste MC
Taste MR
Taste TARE
Taste UNIT
Taste ON/OFF
Taste M+
Abbildung B:

000 QOO0CO0OO

® Numerische Anzeige

® Einheiten-Anzeige

® Nahr/Energiewert-Anzeigen
@ Messwertspeicher-Anzeige
® Lebensmittelcode-Anzeige

@ Anzeige TARE-Funktion

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise
verwendet:

A\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine még-
liche geféhrliche Situation.

Falls die gefshrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschaden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.
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> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem
Gerdt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgeméBer Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschdden fihren.

A\ WARNUNG

Nehmen Sie niemals Medikationen (z. B. Verabreichung von
Insulin) allein aufgrund von N&hrwerten der Nahrwertanalyse-
waage vor!

Sichern Sie die Werte ab, indem Sie zum Beispiel Literatur zum Thema hinzu-
ziehen. So kénnen mégliche Abweichungen der Lebensmittelnéhrwerte von
den im Gerét hinterlegten Richtwerten vermieden werden.

> Ansonsten kann es zu Falschdosierungen von Medikamenten kommen!
Ziehen Sie im Zweifelsfall einen Arzt zu Rate!

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgenden Sicherheitshinweise:

/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf duBere sicht-
bare Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder heruntergefal-
lenes Gerdt nicht in Betrieb.

Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen F&higkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des siche-
ren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem
Gerdt spielen. Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht von
Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefihrt werden.
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m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fir den Benut-
zer entstehen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie
die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

m Schitzen Sie das Gerdt vor Feuchtigkeit und dem Eindringen von
Flussigkeiten.

m Stellen Sie keine Gegensténde auf die Waage, wenn sie nicht
benutzt wird.

m Schitzen Sie die Waage vor Stéf3en, Feuchtigkeit, Staub, Chemi-
kalien, starken Temperaturschwankungen und zu nahen Warme-
quellen (Ofen, Heizksrper).

m Driicken Sie nicht mit Gewalt oder mit spitzen Gegensténden auf
das Gerdt.

m Setzen Sie das Gerdt nicht hohen Temperaturen oder starken
elekiromagnetischen Feldern (z. B. Mobiltelefonen) aus.

» Eine Reparatur des Gerdtes wéhrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst
vorgenommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden
Schéden kein Garantieanspruch mehr.

Sicherheitshinweise zum Umgang mit Batterien

AWARNUNG

Eine falsche Handhabung von Batterien kann zu
Feuer, Explosionen, Auslaufen gefédhrlicher Stoffe
oder anderen Gefahrensituationen fihren!

m Lassen Sie niemals zu, dass Batterien in die Hande von Kindern
gelangen.

6 D
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m Achten Sie darauf, dass niemand Batterien verschluckt.

m Nehmen Sie sofort medizinische Hilfe in Anspruch, wenn Sie
oder eine andere Person eine Batterie verschluckt hat.

m Verwenden Sie ausschlieBlich den angegebenen Batterietyp.
m Laden Sie nicht-wiederaufladbare Batterien niemals wieder auf.

m Entfernen Sie wiederaufladbare Batterien aus dem Geréit, bevor
diese geladen werden.

m Werfen Sie Batterien niemals in Feuer oder Wasser.

m Setzen Sie Batterien keinen hohen Temperaturen und direkter
Sonneneinstrahlung aus.

m Offnen oder verformen Sie niemals Batterien.
m SchlieBen Sie die Anschlussklemmen nicht kurz.

m Entfernen Sie leere Batterien aus dem Gerét und entsorgen Sie
sie sicher.

m Verwenden Sie keine unterschiedlichen Batterietypen oder neue
und gebrauchte Batterien zusammen.

m Setzen Sie Batterien immer mit der richtigen Polaritat in das
Gerdt ein.

m Entnehmen Sie die Batterien, wenn Sie das Gerdt léngere Zeit
nicht verwenden.

m Uberprifen Sie regelmaBig die Batterien. Auslaufende Batterien
kénnen zu Verletzungen fihren und Beschadigungen am Gerét
verursachen.

m Verwenden Sie bei ausgelaufenen Batterien Schutzhandschuhel!
Reinigen Sie die Batterie- und Gerdtekontakte sowie das Batte-
riefach mit einem trockenen Tuch. Vermeiden Sie den Kontakt von
Haut und Schleimhéuten insbesondere lhrer Augen mit den Che-
mikalien. Spilen Sie bei Kontakt die Chemikalien mit viel Wasser
ab und nehmen sofort medizinische Hilfe in Anspruch.
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Inbetriebnahme

B Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien vom Gerét. Entfernen Sie die
Schutzfolie vom Display €. Ziehen Sie die Transportsicherung, die das
Herunterdriicken der Wiegeplatte @ verhindert, unter der Wiegeplatte @
heraus.

B Offnen Sie das Batteriefach @ auf der Unterseite der Waage und entfernen
Sie den kleinen Plastikstreifen, der zwischen Batterien und Kontakten klemmt.
SchlieBen Sie das Batteriefach @ danach wieder, so dass der Batteriefach-
deckel horbar einrastet.

B Die Waage kann das Gewicht wahlweise in g (Gramm) und kg (Kilogramm)
oder oz (Unze) und Ib (Pfund) anzeigen. Driicken Sie zum Wechseln der Ge-
wichtseinheit die Taste UNIT @. In dieser Anleitung wird als Beispiel immer
die Einheit g (Gramm) gezeigt.

Aufstellen

Stellen Sie die Waage auf einen ebenen und festen Untergrund. Eine feste Stand-
fléiche ist die Voraussetzung fiir eine korrekte Messung, da die Gewichtssensoren
in den 4 Silikon-StandfiBen verbaut sind.

> Dieses Gerdt ist mit rutschfesten Silikon-StandfiBen ausgestattet. Da
Mébeloberfléichen aus den verschiedensten Materialien bestehen und mit
unterschiedlichsten Pflegemitteln behandelt werden, kann es nicht véllig
ausgeschlossen werden, dass manche dieser Stoffe Bestandteile enthalten,
die die Silikon-StandfiiBe angreifen und aufweichen. Legen Sie gegebenen-
falls eine rutschfeste Unterlage unter die Silikon-StandfiiBe des Gerdtes.

Bedienen

Wiegegut messen

1) Driicken Sie die Taste ON/OFF @, um die Waage einzuschalten.
Das Anfangsdisplay erscheint kurz, danach wird automatisch ,0 g” angezeigt.

Uberlastung oder falsche Belastung fishren zu irreparablen
Schaden am Gerdt.

> Stellen Sie niemals Wiegegut mit mehr als 5 kg (11 Ib) auf die Wiegeplatte
@. Im Zweifel wiegen Sie schweres Wiegegut zunéchst mit einer héher
belastbaren Waage.

> Stellen Sie keine Gegensténde oder Lebensmittel auf das Display € oder
auf die Tasten.
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2) Wenn Sie ohne Schiissel/Behdlter wiegen wollen, legen Sie das Wiegegut auf
die Wiegeplatte @. Das Gewicht wird angezeigt.
Wenn Sie das Wiegegut in einer Schissel/in einem Behélter wiegen wollen,
stellen Sie zuerst die leere Schiissel/den leeren Behéilter auf die Wiegeplatte @.
Drijcken Sie die Taste TARE @. Das Display € zeigt wieder ,0 g” ® an
und ,T” O erscheint im Display @. Fiillen Sie das Wiegegut in die Schis-
sel/den Behdlter. Das Gewicht des Wiegegutes wird angezeigt.

Wiegegut zuwiegen (Tare)

Um mehrere Mengen (z. B. verschiedene Zutaten fir einen Teig) in einem kom-
binierten Vorgang zu wiegen, kdnnen Sie die Waage jeweils vor Zugabe einer
weiteren Menge auf O stellen.

B Wenn Sie die Waage nach der ersten Messung wieder auf ,0 g“ stellen wol-
len, um die néchste Zutat zu messen, driicken Sie die Taste TARE @. Das Display
© zeigt wieder ,0 g” @ an und ,T" @ erscheint im Display ©.

Ndahr- und Energiewerte anzeigen lassen
1) Geben Sie das Wiegegut auf die Wiegeplatte @.

2) Suchen Sie den passenden Code fiir das zu wiegende Lebensmittel aus der
Lebensmittelliste am Ende dieser Anleitung heraus.

3) Tippen Sie den 3-stelligen Code iber die Nummerntasten @ ein, z. B. 024.
Alle N&hr- und Energiewerte des jeweiligen Lebensmittels erscheinen bei den
Né&hr-/Energiewert-Anzeigen ®.

KCAL: Kilokalorien

KJ: Kilojoule

FAT: Fett

CARB:  Kohlenhydrate
PROT: Proteine (Eiweif3)
CHOL:  Cholesterin

BE: Broteinheiten

> Aufgrund der natiirlichen Schwankungen der Energie- und Néhrwerte sind
die Angaben Richtwerte.

> Falls Sie sich beim Eingeben des Codes vertippt haben, geben Sie den
Code einfach neu ein.
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Waage ausschalten

Um die Waage auszuschalten, driicken Sie die Taste ON/OFF @. Die Waage
schaltet sich aus.
oder

Warten Sie ca. 60 Sekunden nach der letzten Benutzung ab. Die Waage schal-
tet sich automatisch aus.

Messung speichern

10

Sie kénnen alle angezeigten Werte eines Lebensmittels speichern. Die Waage
addiert automatisch die Werte jeder gespeicherten Messung. So kénnen Sie
beispielsweise lhre gesamten an einem Tag gegessenen Lebensmittel speichern
und am Ende des Tages abrufen. Die gespeicherten Werte bleiben erhalten,
auch wenn Sie die Waage ausschalten oder die Batterien wechseln.

1) Wiegen Sie ein Lebensmittel ab, wie im vorherigen Kapitel beschrieben
und geben Sie den passenden Lebensmittelcode ein, so dass die N&hr- und
Energiewerte angezeigt werden.

2) Driicken Sie die Taste M+ (), um die Messung zu speichern.
In der Messwertspeicher-Anzeige @@ erscheint M XX.
XX wird als zweistellige Zahl, z. B. 3M 01 dargestellt und zeigt den
Speicherplatz an.

> Sie kdnnen nur Messungen speichern, zu denen Sie auch einen Code
eingegeben haben.

> Falls Sie sich bei der Eingabe des Codes vertippt haben, kénnen Sie den
Code nur vor dem Speichern éndern, indem Sie ihn erneut eingeben. Eine
nachtréagliche Anderung ist nicht méglich.

3) Nehmen Sie nun das Lebensmittel von der Waage und legen Sie das ndchs-
te auf die Wiegeplatte @.

4) Gehen Sie entsprechend vor, um weitere Nahrungsmengen zu speichern.
Nach jeder weiteren Speicherung wird die Vorgangsnummer der Messwert-
speicher-Anzeige @ um eins erh&ht. Die jeweils letzte Vorgangsnummer wird
angezeigt.
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> Der Speicher fasst bis zu 99 Messungen. AnschlieBend I&sst sich keine
weitere Messung mehr abspeichern und ,M99” blinkt in der Messwertspei-
cher-Anzeige @.
Um weitere Messungen speichern zu kénnen, 16schen Sie die gespeicher-
ten Daten, indem Sie die Taste MC @ driicken. Die Anzeige M99 erlischt.

> Beachten Sie, dass durch Driicken der Taste MC @ alle zuvor
gespeicherten Messwerte gelscht werden.

> Wenn die Summe eines gespeicherten Gewichts, N&hr- oder Energiewertes
den Maximalwert Gberschreitet, zeigt das Display @ dort ,0-ld” an. ,>M“
und die zwei Ziffern des letzten Vorganges blinken, um anzuzeigen, dass
keine weiteren Messungen gespeichert werden kdnnen.
Es gelten die folgenden Maximalwerte:

Gewicht 99,999 kg/99:15,9 Ib°02/999,95 oz
PROT (Proteine (EiweiB)) |9999,92 9/352,73 oz

FAT (Fett) 9999,9 g/352,73 oz

CARB (Kohlenhydrate) 9999,9 9/352,73 oz

BE (Broteinheiten) 999,99

KJ (Kilojoule) 99999

KCAL (Kilokalorien) 99999

CHOL (Cholesterin) 9999,9 mg/0,352 oz

Addierte Messwerte anzeigen

Sie kénnen addierte Messwerte jederzeit abrufen.

1) Driicken Sie die Taste MR @. Es erscheinen fir ca. 10 Sekunden die Sum-
men aller gespeicherten Messwerte.

2) Wenn ca. 10 Sekunden keine weitere Taste gedriickt wird, schaltet die Waa-
ge wieder in den Wiegemodus.

Gespeicherte Messwerte lI6schen

Wenn Sie die gespeicherten Messwerte |6schen wollen, driicken Sie die Taste
MC @. Die Anzeige der letzten Vorgangsnummer erlischt und alle Messwerte
sind geldscht.

Eigene Codes speichern

Sie kénnen die Né&hr- und Energiewerte weiterer Lebensmittel in das Gerét einge-
ben, diesen einen Code zuweisen und auf den bei Auslieferung leeren Speicher-
platzen 800 - 999 abspeichern. Die von lhnen eingegebenen Werte beziehen
sich auf jeweils 100 g des Lebensmittels. Die N&hrwerte der Lebensmittel finden
Sie auf den jeweiligen Verpackungen oder in der Fachliteratur.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:
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1) Driicken Sie die Taste ON/OFF @, um die Waage einzuschalten.
Das Display @ zeigt alle Anzeigen fir ca. 2 Sekunden.

2) Driicken Sie die Taste MR @ und Taste UNIT @ gleichzeitig fir ca. 3
Sekunden, bis ,Code 800" in der Lebensmittelcode-Anzeige @ blinkt.

3) Geben Sie iiber die Nummerntasten @ einen Code zwischen 800 und 999

ein, unter dem Sie die N&hr- und Energiewerte fiir ein neues Lebensmittel

speichern wollen.

Bestdtigen Sie die Eingabe der Code-Nummer durch Driicken der Taste MR

. Die neue Codenummer wird nun dauerhaft angezeigt und PROT blinkt

bei den Néhr-/Energiewert-Anzeigen . Geben Sie den Wert fiir den

Proteingehalt (Eiweif3) in Gramm (pro 100 g Lebensmittel) mit 2 Nachkom-

mastellen Gber die Nummerntasten @ ein.

Bestdtigen Sie die Eingabe durch Driicken der Taste MR @. FAT blinkt bei

den Nahr-/Energiewert-Anzeigen . Geben Sie den Wert fir den Fettgehalt

in Gramm (pro 100 g Lebensmittel) mit 2 Nachkommastellen tber die Num-
merntasten @ ein.

Bestdtigen Sie die Eingabe durch Driicken der Taste MR @. CARB blinkt bei

den Né&hr-/Energiewert-Anzeigen @. Geben Sie den Wert fiir die Kohlenhy-

drate in Gramm (pro 100 g Lebensmittel) mit einer Nachkommastelle iiber
die Nummerntasten @ ein.

7) Bestdtigen Sie die Eingabe durch Driicken der Taste MR @. KCAL blinkt bei
den Nahr-/Energiewert-Anzeigen . Geben Sie den Wert fir die Kilokalori-
en (pro 100 g Lebensmittel) Gber die Nummerntasten @ ein.

8) Bestdtigen Sie die Eingabe durch Driicken der Taste MR @. CHOL blinkt bei
den Nahr-/Energiewertanzeigen . Geben Sie den Wert fir den Choleste-
ringehalt in Milligramm (pro 100 g Lebensmittel) iber die Nummerntasten
O cin.

9) Driicken Sie die Taste MR @, um die Eingabe der N&hr- und Energiewerte
abzuschlieBen.

> Erscheint nach der Eingabe eines Wertes ,E” im Display @), war der
Wert zu hoch. Folgende Maximalwerte kénnen eingegeben werden:

4

5

6

PROT (Protein/Eiweif) 500,00 g

FAT (Fett) 500,00 g

CARB (Kohlenhydrate) 500,0 ¢

KCAL (Kilokalorien) 5000

CHOL (Cholesterin) 5000 mg

> Die Werte fir Kilojoule und Broteinheiten werden automatisch aus
Ihren Eingaben berechnet.

12 D
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In der N&hr-/Energiewert-Anzeige (B erscheinen alle Werte und das Lebensmit-
tel ist nun unter dem gewdhlten Code gespeichert.

10) Wiederholen Sie die Schritte 2) - 9), wenn Sie weitere Codes eingeben
wollen.

11) Tragen Sie das Lebensmittel in das jeweilige Feld in der Lebensmitteltabelle
in dieser Bedienungsanleitung ein.

> Sie kénnen auch einen von lhnen bereits gespeicherten Code wieder iiber-
schreiben, indem Sie einfach den Code erneut vergeben und die neuen
Néhrwerte unter diesem Code speichern.

> Um das Speichern eigener Codes abzubrechen, driicken Sie die
Taste ON/OFF @, um das Gerdt abzuschalten.

Auswechseln der Batterien

Arbeitet das Gerdt nicht mehr zuverldssig, wird das Display € unleserlich und/
oder es wird ,Lo” angezeigt, sind die Batterien erschdpft und missen durch frische
gleichen Typs ersetzt werden.

1) Offnen Sie das Batteriefach @, entnehmen Sie die verbrauchten Batterien
und entsorgen Sie diese umweltgerecht.

2) Legen Sie zwei frische 3 V-Knopfzellen des Types CR2032 geméf der im
Batteriefach @ angegebenen Polaritét ein.

3) SchlieBBen Sie das Batteriefach @. Der Batteriefachdeckel muss hérbar einrasten.

Reinigen und Pflegen

Stellen Sie sicher, dass keine Fliissigkeiten in die Waage gelangen!
Das fihrt zu irreparablen Schéden am Gerdt.

Benutzen Sie keine Scheuer- oder Lésungsmittel.

Diese kénnen die Oberfléche des Gerdtes angreifen.

B Entfernen Sie zur griindlichen Reinigung die Wiegeplatte @, indem Sie
diese gegen den Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

B Reinigen Sie die Waage und die Wiegeplatte @ mit einem feuchten Tuch
und wischen Sie beides mit einem fusselfreien Tuch trocken.
Bei hartnéckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das
Tuch. Entfernen Sie nach der Reinigung mit Spiilmittel eventuelle Spilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch.

B Schrauben Sie die Wiegeplatte @ nach der Reinigung wieder auf die
Schraube an der Waage.
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Fehlerbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stérungslokalisierung und
Stérungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschadigun-
gen zu vermeiden.

A\ WARNUNG

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um Gefahren und Sachsché-
den zu vermeiden:

> Reparaturen an Elekirogerdten diirfen nur von Fachleuten durchgefiihrt
werden, die vom Hersteller geschult sind. Durch unsachgeméfe Reparatu-
ren kénnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer und Schéden am Gerét
entstehen.

Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer
Stérungen:

Anzeige Mégliche Ursache Behebung

Die Anzeige im Display @ Die Batterien sind sehr  Ersetzen Sie die Batte-
wird unleserlich. schwach. rien.

Der Plastikstreifen im e

Keine Anzeige im Batteriefach @ wurde
Display @ nicht entfernt.
Die Batterien sind leer.

Plastikstreifen aus dem
Batteriefach @.
Ersetzen Sie die Batte-
rien.

Achten Sie auf die ange-

Im Displa erscheint  Erlaubte Maximalwerte
ploy @ gebenen Maximalwerte

JE”. wurden Gberschritten. o .
in dieser Anleitung.

Im Display @ erscheint  Das Gerdt ist Uber- Entfernen Sie Gewicht
,0-Ld". lastet. von der Wiegeplatte @.

. . Die Batterien sind "
Im Display @ erscheint e batierien sin Ersetzen Sie die Batte-

. zu schwach, um zu A
JLo”. A rien.
wiegen.

> Wenn Sie mit den vorstehend genannten Schritten das Problem nicht 16sen
kdnnen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.
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Entsorgung

Gerdt entsorgen

on \

W

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie
besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem
normalen Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.

Diese Entsorgung ist fiirr Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerét

an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elekiro- und Elektronikgeréten mit
einer Verkaufsfléche von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhéndler mit einer
Verkaufsflache von mindestens 800 qm, die regelméBig Elekiro- und Elektronikgerdte
verkaufen, sind auBerdem verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich zuriickzu-
nehmen, auch ohne dass ein Neugerét gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner
Abmessung gréfer sind als 25 cm. KAUFLAND bietet lhnen Riicknahmeméglichkeiten
direkt in den Filialen und Mérkten an. Informieren Sie sich auch bei Ihrem Héndler
iber die Ricknahmeméglichkeiten vor Ort.

Sofern |hr Altgerdt personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Ldschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Sofern dies ohne Zerstérung des Altgerdtes méglich ist, entnehmen Sie die alten
Batterien oder Akkus sowie Lampen, bevor Sie das Altgerét zur Entsorgung zuriick-
geben und fihren Sie sie einer separaten Sammlung zu. Bei fest eingebauten Akkus
ist bei der Entsorgung darauf hinzuweisen, dass das Gerét einen Akku enthélt.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkis erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Batterien entsorgen

Batterien/Akkus sind als Sondermiill zu behandeln und miissen daher durch
entsprechende Stellen (Handler, Fachhandler, &ffentliche kommunale Stellen,
gewerbliche Entsorgungsunternehmen) umweltgerecht entsorgt werden. Batterien/
Akkus kénnen giftige Schwermetalle enthalten.

Gekennzeichnet werden die enthaltenen Schwermetalle mit Buchstaben unter
dem Symbol: Cd = Cadmium, Hg = Quecksilber, Pb = Blei.

Werfen Sie Batterien/Akkus daher nicht in den Hausmiill, sondern fiihren Sie
diese einer separaten Sammlung zu.

Geben Sie Batterien/Akkus nur im entladenen Zustand zuriick.
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Anhang

Technische Daten

2x Knopfzelle CR2032

Stromversorgung 2 x 3 V === (Gleichstrom)
Lithium-Batterien
5 kg
max. Belastung b
Anzeige in 1 g -/0.05 oz - Schritten
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Qlj Lebensmitteln in Berihrung kommen,

sind lebensmittelecht.

Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

16

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Mdngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 498411-2204 als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs

(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

E":I"E Auf www.kaufland.com/manual kénnen Sie diese und viele weitere
=1 Handbiicher herunterladen.

k. Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf unsere internationale Seite

E 1 (www.kaufland.com/manual). Mit Klick auf das entsprechende Land gelangen
Sie auf die nationale Ubersicht unserer Handbiicher. Mittels der Eingabe der
Artikelnummer (IAN) 498411-2204 kénnen Sie Ihre Bedienungsanleitung
&ffnen.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 1528 352 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kundenmanagement@kaufland.de

[IAN 498411-2204 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWW. kompernoss.com
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Lebensmittelcodes

> Aufgrund von unzureichenden Studienergebnissen und abweichenden Zusammenset-
zungen von Lebensmitteln mit tierischen Fetten verschiedener Hersteller, sind die Cho-
lesterinwerte bei einigen Fleischerzeugnissen in der Waage nicht hinterlegt und werden
mit ,--“ angezeigt. Diese Lebensmittel sind mit * markiert.
Entnehmen Sie die Cholesterinwerte dann bitte den Angaben des Herstellers.

Milch 017 | Kondensmilch gezuckert
000 | Biffelmilch* 018 | Kondens- gezuckert
001 | Eselsmilch* magermilch
002 | Frauenmilch Muttermilch 019 | Trockenvollmilch | Vollmilchpulver
003 | Vortransitorische | 2.-3.Tag post 020 [ Trockenmager- Magermilchpulver
Frauenmilch* partum milch
004 Trcnsitori.sche Ubergangsmilch 021 | sahne Kaffeesahne,
Frauenmilch 6.-10. Tag post Kaffeerahm
partum mind. 10 % Fett
005 | Kamelmilch*
Jmemn™ 022 | Sahne Schlagsahne,
006 | Kuhmilch Vollmilch (Roh- Schlagrahm
milch, Vorzugs- mind. 30 % Fett
milch)
023 | Sahne, Saverrah
007 | Kuhmilch Konsummilch cnne, sauer gueronm
mind. 3,5 % Fett 024 | Buttermilch
008 | Kuhmilch fettarm mind. 025 | Trockenbutter- Buttermilchpulver
1,5 %, héchste. milch
1,8 % Fett 026 | Molke B
009 | Kuhmilch Magermilch . 027 | Trockenmolke Molkepulver
(entrahmte Milch)
010 | Kuhmilch ultrahocherhitzt 028 | Joghurt mind. 3,5 % Fett
) L 029 | Joghurt fettarm mind.
011 | Kuhmilch Sterilmilch 15 9%, hchst.
012 | Schafmilch* 1,8 % Fett
013 | Stutenmilch* 030 | Joghurt mager
014 | Ziegenmilch héchst. 0,3 % Fett
031 | Fruchtioghurt vollfett
Milchprodukte 032 | Fruchtjoghurt fettarm
015 | Kondensmilch mind. 7,5 % Fett 033 | Fruchtjoghurt mager
016 | Kondensmilch mind. 10 % Fett 034 | Kefir
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Kéase/Quark 064 | Provolone Kése
035 | Appenzeller Kase | 20 % Fett i.Tr. 065 | Ricotta Kase
036 | Appenzeller Kase | 50 % Fett i. Tr. 066 | Romadur Kése 20 % Fett i.Tr.
037 | Bel Paese Kase 067 | Romadur Kase 30 % Fetti. Tr.
038 | Brie (Kase) Rahmbrie 50 % 068 | Romadur Kase 40 % Fetti. Tr.
Fetti. Tr. 069 | Romadur Kase 45 % Fetti. Tr.
039 | Butterkdse 50 %Fetti. Tr. 070 |Romadur Kase | 50 % Fett i. Tr.
040 | Camembert Kase | 30 % Fett i. Tr. 071 | Roquefort Kase*
041 | Comembert Kése | 40 % Fett . Tr. 072 | Savermilchkése | Harzer, Mainzer,
042 | Camembert Kase | 45 % Fett i. Tr. Hand-, Stangen-
043 | Camembert Kése | 50 % Fett i. Tr. I;a;e, P]ré‘)chst, 10%
etti. Tr.
044 | Camembert Kése | 60 % Fett i. Tr.
073 | Schichtkase 10 % Fetti. Tr.
045 | Chester-Kase Cheddarkése ik - -
50 % Fefti. Tr. 074 | Schichtkése 20 % Fett i.Tr.
046 | Coftage Kase Hittenkdse 075 | Schichtkase 40 % Feﬂ.l. Tr."
. Sahneschichtkase
047 | E Ka 30 % Fetti. Tr.
amer Rase S 076 | Schmelzkase 45 % Fetti. Tr.
048 | Ed Ka 40 % Fett i. Tr.
omer o IR 077 | Schmelzkase* | 60 % Fetti. Tr.
049 | Edamer Kéase 45 % Fett i. Tr. Késecreme
050 | Edelpilzkése 50 % Fetti. Tr. 078 | Speisequark mager
051 | Emmentaler Kése | 45 % Fetti. Tr. 079 | Speisequark 20 % Fetti.Tr.
052 | Fetakdse 45 % Fetti. Tr. 080 | Speisequark 40 % Fett i. Tr.
053 | Frischkase Rahm 50 % Fett Speisequark mit
i Tr. Sahne
054 | Frischkéise mind. 60 %, max. 081 | Tilsiter Kase 30 % Fetti. Tr.
85 % Fetti. Tr. 082 | Tilsiter Kase 45 % Fetti. Tr.
055 | Gorgonzola Kése
056 | Goudakdse 45 % Fetti. Tr. Eier
057 | Greyerzer Gruyerekdse 083 | Entenei* Gesamtei-Inhalt
058 | Limburger Kése | 20 % Fett i.Tr. 084 | Hihnerei Gesamteilnhalt
059 | limburger Kéise | 40 % Fett i. Tr. 085 | Hihnereigelb Flgssigeigelb
060 | Mozzarella Kése 086 | Hihnereiweify Flissigeiweif3,
061 | Miinsterkése 45 % Fetti. Tr. Eiklar
062 | Minsterkase 50 % Fetti. Tr. 087 | Hihnerei Gesamtei-Inhalt,
063 | Parmesankdse 36,6 % Fetti. Tr. gefrocknet, .
Trockenvollei
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115 | Sheabutter Karitefett
116 | Sojadl raffiniert
117 | Sonnenblumens! | raffiniert
118 | Traubenkernsl

119 | Walnussél

120 | Weizenkeimsl

121 | Erdnusspaste Erdnussmus

122 | Milchhalbfett

aus Markenbutter

123 | Margarine Standard-
margarine

124 | Margarine Pflanzen-
margarine

125 | Margarine

Digtmargarine

126 | Margarine Halbfett-
margarine

Fleisch

127 | Hammelfleisch Muskelfleisch,
Filet

128 | Hammelfleisch* | Brust

129 | Hammelfleisch*

Bug, Schulter

130 | Hammelfleisch

Keule, Schlegel

131 | Hammelfleisch*

Kotelett

132 | Hammelfleisch*

Lende

133 | Hammelherz

134 | Hammelhirn

135 | Hammelleber

136 | Hammellunge

137 | Hammelmilz*

138 | Hammelniere

139 | Hammelzunge

140 | Lammfleisch

reines Muskel-
fleisch

088 | Hishnereigelb getrocknet,
Trockeneigelb

089 | Hihnereiweif3 getrocknet,
Trockeneiweif3

Fette

090 | Butter SiB- und Saver-
rahmbutter

091 | Butterschmalz

092 | Gansefett*

094 | Hammeltalg Hammelfett, nicht
ausgelassen

095 | Heringsdl

096 | Hishnerfett

097 | Haselnussél™*

098 | Rindertalg

099 | Schweineschmalz

100 | Baumwollsaatdl | Baumwoll-
samendl, Cot-
tondl, raffiniert

101 | Erdnussal Arachisdl,
raffiniert

102 | lllipefett

103 | Kakaobutter

104 | Kokosfett raffiniert

105 | Kirbiskerndl

106 | Leindl

107 | Maiskeimal Maisél, raffiniert

108 | Mohnsl

109 | Olivensl

110 | Palmkernfett raffiniert

111 | Palmal

112 | Ribsl Rapsdl, raffiniert

113 | Saflorsl Disteldl, raffiniert

114 | Sesamél raffiniert

141 | Lammfleisch

intermuskuldres
Fettgewebe
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142 | Lammfleisch subkutanes 166 | Kalbsmilz*
Fetigewebe 167 | Kalbsniere
143 | Lammfleisch Brust 168 | Kalbszunge*
144 | Lammfleisch Hafte ohne 169 | Rindfleisch reines Muskel-
Knochen fleisch
145 | Lammfleisch Kotelett mit 170 | Rindfleisch intermuskuldres
Fettauflage Fetigewebe
146 | Lammfleisch Nacken 171 | Rindfleisch subkutanes Fett-
147 | Lammfleisch Nuss gewebe
148 | Lammfleisch Oberschale, ohne 172 | Rindfleisch Brust, Brustkern
Knochen 173 | Rindfleisch Bug, Schulter
149 | Lammfleisch Riicken ohne 174 | Rindfleisch Filet
Fettauflage
175 | Rindfleisch Hochrippe,
150 | Lammfleisch Schulter ohne Rostbraten
Knochen Schorrippe, dicke
151 | Lammfleisch Unterschale ohne Rippe
Knoch
flochen 176 | Rindfleisch Hifte, Schwanz-
152 | Kalbfleisch reines Muskel- stiick
fleisch
177 | Rindfleisch Kamm, Zungen-
153 | Kalbfleisch Brust stick, Hals
154 | Kalbfleisch Bug, Schulter 178 | Rindfleisch Oberschale
155 | Kalbfleisch Filet 179 | Rindfleisch Roastbeef, Lende
156 | Kalbfleisch Hals, Nacken mit 180 | Rindfleisch Unterschale
Knochen
181 | Rinderblut
157 | Kalbfleisch Haxe mit
182 | Rinderherz
Knochen
158 | Kalbfleisch Keule, Schlegel, 183 | Rinderleber
mit Knochen 184 | Rinderlunge
159 | Kalbfleisch Kalbsriicken, 185 | Rindermilz*
Rickensteak mit 186 | Rinderniere
Knochen
187 | Rinderzunge
160 | Kalbsbries* Thymusdriise
188 | Schweinefleisch | reines Muskel-
161 | Kalbsgekrése ™ Kalbskutteln, fleisch
Kaldaunen
" 189 | Schweinefleisch | intermuskuléres
162 | Kalbsherz Feftgewebe
163 | Kalbshirn 190 | Schweinefleisch | subkutanes Fett-
164 | Kalbsleber gewebe
165 | Kalbslunge™ 191 | Schweinefleisch | Bauch
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192 | Schweinefleisch | Bug mit Schwarte, | | 217 | Rinderhack-
Blatt, Schulter, fleisch™
Schaufel 218 | Rinderfleisch* in Dosen
193 | Schweinefleisch Filet 219 | Schabefleisch* Tartar
194 | Schweinefleisch | Hintereisbein, 220 | Schweinefleisch* | in Dosen,
Hinterhaxe Schweinefleisch
195 | Schweinefleisch | Kamm, Halsgrat im eigenen Saft
196 | Schweinefleisch Kotelett mit 221 | Schweinefleisch | in Dosen,
Knochen Schmalzfleisch
197 | Schweinefleisch Oberschale, 222 | Schweinefleisch* | Kasseler
Schnitzelfleisch 223 | Schweinehack.
198 | Schweinespeck® | Riickenspeck, fleisch™
frisch 224 | Schweine- gekocht, Koch-
199 | Schweineblut schinken schinken
200 | Schweineherz 225 | Schweine- in Dosen
201 | Schweinehirn schinken
- 226 | Schweinebauch® | geréuchert
202 | Schweineleber
- 227 | Schweinespeck® | durchwachsen,
203 | Schweinelunge Frohsticksspeck,
204 | Schweinemilz* Wammerl
205 | Schweineniere
206 | Schweinezunge Wourst
207 | Kaninchenfleisch | Durchschnitt mit 228 [ Cabanossi
Knochen 229 | Bauernbratwurst® | polnisch
208 | Pferdefleisch* Durchschnitt 230 | Bierschinken*
209 | Ziegenfleisch Durchschnitt 231 | Bierwurst*
210 | Ziegenfleisch Lende, Muskelf- 232 | Bockwurst*
leisch
- 233 | Cervelatwurst™
234 | Dosenwiirstchen® | Brilhwiirste
Fleischprodukte (auBer Wurst) 235 | Floischkase ™ Loberkdise
211 | Bindner-Fleisch Binden-Fleisch 236 | Floischworst™
212 | Corned Beef amerikanisch 237 | Frankforter
213 | Corned Beef* deutsch Wiirstchen
214 | Fleischextrakt* 238 | Gelbwurst* Hirnwurst
215 | Frihsticksfleisch* 239 | Géttinger*® Blasenwurst
216 | Gelatine Speisegelatine 240 | Jagdwurst*
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241 | Kalbsbratwurst* wild
242 | Kalbskése™ 267 | Hase Durchschnitt
243 | Kalbsleberwurst* 268 | Hirschfleisch Durchschnitt
244 | Knackwurst® 269 | Rehfleisch* Keule, Schlegel
245 | Landjager* 270 | Rehfleisch* Riicken
246 | Leberpaste* 271 | Wildschwein- Durchschnitt
fleisch
247 | Leberwurst* grob
248 | Leberwurst* Hausmacher Art ”
29 |t = Gefligel
SooTpossde 272 | Ente Durchschnitt
250 | lyoner 273 | Fasan* Durchschnitt,
251 | Mettwurst® Braunschweiger mit Haut, ohne
Meﬂwursf Knochen
252 | Mettwurst* grob 274 | Gans Durchschnitt
253 | Mortadella™ 275 | Huhn Brathuhn, Durch-
254 | Minchner schnitt
WeiBBwurst* 276 | Huhn* Suppenhuhn,
255 | Plockwurst™ Durchschnitt
256 | Presskopf* Presssack 277 | Huhn Brust mit Haut
762 | Huhn Brust ohne Haut,
* ’
257 | Presswurst, rot Schwarten- Hihnchenbrustilet
magen, rot
278 | Huhn Schlegel mit Haut,
258 | Presswurst, weiB* | Schwarten- ohne Knochen
magen, weif 279 | Huhn Herz
259 | Regensburger” 280 | Huhn Leber
260 | Rotwurst* Blutwurst 281 | Taube Durchschnitt, mit
261 | Rotwurst® Thiringer Art Haut und Knochen
262 | Salami* deutsch 282 | Truthahn ausgewachsenes
Tier, Durchschnitt,
263 | Schinkenwurst* fein .
mit Haut
264 Schweins-* 283 | Truthahn™ Jungtier, Durch-
bratwurst schnitt, mit Haut
265 | Wiener 284 | Truthahn Brust ohne Haut
s *
Wiirsichen 285 | Truthahn Keule, Schlegel,
266 | Zungenwurst* ohne Haut und
Knochen
286 | Wachtel* Durchschnitt
ohne Haut und
Knochen
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Fisch (Salzwasser) 317 | Scholle
287 | Anglerfisch Seeteufel 318 | Schwerffisch
288 | Blauleng™® 319 | Seehecht* Europa
289 | Buttermakrele* 320 | Alaska Seelachs™*
290 | Dorade royal Goldbrasse 321 | Seezunge
291 | Dornhai Dornfisch 322 | Sprotte*
292 | Flunder 323 | Steinbutt
293 | Grenadier* 324 | Stint
294 | Heilbutt Weif3er Heilbutt 325 | Stécker* Schildmakrele
295 | Schwarzer Grénland Heilbutt | | 326 | Stor*
Heilbutt* 327 | Thunfisch*
296 | Hering Atlantik
297 | Hering Ostseehering Fisch (SGBwasser)
298 | Heringsmilch™ Gonaden, 328 | Adl
mdnnlich
329 | Barsch, Egli Flussbarsch
299 | Heringsrogen™ Gonaden, - -
weiblich 330 | Brassen Brachsen, Blei
331 | Forell Bachforelle,
300 | Heringskénig* Peterfisch orere RGC i;e °
egenbogen-
301 | Kabeljau Dorsch forelle
302 | Kaffisch Steinbeif3er 332 | Hecht
303 | Kliesche™ 333 | Karpfen
304 | Kahler, Seelachs 334 | Lachs
Steinkshler 335 | Renke* Maraene, Felchen
305 | Lengdfisch* 336 | Schleie*
306 [ Llimande* 337 | Waller Wels
307 | Lumb Brosme 338 | Zander*
308 | Makrele
309 [ Meerdische Schalentiere / Weichtiere
310 | Meerbarbe™* 339 | Auster
311 [Rochen* 340 | Garnele, Krabbe | Granat,
312 | Rotbarsch Goldbarsch Nordseegarnele
313 | Rotzunge Hundszunge 341 | Hummer
314 | Sardelle* 342 | Krebs Flusskrebs
315 | Sardine* 343 | Krill* Antarktis
316 | Schellfisch 344 | Languste
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345 | Miesmuschel Blau- oder 373 | Seeaal* geréucherte
Pfahlmuschel Teile des Dornhais
346 | Pilgermuschel Kamm-Muschel 374 | Seelachs* gerGuchert
347 | Seeohr* Abalone 375 | Seelachs* in O, Lachsersatz
348 | Schildkréte* 376 | Sprotte™ gerduchert
349 | Steckmuschel Sandklaffmuschel 377 | Stockfisch*
350 | Tintenfisch 378 | Thunfisch in O
351 | Weinberg- 379 | Fischstdbchen
schnecke™
Getreide
Fischprodukte Getreide und Mehl
352 | Adl* gerduchert 380 | Amaranth Fuchsschwanz,
353 | Brathering Samen
354 | Bickling 381 | Buchweizen geschdltes Korn
355 | Flunder* gerduchert 382 | Buchweizengritze
356 | Schwarzer geruchert 383 | Buchweizenmehl | Vollkornmehl
Heilbutt* 384 | Dinkel entspelzt, ganzes
357 | Hering™ in Gelee Korn
358 | Hering* marinier, 385 | Dinkelmehl Type 630
Bismarckhering 386 | Dinkelmehl Vollkornmehl
359 | Katfisch* Steinbeifer, 387 | Gerste entspelzt, ganzes
gerduchert Komn
388 | Gerstengraupen
360 | Kaviar echt, Stor-Kaviar -
389 | Gerstengritze
361 | Kaviar-Ersatz* Deutscher Kaviar - -
352 | Kioofech® 390 | Griinkern Dinkel, Spelz
pp 391 | Grinkernmehl
363 | Krebsfleisch* in Dosen
392 | Hafer entspelzt, ganzes
364 | Lachs* Salm, in Dosen Korn
365 | lachs* Salm, in Ol 393 | Haferflocken
366 | Makrele*® gerduchert 394 | Hafergritze
367 | Matijeshering* 395 | Hafermehl
368 | Rotbarsch* gerduchert 396 | Hirse geschdltes Korn
369 | Salzhering” 397 | Mais ganzes Korn
370 [ Sardinen in Ol 398 | Mais-Frishstiicks- | Cornflakes,
371 | Schellfisch* gerduchert flocken ungesifit
372 | Schillerlocken™ 399 | Maismehl
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400 | Quinoa Reismelde 431 | Roggenvollkorn-
401 | Reis unpoliert brot
402 | Reis poliert 432 \L:\r/jzen (mehl) Wei3brot
403 | Reis poliert, gekocht, - -
abgetropft 433 | Weizenmischbrot
404 | Reismehl 434 | Weizentoastbrot
405 | Roggen ganzes Korn 435 \l:\r/jzenvo”korn-
406 | Roggenmehl Type 815
407 | Roggenmehl Type 997 Gebiick/Teigwaren
408 | Roggenmehl Type 1150 093 | Nudeln hne Ei
409 | Roggenmeh Type 1370 436 | Eierteigwaren Nudeln,
410 | Roggenschrot Type 1800 Makkaroni,
411 | Sorghum Mohrenhirse, Spaghetti etc.
Kaffernkorn 437 | Eierteigwaren Nudeln, gekocht,
412 | Triticale abgetropft
413 | Weizen ganzes Korn 438 | Keks Butterkeks,
414 | Weizengrie3 Hartkeks
415 | Weizenmehl Type 405 439 | Salzstangen Salzbrezeln,
416 | Weizenmehl Type 550 als Pcuergeback
417 | Weizenmehl Type 630 440 | Stollen \é\:re;:ﬁng:::]ze_l
418 | Weizenmehl Type 812 Kaffee-Stollen etc.
419 | Weizenmehl Type 1050 441 | Tortenboden
420 | Weizenmehl Type 1700 442 | Zwieback eifrei
421 | Weizenkeime 443 | Butterkuchen Hefeteig
422 | Weizenkleie Speisekleie 444 | Kasekuchen aus Mirbeteig
423 | Paniermehl 445 | Blatterteig Rohrprodukt
446 | Kasegebdck
Brot und Brétchen
424 | Brotchen Semmeln Starken
425 | Grahambrot Weizenschrotbrot | | 447 | Kartoffelstéirke
426 | Kndckebrot 448 | Maisstarke
427 | Pumpernickel 449 | Reisstérke
428 | Roggenbrot 450 | Tapiokastérke
429 | Roggenmischbrot 451 | Weizenstérke
430 | Roggenmischbrot | mit Weizenkleie 452 | Puddingpulver
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Gemiise 472 | Mé&hre gekocht,
Knollen- und Wurzelgewdichse abgetropft
453 | Batate SiBkartoffel 473 | Méhre getrocknet
454 | Cassave Knolle, Maniok, 474 | Mahre in Dosen
Tapioka 475 | Méhrensaft Karottensaft
455 | Fenchel Knolle 476 | Pastinake
456 | Kartoffel 477 | Petersilie Wourzelpetersilie
457 | Kartoffel gekocht, 478 | Radieschen
mit Schale 479 | Rettich
458 | Kartoffel g?bocken, 480 | Rote Ribe Rote Beete
mit Schale
481 | Rote-Riiben-Saft
459 | Kartoffelflocken | Kartoffelpiree,
Trockenprodukt 482 | Schwarzwurzel
460 | Kartoffelknadel | KartoffelklsBe, 483 | Schwarzwurzel [ gekocht,
gekocht, Trocken- abgetropft
produkt 484 | Sellerie Knolle
461 | Kartoffelknodel KartoffelkloBe, 485 | Taro Wasserbrot-
roh, Trockenpro- wurzel
kt
d 486 | Topinambur Erdartischocke
462 | Kartoffelkroketten | Trockenprodukt 487 | WeiBe Ribe Wasserribe,
463 | Kartoffelpuffer Reibekuchen, Herbstrilbe
Trockenprodukt 488 | Yamswurzel Knolle
464 | Kartoffelscheiben | Kartoffelchips,
Slgerdstet, Kohl, Sprossen, sonstiges Gemiise
gesalzen
489 | Artischocke
465 | Kartoffelstébchen | Kartoffelsticks,
slgerdstet, 490 | Bambussprossen
gesalzen 491 | Bleichsellerie
466 | Kartoffelsuppe Trockenprodukt 492 | Blumenkohl
467 | Pommes frites verzehrfertig, 493 | Blumenkohl gekocht,
ungesalzen abgetropft
468 | Kohlrabi 494 | Brokkoli
469 | Kohlribe Steckriibe, 495 | Brokkoli gekocht,
Wrucke, abgetropft
Dotsche
496 | Brunnenkresse
470 | Meerrettich
- 497 | Chicoree
471 | Mohre Karotte, Mohr-
ribe 498 | Chinakohl
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499 | Endivie Escariol 529 | Wirsingkohl Savoyerkohl
500 | Erbsensprossen 530 | Zwiebel
501 | Feldsalat Rapunzel 531 | Zwiebel gefrocknet
502 | Fenchel Blatt, Bologneser
Fenchel Fruchtgemiise
508 | Gartenkresse 532 | Aubergine Eierfrucht
504 | Grinkohl Braunkohl 533 | Bohnen Schnittbohnen,
505 | Knoblauch griin
506 | Kopfsalat 534 | Bohnen Schnittbohnen,
507 | Linsensprossen grin, in Dosen
508 | Lowenzahn- 535 | Bohnen Brech- oder
blatter Schnittbohnen,
509 | Mangold griin, getrocknet
510 | Mung- Mungbohnen- 536 | Gurke
bohnensprossen | keime 537 | Gurke Salzgurken,
511 | Petersilie Blatft Salzdillgurken,
512 | Porree Lauch milchsaver
513 | Portulak 538 | Kurbis
514 | Rhaborbor 539 | Paprikafriichte Paprikaschote
515 | Rosenkohl 540 | Squash
516 | Rosenkohl gekocht, 541 | Tomate
abgetropft 542 | Tomaten in Dosen
517 | Rotkohl Blaukraut 543 | Tomatenmark
518 | Sauerkraut abgetropft 544 | Tomatensaft Handelsware
519 | Schnittlauch 545 | Zucchini Sommer-Squash
520 | Sojasprossen 546 | Zuckermais Speisemais
521 | Spargel
522 | Spargel gekocht, Wilde Kréuter/wildes Gemiise
abgetropft 547 | Barbarakraut Blatt, Winterkresse
523 | Spargel in Dosen 548 | Barlauch Blatt
524 | Spinat 549 | Breitwegerich Blatt
525 | Spinat gekocht, 550 | Franzosenkraut behaart,
abgetropft Triebspitzen
526 | Spinat in Dosen 551 | GroBe Blatt
527 | Spinatsaft Brennnessel
528 | WeiBkohl WeiBkraut 552 | Gartenmelde Blatt
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553 | Giersch Blatt, Geifufd 577 | Llein Leinsamen
554 | Grof3e Klette Blatt 578 | Limabohne Mondbohne,
555 | Gundermann Blatt Butterbohne,
Samen, trocken
556 | Guter Heinrich Blatt
- 579 | Linse Samen, trocken
557 | Echter Kimmel Blatt
558 | Echter Kimmel Wurzel 580 | Linsen Samen, gekocht
559 | Wilde Malve Blatt 581 | Mohn Schlafmohn,
Samen, trocken
560 | Rucol
o F : 582 | Mungbohne Samen, trocken
561 |S Blatt
queramp erh IO 583 | Sesam Samen, trocken
562 | Spit i Blatt
e ;wegerlc Ia 584 | Sojabohne Samen, trocken
563 | Wei Blatt
e . 585 | Sojamehl Vollfett
Taubnessel
564 | Vogelmiere Blatt 586 | Sojo-Milch
565 | Wiesenbocksbart | Blatt 587 | Sonnenblume Samen, trocken
566 | Wiesenknéterich | Blatt 588 | Sonnenblumen-
kernmehl
= = = 589 | Straucherbse Erbsenbohne,
Hilsenfriichte/Olsamen Taubenerbse,
567 | Augenbohne Kuhbohne, Samen, trocken
Samen, trocken 590 | Tofo
568 | Bohne Gortenbohfwe, 591 | Urdbohne Mungobohne,
Samen, weif3,
Samen, trocken
trocken
569 | Bohnen Samen, weif,
gekocht Pilze
570 | Erbse Schote und 592 | Austernpilz Austernseitling
Samen, grin 593 | Birkenpilz
571 | Erbsen Samen, griin, 594 | Butterpilz
gekocht, - -
abgetropft 595 | Champignon Zuchtchampignon
596 | Champignons in Dosen
572 | Erbsen Samen, griin, -
. 597 | Hallimasch
in Dosen
573 | Erbse Samen, frocken 598 | Morchel Speisemorchel
574 | Goabohne Fligel, Manila-, 599 | Phifferling Rehling
PrinzeRb., 600 | Pfifferlinge in Dosen
Samen, trocken 601 | Pfifferling getrocknet
575 | Kichererbse Samen, griin 602 | Reizker
576 | Kichererbse Samen, trocken 603 | Rotkappe
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604 | Steinpilz 632 | Heidelbeeren in Dosen
605 | Steinpilz getrocknet 633 | Heidelbeeren Dunstheidel-,
606 | Troffel Dunstblaubeeren,
in Dosen, ohne
Zuckerzusatz
Friichte 634 | Himbeere
Kernobst 635 | Himbeeren in Dosen
607 | Apfel 636 | Johannisbeere rot
608 | Apfel getrocknet 637 | Johannisbeere schwarz
609 | Apfelmus 638 | Johannisbeere weif3
610 | Birne 639 | Moosbeere Torfbeere
611 | Bi inD
=10 ernen n osen 640 | Preiselbeere Kronsbeere
it
bl 641 | Preiselbeeren in Dosen
Steinobst 642 | Preiselbeeren in Dosen, ohne
Zuckerzusatz,
613 | Aprikose Dunstpreisel-
614 | Aprikose getrocknet beeren
615 | Aprikose in Dosen 643 | Stachelbeere
516 | Kirsche saver 644 | Weintraube Weinbeere
517 | Kirsche ) 645 | Weintraube Weinbeere,
getrocknet,
618 | Kirschen sif3, in Dosen Rosine
619 | Mirabelle 646 | Ebereschenfrucht | Vogelbeere, sif3
620 | Pfirsich 647 | Hagebutte
621 | Pfirsich getrocknet 648 | Holunderbeere schwarz
622 | Plirsiche in Dosen 649 | Kornelkirsche Dirlitze
623 Pi:oume - 650 | Sanddornbeere
624 | P t t
dome ge fockne 651 | Schlehe Schwarzdorn-
625 | Pflaumen in Dosen beere
626 | Reineclaude
Exotische Friichte
Beeren 652 | Acerola Westindische
627 | Boysenbeere Kirsche
628 | Brombeere 653 | Akee Akipflaume,
629 | Erdbeere Akinuss
654 | A
630 | Erdbeeren in Dosen onee
631 | Heidelbeere Blaubeere, 655 | Ananas in Dosen
Bickbeere 656 | Apfelsine Orange




SPICEQOSOUL

657 | Avocado 683 | Longan Drachenauge
658 | Banane 684 | Mammey-Apfel | Mammiapfel
659 | Baumtomate Tamarillo 685 | Mandarine
660 | Brotfrucht 686 | Mango
661 Carissa NOTO'-PHOUI’T’IG 687 qugosfane
662 | Cashew-Apfel Birne 688 | Naranijilla Lulo, Quito-
663 | Chayote Schuschu Orange
664 | Cherimoya 689 | Okra Gombo,
665 | Dattel getrocknet Eibisch
566 | Dorian 690 | Olive grin, mariniert
667 | Feige 691 | Opuntie chiusbi.rne,
- Kaktusfeige,
668 | Feige getrocknet Kaktusapfel
669 | Granatapfel 692 | Papaya Baummelone,
670 | Grapefruit Mammao
671 | Guave Guajave 693 | Passionsfrucht Purpurgrenadilla
672 | Jabotikaba 694 | Rambutan
673 | Jackfrucht 695 | Rosenapfel Jambose
674 | Japanische Wollmispel, 696 | Sapodille Breiapfel
Mispel Loquate 697 | Sapote
675 | Jujube Ch|nes|.sch.e 698 | Tamarinde Saverdattel
Dattel, indische
Brustbeere 699 | Wasserkastanie | Sumpfsimse, sif3
676 | Kaki Kakipflaume, 700 [ Wassermelone
chinesische 701 | Zitrone
itte, j -
Q,UI ® 19pd 702 | Zuckermelone Honigmelone
nische Persimone
677 | Kapstachelbeere | Physalisfrucht,
Ananaskische Nusse
678 | Karambole Sternfrucht, Baum- | [ 703 | Cashewnuss Kaschunuss,
stachel-beere indische Mandel,
679 | Kiwi Chinesische Acajounuss
Stachelbeere 704 | Edelkastanie Marone
680 | Kumquat Zwergpomer- 705 | Erdnuss
anze, Kinofo 706 | Erdnuss gerostet
681 | Limone, Limette 707 | Haselnuss
682 | Litschi LIf%ChIF?HCIUm& 708 | Kokosnuss
chinesische
Haselnuss 709 | Kolanuss

32




SPICEQOSOUL

710 | Macadamianuss | Australnuss 732 | Sauverkirschsaft Muttersaft
711 | Mandel il5) 733 | Traubensaft Handelsware
712 | Paranuss 734 | Zitronensaft frisch gepresst,
713 | Pekannuss Direktsaft
714 | Pistazie Griine Mandel,
Pistazien-Mandel Marmeladen/Gelee
715 | Walnuss 735 | Apfelgelee
736 | Apfelsinen- Orangenkonfitire
Sdfte und Sirup kontitire
716 | Ananassaft in Dosen 737 ﬁ\pr;kosen-
"
717 | Apfelsaft Handelsware o
718 | Apfelsinensaft Orangensaft, 738 Bron.ﬂfeer-
. konfitiire
frisch gepresst,
Muttersaft 739 | Erdbeerkonfitiire
719 | Apfelsinensaft Orangensaft, 740 | Hagebutten-
ungesiift, marmelade
Handelsware 741 | Heidelbeer-
720 | Apfelsinensaft Orangendicksaft, konfitire
Orangenkon- 742 | Himbeergelee
zentrat
721 | Grapefruitsaft frisch gepresst, 743 | Himbeerkanfitire
Muttersaft 744 | Johannisbeer- rot
722 | Grapefruitsaft Handelsware gelee
723 | Himbeersaft frisch gepresst, 745 | Johannisbeer- rot
Muttersaft konfitire
724 | Himbeersirup 746 | Kirschkonfitire
725 | Holunderbeersaft | Muttersaft 747 | Plaumenkonfitire | Zwetschgen-
726 | Johannisbeer- rot, Handelsware konfitire
nekfar 748 | Pflaumenmus
727 | Johannisbeer- schwarz, 749 | Quittengelee
nektar Handelsware
750 | Quittenkonfitiire
728 | Kokosnussmilch
729 | Mandarinensaft | frisch gepresst,
Muttersaft Honig/Zucker/SiBigkeiten
730 | Passionsfruchtsaft | frisch, Muttersaft 751 | Honig Blijtenhonig
731 | sanddorn- 752 | Invertzucker- Kunsthonig
beerensaft creme
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753 | Zucker Rohzucker, Kakao/Schokolade
Robenzucker 781 | Kakaopulver schwach entolt
754 | Rohzucker aus Zuckerrohr, - -
brauner Zucker 782 | Schokolade milchfrei,
- min. 40 % Kakao-
755 | Rohzucker aus Zuckerriiben, masse
brauner Zucker
783 | Schokolade Milch-
756 | Fondant
schokolade
757 | Marzipan
758 | Nuss-Nougat-
creme Kaffee/Tee
759 | Eiscreme 784 | Kaffee grin,
760 | Fruchteis Rohkaffee
785 | Kaffee gerdstet
Alkoholische Getranke 786 | Kaffee-Extrakt-Pul- | Instant-Kaffee
761 | Alkoholfreies Bier | Schankbier, ver
deutsch 787 | Zichorienkaffee
763 | Pilsener Lagerbier ZZLT;:Les Bier, 788 | Tee Schwarzer Tee
764 | Vollbier dunkel
765 | Vollbier hell Hefe
766 | WeiBbier 789 | Backerhefe gepresst
767 | Apfelwein 790 | Bierhefe getrocknet
768 | Rotwein leichte Qualitat
769 | Rotwein schwere Qualitét Wiirzzusétze
770 | Sekt \Sﬁliglulr?\?;:her 791 | Suppenwiirfel
771 | WeiBwein mittlere Qualitat 792 | Essig
772 | Weinbrand 793 | Maggiwirze
773 | Whisky 794 | Senf
774 | Eierlikor 795 | Meerrettichsauce
775 | Kélsch 796 | Sauce Hollan-
776 | Wodka daise
777 | Rum 797 | Senf sif3
778 | Klarer Korn 32 Vol-%
Mayonnaise
Alkoholfreie Getranke L/
770 | ColaGetranke 798 | Mayonnaise fettreich
780 | Malzgetrénke 799 | Salatmayonnaise | 50 % Fett
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Eigene Codes 833
800 834
801 835
802 836
803 837
804 838
805 839
806 840
807 841
808 842
809 843
810 844
811 845
812 846
813 847
814 848
815 849
816 850
817 851
818 852
819 853
820 854
821 855
822 856
823 857
824 858
825 859
826 860
827 861
828 862
829 863
830 864
831 865
832 866
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867 901
868 902
869 903
870 904
871 905
872 906
873 907
874 908
875 909
876 910
877 911
878 912
879 913
880 914
881 915
882 916
883 917
884 918
885 919
886 920
887 921
888 922
889 923
890 924
891 925
892 926
893 927
894 928
895 929
896 930
897 931
898 932
899 933
900 934
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935 969
936 970
937 971
938 972
939 973
940 974
941 975
942 976
943 977
944 978
945 979
946 980
947 981
948 982
949 983
950 984
951 985
952 986
953 987
954 988
955 989
956 990
957 991
958 992
959 993
960 994
961 995
962 996
963 997
964 998
965 999
966

967

968
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Uvod

Srdeéne vam gratulujeme ku kipe tohto nového pristroja.

Rozhodli ste sa tym pre vysokokvalitny vyrobok. Navod na pouzivanie je si&as-
fou tohto vyrobku. Obsahuje délezité pokyny tykajice sa bezpe&nosti, pouzi-
vania a likvidécie zariadenia. Pred pouzivanim tohto vyrobku sa obozndmte so
vietkymi pokynmi na ovlddanie a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok pouzivajte
iba tak, ako je tu opisané a iba v tych oblastiach pouzitia, ktoré s tu uvedené.
Pri odovzddvani vyrobku tretej osobe s nim odovzdaijte aj vietky podklady.

Pouzivanie primerané ucelu

36

Tento pristroj je uréeny len na vazenie potravin a kontrolu vyzivy. Je uréeny len
na stkromné pouzivanie.
Nepouzivaite pristroj komeréne!

Iné alebo tento opis prekradujice pouzivanie plati ako nezodpovedajice uréeniu
pristroja.
/\ VAROVANIE

Nebezpeéenstvo spésobené pouzivanim mimo rémca uréenia!l

Pristroj je pri pouzivani mimo rémca uréenia alebo pri inom pouzivani
nebezpedny.
> Tento pristroj pouzivaijte vyluéne v zmysle jeho urcenia.
> Dodrzte v fomfo ndvode na pouzZivanie opisané postupy obsluhy.
Ndroky akéhokolvek druhu za 3kody spdsobené pouzivanim nezodpovedajicim
uréeniu s vylocené.

Riziko zné3a vyluéne prevadzkovatel.
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Obsah dodavky a kontrola
stavu po preprave

/\ VAROVANIE

Nebezpeéenstvo zadusenia!
> Obalové materidly sa nesmd pouzivaf na hranie.
Hrozi nebezpe&enstvo zadusenia.
Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledujicou vybavou:
® Vdha s analyzou nutrignych hodnét

® 2 x batérie, 3V, CR2032

® Ndvod na pouzivanie

UPOZORNENIE

> Skontrolujte dodédvky, &i je kompletnd a bez viditelnych poskodeni.

> V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni spdsobenych zlym
balenim alebo prepravou sa obréfte na hotline servisu.

Likvidacia obalovych materialov

Obal chrani pristroj pred poskodenim pri preprave. Volba obalovych materidglov
zohladfuje ekologické a likvidaénotechnické hladiskd, a preto si tieto materily
recyklovatelné.

Vrdtenie obalovych materidlov spéf do obehu 3etri surovinami a zniZuje néklady
na odpad. Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych
predpisov.

&S
Obal zlikvidujte ekologicky.
:‘ b: Zohladnite ozna&enie na rozliénych obalovych materidloch a tieto pripadne
zvl@¥f vytriedte. Obalové materidly si oznadené skratkami (a) a &islicami (b) s
a nasledujicim vyznamom:
1-7: Plasty, 20-22: Papier a lepenka, 80-98: Kompozitné materidly.

UPOZORNENIE

> Podla moznosti si odlozte obalové materidly poéas zaruénej doby pristroja,
aby ste mohli pristroj v pripade uplatiiovania zaruky spravne zabalif.
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Ovladacie prvky

Va
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Obrézok A:

Véziaca platiia
Priehradka na batérie
Displej

Tla¢idla s islami
Tlagidlo MC
Tlagidlo MR
Tlagidlo TARE
Tlagidlo UNIT
Tlagidlo ON/OFF
Tlagidlo M+

000 QOO0CO0OO

Obrézok B:

Ciselng indikdcia

Indikdcia jednotiek

Indikdcie nutriénej/energetickej hodnoty
Indikacia paméte nameranych hodnét

Indikdcia kédu potravin
Indikdcia funkcie TARE

06606066086

rovania

V tomto ndvode na pouZivanie st uvedené nasledujice varovania:

/\ VAROVANIE

Varovanie s tymto stupfiom nebezpeéenstva oznaéuje moznu
nebezpeény situdciu.
Ak sa nevyhnete nebezpeénej situdcii, méZe to viest k razu.

> Riad'te sa pokynmi v fomfo varovani, aby ste zabranili Grazom oséb.

Varovanie s tymto stupnom nebezpecenstva oznacuje mozné
vecné skody.

Ak sa nevyhnete nebezpeénej situécii, mdZe to viest k vecnym Skoddm.

> Riadte sa pokynmi v tomto varovani, aby ste zabrdnili vecnym 3kodém.
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> Pokyn oznaéuje dodatoéné informdcie, ktoré ulah&ujo zaobchadzanie
s pristrojom.

Bezpecnost

V tejto kapitole sa dozviete délezité bezpe&nostné pokyny o zaobchadzani
s pristrojom.

Tento pristroj zodpovedd prislusnym bezpe&nostnym predpisom. Jeho neodborné
pouzivanie viak méze viesf k poraneniu oséb a k materidlovym 3kodam.

A\ VYSTRAHA

Nikdy nepodavaite lieky (napr. podavanie inzulinu) sami na
zdklade nutriénych hodnét vahy s analyzou nutriénych hodnét!

Hodnoty overte tak, Ze napriklad pouZijete literatéru k danej téme. Tak
mézete zabrdnit odchylkam nutriénych hodnét potravin od smernych hodnét
ulozenych v pristroji.

> Inak méze déjst k nespravnym davkovaniam liekov! V pripade pochybnosti
sa poradte s lekérom!

Zdakladné bezpeénostné upozornenia

Pre bezpeéné zaobchddzanie s pristrojom dodrzujte nasledujice bezpe&nostné pokyny:

A VAROVANIE - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

Skontrolujte pristroj pred pouzitim, & neméd zvonka viditelné
poskodenia. Poskodeny alebo spadnuty pristroj neuvadzajte do
prevadzky.

Tento pristroj méZu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ako aj osoby
so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schop-
nostami alebo nedostatkom skisenosti a vedomosti, ak st pod
dohladom alebo boli 0 bezpeénom pouzZivani pristroja poucené
a pochopili z toho vyplyvajice nebezpelenstvé. Deti sa nesmi
hraf s elektrickym spotrebi¢om. Deti nesmia vykondvat &istenie a
vZivatelskd ddrzbu bez dohladu.

Opravy pristroja zverte len autorizovanym odbornikom alebo
zdkaznickemu servisu. Pri neprimeranych opravéch méze pre
pouzivatela vzniknif velké nebezpecenstvo . Okrem toho zaniknd
ndroky na zéruku.
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m Chybné diely sa smd vymenit len za origindlne ndhradné diely.
Len pri takychto dieloch je zabezpe&ené, Ze budi splnené poZia-
davky na bezpeénosf.

m Chréite pristroj pred vlhkosfou a vniknutim tekutin dovnitra.
m Nekladte na véhu Ziadne predmety v dobe, ked' ju nepouzivate.

m Chrdnite véhu pred nérazmi, vihkostou, prachom, chemikdliami,
velkymi zmenami teploty a pred blizkostou zdrojov tepla (piecky,
vyhrievacie telesd).

m Pri stlééani tladidiel nepouZivaite silu ani ostré predmety.

m Nevystavujte pristroj vysokym teplotém ani silnym elektromagne-
tickym poliam (napr. mobilné telefény).

UPOZORNENIE

» Opravy pristroja v priebehu zruénej doby smie vykondvaf len
vyrobcom autorizovany zdkaznicky servis, inak pri naslednych
» $koddch zdruka straca platnost.

Bezpecnostné pokyny k manipuldacii s batériami

AVAROVANIE
Nespravna manipulacia s batériami moéze sposobif
poziar, vybuch, vytecenie nebezpecnych latok ale-
bo iné nebezpecné situacie!

m Nikdy nedovolte, aby sa batérie dostali do rik deti.

m Ddvajte pozor na to, aby nikto neprehltol batérie.

m Ak vy alebo ind osoba prehltne batériu, ihned vyhladaijte lekér-
sku pomoc.

m Pouzivajte vyluéne uvedeny typ batérie.

m Opdtovne nenabijatelné batérie nikdy znova nenabijajte.
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Pred nabijanim opdtovne nabijatelnych batérii vyberte tieto z
pristroja.

Batérie nikdy nehddzte do ohfia alebo vody.

Nevystavuijte batérie vysokym teplotém a priamemu slne¢nému
Ziareniu.

Batérie nikdy neotvdrajte ani nedeformuijte.
Pripojovacie svorky neskratuite.
Odstrdnte prazdne batérie z pristroja a bezpeéne ich zlikviduijte.

NepouZivaijte rozliéné typy batérii ani nové alebo spotrebované
batérie spolu.

Vlozte batérie do pristroja vzdy so sprévnou polaritou.

Ked' nebudete pristroj dlh§iu dobu pouzivat, vyberte z neho
batérie.

Batérie pravidelne kontrolujte. Vytecené batérie mézu viest k
poraneniam a spdsobif pokodenie pristroja.

Pri vytecenych batéridch pouZivajte ochranné rukavice! Kontakty
batérii a pristroja, ako aj priehradku na batérie vydistite suchou
utierkou. Zabrénte kontaktu pokozky a sliznic, zvI&3f vasich oci
s chemikdliami. V pripade kontaktu s chemikdliami vypldchnite
velkym mnoZstvom vody a privolajte ihned' lekérsku pomoc.

Uvedenie do prevadzky

B 7 pristroja odstrafite vietky obalové materidly. Odstréfite ochrannd féliu
z displeja €. Vytiahnite prepravng poistku, ktord zabrafuje zatlageniu
véziacej platne @, pod véziacu plativ @.

B Otvorte priehradku na batérie @ na spodnej strane véhy a odstréfite maly
plastovy pésik, ktory je zovrety medzi batériami a kontakimi. Zatvorte
priehradku na batérie @ potom znova tak, aby veko priehradky na batérie
pocutelne zaskoilo.

B Véha mdze zobrazovat hmotnost volitelne v g (gramoch) alebo kg (kilogra-
moch) alebo oz (unciach) a Ib (librach). Na zmenu hmotnostnej jednotky
stla¢te tlagidlo UNIT @. V tomto névode sa napriklad uvédza vzdy jednotka
g lgram).
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Umiestnenie

Vahu postavte na rovny a pevny podklad. Predpokladom spravneho merania je
pevnd Gloznd plocha, pretoze hmotnostné senzory st zabudované v 4 silikéno-

vych stojanovych noziekdch.

UPOZORNENIE

>

Tento pristroj je vybaveny protimykovymi silikénovymi stojanovymi
nozi¢kami. KedZe povrchy ndbytkov st z rozliénych materidlov a so
o3etrované najrozliénejimi o3etrovacimi prostriedkami, neméze byt celkom
vyli&ené, Ze niektoré z tychto latok obsahuji zlozky, ktoré mézu pésobif
na silikénové stojanové nozicky a spésobif ich zméknutie. V pripade potre-
by polozte protismykovi podlozku pod silikénové stojanové nozicky
pristroja.

Ovladanie

Meranie polotovaru
Ak chcete zapnit véhy, stlaéte tlacidlo ON/OFF @.

42

Nakrétko sa objavi Gvodnd obrazovka, potom sa automaticky zobrazi
»0g".

Prefazenie alebo nespravne zafazenie vedui k neopravitelnym
Skodém na pristroji.

>

2

SK

Nikdy neddvaite na vaziacu platiiu @ polotovary s hmotnostou nad

5kg (11 Ib). V pripade pochybnosti odvézte najprv polotovar vahou
s vi&3ou zafazitelnosfou.

Na displej @ alebo na tlacidld nepokladaite Ziadne predmety alebo
potraviny.

Ked' chcete vazit bez misky/nédoby, polozte polotovar na véZiacu plativ @.
Zobrazi sa hmotnosf.

Ked' chcete vazif polotovar v miske/nddobe, postavte na véziacu platiu @
najprv prézdnu misku/nédobu. Stlaéte tla¢idlo TARE @. Displej € znova
zobrazi ,0 g” @ a ,T" O sa zobrazi na displeji @. Naplite polotovar do
misky,/nédoby. Zobrazi sa hmotnost polotovaru.
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Privazenie polotovaru (tarovanie)

Aby bolo mozné odvazif viaceré mnozstvd (napr. rézne prisady pre jedno cesto)
kombinovanym postupom, mézete véhu vzdy pred pridanim dalsieho mnozstva
nastavif na O.

B Ked chcete véhu po prvom merani znova nastavif na ,0 g“, aby ste odmerali
dalsiv prisadu, stlacte tlagidlo TARE @. Displej @ znova zobrazi ,0 g” @
a T O sa objavi na displeji ©.

Umoznenie zobrazenia nutricnych a energetickych hodnot

1) Daijte polotovar na vaziacu platiiu @.

2) Pre vazent potravinu vyhladaijte vhodny kéd zo zoznamu potravin na konci
tohto ndvodu.

3) Natukaijte 3-miestny kéd cez tlacidld s &islami @, napr. 024. Vietky nutriéné
a energetické hodnoty prisluinej potraviny sa objavia pri indikéciach nutri¢-
nej/energetickej hodnoty @®.

KCAL: Kilokalérie

KJ: Kilojoule

FAT: Tuk

CARB:  Sacharidy

PROT: Proteiny (vaje&ny bielok)
CHOL:  Cholesterol

BE: Jednotky chleba

UPOZORNENIE

> Z dévodu prirodzenych kolisani energetickych a nutriénych hodnét so
Udaje len orientagné.

> V pripade, Ze sa pri zaddvani kédu pomylite, zadajte kéd jednoducho
znova.

Vypnutie vahy
Ak chcete vypnit véhy, stlaéte tlacidlo ON/OFF @. Vaha sa vypne.
alebo

Vy¢kaite asi 60 sekind po poslednom pouziti. Véha sa vypne automaticky.
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Ulozenie merania

MéZete ulozif vietky zobrazené hodnoty potraviny. Véha automaticky pripocitava
hodnoty kazdého ulozeného merania. Tak mézete napriklad uloZif vase potraviny
skonzumované v jeden def a na konci dia ich znovu vyvolat. UloZené hodnoty
zostan( zachované, aj ked' vypnete véhu alebo vymenite batériu.

1) Odvdzte potravinu, ako je opisané v predchadzajicej kapitole a zadajte
vhodny kéd potraviny tak, aby sa zobrazili nutriéné a energetické hodnoty.

2) Stlacte tlagidlo M+ (O na ulozenie merania.
V indikécii paméte nameranych hodnét () sa objavi SM XX. ,XX" sa zobrazi
ako dvojmiestne &islo, napr. XM 01 a zobrazi paméfové miesto.

UPOZORNENIE

> Teraz mdzete uloZif merania, ku ktorym ste tiez zadali kéd.

> V pripade, Ze ste sa pomylili pri zadavani kédu, mézete kéd pred uloZzenim
zmenif tak, Ze ho zaddte znova. Dodato&nd zmena nie je moznd.

3) Zoberte teraz potravinu z véhy a poloZte nasledujicu potravinu na vaziacu

plativ @.

4) Postupujte v stlade s tymto postupom, aby ste uloZili daldie mnozstva potra-
vin. Po kazdom dalsom uloZeni sa poradové ¢&islo indikdcie paméte namera-
nych hodnét @ zvysi o jedno. Zobrazi sa vzdy posledné poradové ¢&islo.

UPOZORNENIE

> Pamét disponuje az 99 meraniami. Nésledne nebude mozné ulozZif Ziadne
dalsie meranie a v indikdcii paméte nameranych hodnét @ blika ,M99”.
Aby bolo mozné uloZif dalSie merania, vymazte uloZené ddaije tak, Ze
stlacite tlacidlo MC @. Indikdcia M99 zhasne.

> Dbaijte na to, ze stlagenim tlagidla MC @ sa vymazi vietky predtym
ulozené namerané hodnoty.

> Ked' sicet uloZenej hmotnosti, vyzivnej alebo energetickej hodnoty prekroci
maximdlnu hodnotu, displej @ zobrazi tam ,0-1d”. ,ZM* a dve dislice
posledného procesu blikajd, aby signalizovali, Ze sa nemézu ulozif Ziadne
dalsie merania.
Platia nasledujice maximdlne hodnoty:

Hmotnosf 99,999 kg / 99:15,9 Ib" 0z / 999,95 oz
PROT: (proteiny 9999,99/352,73 oz

(vajecny bielok))

FAT (Tuk) 9999,99g /352,73 oz

CARB (sacharidy) 9999,99 /352,73 oz

BE (jednotky chlebal) 999,99

KJ (kilojoule) 99999

KCAL (kilokalérie) 99999

CHOL (cholesterol) 9999,9 mg / 0,352 oz

44 SK



SPICEQOSOUL

Zobrazenie pripoditanych nameranych hodnét

Mézete kedykolvek vyvolat pripo&itané namerané hodnoty.

1) Stlagte tlagidlo MR @. Na cca 10 sekind sa objavia stéty vietkych uloZe-
nych nameranych hodnét.

2) Ked sa cca 10 sekind nestladi Ziadne dalsie tlagidlo, véha prepne znova
do rezimu vazenia.

Vymazanie ulozenych nameranych hodnét

Ked' chcete vymazat ulozené namerané hodnoty, stlacte tlacidlo MC @.
Zobrazenie posledného poradového &isla zhasne a vietky namerané hodnoty st
vymazané.

Ulozenie vlastného kédu

Do pristroja méZzete zadaf nutriéné a energetické hodnoty dalsich potravin, pri-
radif tymto kéd a uloZif na pri dodévke prédzdne paméfové miesta 800 - 999.
Vami zadané hodnoty sa vzfahujd na vzdy 100 g potraviny.

Nutri¢né hodnoty potraviny ndjdete na prisluinych obaloch alebo v odbornej
literatdre.

Postupujte pritom nasledovne:

1) Ak chcete zapnit véhy, stlagte tlagidlo ON/OFF @.
Displej @ zobrazi vietky indikdcie na cca 2 sekundy.

2) Stlagte tlagidlo MR @ a tlacidlo UNIT @ sicasne na cca 3 sekundy, az
v indikdcii kédu potravin @ zablikég ,Kéd 800"
3) Cez tlagidld s ¢islami @ zadaijte kéd medzi 800 a 999, pod ktorym chcete
ulozZif nutriéné a energetické hodnoty pre novi potravinu.
4) Zadanie &isla kédu potvrdte stlaéenimtlagidla MR @. Nové é&islo kédu sa
teraz zobrazuje trvalo a pri indikdcidch nutriénej/energetickej hodnoty ®
blika PROT. Zadaite hodnotu pre obsah proteinu (vajegny bielok) v gramoch
(na 100 g potraviny) s 2 miestami za desatinnou &iarkou cez tacidld s
islami @.
Zadanie potvrdte stlagenim tlacidla MR @. Pri indikacidch nutri¢nej/energe-
tickej hodnoty @ blika FAT. Zadaijte hodnotu pre obsah tuku v gramoch
(na 100 g potraviny) s 2 miestami za desatinnou &iarkou cez Hacidld s
&islami @.
Zadanie potvrdte stlacenim tlacidla MR @. Pri indikdacidch nutri¢nej/energe-
tickej hodnoty @ blikd CARB. Zadaijte hodnotu pre sacharidy v gramoch
(na 100 g potraviny) s jednym miestom za desatinnou &iarkou cez tacidld s
islami @.
7) Zadanie potvrdte stla¢enim tlagidla MR @. Pri indikdciach nutriénej/ener-
getickej hodnoty (® blikéd KCAL. Zadaijte hodnotu pre kilokalérie (na 100 g

potraviny) cez tlagidld s &islami @.

5

6
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8) Zadanie potvrdte stlacenim tlacidla MR @. Pri indikacidch nutriénej/ener-
getickej hodnoty (® bliké CHOL. Zadaijte hodnotu pre obsah cholesterolu v
miligramoch (na 100 g potraviny) cez tlacidlg s ¢islami @.

9) Stlatte tlagidlo MR @), aby ste ukonili zadanie nutriénych a energetickych
hodnét.

UPOZORNENIE

> Ak sa po zadani jednej hodnoty objavi ,E” na displeji @, bola hodnota prilis
vysokd. Mézu sa zadaf nasledujice maximdlne hodnoty:

PROT (protein/vaje&ny bielok) | 500,00 g
FAT (Tuk) 500,00 g
CARB (sacharidy) 500,0 g
KCAL (kilokaldrie) 5000
ChOL (cholesterol) 5000 mg

> Hodnoty pre Kilojoule a jednotky chleba sa vypoéitaji automaticky
z vasich zadani.

V indikdcii nutriénej/energetickej hodnoty (B sa objavia vietky hodnoty
a potravina sa teraz ulozi pod zvolenym kédom.
10) Ked chcete zadaf dalsie kédy, zopakujte kroky 2) - 9).

11) Zapiste potravinu do prislusného pola v tabulke potravin v tomto ndvode na

obsluhu.

UPOZORNENIE

> Mbzete tiez uZ vami uloZeny kéd znova prepisaf tak, Ze jednoducho zaddte
znova kéd a pod tymto kédom uloZite nové vyzivné hodnoty.

> Na prerusenie ukladania vlastného kédu stlacte tlacidlo ON/OFF @, aby
ste vypli pristroj.

L4 & (X4
Vymena batérii
Ak pristroj viac nepracuije spolahlivo, displej @ bude negitatelny a/alebo sa zo-

brazi ,Lo”, si batérie vyéerpané a musia sa nahradit Eerstvym rovnakym typom.

1) Otvorte priehradku na batérie @, vyberte prazdne batérie a zlikvidujte ich
ekologicky.

2) Vlozte dve nové 3 V gombikové batérie typu CR2032 podla polarity uvede-
nej v priehradke na batérie @.

3) Zatvorte priehradku na batérie @. Veko priehradky na batérie musi po&utelne
zaskodif.
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Cistenie a 0drzba

Zabezpeéte, aby sa do vahy nedostali Ziadne tekutiny.

To vedie k neopravitelnému poskodeniu pristroja.

Nepouzivaijte ziadne abrazivne prostriedky ani riedidla.

Tieto mdzu rozrusif povrchové &asti pristroja.

B Na dékladné vycistenie odstrafite véZiacu platiiv @ tak, Ze tito otocite proti
smeru hodinovych ruéigiek a odoberiete.

B Véhu a véziacu platiiv @ vygistite vihkou utierkou a obidve vyutieraijte
utierkou bez chipkov.
V pripade odolnych negistét dajte na utierku jemny prostriedok na umyvanie
riadu. Po Cisteni s prostriedkom na umyvanie riadu pripadné zvysky pros-
triedku na umyvanie riadu odstrénte utierkou navlhéenou iba vodou.

B Véziacu platiiu @ po vycisteni naskrutkujte znova na skrutku na véhe.

Odstranovanie poruch

V tejto kapitole sa dozviete délezité pokyny pre lokalizovanie a odstrafiovanie
porich. Dodrzte pokyny, aby ste sa vyhli nebezpe&enstvam a poskodeniam.

/\ VAROVANIE
Dodrzte nasledujice bezpednostné pokyny, aby ste sa vyhli nebezpe&enstvdm
a vecnym $koddm:

> Opravy elekirickych pristrojov smd robif len odbornici, ktori boli vyskoleni
vyrobcom. Neodborné opravy predstavuji vyrazné nebezpelenstvo pre
uvZivatela a hrozia pri nich aj poskodenia pristroja.

Nasledujica tabulka je poméckou pri lokalizovani a odstrafiovani mensich

pordch:
Indikécia Moznd pricina Odstranenie
Na displeji @ bude
indikacia nedita- Batérie si velmi slabé.  Vymeiite batérie.
telna.

Plastovy pésik v prie-
Ziadne zobrazenie  hradke na batérie @
na displeji ©. nebol odstraneny.

Batérie sU vybité.

Odstrante plastovy pasik
z priehradky na batérie @.

Vymefite batérie.

e Dovolené maximdlne Dévaite pozor na maxi-
Na displeji @ sa ) ) X
o hodnoty boli prekro- mélne hodnoty uvedené v
objavi ,E”. ., )
ené. tomto ndvode.
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Indikacia Mozna pricina Odstranenie

Na displeji © sa f ., Odstrarite hmotnost véZia-
Pristroj je prefazeny.

objavi ,0-Ld". cej platne @.
Na displeji @ sa Batérie su prili slabé na

el o oo - Vymefite batérie.
objavi ,Lo". odvdzenie hmotnosti.

UPOZORNENIE

> Ak pomocou vyssie uvedenych krokov nemézete odstrénit problém,
obrdfte sa na zdkaznicky servis.

Likvidacia

Likvidacia pristroja

48

Symbol predkrinutej odpadovej nddoby na kolieskach upozorfivje, Ze tento
pristroj podlieha smernici &. 2012/19/EU. Tato smernica stanovuie, Ze tento
pristroj po uplynuti doby pouzZivania nesmiete zlikvidovaf s normélnym domovym
odpadom, ale musite ho odovzdaf v 3pecidlne zriadenych zbernych miestach,
zbernych dvoroch alebo v prevadzkach na likvidaciu odpadov.

Tato likvidacia je pre vas bezplatna. Chrarte Zivotné prostredie
a likvidujte odborne.

Informécie o moznostiach likvidécie vyrobku, ktory dosloZil, ziskate od svojej
obecnej alebo mestskej samospravy.

Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné Gdaje, mdte zodpovednost vymazaf
ich skér, ako ho odovzddte.

Pokial' to nie je mozné bez znicenia starého pristroja, skér ako stary pristroj
odovzddte na likvidaciu, vyberte staré batérie alebo akumulétory a odovzdajte
ich na samostatny zber. V pripade pevne zabudovanych akumuldtorov sa musi
pri likviddcii upozornif na to, Ze pristroj obsahuje akumuldtor.
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Likvidacia batérii
S batériami/akumulatormi sa musi zaobchddzat ako so $pecidlnym odpadom, a
preto sa musia ekologicky zlikvidovat na zodpovedaijicich miestach (predaica,
3pecializovany predaijca, verejné miesta na zber odpadu, komeréné podniky
zaoberajice sa likvidaciou odpadu). Batérie/akumuldtory mézu obsahovaf
jedovaté fazké kovy.

Obsiahnuté fazké kovy sa oznacuji pismenami uvedenymi pod symbolom: Cd = kadmium,
Hg = ortut, Pb = olovo.

Batérie/akumuldtory preto neodhadzujte do domového odpadu, ale odovzdaijte ich na
samostatny zber.

Batérie/akumuldtory odovzdaite len vo vybitom stave.

Priloha

Technické udaje

2x gombikovd batéria CR2032

Napdijanie =—— 2 x3V (jednosmerny prid)
Litiové batérie
- 5 kg
max. zafaZenie 11b

Indikdcia v krokoch 1 g / 0,05 oz

0 Vsetky diely tohto pristroja prichadzaju-
Q'J ce do kontaktu s potravinami st bezpe&-
né z hladiska pouZitia s potravinami.
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Zaruka spoloénosti Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznitka, vézeny zdkaznik,
na tento pristroj mate zéruku 3 roky od détumu zakdpenia. V pripade nedo-
statkov tohto vyrobku mate prava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto

vyrobku. Tieto Va3e prdva vyplyvaijice zo zdkona nie si obmedzené nasou
zdérukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénéd doba za&ina plyndf dédtumom zakipenia. Prosim, uschovaite si poklad-
niény blok. Tento bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od détumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho uvézenia -
bezplatne opravime, vymenime alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto
zéru&ného plnenia je, ze pocas trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad
o zakipeni (pokladnigny blok) predloZi so struénym opisom, v &om spogiva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zérukou, zasleme Vam spét opraveny alebo novy vy-

robok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezadina plyndt Ziadna novd zdruénd

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehaji pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

50

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdsany.

Z4ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu alebo vyrobné chyby. Této zéruka
sa nevzfahuje na &asti vyrobku, kforé si vystavené beznému opotrebovaniu a pre-
to ich mozno pokladat za rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinace, akumuldtory alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou ddrzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmienecne sa
musi zabrdnif pouzitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodpord-
&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zéaruka zanikd pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri zasahoch, ktoré neboli vykonané nadim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich

pokynov:

B Na vietky otdzky majte pripraveny pokladniény doklad a é&islo vyrobku
(IAN) 498411-2204 ako doklad o nékupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na vyrobku, na gravire na vyrobku,
na titulnej stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
niz3ie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladniény blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
dodlo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude

ozndmend.
E":I" Na webovych strankach www.kaufland.com/manual si mézete stiahnuf tieto
- =1 a mnoho dal3ich priru&iek.
. E Pomocou tohto QR kédu sa dostanete priamo na nasu medzindrodn strénku
E J (www.kaufland.com/manual). Kliknutim na prisludnd krajinu sa dostane-

te na ndrodny prehlad nasich priru¢iek. Pomocou zadania &isla vyrobku

(IAN) 498411-2204 mozete otvorif vé$ ndvod na obsluhu.

Servis

(8K Servis Slovensko
Tel.: 0800 152835 (bezplatne z pevnej aj mobilne; siete)
E-Mail: info@kaufland.sk

[IAN 498411-2204|

Dovozca

Maite na paméiti, Ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWww. kompernoss.com
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Kédy potravin

UPOZORNENIE

> Na zéklade nepostacuijicich vysledkov $tidii a rézneho zloZenia potravin od réznych

vyrobcov obsahujicich Zivo&isne tukmi, nie si hodnoty cholesterolu pri niektorych

mésovych vyrobkoch zavedené vo vahe a zobrazi sa pri nich - -“. Tieto potraviny so
ozna&ené hviezdigkou *.
V takom pripade pouzite Gdaje vyrobcu o cholesterole.

Mlieko 016 | Ko ndenzované | min. 10 % tuku
000 | Byvolie mlieko™* mlieko
001 | Oslie mlieko* 017 | Kondenzované sladené
002 | Zenské mlieko materské mlieko miieko
003 | Predprechodné | 2.-3. defi po 018 Kondenononé sladené
Zenské mlieko™ pbrode od.stredene
004 | Prechodné prechodné mlieko miieko
Zenské mlieko 6.-10. defi po 019 | Susené plnotuéné | plnotuéné mlieko
pérode mlieko v présku
005 | Tavie mlieko™ 020 | Su3ené odstrede- | odstredené mlie-
006 | Kravské mlieko plnotuéné mlieko né mlieko ko v présku
(surové mlieko, cer-
ffikovan mlieko) 021 | Smotana sr’norcno alebo
— — $lahacka do kavy
007 | Kravské mlieko konzumné mlieko . o
(min. 10 % tuku)
min. 3,5 % tuku
008 | Kravské mlieko mélo tuéné min. 022 | Smotana la hatka o!ebo
1,5 %, najviac. smotana (min.
1,8 % tuku 30 % tukv)
009 | Kravské mlieko odsiredené mlieko 023 | Smotana, kysld | kysld smotana
(odtuénené mlieko) 024 | Cmar
010 | Kravské mlieko ultravysoko — —
sohriate 025 | Suseny cmar suseny cmar
011 | Kravské mlieko sterilizované 026 | Srvdtka sladka
mlieko 027 | Sudend srvatka sudend srvatka
=%
012 | Ovéie mlieko 028 | Jogurt min. 3,5 % tuku
013 | Kobylie mlieko*
2 .yle m s 029 | Jogurt mdlo tugny, min.
014 | Kozie mlieko 1,5 %, najviac.
1,8 % tuku
Mliec¢ne vyrobky 030 | Jogurt odtuéneny, naj-
015 | Kondenzované min. 7,5 % tuku viac. 0,3 % tuku
mlieko 031 | Ovocny jogurt plnotuény
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032 | Ovocny jogurt mélo tuény 058 | Syr Limburger 20 % tuku v suine
033 | Ovocny jogurt odtuéneny 059 | Syr Limburger 40 % tuku v susine
034 | Kefir 060 | Mozzarella
061 | Syr Minster 45 % tuku v susine
Syr, tvaroh 062 | Syr Minster 50 % tuku v susine
035 | Syr Appenzeller | 20 % tuku v sudine 063 | Parmezdn 36,6 % tuku
036 | Syr Appenzeller | 50 % tuku v suine v sueme
037 | Syr Bel Paese 064 | Syr Provolone
038 | Syr Brie smotanovy 063 | Syr Ricofta
Brie 50 % tuku 066 | Syr Romadur 20 % tuku v susine
v susine 067 | Syr Romadur 30 % tuku v susine
039 | Maslovy syr 50 % tuku v susine 068 | Syr Romadur 40 % tuku v susine
040 | Camembert 30 % tuku v sudine 069 | Syr Romadur 45 % tuku v susine
041 | Camembert 40 % tuku v susine 070 | Syr Romadur 50 % tuku v susine
042 | Camembert 45 % tuku v susine 071 | Syr Roquefort*
043 | Camembert 50 % tuku v susine 072 | Syr z kyslého Syr Harzer,
044 | Camembert 60 % tuku v susine mlieka Mainzer, Hand,
) . N Stangen, najviac.
045 | Syr Chester &edar, 50 % 10 % toku v sugine
tuku v susine
073 | Platkovy syr 10 % tuku v suine
048 | Syr Coftage fuény tvaroh 074 | Platkovy syr 20 % tuku v susine
047 | Eidam 30 % tuku v suine 075 | Platkovy syr 20 % toku v
048 | Eidam 40 % tuku v susine sudine Smotanovy
049 | Eidam 45 % tuku v susine platkovy syr
050 | Sampifiénovy syr | 50 % tuku v susine 076 | Taveny syr 45 % tuku v susine
051 | Ementdl 45 % tuku v susine 077 | Taveny syr* 60 % tuku v susine
052 | Syr Feta 45 % tuku v sudine Syrokrém
053 | Cerstvy syr smotanovy, 50 % 078 | Tvaroh odtucneny
tuku v susine 079 | Tvaroh 20 % tuku v suine
054 | Cerstvy syr min. 60 %, 080 | Tvaroh 4(2.% tuku v
max. 85 % tuku sudine Tvaroh so
v susine smotfanou
081 | Syr Tilsiter 30 % tuku v suine
055 | Syr Gorgonzola
082 | Syr Tilsiter 45 % tuku v susine
056 | Syr Gouda 45 % tuku v susine
057 | Syr Greyerzer syr Gruyere
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Vaijcia 102 | Tuk z illipe
083 | Kacacie vajce* | obsah celého 103 | Kakaové maslo
vajca 104 | Kokosovy olej rafinovany
084 | Slepacie vajce obsah celého 105 | Olej z tekvi-
vajca covych jadierok
085 | Zitko slepacieho | tekuté zltko 106 | Lanovy olej
vajca 107 | Olej z kukurigny olej,
086 | Bielok slepacieho [ tekuty bielok ku’lv(uriénych rafinovany
vajca klickov
1 kovy olej
087 | Slepacie vajce obsah celého 08 | Makowy olei
vajca, sueny 109 | Olivovy olej
088 | Zltko slepacieho | susend, susené 110 .Ole.] z palmovych | rafinovany
) ik jadier
vajca Zltko
089 | Bielok slepagieho | suseny, suseny 111 | Palmovy olei
vajca bielok 112 | Repny olej repkovy olej,
rafinovany
I 113 | Saflorovy olej bodliakovy ole;j,
Tuky rafinovany
090 | Maslo maslo zo sladkej . ) ]
) 114 | Sezamovy olej rafinovany
a kyslej smotany
115 | Bambucké maslo | tuk karité
091 | Prepustené — - -
maslo (ghee) 116 | Sojovy olej rafinovany
092 | Husacia mast* 117 | Slneénicovy olej | rafinovany
094 | Barani loj barani tuk, 118 | Olej z hro- .
nevytopeny znovych zrniecok
095 | Olej zo sledov 119 | Olej z vlasskych
orechov
096 | Slepadia mast
— 120 | Olej z p3enicnych
097 | Olej z lieskovych Kickov
orieskov™ ¥ ok
121 | Arasidové f Sidovd kas
098 | Hovadz loj radidovd pasta | arasidova kasa
- ; 122 | Nétierkové maslo | zo znackového
099 | Bravéova masf
masla
100 | Olej z baviniko- | olej zo semi- - — -
vych semien en bavinika, 123 | Margarin bezny margarin
bavineny olej, 124 | Margarin rastlinny margarin
rafinovany 125 | Margarin diétny margarin
101 | Arasidovy olej aradidovy olej, - —
126 | Margarin polotuény

rafinovany
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Maso 156 | Telacina krk, krk s kostou
127 | Baranina svaloving, filety 157 | Telacina koleno s kosfou
128 | Baranina*® hrud’ 158 | Telacina stehno, stehno s
129 | Baranina™® predné, pliecko kosfou
130 | Baranina zadné, stehno 159 | Telacina 'elc_CI chrbt, )
rebierko s kosfou
131 | Baranina™ rebierko -
160 | Telaci brzlik* tymus
132 | Baranina™ svieckovica — - —
161 | Telacie droby telacie drzky
133 | Baranie srdce —
162 | Telacie srdce™
134 | Barani mozog —
163 | Telaci mozog
135 | Barania pecen - "« v
164 | Telacia pecen
136 | Baranie plica — .
165 | Telacie plica
137 | Barania slezina™® - "
166 | Telacia slezina
138 | Baranie obligky — -
167 | Telacie oblicky
139 | Barani jazyk -
168 | Telaci jazyk™
140 | JahAacina Cistd svalovina — — -
169 | Hovédzie méso | istd svalovina
141 | Jahhacina medzisvalové - -
. . 170 | Hovadzie méso | medzisvalové
tukové tkanivo i )
tukové tkanivo
142 | Jahhacina podkozné tukové — — -
tani 171 | Hovédzie maso | podkozné tukové
anivo .
" - tkanivo
143 | Jahiiaci [
dngand o 172 | Hovédzie méso | hrud’
144 | Jahhacina bocik bez kosti
173 | Hovédzie méso | predné, pliecko
145 | JahAacina rebierko s tukom - -
174 | Hovddzie méso | filety
146 | JahAacina krk
175 | Hovédzie méso | vysokd rodtenka,
147 | Jahhacina orech rodtenka
148 | Jahfiacina horné stehno, 176 | Hovddzie méso | bééik, chvost
bez kosti
177 | Hovédzie maso | krk, jazyk
149 | Jahhacina chrbét bez tuku — —
178 | Hovddzie méso | horny 34l
150 | JahAacina pliecko bez kosti —
179 | Hovédzie méso | rostenka,
151 | JahAacina spodny 34l bez svieckovica
kosti
- 180 | Hovddzie méso | spodny 3l
152 | Telacina Cistd svalovina
- - 181 | Hovéadzia krv
153 | Telacina hrud
- 182 | Hovdadzie srdce
154 | Telacina predné, pliecko
- 183 | Hovédzia peden
155 | Telacina filety -
184 | Hovadzie plica
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185 | Hovddzia slezina™ Mdsové vyrobky (okrem klobas)
211 | Bindnerské bindenské maso
186 | Hovddzie oblicky méso™*
187 | Hovadzi jazyk 212 | Corned Beef* americké
188 | Bravéové mdso cistd svalovina 213 | Corned Beef* nemecké
189 | Bravéové mdso medzisvalové 214 | Mésovy extrakt*
tukové tkanivo
215 | Rafajkové méso™
190 | Bravéové méso | podkozné tukové -
tkanivo 216 | Zelatina jedla Zelatina
191 | Bravéové mdso brucho 217 | Mleté hovadzie™
192 | Bravéové méso | pliecko s kozou, 218 | Hovédzie maso™ | v konzerve
lopatka, pliecko 219 | Mlety steak™ tatdrsky biftek
193 | Bravéové méiso filety 220 | Bravéové méso* | v konzerve,
194 | Bravéové mdso zadné stehno bravéové vo
vlastnej $fave
195 | Bravéové mdso krk
196 | Bravéové mdso rebierko s kosfou 221 | Bravéové méso v konzerve, ;
konzervované
197 | Bravéové méso | horny 34l, méso méso
na rezne 222 | Bravéové maso™ | kasselské
198 Bro\{éoié ilonin? z chrbta, 223 | Bravéové mleté*
slanina gerstvd
. 224 | Bravéovd sunka varend, varend
199 | Bravéova krv cunka
200 | Bravéové srdce 225 | Bravcovd sunka* | v konzerve
201 | Bravéovy mozog 226 | Bravdové Udené
202 | Bravéovd peceit brucho™
203 | Bravéové plisca 227 | Bravéové prerastend,
slanina™ rafajkovd slanina
204 | Bravéovd slezina™
205 | Brav€ové oblicky -
Klobasy
206 | Bravdéovy jazyk
faveovy 19zy 228 | Kabanos
207 | Krdligie méso priemer s kosfou 229 | Sedliacka klobé- | polska
208 | Konské méaso™® priemer sa na pedenie™
209 | Kozie méso priemer 230 | Sunkova
klob&sa™*
210 | Kozie maso svieckovica, obasa
svalovina 231 | Pivnd klobésa™
232 | Pérok*
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233 | Saofaladka™ 258 | Tladenka, svetld™ | tladenka, svetld
234 | Parky v konzerve™ | varené péarky 259 | Regensburgskd
235 | Méasovy syr* pedefiovy syr klobésa
236 | Lyonské Klobdsa™ 260 | Krvavnigka™ krvavnicka
237 | Frankfuriské parky 261 | Krvavnicka thiringenska
. 262 | Saldma™ beznd
238 | Bavorské parky pork & veal -
sausage 263 | Sunkové jemnd
saléma™
239 | Géttingenské krakovské
parky ™ 264 | Bravéové klobé-
v %
240 | Loveckd saldma™ sa na pecenie
241 | Telacia klobdsa 265 Vi,eder:ské
na peenie™® parky
242 | Mésovy syr*® 266 .Sa|dmg z
243 | Biely pecefiovy jazyka
syr*
& L ove] %
244 | Spekacik Divina
245 LKlok;f:!?o . 267 | Zajadie mdso priemer
andjéger
246 | Peceriovd 268 | Jelenie méso priemer
pastéta™ 269 | Srn&ie méso™ zadné, stehno
247 Eﬁi‘jﬁovf‘ hrubd 270 | Srncie méso™ chrbat
obdsa
248 | Pecenova  domdci 271 | Diviacie méso priemer
klobasa™ spdsob
249 | Pedefiovd Hydina
tlagenka™ - .
250 | Lyonskd klobdsar* 272 | Kacica priemer
251 | Cajovka* braunschweigskd 273 | Bazant* priemer, s koZou,
&ajovka bez kosti
252 | Cajovka* hrubé 274 | Hus priemer
253 | Mortadela™ 275 | Sliepka pedend, priemer
254 | Mnichovskd biela 276 | Sliepka™ na polievky,
klobdsa™ priemer
255 Sulclhd . 277 | Sliepka prsia s kozou
saldma
256 | Tlagenka™ tlacenka 762 | Kuréa ::T'? belf koz?,h
ilety z kuracic
257 | Tlaéenka, tlacenka, cervend pf's Y
Eervend™
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278 | Sliepka stehnd s kozou, 304 | Treska tmavd treska tmavé
bez kosti 305 | Mnik morsky™®
279 | Sliepka srdce 306 | Platesa limanda
280 | Sliepka peden 307 | Treska lumb brosme
281 | Holub priemer, s koZou 308 | Makrela
a kosfami 309 | Cipal hlavaty
282 | Moriak odrastené 310 | Morské mrena*
zviera, priemer, 311 Roio*
s kozou —
312 | Cervend ryba sebastes marinus
283 | Moriak* mladé zvierq, -
priemer, s kofou 313 | Platesa limanda
284 | Moriak prsia bez koze 314 | Sardela
315 | Sardinka™
285 | Moriak stehnd, bez koze —
a kosti 316 | Treska skvrnita
286 | Prepelica* priemer, bez koze 317 | Platesa
a kosti 318 | Mecun
319 | Merloza* eurépska
- 320 | Alja3ska tmavé
Ryby (morské) treska™
287 | Morsky Zert morsky Cert 321 | Solea obyéajnd
288 | Blue ling™* 322 | Sproty*
289 | Escolar” 323 | Kambala velka
290 | Dorade royal prazma krélovskd 324 | Koruika
291 | Magkovity Zralok | ostrof 325 | Kranas* kranas
292 | Platesa mal& 326 | Jeseter*
293 | Grenadier 327 | Toniak*
294 | Halibut biely halibut
295 | Cierny halibut* | grénsky halibut "
- Ryby (sladkovodné)
296 | Sled atlanticky >
- 328 | Uhor
297 | Sled baltsky
- 329 | Ostriez ostriez
298 | Mlie¢ zo sleda™ | gonddy, saméie
- 330 | Pleska&™ pleskaé
299 | lkry zo sleda*® gonddy, samicie
- 331 | Pstruh pstruh poto&ny,
300 | Zeus faber petrova ryba pstruh dohovy
301 | Treska treska 332 | & uka
302 | Sumec zubatka 333 | Kapor
303 | Platesa™
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334 | Losos 361 | Néhrada nemecky kavidr
335 | Coregonus* druh lososa kavidru*
336 | Lien* 362 | Sudend treska™
337 | Sumec sumec 363 | Ragie méso™ v konzerve
338 | Zub&e* 364 | Losos* v konzerve

365 | Losos* v oleji
Ulitniky a méakkyse 366 | Makrela™ ddend
339 | Ustrica 367 | Matjesy™*
340 | Garndty, kraby | garnét, zo sever- 368 | Cervend ryba* | tdend

ného mora 369 | Soleny haring*
341 | Homdr 370 | Sardinky v oleji
342 | Rak rak riecny 371 | Treska skvrnita* | Gdend
343 | Krill antarkticky 372 | Zralocie
344 | Langusta zévitky
345 | Slavka jedla modrd slavka 373 | Morsky dhor* idené Easti
346 | Hrebenatka hrebenatka Zraloka
kuchynska

374 | Treska tmavé™ ddend
347 | Morsky slimék* | morsky slimak
348 | " 375 | Treska tmava™ v olejj,

orytnacka ndhrada tresky

349 | Kyjovka vzdcna | kyjovka vzécna 376 | Sproty* idené
350 | Sépia

377 | Sudend ryba™
351 | Slimék zdhradny ™

378 | Tuniak v oleji

379 | Rybie prst
Rybie produkty Laddiabd
352 | Uhor* ddeny
353 | Pegeny sled Obilniny
354 | Udenac Obilniny a méka
355 | Platesa mala* sdend 380 | Amarant psiarka, semend
356 | Cierny ddeny 381 | Pohénka [0pané zrnd

halibut* 382 | Pohénkové
357 | Sled* v elé krupica
358 | Sled* marinovany 383 | Pohdnkovd mika | celozrnnd mika
359 | Sumec* ddeny 384 | Spalda bez pliev,
celé zmé

360 | Kavidr pravy, z jesetera
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385 | Spaldova moka | typ 630 412 | Triticale
386 | Spaldova moka | celozrnng mika 413 | Psenica celé zma
387 | Jagmei bez pliev, 414 | Pseni¢nd krupica
celé zma 415 | P¥eni¢nd mika typ 405
388 | Jaémenné kripy 416 | P3eniénd mika typ 550
389 | Jaémennad 417 | P3eniénd mika typ 630
krupica 418 | P3eni¢nd mika typ 812
390 | Nezreld 3paldové | 3palda 419 | Pzeniend mika typ 1050
psenica —
420 | P¥eni¢nd mika typ 1700
391 | Mika z nezrelei 421 | Psenicné Klicky
3paldovej
psenice 422 | P¥enicné ofruby | jedlé otruby
392 | Ovos bez pliev, 423 | Panirovacia mika
celé zma
393 | Ovsené vlocky Chlieb a zemle
394 | Ovsend krupica 424 | Zemla Semla
395 | Ovsend mika 425 | Grahamovy chlieb z
396 | Proso l6pané zrméd chlieb pieni¢nych otrib
397 | Kukurica celé zmd 426 | Knéckebrot
398 | Kukuriéné vlocky | cornflakes, 427 | Ciemny razny
nesolené chlieb
399 | Kukuriénd mioka 428 | Razny chlieb
400 | Quinoa ryza quinoa 429 R}?I%nlz zmesovy
401 | Ryza nebielend i
402 |Ryza biclend 430 Ra%ny zmesovy s pSenicnymi
chlieb otrubami
403 | Ryz bieleng, 3,
vea eena, varena 431 | Celozrnny razny
odkvapkand X
chlieb
404 | Ryzové mika 432 | P3eni¢ny chlieb | biely chlieb
405 |Raz celé zma
— 433 | P3eni¢ny
406 | Raznd mika typ 815 zmesovy chlieb
407 | Raznd méka typ 997 434 | P3eniény toastovy
408 | Raznd mika typ 1150 chlieb
409 | Raznd mika typ 1370 435 | Celozmny
410 | Razné otruby typ 1800 pseniény chlieb
411 | Sorghum cirok
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Pedivo a cestoviny

093 | Rezance bez vajec

436 | Vajecné cestoviny | rezance, maka-
rény, Spagety
a pod.

437 | Vajeéné cestoviny | rezance, varené,
odkvapkané

438 | Keksy maslové suienky,
tvrdé keksy

439 | Slané tycinky slané pracliky,
ako trvanlivé
pecivo

440 | $t8la vianoénd,
rumovd,
pomarancovd,
ké&vova a pod.
§téla

441 | Tortovy korpus

442 | Suchér bezvaje¢ny

443 | Maslovy kolaé kysnuté cesto

444 | Tvarohovy kold& | z treného cesta

445 | Listkové cesto listkové cesto

446 | Syrové pecivo

Skroby

447 | Zemiakovy $krob

448 | Kukurieny 3krob

449 | Ryzovy 3krob

450 | Tapiokovy 3krob

451 | Pseniény 3krob

452 | Pudingovy présok

Zelenina

Hluzové a korefiové plodiny

453

Batdty

sladké zemiaky

454 | Cassave hluzy, maniok,
tapioka
455 | Fenikel hluzy
456 | Zemiaky
457 | Zemiaky varené,
so upkou
458 | Zemiaky pecené,
so dupkou
459 | Zemiakové zemiakové pyré,
vlogky v présku
460 | Zemiakové knedliky, varené,
knedle v pragku
461 | Zemiakové knedliky, surové,
knedle v présku
462 | Zemiakové v présku
krokety
463 | Zemiakové str6hané zemiaky,
placky v pragku
464 | Zemiakové platky | zemiakové &ipsy,
vyprazané v olejj,
solené
465 | Zemiakové zemiako-
tycinky vé tycinky,
vyprdzané
v oleji, solené
466 | Zemiakova v présku
polievka
467 | Hranol&eky hotové, nesolené
468 | Kalerdb
469 | Kvaka rézne druhy
470 | Chren
471 | Mrkva karotka, mrkva
472 | Mrkva varend,
odkvapkana
473 | Mrkva suend
474 | Mrkva v konzerve
475 | Mrkvovd §fava karotkovd $tava

SK 61




SPICEQOSOUL

476 | Padtrndk 503 | Zerucha

477 | Petrzlen korefiovy petrzlen 504 | Kel kuéeravy kel

478 | Redkovka 505 | Cesnak

479 | Redkev 506 | Hlavkovy 3alat

480 | Cervend repa cvikla 507 | Sosovicové klicky

481 | Stava z 508 | Listy pipavy

(:verrvene] repy 509 | Mangold

482 Cjierny koren 510 [ Vyhonky fazule | klicky fazule

483 | Cierny koren vareny, mungo mungo
odkvapkany 511 | Petrzlen listovy

484 | Zeler korefi 512 | Pér por

485 | Taro kolokézia 513 | Portulaka

486 | Topinambur topinambur 514 | Rebarbora

487 | Repa okréhlica 515 | Ruzickovy kel

488 | Yam koreft 516 | Ruzickovy kel vareny,

odkvapkany

Kel, vyhonky, iné zelenina 517 | Cervend kapusta | hlavkové kapusta

489 | Articoky 518 | Kysla kapusta odkvapkand

490 | Bambusové 519 | Pazitka

vyhonky 520 | Séjové vyhonky

491 | Bieleny zeler 521 | $pargla

492 | Ruzitkovy kel 522 | Spargla varend,

493 | Ruzickovy kel vareny, odkvapkand
odkvapkany 523 | Spargla v konzerve

494 | Brokolica 524 | Spendt

495 | Brokolica varend, 525 | Spenat vareny,
odkvapkand odkvapkany

496 _| Potonica 526 | Spendt v konzerve

497 Cv:hicoree 527 Spenc’ﬂovd

498 | Cinska kapusta $fava

499 | Endivia escariol 528 | Biela kapusta kapusta

500 | Hragkové kligky 529 | Hlavkovy kel savoysky kel

501 | Polny 3alat polnicek 530 | Cibula

502 | Fenikel listy, bolonsky 531 | Cibula susend

fenikel
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Plodovd zelenina 556 | Divy 3pendt listy
532 | Baklazén baklazan 557 | Pravéd rasca listy
533 | Fazula luskovd, zelend 558 | Pravé rasca korei
534 | Fazula luskovd, zelend, 559 | Divy slez listy
v konzerve 560 | Rukola
535 | Fazula zmd alebo 561 | Stavel loeny listy
luskovd, zeleng, 562 | Skorocel listy
susend kopijovity
536 | Uhorka 563 | Hluchavka biela | listy
537 | Uhorka solen? uhczrky, 564 | Hviezdica listy
iolene s képrom, prostrednd
vasené
538 | Tekvica 565 | Kozia brada listy
[6&na
539 | Paprika paprika
540 | Tekvica squash 566 | Stavikrv l6¢ny listy
541 | Rajciny
Strukoviny a olejnaté semend
542 | Rajginy v konzerve
543 | Rajtinova duzina 567 | Ockatd fazula semend, suché
.. - 568 | Fazula z&hradné fazula,
544 | Raj¢inova $fava | obchodny tovar L
semend, biele,
545 | Cukina letny squash suché
546 | Cukrovd kukurica | jedld kukurica 569 | Fazula semend, biele,
varené
Byliny a divo rastica zelenina 570 | Hrasok lusky a semend,
zelené
547 | Barborka listy
obycaind 571 | Hrdsok semend, zelené,
varené,
548 | Medvedi cesnak | listy odkvapkané
549 | Skorocel vacii listy 572 | Hrésok semend, zelené,
550 | Francizska vyhonky v konzerve
kapust
OF,)US d - 573 | Hrdsok semend, suché
551 | Velké zihlava listy -
m 574 | Fazula goa kridlatd, manilskd,
552 chl;oda ' isty princesové,
zéhradnd semend, suché
553 | Kozia noha listy - - -
hostcovd 575 | Cicer semend, zelené
554 | Velky bodliak listy 576 | Cicer semend, suché
555 | Zaduinik listy 577 | Llan [anové semend

bre¢tanovity
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578 | Fazula lima mesaénd, 605 | Hrib oby&ajny sudeny
masl?vé, semend, 606 | Hivzovka
suché
579 | So%ovica semend, suché "
- Ovocie
580 | Sosovica semend, varené " N
Jadrové ovocie
581 | Mak semend, suché 607 |Jablka
582 | Fazula mungo semend, suché 508 |Jablka “vtond
583 | Sezam semend, suché —
609 | Jablkové pyré
584 | Séja semend, suché
610 | Hrusky
585 | Séjovdé mika plnotuéna
611 | Hrusky v konzerve
586 | Sojové mlieko
612 | Dula
587 | Slneénica semend, suché
588 | Mika zo " - -
Ineénicovvch Késtkové ovocie
slne&nicovyc
jadierok 613 | Marhule
589 | Cajanus cajan holubi hrésok, 614 | Marhule sulené
semend, suché 615 | Marhule v konzerve
290 TOFU 616 | Cereine kyslé
591 Soso’vlcova fazula mungo, 517 | Ceretne JJadke
fazula semend, suché —
618 | Ceresne sladké,
v konzerve
Hriby
619 | Mirabelky
592 | Hliva ustricova hliva
620 | Broskyne
593 | Kozdk
621 | Broskyne suiené
594 | Masliak
. - 622 | Broskyne v konzerve
595 | Sampifién pestovany
. 623 | Slivky
596 | Sampindny v konzerve
624 | Slivky sudené
597 | Podphovka
- — 625 | Slivky v konzerve
598 | Smréok smréok jedly 026 |
Ri t
599 | Kuriatka jedlé srnciatko 9o
600 | Kuriatka v konzerve
o Bobule
601 | Kuriatka jedlé sudené
- 627 | Kalifornské
602 | Rydzik A
Eernice
603 Kremen,oc 628 | Comice
brezovy
629 hod
604 | Hrib oby&ajny Jahody
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630 | Jahody v konzerve 659 | Rajeiakovec tamarillo
631 | Cuoriedky uoriedky rePovy
, Plod chl ik
632 | Cucoriedky v konzerve 660 | Plod chlebovnika
> 661 | Cari i -
633 uéoriedky zavarané, v kon- anssa EZ:ISZG macro
zerve, bez cukru p
634 | Maliny 662 | Jablko kedu
635 | Maliny \ konzerve 663 | Chayote sechium edule
4 | Cheri
636 | Ribezle Cervené 664 | Cherimoya
- 665 | Datle susené
637 | Ribezle &ierne
666 | Durian
638 | Ribezle biele
- - 667 | Figy
639 | Klukva klukva - -
- — 668 | Figy sudené
640 | Brusnice rusnice 669 | Grandtove ablka
641 | Brusnice v konzerve 670 | Grapefruit
642 | Brusnice v konzerve: bezl 571 | Guave guaiave
cukru, zavérané
672 | Jabotikaba
643 | Egrede 673 | Jackfruit
644 | Hrozno hroznové bobule 674 | Japonska mispula | mispula
645 | Hrozno sudené, hrozienka 675 | Jojoba Einska datla
646 | Jarabina jarabina, sladka 676 | Kaki hurmi kaki
647 | Sipky 677 | Machovka physalis
648 | Baza &ierna perudnska
649 | Drien svib krvavy 678 | Karambola karambola
650 | Rakytnik 679 | Kiwi kiwi
redetliakovity 680 | Kumquat trpasli¢i pomarané
651 | Trnky slivky trnkové 681 | Limon, limeta
682 | Lici lici
Baifd G eveda 683 | Longan dradie oko
652 | Acerola zépadoindicka 684 | Jablko mami jablko mammey
Ceredia 685 | Mandarénka
653 | Akee ovocie aki 686 | Mango
654 | Anands 687 | Mangosténa
655 | Ananés v konzerve 688 | Naranjilla quitsky pomarané
656 | Pomarang pomarand 689 | Okra gombo, ibi§
657 | Avokado 690 | Olivy zelené, marinované
658 | Bandn 691 | Opuncia kaktusové jablko
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692 | Papdja papdja 719 | Pomarancova pomarancovd
693 | Muéenka jedld marakuja Sfava $fava, nesladend,
294 | Rort obchodny tovar
ambutan
720 | Pomarancovd koncentrdt
695 | Klinéekovec “Yava
696 | Sapodilla manilkara zapota 721 | Grapefruitové Eerstvo vylisovand,
697 | Sapota sfava cistd sfava
698 | Tamarinda kyslé datle 722 | Grapefruitovd obchodny tovar
699 | Vodné gastany bahennicky, sladké Stava
700 | Vodovy melén 723 | Malinova $fava (éerstvo’vylisovoné,
>o1 | cire cistd stava
" 724 | Malinovy sirup
702 | Cukrovy melén — — —
725 | Stava z &iernej cistd Sfava
bazy
Orechy 726 | Ribezlovy nektar | Eerveny,
703 | Kedu oriesky kedu obchodny tovar
704 | Jedlé gastany marone 727 | Ribezlovy nektdr | &erny, obchodny
tovar
705 | Arasid
=y 728 | Kokosové mlieko
706 | Arasidy prazené
o — 729 | Mandarinkova Eersivo vylisovand,
707 | Lieskovce ¥ava Cistd sfava
708 | Kokosové orechy 730 | Mucenkovd sfava | Eerstvd, &istd
709 | Orechy kola $fava
710 [ Makaddmiové 731 | Rakytnikovd $fava
h
ooy 732 | Vishovd sava | éistd ava
711 | Mandle - sladke 733 | Hroznové $fava | obchodny tovar
712 | Paraorechy 734 | Citrénovd §fava | Eerstvo vylisovang,
713 | Pekanové orechy &istd $ava
714 | Pistacie pistdciové oriesky
715 | Vla3ské orechy Marmelady a zelé
- 735 | Jablkové zelé
Stavy a sirupy 736 | Pomarancovy
716 | Anandsovd ¥fava | v konzerve dzem
717 | Jablkova 3fava obchodny tovar 737 | Marhulovy dzem
718 | Pomaranéova p‘omqronéové 738 éernicovy dzem
sfava stcll.vo, Cerftvf.) . 739 | Jahodovy dzem
vylisovang, cista —
$fava 740 | Sipkova
marmelédda
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741 | Cuéoriedkovy
dzem
742 | Malinové Zelé
743 | Malinovy dzem
744 | Ribezlové Zelé Cervené
745 | Ribezlovy dZzem | erveny
746 | Ceresiiovy dzem
747 | Slivkovy dzem
748 | Slivkové pyré
749 | Dulové zelé
750 | Dulovy dZem
Med/cukor/sladkosti
751 | Med kvetovy med
752 | Umely med
753 | Cukor surovy cukor,
repny cukor
754 | Surovy cukor z cukrovej repy,
hnedy cukor
755 | Surovy cukor z okrdhlice,
hnedy cukor
756 | Fondén
757 | Marcipdn
758 | Orieskovo
nugatovy krém
759 | Zmrzlina
760 | Ovocnd zmrzlina
Alkoholické napoje
761 | Bezalkoholické slabé pivo
pivo
763 | Plzenské pivo normdlne pivo
764 | Silné pivo tmavé
765 | Silné pivo svetlé
766 | Kvasinkové pivo

767 | Jablkové vino
768 | Cervené vino [ahké
769 | Cervené vino fazké
770 | Sekt biely, perlivé vino
771 | Biele vino stredné
772 | Vinovica
773 | Whisky
774 | Vaje&ny likér
775 | Kélsch (druh

svetlého piva)
776 | Vodka
777 | Rum
778 | Klarer Korn 32 obj. %

Nealkoholické napoje

779

Kolové ndpoje

780

Sladové ndpoje

Kakao, éokolada

781 | Kakaovy présok | slabo odtuéneny
782 | Cokoldda bez mlieka,
min. 40 %
kakaovej hmoty
783 | Cokoléda mlieéna
okolada

Kava, éaj

784 | Kava zelend, surovd
kéva
785 | Kava prazend
786 | Kavovy extrakt instantnd kava
v pragku
787 | Cigéria
788 | Cqj cierny &aj
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Drozdie 813
789 | Drozdie na lisované 814
pecenie 815

790 | Pivné kvasnice susené 816
817

Koreniace prisady 818
791 | Polievkové kocky 819
792 | Ocot 820
793 | Korenie Maggi 821
794 | Horéica 822
795 | Chrenova 823
796 :mﬁék;k' 52
onc':zgkqs ’ 825

797 | Horica sladka 826
827

Majonéza 828
798 | Majonéza™ tuénd 829
799 | Salétova majo- 50 % tuku 830
néza 831

832

Vlastné kédy 833
800 834
801 835
802 836
803 837
804 838
805 839
806 840
807 841
809 843
810 844
811 845
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847 881
848 882
849 883
850 884
851 885
852 886
853 887
854 888
855 889
856 890
857 891
858 892
859 893
860 894
861 895
862 896
863 897
864 898
865 899
866 900
867 901
868 902
869 903
870 904
871 905
872 906
873 907
874 908
875 909
876 910
877 911
878 912
879 913
880 914

SK 69




SPICEQOSOUL

915 949
916 950
917 951
918 952
919 953
920 954
921 955
922 956
923 957
924 958
925 959
926 960
927 961
928 962
929 963
930 964
931 965
932 966
933 967
934 968
935 969
936 970
937 971
938 972
939 973
940 974
941 975
942 976
943 977
944 978
945 979
946 980
947 981
948 982
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983

984

985

986

987

988

989

990

991

992

993

994

995

996

997

998

999
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BrBepeHue

Mosnpasssame Bu 3a 3akynysareto Ha Bawwus Hos ypen.

M36panu cre sucokokadectseH nponykt. PekoBoacteoto 3a obcnyxeate e
Hepa3OernHa YacT OT TO3M NPomyKT. To CbObPXKA BAXKHM YKA3AHMS OTHOCHO 6e3-
onacHocTtra, ynotpebara v npenasaHeto Ha otnamsum. [penun na manonssare
NPOOYKTA Ce 3aMo3HAMTE C BCMUKM YKA3aHMS 30 obcnyxBsaHe 1 Ge3onacHocr.
M3nonssaitte NpoayKTa eAMHCTBEHO CNOPEN OMMCAHMETO M 3a YKA3aHUTe obna-
cTv Ha npunoxenue. [Npenaeaiite npopykTa HA TPETM NKMLA 30EAHO C UsNATa
AOKYMeHTaLMA.

Ynotpeba no npeaHasHAayeHue

78

To3n ypen e NnpenHasHAYEH U3KMIOUMTENHO 3 NPETEMIHE HA XPAHMTENHN
NPOAYKTHU, KAKTO U 30 KOHTPONMPAHE HA XpaHeHeTo. Tol e NPenHA3HAYeH M3-
KIIOYMTENHO 30 NuHa ynotpeba. He ro usnonssarire 3a npodecronantm uenm!

ﬂpyl’G NN U3NU3ALLA M3BBH TE3U PAMKM yn0Tpe6a ce Cc4uTa 3d Heuenec1=o6p03Hc|.

A NPEAYNPEXXOEHUE

OnacHoct npu HeuenecbobpasHa ynorpeba!

Ynotpebara Ha ypena He No npeAHAsHaYeHue M/ Mnm Opyr BUO M3MNOM3BaHE
MOraT Aa NPencTaenssaT ONACHOCT.

> M3nonssaiite ypena eAMHCTBEHO MO NPEenHA3HAYEHME.

> CnassaMTe HAYMHWUTE HO NPOLEAMPAHE, OMUCAHM B TOBA PHKOBOACTBO 30
obcnyxsaHe.

M3kniousar ce NpeTeHLMm OT BCAKAKDE BMA 30 LWETH BCNEACTBME HA HELenecho-
6pasHa ynotpeba.

Puckbt ce noema €0MHCTBEHO OT I'IOTpe6l4TeJ'ISI.
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OxomnnexkToBKa Ha pocraekara/
TpaHcnopTHa nHcnekuus

A MPEAYMNPE>XAEHUE
OnacHocr ot 3aaywasaHe!

> OnakoBbUHKMTE MATEPHANM He TPSOGBA AA CE M3NOM3BAT 30 MIPA.
ChlecTsyBa ONACHOCT OT 3aMAYLIGBAHE.

CraHAOpPTHATO OKOMMIEKTOBKA HA JOCTABKATA BKIOYBA CMEAHMTE KOMMOHEHTU:
® KyxHeHcKa Be3Ha

® 2 x 6arepuu, 3V, CR2032

® PukoBoactso 3a o6cnyxBaHe

YKA3AHUE

> [lpoBepeTe NOCTABKATA 30 KOMMIEKTHOCT M BUAMMM MOBPEAM.

> [lpun HeMbNHA NOCTABKA MM MOBPEAM, MONYUYEHM BCNEACTBME HA NOWA
ONAKOBKA MM NPU TPAHCMIOPTUPAHETO, ce OBBPHETE KbM ropeLaTa
NIMHMS HO CEPBM3Q.

npenuBaHe HA ONAKOBKATA 3a OoTNnAaabum

OnakoBkaTta npeanasea ypena ot NoBpeam no BpeMe HA TPAHCMOPTUPAHE.
OnakoBbuHMTE MATEPUAnM ca NoabpaHM OT MeaHA TOYKA HA eKOMOTMYHATA
CbBMECTMMOCT M YTUIM3ALMATA M 3aTOBA MOFAT AC CE& PeLMKnMpar.

@ BpbiiaHeTo Ha ONGKOBKATA B KPBrOBPATA HA MATEPMANMTE CMECTIBA CYPOBMHM
M HaMansea konMuecTeoTo otnambum. MpenasaiTe Ha OTNAABLUM ONAKOBBLYHMTE
% MQTEPUAnu, KOUTO NOBeYE He CA BU HEOBXOAMMM, ChIMACHO AEMCTBALLMTE
MeCTHU pasnopenbu.

Mpenasaiite ONAKOBKATA 30 OTNAABLM B CHOTBETCTBME C EKOMOTMUHUTE
M3MCKBA-HMS.
Bsemete nop BHMMaHKWE 06O3HAUEHMETO BLPXY PA3NMUHMTE OMAKOBBYHM

a MQaTEpUanu 1 Npu HeobxoaMMOCT 1 cvbupaiite pasaento. OnakosbuHUTE
matepuanu ca 06osHaueHu cbe cukpatlenus (a) u umdpm (6) cve cneaHoto
sHaueHue: 1-7: nnactmack, 20-22: xapTtus M KOPTOH,
80-98: koMmnosuTHK maTepmanu.

YKA3AHUE

> [lo BBb3MOXHOCT 3aMa3eTe OPUIMHANHATA ONAKOBKA 30 BPEMETO HA
FAPAHLMOHHMS CPOK, 30 AA MOXeTe Nd ONAKOBATE MPABMIHO Ypend, ako
Ce HAMOXM A Ce Bb3MOM3BATE OT FAPAHLMSTA.

BG 79



SPICEQOSOUL

EnemeHTH 30 06cny>xBaHe
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Mnoua 3a npeternsHe
Ornenenue 3a 6arepumre
Oucnnen

Bytonun ¢ undpu

byron MC

Byron MR

Byron TARE

Byron UNIT

Byron ON/OFF

Byron M+

000 QOO0CO0OO

Qurypa b:

Undposo nokasanme

MokasaHue Ha eamHuuara

Moka3aHKs Ha XPAHUTENHMTE/ EHEPIUMHIUTE CTOMHOCTM
MokasaHWe HA NAMEeTTa 30 U3MEPEHH CTOMHOCTM

[MokasaHue Ha kopa Ha XPAHUTENHMSA NpOoAYyKT

06060608

Mokasanue Ha ¢yHkumsta TARE

NpenynpenurenHu ykasaHus

B HACTOALLOTO PBKOBOACTBO 30 norpe6menﬂ Ca M3NON3BAHM CnenHuTe npeny-
npexnpexHus:

/A NPEAYNPEXOEHUE
MNMpenynpeAUTenHo yKasaHue ¢ Tay cTeneH HA ONacHOCT
0603HAYABA BHb3MOXKHA ONACHA CUTyaums.

Ako onacHara cutyauma He 61:116 I/I36eI'HOTO, T4 MOXe€e aoa gosene oo
HAPAHABAHMS.

> CnassaiTe MHCTPYKLMKTE B TOBA NPERYNPEAMTENHO YKA3aHMe, 30 Ad
usberHete HAOPAHABAHKS HA XOpPQ.

MpenynpeauTenHO yKasaHUE C TA3M CTEMEH HA OMACHOCT
0603HaUABA Bb3MOXKHU MATEPUASTHM LETU.

Ako Cutyaumata He 61:116 M36e|’HCITd, T4 MOXe [d noBefe N0 MAaTepUanHM LeTH.

> CnassaiTe MHCTPYKLMKUTE B TOBA NPEAYNPEAMTENHO YKA3aHMe, 30 Ad
usberHete MATEPUANHM LWETH.
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> YKa3aHMEeTO AABA AOMBIHWTENHA MHPOPMALMS, KOSTO ynecHssa pabortara
Cc ypena.

besonacHocT
Tasm maea cbOBPXKA BAXKHW yKa3aHus 3a BesonacHoct npu pabota ¢ ypena.

Tosu YpP€eAn oTroBapq Ha 3aABIIKUTENHUTE USUCKBAHMS 30 6e3onacHocT.
Ho HEeNpPaBMNHOTO MY M3NON3BAHE MOXe Aa AoBeae A0 NepCOHANHU 1 MaTepu-
AnHKM WeTun.

A NPEAYNPEXXOEHUE

Hukora He npuemaitte MEAMKAMEHTH (HAMNP. MHCYFVH) CAMO Bb3
OCHOBA HA XPAHUTESTHUTE CTOMHOCTH, MOKA3AHM OT BE3HATA 3a
AHANM3 HaO XPAHUTENHUTE CTOMHOCTH!

[poBepeTe cTolMHOCTHTE, HANPMMEP YPE3 CPABHEHME C NUTEPATYPA MO
Temara. Taka Morar aa 6baar M3GerHaT eBeHTyanHM OTKIOHEHMS HA
XPAHUTENHUTE CTOMHOCTM HA XPAHMTENTHUTE NPORYKTM OT 3ANMCAHMTE B
YPEena OpUEHTUPOBBYHM CTOMHOCTM.

> B npotuseH cnyuai e BbIMOXHO HEMPABUIHO AO3MPAHE HA
meamkamenTutel B cnyyait Ha cbMHeHMe ce koHcynTUpaiTe ¢ nekap!

OcHOBHM yKaszaHus 3a 6e3onacHocT

3a 6esonacHa pCI6OTCI cypena CnasBaMTe cnegHute YKa3aHMs 3a 6e3onacHocT:

A NPEAYNPEDKAEHUE -
ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

Mpenu ynotpeba nposepete ypena 3a BUOMMM BbHLIHM NOBpPE-
om. He m3nonssarite ypena, ako e nospeneH mnu e naparn.

Tosu ypen Moxe na ce M3MoN3ea OT AeLd HA Bb3PACT HaA 8
rOOMHM, KAKTO M OT UG C OFPAHMYEHM NCUXMUECKM, CETUBHM
MU YMCTBEHM BB3MOXKHOCTM MW 6€3 OMUT U 3HAHMS, aKO ca
non HaBGNoAEHUE UK CA MHCTPYKTUPAHM MO OTHOLIEHME HA
6esonacHara ynotpeba Ha ypena v pasbupar onacHoCTHTe,
npowmstMualm ot pabortarta ¢ Hero. He nonyckaiite neua aa ur-
past ¢ ypeaa. [MouncreaHeTto 1 nogapwXxkara ot notpeburens
He Tpa6Ba Oa ce M3BbLPLBAT OT Aeua 6e3 HabnoneHue.
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m Bw3nararite peMoHTMTEe HO ypena CaMo Ha OTOPU3MPAHM
CNeumanmsMpan GUPMM MU HA CEPBU3A 30 0BCIYXKBAHE HA
KnrMeHTM. HekoMneTeHTHO M3BbPLIEHMTE PEMOHTH MOTAT Od
MPUYMHAT CEPUO3HKM ONacHOCTH 3a notpebutens. OcseH Tosa
OTNAAd NPABOTO 30 M3MCKBAHE HA FAPAHLIMS.

MospeneHuTe yacTu Tpa6BA AQ CE CMEHAT COMO C OPUIMHANHM
pe3epBHM yacti. CaMo 3a Te3n YacT1 e FTapaHTUPAHO, Ye OTro-
BAPSAT HA M3MCKBAHMSTA 30 H€30MACHOCT.

Nasete ypena oT BNAra 1 NPOHMKBAHE HA TEYHOCTM.

m He nocraesiTte NnpeameTH BbPXy BE3HATA, KOTATO TS HE CE M3-
non3sa.

3awuTete BE3HATA OT YOAPH, BAATA, NPAX, XMMUKANM, CHUIHU TEM-
neparypHu konebaHms u TBbpae 6nuskM UTOYHULM HA TONNMHA
(rotBapckm neukm, paamatopm).

He Hatmckarte ByTOHMTE CbC CUMA MK C OCTPM NPEAMETH.

He usnaraiite ypena Ha BUCOKM TEMAEPATYPM MU CUAHM enek-
TPOMQrHMTHU noneta (Hanpumep MobMnHM TenedoHm).

YKA3AHUE

» PeMoHT Ha ypena no Bpeme HA rapaHUMOHHMS CPOK TpsbBa
04 Ce U3BBLPLUBA CAOMO OT OTOPU3MPAH OT MPOM3BOAUTENS
CepBM3, B MPOTMBEH CIyYdM NPM Nocnenpall NoBpean He
MO>e Aa ce NpensBsiBa raPAHLUMOHEH UCK.
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YkazaHus 3a 6e3onacHoct npu 6opaseHe ¢ 6arepun

ANPEAYNPE>XAEHUE

HenpasunHo 6opaBeHe ¢ 6arepun moxxe Aa AoBeaAe
A0 NMOXKAp, eKCN0o31MU, U3TUUAHE HA ONACHU Bellye-
CTBA UMW APYTU ONACHU cuTyauumn!

Hukora He nonyckare 6atepum aa nonapnar B psuere HA
neua.

m BHumasarite HakoM oa He norbiHe 6atepuu.

m [pu normblware Ha 6atepus oT BAC MM Apyro nuue Hesabas-
HO MoTbpCeTe MEAMLIMHCKA MOMOLL,.

m VM3nonssante €OUHCTBEHO NOCOYEeHMA TLUN 60TepVIVI.

m Hukora He 3apexpakTe NOBTOPHO Henpesapexaawm ce bare-
pun.

Orcrpanete npesapexaalum ce 6atepum or ypeaa, npeam aa
M 3apenmre.

m Hukora He xBbpnsire 6atepum B OrbH MK BOAA.

m He uznaraite 6arepmu Ha BUCOKM TEeMNEPATYPU MMM HA NPSKA
CIbHYEBA CBETNMHA.

m Hukora He otBapsiTe 1 He nedopMupaite Gatepum.
m He cBbp3BAMTE HOKBLCO KNEMMTE 30 CBBLP3BAHE.

m OrcrpaHerte npastu 6atepmu o1 ypena 1 rv npeaaite 3a H6e3o-
MACHO YHMLIOXABAHE.

He u3nonseakire pasnuunu tmnose 6atepmm Mnm 30€0HO HOBM M
ynotpebssanu 6arepumm.

BuHaru cnassakite nonspHocTTa npm noctaesHe Ha 6arepum B
ypena.

M3eanere 6arepumte, aKo HIMA AA M3NON3BATE YPEQA 3Q MO-
NPOOBIXKMUTENEH NEPUON OT BPEME.

Mposepssarite penoeHo 6atepumre. Msteknu 6atepmm morar
0a [OBeaT O HOPAHIBAHMS M A MPUYMHST MOBPEOM HA ypena.
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m [Npu usteknu 6atepum usnonseamte 3awmtHm pbkasmum! MNo-
YMCTETE CBC CYXA KbPMA KOHTAKTUTE Ha BaTepumTe U ypeaa,
KQKTO M OTAeneHueTo 3a batepmure. M36arsaiite KOHTAKT Ha
KOXQTA M NIMraBULMTE, OCOBEHO Ha oumTe CH, € XMMMKanu. [Tpu
KOHTOKT OTMMITE XMMUKANUTE C OBMIHO KOMMYECTBO BOAA M
He3060BHO NMOTbPCETE MEAMLIMHCKA MOMOLL,

NMyckaHe B ekcnnoaraums

B OrcrpaHerte Bcuukm onakoBbuHM Matepuanu ot ypena. OtctpaHerte

3awutHoTo donmo ot ancnnes €. Msavpnarite sb3npensrcraaworo
HaTuckaHeTo Ha nnouara 3a npeternsHe @ npucnocobnetue 3a
obeszonacssaHe npwm TPAHCMOPTMPAHe M3noa niodarta 3a npeternsHe @.

Orsopete otaeneHmero 3a 6atepuute @ oT ROAHATA CTPAHA HA BE3HATA
M OTCTPOHETE MANKATA NAACTMACOBA NIEHTA, KOMTO € 3aTErHaTa Mexny
6atepumte 1 koHTakTmTe. Cnea ToBa OTHOBO 3ATBOPETE OTAENEHMETO 30
6arepuute @ TaKa, e kKANAYeTo Ha oTAeneHMeTo 3a baTtepuuTe Oa ce
duKeHpa ¢ WpakeaHe.

BesHaTta Moxe aa nokassa Ternoto no usbop B g (rpamose) 1 kg
(kunorpamu) unu B oz (yHumm) u Ib (dynTose). 3a cMaHa Ha TernosHaTa
enmHmua HatucHete 6ytona UNIT @. B Toea prkoBoactso karto npumep
BMHAIM Ce MOKA3BA eauHuuaTa g (rpam).

Pasnonarane

84

lMocrasete BesHATA BbPXY PABHA M CTABUNHA OCHOBA. 30PABA ONOPHA MOBBPX-

HOCT € NPeanocCTAdBkKd 30 KOPEKTHO M3MepBaHe, TbM KATO aarymumte 3da Ternoto
Ca BrpanexHu s 4-te CMNMKOHOBM onopwu.

YKA3AHUE

> Hacroswmst ypen e 06opyaBaH € yCTOMYMBK HA MITb3rAHE CUITMKOHOBM

BG

onopwu. Tbit kKaTo MeBenHMTE NOBBPXHOCTU CE ChCTOST OT HAM-PA3NMUHM
MaTepuanu 1 ce obpaboTeaT ¢ PA3NMUHM NPENApATH 30 NOARPBXKKA, He
MOXe Aa Ce U3KNIOUYM HAMBAHO Bb3MOXHOCTTA HAKOW OT Te3M MATEpMAni
AA CbOBPXKAT CbCTABKM, KOMTO PA3SKAAT M PAIMEKBAT CHMAMKOHOBMUTE
onopu. [Npu HeO6XOAMMOCT NOCTABETE YCTOMUMBA HA MITB3IAHE MOAMOXKKA
MOA CUIMKOHOBMTE OMOPM HA Ypend.
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Pabora c ypena

MperternaHe Ha npoAyKT

1) Hatuchete 6yrona ON/OFF @, 3a na skntounte sesHara.

30 KpaTKO Ce NOSBABA HAYANHMST AUCNAEN, Cled TOBA ABTOMATMUHO Ce NOKa3Ba
M
.0g”.

lNpeTtoBapeaHe nnm norpewHo HATOBApBAHE BOAAT A0
HenonpasMMu NOBpeaAMn HA ypend.

> Hukora He nocragsitte nosede ot 5 kg (11 Ib) nponykr Bbpxy nnouara 3a
npeternsre @. Mpu cbMHeHMs MbPBO NpeTermeTe TeXKMTE NPORYKTH C Mo-
YCTOMUMBA HO HATOBOPBAHMS BE3HA.

> He nocrassiite NpeaMeT nu XpaHUTenHM nponykTu sxpxy aucnnes @ wnu
ByTOHMUTE.

2) Axo xenaerte na npeternute 6e3 kyna/cba, NOCTaBeTe NPOMYKTA 30 NpeTernsHe
Bbpxy nnovarta 3a npeternaqe @. Ternoto ce nokassa.
Ako xenaeTe na npeternute NpoaykTa 3a NpeTermnsHe B Kyna/cha, Mpso
nocraeeTe NpA3HATA Kyna/NpasHMa Cba BbPXY NAOYATA 30 NpeTernsHe
@. Hamucrere 6ytona TARE @. Oucnnest @ nokassa otHoso ,0 g” P
u cumeonst ,T” B ce nokassa Ha oucnnes €. Mocrasete npopykTa 3a
npeternsHe B kynata/cbaa. TermnoTto Ha NPOAYKTA 30 NpeTernsHe ce NoKa3sa.

HNo6aesHe Ha TErnNoTo Ha NpeTernsHUs NPOAYKT
(pyHkumns rapa)

3a npeTernaHe HA HAKONKO NPOAYKTA (HAMP. PA3AMUHM CbCTABKM 30 TeCTo) B
KOMBMHMPAH MPOLEC HA MpeTernsHe MOXETE Ad HYNMPATe BE3HATA Npeau
BCAKO NOBABSHE HA NOMBIHUTENHO KONMYECTBO MPOAYKT.

B Korato cnea mbpBoTO M3MEPBAHE XenaeTe Ad NOCTABMTE BE3HATA OTHOBO
Ha ,0 g“, 30 aa MsMepute cnepsawms NPoaykT, HatucHete 6ytona TARE
©. Ovcnnest © nokassa otHoso ,0 g” @ 1 cumeonst , T B ce nokasea
Ha aucnnes ©.

NMoka3BaHe HaO XPAHUTESNTHU U EHEPIMMUHU CTOMHOCTU

]) Mocrasete npoayKra 3a npeterngHe BbpXy nno4arda 3a nperernaHe o

2) HOMepeTe CbOTBETCTBALLMA KOA 30 XPAHUTENHMA NPOAYKT 3A NPETENMIHE OT
CANCBKA C XPAHUTENHU NPOAYKTU B KPAS HA HACTOALWOTO PBKOBOACTBO.

3) Bueenete 3-undperus koa nocpenctsom bytorute c umbpu @, Hanp. 024,
Beuukm XpaHWUTENHU M EHEPIMIHM CTOMHOCTM HA CbOTBETHUS XPAHUTENEH
NPOAYKT Ce NOABABAT NMPM MOKA3AHMATA HA XPAHMTENHWTE/ eHepruiHIUTE
crortHoct (B.
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KCAL: KMNOKANopmu

KJ: KMromxaynm

FAT: MO3HMHM

CARB:  Bbmexuapatu

PROT: npotenHu (bentbumhm)
CHOL:  xonecrepuH

BE: xnebHM eamH1LM

YKA3AHUE

> I-IOPO.EIM ecTecTBeHuTe KOJ'Ie6CIHMﬂ HQ eHeperjiHMTe M XpaHUTenHUTe
CTOMHOCTU AAHHUTE npencrasngsar CaGMO OPHUEHTUPOBBYHM CTOMHOCTM.

> Ako NpH BbBEXAAHETO HA KOAA CTeé Hanpasuiun rpellka, NpocTo BbBENETE
KOOa OTHOBO.

MN3kniousBaHe Ha Be3sHATA

3a na msknioumte BesHara, HatucHete 6ytona ON/OFF @. Beswara ce
M3KNIOYBA.

nnu

Msuakarite okono 60 cekyHau cnen nocnenHoto msnonssave. Besnara ce
M3KNIOUBA OBTOMATMYHO.

3anucBaHe HaO U3MepBaHe

86

Moxete 0d 3anuLIeTe BCUYKM NOKA3AHM CTOMHOCTM HO OALEH XpaHuteneH
nponykr. Besnarta C'I:6Mp(] QBTOMATMYHO CTOMHOCTMUTE HA BCSKO 3AMUCAHO
M3MepBAHe. Taka HanpMMep MoxeTte Aa 3anuete BCUYKM KOHCYMUPAHU npes3
NEeHN XPAHUTENHU NPOAYKTU M NA TM M3BENETE B KPAA HA NEHd. 3anucanute
CTOMHOCTM Ce 3aMa3BAT ChLLO AKO M3KMKOUMUTE BE3HATA UMM CMEHUTE 60Tepmme.

Beue cre M3BBLPLUMNKM NpeTernaHe 1 cte BbBenn Kona.

1) Mpeternete naneH xpaHUTENeH NPOLRYKT, KAKTO € OMMCAHO B NPERXOAHATA
rMOBA, M BbBEAETE CbOTBETCTBALLMS HO XPAHMUTENHUS NPOAYKT KOA, TAKA Ye
Na ce NOKAXAT XPAHUTENHUTE U EHEPTUIMHMUTE CTOMHOCTM.

2) Hatucrerte 6yTona 3a sanuceare M+ (), 30 na 3anuwere msmepsanerto.
Ha nokasanueto Ha namerra 3a msmepenn ctorHoct ) ce nossssa M XX.
XX" ce nsobpaszssa kato asyuMdpero umcno, Hanp. M 01 u nokasea
MSCTOTO HQ 3QMMCBAHE.

YKA3AHUE

> Moxere na sanmMceare CaMo U3MEepPBAHUS, KbM KOUTO CTe€ BbBENM U KOO.

> AKO CTe HaMPABMNM TPELIKA MPU BbBEXAAHETO HA KOAJ, MOXETE Aa
NPOMEHMTE KOAA YPE3 NOBTOPHO BbBEXAAHE CAMO NPEAM 3AMMUCBAHETO.
Mocnensalia NPoOMsSHA He € Bb3MOXKHA.
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3) BsemeTe XpaHUTENHMS NPOAYKT OT BE3HATA M NOCTABETE CIEABALLMS NPOLYKT
BbPXy nnouata 3a npeternsve @.

4) TocrbneTe Mo CbLMS HAYMH, 30 AQ 3NMULIETE CNEABALLM KONMMYECTBA XPAHA.
Cnen BcsKO cneaBalLo 3aMMCBAHE HOMEPBT HA MPOLECA HA MOKA3AHUETO
Ha nameTta 3a usmeperm ctorHoctn ) ce ysenuuasa c earo. Mokassa ce
CbOTBETHO MOCNENHMAT HOMEP HA NPoLiec.

YKA3AHUE

> [lamertra 3anmcea no 99 nsmepsanus. Cnen ToBa Noseye He € Bb3MOXHO
30MMCBAHE HA CMEABALLO M3MEPBAHE M HA MOKA3AHMETO HA NAaMeTTa
3a usmepenu crorHoctn O mura ,M99”. 3a na Moxere aa 3an1ceare
CNeABalyi M3MEPBAHMS, UTPUIATE 3AMMCAHUTE AAHHM, KATO HATUCHETE

6ytona MC @. Mokazanuetro M99 yracsa.

> O6bpHeTe BHUMAHMe, Ye Ypes HatckaHe Ha 6ytoHa MC @ ce mstpuear
BCMYKM 30NUCAHU NPEar TOBA M3MEPEHU CTOMHOCTM.

> AKO CcyMaTa HO 3aMMCAHO TErNo, 3aMUCAHA XPAHUTENHA UM EHEPTUMHA
CTOMHOCT NPEBMIIABA MAKCUMANHaTa croiHoct, aucnnest @ nokasea ,0-
Ld”. ,ZM" 1 nBeTe uMdPH HA NOCNEAHMS NPOLEC MMIAT, 30 A MOKAXAT,
Ue He € Bb3MOXHO 3aMMCBAHE HA CEABALLM M3MEPBAHMS.
BaxaT cneaHute MakCUMMAmnHKU CTOMHOCTM:

Terno 99,999 kg/99:15,9 Ib"02/999,95 oz
PROT (npotenHu 9999,9 9/352,73 oz

(6enTbumnm))

FAT (Ma3sHmHM) 9999,9 9/352,73 oz

CARB (sbrnexnaparu) 9999,9 9/352,73 oz
BE (xnebHu eamumum) 999,99

KJ (kunopxaynm) 99999
KCAL (kunokanopmm) 99999
CHOL (xonectepuH) 9999,9 mg/0,352 oz

Moka3BaHe HaO CyMUPAHU U3MEPEHU CTOUHOCTU
Moxete 0a “ssMkare CyMMpaHu MsMepeHn CTOMHOCTM NO BCIKO Bpeme.

1) Hatuchere 6ytona MR @. 3a okono 10 cekyHau ce nossssar cymmte
HO BCMYKM 3QMMCAHU M3MEPEHM CTOMHOCTM.

2) Axo B pamkute Ha okono 10 cekyHau He 6boe HaTUCHAT apyr 6yToH,
BE3HATA NPEBKMIOYBA OTHOBO B PEXMM HA MpeTernsHe.

UstpuBaHe Ha 3aNUCAHU U3MEPEHU CTOUHOCTH

Ako xenaete Aa nstpreTe 3an1McaHmnTe UsMepeHn CTOIZHOCTIA, HATHUCHETEe 6yTOHG
MC e [Mokaszanueto Ha nocnenHMd HOMepP HaA Npouec yracsa M BCUYKU
M3MepeHn CTOMHOCTU Cca N3TPUTU.
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3anuceaHe Ha cob6¢cTBeHM Konose

88

Moxerte 0a BbBeaeTe B ypena XpaHUTENHU U eHeprMﬁHM CTOMHOCTU HA

OOMBNHUTENHU XPAHMUTENHM NPOAYKTH, N4 UM 3a0a0eTe KOO M Aa ' 3anuiiete

HQ NPA3HUTE MPK AOCTABKATA No3uumm 3a 3anucsaHe 800 - 999. BreeneHure

OT BAC CTOMHOCTM ce oTHAcsT choteeTHo 3a 100 g OT XPAHUTENHMSA NPOAYKT.

XpCIHMTeJ'IHMTe CTOMHOCTU Ha XPOAHUTENHUTE NPOAYKTHU CA NOCOYEHM BLPXY

CbOTBETHMTE ONAKOBKM MUK B CNEUMNANUZUPAHATA NUTEPATYPa.
3a LenTa nocrenerte KAKTo cnensa:

1)

2)

3

4

5

6

7

8

9

BG

Harucrete 6yrona ON/OFF @), 3a na skntounte BesHara.
Oucnnest € nokassa BCUUKM MOKA3AHMS 30 OKONO 2 CEKYHAM.

Hartuchete enHospemento 6ytona MR @ v 6ytona UNIT @ 3a okono
3 cekyHau, nokaro ,Code 800" 3anouHe Aa MMra HO NOKA3AHMETO HA
KOBQ Ha xpaHuTenHus npoaykt @.

Mocpenctsom byTonute c umdpu @ sveenete kon mexay 800 u 999, noa
KOWTO XenaeTe Ad 3anMiIeTe XPAHUTENHUTE M eHEPTUIAHWUTE CTOMHOCTHM 30
HOB XPAHMUTENEH NPOAYKT.

MoTebpaeTe BbBEAEHMS HOMEP HA KOA UYpe3 HaTckaHe Ha 6yToHa MR @.
Cera HoBMST HOMEP Ha kog ce nokassa nocrosHHo 1 PROT mura npum
NOKA3QHMATA HO XpaHUTenHuTe/ eHepruiinuTe croinoctn (B). Mocpencteom
6yTtorute ¢ undpm @ srBEneTe CTOMHOCTTA 30 ChABPXKAHMETO HA MPOTEMHM
(6enmbumnm) B rpamose (Ha 100 g xpaxmTenen npoaykT) ¢ 2 3Haka cnen
AeceTMYHATA 3aneTas.

MoTebpaeTe BbBENEHATA CTOMHOCT Ypes HaTUckaHe Ha bytoHa MR @.

FAT Mura npu noKasaHWAaTa Ha XpaHuTenHuTe/eHepruithute croiHocTu (B.
Mocpencteom GyToHuTe ¢ Ldpr @ BbBERETE CTOMHOCTTA 30 CHABPXKAHMETO
Ha Ma3HMHK B rpamose (Ha 100 g xpanutene nponykT) ¢ 2 3Haka cnen
[EeCeTMYHAaTA 3aneTas.

MoTebpaeTe BbBEAEHATA CTOMHOCT Ype3 HatickaHe Ha 6ytona MR @.

CARB Mura npm NokasaHMUSTA Ha XPaHWTenHUTe,/ eHepruittmTe croiHocTH (B.
Mocpencteom Gytonute ¢ udpr @ BbBERETE CTOMHOCTTA 30 BLINEXMAPATUTE
B rpamose (Ha 100 g xpanuTeneH NpoaykT) ¢ €AnH 3HAK Cnen AeceTMyHaTa
3aneras.

MoTtebpaeTe BbBEAEHATA CTOMHOCT Upes HaTUckaHe Ha ByTona MR @.
KCAL mMura npum nokasaHusTa Ha Xxpanutentute/exepruitHimte croitocti (B.
Mocpencteom 6yToHuTe ¢ unppr @ BbBEaETE CTOMHOCTTA 30 KMOKANOPUMTE
(Ha 100 g xpaHuteneH npogykT).

MotebpAeTe BbBEAEHATA CTOMHOCT Ype3 Hatickare Ha 6ytona MR @. CHOL
MWrQ MPK NOKA3AHMATA HA XpaHUTenHuTe/eHeprituTe ctorHoci .
Mocpenacteom byTonute c umdpr @) BbBERETE CTOMHOCTTA 30 CHABPXKAHMETO
Ha xonectepuH B Munurpamose (Ha 100 g xpanuTeneH npogykT).

Hatuchete 6ytona MR @, 30 na 3asbplumte sbexnaHeTo Ha
XPAHWUTENHUTE U EHEPTUMHUTE CTOMHOCTM.
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YKA3AHUE

> Ako cren BbBEXAAHE HA CTOMHOCT Ha aucnnes €@ ce nossu ,E”,
cToMHocTTa e 6una Tebpae Bucoka. Morar aa 6baar BbBeneHn cnepHute
MOKCUMASTHM CTOMHOCTM:

PROT (npoteutu/6entbumnm) 500,00 g
FAT (Ma3sHmHwM) 500,00 g
CARB (sbrnexmaparm) 500,0 ¢
KCAL (kmnokanopwum) 5000
CHOL (xonectepuH) 5000 mg

> CromHocTuTe 30 Kunomxaynu u xnebHm €anHUUM ce nymncnasar
ABTOMATUYHO OT AAHHUTE, BbBEAEHU OT BAC.

Ha nokasanueto Ha xpanutentute/eHepruitiute croiHoctn ( ce nossssar
BCMUKM CTOMHOCTM M CETa XPAHUTENHUST MPOLRYKT € 3anNMCaH Nof M3BpaHuMs KOA.

10) Mosropete ctbnku 2) - 9), ako xenaete AA BbBEAETE NOMBAHUTENHM
KopoBe.

11) HaHeceTe xpaHmTenHMs NPORYKT B CLOTBETHOTO NoMe B TABNMLATA C XPAHM-
TeNHKM NPOAYKTM B HACTOSILOTO PHKOBOACTBO 30 NoTpeburens.

YKA3AHUE

> Moxete CbLO A4 3aMEeHUTe BeYe 3annCaH OT BAC KoM, KATO NPOCTO
OTHOBO BbBENETE KOOA U 3AMNMLUETE HOBUTE XPAHUTENHU CTOMHOCTU nof
TO3U KofA.

> 30 OTMSHA HA 30MMCBAHETO HA COBCTBEHM KoaooBe HAaTMCHeTe 6yTOHCl

ON/OFF @, 3a na u3kniounte ypena.

CmsHa Ha 6aTrepuute

Ao ypensT noseue He pabotu HaaexaHo 1 ancnnest @ e HesceH unun nokasea
,Lo”, 6arepumrte ca ustowleHM 1 TPAOBA A Ce CMEHST ¢ HOBM BaTepmi ot
ChLUMS TIR.

1) Orsoperte otnenenueto 3a 6atepumnte @, ussanete ynotpeberute
6atepuu 1 1 NpenanTe 3a OTNAAbLUK B CbOTBETCTBME C EKONOTMUHMTE
M3UCKBAHMS.

2) Mocrasete ase Hoen 3 V-oeu 6atepum tun ,konue” CR2032, kato
Cna3BsaTe NONSPHOCTTA, NOCOYEHA B OTAeneHmeTo 3a batepumte @.

3) 3ateoperte otnenetueto 3a 6atepumte @. Kanakst Ha otaenenmerto 3a
6atepuute Tp6BA AA ce GUKCMPA C LPAKBAHE.
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NMouucrsaHe n noaap»XKA

He ponyckaite BbB Be3HATA Aa nonagar reyHocTu!

Toea BOAM OO HENOMNPABMMM NOBpPENM HA ypenda.

He u3non3saite abpasmeHu npenaparM UnAmv pasTtBopuTenu.
Te Morar Aa NOBPEAST MOBLPXHOCTIA HA Ypena.

Bl 30 ocHOBHO NouYnCTBAHE OTCTPAHETE Nnoyvara 3a nperterngaHe 0, KATO 4
3aBBbPTUTE 06pCITHO HA YACOBHMKOBATA CTPENKA U 1 CBANUTE.

B [loumncrete BesHata w nnovara 3a npeternaie @ ¢ HaBnaxHeHa KbPNA 1
M noacylleTe C HEMBXeCTa Kbpna.
[Mpu ynoputi 3amMbpcsIBaHKS M3MNON3BAKTE MEK MMeL NPenapar BbpXy
kbpnara. Cnen NouMcTBaHe C MMELL NPENApPAT OTCTPAHETE EBEHTYANHM
OCTaTbUM OT MMELLMS NPENapPaT C HABAGXKHEHA CAMO C BOAA Kbpna.

] Cnen NoYnCTBAOHE OTHOBO 30BMHTETE NMNOYATA 3a NpeTernaHe o BbPXY
BMHTA HQA BE3HATA.

OTCTpaHﬂBGHe HQ HEM3NPABHOCTU

B tasu rmaBa we HaMepuTe BAKHM YKA3OHMS 30 NOKANM3MPAHE M OTCTPAHSBAHE HA
HemsnpasHocT. CnaseaTe yKA3aHMSTA, 30 A M3BErHeTe OMNACHOCTM M NOBPEOM.

A NMPEAYNPEXXOEHUE

Cnassaite cnenHuTe yKasaHms 30 6€30nacHOCT, 30 Aa M3berHete onacHOCTU

M MATEPUANHM LLeTH:

> PeMoHTuTe No enektpoypenute Tps6Ba AQ CE M3BLPLIBAT CAMO
OT CNEeUManmcTu, komto ca obyuenu ot npowussoautens. Mopaam
HENPOpECUOHANHM PEMOHTM CA BbIMOXHM CEPUO3HM OMACHOCTH 3a
notpebutens u nospeam Ha ypena.

CJ'IeD,BCILLI.OTCI TCI6J'IML|.O nomara npu NOKAnMsMpPaHETO U OTCTPAHABAHETO HA NO-MANKU

HEeM3NPABHOCTM!
MokazaHue Bv3morkHa npuuuHa OrtcTtpaHsBaHe
NokasaHueto Ha Barepuure ca mMHoro

Cmenete 6atepuure.
amcrnnes @ e nedacHo. cnabw.

[Mnactmacoeara newxra Orcrpatete

B OTAENEeHMeTo 3a NnacTMAacoBATA NEHTa
Hama nokaszanume Ha

6arepumte @ He e OT oTaeneHMeTo 3a
amcnnes ©.

OTCTPAHEHA. 6arepumte @.

barepuure ca mstowenn. Cmerete 6arepumre.
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MokazaHue Bb3ModkHa npuuYvHa OTCTPGHHBQHe

Bsemete noa BHUMAHUE

Paspewenure
MaKCHManHuTe

Ha ancnnes @ ce .
i MOKCUMGNHM CTOMHOCTM .
nosesea ,E”. CTOMHOCTM, MOCOYEHM B
CO NpeBULIeHM.
TOBA PHKOBOACTBO.
Ha nmcnnes @ ce OrctpaHeTte TexecTTa ot

Ypenst e npetoBapeH.
nosssea ,0-Ld”. P P P nnouarta 3a npeternsHe @.

barepuurte ca tBBpPIE

Ha nmcnnes @ ce
cnabu 3a u3BbPLIBAHE Cmetere batepumre.

nosessa ,Lo”.
Ha npeTernsHe.

YKA3AHUE

> Ako He MoxeTe na pewure npo6neM0 C ropenoco4yeHuTe CTolku, ce

o6'preTe KbM CEpBM3a 30 TeXHUYeCKo O6CJ'Iy)KBCIHe.

NpenasaHe Ha oTnAnbUM

MpenaBsaHe Ha ypeaa 3a oTNAAbUM

MoKA3QHUST BETPAHM CUMBON HA 304EPKHAT KOHTEMHEP 3a OTNAAbUM HA KOMena
noka3sa, ye Tosu ypen noanexw Ha Oupekmsara 2012/19/EU. CermacHo tasm
InpekvBa, cneq M3TMUQHE HA CPOKA HA MON3BAHE, YPedsT He Tpsbea A ce
M3XBBPNS C OBMKHOBEHMTE BUTOBM OTNAMBLM, O A CE NPEAAne B CreunaneH
cvbupareneH nyHkT, feno 30 06paboTka 1 PELIMKNMPAHE HA OTMABLM UK BbB
$MPMA 30 yNpaBreHHe HA OTNALbLM.

Toea npepasaHe 3a ornagbum e 6e3nnarHo 3a Bac. MNMasere
OKoOJIHaTa cpepa m npenasaiflre oTnagsnumTe cnopen npasvnara.

MHCbOpMCILIMSI OTHOCHO BB3MOXHOCTUTE 30 NpeadasaHe 3a oTnaaslM Ha
minesnung ot yn0Tpe6a ApoAYyKT MOXeTe Aa nony4yumrte ot Bawara O6LL|MHCKCI

WRKM rpancka ynpasea.

B cnyuast ye BawwmaT U3na3bn o1 ynotpeba ypen ChabpXKa NMUYHM AAHHM, BUE
HOCMKTE OTTOBOPHOCT 30 M3TPMBAHETO MM, MPeam Aa fo BbpHeTe.

Ao T0Ba € BbIMOXHO 6e3 paspyluaBaHe HA ypena, 3sanete crapute 6atepum
MAK akyMynatophu 6atepuu, Npeam [a BbpHeTe M3nesnus ot ynotpeba

YPea 3a M3XBbPASHE, W 1 NpeaakiTe B cneumaneH cvbuparenet nyHkT. [pu
HEMOABMXHO BIPAAEHM OKYMynaTopHu 6aTepuu Npu NpenasaHeto Ha ypeaa
30 oTNaABUM TPS6BA A O6BPHETE BHUMAHME, e TOM ChABPXKA aKyMynaTopHa
6arepms.
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MNpenasaHe Ha 6aTepuunTe 3a OTNAARDBLMN

Barepuure/Axymynaroptmre 6arepum Tpsbea 0a ce TPETUPAT KATO cneumaneH
oTNambK 1 3aT0BA TPSOBA AA CE MIXBBPST CNOPEN EKONOTMYHMTE M3UCKBAHMS OT
CHOTBETHUTE CY>X6M (THPTOBLM, CNELIMANMIMPAHM THPIOBLM, OBLLECTBEHM KOMYHATT
HM Cry>X6M, NPodpecoHanHM GUPMM 3a M3XBbPASHE Ha otnanbuu). barepumre/
AxyMynatopHute 6atepui MOraT AA ChIbPXKAT TOKCHUHM TEXKM METANM.

Coabpxalumte ce Texku metanm ce obozHauasat ¢ 6yksu nop cumeona: Cd = kanmuit,
Hg = xueak, Pb = onoso.

3atosa He usxebpnsiTe 6atepumre/akyMynaropHute 6atepum B GUTOBMTE OTNAABLM, O T1
NpenaBaiTe B cneumaneH cbbuparener nyHKkT.

Bpuuarite 6atepumumte/akymynatopHute 6atepun camo B paspeaeHo ChCTOSHME.

NMpunoxxeHne

TexHuueckun XAPAKTEPUCTUKM

2 6atepum tmn ,konue” CR2032
Enektposaxparsate ==~ 2x3V (npas oK)
nutneen batepum

5 kg
111b

Make. HAToBApBAHE

Mokaszanue Ha crbiku ot 1 g/0,05 oz

Bcuukm Brmsawm B KOHTAKT €
Q'l'l XPAHUTENHM NPORYKTM YACTU HA TO3M
ypen ca or Matepman, paspeLueH 3a
KOHTAKT C XPAHMTENHWU NPOMYKTH.

FfapaHums

YBaXKaeMM KNMEHTH, 30 To3u ypen nonyyasate 3 roamHM rapaHLims ot Aatard
Ha nokynkarta. B cnyyalt Ha HecboTBeTCTBME HO NPOAYKTA C AOFOBOPA 30 NPO-
nax6a Bue nmate 3aKoHHO NPABO 0 NpensBUTE PeKnaMaLmMs npea Npona-
BAYA HA MPOAYKTA MPK YCNOBMATA M B CPOKOBETE, ONpeneneHu B rMasa TPeTa,
pazgen |l v Il v rasa yetsbpTa OT 30KOHA 30 NPENOCTABSHE HA LMPPOBO
CBABPXAHME U UMbPOBM ycrymm 1 3a npopax6a Ha ctokwm (3MLICLYTIC)*.

Bawwure npasa, npoustMuaium ot nocouenmnte pasnopenbu, He ce orpaHuya-
BAT OT HALIATA MO-0OMY NPEACTABEHA ThPrOBCKA FAPAHLIMS, HE CA CBBP3AHM C
PA3X0aM 30 NOTPEBUTENMTE M HE3ABUCMMO OT Hesl IPONABAYBT HA MPOAYKTA
OTrOBAPS 30 NUNCATA HA CLOTBETCTBME HA NOTPebUTENCKATA CTOKA € AOTOBOPA
3a npoaax6a cernacto 3MLCLYNC.
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FlapaHuMoHHM ycnosus

TOPAHUMOHHMST CPOK € 3 FoAMHM OT AATATA HA NONYYABAHE HA CTOKATA.
Masete nobpe opurmHantata kacosa Genexka. Tosm NOKYMeHT e Heobxoamm
KOTO [OKA3ATENCTBO 30 MOKYNKATA. AKO B POMKMTE HA TPU TOAMHM OT OATATA HA
30KyMNyBAHE HA TO3M NPOAYKT Ce NOosBM AedeKkT Ha MATEPMANA MNKU NPOM3-
BOACTBEH OedeKT, NPOayKTLT We 6bae 6e3nNNATHO PEMOHTUPAH MU 3AMEHEH.
lapaHumsTa npeanonara B pamkute HQ TPUTOAMLLHMS TAPAHLMOHEH CPOK A
ce npeAcTaBsT nedekTHMST ypen, kacosara 6enexka (kacoemst 6oH), kakto u
BCMYKM APYIM NOKYMEHTH, YCTAHOBSBALLM HANMYMETO HA NedeKT U NMCMEHO nd
ce 0BSCHM B KAKBO CE CbCTOM AEDEKTHT M KOTA € Bb3HMKHAN. AKO AEpEKTLT €
MOKPMT OT HaLWATA rapaHums, Bue we nonyuute obpatHo peMOHTUPAHMS MK
HOB MponykT. B cnyuai Ha 3aMsHa Ha nedeKTHA CTOKA MbPBOHAYANHUTE TAPAH-
LIMOHEH CPOK M FAPAHLMOHHK yCnoBus ce 3anassar. B cnyyait Ha peMoHT Ha
AeeKTHA CTOKA, CPOKBT HO PEMOHTA ce NPHBABS KbM FAPAHLMOHHMS CPOK. 3a
€BEHTYQMNHO HANMYHKTE M YCTAHOBEHW NOBPEAM M AedekTH olue Npm NoKymnkarta
Tp96Ba AG ce cbOBLWM BeAHAra cren pasonakosaHeto. EseHtyanHute peMoHTU
Cnen M3TMYaHE HA FAPAHLMOHHMS CPOK CA CpeLly 3annduiaHe.

PeMOHTLT 1Nk 3aMaHATA HA NPOAYKTA HE MOPAXAAT HOBA FAPAHLMS.

O6xBaT Ha rapaHUMATA

Ypentt e npomsseneH rpMXIMBO CMOPEN CTPOTMTE M3UCKBAHMS 30 KAYECTBO M
ROBPOCHBECTHO M3MUTAH NPear [OCcTaBKka. [apaHUMaTa BaXK 30 AedekTH Ha
MaTepUana Mnu NPomsBoAcTBeHn aepektm. [apaHumsTa He obxBaLa KOH-
CYyMQATMBMUTE, KOKTO M 4OCTUTE HO NPOAYKTA, KOUTO MOANEXAT HA HOPMAHO
M3HOCBOHE, NOPAAM KOETO MOTAT AA GBAAT PA3IMEXAAHM KATO 6bP30 M3HOCBA-
wm ce yactv (Hanpumep GUATPH MM NPUCTABKM) MAM NOBPEAMTE HA YyNMBM
yacti (HanpuMep npexkscaum, 6ATEPUM MK TAKMBA NMPOM3IBEREHM OT CTBKIO).
lapaHumsTa oTnana, ako ypenst € NoBpeneH Nopanm HeMPABMUITHO M3MON3BAHE
MNK B PE3YNTAT HO HEOCHLLECTBABAHE HO TEXHMYECKA NOAAPBXKKA.

3a npasunHara ynotpeba Ha NpoaykTa Tp96BA TOYHO AA Ce CA3BAT BCUUKM
YKA3aHMA B YNBTBAHETO 3Q eKcnioaraums. ﬂpeanzcheHme 7] ueﬁcmm, KOUTO
He Ce MPenopPbBYBAT OT YNBTBAHETO 30 €KCMAOATALMS UMM 30 KOMTO TO npeny-
npexaasa, TPI6BA 3aAbIXMTENHO AA ce m3barsat. [ponykTsT e npeaHasHayeH
COMO 30 YACTHA, O He 3a npodecuoHanHa ynotpeba. Mpu 3noynotpeba u
HENPABMITHO TPETUPAHE, YNOTPE6A HA CUNA M MPK MHTEPBEHLMM, KOMTO HE ca
M3BBPLLUEHN OT KNOHA HA HALIWS OTOPU3MPAH CEPBM3, FTAPAHLMSTA OTNAAd.

Mpouenypa Npv rapaHUMOHEH cnyJam

3a aa ce rapantipa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms cnyuart, cnepsaiite cneaxure
YKQ3aHMS:

B 30 BCMUKM 30MMTBAHMS NOATOTBETE KACOBATA HENexXKa U MAEHTUDMKALIMOH-
Hus Homep (AN 498411 -2204) kato nokasatencrso 3a NoKynkara.

B Bsemete aptikynHus HoMep oT pabpuunara Tabenka.
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M [Npu BB3HMKBAHE HO QYHKLIMOHANHM MM APYTM AedeKTM MbPBO Ce CBbPXKE-
Te no TeneoHa MK Ypes MMENn ¢ aonynocoueHus cepsmser otaen. Cnen
TOBA e MOMyYMTE NOMBAHUTENHA MHPOPMALMSA 3d ypexxaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cren cbrnacyBaHe ¢ HAWMS CEPBM3 MOXETE AA M3NPATHTE AedeKkTHMS
nponykT Ha nocodenns Bu aapec Ha cepeusa Gesnnatho 3a Bac, kato npu-
noxwre kacoeara 6enexka (kacosus GOH) M NOCOUMTE MUCMEHO B KOKBO
ce cbCToM AedEKTLT U KOTa e Bb3HMKHAN. 3a Aa ce usberHar npobnemu ¢
NPUEMAHETO 1 AOMBIAHUTENHN PA3XOAM, 3AXBIKMTENHO M3MON3BAMTE CAMO
ampeca, koo Bu e nocouen. Ocuryperte msnpawaHeTo na He e kato
eKcrpeceH TOBAp MAM KATo APYr cneuuaneH Toeap. Manparete ypena 3a-
€LHO C BCMYKM NPUHAANEXHOCTM, AOCTABEHM MPM MOKYNKATA, U OCUrypeTe
[OCTATLYHO CUIYPHA TPAHCMOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTEH cepBU3 / N3BBHIAPAHLUMOHHO 06cny>KBaHe

PeMOHTM 13BBH raPAHUMATA MOXETE 1A BB3NOXMTE HA KMOHA HA HALIMS CepBM3

cpeuty 3annauwaxe. Tok ¢ ynosonctaue we Bu Hanpaeu npensaputenHa kanky-
nauus. Moxem na obpaboreame camo ypeau, KOMTO ca AOCTATBYHO ONAKOBA-
HUW 1 M3NPATEHMU C NNATEHU TPAHCMOPTHU PA3XOAM.

BHuMmaHme: Msnparete Bawms ypen Ha KNOHA HA HAWKS CEPBM3 MOYMCTEH M
C yKa3aHue 3a aedekra.

Ypenute, NnpeameT Ha U3BLHIAPAHUMOHO OBCNyXXBAHE, M3NPATEHM C HENNA-
TEHU TPAHCMOPTHU PA3XOAM — C HANOXEH NNATEX, KATO eKCNPECeH unu apyr
CneumaneH ToBap - He ce npuemar.

Hue we u3BbpLIMM 6e3MNATHO M3XBBPSHETO HA M3NpaATeHuTe of Bac nedektHu
ypenu.

CepBusHo ob6cny>xBaHe
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Bvnrapus

Ten.: 0800 12220 (6esnnatHo ot usnata cTpaxa)
E-merin: info@kaufland.bg

[IAN 498411-2204]
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BHocuten

MOJ‘Iﬂ, o61:pHeTe BHMMAOHWE, Ye CnensalmaT anpec He € anpec Ha cepeumsa.
r]'prO Ce CBbpXKeTe C ropenoco4eHns CEpPBU3EH LIEHTBP.

KOMIMEPHAC XAHOENC 'MBX
BYPTLLIPACE 21

44867 BOXYM

FEPMAHNA

www.kompernoss.com

* Kato dusmuecko nuue - notpeburen, HE3ABUCMMO OT HACTOSLLATA TPFOBCKA
rapaums, Bue ce nonseare or NnpaBaTa Ha 30KOHOBATA FAPAHLMS, NPENOC-
TaBEHA OT 30KOHA 30 MPEeAOCTABIHE HA LMPPOBO CbABLPXKAHME U LMPPOBM
ycnym 1 3a npoaax6ara va croku /3MUCLYTC/. Mo-cneunanto Bue
MMATE MPABO MPW HECHOTBETCTBME HA CTOKATA AA GbAE M3BBPIIEH PEMOHT
unm 3amaHa no Baw usbop, oceeH ako TOBA & HEBBIMOXHO MM € CBBP3AHO
C HerMponoOPLMOHANHO rofneMM pasxoau 3a npoaasada. Bue Mmare npaso Ha
NPONOPLMOHANHO HOMANSBAHE HA LEHATA MM HA PA3BAMSHE HA NOTOBOPA
npu Hanmume Ha ycnosumsta Ha un. 33, an. 3 or 3MUCLYTIC. Yenosusta
M CPOKOBETE HO 30KOHOBATA FAPAHLMS CA PEMMAMEHTMPAHM B [NABA TPETA,
pazgen |1 v Il v 8 masa yetsbpra va 3MLCLYTIC
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Konose Ha XPAQHUTENTHM NPOAYKTU

YKA3AHUE

> [lopanm HenocTaTbyHMTE PE3YNTATH OT MPOYYBAHMS M OTKIOHSBALLMTE CE ChCTABM HA

XPAHUTENHUTE NPOAYKTH C XXMBOTMHCKM MA3HUHKU HO PA3NMYHMTE MPOM3BOOMTENMN, CTOMHO-

CTUTE Ha XOnecTtepmnHa npm HAKOM MECHM NPOAYKTM HE Ca 3anMCaHM BbB BE3HATA U Ce

noka3ear ¢ ,--*. Tean xpaHUTenHM NpoayKTM ca MAPKMPaHHU C .

MOHSI, B3EMEeTe CTOMHOCTUTE 3a XOnecTepmHa oT AAHHUTE HA npoussoaUTeENs.

Mnsko 011 | Kpase mnsko Crepunusmpato
MNAaKoO
000 | busoncko
Mnsako* 012 | Osue mnsko*
001 | Marapewko 013 | Kobunewko
mnsko ™ MnsKo ™
002 | Kepma MatumHo mnsko 014 | Kose mnsxo
003 | MpexoaHa 2 -3 nHu cnen
KbpMa™ PAXOAHETO
MneuHn npoaykTn
004 | MpexonHa pexonHo mnsko pony
kbpma* 6 - 10 gHu cnen 015 | KongpeHsupato MUH. 7,5 %
paxgnaHeto MINSKO CbAbPXKAHME HA
MO3HUHK
005 | Kammncko
mnsko ™ 016 | KonpeHsmparo | mun. 10 %
MNsSKo CbOBbPXKAHME HA
006 | Kpase mnsko MenHomacneHo AP
MO3HUHK
mnsko (cyposo
mnsko, 017 | KoHpeHsmparo | noacnanero
HeobpaboTeHo MISKO
OXNaneHo MNsKo)
018 | KoHneHsmparo | noacnanero
007 | Kpase mnsko Mnsko 3a nuene, oBe3macneHo
CbObPXKAHME HA MASKO
masiuum 3,5 %
019 | Cyxo MenHoMacneHo
008 | Kpase mnsko HMCKOMACHNEHO,
MbNHOMACNeHo | MNSKO Ha npax
CbABbPXKAHME Ha
MNSKo
MO3HWMHM MUH.
1,5 %, Makc. 020 | Cyxo O6esmacneHo
1,8% obesmacneHo MNSKO Ha Npax
MISKO
009 | Kpase mnsgko O6esmacneHo
MRSKO 021 | CmeraHa CmetaHa 3a
(Mnsko 6e3 kade muH. 10 %
MO3HMHM) CbObPXKAHME HA
MQ3HWUHK
010 | Kpase mnsko UHT
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022 | Cmetana Bura cmetana
MuH. 30 %
CbABLPXKAHME HA
MA3HUHU
023 | Cmetana, Kucena cMmetaHa
30KBACEHA
024 | Mvtenmua
025 | Cyxa merenmua | Msrenmua Ha
npax
026 | Cypoearka cnagka
027 | Cyxa cyposarka | Cyposatka Ha
npax
028 | Kuceno mnsko MuH. 3,5 %
CbObPXAHME
HQ MA3HUHM
029 | Kuceno mnsko HMCKOMACNEHO,
CbABLPXKAHME HA
MQ3HMHU MUH.
1,5 %, makc.
1,8%
030 | Kuceno mnsko obesmacneHo,
CbObpPXAHME
HQ MA3HWUHK
make. 0,3 %
031 | Mnonos iorypt | menHomacnen
032 | Mnonos #orypt | H1ckoMacneH
033 | Mnonos torypt | obesmacnen
034 | Kedpup
Cupene/Ussapa
035 | Cupene 20 %
+Appenzell” CbabpXaHWe
HQ MA3HWHM B
CYXOTO BELLECTBO
036 | Cupene 50 %
+Appenzell” CbOBbPXKAHME
HO MA3HMHM B
CYXOTO BELIECTBO

037 | Cupete ,Bel
Paese”
038 | Cupene ,Brie” CmetaHa
,Brie” 50 %
CbOBbPXKAHME
HO MA3HMHM B
CYXOTO BELEeCTBO
039 | Cupene 50 %
,Butterkése” ChabPXaHUE
HQ MQA3HMHM B
CYXOTO BELLECTBO
040 | Cupene 30 %
,Camembert” CbObPXAHME
HO MA3HMHM B
CYXOTO BELECTBO
041 | Cupene 40 %
,Camembert” ChbabPXaHUE
HQ MA3HMHU B
CYXOTO BELLECTBO
042 | Cupene 45 %
,Camembert” CbObPXAHME
HO MO3HMHM B
CYXOTO BELECTBO
043 | Cupene 50 %
,Camembert” ChbAbPXAHUE
HQ MA3HMHM B
CYXOTO BELIECTBO
044 | Cupene 60 %
,Camembert” CbABbPXAHME
HO MO3HMHM B
CYXOTO BELECTBO
045 | Cupene Cupene
,Chester” ,Cheddar” 50 %
CbABPXAHME
HQ MQA3HMHU B
CYXOTO BELIECTBO
046 | Cupene Mssapa
,Cottage”
047 | Cupene 30 %
,Edamer” CbAbPXKAHME
HQ MA3HWMHM B
CYXOTO BELIECTBO
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048 | Cupene 40 % 059 | Cupene 40 %
,Edamer” ChObpPXAHUE LLimburger” CbObPXAHMWe
HO MA3HWMHM B HQ MA3HWUHM B
CYXOTO BELLECTBO CYXOTO BELIECTBO
049 | Cupene 45 % 060 | Cupene
,Edamer” ChbaObPXKAHME +Mozzarella”
HQ MA3HWHM B 061 | Cupene 45 %
CYXOTO BelecTso +Minster” CbObPXAHME
050 | Cunbo cupene 50 % HO MA3HMHM B
ChObpPXAHUE CYXOTO BELECTBO
HO MO3HUHM B 062 | Cupene 50 %
CyXOTO BelecTso Miinster” ChbaObPXKAHME
051 | Cupene 45 % HO MA3HWMHK B
,Emmentaler” CbObPXAHME CYXOTO BELECTBO
HQ MQA3HKHK B 063 | Cupere 36,6 %
CyXOTO BellectBo ,Parmesan” CbObPXAHME
052 | Cupene ,Feta” |45 % HO MA3HWHK B
ChObPXKAHME CYXOTO BELIECTBO
HQ MA3HWHM B 064 | Cupete
CYXOTO BELIECTBO Provolone”
053 | MpscHo cupere | Cmerana 50 % 065 | Cupene
CbAbpXAHME JRicotta”
HQ MA3HWMHM B
CYXOTO BELECTBO 066 | Cupene B 20%
»Romadur CbObpPXaAHUE
054 | MpscHo cupere | mun. 60 %, HO MO3HMHM B
make. 85 % CYXOTO BELIEeCTBO
:‘;“:F;;'LC’MHH”:B 067 | Crpere 30%
cyxoT0 BeecTsO »Romadur CbOBbPXKAHME
HQ MA3HWMHM B
055 | Cupene CYXOTO BELIECTBO
.Gorgonzola” 068 | Cupere 40%
056 | Cupere 45 % ,Romadur” CbObPXAHME
,Gouda” CbObpPXAHME HO MA3HMHM B
HQ MO3HWMHM B CYXOTO BELECTBO
CYXOTO BELIECTBO 069 | Cupere 45 %
057 | ,Greyere” Cupene ,Gru- ,Romadur” CbObPXAHME
yére” HQ MO3HWHM B
058 | Cupene 20% CYXOTO BELEeCTBO
LLimburger” CbAbPXAHME 070 | Cupere 50 %
HO MO3HWHM B +Romadur” CbAbPXAHME

CYyXOTO BeLecTBo
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071 | Cupene 080 | MN3eapa 40 %
+Roquefort”* CbObPXKAHWE
072 | Cupete ot Cupena HQ Ma3HKHN B
npeceueHo ,Harzer”, CyXoTo Bellectso
MASKO +Mainzer”, WMssapa cue
“ cMeTaHa
,Hand”,
Stangenkése” .
»1ang o 081 | Cupete ,Tilsiter” | 30 %
make. 10 %
CbObPXKAHWE
CbObPXKAHWE
HQ MO3HWHM B
HO MO3HWHM B
CYXOTO BELYECTBO
CYXOTO BELeCTBO
073 | MN3eapa 10 % 082 | Cupere ,Tilsiter” | 45 %
CbObPXKAHME CbObPXKAHWE
HQ MA3HMHM B HQ MA3HWHM B
CYXOTO BELIECTBO CYXOTO BELECTBO
074 | N3sapa 20 %
CbObPXAHWE
HQ MA3HMHU B fua
CyXOTO BELIECTBO 083 | Natewko srue* | Coavpxarme Ha
075 | M3eapa 40 % cabpxaH1e usnoTo sMue
HQ MA3HMHM B
084 | Kokowe situe CoabpxaHme Ha
CYXOTO BELLECTBO .
usnoTo siue
Bucokomacnena
“3Bapa 085 | XKbnrsk Ha TeueH XbATBK HA
076 | ToneHo cupene | 45 % Kokolle suue amue
CbObPXKAHWE
P 086 | benrtbk Ha Teuen 6entbk Ha
HQ MO3HWHM B . .
KoKowwe siLe KOKoLE sMLe,
CYXOTO BELYECTBO N
aMueH 6entbk
077 | ToneHo cupere™ | 60 %
ChabPKAHHE 087 | Kokouwe siue Ceabpxanue
HQ MA3HMHU B HQ LAMOTO siLe,
CYXOTO BELLECTBO CyLeHo, CylieHo
Kpema cupene uano auue
078 | M3eapa obesmacneHa 088 | XKbntsk Ha CylIeH,
KoKoLwe siLe CYLIEH XBATbK
079 | N3eapa 20 % u Y
CbObPXKAHME N
P 089 | Kokouwu situen CyLueH,
HQ MA3HMHM B
6entbk cyweH 6enTbk
CYXOTO BELIECTBO
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MazHunn 110 | Macno or paduHmMpaHo
090 | Macrno Macno or NAnMOBM 94KM
cnanka cmetaxa 111 | Manmoso onuo
M Macno ot
KMCena cMeTaHa 112 | Macno or Panuuno onuo,
panuua paUHMPAHO
091 | KoHueHtpuparo
Macno 113 | Onumo ot Onuo ot
092 | Fema mac* wadpaH MarapeLKku TpbH,
padrHUpPaAHO
094 | OsHewwka now OsHelwka Mac,
He M3ToueHa 114 | Cycamoso onmo | paduHmparo
095 | Macno or 115 | Macro ot wwuit MasHuHa ot wui
XepuHra 116 | Coeso onvno paduHmMpaHo
096 | Kokowa 117 | CnvHuornenoso | paduHmparo
Ma3HMHO onwmo
097 | Newnukoso 118 | Onuo or
macno™ TPO30OBK CEMKM
098 | losexaa nokt 119 [ Opexoso onro
099 | CeuHcka mac 120 | Onvo or
NWEeHUYHM
100 | Onuo ot Onuo or 3pOAMLIM
namykoeo ceme | NaMykoBo ceme,
ONMO OT NAMYK 121 | Oueruena Drerbuen myc
paduHupaHo nacra
101 | Ouerbuero onno | Onmo ot apaxmc, 122 | Nonymacnero | ot mapkoso
PAGUHUPAHO MAsSKo macno
102 | Macro ot unune 123 | Maprapuh YHusepcaneH
MaprapuH
103 | Kakaoso macno
124 | Mapraput Pacturenen
104 | Kokocosa paguHMpana MaprapuH
Ma3HMHO
105 | Onvo or 125 | Maprapus Huetnuen
MaprapuH
TUKBEHO ceMe Prap
106 | Neneno onumo 126 | Maprapwt Monymacnen
MaprapuH
107 | Onmo ot Llapesuuro
LOPEBMYHM onuo,
3apoamium pApUHMPAHO Meco
108 | Makoso onvmo 127 | OsHewko meco | Myckynto meco,
bune
109 | 3extmu
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128 | OsHewko meco™ | Mpau 152 | Tenewko meco UMCTO MYCKYITHO
129 | OsHewko meco™ | Mnewka, pamo meco
130 | OsHewko meco | byr, kbrka 153 | Tenewko meco Mepay
131 | Osvewko meco* | Komer 154 | Tenewko meco Mnewka, pamo
132 | OsHewko meco™ | Kotner 155 | Tenewko meco Oune
133 | OsHewko crpue 156 | Tenewko meco Bpar, wus ¢ kocr
157 | Tenewko meco Mogp6eapuua c
134 | OsHelwkmn Mo3bK abeapmu
KocT
135 | OsHelwku yepeH
P 158 | Tenewko meco By, kbnka, ¢ koct
apo6
159 | Tenewko meco Tenewko ¢une
136 | OsHewku 6an dune,
cTek ot repba ¢
Apo6 KocT
1
37 OBHeuiKM 160 | Tenewkn TuMycHa xnesa
aanak *
MoMMUM
138 | OsHewwku
161 | Tenewko 6yno* | Tenewko
616pek
wkembe,
139 | OsHelwku e3mk KApaHTHs
140 | Arvewko meco | umcto myckynHo 162 | Tenewko cbpue™
YCKY p
meco 163 | Tenewkm Mo3bk
141 | Arvewko meco BbTPELH-
P 164 | Tenewkn yeper
OMYCKyNHa
apob
MOCTHO TbKAH
165 | Tenewkw 6sn
142 | Arvewko meco NOAKOXHA npo6*
MOCTHO TbKAH "
166 | Tenewkmn nanak
143 | Arnewko Meco Mepan
167 | Tenewku 6u6pek
144 | Arvewko meco [opHa vact Ha
6yTa, 6es koct 168 | Tenewkm e3nk™
145 | Arnewko meco Kotnet ¢ 169 | losexno Meco | umcro myckynHo
C Ma3HMHa Meco
146 | Arvewko meco Bpar 170 | FoBexno Meco BbTPELUH-
OMYCKYNHa
147 | Arnewko meco Kpexko Meco yeKy
MOCTHO TbKAH
148 | Arnewko Meco LLlon, 6e3 koct
171 | ToBexno meco NOAKOXHA
149 | ArHewko meco Tp16 Ges3 MOCTHQ TBKGH
MO3HMHA
172 | Tosexno meco [bpau, BeTpewHa
150 | ArHewko meco Pamo 6e3 koct 4aCT HA rbpauTe
151 | Arnewko Meco Baricbpar, bes 173 | loBexno meco Mnewka, pamo
Kocr 174 | Tosexno meco | Dune
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175 | ToBexao Meco Mpentun pebpa, 195 | Ceurcko meco TunHa vacr,
BbHIWHO bune, BPATHA KOCT
aebeno pe6po 196 | Ceurcko meco Kotner ¢ kocr

197 | CeuHcko meco LLon, meco 3a

176 | ToBexno Meco ['opHa yact Ha wHMLEn
6yra, napue ¢
onawkara 198 | Ceuncka CnaHuna ot

cnaxmHa® rpba, npscHa

177 | Fosexno Meco TunHa vacr,
napye c esnKka, 199 | CsuHcka kpbB
A 200 | CeuHcko cbpue

178 | T L

OBGMRO Moo of 201 | CeuHckm MO3BK

179 | FoBexao Meco Poctbud, kotner

- 202 | CeuHcku yepen

180 | NoBexano Meco Baric6par npob

181 | losexaa kpba 203 | Ceumrckm 6an

182 | losexno cbpue apob

183 | Fosexau yepeH 204 | CeumHcku nanak™

npob
P 205 | Caurckm 6v6pek
184 | losexawn 6an
apob 206 | CeuHcku esmk

185 | Fosexau nanak* 207 | 3aewko meco CpeaHo c koctn

186 | Fosexam 66pex 208 | Koncko meco* | Cpeano

187 | Fosexan eamx 209 | Kose meco Cpeato

210 | Kose meco Kotner,
188 | CeuHcko Meco UMCTO MYCKYITHO
MYCKYNIHO Meco
Mmeco

189 | Ceurcko meco BbTPELLH-

OMYCKyTHa MecHu npoayktm (6e3 HapeHuua)
MactHa TbkaH 211 | Meco ,Biindner- | CyweHo meco

190 | CeumHcko meco NOAKOXHA fleisch (Viande ,Bindenfleisch”
MACTHA TbKQH des Grisons)"*

191 | Caurcko meco | Kopem 212 | ,Corned Beef”* | amepukarcku

192 | CeuHcko Meco Mnewka ¢ koxa, 213 | ,Corned Beef”* | Hemckun
npenex 6yr, 214 | Mecen
pAMo, nonartka excrpakT®

193 | CeuHcko meco QOune 215 | Meco 3a

194 | CeuHcko Meco 3aneH 3aKycka
IKOMAH, 3a0Ha 216 | Xenatmu AovBeH xenatuu
nonbenpuua
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217 | Toexna 235 | Nebepkes™ Jebepkes
o *
Kanma 236 | Konbacw ot
218 | loBexno meco™ | B koHcepsu meco™
219 | Ouno mnsHo Creiik Taptap 237 | Opankdyprckm
meco™ HaAeHWLM
220 | Ceurcko meco™ | B koHcepsy, 238 | Konbac Konbac c Mo3bk
CBMHCKO Meco B ,Gelbwurst”*
cobereen coc 239 | Konbac ,Blasenwurst”
221 | CeuHcko Meco B KOHCEPBU, ,Gottinger”* (mexypen kon6ac)
kon6ac 3a 240 | Kon6ac
Ma3aHe JJagdwurst”*
222 | Ceurcko meco™ | Meco ,Kasseler” 241 | Tenewka
223 | Ceuhcka nepXeHa
kavima* HapeHuua™®
224 | CsuHcka WwyHka | BapeHa, BapeHa 242 | Tenewkm
wyHKa nepbekes®
225 | Ceuncka B KOHCEPBU 243 | Tenewxn
wyka* nebepkes*
226 | Csurcku nyweH 244 | Hanermua
Kopem* Knackwurst”*
227 | Ceuncka LWIAPEHA, CNAHMHA 245 | Konbac ,Land-
“x
cnaxmHa™® 30 30KyCKQ, |ager
CBMHCKO Lkembe 246 | MNacrer ot yepeH
apo6™
Hapnenuua 247 | Nebepsypcr™ rpy6o cMasH
228 | Cabanossi” 248 | Nebepsyper™ no NOMALLHA
~ peuenta
229 [N
ppxena roncka 249 | Kon6ac ,Leber-
HageHuua uk
Bauern- presssack
bratwurst”* 250 | Nuoncka
230 | BupeHa wyhka™* fanernua
231 | Buoena 251 | Metsypcr* Mertsypcr
P . ,Braunschweiger”
HageHuua
232 | Kpersmpun* 252 | Metsypcr® rpy6o cmnsH
*
233 | Cepsenar* 253 | Mopranena
234 | HaneHuuku B Baperu 254 Kon6o<‘t ”Munit_
* ner Weif3wurst
KOHCepBa KpeHBMpLUK
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255 | Kon6ac 276 | Mune™ Mune 3a cyna,
,Plockwurst”* cpenHo
256 | Kon6ac c naua® | Konbac ¢ naua 277 | Mune Mpau ¢ koxa
257 | Kon6ac c naua. | Ceurcka 762 | Mune rbpan 6e3 Koxa,
yepseH™ 6aba, yepeeHa dure oT nuneLku
258 | Konbac c naua, | CemHckababa, repav
6an* 6ana 278 | Mune Kbnka c koxa,
6e3 KocTH
259 | Hapenuukm
.Regensburger”* 279 | Mune Crpue
260 | Kvpeasuua™ Kvpsasuua 280 | Mune HYeper npob
261 | Kepeasmua™ Mo TiopumHrekm 281 | Tem6 Cpeario, ¢ koxa
M KOCTH
262 | Canam* HeMCKM
- 282 | Myfka 2KusotHo B 3psna
263 | Wynkos canam™ | ¢uH BLIPACT, CPEaHo,
264 | Ceuucka C KOXd
epxena 283 | Myrka™ Mnano xusotHo,
Hanenvua CpenHo, C KoXa
265 | Buencku 284 | Nyrika Mpau 6es koxa
HageHMuKm ™
285 | Myrka Byr, kbnka, 6es
266 | Konb6ac ¢ esuk KOXA M KOCTH
+Zungenwurst”* *
286 | Meonbabk CpeanHo, 6es3
KOXa M KOCTU
HOueeu
267 | 3aex Cpearo Pu6a (coneHoeogHa)
288 | Enencko meco Cpenno 287 | Mopcku asson Mopcku nsson
269 | Meco ot cvpra™® | Byr, kbnka 288 | Cung monsa®
270 | Meco ot cvpra™® | Tpu6 289 | Eckonap*
271 | Meco ot ousa Cpeato
CBIHS 290 | Yynapa Mopcka
kapakyaa
291 | O6ukHoseHa Boanuea pnba
Mruue meco 6oanusa akyna
272 | Namua Cpenro 292 | Peyna nucms
273 | ®asan CpenHo, ¢ koxa, 293 | rpenanmp*
6e3 KocT
294 | Kambana AmnaHtnyecka
274 | Tveka Cpeato e
275 | Mune Meuero nune, 295 | YepHa nucus lpeHnanacka
kambana
cpenHo
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296 | Xepmhra ATnaHTMyeckm 320 | Mopcka tpecka
oKeaH or Anscka®
297 | XepuHra Bantmiicka 321 | Mopcku esmk
XEpUHra 322 | Laua*
298 | Mnsko ot lonanm,
xepuHra™ MBXKKM 323 | Kankan
299 | Xarsep ot l'oHanm, xeHckm 324 | Esponeiicka
xepuHra* KOptoLKa
300 | Ceetvnetposa Ceetunetposa 325 | Cadpun Cagpua
puba p1ba 326 | Ecetpa
301 | Atnantuecka Tpecka 327 | Puba Ton
TpecKa
302 | Mopcku BBk Meuuecra
16aTKa Pu6a (cnapkosopHa)
303 | Nlumanna*® 328 | 3muopka
304 | Amepukatcka Carina 329 | Kocryp Peuen kocryp
Tpecka, Mopcka 330 | Cesepen naren™ | ObukHoseHa
Tpecka nnarmka
305 | Mopcka wyka™® 331 | MbcrbpBa Kaosea
306 | Manoycra MeeTepRd,
amcms ™ ABrOBA MbCTLPBA
307 | Menek Metex 332 | Ulyka
308 | Ckympwms 333 | Wapan
309 | Kedan 334 | Chomra
310 | Canmonern * 335 | bana puba* Nococosu
311 [ Ckar* 336 [ Jluu
312 | Mopcku koctyp | Koctyp 337 | Com Com
313 | YepeeHa nucns | Yepeena 338 | bana prba
kambana
*
314 | Arwoa Pakoo6bpaszuu/Mekorenu
315 | Caponna™ 339 | Crpuaa
316 | Tpecka 340 | Ckapumaa, pak Hopsexku omap,
317 | Mucms CUBA cKApMAA
318 | Puba meu 341 | Omap
319 | Mepnysa™® Espona 342 | Pak Peuen pak
343 | Kpun* AntapkTika

BG 105




SPICEQOSOUL

344 | Nanrycra 364 | Cvomra™ Chomra, B
345 | Mopckun mmam CuHm Muna mnu Koncopen
06UKHOBEHM 365 | Coomra™ Cbomra, B onmo
ARMMBM MURM 366 | Ckympumsa™ nyweHa
346 | Muaum ot Muon Cen XKak 367 | Mnana
cemeltcTBo xepuHra®
Pectinidae
368 | Mopcku nyweH
347 | Mopcko yxo Mopcku oxntos koctyp ™
348 | Kocrenypka™® 369 | Conena
349 | Muaum ot Mekun mmom xepuhra”
cemeticteo Pin- 370 | Capaunm B ONKO
hidae 371 | Tpecka™ nyweka
350 | Okronon 372 | Nywerm
351 | MpaaunHcku napyeTta ctomax
oxnios ™ ot 6onnmea
akyna
Pu6Hu nponykTH 373 | Mopcka nyLweHm
" 3mmopka™ yactm ot
352 | 3muopka nyweHa OBMKHOBEHG
353 | Meuena xepuHra 6onnuea akyna
354 | Mywera 374 | Cattpa™ nyweHa
XepuHra 375 | Cavtna™ B ONUO,
355 | Peuna nmcus ™ nyweHa 3amecruten Ha
356 | YepHa nucms ™ nyweHa coomra
376 | Uaua™ nyweHa
357 | Xepuhra™ B Xene 377 | Cywena puba*
358 [ Xepuhra* MOPWHOBAHQ, 378 | Puba toH B ONNO
XepuHra 379 | Pubnu npwumum
Bucmapk
359 | Mopcku Bunk* Meunyecra
3p6aTKa, NyweHa 3vpHeHu xpanu
3 6
360 | Xarsep HATYpaneH, PPHSHY XpdHM v dpawtto
xavisep or 380 | Amapanrt Crparop, cemeHa
ecerpa 381 | Enna obeneHu 3bpHaA
361 3or:\ecn:Ten Ha Hemcku xarsep 382 | Ennen 6ynryp
xaisep
383 | bpawHo ot enaa | MenHosbpHecto
362 | CyweHa 6patuHo
Tpecka®
363 | Meco ot paun™ | B koHcepsu
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384 | Ilumen OMNIOLLEH, LUSNo 404 | Opusoso
3bPHO 6pawHo
385 | bpawHo ot Tun 630 405 | Puxc LANO 3bpHO
nMmeL
406 | P T 1
386 | bpawHo ot MbnHo3BbpHECTO wxeo Bpauko | Tun 815
nmew 6patto 407 | PoxeHo 6pawno | Tun 997
387 | Euemumk OMNIOLLEH, LUSNo 408 | Puxeno 6pawro | Tun 1150
3bPHO
409 | PuxeHo 6pawro | Tun 1370
388 | bynryp ot
UMUK 410 | Fpy6o cmnaHo Tun 1800
pBXeHo
389 | Ontowen
eUeMMK 411 | Copro Kyntmeupaxo
copro,
390 | 3enenu 3vpHa Jumeu, COpro 3a 3BpHO
Kannamxa
412 | Tputmkane
391 | Bpawto ot
413 | NMwernua LSO 3bPHO
U3CYLIEHM
Hepmoy3penu 414 | NMweHwnueH rpuc
3bpHa 415 | NwennyHo Tun 405
392 | Osec OnIOLLEH, LMo 6pawHo
3bPHO 416 | NwennyHo Tun 550
393 | Osecenu snku Gpauro
417 | NMuwennuro Tun 630
394 | OseceH 6ynryp 6patuo
395 | Osecero 418 | MNweHnnyHo Tun 812
6pawHo 6pawHo
396 | Mpoco oBenenm 3bpHa 419 | MNuwennuHo Tun 1050
6pawHo
397 | Llapesyua HAno sepHO 420 | MweHnyro Tun 1700
398 | Lapesuuen KopHonerike, 6es 6pawHo
KopHonerkc nopcnaauren 421 | NweHmunm
399 | Uapesmuro 3apoamiun
6pawHo 422 | NMwenmunm Tpyum 3a
400 | omoa Kmoa TPULM XPAHUTENHM Lienu
423 | Taneta
401 | Opus HenonMpaH
402 | O
prs nonvpan Xns6 u xnebuera
403 | Opws nonnpat, 424 | Xnebueta 3emenku
CBApEH, M3LeaeH
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425 | Tpaxamos xng6 | Xns6 ot 439 | Conetnt Bpeuenu cve
€0po CMMSHO con, Karo
NieHYeHo ABArOTPAMHO
6pawHo TECTEHO M3fenue
426 Cyxapw 440 | WWonen Konenen
427 | Xns6 cnapkmu,
,[ymnephuken” CNAAKMLL C POM,
noptokanu, kage
428 | Puxen xnsb
“ ap.
429 | CmeceH pbxeH
P 441 | Bbnar 3a TopTa
xns6
442 | Cyxa 6e3 aiua
430 | CmeceH pvxeH | ¢ nweHuyHm yXap 4
xns6 TPULM 443 | Bytep cnaakuw | XnebHo Tecto
431 | Poxen 444 | Ynirskerk OT MOCNIEHO TECTO
MbAHO3bPHECT
P 445 | MuoronuctHo CypOB NpomyKT
xns6
Tecto
432 | MuweHnnueH (ot Ban xns6 446 | Meunsa cue
6pauro) cupeHe
xns6
433 | MNuwennuer
Huwecrera
cmeceH xnsb
447 | Kaprogpero
434 | MNuwennueH xnsb HULIECTE
30 npenuuatHe
448 | Uapesmuro
435 | Muwennuen HULWIECTE
MbAHO3bPHECT
P 449 | Opusoso
xns6
HULWecTe
450 | Huwecre ot
Meunsa/Tecrenn nponyKTm Tanuoka
093 | KO¢ka 6es3 siua 451 | Nuwenmuro
HULWecTe
436 | Tectenm Macra, maka-
NPOAYyKTM € aiua | poHu, cnaretm 452 | Atven kpem Ha
U T.H. npax
437 | Tectenm Macra, ceapea,
npoaykTM ¢ sMua | usueneHa 3eneHuyum
438 | Buckammm Macnenu IpynkoBu M KOpeHONNOAHM pacTeHus
BucKBUTH, TBBPAM 453 | barar Cnagbk kaptop
6rCcKBUTU
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454 | Kacasa pyaka, 470 | XpsH
Manuoka, 471 | Mopkos Mopkos
Tanuoka
455 | Komp Tpynka 472 | Mopkos BAPEH,
456 | Kaprodu oTueneH
457 | Kapropu BAPEHM, 473 | Mopkos CyuweH
¢ obenxara 474 | Mopkos B KOHCEpBU
458 | Kaprodu neyeHu, 475 | Cok ot mopkosu | Cok ot MopkoBu
6
¢ obenkara 476 | NawspHak
459 | KaprogeHro KaprogeHo
477 | Marnaxos Marnatos ¢
niope Ha npax nope, cyx
KOpeHH
npomyKr
460 | Kaproperu KaprodeHu 478 | Penutuxu
KHeanm KHEOmM, BAPEHM, 479 | YepHa psna
CyXx npoaykt
480 | YepseHa psna YepseHo usekno
461 | Kaproperu Kaprodehu 481 | Cox ot vepsena
KHeanm KHEQmM, CypoBH, ana
Cyx npoaykt P
482 | 3apactnuue
462 | Kaproderm Cyx nponykrt
KPOKeTH 483 | 3apactnmue BAPEHO,
oTueneHo
463 | Kaproperu KaprogeHu
NANaYMHKM ktoreta, cyx 484 | Uenura Tpyaa
npogykt 485 | Tapo KopeH ot tapo
464 | Kaprodehm KaprodeH umnc,
pesenun MbPXEeH B 01O 486 | 3emHa 56brKa Mepycanumckm
noaconeH apTMLWOoK
465 | Kaproperu KaprogeHu 487 | Bana pana Pana, rypHenc
npramun npramLn, 488 | Cnagkm Ipyaka
MbPXXEHM B ONIMO
TPOMMUYHM
noaconeHu
KapTtodpu
466 | KaprodeHra cyna | Cyx nponykr
467 | Mbpsxenn roToBM 3d 3
capTodm KOHCyMaLMA, ene, Kb/IHOBE, APYIU 3€NEHYYLM
HeconeHm 489 | Apt1wok
468 | Anabaw 490 | Bambykosm
469 | bprokea KPBMHO LIBEKIO KpnHose
491 | Opwxkosa
LenmHa
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492 | LsetHo sene 516 | Bprokcencko BAPEHO,
3ene oTueneHo
493 | UsetHo 3ene BAPEHO,
oTleneHo 517 | YepseHo 3ene Curbo 3ene
494 Bpokonu 518 | Kuceno 3ene oTueneHo
495 | Bpokonm sapenn, 519 | Tpesucr nyk
oTueneHn 520 | Coesu kbnHoBE
496 | BopeH kpecoH 521 | Acnepxm
497 | Uukopums-sutnyd 522 | Acnepxm BAPEHM,
oTueneH!
498 | Kuraiicko 3ene e
523 | Acnepxu B KOHCEPBM
499 | Enameus Eckapuon
524 | Cnanak
500 | Ipaxoem
KBIHOBE 525 | Cnanak BAPEH,
oTueneH
501 | IpagukHcka KbnHosa canara
526 | Cnanak B KOHCEPBM
canara
502 | Komsp NUCTEHKOMBP 527 | Cok or cnaxak
528 | bano 3ene Bano sene
503 | Tpanukcky 529 | Casoiitcko 3ene | Casovicko 3ene
KPecoH
530 | N1
504 | Jluctho 3ene Kbapaso 3ene b
505 | Yecun 531 | Jlyk cyweH
506 | Mapyns
n
507 | Kbnrose ot bl )
newa 532 | Marnaaxax Cun nomar
508 | Nucra ot 533 | bob 3eneH 606,
rmyxapue 3enex
509 | NuctHo usekno 534 | bob 3eneH 606,
3eneH, B
510 | Kbnrose ot 3apoamuwm ot
KOHCEpBM
nanyana nanyana
1 I m I 535 | Bob Mnag vnu senen
5 araaHos ucTeH 606, 3eneH,
512 | MNpas Mpas3 nyk CyleH
513 | Tyuennua 536 | Kpacrasuua
514 | PeseH
515 | bptokcencko
3ene
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537 | Kpacraemua Kucenn 557 | Kum Jlncren
KPOCTABUYKM, 558 | Kum Kopen
Kucenu
KPACTABUYKM 559 | Topcku cnes Jucren
B MAPMHATQ, 560 | Pyxona
MreyHokuMcena
538 | Tuxsa 561 | Kuceney JTucren
562 | Xusosnsxk Jnucren
539 | Yywku Yyuwika
563 | b n
540 | Tukemuku and nema
MbpTBA KOMPUBA
41 | Homar 564 | 3eesnmua Jlnctha
542 | Nomaru B Koncepsm 565 | NueagHa koss JTuctha
543 | DomareHo niope 6pana
544 | ODomaren cok OT TbProBCKATA 566 | ObukroseHo Nuctho
Mpexa KbpBaBMYE
545 | Tukemukm Kbatm TMKBUYKM
546 | Cnanka Llapesuua 3a Bo6oeu 3enenuyun/Macnonaithu cemena
uapesuua XPAHUTENHM 567 | MNanyna Asunarckm bacyn,
uenm CEMEHQ, CylleHM
568 | bo6 MpaamHckm
Ouen 6unku/Ouen senenuyum acyn, cemena,
6an, cyx
547
3eMeH KpecoH FIUCTEH, 569 | Bosg Comena, Gonm,
3r10neTHALA
cBapeHu
48 | v nyx Tncren 570 | Tpax Lywynka u
549 | Xupoensk Jucren CeMEHQ, 3eneHU
550 | Tanuusora C BNACUHKM, 571 | Tpax CeMeHa, 3enexu,
BPbXYETA BAPEHM
551 [ O6ukHoseHa Juctha OTUEACHM
konpuea 572 | Tpax CemeHa, 3eneHm
552 J-|060;|c| nMCTHO B KOHcepBM
553 | Cenmonucr TNucren, 573 | Tpax CemeHa, cywenn
ceamonmer 574 | Acnepxos 606 | Kpunar,
554 | O6ukHoseH Tucren MaHwunos, dacyn
pene# ™n ,¢pune”,
555 | Camobaiika TNMuctHa comena, cytenw
556 | Oue cnanak Mucren 575 | Haxyr CeMmeHa, 3enen
576 | Haxyr CeMeHa, cyleHm
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577 | Ilen JleHeHo ceme
578 | Numcku pacyn | Tponuueckn
3eneH pacyn
ceMeHa,
cyweHn
579 | Newa CemeHa, cywenn
580 | Iewa CeMeHa, BapeHu
581 | Mak Mak, cemena,
CyLIEHM
582 | Manyna CemeHa, cywenn
583 | Cycam CemeHa, cywenn
584 | Cos CemeHa, cywenn
585 | Coeso 6pawHo | nbnHoMacneHo
586 | Coeso mnsko
587 | Cnvhuornen CemeHa, cywenn
588 | bpawko ot
CMBHYOIMENoBo
ceme
589 | Mvbos rpax Msnb60oB rpax,
CeMeHa, cyxu
590 | Topy
591 | YepHa newa Manyna, cemena,
cyleHn
M6m
592 | KnagHuua Knaaumua
593 | bpesoska
594 | O6ukHosena
Macnoska
595 | Meuypka Kyntmeupana
nevypka
596 | Meuypkm B KOHCEPBU
597 | ObukroseHa
MbHYYLWKA
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598 | Cmpwukyna Sdnnuea
CMpBUKyna

599 | Mauun kpak Mpunbhka

600 | Maum kpak B KOHCEPBU

601 | Maum kpak cyuweHa

602 | Prxuka

603 | Fabbposa mba

604 | MaHarapka

605 | Manarapka cyuweHa

606 | Tproden

Mnopose

Mnonose c kocTUnkK

607 | 461nku

608 | 46bnku cyweHn

609 | 96bnkos Myc

610 | Kpywa

611 | Kpywm B KOHCEPBU

612 | Oions

Mnonose c koctmnku

613 | Kartens

614 | Kavtcus cyleHa

615 | Kartcus B KOHCEpBMU

616 | Yepewa Kncena

617 | Yepewa cnagka

618 | Yepewn cnamku, B
KOHCepBM

619 | Cnuea copr

Mupabena

620 | Mpackosa

621 | Mpackosa cyleHa

622 | MNpackoen B KOHCEPBU




SPICEQOSOUL

623 | Cnusa 642 | Yepsenn B KOHCEPBY,
60pOBUHKM 6e3 nobaseHa
624 | Cnusa cyleHa 30Xap, 3aAYWEHN
625 | Cnuem B KOHCEPBU uepseHu
6OpPOBMHKM
626 | Cnusa coprt
peHrmoTa 643 | Uapurpaacko
rposne
644 | Tposne 3bpHa o rposne
[CELT) I PR 645 | Tposne 3bpHo OT rposne,
627 | bomseHosa cylueHo,
srona crapmna
628 | Kemmna 646 | Oduka Asapon, cnambk
647 | W
629 | Sirona e
648 | bw3 yepeH
630 | droam B KOHCEpBM
649 | ObukHoseH pstka
631 | YepHa [uea apaH
60oposurHKa 60opoBMHKa,
yepHa 650 | Mopcku
6oposmHka 3bpHACTEL,
632 | Yephu B KOHCEPBU 651 | Tprha Tpuhka
60pOBMHKM
633 | YepHu 3anyweHm Ex3otnunm nnonose
60pOBUHKM YepHM, 3a0yLIeHH 652 | Auepona 3anank-
AMBUOOPOBMHKM, OURIMEICKa
B KOHCepBy, He3 "
6 yepewa
nobaeeHa 3axap
634 | Manuna 653 | Akee Axee nnog, akee
opex
635 | Manuhu B KOHCEPBU 654 | Auanac
636 | ®percko rposne | uepsero 655 | Ananac B KOHCEpBH
637 | Dpericko rposne | uepHo 656 | Moprokan Moprokan
638 | ®petcko rpozae | 6ano 657 | Asokano
639 | Yepsera MpusemHa 658 | Banan
6oposuHka KbMMHA
659 | Domateno Tamapuno
640 | YepeeHa YepeeHa 5pBO
6oposHHKa 6oposuHka
641 | Yepseru B KOHCEPBU 660 | Mnoa Ha xnebro
60pPOBMHKM Avpeo
661 | Bocvuro mbpso | BocvuHo mbpeo
662 | Kawy 36wnka -nnoa
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663 | Yarior MekcmkaHcka 686 | Matro
KpacTasnia 687 | Maxrocran
664 |4
sprmor 688 | Huparxuna Jlyno
665 | Oypma cyweHa 689 | Bams Bams
666 | Hypwan 690 | MacnuHa 3eneHaq,
667 | Cmokmhs MOPUHOBAHA
668 | CmokmHs cyleHa 691 | boanmea kpywa | Kakrycosa
669 | Hap Kpywa,
KQKTycoBa
670 | Tpeitndpyr CMOKMHS,
671 | l'yaea [pakoHros nnon KaKTycosa sunka
672 | Xa6ormkaba 692 | Manas Mnon ot
MbNELOBO AbPBO
673
Doxexdpyr 693 | Mapakys MypnypHa
674 | dnoHcku Epuborpes, rpaHaamna
MYyLIMYTK ANOHCKM 694 | Pambyran
MyLIMYnK
675 | Xunan Kuraricka 695 | Pozosa s6bnka XKambosa
bypma, KUTaMckm 696 | Canoamn Canoguna
$uHMK 697 | Canora
676 | Kakm Xypma, kutarcka 698 | Tamapuna MHausicka
aKons, ANoHCKa bypma
cnmea
699 | Bonen kecreH Braren
677 | Nepyarcku QOusanmc eneoxapuc
dusanmc
700 | Ouns
678 | Kapambona 38€30€H nnoa
679 | Kuen Kuraricko 701 | amon
LapPUIPancko 702 | Menew Mbnew cor
rposne »MenHa poca”
680 | Kymkyar DopryHena,
KMHOTO Slakn
681 | lumon, numera 703 | Kawy sakm Kawy, nuaunicku
682 | NMnuum Kuraricka cnumea, ¢BeTBK,
nynacaH MHAMMCKO Kally
683 | Nonran LpaxaHoso oko 704 | Kecren Cnanbk kecreH
684 | Amepukancka AMepukaHcka 705 | Orerek
Mames Karmcus 706 | Qvemk neyex
685 | MaHpapuHa 707 | Newnuk
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708 | Kokocos opex 727 | Hekrap ot yepeH, ot
709 | Opex kona ¢dpeHcko rposne | Thprosckata
Mpexa
710 | Opex ot Ascrpanuickm 728 | Kokocoso mnsko
Makaaamms opex
729 | Cok o1 NPACHO M3LELEH,
711 | bonew chamek MAHAAPUHM AMPEKTEH COK
712 | bpasuncku opex 730 | Cok ot mapakys | npsceH,
713 | Opex nekaH AMPEKTEH COK
714 | Wameberbk Ducrawka 731 | Cok or
715 | Opex Mmopakm
3bpHACTEL
732 | Cok ot BULWHM IupekreH cok
Cokose n cuponu 733 | Cok o1 rposne OT TbProBCKaATA
716 | Cok ot aHaHac | B koHCepBM Mpexa
717 | Cok ot 56brka OT ThproBckaTa 734 | Cok ot n1MoH NPSCHO U3LEAEH,
Mpexa AMPEKTEH COK
718 | Cok ot noprokan | [Moprokanos cok,
NPSCHO M3LEeaeH, Mapmanapu/XKenera
RvipeKTen cox 735 | 46bnkoso xene
719 | Cok ot noprokan | Moprokanos
6 736 | Kondutiop ot Moprokanos
cok, bes
I — nopTokanu KOHMTIOP
OT TbproBcKaATa 737 | Konouriop ot
Mpexa Kamcum
720 | Cok ot noprokan | et noprokanos 738 | Komumiop ot
COK, NOPTOKAMNOB KBTIAHM
KOHLEHTPaT
721 | Cok ot NPSCHO M3LEMEH, 739 | Korgumiop or
. Sroam
rpenndpyT OMPEKTEH COK
722 | Cok ot OT TbproBckara 740 | Wynkos
rpennopyT Mpexa Mapmanan
723 | Cok ot manuHu | npscHo m3LeneH, 741 | Konduriop ot
AMpPeKTEH COK 60pPOBHHKM
724 | Cupon ot 742 | Xene ot
ManmHu MQmMHM
725 | Cok ot 613 IupexkteH cok 743 | Kongumiop or
726 | Hekrap ot uepBeH, ot ManmHu
¢dpeHcko rposne | ThprosckaTta 744 | Xene or 4epBeHo
Mpexa
¢dpeHcko rposne
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745 | Konduriop ot yepseH 764 | bupa ,Vollbier” | TeMHa
¢ppeHcko rposne CbC CbAbPXKAHME
Ha ankoxon
746 | Hepewos mexay 12,0 % u
KOHpUTIOP 15,0 %
747 | Cusos Korguiop or 765 | bupa Vollbier” | csetna
KOHUTIOP CnuBK
CBC CBABPXKAHME
748 | Myc ot cnueum Ha ankoxon
749 | Xene ot aronu mexay 12,0 % u
15,0 %
K
730 | Korgumiop or 766 | WeiBbier"
aronu
(nweHmuHa
6upa)
Men/3axap/Cnanknum 767 | 461nkoBo BUHO
751 | Men Heeren men 768 | YepeeHo BuHo neko
752 | 3amecturen Ha MskycreeH men 769 | Yepsero suo KK
men
770 | W 61110,
753 | 3axap Hepadrrmpana AMMAHCKO 410, HEMCKO
NEHNNBO BUHO
30Xap, 30XAPHO
LBEKITO 771 | bsno suHo CpenHo cyxo
754 | Cyposa 3axap OT 30XapHa 772 | Bunen pectunar
TPBCTUKA, KadaBa 773 | Yocxn
3axap
755 | Cyposa 3axap OT 3aXAPHO 774 | Aiver nukwop
usekno, kadssa 775 | Bupa ,Kélsch”
2axdp 776 | Boaka
756 | ©
o 777 | Pom
757 | Mapumnan
778 | XKutHa pakus 32%
758 | Hyra kpem CbOBbPXKAHME HA
759 | Cnanonen ankoxon
760 | Mnonos
cnanonen BesankoxonHu HaNUTKn

AnNKOXOJSNHU HAMUTKU

761 | besankoxonHa HanueHo nuso,
6upa HeMcKa
763 | Munsercka 6upa | obukHoBEHA

6upa, Hemcka
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779 | Hanutku ¢ kona
780 | Manuosu
HOMMUTKM
Kaxao/llokonan
781 | Kakao Ha npax | cnabo
obesmacneHo
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782 | Wokonan HechAbPXALY 799 | CanartHa 50 %
MNSKo MarioHesa CbOBPXAHME HA
mumH. 40 % MO3HMHM
KOQKAoBA Maca

783 | Wokonan Mneuen
wokonaa Co6cTBEHM KOROBE

800
801

Kade/Yai

784 | Kade 3eneHo, 802
Cyposo kade 803

785 | Kade neyeHo 804

786 | Excrpakr ot Pasreoprmo 805

Kade Ha npax kade 806

787 | Kade ot 807

uMKopms

788 | Yan YepeH uait 808

809
810
Mas
811
789 | Mas 3a neyeHe | npecosaxa
812
790 | bupena mas cyleHa
813
814
Mopnpaekmu
791 | bynboH Ha 815
Ky6ueta 816
792 | Ouer 817
793 | Noanpaeka 818
Marn” 819

794 | Topumua 820

795 | Coc ot xpsH 821

796 | Coc ,Xonanaes” 822

797 | Topumnua cnagka 823

824

MairoHesa 825

798 | Mavionesa™ 6orata Ha 826
MO3HWHK
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827 858
828 859
829 860
830 861
831 862
832 863
833 864
834 865
835 866
836 867
837 868
838 869
839 870
840 871
841 872
842 873
843 874
844 875
845 876
846 877
847 878
848 879
849 880
850 881
851 882
852 883
853 884
854 885
855 886
856 887
857 888
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889 920
890 921
891 922
892 923
893 924
894 925
895 926
896 927
897 928
898 929
899 930
900 931
901 932
902 933
903 934
904 935
905 936
906 937
907 938
908 939
909 940
910 941
911 942
912 943
913 944
914 945
915 946
916 947
917 948
918 949
919 950
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951 982
952 983
953 984
954 985
955 986
956 987
957 988
958 989
959 990
960 991
961 992
962 993
963 994
964 995
965 996
966 997
967 998
968 999
969
970
971
972
973
974
975
976
977
978
979
980
981
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