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Blender

Introduction

Congratulations on the purchase of your new appli-
ance.

You have clearly decided in favour of a quality
product. These operating instructions are a part of
this product. They contain important information in
regard to safety, use and disposal. Before using the
product, familiarise yourself with all of these opera-
ting and safety instructions. Use the product only as
described and only for the specified areas of appli-
cation. In addition, pass these documents on, together
with the product, to any future owner.

Intended Use

This appliance is intended for ...

- the mixing, blending and stirring of foodstuffs
as well as the crushing of ice cubes,

- exclusively for normal domestic amounts and
only for private use in a domestic environment
in dry rooms.

This appliance is not intended for ...

- the hacking of hard foodstuffs, such as nuts,
seeds, large kernels or stalks,

- the processing of materials that are not foodstuffs,

- utilisation for commercial or industrial purposes,

- for use in moist environments or outdoors,

- processing hot/boiling liquids.

Use only the accessories and spare parts that are
specified for this appliance. Other parts are possibly
not sufficiently suitable or safe!

ltems supplied

After unpacking, check to ensure all items are
available. Being supplied are:

1 x Motor block, with power cable and plug

1 x Mixer jug, with permanently assembled cutters
1x Ld

1 x Filling cap

1 x Operating instruction

Appliance description

O Filling cap

O Cover

© Mixer jug

O Cutter

© Switch

0 Power cable
@ Motor block
O Cable storage
O Scale

Technical data

Nominal voltage:  220-240V ~, 50 Hz

Nominal power

consumption: 550 Watt
Max. capacity:  1.751
Protection class: I [O]
CO time: 3 Minutes

The C.O. Time (Continuous Operation) details how
long an appliance may be used without the motor
overheating and being damaged. When the specified
C.O. Time has been reached, the appliance must be
switched off until the motor has cooled itself down.




Safety Notices

A To avoid the risk of a potentially fatal electric shock:

* Ensure that the motor block, the power cable and the power plug are never sub-
mersed in water or other fluids.

* Only use the appliance in dry rooms, never use it outdoors or in moist environ-
ments.

* Make sure that the power cable never becomes wet or damp during operation.
Lay the cable such that it does not get clamped or otherwise damaged.

* Arrange for defective power plugs and/or cables to be replaced as soon as
possible by a qualified technician or by our Customer Service Department to
avoid the risk of injury.

* Always remove the plug from the power socket after use. Switching off the
appliance is not sufficient because the appliance receives power as long as
the power plug is connected to the socket.

* Check to ensure that the appliance is in a service-able condition before taking it
into use. The appliance may not be used if there is recognisable damage on it,
especially to the motor block and the glass mixing jug.

* Immediately remove the plug from the socket should you hear or smell anything
unexpected from the appliance when it is in use or there is an evident malfunc-
tion.

A To avoid overheating and the risk of fire:

* Do not use the appliance in locations with direct sunlight or in the vicinity of
heat generating appliances.

 NEVER fill the mixing jug with boiling fluids or other foods!
Allow these to cool to a handwarm temperature. Otherwise, the appliance
could overheat and/ or the glass of the mixing jug could crack!

* NEVER operate the appliance when it is empty, i.e. without ingredients in the
mixing attachment.




A To reduce the risk of fire or injury:
* NEVER insert your hand or fingers in the mixing jug, especially when it is in

use. The cutters are extremely sharp!

DO NOT open the cover when the appliance is in operation. Should you do
so, pieces of the foodstuff could be thrown out at high speeds!

Do not insert cutlery items or mixing tools into the mixing jug when the appliance
is in use. There is a considerable risk of injury should these make contact with
the swiftly rotating cutters!

In order to be able to react immediately in the event of danger, always have
the appliance under supervision when it is in use.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
Never use the appliance for purposes other than those described in these
instructions.

The appliance should always be disconnected from the mains when not super-
vised and before assembly, disassembly or cleaning.

This appliance shall not be used by children.

The appliance and its connecting cable must be kept away from children.

This appliance may be used by people with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are supervised
and have been instructed in how to use the appliance safely and have under-
stood the potential risks.

Children must not play with the appliance.

Be careful when handling the appliance. The blades are very sharp!

Take care when emptying the blender jug! The blades are very sharp!

Take care when cleaning the appliance! The blades are very sharp!

Switch the appliance off and disconnect the plug from the power supply before
changing accessories or getting hold of parts that move during operation.

Use the mixer jug only with the supplied motor block!

Always make sure that the blender is switched off before removing the mixer
jug from the motor block!




Unpacking

Operation

* Remove all packaging materials or protective fo-
ils from the appliance. Retain the packaging, so
that you can store the appliance with protection
or send it by post, e.g. should it need repair.

* Before taking the appliance into use, check to
ensure that it is free of damage, check also that
the power cable and plug as well as all accesso-
ries and appliance parts are undamaged.

¢ Carefully clean all components before
taking the appliance into use for the first time
(see “Cleaning”).

Preparing for use

When all components have been cleaned as described
under “Cleaning”:

= Position the appliance such that, ...

- that the power cable @ passes through the re-
cess at the rear of the appliance,

- the power plug is immediately accessible, so that
it can be quickly withdrawn in the event of danger,

- that it is stable and not liable to slip, and such
that the suction cups find a firm hold so that the
appliance cannot tip over due to vibration,

- that the power cable @ is not in the working
area and thus not presenting a risk of being inad-
vertently snagged and tipping the appliance
over.

A Warning!

The motor switches itself off as soon as the mixer
jug © is removed from the motor block @. It could
then be overlooked that the appliance is still swit-
ched on. The motor will thus start of its own accord
as soon as the mixer jug @ is replaced on it:

Therefore:

* First insert the power plug into the wall socket
when the mixer jug @ is filled and mounted with
its lid fitted and closed.

* Before mounting the mixing jug always check to
see that the appliance is switched off or that the
power plug has been removed.

* Before removing the mixer jug @, switch the ap-
pliance off, remove the power plug and wait for
the motor to stop revolving.

Filling and mounting the mixer jug

= Take the mixer jug @ from the motor block @
and remove the cover @.

= Fill the mixer jug @ and then press the cover @
firmly back onto the mixer jug @. Ensure that the
pourer nose on the mixer jug @ is also closed.

= Insert the filling cap @ into the lid opening and
secure it by turning it clockwise.

= Place the ready filled and sealed mixer jug ©
onto the motor block @. Lightly turn the mixer
jug © until you can press it down. The motor
can start only when the mixer jug @ is securely
positioned.

Selecting operating speeds

When the mixer jug @ is filled, completely sealed
and securely fitted to the motor block @, you can
then switch the appliance on.




= Place the switch @ on ...

- Level1-3
for fluid or soft foodstuffs, for mixing, blending
and stirring

- Level3-5
for firmer foodstuffs or for hacking

- Level Ice Crush/Clean
for short, powerful impulse operation, e.g. for
crushing icecubes or when cleaning. So as not
to overburden the motor, the switch @ does not
engage in this position. Hence, hold the switch @
in this position for short periods only.

® Note

Fill the mixer jug @ with a maximum of 180 g of
ice cubes. If filled with more than this, the appliance
cannot optimally crush them.

Filling when in use

A\ Warning!

Should you wish to insert further foodstuffs during
operation, you may ONLY open the filling cap @
provided for this purpose.

¢ Under no circumstance should you open the co-
ver @. Pieces of the foodstuff could be thrown
out at high speeds!

* Do not insert cutlery items or mixing tools into
the mixer jug @ when the apliance is in use.
There is a considerable risk of injury should these
make contact with the swiftly rotating cutters @!

To insert something when the appliance is in

operation, ...

= turn the filling cap @ anficlockwise and remove it.

= Fill in the ingredients.

&) Afterwards, replace the filling cap @ into the lid
and secure it by turning it clockwise.

Removing the mixer

When the processing of the foodstuffs is complete:

= Always first place the switch @ into the OFF
position ("OFF") and remove the power plug.

=> Wait until the motor has come to a complete
standstill before lifting the mixer jug € straight
up. The mixer jug € does not need to be turned.

Useful tips

- The best results when blending firm ingredients
are achieved by placing small portions one after
the other into the mixer jug @ instead of inser-
ting a single large portion.

- When processing firm ingredients, cut them into
small pieces (2-3 cm).

- When mixing liquid ingredients begin first of all
with a small measure of fluids. Gradually add
more fluids to the mixture through the filling cap.

- The appliance can be stabilised by placing your
hand on top of the closed liquidiser during ope-
ration.

- For the stirring of firm or very viscous foodstuffs
it can be beneficial to use the impulse-operation,
which helps avoid a blocking of the cutters @.

® Note

Do not use the appliance to crush grains of cooking
salt, refined sugar or white sugar. For example, to
make powdered sugar.




Recipes

Banana Shake

2 Bananas

approx. 2 Tbsp. Sugar (depending on the ripeness
of the bananas and personal taste)

1/2 1. Milk

1 Dash of lemon juice

Peel the bananas and liquidise them with Level 2.
First gradually add the milk, then the sugar and
lemon juice. Continue mixing everything until a
smooth and uniform liquid results.

Serve the shake chilled.

Vanilla Shake

1/4 1. milk

250 g Vanilla ice cream
125 ml Icecubes

11/2 Tsp Sugar

Crush the ice cubes with the level Ice Crush/Clean.

Place the remaining ingredients into the mixer.
Mix everything at Level 2 until the liquid has a
smooth consistency

Cappucino Shake

65 ml cold Espresso (or a very strong coffee)
65 ml Milk

15 g Sugar

65 ml Vanilla ice cream

100 ml crushed Icecubes

Crush the ice cubes with the level Ice Crush/Clean.

Add the espresso, milk and sugar. Mix everything
together with level 2 until the sugar has dissolved.
Finally, add the vanilla ice cream and then briefly
mix everything together using level 1.

Tropical Mix

125 ml Pineapple juice

60 ml Papaya juice

50 ml Orange juice

1/2 small tin of Peaches with juice
125 ml Icecubes

Crush the ice cubes with the level Ice Crush/Clean.

Place all ingredients into the mixer and blend them
together using level 3.

Nut-Nougat Shake
1/2 1. Milk

200 g Nut-Nougat spread
1 ball of Vanilla ice cream
50 ml cream

Combine all ingredients in a mixer and use level 3
until everything is evenly blended together.

Carrot Shake

300 ml Apple juice

500 ml Carrot juice

4 Thsp Cooking oil (Wheat germ oil or rapeseed oil)
4 Thsp of Lemon juice

Ginger powder

Pepper

Place the apple juice, cooking oil and lemon juice
into the mixer and blend everything together using
level 2. Then, add the carrot juice and mix it all to-
gether using level 2. To finish, add the ginger pow-
der and pepper to taste.

Blackcurrant Mix
2 Tsp Honey

2 Bananas

1/4 1. Buttermilk

1/4 1. Blackcurrant juice

Place all ingredients into the mixer and blend them
together using level 3.




Hawaii Shake

4 Bananas

1/4 1. Pineapple juice
1/2 1. Milk

2 tbsp. Honey

1/41. Rum

Peel the bananas and liquidise them using Level 2.
Then add the other ingredients and mix everything
together using level 1.

Fruity Pineapple-Strawberry Mix
250 ml Pineapple juice

200 g Strawberries

300 ml Apple juice

4 Ice cubes

Crush the ice cubes with the level Ice Crush/Clean.

Wash the strawberries and remove the green parts.

Liquidise them using level 2. Then add the remaining

ingredients and mix everything together using level 1.

Andalusian Cold Soup (Gazpacho)
1/2 Cucumber

1 Beef tomato

1 Green pepper

1/2 Onion

1 Garlic clove

1/2 White bread roll

1/2 Tsp Salt

1 Tsp Red wine vinegar

1 Tbsp Olive oil

Cut the vegetables into pieces approx. 2 cm

in size. First place the tomatoes and then the cu-
cumber info the mixer. Liquidise them using level 3.
Add the remaining ingredients and then liquidise/
blend them all together at level 3 until a smooth
soup is created.

Serve the soup with bread.

® Note

These recipes are provided subject to change. All
ingredients and preparation information are guiding
values. Expand these recipe suggestions based on

your personal experiences.

® Note

For cases of lactose intolerance, we recommend
you use a lactosefree milk. Keep in mind, however,
that lactose-free milk is a little sweeter.

Cleaning

A\ Caution!

Before starting to clean the liquidiser and its

components:

* Ensure that the motor is switched off and the
power plug removed from the socket.

Under no circumstance may the motor block @
be submersed in water or other fluids.This
could result in you receiving a fatal electric
shock and the appliance could be damaged.

* Never open the housing of the appliance. This
brings with it the risk of receiving a fatal electric
shock.

* Never disassemble the cutters @ and never re-
ach into the mixer jug €. The cutters @ are ex-
tremely sharp!

* Do not use solvents or abrasive cleaners on the
plastic surfaces, they could be damaged by them.




Cleaning the mixer

= So that you do not injure yourself on the cut-
ters @, clean the mixer jug @ only with a long
handled dishwasher brush.

= In a case of stubborn soiling, the mixer jug ©
can also be cleaned in a dishwasher. For this,
always take the mixer jug @ apart, as
described later.

=>Clean the cover @ and the filling cap @ in a
dishwasher or with the normal washing up.

If you clean the liquidiser directly after use, you can

often achieve a satisfactory and hygienic level of

cleaning with the following alternative:

If you clean the liquidiser directly after use, you can

often achieve a satisfactory and hygienic level of

cleaning with the following alternative:

=D Fill the mixer jug @ with 750 ml of water and
add a few drops of mild detergent. Close the
cover @ and fit the mixer jug € onto the motor
block @.
Insert the plug into a mains power socket and
activate the Ice Crush/Clean operation a few ti-
mes, such that the cutter @ ploughs through the
water at full speed.

Afterwards, rinse the mixer jug @ out with lots of

clean water to ensure that all detergent residues
have been removed.

Should this not dislodge the soiling, you can separate
the lower plastic part of the mixer jug @ (with the cut-
ters @) from the the glass part of the mixer jug ©:

O Glass element
@ Sedling ring
@® Cutting blade
O Plastic element

=) Remove the mixer jug € from the motor block @.

&) Turn the plastic element @ of the mixer jug ©
anti-clockwise, such that it allows itself to be relea-
sed from the glass element @ of the mixer jug ©.




A\ Attention!
Take care with the cutting blades ®. They are very
sharp. Risk of injury!

= Clean both parts thoroughly in a mild soapy
solution or in a dishwasher.

=D Replace the plastic element @ of the mixer jug ©
back onto the glass element €. Ensure that the
sealing ring @ is correctly fitted.

Cleaning the motor block

=) Use a dry cloth or, at the most, a lightly moistened
one for cleaning the plastic surfaces.

> At every cleaning check that the contact switch
in the receptor for the mixer jug € is not blok-
ked by soiling residues. If you cannot dislodge
any blockages with the corner of a piece of pa-
per, make contact with Customer Services. Un-
der no circumstances should you use a hard ob-
ject, this could damage the contact switch.

> Remove any possible residues on the underside
of the motor block @ only with a dry cloth or a
stiff bristled brush. Ensure that nothing can enter

through the ventilation opening of the appliance.

After cleaning
Allow all parts to dry well before re-assembling and
re-using the liquidiser.

Storage

> If you do not intend to use the liquidiser for an
extended period, clean it thoroughly (see chapter
"Cleaning").

=> Wrap the power cable @ around the cable sto-
rage @ on the base of the motor block @.

= Store the liquidiser at a cool and dry location.

Disposal

Do not dispose of the appliance in your
normal domestic waste. This product is
subject to the European guideline
2012/19/EU.

Dispose of the appliance through an approved dis-
posal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations.

In case of doubt, please contact your waste disposal
centre.

N

&&

Warranty & Service

Dispose of all packaging materials in an
environmentally responsible manner.

The warranty for this appliance is for 3 years from
the date of purchase. The appliance has been ma-
nufactured with care and meticulously examined be-
fore delivery.

Please retain your receipt as proof of purchase. In
the event of a warranty claim, please make contact
by telephone with our Service Department. Only in
this way can a postfree despatch for your goods be
assured.

The warranty covers only claims for material and
mavufacturing defects, but not for transport damage,
for wearing parts or for damage to fragile compo-
nents, e.g. buttons or batteries. This product is for pri-
vate use only and is not intended for commercial use.
The warranty is void in the case of abusive and im-
proper handling, use of force and internal tampering
not carried out by our authorized service branch.
Your statutory rights are not restricted in any way by
this warranty.




The warranty period will not be extended by repairs
made under warranty. This applies also to replaced
and repaired parts. Any damage and defects extant
on purchase must be reported immediately after un-
packing the appliance, at the latest, two days after
the purchase date. Repairs made after the expira-
tion of the warranty period are subject to payment.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 100484

QE> Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 100484

(Y Service Cyprus
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 100484

Hotline availability:
Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

Www. komperndss.com
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Mmévrep

Eicaywyn

2Uvolo amooToAng

2uyxapnmpela yia v ayopd TG véag oag
OUOKEUNG.

Amodacioare €101 TV amoKTon evog TTPOIGVTOG
uynAng moidtrag. O1 odnyieg xeipiopol eival Tpfpa
auTou Tou TPoidvToG. MepiExouy anuavTikeg
urtodeieig yia Tv aoddhela, T xpHon kai Ty
andppiyn.MNpiv amd ™ xpfion Tou mpoidvrog eloik-
e100zite pe OAeg Tig umodeileig xeipiopol kai
acpaleiag. Xpnoiporoieite To Poidy HOvo OTwG
meplypadetal kai yia Ta avadepdpeva media xprong.
Ze mepimmwon mapadoong Tou mpoidvtog ot
Tpitoug, mapadiere kal dha Ta tyypada.

Xpnon oupdwvn pe Toug
KAVOVIOHOUG

ENéyxete perd Tnv amocuokeuacia Ty amooTo

yia v mAnpoTnTa TG. 210 GUvolo amooToAng

mepihapBavovrar:

1 x Movéda potip pe karodio Siktlou kai Puopa

1 x E&&ptnpa avdapeéng pe otabepd povrapiopévn
Aemida kormg

1 x Kaméki

1 x Kamdki popodoaiag

1 x Obnyia xproewg

Meprypadn cuokeung

Autii n ouokeun Tipoopileral yia ...

- v avapeaén, Snuioupyia ToATGY Kal To
avakdrepa Tpodipwy kabag kal yia koppdTiacpa
yia mayékia (to Aeydpevo “Crushen”),

- QTOKAEIOTIKA YIa OIKIaKEG TTOCOTNTEG KAl HOVO Yia
v 181LTIKA OIKIaKT) XPAON Ot OTeyvoUG XOPOUG.

Auth n ouokeuny Sev mpoopileral yia ...

- TO KOPPATIAOHA OKANPQY TPOipwY OTWG TI.X.
&npoi kaproi, koukolTola, peyahol oTdpol A
KoToavia,

- eme€epyacia uikov Ta oroia Sev sival Tpddipa,

- T xpnon yia emayyeiparikoug fi Propnyavikoug
oKoTToug,

- ™ xpnon ot uypo mepiParlov 1 ot e€wTepikd
XWpo,

- v emelepyacia kautwv uypwv/uypov TTou

Bpalouv.

Xpnoiporoigite povo aecoudip 1 avialakTiké Ta
omoia mpoopilovral yia auty T ouokeur). ANa
elaptipara eivar mBavog averrapkr 1 emoday!

Kamdki popodoaiag
Kamaki

E&apmpa avapeéng
Aemida komhg
Aiakorng

Karobio Siktlou
Movada potép
Tuhién karwSiou
AiaB&Bpion

000000000

Texvikég mAnpodopieg

220-240V ~,50Hz
550 Watt
1,751

I[g

Ovopaorikn taon:
Ovopaorikf amddoon:
Mey. mocotnra mAfpwong:
Karnyopia mpootasiag :
Xpovog KB (olvropng
Aerroupyiag): 3 herrtd

O xpdvog olvtopng Aemoupyiag Seixver yia méco
XPOVO PTTOPET KAVEIG Va AEITOUPYED IO GUOKEUT XWPIG
va umiepBeppavBei To potép kar xwpig va maBe PAaPeg.
Meré Tov $0Bivra xpoévo KB (alvropog xpdvog
Aeimroupyiag) mpémel n ouokeur| va amevepyoroinOei
1600 twg btou To potép Prdoe ot Beppokpacia
Swpartiou.




Yrrodeieig acdalsiag

A Tia v amroguyn kivéuvou {wrig péow nAektporAnéiag:

* BeBaioveote o1 n povada porép, To karwdio Siktlou 1y To Buopa Sev Bubidovran
TIOTE O€ VEPO 1) 0¢ AAAa uypa.

* XpnOIHOTIOIEITE T CUCKEUT QTTOKAEIOTIKA OF OTEYVOUG X0poug, TToTé ot e€wTepIkd
X©po 1) ot uypd mepIfaliov.

* Na mpootyere 1o kahwdio pododoaiag va pnv Bpéxeral fj uypaiverar mmoté
kata 1 Siapkeia Aeiroupyiag. Na To tomoBereite éro1, GoTe va pnv udioraral
mepinTwon va paykwBsi i} va umootei d\ou €idoug {nuid.

* Ta Buopara 1} kakodia Siktvou pe BAGPn mpémer va avrikabiotavral apéowg
a6 eéouciodotnpévo e1d1kd TPoowikd i amd To TpApa eéutnpéTong
TTEAATOV, QOTE va amodelyovral kivduvol.

* Tpafare mavra perd m xpron 1o Puopa amd myv mpila. H amevepyomoinon dev
apkei 8161 uTApXEl akdpa TAon ot ouokeur, 6oo To Buopa Ppiokerar oty
uttodoxh.

* Mpiv amd kaBe xprion ehéyxete T cuokeur yia Ty ayoyr g kataotaor. H
ouokeun] dev emTpémeTal va xpnoiporoisital otav aviyvebovral BAaPeg, kupivg
ot povada potép 1} oo yudhivo eédptnua avapeéng.

* TpaPnére apiowg o Buopa diktlou amd v mpida 6tav avridapPaveote
aouviBiotoug Bopufoug 1y oopég iy ot TepitTwon epdpavols Suockemoupyiag.

A TMpog amopuyn unepBéppavong kai kivéuvou mupkayidg:

* Mn xpnoiporoieite T ouokeur ot onpeia pe ameuBeiag nhiakn aktivofolia
Snuioupyia BeppdTNTag cuokeuwy ou mapdayouyv Beppdrra.

* Mot pn yepilere To eédptnua avapeaéng pe uypa mou Bpalouv! Adrote mpota
auté Ta uypd va drdoouyv ot Beppokpacia cwparog. ANIGOG priopei n cuokeun
va urepBeppavBei kai va payioer To yuahi ané 1o eaptpa avapaéng!

* Mn Aemoupyeite T cuokeur edv sival adeia, Snhadr xwpig Ta cucTaTIKG OTO
eéaptnua avapeéng.




A TMpog amoguyn kivSuvou aruxnudrwy kai TpauuaTiopou:

Moré pnv mavere oto eédptnua avapeéng, kuping oxi ev Aaroupyia. Or Aermideg eivai
elaipetika aixunpég!

Mnv avoiyere To kGAuppa otav n cuokeur givar ev Aemoupyia. ANIGG prropei va
merayTouv Tpog 1a ¢€w THAATA TPOoiHWY He YN Tayumral

Mor¢ pnv eicayere péoa oto edpmua avapeaéng TpRpaTa amd payaipotipouva
elapmpara avapaéng, doo n ouokeur gival ot Aeroupyia. Yrdpye auénpévog
kivduvog Tpaupariopou otav auta ayyiouv ™ Aemida mou yupvéae oAU ypryopal
Orav n cuokeun Aeroupyei punv TNV adriveTe QvermTiEnT, WOTE VA UTTOPEITE va
avnidpdoere apiowg ot TePITTWOT) KIVOUVOU.

Ta maidid mpémel va emmpolvrar wote va e€acdalilerar om Sev maidouv pe T
OUOKeUN.

Mn xpnotporoigite T cuokeur| yia dGAoug okotolg amd Toug
meplypadodpevoug otig mapouoeg odnyie.

H ouokeun mpémer va amoouvdéeral mavra amé 1o Siktuo otav Sev emmpeital
ka1 TIpIv amd T cuvappoldynon, Tnv amocuvappoldynon i Tov kabapiopod.

H ouokeun Sev emmpémeral va xpnoiporoieital aroé maidid.

H ouokeun kai To kahwdio ouvdeong TG Tpémel va purdooovral pakpid amd maidid.
Mropei va yiveral xprion autng NG CUCKEUNG ATTO ATOHA HE HEIWHEVEG PUOIKEG,
aioBnTnpiakég 1} vonTikég IKAvOTNTEG A pe ENNelyn epTTeipiag kai/f YVOOEWY,
epooov emTnpolvTal 1) éxouv ekmaideutel avadopikd pe TNV acdalr XpRon e
OUOKEURG Kal £xouv katavorotl Toug emakdlouboug kivdlvoug.

Ta maidia Sev emmpémeral va mailouv pe T UOKEUR.

Na giote mpooekTikoi kartd To xepiopd ™G ouokeung. O1 Aemmideg eival ToAU aixpnpeg!
Na eiote mpooekTiKoi kata To adeiacpa Tou mpooaptiparog avapeéng!

O1 Nertideg eivar ToAU aixpnpég!

Na eiote mpooekTikoi kata Tov kaBapiopd g ouokeunig! Or Nemideg ivar TOAU
aixpnpeg!

AmtevepyoTtoIoTe Tr) ouokeur| kal ammoouvdéoTe To Puopa, mpotol alaéere
eéaptipata f mAoeTe pépn ou kivoUvTal katd T didpkeia Aeiroupyiag.
Xpnoiporoieire o e€dpnpa avapeéng pdvo pe Ty ameotalpévn povada potép!
Eéaodahilere 611 To prAévrep eival TAVTa amevepyoTToINuévo TTPOToU ONKWOETE
1o eédpmpa avapeéng and T povada portép!




Amocuokeuaoia

Xeipiopog

* Amopakpuvere OAa Ta pépn CUCKEUAOIAG 1 TIG
pepPBpaveg mpootaciag amd ™ ouokeury. QuAare
T ouokeuaoia yia va amobnkeloeTe T cuokeun
TTPOCTATEUPEVI 1] YIA VA PTTOPETETE VA TNV
QTIOCTEINETE T1.X. OF TIEPITITWOT EMIOKEUNG,.

* [potol xpnoipomoifoete T ouokeur| PePaiwbeire
OTI 1) oUOKeur OTIWG emiong kai To kaAwdio
Siktlou pe 1o dig kal Oha Ta aéeooudp kai pipn
G ouokeung Sev éxouv ¢pBapei.

e KaBapilete pe mpoooyxn OAa Ta pépn g
GUOKEUNG TTPIV armod TNV TIPQTN XPror Tou
emrpaméiou pilep (BAéme «KaBapiopdey).

TorroOétnon

Orav éxete kabapioe 6Aa 1a eéapmpara, émwg
meprypagnke otov “KaBapiopd”:

= TomoBetroTe T GUOKEUN £TO, ..

- Gote 1o karwSio Siktuou @ va pmopei va
0bnynOsi péow TG ecoxng oty mMow Mheupd,

- oore 10 Buopa Siktbou va givar dpeoa MpooPécipo
woTe va propeite va 1o TpaPhéere and my mpila
ot TepinTon Kivdlivou,

- wote va edpdleral orabepd xwpig va yNoTpd kal
va akouptdve kad ol Bevioldeg woTe va pnv
avarodoyupioel N GUoKeUN Ot TIEPITTWON
kpadaopoy,

- Gore To kahwdio va @ pnv kpéperal oo medio
€PYAOIag KAl va PNy HITopEi va Técel o€
mepimToon kata Aabog tpaPhyparos.

A MposiSomoinon!

To potip amevepyoroieital pdAig amopakpuvOei To
eapmua avapeadéng O amod 1o oopa porip @. Tore
iowg mapafAémeral To yeyovog &t To pnxavnpa givai
QKOHA EVEPYOTIOINUEVO. 2T CUVEXEID TO HOTEP EKKI-
veitar Eagvikd, pdhig To e&dpmpa avapaéng ©
povrapiorei:

la 1o Noyo autd:

¢ Eicdyere 1o Blopa oty mpila podvo podiig To
e&apmpa avapeadng O civar yepdro eviehdg ka
£x€l JovTapioTel pe aodaleia.

¢ BeBaiwveote mpiv amd To povrdpiopa mavia o
1 CuoKeur) gival amevepyomoinpévn ) O éxel
1paPnyrei To Buopa.

¢ [Mpdra amevepyoroifote T, TpaPnére to Plopa
KQll TTEPIPEVETE YIA TNV AKIVITOTTOINGT) TOU HOTEP
mpiv amopakpUvere To e&dpmpa avapaéng ©.

Tpododoaia eéapriparog avapeéng kai

povTapiopa

=) Adaipéore To e&dpmpa avapaéng @ amd m
povada potép @ kai amopakplvere To kamdki @.

& lepiore To eédpmpa avapeéng O kar méote ot
ouvéyeia 1o kamaki @ ma\i odixtd oo eaptpa
avapeéng ©. Mpooite Gote n mpoeloxn
¢yxuong va eivar achahiopévn oto e&dptpa
avapaéng ©.

= Eiodyere 1o kamdki @ mAfpwong oto dvorypa
KaTrakioU Kal KAEioTe TrepoaTpépovTag To
SeidboTpoda.

= TomoBetroTe To EToIpO YepIopEvo Kal aopaNiopévo
e&dpmpa avapeéng @ oto oopa Tou potip @.
MepioTpéyre To e&dpmpa avapelng € Aiyo ¢wg
OTOU PTTOPEITE Va TO TTETETE TTIPOG TA KATw. Mdvo
otav 1o eapmpa avapeaéng € éxe TomoBemn O
OWOTA Kal TAAPWG, PrTopel va ekkivnBei To potép.




EmMoyn BaBpidag raxirnrag
Orav 1o e&dpmpa avapaéng € éxer yepios eviehag
KQl OTEKETAI EVTEAWG QOGANIOHEVO OTO CWHA HOTEP

@, yropeite va evepyoToinoeTe T CUCKEUT).

= ©¢orte o Siakdmmn @ om ...

- Babpida 1-3
yIa uypa 1| pecaiag okAnpoTnTag 1podIpa, yia
avapeén, dnpioupyia TOATGV Kal avakaTepa

- Babpida 3-5
yia o okAnpd TpddIpa ) yia koppanacua

- Babpida Ice Crush/Clean (©puppariopdg
mayou/KaBapiopdg)
yia ouvropn, duvarh malpikn Aeroupyia, 1. X.
yia Opuppatiopd kiPwy mayou A yia kabapiopd.
O Siakomng @ koupmover o auty ) Bion, dote
va pnv utiepdoptwbei To porip. MNa autd
kpatore 1o Siakdmm @ podvo yia Miyo, oe au)
 Oton.

® Yrmédeén

lepiore To e&dpmpa avapeaéng © pe To péyioro 180
yp. maydkia. ANIGG n ouokeur) Sev koppanale ta
TTayAKIa HE ToV KaAUTEPO TPOTTO.

Mtpiopa karda ) Aeiroupyia

A TMposiSorroinon!

Orav BtAete va yepioete katd T Sidpkeia g
Nerroupyiag, emmpénerar va avoiéete amokAeioTikd pdvo
T0 yia auTh TV epyacia, mpoBAemdpevo kamaki @
TANPWONG.

* 3¢ kapia mepimmwon pnv avoidere To kamaki @.
Mropsi va meraytouv mpog Ta ¢€w Tpfiparta
TPodipwV pe uynAn Taxutnral

e [loté pnv eicdyete péoa oto eédprnpa avapaéng ©
TuRpaTa amé payaiporipouva f e€apmuata avdpe
1€ng, 600 n cuokeun ival ot Aemoupyia. Yrapye
auénuévog kivéuvog Tpaupatiopol 6tav autd
ayyi&ouv m Aemida @ mou yupvde oA ypryopal

lNa va propeite va yepioete kAT ev AeIroupyia, ...
= mepiotpéyte To karaki @ mhpwong
apioTepooTpoda kal Pyarte To éw.

£ SupmAnpWOoTE Ta CUCTATIKA.

= 5 ouvéxeia eiodyere To kamdxi @ mipwong
AN OTo Avolypa Kamakiou Kai KAeioTe
nepiotpidovrag 1o Se€idboTpoda.

Amropdkpuvon eéapriparog avapeiéng

Orav n emeéepyaocia Tov podipwy éxel ohokAnpwBsi:

= Otrere mavra mpwra 1o Siakomn @ ot O¢on Off
(,OFF”) ka1 tpafére o Biopa.

=D Mepipévere mpdra £wg dtou akivnromoinBei To
poTép, TIpIV onkwaoete iola emave To eaptnua
avapeéng €. To Soxeio avapeéng €O Sev
xpeidetar va mepiotpadsi yia autd.

Xpnoipeg ummodeideig

- Kard v moAtomoinon odixtwv uNikev yia va
£xete kaNUTepa amoteréopara, Balete ouvexng
HOVO HIkpEG pepideg oto eédpmpa avapeéng ©
avri yia peydaAn moootnTa pia povo ¢opd.

- Orav emelepydleote odixta UNIKG, KOYTE Ta OF
pIKpaG Tepdxia (2-3 ex.).

- Karé mv avapaén vypov cuotatikov EekivioTe
TPWTA PE HIa EAAYXIOTN TTOCOTNTA UYPOU. 2N
ouveyeia Balete Niyo-Niyo mepiocdrepo uypd
amoé To Avolypa Tou Kamakiou.

- 'Orav katd m Aemoupyia Bérere 1o xép1 oag mave
amnd 1o KAEIoTO prhévTep, prtopeite va otabeporToieite
KaAQ TN CUOCKEUT.

- Ta 1o avakdarepa okANPGV 1} TTOAU TINYTGOV TPOGIHWY
ioWG €ival XPrOIHO VA XPNOIHOTIOIEITE TNV TTAAHIKN
Aerroupyia wote va epmodioete éva kOMnpa g
Aemidag kormrg @.

® Yrmédeén

Mn XpPnOIHOTIOIEITE TN CUCKEUN YA HEIWOETE TNV
KOKKWOT aAaTioU HayelpIknig, padivapiopévng
{axapng A dompng {axapng. MNa va Snuioupyroere
m.x. axapn axv.




2uvraysq

Mikk-ctik prravava

2 pmavaveg

mep. 2 KX (koutahid coumag) {axapn (avéroya pe
10 Babpd wpipavong Twv pmavavay kar Ty
TPOCWIKA yeuon)

1/2 Aitpo yéha

1 mpéda xupd Aepodvi

KaBapiote Tig pravaveg kai mokroroifote Tig om
Babpida 2. Mpoobirere Aiyo - Aiyo 1o yaAa, ot
ouvixeia T {axapn kai To xupo Aepdvi. Avapeiére Ta
O\a 1d00 twg brou dnpioupynBsi iva opoidpopdo
uypo.

ZepPipete To pilk-otik Taywpivo.

MiXk-o¢ik Bavikia

1/4 Aitpo yéha

250 yp. maywté Pavikia

125 ml maydkia

1 1/2 ky (koutahid yAukou) {axapn

Opuppariore Ta mayékia o Pabpida Ice
Crush/Clean. lepiote pe Ta umdMoima ukika 1o pidep.
Avakarebete Ta mavra ot Babpida 2, twg 6Tou
TTPOKUYEI éva opoidpopdo uypod.

MiXk-ctik karroutoivo

65 ml kpuo eompicoo (f) oAl Suvard kade)
65 ml yéha

15 yp. Gaxapn

65 ml maywtd Bavihia

100 ml Bpuppamiopéva mayakia

Opuppariore Ta mayékia o Pabpida Ice
Crush/Clean. MpooBtrete Tov eompéooo, 1o yaha
kai 1n {axapn. Avapeilte Ta Oha ot Babpida 2, twg
otou Siahusi n Zayapn. Mpoobiore Téhog 10
mayetd Bavihia kar avapeire Ta dXa yia Aiyo om

Babpida 1.

Tpormko piypa

125 ml xupdg avava

60 ml xupodg mamayia

50 ml xupdg mopTokah

1/2 pikpn kovoipPa poddkiva pe xupd
125 ml maydkia

Opuppariore Ta maydkia om Babpida Ice Crush/
Clean.

Bare dAa Ta uikd oTo piep kai avapeilre Ta OXa
otn Babpida 3.

MiXk-oéik kapudia - vouyka
1/2 Aitpo yéha

200 yp. Kptpa kapidia - vouyka

1 préAa maywté Pavihia

50 ml kptpa

Avapeire 6ha 1a ulikd oto pidep ot Babpida 3,
£wg o1ou SnpioupynBsi pia opoiduopdn moodmTa.

MiXk-otik kapoTo

300 ml xupd pirou

500 ml xupé kapdrov

4 KZ Mad1 (Aad1 dutpuv aitou 1 kpapPéraio)
4 KX yupou AepovioU

Zkovn mmepopidag

eI

Bdakte To Xupd pidou, 1o Aadi kai To xupd Aepoviol
oto piep kar avapeire Ta OAa ot Babpida 2. 3m
ouvéyeia mpoobiote To xupd kapdrou kai avapeilte Ta
Oha om Pabpida 2. 3 ouvéiyeia mpoobiote olpduva
pe v TpoTtipnon cag okdvn mmepdpidag kai mTépl.

MiXk-otik dpaykootadpulo

2 ky péN

2 pmavaveg

1/4 Aitpou PBoutupdyara

1/4 Nitpou xupd dpaykootadulou (patpal)

Bahre dAa Ta uhikd oTo piep kai avapeilre Ta OXa
otn Babpida 3.




MiXk-o¢ik XaBan

4 pmavaveg

1/4 Nitpou yupd avavd
1/2 Nitpou ydha

2 koutahiég coumag peN
1/4 Nirpou poUpi

KaBapiore Tig prravaveg kar moNomoIfoTe Tig ot
Babpida 2. Mpoabiote Ta umdloima uAIkG kal
avakatéyte 10 OAa ot Babpida 1.

Dpoutwdeq piypa avava - ppdoulag
250 ml xupdg avava

200 yp. ppdouleg

300 ml xupd pirou

4 mayakia

Opuppariore Ta mayékia o Babpida Ice
Crush/Clean. MA\bvre 1ig dppdouleg ka
QTTOHAKPUVETE Ta TTIPACIVA GUANA.
MoMomoifote Tig ot Babpida 2. Zm ouvéxea
npooBiote Ta umdhoima uika kai avapeiéte otn

Babpida 1.

Kpua ocoura tng Avéalouociag
(Tkaomaroo)

1/2 Ayyoupi

1 peydAn Topara

1 mpdoivn mimepid

1/2 xpeppudi

1 okeNiba okdpdo

1/2 heukd yopaki

1/2 ky akam

1 ky &id1 amé kokkivo kpaoi
1 KX ehaidrado

Koyrte ta Aayavikd ot koppdra peyéBoug mep. 2 ex.
Bare mpwra Tig TOpATEG KAl OTN CUVEXEIa Ta ayyoupia
oto pidep. Motomoimote ot Babpida 3. Mpoobiorte
Ta umdoima ulikd kai ToXtorroifote/avapeiéte Ta
OAa ot Babpida 3, twg 610U SnpioupynOsi pia
opolopopdn couma.

SepPipete TV pe yopi.

® Yrmodeén

2uvrayig xwpig eyyunon. Ola ta ulika kai Ta
oToixeia eToipaciag eival Tipég Pdong. AlopBoorte
QUTEG TIG TTPOTATEIG GUVTAYQY GUHLVA HE TIG
QTOHIKEG TAG EPTTEIPIEG.

® Yrmodeén

Ze mepintoon ducaveéiag ot Aaktddn oag
TipoTeivoupe va Xpnolpomoleite yaa xwpig Aaktddn.
A&Pete dpwg umdyn o1 To yaa xwpig Aaktoln cival
Aiyo Mo yAuko.

KaBapiopodg

A Mpoooxn!

Mpiv kaBapioete To pmévrep kai Ta eapthpatd Tou:

e E€aodaliore b1 n ouokeun eivarl amevepyomoinpévn
kai o1 1o Blopa éxe TpaPnyTei.

@ ¢ kapia mepinTeon Sev emTpémeral To oOpa
Tou potép v @ a Pubiorei oe vepod N dAAa
uypa. Eror pmopei va mpokAnBei kivéuvog
Bavdarou ptow nhektporAnéiag kar va mabs
BA&BN n ouokeun.

*  Mnv avoiyete Toté 1o TEPIBANUA TG CUOKEURG.
AMI0g iowg TpokAnBei kivbuvog Bavartou péow
nAektporAnéiag.

* [loté punv amoouvappoloyeite T Aermida @ «ai
emiong Tmoté pnv mmavere oto e€dptmua avapeéng ©.
O hemideg eivar @ e&aipetikd aigpnpég!

*  Mn xpnoiporoisite Sialutika A 1piIfikd péoa yia
TIG TAAOTIKEG €MAVEIEG, ANNIOG AUTEG PTTOpE Va
Xaldoouv.
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KaBapiopodg eéaptparog avapeiéng

=) KaBapilere To e&dpmpa avapeéng € povo pe
pia Bolproa kabapiopol pe peydAn Aafr, éror
wote va pnv paupatileote omig Aemmideg @.

=D 3¢ okAnpég akaBapoieg propeite emiong va
kaBapioere To efdpmpa avapeéng © kar oo
mhuvtApio marwv. 1" autd amoouvappoloyeite
mavTa To e&dpmpa avapeéng, © omug
TEPIYPAdETAl TTAPAKATW.

&> KaBapilere To kamdxi kai To kamdk @
TTAPWONG OTO TIAUVTIPIO THATWY F] OTTWG TIAEVETE
$ucioroyikd Ta mara @.

Orav kaBapilere To prAéviep aptowg perd T xpron,
EMITUYX AVETE OTIG TIEPICCOTEPEG TIEPITITWOEIG EvaV
emapkr uyievo kabapiopd péow TG akdloudng
eVAAAQKTIKNG:

& lepiore To e&dpmpa avapalng @ pe 750 ml
vepd Kal TpoaDiaTe pepikég oTaydveg evog Aoy
kaBapiotikol pécou. Kheiote To kamaxi @ kai
TomroBerrote To e&dptnpa avapalng @ oo
pmiok kivmipa @.

Eicdyere o Blopa oty mpila kai méoTe pepikig
dopig 1o koupmi Aermoupyiag lce Crush/Clean
(©puppariopdg mayou/ Kabapiopdg), é1or worte
n Aemida korrg @ va mepvder pe To péyioto
apiBpo oTpodiv péoa amd 1o vepod.

> ouvéxeia Eemlvere To efapmpa avapaéng © pe
oAU kaBapd vepd, £1o1 GoTe va amopakpuvBolv

6\a Ta urroAeippata kabapioTikol pécou.

Eav n Bpopid &e SiaNberan, propeite va Aaokdpete To
kd&Tw TAACTIKO TRApa Tou e€apThparog avapelng ©
pe g Aemmideg @ amoé 1o yuahivo Tpfpa ©:

®

O Tuahvo Tpfpa
 Aaxtihiog oreyavoroinong
® Mayaip!

® Mhaorikd Tphpa

= Maipvere 1o e€apmpa avapaéng @ amd o
owpa potip @.

=) Nepiotpéyte To mMaoTikod Tpipa ® Tou eéapmparog
avapeéng € apiotepdoTpoda, ol woTe va pmop
va Adokdpel armd 1o yudAivo Tpfua @ Tou
e&apmparog avapeéng ©.




A TMpoooxn!
Na eiote mpooekTikoi pe Tig Aerideq @. Eival moAU
aixpnpis. Kivéuvog tpauparniopou!

=> Kabapilere kai Ta SUo TpApaTa Aemropepg ot
nmo Sidlupa vepou pe oamolvi ) oTo TAUVTApIo
mATWV.

= TorroBemiote MM To mMhaoTikd Tpipa @ Tou
e&apmipatog avapaéng @ emave oto yudhivo
TpApa @ Tou efapmparog avapaéng ©.
Mpooéyete Gote o Saktuiog oteyavoroinong G
va éxel TomoBernOei.

KaBapiopodg povadag potép

=D Xpnoipomoleite tva oTeyvd f) To MO ehadpd
vomd mravi, yia va kaBapilete T MAaoTikég
emaveieg.

=D Ehéyyere o kabe kabapiopd ém o Siakdrng emadrig
otnv urodox yia To e&dpnpa avapeéng € Sev
€ival HTTAOKAPIOHEVOG PHECW UTTOAEIHHATWY aTTO
Bpopitg. Orav Sev pmopeite va Sialoete
evdexOpeva pmhokapiopata pe T yovia evog
dUNou xaptiol, ameuBuvbeire oo TpRpa
eéumnpétnong meAatov. Ze kapia TEpITTON PN
Xpnoiporoleite okAnpd avrikeipevo S1dt o
Siakdmmg emadng Oa pmopouos étol va xahdoe!.

=) AmopakpUvere evdexpeveg akaBapoieg oty
kd&Tw TAEUpPd TNG povadag potép @ amokheioTikd
pe éva oTeyvo Tavi M) pe éva TvEAO
amopdkpuvong okovng. MNpootyere wote Timota
va pnv ¢ravel péoa amod Ta avoiypata agpiopou
OTI CUOKEUN).

Meréd Tov kaBapiopd

Adrvete Oha ta eaptipata va oteyvovouy AN
KaAd, TIPIV CUVAPHOAOYIOETE KAl XPMOIHOTIOINOETE
TO PTIAEVTEP.

®ulaln

> Orav ¢ xpnoipomoleite To PTAEVTEP yia peydlo
Xpovikod Siaotnpa, kabapilett To Aemmopepag
(BAéme Kepdhaio “KaBapiopdg”).

= Tuhi&re To karbSio diktvou @ yUpw amd T
Siaradn 10MEng karwdiou @ oro Sdmedo g
povadag potép @.

=D Quldre To prhévrep ot éva Yuyxpo, oTeyvd XLpPo.

Armopdakpuvon

Z¢ kapia mepinTwon pnv merd&ete T

)4

AmopakpUveTe TN CUOKEUN] PECW PIAG EYKEKPIPEVNG
ETIXEIPNONG ATOPPIYNG 1 HESW TNG KOIVOTIKAG
EMIXEIPNONG ATOPPIYNG.

Mpootxerte Tig TpéxouoEg IoxUouoeg mpodiaypadi.

CUOKEUT OTA OIKIAKA aTroppippara.
Autd 1o TTPOibY UTTOKEITAI OTNV

Eupwraiki Oényia 2012/19/EU.

Ze mepinroon apdifoiov eNate oe emadn pe TV
MIXEipnon amoppIYns.

O

&Y

ArmopakpUvete ONa Ta uANIKG cuokeuaoiag
pe évav $INikd mpog To mepiBaihov TpdTo.
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Eyyonon & Zépfig

‘Exere yia autr) ™ ouokeun 3 xpdvia eyyunon amd
NV npepopnvia ayopdg. H cuokeur| kataokeudoTnke
kal eéyXOnke TTPOTEKTIKG TIPIV aTIO TNV ATTOCTOMN.
Mapakalolpe urdére Tnv amddeaén Tapeiou wg
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oucowpeutég. To mpoidy mpoopileral pévo yia Ty
1S10TIKN ka1 X1 yIa TV emayyeAuaTikh xpRon.

2 TIEPITITWON KAKAG HETAXEIPIONG KAl AKATAANNANG
Xpnons, ot xpAon Piag kar ot mapepPaoeg o
omoieg Sev S1eénxOnoav and to efouciodotpévo
pag TuApa otpPig, n eyylnon mate va ioxvel. Ta vo-
pikd oag Sikaiopara Sev mepiopiovral péow authg
™ gyyunong.

O xpdvog eyyunong Sev emekTeiveral pEow g
amddoong eyylnong. Autd 1oy Uel kai yia
efaptpara Ta omola éxouv avrikataotaei A
emokevaotel. Evdexdpeveg 16n umdpyouoeg katd
v ayopd, {npiég kar eXkeipelg mpémer va
avadEPoVTal APECWG HETA TNV ATTOCUCKEUATIA, TO
apyoTepo Opwg SUo npépeg perd TV nuepopnvia
ayopdg. Emokeuig mou epdavifovrar perd m Aén
TOU XPOVOU £yyUnong Xpewvovral.

ZépPig ENAGda
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

IAN 100484

@ 2épPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 100484

TnAedwvikd kévipo (Hotline):
Aeutépa twg Mapaokeun, 8:00 - 20:00 (CET)

Eicaywytag

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY
www.kompernass.com
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Standmixer

Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir die an-
gegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

Bestimmungsgemafer
Gebrauch

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich bestimmt fir ...

- das Mischen, Piirieren und Rihren von Lebens-
mitteln sowie Zerkleinern von Eiswiirfeln (sog.
“Crushen”),

- haushaltsibliche Mengen und nur in privaten
Haushalten in trockenen Réumen.

Dieses Gerdt ist nicht bestimmt fir ...

- das Zerkleinern von harten Lebensmittelanteilen
wie z.B. Nisse, Kerne, groBe Kérner oder Stiele,

- das Verarbeiten von Materialien, die nicht
Lebensmittel sind,

- den Einsatz fir gewerbliche oder industrielle
Zwecke,

- die Verwendung in feuchter Umgebung oder im
Freien,

- das Verarbeiten von heiflen/kochenden Flissig-
keiten.

Verwenden Sie nur Zubehér- und Ersatzteile, die fiir
dieses Gerdt bestimmt sind. Andere Teile sind magli-
cherweise nicht ausreichend geeignet oder sicher!

Lieferumfang

Kontrollieren Sie nach dem Auspacken die Lieferung
auf Vollsténdigkeit. Im Lieferumfang enthalten ist:

1 x Motorblock, mit Netzkabel und Netzstecker

1 x Mixaufsatz, mit fest montiertem Schneidmesser
1 x Deckel

1 x Dosierkappe

1 x Bedienungsanleitung

Gerdtebeschreibung

@ Dosierkappe

@ Deckel

O Mixaufsatz

O Schneidmesser
© Schalter

0O Netzkabel

@ Motorblock

O Kabelaufwicklung
O Skala

Technische Daten

220-240V~, 50 Hz
Nennleistung: 550 Watt
Max. Einfillmenge: 1,75 |

i[O

3 Minuten

Nennspannung:

Schutzklasse:
KB-Zeit:

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerét solange
ausgeschaltet werden, bis sich der Motor auf
Raumtemperatur abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

A\ Um Lebensgefahr durch elektrischen Schlag zu vermeiden:

* Stellen Sie sicher, dass der Motorblock, das Netzkabel oder der Netzstecker
niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht wird.

* Verwenden Sie das Gerdt ausschlieBlich in trockenen Rdumen, niemals im
Freien oder in feuchter Umgebung.

* Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass oder feucht
wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder anderweitig beschadigt
werden kann.

* Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von autorisiertem
Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

* Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Stecker aus der Steckdose. Ausschalten
alleine gentgt nicht, weil noch immer Netzspannung im Gerét anliegt, solange
der Netzstecker in der Steckdose steckt.

* Kontrollieren Sie vor jedem Gebrauch das Gerét auf seinen einwandfreien
Zustand. Das Gerdat darf nicht verwendet werden, wenn Schaden erkennbar
sind, insbesondere an dem Motorblock oder gldsernen Mixaufsatz.

* Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie eine unge-
wdhnliche Gerdusch- oder Geruchsentwicklung wahrnehmen oder bei erkenn-
barer Fehlfunktion.

A Um Uberhitzung und Brandgefahr zu vermeiden:

* Verwenden Sie das Gerat nicht im Bereich direkter Sonneneinstrahlung oder
Warmeeinwirkung hitzeerzeugender Gerdte.

* Fillen Sie niemals kochende Flissigkeiten oder sehr heifle Lebensmittel in den
Mixaufsatz! Lassen Sie diese erst auf handwarme Temperatur abkihlen.
Andernfalls kann das Gerét Gberhitzen und auch das Glas des Mixaufsatzes
springen!

* Betreiben Sie das Gerdt niemals im Leerzustand, d.h. ohne Zutaten im Mixaufsatz.
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A Um Unfall- und Verletzungsgefahr zu vermeiden:
* Greifen Sie niemals in den Mixaufsatz, insbesondere nicht im Betrieb.

Die Messer sind extrem scharf!

Offnen Sie nicht den Deckel, wenn das Gerét in Betrieb ist. Andernfalls kénnen
Lebensmittelteile mit hoher Geschwindigkeit herausfliegen!

Fihren Sie niemals Besteckteile oder Rihrgegenstdnde in den Mixaufsatz,
solange das Gerét in Betrieb ist. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr,
wenn diese das sich sehr schnell drehende Messer berihren!

Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt arbeiten, um bei Gefahr sofort
reagieren zu kdnnen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen.

Missbrauchen Sie das Gerat nicht fir andere Zwecke, als in dieser Anleitung
beschrieben.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau, dem
Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

Das Gerét darf nicht von Kindern benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit dem Gerdét. Die Messer sind sehr scharf!
Gehen Sie vorsichtig beim Leeren des Mixaufsatzes vor! Die Messer sind sehr
scharfl

Gehen Sie vorsichtig beim Reinigen des Gerdtes vorl Die Messer sind sehr scharf!
Schalten Sie das Geréit aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie Zubehor
wechseln oder Teile anfassen, die sich wihrend des Betriebs bewegen.

* Verwenden Sie den Mixaufsatz nur mit dem mitgelieferten Motorblock!
* Stellen Sie sicher, dass der Mixer immer ausgeschaltet ist, bevor Sie ihn vom

Motorblock heben!
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Auspacken

Bedienen

* Entfernen Sie alle Verpackungsteile oder Schutz-
folien vom Gerét. Bewahren Sie die Verpackung
auf, um das Gerét geschiitzt lagern oder einsen-
den zu kénnen, z.B. im Reparaturfall.

* Bevor Sie das Gerét verwenden, iberzeugen
Sie sich davon, dass das Gerét unbeschadigt ist,
ebenso das Netzkabel mit Netzstecker und alle
Zubehdr- und Gerdteteile.

* Reinigen Sie sorgfdltig alle Bestandteile vor dem er-

sten Gebrauch des Standmixers (siehe “Reinigen”).

Aufstellen

Wenn Sie alle Teile gereinigt haben, wie unter
“Reinigen” beschrieben:

o Stellen Sie das Gerdt so auf, ...

- dass das Netzkabel @ durch die Aussparung
an der Rickseite gefihrt wird,

- dass der Netzstecker sofort erreichbar ist, um
diesen bei Gefahr aus der Steckdose ziehen zu
kdnnen,

- dass es stabil und rutschfest steht, so dass die
Saugnépfe Halt finden, damit bei Vibrationen
das Gerét nicht umkippt,

- dass das Netzkabel @ nicht in den Arbeits-
bereich ragt und durch versehentliches Ziehen
daran das Gerét umkippen kann.

A Warnung!

Der Motor schaltet sich aus, sobald der Mixaufsatz €
vom Motorblock @ entfernt wird. Es wird dann
vielleicht Gbersehen, dass die Maschine noch einge-
schaltet ist. Der Motor startet dann unvermutet,
sobald der Mixaufsatz € montiert wird:

Deshalb:

¢ Stecken Sie den Netzstecker erst dann in die
Steckdose, sobald der Mixaufsatz @ fertig be-
fillt und verschlossen montiert ist.

* Vergewissern Sie sich vor dem Montieren stets,
dass das Gerdt ausgeschaltet oder der Netz-
stecker gezogen ist.

¢ Schalten Sie erst aus, ziehen Sie den Netzstecker
und warten Sie den Stillstand des Motors ab,
bevor Sie den Mixaufsatz @ abnehmen.

Mixaufsatz befillen und montieren

=> Nehmen Sie den Mixaufsatz @ vom Motor-
block @ und entfernen Sie den Deckel @.

= Befillen Sie den Mixaufsatz @ und dricken Sie
anschlieBend den Deckel @ wieder fest auf den
Mixaufsatz €. Achten Sie darauf, dass auch die
AusgieBnase am Mixaufsatz € verschlossen ist.

=D Stecken Sie die Dosierkappe @ in die Deckelsff-
nung und drehen Sie diese im Uhrzeigersinn zu.

£ Sefzen Sie den fertig befiillten und verschlosse-
nen Mixaufsatz @ auf den Motorblock @. Dre-
hen Sie den Mixaufsatz @ leicht, bis Sie diesen
herunter driicken kénnen. Nur wenn der Mixauf-
satz @ bindig aufgesetzt ist, kann der Motor
starten.

Geschwindigkeitsstufe wéhlen

Wenn der Mixaufsatz @ fertig befillt und vollsténdig
verschlossen auf dem Motorblock @ steht, kdnnen
Sie das Gerdgt einschalten.
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= Stellen Sie den Schalter @ auf ...

- Stufe 1-3
fir flissige oder mittelfeste Lebensmittel, zum
Mischen, Pirieren und Rithren

- Stufe 3-5
fir festere Lebensmittel oder zum Zerkleinern

- Stufe Ice Crush/Clean
fir kurzen, kraftvollen Impulsbetrieb, z.B. zum
Crushen von Eiswiirfeln oder zur Reinigung. Der
Schalter @ rastet in dieser Stellung nicht ein, um
den Motor nicht zu Gberlasten. Halten Sie den
Schalter @ deshalb nur kurz in dieser Stellung.

® Hinweis

Befiillen Sie den Mixaufsatz €@ mit maximal 180 g
Eiswirfeln. Ansonsten zerkleinert das Geréit die Eis-
wiirfel nicht optimal.

Einfillen im Betrieb

A Warnung!

Wenn Sie bei laufendem Betrieb etwas einfiillen
méochten, diirfen Sie ausschlieBlich die dafiir
eigens vorgesehene Dosierkappe @ &ffnen.

o Offnen Sie keinesfalls den Deckel @. Es kénnen
Lebensmittelteile mit hoher Geschwindigkeit
herausfliegen!

* Fihren Sie niemals Besteckteile oder Rihrgegen-
stande in den Mixaufsatz €, solange das Geréit
in Betrieb ist. Es besteht erhebliche
Verletzungsgefahr, wenn diese das sich sehr
schnell drehende Schneidmesser @ berihren!

Um bei laufendem Betrieb etwas einfillen zu

kdnnen, ...

= drehen Sie die Dosierkappe @ entgegen dem
Uhrzeigersinn auf und nehmen diese heraus.

= Fillen Sie die Zutaten ein.

=) AnschlieBend stecken Sie die Dosierkappe @
wieder in die Deckel&ffnung und drehen Sie
diese im Uhrzeigersinn zu.

Mixaufsatz abnehmen

Wenn die Bearbeitung der eingefiillten Lebensmittel

beendet ist:

= Stellen Sie immer erst den Schalter @ in Aus-
Stellung (,OFF”) und ziehen Sie den
Netzstecker.

= Warten Sie erst den Stillstand des Motors ab,
bevor Sie den Mixaufsatz € gerade nach oben
herausheben. Der Mixaufsatz € braucht dabei
nicht gedreht zu werden.

Nutzliche Hinweise

- Um beim Pirieren fester Zutaten beste Ergeb-
nisse zu erzielen, geben Sie nach und nach nur
kleine Portionen in den Mixaufsatz @, anstatt
eine grofle Menge auf einmal einzufillen.

- Wenn Sie feste Zutaten verarbeiten, schneiden
Sie diese in kleine Sticke (2-3 cm).

- Beim Mixen flissiger Zutaten beginnen Sie zu-
néchst mit einer geringen Menge Flissigkeit. Ge-
ben Sie dann nach und nach mehr Flissigkeit
durch die Deckeléffnung hinzu.

- Wenn Sie bei laufendem Betrieb Ihre Hand
oben auf den verschlossenen Standmixer legen,
kénnen Sie das Gerdt damit gut stabilisieren.

- Fir das Rihren von festen oder sehr dickflissi-
gen Lebensmitteln kann es nitzlich sein, die Stufe
Ice Crush/Clean zu verwenden, um ein Festset-
zen des Schneidmessers @ zu verhindern.

® Hinweis

Benutzen Sie das Gerdt nicht, um die Kérnung von
Speisesalz, Raffinadezucker oder weilem Zucker
zu verringern. Zum Beispiel, um Puderzucker herzu-
stellen.




Rezepte

Bananen-Shake

2 Bananen

ca. 2 Esslsffel Zucker (je nach Reifegrad der Bana-
nen und persdnlichem Geschmack)

1/2 Liter Milch

1 Spritzer Zitronensaft

Schélen Sie die Bananen und piirieren Sie sie auf
Stufe 2. Geben Sie nach und nach die Milch, dann
den Zucker und den Zitronensaft hinzu. Mixen Sie
alles so lange, bis eine gleichmé&Bige Flussigkeit ent-
steht.

Servieren Sie den Shake eisgekihlt.

Vanille-Shake
1/4 Liter Milch

250 g Vanilleeis

125 ml Eiswirfel

1 1/2 Teeloffel Zucker

Crushen Sie die Eiswirfel mit der Stufe Ice
Crush/Clean. Fillen Sie die restlichen Zutaten in
den Mixer. Mixen Sie alles so lange auf Stufe 2, bis
eine gleichméBige Flissigkeit entsteht.

Cappucino-Shake

65 ml kalten Espresso (oder sehr starken Kaffee)
65 ml Milch

15 g Zucker

65 ml Vanille Eis

100 ml gecrushte Eiswiirfel

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe Ice
Crush/Clean. Geben Sie den Espresso, die Milch
und den Zucker hinzu. Mixen Sie alles auf der Stufe
2, bis sich der Zucker aufgeldst hat. Geben Sie zum
Schluss das Vanilleeis hinzu und mixen Sie alles
kurz auf der Stufe 1 durch.

Tropical-Mix

125 ml Ananassaft

60 ml Papayasaft

50 ml Orangensaft

1/2 kleine Dose Pfirsiche mit Saft
125 ml Eiswirfel

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe Ice
Crush/Clean.

Geben Sie alle Zutaten in den Mixer und mischen
Sie alles auf Stufe 3 durch.

Nuss-Nougat-Shake
1/2 Liter Milch

200 g Nuss-Nougat-Creme
1 Kugel Vanilleeis

50 ml Sahne

Vermengen Sie alle Zutaten im Mixer auf Stufe 3,
bis alles gleichm&Bg vermengt ist.

Mohren-Shake

300 ml Apfelsaft

500 ml Mé&hrensaft

4 Essloffel Ol (Weizenkeim- oder Rapsél)
4 Essloffel Zitronensaft

Ingwerpulver
Pleffer

Geben Sie den Apfelsaft, das Ol und den Zitronen-
saft in den Mixer und mischen Sie alles auf Stufe 2.
Geben Sie dann den Méhrensaft hinzu und mixen
Sie alles auf Stufe 2 durch. Schmecken Sie dann
den Shake mit Ingwerpulver und Pfeffer ab.

Johannisbeer-Mix

2 Teelsffel Honig

2 Bananen

1/4 Liter Buttermilch

1/4 Liter Johannisbeersaft (schwarz)

Geben Sie alle Zutaten in den Mixer und mixen Sie
alles auf Stufe 3 durch.
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Hawaii-Shake
4 Bananen

1/4 Liter Ananassaft
1/2 Liter Milch

2 EL Honig

1/4 Liter Rum

Schélen Sie die Bananen und piirieren Sie sie auf
Stufe 2. Geben Sie die weiteren Zutaten hinzu und
vermengen Sie alles auf Stufe 1.

Fruchtiger Ananas-Erdbeer-Mix
250 ml Ananassaft

200 g Erdbeeren

300 ml Apfelsaft

4 Eiswirfel

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe Ice
Crush/Clean. Waschen Sie die Erdbeeren und ent-
fernen Sie das Griin. Pirieren Sie sie auf Stufe 2.
Geben Sie dann die restlichen Zutaten hinzu und
mixen Sie alles auf Stufe 1.

Andalusische kalte Suppe (Gazpacho)
1/2 Gurke

1 Fleischtomate

1 Griine Paprika

1/2 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1/2 weifles Brotchen

1/2 Teelsffel Salz

1 Teelsffel Rotweinessig

1 Esslaffel Olivensl

Schneiden Sie das Gemiise in ca. 2 cm grofie
Stiicke. Geben Sie zuerst die Tomatenstiicke und
danach die Gurke in den Mixer. Pirieren Sie diese
auf Stufe 3. Fiigen Sie die restlichen Zutaten hinzu
und pirieren/durchmengen Sie alles auf Stufe 3,
bis eine gleichméfige Suppe entsteht.

Servieren Sie das ganze mit Brot.

® Hinweis

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zuberei-
tungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen Sie die-
se Rezeptvorschlédge um Ihre persénlichen Erfah-
rungswerte.

® Hinweis

Bei Laktose-Intoleranz empfehlen wir lhnen lakfose-
freie Milch zu verwenden. Bedenken Sie dabei je-
doch, dass laktosefreie Milch ein wenig sifBer ist.

Reinigen

A\ Vorsicht!

Bevor Sie den Standmixer und seine Teile reinigen:

« Stellen Sie sicher, dass das Gerét ausgeschaltet
und der Netzstecker gezogen ist.

@ Auf keinen Fall darf der Motorblock @ in
Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht
werden. Hierdurch kann Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag entstehen und das Gerét
kann beschadigt werden.

« Offnen Sie niemals das Gehéuse des Gerdtes.
Andernfalls kann Lebensgefahr bestehen durch
elektrischen Schlag.

» Demontieren Sie niemals das Schneidmesser @
und greifen Sie auch niemals in den Mixaufsatz
©. Das Schneidmesser @ ist extrem scharfl

¢ Verwenden Sie keine Lésungs- oder Scheuermit-
tel fiir die Kunststofffléichen, diese kénnen
andernfalls beschadigt werden.
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Mixaufsatz reinigen

& Reinigen Sie den Mixaufsatz € nur mit einer
langstieligen Spiilbirste, so dass Sie sich nicht
am Schneidmesser @ verletzen kénnen.

= Bei hartnéckiger Verschmutzung kénnen Sie den
Mixaufsatz @ auch in der Spiilmaschine reini-
gen lassen. Demontieren Sie dafiir immer den
Mixaufsatz €, wie spéter beschrieben.

= Reinigen Sie den Deckel @ und die Dosierkap-
pe @ in der Spilmaschine oder beim normalen
Geschirrspiilen.

Wenn Sie direkt nach der Benutzung den Stand-

mixer reinigen, erzielen Sie eine in den meisten

Féllen ausreichende hygienische Reinigung durch

folgende Alternative:

= Fillen Sie den Mixaufsatz € mit 750 ml Wasser
und geben Sie einige Tropfen eines milden Spil-
mittels dazu. SchlieBen den Deckel @ und setzen
den Mixaufsatz €@ auf den Motorblock @.
Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose
und betdtigen Sie ein paar Mal den Ice Crush/
Clean-Betrieb, so dass das Schneidmesser @ mit
maximaler Drehzahl durch das Wasser pfligt.
Spilen Sie danach den Mixaufsatz € mit viel
klarem Wasser aus, so dass alle Spilmittelreste
beseitigt sind.

Sollte sich der Schmutz nicht 1&sen, kénnen Sie den un-
teren Plastikteil des Mixaufsatzes € mit dem Schneid-
messer @ vom Glasteil des Mixaufsatzes € 16sen:

O Glasteil
 Dichtungsring
® Messer

@ Plastikteil

> Nehmen Sie den Mixaufsatz € vom Motor-
block @.

=) Drehen Sie das Plastikteil ® des Mixaufsatzes
© gegen den Uhrzeigersinn, so dass es sich
vom Glasteil @) des Mixaufsatzes € |6sen ldsst.




A Achtung!

Gehen Sie vorsichtig mit den Messern @ um. Sie
sind sehr scharf. Verletzungsgefahr!

= Reinigen Sie beide Teile griindlich in milder Sei-
fenlauge oder in der Spillmaschine.

= Setzen Sie das Plastikteil ® des Mixaufsatzes @
wieder auf den Glasteil @ des Mixaufsatzes €.
Achten Sie darauf, dass der Dichtungsring @

eingesetzt ist.

Motorblock reinigen

=> Verwenden Sie ein trockenes oder héchstens
leicht angefeuchtetes Tuch, um die Oberfléchen
zu reinigen.

= Kontrollieren Sie bei jeder Reinigung, dass der
Kontaktschalter in der Aufnahme fiir den Mixauf-
satz €@ nicht durch Schmutzreste blockiert ist.
Wenn Sie eventuelle Blockierungen nicht mit der
Ecke von einem Blatt Papier |6sen kénnen, wenden
Sie sich an den Kundendienst. Verwenden Sie auf
keinen Fall einen harten Gegenstand, der Kontakt-
schalter kdnnte dadurch beschadigt werden.

= Entfernen Sie eventuelle Verschmutzungen an der
Unterseite des Motorblocks @ ausschlieBlich mit
einem trockenen Tuch oder einem Staubpinsel.
Achten Sie darauf, dass nichts durch die Liftungs-
ffnungen in das Gerdt gelangt.

Nach dem Reinigen

Lassen Sie alle Teile wieder gut trocknen, bevor Sie
den Standmixer wieder zusammensetzen und ver-
wenden.

Aufbewahren

Entsorgen

Werfen Sie das Geréit keinesfalls in den
normalen Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerét iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien

%{9 einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Garantie und Service

> Wenn Sie den Standmixer léngere Zeit nicht ver-
wenden, reinigen Sie ihn griindlich (siehe Kapitel
.Reinigen”).

= Wickeln Sie das Netzkabel @ um die Kabelauf-
wicklung @ am Boden des Motorblocks @.

> Bewahren Sie den Standmixer an einem kihlen,
trockenen Ort auf.

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerdt wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft geprift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis
fir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantie-
fall mit Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung.
Nur so kann eine kostenlose Einsendung Ihrer Ware
gewdbhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschaden,
VerschleiBteile oder fir Beschédigungen an zer-
brechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das
Produkt ist lediglich fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese
Garantie nicht eingeschrénkt.




Die Garantiezeit wird durch die Gewdéhrleistung

nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und repa-

rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111

(Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 100484

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 100484

(CH Service Schweiz

Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 100484

Erreichbarkeit Hotline:
Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)

Importeur

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www. kompernoss.com

.35



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
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