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Blender

Introduction

Congratulations on the purchase of your new appli-
ance.

You have clearly decided in favour of a quality
product. These operating instructions are a part of
this product. They contain important information in
regard to safety, use and disposal. Before using the
product, familiarise yourself with all of these opera-
ting and safety instructions. Use the product only as
described and only for the specified areas of appli-
cation. In addition, pass these documents on, together
with the product, to any future owner.

Intended Use

This appliance is intended for ...

- the mixing, blending and stirring of foodstuffs
as well as the crushing of ice cubes,

- exclusively for normal domestic amounts and
only for private use in a domestic environment
in dry rooms.

This appliance is not intended for ...

- the hacking of hard foodstuffs, such as nuts,
seeds, large kernels or stalks,

- the processing of materials that are not foodstuffs,

- utilisation for commercial or industrial purposes,

- for use in moist environments or outdoors,

- processing hot/boiling liquids.

Use only the accessories and spare parts that are
specified for this appliance. Other parts are possibly
not sufficiently suitable or safe!

ltems supplied

After unpacking, check to ensure all items are
available. Being supplied are:

1 x Motor block, with power cable and plug

1 x Mixer jug, with permanently assembled cutters
1x Ld

1 x Filling cap

1 x Operating instruction

Appliance description

O Filling cap

O Cover

© Mixer jug

O Cutter

© Switch

0 Power cable
@ Motor block
O Cable storage
O Scale

Technical data

Nominal voltage:  220-240V ~, 50 Hz

Nominal power

consumption: 550 Watt
Max. capacity:  1.751
Protection class: I [O]
CO time: 3 Minutes

The C.O. Time (Continuous Operation) details how
long an appliance may be used without the motor
overheating and being damaged. When the specified
C.O. Time has been reached, the appliance must be
switched off until the motor has cooled itself down.




Safety Notices

A To avoid the risk of a potentially fatal electric shock:

* Ensure that the motor block, the power cable and the power plug are never sub-
mersed in water or other fluids.

* Only use the appliance in dry rooms, never use it outdoors or in moist environ-
ments.

* Make sure that the power cable never becomes wet or damp during operation.
Lay the cable such that it does not get clamped or otherwise damaged.

* Arrange for defective power plugs and/or cables to be replaced as soon as
possible by a qualified technician or by our Customer Service Department to
avoid the risk of injury.

* Always remove the plug from the power socket after use. Switching off the
appliance is not sufficient because the appliance receives power as long as
the power plug is connected to the socket.

* Check to ensure that the appliance is in a service-able condition before taking it
into use. The appliance may not be used if there is recognisable damage on it,
especially to the motor block and the glass mixing jug.

* Immediately remove the plug from the socket should you hear or smell anything
unexpected from the appliance when it is in use or there is an evident malfunc-
tion.

A To avoid overheating and the risk of fire:

* Do not use the appliance in locations with direct sunlight or in the vicinity of
heat generating appliances.

 NEVER fill the mixing jug with boiling fluids or other foods!
Allow these to cool to a handwarm temperature. Otherwise, the appliance
could overheat and/ or the glass of the mixing jug could crack!

* NEVER operate the appliance when it is empty, i.e. without ingredients in the
mixing attachment.




A To reduce the risk of fire or injury:
* NEVER insert your hand or fingers in the mixing jug, especially when it is in

use. The cutters are extremely sharp!

DO NOT open the cover when the appliance is in operation. Should you do
so, pieces of the foodstuff could be thrown out at high speeds!

Do not insert cutlery items or mixing tools into the mixing jug when the appliance
is in use. There is a considerable risk of injury should these make contact with
the swiftly rotating cutters!

In order to be able to react immediately in the event of danger, always have
the appliance under supervision when it is in use.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
Never use the appliance for purposes other than those described in these
instructions.

The appliance should always be disconnected from the mains when not super-
vised and before assembly, disassembly or cleaning.

This appliance shall not be used by children.

The appliance and its connecting cable must be kept away from children.

This appliance may be used by people with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are supervised
and have been instructed in how to use the appliance safely and have under-
stood the potential risks.

Children must not play with the appliance.

Be careful when handling the appliance. The blades are very sharp!

Take care when emptying the blender jug! The blades are very sharp!

Take care when cleaning the appliance! The blades are very sharp!

Switch the appliance off and disconnect the plug from the power supply before
changing accessories or getting hold of parts that move during operation.

Use the mixer jug only with the supplied motor block!

Always make sure that the blender is switched off before removing the mixer
jug from the motor block!




Unpacking

Operation

* Remove all packaging materials or protective fo-
ils from the appliance. Retain the packaging, so
that you can store the appliance with protection
or send it by post, e.g. should it need repair.

* Before taking the appliance into use, check to
ensure that it is free of damage, check also that
the power cable and plug as well as all accesso-
ries and appliance parts are undamaged.

¢ Carefully clean all components before
taking the appliance into use for the first time
(see “Cleaning”).

Preparing for use

When all components have been cleaned as described
under “Cleaning”:

= Position the appliance such that, ...

- that the power cable @ passes through the re-
cess at the rear of the appliance,

- the power plug is immediately accessible, so that
it can be quickly withdrawn in the event of danger,

- that it is stable and not liable to slip, and such
that the suction cups find a firm hold so that the
appliance cannot tip over due to vibration,

- that the power cable @ is not in the working
area and thus not presenting a risk of being inad-
vertently snagged and tipping the appliance
over.

A Warning!

The motor switches itself off as soon as the mixer
jug © is removed from the motor block @. It could
then be overlooked that the appliance is still swit-
ched on. The motor will thus start of its own accord
as soon as the mixer jug @ is replaced on it:

Therefore:

* First insert the power plug into the wall socket
when the mixer jug @ is filled and mounted with
its lid fitted and closed.

* Before mounting the mixing jug always check to
see that the appliance is switched off or that the
power plug has been removed.

* Before removing the mixer jug @, switch the ap-
pliance off, remove the power plug and wait for
the motor to stop revolving.

Filling and mounting the mixer jug

= Take the mixer jug @ from the motor block @
and remove the cover @.

= Fill the mixer jug @ and then press the cover @
firmly back onto the mixer jug @. Ensure that the
pourer nose on the mixer jug @ is also closed.

= Insert the filling cap @ into the lid opening and
secure it by turning it clockwise.

= Place the ready filled and sealed mixer jug ©
onto the motor block @. Lightly turn the mixer
jug © until you can press it down. The motor
can start only when the mixer jug @ is securely
positioned.

Selecting operating speeds

When the mixer jug @ is filled, completely sealed
and securely fitted to the motor block @, you can
then switch the appliance on.




= Place the switch @ on ...

- Level1-3
for fluid or soft foodstuffs, for mixing, blending
and stirring

- Level3-5
for firmer foodstuffs or for hacking

- Level Ice Crush/Clean
for short, powerful impulse operation, e.g. for
crushing icecubes or when cleaning. So as not
to overburden the motor, the switch @ does not
engage in this position. Hence, hold the switch @
in this position for short periods only.

® Note

Fill the mixer jug @ with a maximum of 180 g of
ice cubes. If filled with more than this, the appliance
cannot optimally crush them.

Filling when in use

A\ Warning!

Should you wish to insert further foodstuffs during
operation, you may ONLY open the filling cap @
provided for this purpose.

¢ Under no circumstance should you open the co-
ver @. Pieces of the foodstuff could be thrown
out at high speeds!

* Do not insert cutlery items or mixing tools into
the mixer jug @ when the apliance is in use.
There is a considerable risk of injury should these
make contact with the swiftly rotating cutters @!

To insert something when the appliance is in

operation, ...

= turn the filling cap @ anficlockwise and remove it.

= Fill in the ingredients.

&) Afterwards, replace the filling cap @ into the lid
and secure it by turning it clockwise.

Removing the mixer

When the processing of the foodstuffs is complete:

= Always first place the switch @ into the OFF
position ("OFF") and remove the power plug.

=> Wait until the motor has come to a complete
standstill before lifting the mixer jug € straight
up. The mixer jug € does not need to be turned.

Useful tips

- The best results when blending firm ingredients
are achieved by placing small portions one after
the other into the mixer jug @ instead of inser-
ting a single large portion.

- When processing firm ingredients, cut them into
small pieces (2-3 cm).

- When mixing liquid ingredients begin first of all
with a small measure of fluids. Gradually add
more fluids to the mixture through the filling cap.

- The appliance can be stabilised by placing your
hand on top of the closed liquidiser during ope-
ration.

- For the stirring of firm or very viscous foodstuffs
it can be beneficial to use the impulse-operation,
which helps avoid a blocking of the cutters @.

® Note

Do not use the appliance to crush grains of cooking
salt, refined sugar or white sugar. For example, to
make powdered sugar.




Recipes

Banana Shake

2 Bananas

approx. 2 Tbsp. Sugar (depending on the ripeness
of the bananas and personal taste)

1/2 1. Milk

1 Dash of lemon juice

Peel the bananas and liquidise them with Level 2.
First gradually add the milk, then the sugar and
lemon juice. Continue mixing everything until a
smooth and uniform liquid results.

Serve the shake chilled.

Vanilla Shake

1/4 1. milk

250 g Vanilla ice cream
125 ml Icecubes

11/2 Tsp Sugar

Crush the ice cubes with the level Ice Crush/Clean.

Place the remaining ingredients into the mixer.
Mix everything at Level 2 until the liquid has a
smooth consistency

Cappucino Shake

65 ml cold Espresso (or a very strong coffee)
65 ml Milk

15 g Sugar

65 ml Vanilla ice cream

100 ml crushed Icecubes

Crush the ice cubes with the level Ice Crush/Clean.

Add the espresso, milk and sugar. Mix everything
together with level 2 until the sugar has dissolved.
Finally, add the vanilla ice cream and then briefly
mix everything together using level 1.

Tropical Mix

125 ml Pineapple juice

60 ml Papaya juice

50 ml Orange juice

1/2 small tin of Peaches with juice
125 ml Icecubes

Crush the ice cubes with the level Ice Crush/Clean.

Place all ingredients into the mixer and blend them
together using level 3.

Nut-Nougat Shake
1/2 1. Milk

200 g Nut-Nougat spread
1 ball of Vanilla ice cream
50 ml cream

Combine all ingredients in a mixer and use level 3
until everything is evenly blended together.

Carrot Shake

300 ml Apple juice

500 ml Carrot juice

4 Thsp Cooking oil (Wheat germ oil or rapeseed oil)
4 Thsp of Lemon juice

Ginger powder

Pepper

Place the apple juice, cooking oil and lemon juice
into the mixer and blend everything together using
level 2. Then, add the carrot juice and mix it all to-
gether using level 2. To finish, add the ginger pow-
der and pepper to taste.

Blackcurrant Mix
2 Tsp Honey

2 Bananas

1/4 1. Buttermilk

1/4 1. Blackcurrant juice

Place all ingredients into the mixer and blend them
together using level 3.




Hawaii Shake

4 Bananas

1/4 1. Pineapple juice
1/2 1. Milk

2 tbsp. Honey

1/41. Rum

Peel the bananas and liquidise them using Level 2.
Then add the other ingredients and mix everything
together using level 1.

Fruity Pineapple-Strawberry Mix
250 ml Pineapple juice

200 g Strawberries

300 ml Apple juice

4 Ice cubes

Crush the ice cubes with the level Ice Crush/Clean.

Wash the strawberries and remove the green parts.

Liquidise them using level 2. Then add the remaining

ingredients and mix everything together using level 1.

Andalusian Cold Soup (Gazpacho)
1/2 Cucumber

1 Beef tomato

1 Green pepper

1/2 Onion

1 Garlic clove

1/2 White bread roll

1/2 Tsp Salt

1 Tsp Red wine vinegar

1 Tbsp Olive oil

Cut the vegetables into pieces approx. 2 cm

in size. First place the tomatoes and then the cu-
cumber info the mixer. Liquidise them using level 3.
Add the remaining ingredients and then liquidise/
blend them all together at level 3 until a smooth
soup is created.

Serve the soup with bread.

® Note

These recipes are provided subject to change. All
ingredients and preparation information are guiding
values. Expand these recipe suggestions based on

your personal experiences.

® Note

For cases of lactose intolerance, we recommend
you use a lactosefree milk. Keep in mind, however,
that lactose-free milk is a little sweeter.

Cleaning

A\ Caution!

Before starting to clean the liquidiser and its

components:

* Ensure that the motor is switched off and the
power plug removed from the socket.

Under no circumstance may the motor block @
be submersed in water or other fluids.This
could result in you receiving a fatal electric
shock and the appliance could be damaged.

* Never open the housing of the appliance. This
brings with it the risk of receiving a fatal electric
shock.

* Never disassemble the cutters @ and never re-
ach into the mixer jug €. The cutters @ are ex-
tremely sharp!

* Do not use solvents or abrasive cleaners on the
plastic surfaces, they could be damaged by them.




Cleaning the mixer

= So that you do not injure yourself on the cut-
ters @, clean the mixer jug @ only with a long
handled dishwasher brush.

= In a case of stubborn soiling, the mixer jug ©
can also be cleaned in a dishwasher. For this,
always take the mixer jug @ apart, as
described later.

=>Clean the cover @ and the filling cap @ in a
dishwasher or with the normal washing up.

If you clean the liquidiser directly after use, you can

often achieve a satisfactory and hygienic level of

cleaning with the following alternative:

If you clean the liquidiser directly after use, you can

often achieve a satisfactory and hygienic level of

cleaning with the following alternative:

=D Fill the mixer jug @ with 750 ml of water and
add a few drops of mild detergent. Close the
cover @ and fit the mixer jug € onto the motor
block @.
Insert the plug into a mains power socket and
activate the Ice Crush/Clean operation a few ti-
mes, such that the cutter @ ploughs through the
water at full speed.

Afterwards, rinse the mixer jug @ out with lots of

clean water to ensure that all detergent residues
have been removed.

Should this not dislodge the soiling, you can separate
the lower plastic part of the mixer jug @ (with the cut-
ters @) from the the glass part of the mixer jug ©:

O Glass element
@ Sedling ring
@® Cutting blade
O Plastic element

=) Remove the mixer jug € from the motor block @.

&) Turn the plastic element @ of the mixer jug ©
anti-clockwise, such that it allows itself to be relea-
sed from the glass element @ of the mixer jug ©.




A\ Attention!
Take care with the cutting blades ®. They are very
sharp. Risk of injury!

= Clean both parts thoroughly in a mild soapy
solution or in a dishwasher.

=D Replace the plastic element @ of the mixer jug ©
back onto the glass element €. Ensure that the
sealing ring @ is correctly fitted.

Cleaning the motor block

=) Use a dry cloth or, at the most, a lightly moistened
one for cleaning the plastic surfaces.

> At every cleaning check that the contact switch
in the receptor for the mixer jug € is not blok-
ked by soiling residues. If you cannot dislodge
any blockages with the corner of a piece of pa-
per, make contact with Customer Services. Un-
der no circumstances should you use a hard ob-
ject, this could damage the contact switch.

> Remove any possible residues on the underside
of the motor block @ only with a dry cloth or a
stiff bristled brush. Ensure that nothing can enter

through the ventilation opening of the appliance.

After cleaning
Allow all parts to dry well before re-assembling and
re-using the liquidiser.

Storage

> If you do not intend to use the liquidiser for an
extended period, clean it thoroughly (see chapter
"Cleaning").

=> Wrap the power cable @ around the cable sto-
rage @ on the base of the motor block @.

= Store the liquidiser at a cool and dry location.

Disposal

Do not dispose of the appliance in your
normal domestic waste. This product is
subject to the European guideline
2012/19/EU.

Dispose of the appliance through an approved dis-
posal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations.

In case of doubt, please contact your waste disposal
centre.

N

&&

Warranty & Service

Dispose of all packaging materials in an
environmentally responsible manner.

The warranty for this appliance is for 3 years from
the date of purchase. The appliance has been ma-
nufactured with care and meticulously examined be-
fore delivery.

Please retain your receipt as proof of purchase. In
the event of a warranty claim, please make contact
by telephone with our Service Department. Only in
this way can a postfree despatch for your goods be
assured.

The warranty covers only claims for material and
mavufacturing defects, but not for transport damage,
for wearing parts or for damage to fragile compo-
nents, e.g. buttons or batteries. This product is for pri-
vate use only and is not intended for commercial use.
The warranty is void in the case of abusive and im-
proper handling, use of force and internal tampering
not carried out by our authorized service branch.
Your statutory rights are not restricted in any way by
this warranty.




The warranty period will not be extended by repairs
made under warranty. This applies also to replaced
and repaired parts. Any damage and defects extant
on purchase must be reported immediately after un-
packing the appliance, at the latest, two days after
the purchase date. Repairs made after the expira-
tion of the warranty period are subject to payment.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 100484

Hotline availability:
Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

Www. komperndss.com
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Blender

Uvod

Srdaéno Eestitamo na kupniji Vaseg novog uredaja.
Time ste se odluéili za visokovrijedan proizvod.
Upute za rukovanije predstavljaju sastavni dio ovog
proizvoda. One sadrze vazne napomene za sigur-
nost, uporabu i zbrinjavanje proizvoda. Prije kori3-
tenja proizvoda se upoznaijte sa svim napomenama
za rukovanie i sa svim sigurnosnim napomenama.
Proizvod koristite iskljucivo na opisani nadin i v na-
vedenim podruéjima primjene. Svu dokumentaciju u
sluéaju predaje proizvoda treéim osobama prilozite
i takode predaite.

Uporaba u skladu sa namjenom

Ovaj uredaj je namijenjen...

- za mijedanije, piriranje i miksanje namirnica, kao
i usitnjavanie kocki leda (postupak koji se naziva
"crushing"),

- iskljuéivo za preradu koli¢ina uobicajenih u do-
madinstvima, fe iskljucivo za primjenu u privatnim
domadinstvima i u suhim prostorijama.

Ovaj uredaj nije namijenjen za ...

- usitnjavanje tvrdih sastojaka namirnica, kao 3to
su lie3njaci, kodtice, velika zrna ili petelike,

- preradivanje sastojaka, koji ne predstavljaju
namirnice,

- uporabu u gospodarske ili industrijske svrhe,

- koridtenje u vlaznom okruZeniu ili na otvorenom
prostoru,

- preradu vruéih/kljuéajuéih tekuéina.

Koristite samo dijelove opreme i zamjenske dijelove
namijenjene za ovaj uredaj. Drugi dijelovi mozda
nisu dovoljno prikladni ili dovoljno sigurni!

Obim isporuke

Nakon raspakiranja provjerite cjelovitost posiljke.

U obimu isporuke su sadrzani:

1 x Blok motora sa mreznim kabelom i mreznim
utikacéem

1 x Nastavak miksera, sa &vrsto montiranim noZzem

1 x Poklopac

1 x Kapa za punjenje

1 x Upute za uporabu

Opis uredaja

© Kapa za punjenje
@ Poklopac

© Nastavak za mikser
O Noz

© Prekida¢

O Mrezni kabel

@ Blok motora

O Namataé za kabel
© Skala

Tehniéki podaci

220-240V ~, 50 Hz

Nominalni napon:

Nominalna snaga: 550 W
Maksimalna

koli¢ina punjenja: 1,751
Zastitna klasa: It [g]
KB-vrijeme: 3 minute

KB-vrijeme (vrijeme kratkotrajnog pogona) oznacava,
koliko dugo uredaj moze biti u pogonu, bez da se
motor pregrije i pretrpi odte¢enje. Nakon navedenog
KB-vremena uredaj mora biti isklju¢en toliko dugo,
dok se motor ne ohladi i dostigne sobnu temperaturu.

Izjava o sukladnosti za ovaj proizvod dostupna je
na internet stranici www.lidl.hr.




Sigurnosne napomene

A Da biste izbjegli opasnost po Zivot uslijed strujnog udara:

* Osigurajte da blok motora, mreZni kabel i mrezni utikaé nikada ne budu zaron-
jeni u vodu ili druge tekuéine.

* Uredaj koristite isklju¢ivo u suhim prostorijama, nikada na otvorenom ili u vlaz-
nom okruZenju.

* Obratite paznju na to, da napojni kabel u pogonu nikada ne bude vlazan ili
mokar. Provodite ga na taj nacdin, da ne moze biti ugnjeéen ili odteéen na drugi
nacin.

* Ogteéene mrezne utikae ili odteéen mrezni kabel neizostavno dajte zamijeniti
od strane autoriziranog struénog osoblja ili servisa za kupce, kako biste
izbjegli nastanak opasnosti.

* Nakon upotrebe uvvijek izvucite utikaé iz utiénice. Samo iskljuéivanje uredaja
nije dovoljno, jer je jos uvijek prisutan mreZni napon u uredaju, dok se mrezni
utikaé nalazi u utiénici.

* Prije svake uporabe prekontrolirajte besprijekorno stanje uredaja. Uredaj ne smije
biti koristen, ako postoje vidljiva osteéenja, pogotovo na bloku motora ili na
staklenom nastavku miksera.

* Neizostavno izvucite mreZni utikaé iz utiénice, kada primijetite nastanak neobi-
&nih zvukova ili mirisa, ili kada dode do vidne pogreske u funkciji.

A Da biste izbjegli pregrijavanje i opasnost od pozara:

* Ne koristite uredaj u podruéju neposrednog utjecaja sunéeve svjetlosti, niti u
podruéju dielovanja topline grijaih uredaija.

* Nikada ne umetnite kipuée tekucine u nastavak mikseral Ove tekuéine pre-
thodno pustite da se dovoljno ohlade. U protivnom moze doéi do pregrijo-
vanja uredaja i do prskanja stakla na nastavku mikseral

* Nikada ne radite sa uredajem u praznom stanju, dakle bez sastojaka u nastav-
ku za miksanije.




A Da biste izbjegli opasnost od nezgode i ozljedivanja:
* Nikada rukom ne hvatajte u nastavak miksera, posebno ne dok je mikser u

pogonu. NoZevi su krajnje ostril

Ne otvarajte poklopac kada je uredaj u pogonu. U protivnom mozZe doéi do izbo-
civanja namirnica iz miksera velikom brzinom!

Nikada ne umetnite dijelove pribora za jelo ili predmete za mijesanje u nasto-
vak miksera, dok je mikser u pogonu. Postoji znatna opasnost od ozljedivania,
ako ovi predmeti dodirnu noz koji rotira vrlo velikom brzinom!

Ne pustite uredaj da radi bez nadzora, kako biste u sluéaju opasnosti odmah
mogli reagirati.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom, &ime treba biti osigurano da se ne mogu
igrati ovim uredajem.

Ne koristite uredaj za druge svrhe od onih koje su opisane u ovim uputama.
Ovaj uredaj mora biti odvojen od mreZe napajanja uvijek kada nije pod nad-
zorom, prije sklapanja, rastavljanja ili &iséenja.

Uredaj ne smiju koristiti djeca.

Uredaij i njegov prikljuéni vod morate drZati podalje od djece.

Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mental-
nim sposobnostima ili osobe sa pomanjkanjem iskustva i/ili znanja, ukoliko ih
se prilikom uporabe nadzire ili ukoliko su upuéene u sigurno rukovanje
uredajem, te ukoliko su shvatile opasnosti koje iz tog rukovanja proizlaze.
Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Budite oprezni prilikom rukovanja uredajem. NoZevi su vrlo odtril

Postupite oprezno prilikom praznjenja nastavka za miksanje! NoZevi su vrlo ostril
Postupite oprezno prilikom &i$¢enja uredajal NozZevi su vrlo ostril

Iskljuéite uredaj i izvucite mrezni utikaé prije nego vriite zamjenu opreme ili
dodirujete dijelove koji se za vrijeme rada uredaja pokrecu.

Nastavak za mikser koristite isklju¢ivo sa zajedno isporuéenim blokom motoral
Osiguraite, da mikser uvijek bude iskljugen, prije nego podignete nastavak za
mikser s bloka motoral




Raspakiranje

Rukovanije

* Uklonite sve materijale pakiranja i zastitne folije
sa uredaja. Pakiranje Euvaite, da biste uredaj
mogli zastiéeno uskladistiti ili poslati servisu, na
primjer u sluaju potrebe za popravkom.

* Prije uporabe uredaja provierite, da li je uredaj
neostecen, kao i mrezni kabel sa utikacem, te svi
dijelovi opreme i dijelovi uredaija.

* Savjesno ocistite sve sastavne dijelove prije prve
uporabe stajaéeg miksera (vidi poglavlje ,Ci3
éenje”).

Postavljanje

Nakon $to ste sve dijelove oéistili na naéin opisan
u poglavlju "Ciéenje":

= Postavite uredaij tako, ...

- da mrezni kabel @ prolazi kroz utore na strazn-
joj strani uredaija,

- da mrezni utika¢ bude lako dostupan, kako biste
ga u sluéaju opasnosti mogli izvudi iz utiénice.

- da stoji stabilno i ne klizi i da gumeni &epovi imaju
&vrst oslonac, tako da se kod vibracija uredaj ne
moze prevrnuti i pasti.

- da kabel @ ne strsi u podruéje rada, kako
uredaj ne bi mogao biti prevrnut uslijed nehoti¢-
nog povlaéenija.

A Upozorenje!

Motor se automatski iskljucuje, &im nastavak miksera
© uklonimo sa bloka motora @. U tom sluéaju mo-
zete previdjeti, da je stroj jo3 uvijek uklju¢en. Motor
se moZze onda neolekivano pokrenuti, &im montirate
nastavak miksera €:

Zbog toga:

¢ MreZni utikaé utaknite tek onda u uti¢nicu, kada
ste nastavak miksera € napunili i zatvorenog
montirali.

* Prije montiranja uvijek provierite, da je uredaj
isklju¢en ili mrezni utika& izvu&en iz utiénice.

¢ Prvo iskljuéite uredaij, izvucite mrezni utikag i
pri¢ekajte da motor miruje, a tek onda skinite
nastavak miksera €.

Punjenje i montiranje nastavka miksera

= Skinite nastavak miksera @ sa bloka motora @ i
odstranite poklopac @.

=>Napunite nastavak miksera € i nakon toga
poklopac @ ponovo &vrsto pritisnite na nastavak
miksera €. Obratite paznju i na to, da ispust za
odlijevanije na nastavku za miksanje € bude
zatvoren.

&> Utaknite kapu za punjenje @ u otvor poklopca,
a njega nakon toga zatvorite okretanjem u smije-
ru kazalike na satu.

= Postavite napunijeni i zatvoreni nastavak miksera
© na blok motora @. Nastavak miksera € blago
okrenite, dok ga mozZete pritisnuti prema dolje.
Samo kada je nastavak miksera €@ postavljen u
jednoj ravni, motor moze biti pokrenut.

Odabir stupnja brzine

Kada je nastavak miksera € napunjen, potpuno
zatvoren i postavljen na blok motora @, mozete
ukljugiti uredai.




& Postavite prekida¢ @ na ...

Stupanj 1-3

za tekuée ili srednje &vrste namirnice, za mijes-
anje i piriranje

Stupanj 3-5

za &vriée namirnice ili za usitnjavanje

Stupanj Ice Crush/Clean

révid, erételjes impulzus izemmédhoz, pl.
jégkocka apritdsahoz vagy tisztitashoz.
Prekida¢ @ u tom poloZaju ne moze ostati, kako
motor ne bi bio preoptereéen. Prekida¢ @ zbog
toga drzite samo kratko u poloZaju za pogon.

® Napomena

Nastavak za miksanje € napunite sa maksimalno

180 g kocki leda. U protivnom uredaj ne moze na

optimalan nadin usitniti kocke leda.

Umetanje u pogonu

A\ Upozorenje!

Ako za vrijeme pogona Zelite umetnuti namirnice,

smijete otvoriti isklju&ivo za to predvidenu kapu za

umetanje @.

Nikako ne otvarajte poklopac @. Moglo bi
se dogoditi, da namirnice budu izba&ene iz
uredaja velikom brzinom!

Nikada ne umetnite dijelove pribora za jelo ili
predmete za mijeSanje u nastavak miksera €,
dok je mikser u pogonu. Postoji znatna opasnost
od ozljedivanja, ako ovi predmeti dodirnu noz
O koji rotira vrlo velikom brzinom!

Da biste mogli vriti umetanje za vrijeme pogona, ...

=) Kapu za punjenje @ odvrnite okretanjem u smije-

ru protivnom kazaljci na satu, te je izvadite.

=D Ispunite sastojke.

=> Nakon toga ponovo umetnite kapu za punijenje

@ u otvor poklopca, te je zavrnite u smjeru kazalj-
ke na satu.

Skidanje nastavka miksera
Kada je obrada umetnutih namirnica okonéana:

=D Prekidag @ uvijek postavite u polozaj "Isklj"

(,OFF”) izvucite mrezni utikad.

= Pricekaijte dok se motor ne umiri, prije nego $to

nastavak miksera € izdignete prema gore. Nasta-
vak miksera € pritom ne morate okretati.

Korisni savjeti

Da biste prilikom piriranja &vrstih namirnica ost-
varili bolje rezultate, redom umetnite tek male
porcije u nastavak miksera €, umiesto da odjed-
nom umetnete jednu veliku koli¢inu.

Kada preradujete &vrste sastojke, prethodno ih
izreZite u male komadiée (2-3 cm).

Prilikom miksanja teku¢ih namirnica zapoénite
sa malom koli¢inom. Zatim polako dodaijte sve
vedu koli¢inu tekuéine kroz otvor poklopca.
Kada za vrijeme pogona uredaja postavite ruku
na gornju stranu stajaéeg miksera, mozZete na taj
nacin dobro stabilizirati uredaj.

Za mijesanije &vrstih ili vrlo gustih teénih namirnica
moze biti korisna uporaba pulsnog pogona,
kako biste izbjegli zastajanje noza @.

® Napomena

Ne koristite uredaj za promjenu zrnatog svojstva

kuhinjske soli, rafiniranog ili bijelog 3e¢era. Na

primjer za izradu $ecéera u prahu.




Recepti

Shake od banana

2 banane

ca. 2 velike Zlice 3ecera

(ovisno o zrelosti banana i osobnom ukusu)
1/2 litre mlijeka

1 mala koli¢ina limunovog soka

Ogulite banane i pirirajte ih na stupnju 2. Postupno
dodajte mlijeko, Seéer i na koncu limunov sok. Sve
zajedno mijedajte tako dugo, dok ne nastane ujed-
naceno izmijesana tekugina.

Posluzite shake u rashladenom stanju.

Shake od vanilije

1/4 litre mlijeka

250 g sladoleda od vanilije
125 ml kockice leda

1 1/2 male Zlice $egera

Usitnite kocke leda na stupnju Ice Crush/Clean. Um-

etnite ostale sastojke u mikser. Mije3aijte sve zajed-
no na stupnju 2, sve dok ne nastane ravnomjerna
tekuéina.

Cappucino-Shake

65 ml hladne espresso-kave {ili vrlo jake kave)
65 ml mlijeka

15 g Sesera

65 ml sladoleda od vanilije

100 ml usitnjene kocke leda

Usitnite kocke leda na stupnju Ice Crush/Clean. Do-

daijte espresso-kavu, mlijeko i Seser. Mijedajte sve
zajedno na stupnju 2, sve dok se 3eser ne istopi.
Na koncu dodaijte sladoled od vanilije i sve zajed-
no kratko promijesajte na stupnju 1.

Tropski miks

125 ml soka od ananasa

60 ml soka od papaije

50 ml soka od narance

1/2 mala limenka bresaka u soku
125 ml kockice leda

Usitnite kocke leda na stupnju Ice Crush/Clean.
Umetnite sve sastojke u mikser i sve zajedno promi-
jelajte na stupniju 3.

Shake sa lje$njakom i nugatom
1/2 litre mlijeka

200 g kreme od lje$njoka i nugata

1 kugla sladoleda od vanilije

50 ml tuéenog vrhnja

Mijesajte sve sastojke zajedno u mikseru na stupniju
3, sve dok ne nastane ujednacena mjesavina.

Shake od mrkve

300 ml soka od jabuke

500 ml soka od mrkve

4 velike Zlice ulja (od psenicnih klica ili repice)
4 velike Zlice soka od limuna -umbir u prahu
dumbir u prahu

Papar

Dodaite sok od jabuke, ulje i sok od limuna u mikser
i sve zajedno mije3ajte na stupnju 2. Nakon toga
dodaijte sok od mrkve i jo3 jednom promije3aijte sve
na stupnju 2. Zatim po ukusu u shake dodaijte dum-
bir u prahu i papar.

Miks od ribizle

2 male Zlice meda

2 banane

1/4 litre mlasenice

1/4 litre soka od ribizle (crne)

Umetnite sve sastojke u mikser i sve zajedno promi-
je3ajte na stupniju 3.




Hawaii-Shake

4 banane

1/4 litre soka od ananasa
1/2 litre mlijeka

2 velike Zlice meda

1/4 litre ruma

Ogulite banane i pirirajte ih na stupnju 2. Dodajte
ostale sastojke i sve zajedno pomijesaijte na
stupnju 1.

Voséni miks sa ananasom i jagodom
250 ml soka od ananasa

200 g jagoda

300 ml soka od jabuke

4 kocke leda

Usitnite kocke leda na stupnju Ice Crush/Clean.
Operite jagode i odstranite zelene dijelove i listove.
Pirirajte plodove na stupnju 2. Zatim dodaite ostale
sastojke i sve zajedno mijesajte na stupniju 1.

Andaluzijska hladna juha (Gazpacho)
1/2 krastavca

1 mesnata rajcica

1 zelena paprika

1/2 Luk

1 &elanj Eednjaka

1/2 bijele zemlje

1/2 male Zlice soli

1 mala Zlica vinskog octa

1 velika Zlica maslinovog ulja

Povrée narezite u ca. 2 cm velike komade. U mikser
umetnite prvo rajéice, a zatim krastavce. Pirirajte
povrée na stupnju 3. Dodaijte ostale sastojke i piriraj-
te/pomijedajte sve zajedno na stupnju 3, dok ne na-
stane homogena juha. Juhu posluzite sa kruhom.

® Napomena

Recepti bez jamstva. Svi podaci glede sastojaka i
pripremanija su okvirni podaci. Dopunite ove prijed-
loge recepata svojim osobnim iskustvima.

® Napomena

Za osobe koje ne podnose laktozu preporuéujemo

koristenje mlijeka bez sadrzaja laktoze. Molimo vo-
dite pritom raéuna o tome, da je mlijeko bez lakto-

ze nedto slade od obignog mlijeka.

Ciséenje

A Oprez!

Prije &i3éenja stajaéeg miksera i njegovih dijelova:

¢ Osigurajte da uredaj bude iskljugen, a mrezni
utikad izvuéen.

Niukom slu&aju ne smijete blok motora @ uro-
niti u vodu ili u neku drugu tekuéinu. Na taj
nacin moze dodi do opasnosti po Zivot uslijed
strujnog udara, a i uredaj moZe biti ostecen.

¢ Nikada ne otvorite ku¢idte uredaja. U protivnom
moze doéi do opasnosti po Zivot uslijed strujnog
udara.

¢ Nikada ne demontirajte nozeve @; nikada ne hva-
tajte rukom u nastavak miksera €. Nozevi @ su
krajnije ostril

* Ne koristite otapala ili ribajuéa sredstva za plasfiéne
povriine, koje bi na taj nacin mogle bifi odteéene.
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Ciséenje nastavka miksera

=) Nastavak miksera @ Eistite iskljuivo pomodu
Eetke za posude sa dugom drikom, tako da iskl-
jugite moguénost ozljedivanja uslijed kontakta sa
nozevima @.

> U sluéaju tvrdokornog onegiéenja nastavak
miksera € moZete odistiti i pomodu stroja za
pranje posuda. U tu svrhu nastavak za miksanje
© uvijek rastavite na nacin opisan u nastavku.

&> Ocistite poklopac @ i kapu @ za punijenje po-

modu stroja za pranje posuda ili ru&nim pranjem.

Ako stajaéi mikser &istite neposredno nakon uporabe,

u vedini sluéajeva Cete postié¢i dostatno higijensko

&is¢enje pomodu slijedece alternative:

=> Napunite u nastavak za miksanje €@ 750 ml
vode i dodaite nekoliko kapi blagog sredstva za
pranje posuda. Zatvorite poklopac @ i postavite
nastavak za miksanje € na blok motora @.
Utaknite mrezni utika¢ u utiénicu i u nekoliko nav-
rata akfivirajte pogonski modus Ice Crush/Clean
(usitnjavanije leda/¢is¢enie), tako da noz @ sa
maksimalnim brojem okretaja prolazi kroz vodu.
Nakon toga nastavak za miksanje € isperite ve-
likom koli¢inom bistre vode, tako da svi ostaci
sredstva za pranje posuda budu uklonjeni.

Ukoliko se onegiéenje ne odvoji, donji plastiéni dio
nastavka miksera € od staklenog dijela mozete odvo-
jiti pomocu nozeva @:

@ Stakleni element
 Prsten za brivljenje
® Nol

O Plastiani dio

= Skinite nastavak miksera € sa bloka motora @.

= Okrenite plastiéni dio @ nastavka miksera ©,
tako da ga od staklenog dijela @ nastavka
miksera € mozete odvojiti.
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A Oprez!
Oprezno rukujte sa nozevima @. Krajnje su ostri.
Opasnost od ozljedivanial

= Ocistite oba dijela temeljito pomoéu blage sapunice
ili u stroju za pranje posuda.

=D Postavite plasticni dio @ nastavka miksera @
ponovo na stakleni dio @ nastavka miksera ©.
Obratite paznju na to, da prsten brivila @ bude
umetnut.

Ciséenje bloka motora

= Upotrijebite suhu ili tek blago navlazenu krpu,
da biste o&istili plasti¢ne povriine.

= Prilikom svakog &iséenja kontrolirajte, da i je
kontaktni prekidag u elementu za prihvat nastavka
miksera @ blokiran preostalim onegiéenjima.
Ako eventualna onegiéenia, koja blokiraju pre-
kida¢, ne mozete odvoijiti pomodéu ivice lista
papira, obratite se servisu za kupce.Niukom slu-
&aju ne koristite tvrde predmete, jer bi oni mogli
odtetiti kontaktni prekidaé.

> Odstranite eventualna onecidéenja na donjoj
strani motora @ isklju&ivo pomocu suhe krpe ili po-
modu kista za prasinu. Obratite paZnju na to, da
nidta ne dospije u unutrainjost uredaja kroz
ventilacijske otvore.

Nakon &i$éenja

Ostavite da se svi dijelovi dobro osue, prije nego
$to stajadi mikser ponovo sastavite i koristite.

Cuvanije uredaja

> Kada stajadi mikser duZe vrijeme ne koristite,
temeljito ga ocistite (vidi poglavlje ,Ciséenje”).

&> Mrezni kabel @ namotajte na namatag za ka-
bel @, koji se nalazi na dnu bloka motora @.

= Stajadi mikser uvaite na hladnom i suhom mjestu.

Zbrinjavanije

ﬁ Uredaj nikako ne bacaite u obiéno

kuéno smece. Ovaj pzoizvod spada u
vaznost uredbe evropske direktive
2012/19/EU.

Uredaj zbrinite preko autoriziranog poduzeéa za
zbrinjavanije otpada ili preko Vaseg komunalnog
poduzeéa.

Obratite paznju na aktualno vazede propise. U
sluéaju dvojbe se povezite sa svojim mjesnim
poduzeéem za zbrinjavanje otpada.

Sve materijale ambalaZe zbrinite na nagin

N
%{9 neskodljiv za okolis.

Jamstvo & servis

Na ovaj uredaj vrijedi jamstvo u trajanju od 3 godi-
ne od datuma kupovine. Uredaj je pazljivo proizve-
den i prije isporuke briZljivo kontroliran. Molimo sa-
&uvajte blagajni¢ki ra¢un kao dokaz o kupnii.
Molimo da se u sluéaju ostvarivanja prava na jamst-
vo telefonski povezete sa Vadom servisnom isposta-
vom. Samo na taj nadin vada roba moze biti be-
splatno uruéena.

Jamstvo vrijedi samo za gredke materijala i izrade,
a ne za transportne Stete, potrodne dijelove ili o3te-
éenja lomljivih dijelova, na primjer prekidaéa ili ba-
terija.

Proizvod je namijenjen iskljuéivo za privatnu, a ne
za gospodarstvenu uporabu.

U sluéaju nestruénog rukovanija, rukovanja protiv-
nog namjeni uredaja, primjene sile i zahvata, koji
nisu izvrieni od strane naseg ovladtenog servisnog
predstavnitva, vaZenje jamstva prestaje. Vasa zo-
konska prava ovim jamstvom ostaju netaknuta.
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Jamstveni rok se ne produZava uslijed ostvarivanja
prava na jamstvo. To vrijedi i za zamijenjene i po-
pravliene dijelove. Eventualno veé prilikom kupovi-
ne prisutna odteéenja i nedostaci moraiju biti javlje-
na neposredno nakon raspakiranja, ali najkasnije
dva dana nakon datuma kupovine. Popravke vriene
nakon isteka jamstvenog roka podlijezu obavezi
plaéanja.

Servis Hrvatska
Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

Dostupnost delurne telefonske linije:
Ponedijeljak do petak od 8:00 - 20:00 sati (SEV)

Uvoznik

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

p.p. 61
10020 Novi Zagreb

Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com
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Blender

Introducere

Furnitura

Felicitari pentru cumpdrarea noului dumneavoastrd
aparatl

Acum defineti un produs de calitate exceptionald.
Instructiunile de utilizare sunt parte integrantd a
produsului. Acestea contfin indicatii importante
privind siguranta, modul de utilizare si de eliminare
a aparatelor uzate. Tnainte de a utiliza produsul,
familiarizati-va cu toate indicatiile de operare si de
sigurantd. Utilizati acest produs numai in modul
descris si doar pentru domeniile de utilizare specifi-
cate. Dacd inmdnati produsul altor persoane,
predati, de asemeneq, si documentele aferente.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat ...

- amestecdrii si zdrobirii alimentelor si pentru
mé&cinarea cuburilor de gheaf& (asa-numitul
,Crushen”),

- utiliz&rii pentru cantitdti reduse procesate in

bucéatdria de acasd, si numai in spatfii uscate.

Acest aparat nu este destinat ...

- maruntirii alimentelor dure, de exemplu, nudi,
samburi, boabelor mari sau tijelor de plante,

- procesdrii de materiale care nu se incadreazé
in categoria alimente,

- utilizérii profesionale sau industriale,

- utilizarii in medii umede sau in aer liber,

- prelucrdrii lichidelor fierbinti/in fierbere.

Utilizati numai accesoriile si piesele de schimb desti-
nate acestui aparat. Este posibil ca celelalte compo-
nente s& nu fie suficient de adecvate sau sigure!

Dup& dezambalare verificati dacé furnitura este
complet&. Furnitura contine:

1 x bloc motor cu cablu de alimentare si stec&r
1 x recipient de amestecare si cutite montate fix
1 x capac

1 x dop de umplere

1

x manual de utilizare

Descrierea aparatului

@ Dop de umplere

@ Capac

© Recipient de amestecare
O Cutite

© intrerupdtor

0 Cablu de alimentare

@ Bloc motor

© Mosor cablu

O Scald gradata

Date tehnice

Tensiune nominald: 220-240V ~, 50 Hz
550 W

Capacitate max.: 1,75 |

Clasa de protectie: Il [O]

Timpul de operare

Putere nominald:

continué: 3 de minute

Timpul de operare continud indicd pentru cét timp un
aparat poate fi operat f&ré ca motorul s& se suprain-
célzeascd si sa se defecteze. Dupd terminarea duratei
de functionare continud specificatd, aparatul trebuie
oprit pénd cénd motorul atinge din nou temperatura
camerei.
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Indicatii de siguranta

I\ Pentru a evita pericolul de electrocutare:

* Asigurati-vd c& blocul motor, cablul de alimentare sau stecarul nu sunt niciodaté
introduse in apd sau in alte lichide.

* Utilizati aparatul numai in incdperi uscate, niciodaté in aer liber sau in medii
umede.

* Evitati contactul cablului cu lichide sau umezirea acestuia atét timp cét este in
functiune. Ghidati cablul astfel incét sa nu se blocheze sau s& se deterioreze
intr-un alt mod.

* Dacd stecarul sau cablul de alimentare se defecteazd, solicitati imediat repara-
rea de cdtre personal specializat sau de cdtre serviciul clienti, pentru a evita
periclitarile.

* Dupd utilizare, scoateti totdeauna stecarul din prizd. Simpla oprire nu este sufi-
cientd, deoarece in aparat mai existd incd tensiune, atét timp cét stecarul este in
priza.

* Inainte de fiecare utilizare, verificati daca aparatul este in stare de functionare
ireprosabild. Aparatul nu poate fi utilizat dacd observati deteriordri, in special
deteriordri ale blocului motor sau ale recipientului de amestecare.

* Scoateti stecdrul din prizd dacd percepeti zgomote neobisnuite sau in cazul
defectiunilor de funcfionare sesizabile.

A\ Pentru a evita supraincélzirea sauv pericolul de incendiv:

* Nu utilizati aparatul intr-un loc expus radiatiei solare directe sau in aria de
influent& a aparatelor generatoare de caldurg;

* Nu introducetli niciodatd lichide clocotite sau alimente foarte fierbinti in reci-
pientul de amestecare! Inainte de a le introduce in recipient, asteptati s@ se ré-
ceascd la temperatura camerei. in caz contrar aparatul se poate supraincdlzi,
iar sticla recipientului poate pleznil

* Nu utilizati aparatul dacé recipientul de amestecare este gol.
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A\ Pentru a evita pericolul de accidente sau réniri:

Nu introduceti niciodatd ména in recipientul de amestecare, mai ales in timpul
functiondrii. Cutitele sunt extrem de ascutite!

nu deschideti capacul in timpul functiondrii aparatului. In caz contrar, din reci-
pient pot fi aruncate cu vitez& mare bucdti de alimente!

Nu introduceti tacamuri sau obiecte de amestecat in interiorul recipientului de
amestecare, atét timp cét aparatul este in funcfiune. Pericol considerabil de ranire
la contactul cu cutitele la o vitez& de rotatie ridicatd!

Pentru a putea interveni prompt in caz de pericol, nu lasati aparatul s& functio-
neze nesupravegheat;

Copiii trebuie supravegheati, pentru a impiedica utilizarea aparatului ca jucdrie.
Nu utilizati aparatul in alte scopuri decéit cele descrise in aceste instructiuni.
Atunci cénd nu este posibilé supravegherea si inaintea asamblarii,
dezasambldrii sau curdtdrii, aparatul se va scoate intotdeauna din prizd.

Nu este permisd utilizarea de cdtre copii a acestui aparat.

Aparatul si cablul de conexiune nu se vor pdstra la indeména copiilor.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice, senzoriale

sau mentale reduse sau f&rd experientd si/sau far& cunostinte

necesare dacd sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire

la utilizarea sigurd a acestui aparat si au inteles pericolele cu privire

la acesta.

Copiii nu au voie s& se joace cu aparatul.

Manevrati aparatul cu atentie. Cutitele sunt foarte de ascutite!

Procedati cu atentie la golirea accesoriului de mixare!

Cutitele sunt foarte de ascutite!

Procedati cu atentie la curdtarea aparatuluil Cutitele sunt foarte de ascutite.
Obpriti aparatul si scoateti stecarul din prizd inaintea schimbadrii accesoriilor sau
manevrdrii componentelor care se miscd in timpul funcfiondrii.

Utilizati recipientul de amestecare numai impreund cu blocul motor livrat!
Asigurati-vd cd mixerul este intotdeauna deconectat inaintea ridicdrii recipientului
de amestecare de la blocul motor!
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Dezambalarea

Operarea

* Indepértati toate ambalaiele si foliile de protectie
de pe aparat. P&strati ambalajul pentru depozita-
rea aparatului sau pentru expedierea acestuia in
cazul in care trebuie reparat.

* Tnainte de punerea in funcfiune a aparatului, asi-
gurafivé cd aparatul nu este defect, la fel si cablul
de alimentare cu stecdr si accesoriile sau celelalte
componente ale aparatului.

e Curdfati bine toate parfile componente
inainte de prima utilizare a mixerului vertical
(vezi ,Curétarea”).

Amplasarea

Dupd curdfarea tuturor componentelor in modul
descris in sectiunea ,Curdfarea”:

> Amplasati aparatul astfel incét ..

- cablul @ sé& poatd fi ghidat in spate prin decupaj,

- stecdrul s& fie usor accesibil, pentru ol putea
scoate din prizd in caz de pericol,

- s& fie asezat stabil si s& nu alunece, astfel incat
ventuzele sa adere bine pentru a evita résturna-
rea aparatului in caz de vibratii,

- cablul @ s& nu ajungd in perimetrul de lucru si s&
r&sturnali aparatul in caz de tragere involuntard.

A Avertizare!

Motorul se opreste in momentul in care afi demontat
recipientul de amestecare € de pe blocul motor @.
Se poate sd fi vitat dupd aceea cd aparatul este
inc& pornit. Motorul porneste pe nepregdtite dupa
montarea recipientului de amestecare €.

De aceea:

* introduceti stecdrul in priz& doar dupé ce afi um-
plut, montat si inchis recipientul €;

* finainte de montare, asigurati-vé fotdeauna cd
aparatul este oprit sau c& stecdrul este scos din
prizd;

* oprifi aparatul, scoateti stecarul din priza si as-
teptati oprirea completd a aparatului inainte de
demontarea recipientului €.

Umplerea si montarea recipientului de

amestecare

=> Demontati recipientul @ de pe blocul motor @
si indepdrtati capacul @.

=) Umpleti recipientul @ si apdsati apoi capacul @
bine pe recipient €. Asigurati-vd c& si varful re-
cipientului @ este inchis.

= Introduceti dopul @ in deschizétura din capac si
rotifi-l in sens orar.

&> Asezati recipientul €@ umplut si inchis pe blocul
motor @. Rotifi usor recipientul €@ pand céand il
putefi ap&sa in jos. Motorul porneste numai
dacd recipientul de amestecare @ este asezat fix
pe blocul motor.

Selectarea treptei de viteza
Céand recipientul € gata umplut si inchis complet este
pozitionat pe blocul motor @ puteti porni aparatul.
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= Pozitionati intrerupdtorul la @ ...

- Treapta 1-3
alimente lichide sau semidure pentru amestecare
sau zdrobire

- Treapta 3-5
pentru alimente mai dure sau pentru mdruntire

- Treapta Ice Crush/Clean
pentru functionare scurt& prin impulsuri, de exem-
plu, pentru mécinarea cuburilor de gheatd sau
pentru curdtare. Nu lasati intrerupétorul @ in
aceastd pozitie, pentru a evita suprasolicitarea
motorului. De aceea, finefi intrerupdtorul @ in
aceastd pozitie numai pentru un timp scurt.

® Indicatie

Umpleti recipientul de amestecare € cu maxim
180 g de gheatd. Aparatul nu va mécina optim o
cantitate mai mare de gheatd.

Umplerea in timpul functionérii

A Avertizare!

Dacé doriti s& introduceti ceva in recipient in timpul
functiond&rii aparatului, utilizati numai dopul de um-
plere @ prevdzut in acest scop.

* Nu deschideti capacul @ sub niciun pretext.
Din recipient pot fi aruncate cu vitez& mare
bucdti de alimente!

* Nu introducefi tac&muri sau obiecte de amestecat
in interiorul recipientului €@ atdt timp cét aparatul
este in functiune. Pericol considerabil de r&nire la

Demontarea recipientului de

amestecare

Dupd terminarea procesdrii alimentelor:

&) Mai intdi, comutati intotdeauna intrerupdtorul @
in pozitia oprit (,OFF”) si scoateti stecarul din
prizd.

=D asteptali p&nd la oprirea completd a motorului
incinte de demontarea recipientului de umplere @.
Pentru aceasta, nu este nevoie s& rotifi recipientul €.

Sfaturi utile

- Pentru a obtine rezultate mai bune la zdrobirea
ingredientelor mai consistente, infroduceti pe rénd
portii mici in recipient @, in loc de a umple o
cantitate mare dintr-o datd.

- Cand procesati ingrediente consistente, tdiati-le
in bucdti mici (2-3 cm).

- Lo amestecarea ingredientelor lichide incepeti cu o
cantitate redusd de lichid. Apoi infroduceti treptat
restul prin deschizdtura din dop.

- Dacg, in timpul functiondrii, tinefi cu ména de
mixerul inchis, puteli asigura o stabilitate mai
mare a aparatului.

- Pentru amestecarea lichidelor consistente este utila
functionarea prin impulsuri, pentru a evita blocarea
cutitelor @.

® Indicatie
Nu utilizati aparatul pentru a mdcina sare, zahdr tos
sau zahdr candel. De exemplu, pentru a obfine zahdr

contactul cu cutitele @ la o vitezd de rotatie ridi-  pudra.
catd!
Pentru a adduga ceva in timpul mersului ..
= rotiti dopul de umplere @ in sens antiorar si sco-
ateti-l afarg;
=> Completati ingrediente.
=) dupd umplere asezati la loc dopul @ si rotifi-l in
sens orar.
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Retete

Shake de banane

2 banane

cca 2 linguri de zahér (in functie de cét sunt de coapte
bananele si dupa gust)

1/2 de litru de lapte

1 varf de suc de [dmaie

Decojiti bananele si zdrobiti-le cu treapta a 2-a.
Addugati treptat laptele, apoi zahdrul si sucul de
|dmaie. Amestecati toate ingredientele pand obtineti
un lichid omogen.

Serviti b&utura frapatd.

Shake de vanilie

1/4 de litru de lapte

250 g de inghetatd de vanilie
125 ml de cuburi de gheatd

1 1/2 lingurite de zahar

Zdrobiti cuburile de gheatd cu treapta Ice Crush/
Clean. Adaugati restul ingredientelor in mixer.
Amestecat i totul la treapta 2 pédnd cand apare un lichid
uniform.

Shake de cappucino

65 ml de espresso rece (sau o cafea foarte tare)
65 ml de lapte

15 g de zahar

65 ml de inghetatd de vanilie

100 ml de gheatd zdrobitd

Zdrobiti cuburile de gheatd cu treapta Ice Crush/
Clean. Addugati cafeaua espresso, laptele si zahdrul.
Amestecati foate ingredientele cu treapta a 2-a pand
se dizolvé zahdrul. La final adéugati inghetata de
vanilie si amestecati pufin cu 1 treaptd.

Tropical-Mix

125 ml de suc de ananas

60 ml de suc de papaya

50 ml de suc de portocale

1/2 cutie micd cu suc de piersicd
125 ml de cuburi de gheatd

Zdrobiti cuburile de gheatd cu treapta Ice Crush/
Clean. Addugati ingredientele in mixer si ameste-
cati-le cu treapta a 3-a.

Shake de nucé si nuga
1/2 de litru de lapte

200 g de cremd de nucd si nuga
1 cupé& de inghetatd de vanilie
50 ml de sméanténa

Amestecati toate ingredientele in mixer la treapta
a 3-a pdnd se omogenizeazd.

Shake de morcovi

300 ml de suc de mere

500 ml de suc de morcovi

4 lingurite de ulei (din germeni de gréu sau rapitd)
4 linguri de suc de lamaie

Praf de ghimbir

Piper

Add&ugati sucul de mere, uleiul si sucul de Iamaie in
mixer si amestecati cu treapta a 2-a.

Addugati apoi sucul de morcovi si amestecati cu tre-
apta a 2-a. Condimentati apoi Shake-ul cu praf de
ghimbir si piper.

Mix de coacdaze

2 lingurite de miere

2 banane

1/4 litri de zer

1/4 litri suc de coacdze (negre)

Add&ugati toate ingredientele in mixer si amestecati
cu treapta a 3-a.
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Shake Hawaii

4 banane

1/4 litri de suc de ananas
1/2 litri de lapte

2 linguri de miere

1/4 litri de rom

Decojiti bananele fi zdrobitile cu treapta a 2-a.
Addugati restul ingredientelor si amestecati cu
1 treaptd.

Mix de fructe ananas si cépsuni
250 ml de suc de ananas

200 g de capsuni

300 ml de suc de mere

4 cuburi de gheatd

Zdrobiti cuburile de gheatd cu treapta Ice Crush/

Clean. Spalati capsunii si indepdrtati miezul verde.

Zdrobiti-i cu treapta a 2-a.
Addugati restul ingredientelor si amestecati cu
1 treaptd.

Supéd andaluzé rece (Gazpacho)
1/2 castraveti

1 rosie

1 ardei verde

1/2 cepe

1 catel de usturoi

1/2 chifle albe

1/2 lingurite de sare

1 lingurita de ofet de vin rosu

1 lingurd de ulei de mésline

Té&iati legumele in bucdti de cca 2 cm. Ad&ugati
mai intdi rosiile si apoi castravetii in mixer. Zdrobiti-le
cu freapta a 3-a. Addugati restul ingredientelor si
amestecali cu treapta a 3-a pénd obfineti o supd
omogend. Servifi cu pdine.

® Indicatie

Retete f&r& garantie. Toate datele privind ingredien-
tele si informatiile de preparare sunt orientative.
Completati aceste sugestii cu date din experienta
personald.

® Indicatie

in cazul in care manifestati intolerantd la lactoza,
vé& recomandém sd utilizafi lapte f&rd lactozd.
Aveti totusi in vedere c& laptele fard lactoz& este
putin mai dulce.

Curdtarea

A Atentie!

inainte de a curdfa mixerul si componentele:

* Asigurati-va c& aparatul este oprit si stecarul
este scos din prizd&.

Blocul motor @ nu trebuie introdus in apd sau
in alte lichide sub niciun pretext. Acest lucru
presupune pericol de moarte prin electrocutare
si duce la defectarea aparatului.

* Nu deschideti niciodatd carcasa aparatului.
Pericol de moarte prin electrocutare.

* Nu demontati niciodaté cutitele @ si nu introdu-
cefi ména in recipientul de amestecare €;
Cutitele @ sunt extrem de ascutite!

* Nu utilizafi solventi sau substante abrazive pentru
suprafetele de plastic deoarece se deterioreazd.
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Curétarea recipientului de amestecare

= Curdtati recipientul € numai cu o perie cu coadd
lungd, pentru a evita ranirile la contactul méainilor
cu cutitele @.

=D Pentru depunerile persistente, recipientul € poate fi
spalat in masina de spélat vase. Pentru aceasta,
demontati intotdeauna recipientul € in modul
descris mai tarziu.

&> Curdtati capacul @ si dopul de umplere @ in
masina de spdlat vase cu programul normal de
spalat vase.

Dacé curdtati mixerul imediat dupd utilizare, veti

obtine, in cele mai multe cazuri, o igienizare sufi-

cientd apeland la urmétoarea alternativa:

> Umpleti recipientul @ cu 750 ml apé si addu-
gati cateva picaturi de detergent delicat. Inchi-
deti capacul @ si asezati unitatea de mixare €
pe blocul motor @.
Introduceti stecdrul in prizd si actionatide céteva
ori comanda Ice Crush/Clean astfel incét cutitul
de tdiat @ sé treacd prin apé la vitez& maximd.
Clatiti apoi unitatea de mixare € cu apd curatd
din abundenta, astfel incét s& fie inlaturate toate
resturile de defergent.

Dacd depunerile nu se desprind, desfaceti compon-
enta de plastic de sub recipient @ si cutitele @ de
la vasul de sticld al recipientului ©:

@ Componentd de sticla
@ Inel de etansare
@ Cutit

(® Componentd de plastic

= demontati recipientul @ de pe blocul motor @;
= Rotiti componenta de plastic @ a recipientului €
in sens antiorar pentru a desface vasul de sticls @

al recipientului ©.

A\ Atentie!
Manipulati cutitele @ atent. Acestea sunt foarte

ascutite. Pericol de réanire!

=> Curdtati temeinic ambele componente in apd
cu detergent sau in masina de spélat vase;

=) Asezati din nou componenta de plastic ® a re<i-
pientului € pe vasul de sticld @ a recipientului €.
Verificati dacd ati introdus inelul de etansare @.
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Curétarea blocului motor

= Pentru curdtarea suprafefelor utilizati un prosop
uscat sau cel mult putin umed.

= La fiecare curétare, verificati dacd pe comutatorul
de contact din suportul pentru recipient € s-au
depus resturi si este blocat. Dac& nu puteti inde-
parta resturile cu un colt de hértie, adresati-va
serviciului pentru clienfi. Nu utilizati obiecte soli-
de - comutatorul de contact se poate defecta.

=> Curdtati eventualele depuneri de sub blocul
motor @ numai cu un prosop uscat sau cu un pa-
métuf de praf. Asigurati-va ca prin orfficiile de
aerisire nu vor intra obiecte strdine in aparat.

Dupad curdtare

Uscati bine toate componentele inainte de o noud
utilizare a mixerului.

Depozitarea

=> Dacd nu utilizati aparatul un timp mai indelungat,
curdtati-l temeinic (vezi sectiunea ,Curdtarea”).

> Infasurati cablul de alimentare @ pe mosorul @
aflat sub blocul motor @.

= Depozitati mixerul intr-un loc uscat si réicoros.

Eliminarea aparatelor uzate

ﬁ Nu aruncati aparatul sub nicio forméa

in gunoiul menajer obisnuit. Acest
produs cade sub incidenta directivei
europene 2012/19/EU.

Eliminati aparatul prin intermediul unei firmei specia-
lizate si autorizate sau prin intermediul serviciului
local de eliminare a deseurilor.

Respectati reglementérile actuale in vigoare.

Dacd avefi nel&dmuriri, contactati serviciul dumnea-
voastrd local de eliminare a deseurilor.

{17, Eliminati toate materialele de ambalare
(9 intr-un mod ecologic.

Garantia si service-ul

Pentru acest aparat, se acordd o garantie de 3 ani
incepdnd cu data cumpérérii. Aparatul a fost produs
cu grijé si verificat cu scrupulozitate inaintea livrdrii.
Pastrati bonul de casé pentru a dovedi cumpdrarea.
Dacd aveti solicitdri privind garantia, contactati tele-
fonic centrul dumneavoastré de service. Numai astfel
poate fi asiguratd o expediere gratuitd a produsului
dumneavoastrd.

Garantia acoperd numai defectele de material sau
de fabricatie, nu si deteriordrile rezultate in urma
transportului, piesele de uzurd sau deteriordrile apd-
rute la componentele fragile, de ex. comutatoare sau
acumulatoare. Aparatul este destinat numai pentru
uz privat si nu pentru o utilizare profesional&.

in cazul manevrarii abuzive sau necorespunzdtoare,
vzului de fort& si interventiilor care nu au fost reali-
zate de cétre filiala noastrd autorizatd de service,
garantia isi pierde valabilitatea. Drepturile dumnea-
voastrd legale nu sunt limitate prin aceastd garantie.
Perioada de garantie nu este prelungitd dupd reali-
zarea repardtfiilor realizate in perioada garantie.
Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si
reparate. Deteriordrile si deficientele prezente deja
la cumpdrare trebuie semnalate imediat dupé& de-
zambalare sau cel térziu in doud zile de la data
cumpdrdrii. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garantie se efectueazé contra cost.

Service Romania
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

Acces linie telefonica directa:
De luni pand vineri, intre orele 8:00 - 20:00 (CET)
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY
www.kompernass.com
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BbneHpep

BreepeHue

OkoMnneKkToBKA HAO OOCTABKATA

no3ﬂpGBﬂBOMe BU 30 |'|OKyr|KC1TC1 HQ BALWWKMSA HOB
ypen.

M3bpanu cre BUCOKOKAUECTBEH NPOAYKT.
PrkoBoacTsoTO 30 NOTpebMTENs € HepasnenHa Yact
oT T031 NpoAyKT. To ChOBbPXKA BAKHM YKA3QHMS 30
6esonacHocTTa, ynorpe6ata M npeaasaHeTo 3a
otnambum. Mpenu aa wsnonssare nponykra ce
30N0O3HAMTE C BCUUKM YKA3aHMS 30 obcryxsaHe 1
6esonacHocrt. M3nonssaiite NpoayKkTa, Camo KakTo
e OMMCAHO M 30 NocodeHuTe 06NACTH HA NPUNOXe-
Hue. Mpenasaiite npooykTa Ha TPETH NMUA 30€0HO
C ugnara ﬂOKyMeHTOLUAﬂ.

Ynotpeba no npeaHasHauyeHUe

Cnen kato pasonakosarte, KOHTPONMPATE AOCTABKATA
3a komnnekTHocT. OBeMbT Ha OCTABKATA ChOBLPXKA:

—_

X mBMrateneH 6nok ¢ kaben u wencen
X MPUCTABKA C HEMOLBMXKHO MOHTUPOHU HOXOBE
X Kanak

X KAna4ka 3a nbiHeHe

X PBKOBOACTBO 3a ekcnnoartaums

Onucanue Ha ypena

Tosu ypen e NpenHa3HayeH 3a ...

- CMecBaHe, MOPUPaHe M BGbPKAHE HA XPAHUTENHM
NPOLYKTH, KOKTO M 30 Pa3TPOLLABAHE HA nen
(. Hap. "Crushen"),

- COMO B IOMUILLHU KOMIMYECTBA M CAMO 30 NIMYHA
ynotpeba B Cyxu noMmeLueHus.

Tosu ypen He € NPenHa3HaYeH 3a ...

- pC13J:lpO6SIBGHe HQa TB'bpﬂM XPGHMTeHHM ﬂpoﬂyKTM,
Kato HGI'IP. OpeXM, a0KU, ronemMu BBPHO unm
crebna,

- npepaboTBAHETO HA MATEPMANM, KOMTO He ca
XPAHUTENHM NPOAYKTY,

- M3MNON3BAHE 30 CTONAHCKM M MPOMMLLNEHM Lenw,

-  M3MOM3BAHETO BbB BNCOKHA CpeﬂG U Ha OTKPMTO,

- npepaboTka Ha ropeLyu,/BpaLM TEUHOCTH.

M3nonseaiite caMo akcecoapm M pesepsHM YacTH,
KOMTO Ca NpeHa3HaueHu 3a To3u ypen. BramoxHo
€ OpYrMTe YaCTM A He Ca AOCTATLYHO NOAXOMATLM
unu curyphul

© Kanauka 3a mbaHene
@ Kanak

© Mpucraeka

O Hox

© Mpexsceay

0O Kaben

@ [Osurarenen 6nok

O Hasusare Ha kabena
O Cxana

TexHMYEeCKM XapaKTEPUCTUKM

HomwuHanHo Hanpexenme: 220 - 240V ~, 50 Hz

Homunanua mowHoct: 550 Watt
Makc. konuuecTso Ha

30MbABAHE: 1,75 n.
Knac Ha 3awmra: I [g]

KpatkospeMmeHeH pexum: 3 MUHYTH

KpaTtkoBpemeHHMsT pexum Ha pabota nokassa
KONMKO BpeMe MOXe 0a ce M3Mon3ea ypenst 6e3
aeurarensT Aa nperpee 1 aa ce nospeau. Cnen karo
M3Teye NOCOYEHOTO 30 KPATKOBPEMEHHMUS PEXUM
BPEMe, ypemsT TPA6Ba AA Ce M3KMIoUM, LOKATO
ABUIATENST CE OXNAAM HA CTAMHA Temneparypa.
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YkazaHums 3a 6e3zonacHocT

/A 3a na ce npenoTEPATHM ONACHOCT 30 XMBOTA OT TOKOB ypea:
* YBepere ce, e OBMIATENHMAT BNOK, KABENBT UMM WENCENbT HE MOTAT AA Ce

MOTONAT HMKOTA BbB BOAA MMM APYTU TEUHOCTM.

M3nonssakirte ypena camo B CyxXu MOMELLEHMS, HAKOTA HA OTKPUTO MMM BbB
BMCAXKHA cpena.

Mo BpeMe Ha paboTa BHUMABAKTE MPEXOBMST KABEN HUKOTA AA HE C& MOKPM
MnK HaenaxHsea. [lpekaparire ro Taka, Ye HUKOTa AA HE Ce MPUTUCKA MU
NOBPEXAA MO OPYr HAUMH.

3a na n3berHete OMACHOCTH, BEAHATA AAMTE NOBPEOEHMS Wencen i kaben
30 CMSIHQ OT OTOPM3MPAH ENEeKTPOTEXHUK UMK CEPBMS3.

Cnen ynotpe6a uskouBaMTE BUHATM LWencena oT KoHTakTa. He e nocrarsuo
CAMO [a TO M3-KIKoUMTE OT BYTOHQ, Thit KATO B YPEOA BCE OLLE MMA MPEXOBO
HaMpeXeHue, NOKATO LWENCEenbT € BKITOYEH B KOHTAKTA.

Mpenu Bcska ynotpeba KoHTponmpaiTe ypena 3a 6e3ynpeyHoto My CbCTOsHME.
Ypenst He TpabBa [A Ce M3NON3BA, AKO TOM € BUAMMO NoBpeneH, ocobeHo
LBMUIATENHUST BNIOK MMM CTbKINEHATA NPMUCTABKA.

M3knioueTe BeOHAra Wencena or KOHTAKTd, aKO OOMOBMTE HEOBMKHOBEH LUYM
MU MMPUC UK KOTATO SCHO C€ BMXKAQA, Ye YPEAsT € NOBPeneH.

A 3a Aa npenorsparute rnperpsasaHe U ornacHoOCT OT MNoXKap:

He m3nonssarite ypena oMpekTHo npu cnbHYeBO 0bnbyBaHe MM
Bb3AEMCTBMETO HA TOMMMHA OT NPOM3BEXAALUM TOMIMHA YPenu.

He nbnHeTte HMKOra BPALLM TEUHOCTU MK MHOTO TOPELLM XPAHMUTENHWU MPOAYKTH
B Mmkcepa! M3uakaite nokarto te ce oxnanst Ha TEMNEPATy-paTa Ha pekata. B
NPOTUBEH CNyYaM YPEeabT MOXe Aa NPerpee U CTbKNOTO HO MMKCepad Ad

ce npbcHe!

He m3non3sarite ypena HUKOrQ, KOrATO € NPA3eH, TOeCT 6e3 XPAHMTENHM
NPOAYKTU B MPUCTABKATA.
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A 3a Aa npenoTsparmTe ornacHoOCTTa oT 3/10MoJ1yKa UITM HapAHaBAaHe:!

* He nocgramre HuKora kbmM npucraekara, ocobeHo no BpeMe Ha ekcnnoaraums.

Hoxogete ca m3knto-umtenHo octpu.

He oteaps#ite kanaka, korato ypeast pabotu. B npotueeH cnyuait e Bb3MOXHO
XPOHUTENHUTE MPOAYKTM G M3XBBPUAT HABbH C BUCOKA CKOPOCT.

He nocrasaiire Hukora npubopm mnu GbPKANKM B MPMCTABKATA HO MUKCEPQ,
[OKATO TOM € BKIo-4eH M pabotn. Hanuue e sHauutenHa onacHoct ot
HAPAHSBAHE, KOTATO Te Ce AOKOCHAT N0 6bP30 BbLPTALMTE Ce HoXOBE!

He ocrassire ypena 6e3 Hansop no speme Ha pabota, 30 4a MOXeTe Ad
pearvpare 6bP30 B CAYYQl HA OMACHOCT.

Heuara tpsbsa na ce HAGMOAABAT, 30 1A € CUIYPHO, Ye HE UIPAST C ypend.
He u3nonssaire ypena 3a apym Lenm, OCBEH 30 OMMCAHWUTE B HOCTOSLLOTO
PBKOBOLCTBO.

Korato ypenst He e non HabntoneHue u npeau crnobssare, pasrmobssare mm
MOYMCTBAHE BUHATM O M3KIIOYBAMTE OT MPEXATA.

Ypentt He TpsbBa na ce M3NON3BA OT AeLd.

Ypenbt u 3axpaHeawmst kaben TpsbBa Aa ce AbPXKAT Aaneye or feLal.

Tosu ypen Moxe A Ce M3MOM3BA OT NMLA C OFPAHMYEHM BUUYECKM, CETUBHM
MK YMCTBEHM BBIMOXKHOCTM MK 6e3 onuT 1/unm 3HaHKS, aKo ca nog,
HaBMIoAEHMe UK CA MHCTPYKTMPAHM MO OTHOLWEHMe Ha BesonacHarta
ynotpeba Ha ypeaa u ca pasbpanu onacHoCTUTe, NpomsTHualm ot paborara
C Hero.

He nonyckamre neua na urpast ¢ ypena.

Bbaete npeanasnmeum npu pabora ¢ ypena. Hoxosete ca MHoro octpu!
IelictBariTe BHMMATENHO NMPU M3NPA3BAHE HA MPMCTABKATA 30 MMKCHMpAHe!
Hoxosete ca mMHoro octpul

Lerictearite BHMMaTenHo npu nouncteare Ha ypenal Hoxoeete ca mHoro octpu!
W3kntouete ypena v M3mbpnanmte WENcena ot KOHTAKTA, MPear A CMeHuTe
MPUHALNEXHOCTM MMM A AOKOCHETE YACTH, KOMTO CE ABMXKAT MO BPEMe Ha
pabora.

M3nonssaiTe NpUCTABKATA EAMHCTBEHO C BKIOYEHMS B OKOMMIEKTOBKATA HA
noctaskata asurareneH 6nok!

YBeperte ce, Ue MUKCEPHT € BUHATM U3KIIOYEH, MPENM A OTCTPAHUTE
NPMCTABKATA OT ABMraTentms Gnok!
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PasonakoeaHe

O6cnyxBaHe

*  OrctpaHeTe ONaKOBbUYHKUTE HACTM MMM 3ALMTHOTO
donuo ot ypena. 3anaserte onakoskara, 3a aa
npeanaseate ypeaa npu CbXpaHeHune unu aa
MOXeTe d ro M3NPATUTE, HAMP. HO PEMOHT.

e [penu na mnsnonseare ypeaa ce ybenerte, ue Tok
M Y/

He e NoBpefeH, TOBA ce oTHAcH M [o kabena ¢
Lerncena M BCUUYKM APYTM AKCECOAPM M YacCTH
Ha ypena.

¢ [louncrere BHUMATENHO BCUUYKM OCHOBHM 4yactu,

npeam na M3nonssarte 6neHaepa 3a MbPBM MbT
(8ux "Moumncreane").

Uncranupane

A\ Mpeaynpexaenue!

[lBuraTenst ce M3KIIOUBQ, BEAHATA WOM NPUCTAB-
kata € ce ceanu ot nsuratentus 6nok @. Cnen
TOBA BEPOSTHO MOXeE A Ce 3a6paBM, Ue MALLMHATA
€ BKNroYeHa. ﬂBMrGTeHﬂT CTGpTMpG HEeOYAKBAHO,
oM ce MoHTMpa npuctaskata ©:

3arosa:

¢ BknioueTte wencena B KOHTAKTA, €ABA CNEf KATO
npuctaekata € ce HanwnHu 1 3aTBOPM.

* [Npenu MOHTUPAHETO Ce yBepsBAMTE BUHATM, Ye
ypem:T € U3KMKYEH UMK WEencCensT HE € NMbXHAT
B KOHTOKTQ.

* [TbpBo m3kniouere, cnen ToBa M3AbPMANTE Liencena

Korato nounctute BCUUKM YacTH TAKQ, KAKTO e
onucaHro 8 "lMoumncreane":

L nocTaseTe ypeaa Taka, ve ...
- kabenst @ na npemmHaea npes npouena Ha

obparHata cTpata.

wencenst Aa 6bae BEAHArA AOCTbMEH, 30 AQ
MOXe TOM A Ce M3KMIoUM BEeAHAra NPy Hanu-
UMETO HA OMACHOCT.

Tol aa e crabuneH 1 Aa He ce XTb3ra, a Bakyy-
MHUTE BeHﬂy3M aoa HQMepﬂT OI'IOPG, 30 Oa He ce
o6bpHe ypeast npu Bubpaumm.

kabentt @ na He cropun B pabotHara 30Ha Taka,
Ye ypensT Aa He ce o6bpHE NpH HEBONHOTO My
]:lp'bI'IBGHe,

" M3“|GKOI;ITe CI'IMpClHeTO HQ aosurartens, npenM na
ceanute npuctaekara ©.

HanbneaHe 1 MoHTMpaHe Ha npucTas-

Kata Ha MUKcepa

= Bsemere npucraskara € or neuratentms 6nok @
u ceanete kanaka @.

=D>HanbnHere npucraskara € v Hatckete cunHo
kanaka @ svpxy npucraskara €. Buumasaiite
uyuypsT Ha npuctaskata €@ na e sateopeH.

=D MMexHete kanaukara @ s otBopa Ha kanaka u s
30BbPTETE MO NOCOKA HA YACOBHWMKOBATA CTPENKA.

= MoctaseTe 30MbNHEHATA M 30TBOPEHA NPUCTAE-
ka @ svpxy neuratentus 6nok @. 3asbprete
nexo npucraskara €, nokaro moxerte na s
HatucHete Hanony. Camo koraro npucraskara €
ce HOMMPQ B eHa M Cbla pGBHMHO, asurarendgar

Moxe A cTapT1pa.

U3bupare Ha cTeneHTa Ha cKopocT
Korato ce Hambanm npuctaskata €@ u ce nocraem
NABTHO 3aTBOPEHT BbPXY ABMratentus 6nok @,
Bie moxeTe na skniounte ypenda.
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&> Mocrasete npeekmtousarens @ wa ...

- creneH 1-3
30 TEYHU U CpeﬂHO TB'bpﬂM XpOHMTeHHM I'IPOJ:lyKTM,
30 CMecBaHe, Mopupare 1 6bpkaHe

- creneH 3-5
3a nO-TB'pr:lM XpGHMTeHHM I'IpoﬂyKTM nnu 3a
pasnp-6ssaHe

- CcTeneH TpoleHe HA nen/nouncTeaHe
3a KPOTKO “U MOLWWHO MMI'IYJ'ICHO BKIKOYBAHE, HGrlp.
30 PO3TPOLIABAHE HA NeA M NOYMUCTBAHE.
Mpekscaautt @ He ce dukcupa B ToBa Nonoxe-
HMe, 30 [0 He Ce NPEeTOBAPBA ABUIATENST. 3ATOBA
ocTaseTe npeK‘bCBGQO e HATUCHAT B TOBA MONO-
XEHWE CaMO 30 KPATKO BpeMe.

® Yasanve
Croxere 8 npucraskara € makcumym 180 rp. Byukm
nen. B npotveeH cnyuait ypenst HIMa 0a pastpoLm
nena onTMMaHo.

MenHeHe no BpeMe Ha ekcnnoaraumg

A Mpeaynpexaenue!

Ako xenaete na nocrasmre Hello No BpemMe Ha
ekcnnoarauus, Tps6sa Aa OTBOPUTE CAMO NPEABM-
AeHaTa cneunanHo 3a TOBA KANAYKA 34 NbHEHe o

* B Hukakee cnyyadt He otsapsiite kanaka @.
B npotueeH cnyuait e Bb3IMOXHO XpaHUTENHMTE
NPOAYKTM N M3XBLPYAT HOBBLH C BUCOKA CKOPOCT.

* He nocrassitte Hukora npubopm MM GbpKaKM
B npucTaskara Ha mukcepa @), nokaro Toit e
BkntoYeH u pabotu. Hanuue e snauurenta @
OMACHOCT OT HAPQAHSBAHE, KOTATO Te Ce MOKOCHAT
no 6bp30 BBPTIWMTE Ce HOXOBE!

30 na NoCTaBUTE HELWO NO BpeMe HA eKCnnoaraums, ..
& 3aebprete kanaukata @ & nocoka npotmeonono-
XHQ HO YOCOBHMKOBATA CTPENKA M 9 U3LbpRasiTe.

= MonbnHete CbCTABKM.
E:) Cneﬂ TOBA MbXHETE KANAYKAaTa o OTHOBO B OTBO-
pa M 5 30BBPTETE B MOCOKA HA YACOBHWKOBATA

cTpernka.

CeansHe Ha npucraekara

Korato npukntoum 06paboTeaHeTo Ha HaMbAHEHUTE

XpClHMTenHM I'lpO]:lyKTM:

E:)nOCTOBﬂlZTe BUHATUN n'prO I'IpeK‘bCBOLICI o Ha no-
noxenue mkn. (,OFF’) u usavpnarite wencena.

E:) M3l-|OKCl|2Te n‘prO MNBIHOTO chpOHe HQ asurartens,
npenv Aa M3BAAMTE HANPABO HArOPE MPUCTAB-
kata €. Tyk He e HeobxopmMo fd ce 3aBbPTA
npuctaekata €.

MNonesHu ykasaHus

- 30 00 nocTUrHeTe Bb3MOXHO HaM-1OBPU pesynTaTy
I'IpM nI'OPMPQHe Ha TB'bpﬂM xpGHMTenHM rlpou)IKTIA,
nocraesiire B npucraeskata € nocrenexHo manku
I'Iole,MM BMECTO AA HAMbIHUTE HABEOHDBX FONIMO
KONMUECTBO.

- Korato npepaboteare TebpAK XPAHUTENHM NPORY-
KTH, HOpeXeTe M Ha Manku napueta (2-3 cm.).

- Tpu 6bpKaHE HO TEYHU CHCTABKM 3ANOYHETE
NbPBO C ManKo konuyectso TeuHoct. Cren Tosa
an6GBﬂﬁTe nocTeneHHO AONBbAHUTENHO TEYHOCT
npes oTBOPA HA KANAKA.

- AKo NoCTaBMTE PBKATA CM MO BPEME HA eKCnoa-
Taums otrope BLpXy 3atBopeHms bneHpep, Bue
MOXeTe [a CTAabUNMIMPaTe MO TO3M HAUYMH CaMMS
ypean.

- 30 6'prOHe z[e] TB'bpﬂM UM MbCTU XpOHMTenHM
NPoLmYyKTM MOXe Ad € OT NoN3a Ad U3Non3BaTe
MMNYNCHUS PEXMM Ha paboTa, 3a Aa NpeaoTs-
patute 6nokupaneto Ha Hoxa @.

@ YkasaHue

He usnonssarire ypena 3a pasbusate Ha enpa
roTBAPCKA COM, PadMHUPaAHa unm 6ana saxap.
Hanprmep na npasumte nynpa saxap.
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Peuentu

baHaHoB wewk

2 6aHaHa

OK. 2 CyneHM mbxuum 3axap (cnopen creneHTa Ha
3PANOCT HO BAHAHUTE M NMUHKTE NPEaNoYUTaHMS)
1/2 nutep Masko

MQmKO NMMOHOB COK

O6enete 6aHaHMTE U M MOPUPANTE HA CTENEH 2.
[lo6asete nocreneHHoO MNSKOTO, Cred TOBA 30XApTA
W nuMoHoBMs cok. PasGbpkearite Bcuuko, AOKATO
Ce NoMy4u XOMOTeHHd TeUYHOCT.

Cepsuparite WweiKka OXnageH.

BaHunoe werk

1/4 nutbp Masko

250 rp. BaHunos cnagonen
125 mn ky6ueta nen

1 1/2 yaeHu nvxmum 3axap

Pastpowerte nena Ha crenex Ice Crush/Clean.
[o6asete octananute cberaeku B mukcepa. Mixen
Mukemparite Bcruko Ha cTeneH 2 Ao NOMy4YdBaHe HA
€IHOPOMHA CMeC.

KanyuuHo werk

65 mn cTyneHo ecnpeco (mnn mHoro cunHo kade)
65 mn mMnsko

15 rp. 3axap

65 mn BaHunos cnagonen

100 mn HaTpoleHn kybueta nen

Pastpowere nepa Ha crenen Ice Crush/Clean.
[o6asete ecnpecoto, MISKOTO M 30XapTa.
Paz6upkarite Bcuuko Ha cTeneH 2, Aokaro 3axapta
ce pastsopu. Hakpas nobasete BaHMnosus cnanonen
1 pasbbpkariTe BCUUKO 30 KPATKO Ha cTeneH 1.

Tponuueckn MUKC

125 mn cok or aHaHac

60 mn cok ot nanas

50 mn noprokanos cok

1/2 Manka KoHCepBa NPACKOBK CbC COK
125 mn ky6ueta nen

Pastpowere nepa Ha crenen Ice Crush/Clean.
[ob6asete BCHuKM CHCTABKM B MMKCEPA M CMeceTe
BCMYKO Ha cTeneH 3.

JlewHunkos wemk

1/2 nutbp Mnsko

200 rp. newHmkos kpem

1 Tonka BaHMnos cnagonen
50 mn cmetaHa

Pasmecere BcHukM CbCTABKM B MMKCEPA HA CTEMEH
3, HOKATO Ce MOMyYM XOMOTEHHA TEYHOCT.

MopkoeeH wek

300 mn 26BaKOB COK

500 Mn cok ot MopkoBM

4 cyneHu MbXUUM MACo (MACNO OT NLEHMYHM
KbAHOBE MM PANMYHO MAcno)

4 cyneHW MbXMLUM NIMMOHOB COK

AXKMHAXKMOUN Ha Npax

yepeH nunep

[ob6asete 961IKOBMS COK, MACOTO M NIMMOHOBMS
COK B MMKCEPA M PA3MECETe BCMUKO HA CTeneH 2.
IHobasete coka oT MOPKOBM 1 pazEbpKaiTe BCUUKO
Ha crenen 2. OBkyceTe WeMKA € MKUHOXUOMN Ha
NPAx 1 YepeH nunep.

Muke ¢ kacuc

2 YOeHM NBXULUM Men

2 6aHaHa

1/4 nutbp MbTeHMUQ
1/4 nutbp cok ot Kacuce

[obasete BCHMUKM ChCTABKM B MUKCEPA U PA3MEceTe
BCMUKO Ha cTeneH 3.
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LLerk "Xasan"

4 6anaHa

1/4 nutbp cok or aHaHac
1/2 nutep Masko

2 CJI1 men

1/4 nutsp pom

O6enete 6aHaHMTE U M MOPUPANTE HA CTENEH 2.
[lo6asete ocTaHanmTe CbCTABKM M pasmeceTe
BCMUKO Ha cTeneH 1.

lMnopoe MUKC ¢ aHAHAC M sroad
250 mn cok ot aHaHac

200 rp. sroam

300 mn 96BnkoB cok

4 kybueta nen

Pastpowere nena Ha crenen Ice Crush/Clean.
M3muitte sroamte m rn noumcrere. MMiopupatite m
Ha crener 2. [lo6aseTe ocTaHanure cheTasku 1
CMeceTe BCMUKO Ha cTeneH 1.

MUcnaxcka cryaena cyna (lacnauo)
1/2 kpacrasuua

1 Mecect nomar

1 3eneHa uywka

1/2 nyk

1 ckmnuaka YecsH

1/2 6sno xnebue

1/2 yaeHa myxmua con

1 yaeHa MBXMLA BUHEH oLeT

1 cyneHa nbXMua 3eXTUH

Hapexerte 3eneHuyumte Ha napyera or 0Kono 2 cM.
[lo6asete B MMKCEPA MbPBO NOMATMTE, O Cred TOBA
u kpactasuumre. [liopuparite rm Ha cteneH 3.
Hob6asete ocraHanuTe cbeTasku m nopupaitte/
PO3MECETE BCMUKO Ha CTeneH 3, NOKATO ce Nomyym
xomorerHa cyna. Cepsuparite ¢ xnsb.

@ Ykazanme

Peuenti 6es3 rapanums. Beuuku aankm 3a npopykture
M TAXHOTO NPUTOTBSHE CA NPMBAMIUTENHM CTOMHOCTA.
[onbnuete n oboratete Te3um ¢ Bawwmre cobetsenm
peuenty.

@ YkaszaHue

I-IPM HEMOHOCMMOCT KbM NNAKTO3A NpenopbysaMe
u3nonssaHeTo Ha masko 6es nakroza. Mmarite
npensua, Y€ MNIKoTo 663 JIAQKTO3Qa € NneKo cnagko.

MoumcreaHe

A\ Buumanme!

Mpean aa nouncrere GneHaepa U HEroBUTE YACTH:

* YBeperte Ce, Ye YPELbT € M3KIMOUYEH M LencCemnsT
€ [PBNHAT.

@ Deurarentust 6nok @ ve Tpsbsa na ce notans s
HMKOAKDBB cnyuoﬁ BbB BOAA UM OPYIM TEHHOCTU.
Tosa 61 NpencTaBnSIBano ONACHOCT 30 XMBOTA
OT eNeKTPMYECKM YAaAp, NPU KOETO MOXe Ad
ce MoBpenmn 1 CaMMST ypen.

* He otBapsiTe HUKOra Kopnyca Ha ypeaa.

B npot1BeH cnyuait e Hanmue onacHOCT 30 XMBO-
TQ OT ENEKTPUYECKM YaAp.

* He nemoH™MpariTe HMKoOra HOXa O v He nocaratite
HUKOTA B MPUCTABKATA e Hoxbr o e U3KNHo-
umtenHo ocrbp!

* He m3nonssaiite pastBopUTENH M ThPKALLM NPENa-
PATH 30 NNACTMACOBMTE MOBBPXHOCTH, B MPOTUBEH
Cnyyar Te MOraT AA CE NOBPENST.
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MouncTeaHe Ha npucTaskara

E:) Moumcrete npucraskara o CAMO C YyeTKa C abnra
OPDBXKA, 30 0d HE MOXeTe Na Ce HapaHuUTe Ha
Hoxa @.

= MpK ynopuTH 3aMbPCSBAHMS € BbIMOXKHO Ad
M3MmeTe NpmucTaekara o B MAWWMHA 30 MUEHE
Ha unHMK. 3a uenta pasmobete npuctaskara €,
KAKTO TOBA € ONMCAHO no-pony.

= Usmuitre kanaka @ v kanaukata @ 8 mawuHa
30 MMEHEe HA YMHUK UMK KATO n3MmMeTe no O6MKHO-

BEHUNA HAYMH.

Ako usmmeTe brieHnepa BEAHATA Cnef HEroBoTO W3-
On3BaHe, We nonyLIIATe B NOBeEYeTo Cnyl-ICM OOCTATb-
YHO XUTUEHUYHO NMOYNCTBAHE M MO CcnegHums GﬂTep'
HOTMBEH HAYMH:
= Hanete 750 Mn BOAA B HACTABKATA HA
mukcepa €@ 1 npubasete Hakonko kanku Mek
MueLy npenapar. 3ateopete kanaka @
noctasete Hactaekata Ha Mukcepa € supxy
asuratentus 6nok @.
BKﬂIO‘-leTe wencena B KOHTAKTA M HOTUCHETe
Hakonko mbtn 6ytoH 3a Crush/Clean, taka ue
pexewumst Hox @ na ce 3aBBpTH ¢ MaKCUMANHK
obopoTu BbB BOAATA.
MsnnakHete cnen toa Hactaskara @ c umcta
BOAQ, TAKA Y€ AA Ce NPEMAXHAT BCUUKM

OCTATLUM OT MMELLMAT Npenapart.

AKO 3aMBPCABAHMSTA HE MOFAT 1A CE OTHENAT, BIMO-
XHO [Q OTAENMTe NofHaTa nnactmacoea yact € ¢
Hoxa @ ot cTekneHara yact Ha npucraskara €:

Q CTbKNIEHA YacT
@ YMNBTHATENEH NPbLCTEH

@ HOX

@ nnacrmacosa uacr

=) Ceanerte npuctaskara € or peurarentus 6nok @.

= 3asbprete nnactmacosara yact @ wa npucras-
kara @ B nocoka 0bpaATHA Ha YACOBHMKOBATA
cTpenka, Taka ye cTeknenara yact @) Ha npucras-

kata @ na ce otnenu.
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A Buumanue!
Braete sHuMaTenHu npu 6opaseHe ¢ Hoxosete ®.
Te ca muoro octpu. OnacHoct ot HapaHssaHe!

D M3MuitTe OCHOBHO fBETE YACTM B MEKA cany-
HEHO BOAA MMM B MALIMHATA 30 MMEHE HA YMHWM.

= Mocrasete nnactmacosara yact @ Ha npuctas-
kata @ spxy creknenara yact @) Ha npucras-
kata €. BHumasarite na noctaseH ynmbTHu-

TENHUAT NPBCTEH 9

MouucreaHe Ha ABUTATeNHA1A 6J'IOK

£ V3nonssadite cyxa Mnm nexko HABAGXKHEHA KbpMa,
30 10 NOYMCTUTE NOBLPXHOCTUTE.

> KoHTponupayite npu BCAKO MOYMCTBAHE KOHTOKT-
HUAT NPEeKbCBAY B ABbPXKAYA HA NPUCTABKATA o
0a He e 6rokMpaH oT 3ambpcsBaHms. Ako He
MO>eTe A OTCTPAHMUTE EBEHTYANHMTE 3aMbPCS-
BAHMA C BMBNYETO HA NIUCT XApPTH4, O6'preTe ce
KbM KNMEHTCKMs cepsus. B Hukakbs cnyuait He
M3NOn3BaAMTE T8BPA NPEeAMET, KOHTAKTHMAT NPEeKbC-
BAY MOXE [0 Ce NOBPEaM MO TO3M HAUMH.

> OTcTpaHeTe eBEeHTYQNHWTE 30MBPCABAHMS OT
AONHATA CTPAHA HA ABMUTATENHMS 6”OK o camo
CbC CyXa KbPMA MM YeTka 3a npax. Brumasaiite
HWLLO [A HE MOMAAA B YPENd MPe3 BEHTUNALIMOH-
HWTE OTBOPM.

Cnen nouncrsaHeto

OcTaBete BCMUKM 4aCTH AQ M3CLXHAT Aobpe, npeam
aa crnobute oTHOBO BrieHaep M A ro u3nonssare.

CoexpaHeHue

UsxsbpnsHe

B HukakeB cnyuai He U3xBbLpRsMTE
ypena ¢ 06UKHOBEHMTE BUTOBM OTNAABLM.
To3un ypen noanexu Ha eBponemckara
Oupektmsa 2012/19/EU.

M3xebpnsitTte ypena upes nuueHsupaHa orpma 3a
M3XBBPISHE HA OTNALBUM MK oblmMHekaTa cnyx6a
30 M3XBBPMSHE HA OTNAMBLM.

Crassalite aKTyanHo BanuaHMTe pasnopendm.

B cnyuart Ha cbMHeHue ce cBbpKeTe cbe cnyxbarta

30 U3XBBbPNAHE HO OoTnadbLUM.

[% Mpenasaiite oNAKOBbLYHKUTE MATEPUANH 30

G

€KONMOIMMYHO U3XBBPNIHE.

l[apaHums u cepsus

= Ako He M3non3BaTe 30 NO-NPOLBLIKMUTENHO BpEMe
6neHnepa, NouymcTeTe o OCHOBHO (BMX rMaBA
,Mouncreane").

& 3asurite kabena @ e npepHazHaueHoTo 30 TOBA
macto @ Ha avHoTO Ha mBUratentums 6nok @.

=) CovxpaHssarite bneHaepa Ha XNAnHO M CyXo
MSCTO.

3a To31 ypen B1e NONyyaBaTe FAPaHLMS OT 3 FOAMHM
OT AATATA HA 3aKyNyBaHe. Ypeast e NpousBeneH
CTaparTenHo 1 e NposepeH AOBPOCHBECTHO Npean
AocTaekara.

3anasete Kacosara Henexka KATo AOKA3ATENCTBO
3a nokynkara. B rapaHumoner cnyyait ce cabpkerte
no tenegoHa ¢ sawms cepauns. Camo no To3m HaumH
MO>Xe A ce ocurypu 6e3nnaTtHoto u3npaliaHe Ha
BALIATA CTOKA.

[laBaHeTo Ha rapaHLMS BAXM CAMO 30 MATEPUANHK
unn Gabpuurm aedekTu, Ho He 1 30 TPAHCNOPTHK
LeTH, M3HOCBALLM Ce YACTM MMM NPM NOBPEAA HA
NECHO YYNMMBU YACTH, HAMP. KINFOYOBE MM aKYMyna-
TopHM 6atepmm. MponyKTsT € NpenHasHAYEH eamHCT-
BEHO 30 IOMALLHQ, O HE 30 NPOECHOHANHA ynoTpebal.
Mpu HenossoneHa 1 HenpasunHa ynotpeba, npu
NPUNAraHe Ha CUNA UM UHTEPBEHLIMM, KOUTO He
CA M3BBPLUEHU OT HALWMS OTOPU3MPAH CEPBU3EH
bunman, rapaHumsTa otnana. 3aKOHHMTE BM NPABA

He Cé OrpaHM4YaBAT OT TA3K rapaHums.
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[OPAHUMOHHMST CPOK HE Ce YObIKABA OT FAPAHLMATA.
ToBO BAXM M 30 CMEHEHM M PEMOHTUPAHM YacTH. 3a
€BEHTYQNHKTE, HAMMUYHM OllLe MPK 3aKYNyBAHETO
noBpenu M HeaoCTaTsLM TPI6BA Oa ce CboBLM Ben-
HAra Cnefl PAsonaKOBAHETO, HO HAM-KLCHO BA AEHA
cnen natata Ha 3akynysaxe. Cnen kato msteve
TAPAHLMOHHMST CPOK, PEMOHTHTE TpsBBa Aa ce

3annawar.

CepeusHo o6cnyxsaHe Bvnrapus
Ten.:00800 111 4920
E-mesin: kompernass@lidl.bg

PabotHo BpeMe Ha ropewara nuHMs:
noHenenHuk ao netsbk ot 8:00 u. - 20:00 u.

(ueHTpanHoesponeticko Bpeme)

BHocuten

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www. kompernoss.com
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Mmévrep

Eicaywyn

2Uvolo amooToAng

2uyxapnmpela yia v ayopd TG véag oag
OUOKEUNG.

Amodacioare €101 TV amoKTon evog TTPOIGVTOG
uynAng moidtrag. O1 odnyieg xeipiopol eival Tpfpa
auTou Tou TPoidvToG. MepiExouy anuavTikeg
urtodeieig yia Tv aoddhela, T xpHon kai Ty
andppiyn.MNpiv amd ™ xpfion Tou mpoidvrog eloik-
e100zite pe OAeg Tig umodeileig xeipiopol kai
acpaleiag. Xpnoiporoieite To Poidy HOvo OTwG
meplypadetal kai yia Ta avadepdpeva media xprong.
Ze mepimmwon mapadoong Tou mpoidvtog ot
Tpitoug, mapadiere kal dha Ta tyypada.

Xpnon oupdwvn pe Toug
KAVOVIOHOUG

ENéyxete perd Tnv amocuokeuacia Ty amooTo

yia v mAnpoTnTa TG. 210 GUvolo amooToAng

mepihapBavovrar:

1 x Movéda potip pe karodio Siktlou kai Puopa

1 x E&&ptnpa avdapeéng pe otabepd povrapiopévn
Aemida kormg

1 x Kaméki

1 x Kamdki popodoaiag

1 x Obnyia xproewg

Meprypadn cuokeung

Autii n ouokeun Tipoopileral yia ...

- v avapeaén, Snuioupyia ToATGY Kal To
avakdrepa Tpodipwy kabag kal yia koppdTiacpa
yia mayékia (to Aeydpevo “Crushen”),

- QTOKAEIOTIKA YIa OIKIaKEG TTOCOTNTEG KAl HOVO Yia
v 181LTIKA OIKIaKT) XPAON Ot OTeyvoUG XOPOUG.

Auth n ouokeuny Sev mpoopileral yia ...

- TO KOPPATIAOHA OKANPQY TPOipwY OTWG TI.X.
&npoi kaproi, koukolTola, peyahol oTdpol A
KoToavia,

- eme€epyacia uikov Ta oroia Sev sival Tpddipa,

- T xpnon yia emayyeiparikoug fi Propnyavikoug
oKoTToug,

- ™ xpnon ot uypo mepiParlov 1 ot e€wTepikd
XWpo,

- v emelepyacia kautwv uypwv/uypov TTou

Bpalouv.

Xpnoiporoigite povo aecoudip 1 avialakTiké Ta
omoia mpoopilovral yia auty T ouokeur). ANa
elaptipara eivar mBavog averrapkr 1 emoday!

Kamdki popodoaiag
Kamaki

E&apmpa avapeéng
Aemida komhg
Aiakorng

Karobio Siktlou
Movada potép
Tuhién karwSiou
AiaB&Bpion

000000000

Texvikég mAnpodopieg

220-240V ~,50Hz
550 Watt
1,751

I[g

Ovopaorikn taon:
Ovopaorikf amddoon:
Mey. mocotnra mAfpwong:
Karnyopia mpootasiag :
Xpovog KB (olvropng
Aerroupyiag): 3 herrtd

O xpdvog olvtopng Aemoupyiag Seixver yia méco
XPOVO PTTOPET KAVEIG Va AEITOUPYED IO GUOKEUT XWPIG
va umiepBeppavBei To potép kar xwpig va maBe PAaPeg.
Meré Tov $0Bivra xpoévo KB (alvropog xpdvog
Aeimroupyiag) mpémel n ouokeur| va amevepyoroinOei
1600 twg btou To potép Prdoe ot Beppokpacia
Swpartiou.




Yrrodeieig acdalsiag

A Tia v amroguyn kivéuvou {wrig péow nAektporAnéiag:

* BeBaioveote o1 n povada porép, To karwdio Siktlou 1y To Buopa Sev Bubidovran
TIOTE O€ VEPO 1) 0¢ AAAa uypa.

* XpnOIHOTIOIEITE T CUCKEUT QTTOKAEIOTIKA OF OTEYVOUG X0poug, TToTé ot e€wTepIkd
X©po 1) ot uypd mepIfaliov.

* Na mpootyere 1o kahwdio pododoaiag va pnv Bpéxeral fj uypaiverar mmoté
kata 1 Siapkeia Aeiroupyiag. Na To tomoBereite éro1, GoTe va pnv udioraral
mepinTwon va paykwBsi i} va umootei d\ou €idoug {nuid.

* Ta Buopara 1} kakodia Siktvou pe BAGPn mpémer va avrikabiotavral apéowg
a6 eéouciodotnpévo e1d1kd TPoowikd i amd To TpApa eéutnpéTong
TTEAATOV, QOTE va amodelyovral kivduvol.

* Tpafare mavra perd m xpron 1o Puopa amd myv mpila. H amevepyomoinon dev
apkei 8161 uTApXEl akdpa TAon ot ouokeur, 6oo To Buopa Ppiokerar oty
uttodoxh.

* Mpiv amd kaBe xprion ehéyxete T cuokeur yia Ty ayoyr g kataotaor. H
ouokeun] dev emTpémeTal va xpnoiporoisital otav aviyvebovral BAaPeg, kupivg
ot povada potép 1} oo yudhivo eédptnua avapeéng.

* TpaPnére apiowg o Buopa diktlou amd v mpida 6tav avridapPaveote
aouviBiotoug Bopufoug 1y oopég iy ot TepitTwon epdpavols Suockemoupyiag.

A TMpog amopuyn unepBéppavong kai kivéuvou mupkayidg:

* Mn xpnoiporoieite T ouokeur ot onpeia pe ameuBeiag nhiakn aktivofolia
Snuioupyia BeppdTNTag cuokeuwy ou mapdayouyv Beppdrra.

* Mot pn yepilere To eédptnua avapeaéng pe uypa mou Bpalouv! Adrote mpota
auté Ta uypd va drdoouyv ot Beppokpacia cwparog. ANIGOG priopei n cuokeun
va urepBeppavBei kai va payioer To yuahi ané 1o eaptpa avapaéng!

* Mn Aemoupyeite T cuokeur edv sival adeia, Snhadr xwpig Ta cucTaTIKG OTO
eéaptnua avapeéng.
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A TMpog amoguyn kivSuvou aruxnudrwy kai TpauuaTiopou:

Moré pnv mavere oto eédptnua avapeéng, kuping oxi ev Aaroupyia. Or Aermideg eivai
elaipetika aixunpég!

Mnv avoiyere To kGAuppa otav n cuokeur givar ev Aemoupyia. ANIGG prropei va
merayTouv Tpog 1a ¢€w THAATA TPOoiHWY He YN Tayumral

Mor¢ pnv eicayere péoa oto edpmua avapeaéng TpRpaTa amd payaipotipouva
elapmpara avapaéng, doo n ouokeur gival ot Aeroupyia. Yrdpye auénpévog
kivduvog Tpaupariopou otav auta ayyiouv ™ Aemida mou yupvéae oAU ypryopal
Orav n cuokeun Aeroupyei punv TNV adriveTe QvermTiEnT, WOTE VA UTTOPEITE va
avnidpdoere apiowg ot TePITTWOT) KIVOUVOU.

Ta maidid mpémel va emmpolvrar wote va e€acdalilerar om Sev maidouv pe T
OUOKeUN.

Mn xpnotporoigite T cuokeur| yia dGAoug okotolg amd Toug
meplypadodpevoug otig mapouoeg odnyie.

H ouokeun mpémer va amoouvdéeral mavra amé 1o Siktuo otav Sev emmpeital
ka1 TIpIv amd T cuvappoldynon, Tnv amocuvappoldynon i Tov kabapiopod.

H ouokeun Sev emmpémeral va xpnoiporoieital aroé maidid.

H ouokeun kai To kahwdio ouvdeong TG Tpémel va purdooovral pakpid amd maidid.
Mropei va yiveral xprion autng NG CUCKEUNG ATTO ATOHA HE HEIWHEVEG PUOIKEG,
aioBnTnpiakég 1} vonTikég IKAvOTNTEG A pe ENNelyn epTTeipiag kai/f YVOOEWY,
epooov emTnpolvTal 1) éxouv ekmaideutel avadopikd pe TNV acdalr XpRon e
OUOKEURG Kal £xouv katavorotl Toug emakdlouboug kivdlvoug.

Ta maidia Sev emmpémeral va mailouv pe T UOKEUR.

Na giote mpooekTikoi kartd To xepiopd ™G ouokeung. O1 Aemmideg eival ToAU aixpnpeg!
Na eiote mpooekTiKoi kata To adeiacpa Tou mpooaptiparog avapeéng!

O1 Nertideg eivar ToAU aixpnpég!

Na eiote mpooekTikoi kata Tov kaBapiopd g ouokeunig! Or Nemideg ivar TOAU
aixpnpeg!

AmtevepyoTtoIoTe Tr) ouokeur| kal ammoouvdéoTe To Puopa, mpotol alaéere
eéaptipata f mAoeTe pépn ou kivoUvTal katd T didpkeia Aeiroupyiag.
Xpnoiporoieire o e€dpnpa avapeéng pdvo pe Ty ameotalpévn povada potép!
Eéaodahilere 611 To prAévrep eival TAVTa amevepyoTToINuévo TTPOToU ONKWOETE
1o eédpmpa avapeéng and T povada portép!

-52.



Amocuokeuaoia

Xeipiopog

* Amopakpuvere OAa Ta pépn CUCKEUAOIAG 1 TIG
pepPBpaveg mpootaciag amd ™ ouokeury. QuAare
T ouokeuaoia yia va amobnkeloeTe T cuokeun
TTPOCTATEUPEVI 1] YIA VA PTTOPETETE VA TNV
QTIOCTEINETE T1.X. OF TIEPITITWOT EMIOKEUNG,.

* [potol xpnoipomoifoete T ouokeur| PePaiwbeire
OTI 1) oUOKeur OTIWG emiong kai To kaAwdio
Siktlou pe 1o dig kal Oha Ta aéeooudp kai pipn
G ouokeung Sev éxouv ¢pBapei.

e KaBapilete pe mpoooyxn OAa Ta pépn g
GUOKEUNG TTPIV armod TNV TIPQTN XPror Tou
emrpaméiou pilep (BAéme «KaBapiopdey).

TorroOétnon

Orav éxete kabapioe 6Aa 1a eéapmpara, émwg
meprypagnke otov “KaBapiopd”:

= TomoBetroTe T GUOKEUN £TO, ..

- Gote 1o karwSio Siktuou @ va pmopei va
0bnynOsi péow TG ecoxng oty mMow Mheupd,

- oore 10 Buopa Siktbou va givar dpeoa MpooPécipo
woTe va propeite va 1o TpaPhéere and my mpila
ot TepinTon Kivdlivou,

- wote va edpdleral orabepd xwpig va yNoTpd kal
va akouptdve kad ol Bevioldeg woTe va pnv
avarodoyupioel N GUoKeUN Ot TIEPITTWON
kpadaopoy,

- Gore To kahwdio va @ pnv kpéperal oo medio
€PYAOIag KAl va PNy HITopEi va Técel o€
mepimToon kata Aabog tpaPhyparos.

A MposiSomoinon!

To potip amevepyoroieital pdAig amopakpuvOei To
eapmua avapeadéng O amod 1o oopa porip @. Tore
iowg mapafAémeral To yeyovog &t To pnxavnpa givai
QKOHA EVEPYOTIOINUEVO. 2T CUVEXEID TO HOTEP EKKI-
veitar Eagvikd, pdhig To e&dpmpa avapaéng ©
povrapiorei:

la 1o Noyo autd:

¢ Eicdyere 1o Blopa oty mpila podvo podiig To
e&apmpa avapeadng O civar yepdro eviehdg ka
£x€l JovTapioTel pe aodaleia.

¢ BeBaiwveote mpiv amd To povrdpiopa mavia o
1 CuoKeur) gival amevepyomoinpévn ) O éxel
1paPnyrei To Buopa.

¢ [Mpdra amevepyoroifote T, TpaPnére to Plopa
KQll TTEPIPEVETE YIA TNV AKIVITOTTOINGT) TOU HOTEP
mpiv amopakpUvere To e&dpmpa avapaéng ©.

Tpododoaia eéapriparog avapeéng kai

povTapiopa

=) Adaipéore To e&dpmpa avapaéng @ amd m
povada potép @ kai amopakplvere To kamdki @.

& lepiore To eédpmpa avapeéng O kar méote ot
ouvéyeia 1o kamaki @ ma\i odixtd oo eaptpa
avapeéng ©. Mpooite Gote n mpoeloxn
¢yxuong va eivar achahiopévn oto e&dptpa
avapaéng ©.

= Eiodyere 1o kamdki @ mAfpwong oto dvorypa
KaTrakioU Kal KAEioTe TrepoaTpépovTag To
SeidboTpoda.

= TomoBetroTe To EToIpO YepIopEvo Kal aopaNiopévo
e&dpmpa avapeéng @ oto oopa Tou potip @.
MepioTpéyre To e&dpmpa avapelng € Aiyo ¢wg
OTOU PTTOPEITE Va TO TTETETE TTIPOG TA KATw. Mdvo
otav 1o eapmpa avapeaéng € éxe TomoBemn O
OWOTA Kal TAAPWG, PrTopel va ekkivnBei To potép.
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EmMoyn BaBpidag raxirnrag
Orav 1o e&dpmpa avapaéng € éxer yepios eviehag
KQl OTEKETAI EVTEAWG QOGANIOHEVO OTO CWHA HOTEP

@, yropeite va evepyoToinoeTe T CUCKEUT).

= ©¢orte o Siakdmmn @ om ...

Babpida 1-3

yIa uypa 1| pecaiag okAnpoTnTag 1podIpa, yia
avapeén, dnpioupyia TOATGV Kal avakaTepa
Babpida 3-5

yia o okAnpd TpddIpa ) yia koppanacua

Babpida Ice Crush/Clean (©puppatiopdq
mayou/KaBapiopdg)

yia ouvropn, duvarh malpikn Aeroupyia, 1. X.
yia Opuppatiopd kiPwy mayou A yia kabapiopd.
O Siakomng @ koupmover o auty ) Bion, dote
va pnv utiepdoptwbei To porip. MNa autd
kpatore 1o Siakdmm @ podvo yia Miyo, oe au)
 Oton.

® Yrmédeén

lepiore To e&dpmpa avapeaéng © pe To péyioro 180
yp. maydkia. ANIGG n ouokeur) Sev koppanale ta
TTayAKIa HE ToV KaAUTEPO TPOTTO.

Mtpiopa karda ) Aeiroupyia

A TMposiSorroinon!

Orav BtAete va yepioete katd T Sidpkeia g
Nerroupyiag, emmpénerar va avoiéete amokAeioTikd pdvo
T0 yia auTh TV epyacia, mpoBAemdpevo kamaki @
TANPWONG.

* 3¢ kapia mepimmwon pnv avoidere To kamaki @.
Mropsi va meraytouv mpog Ta ¢€w Tpfiparta
TPodipwV pe uynAn Taxutnral

e [loté pnv eicdyete péoa oto eédprnpa avapaéng ©
TuRpaTa amé payaiporipouva f e€apmuata avdpe
1€ng, 600 n cuokeun ival ot Aemoupyia. Yrapye
auénuévog kivéuvog Tpaupatiopol 6tav autd
ayyi&ouv m Aemida @ mou yupvde oA ypryopal

lNa va propeite va yepioete kAT ev AeIroupyia, ...
= mepiotpéyte To karaki @ mhpwong
apioTepooTpoda kal Pyarte To éw.

£ SupmAnpWOoTE Ta CUCTATIKA.

= 5 ouvéxeia eiodyere To kamdxi @ mipwong
AN OTo Avolypa Kamakiou Kai KAeioTe
nepiotpidovrag 1o Se€idboTpoda.

Amropdkpuvon eéapriparog avapeiéng

Orav n emeéepyaocia Tov podipwy éxel ohokAnpwBsi:

= Otrere mavra mpwra 1o Siakomn @ ot O¢on Off
(,OFF”) ka1 tpafére o Biopa.

=D Mepipévere mpdra £wg dtou akivnromoinBei To
poTép, TIpIV onkwaoete iola emave To eaptnua
avapeéng €. To Soxeio avapeéng €O Sev
xpeidetar va mepiotpadsi yia autd.

Xpnoipeg ummodeideig

Kard myv mohroroinon ogixtav UNIKGV yia va
£xete kaNUTepa amoteréopara, Balete ouvexng
HOVO HIkpEG pepideg oto eédpmpa avapeéng ©
avri yia peydaAn moootnTa pia povo ¢opd.

Orav emelepydleote odixtd uhikd, KOWTE Ta o€
pIKpaG Tepdxia (2-3 ex.).

Katd mv avapeén uvypov ouotarikayv Eexiviore
TPWTA PE HIa EAAYXIOTN TTOCOTNTA UYPOU. 2N
ouveyeia Balete Niyo-Niyo mepiocdrepo uypd
amoé To Avolypa Tou Kamakiou.

Orav katd 1 Aermoupyia Orere To xépi oag mave
amnd 1o KAEIoTO prhévTep, prtopeite va otabeporToieite
KaAQ TN CUOCKEUT.

la 1o avakdrepa okAnpPwY ) TTOAU TIXTOV TPOdIHwY
ioWG €ival XPrOIHO VA XPNOIHOTIOIEITE TNV TTAAHIKN
Aerroupyia wote va epmodioete éva kOMnpa g
Aemidag kormrg @.

® Yrmédeén

Mn XpPnOIHOTIOIEITE TN CUCKEUN YA HEIWOETE TNV
KOKKWOT aAaTioU HayelpIknig, padivapiopévng
{axapng A dompng {axapng. MNa va Snuioupyroere
m.x. axapn axv.
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2uvraysq

Mikk-ctik prravava

2 pmavaveg

mep. 2 KX (koutahid coumag) {axapn (avéroya pe
10 Babpd wpipavong Twv pmavavay kar Ty
TPOCWIKA yeuon)

1/2 Aitpo yéha

1 mpéda xupd Aepodvi

KaBapiote Tig pravaveg kai mokroroifote Tig om
Babpida 2. Mpoobirere Aiyo - Aiyo 1o yaAa, ot
ouvixeia T {axapn kai To xupo Aepdvi. Avapeiére Ta
O\a 1d00 twg brou dnpioupynBsi iva opoidpopdo
uypo.

ZepPipete To pilk-otik Taywpivo.

MiXk-o¢ik Bavikia

1/4 Aitpo yéha

250 yp. maywté Pavikia

125 ml maydkia

1 1/2 ky (koutahid yAukou) {axapn

Opuppariore Ta mayékia o Pabpida Ice
Crush/Clean. lepiote pe Ta umdMoima ukika 1o pidep.
Avakarebete Ta mavra ot Babpida 2, twg 6Tou
TTPOKUYEI éva opoidpopdo uypod.

MiXk-ctik karroutoivo

65 ml kpuo eompicoo (f) oAl Suvard kade)
65 ml yéha

15 yp. Gaxapn

65 ml maywtd Bavihia

100 ml Bpuppamiopéva mayakia

Opuppariore Ta mayékia o Pabpida Ice
Crush/Clean. MpooBtrete Tov eompéooo, 1o yaha
kai 1n {axapn. Avapeilte Ta Oha ot Babpida 2, twg
otou Siahusi n Zayapn. Mpoobiore Téhog 10
mayetd Bavihia kar avapeire Ta dXa yia Aiyo om

Babpida 1.

Tpormko piypa

125 ml xupdg avava

60 ml xupodg mamayia

50 ml xupdg mopTokah

1/2 pikpn kovoipPa poddkiva pe xupd
125 ml maydkia

Opuppariore Ta maydkia om Babpida Ice Crush/
Clean.

Bare dAa Ta uikd oTo piep kai avapeilre Ta OXa
otn Babpida 3.

MiXk-oéik kapudia - vouyka
1/2 Aitpo yéha

200 yp. Kptpa kapidia - vouyka

1 préAa maywté Pavihia

50 ml kptpa

Avapeire 6ha 1a ulikd oto pidep ot Babpida 3,
£wg o1ou SnpioupynBsi pia opoiduopdn moodmTa.

MiXk-otik kapoTo

300 ml xupd pirou

500 ml xupé kapdrov

4 KZ Mad1 (Aad1 dutpuv aitou 1 kpapPéraio)
4 KX yupou AepovioU

Zkovn mmepopidag

eI

Bdakte To Xupd pidou, 1o Aadi kai To xupd Aepoviol
oto piep kar avapeire Ta OAa ot Babpida 2. 3m
ouvéyeia mpoobiote To xupd kapdrou kai avapeilte Ta
Oha om Pabpida 2. 3 ouvéiyeia mpoobiote olpduva
pe v TpoTtipnon cag okdvn mmepdpidag kai mTépl.

MiXk-otik dpaykootadpulo

2 ky péN

2 pmavaveg

1/4 Aitpou PBoutupdyara

1/4 Nitpou xupd dpaykootadulou (patpal)

Bahre dAa Ta uhikd oTo piep kai avapeilre Ta OXa
otn Babpida 3.
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MiXk-o¢ik XaBan

4 pmavaveg

1/4 Nitpou yupd avavd
1/2 Nitpou ydha

2 koutahiég coumag peN
1/4 Nirpou poUpi

KaBapiore Tig prravaveg kar moNomoIfoTe Tig ot
Babpida 2. Mpoabiote Ta umdloima uAIkG kal
avakatéyte 10 OAa ot Babpida 1.

Dpoutwdeq piypa avava - ppdoulag
250 ml xupdg avava

200 yp. ppdouleg

300 ml xupd pirou

4 mayakia

Opuppariore Ta mayékia o Babpida Ice
Crush/Clean. MA\bvre 1ig dppdouleg ka
QTTOHAKPUVETE Ta TTIPACIVA GUANA.
MoMomoifote Tig ot Babpida 2. Zm ouvéxea
npooBiote Ta umdhoima uika kai avapeiéte otn

Babpida 1.

Kpua ocoura tng Avéalouociag
(Tkaomaroo)

1/2 Ayyoupi

1 peydAn Topara

1 mpdoivn mimepid

1/2 xpeppudi

1 okeNiba okdpdo

1/2 heukd yopaki

1/2 ky akam

1 ky &id1 amé kokkivo kpaoi
1 KX ehaidrado

Koyrte ta Aayavikd ot koppdra peyéBoug mep. 2 ex.
Bare mpwra Tig TOpATEG KAl OTN CUVEXEIa Ta ayyoupia
oto pidep. Motomoimote ot Babpida 3. Mpoobiorte
Ta umdoima ulikd kai ToXtorroifote/avapeiéte Ta
OAa ot Babpida 3, twg 610U SnpioupynOsi pia
opolopopdn couma.

SepPipete TV pe yopi.

® Yrmodeén

2uvrayig xwpig eyyunon. Ola ta ulika kai Ta
oToixeia eToipaciag eival Tipég Pdong. AlopBoorte
QUTEG TIG TTPOTATEIG GUVTAYQY GUHLVA HE TIG
QTOHIKEG TAG EPTTEIPIEG.

® Yrmodeén

Ze mepintoon ducaveéiag ot Aaktddn oag
TipoTeivoupe va Xpnolpomoleite yaa xwpig Aaktddn.
A&Pete dpwg umdyn o1 To yaa xwpig Aaktoln cival
Aiyo Mo yAuko.

KaBapiopodg

A Mpoooxn!

Mpiv kaBapioete To pmévrep kai Ta eapthpatd Tou:

e E€aodaliore b1 n ouokeun eivarl amevepyomoinpévn
kai o1 1o Blopa éxe TpaPnyTei.

@ ¢ kapia mepinTeon Sev emTpémeral To oOpa
Tou potép v @ a Pubiorei oe vepod N dAAa
uypa. Eror pmopei va mpokAnBei kivéuvog
Bavdarou ptow nhektporAnéiag kar va mabs
BA&BN n ouokeun.

*  Mnv avoiyete Toté 1o TEPIBANUA TG CUOKEURG.
AMI0g iowg TpokAnBei kivbuvog Bavartou péow
nAektporAnéiag.

* [loté punv amoouvappoloyeite T Aermida @ «ai
emiong Tmoté pnv mmavere oto e€dptmua avapeéng ©.
O hemideg eivar @ e&aipetikd aigpnpég!

*  Mn xpnoiporoisite Sialutika A 1piIfikd péoa yia
TIG TAAOTIKEG €MAVEIEG, ANNIOG AUTEG PTTOpE Va
Xaldoouv.
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KaBapiopodg eéaptparog avapeiéng

=) KaBapilere To e&dpmpa avapeéng € povo pe
pia Bolproa kabapiopol pe peydAn Aafr, éror
wote va pnv paupatileote omig Aemmideg @.

=D 3¢ okAnpég akaBapoieg propeite emiong va
kaBapioere To efdpmpa avapeéng © kar oo
mhuvtApio marwv. 1" autd amoouvappoloyeite
mavTa To e&dpmpa avapeéng, © omug
TEPIYPAdETAl TTAPAKATW.

&> KaBapilere To kamdxi kai To kamdk @
TTAPWONG OTO TIAUVTIPIO THATWY F] OTTWG TIAEVETE
$ucioroyikd Ta mara @.

Orav kaBapilere To prAéviep aptowg perd T xpron,
EMITUYX AVETE OTIG TIEPICCOTEPEG TIEPITITWOEIG EvaV
emapkr uyievo kabapiopd péow TG akdloudng
eVAAAQKTIKNG:

& lepiore To e&dpmpa avapalng @ pe 750 ml
vepd Kal TpoaDiaTe pepikég oTaydveg evog Aoy
kaBapiotikol pécou. Kheiote To kamaxi @ kai
TomroBerrote To e&dptnpa avapalng @ oo
pmiok kivmipa @.

Eicdyere o Blopa oty mpila kai méoTe pepikig
dopig 1o koupmi Aermoupyiag lce Crush/Clean
(©puppariopdg mayou/ Kabapiopdg), é1or worte
n Aemida korrg @ va mepvder pe To péyioto
apiBpo oTpodiv péoa amd 1o vepod.

> ouvéxeia Eemlvere To efapmpa avapaéng © pe
oAU kaBapd vepd, £1o1 GoTe va amopakpuvBolv

6\a Ta urroAeippata kabapioTikol pécou.

Eav n Bpopid &e SiaNberan, propeite va Aaokdpete To
kd&Tw TAACTIKO TRApa Tou e€apThparog avapelng ©
pe g Aemmideg @ amoé 1o yuahivo Tpfpa ©:

®

O Tuahvo Tpfpa
 Aaxtihiog oreyavoroinong
® Mayaip!

® Mhaorikd Tphpa

= Maipvere 1o e€apmpa avapaéng @ amd o
owpa potip @.

=) Nepiotpéyte To mMaoTikod Tpipa ® Tou eéapmparog
avapeéng € apiotepdoTpoda, ol woTe va pmop
va Adokdpel armd 1o yudAivo Tpfua @ Tou
e&apmparog avapeéng ©.




A TMpoooxn!
Na eiote mpooekTikoi pe Tig Aerideq @. Eival moAU
aixpnpis. Kivéuvog tpauparniopou!

=> Kabapilere kai Ta SUo TpApaTa Aemropepg ot
nmo Sidlupa vepou pe oamolvi ) oTo TAUVTApIo
mATWV.

= TorroBemiote MM To mMhaoTikd Tpipa @ Tou
e&apmipatog avapaéng @ emave oto yudhivo
TpApa @ Tou efapmparog avapaéng ©.
Mpooéyete Gote o Saktuiog oteyavoroinong G
va éxel TomoBernOei.

KaBapiopodg povadag potép

=D Xpnoipomoleite tva oTeyvd f) To MO ehadpd
vomd mravi, yia va kaBapilete T MAaoTikég
emaveieg.

=D Ehéyyere o kabe kabapiopd ém o Siakdrng emadrig
otnv urodox yia To e&dpnpa avapeéng € Sev
€ival HTTAOKAPIOHEVOG PHECW UTTOAEIHHATWY aTTO
Bpopitg. Orav Sev pmopeite va Sialoete
evdexOpeva pmhokapiopata pe T yovia evog
dUNou xaptiol, ameuBuvbeire oo TpRpa
eéumnpétnong meAatov. Ze kapia TEpITTON PN
Xpnoiporoleite okAnpd avrikeipevo S1dt o
Siakdmmg emadng Oa pmopouos étol va xahdoe!.

=) AmopakpUvere evdexpeveg akaBapoieg oty
kd&Tw TAEUpPd TNG povadag potép @ amokheioTikd
pe éva oTeyvo Tavi M) pe éva TvEAO
amopdkpuvong okovng. MNpootyere wote Timota
va pnv ¢ravel péoa amod Ta avoiypata agpiopou
OTI CUOKEUN).

Meréd Tov kaBapiopd

Adrvete Oha ta eaptipata va oteyvovouy AN
KaAd, TIPIV CUVAPHOAOYIOETE KAl XPMOIHOTIOINOETE
TO PTIAEVTEP.

®ulaln

> Orav ¢ xpnoipomoleite To PTAEVTEP yia peydlo
Xpovikod Siaotnpa, kabapilett To Aemmopepag
(BAéme Kepdhaio “KaBapiopdg”).

= Tuhi&re To karbSio diktvou @ yUpw amd T
Siaradn 10MEng karwdiou @ oro Sdmedo g
povadag potép @.

=D Quldre To prhévrep ot éva Yuyxpo, oTeyvd XLpPo.

Armopdakpuvon

Z¢ kapia mepinTwon pnv merd&ete T

)4

AmopakpUveTe TN CUOKEUN] PECW PIAG EYKEKPIPEVNG
ETIXEIPNONG ATOPPIYNG 1 HESW TNG KOIVOTIKAG
EMIXEIPNONG ATOPPIYNG.

Mpootxerte Tig TpéxouoEg IoxUouoeg mpodiaypadi.

CUOKEUT OTA OIKIAKA aTroppippara.
Autd 1o TTPOibY UTTOKEITAI OTNV

Eupwraiki Oényia 2012/19/EU.

Ze mepinroon apdifoiov eNate oe emadn pe TV
MIXEipnon amoppIYns.

O

&Y

ArmopakpUvete ONa Ta uANIKG cuokeuaoiag
pe évav $INikd mpog To mepiBaihov TpdTo.
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Eyyonon & Zépfig

‘Exere yia autr) ™ ouokeun 3 xpdvia eyyunon amd
NV npepopnvia ayopdg. H cuokeur| kataokeudoTnke
kal eéyXOnke TTPOTEKTIKG TIPIV aTIO TNV ATTOCTOMN.
Mapakalolpe urdére Tnv amddeaén Tapeiou wg
an6deén yia Ty ayopd. MapakaloUpe emkoivevroTe
AepwVIKA pe TV utnpeoia otpPig ot TepimTwon
£yyunong. Mévo éroi pmopsi va e€acdahiotsl pia
Swpedv amooToM) Tou epmopelipatdg oag.

H amddoon eyyunong 1oxUs povo yia opdipara
UAIKOU 1] KaTaokeung, OxI OpwG yia {npiég amd
peradopd, yia eapmipara ¢Bopdg 1 yia PAaPeg ot
elOpavuota edapmpara, m.y. SiakdmTeg A
oucowpeutég. To mpoidy mpoopileral pévo yia Ty
1S10TIKN ka1 X1 yIa TV emayyeAuaTikh xpRon.

2 TIEPITITWON KAKAG HETAXEIPIONG KAl AKATAANNANG
Xpnons, ot xpAon Piag kar ot mapepPaoeg o
omoieg Sev S1eénxOnoav and to efouciodotpévo
pag TuApa otpPig, n eyylnon mate va ioxvel. Ta vo-
pikd oag Sikaiopara Sev mepiopiovral péow authg
™ gyyunong.

O xpdvog eyyunong Sev emekTeiveral pEow g
amddoong eyylnong. Autd 1oy Uel kai yia
efaptpara Ta omola éxouv avrikataotaei A
emokevaotel. Evdexdpeveg 16n umdpyouoeg katd
v ayopd, {npiég kar eXkeipelg mpémer va
avadEPoVTal APECWG HETA TNV ATTOCUCKEUATIA, TO
apyoTepo Opwg SUo npépeg perd TV nuepopnvia
ayopdg. Emokeuig mou epdavifovrar perd m Aén
TOU XPOVOU £yyUnong Xpewvovral.

ZépPig ENAGda
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

IAN 100484

TnAedwvikd kévipo (Hotline):
Aeutépa twg Mapaokeun, 8:00 - 20:00 (CET)

Eicaywytag

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

WwWww. kompernoss.com
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Standmixer

Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir die an-
gegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

Bestimmungsgemafer
Gebrauch

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich bestimmt fir ...

- das Mischen, Piirieren und Rihren von Lebens-
mitteln sowie Zerkleinern von Eiswiirfeln (sog.
“Crushen”),

- haushaltsibliche Mengen und nur in privaten
Haushalten in trockenen Réumen.

Dieses Gerdt ist nicht bestimmt fir ...

- das Zerkleinern von harten Lebensmittelanteilen
wie z.B. Nisse, Kerne, groBe Kérner oder Stiele,

- das Verarbeiten von Materialien, die nicht
Lebensmittel sind,

- den Einsatz fir gewerbliche oder industrielle
Zwecke,

- die Verwendung in feuchter Umgebung oder im
Freien,

- das Verarbeiten von heiflen/kochenden Flissig-
keiten.

Verwenden Sie nur Zubehér- und Ersatzteile, die fiir
dieses Gerdt bestimmt sind. Andere Teile sind magli-
cherweise nicht ausreichend geeignet oder sicher!

Lieferumfang

Kontrollieren Sie nach dem Auspacken die Lieferung
auf Vollsténdigkeit. Im Lieferumfang enthalten ist:

1 x Motorblock, mit Netzkabel und Netzstecker

1 x Mixaufsatz, mit fest montiertem Schneidmesser
1 x Deckel

1 x Dosierkappe

1 x Bedienungsanleitung

Gerdtebeschreibung

@ Dosierkappe

@ Deckel

O Mixaufsatz

O Schneidmesser
© Schalter

0O Netzkabel

@ Motorblock

O Kabelaufwicklung
O Skala

Technische Daten

220-240V~, 50 Hz
Nennleistung: 550 Watt
Max. Einfillmenge: 1,75 |

i[O

3 Minuten

Nennspannung:

Schutzklasse:
KB-Zeit:

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerét solange
ausgeschaltet werden, bis sich der Motor auf
Raumtemperatur abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

A\ Um Lebensgefahr durch elektrischen Schlag zu vermeiden:

* Stellen Sie sicher, dass der Motorblock, das Netzkabel oder der Netzstecker
niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht wird.

* Verwenden Sie das Gerdt ausschlieBlich in trockenen Rdumen, niemals im
Freien oder in feuchter Umgebung.

* Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass oder feucht
wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder anderweitig beschadigt
werden kann.

* Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von autorisiertem
Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

* Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Stecker aus der Steckdose. Ausschalten
alleine gentgt nicht, weil noch immer Netzspannung im Gerét anliegt, solange
der Netzstecker in der Steckdose steckt.

* Kontrollieren Sie vor jedem Gebrauch das Gerét auf seinen einwandfreien
Zustand. Das Gerdat darf nicht verwendet werden, wenn Schaden erkennbar
sind, insbesondere an dem Motorblock oder gldsernen Mixaufsatz.

* Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie eine unge-
wdhnliche Gerdusch- oder Geruchsentwicklung wahrnehmen oder bei erkenn-
barer Fehlfunktion.

A Um Uberhitzung und Brandgefahr zu vermeiden:

* Verwenden Sie das Gerat nicht im Bereich direkter Sonneneinstrahlung oder
Warmeeinwirkung hitzeerzeugender Gerdte.

* Fillen Sie niemals kochende Flissigkeiten oder sehr heifle Lebensmittel in den
Mixaufsatz! Lassen Sie diese erst auf handwarme Temperatur abkihlen.
Andernfalls kann das Gerét Gberhitzen und auch das Glas des Mixaufsatzes
springen!

* Betreiben Sie das Gerdt niemals im Leerzustand, d.h. ohne Zutaten im Mixaufsatz.
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A Um Unfall- und Verletzungsgefahr zu vermeiden:
* Greifen Sie niemals in den Mixaufsatz, insbesondere nicht im Betrieb.

Die Messer sind extrem scharf!

Offnen Sie nicht den Deckel, wenn das Gerét in Betrieb ist. Andernfalls kénnen
Lebensmittelteile mit hoher Geschwindigkeit herausfliegen!

Fihren Sie niemals Besteckteile oder Rihrgegenstdnde in den Mixaufsatz,
solange das Gerét in Betrieb ist. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr,
wenn diese das sich sehr schnell drehende Messer berihren!

Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt arbeiten, um bei Gefahr sofort
reagieren zu kdnnen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen.

Missbrauchen Sie das Gerat nicht fir andere Zwecke, als in dieser Anleitung
beschrieben.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau, dem
Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

Das Gerét darf nicht von Kindern benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit dem Gerdét. Die Messer sind sehr scharf!
Gehen Sie vorsichtig beim Leeren des Mixaufsatzes vor! Die Messer sind sehr
scharfl

Gehen Sie vorsichtig beim Reinigen des Gerdtes vorl Die Messer sind sehr scharf!
Schalten Sie das Geréit aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie Zubehor
wechseln oder Teile anfassen, die sich wihrend des Betriebs bewegen.

* Verwenden Sie den Mixaufsatz nur mit dem mitgelieferten Motorblock!
* Stellen Sie sicher, dass der Mixer immer ausgeschaltet ist, bevor Sie ihn vom

Motorblock heben!
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Auspacken

Bedienen

* Entfernen Sie alle Verpackungsteile oder Schutz-
folien vom Gerét. Bewahren Sie die Verpackung
auf, um das Gerét geschiitzt lagern oder einsen-
den zu kénnen, z.B. im Reparaturfall.

* Bevor Sie das Gerét verwenden, iberzeugen
Sie sich davon, dass das Gerét unbeschadigt ist,
ebenso das Netzkabel mit Netzstecker und alle
Zubehdr- und Gerdteteile.

* Reinigen Sie sorgfdltig alle Bestandteile vor dem er-

sten Gebrauch des Standmixers (siehe “Reinigen”).

Aufstellen

Wenn Sie alle Teile gereinigt haben, wie unter
“Reinigen” beschrieben:

o Stellen Sie das Gerdt so auf, ...

- dass das Netzkabel @ durch die Aussparung
an der Rickseite gefihrt wird,

- dass der Netzstecker sofort erreichbar ist, um
diesen bei Gefahr aus der Steckdose ziehen zu
kdnnen,

- dass es stabil und rutschfest steht, so dass die
Saugnépfe Halt finden, damit bei Vibrationen
das Gerét nicht umkippt,

- dass das Netzkabel @ nicht in den Arbeits-
bereich ragt und durch versehentliches Ziehen
daran das Gerét umkippen kann.

A Warnung!

Der Motor schaltet sich aus, sobald der Mixaufsatz €
vom Motorblock @ entfernt wird. Es wird dann
vielleicht Gbersehen, dass die Maschine noch einge-
schaltet ist. Der Motor startet dann unvermutet,
sobald der Mixaufsatz € montiert wird:

Deshalb:

¢ Stecken Sie den Netzstecker erst dann in die
Steckdose, sobald der Mixaufsatz @ fertig be-
fillt und verschlossen montiert ist.

* Vergewissern Sie sich vor dem Montieren stets,
dass das Gerdt ausgeschaltet oder der Netz-
stecker gezogen ist.

¢ Schalten Sie erst aus, ziehen Sie den Netzstecker
und warten Sie den Stillstand des Motors ab,
bevor Sie den Mixaufsatz @ abnehmen.

Mixaufsatz befillen und montieren

=> Nehmen Sie den Mixaufsatz @ vom Motor-
block @ und entfernen Sie den Deckel @.

= Befillen Sie den Mixaufsatz @ und dricken Sie
anschlieBend den Deckel @ wieder fest auf den
Mixaufsatz €. Achten Sie darauf, dass auch die
AusgieBnase am Mixaufsatz € verschlossen ist.

=D Stecken Sie die Dosierkappe @ in die Deckelsff-
nung und drehen Sie diese im Uhrzeigersinn zu.

£ Sefzen Sie den fertig befiillten und verschlosse-
nen Mixaufsatz @ auf den Motorblock @. Dre-
hen Sie den Mixaufsatz @ leicht, bis Sie diesen
herunter driicken kénnen. Nur wenn der Mixauf-
satz @ bindig aufgesetzt ist, kann der Motor
starten.

Geschwindigkeitsstufe wéhlen

Wenn der Mixaufsatz @ fertig befillt und vollsténdig
verschlossen auf dem Motorblock @ steht, kdnnen
Sie das Gerdgt einschalten.
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= Stellen Sie den Schalter @ auf ...

- Stufe 1-3
fir flissige oder mittelfeste Lebensmittel, zum
Mischen, Pirieren und Rithren

- Stufe 3-5
fir festere Lebensmittel oder zum Zerkleinern

- Stufe Ice Crush/Clean
fir kurzen, kraftvollen Impulsbetrieb, z.B. zum
Crushen von Eiswiirfeln oder zur Reinigung. Der
Schalter @ rastet in dieser Stellung nicht ein, um
den Motor nicht zu Gberlasten. Halten Sie den
Schalter @ deshalb nur kurz in dieser Stellung.

® Hinweis

Befiillen Sie den Mixaufsatz €@ mit maximal 180 g
Eiswirfeln. Ansonsten zerkleinert das Geréit die Eis-
wiirfel nicht optimal.

Einfillen im Betrieb

A Warnung!

Wenn Sie bei laufendem Betrieb etwas einfiillen
méochten, diirfen Sie ausschlieBlich die dafiir
eigens vorgesehene Dosierkappe @ &ffnen.

o Offnen Sie keinesfalls den Deckel @. Es kénnen
Lebensmittelteile mit hoher Geschwindigkeit
herausfliegen!

* Fihren Sie niemals Besteckteile oder Rihrgegen-
stande in den Mixaufsatz €, solange das Geréit
in Betrieb ist. Es besteht erhebliche
Verletzungsgefahr, wenn diese das sich sehr
schnell drehende Schneidmesser @ berihren!

Um bei laufendem Betrieb etwas einfillen zu

kdnnen, ...

= drehen Sie die Dosierkappe @ entgegen dem
Uhrzeigersinn auf und nehmen diese heraus.

= Fillen Sie die Zutaten ein.

=) AnschlieBend stecken Sie die Dosierkappe @
wieder in die Deckel&ffnung und drehen Sie
diese im Uhrzeigersinn zu.

Mixaufsatz abnehmen

Wenn die Bearbeitung der eingefiillten Lebensmittel

beendet ist:

= Stellen Sie immer erst den Schalter @ in Aus-
Stellung (,OFF”) und ziehen Sie den
Netzstecker.

= Warten Sie erst den Stillstand des Motors ab,
bevor Sie den Mixaufsatz € gerade nach oben
herausheben. Der Mixaufsatz € braucht dabei
nicht gedreht zu werden.

Nutzliche Hinweise

- Um beim Pirieren fester Zutaten beste Ergeb-
nisse zu erzielen, geben Sie nach und nach nur
kleine Portionen in den Mixaufsatz @, anstatt
eine grofle Menge auf einmal einzufillen.

- Wenn Sie feste Zutaten verarbeiten, schneiden
Sie diese in kleine Sticke (2-3 cm).

- Beim Mixen flissiger Zutaten beginnen Sie zu-
néchst mit einer geringen Menge Flissigkeit. Ge-
ben Sie dann nach und nach mehr Flissigkeit
durch die Deckeléffnung hinzu.

- Wenn Sie bei laufendem Betrieb Ihre Hand
oben auf den verschlossenen Standmixer legen,
kénnen Sie das Gerdt damit gut stabilisieren.

- Fir das Rihren von festen oder sehr dickflissi-
gen Lebensmitteln kann es nitzlich sein, die Stufe
Ice Crush/Clean zu verwenden, um ein Festset-
zen des Schneidmessers @ zu verhindern.

® Hinweis

Benutzen Sie das Gerdt nicht, um die Kérnung von
Speisesalz, Raffinadezucker oder weilem Zucker
zu verringern. Zum Beispiel, um Puderzucker herzu-
stellen.




Rezepte

Bananen-Shake

2 Bananen

ca. 2 Esslsffel Zucker (je nach Reifegrad der Bana-
nen und persdnlichem Geschmack)

1/2 Liter Milch

1 Spritzer Zitronensaft

Schélen Sie die Bananen und piirieren Sie sie auf
Stufe 2. Geben Sie nach und nach die Milch, dann
den Zucker und den Zitronensaft hinzu. Mixen Sie
alles so lange, bis eine gleichmé&Bige Flussigkeit ent-
steht.

Servieren Sie den Shake eisgekihlt.

Vanille-Shake
1/4 Liter Milch

250 g Vanilleeis

125 ml Eiswirfel

1 1/2 Teeloffel Zucker

Crushen Sie die Eiswirfel mit der Stufe Ice
Crush/Clean. Fillen Sie die restlichen Zutaten in
den Mixer. Mixen Sie alles so lange auf Stufe 2, bis
eine gleichméBige Flissigkeit entsteht.

Cappucino-Shake

65 ml kalten Espresso (oder sehr starken Kaffee)
65 ml Milch

15 g Zucker

65 ml Vanille Eis

100 ml gecrushte Eiswiirfel

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe Ice
Crush/Clean. Geben Sie den Espresso, die Milch
und den Zucker hinzu. Mixen Sie alles auf der Stufe
2, bis sich der Zucker aufgeldst hat. Geben Sie zum
Schluss das Vanilleeis hinzu und mixen Sie alles
kurz auf der Stufe 1 durch.

Tropical-Mix

125 ml Ananassaft

60 ml Papayasaft

50 ml Orangensaft

1/2 kleine Dose Pfirsiche mit Saft
125 ml Eiswirfel

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe Ice
Crush/Clean.

Geben Sie alle Zutaten in den Mixer und mischen
Sie alles auf Stufe 3 durch.

Nuss-Nougat-Shake
1/2 Liter Milch

200 g Nuss-Nougat-Creme
1 Kugel Vanilleeis

50 ml Sahne

Vermengen Sie alle Zutaten im Mixer auf Stufe 3,
bis alles gleichm&Bg vermengt ist.

Mohren-Shake

300 ml Apfelsaft

500 ml Mé&hrensaft

4 Essloffel Ol (Weizenkeim- oder Rapsél)
4 Essloffel Zitronensaft

Ingwerpulver
Pleffer

Geben Sie den Apfelsaft, das Ol und den Zitronen-
saft in den Mixer und mischen Sie alles auf Stufe 2.
Geben Sie dann den Méhrensaft hinzu und mixen
Sie alles auf Stufe 2 durch. Schmecken Sie dann
den Shake mit Ingwerpulver und Pfeffer ab.

Johannisbeer-Mix

2 Teelsffel Honig

2 Bananen

1/4 Liter Buttermilch

1/4 Liter Johannisbeersaft (schwarz)

Geben Sie alle Zutaten in den Mixer und mixen Sie
alles auf Stufe 3 durch.
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Hawaii-Shake
4 Bananen

1/4 Liter Ananassaft
1/2 Liter Milch

2 EL Honig

1/4 Liter Rum

Schélen Sie die Bananen und piirieren Sie sie auf
Stufe 2. Geben Sie die weiteren Zutaten hinzu und
vermengen Sie alles auf Stufe 1.

Fruchtiger Ananas-Erdbeer-Mix
250 ml Ananassaft

200 g Erdbeeren

300 ml Apfelsaft

4 Eiswirfel

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe Ice
Crush/Clean. Waschen Sie die Erdbeeren und ent-
fernen Sie das Griin. Pirieren Sie sie auf Stufe 2.
Geben Sie dann die restlichen Zutaten hinzu und
mixen Sie alles auf Stufe 1.

Andalusische kalte Suppe (Gazpacho)
1/2 Gurke

1 Fleischtomate

1 Griine Paprika

1/2 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1/2 weifles Brotchen

1/2 Teelsffel Salz

1 Teelsffel Rotweinessig

1 Esslaffel Olivensl

Schneiden Sie das Gemiise in ca. 2 cm grofie
Stiicke. Geben Sie zuerst die Tomatenstiicke und
danach die Gurke in den Mixer. Pirieren Sie diese
auf Stufe 3. Fiigen Sie die restlichen Zutaten hinzu
und pirieren/durchmengen Sie alles auf Stufe 3,
bis eine gleichméfige Suppe entsteht.

Servieren Sie das ganze mit Brot.

® Hinweis

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zuberei-
tungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen Sie die-
se Rezeptvorschlédge um Ihre persénlichen Erfah-
rungswerte.

® Hinweis

Bei Laktose-Intoleranz empfehlen wir lhnen lakfose-
freie Milch zu verwenden. Bedenken Sie dabei je-
doch, dass laktosefreie Milch ein wenig sifBer ist.

Reinigen

A\ Vorsicht!

Bevor Sie den Standmixer und seine Teile reinigen:

« Stellen Sie sicher, dass das Gerét ausgeschaltet
und der Netzstecker gezogen ist.

@ Auf keinen Fall darf der Motorblock @ in
Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht
werden. Hierdurch kann Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag entstehen und das Gerét
kann beschadigt werden.

« Offnen Sie niemals das Gehéuse des Gerdtes.
Andernfalls kann Lebensgefahr bestehen durch
elektrischen Schlag.

» Demontieren Sie niemals das Schneidmesser @
und greifen Sie auch niemals in den Mixaufsatz
©. Das Schneidmesser @ ist extrem scharfl

¢ Verwenden Sie keine Lésungs- oder Scheuermit-
tel fiir die Kunststofffléichen, diese kénnen
andernfalls beschadigt werden.

.68 -



Mixaufsatz reinigen

& Reinigen Sie den Mixaufsatz € nur mit einer
langstieligen Spiilbirste, so dass Sie sich nicht
am Schneidmesser @ verletzen kénnen.

= Bei hartnéckiger Verschmutzung kénnen Sie den
Mixaufsatz @ auch in der Spiilmaschine reini-
gen lassen. Demontieren Sie dafiir immer den
Mixaufsatz €, wie spéter beschrieben.

= Reinigen Sie den Deckel @ und die Dosierkap-
pe @ in der Spilmaschine oder beim normalen
Geschirrspiilen.

Wenn Sie direkt nach der Benutzung den Stand-

mixer reinigen, erzielen Sie eine in den meisten

Féllen ausreichende hygienische Reinigung durch

folgende Alternative:

= Fillen Sie den Mixaufsatz € mit 750 ml Wasser
und geben Sie einige Tropfen eines milden Spil-
mittels dazu. SchlieBen den Deckel @ und setzen
den Mixaufsatz €@ auf den Motorblock @.
Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose
und betdtigen Sie ein paar Mal den Ice Crush/
Clean-Betrieb, so dass das Schneidmesser @ mit
maximaler Drehzahl durch das Wasser pfligt.
Spilen Sie danach den Mixaufsatz € mit viel
klarem Wasser aus, so dass alle Spilmittelreste
beseitigt sind.

Sollte sich der Schmutz nicht 1&sen, kénnen Sie den un-
teren Plastikteil des Mixaufsatzes € mit dem Schneid-
messer @ vom Glasteil des Mixaufsatzes € 16sen:

O Glasteil
 Dichtungsring
® Messer

@ Plastikteil

> Nehmen Sie den Mixaufsatz € vom Motor-
block @.

=) Drehen Sie das Plastikteil ® des Mixaufsatzes
© gegen den Uhrzeigersinn, so dass es sich
vom Glasteil @) des Mixaufsatzes € |6sen ldsst.




A Achtung!

Gehen Sie vorsichtig mit den Messern @ um. Sie
sind sehr scharf. Verletzungsgefahr!

= Reinigen Sie beide Teile griindlich in milder Sei-
fenlauge oder in der Spillmaschine.

= Setzen Sie das Plastikteil ® des Mixaufsatzes @
wieder auf den Glasteil @ des Mixaufsatzes €.
Achten Sie darauf, dass der Dichtungsring @

eingesetzt ist.

Motorblock reinigen

=> Verwenden Sie ein trockenes oder héchstens
leicht angefeuchtetes Tuch, um die Oberfléchen
zu reinigen.

= Kontrollieren Sie bei jeder Reinigung, dass der
Kontaktschalter in der Aufnahme fiir den Mixauf-
satz €@ nicht durch Schmutzreste blockiert ist.
Wenn Sie eventuelle Blockierungen nicht mit der
Ecke von einem Blatt Papier |6sen kénnen, wenden
Sie sich an den Kundendienst. Verwenden Sie auf
keinen Fall einen harten Gegenstand, der Kontakt-
schalter kdnnte dadurch beschadigt werden.

= Entfernen Sie eventuelle Verschmutzungen an der
Unterseite des Motorblocks @ ausschlieBlich mit
einem trockenen Tuch oder einem Staubpinsel.
Achten Sie darauf, dass nichts durch die Liftungs-
ffnungen in das Gerdt gelangt.

Nach dem Reinigen

Lassen Sie alle Teile wieder gut trocknen, bevor Sie
den Standmixer wieder zusammensetzen und ver-
wenden.

Aufbewahren

Entsorgen

Werfen Sie das Geréit keinesfalls in den
normalen Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerét iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien

%{9 einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Garantie und Service

> Wenn Sie den Standmixer léngere Zeit nicht ver-
wenden, reinigen Sie ihn griindlich (siehe Kapitel
.Reinigen”).

= Wickeln Sie das Netzkabel @ um die Kabelauf-
wicklung @ am Boden des Motorblocks @.

> Bewahren Sie den Standmixer an einem kihlen,
trockenen Ort auf.

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerdt wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft geprift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis
fir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantie-
fall mit Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung.
Nur so kann eine kostenlose Einsendung Ihrer Ware
gewdbhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschaden,
VerschleiBteile oder fir Beschédigungen an zer-
brechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das
Produkt ist lediglich fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese
Garantie nicht eingeschrénkt.




Die Garantiezeit wird durch die Gewdéhrleistung

nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und repa-

rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111

(Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 100484

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 100484

(CH Service Schweiz

Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 100484

Erreichbarkeit Hotline:
Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)

Importeur

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www. kompernoss.com
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