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Introduccion

Informacion sobre estas instrucciones de uso
Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las instrucciones de uso forman parte
del producto y contienen indicaciones importantes acerca de la seguridad, el
uso y el desecho de este aparato. Antes de usar el producto, familiaricese con
todas las indicaciones de manejo y de seguridad. Utilice el producto Gnicamente
como se describe y para los dmbitos de aplicacién indicados. Entregue todos
los documentos cuando transfiera el producto a terceros.

Derechos de propiedad industrial
Esta documentacién estd protegida por derechos de propiedad industrial.
Solo se permite su reproduccién o reimpresién, incluso de extractos, asi como la

reproduccién de imagenes, incluso modificadas, con la autorizacién por escrito
del fabricante.

Uso previsto

Este aparato estd previsto para el moldeado de pastas o galletas y la decora-
cién de tartas o alimentos similares. Cualquier uso diferente o que supere lo
indicado se considerard contrario al uso previsto. El aparato no estd previsto
para su uso comercial o industrial.

Se excluyen las reclamaciones de cualquier tipo a causa de dafos producidos
por un uso contrario a lo dispuesto, reparaciones incorrectas, modificaciones
no autorizadas o el uso de piezas de repuesto no autorizadas. El riesgo serd
responsabilidad exclusiva del usuario.

Advertencias

En estas instrucciones de uso, se utilizan las siguientes advertencias:

Una advertencia de este nivel de peligro indica una situacién
de peligro inminente.

Si no puede evitarse la situacién peligrosa, puede causar la muerte o lesiones
graves.

> Deben cumplirse las instrucciones de esta advertencia para evitar un
peligro de muerte o de lesiones graves.
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A ADVERTENCIA

Una advertencia de este nivel de peligro indica una posible
situacién de peligro.

Si no se evita la situacién de peligro, pueden producirse lesiones.

> Deben cumplirse las instrucciones de esta advertencia para evitar lesiones
personales.

Una advertencia de este nivel de peligro indica un posible
daiio material.

Si no se evita la situacién, pueden producirse dafios materiales.

> Deben cumplirse las instrucciones de esta advertencia para evitar dafios
materiales.

INDICACION

> Laindicacién advierte de informacién adicional que facilita el manejo del
aparato.

Seguridad

En este capitulo, obtendré indicaciones de seguridad importantes para manejar
el aparato.

Este aparato cumple las normas de seguridad prescritas. Un uso inadecuado
puede causar lesiones personales y dafios materiales.

Indicaciones de seguridad basicas

SGP 28 A1

m Antes de usar el aparato, compruebe si hay signos de
dafos externos visibles. No utilice un aparato dafiado o
que se haya caido.

m Si se estropea el cable de conexién de red de este apa-
rato, encomiende su sustitucién al fabricante, a su ser-
vicio de atencién al cliente o a una persona que posea
una cualificacién similar para evitar peligros.

m Las reparaciones en el aparato deben ser realizadas ex-
clusivamente por talleres autorizados o por el servicio de
asistencia técnica. En caso de reparaciones indebidas,
pueden producirse riesgos para los usuarios. Ademds, se
anulard la garantia.
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m Este aparato solo puede ser utilizado por personas cuyas facult-
ES ades fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas o carezcan de
los conocimientos y de la experiencia necesaria siempre que sean
vigiladas o hayan sido instruidas correctamente sobre el uso segu-
ro del aparato y hayan comprendido los peligros que entrafia.

m Los nifios no deben jugar con el aparato.

m Desconecte el aparato de la red eléctrica siempre que no esté bajo
vigilancia y antes de su montaje, desmontaje y limpieza.

m Antes de cambiar los accesorios o las piezas méviles del aparato,
apdguelo y desconéctelo de la red.

m Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos
siempre que sean vigilados o hayan sido instruidos correctamente
sobre el uso seguro del aparato y hayan comprendido los peligros
que entrafia.

m Los nifios no deben realizar las tareas de limpieza y mantenimiento
a no ser que tengan mdés de 8 afios de edad y estén bajo supervi-
sién.

m El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera del
alcance de los nifios menores de 8 afios.

m Vigile a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

m La reparacién del aparato durante el periodo de garantia debe
ser realizada exclusivamente por un servicio de asistencia técnica
autorizado por el fabricante; de lo contrario, los posibles dafos
posteriores no estardn cubiertos por la garantia.

m Los componentes defectuosos deben sustituirse exclusivamente por
recambios originales. Solo puede garantizarse el cumplimiento de
los requisitos de seguridad con el uso de estos recambios.

m No utilice el aparato cerca de llamas abiertas (p. ej., velas).
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{PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

» Conecte el aparato exclusivamente a una base de enchufe
instalada y conectada a tierra de acuerdo con la normativa. La
tensién de red debe coincidir con los datos de la placa de carac-
teristicas del aparato.

» Encomiende al servicio de asistencia técnica la reparacién o
sustitucién inmediata de los cables de conexién o de los aparatos
que no funcionen correctamente o estén dafados.

» Mantenga a los nifios alejados del cable de conexién y del
aparato. Los nifios a veces menosprecian los riesgos que pueden
tener los aparatos eléctricos.

» No sumerja nunca la unidad motriz en agua. Limpiela exclusiva-
mente con un pafo ligeramente himedo.

» No exponga el aparato a la lluvia ni lo utilice en lugares mojo-
dos o himedos.

> El cable de red debe asirse siempre por la clavija. No tire del
propio cable ni toque nunca el cable de red con las manos mo-
jadas, ya que, de lo contrario, podria provocar un cortocircuito o
descarga eléctrica.

» No coloque el aparato, muebles ni similares sobre el cable de
red y procure que no quede atrapado.

» Procure que el cable de red no se moje ni entre en contacto con
humedad durante el funcionamiento.

» Queda prohibido abrir la carcasa del aparato, intentar repararlo
o realizar modificaciones. Si se abre la carcasa o se realizan
modificaciones por cuenta propia, existe peligro de muerte por
descarga eléctrica y se anula la garantia.

» Proteja el aparato contra el goteo y las salpicaduras de agua. En
consecuencia, no
coloque ningin recipiente que contenga liquido (p. €j., un jarrén)
encima del aparato
o en sus inmediaciones.

» Desconecte la clavija de red de la base de enchufe cada vez
que interrumpa el funcionamiento del aparato, tras finalizar su
uso y antes de limpiarlo.

SGP 28 A1 5
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Elementos de control

Figura A:

Botén de inicio

Mango

Cable de red con clavija de red
Unidad motriz

Varilla roscada

Disco

Depésito

Adaptador de la boquilla
Boquilla

Cierre del adaptador

Anillo de cierre

PO660000000O00C

Disco decorativo

Figura B:

Discos decorativos y boquillas

Desembalaje y conexion

Indicaciones de seguridad

A ADVERTENCIA

Durante la puesta en funcionamiento del aparato, pueden
producirse lesiones personales y dafios materiales.

Observe las siguientes indicaciones de seguridad para evitar peligros:

> Los materiales de embalaje no deben usarse para jugar.
Existe peligro de asfixia.

> Observe las indicaciones acerca de la conexién eléctrica del aparato para
evitar dafios materiales.
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Volumen de suministro e inspeccion de transporte

El aparato se suministra de serie con los siguientes componentes (consulte la
pdgina desplegable):

® Prensa eléctrica para galletas SGP 28 Al
® 12 discos decorativos B

® 3 boquillas con adaptador @/©

[ ]

Instrucciones de uso

INDICACION

> Compruebe la integridad del suministro y si hay dafios visibles.

> Si el suministro estd incompleto o se observan dafios debido a un embalaje
deficiente o al transporte, péngase en contacto con la linea directa de
asistencia (consulte el capitulo Asistencia técnical).

Desembalaje
4 Extraiga todas las piezas del aparato y las instrucciones de uso del cartén.

4 Retire todo el material de embalaje.

Desecho del embalaje

El embalaje protege el aparato durante el transporte. El material de embalaje
se ha seleccionado teniendo en cuenta criterios ecolégicos y de desecho, por
lo que es reciclable.

@ El reciclaje del embalaje permite ahorrar en materias primas y reduce el volumen
%@ de residuos. Deseche el material de embalaje innecesario de la forma dispuesta

por las normativas locales aplicables.

INDICACION

> Si es posible, conserve el embalaje original durante el periodo de garantia
del aparato para poder empaquetarlo correctamente en caso de una
reclamacién conforme a la garantia.

SGP 28 A1 7
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S Antes del primer uso
E

4 Limpie todos los accesorios de la manera descrita en el capitulo "Limpieza"
para eliminar cualquier posible resto derivado de la utilizacién del producto.

Montaje/desmontaje del aparato

Desconecte la clavija del cable de red @ de la base de enchufe antes de
montar las piezas del aparato.

¢ Abata el mango @ 90° en direccién contraria a la unidad motriz @ hasta
que encastre de forma audible.

Insercién de la varilla roscada con el disco

1) Inserte el extremo de la varilla roscada @ en la unidad motriz @.
Asegurese de que el saliente del interior de la unidad motriz @ encaje en
el carril guia de la varilla roscada @.

2) Inserte la varilla roscada @ con el disco @ hasta el tope en la unidad
motriz @.

Montaje/desmontaje del depésito

INDICACION

El depésito @ debe estar montado, ya que, de lo contrario, la pistola de
reposteria no funciona.

1) Deslice el depésito @ sobre el disco @ de forma que los carriles del interior
del depésito @ encajen en las muescas del disco @.

2) Coloque el depésito @ sobre la unidad motriz @ de forma que una de las
flechas del depésito @ apunte hacia la marca \/ de la unidad motriz @.

3) Gire el depésito @ hasta que esta flecha apunte hacia la marca ‘| de la

unidad motriz @.

Para volver a desmontar el depésito @, girelo hasta que la flecha del depésito @
apunte hacia la marca V de la unidad motriz @. A continuacién, podrd refirar
el depésito @.

8 SGP 28 A1
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SGP 28 A1

Montaje/desmontaije de los discos decorativos

INDICACION

Con los discos decorativos @, puede modelar la masa con distintos motivos
para hornear pastas y galletas con un aspecto diferente.

Cuando el disco @ y el depésito @ estén montados:
1) Seleccione el disco decorativo deseado @.

2) Coloque el disco decorativo (B en el anillo de cierre (P de forma que el
lado plano y sin marcar apunte hacia fuera.

3) Coloque el anillo de cierre @ con el disco decorativo @ en el depésito @.

4) Sostenga firmemente el depésito @ vy gire el anillo de cierre @ hasta que
quede fijo.

Para volver a retirar los discos decorativos, afloje el anillo de cierre @ vy extrdi-
galo junto con el disco decorativo @ del depésito.

Montaje/desmontaije de las boquillas

INDICACION

Con las boquillas @, puede extender la crema decorativa con distintos
motivos.

Cuando el disco @ y el depédsito @ estén montados:

1) Inserte el adaptador de la boquilla @ en el anillo de cierre . La rosca
debe apuntar hacia arriba.

2) Coloque el anillo de cierre @ con el adaptador de la boquilla @ en el
depésito @.

3) Sostenga firmemente el depdsito @ y gire el anillo de cierre (P en sentido
horario hasta que quede fijo.

4) Seleccione una boquilla @.
5) Coloque la boquilla @ en el adaptador de la boquilla @.

6) Enrosque el cierre del adaptador ) sobre la boquilla @ colocada en el
adaptador de la boquilla @.

Para volver a desmontar la boquilla @, afloje el cierre del adaptador @ y
extraigalo junto con la boquilla @. Afloje el anillo de cierre @ v retirelo junto
con el adaptador de la boquilla @ del depésito.
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o Uso del aparato

Llenado del depésito

La masa que desee manipularse debe estar a temperatura ambiente para que
alcance la consistencia adecuada. Si estd demasiado blanda, introdizcala
brevemente en el frigorifico.

1) Gire el depésito @ de forma que la flecha del depésito @ apunte hacia la
marca V de la unidad motriz 0.

2) Retire el depésito @ de la unidad motriz @. Deje la varilla roscada @ con
el disco @ en la unidad motriz @.

CONSEJO

Si es necesario, humedezca el interior del depésito @ con agua antes de
introducir la masa. De este modo, puede evitarse que la masa se pegue a los
lados del depésito @.

3) Para llenar el depésito @ mds facilmente, moldee la masa o la crema
decorativa en forma de rollo. Tras esto, llene el depdsito @ con este rollo
de masa.

Si rellena el depésito con nata u otras cremas decorativas espumosas, procure
que no se forme ninguna burbuja de aire de gran tamafio en el depésito.

De lo contrario, no podrd extenderse la crema de forma uniforme. En caso
necesario, empuije la crema cuidadosamente con ayuda del disco @ durante el
llenado en cuanto se forme una burbuja de aire. Para ello, tape la boquilla @
con un dedo para que la crema no salga del depésito @.

Llene el depdsito @ como méximo hasta la marca MAX. Utilice inmediata-
mente la masa introducida.

10 SGP 28 A1
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4) Coloque el depésito @ en la unidad motriz @ de la manera descrita en el co-
pitulo "Montaje del depésito". Para ello, asegirese de que el disco no se salga
de la unidad motriz y de que la masa infroducida no se escape del depésito.

5) Inserte la clavija de red en una base de enchufe.

A continuacién, podré modelar las galletas o pastas o extender la crema decorativa.

Modelado de pastas o galletas

INDICACIONES

Para modelar las pastas o galletas, utilice exclusivamente los discos decorati-

vos (B.

No utilice teflén, aceite ni papel engrasado para cubrir la bandeja de horno,
ya que, en tal caso, las pastas o galletas perderian su forma.

Asegurese de que el anillo de cierre @ esté bien montado sobre el depésito @
y de que el depésito @ esté bien encajado en la unidad motriz @ al encender
el aparato.

1) Mantenga la pistola de reposteria a escasa distancia de la bandeja de horno.

2) Pulse el botén de inicio @ hasta que se forme la primera pasta o galleta.
El tiempo que debe tener pulsado el botén de inicio @ depende también
del grosor y de la forma que desee darles a las pastas o galletas. Si pulsa
el botén de inicio @ brevemente, formard una pasta o galleta pequefia.
Cuanto mds tiempo mantenga pulsado el botén de inicio @), mds grande
serd la pasta o galleta.

3) Suelte el botén de inicio @ y desplace la pistola hacia una posicién distinta
sobre la bandeja de horno.

4) Repita el proceso hasta que haya formado el nimero de pastas o galletas
deseado.

INDICACION

Si la masa es demasiado pegajosa, introdizcala 15 minutos en el frigorifico.

SGP 28 A1 11
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Creacion de adornos con la crema decorativa
ES

INDICACION
Utilice las boquillas @ exclusivamente para moldear masas cremosas, como,
por ejemplo, nata montada.

La crema decorativa debe presentar una consistencia blanda y cremosa, ya
que, de lo contrario, se atascaria la boquilla @.

En primer lugar, pulse brevemente el botén de inicio @ para probar cémo res-
ponde la crema. La crema puede tardar unos segundos en empezar a salir.

1) Sostenga la pistola ligeramente inclinada.
2) Pulse la tecla de inicio @.
3) En cuanto la crema decorativa empiece a salir por la boquilla @, mueva
la pistola para modelar los adornos de la manera deseada.
INDICACION

Si el disco @ se bloquea durante su uso, puede deberse a que la masa sea
demasiado consistente. Retire la masa y, en caso necesario, afiddale un poco
de liquido y mézclelo con la totalidad de la masa.

Relleno con masas o cremas decorativas

Desenchufe la clavija del cable de red € de la base de enchufe antes de
rellenar la pistola con masa o crema decorativa.

1) Gire el depésito @ de forma que la flecha del depésito @ pase de la
marca | ala marca V/ de la unidad motriz @.

2) Retire el depésito @ de la unidad motriz @. Vuelva a insertar la varilla
roscada @ con el disco @ en la unidad motriz @.

INDICACION

La propulsién mecdnica entre el motor y el disco @ solo es eficaz si el
depésito @ estd bien encastrado en la unidad motriz @. Por este motivo, una
vez extraido el depésito @ puede insertarse sin problemas el disco @ en la
unidad motriz @.

En caso necesario, retire también los restos de masa que hayan podido acu-
mularse detrds del disco @.

La unidad motriz @ no puede sumergirse en liquidos. Si es necesario, limpiela
con un pafio himedo.

12 SGP 28 A1
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3)

4)

En caso necesario, limpie las piezas manchadas de masa y séquelas bien.
(Consulte el capitulo "Limpieza").

Llene la pistola de reposteria con masa o crema decorativa. Tras esto, vuelva
a montar la pistola de reposteria de la manera descrita y continde su uso.

Desmontaje de la pistola de reposteria

Desconecte la clavija del cable de red @ de la base de enchufe antes de
desmontar el aparato.

1)
2)

3

Consejos

Desenrosque el anillo de cierre (.

Gire el depésito @ de forma que la flecha del depésito @ pase de la

Lock

marca | a la marca V de la unidad motriz @.

Retire el depésito @ de la unidad motriz @. Tras esto, pueden retirarse la
varilla roscada @ y el disco ©.

En caso necesario, refire la masa sobrante con un cuchillo, una espétula o
similar de la pistola de reposteria.

La masa debe tener una consistencia que le permita salir facilmente a través
de los orificios de los discos decorativos @ o de las boquillas @ y mante-
ner la forma una vez extendida en la bandeja de horno o la superficie que
se desee decorar.

Si el aparato no se enciende, es posible que la masa sea demasiado espesa o
que la unidad motriz @ no esté colocada correctamente sobre el depdsito @.

Si la masa es demasiado espesa para la pistola, afddale una yema de
huevo o un poco de liquido.
Es posible que la masa para galletas guardada en el frigorifico esté dema-

siado dura para trabajar con ella.

Si la masa para galletas esté demasiado blanda para trabajar con ella, intro-
dizcala unos 15 minutos en el frigorifico o afiddale un poco mds de harina.

Si la masa para galletas contiene ingredientes finamente rallados (por
ejemplo, nueces o almendras), seleccione un disco decorativo @ con
orificios grandes.

Con algunas masas y discos decorativos @ es conveniente trabajar
répidamente y, con otros, mds detenidamente.

Haga varias pruebas hasta dar con la técnica que le permita crear las
galletas de la manera deseada.

Si desea utilizar diferentes discos decorativos (B/boquillas @, acabe primero
la masa o crema decorativa introducida.

Tras esto, aproveche el momento de rellenar la pistola para cambiar el disco

decorativo @/boquilla @.

SGP 28 A1
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Limpieza
ES P

A ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE MUERTE POR DESCARGA
ELECTRICA!

Durante la limpieza del aparato, pueden producirse lesiones
personales.
Observe las siguientes indicaciones de seguridad para evitar peligros:

> Desconecte la clavija del cable de red @ de la base de enchufe antes de
limpiar el aparato.

@ La unidad motriz @ no debe sumergirse en liquidos.

ATENCION

iDafos en el aparato!

> Asegurese de que durante la limpieza no penetre humedad en la unidad
motriz @ para evitar dafios irreparables en el aparato.

> Para la limpieza de las superficies, no utilice productos de limpieza abrasi-
vos ni quimicos ni objetos afilados o que puedan provocar arafiazos.

B Como los restos de masa reseca son dificiles de eliminar, limpie la pistola y
los discos decorativos (B utilizados inmediatamente después de su uso.

B Desmonte por completo la pistola de reposteria.

B A excepcién de la unidad motriz @, pueden limpiarse todas las piezas en el
lavavaiillas o con lejia jabonosa suave. Todas las piezas son aptas para su
limpieza en el lavavaijillas, excepto la unidad motriz @.

B Llimpie la unidad motriz @ con un pafio himedo. En caso de suciedad
incrustada, afiada al pafio un producto de limpieza suave. Tras esto, vuelva
a frotar con un pafio humedecido exclusivamente con agua para que no
quede ningin resto de producto de limpieza. Limpie también cualquier
posible resto de masa en la articulacién del mango.

14 SGP 28 A1
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Almacenamiento/desecho
Almacenamiento

Si no pretende utilizar el aparato durante un periodo prolongado de tiempo,
almacénelo en un lugar limpio, seco y protegido de la radiacién solar directa.

Para volver a embalar el producto en su envase, abata el mango @ 90° en
direccién a la unidad motriz @.

Desecho del aparato

No deseche nunca el aparato con la basura doméstica. Este
producto esta sujeto a la Directiva europea 2012/19/EU-RAEE
(Residuos de aparatos eléctricos y electrénicos).

Deseche el aparato en un centro de residuos autorizado o a fravés de las instalaciones
de desecho de residuos comunitarias. Observe las normas vigentes. En caso de duda,
pdngase en contacto con las instalaciones municipales de desecho de residuos.

Anexo

Indicaciones acerca de la declaracién de conformidad
Este aparato cumple con los requisitos basicos y las demds
normas relevantes de la Directiva europea sobre compati-
bilidad electromagnética 2004/108/EC, la Directiva de

baja tensién 2006/95/EC, la Directiva de disefio ecoldgico
2009/125/EC (Disposicién 1275/2008 Anexo Il, n.° 1),
asi como la Directiva sobre restricciones a la utilizacién de
deferminadas sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y

electrénicos 2011/65/EU.

La declaracién de conformidad original completa puede
solicitarse a la empresa de importacién.

Caracteristicas técnicas

Pistola de reposteria eléctrica

Alimentacién de corriente 230V ~ | 50 Hz
Consumo de potencia 28 W
Clase de proteccién 1=

Duracién del funcionamiento
corto

2 minutos

Duracién del funcionamiento corto

La duracién del funcionamiento corto indica durante cudnto tiempo puede funcionar
un aparato sin que el motor se sobrecaliente ni se dafie. Después del infervalo de
uso indicado deberd apagarse el aparato hasta que el motor se haya enfriado.
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Garantia

Este aparato tiene 3 afios de garantia desde la fecha de compra. El aparato
ha sido fabricado cuidadosamente y examinado en profundidad antes de su
entrega.

Guarde el comprobante de caja como justificante de compra. Si necesitara
hacer uso de la garantia, péngase en contacto por teléfono con su punto de
servicio habitual. Este es el dnico modo de garantizar un envio gratuito.

INDICACION

> La garantia cubre los defectos de fabricacién o del material, pero no los
dafios de transporte, las piezas sujetas a desgaste ni los dafios sufridos
por las piezas fragiles (p. ej., interruptores o pilas).

Este producto ha sido disefiado exclusivamente para el uso particular y no para
el uso industrial. En caso de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la fuer-
za y apertura del aparato por personas ajenas a nuestros centros de asistencia
técnica autorizados, la garantia pierde su validez.

Sus derechos legales no se ven limitados por esta garantia. La duracién de la
garantia no se prolonga por hacer uso de ella. Este principio rige también para
las piezas sustituidas y reparadas.

Si después de la compra del aparato, se detecta la existencia de dafios o de

defectos al desembalarlo, deben notificarse de inmediato o, como muy tarde,
dos dias después de la fecha de compra.

Cualquier reparacién que se realice una vez finalizado el plazo de garantia
estd sujeta a costes.

Asistencia técnica

@ Servicio Espaia
Tel.: 902 59 99 22
(0,08 EUR/Min. + 0,11 EUR/llamada (tarifa normal))
(0,05 EUR/Min. + 0,11 EUR/llamada (tarifa reducidal))

E-Mail: kompernass@lidl.es
IAN 100631

Disponibilidad de la linea de atencién al cliente:
de lunes a viernes de 8.00 a 20.00 h (CET)8:00 a 20:00 h (CET)

Importador
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernoss.com
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Recetas
Con la pistola de reposteria pueden procesarse las masas preparadas de venta
habitual.
Galletas 1
4 150 g de mantequilla
4 100 g de azicar fino
4 1 sobre de azicar de vainilla
¢ 1 clara de huevo
4 200 g de harina (fipo 405)
4 1 pizca de sal

1) Bata la mantequilla hasta que adquiera una consistencia espumosa, afiada el
azicar, la sal, el azicar de vainilla y la clara de huevo sin batir y bata la masa
con las varillas durante 8 minutos.

2) Afada la harina e infroduzca la masa en la pistola de reposteria.

3) Forme galletas de pequefias dimensiones con la pistola de reposteria sobre la
placa.

4) Hornee las galletas durante 12-15 minutos a 175-190 °C con el ventilador.

Retire las galletas del horno cuando los bordes estén dorados. Deje que las
galletas se enfrien sobre la propia placa.

CONSEJO

> Funda chocolate negro de reposteria al bafio Maria. Vierta 1 cucharadita
de chocolate por cada galleta una vez estén frias y decérelas con nueces
partidas por la mitad.

> El tiempo de horneado puede variar en funcién de las dimensiones de las
galletas.
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Galletas 2

2)

3)
4)

125 g de mantequilla
125 g de azdcar fino

1 sobre de aztcar de vainilla

¢

¢

¢

¢ 1 huevo
¢ 1 clara de huevo

¢ 250 g de harina (fipo 405)
¢

1 pizca de sal

Mezcle la mantequilla, el azicar, el azicar de vainillg, la sal, el huevo y la clara
de huevo hasta que adquieran una consistencia espumosa; a confinuacién,
afiada y mezcle la harina.

Forme galletas de pequefias dimensiones con la pistola de reposteria sobre la
placa.

Hornee las galletas durante 12-15 minutos a 175-190 °C con el ventilador.

Sumeria las galletas en chocolate fundido.

CONSEJO

> Si desea dar un foque oscuro a las galletas, sustituya el sobrecito de
azicar de vainilla por 30 g de cacao. Elimine la sal y afiada en su lugar 1
cucharada sopera de agua.

> El tiempo de horneado puede variar en funcién de las dimensiones de las
galletas.

SGP 28 A1
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Introducéo

Informacées acerca deste manual de instrucées

Parabéns pela compra do seu novo aparelho.

Optou por um produto de elevada qualidade. O manual de instrucdes é parte
infegrante deste produto. Este contém instrucdes importantes para a seguranca,
utilizagdo e eliminagdo. Antes de utilizar o produto, familiarize-se com todas as
instrucdes de operacdo e seguranga. Utilize o produto apenas como descrito e
nas dreas de aplicagdo indicadas. Ao transferir o produto para terceiros, entregue
todos os respetivos documentos.

Direitos de autor
Esta documentacéo estd protegida por direitos de autor.

Nao é permitido duplicar ou reimprimir, total ou parcialmente, o presente docu-
mento, bem como reproduzir imagens, mesmo que alteradas, sem a autorizacdo
por escrito do fabricante.

Utilizacdo correta

Este aparelho serve para formar biscoitos e para decorar bolos ou produtos
semelhantes. Qualquer utilizag&o diferente ou fora do &mbito descrito é conside-
rada incorreta. O aparelho néo se destina ao uso comercial ou industrial.

Esta excluido qualquer tipo de reclamacé&o devido a danos resultantes de utiliza-
¢o incorreta, reparacdes indevidas, alteracdes ndo autorizadas ou utilizacéo
de pecas de reposicdo ndo homologadas. O risco é unicamente da responsabi-
lidade do proprietdrio.

Indicacées de aviso

No presente manual de instrucdes sdo utilizadas as seguintes indicacdes de
aviso:

Uma indicacéio de aviso deste nivel de perigo identifica uma
situacdo de perigo iminente.

Se a situacdo de perigo né&o for evitada, existe perigo de morte ou de feri-
mentos graves.

> Seguir as instrucdes desta indicacdo de aviso para evitar o perigo de
morte ou de ferimentos graves a pessoas.
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A AVISO

Uma indicacéo de aviso deste nivel de perigo identifica uma
possivel situacéo perigosa.

Se a situacdo perigosa néo for evitada, existe o perigo de ferimentos.

> Seguir as instrugdes desta indicacdo de aviso para evitar ferimentos de
pessoas.

Uma indicacéio de aviso deste nivel de perigo identifica possiveis
danos materiais.

Se a situacdo ndo for evitada, existe o perigo de danos materiais.

> Seguir as instrucdes desta indicacdo de aviso para evitar danos materiais.

> Uma nota fornece informagdes adicionais que facilitam o manuseamento
do aparelho.

Seguranca

Este capitulo contém indicacdes de seguranca importantes para o manuseamento
do aparelho.

Este aparelho encontra-se em conformidade com as normas de seguranca em
vigor. Uma utilizac&o incorreta pode causar danos pessoais e materiais.

Indicacoes basicas de seguranca

SGP 28 A1

m Antes da utilizacdo, verifique a existéncia de eventuais
danos exteriores visiveis no aparelho. Nao tente colocar
em funcionamento um aparelho avariado ou que tenha
sofrido uma queda.

m Se o cabo de alimentacdo deste aparelho for danifi-
cado, terd de ser substituido pelo fabricante, pelo seu
servico de apoio ao cliente ou por uma
pessoa igualmente qualificada, a fim de evitar situacdes
de perigo.

m Solicite a reparacdo do aparelho apenas a empresas
autorizadas ou ao Servico de Assisténcia Técnica.
Reparacdes indevidas podem acarretar perigos para o
utilizador. Além disso, a garantia extingue-se.
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m O aparelho s6 pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experién-
cia e/ou conhecimento, caso sejam vigiadas ou instruidas sobre a
utilizacdo segura do aparelho e tenham compreendido os perigos
dai resultantes.

m As criancas ndo podem brincar com o aparelho.

m Desligue sempre o aparelho em caso de inexisténcia de vigiléncia e
antes da montagem, desmontagem ou limpeza.

m Antes da substituicdo de acessérios ou pecas adicionais, em movi-
mento durante o funcionamento, o aparelho deve ser desligado e
a ficha retirada da tomada.

m Este aparelho pode ser utilizado por criancas com idades superio-
res a 8 anos, caso sejam vigiadas ou instruidas sobre a utilizacdo
segura e tenham compreendido os perigos dai resultantes.

m A limpeza e a manutencdo por parte do utilizador ndo podem ser
efetuadas por criancas, salvo se tiverem idade igual ou superior a
8 anos e forem vigiadas.

m O aparelho e o respetivo cabo de ligacdo devem ser mantidos
afastados de criancas com idades inferiores a 8 anos.

m As criancas devem ser vigiadas para garantir que ndo brincam com
o aparelho.

m A reparacdo do aparelho dentro do periodo de garantia pode ser
efetuada apenas por um servico de assisténcia técnica autorizado
pelo fabricante, caso contrdrio, extingue-se o direito & garantia em
caso de danos subsequentes.

m Os componentes avariados devem ser substituidos apenas por
pecas de reposicdo originais. Apenas a utilizacdo destas pecas
garante o cumprimento dos requisitos de seguranca.

m Néo utilizar o aparelho na proximidade de chamas vivas
(p. ex., velas).
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PERIGO DE CHOQUE ELETRICO!

» Ligue o aparelho apenas a uma tomada de rede devidamente
instalada e ligada a terra. A tens@o de rede tem de estar de
acordo com as indicacdes na chapa de identificacdo do apare-

lho.

» Mande imediatamente reparar ou substituir cabos de ligacao
ou aparelhos que néo funcionem em perfeitas condicées ou que
tenham sido danificados pelo Servico de Assisténcia.

» Mantenha as criancas afastadas do cabo de ligacdo e do apare-
lho. Estas frequentemente subestimam os riscos dos aparelhos
elétricos.

» Nunca mergulhe a unidade do motor em dgua. Limpe-a apenas
com um pano ligeiramente humedecido.

» Néo exponha o aparelho & chuva e nunca o utilize em ambientes
himidos ou molhados.

» Segure sempre o cabo de alimentacdo pela ficha. N&o puxe
nunca pelo préprio cabo nem toque no cabo de alimentacao
com as maos molhadas, uma vez que isso pode provocar um
curto-circuito ou choque elétrico.

» Nao coloque o aparelho nem méveis ou artigos semelhantes so-
bre o cabo de rede e certifique-se de que este néo fica entalado.

» Certifique-se de que o cabo de alimentacdo nunca se molha nem
fica homido durante o funcionamento.

» Néo pode abrir a estrutura do aparelho, nem pode repard-lo ou
modificd-lo. Com a estrutura aberta ou em caso de alteracées
efetuadas por si, existe perigo de morte por choque elétrico e a
garantia perde a validade.

» Proteja o aparelho contra salpicos e pingos de dgua. Por isso,
n&o coloque qualquer objeto com liquidos (p. ex. jarras de flo-
res) sobre ou junto do aparelho.

> Retire a ficha de rede da tomada de rede em caso de interrup-
¢do, bem como, apés a utilizacdo e antes de cada limpeza.
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Elementos de comando
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Bot&o de arranque
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Cabo de alimentacdo com ficha de rede
Unidade do motor

Vara roscada

Vélvula
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Adaptador de boquilhas
Boquilha

Fecho do adaptador
Anel de fecho

Disco forma-biscoitos

POB60000000O00O00C

Figura B:

Discos forma-biscoitos e boquilhas

Retirar da embalagem e ligar

Instrucdes de seguranca

A AVISO

Durante a colocacéo em funcionamento do aparelho, podem

ocorrer danos pessoais e materiais!

Tenha em atencdo as indicacées de seguranca seguintes, para evitar os

perigos:

> Os materiais da embalagem ndo podem ser utilizados para brincar.
Perigo de asfixia.

> Observe as indicacdes sobre a ligacdo elétrica do aparelho para evitar
danos materiais.
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Material fornecido e inspecéo de transporte

Por norma, o aparelho é fornecido com os seguintes componentes
(ver lado desdobravel):

® Prensa eléctrica para pastelaria SGP 28 Al
® 12 Discos forma-biscoitos @

® 3 Boquilhas com adaptador @/@

[ ]

Manual de instrucdes

> Verifique a integridade do produto fornecido e a existéncia de eventuais
danos visiveis.

> Caso falte algum componente ou se verifiquem danos resultantes de emba-
lagem defeituosa ou do transporte, contacte a linha direta de Assisténcia
Técnica (ver capitulo Assisténcia Técnica).

Desembalagem

4 Retire todas as pecas da aparelho e o manual de instrucdes da caixa.

4 Retire todo o material de embalagem.

Eliminacdo da embalagem

A embalagem protege o aparelho contra danos durante o transporte. Os mate-
riais da embalagem sdo selecionados tendo em conta os aspetos ambientais e
técnicos relativamente & eliminacdo, sendo, por isso, recicldveis.

@ A reciclagem da embalagem permite a poupanca de matérias-primas e reduz a
%@ formacdo de lixo. Elimine os materiais da embalagem que jé néo s&o necessdrios

de acordo com os regulamentos locais em vigor.

> Se possivel, conserve a embalagem original durante o periodo de
garantia, para que possa embalar o aparelho corretamente em caso de
acionamento da mesma.
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Antes da primeira utilizacéo

4 Limpe todos os acessérios como descrito no capitulo "Limpeza" para remo-
ver possiveis residuos da producdo.

Montar/desmontar aparelho

Retire a ficha do cabo de alimentacdo @ da tomada antes de montar as
pecas do aparelho.

¢ Dobre a pega @ 90° para o lado oposto da unidade do motor @ até
que encaixe audivelmente.

Colocar vara roscada e valvula

1) Insira a extremidade da vara roscada @ na unidade do motor @.
Verifique se os pinos no interior da unidade do motor @ tocam no carril de
guia da vara roscada @.

2) Desloque a vara roscada @ com a vélvula @ até ao batente na unidade

do motor @.

Montar/retirar recipiente

O recipiente @ tem de ser montado, caso contrdrio o dispara-biscoitos néo
funcional!

1) Desloque o recipiente @ sobre a vélvula @ de tal forma que os carris no
interior do recipiente @ toquem nas ranhuras da vélvula @.

2) Coloque o recipiente @ na unidade do motor @ de tal forma que uma das
setas no recipiente @ indique a marcacdo /- na unidade do motor @.

3) Rode o recipiente @ até que esta seta indique a marcacdo | — na unidade

do motor @.

Para retirar novamente o recipiente @, rode-o até que a seta no recipiente @
indique a marcacdo /- na unidade do motor @. Depois pode refirar o recipiente @.
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Montar/retirar discos forma-biscoitos

Com os discos forma-biscoitos @ pode moldar a massa em diversas formas e
depois fazer biscoitos com diferentes aspetos.

Quando a vélvula @ e recipiente @ estdo montados:

1) Escolha o disco forma-biscoitos @ pretendido.

2) Coloque o disco forma-biscoitos (B no anel de fecho @ de forma a que o
lado liso sem inscricdo do disco forma-biscoitos indique para fora.

3) Encaixe o anel de fecho @ com o disco forma-biscoitos (B no recipiente @.
4) Segure no recipiente @ e rode o anel de fecho (D até que esteja fixo.

Para refirar novamente os discos forma-biscoitos, solte o anel de fecho @ e
retire-o juntamente com o disco forma-biscoitos @ do recipiente.

Montar/retirar boquilhas

Com as boquilhas @ pode colocar creme de decoracéo em diferentes
formas.

Quando a vélvula @ e recipiente @ estdo montados:

1) Coloque o adaptador de boquilhas @ no anel de fecho @. A rosca tem
de indicar para fora.

2) Coloque o anel de fecho @ com o adaptador de boquilhas @ no recipiente @.

3) Segure no recipiente @ e rode o anel de fecho (P no sentido dos ponteiros
do relégio até que fique fixo.

4) Selecione uma boquilha @.
5) Coloque a boquilha @ no adaptador @.

6) Atarraxe o fecho do adaptador @) sobre a boquilha @ no adaptador de
boquilhas @.

Para retirar novamente a boquilha @), solte o fecho do adaptador @) e refire-o
juntamente com a boquilha @. Solte o anel de fecho @ e retire-o juntamente
com o adaptador de boquilhas @ do recipiente.
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Utilizacdo do aparelho

Encher o recipiente

A massa a ser transformada tem de estar & temperatura ambiente para que
tenha a consisténcia correta. Se estiver demasiado mole, coloque-a por breves
instantes no frigorifico.

1) Rode o recipiente @ de tal forma que a seta no recipiente @ indique a
marcacdo §— na unidade do motor @.

2) Retire o recipiente @ da unidade do motor @. Deixe a vara roscada @
com a vélvula @ na unidade do motor @.

Se necessdrio humedeca a parte interna do recipiente @ com dgua antes de
o encher com massa. Desta forma poderd evitar que a massa fique colada no
lado interior do recipiente @.

3) Para encher mais facilmente o recipiente @, molde a massa ou o creme de
decoracdo num rolo. Encha o recipiente @ com este rolo.

Se encher o recipiente com natas ou outro creme de decoracéo espumoso,
tenha atencdio para que ndo se formem bolhas de ar de maior dimenséo no
recipiente. Caso contrdrio a decoracdo ndo pode ser aplicada uniformemente.
Empurre, se necessdrio, a massa cuidadosamente com ajuda da vélvula @
durante o enchimento, no momento em que se formar uma bolha de ar. Feche
a boquilha @ com um dedo para que a massa ndo seja pressionada para
fora do recipiente @.

Encha o recipiente @ no méximo até & marcacdo MAX. Trabalhe imediata-
mente a massa inserida no recipiente.
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4) Coloque o recipiente @ na unidade do motor @, como descrito no capitulo
"Montar recipiente".

5) Tenha cuidado para que a vélvula ndo caia para fora da unidade do
motor, nem a massa abastecida escorregue para fora do recipiente.

6) Insira a ficha numa tomada de alimentacéo elétrica.

Pode agora formar biscoitos/fazer decoracdes.

Formar biscoitos

INDICACOES

Utilize os discos forma-biscoitos exclusivamente para a formacdo de biscoitos (®.

Nao utilize Teflon, éleo ou papel gorduroso para cobrir o tabuleiro uma vez
que deformam os biscoitos.

Tenha em atencdo para que o anel de fecho (D esteja bem fixo @ no re-
cipiente @ e que este esteja corretamente inserido na unidade do motor @
aquando do acionamento do aparelho.

1) Segure no dispara-biscoitos com pouca distdncia sobre o tabuleiro.

2) Mantenha o bot&o de arranque @ pressionado até que se forme o
primeiro biscoito. O tempo de presséo do botdo de arranque @ depende
também da espessura e forma desejadas dos biscoitos. Se carregar bre-
vemente no bot&o de arranque @), obterd um biscoito pequeno. Quanto
maior for o tempo de pressdo do botdo de arranque @ maior é o biscoito.

3) Solte o botéo de arranque @ e segure o dispara-biscoitos sobre outro
ponto do tabuleiro.

4) Repita os passos até formar os biscoitos suficientes.

NOTA

Se a massa estiver demasiado pegajosa, coloque-a durante 15 minutos no
frigorifico.
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Aplicar decoracoes

Utilize as boquilhas @ exclusivamente para formar massas cremosas, tais
como natas.

O creme de decoracdo terd de ter uma consisténcia macia e cremosa, de
modo a ndo entupir a boquilha @.

Pressione o botdo de arranque @ brevemente e verifique o comportamento
da massa. E possivel que passado algum tempo a massa escorra.

1) Segure no dispara-biscoitos com uma ligeira inclinacéo.
2) Prima o botdo de arranque @.

3) Assim que o creme de decoracdo sair da boquilha @, mova o dispara-
-biscoitos de acordo com a decoracdo que pretende efetuar.

Se a vélvula @ bloquear durante a utilizagdo, é possivel que a massa esteja
demasiado rija. Retire a massa, acrescente event. um pouco de liquido na
quantidade total e mexa.

Encher com massa ou creme de decoracéo

Retire a ficha do cabo de alimentacdo €@ da tomada antes de reabastecer a
massa ou o creme de decoracdo.

1) Rode o recipiente @ até que a seta no recipiente @ se mova da marcagdo
| - para a marcagéo \/-na unidade do motor @.

2) Retire o recipiente @ da unidade do motor @. Desloque a vara roscada @
com a valvula @ novamente para dentro da unidade do motor @.

A propulséo mecdnica entre o motor e a vélvula @ é apenas realizada por
forca da mola, quando o recipiente @ estiver bloqueado na unidade do
motor @. Por isso pode, com o recipiente @ retirado, inserir a vélvula @
simplesmente na unidade do motor @.

Remova também, se necessdrio, restos de massa que se acumulam @ por
detrds da vélvula.

A unidade do motor @ néo pode ser mergulhada em liquidos. Se necessdrio,
limpe-a com um pano humedecido.

30 SGP 28 A1



SILVERCREST’

3) Se necessario, limpe as pecas sujas com massa e seque-as bem. (ver
capitulo "Llimpeza")

4) Encha o dispara-biscoitos com massa ou creme de decoracdo. Depois
monte novamente o dispara-biscoitos como descrito e continue.

Desmontar dispara-biscoitos

Retire a ficha do cabo de alimentacdo €@ da tomada antes de desmontar o
aparelho.

1) Desaparafuse o anel de fecho @.

2) Rode o recipiente @ até que a seta no recipiente @ se mova da marcagdo
T- para a marcacdo V-na unidade do motor @.

3) Retire o recipiente @ da unidade do motor @. Agora também é possivel
refirar a vara roscada @ e a vélvula Q.

Dicas

B Se necessdrio retire a massa do dispara-biscoitos com uma faca, uma
espétula, efc.

B A massa deverd ter uma consisténcia que permita a remogéo fdcil das aber-
turas dos discos forma-biscoitos B ou boquilhas @ e que adira ao tabuleiro
ou d&s decoracdes.

B Se ndo conseguir ligar o aparelho, isto poderd ser, porque a massa esta
demasiado rija ou a unidade do motor @ ndo estd corretamente posiciona-
da no recipiente @.

B Se a massa estiver demasiado rija para o manuseamento, adicione uma
gema de ovo ou um pouco de liquido e amasse.

B A massa de biscoitos, que tenha estado no frigorifico, poderd estar demasiado
rija.

B Se a massa estiver demasiado mole para o manuseamento, coloque-a
durante 15 minutos, aproximadamente, no frigorifico ou adicione um pouco
de farinha e amasse.

B Se a massa de biscoitos contiver ingredientes moidos (ex. nozes ou amén-
doas), escolha um disco B com orificios maiores.

B Nalgumas massas e discos forma-biscoitos @ convém trabalhar mais répi-
do, sendo que noutros o ritmo de trabalho deverd ser mais lento.

B V& experimentando, até os biscoitos adquirirem a forma desejada.

B Se pretender utilizar diferentes discos (B / boquilhas @), gaste primeiro a
massa ou o creme de decoracdo introduzidos.

Substitua os discos B / boquilhas @ apenas depois de ter enchido o
dispara-biscoitos.
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Limpeza

32

A AVISO! PERIGO DE MORTE DEVIDO A CHOQUE ELETRICO!

Na limpeza do aparelho podem ocorrer danos pessoais!
Tenha atengdo s seguintes indicacdes de seguranca, para evitar perigos:

> Retire a ficha do cabo de alimentacéo € da tomada antes de limpar o
aparelho.

@ A unidade do motor @ nédo pode ser mergulhada em liquidos.

Danos no aparelho!

> Certifique-se de que durante a limpeza n&o entra humidade na unidade
do motor @, a fim de evitar danos no aparelho.

> Nao utilize, na limpeza das superficies, produtos de limpeza abrasivos ou
quimicos, nem objetos afiados ou que possam riscar.

B Uma vez que os restos secos de massa sdo dificeis de remover, limpe o
dispara-biscoitos e os discos @ utilizados imediatamente apés a utilizacéo.

B Desmonte completamente o dispara-biscoitos.

B Pode lavar todas as pecas, com exce¢do da unidade do motor @, na mé-
quina de lavar louga ou numa solugdo de dgua e detergente suave. Todas
as pecas s&o apropriadas para a maquina de lavar louga com excecéo da

unidade do motor @.

M Llimpe a unidade do motor @ com um pano himido. Em caso de sujidade
profunda, aplique um detergente suave no pano. Limpe depois com um
pano humedecido apenas com dgua, para eliminar todos os restos de deter-
gente. Elimine também eventuais residuos de massa na articulacéo da pega.
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Armazenamento/eliminacéo
Armazenamento

No caso de néo utilizar o aparelho por um longo periodo de tempo, guarde-o
num local limpo e seco sem incidéncia solar direta.

Para colocar o aparelho novamente na embalagem dobre a pega @ 90° em
direcdo & unidade do motor @.

Eliminar o aparelho

Nunca deposite o aparelho no lixo doméstico comum. Este
produto esta sujeito a diretiva europeia 2012/19/EU-WEEE
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entregue o aparelho num Ponto Eletrdo autorizado ou num Centro de Rececdo
de REEE do seu municipio. Respeite os regulamentos atualmente em vigor. Em
caso de divida, entre em contacto com o Centro de Rececdo de REEE.

Anexo
Indicacées relativamente a Declaracéo de Conformidade
Este aparelho estd em conformidade com os requisitos funda-
mentais e outras prescricdes relevantes da diretiva europeia
de compatibilidade eletromagnética 2004,/108/EC, da dire-
tiva de baixa tensdo 2006/95/EC e da diretiva ecodesign

2009/125/EC (regulamento 1275/2008, anexo Il, n.° 1),
bem como, a diretiva RoHS 2011/65/EU.

Pode obter a versdo original completa da Declaracdo de
Conformidade junto do importador.

Dados técnicos

Dispara-biscoitos elétrico

Alimentagéo de tensdo 230V ~ | 50 Hz
Consumo de energia 28 W
Classe de protecéo /@

Periodo de funcionamento .
. 2 minutos
temporario

Periodo de funcionamento tempordrio

O periodo de servico tempordrio indica quanto tempo se pode trabalhar com
um aparelho sem que o motor sobreaqueca e fique danificado. Apés o periodo
de servico tempordrio indicado, o aparelho deve ser desligado até que o motor
arrefeca.
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Garantia

Este aparelho tem uma garantia de 3 anos a contar da data de compra. Este
aparelho foi fabricado com o maior cuidado e testado escrupulosamente antes
da sua distribuicdo.

Guarde o taldo de compra como comprovativo da compra. Caso deseje acionar
a garantia, telefone para o seu servico de Assisténcia Técnica. Apenas deste
modo pode ser garantido um envio gratuito do seu produto.

> A garantia abrange apenas defeitos de material ou de fabrico e néo
inclui danos durante o transporte, pecas de desgaste ou danos em pecas
frageis, p. ex. interruptores ou acumuladores.

O produto foi concebido apenas para uso privado e n&o para uso comercial.

A garantia extingue-se em caso de utilizacdo incorreta, uso de forca e interven-
¢des que ndo tenham sido efetuadas pela nossa Filial de Assisténcia Técnica
autorizada.

Os seus direitos legais ndo sdo limitados por esta garantia. O periodo de
garantia ndo é prolongado pelo acionamento da mesma. Isto também se aplica
a pecas substituidas e reparadas.

Danos e defeitos que possam eventualmente existir no momento da compra
devem ser imediatamente comunicados, apés retirar o aparelho da embalagem,
o mais tardar dois dias apés a data de compra.

Expirado o periodo da garantia, quaisquer reparacées necessdrias estdo sujei-
tas a pagamento.

Assisténcia Técnica

Assisténcia Portugal
Tel.: 70778 0005 (0,12 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.pt

IAN 100631

Hordrio de atendimento da linha de apoio:
Segunda a sexta das 8:00 horas - 20:00 horas (HEC)

Importador
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.komperndss.com
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Receitas

Biscoitos pulverizados 1

Pode processar massa ja confecionada com o dispara-biscoitos.

¢

¢
¢
¢
¢
¢

150 g de manteiga

100 g de actcar fino

1 pacote de ag¢icar baunilhado
1 clara de ovo

200 g de farinha (tipo 405)

1 pitada de sal

1) Bater a manteiga até fazer espuma, adicionar o acicar, o sal, o acicar bauni-
lhado e a clara ndo batida, e mexer a massa durante 8 minutos, aproximada-
mente, com uma batedeira elétrica.

2)
3)
4)

SGP 28 A1

Adicionar a farinha, encher o dispara-biscoitos com a massa.

Forme pequenos biscoitos no tabuleiro com o dispara-biscoitos.

Levar ao forno durante 12-15 minutos a 175 - 190°C com ar circulante.

Os rebordos devem possuir uma cor dourada. Deixe arrefecer os biscoitos no

tabuleiro.

> Derreta uma cobertura de chocolate amargo em banho-maria. Espalhe

nos biscoitos arrefecidos 1 colher de chd de cobertura e decore com
metades de nozes.

> O tempo de cozedura varia conforme o tamanho dos biscoitos.
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Biscoitos pulverizados 2
4 125 g de manteiga
125 g de agicar fino

1 pacote de agicar baunilhado

1 ovo

¢

¢

¢

¢ 1 clara de ovo
¢ 250 g de farinha (tipo 405)
¢

1 pitada de sal

1) Bater manteiga, agicar, agicar baunilhado, sal, ovo, e gema, até espumar,
adicionar a farinha e mexer.

2) Forme pequenos biscoitos no tabuleiro com o dispara-biscoitos.
3) Levar ao forno durante 12-15 minutos a 175-190°C com ar circulante.

4) Mergulhar os biscoitos em cobertura derretida

> Para biscoitos escuros pulverizados, substitua um pacote de agicar bauni-
lhado por 30 g de cacau. Em vez do sal, adicione uma colher de sopa de
dgua.

> O tempo de cozedura varia conforme o tamanho dos biscoitos.
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Introduction

Information concerning these operating instructions
Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are part of
this product. They contain important information on safety, usage and disposal.
Before using the product, familiarise yourself with all handling and safety guide-
lines. Use the product only as described and for the range of applications speci-
fied. Please also pass these operating instructions on to any future owner(s).

Copyright
This documentation is subject to copyright protection.

Any copying or reproduction, including in the form of extracts, or any reproduc-
tion of images (even in a modified state), is permitted only with the written
authorisation of the manufacturer.

Intended use

This appliance is designed for the shaping of pastries and for the decorating
of cakes or similar. It is not intended for any other use. This appliance is not
intfended for use in commercial or industrial environments.

The manufacturer accepts no responsibility for damage caused by failure to
observe these instructions, improper use or repairs, unauthorised modifications
or the use of unapproved replacement parts. The operator bears sole liability.

Warnings

The following warnings are used in these operating instructions:

A warning at this hazard level indicates an imminently
hazardous situation.

If the hazardous situation is not avoided, it could result in death or serious

physical injury.

> Follow the instructions in this warning to prevent a fatality or serious per-
sonal injury.
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A WARNING

A warning at this hazard level indicates a potentially hazard-
ous situation.

Failure to avoid this hazardous situation could result in physical injury.

> Follow the instructions in this warning to prevent physical injury.

A warning at this hazard level indicates potential material
damage.

Failure to avoid this situation could result in material damage.

> Follow the instructions in this warning to prevent material damage.

> A note indicates additional information that will assist you in using the
appliance.

Safety
In this section, you will receive important safety advice relating to using the ap-
pliance.

The appliance complies with the statutory safety regulations. Improper use may
result in personal injury and material damage.

Basic safety guidelines

m Prior to use, check the appliance for visible external dam-
age. Do not operate an appliance that has been damaged
or dropped.

m To avoid potential risks, if the appliance power cable is
damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
customer service or by a qualified technician.

m All repairs must be carried out by authorised special-
ist companies or by the Customer Service department.
Failure to make proper repairs can put the user at risk.
Warranty entitlement will also lapse.
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m This appliance may be used by people with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or know-
ledge if they are supervised and have been instructed in how to use
the appliance safely and have understood the potential risks.

m Children must not use the appliance as a plaything.

m The appliance should always be disconnected from the mains when
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

m Before changing any accessories or additional parts that move
during operation, the appliance must be switched off and discon-
nected from mains power.

m This appliance may be used by children aged 8 years or over if they
are supervised or have been told how to use the appliance safely
and are aware of the potential risks.

m Cleaning and user maintenance tasks must not be carried out by
children unless they are aged 8 years or more and are supervised.

m The appliance and its connecting cable must be kept away from
children younger than 8 years old.

m Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

m Repairs to the appliance during the warranty period may only be
carried out by a customer service department authorised by the
manufacturer. Otherwise no additional warranty claims can be
considered for subsequent damage.

m Defective components must always be replaced with original re-
placement parts. Compliance with safety requirements can only be
guaranteed if original replacement parts are used.

m Do not operate or place the appliance close to an open flame
(e.g. candles).
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance should only be connected to correctly installed and
earthed mains power sockets. Ensure that the rating for your local
power supply corresponds with the details on the rating plate of

the appliance. B
» Arrange for Customer Services to repair or replace connecting ca- MT

bles and/or appliances that are not functioning properly or have
been damaged.

» Keep the power cord and appliance away from children. Chil-
dren frequently underestimate the dangers of electrical appli-
ances.

» Never submerse the motor unit in water. Wipe it only with a
slightly damp cloth.

» Do not expose the appliance to rain, and never use it in a humid
or wet environment.

» Always take hold of the plug when handling the power cable. Do
not pull on the cable itself and never touch the power cable with
wet hands, this could result in either a short circuit or an electric

shock.

» Do not place the appliance itself, furniture items or similar objects
on the power cable, and take steps to ensure it cannot become
jammed or trapped in any way.

» Take steps to ensure the power cable never becomes wet or moist
during use.

» You are not permitted to open the appliance housing or to repair or
modify the appliance. If the housing is opened or improper modi-
fications are made, you run the risk of receiving a potentially fatal
electric shock and the warranty will be void.

» Protect the appliance from drips or splashes of water. Do not place
any waterdfilled vessels (e.g. flower vases) on or near the appli-
ance.

» Always pull out the plug from the wall socket after every use and
before each cleaning.
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Controls
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Start button

Handle

Power cable with mains plug
Motor unit

Threaded rod

Pusher

Container
Nozzle adapter
Nozzle
Adapter lock
Locking ring

Pattern disc
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Figure B:

Pattern discs and nozzles

Unpacking and assembly

Safety guidelines

A WARNING

During the first use of the appliance there is a risk of injury
and/or damage to property!
To avoid risks, observe the following safety instructions:

> Packaging material may not be used as a plaything.
Risk of suffocation.

> Please follow the instructions regarding the electrical connection of the
appliance to avoid damage to property.
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Package contents and transport inspection

This appliance is supplied with the following components as standard
(see fold-out page):

® Electric Pastry Press SGP 28 Al
® 12 pattern discs @

® 3 nozzles with adapter @/©
[ ]

Operating instructions

> Check the consignment for completeness and for signs of visible damage.

> If the consignment is incomplete or damaged due to defective packaging
or carriage, contact the Service hotline (see the chapter Service).

Unpacking
¢ Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the

box.

¢ Remove all packaging material.

Disposal of packaging materials

The packaging protects the appliance from damage during shipment. The pack-
aging materials have been selected for their environmental friendliness and ease
of disposal, and are therefore recyclable.

@ Returning the packaging to the materials cycle conserves raw materials and
%@ reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials

which are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

> |f possible, keep the original packaging of the appliance during the war-
ranty period so that the appliance can be packed properly for returning in
the event of a warranty claim.
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Before first use

¢ Clean all accessories as described in the chapter "Cleaning" to remove any
possible production residues.

Assembling/dismantling the appliance

Remove the plug of the power cord @ from the mains socket before assembling
the appliance components.

¢ Flip the handle @ 90° from the motor unit @ until it clicks into place.

Inserting the threaded rod with pusher

1) Place the end of the threaded rod @ into the motor unit @. Ensure that
the pins on the inside of the motor unit @ grip into the guide rail of the
threaded rod @.

2) Push the threaded rod @ with the pusher @ as far as it will go into the

motor unit @.

Attaching/removing the container

The container @ must be attached otherwise the biscuit shaper will not function!

1) Push the container @ over the pusher @ such that the guide rails inside
the container @ engage in the in notches on the pusher @.

2) Place the container @ on the motor unit @ so that the arrow on the con-
tainer @ points to the V marking on the motor unit @.

3) Turn the container @ until this arrow points to the ‘| marking on the motor
unit @.

To remove the container @, turn it until the arrow on the container @ points
to the \/ mark on the motor unit @. Now you can remove the container @.
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Fitting/removing the pattern discs

You can use the pattern discs @ to form the dough into different shapes which
can then be baked into cookies with varying appearances.

When the pusher @ and container @ are assembled:
1) Select the desired pattern disc (®.

2) Place the pattern disc @ into the locking ring @ so that the smooth, un-
labelled side of the pattern disc is facing outward.

3) Place the locking ring @ with the pattern disc @ onto the container @.

4) Hold the container @ firmly and turn the locking ring @ until it is firmly
seated.

To remove the pattern disc, unscrew the locking ring (P and remove it and the
pattern disc @ from the container.

Fitting/removing the nozzles

You can use the nozzles @ to shape the decoration substance into various
forms.

When the pusher @ and container @ are assembled:

1) Place the nozzle adapter @ into the locking ring (). The thread must be
facing outwards.

2) Place the locking ring @ with the nozzle adaptor @ onto the container @.

3) Hold the container @ firmly and turn the locking ring @ clockwise until it is
firmly seated.

4) Select a nozzle @.
5) Place the nozzle @ onto the nozzle adapter @.
6) Screw the adapter lock ) over the nozzle @ on the nozzle adapter @.

To remove the nozzle @, unscrew the adapter lock @ and remove it and the
nozzle @ from the container. Unscrew the locking ring @ and remove this and
the nozzle adapter @ from the container.
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Using the appliance

Filling the container

The dough must be at room temperature so that it has the right consistency.
If it is too soft, place it in the refrigerator for a short time.

1) Turn the container @, so that the arrow on the container @ points to the V
marking on the motor unit @.

2) Remove the container @ from the motor unit @. Leave the threaded rod @
with the pusher @ in the motor unit @.

TIP

If required, moisten the inner surface of the container @ with water before
filling it with dough. This helps to prevent the dough from sticking to the inner
surfaces of the container @.

3) To ease filling of the container @, form the dough or the decoration sub-
stance into a roll. Fill the container @ with this roll.

If you fill the container with cream or any other foamy decoration substance,
ensure that no large air pockets form in the container. Otherwise, the decora-
tion cannot be applied evenly. If required, push the mass carefully together
using the pusher @ during filling as soon as any air pocket has formed. While
doing this, close the nozzle @ with a finger so that the mass is not pressed out
of the container @.

Fill the container @ at the most to the MAX marking . Process the pastry
straight away.
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4) Place the container @ onto the motor unit @ as described in the chapter
"Attaching the container". Ensure that the pusher does not fall out of the
motor unit and that none of the mass/dough escapes from the container.

5) Insert the plug into a mains power socket.

You can now form pastries/add decorations.

Shaping biscuits

Use only the pattern discs @ for shaping biscuits.
Do not line the baking tray with Teflon, fats or oil paper, as the biscuits then do
not keep their shape.

Ensure that the locking ring @ sits firmly on the container @ and that the
container @ is correctly mounted on the motor unit @ before you switch the
appliance on.

1) Hold the biscuit shaper a litle way above the baking tray.

2) Press on the start button @ until the first biscuit has been formed. The length
of time you need to press the start button @ is dependent on the desired
shape and size of the biscuit. If you press the start button @ for just a short
time, you will form a small biscuit. The longer you press the start button @,
the larger the biscuit will be.

3) Release the start button @ and move the biscuit shaper to another position.

4) Repeat the steps until you have shaped a sufficient number of biscuits.

If the dough is too sticky, place it in the refrigerator for 15 minutes.
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Adding decorations

Use the nozzles @ exclusively for shaping creamy substances, such as
whipped cream.

The decoration substance must have a soft and creamy consistency, otherwise
it will block the nozzle @.

Press the start button @ only shortly to start with, to see how the substance

responds. It is possible that the substance may continue to flow out for a short
time.

1) Hold the biscuit shaper at a slight angle.
2) Press the start button @.

3) As soon as the decoration substance starts to flow from the nozzle @, move
the biscuit shaper in accordance with the decorative design you wish to create.

If the pusher @ blocks during use, it may be that the substance or the dough
is too firm. Remove all of the substance/dough and, if necessary, mix a little
liquid into it.

Refilling with dough or decoration substance

Remove the plug of the power cord € from the mains socket before refilling
the dough or decoration substance.

1) Turn the container @ so that the arrow on the container @ moves from the
| marking to the \/ marking on the motor unit @.

2) Remove the container @ from the motor unit @. Push the threaded rod @
with the pusher @ back into the motor unit @.

The mechanical propulsion between motor and pusher @ is only engaged if
the container @ is engaged in the motor unit @. Thus if the container @ is
removed, you can simply push the pusher @ into the motor unit @.

If necessary, also remove any dough residue that may have collected behind
the pusher @.

The motor unit @ may NOT be submerged in water. If necessary, it can be
wiped clean with a moist cloth.
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Tips

SGP 28 A1

3) Clean any parts that may be covered with dough and dry them well.
(See chapter "Cleaning").

4) Add dough or decoration substance to the biscuit shaper. Then reassemble
the biscuit shaper and resume your work.

Dismantling the biscuit shaper

Remove the mains cable plug @ from the mains socket before taking the
appliance apart.

1) Unscrew the locking ring @.
2) Turn the container @, so that the arrow on the container @ moves from the

“T" marking to the \/ marking on the motor unit @.

3) Remove the container @ from the motor unit @. The threaded rod @ and
the pusher @ can now also be removed.

B If required, remove residues from the biscuit shaper with a knife, pastry
scraper or similar.
B The consistency of the pastry or the decoration substance should be such

that it flows easily through the openings in the pattern discs @ or nozzles @
and remains affixed onto the baking paper or the item being decorated.

B If the appliance does not start, it may be because the dough or the decora-
tion substance is too firm or that the container @ is not correctly attached to
the motor unit @.

B If the dough is too firm to be processed, knead in some egg yolk or add a
little liquid.

B Biscuit dough that has been kept in the refrigerator can be too firm for
processing.

B If the dough to be processed is too soft, place it in the refrigerator for about
15 minutes or knead in a little flour.

B If the biscuit dough contains finely ground constituents (e.g. nuts or almonds),
select a pattern disc (B with larger openings.

B With some doughs and pattern discs @ it is better to work quickly, with
others, better to work slowly.

B Simply use trial and error until you can produce biscuits that match your
expectations.

B If you want to use various pattern discs @ or nozzles @), first of all use all
of the currently filled pastry or decoration substance.

Do not change the pattern discs @/nozzles @ until you refill the biscuit shaper.
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Cleaning

50

A WARNING! DANGER TO LIFE DUE TO ELECTRIC SHOCK!

Risk of injury when cleaning the appliance!
To avoid risks, observe the following safety instructions:

> Remove the mains cable plug @ from the mains socket before cleaning the
appliance.

@ The motor unit @ should not be submerged in liquid.

Damage to the appliance!
> To avoid irreparable damage, ensure that no moisture can get into the mo-
tor unit @ when you are cleaning the appliance.

> When cleaning the surfaces use neither abrasive or chemical cleaners, nor
sharp or scratchy objects.

B As it is difficult to remove dried-on dough residue, always clean the biscuit
shaper and the pattern discs (B used directly after use.

B Dismantle the Biscuit Shaper completely.

B With the exception of the motor unit @, all of the components can be
cleaned in the dishwasher or mild soapy water. All parts except the motor
unit @ are dishwasher-proof.

B Clean the motor unit @ with a damp cloth. For stubborn soiling use a mild
detergent on the cloth. Afterwards, wipe off with a cloth moistened only with
water to ensure that no detergent remains on the appliance. Remove any
dough residue from the joint of the handle.
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Storage/disposal
Storage

If you plan not to use the appliance for a long period, store it in a clean, dry
place away from direct sunlight.

To return the appliance to its packaging, you can fold the handle @ 90 degrees
in the direction of the motor unit @.

Disposal of the appliance

Under no circumstances should you dispose of the appliance in
normal household waste. This product is subject to the provisions
of European Directive 2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and
Electronic Equipment).

Dispose of the appliance via an approved waste disposal company or your
municipal waste disposal facility. Please observe applicable regulations. Please
contact your waste disposal facility if you are in any doubt.

Appendix

Notes on the Declaration of Conformity
This appliance complies with the essential requirements and
other relevant provisions of the European Electromagnetic
Compeatibility Directive 2004/108/EC, the Low Voltage
Directive 2006/95/EC and the Ecodesign Directive

2009/125/EC (Ordinance 1275/2008 Annex Il, No. 1)
as well as the RoHS directive 2011/65/EU.

The complete Declaration of Conformity, in its original form, is
available from the importer.

Technical data

Electric biscuit shaper

Voltage supply 230V ~ | 50 Hz

Power consumption 28 W

Protection class eI

CO time 2 minutes
CO time

The CO time (continuous operation time) is the amount of time an appliance can
be operated without the motor overheating and becoming damaged. After the
appliance has been operated for this duration of time, switch it off until the motor
has cooled down.
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Warranty

You are provided a 3-year warranty on this appliance, valid from the date
of purchase. This appliance has been manufactured with care and inspected
meticulously prior to delivery.

Please retain your receipt as proof of purchase. In the event of a warranty claim,
please contact your Customer Service unit by telephone. This is the only way to
guarantee free return of your goods.

> The warranty only covers claims for material and manufacturing defects,
not for damage sustained during carriage, components subject to wear
and tear or damage to fragile components such as switches or batteries.

This appliance is intended solely for private use and not for commercial pur-
poses. The warranty shall be deemed void in the case of misuse or improper
handling, use of force and interventions which have not been carried out by one
of our authorised Service centres.

Your statutory rights are not restricted by this warranty. The warranty period
is not prolonged by repairs effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components.

Any damage and defects present at the time of purchase must be reported im-
mediately after unpacking, but no later than two days after the date of purchase.

Repairs effected after expiry of the warranty period shall be subject to charge.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 100631

(MD) Service Malta
Tel.: 80062230

E-Mail: kompernass@lidl.com.mt
IAN 100631

Hotline availability: Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)

Importer
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernoss.com
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Recipes
You can process commercially available ready-made pastry with the biscuit shaper.
Spritzgebdck cookies 1

150 g butter
100 g powdered sugar

¢
¢
4 1 sachet of vanilla sugar
¢ 1 egg white

¢ 200 g flour (type 405)
4 1 pinch salt

1) Whip the butter until frothy, blend in the sugar, vanilla sugar and the unbeaten
egg white; then stir the mixture with a hand mixer for about 8 minutes.

2) Blend in the flour, then fill the dough into the biscuit shaper.
3) Make small biscuits on the tray with the biscuit shaper.
4) Bake in a convection oven for 12-15 minutes at 175-190°C.

The edges should be golden brown. Allow the biscuits to cool on the baking tray.

TIP

> Melt some plain cooking chocolate in a water bath. Trickle 1 teaspoon of
chocolate onto each cooled cookie and garnish with a walnut.

> Depending on the size of the biscuits, the baking times can vary.
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Spritzgebdéck cookies 2
125 g butter
125 g powdered sugar

1 sachet of vanilla sugar

1 egg white
250 g flour (type 405)
1 pinch salt

¢
L4
¢
¢ 1Tegg
L4
L4
¢

1) Whip the butter, sugar, vanilla sugar, salt, egg and egg white until frothy, blend
in the flour.

2) Make small biscuits on the tray with the biscuit shaper.
3) Bake in a convection oven for 12-15 minutes at 175-190°C.

4) Dip the biscuits in molten cooking chocolate.

TIP

> For darker biscuits, substitute 30 g of cocoa for the vanilla sugar. Dispense
with the salt and add 1 dessert spoon of water instead.

NOTE

> Depending on the size of the biscuits, the baking times can vary.
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Einfihrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-

anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fiir

Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des

Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
DE Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen
AT Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

CH

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung, bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist zum Formen von Gebéick und zum Verzieren von Torfen o. &.
bestimmt. Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht
bestimmungsgemaf. Das Geréit ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder
industriellen Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgemafer Verwen-
dung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verdnderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tréigt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die gefshrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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A WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine

maogliche gefdhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen

fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
maglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschaden fishren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschdden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem
Gerdat.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemé&Ber Gebrauch kann zu Personen- und Sachschéden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

SGP 28 A1

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf dufBe-
re sichtbare Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder
heruntergefallenes Gerét nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kunden-
dienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten
Fachbetrieben oder dem Kundenservice durchfishren. Durch
unsachgemdfe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Be-
nutzer entstehen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.
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m Das Gerdt darf von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Geréts unterwiesen wurden
und sie die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

B Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu trennen.

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt werden oder beziiglich des sicheren Gebrauchs
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren ver-
standen haben.

m Reinigung und die Wartung durch den Benutzer dirfen nicht durch
Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder
glter und werden beaufsichtigt.

m Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahren fernzuhalten.

m Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerdét spielen.

m Eine Reparatur des Gerétes wéhrend der Garantiezeit darf nur
von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen
werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schéden kein Garantiean-
spruch mehr.

m Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausgetauscht
werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie die Sicher-
heitsanforderungen erfiillen werden.

m Das Gerdt nicht in der Nahe von offenen Flammen (z. B. Kerzen)
betreiben.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmé&Big installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerdétes iibereinstimmen.

» Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht einwandfrei
funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom Kundendienst
reparieren oder austauschen.

» Halten Sie Kinder von Anschlussleitung und Gerét fern. Kinder
unterschatzen haufig die Gefahren von Elektrogerdten.

» Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser ein. Wischen Sie
sie nur mit einem leicht feuchten Tuch ab.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie es
auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst, und fassen Sie das Netzkabel niemals mit
nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder elektrischen
Schlag verursachen kann.

» Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wédhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Sie dirfen das Gerategehduse nicht 6ffnen, das Gerét nicht
reparieren oder modifizieren. Bei geéffnetem Gehduse oder ei-
genméchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.

» Schitzen Sie das Gerét vor Tropf- und Spritzwasser. Stellen Sie
deshalb keine mit Flussigkeit gefillten Gegenstande (z. B. Blumen-
vasen) auf oder neben das Gerdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden des
Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der
Steckdose.
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Bedienelemente
Abbildung A:

Starttaste
Haltegriff
Netzkabel mit Netzstecker
Motoreinheit
Gewindestab
Schieber

Behdlter
Tillenadapter
Tille
Adapterverschluss
Verschlussring
Motivscheibe

PO660000000O00C

Abbildung B:

Motivscheiben und Tillen

Auspacken und AnschlieBen

Sicherheitshinweise

A WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerdtes kénnen Personen- und
Sachschaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:
> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

> Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des Gerétes, um
Sachschéden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Elektrische Gebéckpresse SGP 28 A1l
12 Motivscheiben @
3 Tillen mit Adapter @/©

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Auspacken

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerétes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gem&f den &rilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wihrend der Garantiezeit
des Gerdtes auf, um das Gerét im Garantiefall ordnungsgeméf verpacken
zu kdnnen.
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Vor dem ersten Gebrauch

4 Reinigen Sie sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben,
um mégliche Riicksténde aus der Produktion zu entfernen.

Gerdt zusammensetzen/auseinandernehmen

Trennen Sie den Stecker des Netzkabels @ von der Steckdose, bevor Sie die
Gerdteteile zusammensetzen.

¢ Klappen Sie den Haltegriff @ um 90° von der Motoreinheit @ weg, bis er
spirbar einrastet.

Gewindestab mit Schieber einsetzen

1) Setzen Sie das Ende des Gewindestabes @ in die Motoreinheit @. Achten
Sie darauf, dass die Stifte im Inneren der Motoreinheit @ in die Fihrungs-
schiene des Gewindestabes @ fassen.

2) Schieben Sie den Gewindestab @ mit dem Schieber @ bis zum Anschlag
in die Motoreinheit @.

Behdlter montieren/abnehmen

Der Behdlter @ muss montiert sein, ansonsten funktioniert die Gebéckpresse
nicht!

1) Schieben Sie den Behdlter @ so Uber den Schieber @, dass die Schienen
im Inneren des Behdlters @ in die Kerben am Schieber @ fassen.

2) Stecken Sie den Behdlter @ so auf die Motoreinheit @, dass einer der Pfeile
auf dem Behélter @ auf die \V/~Markierung an der Motoreinheit @ zeigt.

3) Drehen Sie den Behdlter @ so weit, bis dieser Pfeil auf die mICK—IV\Grkierung
an der Motoreinheit @ zeigt.

Um den Behalter @ wieder abzunehmen, drehen Sie diesen so weit, dass der
Pfeil am Behdalter @ auf die V—Morkierung an der Motoreinheit @ weist. Dann
kénnen Sie den Behdlter @ abnehmen.
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Motivscheiben montieren/abnehmen

Mit den Motivscheiben @ k&nnen Sie Teig in unterschiedliche Formen bringen
und dann daraus Platzchen mit verschiedenem Aussehen backen.

Wenn Schieber @ und Behdlter @ montiert sind:
1) Wahlen Sie die gewiinschte Motivscheibe (®.

2) Legen Sie die Motivscheibe (B so in den Verschlussring @, dass die glatte,
unbeschriftete Seite der Motivscheibe nach auflen weist.

3) Setzen Sie den Verschlussring @ mit der Motivscheibe @ auf den Behdlter @.

4) Halten Sie den Behdlter @ fest und drehen Sie den Verschlussring (D bis er
fest sitzt.

Um die Motivscheiben wieder abzunehmen, &sen Sie den Verschlussring @ und
nehmen Sie diesen und die Motivscheibe B vom Behdlter ab.

Tillen montieren/abnehmen

Mit den Tillen @ kdénnen Sie Verzierungsmasse in unterschiedlichen Formen
aufbringen.
Wenn Schieber @ und Behdalter @ montiert sind:

1) Legen Sie den Tillenadapter @ in den Verschlussring @. Das Gewinde
muss nach aufBen zeigen.

2) Sefzen Sie den Verschlussring @ mit dem Tillenadapter @ auf den Behdélter @.
3) Halten Sie den Behdalter @ fest und drehen Sie den Verschlussring @ im

Uhrzeigersinn, bis er fest sitzt.

4) Wahlen Sie eine Tiille @ aus.

5) Setzen Sie die Tiille @ auf den Tillenadapter @.

6) Schrauben Sie den Adapterverschluss @ iber die Tille €@ auf den Tillenad-
apter @.

Um die Tiille @ wieder abzunehmen, 16sen Sie den Adapterverschluss @ und

nehmen Sie diesen und die Tille @ ab. Lésen Sie den Verschlussring @ und
nehmen Sie diesen und den Tillenadapter @ vom Behdlter.
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Geradt benutzen

Behadalter fillen

Der zu verarbeitende Teig muss Zimmertemperatur haben, damit er die richtige
Konsistenz hat. Ist er zu weich, stellen Sie ihn fir kurze Zeit in den Kihlschrank.

1) Drehen Sie den Behdlter @, so dass der Pfeil auf dem Behdalter @ auf die
\/-Markierung an der Motoreinheit @ zeigt.

2) Nehmen Sie den Behdlter @ von der Motoreinheit @ ab. Belassen Sie den
Gewindestab @ mit dem Schieber @ in der Motoreinheit @.

TIPP

Feuchten Sie ggf. die Innenseite des Behdlters @ mit Wasser an, bevor Sie
den Teig einfiillen. So k&nnen Sie vermeiden, dass der Teig an der Innenseite
des Behdlters @ anklebt.

3) Um den Behélter @ leichter befiillen zu kénnen, formen Sie den Teig bzw.

die Verzierungsmasse zu einer Rolle. Befiillen Sie den Behélter @ mit dieser
Rolle.

Wenn Sie Sahne, oder andere schaumige Verzierungsmasse in den Behélter
fillen, achten Sie darauf, dass sich keine gréBeren Lufteinschlisse im Behléter
bilden. Ansonsten kann die Verzierung nicht gleichméfig aufgetragen werden.
Schieben Sie gegebenenfalls die Masse vorsichtig mit Hilfe des Schiebers @
wiahrend des Einfiillens etwas zusammen, sobald sich ein Lufteinschluss gebildet
hat. VerschlieBen Sie dabei die Tille €@ mit einem Finger, so dass die Masse
nicht aus dem Behéilter @ gedriickt wird.

Fillen Sie den Behélter @ héchstens bis zur MAX-Markierung. Verarbeiten Sie
den eingefillten Teig sofort.
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4) Setzen Sie den Behdlter @ wie im Kapitel ,Behdlter montieren” beschrie-
ben auf die Motoreinheit @. Achten Sie dabei darauf, dass weder der
Schieber aus der Motoreinheit fdllt, noch dass die eingefiillite Masse/der
Teig aus dem Behdlter rutscht.

5) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.

Sie k&nnen nun Gebéck formen/Vezierungen anbringen.

Gebdack formen

Benutzen Sie zum Formen der Plétzchen ausschlieBlich die Motivscheiben @.
Benutzen Sie kein Teflon, Ol oder &liges Papier, um das Backblech auszule-
gen, da die Gebéckform dann nicht hdlt.

Achten Sie darauf, dass der Verschlussring (@ fest auf dem Behéilter @ und

der Behdlter @ korrekt auf der Motoreinheit @ sitzt, wenn Sie das Gerdt

einschalten.

1) Halten Sie die Gebdckpresse in geringem Abstand iber das Backblech.

2) Driicken Sie solange die Starttaste @, bis sich das erste Platzchen formt.
Wie lange Sie die Starttaste @ driicken missen, héngt auch von der ge-
wiinschten Dicke und Form der Platzchen ab. Driicken Sie die Starttaste @ kurz,
formen Sie ein kleines Platzchen. Je ldnger Sie die Starttaste @ driicken,
desto gréBer wird das Plétzchen.

3) Lassen Sie die Starftaste @ los und halten Sie die Gebéckpresse an eine
andere Stelle iber dem Backblech.

4) Wiederholen Sie die Schritte solange, bis Sie ausreichend Plétzchen
geformt haben.

Sollte der Teig zu klebrig sein, stellen Sie ihn fir 15 Minuten in den Kihlschrank.
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Verzierungen anbringen

Benutzen Sie die Tillen @ ausschlieBlich zum Formen von cremigen Massen,
wie zum Beispiel Sahne.

Die Verzierungsmasse muss eine weiche, cremige Konsistenz haben, da sonst
die Tiille @ verstopft.

Drijcken Sie die Starttaste @ zundichst nur kurz und probieren Sie aus, wie
sich die Masse verhdlt. Die Masse kann ggf. eine Weile nachfliefBen.

1) Halten Sie die Gebdckpresse leicht schrag.
2) Driicken Sie die Starttaste @.

3) Sobald die Verzierungsmasse aus der Tiille @ austritt, bewegen Sie die
Gebdckpresse so, wie Sie die Verzierungen anbringen wollen.

Sollte der Schieber @ wéhrend des Gebrauchs blockieren, kann es sein, dass
die Masse bzw. der Teig zu fest ist. Entnehmen Sie die Masse bzw. den Teig
und rihren ggf. etwas Flissigkeit in die gesamte Menge.

Teig oder Verzierungsmasse nachfillen

Trennen Sie den Stecker des Netzkabels € von der Steckdose, bevor Sie Teig
oder Verzierungsmasse nachfillen.

1) Drehen Sie den Behdlter @, so dass der Pfeil auf dem Behdlter @ von der

Lock

|'~Markierung auf die \/-Markierung an der Motoreinheit @ wandert.

2) Nehmen Sie den Behdlter @ von der Motoreinheit @ ab. Schieben Sie den
Gewindestab @ mit dem Schieber @ wieder in die Motoreinheit @.

Der mechanische Vortrieb zwischen Motor und Schieber @ ist nur kraftschlis-
sig, wenn der Behdlter @ in der Motoreinheit @ verriegelt ist. Daher kénnen
Sie bei abgenommenen Behdlter @ den Schieber @ einfach in die Motorein-
heit @ schieben.

Entfernen Sie dabei ggf. auch Teigreste, die sich hinter dem Schieber @
angesammelt haben kénnen.

Die Motoreinheit @ darf nicht in Flissigkeit getaucht werden. Wischen Sie
diese bei Bedarf mit einem angefeuchteten Tuch ab.
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3)

4)

Reinigen Sie ggf. teigverschmierte Teile und trocknen Sie sie gut ab. (siehe
Kapitel ,Reinigung”).

Fillen Sie Teig oder Verzierungsmasse in die Gebéckpresse. Dann setzen
Sie die Gebéckpresse wie beschrieben wieder zusammen und fahren fort.

Gebéckpresse zerlegen

Trennen Sie den Stecker des Netzkabels @ von der Steckdose, bevor Sie das

Gerdt auseinander nehmen.

1)
2)

3)

Tipps

Schrauben Sie den Verschlussring @ ab.

Drehen Sie den Behdalter @, so dass der Pfeil auf dem Behdlter @ von der
|"~Markierung auf die \/~Markierung an der Motoreinheit @ wandert.

Nehmen Sie den Behdalter @ von der Motoreinheit @ ab. Gewindestab @
und Schieber @ lassen sich nun auch abnehmen.

Nehmen Sie die Masse ggf. mit einem Messer, Teigschaber o. &. von der
Gebéckpresse ab.

Die Konsistenz des Teiges bzw. der Masse sollte so sein, dass er leicht aus
den Offnungen der Motivscheiben @ oder den Tillen @ austritt und auf
dem Backblech oder dem Verziergut haften bleibt.

Sollte sich das Gerdt nicht einschalten lassen, kann es daran liegen, dass
der Teig bzw. die Masse zu fest ist oder die Motoreinheit @ nicht korrekt auf
dem Behdlter @ sitzt.

Falls der Teig fiir die Verarbeitung zu fest ist, kneten Sie ein Eigelb unter oder
geben etwas Flissigkeit hinzu.

Plétzchenteig, der im Kishlschrank gelegen hat, kann fir die Verarbeitung zu
fest sein.

Falls der Teig fir die Verarbeitung zu weich ist, legen Sie ihn ca. 15 Minuten
in den Kuhlschrank oder kneten Sie etwas Mehl unter.

Wenn der Plétzchenteig fein gemahlene Zutaten (z. B. Nisse oder Mandeln)
enthdlt, wahlen Sie eine Motivscheibe @ mit groBen Offnungen.

Bei manchen Teigen und Motivscheiben @ ist es besser, wenn man schnell
arbeitet, bei anderen, wenn man langsam arbeitet.

Probieren Sie einfach solange aus, bis die Plétzchen so aussehen, wie Sie es
wiinschen.

Wenn Sie verschiedene Motivscheiben @ / Tillen @ verwenden méchten,
verarbeiten Sie zunéchst den eingefiillten Teig bzw. die Verzierungsmasse.

Wechseln Sie die Motivscheibe @ / Tiille @ erst, wenn Sie die Gebdckpresse

nachfillen.
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68

Reinigung

AWARNUNG! LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerétes kénnen Personenschéaden
auftreten!
Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Trennen Sie den Stecker des Netzkabels @ von der Steckdose, bevor Sie
das Geréit reinigen.

@ Die Motoreinheit @ darf nicht in Flissigkeit getaucht werden.

Besché&digung des Gerétes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in die Motor-
einheit @ eindringt, um eine irreparable Beschédigung des Gerdtes zu
vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléchen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel, noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Da angetrocknete Teigreste schwer zu entfernen sind, reinigen Sie die
Gebdckpresse und die verwendeten Motivscheiben @ direkt nach dem
Gebrauch.

B Bavuen Sie die Gebdckpresse kompleft auseinander.

B Sie kdnnen alle Teile mit Ausnahme der Motoreinheit @ in der Spilmaschine
oder in milder Seifenlauge reinigen. Alle Teile, auBBer der Motoreinheit @
sind spilmaschinengeeignet.

B Reinigen Sie die Motoreinheit @ mit einem feuchten Tuch. Bei hartnéickige-
ren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen
Sie danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch nach, um Spilmittel-
reste zu entfernen. Entfernen Sie dabei auch evetuelle Teigreste am Gelenk
des Giriffes.
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Lagerung/Entsorgung
Lagerung

Sollten Sie das Gerét ldngere Zeit nicht benutzen, lagern Sie es an einem sauberen,
trockenen Ort ohne direkte Sonneneinstrahlung.

Um das Gerdt wieder in seine Verpackung bringen zu kénnen, klappen Sie den
Haltegriff @ um 90° in Richtung der Motoreinheit @.

Gerdt entsorgen

Werfen Sie das Gerét keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der européischen Richtlinie 2012/19/EU-
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Anhang

Hinweise zur Konformitétserkl@rung

Dieses Gerdt entspricht hinsichtlich Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen und den anderen relevanten c €
Vorschriften der europdischen Richtlinie fiir elektromagnetische

Vertraglichkeit 2004/108/EC, der Niederspannungsrichtli-

nie 2006,/95/EC, der Okodesign-Richtlinie 2009/125/EC

(Verordnung 1275/2008 Anhang II, Nr. 1) sowie der RoHS-

Richtlinie 2011,/65/EU.

Die vollsténdige Original-Konformitétserklérung ist beim
Importeur erhéltlich.

Technische Daten

Elektrische Gebdckpresse

Spannungsversorgung 230V ~ | 50 Hz

Leistungsaufnahme 28 W

Schutzklasse NG

KB-Zeit 2 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerdt betreiben kann, ohne
dass der Motor iiberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit
muss das Geréit solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Garantie

Sie erhalten auf dieses Geréit 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Das Gerét wurde
sorgféltig produziert und vor Anlieferung gewissenhaft gepriift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis fir den Kauf auf. Bitte setzen
Sie sich im Garantiefall mit Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung. Nur so
kann eine kostenlose Einsendung lhrer Ware gewdhrleistet werden.

> Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder Fabrikationsfehler, nicht
aber fir Transportschdden, VerschleiBteile oder fiir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus.

Das Produkt ist lediglich fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfier Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-
Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

lhre gesetzlichen Rechte werden durch diese Garantie nicht eingeschréinkt. Die
Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile.

Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei Tage nach Kaufdatum.

Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 100631
Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 100631

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 100631
Erreichbarkeit Hotline: Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)

Importeur
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernoss.com
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Rezepte

Sie kénnen handelsiiblichen Fertigteig mit der Gebdckpresse verarbeiten.

Spritzgebdick 1
150 g Butter
100 g feinster Zucker

1 Eiweif3

¢

¢

¢ 1 Pck. Vanillezucker
¢

4 200 g Mehl (Type 405)
¢

1 Prise Salz

1) Butter schaumig rihren, den Zucker, das Salz, Vanillezucker und das ungeschla-
gene Eiweif beifigen und die Masse mit dem Handrihrer etwa 8 Minuten
rihren.

2) Das Mehl beimengen, den Teig in die Gebéckpresse fiillen.
3) Formen Sie mit der Gebdckpresse kleine Plétzchen auf das Blech.
4) 12-15 Minuten bei 175 - 190 °C Umluft backen.

Die Rénder sollten goldbraun sein. Lassen Sie die Platzchen auf dem Blech
abkihlen.

TIPP

> Schmelzen Sie Zartbitter-Kuvertire im Wasserbad. Auf die ausgekiihlten
Platzchen je 1 TI. Kuvertiire tréiufeln und mit Wallnusshélften dekorieren.

> Die Backzeit kann je nach Gréf3e der Platzchen variieren.
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Spritzgebéck 2
¢ 125 g Butter

¢ 125 g feinster Zucker

4 1 Pck. Vanillezucker

¢ 1E

4 1 EiweiB

¢ 250 g Mehl (Type 405)
¢

1 Prise Salz

1) Butter, Zucker, Vanillezucker, Salz, Ei und Eiweif} schaumig rishren, das Mehl
unterrihren.

2) Formen Sie mit der Gebdckpresse kleine Plétzchen auf das Blech.
3) 12-15 Minuten bei 175-190 °C Umluft backen.

4) Die Platzchen in geschmolzene Kuvertire tauchen.

TIPP

> Tauschen Sie fir dunkles Spritzgebéck 1 Péckchen Vanillinzucker gegen
30 g Kakao aus. Lassen Sie das Salz weg und geben stattdessen 1 EL
Wasser hinzu.

> Die Backzeit kann je nach Gréf3e der Platzchen variieren.
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