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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, usage
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the
range of applications specified. Please also pass
these operating instructions on to any future
owner(s).

Proper use

The automatic oven and grill is intended for the
heating, cooking and grilling of food.

This appliance is intended solely for use in private
homes. Do not use it for commercial applications.

All other uses are deemed to be improper and may
result in property damage or even in personal injury.

Package contents
Electric Oven & Grill
1 baking tray

1 rack

Rotisserie with 2 clamps

1 crumb tray

¢
¢
¢
4 2tongs
¢
¢
¢

Operating instructions

Check contents for completeness and damage
immediately after unpacking. Contact Customer
Services if necessary.

Appliance description
Figure A:

Drive

Temperature control
Function switch

Timer

Control lamp

Glass door

Crumb tray

Lower heating element
Spit fitting

000000000

Figure B:

Tongs (baking tray or rack)
Baking tray

Tongs (for spit)

rack

Restrainer

Skewer clamps

060600B0O0 6

Rotisserie

Technical data

Rated voltage: 220-240V ~,

50/60 Hz
Max. power consumption: 1500 W

SGBR 1500 A1
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Safety instructions GB

IE
DANGER - RISK OF ELECTRIC SHOCK! CY

> Do not open the housing of the appliance or attempt to repair it.
Doing so can lead to risks and also invalidates the warranty.
Defective appliances should be repaired by the retailer or
authorized personnel only.

» Arrange for defective power plugs and/or cables to be replaced
as soon as possible by a qualified technician or by our Customer
Service Department to avoid the risk of injury.

> Do not allow any liquids to penetrate the housing. Do not expose
the appliance to moisture and do not use it outdoors. Additionally,
do not place fluid-illed receptacles such as flower vases on the
appliance. This increases the risk of fire and of receiving an electric
shock! If liquids permeate into the housing, unplug the appliance
immediately and arrange for it to be repaired by a qualified
technician.

> Never touch the appliance, power cable or power plug with wet
hands. There is a risk of electric shock!

NEVER immerse the appliance in water or other liquids!

Risk of electrocution if residual liquids come into contact with
live components during operation.

SGBR 1500 A1 3
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/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> This appliance may be used by children of the age of 8 years or
more and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and/or knowledge if they are
being supervised or have been instructed with regard to the safe
use of the appliance and have understood the potential risks.

» Children must not use the appliance as a plaything.

» Cleaning and user maintenance must not be performed by children
unless they are older than 8 years of age and are supervised.

» Children younger than 8 years of age must be kept away from
the appliance and the power cable.

> Route the power cable in such a way that no one can tread on it

or trip over it.

» Never touch the glass door or the housing during use, these can
get very hot. Use oven gloves or something similar to open the
glass door to avoid being burnt!

> Never touch the heating elements or the viewing window when
the appliance is in use, or before it has cooled down completely.
Do not reach into the cooking chamber when the appliance is in
use. Wait until the appliance has cooled down. Otherwise, you
could be burnt.

> Allow the appliance to cool down after use before transporting it.

» Always use oven gloves or a pot holder if you need to take hold
of the appliance.

A Caution! Hot surface!

4 SGBR 1500 A1
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CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

» Do not use an external timer switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

> Never leave the appliance unattended during operation.

> Ensure that the appliance, the power cable and the plug do not
come into contact with heat sources such as hotplates or naked
flames.

» Only operate the appliance with the original accessories supplied.

» Do not kink or crush the mains cable.

» To disconnect, always remove the plug itself from the mains
power socket, do not pull on the power cable.

» When the appliance is in use, ensure that there are no easily
inflammable materials in the immediate vicinity (e.g. dishcloths,
oven cloths, etc.).

> Never dry textiles or other objects on or above the appliance.
This increases the risk of fire!
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Setting up

/\ WARNING! RISK OF FIRE!

> Never place the appliance beneath wall cup-

boards or next to curtains, cupboard walls or
other flammable objects.

Always ensure a minimum distance between
the appliance and hanging cupboards, ceilings,
walls or similar of at least 10 cm above the
appliance and 5 cm at the sides. For this
reason the appliance may not be used, for
example, in cupboards or similar. Otherwise
there is likely to be insufficient ventilation for
the appliance, which could cause a fire or
damage.

Always place the appliance on a heat-resistant
surface. Failure to do so increases the risk of
fire or of it being damaged. The area under
the bottom can discolour and be damaged.
Additionally, if placed on a soft upper surface,
the appliance could cause permanent damage
to it due to pressure indentations.

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> Do not place the appliance immediately ad-

jacent to sources of water, e.g. sinks or basins,
or in damp cellar areas. Otherwise, there is
a risk of receiving an electric shock.

B Place the appliance on a solid, level and heat-

resistant surface (e.g. stainless steel worktops
or natural stone worktops such as granite).
Ensure there is sufficient ventilation around the
appliance.

M Clean all components as described in the

section “Cleaning and care”.

Using the appliance

Glass door

ATTENTION! DAMAGE TO PROPERTY!

> Do not lean on the glass door @. Do not
place any objects on the glass door @.
This can cause damage fo the hinges.

B If you are cooking especially fatty foodstuffs, this
can result in increased smoke production. In this
case, do not close the glass door @ completely;
instead, leave it slightly open:

The glass door @ has a latching position so that
it remains open a little: if you carefully push the
glass door @ closed, it clicks into this position
shortly before closing completely.

Inserting the crumb tray

B Push the crumb tray @ under the lower heating
element @ so that it rests flat on the bottom of
the appliance.

SGBR 1500 A1
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Using the rotisserie

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Always use the tongs @ to insert the hot rotis-
serie (B into the appliance or to remove it.

B You can use the two skewer clamps (B to fix the
food onto the rotisserie ). Loosen the restrainer @
on the skewer clamps (®, push them so that the
food is fixed firmly in between the clamps and
then screw the restrainer @ tight again.

B First push the end of the rofisserie B without the
notch into the drive @ (Figure 1):

d

=l

Fig. 1: Push the rotisserie (B into the drive @.

M Then insert the other end of the rotisserie (B with
the deep groove in the spit fiting @ (Figure 2):

Fig. 2: Insert the rotisserie @ in the spit fitting @.

SGBR 1500 A1
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> Always slide the baking tray @ into the lower IE

rail when you use the rotisserie .
This will collect any drips.

B To remove the hot rotisserie (O, grip with
the hooks at the end of the tongs @ into the
recesses on the rotisserie @ (Figure 3):

Fig. 3: Hooking the tongs @ onto the rotisserie

M First lift the left-hand side of the rotisserie (B out
of the spit fitting @ and then pull the rofisserie ®
from the drive @.
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Using the baking tray/rack

A WARNING! RISK OF INJURY!
> Always use the tongs ) to insert the hot

baking tray @/the hot rack @® into the appli-

ance or fo remove it.

B Push the baking tray @/the rack @® into one of

the 3 rails in the cooking chamber of the appliance.

ATTENTION! DAMAGE TO PROPERTY!

> Never place the baking tray @/the rack ®
directly onto the heating elements @.

B To remove the hot baking tray (D or the rack @®,

hook the tongs ) onto them as follows:

Fig. 4: Hooking the tongs @ onto the rack ®

Fig. 5: Hooking the tongs () onto the baking
tray

Before first use

1)
2)

3)
4)
5)

6)

Insert the plug into a mains power socket.

Turn the temperature control @ clockwise to
the maximum temperature (to the stop).

"

Turn the function switch @ to “upper and

lower heat” [T}

Open the glass door @ leave this open for this
operation.

Remove any installed accessories from the
cooking chamber.

Turn the timer @ to 20 minutes.

> The first time the appliance heats up, a

7)

small amount of smoke and odour may be
generated due to production-related residue.
This is normal and is completely harmless.
Provide sufficient ventilation by opening a
window, for example.

The appliance switches off automatically
after 20 minutes.

If you want to interrupt the heating process
prematurely, turn the temperature control @
counter-clockwise to the stop and set the

timer @ to “OFF - 0”.

Allow the appliance to cool down, then clean
the appliance as described in the chapter
“Cleaning and care”.

The appliance is now ready for use.

SGBR 1500 A1
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Operating the appliance

Function switch

You can switch on the appliance with the function
switch @, and also set 5 different functions:

Symbol Meaning
vee "Upper heat"
e.g. to gratinate
"Lower heat"
aaa e.g. for baking
vee "Upper & lower heat"
aaa e.g. for baking a pizza
1A = "Upper & lower heat/hot air/
N rofisserie"
asa] W e.g. fo roast poultry
'55' "Upper & lower heat/hot air"
aaa e.g. to reheat rolls
"OFF" the appliance is
OFF switched off.

Temperature control

Use the temperature control @ to set the desired
temperature.

B If you set the temperature for the functions

“Upper heat” [, “Lower heat” [.] or “Upper
& lower heat” use the scale marked with “

B If you set the temperature for the functions

“Upper & lower heat/hot air/rofisserie”
or “Upper & lower heat/hot air” use the

scale marked with “4&”.

SGBR 1500 A1

Timer GB
User the timer @ to set the cooking time. IE
B Set the timer @ to the desired cooking time. CY

After expiry of the set time a signal tone sounds
and the appliance stops heating.

If the function “Upper & lower heat/hot air/
rotisserie” is selected, the rotisserie (®

will also stop turning.

Grilling and baking
1) Put the crumb tray @ into the appliance.

2) Remove the rack @ and baking tray @ from
the appliance. If required, cover these with
baking paper or lightly grease the baking tray @
with suitable baking fat.

> Depending on the meal, the oven must be
preheated. Refer to the guidelines in the
respective recipe. Preheating is useful for:

— very short baking times,
— crisp crusts,
— sensitive meals that require a constant
temperature, such as soufflés.
> |f no preheating is required, skip step 3).
3) Allow the appliance to heat up for approx.

10 minutes (depending on the temperature
setting) to the required temperature:

— Select the required temperature using the
temperature control @. Ensure that you use
the correct scale (see chapter “Temperature
control”).

— Select the required function with the function

switch @.
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The appliance switches off automatically after the
NOTE ‘ ,
set period, there is a beep and the control lamp @
> As a general rule, if you are baking or grilling  switches off.
with hot air you can dispense with a preheating
Al . NOTE
of the grilling/cooking space.
If you want to interrupt the heating process

prematurely, turn the temperature control @

counter<clockwise to the stop and set the timer @
— Close the glass door @. o "OFF - O"

— Use the timer @ fo set the preheat time
(approx. 10 minutes).

4) Once the warm-up period is finished, place
the foodstuffs on the rack (B or the baking
tray @ and slide it in on one of the rails.
Ensure that there is sufficient space between
the foodstuffs and the inner walls/heating
elements of the appliance. Gl‘i"il‘lg with the rotisserie

NOTE 1) Put the crumb tray @ into the appliance.

2) Ifinserted, remove the rotisserie (B from the
appliance.

7) After cooking, remove the rack @® or the baking
tray @ using the tongs @.
8) Set the function switch @ to “OFF”".

> If you wish to prepare food on the rack ®
that drips excessively, then slide the baking
tray @ onto the bottom rail. By doing this,
dripping fat for exqmp|e will be cqughi and 4) Fix the food to be grilled with the skewer
the appliance is then easier to clean. clamps (®. Ensure that the food in the cooking
chamber can turn freely without touching the
sides. The rofisserie § may change its direction
of rotation if the food strikes against a resistance.
The two depressions on the rofisserie @ must

3) Push the baking tray (P onto the lower rail.

5) Close the glass door @ before starting the
grilling or baking process.

6) Use the timer @ to set the required grilling or
i?ckir?g ]ri;n(;a. The maximum grilling or baking remain freely accessible, otherwise you will
fime is minufes. not be able to grasp the rotisserie @ with the

o

> |f the cooking time for the food is less than 5) Fitthe rofisserie @ in the cooking chamber

20 minutes, first set the timer @ to 40 minutes (see chapter “Using the rotisserie”)
and then turn it back to the required grilling 6) Close the glass door @.
or baking time.

The control lamp @ indicates that the appliance is
now switched on. The switch of the timer @ now
rotates itself anti-clockwise to “OFF - 0",

10 SGBR 1500 A1
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If you want to interrupt the heating process pre-
maturely, turn the temperature control @ counter-
clockwise to the stop and set the timer @ to
"OFF - 0".
7) Adjust the temperature control @ to the desired
temperature.

8) Set the function switch @ to “Upper & lower
heat/hot air/rotisserie” . Set the timer @
to the desired grill time.

The appliance starts the grilling process and
the rotisserie (B starts turning.

The control lamp @ indicates that the appliance is
now switched on. The switch of the timer @ now
rotates itself anti-clockwise to “OFF - 0”.

The appliance switches off automatically after the
set period, there is a beep and the control lamp @
switches off.

If you want to interrupt the heating process pre-
maturely, turn the temperature control @ counter-
clockwise to the stop and set the timer @ to
"OFF - 0",
9) Atter the grilling process is completed remove
the rotisserie (O with the help of the tongs @®.

10) Set the function switch @ to “OFF”.

SGBR 1500 A1

EXAMPLE: GRILLED CHICKEN GB
Ingredients IE
CY

4 Girilling chicken (approx. 1.3 kg,

guts removed)

4 Spices (salt, paprika)

4 Cooking oil

1)

2)

3)
4)

5)

6)

7)

8)

9)

Season the chicken on the inside and outside
with salt and paprika powder. Brush it from
the outside with heat resistant cooking oil.

Push the chicken onfo the spit and fix it in
place with the skewer clamps @. Ensure that
the notches on the rotisserie @ remain free
so that you can remove the rotisserie ® with
the help of the tongs @. Depending on the
shape of the chicken, it may be necessary

to fasten the wings and legs with a fireproof
string fo stop them impacting the sides when
turning.

Push the baking tray @ onto the lower rail.
Preheat the appliance for about 10 minutes
using the function "Upper & lower heat/hot
air" to 210°C.

Put the chicken on the rotisserie into the
appliance using the tongs @®.

Set the function switch to "Upper & lower

heat/hot air/rotisserie" and close the

door.

Set the timer @ approx. 90 minutes. The
cooking fime can vary depending on the
size and nature of the chicken.

Brush the chicken every now and again with
some cooking oil. This will make it crispy.

Once the set time is up, carefully remove the
rotisserie with the chicken using the tongs @.
Loosen the skewer clamps @ and pull the
chicken off the rotisserie .
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Cleaning and care

IE
cY DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect the
plug from the mains power socket!
Risk of electric shock!

NEVER immerse the appliance in water or
any other liquid!

A WARNING! RISK OF INJURY!

> Always allow the appliance to cool down
before cleaning it. Otherwise there is a risk
of burns!

M |t is best to clean the appliance and accessories

as soon as they have cooled down. This makes
food residues easier to remove.

ATTENTION! DAMAGE TO PROPERTY!

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These could damage the surface of
the appliance!

> Do not clean the components of the appliance
in a dishwasher!

> Do not clean the cooking chamber with an
oven spray as this may make residues on the
heating elements impossible to remove.

12

B Wipe the appliance with a damp cloth. If neces-

sary, put a little mild detergent on the cloth and
wipe this off afterwards with a cloth dampened
with clean water. Dry everything properly.

B Clean the cooking chamber and the glass door @

with a moist cloth. If necessary, put a litlle mild
detergent on the cloth and wipe this off after-
wards with a cloth dampened with clean water.
Dry everything properly.

Clean the tongs /@, the roftisserie {, the
skewer clamps @, the restrainer (O, the baking
tray @, the rack ® and the crumb tray @ in
warm soapy water. Dry all parts properly after
cleaning.

Storage

B Store the cleaned appliance and its accessories

in a clean, dustfree and dry location.

SGBR 1500 A1
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Troubleshooting

Fault

Cause

Solution

The appliance is not
working.

The mains plug is not connected to the
mains power.

Insert the plug into a mains power
socket.

The mains power socket is defective.

Use a different mains power
socket.

The appliance is defective.

Contact Customer Services.

The control lamp @
comes on and but the
appliance does not
heat up.

The function switch @ is set to OFF.

Turn the function switch @ to the
desired function.

The cooking time of
the food seems very
long

The glass door @ has been opened often
to check the cooking progress.

Do not open the glass door @
any more offen than is absolutely
necessary.

The wrong temperature level has been set.

Check the temperature settings.

Smoke and smells
develop during use.

There is detergent or food residue on the
heating elements.

Remove the food from the ap-
pliance and continue cooking
process with the glass door @

open until the smoke stops.

If the malfunction cannot be corrected with the above suggestions, or if you have found some other
kind of malfunction, please contact our Customer Service.

SGBR 1500 A1
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Warranty and service

The warranty provided for this appliance is

3 years from the date of purchase. This appliance
has been manufactured with care and inspected
meticulously prior to delivery. Please retain your
receipt as proof of purchase. In the event of a
warranty claim, please contact your Customer
Service unit by telephone. This is the only way to
guarantee free return of your goods.

The warranty only covers claims for material and
manufacturing defects, not for transport damage,
wearing parts or for damage to fragile components
such as switches or batteries. This appliance is
intended solely for private use and not for com-
mercial purposes.

The warranty shall be deemed void in the case

of misuse or improper handling, use of force and
interventions which have not been carried out by
one of our authorised Service centres.

Your statutory rights are not restricted by this warranty.
The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking, but no
later than two days after the date of purchase.
Repairs made after expiry of the warranty period
are chargeable.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 102464

(IED Service Ireland

Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))

(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 102464

(YD Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy
IAN 102464

Hotline availability:
Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)

14

Disposal
Under no circumstance should
the appliance be disposed of
as standard domestic waste.
This product is subject to the
provisions of European Direc-
tive 2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved waste
disposal company or your municipal waste dis-
posal facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal facility

if you are in any doubt.

QY
G&
Importer
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com

The packaging is made of environmen-
tally friendly materials which you can
dispose of at your local recycling centre.

SGBR 1500 A1
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Eicaywyn

2uyxapnTipia yia TNy ayopd TG véag oag
OUOKEUNG.

Amodaoioare €101 yia TV ammdKTNOT EVOG TTPOIO-
vrog uynAfg oidtrag. O1 oényieg xpAong eival
THNPQ QuTOU TOU TTPOIOVTOG. [epiéxouv anpavrikég
utrodeiéeig yia v acddheia, ™ xpron kar TRy
andppiyn. Mpiv améd m xpron Tou mMPoiodvTog,
eéoikeiwbeire pe OAeg Tig umodeileig xeipiopou kai
aoddAeiag. XpnolpoTolgiTe To TTPOIOV HOVO OTWG
TIEPIYPADETAl KAl YIA TOUG avadepOPEVOUG TOpEIG
xphong. NMapadwote 6Xa 1a éyypada ot mepinTe-
on mapddoong Tou TMPoidvTog o TpiToug,.

MpofAerropsvn xprion

O autbpatog polpvog pe ykpih eumnpetei amo-
kAeioTIka yia To {EoTapa, To payeipepa kai To
ynoipo payntev.

Auth| n ouokeuf mpoopileral amokAeioTikd yia
XPnon ot voikokupid. Mnv 1 xpnoiporoieire yia
emayyeApaTkd okoto.

K&Be &M xpnhon 1oxber wg pn olUpdwvn pe Toug
kavoviopoUg Kai pmropei va odnyfoer ot ulikéq
{npitg N akdpn kai ot cwpatikég PAaPeg.

Mapadotéog s€omhiopodg
¢ Doupvaki pe ykpIN

¢ 1 rayi

¢ 1 oxdpa

4 2 \aPideg

¢ Nepiotpeddpevn colPra pe 2 Toipmideg
4 1 Siokog ouloyng yixoulwv

¢ Odnyieg xprong

YMOAEI=H

Ehéy&re Tov mapadortio eomhiopd wg mpog Ty
mAnpoéTNTa Kai yia {npitg, ameubeiag perd Ty
amoouckeuacia. AmeuBuvBeite, edv amaireital,
oto Tprpa otpPig.

16

Meprypadr) ocuokeurg

Eikova A:

JUompa perddoong kivnong

PuBuiotAg Beppokpaciag

Aiakommg Aeiroupyiag

Xpovodiakdrmng

Auyvia ehéyyou

ludAivn mépTa

TomoBetnpévog Siokog oculhoyng yixoulwv
Karw Beppavrikég pdfdor

000000000

Yriodoxn mepioTpeddpevng coufrag

m
P
o-
<
Q
o

AaBida (yia rayi kar oxapa)

Tayi

AaBida (yia mepioTpepdpevn colPAal)
2ydapa

AvacTtohéag

Topmideg mepioTpeddpevng colPArag

060600B0O0 6

Mepiotpeddpevn colfra

Texvika XapakTnpIoTiKa

220-240V ~,
50/60 Hz

Méy. karavaiwon ioxtuog: 1500 W

Ovopaoriki Tdon:

SGBR 1500 A1
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Yrrod:iaig aopalsiag
KINAYNOZX HAEKTPOMNAH=EIAX!
» Aev emTpémeral va avoiyete A va emokeualete To mepifAnpa g GR
OUOKEUNG. 2¢ authyv TNV TepimTeon dev diacdalileral héov n cY

aodalng Aeiroupyia kar akupwverai n eyyunon. H ehatroparikn
ouokeun mpémel va emokeualeral povo amd tov mpopnBeutn
e€ouciodotnpévo e181kd TTPOCWTTIKO.

» Ta Buopara fj Ta kahodia mou éxouv urtootei BAGPN mpémer va
avrikaBiotavral apéowg amd e€ouaiodotnpévo e€eidikeupévo
TPOCWTIKO f atd 1o TpApA e€uTTPETNONG TTEAATLY, WOTE va
amodelyovral kivouvor.

> Mnv adrvere uypd va dieiodlouy péoa oto mepiBAnpa g ou-
okeung. Ammayopeleral n ékBeon Tng cuokeung ot uypacia, kabwg
kai n xpron g ot e€wtepikolg xwpoug. Emiong, dev emmpémeran
va TomoBeteite £MAvVW OTN GUOKEUR avTIKeipeva yepdTa pe uypa,
omwg m.x. Pala. Ymapye kivéuvog mupkayidg kar nAekTpotiAn-
&iag! 2y mepimmwon mou wotdoo tioxwpioouy uypd péca oTo
nepiBAnpa, anmoouvdiote apéowg To BuUopa TG cuokeung amod
v mpia kal MTapadwoTe TN CUCKEUT TIPOG EMICKEUN).

> [Morté pnv mavere T cuokeur, To kahwdio kai 1o Plopa pe Ppeypéva
xépla. 2e avrifern mepimmwon umdpyer kivéuvog nhektporAnéiag.

@ Moté un Bubilere TN cuokeur ot vepod 1) oe GAa uypd! Ymdpxel
kivéuvog yia 1 {wn earmriag Bpayukuk\wparog, dtav katd T
Aerroupyia uttoloITTa uypVY KaTaAryouy ot peuparoddpa péprn.
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/A NPOEIAOMOIHZH - KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Mmopsi va yiverar xpron authg TG ouokeung amd aidid ave

10V 8 e10v, kabwg kal amd dropa pe peiwpéveg duoikég, aicOnTn-
PIOKEG 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG M) e ENNeyn epmeipiag kai/f yvwoe-
wv, epooov emmpolvTal 1 éxouy ekmaideutel avadopika pe TNV
acdaln xpron TG CUCKEUNG Kal £XOUV KATAVONOEl TOUG ETTAKO-
MouBoug kivéivoug.

Ta maibid Sev emmpémeral va maidouv pe T oUoKeuN.

O kaBapiopdg kai n ouvifpnon xpnot Sev emrpémeral va Sieayo-
vial a6 maidid, ekTog €dv gival dve Twv 8 eTQv Kai emTpouvTal.
Maidid pikpoTEPa TV 8 €OV TIPEMEl VA TTAPApEVOUY HaKpPId aTmod
T ouokeun kai 7o kKaAwdio ouvdeong.

TomoBereite To kaAwdio éTo1 GOTE va pnv propei va To maTh ol
KAVEIG 1) va OKOVTAYEl OE QuTO.

Moté pnv ayyilere T yuahivn mdpta ) To mepifAnpa kard m &i-
dpkeia G xprong, 161 autd pmopsi va sivar mol eotd. Na 1o
avolypa TG yudhivng mopTag xpnoigorolsite éva mavi koulivag
] KaTl TApOpoIo, WOTE va amodelyete eykauparal

Moté punv ayyiere 1ig Oeppavtikég pafdoug i To mapabupo
TapakohouBnong katd ™ AeIroupyia 1 TPIV KPUOOEN 1| CUCKEUN.
Katd  Aeitoupyia moTé pnv mAvere pECa OTO XWPO YnOiPaAToG.
Mepipévere £wg 6TOU KPUWOE 1) CUOKeUT. ANNIOG PTTOPET VA KQEITE.
AdriveTe T CUOKEUN Va KPUGVEI KAAQ HETA T XPRON, TIPIV TN
peTadepeTe.

Xpnoiporolgite mavra eidikd yavTia f) mavid otav mavere Ty
KauTr ouokeur)!

A Mpoooxn! Kaum emdaveial



SILVERCREST’

NMPOXOXH - YAIKEXZ ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoieite e€wtepikd xpovodiakdmmn fi EexwpIoTd TAe-

XEIPIOTNPIO YIA VA AEITOUPYIOETE Tr) GUCKEUN. oR
» [Morté punv adnvere T cuokeun avermthpnTn Kata T SiGPKEQ TG cY
Aeimoupyiag.

» Befaiwveote 611 n cuokeun), To kahwdio f To Blopa Sev épyovral
ot emadn pe Tyég Beppdmrag, 6mwg pama koulivag f dAOyeg.

» Xpnoipotoigite TN cuokeur povo pe Ta mapadoréa yvAoia eap-
Tpara.

> Mnv dim\avere 1 paykovere 1o kahwdio.

» MMidvere mavra to Buopa katd v armoclvdeon amod v mpida,
pnv tpafare moté amd 1o idio To kawdio.

» Karé  didpkeia g Aeiroupyiag Sev emrpémeral va umapyouv
€UPAEKTA UNIKA TTOAU KOVTA OTOV auTOPATO GOUPVO HE YKPIA
(.x. merotra, mavia koudivag, KAT.).

> [loTé pn oTeyvavere uGACHATA 1) QVTIKEIPEVA EMAVW N) HECA OTN
ouokeur. Ymapxe kivouvog mupkayidg.
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TommoOirnon

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOX MYPKATIAX!

> T[loté pnv TomoBereite T ouokeun k&Tw Ao
evrolyiopéva eppdapia f Simha oe koupriveg,
padia f &GA\a elpAekta avrikeipeva.

> H amdoraon g cuokeung amd KpePaoTa
vrouhdmia, Tafdvia, Toixoug kai mapopola
TTPETTEl VA AVEPXETAI TTPOG TA EMAVK TOUAG-
xiotov 10 ek. kai oto mAAI 5 ek. Zuvemwg
n ouokeur Sev emTpémeral va TomoBereital
oe voulamia 1 mapopoia émmAa. ANIOG
Sev eival Suvatdg o emapkng agpIopog G
OUOKeUNG Kal n ouckeur] Ba pmopouoe va
npokaléoel mupkayid f dnuid.

> TomoBereite T CUOKEUR POVO eMAVW OF pia
BeppavOexrikr Bdon. ANNIGG uTapyer Kiv-
Suvog TupkayIdg Kal N oUCKEUR pTTopei va
maBe BAGPN. H mepioxn katw amé tov maro
TNG CUGCKEUNG HTTOPEI VA QTTOXPWHATIOTE
kai va uroote {nuid. Emiong, ot mepimmwon
paakiag Baong, pmopsi autn n Paon va
méleral ouvexhg.

KINAYNOZX HAEKTPOINAHZIAZX!

> Mnv tomoBereite T cuckeur) TONU kovTd oe
VEPO, TI.X. OF VEPOXUTEG, OKAPEG 1) OE UYpPOUG
X0poug kehapiov. ANIGG umrapyer kivouvog
nAektporAnéiag.

B TomoBersite T cuokeun emdve o pia otabepn,
emimedn kai BeppavOekTikn Baon (m.x. mhdkeg
epyaociag amd avoleiduto xdAuPa A mhdkeg
epyaociag amd duaoikh méTpa, 6TRG ypavim).
Dpovrilere yia emapkn agpiopd ylpw amd m
OUOKEUN.

B KaBapilers dha 1a eaptipara, dmwg meprypd-

dera oto Keddhaio "Kabapiopdg kar dpovrida’.

20

Xprjon TnG CUOKEUNG

FTud\ivn mépra

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> Mn ompileote om yuahivn mdpta @. Mny
TomoBereite avTikeipeva emave ot yudivy
nopra @. Autd mpokahei {npid oToug
pevtectdeg.

W Orav eroipdlere 1diaitepa Nmapd daynrd,
iowg SnpioupynOei mToNUG kamvdg. e aut) Ty
mepimTon pnv kAeivere T yudhivy mopta @
eVTEAWG, aAAG adrvere TNV Aiyo avoixT:

H yuahivn népra @ S1abérer pia Bion pavédes-
Awong, wote va pevel ehadpwg avoixm: Orav
kAelvere TpooekTikd T yudhivn mopta @), auth
acdahilel oe auth T Bion Aiyo mpiv To KAeloipo.

TomoOérnon diokou
oulloyr¢ wixoulwv

B Q6rote To Sioko ouloyhig wixouhwy @ KkaTw
amnd Tig xapnhég Oeppavrikéig pafdoug @, dote
va Ppiokeral xapnAd otov mdTo TG CuoKEURG.

SGBR 1500 A1
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Xprjon rrepiotpedpopevng couflag

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> Xpnoipotoieite mavra ™ Aafida @ yia va
TomoBetoete ) va adaipicere TNV kauTh mEPI-
otpedopevn colPra O orn / amd m ouokeur.
B Me nig SUo Toipmideg TG mepioTpepOpEvnG
ooUPhag B propeite va oTepedoere To MPoidY
ynoipatog oty mepioTpedpdpevn colPra @.
Abote Toug avaotoheig @ Twv Topmidwy Mg
mepioTpepdpevng couPhag (B, peratomiore Toug
KATA TETOIO TPOTTO, WAOTE TO TIPOIOV Y aiHaATog va
orepewveral otabepd avapeoa Toug kar Piddore
&avd kald Toug avacToheic @.
W >rpoére apyikd to dkpo TG TepIoTPEDOpEVNG
oolBhag B xwpig eykor oTo cloTpa perd-
Soong kivnong @ (Eix. 1):

SN

[

Eik. 1: QBnon mepiotpeddpevng coufrag B oo

olotnua peradoong kivnong @.

B >m ouvéxea, TomoBetrote To GAo dkpo TG
mepioTpepdpevng colPrag O pe ™ Pabid
eykorn otnv umodoxn) TG TepioTPepdpevng
oolBrag @ (Eik. 2):

Eik. 2: TomoBémon mepiotpeddpevng couPrag O
omv uttoSoy mepioTpeddpevng couBrag @

SGBR 1500 A1

YMNOAEI=H

> Smpoyvere mavra 1o Tayi @ o xapnhorepn
paya, 6Tav XPnoIHOTIOIETE TNV TTEPIOTPEPO-
pevn colPra @. Erol, Ta uypd mou mépTouy
ouléyovrai oto Soxeio.

M a va amopakpUVETe TNV KQUTH) TIEPIOTPEPOpEVN
ooUBra P, mdote pe To dykioTpo oTO dKPO
G Aafidag @ Tig ecoxig TG mepioTPepdpEVNG
ooUfiag O (Ei. 3):

Eik. 3: Thaoipo g AaPidag B omy mepiotpedd-
pevn colPra O

B XnkooTe mpwTa TNV apIoTEPT] TTAEUPG TNG TTEPI-
otpedpdpevng coufBrag @ amd v umodoxn g
mepioTpeddpevng colPhag @ kar om ouviyeia
tpafnére Ty mepioTpeddpevn couPra @ amd
10 cUoTnpa perddoong kivnong @.
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Xprion rayiou/oxapag Mpiv TV mpwTn Xprion
A POEIAOMIOIHEH! 1) Bahre To BUopa ot pia mpida.
KINAYNOZ TPAYMATIZEMOY! 2) Tupiote ttppa &eéid To pubpiot Beppokpaci-

ag @ oy uyn\orepn Beppokpacia.
3) Tupiote To SiakéTT Aerroupyiag @ ot Béon
"Eméve kai kdtw avriotaon" [[L1)

> Xpnoipotoieite mavra ™ AaBida @ yia va
TomoBetoeTe 1) va amopakpUVeTe To KAUTO
rayi @/mv kaut oxdpa @® om / amd ™
oUOKEU. 4)  Avoi&re T yudhivn mopra @ kai adrjote Tv
B Sripoére o rayi @/ oxépa ® ot pia aro avoixm yia aut T Siadikacia.
116 3 pAyeg OTO XWPO YnoiPaATOG TG CUCKEUNG.

amo 1o XWPOo ynoiparog.
A IO W23 2kl i 6) Tupiote To xpovobiakdm @ ora 20 errrd.
" e e o e e
ameuBeiag emave omg Oeppaviikég paPdoug O. R

> Kard 1o mpoto {oTapa TG cuokeung pmopei
va mpokUyouv umoleippara amd ) Siadi-
kacia eroipaciag, 6mwg Kar pikpr avammuén
Kamvou kal oopng. Autd gival pucioloyikd
kai mAfipwg akivéuvo.
Dpovrilete yia emapkn) agpiopd, yia mapa-
Seiypa avoiére tva mapabupo.

5) Anopakpuvere Tuxdv TomoBerpéva eapmpara

B lia va propéoere va adaipéoete 1o kautd Tayi @
N ™ oxapa B, maore ) Aafida @ wg e&hg:

H ouokeun amevepyomoieitar autdpara
pera amd 20 Aerrd.
Eav emBupeite va Siaxkdyere mpdwpa ) Oeppa-

vrikr) Siadikacia, yupiore To pubpiot Beppokpa-

alag @ Téppa apiotepd kai Biore To xpovodia-

komm @ ot Bton "OFF - 0",

7) Adnote T ouokeun] va kpuwoel kai kabapiorTe

™, 6TwG mMepiypaderar ato Kepdaio "Kabapr-

Eik. 4: Thdopo g AaPidag @ om oxdpa B opoS Kan dpovrida

H ouokeun eivar miéov éroipn yia Aeimoupyia.

Eik. 5: Midoipo mg AaPidag @ oro rayi @.
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Xprjon TG CUOKEUIG

AlakérmrTng Aaitoupyiag

Me 10 SiakdmTn Aerroupyiag @ pmopeite va
EVEPYOTTOINGETE TN GUOKEUN, ANAG Kal va pubpicere
5 Siadoperikig Aemoupyieg:

ZipBolo Inpaocia
vee "Emdve avriotaon"
T.X. YIa ynoipo oto $poupvo
"Karw avriotaon”
aaa TLX. YIO YHOIHO YAUKGV
vee "Emave kar kdte avrioraon”
aaa T.X. YIO YroIgo TmiToag
"Emdve kai kate avriotaon/
Atpag/MepioTpeddpevn
N4 coUfAa"
aaa [\ , )
T.X. Y10 YHOIHO TTOUNEPIKOY
OTO YKPIA
g "Emévo kal kaTe avrictaon/
" Aépag"
L X 1 "
m.x. yia {oTapa yopiov
OFF OFF" n ouokeun rzlvon amevep-
yorroinpévn

PuOpiorii Ozppoxpaociag
Me 10 pubpiot Beppokpaciag @ pmopeite va
pubpioere v emBupnm Oeppokpacia.

B Orav puBpilere T Beppokpacia yia TG Aerroup-
yieg "Emave avrioraon" @, "Karw avriotaon”
(L] n "Eméve kar kate avriotaon” (777 va mpo-
oavatoNi{eoTe oV KAipaka TTou emonpaiveral
pe ||||.

W Orav puBpilere 1 Beppokpacia yia TG Aerroup-
yieg "Emavo kai k&tw aviiotaon/Aépag/Mepr-
oTpedpopevn colPAa" N "Emdve kai kaTtw
avrioraon/Atpag" [E], va mpooavarohileore

' ' 1A
ot kAipaka Tou emonpaiverar pe "N

SGBR 1500 A1

XpovodiakérnTng

Me 1 BonBea Tou xpovodiakémm @ proptite va
pubpioere To xpoVo Ynoiparog:

B Otorte 1o xpovodiakdnn @ otov emBupntd
Xpovo ynoipatog. Me To mépag Tou pubpiopé-
VOU XPOVOU akoUYETal €vag MXOG Kal 1) GUOKEUN
otapard m Oippavon.

Eav éxe emheyei n Aeimoupyia "Emave kar kate
avriotraon/Atpag/MepioTpeddpevn colfia”

%], oTaPATAEl KAl N TTEPIOTPOdI TNG TTEPH-
otpedpopevng colBrag 0.

Wnoipo otn oxapa kai Yrjoipo

1) TomoBemote 1o Sioko culoyrg yixouhwv @
OTI CUOKEUT.

2) Amopakpivere T oxdpa @ kai o Tayi @ and
1 ouokeur). TomoBetoTe o autd edv amaeital
xapti ynoiparog f mepdorte To Tayi @ pe katdh-
An)o yia ynoipo Aimog,.

YIMNOAEI=H

> Avaloywg Tou matou, o $olpvog TPETel va
mpoBeppaiveral. Tnpite Tig 0dnyieg TG exd-
otote ouviayng. H mpoBéppavon evdeikvural
o¢ kaBe mepinTwon yia:
— TOAU oUvTopoUG XPOVOUG YN oipartog,
— TPAYQVIOTEG KOPEG,
— euaioBnra mara mou amairoly orabepr

Beppokpacia, STwg T1.x. COUPAE.

> Edv Sev amarreital mpobéppavon, umeprmdnore
10 Bripa 3).

3) Adnote ™ ouokeuny va Leotabsi yia mep. 10
Aerrté (avahoya pe T pUBpion Beppokpaciag)
oty emBupnT) Beppokpaoia:

— Em\é&re Tnv emBupntr Beppokpaoia pe To
pubpiot Beppokpaciag @. Opovrilere
va XPnOIHOTTOIEITE TN OWOTH KAipaka
(BX. Kedpdhaio "Pubpiothg Oeppokpaciag”).
— 21 ouvéyeia emAé€Te pe To SlakdTTn
Nerroupyiag @ v emBupn Aemoupyia.
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YIMNOAEI=H

> my mepimtoon mou emié€ere T Aeroupyia
pe kukhodopia agpa, PTTOPEITE KATA Kavova
va amodlyete v MpoBippavon Tou xhpou
ynoiparog.

— PuBpiote pe To xpovodiakdémm @ To xpovo

mpoBippavong (mep. 10 Aerrrd).
— Kheiote T yudhivn mépra @.
4) MObhig mepdoer o xpovog, Tormobethote To

TPoidY ynoipatog emave om oxdpa P 1 oto

rayi @ ka1 wbroTe To o pia amod TG pAyeg.
@povrioTe yia emapkr amdoTacn Tou mpoid-
VTOG YnoipaTog amod Ta TAEUPIKA TOIXWHATA
kai Tig Oeppavtikig pafdoug g ouokeung.

YNOAEI=H

> Orav eroipdlere mpoidv ynoiparog mou

oralel oAU eméve otn oxapa ®, ompadte
1o Tayi D om xapn\orepn paya. Eror my.
Aimog mou otalel mPog Ta kAT cUANEyeTal
oto Soxelo kal n ouokeur apyotepa kabapi-
Letal mo elkoAa.

5) Kheiore 1 yudhivn mopta @), mpiv ekkivrioeTe
™ Siadikacia ynoiparog.

6) Pubpiote pe To xpovodiakomm @ Tov embu-

pNTO XpPOvo ynoiparog. O péyiotog xpdvog
ynoiparog avepyeral oe 120 Aerrra.

YNOAEI=H

> Edav o xpovog ynoiparog Tou mpoiovrog
ynoiparog gival pikpotepog amod 20 Aerrta,
Béore To xpovodiakdmm @ mpdta ota
40 AertTa KaI OTN CUVEXEIQ TTIOW OTOV
emBupntd xpodvo ynoiparog.

H Auyvia ehéyxou @ Seixvel 611 n ouokeur eival evep-
yoroinpévn. O diakoémng Tou xpovodiakomm @
KIveiTal TOpa TTpog Ta apioTtepd, ot Bion "OFF - 0".

24

H ouokeun amevepyomoieital autdpata perd 1o
pubpiopévo xpdvo, akolyetar vag Axog Kal
n Auyvia eéyxou @ ofrve.

YMNOAEI=H

Eav emBupeite va Siakoyere mpowpa ) Beppa-
vrikn Siadikacia, yupiote To pubpioT Beppokpa-
olag @ téppa apiotepd kai Biote To xpovodia-
kommn @ orn O¢on "OFF - 0",

7)

8)

Merd ) Oeppavriky Siadikacia Bydhre T
oxapa @ n 1o rayi @ pe ™ PonBea g
NaBidag @.

Otéote 1o SiakdmTn Aemoupyiag @ orn Béon
||OFF".

Wroipgo pe TV
mep1oTpedpOopsvn coufha

1)
2)

3)

5)

6)

TomoBernote To Sioko culoyng yixouhwv @
OTN CUOKEUN).

3¢ mepinTon mou éxel TommoBenOi, Bydhte Ty
mepioTpeddpevn couPra @ amd ™ ouokeun.
Smpwére 1o Tayi ) ot xapn\otepn paya.
2TEPEWOTE TO TTPOIOV YNOIPATOG HE TIG TOIPTTI-
8¢eg g mepioTpedOpEVnG colPrag .
Dpovrilere Gote To MPOidY Ynoipatog va propei
va miepioTpideral ehelBepa péoa oto xwpo ynoi-
parog, xwpig va mpookpouel ot autov. Ymapyel
mOavotTa n mepiotpedopevn colfra P va
ala&e T dopd miepioTpodiig, edv To oIV
ynoiparog mpookpoUoel oe avriotaon.

O1 8lo ecoxig mou Ppickovral oty mepIoTpE-
dopevn colPra @ npéme va eivar ehelBepa
npooPaoipeg, adaMwG n mepioTpedSpEVn col-
Bra @ Sev propei va maoti pe 1 AaPida @.
Srepedote TV TepioTpedSpevn coufra B oto
Xx0po ynoiparog (BA. Kepdhaio "XpAon mepi-
otpeddpevng coufrag”).

K\eiote T yuahivn mopta @.
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YIMNOAEI=H

Eav emBupeite va Siakoyere mpowpa ) Oeppa-
vrikn) S1adikacia, yupiote o pubuiot Beppokpa-
oiag @ téppa apiotepd kai Biote To xpovodia-
ko @ o Béon "OFF - 0".

7) PuByiote oto pubpioth Beppokpaciag @ v
emOupnth Beppokpaoia.

8) Otore 1o SiakoTM Aemoupyiag €@ om Béon
"Emave kai kate avriotaon/Atpag/MepioTpe-
dOpevn covPra (L] %)" Pubpiore oTo xpovodi-
akomn @ Tov emBupntéd xpdvo ynoiparog.

H ouokeur) apxidel T Siadikacia ynoipatog kai
n mepiotpedSpevn colPha O mepioTpideral.

H Auyvia e\éyxou @ Seixvel 61 n cuokeun eival evep-

yoroinuévn. O Siakoémng Tou xpovodiakomm @

KIveiTal Topa TTpog Ta apiotepd, otn Oéon "OFF - 0"

H ouokeun amevepyomoieital autdpara perd 1o
puBpiopévo xpdvo, évag fixog akolyeral kar n
Auyvia e\éyxou @ ofifjver.

YMNOAEI=H

Eav emBupeite va Siakoyere mpowpa T Beppa-
vrikn) S1adikaaia, yupiote To pubuiom Oeppokpa-
olag @ Téppa apiotepd kail Béote To xpovodia-
konm @ o Béon "OFF - 0".

9) Merd m Siadikacia ynoiparog, Pydire Ty
mepioTpeddpevn colPra @ pe ™ Borbeia
g AaBidag @.

10) ©tote To Siakomm Aeiroupyiag @ om Béon
"OFF".

SGBR 1500 A1

MAPAAEIFMA KOTOIMOYAO XTH XXAPA
JuoTarika

4 Kotoémouho (mep. 1,3 kiNg, kaBapiopévo amd
evioobia)

¢ Mnaxapika (akam, mmepid)

¢ Mayeipikd Aadi

1) Maomahilere To kotdMOUNO pEca kal é€w pe
aldTi kai T okovn mmepldag. Amhavere e€wre-
pika BeppavBekTikd payeipikd Aadi.

2) Zmpwyvere To koTOTOUNO Ot GoUBAa Kal To
OTEPEQVETE Y TIG TOIPTIIOEG TIEPIOTPEGOPEVNG
ooufrag B. Dpovriore Gote o1 ecoyEg ToU
Bpiokovral oty mepioTpedSpevn colfra O
va pévouv eelBepeg, GoTe va propeite va
maoere v mepioTpedOpevn coUBAa @ pem
BonBeia g Aafidag B. Avaloywg Tou oxi-
parog Tou kotdmoulou, pmopei va xpeialeral
Va OTEPEWTETE TIG GTEPOUYEG KAl TA PTTOUTIA
pE éva TTUPIPAYO OXOIVi, WOTE va PNy XTutmouy
KaTd TNV TMEPIOTPOGI).

3) QOnote 1o Tayi @ ot xapnAotepn paya.

4) TMpoBeppavere T ouokeur| yia mep. 10 Nermra
pe ™ Aerroupyia "Emave kar katw avriora-
on/Aépag" | #.| mep. otoug 210°C.

5) TomoBerrote To KOTOMOUNO OTNY TTEPIOTPEDO-
pevn coUPAa pe ™ BonBeia g AaBidag @
OTN CUOKEUT).

6) Otote To SiakéTT Aeimoupyiag om Bion
"Emdve kai karw avriotaon/Aépag/Mepi-
oTpedopevn colfAa " Kal KAEIOTE TNV
mopTa.

7) ©tore 1o xpovodiakdmntn @ mep. ota 90
Aemra. O xpovog ynoiparog pmopsi va
Siadépel avardywg Tou peyéBoug kar g
udnG Tou KOTOTTOUAOU.

8) TMaoma\ilere ava Siacthpara To KoTdTTOUNO
pe Niyo payeipikd Aadi. Erol, Ba yive tpayavod.

9) MONg mepdcel o pubuicpivog xpovog, Byak
Te TIPOOEKTIKA T coUPAa pe TO KOTOTTOUNO e
 BonBeia tg AaPidag @. Atorte ig Toipmi-
8¢ g mepioTpedSpEVnG colPBhag (B kar
Byahte To kotéTOUNO ATTS TV TTEPIOTPEGOpE-
v colBra O.
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KaO@apiopoég kai ppovrida

KINAYNOZX HAEKTPOINAHZIAZX!

> [piv amd k&Be kabapiopd amoouvdiere To
BUopa amd my mpida! Yrapye kivéuvog
nAektporAnéiag!

MMoté pn Bubilere T cuokeur| ot vepod 1y ot
AaMa uypal

/\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOZ TPAYMATIZMOY!

> Adrvere TAVTA TTPQTA T CUCKEUN VA KPUWVEI,
mpotol Ty kaBapioere. 3¢ avrifern mepinTo-
on umdpyel kivouvog eykatpartog!

W Kard mportipnon kaBapilete T cuokeun kai
1a eaptpata apicwg poNig kpuboouy. Eral,
uToAeippaTa TPOdiHWY amopakPUVoOVTal EUKO-
Motepa.

MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoieite TpIPika f emBenikd amop-
puttavTika. Autd prropei va KataoTpéyouv
v emaveial

> Mnv kaBapilete Ta pépn TG ouokeurg oTo
mAuvT|pio maTtwy!

> Mnv kaBapilere o x0po wnoipatog pe ommpéi
yia ¢oupvoug, S16T Ta umoAeippara oTig
Beppavrikig pafdoug dev Ba adaipolivral
TIAEOV.

26

W Skoumilere TN ouokeun pe éva voré mavi. Eav

xperdleral, mpoobitere o amoppumavTikd oto
mavi kai Eemhévete pe mavi Bpeypévo pe kaBapd
VEPO. 2TEYVOVETE T OAA KAAQ.

KabBapilers To x0po ynoipatog kai T yudAivn
népra @ pe éva vord mavi. Eav xpedderar,
mpocbitere Ao amoppuTavTikd oTo TTavi Kal
&emhdvere pe mavi Bpeypévo pe kaBapd vepd.
2TEYVAWVETE Ta ONA KAAQ.

KaBapilere 1ig Aaideg ®/@, v mepiotpedo-
pevn colBra O, Tig Tomideg mepioTpepdpevng
ooUPiag @, Toug avacToieig @, To Tayi @, M
oxapa B xai To dioko culoyng yixouhwv @
ot Lgotd vepd. Merd To mAUoipo oTeyvavere
kald Oa Ta eaprhpara.

ArmoOrkesuon
B Quldére Ty kaBapr ouokeun kai Ta eaptpa-

18 TG o€ évav kaBapd kal oTeyvd Xwpo Xwpig
oKOVI.

SGBR 1500 A1
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Ai16pOwon opalparwv

Zdalpa

Artia

Auon

H ouokeun
Se Nerroupyel.

To Blopa Sev sivar cuvdedepévo oty
npila.

Suvbiore To Buopa ot pia mpila.

H npia sivar ehatropariki.

Xpnoipomomote pia &M mpida.

H ouokeun sivar ehattwparikn.

AneuBuvBeite oto TpApa ofpPig.

H Auyvia ehéyyxou ©
avaPel, ala n ou-
okeun) Sev Beppaivel.

O Siakomng Aeiroupyiag @ civar ot Béon
OFF.

lupiote To SiakoTT Aerroupyiag
© omv emBupn Aemoupyia.

O xpdvog ynoiparog
TV paynrev daiveral
oAU peydahog.

H yuahivn mépra @ avoile modég dopig,
yia va eheyxOsi n mpbdodog Tou wnaiparog.

Mnv avoiyere ™ yudhivny mépra @
ouxvoTepa and om xpealerar.

Exel puBpiotei MdBog Beppokpacia.

ENéy&re Tig puBpioeig Oeppokpa-
aiag,.

Kara m xprion
eudavilerar kamvog
ka1 86pufog.

3G Beppavtikig paPdoug umdpyouv
umoAeippata amd Tov kabapiopo, kabog kal
uTToAeippara eaynrwy.

Armopakpuvere Ta paynta anod

Tr CUOKEUT] KQI CUVEIOTE TN
Siadikacia ynoiparog pe avoixm
™ yudhivn mopta @), twg 6Tou
eéadavioTei o kamvog.

Eav o1 PA&Peg Sev SiopBivovTal pe Tig avetipw avadepdpeveg MPOTACEIG QVTIHETOTIONG OPaNIATWY,
N eav e€akpiBooere AMa €i6n Prafov, ameuBuvbeite oto TpRpa otpPig pag.

SGBR 1500 A1
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Eyyunon ka1 oépfig

H mapoloa ouokeun Si1abiter 3 xpodvia eyyl-
non amoé Tnv nuepopnvia ayopdg. H ocuokeun
KaTaokeudoTnke Kal eAéyxOnke mpooekTika TIpIV
amd tnv amootolr. Mapakalotpe Guraére v
amodeaién rapeiou wg anddaln yia v ayopa.
2¢ TIEPITITWON ATTAITNONG €£YYUNONG EMIKOIVWVI)-
ote TNAedwVIKWG pe To THRpa oipPig. Mbvo éror
prropsi va e€aodaliorei Swpedv amooaTolr Tou
epTTOPEUPATOG 0ag.

H amd8oon eyyunong 1oxbe povo yia opdipata
uNikoU 1 kataokeung, OxI OpwG yia {npiEg amd
peradopd, yia e€aptpara $Oopdg f yia PAaPeg
ot elBpavota e&apthpara, m.y. SiakoTTEg 1) CUC-
owpeutég. To mpoidy mpoopileral povo yia 1diwT-
K} KQl OX1 YO ETTAYYEAHATIKE XPrOM.

2 TEPITITWON KAKNG PETAXEIPIONG Kal akataANnAng
XPHons, xpfong Piag kai mapepfacewy, or omoieg
Sev Sie€nxOnoav amé to eéouciodompivo pag
TpApa otpfig, n eyylnon mavel va ioyvel.

Ta vopikd oag Sdikaiwpara Sev mepiopilovral piow
auTAg TG eyyunong.

O xpdvog eyyunong Sev empnkiveral piocw g ey-
yunong. Auté 1oxUel kai yia e€aptiuara, Ta omoia
¢xouv avrikataotalei kar emokeuaorei. Evoexope-
veg 16N umdpyouoeg {npitg kai eNelpeig katd Ty
ayopd mpémel va yvwoTomoinfoly aptowg perd To
AvolyHa TG CUOKEUAsIAG, TO ApyOTEPO WOTOCO
SUo npépeg perd v nuepopnvia ayopdg. Mera m
Mén Tou xpdvou eyyunong, Tuxdv epdavi{bpeveg
EMIOKEUEG XPEWVOVTAL.

SépPig EMaSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

IAN 102464

(e Ztppig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 102464

TnAedwvikd kévrpo (Hotline): Acutépa twg
Mapaokeun, 8:00 - 20:00 (CET)

28

Anoppiyn
Z¢ kapia mepinTWON PNV
ATToPPITITETE TN OUOKEUN OTa
oikiaka amoppippara. Autd To
mpoidv umrékaral otnv Eupw-
naikn Odnyia 2012/19/EU.
ATOPPITITETE TN CUOKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
EMIKEIPNONG ATTOPPIYNG I HEOW TNG KOIVOTIKAG
EMIKEIPNONG aTOPPIYNG. TnpEiTe TOUG IoXUOVTEG
kavoviopoUg. 2e TepimTwon apdiBoNivy emkoive-
veite pe TNy appddia emiyeipnon andppiyng.
H ouokeuacia amoteheitar amod GiAika
%@ mpog 1o mepIBaMov uNikd, Ta omoia
PTTOpEITE VO QTTOPPIYETE PECW TWV TOTTI-
KWV OMUEILY avaKUKAWONG.

Eicaywyéag
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlieBlich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
geméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fishren.

Lieferumfang
4 Grill- und Backautomat

4 1 Backblech

¢ 1 Gitterrost

¢ 2 Zangen

4 Drehspief3 mit 2 Klemmen
4 1 Krimelblech

¢

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.

30

Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Antrieb

Temperaturregler
Funkfionsschalter

Timer

Kontrollleuchte

Glastiir

eingesetztes Krimelblech

untere Heizstdbe

000000000

DrehspiefBaufnahme

>
o
=N
o
c
=]
«Q
[oe]

Zange (fiir Backblech und Gitterrost)
Backblech

Zange (fiir DrehspieB)

Gitterrost

Feststeller

DrehspieBklemmen

060600B0O0 6

Drehspie

Technische Daten

220-240V ~,
50/60 Hz

max. Leistungsaufnahme: 1500 W

Nennspannung:

SGBR 1500 A1
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Sie dirfen das Gerétegehduse des Gerdtes nicht 6ffnen oder
reparieren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Gerét nur
vom Handler oder autorisiertem Fachpersonal reparieren.

> Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austau-
schen, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

» Lassen Sie keine Flissigkeiten in das Gerdtegehduse gelangen.
Sie dirfen das Gerét keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im
Freien benutzen. Dariiber hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten
gefillten Gegenstdnde, wie z. B. Vasen auf dem Gerét abstellen.
Es besteht Brandgefahr und Gefahr eines elektrischen Schlags!
Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerétegehduse gelangt, ziehen
Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdose
und lassen Sie es reparieren.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden
an. Es besteht sonst die Gefahr eines elekirischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flissigkeitsreste auf spannungsfih-
rende Teile gelangen.

SGBR 1500 A1 31
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/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs
des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

Kinder jinger als 8 Jahre sind von Gerat und Anschlussleitung
fernzuhalten.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

Beriihren Sie niemals die Glastir oder das Gehduse wéhrend
der Benutzung, da diese sehr hei3 werden. Verwenden Sie zum
Offnen der Glastiir einen Topflappen 0.4., um Verbrennungen zu
vermeiden!

Berihren Sie niemals die Heizstéibe oder das Sichtfenster wahrend
des Betriebs oder bevor das Gerat abgekihlt ist. Fassen Sie
wdhrend des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie bis das
Gerdt abgekihlt ist. Sie kénnten sich andernfalls verbrennen.

Lassen Sie das Gerdit nach dem Gebrauch erst abkihlen, bevor
Sie es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie
mit dem heif3en Gerét hantieren!

A Vorsicht! Heif3e Oberfléche!



SILVERCREST’

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

> Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdét, das Netzkabel oder der Netz-
stecker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder offenen
Flammen, in BerGhrung kommen.

> Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

> Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

> Es durfen sich wahrend des Betriebs keine leicht brennbaren
Materialien in unmittelbarer Umgebung des Girill- und Backauto-
maten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

» Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegenstdnde auf, iber oder
im Gerdt. Es besteht Brandgefahr.

SGBR 1500 A1 33
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerdt niemals unter Hénge-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwéinden
oder anderen entziindlichen Gegensténden.

> Der Abstand des Geréites zu Héngeschrénken,
Decken, Wénden oder dhnlichem muss nach
oben hin mindestens 10 cm und seitlich jeweils
5 cm betragen. Daher darf das Gerét z. B.
nicht in Schrénke o. &. gestellt werden. An-
dernfalls ist keine ausreichende Belijftung des
Gerdtes mdglich und es kdnnte einen Brand
verursachen oder beschadigt werden.

> Stellen Sie das Gerdt nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Geréit kann beschadigt werden.
Der Bereich unter dem Gerdteboden kann sich
verférben und beschédigt werden. Dariiber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdt nicht in unmittelbarer
Né&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Woaschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

M Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z.B. Edel-
stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten
wie Granit) auf. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliftung rund um das Geréit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung
und Pflege” beschrieben.

34

Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastir @
ab. Stellen Sie keine Gegenstdnde auf die
Glastir @. Das fihrt zu Beschddigungen an
den Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen zuberei-
ten, kann es zu erhdhter Rauchentwicklung kom-
men. Schlielen Sie in diesem Fall die Glastir @
nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen Spalt
breit offen stehen:

Die Glastir @ hat eine Raststellung, so dass
diese einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastir @ vorsichtig zuklappen, rastet diese
kurz vor dem SchliefSen in dieser Stellung ein.

Krimelblech einlegen

M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstébe @), so dass es flach auf dem
Geréteboden aufliegt.

SGBR 1500 A1
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DrehspieB benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange @, um den
heifen Drehspief3 @ in das Geréit einzusetzen
oder herauszunehmen.

B Mit den beiden DrehspieBBklemmen (® kénnen
Sie das Grillgut am Drehspie3 @ fixieren.
Lssen Sie die Feststeller @ an den Drehspief3-
klemmen @, verschieben Sie diese so, dass das
Grillgut dazwischen fest geklemmt wird und
schrauben Sie die Feststeller @ wieder fest.

B Schieben Sie zuerst das Ende des DrehspieBes ®
ohne Nut in den Antrieb @ (Abb. 1):

. ]

Tl

Abb. 1: Drehspief3 (O in den Antrieb @ schieben.

B Legen Sie dann das andere Ende des Drehspie-
Bes O mit der tiefen Nut in die DrehspieBauf-
nahme @ (Abb. 2):

/

[

Abb. 2: Drehspie3  in die DrehspieBaufnahme @
legen

SGBR 1500 A1

» Schieben Sie immer das Backblech @ in die
untere Schiene, wenn Sie den Drehspief3 ®
verwenden. So werden herunterfallende
Flissigkeiten aufgefangen.

B Um den heifen Drehspief3 (O zu entnehmen grei-
fen Sie mit den Haken am Ende der Zange @ in
die Vertiefungen am DrehspieB @ (Abb. 3):

Abb. 3: Einhaken der Zange @ beim Drehspief?

B Heben sie zuerst die linke Seite des Drehspiefes @
aus der DrehspieBBaufnahme @ und ziehen Sie
dann den Drehspie3 { aus dem Antrieb @.
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Backblech/Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (@, um das hei-
Be Backblech @/den heifen Gitterrost @ in

das Gerdit einzusetzen oder herauszunehmen.

D)= M Schieben Sie das Backblech @/den Gitterrost ®

AT in eine der 3 Schienen im Garraum des Gerdtes.

CH | ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @/den Gitterrost ®
niemals direkt auf die Heizstdbe @.

B Um das heif’e Backblech P oder den Gitterrost
(® entnehmen zu kdnnen, haken Sie die Zange

@ folgendermaBen ein:

Abb. 4: Einhaken der Zange (O beim Gitterrost ®

Abb. 5: Einhaken der Zange @ beim Backblech (.

Vor dem ersten Gebrauch

1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

3) Drehen Sie den Funktionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze” .

4) Offnen Sie die Glastir @ und lassen Sie diese
fir diesen Vorgang gedffnet.

5) Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

6) Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerétes
kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungeféhr-
lich.
Sorgen Sie fiir ausreichende Belisftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerét schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn und stellen Sie

den Timer @ auf ,OFF - 0”.

7) Llassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen und
Pflegen” beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdadtes

Funktionsschalter

Am Funktionsschalter € kénnen Sie das Gerat
einschalten, sowie 5 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung
vee ,Oberhitze”
2.B. zum Uberbacken
,Unterhitze”
aaa z.B. zum Kuchenbacken
vee ,Ober- & Unterhitze”
aaa z.B. zum Pizza backen
vew ,Ober- & Unterhitze/Umluft/

Drehspief3”
z.B. um Gefliigel zu grillen

aaa N4

'55' ,Ober- & Unterhitze/Umluft”
aaa z.B. um Brétchen aufzubacken
+OFF”
OFF das Gerét ist ausgeschaltet
Temperaturregler

Am Temperaturregler @ kénnen Sie die gewiinsch-
te Temperatur einstellen.

B Wenn Sie die Temperatur fiir die Funkfionen
,Oberhitze” E], ,Unterhitze” Q oder ,Ober-
& Unterhitze” einstellen, orientieren Sie sich
an der mit ,,” gekennzeichneten Skala.

B Wenn Sie die Temperatur fir die Funktionen
,Ober- & Unterhitze/Umluft/Drehspief3”
oder ,Ober- & Unterhitze/Umluft”

einstellen, orientieren Sie sich an der mit , 9"
gekennzeichneten Skala.

SGBR 1500 A1

Timer

Mit Hilfe des Timers @ konnen Sie die Garzeit
einstellen:

B Stellen Sie die Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Nach Beendigung der eingestellten
Zeit erklingt ein Signalton und das Geréit stoppt
das Heizen.

Falls die Funktion ,Ober- & Unterhitze/Umluft/

Drehspief3” gewdhlt ist, stoppt auch das
Drehen des Drehspiefes (®.

Grillen und Backen
1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerét.

2) Nehmen Sie den Gitterrost (B und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht, muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vorga-
ben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen ist
auf jeden Fall sinnvoll bei:

— sehr kurzen Backzeiten,
— knusprigen Krusten,

— empfindlichen Gerichten, die eine konstan-
te Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

> Wenn kein Vorheizen nétig ist, iberspringen
Sie Handlungsschritt 3).

3) Lassen Sie das Gerét ca. 10 Minuten (je nach
Temperatureinstellung) auf die gewiinschte
Temperatur aufheizen:

— Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @. Achten Sie dar-

auf, die korrekte Skala zu benutzen (siehe
Kapitel ,Temperaturregler”.)

— AnschlieBend wéhlen Sie mit dem Funktions-
schalter @ die gewiinschte Funktion.
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> Falls Sie die Funktion mit Umluft wdahlen,
kénnen Sie in der Regel auf ein Vorheizen
des Grill- und Garraums verzichten.

— Stellen Sie mit dem Timer @ die Vorheizzeit
ein (ca. 10 Minuten).
— Schlieflen Sie die Glastir @.

4) st die Zeit abgelaufen, legen Sie das Grill-
bzw. Backgut auf den Gitterrost (B bzw. das
Backblech @ und schieben Sie es in eine der
Schienen. Achten Sie dabei auf einen ausrei-
chenden Abstand des Grill- bzw. Backguts zu
den Innenwdnden und den Heizstdben des
Gerats.

> Wenn Sie stark tropfendes Grillgut auf dem
Gitterrost B zubereiten, dann schieben Sie
das Backblech @ in die unterste Schiene. So
wird z.B. herunter tropfendes Fett aufge-
fangen und das Gerét ist spéter leichter zu
reinigen.
5) Schliefben Sie die Glastir @, bevor Sie den

Grill- Backvorgang starten.

6) Stellen Sie mit dem Timer @ die gewiinschte
Grill- bzw. Backzeit ein. Die maximale Grill-
bzw. Backzeit betrdgt 120 Minuten.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts
weniger als 20 Minuten betrégt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gert
eingeschaltet ist. Der Schalter des Timers @
bewegt sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf

,OFF - 0" zu.
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Das Gerdt schaltet sich nach der eingestellten Zeit
automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF - 0”.

7) Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost @ bzw. das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.

8) Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf , OFF”.

Grillen mit DrehspieB
1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerit.

2) Falls eingesetzt, nehmen Sie den Drehspie @
aus dem Gerét.

3) Schieben Sie das Backblech @ in die unterste
Schiene.

4) Fixieren Sie das Grillgut mit den Drehspief3-
klemmen @. Achten Sie darauf, dass das Grill-
gut sich frei im Garraum drehen kann, ohne im
Garraum anzustof3en. Es kann passieren, dass
der Drehspie3 O die Drehrichtung wechselt,
wenn das Grillgut gegen einen Widerstand
st&Bt. Die beiden Vertiefungen, die sich am
Drehspief3 (O befinden, miissen frei zugénglich
bleiben, ansonsten kann man den Drehspief3
@ nicht mit der Zange @ greifen.

5) Befestigen Sie den Drehspie @ im Garraum
(siehe Kapitel ,DrehspieB benutzen”).

6) SchlieBen Sie die Glastiir @.
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Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF - 0”.

7) Stellen Sie am Temperaturregler @ die ge-
wiinschte Temperatur ein.

8) Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf ,Ober-
& Unterhitze/Umluft/Drehspie3” 431e||en
Sie am Timer @ die gewiinschte Grillzeit ein.

Das Gerdt startet den Grillvorgang und der
Drehspief3 (® dreht sich.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerét
eingeschaltet ist. Der Schalter des Timers @
bewegt sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf

,OFF-0" zu.

Das Gerdit schaltet sich nach der eingestellten Zeit
automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF - 0”.

9) Entnehmen Sie nach dem Grillvorgang den
Drehspief3 @ mit Hilfe der Zange ®.

10) Stellen Sie den Funktionsschalter €@ auf ,OFF”.

SGBR 1500 A1

BEISPIEL GRILLHAHNCHEN

Zutaten

4 Grillhghnchen (ca. 1,3 kg, ausgenommen)
4 Gewiirze (Salz, Paprika)

4 Speised|

1) Wiirzen Sie das Grillhdhnchen von innen
und auBen mit Salz und Paprikapulver. Strei-
chen Sie es von auflen mit hitzebestdndigem
Speised| ein.

2) Schieben Sie das Grillhdhnchen auf den
GrillspieB und fixieren Sie es mit den Dreh-
spieBklemmen (®. Achten Sie dabei darauf,
dass die Vertiefungen am Drehspiel3 @ frei
bleiben, damit Sie den Drehspiel3 @ mit Hilfe
der Zange @ greifen kénnen. Je nach Form
des Grillhéhnchens ist es nétig die Fligel
und Schenkel mit einer feuerfesten Binde-
schnur zu fixieren, damit diese wahrend des
Drehens nicht anstof3en.

3) Schieben Sie das Backblech @ in die

unterste Schiene.

4) Heizen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten mit
der Funktion ,Ober- & Unterhitze/Umluft”
auf 210°C vor.

5) Setzen Sie das Grillhéhnchen auf dem
Drehspief3 mit Hilfe der Zange @ in das
Gerdt ein.

6) Stellen Sie den Funktionsschalter auf ,Ober-
& Unterhitze/Umluft/Drehspie [CI&) und

schlieBen Sie die Tir.

7) Stellen Sie den Timer @ auf ca. 20 Minuten.
Die Garzeit kann je nach Gréf3e und Be-
schaffenheit des Grillhéhnchens variieren.

8) Bestreichen Sie das Grillhéhnchen zwischen-
durch immer wieder mit etwas Speisedl. So
wird es knusprig.

9) Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
entnehmen Sie den Girillspief3 mit dem Grill-
hahnchen vorsichtig mit der Zange @. Lésen
Sie die Drehspief3klemmen (® und ziehen
Sie das Grillhéhnchen vom Drehspief (©.
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Reinigung und Pflege

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

DE Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
AT oder andere Flisssigkeiten!
CH

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> |assen Sie das Gerdt immer erst abkihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-
nungsgefahrl

B Reinigen Sie das Gerét und die Zubehérteile am
besten sofort nach dem Abkiihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberfldche beschadigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdites nicht in der
Spilmaschinel!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riicksténde auf den
Heizstében nicht mehr enffernen lassen.
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B Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch
ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spiilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit kla-
rem Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen
Sie alles gut ab.

B Reinigen Sie den Garraum und die Glastiir @
mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie
ein mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen
Sie mit einem mit klarem Wasser befeuchteten
Tuch nach. Trocknen Sie alles gut ab.

B Reinigen Sie die Zangen @/ @, den Drehspie
. die DrehspieBklemmen (B, die Feststeller (O,
das Backblech @, den Gitterrost @ und das
Krimelblech @ in warmem Spiilwasser. Trocknen
Sie alle Teile nach der Reinigung gut ab.

Aufbewahrung

M Bewahren Sie das gereinigte Gerét und seine
Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien
und trockenen Ort auf.
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Fehlerbehebung

Fehler

Ursache

Losung

Das Gerat
funktioniert nicht.

Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz

verbunden.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine Netzsteckdose.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Benutzen Sie eine andere Netz-
steckdose.

Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die Kontrollleuchte @
leuchtet, aber das
Gerdit heizt nicht.

Der Funktionsschalter € steht auf OFF.

Drehen Sie den Funktionsschalter @
auf die gewiinschte Funktion.

Die Garzeit der
Speisen erscheint
sehr lang.

Die Glastir @ wurde sehr oft gedffnet, um

den Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastir @ nicht
Sfter, als unbedingt notwendig.

Es ist eine falsche Temperatur eingestellt.

Uberprifen Sie die Temperatur-
einstellungen.

Wahrend der Benut-

zung fritt Rauch- und

Geruchsentwicklung
auf.

An den Heizstében befinden sich Reini-
gungs- oder Lebensmittelriicksténde.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerét und fihren Sie den
Garvorgang mit gedffneter
Glastiir @ fort, bis die Rauchent-

wicklung verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn
Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

SGBR 1500 A1
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Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Das Gerét wurde sorgfiiltig
produziert und vor Anlieferung gewissenhaft
gepriift. Bitte bewahren Sie den Kassenbon als
Nachweis fiir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich
im Garantiefall mit lhrer Servicestelle telefonisch
in Verbindung. Nur so kann eine kostenlose
Einsendung lhrer Ware gewdhrleistet werden.
Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschéden,
VerschleiBteile oder fiir Beschddigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das Produkt
ist lediglich fir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbréuchlicher und unsachgemé&Ber Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
lhre gesetzlichen Rechte werden durch diese Ga-
rantie nicht eingeschréinkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdghrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und repa-
rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schéden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spatestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 102464
Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 102464

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 102464

Erreichbarkeit Hotline: Montag bis Freitag von
8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)
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Entsorgung
Werfen Sie das Gerdt kei-
nesfalls in den normalen
Hausmill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder Gber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

OQ? Die Verpackung besteht aus umweltfreund-
%@ lichen Materialien, die Sie iiber die ortli-

chen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Importeur

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.komperncxss.com
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