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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

Inainte de a citi instructiunile, priviti imaginile si familiarizativa cu toate functiile aparatului.
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Ha ypena.
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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, use
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all operating and safety instructions.
Use this product only as described and only for
the specified areas of application. Please also
pass these operating instructions on to any future
owner(s).

Proper use

This appliance is intended exclusively for chopping
and processing food. This appliance is infended
exclusively for use in domestic households.

Not to be used for commercial purposes.

Package contents
Food processor

(lid, pusher, bowl, motor unit)
Cutting blades

Disc adapter

Grater attachment

Slicer attachment

Operating instructions

Check the delivery contents for completeness im-
mediately after unpacking.

Appliance description
Pusher

Feed tube

Lid

Cutting blades
Bowl

Drive shaft

Motor unit

ON button
OFF/PULSE button
Disc adapter
Grater attachment

Slicer attachment

POB600000000CQ

Technical details

Rated voltage: 220-240V ~, 50 Hz

Nominal power: 250 W
Protection class: =1
CO time: 1 minute
CO time

The CO time (continuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming
damaged. When the specified CO time has been
reached, the appliance must be switched off until
the motor has cooled down to room temperature.
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Safety instructions

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

» The appliance must only be connected to correctly installed and earthed
mains power sockets. Ensure that the rating of the local power supply
corresponds with the details on the rating plate of the appliance.

» Ensure that the power cord does not become wet or moist during use.
Route the cable in such a way that it cannot be crushed or damaged.

» Keep the power cord away from hot surfaces.

» Do not perform any repairs on the appliance. All repairs must be per-
formed by our Customer Services or by qualified personnel.

> Remove the plug from the mains power socket when the appliance is being
cleaned or in the event of a fault. Switching the appliance off is insufficient,
since the appliance receives power for as long as the plug is connected to
the mains power socket.

» To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power cables to be
replaced at once by qualified technicians or our Customer Service
Department.

> The appliance and its connecting cable must be kept away from children.

@ Never submerge the appliance in water or other liquids.

KM 250 A1 3
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

> Always disconnect the appliance from the mains power supply when fitting
or removing accessory parts. This will prevent unintentional activation of the
appliance.

> The appliance should always be disconnected from the mains when not
supervised and before assembly, disassembly or cleaning.

» Only use the original accessory parts for this appliance. Accessory parts
from other manufacturers may not be suitable, and this may lead to risks!

> This appliance may be used by children aged 8 years or over if they are
supervised or have been instructed how to use the appliance safely and
have understood the potential risks. Cleaning and user maintenance tasks
must not be carried out by children unless they are aged 8 years or over
and are supervised. The appliance and its connecting cable must be kept
away from children younger than 8 years old.

> Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they are super-
vised or have been given instruction concerning use of the appliance in
a safe way and if they understand the hazards involved.

» Children must not play with the appliance.

» Caution: the cutting blades, the slicer attachment and the grater attachment
are very sharp! For this reason, take care when cleaning.

» Caution: the cutting blades, the slicer attachment and the grater attachment
are very sharp! For this reason, take care when emptying the bowl.

» When the appliance is operating, do not put anything other than the ingre-
dients to be processed into the bowl.

» Never use the appliance for purposes other than those described in these
instructions. Otherwise you run a risk of serious injury!



/A WARNING! RISK OF INJURY!

» To avoid personal injury and damage to the appliance, never insert or
place your hands or any foreign objects into the feed tube.

» Do not change accessories unless the drive is stationary and the mixer is
unplugged from the power supply! The appliance will run on for a short

time after being switched off!

> Never leave the appliance unattended!

» Before changing accessories or additional parts that are in motion during
operation, the appliance must be switched off and disconnected from

mains power.

Before first use

B Remove all packaging materials from the appli-
ance.

B Clean the appliance as described in the section
"Cleaning and care".

B Ensure that all parts are completely dry before
operating the appliance.

Assembling the appliance

> The appliance will not start until the bowl @
and the lid @ are correctly attached.

1) Place the motor unit @ on a flat surface so
that the sucker feet can attach firmly and the
appliance stands firmly in place.

2) Place the bowl @ onto the motor unit @
so that the arrow ¥ on the bowl @ points
towards the open lock symbol M on the
motor unit @. Then turn the bowl @ until the
arrow ¥ points to the closed lock symbol %]
and the bowl @ clicks into place.

If you want to work with the cutting blades @,

assemble the appliance as described in the section

"Cutting blades".

If you want to work with the food processing at-

tachments, assemble the appliance as described

in the section "Food processing attachments".
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Cutting blades

1)

3)

4)
5)

Place the cutting blades @ onto the drive
shaft @. The flattened side of the drive shaft @
must correctly fit into the take up of the cutting
blades @. Otherwise the cutting blades @
cannot be properly attached.

Place the lid @ onto the bowl @ so that the
arrow W on the lid @ coincides with the
arrow A\ and the opened lock symbol

on the bowl @.

Turn the lid @ until the arrow W on the lid @
points to the arrow A and the closed lock
symbol @ on the bowl 0.

Place the pusher @ into the feed tube @.

Insert the plug into a mains power socket.
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Food processing attachments

1) Select the desired attachment:

— the slicer attachment @®

— or the grater attachment (P.

2) If another attachment is still installed: press the
long metal tab of the attachment inwards and
slide the attachment out of the disc adapter @
using the metal tab as an aid. You can now lift
the catch at the other end of the aftachment
out of the disc adapter @.

3) Insert the new attachment with the catch first
into the disc adapter (.

4) Then carefully push the side with the large
metal tab into the disc adapter . The best
way to do this is fo press with both thumbs on
the outer edges of the attachment until it clicks
completely into place in the disc adapter .

5) Place the disc adapter @ with the attachment
fitted onto the drive shaft @. The flattened side
of the drive shaft @ must correctly fit into the
take up of the disc adapter . Otherwise the
disc adapter O cannot be properly attached.

6) Place the lid @ onto the bowl @ so that the
arrow W on the lid @ coincides with the
arrow A\ and the opened lock symbol "
on the bowl @.

7) Turn the lid @ until the arrow W on the lid ©@
points o the arrow A and the closed lock
%] on the bowl @.

8) Place the pusher @ into the feed tube @.

9) Insert the plug into a mains power socket.

symbol

Operation

Using the cutting blades

The cutting blades @ can be used to chop foods
such as onions or meat.

> Do not attempt to mix liquids with the cutting
blades @. These will overflow or spray out.

1) Fit the cutting blades @ as described in the
chapter "Assembling the appliance".

2) Cut the ingredients into pieces of approxi-
mately 2-3 cm.

3) Pour the ingredients in. Do not exceed the
quantities specified in the following table.

MAX.

INGREDIENT AMOUNT SPEED
Bread max. 80g  ON
Cheese max. 150g  ON

Meat max. 300g ON

Herbs max.30g  ON

Garlic 80-200g  PULSE
Onions max. 300 g  PULSE

Ice cubes max. 140 g PULSE

> The speeds given in the table are intended as
reference values. These can vary depending
on the quality and quantity of the ingredients!

4) Close the lid @.
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5)

Start chopping by pressing the ON button @.
Press OFF/PULSE button @ once when all the
ingredients have been chopped and you want
to stop the appliance.

If you would like to continue to process the
ingredients using the PULSE function, press

the OFF/PULSE button @ several times in
succession until the ingredients are sufficiently
chopped.

If ingredients stick to the sides of the bowl @ or the
blades:

— Switch the appliance off.
— Remove the lid ©.

— Remove the ingredients from the cutting
blades @ and the inside using a dough
scraper or a spoon.

— Close the lid ©.

— Restart the appliance.

NOTE

> Only process meat that is boneless!

> Do not allow the appliance to operate for

long periods when chopping (hard) cheese.
Otherwise the cheese will become too hot,
start to melt and clump.

If you wish to add ingredients during the cut-
ting process, add them via the feed tube @!
The appliance stops if the lid € is opened!
Do not exceed the maximum quantities speci-
fied in the table when adding ingredients!
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Working with the food processor

You can grate or slice food using the processor’s
attachments ®/®.

1) Select the required attachment and assemble
everything as described in the chapter "Assem-
bling the appliance".

2) Remove the pusher @ from the feed tube @.

3) Cut the food into pieces that will easily fit into
the feed tube @.

4) Start grating/slicing by pressing the ON
button @.

5) Then gradually add the food. Push the food in
using the pusher @ without applying pressure.

Do not exceed the quantities specified in the follow-
ing table.

INGREDIENT SLICER ATTACHMENT

Apples/carrots max. 350 g
Cucumber max. 1.5

Potatoes max. 350 g
Onions max. 200 g

INGREDIENT  GRATER ATTACHMENT

Apples/carrots max. 350 g
Parmesan max. 150 g
Potatoes max. 350 g

Hard cheese (e.g.

mature Gouda) max. 200 g




NOTE NOTE

GB prepare large quantities all at once, > Always clean all parts immediately after use.
but in several portions. Empty the bowl @ This makes food residue easier to remove.
after each use. > Processing strongly staining foods, such as

> Do not allow the appliance to operate for carrots, can lead to staining of the plastic
long periods when chopping (hard) cheese parts on the appliance. This is not a defect in
or chocolate. Otherwise the ingredients will the appliance and will not adversely affect
become too hot, start to melt and clump. operation.
You can rub off discolourations using a little
Cleaning and care cooking oil.
B Clean the motor unit @ and the power cable
/\ WARNING with a damp cloth. Dry everything properly
RISK OF ELECTRIC SHOCK! before re-using i
> Always remove the plug from the mains B Clean the bowl @, the lid @, the pusher @,
power socket before cleaning the appliance. the cutting blades @, the disc adapter (), the
slicer attachment (B and the grater attachment (P
Under no circumstances must the motor in warm washing up water. Afterwards, rinse all
unit @ be submerged in liquid! This could parts with clean water so that no detergent re-
result in a potentially fatal electric shock sidue remain on the parts.
and the appliance could be damaged. Dry all parts thoroughly, before re-using the
> Never open the appliance housing! Other- appliance.
wise there is a risk of a fatal electric shock.
Storage
/\ WARNING RISK OF INJURY! B Store the cleaned appliance in a clean, dustfree

> Take extreme care when cleaning the cutting and dry location.

blades @, the slicer attachment @ and the
grater attachment @.
> These parts are extremely sharp!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use solvents or abrasive cleaners. These
will damage the surface of the appliance!

> Do not use abrasive, aggressive or chemical
cleaning agents! They could irreparably dam-
age the surface!
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Disposal
Never dispose of the ap-
pliance in normal domestic
waste. This product is subject

to the provisions of European
Directive 2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved disposal
company or your municipal waste facility. Please
observe the currently applicable regulations.
Please contact your waste disposal centre if you
are in any doubt.

The packaging is made from environ-

%@ mentally friendly material and can be
disposed of at your local recycling plant.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 102697

(Y Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 102697

Hotline availability: Monday to Friday 08:00 -
20:00 (CET)

KM 250 A1

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com




Troubleshooting
CB PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTIONS
The appliance is not connect-  Connect the appliance to

The appliance is not ed with a mains power socket. ~a mains power socket.

working.
The appliance is damaged. Contact Customer Services.
The bow! @ is not correctly Check the placement of
clicked info place on the motor the bowl @ and correct it
The appliance will not start. unit (7 if necessary.

The lid @ is not/not correctly

in place and closed. Close the lid @ correctly.

If the malfunction cannot be corrected with the above suggestions, or if you have determined that
the malfunction may have other causes, please contact our Customer Service.
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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Prin aceasta v-afi decis pentru un produs de
calitate superioard. Instructiunile de utilizare fac
parte integrantd din acest produs. Acestea cuprind
informatii importante pentru sigurantd, utilizare

si eliminare. Inainte de utilizarea produsului,
familiarizafi-vd cu toate indicatiile privind operarea
si siguranta. Utilizati acest produs numai in modul
descris si numai in scopurile mentionate. in cazul
transmiterii aparatului unei alte persoane, predatii,
de asemeneaq, documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv mdruntirii ali-
mentelor. Acest aparat este destinat exclusiv uzului
casnic. Nu il utilizai in scopuri profesionale.

Furnitura
Robot de bucatdrie

(capac, accesoriu de impingere, castron, bloc
motor)

Cutit de tdiere
Adaptor discuri
Disc de razuire
Disc de feliere

Instructiuni de utilizare

Imediat dupa livrare verificali dacd furnitura este
completd.

12

Descrierea aparatului
Accesoriu de impingere
Tub de umplere

Capac

Cutit de taiere

Castron

Arbore de antrenare
Bloc motor

Tasta ON

Tasta OFF/PULSE
Adaptor discuri

Disc de rdzuire

POB600000000CQ

Disc de feliere

Datele tehnice
Tensiune nominald: 220-240V ~, 50 Hz
250 W

1=l

Timp de operare continug: 1 minut

Putere nominala:

Clasa de protectie:

Timp de operare continua

Timpul de operare continud indicd timpul cét un
aparat poate fi operat f&rd ca motorul s& se su-
praincdlzeascd si s& se deterioreze. La incheierea
timpului de operare continug specificat, aparatul
trebuie oprit pdnd cand motorul se raceste la
temperatura ambientald.

KM 250 A1



Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Conectafi aparatul numai la o prizd instalatd regulamentar si imp&mantata.
Tensiunea refelei trebuie s& corespundd indicatiilor de pe plécuta de fabri-
cafie a aparatului.

» Evitati contactul cablului de retea cu lichide sau umezirea acestuia in timpul
functiondrii aparatului. Ghidati cablul astfel incét s& nu poatd fi deteriorat
sau blocat de alte obiecte din jur.

» Tinefi cablul de retea departe de suprafetele fierbinti.

> Nu efectuati niciun fel de repardtii la acest aparat. Orice fel de reparatii
trebuie efectuate de cdtre serviciul tehnic sau de catre specialisti calificati.

» Pentru curdtarea aparatului sau in caz de defectiune, scoateti intotdeauna
stec@rul din priz&. Simpla oprire nu este suficientd, deoarece in aparat mai
existd incd tensiune, atdt timp cdt stecarul este in priza.

> Pentru a evita pericolele, solicitati imediat inlocuirea de cétre personalul de
specialitate autorizat sau de cdtre serviciul tehnic a stecarelor sau a cablu-
rilor de alimentare deteriorate.

> A nu se l&sa aparatul si cablul de conexiune la indeména copiilor.

@ Nu este permisé introducerea aparatului in apd sau in alte lichide.

KM 250 A1 13



/\ AVERTIZARE! PERICOL DE ACCIDENTARE!

>
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Deconectali intotdeauna aparatul de la sursa de curent cénd montati sau
demontati accesoriile. Astfel se evit& pornirea neintentionatd a aparatului.
Atunci cand nu este posibild supravegherea si inaintea asamblérii, deza-
sambl&rii sau cur&tdrii, aparatul trebuie scos intotdeauna din prizd.

Utilizati numai accesoriile originale ale acestui aparat. Este posibil ca
piesele provenite de la alti producdtori sa nu fie adecvate si s& provoace
periclitéril

Acest aparat poate fi utilizat de copii incepénd cu varsta de 8 ani dacd
sunt supravegheati sau dacd au fost instruiti cu privire la utilizarea sigurd

a acestui aparat si au infeles pericolele legate de acesta. Curdtarea si acti-
unile de intrefinere la nivel de utilizator nu se vor efectua de cétre copii, cu
exceplia cazului in care acestia au varsta peste 8 ani si sunt supravegheati.
A nu se lasa aparatul si cablul de conexiune la indeména copiilor cu varste
sub 8 ani.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice, senzoriale sau
mintale reduse sau f&rd experientd si/sau fard cunostinte necesare, dacd
sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire la utilizarea sigurd
a acestui aparat si au inteles pericolele legate de acesta.

Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

Atentie: cutitul de tiere, discul de feliere si discul de rdzuire sunt foarte
ascutite! De aceea aveti grijd atunci céind le curdtati.

Atentie: cutitul de tiere, discul de feliere si discul de rdzuire sunt foarte
ascutite! De aceea procedati cu atentie la golirea vasului.

in timpul functiondrii aparatului puneti in castron doar ingredientele care
trebuie prelucrate.

Nu utilizali aparatul in alte scopuri decdt cele descrise in aceste instructiuni.
Alifel exista pericol de ranire!



/\ AVERTIZARE! PERICOL DE ACCIDENTARE!
> Nu introduceti niciodatd mainile sau obiecte in tubul de umplere sau in
mixer, pentru a evita rénirile si defectarea aparatului.

» Inlocuiti accesoriile numai cu motorul oprit si stecdrul scos din priza! Dupd&
oprire aparatul mai functioneazd scurt timp!

» Nu l&safi niciodatd aparatul s& functioneze nesupravegheat.

» Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor care se misca in tim-
pul functionérii, aparatul trebuie sa fie oprit si scos din prizé.

Inainte de prima utilizare Cutit de tdiere

Asezati cufitul de tdiere @ pe arborele de
antrenare @. Latura platd a arborelui de an-
trenare @ trebuie sd intre corect in sistemul de
prindere a cufitului de taiere @. in caz contrar
cufitul de tdiere @ nu poate fi montat.

B indepértafi toate materialele de ambalare de la | )
aparat.

M Curgfati aparatul in modul descris in capitolul
,Curdtare si ingrijire”.

H Asigurafi-vé ca toate componentele sunt complet 2)

NI e . Asezati capacul @ pe castron @, astfel incat
uscate inaintea utilizarii aparatului.

sdgeata V' de pe capac @ sd indice spre
. sdigeata A\ si lacatul deschis de pe
Asamblarea aparatului castron ©.

> Aparatul poate fi pornit doar atunci cénd cas- <:!e pe capac 0 s indice spre stigeata A
tronul @ si capacul @ sunt asezate corect. si lacéitul inchis Kl de pe castron @.

4) Introduceti accesoriul de impingere @ in tubul
de umplere @.

1) Asezati blocul motor @ pe o suprafatd plang,

astfel incét piciorusele cu ventuzd sa se fixeze B
S . ) 5) Introduceti stecdrul in prizé.

bine si aparatul sd stea sigur. G

2) Asezafi castronul @ pe blocul motor @ astfel
incat siigeata ¥ de pe castron @ sd indice
spre lacatul deschis de pe blocul motor @.
Rofiti castronul @ pand céind sageata ¥ indica

spre lac&tul inchis Q si castronul @ este blocat.
Dacé doriti s& lucrafi cu cutitul de téiere @,

continuati cu asamblarea dup& cum este descris in
capitolul ,Cufit de tdiere”.

Dacé dorii s& lucrafi cu sistemul de tdiere continud,
continuati cu asamblarea dup& cum este descris in
capitolul ,Sistem de t&iere continug”.

KM 250 A1 15



Sistem de tdiere continué
1) Alegeti-va discul dorit:
— discul de feliere @

— sau discul de razuire .

2) Dacd este montat un alt disc: Apdsati eclisa
metalicd lung& a discului spre interior si impin-
geti simultan discul cu ajutorul eclisei metalice
din adaptorul de discuri . Acum putefi ridica
piedica de la celdlalt capdt al discului din
adaptorul discului (.

3) Introduceti noul disc mai intéi cu piedica in
adaptorul de discuri (0.

4) Apésafi apoi cu grijé latura cu eclisa metalica
mare in adaptorul de discuri . Cand facefi
acest lucru apdsati cu ambii policari pe muchi-
ile exterioare ale discului pdnd cand discul se
fixeazd bine in adaptorul de discuri .

5) Asezati adaptorul de discuri () cu discul fixat
pe arborele de antrenare @. Latura platd
a arborelui de antrenare @ trebuie sd intre
corect in sistemul de prindere a adaptorului
de discuri @. in caz contrar adaptorul de
discuri @ nu poate fi montat.

6) Asezati capacul @ pe castron @), astfel incat
sdigeata V' de pe capac @ sd indice spre
sdgeata A\ si lacdtul deschis de pe
castron @.

7) Rotiti capacul @ astfel incét sdgeata v
de pe capac @ s& indice spre sdgeata A si
lacatul inchis ﬁ de pe castron @.

8) Introducefi accesoriul de impingere @ in tubul
de umplere @.

9) Introduceti stec&rul in prizd.

16

Operarea

Lucrul cu cutitul de taiere

Cu cutitul de téiere @ putefi toca alimenta cum ar
fi ceapd sau carne.

> Nu incercafi s& amestecati lichide cu cufitul

de tgiere @. Aceste se revarsd pe dinafard
sau stropesc.

1) Asezati cutitul de tdiere @ dupd cum este
descris in capitolul ,Asamblarea aparatului”.

2) Taiafi ingredientele in bucdti de cca 2 - 3 cm
grosime.

3) Introduceti ingredientele. Nu depdsiti cantitdtile
indicate in tabelul urmator:

CANTITATE

INGREDIENT MAX. VITEZA
Paine max. 80 g ON
Branzd max. 150 g ON
Carne max. 300 g ON
:fcr:”” arema hax. 30 g ON
Usturoi 80-200g PULSE
Ceapd max. 300 g PULSE
g::dfj max. 140 g PULSE

INDICATIE

> Vitezele indicate in tabel sunt valori orientative.
Acestea pot varia in funcfie de consistenta si
cantitatea ingredientelor!

4) Tnchide,ﬁ capacul ©.

KM 250 A1



5) Pomniti marunfirea prin apdsarea tastei ON @.  Lucrul cu sistemul de taiere continua
Apésati o dat& tasta OFF/PULSE @), atunci
cand toate ingredientele sunt mdruntite si dorifi
s& oprifi aparatul.

Dacd dorifi s& prelucrafi ingredientele cu ajuto-
rul funcfiei PULSE, apé&sati tasta OFF/PULSE @ »
de mai multe ori consecutiv, pdnd cand toate 2) Indepdrtafi accesoriul de impingere @ din
ingredientele sunt maruntite. tubul de umplere @.

3) Taiati alimentele in bucdti potrivite astfel incat
s& intre fard probleme in tubul de umplere @.

Cu discurile /@ ale sistemului de tdiere conti-
nud puteti rézui sau felia.

1) Alegeti discul dorit si asamblafi-l conform de-
scrierii din capitolul ,Asamblarea aparatului”.

Dacd ingredientele se prind de peretele castronu-
lui @ sau se lipesc de cutit: 4) Porniti rézuirea/felierea prin apdsarea tastei

ON ©.

5) Introduceti apoi pe rénd alimentele.

: impingeti alimentele cu ajutorul accesoriului

— Indepdrtati ingredientele de pe cufitul de de impingere @, fard a exercita presiune.
téiere @), precum si de pe peretele interior
cu ajutorul unei spatule sau al unei linguri.

— oprifi aparatul.

— Scoatefi capacul ©.

Nu depésiti cantitdtile indicate in tabelul urmétor:

— Inchidefi capacul @. INGREDIENT DISC DE FELIERE

— Porniti din nou aparatul.

INDICATIE Mere/morcovi max. 350 g

> Prelucrafi doar carne f&rd oase!

> Nu |&safi aparatul s& funcfioneze prea mult Castravete Fabio max. 1,5 bucdti
timp atunci cdnd méruntiti branza (tare). In
caz contrar aceasta se incélzeste prea tare, Cartofi max. 350 g

incepe sd se topeascd si se face cocoloase.
. ’ Ceapd max. 200 g

> in cazul in care doriti s& addugati ingrediente
pe parcursul procesului de tdiere, introduceti-
le prin TUb.U| de umplere @! In cazul in care INGREDIENT DISC DE RAZUIRE
deschideti capacul @, aparatul se opreste!
Aveti totusi n vedere sd nu depdsiti cantitdtile
maxime indicate in tabel pe parcursul proce- Mere/morcovi max. 350 g
sului de completare a ingredientelor!

Parmezan max. 150 g
Cartofi max. 350 g
Brénza tare

(de ex. Gouda max. 200 g
maturatd)
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INDICATIE

>

Nu prelucrati cantitdtile mai mari dintr-o datd,
ci consecutiv in mai multe porfii. Golifi intre
timp regulat castronul @.

Nu l&safi aparatul sé funcfioneze prea mult
timp atunci cdnd méruntiti branzg (tare) sau
ciocolatd. Tn caz contrar ingredientele se
incdlzesc prea tare, incep s& se topeascd si
se fac cocoloase.

Curatare si ingrijire

/\ AVERTIZARE

>

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

Inainte de a curdfa aparatul, scoatefi intot-
deauna stecherul din prizd.

@ Blocul motor @ nu trebuie introdus in

niciun caz in lichide! Pericol de moarte prin
electrocutare si deteriorarea aparatului.

Nu deschideti niciodatd carcasa aparatului.
In caz contrar, exista pericol de moarte prin
electrocutare.

/\ AVERTIZARE

>

PERICOL DE RANIRE!

Aveti grijd atunci cand curé&fati cufitul de
tdiere @, discul de feliere@ si discul de
razuire .

Aceste piese sunt foarte ascutite!

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

>

>

Nu utilizati substante abrazive sau corozive.
Acestea atacd suprafefele aparatuluil

Nu utilizati substante de curdtare agresive,
chimice sau abrazive! Aceste substanfe pot
deteriora ireparabil suprafata!

INDICATIE

> Curdfati infotdeauna toate piesele imediat

dupad utilizare. Astfel resturile de alimente pot
fi indepértate mai usor.

Componentele de plastic ale aparatului

se pot colora din cauza alimentelor foarte
pigmentate, de exemplu morcovi. Aceasta

nu reprezintd un defect al aparatului si nu fi
deterioreazd functionarea.

Aceste colordri pot fi indepdrtate prin frecare
cu putin ulei alimentar.

W Curgfati blocul motor @ si cablul de alimentare

cu o lavetd usor umedd. Inainte de o noud utili-
zare aparatul trebuie s& fie complet uscat.

B Curdtati castronul @, capacul @, accesoriul de

impingere @), cutitul de tdiere @, adaptorul de
discuri O, discul de feliere @ si discul de ra-
zuire P cu apd calda si detergent. Clétiti apoi
toate piesele cu apd curatd pentru a indepdrta
toate resturile de detergent de pe piese.
inainte de a reutiliza aparatul, uscafi bine toate
componentele.

Depozitare

B P&strati aparatul curdtat intr-un loc ferit de praf

si uscat.
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Eliminare Importator

Nu aruncati aparatul in KOMPERNASS HANDELS GMBH
niciun caz in gunoiul menajer BURGSTRASSE 21

obtgnun. I-}cest. pr?dus face 44867 BOCHUM

obiectul Directivei europene

2012/19/EU. GERMANY

Eliminati aparatul prin intermediul unei firme autori- www.kompernass.com
zate sau prin intermediul centrului local de colectare

a deseurilor. Respectati reglementdrile actuale in

vigoare. Dacd avefi neldmuriri, contactafi serviciul

local de eliminare a deseurilor.

Ambalajul este format din materiale
%@ ecologice pe care le puteti elimina la

centrele locale de colectare a deseurilor.
Service-ul

Service Roméania

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 102697

Acces linie telefonicé directa: De luni pand vineri,
intre orele 8:00 - 20:00 (CET)
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Remedierea defectiunilor

20

PROBLEMA CAUZA POSIBILA SOLUTII POSIBILE

Aparatul nu este conectat la . L
L Conectati aparatul la o priza.
Aparatul nu funcfioneazg.  © Priza.

. Adresati-va centrului de
Aparatul este deteriorat. ’

service.
Castronul @ nu este fixat Verificafi pozifia castronului @
corect in blocul motor @. si corectati-o dacd este cazul.

Aparatul nu porneste. Capacul @ nu este atasat si

blocat sau nu este atasat si
blocat corect.

inchidefi capacul @ in mod
corect.

Dacd defecfiunile nu pot fi remediate prin masurile specificate mai sus sau dacéd constatati alte tipuri
de defectiuni, adresati-v& centrului nostru de service.
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BbBeneHue

HOBJ:I.pCIBﬂBOMe BM 3a I'IOKyI'IKOTO HA BAWKMA HOB
ype]:l.

M36panu cre BucokokauectseH npoaykT. Prkosoa-
CTBOTO 30 norpe6menﬂ e HepG3J:leJ'IHG YacT OT TO3Un
I'IpOJ:I.yKT. TO C'b.l:l'bp)KCl BAXKHU yKG3GHMﬂ OTHOCHO
6e3onacHocTTa, ynotpebata 1 npenasaHeTo Ha
oTnagbsbuun. I_Ipenm aa m3nonssare I'IpOnyKTG ce
3GI'IOBHGIZT6 C BCUYKH yKG3GHMﬂ 3a O6C1‘Iy)KBGHe n
6e3onacHocr. M3nonssaiite npoaykta eqMHCTBEHO
CI'IOpeJ:l. OMMUCAHMETO U 3a yKG3GHMTe O6J'IGCTIA Ha
npunoxenue. [penasaitte npoaykra Ha Tpet1
nnua 3aegHo C uanarta ]:lOKyMeHTGLl.lASI.

Ynotpeba no npeaHasHayeHue

To3m ypen cnyxu eMHCTBEHO 30 pasnpobssaHe
HQ XPAHWUTENHM NpoaYKTM. TOo3M ypen e npeaHas-
HAYEH eOMHCTBEHO 30 6uToBa ynotpeba. He ro
M3Non3BakTe 30 NPOGECUOHANHM Lenu.

OKOMNNEKTOBKA HA AOCTABKATA
KyxHeHcku pobort

(kanak, usbyteay, kyna, 6nok Ha MoTopal)

Pexeuy Hox

Anantep 30 npucraeku

Mpucraska 3a crbprave

Mpucraska 3a pssaHe

PskoBogncreo 30 I'IOTpe6l4TeJ'I$|

HeI'IOCpeJZlCTBeHO cnen pasonakoBaHE nposepeTte
NBIHOTATA HO OKOMMJIEKTOBKATA HA AOCTABKATA.

22

OnucaHue Ha ypeRna
M3byTeau

Orteop 3a nunHeHe
Kanak

Pexewy Hox

Kyna

3amBMKBALL BAN

Brok Ha meumratens
Byron ON

Byron OFF/PULSE
Anantep 30 npucrasku

lMpucraska 3a cTeprave

POB600000000CQ

lNpucraska 3a pssaHe

TexHNYecKn XapaKTepuUcTUKmu

HommHanHo

220 - 240V ~, 50 Hz
250 W
(=]

HanpexeHue:
HommHanHa mouHocrT:
Knac Ha 3awmra:

Bpeme Ha
KpaTKoBpEMEHeH

PEXMUM: 1 MuHyTa

Bpeme Ha KPATKOBPEMEHEH PEXXUM

BpemeTo Ha KpATKOBPEMEHHMS PEXMM NOKA3BA
KOJKO BPEME MOXe [ Ce M3Non3ea ypensT H6e3 na
nperpee v na ce noepenm asuratenst. Cnen kato
M3Teye NOCOYEHOTO 30 KPATKOBPEMEHHUS PEXMM
BpeMe, ypensT 1ps6Ba Aa ce M3KMOUM, AOKATO
ABMIATENST C& OXNAAM HA CTAMHA TeMNepaTypa.
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YkasaHus 3a 6e3onacHocT

OMACHOCT - ENEKTPUYECKU YO AP!

> Bxnrousaiite ypena camo kbM MHCTAAMPAH ChIIACHO pasnopenbuTe 1 3a-
3eMEH KOHTAKT. MpexoBoTo HanpexeHue TpS6Ba A CbBNAAA C AAHHUTE
ot babpuunara Tabenka Ha ypeaa.

> Mo Bpeme Ha paboTa BHMMaBAKTE KABENBT A He Ce MOKPM MM HOBAAX-
HaBa. Mpokapsaiite ro Taka, Ye AA He MOXe AA Ce MPUTUCHE WAk NOBPeaMm.

> [pbxTe kabena naneye or ropeLm NOBbPXHOCTM.

> He m3sbpuwsarite pemonti no ypena. Benuku pemonti tpsbsa na ce
M3BBLPLUBAT OT CEPBM3A MNM KBANMOUUMPAH CNELMANMCT.

> M3kntousaiTe Wwencena ot KOHTAKTA, KOTATO YPenbT CE MOYMCTBA UMK B
cny4ait Ha rpewwka. He e poctatbyHo fa usknioumte ypena camo ot 6yToHa,
TbM KATO AOKATO LUEMNCENT € BKITOUYEH B MPEXOBMS KOHTAKT, B ypena Mma
BCE Ollle MPEXOBO HAMpeXeHMe.

> [Nospenenu wencenu mnu kabenu Tps6aa He306ABHO AA Ce CMEHST OT
OTOPM3MPAHM CMELMATNMCTH UK CEPBM3, 3a A Ce M3BErHAT OMACHOCTH.

v

YpensT 1 3axpaHsawmsT kaben Tpsbsa 0a ce AbPXKAT Aaney or Aeud.

@ B HukakbB cryyait He notansiTe ypend BbB BOAA UM APYTM TEYHOCTM.
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A NPEAYNPEXKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

>

Mo NpMHLMN M3KMIOYBANTE ypena oT enekTpUYecKaTa Mpexa, Korato
NOCTaBATE MK CBANSTE NPMHAANEXHOCTM. Taka ce u3barBa HEBOMHO
BK/IOYBAHE HA ypena.

Mpu nunca Ha HabnoneHre u npeau crnobssaHe, pasrmobsBaHe Unu
NOYMCTBAHE, ypernsT BUHArM Tpa6Ba 4O Ce M3KMIOUBA OT MPEeXara.
WM3nonssaiite caMo OpUrMHANHUTE MPUHALNEXHOCTU KbM TO3M ypen.
Bb3MOXHO € NPUHAANEXHOCTM OT APYTM NPOU3BOAMTENM AA HE CA
NOOXOASLWM M AC AOBEAAT A0 ONACHOCTM!

> Tosun Ypen Mo>Xe na ce 1M3non3ea otT Aeud HA Bb3pdAcCT Han 8 roanHH, akKo

24

Cca non HG6H|‘O.U.€HMe mMnm ca 6Mﬂ|/1 MHCTPYKTMPOHM Nno OTHOWEeHMe HA 663-
onacHara yn0Tpe6c1 n ca p036p0ﬂl4 Bb3MOXHUTE OMACHOCTMU. I_IO‘-IMCTBG-
HEeTo 1 rlOﬂﬂpT:)KKC]TG He Tpﬂ6BG na ce M3B'prIJBGT OT Aeud, oceeH akKo He
CO HO BB3PACT HAA 8 roAMHM M He ce HaMMPAT noa HabnoneHue. Ypeast
17 3GXpGHBGLIJ,M$|T KCl6el'| Tp9|6BG na ce ﬂBp)KGT oaned ot gpeud Ha B'b3pC]CT
noa 8 rogmHum.

To3n ypen Moxe 0a Ce M3MON3BA OT NIULA C OTPAHUYEHU GUUYECKM, CEH-

30PHM MM YMCTBEHM CMOCOBHOCTM MNM C IUMCA HA ONKT U/ MK 3HOHMS,
aKo ca nof HabnoaeHue unm ca GUnKU UHCTPYKTUPAHM MO OTHOLLEHME
Ha 6esonacHata ynotpeba U ca pasbpanu BbIMOXKHUTE ONACHOCTM.

He nonyckarite neua aa mrpast ¢ ypeaa.

BHMMaHMeE: pexeLumsT HOX, MPMCTABKATA 30 PS3AHE W MPUCTABKATA 3
cTbpraHe ca MHoro octpu! 3aToBa AeicTBakTE BHUMATENHO NPW NOYMCT-
BAHETO.

BHMMaHMeE: pexeLumsT HOX, MPMCTABKATA 30 PS3AHE M MPUCTABKATA 3
cTbpraHe ca MHoro octpu! 3aToBa AeicTBaMTE BHUMATENHO NPW U3NPA3-
BAHE HA Kynara.

Hokaro ypeast paboth nocraesite cberaskute 3a npepaboTka eamHCT-
BEHO B Kynara.

Hukora He m3nonseakite ypena 3a Apyrv Lenm, OCBEH 30 ONUCAHMTE B
HOCTOALLOTO PLKOBOACTBO. B npoTueeH cnyuar chluectsysa onacHoct
OT HapaHsBaHe!



A NPEAYNPEXKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Hukora He nocTtaBsiTe pbUETE CU MM BBHLIHM MPEAMETU B OTBOPA 3d
MblHEHe, 30 Aa u3berHete HOPAHSBAHUS M NOBPEAM HA YPEna.

> CMeHsMTE NPMHAANEXHOCTUTE CAMO MPU CMPSH 3aABMXKBALL MEXAHM3bM
W Npum u3kntoueH mpexxosu wencen! Cnen M3KNOYBAHETO YPEABT NPOALI-
XOBA Aa paboTh oLle M3BECTHO BpEME Mo MHepLms!

» Hukora He octaesite ypena 6e3 HabnogeHue.

> [Mpeau cMIHATA HO NPMHARNEXHOCTM MK PE3EPBHM YACTH, KOUTO Ce
LBMXKAT MO BpeMe Ha pabota, ypenst TpsbBa Aa Ce M3KIoUM OT MpeXara
M OT KOHTAKTA.

nPeHM nbpBATA leOTp660 Ako uckare na paboTture ¢ yCTPOICTBOTO 301
HerMpeKbCHATO PS3aHE, NPOMbIXETe CbC Crobs-

B OrtctpaHeTte BCMUKM ONAKOBBLYHM MATEpMAnm .
P P BOHETO, KAKTO € ONMCaHO B rasa "YcTpoicTso

oTypead. 30 HenpekbCHATO pssaHe”.
H lMouucrete ypena cnopen yKasaHusTd B rmasa
,Mouncteare m nopapbxka”. Pe>xxew HOX
B YBeperte ce, Ye BCUUKM YACTM CA HAMBIIHO CYXM, 1) Mocrasete pexeums Hox (4] BbPXY 30ABMX-
Npeny 0a M3Non3BaTe ypena. sawwms san @. Mpu ToBa nnockara crpawa
Ha 3answxeaiwms san @ Tpsbsa npasunHo
MoHTax Ha ypena [a Briese B AbpXaua Ha pexetyns Hox @.

B npotueeH cnyuart pexetwmst Hox @ we

YKA3AHUE MOXe Aa ce NOCTABM.

> YpensT MoXe [a Ce CTAPTMPA, CAOMO KOraTo 2) Mocraeete kanaka @ sbpxy kynata @, Taka

kynata @ v kanakst € ca noctasenm ye cTpenkara A4 Bbpxy kanaka €@ aa coun
NPABUITHO. kbm ctpenkata A\ 1 oTBOpeHMs KaTMHAp

1) Mocrasete 6noka Ha motopa @ Bbpxy pasHa Bbpxy kynata @.
NOBBPXHOCT, TAKA Y€ BAKYYMHMTE KpaueTa 3) 3aswprete kanaka @ notonkosa, e cTpen-
0a ce GUKCMpAT CTABUIHO M ypenbT 4d CTou Kara W Bbpxy Kynata € na coun kM crpen-
HaaexnHo. Kara A 30TBOPEHMS KATUHAP & BBPXY

2) Mocrasete kynata @ svpxy 6noka Ha MoTo- kynata @.
pa @ Taxa, ue crpenkara W evpxy kynata @ 4) Tocrasere usbyTeaua @ B oteOpa 30 MBAHE-
A0 COYM KbM OTBOPEHMS KATMHAP Xh BBHPXY He @.

6noka Ha motopa @. 3asbprete kynata @ 5) Brntouerte Wencena s KOHTAKT.
notonkoea, ye crpenkara W [a COUM KbM

30TBOPEHMS KATUHAP a. kynara @ na
wpakHe.
Ako wmckarte na pabotute ¢ pexewms Hox @),
npopbIXeTe Cbe CrnobsBaHeTo KAKTO e ONMCAHO B
rnasa "Pexewy Hox".
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Y cTPOMCTBO 30 HEMPEKBLCHATO pA3aHe
1) WUsbeperte xenanara npucraska:
— npwuctaskata 3a pssaqe B

— wnu npucraskata 3a creprare @.

2) Ao MMa MHCTaNMPAaHAa APYTa NPUCTABKA:
HartncHete mbaroto metanHo yxo Ha npuc-
TABKATA HABBLTPE M ChLIEBPEMEHHO M3BANETE
NPUCTABKATA C MOMOLLTA HO METANHOTO YXO
ot anantepa 3a npuctasku ). Cera moxere
AQ NOBAMIHETE 3AKMIOYBALLMS MEXAHM3BM B
APYIMS KPAM Ha NpUCTABKATA OT aAanTepd 3d
npucraskn @.

3) Bxaparite HoBATG MPMCTABKA ChC 3AKMHOY-
BALMS MEXTHM3IBM HAMPEA B AANTEPA 30
npucraekn @.

4) Cnen T0BA BHUMATENHO HATMCHETE CTPAHATA
C rON9MOTO METANHO yXo B AAANTEPA 3a NPpUC-
tasku . Mpu ToBa Havt-nobpe Hatuckarite
C osata naneua B'pry BbHLWHUTE pb6OBe Ha
HPMCTQBKOTO, aokarto anCTOBKOTG He nerHe
ususno B agantepa 3a npucrasku { v He
wpakHe.

5) TMocrasete anantepa 3a npucraskm ) ¢
NOCTABEHATA NPUCTABKA BbPXY 3GABMXKBALLMS
san @. Mpu Tosa nnockara crpaHa Ha 3an-
suxsawms san @ Tpa6ea na snese npasunHo
B ObpXaYa Ha apanTepa 3a npucrasku . B
npotMeeH cnyyar anantepst 3a npuctasku O
He MOXe [Ad Ce NOCTaBM.

6) MMocrasete kanaka € svpxy kynata @, Taka
ye crpenkara W sbpxy kanaka @ aa coun
kbm ctpenkara A\ u otBopeHus katMHap
BbpXy kynata @.

7) 3aswprete kanaka @ notonkosa, ue crpen-
kata W supxy kynata @ na coun kbm cTpen-
kata A 1 3atBopenms katunap Kl sbpxy
kynata @.

8) MMocrasete usbytsaua @ 8 otBOpPA 30 MBNHE-

He ©.

9) BknroueTe wencena B KOHTAKT.

26

O6cnyxeaHe

Pa6orta c pexkewms HOX

C pexewns Hox @ Bue moxete na pazapobs-
BaTe XpGHMTeﬂHM I'Ipon)IKTM, KaTto HOl'lpMMep nyk
UK Meco.

YKA3AHUE

> He ce onutsaiite na pasbbpkeare TEYHOCTU
c pexelums Hox @. Te we npenest unu we
Ce Pa3NpPbCKAT HABBH.

1) Mocrasete pexeums Hox @, kakTo e onmcaHo
8 rmasa "MoHtax Ha ypena".

2) Hapexerte chctapkute HA NApYETa € paMepH
okono 2 - 3 cM.

3) Hanwnanere cveraekumre. MNpu ToBa He HaasK-
WaBakTe NOCOYeHMTe B crensawara rabnuua

KonMuecTsa:
CbCTABKA Ko I1MVIA'-IKEE:TB o CKOPOCT
Xna6 Make. 80 rp. ON
CupeHe make. 150 rp. ON

Meco make. 300 rp. ON
Monnpasku  make. 30 rp. ON

YecoH 80-200 rp. PULSE

JTyk make. 300 rp. PULSE
Ky6ueta nen  makc. 140 rp. PULSE

YKA3AHUE

> [locouenute B TG6J'IML|C|TCI CKOpoCTH ca
OPUEHTUPOBBYHN cromHoctu. Te morar aa
BAPMPAT B 30BUCUMOCT OT KOHCUCTEHLMATA
M KOSIMYECTBOTO HA ChCTaBKMTE!

4) 3arteopete kanaka @.
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5) Crapmparite pasnpobssaHeTo upes HaTuc- Paborta ¢ ycrpoﬁcraoro 30 HenpeKbC-
kare Ha 6ytoHa ON @. Hatucrete 6yToHa HaTo pazaHe
OFF/PULSE @ BenHbx, KOraro BCHUUKM
CbCTABKM €A pa3apobeHm U uckate aa cnpete
ypena.
Ako uckate na npepaboTuTe CbCTABKMUTE C
nomouwra Ha ¢yHkumara PULSE, natnekarire

C npucraskure @ /@ Ha yctpoiictsoro 3a
HEeNPEeKbCHATO PS3AHE MOXETe [ CTbpXeTe Mnu
pexerte.

1) WUsbepere xenanara npuctaska u crnoberte

6yrona OFF/PULSE @ mHoro msTh nocne- BCMYKO, KAKTO € ONMCaHo B rasa "MoHTax
n
AOBATENHO, OKATO BCMUKM CbCTABKM 6bAAT Ha ypena-.
pasapobeHn. 2) Orcrpanerte usbytsaua @ ot oteopa 3a
mbnHeHe @.

3) Hapexerte xpaHutenHure npoaykTm Ha
TONKOBA rofeMu Napyeta, Ye Aa ce nobupar
6e3npobnemHo B oTeopa 3a nbiHeHe @.

Ako cbeTaskuTe ce cxbepat no CTeHaTa Ha Kyna-
1a @ vnu 3anenHat Bbpxy HoXa:

— MWisknrouete ypena. .
c 4) Crapmparite crbpraHeto/pasaHeTo upes
— Ceanere kanaka @. HatuckaHe Ha 6ytona ON @.

— OTCTPGHeTe CBbCTABKUTE OT PEXELLMI HOX o, 5) Cnen TOBQ OOMBLNBATE XPAHUTENHUTE NPO-

nyku. MNpw ToBa M3byTeaitTe XpaHuTenHuTe
npoaykt ¢ nomowta Ha usbyteaua @), Ges

KAKTO 1 OT BbTPELWHATA CTeHA C noMoLlTa
HQ CTbPranka 3a 1ecrto Unu nexuua.

— 3atsopere kanaka €. [O YNPAXHSBATE HATMCK.
— Bkntouere otHoso ypena. MMpu TOBA He HO@BMIABALNTE NOCOYEHUTE B Creq-
BAWATA TABAMLA KONKMYECTBA:
YKA3AHME n 4
> [lpepabotsarite camo meco 6es kocTu! NMPUCTABKA 3A
. CbCTABKA
> He octassiite ypena Hukora aa paborm PA3AHE
npeKaneHo ObNro, Korato pasapobasare
(r8bpao) cupere. B npotueer cnyuai 1o ce A6wnku/Mopkosu make. 350 rp.

3arpsBa NPEKOMEPHO, 3anoYBa Ad Ce TOMM M

B PE3yNTAT HA TOBA CTABA HA ByukM. Henru kpacro-

make. 1,5 6pos
BULM

> Koraro no Bpeme Ha npoLeca Ha ps3aHe
McKare Aa AOMbAHUTE CbCTaBKM, nobaseTe chTo¢M makc. 350 p.
TE€3M CbCTABKM NPe3 OTBOPA 3A MbiIHEHE Q!
Koraro otsopure kanaka (3} ypenst cnmpal
[Npn nombneBaHe HA CbCTABKM BHUMABAMTE
30 TOBQ, A4 HE MPEBULUNTE MOCOYEHMTE B NMPUCTABKA 3A

Tlyx make. 200 rp.

Ta6AMLATA MOKCMMATHKU KONMYECTBA. CBCTABKA CTbPrAHE
16Bnku/Mopkosu makc. 350 rp.
MapmesaH make. 150 rp.
Kaprodu make. 350 rp.
Tebpro cupexe
(Hanpumep crapa make. 200 rp.

layna)
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YKA3AHUE

> He npepaborteaiite ronemm konudectsa

HABEMHDBX, O HA HAKONKO MOPLMM eHa cnen
apyra. MexnyBpeMeHHO BUHAMM M3NPA3BAi-

Te kynata @.

> He ocraesiite ypena Hukora aa pabortm
npeKaneHo ObNro, korato pasapobasare
(tebpao) cupeHe mnu wokonaa. B npotmeen
CNyyYan CbCTABKMTE CE 3arpsBAT NPEKOMEP-
HO, 3aMOYBAT AA CE TOMST M B PE3yNTaT Ha
TOBQ CTABAT HA ByuKM.

MouncTteaHe n nopApPBLXKA

A NPEAYNPEXXOEHUE
OMNACHOCT OT TOKOB Y AP!

> BuHaru uskniousamTe Wwencena or KOHTAKTa,
npenu nd 3arnoyHete AA NOYMCTBATE ypenda.

@ BroksT Ha MoTopa @ B HUKaKbE criyuait
He Tps6Ba na ce norans B TeuHoctu! Toea
MOXe A NMPUYMHM ONACHOCT 3a XXMBOTA
OT TOKOB YAAP M NOBPEXAAHE HA ypend.

> Hukora He otBapsitte Kopnyca Ha ypena. B
NPOTMBEH CMyYaM CbLECTBYBA ONACHOCT 30
>KMBOTO NOPAaAM TOKOB yAap.

A NPEAYNPEXXOEHUE
OMNACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Bbaerte NpeanasnMBM Npu NOYMCTBAHETO HA
pexewmus Hox @, Ha npuctaekaTa 3a ps3a-
He B v Ha npucraekara 3a creprade @.

> Tesn yactm ca MHoro octpwm!

BHMUMAHMUE - OINACHOCT OT

MATEPUATIHWA LLIETU!

> He m3nonssarite pasteoputenu unm abpa-
3MBHM NPENAPATH. Te Pa3SKAAT NOBbPXHO-
ctute Ha ypenal

> He u3nonssarre arpecmBHM, XMMHUUECKH
unu abpasmBHM NpenapaTi 3a nouncrsaxel
Te MoraT Aa NOBPEAST HEMOMPABUMO MO-
BbpxHocrral
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YKA3AHUE

> BuHarm noumcreamTte BCMUKM YACTM Hemo-

cpeactseHo cnen ynotpeba. Mo 1to3m HaumH
OCTATBLMTE OT XPAHWUTENHM NPOAYKTH Ce
OTCTPAHABAT NO-NECHO.

Ako npepaboTsarte cuiHO OLBETABALLM
XPAHWUTENHM NPOLOYKTH, KATO HAMPUMEP
MOPKOBM, MOXE A Ce NOMyYM OLBETIBAHE
HQ MNACTMACOBMTE YACTU HA ypena. Tosa
He NPencTaBnsBA NOBPENd HA YPEna U He
BMOLIABA HEroBATA QYHKLMS.

Bre Moxete na otcTpaHuTe TE3M OLBETIBA-
HMS C MANKO ONKO.

B MNouncrete 6noka Ha motopa @ 1 Mpexosus

kaben ¢ Neko HABMAXHEHA KbPMA 30 MUEHE.
Moncywerte nobpe BCuko, Npeam aa ro
M3MOM3BATE OTHOBO.

Moumcrete kynara @, kanaka @, ubyteaua @,
pexewms Hox @), anantepa 3a npuctaekm D,
npuctaekara 3a pssaxe B v npuctaekara 3a
creprave (P ¢ Tonna sopa. Cren Tosa msnnak-
HeTe BCMYKM YACTU C YMCTA BOAQ, 30 A€ He
OCTABAT CMEAM OT NPENnApaTa no YacTuTe.
Mopcywerte nobpe BCHukM YacTH, Npeam Aa
M3non3BaTe ypend OTHOBO.

CbxpaHeHune

B CuxpaHsBaiTe NOUUCTEHMS YPEL HA YMCTO M

CYyXO MACTO.
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MpenasaHe Ha oTnaabUM

B HMKaAK®BB cryJyai He U3XBbP-
naute ypeaa c o6MkHoBeHUTe
6urosm otnaabum. Tosm npo-
AYKT NOANEXU HA eBponen-
ckara aupextmea 2012/19/
EU.

lNpenaitte ypena B cneunanmsmMpaHo npeannpu-
STME 30 M3BO3BAHE HA OTNAABLLM MK MECTHMS
NyHKT 30 cbbupare Ha otnamsbum. Cnassarre
neicrawmTe B MOMeHTa pasnopenbu. B cnyuar
HO CbMHEHMe ce OGBPHETE KbM MECTHMS MyHKT 3
cbbMpaHe Ha oTnagbLUM.

Onakoskata e npouseeneHa oT eko-
NOrMYHM Matepmanm, KOMTo Morat aa
Ce nNpenasart B MECTHUTE NMYHKTOBE 3Q

peumKnupaHe.

CepBus

CepsusHo obcnyxsaHe bvnrapus
Ten.: 00800 111 4920

E-mesin: kompernass@lidl.bg
IAN 102697

PabotHo BpeMe Ha ropelyata nuHUs:
noHenenHuk no netsk ot 8:00 u. - 20:00 u. (uew-
TpanHoesponekcko speme)
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www.kompernass.com
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OTCTPOH’IBGHE HGQ HEM3NPABHOCTU

Bb3MO>KHU
MPOBJIEM Bb3MO>KHA NPUYUHA HAUYUHUN HA
OTCTPAHSIBAHE
Ypenst He e BKNIOYEH KbM Bkntouete ypena kum
Ypentr He GYHKUMOHMPA. oy rar, KOHTQKT.
YpensT e nospeneH. ObbpHeTe ce KbM cepBH3a.

BG

[poBepete HMBOTO HO
HambBaHe Ha kynata @
M TO KOPUTMPAMTE NpU

Kynata @ He e wpakHana
NPABUIHO B 6NOKA HO MOTO-

pa @.

YpensT He cTapT1pa. Heo6X0AMMOCT.

Kanakst @ He e noctaser/

3arsoperte npaBunHo
He e nocraseH u 6rokuMpaH

kanaka €.
NPaBUAHO.

Axko HEeM3NPABHOCTHUTE HE MOrAT AA C€ OTCTPAHAT NO NOCOYEHUTE NO-TOPE HAYMHU UNKN YCTAHOBUTE
apym BMooBse HEM3NPABHOCTH, Ce O6'preTe KbM HALINA CEPBM3.
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Eicaywyrn

2uyxapnTipIa yia TNy ayopd Tng véag oag
OUOKEUNG.

Amodaocioare €101 yia TNV ammOKTNOT EVOG TTPOIO-
v1og uynAfg oidtrag. O1 odnyieg xpAong ival
THNPQ QuTOU TOU TTPOIOVTOG. [epiéxouv anpavrikég
utrodeiéeig yia v acddheia, ™ xpron kar TNy
andppiyn. Mpiv amd ™ xpron Tou mpoidvrog,
eoikeiwBeite pe OAeg g umodeileig xeipiopou kar
aodaheiag. XproIHOTIOIEiTE TO TTPOIOV POVO OTTWG
TIEPIYPADETAl KAl YIA TOUG avadePOPEVOUG TOpEIG
xphong. Mapadwote 6Xa Ta tyypada ot mepinTe-
on mapadoang Tou TPOidVTOG OF TpiToug.

MpofAerrépsvn xprion

AuTj n ouokeur) mpoopileral amokAEIOTIKA yia TO
koppdmacpa Tpodipwy. Auth n cuckeur mpoopile
Tl QTTOKAEIOTIKG yIa XPr\on Ot voikokupid. Mnv m
XPMOIHOTIOIEITE YIa EMAYYENHATIKO OKOTTO.

Mapadotéiog s€omhiopdg
HAektpikog Tpidmng

(Kamaki, eéaptpa oBnong, pmol, potép)
Aemiba kormg

Avrarropag Siokwv

Aiokog Tpiyiparog

Aiokog korng

Odnyies xpriong

Aptowg perd v amoouckeuaoia ehéyEre TRy
mAnpdTTa Tou mapadoriou e€omhicpou.
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Meprypadr ouokeurg
E¢apmpa bOnong
Xwvi mAfpwong
Kamaki

Aemida kot

Mro\

Aéovag kivnong
Mortép

Minkrpo ON
Mkrpo OFF/PULSE
Avranropag Siokwv

Aiokog Tpiyiparog

POB600000000CQ

Aiokog kotng

Texvika XapakTnpIoTiKa
220-240V ~, 50 Hz
250 W

Karnyopia mpooraciag: Il (O]

Ovopaorikn Tdon:

Ovopaarikn 10x0g:

Xpovog ouvropng

Aermoupyiag: 1 Aerrro

Xpovog ouvropng Aaitoupyiag (ZA)

O xpdvog ZA (xpdvog olvropng Aemoupyiag) Sei-
XVel yia oo Xpdvo propei Kaveig va Aeroupyei
pia ouokeun xwpig va umepBeppavBsi To portép kai
xwpig va ma0s PAGPeg. Merd Tov SoBivra xpbvo
3 A n ouokeun] mpémel va amevepyotroinOsi éwg
610U To potép ayyiée T Beppokpacia dwpariou.
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Yrmrod:iaig aopalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAZ!

> 2uvdiete T ouokeun podvo ot pia olpdwva pe Tig Tpodiaypadiqg eykaTeoTn-
pévn kai yaiwpévn mipia. H radon Siktiou mpémer va ocupdwvei pe Ta oToixeia
oTnv mvakidéa TUTTou TG CUOKEURG.

> lMNpootyere woTe kata T Aerroupyia 1o kahwdio va pn Bpéxerar i uypaive-
tal. Mepvare 1o katd TéTo10 TPOTO, WoTe va pnv maveral 1y dOsiperal.

» Kpardre 1o kaAodio pakpid amod kautég emeaveies.

> Mn dieéayere epyaoieg emokeuov ot cuokeur). OoIEOOATIOTE €MTIOKEUEG
npéme va Sie€ayovral péow Tou Tpfpatog e€utnpétnong meAatoy 1y amd
£101KO TTPOCWLTIKS.

» TpaPare to Buopa amd v mpila, étav kaBapilere Ty cuokeun 1) ot Tepi-
mrwon BAaPng. H amevepyomoinon amé povn g Sev apkei, S16m undpye
akdpa Téon ot ouokeur, 6oo 1o Bucpa Ppiokerar oty mpila.

» Ta Buopara fj Ta kakwdia mou éxouv uttoote BAAPN mpémel va avrikabi-
oravral apéowg amod eéouciodotnuivo e&aidikeupévo TPOOWTIKOS 1) amd TO
TuApa e&utnpétnong mehatwy, ©oTe va amodedyovral kivbuvol.

> H ouokeur) kai To kahwdio ouvdeorg TG mpémel va uldccovral pakpid
amo maidia.

Aev emrpémeral o kapia mepintwon va Pubicete T cuokeur| o€ vepd N
@ AaMa uypa.
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A TPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

>
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Arnoouvdiete T cuokeur amd T Tapoxr pelpatog otav TomoBereire 1
amopakpuvere eéapthpara. Erol amodelyetal pia pn nOeAnpévn evepyoroi-
non TG CUCKEUNG.

H ouokeun mpémel va amoouvdéerar mavra ané 1o Siktuo otav Sev emiTn-
PEITal Kal TTPIV AT Tr) CUVAPHOAOYNOT, TNV ATTOGUVAPHOAOYNON 1) TOV
kaBapiopo.

Xpnoiporoieite povo ta yvioia aecoudp yia auty T ouokeur). Alecoudp
ANV kataokeuaoTov mBavag va pnv evOeikvuvral kai popei va odnyr-
oouv ot kivdivoug!

Mropei va yiverar xpAon autig g ouokeung amod maidid dve Twv 8 1oy,
epooov emmnpouvTal N éxouv ekmaideutel avadopikd pe v achain xpron
TG OUOKEUNG Kal £XOUV KaTavoroel Toug emakolouboug kivduvoug. O
kaBapiopdg kar n ouvthpnon xpnot Sev emrpémerar va die€ayovrar amod
maidid, ektdg edv eivar 8 erov i} peyalitepa kar emmnpouvral. H cuokeun
kai To kaAadio olvdeong TG Tpémel va duldooovral pakpid amd naidia
KATW TV 8 €TQV.

Mrmopei va yiverar xprion autig TG CUCKEUNG aTd ATOHA HE PEIWHEVEG
duoikég, aioOnmpiakig f vonTikeg IKavoTnTeG 1 pe ENNeyn epmeipiag kai/n
YVOOoEQY, ehpooov emmnpouvTal fj éxouv ekmaideutei avadopika pe TRV
aocdali Xxpron TNG CUCKEURG Kal £Xouv katavonoel Toug emakolouboug
kivoUvoug,.

Ta maidid Sev emrpémeral va mai{ouv pe T CUOKEUT.

Mpoooxn: n Aemida kothg, o diokog kot g Kal o Siokog TPIYipaTog eival
oAU aixpnpal ' autd va eiote mpooekTikoi katd Tov kaBapiopd.
Mpoooxn: n Aemida kotAg, o Siokog kot Kal o SioKogG TPIYIPAToG Eival
oAU aixpnpal M1 autd va eiote mpooekTikoi katd To ddsiacpa Tou PTToA.
Ooo Aeiroupysi n ouokeur Tpoobitete AMOKAEIOTIKG T CUCTATIKG TTOU
amarroUvral yia Ty eneéepyaoia.

Mn xpnoipomoigite T cuokeur| yia GAAouG OKoTIoUG aTrd Toug Teplypado-
pevoug oTig Tapouoeg odnyieg. ANIQOG uttdpxel kivOuvog Tpaupatiopou!



A TPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Moré pn Badere Ta xépia f Eéva avrikeipeva oto Xwvi MAPWONG, WOTE va
amodelyete Tpaupatiopoug kai dBopég ot cuokeur.

> AMACete Ta aecoudp povo érav o aéovag kivnong eivar akivntoToInpévog
kai epodoov éxel paPnyre n mpidal H ouokeun ouveyidel va Aeroupyei yia
Aiyo pera v amevepyoroinon!

> [loTé pnv adrvere TN CUOKEUN XWPIG EMTAPNON.

> Mpiv and mv avrikatdoraon aleooudp 1 emmpodcbetwy eéapmpdtwy, Ta
otoia kivouvTal kata T Aeiroupyia, mpémel va amevepyoroinBei n cuokeun
kai va armoouvdebei amd o Sikuo.

np“, ™mv “P(b-"l xpﬁorl Eav Oihete va epyaoteite pe To e€apTnpa Tomobimn-
ONG, OUVEXIOTE pE T CUVAPHOAOYNOT OTIWG TTEPI-

B AmopakpUvere OAa Ta UNIkG cuokeuaaiag amod ypaderal o1o kepdhaio "EEGpmpua Tomobémonc”.

N CUOKeUl).
B KaBapilere Tn cuokeun 6Twg Teplypaderal oto Aemida xormg
Kepaato "Kabapiopog kar ppovrida. 1) TomoBemote T Aemida komfig @ emévw otov
H B:Baioveote 611 Oha 1a e€aptipara sival &€ova xivnong @. H emimedn meupd Tou
TANPWG OTEYVA, TTPOTOU XPNOIHOTIOINCETE TN &€ova kivnong @ mpérmer va paykovel oword
ouoKeun. otnv urodoxn TG Aemmidag komrg @. AMiog

n Aemida kormg @ Sev propei va TomoBetnei.
Zuvappo)\éyncn ™m¢ O'UCKEUI'IQ 2) TomoBemote 1o kanaki € emdvw oto pmol @,

_ ¢101 0oTe 1o PENog W va Seiyvel oo kaméak ©
HIOLELSH oto Bthog AN kai n avoiy kKAeidapid oo

> H ouokeun prmopei va ekkivnBei pdvo 6tav To prol @.
pTToA IG kai 1o kamaki @ éxouv TomoBernPei 3) Tupiore 1o kamék @ 1600 Gote 10 Pihog W
2Lk va Seixvel oto kamdki @ oto Péhog A kai n
1) TomoBemote 1o potép @ ot pia emimedn kheioth) kKheibapid oo prol @.
znlq)ova‘a 101 bore 1a n6dia - PEVTOUZ‘EQ va 4) TomoBerore To e€dpmpa wBnong @ oo xuvi
akoupTave kakd Kal ) GUCKEUT va OTEKETal e m\pwon; @
acddaleia.

5) Bdhre to Plopa ot pia mpida.
2) TomoBerote 1o prroX @ xard téroio TpdTO

ato potip @, wote 1o Bidog ¥ o10 prok @
va Seixvel oy avoix kheildapid oTo
potép @. Tupiote To proh @ tdo0, dote To
Birog ¥ va Seiyver oty kheiot kKhadapid
kai 1o pmroX @ va koupmovel.

E&v Ohete va epyaoteite pe T Aemida komrig @,
GUVEXIOTE PE T CUVAPHONOYNON OTIWG TTEPIYPAade-
Tai oo kepdhaio "Aemida korg".

KM 250 A1 35



(€]

EEaptnpa rommroBitnong

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

EmAé&re Tov emBupntd Sioko:
— 70 Sioko kotig B

— 1y 7o Sioko Tpiyipartog @.

3mv mepinTon mou éxer eykatactabel dAog
¢vag Siokog: MitoTe TN pakpid petalAikn Tpoe-
&oxn Tou Siokou Tpog Ta péca kal Tautdxpova
wOnote To Sioko pe T PonBeia TG peralikng
mpoeloxng é€w amd Tov aviamopa Siokwv .
Topa pmopsite va onkooete TNV acddNion oto
Mo dkpo Tou Siokou ¢é&w amé Tov avramropa

Siokwv @.

Eicdyere 1o véo Sioko pe v acdaion mpota
otov avramopa Siokwv .

Miéote ot ouvéxela TpooekTIKG TV TTAEUPA pE
Tn peyahn peralikn mpoe€oxn otov avramntopa
Siokwv @. Mitote 161e pe Toug Slo avrixeipeg

omig eéwtepikég akpég Tou Siokou, £wg 6Tou o

Siokog edpaleral kal koupTOVEl TTARPWG OTOV
avrantopa Sickwv @.

TomoBerfiote Tov avramopa Siokwv O pe
TomoBempévo Sioko otov &ova kivnong @.
H emimedn mheupd Tou aova kivnong @
TIPEMEl TOTE VA paykOvel owoTd oty urodoxn
Tou avramropa Siokwv . ANiGg Sev propei
va tonrofemnPsi o avramropag Siokwv .
TomoBemote To kamaki @ emdvw oto pmol @,
#r01 Gore 10 Pirog W va Seixvel oto kamaki ©
oto Béhog A\ kai n avoixr kKheildapid
prrol @.

[upiote To kamdki @ 1600, hote 1o Pihog W
va Seixver oto kamaki @ oto Béhog A kai n
kheiom) kheibapid Bl oto pmol @.

(ea1e)

TomoBemote To e€dptpa wbnong @ oo xwvi
mpwong @.

BaAre To BUopa ot pia mpida.
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Xeipiopog

Epyaoia pe Tn Aemtida korm¢

Me ™ Aemida korm g @ priopeite va yiokdyete
1pOdIpa Omwg yia mapdderypa kpeppldia i kpéag.

YMOAEI=H

> Mnv npooma®noere va avapiéere uypd pe

 Aemida korrg @. Autd Eexehidouy 1
ektoelovral.

TomoBetnote ) Aemtida komrig @), 6mwg
meplypageral oto kepaAaio "Zuvappoloynon
ouokeung".

2) Koyre Ta ukikd ot Tepdyia peyiboug mep. 2 -
3 ek
3) Tepiote pe Ta uhikd. My umepPBaivere Tig ava-
Pepodpeveg oTov akdhoubo mivaka moodmreg:
YAIKO n O;A OE:'HT A TAXYTHTA
Yopi pey. 80 yp. ON
Tupi pey. 150 yp.  ON
Kptag péy. 300 yp.  ON
Borava pey. 30 yp. ON
Jkopdo 80-200yp. PULSE
Kpeppidia  péy. 300 yp.  PULSE
Mayakia pey. 140 yp.  PULSE

YMNOAEI=H

> O1 avadepopeveg aTov mivaka TayutnTeg

4)

eival Tipég avadopag. Autég propei va
moikidouv avaoya pe ™ olvBeon kar Ty
TOCOTNTA TWV UAIKWY!

K\eiote To kamak €.
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5) Méow mieong Tou mhfktpou ON @, ekkiviy- Epyaocia pz o e€aprnpa rormo0itnong
oTe TV KoTT) Gt piKpa Koppdria. MNarfore To Me toug Siokoug @/ Tou e&apmpartog Tomodé-
mhfiktpo OFF/PULSE @ pia ¢opd tav éxouv Tong propeite va Sielayete Tpiyipo 1y ko).

KOTTEl O€ PIKPA KOMpATIA OAa Ta UNIKG Kal
BéNete va oTapaTAOETE TN CUOKEUR.

E&v Oihete va emelepyaoteite ukikd pe T Pory-
Be1a g Aemoupyiag PULSE, matrote To M-
ktpo OFF/PULSE @ moMéq dopiq Siadoxika,  2) Amopakplvere 1o elapmpa bbnong @ amé
£WG OTOU KOPHATIAOTOUV OAA Ta UAIKA. 10 Xwvi mjpwong @.

1) EmAé&re Tov emBupntd Sioko kai Tomoberrote
6ha ta eapripara, 6TLG TepIypaderal oTo
kepalaio "Zuvappoldynorn cuokeung".

3) Koyre ta pddipa of o600 peydAa Koppdia,

L . . . WOTE va XWPAVE AVETA OTO XWVi TTARPWO! .
Eav ixouv evamoteBel uhikd oTa ToigwpaTa Tou Xop X fipwonc @

ol @ 1) éxouv koMol ot Aemidar 4) Mtéow mieong Tou mifktpou ON @), ekkiviote
10 TpiyIpo/ TV KoOTM.

5) 3 ouvéxeia mpoobiote To tva petd To dAo
10 1podIpa. QBfote Ta Tpddipa pe T Borbeia

— Amopakpuvere Ta uhikG a6 T Aemida Tou e&aptparog wOnong @ xwpig va aokeire
korhg @ xabog kar and Ta towtepikd mieon.
Toixopara pe T BorBeia evédg Etotpou 1
£vdG kKouTahioU.

— Anmevepyoroigiote T cuokeur).

— Amopakplvere To kamék ©.

Mnv urtepBaivere 11 avadepdpeveg otov akdbhoubo
TTiVaKa ToooTNTEG:
— Kheiote o kamak ©.

— Ekkivrjote ek vEou Tr ouokeur). YAIKO AIZKOZ KOMHX
YMNOAEI=H
> Emeéepydleote povo kpiag xwpig kokaial Mnra/Kapora pey. 350 yp.
> Mnv adrvere T cuckeun] va Aeiroupyéei yia
oAU Xpovo, étav yihokdPere (okAnpod) Tupl. AyyoUpi péy. 1,5 tepdyio
AMI0G autd Ba LeotaBei oAy, Ba apyioe
va Niover kar érol Oa koMol Mardreg pey. 350 yp.
> Edv kara  Siapkeia g diadikaciag kormg K 05 " 200
Beere va mpocBioere kal dA\a ulikd, Tpo- peppuOIa HEY- YP-
obtote Ta pica amd To xwvi mpwong @!
Orav QVOIYETE TO KQMAKI © n ouokeun YAIKO AIZKOX TPIWIMATOX
orapardei!
Qot6c0o mpootlte o1 Sev Oa mpémel va umep-
Baivere Tig avadepopeveg oTov TTivaka péyr- MnAXa/Kapéra pey. 350 yp.
OTEG TTOCOTNTEG KATA TNV TARPWON UNIKGV!
Mappelava péy. 150 yp.
Marareg pey. 350 yp.
ZkAnpd Tupi (.
X TAAQIQUEVO pey. 200 yp.
ykouvra)
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YMNOAEI=H

> Mnv emeéepydleote povopiag peyalitepeg
moodmTeG, alG avd pepideg Siadoxika.
Evéidpeoa adeadlere mavra o prok @.

> Mnv adrvere T cuockeun] va Aeitoupyei yia
oAU Xpovo, dtav yihokdPere (okAnpd) Tupi
1} cokoAara. ANIoG autd Ta ulika {eotai-
vovral oAU, apxilouv va Miovouy kai £rol
KOMQVe.

Ka@apiopoég kai ppovrida

/\ NPOEIAOMNOIHIH
KINAYNOX HAEKTPOMAHESIAX!

> [lpiv amd tov kaBapiopd g ocuokeung Tpa-
Bare mavra 1o Blopa amd my mpila.

@ ¢ kapia mepimeon Sev emTpémeral To
potép @ va Pubilerar oe uypd! Mmopei va
mpokUyel kivéuvog {wng amd nhektpotmAn-
&ia kai n ouokeun} va umootel $Oopa.

> [loté unv avoiyete 1o mepiPAnpa g cuokeu-

Ns. AANiog umrapyel kivéuvog Bavdtou Aoyw
nAektpomAnéiag.

/\ NPOEIAOMOIHIH
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Na cioTe mpooekTikoi katd Tov kaBapiopod
g Aemidag korng @, Tou Siokou komng B
ka1 Tou Siokou Tpiyipatog (.

> Aurtd ta e€apriipara gival ToAU aixunpd!

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipomoieite SiahuTika ) TpIfikd péca
kaBapiopol. Autd SiaPpwvouy Tig emdaveieg
NG ouokeung!

> Mn xpnoiporoeite emBetikd, xnpika 1
1p1BIK4 péoa kaBapiopol. Autd propsi va
mpooBaMouy avermavdpbura Ty emdaveial
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> KaBapilere mavra 6Aa ta eapthpara
ameubeiag perd ) xpron. Erol, umoheippara
TPOdIHWY aTTopakPUVOVTal EUKOAOTEPRA.

> Orav emeéepyaleote TpoOdIpa TTOU XpwHATH
{ouv oAU, 6TwG yia mapadeypa kapoTa,
ev&ixeTal va XpwHaTIoToUV Kal T TTAGOTIKA
TUAHATA TG ouokeung. Autd Sev armoTehe
mpoPBAnpa g ouokeung kai Sev emnpeddel
M AeiToupyia.
Mmopeite va adaipéoere Toug amoxpwuari-
opoug Tpifovrag pe Aiyo Aadi payeipikig.

B KaBapiote 1o potip @ xai To kaAwio pe tva
ehadpug Ppeypivo mavi kaBapiopol. Zreyvoote
Ta OAa KAAG TIPOTOU TA XPNOIHOTIOIAOETE €K VEOU.
B KaBapilere 1o pmrol @, To kamak @, To
e£adptnpa GOnong @, ™ Aemida korrg @), Tov
avramropa Siokwv ), 1o dioko kormg @ kar
10 Sioko Tpiyipatog @ ot Leotd vepd MAUoNG.
3m ouvéxeia Eemidvere OXa ta eéaptipara pe
kaBapo vepd £1a1 GoTe va pnv amopgivouy
UTTOAEIPPATA aTTOPPUTTAVTIKOU.
Steyvoote Oha ta e€aptipata mpIv XpnoIpoTol-
|OETE €K VEOU Tr| GUOKEUT).

AmoOnksuon

B Qulare My kaBapr cuokeur ot iva oTeyvo
XOPO Xwpig oKovI.
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Anoppiyn
X¢ kapia mepinTwon pnv
amoppinTETE T CUOKEUN OTA
olkiakd amoppippara. Autd
TO MPOIOV UMTdKEITAI OTHV
Eupwmaikn Odnyia 2012/
19/EU.
ATIOpPITITETE T CUOKEUN PECW PIAG EYKEKPIPEVNG
ETIXEIPNONG ATTOPPIYNG 1} HEOW TNG KOIVOTIKNG
emxeipnong amoppiyng. Tnpeite Toug IoXUOVTEG
kavoviopoUg. Y& mepimmoon apdiBoliov emkoive-
veite pe v app6dia emixeipnon amdppIyng.
@ H cuokeuaacia amotekeitar amd Gpihika
mpog To mepIBaNov uNika, Ta omoia
%@ PTTOPEITE VO QTTOPPIYETE PECW TWV TOTTI-

KWV OMHEILY avakUKAWONG.
ZipPig

2¢pPig ENAGda
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

IAN 102697

Tnhedwviké kévipo (Hotline): Aeutépa twg Mapa-
okeuny, 8:00 - 20:00 (CET)

KM 250 A1

Eicaywyéag
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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A16pOwon opalparwv

NMPOBAHMA MIGANH AITIA MIGANEX AYZEIZ
H ouokeur) Sev eival ouvdede-  Zuvdiore T cuokeur) ot pia
H ouokeur 8¢ Aemoupyei. pévn oe mpida. mpida.
v , . AmeuBuvBeire oto Tprpa
H ouckeur éxel umootel {npuid. otopic.
Eéy&re v £6paon Tou

To prroX @ Sev éxel koupmwoEl

A S10p6c
owoTd oTo potép @. e sreneiepeten

v epoTov amaireital.
H ouokeur) Sev ekkiveitar.
GR To kamaki €@ Sev éxel Tomo-

BemnOci kar acpaliorel/Exel
TomoBernBei AdBog.

K\eiote To kamaki @
owoTa.

Eav o1 BA&Peg Sev SiopBhvovTal pe Tig avetipw avadepdpeveg MPOTACEIG QVTIHETOMIONG OHANIATWY,
N eav e&akpifooere dAa €i6n PraPov, ameuBuvBeite oto TpApa oipPig pag.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fur Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdat dient ausschlieBlich dem Zerkleinern
von Lebensmitteln. Dieses Gerdit ist ausschlieBlich
fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.
Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Lieferumfang
Kiichenmaschine

(Deckel, Stopfer, Schiissel, Motorblock)
Schneidmesser

Scheibenadapter

Raspelscheibe

Schneidscheibe

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie direkt nach dem Auspacken den
Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

42

Gerdétebeschreibung
Stopfer
Einfillschacht
Deckel
Schneidmesser
Schissel
Antriebswelle
Motorblock

Taste ON

Taste OFF/PULSE
Scheibenadapter
Raspelscheibe
Schneidscheibe

POB600000000CQ

Technische Daten

Nennspannung: 220-240V ~,50 Hz
Nennleistung: 250 W

Schutzklasse: Ig]

KB-Zeit: 1 Minute

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerét solange
ausgeschaltet werden, bis sich der Motor auf
Raumtemperatur abgekihlt hat.

KM 250 A1



Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsméBig installierte und
geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den Angaben auf
dem Typenschild des Gerates Ubereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder feucht
wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder beschadigt werden
kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heiflen Oberflachen fern.

» Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerét durch. Jegliche Reparaturen

DE
missen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem Fachpersonal AT
durchgefihrt werden. CH

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerét ge-
reinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine genigt nicht, weil noch
immer Netzspannung im Gerét anliegt, solange der Netzstecker in der
Netzsteckdose steckt.

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von autorisier-
tem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um Geféhrdun-
gen zu vermeiden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Sie dirfen das Gerét keinesfalls in Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

44

Trennen Sie das Gerdt grundsatzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zubehérteile
abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten des Gerates
wird so vermieden.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerat. Zubehértei-
le anderer Hersteller sind dafiir mdglicherweise nicht geeignet und fihren
zu Gefdhrdungen!

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich des sicheren Gebrauchs
des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben. Reinigung und die wartung durch den Benutzer dirfen
nicht durch Kinder vorgenommen werden, es sein denn, sie sind 8 Jahre
oder dlter und werden beaufsichtigt. Das Gerat und seine Anschlussleitung
sind von Kindern jinger als 8 Jahre fernzuhalten.

Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fghigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneidscheibe und die Raspelscheibe
sind sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig bei der Reinigung vor.
Vorsicht: das Schneidmesser, die Schneidscheibe und die Raspelscheibe
sind sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig beim Leeren der Schissel vor.
Geben Sie, wahrend das Gerdat lauft, ausschlief3lich die zu verarbeitenden
Zutaten in die Schissel.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser Anlei-
tung beschrieben. Ansosnten besteht Verletzungsgefahr!



/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Stecken Sie niemals Hénde oder Fremdgegenstande in den Einfillschacht,
um Verletzungen und Beschadigungen des Gerétes zu vermeiden.

» Wechseln Sie das Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs und bei gezoge-
nem Netzstecker! Das Gerdt lGuft nach dem Ausschalten noch kurze Zeit

nach!

» Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und vom Netz getrennt

werden.

Vor dem ersten Gebrauch

B Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien vom
Gerdt.

B Reinigen Sie das Gerdt, wie im Kapitel ,Reini-
gung und Pflege” beschrieben.

B Vergewissern Sie sich, dass alle Teile vollsténdig
trocken sind, bevor Sie das Gerdt verwenden.

Gerdat zusammenbauen

> Das Gerdt |@sst sich nur starten, wenn die
Schissel @ und der Deckel @ korrekt aufge-
setzt sind.

1) Stellen Sie den Motorblock @ auf eine ebene
Fléiche, so dass die Saugnapffifie sich fest
saugen und das Gerdit sicher steht.

2) Setzen Sie die Schiissel @ so auf den Motor-
block @, dass der Pfeil ¥ auf der Schiissel @
auf das gedffnete Schloss rh am Motorblock
© weist. Drehen Sie die Schissel @ so weit,
dass der Pfeil W auf das geschlossene Schloss
@ weist und die Schisssel © einrastet.

Wenn Sie mit dem Schneidmesser @ arbeiten

wollen, fahren Sie mit dem Zusammenbau wie im

Kapitel ,Schneidmesser” beschrieben fort.

Wenn Sie mit dem Durchlaufschnitzler arbeiten

wollen, fahren Sie mit dem Zusammenbau wie im

Kapitel , Durchlaufschnitzler” beschrieben fort.

KM 250 A1

Schneidmesser

1)

2)

3)

4)

5)

DE
AT
CH

Setzen Sie das Schneidmesser @ auf die
Antriebswelle @. Die abgeflachte Seite der
Antriebswelle @ muss dabei korrekt in die
Aufnahme des Schneidmessers @ greifen.
Ansonsten kann das Schneidmesser @ nicht
aufgesetzt werden.

Setzen Sie den Deckel @ auf die Schiissel @,
so dass der Pfeil W am Deckel @ auf den
Peil A\ und das gedffnete Schloss @ an der
Schiissel @ zeigt.

Drehen Sie den Deckel @ soweit, dass der
Pleil W am Deckel @ auf den Pfeil A und
das geschlossene Schloss ﬁ auf der Schijssel
O zeigt.

Setzen Sie den Stopfer @ in den Einfiillschacht
(2}

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.
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Durchlaufschnitzler

1) Wahlen Sie die gewiinschte Scheibe:
— die Schneidscheibe ®
— oder die Raspelscheibe .

2) Falls noch eine andere Scheibe installiert ist:
Driicken Sie die lange Metalllasche der Schei-
be nach innen und schieben Sie die Scheibe
gleichzeitig mit Hilfe der Metalllasche aus dem
Scheibenadapter @ heraus. Sie kénnen nun
die Arretierung am anderen Ende der Scheibe
aus dem Scheibenadapter @ heben.

3) Stecken Sie die neue Scheibe mit der Arretie-
rung zuerst in den Scheibenadapter .

4) Driicken Sie dann vorsichtig die Seite mit der
grofBen Metalllasche in den Scheibenadapter
. Driscken Sie dabei am besten mit den
beiden Daumen an den &uBeren Kanten der
Scheibe, bis die Scheibe komplett im Schei-
benadapter (O sitzt und einrastet.

5) Setzen Sie den Scheibenadapter @ mit einge-
setzter Scheibe auf die Antriebswelle @. Die
abgeflachte Seite der Antriebswelle @ muss
dabei korrekt in die Aufnahme des Schei-
benadapters { greifen. Ansonsten kann der
Scheibenadapter O nicht aufgesetzt werden.

6) Setzen Sie den Deckel @ auf die Schiissel @,
so dass der Pfeil ¥ am Deckel @ auf den
Pfeil A\ und das gedffnete Schloss rh an der
Schissel @ zeigt.

7) Drehen Sie den Deckel @ soweit, dass der
Pfeil W am Deckel @ auf den Pfeil A und
das geschlossene Schloss @ auf der Schiissel
O zeigt.

8) Setzen Sie den Stopfer @ in den Einfiillschacht
(2}

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.
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Bedienen

Arbeiten mit dem Schneidmesser

Mit dem Schneidmesser @ kénnen Sie Lebens-
mittel, wie zum Beispiel Zwiebeln oder Fleisch,
zerhacken.

> Versuchen Sie nicht, Flissigkeiten mit dem
Schneidmesser @ zu mischen. Diese laufen
ber oder spritzen heraus.

1) Setzen Sie das Schneidmesser @, wie im Kapi-
tel ,Gerdt zusammenbauen” beschrieben, ein.

2) Schneiden Sie die Zutaten in ca. 2 - 3 cm
grof3e Stiicke.

3) Fillen Sie die Zutaten ein. Uberschreiten Sie
dabei nicht die in der nachfolgenden Tabelle
angegebenen Mengen:

ZUTAT Nl:::l)c(;E GESCI;I(\::.II-NDIG
Brot max. 80g  ON
Kase max. 150g ON
Fleisch max. 300g  ON
Kréuter max.30g  ON
Knoblauch 80-200g  PULSE
Zwiebeln max. 300 g PULSE
Eiswirfel max. 140 g PULSE

> Die in der Tabelle angegebenen Geschwin-
digkeiten sind Richtwerte. Diese kénnen je
nach Beschaffenheit und Menge der Zutaten
variieren!

4) Schliefen Sie den Deckel ©.
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5) Starten Sie, durch Driicken der Taste ON @,
das Zerkleinern. Driicken Sie die Taste OFF/
PULSE @ einmal, wenn alle Zutaten zerkleinert
sind und Sie das Gerét stoppen wollen. 1
Wenn Sie die Zutaten mit Hilfe der PULSE-Funk-
tion verarbeiten wollen, Driicken Sie die Taste
OFF/PULSE @ mehrere Male hintereinander,
bis alle Zutaten zerkleinert sind. 2)

Arbeiten mit dem Durchlaufschnitzler
Mit den Scheiben /@ des Durchlaufschnitzlers
kénnen Sie raspeln oder schneiden.

Wahlen Sie die gewiinschte Scheibe aus und
setzen Sie alles zusammen, wie im Kapitel
,Gerdt zusammenbauen” beschrieben.

Entfernen Sie den Stopfer @ aus dem Einfill-
schacht @.

3) Schneiden Sie die Lebensmittel in so grofle
Stiicke, dass diese ohne Probleme in den
Einfillschacht @ passen.

Starten Sie, durch Dricken der Taste ON @),

Falls Zutaten sich an der Wand der Schissel @
absetzen oder am Messer kleben:

— Schalten Sie das Gerdt aus. 4)
— Nehmen Sie den Deckel @ ab.

— Entfernen Sie die Zutaten vom Schneidmes-
ser @ sowie von der Innenwand mit Hilfe

das Raspeln/Schneiden.

5) Fillen Sie dann nach und nach die Lebensmit-

tel ein. Schieben Sie dabei die Lebensmittel

DE
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einses Teigschabers oder eines Loffels.
— Schlief3en Sie den Deckel ©.

— Starten Sie das Gerdt erneut.

> Verarbeiten Sie nur knochenfreies Fleisch!

mit Hilfe des Stopfers @ nach, ohne Druck
auszuiiben.

Uberschreiten Sie dabei nicht die in der nachfol-
genden Tabelle angegebenen Mengen:

ZUTAT SCHNEIDSCHEIBE
> Lassen Sie das Gerét nicht zu lange laufen,
wenn Sie (Hart-)Kése zerkleinern. Dieser . 5
wird sonst zu heif3, beginnt zu schmelzen und Apfel/M&hren max. 350 g
verklumpt dadurch.
> Wenn Sie wahrend des Schneidvorganges Schlangengurke max. 1,5 Stiick
noch Zutaten nachfiillen wollen, geben Sie
diese durch den Einfiillschacht @ hinzu! Kartoffeln max. 350 g
Werln Sie den Deckel @ &ffnen, stoppt das Zwieheln max. 200 g
Gerdatl
Achten Sie jedoch darauf, dass Sie die in der
Tobelle" angegebenen Ho_chsrT'\engen b.elm ZUTAT RASPELSCHEIBE
Nachfiillen von Zutaten nicht Gberschreiten!
Apfel/Méhren max. 350 g
Parmesan max. 150 g
Kartoffeln max. 350 g
Hartkéase (z.B. max. 200 g

alter Gouda)
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> Verarbeiten Sie gréBere Mengen nicht auf
einmal, sondern in mehreren Portionen hinter-
einander. Leeren Sie zwichendurch immer die
Schissel @.

> Lassen Sie das Gerét nicht zu lange laufen,
wenn Sie (Hart-)Kése oder Schokolade
zerkleinern. Die Zutaten werden sonst zu

heiB3, beginnen zu schmelzen und verklumpen

dadurch.

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG
STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie im-

mer den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Auf keinen Fall darf der Motorblock @ in
Flissigkeiten getaucht werden! Hierdurch
kann Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag entstehen und das Gerét beschd-
digt werden.

> Offnen Sie niemals das Gehéuse des Geré-
tes. Andernfalls besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

/\ WARNUNG
VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des
Schneidmessers @), der Schneidscheibe ®
und der Raspelscheibe @. Diese Teile sind
sehr scharfl

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Lésungs- oder Scheu-
ermittel. Diese greifen die Oberfléchen des
Gerdtes an!

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen
oder scheuernden Reinigungsmittel! Diese
kénnen die Oberfléche irreparabel angrei-
fen!
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> Reinigen Sie alle Teile immer direkt nach dem

Gebrauch. So lassen sich Lebensmittelreste
leichter entfernen.

> Wenn Sie stark farbende Lebensmittel

verarbeiten, wie zum Beispiel Mdhren, kann
es sein, dass sich die Plastikteile des Gerdtes
verférben. Dies stellt keinen Mangel am Ge-
rét dar und beeintréchtigt nicht die Funktion.
Sie kénnen Verférbungen mit ein wenig
Speised| abreiben.

Reinigen Sie den Motorblock @ und das Netz-
kabel mit einem leicht angefeuchteten Spiltuch.
Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie es erneut
verwenden.

Reinigen Sie die Schissel @, den Deckel @,
den Stopfer @, das Schneidmesser @, den
Scheibenadapter @, die Schneidscheibe @
und die Raspelscheibe @ in warmem Spiilwas-
ser. Spilen Sie danach alle Teile mit klarem
Wasser ab, so dass keine Spiilmittelreste an den
Teilen haften.

Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerét erneut verwenden.

Lagerung

Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem
staubfreien und trockenen Ort auf.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdt kei-
nesfalls in den normalen
Hausmill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder Gber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell

geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
0?9 freundlichen Materialien, die Sie iber

% die &rilichen Recyclingstellen entsorgen

kénnen.
Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 102697
Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 102697

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 102697

Erreichbarkeit Hotline: Montag bis Freitag von
8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Fehlerbehebung

.. MOGLICHE
PROBLEM MOGLICHE URSACHE LOSUNGEN
) o Das Gerdt ist nicht mit einer SchlieBen Sie das Gerdt an
DO:] Gerdit funktioniert Netzsteckdose verbunden. eine Netzsteckdose an.
nicht.
Das Gerdt ist beschadigt. Wen.den St dilviein ela
Service.

Kontrollieren Sie den
Stand der Schiissel @ und
korrigieren Sie ihn gegebe-

Die Schissel @ ist nicht
korrekt in den Motorblock @

eingerastet. fall
Das Gerdt startet nicht. nentalls.

Der Deckel @ ist nicht/

DE ht korrekt aufaesetzt und Schliefen Sie den Deckel
AT nich orlre aufgesetzt un © korrekt
CH verriegelt.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn
Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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