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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance!

You have clearly decided in favour of a modern, high-quality product. These
operating instructions are part of this product. They contain important information
on safety, use and disposal. Before using the product, familiarise yourself with all
operating and safety instructions. This appliance must only be used as described
and for the purposes indicated. Please also pass these operating instructions on
to any future owner(s).

Intended use

This appliance is intfended exclusively for frying foods in domestic households.
This appliance is intended exclusively for use in domestic households. Not to
be used for commercial purposes.

Use the appliance only in dry places, and never use it outdoors.

/A\ WARNING
Danger if used for incorrect purpose

The appliance may be dangerous if it is not used for its intended purpose
and/or used for any other purpose.

> Only use the appliance for its intended purpose.

> Observe the procedures described in these operating instructions.

> Using the appliance for other than its intended purpose can be dangerous.
Use the appliance only for its intended purposes. Observe the procedures
described in these operating instructions. Claims of any kind for damage
resulting from unintended use, incompetent repairs, unauthorised modifica-
tion or the use of unauthorised spare parts will not be accepted. The user is
the sole bearer of the risk.
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Package contents

This appliance is supplied with the following components as standard:

® Cool-Zone Deep Fat Fryer:

Frying basket

Control/heating element with timer

Stainless steel container

Housing with lid

® Operating instructions
1) Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the box.

2) Remove all packing material.

NOTE

> Check the delivery for completeness and for signs of visible damage.

> |f the delivery is incomplete, or is damaged due to defective packaging or
through transportation, contact the Service Hotline (see chapter Service).

Disposal of packaging
The packaging protects the appliance from transport damage. The packaging

materials have been selected in accordance with their environmental friendliness
and disposal attributes, and are therefore recyclable.

@ Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and
%8 reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging material

which is no longer needed in accordance with applicable local regulations.

> |f possible, keep the appliance’s original packaging during the warranty
period so that the appliance can be packed properly for returning in the
event of a warranty claim.

SFK 2800 B2 3
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Description of the appliance/accessories
GB Viewing window
Permanent metal filter
Frying basket
Stainless steel container
Removable control/heating element
Lid release button
Cable spool
Temperature control
Control lamp
On/Off switch
Timer

Latch handle

Reset button

20O HB600000000C

Technical data

Mains voltage 230V ~, 50 Hz

Rated power 2800 W

Capacity for cooking oil approx. 3 litres

Capacity for solid fats approx. 2.5 kg

Power supply: timer Button cell AG 13 LIR44 === 1.5V
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Safety instructions .
(€]:)
RISK OF ELECTRIC SHOCK
» Ensure that the power cable never becomes wet or damp when

the appliance is in use. Route the cable so that it cannot be
trapped or damaged in any way.

» Connect the appliance to a mains power socket supplying a
voltage of 230V ~ /50 Hz.

» To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power cables
to be replaced at once by qualified technicians or our Customer
Service Department.

Never submerge the operating/heating element and the
housing with the power cable in water, and do not clean
these components under running water.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

» This appliance may not be used by children under the age of 8.
This appliance may be used by children aged 8 and upwards if
they are under constant supervision. This appliance can be used
by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning safe use of the appliance,
and if they understand the potential risks.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from
children younger than 8 years old.

» Cleaning and maintenance may not be carried out by children.
» Provide a stable location for the appliance.

» Do not operate the appliance if it has sustained a fall or is dam-
aged in any way. Have the appliance checked and/or repaired
by qualified technicians if necessary.

SFK 2800 B2 5
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

>

Hot steam is generated during the frying process, especially
when the lid is open. Keep a safe distance away from the steam.

Ensure that all parts are completely dry before pouring oil or
liquid fat into the deep fat fryer. Otherwise, hot oil or fat could
splatter out.

Carefully pat all foodstuffs dry before placing them in the deep
fat fryer. Otherwise, hot oil or fat could splatter out.

Be especially careful with frozen foodstuffs. Remove all ice particles.
The more ice there is on the foodstuff, the more the hot oil or fat
will splatter.

Some parts of the appliance become very hot during operation.
Touching these may cause serious burns.

The appliance should be set up in a stable position with the side
grip recesses accessible to avoid spillage of hot liquids.

Never lift the stainless steel container out of the housing during
operation.

/A WARNING! RISK OF FIRE!

>

>

Do not use an external timing switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

NEVER melt solid fat (fat in blocks) in the deep fat fryer. The heating
element may be damaged by the high temperature or there is a
risk of firel Melt the fat beforehand in a saucepan or similar.
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/A WARNING! RISK OF FIRE! GB
» Do not use the appliance near hot surfaces.
> Never leave the appliance unattended while it is being used.

@ Caution! Hot surface!

NEVER use water to extinguish a fire in the deep fat fryer!

» Old or dirty fats and oils can spontaneously ignite if overheated.
Change the oils or fats regularly. In the case of a fire, remove the
plug from the mains power socket and smother the burning fat or
oil with a damp towel or fire blanket.

CAUTION - APPLIANCE DAMAGE!

» When filling the stainless steel container with fat, NEVER fill it
to above the MAX marking or to below the MIN marking. First
ensure that there is sufficient oil or fat in the deep fat fryer every
time you intend to switch the appliance on.

» NEVER switch the appliance on if there is no oil or liquid fat in it.

» This deep fat fryer is suitable only for frying foodstuffs.
It is not designed for cooking liquids.

/A INFORMATION ON USING BATTERIES

This appliance uses a battery. When handling batteries, please
observe the following:

/A RISK OF EXPLOSION!

» Do not throw batteries into a fire. Do not recharge batteries.

SFK 2800 B2 7
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GB

/A INFORMATION ON USING BATTERIES

> Never open batteries and never solder or weld batteries.
There is a risk of explosion and injury!

» Check the condition of the batteries at regular intervals.
Leaking batteries can cause damage to the appliance.

» If you do not intend to use the appliance for an extended period,
remove the batteries.

» If the batteries have leaked, use protective gloves. Clean the
battery compartment and the battery contacts with a dry cloth.

> Keep batteries out of the reach of children. Children might
put batteries into their mouth and swallow them. If a battery is
swallowed, medical assistance must be sought immediately.

Before first use

1) Before you use the deep fat fryer for the first time please clean all individual com-
ponents thoroughly and carefully dry them (see Chapter “Cleaning and Care”).

2) Pull the timer (P out of the deep fat fryer.
3) Remove the insulation strip from the battery compartment.

4) Push the timer @ back into the recess in the deep fat fryer.

NOTE

> |f you are unable to pull the insulating strip out of the battery compartment,
open the battery compartment, remove the battery and then remove the
insulation strip.

> Insert the battery into the battery compartment according to the polarity

marked on the battery compartment cover and then replace the battery
compartment cover.

Low-acrylamide cooking

Acrylamide is a possibly carcinogenic substance formed from a reaction with
amino acids when frying foodstuffs with a high starch content. The formation of
acrylamide increases rapidly at temperatures of more than 175°C.

8 SFK 2800 B2
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You should therefore avoid frying foodstuffs with a high starch content, for
example chips, at temperatures above 170°C. The foodstuffs should only be
fried to golden-yellow, instead of dark or brown. This is the only way to achieve
low-acrylamide cooking.

Deep frying

We recommend cooking oil or liquid cooking fat for use in this deep fat fryer.
You can also use solid cooking fats. Read the chapter “Solid Cooking Fats” for
more information.

Preparation

1) Place the appliance on a horizontal, level, stable and heatresistant surface.

NOTE

> If you wish to place the deep fat fryer below the cooker extraction hood,
ensure that the cooker is switched off.

2) Unwind all of the power cable from the cable spool @.

3) Open the appliance lid by pressing the lid release button @. The appliance
lid flips open.

4) Pull the handle upwards until it audibly engages. Remove the frying basket ©.

> Only use oils or fats which are specifically labelled as non-foaming and
are suitable for deep frying. This information is to be found on the packag-
ing or the label.

> Never mix different types of oil or fat! The deep fat fryer could froth over.
5) Fill the dry and empty deep fat fryer (with inserted control/heating element @)

with cooking oil, liquid or molten fat (about 3 litres of oil or about 2.5 kg of
solid fat).

NOTE

> When charging the stainless steel container @ with oil or fat, NEVER fill it
to above the MAX marking or to below the MIN marking.

6) Insert the power plug into the mains power socket.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> The power cable must not come into contact with the hot parts of the deep
fat fryer. Danger of electric shock!

SFK 2800 B2 9
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7) Replace the frying basket ©.

/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> When closing the lid, always ensure that you do not touch the black part at
the front. The metal parts get very hot! Risk of burns!

8) Close the appliance lid.
9) Push down the latch handle ® and lower the handle.

Frying foods

1) Switch on the deep fat fryer using the on/off switch ). The control lamp
integrated in the on/off switch @ lights up.

2) Turn the temperature controller @ to the desired temperature. The cooking
oil or the fat is now heated up to the required temperature. When the re-
quired temperature has been reached, the green control lamp @ lights up.

NOTE

The correct frying temperature is to be found either on the food packaging or
in the frying times table in these operating instructions. A rough guide as to
which foods should be fried at what temperature is given by the pictures on
the front of the deep fat fryer:

Symbol Food Temperature
S Prawns 130°C

@ Chicken 150°C

@ Chips (fresh) 170°C

Fish 190°C

The values given are only for guidance. The temperature can vary depending
on the properties of the foods and personal taste!

SFK 2800 B2
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3) Pull the handle upwards until it audibly engages.
4) Open the appliance lid by pressing the lid release button @.

5) Lift the frying basket €@ out of the deep fat fryer. Add the food to be fried.
Do not fill the frying basket € to more than the max. fill level marked on
the inside of the frying basket €. However, always take note of the frying
quantity indicated on the packaging of the food to be deep-fried!

6) Carefully replace the frying basket € in the deep fat fryer.
7) Close the appliance lid. This must audibly click into place.

8) Push the latch handle @ down. The handle can now be lowered. The frying
basket € now lowers into the hot oil or fat.

> The frying process can be monitored through the viewing window @ in the
lid of the appliance.

Solid cooking fats

To prevent fat from spraying and the appliance from becoming too hot, please
take the following precautions when using solid frying fat:

B When using fresh fat, start by melting the blocks of fat slowly, under low
heat, in a separate pan. Then carefully pour the molten fat into the deep fat
fryer. When this has been done, insert the plug info @ mains power socket
and switch the deep fat fryer on.

B After use, store the deep fat fryer with the solidified fat at room temperatures.

If the fat gets too cold, it could cause splattering on remelting! To avoid this, poke
a few holes into the solidified fat with a wooden or plastic spatula. Ensure that
you do not damage the operating/heating element @.

B To melt the fat, switch on the appliance using the on/off switch @ and set
the temperature control @ to 130°C. The integrated control lamp in the on/
off switch @ will light up.

B Wait until all of the fat has melted. The green control lamp @ can come on
and go out several times during this process. Do not set the desired frying
temperature until all of the fat has melted.

SFK 2800 B2 11
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Timer

You can programme a countdown of up to 60 minutes with the timer (:

B Press the ”d)" button on the timer @ to switch it on.

B Press the “+” and “-” buttons to set the desired time in minutes.

M Press the "d)" button to start the time countdown. The set time will flash
twice to show that the countdown is starting.

You will hear a few beeps on completion of the countdown.

The timer @ will switch off automatically.

> The heating element @ is NOT switched off when the countdown finishes!
Therefore, take note of the signal tone from the timer @ to avoid spoiling

the food.

> When the battery is depleted, replace it. Always use batteries of the same
type. Ensure that the batteries are inserted with the correct polarity.

After deep-frying

1) When the food is ready, pull the handle upwards until the latch handle @
engages.

2) Leave the frying basket @ in this position to drip off.

3) Press the On/Off switch @. The deep fat fryer is now switched off. Remove
the power plug from the mains power socket.

4) When the food has dripped off, open the appliance lid by pressing the latch
handle @.

/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> Never touch the frying basket @ directly after deep frying. It will be extremely
hot! Only lift the frying basket € out of the deep fat fryer using the handle!

5) Lift the frying basket @ carefully out of the deep fat fryer. If necessary, shake
off excess oil or grease over the fryer.

6) Tip the fried food into a bowl or a sieve (lined with absorbent kitchen paper!).

SFK 2800 B2
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If you do not use the deep fat fryer regularly, it is advisable to store the cooled
oil in well-sealed bottles or other containers in the refrigerator or a similar cool
storage location. Fill the bottles through a fine sieve in order to remove any food

particles from the oil.

Changing the cooking oil or fat

Do not change the oil until it has completely cooled down. Solid fats must still be
in a slightly liquid state so that they can be poured.

1) Open the appliance lid.

2) Remove the frying basket ©.

3) Remove the control and heating element @.

4) Place the control and heating element @ in a clean and dry location.

5) Carefully remove the stainless steel container @ with the oil or fat from the
deep fat fryer.

6) Pour the oil or fat into suitable containers, for example bottles.
Use the pouring runnel at the corner of the stainless steel container @.

NOTE

The disposal of cooking oils and fats is regulated differently in every com-
munity or fown. Disposal of such oils or fats in the normal household refuse is
often prohibited. Make enquiries at your local community administration office
about suitable disposal sites.

7) Thoroughly clean all parts of the deep fat fryer as described in the Chapter
“Cleaning and Care”.

8) Refill the deep fat fryer with fresh oil or fat as described in the Chapter
“Frying”.

SFK 2800 B2 13
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. Cleaning and care
B

/\ WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Always remove the plug from the mains power socket before cleaning the
appliance.

> @ Never immerse the control/heating element @, the power cord or
the housing into water. Do not clean them under running water! This will
irreparably damage the appliance. If required, clean the device with a
damp cloth.

> Never open the appliance’s operating/heating element @.

/\ WARNING - RISK OF BURNS!

> Allow the appliance to cool down completely before cleaning it.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> When cleaning the components, do not use aggressive or abrasive cleaning
agents or materials such as scouring milk or steel wool. These could damage
the upper surface of the appliance!

To simplify cleaning, dismantle the deep fat fryer:
1) Open the appliance lid and pull it upwards and out.
2) Pull the handle upwards until it audibly engages. Remove the frying basket @.

3) Pull the control/heating element @ upwards out of the guide rails. Place the
control/heating element @ in a clean and dry location.

4) Take out the stainless steel container @ and remove the fat or oil.

NOTE

The frying basket @ and the stainless steel container @ can be cleaned
in the dishwasher. They are suitable for dishwashers.

5) Clean the housing and the appliance lid with a damp cloth. If required, use
a mild detergent on the cloth.

6) Clean the control/heating element @ with a damp cloth. If necessary, add a
little mild detergent to the cloth. Wipe this off afterwards using a damp cloth
so that all detergent residue is removed. Dry the control/heating element @
thoroughly.

14 SFK 2800 B2
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— If you want to clean the permanent metal filter @ in the interior of the
appliance, place the cover in warm water with a mild washing-up liquid.

— Leave it for a moment to soak, and sway it back and forth.
— Then rinse the appliance lid off with clear water.

— Dry the appliance lid and then place it upright on its side so that any
excess water sfill inside the lid can drain away.

— Dry it again and make sure that there is no water remaining under the
rubber lip on the bottom of the lid. Lift the rubber lip, as required, to dry it.

Make sure that the lid is completely dry before re-use!

7) Dry all parts well before Assembly.

8) Reassemble the deep fat fryer in the reverse order.

Storage

1) Lift or carry the appliance using the side grip recesses on the housing.
2) Wrap the power cable around the power cable spool @.

3) Store the appliance with the appliance lid closed. This will keep the inside of
the deep fat fryer clean and free of dust.

Tips

Home-made chips
B Potatoes intended for frying should be in good condition and not germinating.

B Use potato varieties that are suitable for frying, such as “King Edward”,
“Maris Piper”, “Cara”, etc.

B After peeling, cut the potatoes according to the intended preparation (chips
or slices).

B Soak the potatoes for about one hour before frying. This will help remove
part of the sugar content, which is one of the constituent products for the
formation of acrylamide.

SFK 2800 B2 15
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B Carefully dry the potatoes.
B Always fry home-made potatoes twice:

— first for 10 - 14 minutes at 150°C then for 3 - 4 minutes at 170°C,
depending on the desired degree of browning.

B Deep-frozen chips are pre-cooked and thus only need to be fried once.
Comply with the instructions on the packaging.

Frozen foods

Deep-frozen foodstuffs (-16 to -18°C) cool the oil or fat to a considerable extent,
because of this they do not cook fast enough and may also soak up too much oil
or fat. To avoid this, proceed as follows:

B Do not attempt to fry large volumes all at once. Do not fill the frying basket @
to more than the maximum fill level marked on the inside of the basket. After
lowering the frying basket @, the food must be completely covered by the
oil /fat.

B Heat the oil for at least 15 minutes before adding the frozen foods.

B Adjust the temperature control @ to the temperature specified in these
operating instructions or on the food’s packaging.

B Preferably, allow the deep frozen food to thaw at room temperature. Remove
as much ice and water as possible before adding the food into the deep fat
fryer.

/\ WARNING - RISK OF BURNS!

Always close the appliance lid before lowering the frying basket @ into
the hot oil or fat. There is a risk of burns from splashing fat!

B Always add foods as slowly and carefully as possible into the deep fat
fryer, as deep frozen foods can cause the oil or fat to bubble violently and
abruptly.

How to hinder unwanted aftertastes

Some foodstuffs, especially fish, release fluids when being fried. These fluids
collect in the oil or fat and can influence the smell and taste of fried foods that
are later cooked in the same oil or fat.

Proceed as follows to obtain a neutral-tasting oil or fat:

B Heat the fat or il to 150°C and and place two thin slices of bread or a
couple of small sprigs of parsley into the frying basket ©.

16 SFK 2800 B2
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/\ WARNING - RISK OF BURNS!

Always close the appliance lid before lowering the frying basket @ with the
parsley or the bread into the hot oil or fat. Splashing fat can cause burns.

B Lower the frying basket @ into the fat and close the lid.

B Wait until the oil or fat is no longer bubbling and remove the bread or parsley
with a skimmer. The oil or fat now has a neutral taste once again.

Healthy nutrition

Nutritional experts recommend the use of vegetable oils and fats containing
unsaturated fatty acids (e.g. linoleic acid). However, these oils and fats lose their
positive characteristics faster than other oils and must therefore be exchanged
more frequently.

Orient yourself on the following guidelines:

B Exchange the oil or fat regularly. If you use the deep fat fryer mainly to
prepare chips and strain the oil or fat after every use, it can be used 10
to 12 times.

B However, do not use the oil or fat for longer than six months. Always follow
the instructions given on the packaging.

B As a general rule, oils and fats cannot be used so often if you mainly fry
foods with lots of proteins, such as meat or fish.

B Do not mix fresh oil with old oil.

B Change the oil or fat if it foams on being heated, if it develops a strong taste
or odour, if it becomes dark and/or if it develops a syrupy consistency.

SFK 2800 B2 17
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Heat protection function
In a case of overheating, the heat protection function switches the appliance off.

GB

This can happen if there is no, or not sufficient, oil or fat in the deep fat fryer or
when solid cooking fats are being melted in the appliance.

When using solid cooking fats, the control and heating element @ cannot give
off the heat that is generated quickly enough.

If the heat protection function has switched the appliance off, please proceed as
follows:

1) Allow the appliance to cool down.

2) Leave the oil or fat to cool (the fat should just be liquid).

3) Open the appliance lid by pressing on the lid release button @.

4) Remove the frying basket ©.

5) Remove the operating/heating element @.

6) Place the operating/heating element @ in a clean and dry location.

7) Carefully press the reset button @ on the control and heating element @
with a small pointed object .

The appliance can now be used again.

18 SFK 2800 B2
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Table - frying times

This table provides details of the temperatures at which specific foods must be
fried and how much frying time is required for them. Should these details differ
from those shown on the food packaging, please observe the instructions given

on the packaging.

Food e Time in minutes
(approx.)
Beefburger (frozen) 150°C 3 - 5 minutes
Pork chops (breaded) 150°C 15 - 25 minutes
Cithen Pieces 150°C 10 - 18 minutes
(large pieces)
Chicken pieces 150°C 8- 18 minutes
(small/medium pieces)
. o o 10 - 14 minutes/
Chips (fresh) 150°C/170°C 3 4 minutes
Chips (deep-frozen] see manufacturer’s see manufacturer’s
P P recommendations recommendations
Scampi (fresh) 130°C 3 - 5 minutes
Mushrooms 170-190°C 5 minutes

> |t is possible that there will be minor variations in the temperatures. The
values given in the table are intended as aids for guidance. They refer to
a volume of approx. 300 grams. The times can vary, depending on the
properties of the foods.

> Do not fill the frying basket @ up to more than the max. fill level marking
on the inside of the frying basket ©.

> When cooking large amounts, ensure that the food is completely covered
by the fat/oil when the frying basket €@ is lowered.

SFK 2800 B2 19
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PROBLEM

The appliance is not
working.

or

The control lamp integrated

into the on/off switch (B
does not light up.

The appliance has switched

itself off during use and
cannot be switched back
on.

The green control lamp @
does not light up.

Troubleshooting

POSSIBLE CAUSE

The appliance is not connected
with @ mains power socket.

The appliance is damaged.
The on/off switch O has not

been activated.

The heat protection function

has been activated.

The heat protection function

has been activated.

The selected temperature for

the cooking oil/fat has not
been reached.

POSSIBLE
SOLUTIONS

Connect the appliance to
a mains power socket.

Contact Customer Services.
Press the on/off switch (O.

1. Remove the power plug
and allow the appliance
to cool down.

2. Press the reset button ®
on the control and heat-
ing element @.

1. Remove the power plug
and allow the appliance
to cool down.

2. Press the reset button ®
on the control and heat-
ing element @.

Wait a few minutes until the
required temperature has
been reached.

If the malfunction cannot be corrected with the above suggestions, or if you have determined
that the malfunction may have other causes, please contact our Customer Service.
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Appendix

Disposal of the appliance

Never dispose of the appliance in the normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved disposal company or your municipal
waste facility. Please observe the currently applicable regulations. Please contact
your waste disposal centre if you are in any doubt.

Disposal of batteries
Used batteries may not be disposed of in household waste.

Consumers are legally obliged to dispose of batteries at a collection point in
their community/city district or at a retail store. The purpose of this obligation is
to ensure that batteries are disposed of in an environmentally congruent manner.
Only dispose of batteries when they are fully discharged.

Notes on EC Conformity Declaration

With regard to conformity with essential requirements and
other relevant provisions, this appliance complies with the
guidelines of the Electromagnetic Compatibility Directive

2004/108/EC, the Directive for Low Voltage Appliances
2006/95/EC and the ERP Directive 2009/125/EC.

The full original Declaration of Conformity is available from
the importer.

Importer
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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Warranty
GB

The warranty provided for this appliance is 3 years from the date of purchase.
This appliance has been manufactured with care and inspected meticulously
prior to delivery.

Please retain your receipt as proof of purchase. In the event of a warranty claim,
please contact your Customer Service by telephone. This is the only way to
guarantee free return of your goods.

NOTE

> This warranty is valid only for material or manufacturing faults, not for
transport damage, parts subject to wear and tear or for damage to fragile
parts, e.g. switches.

This appliance is infended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty is deemed void if this product has been subjected to improper or
inappropriate handling, abuse or modifications that were not carried out by one
of our authorised service centres.

Your statutory rights are not restricted in any way by this warranty.

The warranty period is not prolonged by repairs made under the warranty.
This also applies to replaced and repaired parts.

Damage and defects present at the time of purchase must be reported immedi-
ately after unpacking, or no later than two days after the date of purchase.

Repairs made after expiry of the warranty period are chargeable.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 107216

Hotline availability: Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)
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Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sig z instrukcjq obstugi i zachowaj

Il ia w celu pézniejszego wykorzystania. W przypadku przekazania urzg-
dzenia osobom trzecim nalezy przekazaé im takze instrukcje.
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Wstep

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenial

Jest to nowoczesny i wartosciowy produkt. Instrukcja obstugi stanowi element
sktadowy produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki na temat bezpieczenstwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed przystgpieniem do eksploatacii produktu nalezy
zapoznad sig ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi obstugi i bezpieczen-
stwa. Produkt nalezy uzytkowaé wytgcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem
oraz w podanym zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia
nastepnej osobie, nie zapomnij dofqczyé réwniez instrukciji obstugi.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzqdzenie jest przeznaczone wylgcznie do smazenia produktéw spozywezych
w gtebokim tluszczu i do uzytku domowego. Urzqdzenie to przeznaczone jest
wylqcznie do zastosowania w gospodarstwach domowych. Nie nalezy go
uzywad do celéw komercyjnych.

Urzqdzenie jest przeznaczone tylko do uzytku w zamknietych pomieszczeniach
i nie jest przeznaczone do uzytku na otwartej przestrzeni.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo zwigzane z uzytkowaniem niezgodnym
Z przeznaczeniem!

Uzytkowanie urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub inne jego
wykorzystanie moze wigzaé sig z réznymi zagrozeniami.
> Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wylqcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

> Nalezy przestrzegaé opisanych w niniejszej instrukcji obstugi metod
postepowania.

> Uzytkowanie urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub inne
jego wykorzystanie moze wigzad sig z réznymi zagrozeniami. Wykorzy-
stywaé urzqdzenie wylgcznie do celéw zgodnych z jego przeznaczeniem.
Nalezy przestrzegaé opisanych w niniejszej instrukcji obstugi metod
postgpowania. Roszczenia wszelkiego rodzaju, wynikajgce ze szkéd po-
wstatych wskutek uzytkowania niezgodnie z przeznaczeniem, przeprowa-
dzenia niefachowych napraw, zmian wprowadzonych bez zezwolenia lub
wskutek zastosowania niedopuszczonych czesci zamiennych, sq wykluczo-
ne. Ryzyko ponosi wylqcznie uzytkownik.
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Zakres dostawy

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:

® Frytkownica za strefq zimna:

— kosz od frytowania

— element obstugowy/grzatka z minutnikiem
— pojemnik ze stali nierdzewnej

— obudowa z pokrywq

® |[nstrukcja obstugi

1) Wyimij wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukeje obstugi z kartonu.

2) Usuh z urzqdzenia wszystkie elementy opakowania.

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia sprawdz, czy w $rodku znajdujq
sie wszystkie czesci oraz czy nie ma zadnych widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy, badz wystqpienia uszkodzen
wskutek wadliwego opakowania lub transportu skontaktuj sie z infolinig
serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Utylizacja opakowania

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniami podczas transportu.
W trosce o ochrong $rodowiska, wszystkie zastosowane elementy opakowania
mogq zostaé poddane recyklingowi.

@ Zwracanie opakowania do obiegu materiatéw oszczedza surowce naturalne

%@ i zmniejsza zanieczyszczenie odpadami. Zbedne materiaty opakowania utylizo-

waé zgodnie z miejscowo obowigzujgcymi przepisami.

> W miare mozliwosci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwarangji, by w razie odsytania urzqdzenia méc je prawidtowo zapakowadé.
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Opis urzagdzenia / akcesoria
Wziernik
Staty filir metalowy

Kosz frytownicy

Pojemnik ze stali nierdzewnej
Zdejmowana czes$é obstugowa / grzatka
Przycisk odblokowania pokrywy
Nawijak kabla

Regulator temperatury

Lampka kontrolna

Wiqcznik/wytgeznik

Minutnik

Przycisk blokady uchwytu

20O HB600000000C

Przycisk Reset

Dane techniczne

Napiegcie zasilania 230V ~, 50 Hz

Moc znamionowa 2800 W

Pojemno$é oleju okoto 3 litry

Pojemnosé ttuszczu statego ok. 2,5 kg

Zasilanie energiq minutnika Bateria guzikowa AG 13 lR44==—=1,5V
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM

» Dopilnuj, by kabel sieciowy podczas pracy nigdy nie zostat
zawilgocony ani zamoczony. Kabel uktadaj w taki sposéb, aby
nie zostat on zakleszczony ani uszkodzony w inny sposéb.

» Urzqdzenie podtqgczaj do gniazda zasilania z napigciem siecio-
wym 230V ~, 50 Hz.

» Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zleé nie-
zwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi, aby
unikng¢ wszelkich zagrozen.

Nigdy nie wktadaj pod wode czeséci obstugowej ani grzatki

@ oraz obudowy w chwili, gdy urzqdzenie jest podtgczone do

zasilania elekirycznego, a takze nie czy$¢ tych elementéw pod
biezgcq wodg.

/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

» To urzqdzenie nie moze byé obstugiwane przez dzieci w wieku po-
nizej 8 lat. Urzqdzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w wie-
ku powyzej 8 lat, o ile sq one pod statym nadzorem. To urzqdzenie
moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposio-
dajqce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego
uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

» Urzqdzenie oraz jego przewdd zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» Dzieci nie mogq wykonywaé czyszczenia ani konserwacji, prze-
widzianej dla uzytkownika.

> Nalezy zadbaé o stabilne ustawienie urzqdzenia na powierzchni.

» Nie wigczaé urzqdzenia, jeéli spadto z wysokosci lub zostato
uszkodzone. Zlecié sprawdzenie i ewentualng naprawe urzqdze-
nia wykwalifikowanemu specjaliécie.
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/\ OSTRZEZENIE! ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

» Podczas smazenia w gtebokim ttuszczu (frytowania) z urzqdze-
nia wydobywa sie gorqca para, szczegélnie przy otwartej pokry-
wie. Zachowaj bezpieczny odstep od wydobywaijqcej sie pary.

> Przed napetnieniem urzqdzenia ttuszczem lub olejem upewnij
sie, ze wszystkie elementy sq catkowicie suche. W przeciwnym
wypadku gorqgcy olej lub ttuszcz bedzie pryskat.

» Kazdy produkt spozywczy przed wlozeniem do frytownicy do-
ktadnie wysusz. W przeciwnym wypadku gorgcy olej lub ttuszcz
bedzie pryskat.

» Zachowaj szczegdlng ostroznos$é w przypadku smazenia pro-
duktéw mrozonych. Usuri doktadnie wszystkie kawatki lodu. Im
wiecej lodu pozostanie na produktach spozywczych, tym silniej
bedzie pryskat gorqcy olej lub tuszcz.

» Elementy urzqdzenia nagrzewajq sie podczas pracy. Aby sie nie
poparzyd, nie dotykaj ich nigdy podczas uzywania urzqdzenia.

» Trzymajgc za boczne uchwyty, ustaw urzgdzenie w stabilnej
pozyciji, by nie dopusci¢ do wylania sie z niego gorgcej cieczy.

» Podczas pracy nigdy nie wyjmuj zbiornika ze stali nierdzewnej
z obudowy.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

» Do sterowania pracg urzqdzenia nie prébuj uzywaé zadnych
zewnetrznych zegardw sterujqcych ani zadnego innego systemu
zdalnego sterowania.

» Nigdy nie topié statego ttuszczu (kostek ttuszczu) we frytownicy.
Wysoka temperatura mogtaby uszkodzié grzatke lub mogtoby
dojéé do pozaru! Tluszcz nalezy najpierw stopi¢ w garnku lub
w inny, podobny sposdb.
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A\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!
> Nie uzywaé urzgdzenia w poblizu gorgeych powierzchni.

> W trakcie uzywania nigdy nie zostawia¢ urzqdzenia bez nadzoru.
A Uwaga! Gorgca powierzchnial

Nigdy nie uzywac wody do gaszenia frytownicy!

» Stary lub zanieczyszczony ttuszcz lub olej moze sig zapalié
samoczynnie w przypadku przegrzania. Pamietaj o regularne;j
zmianie oleju lub ttuszczu. W przypadku zapalenia natychmiast
wyciqgnij wtyk z gniazda sieciowego i zga$ palqcy sie fuszcz
lub olej zakrywajac go pokrywa.

> llo$¢é tuszczu w pojemniku ze stali szlachetnej nie moze nigdy prze-
kraczaé zaznaczenia MAX, ani nie moze byé ponizej zaznaczenia
MIN. Za kazdym razem podczas wigczania urzgdzenia upewnij
sie, ze w $rodku znajduje sie odpowiednia ilo$¢ tuszczu lub oleju.

» Nigdy nie wtqczaj urzqdzenia, jedli w srodku nie ma oleju lub
stopionego ttuszczu.

» Frytownica jest przeznaczona wytgcznie do frytowania produktéw
spozywczych. Nie nadaije sig do gotowania ptyndw.

A WSKAZOWKI DOTYCZACE
POSTEPOWANIA Z BATERIAMI

Urzqdzenie jest zasilane jednq baterig. Podczas obchodzenia
sie z bateriami nalezy przestrzegaé nastepujqcych zasad:

A\ NIEBEZPIECZENSTWO WYBUCHU!

» Baterii nie wolno wrzucaé do ognia. Nie wolno tadowaé rozta-
dowanych baterii.
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A WSKAZOWKI DOTYCZACE
POSTEPOWANIA Z BATERIAMI
> Baterii nie wolno otwieraé, lutowaé ani spawaé. Istnieje niebez-
pieczerfistwo wybuchu i odniesienia obrazen!

> Regularnie sprawdzaj stan baterii. Rozlane baterie mogg spowo-
dowaé uszkodzenia urzgdzenia.

> Baterie nalezy wyjq¢, jedli urzadzenie nie jest uzytkowane przez
dtuzszy czas.

> W celu wyjecia z urzadzenia wylanych baterii zaktadaj zawsze
rekawice ochronne. Wneke baterii i styki baterii nalezy czyscié
tylko suchq szmatka.

» Baterie nigdy nie powinny trafié w rece dzieci. Dziecko moze
potknaé baterie. W razie potkniecia baterii nalezy natychmiast
skorzystaé z pomocy medyczne;.

Przed pierwszym uzyciem

1) Zanim przystqpisz pierwszy raz do uzycia frytownicy, starannie wyczy$é

i wytrzyj do sucha poszczegdlne elementy (patrz rozdziat ,Czyszczenie”).
2) Wyimij minutnik @ z frytownicy.
3) Wyimij pasek izolacyjny z komory baterii.

4) Wsur minutnik @ ponownie w szczeling we frytownicy.

> Jedli nie jest mozliwe wyciggniecie paska izolacyjnego z komory baterii,
otwdrz komore baterii, wyjmij baterig i wiedy wyimij pasek izolacyjny.

> W16z baterie zgodnie z oznaczeniem biegunéw na pokrywce do komory
baterii i przesuii na niej pokrywke komory baterii.

Smazenie bez akrylamidu

Akrylamid jest substancjq, ktéra moze mie¢ dziatanie rakotwéreze. We wzmozo-
nym stopniu powstaje ona podczas frytowania produktéw spozywczych zawie-
rajgcych skrobie, w wyniku zachodzenia reakeji z aminokwasami. W temperatu-
rach powyzej 175°C nastepuje drastyczny wzrost powstawania akrylamidu.
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Z tego powodu produktéw spozywezych z duzq zawartosciq skrobi, np. frytek,

nie nalezy smazyé w temperaturze powyzej 170°C. Potrawa powinna przybraé
tylko ztotawo zétty kolor zamiast ciemnego lub brgzowego. Tylko w ten sposéb
mozna uzyskaé potrawe o niskim stezeniu akrylamidu.

Frytowanie

Do uzytkowania w tej frytownicy zaleca sig olej do frytowania lub ptynny tluszcz
do frytowania. Mozna réwniez uzyé ttuszczu do frytowania w postaci state;.
Przejdz do rozdziatu ,Tluszcz staly” aby uzyskaé wigcej informaciji na ten temat.

Czynnosci przygotowawcze

1) Ustaw urzqdzenie na poziomej, ptaskiej, stabilnej i odpornej na dziatanie
wysokich temperatur powierzchni.

> Jedli chcesz ustawié frytownice pod pochtaniaczem na kuchence pamietai,
aby kuchenka byta wytqczona.

2) Odwin w catosci kabel sieciowy z nawijaka na kabel @.

3) Otwérz pokrywe urzqdzenia, naciskajgc przycisk odryglowania pokrywy @.
Pokrywa urzqdzenia odskoczy.

4) Pociggnij za uchwyt do géry, az do jego styszalnego zatrzasniecia sie.
Wyimij kosz frytownicy €.

> Stosuj wytgcznie oleje lub ttuszcze, ktére posiadajg wyrazne oznaczenie
jako niepienigce sie i nadajqce sig frytowania. Informacie t¢ mozna zna-
lez¢ na opakowaniu lub etykiecie.

> Nigdy nie mieszaj réznych gatunkéw tuszczéw ani olejéw! Ttuszcz mégtby
sie spieni¢ i wylaé z frytownicy.

5) Napetnij suchq i pustq frytownice (element obstugowy/grzatka @ zamoco-
wany) olejem, ptynnym lub stopionym ttuszczem (ok. 3 | oleju lub ok. 2,5 kg
statego ttuszczu).

> llos¢ tluszczu w zbiorniku ze stali nierdzewnej @ nie moze nigdy przekra-
czaé zaznaczenia MAX, ani nie moze by¢ ponizej zaznaczenia MIN.

6) Podiqcz wiyk do gniazda zasilania.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Kabel sieciowy nie moze styka¢ sig z gorgcymi elementami frytownicy.
Zagrozenie porazeniem prgdem elekirycznym!
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7) Ponownie wtéz kosz frytownicy @.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZEN'STWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Zamykajqc pokrywe urzgdzenia, zawsze upewnigj sig, ze dotykasz tylko
przedniej, czarnej czeéci. Metalowe elementy stajq sie bardzo gorgce!
Niebezpieczenstwo poparzenial

8) Zamknij pokrywe urzqdzenia.
9) Przesun przycisk blokady uchwytu B do dotu i opus¢ uchwyt.

Frytowanie artykutow spozywczych

1) Wiqcz frytownice za pomocqg wigcznika/wylqcznika . Wbudowana we
wigcznik/wytgcznik @ kontrolka $wietlna $wieci sie.

2) Regulator temperatury @ ustaw na zgdang temperature. Olej lub tluszcz
rozgrzeje sig w ciggu 15 minut do wybranej temperatury. Po osiggnigciu
ustawionej temperatury éwieci sig zielona kontrolka @.

Prawidtowe temperatury znajdziesz na opakowaniu produktu lub w rozdziale
,Tabela czaséw frytowania” w niniejszej instrukciji obstugi. Pewnych wska-
zéwek na temat czaséw frytowania poszczegdlnych produktéw dostarczajqg
rysunki z przodu frytownicy:

Symbol Ar‘rykul Temperatura
spozywczy
RS Krewetki 130°C

@ Kurczeta 150°C

@ Frytki ($wieze) 170°C
Ryby 190°C

Powyzsze wartosci majq jedynie charakter orientacyjny. W zaleznosci od
wiasciwosci produktéw oraz indywidualnych preferencii temperatura moze
byé réznal
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3) Pociggnij za uchwyt do géry, az do jego slyszalnego zatrzaéniecia sie.

4) Otwérz pokrywe urzqdzenia, naciskajqgc przycisk odryglowania pokrywy @.

5) Wyijmij kosz do frytowania @ z frytownicy. Do kosza wiéz produkty. Kosz
do frytowania @ moze byé napetniony produktami co najwyzej do ozna-

czenia Max wewnatrz kosza @. Nalezy jednak zawsze przestrzegad takze
iloéci podanej na opakowaniu produktéw do smazenial

6) Ponownie wiéz ostroznie kosz frytownicy €.
7) Zamknij pokrywe urzgdzenia. Musi ona sig styszalnie zatrzasngé.

8) Przesuh przycisk blokady uchwytu B w dét. Teraz mozna opuscié¢ uchwyt.
Kosz frytownicy @ zostaje opuszczony do gorgcego oleju lub tuszczu.

> Proces frytowania mozesz obserwowaé przez wziernik @ w pokrywie.

Ttuszcz staty

Aby nie dopuicié¢ do pryskania tuszczu i przegrzania urzqdzenia, przestrzegaj
nastepujgcych érodkéw ostroznoéci podczas smazenia w Huszczu statym:

B W przypadku uzywania $wiezego fuszczu, najpierw stop jego kawatki na
zwykltej patelni powoli, na matym ogniu. Stopiony tuszcz przelej ostroznie
do frytownicy. Podiqcz wtyk do gniazda i wigcz frytownice.

B Po zakoriczeniu uzytkowania przechowuj frytownice wypetniong zastygtym
ttuszczem w temperaturze pokojowei.

Jedli uszez bedzie zbyt zimny, to podczas nastepnego uzycia moze pryskaé
przy podgrzewaniu! Aby do tego nie dopuscié, w zastygtym ttuszczu wykonaj
naktucia drewnianym lub plastikowym patyczkiem. Uwazaij, aby nie uszkodzié
przy tym elementu obstugowego/grzatki @.

B Aby stopié tuszcz, wigcz urzqdzenie wigcznikiem/wylgcznikiem @, nastepnie
ustaw regulator temperatury @ na 130°C. Wbudowana we wiqcznik/
wylgcznik @ kontrolka $wietina $wieci sie.

B Odczekaj, az stopi sig caly tuszcz. Zielona kontrolka @ moze przy tym
wielokrotnie zapalaé sig i gasngé. Nastepnie ustaw zqdanq temperature
smazenia, gdy caly ttuszcz juz sie stopi.
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Minutnik

Na minutniku @ mozna ustawié czas do 60 minut:

B Naciénij przycisk ,,d)" na minutniku @, aby go wylgczyé.

B Nacisnij przyciski ,+" i ,-“, aby ustawi¢ zgdany czas w minutach.

B Nacisnij przycisk ,,d)", aby uruchomi¢ odliczanie czasu. Ustawiony czas
mignie dwukrotnie, aby wskazaé, ze rozpoczyna sig odmierzanie czasu.

Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sig kilka sygnatéw dzwigkowych.

Minutnik @ wyltqcza sie automatycznie.

> Po uptywie ustawionego czasu, element grzejny @ zostaje wytgczony!
Dlatego nalezy uwazaé na rozlegajqcy sie sygnat dzwigkowy minutnika @,
aby zapobiec zepsuciu Zzywnosci.

> Jesli bateria jest zuzyta, nalezy jg wymienié. Uzywaj zawsze baterii tego
samego typu. Przy wkiadaniu nowej baterii zwracaj uwage na prawidfowq
biegunowos¢.

Po zakonczeniu frytowania
1) Gdy frytowane jedzenie jest gotowe, pociqgnij dzwignie do géry, az przycisk
blokady uchwytu @ sie zatrzasnie.
2) Pozostaw kosz frytownicy @ w tym potozeniu, aby ociekt z tuszczu.

3) Nacisnij wigeznik/wytgeznik @. Frytownica jest w tym momencie wylgczona.
Wyciggnij wtyk z gniazda.

4) Gdy frytowane produkty ocieknq z tuszczu, otwérz pokrywe urzqdzenia,
naciskajqc przycisk odryglowania pokrywy ©@.

/\ OSTRZEZENIE -
NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Nigdy nie chwytaj kosza do frytowania @ bezposrednio po smazeniu.
Jest on bardzo gorgey! Wyjmuj z frytownicy kosz do frytowania @ tylko
trzymajqc za uchwyt!

5) Wyijmij ostroznie kosz do frytowania @ z frytownicy. Jedli to konieczne,
otrzgsnij nadmiar oleju lub tluszczu nad frytownicqg.

6) Przetéz produkt do miski lub na sitko (wytozone np. recznikiem kuchennym
w celu odsgczenia olejul)
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Jedli nie uzywasz frytownicy regularnie, olej lub ptynny tluszcz przechowuj w
lodéwee lub w chtodnym pomieszczeniuv w dobrze zamknietych stoikach lub
innych pojemnikach. Aby unikngé przedostania sie drobnych czgstek produkiéw,
olej lub ptynny tluszcz przelewaj do stoikéw przez sitko.

Wymiana Huszczu
Olej wymieniaj zawsze dopiero po jego catkowitym ostygnieciu. Staty fuszcz
musi by¢ jeszcze ptynny, aby mozliwe byto opréznienie urzqdzenia.
1) Otwérz pokrywe urzqdzenia.
2) Wyijmij kosz do frytowania @.
3) Wyimij cze$é obstugowq/grzatke @.
4) Cze$¢ obstugowq / grzatke @ odtéz w czystym i suchym miejscu.

5) Ostroznie wyciqgnij z frytownicy zbiornik ze stali nierdzewnej @ z olejem
lub tuszczem.

6) Olej lub ttuszez przelej do odpowiednich pojemnikéw, np. do stoikéw.
Uzyj do tego rynienki w narozniku zbiornika ze stali nierdzewnej @.

W kazdej gminie lub miescie usuwanie zuzytych olejéw i tuszczy spozyw-
czych jest zorganizowane inaczej. Czgsto usuwanie ich razem z odpadami
domowymi jest zabronione. Skontaktuj sig z lokalng administracjq w celu
uzyskania informacii o stosownych punktach zbiérki.

7) Wyczy$é doktadnie wszystkie elementy frytownicy, patrz rozdziat ,Czysz-
czenie i pielegnacja”.

"

8) Umiesé $wiezy olej lub tluszcz we frytownicy, patrz rozdziat ,Frytowanie”.
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Czyszczenie i pielegnacja

/\ OSTRZEZENIE -
NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia najpierw wyimij wtyk z gniazda zasilania.

> @ Nigdy nie zanurzaj elementu obstugowego/grzatki @, przewodu
zasilajgcego lub obudowy w wodzie, nie myj ich nigdy pod biezgcq wodg!
Nastepstwem jest nieodwracalne uszkodzenie urzqdzenia. W razie potrzeby
oczy$¢ urzqdzenie wilgotng szmatkq.

> Nigdy nie otwieraj elementu obstugowego/grzatki @ urzqdzenia.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OPARZENIA!

> Przed rozpoczeciem czyszczenia odczekaé do schfodzenia sig urzgdzenia.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia elementéw urzqdzenia nie uzywaj zrgcych ani szorujgeych
$rodkéw / materiatéw czyszczqceych, np. mleczka do czyszczenia ani
wetny stalowej. Mogq one uszkodzi¢ powierzchnig urzqdzenial!

W celu utatwienia sobie czyszczenia, roztéz frytownice na czesci:
1) Otwérz pokrywe urzgdzenia i pociggnij jg do géry.

2) Pociggnij za uchwyt do géry, az do jego slyszalnego zatrzaéniecia sie.
Wyimij kosz do frytowania @.

3) Wyciqgnij cze$é obstugowq/grzatke @ do géry z szyny prowadzqce;.
Cze$¢ obstugowq / grzatke @ odtéz w czystym i suchym miejscu.

4) Wyimij zbiornik ze stali nierdzewnej @ i opréznij go z oleju lub tluszczu.

Kosz do frytowania @ i zbiornik ze stali nierdzewnej @ mozna myé w
zmywarce. Sq one do tego przystosowane.

5) Obudowe i pokrywe urzqdzenia czy$¢ wilgotng szmatkg. W razie koniecz-
noéci uzyj niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyh.

6) Oczys¢ element obstugowy/grzatke @ wilgotng szmatkq. W razie potrzeby
dodaj na szmatke niewielkq ilos¢ ptynu do mycia naczyn, nastepnie wytrzyj
catoéé szmatkq zwilzong tylko w czystej wodzie tak, by usungé pozostatosci
ptynu do mycia. Dobrze wysusz element obstugowy/grzatke @.
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| wskazowka |

— Jesli chcesz wyczyscié staly filtr metalowy @ wewnatrz pokrywy urzg-
dzenia, umie$é pokrywe urzqdzenia w cieptej wodzie z dodatkiem
tagodnego ptynu do mycia naczyn.

— Pozostaw go na kilka minut do namoczenia i poruszaj nim do przodu
i do tytu.
— Wyptucz pokrywe urzqdzenia potem czystq wodq.

— Dobrze jq wysusz i odstaw jq pionowo, by woda znajdujqca sie w
$rodku pokrywy mogta wyptyngé.

— Wysusz jg ponownie, aby upewni¢ sie, ze pod krawedziq uszczelki
na spodzie pokrywy urzqdzenia nie znajduije sie juz wilgoé. W razie
potrzeby unie$ gumowq uszczelke na czas osuszania.

Dopilnuj, by przed ponownym uzyciem pokrywa byta catkowicie suchal

7) Przed ponownym zmontowaniem urzqdzenia doktadnie wysusz wszystkie
jego elementy.

8) Frytownice ztéz ponownie w odwrotnej kolejnosci.

Przechowywanie
1) Podnos lub przeno$ urzqdzenie za pomocq bocznych uchwytéw na obudowie.
2) Kabel sieciowy nawih na nawijak kabla @.

3) Urzqdzenie przechowuj z zatozong pokrywq. W ten sposéb wnetrze frytow-
nicy pozostanie czyste.

Przepisy

Frytki wtasnej roboty

B Ziemniaki przeznaczone do zrobienia frytek nie mogq posiadaé uszkodzen
ani kietkéw.

B Do frytowania nadaijq sig ziemniaki odmian mgczystych lub nierozpadaijg-
cych sie po ugotowaniu.

B Po obraniu ziemniakéw kroimy na drobne elementy wedle uznania (paski

lub talarki).

B Przed dalszym przygotowaniem ziemniakéw ptuczemy je w wodzie przez
okoto jednqg godzing. Ma to na celu usunigcie czeéci cukru, jednego z
produktéw wyijéciowych w reakciji tworzenia sig akrylamidu.
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B Starannie odsqcz ziemniaki z wody.
B Frytki smaz zawsze dwa razy:

— pierwszy raz przez 10 do 14 minut w temp. 150°C, a nastgpnie przez
3 do 4 minut w temp. 170°C, w zaleznosci od zgdanego stopnia
usmazenia.

B Frytek gteboko mrozonych nie trzeba smazyé dwa razy, poniewaz przed
zamrozeniem zostaty one juz wstepnie podsmazone. Postepuj zgodnie z
instrukcjg przygotowania, znajdujgcq sie na opakowaniu.

Produkty gteboko mrozone

Produkt gteboko mrozony (od -16 do -18°C) bardzo schtadza olej lub tuszcz,
przez co nie moze sie prawidtowo smazyé nasigkajgc jednoczesnie olej lub
ttuszczem. Aby tego unikngé, zastosuj sie do nastepujgcych wskazéwek:

B Nie smaz nigdy za jednym razem duzej ilosci produktéw. Poziom napetnienia
kosza produktami nie moze przekraczaé oznaczenia Max wewngtrz kosza
do frytowania @. Po opuszczeniu kosza do frytowania @ produkty muszq
byé catkowicie pokryte olejem/fuszczem.

B Przed wiozeniem produktu do urzqdzenia, najpierw przez 15 minut rozgrzej
olej.

B Ustaw regulator temperatury @ na temperature podang na opakowaniu
produktu lub w tabeli niniejszej instrukcji obstugi.

B Dobrze jest réwniez przed rozpoczeciem frytowania odczekaé do rozmro-
zenia produktu w temperaturze pokojowej. Przed wtozeniem produktu do
urzqdzenia, usuh z niego jak najwigkszq iloé¢ lodu i wody.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OPARZENIA!

Przed opuszczeniem kosza do frytowania € do gorqcego tuszczu zamykaj
zawsze pokrywe urzqdzenia. Niebezpieczefistwo poparzenia rozpryskujg-
cym sie tuszczem!

B Umieszczaj produkt we frytownicy z jak najwigkszq ostroznoscig, poniewaz
zamrozone produkty mogq powodowaé gwattowne pryskanie oleju i ftuszczu.

Jak wyeliminowaé niepozgdane dodatkowe smaki

Niektére produkty spozywcze, w szczegdlnosci ryby, podczas smazenia
uwalniajq duzq iloé¢ cieczy. Gromadzq sig one w ftuszczu lub oleju i mogq by¢
przyczynq przenoszenia zapachu i smaku do nastepnych potraw, przyrzqdza-
nych na tym samym oleju lub tluszczu.

Aby zapewni¢ zawsze neutralny smak oleju i tuszczu, postepuj zgodnie z naste-
pujgcymi wskazédwkami:

B Rozgrzej olej lub tluszez do temperatury ok. 150°C, a nastepnie wiéz do
kosza frytownicy @ dwa cienkie kawatki chleba lub kilka niewielkich natek
pietruszki.
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/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OPARZENIA!

Przed opuszczeniem kosza do frytowania @ z pietruszkg lub chlebem do
gorgcego tuszczu koniecznie zamykaj zawsze pokrywe urzqdzenia.
Rozpryskujqcy sie ttuszcz powoduje oparzenia.

B Zanurz kosz do frytowania @ w ttuszczu i zamknij pokrywe.

B Odczekaj, az olej lub tuszcz przestanie pryskaé, a nastepnie wyjmij tyzkg
kawatki chleba wzgl. pietruszki. Olej lub tluszcz jest teraz ponownie neutral-
ny w smaku.

Zdrowe odzywianie

Specjalisci od zywienia zalecajq korzystanie z olejéw roslinnych oraz tuszczéw,
zawierajqgcych nienasycone kwasy ttuszczowe (np. kwas linolowy). Te oleje i
ttuszcze szybciej tracq swoje pozytywne wiaéciwosci niz inne gatunki i z tego
powodu muszq byé czeiciej wymieniane.

Zapoznaj sig z nastepujgcymi wskazéwkami:

B Regularnie wymieniqj olej i ftuszcz. Jedli uzywasz frytownicy gtéwnie do

przygotowania frytek i po kazdym smazeniu filtrujesz olej lub tuszcz,
mozesz go uzywaé od 10 do 12 razy.

B Nie uzywaj jednak oleju lub ttuszczu dtuzej niz pét roku. Przestrzegaj réwniez
zawsze wskazéwek na opakowaniu.

B W zasadzie olej lub tluszcz mozna uzywaé nieco diuzej, jesli bedzie on uzywany
gtéwnie do przyrzqdzania produkiéw zawierajqcych proteiny, np. ryb lub migsa.

B Nigdy nie mieszaj oleju $wiezego z uzywanym.

B Tworzenie sig piany podczas rozgrzewania oleju lub ftuszczu, zmiana smaku

lub zapachu potrawy oraz ciemna lub gesta konsystencija ttuszczu jest oznakg,
ze nalezy go wymienié.
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Funkcja ochrony przed przegrzaniem
W przypadku przegrzania w urzqdzeniu wiqcza sie zabezpieczenie przed
przegrzaniem.

Moze tak sig zdarzy<, jedli w urzqdzeniu bedzie za mato oleju lub tuszczu lub gdy
we frytownicy znajduje sig staly ftuszcz, nieroztopiony wczesniej w innym naczyniu.

W przypadku statego ftuszczu element obstugowy/grzatka @ moze nie oddawad
wytworzonego ciepta wystarczajqgco szybko.

Jesli zabezpieczenie przed przegrzaniem spowoduje wylgczenie urzqdzenia,
postepuj jak ponize;:
1) Odczekaij, az urzgdzenie ostygnie.
2) Odczekaj na ostygniecie oleju lub fluszczu (ttuszcz powinien byé jeszcze
plynny).
3) Otwérz pokrywe urzqdzenia, naciskajqc przycisk odryglowania pokrywy @.
4) Wyijmij kosz do frytowania @.
5) Wyijmij cze$é obstugowq/grzatke @.
6) Czeéé obstugowq / grzatke @ odtéz w czystym i suchym miejscu.
7) Za pomocq matego, spiczastego przedmiotu nacisnij ostroznie przycisk
resetu ® w elemencie obstugowym/grzatce @.

Mozesz teraz ponownie uzywaé urzqdzenia.
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Tabela czasow frytowania

Tabela podaije przyktadowo, jakie produkty zywnosciowe nalezy smazyé w
jakiej temperaturze i jaki jest potrzebny czas smazenia. W przypadku, gdy
wskazéwki podane na opakowaniu produktu rézniqg sig od ponizszych danych,
postepuj zgodnie z instrukcjami na opakowaniu.

Artykut spozywczy Temperatura ok. Czas w min
Klopsy (mrozone) 150°C 3 -5 minut
Koflety wieprzowe 150°C 15 - 25 minot

(panierowane)
Porcje z kurczaka o .
(duze kawalki] 150°C 10 - 18 minut
Porcje z kurczaka o .
(mate/srednie kawatki) 150°C 8- 18 minut
3 (Bvufis o o 10 - 14 minut/
Frytki ($wieze) 150°C/170°C 34 minut
Frytki (mrozone) patrz dane patrz dane
4 producenta producenta
Krewetki ($wieze) 130°C 3 - 5 minut
Grzyby 170-190°C 5 minut

> W przypadku temperatury mogq wchodzié w gre niewielkie odchylenia.
Podane w tabeli wartosci majg charakter orientacyjny. Odnoszq sie one do
produktéw o masie ok. 300 graméw. Zaleznie od wiasciwosci produktéw,
czasy mogq sie réznic.

> Kosz do frytowania @ moze byé napetniony produktami co najwyzej do
oznaczenia Max € wewnatrz kosza.

> Przy wigkszych iloéciach uwazaj zawsze na to, by frytowane produkty
po opuszczeniu kosza do frytowania € zostaty catkowicie zakryte
ttuszczem/olejem.
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Usuwanie usterek

MOZLIWA MOZLIWE

ELLLE PRZYCZYNA ROZWIAZANIA

Urzqdzenie nie zostato podiq-  Podiqcz urzqdzenie do
czone do gniazda sieciowego. gniazda sieciowego.

Urzqdzenie jest uszkodzone.  Skontaktuj sie z serwisem.
Urzqdzenie nie dziata.

Nie naciénieto wigcznika/ Nacisngé wigcznik/
lub wytgcznika @. wytgcznik @.

1. Wyciqgnij wtyk z gniaz-

Kontrolka we wigczniku/ da i pozostaw urzqdze-
wylgezniku @ nie $wieci sie.  Zadziatata funkcja ochrony nie do ostygniecia.

przed przegrzaniem. 2. Naciénij przycisk resetu ®

na elemencie obstugo-
wym/grzatce @.
1. Wyciqgnij wiyk z gniaz-

da i pozostaw urzqdze-
Zadziatata funkeja ochrony nie do ostygniecia.
przed przegrzaniem. 2. Naciénij przycisk resetu @

na elemencie obstugo-

wym/grzatce @.

Urzqdzenie wylqczyto sie
w frakcie pracy i nie mozna
go ponownie wigczy¢.

Ustawiona temperatura oleju/  Odczekaj kilka minut na
ttuszczu nie zostata jeszcze osiggniecie zgdanej tem-
osiggnieta. peratury.

Zielona lampka kontrolna @
nie $wieci sie.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazéwek nie mozna usungé usterki lub gdy wystepuijq inne
rodzaje usterek, prosze zwréci¢ sie¢ do naszego serwisu.
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Zatqcznik

Utylizacja urzadzenia

Nie nalezy wyrzucac urzqgdzenia do normalnych smieci
domowych. Ten produkt podlega dyrektywie europejskiej
2012/19/EU.

Urzqdzenie nalezy zutylizowaé za posrednictwem dopuszczonego zaktadu
oczyszczania i przetwarzania odpadéw miejskich lub komunalnego zaktadu
oczyszczania i przetwarzania odpadéw. Przestrzegaé aktualnie obowigzu-

jacych przepiséw. W razie pytan i watpliwoéci odnoénie do zasad utylizacii
skontaktowa¢ sig z najblizszym zaktadem utylizaciji.

Utylizacja baterii/akumulatorow

Baterii i akumulatoréw nie wolno wyrzucaé razem z odpadami
domowymi.

Kazdy uzytkownik jest ustawowo zobowigzany do oddania zuzytych baterii/
akumulatoréw w punkcie zbiorczym na terenie swojej gminy lub dzielnicy, ewen-
tualnie u sprzedawcy.

Obowiqzek ten zostat wprowadzony, aby zapewnié utylizacje baterii/akumula-
toréw w sposdb nieszkodliwy dla $rodowiska naturalnego. Baterie/akumulatory
nalezy oddawad tylko w stanie rozladowanym.

Wskazoéowki dotyczqce deklaracji zgodnosci WE

Niniejsze urzqdzenie pod wzgledem zgodnosci z podstawo-
wymi wymogami i pozostatymi waznymi przepisami spetnia
wymagania europeijskiej dyrektywy w sprawie kompatybilno-

4ci elektromagnetycznej 2004/108/EC, dyrektywy ErP

2006/95/EC oraz dyrektywy niskonapieciowej

2009/125/EC.
Petny oryginalny tekst deklaracji zgodnosci jest dostepny
U importera.
Importer
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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Gwarancja

Urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczac od daty zakupu. Urzqdzenie
zostato starannie wyprodukowane i poddane skrupulatnej kontroli przed wysytkq.

Paragon nalezy zachowaé jako dowdd dokonania zakupu. W przypadku roszczen
gwarancyjnych nalezy skontaktowaé sie telefonicznie z serwisem. Tylko w ten
sposéb mozna zagwarantowaé bezptatng wysytke zakupionego produktu.

> Gwarancja obejmuje wylqcznie wady materiatowe i fabryczne, natomiast
nie obejmuje uszkodzen transportowych, czesci ulegajgeych zuzyciv ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. wytgeznika lub akumulatoréw.

Urzqdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytkowania w gospodarstwie domo-
wym, a nie do celéw przemystowych. Gwarancja traci waznosé w przypadku
niewlaéciwego uzywania urzqdzenia, uzywania niezgodnego z przeznaczeniem,
uzycia sity lub ingerencji w urzqdzenie dokonywanej poza autoryzowanymi
punktami serwisowymi.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw nabywey urzqdzenia.
Okres gwarancji nie ulega przedtuzeniu o czas trwania ustugi gwarancyjne.
Dotyczy to réwniez wymienionych i naprawionych czesci.

Ewentualne szkody i wady stwierdzone w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ niezwlocznie
po rozpakowaniu urzqdzenia, nie pézniej niz po uptywie dwéch dni od daty zakupu.

Wszystkie naprawy wykonywane po uptywie okresu gwaranciji bedg ptatne.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 107216

Czas pracy infolinii: od poniedziatku do pigtku, w godzinach 08:00 - 20:00
czasu $rodkowoeuropeiskiego

44 SKF 2800 B2



SILVERCREST’

Tartalomjegyzék

LYo TY3 60000000000000600000660000000000000000000000000000a000alle
RendeltetésszerGhaszndlat. .......cccccieeeeeerceccccccccennes 846

Acsomagtartalma......ccciiiiiitiececceccescesccsccscnscnss 47
A csomagolds értalmatlanitdsa. . ... ..o o 47

Készilékleirds / Tartozékok . ....ccceeeeeeccccceccccscccccceess 48
Miszakiadatok ...cvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiitiiiececnses.. .48
Biztonsagi utasitdsok .. ...c.ccciiiiiiiitiitiitiitiistisceacnees 49
Azelséhaszndlatelétt.....ccovivieiiiiieeiiiteeerececeenneeses52

Akrilamid-szegény ételkészités.......coeveeiiiiecerireceennceses52

1 356 6060060606060060006006000000006030060063G00006000006000000Ex

EIBKESZitEs . . . . oo 53

Elelmiszerek olajban siitése . . ... ... ... ..o 54
SZIl&rd sUIBZSIT. . . o oo 55

e SiE R S50 6000000000000006000000000000000000000000000006000000 0=
SHES WM 000000000000000060000000003000060000006000000600000 0o
SIS @G3R 000000000000000000000000000000000006000000000000 057/
TisztitAs és APOlAs. .. e oo viviviieeerereeeeeecececesesessssnoansss58

-1 366000 000660000600006000600000000006000000000000000000000ky/

5232 60000000000000000000000000000000000000000000000000000608

Sajdt készitésd hasdbburgonya. .. ... oL o 59
Fagyasztott élelmiszerek .. ....... ... 60
Hogyan lehet megszabadulni a nem kivénatos mellékiztél. . ...................... 60
Egészséges taplalkozds. . .. ... .. . . 61

Hovédelmifunkecid . ..ccvvvieieeeeeeecennccesscscosccanscennss62
F TR T PR - X }
Hibaelhd@ritds. . . .. e o oiieiieieereeeeecesscccsscssosccnsscensss 64

A 8% 600000000000000000000000000000000000000000000000000 0l

A készilék artalmatlanitdsa. .. ... ... 65
Az elemek/akkumulatorok drtalmatlanitésa . ... ... .. 65
EK megfeleléségi nyilatkozatra vonatkozé tudnivalé. . ... 65

L€ Y o T 65
GaArANCIA .« oottt 66
SZEIVIZ. . o e 66

Az els8 haszndlat elétt figyelmesen olvassa el a haszndlati Gtmutatét és

I| tegye el késébbi haszndlatra. A készilék harmadik fél részére térténd
tovébbadésakor adja &t a leirdst is.
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Bevezeto
Gratuldlunk 0 késziiléke megvdsarldséhoz!

Vésdrlasdval modern és kivalé min8ségi termék mellett déntétt. A haszndlati
Otmutatd a termék része. Fontos tudnivalékat tartalmaz a biztonsagra, haszndlatra
és drtalmatlanitdsra vonatkozéan. A termék haszndlata elétt ismerkedjen meg
valamennyi haszndlati Gtmutatéval és biztonsdgi figyelmeztetéssel. Csak a leirtak
szerint és a megadott célokra haszndlja a terméket. A készilék harmadik személy-
nek t6rténd tovdbbaddsa esetén adja 4t a késziilékhez tartozé valamennyi
leirdst is.

Rendeltetésszeru hasznalat

Ez a késziilék kizarélag élelmiszerek olajban valé sitéséhez magdanhdaztartasokban
t6rténd haszndlatra késziilt. A készilék kizarélag magénhdztartasokban hasz-
nélhaté. Ne haszndlja kereskedelmi célra.

A késziléket csak szdraz helyiségekben haszndlja és ne haszndlja a szabadban.

/\ FIGYELMEZTETES
Nem a rendeltetésnek megfelelé hasznalatbél eredé veszély!

A késziilék rendeltetésellenes és/vagy rendeltetésétél eltérd haszndlata
veszélyes lehet.

> A készijléket csak rendeltetésének megfeleléen szabad haszndini.

> Be kell tartani a jelen haszndlati tmutatéban leirt kezelési médot.

TUDNIVALO

> A késziilék rendeltetésellenes és/vagy rendeltetésétdl eltérd haszndlata
veszélyes lehet. A késziléket csak rendeltetésének megfeleléen szabad
haszndlni. Be kell tartani a jelen haszndlati Gtmutatéban leirt kezelési médot.
A nem rendeltetésszerG haszndlatbdl, szakszeritlen javitdsi munkabdl,
jogosulatlanul végzett médositdsbdl vagy nem engedélyezett alkatrész
haszndlatdbdl eredd karok esetén semmilyen igény nem érvényesithetd.
A kockdzatot egyedil a felhaszndlé viseli.
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A csomag tartalma
A késziiléket alapveten az aldbbi sszetev8kkel szallitjuk:
® hidegzénds olajsits:

— Sitékosér

Kezels-/fitéelem idémérével

Nemesacél tartaly
Haz, fedéllel

® haszndlati Gtmutatd

1) Vegye ki a dobozbdl a készilék valamennyi részét és a haszndlati Gtmutatét.

2) Vegye le a késziilékrdl az &sszes csomagoléanyagot.

TUDNIVALO

> Ellenérizze a csomag tartalmdt, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta lathaté
sérijlés.
> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfelel8 csomagolasbél eredd, illetve a

szdllitds sordn keletkezett kdrok esetén fordulion az iigyfélszolgdlathoz
(l6sd a Szerviz fejezetet).

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolds védi a készijléket a sérilésekts| a szdllitds sordn. A csomago-
|6anyagokat kérnyezetbarat és hulladék drtalmatlanitési szempontok szerint
vélasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithatdk.

Nyersanyagot takarit meg és csdkkenti a hulladékmennyiséget, ha a csomagoldst

%@ visszajuttatja az anyagkérforgdsba. A feleslegessé valt csomagoléanyagokat a

hatdlyos helyi el&irésoknak megfeleléen helyezze el a hulladékban.

TUDNIVALO

> Amennyiben lehetséges, 8rizze meg az eredeti csomagoldst a garancia
ideje alatt, hogy garancidlis javitds esetén a késziléket megfelelden vissza
lehessen csomagolni bele.
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Készilékleiras / Tartozékok
kémlels ablak

dllandé fémszirs

sitékosdr

nemesacé! tartaly

levehets kezels- / fitéelem

fedélkioldé gomb

kdbelcsévéls

h&mérséklet-szabdlyozd
ellenérzd ldampa
be-/kikapcsold

idémérs

fogantyt régzitégomb

20O HB600000000C

reset gomb

MUszaki adatok

Halézati fesziiltség 230V ~, 50 Hz

Névleges teliesitmény 2800 W

Urtartalom olaj kb. 3 liter

Kapacitds szilard zsir kb. 2,5 kg

Aramellatas idémérs Gombelem AG 13 IR44=—=—=1,5V
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Biztonsagi utasitasok

ARAMUTES VESZELYE

~ Ugyelien arra, hogy a hdlézati kébel ne legyen vizes vagy nedves
az Uzemeltetés kdzben. Tarolja dgy, hogy ne szorulhasson be és
mds mdédon se sérilhessen meg.

> A késziiléket kizardlag 230V ~, 50 Hz hdlézati fesziltségi
csatlakozdalizathoz csatlakoztassa.

» A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt hdlézati csatlakozét
vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki engedélyezett szakemberrel
vagy az tgyfélszolgdlattal.

Soha ne meritse vizbe a kezel&-/fitéelemet és a készilékhdzat,
illetve a hdldzati vezetéket és ne tisztitsa ezeket a részeket
folyé viz alatt.

A\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A késziléket nem haszndlhatidk O - 8 éves kord gyermekek. 8
évesnél idésebb gyermekek a késziléket csak dllandd feligyelet
mellett haszndlhatigk. A késziléket csdkkent fizikai, érzékszervi
vagy mentdlis képességl, vagy kell§ tapasztalattal, és/vagy
tuddssal nem rendelkez8 személyek csak feliigyelet mellett hasz-
ndlhatjak, vagy ha felvilagositottdk Sket a készilék biztonsagos
haszndlatardl és megértették az ebbdl eredd veszélyeket.

~ Ugyelien rd, hogy 8 évesnél fiatalabb gyermekek ne keriilienek
a készilék és a csatlakozé vezeték kdzelébe.

> A készilék tisztitdsat és a felhaszndléi karbantartdst nem végez-
hetik gyermekek.

» Gondoskodjon arrél, hogy a készilék stabilan dlljon.

» Ha a készilék leesett vagy megsérilt, nem szabad tovébb hasz-
nélini. Ellendriztesse a késziléket szakképzett szakemberrel és
szikség esetén javittassa meg.
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/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A sitési folyamat sordn forré g8z szabadul fel, killénésen akkor,
amikor kinyitia a fedelet. Tartson biztonségos tévolsagot a géztél.

» Gyd8z&djdn meg arrdl, hogy a készilék minden alkatrésze teljesen
szdraz, mielétt olajat vagy folyékony zsirt t6lt az olajsitébe.
Ellenkez8 esetben a forré olaj, illetve forré zsir spriccel.

> Alaposan t6réljén szdrazra minden élelmiszert, mielétt azokat az
olajsitébe helyezné. Ellenkez8 esetben a forré olaj, illetve forré
zsir spriccel.

» Kilénssen a fagyasztott élelmiszerekkel legyen évatos. Tavolitsa
el a jégdarabokat. Minél t6bb jég van az élelmiszeren, anndl
jobban spriccel a forré olaqj, illetve a forré zsir.

> A készilék részei haszndlat kdzben felforrésodnak. Az égési
sérilések elkerilése érdekében ne nyiljon ezekhez a részekhez.

> A késziléket stabil helyzetben, az oldalsé fogémélyedéseknél
fogva kell feldllitani, igy nem locesanhat ki a forré folyadék.

» Soha ne emelje ki a nemesacél tartélyt a készilékhdzbdl mikadés
kézben.

/\ FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

» Ne hasznéljon kilsé kapcsoléérét vagy kilén tdvmikédtetd rend-
szert a készilék Gzemeltetésére.

» Soha ne olvasszon szilard zsiradékot (zsirtdmbat) az olajsitében.
A magas hémérséklet miatt a fitéelem megrongdlédhat vagy
tizet okozhat! El8z8leg olvassza fel a zsirt egy edényben.

50



SILVERCREST’

/\ FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!
> Ne haszndlja a késziléket forré feliletek kdzelében.

» Uzemeltetés kdzben soha se hagyja a késziléket feligyelet
nélkil.

@ Figyelem! Forré felilet!

Soha ne hasznaljon vizet az olajsité eloltasahoz!

> Tdlmelegedés esetén a haszndlt, illetve piszkos zsir vagy olaj
magdtél meggyullad. Id8ben cserélie le az olajat, illetve a zsirt.
TGz esetén hizza ki a hélézati csatlakozét és fojtsa el az égé
zsirt, illetve olajat takaré segitségével.

FIGYELEM - KESZULEKBEN KELETKEZO KAR!

» Soha ne t3ltsén a MAX jelzésnél tébb és a MIN jelzésnél ke-
vesebb olajat a nemesacél tartdlyba. Minden bekapcsoldsndl
gy8z8djdn meg arrdl, hogy van-e elegendd zsir vagy olaj az
olajsitében.

» Soha ne kapcsolja be a késziléket, ha nincs benne olaj vagy
folyékony zsir.

> Az olajsitd csak élelmiszerek olajban t6rténd sitésére haszndlhatd.
Nem folyadékok f&zésére tervezték.

/A TUDNIVALO AZ ELEMEK KEZELESEROL

A készilék egy elemmel mkadik. Az elemek kezelésére vonatko-
z6lag az aldbbiakat kell betartani:

/A ROBBANASVESZELY!

» Ne dobjon elemet a tizbe. Ne tltse fel az elemeket.

SKF 2800 B2 51



SILVERCREST’

/A TUDNIVALO AZ ELEMEK KEZELESEROL

» Soha ne nyissa fel, ne forrassza és ne hegessze az elemeket.
Ez robbands- és sérilésveszélyes!

» Rendszeresen ellendrizze az elemeket. A kifolyd elemsav kart
okozhat a készilékben.

> Ha hosszabb ideig nem haszndlja a késziléket, akkor vegye ki
az elemeket.

» Ha kifolyik az elemsav, vegyen fel véd8kesztyit. Az elemrekeszt
és az elemek érintkezéseit csak szdraz kenddvel tisztitsa.

> Ne engedje, hogy elemek gyermek kezébe keriilienek. Eléfordulhat,
hogy gyermekek a szdjukba veszik és lenyelik az elemeket.
Ha valaki lenyeli az elemet, azonnal orvoshoz kell fordulni.

Az elso haszndlat elétt

1) Els8 hasznélata elétt az olajsitét alaposan tisztitsa meg és gondosan térélje
szdrazra az egyes szerkezeti elemeit (I&sd a "Tisztitds és dpolds" fejezetet).

2) Hozza ki az idémérét @ az olajsitébsl.

3) Hozza ki az elemtartd rekesz szigetel8csikjat.

4) CsUsztassa vissza az idémérét @) az olajsiité mélyedésébe.

TUDNIVALO

> Ha a szigetelScsikot nem lehet kihizni az elemtarté rekeszbél, akkor nyissa
ki az elemtartét, vegye ki az elemet, majd tévolitsa el a szigetel8csikot.

> Helyezze be az elemet az elemtarté rekeszbe az elemtarté rekesz fedelén
megjeldlt polaritds szerint és cssztassa fel az elemtarté rekesz fedelét.

Akrilamid-szegény ételkészités

Az akril-amid olyan potencidlisan rakkeltd anyag, ami keményitétartalmi élelmi-
szerek olajban valé sitésekor, aminosavakkal reagdlva jelentés mennyiségben
képzédik. 175°C felefti hdmérsékleten rohamosan n8 az akril-amid képzédése.

Ennél fogva keményitétartalmi élelmiszereket, mint példdul a siilt burgonyét lehe-
tleg ne siissén 170°C felett. A siitnivalé élelmiszert aranysdrgdra és ne sététre
vagy barndra sisse. Csak igy készitheti el az ételt akrilamid-szegény médon.
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(L] &’
Suteés
Az olajsiitd haszndlatdhoz siitéolaj vagy folyékony sitézsir haszndélata ajénlott.

Haszndlhaté szilard sitézsir is. Ezzel kapcsolatban, kérjik olvassa el el8szér a
"Szilard sitézsir" fejezetet.

Elokészités
1) Allitsa a késziiléket vizszintes, sima, stabil és halls feliletre.

TUDNIVALO

> Amennyiben az olajsiitét tizhely feletti paraelszivé ald kivanja dllitani, tgy
gy8z8djon meg arrél is, hogy a tizhely ki van kapcsolva.

2) Tekerje le teliesen a halézati kabelt a kdbelcsévélsrs| @.

3) Nyissa ki a késziilék fedelét a fedélkioldd gomb @ megnyomdasdval.
A késziilék fedele felpattan.

4) Hozza felfelé a fogantyit, amig hallhatéan be nem kattan. Vegye ki a
sitékosarat €.

TUDNIVALO

> Csak olyan olajokat vagy zsirokat hasznéljon, amelyek kifejezetten "nem
habzéként" vannak megijelélve és alkalmasak olajsitében torténd sitéshez.
Ez az informdcié megtaldlhaté a csomagoldson vagy a cimkén.

> Soha ne keverjen 6ssze kiilénbdz$ tipust olajat vagy zsirt! Eléfordulhat,
hogy az olajsiitd tolhabzik.

5) Téltsén olajat, folyékony vagy olvasztott zsirt (kb. 3 liter olaj vagy 2,5 kg
szilard zsir) a szdraz és ires olajsitébe (kezelé-/fitéelem @ behelyezve).

TUDNIVALO

> Soha ne tdltsén a MAX jelzésnél tobb és a MIN jelzésnél kevesebb zsirt
vagy olajat a nemesacél tartdlyba @.

6) Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozéaljzatba.

ARAMUTES VESZELYE

> A hdlézati kdbel nem érhet az olajsiité forré részeihez. Aramiités veszélye!

7) Helyezze vissza a sitékosarat ©.
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/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

> A késziilék fedelének bezardsakor mindig tigyelien arra, hogy csak az

elilsé fekete részt érintse meg. A fémrészek nagyon felforrésodnak! Egési
sérijlés veszélyel

8) Zarja le a készilékfedelet.

9) Tolja lefelé a fogantyd régzitégombijat @ és engedie le a fogantyt.

HU

Elelmiszerek olajban siitése

1) Kapcsolja be az olajsiitét a be-/kikapcsoléval . A be-/kikapcsoléba @
épitett ellendrzé lémpa vildgitani kezd.

2) Forgassa el a hémérsékletszabdlyozét @ a kivant hémérsékletre. Az olaj,
illetve a zsir a kivant hémérsékletre melegszik. A bedllitott hmérséklet eléré-
sekor vilagitani kezd a z&ld ellenérzé lémpa @.

TUDNIVALO

A megfeleld siitési hémérséklet megtaldlhaté a sitni kivént élelmiszer csoma-
goldsdn vagy a haszndlati Gtmutaté "Siitési idSk" fejezetében. Az olajsiits el-
Uls8 oldalén talalhaté dbrdk dltaldnos téjékoztatést adnak arrél, hogy milyen
élelmiszereket, milyen héfokon kell sitni:

Jelzések Elelmiszer Hémérséklet
:0\({" garnélardk 130°C

@ csirke 150°C

hasébbtfrgo- 170°C
nya (friss)
hal 190°C

A megadott értékek csak tajékoztatd jellegiek. A hdmérséklet az élelmiszer
jellegétsl és az egyéni izlésts| figgden valtozhat!
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3) Hozza felfelé a fogantyit, amig hallhatéan be nem kattan.
4) Nyissa ki a késziilék fedelét a fedélkioldé gomb @ megnyomdsdval.

5) Vegye ki a sitékosarat @ az olajsitébdl. Helyezze bele a sitni kivant
élelmiszert. A sit8kosar @ csak a sitékosdr @ belsejében taldlhaté MAX
jeldlésig tolthetd meg sitni kivant élelmiszerrel. Mindig iigyelien azonban
a sitni kivant élelmiszer csomagoldsan feltintetett sitési mennyiségre!

6) Helyezze vissza évatosan a sitkosarat €.

7) Zérja le a készilékfedelet. Hallhatéan be kell kattannia.

8) Tolja lefelé a foganty( régzitégombijat (B. Ezt kdvetden leengedhets a
fogantyd. A siitékosar @ lesiillyed a forré olajba, illetve zsirba.

TUDNIVALO

> A készilék tetején taldlhaté kémleld ablakon @ keresztil nyomon kévethetd
a siitési folyamat.

Szilard sutozsir

A zsir spriccelésének és a készilék tilzott felmelegedésének megakaddlyozdasa
érdekében, szilard sitdzsir hasznélata esetén tegye meg a kdvetkez8 dvintézke-
déseket:

B Friss zsir haszndlata esetén elészsér edényben, alacsony héfokon olvassza fel
a zsirtdmbéoket. Ontse a felolvasztott zsirt dvatosan az olajsitébe. Csak ez
utdn csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét és kapesolja be az olaijsiitét.

B Haszndlat utén a megszilardult zsirral teli olajsitét tartsa szobahdmérsékleten.
Ha a zsir tol hideg, akkor eléfordulhat, hogy az ismételt olvasztds sordn spriccel!
E jelenség megakaddlyozdsa érdekében fa- vagy mianyagpdlcaval szirjon
lyukat a megdermedt zsirba. Ugyelien arra, hogy a kezels-/fitéelem @ ne
sérilién meg.
B A zsir felolvasztdséhoz kapcsolja be a késziiléket a be-/kikapcsoléval @
és dllitsa a hémérséklet-szabdlyozét @ 130° Cra. A be-/kikapcsoléba @
épitett ellendrzé ldmpa vildgitani kezd.

B Vdrja meg a zsir telies felolvaddsat. Kézben a zold ellenérzé lémpa @
t6bbszér kigyullad, majd kialszik. A kivant siitési h8mérsékletet csak a zsir
telies felolvaddsat kévetéen dllitsa be.
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Idéoméro
Az idémérs @ max. 60 percre dllithaté be:

B A bekapcsoldshoz nyomja meg a - gombot az idémérén @.

B A kivant id8 percekben térténd bedllitasdhoz, nyomogassa a "+" és
gombokat.

B Nyomja meg a {o% gombot az id8mérés elinditdsdhoz. A bedllitott id8
kétszer felvillan, ami azt jelzi, hogy elkezd8dstt az id6 mérése.

A bedllitott id8 letelte utdn néhany hangjelzés hallhaté.

Az idéméré @ automatikusan kikapcsol.

TUDNIVALO

> A bedllitott idé letelte utén a fitéelem @ nem kapcsol kil Ugyelien az
idémérs (P jelzésére, nehogy elrontsa az ételt.

> Ha az elem lemeriilt, cserélie ki. Mindig azonos tipust elemet haszndljon.
Behelyezésnél tigyelien a megfeleld polaritdsra.

Sités utan
1) Ha a siitni kivant élelmiszer elkésziilt, hizza felfelé a fogantyit, amig a
fogantyt régzitégomb @ be nem kattan.
2) Hagyija a siitékosarat € ebben a helyzetben, igy az le tud csepegni.

3) Nyomija meg a be-/kikapcsolé gombot . Az olajsité kikapcsolédik.
Hizza ki a hdlézati csatlakozét a hdlézati aljzatbdl.

4) Ha a siti kivant élelmiszer lecsdpdgdtt, akkor nyissa ki a fedelet a fedélkioldd
gomb @ megnyomdsaval.
/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

> Soha ne érien hozzd a siitékosdrhoz @ siités utdn. Ez nagyon forré!
A sitékosarat € csak a fogantyindl fogva emelje ki az olajsitébél!

5) Emelje ki évatosan a siit8kosarat €@ az olajsitébél. Szilkség esetén razza
le a felesleges olajat vagy zsirt az olajsits folétt.

6) Az elkészitett ételt tegye tdlba vagy szirébe (bélelie ki nedvszivé papirtsr-
[Svell).

56 SKF 2800 B2



SILVERCREST’

Ha nem haszndlja rendszeresen az olajsiitét, akkor azt ajénljuk, hogy a mar kihdlt
olajat tartsa 6l lezart Gvegben vagy mds térolé edényben, lehetdleg hitében
vagy mds hivés helyen. Az tivegeket apré lyuki szirén keresztil t8ltse meg, igy
kiszUrheti az olajban 1év8 ételmorzsdkat.

SUtozsir csere

Csak akkor cserélie ki az olajat, ha az teliesen leh(lt. A szildrd zsir csak annyira
legyen folyékony, hogy még ki lehessen énteni.

1) Nyissa ki a készilékfedelet.

2) Vegye ki a siit6kosarat €©.

3) Vegye ki a kezels-/fitéelemet @.

4) Helyezze a kezels-/fitSelemet @ tiszta és szdraz helyre.

5) Vegye ki évatosan az olajjal vagy zsirral teli nemesacél tartélyt @ az
olajsiitébél.

6) Ontse az olajat vagy zsirt megfelels edényekbe, példaul iivegekbe. Ehhez
haszndlja a nemesacél tartaly @ sarkdn taldlhaté kidnté mélyedést.

TUDNIVALO

Minden telepilésen vagy vdrosban mdésképpen szabdlyozzdk az étolaj vagy
zsir artalmatlanitésat. Gyakran nem engedélyezett az ilyen olajok és zsirok
normdlis haztartdsi hulladékban térténd drtalmatlanitasa. Kérjisk, hogy érdek-
18djdn a telepiilési dnkormdnyzatandl az drtalmatlanitési lehetéségekrd|.

7) Tisztitsa meg az olajsité minden részét a "Tisztitds és dpolds” részben leirtak

szerint.

8) Téltson friss olajat vagy zsirt az olajsitébe, a "Sités” részben leirtak szerint.
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Tisztitas és apolas
/\ FIGYELMEZTETES - ARAMUTES VESZELYE!

> A készilék tisztitasa elstt mindig hizza ki a hdlézati csatlakozét az alizatbdl.

> @ Soha ne meritse vizbe a kezel6-/fitéelemet @, a halézati vezetéket
vagy a készilékhdzat, és ne tisztitsa ezeket a részeket folyé viz alatt!
Ez a késziilékben helyrehozhatatlan kért okoz. Szikség esetén ezeket az
alkatrészeket nedves torlékendével tisztitsa.

> Soha ne nyissa fel a készilék kezels-/fitéelemét @.

/\ FIGYELMEZTETES - EGESI SERULES VESZELYE!

> Tisztitds elétt hagyija kihGIni a késziléket.

FIGYELEM - ANYAGI KAR!

> Az alkatrészek tisztitdsdhoz ne haszndljon maré vagy sorolé hatési
tisztitészereket/-anyagokat, példdul sirolékrémet vagy acélforgacsot.
Ezek kart tehetnek a késziilék feliiletében!

A kdnnyebb tisztitds érdekében szedje szét az olajsitét:
1) Nyissa ki a készilék fedelét, és felfelé hozza ki.

2) Hizza felfelé a fogantyit, amig hallhatéan be nem kattan. Vegye ki a
sitékosarat €.

3) Hozza felfelé a kezelé-/fitéelemet @ a vezetSsinbél. Tegye a kezels-/
fitéelemet @ tiszta és szaraz helyre.

4) Vegye ki a nemesacél tartélyt @ és tavolitsa el a zsirt, illetve az olajat.

TUDNIVALO

A siit8kosdr @ és a nemesacél tartdly @ mosogatégépben is tisztithatd.
Ezeket mosogatégépben is meg lehet tisztitani.

5) Akészillékhdzat és a késziilék fedelét nedves torl8kenddvel tisztitsa.
Szilkség esetén tegyen enyhe hatdsi mosogatdszert a térléruhdra.

6) A kezel&-/fitéelemet @ nedves torl8kenddvel tisztitsa. Szikség esetén
tegyen enyhe hatdst mosogatdszert a térl8kendére, majd tiszta vizzel
benedvesitett kendével t6rélie Gt a feliletet, hogy minden mosogatészert
eltavolitson. Alaposan szdritsa meg a kezel8-/fitéelemet @.
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TUDNIVALO

— Akészijlékfedél belsejében taldlhaté régzitett fémszird @ tisztitdsdhoz

a készilékfedelet tegye enyhén mosogatészeres, meleg vizbe.
Hagyja dzni egy révid ideig és 8blégesse a vizben.
Oblitse le a készilékfedelet fiszta vizzel.

Torélie szdrazra és dllitsa az oldaldra gy, hogy a fedél belsejében
maradt viz ki tudjon folyni.

Ismét tordlje szarazra és gy6z8djén meg arrél, hogy a gumiperem
alatt, a készilékfedél alsé szélén nincs t6bb folyadék. Szikség esetén
emelje fel a gumi peremet és térélje szarazra.

Ugyelien arra, hogy a készilék fedele az ismételt haszndlat elstt teljesen

szdraz legyen!

7) A készilék 6sszeszerelése elétt alaposan szdritson meg minden elemet.

8) Szerelie dssze az olajsitét forditott sorrendben.

Tarolas

1) A késziiléket a készilékhdz oldalén 1évs fogédmélyedések segitségével

Tippek

emelje fel vagy vigye.

2) Tekerje a hdlézati kabelt a kdbelcsévéls @ koré.

3) A késziléket lezart tetével tarolja. igy az olajsité belseje tiszta és pormentes

marad.

Sajat készitési hasabburgonya
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A siitésre szant burgonydanak kifogdstalannak kell lennie és nem szabad,
hogy csirds legyen.

A sitéshez "lisztes" vagy "kevésbé szétfévd" burgonyafaijtékat kell haszndlni.

Hamozds utdn - a kivant elkészitési eljarasnak megfeleléen - vagja apré
darabokra (hasébokra vagy szeletekre) a burgonyét.

A tovabbi felhaszndlés elétt dztassa vizben a burgonyét kb. egy 6rén keresz-
tiil. Ezéltal kioldédik a cukor egy része, ami az akrilamid-képz8dés egyik
kiinduldsi anyaga.
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B Alaposan szdritsa meg a burgonydt.
B A sajdt készitési hasdbburgonydt mindig kétszer siisse meg:

— el8szér 10 - 14 percig 150 °C-on, majd 3-4 percig 170 °C-on a kivant
barnaségtdl fiiggéen.

B A fagyasztott hasdbburgonya eléf8zétt, ezért mér csak egyszer kell megsiitni.
Kévesse a csomagoldson taldlhaté utasitésokat.

HU Fagyasztott élelmiszerek

A fagyasztott élelmiszerek (-16 --18 °C) az olajat vagy zsirt jelentésen leh(tik,
igy nem lesz elég gyors a siitési folyamat, s6t még az is eléfordulhat, hogy tdl
sok olajat vagy zsirt szivnak magukba. Ennek elkeriilése érdekében, kérjiik, az
aldbbiak szerint jérjon el:

B Ne siissdn egyszerre nagy mennyiséget. A sitni kivant élelmiszer maximum
a sitékosar @ belsejében taldlhaté MAX jelzésig érhet. A sitékosar €
leengedése utdn az olajnak/zsirnak teljesen el kell fednie a siitni kivant
élelmiszert.

B Forrésitsa az olajat legaldbb 15 percig, mielétt belehelyezné a sitni kivant
élelmiszert.

B A hdmérséklet-szabdlyozét @ dllitsa a haszndlati Gtmutatéban vagy a siitni
kivant élelmiszer csomagoldsan megadott hdmérsékletre.

B Sités eldtt lehet8leg szobahdmérsékleten olvassza ki a fagyasztott élelmi-
szert. A sitni kivdnt élelmiszer olajsitébe helyezése elétt tavolitsa el réla a
lehetd legtdbb jeget és vizet.

/\ FIGYELMEZTETES - EGESI SERULES VESZELYE!

Mindig zérja be a késziilék fedelét, mieldtt a sit8kosarat @ a forré zsirba
engedné. Froccsend zsir dltal okozott égési sériilés veszélye!

B A sitni kivant élelmiszereket lehetéleg lassan és évatosan helyezze az
olajsiitébe, ugyanis a fagyasztott élelmiszerek a forré olajban vagy zsirban
hirtelen és hevesen felpezseghetnek.

Hogyan lehet megszabadulni a nem kivanatos mellékiztol

Egyes élelmiszerek, killsndsen a halak, sités kézben folyadékot adnak le. Ezek a
folyadékok felhalmozédnak a siitéolajban vagy siitézsirban és befolydsolhatiak
a késébb ugyanabban az olajban vagy zsirban silt ételek szagat és izét.

igy iérion el annak érdekében, hogy az On dltal haszndlt olaj vagy zsir ismét
semleges iz( legyen:

B Forrésitsa fel az olajat vagy zsirt kb. 150°Crra és tegyen két vékony szelet
kenyeret vagy néhdny szdl petrezselymet a sitékosdrba €.
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/\ FIGYELMEZTETES - EGESI SERULES VESZELYE!

Mindenképpen csukja le a késziilék fedelét, mielétt a siitékosarat €
a petrezselyemmel vagy a kenyérrel egyiitt a forré zsirba engedné.
A kicsapddé zsir égési sérijlést okoz.

B Csukja le a készijlék fedelét és a sitékosarat @ engedje a zsiradékba.

B Vdrja meg, amig az olaj vagy zsir mar nem pezseg és tavolitsa el a kenyeret
vagy a petrezselymet f5l6z8kandl segitségével. Az olaj vagy zsir ismét
semleges iz0.

Egészséges taplalkozas
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A tépldlkozasi tandcsaddk olyan névényi olajok és zsirok haszndélatét ajénljdk,
amelyek telitetlen zsirsavakat (pl. linolsavat) tartalmaznak. Ezek az olajok és
zsirok azonban mds zsiradékfajtdkhoz viszonyitva gyorsabban elveszitik pozitiv
tulajdonsagaikat, ezért azokat gyakrabban ki kell cserélni.

Kévesse az aldbbi tandcsokat:

B Rendszeresen cserélie le az olajat vagy zsirt. Ha az olajsiitét f8ként hasab-
burgonya készitésére haszndlja és az olajat vagy a zsirt minden haszndlat
utdn datszdri, akkor a zsiradék 10-12 alkalommal is haszndalhaté.

B Ne haszndlia azonban az olajat vagy a zsirt hat hénapndl hosszabb ideig.
Kériok, mindig vegye figyelembe a csomagoldson taldlhaté utasitésokat is.

B Az olaj vagy zsir dltaldban révidebb ideig haszndlhaté akkor, ha f8ként
fehérietartalmi ételeket, példaul hist vagy halat siit benne.

B Ne keverje &ssze a friss és a haszndlt olajat.

B Cserélie le az olajat vagy a zsirt akkor, ha hevitéskor habosodik, ha 4thaté
iz vagy szag képzddik, ha sotét szinl lesz és/vagy szirup-szer( dllaga lesz.
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Hoévédelmi funkcidé

Tolmelegedés esetén a hévédelmi funkcié kikapcsolja a késziiléket.

Ez akkor fordulhat el8, ha nincs vagy csak kevés olaj vagy zsir van az olajsitében
vagy szildrd sitézsirt olvasztanak az olajsitében.

Szildrd zsirndl a kezels-/fitéelem @ nem tudja elég gyorsan leadni a termelt
hét.

Ha a hévédelmi funkcié kikapcsolta a késziiléket, az aldbbiak szerint jdrjon el:

1) Hagyija lehdlni a késziiléket.

2) Hagyija lehdlni az olajat vagy a zsirt (a zsimak még éppen folyékonynak kell
lennie).

3) Nyissa ki a készilék fedelét a fedélkioldé gomb @ megnyomdsaval.
4) Vegye ki a siit8kosarat @.

5) Vegye ki a kezeld-/fitéelemet @.

6) Helyezze a kezels-/fitéelemet @ tiszta és szdraz helyre.

7) Hegyes targgyal nyomja meg évatosan a kezels-/fitéelemen @ |évS reset

gombot ®.

A készilék ismét haszndlhaté.
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(1] & L] »”
Sitesi idok
A tabldzat példékat ad arra, hogy mely ételeket milyen hémérsékleten és mennyi
ideig kell sitni. Amennyiben a siitni kivant élelmiszer csomagoldsén 1évé utasitdsok

eltérnek a tablézatban megadottaktél, kérjiik, hogy a csomagoldson taldlhaté
utasitdsokat kdvesse.

z . Hémérséklet "
Elelmiszer (kb.) 1dé / perc
hispogdcsa (fagyasztott) 150°C 3 -5 perc
sertéskaraj (panirozott) 150°C 15-25 perc
csirkedarabok o
- 150°C 10 - 18 perc
csirkedarabok (kis / o
kézepes darabok) 150°C 8-18 perc
, . o o 10- 14 perc /
hasabburgonya (friss) 150°C/170°C 3- 4 perc

lasd a gyarté

hasabburgonya (fagyasztott) lésd a gydrté adatait

adatait
garnéla (friss) 130°C 3-5 perc
gomba 170-190°C 5 perc

TUDNIVALO

> A h&mérsékleti értékek tekintetében kisebb eltérések adédhatnak. A fenti
tablézatban megadott értékek tdjékoztatd jellegiek. Az értékek 300 gramm
kérili mennyiségre vonatkoznak. Az élelmiszerek jellegétél figgéen az
idék véltozhatnak.

> A siitékosdr @ csak a sitékosdr @ belsejében taldlhaté MAX jelélésig
t8lthetd meg siitni kivant élelmiszerrel.

> Nagyobb mennyiség esetén mindig figyelien arra, hogy a siitékosar @
leengedése utdn az olaj/zsir teljesen elfedje a sitni kivént élelmiszert.
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Hibaelhdritas

PROBLEMA

A készillék nem mikodik.

vagy

Az ellendrzd lémpa
nem vilagit a be-/
kikapcsoléban @.

A késziilék haszndlat
kozben ledllt és nem
lehet ismét bekapcsolni.

Nem vilagit a z&ld
ellenérzé lampa @.

LEHETSEGES OK

A késziiléket nem csatlakoz-
tatta a hdalézati csatlakozé-
aljzatba.

A késziilék hibds.

Nem nyomta meg a be-/
kikapcsolé gombot @.

Kioldott a hévédelmi funkcié.

Kioldott a hévédelmi funkcié.

Az olaj/zsir még nem érte el a
bedllitott hémérsékletet.

LEHETSEGES
MEGOLDASOK

Csatlakoztassa a készilé-
ket egy csatlakozéaljzatba.

Forduljon a szervizhez.

Nyomija meg a be-/
kikapcsolé gombot @.

1. Hizza ki a hélézati
csatlakozét és hagyja
lehGIni a késziléket.

2. Nyomja meg a reset
gombot (B a kezelé-/
fitGelemen @.

1. Hizza ki a hélézati
csatlakozét és hagyja
lehGIni a késziléket.

2. Nyomija meg a reset
gombot (B a kezelé-/
fitéelemen @.

Vérjon néhdny percet a ki-
vant h8mérséklet eléréséig.

Ha a hibat nem lehet elharitani a fenti hibaelhdrité tippekkel, vagy ha ezektdl eltéré zavaro-
kat észlel, akkor forduljon szerviziinkhéz.
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Figgelék

A készuilék artalmatlanitasa

Semmi esetre se dobja a késziléket a haztartasi hulladékba.
A termékre a 2012/19/EU uniés iranyelv vonatkozik.

A készijléket engedélyezett hulladékgydijté helyen, vagy a helyi hulladékkezels
izemnél tudja leadni. Vegye figyelembe a hatdlyos el8irdsokat. Ha bizonytalan,
vegye fel a kapcsolatot a hulladékkezelSvel.

Az elemek/akkumulatorok artalmatlanitasa

Az elemeket/akkumulatorokat nem szabad a haztartasi
hulladékba dobni.

Valamennyi felhaszndlé térvényes kételessége az elemeket és akkumulatorokat
vérosa, illetve vdrosrésze gyiijtShelyén vagy a kereskedelemben leadni. Ez a

kételezettség azt a célt szolgdlia, hogy az elemek/akkumuldtorok kérnyezetkiméld

drtalmatlanitasra keriilhessenek. Az elemeket és akkumuldatorokat csak lemerilt
dllapotban adja le.

EK megfeleldségi nyilatkozatra vonatkozé tudnivalé

Ez a készijlék megfelel az elektromdagneses 6sszeférhet8ségrdl
52616 2004/108/EC uniés irdnyelv, az alacsonyfesziiltségi

berendezésekre vonatkozé 2006/95/EC irényelv, valamint
a 2009/125/EC ErP irdnyelv alapvetd elvarasainak és més
vonatkozé el8irasoknak.

A telies eredeti megfelel8ségi nyilatkozat a gydrténdl szerez-
hetd be.

Gyartja
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com

SKF 2800 B2
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Garancia

A késziilékre a vdsarlds napjétdl szamitott 3 év garancidt véllalunk. A késziléket
gondosan gydrtottuk, és szdllitas elétt lelkiismeretesen ellenériztik.

Kériik, hogy a vésarlas igazoldsdra 8rizze meg a pénztari blokkot. Kérjik, hogy
garanciaigény esetén telefonon forduljon iigyfélszolgdlatéhoz. Csak ebben az
esetben garantdlhatjuk, hogy dijmentesen tudja bekildeni az arut.

TUDNIVALO

> A garancia csak anyag- és gyartdsi hibara vonatkozik, nem pedig szdllitdsi
kérra, kopdsra vagy térékeny részek (pl. kapcsold) sériilésére.

A termék kizarélag magdnhaszndlatra, nem ipari felhasznélésra készilt.

A garancia érvényét veszti visszaélésszerl vagy szakszeritlen kezelés, erészak
alkalmazésa vagy olyan beavatkozdsok esetén, amelyeket dltalunk nem engedé-
lyezett szervizben végeztek el.

Az On térvényben eldirt jogait ez a garancia nem korlétozza.
A garancia ideje nem hosszabbodik meg a j6télldssal. Ez a cserélt és javitott
alkatrészekre is vonatkozik.

Az esetlegesen mdr a vételkor meglévé karokat és hianyokat a kicsomagolds
utdn azonnal, de legkésébb 2 nappal a vasarlds napja utén jelezni kell.

A garanciaidd lejérta utan esedékes javitasok dijkételesek.

Szerviz

(HU Szerviz Magyarorszag
Tel.: 0640 102785
E-Mail: kompernass@lidl.hu

IAN 107216

Az Ugyfélszolgdlati forrédrét elérhetdsége:

hétféts| péntekig 8.00 és 20.00 éra kézétt (kdzép-eurdpai idS szerint)
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Pred prvo uporabo ta navodila za uporabo skrbno preberite in jih shranite
I | za poznej$o uporabo. Pri izro€anju naprave tretji osebi priloZite tudi ta

navodila.
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Uvod

Iskrene &estitke ob nakupu vase nove naprave!

Odlogili ste se za moderen in kakovosten izdelek. Ta navodila za uporabo so
sestavni del vasega izdelka. Vsebujejo pomembne napotke za njegovo varnost,
uporabo in odstranitev. Preden izdelek zaénete uporabljati, si preberite vse
napotke za njegovo varno uporabo. Izdelek uporabljajte samo na opisani nagin
in le za navedena podrogja uporabe. Ob predaiji naprave tretji osebi zraven
priloZite tudi vso dokumentacijo.

Predvidena uporaba

Ta naprava je namenijena izkljuéno za cvrtje Zivil v zasebnih gospodinitvih.
Ta naprava je namenjena izklju&no za uporabo v privatnih gospodinistvih.
Ne uporabljajte je v obrine namene.

Napravo uporabljajte samo v suhih prostorih in je nikoli ne uporabljajte na
prostem.

/\ OPOZORILO

Nevarnost zaradi nepredvidene uporabe!

V primeru nepredvidene uporabe in/ali drugaéne vrste uporabe od opisane
naprava lahko predstavlja vir nevarnosti.

> Napravo uporabljajte izkljuéno v predvidene namene.

> Z napravo ravnajte tako, kot je opisano v teh navodilih za uporabo.

> Naprava lahko v primeru nepredvidene uporabe in/ali drugaéne uporabe od
opisane predstavlja vir nevarnosti. Napravo uporabljajte izkljuéno v pred-
videne namene. Z napravo ravnaijte tako, kot je opisano v teh navodilih za
uporabo. Kakrsni koli zahtevki zaradi $kode, nastale na podlagi nepredvi-
dene uporabe, nestrokovnih popravil, nedovoljenih izvedenih sprememb ali
uporabe nedovoljenih nadomestnih delov so izklju¢eni. Tveganje prevzame
izkljuéno uporabnik.
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Vsebina kompleta
Naprava se standardno dobavi z naslednjimi komponentami:
® Cyrinik:
— kosara za cvrtje
— upravljalni/grelni element s kratkotrajno budilko
— jeklena posoda

— ohisje s pokrovom

® Navodila za uporabo

1) 1z 3katle vzemite vse dele naprave in navodila za uporabo.

2) Z naprave odstranite vse embalazne materiale.

> Dobavlieni izdelek preverite glede celovitosti obsega dobave in vidnih
poskodb.

> V primeru nepopolne dobave ali poskodb zaradi pomanikljive embalaze
ali pri transportu se obrnite na telefonsko servisno sluzbo (glejte poglavie
Servis).

Odstranitev embalaze
Embalaza napravo zadSiti pred poskodbami pri transportu. Embalazni materiali
so izbrani v skladu z njihovo ekolosko primernostjo in tehni¢nimi vidiki odstranje-
vanja, zato jih je mogoge reciklirati.
@ Vrnitev embalaze v krog materialov pomeni prihranek surovin in manjie koli¢ine

%8 nastalih odpadkov. Nepotrebne embalazne materiale odstranite v skladu z

lokalno veljavnimi predpisi.

> Po moznosti shranite originalno embalaZo v &asu garancijske dobe naprave,
da lahko napravo v primeru uveljavljanja garancije pravilno zapakirate.
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Opis naprave/pribor
okence

trajni kovinski filter

kodara za cvrtje

jeklena posoda

snemljiv upravljalni/grelni element
tipka za sprostitev pokrova

navitie kabla

regulator temperature

kontrolna luéka

stikalo za vklop/izklop
kratkotrajna budilka

tipka za zaporo roéaja

20O HB600000000C

tipka za ponastavitev

Tehni¢ni podatki

Omrezna napetost 230V ~, 50 Hz
Nazivna mo¢ 2800 W
Prostornina za olje pribl. 3 |
Prostornina za trdno mast pribl. 2,5 kg

Napajanije kratkotrajne budilke
z elektriko

gumbna baterija AG 13 IR44=== 1,5V
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Varnostni napotki

NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA

» Pazite, da se pri obratovanju omrezni kabel nikoli ne navlaZi ali
omodi. Kabel speljite tako, da se nikjer ne zatika in da se ga ne
da poskodovati na kak drugaden naéin.

> Napravo prikljuéite na omrezno vtiénico z omreZno napetostjo

230V ~, 50 Hz.

» Poskodovane omrezne vti¢e ali omreZne kable naj vam takoj

zamenja poobla3&eno strokovno osebje ali servisna sluZzba, da se
izognete nevarnosti.

Upravljalnega/grelnega elementa in ohisja z omrezno
napeliavo nikoli ne potapljajte pod vodo in teh delov tudi ne
Cistite pod tekoco vodo.

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNE POSKODBE!

» Otroci starosti med O in 8 leti naprave ne smejo uporabljati.
Otroci od 8 let starosti naprej to napravo lahko uporabljajo le,
&e jih pri tem nekdo stalno nadzoruje. Osebe z omejenimi fizig-
nimi, zaznavnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali s pomanikljivimi
izkudnjami in/ali znanjem to napravo lahko uporabljajo le, &e jih
pri tem nekdo nadzoruje ali jih je pouéil o varni uporabi naprave
in so razumele nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe naprave.

v

Napravo in njene elekiriéne kable je treba hraniti izven dosega
otrok, mlajsih od 8 let.

v

Otroci ne smejo izvajati &id€enja in vzdrzevanja v obsegu, predvi-
denem za uporabnike.

» Poskrbite za varen poloZaj naprave.

v

Ce bi naprava padla dol ali je poskodovana, je ne smete veé upora-
bliati. Napravo naj preveri strokovno osebije in jo po potrebi popravi.
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/A OPOZORILO! NEVARNOST POSKODB!

» Med postopkom cvrtja se sproséa vrola para, Se posebej, ce
odprete pokrov. Do vroée pare ohranjajte varno razdaljo.

» Zagotovite, da so vsi deli popolnoma suhi, preden v cvrinik daste
olie ali tekoéo mast. Vroce olje ali vroca mast bi drugade lahko
brizgala ven.

» Vsa zivila skrbno osusite, preden jih daste v cvrtnik. Vro&e olje ali
vroa mast bi drugaée lahko brizgala ven.

~ Se posebej z zamrznjenimi Zivili ravnajte previdno. Odstranite
vse koicke ledu. Cim veg ledu se $e nahaja na Zivilih, tem bolj bo
vroéa maséoba brizgala ven.

» Deli naprave se med uporabo segrejejo. Ne dotikajte se jih, da
se izognete opeklinam.

> Napravo je treba postaviti v stabilen poloZaj s pomogjo stranskih
vdolbin za oprijem, da prepredite razlivanje vroée tekocine.

> Med delovanjem naprave posode iz legiranega jekla nikoli ne
dvigujte iz ohija.

/\ OPOZORILO! NEVARNOST POZARA!

» Za upravljanje naprave ne uporabljajte zunanije stikalne ure ali
lo¢enega daljinskega sistema.

» Trde maséobe (v blokih) nikoli ne topite v cvrtniku. Grelni element
se lahko zaradi visoke temperature poskoduje ali pa pride do
pozaral Ma$cobo prej raztopite v loncu ali podobnem.
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/\ OPOZORILO! NEVARNOST POZARA!
> Naprave ne uporabljajte v bliZini vro&ih povrsin.

» Naprave med obratovanjem nikoli ne pustite brez nadzora.
@ Pozor! Vroca povrsinal

Za gasenje cvrinika nikoli ne uporabljajte vode!

» Stara oz. onesnaZena mast ali olje se zaradi pregretja lahko |
samodejno vnameta. Olje ali mast pravoéasno zamenjajte. V
primeru pozara omrezni vtic¢ potegnite iz vticnice in goreco mast
ali olje ugasnite s pomog&jo odeje.

POZOR - POSKODBE NAPRAVE!

» V posodo iz legiranega jekla nikoli ne dajajte ve& maséobe kot
do oznake MAX in nikoli manj ma3¢obe kot do oznake MIN. Pri
vsakem vklopu pazite na to, da je v cvriniku dovolj masti ali olja.

> Naprave nikoli ne vklopite, ¢e se v njej ne nahaja olje ali tekoda
mast.

» Cvrtnik je primeren samo za cvrtje Zivil. Ni primeren za kuhanje
teko&in.

/A NAPOTKI ZA RAVNANUJE Z BATERIJAMI

Naprava deluje na baterijo. V zvezi z ravnanjem z baterijami
upostevaijte naslednie:

/A NEVARNOST EKSPLOZIJE!

> Baterij ne medite v ogenj. Baterij ne polnite.
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/A NAPOTKI ZA RAVNANUJE Z BATERIJAMI

> Bateri nikoli ne odpiraite, jih spajkajte ali varite. Obstaja nevarnost
eksplozije in telesnih poskodb!

» Baterije redno preverjajte. |ztekajoce baterije lahko povzrodijo
poskodbe naprave.

~ Ce naprave dlie &asa ne uporabljate, vzemite baterije iz nje.

~ Ce so baterije iztekle, si nataknite zacitne rokavice. Predaléek
za baterije in baterijske kontakte o&istite s suho krpo.

» Baterije ne smejo zaiti v otroske roke. Otroci bi baterije lahko dali
v usta in jih pogoltnili. Ce pride do zauzitja baterije, je treba takoj
poiskati zdravnisko pomot.

Pred prvo uporabo
1) Preden cvrinik prvi¢ uporabite, posamezne dele temeljito ocistite in jih skrbno
obrisite (glejte poglavije "Cisenje in nega").
2) Vzemite kratkotrajno budilko @ iz cvrinika.
3) lzvlecite izolirni trak iz predaléka za baterije.

4) Potisnite kratkotrajno budilko @ nazaj v odprtino na cvrtniku.

> Ce izolirmega traku ni mogoce izvledi iz predaléka za baterije, odprite pre-
dalgek za baterije, vzemite baterija o ven in potem odstranite izolirni trak.

> Baterijo vstavite v predal&ek za baterije v skladu s polarnostjo, navedeno
na pokrovu predal¢ka za baterije, in pokrov potisnite na predalcek.

Priprava z majhno vsebnostjo akrilamida

Akrilamid je snov, ki morebiti povzro&a raka in ki v vegji meri nastaja pri cvrtju
zivil z vsebnostjo kroba zaradi reakcij z aminokislinami. Pri temperaturah nad
175 °C koli¢ina nastalega akrilamida sunkovito naraste.

Zato zivila z vsebnostjo skroba, kot na primer krompiréek, po moznosti ne cvrite
pri temperaturi nad 170 °C. Ocvrta jed naj bo zapedena le zlato rumeno, ne
pa na primer temno ali rjavo. Samo tako doseZete pripravo z majhno vsebnostjo
akrilamida.
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Cvrtje

Priporo&amo vam, da v tem cvriniku uporabljate olje za cvrtje ali teko&o mast
za cvrtie. Uporabljate pa lahko tudi trdo mast za cvrtje. O tem najprej preberite
poglavie "Trda mast za cvrtje".

Priprave

1) Napravo postavite na vodoravno, ravno in stabilno povriino, odporno proti
vrocini.

> Ce zelite cvrinik postaviti pod kuhinjsko napo na 3tedilnik, pazite na to, da
ie Stedilnik izklju¢en.

2) V celoti odvijte elektri¢ni kabel z navitja kabla @.

3) Odprite pokrov naprave, tako da pritisnete tipko za sprostitev pokrova @.
Pokrov naprave posko&i navzgor.

4) Povlecite ro¢aj navzgor, tako da se slisno zaskodi. Kosaro za cvrtie @
vzemite ven.

> Uporabljajte samo olja ali ma3¢obe, na katerih je izrecno ozna&eno, da
se ne penijo in da se lahko uporabljajo za cvrtje. Te informacije najdete
na embalazZi ali etiketi.

> Nikoli ne pomeiaite razliénih vrst masti ali olja! Peneca se ma3&oba bi
lahko stekla &ez rob cvrtnika.

5) V suh in prazen cvrinik (upravljalni/grelni element @ je vstavlien) daite olje,
teko¢o ali raztoplieno mast (pribl. 3 | olja ali pribl. 2,5 kg trdne maséobe).

NAPOTEK

> V jekleno posodo @ nikoli ne dajajte ve¢ masti ali olja kot do oznake

MAX in nikoli manj kot do oznake MIN.

6) Vtaknite elektricni vti¢ v vticnico.

NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA

> Elektri¢ni kabel ne sme priti v stik z vro&imi deli cvrtnika. Nevarnost elektrié-
nega udaral

7) Ponovno vstavite kosaro za cvrtie ©.
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/\ OPOZORILO - NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Pri zapiranju pokrova naprave zmeraj pazite na to, da se ga dotikate le na
sprednjem, &rnem delu. Kovinski deli naprave se zelo segrejejo! Nevarnost

opeklin!
8) Zaprite pokrov naprave.

9) Potisnite tipko za zaporo roéaja (B navzdol in roéaj spustite.

Cvrtije zZivil

1) Vklopite cvrtnik s stikalom za vklop/izklop @. Kontrolna lu¢ka, vgrajena
v stikalu za vklop/izklop (@, zasveti.

2) Obrnite gumb za nastavitev temperature @ na Zeleno temperaturo. Olje ali
mast se segreje na Zeleno temperaturo. Kakor hitro je nastavljena temperatura
dosezena, zelena kontrolna lucka @ zasveti.

Pravilno temperaturo cvrtja najdete navedeno na embalazi Zivila ali v tabeli
v poglavju "Tabela &asov cvrtja" teh navodil za uporabo. Osnovna navodila,
katera Zivila se cvrejo pri kateri temperaturi, najdete na slikah na sprednii

strani cvrinika:

Simbol Zivilo Temperatura
RASTS kozice 130 °C
@ piscanec 150 °C

W krompiféek 170 °C
(svez)
ribe 190 °C

Navedene vrednosti sluZijo samo za orientacijo. Temperatura se lahko spreminja
v odvisnosti od lastnosti Zivila in osebnega okusal
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3) Povlecite ro&aj navzgor, tako da se slisno zaskoéi.
4
5

Odprite pokrov naprave, tako da pritisnete tipko za sprostitev pokrova @.

Previdno dvignite kosaro za cvrtie @ iz cvrinika. V kosaro dajte Zivilo za
cvrtie. Pri tem sme biti ko3ara za cvrtie @ z Zivilom napolnjena najvec do
oznake Max v notranjosti ko3are za cvrtie €. Vedno upostevaite tudi koligino
Zivila za cvrije, navedeno na embalazi Zivila za cvrtjel

6
7

Kosaro za cvrtie @ previdno vstavite nazaj v cvrtnik.

Zaprite pokrov naprave. Ta se mora slidno zaskoditi.

8) Potisnite tipko za zaporo roaja @ navzdol. Sedaj lahko rocaj spustite.
Kosara za cvrtie @ se spusti v vroge olje ali mast.

> Skozi okence @ v pokrovu naprave lahko nadzorujete postopek cvrtja.

Trda mast za cvrije

Da preprecite brizganje masti in pregrevanje naprave, izvajajte naslednje previd-
nostne ukrepe, kadar uporabljate trdo mast za cvrije:

B Ce uporabliate sveZo mast, kose masti najprej pocasi pri majhni temperaturi
stopite v normalnem loncu. Stalieno mast previdno ulijte v cvrinik. Sele potem
omrezni vhi¢ vtaknite v vtiénico in vklopite cvrtnik.

W Po uporabi cvrtnik s ponovno strieno mastjo shranite pri prostorski temperaturi.

Ce je mast premrzla, lahko pri ponovnem toplienju zagne brizgati ven! Da to pre-
precite, s paleko iz lesa ali plastike zabodite nekaj lukeni v strieno mast. Pazite
na to, da se upravljalni/grelni element @ ne poskoduje.

B Za talienje masti napravo vklopite s stikalom za vklop/izklop @ in gumb za
nastavitev temperature @ prestavite na 130 °C. Kontrolna lu¢ka, vgrajena
v stikalu za vklop/izklop (@, zasveti.

B Pocakajte, da se mast v celoti stali. Pri tem lahko zelena kontrolna lu¢ka @
vedno znova zasveti in ugasne. Zeleno temperaturo cvrtja nastavite Sele, ko
se je mast v celoti stalila.
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Kratkotrajna budilka

S kratkotrajno budilko @ lahko nastavite &as do 60 minut:

B Pritisnite tipko ,,d)” na kratkotrajni budilki @, da jo vklopite.

M Pritiskajte tipki ,*” in ,-" za nastavitev Zelenega éasa v minutah.

B Pritisnite fipko ,,d)", da zaZenete potek Easa. Nastavljeni &as dvakrat utripne
kot prikaz, da &as zaéne tedi.

Po preteku nastavljenega ¢asa zadoni nekaj signalnih zvokov.

Kratkotrajna budilka @ se samodejno izklopi.

> Po preteku nastavljenega ¢asa se grelni element @ ne izklopi! Zato pazite
na signal kratkotrajne budilke @, da prepregite, da bi se Zivila pokvarila.
> Ko je baterija prazna, jo zamenjajte. Zmeraj uporabljajte baterijo istega

tipa. Pri vstavljanju pazite na pravilno polarnost.

Po cvrtju

1) Ko je zivilo ocvrto, ro&aj potegnite navzgor, tako da se tipka za zaporo
roéaja @ zaskodi.
2) Pustite koaro za cvrije @ v tem polozaju, da se odcedi.

3) Pritisnite stikalo za vklop/izklop @. Cvrnik je sedaj izklopljen. Povlecite
elektriéni vti€ iz elektriéne vtiénice.

4) Ko se ocvrto Zivilo odcedi, odprite pokrov naprave, tako da pritisnete tipko

za sprostitev pokrova @.

/\ OPOZORILO - NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Po cvrtju nikoli ne prijemaijte koare za cvrtie @. Ta je zelo vrocal Koaro
za cvrtie @ iz cvrinika dvigajte le za roéaje!

5) Kosaro za cvrije @ iz cvrinika dvignite previdno. Ce je to potrebno, kosaro
potresite nad cvrtnikom, da odstranite odveéno olje ali mast.

6) Ocvrto zivilo dajte v posodo ali cedilo (oblozeno z vpojnim kuhinjskim

papiriem!).
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Ko cvrinika ne uporabljate, bo najbolje, da olie po ohladitvi shranite v dobro
zaprtih steklenicah ali drugih vrstah posode, najbolje v hladilniku ali na drugem
hladnem kraju. Steklenice polnite skozi fino cedilo, da odstranite delce Zivil iz olja.

Menjava mascobe za cvrtje
Olje zameniaite 3ele, ko se je popolnoma ohladilo. Trda mast mora biti 3e toliko
teko¢a, da jo je mogoge prelivati.
1) Odprite pokrov naprave.
2) Odstranite kosaro za cvrtie ©.

3) Odstranite upravljalni/grelni element @.

4) Odlozite upravljalni/grelni element @ na &istem in suhem mestu.
5) Previdno vzemite jekleno posodo @ z oliem ali mastjo iz cvrtnika.

6) Olje ali mast vlijte v primerno posodo, na primer v steklenice. V ta namen
uporabite izto&ni Zleb v kotu posode iz legiranega jekla @.

Odstranjevanije jedilnega olja ali masti je v vsaki obg&ini ali mestu lahko druga-
&e zakonsko urejeno. Velikokrat ni dovoljeno, taksno olje ali mad¢obo odvredi
v obi&ajne gospodinjske odpadke. Prosimo, pozanimaijte se o moZnostih
odstranitve pri svoji ob&inski ali mestni upravi.

7) Vse dele cvrinika temeljito oisite, kot je to opisano v poglaviu "Cidéenje in nega'.

8) V cvrtnik nalijte sveze olje ali mast, kot je to opisano v poglavju "Cvrtie".
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Ciscenje in nega
/\ OPOZORILO - NEVARNOST ELEKTRIENEGA UDARA!

> Preden napravo zaénete ¢istiti, vedno najprej potegnite elektricni vtic iz
elektri¢ne vticnice.

> @ Upravljalnega/grelnega elementa @, elekiriénega kabla ali ohigja
nikoli ne potapljajte v vodo in ga nikoli ne &istite pod tekogo vodo! To
lahko privede do nepopravljivih poskodb na napravi. Po potrebi te dele
odistite z vlazno krpo.

> Nikoli ne odpirajte upravljalnega/grelnega elementa @ naprave.

/\ OPOZORILO - NEVARNOST OPEKLIN!

> Pred &i3€enjem naj se naprava najprej ohladi.

POZOR - MATERIALNA SKODA!

vevy

> Za &isenje delov ne uporabljajte jedkih ali grobih &istil/materialov, na
primer abrazivnih &istil ali jeklene volne. Taka sredstva lahko poskodujejo
povrsino napravel!

Za preprosto &idenje cvrinik razstavite:
1) Odprite pokrov naprave in ga potegnite navzgor ter ven.
2) Povlecite ro&aj navzgor, tako da se slisno zaskoéi. Odstranite kosaro za
cvrtie ©.

3) Potegnite upravljalni/grelni element @ navzgor iz vodilne tirice. Odlozite
upravljalni/grelni element @ na &isto in suho mesto.

4) Vzemite jekleno posodo @ iz naprave in odstranite mast ali olje.

Kosaro za cvrtie @ in jekleno posodo @ lahko oistite v pomivalnem
stroju. Primerni sta za pomivalni stroj.

5) Ohisje in pokrov naprave oéistite z vlazno krpo. Po potrebi dajte na krpo 3e
blago sredstvo za pomivanie.

6) Ocistite upravljalni/grelni element @ z vlazno krpo. Po potrebi dajte na krpo
blago pomivalno sredstvo, ki ga potem obri3ete z drugo krpo, namoé&eno
v &isto vodo, da odstranite vse ostanke pomivalnega sredstva. Upravljalni/
grelni element @ dobro osusite.
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— Ce zelite odistiti trajni kovinski filter @ v notranjosti pokrova naprave,
daijte pokrov naprave v toplo vodo z blagim pomivalnim sredstvom.

— Pustite ga nekaj ¢asa namakati in ga pomikaijte sem fer tja.
— Pokrov naprave izperite s &isto vodo.

— Obrisite ga in postavite pokonci, tako da lahko iz notranjosti iztece 3e
preostala voda.

— Ponovno ga obrisite in pazite na to, da pod gumijastim robom na
spodhnii strani pokrova naprave ni ve¢ vlage. Po potrebi gumijasti rob
dvignite, da se v celoti posusi.

Upostevaijte, da mora biti pokrov pred ponovno uporabo popolnoma suh!
7) Pred sestavljanjem vse dele dobro osusite.

8) Cvrinik v obratnem vrstnem redu znova sestavite.

Shranjevanije

1) Napravo dvignite ali prena3aijte s pomogjo stranskih vdolbin za oprijem na
napravi.

2) Ovijte elektri¢ni kabel na navitje kabla @.

3) Napravo hranite z zaprtim pokrovom. Tako notranjost cvrinika ostane &ista
in brez prahu.

Koristni nasveti

Domaci ocvrti krompiréek
B Krompir, ki ga Zelite cvreti, mora biti brezhiben in ne sme zaeti kaliti.

B Za cvrtie je najbolje uporabiti "mokast" krompir ali takdnega, ki "se ne
razkuha".

B Ko ste ga olupili, krompir ustrezno Zelenemu naginu priprave razrezite
(na podolgovate kose ali tanke listice).

B Pred uporabo krompir pribl. eno uro namakajte v vodi. Tako se izlo¢i del
sladkorja, ki predstavlja eno od izhodisénih snovi za nastanek akrilamida.
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B Krompir pustite, da se v celoti posusi.
B Domadi peceni krompiréek zmeraj cvrite dvakrat:
— najprej 10 - 14 minut pri 150 °C, potem 3 - 4 minute pri 170 °C,
odvisno od Zelene porjavitve.

B Globoko zamrznjeni krompir&ek je Ze kuhan in ga je torej treba cvreti le
enkrat. Upostevajte navodila na embalazZi.

Globoko zamrznjena zivila

Globoko zamrznjena zivila za cvrtie (- 16 do -18 °C) olje ali mast bistveno
ohladijo in se zaradi tega ne zaénejo peci dovolj hitro in se lahko navzameijo
preveé olja ali masti. Da se temu izognete, postopaite, kot sledi:

B Velikih koli¢in ne cvrite naenkrat. Zivilo za cvrtje je dovoljeno v koZaro za
cvrtie @ dodati le do oznake Max. Zivilo za cvrtje mora biti po spustu
ko3are za cvrtie @ popolnoma prekrito z oljem/mastjo.

B Olje segrevajte najmanj 15 minut, preden vanj daste Zivilo za cvrtje.

B Gumb za nastavitev temperature @ nastavite na temperaturo, navedeno
v teh navodilih za uporabo ali na embalazi Zivila za cvrije.

B Najbolje pa je, ¢e globoko zamrznjeno Zivilo malce odtalite pri sobni tempe-
raturi. Odstranite &im veé ledu in vode, preden Zivilo daste v cvrinik.

/\ OPOZORILO - NEVARNOST OPEKLIN!

Pokrov naprave zmeraj zaprite, preden ko3aro za cvrtie @ spustite
v vro¢o masobo. Nevarnost opeklin zaradi brizgajoée maiéobel!

B Zivilo za cvrtie dajajte v cvrinik kar se da poasi in previdno, ker globoko
zamrznjena Zivila vroée olje ali mast moéno in hitro lahko pripravijo do
penjenja.

Kako odpravite nezazeleni priokus

Nekatera Zivila, $e posebej ribe, pri cvrtju izlo¢ajo tekocino. Te tekocine se zbirajo
v olju oz. masti za cvrije in lahko neugodno vplivajo na vonj in okus sledecega
Zivila, ki ga cvrete v istem olju ali masti.

Da ponovno pridobite neviralno olje ali mast, postopaite, kot sledi:

B Olje ali mast segrejte na 150 °C in v kosaro za cvrtie € dajte dve tanki
rezini kruha ali nekaj manisih vejic petersilja.

82 SKF 2800 B2



SILVERCREST’

Zdrava

SKF 2800 B2

/\ OPOZORILO - NEVARNOST OPEKLIN!

Pokrov naprave obvezno zaprite, preden ko3aro za cvrtie @ s petersiliem
ali kruhom spustite v vro€o ma3&obo. Brizgajoéa mad¢oba privede do
opeklin.

B Spustite koSaro za cvrtie @ v ma3&obo in zaprite pokrov.

B PoZakaijte, dokler se olje ali mast ne peni veg, in kruh oziroma petersilj od-
stranite z Zlico za peno. Olje ali mast bo sedaj ponovno neviralnega okusa.

prehrana

Strokovnijaki za prehrano priporoéajo uporabo rastlinskih olj in maséob, ki
vsebujejo nenasi¢ene maicobne kisline (npr. linolno kislino). Vendar pa ta olja
in masti hitreje izgubijo svoje pozitivne lastnosti kot druge vrste in jih je zato
treba pogosteje zamenjati.

Ravnaijte v skladu s sledecimi pravili:

B Ole ali mast pravo&asno zameniajte. Ce v cvriniku v glavnem pripravljate
ocvrti krompircek in olje ali mast po vsaki uporabi precedite, ga lahko upora-
bite 10- do 12-krat.

B Olja ali masti ne uporabljajte dlje kot $est mesecev. Zmeraj upostevaite tudi
navodila na embalazi.

B Na splosno lahko olje ali mast uporabliate manj &asa, &e v glavnem cvrete
zivila z vsebnostjo beljakovin, kot so meso ali ribe.

B Svezega olja ne meiaijte z rabljenim.

B Olje ali mast zamenjaite, e se pri segrevaniju peni, &e razvije neprijeten
okus ali vonj in & potemni in/ali se zgosti in postane kot sirup.
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Funkcija zascite pred vrocino
Pri pregretju funkcija zas¢ite pred vrocino napravo izklopi.

Do tega lahko pride, &e se v cvriniku ne nahaja ali ni dovolj olja ali masti ali ko
se v cvriniku tali frda mast za cvrje.

Pri trdi mas&obi upravljalni/grelni element @ ustvarjene vrocine ne more oddaja-
ti dovolj hitro.

Ko je funkcija zaicite pred vrogino napravo odklopila, postopaite, kot sledi:
1) Pocakajte, da se naprava ohladi.
2) Pustite, da se olje ali mast ohladi (mast naj bo ravno 3e tekoca).

3) Odprite pokrov naprave, tako da pritisnete tipko za sprostitev pokrova @.

4) Kosaro za cvrtie €@ vzemite ven.
5) Upravljalni/grelni element @. vzemite ven.
6) Upravljalni/grelni element @ odlozite na cistem in suhem mestu.

7) Z majhnim koni&astim predmetom previdno prifisnite na fipko za ponastavitev
na upravljalnem/grelnem elementu @.

Napravo sedaj lahko ponovno uporabljate.

84 SKF 2800 B2



SILVERCREST’

Tabela ¢asov cvrtja

V tabeli so navedeni primeri, katera Zivila je treba cvreti pri kateri temperaturi in
koliko maséobe za cvrtje pri tem rabite. Ce navodila na embalazi Zivila za cvrtie
odstopajo od te tabele, prosimo sledite navodilom na embalazi.

Zivilo Temperatura Cas v minutah
(ca.)
Polpeta (zamrznjena) 150 °C 3 - 5 minut
Svinjski kotleti (panirani) 150 °C 15 - 25 minut
Kosi piscanca 150 °C 10- 18 minut
(veliki kosi)
Kosi piscanca o .
(maijhni/srednii kosi) 150 °C S
- . o o 10 - 14 minut/
Krompirgek (svez) 150 °C/ 170 °C 34 minut
Krompiréek (zamrznjen) g|e|f§ nd\./edbe g|e|te. naYedbe
proizvajalca proizvajalca
Skampi (svezi) 130 °C 3 -5 minut
Gobe 170-190 °C 5 minut

> Navedene stopinije lahko malce odstopajo od dejanskih temperatur v praksi.
Vrednosti v zgorniji tabeli so predvsem pripomoé&ek za orientacijo. Nana3a-
jo se na koligino okrog 300 gramov. Casi cvrtja se lahko razlikujejo
v odvisnosti od kakovosti Zivil.

> Kosara za cvrtie € sme biti pri tem napolnjena z Zivilom za cvrtje najvec
do oznake Max v notranjosti kosare za cvrtie ©.

> Pri velikih koli¢inah zmeraj pazite na to, da je Zivilo za cvrtje po spusu
ko3are za cvrtie @ popolnoma prekrito z mastjo/oljem.
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Odprava napak

PROBLEM

Naprava ne deluje.
ali

Kontrolna lucka @ v stikalu
za vklop/izklop ne sveti.

Naprava se je med upora-
bo izklopila in se je ne da
vec vklopiti.

Zelena kontrolna lu¢ka @
ne sveti.

MOZEN VZROK

Naprava ni priklju¢ena na
omrezno Vviicnico.

Naprava je poskodovana.

Stikalo za vklop/izklop @

ni bilo sprozeno.

Funkcija za3éite pred vrocino
je aktivirana.

Funkcija zasgite pred vrocino
je aktivirana.

Nastavljena temperatura olja/
masti 3e ni doseZena.

MOZNE RESITVE

Napravo priklopite na
omrezno vticnico.

Obrnite se na servisno
sluzbo.

Sprozite stikalo za vklop/
izklop @.

1. Omrezni vti¢ potegnite
iz vtiénice in pustite, da
se naprava ohladi.

2. Pritisnite tipko za ponasta-
vitev @ na upravljalnem/
grelnem elementu @.

1. Omrezni vti¢ potegnite
iz vti¢nice in pustite, da
se naprava ohladi.

2. Pritisnite tipko za ponasta-
vitev ® na upravijalnem/
grelnem elementu @.

Pocakaite nekaj minut,
dokler Zelena temperatura
ni doseZena.

Ce se motenj ne bi dalo odpraviti s pomog&jo navedenih ukrepov ali &e ugotovite druge vrste
moteni, se obrnite na nas servis.
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Priloga

Odstranitev naprave

Naprave nikakor ne odvrzite v obi¢ajne gospodinjske odpadke.
Za ta izdelek velja evropska direktiva 2012/19/EU.

Napravo oddaite pri podjetju, registriranem za predelavo odpadkov, ali pri
svojem komunalnem podiefju za predelavo odpadkov. Upostevaite trenutno
veljavne predpise. V primeru dvoma se obrnite na svoje podjetie za predelavo

odpadkov.

Odstranitev baterij/akumulatorjev

Baterij/akumulatorjev ne smete odvreéi v gospodinjske odpadke.

Vsak porabnik je po zakonu dolzan oddati baterije/akumulatorje na zbiraligéu
svoje obcine/svoje Eetrti ali jih oddati v trgovini. Ta obveza sluzi temu, da se
baterije/akumulatorii lahko oddajo za okolju prijazno odstranjevanije. Baterije/
akumulatorje oddajajte samo prazne.

Opombe o ES-izjavi o skladnosti

Ta naprava je skladna s temeljnimi zahtevami in drugimi
relevantnimi predpisi evropske Direktive o elekiromagnetni
zdruZljivosti 2004/108/EC, Nizkonapetostne direktive

2006/95/EC in Direktive o okolijsko primerni zasnovi
izdelkov 2009/125/EC.

Celotna izvirna izjava o skladnosti je na voljo pri uvozniku.

Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompemoss.com
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Servis

(SD) Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail: kompernass@lidl.si

IAN 107216

Dosegljivost telefonske sluzbe za stranke:
Od ponedelika do petka od 8:00 do 20:00 (po srednjeevropskem &asu)

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom jam¢imo Kompernass Handels GmbH, da bo izde-
lek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno deloval in
se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili
morebitne pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oz.
po svoji presoji izdelek zamenjali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veliavna na ozemlju Republike Slovenije.
3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od dneva nabave.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti pooblaséenemu servisu oz. se informirati o
nadaljnjih postopkih na zgoraj navedeni telefonski stevilki. Svetujemo vam,
da pred tem natanéno preberete navodila o sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolZzan poobladgenemu servisu predloZiti garancijski list in raéun,
kot potrdilo in dokazilo o nakupu.

6.V primeru, da proizvod popravlja nepoobla$&eni servis ali oseba, kupec ne
more uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

7. Vzroki za okvaro oz. nedelovanie izdelka morajo biti lastnosti stvari same, in ne
vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oz. prodajaléeve sfere. Kupec ne more uve-
liavljati zahtevkov iz te garancije, &e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in
uporabo izdelka ali, &e je izdelek kakorkoli spremenien ali nepravilno vzdrzevan.

8. Jam&imo servisiranje in rezervne dele za minimalno dobo, ki je zahtevana s
strani zakonodaije.

9. Obrabni deli oz. potro$ni material so izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh logenih
dokumentih (garancijski list, ragun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izklju€uje pravic potrodnika, ki izhajajo iz odgo-
vornosti prodajalca za napake na blagu.

Prodajalec:
Lidl d.o.0.k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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Uvod

Gratulujeme Vam k zakoupeni nového piistroje!

Vasim ndkupem jste si vybrali moderni a kvalitni vyrobek. Né&vod k obsluze je
souddsti tohoto vyrobku. Obsahuje dilezité pokyny a upozornéni ohledné bez-
penosti, pouZziti a likvidace. Pfed pouzitim vyrobku si dobfe prectéte provozni
a bezpeénostni pokyny. Tento vyrobek pouZivejte pouze predepsanym zpisobem
a v uvedenych oblastech pouZiti. Pfi pfedavani vyrobku fretim osobdm preddveite
i tyto podklady.

Pouziti dle predpiso

Tento pfistroj je koncipovan a uréen vyhradné pro fritovéni potravin v domdcnos-
tech.Tento pfistroj je uréen vyluéné pro pouZiti v oblasti soukromych domécnosti.
Nenfi uréen k profesiondlnimu pouZiti.

PouZiveijte pfistroj pouze v suchych prostordch a nikdy jej nepouzivejte venku.

/\ VYSTRAHA

Nebezpecdi na zakladé pouziti ne dle predpisi!

Z ddvodu neodborného pouZiti a pouZiti ne dle pfedpisd a/nebo pouZiti
jiného druhu mohou z pfistroje vychdzet riznd nebezpedi.

> Pfistroj pouZivejte vyluéné dle predpisd.

> Dodrzujte postup, popsany v tomto ndvodu k obsluze.

UPOZORNENI

> Z diivodu neodborného pouziti a pouziti ne dle predpist a/nebo pouziti
jiného druhu mohou z pfistroje vychdzet riznd nebezpedi. Pristroj pouzivejte
vyluéné dle pfedpist. Dodrzujte postup, popsany v fomto ndvodu k obsluze.
Ndroky na néhradu skody jakéhokoli druhu, vzniklé v ddsledku nesprav-
ného pouzivdni, nesprdvné opravy, neoprévnéné provedené zmény nebo
Upravy, nebo v disledku pouziti nepovolenych néhradnich dild, jsou vylou-
&eny. Riziko nese sém v plném rozsahu vzivatel.
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Rozsah dodavky
Pristroj se standarn& doddvé s nésledujicimi komponenty:

® fritéza se studenou zénou:

fritovaci kos

obsluzny/ohfivaci prvek s kuchyriskym asovacem

nddoba z uslechtilé oceli

téleso s vikem

® ndvod k obsluze

1) Vsechny &asti pfistroje a ndvod k obsluze vyjméte z kartonu.

2) Odstrafte veskery obalovy materidl.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte doddvku na kompletnost a viditelné poskozeni.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni, vzniklé v disledku vadného
obalu nebo dopravou, kontaktujte servisni Hotline (viz kapitolu Servis).

Likvidace obalu

Obal chrani piistroj pred poskozenim pfi prepravé. Obalovy materidl je zvolen
podle ekologického a likvidaéné technického hlediska, a proto jej Ize recyklovat.

@ Navraceni obalu do ob&hu zpracovani materidlu 3effi suroviny a snizi produkci od-

%8 padi. Vice nepotfebny obalovy materiél zlikvidujte dle misin& platnych predpisd.

UPOZORNENI

> Pokud mozno, uschoveijte origindlIni baleni béhem zdruéni doby pristroje,
aby bylo mozné, v pripadé zdruky pfistroj fadné zabalit.
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Popis pristroje / prislusenstvi

20O HB600000000C

prozor

permanentni kovovy filtr

fritovaci ko3

nddoba z uslechtilé oceli
snimatelny obsluZny/ohfivaci prvek
uvolfiovaci tlagitko vika

dlozny prostor pro navinuti kabelu
reguldtor teploty

kontrolka

zapinaé/vypina&

kuchyfisky &asovad

zajidfovaci tladitko rukojeti

resetovaci tlaitko

Technické Udaje

Sitové napéti

Jmenovity vykon
Kapacita oleje

Kapacita ztuZeného tuku

Napdijeni kuchyfiského casovade

230V ~, 50 Hz

2800 W

cca 3 litry

cca 2,5 kg

Knoflikovy ¢lanek AG 13 LR44 === 1,5V
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi UDERU ELEKTRICKYM PROUDEM

» Dbejte na to, aby pfivodni kabel béhem provozu nikdy nena-
vlhnul. Vedte jej tak, aby se nikde nemohl zachytit nebo jinak
poskodit.

» Pristroj zapojte do sitové zasuvky se sifovym napétim 230V ~, 50 Hz.

» Poskozené zdstréky nebo sifovy kabel nechte ihned vyménit auto-
rizovanymi odborniky nebo zékaznickym servisem pro zabranéni

vzniku nebezpedi.
Obsluzny/ohfivaci segment ani pldst pfistroje se sitovym

vedenim nikdy neponofujte do vody a tyto &dsti pfistroje
nedistéte ani pod tekouci vodou.

/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN:I!

» Tento pfistroj nesmi pouzivat déti od O do 8 let. Tento pfistroj
mohou pouzivat déti od 8 let, pokud jsou pod stdlym dohledem.
Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlnimi
schopnostmi & nedostatkem zku3enosti a/nebo znalosti mohou
pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem
nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouzivani pfistroje
a pokud porozumély z toho vyplyvaijicimu nebezpedi.

» Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a jeho pfipojnému
kabelu.

~ Citéni a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti.

» Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.

» Pokud pfistroj spadne nebo je poskozeny, nesmite jej vice uvadét
do provozu. Pfistroj necheijte prezkouset a pfipadné opravit kvali-
fikovanym odbornym persondlem.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN:I!

>

>

>

v

>

v

s

B&hem fritovéni se uvolfiuje horkd péra, a to zejména pfi otevieni
vika pfistroje. UdrZuijte si od pdry bezpeény odstup.

Dfive, nez do fritézy nalijete olej nebo tekuty tuk, se ujistéte, zda
jsou viechny dily naprosto suché. V opaéném pfipadé horky olej
nebo tuk stfika.

Osuste pedlivé také viechny potraviny, nez je vlozite do fritézy.

V opaéném pfipadé horky olej nebo tuk stfikd.

Opatrné zachdzeijte zejména se zmrazenymi potravinami. Od-
strafite viechny kousky ledu. Cim vice ledu ulpi na potravindch,
tim vice horky olej nebo horky tuk stfiké.

Nékteré &dsti pfistroje se pfi jeho pouzivani zahfivaji na vysokou
teplotu. Nedotykeite se jich - vyhnete se popdlenindm.

Pristroj by mél byt bo&nimi zapuiténymi dchyty postaven do stabilni
polohy, aby se zabranilo rozliti horké tekutiny.

Za provozu nikdy z krytu nevyjimejte néddobu z uslechtilé oceli.

/A VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

>

>

K provozu spotfebiée nepouzivejte externi spinaci hodiny ani
zvl@3tni ddlkové ovladani.

Ztuzeny tuk (velké kusy tuku) nikdy nerozpustéjte ve fritéze.
Vysokou teplotou miZe doijit k poskozeni topného elementu nebo
k pozéru! Rozpustte tuk predtim v hrnci nebo pod. nadobé.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!
> Pistroj nepouZiveijte v blizkosti povrchd s vysokou teplotou.

> Nenechdveijte pfistroj béhem provozu nikdy bez dozoru.

@ Pozor! Horky povrch!

Nikdy nepouzivejte vodu k haseni fritézy!
» Stary & znedistény tuk nebo olej se mize pfi prehfdt samovolné
vznitit. Olej nebo tuk vyménujte véas. V pfipadé pozdru vytdhnéte

sifovou zdstréku a hofici tuk nebo olej uduste dekou. .
cz
POZOR - POSKOZENI| PRISTROJE!
» Do nddoby z uilechtilé oceli nenaléveijte nikdy vice tuku nez po
oznaéeni MAX a zéroven nikdy méné tuku nez po oznaceni MIN.

Pi kazdém zapnuti pfistroje dbeijte na to, aby byl ve fritéze dosta-
tek tuku nebo oleje.

> Pokud se v pfistroji nenachdzi Zadny olej nebo tekuty tuk, nikdy
pristroj nezapineijte.

» Fritéza je vhodnd pouze k fritovdni potravin. Neni uréena pro
uvddéni tekutin do varu.

/A POKYNY K MANIPULACI S BATERIEMI

Pristroj je provozovén na jednu baterii. Pro manipulaci s bateriemi
dodrzujte nésledujici pokyny:

/A NEBEZPECi VYBUCHU!

» Baterie nevhazujte do ohné. Baterie znovu nenabijejte.
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/A POKYNY K MANIPULACI S BATERIEMI

> Baterie nikdy neotvirejte, neprovdadéjte na nich letovani ani svafo-
véni. Hrozi nebezpedi vybuchu a zranénil

v

Baterie pravidelné kontrolujte. Vytékaijici baterie mohou pfistroj
poskodit.

v

Jestlize pfistroj del3i dobu nepouZivéte, baterie vyjméte.

v

Pokud baterie vytekly, natdhnéte si ochranné rukavice. Prihradku
na baterie a kontakty baterii vyéistéte suchym hadfikem.

v

Baterie se nesmi dostat do rukou déti. Hrozi nebezpedi, Ze by
Ccz déti mohly baterie vloZit do Ust a spolknout. Dojde-li ke spolknuti
baterie, musi se okamzité vyhledat [ékaFské pomoc.

Pfred prvnim pouzitim
1) Pfed prvnim pouZitim fritézy dikladné ocistéte jeji jednotlivé casti a peclivé
je osuste (viz kapitola "Cisténi a 0drzba").
2) Vyjméte kuchyhsky Easovae @ z fritézy.
3) Vytdhnéte izolaéni pésku z pfihradky na baterie.

4) Zasutite kuchynsky casoval @ zpét do drazky na fritéze.

UPOZORNENI

>V pfipadé, Ze izolaéni pdsku nelze vytdhnout z prihrédky na baterie, oteviete
prihradku na baterie, vyjméte baterii a odstrafite potom izola&ni pésku.

> Vlozte baterii do pfihréddky na baterie v souladu s polaritou uvedenou na
viku pfihrddky na baterie a zasufite na to viko pfihradky na baterie.

Priprava jidel bez akrylamidd

Akrylamid je potencidlné karcinogenni latka, kterd se zesilen& tvofi pii fritovéni
potravin s obsahem krobd v disledku reakei s aminokyselinami. Pfi teplot& vyssi
nez 175° C se zvysuje nahld tvorba akrylamidu.

Proto potraviny, které obsahuiji skrob (napF. hranolky) nefritujte pokud mozno
pfi teplotdch nad 170 °C. Fritované potraviny by mély dosdhnout zlatavé,
nikoliv tmavé nebo hnédé barvy. Pouze takto budete potraviny pfipravovat bez
akrylamidg.
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Fritovani

Pro pouziti v této fritéze doporugujeme fritovaci olej nebo tekuty fritovaci tuk.
Mézete pouzivat také pevny fritovaci tuk. Predtéte si k tomu nejprve kapitolu

"Pevny fritovaci tuk".

Pfiprava

1) Pfistroj postavte na vodorovnou, rovnou, stabilni a tepelné odolnou plochu.

UPOZORNENI

> Chcetedli fritézu umistit pod digestor na spordk, dbeijte na to, aby byl
spordk vypnuty.
2) Odvifite sifovy kabel kompletné z Glozného prostoru pro navinuti kabelu @.

3) Otevrete viko piistroje tak, Ze stisknéte uvolfiovaci tlagitko vika @.
Viko pfistroje vysko&i nahoru.

4) Vytéhnéte rukojet nahoru, dokud slysiteln& nezaklapne. Vyjméte fritovaci

ko3 ©.

UPOZORNENI

> Pouzivejte pouze oleje nebo tuky, které jsou vyslovné oznaéeny jako ,ne-
pénivé” a vhodné pro fritovéni. Tuto informaci naleznete na obalu nebo
na efiketd.

> Nikdy vzdjemné nemicheite rozné druhy tukd nebo oleji! Mohly by
z fritézy pretékat.

5) Do suché a prazdné fritézy (obsluzny/ohfivaci prvek @ je vlozen) nalijte
olej, tekuty & rozpustény tuk (cca 3 | oleje nebo cca 2,5 kg ztuzeného tuku).

UPOZORNENI

> Do nddoby z uslechtilé oceli @ nenaléveite nikdy vice rozpusténého tuku
nebo oleje, nez po oznaceni MAX. a zdroven nikdy méné tuku, nez po

oznadeni MIN.

6) Zastréte sifovou zastreku do zdsuvky.

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Sifovy kabel nesmi piijit do styku s horkymi &astmi fritézy. Nebezpedi Grazu
elekirickym proudem!

7) Fritovaci ko € opét vlozte do nddoby.
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/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

> Pfi zaviréni vika pfistroje dbejte vzdy na to, abyste se jej dotykali pouze
za predni Eernou &dst. Tyto kovové Eésti jsou velmi horké! Nebezpedi

popdleni!

8) Zaviete viko pfistroje.

9) Posuiite zaijidfovaci tlagitko rukojeti B dold a spustte rukojef dold.

Fritovani potravin

1) Fritézu zapnéte piepinaem pro zapnuti/vypnuti ). Kontrolka, integorvand

do prepinace pro zapnuti/vypnuti @, se rozsviti.

2) Reguldtor teploty @ nastavte na pozadovanou teplotu.Olej nebo tuk se
zahfeje na pozadovanou teplotu. Jakmile se dosdhne nastavend teplota,

se rozviti zelend kontrolka @.

UPOZORNENI

Sprdvnou fritovaci teplotu naleznete na baleni fritovanych potravin nebo v ka-
pitole "Tabulka fritovacich éasd" v tomto ndvodu k obsluze. Hrubou orientaci,
které potraviny |ze pfi fritovat a pfi které teploté, Vam poskytnou obrazky na

predni strané fritézy:

Symbol Potraviny
= O\(JCJ krevety
) (e

W hranolky
(Cerstvé)
ryby

Teplota

130°C

150°C

170°C

190°C

Uvedené hodnoty slouzi pouze jako orientaéni voditko. Teplota se moze lisit

v zdvislosti na kvalité a osobni chutil
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3) Vytdhnéte rukojef nahoru, dokud sly3itelné nezaklapne.
4) Oteviete viko pFistroje tak, Ze stisknéte uvolfovaci tladitko vika @.

5) Vyjméte fritovaci ko3 @ z fritézy. Vlozte do koSe potraviny, které chcete frito-
vat. Fritovaci ko$ @ se pfi tom smi naplnit potravinami, které chcete fritovat,
maximdIné po znacku Max uvnitf fritovaciho kose @. Dodrzuijte viak vzdy
také mnoZstvi, uréené k fritovani, které je uvedeno na baleni potravin!

6) Zasurite fritovaci ko €@ opét opatrné do fritézy.
7) Zavfete viko pfistroje. Musi slysiteln& zaklapnout.

8) Zasuhte zajisfovaci Hacitko rukojeti @ doli. AZ nyni Ize zatlacit rukojef.
Fritovaci ko3 € se ponoii do horkého oleje nebo tuku.

UPOZORNENI

> Prozorem @ ve viku pfistroje mizZete sledovat pribéh fritovani.

Pevny fritovaci tuk

Pro zabrénéni tuku nebo pfilisnému prehiati piistroje, provedte nasledujici bez-
pecnostni opatfeni, poku pouzivate ztuzeny fritovaci tuk:

B Pfi pouZiti Eerstvého tuku nejprve pomalu rozpustte kusy tuku pfi nizké
teploté v b&zné pdnvi nebo hrnci. Rozpustény tuk nalijte opatrné do fritézy.
Teprve poté zasufite zdstréku do sité a zapnéte fritézu.

B Po pouziti udrzujte fritézu se znovu ztuhlym tukem v pokojové teplots.

Jedi tuk pili studeny, miZe pfi opétovném rozpousténi stiikat! Cheeteli se tomu
vyhnout, udélejte do znovu ztuhlého tuku nékolik otvord pomoci dfevéné nebo
umélohmotné tycky. Ddveite pfi tom pozor, aby nedoslo k poskozeni obsluzny/
ohfivaciho prvku @.

B K rozpusténi tuku zapnéte pfistroj prepinacem pro zapnuti / vypnuti O a no-
stavte reguldtor teploty @ na 130°C. Kontrolka, integorvand do prepinace
pro zapnuti/vypnuti (), se rozsviti.

B Pockejte, aZ se rozpusti veskery tuk. Zelend kontrolka @ se mize pfi tom
vzdy rozsvitit a zhasnout. Pozadovanou fritovaci teplotu nastavte az poté,
az kdyz je rozputény veskery tuk.
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Kuchynsky casovac

Kuchyhskym casovacem @ mozete nastavit ¢as az do 60 minut:

B Pro jeho zapnuti stisknéte tlagitko ,,d)” na kuchyfiském &asovadi @.

B Pro nastaveni pozadovaného &asu v minutdch, stisknéte tlagitka ,+* a .

B Pro spusténi uplynuti asu stisknéte tlagitko ,,d)" . Nastaveny &as dvakrat
zablikd, &imz je indikovano, Ze se zahdijilo odpogitavani Easu.

Po uplynuti nastaveného &asu zazni signdly.

Kuchyfisky Easovaé @ se automaticky vypne.

UPOZORNENI

> Po uplynuti nastaveného &asu se ohfivaci prvek @ nevypne! Dbeijte proto
na signdl kuchyfiského &asovace @, aby nedoslo ke spdleni potravin.

> Po vybiti bateri je vyménte. PouZivejte vzdy baterii stejného typu.
Pri vkladdni dbeijte na spravnou polaritu.

Po fritovani

1) Jedi fritovéni ukonéeno, vytahnéte rukojet nahoru, dokud zaijisfovaci tlagitko
rukojeti @ nezaklapne.

2) Nechte fritovaci kos @ v této poloze, aby odkapal.

3) Stisknéte zapinaé/vypinac @. Fritéza je nyni vypnutd. Vytdhnéte zdstreku ze
zdsuvky.

4) Po odkapani fritované potraviny ofeviete viko pfistroje stisknutim uvolfovaciho
tlacitka vika @.
/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

> Po ukonéeni fritovéni se nikdy nedotykeite fritovaciho kose @. Je velmi
horky! Zdvihnéte fritovaci kos @ za rukojef z fritézy!

5) Zdvihnéte fritovaci ko3 @ opatrné z fritézy. Je-li to nutné, oklepeijte nadbytegny
olej a tuk z fritézy.

6) Fritované potraviny dejte do misy nebo sita (se savym kuchyfiskym papirem!).
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Pokud fritézu nepouzivate pravidelng, doporuéujeme, abyste olej nebo tekuty tuk
po vychladnuti uchovavali v dobfe uzavienych lahvich nebo jinych nddobdch,
nejlépe v ledni¢ce nebo na jiném chladném misté. Olej nalévejte do lahvi pres
jemné sito, abyste z n&j odstranili éstecky potravin.

Vymeéna fritovaciho tuku
Olej vyméfujte az po jeho Uplném vychladnuti. Pevny tuk musi byt jesté z&asti
tekuty, aby se dal vylit.
1) Ofeviete viko pristroje.
2) Vyjméte fritovaci kos @.
3) Vyjméte obsluzny/ohfivaci prvek @.

4) Obsluzny/ohfivaci prvek @ polozte na &isté a suché misto.

5) Opatrné vyjméte nddobu z uslechtilé oceli @ s olejem a tukem z fritézy.

6) Olej nebo tuk nalévejte do vhodnych nddob, napt. do lahvi. PouZijte k tomu
vylévaci Zlabek v rohu nddoby z nerezavé oceli @.

UPOZORNENI

V kazdé obci nebo kazdém mésté je regulovany odbér pro likvidaci jedlych
olejo a tuk. Casto neni dovoleno, likvidovat tyto oleje nebo tuky prostrednictvi
normdlniho doméciho odpadu. Informujte se u obecni nebo méstské spravy
o moznostech likvidace.
7) Dikladné &istéte viechny &asti fritézy, jak je popsano v kapitole "Cigténi

a Odrzba".

8) Do fritézy dopliuijte Eerstvy olej nebo tuk, jak je popséno v kapitole "Fritovéni'.
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102

~ ’

enli

a udrzba

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

> NeZ zaénete piistroj &istit, vytéhnéte vzdy sifovou zdstreku ze sité.

> @ Nikdy neponotuite obsluzny/ohfivaci prvek @, sifovy kabel nebo
pladf do vody, nikdy je neoplachuijte pod tekouci vodou! Vedlo by to
k nendvratnym poskozenim pfistroje. Tyto &asti &istéte podle potfeby
navlhéenym hadfikem.

> Nikdy neotvirejte obsluzny/ohfivaci prvek @ pfistroje.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi POPALENI!

> Pfed za&dtkem &isténi nechte pfistroj nejdfive dostateéné vychladnout.

POZOR - VECNE SKODY!

> K &isténi dild nepouziveite leptavé nebo abrazivni &istici prostfedky/
materidly, jako jsou Eistici présky & abrazivni emulze nebo ocelova vina.
Mohly by poskodit povrch pfistroje!

Pro snadné &isténi rozeberte fritézu:
1) Ofevfete viko pfistroje a vytahnéte jej nahoru.
2) Vytdhnéte rukojef nahoru, dokud slysitelné nezaklapne. Vyjméte fritovaci ko3 @.

3) Obsluzny/ohfivaci prvek @ vytdhnéte nahoru z vodici kolejnicky.
Polozte obsluzny/ohfivaci prvek @ na &isté a suché misto.

4) Vyjméte nddobu z uslechtilé oceli @ a odstrafite tuk nebo olej.

UPOZORNENI

Fritovaci ko3 € a nddobu z uslechtilé oceli @ miZete myt v mycce na

nédobi. Tyto dily Ize myt v myéce na nddobi.

5) Ofiete plast a viko pfistroje vlhkym hadfikem. V pfipadé potieby dejte na
hadfik jemny myci prostredek.

6) Otistéte obsluzny/ohfivaci prvek @ vlhkym hadfikem. V piipadé potieby
naneste jemny Cistici prostfedek na hadfik a potom offete prvek jesté had-

fikem navlhéenym v &isté vodé, aby se odstranily viechny zbytky ¢isticiho
prostfedku. Dobfe osuste obsluzny/ohfivaci prvek @.
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UPOZORNENI

— Kdyz byste chtéli vy<istit permanentni kovovy filtr @ ve vnitini &ésti
vika pfistroje, ponofte viko pfistroje do horké vody s jemnym Cisticim
prostredkem.

— Namoéte jej na chvilku a pohybuite jim v roztoku sem a tam.

— Opléchnéte viko pristroje &istou vodou.

— Osuste jej a odstavte jej svisle na bok tak, aby z vnittku vika mohla
vytéct zbyvaijici voda.

— Opét jej osuste a dbejte na to, aby se pod gumovou &elisti na spodni
strané vika pristroje uz nenachdzela z&4dné kapalina. Pfipadné gumovou
&elist nadzdvihnéte, aby vyschla.

Dbeite na to, aby bylo viko pfed opétovnym pouZitim Uplné suché!

7) Pied opétovnym sloZzenim viechny dily dobfe vytiete do sucha.

8) Fritézu znovu sloZte v opagném pofadi.

Skladovani
1) Pristroj zvedeijte nebo pfendsejte pomoci zapusténych Gchytd na plésti.
2) Ovifite sitovy kabel okolo Glozného prostoru pro navinuti kabelu @.

3) Pistroj uskladnéte s uzavienym vikem. Vnitiek fritézy tak zistane &isty a bez
prachu.

Tipy
Hranolky svépomoci

B Brambory, které jsou uréeny k fritovéni, by mély byt kvalitni a nenaklicené.

Bl K fritovani by se mé&ly pouzivat odridy brambor, které maiji po vareni moug-
natou nebo prevézné pevnou strukturu.

B Po oloupdni nakrdjejte brambory podle planované pfipravy (hranolky nebo
platky).

B Pfed dalsim pouZitim nechte brambory cca 1 hodinu namo&ené ve vodé.
Tim se uvolni &ast cukru, coZ je jeden z vystupnich produktd pro tvorbu
akrylamidu.
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Cz

B Nechte brambory zcela oschnout.
B Svépomoci vyrabé&né hranolky fritujte vzdy dvakrat:
— nejprve 10-14 minut pfi teploté 150 °C a poté 3-4 minuty pi teploté 170 °C,
podle pozadovaného stupné hnédého zbarveni.

B Zmrazené hranolky jsou predvarené, a proto se musi fritovat pouze jednou.
Dodrzujte pokyny na obalu.

Zmrazené potraviny

Zmrazené potraviny uréené k fritovani (-16 az-18 °C) vyznamné ochladi olej
nebo tuk, zpomaluji tim fritovani a véZou na sebe pilis mnoho oleje nebo tuku.
Chcete-li se tomu vyhnout, postupuijte ndsledovné:

B Nesmazte velké mnozZsivi najednou. Fritovaci ko3 Ize naplnit potravinami,
které chcete fritovat, maximdlné po znacku Max uvnitf fritovaciho koe €.
Fritované potraviny musi byt po ponofeni fritovaciho kose €@ zcela zakryty
olejem/tukem.

B Olej zahfivejte minimdaIné 15 minut a teprve poté vlozte potravinu uréenou
k fritovani.

B Reguldtor teploty @ nastavte na teplotu uvedenou v tomto ndvodu k obsluze
nebo na obalu potraviny uréené k fritovani.

B MraZené potraviny je nejlépe pred fritovanim nechat mirné roztét pfi pokojo-
vé teploté.Odstraiite tolik ledu a vody, kolik je mozné, nez potraviny uréené
ke fritovani vlozite do fritézy.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi POPALEN!

Vzdy zavirejte viko pistroje, neZ fritovaci ko € spustite do horkého tuku.
Nebezpedi popdleni zpisobené stfikajicim tukem!

B Potraviny uréené k fritovani vkladeijte do fritézy pokud mozno pomalu a opa-
trn&, nebof zmrazené potraviny mohou zpdsobit néhlé a prudké vystiiknuti
oleje nebo tuku.

Jak se zbavite nezadoucich pachuti

104

Nékteré potraviny, zejména pak ryby, poustsii pfi fritovani tekutinu. Tyto tekutiny
se shromazduii ve fritovacim oleji nebo tuku a mohou negativné ovlivnit vini
a chuf potravin, které se pozdaii frituji ve stejném oleji nebo tuku.

Postupuijte ndsledovng, abyste si uchovali chufové neutrdlni olej nebo tuk:

B Zahfejte olej nebo tuk na 150 °C a do fritovaciho kode @ vlozte dva tenké
platky chleba nebo nékolik snitek petrzele.
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Zdrava
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/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi POPALENI!

Vzdy bezpodmineéné zavireijte viko piistroje, nez fritovaci kos € s petrzeli
nebo chlebem ponofite do horkého tuku. Stfikajici tuk vede k popdlenindm.

B Vlozte fritovaci kos € do tuku a zaviete viko.

B Pockejte, az olej nebo tuk piestanou prskat, a chleba nebo petrzel odstrafte
pomoci sb&ra&ky s otvory. Olej nebo tuk je nyni opét chufové neutrdlni.

vyziva

Odbornici na vyzivu doporuuji pouzivani rostlinnych oleji a tukd, které obsahuii
nenasycené mastné kyseliny (napt. kyselinu linolovou). Tyto oleje a tuky viak
zirdceii své pozitivni vlastnosti rychleji nez ostatni druhy, a proto se musi ¢astgii
vyménovat.

Drzte se téchto doporuéeni:

B Olej nebo tuk vymé&fiujte pravideln&. Pokud ve fritéze pfipravujete prevézné
hranolky a olej nebo tuk procezujete po kazdém pouziti, miZete jej pouzit
10 az 12krét.

B Olej nebo tuk viak nepouzivejte déle nez Sest mésict. Vzdy dodrzujte také
pokyny na obalu.

B Obecné se zkracuje doba pouzivani oleje nebo tuku, pokud fritujete prevézné
potraviny bohaté na proteiny, joko je maso nebo ryby.

B Cerstvy olej nemichejte s pouzitym.

B Olej nebo tuk vymériujte, pokud pfi zahféti péni, pokud vytvéfi ostrou chuf
nebo pronikavy zdpach, pokud tmavne a/nebo ma sirupovitou konzistenci.
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Ochrana pred prehratim

106

Pri prehidti se pfistroj vypne funkci ochrany pred piehfatim.

K této situaci mize dojit, pokud se ve fritéze nenachdzi dostateéné mnozstvi oleje
nebo tuku, pokud tam neni Zadny olej nebo tuk nebo pokud se ve fritéze rozpousti
pevny fritovaci tuk.

U pevného tuku nedokéze ohfivaci/obsluzny prvek @ dostatedné rychle odvadét
vznikajici teplo.

Pokud byl pfistroj automaticky vypnut funkei ochrany pted prehratim, postupuijte
prosim takto:

1) Nechte pfistroj vychladnout.

2) Olej nebo tuk nechte ochladit abkiihlen (tuk by mél byt je3té tekuty).
3) Otevite viko pfistroje tak, Ze stisknéte uvolRovaci Hlacitko vika @.

4) Vyjméte fritovaci ko3 €.

5) Vyjméte obsluzny/ohfivaci prvek @.

6) Obsluzny/ohfivaci prvek @ polozte na ¢isté a suché misto.

7) Stisknéte opatrné malym $pic¢atym predmétem tlagitko Reset ® na ohfivacim/
obsluzném prvku @.

Nyni m0Zete pfistroj znovu pouZivat.

SKF 2800 B2
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Tabulka fritovacich ¢asu

V tabulce jsou uvedeny priklady, které potraviny se za jaké teploty mohou fritovat
a jaké fritovaci doba je k tomu potiebnd. Pokud se Gdaje na obalu potraviny urée-
né k fritovani odchyluji od Gdajd v této tabulce, fidte se Gdaji uvedenymi na obalu.

Potraviny Teplota (cca.) Cas v minutéch
Karbandtek (zmrazeny) 150°C 3 -5 minut
Vepiovy kotlet (obaleny) 150°C 15 - 25 minut

Kufeci porce

(velké kusy) 150°C 10 - 18 minut
Kufeci porce o .
(malé/stfedni kusy) 150°C 8- 18 minut

. X o o 10 - 14 minut/
Hranolky (Zerstvé) 150°C/170°C 3. 4 minut
3 viz zaddni viz zaddni
Hranolky (zmrazené) ; ,
vyrobce vyrobce
Krevety (Cerstvé) 130°C 3 -5 minut
Houby 170-190°C 5 minut

UPOZORNENI

> Pfi zaddni stuphid mdZe doijit k nepatrnym teplotnim odchylkdm. Hodnoty,
uvedené v horni tabulce, jsou orientagni hodnoty. Vztahuii se pfiblizné
tak na mnozstvi o cca. 300 gramd. V zdvislosti na vlastnostech potravin,
mohou doby variovat.

> Fritovaci ko$ @ se smi naplnit potravinami, které chcete fritovat, maximalné
po znacku Max. uvnitf fritovaciho kose €.

> V pfipadé vétdich mnoZstvi vzdy dbeijte na to, aby fritované potraviny byly
po ponoteni fritovaciho kose @ zcela zakryty tukem/olejem.
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Cz

Odstranéni zavad

PROBLEM

Spotiebi¢ nefunguie.
nebo
Kontrolka, integrovand do

prepinade pro zapnuti/
vypnuti O nesviti.

Pristroj se b&hem pouzivani
vypnul, a nedd se opét
zapnout.

Zelend kontrolka @ nesviti.

MOZNE PRICINY
Zéstreka pistroje nebyla zastr-
&end do sifové zdsuvky.
Pristroj je poskozen.

Pfepinaé pro zapnuti/
vypnuti @ nebyl aktivovén.

Aktivovala se tepelnd ochran-
nd funkce.

Aktivovala se tepelnd ochran-
nd funkce.

Jedté se nedosdhla nastavend
teplota oleje / tuku.

MOZNA RESENi
Zapojte spottebi¢ do
zdsuvky.

Obrafte se na servis.
Stisknéte pfepinag pro
zapnuti/vypnuti @.

1. Vytdhnéte zastreku ze
zdsuvky a pockeite, az
pristroj vychladne.

2. Stisknéte tlacitko Reset B
na ohfivacim/obsluzném

prvku @.

1. Vytdhnéte zdstreku ze
zdsuvky a pockeite, oz
pristroj vychladne.

2. Stisknéte tlacitko Reset ®
na ohfivacim/obsluzném

prvku @.

Pockeijte n&kolik minut,
dokud se nedosdhne
pozadovand teplota.

V pfipadg, Zze poruchy nemize vyfesit vyde popsanym odstranénim poruchy, nebo pokud
zjistite jakychkoli jiny druh poruchy, kontaktujte nés servis.
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Dodatek

Likvidace pristroje

V Zadném pripadé nevyhazuite pfistroj do normélniho domovniho
odpadu.
Tento vyrobek podléha evropské smérnici 2012/19/EU.

Pristroj predeite k likvidaci odborné firmé &i jej odevzdejte v mistnim recyklaénim
zafizeni. Dodrzujte aktudIné platné predpisy. V pfipadé pochyb se poradte
s recyklaéni firmou.

Likvidace baterii / akumulatoru

Baterie / akumulatory nesmi pfijit do domovniho odpadu.

Kazdy spottebitel je ze z&dkona povinen baterie a akumulatory odevzdat na
sb&rném mist& ve své obci / méstské &tvrti nebo v obchodé. Tato povinnost slouzi
k tomu, aby mohly byt baterie /akumulétory odevzdény k ekologické likvidaci.
Baterie / akumulétory odevzdévejte pouze zcela vybité.

Upozornéni k ES prohlaseni o shodé

Tento pfistroj je ohledné shody v souladu se zakladnimi poza-
davky a daldimi pFislusnymi ustanovenimi se smérmici Evropské
unie pro elekiromagnetickou kompatibilitu & 2004,/108/EC,

se smérnici o nizkém napéti £.2006/95/EC a se smérmici ErP
&.2009/125/EC.

Kompletni origindl Prohld3eni o shodé |ze dostat u dovozce.

Dovozce
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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Zaruka

Servis

G

110

Na tento pfistroj plati tfiletd zaruka od data zakoupeni. Pfistroj byl vyroben
s nejvy3si peclivosti a pfed odeslanim prosel vystupni kontrolou.
Uschoveijte si, prosim, pokladni listek jako doklad o nékupu. Budete-li uplatiiovat

zéruku, spojte se prosim felefonicky se servisni provozovnou. Pouze tak mize
byt zajisténo bezplatné zasléni Vaieho zbozi.

UPOZORNENI

> Zaruka se vztahuje pouze na materidlové a vyrobni vady, nikoliv viak na
poskozeni, vzniklé pfi dopravé, rychle opotebitelné sougésti nebo na
poskozeni kfehkych &asti, jako jsou napf. prepinace.

Vyrobek je uréen vyhradné pro soukromé pouziti, nikoliv pro podnikatelské G&ely.
V pfipadé neodborné & nesprdvné manipulace, pouziti ndsili nebo neautorizova-
nych z&sahl do pfistroje zaruka zanika.

Vase prava vyplyvaijici ze zdkona touto zdrukou nejsou omezena.

Zéaruéni doby se neprodlouzZi zruénim plnénim. To plati i pro ndhradni a opra-
vené dily.

Skody a nedostatky, vzniklé pripadné uz pfi ndkupu, se musi hldsit okamzité po
vybaleni vyrobku, nejpozdéji do dvou dnd od data ndkupu.

Po uplynuti zaruéni doby se veskeré opravy musi zaplatit.

Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 107216

Dostupnost horké linky: pondéli az patek 8:00 hod. - 20:00 hod. (SEC)
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Uvod

Srde&ne vam gratulujeme ku kipe tohto nového pristroja.

Rozhodli ste sa tym pre vysokokvalitny vyrobok. Névod na pouzivanie je si&asfou
tohto vyrobku. Obsahuje déleZité pokyny tykajice sa bezpeénosti, pouzivania
a likvidacie. Pred pouZivanim tohto vyrobku sa oboznamte so vietkymi pokynmi
na ovléddanie a bezpeénostnymi pokynmi. Vyrobok pouzivajte iba tak, ako je tu
opisané a iba v tych oblastiach pouzitia, ktoré si tu uvedené. Pri odovzddvani
vyrobku tretej osobe s nim odovzdaijte aj vetky podklady.

Pouzivanie primerané uUcelu

112

Tento pristroj je uréeny vyluéne na fritovanie potravin v domdcnosti. Tento pristroj
je uréeny vyluéne na pouzivanie v domdcnosti. Nepouzivajte ho komer&ne.

Pristroj pouZivaite len v suchych priestoroch a nikdy ho nepouZivaijte vonku.

/\ VAROVANIE

Nebezpecenstvo spésobené pouzivanim mimo ramca urcenia!
Pristroj je pri pouZivani mimo rémca uréenia alebo pri inom pouZivani nebez-
pecny.

> Tento pristroj pouZivaijte vyluéne v zmysle jeho uréenia.

> Dodrzte v fomto ndvode na pouzivanie opisané postupy obsluhy.

UPOZORNENIE

> Pristroj je pri pouzivani mimo rémca uréenia alebo pri inom pouzivani ne-
bezpecny. Tento pristroj pouzivajte vyluéne v zmysle jeho uréenia. Dodrzte
v fomto ndvode na pouzivanie opisané postupy obsluhy. Ndaroky akého-
kolvek druhu za skody spésobené nespravnym pouzivanim, neodbornymi
opravami, nepovolenymi zmenami alebo pouzitim nepovolenych nahrad-
nych dielov st vylo&ené. Riziko znd3a vyluéne pouzivatel.
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Obsah dodavky

Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledujicou vybavou:
® Fritéza:

— fritovaci ko3

— obsluzny/vyhrievaci prvok s ¢asovadom

— nerezovd nadoba

— teleso s vekom

® Ndvod na obsluhu

1) Vyberte vietky diely pristroja a ndvod na pouZivanie z obalu.

2) Odstrénte vietok obalovy materidl.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte doddvku, &i je kompletnd a bez viditelnych poskodeni.

> V pripade nekompletnej doddavky alebo poskodeni spésobenych zlym

balenim alebo prepravou sa obréfte na hotline servisu (pozri kapitolu
Servis).

Likvidacia obalovych materialov

€9

SKF 2800 B2

Obal chrani pristroj pred poskodenim pri preprave. Volba obalovych materiglov
zohladrivje ekologické a likvidagno-technické hladiskd, a preto si tieto materidly
recyklovatelné.

Vrétenie obalovych materidlov spéf do obehu Setri surovinami a znizuje ndklady

na odpad. Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych
predpisov.

UPOZORNENIE

> Podla moznosti si odlozte obalové materidly pocas zdruénej doby pristroja,

aby ste mohli pristroj v pripade uplatiiovania zéruky spravne zabalit.
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Popis zariadenia / prislusenstvo

PO H6000000000Q

priezor
permanentny kovovy filter
fritovaci ko3

nerezovd nddoba

odnimatelny obsluzny/vyhrievaci prvok

uvolfiovacie tlacidlo veka
navinutie kdbla

reguldtor teploty

kontrolka

spina& zap./vyp.

casovaé

zaistovacie tacidlo rukovéte

tlacidlo Reset

Technické udaje

114

Siefové napdtie
Menovity vykon
Kapacita oleja
Kapacita pevného tuku

Napdjanie prédom &asovada

230V ~, 50 Hz

2800 W

ca. 3 litre

ca. 2,5 kg

gombikové batéria AG 13 LlR44 === 1,5V
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Bezpecnostné pokyny

NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM

» Dbaijte na to, aby polas prevédzky nemohol privodny kébel nik-
dy navlhnif. Vedte ho tak, aby sa nikde nemohol zachytif alebo
inak poskodit.

» Zapoijte pristroj do zdsuvky so siefovym napdtim 230 V ~, 50 Hz.

> Poskodenu siefovi $ndru alebo zéstreku nechaite ihned' vymenif
oprévnenému odbornikovi alebo v zdkaznickom servise, aby ste
sa vyhli ohrozeniu zdravia.

Nikdy nepondrajte ovlddacie alebo vyhrievacie prvky, ani

@ teleso so siefovou $nirou do vody, a taktiez nikdy neéistite .
SK

tieto diely pod te¢icou vodou.

/A POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

» Tento pristroj nesmi pouZivaf deti vo veku O aZ 8 rokov. Tento
pristroj m&zu pouzivaf deti starsie ako 8 rokov, ak si pod stélym
dohladom. Elektricky spotrebi¢ méZu pouzivat osoby so zniZe-
nymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi schopnostami,
pripadne s nedostatoénymi skdsenostfami alebo znalostami, ak
s pod dohladom alebo boli dostatoéne pouéené o bezpednom
pouzivani spotrebic¢a a pochopili z toho vyplyvajice riziké.

> Pristroj a jeho pripojovaci kdbel treba uchovavat' mimo dosahu
deti mladsich nez 8 rokov.

» Cistenie a uZivatelski ddrzbu nesmi vykondvaf deti.
» Dbaijte na stabilné postavenie pristroja.

» Ak sa pristroj pokazi alebo spadne, nemdte ho dalej pouzivat.
Daite ho skontrolovat, pripadne opravit kvalifikovanému odbornikovi.
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/A POZOR! NEBEZPECENSTVO URAZU!

>

V priebehu fritovania sa uvolTiuje horica para, hlavne ked' otvorite
veko pristroja. UdrZiavajte si bezpeény odstup od pary.

Pred nalievanim oleja alebo tekutého tuku do fritézy zabezpecte,
aby boli vietky diely Gplne suché. Inak horici olej alebo tuk
vystreknd.

Pred vkladanim v3etkych potravin do fritézy ich starostlivo vysuste.
Inak horici olej alebo tuk vystreknd.

Obzvld¥f opatrne zaobchddzaijte s mrazenymi potravinami. Od-
stréite vietky kisky [adu. Cim viac ladu zostane na potravindch,
tym viac bude horuci olej alebo tuk striekat.

Pri pouZivani sa asti pristroja zahrievaji. Nedotykaite sa ich,
aby ste sa nepopalili.

Pristroj by mal byt umiestneny v stabilnej polohe s bo&nymi Gchyt-
kovymi Zliabkami, aby sa zabrdnilo rozliatiu hordcej tekutiny.
Nikdy nezdvihajte polas prevadzky nddobu z nehrdzavejicej
ocele z telesa.

/A POZOR! NEBEZPECENSTVO POZIARU!

|

>

116

Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouzivajte Ziadne externé
spinacie hodiny ani samostatny systém dialkového ovladania.
Nikdy nerozpusfajte tuhy (stuZeny) tuk (kocky tuku) vo fritéze.
P&sobenim vysokej teploty sa méZe vyhrievaci prvok poskodit
alebo méZe déjst k poziaru! Vzdy najprv rozpustte tuk v hrnci
alebo podobnej nddobe.
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/A POZOR! NEBEZPECENSTVO POZIARU!
» Nepouzivaite pristroj v blizkosti horicich predmetov.

» Poéas &innosti nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

@ Pozor! HorGci povrch!

Nikdy nepouzite vodu na hasenie fritézy!

» Stary prip. zne&isteny tuk alebo olej sa pri prehriati vznieti sam
od seba. Preto v&as vymiefajte tuk alebo olej. V pripade poziaru
vytiahnite zéstréku a horiaci tuk alebo olej zaduste dekou.

» Nikdy neddvaijte do nddoby z nehrdzavejicej ocele viac tuku nez
po znacku MAX a nikdy menej nez po znacku MIN. Pri kazdom
zapinani dajte pozor, aby bolo vo fritéze dost tuku alebo oleja.

POZOR - POSKODENIA PRISTROJA!

» Nikdy nezapinaijte pristroj, ked v iom nie je olej alebo tekuty tuk.
> Fritéza je uréend len na fritovanie potravin. Nie je uréend na
varenie tekutin.

A\ POKYNY PRE ZAOBCHADZANIE S BATERIAMI

Pristroj pouZiva batériu. Pri zaobchddzani s batériami dodrZiavajte
nasledujice:

/A NEBEZPECENSTVO VYBUCHU!

> Nikdy nevhadzujte batérie do ohfia. Batérie nikdy znova
nenabijajte.
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A\ POKYNY PRE ZAOBCHADZANIE S BATERIAMI

>

v

v

v

v

Nikdy batérie neotvdraite, ani ich neletujte ani nezvéraijte.

Hrozi nebezpedenstvo vybuchu a poranenial

Batérie pravidelne kontrolujte. Vyteéené batérie mdzu spdsobif
poskodenie pristroja.

Ak pristroj dlhdiu dobu nepouzivate, vyberte z neho batérie.

V pripade vytecenych batérii si natiahnite ochranné rukavice.
Priehradku na batérie a kontakty batérii vycistite suchou handrou.

Batérie sa nesmy dostat do ruk deti. Deti by si mohli daf batérie
do Ust a prehltndt. Ak ndhodou déjde k prehltnutiv batérie, ihned
vyhladaijte lekdarsku pomoc.

Pred prvym pouzitim

1) Skér nez fritézu po prvykrét pouzijete, poriadne vyistite jednotlivé diely
a starostlivo ich vysuste (pozri kapitolu ,Cistenie a drzba”).

2) Vytiahnite Easovaé @ z fritézy.

3) Vytiahnite izola&nid pésku z priehradky na batérie.

4) Zasutite asova¢ P opét do priehlbiny na fritéze.

UPOZORNENIE

> V pripade, Ze sa izolaénd pdska nedd vytiahnut z priehradky na batérie,
otvorte priehradku na batérie, vyberte batériu a odstraite potom izolaénd
pdsku.

> Vlozte batériu podla polarity, uvedenej na veku priestoru na batérie, a
zasufite na to veko priestoru na batérie.

Priprava bez akrylamidu

118

Akrylamid je létka, ktord mozno spdsobuje rakovinu a pri fritovani skrob obsahu-
jocich potravin (pri teplotach vyssich nez 175°C) vznika reakciou s aminokyseli-
nami.

Preto fritujte potraviny, ktoré obsahuiju 3krob, ako st napriklad hranoléeky, podla
moznosti pri teplotdch, ktoré neprekradujo 170 °C. Fritovand potravina sa md

fritovat len do zlatoZlta, a nie do hneda alebo aZ do tmava. Len tak dosiahnete
vysledok bez akrylamidu.
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Fritovanie

Na pouzivanie v tejto fritéze odporicame fritovaci olej alebo tekuty fritovaci tuk.
Mézete pouzit aj tuhy fritovaci tuk. Pregitaijte si o tom najprv kapitolu ,Stuzeny

fritovaci tuk”.

Pripravy

1) Postavte pristroj na vodorovny, rovny, stabilny a tepelne odolny povrch.

UPOZORNENIE

> Ak chcete postavit fritézu na spordk pod odsdvaé pdr, tak dbajte pritom
na to, aby bol spordk vypnuty.

2) Odvifite siefovy kabel celkom z navinutia kébla @.

3) Otvorte veko pristroja stlagenim uvolfiovacieho tlacidla veka @.

Veko pristroja vyskodi.
4) Tahaite rukovét nahor, dokial pocutelne nezaskodi. Vyberte fritovaci k&3 @.

UPOZORNENIA

> Pouzitf iba oleje alebo tuky, kioré st vyslovne ozna&ené ako "nepenivé"
a st vhodné na fritovanie. Tieto informdcie ndjdete na obale alebo etikete.

> Nikdy nemiesaijte rézne druhy oleja alebo tuku! Fritéza by mohla pretiect.

5) Naplite sucht a prazdnu fritézu (nasadeny obsluzny/vyhrievaci prvok @)
olejom, tekutym alebo rozpustenym tukom (ca. 3 | oleja alebo ca. 2,5 kg

stuzeného tuku).
UPOZORNENIE
> Nikdy neddvaijte do nerezovej nddoby viacej tuku alebo oleja nez po
znagku MAX a nikdy nie menej nez po znacku MIN @.

6) Zastréte elektrickd zdastreku do zdsuvky.
NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

> Siefovy kdbel nesmie prist do styku s horicimi éastami fritézy.
Nebezpecenstvo Grazu elektrickym prodom!

7) Opét vlozte fritovaci k63 ©.
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/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pri zatvdrani veka pristroja vzdy dbaite na to, aby ste sa dotykali len jeho
prednej ciernej Casti. Kovové Easti pristroja s velmi horice! Nebezpeéen-

stvo popdlenial

8) Zatvorte veko pristroja.

9) Posuite zaisfovacie tacidlo rukovite @ nadol a spustite rukovdt.

Fritovanie potravin

120

1) Zapnite fritézu vypinac¢om ). Kontrolka zabudované vo vypinaci (O sa

rozsvieti.

2) Otocte reguldtor teploty @ na pozadovan teplotu. Olej alebo tuk sa zohrejo
na pozadovany teplotu. Akondhle sa dosiahne nastavend teplota ohrevu,

zelend kontrolka @ sa rozsvieti.

UPOZORNENIE

Spravnu fritovaciu teplotu ndjdete na obale fritovanych potravin alebo
v kapitole ,Tabulka déb fritovania” v tomto ndvode na pouzivanie. Pre hrubi
orientdciu, ktoré potraviny sa maji fritovat pri akej teplote, mate k dispozicii

vyobrazenia na prednej strane fritézy:

Symbol Potravina
= O\(JCJ Krevety

) B
Hranoléeky
(Cerstvé)

Ryby

Teplota

130°C

150°C

170°C

190°C

Vyzna&ené hodnoty sléZia len ako pomécka na orientdciu. Teplota sa méze

menif podla zloZenia a osobnej chutil
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3) Tahaite rukovit nahor, dokial pogutelne nezaskod.
4) Otvorte veko pristroja stlacenim uvolfovacieho tlacidla veka @.

5) Vyberte fritovaci ko3 @ z fritézy. Dajte do nej potravinu na fritovanie.
Fritovaci kos € sa pritom méZe naplnit potravinami na fritovanie nanajvys
po znacku MAX vo vnitri fritovacieho koda €. Dodrziavajte vzdy tiez mnoz-
stvo potravin na fritovanie, ktoré je uvedené na obale potraviny na fritovanie!

6) Opatrne vlozte fritovaci ko3 € opdt do fritézy.
7) Zatvorte veko pristroja. Veko musi pocutelne zaklapnut.

8) Posufite zaistovacie tlagidlo rukovéte @ nadol. Teraz sa da rukovét spustit.
Fritovaci kés @ sa ponori do hordceho oleja alebo tuku.

UPOZORNENIE

> Cez priezor @ vo veku pristroja mdZete sledovat priebeh fritovania.

Stuzeny fritovaci tuk

Ak chcete zabranit vystrekovaniu tuku a prilidnému zohriativ pristroja, dodrzte pri
pouzivani fritovacieho tuku nasledujice bezpeénostné opatrenia:

B Ak pouzivate &erstvy tuk, najprv pomaly roztopte kusy tuku pri nizkej teplote
v beznom hrnci. Opatrne nalejte roztopeny tuk do fritézy. Az potom zasufite
zéstreku a zapnite fritézu.

B Po pouziti odlozte fritézu so stuhnutym tukom pri izbovej teplote.

Ked' je tuk prili§ studeny, méze pri dalsom roztépani striekaf! Aby ste sa tomu
vyhli, urobte drevenou alebo plastovou ty&inkou niekolko otvorov do stuhnutého
tuku. Daijte pozor na to, aby ste neposkodili vyhrievaci @ prvok.

B Ak chcete roztopit tuk, zapnite pristroj vypinaéom @ a nastavte regulator
teploty @ na 130° C. Kontrolka zabudovand vo vypinagi (@ sa rozsvieti.

B Vyckajte, kym sa vietok tuk neroztopi. Zelend kontrolka @ sa pritom méze
rozsvecovat a zhasinaf. AZ potom nastavte pozadovanu teplotu fritovania,
ked' sa v3etok tuk roztopi.
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Casovac

SK

Na &asovadi @ mézete nastavif ¢asy do 60 mindt:

B Stlacte tlacidlo ,,d)" na &asovadi P, za G&elom jeho zapnutia.

7

B Stlacte tlagidla ,+” a ,-" na nastavenie pozadovaného Easu v mindtach.

B Aby zagal plynif &as, stlagte tlacidlo ,,d)". Nastaveny as blikne dvakrat,
&im ukdze, ze prave zaéal bezaf nastaveny &as.
Po uplynuti nastaveného &asu zazneju niektoré zvukové signdly.

Casovaé @ sa automaticky sém vypne.

UPOZORNENIA

> Po uplynuti nastaveného &asu sa vyhrievaci prvok @ nevypne! Daijte pozor
na signdl asovaéa @, aby ste zabranili znigeniu jedla.

> Ked' sa batéria vybije, vymefite ju za novd. Vzdy pouZivaijte batériu rovna-
kého typu. Pri vkladani batérie dajte pozor na sprévnu polaritu.

Po fritovani

122

1) Po skonéeni fritovania potravin vytiahnite drzadlo nahor, dokial zaisfovacie
tlacidlo rukovéte B nezaskodi.

2) Nechaite fritovaci ko3 @ v tejto polohe odkvapkat.
3) Stlacte spinag zap./vyp. @ . Fritéza je teraz vypnutd. Vytiahnite zastréku zo

siefovej zasuvky.
4) Ked je fritovand potravina odkvapkand, otvorte veko pristroja stlac¢enim
uvolfovacieho tlacidlo veka @.

A VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Nikdy sa nedotykaite fritovacieho kosa @ po fritovani. Tento je velmi
hordci! Vytiahnite fritovaci k63 @ z fritézy iba za rukovéif!

5) Opatrne vytiahnite fritovaci ko3 € z fritézy. Ak treba, otraste nadbytogny
olej alebo tuk nad fritézou.

6) Daite fritovani potravinu do misy alebo sitka (vylozeného savym kuchynskym
papierom!).
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Ked fritézu nepouzivate pravidelne, odpori&ame olej alebo tekuty tuk po vy-
chladnuti odloZit v dobre uzatvératelnej flasi, najlepsie v chladnicke alebo na
inom chladnom mieste. Flase napliaite cez jemné sitko, aby ste oddelili EGiastocky
jedla od oleja alebo tuku.

Vymena fritovacieho tuku
Olej vymiefaite az po Gplnom vychladnuti. Tuhy tuk musi byt edte tekuty, aby sa
dal ofriast.
1) Otvorte veko pristroja.
2) Odoberte fritovaci ko3 €.
3) Odoberte ovlddaci a vyhrievaci prvok @.
4) Odlozte ovlddaci a vyhrievaci prvok @ na suché a ¢isté miesto.
5) Opatrne vyberte nerezovi nddobu @ s olejom alebo tukom z fritézy.

6) Vyleijte olej alebo tuk do vhodnych nédob, napriklad flia3. PouZite na to
odkvapkévaci Zlab na hrane nddoby z nehrdzavejicej ocele @.

UPOZORNENIE

V kazdej obci alebo meste je likvidacia stolovych olejov alebo tukov ing&
zorganizovand. Casto nie je povolené likvidovat takéto oleje alebo tuky spolu
s beznym domovym odpadom. Na obecnom alebo miestnom zastupitelstve sa
informuijte, aké s0 povolené moznosti ich likviddcie.

7) Poriadne vydistite vietky diely fritézy tak, ako je uvedené v kapitole , Cistenie
a Gdrzba”.

8) Napliite Zerstvy olej alebo tuk do fritézy, ako je uvedené v kapitole ,Fritovanie”.
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Cistenie a osetrovanie

/\ VYSTRAHA -
NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Skér nez zaénete pristroj Eistit, vzdy vytiahnite zdstreku z elekirickej zasuvky.

> @ Nikdy nepondrajte obsluzny/vyhrievaci prvok @), siefovy kabel
ani teleso do vody, a nikdy ich negistite pod te&icou vodou! To vedie
k nenapravitelnému poskodeniu pristroja. V pripade potreby vygistite tieto
diely vlhkou utierkou.

> Nikdy neotvérajte obsluzny/vyhrievaci prvok @ pristroja.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Pred kazdym cistenim nechaijte pristroj najskér vychladnot.

SK POZOR - VECNE SKODY!

> Nepouzivajte na &istenie dielov Ziadne leptajice alebo abrazivne Eistiace
prostriedky/materidly, ako je drhnica tekutina alebo ocelové vina. Tieto
mdzu poskodit povrchové &asti pristrojal

Pre [ahké cistenie fritézu rozoberte:
1) Otvorte veko pristroja a vytiahnite ho smerom nahor.
2) Tahaite rukovét nahor, dokial po&utelne nezaskodi. Vyberte fritovaci k&3 @.

3) Vytiahnite obsluzny/vyhrievaci prvok @ nahor z vodiacej listy. Odlozte
obsluzny/vyhrievaci prvok @ na suché a &isté miesto.

4) Vyberte nerezovi nddobu @ a vylejte z nej tuk alebo ole;j.

UPOZORNENIE

Fritovaci k63 @ a nerezovi nddobu @ méZete umyvat v umyvacke riadu.
Tieto s vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.

5) Teleso a veko pristroja ofrite navlhéenou utierkou. Podla potreby dajte na
utierku jemny prostriedok na umyvanie.

6) Obsluzny/vyhrievaci prvok @ ofrite navlhéenou utierkou. Podla potreby daijte
na utierku jemny prostriedok na umyvanie a potom vietko ofrite utierkou,
namod&enou iba v &istej vode, aby sa odstranili vietky zvysky umyvacieho
prostriedku. Obsluzny/vyhrievaci prvok @ dobre vytrite do sucha.

124 SKF 2800 B2



SILVERCREST’

— Ked' chcete vycistit permanentny kovovy filter @ vo vnitri veka pristroja,
daite veko pristroja do teplej vody s istiacim prostriedkom.

— Nechajte ho chvilu namoé&ené a pohybujte nim sem a tam.
— Veko pristroja opldchnite &istou vodou.

— Osuste ho a postavte ho nabok tak, aby voda, ktord zostala vo vnitri
veka, mohla z neho vytiec.

— Znova ho vysute a dbaijte pritom na to, aby pod gumovym okrajom
na spodnej strane veka pristroja nezostala Ziadna vlhkost. V pripade
potreby nadvihnite gumovy okraj, aby vyschol.

Dbaijte na to, aby veko bolo pred daliim pouZitim Gplne suché!
7) Pred zlozenim dékladne osuste vietky Easti.

8) Fritézu opdf zlozte v opaénom poradi.

Skladovanie

1) Pristroj zdvihajte a noste len za bo&né Gchytkové Zliabky na telese.
2) Siefovy kdbel ovifite okolo navinutia kébla @.

3) Pristroj uskladnite so zatvorenym vekom pristroja. Tak ostane vnétro fritézy
&isté a bez prachu.

Tipy
Vlastna vyroba hranoléekov

B Zemiaky, ktoré chcete fritovat, maji byf bezchybné a nenakli¢ené.

B Na fritovanie sa majé pouzivaf ,mi&naté” alebo ,prevazne tvrdo sa varia-
ce” druhy zemiakov.

B Po olépani zemiaky podla pozadovanej pripravy rozkdskujeme (na pdsiky
alebo lupienky).

B Pred dal3im pouzitim zemiaky asi hodinu umyvame. Tym sa vylo&i &ast cukru,
jeden zo zdkladnych produktov pre tvorbu akrylamidu.
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B Nechajte zemiaky starostlivo vysusit.
B Doma robené hranoléeky fritujte vzdy dvakrat:
— najprv 10-14 mindt pri 160° C, potom 3-4 mindty pri 170° C, podla
pozadovaného stupfia zhnednutia.

B Mrazené hranol&eky so predvarené, a preto sa musia fritovaf len raz. Riad'te
sa pokynmi na obale.

Mrazené potraviny

SK

Mrazené jedlo na fritovanie (-16 az -18 °C) vyrazne ochladi olej alebo tuk,
preto sa dostatoéne rychlo neprepecie a méze nasat prili¥ vela tuku alebo oleja.
Aby ste sa tomu vyhli, postupuite takto:

plnif maximdlne po znagku MAX vo vnitri fritovacieho kosa @. Potraviny
na fritovanie musia byt po spustent fritovacieho kosa @ Uplne ponorené do
oleja alebo tuku.

B Olej zohrejte aspof 15 minit predtym nez dofiho vloZite potraviny.

B Reguldtor teploty @ nastavte na teplotu uvedens v tomto ndvode na pouzi-
vanie alebo podla Gdajov na obale fritovanych potravin.

B Podla moZnosti nechajte mrazené potraviny pred fritovanim rozmrazif pri iz-
bovej teplote. Pred vloZenim potravin do fritézy odstraite tolko ladu a vody,
kolko mézete.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

Vzdy zatvorte veko pristroja predtym nez spustite fritovaci k&5 € do hord-
ceho oleja alebo tuku. Nebezpeéenstvo popdlenia od vystrekujiceho tukul

B Fritované potraviny dévaite do fritézy pomaly a opatrne, lebo mrazené
potraviny mdzu horici olej alebo tuk néhle a prudko priviest ku kypeniu.

Ako odstranit neziaducu prichuft

126

Niektoré potraviny, hlavne ryby, vyp0sfajo pri fritovani tekutiny. Tieto tekutiny sa
zbieraju vo fritovacom oleji alebo tuku @ mézu ovplyvnit véfu a chuf nasledne
v tomto oleji alebo tuku fritovanych potravin.

Takto postupuite, ak chcete znova ziskaf chufovo neutrdlny olej alebo tuk:

B Zohrejte olej alebo tuk na 150° C a vlozte do fritovacieho ko3a @ dva
tenké platky chleba alebo pér malych vetviciek petrzlenu.
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/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

Predtym, neZ spustite fritovaci ko3 € s petrzlenom alebo chlebom do
horiceho tuku, tak bezpodmieneéne zatvorte veko pristroja. Striekajici
olej spésobuje popdleniny.

B Ponorte fritovaci k&3 @ do tuku a uzatvorte veko.

B Vyekajte, kym olej alebo tuk prestani kypief a dierkovanou lyZicou vyberte
chlieb prip. petrzlen. Olej alebo tuk st opét bez prichuti.

Zdrava vyziva
Vedci zapodievaijici sa vyzivou odporiéaji pouzivanie rastlinnych olejov a tukov,
ktoré obsahuji nenasytené mastné kyseliny (napr. kyselinu linolovd). Aviak tieto
oleje a tuky stracaji svoje dobré vlastnosti rychlejsie ako iné druhy a musia sa
preto CastejSie vymienat.
Orientujte sa podla nasledujicich pokynov:
B Pravidelne vymiefiajte tuk alebo olej. Ked' pouzZivate fritézu hlavne na

pripravu hranol&ekov a olej alebo tuk po kazdom pouziti precedite, mézete
ho pouzif 10- az 12-krdt.

B Nepouzivajte viak olej alebo tuk dlhsie nez 3est mesiacov. Vzdy dodrzte
pokyny na obale.

B Vo vieobecnosti sa dé olej alebo tuk pouZivaf kratiie, ked' fritujete hlavne
proteiny obsahujice potraviny, ako je méso alebo ryby.

B Nemielajte Cerstvy olej s pouzitym.

B Olej alebo tuk vymeiite, ked' pri zohrievani peni, ma vyrazni véiiu alebo
chuf, alebo ked' je tmavy a/alebo ma sirupovits konzistenciu.
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Ochrana pred prehriatim

128

Pri prehriati ochrana vypne pristroj.

K tomu méze ddjst, ked' vo fritéze nie je dostatok alebo Ziadny olej alebo tuk,
alebo ked' sa tuhy tuk vo fritéze roztapa.

Pri tuhom tuku neméze ovlddaci a vyhrievaci prvok @ vytvorené teplo dostatoéne
rychlo odviest.

Ked ochrana pred prehriatim pristroj vypne, postupuite takto:

1) Nechaite pristroj vychladnut.

2) Nechaite olej alebo tuk vychladnif (tuk by mal zostaf edte tekuty).
3) Otvorte veko pristroja stlagenim uvolfiovacieho tlacidla veka @.
4) Vyberte fritovaci k63 ©.

5) Vyberte ovlddaci a vyhrievaci prvok @.

6) Odlozte obsluzny a vyhrievaci prvok @ na suché a &isté miesto.

7) Malym $picatym predmetom opatrne stlacte tlagidlo Reset { na oviddacom
a vyhrievacom prvku @.

Pristroj sa teraz d& znova pouzZivaf.
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Tabul'ka dob fritovania

Tabulka uvédza priklady, ktoré potraviny sa maijt fritovat pri akych teplotéch,
a kol'ko &asu na to treba. Ak sa Gdaje na obale potraviny ligia od tejto tabulky,
riad'te sa Gdajmi na obale.

Potravina Teplota (asi) Cas v mindtach
Frikadely (mrazeng) 150°C 3 -5 minGt
Braveové kotlety (obalované) 150°C 15 - 25 mindt
Kuréatd o .,
(velké kusy) 150°C 10 - 18 min0t
Kuréaté o ..
(malé az stredné kusy) 150°C 8- 18 mindt
. Y , o 10 - 14 min0t
HranolZeky (&erstvé) 150/170°C 3- 4 mindt
Hranolgeky (mrazeng) pozri 6daje vyrobcu  pozri Gdaje vyrobcu
Smazené krevety (Zerstvé) 130°C 3 -5 minGt
Hriby 170-190 °C 5 minGt

UPOZORNENIE

> Pri hodnotdch stupiiov méze dbjst k uréitym odchylkam teploty. V tabulke
uvedené hodnoty si len orientaénou poméckou. Vzfahujd sa na mnozstvo
priblizne 300 gramov. Podla vlastnosti potravin sa mézu doby |isit.

> Fritovaci k63 @ mézZete pritom naplnit potravinami na fritovanie nanajvys
po znacku MAX vo vnitri fritovacieho kosa €.

> Vzdy dajte pozor pri vicsich mnozstvéch na to, aby bola fritovand potravina
po spusteni fritovacieho kosa €, celkom zakrytd olejom/tukom.
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Odstranovanie poruch

PROBLEM

Pristroj nefunguie.
alebo

Kontrolka zabudovand vo
vypinaéi @ nesvieti.

Pristroj sa poéas prevadzky
vypol a nedé sa znova
zapnt.

Zelend kontrolka €

nesvieti.

MOZNA PRIiCINA
Pristroj nie je zapojeny do
elektrickej zdsuvky.
Pristroj je poskodeny.

Nestlagili ste vypina¢ (.

Spustila sa funkcia ochrany
pred prehriatim.

Spustila sa funkcia ochrany
pred prehriatim.

Nastavend teplota oleja alebo

tuku este nie je dosiahnutd.

MOZNE RIESENIA

Pripojte pristroj do siefovej

zdsuvky.

Obréfte sa na servis.

Stlacte vypina¢ @.

1. Vytiahnite siefovd
zéstréku a nechajte
pristroj vychladnut.

2. Stlacte tlacidlo Reset B

na ovlddacom a vyhrie-
vacom prvku @.

—_

. Vytiahnite siefovi
zéstreku a nechaite
pristroj vychladnf.

2. Stlacte tlacidlo Reset ®

na ovlddacom a vyhrie-

vacom prvku @.

Vyckaite niekolko mindt,
kym sa dosiahne poZado-
vand teplota.

Ak sa poruchy nedaji odstranif spésobom uvedenym v nasledujicej tabulke alebo ak sa
vyskytni iné druhy porich, obrdtte sa na nés servis.
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Dodatok

Likvidacia pristroja
Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do normdlneho

domového odpadu.
Tento vyrobok podlieha eurépskej smernici 2012/19/EU.

Zlikviduite pristroj v prislunom zariadeni (firme) na likvidéciu odpadu. Dodrzte
pritom aktudlne platné predpisy. V pripade pochybnosti sa obréfte na zariade-
nia na odstrafovanie odpadu.

Likvidacia batérii/akumulatorov

Batérie/akumulétory nesmietelikvidovaf spolu s komunéinym
odpadom.

Kazdy spotrebitel je zo zdkona povinny odovzdat batérie/akumulétory v zbernom
stredisku v obci, mestskej tvrti alebo v obchode. Této povinnost ma prispief k
ekologicke;j likviddcii batérii a akumulétorov Batérie a akumulatory odovzdaijte
len vo vybitom stave.

Vyhlasenie o zhode

Tento pristroj sp[ﬁo zdékladné poziadavky a iné relevantné
predpis eurépskej smernica pre elekiromagnetickd znésanli-
vost 2004/108/EC, nizkonapdtovej smernice 2006/95/EC
a smernice 2009/125/EC.
Kompletny origindl Vyhldsenia o zhode je k dispozicii
u dovozcu.
Dovozca
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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Zaruka

Na tento pristroj méte trojroénd zaruku od détumu ndkupu. Pristroj bol starostlivo
vyrobeny a pred expediciou dékladne odskdsany.

Uschovaite si, prosim, 0&tenku ako dékaz o ndkupe. V pripade uplatnenia zaruky
sa spojte s opravoviiou telefonicky. Len tak sa da zabezpegif bezplainé zaslanie
tovaru.

UPOZORNENIE

> Zaruka sa vzfahuje len na chyby materidlu alebo vyroby, nie na skody
spdsobené prepravou, spotrebné siciastky ani na poskodenia krehkych
dielov, napr. spinaca.

Vyrobok je uréeny len na sdkromné pouzivanie a nie na podnikatelské G&ely.
Zéruka straca platnost pri zaobchadzani nezodpovedajicom G&elu a pri nepri-
meranom zaobchddzani, pri pouziti nésilia a pri zdsahoch, ktoré neurobil nami
autorizovany servis.

Préva vyplyvajice zo zakona nie sb touto zdrukou obmedzené.
Z&ruéné doba sa nepred|Zuje o dobu zdruénych oprév. To plati aj na vymenené
alebo opravené diely.

Pripadné chyby a nedostatky zistené uz pri kipe musite nahldsif ihned' po vyba-
leni, najneskorsie viak do dvoch dni od datumu kipy.

Opravy, ktoré spadaijo do obdobia po skonéeni zaruénej doby, si musite zaplatit.

Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 107216

Dostupnost hotline: pondelok a2 piatok od 8:00 hod. - 20:00 hod. (SEC)
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerk-

II|I sam durch und heben Sie diese fir den spéteren Gebrauch auf. Héndi-

gen Sie bei Weitergabe des Gerétes an Dritte auch die Anleitung aus.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerétes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

134

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich firr das Frittieren von Lebensmitteln im privaten
Haushalt konzipiert. Dieses Gerdit ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten
Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdit nur in trockenen Réumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

/\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestimmungsgeméfier Verwendung und / oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und /
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das Ge-
rét ausschlieBlich bestimmungsgemaB. Die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art wegen
Sch&den aus nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfien
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen oder Verwendung
nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko trégt allein
der Benutzer.
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Lieferumfang
Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Kaltzonen-Fritteuse:

— Frittierkorb

— Bedien-/Heizelement mit Kurzzeitwecker
— Edelstahl-Behdlter

— Gehduse mit Deckel

® Bedienungsanleitung

Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial vom Geréit.

> Prifen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertriglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und

verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
% materialien gemdf den &rtlich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgemaf
verpacken zu kénnen.
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Gerdtebeschreibung /Zubehor

20O HB600000000C

Sichtfenster
Permanent-Metallfilter
Frittierkorb
Edelstahl-Behélter
abnehmbares Bedien-/Heizelement
Entriegelungstaste Deckel
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Kontrollleuchte
Ein-/Aus-Schalter
Kurzzeitwecker
Verriegelungstaste Griff

Reset-Taste

Technische Daten
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Netzspannung

Nennleistung
Fassungsvermagen Ol
Fassungsvermégen festes Fett

Stromversorgung Kurzzeitwecker

230V ~, 50 Hz

2800 W

ca. 3 Liter

ca. 2,5 kg

Knopfzelle AG 13 LIR44===1,5V
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass
oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt
oder anderweitig beschadigt werden kann.

» SchlieBBen Sie das Gerdt an eine Netzsteckdose mit einer Netz-
spannung von 230V ~, 50 Hz an.

» Lassen Sie beschédigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austau-
schen, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Tauchen Sie das Bedien-/Heizelement und das Gehduse mit
der Netzleitung niemals unter Wasser und reinigen Sie diese
Teile auch nicht unter flieBendem Wasser.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerét darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und 8
Jahren benutzt werden. Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8
Jahren und dariiber benutzt werden, wenn sie sténdig beauf-
sichtigt werden. Dieses Gerét kann von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie be-
aufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerdétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger als
8 Jahre fernzuhalten.

» Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf nicht
von Kindern durchgefihrt werden.

» Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerétes.

» Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschédigt ist, diirfen Sie
es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerét von qualifi-
ziertem Fachpersonal Gberpriffen und gegebenenfalls reparieren.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

Waéhrend des Frittiervorgangs wird heifler Dampf freigesetzt,
insbesondere, wenn Sie den Deckel &ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstandig trocken sind, bevor
Sie Ol oder fliissiges Fett in die Fritteuse geben. HeiBes Ol oder
hei3es Fett spritzt sonst.

Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgféltig ab, bevor Sie sie in die
Fritteuse geben. HeiBBes Ol oder heifles Fett spritzt sonst.

Gehen Sie insbesondere mit gefrorenen Lebensmitteln vorsichtig
um. Entfernen Sie alle Eissticke. Je mehr Eis sich noch an den
Lebensmitteln befindet, umso mehr spritzt das heie Ol oder das
heiBBe Fett.

Teile des Gerdtes werden wéhrend des Gebrauchs heif3. Beriih-
ren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

Das Gerdt sollte in einer stabilen Lage mit den seitlichen Griffmul-
den aufgestellt werden, um ein Verschiitten der heifen Flissigkeit
zu vermeiden.

Heben Sie niemals den Edelstahl-Behdlter wéhrend des Betriebs
aus dem Gehduse.

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

>

>
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Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem um das Gerdt zu betreiben.

Schmelzen Sie festes Fett (Fettblcke) niemals in der Fritteuse.
Durch die hohe Temperatur kann das Heizelement beschadigt
werden oder es kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das Fett
vorher in einem Topf 0.4..
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Néhe von heif3en Oberfléchen.

> Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt.

A Achtung! Heif3e Oberflachel!

Benutzen Sie niemals Wasser zum Loschen der Fritteuse!

» Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei Uber-
hitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett rechtzeitig. Im
Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes Fett oder Ol mit
einer Decke ersticken.

Fullen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und nie

weniger als bis zur MIN-Markierung in den Edelstahl-Behdlter
ein. Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass geniigend Fett
oder Ol in der Fritteuse ist.

Schalten Sie das Gerét niemals ein, wenn sich kein Ol oder flissi-
ges Fett darin befindet.

Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet. Sie
ist nicht fir das Kochen von Flissigkeiten konzipiert.

/A HINWEISE ZUM UMGANG MIT BATTERIEN

Das Gerét verwendet eine Batterie. Fir den Umgang mit Batteri-
en beachten Sie bitte Folgendes:

A\ EXPLOSIONSGEFAHR!

» Werfen Sie keine Batterien ins Feuer. Laden Sie Batterien nicht

wieder auf.
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/A HINWEISE ZUM UMGANG MIT BATTERIEN

» Offnen Sie die Batterien niemals, |6ten oder schweifen Sie nie an
Batterien. Es besteht Explosions- und Verletzungsgefahr!

> Uberprifen Sie regelmaBig die Batterien. Auslaufende Batterien
kénnen Beschadigungen am Gerét verursachen.

> Wenn Sie ein Gerdt léngere Zeit nicht benutzen, entnehmen Sie
die Batterien.

» Bei ausgelaufenen Batterien, ziehen Sie Schutzhandschuhe an.
Reinigen Sie das Batteriefach und die Batteriekontakte mit einem
trockenen Tuch.

> Batterien dirfen nicht in die Hénde von Kindern gelangen. Kinder
kénnten Batterien in den Mund nehmen und verschlucken. Sollte
eine Batterie verschluckt worden sein, muss sofort medizinische
Hilfe in Anspruch genommen werden.

CH Vor dem ersten Gebrauch

1) Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie bitte die
einzelnen Teile griindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab (siehe Kapitel
,Reinigung und Pflege”).

2) Ziehen Sie den Kurzzeitwecker () aus der Fritteuse heraus.
3) Ziehen Sie den Isolierstreifen aus dem Batteriefach heraus.

4) Schieben Sie den Kurzzeitwecker @ wieder in die Aussparung an der
Fritteuse.

> Falls sich der Isolierstreifen nicht aus dem Batteriefach herausziehen lésst,
Sffnen Sie das Batteriefach, entnehmen Sie die Batterie und entfernen Sie
dann den Isolierstreifen.

> legen Sie die Batterie gemdf der am Batteriefachdeckel angegebenen
Polaritét in das Batteriefach ein und schieben Sie den Batteriefachdeckel
darauf.

Acrylamidarme Zubereitung
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Acrylamid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim Frittieren von
stirkehaltigen Lebensmitteln durch Reaktionen mit Aminoséuren verstérkt gebildet
wird. Bei Temperaturen von mehr als 175°C steigt die Bildung von Acrylamid
sprunghaft an.
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Frittieren Sie daher starkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites,
nach Méglichkeit nicht mit einer Temperatur von ber 170°C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so erreichen
Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen wir Frittierdl oder flissiges Frittier-
fett. Sie kdnnen auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu erst das Kapitel
,Festes Frittierfett”.

Vorbereitungen

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebestdndige Oberfldche.

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd stellen
wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.

2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Kabelaufwicklung @.

3) Offnen Sie den Gerétedeckel, indem Sie die Entriegelungstaste Deckel @
driicken. Der Gerdtedeckel springt auf.

4) Ziehen Sie den Griff nach oben, bis er hérbar einrastet. Nehmen Sie den
Frittierkorb € heraus.

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die ausdriicklich als ,nicht schéumend”
gekennzeichnet und zum Frittieren geeignet sind. Diese Information finden
Sie auf der Verpackung oder dem Etikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett- oder Olsorten! Die Fritteuse
kénnte iiberschdumen.

5) Befillen Sie die trockene und leere Fritteuse (Bedien-/Heizelement @ einge-
setzt) mit Ol, flissigem oder geschmolzenem Fett (ca. 3 | Ol oder ca. 2,5 kg
festes Fett).

> Fillen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Edelstahl-Behilter @ ein.

6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Das Netzkabel darf nicht mit den heif3en Teilen der Fritteuse in Berithrung
kommen. Gefahr eines elektrischen Schlages!
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7) Setzen Sie den Frittierkorb €@ wieder ein.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Achten Sie beim VerschlieBen des Gerdtedeckels immer darauf, dass Sie
ihn nur am vorderen schwarzen Teil beriihren. Die Metallteile werden sehr
heiB! Verbrennungsgefahr!

8) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel.
9) Schieben Sie die Verriegelungstaste Griff B nach unten und senken Sie den
Griff ab.

Lebensmittel frittieren

1) Schalten Sie die Fritteuse am Ein-/Aus-Schalter ) ein. Die im Ein-/Aus-Schal-
ter @ integrierte Kontrollleuchte leuchtet auf.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur. Das
Ol oder Fett wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. Ist die eingestellte
Temperatur erreicht, leuchtet die griine Kontrollleuchte @ auf.

Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der Packung des Frittierguts oder
im Kapitel ,Tabelle Frittierzeiten” in dieser Bedienungsanleitung. Eine grobe
Orientierung, welche Lebensmittel bei welcher Temperatur frittiert werden
sollten, geben lhnen die Abbildungen auf der Vorderseite der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel ~ Temperatur
RS Garnelen 130°C

@ Hihnchen 150°C

Pommes Frites o
W (frisch) 1707C

Fisch 190°C

Die genannten Werte sind nur Orientierungshilfen. Die Temperatur kann je
nach Beschaffenheit und persénlichem Geschmack variieren!
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3) Ziehen Sie den Griff nach oben, bis er hérbar einrastet.

4) Offnen Sie den Gerétedeckel, indem Sie die Entriegelungstaste Deckel @
driicken.

5) Nehmen Sie den Frittierkorb @ aus der Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut
hinein. Der Frittierkorb @ darf dabei héchstens bis zur Max-Markierung im
Inneren des Frittierkorbes @ mit Frittiergut gefillt sein. Beachten Sie jedoch
auch immer die auf der Verpackung des Frittierguts angegebene Frittiermengel!

6) Setzen Sie den Frittierkorb € vorsichtig wieder in die Fritteuse ein.
7) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel. Dieser muss horbar einrasten.

8) Schieben Sie die Verriegelungstaste Griff @ nach unten. Nun lésst sich
der Griff absenken. Der Frittierkorb @ wird in das heife Ol oder Fett mit
abgesenkt.

> Durch das Sichtfenster @ im Gerétedeckel kdnnen Sie den Frittiervorgang
tberwachen.

Festes Frittierfett

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und das Geréit zu heif3 wird, treffen Sie
bitte folgende Vorsichtsmafnahmen, wenn Sie festes Frittierfett benutzen:

B Bei Verwendung von frischem Fett, schmelzen Sie die Fettblécke zunéichst
langsam bei kleiner Hitze in einem normalen Topf. Gieflen Sie das geschmol-
zene Fett vorsichtig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann den Netzstecker
ein und schalten Sie die Fritteuse ein.

B Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse mit dem wieder erstarrten Fett
bei Raumtemperatur auf.

Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei erneutem Schmelzen spritzen! Um dies

zu verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder Plastikstab einige Lécher in das

wieder fest gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass das Bedien-/Heizelement @

nicht beschadigt wird.

M Um das Fett zu schmelzen, schalten Sie das Gerdt am Ein-/Aus-Schalter O
an, und stellen Sie den Temperaturregler @ auf 130°C. Die im Ein-/Aus-
Schalter (D integrierte Kontrollleuchte leuchtet auf.

B Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmolzen ist. Die griine Kontroll-
leuchte @ kann dabei immer wieder aufleuchten und erléschen. Stellen
Sie erst dann die gewiinschte Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte Fett
geschmolzen ist.
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Mit dem Kurzzeitwecker @ kénnen Sie bis zu 60 Minuten einstellen:

B Driicken Sie auf die Taste ,,(D" am Kurzzeitwecker (P, um ihn einzuschalten.

B Driicken Sie die Tasten ,+“ und ,-“, um die gewiinschte Zeit in Minuten
einzustellen.

B Driicken Sie auf die Taste ,,(I)", um das Ablaufen der Zeit zu starten. Die
eingestellte Zeit blinkt zweimal, um zu zeigen, dass das Ablaufen der Zeit

beginnt.
Nach Ablaufen der eingestellten Zeit erténen einige Signalténe.

Der Kurzzeitwecker @ stellt sich automatisch aus.

> Nach Ablaufen der eingestellten Zeit wird nicht das Heizelement @ ausge-
schaltet! Achten Sie daher auf das Signal des Kurzzeitweckers @, um ein
Verderben der Speisen zu verhindern.

> Wenn die Batterie leer ist, wechseln Sie sie aus. Verwenden Sie immer
eine Batterie des gleichen Typs. Achten Sie beim Einlegen auf die korrekte

Polaritéit.

Nach dem Frittieren
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1) Wenn das Frittiergut fertig ist, ziehen Sie den Griff nach oben, bis die Verrie-
gelungstaste Griff @ einrastet.

2) Lassen Sie den Frittierkorb € zum Abtropfen in dieser Position.

3) Driicken Sie den Ein-/Aus-Schalter ). Die Fritteuse ist nun ausgeschaltet.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

4) Wenn das Frittiergut abgetropft ist, ffnen Sie den Gerdtedeckel, indem Sie
die Entriegelungstaste Deckel @ driicken.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb @ nach dem Frittieren an. Dieser ist
sehr heif}! Heben Sie den Frittierkorb @ nur am Griff aus der Fritteuse!

5) Heben Sie den Frittierkorb @ vorsichtig aus der Fritteuse. Wenn nétig, schiit-
teln Sie Gberschissiges Ol oder Fett iber der Fritteuse ab.

6) Geben Sie das Frittiergut in eine Schissel oder ein Sieb (mit saugféhigem
Kichenpapier auslegen!).
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Wenn Sie die Fritteuse nicht regelméBig benutzen, empfiehlt es sich, das Ol nach
dem Erkalten in gut verschlossenen Flaschen, oder anderen Behéltern, vor-
zugsweise im Kihlschrank oder an einem anderen kishlen Ort aufzubewahren.
Befillen Sie die Flaschen durch ein feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol
zu enffernen.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet ist. Festes Fett muss gerade
noch flissig sein, so dass man es schitten kann.

1) Offnen Sie den Gerétedeckel.
2) Entnehmen Sie den Frittierkorb €.
3) Entnehmen Sie das Bedien-/Heizelement @.

4) Legen Sie das Bedien-/Heizelement @ an einem sauberen und trockenen

Ort ab.

5) Nehmen Sie vorsichtig den Edelstahl-Behalter @ mit dem Ol oder Fett aus
der Fritteuse.

6) GieBen Sie das Ol oder Fett in geeignete Behdltnisse, zum Beispiel Flaschen. DE
Nutzen Sie dafir die Ausgief3rinne an der Ecke des Edelstahl-Behélters @. AT

CH

In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Entsorgung von Speisedlen oder fetten
anders geregelt. Oft ist es nicht erlaubt solche Ole oder Fette im normalen
Hausmill zu entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung nach den Entsorgungsméglichkeiten.

7) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse griindlich, wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

8) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteuse, wie im Kapitel , Frittieren”
beschrieben.
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/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Geréit reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der

Netzsteckdose.

> @ Tauchen Sie das Bedien-/Heizelement @, das Netzkabel oder das
Gehéuse niemals ins Wasser, reinigen Sie es nie unter flieBendem Wasser!
Das fihrt zu irreparablen Schéden am Gerdt. Reinigen Sie diese Teile bei
Bedarf mit einem feuchten Tuch.

> Offnen Sie niemals das Bedien-/Heizelement @ des Gerétes.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung erst abkihlen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie zur Reinigung der Teile keine dtzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese
kénnen die Oberfléche des Gerétes beschadigen!

Zur einfachen Reinigung, nehmen Sie die Fritteuse auseinander:

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und ziehen Sie ihn nach oben heraus.

2) Ziehen Sie den Griff nach oben, bis er hérbar einrastet. Entnehmen Sie den
Frittierkorb €.

3) Ziehen Sie das Bedien-/Heizelement @ nach oben aus der Fishrungs-
schiene. Legen Sie das Bedien-/Heizelement @ an einem sauberen und

trockenen Ort ab.

4) Entnehmen Sie den Edelstahl-Behélter @ und entfernen Sie das Fett oder Ol.

Den Frittierkorb @ und den Edelstahl-Behélter @ kdnnen Sie in der Spiil-
maschine reinigen. Sie sind spilmaschinengeeignet.

5) Reinigen Sie das Gehé&use und den Gerdtedeckel mit einem feuchten Tuch.
Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch.

6) Reinigen Sie das Bedien-/Heizelement @ mit einem feuchten Tuch. Bei Be-
darf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch und wischen mit einem nur
mit klarem Wasser befeuchteten Tuch nach, so dass jegliche Spilmittelreste
entfernt sind. Trocknen Sie das Bedien-/Heizelement @ gut ab.
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— Wenn Sie den Permanent-Metallfilter @ im Inneren des Gerdatedeckels
reinigen wollen, legen Sie den Gerdtedeckel in warmes Wasser mit
einem milden Spilmittel.

— Lassen Sie ihn einen Moment einweichen und schwenken Sie ihn hin
und her.

— Spiilen Sie den Gerétedeckel mit klarem Wasser ab.

— Trocknen Sie ihn ab und stellen Sie ihn aufrecht auf die Seite, so dass
noch im Inneren des Deckels verbliebenes Wasser herauslaufen kann.

— Trocknen Sie ihn erneut ab und achten Sie darauf, dass sich unter der
Gummilippe an der Unterseite des Gerdtedeckels keine Feuchtigkeit
mehr befindet. Heben Sie die Gummilippe gegebenenfalles zum
Abtrocknen an.

Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer erneuten Benutzung vollstén-
dig trocken ist!

7) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

8) Setzen Sie die Fritteuse in umgekehrter Reihenfolge wieder zusammen.

Lagerung

Tipps

1) Heben oder tragen Sie das Gerét mit Hilfe der seitlichen Griffmulden am
Gehduse.

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @.

3) Lagern Sie das Gerdt mit geschlossenem Gerétedeckel. So bleibt das Innere
der Fritteuse sauber und staubfrei.

Pommes frites selbst gemacht

SKF 2800 B2

B Karfoffeln, die zum Frittieren vorgesehen sind, sollten einwandfrei und nicht
angekeimt sein.

B Zum Frittieren sollten ,mehligkochende” oder ,vorwiegend festkochende”
Kartoffelsorten verwendet werden.

B Nach dem Schélen die Kartoffeln entsprechend der gewiinschten Zuberei-
tung zerkleinern (Streifen oder Scheiben).

B Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiterverwendung ca. eine Stunde. Do-
durch wird ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangsprodukte fiir die Bildung
von Acrylamid, herausgeldst.
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B Llassen Sie die Kartoffeln sorgféltig trocknen.
B Frittieren Sie selbst gemachte Pommes frites stets zweimal:

— erst 10 - 14 Minuten bei ca. 150°C dann 3-4 Minuten bei 170°C, je
nach gewiinschten Bréunungsgrad.

B Tiefgekihlte Pommes frites sind vorgekocht und miissen daher nur einmal
frittiert werden. Folgen Sie den Anweisungen auf der Packung.

TiefkUhlkost

Tiefgekihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) kiihlt das Ol oder Fett erheblich ab, brat
dadurch nicht schnell genug an und nimmt daher méglicherweise zu viel Ol oder
Fett auf. Um dies zu vermeiden, gehen Sie bitte wie folgt vor:

B Frittieren Sie keine gréBeren Mengen auf einmal. Das Frittiergut darf maxi-
mal bis Max-Markierung im Inneren des Frittierkorbes @ gefillt sein. Das
Frittiergut muss nach Absenken des Frittierkorbes @ vollstéandig von Ol /Fett
bedeckt sein.

B FErhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten, bevor Sie das Frittiergut hinein-
geben.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die in dieser Bedienungsanleitung
oder auf der Packung des Frittierguts angegebene Temperatur.

B Vorzugsweise lassen Sie Tiefkihlkost vor dem Frittieren bei Zimmertemperatur
antaven. Entfernen Sie so viel Eis und Wasser wie méglich, bevor Sie das
Frittiergut in die Fritteuse geben.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

SchlieBen Sie immer den Gerdtedeckel, bevor Sie den Frittierkorb @ in
das heif3e Fett absenken. Verbrennungsgefahr durch spritzendes Fett!

B Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam und vorsichtig in die Fritteuse,
da Tiefkihlkost das heiBe Ol oder Fett abrupt und heftig zum Sprudeln
bringen kann.

Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden
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Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch, geben beim Frittieren Flissigkeit
ab. Diese Flissigkeiten sammeln sich im Frittiers| oder fett an und kénnen den
Geruch und Geschmack des nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitzten,
Frittierguts beeintréichtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmacklich neutrales Ol oder Fett zu
erhalten:

B Erhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150°C und geben Sie zwei dinne
Scheiben Brot oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den Frittierkorb €.
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/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

SchlieBen Sie unbedingt den Gerdtedeckel, bevor Sie den Frittierkorb @
mit der Petersilie oder dem Brot in das heif3e Fett absenken. Spritzendes
Fett fishrt zu Verbrennungen.

B SchlieBBen Sie den Gerdtedeckel und senken Sie den Frittierkorb € in das
Fett ab.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr sprudelt und entfernen Sie das
Brot bzw. die Petersilie mit einem Schaumléffel. Das Ol oder Fett ist nun
wieder geschmacksneutral.

Gesunde Erndhrung

Ernéhrungswissenschaftler empfehlen die Verwendung von pflanzlichen Olen
und Fetten, die ungesdttigte Fettsduren (z. B. Linolséure) enthalten. Allerdings

verlieren diese Ole und Fette ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und miissen daher éfter ausgewechselt werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelmaBig. Wenn Sie mit der Fritteuse
hauptsdchlich Pommes frites zubereiten und das Ol oder Fett nach jedem
Gebrauch durchseihen, kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.

B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch nicht lénger als sechs Monate.
Beachten Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der Verpackung.

B Generell lsst sich Ol oder Fett weniger lang verwenden, wenn Sie haupt-
sdichlich proteinhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es beim Erhitzen schéumt, einen stren-
gen Geschmack oder Geruch entwickelt oder wenn es dunkel wird und /
oder eine sirupartige Konsistenz entwickelt.
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Hitzeschutzfunktion
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Bei Uberhitzung schaltet die Hitzeschutzfunktion das Gerét aus.

Dies kann vorkommen, wenn sich kein oder nicht ausreichend Ol oder Fett in der
Friteuse befindet oder wenn festes Frittierfett in der Fritteuse geschmolzen wird.
Bei festem Fett kann das Bedien-/Heizelement @ die erzeugte Hitze nicht schnell
genug abgeben.

Wenn die Hitzeschutzfunktion das Gerét abgeschaltet hat, gehen Sie bitte wie
folgt vor:

1) Lassen Sie das Gerdt abkihlen.

2) Lassen Sie das Ol oder Fett abkihlen (das Fett sollte gerade noch flisssig sein).
3) Offnen Sie den Gerdtedeckel, indem Sie die Entriegelungstaste Deckel @ driicken.
4) Entnehmen Sie den Frittierkorb @.

5) Entnehmen Sie das Bedien-/Heizelement @.

6) Legen Sie das Bedien-/Heizelement @ an einem sauberen und trockenen Ort ab.

7) Driicken Sie mit einem kleinen spitzen Gegenstand vorsichtig die Reset-Taste ®
am Bedien-/Heizelement @.

Das Gerét kann jetzt wieder benutzt werden.
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Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden missen, und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen. Falls die
Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle abweichen,
folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel Temperatur (ca.)  Zeit in Minuten
Frikadelle (gefroren) 150°C 3 - 5 Minuten
Schweinekotteletts (paniert) 150°C 15 - 25 Minuten
Hihnchenportionen o .
lgrofe Sticke] 150°C 10 - 18 Minuten
Hihnchenportionen o .
(kleine / mittlere Stiicke) ISYHE e
. . o o 10 - 14 Minuten /
Pommes frites (frisch) 150°C/170°C 3. 4 Minuten
. siche Angaben des  siehe Angaben des
Portnes sz (g ezl Herstellers Herstellers
Scampis (frisch) 130°C 3 -5 Minuten
Pilze 170-190°C 5 Minuten

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfiigigen Temperaturabweichungen
kommen. Die in der oberen Tabelle genannten Werte sind Orientierungshil-
fen. Sie beziehen sich etwa auf eine Menge von ca. 300 Gramm. Je nach
Beschaffenheit der Lebensmittel kdnnen die Zeiten variieren.

> Der Frittierkorb @ darf hdchstens bis zur Max-Markierung im Inneren des
Frittierkorbes @ mit Frittiergut gefillt sein.

> Achten Sie bei gréBeren Mengen immer darauf, dass das Frittiergut, nach
Absenken des Frittierkorbes @), komplett von Fett/Ol bedeckt ist.
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Fehlerbehebung

. MOGLICHE
PROBLEM MOGLICHE URSACHE e

Das Gerdt funktioniert
nicht.

oder

Die Kontrollleuchte im Ein-/

Aus-Schalter @ leuchtet
nicht.

Das Gerdt hat sich

Das Gerdt ist nicht mit einer

Netzsteckdose verbunden.
Das Gerdt ist beschadigt.

Der Ein-/Aus-Schalter O
wurde nicht betétigt.

Die Hitzeschutzfunktion ist
ausgeldst.

Schliefen Sie das Gerdt an
eine Netzsteckdose an.

Wenden Sie sich an den

Service.

Betdtigen Sie den Ein-/Aus-
Schalter @.

1. Ziehen Sie den Netzste-
cker und lassen Sie das
Gerdt abkihlen.

2. Driicken Sie die Reset-
Taste ® am Bedien-/
Heizelement @.

1. Ziehen Sie den Netzste-
cker und lassen Sie das

DE wdhrend der Benutzung Die Hitzeschutzfunktion ist Gerdt abkihlen.
AT abgestellt und l&Bt sich ausgeldst. 2. Driicken Sie die Reset-
CH nicht wieder einschalten. Taste ® am Bedien-/

Heizelement @.

Die eingestellte Temperatur
des Oles / Fettes ist noch nicht
erreicht.

Warten Sie einige Minuten,
bis die gewiinschte Tempe-
ratur erreicht ist.

Die griine Kontrollleuchte @
leuchtet nicht.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Anhang

Gerdat entsorgen

Werfen Sie das Gerdit keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.

Batterien/Akkus entsorgen
Batterien/Akkus dirfen nicht im Hausmiill entsorgt werden.

Jeder Verbraucher ist gesetzlich verpflichtet, Batterien/Akkus bei einer Sammel-
stelle seiner Gemeinde / seines Stadtteils oder im Handel abzugeben. Diese
Verpflichtung dient dazu, dass Batterien/Akkus einer umweltschonenden Entsor-
gung zugefishrt werden kdnnen. Geben Sie Batterien/Akkus nur im entladenen
Zustand zuriick.

Hinweise zur EG-Konformitéatserkldrung

Dieses Gerdt entspricht hinsichtlich Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen und den anderen relevanten
Vorschriften der européischen Richtlinie fir elektromagneti- c €
sche Vertraglichkeit 2004/108/EC, der Niederspannungs-

richtlinie 2006/95/EC, sowie der ErP-Richtlinie
2009/125/EC.

Die vollsténdige Original-Konformitétserklérung ist beim
Importeur erhdltlich.

Importeur
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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Garantie

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Das Gerét wurde
sorgféltig produziert und vor Anlieferung gewissenhaft geprift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis fir den Kauf auf. Bitte setzen
Sie sich im Garantiefall mit lhrer Servicestelle telefonisch in Verbindung. Nur so
kann eine kostenlose Einsendung Ihrer Ware gewdihrleistet werden.

> Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder Fabrikationsfehler, nicht
aber fiir Transportschdden, VerschleiBteile oder fir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter.

Das Produkt ist lediglich fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt. Bei missbrauchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-
Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

lhre gesetzlichen Rechte werden durch diese Garantie nicht eingeschrankt.
Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile.

Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei Tage nach Kaufdatum.

Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 107216

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 107216

(CH) Service Schweiz

Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 107216

Erreichbarkeit Hotline: Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)
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