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Introduction

Information concerning these operating instructions
Congratulations on the purchase of your new appliance.
You have selected a high-quality product. The operating instructions are part of
this product. They contain important information on safety, usage and disposal.
Before using the product, familiarise yourself with all handling and safety guidelines.

Use the product only as described and for the range of applications specified.
Please also pass these operating instructions on to any future owner.

Copyright
This documentation is protected by copyright.

Any copying or reproduction, including in the form of extracts, or any repro-
duction of images (even in a modified state), is permitted only with the written
authorisation of the manufacturer.

Intended use

This appliance is intended exclusively for grilling food indoors. The appliance is
not intended for any other purpose, nor for use beyond the scope described.
The appliance is not infended for use in commercial or industrial environments.

The manufacturer accepts no responsibility for damage caused by failure to
observe these instructions, improper use or repairs, unauthorised modifications
or the use of unapproved replacement parts. The operator bears sole liability.

Warning notes

The following warning notice types are used in these operating instructions:

DANGER

A warning notice at this hazard level indicates an imminently
hazardous situation.

If the hazardous situation is not avoided, it could result in death or serious

physical injury.

> Follow the instructions in this warning notice to avoid the risk of death or
serious injury.
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A WARNING!

A warning notice at this hazard level indicates a potentially
hazardous situation.

Failure to avoid this hazardous situation could result in injury.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent injury.

A warning notice at this hazard level indicates a potential for
property damage.

Failure to avoid this situation could result in property damage.

> Follow the instructions in this warning notice to prevent property damage.

NOTE

> A note provides additional information that will assist you in using the
appliance.

Safety

In this section, you will find important safety instructions for using the
appliance.

This appliance complies with statutory safety regulations. Improper use
may result in personal injury and property damage.

Basic safety guidelines

To ensure safe operation of the appliance, follow the safety guidelines
set out below:

m Prior to use, check the appliance for visible external damage.
Do not operate an appliance that has been damaged or dropped.

m To prevent accidents, have defective plugs and/or power cables
replaced immediately by an authorised specialist technician or our
Customer Service department.
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and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and/or knowledge if they are being super-
vised or have been instructed with regard to the safe use of the
appliance and have understood the potential risks.

. m This appliance may be used by children of the age of 8 years or more
GB

m Children must not play with the appliance.

m Cleaning and user maintenance must not be performed by children
unless they are older than 8 years of age and are supervised.

m Children younger than 8 years of age must be kept away from the
appliance and the power cable.

m All repairs must be carried out by authorised specialist companies
or by the Customer Service department. Improper repairs may put
the user at risk. It will also invalidate any warranty claims.

® Repairs to the appliance during the warranty period may only be
carried out by a customer service department authorised by the
manufacturer. Otherwise, no warranty claims will be held for any
subsequent damages.

m Defective components must always be replaced with original re-
placement parts. Compliance with safety requirements can only
be guaranteed if original replacement parts are used.

m Do not allow the power cable to come into contact with hot appli-
ance parts. NEVER use the appliance near naked flames, a hot-
plate or a heated oven.

m After use, allow the appliance to cool down completely before
cleaning it. Risk of burns!

m Install the appliance as close as possible to an electrical power
socket. Ensure that the power plug is quickly reachable in case of
danger, and also that there is no danger of tripping over the cable.

m Provide a stable location for the appliance.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance should only be connected to correctly installed and

earthed mains power sockets. Ensure that the rating for your local
power supply corresponds with the details on the rating plate of
the appliance.

» Arrange for customer service to repair or replace connecting
cables and/or appliances that are not functioning properly or
have been damaged.

> Do not expose the appliance to rain, and never use it in a humid
or wet environment.

> Ensure that the power cable never becomes wet or moist during use.

» NEVER immerse the appliance in water or other liquids! This
would bring about the risk of a potentially fatal electric shock
upon the next use of the appliance should moisture be present
in the voltage conducting elements.

> Always take hold of the plug when handling the power cable.
Do not pull on the cable itself and never touch the power cable
with wet hands, this could result in either a short circuit or an
electric shock.

> Do not place the appliance itself, furniture items or similar objects
on the power cable, and take steps to ensure it cannot become
jammed or trapped in any way.

» Do not open the appliance housing or attempt to repair or modify
the appliance. If the housing is opened or improper modifications
are made, you run the risk of receiving a potentially fatal electric
shock and the warranty will be void.
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RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Protect the appliance from drips or splashes of water. Thus, do not

place any vessels containing liquid (e.g. flower vases) on or near
the appliance.

» Always pull the plug out of the power socket during each interrup-
tion, as well as after use and before any cleaning.

RISK OF BURNS!
A Caution! Hot surface!

» The surfaces of the appliance become extremely hot during use.
Touch the appliance using only the handle.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

» Do not use an external timer switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

> Never leave the appliance unattended during operation.

» Ensure that the appliance, the power cable and the plug do not
come info contact with heat sources such as hotplates or naked
flames.

» Do not use charcoal or similar fuels to operate the appliance!

» To protect the non-stick coating, do not use metallic tools such as
knives, forks, etc. Should the non-stick coating become damaged,
stop using the appliance.

» Only operate the appliance with the original accessories supplied.
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Operating components
Figure A:

Support feet

Safety catch

Unlocking button 180°

Red “Power” control lamp
Green “Ready” control lamp
Heat level control

Fat collector tray

RELEASE button (lower hotplate)
Fat outlet

Hotplates

RELEASE button (upper hotplate)

0660000000 0OCS

Figure B:
® Cleaning scraper

Unpacking and installation

Safety instructions

/\ WARNING!

During the first use of the appliance there is a risk
of injury and/or damage to property!
To avoid risks, observe the following safety instructions:

» Packaging material may not be used as a plaything. There is a
risk of suffocation.

» Please follow the instructions regarding the electrical connection
of the appliance to avoid damage to property.
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Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard
(see fold-out page):

Contact grill

® Fat collector tray
® Cleaning scraper
[ ]

Operating instructions

> Check the package for completeness and for signs of visible damage.

> |f the delivery is incomplete or damage has occurred as a result of defective
packaging or during transport, contact the Service hotline (see chapter
entitled Service).

Unpacking
4 Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the box.

4 Remove all packaging materials and any films and labels.

Disposal of packaging materials

The packaging protects the appliance from damage during transport.
The packaging materials have been selected for their environmental friendliness
and ease of disposal, and are therefore recyclable.

@ Returning the packaging into the material cycle conserves raw materials and
%@ reduces the amount of waste generated. Dispose of packaging materials that

are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

> |f possible, keep the appliance's original packaging during the warranty
period so that the appliance can be packed properly for return shipment
in the event of a warranty claim.
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Handling and operation

This section provides you with important information on handling and using the
appliance.

Before initial use

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Clean all accessories as described in the section “Cleaning and care” to
remove any production residues.

Read these operating instructions carefully.

Install the appliance in accordance with the safety instructions.

Unlock the appliance by setting the safety catch @ to the position a
Open the appliance.

Wipe the hotplates @ with a damp cloth.

Close the appliance.

Insert the power cable plug into a properly connected and earthed mains
power socket which supplies the voltage stated in the “Technical data” sec-
tion. Allow the appliance to heat up for about 5 minutes on the maximum
temperature sefting by turning the heat level control @ to MAX.

>

9)

The first time the appliance heats up, a small amount of smoke and odour
may be generated due to production-related residue. This is normal and is
completely harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by opening
a window.

After heating, pull the plug out of the mains socket and allow the appliance
to cool down completely.

10) Clean the appliance again with a damp cloth.

SKGE 2000 B2



SILVERCREST

GB

10

Heat level control

The temperature is set using the heat level control @.

— Heat level range 1: heating up range / low temperature

— Heat level range 2: medium temperature (e.g. cooking vegetables)

— Heat level range 3: high temperature (e.g. grillroasting meat)
MIN

Heat level range 1

M

AX
Heat level range \ /Hect level range 2

NOTE

>

>

The green control lamp "Ready" @ lights up when the heat level control @
is set at MIN. As soon as you set the heat level control @ to the desired
position, the green control lamp "Ready" @ goes out until the temperature
has been reached.

The green control lamp "Ready" @ may switch off again in the interim. This
indicates that the temperature has fallen below the set temperature and the
appliance is heating up again.

The red control lamp "Power" @ lights up as soon as the appliance is con-
nected fo the mains.

Operation

1)
2)
3)

4)

Close the appliance lid using the handle.
Slide the fat collector tray @ into the appliance.

Replace the plug in the mains power socket. The red control lamp “Power” @
lights up. The green control light “Ready” @ lights up if the heat level control @
is set to MIN.

Set the desired level on the heat level control @. The green control lamp
“Ready” @ goes out. The green control lamp “Ready” @ comes on again
as soon as the set heating level is reached.
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NOTE

> The green control lamp "Ready" @ also comes on when the heat level
control @ is set to MIN. As soon as you set the heat level control @ to
the desired position, the green control lamp "Ready" @ goes out until the
temperature has been reached.

> The green control lamp "Ready" @ may switch off again in the interim. This
indicates that the temperature has fallen below the set temperature and the
appliance is heating up again.

NOTE

You can use this grill in 3 different ways:

— fully open so that both hotplates O can be used as a table grill.

— with the movable upper hotplate @ as a contact grill so that, for
instance, meat is grilled from both sides.

— with the fixed upper hotplate @ as a panini grill so that, for
instance, baguettes can be gratinated.

“Contact grill” position

1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate @.

2) Close the appliance lid using the handle.

3) Due to its movable mount, the upper hotplate @ always lies parallel to the
lower hotplate @ even if the food to be grilled is bulky. This guarantees an
optimal grilling result.

4) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

NOTE

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration.

5) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates (!

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.
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> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

“Panini grill” position
1) Open the appliance lid and place the food to be grilled on the lower
hotplate @.

2) Close the upper hotplate @ and lock it at the desired height by pressing the
safety catch @ back (position MIN, 11, 111, 1V, V). The further back you press
the safety catch @, the greater the distance between the hotplates .

3) Check the browning of the food after a while. To do this, open the appliance
lid using the handle.

NOTE

Start with short grilling times and increase them until you identify the correct
duration.

4) When you are satisfied with the level of browning, remove the grilled food.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to remove the grilled food. These could
damage the surfaces of the hotplates !

5) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance
is not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to
MIN!
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“Table grill” position
1) Fold out both support feet @ (Fig.1).

2) Press the unlocking button 180° @ (Fig.1) and open the appliance lid until
both hotplates @ can be used as a table grill.

Fig.1

3) The hotplates @ are now positioned next to each other and can be used as

a table grill (Fig. 2).

<081 :r ]

Fig. 2
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4) Place the food to be grilled onto the hotplates .

5) Turn the food to be grilled from time to time and remove it from the hot-
plates O once it is cooked.

Damage to the appliance!

> Do not use pointed or sharp objects to turn or remove the grilled food.
These could damage the surfaces of the hotplates !

6) Turn the heat level control @ to MIN and remove the plug from the mains
power socket.

> Always remove the plug from the mains power socket when the appliance is
not in use. It is not sufficient to simply set the heat level control @ to MIN!

Tips and tricks

B To make meat more tender and speed up the grilling process, you can
marinate it beforehand. An ideal basis for this can be sour cream, red wine,
vinegar, buttermilk or fresh papaya or pineapple juice, for example. Add
herbs and spices according to taste. Do not add salt as this can draw water
out of the meat and make it dry. Place the meat in the marinade so that it is
completely covered and close the container. Ideally, leave it overnight.

B The hotplates @) have a non-stick coating, therefore extra fat is not neces-
sary. If you still wish to use fat, please ensure that the fat/oil is suitable for
grill-roasting, e.g. rapeseed oil.

Bl If you are not sure whether the grilled food is cooked all the way through,
you can use a commercially available meat thermometer.

SKGE 2000 B2



SILVERCREST’

Cleaning and care

Safety instructions

/\ WARNING!
DANGER TO LIFE DUE TO ELECTRIC SHOCK!

Risk of injury when cleaning the appliance!
To avoid risks, observe the following safety instructions:

» Before cleaning, pull out the plug and wait until the appliance has
completely cooled down. Risk of injury!

» Never clean the appliance under running water and never immerse
it in water. The appliance could be irreparably damaged!

CAUTION

Damage to the appliance!

> To avoid irreparable damage to the appliance, ensure that no moisture can
penetrate the appliance during cleaning.

> When cleaning the surfaces use neither abrasive or chemical cleaners, nor
sharp or scratchy objects.

B Draw the cleaning scraper @ over the hotplates () after the hotplates @
have cooled down so that fat and residues are aggregated, and then slide
them into the fat collector tray @.

B Wipe the hotplates @ with a damp cloth. Do not use any abrasive cleaning
agents, rough sponges or sharp objects for cleaning as these could damage
the non-stick coating.

For more stubborn soiling or hardened residue, remove the hotplates (O:

— Open the appliance.

— Press the RELEASE button @ and at the same time, remove the lower
hotplate .

— Hold the upper hotplate (@ in place to prevent it from falling and press
the RELEASE button @. The upper hotplate (@ is released from the

appliance.
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Clean the hotplates ) which have been removed in warm water with a little
detergent in it. For severe incrustations, leave the hotplates (O to soak for a while
in the water. After washing, rinse the hotplates ) with clean water to remove all
detergent residues. Dry everything properly. The hotplates @ must be dry before
you put them back in the appliance!

NOTE

For gentle cleaning of the hotplates @), we recommend that you wash them by
hand, as described above. You can, however, also clean the hotplates @ in
the dishwasher.

To refit the hotplates @, place the hotplates @ onto the base such that both
notches next to the fat outlet @ grip the hooks on the base. Then press down the
front part of the hotplate ) until you hear it engage.

Proceed in the same way with the second hotplate .

B A damp cloth is sufficient for cleaning the exterior surfaces of the appliance.
Ensure that all parts are completely dry before re-using the appliance.

B Wipe the cleaning scraper @ with a damp cloth. For more stubborn soiling,
add some mild detergent to the cloth or rinse it in warm water and detergent.

Storage

Store the cleaned appliance in a dry place.
Lock the appliance by sliding the safety catch @ to the position
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Recipes

Depending on the quality of the ingredients, the specified temperature seftings
or times in the recipes may vary!

“Contact grill” position

Mex-Tex burger
900 g minced beef
6 tbsp. BBQ sauce

6 tbsp. finely chopped onions

3 tbsp. fresh or ready-made salsa

1/2 tsp. chilli powder

4 large hamburger buns

1)
2)

3)
4)

Mix the minced meat, onions, salsa, chilli powder and BBQ sauce in a
large bowl.

Shape the minced meat into four evenly sized hamburgers that are
approx. 2 cm thick.

Heat up the appliance (heat level range 3/Max).

Grill the hamburgers for 8 - 10 minutes on the pre-heated appliance, having
set this to the contact position. Then serve the hamburgers in the hamburger
buns together with the ingredients and herbs of your choice.

Rump steak with spring onion & herb sauce

500 g lean rump steak (each 125 g)

120 g margarine

1 tsp. Worcestershire sauce

1 finely chopped garlic clove

4 tbsp. finely chopped parsley

4 finely chopped spring onions

1)

2)
3)
4)

SKGE 2000 B2

Mix the margarine and Worcestershire sauce in a small bowl and
mix in the garlic, parsley and spring onions.

Heat up the appliance (heat level Max).
Grill the steak for 3 min. at heat level Max.

Brush the spring onion and herb sauce onto the steak and cook it for
another 4 minutes at the start of heat level range 2.
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NOTE

The herb sauce collected in the oil collector tray can be poured over the steak
when served.

Tuna with slices of orange

(4 people)

4 fresh tuna steaks (each 170 g)
1 orange

1 tbsp. finely chopped parsley
Salt

Pepper

1) Peel the oranges and cut them into slices that are approx. 5 mm thick.
2) Pre-heat the appliance (heat level range 3).

3) Place the tuna steaks onto the pre-heated grill, scatter the parsley on top
and season with salt and pepper.

4) Place the slices of orange onto the tuna steaks and grill everything for
approx. 6 - 8 minutes.

5) Remove the grilled orange slices before serving.

“Panini grill” position

Spinach and cheese panini

250 g spinach leaves

1 onion

1 clove of garlic

1 tbsp. cooking oil

2 tsp. lemon juice

1 pinch of salt (and pepper)

4 slices of toasting bread / white bread
40 g herb butter

75 g mozzarella

20 g pine nuts

SKGE 2000 B2



SILVERCREST’

1) Sort and wash the spinach leaves.

2) Peel and finely chop the onion and garlic, stew in hot oil. Add the spinach.
Season with lemon juice, salt and pepper.

3) Spread the herb butter onto the toast.
4) Cut the mozzarella into slices.

5) Divide the mozzarella and drained spinach onto 2 slices of toast and scat-
ter the pine nuts on top.

6) Top the panini with a second slice of bread.

7) Carefully place the panini onto the panini maker, pre-heated to heat level

range 3/Max.

8) Using the safety catch @), set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

9) Wait until the panini are toasted golden brown. Then remove them from the
panini maker.

Chicken breast panini
400 g chicken breast
20 g butter
Pepper, salt, paprika powder
120 g bacon, in strips
6 slices of toasting bread / white bread
3 tbsp. salad dressing (yoghurt)
30 g of iceberg lettuce
2 tomatoes
1 avocado
1 tsp. lime juice

50 g cucumber

1) Rinse the chicken breast under running tap water and pat dry with kitchen
paper. Grill briefly in the pre-heated appliance, set to the contact position,
with the heat level set to MAX.

2) Switch the appliance back to the start of heat level range 3 and then grill-
roast the chicken breasts for about 10 minutes until done. After grill-roasting,
season with salt, pepper and paprika and set aside.

3) Fry the strips of bacon in a pan until crispy.

4) Spread the yoghurt dressing onto 3 slices of toasting bread or white bread,
add the iceberg leftuce, cut the tomatoes into slices, season them and arrange
them on top.
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5) Cut the chicken breasts along their length and place them on top of the
tomatoes.

6) Arrange the strips of bacon on the chicken breasts.

7) Cut open the avocados vertically and use a turning movement to remove the
halves from the stone. Peel and cut the avocado into slices. Drizzle the lime
juice onto the avocado to prevent from going brown. Lay the slices onto the
panini.

8) Cut the cucumber into slices and place them on the avocado.

9) Top the panini with a second slice of bread.

10) Carefully place the panini onto the hotplate .

11) Using the safety catch @), set the desired distance of the upper hotplate @®
and close the lid.

12) Wait until the panini are toasted golden brown and remove them carefully
from the panini maker.

Mustard baguette
1 baguette
1 garlic clove
50 g mustard-pickled gherkins
40 g Pecorino
1 tbsp. hot mustard
2 tbsp. sweet mustard
50 g butter
2 tbsp. chopped chives
Salt, pepper

1) Cut into the baguette at 2 - 3 centimetre intervals, but do not cut all the way
through.

2) Peel and crush the garlic, dice the gherkins and grate the Pecorino cheese.

3) Mix the hot and sweet mustards with the soft butter, garlic, gherkins,
Pecorino cheese and chives, and season with salt and pepper.

4) Fill the mustard butter into the baguette slits and wrap the baguettes in
aluminium foil.

5) Place the baguettes onto the pre-heated hotplate @ set to heat level range
3/Max.

20 SKGE 2000 B2



SILVERCREST’

6) Using the safety catch @, set the desired distance of the upper hotplate @
and close the lid.

7) The baguette should be golden brown.
“Table grill” position

Chicken/turkey breast
200 g chicken/turkey breast
A little flour

1) Coat the hotplates @ with a little oil that is suitable for grill-roasting and
heat the appliance to heat level range 3.

2) Cut the 200 g of chicken/turkey breast into slices and lightly dust with flour.

3) Grillroast on one side for around 4 minutes, then turn, sprinkle with a little
salt and grill the other side for about 4 minutes.

Grilled vegetables
2 peppers
1 courgette
1 aubergine
Olive oil
Salt
Pepper

Herbs de Provence (seasoning mix)

1) Wash the vegetables thoroughly. Cut the peppers in half, remove the seeds
and cut them into strips. Cut the aubergine and courgette in half along their
length and then into pieces measuring around 0.5 cm.

2) Brush the vegetables with a little olive oil.
3) Pre-heat the appliance (heat level range 2).

4) Place the vegetables onto the pre-heated hotplate @ and grill them on
both sides, allowing around 8 - 10 minutes for each side, until they are light
brown in colour.

5) Season the vegetables with salt, pepper and herbs de Provence to taste.
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Coconut curry prawns

100 g red curry paste

50 ml coconut milk

400 g prawns (alternatively crab or shrimps)

200 g sugar snaps

2 peppers

2 onions

2 garlic cloves

Salt and pepper

Aluminium foil

2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

Mix the curry paste and the coconut milk.

Wash the prawns, the sugar snaps and the peppers.

Peel the onions and garlic cloves.

Chop the onions, the garlic cloves and peppers into small pieces.

Spread the prawns and the vegetables evenly over four pieces of aluminium
foil. The aluminium foil must be big enough so that it is possible to wrap up
the ingredients in litfle packages. Drip the coconut curry sauce over the food
and season everything with salt and pepper.

Seal the packages well so that no liquids can escape.
Pre-heat the appliance to the end of heat level range 2.

Place the filled packages onto the pre-heated hotplates @ and cook from
both sides, allowing around 15 minutes per side.
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Grilled corn on the cob
2 sweet corn cobs

100 g herb butter

Garlic salt
Salt
Pepper

Aluminium foil

1) Brush a piece of aluminium foil with the herb butter.

2) Salt the corn cobs and wrap them in the aluminium foil.

3) Heat the appliance to the end of heat level range 2.

4) Place the package onto the hotplates (0.

5) Turn the package after 15 minutes and cook the cobs for another 15 minutes.

6) Season the corn cobs with garlic salt and pepper.
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Disposal

Never dispose of the appliance in normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Dispose of the appliance via an approved waste disposal company or your
municipal waste disposal facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal facility if you are in any doubt.

Appendix

Technical data

Voltage supply 220 - 240V ~ | 50 Hz/60 Hz
Power consumption 2000 W
Warranty

This appliance is provided with a 3-year warranty valid from the date of purchase.
The appliance has been manufactured with care and inspected meticulously
prior to delivery.

Please retain your receipt as proof of purchase. In the event of a warranty claim,
please contact your Customer Service unit by telephone. This is the only way to
guarantee free return of your goods.

NOTE

> The warranty only covers claims for material and manufacturing defects,
not for damage sustained during carriage, components subject to wear
and tear or damage fo fragile components such as switches or batteries.

This appliance is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications/repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.

Your statutory rights are not restricted by this warranty. The warranty period
is not prolonged by repairs effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components.

Any damage and defects present at the time of purchase must be reported im-
mediately affer unpacking, but no later than two days after the date of purchase.

Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to charge.
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Service

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 270355

Hotline availability: Monday to Friday 08:00 - 20:00 (CET)

Importer
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.komperncxss.com
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Wstep

Informacje o niniejszej instrukcji obstugi

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokq jakoscig. Instrukcja obstugi jest cze-
4ciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczen-
stwa, uzytkowania i utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi informacjami dotyczqgcymi obstugi i bezpieczehstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé wytqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem

oraz w podanym zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia
osobie trzeciej nalezy dolqczy¢ réwniez catq dokumentacie.

Prawa autorskie

Niniejsza dokument jest chroniony prawem autorskim.

Wszelki rodzaj powielania lub przedruku, takze we fragmentach, jak réwniez
reprodukcia ilustracii, réwniez w zmienionym stanie, jest dozwolone wytqcznie
po uzyskaniu pisemnej zgody producenta.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest wytgcznie do grillowania produktéw

spozywczych wewnqtrz pomieszczen. Inny sposéb uzycia lub uzycie wykracza-
jace poza powyzszy zakres uznaije sie za niezgodne z przeznaczeniem. Urzg-
dzenie nie jest przeznaczone do zastosowan komercyjnych ani przemystowych.

Roszczenia wszelkiego rodzaju w zwigzku ze szkodami powstatymi wskutek
uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefachowych
napraw, zmianami wprowadzonymi bez zezwolenia lub wskutek zastosowania
niedopuszczonych czeéci zamiennych sq wykluczone. Wszelkie ryzyko ponosi
wylqcznie uzytkownik.

Ostrzezenia

W niniejszej instrukciji obstugi uzyto nastepujgcych ostrzezen:

NIEBEZPIECZENSTWO

Ostrzezenie o takim stopniu zagrozenia informuje o grozqcej
niebezpiecznej sytuaciji.

Nieunikniecie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzi¢ do $mierci lub
powstania cigzkich obrazen.

> Nalezy przestrzegaé zalecen zawartych w tym ostrzezeniu, aby unikngé
niebezpieczenstwa $mierci lub ciezkich obrazen ciata.
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/\ OSTRZEZENIE

Informacja o tym stopnia zagrozenia oznacza mozliwgq sytuacje
niebezpieczna.

Nieunikniecie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié¢ do powstania
obrazen.

> Nalezy przestrzegad instrukeji zawartych w niniejszej wskazéwce ostrze-
gawczej, by unikngé obrazen u oséb.

Ostrzezenie o tym stopniu zagrozenia oznacza mozliwos¢
powstania szkody materialnej.

Nieuniknigcie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié¢ do powstania szkéd
materialnych.

> Aby unikngé szkéd materialnych, nalezy przestrzega¢ zalecer zawartych
w tym ostrzezeniu.

> Wskazéwka oznacza dodatkowe informacie, utatwiajgce korzystanie z
urzqdzenia.

Bezpieczenstwo

W tym rozdziale zawarto wazne wskazéwki, dotyczgce bezpiecznej
obstugi urzqdzenia.

Niniejsze urzqgdzenie jest zgodne z odpowiednimi przepisami bezpie-
czenstwa. Mimo to, nieprawidtowe uzycie moze spowodowaé obraze-
nia u ludzi i szkody materialne.

Podstawowe wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa
Aby zapewnié bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia, przestrzegaj

nastepujgcych wskazéwek bezpieczenstwar:

B Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzié, czy
urzqdzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie wolno uruchamiaé
urzqdzenia, gdy jest uszkodzone lub spadfo na ziemie.

m Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zleé nie-
zwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi, aby
unikng¢ wszelkich zagrozen.
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m To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku Zycia oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego

doséwiadczenia i/lub wiedzy, wytqcznie pod nadzorem lub po prze-

szkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz
wynikajgcych z niego zagrozen.

m Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

m Czyszczenia ani konserwacji nie mogq wykonywaé dzieci, chyba
ze ukoniczyly one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

m Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzqdzenia
i kabla zasilajgcego.

m Naprawy urzqdzenia zlecaé wytqcznie w autoryzowanych punk-
tach serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawidtowo wy-
konane naprawy mogqg powodowad zagrozenia dla uzytkownika.
Powodujq one tez utrate gwaranciji.

m W okresie gwarancyjnym naprawy urzqdzenia nalezy zlecaé wy-
tgcznie w autoryzowanych punktach serwisowych. Wykonywanie
napraw poza sieciq serwisowq powoduje utrate praw gwarancyj-
nych.

m Uszkodzone elementy wymieniaé zawsze na oryginalne czesci za-
mienne. Tylko te czesci gwarantujg odpowiednie bezpieczenstwo
vzytkowania urzqdzenia.

m Chron kabel sieciowy przed zetknigciem z gorgcymi elementami
urzqdzenia. Nigdy nie uzywaj urzqdzenia w poblizu otwartych
ptomieni, ptyty grzewczej lub piekarnika.

B Przed przystgpieniem do czyszczenia po korzystaniu z urzqdzenia
odczekaj do jego catkowitego ostygniecial Niebezpieczenstwo
poparzenia!

m Postaw urzqdzenie jak najblizej gniazda sieciowego. Pamietaj, by
wiyk byt fatwo dostepny w celu wyjecia go z gniazda w przypadku
zagrozenia, a takze by kabel sieciowy nie byt przyczyng potknie-
cia.
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m Ustaw urzqdzenie na stabilnym podtozu.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM! PL

» Podtqczaj urzqdzenie tylko i wytgcznie do prawidtowo zainsta-
lowanego i uziemionego gniazda zasilania. Napiecie w sieci
elektrycznej musi byé zgodne z danymi podanymi na tabliczce
znamionowej urzqdzenia.

» Urzqdzenia, ktére ulegly uszkodzeniu lub nie dziatajq prawidto-
wo, nalezy oddaé natychmiast do przeglgdu lub naprawy
W serwisie.

» Urzqdzenia nie wolno wystawiaé na dziatanie deszczu ani uzy-
waé go w wilgotnym, ani tez mokrym $rodowisku.

» Uwazaj, aby podczas uzywania urzgdzenia kabel sieciowy byt
zawsze suchy.

> Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani w innych
cieczach. Przedostanie sie cieczy na czesci przewodzqce prqgd
podczas pracy urzqdzenia powoduje powstanie zagrozenia dla
zycia na skutek porazenia prqdem elektrycznym.

» Chwytaj przewdd sieciowy zawsze za wtyk. Nigdy nie ciggnij za
przewdd i nigdy nie chwytaj przewodu mokrymi rekoma, gdyz
moze to spowodowaé zwarcie lub porazenie prqdem elektrycz-
nym.

> Nie ustawiaj urzqdzenia lub mebli albo innych przedmiotéw na
przewodzie sieciowym i dopilnuj, by sie nie zakleszczyt.

» Nie wolno otwieraé obudowy urzqdzenia ani go naprawiaé lub
modyfikowaé. Przy otwartej obudowie lub samowolnych przeréb-
kach istnieje zagrozenie dla zycia na skutek porazenia prgdem
elektrycznym, a gwarancja wygasa.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM

ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie nalezy chronié przed kroplami i rozpryskami wody.
Na urzqdzeniu lub obok niego nie nalezy stawiaé naczyi wypet-

nionych wodg, np. wazonéw.

> Przy kazdej przerwie w uzytkowaniu oraz po zakonczeniu pracy
i przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjmowad wiyk kabla
zasilajgcego z gniazda.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!
A Uwagal! Gorgca powierzchnial

» Powierzchnia urzqdzenia w czasie pracy nagrzewa sie do
wysokiej temperatury. Dlatego nalezy dotykaé tylko uchwytéw
urzqdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

» Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych zewnetrznych
zegardw sterujqcych ani innego systemu zdalnego sterowania.

> W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru.

» Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk sieciowy nie
stykajq sie z gorqcymi zrédtami, takimi jok gorgce ptyty grzejne
lub nieostoniety ptomien.

> Do urzqdzenia nie mozna wrzucaé wegla ani zadnych innych,
podobnych materiatéw palnych!

» Chron powtoke przeciwdziatajgcq przywieraniu, unikajgc sto-
sowania metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw itp. W
przypadku uszkodzenia powtoki przeciwdziatajgcej przywiera-
niu, urzqdzenie nie powinno by¢ juz uzywane.

» Urzqdzenie nalezy uzywad tylko z dostarczonym oryginalnym
osprzetem.
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Elementy obstugowe
Rysunek A:

Nozki

Zamek bezpieczenstwa

Przycisk odryglowania 180°

Czerwona kontrolka ,Power”

Zielona kontrolka ,Ready”

Regulator mocy grzania

Pojemnik na ttuszcz

Przycisk RELEASE (dolna ptyta grzewcza)
Odptyw ttuszczu

Plyty grzewcze

0660000000 0OCS

Przycisk RELEASE (gérna plyta grzewcza)

Rysunek B:
® Skrobak do czyszczenia

Wypakowanie i podiqczenie

Wskazoéwki bezpieczenstwa

/\ OSTRZEZENIE

Przy uruchamianiu urzqdzenia moze dojs¢ do obrazen
osob i powstania szkéd materialnych!

Przestrzegaj nastepujgcych wskazéwek bezpieczerstwa, by unikngé

zagrozen:

> Elementéw opakowania nie udostepniaé dzieciom do zabawy.
Istnieje niebezpieczenstwo uduszenia.

» Przestrzegaj wskazéwek w sprawie podiqgczenia elekirycznego
urzqgdzenia, by unikngé¢ szkéd rzeczowych.
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Zakres dostawy i przeglad po rozpakowaniu

Urzqdzenie dostarczone jest standardowo z nastepujgcymi elementami
(patrz odchylana oktadka):

Grill kontaktowy

Pojemnik na fuszcz

®
® Skrobak do czyszczenia
[ ]

Instrukcja obstugi

> Urzqdzenie nalezy sprawdzié pod kqtem kompletnosci dostawy i wystepo-
wania widocznych uszkodzer.

> W przypadku niekompletnej dostawy, badz wystgpienia uszkodzen wskutek
wadliwego opakowania lub transportu nalezy skontaktowa sie z infolinig
serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Rozpakowanie
¢ Wyjmij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.

4 Usun wszelkie opakowania oraz folie i naklejki.

Utylizacja opakowania
Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniami podczas transportu.
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna poddaé je
procesowi recyklingu.

@ Zwracanie opakowania do obiegu materiatéw oszczedza surowce naturalne

%@ i zmniejsza zanieczyszczenie odpadami. Zbedne materiaty opakowaniowe

nalezy utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

> W miare mozliwoéci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwaranciji. Umozliwi to prawidfowe zapakowanie urzgdzenia do wysytki.
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Obstuga i eksploatacja

W niniejszym rozdziale podano wazne wskazéwki dotyczgce obstugi i uzytko-

wania urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Oczysé wszystkie elementy osprzetu, jok opisano w rozdziale ,Czyszczenie i
pielegnacja”, by usungé mozliwe pozostatosci poprodukeyine.

Nalezy doktadnie zapoznad sig z niniejszq instrukejq obstugi.
Ustaw urzqdzenie zgodnie ze wskazéwkami bezpieczefistwa.
Odrygluj urzadzenie, ustawiajqc przefgcznik @ w potozenie a
Otwérz urzqdzenie.

Wytrzyj plytki grzewcze O wilgotng szmatkg.

Zamknij urzqdzenie.

Wiéz wiyk kabla zasilajgcego do poprawnie zamontowanego i uziemio-
nego gniazda, ktére dostarcza napiecia podanego w rozdziale ,Dane
techniczne”. Odczekaj ok. 5 minut na rozgrzanie sig urzqdzenia przy
temperaturze ustawionej na maksimum. W tym celu obré¢ regulator mocy
grzania @ do pozycji MAX.

>

9)

Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze towarzyszyé zapach spaleni-
zny i dym wywotany wypalaniem sie pozostatoéci $rodkéw zastosowanych
podczas produkgiji. Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi jakie-
gokolwiek zagrozenia. Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej wentylacii

W pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie okna.

Po nagrzaniu sie urzqdzenia wyjmij wiyk sieciowy z gniazda i poczekaj, az
urzqdzenie ostygnie.

10) Oczy$¢ urzgdzenie ponownie wilgotng $ciereczkg.
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Regulator mocy grzania
Ustaw temperature na regulatorze mocy grzania @.
— Zakres mocy grzania 1:  zakres nagrzewania / niska temperatura
— Zakres mocy grzania 2:  $rednia temperatura (np. duszenie warzyw)

— Zakres mocy grzania 3:  wysoka temperatura (np. pieczenie migsal)

MIN

Zakres mocy grzania 1

M

AX
Zakres mocy grzania 2
Zakres mocy grzania 3

> Zielona kontrolka ,Ready” @ swieci sie takze wtedy, gdy regulator mocy
grzania @ znajduje sie w potozeniu MIN. Po ustawieniu regulatora mocy
grzania @ w zqdanym potozeniu $wieci sie zielona kontrolka ,Ready” @
az do osiggniecia zadanej temperatury.

> W migdzyczasie moze ponownie wiqczy¢ sie zielona kontrolka ,Ready” @.
Bedzie to oznaczato, ze temperatura chwilowo spadta ponizej ustalonei
wartosci i urzqdzenie zaczeto sie ponownie nagrzewad.

> Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci sie zawsze, gdy urzqdzenie jest
podtgczone do sieci.

Obstuga
1) Zamknij pokrywe urzqdzenia za pomocg uchwytu.
2) Wsun do urzgdzenia pojemnik na ttuszcz @.

3) Wiéz wiyk do gniazda sieciowego. Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci
sig. Zielona kontrolka ,Ready” @ $wieci sig, gdy regulator mocy grzania @
jest ustawiony na MIN.

4) Regulatorem mocy grzania @ ustaw teraz zqdang moc. Zielona kontrolka
,Ready” @ gasnie. Gdy tylko zostanie osiggnigta ustawiona temperatura,
zielona kontrolka ,Ready” @ zaswieci sig ponownie.
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> Zielona kontrolka ,Ready” @ swieci sie takze wtedy, gdy regulator mocy
grzania @ znajduje sie w potozeniu MIN. Po ustawieniu regulatora mocy
grzania @ w zqdanym potozeniu $wieci sig zielona kontrolka ,Ready” @
az do osiggniecia zadanej temperatury.

> W migdzyczasie moze ponownie wiqczy¢ sig zielona kontrolka ,Ready” @.
Bedzie to oznaczato, ze temperatura chwilowo spadta ponizej ustalone;
wartosci i urzqdzenie zaczeto sie ponownie nagrzewad.

Z tego grilla mozna korzystaé na 3 sposoby:
— kompletnie roztozony tak, ze z obu ptyt grzewczych @ mozna
korzysta¢ jak z grilla stotowego;

— zruchomgq gérng plytq grzewczg @ jako grillem stykowym tak, ze
mozna np. piec migso z obu stron;

— z ustawionq na state gérnq ptytq grzewczq ( jak grill do panini,
co umozliwia np. zapiekanie bagietek.

Pozycja , grill stykowy”
1) Otwdrz pokrywe i potéz przeznaczone do opiekania/grillowania produkty
na dolnej ptycie grzewczej .

2) Zamknij pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

3) Dzieki ruchomemu zamocowaniu gérnej plyty grzewczej @ nawet przy
grubszych produktach jest ona ustawiona réwnolegle do dolnej ptyty
grzewczej (O. Zapewnia to optymalny wynik grillowania.

4) Po pewnym czasie nalez sprawdzi¢ stopien zrumienienia produktéw.
Otwérz pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw grillowania, az do ustalenia whasci-
wych czaséw.

5) Jezeli stopieh zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do wyjmowania produkiéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie plyt grzewczych !

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.
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> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowego, gdy urzadzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokrefta regulacji mocy grzania @
do potozenia MIN!

Pozycja ,grill do panini”
1) Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do opiekania/grillowania produkty
na dolnej ptycie grzewczej @.

2) Zamknij gérng plyte grzewczg @ i zamocuj jg w zgdanym pofozeniu, na-
ciskajgc do tylu zamkniegcie bezpieczefstwa @ w jednym z potozed MIN,
1, 111, 1V, V. Im dalej do tytu naciéniesz zamknigcie bezpieczenstwa @, tym
wigkszy bedzie odstep miedzy ptytami grzewczymi (.

3) Po pewnym czasie nalez sprawdzié stopie zrumienienia produktéw.
Otwérz pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw grillowania, az do ustalenia wtasci-
wych czaséw.

4) Jezeli stopier zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do wyjmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie plyt grzewczych !

5) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowego, gdy urzadzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulaciji mocy grzania @
do potozenia MIN!
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Pozycja , grill stotowy”
1) Roztéz obie nézki @ (rys. 1).
2) Naciénij przycisk odryglowania 180° @ (rys. 1) i otwdrz pokrywe urzg-
dzenia na tyle, by mozna byto korzysta¢ z obu plyt grzewczych @ grilla
jak z grilla stotowego.

Rys. 1

3) Obie ptyty grzewcze ) znajduiq sie teraz obok siebie i mozna z nich
korzysta¢ jak z grilla stotowego (rys. 2).

<081 :r ]

Rys. 2
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4) U6z produkty do grillowania na plytach grzewczych @.

5) W trakcie grillowania obracaj produkty i zdejmij je z pltyt grzewczych @,
gdy sq gotowe.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do obracania/zdejmowania produkiéw nie uzywaé zadnych spiczastych
ani ostrych przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzié powierzchnie ptyt
grzewczych @!

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowego, gdy urzadzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulaciji mocy grzania @
do potozenia MIN!

Wskazowki i porady

B Aby migso bylo bardziej delikatne, a czas grillowania krétszy, migso mozna
weczeéniej zamarynowaé. Podstawg marynaty moze byé np. kwasna $mie-
tana, czerwone wino, ocet, maélanka lub $wiezy sok z owocéw papai lub
ananasa. Do smaku mozna dodaé ziota i przyprawy. Nie nalezy dodawaé
soli, gdyz wycigga ona soki z migsa i powoduije jego twardnienie. Migso
nalezy w catoici przykryé marynatq i zamkngé naczynie. Najlepiej maryno-
waé migso przez noc.

B Plyty grzewcze (O sq pokryte powlokq zapobiegajqgcq przyleganiu, dzieki
czemu do przyrzqdzania potraw nie trzeba uzywaé dodatkowo tuszczu.

Jezeli jednak chcesz uzywaé ttuszczu do smazenia, upewnij sie, ze ttuszcz/
olej nadaje sie do smazenia, np. olej rzepakowy.

W Jezeli nie masz pewnosci, ze migso jest upieczone takze w $rodku, postuz
sie¢ dostepnym w handlu termometrem do miesa.
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Czyszczenie i konserwacja

Wskazéwki bezpieczenstwa

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO UTRATY ZYCIA WSKUTEK
PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!
Podczas czyszczenia urzadzenia moze dojs¢ do obrazen
u ludzi!
Przestrzegaj nastepujgcych wskazéwek bezpieczenstwa, by unikngé

zagrozen:

» Przed czyszczeniem urzgdzenia wyjmij wtyk kabla zasilajgcego
z gniazda i odczekaj na catkowite schtodzenie sie urzqdzenia.
Niebezpieczenstwo obrazen!

> Nigdy nie czy$¢ urzqdzenia pod biezgcq wodg ani nie zanurzaj
go w wodzie. Grozi to nieodwracalnym uszkodzeniem urzqdzenial

Uszkodzenie urzgdzenia!
> Podczas czyszczenia nalezy zwréci¢ uwage, aby do wnetrza urzqdzenia
nie przedostata sie wilgo¢. Mogtoby to trwale uszkodzi¢ urzqdzenie.

> Do czyszczenia powierzchni nie nalezy uzywaé ostrych srodkéw szorujg-
cych ani chemicznych $rodkéw czyszczqcych czy ostrych przedmiotéw.

B Po schodzeniu sig ptyt grzewczych @ uzyj skrobaka @ do usuniecia z plytek
grzewczych (O tuszczu i resztek produktéw spozywczych, by fatwiej mozna
byto oczyscié powierzchnie. Thuszez i resztki produktéw zsui do pojemnika

na ftuszcz @.

B Wytrzyj ptytki grzewcze @ wilgotng szmatkq. Do czyszczenia nie nalezy
uzywad ostrych érodkéw czyszczqgeych, ostrych ggbek ani ostrych przedmio-
téw, by nie zniszczy¢é powierzchni zapobiegajqcej przywieraniu.

W razie uporczywych zanieczyszczen lub zapieczonych resztek produktéw
zdejmij obie ptyty grzewcze @:
— Otwbérz urzgdzenie.
— Naciénij szary przycisk odblokowujgcy RELEASE @), unoszqc jednocze-
$nie dolnq plyte grzewczq @.
— Przytrzymaj gérnq plyte grzewczq @, by nie spadta i naciénij przycisk
RELEASE . Gérna plyta grzewcza (D oddzieli sig od urzqdzenia.
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Umyj zdjete ptyty grzewcze (@ cieptq wodq z niewielkim dodatkiem $rodka do
mycia naczyh. Przy silnych zapieczeniach namocz obie plyty grzewcze @ w wo-
dzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyr. Nastepnie wyptucz plyty grzewcze @
w duzej ilosci czyste] wody, aby usunq¢ ewentualne pozostatoici ptynu do mycia
naczyn. Osusz dokfadnie wszystkie czeéci. Przed ponownym zamontowaniem
w urzqdzeniu obie ptyty grzewcze () muszq by¢ catkowicie suche!

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia ptyt grzewczych (O, zalecamy my¢ je
recznie, jak opisano powyzej. Plyty grzewcze () mozna tez jednak myé
w zmywarce do naczyn.

Aby ponownie zamontowadé plyty grzewcze (O, umieéé plyty grzewcze @
w podstawie tak, by oba wycigcia obok odptywu ttuszczu @ trafity na haki
w podstawie. Nastepnie nacisnij przedniq czg$¢ ptyty grzewczej @ w ddt,
by wyraznie sie zatrzasneta.

Z drugq plytq grzewczq (@ postap tak samo.

B Do czyszczenia zewnetrznych powierzchni urzqgdzenia wystarczy wilgotna
$ciereczka.
Nalezy dopilnowa¢, by przed ponownym uzyciem urzqdzenia wszystkie
czeéci byly catkowicie suche.

B Skrobak do czyszczenia @ wytrzyj wilgotng szmatkg. W razie uporczy-
wych zanieczyszczen dodaj na szmatke nieco $rodka do mycia naczyn lub
namocz go w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia naczyn.

Przechowywanie
Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowywaé w suchym miejscu.

Zarygluj urzqdzenie, ustawiajge zamkniecie bezpieczenstwa @ w potozeniu @
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Przepisy

Zaleznie od wiaéciwosci sktadnikéw, podane ustawienia temperatury lub
czasy grillowania mogg sie réznié!

Pozycja , grill stykowy”

Burger Mex-Tex
900 g mielonego migsa wotowego
6 tyzek stotowych sosu barbecue
6 tyzek stotowych drobno posiekanej cebuli
3 tyzki stotowe $wiezej lub gotowej salsy
1/2 tyzeczki chili w proszku
4 duze butki do hamburgeréw

1) Wymieszaj mielone migso, cebule, salse, sproszkowane chili i sos barbecue
w duzej misce.

2) Uformuj mase do postaci czterech jednakowo duzych hamburgeréw o
grubosci do 2 cm.

3) Rozgrzej urzqdzenie (stopieft mocy grzania 3/MAX).

4)  Grilluj hamburgery przez 8 - 10 minut w rozgrzanym urzqdzeniu w pozycji
stykowej. Nastepnie podaj hamburgery z dodatkami i przyprawami wedle
wyboru w butkach do hamburgeréw.

Rumsztyk w sosie z szalotek i zi6t
500 g chudego rumsztyku (po 125 g)
120 g margaryny
1 fyzka stotowa sosu Worcestershire
1 drobno posiekany zgbek czosnku
4 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki
4 drobno posiekane szalotki

1) Wymieszaj margaryne i sos Worcestershire w matej misce, dodaj czosnek,
pietruszke i szalotki, wymieszaj.

2) Rozgrzej urzqdzenie (stopien mocy grzania MAX).
3) Grilluj steki przez 3 minuty przy mocy grzania MAX.

4) Posmaruj steki sosem z szalotek i ziét i smaz je jeszcze przez 4 minuty
w poczgtkowym zakresie stopnia mocy grzania 2.
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Zgromadzony w pojemniku na tuszcz sos ziofowy mozesz wykorzystaé do
serwowania stekéw!

Tunczyk z plastrami pomaranczy

llos¢ dla 4 oséb

4 $wieze steki z tuniczyka (ok. 170 g kazdy)
1 pomarancza

1 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki
Sal

Pieprz

1) Obierz pomaranicze ze skérki i pokrdj je na plastry o grubosci ok. 5 mm.
2) Rozgrzej urzqdzenie (stopien mocy grzania 3).

3) Umieé¢ steki z tuniczyka na rozgrzanym grillu, posyp pietruszkq, dopraw
solq i pieprzem.

4) Utz plastry pomarariczy na stekach z tuiczyka i grilluj wszystko przez
6 - 8 minut.

5) Przed podaniem usun plastry pomarariczy.
Pozycja ,grill do panini”

Panini ze szpinakiem i serem
250 g lidci szpinaku
1 cebula
1 zgbek czosnku
1 tyzka stotowa oleju
2 tyzeczki soku z cytryny
1 szczypta soli i pieprzu
4 kromki biatego chleba tostowego
40 g masta ziotowego
75 g mozarelli

20 g orzeszkéw piniowych
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1) Przebierz i umyj lidcie szpinaku.

2) Cebule i czosnek obierz i drobno posiekaj, zeszklij na gorgeym oleju.
Dodaj szpinak. Dopraw sokiem z cytryny, solq i pieprzem.

3) Posmaruj tosty mastem ziotowym.

4) Pokréj mozarelle w plasterki.

5) Roztéz mozarellg i odsqczony szpinak na dwéch tostach i posyp orzeszka-
mi piniowymi.
6) Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

7) Utéz ostroznie panini na grillu rozgrzanym do stopnia mocy grzania

3/MAX.

8) Zamknigciem bezpieczerstwa @ ustaw zgdang odlegltoéé gérnej plyty
grzewczej O i zamknij pokrywe.

9) Odczekaj, az panini stanq sie ztoto-brqzowe. Wtedy wyimij je z opiekacza.

Panini z piersiq kurczaka
400 g filetéw z piersi kurczaka
20 g masta
Pieprz, sél, papryka w proszku
120 g plastréw bekonu
6 kromek biatego chleba tostowego
3 tyzki jogurtowego dressingu do satatek
30 g sataty lodowej
2 pomidory
1 awokado
1 fyzeczka soku z limonki

50 g ogérka satatkowego

1) Filety z piersi kurczaka krétko optucz pod biezgcq wodq i osusz recznikiem
kuchennym. W pozyciji grilla stykowego i przy stopniu mocy grzania MAX
przesmaz krétko filety.

2) Zmniejsz temperature grilla do poczqtku zakresu 3 i smaz filety dalej przez
ok. 10 minut. Po usmazeniu dopraw solq, pieprzem i paprykg, wyjqé z
patelni i odtéz na bok.

3) Paski bekonu podsmaz na chrupko na patelni.

4) 3 kromki tostéw / biatego chleba posmaruj dressingiem jogurtowym,
nastepnie utéz na nich satate lodowq i pomidory pokrojone w plastry;
dopraw.
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5) Filety pokréj wzdtuz na plastry i utéz na pomidorach.

6) Utéz paski bekonu na filetach z piersi kurczaka.

7) Awokado przetij dokota i ruchem obrotowym oddziel od pestki. Obierz ze
skérki i pokrdj w plastry. Skrop sokiem z limonki, by nie zbrgzowidty. Plastry
utéz na panini.

8) Ogoérki pokréj w plastry i utéz na awokado.

9) Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

10) Utéz ostroznie panini na plycie grzewczej @.

11) Zamknigciem bezpieczenstwa @ ustaw zgdang odlegto$é gérnej plyty
grzewczej (O i zamknij pokrywe.

12) Odczekaj, az upiekq sie na ztoto-brgzowy kolor, potem wyjmij je ostroznie
z opiekacza.

Bagietka z musztardq
1 bagietka
1 zgbek czosnku
50 g ogérkéw konserwowych
40 g sera pecorino
1 tyzka ostrej musztardy
2 tyzki stodkiej musztardy
50 g masta
2 tyzki posiekanego szczypiorku
Sél, pieprz

1) Bagietke natij w poprzek co 2-3 cm, ale nie przecingj jej.

2) Czosnek obierz i zmiazdz, ogérki konserwowe drobno posiekaij, ser pecorino
utrzyj na tarce.

3) Ostrq i stodkqg musztarde wymieszaj z migkkim mastem, czosnkiem, posieka-
nym ogérkiem, serem pecorino i dopraw szczyptq soli i pieprzu.

4) Mieszaning wetrzyj w bagietke; bagietke zawin w folie aluminiowq.

5) Utéz bagietki na plycie grzewczej (@, rozgrzanej do stopnia mocy grzania

3/MAX.
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6) Zamknigciem bezpieczeristwa @ ustaw zqdang odlegtodé gémej plyty
grzewczej (@ i zamknij pokrywe.

7) Bagietka powinna byé ztoto-brgzowa.

Pozycja ,grill stotowy”

Piers z kurczaka/indyka
200 g piersi z kurczaka/indyka

nieco maki

1) Na ptyte grzewczq @ dodaj nieco oleju nadajgcego sie do smazenia
i rozgrzej urzqdzenie na stopniu mocy grzania 3.

2) 200 g piersi z kurczaka/indyka pokréj w plastry i lekko oprész makg.

3) Smaz przez ok. 4 minuty z jednej strony, nastepnie odwrdé, lekko posdl
i smaz na drugiej stronie przez kolejne ok. 4 minuty.

Grillowane warzywa
2 papryki
1 cukinia
1 baktazan
Oliwa
Sél
Pieprz

Ziota prowansalskie (mieszanka ziét)

1) Umyj warzywa doktadnie. Pokréj papryki na pét, usun pestki i potnij je na
paski. Przekréj baktazana i cukinie wzdtuz na dwie potowy i nastepnie na
kawatki po ok. 0,5 cm.

2) Posmaruj warzywa oliwg.
3) Rozgrzej urzqdzenie (stopiet mocy grzania 2).

4) U6z warzywa na rozgrzanej plycie grzewczej @ i grilluj warzywa z obu
stron przez ok. 8 - 10 minut, az uzyskajq jasnobrgzowy kolor.

5) Posyp warzywa solq, pieprzem i wedtug uznania ziotami prowansalskimi.
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Krewetki curry z kokosem
100 g czerwonej pasty curry
50 ml mleczka kokosowego

400 g krewetek (alternatywnie kraby)

200 g groszku cukrowego
2 papryki

2 cebule

2 zgbki czosnku

Sél i pieprz

Folia aluminiowa

1) Wymieszaj paste curry i mleczko kokosowe.

2) Umyj krewetki, groszek cukrowy i papryke.

3) Obierz cebule i zgbki czosnku.

4) Pokrdj cebule, czosnek i papryke na mate kawatki.

5) Roztéz krewetki i warzywa réwnomiernie na 4 kawatkach folii aluminiowe;.
Folia powinna by¢ tak duza, aby mozna byto w niq zawingé sktadniki, jak
paczke. Polej je sosem curry z kokosem oraz dopraw solq i pieprzem.

6) Zawinh paczuszki dobrze, aby nie mogta sie z nich wydostaé ciecz.
7) Rozgrzej urzqdzenie (stopiet mocy grzania 2).

8) Utéz wypetnione paczuszki na rozgrzanej plycie grzewczej (@ i opiekaj
wszystko z obu stron po ok. 15 minut.
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Grillowane kolby kukurydzy
2 kolby kukurydzy cukrowei
100 g masta ziotowego
Sél czosnkowa

Sl

Pieprz

Folia aluminiowa

1) Posmaruj kawatek folii aluminiowej mastem ziotowym.

2) Posél kolby kukurydzy i zawin je w folig aluminiowq.

3) Rozgrzej urzqdzenie (koricowy zakres stopnia mocy grzania 2).
4) Potéz paczuszki na ptycie do grillowania @.

5) Obréé paczuszki po 15 minutach i grilluj kukurydze przez kolejne
15 minut.

6) Przypraw kolby kukurydzy solq czosnkowq i pieprzem.
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Utylizacja
W zadnym przypadku nie wyrzucaj urzgdzenia do zwyktych
$mieci domowych. Ten produkt podlega przepisom dyrektywy
europejskiej 2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu elekirycz-
nego i elektronicznego (WEEE).

Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowanego zaktadu utylizacji odpa-
déw lub do komunalnego zaktadu oczyszezania. Nalezy przestrzegaé aktualnie
obowigzujgcych przepiséw. W razie pytan i watpliwoéci odnosnie do zasad
utylizacji nalezy zwréci¢ sie do miejscowego zaktadu utylizacji odpadéw.

Zatqgcznik

Dane techniczne

Zasilanie 220 - 240V ~ | 50 Hz/60 Hz
Pobér mocy 2000 W
Gwarancja

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczqc od daty zakupu. Urzqdzenie
zostato starannie wykonane i przed wysytkq z zaktadu poddane skrupulatnej
kontroli.

Paragon nalezy zachowaé jako dowdd zakupu. W przypadku koniecznosci
przeprowadzenia naprawy gwarancyinej nalezy skontaktowa sie telefonicznie
z najblizszym punktem serwisowym. Tylko w ten sposéb mozna zagwarantowaé
bezptatng wysytke zakupionego produktu.

> Gwarancja obejmuje wytgcznie wady materiatowe i fabryczne, nie obejmuje
natomiast szkéd transportowych, czesci ulegajacych zuzyciu ani uszkodzen
czesci fatwo tamliwych, np. wytgcznika lub akumulatoréw.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie do zastosowar prze-
mystowych. Niewlasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w sposéb niezgodny
z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana poza
naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi powodujq utrate gwaranciji.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych praw nabywcy urzqdzenia.
Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeéci.

Wszelkie szkody i wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ bezposrednio
po rozpakowaniu urzqdzenia, nie pézniej niz po uptywie dwéch dni od daty
zakupu.

Po uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.
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Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 270355

Czas pracy infolinii:
od poniedziatku do pigtku, w godzinach 08:00 - 20:00 czasu $rodkowoeuropejskiego

Importer
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com

SKGE 2000 B2 51



SILVERCREST

52 SKGE 2000 B2



SILVERCREST’

Tartalomjegyzék

Informdcidk a jelen haszndlati Gtmutatéhoz. .. ......... .. .. . oL 54
Szerz8ijogvédelem .. .. ... 54
Rendeltetésszer haszndlat .......... ... .. .. .. o 54
Figyelmeztetések ... .. ... 54

Alapvetd biztonsdgi figyelmeztetések . ........... ... ... ... L. 55

Biztonsdgi utasitdsok ... ... ... 59
A csomag tartalmdnak és hidnytalansdgdnak ellen8rzése .. ................. 60
Kicsomagolds. . . ...t 60
A csomagolds drtalmatlanitdsa ... ... 60

Azels haszndlateldtt. .. ... .o 61
Héfokszabdlyzd. . ... 62
Haszndlat. .. ..o 62
"Kontakt grill helyzet . ... ... 63
"Panini grill helyzet ... ... 64
"Asztali grill helyzet. . ... ... 65

Biztonsdgi utasitdsok . ... ... 67

"Kontakt grill" helyzet . ... ... o 69
"Panini grill helyzet .. ... ... 70
"Asztali grill" helyzet. . ... ... 73

MUszaki adatok . .. ... 76
GaraNCIQ .« . ot 76
SZEIVIZ . o 77
[ T o T PP 77

SKGE 2000 B2 53



SILVERCREST

Bevezeto

Informacidk a jelen hasznalati 6tmutatéhoz
Gratuldlunk 6j késziiléke megvasdrldsdhoz!

Vésdrlasaval kivalé mindségl termék mellett dontétt. A haszndlati utasitds a
termék része. Fontos tudnivalékat tartalmaz a biztonségra, hasznélatra és artal-
matlanitésra vonatkozéan. A termék haszndlata elétt ismerkedjen meg valameny-
nyi haszndlati Gtmutatéval és biztonsdgi figyelmeztetéssel. Csak a leirtak szerint
és a megadott célokra haszndlja a késziléket. A készilék harmadik személynek
t6rténé tovébbaddsa esetén adja 4t a késziilékhez tartozé valamennyi leirdst is.

Szerzdi jogvédelem
Ez a dokumentdcié szerzdi jogvédelem alatt 4ll.
Barmilyen sokszorositds, ill. utannyomds még kivonatos formdban is, valamint

az dbrdk megjelentetése, még médositott formdban is, csak a gyarté irdsos
engedélyével lehetséges.

Rendeltetésszeri hasznalat
Ez a késziilék kizdrélag élelmiszerek grillezésére szolgdl belsé térben. Més vagy
ezen tilmend haszndlat rendeltetésellenesnek mindsil. A készilék nem alkalmas
kereskedelmi vagy ipari hasznélatra.
A nem rendeltetésszer haszndlatbél, szakszeritlen javitdsi munkdkbél, jogosu-
latlanul végzett médositasbdl vagy nem engedélyezett alkatrész haszndlatabdl
eredd karok esetén semmilyen igény nem érvényesithetd. A kockazatot egyedil
az izemeltets viseli.

Figyelmeztetések

Ebben a hasznélati dtmutatéban a kévetkezd figyelmeztetd jelzéseket haszndl-

juk:

VESZELY

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jele fenye-
getd veszélyes helyzetet jel6l.

Haldlhoz vagy silyos sériiléshez vezethet, ha nem kerilli el a veszélyes hely-
zetet.

> A silyos, akdr haldlos személyi sériilések elkerilése érdekében kévesse
a figyelmeztetd jelzés szerinti utasitdsokat.
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A\ riGYELMEZTETES

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmeztetd jelzése
lehetséges veszélyhelyzetet jel6l.

Sérilést okozhat, ha nem tudja elkeriilni ezeket a veszélyes helyzeteket.

> A személyi sériilések elkerilése érdekében kdvesse a figyelmeztets jelzések
szerinti utasitdsokat.

FIGYELEM

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmeztetd jelzése
lehetséges anyagi kart jeldl.

Anyagi kért okozhat, ha nem tudja elkeriilni ezeket a helyzeteket.

> Az anyagi kdr elkeriilése érdekében kévesse a figyelmeztetd jelzések
szerinti utasitdsokat.

TUDNIVALO

> Tudnivalé jelsli a kiegészité informdcidkat, amelyek megkdnnyitik a késziilék

kezelését.

Biztonsag

Ebben a fejezetben a készilék kezelésével kapcsolatos fontos bizton-
ségi utasitdsokat ismerheti meg.

A készilék megfelel a biztonsdgi el8irdsoknak. A szakszer(tlen hasz-
ndlat személyi sérilést és anyagi kért okozhat.

Alapveté biztonsagi figyelmeztetések
A készilék biztonsdgos haszndlata érdekében tartsa be az aldbbi

biztonsdgi utasitdsokat:

m Haszndlat elétt ellendrizze a késziléket, hogy nincs-e rajta lathaté
sérilés. Ne miksdtessen hibds vagy leesett késziléket.

m A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt halézati csatlakozét
vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki megfeleld jogosultsaggal
rendelkez8 szakemberrel vagy az iigyfélszolgdlattal.
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m A késziléket 8 éves kor alatti gyermekek és csdkkent fizikai, érzék-
szervi vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/vagy tudds-
sal nem rendelkez8 személyek csak feligyelet mellett haszndlhatjdk,
vagy ha felvildgositottdk Sket a készilék biztonsdgos hasznélatardl
és megértették az ebbdl eredd veszélyeket.

m Gyermekek nem jdtszhatnak a készilékkel.

m Tisztitdst és a felhaszndléi karbantartast 8 évesnél fiatalabb vagy
feligyelet nélkiili gyermekek nem végezhetnek.

m Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a késziilék és a csatla-
kozé vezeték kdzelébe.

B Csak megfeleld jogosultséggal rendelkezd szakemberrel vagy az
ugyfélszolgdlattal javittassa a késziléket. A szakszeritlen javités
veszélyt jelenthet a haszndlé szdmdra. Ezenkivil a garancia is
érvényét veszti.

m A késziléket a garanciaidd alatt csak a gyérté dltal engedélyezett
ugyfélszolgdlat javithatja, ellenkezé esetben késébbi karok esetén
mar nem érvényesithetd a garanciaigény.

B A hibés alkatrészeket csak eredeti alkatrészekre szabad cserélni.
Csak ilyen alkatrészekkel garantalhaté, hogy azok megfelelnek
a biztonsdgi kdvetelményeknek.

m Ugyelien arra, hogy a hélézati vezeték ne érjen hozzd a készilék
forré részeihez. Soha ne haszndlja a késziléket nyilt lang, fitslap
vagy forré tizhely kézelében.

® Haszndlat utén hagyja lehdlni a késziléket, mielStt megtisztitand!
Egési sérilés veszélye!

m A késziléket lehetéleg egy hdlézati aljzat kézelében dllitsa fel.
Gondoskodjon arrél, hogy a hélézati csatlakozé vészhelyzetben
gyorsan elérhetd legyen és hogy a vezetékben le lehessen megbot-
lani.

m Gondoskodjon arrél, hogy a készilék stabilan élljon.
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ARAMUTES VESZELYE!

> A késziléket csak el8irdsszerien beszerelt és féldelt aljzatba
csatlakoztassa. A hélézati fesziltségnek meg kell egyeznie a
készilék tipustdbldjan megadott fesziiltséggel.

» A nem megfeleléen m(ksdé vagy sériilt csatlakozdvezetéket,
illetve késziléket haladéktalanul javittassa meg vagy cseréltesse
ki az tgyfélszolgdlattal.

> Ne tegye ki a késziléket esének és soha ne haszndlja nedves
vagy vizes kdrnyezetben.

» Ugyelien arra, hogy a hélézati kdbel miksdés kézben soha ne
legyen vizes vagy nedves.

» Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy més folyadékbal Ilyen
esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha mikadés kézben
folyadék keril a fesziltség alatt &ll6 részekre.

» Mindig a hdlézati kdbel csatlakozédugéjat fogja meg. A r6-
vidzdrlat vagy az elektromos dramiités veszélye miatt soha ne
magdt a hdlézati kdbelt hizza meg és a halézati kébelt soha
ne fogja meg nedves kézzel.

» Soha ne dllitsa a késziléket, illetve egyéb bitordarabokat a
hélézati kdbelre és Ggyeljen arra, hogy az ne szoruljon be.

» Ne nyissa ki a készilékhézat és ne javitsa vagy médositsa a
késziléket. Nyitott készilékhaz vagy énhatalmi médositds esetén
elektromos dramiités veszélye 4ll fent és a garancia is érvényét
veszti.
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ARAMUTES VESZELYE!

» Védje a késziiléket a racseppend vagy rdspricceld viztél. Ne
tegyen folyadékkal t8ltst edényt (pl. virdgvazat) a késziilékre

vagy a készilék mellé.

» Hozza ki a hélézati csatlakozét a csatlakozbalizatbédl a munka-

szinetek eltt, valamint a hasznélat befejezése utdn és minden

tisztitds elditt.

EGESI SERULES VESZELYE!

A Figyelem! Forré felilet!

> A készilék felilete hasznélat kézben nagyon felforrésodhat.

A késziléket csak a fogantydndl fogja meg.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> A készilék izemeltetéséhez ne haszndljon kiilsé id8kapcsoldt
vagy kilén tdvmikadtetd rendszert.

> Uzemeltetés kdzben soha se hagyja a késziiléket feligyelet
nélkl.

> Ugyelien arra, hogy a készilék, a halézati kdbel és a csatlakozé
ne érjen forré felilethez (pl. f8z8lap), illetve azokat ne érje nyilt
lang.

» Ne hasznéljon szenet vagy hasonlé tizel8anyagot a készilék
Uzemeltetésére!

> A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében ne hasznéljon fém
eszkdzoket, pl. kést, villat stb. Ne haszndlja tovébb a késziléket,
ha sérilt a tapaddsmentes bevonat.

» A késziiléket csak a mellékelt eredeti tartozékokkal izemeltesse.
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Kezeléelemek
LA dbra:
Q@ tdmasztélabak
@ biztonsdgi zéréelem
© kireteszel8 gomb 180°
O '"Power” piros ellendrzéldmpa
O '"Ready” z3ld ellendrzéldmpa
O hsfokszabalyzé
@ zsirfelfogé tdlca
@O RELEASE gomb (alsé sitélap)
O zsirkifolys
@ sitslapok
@® RELEASE gomb (felsé siit8lap)

,B" dbra:

® sitslop-kapard
Kicsomagolas és csatlakoztatas

Biztonsagi utasitasok

/\ FIGYELMEZTETES

A készilék izembe helyezése soran személyi és anyagi
kar keletkezhet!

A veszélyek elkeriilése végett vegye figyelembe az aldbbi biztonsdgi
utasitdsokat:

> A csomagoléanyag nem jdtékszer. Fulladdsveszély all fenn.

» Az anyagi kdrok elkerilése érdekében vegye figyelembe az
elekiromos bekatéssel kapcsolatos kdvetelményeket.
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A csomag tartalmanak és hianytalansaganak ellenérzése

A késziiléket alapveten az aldbbi sszetevskkel szdllitiuk (I&sd a kihajthaté

oldalt):

® kontaktgrill

® zsirfelfogd télca
® sitSlap-kapard

® haszndlati Gtmutatd

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmét, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta lathaté
sérilés.
> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfelel8 csomagolasbél eredd, illetve a

szdllitds sordn keletkezett kdrok esetén fordulion az iigyfélszolgdlathoz
(I6sd a Szerviz fejezetet).

Kicsomagolas
4 Vegye ki a dobozbdl a készilék valamennyi részét és a haszndlati Gtmutatét!

¢ Tavolitsa el az 8sszes csomagoldanyagot, az esetleges félidkat és cimkéket.

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolds védi a késziléket a sérilésektsl a szdllités sorén. A csomago-
|6anyagokat kérnyezetbarat és hulladék drtalmatlanitdsi szempontok szerint
vdlasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithatdk.

Nyersanyagot takarit meg és csdkkenti a hulladékmennyiséget, ha a csomagoldst

visszajuttatja az anyagkérforgdsba. A feleslegessé valt csomagoléanyagokat a
hatdlyos helyi el8irasoknak megfeleléen helyezze el a hulladékban.

TUDNIVALO

> Amennyiben lehetséges, 8rizze meg az eredeti csomagoldst a garancia
ideje alatt, hogy garancidlis javitds esetén a késziléket megfelelden vissza
lehessen csomagolni bele.
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Kezelés és Uzemeltetés

Ebben a fejezetben a késziilék kezelésére vonatkozé fontos utasitdsokat ismerhe-
ti meg.

Az elsé hasznalat elott

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Tisztitsa meg az &sszes tartozékot a "Tisztitds és dpolds” fejezetben leirtak
szerint, igy telies egészében eltdvolithatia a gydrtasbdl visszamaradt
anyagokat.

Olvassa el figyelmesen ezt a haszndlati Gtmutatét.

Allitsa fel a készilléket a biztonsagi utasitasoknak megfelel8en.

Reteszelje ki a késziléket a biztonsagi zdréelem @ a helyzetbe dllitésaval.
Nyissa ki a késziléket.

Torélie le a sitélapokat @ nedves torldkendével.

Csukja be a késziiléket.

Csatlakoztassa a hdlézati kébel csatlakozédugéjat megfelelden bekststt és
foldelt csatlakozéalizatba, ami a "MUszaki adatok” fejezetben megadott
fesziltség-értékkel rendelkezik. Fitse fel a késziiléket kb. 5 percen keresztiil
a legnagyobb héfokon olyan médon, hogy a héfokszabdlyzét @ MAX
poziciéba dllitja.

TUDNIVALO

> A késziilék elsé felmelegedése sordn a gydrtasbél visszamaradt anyagok

9)

miatt enyhe fiistét és szagot érezhet. Ez teljesen normdlis és veszélytelen.
Gondoskodijon elegendd szell6zésrél, nyisson ki példdul egy ablakot.

Hizza ki a halézati csatlakozét a csatlakozéalizatbél és hagyja lehdlni
a késziléket.

10) Ismét tisztitsa meg a késziiléket nedves tdrlékendével.
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Héfokszabalyzé
A héfokszabdlyzéval a hdmérséklet @ dllithatd be.

— 1. héfoktartomdny: felfGtési tartomdany/alacsony hémérséklet

— 2. héfoktartomdny: kézepes hdmérséklet
(pl. zoldség elkészitéséhez)

— 3. héfoktartomdny: magas hdmérséklet (pl. his sitéséhez)
MIN 1. h&foktartomany

MAX
3. héfoktartomény \ /héfoqurromdny
TUDNIVALO

> A "Ready" z5ld ellendrzéldmpa @ vildgit, ha a héfokszabdlyzé @ MIN
dlldsban van. Amint a héfokszabdlyzét @ a kivant helyzetbe dllitja, akkor
egészen addig nem vilagit a "Ready” z8ld ellendrzélémpa @, amig a
késziilék el nem éri a megfeleld hdmérsékletet.

> A"Ready” z5ld ellendrzéldmpa @ id8kdzonként kikapcsolédhat. Ez azt
ielenti, hogy a készilék hdmérséklete a bedllitott hdmérséklet ald csdkkent
és a késziilék ismét fit!

> Amint a késziléket csatlakoztatia az elekiromos hélézatra, vildgitani kezd
a "Power" piros ellenérzélémpa @.

Hasznalat
1) Csukja be a késziilék fedelét a fogantytjandl fogva.
2) Csisztassa be a zsirfelfogé télcat @ a késziilékbe.

3) Ismét csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozéalizatba. Vildgit
a "Power" piros ellendrzéldampa @. A "Ready” z&ld ellenérzéldmpa @
vildgitani kezd, ha a héfokszabdlyzé @ MIN dllasban van.

4) Allitsa be a héfokszabdlyzén @ a kivant fokozatot. Kialszik a "Ready” z8ld
ellendrzéldmpa @. Amint a késziilék eléri a bedllitott héfokot, ismét vilagit
a "Ready” z&ld ellenérzélampa @.
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TUDNIVALO

> A "Ready" zéld ellendrzélémpa @ akkor is vilégit, ha a héfokszabdlyzé @
MIN éllésban van. Amint a héfokszabdlyzét @ a kivant helyzetbe dllitja,
akkor egészen addig nem vilagit a "Ready” zéld ellendrzélémpa @, amig
a készilék el nem éri a megfeleld hdmérsékletet.

> A'"Ready” z&ld ellenérzélémpa @ idskézénként kikapcsolédhat. Ez azt

ielenti, hogy a készilék hdmérséklete a bedllitott hdmérséklet ald csdkkent
és a késziilék ismét fit!

TUDNIVALO

Ez a grillez8 készilék hdrom kiilénbz6 médon hasznélhaté:

— teliesen felnyitva a sitélapok @ asztali grillként haszndlhaték.

— mozgathaté felss sitélappal @ kontakt grillként haszndlhats, ily
médon példdul a hus mindkét oldala grillezhetd.

— régzitett felss sitélappal @ panini grillként haszndlhaté, amivel
példdul bagett sithets.

"Kontakt grill" helyzet

1) Nyissa ki a késziilék fedelét és helyezze a grillezni kivant élelmiszereket az
alsé sitélapra @.

2) Csukja be a késziilék fedelét a fogantytjandl fogva.

3) A mozgé aldtdmasztdst felsd sitélap @ a vastagabb grillezendd termé-
keknél is parhuzamos marad az alsé siitélappal @. Ennek készénhetden
optimdlis grillezési eredmény érheté el.

4) Kis id8 elteltével ellendrizze a grillezett étel barnuldsat. Ehhez nyissa fel
a készilék fedelét a fogantytjandl fogva.

TUDNIVALO

Kezdjen mindig révid grillezési id8vel, majd névelie addig, amig el nem éri a
megfeleld idétartamot.

5) Ha elégedett a barnuléssal, vegye ki a grillezett ételt.

FIGYELEM

A készillék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek kivételéhez.
Ezek megsérthetik a sitélapok (O feliiletét!

6) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN élldsba és hizza ki a hélézati
csatlakozédugédt a csatlakozédaljzatbdl.
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FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a csatlakozdaljzatbél, ha nem haszndl-
ja a késziléket. Nem elég MIN dlldsba forgatni a héfokszabdlyzét @!

"Panini grill" helyzet
1) Nyissa ki a készilék fedelét és helyezze a grillezni kivant élelmiszereket az
alsé sitélapra @.

2) Csukja le a felsd siitélapot @ és régzitse a kivant magassédgban a biztonsdgi
zéréelem @ hatranyomdsdval (MIN, 11, 111, IV, V dllés). Minél jobban hatra-
nyomija a biztonsagi zaréelemet @, anndl nagyobb lesz a siitélapok @
kézstti tavolsag.

3) Kisidg elteltével ellendrizze a grillezett étel barnulasét. Ehhez nyissa fel
a késziilék fedelét a fogantytjandl fogva.

TUDNIVALO

Kezdjen mindig révid grillezési idével, majd névelie addig, amig el nem éri a
megfelel8 idétartamot.

4) Ha elégedett a barnuléssal, vegye ki a grillezett ételt.

FIGYELEM

A készillék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek kivételéhez.
Ezek megsérthetik a sitélapok @ feliiletét!

5) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN dllasba és hizza ki a halézati
csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbdl.

FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a csatlakozéalizatbél, ha nem haszndlja
a késziléket. Nem elég MIN élldsba forgatni a héfokszabdlyzét @!
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"Asztali grill" helyzet
1) Haijtsa ki a két tamasztélabat @ (1. dbra).

2) Nyomija meg a kireteszel§ gombot 180° @ (1. dbra) és nyissa ki a
késziilék fedelét annyira, hogy a két sitélapot @ asztali grillként lehessen
haszndlni.

1. dbra

3) Asitélapok @ igy egymds mellé keriilnek és a késziilék asztali grillként
haszndlhaté (2. &bra).

<081 :r ]

2. dbra
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4) Tegye a grillezni kivéant élelmiszereket a sitélapokra (.

5) Id8nként forditsa meg a grillezett élelmiszert és vegye le a sitélemezekrd| @,
ha megsilt.

FIGYELEM

A készillék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek megforditdsa-
hoz/kivételéhez. Ezek megsérthetik a sitélapok (@ feliletét!

6) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN élldsba és hizza ki a hélézati
csatlakozédugédt a csatlakozéaljzatbdl.
FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a csatlakozdaljzatbél, ha nem haszndl-
ja a késziléket. Nem elég MIN dllésba forgatni a héfokszabdlyzét @!

Otletek és fogasok

B A hos puhitdsdhoz és a grillezés felgyorsitdsdhoz el8zetesen bepdcolhatia
a hdst. Erre kivaléan alkalmas példaul a tejfél, a vérdsbor, az ecet, iré vagy
friss papaja- vagy anandszlé. [z1éstdl figgden fiszereket és fiszermdvényeket
is haszndlhat. Ne adjon hozzd sét, mert az elvonja a hisban 1év8 vizet és
keménnyé teszi azt. A hist Ggy helyezze bele a paclébe, hogy az teliesen
elfedje a hist és zérja le az edényt. A legjobb, ha egy éjszakan keresztil
benne hagyija.

B A sit8lapok ) tapaddsmentes bevonattal rendelkeznek, ezért azokat nem
szikséges kiilén bezsirozni. Ha ennek ellenére zsiradékot szeretne haszndlni,
gyelien arra, hogy sitésre alkalmas zsirt/olajat, példaul repceolajat hasz-
ndljon.

B Ha nem biztos benne, hogy a grillezett étel belseje is megsiilt-e, hasznéljon
a kereskedelmi forgalomban kaphaté hdshémérét.
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Tisztitas és apolas
Biztonsagi utasitasok

/\ FIGYELMEZTETES!
ELETVESZELY ARAMUTES KOVETKEZTEBEN!

A készilék tisztitasa kézben személyi sérilés léphet fel!

A veszélyek elkeriilése végett vegye figyelembe az aldbbi biztonsdgi
utasitdsokat:

» Tisztitds el8tt hizza ki a hélézati csatlakozédugét és varja meg
amig a készilék teljesen lehdl. Sérilésveszély!

> A késziiléket soha ne tisztitsa folyd viz alatt és soha ne meritse
vizbe. A készilékben helyrehozhatatlan kér keletkezhet!

FIGYELEM

A készillék megsérilhet!

> Ugyelien arra, hogy tisztitaskor ne keriljon nedvesség a készilékbe,
ellenkezd esetben helyrehozhatatlan kar keletkezhet benne.

> A feliiletek tisztitdsahoz ne haszndljon erésen sirolé hatdst vagy
vegyi tisztitészereket, illetve hegyes vagy karcolé targyakat.

B A sitslapok @ lehdlését kdvetden, hizza végig a sitélapkapardt @ a sité-
lapokon (D) Ggy, hogy a zsir és a siitési maradvényok egy helyre keriljenek,
majd az egészet tolja a zsirfelfogé talcdba @.

B Torolie le a sitélapokat O nedves térlskenddvel. A tisztitdshoz ne hasz-
ndljon maré hatdsg tisztitészert, érdes szivacsot vagy hegyes targyakat,
ellenkez8 esetben megsértheti a tapaddsmentes bevonatot.

Makacs szennyez8dések vagy rasilt ételmaradvanyok esetén vegye le a
sit8lapokat (:

— Nyissa ki a késziléket.

— Nyomja meg a RELEASE gombot @), ezzel egyidejileg pedig emelje
le az alsé sitélapot @.

— Tartsa meg a felsé sitélapot @, hogy ne billenjen le és nyomja meg
a RELEASE gombot @. A fels sitélap O most mdr levdlaszthaté a
késziilékrsl.
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Tisztitsa meg a levett sitélapokat ) enyhén mosogatészeres, meleg vizben.
Makacs lerakéddsok esetén hagyija a sitélapokat @ révid ideig a mosogaté-
vizben dzni. A tisztitds utdn dblitse le tiszta vizzel a sitlapokat @, hogy ne
maradjon rajtuk mosogatészer-maradvany. Téréljén mindent alaposan szérazra.
A sitlapoknak @ szdraznak kell lenniik, mieltt visszahelyezi azokat a készi-
lekbe!

TUDNIVALO

A sit8lapok @ kiméls tisztitdsdhoz azt ajénliuk, hogy azokat a leirtak szerint
kézzel mosogassa el. A siitélapok ) viszont mosogatégépben is tisztithatdk.

A sit8lapok (D visszaszerelése sordn helyezze a sitélapokat @ az alapra gy,
hogy a zsirkifolyé @ melletti két vagat az alapon 1év8 kampékba nydljon.

Ezt kévet8en nyomia lefelé a sitdlap @ eliilsd részét, hogy az hallhatéan
bekattanjon.

Tegye ugyanezt a masik sitélappal (O is.

B A készilék kislsé feliletének tisztitdsahoz elegendd egy nedves térl8kends.
Ugyelien arra, hogy a készilék ismételt haszndlata el8tt minden alkatrész
teliesen szdraz legyen.

B A sit8lap-kapardt @ egy nedves torlékendédvel térdlie le. Makacs szennye-
z8dések esetén tegyen enyhe mosogatdszert a térl8kenddre, vagy mosogas-
sa el mosogatdszeres meleg vizben.

Tarolas

A megtisztitott késziiléket szaraz helyen kell térolni.

Reteszelje be a készilléket a biztonsagi zaréelem @ @l helyzetbe dllitasval.
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Receptek

TUDNIVALO

A receptekben megadott hémérséklet-bedllitdsok vagy idére vonatkozé infor-
mdcidk a hozzdvalsk jellegétsl figgden véltozhatnak!

"Kontakt grill" helyzet

Mex-Tex-Burger
900 g dardlt marhahis

6 ek. barbecue szész

6 ek. apréra vagott hagyma

3 ek. friss vagy kész salsa szész
fél tk. chili por

4 nagy hamburgerzsémle

1) Keverje 6ssze a dardlt hist, a hagymat, a salsét, a chili port és a barbecue
szbszt egy nagy talban.

2) Formdzzon a masszdbdl négy egyforma nagysagy, kb. 2 cm vastag
hamburgerpogdcsat.

3) Fitse fel a késziléket (3. héfoktartomany/MAX).

4) Sisse a hamburgerpogécsdt 8 - 10 percig, az el8melegiteft késziléken
és kontakt grill médban. Végil télalja a hamburgert a hozzavalékkal izlés
szerint f(szerezve a hamburgerzsemlében.

Ujhagymas-zéldfiszeres szészos marhahdétszin
500 g sovany marhahétszin (szeletenként 125 g)
120 g margarin
1 tk. Worcestershire szész
1 apréra vagott fokhagyma
4 ek. apréra vagott petrezselyem
4 apréra végott Gjhagyma

1) Keverje &ssze a margarint és a Worcestershire szészt egy kis talban, majd
keverje hozzd a fokhagymdt, petrezselymet és Gjhagymdt.

2) Fitse fel a készilléket (MAX héfok).
3) Grillezze a hétszint 3 percig a MAX héfokon.

4) Kenje meg a hdtszint az Gjhagymds-zldfiszeres szésszal és sisse tovdbbi
4 percig a 2. héfoktartomdny alsé héfok-bedllitasan.
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TUDNIVALO

Az olajfelfogé tlcdban &sszegydlt zoldfiszeres szészt télaldskor a hétszinre
Snthetil

Narancsszeletes tonhal
(4 személyre)
4 friss tonhal-szelet (szeletenként 170 g)

1 narancs

1 ek. apréra vagott petrezselyem
s

bors

1) Hémozza meg a narancsot és végja kb. 5 mm vastag szeletekre.
2) Melegitse elé a késziléket (3. héfoktartomany).

3) Helyezze a tonhal-szeleteket az elémelegitett grillre, szérja rd a petrezselymet
és fiszerezze séval és borssal.

4) Rakja a narancsszeleteket a tonhal-szeletekre és grillezze mindezt kb.
6-8 percig.

5) Tdlalas elétt tavolitsa el a grillezett narancsszeleteket.
"Panini grill" helyzet

Spendtos-sajtos panini
250 g leveles spenét
1 fej hagyma
1 gerezd fokhagyma
1 ek. olqj
2 tk. citromlé
1 csipetnyi sé (és bors)
4 szelet pirités/ fehér kenyér
40 g fiszervaj
75 g mozarella

20 g mandulafeny8-mag
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1) Vélogassa ki és mossa meg a leveles spenétot.

2) Hémozza meg és vdgja apréra a hagymdt és a fokhagymagerezdet, majd
forré olajban pérolja ivegesre. Tegye hozzd a spendtot. Izesitse citromlével,
séval, borssal.

3) Kenje meg a pirités-szeletet fiszervaijjal.
4) Szeletelie fel a mozzarella saijtot.

5) Ossza szét a mozzarellat és a lecsdpdgtetett spendtot 2 piritds szeleten és
szérjon rd mandulafenyd-magot.

6) Fedje le a paninit egy masik szelet piritéssal.

7) Helyezze évatosan a paninit a 3/MAX héfoktartomdanyban el8melegitett
panini-sitére.

8) Allitsa be a biztonsagi zaréelemmel @ a felsé siitdlap @ kivant tavolsagat
és csukja le a fedelet.

9) Varjon, amig a panini aranybarndra nem sil. Ezt kéveten vegye ki a
panini-sitébél.

Csirkemell-filés panini

400 g csirkemell filé

20 g vaj

bors, s6, paprikapor

120 g bacon, csikokra vagva

6 szelet fehér kenyér/pirités

3 ek. salata-dresszing (joghurt)

30 g jéghegy saldta

2 paradicsom

1 avokadd

1 tk. citromlé

50 g saldtauborka

1) Oblitse le a csirkemell filét foly6 viz alatt és konyhai papirkendével itassa
szdrazra. Piritsa meg kissé kontakt grill médban, a MAX héfokra elémelegi-
teft késziilékben.

2) Kapesolja vissza a késziiléket a 3. héfoktartomdny elsé fokozataira és kb.
10 percig siisse készre a csirkemellfilét. Sités utdn izesitse séval, borssal
és paprikaval, majd tegye félre.

3) Serpenydben siisse ropogésra a csikokra vagott bacont.

4) Ossza szét a joghurt-dresszinget 3 pirités/fehér kenyér szeleten, tegye ré
a jéghegy saldtdt, végja szeletekre a paradicsomot, fiszerezze meg és
helyezze ra.
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72

5)
6)
7)

8)
9)

Végija fel hosszdban a csirkemell filét és tegye a paradicsomra.
A bacon-csikokat tegye a csirkemell filére.

Vdgja fel hosszdban az avokadét és egy forgaté mozdulattal vélassza le
a magrél. Hizza le a héjat és szeletelje fel az avokddét. Csépdgtessen
citromlét az avokadoéra, igy az nem fog bebarnulni. A szeleteket helyezze
a paninire.

Szeletelje fel és tegye az avokddéra az uborkdt.

Fedije le a paninit egy masik szelet piritéssal.

10) Helyezze évatosan a paninit a sitélapra .

11) Allitsa be a biztonsagi zaréelemmel @ a felsé sitélap @ kivant tavolsagdt

és csukja le a fedelet.

12) Vérja meg, hogy a panini aranybarndra siilién és évatosan vegye ki a

panini-sitébé|

Mustaros bagett

1 bagett

1 gerezd fokhagyma

50 g csemege uborka

40 g pecorino

1 ek. csip8s mustér

2 ek. édes mustdar

50 g vaj

2 ek. vagott metélshagyma

s6, bors

2)

3)

4)

5)

Vdgja be a bagettet keresztbe kb. 2-3 centiméterenként, de ne vagja dt.

Hdmozza meg és nyomija szét a fokhagymat, vagja apréra a csemege
uborkdt és reszelie le a pecorinét.

Keverje dssze a csip8s és az édes mustdrt a puha vaijjal, fokhagyméval,
uborkaval, pecorinoval és metélshagymaval, majd izesitse séval és borssal.

Toltse bele a mustdros vajat a bagett-bevagdsokba és csomagolja be a
bagettet aluféligba.

Helyezze a bagettet a 3/MAX héfoktartomdanyra elémelegitett sitélapra .
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6)

7)

Allitsa be a biztonsdgi zaréelemmel @ a felsé siitdlap @ kivant tavolsagat
és csukja le a fedelet.

A bagettnek aranybarndnak kell lennie.

"Asztali grill" helyzet

Csirkemell/pulykamell
200 g csirkemell/pulykamell

kevés liszt

1)

2)
3)

Tegyen kevés siitésdllé olajat a sitélapokra ) és fitse fel a késziiléket a
3. héfoktartomdnyra.

Végja szeletekre a 200 g csirkemellet/pulykamellet és enyhén lisztezze be.

Sisse kb. 4 percig az egyik oldalét, majd forditsa meg, enyhén sézza meg
és sUsse a mdsik oldaldt kb. 4 percig.

Grillezett zoldség

2 paprika
1 cukkini

1 padlizsan

olivaolaj

s6

bors

Provence-i fiszerkeverék

2)
3)
4)

5)

SKGE 2000 B2

Mossa meg alaposan a zéldségeket. Vagja ketté és magozza ki a papri-
kékat, majd vagja Sket csikokra. Végja ketté hosszaban a padlizsént és a
cukkinit, majd apritsa fel kb. 0,5 cm-es darabokra.

Kenje be a z&ldségeket olivaolaijal.
Melegitse el8 a késziiléket (2. héfoktartomdny).

Helyezze a z&ldségeket az elémelegitett sitélapra @ és grillezze oldalan-
ként kb. 8 - 10 percig, mig vildgosbarna szinisk nem lesz.

Szérjon a zdldségekre sét, borsot és izlés szerint Provence-i fiszerkeveréket.
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Kékusz-curry garnéla
100 g vords curry paszta
0,5 dl kékusztej
400 g gamélardk (vagy révid farkd rék vagy garnélardk)
200 g cukorborsé
2 paprika
2 hagyma

2 gerezd fokhagyma
s6 és bors

alufélia

1) Keverje dssze a curry pasztdt és a kékusztejet.

2) Mossa meg a garnéldat, a cukorborsét és a paprikdt.

3) Hdamozza meg a hagymdt és a fokhagymagerezdeket.

4) Végja apréra a hagymdt, a fokhagymagerezdeket és a paprikdt.

5) Ossza el egyenlen a garnélat és a zéldséget négy alufélidra. Az alufélia
legyen akkora, hogy a hozzévaldkat kis csomagként bele lehessen csoma-
golni. Csepegtesse ra a curry-kékusz szészt és fiszerezze az egészet séval
és borssal.

6) Jél zérja le a kis csomagokat, hogy ne folyjon ki belélik folyadék.
7) Fitse fel a késziléket a 2. héfoktartomdny végén lévs héfokokra.

8) Helyezze a megtsltdtt csomagokat az elémelegitett sitélapra @ és parolja
mindkét oldaldt kb. 15-15 percig.
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Grillezett kukoricacsé
2 cs8 csemegekukorica
100 g fészervaj
fokhagymasé
56

bors

alufélia

1) Kenjen be egy darab aluféliét fiszeres vajjal.

2) Sézza meg a kukoricacséveket, majd csavarja ket az alufélidba.
3) Fitse fel a késziléket a 2. héfoktartomdny végén lévs héfokra.
4) Helyezze a csomagot a sitélapra .

5) 15 perc elteltével forditsa meg és pdrolja a kukoricacséveket tovébbi
15 percig.

6) Flszerezze a kukoricacséveket fokhagymaséval és borssal.
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Artalmatlanitas
Semmi esetre ne dobja a késziiléket a haztartasi hulladékba.
A termék az eurépai 2012/19/EU WEEE (Waste Electrical and
Electronic Equipment) iranyelv hatdlya alé tartozik.

A késziiléket kizardlag engedélyezett hulladékkezeld zemben vagy a kommundlis
hulladékkezels Iétesitményben drtalmatlanitsa. Vegye figyelembe a hatdlyos
elirasokat. Ha bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a hulladékkezel8vel.

Figgelék

Miszaki adatok

Fesziltségellatas 220 - 240V ~ | 50 Hz/60 Hz
Teljesitményfelvétel 2000 W
Garancia

A késziilékre a vasarlas napjatél szamitott 3 év garancidt véllalunk. A késziléket
gondosan gydrtottuk, és szdllités elstt lelkiismeretesen ellendriztiik.

Kériok, hogy a vésarlas igazoldsdra 8rizze meg a pénzidri blokkot. Kérjik, hogy
garanciaigény esetén telefonon forduljon iigyfélszolgdlatéhoz. Csak ebben az
esetben garantdlhatjuk, hogy dijmentesen tudja bekiildeni az &rut.

TUDNIVALO

> A garancia csak anyag- és gydrtdsi hibdra vonatkozik, nem pedig szdllitasi
kérra, kopdsra vagy térékeny részek (pl. kapcsold vagy elem) sérilésére.

A termék kizarélag magdnhaszndlatra, nem ipari felhaszndldsra készilt.

A garancia érvényét veszti visszaélésszerl vagy szakszeritlen kezelés, erészak
alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok esetén, amelyeket dltalunk nem engedé-
lyezett szervizben végeztek el.

Az On térvényben eldirt jogait ez a garancia nem korlétozza. A garancia ideje
nem hosszabbodik meg a j6télléssal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik.

Az esetlegesen mdr a vételkor meglévd karokat és hianyokat a kicsomagolds
utén azonnal, de legkésébb 2 nappal a vésarlas napja utdn jelezni kell.

A garanciaidd lejarta utdn esedékes javitdsok dijkstelesek.
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Szerviz

(HU Szerviz Magyarorszag
Tel.: 0640 102785
E-Mail: kompernass@lidl.hu

IAN 270355
Az iigyfélszolgdlati forrédrot elérhetésége:

hétfétsl péntekig 8.00 és 20.00 éra kdzott (kdzép-eurdpai idd szerint)

Gyartja
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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Uvod

Informace k tomuto ndvodu k obsluze

Gratulujeme vém k zakoupeni nového pfistroje.

Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek. Névod k obsluze je soucdsti tohoto
vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpeénosti, pouziti a likvidaci. Pred
pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte se viemi provoznimi a bezpeénost-
nimi pokyny. Vyrobek pouZivejte pouze pfedepsanym zpisobem a pro uvedené
oblasti pouziti. P¥i pfeddvdani vyrobku tfetim osobam predejte spolu s nim i tyto

podklady.

Autorské pravo
Tato dokumentace je chranénd autorskym pravem.
Jakékoli rozmnozovéni, resp. dotisk, i pouze &dsteénym zpisobem, stejné jako

reprodukce obrazkd, i ve zménéném stavu, jsou povoleny pouze s vyslovnym
pisemnym souhlasem vyrobce.

Pouziti v souladu s urcenim
Tento pfistroj je uréen vyhradné pro grilovani potravin ve vnitfnich prostordch.
Jiné pouziti nez k uréenému G&elu nebo nad jeho rdmec je povazovdno za pouziti
v rozporu s uréenim. Pfistroj neni vhodny k pouziti v Zivnostenskych nebo primy-
slovych podnicich.
Ndroky na ndhradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku pouziti v rozporu
s uréenim, neodborné opravy, neoprdvnéné provedené zmény nebo Upravy nebo
v disledku pouziti nepovolenych nahradnich dild jsou vylougeny. Riziko nese
v plném rozsahu sém provozovatel.

Vystrazna upozornéni

V tomto névodu k obsluze jsou pouzita ndsledujici vystraznd upozornéni:

NEBEZPECI

Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi se oznaduje
hrozici nebezpeéna situace.

Pokud se nebezpe&né situaci nezabrdni, mize mit za nasledek usmrceni nebo

vdazné zranéni.

> Pro zabrdnéni nebezpedi usmrceni nebo t&2ké Gjmy na zdravi se musi
dodrZovat pokyny uvedené v tomto vystrazném upozornéni.
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A\ v¥sTRAHA

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeéi oznaduje
moznou nebezpecénou situaci.

Pokud se takové nebezpeéné situaci nezabrdni, mize vést ke zranénim.

> Za Gelem zabrdnéni zranéni osob je proto nutné dodrZovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

POZOR

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeéi oznaéuje vznik
mozné hmotné skody.

Pokud se této nebezpeéné situaci nezabréni, moZe dojit k hmotnym $koddm.

> Pro zabrdnéni hmotnym $koddm je proto zapottebi dodrzovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

UPOZORNENI

> Upozornéni oznaduje dopliivjici informace usnadriujici manipulaci s pfistro-
jem.
~
Bezpecnost

V této kapitole jsou uvedeny dilezité bezpecnostni pokyny ohledné
manipulace s pfistrojem.

Tento pfistroj odpovidd pfedepsanym bezpeénostnim predpisim.

Neodborné pouZiti mizZe vést ke zranéni osob a hmotnym $kodém.

Zdakladni bezpecnostni pokyny

Pro bezpe¢nou manipulaci s pfistrojem dodrzujte nésledujici bezped-

nostni pokyny:

m Pfed pouZitim zkontrolujte, zda pfistroj neni zvenéi viditelné poskozeny.
Poskozeny nebo na zem spadly pfistroj neuvédéijte do provozu.

B Poskozené zéstreky nebo poskozeny sifovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo zdkaznickym
servisem - vyhnete se tim nebezpedi.
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m Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zkuSenosti a / nebo znalosti
mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem
nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouzZivani pfistroje a pokud
porozumély nebezpedi, které vyplyvé z jeho pouZiti.

m Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

m Ci3téni a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou
stardi 8 let a jsou pod dohledem.

m Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.

m Opravy na pfistroji nechte provddét pouze autorizovanymi odbor-
nymi firmami nebo zdkaznickym servisem. Neodbornou opravou
mize pro uZivatele vzniknout nebezpedi. Navic zanikaji i zaruéni
ndroky.

m Opravu pfistroje béhem zdruéni doby smi provadét pouze vyrob-
cem autorizovany zdkaznicky servis, jinak pfi ndsledném poskozeni
zanikd nérok na zdruku.

m Vadné souédstky se smi nahradit pouze origindlnimi ndhradnimi
dily. Pouze u téchto souédsti je zaruéeno, ze budou splnény bez-
pecénostni pozadavky.

m Chrante sifovy kabel pfed kontaktem s horkymi dily pfistroje. Nikdy
pfistroj nepouZivejte v blizkosti otevieného plamene, topné desky
nebo horkych kamen.

m Nez se pustite do &isténi, nechte pfistroj po pouziti dostateéné
vychladnout! Nebezpedi popdleni!

m Pfistroj umistéte pokud moZno v blizkosti z&suvky. Zajistéte, aby
sifovd zdstréka byla v pfipadé nebezpedi rychle dosazitelné a aby
nebylo mozné zakopnout o sifovy kabel.

m Zajistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

Pfistroj zapojte pouze do fadné instalované a uzemnéné zdsuvky.

>

Sifové napéti se musi shodovat s Gdaiji na typovém Stitku pfistroje.
Pfipojné vedeni resp. pfistroje, které nefunguii sprévné nebo byly
poskozeny, nechte okamzité opravit nebo vyménit zakaznickym
servisem.

Nevystavuijte pfistroj pUsobeni desté a rovnéz jej nikdy nepouZi-
vejte ve vlhkém nebo mokrém prostiedi.

Dbeite na to, aby nebyl sitovy kabel béhem provozu nikdy vihky
nebo mokry.

Pfistroj nikdy neponofuijte do vody &i jinych tekutin! Pokud se bé-
hem provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se souédstmi,
které jsou pod napétim, mizZe dojit k ohroZeni Zivota v dusledku
zdsahu elektrickym proudem.

Sifovy kabel uchopte vZdy za zdstreku. Netahejte za samotny
kabel a nikdy se nedotykejte sitového kabelu mokryma rukama,
mohlo by dojit ke zkratu nebo Grazu elektrickym proudem.

Na sifovy kabel nestavte pfistroj ani ndbytek apod. a ujistéte se,
Ze kabel neni pfiskfipnuty.

Neotevirejte kryt pfistroje, pfistroj neopravuijte ani nemodifikuite.
V pfipadé otevieného krytu nebo neoprévnénych zmén vznikd
nebezpedi ohroZeni Zivota v dusledku drazu elekirickym proudem
a zanikd zdruka.

SKGE 2000 B2
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

» Chraiite pfistroj pred odkapdvaijici a stfikajici vodou. Na pfistroj
nebo vedle pfistroje proto nestavte Zadné predméty (napF. vdzy)

naplnéné tekutinou.
> Vytdhnéte pii kazdém preruseni, po ukonéeni pouzZiti a pred
kazdym &isténim sitovy kabel ze zdsuvky.

NEBEZPECi POPALENI!
A Pozor! Horky povrch!

» Povrch pfistroje moZe byt béhem provozu velmi horky. V takovém
pripadé se pfistroje dotykejte pouze na rukojeti.

POZOR! VECNE SKODY!

» K provozu pfistroje nepouziveijte externi spinaci hodiny ani samo-

statné ddlkové ovladani.

> Pistroj béhem provozu nikdy nenechdvejte bez dozoru.

» Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifovd zdstréka nedo-
staly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfiklad varné
plotynka nebo otevieny ohefi.

» Pro provoz pfistroje nepouzivejte uhli nebo podobné palival

» Chrafite antiadhezivni vrstvu tak, Ze nebudete pouzivat kovové
néstroje, jako jsou ndZ, vidli¢ka apod. Je-li antiadhezivni vrstva
poskozend, pfistroj ddle nepouzivejte.

» Pistroj provozujte vyhradné spolu s dodanym origindInim pfislu-
Senstvim.
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Ovladaci prvky

Obrazek A:
opérné nozky
bezpeé&nostni uzavér
odjidfovaci tlacitko 180°
&ervend kontrolni indikace ,Power”
zelend kontrolni indikace ,Ready”
regulator topnych stupil
odkapdvaci miska na tuk
tlagitko RELEASE (dolni topnd deska)
odtok tuku

topné desky
tlagitko RELEASE (horni topnd deskal)

0660000000 0OCS

Obrdzek B:

® stérka na &isténi
Vybaleni a zapojeni
Bezpecnostni pokyny

I\ VYSTRAHA

PFi uvedeni pristroje do provozu muize doijit ke zranéni
osob a vécnym skodam!

DodrZujte ndsledujici bezpeénostni pokyny k omezeni vzniku nebez-
peci:
» Obalovy materidl neni na hrani. Hrozi nebezpedi uduseni.

» Dbejte na upozornéni k elektrickému zapojeni pfistroje, aby se
zabrdnilo hmotnym $koddm.
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Rozsah dodavky a kontrola po prepravé

Pristroj se standardné doddvd s nésledujicimi komponentami (viz vyklopnd
stranka):

® kontaktni gril

® odkapdvaci miska na tuk
® stérka na isténi

® névod k obsluze

UPOZORNENI

> Zkontrolujte dodévku, zda je kompletni a zda neni viditelné poskozend.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni poradenskou linku (viz
kapitola Servis).

Vybaleni
4 Vyjméte viechny &dsti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

¢ Odstrafte veskery obalovy materidl, pfipadné& ochranné félie a nélepky.

Likvidace obalu
Obal chrani piistroj pred poskozenim pfi prepravé. Zvoleny obalovy materidl

odpovidd hlediskim ochrany pfirody a likvidace, a je tudiz recyklovatelny.

@ Navréceni obalu do ob&hu zpracovani materidlu Seffi suroviny a snizuje produkei

odpadd. Jiz nepotfebny obalovy materidl zlikvidujte podle misiné platnych
predpisd.

UPOZORNENI

> Uschovejte pokud mozno origindlni obal béhem zaruéni doby pfistroje,
aby bylo mozné v pfipadé uplatnéni zaruky pfistroj Fadné zabalit.
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Obsluha a provoz

V této kapitole obdrzite dilezité pokyny a informace k obsluze a provozu
pristroje.

Pfed prvnim pouzitim

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Vy<istéte viechny dily prislusenstvi tak, jak je popséno v kapitole , Cisténi
a 0drzba”, aby se odstranily mozné zbytky z vyroby.

Tento ndvod k obsluze si pozorné prectéte.

Umistéte pfistroj v souladu s bezpe&nostnimi pokyny.

Odblokuje pfistroj uvedenim bezpe&nostniho uzavéru @ do polohy a

Pristroj otevrete.
Offete topné desky @ vlhkym hadfikem.
Pristroj zapoijte do sité.

Zastréte zastreku sifového kabelu do fadné zapojené a uzemnéné zdsuvky,
kterd doddvé napéti uvedené v kapitole , Technické Gdaje”. Nechte pfistroj
po dobu cca 5 minut zahfivat pfi maximdlnim nastaveni teploty otocenim
reguldtoru topnych stupit @ do polohy MAX.

UPOZORNENI

>

9)

SKGE 2000 B2

Pfi prvnim zahtdti pfistroje mize kvili zbytkdm vzniklym pfi vyrobé dojit
k vyskytu lehkého koufe nebo zapachu. To je zcela norméini a neni to
nebezpecné. Zaijistéte dostatecné vétrdni, oteviete napriklad okno.

Po zahidti vytahnéte zdstreku ze zdsuvky a nechte pfistroj vychladnout.
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Regulator topnych stupno
Pomoci reguldtoru topnych @ stupid nastavte teplotu.
— Topny stuped 1: nahfivani/nizka teplota
— Topny stuped 2: stfedn& vysokd teplota (napf. pro vafeni zeleniny)

— Topny stupef 3: vysokd teplota (napf. pro peéeni masal)

MIN
Stupen ohfevu 1
MAX
Stupen ohfevu 3 \ J’Peﬁ ohfevu 2
UPOZORNENI

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ sviti, kdyzZ je reguldtor topnych stup-
0 @ nastaveny na MIN. Jakmile reguldtor topnych stupiit @ nastavite
do pozadované pozice, zhasne zelend kontrolni indikace ,Ready” @,
az se dosdhne poZzadované teploty.

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ mezitim mdze zhasnout. To znameng,
ze doslo k poklesu teploty pod nastavenou hodnotu a pfistroj se opét
nahfiva!

> Cervend kontrolni indikace ,Power” @ se rozsviti, jakmile pfistroj zapoiite
do elekirické sité.

Obsluha
1) Kryt pfistroje uzaviete pomoci rukojeti.
2) Zasunte odkapdvaci misku na tuk @ do pfistroje.

3) Sifovou zdstreku zastréte opét do zésuvky. Cervend kontrolni indikace
JPower” @ sviti. Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ se rozsviti, jestlize
ie reguldtor topnych stupiid @ nastaveny na MIN.

4) Reguldtorem topnych stupfid @ nastavte pozadovany stupefi. Zelend
kontrolni indikace ,Ready” @ zhasne. Jakmile je dosaZzeno nastaveného
stupné ohfevu, zelend kontrolni indikace ,Ready” @ se znovu rozsviti.

88 SKGE 2000 B2



SILVERCREST’

UPOZORNENI

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ sviti také, kdyZ je reguldtor topnych
stupind @ nastaveny na MIN. Jakmile reguldtor topnych stupit @ nasta-
vite do pozadované pozice, zhasne zelend kontrolni indikace ,Ready” @,
az se dosdhne poZzadované teploty.

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ mezitim miZe zhasnout. To zname-
nd, ze doslo k poklesu teploty pod nastavenou hodnotu a pristroj se opét
nahfival

UPOZORNENI

Tento gril mizZete pouzivat tfemi rdznymi zpUsoby:

— kompletné otevieny, takze obé topné desky @ slouzi jako stolni gril.

— s pohyblivou horni topnou deskou (@ jako kontaktni gril, pficemz se
napf. maso griluje z obou stran.

— s pevné zajisténou horni topnou deskou @ jako gril na panini,
takZe miZete napr. rozpéct bagetu.

Poloha , kontaktni gril”
1) Ofevfete viko pfistroje a poloZte potraviny pfipravené ke grilovani na spod-
ni topnou desku (@.

2) Kryt pfistroje uzaviete pomoci rukojeti.

3) Diky pohyblivé ulozené horni topné desce (D je tato deska i v pFipadé grilo-
vanych potravin o vétii tousfce vzdy rovnobéznd s dolni topnou deskou @.
Tak se dosdhne optiméliniho vysledku pfi grilovani.

4) Zkontrolujte po n&jaké dob& zhné&dnuti grilovanych potravin. Kryt pfistroje
oteviete pomoci rukojeti.

UPOZORNENI

Zanéte s kratkymi casy grilovéni a zvy3ujte je, dokud nenajdete sprévnou

dobu.

5) Pokud jste se zhnédnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.

POZOR
Poskozeni pfFistroje!

> Nepouzivejte 3pic¢até nebo ostré predméty k odstranéni grilovanych potra-
vin. Mohly by poskodit povrch topnych desek @!

6) Otocte reguldtor topnych stupfid @ na MIN a vytdhnéte sitovou zéstreku
ze zdsuvky.
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POZOR

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky, kdyz pFistroj nepouzivdte.
Nestadi nastavit reguldtor topnych stupit @ na MIN!

Poloha , gril na panini”

1) Otevrete viko pfistroje a polozte potraviny pfipravené ke grilovani na spod-
ni topnou desku (.

2) Zavrete horni topnou desku @ a zajistéte ji v pozadované vyice tim, ze
posunete bezpeénostni uzavér @ smérem dozadu (polohy MIN, 11, 1Il, IV, V).
Cim ddle dozadu budete bezpe&nostni uzavér @ posouvat, tim vétii bude
vzdélenost mezi topnymi deskami .

3) Zkontrolujte po n&jaké dobé zhn&dnuti grilovanych potravin. Kryt pistroje
otevfete pomoci rukojeti.

UPOZORNENI

Zacnéte s kratkymi casy grilovéni a zvysujte je, dokud nenajdete sprévnou

dobu.

4) Pokud jste se zhnédnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.

POZOR

Poskozeni pristroje!

> Nepouzivejte $picaté nebo ostré predméty k odstranéni grilovanych potra-
vin. Mohly by poskodit povrch topnych desek !

5) Otocte reguldtor topnych stupiid @ na MIN a vytdhnéte sifovou zdstreku
ze zdsuvky.

POZOR

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstreku ze zdsuvky, kdyz pristroj nepouzivdte.
Nestadi nastavit reguldtor topnych stupi @ na MIN!
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III

Poloha ,stolni gri
1) Vyklopte obé& op&mé nozky @ (obr. 1).

2) Stisknéte odijisfovaci tlacitko 180° @ (obr. 1) a otevrete viko pfistroje
natolik, abyste mohli obé& topné desky @ pouzivat jako stolni gril.

(ﬁ.@

Obr. 1

3) Topné desky @ nyni lezi vedle sebe a mohou byt pouzity jako stolni gril
(obr. 2).

<081 :r ]

Obr. 2
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4) Polozte na topné desky (@ potraviny, které chcete grilovat.

5) Grilované potraviny prob&zné oté&ejte a kdyz jsou pripravené, odeberte je
z topnych desek @.

POZOR

Poskozeni pFistroje!
> Nepouzivejte picaté nebo ostré predméty k odstranéni/otaceni grilovanych
potravin. Mohly by poskodit povrch topnych desek @!

6) Otocte reguldtor topnych stupfid @ na MIN a vytdhnéte sitovou zéstreku
ze zdsuvky.

POZOR

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky, kdyz pFistroj nepouzivdte.
Nestagi nastavit reguldtor topnych stupit @ na MIN!

Tipy a triky
B Chcete-li mit maso mékéi a urychlit grilovéni, mizete ho predtim marinovat.
Z&kladem toho jsou napfiklad kysand smetana, Eervené vino, ocet, podmdsli
nebo &erstvd $fdva z papdii & ananasu. Podle chuti pridejte bylinky a kofen.
Nepfiddvejte sil, protoZze ta z masa vytdhne vodu, takze je potom tvrdé.
Vlozte maso do marinddy tak, aby bylo zcela pokryto, a uzaviete nadobu.
Neilépe ho v ni nechte pfes noc odstdt.

B Topné desky (@ jsou opatfeny antiadhezivni vrstvou, proto neni nutné pridévat
navic tuk. Pokud presto chcete tuk pouzit, dbejte na to, aby to byl tuk / olej
vhodny ke smazZeni, napfiklad fepkovy ole;j.

B Pokud si nejste jisti, zda jsou grilované potraviny uvnitt jiz upe&ené, pouzijte
bé&zné dostupny teplomér na maso.
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Cisténi a Gdriba
Bezpecnostni pokyny

A\ vYSTRAHA!

NEBEZPECI OHROZENI ZIVOTA

ELEKTRICKYM PROUDEM!
PFi Cisténi pristroje mize dojit ke zranéni osob!
Dodrzujte nésledujici bezpeénostni pokyny k omezeni vzniku nebez-
peci:
> Pred &isténim vytdhnéte sifovou zéstreku a vyckeijte, az pristroj

0plné vychladne. Nebezpeéi zranénil

» Pfistroj nikdy necistéte pod tekouci vodou a neponofujte jej nikdy
do vody. Pistroj se miZe nendvratné poskodit!

POZOR

Poskozeni pfFistroje!

> P¥i &idténi zabrafite vniknuti vlihkosti do pfistroje, aby nedo3lo k jeho neo-
pravitelnému poskozeni.

> Nepouzivejte k ¢idténi povrchd Zddné ostré abrazivni nebo chemické &istici
prostredky ani 3piaté nebo ostré predméty.

B Po vychladnuti prejedte stérkou na cidténi @ po topnych deskach @ tak,
abyste se3krdbli tuk a zbytky do odkapdvaci misky na tuk @.
B Offete topné desky @ vlhkym hadfikem. Nepouzivejte k &isténi zadné agre-
sivni istici prostiedky, drsné houbicky nebo $pi¢até predméty, aby nedoslo
k poskozeni antiadhezivniho povrchu.
Vyskytne-li se silngjsi znedisténi nebo piipecené zbytky, topné desky @
odeberte:
— Pristroj otevrete.
— Stisknéte tlagitko RELEASE @ a soucasné nadzdvihnéte dolni topnou
desku @.
— Pevné pfidrzte horni topnou desku ), aby nespadla, a stisknéte tlagitko
RELEASE @. Horni topnd deska (D se uvolni od pristroje.
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Uvolnéné topné desky @ omyite v teplé vodé& s malym mnozstvim myciho pro-
sttedku. Je-li znecisténi siln&jsi, nechte topné desky @ nejprve odmodit v troice
vody. Topné desky (O opldchnéte po vycisténi Cistou vodou, aby se odstranily
zbytky myciho prosttedku. Vie dobre osuste. Topné desky @ musi byt suché, nez
je nasadite zpét do pfistroje!

UPOZORNENI

Jak uz jsme popsali vy3e, pro Setrné &isténi topnych desek @ vam doporucuje-
me ruéni myti. Topné desky (@ ale mdZete myt také v myéce na nddobi.

Chceteli topné desky @ vratit zpétky do pfistroje, nasadte je na zdkladnu tak,
aby obé& prohlubné& vedle odtoku tuku @ zasahovaly do vystupkd na zékladné.
Poté stlacte predni &dst topné desky @ smérem doli, az se slysitelné zajisti.

U druhé topné desky @ postupuite stejné.

B K &idténi vnéjsich ploch piistroje sta&i vihky hadfik.
Dbeijte na to, aby pfed opétovnym pouZitim pfistroje byly viechny dily zcela
suché.

B Offete stérku na ¢idténi @ vlhkym hadfikem. Je-li znecisténi silngsi, naneste
na hadfik jemny Eistici prostfedek nebo stérku umyite v teplé vodé s mycim
prostfedkem.

~ ’
Ulozeni
Vy¢istény pfistroj uchovdveijte na suchém mist&.

Pristroj zablokujte posunutim bezpeénostniho uzavéru @ do polohy @
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Recepty

UPOZORNENI

V zdvislosti na vlastnostech pouZitych pfisad se mohou nastaveni teplot nebo
Easové Udaje uvedené v receptech lisit!

Poloha , kontaktni gril”

Burger Mex Tex
900 g mletého hovéziho masa

6 PL barbecue omacky

6 PL jemné nakréjené cibule

3 PL &erstvé pripravené nebo koupené salsy

1/2 |zigky ¢ili pragku

4 velké hamburgerové bulky
1) Ve velké mise smichejte mleté maso, cibuli, salsy, &ili a barbecue omdaku.
2) Z masové hmoty vytvaruijte Ctyfi stejné velké, asi 2 cm silné hamburgery.
3) Rozehfeijte pristroj (stupen ohfevu 3/Max).

4) Hamburgery grilujte po dobu 8 az 10 minut na rozehfatém pfistroji
v poloze ,kontakini gril”. Ndsledné servirujte hamburgery v bulce spole¢né
s pfisadami a kofenim dle vlastni chuti.

Rumpsteak s omackou z bylinek a jarni cibulky
500 g libového hovéziho masa na rumpsteak (1 porce = 125 g)
120 g margarinu
1 CL worcesterové omaeky
1 jemné utfeny strouzek Eesneku
4 PL jemné& nasekané petrzelky
4 jemné nakrdjené jarni cibulky

1)V malé misce smichejte margarin a worcesterovou oméeku a pfidejte es-
nek, petrzelku a jarni cibulku.

2) Rozehfeijte pfistroj (stupef ohfevu MAX).
3) Na stupni ohfevu MAX grilujte steaky po dobu 3 minut.

4) Potfete steaky omé&kou s bylinkami a jarni cibulkou a upravujte ho dalsi
4 minuty na za&étku stupné ohfevu 2.

SKGE 2000 B2 95



SILVERCREST

UPOZORNENI

Bylinkovou oméeku, kterd se nashromdézdila v odkapévaci misce na tuk,
mdzete pfi servirovani prelit pres steaky!

Tundk s platky pomerance
(pro 4 osoby)
4 Eerstvé steaky z tufidka (po 170 g)
1 pomerané
1 PLjemné nasekané petrzelky

sl

pepf

1) Oloupejte pomerané a nakrdjejte ho na plétky silné asi 5 mm.
2) Rozehfeijte pfistroj (stupen ohfevu 3).

3) Polozte steaky z tuidka na predehiaty gril, posypte je petrzelkou, osolte
a opeprete.

4) Na steaky z tufidka polozte platky pomerance a grilujte asi 6 az 8 minut.

5) Pred servirovdnim grilované platky pomeranée odeberte.

Poloha , gril na panini”

Panini se Spenatem a syrem
250 g listového 3pendtu
1 cibule
1 strouzek &esneku
1 PLoleje
2 Cl citronové ¥avy
1 3petka soli (a pepre)
4 krajice toastového/bilého chleba
40 g bylinkového mésla
75 g mozzarelly
20 g piniovych ofiskd

96 SKGE 2000 B2



SILVERCREST’

1) Listovy 3pendt rozeberte a oplachnéte.

2) Cibuli a strouzek gesneku oloupeijte, nakrdjejte nadrobno a nechte zesklovatét
v rozpdleném oleji. Pfidejte k tomu 3pendt. Pokapeijte citronovou 3fdvou
a posypte soli a peprem.

3) Potfete toast bylinkovym méslem.
4) Nakrdijejte mozzarellu na kolegka.
5) Polozte kolegka mozzarelly na odkapany 3pendt na 2 plétcich toastu
a posypeite ji piniovymi ofisky.
6) Prikryjte panini druhym pldatkem toastu.
7) Panini opatrné polozte na sendvicovaé rozehidaty na stupen ohfevu 3/Max.

8) Pomoci bezpecnostniho uzdvéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost
horni topné desky @ a zavrete viko.

9) Poclkejte, aZ jsou panini dozlatova opeéené. Pak je vyjméte ze sendvicovace.

Panini s kurecimi prsicky

400 g kufecich prsicek

20 g mésla

pepr, stl, paprika v prasku

120 g slaniny, prouzky

6 kraijicd bilého/toastového chleba
3 PL saldtového dresinku (jogurt)
30 g ledového hlavkového salatu
2 rajéata

1 avokdado

1 CL citronové 3fdvy

50 g saldtové okurky

1) Kufeci prsicka kratce oplachnéte pod tekouci vodou a osuste papirovou
utdrkou. Krétfce je opecte na rozehfétém pistroji vv kontakini pozici a roze-
hfatém na stupe MAX.

2) Pfistroj nastavte na zacédtek stupné ohievu 3 a kufeci prsicka ddle grilujte
cca 10 minut. Po dokonéeni je okofefite soli, pepfem a paprikou a odlozte
stranou.

3) Na pdnvi si opecte slaninu do kfupava.

4) Na 3 pldtky toastového/bilého chleba natfete jogurtovy dresink, polozte na
né listy ledového saldtu, nakréjejte rajéata na platky, okofefite je polozte je
navrch.
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5) Kuteci prsicka podéIné rozfiznéte a polozte na rajéata.
6) Prouzky slaniny polozte na kufeci prsicka.

7) Avokddo roziezte podélné kolem dokola a odpeckuite jej rotaénim pohy-
bem. Oloupeite ho a nakrdijejte na platky. Pokapejte ho citronovou $tavou,
aby nezhnédlo. Platky poloZte na panini.

8) Nakrdjejte saldtovou okurku na kole¢ka a polozte je na avokado.
9) Pfikryjte panini druhym platkem toastu.
10) Panini opatrné polozte na grilovaci desku (.

11) Pomoci bezpe&nostniho uzdvéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost
horni topné desky @ a zavrete viko.

12) Pockeijte, aZ jsou panini dozlatova opecené, a opatrné je vyjméte ze
sendviovace.

Bageta s hofdici
1 bageta
1 strouzek &esneku
50 g nakladanych okurek
40 g Pecorino
1 PL ostré hofgice
2 PL sladké hofgice
50 g mésla
2 PL pazitky

sol, pepf

1) Bagetu pficné nafiznéte na pldtky, hrubé cca 2-3 cm, ale ji GplIné neprofiz-
néte.

2) Oloupejte a rozdrfte Eesnek, naklddané okurky nakrdjejte na kosticky
a nastrouhejte Pecorino.

3) Promicheijte ostrou a sladkou hof€ici s mékkym méslem, &esnekem, okurkami,
syrem Pecorino a pazitkou a dochutte soli a pepfem.

4) Vettete hoicicové mdslo do zdFezd na bageté a zabalte bagetu do alobalu.

5) Bagety polozte na topnou desku @) predehidtou na stupen ohievu 3/Max.
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6)

7)

Pomoci bezpeénostniho uzavéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost
horni topné desky @ a zavrete viko.

Bageta by méla byt dozlatova.

Poloha ,stolni gril”

Kufeci nebo kruti prsa

200 g kufecich nebo kritich prsou

troska mouky

1)
2)

3)

Na topné desky ) naneste malé mnozstvi oleje na smazeni a predehreijte
pfistroj na stupef ohfevu 3.

200 g kufecich nebo kritich prsou nakréijejte na platky a lehce popraste
moukou.

Grilujte asi 4 minuty z jedné strany, otoéte, lehce osolte a druhou stranu
grilujte dal3i 4 minuty.

Grilované zelenina

2 papriky

1 cuketa

1 lilek

olivovy olej

s0l

pepf

provensdlské kofeni (smés koFeni)

1)

2)
3)
4)

5)

SKGE 2000 B2

Zeleninu dikladn& omyite. Papriku nakréjejte na pdlky, odstrafite zrnicka
a nakrdijeite ji na prouzky. Lilek a cuketu rozkrojte podélné na dvé palky
a potom je nakrdijejte vzdy na cca 0,5 cm velké kusy.

Potiete zeleninu olivovym olejem.
Rozehfeite pfistroj (stupef ohfevu 2).

Polozte zeleninu na predehfatou topnou desku O a grilujte ji z obou stran
vzdy cca 8-10 minut, dokud neziskd svétle hnédou barvu.

Posypte zeleninu soli, pepfem a podle chuti provensdlskym koFenim.
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Kari garnaty s kokosovym mlékem
100 g &ervené kari pasty
50 ml kokosového mléka
400 g gamnétd (alternativné krabd nebo krevet)
200 g cukrovych luskd
2 papriky
2 cibule
2 strouzky Eesneku

s0l a pepf

alobal

1) Smicheijte kari pastu a kokosové mléko.

2) Onmyite garndty, cukrové lusky a papriku.

3) Oloupeite cibuli a strouzky cesneku.

4) Nakrdijeijte cibuli, strouzky éesneku a papriku na malé kousky.

5) Garndty a zeleninu rozdélte stejnomérné do 4 alobalovych baleni. Alobal
musi byt tak velky, aby se suroviny mohly do néj zabalit jako do balicku.
Nakapeite na vie omacku z kari a kokosu a vie okofeiite soli a pepfem.

6) Balicek dobfe uzaviete, aby nemohla vytéct Zadna tekutina.
7) Predehfeijte pfistroj na konec stupné ohfevu 2.

8) Takto naplnéné balicky polozte na predehtaté topné desky @ a nechte vie
grilovat po obou strandch vzdy cca 15 minut.
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Grilovana kukurice
2 cukrové kukufice
100 g bylinkového mésla
&esnekové sl
sol
peprt

alobal

1) Kousek alobalu natfete bylinkovym mdslem.

2) Osolte kukufici a zabalte ji do alobalu.

3) Rozehfejte pfistroj na konec stupné ohfevu 2.

4) Polozte balicky na topné desky @.

5) Obratte po 15 minutach a grilujte kukufici dalsich 15 minut.

6) Okorente kukufici ¢esnekovou soli a pepfem.
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Likvidace
V zadném pripadé nevyhazuite pfistroj do normdalniho domovniho
odpadu. Tento vyrobek podléha evropské smérnici €. 2012/19/EU-
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).
Zlikviduijte pfistroj prostiednictvim schvaleného likvidacniho podniku nebo vaseho
komundlniho sb&rného dvora. Dodrzujte aktudlng platné predpisy. V piipadé
pochybnosti se informujte ve sb&rmém dvore.

Priloha

Technické udaje
Napdjeni napétim 220 - 240V ~ | 50 Hz/60 Hz
Prikon 2000 W

Zaruka

Na tento pfistroj ziskévate zdruku v trvéni 3 let od data zakoupeni. Pristroj byl
vyroben peg¢livé a pred dodénim byl svédomité odzkousen.

Uschoveijte si prosim pokladni listek jako doklad o ndkupu. V piipadé uplatiio-
vani zaruky se spoijte telefonicky se servisni provozovnou. Pouze tak Ize zaijistit
bezplatné zasldani vaseho zbozi.

UPOZORNENI

> Zaruéni plnéni se vztahuje pouze na vady materidlu nebo vyrobni vady,
nikoliv vak na $kody zpdsobené pfi dopravé, na opotiebované dily nebo
poskozeni rozbitnych souédsti, napt. spinad nebo akumuldtord.

Vyrobek je uréen jen pro soukromé G&ely a nikoli pro komer&ni pouZiti. Pfi ne-
sprévném a neodborném pouzivani, pfi pouziti nésili a pfi zésazich, které nebyly
provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni naroky
zanikaj.

Vase préva vyplyvaijici ze zakona nejsou touto zarukou omezena. Zaruénim plné-
nim se zaruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vymé&néné a opravené sou&dsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se jiz pfi ndkupu vyrobku je nutno ozndmit ihned
po vybaleni, aviak nejpozdéji do dvou dnl od data nékupu.

Po uplynuti zaruéni doby podléhaii veskeré opravy poplatkim.
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Servis

@ Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 270355

Dostupnost horké linky: pondéli az patek 8:00 hod. - 20:00 hod. (SEC)

Dovozce
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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Uvod

Informdcie o tomto navode na obsluhu

Srdeéne vdm gratulujeme ku kipe vésho nového pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Ndvod na obsluhu je
siéasfou tohto vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice sa bezpe&nosti,
pouzivania a likvidacie. Pred pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpeénostnymi upozorneniami. Vyrobok pouzivajte iba
podla popisu a v uvedenych oblastiach pouzZitia. Pri postipeni vyrobku tretej
osobe odovzdaite spolu s nim aj vietky podklady.

Autorské pravo
Tato dokumentdcia je chrénend autorskym préavom.

Akékolvek rozmnozovanie alebo dotlag, aj giastkova, ako aj reprodukcia obrazkov,
aj v zmenenej podobe, je povolend len s pisomnym sthlasom vyrobcu.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj sl0Zi vyluéne na grilovanie potravin v interiéri. Iné alebo nad ramec
presahujice pouzivanie sa povazuje za pouzivanie v rozpore s uréenim. Pristroj
nie je uréeny na pouzivanie v obchodnych alebo komerénych oblastiach.

Ndroky akéhokolvek druhu za 3kody spdsobené pouzivanim mimo G&elu uréenia,
neodbornymi opravami, nepovolenymi Gpravami alebo pouzitim nepovolenych
ndhradnych dielov s6 vyligené. Riziko nesie sam prevadzkovatel.

Vystrazné upozornenia

V tomto névode na obsluhu st nasledujice vystrazné upozornenia:

NEBEZPECENSTVO

Vystrazné upozornenie s tymto stupiiom nebezpeéenstva ozna-
¢uje hroziacu nebezpe¢nu situaciu.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdni, méze to viest az k usmrteniu alebo
fazkym zraneniam.

> Aby ste sa vyhli nebezpeé&enstvu usmrtenia alebo fazkym zraneniam oséb,
riad'te sa instrukciami, uvedenymi v fomto vystraZnom upozorneni.
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A\ visTRAHA

Vystrazné upozornenie s tymto stupfiom nebezpeéenstva ozna-
¢uje moznu nebezpeén situdciu.

Ak sa tejto nebezpeénej situdcii nezabrdani, méZe to mat za nésledok zranenia.

> Aby ste zabrdnili zraneniam oséb, riadte sa instrukciami, uvedenymi v tomto
vystraznom upozornen.

POZOR

Vystrazné upozornenie tohto stuprnia nebezpeéenstva oznaduje
mozné vecné skody.

Ak sa tejto nebezpeénej situdcii nezabrdani, méZe to mat za ndsledok vecné
$kody.

> Aby ste zabranili vecnym 3koddm, riadte sa instrukciami, uvedenymi v tomto

vystraznom upozornen.

UPOZORNENIE

> Upozornenie obsahuje dodatoéné informdcie, kforé ulah&uji zaobchddzanie
s pristrojom.

Bezpecnost
V tejto kapitole si uvedené déleZité bezpednostné upozornenia
na zaobchddzanie s pristrojom.

Tento pristroj je v sUlade s prislusnymi bezpecnostnymi ustanoveniami.
Jeho neodborné pouZivanie méze viest k zraneniam oséb a vecnym
skoddm.

Zakladné bezpecnostné upozornenia

Na 0&ely bezpeéného zaobchddzania s pristrojom dodrZiavaite
nasledujice bezpeénostné upozornenia:

m Pred pouzivanim skontrolujte pripadné viditelné poskodenia pristroja.
Do prevédzky neuvddzaijte poskodeny pristroj, ani pristroj, ktory
predtym spadol na zem.

B Poskoden( siefovi zéstréku alebo siefovy kdbel nechajte ihned
vymenit kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo
v z&kaznickom servise, aby ste zabrdnili ohrozeniu zdravia.
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m Tento pristroj méZu pouZivaf deti starsie ako 8 rokov, ako aj osoby

so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi schopnos-
fami, pripadne s nedostatoénymi skdsenostami a/alebo znalostami,
ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne poucené o bezpeénom
pouzivani pristroja a pochopili z toho vyplyvajice rizika.

m Deti sa nesm0 hraf s pristrojom.

m Cistenie a uzivatelski ddrzbu nesmd vykondvat deti, okrem toho,

ak su stardie ako 8 rokov a si pod dozorom.

Deti mladsie ako 8 rokov nesm0 mat pristup k pristroju ani k pripoj-
nému kdblu.

Opravy pristroja smie vykondvat iba autorizovany $pecializovany
podnik alebo zdkaznicky servis. Neodborne vykonanymi opravami
méZu pre pouzivatela vznikndt nebezpelenstvd. Okrem toho zanikni
ndroky na zéruku.

Opravy pristroja v priebehu zdruénej doby smie vykondvat len auto-
rizovany zdkaznicky servis, inak pri ndslednych skoddch zaruka
straca platnost.

Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi nédhradnymi
dielmi. Len pri takychto dieloch je zabezpeéené, Ze budi splnené
bezpeénostné pozZiadavky.

Chrénte siefové vedenie pred kontaktom s hordcimi asfami pristrojmi.
Pristroj nikdy nepouzivaite v blizkosti otvoreného ohfia, vyhrevnej
platne alebo rozpélenej rory.

Skér, nez zaénete pristroj Cistif, nechaijte ho vzdy najskér vychladndf.
Nebezpecenstvo popdlenial
Nepouzivajte pristroj v blizkosti hordcich povrchov. Zabezpecte,

aby siefovd zdstreka bola v pripade nebezpecenstva [ahko a rychlo
dostupnd a aby pripojny kdbel nepredstavoval riziko potknutia.

B Zaistite bezpeéné umiestnenie pristroja.
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NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

v

Pristroj zapojte iba do takej zdsuvky, ktord je nainstalovana
a uzemnend podla predpisov. Siefové napdtie musi sthlasif
s Gdajmi uvedenymi na typovom $titku pristroja.

v

Pripojné kdble alebo pristroje, ktoré sa poskodili alebo nefunguiji
bezchybne, nechajte okamzite opravit alebo vymenif v zdkaznic-
kom servise.

v

Pristroj nevystavujte dazdu a nikdy ho nepouZivajte vo vlhkom

alebo mokrom prostredi.
Dbaijte na to, aby siefovy kdbel nebol pocas prevadzky nikdy

mokry ani vlhky.

v

» Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do inych tekutinl MéZe
dojst k ohrozeniu Zivota v désledku zésahu elekirickym prodom,
ak sa pri prevadzke dostant zvysky kvapaliny na &asti, ktoré si
pod napétim.

» Siefovy kébel chytajte vzdy iba za zéstréku. Nikdy nefahaijte
samotny kdbel a nikdy sa nedotykajte siefového kdbla mokrymi
rukami, pretoZe by ste mohli spésobit skrat a Graz elektrickym
prodom.

> Na siefovy kabel neukladaite pristroj, kusy ndbytku a pod.

a dbaijte na to, aby nedoslo k jeho pricviknutiu.

> Nerozoberaijte teleso pristroja a nevykondvaite na pristroji Ziadne
opravy ani Upravy. Pri rozobrati telesa alebo svojvolnych Gpra-
vach hrozi ohrozenie Zivota zasahom elekirickym pradom
a dochddza k zaniku poskytovanej zéruky.
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NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Chrdiite pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajicej vody.

Nepokladaite preto na pristroj alebo vedla neho Ziadne predmety
naplnené tekutinami (napr. vdzy na kvety).

» Pri kazdom prerudeni pouzivania, ako aj po jeho ukonéeni a pred
kaZdym Cistenim vytiahnite siefovd zdstréku zo zdsuvky.

NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

A Pozor! Hortci povrch!

> Povrch pristroja sa méZe pocas prevédzky velmi intenzivne
zohriaf. Pristroja sa potom dotykaijte iba na rukovéti.

POZOR! VECNE SKODY!

» Na prevédzkovanie pristroja nepouZivaijte externy casovy spinag,
ani samostatny systém dialkového ovladania.

» Poéas prevadzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

» Zabezpecte, aby sa pristroj, pripojny kdbel alebo zéstréka ne-
mohli dostaf do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako si napr. varné
platne alebo otvoreny ohefi.

> Na prevadzku pristroja nepouzivaijte Ziadne uhlie ani iné podobné
horlaviny!

» Chrdrite antiadhéznu vrstvu, a preto nepouZivaijte kovové pomdcky,
napr. noze, vidlitky atd’. Ak sa antiadhézna vrstva poskodi, pristroj
dalej nepouzivaite.

> Pristroj pouZivajte vyhradne len s origindlnym prislusenstvom,
ktoré je sicastou doddvky.
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Ovladacie prvky
Obrazok A:
oporné nohy
bezpeé&nostny uzdver
tlagidlo odblokovania 180°
&ervend kontrolka ,Power”
zelend kontrolka ,Ready”
reguldtor stupfiov ohrevu
zbernd miska na tuk
tlac¢idlo RELEASE (spodné vyhrievacia platiia)
odtok tuku

vyhrievacie platne

0660000000 0OCS

tlagidlo RELEASE (hornd vyhrievacia platia)

Obrdazok B:

® skrabka na &istenie
Vybalenie a zapojenie
Bezpecnostné upozornenia

I\ VYSTRAHA

Pri uvedeni pristroja do prevadzky méze dojst k ohro-
zeniu zdravia a k vecnym skodam!

DodrzZiavaijte nasledujice bezpeénostné upozornenia, aby ste sa
vyhli nebezpecenstvu:

» Obalové materidly sa nesmd pouZivaf na hranie. Hrozi nebezpe-
Eenstvo udusenia.

» Redpektujte pokyny na elekirické zapojenie pristroja, aby ste sa
vyhli vecnym $koddm.
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Rozsah dodavky a kontrola po doruceni

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledovnymi komponentmi
(pozri roztvaraciu stranu):

kontaktny gril
zbernd miska na tuk
3krabka na Cistenie

ndvod na obsluhu

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost dodévky a pripadné viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej dodavky alebo poskodenti, spésobenych nedosta-

to&nym obalom alebo dopravou, sa obréfte na zékaznicku linku servisu
(pozri kapitolu Servis).

Vybalenie

4 Vyberte v3etky diely pristroja a ndvod na pouZitie z karténového obalu.

4 Odstrante vietky obalové materidly, ako aj pripadné félie a nalepky

Likviddcia obalu

Obal chrani pristroj pred poskodenim po&as prepravy. Obalové materidly so
vybrané podla aspektov ekologickej a technickej likviddcie, a prefo ich mozno
recyklovaf.

112

b

Recyklaciou obalu sa 3efria suroviny a znizujo sa ndklady na odpad. Nepotrebné
obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

UPOZORNENIE

> Podla moznosti si odlozte obalové materidly pocas zdruénej doby pristroja,

aby ste ho mohli v pripade uplatiovania zéruky sprévne zabalif.
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Obsluha a prevadzka

V tejto kapitole s uvedené délezité informécie o obsluhe a prevédzke pristroja.

Pred prvym pouzitim

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Na odstranenie moznych zvyskov z vyroby vycistite vietky soéasti prislusen-
stva podla postupu uvedeného v kapitole , Cistenie a tdrzba”.

Pozorne si preéitajte ndvod na obsluhu.

Pristroj umiestnite podla bezpe&nostnych pokynov.

Pristroj odblokujete nastavenim bezpe&nostného uzéveru @ do polohy a
Otvorte pristroj.

Poutieraijte vyhrievacie platne @ vlhkou utierkou.

Pristroj zatvorte.

Zastréte zdstreku siefového kdbla do riadne zapojenej a uzemnenej siefovej
z&suvky, ktord doddva napétie uvedené v kapitole , Technické Gdaje”.
Nechaijte pristroj zohriaf ca. 5 mindt pri maximdlne;j teplote po oto&eni regu-
l&tora stupfiov ohrevu @ na MAX.

UPOZORNENIE

>

9

Pri prvom zohrievani pristroja méze dojst k vzniku mierneho zdpachu

a dymu, o je spdsobené zvyskami podmienenymi vyrobou. Je to Gplne
normdlne a nie je to nebezpeéné. Zabezpedte dostatoéné vetranie, napr.
otvorte okno.

Po zohriati vytiahnite siefovd zdstréku zo siefove| zasuvky a nechaite pristroj
vychladnuf.

10) Ete raz vycistite pristroj vlhkou utierkou.

SKGE 2000 B2
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Regulator stupnov ohrevu

Reguldtorm stupfiov ohrevu @ nastavte teplotu.

— Rozsah stupfia ohrevu 1:  vyhrievaci rozsah/nizka teplota
— Rozsah stupiia ohrevu 2:  strednd teplota (napr. dusenie zeleniny)

— Rozsah stupiia ohrevu 3:  vysoké teplota (napr. pegenie mésal)

MIN
Rozsah stupfiov
ohrevu 1
MAX
Rozsah stupfiov Rozsah stupriov
ohrevu 3 ohrevu 2

UPOZORNENIE

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked' sa reguldtor stupfiov ohrevu @

nachddza na MIN. Po nastaveni reguldtora stupriov ohrevu @ do Zelanej
: " - .

polohy zhasne zelend kontrolka ,Ready” @, dokial sa nedosiahne nasta-
vend teplota.

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa méze z Easu na ¢as znova vypnuf.
Znamend fo, Ze nastavend teplota poklesla pod nastavend hodnotu a pristroj
sa znovu zohrieval

> Cervend kontrolka ,Power” @ svieti, pokial je pristroj zapojeny do elekirickej
siefe.

Obsluha
1) Zatvorte veko pristroja za rukovtf.
2) Zastréte zbernd misku na tuk @ do pristroja.

3) Znovu zapojte siefovi zdstreku do siefovej zasuvky. Cervend kontrolka
,Power” @ svieti. Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked' sa reguld-
tor stupfiov ohrevu @ nachdadza na MIN.

4) Pomocou reguldtora stupiov ohrevu @ nastavte pozadovany stupef.
Zelend kontrolka ,Ready” @ zhasne. Hned ako sa dosiahne nastavend
teplota ohrevu, znova sa rozsvieti zelend kontrolka ,Ready” @.
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UPOZORNENIE

> Zelend kontrolka ,Ready” @ svieti tiez, ked' sa reguldtor stupriov ohrevu @
nachddza na MIN. Po nastaveni reguldtora stupriov ohrevu @ do Zelanej
polohy zhasne zelend kontrolka ,Ready” @, dokial sa nedosiahne nasta-
vend teplota.

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa méze z Easu na ¢as znova vypnuf.
Znamend fo, Ze nastavend teplota poklesla pod nastavend hodnotu a pristroj
sa znovu zohrieval

UPOZORNENIE

Tento gril mézete pouzivaf 3 réznymi spbsobmi:

— kompletne rozloZeny, takze obidve vyhrievacie platne @ sa mézu
pouzivat ako stolovy gril.

— s pohyblivou hornou vyhrievacou platiiou @ ako kontaktny gril,
takZe napr. mdso sa méze grilovat z oboch strdn.

— so zaaretovanou hornou vyhrievacou platfiou @ ako Panini gril,
takZe sa méZzu napr. zapekaf bagety.

Poloha , kontaktny gril”
1) Oftvorte veko pristroja a polozte potraviny uré&ené na grilovanie na spodnd
vyhrievaciu platiu (.
2) Zatvorte veko pristroja za rukovéf.

3) Vdaka pohyblivému ulozeniu dosadd hornd vyhrievacia platia O na spod-
n{ vyhrievaciu platiu @ vzdy rovnobezne, a to aj pri tlstejsich potravindch.
Takto sa dosiahne optimélny vysledok grilovania.

4) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento Géel
otvorte veko pristroja za rukovaf.

UPOZORNENIE

Zaginajte s kratkymi éasmi grilovania a postupne ich zvy3uijte, dokial’ nedosiah-
nete sprévnu dobu.

5) Ak ste spokojni s Groviiou zhnednutia, vyberte grilovani potravinu.

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami nepouzivaite Ziadne 3picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrievacich platni (O!

6) Otocte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovl zéstreku
zo siefovej zdsuvky.
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POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovl zdastréku zo siefovej zasuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!

Poloha ,Panini gril”

1) Oftvorte veko pristroja a polozte potraviny uréené na grilovanie na spodnd
vyhrievaciu platiu (.

2) Zatvorte hornd vyhrievaciu platiiv @ a zafixujte ju v poZzadovanej vyske
zatlagenim bezpeénostného uzdveru @ dozadu (poloha MIN, 11, 111, IV, V).
Cim dalej je bezpe&nostny uzaver @ zatlageny dozadu, o to V& je
odstup medzi vyhrievacimi platiami .

3) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento G&el
otvorte veko pristroja za rukovét.

UPOZORNENIE

Zadinaite s kratkymi Easmi grilovania a postupne ich zvy3ujte, dokial nedosiah-
nete spravnu dobu.

4) Ak ste spokojni s Groviiou zhnednutia, vyberte grilovani potravinu.

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Na manipuléciu s grilovanymi potravinami nepouzivaite Ziadne 3picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrievacich platni (!

5) Otocte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovi zéstreku
zo siefovej zdsuvky.

POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovl zdstreku zo siefovej zasuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!
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Poloha ,stolovy gri
1) Vyklopte obidve oporné nohy @ (obr. 1).

2) Stlacte tlagidlo odblokovania 180° @ (obr. 1) a otvorte veko pristroja na-
tolko, aby sa obidve vyhrievacie platne @ mohli pouzZivat ako stolovy gril.

(ﬁ.@

Obr. 1

3) Vyhrievacie platne (D leZia teraz vedla seba a méZu sa pouzivaf ako
stolovy gril (obr. 2).

<081 :r ]

Obr. 2
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4) Na vyhrievaciv platiiu ) polozte potraviny uréené na grilovanie.

5) Z &asu na &as otoéte grilované potraviny a odoberte ich z vyhrievacej
platne , ked' s0 prepegené.

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Na otécanie/odoberanie grilovanych potravin nepouzivajte Ziadne $picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrievacich platni (O!

6) Otocte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovl zdstrcku
zo siefovej zdsuvky.

POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovl zdastréku zo siefovej zasuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!

Tipy a triky

B Na jemn0 pripravu mdsa a na urychlenie grilovania mézete méso najskér
marinovaf. Ako zéklad na to sa hodia napr. kysld smotana, Eervené vino,
ocot, cmar alebo &erstvd $fava z papdije alebo anandsu. Podla chuti pridajte
bylinky a koreniny. Nesolte, pretoze sol vyfahuje z mésa vodu a toto by
mohlo ndsledne stvrdndf. Méso ulozte do marinady tak, aby bolo Gplne
ponorené a uzatvorte nddobu. Najlepsie je marinovanie cez noc.

B Vyhrievacie platne (@ st potiahnuté antiadhéznou vrstvou, ktord brani
prilepeniu, a preto nemusite pridévaf Ziadny tuk. Ak chcete napriek tomu
pouzit tuk, dévaijte pozor na to, aby bol tuk/olej vhodny na peenie, napr.
repkovy olej.

B Ak si nie ste isti, & sU grilované potraviny tepelne upravené aj vo vnitri,
pouzite bezny teplomer na méso.
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Cistenie a Udriba

Bezpecnosiné upozornenia

I\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

Pri isteni pristroja mdéze dojst k zraneniu osob!

Dodrziavaijte nasledujice bezpednostné upozornenia, aby ste sa

vyhli nebezpecenstvu:

» Pred Cistenim vytiahnite siefovl zdstréku a pockaijte na dplné
vychladnutie pristroja. Nebezpecenstvo poranenial

» Nikdy negistite pristroj pod te¢icou vodou a nikdy ho do nej ani
nepondraite. Pristroj by sa mohol neopravitelne poskodit!

Poskodenie pristroja!

> Uistite sa, Ze sa pri Cisteni nedostala do pristroja Ziadna vlhkosf, aby sa
zabrdnilo jeho nenapravitelnému poskodeniu.

> Na distenie povrchov nepouzivajte ani agresivne abrazivne alebo chemické
Cistiace prostriedky, ani $picaté predmety alebo predmety, ktoré by ich
mohli poskriabaf.

B Prejdite 3krabkou na &istenie @, po vychladnuti vyhrievacich plati @, po
povrchu vyhrievacich platni @ tak, aby ste zhromazdili tuk a zvysky a zosufite
ich do zbernej misky na tuk @.

B Poutierajte vyhrievacie platne ) vlhkou utierkou. Na Eistenie nepouzivajte
Ziadne agresivne Cistiace prostriedky, drsné 3pongie alebo 3picaté predmety.
Zabrdnite tak poskodeniu neprilnavej povrchovej Upravy.

V pripade neodolnych neistét alebo pripdlenych zvyskoch odoberte vyhrie-

vacie platne @:

— Otvorte pristroj.

— Stlacte tlacidlo RELEASE @ a stéasne nadvihnite spodnd vyhrievaciu
plativ @.

— Pevne podrzte hornt vyhrievaciu platiiu ), aby nespadla a stladte
tlagidlo RELEASE @. Hornd vyhrievacia platia @ sa uvolni z pristroja.
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Umyte odobraté vyhrievacie platne (O v teplej vode s trochou umyvacieho pro-
striedku. Pri velmi prifnavych necistotdch nechajte vyhrievacie platne @ trocha
namodit vo vode s umyvacim prostriedkom. Po vycisteni oplachnite vyhrievacie
platne (O ¢istou vodou, aby sa odstrénili zvysky umyvacieho prostriedku. Vietko
poriadne vytrite dosucha. Vyhrievacie platne @ musia byf suché, nez ich znova
nasadite na pristroj!

UPOZORNENIE

Na zabezpeéenie Setrného &istenia vyhrievacich platni @ odpordcame,
umyvat ich ruéne tak, ako je popisané vyssie. Vyhrievacie platne @ mézete
viak umyvat aj v umyvacke riadu.
Na opdtovné nasadenie vyhrievacich platni @ zastréte vyhrievacie platne @ na
zdkladfiu tak, aby oba vyrezy vedla odtoku tuku @ zaskodili do hékov na zak-
ladne. Zatlagte potom predny diel vyhrievacej platne @ nadol, aby pocutelne
zaskoil.

Rovnako postupuite aj pri druhej vyhrievacej plati (.

B Na distenie vonkajsich pléch pristroja staéi vihké utierka.
Dbaijte na plné vyschnutie vietkych dielov pred opétovnym pouZitim
pristroja.

B Poutierajte $krabku na &istenie @ vlhkou utierkou. V pripade neodolnych ne-

&istdt pridajte na handri¢ku jemny umyvaci prostriedok alebo ich opléchnite
v teplej vode a umyvacom prostriedku.

Uskladnenie

120

Vy¢isteny pristroj uchovdvajte na suchom mieste.

Pristroj zablokujete posunutim bezpe&nosiného uzdveru @ do polohy @

SKGE 2000 B2



SILVERCREST’

Recepty

UPOZORNENIE

Podla vlastnosti prisad sa mézu uvedené nastavenia teploty alebo ¢asy uvedené
v receptoch odliSovat!

Poloha , kontaktny gril”

Mex-Tex-Burger
900 g hovédzieho mletého mésa
6 PL omdcky barbecue
6 PL jemne nakrdjane;j cibule

3 PL Zerstvej alebo hotovej salsy

1/2 CL praskového éili korenia:
4 velké hamburgerové peciva

1) Vo velkej miske zmiesame mleté méso, cibulu, salsu, €ili korenie a omdacku
barbecue.

2) Zmes mletého mésa vyformujeme na 4 rovnako velké Easti v hribke 2 cm
do plétkov vo forme hamburgera.

3) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 3/Max).

4) Hamburger grilujeme na predhriatom pristroji 8 - 10 min. v kontakinej pozi-
cii. Ndsledne servirujeme platky vo forme hamburgera spolu s prisadami
a korenim podla vlastného vyberu do hamburgerového pegiva.

Rumpsteak s omackou zo zelenej cibulky a byliniek
500 g chudého rumpsteaku (po 125 g)
120 g margarinu
1 CL worcestrovej omagky
1 jemne nakrdjany strogik cesnaku
4 PL jemne nakréjaného petrzlenu
4 jemne nakrdjané jarné cibulky

1)V malej miske zmieSame margarin a worcestrovi omacku a primie$ame
cesnak, petrzlen a jarné cibulky.

2) Predhrejeme pristroj (stupef ohrevu Max).
3) Steak grilujeme 3 min. na stupni ohrevu Max.

4) Steak potrieme bylinkovou omaékou s jarnou cibulkou a pecieme dal3ie
4 min. v po&iato&nom rozsahu stupiiov ohrevu 2.
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UPOZORNENIE

Bylinkov omécku, ktord sa nazbiera v miske na zachytavanie oleja, mézeme
pri servirovan{ poliaf na steak!

Tuniak s pomarancovymi platkami
(4 osoby)
4 Eerstvé steaky z tuniaka (po 170 g)
1 pomaranc
1 PL jemne nakrdjaného petrzlenu
sol

cierne korenie

1) Olipeme pomarané a pokrdjame ho na priblizne 5 mm hrubé platky.
2) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 3).

3) Na predhriaty gril polozime tuniakové steaky, posypeme ich petrzlenom
a okorenime solou a &iernym korenim.

4) Na tuniakové steaky polozime pomarancové pldtky a vietko spolu grilujeme
priblizne 6 - 8 min.

5) Pred servirovanim odstrénime grilované pomarancové platky.

Poloha ,,Panini gril”

Panini so Spendtom a syrom
250 g listového 3pendtu
1 cibula
1 stricik cesnaku
1 PLoleja
2 Cl citrénovej §favy
1 stipka soli (a &ierneho korenia)
4 plétky toastového chleba/bieleho chleba
40 g bylinkového masla
75 g syra Mozzarella
20 g piniovych jadier
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1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Preberieme a umyjeme listovy $pendt.

Oldpeme cibulu a stricik cesnaku, najemno ich nakrdjame a opecieme
ich na oleji do sklovita. Priddme $pendt. Ochutime citrénovou $favou,
solou a &iernym korenim.

Toast natrieme bylinkovym maslom.

Mozzarellu nakrdgjame na plétky.

Rozdelime Mozarellu a odkvapkany $pendt na 2 toastové plétky a posype-
me ich piniovymi jadrami.

Panini prekryjeme druhym plétkom toastového chleba.

Panini opatrne polozime na sendvi¢ovaé na panini nahriaty na rozsah
stupfiov ohrevu 3/Max.

Pomocou bezpe&nostného uzdveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

Pockdme, kym sa panini neopeéd do zlatohneda. Potom ich vyberieme
zo sendviovada na panini.

Panini s kuracimi prsiami

400 g filé z kuracich pfs

20 g masla

&ierne korenie, sol, mletd paprika

120 g slaniny v platkoch

6 platkov bieleho/toastového chleba

3 PL 3aldtového dresingu (jogurtu)

30 g ladového alétu

2 paradajky

1 avokdado

1 CL limetkovej 3favy

50 g 3aldtovej uhorky

1)

2)

3)
4)

SKGE 2000 B2

Kuracie prsia kratko opléchneme pod teicou vodou a osusime ich ku-
chynskymi papierovymi utierkami. Kratko opecieme na pristroji nastavenom
v kontakinej pozicii a na vyhrievacom stupni MAX.

Pristroj prepneme na zagiatok rozsahu stupfiov ohrevu 3 a dopecieme filety
z kuracich pfs ca. 10 minit. Po upe&eni ochutime solou, &iernym korenim
a paprikou a odloZime.

Na panvici opecieme platky slaniny do chrumkava.

Na 3 platky toastového chleba/bieleho chleba rozdelime jogurtovy dresing,
na to polozime ladovy 3aldt, narezeme paradajky na plétky, okorenime ich
a poukladdme.
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5) Narezeme filé z kuracich pfs po dizke a ulozime ich na paradaiky.
6) Na filé z kuracich pfs polozime platky slaniny.

7) RozreZeme avokddo po dizke a kruhovym pohybom vyberieme késtku.
Olépeme ho a narezeme na pldtky. Avokddo pokvapkame limetkovou
$tavou, aby nezhnedlo. Tieto pldatky poukladdme na panini.

8) Nakrdjame 3aldtovd uhorku na plétky a polozime ju na avokdado.
9) Panini prekryjeme druhym platkom toastového chleba.
10) Panini opatrne poloZime na vyhrievaciu platiu .

11) Pomocou bezpeénostného uzaveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

12) Pockéme, kym sa panini neopeéd do zlatohneda a opatrne ich vyberieme
zo sendvi¢ova&a na panini.

Bageta s horéicou

124

1 bageta

1 stricik cesnaku

50 g naloZenych vhoriek
40 g syru Pecorino

1 PL pikantnej horgice

2 PL sladkej horgice

50 g masla

2 PL nakrdjanej pazitky

sol, &ierne korenie

1) Bagetu narezeme priecne kazdé 2 - 3 centimetre, ale neprekrajujeme ju.

2) Olopeme cesnak a roztlacime ho, sterilizované uhorky nakréjame na drob-
né kocky a nastrGhame syr Pecorino.

3) Zmieame pikantni a sladkd horéicu s mékkym maslom, cesnakom, uhor-
kami, syrom Pecorino a pazitkou a tito zmes ochutime solou a &iernym
korenim

4) Naplnime horé&icové maslo do narezanych miest na bagete a zabalime ju
do alobalu.

5) Bagety polozime na vyhrievaciu platiiv @ predhriatu na rozsah stupfiov

ohrevu 3/Max.
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6) Pomocou bezpeé&nostného uzdveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

7) Bageta by mala byt zlatohnedé.

Poloha , stolovy gril”

Kuracie/morcéacie prsia
200 g kuracich/moréacich pfs

trocha muky

1) Na vyhrievaciu platiiu @ déme trocha oleja vhodného na peenie a pristroj
nahrejeme na rozsah stupfiov ohrevu 3.

2) 200 g kuracich/moréacich pfs narezeme na plétky a trocha poprésime
makou.

3) Peéieme na jednej strane priblizne 4 mindty, potom otocime, [ahko osolime
a druhy stranu pecieme priblizne 4 mindty.

Grilovana zelenina
2 papriky
1 cuketa
1 baklazén
olivovy olej
sol
&ierne korenie

provensdlske bylinky (zmes korenin)

1) Zeleninu dékladne umyjeme. Papriky rozpolime, vykrojime jadrovniky a na-
kréjame na pasiky. Baklazén a cuketu rozreZzeme pozdizne na dve polovice
a potom nakréjame na ca. 0,5 cm kisky.

2) Zeleninu potrieme olivovym olejom.
3) Vyhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 2).

4) Kisky zeleniny poukladdme na predhriatu grilovaciu platiu @ a grilujeme
zeleninu z oboch strdn ca. 8 - 10 mindt, kym neziska svetlohnedu farbu.

5) Posypeme solou, ¢iernym korenim a podla chuti provensdlskymi bylinkami.
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Krevety s kokosom a kari korenim

126

100 g &ervenej kari pasty

50 ml kokosového mlieka

400 g kreviet (mdzu byt aj kraby alebo morské raky)
200 g cukrového hrasku

2 papriky
2 cibule

2 strogiky cesnaku

sol a &ierne korenie

alobal

2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

Zmie3ame kari pastu a kokosové mlieko.

Umyjeme krevety, cukrovy hra3ok a papriky.
Oldpeme cibulu a striciky cesnaku.

Cibulu, cesnak a papriku nakréjame na malé kdsky.

Krevety a zeleninu rozlozime rovnomerne na 4 kusy alobalu. Kusy alobalu
musia byt také velké, aby sa do nich prisady dali zavindt, ako do bali¢kov.
Pokvapké&me 3favou z kari pasty a kokosu, posypeme solou a okorenime
&iernym korenim.

Balicky dobre uzatvorime, aby $fava nemohla vytekaf.
Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu stupfiov ohrevu 2.

Naplnené bali¢ky poukladéme na predhriatu vyhrievaciu platiiuv @
a vietko pecieme z oboch stran vzdy ca. 15 mindt.
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Grilovana kukurica
2 kusy cukrovej kukurice
100 g bylinkového masla
cesnakovd sol
sol
&ierne korenie

alobal

1) Kus alobalu natrieme bylinkovym maslom.
2) Kukuri¢né klasky posolime a zabalime do alobalu.

3) Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu stupfiov ohrevu 2.

4) Na vyhrievacie platne @ polozime balicky.
5) Po 15 mindtach alobalovy bali¢ek otocime a kukuriéné klasky dusime
dalsich 15 mindt.

6) Kukuri¢né klasky osolime cesnakovou solou a okorenime &iernym korenim.
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Zneskodnenie

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do bezného komunadl-
neho odpadu. Na tento vyrobok sa vzfahuje eurépska smernica
¢. 2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevédzke na znedkodiovanie odpadu alebo
v miestnom zbernom dvore na zneskodiovanie odpadov. DodrZiavaite pritom
aktuélne platné predpisy. V pripade pochybnosti kontaktujte miestny zberny dvor.

Dodatok

Technické udaje
Napdjacie napétie 220 - 240V ~ | 50 Hz/60 Hz
Prikon 2000 W

Zaruka

Na tento pristroj mate zaruku 3 roky od détumu zakipenia. Pristroj bol starostlivo
vyrobeny a pred dodanim dékladne preskdsany.

Pokladni&ny blok si uschovajte ako doklad o zakipeni. V pripade poskodenia
v zéruke sa prosim telefonicky spojte so svojim servisnym strediskom. Len tak
sa dé zaistif bezplatné zaslanie vasho tovaru.

UPOZORNENIE

> Zéruka sa vzfahuje len na chyby materidlu a vyroby, nie na skody spéso-
bené prepravou, opotrebenim ani na poskodenia krehkych ¢asti, ako so
spinade alebo akumulétory.

Pristroj je uréeny len na sikromné a nie na komeréné pouZitie. Zaruka stréca plat-
nosf pri nesprédvnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouZiti nésilia a pri
zésahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.

Vase prava vyplyvajice zo zékona nie st touto zdrukou obmedzené. Zaruéné
plnenie nepred|Zuje zdruénd dobu. To plati aj pre vymenené a opravené diely.

Pripadné chyby a nedostatky zistené uz pri zakGpeni musite nahldsit ihned po
vybaleni, najneskér viak do dvoch dni od détumu zakipenia.

Po uplynuti zarugnej lehoty st pripadne vykonané opravy za poplatok.
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Servis

@ Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 270355

Dostupnost hotline: pondelok aZ piatok od 8:00 hod. - 20:00 hod. (SEC)

Dovozca
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdites.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung, bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verdnderten Zustand ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

DE
AT

i BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbreich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdB. Das Gerdét ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefahrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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A WARNUNG
Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche gefdahrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fishren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zuséizliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit
In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Um-

gang mit dem Gerdt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.
Ein unsachgeméfBer Gebrauch kann zu Personen- und Sachschéden
fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgen-
den Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere, sichtbo-

re Schéden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder heruntergefallenes
Gerdt nicht in Betrieb.

B Lassen Sie beschédigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.
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m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerdétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstan-

den haben.
m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

B Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerét nur von autorisierten Fachbetrie-
ben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachgemafle
Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen. Zudem
erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wéhrend der Garantiezeit darf nur von
einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen
werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein Garantie-
anspruch mehr.

m Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausgetauscht
werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet, dass sie die Sicher-
heitsanforderungen erfillen werden.

m Schiitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiBen Gerdte-
teilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer offenen
Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkiihlen, bevor Sie es
reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Gerdt méglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerétes.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméafig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den
Angaben auf dem Typenschild des Gerétes iGbereinstimmen.

» Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht einwandfrei
funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom Kundendienst
reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie es
auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

> Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flissigkei-
ten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen,
wenn im Betrieb Flissigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile
gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst, und fassen Sie das Netzkabel niemals mit
nassen Hénden an, da dies einen Kurzschluss oder elekirischen
Schlag verursachen kann.

> Stellen Sie weder das Gerat noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

» Sie dirfen das Gerétegehduse nicht 6ffnen, das Gerét nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder ei-
genmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elektrischen
Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!
» Schiitzen Sie das Gerét vor Tropf- und Spritzwasser. Stellen Sie
deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegensténde (z. B. Blumen-
vasen) auf oder neben das Gerdt.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden des
Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der

Steckdose.
VERBRENNUNGSGEFAHR!
DE A Achtung! HeifBe Oberflache!
AT
CH » Die Oberfléche des Gerdtes kann wahrend des Betriebs sehr heifd

werden. Berijhren Sie das Gerét dann nur am Griff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Gerdt zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wéahrend des Betriebes niemals unbeauf-
sichtigt.
» Stellen Sie sicher, dass das Gerat, das Netzkabel oder der Netz-

stecker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder offenen
Flammen, in Berihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder éhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine metallischen
Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen. Wenn die Antihaftbe-
schichtung beschadigt ist, benutzen Sie das Gerdt nicht weiter.

» Betreiben Sie das Gerét ausschlief3lich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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Bedienelemente

Abbildung A:
StitzfifBe
Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°
rote Kontrollleuchte ,Power”
grine Kontrollleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fett-Auffangschale
Taste RELEASE (untere Heizplatte)
Fettauslauf
Heizplatten
Taste RELEASE (obere Heizplatte)

0660000000 0OCS

Abbildung B:
@® Reinigungsschaber

Auspacken und AnschlieBen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerates konnen Personen-
und Sachschaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren
zu vermeiden:

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

» Beachten Sie die Hinweise zum elekirischen Anschluss des Gerdites,
um Sachschdden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill

® Fett-Auffangschale
® Reinigungsschaber
[ ]

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

DE Auspacken
AT

CH

4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

4 Entfernen Sie sémiliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und Aufkleber.

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungsmaterialien

sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
% materialien gem&f den &rilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garantiezeit
des Gerdtes auf, um das Gerét im Garantiefall ordnungsgeméf verpacken
zu kdnnen.
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Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie séimtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

Stellen Sie das Gerdt geméf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Geréit, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.

Wischen Sie die Heizplatten (® mit einem feuchten Tuch ab.

SchlieBBen Sie das Gerét.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemé&f ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerét fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.

>

9)

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungefdhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerdt abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit einem feuchten Tuch.
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Heizstufenregler
Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.
— Heizstufenbereich 1: Aufheizbereich/niedrige Temperatur
— Heizstufenbereich 2: mittlere Temperatur (z. B. Gemise garen)
— Heizstufenbereich 3: hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)
MIN

Heizstufenbereich 1

MAX

Heizstufenbereich 3 Heizstufenbereich 2

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN steht. Sobald Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte
Position stellen, erlischt die grine Kontrollleuchte ,Ready” @ bis die Tem-
peratur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerdt wieder aufheizt!

> Die rote Kontrollleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerét mit dem
Stromnetz verbunden ist.

Bedienen
1) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
2) Schieben Sie die Fett-Auffangschale @ in das Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
leuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet
auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine
Kontrollleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe
erreicht ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ wieder auf.
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> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet auch, wenn der Heizstu-
fenregler @ auf MIN steht. Sobald Sie den Heizstufenregler @ auf die
gewiinschte Position stellen, erlischt die griine Kontrollleuchte ,Ready” @
bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerdt wieder aufheizt!

Sie kdnnen diesen Girill in 3 verschiedenen Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kénnen.

— mit beweglicher oberer Heizplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iberbacken werden kénnen.

Position , Kontaktgrill“

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie den Geratedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte obere Heizplatte @ liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberfléichen der Heizplatten @ bescha-
digen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose.
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> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position ,, Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte @.

2) SchlieBen Sie die obere Heizplatte () und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, 11, lll, IV, V). Je weiter der Sichherheitsverschlu} @
nach hinten gedriickt wird, umso gréfer ist der Abstand zwischen den
Heizplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
DE hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

AT
CH

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Davuer gefunden haben.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstdnde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberflachen der Heizplatten @ bescha-
digen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose.

ACHTUNG

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!
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Position , Tischgril
1) Klappen Sie die beiden Stiitzfi3e @ aus (Abb.1).
2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und &ffnen Sie den

Geratedeckel so weit, dass beide Heizplatten O als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

Abb.1

3) Die Heizplatten D liegen nun nebeneinenader und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

<081 :r ]

Abb. 2

SKGE 2000 B2 143



SILVERCREST

4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

ACHTUNG

Besch&digung des Gerdates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu wenden/herunter zu nehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heiz-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
DE zu stellen!
AT

Sl Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und schlie-
Ben Sie das GefdB. Lassen Sie es am besten iiber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsd|.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG!
LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdtes kénnen

Personenschaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu

vermeiden:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis
das Gerdgt vollstandig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdgt nie unter flieBendem Wasser und tauchen
Sie es nie in Wasser ein. Das Gerét kann irreparabel beschadigt
werden!

Besch&digung des Gerétes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerit
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfldchen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel, noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Heizplatten @
abgekihlt haben, iber die Heizplatten O, so dass Fett und Rickstédnde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéickigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riickstéinden
nehmen Sie die Heizplatten ) ab:

— Offnen Sie das Gerdt.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Heizplatte {@ fest damit diese nicht herunter fallt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Heizplatte @ [8st sich
aus dem Gerét.
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Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten @ in warem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten (@ ein wenig in
dem Spilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten ® nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelriicksténde zu beseitigen. Trocken Sie alles
gut ab. Die Heizplatten O missen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerit einbauen!

Fir eine schonende Reinigung der Heizplatten ) empfehlen wir diese, wie
beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kdnnen jedoch die Heizplatten @
auch in der Spilmaschine reinigen.
Um die Heizplatten ) wieder einzubauen, stecken Sie die Heizplatten O so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Drijcken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte @ nach
unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte @ genauso.

B Fir die Reinigung der AuBenfléchen des Gerétes geniigt ein feuchtes Tuch.
Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes dlle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiimittel auf das Tuch
oder spiilen Sie ihn in warmem Wasser und Spiilmittel.

Aufbewahren
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Bewahren Sie das gereinigte Geréit an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerét, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position a
schieben.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mex-Tex-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 grofe Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grof3en Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich groBen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Geréit in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frihlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Die sich in der Olauffangschale sammelnde Kréutersofe, kénnen Sie zum
Servieren Uber das Steak giefen!

Thunfisch mit Orangenscheiben

(4 Personen)

4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange

1 EL fein gehackte Petersilie

Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6-8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrillten Orangenscheiben.

Position , Paninigrill”

Spinat-Kése-Panini
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250 g Blaftspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne
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1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schalen und fein hacken, in heifem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufiigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Krduterbutter.
4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (D einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun gerdstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

H&ahnchenbrust-Panini

400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter

Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hé&hnchenbrustfilet unter flieBendem Wasser kurz abspilen und mit K-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheizten Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Héhnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.
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5) Héhnchenbrustfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewe-
gung vom Kern |&sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schnei-
den. Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anlduft.
Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Heizplatte @ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchréllchen
Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2-3 Zentimeter groBen Absténden quer ein-, aber nicht
durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken, Peco-
rino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fiillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Heizplatte @
legen.

SKGE 2000 B2



SILVERCREST’

6)

7)

Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte @ einstellen und den Deckel schlieBen.

Das Baguette sollte gold-braun sein.

Position , Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1)

2)
3)

Gegrilltes Gemiise

Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben und das
Gerdt auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

2 Paprika
1 Zucchini

1 Aubergine

Olivensl

Salz

Pfeffer

Krduter der Provence (Gewiirzmischung)

1)

2)
3)
4)

5)

SKGE 2000 B2

Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie diese in Streifen. Schneiden Sie die Aubergi-
ne und die Zucchini léings in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm
grofe Stiicke.

Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

Legen Sie das Gemise auf die vorgeheizte Heizplatte © und grillen Sie
das Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten bis es eine hell-
braune Farbe erreicht hat.

Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

100 g rote Curry-Paste
50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)
200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

Salz und Pfeffer

Alufolie

2)
3)
4)

5)

6)
7)
8)
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Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&Big auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so groB sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Péckchen. Trdufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.
Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

Legen Sie die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.
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Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben
100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz
Salz
Pleffer
Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Kréuterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerét auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

4) Legen Sie das Packchen auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere 15
Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdéischen Richtlinie 2012/19/EU-
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerét iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschrif-
ten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit hrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240V ~ | 50 Hz/60 Hz
Leistungsaufnahme 2000 W
Garantie
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Sie erhalten auf dieses Geréit 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Das Gerdt wurde
sorgféltig produziert und vor Anlieferung gewissenhaft geprift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis fiir den Kauf auf. Bitte setzen
Sie sich im Garantiefall mit lhrer Servicestelle telefonisch in Verbindung. Nur so
kann eine kostenlose Einsendung lhrer Ware gewdhrleistet werden.

> Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder Fabrikationsfehler, nicht
aber fir Transportschdden, VerschleiBteile oder fir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus.

Das Produkt ist lediglich fisr den privaten und nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-
Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese Garantie nicht eingeschrénkt. Die
Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile.

Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei Tage nach Kaufdatum.

Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

IAN 270355
Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

IAN 270355

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 270355

Erreichbarkeit Hotline: Montag bis Freitag von 8:00 Uhr - 20:00 Uhr (MEZ)

Importeur
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernoss.com
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