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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance!

You have chosen a modern, high-quality product. These operating instructions
are part of the product. They contain important information about safety, usage
and disposal. Before using the product, please familiarise yourself with all operat-
ing and safety instructions. This appliance may only be used as described and
for the purposes indicated. Please also pass these operating instructions on to
any future owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for deep-frying foods and for preparing
fondues with fat or stock in domestic households. This appliance is intended
solely for use in private households. Do not use it for commercial purposes.

Use the appliance only in dry places, and never use it outdoors.

This appliance is not intended for use...

in staff kitchens in shops, offices and other commercial areas;
— by customers in hotels, motels and other residential facilities;
— in bed & breakfast accommodation;

— on agricultural estates.

/\ WARNING

Danger if not used as intended!

The appliance may be hazardous if used for any other purpose or manner
than that intended.

> Use the appliance only for its intended purpose.

> Observe the procedures described in these operating instructions.

> Using the appliance for a purpose other than the intended purpose can
be dangerous. Use the appliance only for its intended purpose. Observe
the procedures described in these operating instructions. Claims of any
kind for damage resulting from misuse, incompetent repairs, unauthorised
modification or the use of unauthorised spare parts will not be accepted.
The risk shall be borne solely by the user. This appliance is not a children’s

plaything.
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Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard:

® Mini Deep Fat Fryer with Fondue

® Frying basket and handle

® Fondue ring

® 6 fondue skewers

® Operating instructions

1) Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the box.

2) Remove all packaging materials and any adhesive labels from the appliance.

> Check the package for completeness and signs of visible damage.

> |f the package is not complete or has been damaged due to defective
packaging or transportation, contact the Service Hotline (see section
Kompernass Handels GmbH warranty).

Disposal of the packaging
The packaging protects the device from damage during transport. The packaging
materials have been selected for their environmental friendliness and ease of
disposal, and are therefore recyclable.

@7 Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and
%@ reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials

that are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

> |f possible, keep the original packaging of the device for the entire duration of
the warranty period so that the device can be packed properly for return
shipment in the event of a warranty claim.

SFM 850 A1 GB | IE 3
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Description of the appliance/accessories

POB00Q00O0000CC

Permanent metal filter
Frying container
Handle

Cable retainer
Temperature control
Ready control lamp
Power control lamp
Lid release button
Handle

Frying basket
Fondue skewers

Fondue ring

Technical details

a4

Mains voltage

Rated power

Capacity for cooking oil
Capacity for solid fats

GB | IE

220-240V ~, 50/60 Hz

850 W

approx. 1.5 litres to MAX marking
approx. 1 kg
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Safety information

RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Ensure that the power cable never becomes wet or damp
when the appliance is in use. Route the cable so that it cannot
be trapped or damaged in any way.

» Connect the appliance to a mains power socket supplying
a voltage of 220-240V ~, 50/60 Hz.

~ To prevent accidents, have defective plugs and/or power
cables replaced immediately by an authorised specialist
technician or our Customer Service department.

@ Never immerse the appliance and the cable in water, and
do not clean these components under running water.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

» This appliance must not to be used by children under the age
of 8. This appliance may be used by children aged 8 and
above if they are under constant supervision. This appliance
may be used by persons with limited physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge,
provided that they are under supervision or have been told
how to use the appliance safely and are aware of the poten-
tial risks.

» The appliance and its connecting cable must be kept away
from children younger than 8 years old.

» Cleaning and maintenance may not be carried out by children.
~ Provide a stable location for the appliance.

» Do not operate the appliance if it has been dropped or is
damaged in any way. Have the appliance checked and/or
repaired by qualified technicians if necessary.

SFM 850 A1 GB | IE 5
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

» Hot steam is released during the deep-frying process, espe-
cially when the lid is opened. Keep a safe distance away
from the steam.

» Ensure that all parts are completely dry before pouring oil
or liquid fat into the deep fat fryer. Otherwise, hot oil or fat
could splatter out.

 Carefully pat all foodstuffs dry before placing them in the
deep fat fryer. Otherwise, hot oil or fat could splatter out.

~ Be especially careful with frozen foodstuffs. Remove any ice
that may have formed on them. The more ice there is on the
foodstuff, the more the hot oil or fat will splatter.

» Some parts of the appliance become very hot during opera-
tion. Touching these may cause serious burns.

» The appliance should be set up in a stable position using the
handles to avoid spillage of hot liquids.

/A WARNING! RISK OF FIRE!

» Do not use an external timing switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

» Never melt solid fat (fat in blocks) in the deep fat fryer. Due
to the high temperatures that are generated before the fat
covers the heating element, the heating element can be
damaged or there could be a fire! Melt the fat beforehand
in a saucepan or similar.
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/A WARNING! RISK OF FIRE!
~ Do not use the appliance near hot surfaces.
» Never leave the appliance unattended while it is being used.

A Caution! Hot surface!

Never use water to extinguish a fire in the deep
fat fryer!

» Old or dirty fats and oils can spontaneously ignite if over-
heated. Change the oils or fats regularly. In the case of
a fire, remove the plug from the mains power socket and
smother the burning fat or oil with a damp towel or fire
blanket.

CAUTION - APPLIANCE DAMAGE!

» When filling the frying container with fat, never fill it to
above the MAX marking or to below the MIN marking.
Whenever you intend to switch the appliance on, first ensure
that there is sufficient oil or fat in the deep fat fryer.

~ Never switch the appliance on if there is no oil or liquid fat
in it. Otherwise the appliance may overheat.

~ This deep fat fryer is suitable only for frying foodstuffs. It is
not designed for cooking liquids.

~ If you use the fondue function on this appliance, bear in
mind that you can only do classic fondue with oil/fat or
stock. Do not use the appliance for chocolate or cheese
fondue.

SFM 850 A1 GB | IE 7



SILVERCREST'

Before first use

B Before you use the deep fat fryer for the first time, please clean all individual
components thoroughly and carefully dry them (see chapter “Cleaning”).

Low-acrylamide cooking

Acrylamide is a possibly carcinogenic substance formed from a reaction with
amino acids when frying foodstuffs with a high starch content. The formation
of acrylamide increases dramatically at temperatures of more than 175°C.

You should therefore avoid frying foodstuffs with a high starch content, for
example chips, at temperatures above 170°C. The foodstuffs should only be
fried to golden-yellow, instead of dark or brown. This is the only way to achieve
low-acrylamide cooking.

Deep frying

We recommend cooking oil or liquid cooking fat for use in this deep fat fryer.
You can also use solid cooking fats. Read the chapter “Solid cooking fats” for
more information.

8 GB | IE SFM 850 A1
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Preparations

1) Place the appliance on a horizontal, level, stable and heat-resistant surface.

NOTE

> If you wish to place the deep fat fryer below the cooker extraction hood,
ensure that the cooker is switched off.

2) Unwind all of the power cable from the cable retainer @.
3) Press the lid release button @. The appliance lid flips open.
4) Remove the frying basket  and attach the handle ©:

— press the handles @ together so that the holding pins can be inserted into
the eyelets on the frying basket ©. The handles @ must lie under the
upper end of the connecting piece on the frying basket (©:

— Loosen your grip on the pressed-together rods on the handle @ so that
the holding pins project into the holes:

SFM 850 A1 GB | IE 9
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— The handle @ is now seated firmly on the frying basket (©.

NOTES

> Only use oils or fats which are specifically labelled as non-foaming and are
suitable for deep frying. This information is to be found on the packaging
or the label.

> Never mix different types of oil or fat! The deep fat fryer could froth over.

5) Fill the dry and empty frying container @ with cooking oil, liquid or molten
fat (about 1.5 litres of oil or about 1 kg of solid fat).

NOTE

> When filling the frying container @ with oil or fat, never fill it to above the
MAX marking or to below the MIN marking.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> The power cable must not come into contact with the hot parts of the deep
fat fryer. Danger of electric shock!

6) Replace the frying basket .
7) Close the lid so that it clicks into place.

10 GB | IE SFM 850 A1



SILVERCREST’

Frying foods
CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never operate the deep fat fryer without oil /fat!

1) Insert the plug into a mains power socket. The Power control lamp @ lights
up.
2) Turn the temperature control @ to the desired temperature. The cooking oil

or the fat is now heated up to the required temperature. When the required
temperature has been reached, the Ready control lamp @ lights up.

> We recommend allowing the appliance to heat up for 10 - 15 minute
before you start frying.

The correct frying temperature is to be found either on the packaging of the
food to be deep-fried or in the "Table - frying times" in these operating instruc-
tions. A rough guide as to which foods should be fried at which temperature is
provided by the figures on the front of the deep fat fryer:

Symbol Food Temperature
RS Prawns 130°C

@ Chicken 150°C
@ Chips (fresh) 170°C
Fish 190°C

The values given are only for guidance. The temperature can vary depending
on the properties of the foods and personal taste!

SFM 850 A1 GB | IE 11
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/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> The lid and the deep fat fryer become extremely hot during the deep-frying
process. Therefore, do not touch anything except the handles @ during
deep-rying! Risk of burns! We recommend the use of oven gloves.

3) Press the lid release button @.

A WARNING - RISK OF INJURY!
> Take care when filling the frying basket @! It is extremely hot!

4) Lift the frying basket @ out of the deep fat fryer. Add the food to be fried.
The frying basket O may only be filled to the extent that the food is com-
pletely covered with fat when the frying basket O is lowered into the deep
fat fryer.

5) Carefully lower the frying basket @ into the hot oil or fat.
6) Close the appliance lid.

NOTE

> The frying process can be monitored through the viewing window in the lid
of the appliance.

Solid cooking fats

To prevent fat from spraying and the appliance from becoming too hot, please
take the following precautions when using solid frying fat:

B When using fresh fat, start by melting the blocks of fat slowly, under low
heat, in a normal saucepan. Then carefully pour the molten fat into the deep
fat fryer. Only when this has been done should you insert the plug into a
mains power socket and switch the deep fat fryer on.

B After use, store the deep fat fryer with the solidified fat at room temperature.

If the fat gets too cold, it could splatter out upon re-melting! To avoid this, pierce
a few holes in the solidified fat with a wooden or plastic skewer. Ensure that you
do not damage the frying container coating @.

B To melt the fat, plug in the appliance and set the temperature control @ to
130°C. The Power control lamp @ lights up.

B Wait until all of the fat has melted. The Ready control lamp @ may come
on and go out several times during this process. Do not set the desired frying
temperature until all of the fat has melted.

12 GB | IE SFM 850 A1
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After frying

/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> Never touch the frying basket (O directly ofter deep frying. It is extremely
hot! Lift the frying basket @ out of the deep fat fryer only by the handles @!

1) When the fried food is ready, press the lid release button @ so that the lid
pops open.

2) Lift the frying basket @ and hang it on the rim of the appliance so that
excess fat can drip off.

3) Turn the temperature control @ to MIN.

4) Remove the power plug from the mains power socket. The deep fat fryer is
now switched off.

5) Once the fried food has dripped dry, lift the frying basket @ carefully out
of the deep fat fryer.

6) Tip the fried food into a bowl or a sieve (lined with absorbent kitchen
paperl).

If you do not use the deep fat fryer regularly, it is advisable to store the cooled

oil in well-sealed bottles or other frying containers - preferably in the refrigerator

or a similar cool storage location. Fill the bottles through a fine sieve in order to

remove any food particles from the oil.

Fondue

You can use this deep fat fryer as a fondue pot.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use the appliance to make chocolate or cheese fondues!
Use only fat/oil or stock when preparing a fondue with this appliance.

1) Prepare the appliance as described in the section “Preparations”.

2) Open the appliance lid and place the fondue ring @ on the edge of the
frying container @ and close the lid again.

3) Insert the plug into a mains power socket. The Power control lamp @ lights
up.

4) Set the temperature control @ to the desired temperature level. For a classic
fondue with oil/fat: use the table in the section “Frying foods” as a guide
depending on which type of food you want to fry.

SFM 850 A1 GB | IE 13
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5) When the set temperature has been reached, open the lid.

6) Skewer some food onto the fondue skewers ) and place the fondue
skewers @ carefully into the frying contaisner @. You can place one
fondue skewer @ in each indentation on the fondue ring @.

Depending on the type and size, the skewered food will be ready in a few
minutes.

7) Take out the fondue skewer @ carefully and remove the food. You can then
skewer more food onto the fondue skewer  and lower it into the hot oil /
stock.

8) When you are finished with the fondue, turn the heat level control @ to MIN
and remove the plug from the mains power socket.

Changing the cooking oil or fat

Do not change the oil until it has completely cooled down. Solid fats must still be
in a slightly liquid state so that they can be poured.

1) Press the lid release button @ and remove the lid (see chapter “Cleaning
and care”).

2) Remove the frying basket .

3) Hold the appliance by the side handles and pour out the oil or fat via the
rear left corner, which has a pouring notch, into suitable containers such as
bottles. Ideally, use a funnel to do this.

The disposal of cooking oils and fats is regulated differently in every community
or town. Disposal of such oils or fats in the normal household refuse is often
prohibited. Make enquiries at your local community or town administration
office about suitable disposal method:s.

4) Thoroughly clean all parts of the deep fat fryer as described in the chapter
“Cleaning and care”.

5) Refill the deep fat fryer with fresh oil or fat as described in the chapter “Deep
frying”.

14 GB | IE SFM 850 A1
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Cleaning and care

A WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK!
> Always remove the plug from the mains power socket before cleaning the

appliance.

> @ Under no circumstances should the appliance be immersed in liquids!
This could result in a potentially fatal electric shock, and the appliance
could be damaged.

/\ WARNING - RISK OF BURNS!

> Allow the appliance to cool down completely before cleaning it.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> When cleaning the components, do not use aggressive or abrasive clean-
ing agents or materials such as scouring milk or steel wool. These could
damage the upper surface of the appliance!
To simplify cleaning, dismantle the deep fat fryer:
1) Open the cover over the permanent metal filter @ and remove it.
2) Open the appliance lid. Push a rod or similar into the holes on the hinge

mountings on the rear of the appliance and pull the lid up and out of the
hinge mountings at the same time

—

-

)
)
)
)

/

3) Remove the frying basket .

B The frying basket @ can be cleaned in the dishwasher. It is dishwasher-safe.
However, remove the handle @ beforehand.

SFM 850 A1 GB | IE 15
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B Clean the handle @, the permanent metal filter @), the fondue skewers @
and the fondue ring @ in warm water with a little mild washing-up liquid.
Afterwards, rinse all the parts off using clean water.

B Clean the housing and the frying container @ with a damp cloth. If required,
use a mild washing-up liquid on the cloth. Afterwards, wipe clean with a
cloth moistened only with water to ensure that no detergent remains in the
frying container @. Dry the housing and the frying container @ thoroughly.

B Clean the appliance lid in warm water using a mild detergent. Rinse the ap-
pliance lid off with clear water. Dry the appliance lid well and then place it
upright on its side so that any excess water sfill inside the lid can drain away.
Be aware that the lid must be completely dry before re-use!

B Clean the permanent metal filter @ in warm water with a little detergent,
then rinse it with clear water.

4) Dry all parts well before assembly.

5) Replace the permanent metal filter @ in the cavity in the device lid and close
cover over the permanent metal filter @.

6) Replace the lid on the appliance so that the hinges grip into the hinge supports
on the rear side of the appliance and sit firmly in place.

Storage
1) Lift or carry the appliance using the side handles @ on the housing.

2) Wrap the power cable around the cable retainer @ on the rear of the ap-
pliance. Push one of the pins of the mains plug into one of the holes on the
cable retainer @ to hold the mains plug in place:

—>

3) Store the appliance with the appliance lid closed. This will keep the inside of
the deep fat fryer clean and free of dust.

16 GB | IE SFM 850 A1
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Tips

Home-made chips

The potatoes you plan to fry should be in good condition and not germinating.

Use potato varieties that are suitable for frying, such as those that are
“floury” or “waxy”.

After peeling, cut the potatoes according to the intended preparation (chips
or wedges).

Soak the potatoes for about one hour prior to use. This will help remove part
of the sugar content, which is one of the constituent products for the formation
of acrylamide.

Carefully dry the potatoes.
Always fry home-made chips twice:

— first for 8 - 12 minutes at 150°C then for 3 - 4 minutes at 170°C,
depending on the desired degree of browning.

Deep-rozen chips are pre-cooked and thus only need to be fried once.
Follow the instructions on the packaging.

Deep-frozen foods

Deep-frozen foodstuffs (-16°C to -18°C) cool the oil or fat to a considerable
extent, because of this they do not sear fast enough and may therefore soak up
too much oil or fat. To avoid this, proceed as follows:

SFM 850 A1

Do not aftempt to deep-fry large amounts all at once. Do not fill the frying
basket @ to more than the maximum fill level marked on the inside of the
basket.

Heat the oil for at least 15 minutes before adding the frozen foods.

Adjust the temperature control @ to the temperature specified in these oper-
ating instructions or on the food's packaging.

Preferably, allow the deep-frozen food to thaw at room temperature prior to
deep-rying. Remove as much ice and water as possible before adding the
food into the deep fat fryer.

Always add foods as slowly and carefully as possible into the deep fat
fryer, as deep-frozen foods can cause the oil or fat to bubble violently and
abruptly.

GB | IE 17
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How to prevent unwanted aftertaste

Some foodstuffs, especially fish, release fluids when being deep-ried. These
fluids collect in the oil or fat and can impair the smell and taste of foods that are
deep-fried in the same oil or fat afferwards.

Proceed as follows to obtain neutral-tasting oil or fat:

B Heat the fat or il to 150°C and place two thin slices of bread or a couple
of small sprigs of parsley into the frying basket .

B Lower the frying basket (@ into the fat and close the lid.

B Wait until the oil or fat is no longer bubbling and remove the bread or parsley
with a skimmer. The oil or fat now has a neutral taste once again.

Healthy nutrition

Nutrition experts recommend the use of vegetable oils and fats containing
unsaturated fatty acids (e.g. linoleic acid). However, these oils and fats lose their
beneficial properties faster than other oils and must therefore be replaced more
frequently. Orient yourself on the following guidelines:

B Replace the oil or fat regularly. If you use the deep fat fryer mainly to
prepare chips and strain the oil or fat after every use, it can be used 10 to
12 times.

B However, do not use the oil or fat for longer than six months. Always follow
the instructions provided on the packaging.

B As a general rule, oils and fats cannot be used so often if you mainly deep-fry
protein-rich foods such as meat or fish.

B Do not mix fresh oil with used oil.

B Change the oil or fat if it foams on being heated, if it develops a strong taste
or odour, if it becomes dark and/or if it develops a syrupy consistency.

18 GB | IE SFM 850 A1
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Table - frying times
This table provides details of the temperatures at which specific foods must be
deep-fried and the deep-rying time required. If these details differ from those
shown on the packaging of the food to be deep-fried, please observe the instruc-
tions provided on the packaging.

Food R Time in minutes
(approx.)
Beefburger (frozen) 150°C 2 - 5 minutes
Pork chops (breaded) 150°C 12 - 25 minutes
Chicken pieces (large pieces) 150°C 8 - 18 minutes
clifel e pmes 150°C 7 -17 minutes
(small/medium pieces)
. o o 8 - 12 minutes/
Chips (fresh) 150°C/170°C 3 4 minutes
. see manufacturer's see manufacturer's
Chips (frozen) . ) . )
information information
Scampi (fresh) 130°C 2 - 5 minutes
Mushrooms 170°C-190°C 3 - 5 minutes

NOTE

> Minor temperature deviations from the temperatures specified may occur.
The values given in the table are intended for guidance. They refer to a
volume of approx. 150 - 200 grams. The times may vary, depending on
the properties of the foods.

> Do not fill the frying basket @ up to more than the max. marking on the
inside.

SFM 850 A1 GB | IE 19
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Troubleshooting

PROBLEM

The appliance is not
working.

or

The Power control lamp @
does not light up.

The Ready control lamp @
does not light up.

POSSIBLE CAUSE

The appliance is not connect-
ed to a mains power socket.

The appliance is damaged.

The selected temperature for
the cooking oil/fat has not
been reached.

POSSIBLE
SOLUTIONS

Connect the appliance to
a mains power socket.

Contact the Customer
Service department.

Wait a few minutes until the
required temperature has
been reached.

If the malfunction cannot be corrected using one of the suggestions above, or if you have

found some other kind of malfunction, please contact our Customer Service department.

Appendix

Disposal of the device

Never dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive

2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved disposal company or your municipal
waste facility. Please comply with all applicable regulations. Please contact your
waste disposal facility if you are in any doubt.
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Kompernass Handels GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights are
not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep your
original receipt in a safe place. This document will be required as proof of purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance and
the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault and its time
of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or replaced
by us. The repair or replacement of a product does not signify the beginning of a
new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty. This also
applies to replaced and repaired components. Any damage and defects present at
the time of purchase must be reported immediately after unpacking. Repairs carried out
after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not extend
to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as switches,
batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used or
improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product
regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions that
are discouraged in the operating instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes. The
warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use of force
and modifications/repairs which have not been carried out by one of our authorised
Service centres.
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Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

® Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available as
proof of purchase.

® You will find the item number on the type plate, an engraving on the front page of
the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of the appliance.

® |f functional or other defects occur, please contact the service department listed
either by telephone or by e-mail.

® You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase ftill
receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals, product
videos and software on www.lidl-service.com.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(JED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 274353

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Inledning

Ett stort grattis till din nyinkdpta produkt!

Du har valt en modern produkt med hdg kvalitet. Bruksanvisningen ingér som en
del i leveransen. Den innehéller viktig information om sékerhet, anvéindning och
&tervinning. L&s noga igenom alla anvéndar- och sékerhetsanvisningar innan
du bérjar anvénda produkten. Anvénd endast produkten enligt beskrivningarna
och i de syften som anges hér. Lémna &ver all dokumentation fillsammans med
produkten om du &verléter den fill nédgon annan person.

Féreskriven anvéndning

24

Den hér produkten ska endast anvéindas fér att fritera livsmedel och géra fondue
med fett eller buljong i privata hushéll. Produkten &r endast avsedd fér privat
bruk. Anvéind inte produkten yrkesméssigt.

Anvénd bara produkten inomhus i torra utrymmen och aldrig utomhus.
Den hér produkten ska inte anvéndas...

— i kék for butiks- eller kontorspersonal eller p& andra arbetsplatser,

— av gaster pd hotell, motell och liknande,

p& bed&breakfast-pensionat,

— eller i primitiva lantksk.

A\VARNING

Fara pa grund av felaktig anvéndning!

Produkten kan vara farlig om den anvénds p& annat sétt och/eller pé ett satt
som strider mot féreskrifterna.

> Anvénd endast produkten enligt féreskrifterna.

> G4 till véga exakt efter anvisningarna i den hér bruksanvisningen.

OBSERVERA

> Produkten kan vara farlig om den anvénds pé ett sétt som strider mot
foreskrifferna och/eller p& annat sétt én det féreskrivna. Anvénd endast
produkten enligt féreskrifferna. Gé till véiga exakt efter anvisningarna i den
héar bruksanvisningen. Det finns inga som helst méjligheter att stélla krav pd
ersattning fér skador som @r eft resultat av att produkten anvéints pd eft séift
som strider mot féreskrifterna, felaktigt utférda reparationer, ofillétna énd-
ringar p& produkten eller fér att reservdelar som inte ér godkénda anvénts.
Allt ansvar vilar p& anvéndaren. Produkten ingen leksak.
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Leveransens innehall och transportinspektion

Produkten levereras med féljande delar som standard:

® Minifrités med fondue-funktion

® Friteringskorg och handtag

® Fonduering

® 6 fonduespett

® Bruksanvisning

1) Ta upp alla delar av produkten och bruksanvisningen ur férpackningen.

2) Ta bort allt fsrpackningsmaterial och eventuella klistermérken frén produkten.

OBSERVERA

> Kontrollera att leveransen &r komplett och inte har négra synliga skador.

> Om négonting saknas eller om leveransen skadats pé& grund av bristfdllig
forpackning eller i transporten ska du kontakta vér service hotline (se
kapitel Garanti fran KompernaB Handels GmbH).

Kassera forpackningen
Férpackningen ska skydda produkten frén transportskador. Férpackningsmaterialet
har valts med tanke pé& milién och de tekniska férutsétiningarna fér avfallshantering

och kan dé&rfér dtervinnas.
Genom att &terféra férpackningen till kretsloppet kan vi spara pd révaror och

%@ minska sopberget. Kassera férpackningar som inte behévs léingre enligt géllande

lokala bestdmmelser.

OBSERVERA

> Spara helst originalférpackningen under garantitiden s& att du kan anvénda
den fér att packa ner produkten ordentligt om du skulle behdva skicka in den
for att utnyttja garantin.
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Beskrivning/ tillbehor

Permanent metallfilter

POB00Q00O0000CC

Friteringskérl
Handtag
Kabelhéllare

Temperaturreglage
Kontrollampa Ready
Kontrollampa Power

Upplésningsknapp fill lock

Handtag
Friteringskorg
Fonduespett

Fonduering

Tekniska data

26

Natspdnning
Nominell effekt
Oljevolym
Volym fast fett

SE

220-240V ~, 50/60 Hz

850 W

ca 1,5 liter upp till MAX-markeringen
ca 1 kg
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Sdkerhetsanvisningar

RISK FOR ELCHOCK

» Akta s& att kabeln inte blir vét eller fuktig nér du anvénder
produkten. Lagg den sa att den inte kan kldmmas eller skadas
p& annat satt.

> Anslut produkten fill ett eluttag med en nétspanning pa 220 -
240V ~,50/60 Hz.

» L&t omedelbart en auktoriserad fackverkstad eller var kund-
tjanst byta ut skadade kontakter och kablar fér att undvika
olyckor.

@ Doppa aldrig ner produkten i vatten och rengér inte heller
dess delar under rinnande vatten.

/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

» Den har produkten fér inte anvéndas av barn som ar mellan
0 och 8 ar gamla. Den har produkten kan anvéndas av barn
frén 8 &r och dver om de hélls under uppsikt hela tiden. Den
har produkten fér anvéndas av personer med begrénsad fy-
sisk, sensorisk eller mental férméga eller bristande erfarenhet
och/eller kunskap om de hélls under uppsikt eller instruerats
i hur produkten anvénds pé ett sékert satt och inser vilka
risker det innebar.

» Produkten och dess anslutningsledning ska héllas p& avstand
frén barn under 8 &r.

» Rengdring och underhall som ska utféras av anvéndaren far
inte goras av barn.

» Se till s& att produkten stér stadigt.

» Om produkten faller i golvet eller skadas pé annat satt fér
den inte anvéndas mera. Ladmna in den il kvalificerad fack-
personal fér kontroll och ev. reparation.
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A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

» Na&r man friterar kommer det ut het dnga, sarskilt nér man
éppnar locket. Hall dig pé sdkert avsténd frén &ngan.

~ Férsakra dig om att alla delar ar helt torra innan du héller
olja eller flytande fett i fritdsen. Annars stdnker och sprutar
det heta frityrfettet ut.

» Torka alla livsmedel noga innan du légger dem i fritdsen.
Annars stéinker och sprutar det heta frityrfettet ut.

» Var extra férsiktig nar du handskas med djupfrysta livsmedel.
Ta bort alla isbitar. Ju mera is som finns kvar, desto mer sténker
det av den heta oljan eller fettet.

» Delar av produkten blir heta nér den anvands.

Rér inte dessa delar, d& kan du brénna dig.

» Produkten méste stéllas s& att den stér stadigt med handtagen
fér att undvika att flytande vétska spills ut.

/A VARNING! BRANDRISK!

» Anvand ingen extern timer eller separat fiarrkontroll fér att
styra produkten.

~ Smdlt aldrig fast fett (i block) i fritésen. Genom den héga
temperatur som uppstar innan fettet técker vérmeelementet
kan elementet skadas och det kan bérja brinnal Smalt fast
fett i forvag i en kastrull eller liknande.
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A\ VARNING! BRANDRISK!
» Anvand inte produkten i nérheten av heta ytor.
» Lédmna aldrig produkten utan uppsikt nér den anvands.

A Aktal Het ytal

Anvénd aldrig vatten for att slacka eld i fritésen!

» Gammalt och férorenat fett eller olja kan Sverhettas och
siélvanténdas. Byt olja eller fett i god tid. Om det skulle
bérja brinna ska du dra ut kontakten och kvéva elden med
ett técke eller liknande.

AKTA - RISK FOR SAKSKADOR!

» Fyll aldrig p& mer fett @n upp till MAX-markeringen och aldrig
mindre &n till MIN-markeringen i friteringskarlet. Frsakra
dig om att det finns tillrackligt med fett i fritdsen innan du
satter pd den.

~ Satt aldrig p& produkten utan olja eller fett. Annars kan pro-
dukten &verhettas.

» Den hér fritésen ska bara anvéndas fér att fritera livsmedel.
Den ér inte avsedd fér att koka vatskor.

» Kom ihég att det bara gér att géra klassisk fondue med olja/
fett eller buljong i den héar produkten. Anvénd inte produkten
for att géra fondue med smdlt choklad eller ost.
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Fore forsta anvédndningen

B Innan du bérjar anvénda fritésen méste alla delar rengéras ordentligt och
torkas noga (se kapitel Rengéring och skétsel).

Fritera utan att det bildas stora méangder
akrylamid

Akrylamid &r ett &mne som ev. kan vara cancerframkallande och som bildas i
hégre grad nér man friterar stérkelserika livsmedel genom kemiska reaktioner
med aminosyror. Vid temperaturer éver 175°C bildas betydligt mer akrylamid.

Fritera d&rfor helst inte livsmedel som innehdller mycket stéirkelse, som t ex pommes
frites, i temperaturer dver 170° C. Pommes frites ska bara bli guldgula, inte mérk-
gula eller bruna. D& vet man att det inte bildats nagra héga halter av akrylamid.

Fritering

Till den hér fritésen rekommenderar vi att du anvénder olja eller flytande frityrfett.
Det gér &ven att anvénda fast frityrfett. Lés forst mer om detta i kapitel Fast
frityrfett.
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Forberedelser

1) Stéll fritdsen pé en horisontell, jamn och stabil yta som tél vérme.

OBSERVERA

> Om du ténker stélla fritdsen pé spisen under kdksflékten méste du kontrol-
lera att spisen &r avsténgd.

2) Llinda ut hela kabeln fran hallaren @.
3) Tryck p& upplasningsknappen @ for att Sppna locket. Locket félls upp.
4) Ta ut friteringskorgen @ och f&st handtaget @:

— Tryck ihop handtagets @ skaft en aning s& att bultarna kan féras in

frén insidan i &glorna pé friteringskorgens @ skarvstycke. Stavarna pé&
handtaget @ maste ligga under skarvstyckets évre dndar pé friterings-

korgen (O:

— Slépp de hoptryckta stavarna pé& handtaget @ sé att bultarna sticker ut
genom églorna:
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— Handtaget @ sitter nu fast pa friteringskorgen @.

OBSERVERA

> Anvénd bara olja eller annat fett som inte skummar enligt mérkningen och
som lémpar sig fér fritering. Den informationen finns pé férpackningen eller
efiketten.
> Blanda aldrig olika sorters olja eller fett! Det kan skumma &ver kanten pé
fritdsen.
5) Fyll det torra och tomma friteringskérlet @ med olja, flytande eller smélt fett
(ca 1,51 olja eller ca 1 kg fast fett).

OBSERVERA

> Fyll aldrig pé& mer fett eller olja &n upp fill MAX-markeringen och aldrig
mindre dn till MIN-markeringen i friteringskérlet @.

RISK FOR ELCHOCK

> Strémkabeln fér inte komma i kontakt med fritdsens heta delar. Det finns
risk for elchocker!

o

Sétt in friteringskorgen (O igen.

X

Stéing locket s& att det sndpper fast.
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Fritera livsmedel

AKTA - RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd aldrig fritésen utan olja eller fett!

1) Satt kontakten i ett eluttag. Kontrollampan Power @ ténds.

2) Vrid temperaturreglaget @ till 5nskad temperatur. Oljan eller fettet véirms nu
upp ill den instéllda temperaturen. Nér fettet kommit upp i rétt temperatur
ténds kontrollampan Ready @.

OBSERVERA

> Vi rekommenderar att lata produkten vérmas upp i minst 10 - 15 minuter

innan man friterar.

OBSERVERA

Rétt friteringstemperatur hittar du pé& livsmedelsférpackningen eller i kapitlet
Tabell 6ver friteringstider i den hér bruksanvisningen. En allmén guide 6ver
vilka livsmedel som kan friteras pé vissa temperaturer finns pa bilderna p&

fritésens framsida:

Symbol Livsmedel Temperatur
RS Réikor 130°C
@ Kyckling 150°C
@ PorFF:r(esicfll')ites 170°C
Fisk 190°C

De angivna vérdena ska bara anvéndas som en orientering. Temperaturen
kan variera beroende pa kvalitet och personlig smak!

SFM 850 A1



SILVERCREST'

/\ VARNING - RISK FOR PERSONSKADOR!
> Locket och fritdsen &r mycket heta nér man friterar. Ta dérfér endast i hand-

tagen @ nér du friterar! Risk fér bréinnskador! Anvénd helst grillvantar.

3) Tryck p& uppl@sningsknappen @ fér att dppna locket.

A VARNING - RISK FOR PERSONSKADOR!
> Var forsiktig nér du fyller friteringskorgen @!. Den &r mycket het!

4) Ta ut friteringskorgen @ ur fritdsen. Légg det som ska friteras i korgen.
Friteringskorgen @ fér bara fyllas s& pass att det som ska friteras téicks helt
av fett nar friteringskorgen @ sénks ned i fritdsen.

5) Sank forsiktigt ned friteringskorgen @O i den heta oljan eller fettet.

6) Sténg locket.

OBSERVERA

> Du kan &vervaka processen genom inspektionsfénstret pé locket.

Fast frityrfett

For att det inte ska stéinka fett och fér att produkten inte ska bli fér varm bar du
vidta féljande férsiktighetsatgérder nér du anvénder fast fett:

B Nar man anvénder farskt fett ska det férst sméltas ldngsamt péd lag vérme i
en vanlig kastrull. Hall sedan férsiktigt det smalta fettet i fritdsen. Forst darefter
satter du i kontakten och sétter pd fritdsen.

B Naér du friterat fardigt kan det stelnade fettet férvaras i fritésen vid rumstem-
peratur.

Om fettet &r for kallt kan det spruta och stéinka nér det vérms upp igen! Fér att
det inte ska hdnda kan du sticka négra hél i det stelnade fettet med en tr&- eller
plastpinne. Akta s& att du inte skadar friteringskarlets @ ytbeléggning!

B For att smalta fettet sétter du kontakten i ett eluttag och sétter temperaturreg-

laget @ p& 130°C. Kontrollampan Power @ t&nds.

M Vanta fills allt fett har smélt. Det kan hénda att kontrollampan Ready @
téinds och sldcks flera ganger. Stéll inte in friteringstemperaturen férrén allt

fett har smdlt.
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Efter friteringen

/\ VARNING - RISK FOR PERSONSKADOR!

> Ta aldrig i friteringskorgen @ nér du nyss friterat. Den &r mycket het! Lyft
bara upp friteringskorgen @ ur fritésen med handtaget @!

1) Naér du friterat klart trycker du p& upplésningsknappen @ sé att locket félls
upp.

2) Lyft upp friteringskorgen @ och héng den péd fritésens kant s& att dverflédigt
fett kan droppa av.

3) Vrid temperaturreglaget @ fill lagsta nivén.
4) Dra ut kontakten ur uttaget. Fritdsen sténgs av.

5) Nar oljan/fettet droppat av lyfter du f&rsiktigt ut friteringskorgen @ ur
fritésen.

6) Lagg det som friterats i en skél eller en sil (lagg hushdllspapper med god
sugférméga under!).

Om du inte anvénder fritésen regelbundet rekommenderar vi att den kallnade
olian férvaras i vél férslutna flaskor eller andra behéllare, helst i kylskapet eller
négot annat svalt utrymme. Anvénd en fin sil nér du fyller p& flaskorna sé fér du
bort alla smé& partiklar ur fettet.

Fondue

Du kan anvénda fritésen som fonduegryta.

AKTA - RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd inte produkten fér att géra fondue med smélt choklad eller ost.
Anvéand bara smélt fett/olja eller buljong fér att géra fondue i den hér
produkten.

1) Forbered produkten s& som beskrivs i kapitlet Férberedelser

2) Oppna locket och lagg fondueringen @ pé kanten av friteringskérlet @.
Stdng sedan locket igen

3) Satt kontakten i eft eluttag. Kontrollampan Power @ téinds.

4) Sétt temperaturreglaget @ pé dnskad temperatur. For klassisk fondue med
sméilt fett eller olja: Orientera dig efter tabellen Fritera livsmedel, beroende
p& vad som ska friteras.
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5) Naér produkten kommit upp i rétt temperatur Sppnar du locket.

6) Séatt bitarna pé& fonduespetten @ och st férsiktigt in spetten @ i friterings-
karlet @.

7) I varje hack p& fondueringen B kan du sétta ett spett .Det &r klart efter
négra minuter, beroende pé typ av livsmedel och bitarnas storlek.

8) Ta forsiktigt ut fonduespettet @ och ta av de férdiglagade bitarna. Sedan kan
du sétta andra bitar av livsmedel p& fonduespettet @ och tillaga dem i det
heta fettet eller buljongen.

9) Naér du inte ska géra mer fondue vrider du temperaturreglaget @ fill Min-nivé
och drar ut kontakten.

Byta frityrfett

36

Oljan ska inte bytas férréin den &r helt kall. Fast fett mé&ste fortfarande vara né&got
flytande s& att det gér att hélla ut.

1) Tryck p& upplasningsknappen @ och ta av locket (se kapitel Rengéring och
skotsel).
2) Ta ut friteringskorgen (.

3) Fatta tag i sidohandtagen och héll &ver oljan eller fettet i émpliga behéllare,
t ex flaskor, genom pipen i det &vre vénstra hérnet. Anvénd helst en tratt.

OBSERVERA

Varje kommun eller stad har olika regler fér hur gammal matolja eller gammalt
matfett ska kasseras. Ofta &r det inte filldtet att kasta den typen av olja eller fett i
de vanliga hushéllssoporna. Fréga hos din kommun eller stadsdelsfrvaltning
hur den gamla oljan/det gamla fettet ska kasseras.

4) Rengér alla delar av fritésen noga s& som beskrivs i kapitel Rengéring och
skotsel.

5) Fyll p& ny olja eller nytt fett i fritdsen s& som beskrivs i kapitlet Fritera.
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Rengéring och skétsel

/\ VARNING - RISK FOR ELCHOCK!

> Dra alltid ut kontakten ur uttaget innan du rengér produkten.

> @ Produkten och dess delar fé&r absolut inte doppas ner i vétskal
D& finns risk for livsfarliga elchocker och skador pé& produkten.

/\ VARNING - RISK FOR BRANNSKADOR!

> L&t produkten bli kall innan den rengérs.

AKTA - RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd infe frétande eller slipande rengéringsmedel, som t ex putsmedel
eller stalull, nér du rengér fritésen och dess delar. De kan férstéra produk-

tens ytal
Ta isdr fritdsen for att underlétta rengéringen:
1) Oppna skyddet dver det permanenta metallfiltret @ och ta ut det.

2) Oppna locket. Stick in en sticka eller liknande i halen pa géngjamsfastena
p& produktens baksida och dra samtidigt locket uppét sé aft det lossnar:

—

3) Ta ut friteringskorgen (.

B Friteringskorgen O kan diskas i maskin. Den tal maskindisk. Ta i sé fall av
handtaget ©.

SFM 850 A1 SE 37



SILVERCREST'

B Rengér handtaget @, det permanenta metallfiliret @, fonduespetten @ och

fondueringen @ i varmt vatten med lite milt diskmedel. Skélj alla delarna i
rent vatten.

B Rengér héliet och friteringskérlet @ med en fuktig trasa. Ta lite milt diskmedel
pé& trasan om det behdvs. Eftertorka sedan noga med en trasa som fuktats
med bara vatten fér att f& bort alla rester av diskmedel i friteringskérlet @.
Torka av héliet och friteringskéirlet @ noga.

B Rengdr locket i varmt vatten med lite milt diskmedel. Skdlj det sedan i rent
vatten. Torka av locket och stéll det upprétt pa sidan s& att det vatten som
fortfarande finns kvar kan rinna ut. Kom ihdg att locket méste vara helt torrt
innan det anvénds igen!

B Rengdr det permanenta metallfiltret @ i varmt vatten med milt diskmedel och
skalj det i rent vatten.

4) Torka alla delar noga innan du sétter ihop fritésen igen.

5) Lagg tillbaka det permanenta metallfiliret @ i gropen pé locket och stéing
képan &ver filtret @.

6) Satt p& locket igen s& att géngjérnen i héllarna p& produktens baksida
fastnar ordentligt.

Forvaring
1) Lyft och bér produkten i sidohandtagen @ pé& hdljet.
2) Linda upp kabeln pé& kabelhdllaren @ pé& produktens baksida. Stick in ett

kontaktstift i ett hal p& kabelhéllaren @ fér att fixera kontakten:

—>

3) Férvara produkten med locket stéingt. D& kan det inte komma in damm och

38 SE

smuts i fritdsen.
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Tips

Hemlagade pommes frites

Potatis som &r avsedd for fritering ska vara felfri och utan groddar.

Till fritering ska mjslig eller halvfast potatis anvéndas.

Skala potatisen och skér upp den i lémpliga bitar (stavar eller klyftor).

L&t potatisen ligga i vatten ca en timme innan du fortsétter. D& forsvinner en
del av sockret, som &r en av orsakerna till att det sedan bildas akrylamid.
L&t potatisen bli riktigt torr.

Fritera alltid hemlagade pommes frites tvé génger:

— Forst 8- 12 minuter i 150°C och dérefter 3 - 4 minuter i 170°C tills de
blir som du vill ha dem.

Djupfrysta pommes frites har férkokats och behéver dérfér bara friteras en
géng. Félj anvisningarna pé férpackningen.

Djupfrysta livsmedel

Djupfrysta livsmedel (-16 il -18 °C) kyler ner oljan eller fettet betydligt och blir
darfsr inte tillréickligt friterade och suger ibland ocksé upp alltfér mycket fett.
Gér s hér fér att undvika detta:

SFM 850 A1

Fritera bara sm& méngder &t géngen. Det som ska friteras f&r maximalt fyllas
till Max-markeringen pé insidan av friteringskorgen @

Hetta upp oljan i minst 15 minuter innan du légger i det som ska friteras.

Sé&tt temperaturreglaget @ pé& den temperatur som anges i den hér bruksan-
visningen eller pd livsmedelsférpackningen.

Lat helst djupfrysta livsmedel tina i rumstemperatur innan du friterar dem.
Ta bort s& mycket is och vatten som méjligt innan du friterar.

Lagg ner det du ska fritera s& l&ngsamt och férsiktigt som méiligt i fritdsen,
eftersom djupfrysta livsmedel kan f& oljan eller fettet att plétsligt och haftigt

bubbla upp.
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Hur man blir av med oonskad bismak

Vissa typer av livsmedel, t ex fisk, avger vétska nér de friteras. Den hér vétskan
samlas upp i frityroljan eller fettet och kan orsaka lukt och bismak nér man
sedan friterar andra livsmedel i samma fett.

Gér s& har for att hélla smaken pd oljan eller fettet fréisch och neutral:

B Hetta upp oljan eller fettet fill 150°C och légg négra tunna brédskivor eller
nagra smd persiliekvistar i friteringskorgen @.

B Sank ner friteringskorgen ) i fettet och stéing locket.

B Vanta tills det slutar bubbla och ta sedan bort brédet eller persilian med en
hélslev. Nu har oljan eller fettet aterfatt sin neutrala smak.

Sund kost

Néringsexperterna rekommenderar att man anvénder vegetabiliska oljor och fetter
med ométtade feftsyror (t ex linolsyra). Men det &r ocksé s& att den hér typen
av oljor och fetter férlorar sina positiva egenskaper fortare &n andra sorfer och
darfér behdver bytas oftare. Félj nedanstdende riktlinjer:

B Byt olja eller fett regelbundet. Om du i princip bara friterar pommes frites
och silar oljan eller fettet efter varje anvéindning kan fettet/oljan anvéndas
10 ill 12 génger.

B Anvénd dock inte olja eller fett som &r &ldre &n sex mé&nader. F&lj alltid
anvisningarna pé férpackningen.

B | princip kan oljan eller fettet inte anvéindas s& lénge om man mest friterar
proteinrika livsmedel som katt eller fisk.

B Blanda inte ny och gammal olja.

B Byt olja eller fett som skummar nér det véirms upp, fér en skarp smak eller
lukt eller mérknar och/eller fér en sirapsaktig konsistens.
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Tabell 6ver friteringstider

| tabellen finns exempel pé& vid vilken temperatur och hur ldnge vissa livsmedel
ska friteras. Skulle anvisningarna pé férpackningen skilja sig frén dessa rekom-
mendationer ska du félja anvisningarna pé férpackningen.

Livsmedel Temperatur (ca) Tid i minuter
Frikadeller (djupfrysta) 150°C 2 - 5 minuter
Flaskkotletter (panerade) 150°C 12 - 25 minuter
Kyckling (stora bitar) 150°C 8 - 18 minuter

Gkl 150°C 7 - 17 minuter

(sma&/medelstora bitar)

Pommes frites (férska) 150°C/170°C S 12 iy

3 - 4 minuter
. . se tillverkarens se tillverkarens
Pommes frites (djupfrysta) o .
anvisningar anvisningar
Scampi (férska) 130°C 2 - 5 minuter
Svamp 170-190°C 3 - 5 minuter

OBSERVERA

> Det kan uppstd smé variationer mellan den faktiska temperaturen och
gradangivelserna. Vérdena i tabellen &r bara rikilinjer. De baseras pa en
méngd pé ungefér 150 - 200 gram. Beroende pd livsmedlets beskaffenhet
kan tiden variera.

> Friteringskorgen (@ fér inte fyllas ver Max-markeringen inuti korgen.
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Atgérda fel

MOJLIGA MOJLIGA
Ll ORSAKER LOSNINGAR
Produkten fungerar inte. Produkten &r inte kopplad fill  Anslut produkten till eft
eft eluttag. eluttag.
eller
Produkten @r skadad. Kontakta kundservice.

Kontrollampan Power @
lyser inte.

Vénta i ndgra minuter fill
olian/fettet fétt réitt tempe-
ratur.

Kontrollampan Ready @  Oljan/Fettet har inte kommit
lyser inte. upp i instélld temperatur.

Om det inte gér att atgérda felet med hjélp av ovanst&ende tips eller om det uppstér andra
typer av fel ska du kontakta vér kundservice.

Kassera produkten

Produkten far absolut inte sléngas bland de vanliga hushaéllsso-

porna. Den hér produkien omfattas av de europeiska direktivet
2012/19/EU.

Lamna in produkten till ett godként &tervinningsféretag eller din kommunala
avfallsanléggning. Félj géllande féreskrifter. Kontakta din avfallsanléggning
om du har négra fragor.
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Garanti fran Kompernass Handels GmbH
Kéra kund

Fér den har produkten [émnar vi 3 érs garanti frén och med inképsdatum. Om det
skulle vara nagot fel p& produkten finns en lagstadgad reklamationsrétt frén dterfér-
séljaren. Dina lagstadgade réttigheter begrénsas inte av den garanti som beskrivs i
fsliande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar vid inképsdatum. Ta vél vara pé originalkvittot. Kassakvittot &r
ditt kdpbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstér p& produkten inom tre ér frén inképsdatum
kommer vi, beroende pé& vad vi anser lémpligast, aft reparera eller byta ut den gratis.
En f5rutséttning fér att utnyttja garantin &r att den defekta produkten och képbeviset
(kassakvittot) uppvisas inom den tredriga garantitiden tillsammans med en kort be-
skrivning av felet och nér det uppstod.

Om felet téicks av vér garanti kommer du att f& tillbaka en reparerad eller en ny
produkt. Garantitiden bérjar inte om fréin bérjan fér en reparerad eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad erséttningsrétt
Garantitiden férléngs inte fr att man utnyttjat garantin. Det géller Gven fér utbytta
och reparerade delar. Eventuella skador och brister som existerar redan vid képet
mé&ste rapporteras s& snart produkten packats upp. Nér garantitiden &r slut méste
man sjélv betala fér eventuella reparationer.

Garantins omfattning

Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga kvalitetskriterier och testats noga
fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikationsfel. Garantin técker inte delar av
produkten som utsdtts fér normalt slitage och dérfér betraktas som férslitningsdelar
och inte heller skador p& émtéliga delar som t ex knappar, batterier, bakformar eller
delar av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten skadas eller anvéinds och servas pé& fel séit.
Alla anvisningar i bruksanvisningen méste fsljas exakt fér att produkten ska kunna
anvdndas pé& rétt sétt. Produkten fér aldrig anvéndas i andra syften eller hanteras pé
ett s&tt som man avrader frén eller varnar fér i bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska inte anvéindas yrkesméssigt.
Garantin géller inte vid missbruk och felaktig behandling, anvéindande av véld och
vid ingrepp som inte gjorts av vér auktoriserade servicefilial.
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Behandling av garantiérenden
F&r att snabbt kunna behandla ditt Grende ber vi dig félja nedanstéende anvisningar:
® Ha alltid kassakvittot och artikelnumret (t ex IAN 12345) i beredskap vid alla
forfrégningar.

® Arfikelnumret finns pé& typskylten, graverat p& produkten, p& bruksanvisningens
titelblad (nere fill vainster) eller pa ett klisterméirke p& produktens bak- eller under-
sida.

® Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig att férst kontakta den service-
avdelning som anges nedan pa telefon eller med e-post.

® En produkt som klassas som defekt kan tillsammans med képbeviset (kassakvittot)
och en beskrivning av felet samt nér det uppstod skickas in portofritt till den angivna
serviceadressen.

Dessa och ménga andra handbécker, produktfilmer och mjukvaror kan laddas
ned p& www.lidl.service.com.

Service

@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739
E-Mail: kompernass@lidl.se

(FID Service Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidL.fi

IAN 274353

Importér

Observera att féljande adress inte &r négon serviceadress. Kontakta férst det service-
stéille som anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

Www.kompemoss.com
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Wstep
Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenial
Jest to nowoczesny i wartoéciowy produkt. Instrukcja obstugi jest czeéciq sktfadowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczehstwa, uzytkowania
i utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy zapoznaé sig ze
wszystkimi informacjami dotyczqgcymi obstugi i bezpieczefstwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wylqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz w podanym
zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia osobie trzeciej
nalezy dotqczyé do niego réwniez catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzqdzenie jest przeznaczone wylqgcznie do frytowania produktéw spozywczych
oraz przygotowywania fondue w ttuszczu lub w bulionie w prywatnych gospo-
darstwach domowych. Urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie do stosowania
w gospodarstwie domowym. Nie nalezy go uzywaé do celédw komercyjnych.

Urzqdzenie jest przeznaczone tylko do uzytku w suchych pomieszczeniach i nie
nadaje sie do uzytku na zewnqtrz pomieszczen.

Niniejsze urzqdzenie nie nadaije sie do stosowania...

— w kuchniach dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych przestrze-
niach komercyjnych,

— przez klientéw w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych,
— w pensjonatach typu Bed & Breakfast,

— w obiektach agroturystycznych.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo zwiqzane z uzytkowaniem niezgodnym
Z przeznaczeniem!

Uzytkowanie urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub inne jego
wykorzystanie moze wigzaé sig z réznymi zagrozeniami.

> Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wytqcznie w sposéb zgodny z jego prze-
zZnaczeniem.

> Nalezy przestrzegaé zasad postepowania opisanych w niniejszej instrukcji
obstugi.
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>

Uzytkowanie urzgdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub inne
jego wykorzystanie moze wigzaé sig z réznymi zagrozeniami. Wykorzy-
stywaé urzqdzenie wytgcznie do celéw zgodnych z jego przeznaczeniem.
Nalezy przestrzegaé zasad postgpowania opisanych w niniejszej instrukcii
obstugi. Roszczenia wszelkiego rodzaju, wynikajgce ze szkéd powstatych
wskutek uzytkowania niezgodnie z przeznaczeniem, przeprowadzenia
niefachowych napraw, zmian wprowadzonych bez zezwolenia lub wsku-
tek zastosowania niedopuszczonych czesci zamiennych, sq wykluczone.
Ryzyko takich dziatan ponosi wytgcznie uzytkownik. Urzgdzenie nie jest
zabawkg.

Zakres dostawy i przeglad po rozpakowaniu

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:

°
°
°
°
°
1)
2)

Mini frytkownica z fondue

Kosz do frytowania i uchwyt

Pierscien do fondue

6 szpadek do fondue

Instrukcja obstugi

Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.

Usun z urzqdzenia cate opakowanie i ewentualnie naklejki.

> Urzqdzenie nalezy sprawdzié¢ pod kgtem kompletnosci dostawy i wystepo-

wania widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy lub wystgpienia uszkodzen na skutek

wadliwego opakowania lub podczas transportu, nalezy skontaktowaé
sie z infoliniq serwisowq (patrz rozdziat Gwarancja KompernaB
Handels GmbH).

Utylizacja opakowania
Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniem podczas transportu.
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla srodowiska i mozna poddaé je
procesowi recyklingu.

027 Oddanie opakowania do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych pozwoli zaoszcze-
%@ dzi¢ surowce naturalne i zmniejszy¢ iloéé odpadéw. Zbedne materiaty opakowa-

niowe utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

> W miare mozliwoéci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania

gwarancji. Umozliwi to prawidtowe zapakowanie urzqdzenia do wysytki.
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Opis urzagdzenia / akcesoria
Staty filtr metalowy

Zbiornik frytownicy

Uchwyty

Nawijak kabla

Regulator temperatury

Lampka kontrolna gotowosci
Lampka kontrolna zasilania
Przycisk odblokowania pokrywy
Uchwyt

Kosz do frytowania

Szpadki do fondue

Pierscier do fondue

POB00Q00O0000CC

Dane techniczne

Napiecie zasilania 220-240V ~, 50/60 Hz

Moc znamionowa 850 W

Pojemno$é oleju ok. 1,5 litra do oznaczenia MAX
Pojemnosé ttuszczu statego ok. 1 kg
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM

» Dopilnuj, by kabel sieciowy podczas pracy nigdy nie zostat
zawilgocony ani zamoczony. Kabel uktadaj w taki sposéb,
aby chronié go przed przygnieceniem lub innym rodzajem
uszkodzenia.

» Urzgdzenie podtqczaj do gniazda zasilania z napieciem

sieciowym 220 - 240V ~, 50/60 Hz.

» Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zlecqi
niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi,
aby unikngé wszelkich zagrozen.

Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia wraz z przewodem siecio-
wym w wodzie ani nie czyscié jego elementéw pod
biezgcq wodgq.

AOSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» To urzqdzenie nie moze by¢ obstugiwane przez dzieci
w wieku ponizej 8 lat. Urzqgdzenie moze by¢ obstugiwane
przez dzieci w wieku powyzej 8 lat, o ile sq one pod statym
nadzorem. To urzqdzenie moze byé uzywane przez osoby
o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowiednie-
go doswiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem
lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania
urzgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

» Dzieci nie mogq wykonywad czyszczenia ani konserwacji,
przewidzianej dla uzytkownika.

» Ustaw urzqdzenie na stabilnym podtozu.

» Nie wigczaj urzqdzeniq, jesli spadto z wysokosci lub zo-
stato uszkodzone. Zle¢ sprawdzenie i ewentualng naprawe
urzqdzenia wykwalifikowanemu specjaliscie.
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AOSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» Podczas frytowania z urzqgdzenia wydobywa sie gorgca
para, w szczegdlnosci przy otwartej pokrywie. Zachowai
bezpieczny odstep od wydobywaijqce; sie pary.

» Przed napetnieniem urzqdzenia ttuszczem lub olejem upew-
nij sie, ze wszystkie elementy sq catkowicie suche. W prze-
ciwnym wypadku gorqgcy olej lub ttuszcz bedzie pryskat.

» Kazdy produkt spozywczy przed wiozeniem do frytownicy
doktadnie wysusz. W przeciwnym wypadku gorgcy olej lub
ftuszcz bedzie pryskat.

» Zachowaj szczegdlng ostrozno$é w przypadku smazenia
produktéw mrozonych. Usui doktadnie wszystkie kawatki
lodu. Im wiecej lodu pozostanie na produktach spozyw-
czych, tym silniej bedzie pryskat gorgcy olej lub ttuszcz.

» Elementy urzqdzenia nagrzewaijq sie podczas pracy. Aby
sie nie poparzyé, nie dotykaj ich nigdy podczas uzywania
urzqdzenia.

» Trzymajgc za uchwyty, ustaw urzqdzenie w stabilnej pozy-
cji, by nie dopusci¢ do wylania sie gorqcej cieczy.

AOSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

~ Do sterowania pracqg urzqdzenia nie uzywaj zadnych ze-
wnetrznych zegaréw sterujgcych ani zadnego innego
systemu zdalnego sterowania.

» Nigdy nie top statego ttuszczu (kostek tuszczu) we frytow-
nicy. Na skutek powstajgcej wysokiej temperatury, dopéki
ftuszcz nie przykrywa jeszcze grzatki, grzatka moze ulec
przegrzaniu lub moze nawet doj$é do pozaru! Thuszcz stop
najpierw w garnku lub w inny, podobny sposéb.
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AOSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

» Nie uzywaj urzgdzenia w poblizu gorgcych powierzchni.

» Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcego urzqadzenia bez nad-
zoru.

A Uwaga! Gorgca powierzchnial

Nigdy nie uzywaé wody do gaszenia frytownicy!
» Stary lub zanieczyszczony ttuszcz lub olej moze sie zapalié
samoczynnie w przypadku przegrzania. Pamietaj o regu-
larnej wymianie oleju lub ttuszczu. W przypadku zapalenia

natychmiast wyciggnij wtyk z gniazda sieciowego i zga$
palacy sie tuszcz lub olej zakrywajgc go pokrywa.

UWAGA - MOZLIWOSC USZKODZENIA
URZADZENIA!

> llo§é tuszczu w zbiorniku frytownicy nie moze nigdy prze-
kraczaé zaznaczenia MAX, ani nie moze by¢ ponizej
zaznaczenia MIN. Za kazdym razem podczas wigczania
urzgdzenia upewnij sig, ze w $rodku znajduje sie odpowied-
nia iloé¢ ttuszczu lub oleju.

» Nigdy nie wigczaj urzqdzenia, jesli w $rodku nie ma oleju
lub stopionego ttuszczu. W przeciwnym wypadku mozesz
spowodowad przegrzanie urzqdzenia.

» Frytownica jest przeznaczona wytqcznie do frytowania pro-
duktéw spozywczych. Nie nadaje sie do gotowania ptynéw.

» W przypadku korzystania z funkcji fondue tego urzqdzenig,
nalezy pamietaé, ze urzgdzenie przeznaczone jest wytqgcz-
nie do przygotowywania klasycznego fondue z olejem/
ttuszczem lub bulionem. Nie uzywaj urzqdzenia do przygo-
towywania fondue czekoladowego lub serowego.
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Przed pierwszym uzyciem

B Zanim przystqpisz pierwszy raz do uzycia frytownicy, starannie wyczy$é
i wytrzyj do sucha poszczegdlne elementy (patrz rozdziat ,Czyszczenie”).

Smazenie bez akrylamidu

Akrylamid jest substancjq, ktéra moze mieé dziatanie rakotwércze. We wzmozo-
nym stopniu powstaje ona podczas frytowania produktéw spozywczych zawie-

rajgcych skrobie, w wyniku zachodzenia reakcji z aminokwasami. W temperatu-
rach powyzej 175°C nastepuje drastyczny wzrost powstawania akrylamidu.

Z tego powodu produktéw spozywczych z duzq zawartodciq skrobi, np. frytek,

nie nalezy smazyé w temperaturze powyzej 170°C. Potrawa powinna przybraé
tylko ztotawo zétty kolor zamiast ciemnego lub brgzowego. Tylko w ten sposéb

mozna uzyskaé potrawe o niskim stezeniu akrylamidu.

Frytowanie

Do zastosowania w fej frytownicy zaleca sig olej do frytowania lub ptynny tuszcz
do frytowania. Mozna réwniez uzyé fuszczu do frytowania w postaci statej.
Przejdz do rozdziatu ,Tluszcz staty” aby uzyskaé wiecej informacii na ten temat.
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Czynnosci przygotowawcze

1) Ustaw urzqdzenie na poziomej, ptaskiej, stabilnej i odpornej na dziatanie
wysokich temperatur powierzchni.

> Jesli checesz ustawié frytownice pod pochtaniaczem na kuchence pamietaj,
aby kuchenka byta wytqczona.

2) Odwin w catoéci kabel sieciowy z nawijaka na kabel @.
3) Naciénij przycisk odryglowania pokrywy @. Pokrywa odskoczy.
4)  Wyijmij kosz do frytowania O i zamocuj uchwyt ©:
— Sciénij nieco prety uchwytu @, by sworznie mocujgce mozna byto
wsungé od wewnagtrz w otwory elementu potqczeniowego kosza do

frytowania . Prety uchwytu @ muszq znajdowad sie ponizej gérnych
koAcéw elementu potgczeniowego kosza do frytowania (:

— Nastepnie pusé iciéniete prety uchwytu @, by sworznie mocujqce
przeszly przez otwory:
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— Uchwyt @ jest teraz wiasciwie przymocowany do kosza do frytowania @.

> Stosuj wytgcznie oleje lub ttuszcze, ktére posiadajg wyrazne oznaczenie
jako niepieniqce sie i nadajqce sig frytowania. Informacie te mozna zna-
lez¢ na opakowaniu lub etykiecie.

> Nigdy nie mieszaj réznych gatunkéw ttuszczéw ani olejéw! Ttuszcz mégtby
sig spieni¢ i wylaé z frytownicy.

5) Napetnij suchy i pusty zbiornik frytownicy @ olejem, ptynnym lub stopionym
ttuszczem (ok. 1,5 | oleju lub ok. 1 kg ttuszczu statego).

> |lo$é tuszczu w zbiorniku frytownicy @ nie moze nigdy przekraczadé
zaznaczenia MAX, ani nie moze by¢ ponizej zaznaczenia MIN.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Kabel sieciowy nie moze stykad sie z gorgcymi elementami frytownicy.
Niebezpieczenstwo porazenia prqdem!

6) Ponownie wtéz kosz frytownicy @.

7) Zamknij pokrywe, az sie zatrzasnie.
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Frytowanie artykutow spozywczych

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie wigczaj frytownicy bez oleju / tuszczu!

1) W16z wiyk sieciowy do gniazda sieciowego. Lampka kontrolna zasilania @
zapala sie.

N

Regulator temperatury @ ustaw na zgdang temperature. Olej lub tluszcz
rozgrzeje sie w ciqggu do wybranej temperatury. Po osiggnieciu ustawionej
temperatury zaswieci sie lampka kontrolna gotowosci @.

> Polecamy pozostawienie urzqdzenia do nagrzania na co najmniej 10- 15
minut przed rozpoczeciem frytowania.

Prawidtowe temperatury znajdziesz na opakowaniu produktu lub w rozdziale
Tabela czaséw frytowania” w niniejszej instrukcji obstugi. Pewnych wskazéwek
na temat czaséw frytowania poszczegdlnych produkiéw dostarczaijqg rysunki
z przodu frytownicy:

Symbol Ar,rka* Temperatura
spozywczy
__D\(Jc’ Krewetki 130°C

@ Dréb 150°C

@ Frytki ($wieze) 170°C

Ryby 190°C

Powyzsze warto$ci majqg jedynie charakfer orientacyjny. W zaleznosci od
wiasciwosci produkiéw oraz indywidualnych preferenciji temperatura moze
byé réznal
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/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Pokrywa i frytownica sq bardzo gorqce w trakcie smazenia. Dlatego
podczas frytowania chwytaij tylko za uchwyty @! Niebezpieczenstwo
poparzenia! Najlepiej uzy¢ do tego rekawicy kuchennej.

3) Nacisnij przycisk odryglowania pokrywy @.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Podczas napetniania kosza do frytowania @ zachowaj ostroznosé!
Jest on bardzo gorgcy!

4) Wyijmij kosz do frytowania () z frytownicy. Do kosza wiéz produkty. Kosz
do frytowania ® wolno maksymalnie napetniaé do takiego poziomu, by
produkty zostaty zakryte tuszczem, gdy kosz do frytowania @) opuéci sie
do frytownicy.

5) Opu$é ostroznie kosz do frytowania ® do gorgcego oleju lub tluszczu.

6) Zamknij pokrywe urzqdzenia.

> Proces frytowania mozesz obserwowaé przez okienko znajdujgce sig

w pokrywie.

Tluszcz staty do frytowania

Aby nie dopusci¢ do pryskania ttuszczu i przegrzania urzqdzenia, przestrzegaj
nastepujqcych srodkéw ostroznosci podczas smazenia w ttuszezu statym:

B W przypadku uzywania $wiezego tuszczu, najpierw stop jego kawatki na
zwyktej patelni powoli, na matym ogniu. Stopiony ftuszcz przelej ostroznie
do frytownicy. Podtqcz wtyk do gniazda i wigez frytownice.

B Po zakoriczeniu uzytkowania przechowuj frytownice wypetniong zastygtym
ttuszczem w temperaturze pokojowe;.

Jedli uszez bedzie zbyt zimny, to podczas nastepnego uzycia moze pryskaé
przy podgrzewaniul Aby do tego nie dopuscié, w zastygtym fuszczu wykonaj
naktucia drewnianym lub plastikowym patyczkiem. Dopilnuj przy tym, by powtoka
zbiornika frytownicy @ nie zostata uszkodzonal

B Aby stopi¢ ttuszcz, podiqcz przewdd zasilajgey do gniazdka i ustaw regula-
tor temperatury @ na 130°C. Lampka kontrolna zasilania @ zaswieci sie.

B Odczekaj, az stopi sie caty tuszcz. Lampka kontrolna gotowosci @ moze
przy tym wielokrotnie zapalaé sig i gasngé. Gdy caty tuszez juz sie stopi,
ustaw zgdang temperature frytowania.
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Po zakonczeniu frytowania

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

>

2)

3)
4)

5)

6)

Nigdy nie chwytaj kosza do frytowania @ bezposrednio po smazeniu.
Jest on bardzo gorgcy! Wyjmuj z frytownicy kosz do frytowania @ trzyma-
jac go wytgcznie za uchwyt @!

Gdy produkty sq juz usmazone, naciénij przycisk odryglowania pokrywy @
tak, by pokrywa odskoczyta.

Podnies kosz do frytowania @ i zawie$ go na krawedzi urzqdzenia, by
nadmiar fuszczu mégt sptyngé.

Regulator temperatury @ ustaw na MIN.

Wyciggnij wiyk sieciowy z gniazda sieciowego. Frytownica jest w tym
momencie wytgczona.

Gdy z produktéw sptynie nadmiar ttuszczu, ostroznie wyijmij kosz do fryto-
wania O z frytownicy.

Przetéz produkt do miski lub na sitko (wytozone np. recznikiem kuchennym
w celu odsgczenia oleju!)

Jesli nie uzywasz frytownicy regularnie, olej lub ptynny tuszcz przechowuj w
lodéwece lub w chtodnym pomieszczeniu w dobrze zamknietych stoikach lub
innych pojemnikach. Aby unikngé przedostania sie drobnych czgstek produkiéw,

olej

Fondue

lub ptynny ttuszez przelewaj do stoikéw przez sitko.

Tej frytownicy mozna uzywaé jako garnka do przygotowania fondue.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

>

1)
2)

3)

4)
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Nie uzywaj urzqdzenia do przygotowywania fondue czekoladowego lub
serowego! Do przygotowania fondue w tym urzqdzeniu wolno uzywaé
wylqcznie ttuszczu/oleju lub bulionu.

Przygotuj urzadzenie, jak opisano to w rozdziale ,Przygotowanie”.

Otwérz pokrywe urzqdzenia i zatéz pierscien do fondue @ na krawedz
zbiornika do frytowania @, a nastepnie ponownie zamknij pokrywe urzg-
dzenia.

W16z wiyk sieciowy do gniazda sieciowego. Lampka kontrolna zasilania @
Swieci sie.

Regulator temperatury @ ustaw na zgdang temperature. W przypadku
klasycznego fondue z olejem/#uszczem: W zaleznosci od rodzaju zywnosci
przeznaczonej do frytowania nalezy orientowa¢ sie wedtug tabeli w roz-
dziale ,Frytowanie zywnosci”.
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5) Po osiggnieciu ustawionej temperatury, otwérz pokrywe urzqdzenia.

6) Nadziej produkty na szpadki do fondue @ i wstaw szpadki do fondue @
ostroznie do zbiornika frytownicy @. W kazdym rowku w pierécieniu do
fondue @ moze zostaé umieszczona jedna szpadka (.

W zaleznosci od rodzaju i wielkosci, nadziane produkty bedqg gotowe po kilku

minutach.

7)  Wyijmij ostroznie szpadke do fondue @ i zdejmij z niej gotowy produkt.
Nastepnie mozna na szpadke do fondue () mozna nadzia¢ kolejne produkty
spozywcze i wlozy¢ do gorgcego tuszczu/bulionu.

8) Jedli chcesz zakohczyé przygotowywanie fondue, przestaw regulator tempe-
ratury @ w potozenie MIN i wyjmij wtyk kabla sieciowego z gniazda.

Wymiana tluszczu do frytowania

Olej wymieniaj zawsze dopiero po jego catkowitym ostygnieciu. Staty fluszcz

musi byé jeszcze ptynny, aby mozliwe byto opréznienie urzqdzenia.

1) Naciénij przycisk odryglowania pokrywy @ i zdejmij pokrywe (patrz rozdz.
,Czyszczenie i pielegnacja”).

2) Wyijmij kosz do frytowania @.

3) Chwy¢ urzqdzenie za boczne uchwyty i przelej olej lub ttuszcz przez jeden
z tylny, lewy naroznik, w ktérym znajduje sie zagtebienie do wylewania, do
odpowiednich pojemnikéw, np. do butelek. Dobrze jest uzyé do tego lejka.

W kazdej gminie lub miescie usuwanie zuzytych olejéw i ttuszczéw spozyw-
czych jest zorganizowane inaczej. Czesto usuwanie ich razem z odpadami
domowymi jest zabronione. Skontaktuj sie z lokalng administracjqg w celu
uzyskania informacji o stosownych punktach zbiérki.

4) Woyczysé¢ doktadnie wszystkie elementy frytownicy, patrz rozdziat ,Czysz-
czenie i pielegnacja”.

5) Umies¢ swiezy olej lub ttuszcz we frytownicy, patrz rozdziat ,Frytowanie”.
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Czyszczenie i pielegnacja

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia najpierw wyjmij wiyk z gniazda zasilania.

> @W zadnym wypadku nie wolno zanurzaé urzqdzenia w cieczach!

Mogtoby to spowodowaé porazenie pradem elektrycznym i uszkodzenie
urzqdzenia.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

> Przed rozpoczeciem czyszczenia odczekaé do schfodzenia sig urzgdzenia.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia elementéw urzqdzenia nie uzywaj zrqcych ani szorujgcych
$rodkéw / materiatéw czyszczgeych, np. mleczka do czyszczenia ani
wetny stalowej. Mogqg one uszkodzi¢ powierzchnig urzgdzenial

W celu utatwienia sobie czyszczenia, roztéz frytownice na czeéci:
1) Otwérz pokrywe nad statym filtrem metalowym @ wyjmij go.

2) Otwoérz pokrywe urzqdzenia. Pretem lub innym podobnym narzedziem
nalezy wycisng¢ sworznie w otworach uchwytéw zawiaséw z tytu urzqdze-
nia i zdjg¢ jednoczesnie pokrywe urzgdzenia do géry, wyjmujgc jg do géry
z uchwytéw zawiasu:

—

2

)
)
)
)

3) Wyijmij kosz do frytowania @.

B Kosz do frytowania @) mozna myé w zmywarce. Jest on przystosowany do
zmywania w zmywarce. W tym celu zdejmij jednak uchwyt @.
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B Czysé uchwyt @, staly filir metalowy @ szpadki do fondue @ oraz pierscien
do fondue @ w cieptej wodzie z tagodnym ptynem do zmywania naczyh.
Wszystkie elementy sptucz nastepnie czystq wodq.

B Obudowe i zbiornik frytownicy @ wyczy$é wilgotng $ciereczkq. W razie
koniecznosci uzyj niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn. Nastepnie zmyj
powierzchnie szmatkg zmoczong tylko czystq wodq, aby na zbiorniku
frytownicy @ nie pozostaly zadne resztki ptynu do mycia naczyh. Wysusz
doktadnie obudowe i zbiorik frytownicy @.

B Pokrywe urzqgdzenia umyj w cieptej wodzie z dodatkiem fagodnego ptynu
do mycia naczyn. Wyplucz je potem czystq wodg. Dobrze wysusz pokrywe
urzqdzenia i odstaw jg pionowo, by woda znajdujgca sie w érodku pokrywy
mogta wyptyngé. Dopilnuj, by przed ponownym uzyciem pokrywa byta
catkowicie suchal

B Wyczysé staty metalowy filir @ w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej
iloéci ptynu do mycia naczyh, a nastepnie sptucz czystq woda.

4) Przed ponownym zmontowaniem urzgdzenia doktadnie wysusz wszystkie
jego elementy.

5) W16z staly filtr metalowy @ ponownie w zagtebienie w pokrywce urzqdze-
nia i zamknij pokrywke na statym filtrem metalowym @.

6) Zatéz pokrywke urzqdzenia ponownie w taki sposéb na urzqdzenie, aby
zawiasy zaczepily sie w uchwytach zawiaséw znajdujqgcych sie z tytu urzg-
dzenia i tam sie zablokowaty.

Przechowywanie
1) Podnos lub przenos urzqdzenie za pomocq bocznych uchwytéw @ na
obudowie.
2) Nawin kabel sieciowy wokét nawijaka kabla @ z tytu urzgdzenia. Wiéz
jeden z kotkéw wtyku sieciowego w jeden z otwordw nawijaka kabla @,
aby zamocowa¢ wtyczke:

—>

3) Urzqdzenie przechowuj z zatozong pokrywq. W ten sposéb wnetrze frytow-
nicy pozostanie czyste.
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Porady

Frytki wlasnej roboty

B Ziemniaki przeznaczone do zrobienia frytek nie mogq mie¢ uszkodzen ani
kietkow.

B Do frytowania nadajq sie ziemniaki odmian mqczystych lub nierozpadajg-
cych sie po ugotowaniu.

B Po obraniu ziemniakéw kroimy je na drobne kawatki wedle uznania (paski
lub talarki).

B Przed dalszym przygotowaniem ziemniakéw ptuczemy je w wodzie przez
okofo jedng godzine. Ma to na celu usunigcie czeéci cukru, jednego z
produktéw wyjsciowych w reakciji tworzenia sie akrylamidu.

B Starannie odsqcz ziemniaki z wody.
B Frytki smaz zawsze dwa razy:

— najpierw 8 do 12 minut w temp. ok. 150°C, a nastepnie przez 3 -
4 minuty w temp. 170°C, w zaleznoéci od zgdanego stopnia zbrgzo-
wienia.
B Frytek gteboko mrozonych nie trzeba smazy¢ dwa razy, poniewaz przed
zamrozeniem zostaly one juz wstepnie podsmazone. Postgpuj zgodnie
z instrukcjq przygotowania, znajdujqceq sie na opakowaniu.

Produkty gteboko mrozone

Produkt gteboko mrozony (od -16 do -18°C) bardzo schtadza olej lub tuszcz,
przez co nie moze sie prawidtowo smazyé nasigkajqc jednoczesnie olej lub
ttuszczem. Aby tego unikngé, zastosuj sie do nastepujacych wskazéwek:

B Nie smaz nigdy za jednym razem duzej ilosci produkiéw. Poziom napetnie-
nia kosza produktami nie moze przekracza¢ oznaczenia Max wewngtrz
kosza do frytowania .

B Przed wiozeniem produktu do urzqdzenia, najpierw przez 15 minut rozgrzej
olej.
B Ustaw regulator temperatury @ na temperature podang w tej instrukcji

obstugi lub na przygotowywanego opakowaniu produktu.

B Dobrze jest réwniez przed rozpoczeciem frytowania odczekaé do rozmro-
zenia produktu w temperaturze pokojowej. Przed wiozeniem produktu do
urzqdzenia, usun z niego jak najwigkszq ilo$é lodu i wody.

B Umieszczaj produkt we frytownicy z jak najwigkszq ostroznoscig, poniewaz
zamrozone produkty mogq powodowaé gwattowne pryskanie oleju i
thuszczu.
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Jak wyeliminowaé niepozgdany posmak

Niektére produkty spozywcze, w szczegdlnosci ryby, podczas smazenia
uwalniajq duzq iloé¢ cieczy. Gromadzq sig one w ftuszczu lub oleju i mogq by¢
przyczynq przenoszenia zapachu i smaku do nastepnych potraw, przyrzqdza-
nych na tym samym oleju lub tluszczu.

Aby zapewni¢ zawsze neutralny smak oleju i tuszczu, postepuj zgodnie z naste-
pujgcymi wskazédwkami:

B Rozgrzej olej lub tluszez do temperatury ok. 150°C, a nastepnie wiéz do
kosza frytownicy O dwie cienkie kromki chleba lub kilka niewielkich natek
pietruszki.

B Zanurz kosz do frytowania @) w ttuszczu i zamknij pokrywe.

B Odczekaj, az olej lub #tuszcz przestanie pryskaé, a nastepnie wyimij tyzkqg
kawatki chleba wzgl. pietruszki. Olej lub tluszcz jest teraz ponownie neutral-
ny w smaku.

Zdrowe odzywianie

Specjaliéci od zywienia zalecajq korzystanie z olejéw roslinnych oraz tuszczéw,
zawierajqcych nienasycone kwasy ttuszczowe (np. kwas linolowy). Te oleje i
tluszcze szybciej fracq swoje pozytywne wiasciwosci niz inne gatunki i z tego
powodu nalezy je czeéciej wymieniaé. Zapoznai sie z nastepujgcymi wskazéw-
kami:

B Regularnie wymieniaj olej i ttuszcz. Jedli uzywasz frytownicy gtéwnie do

przygotowania frytek i po kazdym smazeniu filtrujesz olej lub tuszcz, mo-
zesz go uzywac od 10 do 12 razy.

B Nie uzywaj jednak oleju lub tuszezu dtuzej niz pét roku. Przestrzegaj réw-
niez zawsze wskazéwek na opakowaniu.

B W zasadzie olej lub ttuszcz mozna uzywad nieco diuzej, jeéli bedzie on
uzywany gtéwnie do przyrzqdzania produktéw zawierajqcych proteiny,
np. ryb lub miesa.

B Nigdy nie mieszaj oleju $wiezego z uzywanym.

B Tworzenie sie piany podczas rozgrzewania oleju lub tuszczu, zmiana smaku

lub zapachu potrawy oraz ciemna lub gesta konsystencja ftuszczu jest ozna-
kq, ze nalezy go wymienic.
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Tabela czaséw frytowania

Tabela podaje przyktadowo, jakie produkty zywnosciowe nalezy smazy¢ w jakiej
temperaturze i jaki jest potrzebny czas smazenia. W przypadku, gdy wskazéwki
podane na opakowaniu produktu rézniq sig od ponizszych danych, postepuj
zgodnie z instrukcjami na opakowaniu.

Temperatura

Artykut spozyweczy (ok.) Czas w minutach
Klopsy (mrozone) 150°C 2 - 5 minut
Kot|ety. wieprzowe 150°C 1225 minut

(panierowane)
Porcje z kurczaka o .
(duze kawalki) 150°C 8 - 18 minut
Porcje z kurczaka o .
(mate/srednie kawatki) l29E 7/ 117/ ]
§ [Bvufs o o 8- 12 minut/
Frytki ($wieze) 150°C/170°C 3 - 4 minuty
. . patrz dane patrz dane
B et producenta producenta
Krewetki ($wieze) 130°C 2 - 5 minut
ey 170-190°C 3-5 minut

> W przypadku temperatury mogq wchodzié w gre niewielkie odchylenia.
Podane w tabeli wartosci majq charakter orientacyiny. Odnoszq sie one
do produktéw o masie ok. 150 - 200 graméw. Zaleznie od wiasciwosci
produktéw, czasy moggq sie réznic.

> Kosz do frytowania () moze byé napetniony produktami co najwyzej do
oznaczenia Max wewngtrz kosza.
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Usuwanie usterek

MOZLIWA MOZLIWE
LLC R, PRZYCZYNA ROZWIAZANIA
Urzqgdzenie nie dziata. Urzqdzenie nie zostato podtg-  Podigcz urzqdzenie do
czone do gniazda sieciowego. gniazda zasilania.
lub
Lampka kontrolna Urzqdzenie jest uszkodzone.  Skontaktuj sie z serwisem.
zasilania @ nie $wieci sie.
Lampka kontrolna Ustawiona temperatura oleju/  Odczekaij kilka minut
gotowosci @ nie tluszczu nie zostata jeszcze na osiggniecie zqdanej
Swieci sie. osiggnieta. temperatury.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazéwek nie mozna usungé usterki lub gdy wystepuijq inne
rodzaije usterek, prosze zwréci¢ sie do naszego serwisu.

Zatqcznik

Utylizacja urzadzenia

W zadnym przypadku nie wyrzucaj urzgdzenia do zwyktych
$mieci domowych. Ten produkt podlega dyrektywie europej-
skiej 2012/19/EU.

Zuzyte urzqdzenie nalezy odda¢ do certyfikowanego zaktadu utylizacji odpa-
déw lub do komunalnego zaktadu oczyszczania. Nalezy przestrzegaé¢ aktualnie
obowiqzujgeych przepiséw. W razie pytari i watpliwosci odnosnie do zasad
usuwania nalezy zwrécié sie do miejscowego zaktadu utylizacji odpadéw.
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Gwarancja KompernaB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancjq, liczqc od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé oryginalny
paragon (dowéd zakupu) na przysztoéé. Ten dokument jest wymagany jako dowéd
zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie wada materiatowa lub
produkeyijna, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie naprawiony
lub wymieniony na nowy. Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego
jest dostarczenie uszkodzonego urzgdzenia wraz z dowodem zakupu (paragonem
fiskalnym) oraz krétkim opisem, na czym polega wada oraz kiedy wystqpita.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancijq, otrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Wykonanie naprawy lub wymiana produktu nie rozpoczyna biegu
nowego okresu gwarancji.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez
wymienionych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady wykryte w chwili
zakupu nalezy zgtosié bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po uptywie
okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odpfatnie.

Zakres gwarancji

Urzqgdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkg skrupulatnei
kontroli jakosci.

Gwarancja dotyczy wad materiatowych lub produkcyjnych. Niniejsza gwarancja nie
obejmuije czeéci produktéw, ktére sq narazone na normalne zuzycie, a zatem mogq
by¢ uwazane za czesci ulegajqgce zuzyciu, ani uszkodzen czesci tatwo tamliwych,
np. przetqczniki, akumulatory, formy do pieczenia lub czgici wykonane ze szkfa.
Niniejsza gwarancja traci swojq waznoé, jedli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy icisle przestrzegac wszystkich instrukgji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania
oraz postgpowania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub przed ktérymi sie

w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie do zastosowan
komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie urzgdzenia, uzywanie go w sposéb niezgodny
Z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana poza
naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powoduijq utrate gwarancii.
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Realizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z ponizszymi
wskazéwkami:

® W przypadku wszelkich pytan przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. IAN 12345) jako dowéd zakupu.

® Numer artykut mozna znalez¢ na grawerowanej tabliczce znamionowe;j,
umieszczonej na stronie tytutowej instrukcji (ponizej po lewej) lub na naklejce
z tytu albo na spodzie.

® W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o kontakt
z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.
® Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotgczonym dowodem

zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia usterki wystaé nieodptatnie
na przekazany weczeéniej adres serwisu.

M\ Na stronie www.lidkservice.com mozesz pobraé te i wiele innych instrukgi,
filméw o produktach oraz oprogramowanie.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 274353

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Skontaktuj sie najpierw
z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompemoss.com
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~

Izanga
Sveikiname jsigijus naujq prietaisq!
s pasirinkote 3ivolaikidkg ir kokybidkg gaminj. Naudojimo instrukcija yra sude-
damoji 3io gaminio dalis. Joje pateikti svarbis saugos, naudojimo ir utilizavimo
nurodymai. Prie3 pradédami naudoti gaminj, susipazinkite su visais naudojimo
ir saugos nurodymais. Gaminj naudokite tik taip, kaip aprasyta, ir tik nurodytais
naudojimo tikslais. Perduodami gaminj tretiesiems asmenims kartu perduokite
visus jo dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj
Sis prietaisas skirtas fik namuose maisto produktams gruzdinti ir fondiu su riebalais
ar sultiniu gaminti. Sis prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui. Nenaudokite jo
komerciniais tikslais.

Prietaisq naudokite tik sausose patalpose, niekada nenaudokite jo lauke.
Sio prietaiso negalima naudoti...
— parduotuviy, biury ir kity komerciniy struktiry darbuotojy virtuvélése,
— viedbugiy, moteliy ir kity apgyvendinimo jstaigy klientams,
— nakvynés ir pusryiy pensionuose,

— kaimo turizmo sodybose.

A\ |SPEJIMAS

Pavojus naudojant ne pagal paskirtij!

Naudojant ne pagal paskirtj ir (arba) kitaip, nei nurodyta, prietaisas gali kelti
pavojy.

> Prietaisq visada naudokite tik pagal paskirtj.

> Veikite, kaip aprasyta Sioje naudojimo instrukcijoje.

NURODYMAS

> Naudojant ne pagal paskirtj ir (arba) kitaip, nei nurodyta, prietaisas gali
kelti pavojy. Prietaisq naudokite tik pagal paskirtj. Veikite, kaip aprasyta
Sioje naudojimo instrukcijoje. Nepriimame jokiy pretenzijy dél Zalos, atsira-
dusios gaminj naudojant ne pagal paskirtj, netinkamai remontuojant, da-
rant neleistinus pakeitimus arba naudojant neleidziamas atsargines dalis.
Rizikg prisiima tik naudotojas. Prietaisas néra vaiky Zaislas.
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Tiekiamas rinkinys ir patikra po transportavimo

Standartiskai prietaisas tiekiamas su toliau ivardytais komponentais.

® Nedidelé gruzdintuvé su fondiu indu

® Gruzdinimo krep3ys ir rankena

® Fondiu ziedas

® ¢ fondiu 3akutes

® Naudojimo instrukcija

1) IZimkite visas prietaiso dalis ir naudojimo instrukcijq i§ kartoninés dézés.

2) Padalinkite nuo prietaiso visas pakuotés medziagas ir lipdukus.

NURODYMAS

> Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar néra pastebimy frokumy.

> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba gaminys pazeistas dél nefinkamos
pakuotés arba gabenant, kreipkités j klienty aptarnavimo tarnybos kartqjq
linijg (zr. skyriy KompernaB Handels GmbH garantija”).

Pakuotés utilizavimas
Pakuoté saugo gabenamgq prietaisg nuo pazeidimy. Pakuotés medziagos parinktos
atsizvelgiant  aplinkos apsaugos ir techninius utilizavimo aspektus; jos yra per-
dirbamos.
Pakuote grqzinus | medziagy perdirbimo ciklg, sutaupoma Zaliavy ir maZinamas

%@ iSmetamy atlieky kiekis. Nebereikalingas pakuotés medziagas utilizuokite, laiky-

damiesi regione galiojandiy teisés akty.

NURODYMAS

> Jei jmanoma, priefaiso garantijos galiojimo laikotarpiu i$saugokite originalig
pakuote, kad garantinés priezitros atveju galétuméte tinkamai supakuoti

prietaisg.
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Prietaiso aprasas / priedai

nekeiciamas metalinis filtras
gruzdinimo indas

rankenos

laido rité

temperatiros reguliatorius
kontroliné lemputé ,Ready”

kontroliné lemputé ,Power”

rankena
gruzdinimo krepsys

fondiu 3akutés

POB00Q00O0000CC

fondiu Ziedas

Techniniai duomenys
Tinklo jtampa
Vardiné galia
Talpa (aliejus)

Talpa (kieti riebalai)

70 LT

danggio atblokavimo mygtukas

220-240V ~, 50/60 Hz
850 W

apie 1,5 litro iki MAX Zymos
apie 1 kg
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Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

>

Pasiropinkite, kad naudojant prietaisq maitinimo laidas nie-
kada nesuslapty ar nesudrékty. Laidg nutieskite taip, kad jis
nejstrigty ar kitaip nebdty galima jo pazeisti.

Prietaisq junkite tik j elektros lizdg, kurio tinklo jtampa yra
220-240V ~, 50/60 Hz.

Kad isvengtuméte pavojy, paZeistus tinklo kistukus arba
maitinimo laidus nedelsdami paveskite pakeisti jgaliotiems
specialistams arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuoto-
jams.

Q) Prietaiso su tinklo laidu niekada nenardinkite  vandenj ir

neplaukite jo po tekandiu vandeniu.

AJSPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

>

>

0-8 mety vaikams draudZiama naudoti § prietaisg. Vyresni
nei 8 mety vaikai §j prietaisq gali naudoti tik tada, jei jie yra
niai gebéjimai mazZesni ir kurie turi mazZiau patirties ir (arba)
Ziniy, §j prietaisq gali naudoti tik tada, jei yra priZitrimi arba
buvo i§mokyti saugiai jj naudoti ir supranta prietaiso keliamq
pavojy.

Prietaisq ir jo prijungimo laidq laikykite jaunesniems nei 8 mety
amziaus vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prieZitros darby
neleidZiama atlikti vaikams.

PasirGpinkite, kad prietaisas stovéty stabiliai.

~ Jei prietaisas nukrito arba yra paZeistas, jo naudoti nebegali-

ma. Atiduokite prietaisq patikrinti ir, jei reikia, sutaisyti kvalifi-
kuotiems specialistams.
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AISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

» Gruzdinant isiskiria karsty gary, ypac nudengus dangi.
Bukite saugiu atstumu nuo gary.

~ Prie$ pildami aliejy ar skystus riebalus j gruzdintuve jsitikinkite,
kad visos dalys yra visiskai sausos. Priedingu atveju karstas
aliejus arba karsti riebalai i8tiks.

» Kruopsciai nusausinkite visus maisto produktus prie§ dédami
juos | gruzdintuve. Priedingu atveju karstas aliejus arba karsti
riebalai istiks.

» Ypaé atsargiai elkités su $aldytais maisto produktais. Pasalin-
kite visus ledo gabalélius. Kuo daugiau ledo ant maisto pro-
dukty, tuo labiau tyksta karstas aliejus arba karsti riebalai.

» Prietaisui veikiant, jo dalys jkaista. Nelieskite jy, kad nenusi-
degintuméte.

~ Prietaisg suéme uZ rankeny stabiliai pastatykite, kad neisiliety
karsti skysciai.

AJSPEJIMAS! GAISRO PAVOJUS!

» Nenaudokite iSorinio laikmacio arba atskiros nuotolinio
valdymo sistemos prietaisui valdyti.

» Riebaly gabaly niekada nelydykite gruzdintuvéje. Kol rieba-
lai dar nedengia kaitinimo elemento, $is gali labai jkaisti ir
sugesti arba gali kilti gaisras! Riebalus pirmiausia islydykite
puode ar pan.
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AJSPEJIMAS! GAISRO PAVOJUS!
» Nenaudokite prietaiso netoli kardty pavirdiy.
» Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be prieZiuros.

A Démesiol Karstas pavirsius!

Niekada nenaudokite vandens gruzdintuvei gesinti!

» Perkaite seni ir (arba) uZtersti riebalai ar aliejus uZsidega
savaime. Laiku pakeiskite aliejy ar riebalus. Kilus gaisrui,
istraukite tinklo kistukg, o degandius riebalus ar aliejy gesin-
kite antklode.

DEMESIO - PRIETAISO SUGADINIMO PAVOJUS!

» Riebaly j gruzdinimo indg niekada nepilkite daugiau nei iki
MAX Zymos ir nieckada mazZiau nei iki MIN Zymos. Kas kartq
ijungdami prietaisq jsitikinkite, kad gruzdintuvéje yra pakan-
kamai riebaly ar aliejaus.

~ Niekada nejunkite prietaiso, jei jame néra aliejaus ar skysty
riebaly. PrieSingu atveju prietaisas gali perkaisti.

» Gruzdintuvé skirta tik maisto produktams gruzdinti.

Ji nepritaikyta skysciams virti.

~ Jei naudojatés Sio prietaiso fondiu funkcija, nepamirskite, kad
Sivo prietaisu galite gaminti tik klasikinj fondiu su aliejumi /
riebalais ar sultiniu. Nenaudokite prietaiso $okolado ar sario
fondiu gamintil
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Pries naudojant pirmgq kartq

B Prie$ naudodami gruzdintuve pirmq kartq, kruop3éiai nuvalykite visas dalis ir
gerai jas nusausinkite (Zr. skyriy ,Valymas ir prieziora”).

Akrilamidy kiekj mazinantis gaminimo bidas
Akrilamidas yra galimai kancerogeniné medziaga, sparéiau susidaranti gruzdinant

krakmolo turingius produktus dél reakcijy su amino rigstimis. Akrilamido ypaé
padaugéja, kai temperatira aukstesné nei 175 °C.

Todél ruo¥dami krakmolingus maisto produktus, pvz., gruzdindami bulvytes, stenkités
nevirdyti 170 °C temperatiros. Gruzdinty produkty spalva turi biiti aukso geltonumo,
o ne tamsi ar ruda. Tik taip sumazZinsite akrilamido kiekj gaminamuose produktuose.

Gruzdinimas

Sioje gruzdintuvéje rekomenduojame naudoti gruzdinimo aliejy ar skystus gruz-
dinimo riebalus. Galite naudoti ir kietus gruzdinimo riebalus. Taciau apie tai
pirmiausia pasiskaitykite skyrivie ,Kieti gruzdinimo riebalai”.
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Parengiamieji darbai

1) Prietaisq statykite ant horizontalaus, lygaus, stabilaus ir kar$civi atsparaus
pavirsiaus.

NURODYMAS

> Jei gruzdintuve norite pastatyti ant viryklés po gartraukiv, jsitikinkite, kad
viryklé i§jungta.
2) Nuvyniokite visg maitinimo laidg nuo laido rités @.
3) Paspauskite dangcio atblokavimo mygtukg @. Dangtis atsidaro.
4) 13imkite gruzdinimo krepsj @ ir pritvirtinkite rankeng @:
— Rankenos @ strypelius Siek tiek suspauskite, kad laikancivosius skersinius
i§ vidaus bty galima iki3ti j jungiamosios dalies gruzdinimo krep3yje @
auseles. Rankenos @ strypeliai prie gruzdinimo krepsio {0 turi biti po
jungiamosios dalies vir3utiniais krastais:

— Atleiskite suspaustus rankenos @ strypelius, kad laikantieji skersiniai
i8ljsty pro auseles:
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— Dabar rankena @ gerai pritvirtinta prie gruzdinimo krepsio @.

NURODYMAI

> Naudokite tik gruzdinimui tinkamus aliejus ar riebalus, ant kuriy aikiai
nurodyta ,neputojantis”. Siq informacijq rasite ant pakuotés arba efiketéje.

> Niekada nemaisykite skirtingy rasiy riebaly ar aliejaus! Jie gali isputoti i§
gruzdintuvés.

5) | sausq ir tud&iq gruzdinimo indg @ jpilkite aliejaus, skysty ar islydyty riebaly
(apie 1,5 | aliejaus arba apie 1 kg kiety riebaly).

NURODYMAS

> Riebaly ar aliejaus j gruzdinimo indg @ niekada nepilkite daugiau nei iki
MAX Zymos ir niekada maziau nei iki MIN Zymos.

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Maitinimo laidas neturi liestis prie jkaitusiy gruzdintuvés daliy.
Elektros smigio pavojus!

6) Vel idékite gruzdinimo krep3j (.
7) Uzdarykite dangtj taip, kad jis uZsifiksuoty.
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Maisto produkty gruzdinimas

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Niekada nenaudokite gruzdintuvés be aliejaus / riebaly!
1) |kiskite tinklo kistukq j elektros lizdg. UZsidega kontroliné lemputé ,Power” @.

2) Temperatiros reguliatoriy @ nustatykite ties norima temperatira. Aliejus arba
riebalai jkaitinami iki norimos temperatiros. Pasiekus nustatytq temperatirg,
uzsidega kontroliné lemputé ,Ready” @.

NURODYMAS

> Prie3 pradedant gruzdinti rekomenduojame prietaisq maziausiai 10-15
minuéiy kaitinti.

NURODYMAS

Tinkamgq gruzdinimo temperatirq rasite ant gruzdinamy produkty pakuotés
arba Sios naudojimo instrukcijos skyrivje ,Gruzdinimo trukmés lentelé”. Apyti-
krés rekomendacijos, kokie maisto produktai kokioje temperatiroje turéty biti
gruzdinami, pavaizduotos piesiniais gruzdintuvés priekyje:

. . Maisto _
Simbolis produktas Temperatira
=2 Krevetés 130 °C
@ Viscivkas 150 °C
Sviezios
gruzdinimo 170 °C
bulvytés
Zuvis 190 °C

Nurodyta informacija yra tik orientaciné. Temperatira priklauso nuo maisto
produkty savybiy ir Jisy asmeninio skonio.
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/\ |SPEJIMAS - PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Dangftis ir gruzdintuvé gruzdinant labai jkaista. Todél gruzdindami imkite
tik uz rankeny @! Pavojus nusideginti! Rekomenduojame mivéti orkaités
pirstines.

3) Paspauskite danggio atblokavimo mygtukq @.

/\ |SPEJIMAS - PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Bikite atsargs sudédami produktus j gruzdinimo krepsj @! Jis labai
karstas!

4) 13imkite gruzdinimo krep3j @ i§ gruzdintuvés. Sudékite gruzdinamus produk-
tus. | gruzdinimo krepsj @ produkty daugiausia galima déti tiek, kad gruzdi-
nimo krep3j O nuleidus | gruzdintuve riebalai juos visiskai uzdengty.

5) Gruzdinimo krepsj @ atsargiai jleiskite j kar3tq aliejy arba riebalus.
6) Uzdarykite prietaiso dangfj.

NURODYMAS

> Pro stebéjimo langelj prietaiso dangtyje galite stebéti gruzdinimo eiga.

Kieti gruzdinimo riebalai

Naudodami kietus gruzdinimo riebalus, imkités iy atsargumo priemoniy, kad
riebalai neistikdty ir prietaisas pernelyg nejkaisty:

B Kai naudojate 3viezZius riebalus, riebaly gabalus pirmiausia létai nedideliu
karsciu islydykite paprastame puode. I3lydytus riebalus atsargiai supilkite
gruzdintuve. Tik tada jkidkite tinklo kistukq ir jjunkite gruzdintuve.

B Baige gruzdinti, gruzdintuve su vél sustingusiais riebalais laikykite patalpos
temperatiroje.

Jei riebalai per daug atials, vél iSlydant jie gali imfi tiksti! Kad taip nenutikty,
mediniu ar plastmasiniu pagalivku padarykite keletq skyluciy vél sukietéjusivose
riebaluose. Stebékite, kad neapgadintuméte gruzdinimo indo @ dangos!

B Norédami islydyti riebalus, jkiskite tinklo kistukq j elektros lizdq, o temperati-
ros reguliatoriy @ nustatykite ties 130 °C temperatira. Uzsidega kontroliné
lemputé ,Power” @.

B Palaukite, kol visi riebalai i3silydys. Kontroliné lemputé ,Ready” @ gali retsy-
kiais vél uZsidegti ir uzgesti. Norimg gruzdinimo temperatirg nustatykite tik
visiems riebalams i3silydZius.
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Baigus gruzdinti

/\ |SPEJIMAS - PAVOJUS SUSIZALOTI!

>

1)

2)

3)
4)
5)

6)

Baige gruzdinti, niekada nelieskite gruzdinimo krepsio @. Jis labai karstas!
Gruzdinimo krep3j @ i§ gruzdintuvés iskelkite tik suéme uz rankenos @!

Baige gruzdinti, paspauskite dangéio atblokavimo mygtukg @, kad dangtis
atsidaryty.

I3kelkite gruzdinimo krep3j @ ir pakabinkite ji ant prietaiso krato, kad nuvar-
véty riebaly perteklius.

Temperatiros reguliatoriy @ pasukite | padétj ,Min”.

Itraukite tinklo kidtukg i§ elektros lizdo. Dabar gruzdintuvé i§jungta.

Kai riebalai nuo apgruzdinty produkty nuvarvés, atsargiai iskelkite gruzdinimo
krepsj @ i3 gruzdintuvés.

Apgruzdintus produktus sudékite | dubenj arba sietelj (isklokite juos skyscius
sugerianéiu popieriniu rank3luoséiul).

Jei gruzdintuvés nuolat nenaudojate, rekomenduojame atvésusj aliejy laikyti san-
dariai uzdarytuose buteliuose ar kituose gruzdinimo induose, geriausia 3aldytuve
ar kitoje vésioje vietoje. Aliejy j butelius pilkite pro smulky sietelj, kad i§ aliejaus
padalintuméte maisto produkty daleles.

Fondiu

Siq gruzdintuve galite naudoti kaip fondiu puoda.

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Nenaudokite prietaiso $okolado ar sirio fondiu gaminti! Gamindami ivo

1)
2)

3)
4)

SFM 850 A1

prietaisu fondiu, naudokite tik riebalus / aliejy ar sultinj.

Paruoskite prietaisq, kaip apradyta skyrivje ,Parengiamieji darbai”.
Atidarykite prietaiso dangtj, uzdékite fondiu Ziedg @ ant gruzdinimo indo @
kradto ir vel uzdarykite prietaiso dangt.

|kiskite tinklo kistukq j elektros lizdq. UZsidega kontroliné lemputé ,Power” @.
Temperatiros reguliatoriy @ nustatykite ties norima temperatira. Gaminant
klasikinj fondiu su aliejumi / riebalais: gruzdindami produktus, orientuokités
pagal skyrivje ,Maisto produkty gruzdinimas” pateiktq lentele ir atsizvelkite |
gruzdinamy produkty rggj.
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5) Pasiekus nustatytq temperatirg, atidarykite prietaiso dangti.

6) Sumaukite maisto produktus ant fondiu 3akuciy @ ir fondiu Sakutes @ atsar-
giai pastatykite gruzdinimo inde @. Kiekviena fondiu Ziedo @ i3pjova skirta
vienai fondiu 3akutei .

Sumauti maisto produktai tinkami valgyti po keleto minuéiy, atsizvelgiant | maisto
produkty rogj ir gabaléliy dydj.

7) Atsargiai istraukite fondiu Sakute @ ir nuimkite pagamintq patiekalg. Dabar
ant fondiu 3akutés @ galite mauti kitus maisto produktus ir nardinti juos
karstus riebalus / sultinj.

8) Baige gaminti fondiu, temperatiros reguliatoriy @ pasukite | padeét ,Min”
ir istraukite tinklo kistukq i$ elektros lizdo.

Gruzdinimo riebaly keitimas

80

Aliejy keiskite tik tuomet, kai jis visiskai atvés. Kad bty galima i3pilti kietus riebalus,
jie dar turi biti skysti.

1) Paspauskite danggio atblokavimo mygtukq @ ir nuimkite dangtj (Zr. skyriy
Valymas ir priezitra”).

2) Isimkite gruzdinimo krep3j (.

3) Suimkite prietaisq uz 3oniniy rankeny ir aliejy arba riebalus pro galinj kairjji
kampaq su i8pylimo grioveliu supilkite j tinkamus indus, pvz., butelius.
Rekomenduojame tam naudoti piltuvél;.

NURODYMAS

Maistinio aliejaus ar maistiniy riebaly i¥metimo taisyklés kiekvienoje savival-
dybéije ar kiekviename mieste yra kitokios. Daznai tokio aliejaus ar riebaly
negalima iSmesti kartu su buitinémis atliekomis. Informacijos apie i¥metimo
galimybes teiraukités savo savivaldybés ar miesto administracijoje.

4) Kruopiai nuvalykite visas gruzdintuvés dalis, kaip apradyta skyrivje ,Valymas
ir prieziora”.

5) |pilkite $viezio aliejaus ar riebaly j gruzdintuve, kaip apradyta skyrius ,Gruz-
dinimas”.
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Valymas ir prieziora

/\ |SPEJIMAS - ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

> Prie3 valydami prietaisq bitinai itraukite tinklo kistukg i3 elekiros lizdo.

> @ Prietaiso jokiu budu negalima nardinti j skyscius! Tai gali sukelti elektros
smigio pavojy gyvybei ir sugadinti prietaisq.

/\ |SPEJIMAS - PAVOJUS NUSIDEGINTI

> Prie3 valydami palaukite, kol prietaisas atvés.

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Priefaiso dalims valyti nenaudokite ésdinanciy ar 3veic¢iamyjy valikliy / valymo

medziagy, pvz., Sveiciamojo pienelio ar plieno vatos. Jie gali sugadinti
prietaiso pavirsiy.

Kad gruzdintuve lengviau idvalytuméte, atskirkite visas jos dalis:

1) Atidenkite gaubtq vir§ nekeic¢iamo metalinio filtro @ ir iSimkite filtrg.

2) Atidarykite prietaiso dangti. |kise pagaliukg ar panady daiktq j lankstiniy
laikikliy angas prietaiso uzpakalinéje puséje paspauskite ir tuo pat metu
istraukite prietaiso dangtj i$ lankstiniy laikikliy keldami  virsy:

—

-

)
)
)
)

/

3) Isimkite gruzdinimo krep3j (.

B Gruzdinimo krepsj (O galite plauti indaplovéje. Jj galima plauti indaplovéie.
Tadiau pries tai nuimkite rankeng @.
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B Rankeng @, nekeiiamq metalinj filtrg @), fondiu Sakutes @ ir fondiu Ziedg
® plaukite siltame vandenyije su dvelniu plovikliu. Po to visas dalis nuskalau-
kite 3variu vandeniu.

B Korpusq ir gruzdinimo indg @ valykite drégna 3luoste. Jei reikia, ant 3luostés
uzpilkite dvelnaus ploviklio. Po to kruop3iai nuvalykite vien vandeniu sudrékin-
ta Sluoste, kad gruzdinimo inde @ nelikty ploviklio liku¢iy. Korpusq ir gruzdi-
nimo indg @ gerai nusausinkite.

B Prietaiso dangtj plaukite 3iltame vandenyije su $velniu plovikliu. Po to jj nu-
skalaukite $variu vandeniu. Prietaiso dangtj gerai nusausinkite ir vertikaliai
pastatykite ant Sono, kad i3bégty dangéio viduje likes vanduo. [sidéemékite,
kad prie3 vél naudojant gruzdintuve dangtis turi bati visiskai sausas!

B Nekeiciamg metalinj filtrg @ plaukite Siltame vandenyije su dvelniu plovikliu ir
nuskalaukite $variu vandeniu.

4) Prie§ surinkdami gruzdintuve, visas dalis gerai isdZiovinkite.

5) Nekeic¢iamg metalinj filirg @ vél jdékite  ertme prietaiso dangtyje ir uzdenki-
te gaubtq vir§ nekeiciamo metalinio filtro @.

6) Prietaiso dangtj ant prietaiso vél uzdékite taip, kad lankstai jsikabinty lanksti-
nivose laikiklivose prietaiso uZpakalinéje puséje ir juose jsitvirtinty.

Laikymas
1) Prietaisq kelkite arba neskite suéme uz Soniniy korpuso rankeny @.
2) Maitinimo laidg uZvyniokite ant laido rités @ prietaiso uZzpakalinéje puséje.
Vieng finklo kistuko strypelj jkiskite j kurig nors laido rités @ skyle ir jtvirtinkite
tinklo kistukg:

—>

3) Prietaisq laikykite uzdare prietaiso dangtj. Taip gruzdintuvés vidus isliks dvarus
ir joje neprisikaups dulkiy.
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Patarimai

Padiy pagamintos gruzdintos bulvytés
B Bulves, kurias ketinate gruzdinti, turi biti nepriekaistingos kokybés ir nepradeéje
dygti.

B Gruzdinimui reikéty rinktis bulviy risis, kurios iSvirtos yra miltingos arba pra-
dZioje nesubyra.

B Nulupus bulves, jas reikia susmulkinti patiekalui tinkama forma (Siaudeliais
arba griezinéliais).

B Prie$ foliau naudodami bulves, jas apie vieng valandg pamirkykite. Taip
pasalinsite dalj cukraus, vienq i3 pradiniy medziagy akrilamidui susidaryti.

B Kruopsgiai nusausinkite bulves.

B Padiy gaminamas gruzdintas bulvytes visada gruzdinkite du kartus:

— pirmiausia 8-12 minu&iy mazdaug 150 °C temperatiroje, po to 3-4
minutes 170 °C temperatiroje, priklausomai nuo norimo apgruzdimo.
B Saldytos gruzdinimo bulvytés yra apvirtos, todél jas reikia gruzdinti tik vieng
kartq. Laikykités nurodymy ant pakuotés.

Saldyti produktai

Saldyti gruzdinami produktai (atsaldyti nuo -16 iki-18 °C) labai atvésina aliejy ar
riebalus, todél nepakankamai greitai apskrunda ir gali sugerti per daug riebaly ar
aliejaus. Kad to idvengtuméte, veikite taip:

B Negruzdinkite vienu kartu daug produkty. Gruzdinamy produkty gali bati
daugiausia iki MAX Zymos gruzdinimo krepsio (O viduje.
B Prie3 sudédami gruzdinamus produktus, aliejy kaitinkite maZiausiai 15 minuéiy.

B Temperatiros reguliatoriy @ nustatykite ties temperatira, nurodyta Sioje
naudojimo instrukcijoje arba ant gruzdinamy produkty pakuotés.

B Pried gruzdinant rekomenduojame 3aldytiems produktams leisti 3iek tiek atitirpti
kambario temperatiroje. Prie3 dédami gruzdinamus produktus j gruzdintuve,
pasalinkite kuo daugiau ledo ir vandens.

B Gruzdinamus produktus | gruzdintuve sudékite kuo léciau ir atsargiai, nes
nuo $aldyty produkty karstas aliejus ar karsti riebalai staiga gali pradéti
smarkiai kunkulivoti.
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Kaip pasalinti nepageidaujamgq pasalinj skonj ir kvapa

Kai kurie maisto produktai, ypa& Zuvis, gruzdinant i3skiria skysciy. Sie skysciai
kaupiasi gruzdinimo aliejuje ar gruzdinimo riebaluose ir gali pabloginti véliau
tame paciame aliejuje ar tuose pacivose riebaluose gruzdinamy produkty kvapg
ir skonj.

Kad aliejaus ar riebaly skonis vél bty neutralus, veikite taip:

B |kaitinkite aliejy arba riebalus mazdaug iki 150 °C ir | gruzdinimo krepsj @
idékite dvi plonas riekeles duonos ar porqg mazy petrazolés akeliy.
B Gruzdinimo krepsj (O jleiskite j riebalus ir uzdarykite dangtj.

B Palaukite, kol aliejus ar riebalai nustos kunkuliuoti ir i§imkite duonq ir (arba)
petrazole kiaurasaméiu. Aliejaus ar riebaly skonis dabar vél neutralus.

Sveika mityba

84
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Mitybos specialistai rekomenduoja vartoti augalinius aliejus ir riebalus, kurivose
yra nesociyjy riebaly rigigiy (pvz., linolo rogsties). Tagiau Sie aliejai ir riebalai
greigiau praranda savo gergsias savybes nei kity rdsiy aliejai ir riebalai, todél
juos dazniau reikia pakeisti. Vadovaukités Siomis rekomendacijomis:

B Reguliariai pakeiskite aliejy ar riebalus. Jei gruzdintuvéje daugiausia ruoiate
gruzdintas bulvytes ir naudotq aliejy ar riebalus kas kartq perkosiate, juos
galite naudoti 10-12 karty.

B Tadiau aliejaus ar riebaly nenaudokite ilgiau nei 3esis ménesius.
Visada atkreipkite démesj ir  nurodymus ant pakuotés.

B Apskritai aliejaus ar riebaly naudojimo trukmé sutrumpéia, jei daugiausia
gruzdinate maisto produktus, kurivose yra baltymy, pvz., mésq ar Zuvi.

B Nemaidykite $viezio aliejaus su naudotu.

B Pakeiskite aliejy ar riebalus, jei kaitinant jie putoja, igyja adtry skonj ar sklei-
dZia astry kvapq, patamséja ir (arba) tampa sirupo konsistencijos.
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Gruzdinimo trukmés lentelé
Lenteléje pateikiama pavyzdziy, kokius maisto produktus kokioje temperatiroje
reikia gruzdinti ir kokia jy gruzdinimo trukmé. Jei informacija ant gruzdinamy
produkty pakuotés skirtysi nuo informacijos Sioje lenteléje, vadovaukités informa-

cija ant pakuotés.

Maisto produktas Tempe.r ctu.ra 1:ruk|.11e.

(apytikslé) minutémis

Saldyti kukulivkai 150 °C 2-5 minutés

Apvolioti kiaulienos o .
karbonadai 150 °C 12-25 minutés

Visivko porcijos 150 °C 818 minuéi
(dideli gabalai) Y
Vis&iuko porcijos (mazi / 150 °C 7-17 minuéiy

vidutinio dydzio gabalai)

SvieZios gruzdinimo bulvytés 150 °C/ 170 °C Sl iy

3-4 minutés

& - . Zr. gamintojo zr. gamintojo
Saldytos gruzdinimo bulvytés informacilg o ——
SvieZios didziosios krevetés 130 °C 2-5 minutés
Grybai 170-190 °C 3-5 minutés

NURODYMAS

> Temperatira gali Siek tiek skirtis nuo nurodytos laipsniais. Informacija auksciau
esancioje lenteléje yra ik orientaciné. Ji taikoma mazdaug 150 - 200 g
kiekiui. Atsizvelgiant  maisto produkty savybes, trukmé gali skirtis.

> | gruzdinimo krepsj @ gruzdinamy produkty galima déti daugiausia iki
MAX Zymos krepsio viduije.
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Trikéiy salinimas

GALIMA
Al PRIEZASTIS
Prietaisas neveikia. Prietaisas nejjungtas j elekiros
lizdg.
arba

Nedega kontroliné lemputé Prietaisas paZeistas.

"
Power” @.

Nedega kontroliné lemputé  Aliejus / riebalai dar nepasie-

,Ready” ©. ké nustatytos temperatiros.

GALIMAS
SPRENDIMAS

ljunkite prietaisq j elekiros
lizdg.

Kreipkites j klienty aptarna-
vimo tarnybg.

Palaukite kelias minutes,
kol bus pasiekta norima
temperatura.

Jei trik&iy nepavyksta pasalinti iais apradytais budais arba yra kitokiy trikéiy, kreipkités j musy

klienty aptarnavimo tarnybgq.

Priedas

Prietaiso utilizavimas

Prietaiso jokiu bidu neiSmeskite kartu su buitinémis atlieckomis.
Siam gaminivi taikoma Europos direktyva 2012/19/EU.

Prietaisq utilizuokite jj atiduodami sertifikuotai atlieky utilizavimo jmonei arba
komunalinei atlieky utilizavimo tarnybai. Laikykités galiojanéiy teisés akty.
Kilus abejoniy, susisiekite su atlieky 3alinimo tarnyba.
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KompernaBB Handels GmbH garantija

Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3 mety garantija. I3ryskeéjus Sio gaminio
trokumams, gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais reglamentuojamas teises.
Toliau i¥déstytos garantijos teikimo sqlygos 3iy jUsy teisés aktais reglamentuojamy
teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sqglygos
Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo pirkimo datos. Pradome idsaugoti
originaly kasos &eki. Jis reikalingas kaip pirkimo dokumentas.
Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo datos idry3kéty medziagy ar gamybos
trokumy, gaminj savo nuoZidra nemokamai sutaisysime arba pakeisime. Norint pasi-
naudoti garantija, sugedusj prietaisq ir pirkimo dokumentq (kasos ekj) bitina pateikti
trejy mety laikotarpiu trumpai aprasius trokumg bei nurodZius trikumo atsiradimo laikg.
Jei trokumui taikoma misy garantija, jums grgZinsime sutaisytq arba pristatysime naujq
gaminj. Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo laikotarpis nepratesiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés aktais reglamentuojama
trokumy pasalinimo garantija
Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis
nepratesiamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei sutaisytoms dalims. Apie jsigyto
gaminio pazeidimus ir trokumus bitina pranesti vos i$pakavus gaminj. Pasibaigus
garantijos teikimo laikotarpiui uz remonto darbus imamas mokestis.

Garantijos apréptis
Prietaisas kruop3ciai pagamintas vadovaujantis grieztomis kokybés gairémis ir prie3
pristatant buvo isbandytas.
Garantija taikoma tik medZiagy arba gamybos trokumams. Garantija netaikoma
jprastai dylan&iomis gaminio dalims, priskiriamoms susidévingiy daliy kategorijai,
arba l6ztandiy (duziy) daliy, pavyzdzivi, jungikliy, akumuliatoriy, kepimo formy ar
i§ stiklo pagaminty daliy pazeidimams.
Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas, netinkamai naudojamas ar netinkamai
priziorimas. Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai laikomasi visy naudojimo
instrukcijoje pateikty nurodymy. Gaminj draudZiama naudoti tokiems tikslams ar tokiu
budu, kurie nerekomenduojami naudojimo instrukcijoje arba dél kuriy joje jspéjama.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudojimo reikméms. Garantija netaikoma
pikinaudZiavimo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama jéga ir jei remontuoja
ne misy jgaliotoji klienty aptarnavimo tarnyba.
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Garantiniy jsipareigojimy vykdymas
Kad galétume greitai sutvarkyti jisy prasymq, praome vadovautis toliau nurodytais
nurodymais:
® Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio, turékite kasos &ekj kaip pirkimo
dokumentq ir gaminio numerj (pvz., IAN 12345).
® Gaminio numerj rasite prietaiso duomeny lenteléje, idgraviruotq ant naudojimo
instrukcijos virdelio (apagioje kairéje) arba uzklijuotq prietaiso uzpakalinéje puséje
ar apacioje.
® Jei iSryskéty prietaiso veikimo ar kitokiy trikumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités | toliau nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.
® Tada sugedusiu pripazintq gaminj, pridéje pirkimo dokumentq (kasos &ekj) ir
nurode trokumgq bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite i3siysti jums nurodytu
techninés prieZitros tarnybos adresu.

Svetainéje www.lidl-service.com galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny, gaminiy
vaizdo jrady ir programinés jrangos.

PrieZiOra
@ Prieziura Lietuva
Tel. 880 033 144
Elektroninio padto adresas: kompernass@lidl.lt

IAN 274353

Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés prieziiros tarnybos adresas. Pirmiausia
susisiekite su nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompemoss.com
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

90

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren von Lebensmitteln und fir das
Zubereiten von Fondues mit Fett oder Brishe im privaten Haushalt konzipiert. Die-
ses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.
Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

Dieses Gerdt ist nicht geeignet fiir den Gebrauch...
— in Kichen fir Mitarbeiter in Ldden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen,
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen,
— in Frihstickspensionen,

— in landwirtschaftlichen Anwesen.

/A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestimmungsgeméfier Verwendung und / oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemaf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und /
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das Ge-
rét ausschlieBlich bestimmungsgemaB. Die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art wegen
Sch&den aus nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen oder Verwendung
nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko trégt allein
der Benutzer. Das Geréit ist kein Kinderspielzeug.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

® Mini-Fritteuse mit Fondue

® Frittierkorb und Haltegriff

® Fonduering

® 6 FonduespieBe

® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem

Karton.

2) Entfernen Sie séimtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

> Prisfen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Garantie der KompernaB Handels GmbH).

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien geméf den érilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf
verpacken zu kénnen.
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Geratebeschreibung / Zubehor

POB00Q00O0000CC

Permanent-Metallfilter
Frittier-Behélter
Handgriffe
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Entriegelungstaste Deckel
Haltegriff

Frittierkorb
Fonduespiefie

Fonduering

Technische Daten

92

Netzspannung
Nennleistung
Fassungsvermogen Ol

Fassungsvermdgen festes Fett

DE | AT | CH

220-240V ~, 50/60 Hz

850 W

ca. 1,5 Liter bis zur MAX-Markierung
ca. 1 kg
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» SchliefBen Sie das Gerdt an eine Netzsteckdose mit einer
Netzspannung von 220 - 240V ~, 50/60 Hz an.

~ Lassen Sie besch&digte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Tauchen Sie das Gerdt mit der Netzleitung niemals unter
Wasser und reinigen Sie es auch nicht unter flielendem
Wasser.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerdét kann von Kindern
ab 8 Jahren und dariber benutzt werden, wenn sie sténdig
beaufsichtigt werden. Dieses Gerét kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jin-
ger als 8 Jahre fernzuhalten.

~ Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

~ Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschadigt ist, diirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Wahrend des Frittiervorgangs wird heifler Dampf freigesetzt,
insbesondere, wenn Sie den Deckel 6ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

» Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollsténdig trocken sind, be-
vor Sie Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. HeiBes
Ol oder heiBes Fett spritzt sonst.

~ Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgféiltig ab, bevor Sie sie in
die Fritteuse geben. HeifBes Ol oder heif3es Fett spritzt sonst.

» Gehen Sie insbesonders mit gefrorenen Lebensmitteln vor-
sichtig um. Entfernen Sie alle Eisstiicke. Je mehr Eis sich noch
an den Lebensmitteln befindet, umso mehr spritzt das heife
Ol oder das heif3e Fett.

» Teile des Gerdtes werden wéhrend des Gebrauchs heif3.
Berthren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

» Das Gerdgt sollte in einer stabilen Lage mit den Handgriffen
aufgestellt werden, um ein Verschitten der heiBen Flussigkeit
zu vermeiden.

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem um das Gerdt zu betreiben.

» Schmelzen Sie Fettblécke niemals in der Fritteuse. Durch die
hohe Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht
das Heizelement bedeckt, kann das Heizelement beschadigt
werden oder es kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das
Fett vorher in einem Topf 0.4..
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Nahe von heif3en Oberfla-
chen.

» Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.

AAchtung! Hei3e Oberflachel!

Benutzen Sie niemals Wasser zum Ldschen der
Fritteuse!

~ Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei
Uberhitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett recht-
zeitig. Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes Fett
oder Ol mit einer Decke ersticken.

ACHTUNG - GERATESCHADEN!

» Fillen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behalter
ein. Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass geniigend
Fett oder Ol in der Fritteuse ist.

» Schalten Sie das Gerét niemals ein, wenn sich kein Ol oder
flissiges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerdt
Uberhitzen.

» Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet.
Sie ist nicht fur das Kochen von Flissigkeiten konzipiert.

» Wenn Sie die Fondue-Funktion dieses Gerates benutzen,
beachten Sie, dass nur klassisches Fondue mit Ol/Fett oder
mit Brilhe mit diesem Gerdit betrieben werden kann. Benutzen
Sie das Gerdt nicht um Schokoladen- oder Kase-Fondue
herzustellen.
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Vor dem ersten Gebrauch

B Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie bitte die
einzelnen Teile griindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab (siehe Kapitel
,Reinigung und Pflege”).

Acrylamidarme Zubereitung

Acrylamid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim Frittieren von
stirkehaltigen Lebensmitteln durch Reaktionen mit Aminoséuren verstérkt gebildet
wird. Bei Temperaturen von mehr als 175°C steigt die Bildung von Acrylamid
sprunghatft an.

Frittieren Sie daher stirkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites,
nach Méglichkeit nicht mit einer Temperatur von iber 170°C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so erreichen
Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen wir Frittierdl oder flissiges Frittier-
fett. Sie kdnnen auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu erst das Kapitel
Festes Frittierfett”.
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Vorbereitungen

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberflache.

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd stellen
wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.
2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Kabelaufwicklung @.
3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @. Der Deckel springt auf.
4) Nehmen Sie den Frittierkorb @) heraus und befestigen Sie den Haltegriff @:

— Driicken Sie die Stidbe des Haltegriffs @ etwas zusammen, so dass
sich die Haltebolzen von innen in die Osen des Verbindungsstiickes am
Frittierkorb () schieben lassen. Die Stéibe des Haltegriffs @ missen
unter den obere Enden des Verbindungsstiickes am Frittierkorb (O liegen:

— Lésen Sie dann die zusammengedriickten Stéibe des Haltegriffs @), so
dass die Haltebolzen durch die Osen ragen:

SFM 850 A1 DE | AT | CH 97



SILVERCREST'

— Der Haltegriff @ sitzt nun fest am Frittierkorb .

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die ausdriicklich als ,nicht schéumend”
gekennzeichnet und zum Frittieren geeignet sind. Diese Information finden
Sie auf der Verpackung oder dem Efikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett- oder Olsorten! Die Fritteuse
kénnte iberschéumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren Frittier-Behdlter @ mit O, flissigem
oder geschmolzenem Fett (ca. 1,5 1 Ol oder ca. 1 kg festes Fett).

> Fillen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behdlter @ ein.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Das Netzkabel darf nicht mit den heif3en Teilen der Fritteuse in Berithrung
kommen. Gefahr eines elektrischen Schlages!

6) Setzen Sie den Frittierkorb ) wieder ein.

7) Schliefen Sie den Deckel, so dass dieser einrastet.
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Lebensmittel frittieren

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/Fett!

1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet auf.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur. Das Ol
oder Fett wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. Ist die eingestellte Tempe-
ratur erreicht, leuchtet die Kontrollleuchte Ready @ auf.

Wir empfehlen das Gerdt mindestens 10 - 15 Minuten aufheizen zu lassen,
bevor Sie mit dem Frittieren beginnen.

Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der Packung des Frittierguts oder
im Kapitel ,Tabelle Frittierzeiten” in dieser Bedienungsanleitung. Eine grobe
Orientierung, welche Lebensmittel bei welcher Temperatur frittiert werden
sollten, geben lhnen die Abbildungen auf der Vorderseite der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel ~ Temperatur
=X Garnelen 130°C

@ Hihnchen 150°C

Pommes Frites o
W (risch) 1707¢

Fisch 190°C

Die genannten Werte sind nur Orientierungshilfen. Die Temperatur kann je
nach Beschaffenheit und persénlichem Geschmack variieren!
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/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Der Deckel und die Fritteuse sind wahrend des Frittiervorganges sehr heif3.
Fassen Sie daher wahrend des Frittiervorganges nur die Griffe € an!
Verbrennungsgefahr! Benutzen Sie am Besten Topfhandschuhe.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.

A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!
> Seien Sie vorsichtig beim Befiillen des Frittierkorbes {O! Dieser ist sehr heif3!

4) Nehmen Sie den Frittierkorb (O aus der Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut
hinein. Der Frittierkorb @ darf dabei maximal so befillt werden, dass das
Fillgut komplett von Fett bedeckt wird, wenn man den Frittierkorb () in die
Fritteuse absenkt.

5) Senken Sie den Frittierkorb @ vorsichtig in das heiBe Ol oder Fett ab.
6) SchlieBBen Sie den Gerdatedeckel.

> Durch das Sichtfenster im Gerdtedeckel kénnen Sie den Frittiervorgang
Uberwachen.

Festes Frittierfett

100

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und das Geréit zu heif3 wird, treffen Sie
bitte folgende Vorsichtsmafnahmen, wenn Sie festes Frittierfett benutzen:

B Bei Verwendung von frischem Fett, schmelzen Sie die Fettblécke zundchst
langsam bei kleiner Hitze in einem normalen Topf. Gief3en Sie das geschmol-
zene Fett vorsichtig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann den Netzstecker
ein und schalten Sie die Fritteuse ein.

B Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse mit dem wieder erstarrten Fett
bei Raumtemperatur auf.

Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei erneutem Schmelzen spritzen! Um dies
zu verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder Plastikstab einige Lécher in das
wieder fest gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die Beschichtung des Frittier-
Behdlters @ nicht beschadigt wird!

B Um das Fett zu schmelzen, stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose
und stellen Sie den Temperaturregler @ auf 130°C. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet auf.

B Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmolzen ist. Die Kontrollleuchte
Ready @ kann dabei immer wieder aufleuchten und erléschen. Stellen Sie
erst dann die gewiinschte Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte Fett
geschmolzen ist.
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Nach dem Frittieren

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb @ nach dem Frittieren an. Dieser ist
sehr hei}! Heben Sie den Frittierkorb @ nur an dem Haltegriff @ aus der
Fritteuse!

1) Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @,
so dass der Deckel aufspringt.

2) Heben Sie den Frittierkorb () an und héngen Sie ihn an den Rand des Geré-
tes, so dass Uberschissiges Feft abtropfen kann.

3) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf Min.

4) Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose. Die Fritteuse ist nun
ausgeschaltet.

5) Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben Sie den Frittierkorb @ vorsichtig
aus der Fritteuse.

6) Geben Sie das Frittiergut in eine Schiissel oder ein Sieb (mit saugféhigem
Kiichenpapier auslegen!).

Wenn Sie die Fritteuse nicht regelmaBig benutzen, empfiehlt es sich, das Ol nach
dem Erkalten in gut verschlossenen Flaschen, oder anderen Frittier-Behdltern, vor-
zugsweise im Kihlschrank oder an einem anderen kithlen Ort aufzubewahren.
Befillen Sie die Flaschen durch ein feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol
zu entfernen.

Fondue

Sie kdnnen diese Fritteuse als Fondue-Topf benutzen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie dieses Gerdt nicht, um Schokoladen- oder Késefondue
herzustellen!
Benutzen Sie ausschlieBlich Fett/Ol oder Brishe, um ein Fondue mit diesem
Gerdt zuzubereiten.

1) Bereiten Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Vorbereitungen” beschrieben vor.

2) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie den Fonduering @ auf den
Rand des Frittierbehdlters @ und schlieBBen Sie den Gerdtedeckel wieder.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet.

4) Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur.
Bei kassischem Fondue mit Ol/Fett: Je nachdem, welche Art von Lebensmit-
tel Sie frittieren wollen, orientieren Sie sich dabei an der Tabelle im Kapitel
Lebensmittel frittieren”.
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5) Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, 6ffnen Sie den Gerdtedeckel.

6) SpieBen Sie die Lebensmittel auf die FonduespieBe @ und stellen Sie die
Fonduespiefie @ vorsichtig in den Frittierbehalter @. In jeder Einkerbung am
Fonduering (@ kann ein Fonduespief3 @ stehen.

Je nach Art und Gréf3e sind die aufgespieBten Lebensmittel nach wenigen
Minuten gar.

7) Entnehmen Sie vorsichtig den Fonduespie3 @ und 15sen Sie die gegarte
Speise. Sie kénnen dann weitere Lebensmittel auf den Fonduespief3 (P
spieBen und in das heif3e Feft/die Brihe geben.

8) Wenn Sie das Fondue beenden wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
auf Min und ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet ist. Festes Fett muss gerade
noch flissig sein, so dass man es schiitten kann.

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @ und nehmen Sie den Deckel ab
(siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb (.

3) Fassen Sie das Gerdt an den seitlichen Griffen an und gieBen Sie das Ol
oder Fett Gber die hintere linke Ecke, an der sich eine AusgieBkerbe befindet,
in geeignete Behdltnisse, zum Beispiel Flaschen. Benutzen Sie dafiir am
Besten einen Trichter.

In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Entsorgung von Speisedlen oder fetten
anders geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche Ole oder Fette im normalen
Hausmill zu entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung nach den Entsorgungsméglichkeiten.

4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse grindlich, wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteuse, wie im Kapitel , Frittieren”
beschrieben.
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Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

> @ Auf keinen Fall darf das Geréit in Flissigkeiten getaucht werden!
Hierdurch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen und das
Gerdt beschadigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung erst abkihlen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie zur Reinigung keine &tzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese
kénnen die Oberfléiche des Gerdtes beschédigen!

Zur einfachen Reinigung, nehmen Sie die Fritteuse auseinander:
1) Offnen Sie die Abdeckung iber dem Permanent-Metallfilter @ und nehmen

Sie diesen heraus.

2) Offnen Sie den Gerétedeckel. Driicken Sie mit einem Stab 0.4. in die Lécher
an den Scharnierhalterungen an der Riickseite des Gerétes und ziehen Sie
den Gerdtedeckel gleichzeitig nach oben aus den Scharnierhalterungen

heraus:
N

-

)
)
)
)

/

3) Entnehmen Sie den Frittierkorb (@.

B Den Frittierkorb @ k&nnen Sie in der Spilmaschine reinigen. Dieser ist spil-
maschinengeeignet. Nehmen Sie hierfir jedoch den Haltegriff @ ab.
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B Reinigen Sie den Haltegriff @, den Permanent-Metallfilter @ die Fondue-
spieBe @ und den Fonduering B in warmem Wasser mit einem milden
Spilmittel. Spiilen Sie alle Teile dann mit klarem Wasser ab.

B Reinigen Sie das Gehé&use und den Frittier-Behélter @ mit einem feuchten
Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch grisndlich nach, so dass
keine Spulmittelreste mehr im Frittier-Behdlter @ haften. Trocknen Sie das
Gehduse und den Frittier-Behdélter @ gut ab.

B Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem Wasser mit einem milden Spilmit-
tel. Spilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.
Trocknen Sie den Gerétedeckel gut ab und stellen Sie ihn aufrecht auf die
Seite, so dass noch im Inneren des Deckels verbliebenes Wasser herauslau-
fen kann.
Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer erneuten Benutzung vollsténdig
trocken sein muss!

B Reinigen Sie den Permanent-Metallfilter @ in warmem Wasser mit einem
milden Spilmittel und spilen Sie diesen mit klarem Wasser ab.
4) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

5) Legen Sie den Permanent-Metallfilter @ wieder in die Mulde im Gerétede-
ckel und schliefen Sie die Abdeckung iber dem Permanent-Metallfilter @.

6) Stecken Sie den Gerdtedeckel wieder so auf das Gerdt, dass die Scharniere
in die Scharnierhalterungen an der Riickseite des Gerdtes greifen und fest
sitzen.

Lagerung
1) Heben oder tragen Sie das Gerdt mit Hilfe der seitlichen Handgriffe @ am
Gehduse.

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Rickseite
des Gerdtes. Stecken Sie einen der Stife des Netzsteckern in eines der
Locher der Kabelaufwicklung @, um den Netzstecker zu fixieren:

—>

3) Lagern Sie das Gerét mit geschlossenem Gerétedeckel. So bleibt das Innere
der Fritteuse sauber und staubfrei.
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Tipps
Pommes frites selbst gemacht

B Kartoffeln, die zum Frittieren vorgesehen sind, sollten einwandfrei und nicht
angekeimt sein.

B Zum Frittieren sollten ,mehligkochende” oder ,vorwiegend festkochende”
Kartoffelsorten verwendet werden.

B Nach dem Schélen die Kartoffeln entsprechend der gewiinschten Zuberei-
tung zerkleinern (Streifen oder Scheiben).

B Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiterverwendung ca. eine Stunde. Da-
durch wird ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangsprodukte fiir die Bildung
von Acrylamid, herausgeldst.

B Lassen Sie die Kartoffeln sorgféltig trocknen.
B Frittieren Sie selbst gemachte Pommes frites stets zweimal:

— erst 8- 12 Minuten bei ca. 150°C dann 3 - 4 Minuten bei 170°C, je
nach gewiinschten Bréunungsgrad.

B Tiefgekihlte Pommes frites sind vorgekocht und miissen daher nur einmal
frittiert werden. Folgen Sie den Anweisungen auf der Packung.

Tiefkihlkost

Tiefgekihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) kihlt das Ol oder Fett erheblich ab, brat
dadurch nicht schnell genug an und nimmt daher méglicherweise zu viel Ol oder
Fett auf. Um dies zu vermeiden, gehen Sie bitte wie folgt vor:

B Frittieren Sie keine grofieren Mengen auf einmal. Das Frittiergut darf maxi-
mal bis zur Max-Markierung im Inneren des Frittierkorbes @ gefillt sein.

B Erhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten, bevor Sie das Frittiergut hinein-
geben.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die in dieser Bedienungsanleitung

oder auf der Packung des Frittierguts angegebene Temperatur.

B Vorzugsweise lassen Sie Tiefkihlkost vor dem Frittieren bei Zimmertemperatur
antauen. Enffernen Sie so viel Eis und Wasser wie méglich, bevor Sie das
Frittiergut in die Fritteuse geben.

B Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam und vorsichtig in die Fritteuse,
da Tiefkihlkost das heiBe Ol oder Fett abrupt und heftig zum Sprudeln
bringen kann.
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Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden

Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch, geben beim Frittieren Flissigkeit
ab. Diese Flussigkeiten sammeln sich im Frittiers| oder fett an und kénnen den
Geruch und Geschmack des nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitzten,
Frittierguts beeintréichtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmacklich neutrales Ol oder Fett zu

erhalten:

B Erhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150°C und geben Sie zwei dinne
Scheiben Brot oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den Frittierkorb (.

B Senken Sie den Frittierkorb () in das Fett ab und schlieffen Sie den Deckel.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr sprudelt und entfernen Sie das
Brot bzw. die Petersilie mit einem Schaumléffel. Das Ol oder Fett ist nun
wieder geschmacksneutral.

Gesunde Erndhrung

106

Ernghrungswissenschaftler empfehlen die Verwendung von pflanzlichen Olen
und Fetten, die ungesditigte FettsGuren (z. B. Linolscure) enthalten. Allerdings

verlieren diese Ole und Fette ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und missen daher dfter ausgewechselt werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelmaBig. Wenn Sie mit der Fritteuse
hauptséichlich Pommes frites zubereiten und das Ol oder Fett nach jedem
Gebrauch durchseihen, kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.

B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch nicht lénger als sechs Monate.
Beachten Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der Verpackung.

B Generell lasst sich Ol oder Fett weniger lang verwenden, wenn Sie haupt-
scichlich proteinhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es beim Erhitzen schéumt, einen stren-
gen Geschmack oder Geruch entwickelt oder wenn es dunkel wird und /
oder eine sirupartige Konsistenz entwickelt.
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Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden missen, und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen. Falls die
Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle abweichen,
folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel Temperatur (ca.)  Zeit in Minuten
Frikadelle (gefroren) 150°C 2 - 5 Minuten
Schweinekoteletts (paniert) 150°C 12 - 25 Minuten
Hihnchenportionen o .
(groBe Stiicke) 150°C 8 - 18 Minuten
Hihnchenportionen o .
(kleine / mittlere Stiicke) ERAS /= 17/ b
. . o o 8- 12 Minuten/
Pommes frites (frisch) 150°C/170°C 3- 4 Minuten
. sieche Angaben des  siehe Angaben des
erines iz fp ezl Herstellers Herstellers
Scampis (frisch) 130°C 2 - 5 Minuten
Pilze 170-190°C 3 - 5 Minuten

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfiigigen Temperaturabweichungen
kommen. Die in der oberen Tabelle genannten Werte sind Orientierungshilfen.
Sie beziehen sich auf eine Menge von ca. 150 - 200 Gramm. Je nach
Beschaffenheit der Lebensmittel kdnnen die Zeiten variieren.

> Der Frittierkorb @ darf héchstens bis zur Max-Markierung im Inneren mit
Frittiergut gefillt sein.
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Fehlerbehebung

.. MOGLICHE
PROBLEM MOGLICHE URSACHE LOSUNGEN
Das Gerdt funktioniert Das Gerdt ist nicht mit einer SchlieBen Sie das Gerét an
nicht. Netzsteckdose verbunden. eine Netzsteckdose an.
oder

Das Gerdt ist beschédigt. etz St e el e

Die Konfrollleuchte Power @ Service.
leuchtet nicht.

Die eingestellte Temperatur Warten Sie einige Minuten
Die Kontrollleuchte Read = . . o . !
' ey ¥ O des Oles / Fettes ist noch nicht  bis die gewiinschte Tempe-
leuchtet nicht. . L
erreicht. ratur erreicht ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder
wenn Sie andere Arten von Stdrungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Gerdat entsorgen

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkéufer des Produkis gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie

nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original Kassen-
bon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir Sie
kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt kein
never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé&ngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléingert. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und
Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der

Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt
sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
Verschleifteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefilhrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Bei missbrauchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwendung und bei
Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den
folgenden Hinweisen:
® Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.
® Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf dem
Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite.
® Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

® Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fiir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service Anschrift ibersenden.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 274353

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.komperncss.com
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