SILVERCREST*

MINI DEEP FAT FRYER WITH FONDUE SFM 850 A1

@ oo s’ o0
MINI DEEP FAT FRYER WITH FONDUE MINI OLAJSUTO FONDUVEL
Operating instructions Haszndlati utasités

G2 X € .

MINIFRITEZA S FONDUE MINIFRITEZA S FONDUE
Névod k obsluze Névod na obsluhu

@

MINI-FRITTEUSE MIT FONDUE

Bedienungsanleitung

IAN 274353




Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

(T

Olvasds elétt kattintson az dbrdt tartalmazé oldalra és végezetiil ismerje meg a készilék mindegyik
funkcigjat.

@

Pfed &tenim si oteviete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

G©
Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

@
Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerétes vertraut.

GB Operating instructions Page 1
HU Haszndlati utasités Oldal 23
Cz Névod k obsluze Strana 45
SK Névod na obsluhu Strana 67

DE/AT/CH  Bedienungsanleitung Seite 89







@

SILVERCREST

Contents

Disposal of the packaging. . ... ..o 3

Preparations. . .. ... o 9
Frying foods. . . ... o 11
Solid cooking fats ... ... 12

Home-made chips .. ... 17
Deepfrozen foods. .. ... 17
How to prevent unwanted aftertaste . . ........... i 18
Healthy nutrition. . .. ... 18

Disposal of the device . ... ...t 20
Kompernass Handels GmbH warranty .. ... o 21

SFM 850 A1 GB | 11



SILVERCREST'

Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance!

You have chosen a modern, high-quality product. These operating instructions
are part of the product. They contain important information about safety, usage
and disposal. Before using the product, please familiarise yourself with all operat-
ing and safety instructions. This appliance may only be used as described and
for the purposes indicated. Please also pass these operating instructions on to
any future owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for deep-frying foods and for preparing
fondues with fat or stock in domestic households. This appliance is intended
solely for use in private households. Do not use it for commercial purposes.

Use the appliance only in dry places, and never use it outdoors.

This appliance is not intended for use...

in staff kitchens in shops, offices and other commercial areas;
— by customers in hotels, motels and other residential facilities;
— in bed & breakfast accommodation;

— on agricultural estates.

/\ WARNING

Danger if not used as intended!

The appliance may be hazardous if used for any other purpose or manner
than that intended.

> Use the appliance only for its intended purpose.

> Observe the procedures described in these operating instructions.

> Using the appliance for a purpose other than the intended purpose can
be dangerous. Use the appliance only for its intended purpose. Observe
the procedures described in these operating instructions. Claims of any
kind for damage resulting from misuse, incompetent repairs, unauthorised
modification or the use of unauthorised spare parts will not be accepted.
The risk shall be borne solely by the user. This appliance is not a children’s

plaything.
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Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard:

® Mini Deep Fat Fryer with Fondue

® Frying basket and handle

® Fondue ring

® 6 fondue skewers

® Operating instructions

1) Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the box.

2) Remove all packaging materials and any adhesive labels from the appliance.

> Check the package for completeness and signs of visible damage.

> |f the package is not complete or has been damaged due to defective
packaging or transportation, contact the Service Hotline (see section
Kompernass Handels GmbH warranty).

Disposal of the packaging
The packaging protects the device from damage during transport. The packaging
materials have been selected for their environmental friendliness and ease of
disposal, and are therefore recyclable.

@7 Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and
%@ reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials

that are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

> |f possible, keep the original packaging of the device for the entire duration of
the warranty period so that the device can be packed properly for return
shipment in the event of a warranty claim.

SFM 850 A1 GB 3
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Description of the appliance/accessories

POB00Q00O0000CC

Permanent metal filter
Frying container
Handle

Cable retainer
Temperature control
Ready control lamp
Power control lamp
Lid release button
Handle

Frying basket
Fondue skewers

Fondue ring

Technical details

Mains voltage

Rated power

Capacity for cooking oil
Capacity for solid fats

GB

220-240V ~, 50/60 Hz

850 W

approx. 1.5 litres to MAX marking
approx. 1 kg

SFM 850 A1l
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Safety information

RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Ensure that the power cable never becomes wet or damp
when the appliance is in use. Route the cable so that it cannot
be trapped or damaged in any way.

» Connect the appliance to a mains power socket supplying
a voltage of 220-240V ~, 50/60 Hz.

~ To prevent accidents, have defective plugs and/or power
cables replaced immediately by an authorised specialist
technician or our Customer Service department.

@ Never immerse the appliance and the cable in water, and
do not clean these components under running water.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

» This appliance must not to be used by children under the age
of 8. This appliance may be used by children aged 8 and
above if they are under constant supervision. This appliance
may be used by persons with limited physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge,
provided that they are under supervision or have been told
how to use the appliance safely and are aware of the poten-
tial risks.

» The appliance and its connecting cable must be kept away
from children younger than 8 years old.

» Cleaning and maintenance may not be carried out by children.
~ Provide a stable location for the appliance.

» Do not operate the appliance if it has been dropped or is
damaged in any way. Have the appliance checked and/or
repaired by qualified technicians if necessary.

SFM 850 A1 GB 5
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

» Hot steam is released during the deep-frying process, espe-
cially when the lid is opened. Keep a safe distance away
from the steam.

» Ensure that all parts are completely dry before pouring oil
or liquid fat into the deep fat fryer. Otherwise, hot oil or fat
could splatter out.

 Carefully pat all foodstuffs dry before placing them in the
deep fat fryer. Otherwise, hot oil or fat could splatter out.

~ Be especially careful with frozen foodstuffs. Remove any ice
that may have formed on them. The more ice there is on the
foodstuff, the more the hot oil or fat will splatter.

» Some parts of the appliance become very hot during opera-
tion. Touching these may cause serious burns.

» The appliance should be set up in a stable position using the
handles to avoid spillage of hot liquids.

/A WARNING! RISK OF FIRE!

» Do not use an external timing switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

» Never melt solid fat (fat in blocks) in the deep fat fryer. Due
to the high temperatures that are generated before the fat
covers the heating element, the heating element can be
damaged or there could be a fire! Melt the fat beforehand
in a saucepan or similar.
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/A WARNING! RISK OF FIRE!
~ Do not use the appliance near hot surfaces.
» Never leave the appliance unattended while it is being used.

A Caution! Hot surface!

Never use water to extinguish a fire in the deep
fat fryer!

» Old or dirty fats and oils can spontaneously ignite if over-
heated. Change the oils or fats regularly. In the case of
a fire, remove the plug from the mains power socket and
smother the burning fat or oil with a damp towel or fire
blanket.

CAUTION - APPLIANCE DAMAGE!

» When filling the frying container with fat, never fill it to
above the MAX marking or to below the MIN marking.
Whenever you intend to switch the appliance on, first ensure
that there is sufficient oil or fat in the deep fat fryer.

~ Never switch the appliance on if there is no oil or liquid fat
in it. Otherwise the appliance may overheat.

~ This deep fat fryer is suitable only for frying foodstuffs. It is
not designed for cooking liquids.

~ If you use the fondue function on this appliance, bear in
mind that you can only do classic fondue with oil/fat or
stock. Do not use the appliance for chocolate or cheese
fondue.

SFM 850 A1 GB 7
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Before first use

B Before you use the deep fat fryer for the first time, please clean all individual
components thoroughly and carefully dry them (see chapter “Cleaning”).

Low-acrylamide cooking

Acrylamide is a possibly carcinogenic substance formed from a reaction with
amino acids when frying foodstuffs with a high starch content. The formation
of acrylamide increases dramatically at temperatures of more than 175°C.

You should therefore avoid frying foodstuffs with a high starch content, for
example chips, at temperatures above 170°C. The foodstuffs should only be
fried to golden-yellow, instead of dark or brown. This is the only way to achieve
low-acrylamide cooking.

Deep frying

We recommend cooking oil or liquid cooking fat for use in this deep fat fryer.
You can also use solid cooking fats. Read the chapter “Solid cooking fats” for
more information.

8 GB SFM 850 A1
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Preparations

1) Place the appliance on a horizontal, level, stable and heat-resistant surface.

NOTE

> If you wish to place the deep fat fryer below the cooker extraction hood,
ensure that the cooker is switched off.

2) Unwind all of the power cable from the cable retainer @.
3) Press the lid release button @. The appliance lid flips open.
4) Remove the frying basket  and attach the handle ©:

— press the handles @ together so that the holding pins can be inserted into
the eyelets on the frying basket ©. The handles @ must lie under the
upper end of the connecting piece on the frying basket (©:

— Loosen your grip on the pressed-together rods on the handle @ so that
the holding pins project into the holes:

SFM 850 A1 GB 9
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— The handle @ is now seated firmly on the frying basket (©.

NOTES

> Only use oils or fats which are specifically labelled as non-foaming and are
suitable for deep frying. This information is to be found on the packaging
or the label.

> Never mix different types of oil or fat! The deep fat fryer could froth over.

5) Fill the dry and empty frying container @ with cooking oil, liquid or molten
fat (about 1.5 litres of oil or about 1 kg of solid fat).

NOTE

> When filling the frying container @ with oil or fat, never fill it to above the
MAX marking or to below the MIN marking.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> The power cable must not come into contact with the hot parts of the deep
fat fryer. Danger of electric shock!

6) Replace the frying basket .
7) Close the lid so that it clicks into place.

10 GB SFM 850 A1
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Frying foods
CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never operate the deep fat fryer without oil /fat!

1) Insert the plug into a mains power socket. The Power control lamp @ lights
up.
2) Turn the temperature control @ to the desired temperature. The cooking oil

or the fat is now heated up to the required temperature. When the required
temperature has been reached, the Ready control lamp @ lights up.

> We recommend allowing the appliance to heat up for 10 - 15 minute
before you start frying.

The correct frying temperature is to be found either on the packaging of the
food to be deep-fried or in the "Table - frying times" in these operating instruc-
tions. A rough guide as to which foods should be fried at which temperature is
provided by the figures on the front of the deep fat fryer:

Symbol Food Temperature
RS Prawns 130°C

@ Chicken 150°C
@ Chips (fresh) 170°C
Fish 190°C

The values given are only for guidance. The temperature can vary depending
on the properties of the foods and personal taste!

SFM 850 A1 GB 11
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/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> The lid and the deep fat fryer become extremely hot during the deep-frying
process. Therefore, do not touch anything except the handles @ during
deep-rying! Risk of burns! We recommend the use of oven gloves.

3) Press the lid release button @.

A WARNING - RISK OF INJURY!
> Take care when filling the frying basket @! It is extremely hot!

4) Lift the frying basket @ out of the deep fat fryer. Add the food to be fried.
The frying basket O may only be filled to the extent that the food is com-
pletely covered with fat when the frying basket O is lowered into the deep
fat fryer.

5) Carefully lower the frying basket @ into the hot oil or fat.
6) Close the appliance lid.

NOTE

> The frying process can be monitored through the viewing window in the lid
of the appliance.

Solid cooking fats

To prevent fat from spraying and the appliance from becoming too hot, please
take the following precautions when using solid frying fat:

B When using fresh fat, start by melting the blocks of fat slowly, under low
heat, in a normal saucepan. Then carefully pour the molten fat into the deep
fat fryer. Only when this has been done should you insert the plug into a
mains power socket and switch the deep fat fryer on.

B After use, store the deep fat fryer with the solidified fat at room temperature.

If the fat gets too cold, it could splatter out upon re-melting! To avoid this, pierce
a few holes in the solidified fat with a wooden or plastic skewer. Ensure that you
do not damage the frying container coating @.

B To melt the fat, plug in the appliance and set the temperature control @ to
130°C. The Power control lamp @ lights up.

B Wait until all of the fat has melted. The Ready control lamp @ may come
on and go out several times during this process. Do not set the desired frying
temperature until all of the fat has melted.

12 GB SFM 850 A1
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After frying

/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> Never touch the frying basket (O directly ofter deep frying. It is extremely
hot! Lift the frying basket @ out of the deep fat fryer only by the handles @!

1) When the fried food is ready, press the lid release button @ so that the lid
pops open.

2) Lift the frying basket @ and hang it on the rim of the appliance so that
excess fat can drip off.

3) Turn the temperature control @ to MIN.

4) Remove the power plug from the mains power socket. The deep fat fryer is
now switched off.

5) Once the fried food has dripped dry, lift the frying basket @ carefully out
of the deep fat fryer.

6) Tip the fried food into a bowl or a sieve (lined with absorbent kitchen
paperl).

If you do not use the deep fat fryer regularly, it is advisable to store the cooled

oil in well-sealed bottles or other frying containers - preferably in the refrigerator

or a similar cool storage location. Fill the bottles through a fine sieve in order to

remove any food particles from the oil.

Fondue

You can use this deep fat fryer as a fondue pot.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use the appliance to make chocolate or cheese fondues!
Use only fat/oil or stock when preparing a fondue with this appliance.

1) Prepare the appliance as described in the section “Preparations”.

2) Open the appliance lid and place the fondue ring @ on the edge of the
frying container @ and close the lid again.

3) Insert the plug into a mains power socket. The Power control lamp @ lights
up.

4) Set the temperature control @ to the desired temperature level. For a classic
fondue with oil/fat: use the table in the section “Frying foods” as a guide
depending on which type of food you want to fry.

SFM 850 A1 GB 13
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5) When the set temperature has been reached, open the lid.

6) Skewer some food onto the fondue skewers ) and place the fondue
skewers @ carefully into the frying contaisner @. You can place one
fondue skewer @ in each indentation on the fondue ring @.

Depending on the type and size, the skewered food will be ready in a few
minutes.

7) Take out the fondue skewer @ carefully and remove the food. You can then
skewer more food onto the fondue skewer  and lower it into the hot oil /
stock.

8) When you are finished with the fondue, turn the heat level control @ to MIN
and remove the plug from the mains power socket.

Changing the cooking oil or fat

Do not change the oil until it has completely cooled down. Solid fats must still be
in a slightly liquid state so that they can be poured.

1) Press the lid release button @ and remove the lid (see chapter “Cleaning
and care”).

2) Remove the frying basket .

3) Hold the appliance by the side handles and pour out the oil or fat via the
rear left corner, which has a pouring notch, into suitable containers such as
bottles. Ideally, use a funnel to do this.

The disposal of cooking oils and fats is regulated differently in every community
or town. Disposal of such oils or fats in the normal household refuse is often
prohibited. Make enquiries at your local community or town administration
office about suitable disposal method:s.

4) Thoroughly clean all parts of the deep fat fryer as described in the chapter
“Cleaning and care”.

5) Refill the deep fat fryer with fresh oil or fat as described in the chapter “Deep
frying”.

14 GB SFM 850 A1
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Cleaning and care

A WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK!
> Always remove the plug from the mains power socket before cleaning the

appliance.

> @ Under no circumstances should the appliance be immersed in liquids!
This could result in a potentially fatal electric shock, and the appliance
could be damaged.

/\ WARNING - RISK OF BURNS!

> Allow the appliance to cool down completely before cleaning it.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> When cleaning the components, do not use aggressive or abrasive clean-
ing agents or materials such as scouring milk or steel wool. These could
damage the upper surface of the appliance!
To simplify cleaning, dismantle the deep fat fryer:
1) Open the cover over the permanent metal filter @ and remove it.
2) Open the appliance lid. Push a rod or similar into the holes on the hinge

mountings on the rear of the appliance and pull the lid up and out of the
hinge mountings at the same time

—

-

)
)
)
)

/

3) Remove the frying basket .

B The frying basket @ can be cleaned in the dishwasher. It is dishwasher-safe.
However, remove the handle @ beforehand.

SFM 850 A1 GB 15
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4)
5)

6)
Storage

1)
2)

Clean the handle @, the permanent metal filter @), the fondue skewers @
and the fondue ring @ in warm water with a little mild washing-up liquid.
Afterwards, rinse all the parts off using clean water.

Clean the housing and the frying container @ with a damp cloth. If required,
use a mild washing-up liquid on the cloth. Afterwards, wipe clean with a
cloth moistened only with water to ensure that no detergent remains in the
frying container @. Dry the housing and the frying container @ thoroughly.

Clean the appliance lid in warm water using a mild detergent. Rinse the ap-
pliance lid off with clear water. Dry the appliance lid well and then place it
upright on its side so that any excess water sfill inside the lid can drain away.
Be aware that the lid must be completely dry before re-use!

Clean the permanent metal filter @ in warm water with a little detergent,
then rinse it with clear water.

Dry all parts well before assembly.

Replace the permanent metal filter @ in the cavity in the device lid and close
cover over the permanent metal filter @.

Replace the lid on the appliance so that the hinges grip into the hinge supports
on the rear side of the appliance and sit firmly in place.

Lift or carry the appliance using the side handles @ on the housing.

Wrap the power cable around the cable retainer @ on the rear of the ap-
pliance. Push one of the pins of the mains plug into one of the holes on the
cable retainer @ to hold the mains plug in place:

—>

3)

16 GB

Store the appliance with the appliance lid closed. This will keep the inside of
the deep fat fryer clean and free of dust.

SFM 850 A1
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Tips

Home-made chips

The potatoes you plan to fry should be in good condition and not germinating.

Use potato varieties that are suitable for frying, such as those that are
“floury” or “waxy”.

After peeling, cut the potatoes according to the intended preparation (chips
or wedges).

Soak the potatoes for about one hour prior to use. This will help remove part
of the sugar content, which is one of the constituent products for the formation
of acrylamide.

Carefully dry the potatoes.
Always fry home-made chips twice:

— first for 8 - 12 minutes at 150°C then for 3 - 4 minutes at 170°C,
depending on the desired degree of browning.

Deep-rozen chips are pre-cooked and thus only need to be fried once.
Follow the instructions on the packaging.

Deep-frozen foods

Deep-frozen foodstuffs (-16°C to -18°C) cool the oil or fat to a considerable
extent, because of this they do not sear fast enough and may therefore soak up
too much oil or fat. To avoid this, proceed as follows:

SFM 850 A1

Do not aftempt to deep-fry large amounts all at once. Do not fill the frying
basket @ to more than the maximum fill level marked on the inside of the
basket.

Heat the oil for at least 15 minutes before adding the frozen foods.

Adjust the temperature control @ to the temperature specified in these oper-
ating instructions or on the food's packaging.

Preferably, allow the deep-frozen food to thaw at room temperature prior to
deep-rying. Remove as much ice and water as possible before adding the
food into the deep fat fryer.

Always add foods as slowly and carefully as possible into the deep fat
fryer, as deep-frozen foods can cause the oil or fat to bubble violently and
abruptly.

GB 17
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How to prevent unwanted aftertaste

Some foodstuffs, especially fish, release fluids when being deep-ried. These
fluids collect in the oil or fat and can impair the smell and taste of foods that are
deep-fried in the same oil or fat afferwards.

Proceed as follows to obtain neutral-tasting oil or fat:

B Heat the fat or il to 150°C and place two thin slices of bread or a couple
of small sprigs of parsley into the frying basket .

B Lower the frying basket (@ into the fat and close the lid.

B Wait until the oil or fat is no longer bubbling and remove the bread or parsley
with a skimmer. The oil or fat now has a neutral taste once again.

Healthy nutrition

Nutrition experts recommend the use of vegetable oils and fats containing
unsaturated fatty acids (e.g. linoleic acid). However, these oils and fats lose their
beneficial properties faster than other oils and must therefore be replaced more
frequently. Orient yourself on the following guidelines:

B Replace the oil or fat regularly. If you use the deep fat fryer mainly to
prepare chips and strain the oil or fat after every use, it can be used 10 to
12 times.

B However, do not use the oil or fat for longer than six months. Always follow
the instructions provided on the packaging.

B As a general rule, oils and fats cannot be used so often if you mainly deep-fry
protein-rich foods such as meat or fish.

B Do not mix fresh oil with used oil.

B Change the oil or fat if it foams on being heated, if it develops a strong taste
or odour, if it becomes dark and/or if it develops a syrupy consistency.

18 GB SFM 850 A1
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Table - frying times
This table provides details of the temperatures at which specific foods must be
deep-fried and the deep-rying time required. If these details differ from those
shown on the packaging of the food to be deep-fried, please observe the instruc-
tions provided on the packaging.

Food R Time in minutes
(approx.)
Beefburger (frozen) 150°C 2 - 5 minutes
Pork chops (breaded) 150°C 12 - 25 minutes
Chicken pieces (large pieces) 150°C 8 - 18 minutes
clifel e pmes 150°C 7 -17 minutes
(small/medium pieces)
. o o 8 - 12 minutes/
Chips (fresh) 150°C/170°C 3 4 minutes
. see manufacturer's see manufacturer's
Chips (frozen) . ) . )
information information
Scampi (fresh) 130°C 2 - 5 minutes
Mushrooms 170°C-190°C 3 - 5 minutes

NOTE

> Minor temperature deviations from the temperatures specified may occur.
The values given in the table are intended for guidance. They refer to a
volume of approx. 150 - 200 grams. The times may vary, depending on
the properties of the foods.

> Do not fill the frying basket @ up to more than the max. marking on the
inside.

SFM 850 A1 GB 19
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Troubleshooting

PROBLEM

The appliance is not
working.

or

The Power control lamp @
does not light up.

The Ready control lamp @
does not light up.

POSSIBLE CAUSE

The appliance is not connect-
ed to a mains power socket.

The appliance is damaged.

The selected temperature for
the cooking oil/fat has not
been reached.

POSSIBLE
SOLUTIONS

Connect the appliance to
a mains power socket.

Contact the Customer
Service department.

Wait a few minutes until the
required temperature has
been reached.

If the malfunction cannot be corrected using one of the suggestions above, or if you have

found some other kind of malfunction, please contact our Customer Service department.

Appendix

Disposal of the device

Never dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive

2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved disposal company or your municipal
waste facility. Please comply with all applicable regulations. Please contact your
waste disposal facility if you are in any doubt.

20 GB
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Kompernass Handels GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights are
not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep your
original receipt in a safe place. This document will be required as proof of purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance and
the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault and its time
of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or replaced
by us. The repair or replacement of a product does not signify the beginning of a
new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty. This also
applies to replaced and repaired components. Any damage and defects present at
the time of purchase must be reported immediately after unpacking. Repairs carried out
after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not extend
to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as switches,
batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used or
improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product
regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions that
are discouraged in the operating instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes. The
warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use of force
and modifications/repairs which have not been carried out by one of our authorised
Service centres.

SFM 850 A1 GB 21
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Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

® Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available as
proof of purchase.

® You will find the item number on the type plate, an engraving on the front page of
the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of the appliance.

® |f functional or other defects occur, please contact the service department listed
either by telephone or by e-mail.

® You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase ftill
receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals, product
videos and software on www.lidl-service.com.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(JED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 274353

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

22 GB SFM 850 A1
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Bevezeto

Gratuldlunk 6j késziiléke megvasdrlasdhoz!

Vésarlasaval modern és kivaléd mindségl termék mellett déntétt. A haszndlati ot
mutaté a termék része. Fontos tudnivaldkat tartalmaz a biztonségra, hasznélatra
és drtalmatlanitdsra vonatkozéan. A termék hasznélata elétt ismerkedjen meg
valamennyi haszndlati Gtmutatéval és biztonsagi figyelmeztetéssel. A terméket csak
a lefrtak szerint és a megadott célokra haszndlja. A készilék harmadik személynek
t3rténd tovdbbaddsa esetén adja at a készilékhez tartozé valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszervu hasznalat

24

Ez a készilék kizdrdlag élelmiszerek olajban valé siitéséhez és zsirral vagy
leves-alaplével készilt fondii készitéséhez haszndlhaté, magdnhdztartasokban.
A készilék kizardlag magénhdztartdsokban haszndlhaté. Ne hasznélia kereske-
delmi célokra.

A késziiléket csak szdraz helyiségekben haszndlja és ne haszndlja a szabad-
ban.

Ez a készilék nem haszndlhaté...

— az izletek, iroddk munkavéllaléi konyhdjaban, és més izleti célra,

— szdlloddk, motelek és szdllas céligra szolgdléd mas létesitmények gyfelei
dltal,

— reggelit is kindlé panzidkban,

— mezégazdasdgi tanydn.

/\ FIGYELMEZTETES

Nem a rendeltetésnek megfelelé hasznalatbél eredé veszély!

A késziilék rendeltetésellenes és/vagy rendeltetésétél eltérd haszndlata
veszélyes lehet.

> A késziiléket csak rendeltetésének megfeleléen szabad haszndini.

> Tartsa be a jelen haszndlati Gtmutatéban leirt kezelési médot.

TUDNIVALO

> A készijlék rendeltetésellenes és/vagy rendeltetésétd| eltéré haszndlata
veszélyes lehet. A készilléket csak rendeltetésének megfelel8en szabad
hasznélni. Tartsa be a jelen haszndlati dtmutatéban leirt kezelési médot.
A nem rendeltetésszer haszndlatbél, szakszerdtlen javitdsi munkdabdél,
jogosulatlanul végzett médositasbdl vagy nem engedélyezett alkatrész
hasznélatdbdl ereds karok esetén semmilyen igény nem érvényesithetd.
A kockdzatot egyediil a felhaszndlé viseli. A készilék nem gyermekjaték.
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A csomag tartalma és hianytalansaganak
ellenérzése

A késziiléket alapveten az aldbbi 3sszetevSkkel szdllitjuk:

® mini olajsiitd fondiivel

® sijtékosdr und tartéfogantyd

® fondi gylrd

® 6 fondiwvilla

® haszndlati Gtmutatd

1) Vegye ki a dobozbdl a készilék valamennyi részét és a haszndlati Gtmutatét!

2) Tavolitsa el a készilékrél teliesen a csomagoléanyagot és az esetleges cim-
kéket.

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmét, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta lathaté
sérilés.

> Hidnyos szdllitési terjedelem vagy a nem megfelel8 csomagoldsbél ereds,
illetve a szdllitas soran keletkezett karok esetén forduljon az igyfélszolgd-
lathoz (ldsd a KompernaB Handels GmbH garanciaja fejezetet).

A csomagolas artalmatlanitasa
A csomagolés védi a késziiléket a sérilésektd| a szallitds sordn. A csomago-
|6anyagokat kérnyezetbardt és hulladék artalmatlanitési szempontok szerint
vélasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithaték.
Nyersanyagot takarit meg és csdkkenti a hulladékmennyiséget, ha a csomagoldst

visszajuttatia a nyersanyag-kérforgdsba. A feleslegessé vélt csomagoléanyago-
kat a hatdlyos helyi el&irasoknak megfelel8en helyezze el a hulladékban.

TUDNIVALO

> Amennyiben lehetséges, 8rizze meg az eredeti csomagoldst a garancia
ideje alatt, hogy garancidlis javitds esetén a késziléket megfeleléen be

lehessen csomagolni.
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A készilék leirasa / Tartozékok

POB00Q00O0000CC

dllandé fémszird
sitétartdly

fogantyok
kdbelcsévéls
hémérséklet-szabdlyozs
Ready ellen8rzélédmpa
Power ellen8rz8lampa
fedélkioldé gomb
tartéfogantyd
sitkosdr

fondi-villa

fondi gydrd

MUszaki adatok
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Halézati fesziiltség
Névleges teliesitmény
Urtartalom olaj

Kapacitds szilard zsir

HU

220-240V ~, 50/60 Hz
850 W
kb. 1,5 liter a MAX jelzésig
kb. 1 kg
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Biztonsagi utasitasok

ARAMUTES VESZELYE

~ Ugyelien arra, hogy a hdlézati kdbel ne legyen vizes vagy
nedves az izemeltetés kézben. Tarolja Ggy, hogy ne szorul-
hasson be és mds médon se sérilhessen meg.

» Csatlakoztassa a késziléket 220 - 240V ~, 50/60 Hz
hélézati fesziltségl csatlakozs-aljzatba.

» A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt hdlézati csatlo-
kozédugét vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki megfeleld
jogosultsdggal rendelkez8 szakemberrel vagy az igyfélszol-
gdlattal.

@ Soha ne meritse vizbe és ne tisztitsa folyd viz alatt a készi-
léket és a hdlézati csatlakozbévezetéket.

A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

» A késziléket nem haszndlhatjdk O - 8 éves kori gyermekek.
8 évesnél id8sebb gyermekek a késziléket csak allandé fel-
igyelet mellett haszndlhatigk. A késziléket csékkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességi, vagy kell8 tapasz-
talattal, és/vagy tuddssal nem rendelkez8 személyek csak
feligyelet mellett haszndlhatjék, vagy ha felvildgositottdk
8ket a készilék biztonségos haszndlatérdl és megértették
az ebbdl eredd veszélyeket.

~ Ugyelien rd, hogy 8 évesnél fiatalabb gyermekek ne keriilje-
nek a készilék és a csatlakozd vezeték kdzelébe.

» A készilék tisztitasat és a felhaszndldi karbantartdst nem
végezhetik gyermekek.

» Gondoskodjon arrdl, hogy a készilék stabilan élljon.

» Ha a készilék leesett vagy megsérilt, nem szabad tovdbb
haszndlni. Ellendriztesse a késziléket szakképzett szakem-
berrel és szikség esetén javittassa meg.
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A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A sitési folyamat sordn forré g8z szabadul fel, kiléndsen
akkor, amikor kinyitja a fedelet. Tartson biztonsdgos tavolsé-
got a géztdl.

» Gy8z&djon meg arrdl, hogy a készilék minden alkatrésze
teljesen szdraz, mieldtt olajat vagy folyékony zsirt t5lt az
olajsitébe. Ellenkezé esetben a forré olaj, illetve forré zsir
spriccel.

» Alaposan t6réljén szérazra minden élelmiszert, miel&tt azo-
kat az olajsitébe helyezné. Ellenkezd esetben a forré olqj,
illetve forré zsir spriccel.

~ Kildnésen a fagyasztott élelmiszerekkel legyen évatos. Tavo-
litsa el a j¢gdarabokat. Minél tébb jég van az élelmiszeren,
anndl jobban spriccel a forré olaj, illetve a forrd zsir.

» A készilék részei haszndlat kézben felforrésodnak. Az égési
sérilések elkerilése érdekében ne nydiljon ezekhez a részek-
hez.

» A késziléket stabil helyzetben, a fogantytkndl fogva kell
felallitani, igy nem loccsanhat ki a forré folyadék.

A FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

» Ne haszndljon kilsé kapcsoléérat vagy kiilén tdvmiksdtetd
rendszert a készilék Uzemeltetésére.

» Soha ne olvasszon zsirtémbét az olajsitében. Ha a zsir még
nem fedi el a fitelemet, akkor a kialakulé 16l magas h8mér-
séklet karosithatja a fitéelemet és tizet okozhat! El&z8leg
olvassza fel a zsirt pl. egy edényben.

28 HU



SILVERCREST’

A FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!
» Ne haszndlja a késziléket forré feliletek kézelében.

» Soha ne hagyja a késziléket mikddés kdzben feligyelet
nélkal.

AFigyelem! Forré felilet!

Soha ne hasznaljon vizet az olajsité eloltasahoz!

» Tlmelegedés esetén a haszndlt, illetve piszkos zsir vagy olaj
magdtdl meggyullad. Id8ben cserélie le az olajat, illetve a
zsirt. TGz esetén hizza ki a halézati csatlakozét és fojtsa el
az égd zsirt, illetve olajat takard segitségével.

FIGYELEM - KESZULEKBEN KELETKEZO KAR!

» Soha ne t6ltsén a MAX jelzésnél tdbb és a MIN jelzésnél
kevesebb olajat a sitétartdlyba. Minden bekapcsoldsndl
gy8z8djon meg arrdl, hogy van-e elegendd zsir vagy olaj
az olajsitében.

» Soha ne kapcsolja be a késziléket, ha nincs benne olaj vagy
folyékony zsir. Ellenkezd esetben a késziilék tilheviilhet.

» Az olajsitd csak élelmiszerek olajban térténd sitésére hasz-
ndlhaté. Nem folyadékok fézésére tervezték.

» Ha a készilék fondu-funkcisjét haszndlja, vegye figyelembe,
hogy ez a készilék csak olajjal/zsirral vagy leves-alaplével
készilt klasszikus fondi készitésére vald. Ne haszndlja a
késziléket csokolddé- vagy sajt-fondi készitéséhez.
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Az elso hasznalat elott

B Els8 haszndlata elétt az olajsitét alaposan tisztitsa meg és gondosan térélje
szdrazra az egyes szerkezeti elemeit (lasd a "Tisztitds és dpolds” fejezetet).

Akrilamid-szegény ételkészités
Az akrilamid olyan potencidlisan rakkelté anyag, ami keményitétartalmy élelmi-

szerek olajban valé sitésekor, aminosavakkal reagdlva nagyobb mennyiségben
képzédik. 175°C feletti hémérsékleten rohamosan né az akril-amid képz&dése.

Ennél fogva keményitétartalmi élelmiszereket, mint példdul a siilt burgonydt lehe-
tleg ne siissdn 170°C felett. A sitnivalé élelmiszert aranysdrgdra és ne sététre
vagy barndra sisse. Csak igy készitheti el az ételt akrilamid-szegény médon.

e &’
Sutes
Az olajsité hasznélatdhoz sitéolaj vagy folyékony sitézsir haszndlata ajanlott.

Haszndlhaté szilard sitdzsir is. Ezzel kapcsolatban, kérjik olvassa el el8szér
a "Szilérd siitézsir" fejezetet.
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Elokészités

1) Allitsa a késziiléket vizszintes, sima, stabil és hdllé feliletre.

TUDNIVALO

> Amennyiben az olajsiitét tizhely feletti paraelszivé ala kivanija dllitani,
gy6z48dién meg arrél is, hogy a tizhely ki van kapcsolva.

2) Tekerje le teliesen a hdlézati csatlakozokdbelt a kabelcsévélsrsl @.
3) Nyomija meg a fedélkioldé gombot @. A készilék fedele felpattan.
4) Vegye ki a sitékosarat ) és régzitse a tartéfogantyit @:

— Nyomija kissé &ssze a tartéfogantyd @ ridjait olyan médon, hogy a
tartékapcsokat beliilrél be lehessen tolni a sitékosdron (O 1évé &sszeks-
t6 elem lyukaiba. A tartéfoganty @ ridjainak a sitékosaron @ lévés
dsszekots-elem felsd végei alatt kell lenniik:

— Ezutdn engedie el a tartéfoganty @ 6sszenyomott ridjait Ggy, hogy
a tartécsapok a lyukakba érjenek:
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— Ezzel a tartéfoganty @ stabilan régziil a sitékosdrban .

TUDNIVALO

> Csak olyan olajokat vagy zsirokat haszndljon, amelyek kifejezetten "nem
habzéként" vannak megijeldlve és alkalmasak olajsitében térténd sitéshez.
Ez az informdcié megtaldlhaté a csomagoldson vagy a cimkén.

> Soha ne keverjen 8ssze kiilénb5z4 tipust olajat vagy zsirt! Eléfordulhat,
hogy az olajsiité tilhabzik.

5) Toltse fel a szdraz és tres sitétartdlyt @ olaijjal, folyékony vagy olvasztott
zsirral (kb. 1.5 | olaj vagy kb. 1 kg szilérd zsir).
TUDNIVALO

> Soha ne t8lisén a MAX jelzésnél tdbb és a MIN jelzésnél kevesebb zsirt
vagy olajat a sitétartdlyba @.

ARAMUTES VESZELYE

> A hdlézati kdbel nem érhet az olajsiité forrd részeihez. Aramiités veszélye!

6) Helyezze vissza a siitékosarat (.

7) Csukja le a fedelet, hogy az bekattanjon.
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Elelmiszer siitése

FIGYELEM - ANYAGI KAR!

> Soha ne haszndlja a fritézt olaj/zsir nélkil!

1) Csatlakoztassa a hélézati csatlakozédugét egy alizatba. A Power ellenérzé-
lémpa @ vilagitani kezd.

2) Forgassa el a hémérséklet-szabdlyozét @ a kivant hémérsékletre. Az olaj,
illetve a zsir a kivant hémérsékletre melegszik. A bedllitott hémérséklet eléré-
sekor vilégitani kezd a Ready ellendrzéldmpa @.

TUDNIVALO

> A siités megkezdése eléit ajanlott legaldbb 10 - 15 percen keresztiil
melegiteni a késziiléket.

TUDNIVALO

A megfeleld sitési hémérséklet megtaldlhaté a sitni kivént élelmiszer csoma-
goldsdn vagy a haszndlati Gtmutatd "Sitési idsk" fejezetében. Az olajsiits el-
Uls8 oldalén talalhaté dbrdk dltaldnos téjékoztatést adnak arrdl, hogy milyen
élelmiszereket, milyen héfokon kell sitni:

lkon Elelmiszer Hémérséklet
__g\(Jc’ garnélardk 130 °C
@ csirke 150 °C
@ hosébbtfrgo- 170 °C
nya (friss)
hal 190 °C

A megadott értékek csak tajékoztatd jellegiek. A hdmérséklet az élelmiszer
iellegéts| és az egyéni izlésts| figgden véltozhat!
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/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

> A siitési folyamat kdzben a fedél és a fritéz nagyon forré. Ezért siités
kézben csak a fogantyikat @ fogja meg! Egési sérilés veszélye! Ajénlott
edényfogé keszty(t haszndlni.

3) Nyomija meg a fedélkioldé gombot @.

/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!
> Legyen évatos, amikor a sitékosarat @ megtdlti! Ez nagyon forré!

4) Vegye ki a sitékosarat ) az olajsitébdl. Helyezze bele a sitni kivant élelmi-
szert. A sitékosdr O csak annyira tsltheté meg, hogy a betsltstt élelmiszert
teliesen elfedje a zsiradék, amikor a siitékosarat @ az olajsitébe engedi.

5) Ovatosan engedie le a siitékosarat ) a forré olajba vagy zsirba.

6) Zéria be a készilékfedelet.

TUDNIVALO

> A készilék tetején talalhaté kémlelé-ablakon keresztil nyomon kévethetd a
sitési folyamat.

Szilard sutézsir

A zsir spriccelésének és a készilék tilzott felmelegedésének megakaddlyozdasa
érdekében, szilard sitdzsir haszndlata esetén tegye meg a kdvetkez8 dvintézke-
déseket:

B Friss zsir haszndlata esetén el8szér edényben, alacsony héfokon olvassza fel
a zsirtdmbdket. Ontse a felolvasztott zsirt évatosan az olajsitébe. Csak ez
utdn csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét és kapcsolja be az olajsitét.

B Haszndlat utdn a megszilardult zsirral teli olajsitét tartsa szobahémérsékleten.

Ha a zsir tol hideg, akkor eléfordulhat, hogy az ismételt olvasztds sordn spriccel!
E jelenség megakaddlyozésa érdekében fa- vagy mianyagpdlcdval szirjon
lyukat a megdermedt zsirba. Ugyelien arra, hogy a sitétartdly @ védérétege ne
sérilién meg.

B A zsir megolvasztdsdhoz csatlakoztassa a halézati csatlakozédugét a héls-
zati aljizatba és dllitsa a hémérsékletszabdlyozét @ 130 °Crra. Vildgitani
kezd a Power ellenérzé lémpa @ .

B Vdrja meg, amig a zsir teliesen megolvad. Kézben a Ready ellenérzélampa

@ t5bbszér kigyullad, majd kialszik. A kivént sitési hémérsékletet csak a zsir
telies felolvaddsat kévetéen dllitsa be.
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SuUtés utan

/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

>

1)

2)

3)
4)

5)

6)

Soha ne fogja meg a siitékosarat @ a sités utdn. Ez nagyon forré! A siité-
kosarat (O csak a tartéfogantyindl @ fogva emelje ki az olajsitébél!

Ha a siitni kivéant termék elkészilt, nyomja meg a fedélkioldé gombot @,
hogy felugorjon a fedél.

Emelie meg a sitkosarat Q) és akassza a késziilék szélére, hogy a felesleges
zsir le tudjon csdpdgni.

Forgassa el a hémérséklet-szabdlyozét @ a legkisebb hémérsékletre.

Hizza ki a halézati csatlakozédugét a halézati csatlakozéalizatbél.
Az olajsiitd kikapcsolédik.

Ha a sitni kivant termék lecsdpdgétt, emelje ki dvatosan a sitékosarat (O az
olajsitébdl.

Az elkészitett ételt tegye télba vagy szirébe (bélelie ki nedvszivé papirtériévell).

Ha nem haszndlja rendszeresen az olajsiitét, akkor azt ajénljuk, hogy a mar
kihlt olajat tartsa {6l lezdrt ivegben vagy mas sité-edényben, lehetéleg hitében
vagy mds hivés helyen. Az ivegeket apré lyuki szirén keresztill téltse meg, igy
kiszrheti az olajban 1évé ételmorzsdkat.

Fondu

Ez az olajsiité késziilék fondi-edényként is haszndlhatd.

FIGYELEM - ANYAGI KAR!

>

1)
2)

3)

4)

SFM 850 A1

Ne haszndlja a késziiléket csokolddé- vagy sajt-fondi készitéséhez! Kiza-
rélag zsirt/olajat vagy leves-alaplét haszndlion, ha a késziilékkel fondit
szeretne késziteni.

Készitse el6 a késziléket az ,Elékészités” fejezetben leirtak szerint.

Nyissa fel a készilék fedelét és helyezze a fondi gydrit @ a sitétartdly @
szélére, majd csukja vissza a készilék fedelét.

Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét egy aljzatba. A Power ellenérzé-
ldémpa @ vilagit.

Allitsa a hémérséklet-szabalyozét @ a kivant héfokozatra. Zsirral /olaijal

készilt klasszikus fondi esetén: A siitni kivant élelmiszer fajtgjatél figgden
tdjékozddjon az "Elelmiszer siitése" fejezetben 1évé tablazatbdl.
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5) Amint a készilék elérte a bedllitott héfokot, nyissa ki a késziilék fedelét.

6) Szirja fel az élelmiszereket a fondi-villdkra @ és évatosan dllitsa a fondi
villdkat @ a sitétartdlyba @. A fondi gydrG @ minden bemetszésénél
elhelyezhets egy-egy fondi-villa (.

Az élelmiszer fajtdjatdl és méretétd| figgéen néhdny perc elteltével kész is van a
felszort élelmiszer.

7) Vegye ki évatosan a fondi-villat @ és vegye le réla az elkészilt ételt. Szdrjon

tovabbi élelmiszereket a fondi-villdra @ és tegye a forré zsirba/leves-alap-
lébe.

8) Ha be akarja fejezni a fondi-készitést, akkor forgassa el a hdmérséklet-szabd-
lyozét @ MIN dllésba és hizza ki a hélézati csatiokozédugét a csatlakozé-
alizatbél.

Sitozsir csere
Csak akkor cserélie ki az olajat, ha az teljesen lehdlt. A szilard zsir csak annyira

legyen folyékony, hogy még ki lehessen nteni.

1) Nyomja meg a fedélkioldé gombot @ és vegye le a fedelet (lasd a ,Tisztitas
és dpolds” fejezetet).

2) Vegye ki a sit6kosarat .

3) Fogja meg a késziléket az oldalsé fogantyindl és éntse ki az olajat vagy zsirt

a bal hétsé csiicskan 1évé kidnté rovatkan keresztiil egy megfeleld tarolé-
edénybe, példdul palackba. Haszndljon erre a célra télcsért.

TUDNIVALO

Minden telepiilésen vagy varosban mésképpen szabdlyozzdk az étolaj vagy
zsir rtalmatlanitasét. Gyakran nem engedélyezett az ilyen olajok és zsirok
normdlis héztartdsi hulladékban térténd drtalmatlanitésa. Kérjik, hogy érdek-
|8djsn a telepiilési dnkormdnyzaténdl az artalmatlanitdsi lehetéségekrdl.

4) Tisztitsa meg az olajsité minden részét a "Tisztitds és dpolds” részben leirtak
szerint.

5) Téltson friss olajat vagy zsirt az olajsitébe, a "Sités” részben leirtak szerint.
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Tisztitas és apolas

/\ FIGYELMEZTETES - ARAMUTES VESZELYE!

> A késziilék tisztitésa elétt mindig hizza ki a hélézati csatlakozédugédt az
alizatbél.

> @ Semmiképpen ne meritse a késziléket folyadékbal Az dramiités dltal
életveszély dllhat fenn és a késziilék megsériilhet.

/\ FIGYELMEZTETES - EGESI SERULES VESZELYE!

> Tisztitds elétt hagyja lehdlni a késziléket.

FIGYELEM - ANYAGI KAR!

> Az alkatrészek tisztitdsdhoz ne haszndlion maré vagy sorolé hatdst
tisztitészereket/-anyagokat, példaul sorolékrémet vagy acélforgdcsot. Ezek
kért tehetnek a készilék feliletében!

A kdnnyebb tisztitds érdekében szedje szét az olajsitét:
1) Nyissa fel a fedelet az allandé fémszirs @ folétt és vegye ki a fémszirét.

2) Nyissa ki a készilékfedelet. Nyomja be pl. egy pdlcéval a készilék hatolda-
l&n 1évé panttartékon taldlhaté lyukakat és ezzel egyiddben felfelé hizza ki
a késziilék fedelét a panttartékbdl:

—

2

)
)
)
)

3) Vegye ki a sit6kosarat .

B A sitkosarat @) mosogatégépben is fisztithatja. Ez mosogatégépben torténd
tisztitésra is alkalmas. Ehhez vegye le a tartéfogantyit @.
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B A tartéfoganty(t @, az dllandé fémszirét @, a fondi-villdkat @ és a fondi

4)
5)

6)
Tarolas
1)

2)

gydrGt @ meleg, enyhén mosogatdszeres vizben tisztitsa. Valamennyi készi-
|ékrészt dblitse le tiszta vizzel.

A készijlékhdzat és a sitétartalyt @ nedves torldkenddvel tisztitsa. Szitkség
esetén tegyen enyhe hatdsi mosogatészert a trlskenddre. Ezt kévetden
alaposan térélie 4t vizzel benedvesitett térlékenddvel, hogy ne maradjon
mosogatdszer a sitétartdlyban @. A készilékhdzat és a sitétartdlyt @
alaposan térélie szdrazra.

A késziilékfedelet meleg, enyhén mosogatészeres vizben tisztitsa. Majd 6b-
litse le tiszta vizzel. A késziilékfedelet alaposan térélie szdrazra és dllitsa az
oldaléra dgy, hogy a fedél belsejében maradt viz ki tudjon folyni. Ugyeljen

arra, hogy a fedél teliesen szdraz legyen, mielétt Gjra haszndlng a késziléket!

Az dllandé fémszirét @ meleg, enyhén mosogatészeres vizben fisztitsa.

A késziilék 8sszeszerelése elétt alaposan térélién szdrazra minden elemet.

"z

Az dllandé fémszirst @ helyezze vissza a késziilékfedél bemélyedésébe, és
zérja le az dllandé fémsziré @ burkolatdt.

A késziilék fedelét helyezze vissza a késziilékre Ugy, hogy a zsanérok bele-
érienek és rogzilienek a késziilék hatoldaldn 1évé zsanértartékba.

A késziiléket a készilékhaz oldaldn 1évs fogantytk @ segitségével emelje
fel vagy vigye.
Tekerje a hdlézati csatlakozdkdbelt a késziilék hatoldaldn 1évs kabelcséve-

18re @. A hdlézati csatlakozédugé régzitéséhez a hdlézati csatiakozédugd
stiftieit dugja be a kabelcsévéls @ egyik lyukdba:

—>

3)
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A késziléket lezart tetével térolja. Igy az olajsité belseje tiszta és pormentes
marad.
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Tippek

Sajat készitésG hasabburgonya

A siitésre szant burgonydnak kifogdstalannak kell lennie és nem szabad,
hogy csirds legyen.

A siitéshez "lisztes" vagy "kevésbé szétfévs" burgonyafaijtdkat kell haszndlni.

Hdamozds utdn - a kivént elkészitési eligrasnak megfelelen - vagja apré
darabokra (hasdbokra vagy szeletekre) a burgonydt.

A tovdbbi felhaszndlds elétt dztassa vizben a burgonydt kb. egy 6rdn keresztil.

Ezdltal kioldédik a cukor egy része, ami az akrilamid-képzédés egyik kiinduldsi

anyaga.

Alaposan szdritsa meg a burgonydét.

A sajat készitési hasdbburgonyat mindig kétszer siisse meg:

— el@szér 8- 12 percig 150 °C-on, majd 3 - 4 percig 170 °C-on a kivént
barnasagtdl figgéen.

A fagyasztott hasdbburgonya el8f8zétt, ezért mar csak egyszer kell megsiit-
ni. Kévesse a csomagoldson talalhaté utasitdsokat.

Fagyasztott élelmiszerek

A fagyasztott élelmiszerek (-16 --18 °C) az olajat vagy zsirt jelentdsen lehitik,
igy nem lesz elég gyors a siitési folyamat, sét még az is eléfordulhat, hogy tdl

sok

olajat vagy zsirt szivnak magukba. Ennek elkeriilése érdekében, kérjik, az

aldbbiak szerint jérjon el:

SFM 850 A1

Ne siissén egyszerre nagy mennyiséget. A siitni kivant élelmiszer legfeliebb
a sitdkosar @ belsejében talalhaté MAX jelzésig érhet.

Forrésitsa az olajat legaldbb 15 percig, mielétt belehelyezné a siitni kivant
élelmiszert.

Allitsa a hémérséklet-szabdlyozét @ a haszndlati Gimutatéban vagy a siitni
kivéant élelmiszer csomagoldsén megadott hdmérsékletre.

Sités elétt lehetSleg szobahdmérsékleten olvassza ki a fagyasztott élelmi-
szert. A sitni kivant élelmiszer olajsitébe helyezése elétt tavolitsa el réla a
lehetd legtdbb jeget és vizet.

A siitni kivant élelmiszereket lehetéleg lassan és évatosan helyezze az
olajsiitébe, ugyanis a fagyasztott élelmiszerek a forré olajban vagy zsirban
hirtelen és hevesen felpezseghetnek.
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Hogyan lehet megszabadulni a nem kivanatos
mellékiztol

Egyes élelmiszerek, killsndsen a halak, sités kzben folyadékot adnak le. Ezek a
folyadékok felhalmozédnak a siitéolajban vagy siitézsirban és befolydsolhatiak
a késébb ugyanabban az olajban vagy zsirban silt ételek szagat és izét.

igy idrion el annak érdekében, hogy az On dltal haszndlt olaj vagy zsir ismét
semleges izG legyen:

B Forrésitsa fel az olajat vagy zsirt kb. 150°Crra és tegyen két vékony szelet
kenyeret vagy néhdny szdl petrezselymet a sitékosdrba @.

B Engedije le a sitékosarat @ a zsiradékba és zérja le a fedelet.

B Véria meg, amig az olaj vagy zsir mdr nem pezseg és tdvolitsa el a kenyeret
vagy a petrezselymet f6l6z8kandl segitségével. Az olaj vagy zsir ismét sem-
leges iz0.

Egészséges taplalkozas
A tapldlkozdsi tandcsaddk olyan névényi olajok és zsirok haszndlatét ajénljak,
amelyek telitetlen zsirsavakat (pl. linolsavat) tartalmaznak. Ezek az olajok és
zsirok azonban més zsiradékfajtdkhoz viszonyitva gyorsabban elveszitik pozitiv
tulajdonsdgaikat, ezért azokat gyakrabban ki kell cserélni. Kévesse az aldbbi
tandcsokat:

B Rendszeresen cserélie le az olajat vagy zsirt. Ha az olajsiitét f8ként hasdb-
burgonya készitésére haszndlja és az olajat vagy a zsirt minden haszndlat
utdn datszdri, akkor a zsiradék 10-12 alkalommal is haszndlhaté.

B Ne haszndlja azonban az olajat vagy a zsirt hat hénapndl hosszabb ideig.
Kériok, mindig vegye figyelembe a csomagoldson taldlhaté utasitésokat is.

B Az olaj vagy zsir dltaldban révidebb ideig haszndlhaté akkor, ha f8ként
fehérijetartalmy ételeket, példaul hist vagy halat siit benne.

B Ne keverje 6ssze a friss és a haszndlt olajat.

B Cserélie le az olajat vagy a zsirt akkor, ha hevitéskor habosodik, ha 4thaté
iz vagy szag képzddik, ha sotét szinl lesz és/vagy szirup-szer( dllaga lesz.
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Sitesi idok tablazata

A téblazat példdkat ad arra, hogy mely ételeket milyen h8mérsékleten és mennyi
ideig kell sitni. Amennyiben a sitni kivant élelmiszer csomagoldsén 1évé utasitd-
sok eltérnek a tabldzatban megadottaktdl, kérjik, hogy a csomagoldson taldlha-
16 utasitdsokat kdvesse.

. . Hémérséklet @
Elelmiszer (kb.) 1dé / perc
hispogécsa (fagyasztott) 150°C 2 -5 perc
sertéskaraj (panirozott) 150°C 12 - 25 perc
csirkedarabok (nagy darabok) 150°C 8- 18 perc
csirkedarabok o
(kis / kdzepes darabok) ERAS /a1l (5
5 . o o 8-12 perc /
hasabburgonya (friss) 150°C/170°C 3- 4 perc

lasd a gyartd

hasébburgonya (fagyasztott) lésd a gydarté adatait

adatait
garnéla (friss) 130°C 2 -5 perc
gomba 170-190°C 3-5 perc

TUDNIVALO

> A hémérsékleti értékek tekintetében kisebb eltérések adédhatnak.
A fenti tablézatban megadott értékek tajékoztaté jellegiek. Az értékek
kb. 150 - 200 gramm mennyiségre vonatkoznak. Az élelmiszerek jellegétd|
figg8en az id8k valtozhatnak.

> Asiitékosér O csak a sitékosdr belsejében taldlhaté MAX jelslésig tolthetd
meg siitni kivant élelmiszerrel.
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Hibaelharitas
: : LEHETSEGES
PROBLEMA LEHETSEGES OK MEGOLDASOK
A késziilék nem miksdik. A késziléket nem csatlakoz- sl
- . . Csatlakoztassa a készijlé-
tatta a hdlézati csatlakozéalj- g
ket egy csatlakozéaljzatba.
vagy zatba.
Nem vildgit a Power A késziilék hibds. Fordulion a szervizhez.
ellenérzélémpa @.
Nem vilagit a Ready Az olaj/zsir még nem érte el @ Vdrjon néhdny percet a ki-
ellenérzélémpa @. bedllitott hémérsékletet. vant hémérséklet eléréséig.

Ha a hibat nem lehet elhdritani a fenti hibaelhdrité tippekkel, vagy ha ezektél eltéré zavaro-
kat észlel, akkor forduljon szerviziinkhéz.

Figgelék

A készulék artalmatlanitasa

Semmi esetre ne dobja a késziléket a haztartasi hulladékba.
A termékre a 2012/19/EU uniés iranyelv vonatkozik.

A késziiléket kizdrélag engedélyezett hulladékkezel8 izemben vagy a kommuné-
lis hulladékkezeld létesitményben drtalmatlanitsa. Vegye figyelembe a hatdlyos
elirasokat. Ha bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a hulladékkezel8vel.
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A Kompernass Handels GmbH garanciaja
Tisztelt Vasarlonk!

A készilékre a vasarlds napjatél szamitott 3 év garancidt véllalunk. A termék meghi-
bdsoddsa esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik meg az eladéval szemben.
Az aldbbi garancidnk nem korlatozza vagy sziinteti meg a jogszabdlyban biztositott
jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vésarlds napjén kezdédik. Gondosan 8rizze meg az eredeti
pénztdri blokkot. Ez a dokumentum a vésérlés igazoldsdhoz szikséges.

Ha a termékvésarlas napjatdl szamitott hdrom éven belil anyag- vagy gydrtasi hibat
észlel, akkor a terméket sajdt beldtdsunk szerint ingyenesen megijavitiuk vagy kicse-
réljiik. A garancia feltétele, hogy a harom éves garanciaidén beliil be kell mutatni a
hibas késziiléket és a vasarlast igazold bizonylatot (pénztdri blokk) és réviden le kell
irni, hogy miben nyilvanul meg a hiba és mikor tértént.

Ha garancidnk fedezetet nydijt a hibéra, akkor javitott vagy egy 0j terméket kap vissza.
A termék javitésa vagy cseréje esetén a garancia nem kezdédik ellrdl.

Garancidlis idé és a jogszabalyban foglalt szavatossagi igények
A garancia ideje nem hosszabbodik meg a j6téllassal. Ez a cserélt és javitott alkat-
részekre is vonatkozik. Az esetlegesen mdr a vdsarlaskor is fenndllé sérijléseket és
hidnyossdgokat a kicsomagolds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai lejérta utén
esedékes javitasok dijkdtelesek.

A garancia kére

A késziiléket szigord mindségi el8irdsok szerint gydrtottuk és kiszallitas elstt lelkiisme-
retesen ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gyartési hibakra vonatkozik. A garancia nem terjed ki a
termék normdlis elhaszndalédasnak kitett és ezért kopd alkatrészeknek tekinthetd
alkatrészeire vagy a kapcsoldkhoz, akkumulatorokhoz, sitéformékhoz vagy ivegbdl
készilt alkatrészekhez hasonld, t6rékeny alkatrészek sérijlésére.

A garancia megszinik akkor, ha a termék megsériil, nem megfelel8en haszndljgk
vagy nem tartjék karban. A termék megfelelé haszndlata érdekében a haszndlati
Otmutatéban foglalt 3sszes utasitdst pontosan be kell tartani. Feltétlenil kerilni kell
minden olyan felhaszndldsi és kezelési médot, amit a haszndlati Gtmutaté nem java-
sol, vagy amelynek elkeriilésére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari haszndlatra készilt. A garancia érvényét
veszti visszaélésszerl vagy szakszer(tlen kezelés, erszak alkalmazdsa vagy olyan
beavatkozdasok esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett szervizben végeztek el.
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A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozasa érdekében kévesse a kévetkezé utasitdsokat:

® Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvételnél tartsa készenlétben a vasarlést igazold
pénztdri blokkot és a cikkszamot (pl. IAN 12345).

® A cikkszdmot az adattdbldra gravirozottan, a haszndlati dtmutaté cimlapjan (bal
alsé része) vagy a termék hatoldaldn, illetve az aljén 1év8 cimkén taldlhaté.

® Mikadési hiba vagy mds hiba észlelése esetén vegye fel a kapcsolatot az aldbbi
szervizrészleggel telefonon vagy e-mailben.

® Kildje el dijmentesen a megadott szerviz cimére a hibésnak taldlt terméket és a
vasarlést igazold bizonylatot (pénztdri blokk), illetve réviden irja le azt is, hogy
hol és mikor jelentkezett a hiba.

Mds haszndlati Gtmutatékhoz, termékbemutatéd videdkhoz és szoftverekhez
hasonléan ezt is letdltheti a www.lidl-service.com oldalrdl.

Szerviz

(HU) Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 0640 102785
E-Mail: kompernass@lidl.hu

IAN 274353

Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz cime. El8szér forduljon a megjelélt
szervizhez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Uvod

Gratulujeme vam k zakoupeni nového pistroje!

Svym ndkupem jste se rozhodli pro moderni a kvalitni vyrobek. Ndvod k obsluze

je souddsti tohoto vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpeénosti, pouziti

a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte se viemi provoznimi
a bezpe&nostnimi pokyny. Tento vyrobek pouzZivejte pouze pfedepsanym zpUso-

bem a pro uvedené oblasti pouziti. Pfi pfeddvani vyrobku tetim osobém pfedeite
spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

46

Tento pistroj je uréen vyhradné pro fritovéni potravin a pfipravu fondue s tukem
nebo vyvarem v domdcnostech. Tento pfistroj je uréen vyhradné k pouziti v do-
mdcnostech pro soukromé G&ely. Neni uréen ke komer&nimu pouZiti.

Pouzivejte pfistroj pouze v suchych prostoréch a nikdy jej nepouzivejte venku.
Tento pfistroj neni uréen pro pouZziti...
— v kuchynich pro zaméstnance v obchodech, kanceléfich a dalsich
komerénich oblastech,

— prostfednictvim zdkaznikd v hotelech, motelech a dal3ich obytnych
zafizenich,

— v penzionech se snidani,

— v zemédélskych usedlostech.

A\ VYSTRAHA

Nebezpedi pFi pouziti v rozporu s uréenim!

Pfi pouziti v rozporu s uréenim a / nebo pouZiti jiného druhu mizZe byt pfistroj
zdrojem riznych nebezpedi.

> Pfistroj pouzivejte vyluéné v souladu s uréenim.

> Dodrzujte postupy popsané v fomto navodu k obsluze.

UPOZORNENI

> Pfi pouziti v rozporu s uréenim a / nebo pouziti jiného druhu mize byt
pristroj zdrojem rdznych nebezpedi. Pfistroj pouzivejte vyluéné v souladu
s uréenim. Dodrzujte postupy popsané v tomto ndvodu k obsluze. Néroky
na ndhradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku pouziti v rozporu
s uréenim, neodborné opravy, neopravnéné provedené zmény nebo Gpra-
vy nebo v disledku pouziti nepovolenych néhradnich dils jsou vylougeny.
Riziko nese sam uzivatel. PFistroj neni hragka pro déti.
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Rozsah dodavky a kontrola po prepravé

Pristroj se standardné dodévd s nésledujicimi komponentami:

® mini olajsiitd fondiivel

® fritovaci ko3 a rukojef

® kruh na fondue

® 6 3piz0 na fondue

® ndvod k obsluze

1) Vyjméte viechny &ésti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

2) Odstrafite z pFistroje viechen obalovy materiél a pfipadné ndlepky.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte kompletnost doddvky a zda neni viditelné poskozend.

> V pfipadé& nedplné doddvky nebo poskozeni v disledku vadného baleni
nebo dopravou se obrafte na servisni linku (viz kapitola Zaruka spoleé-
nosti Kompernass Handels GmbH).

Likvidace obalu
Obal chréni pfistroj pred poskozenim pfi prepravé. Zvoleny obalovy materidl
odpovidd hlediskdm ochrany Zivotniho prostiedi a likvidace a je tudiz recyklova-
telny.
Navréceni obalu do ob&hu zpracovani materidlu Seffi suroviny a snizuje produkei
odpadd. Jiz nepotfebny obalovy materidl zlikvidujte podle mistnich platnych
predpisd.

UPOZORNENI

> Pokud mozno, uschoveite origindIni obal b&hem zdruéni doby pfistroje,
aby bylo mozné v pipadé uplatnéni zaruky pfistroj fddné zabalit.
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Popis pristroje / prislusenstvi

POB00Q00O0000CC

permanentni kovovy filtr
fritovaci nédoba

dchyty

navijeni kabelu
reguldtor teploty
kontrolka Ready
kontrolka Power
odblokovaci taéitko vika
rukojef

fritovaci ko3

$pizy na fondue

kruh na fondue

Technické udaje

48

Sifové napéti
Jmenovity vykon
Kapacita oleje

Kapacita ztuzeného tuku

cz

220-240V ~, 50/60 Hz

850 W

cca 1,5 litru az po znacku MAX
cca | kg
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

» Dbeijte na to, aby sifovy kabel béhem provozu nikdy nebyl
mokry ani vlhky. Vedte jej tak, aby nemohlo dojit k jeho
priskFipnuti nebo jinému poskozeni.

~ Pfistroj zapojte do zdsuvky se sitovym napétim 220 -240V ~,
50,/60 Hz.

» Poskozené zdstréky nebo poskozeny sifovy kabel nechte
ihned vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo
zdkaznickym servisem, abyste tim zabrdnili nebezpedi.

@ Pfistroj se sitovym vedenim nikdy neponofujte do vody

a neomyveite jej ani pod tekouci vodou.

A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» Tento pfistroj nesmi pouzivat déti ve véku od O do 8 let.
Tento pfistroj mohou pouZivat déti od 8 let, pokud jsou pod
stélym dohledem. Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdlnimi schopnostmi ¢ nedostatkem zkusenosti a/
nebo znalosti mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy,
pokud jsou pod dohledem, nebo pokud byly pouceny o bez
pecném pouZivani pfistroje a porozumély z toho vyplyvaijicimu
nebezpedi.

» Dé&ti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a jeho pfipojova-
cimu kabelu.

~ Cisténi a uZivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti.

~ Zaijistéte stabilni polohu pfistroje.

» Pokud pfistroj spadne nebo je poskozeny, nesmite jej jiz
uvédét do provozu. Pfistroj nechte prezkouset a pfipadné
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» B&hem fritovdni se zejména pfi otevieni vika uvoliiuje horké
pdra. Udrzujte od péry bezpeénou vzddélenost.

~ Dfive, nez do fritézy nalijete olej nebo tekuty tuk se ujistéte,
zda jsou viechny dily naprosto suché. V opaéném pfipadé
horky olej nebo tuk stfikd.

» Osudte peclivé také viechny potraviny, nez je vlozite do fritézy.
V opaéném pfipadé horky olej nebo tuk stiika.

» Opatrné zachdzejte zejména se zmrazenymi potravinami.
Odstranite vechny kousky ledu. Cim vice ledu ulpi na potra-
vindch, tim vice horky olej nebo horky tuk stfikd.

~ Nékteré césti pfistroje se pfi jeho pouzivéni zahfivaji na
vysokou teplotu. K zabrénéni popdleni se jich nedotykeite.

~ Pfistroj by mél byt postaven pomoci rukojeti do stabilni polohy,
aby se zabrénilo rozliti horké tekutiny.

A VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné ddlkové ovladani.

~ Nikdy ve fritéze nerozpoustéjte kusy ztuZzeného tuku. Pokud
tuk nepokryvé topny prvek, mize doijit v dusledku vysoké
teploty k jeho poskozeni nebo vzniku poZdru! Rozpustte tuk
jesté predtim v hrnci nebo pod. nddobé.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!
» Nepouzivejte pfistroj v blizkosti horkych povrchd.
» Nenechdveijte pfistroj béhem provozu nikdy bez dozoru.

A Pozor! Horky povrch!

Nikdy nepouzivejte vodu k haseni fritézy!

~ Stary resp. znedistény tuk nebo olej se mize pfi piehiati
samovolné vznitit. Vymérite olej nebo tuk véas. V pfipadé
pozdru vytdhnéte sifovou zéstréku a hofici tuk nebo olej
zaduste dekou.

POZOR - POSKOZENI PRISTROJE!

» Do fritovaci nddoby neddveite nikdy vice tuku nez po znacku
MAX a nikdy méné tuku nez po znacku MIN. Pfi kazdém
zapnuti pfistroje dbeijte na to, aby byl ve fritéze dostatek
tuku nebo oleje.

~ Pokud se v pfistroji nenachdzi Z&dny olej nebo tekuty tuk,
nikdy pfistroj nezapinejte. Jinak miZe doijit k prehféti pristroje.

» Fritéza je vhodnd pouze k fritovani potravin. Neni uréena
pro uvadéni tekutin do varu.

» Pokud budete pouzivat funkci fondue tohoto pfistroje, dbeite
na to, Ze se tento pfistroj smi pouzivat pouze jen k pfipravé
klasického fondue s olejem/tukem nebo vyvarem. Nepouzivej-
te pfistroj na pripravu cokolddového nebo syrového fondue.
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Pfred prvnim pouzitim

B Pfed prvnim pouzitim fritézy dokladné ogistéte jeji jednotlivé &ésti a peclivé
je osuste (viz kapitola ,Cisténi a 0drzba”).

Priprava jidel bez akrylamidd

Akrylamid je potencidlné karcinogenni latka, kterd se ve zvy3ené mife tvofi pfi
fritovani potravin s obsahem skrobd v disledku reakei s aminokyselinami.
Pfi teplotéch vysSich nez 175° C se prudce zvy3uje tvorba akrylamidu.

Proto potraviny, které obsahuji 3krob (napf. hranolky) nefritujte pokud mozno pfi
teplotach nad 170 °C. Fritované potraviny by mély doséhnout zlatavé, nikoliv
tmavé nebo hnédé barvy. Pouze takto budete potraviny pfipravovat bez akryla-
mido.

Fritovani

Pro pouziti v této fritéze doporucujeme fritovaci olej nebo tekuty fritovaci tuk.
Mozete pouzivat také ztuZeny fritovaci tuk. Prectéte si k tomu nejprve kapitolu
,Ztuzeny fritovaci tuk”.
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Pripravy

1) Pistroj postavte na vodorovnou, rovnou, stabilni a tepelné odolnou plochu.

UPOZORNENI

> Chcete-i fritézu umistit pod digestof na spordk, dbeijte na to, aby byl
spordk vypnuty.
2) Odvinte sifovy kabel kompletné z Glozného prostoru pro navinuti kabelu @.
3) Stisknéte odblokovaci tlagitko vika @. Viko se otevie.
4) Vyjméte fritovaci kod @ a pFipevnéte rukojef @:
— Tye rukojeti @ stiskndte mimé k sobég, aby bylo mozné zasunout pfidr-
zovaci koliky zevnitt do ok spojovaciho kusu na fritovacim kosi . Tyge

rukojeti @ se musi nachdzet pod hornim koncem spojovaciho kusu na
fritovacim kosi @:

— Poté pusfte k sobé stlaené tyce rukojeti @ tak, aby pfidrzovaci koliky
prochdzely oky:
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— Rukojef @ nyni pevné dosedd na fritovaci kos @.

UPOZORNENI

> Pouzivejte pouze oleje nebo tuky, které jsou vyslovné oznaceny jako
,nepénivé” a jsou vhodné pro fritovéni. Tuto informaci naleznete na obalu
nebo na etiketd.
> Nikdy vzdjemné nemicheijte rozné druhy tukd nebo oleji! Mohly by
z fritézy pretékat.
5) Do suché a prézdné fritovaci nédoby @ nalijte olej, tekuty nebo rozpuitény
tuk (cca 1,5 | oleje nebo cca 1 kg ztuzeného tuku).

UPOZORNENI

> Do fritovaci nédoby @ neddveite nikdy vice tuku nebo oleje nez po znacku
MAX a nikdy méné nez po znacku MIN.

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Sifovy kabel nesmi pfijit do styku s horkymi &astmi fritézy. Nebezpedi Grazu
elektrickym proudem!

&

Fritovaci ko3 @ opét vlozte do nddoby.

X

Zavfete viko tak, aby zaskogilo.
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Fritovani potravin

POZOR - HMOTNE SKODY!

> Neprovozuite fritézu nikdy bez oleje/tuku!

1) Zastréte zastreéku do sifové zdsuvky. Rozsviti se kontrolka Power @.

2) Reguldtor teploty @ nastavte na pozadovanou teplotu. Olej nebo tuk se
zahfeje na pozadovanou teplotu. Pfi dosaZeni nastavené teploty se rozsviti

kontrolka Ready @.

UPOZORNENI

> Pred fritovanim doporucujeme, nechat pristroj minimélné po dobu 10- 15
minut rozehfat.

UPOZORNENI

Spravnou fritovaci teplotu naleznete na baleni potravin, uréenych k fritovéni,
nebo v kapitole ,Tabulka fritovacich dob” v tomto névodu k obsluze. Pro hru-
bou orientaci o teplotach fritovéni pro rizné potraviny jsou na predni strané

fritézy zobrazeny symboly:

Symbol Potravina Teplota

__g@ Krevety 130°C

) Kue 150°C

@ Franolky 170°C
(Cerstvé)

Ryba 190°C

Uvedené hodnoty slouzi pouze jako orientaéni voditko. Teplota se moze lisit
v zdvislosti na vlastnostech a osobni chutil
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/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANEN:!

> Viko a fritéza jsou b&hem fritovani velmi horké. Proto b&hem fritovéni uchopte
pouze Gchyty @! Nebezpedi popdlenil PouZivejte pokud mozno kuchyriské
chiiapky.

3) Stisknéte odblokovaci tlacitko vika @.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANEN:!
> Budte opatrni pfi plnéni fritovaciho kose @! Je velmi horky!

4) Vyjméte fritovaci ko (O z fritézy. Vlozte do ko3e potraviny, které chcete fritovat.
Fritovaci ko3 (@ se smi plnit maximélné tak, aby byly fritované potraviny pfi
ponoreni fritovaciho kose @ kompletn& pokryty tukem.

5) Ponotte fritovaci ko§ ) opatrné do horkého oleje nebo tuku.

6) Zaviete viko pfistroje.

UPOZORNENI

> Priizorem ve viku pfistroje miZete sledovat probéh fritovani.

Ztuzeny fritovaci tuk

Pokud pouzivate ztuzeny fritovaci tuk, ugifte ndsledujici bezpeénostni opatenti,

abyste zabrdnili stfikdni tuku a prehfati pfistroje:

B Pfi pouziti Eerstvého tuku nejprve pomalu rozpustte kusy tuku pfi nizké teploté
v b&Zném hrnci. Rozpustény tuk nalijte opatmé do fritézy. Teprve poté zastréte
zéstreku do sité a zapnéte fritézu.

B Po pouziti udrzujte fritézu s opét ztuhlym tukem na pokojové teplot&.

Jei tuk prilid studeny, mizZe pfi opétovném rozpousténi stfikat! Cheete-li se tomu
vyhnout, nékolikrét ztuhly tuk propichnéte pomoci dfevéné nebo plastové tyky.

Dbeijte na to, aby se neposkodil povrch fritovaci nddoby @!

B Pro rozpusténi tuku zapnéte piistroj zastréenim zdstreky do zdsuvky a nastavte
reguldtor teploty @ na 130°C. Rozsviti se kontrolka Power @.

B Pockeijte, dokud se nerozpusti viechen tuk. Kontrolka Ready @ se pfi tom
mize vzdy znovu rozsvitit a zhasnout. Pozadovanou fritovaci teplotu nastavte
az po rozpusténi veskerého tuku.
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Po fritovani

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

>

1)
2)

3)
4)
5)
6)

Po ukonéeni fritovéni se nikdy nedotykeite fritovaciho kose . Tento je
velmi horky! Fritovaci ko3 @ nadzvednéte z fritézy pouze za rukojef @!

Kdyz jsou fritované potraviny hotové, stisknéte odblokovaci tlagitko vika @,
viko se otevfe.

Nadzvednéte fritovaci ko3 D a zavéste jej na okraj pfistroje, aby mohl
odkapat prebytecny tuk.

Reguldtor teploty @ nastavte na Min.
Vyt&hnéte sifovou zastreku ze zasuvky. Fritéza je nyni vypnutd.
Po odkapani fritovanych potravin opatrné vyjméte fritovaci kos (O z fritézy.

Fritované potraviny dejte do misy nebo sita (vylozené savym kuchyfskym
papirem!).

Pokud fritézu nepouzivdte pravidelng, doporuéujeme, uchovévat olej po vy-
chladnuti v dobfe uzavienych lahvich nebo jinych fritovacich nddobéch, nejlépe
v ledni¢ce nebo na jiném chladném mist&. Olej nalévejte do lahvi pres jemné

sito,

Fondue

abyste z néj odstranili Easteeky potravin.

Fritézu miZete pouzit i jako nddobu na fondue.

POZOR - HMOTNE SKODY!

>

1)
2)

3)
4)

SFM 850 A1

Nepouzivejte pfistroj na pfipravu éokolddového nebo syrového fondue!
Pro pripravu fondue pomoci tohoto pfistroje pouziveijte vyhradné tuk/olej
nebo vyvar.

Pristroj pfipravte tak, jak je popsano v kapitole ,PFipravy”.

Otevrete viko piistroje a kruh na fondue @ polozte na okraj fritovaci nadoby @
a viko znovu zavete.

Zastréte zastreku do sifové zasuvky. Kontrolka Power @ sviti.

Nastavte regulétor teploty @ na pozadovanou teplotu. U klasického fondue
s olejem/tukem: Pfitom se podle druhu potravin, které chcete fritovat, orientujte
podle tabulky v kapitole ,Fritovani potravin”.
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5) Po dosazeni nastavené teploty oteviete viko pFistroje.

6) Potraviny napichnéte na $pizy na fondue @ a 3pizy na fondue @ vlozte
opatrné do fritovaci nédoby @. Do kazdého vyfezu kruhu na fondue @
miZete vlozZit jeden 3piz na fondue @.

Podle druhu a velikosti napichnutych potravin jsou tyto hotové za nékolik minut.

7) Spiz na fondue @ opatmé vyjméte a uvolnéte hotovy pokrm. Na $piz na
fondue @ mizete napichnout dal3i potraviny a vlozZit je do horkého tuku/
vyvaru.

8) Chceteli fondue ukon¢it, otocte reguldtor teploty @ na Min a vytdhnéte
sitovou zdstreku ze zdsuvky.

Vymeéna fritovaciho tuku

58

Olej vymé&huijte az po jeho Gplném vychladnuti. Ztuzeny tuk musi byt jesté z&asti
tekuty, aby se dal vylit.

1) Stisknéte odblokovaci taditko vika @ a viko sejméte (viz kapitola , Cisténi
a Gdrzba”).

2) Vyjméte fritovaci ko3 @.

3) Uchopte pristroj za postranni rukojeti a vylijte olej nebo tuk pres vylévaci

drézku v zadnim levém rohu do vhodnych nddob, napfiklad do lahvi.
Pro tyto G&ely pouzijte nejlépe trychtyF.

UPOZORNENI

V kazdé obci nebo kazdém mésté je likvidace stolnich oleji a tukd regulovéna
jinak. Casto neni dovoleno likvidovat tyto oleje nebo tuky spolu s normdlnim
domovnim odpadem. O moznostech likvidace se informuijte na svém obecnim
nebo méstském Gfadé.
4) Dokladné distéte viechny &dsti fritézy, jak je popsano v kapitole , Cigténi
a udrzba”.

5) Do fritézy dopliiujte Cerstvy olej nebo tuk, jak je popsdno v kapitole ,Fritovani”.

Cz SFM 850 A1



SILVERCREST’

Cisténi a udrzba
/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!
> Nez zacnete pristroj Cistif, vytdhnéte vzdy sifovou zdstreku ze sité.

> @ V Z4dném pripadé se pfistroj nesmi ponofit do kapalin! Doslo by tak
k ohrozZeni Zivota v disledku Grazu elekirickym proudem a pfistroj by se
mohl poskodit.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi POPALENI!

> Pred za&dtkem Cisténi nechte pristroj nejdfive dostateéné vychladnout.

POZOR - HMOTNE SKODY!
> K ¢&isténi dild nepouziveijte leptavé nebo abrazivni &istici prostredky/mate-
ridly jako jsou Eistici présky ¢i abrazivni emulze nebo ocelovd vina. Mohly
by poskodit povrch piistroje!
Pro snadné &iténi rozeberte fritézu:
1) Ofeviete viko pfistroje nad permanentnim kovovym filtrem @ a vyjméte je;.
2) Oteviete viko pfistroje. Tlagte tycinkou nebo pod. predmétem do otvor na
drzdcich z&vésd na zadni strané pfistroje a sou¢asné vytdhnéte viko pfistroje
ze z&vésh smérem nahoru:

—

2

)
)
)
)

3) Vyjméte fritovaci ko3 @.

B Fritovaci kos @ mdZete myt v myéce na nddobi. Tento je vhodny pro myti
v my&ce nddobi. Za tim Gelem viak sejméte rukojeti @.
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B Rukojef @, kovovy permanentni filtr @, 3pizy na fondue @ a kruh na fon-

4)
5)

6)

due @ omyijte v teplé vodé& s jemnym mycim prostfedkem. Viechny &asti
opldchnéte istou vodou.

Offete plast a fritovaci nddobu @ vihkym hadfikem. V pfipadé potieby deijte
na hadfik jemny myci prostredek. Poté dikladné vyttete fritovaci naédobu @
hadfikem navlhéenym pouze ve vodé, aby v nddobé neulpély zbytky myciho
prostredku. Pl&3f a fritovaci nédobu @ dobre vysuste.

Viko pfistroje omyite v teplé vodé s jemnym mycim prostfedkem. Poté toto
dobfe opléachnéte &istou vodou. Viko piistroje dobfe osuste a odstavte ho
svisle na bok tak, aby z vnittku vika mohla vytéct zbyvaijici voda. Dbejte na
to, aby bylo viko pfed opétovnym pouzitim Uplné suché!

Permanentni kovovy filtr @ omyite v teplé vodé s trochou myciho prostredku
a opléchnéte jej Cistou vodou.

Pfed opétovnym sloZzenim viechny dily dobfe vytiete do sucha.

Vlozte permanentni kovovy filtr @ opét do Zldbku ve viku pfistroje a zaviete
kryt nad permanentnim kovovym filtrem @.

Viko pfistroje opér nastréte na pfistroj tak, aby zdvésy zaskodily do drzaks
z4&vésd na zadni strané pfistroje a pevné dosedaly.

Skladovani

1)
2)

Pristroj zvedejte nebo piendsejte pomoci boénich dchytd @ na plésti.
Ovifite sifovy kabel kolem navijeni kabelu @ v zadni &dsti pfistroje. K
upevnéni sifové zdstreky zastréte jeden z kolikd sifové zdstreky do jednoho z
otvor{ navijeni kabelu @:

—>

3)

60 Cz

Pristroj uskladnéte s uzavienym vikem. Vnitiek fritézy tak zistane &isty a bez
prachu.
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Tipy

Vlastnoruéné pripravované hranolky

Brambory, které jsou uréeny k fritovéni, by mély byt kvalitni a nenaklicené.

Pro fritovani by se mély pouzit ,mouénaté” nebo ,pievézné i po uvareni
tvrdé” odridy brambor.

Po oloupdni nakrdjejte brambory podle pozadovaného zpisobu pFipravy
(hranolky nebo pldtky).

Pfed dal3im pouzitim nechte brambory cca 1 hodinu namocené ve vodé. Tim
se uvolni &dst cukru, coz je jeden z vychozich produktd pro tvorbu akrylamidu.

Nechte brambory zcela oschnout.

Vlastnoruéné pFipravované hranolky fritujte vzdy dvakrat:

— nejprve 8 - 12 minut pfi teploté cca 150°C a poté 3 - 4 minuty pfi
teploté 170°C, podle pozadovaného stupné zhnédnuti.

Zmrazené hranolky jsou pfedvarené, a proto se musi fritovat pouze jednou.

Postupujte podle pokynd na obalu.

Hlubokozmrazené potraviny

Hlubokozmrazené potraviny uréené k fritovéni (-16 az -18°C) znaéné ochladi
olej nebo tuk, &imz zpomali fritovéni @ mohou na sebe vézat pfilis mnoho oleje
nebo tuku. Chcete-li se tomu vyhnout, postupujte nésledovné:

SFM 850 A1

Nesmazte vétsi mnozstvi najednou. Vnittek fritovaciho kose O Ize naplnit
potravinami, které chcete fritovat, maximélné po znagku Max.

Nez vlozite potraviny, uréené k fritovdni, nechte zahtat olej minimdlné
15 minut.

Reguldtor teploty @ nastavte na teplotu uvedenou v tomto névodu k obsluze
nebo na obalu potraviny uréené k fritovéni.

Hlubokozmrazené potraviny pred fritovanim nechte mimé roztdt pii pokojové
teploté. Odstrarite tolik ledu a vody, kolik je mozné, nez potraviny uréené
k fritovéni vloZite do fritézy.

Potraviny uréené k fritovéni vkladeijte do fritézy pokud mozno pomalu a opatmé,
nebof hlubokozmrazené potraviny mohou zpdsobit nahlé a prudké vystiiknuti
oleje nebo tuku.
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Jak se zbavite nezadoucich pachuti

Nékteré potraviny, zejména ryby, poustsii pfi fritovani tekutinu. Tyto tekutiny se
shromazdUuiji ve fritovacim oleji nebo tuku a mohou negativné ovlivnit vini a chuf
potravin, které se pozdéji frituji ve stejném oleji nebo tuku.

Postupuijte ndsledovng, abyste si uchovali chufové neutrdlni olej nebo tuk:

B Zahfejte olej nebo tuk na cca 150°C a vlozte do fritovaciho kose @ dva
tenké platky chleba nebo nékolik malych snitek petrzele.

B Ponotte fritovaci kos ) do tuku a zavrete viko.

B Pockejte, az olej nebo tuk prestane prskat a chleba nebo petrzel odstrarite
pomoci dérované sbéracky. Olej nebo tuk je nyni opét chufové neutrdlni.

Zdrava vyziva

62

Odbornici na vyzivu doporuéuji pouzivéni rostlinnych oleji a tukd, které obsahuii
nenasycené mastné kyseliny (napf. kyselinu linolovou). Tyto oleje a tuky viak
ztréceiji své pozitivni vlastnosti rychleji nez ostatni druhy, a proto se musi castéji
vyméhovat. Ridte se podle téchto doporuéent:

B Olej nebo tuk vymériujte pravidelné. Pokud ve fritéze pfipravujete prevazné
hranolky a olej nebo tuk procezujete po kazdém pouziti, mizZete jej pouzit
10 az 12krét.

B Olej nebo tuk viak nepouzivejte déle nez Sest mésicl. Vzdy dodrzujte také
pokyny na obalu.

B Obecné se zkracuje doba pouzivéni oleje nebo tuku, pokud fritujete prevézné
potraviny bohaté na proteiny, jako je maso nebo ryby.

B Cerstvy olej nemichejte s pouzitym.

B Olej nebo tuk vyméfite, kdyZz pfi zahfati péni, vytvari ostrou chut nebo proni-
kavy zdpach, ztmavne a/nebo md sirupovitou konzistenci.
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Tabulka fritovacich dob

V tabulce jsou uvedeny pfiklady, které potraviny se mohou fritovat za jaké teploty
a jaké fritovaci doba je k tomu potfebnd. Pokud se ddaje na obalu potraviny
uréené k fritovani odchyluji od Gdajd v této tabulce, fidte se Gdaiji uvedenymi na

obalu.
Potravina Teplota (cca) Doba v minutach
Karbandtek (zmrazeny) 150°C 2 - 5 minut
Veprovy kotlet (obaleny) 150°C 12 - 25 minut
Porce kufete (velké kusy) 150°C 8 - 18 minut
Porce kufete o )
(malé / stfedni kusy) ERAS 7= U7/t
. , o o 8- 12 minut/
Hranolky (Zerstvé) 150°C/170°C 3 - 4 minuty
Hranolky (zmrazené) viz zaddni vyrobce  viz zaddni vyrobce
Krevety (Cerstvé) 130°C 2 - 5 minut
Houby 170-190°C 3 -5 minut

UPOZORNENI

> U 0dajd tykajicich se stupfid moze dojit k nepatrnym teplotnim odchylkam.
Hodnoty uvedené v horni tabulce jsou orientaéni hodnoty. Vztahuiji se na
mnozstvi cca 150 - 200 gramd. V zdvislosti na vlastnostech potravin se
doby mohou lisit.

> Fritovaci ko3 (O se smi uvniti naplnit potravinami, které chcete fritovat,
maximdlné po znagku Max.
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Odstranéni zavad
PROBLEM MOZNA PRIiCINA MOZNA RESENi
Pristroj nefunguije. Zéstreka pristroje neni zastrée-

i o Zapoijte pfistroj do zasuvky.
nd do sifové zdsuvky. potie prisirol 4
nebo

Pristroj je poskozeny. Obrafte se na servis.
Kontrolka Power @ nesviti.

Pockejte n&kolik minut,
dokud se nedosdhne
pozadovand teplota.

Olej/tuk je3té nedosdhl nasta-

Kontrolka Ready @ nesviti. vené feploty.

Pokud nemizete odstranit poruchy vyse popsanym zpisobem nebo pokud zjistite jakoukoli
jinou zdvadu, obrafte se na nés servis.

Priloha

Likvidace pristroje
V zadném pfipadé nevyhazuite pfistroj do normadlniho domovniho
odpadu. Tento vyrobek podléhda evropské smérnici €. 2012/19/EU.

Zlikviduijte pFistroj prostiednictvim schvaleného likvidagniho podniku nebo vaseho
komundlniho sb&mého dvora. Dodrzujte aktudlné platné predpisy. V pfipadé
pochybnosti se informujte ve sb&rném dvore.
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Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,
na tento pfistroj ziskavate zaruku v trvani 3 let od data zakoupeni. V pFipadé zdvad

tohoto vyrobku méte zakonnd préva viei prodejci vyrobku. Tato zékonnd préva
nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky
Zé&ruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveite origindl pokladniho
listku. Tento doklad je potiebny jako dikaz o koupi.

Pokud do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku dojde k vadé materialu nebo vyrobni

z&vadé, pak Vém podle nadeho uvézeni vyrobek zdarma opravime nebo vyménime.
Predpokladem této zaruky je, Zze bude béhem ffileté Ihoty predlozen vadny pfistroj a

doklad o koupi (pokladni listek) a struéné se popie v Eem zdvada spociva a kdy se

vyskytla.

Vztahujei se na zdvadu nase zdruka, obdrZite zpét bud opraveny nebo novy produkt.
Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova zdruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad
Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vymé&néné a opravené
souddsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz pfi nakupu se musi oznémit
ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby podléhaii veskeré opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky
Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smémic kvality a pfed expedici byl svédo-
mité vyzkousen.
Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zéruka se nevztahuje na
souddsti produktu, které jsou vystaveny normélnimu opotfebeni, a proto je lze pova-
Zovat za opotiebovatelné dily nebo za poskozeni kiehkych sou&asti jako jsou napf.
spinace, akumuldtory, formy na peceni nebo ¢dsti, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl Fédné pouzivan nebo udrzovén.
Pro zaqjidténi spravného pouzivani vyrobku se musi presné dodrzovat viechny pokyny
uvedené v ndvodu k obsluze. Uceldm pouZiti a tkondm, které se v ndvodu k obsluze
nedoporucuji nebo se pred nimi varuje, je freba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Uéely a ne pro komeréni pouZiti. Pfi nespravném
a neodborném pouZivani, pfi pouZiti ndsili a pfi zdsazich, které nebyly provedeny
nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni nroky zanikaij.
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Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zaiisténi rychlého Vasi Zddosti postupuite podle nésledujicich pokynd:
® Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku (napf.
IAN 12345) jako doklad o koupi.

e Cislo vyrobku naleznete na typovém ititku, ryting, na titulni strané svého navodu
(vlevo dole) nebo jako ndlepku na zadni nebo spodni strané.

® Pokud by se mé&ly vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve
nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

® \Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak moZete pfi pfilozeni dokladu
o nékupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spoéivé vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vém ozndmi servis.

Na webovych strankach www.lidl-service.com si miZete stéhnout tyto a mnoho
dal3ich prirugek, videi o vyrobku a software.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 274353

Dovozce
Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte nejprve
uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompemoss.com
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Uvod

Srde&ne vam blahozeldme ku kipe tohto nového pristrojal

Rozhodli ste sa tym pre moderny a vysoko kvalitny vyrobok. Névod na obsluhu
je s&asfou tohto vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bezpe&-
nosti, pouzivania a likvidécie. Pred pouzZivanim vyrobku sa obozndmte so viet-
kymi pokynmi na obsluhu a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok pouzivajte iba

tak, ako je tu opisané a iba v tych oblastiach pouZitia, ktoré st tu uvedené. Pri

postipeni vyrobku tretej osobe odovzdajte spolu s nim aj vetky dokumenty.

Pouzivanie v sUlade s uéelom

68

Tento pristroj je uréeny vyluéne na fritovanie potravin a pripravu fondue s tukom
alebo vyvarom v domdcnosti. Tento pristroj je uréeny vyluéne na pouzivanie
v domdcnosti. Nepouzivajte ho komer&ne.

Pristroj pouzivaite iba v suchych miestnostiach a nikdy ho nepouzivajte vo volnom
priestranstve.

Tento pristroj nie je uréeny na pouZivanie...
— v kuchyniach pre zamestnancov v obchodoch, kanceldridch a dalich
komeré&nych oblastiach,

— prostrednictvom zékaznikov v hoteloch, moteloch a dal3ich obytnych
zariadeniach,

— v penziénoch s rafajkami,

— v polnohospodaérskych usadlostiach.

A\ VYSTRAHA

Nebezpecenstvo pri pouzivani v rozpore s uréenim!

Pri nesprédvnom pouzivani a/alebo pouzZivani pristroja v rozpore s uréenim
méZe dojst ku vzniku nebezpecenstiev.

> Tento pristroj pouZivaijte vyluéne v silade s uréenim.

> Dodrziavaijte postupy, uvedené v tomto ndvode na obsluhu.

UPOZORNENIE

> Pri nespravnom pouzivani a/alebo pouzivani pristroja v rozpore s uréenim
méze dbjst ku vzniku nebezpelenstiev. Tento pristroj pouzivajte vyluéne
v stlade s uréenim. Dodrziavaijte postupy, uvedené v tomto ndvode na
obsluhu. Ndroky akéhokolvek druhu za $kody spésobené nesprévnym po-
uzivanim, neodbornymi opravami, nepovolenymi zmenami alebo pouzitim
nepovolenych ndhradnych dielov st vyld&ené. Riziko nesie sém pouzivatel.
Pristroj nie je hracka pre deti.
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Rozsah dodavky a kontrola po preprave

Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledovnymi komponentmi:

® minifritéza s fondue

® fritovaci kés a drzadlo

® kruh na fondue

® 6 vidliciek na fondue

® névod na obsluhu

1) Vyberte vietky diely pristroja a ndvod na obsluhu z karténového obalu.

2) Odstrante z pristroja vietky obalové materidly a pripadné ndlepky.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost doddvky a pripadné viditelné poskodenia.

>V pripade nekompletnej dodévky alebo poskodeni spdsobenych nedosta-
to&nym balenim alebo prepravou sa obrdtte na zdkaznicku linku servisu
(pozri kapitolu Zaruka spoloénosti KompernaB Handels GmbH).

Likvidacia obalovych materialov

Obal chréni pristroj pred poskodenim pocas prepravy. Obalové materidly so
zvolené podla aspektov ekologickej a technickej likvidacie, a preto ich mozno
recyklovat.

Recykldciou balenia sa etria suroviny a znizuji sa néklady za odpad. Nepo-

%@ trebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

UPOZORNENIE

> Podla moznosti si odlozte obalové materidly poéas zdruénej doby pristro-
ja, aby ste ho mohli v pripade uplatnenia zdruky spravne zabalit.
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Opis pristroja / prislusenstvo

POB00Q00O0000CC

permanentny kovovy filter
fritovacia nddoba

rocky

navijanie kdbla

reguldtor teploty
kontrolka Ready
kontrolka Power
uvolfiovacie tlagidlo veka
drzadlo

fritovaci ko3

vidliky na fondue

krizok na fondue

Technickeé Udaje

70

Siefové napdtie
Menovity vykon
Kapacita oleja

Kapacita stuzeného tuku

SK

220-240V ~, 50/60 Hz
850 W
ca. 1,5 litrov az po znagku Max.

ca.l kg
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Bezpecnostné pokyny

NEBEZPECENSTVO ZASIAHNUTIA ELEKTRIC-
KYM PRUDOM

» Dbaijte na to, aby v prevadzke nebol siefovy kdbel nikdy
mokry ani vihky. Vedte ho tak, aby sa nikde nezachytil ani
sa nemohol poskodit inym spésobom.

» Zapoijte pristroj do zdsuvky so siefovym napatim
220 - 240V ~, 50/60 Hz.

» Poskodent siefovi zdstreku alebo siefovy kabel nechajte
ihned' vymenit kvalifikovanym a autorizovanym persondlom
alebo v zdkaznickom servise, aby ste zabrénili ohrozeniu
zdravia.

@ Nikdy nepondraijte pristroj so siefovym vedenim do vody

a nikdy neistite tieto diely pod te¢dcou vodou.

A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Toto zariadenie nesm0 pouzivat deti vo veku O aZ 8 rokov.
Toto zariadenie mézu pouzZivat deti starsie ako 8 rokoy,
ak st pod stélym dohladom. Tento pristroj méZu pouzivaf
osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlny-
mi schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skdsenostfami
a/alebo znalostfami, ked' st pod dohladom, alebo ked' boli
dostatoéne poudené o bezpeénom pouzivani spotrebiéa,
a pochopili z toho vyplyvajice rizikd.

» Kuchynsky spotrebi¢ a jeho pripojovaci kébel treba uchova-
vat' mimo dosahu deti mladsich nez 8 rokov.

~ Cistenie a uZivatelskd 0drzbu nesmi vykondvat deti.
~ Zaistite bezpeéné umiestnenie pristroja.

~ Ak pristroj spadne alebo je poskodeny, nesmiete ho viac
pouzZivat. Nechaite pristroj skontrolovat a podla potreby
opravif kvalifikovanym persondlom.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» V priebehu fritovania sa uvolfiuje hordca para, najma vtedy,
ked' otvorite veko zariadenia. UdrZujte bezpeénd vzdialenost
od pary.

» Skér ako nalejete do fritézy olej alebo tekuty tuk, sa uistite,
Ze s0 vietky Casti Uplne suché. Inak bude horici olej alebo
tuk prskat.

» Pred vkladanim vetkych potravin do fritézy ich starostlivo
vysuste. Inak bude horci olej alebo tuk prskat.

» S mrazenymi potravinami zaobchddzajte mimoriadne opa-
trne. Odstrante vietky kusky fadu. Cim viac ladu zostane na
potravindch, tym viac bude horici olej alebo tuk prskat.

» Pri pouzZivani sa &asti pristroja zohrievaji. Nedotykaite sa
ich, aby ste sa nepopdlili.

» Zariadenie je nutné postavit pomocou drzadiel do stabilne;j
polohy, aby sa zabrénilo rozliatiu horicej tekutiny.

A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POZIARU!

» Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouZivaijte Ziadne
externé spinacie hodiny ani samostatny systém dialkového
ovlédania.

~ Vo fritéze nikdy nerozpdsfaijte kocky tuku. Vysoké teplota,
ktord vznikd, kym tuk nepokryije vyhrievaci prvok, méze spé-
sobit poskodenie vyhrievacieho prvku alebo poziar! Vzdy
najprv rozpusfte tuk v hrnci alebo podobnej nddobe.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POZIARU!
~ Nepouzivaite pristroj v blizkosti hordcich povrchov.
» Pocas Cinnosti nikdy nenechdvaite pristroj bez dozoru.

APozor! Horlci povrch!

Na hasenie fritézy nikdy nepouzivaijte vodu!

~ Stary prip. znedisteny tuk alebo olej sa pri prehriati vznieti
sém od seba. Preto véas vymienaite tuk alebo olej. V pripade
poziaru vytiahnite zéstréku a horiaci tuk alebo olej zaduste

dekou.
POZOR - POSKODENIA PRISTROJA!

» Nikdy neddvajte do fritovacej nddoby viac tuku nez po
zna¢ku MAX a nikdy menej nez po znacku MIN. Pri kaz-
dom zapinani dbaijte na to, aby bolo vo fritéze dostatok tuku
alebo oleja.

» Nikdy nezapinaijte zariadenie, ked v iom nie je olej alebo
tekuty tuk. Inak méze dojst k prehriativ zariadenia.

» Fritéza je uréend len na fritovanie potravin. Nie je uréend na
varenie tekutin.

» Pri pouzivani funkcie fondue tohto pristroja dbaite na to, ze
tento pristroj dokdZe pripravovat len klasické fondue s ole-
jom/tukom alebo vyvarom. Pristroj nepouzivajte na pripravu
Cokolddového alebo syrového fondue.
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Pred prvym pouzitim

B Skér nez fritézu po prvykrdt pouzijete, poriadne vygistite jednotlivé diely
a starostlivo ich vysuste (pozri kapitolu ,Cistenie a tdrzba”).

Priprava bez akrylamidu

Akrylamid je latka, ktord pravdepodobne spdsobuije rakovinu a pri fritovani
potravin, obsahujicich $krob, vznikd reakciou s aminokyselinami. Pri teplotach
vy3sich ako 175 °C dochddza k prudkému nérastu tvorby akrylamidu.

Preto fritujte potraviny, obsahujice skrob, ako st napriklad hranolky, podla
moznosti pri teplotach neprekraéujicich 170 °C. Fritované potraviny by mali
byt len zlatozlté, nie tmavé alebo hnedé. Len tak dosiahnete pokrm bez obsahu
akrylamidu.

Fritovanie

Na pouzivanie tejto fritézy odporiéame fritovaci olej alebo tekuty fritovaci tuk.
Mézete pouzit aj stuZeny fritovaci tuk. Precitaite si o tom najprv kapitolu
,StuZeny fritovaci tuk”.
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Pripravy

1) Postavte pristroj na vodorovny, rovny, stabilny a tepelne odolny povrch.

UPOZORNENIE

> Ak chcete postavit fritézu na spordk pod odsdvaé pdr, tak dbaite pritom
na to, aby bol spordk vypnuty.
2) Odvinte siefovy kabel celkom z navinutia kdbla @.
3) Stlacte uvolfiovacie tlacidlo veka @. Veko vyskodi.

4) Vyberte fritovaci ko3 @ a upevnite drzadlo ©:

— Stlagte tyeky drzadla @ trocha k sebe, tak aby sa dali upeviiovacie
&apiky zasunif zvnitra do ogiek spojovacieho dielu na fritovacom kosi .
Tyeky drzadla @ musia lezaf pod hornymi koncami spojovacieho dielu
na fritovacom kosi (O:

— Potom uvolnite k sebe stlacené tyeky drzadla @ tak, aby upeviiovacie
Eapiky precnievali cez ocka:
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— Drzadlo @ je teraz pevne upevnené na fritovacom kosi (0.

UPOZORNENIA

> Pouzivajte iba oleje alebo tuky, ktoré si vyslovne oznacené ako "nepenivé"
a sU vhodné na fritovanie. Tieto informdcie néjdete na obale alebo etikete.

> Nikdy nemiesaijte rézne druhy oleja alebo tuku! Fritéza by mohla prefiec.

5) Do suchej a prazdnej fritovacej nadoby @ daijte olej, tekuty alebo roztopeny
tuk (ca. 1,5 | oleja alebo ca. 1 kg stuzeného tuku).

UPOZORNENIE

> Nikdy nenaplfiaite fritovaciu nddobu @ tukom alebo olejom nad znacku
MAX, ale ani pod znagku MIN.

NEBEZPECENSTVO ZASIAHNUTIA ELEKTRICKYM PRUDOM

> Siefovy kdbel nesmie prist do styku s horicimi éastami fritézy. Nebezpe-
&enstvo Grazu elektrickym prodom!

Znova nasad'te fritovaci kés

N o

Zatvorte veko tak, aby toto zaskoéilo.
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Fritovanie potravin

POZOR - VECNE SKODY!

> Fritézu nikdy nepouZivajte bez oleja/tuku!

1) Zastréte siefovi zdstreku do elekirickej zésuvky. Rozsvieti sa kontrolka Power @.

2) Otocte reguldtor teploty @ na pozadovan teplotu. Olej alebo tuk sa zohreju
na pozadovany teplotu. Po dosiahnuti nastavenej teploty sa rozsvieti kontrolka

Ready ©.
UPOZORNENIE

> Pred fritovanim odpori¢ame, pristroj nechat rozohriaf minimélne po dobu
10 - 15 mindt.

UPOZORNENIE

Sprévnu fritovaciu teplotu néjdete na obale potravin na fritovanie alebo

v kapitole ,Tabulka fritovacich éasov” v tomto ndvode na obsluhu. Na hrubg
orientdciu, ktoré potraviny sa maji fritovat pri akej teplote, mate k dispozicii
obrdazky na prednej strane fritézy:

Symbol Potraviny Teplota

__g@ Krevety 130°C

@ Kura 150°C

@ Franolky 170 °C
(Cerstvé)

Ryba 190 °C

Uvedené hodnoty st iba orientaénymi poméckami. Teplotu mézete menif
podla zloZenia a vlastnej chuti!
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/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Veko a fritéza st pocas fritovania velmi horice. Preto poas fritovania
uchopte len ricky @! Nebezpecenstvo popdlenial Odportéame pouzivaf
kuchynské rukavice.

3) Stlaéte uvolfovacie tlacidlo veka @.

A VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
> Pri plneni fritovacieho ko3a @ postupuijte opatrne! Tento je velmi horicil

4) Vyberte fritovaci ko3 (O z fritézy. Dajte do nej potravinu, uréend na fritovanie.
Firtovaci k&3 @) sa smie maximdlne naplnif tak, aby olej pokryval vietky
fritované potraviny pri ponoreni fritovacieho kosa @ do fritézy.

5) Opatrne ponorte fritovaci k63 O do horiceho oleja alebo tuku.

6) Zatvorte veko pristroja.

UPOZORNENIE

> Cez priezor vo veku pristroja méZete kontrolovat priebeh fritovania.

Stuzeny fritovaci tuk

Ak chcete zabrénit vystrekovaniu tuku a prilidnému zohriativ zariadenia, dodrzte
pri pouzivani fritovacieho tuku nasledujice bezpecnostné opatrenia:

B Pri pouzivani &erstvého tuku najprv pomaly roztopte jeho kusy pri nizkej tep-
lote v normdlnom hrnci. Opatrne nalejte roztopeny tuk do fritézy. Az potom
zastréte zastreku a zapnite fritézu.

B Po pouziti odlozte fritézu s opét stuhnutym tukom pri izbovej teplote.

Ked' je tuk prili§ studeny, mdZe pri opdtovnom rozpuistani striekat! Aby ste sa

tomu vyhli, urobte drevenou alebo plastovou tycinkou niekolko otvorov do

stuhnutého tuku. Dbaijte na to, aby nedoslo k poskodeniu povrchovej Gpravy

fritovacej naddoby @!

B Na roztopenie tuku zastréte siefovi zdstréku do siefovej zasuvky a nastavte
reguldtor teploty @ na hodnotu 130 °C. Rozsvieti sa kontrolka Power @.

B Pockaijte, dokial sa vietok tuk neroztopi. Kontrolka Ready @ sa pritom méze
znova a znova rozsvietit a zhasnif. Pozadovand teplotu fritovania nastavte
az po roztopeni vietkého tuku.
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Po fritovani

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Nikdy sa nedotykaite fritovacieho kosa @@ po fritovani. Tento je velmi

1)

2)

3)
4)
5)

6)

horicil Fritovaci ko3 @ vytahuite z fritézy iba za drzadlo @!

Po dofritovani potravin stlaéte uvolfovacie tlagidlo veka @ tak, aby veko
vyskodilo.

Nadvihnite fritovaci k3 @ a zaveste ho na okraj pristroja tak, aby mohol
odkvapkat nadbytogny tuk.

Otocte reguldtor teploty @ na min.
Vytiahnite zéstréku zo siefovej zdsuvky. Fritéza je teraz vypnutd.

Ked fritované potraviny odkvapkali, opatrne nadvihnite fritovaci k3 @

z fritézy.

Daijte fritovand potravinu do misy alebo sitka (vyloZzeného savym kuchynskym
papierom!).

Pri nepravidelnom pouzivani fritézy odpordéame odlozit olej po vychladnuti
do dobre uzatvorenych flias alebo do inych fritovacich néddob, prednostne do
chladnicky alebo na iné chladné miesto. Fla3e naplfaite cez jemné sitko, aby
ste oddelili &iastocky potraviny od oleja alebo tuku.

Fondue

Fritézu mbZete pouzivat aj ako hrniec na fondue.

POZOR - VECNE SKODY!

> Tento pistroj nepouzivaijte na pripravu cokolddového alebo syrového

1)
2)

3)

4)

5)
6)

SFM 850 A1

fondue. Pouzivaijte ho vyluéne na pripravu fondue s tukom/olejom alebo
vyvarom.

Pristroj pripravujte tak, ako je to opisané v kapitole ,Pripravy”.

Otvorte veko pristroja a polozte krizok na fondue @ na okraj nddoby
fritézy @ a nésledne opéf zatvorte veko pristroja.

Zastréte siefovi zdstreku do elektrickej zasuvky. Kontrolka ,Power” @ sa
rozsvieti.

Nastavte reguldtor teploty @ na pozadovang teplotu. Pri klasickom fondue
s olejom/tukom: V zavislosti od toho, aké potraviny chcete fritovaf, orientujte
sa podla tabulky v kapitole ,Fritovanie potravin”.

Po dosiahnuti nastavenej teploty otvorte veko pristroja.

Potraviny napichnite na vidlicky na fondue @ a tieto vidlicky na fondue @
potom opatrne postavte do fritovacej nddoby @. Do kazdého zdrezu na
krizku na fondue @ mozno postavif jednu vidlicku na fondue @.
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V zdvislosti od druhu a velkosti sa napichnuté potraviny uvaria po niekolkych
minGtach.

7) Vyberte pozorne vidlicku na fondue @ a odoberte z nej uvarend potravinu.
Potom mézete na vidlicku na fondue @ napichnif dalsiu potravinu a takto ju
polozit do horiceho tuku/vyvaru.

8) Ked chcete fondue ukoncit, otote reguldtor teploty @ na MIN a vytiahnite
siefovd zdstrku zo siefovej zasuvky.

Vymena fritovacieho tuku

80

Olej vymiefiaijte az po Gplnom vychladnuti. StuZeny tuk musi byt edte tekuty, aby
sa dal vyliat.

1) Stlagte uvolfovacie tlacidlo veka @ a odstrénte veko (pozri kapitolu Cistenie
a o3efrovanie”).

2) Vyberte fritovaci k63 @.

3) Uchopte pristroj za boéné ricky a vylejte olej alebo tuk cez zadny lavy roh,
na ktorom sa nachddza drézka na vylievanie, do vhodnej nddoby, napr. do
flase. Naijlepsie je pouzitie lievika.

UPOZORNENIE

V kazdej obci alebo meste je zneskodnenie stolovych olejov alebo tukov od-
lisne upravend. Casto nie je dovolené likvidovat takéto oleje alebo tuky spolu
s beznym domovym odpadom. Na obecnom alebo miestnom zastupitelstve sa
informujte, aké si povolené moznosti ich zneskodnenia.

4) Poriadne vydistite vietky diely fritézy tak, ako je uvedené v kapitole ,Cistenie
a 6drzba”.

5) Daijte &erstvy olej alebo tuk do fritézy, ako je uvedené v kapitole ,Fritovanie”.
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Cistenie a Udriba

A VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO ZASIAHNUTIA ELEKTRIC-
KYM PRUDOM!

> Skér nez zaénefe pristroj &istif, vzdy vytiahnite zastreku z elekirickej zasuvky.

> @V Ziadnom pripade sa nesmie pristroj pondraf do tekutin! Tym by

mohlo déjst k ohrozeniu Zivota zdsahom elektrickym prodom a tiez
k poskodeniu zariadenia.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Pred kazdym cistenim nechaijte zariadenie najskér vychladnut.

POZOR - VECNE SKODY!

> Nepouzivajte na &istenie dielov Ziadne Zieravé alebo abrazivne ¢istiace
prostriedky/materidly, ako je prostriedok na drhnutie alebo ocelovi vinu.
Tieto mézu poskodif povrchové asti zariadenial

Pre [ahké &istenie fritézu rozoberte:
1) Otvorte kryt nad permanentnym kovovym filtrom @ a vyberte ho von.

2) Otvorte veko pristroja. Tlagte tyckou alebo podobnym predmetom do
otvorov na drziakoch zdvesov na zadnej strane pristroja a potiahnite veko
pristroja z oboch strén nahor, von z drZiakov zavesov:

—

-

)
)
)
)

/

3) Vyberte fritovaci k63 @.

B Fritovaci k& @ mézete umyvat v umyvacke riadu. Tento je vhodny na umy-
vanie v umyvacke riadu. V takomto pripade ale odoberte drzadlo @.
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B Umyte drzadlo @, permanentny kovovy filter @, vidlicky na fondue @ a

krozok na fondue @ v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom. Potom
vietky diely oplachnite &istou vodou.

Teleso a fritovaciu nédobu @ ofistite vihkou utierkou. Podla potreby daite
na utierku jemny prostriedok na umyvanie. Potom ju dékladne vyutierajte
utierkou namog&enou iba vo vode tak, aby vo fritovacej nddobe @ nezostali
Ziadne zvysky umyvacieho prostriedku. Dobre vysuite teleso a fritovaciu

nadobu @.

B Umyte veko pristroja v teplej vode s trochou jemného ¢istiaceho prostriedku.
Potom ho opléchnite &istou vodou. Dobre osuste veko pristroja a postavte ho
nabok tak, aby voda, ktord zostala vo vnitri, mohla z neho vytiecf. Dbaijte
na to, aby bolo veko pred dalsim pouzivanim Gplne suché!

B Permanentny kovovy filter @ umyte v teplej vode s jemnym Cistiacim pros-
triedkom a opldachnite ho &istou vodou.

4) Pred zloZenim dékladne osuste vietky Easti.

5) Vlozte permanentny kovovy filter @ opét do Zliabku vo veku pristroja a
zatvorte kryt nad permanentnym kovovym filtrom @.

6) Veko pristroja opéf nastréte na pristroj tak, aby zavesy zasko€ili do drziakov
zévesov na zadnej strane pristroja a pevne dosadali.

L3
Skladovanie
1) Pristroj zdvihajte a prendiaite len za boéné ricky @ na telese.
2) Navifite siefovy kdbel okolo priestoru na navinutie kdbla @ na zadnej strane

pristroja. Na upevnenie siefovej zastréky zastréte jeden z kolikov siefovej
zéstreky do jedného z otvorov priestoru na navijanie kébla @:

(G

3) Pristroj skladujte so zatvorenym vekom pristroja. Tak ostane vnitro fritézy
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Tipy

Vlastna vyroba hranoliek

Zemiaky, kforé chcete fritovat, by mali byt bezchybné a bez klickov.

Na fritovanie by sa mali pouzivat ,miénaté” alebo ,prevazne tvrdo sa
variace” druhy zemiakov.

Po oltpani zemiaky podla pozadovanej pripravy rozkiskujeme (na pasiky
alebo lupienky).

Pred dal$im pouzitim zemiaky asi hodinu umyvame. Tym sa vyldéi Easf cukry,
jeden zo zdkladnych produktov pre tvorbu akrylamidu.

Nechaite zemiaky starostlivo vysusit.
Doma robené hranolky fritujte vzdy dvakrdt:

— najprv 8 - 12 mindt pri 150 °C, potom 3 - 4 minGty pri 170 C, podla
pozadovaného stupiia zhnednutia.

Mrazené hranolky s6 predvarené, a preto sa musia fritovat len raz.
Postupujte podla pokynov na obale.

Hlboko zmrazené potraviny

Hlboko zmrazené potraviny na fritovanie (-16 az -18 °C) vyrazne ochladia olej
alebo tuk, preto sa dostatoéne rychlo neprepedt a mézu nasaf prilis vela tuku
alebo oleja. Aby ste sa tomu vyhli, postupuite takto:

SFM 850 A1

Nefritujte vi&sie mnozstvd potravin naraz. Potraviny na fritovanie je mozné
plnif maximdlne po znacku MAX vo vnitri fritovacieho kosa (.

Olej zohreijte aspofi 15 mindt predtym nez dofiho vloZite potraviny.

Reguldtor teploty @ nastavte na teplotu uvedend v tomto ndvode na obsluhu
alebo podla 4dajov na obale fritovanych potravin.

Podla moznosti nechajte hlboko zmrazené potraviny pred fritovanim rozmrazif
pri izbovej teplote. Pred vloZenim potravin do fritézy odstrante tolko ladu
a vody, kolko mézete.

Potraviny na fritovanie davaijte do fritézy pomaly a opatrne, lebo hlboko
zmrazené potraviny mézu horici olej alebo tuk ndhle a prudko prekypiet.
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Ako odstranit neziaducu prichuft

Niektoré potraviny, hlavne ryby, vypUsfajo pri fritovani tekutiny. Tieto tekutiny
sa zhromazdujd vo fritovacom oleji alebo tuku a mézu ovplyvnif véiu a chuf
dalsich fritovanych potravin v tomto oleji alebo tuku.

Ak chcete znova ziskat chufovo neutrdlny olej alebo tuk, tak postupuite takto:

B Zohrejte olej alebo tuk na 150° C a vlozte do fritovacieho ko3a @ dva
tenké platky chleba alebo par malych vetviciek petrzlenu.

B Ponorte fritovaci k&3 O do tuku a uzatvorte veko.

B Pockaite, dokial olej alebo tuk neprestane vriet a naberackou vyberte chlieb
alebo petrzlen. Olej alebo tuk st opéf bez prichuti.

Zdrava vyziva

Odbornici na vyzivu odporidéaji pouzivanie rastlinnych olejov a tukov, ktoré

obsahuji nenasytené mastné kyseliny (napr. kyselina linolovéd). Aviak tieto oleje

a tuky stracaijo ich dobré vlastosti rychlejsie ako iné druhy a musia sa preto

Castejie vymienaf. Orientujte sa podla nasledujicich pokynov:

B Pravidelne vymieriajte tuk alebo olej. Ked  pouzivate fritézu hlavne na pripravu
hranoliek a olej alebo tuk po kazdom pouziti precedite, mdzete ho pouzif
10- az 12-krdt.

B Nepouzivajte viak olej alebo tuk dlhdie nez Sest mesiacov. Vzdy dodrZiavajte
pokyny uvedené na obale.

B Vo vieobecnosti sa dé olej alebo tuk pouZivaf kratiie, ked' fritujete hlavne
potraviny, obsahujice proteiny, ako je mdso alebo ryby.

B Nemielajte erstvy olej s pouzitym.

B Olej alebo tuk vymedte, ak pri zohrievani peni, ma vyrazni véfu alebo chuf,
alebo ked' je tmavy a/alebo mé sirupovitd konzistenciu.

84 SK SFM 850 A1



SILVERCREST’

Tabul'ka fritovacich ¢asov
V tabulke s uvedené priklady, ktoré potraviny sa maijt fritovaf pri akych tep-
lotéch, a kolko &asu na to treba. Ak sa Gdaje na obale potraviny li$ia od tejto
tabulky, riadte sa Gdajmi, uvedenymi na obale.

Potraviny Teplota (ca.) Cas v mindtach
Fasirky (mrazené) 150 °C 2 - 5 minGt
Braveové kotlety (obalované) 150 °C 12 - 25 minGt
Porcie kuréata (velké kusy) 150 °C 8 - 18 minGt
Porcie kurcata o L,
(malé / stredné kusy) LSS Al
. X o o 8 - 12 mindt/
Hranolky (Zerstvé) 150 °C/170 °C 3 - 4 mindty
Hranolky (mrazeng) pozri daje vyrobcu  pozri Gdaje vyrobcu
Krevety (Eerstvé) 130 °C 2 - 5 minGt
Huby 170 - 190 °C 3 - 5 minGt

UPOZORNENIE

> Pri hodnotdch v stupfioch sG mozné uréité odchylky teploty. V tabulke
uvedené hodnoty s0 len orientaénou pomdckou. Vztahujd sa na mnozstvo
ca. 150 - 200 gramov. Podla vlastnosti potravin sa mézu Easy |isit.

> Fritovaci k&3 ) méZete pritom naplnit potravinami na fritovanie nanajvys
po znacku MAX vo vnitri fritovacieho ko3a.
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Odstranovanie poruch

PROBLEM MOZNA PRIiCINA MOZNE RIESENIA
Pristroj nefunguije. Pristroj nie je zapojeny do Zapoite pristroj do siefovej
elekirickej zasuvky. z&suvky.

alebo
Kontrolka Power @ Pristroj je poskodeny. Obrdfte sa na servis.
nesvieti.
Kontrolka Ready @ Este sa nedosiahla nastavend Vycl_(d!re niekol k.o Loy .

L . dokial sa nedosiahla poza-
nesvieti. teplota oleja / tuku.

dovana teplota.

Ak sa poruchy nedaji odstrénit spdsobom uvedenym vyssie v tabulke, alebo ak zistite iné
druhy porich, obrdtte sa, prosim, na nés servis.

Priloha

Likvidacia pristroja
Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do bezného komunadl-

neho odpadu. Na tento vyrobok sa vzfahuje eurépska smernica
€. 2012/19/EU.

Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevddzke na likvidéciv odpadov alebo
v miestnom zbernom dvore na likviddciv odpadov. Dodrziavajte pritom aktudlne
platné predpisy. V pripade pochybnosti kontaktujte miestne zberné stredisko.
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Zaruka spoloénosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,
na tento pristroj méte zaruku 3 roky od ddtumu zakipenia. V pripade nedostatkov

tohto vyrobku mdte prava vyplyvajice zo zakona voéi predajcovi tohto vyrobku. Tieto
Vase prava vyplyvajice zo zakona nie st obmedzené nasou zdrukou, uvedenou niZiie.

Zaruéné podmienky
Zaruénd doba zadina plyndt dédtumom ndkupu. Prosim, uschovaite si origindlny
pokladnigny blok. Tento doklad slizi ako doklad o zakdpenti.
Ak v priebehu troch rokov od datumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe materidlu
alebo vyrobnej chybe, vyrobok Vém podla ndsho uvézenia bezplatne opravime
alebo vymenime. Podmienkou tohto zdruéného plnenia je, Ze polas trojroénej lehoty
sa poskodeny pristroj a doklad o zakipeni (pokladniény blok) predloZia so struénym
popisom, v ¢om spociva chyba pristroja a kedy k nej doslo.
Ak je chyba pokrytd nadou zdrukou, zasleme Vém spéf opraveny alebo novy vyrobok.
Opravou alebo vymenou vyrobku nezadina plyndt Ziadna nova zéruéné doba.

Zaruéna doba a zdkonné naroky na odstréanenie chyb

Z&ru&na doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opravené
diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsif okamzite po
vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehajd pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
bol svedomito preskisany.

Z&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Této zéruka sa
nevzfahuje na &asti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opotrebovaniu, a preto ich
mozno pokladaf za opotrebované diely alebo za poskodenia krehkych dielov, ako
sU napriklad spinace, akumuldtory, formy na pecenie alebo diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim alebo
neodbornou Gdrzbou. Na spravne pouzZivanie vyrobku sa musia presne dodrziavaf
vietky pokyny, uvedené v navode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa musi zabrdnit
pouzitiu alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodporiéaji alebo pred
ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouZitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zéaruka zaniké pri nesprédvnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti ndsilia a pri
zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky
Na zaruéenie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

® Na vietky otdzky maijte pripraveny pokladniény doklad a &islo vyrobku
(napr. IAN 12345) ako doklad o ndkupe.

@ Cislo vyrobku néjdete na vyrobnom stitku, gravire, na fitulnej stranke Vasho
névodu na obsluhu (dole vlavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnei
strane.

® Ak déjde k funk&nym poruchém alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
niziie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

® \Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o né-
kupe (pokladniény blok) a uvedenim popisu chyby a ddtumu, kedy k nej doglo,
bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vém bude ozndmend.

dalsich priru¢ok, vided o vyrobkoch a softvéry.

Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 274353

Dovozca

Maite na paméti, ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompemoss.com
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

90

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren von Lebensmitteln und fir das
Zubereiten von Fondues mit Fett oder Brishe im privaten Haushalt konzipiert. Die-
ses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.
Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

Dieses Gerdt ist nicht geeignet fiir den Gebrauch...
— in Kichen fir Mitarbeiter in Ldden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen,
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen,
— in Frihstickspensionen,

— in landwirtschaftlichen Anwesen.

/A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestimmungsgeméfier Verwendung und / oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemaf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und /
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das Ge-
rét ausschlieBlich bestimmungsgemaB. Die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art wegen
Sch&den aus nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen oder Verwendung
nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko trégt allein
der Benutzer. Das Geréit ist kein Kinderspielzeug.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

® Mini-Fritteuse mit Fondue

® Frittierkorb und Haltegriff

® Fonduering

® 6 FonduespieBe

® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem

Karton.

2) Entfernen Sie séimtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

> Prisfen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Garantie der KompernaB Handels GmbH).

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien geméf den érilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf
verpacken zu kénnen.
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Geratebeschreibung / Zubehor

POB00Q00O0000CC

Permanent-Metallfilter
Frittier-Behélter
Handgriffe
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Entriegelungstaste Deckel
Haltegriff

Frittierkorb
Fonduespiefie

Fonduering

Technische Daten
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Netzspannung
Nennleistung
Fassungsvermogen Ol

Fassungsvermdgen festes Fett

DE | AT | CH

220-240V ~, 50/60 Hz

850 W

ca. 1,5 Liter bis zur MAX-Markierung
ca. 1 kg
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» SchliefBen Sie das Gerdt an eine Netzsteckdose mit einer
Netzspannung von 220 - 240V ~, 50/60 Hz an.

~ Lassen Sie besch&digte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Tauchen Sie das Gerdt mit der Netzleitung niemals unter
Wasser und reinigen Sie es auch nicht unter flielendem
Wasser.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerdét kann von Kindern
ab 8 Jahren und dariber benutzt werden, wenn sie sténdig
beaufsichtigt werden. Dieses Gerét kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jin-
ger als 8 Jahre fernzuhalten.

~ Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

~ Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschadigt ist, diirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Wahrend des Frittiervorgangs wird heifler Dampf freigesetzt,
insbesondere, wenn Sie den Deckel 6ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

» Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollsténdig trocken sind, be-
vor Sie Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. HeiBes
Ol oder heiBes Fett spritzt sonst.

~ Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgféiltig ab, bevor Sie sie in
die Fritteuse geben. HeifBes Ol oder heif3es Fett spritzt sonst.

» Gehen Sie insbesonders mit gefrorenen Lebensmitteln vor-
sichtig um. Entfernen Sie alle Eisstiicke. Je mehr Eis sich noch
an den Lebensmitteln befindet, umso mehr spritzt das heife
Ol oder das heif3e Fett.

» Teile des Gerdtes werden wéhrend des Gebrauchs heif3.
Berthren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

» Das Gerdgt sollte in einer stabilen Lage mit den Handgriffen
aufgestellt werden, um ein Verschitten der heiBen Flussigkeit
zu vermeiden.

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem um das Gerdt zu betreiben.

» Schmelzen Sie Fettblécke niemals in der Fritteuse. Durch die
hohe Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht
das Heizelement bedeckt, kann das Heizelement beschadigt
werden oder es kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das
Fett vorher in einem Topf 0.4..
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Nahe von heif3en Oberfla-
chen.

» Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.

AAchtung! Hei3e Oberflachel!

Benutzen Sie niemals Wasser zum Ldschen der
Fritteuse!

~ Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei
Uberhitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett recht-
zeitig. Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes Fett
oder Ol mit einer Decke ersticken.

ACHTUNG - GERATESCHADEN!

» Fillen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behalter
ein. Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass geniigend
Fett oder Ol in der Fritteuse ist.

» Schalten Sie das Gerét niemals ein, wenn sich kein Ol oder
flissiges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerdt
Uberhitzen.

» Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet.
Sie ist nicht fur das Kochen von Flissigkeiten konzipiert.

» Wenn Sie die Fondue-Funktion dieses Gerates benutzen,
beachten Sie, dass nur klassisches Fondue mit Ol/Fett oder
mit Brilhe mit diesem Gerdit betrieben werden kann. Benutzen
Sie das Gerdt nicht um Schokoladen- oder Kase-Fondue
herzustellen.
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Vor dem ersten Gebrauch

B Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie bitte die
einzelnen Teile griindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab (siehe Kapitel
,Reinigung und Pflege”).

Acrylamidarme Zubereitung

Acrylamid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim Frittieren von
stirkehaltigen Lebensmitteln durch Reaktionen mit Aminoséuren verstérkt gebildet
wird. Bei Temperaturen von mehr als 175°C steigt die Bildung von Acrylamid
sprunghatft an.

Frittieren Sie daher stirkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites,
nach Méglichkeit nicht mit einer Temperatur von iber 170°C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so erreichen
Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen wir Frittierdl oder flissiges Frittier-
fett. Sie kdnnen auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu erst das Kapitel
Festes Frittierfett”.
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Vorbereitungen

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberflache.

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd stellen
wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.
2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Kabelaufwicklung @.
3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @. Der Deckel springt auf.
4) Nehmen Sie den Frittierkorb @) heraus und befestigen Sie den Haltegriff @:

— Driicken Sie die Stidbe des Haltegriffs @ etwas zusammen, so dass
sich die Haltebolzen von innen in die Osen des Verbindungsstiickes am
Frittierkorb () schieben lassen. Die Stéibe des Haltegriffs @ missen
unter den obere Enden des Verbindungsstiickes am Frittierkorb (O liegen:

— Lésen Sie dann die zusammengedriickten Stéibe des Haltegriffs @), so
dass die Haltebolzen durch die Osen ragen:
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— Der Haltegriff @ sitzt nun fest am Frittierkorb .

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die ausdriicklich als ,nicht schéumend”
gekennzeichnet und zum Frittieren geeignet sind. Diese Information finden
Sie auf der Verpackung oder dem Efikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett- oder Olsorten! Die Fritteuse
kénnte iberschéumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren Frittier-Behdlter @ mit O, flissigem
oder geschmolzenem Fett (ca. 1,5 1 Ol oder ca. 1 kg festes Fett).

> Fillen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behdlter @ ein.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Das Netzkabel darf nicht mit den heif3en Teilen der Fritteuse in Berithrung
kommen. Gefahr eines elektrischen Schlages!

6) Setzen Sie den Frittierkorb ) wieder ein.

7) Schliefen Sie den Deckel, so dass dieser einrastet.
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Lebensmittel frittieren

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/Fett!

1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet auf.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur. Das Ol
oder Fett wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. Ist die eingestellte Tempe-
ratur erreicht, leuchtet die Kontrollleuchte Ready @ auf.

Wir empfehlen das Gerdt mindestens 10 - 15 Minuten aufheizen zu lassen,
bevor Sie mit dem Frittieren beginnen.

Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der Packung des Frittierguts oder
im Kapitel ,Tabelle Frittierzeiten” in dieser Bedienungsanleitung. Eine grobe
Orientierung, welche Lebensmittel bei welcher Temperatur frittiert werden
sollten, geben lhnen die Abbildungen auf der Vorderseite der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel ~ Temperatur
=X Garnelen 130°C

@ Hihnchen 150°C

Pommes Frites o
W (risch) 1707¢

Fisch 190°C

Die genannten Werte sind nur Orientierungshilfen. Die Temperatur kann je
nach Beschaffenheit und persénlichem Geschmack variieren!
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/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Der Deckel und die Fritteuse sind wahrend des Frittiervorganges sehr heif3.
Fassen Sie daher wahrend des Frittiervorganges nur die Griffe € an!
Verbrennungsgefahr! Benutzen Sie am Besten Topfhandschuhe.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.

A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!
> Seien Sie vorsichtig beim Befiillen des Frittierkorbes {O! Dieser ist sehr heif3!

4) Nehmen Sie den Frittierkorb (O aus der Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut
hinein. Der Frittierkorb @ darf dabei maximal so befillt werden, dass das
Fillgut komplett von Fett bedeckt wird, wenn man den Frittierkorb () in die
Fritteuse absenkt.

5) Senken Sie den Frittierkorb @ vorsichtig in das heiBe Ol oder Fett ab.
6) SchlieBBen Sie den Gerdatedeckel.

> Durch das Sichtfenster im Gerdtedeckel kénnen Sie den Frittiervorgang
Uberwachen.

Festes Frittierfett

100

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und das Geréit zu heif3 wird, treffen Sie
bitte folgende Vorsichtsmafnahmen, wenn Sie festes Frittierfett benutzen:

B Bei Verwendung von frischem Fett, schmelzen Sie die Fettblécke zundchst
langsam bei kleiner Hitze in einem normalen Topf. Gief3en Sie das geschmol-
zene Fett vorsichtig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann den Netzstecker
ein und schalten Sie die Fritteuse ein.

B Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse mit dem wieder erstarrten Fett
bei Raumtemperatur auf.

Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei erneutem Schmelzen spritzen! Um dies
zu verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder Plastikstab einige Lécher in das
wieder fest gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die Beschichtung des Frittier-
Behdlters @ nicht beschadigt wird!

B Um das Fett zu schmelzen, stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose
und stellen Sie den Temperaturregler @ auf 130°C. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet auf.

B Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmolzen ist. Die Kontrollleuchte
Ready @ kann dabei immer wieder aufleuchten und erléschen. Stellen Sie
erst dann die gewiinschte Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte Fett
geschmolzen ist.
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Nach dem Frittieren

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb @ nach dem Frittieren an. Dieser ist
sehr hei}! Heben Sie den Frittierkorb @ nur an dem Haltegriff @ aus der
Fritteuse!

1) Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @,
so dass der Deckel aufspringt.

2) Heben Sie den Frittierkorb () an und héngen Sie ihn an den Rand des Geré-
tes, so dass Uberschissiges Feft abtropfen kann.

3) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf Min.

4) Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose. Die Fritteuse ist nun
ausgeschaltet.

5) Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben Sie den Frittierkorb @ vorsichtig
aus der Fritteuse.

6) Geben Sie das Frittiergut in eine Schiissel oder ein Sieb (mit saugféhigem
Kiichenpapier auslegen!).

Wenn Sie die Fritteuse nicht regelmaBig benutzen, empfiehlt es sich, das Ol nach
dem Erkalten in gut verschlossenen Flaschen, oder anderen Frittier-Behdltern, vor-
zugsweise im Kihlschrank oder an einem anderen kithlen Ort aufzubewahren.
Befillen Sie die Flaschen durch ein feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol
zu entfernen.

Fondue

Sie kdnnen diese Fritteuse als Fondue-Topf benutzen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie dieses Gerdt nicht, um Schokoladen- oder Késefondue
herzustellen!
Benutzen Sie ausschlieBlich Fett/Ol oder Brishe, um ein Fondue mit diesem
Gerdt zuzubereiten.

1) Bereiten Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Vorbereitungen” beschrieben vor.

2) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie den Fonduering @ auf den
Rand des Frittierbehdlters @ und schlieBBen Sie den Gerdtedeckel wieder.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet.

4) Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur.
Bei kassischem Fondue mit Ol/Fett: Je nachdem, welche Art von Lebensmit-
tel Sie frittieren wollen, orientieren Sie sich dabei an der Tabelle im Kapitel
Lebensmittel frittieren”.
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5) Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, 6ffnen Sie den Gerdtedeckel.

6) SpieBen Sie die Lebensmittel auf die FonduespieBe @ und stellen Sie die
Fonduespiefie @ vorsichtig in den Frittierbehalter @. In jeder Einkerbung am
Fonduering (@ kann ein Fonduespief3 @ stehen.

Je nach Art und Gréf3e sind die aufgespieBten Lebensmittel nach wenigen
Minuten gar.

7) Entnehmen Sie vorsichtig den Fonduespie3 @ und 15sen Sie die gegarte
Speise. Sie kénnen dann weitere Lebensmittel auf den Fonduespief3 (P
spieBen und in das heif3e Feft/die Brihe geben.

8) Wenn Sie das Fondue beenden wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
auf Min und ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet ist. Festes Fett muss gerade
noch flissig sein, so dass man es schiitten kann.

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @ und nehmen Sie den Deckel ab
(siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb (.

3) Fassen Sie das Gerdt an den seitlichen Griffen an und gieBen Sie das Ol
oder Fett Gber die hintere linke Ecke, an der sich eine AusgieBkerbe befindet,
in geeignete Behdltnisse, zum Beispiel Flaschen. Benutzen Sie dafiir am
Besten einen Trichter.

In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Entsorgung von Speisedlen oder fetten
anders geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche Ole oder Fette im normalen
Hausmill zu entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung nach den Entsorgungsméglichkeiten.

4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse grindlich, wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteuse, wie im Kapitel , Frittieren”
beschrieben.

102 DE | AT | CH SFM 850 A1



SILVERCREST’

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

> @ Auf keinen Fall darf das Geréit in Flissigkeiten getaucht werden!
Hierdurch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen und das
Gerdt beschadigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung erst abkihlen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie zur Reinigung keine &tzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese
kénnen die Oberfléiche des Gerdtes beschédigen!

Zur einfachen Reinigung, nehmen Sie die Fritteuse auseinander:
1) Offnen Sie die Abdeckung iber dem Permanent-Metallfilter @ und nehmen

Sie diesen heraus.

2) Offnen Sie den Gerétedeckel. Driicken Sie mit einem Stab 0.4. in die Lécher
an den Scharnierhalterungen an der Riickseite des Gerétes und ziehen Sie
den Gerdtedeckel gleichzeitig nach oben aus den Scharnierhalterungen

heraus:
N

-

)
)
)
)

/

3) Entnehmen Sie den Frittierkorb (@.

B Den Frittierkorb @ k&nnen Sie in der Spilmaschine reinigen. Dieser ist spil-
maschinengeeignet. Nehmen Sie hierfir jedoch den Haltegriff @ ab.
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B Reinigen Sie den Haltegriff @, den Permanent-Metallfilter @ die Fondue-
spieBe @ und den Fonduering B in warmem Wasser mit einem milden
Spilmittel. Spiilen Sie alle Teile dann mit klarem Wasser ab.

B Reinigen Sie das Gehé&use und den Frittier-Behélter @ mit einem feuchten
Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch grisndlich nach, so dass
keine Spulmittelreste mehr im Frittier-Behdlter @ haften. Trocknen Sie das
Gehduse und den Frittier-Behdélter @ gut ab.

B Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem Wasser mit einem milden Spilmit-
tel. Spilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.
Trocknen Sie den Gerétedeckel gut ab und stellen Sie ihn aufrecht auf die
Seite, so dass noch im Inneren des Deckels verbliebenes Wasser herauslau-
fen kann.
Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer erneuten Benutzung vollsténdig
trocken sein muss!

B Reinigen Sie den Permanent-Metallfilter @ in warmem Wasser mit einem
milden Spilmittel und spilen Sie diesen mit klarem Wasser ab.
4) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

5) Legen Sie den Permanent-Metallfilter @ wieder in die Mulde im Gerétede-
ckel und schliefen Sie die Abdeckung iber dem Permanent-Metallfilter @.

6) Stecken Sie den Gerdtedeckel wieder so auf das Gerdt, dass die Scharniere
in die Scharnierhalterungen an der Riickseite des Gerdtes greifen und fest
sitzen.

Lagerung
1) Heben oder tragen Sie das Gerdt mit Hilfe der seitlichen Handgriffe @ am
Gehduse.

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Rickseite
des Gerdtes. Stecken Sie einen der Stife des Netzsteckern in eines der
Locher der Kabelaufwicklung @, um den Netzstecker zu fixieren:

—>

3) Lagern Sie das Gerét mit geschlossenem Gerétedeckel. So bleibt das Innere
der Fritteuse sauber und staubfrei.
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Tipps
Pommes frites selbst gemacht

B Kartoffeln, die zum Frittieren vorgesehen sind, sollten einwandfrei und nicht
angekeimt sein.

B Zum Frittieren sollten ,mehligkochende” oder ,vorwiegend festkochende”
Kartoffelsorten verwendet werden.

B Nach dem Schélen die Kartoffeln entsprechend der gewiinschten Zuberei-
tung zerkleinern (Streifen oder Scheiben).

B Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiterverwendung ca. eine Stunde. Da-
durch wird ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangsprodukte fiir die Bildung
von Acrylamid, herausgeldst.

B Lassen Sie die Kartoffeln sorgféltig trocknen.
B Frittieren Sie selbst gemachte Pommes frites stets zweimal:

— erst 8- 12 Minuten bei ca. 150°C dann 3 - 4 Minuten bei 170°C, je
nach gewiinschten Bréunungsgrad.

B Tiefgekihlte Pommes frites sind vorgekocht und miissen daher nur einmal
frittiert werden. Folgen Sie den Anweisungen auf der Packung.

Tiefkihlkost

Tiefgekihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) kihlt das Ol oder Fett erheblich ab, brat
dadurch nicht schnell genug an und nimmt daher méglicherweise zu viel Ol oder
Fett auf. Um dies zu vermeiden, gehen Sie bitte wie folgt vor:

B Frittieren Sie keine grofieren Mengen auf einmal. Das Frittiergut darf maxi-
mal bis zur Max-Markierung im Inneren des Frittierkorbes @ gefillt sein.

B Erhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten, bevor Sie das Frittiergut hinein-
geben.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die in dieser Bedienungsanleitung

oder auf der Packung des Frittierguts angegebene Temperatur.

B Vorzugsweise lassen Sie Tiefkihlkost vor dem Frittieren bei Zimmertemperatur
antauen. Enffernen Sie so viel Eis und Wasser wie méglich, bevor Sie das
Frittiergut in die Fritteuse geben.

B Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam und vorsichtig in die Fritteuse,
da Tiefkihlkost das heiBe Ol oder Fett abrupt und heftig zum Sprudeln
bringen kann.
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Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden

Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch, geben beim Frittieren Flissigkeit
ab. Diese Flussigkeiten sammeln sich im Frittiers| oder fett an und kénnen den
Geruch und Geschmack des nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitzten,
Frittierguts beeintréichtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmacklich neutrales Ol oder Fett zu

erhalten:

B Erhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150°C und geben Sie zwei dinne
Scheiben Brot oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den Frittierkorb (.

B Senken Sie den Frittierkorb () in das Fett ab und schlieffen Sie den Deckel.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr sprudelt und entfernen Sie das
Brot bzw. die Petersilie mit einem Schaumléffel. Das Ol oder Fett ist nun
wieder geschmacksneutral.

Gesunde Erndhrung

106

Ernghrungswissenschaftler empfehlen die Verwendung von pflanzlichen Olen
und Fetten, die ungesditigte FettsGuren (z. B. Linolscure) enthalten. Allerdings

verlieren diese Ole und Fette ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und missen daher dfter ausgewechselt werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelmaBig. Wenn Sie mit der Fritteuse
hauptséichlich Pommes frites zubereiten und das Ol oder Fett nach jedem
Gebrauch durchseihen, kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.

B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch nicht lénger als sechs Monate.
Beachten Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der Verpackung.

B Generell lasst sich Ol oder Fett weniger lang verwenden, wenn Sie haupt-
scichlich proteinhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es beim Erhitzen schéumt, einen stren-
gen Geschmack oder Geruch entwickelt oder wenn es dunkel wird und /
oder eine sirupartige Konsistenz entwickelt.
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Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden missen, und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen. Falls die
Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle abweichen,
folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel Temperatur (ca.)  Zeit in Minuten
Frikadelle (gefroren) 150°C 2 - 5 Minuten
Schweinekoteletts (paniert) 150°C 12 - 25 Minuten
Hihnchenportionen o .
(groBe Stiicke) 150°C 8 - 18 Minuten
Hihnchenportionen o .
(kleine / mittlere Stiicke) ERAS /= 17/ b
. . o o 8- 12 Minuten/
Pommes frites (frisch) 150°C/170°C 3- 4 Minuten
. sieche Angaben des  siehe Angaben des
erines iz fp ezl Herstellers Herstellers
Scampis (frisch) 130°C 2 - 5 Minuten
Pilze 170-190°C 3 - 5 Minuten

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfiigigen Temperaturabweichungen
kommen. Die in der oberen Tabelle genannten Werte sind Orientierungshilfen.
Sie beziehen sich auf eine Menge von ca. 150 - 200 Gramm. Je nach
Beschaffenheit der Lebensmittel kdnnen die Zeiten variieren.

> Der Frittierkorb @ darf héchstens bis zur Max-Markierung im Inneren mit
Frittiergut gefillt sein.
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Fehlerbehebung

.. MOGLICHE
PROBLEM MOGLICHE URSACHE LOSUNGEN
Das Gerdt funktioniert Das Gerdt ist nicht mit einer SchlieBen Sie das Gerét an
nicht. Netzsteckdose verbunden. eine Netzsteckdose an.
oder

Das Gerdt ist beschédigt. etz St e el e

Die Konfrollleuchte Power @ Service.
leuchtet nicht.

Die eingestellte Temperatur Warten Sie einige Minuten
Die Kontrollleuchte Read = . . o . !
' ey ¥ O des Oles / Fettes ist noch nicht  bis die gewiinschte Tempe-
leuchtet nicht. . L
erreicht. ratur erreicht ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder
wenn Sie andere Arten von Stdrungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Gerdat entsorgen

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkéufer des Produkis gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie

nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original Kassen-
bon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir Sie
kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt kein
never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé&ngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléingert. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und
Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der

Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt
sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
Verschleifteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefilhrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Bei missbrauchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwendung und bei
Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den
folgenden Hinweisen:
® Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.
® Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf dem
Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite.
® Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

® Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fiir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service Anschrift ibersenden.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 274353

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.komperncss.com

110 DE | AT | CH SFM 850 A1



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND / GERMANY

www.kompemoss.com

Last Information Update - Informdcick dllésa
Stav informaci - Stav informdcii - Stand der Informationen:
05/2016 - Ident.-No.: SFM850A1-022016-2

IAN 274353




