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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance!

You have chosen a modern, high-quality product. These operating instructions
are part of the product. They contain important information about safety, usage
and disposal. Before using the product, please familiarise yourself with all operat-
ing and safety instructions. This appliance may only be used as described and
for the purposes indicated. Please also pass these operating instructions on to
any future owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for deep-frying foods and for preparing
fondues with fat or stock in domestic households. This appliance is intended
solely for use in private households. Do not use it for commercial purposes.

Use the appliance only in dry places, and never use it outdoors.

This appliance is not intended for use...

in staff kitchens in shops, offices and other commercial areas;
— by customers in hotels, motels and other residential facilities;
— in bed & breakfast accommodation;

— on agricultural estates.

/\ WARNING

Danger if not used as intended!

The appliance may be hazardous if used for any other purpose or manner
than that intended.

> Use the appliance only for its intended purpose.

> Observe the procedures described in these operating instructions.

> Using the appliance for a purpose other than the intended purpose can
be dangerous. Use the appliance only for its intended purpose. Observe
the procedures described in these operating instructions. Claims of any
kind for damage resulting from misuse, incompetent repairs, unauthorised
modification or the use of unauthorised spare parts will not be accepted.
The risk shall be borne solely by the user. This appliance is not a children’s

plaything.
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Package contents and transport inspection

The appliance is supplied with the following components as standard:

® Mini Deep Fat Fryer with Fondue

® Frying basket and handle

® Fondue ring

® 6 fondue skewers

® Operating instructions

1) Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the box.

2) Remove all packaging materials and any adhesive labels from the appliance.

> Check the package for completeness and signs of visible damage.

> |f the package is not complete or has been damaged due to defective
packaging or transportation, contact the Service Hotline (see section
Kompernass Handels GmbH warranty).

Disposal of the packaging
The packaging protects the device from damage during transport. The packaging
materials have been selected for their environmental friendliness and ease of
disposal, and are therefore recyclable.

@7 Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and
%@ reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials

that are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

> |f possible, keep the original packaging of the device for the entire duration of
the warranty period so that the device can be packed properly for return
shipment in the event of a warranty claim.

SFM 850 A1 GB | CY 3
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Description of the appliance/accessories

POB00Q00O0000CC

Permanent metal filter
Frying container
Handle

Cable retainer
Temperature control
Ready control lamp
Power control lamp
Lid release button
Handle

Frying basket
Fondue skewers

Fondue ring

Technical details

a4

Mains voltage

Rated power

Capacity for cooking oil
Capacity for solid fats

GB | CY

220-240V ~, 50/60 Hz

850 W

approx. 1.5 litres to MAX marking
approx. 1 kg
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Safety information

RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Ensure that the power cable never becomes wet or damp
when the appliance is in use. Route the cable so that it cannot
be trapped or damaged in any way.

» Connect the appliance to a mains power socket supplying
a voltage of 220-240V ~, 50/60 Hz.

~ To prevent accidents, have defective plugs and/or power
cables replaced immediately by an authorised specialist
technician or our Customer Service department.

@ Never immerse the appliance and the cable in water, and
do not clean these components under running water.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

» This appliance must not to be used by children under the age
of 8. This appliance may be used by children aged 8 and
above if they are under constant supervision. This appliance
may be used by persons with limited physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge,
provided that they are under supervision or have been told
how to use the appliance safely and are aware of the poten-
tial risks.

» The appliance and its connecting cable must be kept away
from children younger than 8 years old.

» Cleaning and maintenance may not be carried out by children.
~ Provide a stable location for the appliance.

» Do not operate the appliance if it has been dropped or is
damaged in any way. Have the appliance checked and/or
repaired by qualified technicians if necessary.

SFM 850 A1 GB | CY 5
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

» Hot steam is released during the deep-frying process, espe-
cially when the lid is opened. Keep a safe distance away
from the steam.

» Ensure that all parts are completely dry before pouring oil
or liquid fat into the deep fat fryer. Otherwise, hot oil or fat
could splatter out.

 Carefully pat all foodstuffs dry before placing them in the
deep fat fryer. Otherwise, hot oil or fat could splatter out.

~ Be especially careful with frozen foodstuffs. Remove any ice
that may have formed on them. The more ice there is on the
foodstuff, the more the hot oil or fat will splatter.

» Some parts of the appliance become very hot during opera-
tion. Touching these may cause serious burns.

» The appliance should be set up in a stable position using the
handles to avoid spillage of hot liquids.

/A WARNING! RISK OF FIRE!

» Do not use an external timing switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

» Never melt solid fat (fat in blocks) in the deep fat fryer. Due
to the high temperatures that are generated before the fat
covers the heating element, the heating element can be
damaged or there could be a fire! Melt the fat beforehand
in a saucepan or similar.
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/A WARNING! RISK OF FIRE!
~ Do not use the appliance near hot surfaces.
» Never leave the appliance unattended while it is being used.

A Caution! Hot surface!

Never use water to extinguish a fire in the deep
fat fryer!

» Old or dirty fats and oils can spontaneously ignite if over-
heated. Change the oils or fats regularly. In the case of
a fire, remove the plug from the mains power socket and
smother the burning fat or oil with a damp towel or fire
blanket.

CAUTION - APPLIANCE DAMAGE!

» When filling the frying container with fat, never fill it to
above the MAX marking or to below the MIN marking.
Whenever you intend to switch the appliance on, first ensure
that there is sufficient oil or fat in the deep fat fryer.

~ Never switch the appliance on if there is no oil or liquid fat
in it. Otherwise the appliance may overheat.

~ This deep fat fryer is suitable only for frying foodstuffs. It is
not designed for cooking liquids.

~ If you use the fondue function on this appliance, bear in
mind that you can only do classic fondue with oil/fat or
stock. Do not use the appliance for chocolate or cheese
fondue.

SFM 850 A1 GB | CY 7
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Before first use

B Before you use the deep fat fryer for the first time, please clean all individual
components thoroughly and carefully dry them (see chapter “Cleaning”).

Low-acrylamide cooking

Acrylamide is a possibly carcinogenic substance formed from a reaction with
amino acids when frying foodstuffs with a high starch content. The formation
of acrylamide increases dramatically at temperatures of more than 175°C.

You should therefore avoid frying foodstuffs with a high starch content, for
example chips, at temperatures above 170°C. The foodstuffs should only be
fried to golden-yellow, instead of dark or brown. This is the only way to achieve
low-acrylamide cooking.

Deep frying

We recommend cooking oil or liquid cooking fat for use in this deep fat fryer.
You can also use solid cooking fats. Read the chapter “Solid cooking fats” for
more information.

8 GB | CY SFM 850 A1
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Preparations

1) Place the appliance on a horizontal, level, stable and heat-resistant surface.

NOTE

> If you wish to place the deep fat fryer below the cooker extraction hood,
ensure that the cooker is switched off.

2) Unwind all of the power cable from the cable retainer @.
3) Press the lid release button @. The appliance lid flips open.
4) Remove the frying basket  and attach the handle ©:

— press the handles @ together so that the holding pins can be inserted into
the eyelets on the frying basket ©. The handles @ must lie under the
upper end of the connecting piece on the frying basket (©:

— Loosen your grip on the pressed-together rods on the handle @ so that
the holding pins project into the holes:

SFM 850 A1 GB | CY 9
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— The handle @ is now seated firmly on the frying basket (©.

NOTES

> Only use oils or fats which are specifically labelled as non-foaming and are
suitable for deep frying. This information is to be found on the packaging
or the label.

> Never mix different types of oil or fat! The deep fat fryer could froth over.

5) Fill the dry and empty frying container @ with cooking oil, liquid or molten
fat (about 1.5 litres of oil or about 1 kg of solid fat).

NOTE

> When filling the frying container @ with oil or fat, never fill it to above the
MAX marking or to below the MIN marking.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> The power cable must not come into contact with the hot parts of the deep
fat fryer. Danger of electric shock!

6) Replace the frying basket .
7) Close the lid so that it clicks into place.

10 GB | CY SFM 850 A1
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Frying foods
CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never operate the deep fat fryer without oil /fat!

1) Insert the plug into a mains power socket. The Power control lamp @ lights
up.
2) Turn the temperature control @ to the desired temperature. The cooking oil

or the fat is now heated up to the required temperature. When the required
temperature has been reached, the Ready control lamp @ lights up.

> We recommend allowing the appliance to heat up for 10 - 15 minute
before you start frying.

The correct frying temperature is to be found either on the packaging of the
food to be deep-fried or in the "Table - frying times" in these operating instruc-
tions. A rough guide as to which foods should be fried at which temperature is
provided by the figures on the front of the deep fat fryer:

Symbol Food Temperature
RS Prawns 130°C

@ Chicken 150°C
@ Chips (fresh) 170°C
Fish 190°C

The values given are only for guidance. The temperature can vary depending
on the properties of the foods and personal taste!

SFM 850 A1 GB | CY 11
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/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> The lid and the deep fat fryer become extremely hot during the deep-frying
process. Therefore, do not touch anything except the handles @ during
deep-rying! Risk of burns! We recommend the use of oven gloves.

3) Press the lid release button @.

A WARNING - RISK OF INJURY!
> Take care when filling the frying basket @! It is extremely hot!

4) Lift the frying basket @ out of the deep fat fryer. Add the food to be fried.
The frying basket O may only be filled to the extent that the food is com-
pletely covered with fat when the frying basket O is lowered into the deep
fat fryer.

5) Carefully lower the frying basket @ into the hot oil or fat.
6) Close the appliance lid.

NOTE

> The frying process can be monitored through the viewing window in the lid
of the appliance.

Solid cooking fats

To prevent fat from spraying and the appliance from becoming too hot, please
take the following precautions when using solid frying fat:

B When using fresh fat, start by melting the blocks of fat slowly, under low
heat, in a normal saucepan. Then carefully pour the molten fat into the deep
fat fryer. Only when this has been done should you insert the plug into a
mains power socket and switch the deep fat fryer on.

B After use, store the deep fat fryer with the solidified fat at room temperature.

If the fat gets too cold, it could splatter out upon re-melting! To avoid this, pierce
a few holes in the solidified fat with a wooden or plastic skewer. Ensure that you
do not damage the frying container coating @.

B To melt the fat, plug in the appliance and set the temperature control @ to
130°C. The Power control lamp @ lights up.

B Wait until all of the fat has melted. The Ready control lamp @ may come
on and go out several times during this process. Do not set the desired frying
temperature until all of the fat has melted.

12 GB | CY SFM 850 A1
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After frying

/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> Never touch the frying basket (O directly ofter deep frying. It is extremely
hot! Lift the frying basket @ out of the deep fat fryer only by the handles @!

1) When the fried food is ready, press the lid release button @ so that the lid
pops open.

2) Lift the frying basket @ and hang it on the rim of the appliance so that
excess fat can drip off.

3) Turn the temperature control @ to MIN.

4) Remove the power plug from the mains power socket. The deep fat fryer is
now switched off.

5) Once the fried food has dripped dry, lift the frying basket @ carefully out
of the deep fat fryer.

6) Tip the fried food into a bowl or a sieve (lined with absorbent kitchen
paperl).

If you do not use the deep fat fryer regularly, it is advisable to store the cooled

oil in well-sealed bottles or other frying containers - preferably in the refrigerator

or a similar cool storage location. Fill the bottles through a fine sieve in order to

remove any food particles from the oil.

Fondue

You can use this deep fat fryer as a fondue pot.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use the appliance to make chocolate or cheese fondues!
Use only fat/oil or stock when preparing a fondue with this appliance.

1) Prepare the appliance as described in the section “Preparations”.

2) Open the appliance lid and place the fondue ring @ on the edge of the
frying container @ and close the lid again.

3) Insert the plug into a mains power socket. The Power control lamp @ lights
up.

4) Set the temperature control @ to the desired temperature level. For a classic
fondue with oil/fat: use the table in the section “Frying foods” as a guide
depending on which type of food you want to fry.
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5) When the set temperature has been reached, open the lid.

6) Skewer some food onto the fondue skewers ) and place the fondue
skewers @ carefully into the frying contaisner @. You can place one
fondue skewer @ in each indentation on the fondue ring @.

Depending on the type and size, the skewered food will be ready in a few
minutes.

7) Take out the fondue skewer @ carefully and remove the food. You can then
skewer more food onto the fondue skewer  and lower it into the hot oil /
stock.

8) When you are finished with the fondue, turn the heat level control @ to MIN
and remove the plug from the mains power socket.

Changing the cooking oil or fat

Do not change the oil until it has completely cooled down. Solid fats must still be
in a slightly liquid state so that they can be poured.

1) Press the lid release button @ and remove the lid (see chapter “Cleaning
and care”).

2) Remove the frying basket .

3) Hold the appliance by the side handles and pour out the oil or fat via the
rear left corner, which has a pouring notch, into suitable containers such as
bottles. Ideally, use a funnel to do this.

The disposal of cooking oils and fats is regulated differently in every community
or town. Disposal of such oils or fats in the normal household refuse is often
prohibited. Make enquiries at your local community or town administration
office about suitable disposal method:s.

4) Thoroughly clean all parts of the deep fat fryer as described in the chapter
“Cleaning and care”.

5) Refill the deep fat fryer with fresh oil or fat as described in the chapter “Deep
frying”.

14 GB | CY SFM 850 A1
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Cleaning and care

A WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK!
> Always remove the plug from the mains power socket before cleaning the

appliance.

> @ Under no circumstances should the appliance be immersed in liquids!
This could result in a potentially fatal electric shock, and the appliance
could be damaged.

/\ WARNING - RISK OF BURNS!

> Allow the appliance to cool down completely before cleaning it.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> When cleaning the components, do not use aggressive or abrasive clean-
ing agents or materials such as scouring milk or steel wool. These could
damage the upper surface of the appliance!
To simplify cleaning, dismantle the deep fat fryer:
1) Open the cover over the permanent metal filter @ and remove it.
2) Open the appliance lid. Push a rod or similar into the holes on the hinge

mountings on the rear of the appliance and pull the lid up and out of the
hinge mountings at the same time

—

-

)
)
)
)

/

3) Remove the frying basket .

B The frying basket @ can be cleaned in the dishwasher. It is dishwasher-safe.
However, remove the handle @ beforehand.

SFM 850 A1 GB | CY 15
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B Clean the handle @, the permanent metal filter @), the fondue skewers @
and the fondue ring @ in warm water with a little mild washing-up liquid.
Afterwards, rinse all the parts off using clean water.

B Clean the housing and the frying container @ with a damp cloth. If required,
use a mild washing-up liquid on the cloth. Afterwards, wipe clean with a
cloth moistened only with water to ensure that no detergent remains in the
frying container @. Dry the housing and the frying container @ thoroughly.

B Clean the appliance lid in warm water using a mild detergent. Rinse the ap-
pliance lid off with clear water. Dry the appliance lid well and then place it
upright on its side so that any excess water sfill inside the lid can drain away.
Be aware that the lid must be completely dry before re-use!

B Clean the permanent metal filter @ in warm water with a little detergent,
then rinse it with clear water.

4) Dry all parts well before assembly.

5) Replace the permanent metal filter @ in the cavity in the device lid and close
cover over the permanent metal filter @.

6) Replace the lid on the appliance so that the hinges grip into the hinge supports
on the rear side of the appliance and sit firmly in place.

Storage
1) Lift or carry the appliance using the side handles @ on the housing.

2) Wrap the power cable around the cable retainer @ on the rear of the ap-
pliance. Push one of the pins of the mains plug into one of the holes on the
cable retainer @ to hold the mains plug in place:

—>

3) Store the appliance with the appliance lid closed. This will keep the inside of
the deep fat fryer clean and free of dust.

16 GB | CY SFM 850 A1
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Tips

Home-made chips

The potatoes you plan to fry should be in good condition and not germinating.

Use potato varieties that are suitable for frying, such as those that are
“floury” or “waxy”.

After peeling, cut the potatoes according to the intended preparation (chips
or wedges).

Soak the potatoes for about one hour prior to use. This will help remove part
of the sugar content, which is one of the constituent products for the formation
of acrylamide.

Carefully dry the potatoes.
Always fry home-made chips twice:

— first for 8 - 12 minutes at 150°C then for 3 - 4 minutes at 170°C,
depending on the desired degree of browning.

Deep-rozen chips are pre-cooked and thus only need to be fried once.
Follow the instructions on the packaging.

Deep-frozen foods

Deep-frozen foodstuffs (-16°C to -18°C) cool the oil or fat to a considerable
extent, because of this they do not sear fast enough and may therefore soak up
too much oil or fat. To avoid this, proceed as follows:

SFM 850 A1

Do not aftempt to deep-fry large amounts all at once. Do not fill the frying
basket @ to more than the maximum fill level marked on the inside of the
basket.

Heat the oil for at least 15 minutes before adding the frozen foods.

Adjust the temperature control @ to the temperature specified in these oper-
ating instructions or on the food's packaging.

Preferably, allow the deep-frozen food to thaw at room temperature prior to
deep-rying. Remove as much ice and water as possible before adding the
food into the deep fat fryer.

Always add foods as slowly and carefully as possible into the deep fat
fryer, as deep-frozen foods can cause the oil or fat to bubble violently and
abruptly.

GB | CY 17
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How to prevent unwanted aftertaste

Some foodstuffs, especially fish, release fluids when being deep-ried. These
fluids collect in the oil or fat and can impair the smell and taste of foods that are
deep-fried in the same oil or fat afferwards.

Proceed as follows to obtain neutral-tasting oil or fat:

B Heat the fat or il to 150°C and place two thin slices of bread or a couple
of small sprigs of parsley into the frying basket .

B Lower the frying basket (@ into the fat and close the lid.

B Wait until the oil or fat is no longer bubbling and remove the bread or parsley
with a skimmer. The oil or fat now has a neutral taste once again.

Healthy nutrition

Nutrition experts recommend the use of vegetable oils and fats containing
unsaturated fatty acids (e.g. linoleic acid). However, these oils and fats lose their
beneficial properties faster than other oils and must therefore be replaced more
frequently. Orient yourself on the following guidelines:

B Replace the oil or fat regularly. If you use the deep fat fryer mainly to
prepare chips and strain the oil or fat after every use, it can be used 10 to
12 times.

B However, do not use the oil or fat for longer than six months. Always follow
the instructions provided on the packaging.

B As a general rule, oils and fats cannot be used so often if you mainly deep-fry
protein-rich foods such as meat or fish.

B Do not mix fresh oil with used oil.

B Change the oil or fat if it foams on being heated, if it develops a strong taste
or odour, if it becomes dark and/or if it develops a syrupy consistency.

18 GB | CY SFM 850 A1
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Table - frying times
This table provides details of the temperatures at which specific foods must be
deep-fried and the deep-rying time required. If these details differ from those
shown on the packaging of the food to be deep-fried, please observe the instruc-
tions provided on the packaging.

Food R Time in minutes
(approx.)
Beefburger (frozen) 150°C 2 - 5 minutes
Pork chops (breaded) 150°C 12 - 25 minutes
Chicken pieces (large pieces) 150°C 8 - 18 minutes
clifel e pmes 150°C 7 -17 minutes
(small/medium pieces)
. o o 8 - 12 minutes/
Chips (fresh) 150°C/170°C 3 4 minutes
. see manufacturer's see manufacturer's
Chips (frozen) . ) . )
information information
Scampi (fresh) 130°C 2 - 5 minutes
Mushrooms 170°C-190°C 3 - 5 minutes

NOTE

> Minor temperature deviations from the temperatures specified may occur.
The values given in the table are intended for guidance. They refer to a
volume of approx. 150 - 200 grams. The times may vary, depending on
the properties of the foods.

> Do not fill the frying basket @ up to more than the max. marking on the
inside.

SFM 850 A1 GB | CY 19
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Troubleshooting

PROBLEM

The appliance is not
working.

or

The Power control lamp @
does not light up.

The Ready control lamp @
does not light up.

POSSIBLE CAUSE

The appliance is not connect-
ed to a mains power socket.

The appliance is damaged.

The selected temperature for
the cooking oil/fat has not
been reached.

POSSIBLE
SOLUTIONS

Connect the appliance to
a mains power socket.

Contact the Customer
Service department.

Wait a few minutes until the
required temperature has
been reached.

If the malfunction cannot be corrected using one of the suggestions above, or if you have

found some other kind of malfunction, please contact our Customer Service department.

Appendix

Disposal of the device

Never dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive

2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved disposal company or your municipal
waste facility. Please comply with all applicable regulations. Please contact your
waste disposal facility if you are in any doubt.
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Kompernass Handels GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights are
not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep your
original receipt in a safe place. This document will be required as proof of purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance and
the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault and its time
of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or replaced
by us. The repair or replacement of a product does not signify the beginning of a
new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty. This also
applies to replaced and repaired components. Any damage and defects present at
the time of purchase must be reported immediately after unpacking. Repairs carried out
after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not extend
to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as switches,
batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used or
improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product
regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions that
are discouraged in the operating instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes. The
warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use of force
and modifications/repairs which have not been carried out by one of our authorised
Service centres.
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Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

® Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available as
proof of purchase.

® You will find the item number on the type plate, an engraving on the front page of
the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of the appliance.

® |f functional or other defects occur, please contact the service department listed
either by telephone or by e-mail.

® You can return a defective product to us free of charge to the service address

that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase ftill
receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals, product
videos and software on www.lidl-service.com.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(cY) Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 274353

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Introducere

Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat!

Acum definefi un produs modern si de calitate superioard. Instructiunile de utilizare
fac parte integrantd din acest produs. Acestea cuprind informatfii importante privind
sigurania, utilizarea si eliminarea. inainte de utilizarea produsului familiarizafi-vé
cu toate indicatiile privind utilizarea si siguranfa. Utilizafi acest produs numai in
modul descris si numai in scopurile mentionate. in cazul transmiterii produsului
unei alte persoane, predati-i toate documentele aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

24

Acest aparat este conceput exclusiv pentru prdjirea alimentelor in baie de ulei si
realizarea preparatelor fondue cu grdsime sau sup& concentratd, fiind prevazut
pentru uz casnic. Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic. Nu il utilizafi
in scopuri comerciale.

Utilizafi aparatul numai in spatii uscate si nu il utilizafi niciodatd in aer liber.

Acest aparat nu este indicat pentru utilizarea...

— in bucdtarii, pentru angaijatii din magazine, birouri si alte unitdli comer-
ciale,

de catre clienfii din hoteluri, moteluri si alte unitdfi de cazare,
— in pensiuni cu mic dejun,

— in gospodarii agricole.

/\ AVERTIZARE

Pericole constituite de utilizarea neconformat!

Aparatul poate genera pericole in cazul in care nu este utilizat conform desti-
natiei si/sau dacd este utilizat in alt mod decét cel descris.

> Utilizai aparatul numai in conformitate cu destinatia.

> Respectafi procedeele descrise in aceste instructiuni de utilizare.

> n cazul utilizarii aparatului in mod necorespunzdtor si/sau in alt fel decat
cel prev&zut, pot apdrea pericole. Utilizafi aparatul numai in conformita-
te cu destinatia. Respectati procedeele descrise in aceste instrucfiuni de
utilizare. Sunt excluse pretentiile de orice natur& pentru pagubele rezultate
in urma utiliz&rii neconforme cu destinafia, a reparafiilor necorespunzs-
toare, a modificdrilor nepermise si a utilizarii de piese de schimb neautori-
zate. Riscul este asumat in totalitate de cdtre utilizator. Aparatul nu este o
jucdrie.
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Furnitura si verificarea transportului

In mod standard, aparatul este livrat cu urm&toarele componente:
® Mini friteuzd cu fondue
® Cos de prdijire si maner de prindere

® Inel pentru fondue

6 furculite pentru fondue
® |nstructiuni de utilizare
1) Scoatefi din cutie toate componentele aparatului si instructiunile de utilizare.

2) indepartafi de pe aparat toate ambalajele si eventualele efichete.

> Verificafi dacd furnitura este completd si dacd prezintd deteriordri vizibile.

> Dacd furnitura nu este completd sau dacd existé deteriordri rezultate in
urma ambalajului defectuos sau a transportului, apelati linia telefonica
directa de service (a se vedea capitolul Garantia Kompernass

Handels GmbH).

. o . .
Eliminarea ambalajului
Ambalajul protejeazd aparatul impotriva deterior&rilor in timpul transportului.
Materialele de ambalare sunt alese in functie de aspectele lor ecologice si
tehnice privind eliminareaq, fiind astfel reciclabile.
Reciclarea ambalajului contribuie la economisirea materiilor prime si la reducerea

%@ cantitdtii de deseuri. Eliminati materialele de ambalare de care nu mai avefi

nevoie conform prevederilor locale in vigoare.

> Dacd este posibil, pastrati ambalaijul original pe durata perioadei de
garantie a aparatului, pentru a- putea ambala corespunzétor in caz de
utilizare a garantiei.
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Descrierea aparatului / accesoriile
Filtru metalic permanent
Recipient de prajire
Ménere

Suport de inf&surare cablu
Regulator de temperaturd
Bec de control Ready

Bec de control Power
Buton deblocare capac
Méner de prindere

Cos de prdgijire

Furculite pentru fondue

POB00Q00O0000CC

Inel pentru fondue

Date tehnice

Tensiune de refea 220-240V ~, 50/60 Hz

Putere nominal& 850 W

Capacitate ulei cca 1,5 litri pénd la marcajul MAX
Capacitate grésime solida cca 1 kg
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE

» Nu permitefi contactul cablului cu lichide sau umezirea
acestuia cét timp aparatul este in funcfiune. Ghidati cablul
astfel incat s nu se blocheze sau s& se deterioreze intr-un
alt mod.

» Conectati aparatul la o prizd cu tensiunea de 220 - 240V ~,

50/60 Hz.

» Pentru a evita pericolele, solicitafi imediat inlocuirea de catre
personalul de specialitate autorizat sau de catre serviciul
clienti a stec@relor sau a cablurilor de alimentare deteriorate.

@ Nu introduceti niciodatd in apd aparatul si cablul de ali-
mentare si nu le curdtati sub jet de apa.

A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Nu este permisa utilizarea acestui aparat de cétre copii cu
varsta intre O si 8 ani. Acest aparat poate fi utilizat de copii
incepdnd cu varsta de 8 ani cu condifia ca acestia sé fie
supravegheati permanent. Acest aparat poate fi utilizat de
persoane cu abilitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau far& experientd si/sau fard cunostinfe necesare, dacé
sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire la
utilizarea sigurd a acestui aparat si au infeles pericolele cu
privire la acesta.

» A nu se lasa aparatul si cablul de conexiune la indeména
copiilor cu vérste sub 8 ani.

~ Curdtarea si actiunile de intrefinere destinate utilizatorului nu
se vor efectua de catre copii.

~ Asigurati stabilitatea aparatului.

» Nu mai utilizali aparatul dacd a cdzut pe jos sau dacd este
deteriorat. In aceste cazuri, aparatul trebuie verificat, respec-
tiv reparat de cdtre un specialist calificat.
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A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

>

>

>

In timpul procesului de préijire sunt eliberati aburi fierbinfi,
in special la deschiderea capacului. Pastrati o distanté de
sigurantd fatd de aburi.

inainte de a turna ulei sau grasime lichidé in friteuzd, asigu-
rafi-vd c& toate partile componente sunt complet uscate. In
caz contrar, uleiul sau grdsimea fierbinte v& poate stropi.

Stergeti de apd toate alimentele inainte de a le introduce
in friteuzd&. In caz contrar, uleiul sau grasimea fierbinte va
poate stropi.

Procedati cu atentie in special cu alimentele congelate. In-
depdrtati toate bucdtile de gheatd. Cu cat mai multd gheatd
se afld pe alimente, cu atét cantitatea de ulei sau grasime
fierbinte improscatd este mai mare.

Componentele aparatului se incélzesc in timpul utilizarii.
Nu atingeli aceste componente pentru a evita arsurile.

Aparatul trebuie asezat intr-un loc stabil, cu ajutorul méanere-
lor, pentru a evita varsarea lichidului fierbinte.

A\ AVERTIZARE! PERICOL DE INCENDIU!

>

>

Nu utilizati temporizatoare externe sau sisteme separate de
comandd de la distan{d pentru operarea aparatului.

Nu topiti niciodatd in friteuzd bucdti de grasime. Cét timp
grdsimea nu atinge incd elementul de incélzire, temperatura
ridicat& generatd poate deteriora elementul de incélzire sau
provoca incendiil Inainte de a o utiliza, topifi grésimea intr-o
oald efe.
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/A AVERTIZARE! PERICOL DE INCENDIU!
» Nu utilizafi aparatul in apropierea suprafefelor fierbinti.

> In timpul funcfiondrii nu l&safi niciodatd aparatul nesuprave-
gheat.

AAten,ﬁe! Suprafatd fierbinte!

Nu utilizati niciodata apa pentru stingerea friteuzei!

» Grdsimea sau uleiul uzat, respectiv cu impuritdfi se aprind
de la sine in caz de supraincalzire. Inlocuiti la timp uleiul sau
grasimea. In caz de incendiu scoatefi stecarul din prizé si
stingeti grasimea sau uleiul aprins cu o paturd.

ATENTIE - DETERIORAREA APARATULUI!

» Nu introduceti niciodatd in recipientul de prdjire mai multa
grasime decdt pénd la marcajul MAX si nici mai puting decét
pand la marcajul MIN. Inainte de fiecare pornire asigurafi-vé
cd in friteuzd existd o cantitate suficientd de grasime sau
ulei.

» Nu pornifi niciodatd aparatul dacd in recipient nu se afl&
deloc ulei sau grasime lichida. Alifel, aparatul se poate
supraincalzi.

~ Friteuza este adecvatd numai pentru prdjirea alimentelor.
Nu a fost conceputd pentru fierberea lichidelor.

> La utilizarea functiei pentru fondue a acestui aparat se va
avea in vedere faptul cd numai preparate fondue clasice, cu
ulei/grésime sau supd concentratd pot fi realizate cu acest
aparat. Nu utilizati aparatul pentru preparate fondue de
ciocolatd sau branza.
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inainte de prima utilizare

B Inainte de prima utilizare a friteuzei, curdtati temeinic pérfile componente si
uscati-le bine (a se vedea capitolul ,Curdtarea si ingrijirea”).

Prepararea cu putine acrilamide

Acrilamida este o substant& posibil cancerigend formatd la préijirea alimentelor cu
continut ridicat de amidon, prin reacfia chimicd cu aminoacizi. La temperaturile
mai mari de 175 °C formarea de acrilamidd creste puternic.

De aceeaq, dacd este posibil, nu prdijifi alimente care confin amidon, de exemplu,
cartofi préijifi, la o temperatur& mai mare de 170 °C. Produsul ar trebui s& aibd
culoare auriu-g&lbuie si nu maroniu inchis. Numai astfel veti obfine preparate
fara multe acrilamide.

Prajirea in baie de ulei

Pentru acest aparat vé recomanddm ulei special pentru friteuzd sau grasime
lichid& pentru friteuz&. Putefi utiliza, de asemenea, grésime de préijit solida.
Pentru aceasta citifi mai intéi capitolul ,Grasime de praiit solidg”.
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Pregatiri

1) Asezati aparatul pe o suprafafd orizontald, pland, stabild si termorezistentd.

> Dacd doriti s& asezati friteuza sub hotd pe plitd, aveti grijé ca plita s fie
opritd.
2) Desfasurati complet cablul de alimentare de pe suportul de infasurare
a cablului @.
3) Apdsati butonul de deblocare a capacului @. Capacul se deschide.
4) Scoateti cosul de préjire O si fixati manerul de prindere @:

— Apdsafi putin barele ménerului de prindere @), astfel incat bolfurile de
prindere s& poatd intra din interior in verigile piesei de conectare de
la cosul de prdgijire O: Barele ménerului de prindere @ trebuie s& fie
pozitionate sub capetele superioare ale piesei de conectare de la cosul

de prdgijire {:

— Apoi eliberafi barele apésate ale méanerului de prindere @), astfel incat
bolturile de prindere s& iasd prin verigi:
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— Acum ménerul de prindere @ este fixat la cosul de prdgijire (.

> Utilizati numai uleiuri sau grésimi care nu produc spumd si care sunt adec-
vate pentru prdjit. Aceste informatii pot fi consultate pe ambalaj sau pe
efichetd.

> Nu amestecati niciodatd diferite sortimente de grdsime sau uleiuri!
Continutul friteuzei s-ar putea revarsa spumegand.

5) Umplefi recipientul de préjire @ uscat si gol numai cu ulei, grasime lichida
sau topitd (cca 1,5 | ulei sau cca 1 kg grésime solidd).

> Nu depésiti niciodatd marcajul MAX si nu utilizafi o cantitate mai mica de
grdsime sau ulei decat pénd la marcajul MIN din recipientul de prdijire @.

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Cablul de alimentare nu trebuie sd intre in contact cu componentele fier-
binti ale friteuzei. Pericol de electrocutare!

6) Introduceti din nou cosul de prdjire .

7) Inchidefi capacul astfel incat acesta sa se inclicheteze.
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Prdjirea alimentelor in baie de ulei

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!
> Nu folositi niciodatd friteuza f&rd ulei/grésime!
1) Introduceti stecdrul in prizd. Se aprinde becul de control Power @.

2) Rotiti regulatorul de temperaturd @ la temperatura doritd. Uleiul sau grésimea
este incdlzitd la temperatura doritd. Atunci cand s-a atins temperatura doritd,
se aprinde becul de control Ready @.

> V& recomanddm sé& lasafi aparatul s& se incalzeascd minimum 10 - 15
minute inainte de a incepe prdijirea.

Temperatura corectd de prdijire poate fi consultatd pe ambalajul produsului
pe care dorifi s& il prdijiti sau in capitolul ,Tabelul cu timpii de praijire” din
aceste instrucfiuni de utilizare. O orientare generald privind temperaturile la
care trebuie prdijite diferitele alimente este oferitd de imaginile de pe partea
frontald a friteuzei:

Simbolul Alimentul Temperatura
RS Crevefi 130 °C

@ Pui 150 °C

Cartofi pré.ii,ﬁ 170 °C
(proaspeti)

Peste 190 °C

Valorile mentionate sunt orientative. Temperatura poate varia in funcfie de
caracteristicile produsului si dup& gustul personal!
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/\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

> Capacul si friteuza se infierbéntd foarte tare pe durata prdjirii. Din acest
motiv, pe durata prdjirii se vor apuca numai ménerele @! Pericol de arsuril
Cel mai bine utilizati ménusi de bucatdarie.

3) Apdsati butonul de deblocare a capacului @.

/\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

> Procedafi cu atentie la umplerea cosului de prdjire @! Acesta este foarte
fierbinte!
4) Scoateti cosul de préjire @ din friteuz&. Ad&ugati produsele de praijit. Cosul
de prdgijire O trebuie umplut cel mult pand la acoperirea completd a produ-
selor cu gré&sime atunci cénd cosul de prdijire D este coborét in friteuzd.

5) Coboréti cu atentie cosul de prajire O in uleiul sau grasimea fierbinte.

6) Inchidefi capacul aparatului.

> Prin fereastra de control din capacul aparatului poate fi supravegheat
procesul de prdiire.

Grasime de praijit solida

Pentru a evita improscarea grasimii si supraincélzirea aparatului, luati urmétoarele
mésuri atunci cand utilizafi grésime de préiit solida:

B inainte de utilizarea de grasime proaspdtd, topiti bucata de grdsime intr-o
oal& obisnuitd, la foc mic. Turnati cu atentie in friteuz& grésimea topitd.
Abia apoi introducefi stecdrul in priza si pornifi friteuza.

B Dupa utilizare, pastrati friteuza cu grésimea solidificatd la temperatura camerei.

Dacd grésimea este prea rece, aceasta poate fi improscatd la topirea din nou!
Pentru a evita acest lucru infepati in cateva locuri grdsimea solidificatd cu o
tepusd de lemn sau plastic. Avefi grija s& nu deteriorati invelisul recipientului de
préijire @!

B Pentru a topi grasimea introducefi stec&rul in prizd si rofifi regulatorul de
temperaturd @ la 130°C. Becul de control Power @ se aprinde.

B Asteptafi pand cénd toatd grésimea s-a topit. Becul de control Ready @ se
poate aprinde si stinge de mai multe ori. Setali temperatura de prdjire dorita
abia dupd topirea intregii cantitdfi de grdsime.
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Dupad prajirea in baie de ulei

/\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

>

2)

3)
4)
5)

6)

Nu atingefi niciodatd cosul de préjire @ dupd prdijire. Acesta este foarte
fierbinte! Ridicati cosul de prdijire @ din friteuz& numai tinéindu-l de méane-
rul de prindere @!

Dupd prdijirea produselor ap&sati butonul de deblocare a capacului @
pentru a permite deschiderea acestuia.

Ridicati cosul de prdijire @ si fixafil de marginea aparatului, astfel incat
surplusul de grésime s& se poatd scurge in acesta.

Rotifi regulatorul de temperaturs @ pe MIN.
Scoateli stecarul din prizd. Friteuza este acum deconectatd.

Dupd ce produsul s-a scurs, scoateti cu atentie cosul de préjire @ din
friteuza.

Asezati produsul intr-un castron sau intr-o sit& (pe care afi asezat hértie de
bucdtarie absorbantal).

Dacd nu utilizati friteuza in mod regulat, se recomandd ca dupd récire s& pastrati
uleiul in sticle bine inchise sau in alte recipiente de prdijire, de preferinf& in frigider
sau intr-un alt loc récoros. Umpleti sticlele folosind o sitd fing pentru a separa
uleiul de resturile alimentare.

Fondue

Aceastd friteuz& poate fi utilizatd ca vas pentru fondue.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati aparatul pentru preparate fondue de ciocolatd sau brénza!

1)
2)

3)
4)

SFM 850 A1

Utilizati numai grasime/ulei sau supd concentratd pentru realizarea de
preparate fondue cu acest aparat.

Pregatiti aparatul conform descrierii din capitolul ,Pregdtiri”.
Deschidefi capacul aparatului si asezafi inelul pentru fondue @ pe marginea
recipientului de prdjire @ si inchidefi la loc capacul aparatului.

Introduceti stecdrul in priz&. Se aprinde becul de control Power @.

Setati regulatorul de temperaturd @ la temperatura doritd. Pentru preparate
fondue clasice cu ulei/grasime: In funcie de alimentele pe care doriti s& le
préiiti, ghidafi-v& dupd tabelul din capitolul ,Prgjirea alimentelor in baie de
ulei”.
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5) La atingerea temperaturii setate deschidefi capacul aparatului.

6) Strapungeti alimentele cu furculitele pentru fondue @ si introduceti cu atenfie
furculitele pentru fondue @ in recipientul de prdgijire @. In fiecare decupaij
din inelul pentru fondue B poate fi asezatd o furculitd pentru fondue @.

In funcfie de tipul si dimensiunea alimentelor str&ipunse, acestea sunt gata dupd
cdteva minute.

7) Scoatefi cu atenfie furculifa pentru fondue @ si desprindefi preparatul. in
continuare puteti strdpunge alte alimente cu furculita pentru fondue (@ si le
puteti infroduce in grdsimea/supa concentratd fierbinte.

8) Dacd dorifi s& terminafi prepararea produselor fondue, rofifi regulatorul de
temperaturd @ pe MIN si scoateti stecdrul din priz&.

Inlocuirea grasimii de praijit
Tnlocuiti uleiul numai dupd ce s-a récit complet. Grasimea solidd trebuie sa fie
incd lichid&, pentru a o putea turna.

1) Apésati butonul de deblocare a capacului @ si scoatefi capacul (a se
vedea capitolul ,Cur&tarea si ingrijirea”).

2) Scoatefi cosul de prdijire @.

3) Apucafi aparatul de manerele laterale si turnati uleiul sau grasimea prin
crestatura de turnare din colful posterior, sténga, in recipiente adecvate,
de exemplu in sticle. Pentru aceasta folosifi, cel mai bine, o pélnie.

in fiecare localitate sau oras, modul de eliminare a uleiurilor sau grdsimilor
alimentare este reglementat diferit. Adesea este interzis& eliminarea acestor
tipuri de uleiuri sau grésimi in gunoiul menajer obisnuit. Solicitati informatii
despre posibilitdtile de eliminare de la administratia locala.

4) Curdtafi temeinic toate componentele friteuzei in modul descris in capitolul
,Curdtarea si ingrijirea”.

5) Turnafi ulei sau gré&sime proaspdtd in friteuzd in modul descris in capitolul
,Prdjirea in baie de ulei”.
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Curatareas si ingrijirea

/\ AVERTIZARE - PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> |nainte de a curdta aparatul, scoateti intotdeauna stecarul din priza.

> @ Aparatul nu trebuie infrodus in niciun caz in lichide! Pericol de moarte
prin electrocutare si deteriorarea aparatului.

/\ AVERTIZARE - PERICOL DE ARSURI!

> |nainte de curdtare, asteptafi s& se raceascd aparatul.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Pentru curdfarea componentelor nu folositi agenti/materiale de curdtare
corozive sau abrazive cum ar fi emulsia de curdtat sau buretele de sarmd.
Acestea pot deteriora suprafafa aparatuluil

Pentru o curdtare simpld, demontati friteuza:
1) Deschidefi capacul de pe filtrul metalic permanent @ si scoateti-.

2) Deschidefi capacul aparatului. Cu ajutorul unei tije etc. apdsati in orificiile
de la suporturile balamalelor de pe partea posterioard a aparatului si trageti
concomitent capacul aparatului in sus din suporturile balamalelor:

—

-

)
)
)
)

/

3) Scoateti cosul de prdijire @.

B Cosul de prajire @ poate fi curdtat in masina de spé&lat vase. Acesta este
adecvat pentru curdtarea in masina de spalat vase. Pentru aceasta scoatefi
totusi ménerul de prindere @.
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B Curdtati manerul de prindere @, filtrul metalic permanent @), furculitele pentru

fondue @ si inelul pentru fondue @ in apd caldd cu detergent delicat. Apoi
clatifi toate componentele cu apé& curatd.

B Curéfali carcasa si recipientul de prdijire @ cu o lavetd umedd. Dacd este
necesar, addugati un detergent delicat. Stergeti apoi temeinic doar cu o
lavetd umezitd cu apd, astfel incat s& nu mai rdménd resturi de detergent in
recipientul de prdjire @. Uscati bine carcasa si recipientul de prdjire @.

B Curdfafi capacul aparatului in ap& cald& cu detergent delicat. Apoi cldtifile
cu apd curatd. Uscati bine capacul aparatului si pozitionati- vertical pentru
a se scurge foatd apa r&masd in interiorul capacului. Inainte de o noud
utilizare, capacul trebuie s fie complet uscat!

B Cursfati filtrul metalic permanent @ in apé caldé cu detergent delicat si
clatifil cu apd curata.

4) Tnainte de asamblare uscati bine toate componentele.

5) Introduceti filtrul metalic permanent @ inapoi in locasul din capacul aparatului
si inchideti capacul pe filtrul metalic permanent @.

6) Pozitionati capacul pe aparat astfel incét balamalele s& intre in suporturile
balamalelor de pe partea posterioard a aparatului si s& se fixeze.

L3

Depozitarea

1)

Ridicati sau transportafi aparatul apucandu| de ménerele laterale de prindere
© de pe carcasd.

2) Infasurati cablul de alimentare pe suportul de infasurare a cablului @ de pe

partea posterioard a aparatului. Introduceti unul dintre pinii stecdrului intr-un
orificiu al suportului de inf&surare a cablului @ pentru a fixa stecarul:

—>

3) Deporzitafi aparatul numai cu capacul inchis. Astfel, interiorul friteuzei réméne

38 RO

curat si fard praf.

SFM 850 A1



SILVERCREST’

Sugestii

Cartofi prajiti preparati acasa

Cartofii pe care doriti s&- prdijifi trebuie s fie sdn&tosi si neincolifi.
Pentru praijirea in baie de ulei se recomandd utilizarea de cartofi , fginosi”

sau mai duri.

Dupd curdtarea cartofilor, tdiati- in functie de modul de preparare dorit (pai
sau rondele).

Inainte de a continua preparareaq, l&sati cartofii in ap& cca o ord. Astfel este
eliberatd o parte din zahdrul continut, una din substanele care contribuie la
formarea acrilamidelor.

Lasati cartofii s& se usuce cu grijd.
Préjiti in baie de ulei intotdeauna de doud ori cartofii preparati acasé:

— mai intéi 8 - 12 minute la cca 150 °C, apoi 3 - 4 minute la 170 °C,
in functie de gradul de rumenire dorit.

Cartofii congelati sunt prefierti si de aceea trebuie prdjifi numai o singurd
datd. Respectati indicatiile de pe ambalai.

Alimente congelate

Alimentele congelate (-16 pand la -18 °C) récesc in mod considerabil uleiul
sau grésimea, iar din acest motiv nu se prdjesc suficient de repede si este posibil
s8 absoarbd prea mult ulei sau grdsime. Pentru a evita aceste lucruri, procedati
astfel:

SFM 850 A1

Nu prdgiiti o cantitate prea mare dintr-o datd. Produsele de prdgiit pot fi adgu-
gate pénd& cel mult la marcajul MAX din interiorul cosului de prdijire @.

Incalziti uleiul cel pufin 15 minute inainte de a introduce produsele de prdiit.

Rotiti regulatorul de temperaturd @ la valoarea de temperaturd specificatd
in aceste instructiuni de utilizare sau pe ambalajul produsului.

De preferintd, |Gsafi alimentele congelate sa se dezghete la temperatura ca-
merei inainte de a le prdji. Indepdrtati c&t mai multd apd sau gheatd inainte
de a intfroduce produsele de prdijit in friteuza.

Introduceti produsele de prdgijit c&t mai incet si atent in friteuzd, deoarece
alimentele congelate provoacd clocotirea bruscd si intensd a uleiului sau
grdsimii incinse.
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Cum puteti scapa de gusturile nedorite

Anumite alimente, in special pestele, elibereazd lichid cand sunt prdijite in baie
de ulei. Aceste lichide se acumuleazd in ulei sau grasime si pot influenfa mirosul
si gustul produselor pe care le veti prdiji ulterior in acelasi ulei sau grasime.

Procedati in modul urmé&tor pentru a obtine ulei sau grasime f&rd gust:

B incdlziti uleiul sau grasimea la 150 °C si introducefi doud felii subfiri de
pdine sau cateva fire de p&trunjel in cosul de prdaijire .

M Introducefi cosul de prdgijire O in grésime si inchidefi capacul.

B Asteptafi pan& cénd uleiul sau grésimea nu mai clocoteste, apoi scoatefi

pdineq, respectiv patrunjelul cu o spumierd. Acum, uleiul sau grésimea au
din nou un gust neutru.

Alimentatie sdnatoasa

40

Nutritionistii recomandé utilizarea de uleiuri si grésimi vegetale cu continut de
acizi grasi nesaturafi (de exemplu, acid linoleic). Totusi, aceste uleiuri si grasimi
isi pierd proprietdtile benefice mai repede decdt alte sortimente si de aceea
trebuie inlocuite mai des. Ghidativa dup& urmdtoarele orientdri:

B inlocuii la timp uleiul sau grésimea. Dacd in friteuzd pregdtifi in principal
cartofi préjifi si strecurati de fiecare datd uleiul sau grésimea, acestea pot fi
folosite de pand la 10 - 12 ori.

B Totusi nu utilizati uleivl sau grasimea mai mult de sase luni. Respectati intot-
deauna si indicafiile de pe ambalaj.

B In general, uleiul sau grasimea se pot utiliza un timp mai scurt dacd in

acestea s-au prdijit in special alimente cu continut de proteine, precum carne
sau peste.

B Nu amestecati ulei proaspdt cu ulei folosit.

B Inlocuifi uleiul sau grasimea dacd fac spumd cénd le incdlzifi, dacd dezvoltd
un gust sau miros puternic sau dacd devin inchise la culoare si/sau capéata
consistenta unui sirop.

RO SFM 850 A1



SILVERCREST’

° (X w ee
Tabelul cu timpii de praijire
In tabel sunt prezentate exemple de alimente cu temperaturile de prdiire aferente
si timpul de pré&jire necesar. Dacd indicatiile de pe ambalajul produsului diferd
de cele din acest tabel, respectati indicatiile de pe ambalaj.

Alimentul Temperatura Timpul in minute
(cca)
Chiftele (congelate) 150 °C 2 - 5 minute
Cotlete de porc (pané) 150 °C 12 - 25 minute
Portii de pui (bucdti mari) 150 °C 8 - 18 minute
Portii de pui o .
(bucdti mici / medii) 150°C /= 1l7/ s
5 s . o o 8- 12 minute /
Cartofi préijifi (proaspeti) 150 °C/170 °C 34 minute

o . a se vedea specifica-  a se vedea specifica-
Cartofi prdijifi (congelati) P p

fiile producatorului fiile producatorului
Langustine (proaspete) 130 °C 2 - 5 minute
Ciuperci 170-190 °C 3 - 5 minute

> In privinja gradelor pot exista mici variafii de temperaturd. Valorile
menfionate in tabelul de mai sus sunt orientative. Acestea se raporteaza
la o cantitate de cca 150 - 200 de grame. in functie de caracteristicile
alimentelor, timpul poate varia.

> Cosul de praijire @ poate fi umplut cu produse de prdgiit cel mult pand la
marcajul MAX aflat in interior.
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Remedierea defectiunilor

PROBLEMA CAUZA POSIBILA SOLUTII POSIBILE
Aparatul nu functioneazd.  Aparatul nu este conectat la Conectati aparatul la o
o prizd. prizad.
sau

Adresati-va centrului de

Aparatul este deteriorat. -
service.

Nu se aprinde becul de
control Power @.

Asteptati céteva minute
pand se atinge temperatura
doritd.

Nu se aprinde becul de Nu s-a atins incd temperatura
control Ready @. setatd a uleiului / grdsimii.

Dacd defecfiunile nu pot fi remediate prin masurile specificate mai sus sau dacd constatati
alte tipuri de defectiuni, adresafi-va centrului nostru de service.

Anexa

Eliminarea aparatului

in niciun caz nu aruncati aparatul in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs face obiectul Directivei europene 2012/19/EU.

Eliminafi aparatul prin intermediul unei firme autorizate sau prin intermediul ser-
viciului local de eliminare a deseurilor. Respectafi prevederile actuale in vigoare.
Dacé aveti nel&muriri, contactati serviciul local de eliminare a deseurilor.
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Garantia Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie de 3 ani de la data cumpérdrii. in cazul

in care produsul prezint& defecte, beneficiati de drepturi legale faté de vanzatorul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garanfia noastrd prezentatd in
cele ce urmeaza.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpdrdrii. Pastrati cu grijé bonul fiscal
original. Acesta este necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpérérii acestui produs apare un defect de
material sau de fabricatie, produsul va fi reparat sau inlocuit de cétre noi - la alegerea
noastr& - in mod gratuit. Garantia presupune ca in timpul perioadei de trei ani s& se
prezinte aparatul defect si dovada cumpérdrii (bonul fiscal), precum si o scurté descriere
in scris, in care s se specifice in ce constd defectul si cand a apdrut acesta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, vefi primi inapoi produsul reparat sau
unul nou. Odat& cu reparatia sau inlocuirea produsului nu incepe o noud perioadd
de garantie.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungit& dupd efectuarea repardtiilor realizate in
perioada de garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficiente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea perioa-
dei de garantie se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu orientdrile stricte privind calitatea
si verificat cu rigurozitate inaintea livrarii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricafie. Aceastd garantie
nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii normale si
care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteriordrilor apdrute
la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori, forme de copt sau
componente realizate din sticld.

Aceastd garanfie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzator. Pentru utilizarea corespunzétoare a produsului
trebuie respectate cu strictefe toate indicatiile prezentate in instructiunile de utilizare.
Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizarile si actiunile nerecomandate sau care fac
obiectul unor avertizari in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu utilizérilor comerciale. In cazul ma-
nevrdrii abuzive sau necorespunzé&toare, al uzului de forf& si al interventiilor care
nu au fost realizate de cdatre filiala noastrd autorizatd de service, garantia isi pierde
valabilitatea.
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Procedura de acordare a garantiei
Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitdrii dvs., urmatfi instructiunile de mai jos:

® Pentru foate solicitdrile p&strati la indeménd bonul fiscal si numérul articolului (de
exemplu IAN 12345) ca dovadd a cumpardrii.

® Numérul articolului poate fi consultat pe plécuta de caracteristici, pe o gravurd,
pe coperta instrucfiunilor (in partea stéingd, jos) sau pe autocolantul de pe partea
din spate sau de jos.

@ n cazul in care apar defecte funcfionale sau alte defectiuni, contactati mai intéi
telefonic sau prin e-mail departamentul de service menfionat in continuare.

® Apoi puteti expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service care
v-a fost comunicatd, f&ré a plati taxe postale, anexénd dovada cumpdrérii (bo-
nul fiscal) si indicand in ce const& defectul si cand a apérut acesta.

"’ ’ ~ i
Acest manual, precum si multe altele, videoclipuri cu produsele si software-uri
pot fi descdrcate de pe www.lidl-service.com.

Service-ul

Service Romania
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 274353

Importator

V& rug&m s& avefi in vedere faptul c& urm&toarea adres& nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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BbrBepeHue
Mosnpasssame BuM 30 NOKyNKATa Ha BAlWMS HOB ypen!
M3bpanu cre MoaepeH 1 BucokokauectseH npoaykr. Pbkosopcteoro 3a no-
Tpebutens e HepasAenHa YacT oT TO3M NPOAYKT. TO CbABPXKA BAXKHMU YKA3IAHMS
oTHocHo BesonacHocTTa, ynotpebara 1 npeaasareTo 3a otnaabuy. [peau
oa m3non3ssare I'IpOleKTO, ce 30I‘IO3HC11>]TG C BCUYKM yKCI3C1HM$I 3Q O6CJ‘IY)KBC1He
u 6esonacHoct. M3nonssaiite T03M NPOAYKT CAMO CMOPEA ONUCAHUETO M 3
nocoueHute obnact Ha npunoxenue. Mpenasaste NpPoaykTa Ha TPeTH AMLA
3aegHo C uanarta nOKyMeHTOLlMSI.

Ynorpeba no npeaHAasHayeHue

Tosun ypen e paspaboTeH eanHCTBEHO 30 GPUTUPAHE HA XPAHMTENHU MPOAYKTH
M MPUIOTBIHE HA POHAKD C MAZHWMHA MK BYNbOH B AOMALLHKM yCnoBus. TO3W ypen

€ NpenHA3HAaYeH eamHCTBEHO 3a GuTosa ynotpeba. He ro usnonssarire 3a npo-
decroHanHu uenm.

M3nonssaiite ypena camo B Cyxu NOMELLEHMS M HMKOTA He 1o ynotpebssarire
HQ OTKPUTO.

Tosu ypen He e noaxopsuw 3a ynotpe6a...

— B KyXHM 30 CN>KMTENM B MAra3nHK, ODUCH 1 [PYTH Cly>KebHM 3aBeneHms,
— OT KNIMEHTH B XOTENM, MOTENM M APYTH CTIPALM 30 BPEMEHHO OBUTABAHE,
— B MNOHCMOHM CHC 3aKYCKAQ,

— B CrpaamM Ha CENCKOCTONAHCKM NBOPOBE.

A NPEAYNPEXXOEHUE

OnacHocT B pe3ynTar Ha HeuenecbobpasHa ynorpeba!

Ynotpeba Ha ypena He nNo NpenHA3HadYeHme 1M/ unu apyr BUa U3NON3BaHE
MoOraT Aa NPeacTaBsnsBaAT ONACHOCT.

> 3non3sarte Ypena eanHCTBEHO No NpenHAasHa4YeHne.

> CnasBaiiTe HAYMHMTE HO NPOLIEAMPAHE, OMMUCAHM B TOBA PBKOBOACTBO 30
notpeburens.

YKA3AHUE

> Ynotpeba Ha ypeaa He No NPeAHa3HaYeHUe W/Man pyT BUA M3MON3BAHE
MOTaT A NMPEeACTaBSBaAT onacHocT. M3nonssanre ypena eamHCTBEHO No
npenHasHayerne. CnasBate HaOUMHUTE HO NPOLIEAMPAHE, OMUCAHM B
TOBA PBKOBOACTBO 3a noTpebutens. [peTeHumm oT BCIKAKbE BMA 30 WeTH,
NPOM3TMYALLM OT HEOTTOBAPSLLA HA NPEAHA3HAYEHKETO ynoTpeba, Henpa-
BMITHM PEMOHTH, M3BbPLIEHM 6e3 paspeLleHre MBMEHEHUS UK U3MON3-
BAHE HA HeonoBpeHU pe3epBHM YACTM CA M3KNtoYeHH. PUckbT ce noema
€OMHCTBEHO OT noTpebuTens. Ypenbr He e NeTCKa UIPauKa.
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OkomnnekToBKa Ha AOCTABKATA U MHCNeKuunsa
cnen TpaHcnopTupaHe
CraHoapTHATA OKOMMIEKTOBKA HA JOCTABKATA BKMHOUBA CMEAHMUTE KOMMOHEHTH:
® MuHu dpuTiopHKK € boHAIO
KowHuua 3a pputmpare 1 apbxka
lMocraska 3a BuaMUM 3a GoHmo

6 Bunuum 3a poHaro

P'bKOBOj:I.CTBO 3a I'IOTpe6MTeJ'IS|

1) WM3ssapeTe BcHukM 4acTm Ha ypena v pbkOBOACTBOTO 30 noTpebutens ot

KyTUaTa.

2) OrctpaHeTe OT ypeaa BCUUKM ONAKOBBYHU MATEPUANM M EBEHTYQNHU CTH-
Kepu.

YKA3AHUE

> ﬂposepeTe NOCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT M BUOMMMK NMOBPEnn.

> [lpu HembNHA NOCTABKA MMM MOBPEAM B PE3YNTAT HA NIOLIA OMNAKOBKA MMM
nomy4YeHH Npu TPAHCMOPTUPAHETO Ce OBBPHETE KbM ropeLara AMHMS Ha
cepswsa (Bx. masa FapaHumns or Kompernass Handels GmbH).

HpenaBaHe HdA ONAKOBKATA 3a oTNnaabum

Onakoskara npeanasea ypeana ot NoBpeau npu tpaxcnoptparero. Onako-
BbUHMTE MATEPUANM CA MOABPUHM OT IMEOHA TOUKA HA EKOMOTMYHATA ChbBMECTH-
MOCT M YTURM3ALMSTA M 3ATOBA MOFAT AQ C€ PeLMKAMpPaT.

@7 BpbLyaHeTo HO ONAKOBKATA B CHCTEMATA 30 LIMPKYNALMS HO MATEPUANMTE Criec-
T9BA CYPOBUHU M HOMANABA KONMMYECTBOTO OTNAOBLM. I'IpenoBcuZTe HEHYXHUTE
BM BEYe OMAKOBBYHM MATEPMANM 30 OTNALBLM CHINACHO AEMCTBALLMTE MECTHM

pasnopenbu.

YKA3AHUE

> [lo Bb3MOXHOCT 3anaszete OPUITMHANHATA ONAKOBKA 30 BPEMETO HA rapak-
LUMOHHMA CPOK, 30 1A MOXeTe Aa OnakoBdATe NPABMIIHO ypend, ako ce
HANOXKM A4 ce Bb3Non3paTe OT rapaHumMaTa.
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OnucaHue Ha ypena/MpuHaanexxHocTn
MocTosHeH MeTaneH GpuATbP

Cea 30 pputmpare

Opbxkm

Mscro 3a HasmeaHe Ha kabena
Perynatop Ha temneparypara
KonTtponen uHamkatop Ready
KontponeH muamkarop Power
BytoH 3a nebnokmpate Ha kanaka
Opbxka

KowHuua 3a pputmpane

Bunuum 3a doHaro

POB00Q00O0000CC

Mocraeka 3a Bunuum 3a GpoHao

TexHUUECKN XapaKTEpPUCTUKHN

HanpexeHune Ha Mpexara 220 - 240V ~, 50/60 Hz
HomuHanna mouHoct 850 W

Bmectmocrt onmo okono 1,5 | no mapkupoekara MAX
Bmectmocrt tBbpaa MasHMHa okorno 1 kg
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YxkaszaHus 3a 6e3onacHocT

OMACHOCT OT TOKOB Y1AP

» o speme Ha paboTta BHMMABAKTE KABEMBT 30 CBLP3BAHE
KBM MPEXATA A HE CE MOKPU MNK HaenaxHsea. [poka-
pakiTe o TAKA, Y€ A HE Ce NMPUTUCKA MK NOBPEXAA MO
LPYT HOYMH.

> CB'bp)KeTe Ypena KbM KOHTAKT C MPEXXOBO HANpeXeHune

220 - 240V ~,50/60 Hz.

» Mospenenu wencenu unm kabenu Tpabea HesabasHO AaA
CE CMEHST OT OTOPM3MPAHM CMELMANUCTM UM CEPBM3, 30
na ce M3berHar onacHoCTM.

Hukora He notansire BbB Boaa ypena ¢ kabena 3a cebps3-
BOHE KbM MPEXATA M He FO NMOYMCTBAMTE MO Teyalyd
BOAQ.

A NPEAYNPE>KAEHUE!
OMNACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

~ Tosu ypen He TpsbBa [a Ce M3NON3BA OT AELA HA Bb3PACT
non 8 ropuHum. Tosm ypen Moxe oa ce M3MNON3Ba OT Aeua
HQ BB3PACT HOA 8 rOAMHKM CAMO MPM YCNOBKE Ye Ca Noa
nocrosHHo Habmonenue. Tosn ypen Moxe A Ce U3MOM3BA
OT NMLA C OTPAHUYEHU BUIMYECKM, CETUBHM MU YMCTBEHM
BBb3MOXHOCTU Mnm 6e3 onut u/unu 3HaHMe, ako ca nog
HaBMIOAEHME UM CA MHCTPYKTUPAHM MO OTHOLIEHME HA
6esonacHara ynotpeba Ha ypeaa 1 ca pasbpanm onacHo-
CTUTe, Npom3TMUaLLM OT paboTara ¢ Hero.

~ YpensT 1 3axpaHeawmst kaben Tpsbsa na ce abp>ar gane-
Ye OT Aeua Ha Bb3PACT NOA 8 ropuHM.

> [NouncteaHeTo U TexHUUECKOTO 0BCMYXBAHE OT CTPAHA HA
notpebutens He Tps6BA OO Ce M3BBPLIBAT OT AeLQ.

» Ocurypete ctabunHo nonoxeHue Ha ypena.

» B cnyuait ye ypenst e nanan unu e nospenex, Toi He TPS6-
Ba Aa ce u3nonssa noseve. [lamte ypena 3a npoeepka u
€BEHTYQNEeH PEMOHT OT KBANMPULMPAH CNELMANUCT.
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A NPEAYNPE>XKAEHUE!
ONMACHOCT OT HAPAHSBAHE!

» [lo BpeMe Ha ppuTHMpaHe ce otaens ropela napa, ocobe-
Ho korato otopwure kanaka. Cnassanre 6esonacHo pas-
CTOSiHWe 0o napara.

» YBepeTe ce, Ye YACTUTE CA HAMBIIHO CyXM, Npeam Od Hanee-
T€ ONMO MMM TEYHA MA3HWHA BbB GpUTIOPHMKA. B npoTieeH
cryyar ce 06pasyBaT NPLCKMU TOPELLO ONUO UMM TOPELLa
MA3HMHAQ.

» lNoncywasakite cTapatenHo BCUUKKU XPAHMUTENHM Npony-
KTW, MPean Aa MM CNoxuTe BbB ppuTIopHMKa. B npoTtuseH
cryyar ce 06pasyBaT NPLCKMU TOPELLO ONIUO UMM TOPELLd
MO3HMHQ.

~ [Moaxoxnaite 0cobeHO BHUMATENHO KbM 3AMPA3EHMTE
XpaHuTenHu nponykt. OTCTpaHIBAMTE BCUYKM NAPYEHLIA
nen. Kornkoto noeeye nen MMa nNo XpaHUTENHKUTE NPORYKTH,
TONKOBA MOBEYeE Liie NPBCKA FOPeLLoTO OO UK FfopeLLaTd
MO3HMHQ.

» Mo Bpeme Ha paboTa yacTmTe HA ypena ce HaropeLssar.
He rv nokocsaiite, 30 na usberHere usrapsHms.

~ Ypenst 1ps6Ba 0a ce NOCTABS B CTABUIHO MONOXEHME
MOCPEACTBOM APBLXKMTE, 30 AA Ce M3berHe pasnuBaHe HA
ropeLiaTa TeYHOCT.

A NPEQYNPEXXOEHUE! ONMACHOCT OT MO>KAP!

> He u3non3saiTte BbHWEH TAMMEP MM OTAENHA CUCTEMA 30
LMCTAHLUMOHHO ynpaeneHue npu pabota ¢ ypeaa.

» Hukora He pastonssarite napyeta MasHMHA BbB GpUTIOP-
Huka. [Topaau Bucokara Temneparypa, nonyyaeawa ce,
KOTaTO HArPEBATENST HE CE MOKPUBA OT MA3HWMHATA, HATPe-
BATENST MOXE AA Ce MOBPEAM MMM O Bb3HUKHE noxap!
Pasronete MA3sHMHATO NPenBAPUTENHO B TEHOXEPA UMM
nonobeH cba.
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A NPEAYNPEXXKOEHUE! ONMACHOCT OT MO>KAP!
» He usnonssaiite ypena 8 6nm30cT 0O ropeLym NoBbpXHOCTH.

» Mo Bpeme Ha paborta HuKora He octasgiTe ypena 6es Ha-
6nioneHme.

A BHumanwue! [opelwwa nosspxHocr!

Hukora He u3nonssaute Boaa 3a raceHe Ha ppwm-
TiIopHuka!

> [lpu nperpssaHe cTapata pecn. 3aMbPCEHATA MA3HUHA Ce
camosananea. CMeHs/MTe CBOEBPEMEHHO ONMOTO MMM MA3-
HWHaTa. B cnyyalt Ha noxap m3kntoueTe Wencena oT KOHTa-
KTQ M 3aMyLlleTe ropsuaTa MAsHMHA UM FTOPSLLOTO ONMO C
onesno.

BHUMAHME - NOBPEOU HA YPELIA!

» Hukora He HanueakTe B cbaa 30 GPUTMPAHE MA3HMHA HAL
mapkuposkata MAX 1 noa mapkmposkara MIN. MNpu ses-
KO BKMIOYBAHE BHMMABAMTE BbB PPUTIOPHUKA A4 MMA OOC-
TATbYHO MA3HMHA UMM ONKO.

» Hukora He BkntousaiTe ypena, ako B HErO HAMA ONMO MU
TeyHa MasHMHA. B npotreeH cnyyait ypeast Moxe aa nper-
pee.

» QOpUTIOPHUKBT € NoaxoasL, CaMO 30 GPUTUPAHE HA XPAHU-
TenHM NpoayKkTH. ToM He e paspaboTeH 3a roTBeHe HA TEUHM
XPAHM.

» Korato usnonseare ¢pyHkumsTa GoHAOKO Ha TO3M ypen, MMait-
Te NpeaBsua, Ye C TO3M ypen MOXe Ad Ce MPUroTBs CaMO
Knacuuecko GpoHA ¢ onmo/MasHuHa unu GynsoH. He us-
non3BamTe ypena 3a npurotesHe Ha GOHAKO C WOKONA[ UK
cUpeHe.
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Mpeau nvpeara ynorpeba

B TMpenn na usnonseate GpPUTIOPHMKA 30 MPBB MbT, M3MMITE OCHOBHO OTAENHMTE
4acTH 1 M noacywwete craparento (sx. masa ,louncrsane 1 noanpbxka”).

KynuHapHa o6paboTka ¢ HUCKO CbAbPIKAHUE HA
akpunamup

AKPMNOMMOBT € NOTEHLMANHO KAHLEPOTEHHO BELLECTBO, KOETo ce obpasysa
B FONEMM KONMYECTBA NPK GPUTMPAHE HA ChABPXKALLM HUILECTE XPAHWUTENHM
NPORYKTM BCMIEACTBME HA PeaKumm ¢ ammHokmcenmimn. ObpasysaHeTo Ha
QKPUIAMMA Ce 3aCUIBA PA3KO Npu Temnepatypa Haa 175 °C.

3aTOBA MO BB3MOXHOCT He GPUTUPANTE ChABPXKALLM HULLECTE XPAHMTENHM
npomoyKTH, Kato Hanp. nom ¢pu, npu temneparypa Haa 170 °C. MNponykture
30 ppUTMpaHe TPSOBA OA Ce GPUTUPAT CAMO [O 3NATUCTOXBITO, O HE 0 TbMHO-
XBNTO MK Kadsso. CaMo TAKA LWwe NPUroTBUTE NPOAYKTM C HUCKO ChAbPXAHME
HQ AKpPUAaMMA.

®putupane

52

lMpenopbysame B TO31 GPUTIOPHUK [A M3MON3BATE OAMO 30 GPUTIOPHULM MK
TEYHa MA3HMHA 30 ppuTIopHMLM. MoxeTe na m3nonssare M TBLPAA MA3HMHG
3a pputiopHmum. B Tasu Bpb3ka mepso npouetete masa , Tebpoa MasHmHA 3a
ppuTIOpHMLM”.
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NMoparotoBka

1) Mocraeete ypena Ha XOPU3OHTANHA, PABHA, CTABMAHA M YCTOMYMBA HA
BMCOKQ TEMMepaTypa NoBbPXHOCT.

YKA3AHUE

> Ako xenaete Aa NOCTABMTE GPUTIOPHMKA BbPXY FOTBAPCKA MEYKA Mo
abcopbaTtop, BHUMABAMTE NEYKATA AA € M3KIIOYEHT.

2) Paseusite usuano kabena 3a CEbP3BAHE KbM MPEXaTa OT MACTOTO 30 HABM-
BaHe Ha kabena @.

3) Hamucherte 6ytoma 3a nebnokmpane Ha kanaka @. Kanakst ce oteaps ¢
oTcKauaHe.

4) Wseagete kownuuata 3a pputpatre { v sakpenete apwxkara @:

— CrucHere neko npbukute Ha apwxkara @), Taka ue dukcaropure aa
MOraT Aa Ce MbXHAT OTBBLTPE B YLIMTE HA CHEAMHUTENHUS ENEMEHT Ha
kownuyata 3a pputnpate . Mpvukute Ha apvxkara @ Tpsbsa na
Ce HaMMPAT Nof FOPHUTE KPAMLLA HO CbeAMHUTENHMS ENEMEHT HA KOLL-
nHuuata 3a dputnpare O:

— Cren ToBa OTNycHeTe CTUCHATUTE NPBYKM Ha apbxkata @), Taka ue
dukcaTopmTe na BNS3AT NPE3 yLMTE!
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— Opwxkara @ crou crabunto Ha kowHmuara 3a dputnpare .

YKA3AHUA

> 3non3saitte CaMO ONMA MK MA3HWHM, M3PUUHO OBO3HAYEHM KATO
HemeHewM ce M roAHu 3a GputMpaHe. Tasu MHGopMaLms Lie HaOMepuTe
HO OMAKOBKATA UMM eTUKETA.

> Hukora He cmecBaliTe pasnMuHKM BMOOBE MA3HMHA Min onmo! Ot ppu-
TIOPHMKO MOXe Ad Npenee nsHa.

5) Hanbnwete cyxus 1 npaseH cba 30 pputupare @ ¢ onuo, TeuHa unu pas-
ToneHa mazHuHa (okono 1,5 | onmo mam okono 1 kg T8bpra MasHuHa).

YKA3AHUE

> Hukora He HanMBaMTE MA3HMHA MKW onMo Had Mapkmposkata MAX 1
non mapkupoekara MIN Ha cbaa 3a dputnpare @.

ONMACHOCT OT TOKOB YO AP

> KabensT 30 cBbP3BAHE KbM MpEXATa He TP96BA A4 BAM3A B AOMMP C rope-
wmTe Yactm Ha dputopHuka. OnacHoct ot Tokos yaap!

lMocrasete otHoBO KowHMuaTa 3a pputpate ) sbe PpputiopHUKa.

N o

3aTBOpeTe KAMNAKa, Taka Ye Aa ce GUKeHpa.
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¢pI/I'I'VIdee HA XPAHUTEJNTHU MPOAYKTU

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETN!

> Hukora He msnonssarite ppmTiopHmka 6e3 onmo/MasHuHal
1) Bkmiouete wencena s kontakt. KoHtponuusr uuankarop Power @ ceetsa.

2) 3aebprete perynatopa Ha Temneparypara @ Ha xenanarta Temneparypa.
OnuoTo mnm MasHUHATA Ce 3arpsBaT 0O KenaHata Temneparypa. Mpu
[OCTUIOHE HO HOCTPOEHATA TeMNepaTypa KOHTPORHMST MHamukatop Ready
O ceetsa.

YKA3AHUE

> [lpenopsusame na octasure ypena aa sarpee MuHMMyM 10 - 15 muHyH,
NpPenu Aa 3anoyHeTe GpPUTMPAHETO.

YKA3AHUE

[pasunHara Temneparypa 3a GpuUTMPaAHE € MOCoYeHa Ha ONAKOBKATA HA
NpomoyKTa 30 GPUTMPAHE MK B maea , Tabnumua Ha BpeMeHaTd 3a GppUTMPa-
He" Ha TOBA PbKOBOACTBO 3a noTpebutens. [pyba opreHTaums 3a Temnepa-
Typara, npm KoSTo TpS6BA AA C& GPUTMPAT HIKOM XPAHUTENHM NPOMYKTH, BU
NPenocTaBsT M30BPAKEHMITA HA MPEOHATA CTPAHA HA GPUTIOPHUKA:

XpaHutenex
CuMson npoRyKT Temneparypa
RS Crapuan 130 °C
@ Mune 150 °C
Mom dpu
(npechu 170 °C
kapTodu)
Puéa 190 °C

lMocoueHuTe CTOMHOCTM Ca CAOMO OPUEHTMPOBBYHK. TemnepaTypara Moxe
na 6bAe pasnuUHA CNopen KaYyecTBaTa HA NPOAYKTMTE W NMUYHMS BKyc!
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A NMPEAYMNPE>XXAEHUE - ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> [lo Bpeme Ha GppHUTMPAHE KAMAKBT M GPUTIOPHMKDBT CA MHOTO ropelum. 3a-
TOBA MO Bpeme Ha GppUTMpaHe xsalaiite camo apbxkute @! OnacHoct
ot mrapsHe! MNpenopsysame na M3Non3eBaTe roTBAPCKM PLKABMLIM.

3) Hamucrete 6ytona 3a aebnokmpare Ha kanaka @.

A MPEAYNPE>XXAEHUE - ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Bbaerte npennasnmem npu MbAHEHETO HA KoWHMLaTa 30 dputupare D!
Ts e MHoro ropetwal

4) Wseanete kownuuata 3a pputmpatre ) or pputiopruka. Moctasete npo-
nyktute 3a dpputmpane. Kownnuata sa ¢putnpare @ tpsbea aa ce nbamm
MOKCMMYM TOMKOBQ, Ye koraTo KowHuuarta 3a dputnpare ) ce cnycre sbe
bpPUTIOPHIMKA, NOCTABEHUTE NPOAYKTM AA C& MOKPMST U3LSNO OT MA3HMHATA.

5) Cnycrete sHumatento kowhmuara 3a dpputpare ) s ropeworo onvo mnu
rOpeLLaTa MasHUHa.

6) 3arsopeTte kanaka Ha ypena.

YKA3AHUE

> Moxerte na cneaure npoueca Ha GPUTUPAHE MPE3 KOHTPOMHOTO NPO30p-
Ye Ha Kanaka Ha ypend.

TebpAa MasHUHA 30 GPUTIOPHULM

30 na npenoTBPATHTE MPBLCKAHE HO MA3SHMHATA M TBBPAE CMITHO 3ATPSBAHE HA
ypena, Koraro M3non3eare TBbPAA MA3HMHA 30 GPUTIOPHMLIM, B3EMETE CREfHUTe
NPEeanasHu Mepku:

| I-IpM M3NOM3BAHE HAO HOBA MA3HUHA, NBPBO 6asHO pastonere nap4yerara
MA3HMHA NPpK HUCKa TeMnepaTypa s obukHOBEHA TEeHOXepa. BuumarenHo
msnente pasroneHara MAasHMHA BbB q)pMTIOpHMKCI. Cnen TOBQ NocrtaseTe
wencena B KOHTAKTA U BKNKOYeTe q)pMT}OpHMKG.

B Cnen ynotpeba cbxpaHsBaiTe GPUTIOPHMKA C OTHOBO BTBLPAEHATA MO3HM-
HO NPM CTAMHA TeMnepaTypa.

AKO Ma3HMHATA € TBbPAE CTyAeHd, NPKM MOBTOPHO PA3STONSIBAHE T MOXe Ad

npbckal 3a na npepotBpaTUTE TOBA, HAMPABETE HIKOMKO OYMKM C HbPBEHA MMM

MNACTMACOBA KMEYKA BbB BTBbPAMIATA Ce OTHOBO Ma3HMHA. BHuMaBsakte na He

ce NoBpeaM NOKPUTHETO Ha cbaad 3a Gputnpate @!

B 3a na pastonure MAsHMHATA, BKOYETE LWENCENd B KOHTAKTA M NOCTABETE
perynatopa Ha temneparypara @ Ha 130 °C. KonrponHusr uxankarop
Power @ ceeTga.

B /13yakaiiTe, OKATO Ce PA3TOMM LSNATA MA3HMHA. [1pu TOBA € BB3MOXHO
KoHTponHusT Hamkatop Ready @ na ceetsa u yracsa HenpekbcHaTo.
Hacrporite xenanara temnepatypa 3a ¢pputHpare ensa cnen KaTto ce
Pa3TONM LSNATA MA3HMHA.
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Cnen ¢pputnpaHero

A NPEAYNPE>KAEHUE - ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

>

2)

3)
4)
5)

6)

Crnen dpuTHpaHe HUKOra He AOKOCBAkTe KowHMuata 3a dputupare .
Ts e mHoro ropetwal Mssaxaaiite kownmuara 3a dputmpare @ or dppu-
TIOPHMKA CAMO C MoMowwTa Ha apwbxkara @!

Koraro npoaykurte 3a dputupaHe ca rotosu, HaticHete 6yToHa 3a nebno-
kupare Ha kanaka @ Taka, ye kanaksT na ce oTBOPHM € OTCKAUAHE.

Moeaurxete kowhuuata 3a dputmpare O 1 5 3akauete Ha pvba Ha ypena,
TAKA Ye M3NMLIHATA MA3HUHA Aa MOXE Aa Ce oTuenu.

3asbprete perynatopa Ha Temneparypara @ Ha Min.
Mskniouere wencena ot koxtakta. Cera GpUTIOPHUKDBT € M3KIHOYEH.

Cnepn OTUEXAAHE HA M3NUIIHATA MA3HUHA M3BARETE BHUMATENHO KOWHMLC-
Ta 3a pputnpane O ot pputiopHmka.

Cunete GpUTUPAHMTE NPOLRYKTH B KyNa MNK reBrmp (3acTenere ¢ XMrpocko-
MMYHA KyXHEHCKa xapTusl).

Ako He M3nON3BATE PENOBHO GPUTIOPHMKA, € MPENOPBLUMTENHO CNEM M3CTUBAHE
LA AbPXMTE ONMOTO B AOGPE 3aTBOPEHM BYTUIKM MM APYTH CbAOBE 30 Gpu-
TMPAHE, 30 NPEANOYMTAHE B XNAAMIHMK MMM HA OPYTo XNaaHo mscro. MMunHete
BYTUIKMTE NPE3 CUTHA LISMKA, 30 AQ OTCTPAHMUTE YACTULM OT XPAHWUTENHM NPoAy-

KTHN

®DoHpro

OT ONMOTO.

Moxete na msnonseare To3m GPUTIOPHUK KATO TEHOXKEPA 30 GOHAIO.

BHUMAHMUE - OIMMACHOCT OT MATEPUATTHU LLLETU!

>

1)
2)

3)
4)

SFM 850 A1

He m3nonssaiite 1031 ypen 3a npurotesHe Ha GOHAIO C LWOKONAA MM
cupene! 3a npurotesHe Ha GOHAIO C TO3M YpPEN U3MON3BAMTE ENMHCTBEHO
Ma3HMHA/0n1o Mnn BynboH.

Mogrotsete ypena cnopen onmcanueto s masa ,[oarotoska”.

OrBopere Kanaka Ha ypeaa M noctasete NOCTABKATA 3a BUnMUM 3a doHao B
Ha pr6a Ha cbaa 3a dputrpare @ 1 OTHOBO 3aTBOPETE KANAKA HA ypena.

Bkniouere wencena B KOHTAKT. KOHTPOJ'IHMSIT MHOUKATOP Power o CBETH.

Mocrasete perynatopa Ha Temnepatypata @ Ha xenaxata Temneparypa.
Mpw knacuuecko poHato ¢ onmo/masnmHa: B sasrcrmoct ot emna Ha xpa-
HUTENHKA NPOMYKT, KOUTO XenaeTe Ad GpUTUPATE, Ce OPUEHTUPAMTE MO
rabnuvuara 8 masa ,OputMpaHe HA XPAHMTENHW NPOAYKTH”.
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5) Cnen noctvraHe Ha HOCTPOEHATA TEMNEPATYpPA OTBOPETE KANAKA HA ypeada.

6) Habyuete xpanuTenHute npoaykti Ha eunuumTe 3a doHaro ) 1 sHumaren-
Ho noctasete BunMumTe 3a poraro @ 8 cvaa 30 dputnpare @. Bve Bcekm
npopes Ha NOCTaBKATA 30 BUAMUM 3a doHato (B Moxe aa ce noctasm sBuau-
ua 3a ¢onao @.

CaMo cnep HIKOMKO MUHYTH, B 30BUCMMOCT OT BUAQ W pasMepa, HabyueHute

XPAHUTENHM NPOAYKTHU CA CTOTBEHM.

7) Wseagerte BHumatento sunmuata 3a ponato @ 1 ceanete croteenara xpa-
Ha. Cnen ToBa MoxeTe Aa HAByumTe APy XPAHUTENHM NPOLYKTH HA BUAK-
uara 3a porao @ v aa m nocrasute B ropewara mastmHa/GynboHa.

8) Korarto xenaete na npekpatire npurotBsHeTo Ha GOHAKD, 3aBbLPTETE pery-
natopa Ha Temneparypara @ Ha Min v usabpnarite Wwencena or KOHTAKTA.

CmaHa Ha masHUMHATA 3a ppuTUpaHe

58

CMeHsiTe onmoTo caMo cref KAato € M3CTMHANO HAMBbAHO. TBBPHGTG MA3HMHQ
Tpﬂ6BG N4 e olle TeYyHq, 30 Oa MOXe Oa ce npernee.

1) Hamuchete 6ytora 3a nebnoknpane Ha kanaka @ v ceanete kanaka
(8. rmaea ,Mouncraare 1 noaapwxka”).

2) Wseaperte kownuuara 3a pputupate 0.

3) XsaHeTe ypena 3a CTPAHWMYHKTE APBXKM U M3NEMTE ONMOTO MM MA3HMHATA
npes3 3a[4HMs NSB BrbA C MPOPE3 3a U3NMBAHE B MOAXOAALM ChAOBE, HANPU-
mep ByTHIKK. 3a LenTa NpenopbYBaMe AA M3MOnN3eaTe GpyHMs.

YKA3AHUE

Bwe Bcaka 06LI.|,I4H0 Mnu rpan U3XBbpPNSHETO HA TEYHU UK TBBPOM XPAHUTEN-
HU MO3HUHU € PernaMeHTMPaHO PAsnYHO. Yecro He e nosBoneHo N3XBBP-
N9He HA TAKMBA MA3HMHU 30€0HO C 6uToBMTE oTnagsyu. OcaenoMeTe ce ot
ynpasara Ha sawara 06LL|I4HC| M HA BALWKMS TPAL OTHOCHO BB3MOXXHOCTUTE
30 U3XBBPIFHE.

4) TouncreTe CTAPATENHO BCUUYKM YACTU HA GPUTIOPHUKA, KOKTO € OMMCAHO
8 rasa ,MMouncrsae u nopgapbxka”.

5) Hanefite HOBO ONKO MK HOBA MA3HMHA BbB GPUTIOPHMKA, KOKTO € OMMCAHO
8 masa ,Opummpane”.
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MouncreaHe v noappBXKaA

A NPEAYNPE>XKOEHUE - ONMACHOCT OT TOKOB Y AP!

> ﬂpenw 0a no4YmcTmte ypena, BMHar1 U3KIHOYBAMTE uiencena ot KOHTAKTA.

> @ B Hukakse cnyyart He notansite ypena s teuHoctu! Tosa Moxe na
NPUYMHKM ONACHOCT 30 XXMBOTA OT TOKOB YAAP M NOBPEXAAHe HA ypend.

A NPEAYNPE>KAEHUE - ONACHOCT OT U3rAPSIHE!

> I'Ipenw NoYnCTBaAHE NBHPBO OCTABETE YPENA N4 Ce OXnaau.

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETN!

> B HMKOKBB Cyuait HE MOYMCTBAMTE C ABPA3MBHM MM PA3SXKOALM NOYMCT-
BALUM CPEeCTBA/MaTepranu, Kato Hanp. abpasmBeH NOUYMCTBALLY Npena-
paT MK CTOMAHEHA NOMAKMHCKA Ten. Te MOrar Ad MOBPEAsT NOBbPXHOCT-
1a Ha ypenal

3a no-necto nouncteaxe pasmobete GpUTIOPHUKA:
1) Orteoperte kanaka Haa noctosHHms metaneH ¢untsp @ u ro ussaperte.

2) Oreoperte kanaka Ha ypena. HatucHete ¢ npbuka uam Ap.n. B otOpUTe
HQ WAPHMPHKTE ABPXKAYM OT 3QAHATA CTPAHA HA YPEAd M ChLUEBPEMEHHO
M3OBPNAKTE KANAKA HA YPENa HArope oT WAPHUPHUTE AbPXKAYM:

—

A

ol

)
)
3y 3
D R S

3) WMseaperte kownunuara 3a pputupate 0.

B Moxete na muete KowHuuata 3a gpputmpare ) B CbOOMMANHA MALMHA.
Ts e ronHa 30 MueHe B cbioMmanHa mawmna. MpensapuTento ceanete

npwxkara @.
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B Vismuiire apvxkata @, noctosHHus metanen puntsp @, Bunrumre 30 pon-

4)
5)

6)

oo @ v nocraekara 3a sunmum 3a poHaro B c Tonna sona U Mexk MueLy
npenapat. Cnep TOBA M3NMAKHETE BCUUYKM YACTM C YMCTA BOAA.

lMouwncrete kopnyca u cbaa 3a dputnpare @ c Bnaxna kvpna. Mpu He-
06X0[MMOCT M3MNON3BAMTE MEK MMeLL Npenapar Bbpxy kbpnata. Cnen Tosa
LOMbNHMTENHO M3GbPLIETE CTAPATENHO C HOBNAXHEHA CAMO C BOAA KbpNa,
30 [0 HE Ce 30AbPXKAT OCTATbUM OT MMEeLMs NPENnaparT B Cbaa 30 GpUTMPa-
He @. Moncywerte nobpe kopnyca u cbaa 3a dputnpare @.

M3muitre kanaka Ha ypeaa ¢ Tonna Boaa 1 Mek Muely npenapar. Cnen
TOBA M3NMAKHETE ¢ umcta Boaa. [oacywere nobpe kanaka Ha ypeaa u ro
noctaseTe M3NPABEH HA €AHA CTPAHA, TAKA Ye AA MOXE A M3Teye OCTaHa-
naTa BbB BLTPELIHOCTTA HA Kanaka Boad. BHuMasalite npeau cneppaworo
M3MON3BAHE KANAKDT AA € M3ChXHAN HaMbiHO!

M3muitte nocrosHHus metanen duntep @ c Tonna sona u mek MueLy npe-
Napar M M3INNAKHeTe C YUCTA BOAA.
Mpenu crmobssateTo nopcyluete nobpe BCHUKM 4ACTH.

[MocTasete noctoaHHMS MeTaneH q)MJ'Ipr o OTHOBO BbB B.EIJ'I'I>6HGTMHGTG B
Kanaka Ha ypena v 3aTBOpeTe KAanaka Han NoCTosHHKUA MeTaneH qJMJTI'bp a

MoctaBeTe kanaka Ha ypena OTHOBO HA ypena TaKd, Ye WAPHUPKTE Aa
BNIS3QT U CTOSAT CTABMIHO B WAPHUPHMTE ABPXAYM HA 30AHATA CTPAHA HA
ypena.

CbxpaHeHune

1)

2)

lMoBauraiite UM HOCeTe ypena C NOMOLUTA HA CTPAHUYHKTE ApbXKM @) Ha
kopnyca.

Haeuearite kabena 3a cBbp3BaHE KbM MPEXATA HA MSCTOTO 30 HOBMBAHE
Ha kabena @ Ha 3aaHaTa ctpana Ha ypenaa. MbxHete eaunn ot wudtosete
HQ Lencena B €AHA OT OyNKMTe HA MACTOTO 30 HaBueaHe Ha kabena @, 3a
na ¢ukcupare wencena:

—>

3)

60 BG

CoxpaHsiBaiTe ypena CbC 3aTBOPEH KANAK HA ypend. Taka BbTPELHOCTTa
HQ GPMUTIOPHMKA OCTABA YMCTA M 3ALUMTEHA OT MPaXx.
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CoBetn

AomawHo npuroteeHn nom ¢ppm (MbprxeHn kaprodm)

B [Mpensmaenute 3a dpuTHpaHe kapTodu Tpsbsa Aa ca B AOBPO CbCTOSHME U
Aa He ca NpopacHanm.

UTMPaHe TP96BA AA Ce M3MON3BaT ,6paLIHEHN” MK, HEPA3BAPABALLM
H 3¢ 68a na snonssar ,6pa
ce” coptose kapTodu.

B Cren obensate Hapexete KAPTOdUTE CMOPEN KENAHNS HAYMH HA MPUIOT-
BsHe (Ha NpBYMLM UnK Gramitku).

B TMpeaun na npoabnxute 06paboTkaTa, OCTABETE KAPTODMTE BB BOAA 30
okono yac. Mo 1031 HauMH ce U3BAMYA YACT OT 30XAPTA, EAMH OT M3XOAHMUTE
NpoayKTH 30 06pasyBaHE HA AKPUAAMMA.

B [Moacywerte craparenHo kaprogure.
B Qputmpaiite ROMALLHO NPUTOTBEHUTE MOM GPH BUHATU ABA MBTM:

— nbpBo 8 - 12 muuytn npu okono 150 °C, cnen toBa 3 - 4 MuHyTH
npu 170 °C, B 3aBUCHMOCT OT XXENAHATA CTEMEH HA M3MbPXKBAHE.

B [J»n6oko 3ampaseHuTe Nom Gppm ca BnaHWMpaHu 1 3atosa Tpséea na ce
dpuTHpar camo seaHbx. Crensaite MHCTPYKUMMTE HO OMAKOBKATA.

Abn6oko 3ampazeHn XpaHu

vn6oko 3ampasenute nponyktm 3a ¢pputmpate (-16 no -18 °C) oxnaxaar
3HQUMTENHO ONMOTO MM MA3HMHATA, HE CE M3MbPKBAT AOCTATLYHO GbP30 M
30TOBA € Bb3MOXKHO AQ MOEMAT TBbpAE MHOMO ONMO MNk MA3HMHA. 3a aa msber-
HeTe TOBA, MNOCTbNETe KAKTO CNeMBa:

B He ¢putmparite ronemn konmuectea HaenHwuX. KowHumuara 3a ¢pputmpare
TpS6BA A € HAMBAHEHA C NPOOYKTH 30 GPUTUPAHE HAM-MHOTO 0O MAPKM-
poskata Max Ha BbTpewHarta ctpata Ha kownmuata .

B 3arpetite 0nMoTo MUHUMYM 15 MMHYTH, Npenm Aa NOCTABMTE B HErO NPOAY-
KTUTE 30 GpUTHPAHE.

B Hacrporitte perynatopa Ha temneparypara @ Ha nocoueHara B ToBa pbKo-
BOLCTBO 30 MOTPEBMTENS MMM HA ONAKOBKATA HA NPOAYKTA 30 GPUTUPAHE
Temneparypa.

B 3a npeanouuntare e npean GpUTHPAHE ObAGOKO 3AMPA3EHUTE XPAHM 04 Ce
Pa3MpassT no ctakHa Temneparypa. [Npenu na nocrasute npoayktuTe 3a
bpuTMpaHe BbB GPUTIOPHUKA, OTCTPAHETE OT TIX Bb3MOXHO HAM-MHOTO neq
u BonA.

B [Mocrasete nponyKTHTe 30 GPUTMPAHE BBIMOXHO HAM-BABHO M BHUMATENHO
BB PPUTIOPHMKA, Thi KATO NP PS3KO NOCTABIHE HA ABAGOKO 3AMPA3EHM
XPOHM € BbIMOXHO FOpPeLLoTO OfMO MM FOPELLATA MA3HMHA AA KMMHAT.
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Kak pa npemaxHere HeXKeJiaH NpUBKYyc

Hskown xpaHutentm nponykru, ocobeHo puba, OTAENST TBbpAE MHOTO TEYHOCT
npu dputpaHe. Tasm TEUHOCT ce CbOUPA B ONMOTO MM MAHMHATA 30 GPUTH-
paHe M MOXe A BAOWMW MMPKUCA M BKYCA HO CNEABALUMTE NMPOAYKTU, KOUTO ce
bPUTMPAT B CHUIOTO ONMO MMM ChILATA MA3HMHA.

[Mocmsnete kakto Cneneaq, 3a A4 3anasuTte HeyTpanHMg BKyC HQ ONMOTO MU
MA3HMHATA!

B 3arpeite onmoto mnm MashmHara ao okono 150 °C u nycHete oBe TbHKM
GUnKK Xxns6 MK HIAKONKO MAMKM CTPBKA MATACHO3 B KOLHMLATA 30 GPUTH-

pare @.
B CnycHerte kownuuata 3a dputupare {) B MasHmHaTa 1 3aTBOpETE KaNaka.

] |/l3‘-IGKGI:1Te, [OKATO OJIOTO MU MA3ZHMHATA BeYe He KMNAT 1 1M3Banete
xnaba pecn. MaraaHo3a C peleTbyHa NbXMua. Macnoto unm MasHuHaTa
Ca OTHOBO C HEYTPANEH BKYyC.

3ApaBOCNIOBHO XpPAHEHE

62

,D,MeTOJ'lOI&MTe npenopb»yYBAT U3MNON3BAHETO HA PACTUTENHM ONMA U MA3HUHM, Cb-
ObPXALM HEHACUTEHU MACTHU KMCENUHU (Hdl‘lp. NIMHONOBA KMCGJ‘IMHO). Ho te3un
Oofina U MA3HUHU ry6s|T NONOXUTENHUTE CHUM KAYECTBA I'IO-6'I>p3O OT Apyrmte snMno-
BE€ 1 3QTOBA Tp9|6BCI [a Ce CMEeHAIT No-4ecTo. CJ'IeJJ,BOIZTe cneaHuTe nNpenopbku:

B CwMensiite penoBHO ONMOTO MM MA3HUHATA. AKO BbB GPUTIOPHMKA MPK-
TOTBSTE [MABHO MOM GpPU M CNef BCIKA ynoTpeba NpeLexaarte onmMoto mnm
Ma3sHMHaTa, MoxeTe aa rm m3nonssate 10 no 12 netm.

B Bce nak He M3NON3BAMTE ONMOTO MMM MA3HMHATA NOBEYE OT WeCT Meceua.
BuHaru cnassarite m MHCTPYKLUMUTE HO ONAKOBKATA.

B O61KHOBEHO ONMOTO WM MA3HMHATA TPAGBA A CE M3MOM3BAT NO-KPATKO
BpEMe, aKo GppUTUPATE FMABHO ChABPXKALIM NPOTEUHM XPAHUTENHKU NPOAY-
KTH KaTo Meco mnm puba.

B He cmecsarite HoBo onuo ¢ ynotpebssaHo.

Bl CMmeHsiiTe 0NMOTO MM MA3HMHATA, AKO CE MEHST NpM 3arpsaBaHe, MMATt
OCTbP BKYC MAM MMPUC UAW NOTbMHEST M/Unn nobmst nonobHa Ha cupon
rbCToTA.
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Tabnuua Ha BpeMeHarta 3a ppuUTUpaHe

Tabnuuara AaBa NPUMEPU 3a TOBA KOM XPAHMTENHM NPOLYKTM NPH KAKBM
TeMneparypu Tpsbea na ce GPUTMPAT U KOMKO BPEME BM € HEOBXOAMMO 30
¢putMpaHeTo. B cnyuait ue MHCTPYKLMITE HO ONAKOBKATA HA MNPOMYKTMTE 3
GPUTMPAHE Ce PasNMUaBAT OT Ta3M TABAMLQ, CNEABAMTE MHCTPYKLMUTE HA ONa-

KOBKATA.
XpaHuTeneH NpoRyKT Telv(\:zs::))'pa Bpeme B MUHYTUH
Kiodreta (sampazerm) 150 °C 2 - 5 MunyTn
CsuHckM kotnetn (nanmpanu) 150 °C 12 - 25 munyTm
Munewku pazdacoekm 150 °C 8 - 18 mamym
(ronemm napueta)
Munewku pazdacoskm
(Mankw/cpenHo ronemm 150 °C 7 = 17 Murym™

napueta)

Mom ¢pu (npechn kaptodm) 150 °C/170 °C 8 - 12 Munym/

3 - 4 MunyH

Nom dppm BX. YKO3GHMATA HO  BX. yKOA3QHMATA HA
(3ampasetm kaprodu) npou3BOaMTENS NpOoM3BOAMTENS
Hopeexku omapu (npechm) 130 °C 2 - 5 MuHyTH
61 170 - 190 °C 3 - 5 MuHyTH

YKA3AHUE

> [lpu naHHMTE 30 TPARYCHTE CA BLIMOXKHM HESHAYMUTENHM PASNMKM B TEMIE-
parypure. [ocoueHuTe B ropHATA TABAMLA CTOMHOCTM CO OPUEHTUPOBBUYHM.
Te ce otHacsT 3a konmyecteo ot okono 150 - 200 g. B 3aBucumocr ot
KQUeCTBATA HO XPAHMUTENHMTE MPOMYKTH BPEMEHATA MOTAT AA BAPMPAT.

> Kownuuara 3a pputnpare ) tpsbea aa ce mbnHm ¢ npoaykTv 3a Gpu-
TMPAHE HAM-MHOTO A0 MAPKMPOBKATA MaX HA BBTPELIHATA CTPAHG HA
KOWHMLATa.
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OrcTpaHaBaHe HaO HEU3NPABHOCTU

MPOBJIEM

Ypenst He GyHKLUMOHMPA.
nnm

KoHTponHusT uHankatop
Power @ He ceetw.

KoHTponHusr nuomkatop
Ready @ e ceetn.

Bb3MO>KHA
NMPUYUNHA

YPeﬂ'bT HE € BK/TFOYEH KbM
KOHTAKT.

YpensT e nospeneH.

Hacrpoerara temneparypa
HQ OfMOTO/MAa3HUHATA Olle
He e AOoCTMrHaTa.

Bb3MO>KHU
HAYUHU HA
OTCTPAHSIBAHE

Bkniouete ypena kbm
KOHTQKT.

O6bpHeTe ce KbM cepai3a.

M3uakarite HIKONKO MM-
HYTW, ROKQATO C& AOCTUIHE
XenaHata Temneparypa.

Ako HEeM3NPABHOCTUTE HE MOrAT Ad C€ OTCTPAHAT MO ropenoCcoYeHUTe HAYMHMU UK YCTAHO-
BUTE NPYIM BMOOBE HEM3NPABHOCTU, CE€ o6'preTe KbM HALLKS CepBM3.

Mpuno>xxeHune

MpenasaHe Ha ypena 3a oTnagbumn

B HMKAKDBB cnyual He U3XBBPASANTE ypead ¢ 06MKHOBEHUTE GUTOBU
otTnaabum. To3m NPOAYKT NOANEXXM Ha eBponenckara AMpPeKTUBa

2012/19/EU.

Mpenaite ypena 3a oTnaabumM Ypes NUUEH3MPAHA GMPMA 30 YNPaBNEHUe Ha
otnamsum mnm oblumHckara cnyxba 3a ynpasnerme Ha otnagbumre. Cnassarire
nevcTBaLLMTE B MOMEHTA pasnopenbu. B cnyuadt Ha cbMHeHue ce obbpHete
KbM MECTHMS NYHKT 30 CbOMPAHE Ha OTNAmbLM.
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FapaHumus or Kompernass Handels GmbH
YBaxKaemu KNMeHTH,

3a TO31 ypen Bue Nonyyasate rapaHums oT 3 rofMHM OT AATATA HA 3aKYMyBAHE.
B cnyuart Ha nedekti Ha TO3M NPOMYKT BM Ce NONAraT 3aKOHOBK NPABA CAPSIMO
NPOMABAYA HA NPOAYKTA. Te3M 30KOHOBM NPABA HE Ce OTPAHMYABAT OT HALIATA
NPencTaseHa No-nony rapaHums.

FlapaHumoHHM ycnoeus

[ apaHUMOHHMST CPOK 3aMOYBa OT AATATA HA 3akynyeBaHe. Mons cbxpanssarite
nobpe opurmHanHus kacos 6oH. To3u LOKYMEHT e HEOBXOAMM KATO AOKA3ATENCTBO
30 nokynkara.

B cnyuait ye B pamkuTe HQ TPM FOAMHM OT AATATA HA 30KYMYBAHE HA TO3M MPOAYKT Ce
nossu marepuanet unu Gabpuuer nedekT, NPORYKTLT C& PEMOHTUPA MW 3OMEHS -
no Haw u3bop - 6e3nNNaTHO OT HAC 3a BAC. YCNOBMe 30 T3M TAPAHLUMOHHA yCayra

€ B PaMKMTE HO TPUIOAMILHMS CPOK Aa HW 6bAAT NpeacTaseHn nedekTHMAT ypen,
kacosata Benexka (kacosmsT GOH) 1 KPATKO MMCMEHO OMMCAHME B KAKBO CE ChCTOM
nedekTsT 1 Kora ce e NosBuI.

B cnyuart ye nedekTsT ce NOKPUBA OT HALIATA FAPAHLMS, BUE Le NoyduTte o6paTtHo
PEMOHTUPAHMS MK HOB NpoayKT. Criell PEMOHTA MK CMSHATA HA NPOAYKTA He
3aMoYBa HOB FAPAHLMOHEH NepHon.

MpoABLMHKUTENTHOCT HA FTAPAHLMATA U 30KOHOBU UCKAHMA 3Q
OTCTPaHABAHEe Ha pgedexTn

MpoABAXMUTENHOCTTA HA FAPAHLMSTA HE CE yABMKABA OT FAPAHLMOHHATA yCyra.
ToBa BAXM M 30 CMEHEHM M PEMOHTMPAHK YacT. EseHTyanHo HanuutuTe owe npm
30KyNyBAHETO nospenu v nepektv TpI6Ba Aa ce cboblsT He3abasHoO cnen pasona-
kosaHeto. Cref KaTo M3TeYe FTAPAHLMOHHMST CPOK, PEMOHTMUTE Ce 3anaaLar.

FapaHuuoHeH ob6em

YPeﬂ'bT € NPOoM3BENEH CTAPATENTHO CBIMACHO CTPOrM OAMPEKTUBM 30 KAYECTBO M €
nposepex J:lO6pOC'I:BeCTHO npenu nocrtaskara.

[lasaHeTo Ha rapaHums Baxu 3a Matepuantm unu dabpuurn nedektu. Flaparumsta
HEe Ce NMPOCTUPA BbPXY YACTU HA MPOAYKTA, KOMTO CA U3NOXKEHM HO HOPMANHO
M3HOCBOHE M 30TOBA MOTAT A CE PA3MMEXAAT KATO M3HOCBALLM Ce YACTM, MNK 3a
NOBPEAM HA YYMIMBK ENEMEHTM, HAMP. NPEBKMIOYBATENM, AKYMYNATOPHM Batepmu,
bopMHM 3a NeyeHe 1nm CTbKNEHW YacTy.

Tasu rapaHums oTnana, Korato NPOAYKTLT € 61N NoBPeneH, HENPABMIHO M3MON3BAH
UK NOAABPXKAH. 30 NPABMIHO M3MON3BAHE HA NPOAYKTA TPI6BA TOYHO A CE CNa3BaT
BCMUKM MHCTPYKLMM, MOCOYEHM B PbKOBOACTBOTO 30 notpebutens. Llenu Ha npuno-
XEHWE M AEMCTBMSA, KOUTO He Ce MPENOPBYBAT MM 30 KOMTO Ce NPeaynpexaasa B
PBKOBOACTBOTO 30 NoTpebuTens, Tpsbea HenpemeHHo Aa ce u3bsrsar.

MpomyKkTsT € NpeaHasHaYeH CaMO 3a IMYHA, O He 3a NpodecKoHanHa ynotpeba.
Mpu HenpasuaHa U HeuenecbobpasHa ynotpeba, yNpaxHIBaHe Ha CUAA MK
PEMOHTHU [eMHOCTH, KOWUTO He CA M3BBPLUEHM OT HALIWS OTOPU3MPAH CEpPBM3EH
bunman, rapaHumMsTa otnana.
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Mpouenypa B rapaHUMOHEH criyuan

3a na ce rapaHtpa 6bp3a 06paboTka HA BALETO MCKAHe, MOMS CenBaiTe cnem-

HUTE YKA3AHUA:

30 BCHUKM 3ANUTBAHMS MMAMTE TOTOBHOCT A MPEACTABMTE KACOBMS GOH M na
crobuwte aptukynHus Homep (Hanp. IAN 12345) kato nokasatencrso 3a no-
KyrKara.

ApPTHKYTHUST HOMEp € nocoueH Ha abpuuHata Tabenka, Ha rPaBOPd, Ha
3QIMABHUS TUCT HO PBKOBOACTBOTO (DOMY BASBO) MAM KATO CTUKep HA rbp6a mnm
[OMHATA CTPAHA.

B cnyuast ue ce nosBaT GyHKUMOHANHK NOBPEOM UMK APYTM NEPEKTH, MHPBO Ce
CBbPIKETE C AOMYNOCOUEHMS CepBM3EH OTAeN MO TenedoHaun No UMenn.
Crien T0BO MOXETE A M3NPATUTE PETUCTPUPAHMS KATO AedEKTEH MPOOYKT HA
cbobLeHMs B1 aapec HA CEPBM3, KATO NPUIOXMTE Kacosata benexka (kaco-
Bus 6OH) 1 MHPOPMALMS B KOKBO Ce CbCTOM AedEKTLT M KOra ce e nossun, 6e3
[ 3aMnaLaTe NOWEHCKA TaKea.

Ot www.lidl-service.com Moxete na m3ternmre T0Ba 1 MHOTO APYIM PBKOBOL-
CTBA, BUOEOKNMNOBE 30 NPOAYKTH M codTyep.

CepBus
CepsusHo ob6cnyxsane Bbarapus

Ten.: 00800 111 4920
E-mestn: kompernass@lidl.bg

IAN 274353

BHocuten

Mons o61:pHeTe BHMMAHUE, Ye CnedBawmar anpec He € anpec Ha CepBMs.
HGﬁ-HGI‘Ipeﬂ Ce CBbpPXXETE C NOCOYEHMI CEPBM3EH MYHKT.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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L

Eicaywyn
2uyxapnThpIa yia TNV ayopd TG véag oag ouokeung!
Anodaaioars €101 yia TNV amoktnon evog mpoioviog uynAng moiotrag. Oi
odnyieg xpriong amoteholv TpRpa autol Tou mpoidvtog. Mepiexouv onuavrikég
urrodeieig yia Tnv acddheia, T xprion kai v amdppiyn. Mpiv améd m xpAon
Tou Tpoidvtog, e€oikeiwbeire pe dheg Tig utodeileig xeipiopoU kal achdAeiag.
Xpnoipotolgite autd To TPOIOY HOVO OTWG TTEPIYPAdETAl KAl YIa T AvapePOpE-
va media xpnong. Mapadoote dha 1a tyypada o mepimmwon mapddoong Tou
TTPOIoVTOG OF TPITOUG.

| | L]
MpofAerrépsvn xprion
H ouokeur) auth éxer oxediaotel amokeioTikd yia 1o Tyaviopa Tpodipwy Kai Ty
mpoetolpacia ¢ovry pe Airog i {opd ot 181WTIKG Voikokupid. AUt i CUOKEUR
mpoopilerar amokAeIoTIKG yia XpAOTN ot volkokupld. Mnv m xpnoiporoieite
EMAYYEAUATIKA.
Xpnoiporoigite T cuokeur] pdvo oe oTeyvolg kal TToTé o€ e€WTEPIKOUG XWPOUG.
H ouokeun auth Sev mpoopileral yia xpron...
— ot kouliveg yia epyaldpevoug ot kataoTipata, ypadeia kar GAoug
emayyeApaTikoUg Topeig,
— amd mehaTeg ot Eevodoyeia, potéN kal GAoUG TUTTOUG KATAAUHATWY,
— o€ mavoldy pe mpwivo,

— Of QypPOKTAHATA.

/A NPOEIAONOIHZH

Kivéuvog Aoyw pn mpoBAemopsvng xpriong!

Mmopei va mpokUyouy kivbuvor amé Tn cuckeur ot TepITTWoT pn TpoPAemo-
peVNG Xxpnone kai/f aMou eidoug xpnong.

> XpnOIHOTIOIEITE TN CUOKEUT QTTOKAEIOTIKA HE TPOTIO GUHPWVO HE TOUG
Kavoviopoug.

> Tnpeite Tig S1adikacieg mou meprypadovrar ot autig Tig 0dnyieg xpRong.

YMNOAEI=H

> Mmopsi va mpokUyouy kivéuvor amé Tn ouckeui) Aoyw pn cUpdwvng pe
TOUG KavoviopoUg xprong kai/f d\ou gidoug xpriong. Xpnoipotoieite T
OUOKEUT) ATTOKAEIOTIKA HE TPOTTIO CUPPWYO pE TOUG KAVOVIoHOoUG. Tnpeite Tig
Siadikacieg mou meprypddovral oe autég Tig odnyieg xpRong. Amaitoeig
omoloudnmore eidoug Aoyw {npidv amd xprion pn clpdwvn pe TV mpo-
BAemrdpevn, amd akatdnAeg emokeutg, pn emrpemopeveg SieéayBeioeg
TPOTTOTTOINGEIG 1 ATTO XPNOT KN EYKEKPIPEV@Y AVIGANGKTIKOV atToKAgiovTal.
Tnv euBlvn dépel amokeioTikd o xpriotng. H ouokeun Sev eivar maiyvidi
yia maibid.

68 GR | CY SFM 850 A1



SILVERCREST’

Napadoréiog eomhiopog ka1 éAeyxog peradpopag
H ouokeur mapabiderar kavovika pe Ta £€hg oToiysia:
® Mivi ppirela pe dpovri

Kahdbi tyavioparog kar Aafy cuykpdrnong

Aaytulidi povtl

6 mpouvia povtl

Odnyies xpriong

1) Adaipéore Oha Ta eaprpara TG cuokeung kai Tig 0dnyieg xpriong amé To
KOUTI.

2) AmopakpUvere OAa Ta uAIkd cuckeuaciag kal TUXOV autokOAnTa amé T

OUOKEUT.

YNOAEI=H

> ENéy&re Tov mapadorto eomhiopd wg pog Ty mANPOTNTa Kal yia epdaveig
$Ooptg.

> e mepimmon eNimolg mapadoriou e€omhiopot 1y {npidv Adyw eAkimolg
ouokeuaoiag ) Aoyw petadopdg, ameubuvbeite oty avoikth Aedwvik
ypappn eutmpémong (BA. kepahaio Eyyunon tn¢ Kompernass
Handels GmbH).

Amnoppiyn TG cuokeuaoiag
H ouokeuacia mpooTartelel T cuokeur) amd $Bopég kard T peradopd. Ta uhikd
OUOKEUATIaG £XOUV eMAeyEl CUPPWVA HE TOUG OIKOAOYIKOUG TTAPAYOVTEG KAl TOUG
TTAPAYOVTEG TNG TEXVIKNAG ATTOPPIYPNG KAl yIa To NOyo autd &ival avakukAoIpa.
H emoTpodn g cuokeuaciag oto kUkhwpa uhikov eéoikovopel mpwTeg UAeg
KQl PEIQVEI TNV TTIOCOTNTA TWV ATTOPPIPNPATWY. ATToppirTere Ta UNIKG CUCKEUATIAg
mou Sev xpnoipomololval TAéov olpdwva pE TIG TOTTIKEG 1I0XUOUTEG TTPOSIa-
ypadts.

YMNOAEI=H

> Edv eival Suvardy, purdre T yviioia cuckeuacia katd T Sidpkeia TG
€yyUNONG, YIO VA PTIOPEITE, OE TIEPITITWON €yyUNONG, VA CUOKEUATETE TN
OUOKEUN OWOTA.
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MNeprypadr ouokeung / EEapmipara

Movipo petalikd piktpo

Aoyxeio Tnyavioparog

Aaég ouykpamong

TuMEn kalwbiou

PuBpiotng Beppokpaciag

Auyvia ehéyxou Ready

Auyvia ehéyxou Power

MAnkTpo amacpaliong kamakiou
AaPr ouykpdtong

Kahdbi tnyaviopatog

Mipolvia povry

POBO00Q0Q0O000O00OS

Aaytulidi povry

TeXvika XapaKTnpPIoTIKA
Taon Siktlou
Ovopaarikr 10xUG
Xopnrikétra Aadiol

XwpnrikdtnTa oTepeol Aimoug
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220-240V ~, 50/60 Hz
850 W
mep. 1,5 Aitpo éwg T onpavon MAX
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Yrrodsidaig aodalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOIMNAHEIAZ

» To kalwdio Tpododoaiag dev Ba mpémel va Bpéxerar A va
uypaiverar moté kata T Siapkeia TG Aeiroupyiag. Na To To-
moBeteite £101, WOTE va pnv UTTAPXE TTEPITITWON VA PHAYKWOE
f va urootei dG\ou eidoug {npid.

» Yuvdiore T ouokeun ot pia mipila pe Tdon Siktlou 220 -
240V ~, 50/60 Hz.

» Ta Buopara 1 ta kawdia mou éxouv umooTei PAGPN mpemel
va avrikabiotavrar aptéowg amd eouciodotnuévo e&eidikeu-
pévo TTPoowmKd f} amd 1o TpApa e€uTPETNOoNG TTEAATQY,
woTe va amodelyovral kivouvol.

Moré pn Pubilere T cuokeun pe To kahwdio ot vepd kai
unv v kaBapilere kaTw amd TPEXOUHEVO VEPO.

ATMPOEIAOMOIHZH! KINAYNOXZ TPAYMATIZMOY!

» H ouokeun auth dev emtpémeral va xpnoipotoigitar amod
nmaidid nhikiag peral O kar 8 erov. H ouokeun auth pmopei
va xpnoipotoieital amd maidid ave Ty 8 erwv, edpocov emr-
TnPouvTal cuvexwg. Emmpémeral xprion autg g cuokeung
amo aropa pe peiwpéveg duoikég, aiobnTnpiakég f vonTikég
IKavoTnTEG 1 pe ENNayn epmeipiag kai/f yvooewy, ebdoov
emmnpolvTal i} éxouv ekmaideutei avadopika pe TNV achaln
XPNOMN TNG CUCKEUNG KAl £XOUV KATAVONOEl TOUG ETTAKOAOU-
Boug kivéuvoug.

» H ouokeun kai To kalwdio ocuvdeorng TG mpémel va duldo-
oovral pakpid amd maidid kaTtw Tev 8 eTwv.

» O kaBapiopdg kai n ouvipnon xprom Sev emTpémeral va
Sie€ayovrar and maidia.

» QOpovrilere yia v acdalr Béon g cuokeung.

> 2TV TEPITITOON TTOU 1) CUOKEUR TTECEl KATW 1) uttooTel PAGPN,
Sev emrpémeral va ouveyioete va 1 xpnoiporoieite. Mapado-
OTE Tr) CUOKEUN TTPOG £AEYXO KAl €QV ATTAITEITAI ETTIOKEUN OF
ee1OIKEUpEVO TIPOOWTTIKO.
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A TMPOEIAOMOIHXH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» Kara m diadikacia myaviopatog ameheuBepwverar kautdg
aTpOG, KUpIiwg oTav avoiyete To kamaki. Kparare pia amo-
oTaon acpaleiag Ao Tov aTpo.

» BePaiwveote 611 dNa Ta pépn sivar eviehog oteyva mipiv BaAere
A&S1 1) uypo Nimog ot dpiteda. ANwg ektoéeleral kautd
A& A Nirmog,.

> 2TeyvoveTe OAa Ta TpOdIPa TTPOOEKTIKA TIpIV Ta Bdlete oTn
dpirtda. ANiwg extoéeleral kautd Aadi i) Aimmog,.

» Na eiote 181aitepa MpooekTIKoi pe Ta KaTewuypéva TpodIpa.
AmopakpUvere OAa Ta koppata mayou. Ooco mepIcooTEPOG
TAyog uTdpxel oTa TPOdIPA, TOCO TIEPICCOTEPO KAUTO AAdI
i ANirrog ekroéeveral.

» Kara m xpron kamoia pépn G cuokeung kaive. Mnv ta
ayyilere woTe va amodelyete eykaupara.

» H ouokeun mpémer va TomoBeteital oe pia otaBepr) O¢on pe
TG Aafég, wote va amodelyeral XUoipo Tou KautoU uypou.

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX NMYPKATIAX!

» Mn xpnoiporoieite ewtepikd xpovodiakomn 1 EexwpioTd
TNAEXEIPICTNAPIO YIA VA AEITOUPYNOETE T CUCKEUN).

» [Moté pn Niwvere koppama Nimmoug péoa ot dpireda. Adyw
MG uwn\ig Oeppokpaciag mou dnpioupysital 600 1o AiTog
Sev éxel akopn kaluyel To Beppavikd otoixeio, To BeppavTikd
oToIxeio pmmopei va kataotpadei f) va mpokAnBei mupkayial
AlWOTE TTPONYOUPEVWG TO NITTOG OF HIa KATOAPOAA 1) O€ KATI
TTAPOHOIO.

72 GR | CY



SILVERCREST’

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX NMYPKATIAX!
» Mn xpnoipotolgite T CUCKEUN KOVTA Of KAUTEG EMIPAVEIEG.

» Moté pnv adnvere T cuockeun avermThpnTn katd m SiGpkea
NG AeIroupyiag.

A MNpoooxn! Kaut emaveial

Moré pn xpnoiporroisite vepo yia to offfjoipo g

$pirédac!

» To mahid 1y akdBapro Nimog ) Aadi auto-avadréyerail ot
nepimmwon umepBéppavong. ANalete éykaipa o Aadi A To
NiTrog. 2e TrepimTwON MUPKAyIAg, amoouvdeoTe To Puopa kal
meplopioTe 1o dpAeyopevo Aimog A Aad1 kaAurTovTag Ta pe
pia kouPépra.

NMPOXOXH - ZHMIEX ZTH XYZKEYH!

» Moré pn yepilete mepioodTEPO NiTtog ammod O,T1 £wG T CHpAvon
péyiotou, MAX, kai roté hiyotepo amé &, Seixvel n ofjpavorn
ehayiotou, MIN, oto doxeio Tnyavioparog. Mpooéxere ot
kaBe evepyotroinon woTe va umdpyel emapkég Nimog i Aadi
ot $piréda.

» [Moré unv evepyotoieite T ouokeur 6Tav dev uTdpyouy péoa
Madi i) uypo Nimmog. 2e avtiBern mepinTwon n CUCKeUN PTTOpE
va utrepOeppavei.

» H $piréla eivar katdAAnAn povo yia Tyaviopa 1podipey.
Aev éxel oxediaoTei yia To payeipepa uypov.

» Orav ypnoiporoieite T Aeiroupyia $ovTU auTng TnG CUCKEUNG,
mpootéTe OTI Y AUTH Tr) CUOKEUN PTTOPEI VA TTAPACKEUAOTE
pévo khaooikd dovtl pe Aadi/Nirmog iy pe {opd. Mn xpnor-
HOTTOIEITE TN OUCKEUN YIA TNV TTAPACKEUN $OVTU COKOAATAG
n TupIou.
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L} L]
Mpiv TNV mpwTtn XpNnon
B [Mpotol xpnoiporoifoere T dpitia yia mpwtn dopd, kabapiote Ta pepove-
péva pépn Aermopepwg kai oteyvooTe Ta TpooekTika (BA. Kedpdhaio «Kabapi-
opoG kal ppovridar).

L 1 1
Mposroipacia xwpic akpulapidn
H akpulapién eivar mBavdg pia kapkivoydvog ouaia, n omoia oxnpatieral
£vTOVa KaTd TO TNYAVIoHA TPOodipwV TTou TrEpIEKOUY AHUAO pécw avTISpAacEwy pe
apivolia. Ze mepimmwon Oeppokpaciov peyaitepwy Tav 175°C, o oxnuatiopodg
akpulapidng auaverar alpatedog.

la 1o Aoyo autd, myavilere 1pddipa mou mepiExouv dpulo, dTwg yia Tapd-
Serypa matareg Tyavnrég, 600 yiveral ot Beppokpacia pikpoétepn Twv 170°C.
To mpoidV Tyaviopatog mMPEMer KATA TO TNYAVIOPA VA ATTOKTA éVa XPUCOKITPIVO
XPWHa Kal Ox1 oKoupOXpwHo N} kade. Movo éror mapapéver pikpod To TocoTd
akpulapiéng.

1
Tnyaviopa
la ™ xpAon ot auth T dpirela mpoteivoupes AadI Tnyaviopatog fi uypd Nimog
Tyavioparog. Mrmopsite emiong va xpnoiporoiroeTe oteped Aimog Tyavioparog.
Sxerika SiaBaote mpota 1o Kepdhaio "Zreped Nimog tyavioparog'.
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Mposroipaocisg
1) TomoBerote T ouokeur ot pia opilovTia, emimedn, otabepr) kar BeppavOexTr-
Kr emaveia.

YMNOAEI=H

> Orav Békete va tomoBeroere ) dppitila kaTw amd Tov amoppodnTipa oTo
pam, mpooctte Gote To pdTi va elvar amevepyotmoinpévo.

2) Zeruhi&re mAfpwg To kaAwio Siktiou amd m Siaraln TUAENG kalwdiou @.
3) Théote To mA\fkTpo amacpahiong kamakiol @. To kamdki avarnda.
4) Bydhre ¢&w To kaAdBi Tyaviopatog O kai otepeworte T AaPr cuykpdmong

O:

— MMitote Niyo padi nig paPdoug g AaPrg ouykpamong @, iroi bote o
TEipol ouykpPATONG va pmopoly va wbolvral amd péca oTig wtideg Tou
Tepayiou oluvdeong oto kardbi myaviopatog . O1 pdBdor Tng AaPiig
ouykpatnong @ mpime va edpalovral ota dve dkpa Tou Tepayiou
olvéeong oto kahdbi Tyavioparog O:

— 21 ouvéxela, N\aokapete Tig meopéveg paPdoug g AaPrg ouykpaTn-
ong @, ¢1o1 wote o1 Eipor cuykpaTong va mpoedixouy pica amd Tig
wtideg:
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— H \aBi ouykpdamnong @ eSpaleral Topa odixtd oto karddi myaviopa-
Toq .

YMNOAEIZEIX

> Xpnoipotoieite povo Aadia ) Nirm, Ta omoia xapakmpilovral pnTeg wg
"un adpiovra" kar evéeikvuvral yia Tyaviopa. Autr Ty mAnpodopia Oa
1 Bpeite oTn cucKeuacia f oTNV ETIKETa.
> [oté unv avapiyvuere Siadpoperika eidn Mimoug f Aadiot! H ¢piréla pmopei
va apxioe va appiler.
5) Tepiore To oTeyvd kar adeio Soxeio Tyaviopatog @ pe AadI, uypod 1y Niwpévo
Nimog (mep. 1,5 Nitpo A&S1 ) mmep. 1 kIS oTeped Nimmog).

YNOAEI=H

> [oté un yepilere mepioodtepo Nimog 1 AaS1 amd 6,11 twg T ofpavon peyr-
otou MAX kai moté NiyoTepo amd 6,11 Seixver n ofpavon ehdyiotou MIN
oto Soxeio myavioparog @.

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ

> To kahwdio Siktlou Sev emmpémeral va épxeral ot emadn pe Ta Kautd pépn
g ¢piriag. Kivduvog nhektporminéiag!

6) TomoBerote MM 1o KaAdbi Tyaviopartog .

7) Kheiote To kamdki, £101 OOTE va KOUPTIOGE!.
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Tnyaviopa tpodipwv
MPOXOXH - YAIKEEZ ZHMIEX!
> [oté un Aemoupyeite 1 dpiteda xwpig Aadi/Nimog!

1) Zuvdtote to Plopa ot pia mpida. H hugvia eéyxou Power @ avaper.

2) Mepiotpéyre 10 pubpiom Beppokpaciag @ omyv emBupnt Oeppokpacia. To
N&61 1y To Nimog Beppaiverar oty emBupnth Beppokpacia. MOAig emmeuyOei
n pubpiopévn Beppokpaoia, avafer n Auxvia ehéyxou Ready @.

YNOAEI=H

> SuoTtvoupe va emTpémere n cuokeur) va Beppaiveral Touhayiotov yia 10 -
15 Nerrré mpotoU Eekiviioete pe To TNyaviopa.

YNOAEI=H

Oa Bptite ) oworr Oeppokpacia myaviopatog ot cuckeuacia Tou TPOI-
6vToG Tnyavioparog 1 oto keparaio «livakag xpovwy myavioparogy otig
mapoloeg odnyieg xpnons. Evag xovdpikdg mpooavaroiopdg yia To moia
TpOdipa kar oe moia Oeppokpacia mpémel va Tyavilovral oag Sivouy ol
eIkOVEG O PTTPOCTIVA TMAEUpd TG dpitdag:

ZupBoro Tpodipa O¢ppokpacia
=2 Fapideg 130°C
@ Kotomouho 150°C
Mardreg
nyavnTég 170°C
(pptokeg)
Wapr 190°C

O1 avadepopeveg TipEg amoteholy povo kareuBuvinpieg Tipég. H Beppokpacia
propel va moikilel avaloya pe T obvOeon kai Ty mpoowmik yevon!

SFM 850 A1 GR | CY 77



SILVERCREST'

/A\ NPOEIAOMOIHIH - KINAYNOX TPAYMATIZEMOY!

> To kamdki kai n $pitéda eival moAb kautd kard ) Sidpkeia g diadikaoi-
ag tyavioparog. ' autd, kard m Sidpkeia g Siadikaciag Tyavioparog
mavere povo Tig AaPég @! Kivbuvog eykalpatog! Xpnoipotoieite kakire-
pa yavria koulivag.

3) Thiote To MAAkTpo amacpahiong kamakiol @.

/\ NPOEIAOMOIHZH - KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Na tioTe mpooekTiKoi kKatd TR MAApwon Tou kahabiol Tnyavioparog @!
Eivar moAu kauto!

4) Bydhre To kaA&Bi Tyavioparog O amd m dpirtda. Bare péoa To mpoidy
myavioparog. To kahdbi myavioparog ) mpémel va yepios 1o péyioto
1600, WoTe To £idog mou Tyavileral va okemdleral TAMpwg pe Aimog, dtav
10 KaA&bi myavioparog @ Bubilerar ot pprrela.

5) BuBiote To kaAdbi yaviopatog ) mpooekTika oTo kautd AadI i Aiog.

6) Kheiote To kaméKi TG CUCKEURG.

YNOAEI=H

> Mtéow Tou mapablipou mapakololBnong oTo KaTaKI NG CUCKEURG PTTO-
peite va mapakohoubBeite ) Siadikacia Tnyavioparog.

ZTepeo Aimog Tnyavioparog
MNa va epmodicere mroiliopa tou Aimoug kai urepPBorikr avénon g Beppokpa-
olag, AapPavere Ta akdbhouba TTPoANTTIKG pETpa GTAV XPNOIHOTIOIETE OTEPES
Nimog tyavioparog:

B Kard ™ xpfion dpéokou Aimoug, Niwote Toug kUPoug Nimoug mpaTa apyd
o¢ pikpn Beppokpacia ot pia kavovikr katoapodha. XUoTe TPOCEKTIKG TO
Mwpévo Nimog péoa otn dpirila. Kardmv, ouvdéorte To Blopa kar evepyotror-
note ™ dpiela.
B Merd ™ xpnon, urare m dppitéda pali pe To Nimog mou £xel AN yivel
oteped ot Beppokpacia Swpariou.
‘Orav 1o Aimog gival oAU kpUo, propei ot ek véou Miwoipo va mrailael! Na va
epmrodioTel autd, kavre pe éva Euldxi N pe pia mhaotiky paPdo pepikég TpUTTEG
oTo Nirmog mou éxel maNi okAnpuvel. Mpootéére wote n emioTpwon Tou Soxeiou
myaviopatog @ va pnv mdber BAEPN.

B Ta va Niooere To Niog, BaAte To Buopa omy mpida kar Btote To pubpiom
Beppokpaciag @ oroug 130°C. H huyvia ehtéyxou Power @ avape.

B Mepipévere éwg dtou Niboel OXo 1o Nimog. H Auyvia ehéyxou Ready @
prropei va avafer kai va offvel mahi. PuBpiote Ty emBupn Oeppokpacia
TNYQVIoPATog HOvo OTav éxel Aiwoel ONOKANPO 1o NITTog,.
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Mera 1o Tnyaviopa

A MPOEIAOMOIHXH - KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!
> [oté pnv mavere To kaAdOi Tnyavioparog O perd To mydviopa. Eival
oAU kauto! Inkdote To kardBi Tnyavioparog O povo kpatwvrag To amd
1 Aafn ouykpdmong O!
1) ‘Orav to mpoidy Tyaviopatog eroipactsi, miote To TARKTPO amachaiiong
kamakiol @, wote To kamaki va avarndroel.
2) 3nkoote To kahdbi yaviopatog @ kar kpepdoTe To oTo dKPO TG CUCKEU-
NG, €701 WoTe va propei va otael To umepPalov Nimog.
3) Mepiotpéyre 1o pubiom Beppokpaciag @ om ofpavon Min.
4) TpaPnére to Plopa amd my mpila. H dpiréla sival topa amevepyomoinpévn.
5) ‘Orav 1o mpoidv tyaviopatog amooTpayyioTe, onkwote 1o kahabi myavi-
opatog ) mpooekTika amd  dpirida.
6) Bé\te To mpoidy Tyaviopatog ot éva pmol fj ot éva coupwTipl (oTpwoTE pe
amoppodnTikd xapti koulivag!).
Edv Sev xpnoiporoieite n dpitia TakTIKG, eival mpoTipdtepo va Guldre To AaSI
HOAIG kpuLCEl Ot kald kAeiopéveg GIaAeg A oe GAa doxeia Tnyaviopatog, katd
TpoTipnon péca oto Yuyeio f) ot éva Ao Spocepd onpeio. lepilere Tig dirakeg
HEOW €VOG AETTTOU COUPWTNPIOY, WOTE VA ATTOHAKPUVETE UTTONEIPHATA TPOGIHWY
amd 1o Aadi.

dovrU

Mropsite va xpnoipomoioere aut 1 dprila wg Soxeio dovrl.

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Mn xpnoipomoigite QuTA T CUCKEUN YIA TNV TTAPACKEUT GOVIU COKOAATAG
1) Tupiol! Xpnoipomoieite amokAeioTikd Aimog/Aad1 iy Lwpd yia va mapa-
OKeuAoEeTe GOVTU PE AUTI T CUOKEUT).

1) Mpoeroipdorte T cuckeur) 6TwG TiEpiypaderal oto Kedpdhaio «Mpoeroipaciegy.

2) Avoiére To kamdki cuokeurig, ToroBeroTe To SaxTulidi dovtl B oto dkpo
Tou Soxeiou Tyaviopatog @ kai kheiote TGN To kKATAKI CUOKEUNG.

3) Zuvdiote o BUopa ot pia mpida. H Auyvia eAéyxou Power @ avapel.

4) Otote 1o pubpioty Beppokpaciag @ omv emBupnm Beppokpacia. Zro
kAaooikd povty pe A\adi/Nimog: Avéhoya pe o T €idog Tpodipwy Bélere va
myavioere, avatpiéte otov mivaka oto kepdhaio «Tnydviopa Tpodipwvs.
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5) Orav éxe emmeuyOei n pubpiopévn Beppokpacia, avoiére To kaméki g
OUOKEUNG.

6) Tpummote Ta TpoIpa ota mpouvia dpovy @ kar TomoberioTe Ta mpolvia
dovtt @ mpootkTikd oto Sdoxeio Tyaviopatog @. e k&Oe ecoyn oTo
Saytulidi povry B priopei va otékerar éva mpolbvi dovry (P.

Avédoya pe 1o €idog kai To péyebog, perd amd pepika Aemtd Ta TpOGIHA TIOU

EXETE TPUTTNOEI €ival ETOIPA.

7) Adaiptote mpooekTikd To mpolvi ¢poviy ) kar amopakpuvere To payelpepivo
€i60g. 21 ouvixela, PTopEiTe va TPUTTAOETE Kal GAAa TPOGINa OTo THPOUVI
dovty @ kai va ta PdAere oto kautd Nimog/To Jwpod.

8) 'Orav Bihere va teheiwoete pe To dpovtl, mepioTpeyte Tov pubpioty Beppokpa-
olag @ o ofpavon Min kai papnére To Buopa amd my mpila.

L 1 L
AX\ayn Airmoug Tnyavioparog
AMGEETe To Mad1 povo adou Exel kpuwoer eviehwg. To oteped Nimog mpémer va
€ival aKOpa uypo, 101 WOTE VA HTTOPEITE VA TO XUOETE.

1) TMéote To mA\fkTpo amacdahiong kamakiot @ kar onkdote To kamdx
(BX. Kepdhaio «KaBapiopdg kar ppovridan).

2) AnopakpUvere To kaAdabi myaviopatog .
3) MMidore m ouokeur amd g mAeupikég AaPég kar xUoTe To Aadi A o Aimog

amd Ty Tow apIoTEP ywvia, oTny oTroia uTTapXEl £va OTOHIO EKPONG, OF
katadAnha Soxeia, T.x. d1dheg. Xpnoipormoieite kaAlTepa éva xwvi.

YNOAEI=H

Ze k4Ot kovoTnTa 1) TOAN UTTAPXOUY S1adOPETIKOI KAVOVIGHOI OXETIKA HE TNV
amdppiyn Twy Aadivv payepikng M Tou Aimoug. Zuxva Sev emmpémeral va
amoppimrovrar Tétoia A&Sia 1y Nitm oTa kavovikd oikiakd amoppippara. Evnpe
pwBeite a6 To Sfjpo 1) TNV KOIVOTNTA Cag yia Ta onpeia amoPPIYNG.

4) KaBapilere OAa ta Tpfpata g dpitilag Aemmopepwg, 6TWG Meplypaderal
oto kepdhaio «Kabapiopdg kar dpovridax.

5) Tepidere pe véo AaS1 A Nimog T dpireda, dmug meprypdderar oto Kedpdhaio
«Tnyaviopas.
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KaO@apiopdg kai ppovrida

/A NPOEIAONOIHEH - KINAYNOX HAEKTPOMAHEIAX!
> [piv amd Tov kabBapiopd TG ouokeung Tpafare mavra 1o Buopa amd v

npida.

> @ Se kapia mepimmwon Sev emTpémeral n ouokeur| va Pubiotei oe uypal
Mmopei va mpokUyel kivouvog {whg améd nhektporAnéia kai n cuokeur va
utrootei $Bopa.

/A\ NPOEIAOMOIHXH - KINAYNOX EFKAYMATOX!

> Adrvere T GUCKeUN va KpULGE! TTPIv amd Tov kabapiopd.

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> Tia Tov kaBapiopo v eaptpdTwy pn xpnoipomoicite emBetika ) Tpifika
amoppumavtika/ulikd, 6Twg yaha kabapiopol fj atcalépaio. Autd
pmropei va mpokalécouv {npid oy emaveia g cuokeung!
Ma Tov koo kaBapiopd, amoouvappoloynote T dpirela:

1) Avoiére To k&dAuppa mave amd 1o pdvipo peralikd didrpo @ kar amopa-
KPUVETE TO.

2) Avoiére To kamaki TG ouokeung. Me pia paPdo 1 kam mapodpoio méoTte
oTig omég Twv otnpilewv pevieatduwv oty TMow TAeUPA TNG CUCKEURG Kal
tpaPnére Tautdypova To kamdki cuckeung TPog Ta emdve kai ¢€w amo Tig
ompileg pevieotSuv:

—

3) AmopakpUvere To kaAabi myaviopatog @.

B Mmopsite va kaBapioere To kardOi Tnyavioparog @ oto miuvtipio maTwy.
Ev&eikvutar yia mboipo oto miuviApio matwv. Adaipéote wotéoo ) Aafh
ouykpdmong ©.
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B KaBapiote T AaBr ouykpdmong @, 1o povipo petaliko dixtpo @ Ta -

4)
5)

6)

polvia dovtt @ kai To Sayxtulidi povry @ ot LeoTd vepd pe o amoppu-
mavTikd matwv. Semhévere o ouvéxeia OXa Ta e€aptpata pe kabapd vepd.

KaBapiote To mepiBAnpa kai To Soxeio Tnyaviopatog @ pe éva uypod mavi.
E&v amarreital Bakte éva Amo amoppumavTikd oTo Travi. 2T Guvéxela, OKou-
TioTe pe éva Travi Ppeypévo povo pe vepd, OOTE va PNy uTTdpyouv UTToAeippa-
Ta amopputavtikol oto Soxeio Tyaviopatrog @. Iteyvoote o mepiPAnpa
ka1 1o Sdoxeio Tnyaviopatog @ kaha.

KaBapiore To kamdki g cuokeung oe {eotd vepd pe Eva o amoppuTia-
vTikd. ZemNUvert To oTn ouvixela pe kaBapod vepd. ZeyvdoTe To KATIAKI TG
ouokeung Kahd kai TormoBetote To 6pBio oTo TN, €101 WoTE va propei va
ade1dotl To vepd TToU evOEXOPEVWG EXEI PEIVEI OTO ECWTEPIKO TOU KATTAKIOU.
To kamaki Tpémel va €xel OTeYVWOEl TANPWG TTPIV aTo pia véa xpnon!
KaBapiote To pdvipo peralikd ¢pidrpo @ oe {eotd vepd pe tva fimmo amop-
putravTikd kai Eem\Uvert To pe kabapod vepd.

S1eyvooTe kald oha ta eéaptipata mpiv amd T cuvappoldynon.

TomoBerote &I To povipo petalhiko dixtpo @ oty umodoxn oto kamdki
OUOKEUNG Kal KAEIOTE To KAAUppa TTaAVe aTtd To povipo peralikd dpitpo @.

TomoBermote MM To kaTAKI CUCKEUNG 101 €AV OTN CUOKEUT), WOTE Ol
pevreotdeg va mavouy kai va edpalovral odixta orig ompieg pevieotdwv
oTnV oW MAEUPE TNG CUOKEUNG.

AmoOnksuon

1)

2)

InkooTe 1) peradépete ™ ouokeun pe T PonBea Twv meupikov Aafov
ouykparnong @ oto mepiPAnpa.

Tuhiére To kalwSio Siktiou yUpw amo ) Siaraén TuMéng karwdiou @ oy
mow meupd TG ouokeung. Eiodyere tvav amd Toug meipoug Twv Pucpdray
Sikrou ot pia amd Tig omég g Sidraéng TUAIENG kalwdiou @), yia va
otepewoete To Buopa Siktbou:

(C—

3) AmoBnkeloTe T cuokeun pe kAeIoTO To kKamaki TnG. ETol, To e0wTePIKS TG

$pmtlag mapaptvel kabapd kai xwpig okdvn.
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ZupBoulig

ZmITIKEG TNYAVNTEG TTATATES

B O\ matareg mou mpoPAémovral yia Tnydviopa mpémer va eival dpiokeg kai
OHOIOHOPdEG.

B lia 1o Tyaviopa mpémel va xpnoipotmroiolvrar £idn mardtag mou eival Aiyo
«QPIPa» 1 KKUPIWG TKANPG».

B AdoU edphoudioere Tig mardreg, kOPere Ty avriotoixn emBupntr ToodmTa
(Aopideg 1 direg).

B Tig Badere oo vepd, TpIv ouveyioeTe, Tiep. yia pia wpa. Etor pelyer tva
TpRpa g {axapng, N omolia ival pia amo TG oucieg, oTnv omoia odeiieral
0 OXNHaTIopOG TG akpUAapidng.

B Adrivere Tig TATATEG VA OTEYVOOOUV APKETA.

B Tnyavilere mavra Tig ommikég Tatdreg SUo dopig:
— mpwra yia 8 - 12 Nerrrd mep. otoug 150°C kan perd yia 3 - 4 Nerrrd

otoug 170°C, avdloya pe tov emBupntéd Babpd podioparog.

B O kateyuypéveg TTATATEG €ival TIPOTYAVIOHEVEG KAl YIA TO AOYO QUTO TIPETTE

va TnyavioToly pdvo pia popd. Akoloubnote Tig 0dnyieg o cuokeuaoia.
Karepuypéva

Ta kateyuypéva mpoidvra tnyavioparog (-16°C twg -18°C) kpuovouv To Aadi
10 Nimog apkerd, é1o1 autd Sev LeoTaiveral apketd ypryopa kai yi' auté autd Ta
1pOdIpa amoppodolv mbavig mapa moh Aadi A Airog. MNa va To amodlyere
autd, akohoudnore v e€ig Siadikacia:

SFM 850 A1

Mnv tyavilere peyaiitepeg moodmreg oe pia Soon. Mpémer va yepilere pe
TTPOIOY TNyavioparog 1o avwrepo £wg Tr orfpavon péyiotou MAX oto eowre-
pIk6 Tou karabiol Tyaviopatog .

Zeotaivere To Aad1 TouhdyioTov 15 herrrd mpiv Béere péoa to mpoidy Tya-
vioparog.

Otote 1o pubpioT Beppokpaciag @ om Sobsica otig mapoloeg odnyieg
XP1iong 1 oTn cuckeuacia Tou MPoidvtog Tyaviopartog Beppokpaoia.
Kara mportipnon, agrote To katewuypévo mpoidv mpiv amod To TRyaviopa
va &emayhoe ot Oeppokpacia dwpatiou. Amopakplvere o0 MePIGTOTEPO
yiverar Tov méyo i To vepd, Tipiv Paete To TTpoidy Tnyaviopatog pioca otn
dprrela.

BaAte To mpoidv Tyavioparog 600 yiveral Mo apyd Kai TPOTEKTIKA Héca
ot $pirila, 161 To kautd AadI | Nimog propei va extoeuBsi amdropa kai
pe Suvapn.
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Mg Oa amoduyere TiIg avemOUunTeg MPooOereg
181adouosg yeUosig

Mepixka 1po¢1pa, kupiwg To wapi, Byalouv uypd katd To Tyaviopa. Autd Ta

uypd palelovral oto AaSI Tyyaviopatog f oto Nimog kai propouy va emnpe-

doouv ™y oopn 1} T yebon Tou emdpevou mpoidvTog Tyaviopatog mou Oa

romroBernOei yia Tnydviopa péoa oto idio ANadi A Nimog.

AkolouBnote my e€ng Siadikacia wote va éxere MM yeuoTika oubitepo AadI

Aitrog;:

B Zcoraivere o Aadi A Nimog mep. otoug 150°C kai falete Slo Nerréq déteg
yopi 1} pepikd parcdkia paiviavé oto kardbi myaviopatog @.

B Bubiote To kaNdBi Tyavioparog ) oo Aimog kai kAeioTe To KaTAKI.

B [Mepipévere, twg 6ToU TO A&SI ) TO Nimog Sev koxAadel &GANo kar amopakpU-
veTe To yopi 1} To paivravd pe pia TpurnTr KoutdAa. To Aadi f To Nimog éxel
maN oudttepn yelon.

Yyiaivi) Siarpodr)
O1 Siatpopoldyor mpoTeivouv T xpHon GuTIKGY ehaiwy kal NIy, Ta omoia
mepiExouv pn kopeopiva Aimapd oéta (m.y. Aivehaiko oél). Qotdoo, autd Ta Aa-
Sia kar Nitn xavouv ypnyopoTtepa Tig Betikég Toug 1816TTEG amd 6,11 AMa €idn
ka1 yI' autd mpeme va alalovrar mo cuyva. AkolouBeite Tig katwTépw odnyieg:

B AM&Cere TakTika To A&S1 ) To Nimog. Orav mapaokeudlere pe 1 dpirila
Kupiwg Tratareg myavnrég kai mepvare o Aadi 1} To Aimog pera amd ke
Xpnon amd coupwmpl, propeite va 1o xpnoiporoieite 10 éug 12 popig.

B Qotéoo, un xpnoipotoieite To AaSi 1} To Nimog mepiocoTepo amod €1 pnveg,.
Mpootyere mavra Tig urodeieig emdve oty cuckeuaoia.

B Tevikd, To A1 1y To Nimog pmopei va xpnoipomomnei yia Aiydtepo xpodvo,
otav yavidere kuping TPOPIPA e TTPWTEIVEG, OTTWG KPEag f wapl.

B Mnv avapryviete dpioko Aadi pe xpnoipomoinpévo.

B AM&Zere To Aad1 A To Nimog drav katd to {iotapa Pyale adpd, érav
mapouaiale oéeia yelon f oopn i 6Tav okoupaivel kai / A mapoucidle
TTUKVOTNTA OTIWG TO CIPOTII.
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Mivakag xpoévwyv Tnyavioparog

O mivakag Sivel mapadeiypata yia 1o moia TpdIpa kai ot Toia Beppokpacia
TTPETIEN VA TryavIoTOUV KAl TTOCOG XPOVOG TNYAVIoPAToG aTaITeiTal yia auTtd.
3mv mepinTwon mou ol 0dnyieg oTn cuckeuaacia Tou TTPOidVTOG TRyaviopaTog
amokAivouv amé autév Tov Tivaka, mapakalolpe akolouBnote Tig 0dnyieg om

ouokeuaaoia.
O¢ppokpaocia
Tpodipa Xpovog oz Aerrra
PoOdip (rep.) povog
Kedrég (katewuypévog) 150°C 2 -5 ket
Xoipiva $piréta (mavapiopéva) 150°C 12 - 25 \errra
szlélsq KOTOTTC')U)\OU 150°C 818 hermrd
(peyé&ha koppdTia)
leplésq KO:I'OTI'OU)\(I)U 150°C 7 17 hermrd
(pikpd / peoaia koppamal)
\ , , o o 8-12 herrra /
MNaréreg Tyavntég (ppéokeg) 150°C/170°C 34 hermd
MNaréreg TNyavnTég BA. Zroixeia BA. Zroixeia
(kaTepuypéveg) KQTAOKEUAOTr KQTAOKEUAOTH
Tapideg (ppiokeg) 130°C 2 -5 \erta
Mavitapia 170-190°C 3 -5 herrra

YMNOAEI=H

> 31a oroixeia BaBpov pmopsi va umdpyouv eAdyioTeg amokAioeig Beppo-
kpaoiag. Or avadepdpeveg oTov avwtépw Tivaka TipEg sival kateuBuvrApr-
€6 TIipeG. Avadépovral mepimou ot pia moootnra 150 - 200 ypappapiav.
Avaloya pe T oUoTaon TWV TPOGIHWY, UTTOPEL OI XPOVOI VA TIOIKIAOUV.

> To kahdbi myaviopatog @ emmpémeral va yepilel pe mpoidy yaviopatog
10 avaTEPO Ewg To oUpPolo péyioTou MAX oto eowtepikd Tou karabiol.
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A16pOwon opalparwv

NMPOBAHMA

H ouokeur) 8¢ eroupyei.

A

H Auyvia ehéyyou

Power @ Sev avapel.

H Auyvia ehéyyou

Ready @ Sev avaper.

MIGANH AITIA

H ouokeun) Sev eivar ouvdede-

pévn oe mpida.

H ouokeur) mapouciale

BAaBn.

H pubpiopévn Beppokpacia
Tou Aadiol / Tou Nimoug Sev
txel emreuyBei akopa.

MIOANEX AYZEIZ

SuvdtoTe T GUOKEU OE pia

mpida.

AmeuBuvBeite oto TpApa
otpfic.

Mepipévere pepika Aerrra,
twg otou emreuyOei n emOu-
pnm Oeppokpacia.

Eav o1 PA&Peg Se SiopOovovrar pe Tig avwtépw avadepdpeveg TPOTACEIG QVTIHETWTIONG
odalpdrey, 1y eav eakpiPooere aMa €idn PraPov, ameubuvBeite oto TpApa otpPig pag.

Napaprnpa

Amnéppiyn ocuokeurg

86

Z¢ Kapia MEPIMTWON HNV ATTOPITITETE T CUOKEUN) OTA OIKIAaKAa
arroppippara. Autd To mpoidv umdksital otnv Eupwrraikn
Odnyia 2012/19/EU.

ATTOPPITITETE Tr) CUOKEUT PECW PIAG EYKEKPIHEVNG ETTIXEIPNONG ATOPPIYPNG 1} HEow
NG KOIVOTIKAG emXeipnong amdppiyng. Tnpeite Tig 1oxUouceg mpodiaypadis.
Ze mepimmwon apdiBolidy, emkoiveveite pe Tnv appodia emyeipnon andppiyng.
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Eyyunon tn¢ Kompernass Handels GmbH
A&16ipn mehdmiooa, a&idtipe meka,
H mapoloa ouokeury Siabéter 3 xpdvia eyylnon amd v nuepopnvia ayopds.
3mv mepinTorn eNelpewy oTo TTPOIGY ExeTe VOUIKG SIKaIOPATa vavT Tou TANT)
Tou TPoidvTog. Autd Ta vopika Sikaibpata Sev mepiopidovtal pEcw TG KATWTEPW
avaepopevng eyyunong.

MpoiimoOiosig syylunong
H mepiodog eyyunong exivael katd Ty nuepopnvia ayopdg. Purdére kahd my
mpwroturn anddaén Tapeiou. Autd To tyypado amareital wg anédeién yia my ayopd.
Edv, eviog tpiwv eTwv amod Ty nuepopnvia ayopdg, TpokUel OTo TTPoIdV autd
oddNpa UNIKoU 1 kaTaokeung, katomy kpiong pag, emokeudadoupe 1y avrikabioTolpe
10 TIPOIGY yia £0dg Swpedv. H mapoloa eyyinon mpoimobire 61 evidg g mepiddou
TPIOV ETOV N EATTOHATIKY ouokeur kal n amddeén ayopdg (amddeén tapeiou) Oa
uroAnBoly pali pe olvtopn mepiypadn oxerikd pe To Tou Ppiokeral n ENNeiyn Kai
TIOTE TTPOEKUE.
Eav To ehdtrwpa kaimreral amd v eyyUnor pag, Oa Aafere To emokeuacpévo 1) éva
VEO TIPOIOV.

Mepiodog cyyunong kai vopikég amaitfosg Aoyw eAksiyewv
O xpdvog eyyunong Sev maparteiveral péow TG mapoxng eyyunong. Autd ioxUel
kai yia e€aptipara, Ta omoia éxouv avrikaraoTtabel kai emokevaotel. Evoexdpeveg
non umapyouoeg {npitg kar eNNeiyeig kaTa TV ayopd TTPEmel va yvwaoTotololvTal
aptowg perd v amoouckeuacia. Merd tn Ajén Tou xpovou eyylnong, Tuxov epda-
vi{bpeveg emiokeutq xpeGvovTal.

Eupog eyyunong
H ouokeun kataokeudoTnke clpdwva pe auotnpég odnyieg mo16TTag Kar ehéyxOnke
TTPOCEKTIKA TIPIV ATIO TNV ATTOGTOAN.
H amédoon eyylinong 1oxte yia oddlpara uhikou A kataokeung. H mapoloa eyylinon
Sev exteiveral oe TuApaTa Tou TPOidVTOG, Ta omoia ekTiBevral ot duaiohoyikr $Bopd
kai éro1 propei va Bewpolvrar eaptipara $opdg 1 yia Inpitg ot elBpaucta eapth-
pata, m.x. Siakdmreg, cucowpeutig, Tayia f e€aptipara Tou eival katackeuacpiva
amo yuahi.
H mapoloa eyylnon akupoverar eav mpokAnOei {npid oto mpoidy, £av Sev yiveral
owatr xprion 1 ouvipenon. fa pia cwaTr xpriorn Tou TPOoIOGVTOG TIPEMEN Va THPouvTal
emakpIfog o1 avadepopeveg umodeiéeig otig 0dnyieg xeipiopol. kool xpAong kai
Xelpiopoi mou Sev cuvioThvTal fj yia Toug omoioug udpyel mpoeidomoinon mpémel
amapaimra va amodevyovral.
To mpoidv mpoopileral pdvo yia 181wTIKA Kal OXI yia emayyeAHaTIKiy XPAOT. 2€ Tepi-
TITWON KaKAG HeTayeipiong kai akatdANnAng xenongs, xpnons Piag kai mapepfaoceay,
o1 omoieg Sev Sie€fyOnoav amd 1o e€ouciodompivo pag TprApa otpPig, n eyyunon
maver va 1oy Vel
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Aiadikaocia o nepinTwon syyunong
Na mv e€acdahion ypryopng emelepyaaiag Tou {nmpatdg oag, mpeite Tig akdAoubeg
utrodeiéeig:
® [ia O\eg Tig epwtoelg éxete troipn Ty amodeén ayopdg kai Tov KwdIKS TPoid-
vrog (m.x. IAN 12345) wg amédeén yia v ayopa.
® Mmopsite va Ppeite Tov kwdikd mpoidvtog otnv mivakida TUTou, xapaypévo,
otV mpwTn celida Twv 0dnyibv oag (k&Tw apioTepd) 1 ot auTokdANTO OTY
o N KATW TALUPA.
® Edv mpokUyouv odaipara Aeitoupyiag 1 Geg eMNeiyelg, emkoivwvroTe kar’
apxnv pe 1o akdhoubo avadepdpevo TpApa otpfic TNAedpwvika f pe E-Mail.
® Eva mpoidy mou Bewpeital ehattwpartikd propeite va To amooteilete atehdg otV
avadepodpevn SielBuvon Tou otpPig emouvantoviag my anédaén ayopdg
(amdbeién Tapeiou) kal avadépovrag mou Ppiokerar n ENNelyn kai TOTE epdavi-
OTNKE.

3mv iotooehiba www.lidl-service.com pmoptire va kareBaoere To mapdv kai
TOAG dNa eyxeipidia, Pivieo mpoidvTav kar Aoyiopikd.

ZipPig
2épPig ENNada

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3épPic Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 274353

Eicaywyiag
H akdiouBn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon otpPig. Emkoveviore, kar’ apxhy, pe
v avadepdpevn utnpecia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

90

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren von Lebensmitteln und fir das
Zubereiten von Fondues mit Fett oder Brishe im privaten Haushalt konzipiert. Die-
ses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.
Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

Dieses Gerdt ist nicht geeignet fiir den Gebrauch...
— in Kichen fir Mitarbeiter in Ldden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen,
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen,
— in Frihstickspensionen,

— in landwirtschaftlichen Anwesen.

/A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestimmungsgeméfier Verwendung und / oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemaf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und /
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das Ge-
rét ausschlieBlich bestimmungsgemaB. Die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art wegen
Sch&den aus nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen oder Verwendung
nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko trégt allein
der Benutzer. Das Geréit ist kein Kinderspielzeug.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

® Mini-Fritteuse mit Fondue

® Frittierkorb und Haltegriff

® Fonduering

® 6 FonduespieBe

® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem

Karton.

2) Entfernen Sie séimtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

> Prisfen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Garantie der KompernaB Handels GmbH).

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien geméf den érilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf
verpacken zu kénnen.

SFM 850 A1 DE | AT | CH 91



SILVERCREST'

Geratebeschreibung / Zubehor

POB00Q00O0000CC

Permanent-Metallfilter
Frittier-Behélter
Handgriffe
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Entriegelungstaste Deckel
Haltegriff

Frittierkorb
Fonduespiefie

Fonduering

Technische Daten

92

Netzspannung
Nennleistung
Fassungsvermogen Ol

Fassungsvermdgen festes Fett

DE | AT | CH

220-240V ~, 50/60 Hz

850 W

ca. 1,5 Liter bis zur MAX-Markierung
ca. 1 kg
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» SchliefBen Sie das Gerdt an eine Netzsteckdose mit einer
Netzspannung von 220 - 240V ~, 50/60 Hz an.

~ Lassen Sie besch&digte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Tauchen Sie das Gerdt mit der Netzleitung niemals unter
Wasser und reinigen Sie es auch nicht unter flielendem
Wasser.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerdét kann von Kindern
ab 8 Jahren und dariber benutzt werden, wenn sie sténdig
beaufsichtigt werden. Dieses Gerét kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jin-
ger als 8 Jahre fernzuhalten.

~ Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

~ Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschadigt ist, diirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Wahrend des Frittiervorgangs wird heifler Dampf freigesetzt,
insbesondere, wenn Sie den Deckel 6ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

» Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollsténdig trocken sind, be-
vor Sie Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. HeiBes
Ol oder heiBes Fett spritzt sonst.

~ Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgféiltig ab, bevor Sie sie in
die Fritteuse geben. HeifBes Ol oder heif3es Fett spritzt sonst.

» Gehen Sie insbesonders mit gefrorenen Lebensmitteln vor-
sichtig um. Entfernen Sie alle Eisstiicke. Je mehr Eis sich noch
an den Lebensmitteln befindet, umso mehr spritzt das heife
Ol oder das heif3e Fett.

» Teile des Gerdtes werden wéhrend des Gebrauchs heif3.
Berthren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

» Das Gerdgt sollte in einer stabilen Lage mit den Handgriffen
aufgestellt werden, um ein Verschitten der heiBen Flussigkeit
zu vermeiden.

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem um das Gerdt zu betreiben.

» Schmelzen Sie Fettblécke niemals in der Fritteuse. Durch die
hohe Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht
das Heizelement bedeckt, kann das Heizelement beschadigt
werden oder es kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das
Fett vorher in einem Topf 0.4..
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Nahe von heif3en Oberfla-
chen.

» Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.

AAchtung! Hei3e Oberflachel!

Benutzen Sie niemals Wasser zum Ldschen der
Fritteuse!

~ Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei
Uberhitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett recht-
zeitig. Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes Fett
oder Ol mit einer Decke ersticken.

ACHTUNG - GERATESCHADEN!

» Fillen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behalter
ein. Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass geniigend
Fett oder Ol in der Fritteuse ist.

» Schalten Sie das Gerét niemals ein, wenn sich kein Ol oder
flissiges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerdt
Uberhitzen.

» Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet.
Sie ist nicht fur das Kochen von Flissigkeiten konzipiert.

» Wenn Sie die Fondue-Funktion dieses Gerates benutzen,
beachten Sie, dass nur klassisches Fondue mit Ol/Fett oder
mit Brilhe mit diesem Gerdit betrieben werden kann. Benutzen
Sie das Gerdt nicht um Schokoladen- oder Kase-Fondue
herzustellen.
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Vor dem ersten Gebrauch

B Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie bitte die
einzelnen Teile griindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab (siehe Kapitel
,Reinigung und Pflege”).

Acrylamidarme Zubereitung

Acrylamid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim Frittieren von
stirkehaltigen Lebensmitteln durch Reaktionen mit Aminoséuren verstérkt gebildet
wird. Bei Temperaturen von mehr als 175°C steigt die Bildung von Acrylamid
sprunghatft an.

Frittieren Sie daher stirkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites,
nach Méglichkeit nicht mit einer Temperatur von iber 170°C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so erreichen
Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen wir Frittierdl oder flissiges Frittier-
fett. Sie kdnnen auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu erst das Kapitel
Festes Frittierfett”.
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Vorbereitungen

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberflache.

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd stellen
wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.
2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Kabelaufwicklung @.
3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @. Der Deckel springt auf.
4) Nehmen Sie den Frittierkorb @) heraus und befestigen Sie den Haltegriff @:

— Driicken Sie die Stidbe des Haltegriffs @ etwas zusammen, so dass
sich die Haltebolzen von innen in die Osen des Verbindungsstiickes am
Frittierkorb () schieben lassen. Die Stéibe des Haltegriffs @ missen
unter den obere Enden des Verbindungsstiickes am Frittierkorb (O liegen:

— Lésen Sie dann die zusammengedriickten Stéibe des Haltegriffs @), so
dass die Haltebolzen durch die Osen ragen:
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— Der Haltegriff @ sitzt nun fest am Frittierkorb .

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die ausdriicklich als ,nicht schéumend”
gekennzeichnet und zum Frittieren geeignet sind. Diese Information finden
Sie auf der Verpackung oder dem Efikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett- oder Olsorten! Die Fritteuse
kénnte iberschéumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren Frittier-Behdlter @ mit O, flissigem
oder geschmolzenem Fett (ca. 1,5 1 Ol oder ca. 1 kg festes Fett).

> Fillen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behdlter @ ein.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Das Netzkabel darf nicht mit den heif3en Teilen der Fritteuse in Berithrung
kommen. Gefahr eines elektrischen Schlages!

6) Setzen Sie den Frittierkorb ) wieder ein.

7) Schliefen Sie den Deckel, so dass dieser einrastet.
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Lebensmittel frittieren

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/Fett!

1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet auf.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur. Das Ol
oder Fett wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. Ist die eingestellte Tempe-
ratur erreicht, leuchtet die Kontrollleuchte Ready @ auf.

Wir empfehlen das Gerdt mindestens 10 - 15 Minuten aufheizen zu lassen,
bevor Sie mit dem Frittieren beginnen.

Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der Packung des Frittierguts oder
im Kapitel ,Tabelle Frittierzeiten” in dieser Bedienungsanleitung. Eine grobe
Orientierung, welche Lebensmittel bei welcher Temperatur frittiert werden
sollten, geben lhnen die Abbildungen auf der Vorderseite der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel ~ Temperatur
=X Garnelen 130°C

@ Hihnchen 150°C

Pommes Frites o
W (risch) 1707¢

Fisch 190°C

Die genannten Werte sind nur Orientierungshilfen. Die Temperatur kann je
nach Beschaffenheit und persénlichem Geschmack variieren!
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/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Der Deckel und die Fritteuse sind wahrend des Frittiervorganges sehr heif3.
Fassen Sie daher wahrend des Frittiervorganges nur die Griffe € an!
Verbrennungsgefahr! Benutzen Sie am Besten Topfhandschuhe.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.

A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!
> Seien Sie vorsichtig beim Befiillen des Frittierkorbes {O! Dieser ist sehr heif3!

4) Nehmen Sie den Frittierkorb (O aus der Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut
hinein. Der Frittierkorb @ darf dabei maximal so befillt werden, dass das
Fillgut komplett von Fett bedeckt wird, wenn man den Frittierkorb () in die
Fritteuse absenkt.

5) Senken Sie den Frittierkorb @ vorsichtig in das heiBe Ol oder Fett ab.
6) SchlieBBen Sie den Gerdatedeckel.

> Durch das Sichtfenster im Gerdtedeckel kénnen Sie den Frittiervorgang
Uberwachen.

Festes Frittierfett

100

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und das Geréit zu heif3 wird, treffen Sie
bitte folgende Vorsichtsmafnahmen, wenn Sie festes Frittierfett benutzen:

B Bei Verwendung von frischem Fett, schmelzen Sie die Fettblécke zundchst
langsam bei kleiner Hitze in einem normalen Topf. Gief3en Sie das geschmol-
zene Fett vorsichtig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann den Netzstecker
ein und schalten Sie die Fritteuse ein.

B Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse mit dem wieder erstarrten Fett
bei Raumtemperatur auf.

Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei erneutem Schmelzen spritzen! Um dies
zu verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder Plastikstab einige Lécher in das
wieder fest gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die Beschichtung des Frittier-
Behdlters @ nicht beschadigt wird!

B Um das Fett zu schmelzen, stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose
und stellen Sie den Temperaturregler @ auf 130°C. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet auf.

B Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmolzen ist. Die Kontrollleuchte
Ready @ kann dabei immer wieder aufleuchten und erléschen. Stellen Sie
erst dann die gewiinschte Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte Fett
geschmolzen ist.
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Nach dem Frittieren

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb @ nach dem Frittieren an. Dieser ist
sehr hei}! Heben Sie den Frittierkorb @ nur an dem Haltegriff @ aus der
Fritteuse!

1) Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @,
so dass der Deckel aufspringt.

2) Heben Sie den Frittierkorb () an und héngen Sie ihn an den Rand des Geré-
tes, so dass Uberschissiges Feft abtropfen kann.

3) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf Min.

4) Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose. Die Fritteuse ist nun
ausgeschaltet.

5) Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben Sie den Frittierkorb @ vorsichtig
aus der Fritteuse.

6) Geben Sie das Frittiergut in eine Schiissel oder ein Sieb (mit saugféhigem
Kiichenpapier auslegen!).

Wenn Sie die Fritteuse nicht regelmaBig benutzen, empfiehlt es sich, das Ol nach
dem Erkalten in gut verschlossenen Flaschen, oder anderen Frittier-Behdltern, vor-
zugsweise im Kihlschrank oder an einem anderen kithlen Ort aufzubewahren.
Befillen Sie die Flaschen durch ein feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol
zu entfernen.

Fondue

Sie kdnnen diese Fritteuse als Fondue-Topf benutzen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie dieses Gerdt nicht, um Schokoladen- oder Késefondue
herzustellen!
Benutzen Sie ausschlieBlich Fett/Ol oder Brishe, um ein Fondue mit diesem
Gerdt zuzubereiten.

1) Bereiten Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Vorbereitungen” beschrieben vor.

2) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie den Fonduering @ auf den
Rand des Frittierbehdlters @ und schlieBBen Sie den Gerdtedeckel wieder.

3) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Die Kontrollleuchte
Power @ leuchtet.

4) Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur.
Bei kassischem Fondue mit Ol/Fett: Je nachdem, welche Art von Lebensmit-
tel Sie frittieren wollen, orientieren Sie sich dabei an der Tabelle im Kapitel
Lebensmittel frittieren”.
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5) Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, 6ffnen Sie den Gerdtedeckel.

6) SpieBen Sie die Lebensmittel auf die FonduespieBe @ und stellen Sie die
Fonduespiefie @ vorsichtig in den Frittierbehalter @. In jeder Einkerbung am
Fonduering (@ kann ein Fonduespief3 @ stehen.

Je nach Art und Gréf3e sind die aufgespieBten Lebensmittel nach wenigen
Minuten gar.

7) Entnehmen Sie vorsichtig den Fonduespie3 @ und 15sen Sie die gegarte
Speise. Sie kénnen dann weitere Lebensmittel auf den Fonduespief3 (P
spieBen und in das heif3e Feft/die Brihe geben.

8) Wenn Sie das Fondue beenden wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
auf Min und ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet ist. Festes Fett muss gerade
noch flissig sein, so dass man es schiitten kann.

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @ und nehmen Sie den Deckel ab
(siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb (.

3) Fassen Sie das Gerdt an den seitlichen Griffen an und gieBen Sie das Ol
oder Fett Gber die hintere linke Ecke, an der sich eine AusgieBkerbe befindet,
in geeignete Behdltnisse, zum Beispiel Flaschen. Benutzen Sie dafiir am
Besten einen Trichter.

In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Entsorgung von Speisedlen oder fetten
anders geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche Ole oder Fette im normalen
Hausmill zu entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung nach den Entsorgungsméglichkeiten.

4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse grindlich, wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteuse, wie im Kapitel , Frittieren”
beschrieben.

102 DE | AT | CH SFM 850 A1



SILVERCREST’

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

> @ Auf keinen Fall darf das Geréit in Flissigkeiten getaucht werden!
Hierdurch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen und das
Gerdt beschadigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung erst abkihlen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie zur Reinigung keine &tzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese
kénnen die Oberfléiche des Gerdtes beschédigen!

Zur einfachen Reinigung, nehmen Sie die Fritteuse auseinander:
1) Offnen Sie die Abdeckung iber dem Permanent-Metallfilter @ und nehmen

Sie diesen heraus.

2) Offnen Sie den Gerétedeckel. Driicken Sie mit einem Stab 0.4. in die Lécher
an den Scharnierhalterungen an der Riickseite des Gerétes und ziehen Sie
den Gerdtedeckel gleichzeitig nach oben aus den Scharnierhalterungen

heraus:
N

-

)
)
)
)

/

3) Entnehmen Sie den Frittierkorb (@.

B Den Frittierkorb @ k&nnen Sie in der Spilmaschine reinigen. Dieser ist spil-
maschinengeeignet. Nehmen Sie hierfir jedoch den Haltegriff @ ab.
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B Reinigen Sie den Haltegriff @, den Permanent-Metallfilter @ die Fondue-
spieBe @ und den Fonduering B in warmem Wasser mit einem milden
Spilmittel. Spiilen Sie alle Teile dann mit klarem Wasser ab.

B Reinigen Sie das Gehé&use und den Frittier-Behélter @ mit einem feuchten
Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch grisndlich nach, so dass
keine Spulmittelreste mehr im Frittier-Behdlter @ haften. Trocknen Sie das
Gehduse und den Frittier-Behdélter @ gut ab.

B Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem Wasser mit einem milden Spilmit-
tel. Spilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.
Trocknen Sie den Gerétedeckel gut ab und stellen Sie ihn aufrecht auf die
Seite, so dass noch im Inneren des Deckels verbliebenes Wasser herauslau-
fen kann.
Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer erneuten Benutzung vollsténdig
trocken sein muss!

B Reinigen Sie den Permanent-Metallfilter @ in warmem Wasser mit einem
milden Spilmittel und spilen Sie diesen mit klarem Wasser ab.
4) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

5) Legen Sie den Permanent-Metallfilter @ wieder in die Mulde im Gerétede-
ckel und schliefen Sie die Abdeckung iber dem Permanent-Metallfilter @.

6) Stecken Sie den Gerdtedeckel wieder so auf das Gerdt, dass die Scharniere
in die Scharnierhalterungen an der Riickseite des Gerdtes greifen und fest
sitzen.

Lagerung
1) Heben oder tragen Sie das Gerdt mit Hilfe der seitlichen Handgriffe @ am
Gehduse.

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Rickseite
des Gerdtes. Stecken Sie einen der Stife des Netzsteckern in eines der
Locher der Kabelaufwicklung @, um den Netzstecker zu fixieren:

—>

3) Lagern Sie das Gerét mit geschlossenem Gerétedeckel. So bleibt das Innere
der Fritteuse sauber und staubfrei.
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Tipps
Pommes frites selbst gemacht

B Kartoffeln, die zum Frittieren vorgesehen sind, sollten einwandfrei und nicht
angekeimt sein.

B Zum Frittieren sollten ,mehligkochende” oder ,vorwiegend festkochende”
Kartoffelsorten verwendet werden.

B Nach dem Schélen die Kartoffeln entsprechend der gewiinschten Zuberei-
tung zerkleinern (Streifen oder Scheiben).

B Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiterverwendung ca. eine Stunde. Da-
durch wird ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangsprodukte fiir die Bildung
von Acrylamid, herausgeldst.

B Lassen Sie die Kartoffeln sorgféltig trocknen.
B Frittieren Sie selbst gemachte Pommes frites stets zweimal:

— erst 8- 12 Minuten bei ca. 150°C dann 3 - 4 Minuten bei 170°C, je
nach gewiinschten Bréunungsgrad.

B Tiefgekihlte Pommes frites sind vorgekocht und miissen daher nur einmal
frittiert werden. Folgen Sie den Anweisungen auf der Packung.

Tiefkihlkost

Tiefgekihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) kihlt das Ol oder Fett erheblich ab, brat
dadurch nicht schnell genug an und nimmt daher méglicherweise zu viel Ol oder
Fett auf. Um dies zu vermeiden, gehen Sie bitte wie folgt vor:

B Frittieren Sie keine grofieren Mengen auf einmal. Das Frittiergut darf maxi-
mal bis zur Max-Markierung im Inneren des Frittierkorbes @ gefillt sein.

B Erhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten, bevor Sie das Frittiergut hinein-
geben.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die in dieser Bedienungsanleitung

oder auf der Packung des Frittierguts angegebene Temperatur.

B Vorzugsweise lassen Sie Tiefkihlkost vor dem Frittieren bei Zimmertemperatur
antauen. Enffernen Sie so viel Eis und Wasser wie méglich, bevor Sie das
Frittiergut in die Fritteuse geben.

B Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam und vorsichtig in die Fritteuse,
da Tiefkihlkost das heiBe Ol oder Fett abrupt und heftig zum Sprudeln
bringen kann.
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Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden

Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch, geben beim Frittieren Flissigkeit
ab. Diese Flussigkeiten sammeln sich im Frittiers| oder fett an und kénnen den
Geruch und Geschmack des nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitzten,
Frittierguts beeintréichtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmacklich neutrales Ol oder Fett zu

erhalten:

B Erhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150°C und geben Sie zwei dinne
Scheiben Brot oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den Frittierkorb (.

B Senken Sie den Frittierkorb () in das Fett ab und schlieffen Sie den Deckel.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr sprudelt und entfernen Sie das
Brot bzw. die Petersilie mit einem Schaumléffel. Das Ol oder Fett ist nun
wieder geschmacksneutral.

Gesunde Erndhrung

106

Ernghrungswissenschaftler empfehlen die Verwendung von pflanzlichen Olen
und Fetten, die ungesditigte FettsGuren (z. B. Linolscure) enthalten. Allerdings

verlieren diese Ole und Fette ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und missen daher dfter ausgewechselt werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelmaBig. Wenn Sie mit der Fritteuse
hauptséichlich Pommes frites zubereiten und das Ol oder Fett nach jedem
Gebrauch durchseihen, kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.

B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch nicht lénger als sechs Monate.
Beachten Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der Verpackung.

B Generell lasst sich Ol oder Fett weniger lang verwenden, wenn Sie haupt-
scichlich proteinhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es beim Erhitzen schéumt, einen stren-
gen Geschmack oder Geruch entwickelt oder wenn es dunkel wird und /
oder eine sirupartige Konsistenz entwickelt.
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Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden missen, und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen. Falls die
Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle abweichen,
folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel Temperatur (ca.)  Zeit in Minuten
Frikadelle (gefroren) 150°C 2 - 5 Minuten
Schweinekoteletts (paniert) 150°C 12 - 25 Minuten
Hihnchenportionen o .
(groBe Stiicke) 150°C 8 - 18 Minuten
Hihnchenportionen o .
(kleine / mittlere Stiicke) ERAS /= 17/ b
. . o o 8- 12 Minuten/
Pommes frites (frisch) 150°C/170°C 3- 4 Minuten
. sieche Angaben des  siehe Angaben des
erines iz fp ezl Herstellers Herstellers
Scampis (frisch) 130°C 2 - 5 Minuten
Pilze 170-190°C 3 - 5 Minuten

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfiigigen Temperaturabweichungen
kommen. Die in der oberen Tabelle genannten Werte sind Orientierungshilfen.
Sie beziehen sich auf eine Menge von ca. 150 - 200 Gramm. Je nach
Beschaffenheit der Lebensmittel kdnnen die Zeiten variieren.

> Der Frittierkorb @ darf héchstens bis zur Max-Markierung im Inneren mit
Frittiergut gefillt sein.
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Fehlerbehebung

.. MOGLICHE
PROBLEM MOGLICHE URSACHE LOSUNGEN
Das Gerdt funktioniert Das Gerdt ist nicht mit einer SchlieBen Sie das Gerét an
nicht. Netzsteckdose verbunden. eine Netzsteckdose an.
oder

Das Gerdt ist beschédigt. etz St e el e

Die Konfrollleuchte Power @ Service.
leuchtet nicht.

Die eingestellte Temperatur Warten Sie einige Minuten
Die Kontrollleuchte Read = . . o . !
' ey ¥ O des Oles / Fettes ist noch nicht  bis die gewiinschte Tempe-
leuchtet nicht. . L
erreicht. ratur erreicht ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder
wenn Sie andere Arten von Stdrungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Gerdat entsorgen

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkéufer des Produkis gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie

nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original Kassen-
bon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir Sie
kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt kein
never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé&ngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléingert. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und
Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der

Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt
sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
Verschleifteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefilhrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Bei missbrauchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwendung und bei
Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den
folgenden Hinweisen:
® Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.
® Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf dem
Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite.
® Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

® Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fiir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service Anschrift ibersenden.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 274353

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.komperncss.com
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