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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, usage
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the
range of applications specified. Please also pass
these operating instructions on to any future
owner(s).

Proper use

The automatic oven and grill is intended for the
heating, cooking and grilling of food.

This appliance is intended solely for use in private
homes. Do not use it for commercial applications.

Al other uses are deemed to be improper and may
result in property damage or even in personal injury.

Package contents
Electric Oven & Grill
1 baking tray

1 rack

Rotisserie with 2 clamps

1 crumb tray

¢
¢
¢
¢ 2tongs
¢
¢
¢

Operating instructions

Check contents for completeness and damage
immediately after unpacking. Contact Customer
Services if necessary.

Appliance description
Figure A:

000000000

Temperature control
Function switch

Timer

Control lamp

Glass door

Crumb tray

Lower heating element

Spit fitting

Figure B:

06066060806

Tongs (baking tray or rack)
Baking tray

Tongs (for spit)

rack

Restrainer

Skewer clamps

Rotisserie

Technical data

Rated voltage:

50/60 Hz

Max. power consumption: 1500 W

i All of the parts of this appliance
that come into contact with food

are food-safe.

SGBR 1500 B3
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Safety instructions

DANGER - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» Do not open the housing of the appliance or attempt to
repair it. Doing so can lead to risks and also invalidates the
warranty. Defective appliances should be repaired by the
retailer or authorized personnel only.

~ Arrange for defective power plugs and/or cables to be
replaced as soon as possible by a qualified technician or by
our Customer Service Department to avoid the risk of injury.

» Do not allow any liquids to penetrate the housing. Do not
expose the appliance to moisture and do not use it outdoors.
Additionally, do not place fluid-filled receptacles such as
flower vases on the appliance. This increases the risk of fire
and of receiving an electric shock! If liquids permeate into
the housing, unplug the appliance immediately and arrange
for it to be repaired by a qualified technician.

» Never touch the appliance, power cable or power plug with
wet hands. There is a risk of electric shock!

@ NEVER immerse the appliance in water or other liquids!
Risk of electrocution if residual liquids come into contact
with live components during operation.

SGBR 1500 B3 GB 3
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/A WARNING - RISK OF INJURY!

» This appliance may be used by children of the age of 8 years
or more and by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and/or knowledge if
they are being supervised or have been instructed with regard
to the safe use of the appliance and have understood the
potential risks.

» Children must not use the appliance as a plaything.

» Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

» Children younger than 8 years of age must be kept away
from the appliance and the power cable.

» Route the power cable in such a way that no one can tread
on it or trip over it.

» Never touch the glass door or the housing during use, these
can get very hot. Use oven gloves or something similar to
open the glass door to avoid being burnt!

» Never touch the heating elements or the viewing window
when the appliance is in use, or before it has cooled down
completely. Do not reach into the cooking chamber when
the appliance is in use. Wait until the appliance has cooled
down. Otherwise, you could be burnt.

» Allow the appliance to cool down after use before trans-
porting it.

» Always use oven gloves or a pot holder if you need to take
hold of the appliance.

A Caution! Hot surfacel
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CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

» Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

» Never leave the appliance unattended during operation.

» Ensure that the appliance, the power cable and the plug do
not come into contact with heat sources such as hotplates or
naked flames.

» Only operate the appliance with the original accessories
supplied.

» Do not kink or crush the mains cable.

» To disconnect, always remove the plug itself from the mains
power socket, do not pull on the power cable.

» When the appliance is in use, ensure that there are no easily
inflammable materials in the immediate vicinity (e.g. dishcloths,
oven cloths, etc.).

» Never dry textiles or other objects on or above the appliance.
This increases the risk of fire!

SGBR 1500 B3 GB 5
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Setting up Using the appliance

/\ WARNING! RISK OF FIRE! Glass door

> Never place the appliance beneath wall cup- ATTENTION! DAMAGE TO PROPERTY!

boards or next to curtains, cupboard walls or

»>
other flammable objects. Do not lean on the glass door @. Do not

place any objects on the glass door @.

> Always ensure a minimum distance between This can cause damage fo the hinges

the appliance and hanging cupboards, ceilings,

side walls or similar of at least 10 cm above B If you are cooking especially fatty foodstuffs, this
the appliance and 5 cm at the sides. For this can result in increased smoke production. In this
reason the appliance may not be used, for case, do not close the glass door @ completely;
example, in cupboards or similar. Otherwise instead, leave it slightly open:

there is likely to be insufficient ventilation for the The glass door @ has a latching position so that
appliance, which could cause a fire or damage. it remains open a little: if you carefully push the

glass door @ closed, it clicks into this position

> Always place the appliance on a heat-resistant
shortly before closing completely.

surface. Failure to do so increases the risk of

fire or of it being damaged. The area under B When drying fruit (to make dried fruit), the glass
the bottom can discolour and be damaged. door @ should remain in the latching position
Additionally, if placed on a soft upper surface, to ensure that moisture can escape and that the
the appliance could cause permanent damage fruit dries better.

to it due to pressure indentations. .
Inserting the crumb tray

DANGER - ELECTRIC SHOCK! B Push the crumb tray @ under the lower heating

element @ so that it rests flat on the bottom of
the appliance. You can use the bent up side as
a handle.

> Do not place the appliance immediately ad-
jacent to sources of water, e.g. sinks or basins,
or in damp cellar areas. Otherwise, there is
a risk of receiving an electric shock.

B Place the appliance on a solid, level and heat-
resistant surface (e.g. stainless steel worktops
or natural stone worktops such as granite).
Ensure there is sufficient ventilation around the
appliance.

M Push the appliance up against the wall, with its
rear side facing the wall. The spacers on the
back must touch the wall. Ensure that the wall is
made of heat-resistant material, e.g. files, natural
stone or granite.

Ml Clean all components as described in the
section “Cleaning and care”.

6 GB SGBR 1500 B3
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Using the rotisserie

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Always use the tongs @ to insert the hot rotis-
serie (B into the appliance or to remove it.

B You can use the two skewer clamps @ fo fix the
food onto the rotisserie . Loosen the restrainer @
on the skewer clamps ®, push them so that the
food is fixed firmly in between the clamps and
then screw the restrainer @ tight again.

M First push the end of the rotisserie ® without the
notch into the drive @ (Figure 1):

C

=

Fig. 1: Push the rotisserie (B into the drive @.

[

[

[

[

M Then insert the other end of the rotisserie B with
the deep groove in the spit fitting @ (Figure 2):

Fig. 2: Insert the rotisserie @ in the spit fiting @.

SGBR 1500 B3

> Always slide the baking tray @ into the lower
rail when you use the rofisserie @.
This will collect any drips.

B To remove the hot rotisserie ®, grip with
the hooks at the end of the tongs (B into the
recesses on the rofisserie  (Figure 3):

Fig. 3: Hooking the tongs (B onto the rotisserie ®

M First lift the left-hand side of the rofisserie @ out
of the spit fitting @ and then pull the rotisserie ®
from the drive @.

GB 7
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Using the baking tray/rack

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Always use the tongs ( to insert the hot

baking tray @/the hot rack @® into the appli-

ance or to remove it.

B Push the baking tray @/the rack @® into one of
the 3 rails in the cooking chamber of the appliance.

ATTENTION! DAMAGE TO PROPERTY!

> Never place the baking tray @/the rack ®
directly onto the heating elements @.

B To remove the hot baking tray @ or the rack @®,

hook the tongs () onto them as follows:

Fig. 4: Hooking the tongs () onto the rack ®

Fig. 5: Hooking the tongs @ onto the baking
tray @

Before first use

1)
2)

3)
4)
5)

6)

Insert the plug into a mains power socket.

Turn the temperature control @ clockwise to
the maximum temperature (to the stop).

Turn the function switch @ to "upper and lower
heat"

Open the glass door @ leave this open for this
operation.

Remove any installed accessories from the
cooking chamber.

Turn the timer @ to 20 minutes.

> The first time the appliance heats up, a

7)

small amount of smoke and odour may be
generated due to production-related residue.
This is normal and is completely harmless.
Provide sufficient ventilation by opening a
window, for example.

The appliance switches off automatically
after 20 minutes.

If you want to interrupt the heating process
prematurely, turn the temperature control @
counter-clockwise to the stop and set the

timer @ to "OFF".

Allow the appliance to cool down, then clean
the appliance as described in the chapter
"Cleaning and care".

The appliance is now ready for use.

SGBR 1500 B3
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Operating the appliance

Function switch Lh

You can switch on the appliance with the function
switch @, and also set 5 different functions:

Symbol Meaning

“Lower heat”
e.g. for baking

“Upper heat”
e.g. to gratinate

"Upper & lower heat"
e.g. for baking a pizza

"Upper heat/hot air/
rotisserie"
e.g. to roast poultry

"Upper & lower heat/hot air"
e.g. to reheat rolls

SIEIN

"OFF" the appliance is
switched off.

O

I
-n

°C
Temperature control ﬂ
Use the temperature control @ to set the desired
temperature.

B If you set the temperature for the functions

“Upper heat” @, “Lower heat” Q or

“Upper & lower heat” @ use the scale
marked with “[]".

B If you set the temperature for the functions “Upper
heat/hot air/rotisserie” or “Upper & lower
heat/hot air” use the scale marked with ,®".

SGBR 1500 B3

Timer \'1_/
User the timer @ to set the cooking time.

B Set the timer @ to the desired cooking time.
After expiry of the set time a signal fone sounds
and the appliance stops heating.

If the function "Upper heat/hot air/rofisserie"
is selected, the rotisserie @ will also stop

turning.

Grilling and baking

1) Put the crumb tray @ into the appliance.

2) Remove the rack @ and baking tray (@ from
the appliance. If required, cover these with

baking paper or lightly grease the baking tray
with suitable baking fat.

> Depending on the meal, the oven must be
preheated. Refer to the guidelines in the
respective recipe. Preheating is useful for:
— very short baking times,
— crisp crusts,
— sensitive meals that require a constant

temperature, such as soufflés.
> If no preheating is required, skip step 3).
3) Allow the appliance to heat up for approx.

10 minutes (depending on the temperature
setting) to the required temperature:

— Select the required temperature using the
temperature control @. Ensure that you use
the correct scale (see chapter "Temperature
control").

— Select the required function with the function

switch @.

GB 9
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> As a general rule, if you are baking or grilling
with hot air you can dispense with a preheating
of the grilling/cooking space.

— Use the timer @ to set the preheat fime
(approx. 10 minutes).

— Close the glass door @.

4) Once the warm-up period is finished, place
the foodstuffs on the rack @ or the baking
tray @ and slide it in on one of the rails.
Ensure that there is sufficient space between
the foodstuffs and the inner walls/heating
elements of the appliance.

> |f you wish to prepare food on the rack ®
that drips excessively, then slide the baking
tray @ onto the bottom rail. By doing this,
dripping fat for example will be caught and
the appliance is then easier to clean.

5) Close the glass door @ before starting the
grilling or baking process.

6) Use the timer @ to set the required grilling or
baking time. The maximum grilling or baking
time is 120 minutes.

NOTE

> |f the cooking time for the food is less than
20 minutes, first set the timer @ to 40 minutes
and then turn it back to the required grilling
or baking time.

The control lamp @ indicates that the appliance is
now switched on. The switch of the timer @ now
rotates itself anti-clockwise to "OFF ".

The appliance switches off automatically after the
set period, there is a beep and the control lamp @
switches off.

If you want to interrupt the heating process
prematurely, turn the temperature control @
counter-clockwise to the stop and set the fimer @

to "OFF ".
7) After cooking, remove the rack ® or the baking
tray @ using the tongs @.
8) Set the function switch @ to "OFF".

Grilling with the rotisserie
1) Put the crumb tray @ into the appliance.

2) If inserted, remove the rotisserie O from the
appliance.

3) Push the baking tray () onto the lower rail.

4) Fix the food to be grilled with the skewer
clamps @. Ensure that the food in the cooking
chamber can turn freely without touching the
sides. The rotisserie § may change its direction
of rofation if the food strikes against a resistance.
The two depressions on the rofisserie ) must re-
main freely accessible, otherwise you will not be
able to grasp the rotisserie { with the tongs @.

5) Fit the rotisserie (B in the cooking chamber
(see chapter "Using the rotisserie")

6) Close the glass door @.

SGBR 1500 B3
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If you want to interrupt the heating process pre-
maturely, turn the temperature control @ counter-
clockwise to the stop and set the timer @ to

"OFF ".

7) Adjust the temperature control @ to the desired
temperature.

8) Set the function switch @ to "Upper heat/
hot air/roftisserie" . Set the timer @ to the
desired grill time.

The appliance starts the grilling process and
the rotisserie (O starts turning.

The control lamp @ indicates that the appliance is
now switched on. The switch of the timer @ now
rotates itself anti-clockwise to "OFF ".

The appliance switches off automatically after the
set period, there is a beep and the control lamp @
switches off.

NOTE

If you want to interrupt the heating process
prematurely, turn the temperature control @
counterclockwise to the stop and set the timer @
to "OFF ".
9) Atfter the grilling process is completed remove
the rotisserie @ with the help of the tongs @.

10) Set the function switch € to "OFF".

SGBR 1500 B3

Ingredients

4 Girilling chicken (approx. 1.3 kg,

guts removed)
4 Spices (salt, paprika)
4 Cooking oil

1) Season the chicken on the inside and outside
with salt and paprika powder. Brush it from
the outside with heat resistant cooking oil.

2) Push the chicken onto the spit and fix it in
place with the skewer clamps ®. Ensure that
the notches on the rotisserie B remain free
so that you can remove the rotisserie @ with
the help of the tongs (B. Depending on the
shape of the chicken, it may be necessary
to fasten the wings and legs with a fireproof
string to stop them impacting the sides when
turning.

3) Push the baking tray @ onto the lower rail.

4) Preheat the appliance for about 10 minutes
using the function "Upper & lower heat/hot
air" to 210°C.

5) Put the chicken on the rotisserie into the
appliance using the tongs @®.

6) Set the function switch to "Upper heat/hot
air/rotisserie" and close the door.

7) Set the timer @ approx. 80 minutes. The
cooking time can vary depending on the
size and nature of the chicken.

8) Brush the chicken every now and again with
some cooking oil. This will make it crispy.

9) Once the set time is up, carefully remove the
rotisserie with the chicken using the tongs @.
Loosen the skewer clamps @ and pull the
chicken off the rotisserie (@.

GB 11



SILVERCREST'

Cleaning and care B Wipe the appliance with a damp cloth. If neces-
sary, put a little mild detergent on the cloth and

DANGER - ELECTRIC SHOCK! wipe this off afterwards with a cloth dampened

ith cl ter. D thi ly.
> Before cleaning the appliance, disconnect the Wil clean waler. ity everyfing property

plug from the mains power socket!
Risk of electric shock!

B Clean the cooking chamber and the glass door @
with a moist cloth. If necessary, put a little mild
detergent on the cloth and wipe this off after-
wards with a cloth dampened with clean water.
Dry everything properly.

B Clean the tongs ©/@®, the rotisserie (B, the

A WARNING! RISK OF INJURY! skewer clamps @, the restrainer (O, the baking

tray @, the rack ® and the crumb tray @ in

warm soapy water. Dry all parts properly after
cleaning.

NEVER immerse the appliance in water or
any other liquid!

> Always allow the appliance to cool down
before cleaning it. Otherwise there is a risk
of burns!

B It is best to clean the appliance and accessories

as soon as they have cooled down. This makes
food residues easier to remove. H You can wind the mains cable around the spacers

on the rear side of the appliance and attach the
ATTENTION! DAMAGE TO PROPERTY! olug o one of the spacers:

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These could damage the surface of
the appliance!

Storage

=
=
=
=
=
=
=
=

> Do not clean the components of the appliance
in a dishwasher!

> Do not clean the cooking chamber with an
oven spray as this may make residues on the
heating elements impossible to remove. B Store the cleaned appliance and its accessories
in a clean, dustfree and dry location.

12 GB SGBR 1500 B3
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Troubleshooting

Fault

Cause

Solution

The appliance is not
working.

The mains plug is not connected to the
mains power.

Insert the plug into a mains power
socket.

The mains power socket is defective.

Use a different mains power
socket.

The appliance is defective.

Contact Customer Services.

The control lamp @
comes on and but the
appliance does not
heat up.

The function switch @ is set to OFF.

Turn the function switch @ to the
desired function.

The cooking time of
the food seems very
long

The glass door @ has been opened often
to check the cooking progress.

Do not open the glass door @
any more often than is absolutely
necessary.

The wrong temperature level has been set.

Check the temperature seftings.

Smoke and smells
develop during use.

There is detergent or food residue on the
heating elements.

Remove the food from the ap-
pliance and continue cooking
process with the glass door @
open until the smoke stops.

If the malfunction cannot be corrected with the above suggestions, or if you have found some other
kind of malfunction, please contact our Customer Service.

SGBR 1500 B3
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Disposal
Under no circumstance should
the appliance be disposed of
as standard domestic waste.
This product is subject to the
provisions of European Direc-
tive 2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved waste
disposal company or your municipal waste disposal
facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal facility if you
are in any doubt.

The packaging is made of environmen-
%@ tally friendly materials which you can

dispose of at your local recycling centre.
Kompernass Handels GmbH
warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the
date of purchase. Please keep your original receipt
in a safe place. This document will be required as
proof of purchase.

If any material or production fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
at our discretion. This warranty service is depend-
ent on you presenting the defective appliance and
the proof of purchase (receipt) and a short written
description of the fault and its time of occurrence.
If the defect is covered by the warranty, your product
will either be repaired or replaced by us. The repair
or replacement of a product does not signify the
beginning of a new warranty period.

14 GB

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or fragile
parts such as switches, batteries, baking moulds or
parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating instruc-
tions for the product regarding proper use of

the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall be
deemed void in cases of misuse or improper handling,
use of force and modifications/repairs which have
not been carried out by one of our authorised
Service centres.

SGBR 1500 B3
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

® Please have the till receipt and the item number
(e.g. IAN 12345) available as proof of purchase.

® You will find the item number on the type plate,
an engraving on the front page of the instructions
(bottom left), or as a sticker on the rear or bottom
of the appliance.

@ |f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

® You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be provided
to you. Ensure that you enclose the proof of pur-
chase (till receipt) and information about what
the defect is and when it occurred.

You can download these instructions
along with many other manuals,
product videos and software on
www.lidl-service.com.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 274498

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.komperncss.com

SGBR 1500 B3

Recipes

In this section, we provide you with various sample
recipes for preparing dishes. These examples are
recommendations. Cooking times may vary.

These recipes are provided without guarantee.
All information on ingredients and preparation is
indicative only. Modify the suggested recipes to
taste. We hope you enjoy the recipes and wish
you “bon appetit”]

Take note of the preparation guidelines provided
on the food packaging.

Muffins

Ingredients for four people:

<*

1 cup of flour

1 teaspoon of baking powder

1 egg

1 tablespoon of melted butter

3 tablespoons of sugar

L4

¢

¢

4 1 cup of milk
¢

4 1 pinch salt
¢

for variations: also nuts, chopped bananas or
chocolate flakes

Preparation:

1) Gradually mix the flour, baking powder, egg,
milk, salt and sugar together in a bowl, one
by one.

2) Melt the butter in a saucepan and mix it info
the dough.

3) Subject to taste, blend in the nuts, chocolate
flakes or mashed bananas.

4) Place the prepared dough into standard muffin
moulds and place them on the baking tray @.

5) Bake the muffins at 220°C on the bottom rail
using top & bottom heat for about 15 minutes.

GB 15
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Hawaiian toast

Ingredients for 4 pieces of toast:

4 4 slices of toasting bread

4 1-2 tablespoons of remoulade
4 120 g cooked ham

4 1/2 tin of pineapples

4 4 slices of cheese for gratinating

¢ Curry

Preparation:
4 Toast the bread slices.

4 Spread the remoulade thinly over the pieces of
toast and lay the slices of cooked ham on top.

4 Lay one slice of pineapple on each piece of
toast. Season with curry.

4 Then place a slice of cheese over each of the
pineapple slices.

4 Lay the Hawaiian toasts on the rack @ and
bake at 200°C for about 8 minutes on the
upper rail using top heat.

Baking deep-frozen pizza

Preparation:

4 Place the rack @ on the upper rail in the cooking
chamber.

4 Place the deep-frozen pizza (without packaging)
onto the rack @®.

4 Bake the pizza, using upper and lower heat, for
about 20 minutes.

4 Please follow the instructions on the packaging
regarding temperature.

16 GB

Spritzgebdck cookies
Ingredients:

¢ 125 g butter

125 g sugar

1 packet of vanilla sugar
1 pinch salt

1 egg

1 egg white

250 g flour (type 405)

1 teaspoon of baking powder

@ S & 6 6 o o o

Zest of half a lemon

Preparation:

1) Beat the butter until foamy.

2) Add the sugar, vanilla sugar, lemon zest and
eggs.

3) Mix the flour, baking powder and salt and stir
into the mixture using a mixing spoon.

4) Allow the dough to stand for about 10 minutes.

5) Shape the dough as desired, e.g. with the as-
sistance of a mincer, cookie cutters or a piping
bag.

6) Line the baking tray @ with baking paper and
place the cookies on this.

7) Bake the cookies on the top rail of a preheated
oven at 180°C, using top and bottom heat,
for about 10-15 minutes, until they are golden
brown.

This quantity of dough is sufficient for several
baking trays @.

SGBR 1500 B3
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Bread rolls Meringues
Ingredients: Ingredients:

4 300 g flour (or wholemeal flour) 4 1 egg white
4 2 heaped teaspoons of baking powder 4 Salt

4 200 g linseeds 4 45 g sugar
¢ 1egg

4 500 g quark or curd cheese Preparation:

1) Place the chilled egg white into a fatfree mixing

4 1 teaspoon of salt
P bowl. Ensure that no egg yolk is mixed in with

4 Subject to taste: caraway seeds, onions, it or the meringue will not solidify.
bacon .. 2) Beat the egg white at a slow speed, so that the
Preparation: bubbles formed in the meringue are not too
1) Knead all ingredients together well and then large.
shape into small rolls. 3) Add a pinch of salt to taste.
2) line the baking tray @ with baking paper and  4) Gradually add in half of the sugar when the
place the rolls on this. meringue starts fo solidify.
3) Bake on the top rail at about 200°C for 5) Then beat it at the highest speed until stiff.
around 30 minufes. 6) Add the remaining sugar. This allows the

This quantity of dough is sufficient for several 7) Fill a piping bag fitted with a large star nozzle
baking frays @. with the meringue mixture and squeeze out

rosettes, slithers or other shapes onto a baking
tray @ lined with baking paper. Leave a little
space between each shape.

8) Preheat the oven with grill to approx. 100° C
with hot air.

9) Bake the meringues with hot air at approx.
100° C for about 2 hours.
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Buttered croutons Minced meat baguettes
Ingredients: Ingredients:
4 2 slices of toasting bread 4 2 baguette rolls

4 1 tbsp. butter 250 g minced meat (half and half)

2 tomatoes

Preparation: 1 onion (diced)

2 tbsp. tomato purée
2) Melt the butter at low heat in a saucepan and
mix in the cubed bread. 40 g grated Parmesan cheese

3) Line a baking tray @ with baking paper and 4 slices of cheese

¢
¢
¢
1) Cut the bread into small cubes. .
¢
¢
distribute the bread cubes evenly on it. ¢

Salt and pepper

4) Bake the bread cubes at 170°C (top heat)
on the upper rail until golden brown (approx.

15-20 minutes).
minutes) 1) Slice the baguettes and hollow them out.

I 21 i« togethr he minced mect, omato past,

Preparation:

You can also use herb or garlic butter instead onion, Parmesan, some salt and a little pepper.

of regular butter. Baking time is then reduced by 3) Shape the minced meat into four equal-sized,

about 5 minutes. flat burgers and place them on the baguette
halves.

4) Cut the tomatoes into slices and arrange them
on the baguettes.

5) Arrange the cheese slices on the baguettes.

6) Place the baguettes on a baking tray @ and
then bake them on the bottom rail at about
230°Cin a preheated oven using top and
bottom heat for about 20 minutes.

You can also season the minced meat mixture
with basil, chilli or other spices.
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Cauliflower (gratinated)

Ingredients:

4 1/2 head cauliflower (about 250 g)
3 lemon slices

1 tbsp. butter

1 heaped tsp. flour

1 tbsp. lemon juice

1 tbsp. slivered almonds

2 tbsp. gratin cheese (grated)

* & & o o o o

Salt, pepper, nutmeg

Preparation:

1) Divide the cauliflower into florets and wash
them.

2) Cook the cauliflower with the lemon slices in
boiling, salted water for 8-10 minutes until the
cauliflower is al dente. Retain about 150 ml
of the cooking water before pouring the rest
away.

3) Melt the butter in a saucepan and then brown
the flour, while stirring continuously, for about
1 minute.

4) Continue stirring and pour in the cauliflower
water and let it cook for about 2 minutes. If the
roux gets too solid, gradually add more water
until a creamy consistency is achieved. Season
with lemon juice, nutmeg, salt and pepper.

5) Place the cauliflower in a baking dish (about
14 cm in diameter) and pour the sauce evenly
over it.

6) Sprinkle in the cheese and almond slivers over it.

7) Place the baking dish on the baking tray .
8) Bake the prepared dish at 200 °C in a pre-

heated oven, using top and bottom heat, for
about 20 minutes on the bottom rail.

SGBR 1500 B3

Salmonfilled flaky pastries (burek)

Ingredients:

4 1 pack of flaky pastry slices (approx. 8 pieces)
1 pack of smoked salmon, sliced (about 200 g)
1 lemon

1 onion

1 pack of cream cheese (200 g)

Fresh dill

Salt and pepper

* S S 6 o o o

1 egg yolk

Preparation:
1) Separate the puff pastry sheets and, if neces-

sary, allow them to thaw.

2) Mix the cream cheese with salt, pepper and
the juice of one lemon.
3) Finely dice the onion.

4) Add half of the salmon and the onion to the
cream cheese mixture and mix it all coarsely
with a blender.

5) Cut the remaining salmon into thin strips.
6) Add the salmon and the dill to the mixture and
blend all ingredients together.

7) Place individual tablespoonfuls of the mixture
on a flaky pastry sheet and fold them over.

8) Coat the resulting pouch with egg yolk.

9) Place the burek pieces on a baking sheet @.
Leave sufficient space between the individual
pouches because the flaky pastry will expand.

10) Bake the pastries on the lower rail at around
230°C using top and bottom heat for about
25-30 minutes. The flaky pastry should turn
light brown in colour.

The stated quantity of pastry is sufficient for
several baking trays @.
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Bevezeto
Gratuldlunk 6j késziiléke megvasarlasdhoz!

Vésarlasaval kivalé mindségi termék mellett dontott.
A haszndlati utasitds a termék része. Fontos tud-
nivalékat tartalmaz a biztonsagra, haszndlatra és
artalmatlanitésra vonatkozéan. A termék haszné-
lata el8tt ismerkedjen meg valamennyi hasznélati
Otmutatéval és biztonsdgi figyelmeztetéssel. Csak
a leirtak szerint és a megadott célokra haszndlja

a késziléket. A késziilék harmadik személynek
t6rténd tovdbbaddsa esetén adja 4t a készilékhez
tartozé valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeri hasznalat
A grillezd- és sitéautomata kizdrdlag ételek
melegitésére, sitésére és grillezésére szolgdl.
A készilék kizarélag magénhdztartasokban
haszndlhaté. Ne haszndlja kereskedelmi célra.

Minden egyéb felhaszndlds rendeltetésellenesnek
mindsil és anyagi kdrokat vagy személyi sérilést
idézhet eld

A csomag tartalma
¢ Grillsits
1 sitélemez

1 sitérdces

nydrs 2 kapoccsal

1 morzsatdlca

¢
¢
¢ 2 fogé
¢
¢
¢

haszndlati Gtmutatéd

TUDNIVALO

Kézvetlenil kicsomagolds utén ellendrizze a cso-
mag tartalmdnak teljességét és sértetlenségét.
Szilkség esetén forduljon a szervizhez.

22 HU

A készulék leirasa

LA" dbra:

O haijtémi

O hdmérsékletszabdlyozé
© funkcidkapcsols

O idszits

@ miksdésielz8 lampa

O ivegajtd

@ behelyezeft morzsatdlca
O alsé fGtészalak

O nydrstarté

,B” dbra:

@ fogé (sitélemezhez vagy sitéracshoz)
® sitSlemez

® fogd (nydrshoz)

® sitdrdcs

@ rogzits

® nydrskapcsok

® nydrs

MUszaki adatok

Névleges fesziiltség: 220-240V ~,
50/60 Hz

Maximdlis
teljesitményfelvétel

5l

1500 W

A késziilék élelmiszerekkel érintkezd
részei élelmiszer-biztosak.
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Biztonsagi utasitasok

VESZELY - ARAMUTES!

~ Tilos a készilékhdz felnyitdsa vagy a készilék javitdsa. Ez
nem biztonsdgos és a garancia is érvényét veszti. A meghi-
bdsodott késziléket a kereskedd, vagy felhatalmazott szak-
ember segitségével kell kijavittatni.

» A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt hdlézati csatlako-
z4t vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki erre feljogositott
szakemberrel vagy az igyfélszolgdlattal.

> A készilékhdzba nem kerilhet folyadék. Védje a késziléket
a nedvességtdl és ne hasznélia a szabadban. Ezen kivil
nem szabad folyadékkal t8ltétt targyakat, mint pl. vazat
a készilékre dllitani. Tizveszély és elektromos dramités
veszélye dll fenn! Ha mégis folyadék keril a készilékhdzba,
azonnal hizza ki a készilék halézati dugéjdt a hdldzati
csatlakozéaljzatbdl és javittassa meg a késziléket.

» Soha ne fogja meg nedves kézzel a késziiléket, a haldzati
kébelt és a csatlakozédugét. Ekkor elektromos dramiités
veszélye dll fenn.

Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mas folyadékbal
llyen esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha miks-
dés kdzben folyadék keril a fesziltség alatt 66 részekre.
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A\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

~ A késziléket 8 éves kor feletti gyermekek, valamint csdkkent

fizikai, érzékszervi vagy mentdlis képességl vagy tapasz-
talattal és/vagy tuddssal nem rendelkezé személyek csak
feligyelet mellett haszndlhatidk, vagy ha megtanitottak Sket
a készilék biztonségos haszndlatéra és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

Tisztitést és a felhaszndléi karbantartést 8 évesnél fiatalabb
vagy feligyelet nélkili gyermekek nem végezhetnek.

Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a késziilék és a
csatlakozdvezeték kozelébe.

Ugy helyezze el a halézati kabelt, hogy arra senki ne 1ép-
hessen rd és senki ne botolhasson meg benne.

Hasznélat kézben ne érien hozzd az ivegajtéhoz vagy a
burkolathoz, mert ezek felforrésodnak. Az tvegaité kinyitd-
sdhoz edényfogdt hasznélion, nehogy megégesse magdt!
Soha ne érjen a fitészdlakhoz vagy a kémleld ablakhoz a
készilék mikodése kdzben vagy a készilék lehilése elétt.
Miksdés kdzben ne nydlion a sitétérbe. Varjon amig a
készilék lehil. Egyébként megégetheti magdt.

Haszndlat utdn hagyja lehilni a késziléket, mielstt azt
elszdllitand!

» A forré késziléket edényfogé kesztyivel vagy edényfogéd

kenddvel fogja meg!

A Vigyazat! Forré felilet!

24
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FIGYELEM - ANYAGI KAR!

» A készilék izemeltetéséhez ne hasznéljon kiilsé id8kapcsoldt
vagy kilén tdvmksdtets rendszert.

~ Uzemeltetés kézben soha se hagyja a késziléket feligyelet
nélkl.

~ Ugyelien arra, hogy a készilék, a halézati kdbel és a csatla-
kozé ne érjen forré felilethez (pl. f8z8lap), illetve azokat ne
érje nyilt lang.

» Csak a mellékelt eredeti tartozékokkal Gzemeltesse a készu-
léket.

» Ne térje meg és ne szoritsa be a hdlézati kébelt.

> A csatlakozét soha ne a kébelnél fogva hizza ki, mindig a
csatlakozévéget fogja meg.

» M{kédés kézben nem szabad semmilyen gyulékony anyagot
a grillezé- és sit6automata kézvetlen kdzelében térolni
(pl. edénytorls, edényfogd kends stb.).

» Soha ne szdritson textiliGkat vagy egyéb tdrgyakat a
késziléken, a készilék folstt vagy a készilék belsejében.
Ez tGzveszélyes.
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A készilék felallitasa

/\ FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

> Soha ne dllitsa a késziléket fali szekrény
ald vagy figgdny, szekrénysor, illetve mds
gyulékony targyak mellé.

> A készilék és a faliszekrények, mennyezet,
oldalfal, stb. kdzstt felfelé legaldbb 10 cm,
oldalirényban pedig 5 - 5 cm tavolsagnak
kell lennie. Ezért nem szabad a késziléket pl.
szekrénybe vagy hasonlé helyekre dllitani.
Ellenkezé esetben a késziilék megfelels szel-
|8zése nem biztositott és tizet okozhat vagy
megrongdlédhat.

> A késziiléket csak hddllé feliletre helyezze!
Ellenkezd esetben tizveszély fenyeget és
a késziilék megrongdlédhat. A késziilék
alatti terilet elszinez8dhet és megsériilhet.
Ezenkivil, puha feliilet esetén maradandé
nyomok keletkezhetnek a feliileten.

VESZELY - ELEKTROMOS ARAMUTES!

> Ne dllitsa a késziiléket viz kdzvetlen kozelébe,
pl. mosogatd, mosdékagylé mellé, vagy ned-
ves pincehelyiségekbe. Ellenkezd esetben
aramités veszélye all fenn.

W A késziiléket stabil, sik és hsalls feliletre dllitsa
(pl. rozsdamentes acél munkalapra vagy termé-
szetes kdbél pl. granitbdl készilt munkalapra).
Gondoskodjon a késziilék kériili megfeleld
szell6zésrdl.

B Tolja a késziléket hatlapjéval egészen a falig.
A hétoldali tévtartéknak a falhoz kell érniik.
Gy8z8djén meg arrél, hogy a fal hé4llé anyag-
bol, példdul csempébdl, természetes kébdl vagy
grénitbdl készilt.

M Tisztitson meg minden alkatrészt a ,Tisztitas és
dpolds” részben leirtak alapjén.

26 HU

A készulék hasznalata

Uvegaijté

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Ne tdmaszkodjon az ivegaijtéra @.
Ne tegyen térgyakat az ivegaijtéra @.
Ezdltal megsériilhetnek a csuklépdntok.

B Ha kilénésen magas zsirtartalmy ételt készit,
akkor nagyobb fist képz&dhet. Ebben az
esetben ne csukja be teliesen az ivegaitét @,
hanem hagyija résnyire nyitva:

Az ivegaité @ itkdz8 poziciéval rendelkezik, igy
csak résnyire marad nyitva: Ha az ivegaijtét @
évatosan csukja be, akkor kevéssel a bezarédas
elétt ebben a helyzetben marad.

B Az aszalt gyimélcs készitését szolgdld gyimdles-
szdaritasndl is bekattané dllasban kell maradnia
az Uvegaijténak @, igy a nedvesség el tud
tévozni és a gyimélcs jobban megszdrad.

Morzsatdlca behelyezése

M Tolja be a morzsatdlcat @ az alsé fitdszalak @
ald oly médon, hogy egyenletesen fekiidjon a
késziilék aljgn. A magasan ivelt oldal fogantyd-
ként is haszndlhaté.
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Nyars haszndlata

A\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!
> Aforré nydrs O késziilékbe helyezéséhez és
kiemeléséhez mindig haszndlja a fogét @.

B A grillezni kivant élelmiszert a két
nydrskapoccsal @ régzitheti a nydrsra @.
Oldja ki a nydrskapcsok @ régzitéit @, majd
tolja el ezeket oly médon, hogy a grillezni kivant
élelmiszert megfelel&en tartsdk, végiil szoritsa
meg ismét a régzitéket @.

M El8szdr a nydrs O horony nélkili végét tolja

be a hajtémibe @ (1. &bra):

C

=

1. dbra: Nyérs @ betoldsa a hajtémibe @.

[

[

[

[

B Ezutdn a nydrs @ horonnyal elldtott mdsik végét
helyezze be a nydrstartéba @ (2. dbra):

2. &bra: Nydrs @ behelyezése a nydrstartéba @

SGBR 1500 B3

TUDNIVALO

> Nydrs (O haszndlata esetén a sitélemezt @
mindig az alsé sinre kell helyezni. A tepsi
ilyenkor felfogja a lecsepegé folyadékot.

B A forré nydrs (O kiemeléséhez helyezze a
fogd @ végén lévs kampét a nydrs @ végén
lévs mélyedésekbe (3. dbra):

3. dbra: A fogé @ beakasztésa a nydrsba @

B El8szdr a nydrs O bal oldalét emelie ki a nydrs-
tartébdl @, majd a nydrsat @ hizza ki a
hajtémibsl @.
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Sutélemez/sitdracs haszndlata

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A forré siitélemez @/forré sitéracs @ ké-
sziilékbe valé behelyezéséhez, vagy kiemelé-
séhez haszndlia mindig a fogét @.

B A sitélemezt @/sitérdacsot (B tolja be a készi-
lék sit&terében lévé 3 sin egyikére.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> A sitélemezt @/sitérécsot (B soha ne tolja
kdzvetlenil a fitészdlakra @.

B A forré sitélemez @ vagy a siitérécs @ kieme-
léséhez a fogét @ az aldbbiak szerint kell
beakasztani:

4. &bra: A fogé (O beakasztésa a sitérécsba @

5. dbra: A fogé (@ beakasztdsa a sitélemezbe .
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Az elsé hasznalat elott

1) Csatlakoztassa a hdlézati csatiakozét egy
alizatba.

2) Forgassa a hdmérséklet-szabdlyozét @ az
Sramutaté jarésdval megegyezd irdnyba
itkdzésig, a legmagasabb hémérsékletre.

3) A funkcidkapcsolét @ tekerie ,felsd és alsé
sutésre” E]

4) Nyissa ki az ivegaijtét @ és a mivelet kdzben
hagyija nyitva.

5) Vegye ki az esetlegesen a siitétérbe helyezett
tartozékokat.

6) Allitsa be az id8zitét @ 20 percre.

TUDNIVALO

> A késziilék elss felmelegedése sordn a gyar
tasbol visszamaradt anyagok miatt enyhe
fistot és szagot érezhet. Ez teljesen normdlis
és veszélytelen.
Gondoskodjon elegendd szell6zésrél, nyisson
ki példaul egy ablakot.

A késziilék 20 perc milva magétél kikapesol.
A siitési folyamat id8 eltti megszakitdsdhoz
forgassa el a hdmérséklet-szabdlyozst @

az éramutaté jéraséval ellentétes irdnyba,
egészen Utkdzésig, és dllitsa az idszitst @

,OFF - 0" dllasba.

7) Hagyija lehGlni a késziléket és tisztitsa meg
a "Tisztitds és dpolds” részben leirtak szerint.

A késziilék ezzel izemkész.
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A készulék hasznalata

Funkciékapcsolo Lh
A funkciékapcsolé @ segitségével bekapcsolhatia
a késziléket, és 5 kilonféle funkciét dllithat be:

Jelzések Jelentés

LAlsé siités”
pl. sitemény sitéséhez

,Felsd siités”
pl. atsitéshez

JFelsé & alsé siités”
pl. pizza sitéséhez

JFelsé sités/
légkeverés/nydrs”
pl. szarnyas grillezéséhez

JFelsé & alsé siités/
légkeverés”
pl. zsemle dtsiitéséhez

) | ) (1

,OFF" a készilék ki van

kapcsolva

O

T
-n

C
Hémérséklet-szabdlyozé ﬂ

A hémérséklet-szabalyzéval @ bedllithatia a kivant
hémérsékletet.

W A felsé sités” E], alsé sités” l;] vagy ,fel-
s6 & alsé siités” @ megfeleld hémérsékletét a
1 jelzést skdla segitségével dllithatia be.

B A felsd sités/légkeverés/nydrs” vagy
Jfelsé & alsé sités/Iégkeverés” megfeleld
hémérsékletét a , " jelzésl skdla segitségével
dllithatja be.

SGBR 1500 B3

Idézité 3
Az id8zité @ segitségégével a siitési idét dllithatia be:
B Allitsa az idézitét @ a kivant sitési idére.
A bedllitott id8 elteltével hangjelzés hangzik fel,
és a készilék felfitése ledll.
A felsd sités/légkeverés/nydrs” funkcio

kivélasztdsa esetén megdll a nydrs O forgatdsa.

Grillezés és sités
1) Helyezze be a morzsatdlcat @ a készilékbe.

2) Vegye ki a sitéracsot @ és a sitélemezt @ a
készilékbdl. Szikség esetén bélelje ki sitépa-
pirral a sitélemezt @, illetve kenje be sitéshez
alkalmas zsiradékkal.

TUDNIVALO

> Az ételtd| figgden a sitd elémelegitést
igényel. Tartsa magdt az adott receptben
foglaltakhoz. Az elémelegités az aldbbi
esetekben jelent megolddst:

— nagyon révid sitési id8,
— ropogds kéreg,
— dllandé h8mérsékletet igényls, érzékeny
ételek, példaul szuflék.
> Ha nem szitkséges elémelegités, akkor hagyja
ki a 3. lépést).

3) Fitse fel a késziléket kb. 10 percen keresztil
(h8mérséklet-bedllitastsl figgden) a kivant
h&mérsékletre:

— Vdlassza ki a kivant hémérsékletet a hémér-
sékletszabdlyozéval @. Ugyelien a megfe-
lel8 skala haszndlatéra (lasd: ,HEmérséklet-
szabdlyozé”.)

— Ezt kdvetden, vélassza ki a kivant funkciot
a funkcidkapcsoléval ©.
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> A légkeverés haszndlata esetén elhagyhatja
a siité- és grillezétér elémelegitését.

— Allitsa be az elémelegitési idét (kb. 10 perc)
az idézitével @.
— Csukja be az ivegaitét @.

4) Az id3 lejartdt kdvetden, helyezze a grillezni,
illetve sitni kivant élelmiszert a sitérécsra @,
illetve a sitélapra @, majd tolja be a sinek
egyikére. Ugyeljen arra, hogy a grillezni, illetve
siitni kivént élelmiszer megfelel tavolsagra le-
gyen a késziilék belsé falaitdl és a fitdszalaktsl.

TUDNIVALO

> Ha a sitdracson @ erésen csdpdgé grillételt
készit, tolja a sitélemezt @ a legalsé sinre.
Igy felfoghaté a lecsépogé zsiradék és a ké-

sziilék a késdbbikben kénnyebben tisztithatd.

5) A grillezés/sités megkezdése elétt csukja be
az ivegajtét @.

6) Allitsa be a kivant grillezési, illetve siitési idét

az id8zitével @. A maximdlis grillezési, illetve

sitési id8 120 perc.

TUDNIVALO

> Amennyiben az étel grillezési/sitési ideje
nem éri el a 20 percet, akkor az idézitét @
el8szér dllitsa 40 percre, majd dllitsa vissza
a kivant grillezési/sitési idére.

A miksdésielz8 lampa @ jelzi a késziilék be-
kapcsolt dllapotat. Az id8zité @ kapcsoldja az
Sramutaté jardsdval ellentétesen, az ,OFF - 0”
felé forog.

30 HU

A bedllitott id8 elteltével a késziilék automatikusan
kikapcsol, hangjelzés hallatszik fel, és a moksdés-
ielz8 lampa @ kialszik.

TUDNIVALO

A sistési folyamat id8 el8tti megszakitdsdhoz
forgassa el a hdmérséklet-szabdlyozét @ az
Sramutatd jarasdval ellentétes irdnyba, egészen
itkozésig, és dllitsa az idszitét @ ,OFF - 0"
dllésba.

7) A sitést kdvetSen vegye ki a sitéracsot, (B,

illetve a sitélemezt @ a fogd @ segitségével.

8) Allitsa a funkcickapcsolst @ ,OFF" dllasba.

Grillezés nyarssal

1)
2)

3)
4)

5)

6)

Helyezze be a morzsatdlcdt @ a késziilékbe.

Ha esefleg be van helyezve, vegye ki a nydrsat ®
a készilékbdl.

CsUsztassa a sitélemezt @ a legalsé sinre.

Régzitse a grillezni kivéant élelmiszert a nydrs-
kapcsok @ segitségével. Ugyelien arra, hogy
a grillezni kivént élelmiszer a siitétérfal érintése
nélkiil, szabadon tudjon forogni a siitétérben.
A nyérs @ forgdsirénya kénnyen megvéltoz-
hat akkor, ha ellendllésba itkdzik a grillétel.
A nyérson (O lév8 két mélyedésnek szabadon
kell maradnia, ellenkezd esetben a nyarsat @
nem lehet megfogni a fogéval @®.

Régzitse a nydrsat (B a sitétérben (lésd a
.Nydrs haszndlata” fejezetet).

Csukja be az ivegajtét @.
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A siitési folyamat id8 elétti megszakitdsahoz
forgassa el a hémérsékletszabdlyozét @ az
Sramutatd jaraséval ellentétes irdnyba, egészen
tkdzésig, és dllitsa az id8zitét @ OFF - 0
dllésba.
7) Allitsa be a hémérsékletszabdlyozén @ a
kivant hdmérsékletet.

8) Allitsa a funkcidkapcsolst @ ,felsé siités/
légkeverés/nydrs” dllasba. Allitsa be az
idézitén @ a kivant grillezési idét.

A készilék megkezdi a grillezést, és a nydrs @
forogni kezd.

A miksdésijelz8 ldmpa @ jelzi a készilék be-

kapcsolt dllapotét. Az id8zité @ kapcsoldja az

6ramutaté jarésdval ellentétesen, az ,OFF - 0”

felé forog.

A bedllitott id8 elteltével a készilék automatikusan
kikapcsol, hangjelzés hallatszik fel, és a miksdést
ielz8 lémpa @ kialszik.

TUDNIVALO

A siitési folyamat idé elétti megszakitdsdhoz
forgassa el a hémérséklet-szabdlyozét @ az
Sramutatd jarasdval ellentétes irdnyba, egészen
itkozésig, és dllitsa az idézitét @ , OFF - 0"
dllésba.

9) A grillezést kévetéen tavolitsa el a nydrsat O

a fogé @ segitségével.
10) Allitsa a funkcidkapcsolét @ ,OFF" dllasba.

SGBR 1500 B3

GRILLCSIRKE - PELDA

Hozzdvaldk

¢ grillesirke (kb. 1,3 kg, megtisztitva)
¢ flszerek (s6, paprikal)

4 étolaj

1) Belilrél és kivilrsl sézza be és paprikdzza
be a grillcsirkét. Kilsé részét kenje be hsdlld
étolaijjal.

2) Tolja fel grillnydrsra a grillcsirkét, majd
régzitse a nydrskapcsok @ segitségével.
Ugyelien arra, hogy a nydrs @ mélyedései
szabadon maradjanak, igy azokat @ kény-
nyedén megfoghatia a fogé @ segitségével.
A grillesirke formaijatél figgden, szikség
lehet a szarnyak és combok t6z4ll6 két6z8
cérndval t6rténd régzitésére, hogy forgds
kézben ne itkdzzenek a készilékhez.

3) Csisztassa a siitélemezt @ a legalsé sinre.

4) Akésziléket melegitse kb. 10 percen keresz-
til a ,Felsd & alsé sités/légkeverés”
funkciéval kb. 210°C-ra.

5) A nydrsra helyezett grillcsirkét helyezze be
a készilékbe a fogd @ segitségével.

6) Allitsa a funkcidkapesolét ,fels siités/
légkeverés/nyars " poziciéba, és csukja
be az qjtét.

7) Allitsa az idézitst @ kb. 80 percre.

A siitési id8 a grillcsirke méretéts| és jellem-
z8itél figgden eltérd lehet.

8) A grillcsirkét idénként kenegesse &t étolajjal.
Bére igy ropogds lesz.

9) A beallitott id8 leteltét kévetéen dvatosan
vegye ki a nydrsra helyezett grillcsirkét
a fogé @ segitségével. Oldja ki a nydrs-
kapcsokat @ és hizza le a nydrson lévd
grillcsirkét @.
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Tisztitds és épOIéS W A késziléket nedves kendével tordlie ét. Szikség
esetén tegyen mosogatdszert a térl8kenddre,

VESZELY - ELEKTROMOS ARAMUTES! maijd tiszta vizzel benedvesitett kendével térélie

&t a feliletet. Térélisn mindent teliesen szdrazra.

> Tisztitds elétt mindig hizza ki az alizatbdl a
B A sitéteret és az iivegaijtét @ nedves kenddvel

tisztitsa. Szikség esetén tegyen mosogatészert
a térlékenddre, majd tiszta vizzel benedvesitett

halézati csatlakozét. Elektromos dramiités
veszélye dll fenn!

Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy kendével térolie at a feliletet. Térslisn mindent
mas folyadékball teliesen szdrazra.

5 o 5 B Afogét /@, a nyarsat P, a nydrskapcsokat @,
A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY! a régzﬂéket @; a sﬂtélqpot m; a sutérdcsot @
és a morzsatdlcat @ meleg mosogatdszeres
vizben tisztitsa. A tisztitds utdn minden alkatrészt
alaposan szdritson meg.

> Mindig hagyija lehdIni a késziléket, mieldtt
megtisztitand. Egyéb esetben balesetveszély
4ll fenn!

H A legjobb, ha a késziiléket és a tartozékokat Taroldas
régton a lehilés utdn megtisztitja. Ebben az
esetben az élelmiszer-maradékok kdnnyebben
eltavolithatok.

- - tavtartén régzitheti:
FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Ne haszndljon srolé vagy er8s hatdsu tiszti-
tészert! Ezek kart tehetnek a feliletben.

W A hdlézati kdbelt és a késziilék hatoldalan évé
tavtarté kéré tekerheti és a csatlakozédugét a

=
=
=
=
=
=
=
=

> Ne tisztitsa a késziléket mosogatégépben!

> Ne tisztitsa a siitSteret sit8tisztité spray-vel,
mivel a fitészdlakra ragadt maradvényokat
nem lehet eltavolitani.

B A megtisztitott késziiléket és a tartozékokat
tiszta, pormentes és szaraz helyen kell tarolni.
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Hibaelhéritas

Hiba

Oka

Megoldas

A késziilék nem
mikadik.

A hdlézati csatlakozé nincs az elektromos
hdlézatra csatlakoztatva.

Csatlakoztassa a hdlézati
csatlakozét egy alizatba.

A hélézati csatlakozé aljzat hibas.

Haszndljon masik csatlakozd
aljzatot!

A késziilék elromloft.

Forduljon a szervizhez.

Vilagit a miksdés-
ielz8 lampa @,
de a készilék nem
melegszik fel.

A funkcidkapcsolé @ OFF dllasban 4ll.

Tekerje a funkciékapcsolét €
a kivant funkciéra.

Az ételek sitési ideje
nagyon hosszdnak
tGnik.

Nagyon sokszor kinyitotték az ivegajtét @
a siités ellenérzéséhez.

Az iivegaitét @ csak szikség
esetén nyissa ki.

Helytelen hémérséklet-értéket dllitottak be.

Ellenérizze a hémérséklet-bedl-
litdst.

Haszndlat kézben
fust és szag kelet-

kezik.

A fGt8szdlakon tisztitdszer vagy
élelmiszer-maradvdanyok maradtak.

Vegye ki az ételeket és a fist
teljes megsz(néséig nyitott iveg
ajtéval @ folytassa a siitést.

Ha a hibdt nem lehet elhdritani a fenti hibaelhdrité tippekkel, vagy ha ezektél eltérd zavarokat észlel,
akkor forduljon szerviziinkhéz.

SGBR 1500 B3
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Artalmatlanitas
Semmi esetre se dobja a
késziléket a haztartasi
hulladékba. A termékre a
2012/19/EU uniés iranyelv
vonatkozik.

A késziiléket engedélyezett hulladékgyiits helyen
vagy a helyi hulladékeltavolité izemnél tudja leadni.
Vegye figyelembe az érvényben 1évé el8irdsokat.
Ha bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a hulla-
dékkezel&vel.

@ A csomagolds kérnyezetbardt anyagok-
%@ bol éll, melyet a helyi hulladékhasznosi-

téndl adhat le.

Szerviz

(HU Szerviz Magyarorszég
Tel.: 0640 102785
E-Mail: kompernass@lidl.hu

IAN 274498
Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szér forduljon a megijeldlt szervizhez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

34 HU
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1)

2)

3)

HY JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék megnevezése: Gyadrtdsi szam:

Grillsiité 274498

A termék tipusa: A termék azonositdsra alkalmas részeinek meghatd-
SGBR 1500 B3 rozésa:

A gydrté cégneve és cime: A szerviz neve, cime és telefonszéma:
KOMPERNASS HANDELS GMBH Szerviz Magyarorszdg / Hornos Ltd.
BURGSTRASSE 21 Zrinyi Utca 39, 2600 Vac,

44867 BOCHUM Tel.: 06800 21225

GERMANY

Az importélé és forgalmazé cégneve és cime: Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi Bt.,
H-1037 Budapest, Rad! drok 6.

A j6téllasi id8 a Magyar Kéztarsasdg teriiletén, Lidl Magyarorszag Kereskedelmi Bt. izletében tértént
vésarlés napjatdl szamitott 3 év.

A j6tallasi igény a jotdlldsi jeggyel érvényesithets. A j6téllasi jegy szabdlytalan kidllitdsa, vagy
ataddsanak elmaraddsa nem érinti a j6tdllési kdtelezettség-vallalds érvényességét. Kérjisk, hogy a
vasdrlds tényének és id8pontignak bizonyitésara 8rizze meg a pénztdri fizetésnél kapott jotalldsi
jegyet (nyugtat).

A vésérléstdl szamitott hdrom napon beliil érvényesitett csereigény esetén a forgalmazé kételes a
terméket kicserélni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer haszndlatot akaddlyozza. A jétdllasi jogokat
a termék tulajdonosaként a fogyaszté érvényesitheti az druhdzakban, valamint a jtéllési téjékoztatsd-
ban feltintetett szervizekben.

A fogyaszté j6tallési kifogdsardl a forgalmazé (szerviz) jegyz8kényvet kdteles felvenni, amelyben
régziteni kell a fogyaszté nevét, cimét, a fogyasztdsi cikk (termék) megnevezését, vételdrdt, a vasarlds
id8pontjdt, a hiba bejelentésének idépontidt, a hiba leirdsat, a fogyaszté dltal érvényesiteni kivant
igényt, a kifogds rendezésének médiat.

Amennyiben a kifogds rendezésének médja a fogyaszté igényétdl eltér, ennek indokoldsdt a jegy-
z8kdényvben meg kell adni. A jegyz&kényv mésolatdt a fogyaszténak ét kell adni. Ha a kételezett

a fogyaszté igényének teljesithetdségérsl annak bejelentésekor nem tud nyilatkozni, dllaspontiérdl
legkésbb harom munkanapon beliil kételes értesiteni a fogyasztét.

A j6tallés ideje alatt a fogyaszté kérheti a termék kijavitdsat, kicserélését, vagy ha a termék nem javit-

haté vagy cserélhetd, arleszdllitast kérhet, vagy eldllhat a szerz&déstd| és visszakérheti a vételdrat. Ha
a forgalmazé, vagy szerviz a termék kijavitasat megfeleld hatdridére nem vdllalja, vagy nem végzi el,
a fogyaszté a hibdt a forgalmazé kéltségére kijavithatia, vagy mdéssal kijavittathatja. A kijavitds sordn

a termékbe csak Uj alkatrész keriilhet beépitésre.

SGBR 1500 B3 HU 35



SILVERCREST'

4)

5)

6)

A fogyaszté a hiba felfedezésé utdn a lehetd legrévidebb idén belil kételes a hibat bejelenteni és a
terméket a jotdllési jogok érvényesitése céligbdl atadni. A hiba felfedezésétél szamitott két hénapon
belil bejelentett jotalldsi igényt id8ben kézdlnek kell tekinteni. A kézlés elmaraddsdbdl eredé karért
a fogyaszté felel8s. A jotéllési igény érvényesithetéségének hatdrideje a termék, vagy fédarabjanak
kicserélése, kijavitésa esetén a kicserélt, vagy kijavitott termékre, illetve alkatrészre Gjra kezd8dik.

A régzitett bekatés, illetve a 10 kg-ndl stlyosabb, vagy tdémegkézlekedési eszkézén nem szdllithaté
terméket az izemeltetés helyén kell megjavitani. Abban az esetben, ha a javitds a helyszinen nem
végezhetd el, a termék ki- és visszaszerelésérél, valamint szdllitasardl a forgalmazénak kell gondos-
kodnia.

A j¢téllés nem dll fenn, ha a hiba a nem rendeltetésszerG haszndélatbdl, atalakitasbdl, helytelen térolds-
bdl, vagy a haszndlati utasitdstél eltérd kezelésbél, vagy barmely a vésarldst kdvetd behatdsbdl fakad,
vagy elemi kér okozta, és azt a forgalmazd, vagy a szerviz bizonyitja. A j6téllés nem vonatkozik a
mozgé kopé alkatrészek (vildgitétestek, gumiabroncsok stb.) rendeltetésszerd elhaszndlédaséra. A
szerviz és a forgalmazé a kijavitds sordn nem felel a terméken a fogyaszté vagy harmadik személyek
dltal térolt adatokért vagy bedllitdsokért.

A j6tdllds a fogyaszté torvénybdl eredd szavatossdgi jogait és azok érvényesithetéségét nem érinti.

A j6téllési igény bejelentésének és javitasra | A hiba oka:
atvételi id8pontja:

A fogyaszté részére t6rténé visszaadds | A hiba javitdsanak médja:
idépontja:
A szerviz bélyegzdie, kelt és aldirdsa: A javitésra tekintettel a jotdallds 6j hatdrideje:
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Receptek

Ebben a fejezetben néhdny ételkészitési példat
olvashat. Ezek a példdk csak ajénlasok.
Az elkészitési idék vdltozhatnak.

A receptek sikerét nem garantdljuk. Valamennyi
hozzdvalé és elkészitési méd adata csak hozzdve-
tleges érték. Egészitse ki a receptajdanlatokat sze-
mélyes tapasztalataival. Sok szerencsét kivénunk
a receptekhez és j6 étvagyat.

TUDNIVALO

Ugyelien az élelmiszerek csomagoldsan taldlha-
t6 elkészitési Gtmutatdkra.

Muffin

Hozzévaldk négy fére:

1 bagre liszt

1 tedskandl sitépor

1 tojas

1 ev8kandl olvasztott vaj

1 bégre tej

3 evékandl cukor

1 csipet s6

* S & 6 > o o o

ezen kiviil a kilénb6z8 valtozatokhoz dié/
mogyord, apréra végott bandn vagy csokolé-
dépehely

Elkészités:

1) Keverétdlban lassan és a megadott sorrendben
keverje ssze a lisztet, a siitéport, a tojést, a
tejet, a sét és a cukrot.

2) Egy masik edényben olvassza fel a vajat és
keverje bele a tésztdba.

3) izlés szerint keverjen bele dist/mogyorét,
csokolddépelyhet vagy 8sszetért bandnt.

4) A kész tésztdt tegye megszokott muffin formaba
és helyezze a sitélemezre @.

5) Az alsé sinekre helyezett muffinokat siisse
220° Coon fels és alsé sitéssel kb. 15 percig.

SGBR 1500 B3

Hawaii pirités

Hozzavaldk 4 piritéshoz:

¢ 4 szelet pirités kenyér

4 1-2 evékandl remoulade

4 120 g fétt sonka

4 1/2 konzervdoboz anandsz
¢ 4 szelet sajt a piritdshoz

¢ curry

Elkészités:
4 Piritsa meg a piritds kenyér szeleteket.

4 Ezt kdvetden kenje meg a pirités kenyér sze-
leteket remoulade-mdrtdssal és tegye rd a fétt
sonkdt.

4 A megkent, sonkds pirités kenyérszeletekre
tegyen anandszt. Fiszerezze curryvel.

4 Végil helyezzen egy-egy szelet sajtot az ananész
tetejére.

4 Helyezze a Hawaii piritést a sitéracsra (® és
sUsse a grillez- és sitéautomata felsé sinjeire
helyezve, felsé sitéssel 200 °C-on kb. 8 percig.

Mélyfagyasztott pizza siitése

Elkészités:

4 Csisztassa a sitéracsot B a grillezé- és sitétér
felsd sinjeire.

¢ E mélyhitatt pizzat csomagolds nélkiil tegye fel
a rdcsrostélyra (®.

4 Sisse a pizzat felsé és alsé siitéssel kb. 20 percig.

4 Kérjik vegye figyelembe a csomagoléson taldl-
haté hdmérsékletinformacidkat.
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Omlés teasiitemény

Hozzdvaldk:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

125 g vaj

125 g cukor

1 csomag vanilids cukor
1 csipet s6

1 tojés

1 tojasfehérie

250 g (405 tipusd) liszt
1 tedskandl sitépor

fél citrom reszelt héja

Elkészités:

1)
2)

3)

4)
5)

6)

7)

Keverje habosra a vaijat.

Adja hozzd a cukrot, a vaniliés cukrot, a
citromhéjat és a tojdst.

Keverje dssze a lisztet, a sitéport és a st és
fakandllal keverje a tésztdba.

Hagyija pihenni a tésztét kb. 10 percig.
Alakitsa a tésztat a kivént forméra, pl. hisdardlé,
kisz0ré forma vagy kinyomé zsék segitségével.
Helyezze az omlés teasiiteményt a sitépapirral
bélelt siitélemezre @.

Az omlés teasiteményt elSmelegitett sitd felsé
sinjein, 180 °Ceon, felsd és alsé sitéssel kb.
10-15 percig addig siisse, amig aranybarna
nem lesz.

TUDNIVALO

A tészta mennyisége tbb sitélemezre @
elegendd.
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Zsemle

Hozzavaldk:

4 300 g liszt (vagy teljes kidrlésg liszf)
4 bd 2 tedskandl sitépor

4 200 g lenmag

4 1 tojds

4 500 g tirdé

4 1 tedskandl s¢

¢ izlés szerint kémény, hagyma, szalonna ...

Elkészités:

1) Alaposan gyUrja 8ssze a hozzavaldkat és a
tésztabdl formdzzon kis zsemléket.

2) Helyezze a zsemléket a siit8papirral bélelt
sitélemezre @.

3) Sisse a zsomléket felsé sitéssel kb. 200 °C-on
kb. 30 percig a felsé sineken.

TUDNIVALO

A tészta mennyisége t5bb siitélemezre @
elegendd.
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Habcsék
Hozzdavalék:

4 1 tojdsfehérie
¢ 56

4 45 g cukor

Elkészités:

1) Tegye a lehitstt tojasfehériét egy zsirmentes
keverétélba. Tojassérga nem keveredhet
hozz4, ellenkez8 esetben a tojéshab nem lesz
kemény.

2) A tojasfehériét alacsony fordulatszdmon tgy
verje fel, hogy ne képz&djenek til nagy bubo-
rékok a tojashabban.

3) Fiszerezze egy csipet séval.

4) Fokozatosan adagolja hozzé a cukor felét
akkor, ha a tojashab mér elkezd keményedni.

5) Ezt kdvetSen verie fel a tojasfehériét a legma-
gasabb fokozaton.

6) Adja hozzd a maradék cukrot. Ezzel érheti el
a habcsék-massza szikséges szilardsagat.

7) Télise a habesék-masszat egy nagy csillagnyilasi
habzsakba és nyomjon ki rézsdkat, nyelveket
vagy mds formdkat egymastél kis tévolsagra a
sitépapirral bélelt sitélemezre @.

8) A grillezs- és sitéautomatat kb. 100° C légke-
ringetésre fitse eld.

9) A habcsékot a kézépsd sinen kb. 100° C
légkeringetésen, mintegy két 6ran &t sisse.

SGBR 1500 B3

Vaijas piritott kenyérkockak
Hozzdvaldk:
4 2 szelet pirités kenyér

4 1 ev8kandl vaj

Elkészités:
1) Végia fel apré kockdkra a pirités kenyeret.

2) Egy edényben olvassza fel a vajat alacsony
h&mérsékleten és keverje bele a pirités kenyeret.

3) Bélelje ki a sitélemezt @ sitépapirral és ossza
el rajta egyenletesen a kenyérkockdkat.
4) Addig siisse a kenyér kockékat kb. 170 °C-on,

felsd sitéssel a felsd sinen, amig aranybarndk
nem lesznek (kb. 15-20 perc).

TUDNIVALO

A sima vaj helyett fGszerndvényes vagy fokhagy-
mds vajayt is haszndlhat. Ebben az esetben a
sitési idS kb. 5 perccel csckken.
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Dardlt hisos baguette

Hozzdvaldk:

* & & 6 > > o o

2 baguette-zsemle

250 g dardlt his (felefele)

2 paradicsom

1 fej hagyma (kockdra végva)

2 ev8kandl paradicsomsGritmény
40 g reszelt parmezdan sajt

4 szelet sait

s6 és bors

Elkészités:

1)
2)

3)

4)

5)
6)

Vdgija fel a baguettet és véijja ki a belsejét.

Keverije 6ssze a dardlt hist, a paradicsompiirét,
a hagymét, a parmezdn saijtot, kevés sét és
borsot.

Formdzzon a hdsmasszabdl 4 egyforma nagy-
sagy, lehetsleg lapos hispogdcsdt és helyezze
azokat a félbevagott baguette-ekre.

Szeletelie fel a paradicsomot és ossza szét a
baguette-eken.

Ossza szét a sajtot a baguette-eken.

Helyezze a baguette-ket a siitélemezre @ és
sisse kb. 20 percig, kb. 230 °C-ra el8me-
legitett sitében, az alsé sinen, felss és alsé
sUtéssel.

TUDNIVALO

A dardlt host bazsalikommal, chilivel vagy egyéb
fiszerekkel is fiszerezheti.

40 HU

Karfiol (piritva)

Hozzdvaldk:

* & & O > > o o

1/2 fej karfiol (kb. 250 g)

3 szelet citrom

1 ev8kandl vaj

1 pUpos tedskandl liszt

1 ev8kandl citromlé

1 ev8kandl forgdcsolt mandula

2 ev8kandl sitni valé saijt (reszelve)

s6, bors, szerecsendié

Elkészités:

1)
2)

3)

4)

5)

6)
7)
8)

Szedje rézsdira és mossa meg a karfiolt.

Citromszeletekkel egyitt, forrasban 1év8 sés
vizben f8zze 8-10 percen keresztil puhdra a
karfiolt. A kisntésnél hagyjon meg kb. 150 ml
f8z8vizet.

Edényben olvassza fel a vajat és piritsa a lisztet
folyamatos keverés mellett kb. 1 percig.

Folyamatos keverés kdzben adja hozz4 a karfiol
f8z8vizét és f&zze kb. 2 percig. Ha a rantdas

16l sGrG, fokozatosan addig adjon hozza kevés
vizet, amig krémes &llagl nem lesz. Fiszerezze
citromlével, séval, borssal és szerecsendiéval.

Tegye a karfiolt kb. 14 cm atmérdjd sitéedénybe
és egyenletesen elosztva éntse rd a martdst.

Szérja ré a sajtot és a manduldt.
Helyezze a sitéedényt a sitélemezre @.

Sisse a felfdjtat kb. 200 °C-on elémelegiteft
sitében, felsd és also sitéssel kb. 20 percig
az alsé sinen.
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Lazaccal toltstt levelestészta-batyu
Hozzdavalék:

1 csomag levelestészta-lapok (kb. 8 darab)
1 csomag szeletelt fustdlt lazac (kb. 200 g)
1 citrom

1 fej hagyma

1 csomag krémsait (200 g)

friss kapor

s6 és bors

* & & O > > o o

1 tojdssargdija

Elkészités:

1) Szedje szét a levelestészta-lapokat és szikség
esetén hagyja kiolvadni.

2) Keverje dssze a krémsaitot séval, borssal és
egy citrom levével.

3) Darabolja apré kockdkra a hagymdt.

4) Adja alazac felét és a hagymét a krémsaijt-
masszdhoz és az egészet pirésitse durva
d4llagira egy botmixer segitségével.

5) A tdbbi lazacot darabolja vékony csikokra.

6) Adja alazacot és a kaprot a masszdhoz és
az egészet keverje dssze.

7) Tegyen egy-egy evékandl masszét a leveles
tészta lapokra és hajtsa &ssze azokat.

8) A kész batyut kenje meg tojassargdjaval.

9) Helyezze a levelestészta-batyukat siitélemezre @.
Hagyjon elegendé helyet a batyuk kéztt, mert
a leveles tészta megkel.

10) Sisse a leveles t#észta batyukat az alsé sinen
kb. 230 °Coon felsé és alsé siitéssel kb. 25-30
percen keresztiil. A leveles tésztanak enyhén
barndnak kell lennie.

TUDNIVALO

A megadott mennyiség tobb sitélemezre @
elegendé.
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Kazalo
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Uvod

Iskrene Eestitke ob nakupu vade nove naprave.

Odlogili ste se za kakovosten izdelek. Navodila za
uporabo so sestavni del izdelka. Vsebujejo pomemb-
ne napotke za varnost, uporabo in odstranjevanje
naprave med odpadke. Preden zaénete izdelek
uporabljati, se seznanite z vsemi napotki o njegovi
uporabi in varnosti. Izdelek uporabljajte le tako,
kot je opisano v navodilih, in samo za navedena
podrogja uporabe. Ob predaiji izdelka tretji osebi
zraven priloZite vso dokumentacijo.

Predvidena uporaba

Peica z zarom je namenjena izkljuéno za segreva-
nje, pripravo in peko jedi na Zaru.

Naprava je namenjena izkljuéno za uporabo v
zasebnih gospodinijstvih. Ne uporabljajte je v
poslovne namene.

Vsaka druga vrsta uporabe velja za nepredvideno
in lahko privede do materialne $kode ali celo do
telesnih poskodb.

Vsebina kompleta

4 Pecica s funkcijo zara

4 1 pekag

4 1 redetka

4 2 prijemali

4 Vrtliivo nabodalo z 2 sponkama
4 1 pladenj za drobtine

4 Navodila za uporabo

Takoj ko izdelek in vse sestavne dele vzamete iz
embalaZe, preverite, ali komplet vsebuje vse dele
in ali fi niso poskodovani. Po potrebi se obrnite
na servisno sluzbo.

44 N

Opis naprave

Slika A:

pogon

gumb za nastavitev temperature
funkcijsko stikalo

asovnik

kontrolna lu¢ka

steklena vrata

vstavljen pladenj za drobtine

spodniji grelni palici

000000000

sprejemni nastavek za vrtljivo nabodalo

<2)
=
a

w

priiemalo (za pekaé ali resetko)
pekad

prilemalo (za vrtljivo nabodalo)
redetka

zapora

sponki vriljivega nabodala

06066060806

vrtljivo nabodalo

Tehni¢ni podatki

Nazivna napetost: 220-240V~,
50/60 Hz

Najveja poraba
elektri¢ne energije:

5t

1500 W

Vsi deli te naprave, ki lahko pridejo v stik
z zivili, so primerni za Zivila.

SGBR 1500 B3



SILVERCREST’

Varnostni napotki

NEVARNOST - ELEKTRICNI UDAR!

» Ohisja naprave ne smete odpirati ali popravljati. V tem
primeru varnost ni zagotovljena in jamstvo preneha veljati.
Okvarjeno napravo dajte v popravilo samo trgovcu ali poo-
blad¢enim strokovnim osebam.

» Da se izognete nevarnostim, naj vam poskodovane elektriéne
vtice ali elektriéne kable takoj zamenjajo pooblaiéeni stro-
kovnijaki ali servisna sluzba.

» Ne dovolite, da bi v ohi§je naprave zasle tekocine. Napra-
ve ne smete izpostavljati vlagi in je uporabljati na prostem.
Poleg tega na napravo ne postavljajte nobenih predmetoy,
napolnjenih s tekocino, npr. vaz. Obstaja nevarnost poZzara
in elekiri¢nega udaral Ce v ohisje naprave vseeno vdre
tekocina, elektriéni vti€ naprave takoj potegnite iz vti¢nice in
dajte napravo v popravilo.

» Naprave, elekiriénega kabla in vti¢a se nikoli ne dotikaijte z
mokrimi rokami. V nasprotnem primeru lahko pride do udara
elektricnega toka.

@ Naprave nikoli ne potopite v vodo ali druge tekocine!
Ce pridejo med delovanjem ostanki tekocine v stik z deli
pod elekiri¢no napetostjo, lahko pride do smritne nevarnosti
zaradi elektri¢nega udara.

SGBR 1500 B3 S| 45
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/\ OPOZORILO - NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

>

Napravo lahko uporabljajo otroci od 8. leta starosti napre;j
in osebe z omejenimi fiziénimi, zaznavnimi ali dudevnimi
sposobnostmi ali s pomanikljivimi izkudnjami in/ali znanjem,
Ce jih pri tem nekdo nadzoruje dli jih je pouéil o varni uporabi
naprave in so razumele nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe
naprave.

Ofroci se z napravo ne smejo igrati.

Ofroci ne smejo naprave éistiti ali je vzdrzevati kot uporabniki,
razen Ce so starej$i od 8 let in dela izvajajo pod nadzorom.

Otrokom, ki so mlajsi od 8 let, pribliZevanje napravi in pri-
kljuéni napeljavi ni dovoljeno.

Elektri¢ni kabel poloZite tako, da nihée ne more stopiti nanj
ali se spotakniti &ezenj.

Med uporabo se nikoli ne dotikajte steklenih vrat ali ohigja,
saj se to zelo segreje. Za odpiranije steklenih vrat uporabljajte
krpo za prijemanie loncev ipd., da preprecite opekline!
Nikoli se ne dotikajte grelnih palic ali okna med delovanjem
naprave ali preden se je naprava ohladila. Med delovanjem
pecice vanjo ne segaijte. Pocakaijte, da se naprava ohladi.
Drugace bi se lahko opekli.

Po uporabi napravo pustite, da se ohladi, preden jo prestavite
drugam.

Pri delu z vro¢o napravo vedno uporabljajte rokavice ali
krpe za prijemanije loncev!

A Previdno! Vroéa povrsinal

46
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POZOR - MATERIALNA SKODA!

» Naprave ne uporabljajte z zunanjo stikalno uro ali loéenim
daljinskim sistemom.

» Naprave med delovanjem nikoli ne pustite brez nadzora.

v

Preprecite, da bi naprava, elekiri¢ni kabel ali elekiriéni vti¢
priel v stik z viri vrocine, kot so kuhalne plo3ce ali odprti
plameni.

» Napravo uporabljajte samo s priloZeno originalno opremo.
» Elektriénega kabla ne prepogibaite in ga ne stiskaite.

v

Elektriéni kabel iz elekiri¢ne vticnice zmeraj povlecite za vtig,
ne vlecite pa za sam kabel.

» Med delovanjem v neposredni bliZini pecice z Zarom ne
sme biti hitro vnetljivih materialov (npr. kuhinjske krpe, krpe
za prijemanie loncev itd.).

» Na, nad ali v napravi nikoli ne susite tekstilnih izdelkov ali
predmetov. Obstaja nevarnost poZara.
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Namestitev Uporaba naprave

/\ OPOZORILO! NEVARNOST POZARA!  Steklena vrata

> Naprave nikoli ne postavljajte pod viseée POZOR! MATERIALNA SKODA!

omarice ali poleg zaves, sten omar ali drugih

. -
el predeie Ne naslanjajte se na steklena vrata @.

Na steklena vrata @ ne odlagajte nobenih

> Razdalja naprave do vise¢ih omaric, stropov, i . .
|anap A predmetov. To bi poskodovalo tecaje vrat.

sten ali podobnega mora navzgor znasati

najmanj 10 cm, ob strani pa po 5 cm. Zato B Ce so zivila, ki jih pripravijate, zelo mastna, se
naprave ne smete postavljati v omare ipd. lahko pojavi moénesi dim. V takem primeru

V nasprotnem primeru ni mozno zadostno steklenih vrat @ ne zaprite popolnoma, ampak
prezradevanje naprave in lahko pride do jih pustite odprta za velikost Spranie:

pozara ali okvare peéice. Steklena vrata @ imajo polozaj, v katerem se

> Napravo postavite samo na podlago, odpomno zaskodijo, tako da ostanejo odprta za velikost

proti vrogini. V nasprotnem primeru lahko pride
do pozara in okvare naprave. Povriina pod

spranje: Ce steklena vrata @ previdno priprete,
se malce pred zaprtiem zaskodijo v tem poloZaiju.

dnom naprave se lahko obarva in poskoduie. B Tudi pri suSenju sadeZev za izdelavo suhega
Poleg tega bi na mehki podlagi lahko ostale sadja morajo steklena vrata @ ostati v poloZaiju,
trajne sledi. v katerem so se zaskoila, da vlaga lahko uhaja

in se sadje bolje posusi.

NEVARNOST - ELEKTRICNI UDAR! Vstavljanje pladnja za drobtine

> Naprave ne postavljajte v neposredno blizino
vode, npr. ob pomivalna korita, kadi za pranje
ali v vlaZne kletne prostore. V nasprotnem
primeru lahko pride do elekiri¢nega udara.

B Potisnite pladenj za drobtine @ pod spodhii
grelni palici @, tako da se po vsej povrsini
prilega dnu naprave. Navzgor upognjeno stran
lahko uporabljate kot roéaj.

B Napravo postavite na trdno, ravno in proti vroini
odporno podlago (npr. na delovne povriine iz
nerjavnega jekla ali na plodce iz naravnega
kamna, na primer granita). Poskrbite za zado-
sten pretok zraka okrog naprave.

W Napravo s hrbtno stranjo postavite ob steno.
Odmiéni nastavki na hrbtni strani se morajo do-
tikati stene. Pazite na to, da je stena iz toplotno
odpornega materiala, npr. iz keramiénih plo3gic,
naravnega kamna ali granita.

H Ocistite vse dele naprave, kot je opisano v po-
glaviu ,Cis&enie in vzdrzevanie”.
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Uporaba vrtljivega nabodala

A\ oPOZORILO!
NEVARNOST TELESNE POSKODBE!

> Vedno uporabljajte prijemalo @ za vstavljanje
vrogega vrtljivega nabodala @ v napravo in
za jemanije iz naprave.

B Z obema sponkama vriljiivega nabodala @ lahko

Zivilo za peko na Zaru pritrdite na vrtljivem na-
bodalu @.
Sprostite zapori @ na sponkah vriljivega nabo-
dala @, premaknite ju tako, da je Zivilo za peko
na zaru trdno vpeto med sponkama, in zapori @
ponovno trdno privijte.

B Najprej potisnite konec vriljivega nabodala @
brez utora v pogon @ (slika 1):

S

[

[

Slika 1: Potisnite vrtljivo nabodalo @ v pogon @.

B Potem vstavite drugi konec vriljivega nabodala @
z globokim utorom v sprejemni nastavek za
vrtljivo nabodalo @ (slika 2):

Slika 2: Vstavite vriljivo nabodalo @ v sprejemni
nastavek za vrtljivo nabodalo @.

SGBR 1500 B3

> Vedno vstavite pekaé @ v spodnje vodilo,
kadar uporabljate vrtljivo nabodalo (.
Pekag prestreZe tekocino, ki se cedi iz jedi.

B Za odstranjevanje vrogega vrtljivega nabo-
dala O kavlja na koncu prijemala @ vstavite
v vdolbini na vriljivem nabodalu @ (slika 3):

Slika 3: Vstavitev prijemala @ pod vriljivo nabo-
dalo ®

B Naijprej dvignite levo stran vriljivega nabodala @
iz sprejemnega nastavka za vrtljivo nabodalo @,
potem pa vriljivo nabodalo @ povlecite iz
pogona @.
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Uporaba pekaéa/resetke

/\ oPOZORILO!
NEVARNOST TELESNE POSKODBE!

> Vedno uporabljajte prijemalo @, kadar v
napravo vstavljate ali iz nje jemljete vrogi
pekag @/vroco redetko (®.

M Potisnite pekac @/resetko ® v eno od 3 vodil

v pedici naprave.

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Pekaca @/resetke ® nikoli ne odlagaijte
neposredno na grelni palici @.

B Da lahko odstranite vro& pekac @ ali resetko ®,

vstavite prijemalo @, kot sledi:

Slika 4: Vstavitev prijemala @ pri resetki ®.

Slika 5: Vstavitev prijemala @ pri pekacu @.

50 N

Pred prvo uporabo

1)
2)

3)

Elekiricni vti¢ priklopite v elekiriéno vtiénico.

Gumb za nastavitev temperature @ obrnite
do konca v smeri urnega kazalca na najvisjo
temperaturo.

Obrnite funkcijsko stikalo @ na ,zgomii in
spodnii grelnik” @

Odprite steklena vrata @ in jih za ta postopek
pustite odprta.

Odstranite morebiti vstavljen pribor iz pedice.

Obrnite in nastavite ¢asovnik @ na 20 minut.

> Pri prvem segrevanju naprave lahko zaradi

7)

ostankov od proizvodnje nastaneta rahel
dim in vonj. To je popolnoma normalno in ni
nevarno.

Poskrbite za zadostno prezraéevanie, tako
da na primer odprete okno.

Naprava se po 20 minutah samodeijno izklopi.
Ce zelite postopek segrevanja predéasno pre-
kiniti, do konca obrnite gumb za nastavitev
temperature @ v nasprotni smeri urnega ka-
zalca in ¢asovnik @ nastavite na "OFF - O".

Pocakajte, da se naprava ohladi, in jo o&istite,
kot je opisano v poglavju ,Cis€enije in vzdrze-
vanje”.

Naprava je zdaj pripravljena za uporabo.
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Uporaba naprave

Funkcijsko stikalo Lh

S funkcijskim stikalom @ lahko vklopite napravo in
nastavite 5 razli¢nih funkeij:

Simbol Pomen
»spodniji grelnik”
— npr. za peko peciva

- u
Lzgorniji grelnik
npr. za opekanje

,zgornii in spodnii grelnik”
npr. za peko pice

,zgorniji grelnik/krozenje
zraka/vriljivo
nabodalo”
npr. za peko perutnine na
zaru

,zgornji in spodnii grelnik/
krozenije zraka”
npr. za dokonéno peko
zemljic

,OFF” - naprava je
izklopliena

OFF

C
Gumb za nastavitev temperature m
Z gumbom za nastavitev temperature @ lahko

nastavite Zeleno temperaturo.

B Ko nastavljate temperaturo za funkcije , zgorniji
grelnik” 5, Jspodnii grelnik” Q ali ,zgornji
in spodnii grelnik” @, si pomagaite s skalo z
oznako ,,[EI".

B Ko nastavljate temperaturo za funkcije , zgomii
grelnik/kroZenje zraka/vriljivo nabodalo” ali
,zgornji in spodnii grelnik/kroZenije zraka” si

pomagaite s skalo z oznako ,&".

SGBR 1500 B3

Casovnik &)

S pomogjo Easovnika @ lahko nastavite Eas

priprave jedi:

B Casovnik @ prestavite na zeleno stopnjo priprave
jedi. Po koncu nastavljenega &asa se oglasi
zvoéni signal in naprava se preneha segrevati.
Ce je izbrana funkcija ,zgornii grelnik/krozenje
zraka/vrtljivo nabodalo” , se zaustavi tudi
obracanie vriljivega nabodala @.

Peka na zaru in v pedici
1) PoloZite pladenj za drobtine @ v napravo.

2) Resetko @® in pekac (P vzemite iz naprave.
Po potrebi ju oblozite s papiriem za peko oz.
peka& @ premazite z maiéobo, primerno
za peko.

> Odvisno od jedi je pecico morda treba pred-
hodno segreti. Upostevaijte navodila v svojem
receptu. Predhodno segrevanie je vsekakor
smiselno pri:
— zelo kratkem &asu peke,
— hrustljavi skorji,
— obgutljivih jedeh, za katere je potrebna

stalna temperatura, kot na primer sufle.

> Ce predhodno segrevanie ni potrebno,
preskoéite 3. korak.

3) Poéakaite pribl. 10 minut (odvisno od nastav-
liene temperature), da se naprava segreje na
zeleno temperaturo:

— lIzberite Zeleno temperaturo z gumbom za
nastavitev temperature @. Pazite na to, da
uporabljate pravilno skalo (glejte poglavie
,Gumb za nastavitev temperature”).

— Potem s funkcijskim stikalom @ izberite
zeleno funkcijo.
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> Ce izberete funkcijo krozenja zraka, lahko
praviloma pecete brez predhodnega segre-
vanja pecice.

— S Easovnikom @ nastavite as predhodnega
segrevanija (pribl. 10 minut).

— Zaprite steklena vrata @.

4) Ko &as potece, jed za pripravo na zaru oz.
peko polozite na redetko B oz. v pekaé @ in
redetko ali pekag potisnite v eno od vodil v pe-
&ici. Pri tem pazite, da ima jed za pripravo na
zaru oz. peko zadostno razdaljo do notranijih
sten in grelnih palic naprave.

> Ce na resetki @ pripravljate mocno kapljo-
joce Zivilo za peko na Zaru, v najnizje vodilo
potisnite peka& . Tako se npr. prestreze
mascoba, ki kaplja z Zivila, in lahko napravo
pozneje laZje odistite.
5) Pred zacetkom peke ali priprave jedi na Zzaru
zaprite steklena vrata @.

6) S &asovnikom @ nastavite Zeleni as priprave
jedi na zaru oz. peke. Najdaljsi mozen &as
priprave jedi na zaru oz. peke je 120 minut.

> Ce znasa &as priprave vase jedi na Zaru oz.
peke manj kot 20 minut, &asovnik @ najprej
prestavite na 40 minut in potem nazaj na
Zeleni &as priprave jedi na Zaru oz. peke.

Kontrolna lu¢ka @ prikazuje, da je naprava vklop-
liena. Stikalo Easovnika @ se sedaj pomika v na-
sprotni smeri urnega kazalca proti ,OFF”.
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Naprava se po poteku nastavljenega &asa samo-
dejno izklopi, oglasi se zvo&ni signal in kontrolna
lu¢ka @ ugasne.

Ce zelite postopek segrevanja predéasno prekiniti,
do konca obrnite gumb za nastavitev tempera-
ture @ v nasprotni smeri urnega kazalca in
casovnik @ nastavite na ,OFF”.

7) Po postopku segrevanja resetko @ oz. pekas @

s pomocdjo prijemala [ vzemite ven.

8) Funkcijsko stikalo @ prestavite na ,OFF”.

Peka na zaru z vriljivim
nabodalom
1) Polozite pladenj za drobtine @ v napravo.

2) Ce je vstavlieno, vzemite vriljivo nabodalo @
iz naprave.

3) Potisnite pekag @ v najniZje vodilo.

4) Pritrdite Zivilo za peko na Zaru s sponkama
vriljivega nabodala (B. Pazite na to, da se
Zivilo za peko na Zaru lahko prosto vrti v pegici,
ne da bi ga pri tem kaj oviralo. Zgodi se lahko,
da vrtljivo nabodalo @ spremeni smer vrtenja,
&e Zivilo za peko na Zaru zadene ob oviro.
Obe vdolbini na vriljivem nabodalu ® morata
biti prosto dostopni, drugace vrtljivega nabo-
dala O ni mogoge prijeti s prijemalom @.

5) Pritrdite vrtljivo nabodalo (@ v pecici (glejte
poglavie ,Uporaba vriljivega nabodala”).

6) Zaprite steklena vrata @.
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Ce zelite postopek segrevanja predéasno prekiniti,
do konca obrnite gumb za nastavitev tempe-
rature @ v nasprotni smeri urnega kazalca in
casovnik @ nastavite na ,OFF - 0”.

7) Z gumbom za nastavitev temperature @ nasta-
vite Zeleno temperaturo.

8) Prestavite funkcijsko sfikalo @ na ,zgornii grelnik/
krozenje zraka/vriljivo nabodalo” [ &),
Na &asovniku @ nastavite Zeleni Eas peke na
zaru.
Naprava zaZene postopek peke na Zaru in
vrtljivo nabodalo @ se vrfi.

Kontrolna lu¢ka @ prikazuje, da je naprava vklop-
liena. Stikalo Easovnika @ se sedaj pomika v
nasprotni smeri urnega kazalca proti ,OFF”.

Naprava se po poteku nastavljenega &asa samo-
dejno izklopi, oglasi se zvoni signal in kontrolna
lueka @ ugasne.

NAPOTEK

Ce zelite postopek segrevanja predéasno prekiniti,
do konca obrnite gumb za nastavitev tempera-
ture @ v nasprotni smeri urnega kazalca in &asov-
nik @ nastavite na ,OFF - 0”.
9) Po koncu peke na zaru vrtljivo nabodalo @
s pomodjo prijemala @ vzemite ven.

10) Funkcijsko stikalo €@ prestavite na ,OFF”.
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PRIMER PISCANCA NA ZARU

Sestavine

4 pis&anec za peko na zaru (pribl. 1,3 kg,
brez drobovine)

4 za&imbe (sol, paprika)

4 jedilno olje

1) Pis€anca za peko na zaru s soljo in mleto
papriko zacinite zunaj ter znotraj. Na
zunanii strani ga premazite z jedilnim oljem,
odpornim proti vrodini.

2) Potisnite pis€anca za peko na zaru na vriljivo
nabodalo in ga pritrdite s sponkama vrilji-
vega nabodala @. Pri tem pazite na to, da
vdolbine na vriljivem nabodalu @ ostanejo
prosto dostopne, da lahko vriljivo nabodalo ®
primete s prijemalom @. Odvisno od oblike
pid&anca je mogoce treba njegova krila in
bedra pritrditi z ognjevarno vrvico, da med
obra&anjem ne udarjajo okrog sebe.

3) Potisnite peka¢ @ v najnizje vodilo.

4) Napravo v &asu pribl. 10 minut s funkcijo
,zgorniji in spodniji grelnik/kroZenje zraka”
predhodno segrejte na pribl. 210 °C.

5) Pis€anca na vrtlivem nabodalu s pomogjo
prijemala B namestite v napravo.

6) Nastavite funkcijsko stikalo na ,zgomii grelnik/
krozenije zraka/vrtljivo nabodalo” in

zaprite vrata.

7) Casovnik @ nastavite na pribl. 80 minut.
Cas priprave jedi se lahko razlikuje, kar je
odvisno od velikosti in lastnosti
pis&anca za peko na Zaru.

8) Pid¢anca za peko na zaru med pripravo
vedno znova premazite z malce jedilnega
olja. Tako bo bolj hrustljav.

9) Ko je nastavlieni ¢as potekel, vzemite nabo-
dalo s pid¢ancem previdno ven s priemalom .
Sprostite sponki vriliivega nabodala @® in
pis€anca povlecite z nabodala @.
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éig‘c'enie in vzdrievanie W Napravo obriite z vlaZno krpo. Po potrebi na
krpo nanesite blago pomivalno sredstvo in povr-

NEVARNOST - ELEKTRICNI UDAR! Sine naknadno obrisite s krpo, navlazeno s isto
Cvew e v . vodo. Vse dele naprave skrbno osusite.
> Pred vsakim &is€enjem elekiricni vt izvlecite

iz elekiri¢ne vti¢nice!l Obstaja nevarnost
elektri¢énega udaral

B Notranjost pecice in steklena vrata @ ogistite
z vlazno krpo. Po potrebi na krpo nanesite
blago pomivalno sredstvo in povriine naknadno
obrisite s krpo, navlaZeno s &isto vodo. Vse dele
naprave skrbno osusite.

B Ocistite prijemali ©/@, vriljivo nabodalo @,

/\ opozZORILO! . sponki vrilivega nabodala @, zapori @,

NEVARNOST TELESNE POSKODBE! pekad @, redetko @® in pladenj za drobtine @

v topli vodi za pomivanie. Po ¢ideniju vse dele

Naprave nikoli ne potopite v vodo ali
druge tekocine!

> Pred &iscenjem vedno pocakaite, da se na-
prava ohladi. V nasprotnem primeru obstaja
nevarnost opeklin!

dobro osusite.

Shranjevanije
H Naijbolje, da napravo in dele pribora oéistite,

takoj ko se ohladijo. Tako boste laZje odstranili
ostanke Zivil.

- na enem od distanénikov:
POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Ne uporabljajte grobih ali agresivnih &istilnih
sredstev. Ta bi lahko poskodovala povrino!

M Elektri¢ni kabel lahko ovijete okrog odmiénih na-
stavkov na hrbtni strani naprave in vtié pritrdite

=
=
=
=
=
=
=
=

> Delov naprave ne ¢istite v pomivalnem stroju!

> Notranjosti pecice ne &istite s priilom za
&isenie pedic, saj ostankov priila na grelnih
palicah ne bo ve¢ mogoée odstraniti.

W Ogis&eno napravo in njen pribor hranite na
&istem ter suhem mestu brez prisotnosti prahu.
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Odprava napak

Napaka

Vzrok

Resitev

Naprava ne deluje.

Elektri¢ni vti¢ ni prikloplien na elekiri¢no
omrezZje.

Elekiriéni vti¢ priklopite v elekiriéno
vticnico.

Elektri¢na vtiénica je pokvarjena.

Uporabite drugo elekiri¢no
vticnico.

Naprava je okvarjena.

Obrnite se na servisno sluzbo.

Kontrolna lucka @
sveti, naprava pa se
ne segreva.

Funkcijsko stikalo @ je na OFF.

Obrnite funkcijsko stikalo @ na
Zeleno funkcijo.

Cas priprave jedi se
zdi zelo dolg.

Steklena vrata @ so bila zelo pogosto
odprta zaradi preverjanja napredovanija
priprave jedi.

Steklenih vrat @ ne odpiraite
pogosteje, kot je nujno potrebno.

Nastavliena je napaéna temperatura.

Preverite temperaturne nastavitve.

Med uporabo se
pojavljata tudi dim in
neprijeten vonj.

Na grelnih palicah so ostanki &istilnih
sredstev ali Zivil.

Vzemite jedi iz naprave in
nadaljujte postopek priprave
pri odprtih steklenih vratih @,

dokler dim ne preneha nastaijati.

Ce motenj ni mogoce odpraviti s pomoé&jo navedenih ukrepov ali & ugotovite druge vrste motenj, se
obrnite na nas servis.

SGBR 1500 B3
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Odstranjevanje med odpadke
Naprave nikakor ne
odvrzite med obi¢ajne
gospodinjske odpadke.

Za izdelek velja evropska
direktiva 2012/19/EU.

Napravo oddaite pri podietju, registriranem za od-
stranjevanje odpadkov, ali pri svojem komunalnem
podjetiju za odstranjevanje odpadkov. Upostevaijte
trenutno veljavne predpise. V primeru dvoma se
obrnite na najblizje podjetie za odstranjevanije

odpadkov.
EmbalaZa je iz okolju prijaznih mate-
%8 rialov, ki jih lahko oddate na krajevnih
zbiralis¢ih odpadkov za recikliranje.
Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com

Pooblaséeni serviser

(SD) Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail: kompernass@lidl.si

IAN 274498

Garancijski list

1) S tem garancijskim listom Kompernass Handels
GmbH jaméimo, da bo izdelek v garancijskem
roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno
deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpol-
njenih spodaj navedenih pogojih odpravili
morebitne pomanikljivosti in okvare zaradi napak
v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji
izdelek zamenjali ali vrnili kupnino.
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2) Garancija je veljavna na ozemlju Republike
Slovenije.

3) Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datu-
ma izroéitve blaga. Datum izroditve blaga je
razviden iz raéuna.

4) Kupec je dolzan okvaro javiti pooblai¢enemu
servisu oziroma se informirati o nadaljnjih po-
stopkih na zgoraj navedeni telefonski 3tevilki.
Svetujemo vam, da pred tem natanéno prebe-
rete navodila o sestavi in uporabi izdelka.

5) Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu
predloziti garancijski list in racun, kot potrdilo
in dokazilo o nakupu ter dnevu izrocitve blaga.

6) V primeru, da proizvod popravlja nepoobla-
3&eni servis ali oseba, kupec ne more uveljavljati
zahtevkov iz te garancije.

7) Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka
morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaléeve
sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
te garancije, ¢e se ni drzal prilozenih navodil
za sestavo in uporabo izdelka ali &e je izdelek
kakorkoli spremenijen ali nepravilno vzdrzevan.

8) Jamdimo servisiranje in rezervne dele za mini-
malno dobo, ki je zahtevana s strani zakonodaie.

9) Obrabni deli oz. potrodni material so izvzeti iz
garancije.

10) Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije
se nahajajo na dveh locenih dokumentih
(garancijski list, racun).

11) Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic
potrodnika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca
za napake na blagu.

Prodajalec:

Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1, SI-1218
Komenda
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Recepti

V tem poglaviju vam nudimo nekaj primerov priprave
jedi. Primeri so le priporogila. Cas priprave se lahko
razlikuje od navedenega.

Vsi recepti so brez zagotovila za uspeh. Vsi podatki
o sestavinah in pripravi so priblizni. Predloge
receptov dopolnite s svojimi izku3njami. Vsekakor
vam zelimo veliko uspeha in dober tek.

Upostevaijte navodila za pripravo, navedena na
embalaZi Zivil.

Mdfini

Sestavine za $tiri osebe:

j—

skodelica moke

—_

zlicka pecilnega praska

—_

jajce

j—

jedilna Zlica stoplienega masla

j—

¢
L4
¢
¢
4 1 skodelica mleka
4 3 Zlice sladkorja
4 1 3&epec soli

4 po Zzelji Se oredki, kodeki banane ali &okoladni
kosmici

Priprava:
1) V skledi pocasi in drugo za drugim pomesajte
moko, pecilni prasek, jajce, mleko, sol ter

sladkor.

2) V primerni posodi raztopite maslo in ga ume-
3ajte v testo.

3) Po zelji prime3ajte oreske, &okoladne kosmice
ali pretlagene banane.

4) lzdelano testo dajte v ustrezne modeleke za
mafine, te pa polozZite na pekaé .

5) Mafine v pekacu pecite pri 220 °C z zgornjo
vrocino in kroZenjem zraka na spodnjem vodi-
lu priblizno 15 minut.
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Havajski opeéenec
Sestavine za 4 opedence:

4 4 rezine opeéenca (toast)
4 1-2 jedilni Zlici remulade
4 120 g kuhane 3unke

¢ 1/2 konzerve ananasa
4 4 rezine sira za popeko

¢ curry

Priprava:
4 Rezine opecenca opecite.

4 Nato jih na tanko namazite z remulado in obloZite
s kuhano 3unko.

4 Na vsak oblozeni opecenec polozite po eno
rezino ananasa. Zadinite s curryjem.

4 Potem na vsak kos ananasa polozite rezino sira.

4 Kose havajskega opecenca polozite na redetko ®
in jih v peéici z Zarom pribl. 8 minut pecite
na zgornjem vodilu pri pribl. 200 °C zgornje
vrocine.

Peka zamrznjene pice

Priprava:

4 Potisnite resetko @ v zgornje vodilo v prostoru
za pripravo jedi.

4 PoloZite zamrznjeno pico brez embalaZe na

resetko (®.

4 Pico pecite na zgornii in spodnii vro&ini pribl.
20 minut.

4 Upostevaijte podatke o temperaturi, navedene
na embalazZi.
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Brizgani keksi

Sestavine:

¢ 125 g masla

4 125 g sladkorja

4 1 zavitek vaniljevega sladkorja
4 1 $epec soli

¢ 1 jajce

¢ 1 beljak

4 250 g moke (tip 405)

4 1 Zlicka pecilnega praska

4 nastrgana lupina polovice limone

Priprava:

1)
2)

3)
4)
5)
6)

7)

Maslo penasto umeiaite.

Dodaite sladkor, vaniljev sladkor, limonino
lupino in jajca.

Moki prime3ajte pecilni prasek in sol ter jo
s kuhalnico umeiaijte v testo.

Testo pustite mirovati pribl. 10 minut.

Testo oblikujte v Zeleno obliko, npr. s pomoé&jo
stroj¢ka za mletje mesa, modelekov za izrezo-
vanie ali vre¢k za brizganie testa.

Kekse zloZite na peka¢ @, oblozen s papiriem
za peko.

Brizgane kekse pecite v poprej ogreti pecici
pri 180 °C zgornije in spodnije vrodine,

pribl. 10-15 minut na zgornjem vodilu, dokler
niso zlatorumeni.

NAPOTEK

Koli¢ina testa zadostuje za ve¢ pekacev (.
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Zemlje

Sestavine:

4 300 g moke (ali polnozrnate moke)

4 2 &ajni zlieki pecilnega praska

4 200 g lanenih semen

¢ 1 jajce
4 500 g skute

4 1 &ajna zlicka soli

4 po Zelji kumina, &ebula, slanina ...

Priprava:

1)
2)

3)

Vse skupaj dobro premesite in oblikujte majhne
zemljice.

Zemljice polozite na pekac @, oblozen s
papiriem za peko.

Na zgornjem vodilu jih pri pribl. 200 °C zgor-
nje vroéine pecite priblizno 30 minut.

NAPOTEK

Koli¢ina testa zadostuje za ve& pekacev @.
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Beljakovi poljubéki
Sestavine:

4 1 beliak

4 sol

4 45 g sladkorja

Priprava:

1) Obhlajen beljak dajte v nenama3&eno posodo za
medanije. V beljaku ne sme biti ni¢ rumenijaka,
sicer se sneg iz beljaka ne bo strdil.

2) Beljak stepaijte z majhno hitrostjo, da v snegu
ne nastanejo preveliki mehureki.

3) Zadinite ga z majhnim 3&epcem soli.

4) Polovico sladkorja dodajajte postopoma, ko se
sneg zacne strjevati.

5) Potem ga na najvegji stopnji zmesaijte tako, da
postane trden.

6) Dodaijte preostali sladkor. Tako bo masa za
poliubéke postala dovolj trdna.

7) Maso daijte v vrecko za brizganie z velikim
zvezdastim nastavkom in na majhni razdalji na
pekacu @, obloZzenem s papirjem za peko, z
brizganjem oblikujte rozete, jezicke ali druge
oblike.

8) Avtomat za jedi z Zara in peko segrejte na
pribl. 100 °C s kroZenjem zraka.

9) Poljub&ke na zgornjem vodilu pecite pri pribl.
100 °C s kroZenjem zraka pribl. 2 uri.
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Maslene kruhove kockice

Sestavine:
4 2 rezini ope&enca (foast)

¢ 1 Zlica masla

Priprava:

1) Narezite opecenec na majhne kocke.

2) V loncu raztopite maslo na majhni vrogini in
vmeiajte koscke opecenca.

3) Na peka¢ @ polozite papir za peko in kocke
opeéenca enakomerno razporedite po papirju.

4) Kocke ope&enca pecite na pribl. 170 °C

zgornije vro&ine na zgornjem vodilu, tako da se
zlatorumeno zapeéejo (pribl. 15-20 minut).

Namesto obi¢ajnega masla lahko uporabite
tudi tak3nega z zeli&¢i ali éesnom. Cas peke se
potem skraj$a za pribl. 5 minut.
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Francoske 3truce (bagete) z mletim mesom
Sestavine:

2 francoski 3truci

250 g mletega mesa (me3ano)

2 paradiznika

1 &ebula (narezana na kocke)

2 jedilni Zlici paradiznikove mezge

40 g nastrganega parmezana

4 rezine sira

* & & 6 > > o o

sol in poper

Priprava:

1) Francoski struci prerezite in odstranite sredico.

2) Zme3ajte mleto meso, paradiznikovo mezgo,
&ebulo, parmezan, malce soli in malce popra.

3) Iz mletega mesa oblikujte 4 enako velike, po
moznosti ploske polpete in jih polozZite na
polovice francoskih 3truc.

4) Narezite paradiznik na rezine in te porazdelite
po polovicah 3truc.

5) Potem po 3trucah porazdelite 3e sir.

6) Polozite francoske 3truce na peka& @ in jih
pecite pri pribl. 230°C v poprej segreti pegici
z zgornjo in spodnjo vrocino pribl. 20 minut na
spodnjem vodilu.

Maso iz mletega mesa lahko zaginite tudi z bazi-
liko, ¢ilijem ali drugimi zacimbami.
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Cvetaéa (popecena)

Sestavine:

1/2 glave cvetage (pribl. 250 g)
3 rezine limone

1 Zlica masla

1 zvrhana Zlica moke

1 Zlica limoninega soka

1 Zlica nasekanih mandljev

2 Zlici sira za gratiniranje (nastrganegal)

* & & O > > o o

sol, poper, muskatni oresek

Priprava:

1) Cveta&o razdelite na posamezne cvetove in
jih operite.

2) Cvetaco kuhaijte z rezinami limone v vreli slani
vodi 8-10 minut, tako da je cvetada ravno
dovolj mehka za ugriz. Pri odlivanju vode od
kuhanja daijte pribl. 150 ml na stran.

3) V loncu stopite maslo in dodaijte moko ter ob
nenehnem mesanju v pribl. 1 minuti naredite
prezganko.

4) Ob nenehnem me3aniju dolivajte vodo od
cvetale in vse skupaj pustite, da se kuha pribl.
2 minuti. Ce ie prezganka pregosta, ji posto-
poma dolivajte vodo, tako da pridobi mehko
konsistenco. Zaginite jo z limoninim sokom,
soljo, poprom in muskatnim ore$ckom.

5) Cvetaco daijte v posodo za pripravo narastka
(pribl. 14 cm premera) in jo enakomerno
prelijte z omako.

6) Potem &ez vse skupaj potresite sir in mandljeve
koscke.

7) Posodo za narastek postavite na pekaé @.

8) Narastek pecite pri pribl. 200 °C v poprej
ogreti pecici na zgornii in spodnii vrogini pribl.
20 minut na spodnjem vodilu.
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Zepki iz listnatega testa z lososovim nadevom

Sestavine:

4 1 zavitek kosov listnatega testa (pribl. 8 kosov)

4 1 zavitek dimljenega lososa v rezinah (pribl.
200 g)

4 1 limona

4 1 &ebula

4 1 loncek svezi sir (200 g)

4 svezi koper

4 sol in poper

4 1 rumenjak

Priprava:

1) Kose listnatega testa locite med seboj in jih po
potrebi pustite, da se odtalijo.

2) Zme3aijte sveZi sir s soljo, poprom in sokom ene
limone.

3) Narezite ¢ebulo na fine kocke.

4) Svezemu siru dodaijte polovico lososa in Eebulo
ter vse skupaj na grobo stlacite s pali¢nim
me3alnikom.

5) Narezite preostalega lososa na tanke trakove.

6) Dodaijte lososa in koper k siru ter vse skupaij
premesaijte.

7) Na vsak list testa dajte po eno Zlico sirove
mase in testo prepognite.

8) Tako nastale Zepke premazite z rumenjakom.

9) Polozite zepke iz listnatega testa na pekac @.
Med posameznimi Zepki pustite dovolj prostora,
saj bo listnato testo vzhaijalo.

10) Zepke iz listnatega testa na zgornjem vodilu
pecite pri pribl. 230 °C zgornje in spodnje
vrodine pribl. 25-30 minut. Listnato testo se
mora rahlo rjavo obarvati.

Navedena koli¢ina testa zadostuje za ved

pekacev @.
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Uvod
Gratulujeme vam k zakoupeni nového pistroje.

Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek. Navod
k obsluze je soucdsti tohoto vyrobku. Obsahuje
doleZité informace o bezpeénosti, pouziti a likvidaci.
Pred pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte
se viemi provoznimi a bezpe&nostnimi pokyny.
Vyrobek pouZivejte pouze pfedepsanym zpisobem
a pro uvedené oblasti pouziti. PFi pfeddvéni vyrobku
tretim osobdm predeite spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Grilovaci a peici trouba slouZi vyhradné k ohfivani,
peeni a grilovdni jidel.

Tento pfistroj je uréen vyhradné k pouziti v
domdcnostech pro soukromé Gé&ely. Neni uréen

k profesiondlnimu pouziti.

Jakékoli jiné pouZiti neodpovidd uréenému Gcelu a
moze vést ke vzniku hmotnych $kod, nebo dokonce
ke 3koddm na zdravi osob.

Rozsah dodavky

4 Trouba na grilovéni a peéeni
4 1 pecici plech

¢ 1 mfiZovy rost

¢ 2 kledté

4 Otony rozef s 2 svorkami
4 1 plech na drobky

4 Navod k obsluze

UPOZORNENI

Po vybaleni ihned zkontrolujte rozsah doddvky,
zda je Uplnd a neni poskozend. V pfipadé potieby
se obrafte na servis.
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Popis pristroje
Obrazek A:

Pohon

Reguldtor teploty
Prepinac funkei

Casovag

Kontrolka

Sklenénd dvitka

VloZeny plech na drobky

Dolni topné tyce

000000000

Upindni ofoéného rozné

Obrézek B:

Klest& (pro pedici plech a mfizovy rost)
Pegici plech

Klesté (pro otony rozef)

MfiZovy rost

Zajidfovaci Srouby

Svorky otoéného rozné

06066060806

Otoény rozen

Technické udaje

Jmenovité napéti: 220-240V ~,
50/60 Hz
Max. piikon: 1500 W

Vsechny &asti tohoto pfistroje, prichazejici
do styku s potravinami, jsou bezpeé&né pro
potraviny.

5l
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

 Kryt pfistroje nesmite otvirat nebo opravovat. V takovém
pripadé neni zaru¢ena bezpeénost a zanikd zéruka. Vadny
pristroj nechte opravit pouze prodejcem nebo autorizovanym
odbornym persondlem.

» Poskozené zdstreky nebo poskozeny pfivodni kabel nechte
ihned vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo
zd&kaznickym servisem - vyhnete se tim nebezpedi.

» Dbejte na to, aby do krytu pfistroje nepronikly Z4dné kapa-
liny. Pfistroj nevystavujte vlhkosti ani jej nepouZiveijte venku.
Na pfistroj nestavte pfedméty naplnéné vodou jako napf.
vézy. Hrozi nebezpedi poZdru a Grazu elektrickym proudem!
Pokud se presto nékdy dostane kapalina do krytu pfistroje,
vytdhnéte ihned zdstréku pfistroje ze zasuvky a nechte jej
opravit.

~ PFistroje, sifového kabelu ani zastréky se nikdy nedotykeijte
vlhkyma rukama, jinak hrozi nebezpeéi zésahu elektrickym
proudem.

) Pristroj nikdy neponofuite do vody ¢i jinych tekutin! Pokud
se b&hem provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu
se sou&dstmi, které jsou pod napétim, mize dojit k ohrozeni
Zivota v disledku zdsahu elektrickym proudem.
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/A VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

>

’

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdInimi schopnostmi ¢ nedostatkem zku$enosti a/
nebo znalosti mohou tento pfistroj pouzivat pouze tehdy,
pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly pouceny o
bezpe&ném pouzivani pfistroje a pokud porozumély z toho
vyplyvajicimu nebezpeéi.

Déti si nesmi s pfistrojem hrdt.

Citéni a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze
jsou starsi 8 let a jsou pod dohledem.

Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu
kabelu.

Pokladeite sitovy kabel tak, aby na né&j nemohl nikdo stoup-
nout nebo o néj zakopnout.

B&hem pouzivani se nikdy nedotykejte sklenénych dvirek
nebo krytu, protoZe tyto &ésti jsou velice horké. K otevirdni
sklenénych dvifek pouziveijte kuchyriskou chiiapku apod.,
abyste se nepopdlili!

Nikdy se nedotykeijte topnych ty&i nebo prizoru za provo-
zu nebo dokud pfistroj nevychladne. Za provozu nesaheijte
do grilovaciho a pediciho prostoru. Vyékeijte, dokud pfistroj
nevychladne. Mohli byste se spdlit.

Chystdate-li se pfistroj po pouziti pfemistovat, nechte jej nej-
dfive zchladnout.

KdyZ manipulujete s horkym pfistrojem, pouzivejte vzdy
kuchyriské chiapky!

& Pozor! Horky povrch!
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POZOR - VECNE SKODY!

» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné ddlkové ovladani.

» Pfistroj béhem provozu nikdy nenechdveijte bez dozoru.

~ Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifova zéstreka
nedostaly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfi-
klad varné plotynka nebo otevieny ohef.

» PFistroj provozujte vyhradné spolu s dodanym originélnim
prislu§enstvim.

» Neprehybeite ani nestladujte sitovy kabel.
~ Sitovy kabel vZdy vytahujte ze zasuvky za zastreku, nikdy
netahejte za samotny kabel.

~ PFi provozu nesmi byt v bezprostfedni blizkosti grilovaci a
pecici trouby Zadné snadno hoflavé materidly (napf. utérka,
chiiapka apod.).

» Nikdy na pfistroji, nad nim nebo v ném nesuste textilie ani
jiné pfedméty. Hrozi nebezpedi pozdru.
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Umisténi

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

> Pristroj nikdy nestavte pod zdvésné skiitiky
nebo vedle zdclon, skfifiovych st&n nebo
jinych vznétlivych predmétd.

> Vzddlenost pristroje od z&vésnych skiinék,
stropd, bocnich stén a podobnych predmétd
musi byt minim&lné 10 cm smérem nahoru
a 5 cm na obé strany. Proto se pfistroj nesmi
stavét napt. do skiini apod. Tam neni zaji3-
téno dostatecné odvétravani piistroje, takze
by mohlo dojit k pozaru nebo by se trouba
mohla poskodit.

> Pfistroj stavte pouze na Zdaruvzdorny podklad,
jinak hrozi nebezpedi pozaru a pristroj by
se mohl poskodit. Oblast pod dnem pfistroje
mizZe zménit barvu a poskodit se. Kromé
toho by pfistroj mohl na mékkém podkladu
zposobit trvalé ofisky.

NEBEZPECi URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Nestavte pristroj do bezprosttedni blizkosti
vody, napf. k diezdm, vanédm nebo do vlh-
kych sklepnich mistnosti. V opaéném piipadé
hrozi nebezpedi trazu elekirickym proudem.

B Postavte pfistroj na pevny, rovny a Zaruvzdorny
podklad (napf. pracovni desku z ulechtilé oceli
nebo z pfirodniho kamene, jako je Zula).
Zaijistéte kolem pfistroje dostate&né vétrani.

B Prisufite pfistroj zadni stranou aZ ke zdi. Distanéni
drzdky na zadni strané se museji zdi dotykat.
Dbejte na to, aby zed' byla ze Z&ruvzdorného
materidlu, napf. keramickych obkladacek,
prirodniho kamene nebo Zuly.

B Vsechny &dsti pristroje vy<istéte tak, jak je
popsdno v kapitole ,Cisténi a Gdrzba”.
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Pouziti pristroje

Sklenéna dvirka

POZOR! VECNE SKODY!

> Neopirejte se o sklenénd dvitka @.
Na sklenénd dvitka @ nepokladeijte Zadné
predméty. Mohou se tim poskodit zavésy.

B Pfipravujete-li obzvldst mastnd jidla, mize se
ve zvy$ené mife tvofit kout. V takovém pfipadé
sklenénd dvitka @ nedovirejte Uplng, ale nechte
je pooteviend na malou 3kvirku:
Sklenénd dvitka @ maiji aretaéni polohu, ve
které jsou pooteviend na malou 3kvirku: kdyz
sklenénd dvitka @ pomalu zavirdte, kratce
pred zavienim v této poloze zaaretuji.

Bl Také b&hem suseni ovoce, aby se vytvorilo sudené
ovoce, by sklenénd dvitka @ méla zostat v
uzaméené poloze, aby vlhkost mohla unikat a
ovoce se |épe ususit.

Vlozeni plechu na drobky

B Vsuiite plech na drobky @ pod dolni topné tyée @
tak, aby pfiléhal plochou ke dnu piistroje. Nahoru
ohnutou stranu moZete pouZivat jako rukojef.
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Pouziti otoéného rozné

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Pro vkladani horkého otoéného rozné @ do
pristroje nebo jeho vyjimani pouzivejte vzdy

kleste @®.

B Pomoci obou svorek otoéného rozné @ mizete na
oto&ném rozni @ zafixovat grilovanou potravinu.
Povolte zaijisfovaci 3rouby @ na svorkéch oto&-
ného rozné (B, posurite svorky tak, aby pevné
sviraly grilovanou potravinu, a utéhnéte opét
zaijisfovaci 3rouby .

B Nejprve zasuhte konec otoéného rozné @ bez
drézky do pohonu @ (Obr. 1):

C ]

="

Obr. 1: Zasuhte otocny rozer B do pohonu @

[

[

B Potom vlozte druhy konec otoéného rozné
s hlubokou drézkou do upindni oto&ného
rozné @ (Obr. 2):

Obr. 2: Vlozte oto&ny rozefi (O do upindni otoéného
rozné @

SGBR 1500 B3

UPOZORNENI

> Kdyz pouzivdte otoény rozen (B, zasuite
vzdy do dolni kolejnice pecici plech @.
Poslouzi k zachycovani odkapavaijicich tekutin.

B Chcete-li vyjmout horky otoény rozefi (B, zahdk-
néte hdky na konci kledti @ do vybrani na
oto&ném rozni @ (Obr. 3):

Obr. 3: Zahdknuti klesti @ do vybrani otoéného

rozné B

B Vyjméte nejprve levou stranu otoéného rozné @
z upindni oto&ného rozné @ a potom otoény
rozef (B vytdhnéte z pohonu @.
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Pouziti peciciho plechu /
mfizZového rostu

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Pro vkladdni horkého peciciho plechu @ /

horkého mfizového rostu @ do pfistroje nebo

iejich vyjimani pouzivejte vzdy klesté @.

B Zasuhte pecici plech @ / miizovy rot @ do
jedné ze 3 kolejnic v grilovacim a pedicim
prostoru pfistroje.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepokladejte pecici plech @ / mfizovy
rost @ nikdy pffmo na topné tyce @.
B Chcete-li vyjmout horky pecici plech @ nebo
miizovy rost @, zahdknéte klesté @ takto:

Obr. 4: Zahdknuti klesti @ do mfizového rostu ®

Obr. 5: Zahdknuti kledti ® do peciciho plechu @
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Pred prvnim pouzitim

1)
2)

3)
4)
5)

6)

Zasuhte zdstreku do sifové zdsuvky.

Otocte reguldtor teploty @ aZ na doraz ve
sméru hodinovych rugicek na nejvyssi teplotu.

Otocte prepina¢ funkci @ na ,Vrchni a spodni

peceni” z]

Otevrete sklenénd dvitka @ a nechte je pro
tento proces oteviend.

Vyjméte z grilovaciho a peciciho prostoru
piipadné vlozené prisluenstvi.

Otocte Easovaé @ na 20 minut.

UPOZORNENI

> Pfi prvnim zahFdti pfistroje mize kvdli

7)

zbytkdm vzniklym pfi vyrobé dojit k vyskytu
lehkého koute nebo zdpachu. To je zcela
normdlni a neni to nebezpeéné.

Zaiistéte dostatecné vétrdni - oteviete napii-

klad okno.

Pfistroj se automaticky vypne po 20 minutdch.
Chcete-li vyhfivani predZasné prerusit, otolte
reguldtor teploty @ az na doraz proti sméru
hodinovych ru¢i¢ek a nastavte casovac @

na ,OFF-0".

Nechte pfistroj vychladnout a vy¢istéte jej tak,
jak je popséno v kapitole “Cisténi a ddrzba”.

Nyni je pfistroj pfipraveny k provozu.
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Obsluha pristroje

Pfepinaé funkei Lh
Pfepinaem funkci @ miZete zapnout pfistroj
a nastavit 5 roznych funkei:

Symbol Vyznam

LSpodni peceni”
— napf. k peéeni kola&d

— Vrchni pegeni”
napt. k zapékani

Vrchni & spodni peceni”
napt. k peéeni pizzy

Vrchni pegeni /
cirkulace horkého vzduchu /

napf. ke grilovani drobeze

Vrchni & spodni peceni /
cirkulace horkého vzduchu”
napt. k rozpékdni housek

®
<€ oto&ny rozef”

O F F ,OFF” pfistroj je vypnuty

°c
Regulator teploty lil
Pomoci reguldtoru teploty @ mizete nastavit

pozadovanou teplotu.

B Kdyz nastavujete teplotu pro funkce ,Vrchni

peéen{” E], +Spodni peceni” ;] nebo
Nrchni & spodni pedeni” @, orientujte se
podle stupnice ozna&ené symbolem ,[[1]".

B KdyZ nastavujete teplotu pro funkce ,Vrchni
peéeni / cirkulace horkého vzduchu / otoény

rozef” nebo ,Vrchni & spodni peéeni /

cirkulace horkého vzduchu” , orientujte se

podle stupnice oznagené symbolem ,®".

SGBR 1500 B3

Casovaé 3

Pomoci éasovace @ mizZete nastavit dobu grilovani

a peceni:

B Nastavte éasovaé @ na pozadovanou dobu
grilovani a pe&eni. Po ukon&eni nastavené doby
zazni signdlni tén a pfistroj se prestane vyhfivat.
Pokud je zvolena funkce ,Vrchni & spodni pe-
&eni / cirkulace horkého vzduchu / otoény
rozen” , zastavi se také otdceni otocného
rozné .

Grilovani a peceni

1) Vlozte do pfistroje plech na drobky @.

2) Vyjméte z pfistroje miizovy rost @ a pedici
plech @. Vylozte je piipadné pecicim papirem,
resp. potiete pecici plech @ tukem vhodnym
na peceni.

UPOZORNENI

> Podle typu jidla se trouba musi predehrét.
Ridte se pokyny uvedenymi u pfisluiného
receptu. Predehidti md v kazdém piipadé
smysl:
— pfi velmi kratké dobé& pecent,
— u kfupavych povrchovych vrstey,
— v citlivych jidel, kterd vyZaduji konstantni

teplotu, jako napt. suflé.
> Pokud predehfdti neni nutné, krok 3) preskocte.
3) Nechte pfistroj cca 10 minut (podle nastavené

teploty) rozehfivat na poZzadovanou teplotu:

— Zvolte pozadovanou teplotu reguldtorem
teploty @. Dbeite na to, abyste pouzili
sprévnou stupnici (viz kapitola ,Reguldtor
teploty”.)

— Poté vyberte prepinagem funkci @ pozado-
vanou funkei.
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UPOZORNENI

> Pokud vyberete funkci s cirkulaci horkého
vzduchu, nebyva predehfivani grilovaciho
a peciciho prostoru zpravidla nutné.

— Nastavte Casovacem @ dobu predehfivani
(cca 10 minut).
— Zavrete sklenénd dvitka @.

4) Jakmile doba uplyne, polozte potravinu
uréenou ke grilovéni nebo peceni na mfizovy
rost @, resp. pecici plech @ a zasurite jej do
jedné z kolejnic. Dbejte pfi tom na dostate&nou
vzddlenost potraviny uréené ke grilovéni,
resp. peceni od vnitfnich stén a topnych ty&i
pfistroje.

UPOZORNENI

> Pokud na mfizovém rostu @® pripravujete

potraviny, z kterych hodné odkapava tuk,
zasufite v fomto pfipadé do nejspodnéisi
kolejnice pecici plech @. Tak se kapajici tuk
zachyti a pfistroj Ize pozd&ii lépe vycistit.

5) Nez zapnete grilovani nebo peceni, zaviete
sklenénd dvitka @.

6) Nastavte casovacem @ pozadovanou dobu
grilovéni nebo pe&eni. Maximélni doba grilo-
vani, resp. peceni je 120 minut.

UPOZORNENI

> Jeli doba pfipravy vaseho jidla krat3i nez
20 minut, nastavte ¢asovaé @ nejprve na
40 minut a pak zpét na pozadovanou dobu
grilovani, resp. peceni.

Kontrolka @ ukazuie, Ze je piistroj zapnuty. Spinad
Easovace @ se nyni pohybuje proti sméru hodino-
vych rug¢i¢ek na ,OFF - 0"
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Pristroj se po uplynuti nastavené doby automaticky
vypne, zazni signdlni tén a zhasne kontrolka @.

UPOZORNENI

Chcete-li vyhfivani predéasné prerusit, otocte
reguldtor teploty @ az na doraz proti sméru
hodinovych ruci¢ek a nastavte éasovaé @ na
,OFF-0".
7)  Po grilovani nebo pecent vyjméte miizovy rost (®,
resp. pecici plech @ pomoci klesti .
8) Nastavte prepinag funkci @ na ,OFF”.

Grilovani s otoénym rozném

1) Vlozte do pfistroje plech na drobky @.

2) Pokud je otoény rozen O vlozen do pfistroje,
vyjméte ho.

3) Zasunte pedici plech @ do nejspodnéjsi
kolejnice.

4)  Zafixujte potravinu, kterou chcete grilovat, svor-
kami oto&ného rozné @. Dbejte na to, aby se
grilovand potravina mohla v grilovacim prostoru
volné otdcet, aniz by do né&eho nardzela.
MUze se stdt, ze otoény rozen zméni smér otd-
&eni, kdyz grilovand potravina narazi na odpor.
Obé vybrani, kterd se nachdzeji na otoéném
rozni (O, museji zistat voln& pfistupnd, jinak
neni mozné otocny roZer (B uchopit pomoci

klesti @.

5)  Upevnéte otocny rozen (B v grilovacim prostoru

(viz kapitola ,Pouziti otoéného rozné”).
6) Zavrete sklenénd dvitka @.
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Ingredience

UPOZORNENI

Chcete-li vyhfivani predéasné prerusit, otocte
reguldtor teploty @ az na doraz proti sméru
hodinovych ru¢i¢ek a nastavte éasovag @ na

LOFF-0".

4 kufe na grilovéni (cca 1,3 kg, bez drobi)
4 kofeni (stl, paprika)

7) Na reguldtoru teploty @ nastavte pozadovanou 4 stolni olej
teplotu.
8) Nastavte pfepinag funkci @ na ,Vrchni 1) Okorente kute zevnitt a zvenku soli a

peceni / cirkulace horkého vzduchu / otoény

rozen” . Na ¢asovadi @ nastavte

paprikou. Potfete ho zvenku stolnim olejem
vhodnym pro vysoké teploty.

pozadovanou dobu grilovani. 2)
Pristroj zahdii grilovéni a otoény rozen (O se
zacne otdcet.

Nasufite kufe na grilovaci rozef a zafixujte
ho svorkami otoéného rozné @®. Dbeite pfi
tom na to, aby vybrdni na otoéném rozni @©
zOstala volnd, abyste rozef { mohli uchopit
pomoci klesti @. Podle tvaru kufete mize
byt zapottebi svazat kiidla a stehna Z4ru-
vzdornym provdzkem, aby b&hem oté&eni
na néco nenardzela.

Kontrolka @ ukazuie, Ze je piistroj zapnuty. Spinad
Easovace @ se nyni pohybuje proti sméru hodino-
vych rugi¢ek na ,OFF - 0”.

Pristroj se po uplynuti nastavené doby automaticky
vypne, zazni signdlni tén a zhasne kontrolka @. 3)

UPOZORNENI 4)

Chcete-li vyhfivani predéasné prerusit, otocte
reguldtor teploty @ aZ na doraz proti sméru

Zasute pecici plech @ do nejspodné&jsi
kolejnice.

Predehfiveite pfistroj cca 10 minut pomoci
funkce ,Vrchni & spodni peéeni / cirkulace

horkého vzduchu” na cca 210°C.

hg:::l:oglch ruci¢ek a nastavte asovac @ na 5) Vlozte kufe na otoéném rozni pomoci kledti (B
T do pristroje.
°) Elo g’rlgvcm vyiméte ototny rozefi @ pomoci Nastavte prepina¢ funkei na ,Vrchni peéeni /
edti B.

cirkulace horkého vzduchu / otoény rozen”
a zavfete dvitka.

6) Nastavte ¢asovaé @ na cca 80 minut.
Doba pfipravy se mize mirné lisit podle
velikosti a vlastnosti grilovaného kufete.

10) Nastavte prepinac funkci @ na ,OFF”.

7) Potirejte grilované kufe probézné vzdy
trochou stolniho oleje. Dosdhnete tak kiupa-
vého povrchu.

8) Po uplynuti nastavené doby grilovaci rozen
s grilovanym kufetem opatrné vyjméte pomoci
klesti @. Povolte svorky otoéného rozné ®
a stéhnéte z n&j grilované kufe .
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~

Cisténi a udrzba B Otfete pfistroj vihkym hadfikem. Podle potieby
naneste na hadfik jemny myci prostfedek a na-

NEBEZPECi URAZU konec pfistroj offete hadfikem navlh&enym &istou
ELEKTRICKYM PROUDEM! vodou. Dobre vie osuste.

> Pred kazdym &isténim vytéhnéte zdstreku ze Bl Vycistéte grilovaci a pedici prostor a sklenéné
zdsuvky! Hrozi nebezpedi Grazu elekirickym dvitka @ vihkym hadfikem. Podle potfeby nanes-
proudem! te na hadfik jemny myci prostfedek a nakonec
vyéisténé plochy offete hadfikem navlhéenym
Cistou vodou. Dobfe vie osuste.

Pristroj nikdy neponofujte do vody ¢i jinych

tekutin!
B Umyijte klesté /@, otoeny rozen O, svorky
" - o otoéného rozné @, zajisfovaci srouby @, pedici
1 1
AVYSTRAHA. NEBEZPECI ZRANENI! plech @, mizovy rot @ a plech na drobky @
> Pred &isténim nechte pfistroj vzdy nejprve v teplé vodé s prostredkem na myti néddobi. Po
vychladnout, jinak hrozi nebezpegi popdlenil umyti viechny dily dobfe osuste.
B Pfistroj a dily pfisluSenstvi Cistéte nejlépe hned . .
po vychladnuti. Tak Ize zbytky potravin lépe Ulozeni
odstranit. B Sifovy kabel miZete na zadni strané pfistroje

POZOR! VECNE SKODY! omotat kolem distan&nich drzakd a zdstreku

miZete upevnit na jednom z distanénich drzakd:
> Nepouzivejte abrazivni nebo agresivni &istici

prostredky. Mohou poskodit povrch pfistroje!

> Dily pfistroje nemyjte v my&ce!

=
=
=
=
=
=
=
=

> Nedistéte grilovaci a pedici prostor sprejem
na trouby, protoZe zbytky na topnych tycich
pak jiz nejdou odstranit.

B Vy<istény pfistroj a jeho pFislusenstvi ulozte na
gistém, bezprasném a suchém misté.
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Odstranéni zavad

Zavada

Pri¢ina

Reseni

Pristroj nefunguje.

Zéstreka neni zapojend do zdsuvky.

Zasuhte zdstreku do sifové
zdsuvky.

Zéasuvka je vadnd.

PouZijte jinou sifovou zdsuvku.

Pristroj je vadny.

Obratte se na servis.

Kontrolka @ sviti, ale
pristroj se nezahfiva.

Prepinac funkci @ je v poloze OFF.

Otocte prepinac funkci @ na
pozadovanou funkei.

Doba pfipravy jidel
se zdd byt velmi
dlouha.

Kvili kontrole pokroku pfi pe&eni & grilovani
byla sklenénd dvitka @ otvirdna piili§ asto.

Neotvirejte sklenénd dvitka @
astdji, neZ je nezbytné nutné.

Je nastavena nesprdvné teplota.

Zkontrolujte nastaveni teploty.

B&hem pouzivani
vznikd kouf a z&pach.

Na topnych ty&ich se nachézeii zbytky
&istictho prostfedku nebo potravin.

Vyjméte potraviny z pfistroje a
pfi otevienych sklenénych
dvitkdch @ méjte troubu
zapnutou tak dlouho, az

se kouf pfestane tvofit.

Pokud nemizZete odstranit poruchy vyse popsanym zpisobem nebo pokud zjistite jakoukoli jinou
zévadu, obrafte se na nds servis.
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Likvidace
Pfistroj v Zadném pripadé
nevyhazujte do bézného
domovniho odpadu. Tento
vyrobek podléha evropské
smérnici é. 2012/19/EU.
Pristroj predejte k likvidaci odborné firmé opravnéné
k nakladéni s odpady nebo vyuZijte moznost likvi-
dace zajidfovanou obci. Dodrzujte aktudIng platné
predpisy. V piipad& pochybnosti se informuijte ve
sbé&rném dvore.

Obal se sklddé z ekologickych materidlg,
%@ které Ize v komundlnich sbé&rnych dvorech
odevzdat k recyklaci.
Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,
na tento piistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V pfipadé zavad tohoto vyrobku
mdte zdkonnd prdva viéi prodeici vyrobku. Tato

zdkonnd préva nejsou omezena nasi nize uvedenou
zérukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba zacing plynout dnem ndkupu. Dobfe
uschoveite origindl pokladniho listku. Tento doklad
je pottebny jako dikaz o koupi.

Pokud do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku
dojde k vad& materidlu nebo vyrobni zavadg, pak
Vé&m podle nadeho uvézeni vyrobek zdarma opro-
vime nebo vyménime. Pfedpokladem této zdruky
ie, ze bude béhem ffileté Ihity predlozen vadny
pfistroj a doklad o koupi (pokladni listek) a struéné
se popiSe v ¢em zdvada spoéivd a kdy se vyskytla.
Vztahuje-i se na zédvadu nase zdaruka, obdrzite
zpét bud’ opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova
zéruéni doba.
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Zaruéni doba a zakonné naroky
vyplyvaijici ze zavad

Za&ruénim plnénim se zaruéni doba neprodluzuije.
To plati i pro vyménéné a opravené souldsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se piipadné jiz
pri nékupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby podléhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peglivé podle pfisnych smérnic
kvality a pfed expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na soucdsti pro-
duktu, které jsou vystaveny normdlnimu opotiebenti,
a proto je |ze povazovat za opotiebovatelné dily
nebo za poskozeni kfehkych sougasti jako jsou
napt. spinace, akumuldtory, formy na peceni nebo
&asti, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl fadné pouzivan nebo udrzovan. Pro zaijisténi
spravného pouzivani vyrobku se musi piesné
dodrzovat viechny pokyny uvedené v navodu k ob-
sluze. Ucelom pouziti a tkondm, které se v ndvodu
k obsluze nedoporuéuiji nebo se pted nimi varuie,
je treba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouziti. Pfi nesprédvném a neodborném
pouzivéni, pfi pouziti nésili a pfi zdsazich, které
nebyly provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi
provozovnami, zaruéni ndroky zanikaji.
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Vyfizeni v pripadé zaruky

Pro zajidténi rychlého Vasi Zddosti postupuite podle

ndsleduijicich pokynd:

® Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (napf. IAN 12345) jako
doklad o koupi.

@ Cislo vyrobku naleznete na typovém 3titku, ryting,
na titulni strané svého ndvodu (vlevo dole) nebo
jako ndlepku na zadni nebo spodni strand.

® Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo
jiné z&vady, kontaktujte nejprve nize uvedené

servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

® Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak
miZete pfi pfilozeni dokladu o ndkupu (pokladni
listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k
ni doslo, poslat vyrobek pro Vés bez postovného
na adresu, kterou Vdm ozndmi servis.

Na webovych strankdach
www.lidl-service.com si mizete

stéhnout tyto a mnoho dalsich
priruéek, videf o vyrobku a software.

Servis
(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 274498

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Recepty

V této kapitole uvédime nékolik prikladd pro pFipravu
jidel. Tyto priklady jsou pouze doporuéenti.

Doba pfipravy se mize mirné liit.

Recepty bez zaruky. Viechny Gdaje o pfisadach a
o pfipravé jsou pouze orientaéni. Dopliite tyto
navrhované recepty o své vlastni zku3enosti.

V kazdém pfipadé vam prejeme, af se dilo podafi
a af vém chutnd.

UPOZORNENI

Dodrzujte pokyny k pfipravé uvedené na obalu
potravin.

Muffiny

Ingredience pro &tyfi osoby:
4 1 3dalek mouky

1 1Zi¢ka prasku do peciva

1 vejce

1 |Zice rozpusténého masla
1 3dlek mléka

3 Izice cukru

1 3petka soli

* S S O > o o

pro rizné varianty navic ofechy, rozmackané
bandny nebo ¢okoladové viocky

Priprava:
1)V mise promichejte postupné pomalu mouku,
prasek do peciva, vejce, mléko, sil a cukr.

2) Rozpustte méslo v rendliku a zamicheite je do
tésta.

3) Podle chuti pfimichejte ofechy, okoléddové
vlogky nebo rozmackané banany.

4) Hotové tésto dejte do typickych formicek na
muffiny a ty postavte na pegici plech (.

5) Muffiny pecte pfi 220°C na vrchni a spodni
ohfev zhruba 15 minut na dolni listé.
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Havajské toasty

Ingredience pro 4 toasty:

4 4 krajice toastového chleba

4 1-2 Izice remulddy (ochucené majonézy)
4 120 g vafené Sunky

4 1/2 konzervy ananasu

¢ 4 plétky syra na zapeceni

¢ kari kofeni

Priprava:
4 Krajice toastového chleba pfedem opecte.

4 Potom je potfete tenkou vrstvou remulady
a pokladte vafenou 3unkou.

4 Na kazdy obloZeny toast deijte jedno kole¢ko
ananasu. Toast ochutte kari kofenim.

4 Potom dejte nahoru na ananas vzdy jeden
platek syra.

4 Havaijské toasty polozte na mfizovy roét (® a
zapedte v grilovaci a pecici troub& na horni isté
pfi cca 200 °C na vrchni ohfev zhruba 8 minut.

Peéeni hluboce zmrazené pizzy

PFiprava:

4 Zasuhte miizovy roét ® do horni lidty grilovaciho
a peciciho prostoru.

4 Polozte hluboce mrazenou pizzu bez obalu na
miizovy rost ®.

4 Pecte pizzu pii vrchnim a spodnim peceni cca
20 minut.

4 Dodrzujte prosim Gdaje o teploté uvedené na
obalu.
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St¥ikané pefivo
Ingredience:
¢ 125 g mdsla
125 g cukru
1 baligek vanilkového cukru

1 3petka soli

1 bilek
250 g mouky (typ 405)

¢

¢

¢

¢ 1 vejce
¢

¢

4 1 |zicka présku do peciva
¢

strouhand kora z pélky citronu

Priprava:

1) Vyslehejte maslo do pény.

2) Pridejte cukr, vanilkovy cukr, citronovou kéru
a vejce.

3) Smichejte mouku, pré3ek do peciva a sl
a méchackou je zamicheijte do tésta.

4) Nechte t&sto cca 10 minut odpoéivat.

5) Vytvofte z tésta pozadované tvary, napf. po-
moci mlynku na maso, vykrajovacich formi¢ek
nebo cukréfského sacku na zdobeni.

6) Strikané pecivo polozte na pecici plech @,
vyloZeny papirem na peéeni.

7) Stitkané pecivo pecte dozlatova v predehfaté
troubé pfi 180°C na vrchni a spodni ohfev
zhruba 10-15 minut na horni li3t&.

UPOZORNENI

Mnozstvi tésta staci na nékolik pecicich plecht (.
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Housky Bezé (pusinky)

Ingredience: Ingredience:

4 300 g mouky (nebo celozrnné mouky) 4 1 bilek

4 2 vrchovaté Izigky prasku do peciva 4 sol

4 200 g Inénych seminek 4 45 g cukru

¢ 1 vejce

4 500 g tvarohu Priprava:

* 1 lzicka soli 1) Vychlazeny bilek dejte do misy, ve které nejsou

S . zbytky tuku. Nesmite pfimichat z&4dny Zloutek,
¢ podle chuti kmin, cibule, slanina... protoze jinak snih z bilku nebude dostate&né
pevny.

Piprava: 2) Slehejte bilek na pomaly stupef, aby se ve

1) Vsechno dobfe prohnéfte a z tésta tvarujte snéhu nefvofily pfilis velké bubliny.
malé housky. 3) Pridejte malou $petku soli.

2) Housky polozte na pecici plech @, vylozeny 4) Kdyz snih zaéne tuhnout, pfidévejte postupné
papirem na pedeni. polovinu cukru.

3) Peéte pfi teploté cca 200°C na vrchni ohfev 5) Potom vyslehejte dotuha na nejvyssi stupers.
zhruba 30 minut na horni listé. 6) Pridejte zbyvaijici cukr. Tim ziska snéhové

UPOZORNENI hmota potfebnou pevnost.

7) Snéhovou hmotou napliite cukrdfsky sacek
na zdobeni s velkou hvézdicovitou $pickou a
s mirnym odstupem stfikejte na pecici plech @,
vyloZeny papirem na peéeni, rzice, jazyeky
nebo jiné tvary.

MnoZstvi tsta staci na nékolik pegicich plecht .

8) Troubu na grilovéni a peéeni predehfejte na
cca 100° C s cirkulaci horkého vzduchu.

9) Pusinky peéte v horni kolejnici pfi cca 100° C
s recirkulaci horkého vzduchu cca 2 hodiny.
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Maéslové krutony
Ingredience:
4 2 kraijice toastového chleba

¢ 1 |Zice masla

Priprava:

1) Nakrdijejte toastovy chléb na malé kosticky.

2) Rozpusfte mdslo v rendliku pfi mimé teploté
a pridejte k nému toastovy chléb.

3) Vylozte pedici plech (P papirem na peceni a
rozlozte na n&j rovnomé&rné kosticky toastového
chleba.

4) Pecte kosticky toastového chleba pfi teploté
cca 170°C na vrchni ohfev na horni li§t, az
budou zlatavé nahn&dlé (zhruba 15 - 20 minut).

UPOZORNENI

Misto normélniho mdsla mizete také pouzit
bylinkové nebo &esnekové maslo. Doba peéeni
se pak zkrdti zhruba o 5 minut.
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Bagety s mletym masem

Ingredience:

4 2 bagety

4 250 g mletého masa (pdl hovéziho na pol
vepiového)

¢ 2 rajéata

4 1 cibule (nakrdjend na kosticky)

4 2 IZice rajského protlaku

4 40 g nastrouhaného parmezdnu

¢ 4 pldatky syra

4 sl a pepr

Priprava:

1) Bagety podélné rozfiznéte a vydlabte je.

2) Promicheijte mleté maso, rajsky protlak, cibuli,
parmezdn, trochu soli a trochu pepre.

3) Vytvarujte mleté maso do 4 stejné velkych,
pokud mozno plochych karbandtk a polozte
je na pilky baget.

4) Nakrdijejte raj¢ata na kolecka a polozte je na
bagety.

5) Rozdélte na bagety syr.

6) Polozte bagety na peici plech @ a pecte je
pfi teploté cca 230°C v predehiaté troubé na
vrchni a spodni ohfev po dobu zhruba 20 minut
na dolni li3té.

UPOZORNENI

Mleté maso mbzete ochutit také bazalkou, ¢ili
nebo jinym kofenim.
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Kvétdk (zapeéeny)
Ingredience:
1/2 hléavky kvétdku (cca 250 g)

*

3 kole&ka citronu

1 |Zice masla

¢
¢
4 1 vrchovatd |Zicka mouky
¢ 1 |Zice citronové favy

4 1 |zice mandlovych lupinkd
¢

2 |Zice (strouhaného) syra vhodného
na gratinovani

*

s0l, pepf, muskdtovy ofisek

Priprava:

1) Rozdélte kvéték na rizicky a operte je.

2) Povafte kvétak s kolecky citronu po dobu
8-10 minut ve slané vodé& do polomé&kka (al

dente). PFi slévani vody z kvétdku z ni zachyftte
cca 150 ml.

3) Rozpustte v rendliku méslo a za stdlého michd-

ni prazte mouku po dobu cca 1 minuty.

4) Za stélého michani pridejte vodu slitou z kvéta-
ku a povaite jisku cca 2 minuty. Jei jigka pfili
hustd, pfidévejte postupné trochu vody, az
bude mit jitka viskézni konzistenci. Okofefite
citronovou $favou, soli, pepfem a muskdatovym
ofiskem.

5) Dejte kvétdk do zapékaci nddoby (o proméru
cca 14 cm) a polijte ho rovnomémé omaekou.

6) Posypte ho syrem a mandlovymi lupinky.

7) Postavte zapékaci nédobu na peéici plech @.

8) Ndkyp zapékeite pfi teploté cca 200°C
v predehfdté troubé na vrchni a spodni ohfev
po dobu zhruba 20 minut na dolni lists.
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Tasticky z listového tésta, plnéné lososem
Ingredience:
4 1 bal. listového t&sta (cca 8 platkd)
4 1 bal. uzeného lososa, platky (cca 200 g)
¢ 1 citron
4 1 cibule
4 1 bal. tzv. ,Eerstvého” syra, napr.
Lu&ina (200 g)
4 Cerstvy kopr
4 50l a pepf
4 1 Zloutek

Priprava:

1) Oddélte od sebe platky listového tésta a nech-
te je pfipadné rozmrazit.

2) Promicheijte syr se soli, pepfem a §fdvou z jed-
noho citronu.

3) Nakrdjejte cibuli na drobné kosticky.

4) K syrové hmoté& pfidejte polovinu lososa a
cibuli a vdechno nahrubo promichejte tycovym
mixérem.

5) Nakrdijejte zbytek lososa na jemné prouzky.

6) Pridejte lososa a kopr k syrové hmoté a viech-
no promichejte.

7) Deite po jedné IZici hmoty na kazdy platek
listového t&sta a ten pak uzaviete do tvaru
tasficky.

8) Vzniklé tasticky pottete Zloutkem.

9) Polozte tasticky z listového t&sta na pedici
plech @. Ponechte dostatek mista mezi jednot-
livymi tastickami, protoze listové t&sto nabude
na objemu.

10) Tasticky z listového tésta peéte na dolni listé pFi
teploté cca 230°C na vrchni a spodni ohfev
zhruba 25-30 minut. Listové t&sto by mélo byt
lehce nahnédlé.

UPOZORNENI

Uvedené mnozstvi staci na nékolik pecicich

plecht @.
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Uvod
Srde&ne vam gratulujeme ku kipe vésho nového
elektrického spotrebica.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vysokokvalitny vy-
robok. Névod na obsluhu je si&astou tohto vyrobku.
Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bez-
pecnosti, pouzivania a znetkodnenia. Pred pouZi-
vanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi
na obsluhu a bezpe&nostnymi upozorneniami.
Vyrobok pouZivaite iba tak, ako je popisané a iba
v uvedenych oblastiach pouZitia. Pri postipeni
vyrobku tretej osobe odovzdaite s nim aj vietky
podklady.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Automat na pecenie a grilovanie sloZi vyluéne na
zohrievanie, dusenie a grilovanie pokrmov.

Tento elektricky spotrebi€ je uréeny vyluéne na
pouzivanie v stkromnych domécnostiach.
Nepouzivajte ho komer&ne.

Akékolvek iné pouzZivanie sa povazuje za pouZi-
vanie v rozpore s uréenim a méze spdsobif vecné
$kody alebo dokonca poskodenie zdravia.

Rozsah dodavky
Automat na grilovanie a peéenie
1 plech na pecenie

1 mriezkovy rost

2 klieste

Otoény razef s 2 svorkami

1 plech na omrvinky

* S 6 O > o o

Ndvod na obsluhu

UPOZORNENIE

lhned po vybaleni skontroluite, & je rozsah dodavky
Oplny a &i nie je poskodeny. V pripade potreby sa
obrétte na servis.
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Popis elektrického spotrebica
Obrézok A:

Pohon

Reguldtor teploty

Prepina¢ funkcif

Casovy spinad

Kontrolka

Sklenené dvierka

VloZeny plech na omrvinky

Spodné vyhrievacie tyce

000000000

Uchytenie otoného razia

Obrézok B:

Klieste (na plech na pecenie a mriezkovy rost)
Plech na pecenie

Klieste (na otoény razef)

Mriezkovy rost

Aretaény prvok

Svorky otoéného razia

06066060806

Otoény razen

Technické udaje

Menovité napdétie: 220 - 240V ~,
50/60 Hz
Max. prikon: 1500 W

w Vietky Easti tohto pristroja, ktoré prichddzaid
do kontaktu s potravinami, st bezpeéné
pre potraviny.
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Bezpecnostné upozornenia

NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Teleso elektrického spotrebica nesmiete otvdrat ani opravovat.
V takom pripade je ohrozend bezpeénost a zanikne zdruka.
Chybny elektricky spotrebi& nechaijte opravit len predajcovi
alebo autorizovanému odbornému persondlu.

» Poskodenu elektricky zdstréku alebo siefovy kdbel nechaijte
ihned  vymenif kvalifikovanym a autorizovanym personélom
alebo v zdkaznickom servise, aby ste zabrdnili ohrozeniu
zdravia.

» Zabrénte vniknutiv kvapaliny do telesa elektrického spotre-
bi¢a. Elektricky spotrebic¢ nesmiete vystavif vihkosti ani ho
pouZivat v exteriéri. Takisto nesmiete umiestiiovat na elek-
tricky spotrebié predmety naplnené vodou ako napr. vdzy.
Hrozi nebezpelenstvo vzniku pozZiaru alebo zasiahnutia
elektrickym prédom! V pripade, Ze by sa do skrine predsa
len dostala tekutina, vytiahnite zéstréku elektrického spotrebica
zo zdsuvky a nechajte ho opravif.

» Elektricky spotrebic, siefovy kdbel a elekiricki zdstréku nikdy
nechytajte mokrymi rukami. Hrozi nebezpeé&enstvo zdsahu
elektrickym prodom.

&) Nikdy nepondrajte elektricky spotrebi¢ do vody ani do
inych tekutinl MéZe ddjst k ohrozeniu Zivota v désledku
zdsahu elektrickym prodom, ak sa pri prevadzke dostand
zvysky kvapaliny na éasti, ktoré st pod napdtim.
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/A VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Tento elektricky spotrebi¢ méZu pouZivat deti od 8 rokoy,

ako aj osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo
mentdlnymi schopnosfami, pripadne s nedostatoénymi skise-
nosfami alebo znalosfami, ak st pod dohladom alebo boli
dostatoéne poucené o bezpeénom pouzivani elektrického
spotrebi¢a a pochopili z toho vyplyvajice rizika.

Deti sa nesm{ hrat s elektrickym spotrebi¢om.

Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmi vykondvat deti, okrem
pripadov, ak sU starsie ako 8 rokov a st pod dozorom.

Deti mladsie ako 8 rokov nesmid maf pristup k spotrebicu ani
k pripojnému kdblu.

Siefovy kdbel umiestnite tak, aby nafi nikto nemohol stipif
ani o zakopndf.

Pocas prevadzky sa nikdy nedotykaite sklenenych dvierok
alebo telesa, lebo st velmi horice. Na otvéranie sklenych
dvierok pouzivaijte chiiapku alebo ini ochranu, aby ste sa
nepopdlili!

Podas prevadzky alebo pred vychladnutim elektrického
spotrebi¢a sa nikdy nedotykaijte ohrievacich tyéi alebo
kontrolného okienka. Pocas prevadzky nikdy nesiahaijte do
priestoru na tepelnd Upravu. Vyckaite, kym elektricky spotre-
bi¢ vychladne. V opaénom pripade by ste si mohli spésobif
popdleniny.

Po pouziti nechaijte spotrebic najprv vychladnif, az potom
ho premiestiujte.

Ked manipulujete s hordcim elektrickym spotrebi¢om, vZdy
pouzivajte kuchynské rukavice alebo chiiapky!

A Pozor! Hordci povrch!
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POZOR - VECNE SKODY!

» Na zapinanie a vypinanie spotrebiéa nepouZivaijte externy
Zasovy spinaé, ani samostatny systém dialkového ovlddania.

» Pocas prevédzky nenechdvaite elektricky spotrebi¢ nikdy
bez dozoru.

» Zabezpedte, aby sa elektricky spotrebié, pripojny kdbel alebo
elektrickd zéstréka nemohli dostat’ do kontaktu s tepelnymi
zdrojmi, ako sd napr. varné platne alebo otvoreny ohes.

» Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne len s origindlnym prislusen-
stvom, ktoré je si&astou doddvky.

» Siefovy kdbel neohybaite ani nestlaéaite.

» Siefovy kdbel vyfahujte zo zdsuvky za zdstréku, nikdy nie za
samotny kébel.

» Polas prevédzky sa v bezprostrednej blizkosti automatu na
pecenie a grilovanie nesmd nachddzaft [ahko horlavé mate-
ridly (napr. utierka na riady, chiiapka atd’).

» Nad alebo vo vnitri spotrebic¢a nikdy nesuste textilné vyrob-
ky alebo iné predmety. Hrozi nebezpecenstvo poziaru.
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Instalacia Pouzivanie elektrického

/A VYSTRAHAL spotrebica
NEBEZPECENSTVO POZIARU! Sklenené dvierka

> N’ikdy n’eurrTiesrﬁuire elekrri’ck)'/ ’spoirebi’é pod
zdvesné skrinky alebo vedla zéclon, nébytko-
vych stien, pripadne inych horlavych predmetov. > Nikdy sa neopieraite o sklenené dvierka @.

> Vzdialenosf pristroja k zavesnym skrinkém, Na sklenené dvierka @ neukladaite Ziadne
stropom, boénym steném alebo podobnym predmety. To by malo za nésledok poskode-
prvkom musi byt smerom hore minimalne 10 nie zavesov.
cm a po strandch vzdy 5 cm. Z tohto dévodu B Ked pripravujete jedld s mimoriadne vysokym
nie je mozné postavif elekiricky spotrebi¢ do obsahom tuku, méze dbjst ku zvy3enej tvorbe
skrine a podobne. V opacnom pripade nie je dymu. V takomto pripade sklenené dvierka @
mozné dostatoéné vetranie elektrického spot- dplne nezatvorte, ale nechaite ich frosku pootvo-
rebi¢a, &m by mohlo déjst k pozZiaru alebo rené:
jeho poskodeniu. Sklenené dvierka @ s vybavené zédpadkovym

> Spotrebié postavte vzdy na tepelne odolng zaistenim, takZe tieto ostant na Sirku medzery
podlozku. V opa&nom pripade hrozi nebez- pootvorené: Ak sklenené dvierka @ opatrne pri-
pecenstvo poziaru a méze dojst k poskodeniu vriete, zdpadka zaskodi krétko pred zatvorenim
elektrického spotrebica. Oblast pod dnom v fejto polohe.

elektrického spotrebica sa méze sfarbit a
poskodif. Navyse by pri mékkom podklade
mohli v iom vznikndf trvalé otlacky.

M Tiez po&as sudenia ovocia na vyrobenie suseného
ovocia, by sklenené dvierka @ mali zostaf v
uzamknutej polohe, aby vlhkost mohla unikaf a

ovocie sa lepie ususit.
NEBEZPECENSTVO ZASAHU . . .
ELEKTRICKYM PRUDOM! Vlozenie plechu na omrvinky

B Plech na omrvinky @ zasufite pod spodné
vyhrievacie ty¢e @ tak, aby plocho priliehal
na dno elekirického spotrebi¢a. Nahor ohnutd
stranu mdzZete pouzivat ako rukovéf.

> Neumiestivjte elektricky spotrebi¢ do bez-
prostrednej blizkosti vody, napr. na drez, umy-
vadlo alebo do vlhkych pivniénych priestorov.
V opa&nom pripade hrozi nebezpecenstvo
zésahu elekirickym prodom.

B Pristroj postavte na pevnom a rovnom podklade,
odolnom voci teplu (napr. platne z uslachtilej
ocele alebo dosky z prirodného kamefia ako
zula). Okolo elektrického spotrebica zabezpedte
dostatoéné vetranie.

B Posute pristroj zadnou stranou az ku stene. Roz-
pierky na zadnej strane sa musia dotykat steny.
Dbaite na to, aby stena bola zo Ziaruvzdorného
materidlu, ako sd napr. obkladacky, prirodny
kameri alebo Zula.

W Vygistite vetky diely tak, ako je uvedené v kapi-
tole , Cistenie a tdrzba”.
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Pouzivanie oto¢ného razna

A\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Vzdy pouZivaite klieste @, aby ste vloZili alebo
vybrali horici otoény razeft (O do / z elek-
trického spotrebica.

B Obidvoma svorkami oto¢ného razia @ mézete
grilovant potravinu na oto&nom razni B fixovat.
Uvolnite aretacny prvok @ na svorkdch otoéného
razfia @, posutite ich tak, aby sa grilovand
potravina medzi ne pevne upla a arefaény
prvok @ opét zaistite.

B Naijprv posufite koniec otoéného razfia (O bez
drézky do pohonu @ (obr. 1):

C ]

%2

Obr. 1: Otoény razef (B zasuhte do pohonu @.

[

[

Bl Potom polozte druhy koniec otoéného raziia O s
hlbokou drézkou do uchytenia otoéného razfia
(obr. 2):

Obr. 2: Otoény razef (B vlozte do uchytenia
otoéného razia @

SGBR 1500 B3

UPOZORNENIE

> Ked' pouzivate otoény razen @, zasufite do
spodnej vodiacej drézky plech na pecenie .
Takto sa zachytéva kvapkajica kvapalina.
M Pre odoberanie horiceho otoéného razia @

hakom na konci kliesti (B zachytte priehlbiny
na otoénom razni B (obr. 3):

Obr. 3: Zakvacenie kliedti @ pri otocnom razni @

B Najprv zodvihnite [avd stranu oto&ného raziia O
z uchytenia otoéného raziia @ a potom vytiah-
nite otoény razei O z pohonu @.
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Pouzivanie plechu na pecenie/
mriezkového rostu

A\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Vzdy pouzivaite klieste @, aby ste vloZili alebo
vybrali hortci plech na pecenie @/ horici
mriezkovy rodt (® do/z elekirického spotrebica.

B Zasuhte plech na pecenie @/ rost ® do jednej
z troch vodiacich drézok v priestore na tepelnd
Opravu elekirického spotrebiga.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nikdy neukladaite plech na pecenie ®/
mriezkovy roét ® na vyhrievacie tyce @.

B Aby bolo mozné odobranie plechu na pecenie @
alebo mriezkového rostu @, zakvacte klieste @
nasledujicim spdsobom:

Obr. 4: Zakvacenie kliesti ) pri mriezkovom roste ®

Obr. 5: Zakvagenie kliedti @ pri plechu
na pecenie P
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Pred prvym pouzitim

1) Zasuhte zéstreku do elekirickej zdsuvky.

2) Otocte regulétor teploty @ az na doraz v smere
pohybu hodinovych ru¢iciek na najvyssiu teplotu.

3) Prepina funkcii @ otocte na ,horny a spodny
ohrev”

4) Otvorte sklenené dvierka @ a nechaite ich pri
tomto procese otvorené.

5) Z priestoru na tepelnd Gpravu vyberte, pripadne
pouzité prislusenstvo.

6) Casovy spinaé @ otoéte na 20 minit.

UPOZORNENIE

> Pri prvom zohrievani pristroja méze ddjst
k vzniku mierneho zdpachu a dymy, &o je
spdsobené zvyskami podmienenymi vyrobou.
Je to Uplne normdlne a nie je to nebezpedné.
Zabezpeéte dostatoéné vetranie, napr.
otvorte okno.

Elektricky spotrebi& sa po 20 minitach auto-
maticky vypne.

Ked' chcete proces vyhrievania predasne
pre-rusif, otocte reguldtor teploty @ az na
doraz proti smeru oté&ania hodinovych
ruciciek a Easovy spina @ nastavte do

polohy ,OFF - 0.

7) Nechaijte elekiricky spotrebi vychladnif a
vy-Cistite ho tak, ako je uvedené v kapitole
,Cistenie a o3etrovanie”.

Elekiricky spotrebié je teraz pripraveny na prevadzku.
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Obsluha elektrického
spotrebica

Prepinaé funkcii Lh
Prepinacom funkcii @ mézete elektricky spotrebic
zapn(t a tiez nastavit 5 rdznych funkeii:

Symbol Vyznam

,Ohrievanie zdola”
napr. pri peceni koléca

,Obhrievanie zhora”
napr. pri zapekani

,Ohrievanie zhora a zdola”
napr. pri peéeni pizze

,Ohrievanie zhora/cirkulujici
vzduch/otoény razef”
napr. pri grilovani hydiny

,Obhrievanie zhora a zdola/
cirkulujoci vzduch”
napr. pri dopekani peéiva

) | ) (1

4OFF” - elektricky spotrebié
je vypnuty.

O

T
-n

°c
Regulator teploty lil

Na reguldtore teploty @ mézete nastavif pozado-

vany teplotu.

B Pri nastaveni teploty na funkciu ,Ohrievanie
zhora” E, ,Obhrievanie zdola” Q alebo
,Obhrievanie zhora a zdola” ZI sa orientujte

. : .
podla stupnice oznacenej ,[[1".

B Pri nastaveni teploty pre funkciu ,Ohrievanie
zhora/cirkulujici vzduch/otoény razei”
alebo ,Ohrievanie zhora a zdola/cirkulujdci

vzduch” sa orientujte podla stupnice

oznadenej ,&".
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Casovy spinaé &)

Casovym spinacom @ mdzete nastavit &as tepelnej

Upravy:

B Nastavte éasovy spinag @ na pozadovany éas
tepelnej Gpravy. Po uplynuti nastaveného Easu
sa ozve signdl a elekiricky spotrebi& ohrev
zastavi.

Ak je zvolend funkcia ,,Ohrievo_nie zhora/cirku-
lujici vzduch/otoény razen” , zastavi sa qj
otdéanie otoéného raziia .

Grilovanie a pecenie

1) Do elekirického spotrebica vlozte plech na
omrvinky @.

2) Vyberte mriezkovy rost B a plech na pecenie @
z elektrického spotrebica. Vylozte tieto pripadne
papierom na pecenie, resp. vymastite plech na
pecenie @ tukom urenym pre pecenie.

UPOZORNENIE

> Podla druhu potraviny musite réru na pecenie
vopred vyhriaf. Postupuijte podla zadani pris-
ludného receptu. Predhrievanie mé v kazdom
pripade vyznam pri:
— velmi krétkych ¢asoch pecenia,
— chrumkavych kérach,
— citlivych pokrmoch, ktoré vyzaduji kon-

$tantnd teplotu, napr. suflé.

> Ak predhrievanie nie je potrebné, prekroéte
manipulaény krok 3).

3) Elektricky spotrebi¢ nechaite priblizne 10 mindt
(podla nastavenej teploty) vyhriat na poZado-
vand teplotu:

— Pozadovand teplotu nastavte regulatorom
teploty @. Dbaijte na to, aby ste pouZivali
sprévnu stupnicu (pozri kapitolu ,Reguldtor
teploty”.)

— Nésledne prepinacom funkcii @ zvolte
pozadovany funkciu.
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UPOZORNENIE

> Ak zvolite funkciu s cirkulujicim vzduchom,
priestory na grilovanie a tepelnd Gpravu
spravidla predhrievat nemusite.

— Casovym spinaéom @ nastavte as predhrie-
vania (priblizne 10 mindt).
— Sklenené dvierka @ zatvorte.

4) Po uplynuti nastaveného &Easu polozte grilova-
ny, prip. peceny pokrm na mriezkovy rost (®,
resp. plech na pecenie  a zasuite ho do
jednej z vodiacich drazok. Dbaijte pritom na
dostatoény odstup grilovaného, prip. pe¢eného
pokrmu od vnitornych stien a vyhrievacich ty&i.

UPOZORNENIE

> Ak pripravujete na mriezkovom roste (®
nadmerne kvapkajice potraviny, tak plech
na pecenie @ zasuite do najspodnejiej
vodiacej drazky. Takym spésobom sa zachyti
odkvapkavaijici tuk a elekiricky spotrebi& sa
bude neskér [ahsie istif.

5) Zatvorte sklenené dvierka @ skér, neZ spustite
grilovanie, prip. pecenie.

6) Casovym spinaZom @ nastavte pozadovany
&as grilovania, prip. peenia. Maximdlny &as
grilovania, prip. peéenia predstavuje 120 mindt.

UPOZORNENIE

> Ked je ¢as tepelnej Opravy vésho grilovaného,
prip. peeného pokrmu kratSia ako 20 mindt,
nastavte asovy spinac @ najprv na 40 minGt
a potom spéf na pozadovany &as grilovania,
resp. pecenia.

Kontrolka @ signalizuje, Ze elektricky spotrebic
je zapnuty. Casovy spinaé @ sa teraz otaéa profi
smeru ofd&ania hodinovych ruéigiek na , OFF”.
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Elektricky spotrebi¢ sa podla nastaveného casu
automaticky vypne, ozve sa signdl a kontrolka @
zhasne.

UPOZORNENIE

Ak chcete ohrev predéasne prerusif, otocte re-
gulétor teploty @ az na doraz proti smeru otééa-
nia hodinovych ruciciek a Easovy spina¢ @ na-
stavte do polohy ,OFF - 0”.
7) Po ukonéeni ohrevu mriezkovy rost ®, prip.
plech na pecenie @ vyberte pomocou kliesti (.

8) Prepinac funkcii @ nastavte do polohy ,OFF”.

Grilovanie na otoénom razni

1) Do elekirického spotrebica vlozte plech na
omrvinky @.

2) Ak je vlozeny, otocny razefi (D vyberte z
elektrického spotrebica.

3) Plech na pecenie (P zasufite do najspodnejiej
vodiacej drazky.

4) Grilovany pokrm fixujte svorkami oto&ného
razfia . Dbaijte na to, aby sa grilovany po-
krm mohol volne otééat v priestore na tepelnd
Opravu bez toho, aby do neho narézal. Méze
sa staf, Ze otoény razef { zmeni smer ofé&ania,
ked' grilovany pokrm narazi na prekdzku.
Obidve priehlbiny, ktoré sa nachddzajd na
otoénom razni (O, musia zostat volne pristupné,
inak nie je mozné otoény razen (B uchopif
kliestami @.

5) Otoény razen @ pripevnite v priestore na
tepelnt Gpravu (pozri kapitolu ,PouZivanie
oto&ného razna”).

6) Sklenené dvierka @ zatvorte.
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UPOZORNENIE

Ak chcete ohrev predéasne prerusit, otocte re-
guldtor teploty @ az na doraz proti smeru otéca-
nia hodinovych rugiciek a casovy spinaé¢ @ na-
stavte do polohy ,OFF - 0”.
7) Reguldtorom teploty @ nastavte pozadovani
teplotu.

8) Prepinac funkcii @ nastavte na ,,Ohrievo_nie
zhora/cirkulujdci vzduch/oto&ny razeR” .
Na &asovom spinaci @ nastavte pozadovany
&as grilovania.
Elektricky spotrebié spusti grilovanie a otoény
razef @ sa otdca.
Kontrolka @ signalizuje, Ze elektricky spotrebic je
zapnuty. Prepinaé Easového spinaéa @ sa teraz
oté&a proti smeru otdéania hodinovych ruéigiek na

L, OFF”.

Elektricky spotrebié sa po uplynuti nastaveného &asu
automaticky vypne, ozve sa signdl a kontrolka @
zhasne.

UPOZORNENIE

Ak chcete ohrev predéasne prerusit, otocte re-
gulétor teploty @ az na doraz proti smeru otdéa-
nia hodinovych ruéiciek a casovy spina¢ @ na-
stavte do polohy ,OFF - 0”.
9) Po ukon&eni grilovania odoberte pomocou
kliesti @ otocny razef (.
10) Prepinaé funkcii @ nastavte do polohy ,OFF”.
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PRIKLAD - GRILOVANE KURCA

Prisady

4 Kur&a na grilovanie (cca 1,3 kg, bez
vnitornosti)

4 korenie (sol, paprika)

4 stolovy olej

1) Okorente kuréa zvnitra a zvonka solou a
mletou paprikou. Zvonka ho potrite tepelne
odolnym stolovym olejom.

2) Kur&a na grilovanie nasufite na grilovaci razed
a fixujte ho svorkami oto&ného razia ®.
Dbaijte pritom na to, aby priehlbiny na
otoénom razni @ ostali vol'né, aby ste
kliesfami @ mohli otodny razen @ uchopif.
Podla tvaru grilovaného kuréata musite
kridla a stehné fixovaf tepelne odolnym
viazacim motdzom, aby tieto po&as otdéania
nenardzali.

3) Plech na pecenie @ zasuhte do najspodnejej
vodiacej drazky.

4) Elektricky spotrebié¢ predhrejte po&as pribliz-
ne 10 minGt funkciou ,Ohrievanie zhora a

zdola/cirkulujici vzduch” na priblizne
210 °C.

5) Klie3fami @ umiestnite grilované kuréa na
otoénom razni do elekirického spotrebica.

6) Prepinag funkcii nastavte na ,Ohrievanie zho-
ra/cirkulujoci vzduch/otoény razen” a
dvere zatvorte.

7) Casovy spinaé @ nastavte na priblizne 80
mindt. Cas tepelnej Upravy mdze byt v
zdvislosti od velkosti a akosti grilovaného
kurafa rézny.

8) Z &asu na &as potrite grilované kuréa opa-
kovane trochou stolového oleja. Takto bude
chrumkavé.

9) Ked nastaveny &as uplynul, odoberte opatrne
kliesfami @ grilovaci razef s grilovanym
kuréatfom. Uvolnite svorky otoéného razfia
a grilované kuréa sfiahnite z otoéného razfia .
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Cistenie a osetrovanie

NEBEZPECENSTVO ZASAHU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Pred kazdym cistenim vytiahnite zdstrcku
z elekirickej zdsuvky! Hrozi nebezpeéenstvo
z&sahu elekirickym prodom!

Nikdy nepondraite elekiricky spotrebi¢ do
vody ani do inych tekutin!

A\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pred Cistenim elekirického spotrebica ho
nechajte vzdy najskér vychladndt. Inak hrozi
nebezpecenstvo popdlenial

M Elektricky spotrebi¢ a diely prislusenstva umyte
najlepsie ihned’ po vychladnuti. Viedy sa daji
zvysky potravin [ahsie odstranif.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivaijte Ziadne abrazivne alebo agre-
sivne Cistiace prostriedky. Mohli by poskodif
povrch elekirického spotrebical

> Casti elektrického spotrebica v Ziadnom
pripade neumyvaite v umyvacke riadu!

> Priestor na tepelnd Upravu nedistite sprejom
na riry na pecenie, pretoZe sa jeho zvysky
nadajd odstrénit z ohrievacich tyéi.
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B Spotrebi¢ utierajte vlhkou handrou. Podla
potreby pridajte na handru trocha jemného
&istiaceho prostriedku a ndsledne poutierajte
handrou navlh&enou v Eistej vode. Vietko
poriadne vytrite dosucha.

B Vlhkou handrou vycistite priestor na tepelnd
pravu a sklenené dvierka @. Podla potreby
pridajte na handru trocha jemného ¢&istiaceho
prostriedku a nésledne poutierajte handrou na-
vlhéenou v ¢istej vode. Vietko poriadne vytrite
dosucha.

W Vycistite klieste @/ @, otodny razen @, svorky
otoéného razia @, aretaény prvok @, plech
na pecenie @, mriezkovy rodt @ a plech na
omrvinky @ v teplej premyvacej vode.

Po vygisteni vietky diely dékladne vysuste.

Skladovanie

M Siefovy kébel mdZete omotat okolo rozpierok
na zadnej stranl pristroja a zdstréku mézete
upevnit na jednej z rozpierok:

=
=
=
=
=
=
=
=

B Elekiricky spotrebi¢ odlozte na &istom,
bezprasnom a suchom mieste.
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Odstranovanie poruch

Chyba Pri¢ina Riesenie
Siefova zdstrka nie je zapojend do Zasufite zdstréku do elektrickej
elekirickej siete. zdsuvky.
Elektricky spotrebi¢
nefunguie. Elektrickd zdsuvka je chybna. PouzZite iny elekiricky zdsuvku.

Elektricky spotrebi je chybny.

Obrdtte sa na servis.

Kontrolka @ svieti,
ale elektricky spotre-
bi¢ sa nezohrieva.

Prepina¢ funkcii € je nastaveny na OFF.

Prepinag funkcii @ otolte na
pozadovany funkciu.

Cas tepelnej Gpravy
pokrmov sa sa zdd4

byt velmi dlhy.

Sklenené dvierka @ boli velmi ¢asto
otvdrané, z dévodu kontroly procesu
tepelnej Gpravy.

Sklenené dvierka @ neotvarajte
Castejlie, ako to je bezpodmie-
neéne nevyhnutné.

Je nastavend nesprdvna teplota.

Prekontrolujte nastavenia teploty.

V priebehu pouziva-
nia sa vytvéra dym a
zépach.

Na ohrievacich ty€iach sa nachddzajd zvy-
sky Cistiaceho prostriedku alebo potravin.

Z elektrického spotrebia vyberte
jedlo a s procesom tepelnej
Opravy pokradujte pri otvorenych
sklenenych dvierkach @, az kym
sa neprestane tvorit dym.

Ak sa poruchy nedaji odstranit spésobom uvedenym hore v tabulke alebo ak zistite iné druhy
porich, obrdtte sa, prosim, na nés servis.
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Zneskodnenie
Elektricky spotrebié v ziad-
nom pripade nevyhadzuijte
do bezného komundlneho
odpadu. Na tento vyrobok sa
vztahuje eurépska smernica
€.2012/19/EU.

Elekiricky spotrebi¢ znedkodnite odovzdanim v

autorizovanej prevadzke na zneskodiovanie odpa-

du alebo vo vasej komundlnej zberni na zneskod-
fovanie odpadu. Dodrziavaijte pritom aktudlne
platné predpisy. V pripade pochybnosti kontaktujte
vasu zberfiu na zneskodfovanie odpadu.

Obual sa skladd z ekologickych materid-

%@ lov, ktoré mézete znedkodnif v miestnych
recyklagnych strediskach.

Zaruka spoloénosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj méte zdruku 3 roky od détumu zo-
kopenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku méte
préva vyplyvajice zo zékona vodi predajcovi tohto
vyrobku. Tieto Vase prava vyplyvajice zo zdkona
nie sU obmedzené naou zdrukou, uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndt détumom ndkupu.
Prosim, uschovaite si origindlny pokladni¢ny blok.
Tento doklad sldZi ako doklad o zakiupeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakiépenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo vy-
robnej chybe, vyrobok Vém podla ndsho uvézenia
bezplatne opravime alebo vymenime. Podmienkou
tohto zdaru&ného plnenia je, Ze pocas trojroénej
lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o zakdpeni
(pokladnigny blok) predloZia so struénym popisom,
v &om spoéiva chyba pristroja a kedy k nej doslo.
Ak je chyba pokrytd nafou zarukou, zasleme Vam
spdt opraveny alebo novy vyrobok. Opravou alebo
vymenou vyrobku neza&ina plynif Ziadna novd
zdruénd doba.
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Zaruéna doba a zakonné naroky na
odstranenie chyb

Zéruénd doba sa zéru&nym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskodenia
a chyby zistené pripadne vz pri kipe, sa musia
hlésif okamzite po vybaleni. Po uplynuti zéruénej
doby podliehajd pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskdsany.

Z4&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu a
vyrobné chyby. Tato zdruka sa nevztahuje na &asti
vyrobku, ktoré si vystavené beznému opotrebovaniu,
a preto ich mozno pokladat za opotrebované diely
alebo za poskodenia krehkych dielov, ako st napri-
klad spinace, akumulétory, formy na pecenie alebo
diely vyrobené zo skla.

Této zdruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku
neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
0drzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa musia
presne dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode
na obsluhu. Bezpodmieneéne sa musi zabrénif po-
uZitiu alebo Ukonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu
neodporicajt alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie a nie na
priemyselné pouZivanie Zaruka zanikd pri nesprév-
nom a neodbornom zaobchdadzani, pri pouziti
nésilia a pri z&sahoch, ktoré neboli vykonané nasim
autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaruéenie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti

postupujte podla nasledujicich pokynov:

® Na vietky otdzky majte pripraveny pokladniény
doklad a é&islo vyrobku (napr. IAN 12345) ako
doklad o ndkupe.

@ Cislo vyrobku ndjdete na vyrobnom titku, gravire,
na titulnej stranke Vaho ndvodu na obsluhu
(dole vlavo) alebo ako nélepku na zadnej
alebo spodnej strane.

® Ak déjde k funk&nym poruchém alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niziie uvedené
servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

® Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete
potom spolu s dokladom o ndkupe (pokladniény
blok) a uvedenim popisu chyby a détumu, kedy
k nej doslo, bezplatne odoslaf na adresu servis-
ného strediska, ktord Vam bude ozndmend.

Na webovych strankach
www.lidl-service.com si mézete
stiahnuf tieto a mnoho dalsich priru¢ok,
vided o vyrobkoch a softvéry.

Servis
(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 274498

Dovozca

Maite na pamdti, Ze nizsie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

SGBR 1500 B3

Recepty

V tejto kapitole Vam uvedieme niekolko prikladov
na pripravu jeddl. Tieto priklady st odporicania.
Doba pripravy jedla sa méze lisit.

Recepty bez zaruky. Vietky informécie o prisadéch
a priprave st orienta&né. Dopliite si tieto recepty

o Vase vlastné skdsenosti. Zeldme Vam Gspesné
pecenie a dobrg chut!

UPOZORNENIE

Dodrziavaite tiez upozornenia k priprave jeddl
na obale potravin.

Muffiny

Prisady pre 3tyri osoby:

1 34lka moky

1 &ajovd lyzicka prasku do pediva

1 vajce

1 polievkovd lyZica rozpusteného masla
1 3dlka mlieka

3 PL cukru

1 3tipka soli

@ S S & 6 o o o

pre rézne varianty dodatoéne orechy, nakrdjané
bandny alebo &okoléddové vlocky

Priprava:

1)V miske pomaly jedno po druhom zmie3ajte
muku, pradok do peciva, vajce, mlieko, sol a
cukor.

2) Rozpustite maslo v hrnci a zamiesajte do cesta.

3) Podla chuti primie3ajte orechy, éokoladové
vlogky alebo roztlacené bandny.

4) Hotové cesto dajte do typickych formiciek na
muffiny a tieto postavte na plech na pe&enie @.

5) Muffiny pecte pri 220°C s hornym a dolnym

ohrevom priblizne 15 mindt na spodne; liste.
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Toast Hawaii

Prisady pre 4 toasty:

4 4 platov toastového chleba

4 1-2 polievkové lyzice remulady
4 120 g varenej Sunky

4 1/2 plechovky anandsu

¢ 4 plétky syra na zapecenie

¢ kari korenie

Priprava:
4 Platky toastového chleba najprv opiect.

¢ Potom ich [ahko natrite remulddou a oblozte
varenou $unkou.

4 Na takto obloZeny toast polozte vzdy jeden
platok anandsu. Okorefite s kari korenim.

4 Potom na ananés polozte vzdy plétok syra.

4 Toasty Hawaii polozte na mriezkovy rodt @ a
zapekaijte v automate na grilovanie a peéenie
na hornej lidte pri ca. 200 °C, pri hornom
ohreve ca. 8 mindt.

Peéenie hlboko zmrazenej pizzy
Priprava:

4 Zasuiite mriezkovy rost (® do hornej lidty
priestoru na grilovanie a pecenie.

4 Polozte hlboko zmrazend pizzu bez balenia na

mriezkovy rost (®.

4 Pecte pizzu na hornom a spodnom ohreve ca.
20 mindt.

4 Dodrziavaijte tiez Gdaje, uvedené na obale s
ohladom na teplotu.
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Striekané pefivo

Prisady:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

125 g masla

125 g cukru

1 baligek vanilkového cukru

1 $tipka soli

1 vajce

1 bielok

250 g miky (typ 405)

1 &ajovd lyzicka prasku do pediva

nastrGhané kéra z polovice citréna

Priprava:

1)
2)

3)

4)
5)

6)

7)

Maslo vyslahaijte do peny.

Pridajte k tomu cukor, vanilkovy cukor, citréno-
vi kéru a vajcia.

Zmiedajte miku, présok do peéiva a sol a za
staleho miedania drevenou vareskou vietko
primie3ajte do cesta.

Cesto nechaite odstdt ca.10 mindt.
Vytvarujte cesto do pozadovaného tvaru, napr.

za pouzitia mlynéeka na méso, vykrajovacich
formiciek alebo striekacieho vrecka.

Polozte striekané pecivo na plech na pecenie @,
kfory je vylozeny papierom na peenie.
Striekané pecivo peéte dozlatista vo vopred
vyhriatej rire pri 180 °C hornom a spodnom
ohreve, ca. 10-15 min0t na hornej liste.

UPOZORNENIE

MnoZstvo cesta vystai pre viacej plechov na
pecenie @.
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Zemle Snehové pusinky
Prisady: Prisady:

4 300 g miky (alebo celozrnnej miky) 4 1 bielok

4 dobré 2 &ajové lyzZicky prasku do peciva 4 sol

4 200 g [anovych semienok 4 45 g cukru

¢ 1 vajce

4 500 g tvarohu Priprava:

1) Daite chladené bielko do misky bez tuku.

4 1 &ajovd lyzicka soli ) T o )
Nesmie sa zmiesaf so zltkom, pretoze inak nie

4 podla chuti rasca, cibula, slanina ... ie sneh z bielka tuhy.
2) Bielok sa musi 3lahat pri nizkej rychlosti, aby
Priprava: sa v snehu z bielka nevytvorili Ziadne velké
1) Vsetko dobre premiesite a vytvarujte z toho bubliny.
malé Zemle. 3) Osolte tipkou soli.
2) Polozte zemle na plech na pecenie @, ktory je ~ 4) Postupne priddvaite polovicu cukru, ak sneh z
vyloZeny papierom na peéenie. bielku zaéne tuhnut.
3) Prica. 200 °C spodného ohrevu pecte pribliz- 5] Potom ho vyslahaijte do tuha najvy33ou rych-
ne 30 mindt na hornej lidte. losfou.
UPOZORNENIE 6) Prid.a]te zvysiny c'ukor. Tym ziskajo snehové
pusinky potrebnd pevnost.
i esie vl e e p ey g 7) Napliite snehové pusinky do striekacieho

pdene (L vrecka s velkou 3pickou hviezdy a v malych

odstupoch striekaite ruzicky, jazyeky alebo iné
tvary na plech na pecenie @, ktory je vyloze-
ny papierom na pecenie.

8) Automat na grilovanie a peéenie predhrejte na
ca. 100°C cirkulujoceho vzduchu.

9) Pusinky nechajte piect na hornej kolajnici
pri ca. 100°C cirkulujiceho vzduchu ca. 2
hodiny.
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Maslové krutény

Prisady:

4 2 platky toastového chleba
4 1 PLmasla

Priprava:

1) Nakrdjajte toastovy chlieb na malé kocky.

2) Rozpustite maslo v hrnci na miernom ohni a
primie3ajte toastovy chlieb.

3) Vylozte plech na pecenie ® papierom na
peenie a rozlozte naf rovnomerne kocky
toastového chleba.

4) Pette kocky toastového chleba prica. 170 °C,

spodny ohrev, na hornej lidte dozlatista (ca.
15 - 20 mindt).

UPOZORNENIE

Mézete tiez pouzit byliny alebo cesnakové mas-
lo namiesto normdlneho masla. Doba pecenia
sa znizi o ca. 5 mindt.
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Bagety s mletym mésom

Prisady:

4 2 bagetové zemle

4 250 g mletého masa (mie3ané 1/2 bravéové
a 1/2 hovadzie)

4 2 paradajky

4 1 cibula (nakrdjand na kocky)

4 2 PLraj¢inového pretlaku

4 40 g stréhaného parmezdanu

¢ 4 pldatky syra

4 sol a &erne korenie

Priprava:

1) Rozrezte bagetu a vydlabajte z nej vnitro.

2) Zmiedajte mleté méso, paradajkovy pretlak,
cibulu, parmezdn, sol a korenie.

3) Vyformujte z mletého mésa 4 rovnako velké,
o najplocheisie karbondtky a polozte tieto na
polovice bagety.

4) Nakrdjajte paradajku na plétky a rozlozte ju
po bagete.

5) Posypte bagetu syrom.

6) Polozte bagetu na plech na pecenie P a
pedte ju pri ca. 230 °C v predhriatej rire pri
hornom a spodnom ohreve ca. 20 mindt na
spodnej liste.

UPOZORNENIE

Mleté méso mézete tiez dochutit bazalkou, chilli
alebo inym korenim.
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Karfiol (zapeéeny)

Prisady:
1/2 hlava karfiolu (ca. 250 g)
3 platky citréna

1 PL masla

1 PL citrénovej sfavy
1 PL strohanych mandli
2 PL gratinového syra (stréhaného)

¢
¢
¢
¢ 1 kopcovita CL moky
¢
¢
¢
¢

sol, &ierne korenie, muskat

Priprava:
1) Rozdelte karfiol na ruZi¢ky a umyte ich.

2) Varte karfiol s plétkami citréna vo vriacej oso-
lenej vode po dobu 8-10 mindt, aby bol karfiol
polomékky. Pri odlievani odoberte ca. 150 ml
vriacej vody.

3) Nechaijte v hrnci rozpustif maslo a a za stdle-
ho mie3ania asi 1 mindtu zaprazte moku.

4) Za stéleho mieania prilievajte vriacu vodu
karfiolu a nechaite asi 2 mindty vietko varit.
V pripade, Ze je zaprazka prili§ hustd, pridaijte

postupne trochu vody, dokial nevznikne krémo-

va konzistencia. Dochutte citrénovou stavou,
solou, korenim a mugkdtovym orieskom.

5) Daite karfiol do nékypovej formy (priemer
ca.14 cm) a zalejte rovnomerne omégkou.

6) Posypte syrom a struhanymi mandlami.

7) Na plech na peéenie @ postavte nékypovi
formu.

8) Zapecte ndkyp pri ca. 200 °C v predhriatej
rore pri hornom a spodnom ohreve po dobu
ca. 20 mindt na spodne; liste.
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Tasky z listkové cesto s napliiou z lososa
Prisady:

4 1 bal. platkov listkového cesta (ca. 8 kusov)

4 1 bal. ¢deného lososa, v platkoch, (ca. 200 g)
¢ 1 citrén

4 1 cibula

4 1 bal. smotanového syra (200 g)

4 Cerstvy képor

4 sol a cierne korenie

¢ 1 zlrok

Priprava:

1) Oddelte listkové cesto od seba a nechajte ho
pripadne rozmrazif.

2) Zmiedajte smotanovy syr so solou, korenim a
citrénovou $tavou.

3) Nakrdjaijte cibulu na jemné kocky.
4) Pridaijte polovicu lososa a cibule ku zmesi

smotanového syra a vietky rozmixujte ruénym
mixérom.

5) Nakrdjajte zvy$ny losos na tenké prozky.

6) Losos a képor pridajte do zmesi a vietko
premiesajte.

7) Daijte vzdy jednu polievkovu lyZicu s touto
zmesou na pldtok listkového cesta a zlozte
tento dohromady.

8) Potrite vytvorené tasky vajecnym Zltkom.

9) Na plech na pecenie D polozte tasky z
listkového cesta. Nechajte dostatok priestoru
medzi jednotlivymi taskami, pretoze listkové
cesto nakynie.

10) Tasky z listkového cesta nechaite piect na
spodne;j liste pri ca. 230°C pri hornom a spod-
nom ohreve ca. 25-30 mindt. Listkové cesto by
malo [ahko zhnedndt.

UPOZORNENIE

Uvedené mnozstvo vysta&i pre viacej plechov na
pecenie ®.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héandigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdéBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
gemdf und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fishren.

Lieferumfang
4 Grill- und Backautomat

4 1 Backblech

¢ 1 Gitterrost

¢ 2 Zangen

4 Drehspief3 mit 2 Klemmen
4 1 Krimelblech

¢

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollstéindigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Antrieb

Temperaturregler
Funktionsschalter

Timer

Kontrollleuchte

Glastir

eingesetztes Krimelblech

untere Heizstdbe

000000000

DrehspieBaufnahme

Abbildung B:

Zange (fir Backblech und Gitterrost)
Backblech

Zange (fir Drehspief3)

Gitterrost

Feststeller

Drehspief3klemmen

Drehspief3

06066060806

Technische Daten

220-240V ~,
50/60 Hz

max. Leistungsaufnahme: 1500 W

Nennspannung:

n Alles Teile dieses Gerdites, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse des Gerdtes nicht 6ffnen
oder reparieren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gege-
ben und die Gewdghrleistung erlischt. Lassen Sie ein defektes
Gerat nur vom Handler oder autorisiertem Fachpersonal
reparieren.

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Lassen Sie keine Flussigkeiten in das Gerategehduse gelan-
gen. Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und
nicht im Freien benutzen. Dariber hinaus dirfen Sie keine
mit Flissigkeiten gefillten Gegenstande, wie z. B. Vasen auf
dem Gerat abstellen. Es besteht Brandgefahr und Gefahr
eines elektrischen Schlags! Falls doch einmal Flussigkeit in
das Gerdtegehduse gelangt, ziehen Sie sofort den Netzste-
cker des Gerats aus der Netzsteckdose und lassen Sie es
reparieren.

» Fassen Sie Gerdat, Netzkabel und -stecker nie mit nassen
Handen an. Es besteht sonst die Gefahr eines elektrischen
Schlags.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf
spannungsfihrende Teile gelangen.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

Kinder jinger als 8 Jahre sind von Geréat und Anschlusslei-
tung fernzuhalten.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dartber stolpern kann.

Berthren Sie niemals die Glastir oder das Gehéause wah-
rend der Benutzung, da diese sehr heif3 werden. Verwen-
den Sie zum Offnen der Glastiir einen Topflappen o0.4., um
Verbrennungen zu vermeiden!

Beriihren Sie niemals die Heizstdbe oder das Sichtfenster
wdhrend des Betriebs oder bevor das Gerét abgekihlt ist.
Fassen Sie wdhrend des Betriebs nicht in den Garraum.
Warten Sie bis das Gerat abgekuhlt ist. Sie kénnten sich
andernfalls verbrennen.

Lassen Sie das Gerdit nach dem Gebrauch erst abkihlen,
bevor Sie es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn
Sie mit dem heif3en Gerdt hantieren!

A Vorsicht! Heif3e Oberflache!
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes niemals unbeauf-
sichtigt.

> Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heien Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Berilhrung kommen.

» Betreiben Sie das Gerat ausschlieflich mit dem mitgeliefer-
ten Originalzubehdr.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdo-
se, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

» Es dirfen sich wéhrend des Betriebs keine leicht brennbaren
Materialien in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Back-
automaten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen efc.).

» Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, iber
oder im Gerdt. Es besteht Brandgefahr.
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerdt niemals unter Hange-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwéinden
oder anderen entziindlichen Gegenstanden.

> Der Abstand des Gerdtes zu Héngeschréinken,
Decken, seitlichen Wénden oder éhnlichem
muss nach oben hin mindestens 10 cm und
seitlich jeweils 5 cm betragen. Daher darf
das Gerdt z. B. nicht in Schréinke o. &. gestellt
werden. Andernfalls ist keine ausreichende
Beliftung des Gerétes méglich und es kdnnte
einen Brand verursachen oder beschédigt
werden.

> Stellen Sie das Gerét nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Gerét kann beschadigt werden.
Der Bereich unter dem Gerdteboden kann sich
verférben und besch&digt werden. Dariiber
hinaus kdnnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdit nicht in unmittelbarer
Né&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

M Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-

stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten

wie Granit) auf. Sorgen Sie fiir ausreichende
Beliftung rund um das Gerdt.

B Schieben Sie das Gerdt mit der Riickseite bis an
die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material

besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder

Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung

und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stijtzen Sie sich nicht auf der Glastir @
ab. Stellen Sie keine Gegenstéinde auf die
Glastir @. Das filhrt zu Beschédigungen an
den Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen zuberei-

ten, kann es zu erhdhter Rauchentwicklung kom-
men. SchlieBen Sie in diesem Fall die Glastir @
nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen Spalt
breit offen stehen:

Die Glastir @ hat eine Raststellung, so dass
diese einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastir @ vorsichtig zuklappen, rastet diese
kurz vor dem SchlieBen in dieser Stellung ein.

B Auch beim Trocknen von Obst, um Trockenobst

herzustellen, sollte die Glastir @ in der Rast-
stellung stehen bleiben, damit die Feuchtigkeit
entweichen kann und das Obst besser trocknet.

Krimelblech einlegen
B Schieben Sie das Krimelblech @ unter die

unteren Heizstdbe @), so dass es flach auf dem
Geréteboden aufliegt. Die hochgebogene Seite
kénnen Sie als Griff benutzen.
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DrehspieB benutzen

/A warNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR! L A

> Schieben Sie immer das Backblech @ in die
untere Schiene, wenn Sie den Drehspief3 ®
verwenden. So werden herunterfallende
Flussigkeiten aufgefangen.

> Benutzen Sie immer die Zange @, um den
heien Drehspief @ in das Geréit einzusetzen
oder herauszunehmen.

B Mit den beiden DrehspieBBklemmen @ kénnen
Sie das Grillgut am Drehspie3 @ fixieren.
Lésen Sie die Feststeller @ an den Drehspief-
klemmen @, verschieben Sie diese so, dass das
Grillgut dazwischen fest geklemmt wird und
schrauben Sie die Feststeller @ wieder fest.

B Schieben Sie zuerst das Ende des DrehspieBes ®
ohne Nut in den Antrieb @ (Abb. 1):

d

/ Abb. 3: Einhaken der Zange @ beim Drehspie ®

Abb. 1: Drehspief3 (O in den Antrieb @ schieben.
B Legen Sie dann das andere Ende des Drehspie- M Heben Sie zuerst die linke Seite des Drehspie-

B Um den heiBen Drehspief3 ® zu entnehmen grei-
fen Sie mit den Haken am Ende der Zange @ in
die Vertiefungen am Drehspie3 (O (Abb. 3):

/

[

Bes O mit der tiefen Nut in die DrehspieBauf- Bes @ aus der Drehspiefaufnahme @ und
nahme @ (Abb. 2): ziehen Sie dann den Drehspie3 ® aus dem
Antrieb @.

Abb. 2: Drehspief3 (O in die DrehspieBaufnahme @

legen
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Backblech/Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (@, um das hei-
Be Backblech @®/den heifen Gitterrost @ in
das Gerdit einzusetzen oder herauszunehmen.

B Schieben Sie das Backblech @/den Gitterrost &

in eine der 3 Schienen im Garraum des Gerdites.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @/den Gitterrost ®
niemals direkt auf die Heizstébe @.

B Um das heiBBe Backblech @ oder den Gitter-
rost @ entnehmen zu kénnen, haken Sie die
Zange @ folgendermaBen ein:

Abb. 4: Einhaken der Zange (O beim Gitterrost ®

Abb. 5: Einhaken der Zange @ beim Backblech (.
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Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)

3)
4)
5)

6)

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

Drehen Sie den Funktfionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze”

Offnen Sie die Glastir @ und lassen Sie diese
fir diesen Vorgang gedffnet.

Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes

7)

kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungefshr-
lich.

Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, 6ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn und stellen Sie

den Timer @ auf ,OFF”.

Lassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen und
Pflegen” beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter Lh

Am Funktionsschalter €@ kénnen Sie das Gerat
einschalten, sowie 5 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Ober- & Unterhitze”

z. B. zum Pizza backen

,Oberhitze/Umluft/Dreh-
spieB”
z. B. um Gefligel zu grillen

,Ober- & Unterhitze/Umluft”
z. B. um Brotchen aufzuba-
cken

) | ) (1

L, OFF”

das Gerét ist ausgeschaltet

O

T
-n

C
Temperaturregler ﬂ

Am Temperaturregler @ kénnen Sie die gewiinsch-
te Temperatur einstellen.

B Wenn Sie die Temperatur fir die Funktionen
,Oberhitze” , ,Unterhitze” oder
,Ober- & Unterhitze” @ einstellen, orientie-
ren Sie sich an der mit ,,D" gekennzeichneten
Skala.

B Wenn Sie die Temperatur fiir die Funktionen
,Oberhitze/Umluft/DrehspieB” oder
,Ober- & Unterhitze/Umluft” einstellen,

orientieren Sie sich an der mit ,&@" gekennzeich-

neten Skala.
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Timer \'1_/
Mit Hilfe des Timers @ kénnen Sie die Garzeit
einstellen:

B Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Nach Beendigung der eingestellten
Zeit erklingt ein Signalton und das Gerét stoppt
das Heizen.

Falls dieﬁnktion ,Oberhitze/Umluft/Dreh-
spieB” gewdahlt ist, stoppt auch das Drehen
des Drehspiefies (©.

Grillen und Backen
1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerit.

2) Nehmen Sie den Gitterrost ® und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht, muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vorga-
ben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen ist
auf jeden Fall sinnvoll bei:

— sehr kurzen Backzeiten,
— knusprigen Krusten,

— empfindlichen Gerichten, die eine konstan-
te Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

> Wenn kein Vorheizen nétig ist, iberspringen
Sie Handlungsschritt 3).

3) Lassen Sie das Gerét ca. 10 Minuten (je nach
Temperatureinstellung) auf die gewiinschte
Temperatur aufheizen:

— Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @. Achten Sie dar-
auf, die korrekte Skala zu benutzen (siehe
Kapitel ,Temperaturregler”.)

— AnschlieBend wdhlen Sie mit dem Funktions-
schalter @ die gewiinschte Funktion.
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> Falls Sie die Funktion mit Umluft wahlen,
kénnen Sie in der Regel auf ein Vorheizen
des Grill- und Garraums verzichten.

— Stellen Sie mit dem Timer @ die Vorheizzeit
ein (ca. 10 Minuten).

— Schliefen Sie die Glastir @.

4) st die Zeit abgelaufen, legen Sie das Grill-
bzw. Backgut auf den Gitterrost @ bzw. das
Backblech @ und schieben Sie es in eine der
Schienen. Achten Sie dabei auf einen ausrei-
chenden Abstand des Grill- bzw. Backguts zu
den Innenwdnden und den Heizstdben des
Gerats.

> Wenn Sie stark tropfendes Grillgut auf dem
Gitterrost ® zubereiten, dann schieben Sie
das Backblech @ in die unterste Schiene. So
wird z. B. herunter tropfendes Fett aufge-
fangen und das Gerdt ist spdter leichter zu
reinigen.
5) SchlieBBen Sie die Glastir @, bevor Sie den

Grill- Backvorgang starten.

6) Stellen Sie mit dem Timer @ die gewinschte
Grill- bzw. Backzeit ein. Die maximale Grill-
bzw. Backzeit betrégt 120 Minuten.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts
weniger als 20 Minuten betrdgt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.

Backzeit.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdt ein-
geschaltet ist. Der Schalter des Timers @ bewegt
sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu.
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Das Geréit schaltet sich nach der eingestellten Zeit
automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

7) Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost ® bzw. das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.

8) Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf , OFF”.

Grillen mit DrehspieB
1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerdt.

2) Falls eingesetzt, nehmen Sie den Drehspie @
aus dem Gerdt.

3) Schieben Sie das Backblech @ in die unterste
Schiene.

4) Fixieren Sie das Grillgut mit den Drehspief-
klemmen @. Achten Sie darauf, dass das Grill-
gut sich frei im Garraum drehen kann, ohne im
Garraum anzustoBen. Es kann passieren, dass
der DrehspieB @) die Drehrichtung wechselt,
wenn das Grillgut gegen einen Widerstand
stoBt. Die beiden Vertiefungen, die sich am
Drehspief3 (@ befinden, missen frei zugénglich
bleiben, ansonsten kann man den Drehspief3
nicht mit der Zange @ greifen.

5) Befestigen Sie den Drehspie3 @ im Garraum
(siehe Kapitel ,Drehspief3 benutzen”).

6) SchlieBBen Sie die Glastir @.
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Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF".

7) Stellen Sie am Temperaturregler @ die ge-
wiinschte Temperatur ein.

8) Stellen Sie den Funkﬁonssch_oher © auf ,Ober-
hitze/Umluft/Drehspief3” .Ste||en Sie am
Timer @ die gewiinschte Grillzeit ein.

Das Gerdt startet den Grillvorgang und der
Drehspief3 @ dreht sich.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdt ein-
geschaltet ist. Der Schalter des Timers @ bewegt
sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu.

Das Gerdt schaltet sich nach der eingestellten Zeit
automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

9) Entnehmen Sie nach dem Grillvorgang den

Drehspief3 @ mit Hilfe der Zange ®.
10) Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf ,OFF”.
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BEISPIEL GRILLHAHNCHEN

Zutaten

4 Grillhghnchen (ca. 1,3 kg, ausgenommen)
¢ Gewiirze (Salz, Paprika)

4 Speised|

1) Wiirzen Sie das Grillhdhnchen von innen
und auBen mit Salz und Paprikapulver. Strei-
chen Sie es von auBBen mit hitzebestdndigem
Speised| ein.

2) Schieben Sie das Grillhdhnchen auf den
Drehspief3 @ und fixieren Sie es mit den
DrehspiefBklemmen @. Achten Sie dabei
darauf, dass die Vertiefungen am Drehspief3
@ frei bleiben, damit Sie den Drehspief3 ®
mit Hilfe der Zange @ greifen kdnnen. Je
nach Form des Grillhéhnchens ist es nétig
die Fligel und Schenkel mit einer feuerfesten
Bindeschnur zu fixieren, damit diese wdhrend
des Drehens nicht anstoBen.

3) Schieben Sie das Backblech @ in die
unterste Schiene.

4) Heizen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten mit
der Funktion ,Ober- & Unterhitze/Umluft”
auf 210°C vor.

5) Setzen Sie das Grillhdhnchen auf dem
Drehspief3 mit Hilfe der Zange @ in das
Gerdt ein.

6) Stellen Sie den Funktionsschalter auf ,Ober-

hitze/Umluft/Drehspief3” und schlieBBen
Sie die Tur.

7) Stellen Sie den Timer @ auf ca. 80 Minuten.
Die Garzeit kann je nach GréBe und Be-
schaffenheit des Grillhéhnchens variieren.

8) Bestreichen Sie das Grillhéhnchen zwischen-
durch immer wieder mit etwas Speisedl. So
wird es knusprig.

9) Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
entnehmen Sie den Grillspief3 mit dem Girill-
hahnchen vorsichtig mit der Zange @. L&sen
Sie die Drehspief3klemmen (® und ziehen
Sie das Grillhghnchen vom Drehspief3 @.
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Reinigung und Pflege

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elekirischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-
nungsgefahr!

B Reinigen Sie das Gerdt und die Zubehérteile am
besten sofort nach dem Abkiihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberfléche beschadigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riickstdnde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.
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Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch
ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spiilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit kla-
rem Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen
Sie alles gut ab.

B Reinigen Sie den Garraum und die Glastir @

mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie
ein mildes Spiilmittel auf das Tuch und wischen
Sie mit einem mit klarem Wasser befeuchteten
Tuch nach. Trocknen Sie alles gut ab.

Reinigen Sie die Zangen /@, den Drehspie3 P,
die Drehspief3klemmen @, die Feststeller @, das
Backblech @, den Gitterrost @ und das Krimel-
blech @ in warmem Spiilwasser. Trocknen Sie
alle Teile nach der Reinigung gut ab.

Aufbewahrung

Sie kénnen das Netzkabel um die Abstandhalter
auf der Riickseite des Gerdtes wickeln und den
Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

=
=
=
=
=
=
=
=

Bewahren Sie das gereinigte Gerét und seine
Zubehorteile an einem sauberen, staubfreien
und trockenen Ort auf.
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Fehlerbehebung

Fehler

Ursache

Lésung

Das Gerat
funktioniert nicht.

Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz

verbunden.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine Netzsteckdose.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Benutzen Sie eine andere Netz-
steckdose.

Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die Kontrollleuchte @
leuchtet, aber das
Gerdt heizt nicht.

Der Funktionsschalter @ steht auf OFF.

Drehen Sie den Funkfionsschalter @
auf die gewiinschte Funktion.

Die Garzeit der
Speisen erscheint
sehr lang.

Die Glastir @ wurde sehr oft gedffnet, um

den Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastiir @ nicht
&fter, als unbedingt notwendig.

Es ist eine falsche Temperatur eingestellt.

Uberpriifen Sie die Temperatur-
einstellungen.

Wahrend der Benut-

zung fritt Rauch- und

Geruchsentwicklung
auf.

An den Heizstdben befinden sich Reini-
gungs- oder Lebensmittelriicksténde.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerét und fishren Sie den
Garvorgang mit gedffneter
Glastir @ fort, bis die Rauchent-
wicklung verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn
Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

SGBR 1500 B3
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Entsorgung
Werfen Sie das Gerdit kei-
nesfalls in den normalen
Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Sefzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Die Verpackung besteht aus umweltfreund-
%@ lichen Materialien, die Sie iiber die rili-
chen Recyclingstellen entsorgen kénnen.
Garantie der
KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkis
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Original Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf
benstigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich
kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und gesetzliche
Maéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersefzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen werden
kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile
die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt beschadigt,
nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wurde. Fiir
eine sachgemdfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisun-
gen genau einzuhalten. Verwendungszwecke und
Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbe-
dingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,

Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

® Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 12345) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

® Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber
auf der Riick- oder Unterseite.

® Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

® Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service Anschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunter-
laden.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 274498

SGBR 1500 B3

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir Ihnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wiinschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fiir vier Personen:
¢ 1 Tasse Mehl

4 1 Teelsffel Backpulver

¢ 1E

4 1 Essloffel geschmolzene Butter
4 1 Tasse Milch

4 3 Essloffel Zucker

4 1 Prise Salz

¢

fir verschiedene Varianten zusatzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech (P stellen.

5) Die Muffins bei 220° C mit Ober- und Unter-

hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.
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Hawaiitoast

Zutaten fiir 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

4 1-2 Essloffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
¢ Curry

Zubereitung:
4 Die Toastscheiben vortoasten.

4 AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

4 Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

4 Danach jeweils eine Scheibe Kase oben auf die
Ananas legen.

4 Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost (B) legen
und im Grill- und Backautomaten auf der oberen
Schiene bei ca. 200 °C, Oberhitze ca. 8 Minu-
ten berbacken.

Tiefgefrorene Pizza backen

Zubereitung:

¢ Schieben Sie den Gitterrost (® in die obere
Schiene des Girill- und Backraums.

4 Legen Sie die tiefgefrorene Pizza ohne Verpa-
ckung auf den Gitterrost (®.

4 Backen Sie die Pizza bei Ober- und Unterhitze
ca. 20 Minuten.

4 Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebdck

Zutaten:

125 g Butter

125 g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1Ei

1 Eiweif3

250 g Mehl (Type 405)

1 Teeldffel Backpulver

S S S & O o oo o

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-
schale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrléffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.
5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit

Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebéck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

7) Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen
bei ca. 180°C Ober- und Unterhitze, ca.
10-15 Minuten auf der oberen Schiene,
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche (D.
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Brotchen

Zutaten:

4 300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
4 gut 2 Teelsffel Backpulver

4 200 g Leinsamen

¢ 1E

4 500 g Quark

4 1 Teeldffel Salz

4 je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck

Zubereitung:
1) Alles gut durchkneten und kleine Brétchen

daraus formen.

2) Die Brétchen auf das mit Backpapier ausgeleg-
te Backblech @ legen.

3) Beica. 200° C Oberhitze ungefshr 30 Minu-
ten auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fiir mehrere Backbleche @.
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Baiser

Zutaten:

¢
¢
¢

1 Eiweif3
Salz
45 g Zucker

Zubereitung:

1)

2)

3)
4)

5)
6)

7)

8)

9)

Das gekiihlte Eiweif} in eine fettfreie Rihrschis-

sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.

Das Eiwei3 auf langsamer Stufe anschlagen,
damit sich keine zu grof3en Blasen im Eischnee
bilden.

Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

Die Halfte des Zuckers nach und nach
zufisgen, wenn der Eischnee anféingt fest zu
werden.

Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

Den restlichen Zucker zufigen. Dadurch erhélt
die Baisermasse die nétige Festigkeit.

Das Baiser in einen Spritzbeutel mit groBBer
Sternentiille fillen und mit wenig Abstand Ro-
setten, Zungen oder sonstige Formen auf das
mit Backpapier belegte Backblech @ spritzen.
Den Grill- und Backautomaten auf ca. 100° C
Umluft vorheizen.

Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
100° C Umluft ca. 2 Stunden backen lassen.
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Buttercroutons

Zutaten:
4 2 Scheiben Toastbrot
4 1 EL Butter

Zubereitung:

1)
2)

3)

4)

Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wiirfel.

Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in ei-
nem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel
gleichmaBig darauf.

Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.

170°C Oberhitze auf er oberen Schiene, bis
Sie goldbraun sind (ca. 15 - 20 Minuten).

Sie kénnen auch Kréuter- oder Knoblauchbutter
anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.
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Hackfleisch-Baguettes

Zutaten:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

2 Baguette-Brétchen

250 g Hackfleisch (halb und halb)
2 Tomaten

1 Zwiebel (gewiirfelt)

2 EL Tomatenmark

40 g geriebenen Parmesan

4 Scheiben Kése

Salz und Pfeffer

Zubereitung:

1)

2)

3)

4)

5)
6)

Schneiden Sie die Baguettes auf und héhlen
Sie sie aus.

Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.

Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-
Ben, méglichst flachen, Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Hdlften.

Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.
Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech @
und backen Sie sie bei ca. 230°C im vorge-
heizten Backofen bei Ober- und Unterhitze fijr
ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kdnnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.
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Blumenkohl (Gberbacken)

Zutaten:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehdufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1)

2)

3)

4)

6)

7)
8)

Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fir 8-10
Minuten, so dass der Blumenkohl bissfest ist.
Fangen Sie beim AbgieBen ca. 150 ml des

Kochwassers auf.

Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter stdndigem
Rihren ca. 1 Minute an.

Gieflen Sie unter stéindigem Rihren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwit-
ze zu fest, geben Sie nach und nach noch et-
was Wasser hinzu, bis eine séimige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und giefen Sie die
Sauce gleichméBig dariber.

Streuen Sie den Kése und die Mandelstifte
dariiber.

Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech @.

Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200°C im
vorgeheizten Backofen bei Ober- und Unterhit-
ze fiir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.
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Blatterteigtaschen mit Lachsfillung
Zutaten:
4 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stick)

4 1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

4 1 Pck. Frischkése (200 g)
4 frischer Dill

4 Salz und Pfeffer

4 1 Eigelb

Zubereitung:

1)
2)
3)
4)
5)
6)

7)

8)

9)

Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftauen.

Vermischen Sie den Frischkése mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

Geben Sie die Haélfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und pirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

Geben Sie den Lachs und den Dill zu der
Masse hinzu und vermischen Sie alles.

Geben Sie je einen Essloffel mit der Masse auf
eine Blétterteigplatte und klappen Sie diese

zusammen.

Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit
Eigelb.

Legen Sie die Blétterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Bléatterteigtaschen auf der unteren Schiene

bei ca. 230° C Ober- und Unterhitze ca.
25-30 Minuten backen lassen. Der Blétterteig
sollte sich leicht braun farben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere
Backbleche @.
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