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SILVERCREST’

Introduction
Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, usage
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the range
of applications specified. Please also pass these
operating instructions on to any future owner(s).

Intended use

This appliance is intended exclusively for processing
foodstuffs in normal household quantities. This
appliance is intended solely for use in private
households. It is not suitable for commercial use!

This appliance is intended only for private use in
enclosed, dry spaces. It must not be used outdoors.

The appliance may only be used with original
accessories.

Package contents
Professional Food Processor
Mixing bowl with lid

Blender with lid and measuring cup
Kneading hook

Whisk

Beater

Operating instructions

Quick guide

> Check contents for completeness and dam-
age immediately after unpacking. Contact
Customer Services if necessary.
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Description of the appliance

Fold out the flaps on the front and rear covers of
this operating manual.

Front flap

Figure A:

@ Swivelling arm
@ Release lever
© Rofary switch
O PULSE button
O Base

O Mixing bowl
© Drive shaft

Figure B:

O Filling nose

0 lLd

@ Kneading hook
® Whisk

® Beater

Back flap:

Figure C:

Small measuring cup
Blender lid

Blender

Blade

Drive unit lid

Cable spool

06606666

Blender drive unit
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Safety instructions

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

» The appliance must only be connected to a correctly installed and
earthed mains power socket. Ensure that the rating for your local
power supply corresponds with the details on the rating plate of the
appliance.

» Ensure that the power cable does not become wet or moist during
use. Route the cable in such a way that it cannot be crushed or
damaged.

» Keep the power cable away from hot surfaces.

» Do not perform any repairs on the appliance. All repairs must be
performed by our Customer Service Unit or by a qualified specialist
technician.

» Remove the plug from the mains power socket when the appliance is
being cleaned or in the event of a fault. Just switching off the appliance
is not sufficient, as the appliance is subject to mains voltage for as
long as the plug is connected to the mains power socket.

~ Always remove the plug from the mains power socket when the
appliance is not in use.

~ To prevent accidents, have defective plugs and/or power cables
replaced immediately by an authorised specialist technician or our
Customer Service department.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from
children.

@ Never submerge the appliance in water or other liquids.

GB | IE 3
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A WARNING! RISK OF INJURY!

>

>

>

>

>

>
>

>

4

Always disconnect the appliance from the mains power supply when
fitting or removing accessories. This will prevent unintentional activation
of the appliance.

The appliance will begin running again after any power outage is
over!

The appliance should always be disconnected from the mains when
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

This appliance should not be used by children.

Use only the original accessory parts for this appliance. Accessory
parts from other manufacturers may not be suitable, and this may
lead to risks!

This appliance may be used by persons with limited physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge, provided
that they are under supervision or have been told how to use the
appliance safely and are aware of the potential risks.

Children must not play with the appliance.
Caution: The blade is very sharp!

Be careful when cleaning the blade.

GB | IE
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A WARNING! RISK OF INJURY!

~ Caution: the blade is very sharp! For this reason, take great care
when removing the blender jug.

~ Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions. Otherwise there is a risk of serious injury!

~ Do not change accessories unless the drive unit is entirely at a stand-
still and the blender is unplugged from the power supply! The appli-
ance will run on for a short time after being switched off!

~ Never leave the appliance unattended!

~ Before changing any accessories or additional parts that move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected from
mains power.

~ While the appliance is in operation, do not put anything other than
the ingredients to be processed into the mixing bowl or blender.

~ Do not put hands and foreign objects into the filling nose or the
blender, to avoid the risk of injury or damage to the appliance.

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!
~ Do not operate the appliance without ingredients. Risk of overheating!

~ Never fill the appliance with hot ingredients!

GB | IE 5
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Preparation

1)

2)

3)
4)

5)

6

Take all the parts out of the box and remove
the packaging material and any protective
wrapping or stickers.

Clean all components as described in the
section “Cleaning and Care”. Ensure that all
parts are completely dry.

Unwind the power cable from the cable

spool ®.

Place the appliance on a smooth, clean surface
and secure it using the four suction cups.

Insert the power plug into the socket.

GB | IE

Speed levels

Level | Application | suitable for...
- Starting position
ol for all blending and
stirring processes
1-2 - For adding ingredients
Kneading - Kneading and blending
hook @ of firm dough or firmer
Beater ® ingredients
- Blending thick batter
- Blending butter and
Beater ® flour
2-4 - Blending yeast dough
Kneading - Kneading yeast dough
hook @ - Kneading thick batter
- Cake mix
4.6 | Beater ® - Creaming butter and
sugar
- Biscuit dough
- Whipped cream
. - Egg whites
6-10 | Whisk @ - Mayonnaise
- Whipping butter
- Blending or shred-
Pulse | Blender ® ding of soft or liquid

ingredients
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Working with the kneading
hook, beater and whisk

A WARNING! RISK OF INJURY!

> Under no circumstances should you place
your hands or fingers in the mixing bowl @
during operation! Danger of injury due to
rotating parts!

> Switch from one accessory to another only
when the drive unit is at a complete standstill!
After being switched off, the drive continues
to run for a short time.

> In cases of malfunction, switch the appliance
off and remove the plug from the wall socket.
This will prevent the appliance from becoming
switched on again unintentionally.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> When working with kneading hooks (D,
whisk @ or beater @, we recommend
allowing the appliance to cool down after
10 minutes of operation.

> When you are working with the kneading
hook @, whisk @ or beater @, the drive unit
lid @ must be in place. If not, the appliance
will not start.

To prepare the device for tasks involving the knead-
ing hooks O, whisk @ or beater @, proceed as
follows:

1) Push the release lever @ upwards and move
the swivelling arm @ to the highest position.

2) Insert the mixing bowl @ so that the locking
mechanisms on the mixing bowl @ fit into the
recess in the base @. Rotate the mixing bowl @

clockwise (cf. symbols fb and ﬁ on the
base @) until it is locked and stable.

3) Depending on type of application, mount either

the kneading hook @, whisk @ or beater ®
onto the drive shaft @:

— Place the kneading hook @, whisk @ or
beater B onto the drive shaft @ so that
both metal pins on the drive shaft @ fit into
the recesses in the inset 0 P ®.

— Push the inset @ @ @ firmly onto the drive
shaft @ until the spring is compressed while
rotating the inset a little anticlockwise (direc-

tion a)
— Let go of the inset. It is now firmly attached
to the drive shaft @.
4) Add the ingredients into the mixing bowl @,
observing the following table with the recom-
mended filling quantities:

Filling quantities for... [ min. | max.
1000 g
Yeast dough N/A flour
900 g
Cake mixture N/A plain
flour
Heavy dough 9?0 N
(e.g. shortcrust pastry) N/A plain
9 flour
Cream 200 ml [ 1500 ml
Egg white . 9 12
(eggs of weight class M)
Adijust the remaining ingredients in the recipe
to the respective maximum quantity.

GB | IE 7
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CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> To prevent the appliance from being

5)

6)

overloaded, do not exceed the specified
maximum filling quantities.

If the appliance is labouring: switch off the
appliance, remove half of the dough and
knead each half separately.

Push the release lever @ upwards and push
the swivelling arm @ into its working position
with the mounted inset facing downwards.

Push the lid @ onto the mixing bow! @.

> |f desired, you can mount the filling nose @

onto the lid @:
— Rotate the lid @ a little until the opening
is pointing at you.

— Hook the filling nose @ into the eyelets
in the lid @:

\»{ﬁ\:

You can now add ingredients, even while the
device is in operation.

7) Turn the rotary switch @ to the required setting

(cf. section “Speed Levels”).

8 GB | IE

After you have finished using your
appliance

1)

2)
3)
4)

5)

6)

7)

Switch the appliance off using the rotary
switch ©.

If mounted, remove the filling nose @.
Remove the lid @ from the mixing bowl @.
Push the release lever @ upwards and move
the swivelling arm @ to the highest position.

Remove the inset ® @ @ from the drive shaft
@ by pushing the inset @ @ @ against the

drive shaft @ and simultaneously rotating

it clockwise (direction ). Now you can

remove the inset.
Remove the mixing bow! @ by rotating it
anticlockwise and lifting it off the base.

Clean all parts of the appliance (see section
“Cleaning and care”).

Working with the blender

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Allow hot fluids to cool to a lukewarm tem-

perature (approx. 30-40°C) before pouring
them into the blender ®.

/\ WARNING! RISK OF INJURY FROM

SHARP BLADE / ROTATING DRIVE!

> Never put your hand info the blender ®

8)

while it is attached!

Only remove the blender (B when the blade ®
is at a complete standstill.

Only use the blender ® with the lid @ with
measuring cup (B firmly in position.

In cases of malfunction, switch the appliance
off and remove the plug from the wall socket.
This will prevent the appliance from becoming
switched on again unintentionally.
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CAUTION! PROPERTY DAMAGE! NOTE

> Never use the mixing bowl @ and the

blender @ simultaneously! This will overload
the drive!

> When working with the blender ®, we

recommend allowing the appliance to cool
down after 3 minutes of operation.

Proceed as follows to prepare the appliance for
operation using the blender (®. Refer to figure C
on the back flap.

1)

2)

NOTE

Push the release lever @ upwards and push
the swivelling arm @ down into its working
position.

Pull off the drive unit lid (@.

> Ensure that the rotary switch @ is set to the

3)

4)
5)

6)

"0" position before fitting the blender onto
the drive unit. Otherwise, the appliance will
start automatically as soon as the blender is
locked in.

Place the blender ® onto the blender drive
unit @ so that the locking mechanisms on the
bottom of the blender @ fit into the recesses
in the blender drive unit @. The arrow on the

blender @ must point to the fb symbol on
the appliance. Rotate the blender ® clockwise
as far as it will go. The arrow on the blender ®

will then point to the B symbol on the appliance.
Add the ingredients.

Place the blender lid @ with measuring cup ®
onto the unit, making sure that the lip on the
lid @ seals the spout.

Turn the rotary switch @ to the required setting.

> The optimal speed depends on the consistency
of the food to be processed. More liquid
contents can be blended faster.

> For short, powerful pulses, set the rotary
switch @ at least to level 1 and simultane-
ously press the PULSE button @. The PULSE
button @ does not lock, in order to avoid
overloading the drive. Therefore, hold the
PULSE button @ in this position only for a
short period.

Adding more ingredients

1) Switch the appliance off using the rotary
switch ©.

2) Remove the blender lid @ and insert the
ingredients.

or

3) Rotate the measuring cup (B situated within the
blender lid @ 90° and remove it. Then gradu-
ally add the ingredients using the opening.

After you have finished using your

appliance

1) Switch the appliance off using the rotary
switch €.

2) Rotate the blender ® anticlockwise until the

arrow on the blender @ points to the
symbol on the appliance, then remove it.

> |deally, you should clean the blender @ im-
mediately after use (see the section "Cleaning
and care"). This makes food residues easier
to remove.

Cleaning and care

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect
the power plug from the mains power socket!
There is a risk of electric shock!

NEVER immerse the appliance in water or
any other liquid!

GB | IE 9
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CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These may damage the surfaces
of your appliance.

> |tis best to clean the appliance directly after
use. This makes food residues easier to
remove.

> Processing foodstuffs containing strong pig-
ments, such as carrots, may cause staining of
the plastic parts. Such stains can be removed
using a little cooking oil.

Cleaning the appliance

B Wipe the appliance with a damp cloth. For stub-
born soiling use a mild detergent on the cloth.
Wipe off any detergent residue using a cloth
moistened with clean water. Then carefully dry
the appliance.

Cleaning accessories

B Clean the mixing bow! @, lid @), filling nose @,
blender lid @ with measuring cup @®, drive unit
lid @ and the insets ® @ @ in warm water
with a small quantity of detergent. Any residues
can be removed with a washing-up brush. Rinse
all parts with clear, warm water and make sure
that all parts are dry before re-using them.

NOTE

> The insets @ @ @, mixing bowl @ and the
blender lid @ with measuring cup @ can
also be cleaned using a dishwasher.

> If you clean them in the dishwasher, please
ensure that no plastic parts become trapped
under pressure between other objects. This
may cause them to become deformed.

> Wherever possible, place all plastic parts in
the top basket of the dishwasher.

10 GB | IE

Cleaning the blender

A WARNING! RISK OF INJURY!
> Do not touch the blade @ with bare hands.

M Clean the blender ® in warm water with a
little mild detergent. Afterwards, rinse all parts
with clean water so that no detergent residues
remain.

In most cases, you can also achieve sufficiently

hygienic cleaning directly after use in the following

way:

1) Put some water containing a little detergent
into the fully assembled blender @®.

2) Place the blender lid @ with measuring cup ®
onto the unit, making sure that the lip on the
lid @ seals the spout.

3) Switch on the blender @ for a few seconds.

4) Pour out the washing water. Any residues can
be removed with a washing-up brush.

5) Afterwards, rinse out the blender (B with

plenty of clean water, so that all detergent
residues are removed.

NOTE

> The blender @ is suitable for cleaning in
a dishwasher.

> When cleaning the blender @ in a dish-
washer, make sure that its plastic part is not
trapped between other objects. This may
cause it to become deformed!

Storage
B Wind the power cable around the cable spool ®

for storage.
M Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry place.
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Troubleshooting

If the appliance suddenly stops working:

M The appliance has overheated and triggered
the automatic safety cut-out.

— Turn the rotary switch @ to O.
— Remove the plug from the wall socket.
— Allow the appliance to cool for 15 minutes.

— If the appliance has not yet cooled off com-
pletely after 15 minutes, it will not start.

— Wait a further 15 minutes and try switching
on again.

If the appliance cannot be switched on:

— Check that the plug is correctly connected
to a wall socket.

— Make sure that the swivelling arm @ has
clicked into place in the right position.

Technical data
Input voltage: 220-240V ~/ 50 Hz
1300 W

I[g]

Power consumption:
Protection class:
Max. capacity
Mixing bow! @:
Blender ®:

approx. 6.3 |
approx. 1.5 |

Q"ﬂ All of the parts of this appliance that come

into contact with food are food-safe.

We recommend the following operating times:

When working with kneading hooks @, whisk @
or beater @, allow the appliance to cool down
after 10 minutes of operation.

When working with the blender @, allow the ap-
pliance to cool down after 3 minutes of operation.

If you exceed these operating times, the device can
overheat and be damaged!

Warranty and service

This appliance is provided with a 3-year warranty
valid from the date of purchase. This appliance
has been manufactured with care and inspected
meticulously prior to delivery. Please retain your
receipt as proof of purchase. In the event of a
warranty claim, please contact your Customer
Service unit by telephone. This is the only way
to guarantee free return of your goods.

The warranty only covers claims for material and
manufacturing defects, not for damage sustained
during carriage, components subject to wear and
tear or damage fo fragile components such as
switches or batteries. This appliance is intended
solely for private use and not for commercial
purposes.

The warranty shall be deemed void in cases of
misuse or improper handling, use of force and
modifications/repairs which have not been carried
out by one of our authorised Service centres.

Your statutory rights are not restricted by this
warranty.

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must be
reported immediately after unpacking, but no later
than two days after the date of purchase. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to charge.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min )
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

[ IAN 276995/276996/277709 |

(IED Service Ireland

Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))

(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[ IAN 276995/276996/277709 |

GB | IE 11
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Disposal

Never dispose of the appliance
in the normal domestic waste.
This product is subject to the
provisions of European Directive
2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved waste
disposal company or your municipal waste disposal
facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal centre if you
are in any doubt.

The packaging is made from environ-

%@ mentally friendly material and can be

disposed of at your local recycling plant.

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com

12 GB | IE

Recipes

Carrot soup

Ingredients:

B 500 g carrots

H 250 ml water

B 500 ml meat stock (glass)
M 125 ml cream

B 125 ml white wine

H Salt

B Pepper

W 50 g cold butter

M Fresh chervil

Preparation:
1) Wash and peel the carrots.
2) Cut them small enough to fit into the blender ®.

3) Put 250 ml of water into a saucepan and boil
the carrots for 20 minutes. Then purée all of it in
the blender @ until no large pieces are left over.

4) Afterwards, return the puréed carrots to the pot.
5) Now add the meat stock, cream and white wine.
6) Heat the soup and season it fo taste.

7) Blend the butter into the soup in small pieces
and then serve it with the chervil.
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Tuna spread

Ingredients:

B 1 can of tuna in sauce with vegetables
M 3 tbsp yoghurt

B 1 tsp lemon juice, freshly pressed

M 1 pinch salt

B Freshly ground pepper

M 2 hard-boiled eggs, diced

To serve:

B Whole wheat bread in slices
M Butter for buttering the bread
M 1 hard-boiled egg, diced

M Chives, chopped

Preparation:

1) Blend all ingredients in the blender @ until the
desired consistency is reached (approx. 15
seconds), then season to taste.

2) Spread butter and the tuna mixture onto the
bread and sprinkle with chopped egg and chives.

Traditional pancakes

Ingredients:
M 2-3eggs
W 375 ml milk
M 1 pinch salt
W 250 g flour
B Fat for frying

Preparation:
1) Mix the eggs, milk and salt with the beater @.

2) Sieve the flour and then add it to the mixture.
Mix everything together with the beater (®
until you have a smooth batter.

3) Leave the batter to rest for 20 minutes.

4) Heat the fat and, with a small ladle, place some
batter in the pan. (Add only as much as is
needed to thinly cover the pan bottom.)

5) Fry the pancakes until golden brown on both
sides and serve hot.

Sponge pastry

Ingredients:

B 3 eggs

B 3 - 4 tbsp of hot water

B 150 g sugar

B 1 packet of vanilla sugar

W 100 g pastry flour

M 100 g cornflour

M 2 -3 level tsp of baking powder

Preparation:

1) Line the bottom of a baking fin (diameter: 28 cm)
with baking paper. Do not grease the edge, as
the surface will then not be evenly smooth and
browned.

2) Beat the whole eggs in the mixing bow! @ and
add the hot water.

3) Then beat the mixture at the highest level with
the beater @ for about 1 minute until fluffy.

4) Stirin the sugar and vanilla sugar and beat the
mixture for a further two minutes at the highest
level.

5) Mix the flour, cornflour and baking powder
together and sift half of it onto the creamed
eggs, then briefly stir everything at Level 4.

6) Now stir in the remaining flour in the same way
and pour the mixture into the prepared baking fin.

7) Immediately bake the fin in a pre-heated oven
with top and bottom heat at 175-200°C for
approx. 20 - 30 minutes.

GB | IE 13
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Shortcrust pastry

Ingredients:

W 250 g wheat flour

1/2 level tsp of baking powder
100 - 125 g sugar

1 packet of vanilla sugar

1 pinch salt

1 egg

|
|
|
|
|
W 125 g butter

> Note the maximum filling quantity of 900 g
flour if you increase the quantity of this
recipe!

Preparation:
1) Mix the flour and baking powder in the mixing
bowl @, then add all of the other ingredients.

2) Knead everything with the kneading hook @
first for about 1 minute at level 2, then for
about 3 minutes at level 2 - 4.

3) Do not knead the pastry for too long, as it
could otherwise turn out foo soft.

4) Put the pastry in the refrigerator for half an
hour, then shape it into a flan case or small
pastries.

5) For a flan case, roll out 2/3 of the pastry and
place it in a greased baking fin.

6) Roll the remaining pastry info a roll.

7) Place this roll on the pastry and press it onfo
the side of the cake to form an edge with a
height of approx. 3 cm.

8) Pierce the base repeatedly with a fork

9) Pre-heat the oven for approx. 5 minutes and
bake the shortcrust for approx. 15 - 20 minutes
with top and bottom heat at 200 - 225 °C.

14 GB | IE

Sponge batter

Ingredients:

B 250 g soft butter or margarine
B 250 g sugar

B 1 packet of vanilla sugar

M 1 pinch salt

W 4 eggs

M 500 g wheat flour

M 1 pack baking powder

B Approx. 125 ml milk

NOTE

> Note the maximum filling quantity of 900 g
flour if you increase the quantity of this
recipe!

Preparation:

1) Place all ingredients into the mixing bowl @
and stir everything with the beater @ for half a
minute at level 1, then for 30 seconds at level
2 and then for about 5 minutes at level 4.

2) Grease a baking mould or line it with baking
paper.

3) Pour the batter into the baking mould and bake
it for approx. 50 - 60 minutes with top and
bottom heat at 175 - 200 °C.

4) Before removing the cake from the oven, check
whether it is done properly: Insert a wooden
skewer into the middle of the cake. If no batter
is sticking to it, the cake is baked.

5) Now tip the cake onto a wire rack and allow
it to cool.
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Yeast dough

Ingredients:

B 500 g wheat flour

B 25 g fresh yeast or 1 pack dried yeast

W Approx. 1/4 | lukewarm milk

M 80 g butter or margarine (room temperature)
W 80 g sugar

B 1 egg

> Note the maximum filling quantity of 1000 g
flour if you increase the quantity of this
recipe!

Preparation:

1) Place the flour, dry yeast or crumbled yeast
and all other ingredients (not directly on the
yeast) into the mixing bow! @.

2) Slowly mix everything using the kneading
hook @ at level 1, then continue for 3 - 4
minutes at level 3.

3) Cover the bowl with a tea towel, place it in a
warm place and let the dough rise until it has
visibly increased in size.

4) Then knead the dough once again.

5) After that, the dough is finished and can be
further processed.

Waffles

Ingredients:

B 200 g sugar

W 500 g flour

H 5 g baking powder

B 5 eggs

W 400 ml milk

H 250 g butter (room temperature),

B 2 packets of vanilla sugar

> Note the maximum filling quantity of 900 g
flour if you increase the quantity of this
recipe!

Preparation:

1) Add the eggs, sugar and butter into the mixing
bowl @ and blend everything into a smooth
batter using the whisk @.

2) Add the flour, vanilla sugar and baking
powder.

3) Gradually stir in the milk until the batter has
a smooth, soft consistency.

4) Bake the waffles in a waffle iron.

Banana vanilla shake

Ingredients:

M 3 bananas

B 500 ml milk

B 2 packets of vanilla sugar

B 1 tbsp. vanilla ice cream

Preparation:
1) Peel the bananas.

2) Put the peeled bananas, milk, vanilla ice cream
and the vanilla sugar into the blender @.

3) Blend everything at speed level 8.

GB | IE 15
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Banana-kiwi smoothie

Ingredients:

B 200 ml orange juice (freshly pressed)
W 1 kiwi

B 1/2 banana

Preparation:

1) Peel the kiwi.

2) Peel the banana.

3) Put the kiwi, banana and orange juice into the

blender ®.
4) Blend everything at speed level 8.

16 GB | IE
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Inledning

Ett stort grattis till din nyinképta produkt.

Du har valt en produkt med hég kvalitet. Bruksanvis-
ningen ingér som en del av leveransen. Den inne-
héller viktig information om sékerhet, anvéindning
och étervinning. Lés noga igenom alla anvéndar- och
sdkerhetsanvisningar innan du bérjar anvénda pro-
dukten. Anvénd endast produkten enligt beskrivning-
arna och i de syften som anges hér. Lamna &ver all
dokumentation tillsammans med produkten om du
Sverlater den ill ndgon annan person.

Féreskriven anvédndning

Den hér produkten ska endast anvéndas fér att
bearbeta livsmedel i de méngder som férekommer
i privata hushéll. Produkten &r endast avsedd fér
privat bruk i hemmet. Anvéind inte produkten
yrkesmdssigt!

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk i skyd-
dade utrymmen som infe utsétts for regn. Den far
inte anvéndas utomhus!

Endast originaltillbehér fér anvéndas tillsammans
med produkten.

Leveransens innehall
Kéksmaskin

Blandarskal med lock

Mixer med lock och méttkopp
Degkrok

Ballongvisp

Growvisp

Bruksanvisning

Snabbinstruktion

OBSERVERA

> Kontrollera att leveransen &r komplett och
inte har négra skador s& snart du packat upp
produkten. Kontakta kundservice om sd inte
ar fallet.

18 SE

Beskrivning

Fall upp sidorna vid det frémre och bakre omslaget
pé den har bruksanvisningen:

Framre uppféllbar sida
Bild A:

Fallbar arm
Upplésningsspak
Skruvknapp
Knapp PULSE
Sockel
Blandarskal

Drivaxel

Q00000 e

Bild B:
Pafyllningshiélp
Lock

Degkrok
Ballongvisp

8600

Grovwvisp

Bakre uppféllbar sida:

Bild C:

Liten méttkopp

Mixerlock

Mixer

Knivar

Skyddskdpa till drivanordning
Kabelhéllare

Drivanordning fér mixer

06606666
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Sdkerhetsanvisningar

FARA - RISK FOR ELCHOCK!

>

Produkten f&r endast anslutas till ett godként och jordat eluttag.
Nétspanningen méste éverensstdmma med angivelserna p& produk-
tens typskylt.

Akta s& att kabeln inte blir vét eller fuktig nar du anvénder produkten.
Lagg den s& att den inte kan klémmas fast n&gonstans eller skadas.

Hall kabeln p& avsténd fran heta ytor.

Férsek inte sjélv reparera produkten. Alla reparationer méste utféras
av kundtijénst eller kvalificerad fackpersonal.

Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér produkten rengérs eller vid even-
tuella fel. Det récker inte att bara stdnga av den, eftersom det finns
spdnning kvar i produkten sa léinge kontakten sitter i uttaget.

Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du inte ska anvénda produkten.

Lat omedelbart en auktoriserad fackverkstad eller vér kundtjénst byta
ut skadade kontakter och kablar fér att undvika olyckor.

Produkten och dess anslutningsledning ska héllas p& avsténd fran
barn.

@) Du fér absolut inte doppa ner produkten i vatten eller andra vétskor.

SE 19
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A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

>

>

>

>

Bryt alltid strémférbindelsen helt nér du ska sétta pd eller ta av illbe-
har. Om kontakten dras ut kan produkten inte sattas p& av misstag.
Efter et stromavbrott sétter produkten igéng igen!

Bryt alltid strémférbindelsen till produkten nér den inte hélls under
uppsikt, nar den tas iscr eller satts ihop eller nar den rengérs.

Den hér produkten fér inte anvéndas av barn.

Anvand endast originaltillbehér till den hér produkten. Delar frén
andra tillverkare kanske inte @r lampliga och kan leda till olyckor!

Den hér produkten fér anvéndas av personer med begrénsad fysisk,
sensorisk eller mental férméga eller bristande erfarenhet och/eller
kunskap om de hélls under uppsikt eller instruerats i hur produkten
anvands pd ett sakert satt och inser vilka risker det innebér.

Barn fér inte leka med produkten.
Varning: Kniven &@r mycket vass!

Var férsiktig nér du rengdr kniven!

20 SE
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A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

~ Varning: Kniven &r mycket vass! Var dérfér férsiktig nér du tar av
mixerkannan!

~ Missbruka inte produkten genom att anvénda den i andra syften én

de som anges i den har anvisningen. Annars finns risk fér personska-
dor!

~ Byt endast tillbehdr dé produkten @r avsténgd och kontakten ér utdra-
gen! Produkten fortsétter ga en stund efter att den stangts av!

~ L&mna aldrig produkten utan uppsikt.

~ Innan tillbehér eller delar som rér sig under driften byts ut maste pro-
dukten stangas av och kontakten dras ur.

~ Nar produkten arbetar fér endast de ingredienser som ska bearbetas
tillsattas i skélen eller mixerkannan.

~ Undvik skador pé dig sjélv och produkten genom att aldrig sticka in
fingrar eller andra féremal i pafyliningshjélpen eller mixern.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

~ Anvand aldrig produkten utan ingredienser! Risk for dverhettning!

~ Fyll aldrig produkten med heta ingredienser!

SE 21
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Forberedelser

1) Ta upp alla delar ur kartongen och ta bort allt
férpackningsmaterial och ev. skyddsfolie och
klistermérken.

2) Rengér alla delar s& som beskrivs i kapitel
Rengéring och skétsel. Férsékra dig om att
alla delar &r helt torra.

3) Linda ut hela kabeln frén hallaren @.

4) Stall produkten péd en slét och ren yta och f&st
den med de fyra sugkopparna.

5) Satt kontakten i eft eluttag.

22 SE

Hastigheter
Lage | Tillbehor passar for...
- Startlage for all
alla mixning och rérning
- Nér ingredienser
1-2 tillsatts
- For att knéda och
(D;egkr?k % blanda harda degar
rovvisp och ingredienser
- Fér aft blanda tjock
smet
Growisp @ | - For att blanda smér
och mjél
2-4 - Foér aft blanda jasdeg
- Fér att knéda jasdeg
Degkrok ® - Fér att knéda tjock
smet
- Kaksmet
. - For att vispa ihop
4-6 | Growisp @ smdr och socker
- Plattsmet
- Vispgrédde
- Aggvito
6 - 10 | Ballongvisp @ | - Majonds
- For att vispa smér
posigt
- Fér aft mixa och
. hacka sénder mjuka
Puls | Mixer ® eller flytande ingre-
dienser
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Arbeta med degkrok och viqur 3) Montera degkroken @), ballong- @ eller grov-
vispen (B, beroende pé vad du ska géra, pé

/\ VARNING! drivaxeln @:

RISK FOR PERSONSKADOR! _

> Stoppa aldrig ner handen i blandarskélen @
ndr produkten arbetar! Risk fér personskador
av roterande delar!

> Byt bara tillbeh&r nér drivanordningen stér -
stillal Drivanordningen fortsétter snurra en
stund efter att produkten stéingts av.

> Vid stérningar ska du stdnga av produkten
och dra ut kontakten s& att den inte kan
sdftas pd& av misstag.

Satt degkroken @, ballong- @ eller grov-
vispen @ pd drivaxeln @ sa att bada
metallstiften p& drivaxeln @ griper tag i
dppningarna pa fillbehsret @ @ @.

Tryck fast tillbehoret @ @ @ kraftigt pé
drivaxeln @ sa att figdern trycks ihop och
vrid samtidigt tillbeh&ret en aning motsols

(mot X).

Slapp tillbeh&ret. Det sitter nu fast pa driv-
axeln @.

AKTAI RISK FOR SAKSKADORI 4) Fyll blandarskalen @ med de ingre.<-:li.enser
som ska bearbetas och observera féljande
> Na&r man arbetat med degkroken (@, bal- tabell med rekommenderade pafyliningsméng-
long- @ eller grovvispen @ 10 minuter i der:

stréick rekommenderar vi att lata produkten

kallna. fyl -
Pafyllningsméangder q
OBSERVERA for... min. [ max.
> Nér man arbetar med degkroken @, bal- 1000 g
longvispen @ eller grovvispen (B méste Jasdeg N/A il
skyddsk&pan @ alltid sitta ver drivanord-
ningen. Annars kommer produkten inte att Kaksmet N/A 909_|9
starta. mj|ol
Gor s& har fér att férbereda produkten nér du ska Kakdeg N/A 900 g
arbeta med degkroken (), ballongvispen @ eller (t ex mdrdeg) mjol
growvispen @: Vispgriidde 200ml | 1500ml
1) Fér upplésningsspaken @ uppét och flytta den B
fallbara armen @ till det vre laget. Aggvita ’ 12
2) Sattin blandarskalen @ sé att arreteringarna (&iggstorlek M)
p& blandarsk&len @ griper fast i dppningen
p& sockeln @. Vrid blandarskélen @ medsols Anpassa méngden dvriga ingredienser till den
(se symbol fb och ﬁ pé sockeln @) s& att maximala péfyliningsméngden.

den l&ser fast ordentligt.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Overskrid inte de maximala péfyllningsméng-
der som anges, d& kan produkten &verbe-

lastas.

Om produkten gér trogt: Stéing av produkten,
ta ut hélften av degen och kné&da de tv&
delarna fér sig.
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5) Fér upplésningsspaken @ uppdt och flytta 6) Ta bort blandarskélen @ genom att vrida den
den féllbara armen @ med monterat tillbeh&r motsols och lyfta av den.
nedét fill arbetspositionen. 7) Rengér alla delar (se kapitel Rengéring och
6) Satt locket @ pé& blandarskélen @. skotsel).

OBSERVERA

> Om du vill kan du montera péfyliningshiél-

pen @ pé locket @:
— Vrid locket @ en aning fills ppningen
pekar mot dig.

— Haka fast pafyliningshjclpen @ i fastena
pé locket ©:

Anvédnda mixern

/\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

> Lat alltid heta vétskor svalna tills de blir
handljumma (ca 30-40°C) innan du héller

dem i mixern ®.

A VARNING! RISK FOR PERSONSKA-
DOR PA GRUND AV VASSA KNIVAR/
ROTERANDE DRIVANORDNING!
> Stoppa aldrig ner handen i den monterade
d mixern @®!
> Ta bara av mixern @ ndr knivarna @ stér
stilla.
\f{ﬁ\: > Anvand bara mixern @ nar locket @ med
méttkoppen (B sitter pd.
> Vid stérningar ska du stéinga av produkten
och dra ut kontakten s& att den inte kan

sdttas p& av misstag.

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd aldrig blandarskélen @ och mixern @®
samtidigt! D& kommer motorn att dverbelastas!

Sedan kan du fylla p& ingredienser &ven nér
produkten arbetar.
7) Satt skruvknappen @ pé dnskat lége (se
kapitel Hastigheter). > Nér man arbetat med mixern ® 3 minuter
i stréick rekommenderar vi att l&ta produkten
Né&r produkten arbetat fardigt kallna.
1) Sténg av produkten med skruvknappen ©.
2) Ta ev. bort péfyllningshjélpen @.
3) Dra loss locket @ frén blandarskélen @.

4) Fér upplasningsspaken @ uppdt och flytta den
fallbara armen @ till det dvre ldget.

5) Ta bort tilloehoret @ @ @ frén drivaxeln @
genom att trycka tillbehéret ® @ @ mot
drivaxeln @ och samtidigt vrida det medsols

(mot fb) Sedan kan du ta av tillbehsret.

Gér s& har for aft férbereda produkten att arbeta
med mixern @: Titta p& bild C p& den bakre
uppféllbara sidan.

1) Foér upplésningsspaken @ uppét och flytta den
fallbara armen @ nedét till arbetspositionen.
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2) Ta av skyddsk&pan @ &ver drivanordningen.

OBSERVERA

> Férsdkra dig om att skruvknappen @ stér pa
l&ge O innan du s&tter mixern p& dess drivan-
ordning. Annars startar produkten direkt s&
snart mixern l&ser fast.

3) Satt mixern @ pé& drivanordningen fér mixern ®
s& att arreteringarna p& mixerns ® undersida
griper fast i ppningarna p& mixerns drivan-
ordning (B. Pilen p& mixern @ méste d& peka

mot symbolen fb p& produkten. Vrid mixern
(® medsols tills det tar stopp. Pilen p& mixern ®

pekar d& mot symbolen a pé produkten.
4) lagg i ingredienserna.

5) Sétt pa mixerlocket @ med méttkoppen @ sé
att listen p& mixerlocket @ tdcker pipen ocksd.

6) Satt skruvknappen @ pé dnskat lége.

OBSERVERA

> Vilken hastighet som passar bést beror pa
konsistensen p& det som ska mixas. Ju mer
flytande ingredienser, desto snabbare kan
det mixas.

> For en kort och kraftig pulsdrift sétter du
skruvknappen @ pé minst lége 1 och trycker
samtidigt p& PULSE-knappen @. PULSE-
knappen @ laser inte fast i det har laget for
att motorn inte ska éverbelastas. Hall dérfér
bara PULSE-knappen @ inne en kort stund.

Fylla pa ingredienser

1) Sténg av produkten med skruvknappen ©.

2) Ta av mixerlocket @ och fyll p& ingredienserna
eller

3) Vrid méttkoppen @ som sitter p& mixerlocket @
i 90° och ta bort den. Fyll sedan pé& ingredien-
serna lite & géngen genom &ppningen.

Nar produkten arbetat fardigt
1) Sténg av produkten med skruvknappen @.
2) Vrid mixern ® motsols s& att pilen p& mixern ®

pekar pé& symbolen p& produkten och ta

sedan av den.

OBSERVERA

> Rengér helst mixern (® direkt efter anvénd-
ningen (se kapitel Rengdring och skétsel).
D& gér det lgttare att fa bort alla rester av
ingredienserna.

Rengéring och skétsel

FARA - RISK FOR ELCHOCK!

> Dra alltid ut kontakten ur eluttaget innan du ren-
gér produkten! Annars finns risk fér elchocker!

Doppa aldrig ner produkten i vatten eller
andra vétskor!

AKTA! RISK FOR SAKSKADOR!

> Anvénd inte slipande medel eller starka ren-
géringsmedel. De kan skada produktens ytal
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OBSERVERA

> Rengér helst produkten direkt efter anvénd-
ningen. D& &r det léttare att f& bort alla rester
av livsmedel.

> Plastdelarna kan missférgas om man bearbe-
tar mycket férgrika ingredienser, t ex morétter.
Missférgningarna kan tas bort med lite matolja.

Rengéra produkten

M Torka av produkten med en fuktig trasa. Envisa
flackar tas bort med lite milt diskmedel p& en
trasa. Torka bort rester av diskmedlet med rent
vatten pd en trasa. Torka sedan av produkten
ordentligt.

Rengéra tillbehéren

B Rengér blandarskélen @, locket @, péfylinings-
hjglpen @, mixerlocket @ med méttkoppen ®,
drivanordningens skyddsképa @ och fillbehs-
ren @ @ @ i varmt vatten med lite diskmedel.
Ta bort eventuella rester med en diskborste.
Skalj alla delar i rent, varmt vatten och férsékra
dig om att de &r helt torra innan du anvénder
dem igen.

> Tillbehoren @ @ @, blandarskalen @ och
mixerlocket O med méttkoppen @ kan
ockséa diskas i maskin.

> Akta sa att plastdelarna inte kléms fast i
diskmaskinen. Da kan de férlora formenl

> L&gg helst plastdelarna i diskmaskinens &vre
korg om det &r méjligt.
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Reng6ra mixern

/\ VARNING!
RISK FOR PERSONSKADOR!

> Ror inte knivarna @ med bara hander.

B Rengdr mixern (B i varmt vatten med lite milt
diskmedel. Skélj sedan av den i rent vatten s&
att alla rester av diskmedel férsvinner.

F&r det mesta blir det tillréckligt rent om man gér
s& har direkt efter anvéindningen:

1) Fyll den monterade mixern ® med vatten och
lite diskmedel.

2) Satt p& mixerlocket @ med méttkoppen ® sa
att listen p& locket @ técker pipen ocksé.

3) Satt p& mixern @ och l&t den arbeta i n&gra
sekunder.

4) Hall ut diskvattnet. Ta bort eventuella rester
med en diskborste.

5) Skélj sedan ur mixern @ med rikligt med rent
vatten s& att alla rester av diskmedel férsvinner.

OBSERVERA

> Mixern ® kan diskas i maskin.

> Akta sa att mixerns @ plastdelar inte kléims
fast i diskmaskinen. D& kan de férlora
formen!

Forvaring
M Linda upp kabeln pé& kabelhdllaren @.

M Forvara den rengjorda produkten pé et rent,
dammfritt och torrt stélle.
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Atgérda fel

Om produkten plétsligt stannar:

B Produkten har éverhettats och det automatiska
stikerhetsstoppet har aktiverats.

- Sétt skruvknappen @ pa lage O.
— Dra ut kontakten ur uttaget
— L&t produkten svalna i 15 minuter.

— Om produkten inte é&r tillréickligt kall efter
15 minuter kommer den inte att starta.

— Vénta d@ i 15 minuter till innan du férsoker
igen.

Om produkten inte gar att sétta pé:

— Kontrollera om kontakten verkligen sitter
i uttaget.

— Kontrollera om den féllbara armen @ stér
i ratt position.

Tekniska data

Nétspdnning: 220-240V ~/ 50 Hz

Effekiforbrukning: 1300 W
Skyddsklass: =
Max volym

Blandarskdl @:  ca 6,3 1
Mixer ®: cal5l

i Alla delar av produkten som kommer i
kontakt med livsmedel &r godkanda fér
livsmedel.

Vi rekommenderar féljande a:

L&t produkten kallna nér du arbetat med deg-
kroken @, ballong- @ eller grovvispen @ i 10

minuter.

L&t produkten kallna nér du arbetat med mixern ®

i 3 minuter.

Om man l&ter produkten arbeta léingre kan den
Sverhettas och skadas.

Garanti och service

Fér den hér produkten lémnar vi 3 ars garanti
fran och med ink&psdatum. Produkten har tillver-
kats med omsorg och testats noga innan leveran-
sen. Spara kassakvittot som képbevis.

Fér garantigrenden ber vi dig kontakta vér kund-
tiéinst per telefon. Bara dé kan du skicka in
produkien utan kostnad.

Garantin géller endast fér material- eller fabrika-
tionsfel, den técker inte transportskador, férslitnings-
delar eller skador p& dmtéliga delar, t ex knappar
och batterier. Produkten &r endast avsedd fér privat
bruk och ska inte anvéndas yrkesmassigt.

Garantin géller inte vid missbruk och felaktig
behandling, anvdndande av vald och vid ingrepp
som inte gjorts av var auktoriserade servicefilial.

Dina lagstadgade réttigheter begrénsas inte av
denna garanti.

Garantitiden férléings inte fér att man utnyttjat ga-
rantin. Det géller Gven fér utbytta och reparerade
delar. Eventuella skador och brister som existerar
redan vid kdpet méste rapporteras s& snart pro-
dukten packats upp, dock senast tvé dagar efter
inkdpsdatum. Né&r garantitiden &r slut méste man
siglv betala fr eventuella reparationer.

@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739
E-Mail: kompernass@lidl.se

[ IAN 276995/276996/277709 |

® Service Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidL.fi

[ IAN 276995/276996/277709 |
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Kassering

Produkten far absolut inte
kastas bland hushallssoporna.
Den hér produkten faller under
det europeiska direktivet
2012/19/EU.

Lémna in produkten till ett godként &tervinningsfs-
retag eller din kommunala avfallsanléggning. Fslj
géllande féreskrifter. Kontakta din avfallsanlégg-

ning om du har négra frégor.

@ Férpackningen bestar av miljgvénligt
@ material som kan l&émnas in till den

lokala &tervinningen.

Importor

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Recept

Morotssoppa

Ingredienser:

B 500 g morétter

W 2,5 dl vatten

W 5 dl kéttfond (i glasflaska)
W 1,25 dl grédde

W 1,25 dI vitt vin

W salt

B peppar

W 50 g kallt smér

M farsk kdrvel

Tillagning:
1) Tvétta och skala morétterna.

2) Skar upp dem i bitar som &r lagom stora fér
mixern @.

3) Hall 2,5 dl vatten i en kastrull och koka morét-
terna i 20 minuter. Kér sedan allt i mixern @
tills det bildas en slat smet utan stora bitar.

4) Hall tillbaka de mosade mordtterna i kastrullen.
5) Tills&tt kéttfond, gréidde och vitt vin.
6) Hetta upp soppan och smaka av.

7) R&r ner smoret i smé bitar och dekorera soppan
med karvel.
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Tonfiskréra

Ingredienser:

MW 1 burk tonfisk i s&s med grénsaker
B 3 msk yoghurt

M 1 tsk citronsaft, férskpressad

M 1 nypa salt

B nymalen peppar

W 2 hérdkokta, hackade &gg

Till servering:

B Skivat fullkornsbréd

B Smér att breda pé& brédet
M 1 hérdkokt, hackat &gg
W Hackad graslak

Tillagning:
1) Mixa alla ingredienserna till 3nskad konsistens
i mixern @® (ca 15 sekunder) och smaka av.

2) Bred smér och tonfiskréra pa brédskivorna och
stré hackat Ggg och gréslok dver.

Traditionella pannkakor

Ingredienser:

W 2-3 4gg

W 3,75 dI mjslk
M 1 nypa salt

W 250 g mjsl

B Fett till stekning

Tillagning:

1) Blanda dgg, mjslk och salt med grovvispen @.

2) Sikta ner mislet. R3r sedan ihop allt fill en slat
smet med grovvispen (B.

3) L&t smeten svdlla i ca 20 minuter.

4) Hetta upp fettet och hdll lite smet i pannan
med en liten slev (bara sé& pass mycket att det
técker stekpannans botten.).

5) Gradda pannkakorna gyllenbruna pé bada
sidorna och servera dem varma.

Sockerkaka

Ingredienser:

W 3 dgg

B 3 - 4 msk hett vatten

W 150 g socker

B 1 kuvert vaniljsocker (ca 7 g)

W 100 g vanligt vetemjs! (typ 405)

W 100 g potatismjél, majsstérkelse eller annan
stéirkelse

M 2 - 3 strukna tsk bakpulver

Tillagning:

1) Lagg bakpapper i botten av en springform
(diameter: 28 cm). Smérj inte kanten, dé blir
ytan infe j@mnt sl&t och brun.

2) Vispa dggen i blandarskélen @ och tillsétt det
heta vattnet.

3) Vispa sedan p& hdgsta hastighet tills smeten
blir posig i ca 1 minut med grovvispen (®.

4) R&r ner socker och vaniljsocker och fortsatt
vispa p& hdgsta hastighet i 2 minuter.

5) Blanda mjél, stérkelse och bakpulver, sikta
hélften av blandningen dver éggsmeten och
rér ihop det snabbt pa lage 4.

6) Tillsétt sedan resten av mjdlet p& samma st
och héll smeten i den férberedda springformen.

7) Grédda genast i den férvdrmda ugnen med
Sver- och undervéirme p& 175 -200°C ca

20 - 30 minuter.
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Mérdeg

Ingredienser:

W 250 g vetemjol

1/2 struken tsk bakpulver
100 - 125 g socker

1 kuvert vanilisocker (ca 7 g)
1 nypa salt

1 &gg

|
|
|
|
|
W 125 g smor

OBSERVERA

> Tank pa att du inte far fylla pé mer én 900 g
mjdl om du ska géra en stérre sats av det har
receptet!

Tillagning:
1) Blanda ihop mjsl och bakpulver i blandarské-

len @ och tillsétt sedan &vriga ingredienser.

2) Kné&da forst ihop allt med degkroken @ i ca
1 minut pd lége 2 och sedan i ca 3 minuter pd
lége 2 - 4.

3) Knéda inte degen fér léinge, d& kan den bli
for mjuk.

4) L&t degen vila en halvtimme i kylsképet och
forma den sedan till en tartbotten eller till
smakakor.

5) Till en tértbotten kavlar du ut 2/3 av degen
och lagger den i en smord springform.

6) Gér en rulle av resten av degen.

7) Lagg rullen langs kanten av formen och tryck
ut den med tvé fingrar till en ca 3 cm hég kant.

8) Stick nagra génger med en gaffel i bottnen.

9) Fdrvdrm ugnen i ca 5 minuter och grédda
mérdegen ca 15 - 20 minuter med éver- och
undervérme i 200 - 225 °C.
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Mjuk kaka

Ingredienser:

W 250 g mjukt smér eller margarin
W 250 g socker

B 1 kuvert vaniljsocker (ca 7 g)

M 1 nypa salt

W 4 &gg

W 500 g vetemjsl

M 1 kuvert bakpulver (ca 7 g)

W ca 1,25 dI mjslk

OBSERVERA

> Tank pé att du inte far fylla pé mer &n 900 g
mjdl om du ska géra en stérre sats av det hér
receptet!

Tillagning:

1) Lagg alla ingredienserna i blandarskélen @
och rér ihop dem med grovvispen @ i 1/2 mi-
nut pd ldge 1 dérefter i 30 sekunder p& lage
2 och till sist ca 5 minuter pd ldge 4.

2) Smérj en bakform eller ldgg bakpapper i den.

3) Fyll formen och grddda kakan ca 50 - 60 minu-
ter med &ver- och undervérme i 175 - 200 °C.

4) Testa om kakan &r genomgréddad innan du
tar ut den ur ugnen: Stick d& in en trasticka mitt
i kakan. Om den &r torr nér du drar ut den &r
kakan fardig.

5) Vénd formen éver ett galler och &t kakan
svalna pé det.
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Jasdeg

Ingredienser:

H 500 g vetemjsl

W 25 g farsk jast eller 1 paket torrjist
W ca 2,5 dl ljummen mjslk

W 80 g smér eller margarin (rumsvarmt)
M 80 g socker

M 1 a4gg

OBSERVERA

> Tank pé att du inte fér fylla pé mer én
1000 g mjsl om du ska géra en stérre sats
av det hér receptet!

Tillagning:

1) Lagg mjdl, smulad farsk jast eller torriést och
alla &vriga ingredienser i skdlen @ (inte direkt
pd jdsten).

2) Blanda léngsamt ihop alltihop med degkroken
@ pd lage 1 och sedan i 3 - 4 minuter p&
lége 3.

3) Tack skélen med en ren kdkshandduk och lat
degen jéisa upp ordentligt pd eft varmt stélle.

4) Knéada degen en géng ill.
5) Sedan é&r degen férdig att bakas ut pé& olika
satt.

Vafflor

Ingredienser:

W 200 g socker

W 500 g mjgl

W 5 g bakpulver

B 5 &gg

W 4 dl mjslk

W 250 g smér (rumstempererat),

W 2 kuvert vaniljsocker (ca 14 g)

OBSERVERA

> Tank pé att du inte far fylla p& mer én 900 g
mjdl om du ska géra en stdrre sats av det hér
receptet!

Tillagning:

1) Tillsatt dgg, socker och smér i blandarskélen @
och rér ihop allt till en slét smet med ballong-
vispen (.

2) Tillsatt mjsl, vaniljsocker och bakpulver.

3) R till sist ner mjslken lite i taget fills smeten
far en slat och mjuk konsistens.

4) Gradda véfflorna i ett vaffeliérn.

Banan- och vaniljshake

Ingredienser:

M 3 bananer

W 5 dl mjslk

B 2 kuvert vaniljsocker (ca 14 g)

W 1 msk vaniliglass

Tillagning:
1) Skala bananerna.

2) lagg de skalade bananerna, mjslken, vanilj-
glassen och vaniljsockret i mixern @.

3) Mixa allt p& lage 8.
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Smoothie med kiwi och banan

Ingredienser:

Bl 2 dl apelsinjuice (férskpressad)

W 1 kiwi

M 1/2 banan

Tillagning:

1) Skala kiwin.

2) Skala bananen.

3) Tillsétt kiwi, banan och apelsinsaft i mixern @.

4) Mixa dllt pa lage 8.
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Spis tresci
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Wstep
Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokg
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig skladowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji. Przed
rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy zapo-
znad sig ze wszystkimi informacjami dotyczgcymi
obstugi i bezpieczehstwa. Produkt nalezy uzytkowaé
wylqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem
oraz w podanym zakresie zastosowan. W przy-
padku przekazania urzgdzenia osobie trzeciej
nalezy dotgczyé réwniez catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie
do przetwarzania produktéw spozywczych w
ilodciach typowych dla gospodarstwa domowego.
Urzqdzenie przeznaczone jest wytgcznie do stoso-
wania w gospodarstwie domowym. Nie nalezy go
uzywaé do celéw komercyjnych!

Urzqdzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
prywatnego, wewngtrz pomieszczen. Nie uzywad
urzqdzenia na otwartej przestrzenil

Urzqdzenie mozna uzytkowaé wylqgeznie z orygi-
nalnym oprzyrzgdowaniem.

Zakres dostawy

Profesjonalny robot kuchenny

Naczynie do mieszania z przykrywkq
Mikser z przykrywkq i kubkiem miarowym
Haki do wyrabiania ciasta

Trzepaczka do piany

Koricéwki do zagniatania

Instrukcja obstugi

Skrécona instrukeja obstugi

WSKAZOWKA

> Bezposrednio po rozpakowaniu sprawdz,
czy dostarczony produkt jest kompletny oraz
czy nie wykazuje on zadnych uszkodzen. Jedli
bedzie taka potrzeba, zwréé sie do serwisu.
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Opis urzadzania

Roztéz rozktadane strony czesci przedniej i tylnej
oktadki tej instrukciji obstugi:

przednia rozktadana strona
Rysunek A:

Ramig wychylne
Dzwignia zwalnigjgca
Przetqcznik obrotowy
Przycisk PULSE
Podstawa

Misa do mieszania

Q00000 e

O$ napedowa

Rysunek B:

Lejek do napetniania
Pokrywka

Hak do wyrabiania ciasta
Trzepaczka do piany

8600

topatka do mieszania

Tylna strona rozktadana:
Rysunek C:

Maty kubek miarowy
Pokrywka miksera

Mikser

Néz

Pokrywka ochronna napedu

Miejsce na zwiniecie kabla

06606666

Naped miksera
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

» Podtqczaé urzqdzenie tylko i wytgcznie do prawidtowo zainstalowa-
nego i uziemionego gniazda zasilania. Napigcie w sieci elekirycznej
musi by¢ zgodne z danymi podanymi na tabliczce znamionowe;j
urzgdzenia.

» Nalezy zwracaé uwage na to, aby podczas pracy urzqgdzenia kabel
sieciowy nie byt mokry ani wilgotny. Kabel nalezy tak poprowadzié,
aby nie zostat zakleszczony ani uszkodzony.

» Kabel sieciowy trzymaé z dala od gorgcych powierzchni.

» Nie wolno samodzielnie wykonywaé zadnych napraw urzgdzenia.
Wszelkie naprawy mogg byé wykonywane tylko przez serwis lub
przez wykwalifikowanych specjalistéw.a

» Wyciggnqé wiyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie jest
czyszczone lub w przypadku btednego dziatania. Samo wytqczenie
urzgdzenia nie wystarczy, gdyz jest ono nadal podtgczone do napie-
cia sieci, dopdki wtyk sieciowy znajduje sie w gniezdzie sieciowym.

~ Wyciagnij wiyk z gniazda sieciowego, gdy urzgdzenie nie jest uzywane.

» Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zleé niezwlocznie
wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi, aby unikngé wszelkich
zagrozen.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza zasie-
giem dzieci.

@ Nigdy nie zanurzad urzqdzenia w wodzie ani zadnej innej cieczy.
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/A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ Podczas demontazu lub montazu akcesoriéw nalezy z zasady
zawsze odigczad urzgdzenie od zasilania sieciowego. W ten sposéb
mozna unikngé przypadkowego wigczenia urzqdzenia.
Po przerwie w zasilaniu urzqdzenie ponownie sie uruchomil

~ Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztozeniem
lub czyszczeniem nalezy zawsze odtqczad urzgdzenie od zasilania
sieciowego.

~ Dzieci nie mogqg uzywad tego urzqdzenia.

~ Do niniejszego urzqdzenia nalezy stosowaé wylgcznie oryginalne

akcesoria. Akcesoria innych producentéw mogq nie by¢ do tego celu
odpowiednie i mogq stanowié zagrozenia podczas uzytkowanial

~ To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy,
wylgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecz-
nego uzywania urzqgdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.
» Uwaga: N6z jest bardzo ostry!

~ Zachowaj ostrozno$é podczas obstugi oraz czyszczenia nozal
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A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ Uwaga: N6z jest bardzo ostry! Dlatego podczas zdejmowania po-
iemnika do miksowania nalezy zachowaé ostrozno$¢.

~ Nie uzywaé urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej instrukgji.
W przeciwnym razie istnieje zagrozenie odniesieniem obrazen!

~ Akcesoria wymieniaé wytgcznie po zatrzymaniu napedu oraz po
wyjeciu wtyku sieciowego. Urzqdzenie po wytgczeniu obraca sie
jeszcze przez pewien czas!

~ Nigdy nie zostawiaé urzgdzenia bez nadzoru.

~ Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére podczas
pracy sq w ruchu, nalezy wylqczyé urzqdzenie i odtqczy¢ je od sieci
elektryczne;.

~ W czasie pracy urzgdzenia do misy do mieszania lub miksera wrzu-
cad wytgeznie sktadniki przeznaczone do danego zastosowania.

~ Nigdy nie wktadaé rgk ani wrzucaé przedmiotéw obcych do lejka
do napetniania lub do miksera, aby zapobiec obrazeniom i uszko-
dzeniom urzgdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

~ Nigdy nie uruchamiaé urzqdzenia bez uprzedniego umieszczenia w
nim sktadnikéw spozywczych! Niebezpieczenstwo przegrzanial

~ Nie nalewaj do urzqdzenia zadnych gorgcych sktadnikéw!
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Czynnosci przygotowawcze

1) Wyijmij wszystkie elementy z kartonu i usur
opakowania oraz ewentualnie folie ochronne
i naklejki.

2) Wyczy$¢ wszystkie elementy zgodnie z opisem
w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”.
Upewnij sig, ze wszystkie czesci sq catkowicie
suche.

3) Rozwin do kofca kabel sieciowy z nawijaka

kabla @®.

4) Ustaw urzqdzenie na gtadkiej, czystej po-
wierzchni | przymocuj je za pomocgq czterech
przyssawek

5) Podtgcz wtyk do gniazda zasilania.
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Stopnie predkosc

Stopieri | Zastosowanie nadaije sie do ...
- Pozycja startowa
dla kazdego pro-
. cesu miksowania
wszystkie - .
i mieszania
- Przy dodawaniu
1-2 sktadnikéw
Haki do wyrabio- | - Wyrabia i
nia ciasta @ miesza state
topatka do ciasto lub tward-
mieszania @ sze sktadniki
- Mieszanie
gestego ciasta
topatka do - Mieszanie masta
mieszania @ i mgki
- Mieszanie ciasta
2.4 drozdzowego
- Wyrabianie
Haki do wyrabia- ciasta drozdzo-
nia ciasta @ wego
- Wyrabianie
gestego ciasta
- Zaczyn na ciasto
topatka do - Ubijanie masta
4-6 ; ) z cukrem
mieszania B
- Zaczyn na
ciasteczka
- Bita $mietana
- Biatko
6-10 Tri(z](:pcgko do - Majonez
prany - Ubijanie na
piane masta
- Miksowanie i roz-
Pulse Mikser ® drabnianie migk-

kich lub ptynnych
sktadnikéw
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Praca przy UiYCiU hakéw do 3) W zaleznoici od zadania zamontuj haki do
wyrabiania ciasta, trzepaczek wyrabiania ciasta @), trzepaczke do ubijania
’ P piany @ lub topatke do mieszania @ na osi
i topatek do mieszania napedowe| @:
A OSTRZEZENIE! — Zatéz hak do wyrabiania ciasta (), trze-
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN! paczke do ubijania piany @ lub fopatke
do mieszania @ w taki sposéb na o$
> W czasie pracy urzqdzenia nigdy nie wkio- napedowq @, by oba metalowe trzpienie
daj rak do misy do mieszania @! Niebezpie- na osi napedowej @ weszly w zaglebienia
czenstwo odniesienia obrazen o obracajqce na wktadzie ® ® ®.
sig elementy!

— Wcisnij wktad @ @ @ mocno na o na-

> Oprzyrzqdowanie wymieniaé wytgcznie po za- pedu @, aby sprezyna sie zacisneta i obré¢

trzymaniu napedu! Po wylgczeniu urzqdzenia

naped obraca sig jeszcze przez pewien czas. przy tym wkiad nieco w prawo (kierunek a)
> W przypadku blednego dziatania wytqez — Pusé wkiad. Jest on teraz mocno osadzony

urzgdzenie i wyciggnij wiyk z gniazda, by nie na osi napgdowe] @.

dopusci¢ do niezamierzonego ponownego 4) W16z sktadniki do misy do mieszania @, ale

whqczenia sie urzqdzenia.s zwrdé uwage na ponizszq tabele z zalecanymi

iloéciami napetnienia:

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Podczas prac z uzyciem hakéw do wyrabiania lloéci napetnienia .
ciasta ), trzepaczek do ubijania piany @ dla... min. | maks.
lub topatek do mieszania @ zalecamy po
10 minutach pracy pozostawienie urzqdze- ! o 1000 g
o o e, Ciasto drozdzowe bd. maki
[T - a |
> Jedli pracujesz z zatozonymi koficédwkami .

f t 900
do wyrabiania ciasta (), trzepaczkami do (c:]s :igft:)ekruche) bd. m kig
piany @ i topatkami do mieszania @, musi - B k!
by¢ zatozona pokrywka ochronna napedu . Smietana 200 ml [ 1500 ml
Nieprawidtowo zamknigte urzqdzenie nie
wiqgczy sie. ?'Iq*kc;d ) 9 12

Aby przygotowaé urzqdzenie do pracy z uzyciem |aja Klasy wagowe

hakéw do wyrabiania ciasta @, trzepaczek do

piany @ i fopatek do mieszania B, postepuj Dostosuj pozostate sktadniki przepisu do danej
w nastepujqcy sposéb: maksymalnej ilosci.

1) Naciénij dzwignie zwalniajgcqg @ do gory i ustaw
ramig wychylne @ w najwyzszym potozeniu.

2) Umie$¢ mise do mieszania @ w taki sposéb,
aby zatrzaski na misce do mieszania @ za-
blokowaly sie w zagtebieniu w podstawie @.
Obré¢ mise do mieszania @ w prawo (patrz

symbole fb i a na podstawie @), aby

zostata zablokowana i byta dobrze osadzona.
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UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie przekraczaj okre$lonych maksymalnych

5)

6)

ilodci napetnienia, aby unikngé przecigzenia
urzqdzenia.

Jesli urzadzenie dziata z trudem: Wytqcz
urzgdzenie, wyjmij potowe ciasta i ugniataj
kazdq potowe oddzielnie..

Nacisnij dzwignie zwalniajgcqg @ do géry i
przesun ramig wychylne @ wraz z zamonto-
wanym wkiadem do dotu, do pozycii robocze;.

Zatéz pokrywke @ na mise do mieszania @.

> W razie potrzeby mozna zamontowaé lejek

do napetniania @ na pokrywie ©:

— Obré¢ pokrywe @ nieco, aby otwér
wskazywat w swojq strone.

— Zaczep lejek do napetniania @ w szczeliny
w pokrywie ©:

\»{ﬁ\:

Mozesz teraz dodawaé sktadniki nawet w czasie
pracy.

7)

Ustaw przetqcznik obrotowy € na zgdanym
poziomie predkosici (patrz rozdziat ,Stopnie
predkosci”).

Po pracy

1)
2)

3)
4)

7)

Wytqcz urzgdzenie przetqcznikiem obroto-
wym ©.

Jedli zamontowany: zdejmij lejek do napetnia-
nia @.

Zdejmij pokrywe @ z misy do mieszania @.
Naciénij dzwignie zwalniajgcqg @ do géry

i ustaw ramie wychylne @ w najwyzszym
potozeniu.

Zdejmij wkiad O @ @ z osi napedowe| @,
weiskajgc wkiad @ @® @ w kierunku osi
napedowej @ i jednoczesénie obracajqgc go
w prawo (kierunek ). Nastepnie mozna
wyjaé wkiad.

Zdejmij mise do mieszania @, obracajqc jq
w prawo i zdejmujgc do géry.

Oczys¢ wszystkie elementy (patrz rozdziat
.Czyszczenie i pielegnacja”).

Korzystanie z miksera

/\ OSTRZEZENIE!

NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Gorqce plyny ostudz zawsze do letniej tem-

peratury (okoto 30-40°C) i dopiero potem
wlej je do miksera @.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO

SKALECZENIA O OSTRE NOZE /
OBRACAJACY SIE NAPED!

Nigdy nie siegaé do érodka zatozonego
miksera @®!

Zdejmuj mikser ® tylko po petnym zatrzyma-
niu sig nozy (.

Korzystaj z miksera (® tylko przy zatozonej
pokrywce miksera @ z kubkiem miarowym (®.
W przypadku btednego dziatania wytqcz
urzqdzenie i wyciggnij wtyk z gniazda, by nie
dopusci¢ do niezamierzonego ponownego
wigczenia sie urzgdzenia.
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UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie uzywaj misy do mieszania @ i
miksera ® w tym samym czasie! Prowadzi
to do przecigzenia silnikal

> Podczas prac z uzyciem miksera (B, zale-
camy po 3 minutach pracy pozostawienie
urzqdzenie do ostygnigcia.

Aby przygotowaé urzqdzenie do uzycia miksera @,
postepuj w nastepujqcy sposéb: Dla utatwienia,
skorzystaj z rysunku C znajdujgcego sig na tylnej
rozktadanej stronie oktadki.
1) Naciénij dzwignie zwalniajgcqg @ do géry
i przesun ramig wychylne @ do dotu, do
pozyciji roboczej.

2) Zdejmij pokrywke ochronng napedu (@.

WSKAZOWKA

> Upewnij sig, ze przefqcznik obrotowy @
ustawiony jest na ,0”, zanim ustawisz mikser
na napedzie miksera. W przeciwnym razie
urzqdzenie uruchomi sig niezwlocznie, gdy
tylko mikser sig zatrzasnie.

3) Zatéz mikser @ w taki sposéb na naped
miksera @, aby blokady od dotu miksera (®
chwytaty w zagtebienia napedu miksera @.
Strzatka na mikserze ® musi przy tym wska-
zywaé na symbol fb na urzqdzeniu. Obré¢
mikser ® az do oporu w prawo. Strzatka na
mikserze ® wskazuje wtedy na symbol
na urzqdzeniu.

4) Dodaé sktadniki.

5) Zatéz pokrywke miksera @ z kubkiem mia-
rowym (B tak, aby uszczelka na pokrywce
miksera @ obejmowata réwniez wylewke.

6) Ustaw przetqgcznik obrotowy @ na zqdany
poziom predkosci.

> |dealna predkoéé zalezy od konsystencii
mieszanego produktu. Im bardziej ciekta jest
zawarto$é, tym szybciej mozna miksowadé.

> Na potrzeby krétkiego, mocnego sterowania
impulsowego ustaw przetqcznik obrotowy @
co najmniej na poziom 1 i jednoczesnie
naciénij przycisk PULSE @. Przycisk PULSE @
nie blokuje sig, aby nie przecigzy¢ silnika.
Dlatego przytrzymuj przycisk PULSE @ tylko
przez krétki czas w tym potozeniu.

Dodawanie sktadnikéw

1) Wylqcz urzqdzenie przetgcznikiem obroto-
wym ©.

2) Zdejmij pokrywke miksera (Q i dodaj sktadniki

lub

3) Obréé kubek miarowy (B, ktéry znajduije sie
na pokrywce miksera @ o 90° i zdejmij go.
Nastepnie po kolei wktadaj sktadniki przez
przewidziany do tego otwér.

Po pracy

1) Wylqcz urzqdzenie przetgcznikiem obroto-
wym ©.

2) Obréé mikser @ w lewo tak, aby strzatka na

mikserze ® wskazywata na symbol fb na
urzqdzeniu i zdejmij go.

> Oczys¢ mikser @ naijlepiej natychmiast
po uzyciu (patrz rozdziat ,Czyszczenie i
pielegnacja”). Wtedy fatwiej jest usuwaé
pozostatodci produktéw spozywczych.

Czyszczenie i konserwacja

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem nalezy wycig-
gnqé wiyk z gniazda sieciowegol! Istieje
zagrozenie porazenia prqgdem elekirycznym!
W zadnym przypadku nie zanurzaj urzg-
dzenia w wodzie ani w innej cieczy!

PL 11
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UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaé zrqcych ani szorujgeych $rodkéw
czyszczqcych. Mogtyby one uszkodzié
powierzchnie!

> Urzqdzenie czysci¢ najlepiej natychmiast po
uzyciu. Wtedy tatwiej jest usuwaé pozostatosci
produktéw spozywezych.

> Podczas przetwarzania farbujgeych produkiéw,
jak na przykfad marchew, tworzywa sztuczne
moggq sig zabarwié. Takie przebarwienia
mozna usungé, uzywajqgc do tego niewielkiej
iloéci oleju jadalnego.

Czyszczenie urzqdzenia

B Urzqdzenie nalezy czysci¢ zwilzong szmatkg.
Do wyczyszczenia uporczywych zabrudzen
dodaé na szmatke delikatnego $rodka do mycia
naczyn. Wytrzeé resztki srodka do mycia $cie-
reczkq zwilzong w czystej wodzie. Nastepnie
dobrze wysusz urzqdzenie.

Czyszczenie akcesoriow

B Czyé¢é misg do mieszania @, pokrywke @,
lejek do napetniania @, pokrywke miksera @
z kubkiem miarowym @, pokrywke ochronng
napedu @ oraz wkiady @ @ ® w cieptej
wodzie z dodatkiem niewielkiej iloéci ptynu do
mycia naczyh. Ewentualnie pozostate resztki
usuwaj szczotkg do zmywania. Wyptucz wszyst-
kie czeici w czystej, cieptej wodzie i przed
ponownym uzyciem upewnij sig, ze wszystkie
czesci sg suche.
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> Wkiady @ @ @, misa do mieszania @ oraz
pokrywka miksera @ z kubkiem miarowym @®
sq réwniez przystosowane do zmywania
w zmywarce do naczyn.

> Podczas zmywania w zmywarce do naczyn
nalezy uwazaé na to, aby czeici z tworzywa
sztucznego nie zakleszczyty sie. W przeciw-
nym razie mogq sie odksztatcié!

> O ile to mozliwe, czeici te nalezy uktadaé
w gérnym koszu zmywarki.

Mycie miksera

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Nie dotykaé nozy ({ gotymi rekoma.

B Czysc mikser (B w cieptej wodzie dodajgc do
niej delikatnego ptynu do mycia naczyn. Sptucz
nastepnie wszystkie elementy czystq wodq, aby
na czesciach nie pozostaly zadne pozostatosci
ptynu do mycia naczyn.

W wiekszosci przypadkéw, wystarczajqceq higie-
nicznie czysto$é mozna uzyskaé przez czyszczenie
bezposrednio po uzyciu, korzystajgc z nastepujqcej
alternatywy:
1) Do zatozonego miksera (B dodaj wode
z ptynem do mycia naczys.
2) Zatéz pokrywke miksera (@ z kubkiem mia-
rowym (B tak, aby uszczelka na pokrywce
miksera @ obejmowata réwniez wylewke.

3) Wigcz mikser (B na kilka sekund.

4) Wylej wode do ptukania. Ewentualnie pozostate
resztki usuwaj szczotkq do zmywania.

5) Nastepnie wyptucz mikser ® duzq iloscig
czystej wody, by usungsé resziki ptynu do
mycia naczyn.
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Q"[J Wszystkie czeéci tego urzqdzenia majqce

kontakt z zywnosciq, sq do tego odpowied-

> Mikser ® nadaije sie do zmywania w zmy- nio przystosowane.
warce do naczyh.
> Podczas zmywania w zmywarce do naczyi Zalecamy stosowanie nastepujgcych czaséw pracy:
nalezy uwazag na to, aby czesci miksera @ Podczas prac z uzyciem hakéw do wyrabiania
wykonane z tworzywa sztucznego nie za- ciasta ), trzepaczek do ubijania piany @ lub
kleszczyly sie. W przeciwnym razie moze sie topatek do mieszania @ nalezy po 10 minutach
on odksztafci! pracy pozostawi¢ urzqdzenie do ostygnigcia.
. Podczas prac z uzyciem miksera @ nalezy po 3 mi-
Przechowywanle nutach pracy pozostawié urzqdzenie do ostygnigcia.
B Kabel sieciowy nawir na nawijak kabla @. W przypadku przekroczenia tych czaséw pracy

moze dojé¢ do uszkodzenia urzqdzenia wskutek

B Umyte urzqdzenie nalezy przechowywaé w
przegrzania.

czystym, wolnym od pytéw i suchym miejscu.

Usuwanie usterek

Jesli urzgdzenie nagle sie zatrzyma:
M Urzqdzenie ulegto przegrzaniu i uruchomit sie
automatyczny wytqeznik bezpieczenstwa.
— Przelqcznik obrotowy @ ustaw w potozeniu O.
— Wyijmij wtyk z gniazda zasilania.
— Pozostaw urzqdzenie na 15 minut do
ostygniecia.

— Jedli robot po 15 minutach nadal nie ostygt,
nie bedzie mozna go mozna jeszcze
uruchomié.

— Odczekaj kolejne 15 minut i ponownie
wlgcz urzqdzenie.
Jesli nie mozna wigczy¢ urzadzenia:
— Sprawdz, czy wiyk sieciowy jest wlozony
do gniazda sieciowego.

— Sprawdz, czy ramie wychylne @ znajduje
si¢ w prawidtowym potozeniu.

Dane techniczne

Napiegcie sieciowe: 220-240V ~/ 50 Hz
Pobér mocy: 1300 W

Klasa ochrony: I[gj

maks. pojemno$é

Misa do mieszania @: ok. 6,3 |

Mikser ®: ok. 1,51
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Gwarancja i serwis

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq,
liczqc od daty zakupu. Urzqdzenie zostato
starannie wykonane i przed wysytkq z zaktadu
poddane skrupulatnej kontroli. Paragon nalezy
zachowaé jako dowéd zakupu. W przypadku
koniecznosci przeprowadzenia naprawy gwa-
rancyjnej nalezy skontaktowaé sie telefonicznie
z najblizszym punktem serwisowym. Tylko w
ten sposéb mozna zagwarantowaé bezptatng
wysytke zakupionego produktu.

Gwarancja obejmuje wylqgcznie wady materia-
towe i fabryczne, nie obejmuje natomiast szkéd
transportowych, czeici ulegajgcych zuzyciu ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. wytqcznika
lub akumulatoréw. Produkt przeznaczony jest wy-
tqcznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
wan przemystowych.

Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi powoduje utrate gwaranciji.

Niniejsza gwarancja nie ogranicza ustawowych
praw nabywcy urzgdzenia.

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza
okresu gwaranciji. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia, nie

pézniej niz po uptywie dwéch dni od daty zakupu.

Po uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[ IAN 276995/276996/277709 |
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Utylizacja
W zadnym przypadku nie
wolno wyrzucaé urzadzenia
wraz z normalnymi odpadami
domowymi. Ten produkt pod-
lega dyrektywie europejskiej
nr2012/19/EU.
Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfiko-
wanego zaktadu utylizacji odpadéw lub do
komunalnego zaktadu oczyszczania. Przestrzegaé
aktualnie obowigzujqcych przepiséw. W razie
pytan i watpliwoéci dotyczqcych zasad utylizacji
skontaktuj sie z najblizszym zaktadem utylizacji.

e

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Opakowanie urzqdzenia jest wykonane
z materiatéw przyjaznych dla $rodowiska
naturalnego, ktére mozna zutylizowaé
w lokalnych punktach recyklingu.
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Przepisy

Zupa z marchwi

Sktadniki:

W 500 g marchewki

W 250 ml wody

W 500 ml wywaru migsnego (stoik)
B 125 ml $mietany

M 125 ml biatego wina

W 5ol

M Pieprz

W 50 g zimnego masta

B Swieza trybula

Przygotowanie:
1) Umyj i obierz marchew.

2) Pokréj marchew tak drobno, aby dobrze paso-
wata do miksera @.

3) Dodaj 250 ml wody do garnka i gotuj przez
w nim marchew przez 20 minut. Nastgpnie
zmiksuj wszystko w mikserze @, az nie pozo-
stang zadne wieksze kawatki.

4) Wlej zmiksowang marchew ponownie do
garnka.

5) Teraz dodaj wywar migsny, $mietane i biate wino.

6) Podgrzej zupe i sprébuj ja.

7) Wymieszaj masto w matych kawatkach w zupie
i dodawaj odpowiednio do smaku trybule.

Pasta z turiczyka

Sktadniki:

M 1 puszka tuAczyka w sosie z warzywami

W 3 tyzki stofowe jogurtu

H 1 tyzeczka soku $wiezo wyciénigtego z cytryny
B 1 szczypta soli

B Czarny pieprz z mlynka

M 2 jajka na twardo, pokrojone w kostke

Do przygotowania:

B Pieczywo petnoziarniste w kromkach
B Masto do posmarowania

M 1 jajko na twardo, pokrojone w kostke
B Szczypiorek, siekany

Przygotowanie:

1) Wymieszaé wszystkie sktadniki w mikserze (®
az do osiggnigcia wymaganej konsystenci
(okoto 15 sekund) i nastepnie sprébowadé.

2) Posmarowaé chleb mastem i pastq z tuficzyka
oraz posypaé wszystko posiekanym jajkiem
i szczypiorkiem.

Tradycyjne nalesniki

Sktadniki:

W 2-3 jgja

W 375 ml mleka
B 1 szczypta soli
W 250 g maki

M Tluszcz do smazenia

Przygotowanie:

1) Wymieszaé jajka, mleko i sél fopatkq do
mieszania @.

2) Przesiaé mgke i dodaé. Wymieszaé wszystko
topatkg do mieszania @, az uzyska sie gladkie
ciasto.

3) Pozostaw ciasto na ok. 20 minut, by odpoczeto.
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4) Rozgrzaé ftuszcz i nalewaé matq tyzkg wazowq
ciasto. (Zawsze tylko tyle, aby cienko pokryte
zostato dno patelni.)

5) Piecz nalesniki z obu stron na ztoty kolor i
podawai je gorgco.

Ciasto biszkoptowe

Sktadniki:

B 3 jaja

W 3 - 4 tyzki stolowe gorqgcej wody
M 150 g cukru

H 1 opakowanie cukru waniliowego
W 100 g maki, typ 405

B 100 g maki ziemniaczanej

W 2-3 ptaskie tyzeczki proszku do pieczenia

Przygotowanie:

1) Wyléz dno tortownicy (o $rednicy: 28 cm)
papierem do pieczenia. Nie smaruj brzegu,
gdyz powierzchnia nie bedzie réwnomiernie
gtadka i réwnomiernie zbrgzowiona.

2) Ubij cate jaja w misie do mieszania @ i dodaj
do nich gorqcej wody.

3) Nastepnie ubijaj catosé przez okoto 1 minute
na najwyzszym poziomie predkosci trzepaczkg
do ubijania piany @ az do uzyskania piany.

4) Woymieszaj cukier i cukier waniliowy i ubijaj
wszystko przez 2 minuty na najwyzszym
poziomie predkosci.

5) Dodaj make, make ziemniaczang i proszek
do pieczenia i przesiej potowe ilosci na krem
z jaj i wymieszaj wszystko krétko na poziomie
predkosci 4.

6) Nastepnie wymieszaj pozostalg make w taki
sam sposéb, a nastepnie nalej ciasto do przy-
gotowanej tortownicy.

7) Natychmiast piecz wszystko w rozgrzanym
wezesniej piekarniku przy wigczonym ogrze-
waniu gérnym i dolnym w temp. 175-200°C
przez okoto 20 - 30 minut.
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Ciasto kruche

Sktadniki:

W 250 g maki pszennej

W 1/2 plaskiej tyzeczki proszku do pieczenia
W 100-125 g cukru

M 1 opakowanie cukru waniliowego

B 1 szczypta soli

M 1 jajko

M 125 g masta

> Zwréé uwage na maksymalng ilo$é napetnie-
nia 900 g maki, jesli zwiekszysz iloéé tego
przepisu!

Przygotowanie:

1) Wymieszaj make i proszek do pieczenia w
misie do mieszania @, a nastepnie dodaj
wszystkie pozostate sktadniki.

2) Ugniataj wszystko hakiem do wyrabiania
ciasta ) najpierw przez okoto 1 minute na
poziomie 2, a nastepnie przez okoto 3 minuty
na poziomie 2-4.

3) Nie ugniataj ciasta zbyt dtugo, w przeciwnym
razie ciasto mogtyby sta¢ sie zbyt migkkie.

4) Wstaw ciasto do lodéwki na pét godziny i
wyréb je nastepnie do uzyskania podktadu
pod tort lub ciasteczek.

5) W celu uzyskania podktadu tortowego roz-
watkuj 2/3 ciasta i umie$¢ je w wysmarowanej
tluszczem tortownicy.

6) Reszte ciasta zwin w rolke.

7) Utz te rolke jako brzeg na ciescie i docisnij
ja dwoma palcami do krawedzi, aby uzyska¢
brzeg o wysokosci ok. 3 cm.

8) Naktuj ciasto widelcem kilka razy.

9) Rozgrzej piekarnik przez okoto 5 minut i piecz
kruche ciasto przez ok. 15 - 20 minut przy
wigczonym ogrzewaniv gérnym i dolnym w

temp. 200-225°C.
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Rzadkie ciasto

Sktadniki:

B 250 g migkkiego masta lub margaryny
W 250 g cukru

H 1 opakowanie cukru waniliowego

W 1 szczypta soli

B 4 joja

W 500 g maki pszennej

B 1 opakowanie proszku do pieczenia
W ok. 125 ml mleka

WSKAZOWKA

> Zwré¢ uwage na maksymalng iloéé napetnie-
nia 900 g maki, jesli zwiekszysz iloéé tego
przepisu!

Przygotowanie:

1) Umies¢ wszystkie sktadniki w misie do miesza-
nia @ i mieszaj wszystko topatka do mieszania
® przez 1/2 minuty na poziomie 1, nastepnie
przez 30 sekund na poziomie 2, a nastepnie
przez 5 minut na poziomie 4.

2) Nasmaruj ftuszczem forme do pieczenia lub
wyltéz jq papierem do pieczenia.

3) Wypetnij forme do pieczenia i piecz kruche
ciasto przez ok. 50 - 60 minut przy wlgczonym
ogrzewaniu gérnym i dolnym w temp. 175-
200°C.

4) Przed wyijeciem ciasta z piekarnika nalezy
sprawdzié, czy sie upiekto: W tym celu nakiuj
ciasto drewnianym patyczkiem na $rodku cia-
sta. Gdy ciasto nie przykleja sig do patyczka,
oznacza to, ze sig upiekfo.

5) Ustaw ciasto wtedy na kratce kuchennej i
pozostaw do ostygnigcia.

Ciasto drozdzowe

Sktadniki:

B 500 g mgki pszennej

H 25 g $wiezych drozdzy lub 1 kostka drozdzy
suchych

W ok 1/4 | letniego mleka

W 80 g masta lub margaryny

(temperatura pokojowal)
M 80 g cukru
M 1 jajko

> Zwréé uwage na maksymalng iloé¢ napetnie-
nia 1000 g maki, jesli zwigkszysz ilo$¢ tego
przepisu!

Przygotowanie:

1) Dodaj mgke, suche drozdze lub pokruszone
drozdze i wszystkie inne sktadniki (nie bezpo-
$rednio na drozdze) do misy do mieszania @.

2) Mieszaj wszystko powoli hakiem do wyra-
biania ciasta ) na poziomie 1, a nastepnie
przez 3-4 minut na poziomie 3.

3) Przykryj mise $cierkq, ustaw jg w cieptym miej-
scu i pozostaw ciasto do uro$niecia.

4) Nastepnie zagnied ciasto ponownie.

5) Witedy ciasto jest gotowe i mozna je dalej
przetwarzad.
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Gofry

Sktadniki:

W 200 g cukru

W 500 g maki

W 5 g proszku do pieczenia
W 5jaj

B 400 ml mleka

W 250 g masta (temp. pok.)

H 2 opakowania cukru waniliowego

> Zwréé uwage na maksymalng iloé¢ napetnie-
nia 900 g maki, jesli zwiekszysz iloéé tego
przepisu!
Przygotowanie:

1) Dodaqj jaja, cukier oraz masto do misy do mie-
szania @ i wymieszaj wszystko trzepaczkq do
piany @ az do uzyskania gtadkiego ciasta.

2) Dodaj mgke, cukier waniliowy i proszek do
pieczenia.

3) Ciqgle mieszajqc, stopniowo dodawaé mleko,
az ciasto uzyska gtadkg i migkkq konsystencie.

4) Piecz gofry za pomocg gofrownicy.

Shake bananowo-waniliowy

Sktadniki:

M 3 banany

B 500 ml mleka

B 2 opakowania cukru waniliowego

H 1 tyzka stotowa lodéw waniliowych

Przygotowanie:
1) Obierz banany.

2) Dodaj obrane banany, mleko, lody waniliowe
i cukier waniliowy do miksera (®.

3) Zmiksuj wszystko korzystajqc z funkeji Impulse.
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Smoothie z banana i owocéw kiwi

Sktadniki:

B 200 ml $wiezo wyciénietego soku z pomaranczy
M 1 owoc kiwi

B 1/2 banana

Przygotowanie:
1) Obierz kiwi.
2) Obierz banana.

3) Dodaj kiwi, banany, oraz sok pomaraficzowy

do miksera ®.

4) Wymieszaj wszystko na poziomie 8.
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SILVERCREST’

IZanga

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq.

JUs pasirinkote kokybidkq gaminj. Naudojimo instruk-
cija yra sudedamoiji Sio gaminio dalis. Joje pateikti
svarbis saugos, naudojimo ir utilizavimo nurodymai.
Prie$ pradédami naudoti gaminj, susipaZinkite su
visais naudojimo ir saugos nurodymais. Gaminj
naudokite tik taip, kaip apradyta, ir tik nurodytais
naudojimo tikslais. Perduodami gaminj tretiesiems
asmenims, kartu perduokite visus jo dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj

Sis prietaisas skirtas tik namuose jprastiems maisto
produkty kiekiams apdoroti. Sis prietaisas skirtas
tik buitinio naudojimo reikméms. Nenaudokite jo
komerciniais tikslais!

Sj prietaisq galima naudoti tik privagioms reikméms
uzdarose ir nuo lietaus apsaugotose patalpose.
Nenaudokite jo lauke!

§j prietaisq galima naudoti fik su rinkinyje esandiais
priedais.

Tiekiamas rinkinys

Profesionalus virtuvinis kombainas

Maigymo dubuo su danggiu

Plakimo indas su dangteliv ir matavimo indeliu
Minkymo antgalis

Plakimo 3luotelé

Maidymo antgalis

Naudojimo instrukcija

Trumpas vadovas

NURODYMAS

> [$pakave iskart patikrinkite tiekiamgq rinkinj ir
isitikinkite, kad nieko netruksta ir néra pazeidi-
my. Jei reikia, kreipkités j klienty aptarnavimo
tarnybq.
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Prietaiso aprasas

Atlenkite priekinj ir galinj Sios naudojimo instrukcijos
atvartus:

priekinis atvartas:

A paveikslélis
Atlenkiamasis modulis
Fiksavimo svirtis
Sukamasis jungiklis
Mygtukas PULSE
Stovas

Maidymo dubuo

Q00000 e

Varomoiji asis

B paveikslélis:
Piltuvas
Dangtelis

Plakimo sluotelé

0
9]
@ Minkymo antgalis
{11
® Maidymo antgalis

galinis atvartas:

C paveikslélis:

Matavimo indelis

Plakimo indo dangtelis
Plakimo indas

Peilis

Pavaros apsauginis gaubtas

Laido rité

06606666

Plakimo indo pavara



SILVERCREST’

Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

>

>

>

Prietaisq prijunkite tik prie tinkamai jrengto ir jZeminto elektros lizdo.
Tinklo jtampa turi atitikti jfampg, nurodytq prietaiso duomeny lenteléje.

Pasiropinkite, kad naudojant prietaisq maitinimo laidas nesudlapty

ir nesudrékty. Maitinimo laidg nutieskite taip, kad jis nejstrigty ir jo
nebUty galima pazeisti.

Uztikrinkite, kad maitinimo laidas nesiliesty prie kar$ty pavirdiy.
Neremontuokite prietaiso patys. Remontuoti prietaisqg gali tik klienty
aptarnavimo tarnyba arba kvalifikuoti specialistai.

Prie$ valydami prietaisq arba jam sugedus, itraukite tinklo kistukq i3
elektros lizdo. Kol tinklo kistukas yra elektros lizde, prietaise islieka
tinklo jtampa, todél vien tik iSjungti prietaisg nepakanka.

Jei prietaisas nenaudojamas, istraukite tinklo kistukq i§ elektros lizdo!
Kad isvengtuméte pavojy, paZeistus tinklo kidtukus arba maitinimo
laidus nedelsdami paveskite pakeisti jgaliotiems specialistams arba
klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojams.

Prietaisq ir jo prijungimo laidq laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

&) Niekada nenardinkite priefaiso j vandenj ar kitus skyscius.
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A |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Prie$ nuimdami ar uZdédami priedus, kas kartq atjunkite prietaisg nuo
elektros tinklo. Taip i$vengsite netyéinio prietaiso jjungimo. Atnaujinus
elektros energijos tiekimg, prietaisas vél pradés veiktil

~ Kas kartq i$junkite prietaisq i§ elekiros tinklo, kai paliekate jj be prie-
Ziuros, prie$ surinkdami, i$rinkdami ar valydami.

~ Vaikams naudoti prietaisg draudZiama.

~ Naudokite tik originalius $io prietaiso priedus. Kity gamintojy priedai
prietaisui gali netikti ir kelti pavojy!

kurie turi mazZiau patirties ir (arba) Ziniy, § prietaisq gali naudoti tik
tada, jei yra prizitrimi arba buvo imokyti saugiai naudoti prietaisq
ir supranta prietaiso keliamg pavojy.

~ Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.
~ Atsargiai! Peilis yra labai astrus!

~ Valydami peilj bkite atsargus!
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A |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

~ Atsargiail Peilis yra labai adtrus! Todél nuimdami plakimo indq bakite
atsargus.

~ Nenaudokite prietaiso kitiems tikslams, i8skyrus apradytus Sioje nau-
dojimo instrukcijoje. Antraip kyla pavojus susiZalotil

~ Priedus keiskite tik sustojus pavarai ir itrauke tinklo kidtukg! I$jungtas
prietaisas dar kurj laikg veikial

~ Niekada nepalikite prietaiso be prieZidros.

~ Prie$ kei¢iant priedus ar papildomas dalis, kurios prietaisui veikiant
juda, prietaisas turi bdti i§jungtas ir atjungtas nuo elektros tinklo.

~ Veikiant prietaisui, | maiymo dubenj arba plakimo indq dékite tik tuos
maisto produktus, kurivos norite apdoroti.

~ Niekada nekiskite j piltuvg arba plakimo indg ranky ar kokiy nors
pasaliniy daikty, kad nesusiZeistuméte ir nesugadintuméte prietaiso.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

~ Prietaisas niekada neturi veikti tu§éias! Perkaitimo pavojus!

~ Niekada nedékite | prietaisq karsty produkty!
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Parengiamieji darbai Greicio pakopos
1) Visas dalis isimkite i$ kartoninés déZés ir nuim- Naudojamas | .
kite visas pakuotés medziagas bei apsaugine Pakopa priedas finka...
plévele ir lipdukus.
o L . . - Pradedant maisyti
2) Nuvalykite visas dalis, kaip aprasyta skyriuje lakii f
c Ve T R 7 - ar plakti bet kokius
Valymas ir priezitra”. |sitikinkite, kad visos visi oroduktus
dalys visitkai nudZidvo. - |dedant produkty
3) Nuvyniokite maitinimo laidg nuo laido rités . 1-2 ;
Minkymo Kietai teslai arba ki
4) Pastatykite prietaisq ant lygaus bei $varaus antgalis @ - |et<.J| feslai arba kie-
pavirsiaus ir pritvirtinkite jj keturiais siurbtukais. Maidymo tesniems produkiams
e ey . ) minkyti ir maiyti
5)  |kiskite tinklo kidtukq j elektros lizdg. antgalis @
- Tirstos konsistencijos
minkstai trapiai teslai
Maisymo mc.usyh. ..
. - Sviestui ir miltams
antgalis @ e
maisyti
- Mielinei telai
2-4 maisyti
- Mielinei tedlai
Minkymo n'.mjkyh . "
. - Tir$tos konsistencijos
antgalis O . R
minkstai trapiai teslai
minkyti
- Pyrago teslai maidyti
Maidymo - Sviestui su cukrumi
4-6 ant czllis ® plakti
9 - Sausainiy tedlai
maidyti
- Grietinélei plakti
- Kiausinio baltymui
6-10 Plakimo plakti
Sluotele @ - Majonezui plakti
- Sviestui iki purumo
i$sukti
- Minkstiems arba
Pulse” Plakimo indas skyshemipr.o.duk-
® tams maisyti ir
smulkinti
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Minkymo antgalio, maisymo
antgalio ir plakimo Sluotelés
naudojimas

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Veikiant prietaisui, niekada nekiskite ranky
i maiSymo dubenj @! Besisukangios dalys
kelia pavojy susizeisti!

> Keiskite priedus tik sustojus pavarai! I$jungus
prietaisq, pavara dar kurj laikg veikia.

> Sutrikus veikimui, prietaisq i$junkite ir idtraukite
tinklo kistukq, kad idvengtuméte netyéinio
prietaiso jjungimo.

3) Pagal poreikj ant varomosios asies @ uzdékite
minkymo antgalj @, plakimo 3luotele @ arba
maiSymo antgalj @:

— Minkymo antgalj @, plakimo 3luotele @
arba maiSymo antgalj @ ant varomosios
asies @ uzmaukite taip, kad abu metaliniai
kai$&iai ant varomosios asies @ bity antga-
lio @ @ @ jdubose.

- Stipriai stumkite antgalj @ @ @ ant varo-
mosios asies @, kol suspausite spyruokle, ir
Siek tiek pasukite jj pries laikrodzZio rodykle

(kryptis a)

— Paleiskite antgalj. Dabar jis tvirtai laikosi ant
varomosios asies @.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA! 4) Sudékite maisto produktus | maiymo dubenj @

> Naudojant teslos minkymo antgalj @, plaki-
mo 3luotele @ arba maidymo antgalj @, po
10 minuciy veikimo rekomenduojame leisti
prietaisui atveésti.

NURODYMAS

> Kai naudojate minkymo antgalj @, plakimo
3luotele @ arba maidymo antgalj B , pavaros
apsauginis gaubtas @ turi biti uzdétas.
Antraip prietaisas nejsijungs.

Kai prietaisq norite naudoti su minkymo antgaliuv (O,

plakimo Zluotele @ ar maidymo antgaliv @, veikite

taip:

1) Fiksavimo svirtj @ paspauskite aukstyn ir
atlenkiamgiji modulj @ pakelkite | auksciausiq
padéf.

2) MaiSymo dubenj @ padékite taip, kad maisymo
dubens @ fiksatoriai bty stovo @ jdubose.
Maisymo dubenj @ sukite pagal laikrodzio

rodykle (zr. Zenklus fb ir a ant stovo @),

kol jis uzsifiksuos ir tvirtai laikysis.

vadovaudamiesi toliau pateikiama lentele su
rekomenduojamais pripildymo kiekiais:

PI’IPI'dYTO kiekiai min. maks.
ruosiant...
Mieline teslg netaikoma ] O,OO 9
milty
e o ) 900 g
Minkstq trapiq tedlq netaikoma milty
Sunkig 'resllq ) netaikoma ‘?O’O g
(pvz., trapiq teslq) milty
Grietinéle 200 ml 1500
ml
Kiausiniy baltymus 5 12
(M dydzio kiauginiy)
Likusius recepto produktus priderinkite prie
atitinkamo didZiausio kiekio.
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DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Nevirdykite nurodyty didZiausiy pripildymo
kiekiy, kad apsaugotuméte prietaisq nuo
perkrovos.
Jei prietaisas sunkiai sukasi: i§junkite prietaisq,
isimkite puse teslos ir kiekvieng puse suminky-
kite atskirai.

5)  Fiksavimo svirtj @ paspauskite aukstyn ir atlen-
kiamgjj modulj @ su uzdétu antgaliu nulenkite
Zemyn | darbing padéf;.

6) Uzstumkite dangtj @ ant maisymo dubens @.

NURODYMAS

> Jei reikia, ant dangcio @ galite sumontuoti
piltuvg ©.
— Siek tiek pasukite dangtj @, kad anga
bty atsukta j jus.
— |tvirtinkite @ piltuvg @ dangtyje esan-
&ivose laikiklivose.

/\2\»@\:

Dabar net ir prietaisui veikiant galite déti pro-
duktus.
7)  Sukamuoju jungikliv @ nustatykite norimq greicio
pakopgq (zr. skyriy ,Grei¢io pakopos”).
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Baigus darbq

1)
2)
3)
4)

5)

6)

7)

ISjunkite prietaisq sukamuoju jungikliv €.
Nuimkite piltuvg @), jei jis uzdétas.
Nuo maisymo dubens @ nutraukite dangtj @.

Fiksavimo svirtj @ paspauskite aukstyn ir
atlenkiamajj modulj @ pakelkite j auk3&iausiq
padét].

Spausdami antgalj @ @ @ varomosios asies
kryptimi @ ir tuo pat metu sukdami pagal

laikrodZio rodykle (kryptis rb), nuo varomo-
sios asies @ nuimkite antgalj @ @ @. Dabar

antgalj galite nuimti.

Isimkite maidymo dubenj @), pasuke i pries
laikrodZio rodykle ir pakeéle j viry.
Nuvalykite visas dalis (Zr. skyriy ,Valymas ir
priezitra”).

Plakimo indo naudojimas

A ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Visada palaukite, kol karsti skysiai atau3

ir taps drungni (mazdaug 30-40 °C) ir tik
tada pilkite juos j plakimo indg (®.

/\ |SPEJIMAS! ASTRUS PEILIS /

BESISUKANTI PAVARA KELIA
PAVOJU SUSIZEISTI!

Niekada nekiskite ranky j uzdétq plakimo
indg @®!

Plakimo indg (B nuimkite tik peiliams @
sustojus.

Plakimo indg (B naudokite tik uzdéje jo
dangtelj @ su matavimo indeliv @®.

Sutrikus veikimui, prietaisq iSjunkite ir iStraukite
tinklo kistukq, kad idvengtuméte netyginio
prietaiso jjungimo.
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DEMESIO! MATERIALINE ZALA! NURODYMAS

> Niekada vienu metu nenaudokite maisymo
dubens @ ir plakimo indo ®! Variklis bus
perkrautas!
> Naudojant plakimo indg @, po 3 minudiy
veikimo rekomenduojame leisti prietaisui
atvésti.
Kai prietaisq norite naudoti su plakimo indu (®,
veikite taip. Vadovaukités galiniame atvarte pateik-
tu C paveiksléliv.

1) Fiksavimo svirtj @ paspauskite aukstyn ir atlen-
kiamgjj modulj @ nulenkite Zemyn j darbine
padéti.

2) Nuimkite pavaros apsauginj gaubtq @.

NURODYMAS

> Prie3 uzdédami plakimo indg ant plakimo
indo pavaros jsitikinkite, kad sukamasis
jungiklis € nustatytas j ,0” padétj. Antraip
prietaisas pradés veikti, kai tik plakimo indas
uzsifiksuos.

3) Uzdékite plakimo indg @ ant plakimo indo
pavaros (B taip, kad plakimo indo ® apatiné-
ie puséje esantys fiksatoriai bty plakimo indo
pavaros (B jdubose. Rodyklé ant plakimo indo

@ turi biti nukreipta j 2enk|qrb ant prietai-
so. Plakimo indg (® pasukite pagal laikrodzio
rodykle iki galo. Tada rodyklé ant plakimo
indo ® yra nukreipta j Zenklg a ant prietaiso.

4) Sudékite produktus.

5) Plakimo indo dangtelj @ su matavimo indeliv @
uzdékite taip, kad plakimo indo dangtelio @
liezuvélis uzdengty ir snapel.

6) Sukamuoju jungikliv @ nustatykite norimg
greicio pakopaq.

> Tinkamiausias greitis parenkamas atsizvel-
giant j plakamy produkty tirstumg. Kuo skys-
tesni produktai, tuo greiciau galite juos plakti.

> Norédami plakti trumpais ir stipriais impul-
sais, sukamuoju jungikliv € nustatykite bent
jau 1 greigio pakopq ir tuo pat metu spaus-
kite mygtukqg PULSE @. Mygtukas PULSE @
neuzsifiksuoja, kad nebity perkrautas variklis.
Todél mygtukg PULSE @ Sioje padétyje
laikykite trumpai.

Papildomy produkty sudéjimas

1) ISjunkite prietaisq sukamuoju jungikliv €.

2) Nuimkite plakimo indo dangtelj @ ir sudékite
produktus

arba

3) plakimo indo dangtelyje @ esantj matavimo
indelj @ pasukite 90° kampu ir iSimkite. Pro
pripildymo angq vieng po kito sudékite pro-
duktus.

Baigus darbq

1) ISjunkite prietaisq sukamuoju jungikliv .

2) Plakimo indg ® pasukite pries laikrodZio
rodykle, kad rodyklé ant plakimo indo (® bity
nukreipta j zenklg fb ant prietaiso ir indg
nuimkite.

NURODYMAS

> Plakimo indg @ geriausia valyti iskart po
naudojimo (zr. skyriy ,Valymas ir priezigra”).
Taip lengviau padalinsite maisto produkty
likugius.

Valymas ir prieziora

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

> Pries valydami prietaisq visada istraukite
tinklo kistukq i3 elekiros lizdo! Kyla elektros
smigio pavojus!

Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj ar
kitus skyscius!
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DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Nenaudokite $vei¢iamyjy ar agresyviy valymo
priemoniy. Jos gali sugadinti pavirius!

NURODYMAI

> Rekomenduojame valyti prietaisq iskart po
naudojimo. Taip lengviau pasalinsite maisto
produkty likugius.

> Apdorojant dazanéius maisto produktus,
pavyzdzivi, morkas, gali pakisti plastikiniy
daliy spalva. Tokias nudazytas vietas galite
nuvalyti maistiniu aliejumi.

Prietaiso valymas

M Valykite prietaisq drégna 3luoste. Jei nedvaru-
mai prikibe tviréiau, sudrékinkite 3luoste 3velniu
plovikliu. Ploviklio liku&ius nuvalykite $variu van-
deniu sudrékinta $luoste. Paskui prietaisq gerai
nusausinkite.

Priedy valymas

B Maisymo dubenj @, dangtj @, piltuvg ©,
plakimo indo dangtelj @ su matavimo indeliv ®,
pavaros apsauginj gaubtg @ ir antgalius @ @
® plaukite siltame vandenyie su trupugiu plovi-
klio. Produkty liku¢ius pasalinkite indy plovimo
$epetéliv. Visas dalis nuskalaukite $variu 3iltu
vandeniu ir prie3 vél naudodami prietaisq jsitikin-
kite, kad visos jo dalys sausos.

NURODYMAS

> Antgaliuvs @ @ @, maiymo dubenj @ ir
plakimo indo dangtelj @ su matavimo indeliu
® galite plauti ir indaplovéje.

> Plaudami indaplovéje pasiripinkite, kad
plastikinés dalys nejstrigty. Antraip jos gali
deformuotis!

> Plastikines dalis stenkités sudéti j virutinj
indaplovés kreps;j.

58 LT

Plakimo indo valymas

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Nelieskite peilio @ plikomis rankomis.

B Plakimo indg @® plaukite Siltu vandeniu, jpyle |
ii 3velnaus ploviklio. Paskui nuplaukite jj 3variu
vandeniu, kad nelikty ploviklio liku&iy.

Jei plakimo indq valysite i3 karto vos panaudoije,
daugeliv atvejy uztikrinsite pakankamgq $varq tokiu
alternatyviu badu:

1) | uzdétq plakimo indg @ jpilkite vandens ir
Siek tiek ploviklio.

2) Plakimo indo dangtelj @ su matavimo indeliv ®
uzdékite taip, kad plakimo indo dangtelio @
liezuvelis uzdengty ir snapel;.

3) Kelioms sekundéms jjunkite plakimo indg (®.

4) I3pilkite plovimo vandenj. Produkty liku&ius
pasalinkite indy plovimo 3epetéliv.

5) Paskui plakimo indg @ praplaukite dideliu
kiekiu $varaus vandens, kad nuplautuméte visus
ploviklio liku&ius.

NURODYMAS

> Plakimo indg @® galite plauti ir indaplovéje.

> Plaudami indaplovéje pasiripinkite, kad
nejstrigty plastikinés plakimo indo @ dalys.
Antraip jos gali deformuotis!

Laikymas

B Padédami nenaudojamq prietaisq, suvyniokite
maitinimo laidg ant laido rités .

B I3valytq prietaisq laikykite 3varioje, nedulkétoje
ir sausoje vietoje.
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Trikéiy $alinimas

Jei prietaisas staiga sustoja:

B Prietaisas perkaito ir suveiké automatinis saugos
jungiklis.
— Sukamajj jungiklj @ nustatykite j ,0” padét;.
— Istraukite tinklo kistukg i$ elektros lizdo.
= 15 minugiy palaukite, kol prietaisas atvés.

— Jei prietaisas po 15 minuéiy dar nebus visiskai
atvéses, jis nejsijungs.

— Palaukite dar 15 minugiy ir vél jj jjunkite.

Jei prietaisas nejsijungia:
— Patikrinkite, ar maitinimo kistukas jkistas
elektros lizdg.

— Patikrinkite, ar atlenkiamasis modulis @ yra
tinkamoje padétyije.

Techniniai duomenys
220-240V ~/ 50 Hz
1300 W

n[gj

Maitinimo jtampa:
Galia:

Apsaugos klasé:
maks. talpa
Maisymo dubuo @: apie 6,3 |
Plakimo indas @:  apie 1,51

Q"ﬂ Visos su maisto produktais besilieciancios
Sio priefaiso dalys finka sqly&ivi su maistu.

Rekomenduojamas veikimo laikas:

Naudojant minkymo antgalj @, plakimo 3luotele @
arba maisymo antgalj @, rekomenduojame po

10 minuciy veikimo leisti prietaisui atvésti.
Naudojant plakimo indg @, rekomenduojame

po 3 minuéiy veikimo leisti prietaisui atvésti.
Virsijus §j veikimo laikg, prietaisas gali perkaisti ir
sugestil

Garantija ir klienty
aptarnavimas

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama

3 mety garantija. Prietaisas pagamintas laikantis
kruopstumo principy ir pries pristatant buvo
isbandytas. Saugokite kasos Eekj kaip pirkimo
jrodymo dokumentq. Prireikus teikti garantijq,
telefonu susisiekite su klienty aptarnavimo tarny-
ba. Tik taip galésite preke issiysti nemokamai.
Garantija taikoma tik medzZiagy arba gamybos
trikumams ir netaikoma gabenant atsiradusiems
trokumams, susidévin¢ioms dalims arba l5ztangiy
daliy, pavyzdziui, jungikliy ar akumuliatoriy, gedi-
mams. Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio
naudojimo reikméms.

Garantija netaikoma, jei pikinaudZiaujama, netin-
kamai naudojama, naudojama jéga ir jei remontuo-
ja ne musy jgaliotoji klienty aptarnavimo tarnyba.
Siomis garantijos teikimo sqlygomis neapribojamos
teisés aktais reglamentuojamos jUsy teisés.
Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy
paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis nepratesia-
mas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei sutai-
sytoms dalims. Apie jsigijus pastebétus pazeidimus
ir trokumus bitina praneti nedelsiant ir ne véliau
kaip per dvi dienas nuo jsigijimo dienos. Pasibaigus
garantijos teikimo laikotarpiui uz remonto darbus
imamas mokestis.

(D) Priezitra
Tel. 880 033 144
Elektroninio padto adresas

kompernass@lidl.It
| IAN 276995/276996/277709 |
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Utilizavimas

Prietaiso jokiu bGdu neismes-
kite kartu su buitinémis
atliekomis. Siam gaminiui
taikoma Europos direktyva
2012/19/EV.

Prietaisq utilizuokite jj atiduodami sertifikuotai atlieky
utilizavimo jmonei arba komunalinei atlieky utili-
zavimo tarnybai. Laikykités galiojangiy teisés akty.
Kilus abejoniy, susisiekite su atlieky utilizavimo
tarnyba.

Pakuoté pagaminta i aplinkg tauso-
%@ jan&iy medziagy, kurias galite utilizuoti
vietos utilizavimo jmonése.

Importuotojas
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Receptai

Morky sriuba

Sudedamosios dalys

W 500 g morky

W 250 ml vandens

M 500 ml mésos sultinio (i$ stiklainio)

W 125 ml grietinélés

M 125 ml baltojo vyno

M Druskos

B Pipiry

B 50 g ialto sviesto

B Svieziy darziniy builiy

Paruosimas

1) Morkas nuplaukite ir nuskuskite.

2) Supjaustykite jas gabaliukais, laisvai telpan-
&iais j plakimo indg ®.

3) |pilkite  puodg 250 ml vandens ir virkite jame

morkas 20 minuéiy. Tada plakimo inde ®
viskq trinkite, kol neliks didesniy gabaliuky.

4) Sutrintas morkas sudékite atgal | puodq.

5) Supilkite j tyrg mésos sultinj, grietinéle ir baltqjj
vyng.

6) Pakaitinkite sriubg ir pagardinkite prieskoniais.

7) Imaisykite j sriubq mazais gabalivkais supjaus-
tytq sviestq ir pabarstykite darziniais builiais.
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Tuno uztepélé

Sudedamosios dalys

B 1 skardiné tuno padaze su darzovémis

M 3 valgomieji $aukstai jogurto

W 1 arbatinis Saukstelis 3vieZiai spausty citrinos
sulgiy

M 1 Ziupsnelis druskos

B SvieZiai malty pipiry

W 2 kietai virti susmulkinti kiausiniai

Patiekimas:

M Riekelémis supjaustyta visy grido daliy duona
H Sviestas (uztepti)

M 1 kietai virtas susmulkintas kiauginis

B Susmulkinti laiskiniai ¢esnakai

Paruosimas

1) Visas sudedamgsias dalis sumaisykite plakimo
inde @ iki norimo firstumo (apie15 sekundziy)
ir pagardinkite prieskoniais.

2) Ant duonos uztepkite sviesto bei tuno kremo,
tada pabarstykite smulkintu kiausiniu ir laidki-
niais éesnakais.

Tradiciniai lietiniai
Sudedamosios dalys
W 2 ar 3 kiausiniai

W 375 ml pieno

MW 1 Ziupsnelis druskos

W 250 g milty
B Riebaly kepti

Paruosimas

1) Kiausinius, pieng ir druskq sumaidykite maidymo
antgaliv @.

2) | juos suberkite persijotus miltus. Viska maisykite
maiSymo antgaliu @, kol tedla taps vientisa.

3) Leiskite teslai mazdaug 20 minudiy brinkti.

4)  |kaitinkite keptuvéje riebalus ir nedideliv samé&iu
pilkite j jq tedlq. (Tik tiek, kad tedla plonu sluoks-
niv uzdengty keptuvés dugnq.)

5) Kepkite lietinius i3 abiejy pusiy , kol jie taps
rusvai geltonos spalvos, ir patiekite kar3tus.

Biskvitiné tesla

Sudedamosios dalys

M 3 kiauginiai

B 3-4 valgomieiji Saukstai karsto vandens
W 150 g cukraus

W 1 pakelis vanilinio cukraus

W 100 g milty (405 tipo)

M 100 g krakmolo

M 2-3 nubraukti arbatiniai 3auksteliai kepimo
milteliy

Paruosimas

1) I3ardomosios kepimo formos (28 cm skers-
mens) dugngq isklokite kepimo popieriumi.
Netepkite kradty riebalais, nes tada biskvito
pavirius nebus visiskai lygus ir tolygiai rusvas.

2)  Maisymo dubenyje @ suplakite visus kiausinius
ir jpilkite kar3to vandens.

3) Tada, nustate auksciausig greitio pakopgq, toliau
viskg plakite maiSymo antgaliv B mazdaug
1 minute, kol suputos.

4) Suberkite cukry bei vanilinj cukry ir viskq plakite
dar 2 minutes nustate auksciausiq greigio
pakopag.

5) Sumaidykite miltus, krakmolq ir kepimo milte-
lius; mazdaug puse misinio persijoje suberkite
i kiausiniy plakinj ir nustate 4 greicio pakopg
trumpai sumaidykite.

6) Tada tokiu paciv bidu jmaisykite likusius miltus
ir supilkite teslq j paruostq iardomgjg kepimo
forma.

7) Apie 20-30 minuciy kepkite i¥ anksto iki maz-
daug 175-200 °C temperatiros jkaitintoje
orkaitéje jjunge kaitinimo i§ virdaus ir i¥ apadios
funkcijq.
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Trapi tesla

Sudedamosios dalys

W 250 g kvietiniy milty

M 1/2 nubraukto arbatinio
Saukstelio kepimo milteliy

W 100-125 g cukraus

M 1 pakelis vanilinio cukraus

W 1 Ziupsnelis druskos

B 1 kiauginis

B 125 g sviesto

NURODYMAS

> Jei pagal §j receptq gaminate daugiau, atmin-
kite, kad didZiausias milty pripildymo kiekis
yra 900 g!

Paruosimas

1) Maidymo dubenyje @ sumaidykite miltus su
kepimo milteliais ir tada sudékite kitas sudeda-
magsias dalis.

2) Pirmiausia minkymo antgaliv ) viskg minkykite
mazdaug 1 minute 2 grei¢io pakopa, o tada -
mazdaug 3 minutes 2-4 greigio pakopa.

3) Neminkykite teslos per ilgai, kad ji netapty per
minksta.

4) Palaikykite teslg 3aldytuve 1/2 valandos,
paskui suformuokite i§ jos torto pagrindg arba
sausainius.

5) Gamindami torto pagrindq, iskociokite 2/3
tedlos ir jdékite jq j riebalais iSteptq iSardomajq
formq.

6) 1§ likusios teslos suformuokite ritinj.

7) Uzdékite § ritinj ant tedlos krasto ir dviem pirstais
spauskite prie krasto, suformuodami apie 3 cm
aukscio krastq.

8) Pabadykite torto pagrindq 3akute.

9) Pakaitinkite orkaite i§ anksto apie 5 minutes ir,
jjunge kaitinimo i§ virSaus ir i§ apacios funkcijq,
kepkite trapiq teslg mazdaug 15-20 minugiy
iki 200-225 °C temperatiros jkaitintoje or-
kaitéje.
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Minksta trapi tesla

Sudedamosios dalys

B 250 g minksto sviesto arba margarino
W 250 g cukraus

W 1 pakelis vanilinio cukraus

B 1 Ziupsnelis druskos

B 4 kiauginiai

W 500 g kvietiniy milty

H 1 pakelis kepimo milteliy

B Apie 125 ml pieno

NURODYMAS

> Jei pagal §j receptq gaminate daugiau, atmin-
kite, kad didZiausias milty pripildymo kiekis
yra 900 g!

Paruosimas

1) | maidymo dubenj @ sudékite visus maisto
produktus ir maidykite viskg maisymo antgaliu
® mazdaug 1/2 minutés nustate 1 greicio
pakopg, tada 30 sekundziy nustate 2 greicio
pakopq, o paskui mazdaug 5 minutes nustate
4 greicio pakopg.

2) Patepkite kepimo formq riebalais arba isklokite
ia kepimo popieriumi.

3) Sudékite tedlq j formq ir, jjunge kaitinimo i3
virSaus ir i§ apagios funkcijq, kepkite teslg maz-
daug 50-60 minugiy iki 175-200 °C tempe-
raturos jkaitintoje orkaitéje.

4) Prie§ iSimdami pyragq i3 orkaités patikrinkite,
ar jis iskepes: jsmeikite | pyrago vidur smaily
medinj pagaliukg. Jei ant istraukto pagalivko
néra prilipusios tedlos, pyragas iskepes.

5) Tada i¥éme i3 formos padékite pyragg ant
groteliy ir palikite atvésti.
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Mieliné tesla

Sudedamosios dalys

W 500 g kvietiniy milty

W 25 g 3vieziy mieliy arba 1 pak. sausy mieliy
B mazdaug 1/4 | drungno pieno

M 80 g sviesto arba margarino
(kambario temperatiros)

W 80 g cukraus

M 1 kiausinis

NURODYMAS

> Jei pagal §j receptq gaminate daugiau, atmin-
kite, kad didZiausias milty pripildymo kiekis
yra 1000 g!

Paruosimas

1) Miltus, sausas mieles arba sutrupintas dvieZias
mieles bei visus kitus produktus sudékite | mai-
$ymo dubenj @ (nedékite tiesiai ant mieliy).

2) Minkymo antgaliv (O létai viskg maisykite
nustatg 1 grei&io pakopq, o tada mazdaug
3-4 minutes nustate 3 greicio pakopa.

3) Uzdenkite dubenj virtuviniu rank3luoséiu, pasta-
tykite i Siltoje vietoje ir palikite teslq kilti, kol jos
toris pastebimai padidés.

4) Tada i¥minkykite tedlq dar kartq.

5) Dabar tedla yra paruoita ir i§ jos galima for-
muoti kepinius.

Vafliai

Sudedamosios dalys

W 200 g cukraus

H 500 g milty

W 5 g kepimo milteliy

M 5 kiauginiai

M 400 ml pieno

H 250 g sviesto (kambario temperatiros)

B 2 pakeliai vanilinio cukraus

NURODYMAS

> Jei pagal §j receptq gaminate daugiau, atmin-
kite, kad didZiausias milty pripildymo kiekis
yra 900 g!

Paruosimas

1) Kiausinius, cukry ir sviestq sudékite j maidymo
dubenj @ ir plakite plakimo 3luotele @, kol

tesla taps vienfisa.

2) |maisykite miltus, vanilinj cukry ir kepimo mil-
telius.

3) Po truputi pilkite pieng, kol tedla taps vientisa
ir minksta.

4) Kepkite vaflius vaflingje.

Vanilinis banany kokteilis

Sudedamosios dalys

M 3 bananai

M 500 ml pieno

B 2 pakeliai vanilinio cukraus

M 1 valgomasis 3aukstas vaniliniy ledy

Paruosimas
1) Nulupkite bananus.

2) Nuluptus bananus, pieng, vanilinius ledus ir
vanilinj cukry sudékite j plakimo indg (®.

3) Maidykite nustate 8 greicio pakopa.
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Banany ir kiviy tirstasis kokteilis

Sudedamosios dalys

B 200 ml apelsiny sul&iy (3vieZiai spausty)
W 1 kivis

B 1/2 banano

Paruosimas

1) Nulupkite kivj.

2) Nulupkite banang.

3) Kivj, banang ir apelsiny sultis sudékite j plakimo

indg ®.
4) Maisykite nustate 8 greigio pakopg.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir
die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Verarbeiten
von Lebensmitteln in haushaltsiiblichen Mengen.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht
gewerblich!

Dieses Gerdt ist nur fir den privaten Gebrauch in
geschlossenen, regengeschitzten RGumen vorgese-
hen. Benutzen Sie es nicht im Freien!

Das Gerdt darf nur mit Originalzubehér benutzt
werden.

Lieferumfang
Kichenmaschine

Rihrschiissel mit Deckel

Mixer mit Deckel und Messbecher
Knethaken

Schneebesen

Rihrbesen

Bedienungsanleitung

Kurzanleitung

> Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt
nach dem Auspacken auf Vollstéindigkeit und
Beschadigungen. Wenden Sie sich, wenn
nétig, an den Service.
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Gerdétebeschreibung

Klappen Sie die Ausklappseiten im vorderen und
hinteren Umschlag dieser Bedienungsanleitung aus:

vordere Ausklappseite
Abbildung A:
Schwenkarm
Entriegelungshebel
Drehschalter

Taste PULSE
Sockel

Rihrschissel

Q00000 e

Antriebsachse

Abbildung B:
Einfillhilfe
Deckel
Knethaken

Schneebesen

8600

Rihrbesen

hintere Ausklappseite:
Abbildung C:

kleiner Messbecher
Mixer-Deckel

Mixer

Messer
Antriebsschutzdeckel
Kabelaufwicklung

Mixerantrieb
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméBig installierte und
geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den Anga-
ben auf dem Typenschild des Gerdéites iibereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder bescha-
digt werden kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heiflen Oberflachen fern.

 Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerat durch. Jegliche Repara-
turen mussen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem Fach-
personal durchgefihrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerdt
gereinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine gentgt nicht,
weil noch immer Netzspannung im Gerdt anliegt, solange der Netz-
stecker in der Netzsteckdose steckt.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerat
nicht benutzt wird!

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von au-

torisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

@ Sie dirfen das Gerdét keinesfalls in Wasser oder andere Flissigkei-
ten tauchen.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zube-
hérteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten
des Gerdtes wird so vermieden.
Nach Stromunterbrechung lauft das Gerét wieder anl

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
frennen.

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerét. Zube-
hérteile anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht geeignet
und fihren zu Gefdhrdungen!

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.
» Vorsicht: Das Messer ist sehr scharf!

~ Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des Messers!
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
~ Vorsicht: Das Messer ist sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig beim

Abnehmen des Mixbehadalters vor.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fiir andere Zwecke, als in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsge-
fahrl

~ Wechseln Sie das Zubehér nur bei Stillstand des Antriebs und bei ge-
zogenem Netzstecker! Das Gerdt lauft nach dem Ausschalten noch
kurze Zeit nach!

~ Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt werden.

» Geben Sie wahrend das Gerat lGuft, ausschlieBlich die zu verarbei-
tenden Zutaten in die Rihrschissel oder in den Mixer.

~ Stecken Sie niemals Hande oder Fremdgegensténde in die Einfillhilfe
oder in den Mixer, um Verletzungen und Besch&digungen des Gerdtes
zu vermeiden.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Betreiben Sie das Gerdt nie ohne Zutaten! Uberhitzungsgefahr!

» Fillen Sie niemals heif3e Zutaten in das Gerdt!
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Vorbereitungen

1)

2)

3)

4)

5)

Entnehmen Sie alle Teile aus dem Karton und
entfernen Sie das Verpackungsmaterial und
eventuelle Schutzfolien und Aufkleber.
Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Rei-
nigen und Pflegen” beschrieben. Stellen Sie

sicher, dass alle Teile vollstéindig getrocknet sind.

Wickeln Sie das Netzkabel von der Kabelauf-
wicklung ®.

Stellen Sie das Gerit auf einen glatten und
sauberen Untergrund und befestigen Sie es mit
den vier Saugnépfen.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
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Geschwindigkeitsstufen

Stufe

Einsatz

geeignet fir...

alle

- Startstellung bei allen
Mix- und Rihrvor-
gdngen

- Bei der Zugabe von
Zutaten

Knethaken @
Rihrbesen @

- Kneten und Mischen
von festem Teig oder
festeren Zutaten

Rihrbesen @

- Mischen von dickem
Rihrteig
- Mischen von Butter

und Mehl

- Mischen von Hefeteig

Knethaken @

- Kneten von Hefeteig
- Kneten von dickem
Rihrteig

Rihrbesen @B

- Kuchenteig

- Aufschlagen von
Butter mit Zucker

- Platzchenteig

Schnee-

besen P

- Schlagsahne

- Eiwei3

- Majonnaise

- schaumig schlagen
von Butter

Pulse

Mixer ®

- Mixen und zerklei-

nern weicher oder
flussiger Zutaten
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Arbeiten mit Knethaken, 3) Montieren Sie je nach Aufgabe Knethaken
o @, Schnee- @ oder Rihrbesen @ auf der
Schnee- und Rihrbesen Antricbsachse @
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR! ~ Stecken Sie den Knethaken @, Schnee- @

oder Rihrbesen @ so auf die Antriebsach-
se @,dass die beiden Metallstifte an der
Antriebsachse @ in die Aussparungen am
Einsatz @ @ @ greifen.

— Driicken Sie den Einsatz @ @ kraftig
auf die Antriebsachse @), so dass sich die
Feder zusammendriickt und drehen Sie
dabei den Einsatz ein wenig gegen den

> Greifen Sie wdhrend des Betriebes niemals in
die Rihrschiissel @! Verletzungsgefahr durch
rotierende Teile!

> Wechseln Sie Zubehor nur bei Stillstand des
Antriebs! Nach dem Ausschalten luft der
Antrieb kurze Zeit nach.

» Schalten Sie im Fehlerfall das Gerat aus und
ziehen Sie den Netzstecker, um ein unbeabsich-
tigtes Einschalten des Gerdtes zu vermeiden. Uhrzeigersinn (Richtung ﬁ)

— Lassen Sie den Einsatz los. Dieser sitzt nun
ACHTUNG! SACHSCHADEN! fest auf der Antriebsachse @.

> Bei Arbeiten mit Knethaken @, Schnee-

oder Rihrbesen @ empfehlen wir nach 10 4) Fillen Sie die Zutaten in die Rihrschiissel @,
Minuten Betrieb das Gerét abkihlen zu beachten Sie dabei jedoch die folgende
lassen. Tabelle mit den empfohlenen Einfillmengen:
> Wenn Sie mit Knethaken @, Schnee- (P und Einfillmengen fir... min. max.
Rihrbesen @ arbeiten, muss der Antriebs-
schutzdeckel (B aufgesteckt sein. Ansonsten ) 1000 g
startet das Gerdt nicht. Hefeteig N/A Mehl
Um das Gerdt fir den Betrieb mit Knethaken (O, o 900 g
Schnee- @ und Rihrbesen @ vorzubereiten, Rihrteig N/A Mehl
gehen Sie wie folgt vor: N To 900
w
1) Dricken Sie den Entriegelungshebel @ nach poveret €9, N/A 9
. . ’ (z.B. Miirbeteig) Mehl
oben und bringen Sie den Schwenkarm @ in
die hdchste Position. Sahne 200 ml | 1500 ml
2) Setzen Sie die Rihrschiissel @ so ein, dass die Eiweil
Arretierungen an der Rihrschissel @ in die (éYverlG hiskl M) 2 12
Aussparung am Sockel @ greifen. Drehen Sie erioewichisiiasse
die Rihrschiissel @ im Uhrzeigersinn (siehe
Symbole fb ond a am Sockel @), so dass Poss.en S!(? die restll.chen Zutaten des Rezeptes
di . A . der jeweiligen Maximalmenge an.
iese verriegelt ist und fest sitzt.
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Uberschreiten Sie nicht die angegebenen

6)

0.

maximalen Einfilimengen!

Ansonsten wird das Gerét iberlastet.

Falls das Gerat schwer lauft: Gerdt abschal-
ten, die Hélfte des Teiges herausnehmen und
jede Halfte gesondert kneten.

Driicken Sie den Entriegelungshebel @ nach
oben und schieben Sie den Schwenkarm @

mit dem montieren Einsatz nach unten in die

Arbeitsposition.

Schieben Sie den Deckel @ auf die Rihrschissel

> Falls gewiinscht, kénnen Sie die Einfillhilfe @

am Deckel @ montieren:
— Drehen Sie den Deckel @ etwas, so dass
die Offnung zu Ihnen weist.

— Haken Sie die Einfiillhilfe @ in die Auf-
nahmen am Deckel @:

\»{[?:

Sie kénnen nun, auch wdhrend des Betriebs,
Zutaten einfillen.

7) Stellen Sie den Drehschalter @ auf die

gewiinschte Stufe (siehe Kapitel ,Geschwindig-

keitsstufen”).
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Nach der Arbeit

1)

2)

5)

6)

7)

Schalten Sie das Gerat am Drehschalter @
aus.

Falls montiert: nehmen Sie die Einfillhilfe @
ab.

Ziehen Sie den Deckel @ von der Rihrschiissel
O ab.

Drijcken Sie den Entriegelungshebel @ nach
oben und bringen Sie den Schwenkarm @ in
die héchste Position.

Nehmen Sie den Einsatz @ @ @ von der
Antriebsachse @, indem Sie den Einsatz
® @ gegen die Antriebsachse @ driicken
und gleichzeitig im Uhrzeigersinn (Richtung

rb) drehen. Dann kénnen Sie den Einsatz
abnehmen.

Entnehmen Sie die Rishrschiissel @, indem Sie
diese gegen den Uhrzeigersinn dehen und
dann nach oben abnehmen.

Reinigen Sie alle Teile (siehe Kapitel ,Reinigen
und Pflegen”).

Arbeiten mit dem Mixer

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Lassen Sie heiBe Flissigkeiten immer auf
eine handwarme Temperatur (ca. 30-40°C)
abkihlen, bevor Sie diese in den Mixer ®

einfillen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR

DURCH SCHARFE MESSER/ROTIEREN-
DEN ANTRIEB!

Greifen Sie niemals in den aufgesetzten
Mixer @®!

Nehmen Sie den Mixer @ nur bei Stillstand
der Messer (B ab.

Betreiben Sie den Mixer (® nur mit aufgesetz-
tem Mixer-Deckel @ mit Messbecher ®.
Schalten Sie im Fehlerfall das Gerét aus

und ziehen Sie den Netzstecker, um ein
unbeabsichtigtes Einschalten des Gerdtes zu
vermeiden.
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie niemals die Rihrschiissel @ und
den Mixer @ gleichzeitig! Dies fihrt zu einer
Uberlastung des Motors!
> Bei Arbeiten mit dem Mixer @® empfehlen wir
nach 3 Minuten Betrieb das Gerét abkihlen
zu lassen.
Um das Gerdt fir den Betrieb mit dem Mixer ®
vorzubereiten, gehen Sie wie folgt vor. Nehmen
Sie die Abbildung C auf der hinteren Ausklappseite
zur Hilfe.
1) Dricken Sie den Entriegelungshebel @ nach
oben und schieben Sie den Schwenkarm @
nach unten in die Arbeitsposition.

2) Ziehen Sie den Antriebsschutzdeckel @ ab.

> Stellen Sie sicher, dass der Drehschalter @
auf ,0” steht, bevor Sie den Mixer auf den Mi-
xerantrieb stellen. Ansonsten startet das Gerdt
unvermittelt sobald der Mixer eingerastet ist.

3) Setzen Sie den Mixer (® so auf den Mixeran-
trieb @, so dass die Arretierungen an der Un-
terseite des Mixers (B in die Aussparungen am
Mixerantrieb (@ greifen. Der Pfeil am Mixer ®

muss dabei auf das Symbol fb am Gerdat
weisen. Drehen Sie den Mixer ® bis zum An-
schlag im Uhrzeigersinn. Der Pfeil am Mixer (®
weist dann auf das Symbol a am Gerdt.

4) Fillen Sie die Zutaten ein.

5) Setzen Sie den Mixer-Deckel @ mit Mess-
becher ® auf, so dass die Lippe am Mixer-
Deckel @ auch den Ausgiefer verschlief3t.

6) Stellen Sie den Drehschalter @ auf die ge-
wiinschte Stufe.

> Die ideale Geschwindigkeit héingt von der
Konsistenz des Mixgutes ab. Je flissiger der
Inhalt ist, um so schneller kénnen Sie mixen.

> Fir kurzen, kraftvollen Impulsbetrieb, stellen
Sie den Drehschalter € mindestens auf Stufe
1 und driicken Sie gleichzeitig die Taste PUL-
SE @. Die Taste PULSE @ rastet nicht ein,
um den Motor nicht zu iiberlasten. Halten Sie
die Taste PULSE @ deshalb nur kurz in dieser
Stellung.

Zutaten nachfillen

1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter € aus.

2) Nehmen Sie den Mixer-Deckel ® ab und fiillen
Sie die Zutaten ein

oder

3) Drehen Sie den Messbecher ®, der sich im
Mixer-Deckel @ befindet, um 90° und neh-
men Sie ihn heraus. Fiillen Sie die Zutaten nach
und nach durch die Nachfilléffnung ein.

Nach der Arbeit

1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus.

2) Drehen Sie den Mixer @ gegen den Uhrzei-
gersinn, so dass der Pfeil am Mixer @ auf das

Symbol fb am Gerét weist und nehmen Sie
ihn ab.

> Reinigen Sie den Mixer ® am besten sofort
nach dem Gebrauch (siehe Kapitel ,Reinigen
und Pflegen”). So lassen sich Lebensmittelreste
leichter entfernen.

Reinigen und Pflegen

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kdnnen

die Oberfléchen beschadigen!

> Reinigen Sie das Gerdt am besten sofort
nach der Benutzung. Dann lassen sich
Lebensmittelreste leichter entfernen.

> Bei der Verarbeitung von farbstoffreichen
Lebensmitteln, wie zum Beispiel Karotten,
kénnen sich die Kunststoffteile verfarben.
Diese Verfdrbungen kdnnen Sie mit ein wenig
Speised| entfernen.

Gerdt reinigen

B Wischen Sie das Gerét mit einem feuchten
Tuch ab. Bei hartnéckigeren Verschmutzungen,
geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie Spilmittelreste mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch ab. Trocknen Sie das
Gerét danach gut ab.

Zubehér reinigen

B Reinigen Sie die Rihrschissel @, den Deckel
©, die Einfillhilfe @, den Mixer-Deckel @ mit
Messbecher ®, den Antriebsschutzdeckel (®
und die Einsdtze @ @ @ im warmen Wasser
mit etwas Spilmittel. Entfernen Sie eventuelle
Ricksténde mit einer Spilbirste. Spiilen Sie alle
Teile mit klarem, warmem Wasser ab und stellen
Sie sicher, dass alle Teile vor einer erneuten
Benutzung trocken sind.

> Die Einsdtze @ @ @, die Rihrschissel @
und der Mixer-Deckel @ mit Messbecher ®
sind auch fiir die Reinigung in der Spiilma-
schine geeignet.

> Achten Sie bei der Reinigung in der Spiilma-
schine darauf, dass die Kunststoffteile nicht
eingeklemmt werden. Ansonsten kdnnen sich
diese verformen!

> Legen Sie die Kunststoffteile, wenn méglich, in
den oberen Korb der Spiilmaschine.
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Mixer reinigen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Messer (O nicht mit bloen Hénden berish-
ren.

B Reinigen Sie den Mixer (® in warmem Wasser
und geben Sie ein mildes Spilmittel hinzu.
Spilen Sie ihn danach mit klarem Wasser ab, so
dass keine Spiilmittelreste mehr daran haften.

In den meisten Féllen kann eine ausreichend hygie-
nische Reinigung direkt nach der Benutzung durch
folgende Alternative erreicht werden:

1) Geben Sie Wasser mit etwas Spilmittel in den
aufgesetzten Mixer @®.

2) Setzen Sie den Mixer-Deckel @ mit Mess-
becher @ auf, so dass die Lippe am Mixer-
Deckel @ auch den Ausgiefer verschlieft.

3) Schalten Sie den Mixer @ fiir einige Sekunden
ein.

4) Schitten Sie das Spilwasser aus. Entfernen Sie
eventuelle Rickstéinde mit einer Spilbirste.

5) Spilen Sie danach den Mixer ® mit viel klarem

Wasser ab, so dass alle Spilmittelreste beseitigt
sind.

> Der Mixer ® ist zur Reinigung in der Spiilma-
schine geeignet.

> Achten Sie bei der Reinigung in der Spil-
maschine darauf, dass der Kunststoffteil des
Mixers ® nicht eingeklemmt wird. Ansonsten
kann sich dieser verformen!

Aufbewahrung

B Wickeln Sie zur Aufbewahrung das Netzkabel
um die Kabelaufwicklung ®.

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.
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Fehler beheben

Wenn das Gerséit plstzlich stehen bleibt:

M Das Gerdt ist Uberhitzt und die automatische
Sicherheitsabschaltung ist akfiviert.

— Drehschalter @ auf O stellen.
— Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
— Das Gerét 15 Minuten abkihlen lassen.

— Ist das Gerét nach den 15 Minuten noch
nicht vollstéindig abgekihlt, wird es nicht
angehen.

— Weitere 15 Minuten warten und erneut
einschalten.

Wenn das Geréit sich nicht einschalten ldsst:

— Uberprifen Sie, ob sich der Netzstecker in

der Steckdose befindet.

— Uberprifen Sie, ob sich der Schwenkarm @
in der korrekten Position befindet.

Technische Daten
220-240V ~/ 50 Hz
1300 W

=

Netzspannung:
Leistungsaufnahme:
Schutzklasse:

max. Fassungsvermdgen
Ruhrschissel @:
Mixer @®:

ca. 6,3 |
ca. 1,51

i Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:

Lassen Sie das Gerdit bei Arbeiten mit Knethaken
@, Schnee- @ oder Rishrbesen @ nach 10 Minu-
ten Betrieb abkiihlen.

Lassen Sie das Gerdit bei Arbeiten mit dem Mixer

® nach 3 Minuten Betrieb abkiihlen.

Wenn diese Betriebszeiten Uberschritten werden,
kann es durch Uberhitzung zu Schéden am Gerét
fohren.

Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Das Gerét wurde sorgfiltig
produziert und vor Anlieferung gewissenhaft
geprift. Bitte bewahren Sie den Kassenbon als
Nachweis fir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich
im Garantiefall mit lhrer Servicestelle telefonisch
in Verbindung. Nur so kann eine kostenlose
Einsendung lhrer Ware gewdéhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschéden,
VerschleiBteile oder fiir Beschddigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das Produkt
ist lediglich fir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

lhre gesetzlichen Rechte werden durch diese Ga-
rantie nicht eingeschrénkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersefzte und repa-
rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schdden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spdtestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

[ 1AN 276995/276996/277709 |

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

[ IAN 276995/276996/277709 |

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[ IAN 276995/276996/277709 |

Entsorgung

Werfen Sie das Gerat kei-
nesfalls in den normalen
Hausmill. Dieses Produkt
unterliegt der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt Uber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder ber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell

geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
% freundlichen Materidlien, die Sie tber

% die &rtlichen Recyclingstellen entsorgen

kénnen.
Importeur
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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Rezepte

Mé&hrensuppe

Zutaten:

B 500 g Karotten

B 250 ml Wasser

M 500 ml Fleischfond (Glas)
M 125 ml Sahne

M 125 ml WeiBwein

M Salz

W Pfeffer

B 50 g kalte Butter

M Frischer Kerbel

Zubereitung:
1) Waschen und schélen Sie die Mahren.

2) Schneiden Sie sie so klein, dass Sie gut in den

Mixer ® passen.

3) Geben Sie 250 ml Wasser in einen Topf
und kochen Sie die Mahren fiir 20 Minuten
darin. AnschlieBend pirieren Sie das Ganze
im Mixer (B, bis keine grofBeren Stiicke mehr
tbrig sind.

4) Geben Sie die pirierten M&hren danach
zuriick in den Topf.

5) Gieflen Sie nun Fleischfond, Sahne und Weif3-
wein hinzu.

6) Erhitzen Sie die Suppe und schmecken Sie sie
ab.

7) Ruhren Sie die Butter in kleinen Stiickchen unter
die Suppe und richten Sie danach mit dem
Kerbel an.
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Thunfisch-Aufstrich

Zutaten:

M 1 Dose Thunfisch in Sauce mit Gemiiseeinlage
M 3 EL Joghurt

M 1 TL Zitronensaft, frisch gepresst

M 1 Prise Salz

B Pfeffer aus der Mihle

B 2 hartgekochte Eier, gewiirfelt

Zum Anrichten:

H Vollkornbrot in Scheiben

M Butter zum Bestreichen

B 1 hartgekochtes Ei, gewirfelt
B Schnittlauch, geschnitten

Zubereitung:
1) Mischen Sie alle Zutaten im Mixer (® bis die

gewiinschte Konsistenz erreicht ist (ca. 15
Sekunden) und schmecken Sie danach ab.

2) Bestreichen Sie das Brot mit Butter und
Thunfisch-Creme und bestreuen Sie das Ganze
mit dem gehackten Ei und dem Schnittlauch.

Traditionelle Pfannkuchen

Zutaten:

W 2-3 Eier

W 375 ml Milch
M 1 Prise Salz
B 250 g Mehl

M Fett zum Backen

Zubereitung:
1) Mischen Sie die Eier, die Milch und das Salz
mit dem Rihrbesen @.

2) Sieben Sie das Mehl durch und geben Sie es
dazu. Mischen Sie alles mit dem Rihrbesen
@, bis ein glatter Teig entsteht.

3) Lassen Sie den Teig fir ca. 20 Minuten
quellen.

4) Erhitzen Sie das Fett und geben Sie mit einer
kleinen Kelle Teig hinein. (Immer nur so viel,
dass der Pfannenboden diinn bedeckt ist.)

5) Backen Sie die Pfannkuchen von beiden Seiten
goldbraun und servieren Sie sie heif3.

Biskuitteig

Zutaten:

W 3 Eier

M 3 -4 EL Wasser, heif

W 150 g Zucker

H 1 Péckchen Vanillinzucker
B 100 g Mehl, Type 405

W 100 g Speisestdrke

W 2-3 gestr. TL Backpulver

Zubereitung:

1) Legen Sie den Boden einer Springform (Durch-
messer: 28 cm) mit Backpapier aus. Fetten Sie
nicht den Rand, da sonst die Oberfldche nicht
gleichmaBig glatt und gebréunt wird.

2) Schlagen Sie die ganzen Eier in der Rihrschiis-
sel @ und geben Sie heiles Wasser dazu.

3) Schlagen Sie das Ganze dann fiir ca. 1
Minute auf héchster Stufe mit dem Rihrbesen
® schaumig.

4) Rihren Sie Zucker und Vanillinzucker unter und
schlagen Sie alles fir 2 Minuten auf héchster
Stufe weiter.

5) Mischen Sie Mehl, Speisestérke und Backpul-
ver und sieben Sie die Halfte davon auf die
Eiercreme und rithren Sie alles kurz auf Stufe
4 unter.

6) Ruhren Sie dann das restliche Mehl auf diesel-
be Weise unter und filllen Sie den Teig in die
vorbereitete Springform.

7) Backen Sie das Ganze sofort im vorgeheizten
Backofen bei Ober- und Unterhitze 175-
200°C fir ca. 20 - 30 Minuten.
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Miirbeteig

Zutaten:

W 250 g Weizenmehl

W 1/2 gestr. TL Backpulver
W 100-125 g Zucker

W 1 Packchen Vanillinzucker
M 1 Prise Salz

mI1E

W 125 g Butter

> Achten Sie auf die maximale Einfillmenge
von 900 g Mehl, wenn Sie die Menge dieses
Rezeptes erhshen!

Zubereitung:
1) Mischen Sie Mehl und Backpulver in der Rihr-

schiissel @ und geben Sie anschliefend alle
brigen Zutaten hinzu.

2) Kneten Sie alles mit dem Knethaken @ zuerst
fir ca. 1 Minute auf Stufe 2, dann fiir ca. 3

Minuten auf Stufe 2-4.

3) Kneten Sie den Teig nicht zu lange, der Teig
kénnte sonst zu weich werden.

4) Lassen Sie den Teig im Kihlschrank fir 1/2
Stunde ruhen und verarbeiten Sie ihn danach
zu einem Tortenboden oder zu Kleingebéck.

5) Fir einen Tortenboden rollen Sie 2/3 des
Teiges aus und legen ihn in eine gefettete
Springform.

6) Rollen Sie den restlichen Teig zu einer Rolle.

7) Legen Sie diese Rolle als Rand auf den Teig
und driicken Sie ihn mit zwei Fingern so an den
Rand, dass ein ca. 3 cm hoher Rand entsteht.

8) Stechen Sie den Tortenboden mit einer Gabel
mehrfach ein.

9) Heizen Sie den Backofen ca. 5 Minuten vor
und backen Sie den Miirbeteig ca. 15 - 20
Minuten bei Ober- und Unterhitze und 200 -
225 °C.
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Rihrteig

Zutaten:

W 250 g weiche Butter oder Margarine
W 250 g Zucker

H 1 Péckchen Vanillinzucker

M 1 Prise Salz

W 4 Ejer

M 500 g Weizenmehl

M 1 Packchen Backpulver

H Ca. 125 ml Milch

> Achten Sie auf die maximale Einfilimenge
von 900 g Mehl, wenn Sie die Menge dieses
Rezeptes erhhen!

Zubereitung:

1) Geben Sie alle Zutaten in die Rihrschiissel @
und rihren Sie alles mit dem Rihrbesen @ fir
1/2 Minute auf Stufe 1, dann fiir 30 Sekunden
auf Stufe 2 und danach fiir ca. 5 Minuten auf

Stufe 4.

2) Fetten Sie die Backform oder legen Sie sie mit
Backpapier aus.

3) Befillen Sie die Backform und backen Sie
den Teig ca. 50 - 60 Minuten bei Ober- und
Unterhitze und 175 - 200 °C.

4) Bevor Sie den Kuchen aus dem Ofen nehmen-
sollten Sie eine Garprobe machen: Stechen
Sie dazu mit einem spitzen Holzstdbchen in
die Mitte des Kuchens. Wenn kein Teig dran
hangen bleibt, ist der Kuchen gar.

5) Stiirzen Sie dann den Kuchen auf einen Ku-
chenrost und lassen Sie ihn abkihlen.



SILVERCREST’

Hefeteig

Zutaten:

W 500 g Weizenmehl

B 25 g frische Hefe oder 1 Pck. Trockenhefe

M ca. 1/4 | lauwarme Milch

M 80 g Butter oder Margarine (Raumtemperatur)
W 80 g Zucker

W I1E

> Achten Sie auf die maximale Einfilimenge
von 1000 g Mehl, wenn Sie die Menge

dieses Rezeptes erhdhen!

Zubereitung:

1) Geben Sie Mehl, Trockenhefe oder zerbréselte
Hefe und alle anderen Zutaten (nicht direkt auf

die Hefe) in die Rihrschiissel @.

2) Vermengen Sie alles langsam mit dem Knet-
haken @ auf Stufe 1, danach fir 3-4 Minuten
auf Stufe 3.

3) Decken Sie die Schiissel mit einem Geschirr-
tuch ab, stellen Sie sie an einen warmen Ort
und lassen Sie den Teig gehen, bis er sich
sichtbar vergréBert hat.

4) Kneten Sie den Teig dann noch einmal durch.

5) Danach ist der Teig fertig und Sie kénnen ihn
weiterverarbeiten.

Waffeln

Zutaten:

W 200 g Zucker

H 500 g Mehl

W 5 g Backpulver

W 5 Eier

B 400 ml Milch

W 250 g Butter (Raumtemperatur)

M 2 Packchen Vanillezucker

> Achten Sie auf die maximale Einfilllmenge
von 900 g Mehl, wenn Sie die Menge dieses
Rezeptes erhdhen!

Zubereitung:

1) Geben Sie die Eier, den Zucker und die Butter
in die Rihrschissel @ und verriihren Sie alles
mit dem Schneebesen @ zu einem glatten
Teig.

2) Figen Sie das Mehl, den Vanillezucker und
das Backpulver hinzu.

3) Rihren Sie die Milch nach und nach unter bis
der Teig eine glatte und weiche Konsistenz hat.

4) Backen Sie die Waffeln in einem Waffeleisen
aus.

Bananen-Vanille-Shake

Zutaten:

B 3 Bananen

B 500 ml Milch

B 2 Péckchen Vanillezucker
H 1 EL Vanilleeis

Zubereitung:
1) Schélen Sie die Bananen.

2) Geben Sie die geschélten Bananen, die Milch,
das Vanilleeis und den Vanillezucker in den
Mixer ®.

3) Mixen Sie alles auf Stufe 8.
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Bananen-Kiwi-Smoothie

Zutaten:

M 200 ml Orangensaft (frisch gepresst)
B 1 Kiwi

B 1/2 Banane

Zubereitung:
1) Enthduten Sie die Kiwi.
2) Schélen Sie die Banane.

3) Geben Sie die Kiwi, die Banane und den
Orangensaft in den Mixer @®.

4) Mixen Sie alles auf Stufe 8.

80 DE | AT | CH



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND / GERMANY

www.kompemoss.com

Last Information Update - Informationsstatus
Stan informacji - Informacijos data - Stand der Informationen:
03/2016 - Ident-No.: SKMP1300B3-022016-1

IAN 276995/276996/277709






