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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, usage
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the range
of applications specified. Please also pass these
operating instructions on to any future owner(s).

Intended use

This appliance is intended exclusively for processing
foodstuffs in normal household quantities. This
appliance is intended solely for use in private
households. It is not suitable for commercial use!

This appliance is intended only for private use in
enclosed, dry spaces. It must not be used outdoors.

The appliance may only be used with original
accessories.

Package contents
Professional Food Processor
Mixing bowl with lid

Blender with lid and measuring cup
Kneading hook

Whisk

Beater

Operating instructions

Quick guide

> Check contents for completeness and dam-
age immediately after unpacking. Contact
Customer Services if necessary.

Description of the appliance

Fold out the flaps on the front and rear covers of
this operating manual.

Front flap

Figure A:

@ Swivelling arm
@ Release lever
© Rofary switch
O PULSE button
O Base

O Mixing bowl
© Drive shaft

Figure B:

O Filling nose

0 lLd

@ Kneading hook
® Whisk

® Beater

Back flap:

Figure C:

Small measuring cup
Blender lid

Blender

Blade

Drive unit lid

Cable spool

06606666

Blender drive unit
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Safety instructions

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

» The appliance must only be connected to a correctly installed and
earthed mains power socket. Ensure that the rating for your local
power supply corresponds with the details on the rating plate of the
appliance.

» Ensure that the power cable does not become wet or moist during
use. Route the cable in such a way that it cannot be crushed or
damaged.

» Keep the power cable away from hot surfaces.

» Do not perform any repairs on the appliance. All repairs must be
performed by our Customer Service Unit or by a qualified specialist
technician.

» Remove the plug from the mains power socket when the appliance is
being cleaned or in the event of a fault. Just switching off the appliance
is not sufficient, as the appliance is subject to mains voltage for as
long as the plug is connected to the mains power socket.

~ Always remove the plug from the mains power socket when the
appliance is not in use.

~ To prevent accidents, have defective plugs and/or power cables
replaced immediately by an authorised specialist technician or our
Customer Service department.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from
children.

@ Never submerge the appliance in water or other liquids.

GB 3
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A WARNING! RISK OF INJURY!

>

>

>

>

>

>

>

>

Always disconnect the appliance from the mains power supply when
fitting or removing accessories. This will prevent unintentional activation
of the appliance.

The appliance will begin running again after any power outage is
over!

The appliance should always be disconnected from the mains when
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

This appliance should not be used by children.

Use only the original accessory parts for this appliance. Accessory
parts from other manufacturers may not be suitable, and this may
lead to risks!

This appliance may be used by persons with limited physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge, provided
that they are under supervision or have been told how to use the
appliance safely and are aware of the potential risks.

Children must not play with the appliance.
Caution: The blade is very sharp!

Be careful when cleaning the blade.

GB
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A WARNING! RISK OF INJURY!

~ Caution: the blade is very sharp! For this reason, take great care
when removing the blender jug.

~ Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions. Otherwise there is a risk of serious injury!

~ Do not change accessories unless the drive unit is entirely at a stand-
still and the blender is unplugged from the power supply! The appli-
ance will run on for a short time after being switched off!

~ Never leave the appliance unattended!

~ Before changing any accessories or additional parts that move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected from
mains power.

~ While the appliance is in operation, do not put anything other than
the ingredients to be processed into the mixing bowl or blender.

~ Do not put hands and foreign objects into the filling nose or the
blender, to avoid the risk of injury or damage to the appliance.

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!
~ Do not operate the appliance without ingredients. Risk of overheating!

~ Never fill the appliance with hot ingredients!

GB 5
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Preparation

1)

2)

3)
4)

5)

Take all the parts out of the box and remove
the packaging material and any protective
wrapping or stickers.

Clean all components as described in the
section “Cleaning and Care”. Ensure that all
parts are completely dry.

Unwind the power cable from the cable

spool ®.

Place the appliance on a smooth, clean surface
and secure it using the four suction cups.

Insert the power plug into the socket.

GB

Speed levels

Level | Application | suitable for...
- Starting position
ol for all blending and
stirring processes
1-2 - For adding ingredients
Kneading - Kneading and blending
hook @ of firm dough or firmer
Beater ® ingredients
- Blending thick batter
- Blending butter and
Beater ® flour
2-4 - Blending yeast dough
Kneading - Kneading yeast dough
hook @ - Kneading thick batter
- Cake mix
4.6 | Beater ® - Creaming butter and
sugar
- Biscuit dough
- Whipped cream
. - Egg whites
6-10 | Whisk @ - Mayonnaise
- Whipping butter
- Blending or shred-
Pulse | Blender ® ding of soft or liquid

ingredients
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Working with the kneading
hook, beater and whisk

A WARNING! RISK OF INJURY!

> Under no circumstances should you place
your hands or fingers in the mixing bowl @
during operation! Danger of injury due to
rotating parts!

> Switch from one accessory to another only
when the drive unit is at a complete standstill!
After being switched off, the drive continues
to run for a short time.

> In cases of malfunction, switch the appliance
off and remove the plug from the wall socket.
This will prevent the appliance from becoming
switched on again unintentionally.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> When working with kneading hooks (D,
whisk @ or beater @, we recommend
allowing the appliance to cool down after
10 minutes of operation.

> When you are working with the kneading
hook @, whisk @ or beater @, the drive unit
lid @ must be in place. If not, the appliance
will not start.

To prepare the device for tasks involving the knead-
ing hooks O, whisk @ or beater @, proceed as
follows:

1) Push the release lever @ upwards and move
the swivelling arm @ to the highest position.

2) Insert the mixing bowl @ so that the locking
mechanisms on the mixing bowl @ fit into the
recess in the base @. Rotate the mixing bowl @

clockwise (cf. symbols fb and ﬁ on the
base @) until it is locked and stable.

3) Depending on type of application, mount either

the kneading hook @, whisk @ or beater ®
onto the drive shaft @:

— Place the kneading hook @, whisk @ or
beater B onto the drive shaft @ so that
both metal pins on the drive shaft @ fit into
the recesses in the inset 0 P ®.

— Push the inset @ @ @ firmly onto the drive
shaft @ until the spring is compressed while
rotating the inset a little anticlockwise (direc-

tion a)
— Let go of the inset. It is now firmly attached
to the drive shaft @.
4) Add the ingredients into the mixing bowl @,
observing the following table with the recom-
mended filling quantities:

Filling quantities for... [ min. | max.
1000 g
Yeast dough N/A flour
900 g
Cake mixture N/A plain
flour
Heavy dough 9?0 N
(e.g. shortcrust pastry) N/A plain
9 flour
Cream 200 ml [ 1500 ml
Egg white . 9 12
(eggs of weight class M)
Adijust the remaining ingredients in the recipe
to the respective maximum quantity.

GB 7
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CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> To prevent the appliance from being

5)

6)

overloaded, do not exceed the specified
maximum filling quantities.

If the appliance is labouring: switch off the
appliance, remove half of the dough and
knead each half separately.

Push the release lever @ upwards and push
the swivelling arm @ into its working position
with the mounted inset facing downwards.

Push the lid @ onto the mixing bow! @.

> |f desired, you can mount the filling nose @

onto the lid @:
— Rotate the lid @ a little until the opening
is pointing at you.

— Hook the filling nose @ into the eyelets
in the lid @:

\»{ﬁ\:

You can now add ingredients, even while the
device is in operation.

7)

Turn the rotary switch @ to the required setting
(cf. section “Speed Levels”).

After you have finished using your
appliance

1)

2)
3)
4)

5)

6)

7)

Switch the appliance off using the rotary
switch ©.

If mounted, remove the filling nose @.
Remove the lid @ from the mixing bowl @.
Push the release lever @ upwards and move
the swivelling arm @ to the highest position.

Remove the inset ® @ @ from the drive shaft
@ by pushing the inset @ @ @ against the

drive shaft @ and simultaneously rotating

it clockwise (direction ). Now you can

remove the inset.
Remove the mixing bow! @ by rotating it
anticlockwise and lifting it off the base.

Clean all parts of the appliance (see section
“Cleaning and care”).

Working with the blender

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Allow hot fluids to cool to a lukewarm tem-

perature (approx. 30-40°C) before pouring
them into the blender ®.

/\ WARNING! RISK OF INJURY FROM

SHARP BLADE / ROTATING DRIVE!

> Never put your hand info the blender ®

8)

while it is attached!

Only remove the blender (B when the blade ®
is at a complete standstill.

Only use the blender ® with the lid @ with
measuring cup (B firmly in position.

In cases of malfunction, switch the appliance
off and remove the plug from the wall socket.
This will prevent the appliance from becoming
switched on again unintentionally.



SILVERCREST’

CAUTION! PROPERTY DAMAGE! NOTE

> Never use the mixing bowl @ and the

blender @ simultaneously! This will overload
the drive!

> When working with the blender ®, we

recommend allowing the appliance to cool
down after 3 minutes of operation.

Proceed as follows to prepare the appliance for
operation using the blender (®. Refer to figure C
on the back flap.

1)

2)

NOTE

Push the release lever @ upwards and push
the swivelling arm @ down into its working
position.

Pull off the drive unit lid (@.

> Ensure that the rotary switch @ is set to the

3)

4)
5)

6)

"0" position before fitting the blender onto
the drive unit. Otherwise, the appliance will
start automatically as soon as the blender is
locked in.

Place the blender ® onto the blender drive
unit @ so that the locking mechanisms on the
bottom of the blender @ fit into the recesses
in the blender drive unit @. The arrow on the

blender @ must point to the fb symbol on
the appliance. Rotate the blender ® clockwise
as far as it will go. The arrow on the blender ®

will then point to the B symbol on the appliance.
Add the ingredients.

Place the blender lid @ with measuring cup ®
onto the unit, making sure that the lip on the
lid @ seals the spout.

Turn the rotary switch @ to the required setting.

> The optimal speed depends on the consistency
of the food to be processed. More liquid
contents can be blended faster.

> For short, powerful pulses, set the rotary
switch @ at least to level 1 and simultane-
ously press the PULSE button @. The PULSE
button @ does not lock, in order to avoid
overloading the drive. Therefore, hold the
PULSE button @ in this position only for a
short period.

Adding more ingredients

1) Switch the appliance off using the rotary
switch ©.

2) Remove the blender lid @ and insert the
ingredients.

or

3) Rotate the measuring cup (B situated within the
blender lid @ 90° and remove it. Then gradu-
ally add the ingredients using the opening.

After you have finished using your

appliance

1) Switch the appliance off using the rotary
switch €.

2) Rotate the blender ® anticlockwise until the

arrow on the blender @ points to the
symbol on the appliance, then remove it.

> |deally, you should clean the blender @ im-
mediately after use (see the section "Cleaning
and care"). This makes food residues easier
to remove.

Cleaning and care

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect
the power plug from the mains power socket!
There is a risk of electric shock!

NEVER immerse the appliance in water or
any other liquid!

GB 9
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CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These may damage the surfaces
of your appliance.

> |tis best to clean the appliance directly after
use. This makes food residues easier to
remove.

> Processing foodstuffs containing strong pig-
ments, such as carrots, may cause staining of
the plastic parts. Such stains can be removed
using a little cooking oil.

Cleaning the appliance

B Wipe the appliance with a damp cloth. For stub-
born soiling use a mild detergent on the cloth.
Wipe off any detergent residue using a cloth
moistened with clean water. Then carefully dry
the appliance.

Cleaning accessories

B Clean the mixing bow! @, lid @), filling nose @,
blender lid @ with measuring cup @®, drive unit
lid @ and the insets ® @ @ in warm water
with a small quantity of detergent. Any residues
can be removed with a washing-up brush. Rinse
all parts with clear, warm water and make sure
that all parts are dry before re-using them.

NOTE

> The insets @ @ @, mixing bowl @ and the
blender lid @ with measuring cup @ can
also be cleaned using a dishwasher.

> If you clean them in the dishwasher, please
ensure that no plastic parts become trapped
under pressure between other objects. This
may cause them to become deformed.

> Wherever possible, place all plastic parts in
the top basket of the dishwasher.

10 GB

Cleaning the blender

A WARNING! RISK OF INJURY!
> Do not touch the blade @ with bare hands.

M Clean the blender ® in warm water with a
little mild detergent. Afterwards, rinse all parts
with clean water so that no detergent residues
remain.

In most cases, you can also achieve sufficiently

hygienic cleaning directly after use in the following

way:

1) Put some water containing a little detergent
into the fully assembled blender @®.

2) Place the blender lid @ with measuring cup ®
onto the unit, making sure that the lip on the
lid @ seals the spout.

3) Switch on the blender @ for a few seconds.

4) Pour out the washing water. Any residues can
be removed with a washing-up brush.

5) Afterwards, rinse out the blender (B with

plenty of clean water, so that all detergent
residues are removed.

NOTE

> The blender @ is suitable for cleaning in
a dishwasher.

> When cleaning the blender @ in a dish-
washer, make sure that its plastic part is not
trapped between other objects. This may
cause it to become deformed!

Storage
B Wind the power cable around the cable spool ®

for storage.
M Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry place.
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Troubleshooting

If the appliance suddenly stops working:

M The appliance has overheated and triggered
the automatic safety cut-out.

— Turn the rotary switch @ to O.
— Remove the plug from the wall socket.

— Allow the appliance to cool for 15 minutes.

— If the appliance has not yet cooled off com-

pletely after 15 minutes, it will not start.

— Wait a further 15 minutes and try switching
on again.

If the appliance cannot be switched on:

— Check that the plug is correctly connected
to a wall socket.

— Make sure that the swivelling arm @ has
clicked into place in the right position.

Technical data

Input voltage:

220-240V ~/ 50 Hz

Power consumption: 1300 W
Protection class: =1

Max. capacity

Mixing bow! @: approx. 6.3 |
Blender ®: approx. 1.5 |

Q"ﬂ All of the parts of this appliance that come

into contact with food are food-safe.

We recommend the following operating times:

When working with kneading hooks @, whisk @
or beater @, allow the appliance to cool down
after 10 minutes of operation.

When working with the blender @, allow the ap-
pliance to cool down after 3 minutes of operation.

If you exceed these operating times, the device can

overheat and be damaged!

Warranty and service

This appliance is provided with a 3-year warranty
valid from the date of purchase. This appliance
has been manufactured with care and inspected
meticulously prior to delivery. Please retain your
receipt as proof of purchase. In the event of a
warranty claim, please contact your Customer
Service unit by telephone. This is the only way
to guarantee free return of your goods.

The warranty only covers claims for material and
manufacturing defects, not for damage sustained
during carriage, components subject to wear and
tear or damage fo fragile components such as
switches or batteries. This appliance is intended
solely for private use and not for commercial
purposes.

The warranty shall be deemed void in cases of
misuse or improper handling, use of force and
modifications/repairs which have not been carried
out by one of our authorised Service centres.

Your statutory rights are not restricted by this
warranty.

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must be
reported immediately after unpacking, but no later
than two days after the date of purchase. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to charge.

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min )
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

[ IAN 276995/276996/277709 |
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Disposal

Never dispose of the appliance
in the normal domestic waste.
This product is subject to the
provisions of European Directive
2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved waste
disposal company or your municipal waste disposal
facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal centre if you
are in any doubt.

The packaging is made from environ-

%@ mentally friendly material and can be

disposed of at your local recycling plant.

Importer

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com

12 GB

Recipes

Carrot soup

Ingredients:

B 500 g carrots

H 250 ml water

B 500 ml meat stock (glass)
M 125 ml cream

B 125 ml white wine

H Salt

B Pepper

W 50 g cold butter

M Fresh chervil

Preparation:
1) Wash and peel the carrots.
2) Cut them small enough to fit into the blender ®.

3) Put 250 ml of water into a saucepan and boil
the carrots for 20 minutes. Then purée all of it in
the blender @ until no large pieces are left over.

4) Afterwards, return the puréed carrots to the pot.
5) Now add the meat stock, cream and white wine.
6) Heat the soup and season it fo taste.

7) Blend the butter into the soup in small pieces
and then serve it with the chervil.
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Tuna spread

Ingredients:

B 1 can of tuna in sauce with vegetables
M 3 tbsp yoghurt

B 1 tsp lemon juice, freshly pressed

M 1 pinch salt

B Freshly ground pepper

M 2 hard-boiled eggs, diced

To serve:

B Whole wheat bread in slices
M Butter for buttering the bread
M 1 hard-boiled egg, diced

M Chives, chopped

Preparation:

1) Blend all ingredients in the blender @ until the
desired consistency is reached (approx. 15
seconds), then season to taste.

2) Spread butter and the tuna mixture onto the
bread and sprinkle with chopped egg and chives.

Traditional pancakes

Ingredients:
M 2-3eggs
W 375 ml milk
M 1 pinch salt
W 250 g flour
B Fat for frying

Preparation:
1) Mix the eggs, milk and salt with the beater @.

2) Sieve the flour and then add it to the mixture.
Mix everything together with the beater (®
until you have a smooth batter.

3) Leave the batter to rest for 20 minutes.

4) Heat the fat and, with a small ladle, place some
batter in the pan. (Add only as much as is
needed to thinly cover the pan bottom.)

5) Fry the pancakes until golden brown on both
sides and serve hot.

Sponge pastry

Ingredients:

B 3 eggs

B 3 - 4 tbsp of hot water

B 150 g sugar

B 1 packet of vanilla sugar

W 100 g pastry flour

M 100 g cornflour

M 2 -3 level tsp of baking powder

Preparation:

1) Line the bottom of a baking fin (diameter: 28 cm)
with baking paper. Do not grease the edge, as
the surface will then not be evenly smooth and
browned.

2) Beat the whole eggs in the mixing bow! @ and
add the hot water.

3) Then beat the mixture at the highest level with
the beater @ for about 1 minute until fluffy.

4) Stirin the sugar and vanilla sugar and beat the
mixture for a further two minutes at the highest
level.

5) Mix the flour, cornflour and baking powder
together and sift half of it onto the creamed
eggs, then briefly stir everything at Level 4.

6) Now stir in the remaining flour in the same way
and pour the mixture into the prepared baking fin.

7) Immediately bake the fin in a pre-heated oven
with top and bottom heat at 175-200°C for
approx. 20 - 30 minutes.

GB 13
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Shortcrust pastry

Ingredients:

W 250 g wheat flour

1/2 level tsp of baking powder
100 - 125 g sugar

1 packet of vanilla sugar

1 pinch salt

1 egg

|
|
|
|
|
W 125 g butter

> Note the maximum filling quantity of 900 g
flour if you increase the quantity of this
recipe!

Preparation:
1) Mix the flour and baking powder in the mixing
bowl @, then add all of the other ingredients.

2) Knead everything with the kneading hook @
first for about 1 minute at level 2, then for
about 3 minutes at level 2 - 4.

3) Do not knead the pastry for too long, as it
could otherwise turn out foo soft.

4) Put the pastry in the refrigerator for half an
hour, then shape it into a flan case or small
pastries.

5) For a flan case, roll out 2/3 of the pastry and
place it in a greased baking fin.

6) Roll the remaining pastry info a roll.

7) Place this roll on the pastry and press it onfo
the side of the cake to form an edge with a
height of approx. 3 cm.

8) Pierce the base repeatedly with a fork

9) Pre-heat the oven for approx. 5 minutes and
bake the shortcrust for approx. 15 - 20 minutes
with top and bottom heat at 200 - 225 °C.

14 GB

Sponge batter

Ingredients:

B 250 g soft butter or margarine
B 250 g sugar

B 1 packet of vanilla sugar

M 1 pinch salt

W 4 eggs

M 500 g wheat flour

M 1 pack baking powder

B Approx. 125 ml milk

NOTE

> Note the maximum filling quantity of 900 g
flour if you increase the quantity of this
recipe!

Preparation:

1) Place all ingredients into the mixing bowl @
and stir everything with the beater @ for half a
minute at level 1, then for 30 seconds at level
2 and then for about 5 minutes at level 4.

2) Grease a baking mould or line it with baking
paper.

3) Pour the batter into the baking mould and bake
it for approx. 50 - 60 minutes with top and
bottom heat at 175 - 200 °C.

4) Before removing the cake from the oven, check
whether it is done properly: Insert a wooden
skewer into the middle of the cake. If no batter
is sticking to it, the cake is baked.

5) Now tip the cake onto a wire rack and allow
it to cool.
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Yeast dough

Ingredients:

B 500 g wheat flour

B 25 g fresh yeast or 1 pack dried yeast

W Approx. 1/4 | lukewarm milk

M 80 g butter or margarine (room temperature)
W 80 g sugar

B 1 egg

> Note the maximum filling quantity of 1000 g
flour if you increase the quantity of this
recipe!

Preparation:

1) Place the flour, dry yeast or crumbled yeast
and all other ingredients (not directly on the
yeast) into the mixing bow! @.

2) Slowly mix everything using the kneading
hook @ at level 1, then continue for 3 - 4
minutes at level 3.

3) Cover the bowl with a tea towel, place it in a
warm place and let the dough rise until it has
visibly increased in size.

4) Then knead the dough once again.

5) After that, the dough is finished and can be
further processed.

Waffles

Ingredients:

B 200 g sugar

W 500 g flour

H 5 g baking powder

B 5 eggs

W 400 ml milk

H 250 g butter (room temperature),

B 2 packets of vanilla sugar

> Note the maximum filling quantity of 900 g
flour if you increase the quantity of this
recipe!

Preparation:

1) Add the eggs, sugar and butter into the mixing
bowl @ and blend everything into a smooth
batter using the whisk @.

2) Add the flour, vanilla sugar and baking
powder.

3) Gradually stir in the milk until the batter has
a smooth, soft consistency.

4) Bake the waffles in a waffle iron.

Banana vanilla shake

Ingredients:

M 3 bananas

B 500 ml milk

B 2 packets of vanilla sugar

B 1 tbsp. vanilla ice cream

Preparation:
1) Peel the bananas.

2) Put the peeled bananas, milk, vanilla ice cream
and the vanilla sugar into the blender @.

3) Blend everything at speed level 8.

GB 15



SILVERCREST’

Banana-kiwi smoothie

Ingredients:

B 200 ml orange juice (freshly pressed)
W 1 kiwi

B 1/2 banana

Preparation:

1) Peel the kiwi.

2) Peel the banana.

3) Put the kiwi, banana and orange juice into the

blender ®.
4) Blend everything at speed level 8.
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Bevezeto

Gratuldlunk 0j késziiléke megvdsarldséhoz!
Vésarlasaval kivalé mingségd termék mellett dontott.
A haszndlati utasitds a termék része. Fontos tud-
nivalékat tartalmaz a biztonsagra, haszndlatra és
artalmatlanitésra vonatkozéan. A termék haszné-
lata el8tt ismerkedjen meg valamennyi haszndlati
Otmutatéval és biztonsdgi figyelmeztetéssel. Csak
a leirtak szerint és a megadott célokra haszndlja

a késziiléket. A késziilék harmadik személynek
t6rténé tovdbbaddsa esetén adja 4t a késziilékhez
tartozé valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeriu hasznalat

A késziilék kizarélag hdztartasban szokésos meny-
nyiségi élelmiszer feldolgozdsdra szolgdl. A készi-
|¢k kizarélag magdanhéztartdsokban haszndlhaté.
Ne hasznélja kereskedelmi célokra.

A késziilék kizarélag magdancélra, zart, esétél
védett helyiségben valé haszndlatra készijlt.
Ne hasznélja a szabadban!

A késziiléket csak az eredeti tartozékokkal szabad
haszndlni.

A csomag tartalma
profi konyhai robotgép

fedeles keverstdl

mixer fedéllel és mérépohdrral
dagasztékar

habverd

keverékar

haszndlati Otmutatd

révid leirds

TUDNIVALO

> Kbézvetlenil kicsomagolds utén ellendrizze a
csomag tartalmanak teljességét és sértetlen-
ségét. Szilkség esetén forduljon a szervizhez.
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A készulék leirasa

Haitsa ki a jelen haszndlati Gtmutaté elsd és hatsé
boritéjanak kihajthaté oldalait:

elsé kihajthaté oldal
A" &bra:

© billendkar

@ kiolddkar

© forgdkapcsold
O PULSE gomb
O aljzat

O keverstdl

@ hajtétengely

,B” dbra:

O betoltdeszkoz
O feddl

@ dagasztdkar
® habverd

® keverskar

hétsé kihajthaté oldal:
C" gbra:

kis mérépohar

mixerfedél

mixer

kés

meghaité védéfedele

kdbelcsévéls

06606666

mixer meghaité
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Biztonsagi utasitasok

VESZELY - ELEKTROMOS ARAMUTES!

~ A késziléket csak el8irdsszerGen beszerelt és foldelt aljzatba csat-
lakoztassa. A hdlézati fesziltségnek meg kell egyeznie a készilék
tipustdbldjan megadott fesziltséggel.

~ Figyelien arra, hogy haszndlat kézben a hélézati kdbel ne legyen
vizes vagy nedves. Ugy helyezze el a kébelt, hogy az ne szoruljon
be, vagy mds mdédon se sérilhessen meg.

» Tartsa tdvol a hélézati vezetéket a forré feliletektdl.

~ Ne végezzen javitdst a késziléken. Javitdsokat csak az igyfélszolgd-
lat vagy hozzéérté szakember végezhet.

~ Mindig hizza ki a hélézati csatlakozédugédt a csatlakozéaljzatbdl,
amikor tisztitia a késziléket, vagy ha a készilék meghibdsodott. A
kikapcsolds magdban nem elegendd, mert a készilékben hélézati
fesziltség van,
amig a hélézati csatlakozé be van dugva az aljzatba.

» Ha nem haszndlja a késziléket, mindig hizza ki a csatlakozét a csatla-
kozé aljzatbdl!

~ A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt hélézati csatlakozét vagy
vezetéket azonnal cseréltesse ki megfelel jogosultsaggal rendelkezd
szakemberrel vagy az tgyfélszolgdlattal.

~ A késziléket és csatlakozdvezetékét gyermekektd| tévol kell tartani.

@ A késziléket semmiképpen nem szabad vizbe vagy més folyadékba
meritenil

HU 19
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A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

~ Mindig vdlassza le a késziléket a halézatrél, ha tartozékokat tesz fel
ré vagy vesz le réla. Igy elkerilhetd a készilék véletlen bekapcsoldsa.
Aramszinet utén a készilék Gjra miksdik!

~ A késziléket mindig vdlassza le a hdlézatrdl, ha feligyelet nélkil
hagyija, valamint az 8sszeszerelés, a szétszedés vagy tisztitds eldtt.

~ Ezt a késziléket gyermekeknek nem szabad haszndlniuk.

~ A készilékhez csak az eredeti alkatrészeket haszndlja. Lehet, hogy
mds gydrté tartozékai nem alkalmasak és veszélyt okozhatnak!

~ A késziléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis képességd,
vagy kell8 tapasztalattal, és/vagy tuddssal nem rendelkez8 szemé-
lyek csak feligyelet mellett haszndlhatiak, vagy ha felvilégositottak
8ket a készilék biztonsdgos haszndlatdrél és megértették az ebbdl
eredd veszélyeket.

~ Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.
~ Figyelem: A kés nagyon éles!

~ Legyen 6vatos a kés tisztitésa sordn!
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A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

~ Figyelem: A kés nagyon éles! Ezért mindig legyen 6vatos a mixeld
pohdr levételekor.

~ Ne haszndlja a késziléket a jelen haszndlati Gtmutatéban leirtaktdl
eltérd célra. Mdskilénben sérilés veszélye 4l fenn!

~ A tartozékok cseréjét csak a meghaité ledlldsa utdn és kihdzott hé-
|6zati csatlakozé mellett végezze! A készilék kikapcsolds utdn még
révid ideig mGkadik!

~ A késziléket soha ne hagyja feligyelet nélkil.

~ A hasznélat kézben mozgé tartozékok vagy kiegésziték cseréje eldt
a késziléket ki kell kapcsolni és le kell vélasztani a halézatrdl.

~ A készilék mikodése kdzben kizdrdlag a feldolgozandé élelmiszere-
ket tegye a keverdtélba vagy a mixerbe.

> A sérilések és a készilék karosoddsdanak elkeriilése érdekében soha
ne tegye a kezét vagy idegen targyakat a betdltéeszkézbe vagy a
mixerbe.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

~ Ne mikodtesse a késziléket Gresen! Tdlhevilés veszélye!

» Soha ne t3ltsén forrd hozzdvaldkat a késziilékbe!
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El6készités

1) Vegye ki az dsszes részt a dobozbdl, majd t4-
volitsa el a csomagoléanyagot és az esetleges
védsféligkat és cimkéket.

2) Tisztitson meg minden alkatrészt a ,Tisztitds és
dpolds” részben leirtak alapjén. Ugyelien arra,
hogy valamennyi rész teljesen szdraz legyen.

3) Tekerje le a vezetéket a kdbelcsévélérsl .

4) Allitsa a késziléket egy sima és tiszta feliletre
és rogzitse a négy szivokoronggal.

5) Csatlakoztassa a hélézati csatlakozédugét
a csatlakozéaljzatba.
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Sebességfokozatok
Foko- "
Felhaszndlds | alkalmas...
zat
- start pozicié minden
mixelési és keverési
mind folyamatndl
- a hozzdvaldk
1-2 hozzdaddsdndl
dagasz- - keményebb tészta és
tékar @ hozzdvaldk gyirésa
keverdkar (@ és dsszekeverése
- sGr{ tészta
Ssszekeverése
keverékar @ | - vaij és liszt
Ssszekeverése
2-4 - kelt tészta keverése
- kelt tészta gydrdsa
dagasz- o A
3 - sGr§ kevert tészta
tékar O .
gyurésa
- siteménytészta
4-6 | keverdkar @ |- vaj felverése cukorral
- aprésitemény-tészta
- tejszin
- tojasfehérie
6-10 | habvers @ |astener|
- majonéz
- vaj habosra keverése
- puha vagy folyékony
Pulse | mixer ® hozzdavalék 6sszeke-

verése és apritdsa
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Dagasztokar, habveré és
keverokar hasznalata

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> MGksdés kdzben soha ne nydlion a keverd-
talba @! A forgé részek balesetveszélyesek!

> A tartozékokat csak akkor szabad kicserélni,
ha a meghaijté megdllt! Kikapesolds utdn a
meghaijté révid ideig még mozog.

> Hiba esetén kapcsolja ki a késziléket és
hizza ki a hélézati csatlakozédugét, hogy
elkeriilhets legyen a készilék véletlen bekap-
csoldsa.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> A dagasztékarral @, habverével @ vagy
éppen a keverdvel @ végzett munkdndl
10 perc m(kédés utan ajdnlatos kihdteni a
késziléket.

TUDNIVALO

> Ha dagasztékarral @, habverével @ és
keverékarral B dolgozik, akkor fel kell he-
lyezni a meghaité védéfedelét @. Ellenkezd
esetben a késziilék nem indul el.

Az aldbbi médon jarjon el, ha a késziléket a
dagasztékarral @, a habverével @ és a kevers-
karral @ szeretné haszndlni:

1) Nyomia felfelé a kioldékart @ és dllitsa a
billenskart @ a legfelss pozicidba.

2) Helyezze be a keverétalat @ olyan médon,
hogy a keverétal @ reteszelemei az aljzat @
végataiba nydljanak. Forgassa el a keverd-
tdlat @ az dramutatd jardséval megegyezd
irényba (lésd a fb és a
alizaton @), hogy az bezarédjon és megfele-
|8en régzilion.

szimbdlumot az

3) Afeladattél figgden szerelie fel a dagaszté-
kart @, a habverét (P vagy a keverdkart @

a haijtétengelyre @:

— Helyezze fel a dagasztékart @, habverst
vagy keverdkart @ a haijtétengelyre @ oly
médon, hogy a két fémcsap a haijtétenge-
lyen @ a betéten @ @ @ lévS vagatokba
nydljon.

— Nyomija rd er8sen a betétet @ @ a
hajtétengelyre @ Ggy, hogy a rugé dssze-
nyomédjon és kdzben kissé forgassa el a
betétet az 6ramutaté jarasdval ellentétes

irdnyba (irdny a)
— Engedie fel a betétet. A betét stabilan régzitve
van a hajtétengelyen @.

4) Téltse a hozzdvaldkat a keverstalba @, de

vegye figyelembe az aldbbi tdbldzatban
megadott javasolt betdltheté mennyiségeket:

Betdltheté :
.y min. max.
mennyiség:
nem
kelt tészta alkal- | 1 kg liszt
mazhaté
nem
90 dk
kevert tészta alkal- ’ k9
, liszt
mazhaté
nehéz tészta :Ii:l 90 dkg
(pl. omlés tészta) mazhato liszt
tejszinhab 2dl 1,5dl
tojasfehérj
ojdsfehérie 9 12
(tojas: M osztdly)
A receptben szerepld tovabbi hozzédvalskat
illessze a mindenkori maximdlis mennyiséghez.
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FIGYELEM! ANYAGI KAR!

> Ne lépje t0l a megadott maximdlisan betslt-

5)

6)

heté mennyiségeket, hogy ne terhelje tdl a
készijléket.

Ha a készilék nehézkesen mikadik:
Kapcsolja ki a késziiléket, vegye ki a tészta
felét és dagassza kiilén a tészta két felét.

Nyomia felfelé a kioldékart @ és tolja a
billenskart @ a felszerelt betéttel egyiitt
lefelé, munkahelyzetbe.

Tolja a fedelet @ a keverétdlra @.

> Szilkség szerint a betdltéeszkozt @ felszerel-

heti a fedélre @:

— Forditsa el kissé a fedelet @ olyan médon,
hogy a nyilés On felé nézzen.

— Akassza a betoltéeszkdzt @ a fedél @
befogéjdba:

\»{ﬁ\:

lly médon mikédés kézben is beletélthet hozzg-
valdkat.

7) Allitsa a forgékapesolét @ a kivant fokozatra

(l6sd a "Sebességfokozatok" fejezetet).

24

A készilék haszndlata utan

1)
2)

7)

Kapcsolja ki a késziiléket a forgékapcsolén €.
Ha fel van szerelve: szerelje le a
betdltéeszkdzt @.

Hozza le a fedelet @ a keverstalrdl @.

Nyomija felfel¢ a kiolddkart @ és dllitsa
a billenskart @ a legfelsé pozicidba.

Vegye le a betétet @ @ @ a hajtétengelyrd|
@ olyan médon, hogy a betétet ® @ @ a
hajtétengely @ felé nyomja és ugyanakkor
az éramutaté jdrdséval megegyezé irdnyba
(rb irény) forgatja. Ezt kévetéen levehetd
a betét.

Vegye le a keverdtélat @ az éramutatd jard-
séval ellentétes irdny0 elforgatdssal és felfelé
t6rténé emeléssel.

Tisztitsa meg a részeket (lasd a ,Tisztitds és
dpolds” fejezetet).

A mixer hasznélata

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!
> A forré folyadékokat hitse le kézmelegre (kb.

30-40°C-ra), mielétt beletslti a mixerbe .

/\ FIGYELMEZTETES! AZ ELES KES/

A FORGO MEGHAIJTO
BALESETVESZELYESEK!

Soha ne nydlion bele a felhelyezett mixer-
gépbe ®!

A mixert B csak akkor vegye le, ha a kések O
megdlltak.

A mixert @ csak felhelyezett mixerfedélle! @
mérépohdrral ® miksdtesse.

Hiba esetén kapcsolja ki a késziléket és
hizza ki a hélézati csatlakozédugét, hogy
elkeriilhets legyen a készilék véletlen bekap-
csoldsa.
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FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Soha ne haszndlja egyszerre a keverétélat @
és a mixert B! Ez tolterheli a motort!

> A mixerrel @ végzett munkdandl 3 perc moks-
dés utén ajdnlatos kihGteni a késziléket.

Ha a késziléket a mixerrel @ szeretné mikodtetni,

az aldbbiak szerint jarjon el: Ehhez a hatsé kihajt-

haté oldal C dbrdja nyiit segitséget.

1) Nyomia felfelé a kioldékart @ és tolja a
billenskart @ lefelé, munkahelyzetbe.

2) Hozza le a meghaité védsfedelét @.

TUDNIVALO

> Gydz48djén meg arrél, hogy a forgdkapcsold
© , 0" dllésban van, mieldtt a mixert a mixer
meghaitéra helyezi. Ellenkezd esetben a
késziilék kdzvetlenil a mixer bekattandsat
kévetden elindul.
3) Helyezze fel a mixert ® gy a mixer meghaj-
téra @, hogy a mixer (® aljan 1évé reteszek
a mixer meghaité @ vdgataiba érjenek. A mi-
xeren (B 1év8 nyilnak ekkor a késziléken lévé
szimbdlumra kell mutatnia. Forgassa el
a mixert @ 0tkdzésig az dramutatd jarésaval
megegyezd irdnyba. A mixeren ® 1év8 nyil ek-
kor a késziiléken lévé a szimbdlumra mutat.
4) Téltse bele a hozzavaldkat.

5) Helyezze fel a mixerfedelet @ a mérépohdrral
® egyitt gy, hogy a mixerfedél (O ajka a
kidntét is lezdrja.

6) Allitsa a forgékapcsolét @ a kivant fokozatra.

A hozzavalék betésltése

1) Kapesolja ki a késziiléket a forgékapcsolén €.

2) Vegye le a mixerfedelet @ és téltse be a
hozzdvaldkat

vagy

3) Forditsa el a mérépoharat @, ami a mixerfedél-
ben @ van, 90°kal és vegye ki. Ezt kévetSen
egymds utdn tdltse bele a hozzdvaldkat a
betslté nyilason.

A késziilék hasznalata utan

1) Kapesolja ki a késziiléket a forgékapcsolén €.

2) Forgassa el a mixert @ az éramutaté jaréséval
ellentétes irdnyba Ggy, hogy a mixeren @® lévé

nyil a késziilék fb szimbélumdra mutasson,
majd vegye le.

TUDNIVALO

> Tisztitsa meg a mixert @ azonnal a haszndlat
utdn (l&sd a ,Tisztitds és dpolds” fejezetet).
Ebben az esetben az élelmiszer-maradékok
kénnyebben eltdvolithatdk.

Tisztitas és apolas

VESZELY - ELEKTROMOS ARAMUTES!

> Tisztitas elétt mindig hizza ki az aljizatbél a
hdlézati csatlakozét. Elektromos dramiités
veszélye 4ll fenn!

Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy
més folyadékball

ruonvais [l FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Az idedlis sebesség a keverni kivant anyag
dllagatél figg. Minél folyékonyabb, anndl
gyorsabban mixelhet.

> A révid, erételjes impulzusizemhez kapcsolja
a forgékapcsolét @ legaldbb az 1. fokozatra
és nyomja meg ezzel egy idében a PULSE @
gombot.
A PULSE gomb @ nem kattan be, hogy a
motor ne legyen tilterhelve. Ezért a PULSE
gombot @ csak révid ideig tartsa ebben a
helyzetben.

> Ne haszndljon strolészert vagy erds hatdst
tisztitészert! Ezek megsérthetik a mdanyag
feliletet!
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> A legjobb, ha a késziiléket régtén haszndlat
utdn megtisztitja. Ebben az esetben az élelmi-
szer-maradékok kénnyebben eltévolithatdk.

> A szinez8anyagban gazdag élelmiszerek,
mint példdul a sargarépa, beszinezhetik a
mdéanyag alkatrészeket. Ez az elszinez8dés
kénnyen eltavolithaté egy kevés étolaijal.

A készilék tisztitasa

B A késziiléket nedves kenddvel térolie ét.

Makacsabb szennyez8dések esetén tegyen egy

kevés enyhe hatdsd mosogatészert a kendére.
A mosogatészer maradvdnyokat tiszta vizzel
benedvesitett t6rl6kendével térdlie le. Ezutdn
alaposan szdritsa meg a késziléket.

A tartozékok tisztitasa

B Tisztitsa meg a keverétélat @, a fedelet @,
a betdltéeszkozt @, a mixerfedelet @ a
mérépohdrral B, a meghaijté védsfedelet @
és a betéteket @ @ meleg vizben, némi
mosogatdszerrel. Az esetlegesen visszamaradt
szennyez8dést mosogatdkefével tavolitsa el.
Oblitsen le minden részt tiszta, meleg vizzel, és
gy8z4didn meg arrél, hogy minden alkatrész
szdraz, mielétt Gjra hasznélja.

TUDNIVALO

> A betétek @ @ @, a keverétdl @ és a
mixerfedél @ a mérépohdrral @ mosogaté-
gépben 16rténd tisztitdsra is alkalmas.

> A mosogatégépben t3rténd tisztitds sordn
gyelien arra, hogy a mianyag alkatrészek
ne akadjanak be. Ellenkezd esetben deformé-
|6dhatnak!

> Amennyiben lehetséges, a mianyag részeket
a mosogatégép felsé kosardba helyezze.

26 HU

A mixer tisztitasa

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!
> Akést @ ne fogja meg puszta kézzel.

B A mixert @ meleg, enyhén mosogatdszeres
vizben mosogassa el. Ezutdn tiszta vizzel
dblitse le a részeket, hogy ne maradjon rajtuk
mosogatdszer.

A legtébb esetben, a kellSen higiénikus tisztitas
kdzvetlenil a haszndlat utdn a kévetkezé alternati-
vaval érhetd el:

1) Adjon egy kevés mosogatészeres vizet a felhe-
lyezett mixerbe @.

2) Helyezze fel a mixerfedelet @ a mérépohdarral
® egyitt gy, hogy a mixerfedél (O ajka a
kidntdt is lezarja.

3) Kapcsolja be a mixert ® pdr mésodpercre.

4) Ontse kis a mosogatévizet. Az esetlegesen
visszamaradt szennyez8dést mosogatdkefével
tdvolitsa el.

5) Ezutdn bd vizzel blitse ki a mixert @, hogy
ne maradjon benne mosogatészer.

TUDNIVALO

> A mixert  mosogatégépben is fiszfithatja.

> A mosogatégépben t5rténd tisztitds sordn
gyelien arra, hogy a mixer @ mdanyag al-
katrészei ne akadjanak be. Ellenkez8 esetben
deformdlédhatnak!

Tarolas
M Tdrolja a hdlézati kdbelt a kdbelcsévélsn @.

B A megtisztitott készijléket tiszta, pormentes és
szdaraz helyen térolja.
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Hibaelharitas
Ha a készilék hirtelen megadll:

W A készilék tilhevilt és az automatikus biztonsdgi
kikapcsolds miksdésbe lépett.
- Allitsa a forgékapcsolét @ O-ra.
— Hizza ki a csatlakozét az aljzatbél.
— Hagyja lehdlni a késziiléket 15 percig.

— Ha a készilék 15 perc alatt nem hilt le
teljesen, akkor nem fog elindulni.

— Vérjon még 15 percet és ismét kapcsolja be.

Ha a késziléket nem lehet bekapcsolni:

— Ellendrizze, hogy a hélézati csatlakozé
csatlakoztatva van-e az aljzatba.

— Ellendrizze, hogy a billenskar @ megfelels
helyzetben van-e.

Miszaki adatok
Halézati fesziltség:  220-240V ~/ 50 Hz
1300 W

=

Teljesitményfelvétel:
Védelmi osztdly:
Max. Grtartalom
keverstal @:
Mixer ®:

kb. 6,31
kb. 1,51

Q"ﬂ A késziilék élelmiszerekkel érintkez8 részei

élelmiszer-biztosak.

Az aldbbi izemeltetési idéket ajénljuk:

A dagasztékarral @, habverével @ vagy éppen a
keverével B végzett munkdndl 10 perc miksdés
utén hagyija kihdlni a késziiléket.

A mixerrel @ végzett munkandl 3 perc miksdés
utdn hagyija kihGlni a késziléket.

Az emlitett izemid8k tollépése esetén tilmelegedés
miatt kdrosodhat a készilék.

Garancia és szerviz

A készijlékre a vasarlés napjatél szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A készilléket gondosan
gydrtottuk, és szdllitds elétt lelkiismeretesen el-
lendriztik. Kérjik, hogy a vésérlds igazolaséra
8rizze meg a pénztdri blokkot. Kérjiik, hogy
garanciaigény esetén telefonon forduljon iigyfél-
szolgdlatéhoz. Csak ebben az esetben garantdl-
hatjuk, hogy dijmentesen tudja bekiildeni az érut.
A garancia csak anyag- és gyartdsi hibara vonat-
kozik, nem pedig szdllitési karra, kopésra vagy
térékeny részek (pl. kapcsold vagy elem) sériilé-
sére. A termék kizdrélag magdnhaszndlatra, nem
ipari felhaszndlasra készilt.

A garancia érvényét veszti visszaélésszerl vagy
szakszeritlen kezelés, er8szak alkalmazasa vagy
olyan beavatkozdsok esetén, amelyeket dltalunk
nem engedélyezett szervizben végeztek el.

Az On t3rvényben eldirt jogait ez a garancia nem
korldtozza.

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a jétdllés-
sal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is vonatko-
zik. Az esetlegesen mdr a vételkor meglévé karokat
és hignyokat a kicsomagolds utén azonnal, de
legkéssbb 2 nappal a vésarlés napja utan jelezni
kell. A garanciaidd lejarta utan esedékes javitasok
dijkstelesek.

(HU Szerviz Magyarorszdag
Tel.: 0640 102785
E-Mail: kompernass@lidl.hu

| IAN 276995/276996/277709
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Artalmatlanitas

Semmi esetre se dobja a
késziléket a haztartasi
hulladékba. A termékre a
2012/19/EU uniés iranyelv
vonatkozik.

A késziiléket kizarolag engedélyezett hulladékke-
zel8 zemben vagy a kommundlis hulladékkezeld
|étesitményben drtalmatlanitsa. Vegye figyelembe
a hatdlyos el8irdsokat. Ha bizonytalan, vegye fel
a kapcsolatot a hulladékkezelével.

vy
&Y
Gyartja
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

A csomagolds kérnyezetbarat anyagok-
bol készilt, és a helyi hulladékhasznosi-
t6ndl adhatja le artalmatlanitésra.

28 HU

Receptek

Sargarépa leves

Hozzéavalék:

M 50 dkg sargarépa

H 250 ml viz

W 1/2 1 hos alaplé (Gveges)
W 125 ml tejszin

W 125 ml fehér bor

W 6

M bors

B 5 dkg hideg vaj

M friss turbolya

Elkészités:
1) Mossa meg és hdmozza meg a sargarépdt.

2) Olyan kicsire darabolja, hogy beleférien a
mixerbe ®.

3) Tegyen 250 ml vizet egy edénybe és f8zze
benne a répdt 20 percig. Ezutdn pirésitse az
egészet a mixerben (B, hogy ne maradjanak
benne nagyobb darabok.

4) Ezutdn tegye vissza a pirésitett répat az
edénybe.

5) Adja hozzd a hislét, a tejszint és a fehér bort.

6) Melegitse meg a levest és izesitse izlés szerint.

7) Kis darabokban keverje a levesbe a vajat és
szérja meg turbolydval.
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Tonhal krém

Hozzdvalék:

M 1 doboz konzerv tonhal pacban zéldség
kérettel

H 3 ek. joghurt

W 1 tk. frissen csavart citromlé
B 1 csipet sé

M bors borsdaralébdl

W 2 keményre fétt tojds kockdra vagva

Tlaléshoz:

W telies kiSrlésG kenyér szeletelve

M vaj a kenyérhez

M 1 keményre fétt tojds kockdra vagva

W apréra vagott metélshagyma

Elkészités:

1) Valamennyi hozzdvalét keverie 6ssze a mixer ®
legmagasabb fokozatdn, amig el nem éri a
kivant &llagot (kb. 15 mésodperc) és izesitse.

2) Vajazza meg a kenyeret, kenje meg a tonhal
krémmel, majd szérjon ré tojaskockat és meté-
|8hagymat.

Hagyomanyos palacsinta

Hozzavalék:
W 2-3 tojds

W 375 ml tej

B 1 csipet sé

W 25 dkg liszt

M zsiradék a kisitéshez

Elkészités:

1) Keverje 6ssze a keverdkarral @ a tojdst, a tejet
és a sot.

2) Szitdlia hozzd a lisztet. Az egészet keverje
dssze a keverdkarral @, mig sima tésztdt nem
kap.

3) Hagyija dlini a tésztat kb. 20 percig.

4) Forrésitsa fel a zsiradékot és tegyen bele egy
kis mer8kandl tésztat. (Mindig csak annyit, hogy
a palacsintasiité alja vékonyan legyen befedve.)

5) Sisse a palacsinta mindkét oldalat
aranybarnéra és talalja forrén.

Piskétatészta

Hozzévalék:

B 3 tojds

M 3 - 4 ev8kandl viz, forré
W 15 dkg cukor

H 1 csomag vaniligs cukor
W 10 dkg liszt 405-es tipus
W 10 dkg étkezési keményits

W 2-3 csapott tedskandl sitépor

Elkészités:

1) Bélelie ki egy kerek tortaforma aljét (atmérdje:
28 cm) sitépapirral. Ne zsirozza ki a szélét,
mert kilénben a felilete nem lesz egyenletesen
sima és aranysdrga.

2) Verije fel az egész tojasokat a keverétdlban @
és adja hozz4 a forré vizet.

3) Az egészet verije fel habosra kb. 1 percig a
legmagasabb fokozaton a keverdkarral @®.

4) Keverje bele a cukrot és a vanilias cukrot és
mindent keverjen 2 percig a legnagyobb
fokozaton.

5) Keverje 6ssze a lisztet, az étkezési keményi-
t6t és a siitéport, majd a felét szitdlja ré a
tojaskrémre és keverje dssze az egészet 4-es
fokozaton révid ideig.

6) Ezt kévetéen ugyanilyen médon keverije bele a
maradék lisztet és Sntse a tésztat az elékészi-
tett kerek tortaformdba.

7) Sisse az egészet azonnal, elémelegitett
sitében, felsd és alsé sités funkcidval,

175-200°C-on, kb. 20 - 30 percig.
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Omlés tészta

Hozzdvalék:

25 dkg bozaliszt

1/2 csapott tedskandl siitépor
10-12,5 dkg cukor

1 csomag vanilids cukor

1 csipet s6

1 tojés

12,5 dkg vaj

TUDNIVALO
> Ugyelien a maximum 90 dkg befélthetd

lisztre, ha néveli a recept mennyiségét!

Elkészités:

1)

2)

3)

4)

5)
6)
7)
8)

9)

Keverje dssze a keverstdlban @ a lisztet és a
sitéport, majd adja hozzd a t8bbi hozzévalét.

Dagassza &ssze az egészet a dagasztdkarral @:
el8szoér kb. 1 percig 2-es fokozaton, majd kb.
3 percig 2-4-es fokozaton.

Ne dagassza tdl sokdig a tésztat, mert kiilén-
ben 10l puha lehet.

Hagyja a tésztat fél érdig a hitében, ezutdn
készitsen bel8le tortalapot vagy aprésiite-
ményt.

Tortalaphoz nydijtsa ki a tészta 2/3 részét és
tegye bele egy kizsirozott kerek tortaformdba.
A maradék tésztat nyditsa kis rod alakira.

Ezt a tésztarudat tegye a tésztara szegélyként
és nyomija két ujjal a szegélyhez gy, hogy
kb. 3 cm-es szegély képzédijon.

Szurkdlja meg villaval a tortalapot t6bb
helyen.

Melegitse el8 a sitét kb. 5 percig és siisse az

omlés tésztat kb. 15 - 20 percig, felsé és alsé
sités funkcidval, 200 - 225 °C-on.
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Kevert tészta

Hozzévalék:

W 25 dkg puha vaj vagy margarin
W 25 dkg cukor

H 1 csomag vaniligs cukor

W 1 csipet sé

B 4 tojds

W 50 dkg bozaliszt

B 1 csomag siitépor

W kb. 125 ml tej

TUDNIVALO

> Ugyelien a maximum 90 dkg betéltheté
lisztre, ha néveli a recept mennyiségét!

Elkészités:

1) Tegye a hozzdvaldkat a keverdtéalba @ és
valamennyit keverje dssze a keverdkarral @
1/2 percig 1-es, majd 30 masodpercig 2-es
és ezutdn kb. 5 percig 4-es fokozaton.

2) Kenije ki a siitéformat vagy bélelje ki sitépa-
pirral.

3) Toltse a tésztdt a siitéformdba és siisse kb.
50 - 60 percig, felsd és alsé siités funkcidval,
175-200 °Ceon.

4) Miel8tt kivenné a tésztat a sitébdl, nézze meg,
hogy megsilt-e: Ehhez szirjon egy fapdlcikét a
sitemény kézepébe. Ha nem marad tészta
a pdlcikan, akkor a sitemény megsilt.

5) Boritsa ki a tésztdt egy sitéracsra és hagyja

kihdlni.
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Kelt tészta

Hozzévalék:

W 50 dkg bozaliszt

W 25 g friss éleszté vagy 1 csomag szdraz
éleszté:

W kb. 1/4 | langyos tej

B 80 g vaj vagy margarin (szobah8mérséklet)

M 80 g cukor

B 1 tojds

TUDNIVALO

> Ugyelien a maximum 100 dkg betélthets
lisztre, ha néveli a recept mennyiségét!

Elkészités:
1) Tegye a lisztet, szdraz élesztét vagy szétmor-

zsolt élesztét és valamennyi mdas hozzavalét
(ne kdzvetlenil az élesztére) a keverétdlba @.

2) Keverjen &ssze mindent lassan a dagasztékar-
ral @ 1-es fokozaton, majd 3-4 percig a 3-as
fokozaton.

3) Takarja le az edényt egy konyharuhdval, tegye
meleg helyre és hagyija kelni, amig szemmel
|athatéan nagyobb nem lesz.

4) Ezutdn még egyszer dagassza &t a tészidt.

5) Ekkor a tészta elkészilt és tovdbb dolgozhat
vele.

Gofri

Hozzdavalék:

W 20 dkg cukor

W 50 dkg liszt

W 0,5 dkg siitépor

B 5 tojds

W 400 ml tej

W 25 dkg vaj (szoba-h8mérsékletd),

M 2 csomag vanilias cukor

TUDNIVALO

> Ugyelien a maximum 90 dkg beféltheté
lisztre, ha néveli a recept mennyiségét!

Elkészités:

1) Tegye a tojdst, a cukrot és a vajat a keverétdl-
ba @ és keverjen &ssze mindent a habverdvel
@ sima tésztdva.

2) Adja hozzd a lisztet, a vanilias cukrot és a
sUtéport.

3) Végiil fokozatosan keverje bele a tejet, amig
sima és puha dllagy tésztat nem kap.

4) Sisse a gofrit gofrisitében.

Banén-vanilia shake

Hozzavaldk:

M 3 bandn

W 500 ml tej

M 2 csomag vanilias cukor

B 1 ev8kandl vaniliafagylalt

Elkészités:
1) Hémozza meg a bandnt.

2) Tegye a hdmozott bandnt, a tejet, a vanilia-
fagylaltot és a vaniliés cukrot a mixerbe @®.

3) Mixelien &ssze mindent a 8. fokozaton.
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Banan-kivi smoothie

Hozzdavalék:

M 200 ml narancslé (frissen préselt)
W 1 kivi

W fél banan

Elkészités:
1) Hdamozza meg a kivit.
2) Hdamozza meg a bandnt.

3) Tegye a kivit, a bandnt és a narancslevet

a mixerbe @®.

4) Mixelien 8ssze mindent a 8. fokozaton.
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Uvod

Iskrene Eestitke ob nakupu vade nove naprave.

Odloili ste se za kakovosten izdelek. Navodila za
uporabo so sestavni del izdelka. Vsebujejo po-
membna obvestila za varnost, uporabo in odlage-
nje naprave med odpadke. Preden za&nete izdelek
uporabljati, se seznanite z vsemi obvestili o njegovi
uporabi in varnosti. lzdelek uporabljajte le tako,
kot je opisano v navodilih, in samo za navedena
podrogja uporabe. Ob predaiji izdelka tretji osebi
zraven priloZite vso dokumentacijo.

Namenska uporaba

Naprava je namenjena izkljuéno za pripravo Zivil
v koli¢inah, obi&ajnih v gospodinjstvih. Naprava
je namenjena izklju&no za uporabo v zasebnih
gospodinjstvih. Ne uporabljaijte je v poslovne
namene!

Naprava je predvidena le za zasebno uporabo v
zaprtih prostorih, zas¢itenih pred deZjem.
Ne uporabljajte je na prostem!

Napravo je dovolieno uporabljati le z originalnim
priborom.

Vsebina kompleta

Kuhinjski aparat

Posoda za mesanje s pokrovom
Meszalnik s pokrovom in merilno posodo
Nastavki za gnetenje

Metlica za stepanije snega

Mesalka

Navodila za uporabo

Kratka navodila

OPOMBA

> Takoj ko izdelek in vse sestavne dele vzamete
iz embalaZe, preverite, ali komplet vsebuje
vse dele in ali ti niso poskodovani. Po potrebi
se obrnite na servisno sluzbo.

34 S|

Opis naprave

Odprite zloZene strani na spredniji in zadniji platnici
teh navodil za uporabo:

Sprednja zloZena stran
Slika A:

Vrtljiva roka

Rocica za sprostitev
Vrtljivo stikalo

Tipka PULSE
Podstavek

Posoda za mesanje

Q00000 e

Pogonska gred

Pripomogek za polnjenje
Pokrov

Metlica za stepanie snega

0

9]

@ Nastavki za gnetenje
{11

® Metlica za medanje

Zadnja zloZena stran:

Slika C:

Mala merilna posoda
Pokrov me3alnika
Mesalnik

Noz

Za¥¢itni pokrov pogona

Nastavek za navijanje kabla

06606666

Pogon medalnika
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Varnostna navodila

NEVARNOST - ELEKTRICNI UDAR!

» Napravo prikljuéite samo v elektriéno vtiénico, name$éeno in ozemlieno
po predpisih. Elekiriéna napetost se mora ujemati z navedbami na
tipski tablici naprave.

» Pazite, da se med delovanjem naprave elektri¢ni kabel ne namoéi ali
navlazi. Kabel speljite tako, da se nikjer ne zatika in ga ni mogoce
poskodovati.

» Elektri¢ni kabel odstranite iz bliZine vrocih paovrsin.

» Na napravi ne izvajajte nobenih popravil. Vsakr$na popravila mora
izvesti servisna sluZba ali usposobljeno strokovno osebije.

~ Elektriéni vti¢ zmeraj izvlecite iz elektri¢ne vticnice, preden napravo
zaénete Cistiti ali ¢e je okvarjena. Sam izklop ne zadostuije, saj je
naprava pod elektriéno napetostjo, dokler je elekiriéni vti¢ prikloplien
v vticnico.

~ Elekiriéni vti¢ zmeraj potegnite iz elekiri¢ne vtiénice, ko naprave ne
uporabljate ve¢!

» Poskodovane elektricne vtice ali elekiriéne kable naj vam takoj za-
menjajo poobla$éeni strokovnjaki ali servisna sluzba, da prepredite
nevarnost.

v

Napravo in njen elekiriéni kabel je treba hraniti zunaj dosega otrok.

&) Naprave ne smete nikoli polagati v vodo ali druge tekogine.
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/A OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

~ Napravo praviloma zmeraj loéite od elektriénega omreZja, ko name-
$¢ate ali odstranjujete dele pribora. Tako boste prepredili nenamerni
vklop naprave. Po prekinitvi napajalne napetosti se naprava znova
zazene!

~ Kadar naprava ni pod nadzorom in preden jo zacnete sestavljati,
razstavljati ali &istiti, jo vedno loéite od omreZja.

~ Otroci te naprave ne smejo uporabljati.

~ Skupaj z napravo uporabljajte samo originalne dele pribora. Deli
pribora drugih proizvajalcev morda niso primerni zanjo in lahko
povzrocijo nevarnost!

~ Osebe z omejenimi fizi¢nimi, zaznavnimi ali duevnimi sposobnostmi
ali s pomanikljivimi izkunjami in/ali znanjem lahko to napravo uporab-
liajo le, e jih pri tem nekdo nadzoruje ali jih je pouéil o varni uporabi
naprave in so razumele nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe naprave.

» Otroci se z napravo ne smejo igrati.
» Pozor: Noz je zelo oster!

~ Pri &is€enju noza bodite previdnil
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/A OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

~ Pozor: Noz je zelo oster! Zato bodite previdni pri odstranjevanju
posode za mesanje.

~ Naprave nikoli ne uporabljajte v druge namene, kot so opisani v teh
navodilih za uporabo. Drugaée obstaja nevarnost poskodb!

~ Pribor menjavaijte samo, ko pogon miruje in elektriéni vtié ni prikloplien
v elektriéno vtiénicol Naprava po izklopu potrebuije $e nekaj éasa za
zaustavitev!

~ Naprave nikoli ne pu$éajte nenadzorovane.

~ Pred menjavanjem pribora ali dodatnih delov, ki se med delovanjem
premikajo, je treba napravo izklopiti in jo izkljuéiti iz elekiriénega
omrezja.

~ Med delovanjem naprave v posodo za medanije ali v mesalnik dajajte
le sestavine, predvidene za pripravo.

~ V pripomoéek za polnjenje ali mesalnik nikoli ne segajte z rokami in
vanju ne vtikajte predmetov, da se izognete telesnim poskodbam in
$kodi na napravi.

POZOR! GMOTNA SKODA!
~ Naprave nikoli ne uporabljajte brez Zivill Nevarnost pregretjal

~ V napravo nikoli ne dolivajte vroéih tekoéin!
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Priprave

1) Vzemite vse dele iz 3katle in odstranite emba-
laZni material ter morebitne zai¢itne folije in
nalepke.

2) Ocistite vse dele naprave, kot je opisano v po-
glavju »Ci3&enje in nega«. Poskrbite, da bodo
vsi deli popolnoma suhi.

3)  Elekiriéni kabel odvijte z nastavka za navijanje @®.
4) Napravo postavite na gladko in &isto podlago
ter jo pritrdite s Stirimi priseski.

5) Vtaknite elektriéni vti¢ v vtiénico.
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Stopnije hitrosti

Stopnja | Uporaba primerno za
- Zagetni polozaj za
vse vse postopke me3anja
- Pri dodajanju sestavin
od 1 :
do 2 NGSfGV'kI gl B Gnetenje in mesanje
gnetenje .
Metlica za ’rrdnegf} testa 0!I
_ trdnejsih sestavin
me3anje @
- Mesanje gostega
umesanega testa
Metlica za | - Me3anje masla in
medanje @ | moke
od 2 - Medanije kvaenega
do 4 testa
- Gnetenje kvadenega
Nastavki za | testa
gnetenje 0 | - Gnetenije gostega
umesanega testa
- Testo za kolag
od 4 Metlica za | - Stepanje masla
do 6 medanje @ | s sladkorjem
- Testo za piskote
- Stepena smetana
od 6 do Meilicc_} za |- Bel].ok
10 stepanje - Majoneza
snega @ - Penasto stepanije
masla
- Mesanie in drobljenje
Pulse Mesalnik @ | mehkih ali tekoih
sestavin
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Uporaba nastavkov za gnetenje
in metlic za stepanje ter mesanje

/\ OPOZORILO!
NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Med delovanjem naprave nikoli ne segajte v
posodo za mesanje @! Nevarnost poskodb
zaradi vriljivih delov!

> Pribor menjavaite le, ko pogon miruje! Pogon
po izklopu potrebuje nekaj &asa, da se do
konca ustavi.

> Ce naprava ne deluje pravilno, jo izklopite in
izvlecite elekiriéni vti€ iz vtiénice, da prepredite
nenameren vklop naprave.

POZOR! GMOTNA SKODA!

> Pri delu z nastavkom za gnetenje @ ali
metlico za stepanje (P ali me3anje @ pripo-
ro¢amo, da po 10 minutah napravo pustite,

da se ohladi.

> Ce delate z nastavkom za gnetenje @ ali
metlico za stepanje ) ali me3anje @, mora
biti nataknjen za3gitni pokrov za pogon @.
Sicer se naprava ne zaZene.
Napravo za uporabo z nastavkom za gnetenje ®
ali metlico za stepanje P ali me3anje @ pripravite
takole:

1) Rogico za odklepanje @ potisnite navzgor in

premaknite vriljivo roko @ v najvisji polozai.

2) Posodo za mesanje @ vstavite tako, da se
nastavki za pritrditev na posodi za me3anje @
ujamejo v odprtino na podstavku @. Posodo
za mesanje @ zavrtite v desno (glejte simbole

fb in a na podstavku @), da se zaskoéi in

je trdno pritriena.

3) Glede na nagrtovano delo vgradite nastavke
za gnetenje O ali metlico za stepanje @ ali
medanje @ na pogonsko os @:

— Nastavke za gnetenje ) ali metlico za
stepanje @ ali me3anje B nataknite na
pogonsko gred @ tako, da oba kovinska
zatida pogonske osi @ primeta v odprtine
na nastavku @ @ @.

— Nastavek @ @ @ odlocno potisnite na

pogonsko gred @, da se vzmet stisne, ob
tem pa ga malo zavrtite v levo (smer a)

— Spustite nastavek. Zdaj je trdno pritrien na
pogonsko gred @.

4) Daijte sestavine v posodo @, pri tem pa
upostevaijte naslednjo tabelo s priporo&enimi

kolicinami:
Koli¢ine za ... nar najveé
manj

Kvaseno testo N.R 1000 g
moke

Umesano testo N. R 9009
moke

Tezko testo N R 900 g

(npr. krhko testo) ' moke

Smetana 200 ml [ 1500 ml

Beljak

(jajca velikosti M) 2 12

Preostale sestavine recepta prilagodite

vsakokratni najvegji kolicini.

POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Ne prekoraéite navedenih najvedjih koli€in,

da ne preobremenite naprave.
Ce naprava tezko deluje: izklopite napravo,
vzemite ven polovico testa in vsako polovico
zgnetite posebe;.

5) Rotico za odklepanje @ potisnite navzgor in
premaknite vriljivo roko @ z vgrajenim nastav-
kom navzdol v delovni poloZaj.
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6) Na posodo za me3anje @ namestite pokrov @.

OPOMBA
7)

> Ce zelite, lahko na pokrov @ namestite
pripomocek za polnjenje @:
— Pokrov @ malo zavrtite, da je odprtina
obrnjena k vam.

— Pripomocek za polnjenje @ zataknite na
nastavke na pokrovu @:

;\»{[\;

Zdaj lahko tudi med delovanjem dodajate
sestavine.

7) Vrljivo stikalo @ preklopite na Zeleno stopnijo
(glejte poglavie »Stopnije hitrosti«).

Po uporabi

1) Napravo izklopite z vriljivim stikalom €.

2) Ce je namesen, snemite pripomoéek za
polnjenje ©.

3) Pokrov @ snemite s posode za me3anje ©@.

4) Rogico za odklepanje @ potisnite navzgor in

premaknite vriljivo roko @ v najvisji polozai.

5) Nastavek @ @ @ snemite s pogonske gredi

@, tako da nastavek @ @ @ potisnete profi
pogonski gredi @ in hkrati zavrtite v desno

(smer fb) Nastavek lahko nato odstranite.

40 S

6) Odstranite posodo za mesanje @, tako da jo

zavrtite v levo in odstranite navzgor.
Ocistite vse dele (glejte poglavie ,Cisenie in
nega”).

Delo z mesalnikom

/\ OPOZORILO!
NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Vro&e tekogine prej vedno ohladite na telesno
temperaturo (priblizno od 30 do 40 °C),
preden jih zacnete nalivati v me3alnik ®.

A OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH
POSKODB ZARADI OSTRIH NOZEV/
VRTECEGA SE POGONA!

> Nikoli ne segajte v namescen mesalnik ®!

Mesalnik ® snemite 3ele, ko noz O obmiruje.

> Mesalnik ® uporabljajte le z name3genim
pokrovom () z merilno possodo (®.

v

> Ce naprava ne deluje pravilno, jo izklopite in
izvlecite elektriéni vti€ iz vticnice, da preprecite
nenameren vklop naprave.

POZOR! GMOTNA SKODA!

> Sklede za mesanje @ in medalnika @ nikoli
ne uporabljajte hkrati! To povzrogi preobre-
menitev motorja.
> Pri uporabi mesalnika @ priporo¢amo, da po
3 minutah napravo pustite, da se ohladi.
Napravo za uporabo z mesalnikom B pripravite
takole: Pomagaite si s sliko C na zadnii zloZljivi
strani.
1) Rogico za odklepanje @ potisnite navzgor in
premaknite vrtljivo roko @ navzdol v delovni
polozaj.
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2) Snemite zad&itni pokrov pogona @.

OPOMBA

> Pred preklopom me3alnika v nagin mesalnika
poskrbite, da je vrtljivo stikalo € nastavljeno
v poloZaj »0«. Sicer se naprava zaZene
takoj, ko se mealnik zaskodi.

3) Medalnik @ nastavite na pogon mesalnika @
tako, da se nastavki na spodniji strani me3al-
nika (® ujamejo v odprtine na pogonu mesal-
nika (. Puscica na mesalniku B mora pri tem
kazati na simbol fb na napravi. Medalnik ®

obrnite do konca v desno. Pui¢ica na mesal-
niku @ nato kaZe na simbol a na napravi.
4) Sestavine dajte v napravo.
5) Pokrov mesalnika @ z merilno posodo (®

namestite tako, da rob na pokrovu medalnika @
zapre tudi izliv.

6) Vrljivo stikalo @ preklopite na Zeleno stopnjo.

OPOMBA

> |dealna hitrost je odvisna od gostote Zivila, ki
jih me3ate. Bolj tekoco vsebino lahko mesate
hitreje.

> Za kratko in mo&no impulzno delovanije pre-
klopite vrtljivo stikalo @ najmanj na stopnjo
1 in hkrati pritisnite tipko PULSE @. Tipka
PULSE @ se ne zaskoci, da se motor ne
preobremeni. Tipko PULSE @ zato pritisnite
le za kratek &as.

SKMP 1300 B3

Dodajanje sestavin
1) Napravo izklopite z vrtljivim stikalom €.

2) Snemite pokrov mesalnika @ in dodaijte
sestavine.

3) Zavrtite merilno posodo @ v pokrovu mesalni-
ka @ za 90° in jo odstranite. Skozi odprtino
postopoma dodaijajte sestavine.

Po uporabi

1) Napravo izklopite z vriljivim stikalom €.

2) Mesalnik @ zavrtite v levo, tako da puiica na
mesalniku @ kaze na simbol fb na napravi,

in ga odstranite.

OPOMBA

> Naijbolie bo, da mesalnik (B oéistite takoj po
uporabi (glejte poglavje »Cisenje in negax).
Tako lahko laZje odstranite ostanke Zivil.

Cis¢enje in nega

NEVARNOST - ELEKTRICNI UDAR!

> Pred vsakim &iéenjem elektriéni vti¢ izvlecite
iz elektri¢ne vtiénice! Obstaja nevarnost
elektriénega udaral
Naprave nikoli ne potopite v vodo ali
druge tekogine!

POZOR! GMOTNA SKODA!

> Ne uporabljajte grobih ali agresivnih &istilnih
sredstev. Ta bi lahko poskodovala povrine!
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OPOMBE

> Najbolie bo, da napravo oéistite takoj po
uporabi. Tako boste laZje odstranili ostanke
Zivil.

> Pri obdelavi Zivil z mo&no vsebnostjo barvil,
npr. korenja, se lahko deli iz umetne snovi
obarvajo. Ta obarvanija lahko odpravite
z malce jedilnega olja.

Ciséenje naprave

B Napravo obridite z vlazno krpo. V primeru
trdovratne umazanije krpo navlazite 3e z blagim
sredstvom za pomivanje. Ostanke pomivalnega
sredstva obrisite s krpo, namo&eno v &isto vodo.
Potem napravo skrbno osusite.

Ciséenije pribora

B Posodo za medanje @, pokrov @), pripomocek
za polnjenje @, pokrov me3alnika @ z merilno
posodo (B, zai¢itni pokrov pogona (@ in
nastavke @ @ @ pomijte v topli vodi z nekaj
sredstva za pomivanje. Morebitne ostanke
odstranite s $¢etko za posodo. Vse dele pomijte
s Cisto toplo vodo in poskrbite, da so pred nasle-
dnjo uporabo vsi deli suhi.

> Nastavki @ @ @, posoda za mesanje @
in pokrov mesalnika @ z merilno posodo (®
so primerni tudi za &i¥€enje v pomivalnem
stroju.

> Pri &id&enju v pomivalnem stroju pazite na
to, da se deli iz umetne snovi ne zataknejo.
Drugaée lahko spremenijo obliko!

> Dele iz umetne snovi po moznosti polozite
v zgornjo koaro pomivalnega stroja.
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Ciséenje mesalnika
/\ OPOZORILO!
NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

> Noza (O se ne dotikajte z golimi rokami.

B Mesalnik @ ocistite v topli vodi, ki ji dodate
blago sredstvo za pomivanje. Potem mesalnik iz-
perite s &isto vodo, tako da na njem ni ostankov
sredstva za pomivanie.

V vedini primerov lahko neposredno po uporabi
dosezete dovolj higieni¢no &i&enje na naslednii
nadin:

1) V sestavljeni mesalnik @ dajte vodo z nekaj
sredstva za pomivanje.

2) Pokrov medalnika @ z merilno posodo ®
namestite tako, da rob na pokrovu mesalnika @
zapre tudi izliv.

3) Za nekaj sekund vklopite me3alnik ®.

4) Vodo za pomivanje odlijte. Morebitne ostanke
odstranite s $&etko za posodo.

5) Mesalnik @ sperite z veliko iste vode, da
odstranite vse ostanke sredstva za pomivanije.

OPOMBA

> Mesalnik @® je primeren za &isenje v pomi-
valnem stroju.

> Pri &i¥€enju v pomivalnem stroju pazite na
to, da del mesalnika ® iz umetne mase ni

stisnjen. Sicer lahko spremeni obliko!

Shranjevanje

B Za shranjevanie elekiri¢ni kabel ovijte okoli
nastavka za navijanje kabla @.

W Ogi3&eno napravo hranite na &istem in suhem
mestu brez prahu.



SILVERCREST’

Odprava napak

Ce naprava nenadoma obstane:

B Naprava je pregrefa in se je zaradi varnosti
samodeijno izklopila.

- Vriljivo stikalo € nastavite v polozaj O.
— Elektrigni vti¢ potegnite iz elekiri¢ne vti¢nice.
— Poéakajte 15 minut, da se naprava ohladi.

— Ce naprava po 15 minutah 3e ni popolno-
ma ohlajena, se ne da vklopiti.

— Pocakajte 3e nadaljnjih 15 minut in jo nato
ponovno vklopite.

Ce naprave ni mogoée vklopiti:

— Preverite, ali je elektriéni vti& vtaknjen
v elektriéno vtiénico.

— Preverite, ali je vriljiva roka @ v pravilnem
poloZaiju.

Tehnicni podatki

Napetost elektriénega

omrezja: od 220 do 240V ~,
50 Hz
Priklju&na mo¢: 1300 W

Razred zaicite: g
Kapaciteta

Posoda za mesanje @: priblizno 6,3 |
Mesalnik @®: priblizno 1,5 |

Q"ﬂ Vsi deli te naprave, ki pridejo v stik z Zivili,

so primerni za Zivila.

Priporo&amo naslednije &ase delovania:

Pri delu z nastavkom za gnetenje O ali metlico za
stepanje @ ali mesanje @ po 10 minutah napravo
pustite, da se ohladi.

Pri uporabi mesalnika @ po 3 minutah napravo
pustite, da se ohladi.

Ce te &ase preseZete, lahko pride do 3kode na
napravi zaradi pregrevanija.

Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Servis

@ Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail: kompernass@lidl.si

| IAN 276995/276996/277709

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom jam&imo Kompernass
Handels GmbH, da bo izdelek v garancijskem
roku ob normalni in pravilni uporabi brez-
hibno deloval in se zavezujemo, da bomo ob
izpolnjenih spodaj navedenih pogoijih odpravili
morebitne pomanikljivosti in okvare zaradi
napak v materialu ali izdelavi oz. po svoji
presoji izdelek zameniali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veliavna na ozemlju Republike
Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od
dneva nabave.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti poobla3&enemu
servisu oz. se informirati o nadaljnjih postop-
kih na zgoraj navedeni telefonski 3tevilki. Sve-
tujemo vam, da pred tem natanéno preberete
navodila o sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan poobla3éenemu servisu
predloZiti garancijski list in ra&un, kot potrdilo
in dokazilo o nakupu.

6.V primeru, da proizvod popravlja nepoo-
blai&eni servis ali oseba, kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

7. Vzroki za okvaro oz. nedelovanie izdelka
moraijo biti lastnosti stvari same, in ne vzroki,
ki so zunaj proizvajaléeve oz. prodajaléeve
sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
te garancije, &e se ni drzal priloZenih navodil
za sestavo in uporabo izdelka dl;, &e je izdelek
kakorkoli spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.
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8. Jamcimo servisiranje in rezervne dele za
minimalno dobo, ki je zahtevana s strani
zakonodaie.

9.  Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz
garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije
se nahajajo na dveh loéenih dokumentih
(garancijski list, radun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic
potro3nika, ki izhajajo iz odgovornosti proda-
jalca za napake na blagu.

Prodajalec:
Lidl d.o.0.k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda

Odstranjevanje med odpadke

Naprave nikakor ne
odvrzite med obicajne
gospodinjske odpadke.

Za ta izdelek velja evropska
direktiva 2012/19/EU.

Odpadno napravo oddaijte pri podietju, registri-
ranem za odstranjevanje odpadkoy, ali pri svojem
komunalnem podietju za odstranjevanje odpadkov.
Upostevaite trenutno veljavne predpise. V dvomu
se obrnite na najbliZje podietie za odstranjevanje
odpadkov.

Embalaza je iz okolju prijaznih mate-

% é; rialov in jo lahko oddate na lokalnih
zbiralid&ih reciklaznih odpadkov.
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Recepti

Korenékova juha

Sestavine:

W 500 g korenja

H 250 ml vode

B 500 ml mesne juhe (iz steklenice)
M 125 ml smetane

M 125 ml belega vina

N sol

M poper

B 50 g hladnega masla

M sveza krebuljica

Priprava:
1) Korenje operite in olupite.

2) Narezite ga dovolj na drobno, da se prilega

v mesalnik @®.

3) V lonec ndlijfe 250 ml vode in korenije v njem
kuhaijte 20 minut. Nato vse skupaj zmeljite
v mesalniku @, dokler ni veé velikih kosov.

4) Kado iz korenja nato vrnite v lonec.

5) Dodajte mesno juho, smetano in belo vino.

6) Segrejte juho in jo zaginite.

7) V juho vme3ajte majhne ko3eke masla in jo
postrezite s krebuljico.
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Namaz s tunino

Sestavine:

M 1 konzerva tunine v omaki z zelenjavo

W 3 Zlice jogurta

W 1 &ajna Zlicka sveZe iztisnjenega limoninega
soka

W 1 3Zepec soli

B Poper iz mlingka

B 2 trdo kuhani jajci, narezani na kocke

Kot dodatek:

M Rezine polnozrnatega kruha

B Maslo za mazanje

B 1 trdo kuhano jajce, narezano na kocke
W Sesekljan drobnjak

Priprava:

1) Vse sestavine zme3ajte v me3alniku @,
dokler ne dosezete Zelene gostote (priblizno
15 sekund) in zaginite po okusu.

2) Kruh namazite z maslom in tunino kremo ter
vse skupaj potresite s sesekljanim jajcem in
drobnjakom.

Tradicionalne palaéinke

Sestavine:

M 2-3 jajca

M 375 ml mleka

H 1 3eepec soli

M 250 g moke

B Mascoba za peko

Priprava:

1) Jajca, mleko in sol zme3ajte z meflico za
mesanje @.

2) Presejte moko in jo dodajte masi. Vse skupaj

zmesaijte z metlico za mesanje @, da nastane

gladko testo.

3) Testo pustite pocivati priblizno 20 minut.

4) Segrejte ma3&obo in z manjo zajemalko nanjo
nalijte testo. (Zmeraj le toliko, da je dno ponve
na tanko prekrito.)

5) Palacinke popecite zlato rumeno na obeh
straneh in jih postrezite vroce.

Testo za biskvit

Sestavine:

B 3 jajca

M 3-4 Zlice vode, vroée

M 150 g sladkorja

H 1 zavitek vanilievega sladkorja
B 100 g moke, tip 405

M 100 g jedilnega skroba

M 2-3 zravnane Zli¢ke pecilnega praska

Priprava:

1) Dno peka&a s snemljivim obodom (premera
28 cm) oblozite s papirjem za peko. Roba ne
mazite, sicer povriina ni enakomerno gladka
in rjava.

2) V skledo za mesanje @ razbijte cela jajca in
dodaijte vro¢o vodo.

3) Vse skupaj nato priblizno 1 minuto penasto
stepite z metlico za mesanje @.

4) Vmesaite sladkor in vaniliev sladkor ter vse
skupaj $e 2 minuti stepaijte na najvisji

5) Zmeajte moko, jedilni $krob in pecilni prasek
ter polovico presejte na jajéno kremo, nato vse
skupaj na kratko zmesaite s stopnijo 4.

6) Nato tako vme3aijte 3e preostalo moko in testo
vlijte v pripravljen peka¢ s snemljivim robom.

7) V segreti pecici s segrevanjem od zgoraj in
spodaij pri temperaturi 175-200 °C pecite
priblizno od 20 do 30 minut.
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Krhko testo

Sestavine:

H 250 g p3eni¢ne moke

M 1/2 zravnane Zlicke pecilnega praska
W 100-125 g sladkorja

B 1 zavitek vanilievega sladkorja

H 1 3Cepec soli

B 1 jajce

|

125 g masla

OPOMBA

> Pazite na najvedjo koli¢ino 00 g moke, e
povedate koli¢ino tega receptal

Priprava:

1) Zme3ajte moko in pecilni pradek v posodi
za mesanje @ in nato dodaite vse ostale
sestavine.

2) Vse zgneftite z nastavki za gnetenje @, najprej
priblizno 1 minuto na stopnii 2, nato pa pribli-
Zno 3 minute na stopnji 2-4.

3) Testa ne mesite predolgo, sicer se bo preveé
zmehéalo.

4) Testo dajte za 1/2 ure v hladilnik in ga nato
preoblikujte v podlago za pito ali piskote.

5) Za podlago za pito razvaljajte 2/3 testa in ga
daijte v namai&en pekaé s snemljivim robom.

6) Preostalo testo preoblikujte v svaljek.

7) Svaliek polozite na rob testa in ga z dvema

prstoma pritisnite ob rob, dokler ne nastane
priblizno 3 cm visok rob.

8) Podlago za pito veckrat napikaite z vilicami.

9) Pegico segrevaite priblizno 5 minut, nato pa
krhko testo pecite priblizno 15-20 minut pri
segrevanju od zgoraj in spodaj ter temperaturi
od 200 do 225 °C.
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Umesano testo

Sestavine:

B 250 g mehkega masla ali margarine
W 250 g sladkorja

Bl 1 zavitek vanilievega sladkorja

M 1 3Zepec soli

B 4 jajca

W 500 g p3eni¢ne moke

M 1 zavitek pecilnega praska

M priblizno 125 ml mleka

OPOMBA

> Pazite na najvedjo kolicino 900 g moke, ¢e
povecate koli¢ino tega receptal

Priprava:

1) Vse sestavine dajte v posodo za mesanje @ in
zmeiajte z metlico za mesanje @, najprej pri-
blizno 1/2 minute na stopnii 1, nato priblizno
30 sekund na stopniji 2, nato pa priblizno
5 minut na stopniji 4.

2) Namazite pekag ali ga obloZite s papirijem za
peko.

3) Napolnite pekaé in testo pecite priblizno od
50 do 60 minut pri segrevanju od zgoraj in
spodaij ter pri temperaturi 175-200 °C.

4) Preden kola& vzamete iz pedice, preverite,
ali je kon&an: S koni¢asto leseno paléko ga
prebodite na sredini kolaéa. Ce se na paléko
testo ne prime, je kola& konéan.

5) Kola€ nato prevrnite na redetko za pecivo in
pustite, da se ohladi.
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Kvaseno testo

Sestavine:

H 500 g p3eni¢ne moke

Bl 25 g sveZega kvasa ali 1 zavitek suhega kvasa
M priblizno 1/4 | mlaénega mleka

M 80 g masla ali margarine (sobne temperature)
M 80 g sladkorja

B 1 jajce

OPOMBA

> Pazite na najvedjo koli¢ino 1000 g moke, e
poveéate koli¢ino tega receptal

Priprava:

1) Moko, suhi ali razdrobljeni kvas in vse druge
sestavine (vendar teh ne neposredno na kvas)
dajte v posodo za medanje @.

2) Polasi jih zme3ajte z nastavki za gnetenje @
na stopniji 1, nato pa priblizno 3-4 minute na
stopnii 3.

3) Posodo prekrijte s kuhinjsko krpo, jo postavite
na toplo mesto in pustite testo vzhajati, dokler
vidno ne naraste.

4) Nato testo $e enkrat pregnetite.

5) Zdajje testo pripravlieno in ga lahko uporabite.

Vaflji

Sestavine:

W 200 g sladkorja

H 500 g moke

W 5 g pecilnega praska

B 5 jajc

B 400 ml mleka

M 250 g masla (na sobni temperaturi)

M 2 zavojcka vanilievega sladkorja

> Pazite na najvedjo koli¢ino 900 g moke, e
poveéate koli¢ino tega receptal

Priprava:

1) Jajca, sladkor in maslo dajte v posodo za
me3anje @ in vse premesaijte z metlico za
stepanje @, da dobite gladko testo.

2) Dodajte moko, vaniljev sladkor in pecilni
prasek.

3) Postopoma dodaijte mleko, dokler testo ne
postane gladko in mehko.

4) Vdflie specite v pekadu za vaflje.

Shake z banano in vaniljo

Sestavine:

M 3 banane

M 500 ml mleka

M 2 zavojcka vanilievega sladkorja

M 1 Zlica vaniljevega sladoleda

Priprava:
1) Olupite banane.

2) Olupliene banane, mleko, vaniliev sladoled in
vaniljev sladkor dajte v mesalnik @®.

3) Vse zmesajte na stopnji 8.
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Smuti z banano in kivijem

Sestavine:

M 200 ml pomaranénega soka (sveZe stisnjenega)
W 1 kivi

B 1/2 banane

Priprava:
1) Olupite kivi.
2) Olupite banano.

3) Kivi, banano in pomaranéni sok dajte v mesal-
nik @.

4) Vse zmesajte na stopnii 8.
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Uvod
Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje.

Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek. Navod
k obsluze je souédsti tohoto vyrobku. Obsahuje
doleZité informace o bezpeénosti, pouziti a likvidaci.
Pred pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte
se viemi provoznimi a bezpe&nostnimi pokyny.
Vyrobek pouzivejte pouze pfedepsanym zpiso-
bem a pro uvedené oblasti pouziti. Pfi preddvani
vyrobku tfetim osobdm predeite spolu s nim i tyto
podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj slouzi vyhradné ke zpracovdni potravin
v mnoZstvi obvyklém v domdcnosti. Tento pfistroj je
uréen vyhradné k pouziti v domdcnostech pro sou-
kromé Gcely. Nepouziveite jej pro komer&ni Gcely!
Tento pfistroj je uréen pouze pro soukromé pouziti
v uzavfenych prostordch chranénych pred destém.
Nepouzivejte ho venku!

Pristroj smi byt pouZivan vyhradné s origindlnim
pfisluenstvim.

Rozsah dodavky
kuchyfisky robot

michaci misa s vikem

mixér s vikem a odmérkou
hnétaci haky

3lehaci metla

michaci metla

névod k obsluze

stru&ny névod

UPOZORNENI

> Po vybaleni ihned zkontrolujte rozsah doddvky,
zda je Uplnd a neni poskozend. V pFipadé
potfeby se obrafte na servis.

50 (o4

Popis pristroje

Vyklopte vyklapéci strany predni a zadni obdlky
tohoto ndvodu k obsluze:

predni vyklopnd strana
Obrazek A:

otoéné rameno
odblokovaci p&&ka
ofocny spinac
tlagitko PULSE
podstavec

michaci misa

hnaci hfidel

Q00000 e

Obrézek B:

plnici pomdcka
viko

hnétaci haky

3lehaci metla

8600

michaci metla

zadni vyklopnd strana:
Obrazek C:

mald odmérka

viko mixéru

mixér

noz

ochranné viko hfidele

navijeni kabelu

06606666

pohon mixéru
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

>

Pristroj zapojte pouze do fédné instalované a uzemnéné sifové zdsuvky.
Sifové napéti se musi shodovat s Gdaji na typovém stitku pfistroje.
Dbeijte na to, aby za provozu nebyl sifovy kabel mokry nebo vihky.
Kabel vedte tak, aby se nemohl nikde pfiskfipnout nebo poskodit.

UdrZuijte sifovy kabel mimo horké povrchy.

Na pfistroji neprovédéjte Zadné opravy. Jakékoliv opravy musi byt
provedeny zdkaznickym servisem nebo kvalifikovanym odbornym
persondlem.

Pokud pfistroj Cistite nebo mé poruchu, vytdhnéte sitovou zdéstréku ze
sitové zdsuvky. Samotné vypnuti nestadi, nebof dokud je sifové zdstre-
ka zapojena do sitové zdsuvky, je v pfistroji stdle sifové napéti.

Pokud pfistroj nepouzivdte, vytahnéte vzdy sitovou zdstreku ze sifové
z4suvky!

Poskozené zdstréky nebo poskozeny sifovy kabel nechte ihned vyménit
autorizovanym odbornym persondlem nebo zdkaznickym servisem -
vyhnete se tim nebezpedi.

Pristroj a jeho pfivodni kabel je nutné uchovdvat mimo dosah déti.

Q) V 24dném pripadé neponofuite pistroj do vody nebo jinych kapalin.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» Odpoijte pfistroj od sité zdsadné vzdy, kdyZ nasazujete nebo sundé-
vdte prislusenstvi. Tim je zaruceno, Ze nedojde k nedmyslnému zapnuti
pristroje. Po vypadku proudu se pfistroj znovu spustil

~ Pistroj se pfi chybéjicim dohledu a pfed montdzi, demontdzi nebo
Cisténim musi vzdy odpoijit od sité.

~ Tento pfistroj nesmi pouZivat déti.

~ PouZivejte jen origindlIni dily pfisludenstvi uréené pro tento pfistroj.
PrisluSenstvi jinych vyrobc nemusi byt pro pfistroj vhodné a miZe byt
nebezpecné!

~ Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdalnimi schop-
nostmi ¢i nedostatkem zkuenosti a / nebo znalosti mohou pouZivat
tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem, nebo pokud
byly pouéeny o bezpeéném pouZivani pfistroje a porozumély z toho
vyplyvajicimu nebezpeéi.

~ Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

~ Pozor: N0z je velmi ostry!

~ Budte opatrni pfi Cisténi noZe!
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A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

>

v

’

Pozor: Nz je velmi ostryl Budte proto opatrni pfi odnimdni nadoby
mixéru.

NepouZivejte pfistroj nikdy pro jiné Ucely nez pro ty, které jsou po-
psény v fomto ndvodu k obsluze, jinak hrozi nebezpeéi zranénil
Prislusenstvi vyménujte pouze tehdy, kdyz je hnaci Ustroji Gplné zasta-
veno a sifové zéstrcka vytaZend! Pristroj mé po vypnuti jesté krétky
dobéh!

Pristroj nikdy neponechdveijte bez dozoru.

Pfed vyménou pfislusenstvi nebo dild pfislusenstvi, které se béhem pro-
vozu pohybuji, musi byt pfistroj vypnuty a odpojeny od elektrické sité.
B&hem chodu pfistroje daveijte pfisady uréené ke zpracovdni vyhrad-
n& do michaci misy nebo do mixéru.

Abyste zabranili zranéni nebo poskozeni pfistroje, nestrkeijte nikdy do
plnici pomicky nebo do mixéru ruce nebo cizi pfedméty.

POZOR! VECNE SKODY!

>

>

Pristroj nikdy neprovozuijte bez surovinl Nebezpedi prehidtil

Nikdy neplite pfistroj horkymi potravinamil
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Pripravy

1) Vyjméte z kartonu viechny dily a odstrafte
obalovy materidl a pfipadné ochranné félie
a nélepky.

2) Vsechny &ésti pfistroje vy<istéte tak, jak je
popsdno v kapitole ,Ci3téni a ddrzba”.
Ujistéte
se, ze jsou vechny dily Gplné suché.

3) Odvifite sifovy kabel Gplné z navijece
kabelu ®.

4) Postavte pfistroj na hladky a ¢isty podklad
a upevnéte jej pomoci &tyF piisavek.

5) Zastrete sifovou zdstreku do zdsuvky.
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Rychlostni stupné
tu-
i:ﬁ Pouziti vhodny pro...
- poloha Start u viech
viechn procesd mixovani
4 a michani
_— - pfi priddni surovin
hnétaci
hgi (&gl - hnéteni a michdni
michaci hustého tésta nebo
metla @ pevnéijsich surovin
- michdni hustého
tfeného tésta
michaci - smiseni masla
metla @ a mouky
- michéni kynutého
2-4 tésta
- hnéteni kynutého
hnétaci tésta
hak @ - hnéteni hustého
tfeného tésta
- t&sto na koldc
4.6 michaci - 3lehani mésla
metla @ s cukrem
- linecké tésto
- 3lehacka
. , - bilek
$lehaci .,
6-10 mefla @ - majonéza
- 3lehdni mésla
do pény
M - mixovéni a rozsekdni
PULZY mixér mékkych a tekutych
surovin
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Prace s hnétacim hakem,
s$lehaci a michaci metlou

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN!

-

> Béhem provozu nikdy nesahejte do michaci

misy @! Nebezpedi poranéni rotujicimi
soucdstmil

Prisludenstvi vymériujte pouze tehdy, kdyz je
hnaci Ustroji zcela v klidovém stavu! Po vy-
pnuti hnaci Gstroji jesté kratkou dobu dobihd.

>V piipadé zdvady pfistroj vypnéte a vytdh-

néte zdstréku z elektrické sité, aby nedoslo
k nedmyslnému zapnuti pfistroje.

POZOR!
RIZIKO POSKOZENI PRISTROJE!

> PFi préci s hnétacim hakem (), lehaci metlou

® nebo michaci metlou @ doporudujeme,
nechat pfistroj vychladnout po 10 minutach
provozu.

UPOZORNENI

> Pokud pracuijete s hnétacim hakem (@, 3leha-

ci @ a michaci metlou @, musi byt nasazeno
ochranné viko hfidele @. Jinak se pfistroj
nespusti.

Chcete-li pfistroj pfipravit na préci s hnétacim ha-
kem @, 3lehaci @ a michaci metlou @, postupuite
takto:

1)

2)

Zatlagte odblokovaci packu @ nahoru a otogné
rameno @ uvedte do nejvy3si polohy.

Michaci misu @ nasadte tak, aby aretace na
michaci mise @ zapadly do vybrani na pod-
stavci @. Otdcejte michaci misou @ ve sméru

hodinovych rugigek (viz symboly fb a a na
podstavci @) tak, aby tato byla zablokovand

a dobre dosedla.

3) Podle druhu cinnosti nastréte hnétaci hak @,
3lehaci P nebo michaci metlu @B na hnaci

hidel @:
— Nastréte hnétaci hék @, slehaci @ nebo

michaci metlu @ na hnaci hiidel @ tak,

aby oba kovové koliky na hnacim hiideli @
zapadly do vybrdni na néstavci O ® ®.

— Nastavec @ @ @ silné natlacte na hnaci
hiidel @ tak, aby se stladila pruZina, a poo-
tocte pfitom ndstavec mirn& proti sméru hodi-
novych rucigek (smér ﬁ)

- Néstavec pustte. Tento nyni dosedd pevné
na hnaci htidel @.

4) Vlozte pfisady do michaci misy @, dodrzujte
viak pfitom nésledujici tabulku s doporuéenymi
mnozstvimi naplnéni:

Mnozstvi naplnéni .
min. | max.
pro...

L ex 1000 g
Kynuté tésto N/A mouky
Trené tésto N/A 7009

mouky
T&zké tésto 900 g
(napf. kfehké tésto) N/A mouky
Slehacka 200 ml [ 1500 ml
Bilky
(tfida hmotnosti vajec M) 2 12
PrizpUsobte zbyvaijici pfisady receptu
maximdlnimu mnoZstvi.

POZOR! VECNE SKODY!

> Neprekradujte uvedené maximdlni mnoZstvi
naplnéni, aby nedoslo k pretiZeni pfistroje.
Pokud pfistroj bézi ztézka: Vypnéte pfistroj,
vyjméte polovinu tésta a kazdou polovinu
nechte hnétat zvl&st.

5) Odblokovaci packu @ vytlaéte nahoru a
posufite oto&né rameno @ s namontovanym
ndstavcem dold do pracovni polohy.
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6)

Nasadte viko @ na michaci misu @.

P

UPOZORNENI

> Podle potieby, mizete namontovat plnici

pomicku @ na viko © :
— Pootoéte viko @ otvorem k sobé.

— Zahdknéte plnici pomicku @ do upinek
na viku @:

/\E’\»{[\:

Nyni mzete dopliiovat suroviny i b&hem
provozu.

7)

Nastavte otoény spina¢ @ na pozadovany
stupen (viz kapitola ,Rychlostni stupné&”).

Po ukonéeni prace

1)

Vypnéte pfistroj oto&nym spinagem @.

Pokud je namontovand: sejméte plnici
pomicku @.

Sejméte viko @ z michaci misy Q.

Zatlacte odblokovaci packu @ nahoru a otoéné
rameno @ uvedte do nejvy3si polohy.
Odeberte néstavec O @ @ z hnaciho
hiidele @ zatlagenim ndstavce @ @ @ proti
hnacimu hideli @ a za souéasného otéceni ve
sméru hodinovych ruci¢ek (smér fb)

Potom mizete néstavec odebrat.
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6) Odeberte michaci misu @ otéZenim proti

sméru hodinovych ru&icek a vyjmutim smérem
nahoru.

7) Vycistéte veskeré dily (viz kapitola ,Cigténi

a 0drzba”).

Prdace s mixérem

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Horké tekutiny nechte vzdy vychladnout na
vlaznou teplotu (cca 30-40°C) teprve pak
ie vlite do mixéru @®.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI
OSTRYMI NOZI/ROTUJICIM
HNACIM USTROJIM!

> Nikdy nesahejte do nasazeného mixéru @®!

> Sejméte mixér (B teprve tehdy, az se zastavi
noZ mixéru .

> Provozujte mixér (B pouze s vikem nasaze-
nym na mixéru @ s odmérkou (®.

> V pfipadé z&vady pfistroj vypnéte a vytah-
néte zdstréku z elektrické sit&, aby nedoslo
k nedmysInému zapnuti pfistroje.

POZOR!
RIZIKO POSKOZENI PRISTROJE!

> Nikdy nepouzivejte michaci misu @ a mixér ®
soucasné! To by mélo za ndsledek pretizeni
motorul

> PFi prdci s mixérem ® doporuéujeme, nechat
pristroj vychladnout po 3 minutéch provozu.

Chcete-li pfistroj pFipravit na provoz s mixérem ®
postupuijte takto. Na pomoc si vezméte obrazek C
na zadni vyklopné strance.

1) Odblokovaci packu @ vytlacte nahoru a

posuiite otoéné rameno @ dold do pracovni
polohy.
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2) Sejméte ochranné viko hidele (.

UPOZORNENI

> Ujistéte se, Ze se otocny spinaé @ nachdzi
v poloze ,0", nez postavite nédobu mixéru
na pohon mixéru. V opaéném pfipadé se
pristroj ndhle spusti, jakmile nédoba mixéru
zapadne.

3) Nasadte mixér @ na pohon mixéru @ tak,
aby aretace na spodni strané mixéru @ dobie
zapadly do vybrani na htideli mixéru @. Sipka
na mixéru ® musi pfitom ukazovat na symbol

na pfistroji. Otocte mixér (B az na doraz
ve sméru hodinovych ruéiéek. Sipka na mixéru

® ukazuje potom na symbol KA na pfistroji.

4) Vlozte potraviny do misy.

5) Nasadte viko mixéru @ s odmérkou @ tak,
aby chlopef na viku mixéru @ uzavrela i
vylévaci hubigku.

6) Nastavte otoény spina¢ @ na pozadovany
stupen.

UPOZORNENI

> Volba idedlni rychlosti zavisi na konzistenci
mixovanych potravin. Cim tekut&jsi je obsah,
tim rychleji mdZete mixovat.

> Pro krdtky, silny impulsni provoz, nastavte
otoény spina¢ € minimdIné na stupeni 1 a
soucasné stisknéte tlacitko PULSE @.

> Tlagitko PULSE @ se nezaaretuje, aby se
nepretiZil motor. Drzte proto tlacitko PULSE
O v této poloze jen kratce.

SKMP 1300 B3

Dopliiovani surovin

1) Vypnéte pfistroj otoénym spinacem @.

2) Sejméte viko mixéru @ a doplfite suroviny
nebo

3) Odmérku @®, kterd se nachdzi ve viku mixéru,
pootocte o @ o 90° a vyjméte ji. Potom suro-
viny postupné doplfiujte otvorem pro doplnéni
surovin.

Po ukonéeni prace
1) Vypnéte pfistroj otoénym spinacem @.
2) Otocte mixér @ proti sméru hodinovych ruéi-

ek tak, aby Sipka na mixéru @ ukazovala na
symbol na pfistroji a sejméte jej.

UPOZORNENI

‘e

> Vycistéte mixér @ nejlépe hned po pouziti
(viz kapitola ,Cisténi a Gdrzba”). Tak Ize
zbytky potravin snadnéji odstranit.

Cisténi a udrzba

NEBEZPECi URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Pred kazdym &isténim vytdhnéte zastréku ze
zésuvky! Hrozi nebezpedi Grazu elektrickym
proudem!
Pristroj nikdy neponofujte do vody nebo
jinych kapalin!

POZOR! RIZIKO POSKOZENi PRISTROJE!

> Nepouzivejte abrazivni nebo agresivni &istici
prostfedky. Mohly by poskodit povrchy!
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UPOZORNENI

> Vycistéte pristroj nejlépe hned po pouziti.
Tak Ize zbytky potravin lépe odstranit.

> Pfi zpracovdni potravin obsahuijicich velké
mnozstvi barviva, jako je napfiklad mrkev,
méze doijit ke zbarveni plastovych dild. Tato
zbarveni Ize odstranit trochou stolniho oleje.

Cisténi pristroje

B Otiete piistroj vlhkym hadFikem. P¥i silném zne-
&idténi dejte na hadfik trochu jemného myciho
prostiedku. Otfete zbytky myciho prostfedku
pomoci hadfiku navih&eného ¢istou vodou.
Poté piistroj dobfe vytiete do sucha.

Cisténi prislusenstvi

B Michaci misu @, viko @, plnici pomoc @, viko
mixéru @ s odmérkou @, ochranné viko hridele
® anéstavce O @ @ omyite v teplé vods s
trochou myciho prostfedku. Pfipadné usazeniny
odstrafite kartdckem na nddobi. Poté viechny
dily oplachnéte &istou, teplou vodou a pred
opétovnym pouZitim se ujistéte, zda jsou viech-
ny dily Fédné& suché.

UPOZORNENI

> Nastavce @ @ @, michaci misu @ a viko
mixéru @ s odmérkou @ jsou vhodné také
pro myt v myé&ce nadobi.

> P myti v my&ce na nddobi dbeijte na to, aby
nedoslo k pfiskfipnuti plastovych dilé. Mohly
by se tim zdeformovat!

> Plastové dily ulozte pokud mozno do horniho
kose mycky na nddobi.
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Cisténi mixéru
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Noze (D se nikdy nedotykejte holyma
rukama.

B Mixér @ umyijte v teplé vodé s pfidanim jemného
myciho prostfedku. Poté jej dobfe oplachnéte
&istou vodou, aby na ném nezistaly zbytky
myciho prostfedku.

Ve vét$iné pfipadd |ze dosdhnout dostadujictho

hygienického vy¢isténi piimo po pouziti pfistroje

ndsledujicim zpisobem:

1) Nadlijte do nasazeného mixéru (B vodu s trochou
myciho prostfedku.

2) Nasadte viko mixéru @ s odmérkou (® tak,
aby chlopef na viku mixéru @ uzavrela i
vylévaci hubigku.

3) Zapnéte mixér ® na nékolik sekund.

4) Vylijte myci vodu. Pfipadné usazeniny odstraiite
karta¢kem na nédobi.

5) Mixér @ poté vypldachnéte velkym mnoZstvim
&isté vody, aby se odstranily viechny zbytky
myciho prostfedku.

UPOZORNENI

> Mixér ® neni vhodny pro ¢isténi v myéce na
nadobi.

> Pfi myti v my&ce na nddobi dbejte na to, aby
nedoslo k piskfipnuti plastovych dild mixéru
®. Mohl by se tim zdeformovat!

Ulozeni pFistroje
B Pfed uloZenim ovirite sitovy kabel kolem navijeni

kabelu @.

W Vygistény pfistroj ulozte na istém, bezprasném
a suchém mist8.
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Odstranovani zavad

Pokud se pfistroj najednou zastavi:

B Pfistroj je prehrdty a aktivovalo se automatické
bezpe&nostni vypindni.
— Otoény spina¢ €@ nastavte do polohy 0.
— Zastrku vytdhnéte ze sité.
— PFistroj nechte 15 minut vychladnout.
= Nenili pfistroj po 15 minutéch jesté oplné

ochlazeny, nerozbé&hne se.

— Vyekejte dalsich 15 minut a znovu jej
zapnéte.

Pokud nelze pfistroj znovu zapnout:
— Zkontrolujte, jestli je sifovd zdstréka
v zdsuvce.

— Zkontrolujte, zda se otoéné rameno @
nachdzi ve spravné poloze.

Technické udaje
220-240V ~/ 50 Hz

Sifové napéti:

Prikon: 1300 W
Ttida ochrany: =
Max. kapacita

Michaci misa @: cca 6,3 1
Mixér ®: cca 1,51

y VSechny &asti tohoto pistroje, pfichdzejici
do styku s potravinami, jsou bezpe&né pro

potraviny

Doporuéujeme nésleduijici provozni doby:

Pfi prdci s hnétacim hdkem @, 3lehaci metlou @
nebo michaci metlou (B nechte pfistroj vychlad-
nout po 10 minutéch provozu.

Pfi prdci s mixérem @ nechte pfistroj vychladnout
po 3 minutéch provozu.

Pokud se tyto provozni doby pFekrogi, mize dojit k

poskozeni pfistroje v dusledku prehrdti.

Zaruka a servis

Na tento pfistroj ziskdvate zdruku v trvani 3 let
od data zakoupeni. P¥istroj byl vyroben peélivé
a pred doddnim byl svédomité odzkou3en.
Uschoveite prosim pokladni listek jako doklad

o ndkupu. V pfipadé uplatiiovani zéruky se spojte
telefonicky se servisni provozovnou. Pouze tak
Ize zaijistit bezplatné zaslani vaseho zbozi.

Zaruéni plnéni se vztahuje pouze na vady materidlu
nebo vyrobni vady, nikoliv viak na 3kody zpisobené
pfi dopravé, na opotfebované dily nebo poskozeni
rozbitnych sou&ésti, napf. spinact nebo akumulé-
torl. Vyrobek je uréen jen pro soukromé G&ely a
nikoli pro komeréni pouZiti.

Pfi nespravném a neodborném pouZivéni, pfi pouZiti
nésili a pfi zasazich, které nebyly provedeny nasimi
autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni
ndroky zanikaji.

Vase prava vyplyvaijici ze zdkona nejsou touto
zdarukou omezena.

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje.
To plati i pro vyménéné a opravené soucdsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se jiz pfi nakupu
vyrobku je nutno ozndmit ihned po vybaleni, aviak
nejpozdéji do dvou dnd od data ndkupu. Po uply-
nuti zaruéni doby jsou veskeré opravy zpoplatnény.

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[ 1AN 276995/276996/277709 |
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Likvidace
P¥istroj v Zadném pripadé
nevyhazujte do béiného
domovniho odpadu. Tento
vyrobek podléha evropské
smérnici ¢. 2012/19/EU.

Zlikviduite pfistroj prostednictvim autorizované
firmy pro likvidaci odpadu nebo vaseho komundl-
niho sbérného dvora. DodrZujte pfitom aktudlné
platné predpisy. V piipadé nejasnosti se informuijte
u odbornikd nebo ve sbérném dvore.

Obal se sklada z ekologickych materi-
%@ 40, které Ize zlikvidovat v komundlnich
sbérnych dvorech.

Dovozce

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Recepty

Mrkvova polévka

Suroviny:

W 500 g mrkve

H 250 ml vody

B 500 ml masového vyvaru (sklenice)
M 125 ml smetany

M 125 ml bilého vina

W sol

W pepf

W 50 g studeného masla

W Zerstvy kerblik

Priprava:

1) Omyijte a oloupejte mrkev.

2) Nakrdijejte ji na malé kousky, tak, aby se dobre
vesly do nddoby mixéru @.

3) Nalijte do hrnce 250 ml vody a nechte v ném
mrkev vafit 20 minut. Nakonec vie rozmixujte
v mixéru @, aby v polévce nezistaly vétsi
kousky.

4) Poté deijte rozmixovanou mrkev opét do hrnce.

5) Poté pfidejte masovy vyvar, smetanu a bilé
vino.

6) Polévku ohfejte a dochutte.

7) Pfimicheijte do polévky mdslo v malych
nakrdjené na malé kousky a poddveite ji poté
ozdobenou kerblikem.
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Pomazanka z tundka

Suroviny:

B 1 plechovka tuidka v omdaéce se zeleninou
B 3 PLjogurtu

B 1 CL citronové 3dvy, Cerstvé vymagkané

M 1 3petka soli

W pepf z mlynku

B 2 vejce natvrdo, nakréjend na kostky

Jako pfiloha:

W pldatky celozrnného chleba

B maslo k namazani

M 1 vejce natvrdo, nakrdjené na kostky

B nakrdjend pazitka

Pfiprava:
1) Rozmixujte viechny suroviny v mixéru (B dokud

nedosdhnete pozadované konzistence (cca
15 sekund) a poté smés dochutte.

2) Namazte chléb maslem a tuidkovym krémem
a posypte nasekanym vejcem a pazitkou.

Tradiéni paladinky
Suroviny:

M 2-3 vejce

B 375 ml mléka

W 1 3petka soli

W 250 g mouky

M tuk na smazZeni

Pfiprava:

1) Smichejte vejce, mléko a sil michaci metlou @.

2) Pridejte k tomu mouku prosétou pies sito.
Promicheijte vie michaci metlou @, az dokud
nevznikne hladké tésto.

3) Tésto nechte odleZet po dobu cca 20 minut.

4) Rozpustte tuk a malou nabérackou do néj dej-
te malou porci t&sta. (Vzdy jen tolik, aby dno
panve bylo pokryto tenkou vrstvou.)

5) Palaginky pecte po obou stranéch dozlatova a
poddveite je teplé.

Piskotové tésto

Suroviny:

B 3 vejce

M 3-4 PL horké vody

M 150 g cukru

W 1 baligek vanilkového cukru
B 100 g mouky, typu 405

M 100 g skrobu

W 2-3 Cl présku do pediva

Priprava:

1) Dno formy (promér: 28 cm) vylozte papirem
na peceni. Okraj nenatirejte tukem, protoze by
povrch nebyl stejnomérné hladky a rovnomérné
upeceny dozlatova.

2) Vysleheijte celd vaijicka v michaci mise @ a
pridejte horkou vodu.

3) Poté vie po dobu cca. 1 minuty 3lehejte michaci
metlou @ do pény.

4) Pfimicheijte cukr a vanilkovy cukr a 3lehejte ddl
vie po dobu 2 minut nejvy3sim rychlostnim
stupném.

5) Smichejte mouku, krob a prések do peciva
a polovinu pfisypte do krému z vyslehanych
vaji¢ek a kratce vie promicheijte rychlostnim
stupném 4.

6) Poté piimichejte zbyvajici mouku stejnym zpi-
sobem a t&sto nalijte do pfipravené formy.

7) Pette vie okamzité v predehrdaté troubé pfi
hornim a dolnim ohfevu 175-200°C cca 20 -
30 minut.
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Kiehké tésto

Suroviny:

W 250 g p3eni¢né mouky

B 1/2 CL prézku do pegiva
W 100-125 g cukru

Ml 1 baligek vanilkového cukru
M 1 3petka soli

B 1 vejce

|

125 g mdsla
UPOZORNENI

> Pokud zvysite mnoZstvi tohoto receptu, tak
dbejte na maximdlni mnozstvi naplnéni 900 g
mouky!

Priprava:

1) Smichejte mouku a prasek do peciva v michaci
mise @ a nakonec pridejte viechny ostatni
suroviny.

2) Micheijte vie hnétacim hdkem @ nejdFive po
dobu asi 1 minuty rychlostnim stupném 2, pak
po dobu cca 3 minut rychlostnim stupném 2-4.

3) Tésto nemicheite pfilis dlouho, protoze by tim
mohlo pfili§ zm&knout.

4) Nechte jej odpoginout v lednici 1/2 hodiny
a pak jej zpracujte na kolé& nebo drobné
pecivo.

5) Na koldé vyvalejte 2/3 tésta a ovlozte jej do
tukem vymasténé formy.

6) Ze zbyvaijiciho tésta vyvdlejte valecek.

7) Tento vélecek polozte na t&sto jako okraj a
pritlacte jej prsty po obvodu, tak, aby vznikl
cca 3 cm vysoky okraj.

8) Propichnéte kolaé n&kolikrat vidlickou.

9) Predehfejte troubu cca 5 minut a pedte kiehké

t&sto cca 15-20 minut pfi hornim a dolnim
ohfevu a feploté 200 - 225 °C.
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Tfené tésto

Suroviny:

B 250 g mékkého mdsla nebo margarinu
W 250 g cukru

H 1 bali¢ek vanilkového cukru

M 1 3petka soli

B 4 vejce

W 500 g p3eni¢né mouky

M 1 baligek présku do peciva

W cca. 125 ml mléka

UPOZORNENI

> Pokud zvysite mnoZstvi tohoto receptu, tak
dbeijte na maximdlni mnoZstvi naplnéni 900 g
mouky!

Pfiprava:

1) Deite viechny suroviny do michaci misy @ a
promicheijte vie michaci metlou @ 1/2 minuty
stupném rychlosti 1, poté na 30 sekund stupném
2 a poté na cca 5 minut stupném 4.

2) Peici formu vymazte tukem nebo ji vylozte
papirem na peceni.
3) Naplite formu t&stem a pecte cca 50-60 minut

pfi hornim a dolnim ohfevu a teploté 175 -
200 °C.

4) Predtim, nez vyjmete kold€ z trouby, provedte
zkousky, zda je upe&eny: Zasuhte do stfedu
kola&e dievénou $pejli. Pokud na ni t&sto
neulpi, je kol&¢ dobfe upeceny.

5) Kolag poté vyklopte na kuchyfiskou mfizku
a nechte jej vychladnout.
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Kynuté tésto

Suroviny:
W 500 g p3eni¢né mouky

H 25 g &erstvého drozdi nebo 1 saceke sudeného

drozdi
B cca. 1/4 | vlazného mléka
M 80 g mdsla nebo margarinu (pokojové teplotal)
M 80 g cukru

B 1 vejce

UPOZORNENI

> Pokud zvysite mnoZstvi tohoto receptu, tak
dbejte na maximdlni mnozstvi naplnéni

1000 g mouky!

Priprava:

1) Mouku, susené drozdi nebo rozdrobené &ers-
tvé drozdi a viechny ostatni suroviny deijte (ne
pfimo na drozdi) do michaci misy @.

2) Hnétacim hdkem @ na stupni 1 vie promichej-
te, poté michejte dal 3-4 minuty na stupni 3.

3) Misku prikryjte utérkou, odstavte ji na teplé
misto a nechte t&sto odpogivat, dokud dobie
nenakyne.

4) Poté t&sto jesté jednou dobfe prohnéfte.

5) Tim je t&sto hotové a miZete jej dale zpraco-
vévat.

Vafle

Suroviny:

M 200 g cukru

H 500 g mouky

H 5 g prasku do peciva

B 5 vejce

B 400 ml mléka

W 250 g mdsla (pokojové teplota)
B 2 bali¢ky vanilkového cukru

UPOZORNENI

> Pokud zvysite mnoZstvi tohoto receptu, tak
dbejte na maximalni mnozstvi naplnéni 900 g
mouky!

Priprava:
1) Deite vejce, cukr a méslo do michaci misy @

a vie smicheite 3lehaci metlou P do hladkého
tésta.

2) Pridejte mouku, vanilkovy cukr a prések do
peciva.

3) Nakonec postupné pfilévejte mléko, dokud
t&sto nemd hladkou a mékkou konzistenci.

4) Vafle upecte ve vaflovadi.

Bananovo-vanilkovy koktejl

Suroviny:

M 3 bandny

B 500 ml mléka

B 2 baligky vanilkového cukru

M 1 PL vanilkové zmrzliny

Pfiprava:
1) Oloupejte bandny.

2) Oloupané bandany, mléko, vanilkovou zmrzlinu
a vanilkovy cukr viozte do mixéru @.

3) Vse mixujte pomoci impulzni funkce.
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Smoothie z bandnu a kiwi

Suroviny:

B 200 ml pomeran&ové ¥fdvy (Eerstvé vylisované)
W 1 kiwi

B 1/2 bandnu

Pfiprava:

1) Oloupeijte kiwi.

2) Oloupejte bandan.

3) Vlozte kiwi, bandn a pomerancovou 3féavu
do mixéru @.

4) Vse mixujte na stupni 8.
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Uvod

Srde&ne vam gratulujeme ku kipe vésho nového
spotrebica.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej
kvality. Navod na obsluhu je sdasfou tohto vyrobku.
Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bez-
pecnosti, pouzivania a znetkodnenia. Pred pouZi-
vanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi
na obsluhu a bezpe&nostnymi upozorneniami.
Vyrobok pouzivajte iba podla popisu a v uvedenych
oblastiach pouZitia. Pri postipeni vyrobku tretej
osobe odovzdajte spolu s nim aj vietky podklady.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento elekiricky spotrebi¢ sliZi vyluéne na spracové-
vanie potravin v mnozstvach beznych pre domdc-
nosti. Tento kuchynsky spotrebic je uréeny vyluéne
na pouzivanie v domécnosti. Nepouzivaijte ho
komeréne!

Tento elekiricky spotrebi¢ je uréeny len na stkromné
pouzivanie v uzavretych priestoroch, chranenych
pred dazdom. Nepouzivajte ho vonku!

Elektricky spotrebi¢ sa smie pouZivat len s origindl-
nym prislusenstvom.

Rozsah dodavky
kuchynsky robot

miska na mie3anie s vekom
mixér s vekom a odmerkou
miesiaci hak

3lahacia metlicka

mie3acia metlicka

névod na obsluhu

kratky névod

UPOZORNENIE

> |hned' po vybaleni skontrolujte, &i je rozsah
doddvky Gplny a &i nie je poskodeny.
V pripade potreby sa obrdtte na servis.
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Popis spotrebica

Vyklopte roztvéracie strany na prednej a zadnej
obdlke tohto ndvodu na obsluhu:

predné roztvéracia strana

Obrdzok A:

Q00000 e

ofo¢né rameno
packa odblokovania
ofocny prepinac
tlagidlo PULSE
podstavec

miska na mie3anie

hnaci hriadel

Obrdazok B:

8600

plniaca ndlevka
veko

miesiaci hak
$lahacia metlicka

mieSacia metlicka

zadnd roztvéracia strana:

Obrézok C:

06606666

mald odmerka

veko mixéru

mixér

néz

ochranny kryt pohonu
navinutie kdbla

pohon mixéru
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Bezpecnostné upozornenia

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM!

>

>

>

>

>

Zariadenie zapoijte iba do takej zasuvky, ktord je nainstalovand a uzem-
nend podla predpisov. Siefové napétie musi sdhlasif s ddajmi uvedenymi
na typovom $titku zariadenia.

Dbaijte na to, aby siefovy kdbel poéas prevadzky nikdy nenamokol

a ani nezvlhol. Vedte ho tak, aby sa nikde nemohol zovriet alebo
inak poskodif.

Siefovy kébel nevystavujte vysokym teplotém.

Na zariadeni nevykondvaite Ziadne opravy. Akékolvek opravy musi
vykonat zdkaznicky servis alebo kvalifikovany odborny persondl.

Vytiahnite siefovd zéstrcku z elektrickej zésuvky, ak je potrebné zario-
denie vycistit alebo v pripade poskodenia. Samotné vypnutie nestadi,
pretoze pokial je siefovd zdstréka zastréend do  zdsuvky, zariadenie
sa edte stdle nachddza pod napatim.

Ked' zariadenie nepouzivate, vzdy vytiahnite siefovi zdstréku z elek-
trickej z&suvky!

Poskodenu siefovi zéstréku alebo siefovy kdbel nechaijte ihned' vymenif
kvalifikovanym a autorizovanym personélom alebo v zdkaznickom
servise, aby ste zabrdnili ohrozeniu zdravia.

Zariadenie a jeho pripojny kdbel musite uchovévat mimo dosahu
deti.

@ Nikdy nepondrajte zariadenie do vody alebo inych kvapalin.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

>

Pri nasadzovani alebo vyberani dielov prisludenstva je potrebné elek-
tricky spotrebié v principe odpojif od elektrickej siete. Zabrdni sa tym
ieho neimyselnému zapnutiu.

Po vypadku pridu sa elekiricky spotrebi¢ zase rozbehnel!

Pokial pristroj nie je pod dohladom, tak ho pred zloZenim a rozloze-
nim alebo &istenim musite vzdy odpojif od siete.

Tento spotrebi¢ nesmi pouzivat deti.

U tohoto spotrebi¢a pouZivaite len origindlne diely prislusenstva.
Prislusenstvo inych vyrobcov by nemusel byt vyhovujice a mohlo by
viest k ohrozeniu!

Tento kuchynsky spotrebi¢ mézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentdlnymi schopnostami, pripadne s nedosto-
tocnymi skdsenostami a/alebo znalostami, ak s pod dohladom,
alebo ak boli dostatoéne poucené o bezpeénom pouZivani spotrebica
a pochopili z toho vyplyvajice rizikd.

Deti sa nesm{ hraf s pristrojom.

Pozor: N6z je velmi ostry!

Pri &isteni noza bud'te opatrnil
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Pozor: N&Z je velmi ostry! Pri odoberani nddoby mixéra preto postu-
pujte opatrne.

~ NepouZivajte elektricky spotrebic na iné Géely, neZ ako je popisané
v fomto ndvode. Inak hrozi nebezpeéenstvo poranenial

~ Prislusenstvo vymiefaijte len vtedy, ked' je spotrebic vypnuty a odpojeny
od elektrickej siete! Elektricky spotrebié je aj po vypnuti edte krdtku
dobu v prevadzkel!

~ Nikdy nenechévaijte elekiricky spotrebi¢ zapnuty bez dozoru.

~ Pred vymenou prisluenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa pocas
prevadzky budi pohybovat, musite elekiricky spotrebic vypnit a
odpoijit ho od elektrickej siete.

~ Poéas prevddzky elektrického spotrebi¢a priddvajte spracovévané
prisady vyluéne do misky na miesanie alebo do mixéra.

~ Nikdy nevkladaite ruky alebo cudzie predmety do plniacej nélevky
alebo do mixéra, aby ste predisli irazom a poskodeniu spotrebica.

POZOR! VECNE SKODY!

~ Neprevédzkuite elekiricky spotrebié bez prisad! Nebezpecenstvo
prehriatial

~ Do elektrického spotrebica nikdy nedévajte horice prisady!
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Pripravy

1)

2)

3)

4)

5)

Vsetky diely vyberte z karténového obalu,
odstranite obalovy materidl ako aj pripadné
ochranné félie a efikety.

Vycistite vietky diely elektrického spotrebica
podla popisu v kapitole ,Cistenie a 4drzba”.
Uistite sq, &i s0 v3etky diely Uplne suché.

Odbiiite siefovy kdbel z priestoru na navinutie
kabla ®.

Elektricky spotrebi& postavte na hladky a &isty
podklad a upevnite ho pomocou 3tyroch
prisaviek.

Zastrete elektrickd zastreku do zdsuvky.
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Stupne rychlosti

Stupedi | Nastavec vhodny pre ...
- spudfacia poloha pri
. vietkych mixova-
vietky . S
niach a miedaniach
) - Pri pridévani prisad
1-
Miesiaci . . .
- miesenie a miesanie
hak @ B}
o pevného cesta alebo
MieSacie evnych prisad
metlicky @ P
- mie3anie hustého
treného cesta
Miesacie - mieSanie masla
metlicky @ a moky
- mie3anie kysnutého
2-4
cesta
- miesenie kysnutého
Miesiaci cesta
hak @ - miesenie hustého
treného cesta
- cesto na koléé
Miesacie - vy3lahanie masla
4-6 .
metlicky @ s cukrom
- cesto na koldciky
- $lahacka
Slahacie - vai.eén?'l bielok
6-10 o - majonéza
metlicky @ o .
- vy3lahanie masla
do peny
- mixovanie a rozdro-
Pulzny bovanie makkych
Y Mixér ® y
stupefi alebo kvapalnych

prisad
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Prdaca s miesiacim hakom,
slahacou metlickou a miesacou
metlickou

A\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Polas prevédzky nikdy nezasahuijte do misky
namiesanie @! Nebezpecenstvo poranenia
v désledku rotujicich astil

> PrisluSenstvo vymiefiaite len pri zastavenom
pohone! Po vypnuti pohon este nejaky ¢as
dobieha.

>V pripade poruchy elekiricky spotrebié vypnite
a vytiahnite siefovi zdstréku, aby ste zabranili
neimyselnému zapnutiu spotrebica.

POZOR! VECNE SKODY!

> Pri préci s miesiacim hdkom @, $lahacou
metlou @ alebo miesacou metlou @ odpo-
ré¢ame, nechat spotrebi¢ vychladndf po 10
mindtach prevadzky.

UPOZORNENIE

> Ak pracujete s miesiacim hakom (O, 3lahacou
metlickou @ a miesacou metlickou @, musi
byt ochranny kryt pohonu @ nasadeny. Inak
sa pristroj nezapne.

Ak cheete pristroj pripravif na prevadzku s hneta-
cim hakom @, 3lahacou metlickou @ a miesacou
metlickou @ postupuijte nasledujicim spdsobom:

1) Potlacte packu doblokovania @ smerom hore
a nastavte otoéné rameno @ do maximdlne;
polohy.

2) Vlozte misku na miedanie @ tak, aby aretdcia
na miske na miedanie@ zapadla do vyrezu
v podstavci @. Otocte misku na miesanie @
y.smere hodinovych ruéigiek (pozri symboly
fb a é na podstavci @) tak, aby miska
zapadla a pevne dosadala.

3) Podla potreby namontujte miesiaci hak O,
3lahaciu metlicku @ alebo miesaciv metlicku @

na hnaci hriadel @:

— Nasufite miesiaci hdk @, slahaciu metlicku @
alebo miesaciu metlicku @ na hnaci hriadel
@ tak, aby obidva kovové koliky na hnacom
hriadeli@ zapadali do vyrezov na nadstavci

10)11 123

— Pritlacte nadstavec @ @® @ silne na hnaci
hriadel @ tak, aby sa pruzina stlagila a
otoéte pritom nadstavec trochu proti smeru
hodinovych rugiciek (smer a)

— Nadstavec pustite. Nadstavec je teraz pevne
nasadeny na hnaci hriadel @.

4) Prisady napliite do misky na mie3anie @,
zohladnite pritom nasledujdcu tabulku

s odport&anymi plniacimi mnoZstvami:

Plniace mnozstva q
min. | max.
pre...

] 1000 g
Kysnuté cesto N/A miky
Trené cesto N/A 90,0 9

miky
fazké cesto 900 g
(napr. krehké cesto) N/A miky
Slahacka 200ml | 1500ml
Vajeény bielok
(vajcia, hmotnostné 2 12
trieda M)
Zvy3né prisady receptu prispdsobte prisluinému
maximdalnemu mnoZstvu.

POZOR! VECNE SKODY!

> Uvedené maximdlne plniace mnozstvé ne-
prekraduite, aby sa pristroj nepretfazil.
V pripade, ze pristroj fazko bezi: Vypnite pri-
stroj, vyberte polovicu cestu a kazdd polovicu
vymieste zvI&3t.
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5) Potlacte packu odblokovania @ smerom hore
a posufite otoéné rameno @ s namontova-
nym nadstavcom smerom dole do pracovnej
polohy.

6) Nasunte veko @ na misku na miesanie @.

UPOZORNENIE

> Podla potreby nasadte plniacu nélevku @
na veko @ :

— Veko @ otocte trochu tak, aby otvor
smeroval smerom k vam.

— Zahdéknite plniacu ndlevku @ do uchytenia
na veku @:

;\»{[\;

Takto méZete prisady priddvaf aj po&as pre-
vadzky.

7) Otoény prepinac @ nastavte na pozadovany
stupefi (pozri kapitolu ,Stupne rychlosti”).

Po ukoncéeni prace

1) Elektricky spotrebi¢ vypnite oto&nym prepina-
com ©.

2) Ak je nasadend: odoberte plniacu ndlevku @.

3) Veko @ stichnite z misky na mie3anie @.

4) Potlagte packu odblokovania @ smerom hore

a nastavte ofoéné rameno @ do maximdlnej
polohy.
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5) Odoberte nadstavec @ @ @ z hnacieho
hriadela @ tak, Zze nadstavec @ @ @ pritlo-

&ite na hnaci hriadel @ a si¢asne otodite proti

smeru hodinovych ruéigiek (smer ).
Potom méZe nadstavec odobrat.

6) Odoberte misku na miesanie @ tak, Ze ju oto-
&ite proti smeru hodinovych ruéiciek a potom ju
vyberiete smerom nahor.

7) Vsetky diely vy<istite (pozri kapitolu , Cistenie
a 0drzba”).

Prdaca s mixérom

A\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Horice tekutiny nechaite najskér vychladnif
na vlaznt teplotu (priblizne 30 - 40 °C), nez
ich nalejete do mixéra @®.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO
PORANENIA OSTRYMI NOZMI
A ROTUJUCIM POHONOM!

> Nikdy nesiahajte rukami do nasadeného
mixéra B!

> Mixér ® odoberte len vtedy, ak sa noze
Oplne zastavili.

> Mixér B prevadzkujte len s nasadenym
vekom mixéra @ s odmerkou ®.

> V pripade poruchy elekiricky spotrebié vypnite
a vytiahnite siefovd zéstreku, aby ste zabrdnili
netmyselnému zapnutiu spotrebica.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nikdy nepouzivaijte stéasne misku na mie-
$anie @ a mixér @ ! To vedie k prefaZeniu
motoral

> Pri prdci s mixérom @ odporicame, nechaf

spotrebi& vychladnif po 3 minGtach prevédzky.

Elektricky spotrebi¢ pripravte na prevédzku s mixé-

rom B nasledujicim spdsobom. Pomoc ndjdete na

obrazku C na zadnej roztvéracej strane.

1) Posuite packu odblokovania @ smerom hore
a posufite otoéné rameno @ smerom dole do
pracovnej polohy.
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2) Stiahnite ochranny kryt pohonu .

UPOZORNENIE

> Skér ako mixér nasadite na pohon mixéra sa
vistite, &i sa otoény prepinaé @ nachadza
na ,0”. Inak sa pristroj spusti bezprostredne
potom, ako mixér zapadol do svojej polohy.
3) Mixér ® nasadte na pohon mixéra (B tak, aby
aretécie na spodnej strane mixéra @ zapad|i
do vyrezov na pohone mixéra @®. Sipka na

mixéri @ musi pritom ukazovaf na symbol

na spotrebici. Otocte mixér () az po doraz v
smere hodinovych rugiciek. Sipka na mixéri ®
ukazuje na symbol a na spotrebidi.

4) Naplhte prisady.

5) Nasadte veko mixéru @ s odmerkou @® tak,
aby prehyb na kryte mixéra @ vzatvaral aj
vylevku.

6) Nastavte otoény prepinaé @ na pozadovany
stupen.

UPOZORNENIE

> |dedlna rychlosf zavisi od konzistencie mie3a-
nej hmoty. Cim je obsah tekute;si, tym rychlej-
Sie mbzete mixovat.

> Na krdtku, silnd pulzni prevadzku nastavte
otoény prepina¢ € minimdlne na stupef 1
a stcasne stlacte tlagidlo PULSE @. Tlacidlo
PULSE @ nezasko&i, aby sa neprefazil motor.
Tlagidlo PULSE @ drzte preto v tejto polohe
len krétko.
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Doplfiovanie prisad

1) Elektricky spotrebi¢ vypnite oto&nym prepina-
om ©.

2) Odoberte veko mixéra (O a naplite prisady

alebo

3) Otocte odmerku @, ktord sa nachddza vo
veku mixéra @ o 90° a vyberte ju. Prisady
dopliajte postupne cez plniaci otvor.

Po ukonéeni prace

1) Elekiricky spotrebi& vypnite oto&nym prepina-
com ©.

Otocte mixér @ proti smeru hodinovych rugi-
&iek tak, aby Sipka na mixéri @ ukazovala na

symbol fb na spotrebici a mixér odoberte.

N

UPOZORNENIE

> Mixér @ vycistite najlepsie ihned’ po pouziti
(pozri kapitolu ,Cistenie a Gdrzba”). Takto
mézete zvysky potravin [ahsie odstranif.

Cistenie a 0drzba

NEBEZPECENSTVO ZASAHU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Pred kazdym &istenim vytiahnite siefovi
zéstreku z elektrickej zasuvky! Hrozi nebez-
peéenstvo zdsahu elektrickym prodom!

Nikdy nepondrajte zariadenie do vody
ani do inych tekutin!

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivaijte Ziadne abrazivne alebo agre-
sivne &istiace prostriedky. Mohli by poskodif
povrch zariadenial
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UPOZORNENIA

> Spotrebi¢ vycistite najlepsie ihned’ po pou-
Zivani. Vtedy sa dajt zvysky potravin [ahsie
odstrénit.

> Pri spracovani potravin bohatych na farbivg,
ako je napriklad mrkva, méze dojst k zafar-
beniu plastovych dielov. Tieto zafarbenia
mézete odstrdnit malym mnoZstvom potravi-
ndrskeho oleja.

Cistenie spotrebiéa

B Spotrebi¢ ofrite vihkou handrou. V pripade odol-
nejSich necistét mdzete pridaf na utierku jemny
prostriedok na umyvanie riadu. Zvysky umyva-
cieho prostriedku odstrafite utierkou namocenou
v &istej vode. Potom elekiricky spotrebi nechaite
dobre vysusif.

Cistenie prislusenstva

B Misku na miesanie @, veko @, plniacu nélevku
0, veko mixéra @ s odmerkou B, ochranny
kryt pohonu @ a nésady @ @ @ umyte v tep-
lej vode, do ktorej ste pridali trochu prostriedku
na umyvanie riadu. Pripadné zvysky odstréiite
kefou na umyvanie. Diely opléchnite &istou,
teplou vodou a presvedéte sa, Ze vietky diely so
pred opakovanym pouzivanim Uplne suché.

UPOZORNENIE

> Noadstavce @ @ B, misku na miesanie @
a veko mixéra @ s odmerkou @ si vhodné
aj na umyvanie v umyvacke riadu.

> Pri umyvani v umyvaéke riadu dbaite na to,
aby sa plastové diely nevzprieéili. V opa&nom
pripade sa tieto mdzu deformovat!

> Pokial to je mozné, vlozte plastové diely do
horného kosa umyvacky riadu.
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Cistenie mixéra

A\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Noze O nechytajte holymi rukami.

B Mixér ® vycistite v teplej vode a pridaite trocha
jemného prostriedku na umyvanie riadu. Potom
ho opldachnite &istou vodou tak, aby na dieloch
nezostali prilnuté Ziadne zvysky umyvacieho
prostriedku.

Vo vé&ine pripadoch mézete vykondvat alter-
nativne dostatoéne hygienické &istenie priamo
nasledujicim spdsobom:

1) Do nasadeného mixéra (B nalejte vodu
s trochou umyvacieho prostriedku.

2) Nasad'te veko mixéru @ s odmerkou @® tak,
aby prehyb na kryte mixéra @ uzatvaral qj
vylevku.

3) Na niekol'ko sekind mixér @ zapnite.

4) Vyplachovaciu vodu vylejte. Pripadné zvysky
odstrafite kefou na umyvanie.

5) Mixér @ potom opldachnite velkym mnozstvom
&istej vody, aby sa odstranili vietky zvysky
&istiaceho prostriedku.

UPOZORNENIE

> Mixér ® je vhodny na umyvanie v umyvacke
riadu.

> Pri umyvani v umyvaéke riadu dbaite na to,
aby sa plastovy diel mixéra @ nevzpriedil.
V opaénom pripade sa méze tento zdefor-
movat!

Ulozenie
B Pri ukladani ovifite siefovy kabel okolo vystupkov
na navijanie kabla @.

M Vygisteny spotrebié uloZte na &istom, bezpragnom
a suchom mieste.
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Odstranovanie poruch

Ak sa elektricky spotrebi¢ ndhle zastavi:

B Elektricky spotrebi¢ je prehriaty, aktivoval sa
automaticky bezpe&nostny vypinaé.
— Otocny prepina¢ @ nastavte do polohy 0.
— Vytiahnite zastreku z elekirickej zasuvky.

— Elekiricky spotrebi& nechajte 15 mindt
vychladnuf.

— Ak elektricky spotrebi¢ po 15 mindtach este
nie je Uplne vychladnuty, tak sa nespusti.

— Vyekaite dalsich 15 mindt a znova ho
zapnite.

Ak sa elekiricky spotrebi¢ neda zapnut:

— Skontrolujte, é&i je elektricka zdstréka
v zdsuvke.

— Skontroluite, &i je otoéné rameno @
v spravnej polohe.

Technické Udaje
220-240V ~/ 50 Hz
1300 W

=

Siefové napditie:
Prikon:

Trieda ochrany:
Max. kapacita
ca. 6,3 |
ca. 1,51

misky na miesanie @:

mixéra ®:

Vsetky Easti tohto pristroja, ktoré prichddzajo
Qf do kontaktu s potravinami, st bezpeéné pre

potraviny

Odporiéame nasledujice doby prevadzky:

Pri préci s miesiacim hakom (), 3lahacou metlou @
alebo mie3acou metlou @ nechaite spotrebic¢
vychladnif po 10 mindtach prevadzky.

Pri praci s mixérom (B nechaijte spotrebié vychlad-
néf po 3 mindtach prevadzky.

V pripade prekro&enia tychto prevadzkovych déb
méze dbjst k poskodeniu spotrebi¢a v désledku
prehriatia.

Zaruka a servis

Na tento pristroj méte zéruku 3 roky od détumu
zakdpenia. Pristroj bol starostlivo vyrobeny a pred
dodanim dékladne preskddany. Pokladniény blok
si uschovaite ako doklad o zakipeni. V pripade
poskodenia v zdruke sa prosim telefonicky spojte
s vadim servisnym strediskom. Len tak sa dé
zaistit bezplatné zaslanie vésho tovaru.

Zéruka sa vzfahuije len na chyby materidlu a vyroby,
nie na $kody spdsobené prepravou, opotrebenim
ani na poskodenia krehkych &asti, ako so spinage
alebo akumuldtory. Pristroj je uréeny len na sdkromné
a nie na komeréné pouZitie.

Zdruka stréca platnost pri nesprévnom a neodbor-
nom zaobchddzani, pri pouZiti nésilia a pri zdsa-
hoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym
servisom.

Vase prava vyplyvajice zo zdkona nie si touto
zdrukou obmedzené.

Zé&ruéné plnenie nepred|Zuje zdruént dobu. Taktiez
to plati pre vymenené a opravené diely. Pripadné
chyby a nedostatky zistené uz pri zakdpeni musite
nahlésif ihned po vybaleni, najneskér viak do dvoch
dni od datumu zakdpenia. Opravy, vznikajice po
uplynuti zaruénej doby podliehaji poplatkom.

(8K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

| IAN 276995/276996/277709
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Zneskodnenie

Pristroj v Ziadnom pripade ne-
likvidujte s beznym domovym
odpadom. Na tento vyrobok
sa vzfahuje eurépska smernica
€.2012/19/EU.

Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevadzke na
znedkodrovanie odpadu alebo vo vasom zbernom
dvore na zneskodfovanie odpadov. DodrZiavaj-
te pritom aktudlne platné predpisy. V pripade

pochybnosti kontaktujte vadu zberfiu na znekodho-

vanie odpadov.

O_\_\7 Obal sa skladé z ekologickych materig-
@ lov, ktoré mézete zlikvidovat v miestnych

zbernych surovindch.

Dovozca

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernc:ss.com
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Recepty

Mrkvovd polievka

Prisady:

M 500 g mrkvy

H 250 ml vody

W 500 ml mésového vyvaru (v pohdri)
M 125 ml smotany

B 125 ml bieleho vina

H sof

M Zierne korenie

B 50 g studeného masla

B Cerstvd krkoska

Priprava:
1) Umyjeme a o$ipeme mrkvu.

2) Pokrdjame ju na také malé kisky, aby sa dali

dobre dat do mixéra ®.
3) Do hrnca déme 250 ml vody a 20 min0t v nej

mrkvu varime. Potom vietko rozmie3ame v
mixéri ® na kasu, dokial nezostant Ziadne
va&sie kisky.

4) Rozmixované mrkvy dame spét do hrnca.

5) Priddme mésovy vyvar, smotanu a biele vino.

6) Polievku zohrejeme a dochutime.

7) VmieSame maslo nakrdjané na malé kasky
a servirujeme s krkoskou.
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Tuniakova ndtierka

Prisady:

B 1 konzerva tuniaka v 3fave so zeleninou
B 3 PLjogurtu

B 1 Cl citrénovej §favy, &erstvo vytlagenej
M 1 3tipka soli

B Zerstvo pomleté cierne korenie

M 2 na tvrdo uvarené vajcia, nakrgjané na kocky

Na servirovanie:

B celozrny chlieb nakrdjany na platky

B maslo na natieranie

M 1 na tvrdo uvarené vajce, nakrdjané na kocky

B pazitka, nakréjand

Priprava:

1) Vsetky prisady mixujeme v mixéri (B, pokial
nedosiahneme pozadovani konzistenciu
(ca. 15 sekdnd) a potom dochutime.

2) Chlieb natrieme maslom a ndtierkou z tuniaka
a posypeme nadrobno pokrajanymi vajickami
a pazitkou.

Tradi¢né palacinky

Prisady:

H 2-3 vajcia

W 375 ml mlieka
W 1 stipka soli
W 250 g moky

M tuk na pecenie

Priprava:

1) Miesacou metlickou @ zmiesame vajcia,
mlieko a sol.

2) Pridame preosiatu miku. Vietko miesame
miesacou metlickou @, dokial nevznikne
hladké cesto.

3) Cesto nechdme ca. 20 minit odstdf.

4) Rozohrejeme tuk a malou naberackou na
nalievame cesto. (Vzdy len tolko, aby bolo
dno panvice tenko pokryté.)

5) Palacinky pe&ieme z obidvoch strdn do zlato-
hneda a servirujeme ich horice.

Piskotové cesto

Prisady:

B 3 vajcia

M 3 - 4 PL horicej vody

M 150 g cukru

W 1 baligek vanilkového cukru
M 100 g moky, typu 405

B 100 g potravindrskeho Zkrobu

M 2 - 3 zarovnané Cl prézku do peciva

Priprava:

1) Na dno roztvdracej tortovej formy (priemer:
28 cm) ddme papier na pecenie. Okraj nena-
trieme tukom, lebo by povrch nebol rovnomerne

hladky a zhnednuty.

2) Celé vajce rozilahdme v miske na miesanie @
a priddme hortcu vodu.

3) Vsetko vy3lahdme asi 1 minGtu na najvy$som
stupni miesacou metlickou @ do peny.

4) Primie3ame cukor a vanilkovy cukor a $lahdme
dal3ie 2 mindty na najvy3om stupni.

5) Zmiedame miku, 3krobovi micku a présok do
pediva, polovicu z toho preosejeme na vajcovy
krém a v3etko krdtko premiesame na stupni 4.

6) Zvy$ni moku potom primie$ame rovnakym spd-
sobom a cesto dame do pripravenej tortovej
formy.

7) Pecieme v predhriatej rire nastavenej na
peenie zhora aj zdola pri ca. 175 -200 °C
priblizne 20 - 30 mindt.
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Krehké cesto

Prisady:

B 250 g p3eni¢nej moky

B 1/2 zarovnanej CL présku do peiva
W 100-125 g cukru

Ml 1 baligek vanilkového cukru

W 1 stipka soli

B 1 vajce

|

125 g masla

UPOZORNENIE

> Ked' zvysite mnozstvo tohto receptu, davaite
pozor na maximdlne plniace mnozstvo moky

900 g!

Priprava:

1)V miske na miesanie @ zmieame moku a pré-
3ok do pegiva, potom priddme vietky ostatné
prisady.

2) Miesiacim hékom @ najprv vietko miesime asi
1 mindtu na stupni 2, potom asi 3 mindty na
stupni 2-4.

3) Nemiesime prili§ dlho, cesto by mohlo byt
potom prilid mékké.

4) Nechdme cesto v chladnigke asi 1/2 hodiny
odstdf a potom ho spracujeme na tortovy
korpus alebo drobné pegivo.

5) Na tortovy korpus vyvalkame 2/3 cesta
a vlozime do vymastenej tortovej formy.

6) Zvysok cesta vyvalkdme na rolku.

7) Toto rolku polozime ako okraj na cesto a dvo-
ma prstami tak pritlacime, aby sa vytvoril asi
3 cm vysoky okrai.

8) Tortovy korpus vidlickou prepichneme na
viacerych miestach.

9) Roru predhrejeme ca. 5 minit a krehké cesto
pecieme priblizne 15 - 20 mindt pri hornom
a dolnom ohreve pri teplote 200 - 225 °C.
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Trené cesto

Prisady:

B 250 g mékkého masla alebo margarinu
W 250 g cukru

H 1 bali¢ek vanilkového cukru

M 1 3tipka soli

B 4 vajcia

W 500 g p3eni¢nej miky

M 1 baligek présku do peciva

W asi 125 ml mlieka

UPOZORNENIE

> Ked' zvysite mnoZstvo tohto receptu, dévaite
pozor na maximdlne plniace mnozstvo muky
900 g!

Priprava:

1) Vsetky prisady dame do misky na miesanie @
a vietko miesame miesacou metlickou @ asi
1/2 minGty na stupni 1, potom 30 sekind na
stupni 2 a potom asi 5 mindt na stupni 4.

2) Vymastime formu na peéenie alebo ju vyloZime
papierom na pecenie.
3) Formu na pecenie naplnime a cesto pecieme

priblizne 50 - 60 mindt pri hornom a dolnom
ohreve pri teplote 175-200 °C.

4) Pred vybranim kolé&a z riry urobime skdsku
upeéenia: Zapichneme 3picati drevent palicku
do stredu kold&a. Ak na nej neostane cesto, je
kolé&¢ hotovy.

5) Vyklopime kolaé na kuchynskd mriezku a
nechdme vychladnuf.
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Kysnuté cesto

Prisady:

W 500 g p3eni¢nej miky

H 25 g &erstvého drozdia alebo 1 bali¢ek
sudeného drozdia

M asi 1/4 | vlazného mlieka

W 80 g masla alebo margarinu (izbové teplotal)

M 80 g cukru

B 1 vajce

UPOZORNENIE

> Ked' zvysite mnozsivo tohto receptu, davaite
pozor na maximdlne plniace mnozstvo moky

1000 g!

Priprava:

1) Do misky na mie3anie @ dame miku, susené
drozdie alebo rozdrobené drozdie a vietky
ostatné prisady (nie priamo na droZdie).

2) Vsetko pomaly zmieSame miesiacim hdkom @
na stupni 1, potom 3-4 mindty na stupni 3.

3) Prikryjeme misku utierkou, ddme na teplé miesto
a nechdme cesto kysnif, az sa viditelne zvadsi.

4) Potom cesto este raz premiesime.

5) Potom je uz cesto hotové a méZeme ho dalej
spracovat.

Vafle

Prisady:

M 200 g cukru

W 500 g moky

H 5 g prasku do peciva

M 5 vajec

B 400 ml mlieka

M 250 g masla (izbové teplota)
B 2 bali¢ky vanilkového cukru

UPOZORNENIE

> Ked' zvysite mnozsivo tohto receptu, davaite
pozor na maximdlne plniace mnozstvo moky

900 g!

Priprava:

1) Do misky na miesanie @ vlozime vajicka, cukor
a maslo a vymie3ame $lahacou metlickou @
na hladké cesto.

2) Pridéme miku, vanilkovy cukor a prasok do
peciva.

3) Nakoniec postupne primieSavame mlieko, az
cesto dosiahne hladkid a jemn0 konzistenciu.

4) Vafle pecieme vo vaflovadi.

Bananovo-vanilkovy mlieény kokteil

Prisady:

M 3 bandny

B 500 ml mlieka

B 2 baligky vanilkového cukru

M 1 PL vanilkovej zmrzliny

Priprava:
1) Osipeme bandny.

2) Osipané bandny, mlieko, vanilkovi zmrzlinu
a vanilkovy cukor dédme do mixéra @®.

3) Vsetko spolu premie3ame pulznou funkciou.
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Smoothie z bananov a kivi

Prisady:

B 200 ml §favy z pomaranéa (Eerstvo vylisovanej)
W 1 kivi

B 1/2 bandna

Priprava:
1) Osipeme kivi.
2) Osipeme bandn.

3) Kivi, bandny a $favu z pomaranéa vloZime do
mixéra @®.

4) Vsetko spolu mixujeme na stupni 8.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir
die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Verarbeiten
von Lebensmitteln in haushaltsiiblichen Mengen.
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht
gewerblich!

Dieses Gerdt ist nur fir den privaten Gebrauch in
geschlossenen, regengeschitzten RGumen vorgese-
hen. Benutzen Sie es nicht im Freien!

Das Gerdt darf nur mit Originalzubehér benutzt
werden.

Lieferumfang
Kichenmaschine

Rihrschiissel mit Deckel

Mixer mit Deckel und Messbecher
Knethaken

Schneebesen

Rihrbesen

Bedienungsanleitung

Kurzanleitung

> Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt
nach dem Auspacken auf Vollstéindigkeit und
Beschadigungen. Wenden Sie sich, wenn
nétig, an den Service.
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Gerdétebeschreibung

Klappen Sie die Ausklappseiten im vorderen und
hinteren Umschlag dieser Bedienungsanleitung aus:

vordere Ausklappseite
Abbildung A:
Schwenkarm
Entriegelungshebel
Drehschalter

Taste PULSE
Sockel

Rihrschissel

Q00000 e

Antriebsachse

Abbildung B:
Einfillhilfe
Deckel
Knethaken

Schneebesen

8600

Rihrbesen

hintere Ausklappseite:
Abbildung C:

kleiner Messbecher
Mixer-Deckel

Mixer

Messer
Antriebsschutzdeckel
Kabelaufwicklung

Mixerantrieb

06606666
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméBig installierte und
geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den Anga-
ben auf dem Typenschild des Gerdéites iibereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder bescha-
digt werden kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heiflen Oberflachen fern.

 Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerat durch. Jegliche Repara-
turen mussen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem Fach-
personal durchgefihrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerdt
gereinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine gentgt nicht,
weil noch immer Netzspannung im Gerdt anliegt, solange der Netz-
stecker in der Netzsteckdose steckt.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerat
nicht benutzt wird!

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von au-

torisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

@ Sie dirfen das Gerdét keinesfalls in Wasser oder andere Flissigkei-
ten tauchen.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Trennen Sie das Gerdt grundsétzlich vom Stromnetz, wenn Sie Zube-
hérteile abnehmen oder anbringen. Ein unbeabsichtigtes Einschalten
des Gerdtes wird so vermieden.
Nach Stromunterbrechung lauft das Gerét wieder anl

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
frennen.

» Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerét. Zube-
hérteile anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht geeignet
und fihren zu Gefdhrdungen!

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.
» Vorsicht: Das Messer ist sehr scharf!

~ Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des Messers!
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
~ Vorsicht: Das Messer ist sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig beim

Abnehmen des Mixbehadalters vor.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fiir andere Zwecke, als in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsge-
fahrl

~ Wechseln Sie das Zubehér nur bei Stillstand des Antriebs und bei ge-
zogenem Netzstecker! Das Gerdt lauft nach dem Ausschalten noch
kurze Zeit nach!

~ Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt werden.

» Geben Sie wahrend das Gerat lGuft, ausschlieBlich die zu verarbei-
tenden Zutaten in die Rihrschissel oder in den Mixer.

~ Stecken Sie niemals Hande oder Fremdgegensténde in die Einfillhilfe
oder in den Mixer, um Verletzungen und Besch&digungen des Gerdtes
zu vermeiden.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Betreiben Sie das Gerdt nie ohne Zutaten! Uberhitzungsgefahr!

» Fillen Sie niemals heif3e Zutaten in das Gerdt!
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Vorbereitungen

1)

2)

3)

4)

5)

Entnehmen Sie alle Teile aus dem Karton und
entfernen Sie das Verpackungsmaterial und
eventuelle Schutzfolien und Aufkleber.
Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Rei-
nigen und Pflegen” beschrieben. Stellen Sie

sicher, dass alle Teile vollstéindig getrocknet sind.

Wickeln Sie das Netzkabel von der Kabelauf-
wicklung ®.

Stellen Sie das Gerit auf einen glatten und
sauberen Untergrund und befestigen Sie es mit
den vier Saugnépfen.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
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Geschwindigkeitsstufen

Stufe

Einsatz

geeignet fir...

alle

- Startstellung bei allen
Mix- und Rihrvor-
gdngen

- Bei der Zugabe von
Zutaten

Knethaken @
Rihrbesen @

- Kneten und Mischen
von festem Teig oder
festeren Zutaten

Rihrbesen @

- Mischen von dickem
Rihrteig
- Mischen von Butter

und Mehl

- Mischen von Hefeteig

Knethaken @

- Kneten von Hefeteig
- Kneten von dickem
Rihrteig

Rihrbesen @B

- Kuchenteig

- Aufschlagen von
Butter mit Zucker

- Platzchenteig

Schnee-

besen P

- Schlagsahne

- Eiwei3

- Majonnaise

- schaumig schlagen
von Butter

Pulse

Mixer ®

- Mixen und zerklei-

nern weicher oder
flussiger Zutaten
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Arbeiten mit Knethaken, 3) Montieren Sie je nach Aufgabe Knethaken
o @, Schnee- @ oder Rihrbesen @ auf der
Schnee- und Rihrbesen Antricbsachse @
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR! ~ Stecken Sie den Knethaken @, Schnee- @

oder Rihrbesen @ so auf die Antriebsach-
se @,dass die beiden Metallstifte an der
Antriebsachse @ in die Aussparungen am
Einsatz @ @ @ greifen.

— Driicken Sie den Einsatz @ @ kraftig
auf die Antriebsachse @), so dass sich die
Feder zusammendriickt und drehen Sie
dabei den Einsatz ein wenig gegen den

> Greifen Sie wdhrend des Betriebes niemals in
die Rihrschiissel @! Verletzungsgefahr durch
rotierende Teile!

> Wechseln Sie Zubehor nur bei Stillstand des
Antriebs! Nach dem Ausschalten luft der
Antrieb kurze Zeit nach.

» Schalten Sie im Fehlerfall das Gerat aus und
ziehen Sie den Netzstecker, um ein unbeabsich-
tigtes Einschalten des Gerdtes zu vermeiden. Uhrzeigersinn (Richtung ﬁ)

— Lassen Sie den Einsatz los. Dieser sitzt nun
ACHTUNG! SACHSCHADEN! fest auf der Antriebsachse @.

> Bei Arbeiten mit Knethaken @, Schnee-

oder Rihrbesen @ empfehlen wir nach 10 4) Fillen Sie die Zutaten in die Rihrschiissel @,
Minuten Betrieb das Gerét abkihlen zu beachten Sie dabei jedoch die folgende
lassen. Tabelle mit den empfohlenen Einfillmengen:
> Wenn Sie mit Knethaken @, Schnee- (P und Einfillmengen fir... min. max.
Rihrbesen @ arbeiten, muss der Antriebs-
schutzdeckel (B aufgesteckt sein. Ansonsten ) 1000 g
startet das Gerdt nicht. Hefeteig N/A Mehl
Um das Gerdt fir den Betrieb mit Knethaken (O, o 900 g
Schnee- @ und Rihrbesen @ vorzubereiten, Rihrteig N/A Mehl
gehen Sie wie folgt vor: N To 900
w
1) Dricken Sie den Entriegelungshebel @ nach poveret €9, N/A 9
. . ’ (z.B. Miirbeteig) Mehl
oben und bringen Sie den Schwenkarm @ in
die hdchste Position. Sahne 200 ml | 1500 ml
2) Setzen Sie die Rihrschiissel @ so ein, dass die Eiweil
Arretierungen an der Rihrschissel @ in die (éYverlG hiskl M) 2 12
Aussparung am Sockel @ greifen. Drehen Sie erioewichisiiasse
die Rihrschiissel @ im Uhrzeigersinn (siehe
Symbole fb ond a am Sockel @), so dass Poss.en S!(? die restll.chen Zutaten des Rezeptes
di . A . der jeweiligen Maximalmenge an.
iese verriegelt ist und fest sitzt.
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Uberschreiten Sie nicht die angegebenen

6)

0.

maximalen Einfilimengen!

Ansonsten wird das Gerét iberlastet.

Falls das Gerat schwer lauft: Gerdt abschal-
ten, die Hélfte des Teiges herausnehmen und
jede Halfte gesondert kneten.

Driicken Sie den Entriegelungshebel @ nach
oben und schieben Sie den Schwenkarm @

mit dem montieren Einsatz nach unten in die

Arbeitsposition.

Schieben Sie den Deckel @ auf die Rihrschissel

> Falls gewiinscht, kénnen Sie die Einfillhilfe @

am Deckel @ montieren:
— Drehen Sie den Deckel @ etwas, so dass
die Offnung zu Ihnen weist.

— Haken Sie die Einfiillhilfe @ in die Auf-
nahmen am Deckel @:

\»{[?:

Sie kénnen nun, auch wdhrend des Betriebs,
Zutaten einfillen.

7) Stellen Sie den Drehschalter @ auf die

gewiinschte Stufe (siehe Kapitel ,Geschwindig-

keitsstufen”).
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Nach der Arbeit

1)

2)

5)

6)

7)

Schalten Sie das Gerat am Drehschalter @
aus.

Falls montiert: nehmen Sie die Einfillhilfe @
ab.

Ziehen Sie den Deckel @ von der Rihrschiissel
O ab.

Drijcken Sie den Entriegelungshebel @ nach
oben und bringen Sie den Schwenkarm @ in
die héchste Position.

Nehmen Sie den Einsatz @ @ @ von der
Antriebsachse @, indem Sie den Einsatz
® @ gegen die Antriebsachse @ driicken
und gleichzeitig im Uhrzeigersinn (Richtung

rb) drehen. Dann kénnen Sie den Einsatz
abnehmen.

Entnehmen Sie die Rishrschiissel @, indem Sie
diese gegen den Uhrzeigersinn dehen und
dann nach oben abnehmen.

Reinigen Sie alle Teile (siehe Kapitel ,Reinigen
und Pflegen”).

Arbeiten mit dem Mixer

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Lassen Sie heiBe Flissigkeiten immer auf
eine handwarme Temperatur (ca. 30-40°C)
abkihlen, bevor Sie diese in den Mixer ®

einfillen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR

DURCH SCHARFE MESSER/ROTIEREN-
DEN ANTRIEB!

Greifen Sie niemals in den aufgesetzten
Mixer @®!

Nehmen Sie den Mixer @ nur bei Stillstand
der Messer (B ab.

Betreiben Sie den Mixer (® nur mit aufgesetz-
tem Mixer-Deckel @ mit Messbecher ®.
Schalten Sie im Fehlerfall das Gerét aus

und ziehen Sie den Netzstecker, um ein
unbeabsichtigtes Einschalten des Gerdtes zu
vermeiden.
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie niemals die Rihrschiissel @ und
den Mixer @ gleichzeitig! Dies fihrt zu einer
Uberlastung des Motors!
> Bei Arbeiten mit dem Mixer @® empfehlen wir
nach 3 Minuten Betrieb das Gerét abkihlen
zu lassen.
Um das Gerdt fir den Betrieb mit dem Mixer ®
vorzubereiten, gehen Sie wie folgt vor. Nehmen
Sie die Abbildung C auf der hinteren Ausklappseite
zur Hilfe.
1) Dricken Sie den Entriegelungshebel @ nach
oben und schieben Sie den Schwenkarm @
nach unten in die Arbeitsposition.

2) Ziehen Sie den Antriebsschutzdeckel @ ab.

> Stellen Sie sicher, dass der Drehschalter @
auf ,0” steht, bevor Sie den Mixer auf den Mi-
xerantrieb stellen. Ansonsten startet das Gerdt
unvermittelt sobald der Mixer eingerastet ist.

3) Setzen Sie den Mixer (® so auf den Mixeran-
trieb @, so dass die Arretierungen an der Un-
terseite des Mixers (B in die Aussparungen am
Mixerantrieb (@ greifen. Der Pfeil am Mixer ®

muss dabei auf das Symbol fb am Gerdat
weisen. Drehen Sie den Mixer ® bis zum An-
schlag im Uhrzeigersinn. Der Pfeil am Mixer (®
weist dann auf das Symbol a am Gerdt.

4) Fillen Sie die Zutaten ein.

5) Setzen Sie den Mixer-Deckel @ mit Mess-
becher ® auf, so dass die Lippe am Mixer-
Deckel @ auch den Ausgiefer verschlief3t.

6) Stellen Sie den Drehschalter @ auf die ge-
wiinschte Stufe.

> Die ideale Geschwindigkeit héingt von der
Konsistenz des Mixgutes ab. Je flissiger der
Inhalt ist, um so schneller kénnen Sie mixen.

> Fir kurzen, kraftvollen Impulsbetrieb, stellen
Sie den Drehschalter € mindestens auf Stufe
1 und driicken Sie gleichzeitig die Taste PUL-
SE @. Die Taste PULSE @ rastet nicht ein,
um den Motor nicht zu iiberlasten. Halten Sie
die Taste PULSE @ deshalb nur kurz in dieser
Stellung.

Zutaten nachfillen

1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter € aus.

2) Nehmen Sie den Mixer-Deckel ® ab und fiillen
Sie die Zutaten ein

oder

3) Drehen Sie den Messbecher ®, der sich im
Mixer-Deckel @ befindet, um 90° und neh-
men Sie ihn heraus. Fiillen Sie die Zutaten nach
und nach durch die Nachfilléffnung ein.

Nach der Arbeit

1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus.

2) Drehen Sie den Mixer @ gegen den Uhrzei-
gersinn, so dass der Pfeil am Mixer @ auf das

Symbol fb am Gerét weist und nehmen Sie
ihn ab.

> Reinigen Sie den Mixer ® am besten sofort
nach dem Gebrauch (siehe Kapitel ,Reinigen
und Pflegen”). So lassen sich Lebensmittelreste
leichter entfernen.

Reinigen und Pflegen

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!
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ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kdnnen

die Oberfléchen beschadigen!

> Reinigen Sie das Gerdt am besten sofort
nach der Benutzung. Dann lassen sich
Lebensmittelreste leichter entfernen.

> Bei der Verarbeitung von farbstoffreichen
Lebensmitteln, wie zum Beispiel Karotten,
kénnen sich die Kunststoffteile verfarben.
Diese Verfdrbungen kdnnen Sie mit ein wenig
Speised| entfernen.

Gerdt reinigen

B Wischen Sie das Gerét mit einem feuchten
Tuch ab. Bei hartnéckigeren Verschmutzungen,
geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie Spilmittelreste mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch ab. Trocknen Sie das
Gerét danach gut ab.

Zubehér reinigen

B Reinigen Sie die Rihrschissel @, den Deckel
©, die Einfillhilfe @, den Mixer-Deckel @ mit
Messbecher ®, den Antriebsschutzdeckel (®
und die Einsdtze @ @ @ im warmen Wasser
mit etwas Spilmittel. Entfernen Sie eventuelle
Ricksténde mit einer Spilbirste. Spiilen Sie alle
Teile mit klarem, warmem Wasser ab und stellen
Sie sicher, dass alle Teile vor einer erneuten
Benutzung trocken sind.

> Die Einsdtze @ @ @, die Rihrschissel @
und der Mixer-Deckel @ mit Messbecher ®
sind auch fiir die Reinigung in der Spiilma-
schine geeignet.

> Achten Sie bei der Reinigung in der Spiilma-
schine darauf, dass die Kunststoffteile nicht
eingeklemmt werden. Ansonsten kdnnen sich
diese verformen!

> Legen Sie die Kunststoffteile, wenn méglich, in
den oberen Korb der Spiilmaschine.
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Mixer reinigen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Messer (O nicht mit bloen Hénden berish-
ren.

B Reinigen Sie den Mixer (® in warmem Wasser
und geben Sie ein mildes Spilmittel hinzu.
Spilen Sie ihn danach mit klarem Wasser ab, so
dass keine Spiilmittelreste mehr daran haften.

In den meisten Féllen kann eine ausreichend hygie-
nische Reinigung direkt nach der Benutzung durch
folgende Alternative erreicht werden:

1) Geben Sie Wasser mit etwas Spilmittel in den
aufgesetzten Mixer @®.

2) Setzen Sie den Mixer-Deckel @ mit Mess-
becher @ auf, so dass die Lippe am Mixer-
Deckel @ auch den Ausgiefer verschlieft.

3) Schalten Sie den Mixer @ fiir einige Sekunden
ein.

4) Schitten Sie das Spilwasser aus. Entfernen Sie
eventuelle Rickstéinde mit einer Spilbirste.

5) Spilen Sie danach den Mixer ® mit viel klarem

Wasser ab, so dass alle Spilmittelreste beseitigt
sind.

> Der Mixer ® ist zur Reinigung in der Spiilma-
schine geeignet.

> Achten Sie bei der Reinigung in der Spil-
maschine darauf, dass der Kunststoffteil des
Mixers ® nicht eingeklemmt wird. Ansonsten
kann sich dieser verformen!

Aufbewahrung

B Wickeln Sie zur Aufbewahrung das Netzkabel
um die Kabelaufwicklung ®.

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.
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Fehler beheben

Wenn das Gerséit plstzlich stehen bleibt:

M Das Gerdt ist Uberhitzt und die automatische
Sicherheitsabschaltung ist akfiviert.

— Drehschalter @ auf O stellen.
— Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
— Das Gerét 15 Minuten abkihlen lassen.

— Ist das Gerét nach den 15 Minuten noch
nicht vollstéindig abgekihlt, wird es nicht
angehen.

— Weitere 15 Minuten warten und erneut
einschalten.

Wenn das Geréit sich nicht einschalten ldsst:

— Uberprifen Sie, ob sich der Netzstecker in

der Steckdose befindet.

— Uberprifen Sie, ob sich der Schwenkarm @
in der korrekten Position befindet.

Technische Daten
220-240V ~/ 50 Hz
1300 W

=

Netzspannung:
Leistungsaufnahme:
Schutzklasse:

max. Fassungsvermdgen
Ruhrschissel @:
Mixer @®:

ca. 6,3 |
ca. 1,51

i Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:

Lassen Sie das Gerdit bei Arbeiten mit Knethaken
@, Schnee- @ oder Rishrbesen @ nach 10 Minu-
ten Betrieb abkiihlen.

Lassen Sie das Gerdit bei Arbeiten mit dem Mixer

® nach 3 Minuten Betrieb abkiihlen.

Wenn diese Betriebszeiten Uberschritten werden,
kann es durch Uberhitzung zu Schéden am Gerét
fohren.

Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Das Gerét wurde sorgfiltig
produziert und vor Anlieferung gewissenhaft
geprift. Bitte bewahren Sie den Kassenbon als
Nachweis fir den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich
im Garantiefall mit lhrer Servicestelle telefonisch
in Verbindung. Nur so kann eine kostenlose
Einsendung lhrer Ware gewdéhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschéden,
VerschleiBteile oder fiir Beschddigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das Produkt
ist lediglich fir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

lhre gesetzlichen Rechte werden durch diese Ga-
rantie nicht eingeschrénkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersefzte und repa-
rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schdden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spdtestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

[ 1AN 276995/276996/277709 |

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

[ IAN 276995/276996/277709 |

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[ IAN 276995/276996/277709 |

Entsorgung

Werfen Sie das Gerat kei-
nesfalls in den normalen
Hausmill. Dieses Produkt
unterliegt der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt Uber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder ber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell

geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-
% freundlichen Materidlien, die Sie tber

% die &rtlichen Recyclingstellen entsorgen

kénnen.
Importeur
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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Rezepte

Mé&hrensuppe

Zutaten:

B 500 g Karotten

B 250 ml Wasser

M 500 ml Fleischfond (Glas)
M 125 ml Sahne

M 125 ml WeiBwein

M Salz

W Pfeffer

B 50 g kalte Butter

M Frischer Kerbel

Zubereitung:
1) Waschen und schélen Sie die Mahren.

2) Schneiden Sie sie so klein, dass Sie gut in den

Mixer ® passen.

3) Geben Sie 250 ml Wasser in einen Topf
und kochen Sie die Mahren fiir 20 Minuten
darin. AnschlieBend pirieren Sie das Ganze
im Mixer (B, bis keine grofBeren Stiicke mehr
tbrig sind.

4) Geben Sie die pirierten M&hren danach
zuriick in den Topf.

5) Gieflen Sie nun Fleischfond, Sahne und Weif3-
wein hinzu.

6) Erhitzen Sie die Suppe und schmecken Sie sie
ab.

7) Ruhren Sie die Butter in kleinen Stiickchen unter
die Suppe und richten Sie danach mit dem
Kerbel an.
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Thunfisch-Aufstrich

Zutaten:

M 1 Dose Thunfisch in Sauce mit Gemiiseeinlage
M 3 EL Joghurt

M 1 TL Zitronensaft, frisch gepresst

M 1 Prise Salz

B Pfeffer aus der Mihle

B 2 hartgekochte Eier, gewiirfelt

Zum Anrichten:

H Vollkornbrot in Scheiben

M Butter zum Bestreichen

B 1 hartgekochtes Ei, gewirfelt
B Schnittlauch, geschnitten

Zubereitung:
1) Mischen Sie alle Zutaten im Mixer (® bis die

gewiinschte Konsistenz erreicht ist (ca. 15
Sekunden) und schmecken Sie danach ab.

2) Bestreichen Sie das Brot mit Butter und
Thunfisch-Creme und bestreuen Sie das Ganze
mit dem gehackten Ei und dem Schnittlauch.

Traditionelle Pfannkuchen

Zutaten:

W 2-3 Eier

W 375 ml Milch
M 1 Prise Salz
B 250 g Mehl

M Fett zum Backen

Zubereitung:
1) Mischen Sie die Eier, die Milch und das Salz
mit dem Rihrbesen @.

2) Sieben Sie das Mehl durch und geben Sie es
dazu. Mischen Sie alles mit dem Rihrbesen
@, bis ein glatter Teig entsteht.

3) Lassen Sie den Teig fir ca. 20 Minuten
quellen.

4) Erhitzen Sie das Fett und geben Sie mit einer
kleinen Kelle Teig hinein. (Immer nur so viel,
dass der Pfannenboden diinn bedeckt ist.)

5) Backen Sie die Pfannkuchen von beiden Seiten
goldbraun und servieren Sie sie heif3.

Biskuitteig

Zutaten:

W 3 Eier

M 3 -4 EL Wasser, heif

W 150 g Zucker

H 1 Péckchen Vanillinzucker
B 100 g Mehl, Type 405

W 100 g Speisestdrke

W 2-3 gestr. TL Backpulver

Zubereitung:

1) Legen Sie den Boden einer Springform (Durch-
messer: 28 cm) mit Backpapier aus. Fetten Sie
nicht den Rand, da sonst die Oberfldche nicht
gleichmaBig glatt und gebréunt wird.

2) Schlagen Sie die ganzen Eier in der Rihrschiis-
sel @ und geben Sie heiles Wasser dazu.

3) Schlagen Sie das Ganze dann fiir ca. 1
Minute auf héchster Stufe mit dem Rihrbesen
® schaumig.

4) Rihren Sie Zucker und Vanillinzucker unter und
schlagen Sie alles fir 2 Minuten auf héchster
Stufe weiter.

5) Mischen Sie Mehl, Speisestérke und Backpul-
ver und sieben Sie die Halfte davon auf die
Eiercreme und rithren Sie alles kurz auf Stufe
4 unter.

6) Ruhren Sie dann das restliche Mehl auf diesel-
be Weise unter und filllen Sie den Teig in die
vorbereitete Springform.

7) Backen Sie das Ganze sofort im vorgeheizten
Backofen bei Ober- und Unterhitze 175-
200°C fir ca. 20 - 30 Minuten.
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Miirbeteig

Zutaten:

W 250 g Weizenmehl

W 1/2 gestr. TL Backpulver
W 100-125 g Zucker

W 1 Packchen Vanillinzucker
M 1 Prise Salz

mI1E

W 125 g Butter

> Achten Sie auf die maximale Einfillmenge
von 900 g Mehl, wenn Sie die Menge dieses
Rezeptes erhshen!

Zubereitung:
1) Mischen Sie Mehl und Backpulver in der Rihr-

schiissel @ und geben Sie anschliefend alle
brigen Zutaten hinzu.

2) Kneten Sie alles mit dem Knethaken @ zuerst
fir ca. 1 Minute auf Stufe 2, dann fiir ca. 3

Minuten auf Stufe 2-4.

3) Kneten Sie den Teig nicht zu lange, der Teig
kénnte sonst zu weich werden.

4) Lassen Sie den Teig im Kihlschrank fir 1/2
Stunde ruhen und verarbeiten Sie ihn danach
zu einem Tortenboden oder zu Kleingebéck.

5) Fir einen Tortenboden rollen Sie 2/3 des
Teiges aus und legen ihn in eine gefettete
Springform.

6) Rollen Sie den restlichen Teig zu einer Rolle.

7) Legen Sie diese Rolle als Rand auf den Teig
und driicken Sie ihn mit zwei Fingern so an den
Rand, dass ein ca. 3 cm hoher Rand entsteht.

8) Stechen Sie den Tortenboden mit einer Gabel
mehrfach ein.

9) Heizen Sie den Backofen ca. 5 Minuten vor
und backen Sie den Miirbeteig ca. 15 - 20
Minuten bei Ober- und Unterhitze und 200 -
225 °C.
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Rihrteig

Zutaten:

W 250 g weiche Butter oder Margarine
W 250 g Zucker

H 1 Péckchen Vanillinzucker

M 1 Prise Salz

W 4 Ejer

M 500 g Weizenmehl

M 1 Packchen Backpulver

H Ca. 125 ml Milch

> Achten Sie auf die maximale Einfilimenge
von 900 g Mehl, wenn Sie die Menge dieses
Rezeptes erhhen!

Zubereitung:

1) Geben Sie alle Zutaten in die Rihrschiissel @
und rihren Sie alles mit dem Rihrbesen @ fir
1/2 Minute auf Stufe 1, dann fiir 30 Sekunden
auf Stufe 2 und danach fiir ca. 5 Minuten auf

Stufe 4.

2) Fetten Sie die Backform oder legen Sie sie mit
Backpapier aus.

3) Befillen Sie die Backform und backen Sie
den Teig ca. 50 - 60 Minuten bei Ober- und
Unterhitze und 175 - 200 °C.

4) Bevor Sie den Kuchen aus dem Ofen nehmen-
sollten Sie eine Garprobe machen: Stechen
Sie dazu mit einem spitzen Holzstdbchen in
die Mitte des Kuchens. Wenn kein Teig dran
hangen bleibt, ist der Kuchen gar.

5) Stiirzen Sie dann den Kuchen auf einen Ku-
chenrost und lassen Sie ihn abkihlen.
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Hefeteig

Zutaten:

W 500 g Weizenmehl

B 25 g frische Hefe oder 1 Pck. Trockenhefe

M ca. 1/4 | lauwarme Milch

M 80 g Butter oder Margarine (Raumtemperatur)
W 80 g Zucker

W I1E

> Achten Sie auf die maximale Einfilimenge
von 1000 g Mehl, wenn Sie die Menge

dieses Rezeptes erhdhen!

Zubereitung:

1) Geben Sie Mehl, Trockenhefe oder zerbréselte
Hefe und alle anderen Zutaten (nicht direkt auf

die Hefe) in die Rihrschiissel @.

2) Vermengen Sie alles langsam mit dem Knet-
haken @ auf Stufe 1, danach fir 3-4 Minuten
auf Stufe 3.

3) Decken Sie die Schiissel mit einem Geschirr-
tuch ab, stellen Sie sie an einen warmen Ort
und lassen Sie den Teig gehen, bis er sich
sichtbar vergréBert hat.

4) Kneten Sie den Teig dann noch einmal durch.

5) Danach ist der Teig fertig und Sie kénnen ihn
weiterverarbeiten.

Waffeln

Zutaten:

W 200 g Zucker

H 500 g Mehl

W 5 g Backpulver

W 5 Eier

B 400 ml Milch

W 250 g Butter (Raumtemperatur)

M 2 Packchen Vanillezucker

> Achten Sie auf die maximale Einfilllmenge
von 900 g Mehl, wenn Sie die Menge dieses
Rezeptes erhdhen!

Zubereitung:

1) Geben Sie die Eier, den Zucker und die Butter
in die Rihrschissel @ und verriihren Sie alles
mit dem Schneebesen @ zu einem glatten
Teig.

2) Figen Sie das Mehl, den Vanillezucker und
das Backpulver hinzu.

3) Rihren Sie die Milch nach und nach unter bis
der Teig eine glatte und weiche Konsistenz hat.

4) Backen Sie die Waffeln in einem Waffeleisen
aus.

Bananen-Vanille-Shake

Zutaten:

B 3 Bananen

B 500 ml Milch

B 2 Péckchen Vanillezucker
H 1 EL Vanilleeis

Zubereitung:
1) Schélen Sie die Bananen.

2) Geben Sie die geschélten Bananen, die Milch,
das Vanilleeis und den Vanillezucker in den
Mixer ®.

3) Mixen Sie alles auf Stufe 8.
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Bananen-Kiwi-Smoothie

Zutaten:

M 200 ml Orangensaft (frisch gepresst)
B 1 Kiwi

B 1/2 Banane

Zubereitung:
1) Enthduten Sie die Kiwi.
2) Schélen Sie die Banane.

3) Geben Sie die Kiwi, die Banane und den
Orangensaft in den Mixer @®.

4) Mixen Sie alles auf Stufe 8.
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