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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have clearly decided in favour of a quality product. These operating instructions
are a part of this product. They contain important information in regard to safety,
use and disposal. Before using the product, familiarise yourself with all of these
operating and safety instructions. Use the product only as described and only for
the specified areas of application. Retain these instructions for future reference. In
addition, pass these documents on, together with the product, to any future owner.

Copyright

This documentation is copyright protected.

Any copying or reproduction of it, including as extracts, as well as the reproduction
of images, also in an altered state, is only permitted with the written authorisation
of the manufacturer.

Limited liability

All technical information, data and instructions for the installation, connection
and operation contained in these operating instructions correspond to the latest
available at the time of printing and, to the best of our knowledge, take into
account our previous experience and know-how.

No claims can be derived from the details, illustrations and descriptions in these
instructions.

The manufacturer assumes no responsibility for damage caused by failure to ob-
serve these instructions, improper use, incompetent repairs, making unauthorised
modifications or for using unapproved replacement parts.

Intended use

2

This appliance is intended only for the preparation of food in quantities expected
in domestic households:

® Mincing fresh meat,
® Making sausages with natural or artificial sausage skin,
® Making biscuits

This appliance is not intended for the processing of frozen foods or other hard
foodstuffs, e.g. bones or nuts, or for use in commercial or industrial environments.
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Items supplied / Component description
Figure A:

Biscuit attachment with pattern strips

Stodger

Feeding tray

Motor unit

Meat grinder casing made of metal

Transport screw

Spring

Cross blade

Cutting discs for coarse and fine mincing

Ring clamp

Sausage stuffer attachment

Sausage disc

Kubbe attachment

PO H6000000000C

Figure B:
@ Locking button

Figure C:

® “I" button (On)

® "0 button (Off)

® <" button (Reverse)

Technical data

Voltage 220-240V ~, 50Hz
Power consumption 250-350 W
Protection class /[0
i All of the parts of this appliance
Qf that come into contact with food
are food-safe.
C.O. Time 15 minutes
C.O. Time

The C.O. Time (Continuous Operation) details how long an appliance may be
used without the motor overheating and being damaged. After the appliance has
run for this period it must be switched off until the motor has cooled itself down.

SFW 350 C1 GB | CY 3
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Safety instructions

RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Ensure that the power cable does not become damaged. Pro-
tect the cable from heat and ensure that it cannot be trapped
or clamped.

» Arrange for damaged power cables and/or plugs to be
replaced as soon as possible by a qualified specialist or by
Customer Services.

» Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.
Never immerse the motor block in water or any other

liquid! If you do, then you could receive a potentially
fatal electric shock.

A WARNING!

» Never use the appliance for purposes other than those listed
here. There will be a major risk of serious accidents should
you try to neutralise the safety fitments on the appliance!

A WARNING! RISK OF INJURY!

» Never put your hand into the openings of the appliance. Do
not insert any objects of any kind into the openings - except
for the appropriate stodger and the foodstuff to be processed.
If you do, there will be a serious risk of accidents!

» Unplug the appliance from the power source before attaching
or removing accessories.

» Do not leave the appliance unsupervised when it is ready
for use. To avoid it being switched on accidentally, always
unplug the appliance after use or during breaks.

» Only use the original accessory parts for this appliance.
Other accessories may not meet the safety requirements.
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

» Never operate the appliance in a no-load condition. This
could irreparably damage the appliance.

» Before changing accessories or additional parts that are in
motion during operation, the appliance must be switched off
and disconnected from mains power.

» Never use the appliance for purposes other than those
described in these instructions.

» Warning - the cross blade is very sharp! Always take care
when handling and cleaning the appliance.

» The appliance should always be disconnected from the
mains when unattended and before assembly, disassembly
or cleaning.

» This appliance may not be used by children.

» The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

» This appliance may be used by persons with limited physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge, provided that they are under supervision or
have been told how to use the appliance safely and are
aware of the potential risks.

» The appliance must not be used as a plaything by children.

GB | CY 5
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Assembly /Disassembly

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> All accessories are coated with a thin film of oil fo protect them from corrosion.
Therefore, carefully clean all of the parts before using the appliance for the
first time, as described in detail in the chapter "Cleaning". After subsequent
usage, always apply a light coating of cooking oil to the metallic components.

> Before using for the first time, remove the protective foil from the control panel.

Assembling the meat grinder

Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1) Place the transport screw @ in the meat grinder casing @.
2) Place the spring @ onto the transport screw @.

3) Then fit the cross blade @ on so that the sharp side points away from the
spring @. Ensure that the square opening in the cross blade @ is placed
correctly on the square axle.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The cross blade @ is very sharp! Risk of injury!

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> The appliance will be damaged if the cross blade @ is inserted the other
way around!

4) Select the appropriate cutting disc @/sausage disc @.

6 GB | CY SFW 350 C1
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5)

6)

7)

Place your selected cutting disc @ into the meat grinder casing @ so that
the fixings on the cutting disc @ are located in the openings in the meat
grinder casing @.

After everything has been correctly assembled, screw the ring clamp @
back on hand-tight.

The ready-assembled meat grinder casing @ is connected by a bayonet
connector to the motor unit @:

- Insert the meat grinder casing @ into the motor unit @ such that the
arrow on the meat grinder casing @ lies against the symbol % on the
motor unit @. The locking button @ presses itself in (Fig. B).

- Llightly press the meat grinder casing @ in and at the same time turn
the feeding shaft on the meat grinder casing @ into the middle position
(Fig. B) so that the arrow on the feeding shaft points to the symbol (@
When the meat grinder casing @ engages, the locking button @
springs out.

- Finally, place the feeding tray € on top of the feeding funnel.

- To dismantle it, press the locking button @ and turn the feeding funnel
to the right (Fig. B) % You can now pull the meat grinder casing @ out.

Assembling the sausage stuffer attachment

Unfold the fold-out side - there you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

SFW 350 C1

Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

Dismantle all parts which are fitted to/in the meat grinder casing @ and
clean them.

Coat all metal parts with cooking oil.

Put the transport screw @), the spring @ and the cross blade @ back into
the meat grinder casing @.

Insert the sausage disc B so that the fixings on the sausage disc @ are
located in the openings in the meat grinder casing @.

Then place the sausage stuffer attachment @ before the sausage disc @.
Screw the ring clamp @ on hand-ight.

Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

GB | CY 7
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Assembling the kubbe attachment

Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1)

2)

Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

Disassemble any attachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing @.

NOTICE

> For the kubbe attachment @, the cross blade @ with the spring @ is not

3)
4)

5)

6)

required! If need be, remove them both from the meat grinder casing @.
Coat all metal parts with cooking oil.

Insert the two plastic parts of the kubbe attachment @ so that the fixings on
the bottom kubbe attachment (B ring are located in the openings in the meat
grinder casing @.

When everything has been attached correctly, screw the ring clamp @ back
on hand-ight.

Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

Assembling the biscuit attachments

Unfold the fold-out side. There you will find the step-by-step illustrations for as-
sembling the appliance.

1)

2)

Remove the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

Disassemble any afttachments that might be fitted and clean the meat grinder
casing @.

> For the biscuit attachment @, the cross blade @ with the spring @ is not

3)
4)
5)

6)

required! If need be, remove them both from the meat grinder casing @.
Coat all metal parts with cooking oil.
Pull the pattern strips @ away from the front of the biscuit attachment @.

First place the plastic disc and then the metal disc of the biscuit attachment @
into the meat grinder casing @ (see fold-out side). Insert the biscuit attach-
ment @. so that the fixings on the biscuit attachment @. are located in the
openings in the meat grinder casing @.

After everything has been correctly assembled, screw the ring clamp @
back on hand-tight.
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7) Replace the pattern strips @ back in to the front of the biscuit attachment @.
Ensure that the grip on the pattern strips @ points away from the appliance.
If it does not, you will not be able to adjust the pattern, which is located

directly on the grip.
Assemble the meat grinder casing @ as described under “Assembling the
meat grinder”.

X

To dismantle it, you must first remove the pattern strips @ before you can
screw the ring clamp @ open and take the biscuit attachment @ back out.

X

Operation

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> NEVER open the housing of the motor unit @ - it does not contain any
user-serviceable elements. If the housing is opened, the warranty becomes
void. If the housing is opened, there is a risk of receiving a potentially fatal

electric shock.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use the appliance for longer than 15 minutes continuously. To avoid
an overheating of the appliance, after such a period switch it off and allow
it to cool down for ca. 30 minutes.

> NEVER activate the buttons "I" ® or "<" @, during a change of rotation
direction, if the appliance motor has not come to a complete stop. This
could damage the motor.

Operating the appliance
Once the appropriate attachments have been fixed:

1) Place the appliance where it will at all times be absolutely stable and under
no circumstances could it fall off of the work surface or in any way come into
contact with water (due to vibrations or becoming snagged in the power
cable). Vibration is unavoidable when it is working.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Never touch an appliance, which is plugged in or is operational when it
happens, that falls or lands in water - or in the case of other emergencies!
First disconnect the appliance from the mains power source in all emergency
situations! Otherwise you run the risk of serious injury or loss of life!

2) Put the food which is to be processed in the feeding tray @ and place a
catchment container at the front under the exit opening.

SFW 350 C1 GB | CY 9
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3) First press the button “0” O to check that the appliance is still switched off.
Otherwise there is a risk that the appliance could unintentionally start
when the plug is inserted info the power socket.

4) Then insert the plug into a mains power socket.

5) Press the button “I” @ to start the appliance.

A WARNING! RISK OF INJURY!

> Push the foodstuff into the feeding shaft ONLY with the round stodger @ -
NEVER with one’s fingers, forks, spoons or similar objects. That could lead
to physical injury and also damage the appliance.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not ever press so hard that the motor gets audibly slower. This could
overburden the machine and damage it.

Processing meat

1) Use pieces of meat that fit easily into the feeding funnel. If necessary, cut the
meat to size beforehand. Check that the meat does not have any bones and

or tendons.

/\ WARNING!
> Minced meat is very prone to bacterial contamination. Therefore take care
to maintain good hygiene when processing meat. If you do not, it may
cause serious health problems.
2) When you have read and understood all of the instructions on the topic
"Meat”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

Processing sausage meat
1) Pass meat through the meat grinder twice before using it as sausage stuffing.
2) To make sausage stuffing, add some chopped onions, spices and other

ingredients to the minced meat, as per your recipe, and knead the mixture
well. Refrigerate this for 30 minutes before processing it further.

3) Pull one end of the sausage skin (natural or artificial sausage skin) onto the
sausage stuffer attachment @ and tie a knot in the other end. For 1 kg of the
filling, you will need approximately 1.60 m of sausage skin.
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Soak the natural sausage skin in lukewarm water for about 3 hours before
using it and wring it out before attaching it. This will make the natural sau-
sage skin more elastic. Natural sausage skins are available from butcher
suppliers close to slaughter houses or from your family butcher.

4) The sausage mixture will be pressed into the sausage skin by the sausage
stuffer attachment @. When it is long enough switch the appliance off, press
the sausage together at the ends and rotate it a couple of times along its
longitudinal axis.

Sausage meat tends to expand when cooked or frozen. Therefore, to
prevent it from bursting it is best not to overstuff the sausage.

5) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Sausage”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

Using the kubbe attachment

With the kubbe attachment @ foodstuffs can be processed to form hollow rolls
of meat or vegetables, which can then be stuffed as desired.

1) First put the meat through the meat grinder twice before pressing it through
the kubbe attachment @®.

2) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Kubbe-Attachment”, you can now use the appliance as described in the
chapter “Operating the appliance”.

Making biscuits
After you have made the biscuit pastry according to your recipe, and after having

fixed the biscuit attachment @:

1) Line a small baking tray with greaseproof paper and place or hold it directly
under the exit opening at the front of the appliance.

2) Press pastry evenly into the meat grinder casing @ - the transport screw @
then pushes it through the selected design on the design motif strip of the
biscuit attachment @.

3) When the biscuit is the required length, stop the appliance and break the
pastry off at the exit opening. Lay the biscuits on the baking tray.

4) When you have read and understood all of the instructions on the topic
“Biscuits”, you can now use the appliance as described in the chapter
“Operating the appliance”.

SFW 350 C1 GB | CY 11
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Non-functionality
If the drive is blocked by accumulated food:

B Press the button “0” (B to stop the meat grinder.

B Press and hold the button “<” (D). The appliance will now run in the reverse
direction. This enables you to transport the food which has become stuck a

short way backwards, and the motor to run freely again.
B When the drive runs smoothly again, release the “<” @ button.
B Press the button “I” @ to re-start the meat grinder.

B If you do not succeed in getting the drive free with this, clean the appliance
as described in the chapter “Cleaning”.

Should the motor suddenly stop, it could be due to automatic
activation of the internal overload fuse. This is intended to

protect the motor.

B Switch the appliance off and allow it cool down for approximately 30 minutes
before continuing to use it.

B Should this not work, wait for a further 15 minutes.

B If it still does not function at the end of this period, this indicates a technical
problem. In this case, contact the Customer Service Centre.

If the power cable is damaged or the accessories are
visibly damaged:
B Immediately switch the appliance off by pressing the “0” (O button!

B |f this is not possible without risk to personal safety, disconnect the plug from
the mains power socket.

B Arrange for the defective parts to be repaired by Customer Services before
re-using the appliance.

Cleaning

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Disconnect the plug from the mains power socket before cleaning the appli-
ance. In this way accidents caused by the inadvertent switching on of the
appliance and electric shocks can be avoided.

Cleaning the motor block

B Clean the exterior surfaces and the power cable with a slightly damp cloth.
Dry the appliance well before re-using it.

12 GB | cY SFW 350 C1
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RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Never immerse the motor block in water or any other liquid! Should this
occur, you are at risk of a potentially fatal electric shock if permeating
moisture makes contact with the electrical wiring.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Never use detergents, abrasive cleaners or solvents. These could damage
the appliance and leave residues on the foodstuffs.

Cleaning the accessories

> Do not clean the accessories in a dishwasher! This could cause damage to
them!

B Clean the accessories that could come in contact with foodstuffs, ...

- by hand only, the accessories are not dishwasher safe.

- with hot water and a household detergent suitable for use with foods.
/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> The cross blade @ is very sharp! Risk of injury!

B Dry dll parts thoroughly, before re-using the appliance.

> Apply a light coating of cooking oil to all metallic components after each
cleaning Otherwise, metal parts can discolour!

Storage

B Push the power cable (but not the plug) into the cable storage shaft under
the appliance base. There it is protected from damage.

Bl Store the appliance at a dry location.

B After drying the metal attachments coat them lightly with a little cooking oil -
if you are not going to use the appliance immediately. This will protect them
from corrosion.

B Store the appliance where it will be out of reach of children and people
requiring supervision. They are not always able to correctly assess the
potential risks involved with using electrical appliances.

SFW 350 C1 GB | CY 13
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Disposal

Do not dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Dispose of the appliance through an approved disposal centre or at your com-
munity waste facility. Observe the currently applicable regulations. In case of
doubt, please contact your waste disposal centre.

%@ Dispose of all packaging materials in an environmentally friendly manner.

Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep
your original receipt in a safe place. This document will be required as proof of
purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault
and its time of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the begin-
ning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and defects
present at the time of purchase must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as
switches, batteries, baking moulds or parts made of glass.
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The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used

or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product

regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions

that are discouraged in the operating instructions or which are warned against
must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

Service

Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

You will find the item number on the type plate, an engraving on the front
page of the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of
the appliance.

If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals,
product videos and software on www.lidl-service.com.

Service Great Britain

Tel.

: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(cY) Service Cyprus

Tel.

: 8009 4409

E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 279085

SFW 350 C1
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Importer
Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com

Recipes
Kubbe
Ingredients for the wrapping
450 g of lean Lamb, Veal or Beef
150 g Flour
1 Tsp Pimento (type of pepper)
1 Tsp Nutmeg
1 Pinch Chili powder
1 Pinch Pepper

Ingredients for the meat filling

700 g Mutton

1 1/2 Tbsp. Olive oil

1 1/2 Tbsp Onions, finely chopped
1/2 Tsp Pimento (type of pepper)
1/2 Tsp. Salt

11/2 Tbsp Flour

Pass the meat for the wrapping through the myeat grinder twice (first with the
coarse and then with the fine cutting discs @) and then combine it with the
ingredients. Then pass this mixture through the meat grinder twice. Exchange
the cutting disc @ for the Kubbe attachment @ (see chapter “ Assembling the
kubbe attachment”).

Shape the Kubbe wrappers with the Kubbe attachment @ and then freeze them.
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Filling:

Pass the meat through the meat grinder twice (first with the coarse and then with
the fine cutting discs @). Saute the onions and then mix them well with the meat
and other ingredients. Fill the Kubbe wrappers and fry until done.

Alternative Fillings:

250 g steamed Broccoli
or 250 g steamed Zucchini
or 250 g cooked Rice

Fresh Grill Sausages

Ingredients:

300 g lean Beef

500 g lean Pork

200 g Shoulder bacon

20 g Salt

1/2 Tsp ground white Pepper
1 Tsp Caraway

1/2 Tsp Nutmeg

Pass the beef, pork and bacon through the meat grinder twice.
Add the mixed spices and salt and thoroughly knead for 5 minutes.

Place the sausage filling in the refrigerator for ca. 30 minutes. Fill the skins with
sausage meat as detailed (see chapter “Preparing sausage”) and make sausages
of ca. 25 cm in length.

Grill the sausages well and eat them on the same day.

SFW 350 C1 GB | CY 17
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Biscuits

Ingredients:

500 g butter

500 g sugar

2 - 3 packets of vanilla sugar
1 packet of vanilla custard
1/4 tsp salt

1 egg

4 egg yolks

800 g plain flour

2 tbsp baking powder

200 g ground (blanched) almonds

Zest of a lemon

Beat the butter until fluffy. Add the remaining ingredients one after another and
knead well into the dough. Cover the finished dough and allow to stand for around
12 hours in the fridge (e.g. overnight). Then pass it through the meat grinder with
the biscuit attachment @. Place the biscuits on a baking tray lined with baking
paper. Bake the biscuits in a pre-heated oven at 180°C for approx. 10 - 15 minutes
until golden brown.

GB | CY SFW 350 C1
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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dumneavoastrd aparat!

Acum definefi un produs de calitate excepfionald. Instructiunile de utilizare sunt
parte integrantd a produsului. Acestea contin indicatii importante privind sigu-
ranta, modul de utilizare si de eliminare a aparatelor uzate. inainte de a utiliza
produsul, familiarizativa cu toate indicatiile de operare si de sigurantd. Utilizati
acest produs numai in modul descris si doar pentru domeniile de utilizare speci-
ficate. Pastrati bine aceste instructiuni. Dacd inménati produsul altor persoane,
predafi, de asemeneaq, si documentele aferente.

Drepturile de autor
Aceastd documentafie este protejatd de legea privind drepturile de autor.

Multiplicarea, respectiv retip&rirea ulterioard, chiar si in extras, precum si redarea
imaginilor, fie acestea si modificate, sunt permise numai cu acordul scris al
producdtorului.

Limitarea responsabilitatii

Toate informatiile tehnice, datele si indicatiile de conectare si operare din aceste
instructiuni de utilizare corespund stadiului tehnic din momentul tipgririi, fiind
concepute pe baza experientei si cunostintelor noastre de pand acum.

Din specificatiile, imaginile si descrierile din acest manual nu pot fi derivate
niciun fel de prefentii.

Producdtorul nu rdspunde pentru pagubele rezultate in urma nerespectdrii
instructiunilor, a utiliz&rii neconforme, a reparatiilor necorespunzé&toare, a modifi-
cérilor operate neautorizate sau a utilizarii pieselor de schimb neaprobate.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este conceput exclusiv pentru prelucrarea alimentelor in cantit&fi
casnice obisnuite si in vederea utilizarii in locuintele private pentru:

® tocarea carnii proaspete;
® prepararea carnafilor in membrand naturald sau artificiald;
® prepararea fursecurilor.

Este interzis& utilizarea aparatului pentru prelucrarea alimentelor inghefate sau
tari, de exemplu, oase sau nuci, precum si utilizarea in scopuri profesionale.
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Furnitura /Descrierea componentelor

Imaginea A:

PO H6000000000C

Accesoriu cu forme pentru fursecuri
Presator

Vas de umplut

Bloc motor

Unitatea de focat metalica

Melc de transport

Arc

Cutit stea

Disc perforat cu gduri mari si mici
Inel de inchidere

Tub pentru cérnafi

Disc pentru carnatfi

Accesoriu pentru kibbe

Imaginea B:

4]

Buton de blocare

Imaginea C:

®
16)
®

Tasta ,1” (Pornirea)
Tasta ,0” (Oprireal)

Tasta ,<” (Invers)

Date tehnice

Tensiune
Consum de putere

Clasa de protecfie
5t
Timpul de operare continug

Timpul de operare continud

220-240V ~, 50 Hz
250-350 W

Toate componentele acestui aparat
care intrd in contact cu alimentele,
sunt adecvate pentru uz alimentar.

Timpul de operare continud indicd pentru cét timp un aparat poate fi operat f&rd

ca motorul s& se supraincdlzeascd si sa se defecteze. Dupd trecerea timpului de

functionare continu&, aparatul trebuie oprit p&né la racirea motorului.

SFW 350 C1
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE

» Asigurati-vé cd nu va fi deteriorat cablul de alimentare.
Tinefil la depdrtare de zonele fierbinti si ghidati-l astfel incat
s& nu poatd fi blocat.

» Dacd stecarul sau cablul de alimentare se defecteazg,
adresati-va unui specialist autorizat pentru inlocuirea acestora,
pentru a evita periclitrile.

» Utilizati aparatul numai in incéperi uscate si doar in interiorul
casei.

Nu introduceti niciodatd blocul motor in ap& sau in alte
lichide! In caz contrar exist& pericol de moarte prin elec-
trocutare.

A\ AVERTIZARE!

» Nu utilizati aparatul in alte scopuri decdt cel descris aici.
Exist& pericol considerabil de accidentare, dacg, in caz de
functionare eronatd, se scot din funcfiune dispozitivele de
sigurantd ale aparatuluil

A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Nu introduceti niciodatd ména in deschizéturile din aparat.
Nu introduceti niciodat& niciun fel de obiecte in aceste des-
chizgturi - cu exceptia presei aferente respectivului acceso-
riv al masinii si a alimentelor pe care doriti s& le procesati. In
caz contrar existd pericol considerabil de accidentare!

~ Scoateti mai intdi stecdrul din prizd, inainte de a monta sau
demonta accesoriile.

» Nu l&sati niciodatd aparatul nesupravegheat dupé ce a fost
pregdtit pentru utilizare. Dupa utilizare sau dacé facefi pauza
in timpul utilizarii, scoateti totdeauna stecarul din prizg,
pentru a evita pornirea accidentald.
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A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Utilizati numai componentele originale pentru acest aparat.
Alte componente ar putea fi insuficient de sigure.

» Nu utilizafi niciodatd aparatul fard alimente. Acest lucru ar
putea deteriora iremediabil aparatul.

> Inainte de inlocuirea accesoriilor sau componentelor care
se miscd in timpul funcfiondrii, aparatul trebuie sa fie oprit si
scos din prizd.

» Nu utilizati aparatul in alte scopuri decdt cele descrise in
aceste instrucfiuni.

» Atenfie: cufitul tip cruce este foarte ascutit! Procedati intotdeauna
cu atentie atunci cdnd manipulati si curdtafi aparatul.

» Atunci cand nu este posibilé supravegherea si inaintea
asamblarii, dezasamblé&rii sau curdtarii, aparatul trebuie
scos intotdeauna din priza.

» Nu este permisa utilizarea de catre copii a acestui aparat.

» A nu se |dsa aparatul si cablul de conexiune la indeména
copiilor.

~ Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdfi fizice,
senzoriale sau mintale reduse sau far& experientd si/sau
fara cunostinfe necesare, dacéd sunt supravegheate sau
dacd au fost instruite cu privire la utilizarea sigurd a acestui
aparat si au infeles pericolele legate de acesta.

v

Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.
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Montarea /demontarea

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Toate accesoriile sunt tratate cu o peliculd fing de ulei, pentru a le proteja
contra coroziunii. Asffel, inainte de prima utilizare spélati bine toate com-
ponentele, in modul descris in sectiunea ,Curdfarea”. Apoi, frecatfi toate
componentele metalice cu putin ulei alimentar.

> Tnainte de prima utilizare se va indepérta folia de protectie de pe taste.

Asamblarea masinii de tocat carne

Deschideti pagina extensibild - acolo veti gési prezentarea vizuald a ordinii de
montare.

1) Introduceti melcul de transport @ in unitatea de tocat @.
2) Asezati arcul @ pe melcul de transport @.

3) Apoi, asezati cufitul stea @ astfel incét partea ascufitd s fie orientatd invers
fats de arc @. Avefi grija ca decupaijul rectangular al cufitului stea @ sd fie
pozifionat corect pe axul rectangular.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Cutitul stea @ este foarte ascutit! Pericol de rdnire!

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!
> Aparatul va fi deteriorat dacd cufitul stea @ este asezat invers!

4) Selectati discul perforat @/disc pentru carnati @ dorit.
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5)

6)

7)

Introduceti discul perforat @ selectat in unitatea de tocat @ astfel incéat
elementele de fixare din discul perforat @ sé fie pozitionate pe decupaijele
din unitatea de tocat @.

Dupd ce toate componentele au fost montate corect, stréngeti cu ména
cercul de inchidere (.

Mecanismul de tocat @ montatd este conectatd la blocul motor @ prin
fixare in baionetd:

- Introduceti unitatea de tocat @ in blocul motor @), astfel incat sdgeata
de pe unitatea de tocat @ sé& se alinieze cu simbolul % de pe blocul
motor @. Butonul de blocare @ se apasd in interior. (Fig. B).

- Apdsafi usor in interior unitatea de tocat @ si concomitent rofifi tubul de
umplere din unitatea de tocat @ in pozitia de mijloc (Fig. B), astfel incat
sdigeata de pe tub s fie orientatd spre simbolul {g). Cand unitatea de
tocat @ se fixeazd in loc butonul de blocare @ sare afard.

- La final, asezati tava de umplere @ deasupra tubului de alimentare.

- Pentru demontare, apdsati butonul de blocare @ si rotiti tubul de alimen-
tare inapoi spre dreapta (Fig. B) % Apoi, unitatea de tocat @ poate fi
scoads din blocul motor.

Montarea tubului pentru carnati

Deschidefi foia pliantd - acolo vefi g&si imaginea pentru ordinea de montare.

1)

2)
3)
4)

5)

6)

7)
8)

SFW 350 C1

Demontati unitatea de tocat @ astfel cum este descris la sectiunea ,Montarea
masinii de tocat carne”.

Demontati toate piesele montate la/in unitatea de tocat @ si curdtafile.
Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.

Introduceti din nou melcul de transport @, arcul @ si cutitul stea @ in unitatea

de tocat @.

Introduceti discul pentru carnati B astfel incat elementele de fixare de pe
discul pentru carnati B sd fie pozifionate pe decupaiele din unitatea de

tocat @.
Asezati apoi tubul pentru carnati @ in fafa discului pentru cérnati @.
insurubati cu ména cercul de inchidere .

Montati unitatea de tocat @ astfel cum este descris la secfiunea ,Montarea
masinii de tocat carne”.
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Montarea accesoriului pentru kibbe

Deschidefi pagina pliant& - acolo vefi gdsi prezentarea vizuald a ordinii de
montare.

1)

2)

Demontati unitatea de tocat @ astfel cum este descris la sectiunea ,Monta-
rea masinii de tocat carne”.

Demontati accesoriile eventual montate si curdafi unitatea de tocat @.

INDICATIE

>

3)
4)

5)

6)

Pentru accesoriul pentru kibbe (B, nu este necesar cufitul stelat @ cu arc @!
Demontati le pe améndoi din unitatea de tocat @.

Frecati toate componentele metalice cu ulei alimentar.

Introduceti cele doud componente de plastic ale accesoriului pentru kibbe ®
astfel incét elementele de fixare din cercul de jos al accesoriului pentru
kibbe @® s4 fie pozitionate in decupaiele din unitatea de tocat @.

Dupd ce toate componentele au fost montate corect, stréingeti din nou cu
mana cercul de inchidere .

Montafi mecanismul de tocat @ astfel cum este descris la secfiunea ,Montarea
masinii de tocat carne”.

Montarea accesoriului pentru fursecuri

26

Deschidefi pagina pliantd - acolo vefi g&si imaginea pentru ordinea de montare.

1)

2)

Demontati mecanismul de tocat @ astfel cum este descris la sectfiunea
,Montarea masinii de tocat carne”.

Demontati accesoriile eventual montate si curdtati mecanismul de tocat @.

>

3)
4)
5)

6)

RO

Pentru accesoriul pentru fursecuri @), nu este necesar cutitul stea @ cu arc @!
Demontati le pe amandoud din mecanismul de tocat @.

Frecali toate componentele metalice cu ulei alimentar.
Tragefi afard accesoriul cu forme @ din accesoriul pentru fursecuri @.

Asezati mai intéi discul de plastic, apoi discul metalic al accesoriului pentru

fursecuri @ in unitatea de tocat @ (consultati pagina pliant&). Introduceti ac-
cesoriul pentru fursecuri @ astfel incét elementele de fixare de pe accesoriul
pentru fursecuri @ sd fie pozitionate pe decupaijele din unitatea de tocat @.

Dupd ce toate componentele au fost montate corect, stréngeti cu mana
cercul de inchidere (.
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7) Introduceti din nou accesoriul cu forme @ in fafa accesoriului pentru fursecuri @.
Asigurati-va cd méanerul accesoriului cu forme @ este orientat in partea
opusd aparatului. Altfel, nu vefi putea utiliza forma care se gdseste chiar
l&ngd méner.

8) Montati unitatea de tocat @ astfel cum este descris la secfiunea ,Montarea
masinii de tocat carne”.

9) Pentru demontare, mai intéi trebuie s& trageti afard accesoriul cu forme @
inainte de a desface cercul de inchidere (@ si de a putea demonta accesoriul
pentru fursecuri @.

Operarea

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu deschidefi niciodatd carcasa blocului motor @ - aceasta nu contine
niciun element de comandd. Dacd se deschide carcasa, se pierde garantia.
Dacd carcasa este deschisd, exista pericol de moarte prin electrocutare.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Este interzisd funcfionarea masinii de tocat mai mult de 15 minute o datd.
Dupd 15 minute de utilizare, l&safi masina opritd cca 30 de minute, pentru
a evita supraincdlzirea acesteia.

> Nu apésati niciodatd tastele ,I” @ sav ,<” @ in cazul in care schimbati
sensul de functionare, atét timp cat motorul aparatului nu s-a oprit complet.
Motorul se poate deteriora.

Operarea aparatului
Dupd ce afi montat accesoriile dorite:
1) Asezati aparatul astfel incat s& se afle intr-o pozitie absolut stabilg, de asa
manierd incat s& nu cadd de pe masd (de exemplu, din cauza vibratiilor

sau impiedicérii de cablul de alimentare) sau s& ajungd in apropierea apei.
Clétinarile sunt inevitabile in timpul functiondrii.

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu incercati niciodatd s& prindefi aparatul conectat sau in functiune, dacd
se prabuseste sau cade in ap& - sau in alte situatii de urgentd similare!
in caz de urgentd, scoatefi imediat stecarul din prizé! In caz contrar, existd
pericol ridicat de rdnire sau de moarte!

2) Asezati alimentele pe care dorifi s& le procesafi in tava de umplere @ si
asezafi un vas in fafa gurii de iesire.
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3) Apdsati mai intdi tasta ,0” @, pentru a v& asigura cd aparatul este incd
oprit. Altfel, exist& pericolul ca aparatul s&@ porneascd in mod involuntar,
cénd stecdrul este introdus in prizd&.

4) Introduceti apoi stecdrul in priza.

|

5) Apasafi tasta ,I” @ pentru a porni aparatul.

/\ AVERTIZARE: PERICOL DE RANIRE!

> Apdsati alimentele numai cu presatorul @ in tubul de alimentare - nu
folositi niciodatd degetele, furculite, o coadd de lingurd sau alte obiecte
similare. Pericol considerabil de rdnire; aparatul poate fi deteriorat.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu apdsati niciodatd asa de tare incét motorul s& incetineascd audibil.
Altfel, aparatul va fi suprasolicitat si se poate deteriora.

Prepararea carnii

1) Introduceti numai bucdti de carne de dimensiuni adecvate pentru tubul de
alimentare. Eventual, t&iati carnea in prealabil cu cufitul. Asigurafiva c&
bucdtile de carne nu contin oase sau zgérciuri.

/\ AVERTIZARE!

> Carnea tocatd este un mediu favorabil pentru formarea germenilor.
De aceeaq, asigurati condifii igienice adecvate atunci cénd tocati carne.
In caz contrar, pot apdrea probleme de s&ndtate.

2) Dupd ce dfi citit toate indicatiile cu privire la subiectul ,Carnea”, puteti utiliza
aparatul in modul descris in secfiunea ,Operarea aparatului”.

Prepararea carnatilor

1) Tocati carnea de doud ori cu masina de tocat, inainte de a o transforma in
carnati.

2) Pentru umplerea cérnatilor, ad&ugati in carne bucdti de ceapd tdiate mic
si alte ingrediente din reteta dumneavoastrd si fréméntafi bine compozitia.
Punefi-o apoi in frigider pentru 30 de minute inainte de a o procesa mai
departe.

3) Tragefi membrana pentru cérnati (membrand naturald sau artificiald) pe tubul
pentru carnati @ si innodati capétul. Pentru 1 kg de compozitie, calculati o
lungime de cca 1,60 m de membrané.
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B

inainte de utilizare, introduceti membrana naturalé pentru cca 3 ore in
apd cdldutd si intindefi-o inainte de a o pune pe tub. Astfel, membrana
naturald devine din nou elasticd. Membranele naturale pot fi cumpdrate
din magazinele de carne din apropierea abatoarelor sau de la mécelar.

4) Compozifia pentru carnafi este presatd in membran& cu ajutorul tubului
pentru carnati @. Céand afi obfinut lungimea doritd, oprifi aparatul, presati
capdtul carnatului si rofifi carnatul pe axa verticald.

La fierbere sau congelare carnatii isi maresc volumul. De aceea, nu umplefi
membrana prea mult, deoarece ar putea plesni.

5) Dupd ce dfi citit toate indicatiile cu privire la subiectul ,Cérnafi” putefi utiliza
aparatul in modul descris in sectiunea ,Operarea aparatului”.

Utilizarea accesoriului pentru kibbe

Cu accesoriul pentru kibbe ® din alimentele conservate puteti obtine role goale
de carne sau legume, pe care le putefi umple dupd preferinte.

1) Tocati mai intéi carnea de doud ori cu masina, inainte de a o presa prin
accesoriul pentru kibbe @®.

2) Dupa ce dfi citit toate indicatiile cu privire la subiectul ,Accesoriul pentru
kibbe” putefi utiliza aparatul in modul descris in secfiunea ,Operarea
aparatului”.

Prepararea fursecurilor

Dupad ce dfi preparat aluatul de fursecuri si dup& montarea accesoriului pentru

fursecuri @:

1) Pregédtifi o tavéd cu hértie pentru copt si asezafi-o in fafa gurii de iesire din
partea din fatd a aparatului.

2) Apdsati uniform aluat in unitatea de tocare @ - melcul de transport @

impinge aluatul prin formele de pe accesoriul cu forme montat in accesoriul
pentru fursecuri @.

3) Cand fursecul are lungimea doritd, opriti aparatul si rupefi aluatul de la gura
de iesire. Asezafi fursecul in tavd.

4) Dupd ce dfi citit toate indicatiile cu privire la subiectul ,Fursecuri” putefi
utiliza aparatul in modul descris in sectiunea ,Operarea aparatului”.
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in caz de defectiune

Daca mecanismul de antrenare este blocat din cauza
alimentelor adunate:

B Apdsafi tasta ,0” B pentru a opri masina.

B Tinefi apdsatd tasta ,<” . Mecanismul de antrenare functioneazd acum
in sens invers. Astfel, putefi transporta invers alimentele, pentru a debloca
mecanismul de antrenare.

B Dupd deblocarea mecanismului de antrenare, eliberati tasta ,<” @.
B Apdsafi tasta ,I” B pentru a porni masina de tocat.

B Dacd mecanismul de antrenare nu a fost deblocat, curdtati aparatul in modul
descris in capitolul ,Curdtarea”.

Dacé motorul se opreste brusc, este posibil sa se fi declansat
siguranta interna contra suprasolicitarii. Aceasta are scopul
de a proteja motorul.

B Oprifi aparatul si asteptati cca 30 de minute s& se rdceascd inainte de ol
utiliza.
B Dacd acest lucru nu are niciun efect, mai asteptati inc& 15 minute.

B Dacs si dupd trecerea acestui timp nu obtinefi niciun rezultat, acest lucru
inseamnd c& aparatul s-a defectat. In acest caz, adresati-va serviciului pentru
clienti.

Cénd cablul de alimentare este defect sau dacé se observé

deteriordri ale componentelor aparatului:

B Oprifi imediat aparatul prin apdsarea tastei ,0” @!
B Dacd acest lucru nu este posibil fard pericole, scoateti stecarul din prizd.

B Aceste defecte trebuie remediate de cétre serviciul clienti, inainte de a
reutiliza aparatul.

Curatarea

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> |naintea curdtdrii aparatului, scoateti stecarul din priz&. Astfel, prevenifi
pericolele de accidentare din cauza pornirii neasteptate, involuntare si
a electrocutdrii.

Curatarea blocului motor

B Curdfafi toate suprafetele si cablul de alimentare cu un prosop usor umed.
Inainte de o noud utilizare aparatul trebuie s fie complet uscat.
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PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Nu introduceti niciodatd blocul motor in ap& sau in alte lichide! Altfel,
existd pericol de moarte prin electrocutare, dacd se infiltreazé apd la
conductorii electrici.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu uftilizati detergenti, solufii abrazive sau dizolvanfi. Acestea pot deteriora
aparatul, iar resturile pot intra in contact cu alimentele.

Curatarea accesoriilor

> Nu spdlafi accesoriile in masina de spélat vase! Acest lucru deterioreazd
accesoriile!

B Curdtafi accesoriile care intrd in contact cu alimentele ...

- numai cu ména, acestea nu sunt rezistente la spdldrile in masina de
spdlat vase;

- cu apd caldd si cu detergent de vase.
/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!
> Cutitul stea @ este foarte ascufit! Pericol de rdnire!

M Inainte de a reutiliza aparatul, uscafi bine toate componentele.

INDICATIE

> Dupd fiecare curdtare, frecati din nou componentele metalice cu ulei
alimentar! In caz contrar, componentele metalice se pot decolora

Pastrarea

B Introducefi cablul de alimentare (f&rd stecdr) in locasul pentru cablu de sub
aparat. Astfel il protejati contra deferiordrilor..

B Depozitali aparatul intr-un loc uscat.

B Dupd uscare, tratafi accesoriile metalice cu un strat subfire de ulei alimentar -
dacd nu utilizafi imediat aparatul. Astfel, obfineti o protectie adecvatd contra
coroziunii.

B Depozitati aparatul intr-un loc inaccesibil copiilor si persoanelor care necesitd
supraveghere. Acestia nu apreciazd totdeauna corect riscurile manipuldrii
aparatelor electrice.
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Eliminarea aparatelor uzate

€

Nu aruncati aparatul sub nicio forma in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs intré sub incidenta Directivei Europene 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Eliminati aparatul prin intermediul unei firme specializate si autorizate sau prin
intermediul serviciului local de eliminare a deseurilor. Respectati reglementdrile
actuale in vigoare. Dacd aveti neldmuriri, contactati serviciul dumneavoastrd
local de eliminare a deseurilor.

Eliminati toate materialele de ambalare intr-un mod ecologic.

Garantia Kompernass Handels GmbH

Conditii

Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garanfie de 3 ani de la data cumparérii. in cazul
in care produsul prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fatd de vanzatorul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garanfia noastrd prezentatd
in cele ce urmeaza.

de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpardrii. Pastrafi cu grijé bonul fiscal
original. Acesta este necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii acestui produs apare un defect
de material sau de fabricatie, produsul va fi reparat sau inlocuit de cétre noi - la
alegerea noastrd - in mod gratuit. Garanfia presupune ca in timpul perioadei de
trei ani s& se prezinte aparatul defect si dovada cumpdrdrii (bonul fiscal), precum
si o scurtd descriere in scris, in care s& se specifice in ce constd defectul si cénd
a aparut acesta.

Dacé defectul este acoperit de garanfia noastrd, veti primi inapoi produsul reparat

sau unul nou. Odat& cu reparatia sau inlocuirea produsului nu incepe o noud
perioadd de garantfie.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

32

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd efectuarea reparatiilor realizate in
perioada de garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficiente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garanfie se efectueazd contra cost.
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Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijg, in conformitate cu orientdrile stricte privind calitatea
si verificat cu rigurozitate inaintea livr&rii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricatie. Aceastd
garantie nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii
normale si care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteri-
ordrilor apérute la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori,
forme de copt sau componente realizate din sticld.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzétoare a produ-
sului trebuie respectate cu strictefe toate indicatiile prezentate in instructiunile de
utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizarile si acfiunile nerecomandate
sau care fac obiectul unor avertizari in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu utilizérilor comerciale. in cazul
manevrérii abuzive sau necorespunzé&toare, al uzului de forfd si al interventiilor
care nu au fost realizate de cétre filiala noastr& autorizatd de service, garantia
isi pierde valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapidé a solicitdrii dvs., urmati instructiunile de
mai jos:

B Pentru toate solicitdrile p&strati la indeméand bonul fiscal si numarul articolului
(de exemplu IAN 12345) ca dovad& a cumpdrdrii.

B Numdrul arficolului poate fi consultat pe pl&cuta de caracteristici, pe o gravurg,
pe coperta instructiunilor (in partea sténgd, jos) sau pe autocolantul de pe
partea din spate sau de jos.

B In cazul in care apar defecte funcfionale sau alte defectiuni, contactati mai
intéi telefonic sau prin e-mail departamentul de service mentionat in
continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service
care v-a fost comunicatd, f&rd a plati taxe postale, anexénd dovada cumpérdrii
(bonul fiscal) si indicénd in ce constd defectul si cand a apé&rut acesta.

Acest manual, precum si multe altele, videoclipuri cu produsele si software-uri
pot fi descdrcate de pe www.lidl-service.com.

Service-ul

Service Roméania
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 279085
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Importator

Vé& rugdm s& avefi in vedere faptul c& urméatoarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactafi mai intdi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Retete

Kibbe

Ingrediente pentru invelis

450 g de carne de oaie, vitel sau vit&
150 g de faing

1 lingurit& de piment (ienibahar)

1 lingurita de nucsoard

1 vérf de praf de chili

1 varf de piper

Ingrediente pentru umpluturd

700 g de carne de oaie

1 1/2 linguri de ulei de masline

1 1/2 linguri de ceapd tocatd marunt
1/2 linguritd de piment (ienibahar)
1/2 linguritd de sare

11/2 linguri de fgin&
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Tocati carnea pentru invelis de doud ori in masina de tocat carne (mai intéi cu
discul cu g&uri mari apoi cu discul cu gauri mici @) si amestecati-o cu ingredi-
entele. Compozitia obtfinutd se toacd apoi de doud ori prin masina de tocat.
Inlocuiti discul perforat @ cu accesoriul pentru kibbe @ (a se consulta capitolul
+Montarea accesoriului pentru kibbe”).

Formati invelisul pentru kibbe cu ajutorul accesoriului pentru kibbe @® si pastrati
forma.

Umplerea:

Tocati carnea de doud ori cu masina de tocat carne (mai intdi cu discul cu g&uri
mari apoi cu discul cu géuri mici @). Prdijiti ceapa si amestecati-o cu carnea si cu
restul ingredientelor. Umplefi kibbele si praijiti-le.

Umpluturi alternative:
250 g de broccoli rumenifi
sau 250 g de dovlecei rumenii

sau 250 g de orez fiert

Carnati proaspeti
Ingrediente:

300 g de carne de vitd slaba
500 g de carne de porc slabd
200 g de sunca

20 g de sare

1/2 linguri de piper alb mdcinat
1 lingurita de chimion

1/2 lingurite de nucsoard

Tocati carnea de vitd, carnea de porc si sunca de doud ori cu masina de tocat
carne.

Addugati condimente si sare si framéntati 5 minute.

Puneti apoi compozifia in frigider pentru 30 de minute. Umplefi compozifia
conform instrucfiunilor (a se consulta capitolul ,Prepararea carnafilor”) si rofifi
membrana dupd fiecare 25 cm.

Consumati carnaful prdijit in aceeasi zi.
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36

Biscuiti spritati
Ingrediente:

500 g unt

500 g zahar

2 - 3 plicuri zahér vanilat
1 plic budincd de vanilie
1/4 lingurita sare

1 ou

4 galbenusuri

800 g de faing (tip 405)
2 lingurite praf de copt

200 g migdale macinate (curdtate de coajd)

coaja rasd de la o [dmaie

Batefi untul pén& devine spumos. Addugati treptat restul ingredientelor si fréman-
tafi bine aluatul. Aluatul preparat se acoperd si se lasd la frigider cca 12 ore
(de exemplu peste noapte). Apoi treceti-l prin masina de tocat la care afi montat
accesoriul pentru fursecuri @. Asezati biscuitii intr-o tavd cu hértie de copt. Coa-
cefi biscuifii pén& devin aurii in cuptorul preincdlzit la o temperaturd de

180 °C timp de cca 10-15 minute.

RO
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Eilcaywyn

2uyxapnThpIa yia TRV ayopd TnG vEéag 0ag CUOKEUNG.

Arodacioate 1ol Tnv amokon evog mpoidvrog uwnAig moidtntag. O odnyieg
XEIPIopOU gival TpApa autou Tou Tpoidvrog. Mepiéxouv onpavtikég umrodeieig
yia v acddheia, T xpron kai v anoppiyn. Mpiv amd m xprion Tou mpoio-
viog e€oikeiwbeire pe deg Tig uodeileig xeipiopol kal acddeiag. Xpnoipormor-
eite TO TMPOIdY pdvo 6TLG TEpIypadeTal Kal yia Ta avadepdpeva media xpAong.
@Ouldére autig Tig 0bnyieg kald. Mapadidere OXa Ta tyypada ot mepinTwon
mapadoong Tou mPoibvTog O TpiToug,.

Mveuparnka dikaiwpara

Autég o1 0dnyieg éxouv MpooTacia MVEUPaTIKOV SIKAILHATWY.

Kd&be avarimwon f k&Be emavikdoon akdpa kar Tunpatikd, kabog kai n avarma-
PAYWYN ATTEIKOVIOEWY, AKOPA Kal O TPOTIOTIOINKEVN KATACTAGT EMITRETTETAI HOVO
HE YPATTTH £YKPION TOU KATAOKEUAOTH).

Mepropiopodg cublvng

‘Oeg o1 mepiegdpeveg Texvikég mAnpodopieg, Ta dedopéva kai o umodeiéeig yia
N oUvOEoN Kal TO XEIPIOPO OF auTég TiG odnyieg XeIpIopoU, avTioToixouy otV
reheutaia M&n g Texvoloyiag Ty ektuniootwy kai Sie€ayovrar AapBavovrag
UTTIOYN TIG PEXP! TWPA EPTTEIDIEG KAl YVOOEIG HAG OTO aveTepo emimedo.

And Ta oToixeia, TIG ameikovioeg kal TG TEplypadig ot auTég TiG odnyieg Sev
propouy va eyepBolv amairoeig.

O katackeuaothg Sev avarapPave kapia euBivn yia PAaPeg amd pn Tpnon
TV 0dnyIGY, aTd N CUPGWVN HE TOUG KavoviapoUg xprion, amd eabalpéveg
emokeutg, amd pn eykekpipéveg Sie€ayBeioeg Tpomomoifoeig i amd xpron pe
emTpemopevev eaptnudTay.

Xpnon ocUpPwWVN HE TOUG KAVOVIOHOUG

38

Auth n ouokeur) mpofAémerar amokeioTika yia Ty emelepyacia povo Tpodipwy
o€ OIKIaKEG TTOCOTNTEG OTO 181WTIKO VOIKOKUPIS:

® [ia va yihokoyere ppEoko Kpeag,
® [ia m Snpioupyia houkdvikou ot puoikd f TexvnTd evidobia,
® [ia va ¢naéere kouhoupdkia

H cuokeur| Sev mpoPAémeral yia myv emeéepyacia kateguypévay | GAwv okAnpov
Tpodipwy, .. kokaha A &npoi kapmol kar 6y yia v emeéepyacia ot emayyeh-
patika f Propnxavikd media.
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ZUvolo arrootolrg/ Mepiypadn eaprnuarwv

Armeikovion A:

PO H6000000000C

E€aptnpa yia kouhoupdkia pe Awpideg oxedivwv
E¢apmpa wBnong

Aiokog mAnpwong

Swpa potép

MNpooappoyiag kpeatopnxavrg amod péTaiho
KoxAiag peradopag

EXampio

Zraupwt Aemmida

Xovtpog kai Aemrog Siatpnrog Siokog
Aaktihiog kheidwpatog

Emiepa oupmieong Aoukavikou

Aiokog yia Aoukavika

Eéaptnua Kubbe

Ameikovion B:

4]

Koupmi acpaiiong

Ameikovion C:

®
16)
®

M\Aktpo ,I” (Evepyorroinan)
M\Aktpo ,0” (Amevepyoroinon)
MiAkrpo ,<” (Mpog ta miow)

Texvikég mAnpodopisg

Taon 220-240V ~, 50Hz
Karavalwon evépyeiag 250-350 W
Karnyopia mpooraciag I/ [l
OMa Ta eapripara authg G CUOKEUNG
Q'F Ta orToia épyovral ot emadn pe TPOGIHa
pmopouy va xpnoipotmololvral pe acha-

Aela ota 1poOdipa.

Xpovog ouvropng Aeroupyiag 15 Nerrra

Xpovog oluvropng Aeiroupyiag

O xpdvog olvropng Aemoupyiag Seixver yia mdoo xpovo pmopei kaveig va
Nermoupyei pia cuokeur| xwpig va umepBeppavBei To potép kar xwpig va mébe
BA&Beg. Metd To S0Bévia oliviopo xpovo Aemoupyiag Tpémel n ouokeur} va
amevepyomoinBei 7600 £wg 6TOU TO POTEP KPUWOTEI.
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Yrrodsidaig aodalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOIMNAHEIAZ

» Mpootére wote To kahwdio SikTiou va pnv karaoTpadei.
Kpatfote To pakpid amd kautég mepioxég kai tomroBetrote
TO £T01 QOOTE va pnv popei va maotei moubeva.

» Ta kateotrpappéva karwdia Siktbou 1y Buopara mpémel va
avrikaBioravrar apécwg amé e£ouciodotnpévo MPOCWIKO,
woTe va amodelyovrai kivduvol.

> XPNOIPOTIOIEITE TN CUCKEUN HOVO Of OTeYVOUG XWPOUG, Ol
ot e£wTEPIKOUG XWPOUG.

Moté pn BuBilete Tn povada kivnTApa oTO VEPS 1y OF
aMa uypa! Ze M mepimTeon umtapyer kivéuvog
{wng amd nhektpomindia.

A TNMPOEIAOMOIHZH!

» [loté pn xpnoipgomoleiTe T CUCKEUN YIa AANOUG OKOTTOUG ATTO
Toug TiepIypadopevoug oTig Tapouoeg odnyieg. Ymapxel au-
&nuévog kivouvog edv ANoyw eobapévng xpnong Béoere ektdg
AeIToupyiag Toug pnxaviopoug acdaleiag otn cuokeur)!

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» [Moté pnv ayyilete avoiyparta oty ouokeun. Moté pnv e10d-
yeTe Kamola avrikeipeva kel péoa - pe eéaipeorn To ekdoTore
e€aptnpa wbnong kai Ta mpog emeéepyaocia TpoOdIpa. e ANAN
TIEPITITWOT PTTopEl va uttdpyel peyahog kivéuvog aruxfparog!

» TpaPare mpwra o Buopa amd my mpila mpiv eiodyeTe
amopakpUvete e€aptipara.

> [Note unv adrvere T ouckeun xwpPIG emmMPENON, OTAV €ival EToIuN
mpog Aemoupyia. Merd mn xprion 1y o SiakoTég Katd Ty epyo-
oia Byalere To Puopa anéd my mpida, yia va armoduyere avermOU-
HINTN €KKIVNON.
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» Xpnoiporoigite povo 1a yvioia aéeocoudp yia auth
ouokeun. ANa eéapmpara mBavag va pny tivar emapkog
acdaln.

» [Moté un Aeroupyeite T cuokeur otav eival adeia.Autd prmopsei
va pokaléoel averravopBwtn BAaBn ot ouokeun.

» Mpiv amé v avrikatactaon aéecoudp f emmpodcbetwv
eéaptnpdrwy, Ta omoia KIvouvTal KaTtd T AeIToupyia, TTPETel
va amevepyotioinBei n cuokeun kal va anoouvdedei amd 1o
Siktuo.

> Mn xpnorpotoisite T cuokeun} yia GA\oug okotoug amod
Toug Teplypadopevoug oTig mapoloeg odnyieg.

» Mpoooyxn: n otaupwt Aemida sivar ot kodrepn! Na eiote
mAvTa TPOOCEKTIKOI KaTd T petaxeipion kai Tov kabapiopd
TNG OUOKEUNG.

» H ouokeun mpémel va amoouvdéeral mavra amd 1o SikTuo
orav Sev emTnpeiTal KAl TPIV Ao T CUVAPHOAOYNON, THY
amoouvappoloynon fi Tov kabapiopo.

» H ouokeun dev emmpémeral va xpnoipormoisitar amd maidid.

» H ouokeun kai To kahadio clvdeong TG Tpémel va duldo-
oovral pakpld amd 1a maidid.

» Mmopsi va yiverar xprion autrg TNG OUOKEUNG Ao ATopd
He HEIPEVEG UOIKEG, aIoONTNPIaKEG 1) VONTIKEG IKAVOTATEG N
pe eENaypn epmeipiag kai/n yvooewy, epdcov emmmpouvTal iy
gxouv ekmaideutei avapopikd pe TNV acdhali xpron e ou-
OKEUNG Kal £xouv katavor ot Toug emakdouBoug kivéuvoug.

» Ta maidid dev emmpémerarl va maifouv pe T cuokeun.
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Zuvappoloynon / Amoouvappoloynon

> ‘O\a ta eééaptipara mpoPAémovral pe pia Aerrrr otpwon Aadiol yia va
mpoortarelovral amd 1 SiPpwon. Erol mpiv amd my mpet xperon kaba-
piote OAa ta e€apThpaTa MPOCEKTIKA OTTWG TIEPIYPAdGETAl AETTTOPEPWG OTO
Kepdhaio "KaBapiopdg". TpiPere otn cuvixeia dha ta peral\ika Tpfpara
pe Niyo Aadi payeipikig.

YNOAEI=H

> [piv amd Tty M XPON amopaKpUVETE Ty TIPOCTaTEUTIKN pepPpdavn
amo 1o medio MAMKTPWY.

Zuvappoldynon HNXaviHaTog KOorm¢ KIHa

Avoiére mv mheupd avolyparog - Ba Ppeire kel 1 oeipd cuvappoldynong pe
ameikoviosig.

1) TomoBeriore Tov koxMia peradopds @ otov mpooappoyia kpeatopnyavig @.
2) Eicdyere 1a ehaipia @ otov koxMia petadopds O.

3) 31 ouvéxeia TomoBetote T oTaupwt Aemida @ o1 hoTe n MAeUpd pie TIg
Nemrideg va Seiyver pakpid amd 1o ehampio @. H yoviakh eykor g otau-
pwthg Aemidag @ mpéme va edappdle cwotd oto ywviakd dova.

/\ NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> H oraupet Aemida @ eival mohd kodrepn! Kivouvog tpaupariopou!

MPOXOXH - EMIIPATMATEX ZHMIEX!
> H ouokeur) maBaivel npid dtav n otaupw Aemda @ tomobereitar avamodal

4) Em\é&re Tov emBupnro Sidmpnro Sioko @/Aiokog yia Aoukavika B.
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5)

6)
7)

TomoBerrote Tov emAeypévo Siatpnro Sioko @ otov Mpooappoyéa kpea-
Topnxavig @ kard 1pdo, wote o1 otepedotig oto Siarpnto Sioko @ va
Bpiokovrar oTig eykoTTég Tou Mpooappoyia kpeatopnyavig @.

Orav d\a éxouv TomobemPel cword, Bidwote To Saktihio acpahiong @ odiyra.

O trolpog povrapiopévog Mpocappoyiéag kpeatopnxaviig @ ocuvdéera
péow piag acdaNiong payiover pe 1o prhok potép @:

- Eiodyere Tov mpooappoyéa kpeatopnyavig @ oto pmiok potép @, éro
wore 1o BéNog va Ppiokeral oTov mpooappoyta kpeatopnxavrg @ oro
olpPoro % oto pmok potép @. To kouptti aopahiong méderar mpog
Ta péoa (Eix. B).

- [itote Tov mpoocappoyta kpeatopnyavng @ ehadpug mpog Ta péca kai
TepIoTPEYTE TOTE TV UTTOSOXT) TARPWONG OTOV TTPOCAPHOYEQ KPEQTON:-
xaviig @ om peoaia Béon (Eix. B), éro1 wote To Bédog va Seixvel mpog
v umodoyn) m\pwong oto olpBoro a . 'Orav o mpooappoytag
pnxavig @ koupmdoel, To koupmi acpahiong @ mdd mpog Ta tw.

- Téhog TomoBerriote To Soxeio MAfipwong @ emdve amd 1o Xwvi TApwong.

- Ta mv amopdkpuvon matote To koupti acdakiong O kal mepioTpéyTe
10 Xwvi MAMpwong mai mpog ta de&id (Eik. B) % 21N ouvéxela PTTopei-
Te va tpafiéere ¢€w Tov Mpooappoyéa kpeatopnyavig @.

Movrapiopa edaprijparog wOnong

Avoiére Tnv mheupd avoiyparog - Oa Ppeite ekei T oeipd cuvappoldynong pe
QTIEIKOVIOEIG.

1)
2)

3)
4)

5)

6)

7)
8)

SFW 350 C1

AmopakpUvere Tov pooappoyia kpeatopnyaviig @, dmwg meprypdderal
OTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTING KIHA».

AmoouvappoloynoTe dAa Ta pépn Tou eival TommoBempéva otov/péca otov
Tpooappoyta kpeatopnyavig @ kar kabapiote Ta.

Tpiyte OAa Ta peralikd TpApaTa pe Aadi payelpikig.

TomoBerfore Eavéd Tov koxMia peradopdg @, Ta ehampia @ kai ™ otaupw)
Nerida @ oTov mpooappoyta kpeatopnyavig @.

TomroBerote To Sioko yia houkavika B 101, woTe o1 oTepedoElg oTo Sioko
yia houkavika @ va Bpiokovrar oTig eykomig Tou Mpocappoyia kpeaTopn-
xavis ©.

31 ouviyeia TomoBemote To e€dptnpa 6Bnong yia Aoukavika P prpootd
amd 1o Sioko yia houkavika B.

BiSwote kakd To Saktihio acpdhiong @.w

JuvappoloyfoTe Tov Tpooappoyta kpeatopnxavig @ omwg mepiypddera
OTN «ZUVAPHONOYNGN PUNXAVIG KOTIAG KIHG».
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Movrapiopa s€apmiparog Kubbe
Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekel T oeipd cuvappolodynong pe
ameikoviosig.
1) Amopakpuvere Tov Tpocappoyéa kpeatopnxavig @, omwg mepiypddera
OTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTING KIPA».
2) Anopakplvere evdexopeva eaptipara kal kabapiote Tov mpooappoyia
kpeatopnyavig @.

YMOAEI=H

> Tia 1o eéapmpa Kubbe @ &¢ xpeialerar n oraupwm Aemida @ pe 1o eha-
mpio @! Edv amarreital amopakpuvere kai Ta SUo amd Tov mpocappoyia

pnxavng kotmng kipd @.

3) Tpiyte OAa Ta petalika TpApata pe NaS1 payeipikig.

4) TomoBerore Ta SUo mhaoTikd TpApata Tou eéapmparog Kubbe @ ¢éroi, wote
o1 otepewoelg oTov kdtw daktuhio Tou e€apthpatog Kubbe (B va Bpiokovra
OTIG eyKOTTEG TOU TTpooappovéa kpeatopnxavig @.

5) Edodoov dAa éxouv Tommobernbei owotd, Bidwote maAi To SakTuAio aodaA-
ong O oAU odixTa.

6) Zuvappoloynote Tov Tpocappoyta kpeatopnyxavig @ omwg meprypdderal
oTN «ZUVAPHOAOYNOTN HNXAVAG KOTTNG KIHG».

Movrapiopa saptiiparog yia kouloupakia
Avoi&te Tnv mheupd avoiypatog - Oa Ppeite ekei T oeipd cuvappolodynong pe
QTIEIKOVIOEIG.
1) Amopakpuvere Tov Mpooappoyia kpeatopnyavig @, omug mepiypdderan
OTN «ZUVAPHOAOYNOT HNXAVAHATOG KOTING KIPA».
2) AnopakpUvere evdexopeva eaptipata kal kabapiote Tov mpocappoyia
kpeatopnyavig @.

YMNOAEI=H

> ia 1o e€dptnpa yia kouhoupdkia @ & xpeidleral n otaupwt Aemida @ pe

10 eAatnpio @! Edv amarreitar amopakpuvere kai Ta Slo amd Tov Mpooap-
povta pnxavng komng kipd @.

3) Tpiyte ONa ta peralhikd TpApaTa pe Aadi payeipikng.

4) Bydhte T Awpida pe oxtdia @ prpootd améd to edpmpa yia pmokoTa @.

5) TomoBerfore mpita Tov mhaoTikd Sioko, ot cuvéxeia To peralhikd Sioko
tou e€aptApatog yia kouloupakia @ oTov mpocappoyia pnxaviig koG
kipd @ (BAéme mheupd avoiyparog). TomoBerrote To e€dptpa yia Kouhou-
pdkia @ ¢101, wote o1 oTepedoeig oto e€ApTua yia kouhoupdkia @ va
Bpiokovrar oTig eykoTég Tou Mpooappoyta kpeatopnxavng @.

6) Orav dXa éxouv TomoBemBei cwotd, Pidwore To Saktihio aodaiong O
odixra.
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7) Eicdyere maN ) Awpida pe oxédia @ prpootd oto e&dptpa yia kouhou-
pdxia @. Mpooiére wote n AaPry ot Awpida pe oxtdia @ va Seiyver pakpia
amd m ouokeur). ANIOG e propeite va puBpicete To oxédio To omoio
Bpiokerar ameuBeiag otn Aafh.

8) Zuvappoloynote Tov mpocappoyta kpeatopnyaviig @ omwg mepiypaderal
OTN «ZUVAPHONOYNON PNXAVIG KOTIAG KIHG».

9) Tia mv anopdkpuvon mpéme mpota Tai va Tpafiéere m Awpida pe oxidia @,
mpiv pmopéoete va EePidwoere To Saktihio achahiong @ kar va Bydhere o
10 e£dpmpa yia pmokota @.

Xeip1opog

KINAYNOZX HAEKTPOIMAH=IAZ

> [lort¢ punv avoiyete 1o mepiBAnpa g povadag kivnripa @ - ekl péoa Sev
uTrdpyouv kavevog eidoug oToiyeia xeipiopou. Eav avoiytei o mepiPAnpa,
TOTE AKUPWVETAl N ATaiTon eyyunong. 2e avoixto mepiBAnua umdpyel
kivouvog ung piow nhektpomAnéiag.

MPOXOXH - EMITPATMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoieite T CUOKEUT yia TTEPICOOTEPO amod 15 Aemrd ot cuveyr
Aeiroupyia. 21n ouveyela adnote T ouokeur yia mepimmou 30 Aerta amevep-
yotoinpévn, Gote va amodlyete pia umepOippavon.

> [Moté pnv mélere Ta miiktpa ,I“ @ 1 ,<" @ kard mv aMayn karelBuvong
Siadpopg, €dv To potép TG ouokeung Sev éxel akivitomoindei mfpwg. O
KIVITAPAG PTTOPEI Va KATaoTPAdEL.

Xe1pIOHOG TG CUOKEUNG
Eddoov xere povrape ta emBupnra eapripara:

1) TomoBeriote TN CUOKeUR KATA TETOIO TPOTIO WOTE VA OTEKETAI EVIEADG
otaBepd kal ot kapia mepimTwon (m.x. péow kpadaopdy ) macipatog oto
kahwdio Siktiou) va pnv méoer amd To Tpamédi A va pnv $rdoel kovrd ot
vepd mou Tpexel. O1 kpadaopoi katd ) Aeroupyia eivar avamddeukTol.

KINAYNOZX HAEKTPOIMAH=IAZ

> Tloté pnv ayyilete pia ouvSedepivn 1 ev Aeiroupyia Guokeur| ot Tepimmwon
TTOoNG, o1av MEpTEl Ot VePS 1) Ot ANNEG EMEiyOUTEG TIEPITITOOEIG! S ermei-
youoa Tiepintoon Tpafnéte apéowg to Buopal Te dA mepimToon umapyel
ooPapodg kivéuvog Tpaupamiopwy kai Bavarou!

2) TomoBemote Ta mpog emeéepyacia TpodIpa oto Sioko mApwong @ xai
BaAre tva Soxeio ouykévipwong pripooTd kaTtw amod To dvorypa e£d8ou.
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3) TMhéote mpora To miktpo ,0” O, wote va e§aodalioere 611 n ouokeun eival
akdpa amevepyoroinpivn. AMNIOG urdpyer kivouvog pn nBeAnpévng ekkivn-
ong g ouokeung otav 1o Buopa sicdyetar oy Tpida Siktlou.

4) Karomy Békte to dig omy mpila.

5) TMitore o mMkTpo «I» B, boTe va evepyormoiroete T cuokeun.

/\ NPOEIAOMOIHEH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Miélere Ta TpOPIpa amrokeioTikd pe To oTpoyyuld e&dpmpa wOnong @
oty umodoxr MAfpwong - moté pe Ta SaxTula, mMpolvia, koutdNia n)
mapopoia. Yrapxe auénpévog kiviuvog atuxnuatog kai propei va kara-
arpadei N cuokeur).

MPOXOXH - EMIIPATMATEX ZHMIEX!

> Tlot¢ pnv mélere oAU Suvard GoTe va akolyeral o KIVATPAG o apyog. 2e
AN\ TiepinTwon prropel n ouokeur va unepdoptwei kar va méBe PAGPN.

Emedepyaocia kpéarog
1) Xpnoipormoieite Tepdyia kpéatog, Ta omoia Taipialouv dveta oto Xwvi TApw-
ong. Edv amaireitar k6Bere 1o kptag oty apxn. Mpoctére hote 1o kptag va
HNV €XEl KOKAAQ 1] TEVOVTEG.

A\ NPOEIAONOIHZH!

> 3tov KIpd propel elkoha va avarruxBolv pikpdBia. MNa To Adyo autd
mpootéte yia pia kah vyieiv otav emelepyaleote kpiag. ANIOG pmopei
Va EMNPEATTEI N UYEIQ 0AG.
2) Edv txere Siafdoe Oheg Tig umodeieig oyerika pe 1o Ofpa «Kptag», propeire
va XPNOIHOTIOINCETE TWPA TN CUCKEUN OTTwG Teplypadetal oto Kepdahaio
«XeIPIOHOG TNG CUCKEUNGY.

Enespyaocia Aoukavikwv

1) Mepiotpiyte To Kptag mMpaTa SUO Popiq pécw TG PNXAVAG KOTIAG Kipd TTpIv
and my emeéepyacia yia Aoukdvika.

2) Tia 1o yépiopa Twv Aoukavikwv pocBioTe oTov KIpd pikpd KoppdTia
kpeppUSI, kapukelpaTa kal GAa cuoTaTika cUpdwva pe T cuvrayr oag kai
{upooTe kahd. TommoBerfote T {Upn yia 30 Aemtd oTo Yuyeio, TpIv ammd v
mepaitipw emelepyaocia.

3) Skemdore pe 1o évrepo (duaikd A TexvnTd) To e€dptpa yepiopatog Aoukavi-
kou @ kai Séote To Ao dxpo. MNa kdBe kNG padag yepioparog pmopeite va
urrohoyilete epimou 1,60 pérpa évrepo Aoukdvikou.
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YNOAEI=H!

TomoBerrote TO GUTIKS EvTepo TrepitTou yia 3 wpeg ot xAiapd vepd kal
otuyrte 1o TpIv and T diadikacia kauyng. Erol 1o éviepo yiverar maki
ehaoTik6. Quoikd éviepa Ppiokete oTa kpeoTwAeia Kovra ot odayeia iy
o1o SIkd oag KPEOTTOAN.

4) H ytpion Moukavikou mélerar pécw Tou embiparog ouprieong @ oto
tvrepo. Epdoov éxel emreuyOei To emBupntod prkog, amevepyomoifote T
OUOKEUT), TTIECTE TO AOUKAVIKO OTO AKPO Kal YUPIOTE TO pEPIKEG POPEG YUPW
amd Tov katd prikog aova Tou.

YMNOAEI=H!

To NoUKAVIKO TEVTWVETAI KATA TO payeipepa kal otav yuxeral. Na 1o Aoyo
auto pny Ta mapayepilere S16T pmopei va okdcouy .

5) Edv éxere SiaPfdoe Oheg Tig utrodeieig oyetikd pe To Oépa «Aoukdviko»,
HTTOPEITE VO XPNOIHOTIOINTETE TOPA T CUCKEUT OTIWG TTeplypdderal oTo
Kedahaio «Xeipiopog TG ouokeung».

Epyaocia pe o e€aprnpa Kubbe

Me 1o emiBepa Kubbe @ pmopeite va Snpioupynoere amod ta Tomoberolpeva
TPOdIHa, KoINa POANG aTTd KPEag f Aaxavikd, Ta oTToia PITOPEITE VA YEpioETe
omwg eoeig emBupeite.

1) Nepdote 1o kpéag mpwta Slo dpopig ptoa amd T Pnxavi KomAg Kipd TpIv
10 TMpecapete péoa and To emibepa Kubbe .

2) Edv éxere SiaBdoe Oheg Tig umodeileig oxerika pe To Opa «EEdpTnpa
Kubbe», pmopeite va xpnoipomoinoere tdpa 1 cuckeun} 6TwG mMeplypadeTal
oo Kepdhaio «Xeipiopodg TG CUOKEUNG».

Anpioupyia Boutnparwv

Eddoov Exere eroipdoer T Upn yia To yAUkiopa obpdwva pe T cuviayh oag kai
éxete povrdper To emiBepa yia o yAukiopa @:

1) TomoBerote éva pikpd Tayi pe xapT ynoipatog kai TomoBemote To akpIfdg
k&t amd 1o avoiypa e€68ou PrrpocTa oTN CUGKEUR.

2) Thiote opoidpopda {ipn otov mpooappoyta kpeatopnxavig @ - om
ouvixela o koxAiag peradpopds @ Ty mele péow Tou emAeypivou oxediou
otn Awpida pe oxtdia Tou eaptipartog Poutnudtev @.

3) ‘Orav 1o kouloupdki éxel dpTaoer oTo emBupnTd PAKOG, OTAPATAOTE T OU-
okeun kai Siakdyte ™ Lipn oto avorypa e€66ou. TommoBetoTe To Kouhoupd-
KI OTO Tayi Ynoiparog.

4) Edv éxere SiaPaoe dheg mig umodeileig oxetikd pe o Otpa «BoutApata,
HTTOPEITE VO XPNOIHOTIOINCETE TOPA T GUOKEUN OTIWG TTePIypAdeTal aTo
Kepahaio «Xeipiopdg g ouokeung.
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L 1
2NV nepinTwon opalparog
Eav éxel prThokdpel o pnxaviopdg Kivnong amod
OUYKEVIPpWOT) TPOodipHWV:

B [Mi¢ote To mikrpo ,0” B, yia va otaparoere Ty kpeatopnyavr).

B Kpamote To mifktpo ,<" B meopévo. O pnxaviopog kivnong kiveital
mpog ta mow. Eror propeite va petadépere Ta Tpddipa Aiyo o miow yia va
ameheuBepwBei maN o pnyaviopog kivnong.

B Orav o pnyaviopog kivnong éxel eeubepwBei adrote To mAfkTpO «<» (D).

B Mi¢ore o mMkTpo ,I” @, yia va exkivioete TV kpeatopnyave).

B Orav o pnyaviopog kivnong Sev eheuBepaveral £ro1, kabapioTe T cuokeun
omwg meprypaderar oto Kepdhaio ,KabBapiopog”.

Eav advika orapariios o KivnTipag, iowg va éxs evepyo-

moinOsi n sowtepikn acpalsia unepPpoprwong. Aurr rpo-

oTareuel TOV KIViTHPa.

B Anevepyoroinote T cuokeur| kai adnote yia mep. 30 Aemtd va kpuGoEr TPV
TN XPNOIHOTTOINTETE €K VEOU.

B Edv aurd Sev éxe amoteNéopata, ToTe Tepipévere yia GAa 15 Aerrra.

B Edv kai auty n mpoBeopia mepdosl xwpig amotéheopa T6TE TpdKETal yia
kamolo eAaTTwpa. 2& auth Ty mepinTeon ameubuvBeite oty e€urmnpémon
TENATQV.

Eav To kalwdio Siktuou éxea BAafn f urdpxouv oparig
BAaBeg ora edapTiipara ocuokeung :

B Amevepyorolf|oTe apEcwg T cuckeur| Tatwvrag 1o mARkTpo «0x» (B!

B Edv autd Sev sival Suvatd va oupfel xwpig kivéuvo Bydite To Buopa.

B Emmpéyte va emSiopBwbolv autég o PAaPeg mpota amd to Tpfpa edummpé-
TNONG TIEAATOV TIPIV XPNOIHOTIOINOETE TIANI T GUOKEUT|.

KaOapiopodg

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ

> Bydhte mpota to Buopa amd my mpila mpiv kaBapioere T cuokeur. Etol
eumodidere kivéUvoug atuxnudtey péow pn avapevopevng, karta Aabog
ekkivnong kar nhekrpomAnéiag.

Ka@apiopédg prrok kivntiipa

B KaBapilete dheg TG e€wrepikg emaveieg kai 1o kaoSio Siktlou pe éva
ehappd vord mavi kabapiopol. ZteyvooTe T cuCKeul) KGN TIPIV T XPNOI-
HOTTOIAOETE €K VEOU.
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KINAYNOZX HAEKTPOMNAHEIAZ
> [Moté un Bubilere T povada kivatipa oto vepd 1 oe GANa uypd! Se dAAn
mepimoon umdpyer kivéuvog {wng péow nhektpomAnéiag edv sioxwpnoel
Uypacia o€ NAEKTPIKEG ETADEG.

MPOXOXH - EMITPATMATEX ZHMIEX!

> Mn xpnoiporoieite kaBapioTikd péoa, péoa Tpiyipatog i Siakutika. Autd
pTTOPOUY Va XaAAOOUV T CUCKEUN KAl Va a$prioouy UTToAEippaTa ota

TPOdIHA.
Ka@apiopoég eEaprnparwv

YNOAEI=H

> Mnv kaBapilere Ta eaptipara oto mMuvinpio matwy! Autd odnyei oe
BA&Beg ora eapmiparal
B KabBapiore ONa ta e€aptpata ta omoia pmopei va éNBouv ot emadn pe
TPOdINa, ..
- povo pe 1o xépi, Ta e€aptipara Sev aviéxouv oto TAUGIHO G TTAUVTRPIO.
- pe kautd vepd MAUONG Kal éva oikiakd kabapioTiké pico kardAinho yia
TPOdIpa.
/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!
> H oraupwt Aemida @ civar molu kodrepn! Kivéuvog Tpaupariopou!

B 2reyvooTe Ta OAA TIPIV XPNOIHOTIOIOETE €K VEOU Tr) CUCKEUT.

YMNOAEI=H

> Merd amd k&Be kaBapiopd Tpifere AN Ta peTaNika TpfpaTa pe payeipiko
&Il Ze avriBem mepinTwon umdpyel kivéuvog amoxpwpaTIopol Twy peTal-
NIKQV THNpATOV!

Dilaén

B Q6note To kakobio Siktlou (xwpig Buopa) oty umodoxi karwdiou kaTw
amd 1o kdTw pipog ouokeung. Erol mapapével mpooTateupévo amd PAdPeg.

B AnoBnkelere T ouokeur| ot évav oTeyvd xwPo.

B Edv 8¢ xpnoiporoinoere T ouokeur) Eava aptowg, TpiyTe Ta PeTAANIKG
eaptipara perd To otéyvepa pe pia Aent otpoon Aadiol payepikhg. Eror
emTuyXaveTe KaNr) mpooTacia amé T SiaPpwon.

B Quldre T ouokeun €101 WOTe va pny eival mpooPaciun amd maidia kar amd
dropa Ta omoia xpnlouv emmpnong. Autd Ta dropa Sev propouy mavia va

aéiohoyolv Toug mBavoug kivéuvoug dtav épxovral ot emadr pe NAEKTPIKEG
OUOKEUEG,
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Amoppiyn

e

Z¢ kapia mrepinTwon pnv merddere TN CUOKEUT OTA OIKIAKA ATTOoP-
pippara.

Auté To Trpoidv undkseital otnv Eupwrraikr Odnyia 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment [Anoppiyn nhektpikwv
Kal NAEKTPOVIKQV OUOKEUWV]).

ATopakpUVeTe T CUCKEUT) HECW HIAG EYKEKPIHEVNG ETTIXEIPNONG ATTOPAKPUVONG
N HEoW TNG KOIVOTIKNG emixeipnong amopakpuvong. Na tpeite Toug 1oxUovTeg
kavoviopoUg. Xe mepimmoon apdiBoNiov eAdTe ot emadn pe Ty emixeipnon
amoppIyng.

Amopakpuvere OAa Ta UAIkd cuokeuaciGy GIAIKA TTPog To TrepIBANov.

Eyyunon tng Kompernass Handels GmbH

A&i6mipn mehdmiooa, alidtipe eNam,

H mapoloa cuokeur Siabérel 3 xpdvia eyylnon amd Ty nuepopnvia ayopds.
Sy mepimmwon eNeipewv aTo TTPOIGY £xeTe VOPIKG SikalOpaTa évavTi Tou TeANT
ToU TIPOIdVTOG. AuTd Ta vopikd Sikaibpata Sev mepiopilovral pEcw TG KATWTEPW
avadepopevnG eyyunong.

MpoimoBiozig eyylnong

H mepiodog eyylinong exivaer katd v npepopnvia ayopdg. Quiaére kakd Ty
mpwrotutn amddeén Tapeiou. Autod To tyypado amareital wg amddaln yia v
ayopa.

Edv, evidg tpiwv eTwv amod v nuepopnvia ayopdg, TPoKUWel OTo TTPOIoV autd
odbdApa UNIKOU 1 KaTaoKeUnG, KaTomv Kpiong pag, emokeudloupe A avrikabiotolpe
10 TPOIdY yia £0dG Sdwpedv. H mapoloa eyylnon mpoimoBirel ot evrdg g
mep1dSou TPIGY 1OV N EhatTepaTik cuokeur| kai n anédaén ayopdg (amddedn
Trapeiou) Ba umoPAnBolv pali pe olvtopn mepiypadn oxeTika pe To mou Bpioketar
N ENNeIPn Kal TTOTE TIPOEKUYE.

Edv To eNdTropa kaldmteral amd Ty eyylnon pag, Ba Aafete To emokeuacpévo
N éva véo TPoiov.

Mepiodog eyyunong kai vopikég amaitrjosig Aoyw eAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev maparteiverar péow TG Mapoxng yyunong. Autd ioxUel
kai yia e€apthpata, Ta omoia éxouv avrikataotadsi kar emokeuaoTsi. Evoexdpeveg
n6n umdpyouoeg {npitg kai eNkeipeig kAT TNV ayopd Tipémel va yveoTotolouvTal
aptowg petd v amoouckeuacia. Merd T Ajén Tou xpobvou eyylnong, Tuxov
eppavildpeveg emokeutg xpedvovTal.

Eupog syyunong

50

H ouokeun katackeudomke clpdwva pe auotnpég odnyieg moidbtrag kar eAéyyOnke
TTPOCEKTIKA TIPIV ATTO TNV ATTOGTOAN.
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H amédoon eyylnong 1oxlel yia oddipara ukikou ) kataokeung. H mapoloa
eyyunon Sev exteiveral oe Tpfjpata Tou TPoidvTog, Ta omoia ekTibevral ot puaoio-
Noyiki} $Bopad kar troi pmopei va Bewpolvrar eéaptipata $Bopdg f yia {npitg
ot elBpauota eaprhpara, m.x. SiakoTTEg, CuTOWpEUTEG, Tayid 1y eapTApaTa
TTOU €ival KATAOKEUAOpEVA aTTO YUANI.

H mapoloa eyyinon akupwveral edv mpokAnBei {nuid oto mpoidy, edv Sev
yiverar cwoth xprion f ouvinenon. MNa pia cwotr xpron Tou mpoidvTog Tperel
va tpolvrar emakpifog o avadepdpeveg umodeielg oTig odnyieg xeipiopoU.
Zkortrol xpfiong kai Xeipiopol mou Sev ouVICTOVTAI 1} YIa TOUG oTToloug uTapyel
npoeadotoinon mpéme amapaitta va amodelyovral.

To mpoidv mpoopieral pdvo yia 181wTIKN Kal OxI yia emayyeAdaTiki XpHom.

Ze TEPITITWOT KAKAG pETayeipIong kal akataAnAng xpnons, xpnons Biag kai
mapepfaoewy, or omoieg Sev SieérxOnoav améd To eouciodotnuévo pag Tpfpa
otpPig, n eyyunon mavel va ioUel.

Aiadikacia og mepinTwon yyunong

Na mv e€acdahion ypnyopng emeéepyaciag Tou {nmuardg oag, Tpeite Tig akd-
MouBeg umobeileig:

B Ta O)eg TG epwtoeig éxete éroiun Ty amddeén ayopdg kal Tov KwSIKS Tpo-
idvrog (m.x. IAN 12345) wg amddeén yia v ayopad.

B Mmopeite va Bpeite Tov kwdikd mpoidvtog oty mivakida TUtou, xapaypévo,
otV mpwT cehida Twv 0dnylbv oag (k&Tw apioTepd) f ot auTokONANTO
otV oW N KATW TTALUPA.

B Eav mpokUyouv opaApata Aeimoupyiag 1} GAAEG eENNEIYEIG, EMTIKOIVWVOTE
kat’ apxfyv pe 1o akdoubo avadepodpevo Tunpa otpPic TNAEPWVIKE f) pe
E-Mail.

B Eva npoidy mou Oewpeital ehatwpatikd pmopeite va To amooTeilere aTeAGG
otnv avadepdpevn SiebBuvon Tou otpPig emouvamtovrag My amodeén
ayopdg (am6deln Tapeiou) kal avadipovrag mou Ppiokerar n ENNelyn kai
TIOTE EUPAVIOTNKE.

3mv iotocehida www.lidl-service.com pmoptire va kareBdoere To mapdv kai
ToAG AMa eyxeipidia, Pivieo mpoidviwv kal Noyiopikd.

ZipPig
Z¢pPig EXAGSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e Ztppig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 279085
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Eilcaywyéag
H akdXoubn SiebBuvon Sev eivar SiebBuvon otpPig. Emkoveviorte, kar’ apyny,
pe TNV avagepopevn utmpeoia otpPis.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
GERMANY

Www.kompernoss.com

Zuvrayig

Kubbe (KoUprre)

2uoTaTiKG yIa TO TEPITUNIYHA

450 yp. &dmayo apvioio, pooyapicio 1} fodivd kpiag
150 yp. akelpi

1 KT kautd mmépi (mmépr yapidaiwy)

1 KT pooyokapudo

1 mpéla okdvn ToiN

1 mptda mmépi

2uoTarikd yia Tn YEHIOT KPEATog

700 yp. kptag apvicio

1 1/2 KX ehaidohado

1 1/2 KX kpepptia yixokoppéva

1/2 KT kautd mmépr (mmépr yapidarov)
1/2 koutahdki ToayioU alaT

11/2 KX aketpi

WikokodPere To kpiag yia To mepimbAiypa o dopig Siadoyikd oo pnxdvnua
KOTIG KIPG (TTpLTa pe To XovOpd Kai perd pe To Aerrrd Siarpnto Sioko @) kai
avapiyvuete pe Ta AMa ouotartikd. WikokdPere autr m pdda emiong Slo dpopig
pE To pnxdvnpa kot yia kipd. AvrikaBiotdre o Siarpnto Sioko @ pe To
edptpa Kubbe @® (BMéme Keddhaio ,Movrdpiopa eéapmiparog Kubbe”).

Sxnpartilere Ta mepituliypata Kubbe pe to eapmpa Kubbe @ kar piyere.
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ltpion:

WihokdPere SUo dpopig To kptag pe To pnxdvnpa Kot kipd (mpwra pe o xovépd
kal HeTd pe o Aemt6 Siarpnro Sioko @). Tnyavilere ehadpug Ta kpeppudia kai
avapryvUeTe pe 1o kptag kal Ta uttdloima ouotatika. lepiere Ta mepiTuNiypara
Kubbe pe autd kar aprvers va ynBolv.

Eval\akrikég Nuoeig yépiong:
250 yp. pripdkolo oTov arpd

f 250 yp. kohokUbia oTov atpd
N 250 yp. Bpacpévo pll

®dpioko Yynrd Aoukaviko
2yoTaTika

300 yp. amayo Podive kptag
500 yp. amayo xoipivo kpéag
200 yp. pméikov wpomAaTg
20 yp. akdm

1/2 KX Neukd, akeopivo mimiépi
1 KT kdpivo

1/2 KT pooyokapudo
Mepdote To Bodive, To xoipIvd kai To pritikov SUo popig pica amd To pnxavnua
KOTTAG KIPA.

Balere ta avapeperypéva kapukelpara OMwG Kal To aAdTI KAl AVAKATEVETe yia
5 Nerrrai.

TomoBereite T yépion yia 1a Aoukavika yia mep. 30 Aemrd oto wuyeio. Bahre
yépion yia houkavika olpdwva pe i odnyieg (BAéme Kepdhaio ,Enelepyacia
Noukdvikev”) kar ¢Tidyvere Aoukdvika pAkoug 25 k.

To ¢roipo Aoukaviko prropel va katavalwBel Ty i8ia pépa addtou éxer ynOei kard.
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Kouloupakia

2yotarika:

500 yp. Boutupo

500 yp. Gaxapn

2 - 3 makerakia {axapn Bavikia
1 makeraki kpipa Pavikiag

1/4 k. y\. aNam

1 auyo

4 kpokol

800 yp. akelpi (timou 405)

2 k. YA pméikiv mdouvTep

200 yp. akeopéva aptydara (epartiopéval)

&lopa evog Aepoviol

Xrummote To Boutupo twg Tou yivel adpodg. Mpoobiote Siadoyika Ta umdoima
uNIKG kal upoTe To peiypa kald. AdrioTe To pelypa okemacpévo oto yuyeio

va kpuwoel yia Tep. 12 opeg (m.x. OAn vixra). 2 cuvéxeia kai péoa amd m
pnxaviy kotmg yupilete pe 1o e€dptpa yia kouhoupdkia @. TomoBerote Ta
KOUAOUPAKIA Ot éva Tayi OTPWHEVO pe xapTi ynaoiparog. Whote Ta kouhoupd-
kia oe mpoBeppacpivo polpvo otoug 180°C yia mep. 10-15 Aemtd twg 6Tou

podicouy.
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Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héindi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht
Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung, bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im veréinderten Zustand, ist nur mit schriftli-
cher Zustimmung des Herstellers gestattet.

Haftungsbeschrédankung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fir den Anschluss und die Bedienung entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen
Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen
keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Schdden aufgrund von Nichtbeach-
tung der Anleitung, nicht bestimmungsgemé&fer Verwendung, unsachgemdfien
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Veréinderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich vorgesehen fiir das Verarbeiten von ausschlief3lich
Lebensmitteln in haushaltsiiblichen Mengen im privaten Haushalt:

® Durchdrehen von frischem Fleisch,
® Herstellen von Wurst in Natur- oder Kunstdarm,
® Herstellung von Spritzgebéck

Das Gerdit ist nicht vorgesehen fir das Verarbeiten von gefrorenen oder ander-
weitig harten Lebensmitteln, z. B. Knochen oder Nisse und nicht in gewerblichen
oder industriellen Bereichen.
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Lieferumfang /Teilebeschreibung
Abbildung A:

Spritzgebéck-Aufsatz mit Musterstreifen

Stopfer

Einfillschale

Motorblock

Fleischwolfvorsatz aus Metall

Transportschnecke

Feder

Kreuzmesser

grobe und feine Lochscheibe

Verschlussring

Wurst-Stopf-Aufsatz

Waurstscheibe

Kubbe-Aufsatz

PO H6000000000Q

Abbildung B:
@ Verriegelungsknopf

Abbildung C:
® Taste ,|” (Ein)
® Taste ,0” (Aus)

® Taste <" (Rickwartslauf)

Technische Daten

Spannung 220-240V ~, 50 Hz
Leistungsaufnahme 250-350 W
Schutzklasse I/ g
I Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
QH Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
KB-Zeit 15 Minuten
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzzeitbetrieb) gibt an, wie lange man ein Gerdt betreiben kann, ohne
dass der Motor iiberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angegebenen KB-Zeit muss
das Gerdt solange ausgeschaltet werden, bis sich der Motor ab-gekihlt hat.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht besch&digt
wird. Halten Sie es von heif3en Bereichen fern und fihren
Sie es so, dass es nicht eingeklemmt werden kann.

> Lassen Sie beschadigte Netzkabel oder Netzstecker sofort
von autorisiertem Fachpersonal ersetzen, um Geféhrdungen
zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen RGumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr
durch elektrischen Schlag.

A WARNUNG!

» Verwenden Sie das Gerdit niemals fir andere Zwecke, als
hier beschrieben. Es besteht erhebliche Unfallgefahr, wenn
Sie durch Fehlverwendung die Schutzvorrichtungen am Gerét
aufBer Funktion setzen!

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Fassen Sie niemals in Offnungen am Gerdt. Fihren Sie niemals
irgendwelche Gegenstande dort hinein - mit Ausnahme der
jeweils zum Aufsatz gehérenden Stopfer und den zu verarbei-
tenden Lebensmitteln. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen!

» Ziehen Sie erst den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
Zubehorteile aufstecken oder abnehmen.

~ Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt, wenn es be-
triebsbereit ist. Ziehen Sie nach Gebrauch oder bei Arbeits-
unterbrechungen stets den Stecker aus der Steckdose, um
versehentliches Anlaufen zu vermeiden.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Verwenden Sie nur die Original- Zubehérteile zu diesem
Gerdt. Andere Teile sind dafir méglicherweise nicht ausrei-
chend sicher.

» Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand. Das kann das
Gerdt irreparabel beschadigen.

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt sein.

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben.

 Vorsicht: das Kreuzmesser ist sehr scharfl Gehen Sie beim
Umgang und Reinigen des Gerdtes stets vorsichtig vor.

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

» Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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Zusammenbauen /Zerlegen

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Séamtliche Zubehérteile sind mit einem diinnen Olfilm versehen, um diese
vor Korrosion zu schijtzen. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch daher
samtliche Teile sorgféltig, wie im Kapitel ,Reinigen” ausfihrlich beschrie-
ben. Reiben Sie danach alle Metallteile mit etwas Speised| ein.

> Entfernen Sie vor der ersten Benutzung die Schutzfolie vom Tastenfeld.

Fleischwolf zusammenbauen

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-Reihenfol-
ge bildlich dargestellt.

1) Setzen Sie die Transportschnecke @ in den Fleischwolfvorsatz @.
2) Stecken Sie die Feder @ auf die Transportschnecke @.

3) Setzen Sie dann das Kreuzmesser @ so ein, dass die Seite mit den Messern
von der Feder @ weg zeigt. Achten Sie darauf, dass die eckige Aussparung
des Kreuzmessers @ korrekt auf der eckigen Achse liegt.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharfl Verletzungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Das Gerdt wird beschédigt, wenn das Kreuzmesser @ anders herum
eingesetzt wird!

4) Waéhlen Sie die gewiinschte Lochscheibe @/Wourstscheibe .
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5)

6)

7)

Legen Sie die ausgewdhlte Lochscheibe @ so in den Fleischwolfvorsatz @
ein, dass die Fixierungen an der Lochscheibe @ in den Aussparungen am
Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @
handfest auf.

Der fertig montierte Fleischwolfvorsatz @ wird iber einen Bajonett-
Verschluss mit dem Motorblock @ verbunden:

- Stecken Sie den Fleischwolfvorsatz @ in den Motorblock @, so dass
der Pfeil am Fleischwolfvorsatz @ am Symbol % am Motorblock @
liegt. Der Verriegelungsknopf @ driickt sich hinein (Abb. B).

- Dricken Sie den Fleischwolfvorsatz @ leicht hinein und drehen Sie
dabei den Einfillschacht am Fleischwolfvorsatz @ in die Mittelposition
(Abb. B), so dass der Pfeil am Einfillschacht auf das Symbol g zeigt.
Wenn der Fleischwolfvorsatz @ einrastet, springt der Verriegelungs-

knopf @ heraus.
- Setzen Sie zum Schluss die Einfiillschale € oben auf den Einfiillschacht.

- Zum Abnehmen driicken Sie den Verriegelungsknopf @ und drehen den
Einfillschacht wieder nach rechts (Abb. B) % Danach kénnen Sie den

Fleischwolfvorsatz @ heraus ziehen.

Wourst-Stopf-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-Reihenfol-
ge bildlich dargestellt.

1)
2)

3)
4)

5)

6)
7)
8)

SFW 350 C1

Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

Nehmen Sie alle Teile, die am/im Fleischwolfvorsatz @ montiert sind, auseinan-
der und reinigen Sie diese.

Reiben Sie alle Metallteile mit Speised! ab.

Setzen Sie die Transportschnecke @), die Feder @ und das Kreuzmesser @
wieder in den Fleischwolfvorsatz @ ein.

Legen Sie die Wurstscheibe @ so ein, dass die Fixierungen an der Wurst-
scheibe @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

Setzen Sie dann den Wurst-Stopf-Aufsatz ) vor die Wurstscheibe @.
Schrauben Sie den Verschlussring ® handfest auf.

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.
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Kubbe-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-Reihenfol-
ge bildlich dargestellt.

1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufsétze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fiir den Kubbe-Aufsatz ® wird das Kreuzmesser @ mit der Feder @ nicht
benstigt! Nehmen Sie beides ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @ heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.

4) Legen Sie die beiden Kunststoffteile des Kubbe-Aufsatzes @® so ein, dass die
Fixierungen am unteren Ring des Kubbe-Aufsatzes @ in den Aussparungen
am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

5) Wenn dlles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @ wieder
handfest auf.

6) Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

Spritzgebdck-Aufsatz montieren

Klappen Sie die Ausklappseite aus - Sie finden dort die Zusammenbau-Reihenfol-
ge bildlich dargestellt.
1) Nehmen Sie den Fleischwolfvorsatz @, wie unter ,Fleischwolf zusammen-

bauen” beschrieben, ab.

2) Nehmen Sie eventuelle Aufséitze ab und reinigen Sie den Fleischwolfvorsatz @.

> Fir den Spritzgebdck-Aufsatz @ wird das Kreuzmesser @ mit der Feder @
nicht benétigt Nehmen Sie beides ggf. aus dem Fleischwolfvorsatz @
heraus.

3) Reiben Sie alle Metallteile mit Speises| ab.
4) Ziehen Sie den Musterstreifen @ vorne vom Spritzgebéck-Aufsatz @ ab.

5) Setzen Sie zuerst die Plastikscheibe, dann die Metallscheibe des Spritzge-
back-Aufsatzes @ in den Fleischwolfvorsatz @ (siehe Ausklappseite). Legen
Sie den Spritzgebdck-Aufsatz @ so ein, dass die Fixierungen am Spritzge-
béck-Aufsatz @ in den Aussparungen am Fleischwolfvorsatz @ liegen.

6) Wenn alles richtig eingesetzt ist, schrauben Sie den Verschlussring @ hand-
fest auf.
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7) Stecken Sie den Musterstreifen @ wieder vorne in den Spritzgebéick-Aufsatz
@. Achten Sie darauf, dass der Griff am Musterstreifen @ vom Gerdt weg
zeigt. Ansonsten kdnnen Sie das Muster, welches sich direkt am Griff befin-
det, nicht einstellen.

X

Montieren Sie den Fleischwolfvorsatz @ wie unter ,Fleischwolf zusammen-
bauen” beschrieben.

X

Zum Abnehmen missen Sie erst wieder den Musterstreifen @ abziehen,
bevor Sie den Verschlussring @ abdrehen und den Spritzgebéick-Aufsatz @

wieder herausnehmen kénnen.

Bedienen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Offnen Sie niemals das Gehéuse des Motorblocks @ - es befinden sich
keinerlei Bedienelemente darin. Wird das Gehduse gedffnet, so erlischt der
Garantieanspruch. Bei gedffnetem Gehduse besteht Lebensgefahr durch
elekirischen Schlag.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie das Gerdt nicht Iénger als 15 Minuten im Dauerbetrieb.
Lassen Sie das Gerdt anschlieBend etwa 30 Minuten ausgeschaltet, um
ein Uberhitzen zu vermeiden.

> Driicken Sie nie die Tasten ,|” @® oder ,<” (@ bei Laufrichtungswechsel,
solange der Motor des Gerites nicht vollsténdig sill steht. Der Motor kann
beschadigt werden.

Das Gersit bedienen
Wenn Sie die gewiinschten Aufséitze montiert haben:

1) Stellen Sie das Geréit so auf, dass es absolut stabil steht und auf keinen Falll
(z. B. durch Vibrationen oder Verfangen im Netzkabel) vom Tisch stirzen
oder in die N&he von offenem Wasser gelangen kann. Erschijtterungen sind
bei laufendem Betrieb unvermeidlich.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Greifen Sie nie nach einem angeschlossenen oder sogar laufenden Gert,
wenn es stirzen oder in Wasser geraten sollte - oder bei sonstigen Notfal-
len! Ziehen Sie im Noffall sofort den Netzstecker! Andernfalls besteht akute
Verletzungs- und Lebensgefahr!.

»

Legen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in die Einfillschale @ und
stellen Sie ein Auffanggefdf vorne unter die Austrittséffnung.
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3) Dricken Sie erst die Taste ,0” @, um sicher zu gehen, dass das Gerdt noch
ausgeschaltet ist. Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Gerdt unbeabsich-
tigt startet, wenn der Netzstecker in die Netzsteckdose gesteckt wird.

4) Stecken Sie dann den Netzstecker in die Steckdose.

5) Driicken Sie die Taste ,I” (®, um das Gerét einzuschalten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Driicken Sie die Lebensmittel ausschlieBlich mit dem runden Stopfer @
in den Einfllschacht - nie mit den Fingern, Gabeln, Loffelstielen oder
&hnlichem. Es besteht erhebliche Verletzungsgefahr und das Gerdt kénnte
beschadigt werden.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Driicken Sie nie so fest, dass der Motor hérbar langsamer wird. Andern-
falls kann das Gerdt Gberlastet und beschadigt werden.

Fleisch verarbeiten

1) Verwenden Sie Fleischstiicke, die problemlos in den Einfiillschacht passen.
Schneiden Sie das Fleisch gegebenenfalls vor. Achten Sie darauf, dass das
Fleisch keine Knochen oder Sehnen hat.

/\ WARNUNG!

> Hackfleisch ist sehr anfsllig fir Verkeimung. Achten Sie daher auf eine gute
Hygiene, wenn Sie Fleisch verarbeiten. Ansonsten kann es zu gesundheitli-
chen Beeintréchtigungen kommen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Fleisch” gelesen haben, kénnen Sie
das Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen” beschrieben.

Wourst verarbeiten

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie dieses
zur Wurst verarbeiten.

2) Fir die Wurstfillung figen Sie dem Hackfleisch klein geschnittene Zwiebeln,
Gewiirze und weitere Zutaten nach lhrem Rezept hinzu und kneten die Mas-
se gut durch. Stellen Sie diese, vor der weiteren Verarbeitung, fir 30 Min. in

den Kihlschrank.

3) Stiilpen Sie den Wurstdarm (Natur- oder Kunstdarm) iber den Wurst- Stopf-
Aufsatz @ und knoten Sie das andere Ende zu. Fir je 1 kg Fiillmasse
kénnen Sie etwa 1,60 m Wurstdarm kalkulieren.
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Legen Sie Naturdarm vorher etwa 3 Stunden in lauwarmes Wasser und
wringen Sie diesen vor dem Aufstiilpen aus. Naturdarm wird so wieder
elastisch. Naturdérme bekommen Sie im Metzgerbedarfhandel in der
Né&he von Schlachthéfen oder von lhrem Metzger.

4) Die Wursffiillung wird durch den Wurst-Stopf-Aufsatz @ in den Wurstdarm
gepresst. Wenn die gewiinschte Lénge erreicht ist, schalten Sie das Gert
aus, driicken die Wurst am Ende zusammen und drehen sie ein paar Mal um
ihre Léngsachse.

Wourst dehnt sich beim Kochen und Einfrieren aus. Uberfiillen Sie diese
daher nicht, die Wurst kénnte sonst platzen.

5) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Wurst” gelesen haben, kénnen Sie das
Gerdt nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.

Arbeiten mit dem Kubbe-Aufsatz

Mit dem Kubbe-Aufsatz (B kénnen Sie aus den eingelegten Lebensmitteln hohle
Réllchen aus Fleisch oder Gemiise formen lassen, die Sie nach Belieben fiillen
kdnnen.

1) Drehen Sie das Fleisch erst zweimal durch den Fleischwolf, bevor Sie es

durch den Kubbe-Aufsatz @ pressen.

2) Wenn Sie alle Hinweise zum Thema ,Kubbe-Aufsatz” gelesen haben,
kénnen Sie das Gerét nun einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerdt bedienen”
beschrieben.

Spritzgebéick herstellen

Wenn Sie einen Spritzgebdck-Teig geméf lhrem Rezept vorbereitet und den
Spritzgebdick-Aufsatz @ montiert haben:

1) Legen Sie ein kleines Backblech mit Backpapier aus und stellen Sie es unter
die Austrittsdffnung vorne am Gerdit.

2) Dricken Sie gleichmé&Big Teig in den Fleischwolfvorsatz @ - die Transport-
schnecke @ driickt diesen dann durch das gewdhlte Motiv am Motivstreifen

des Spritzgebdck-Aufsatzes @.

3) Wenn das Gebdck die gewiinschte Lénge erreicht hat, stoppen Sie das
Gerdt und brechen Sie den Teig an der Austrittsdffnung ab. Legen Sie das
Gebdack auf das Backblech.

4) Wenn Sie dlle Hinweise zum Thema ,Spritzgebdck” gelesen haben, kénnen
Sie das Gerdt einsetzen wie im Kapitel ,Das Gerét bedienen” beschrieben.
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Im Fehlerfall
Wenn der Antrieb durch anstauende Lebensmittel
blockiert ist:
B Driicken Sie die Taste ,0” {®, um den Fleischwolf zu stoppen.

B Halten Sie die Taste ,<" @ gedriickt. Der Antrieb I&uft nun rickwarts. Damit
kénnen Sie die Lebensmittel ein Stiick riickwdrts transportieren, um den
Antrieb wieder freizubekommen.

M Ist der Antrieb frei, lassen Sie die Taste ,<” @ los.
B Dricken Sie die Taste ,1” @, um den Fleischwolf zu starten.

B Wenn Sie den Antrieb damit nicht frei bekommen, reinigen Sie das Gerdt,
wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

Wenn der Motor plétzlich ausgeht, kann es sein, dass die
interne Uberlastungssicherung ausgeldst hat. Diese soll
den Motor schiitzen.

B Schalten Sie das Gerdt aus und lassen Sie es ca. 30 Min. abkiihlen, bevor
Sie das Gerdit weiter verwenden.
B Sollte dies ergebnislos sein, so warten Sie noch einmal weitere 15 Min. .

B Wenn auch diese Frist ergebnislos verstrichen ist, deutet dies auf einen De-
fekt hin. Wenden Sie sich in diesem Fall an den Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschédigt ist oder Schéden an den
Gerateteilen erkennbar sind:

B Schalten Sie das Gerdt sofort aus, indem Sie die Taste ,0” (B driicken!

B Wenn dies nicht gefahrlos méglich ist, ziehen Sie den Netzstecker.

B Lassen Sie diese Schaden erst vom Kundendienst instandsetzen, bevor Sie
das Gerdt wieder verwenden.

Reinigen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt
reinigen. Damit verhindern Sie Unfallgefahren durch unerwarteten verse-
hentlichen Anlauf und elektrischen Schlag.

Motorblock reinigen

B Reinigen Sie alle AuBenfléchen und das Netzkabel mit einem leicht ange-
feuchteten Spiltuch. Trocknen Sie das Gerdt gut ab, bevor Sie es erneut

verwenden.
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STROMSCHLAGGEFAHR

> Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag, wenn einge-
drungene Feuchtigkeit an elekirische Leiter gelangt.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine Reinigungs-, Scheuer- oder Lsemittel. Diese kénnen
das Gerét beschédigen und Riickstéinde an den Lebensmitteln hinterlassen.

Zubehorteile reinigen

> Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht in der Spilmaschine! Das fihrt zu
Besch&digungen an den Zubehérteilen!

B Reinigen Sie die Zubehérteile, die in Kontakt mit Lebensmittel kommen kénnen, ...

- nur von Hand, die Zubehérteile sind nicht spilmaschinenfest.

- mit heilem Spiilwasser und einem fiir Lebensmittel geeigneten Haushalts-
Spilmittel.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Das Kreuzmesser @ ist sehr scharf! Verletzungsgefahr!

B Trocknen Sie alles gut ab, bevor Sie das Gerdt weiter verwenden.

> Reiben Sie nach jeder Reinigung die Metallteile wieder mit Speised| ein!
Ansonsten kénnen sich die Metallteile verférben!

Aufbewahren

B Schieben Sie das Netzkabel (ohne Netzstecker) in den Kabelschacht unter
dem Geréteboden. So bleibt es geschiitzt vor Beschadigungen.

B lagern Sie das Gerét an einem trockenen Ort.

B Reiben Sie die metallischen Aufsdtze nach dem Abtrocknen diinn mit Speise-
8l ein - wenn Sie das Gerdt nicht sofort weiter benutzen. Damit erzielen Sie
einen guten Schutz vor Korrosion.

M Bewahren Sie das Gerdt so auf, dass es unerreichbar ist fir Kinder und
aufsichtsbediirftige Personen. Diese kénnen mégliche Gefahren im Umgang
mit elektrischen Geréten nicht immer richtig einschétzen.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerét iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

%@ Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuver Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Mdngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemdBe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer (z. B.
IAN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Rijck-
oder Unterseite.

B Sollten Funkfionsfehler oder sonstige Méngel auftreten kontaktieren Sie zunéchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 279085

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zunéchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Rezepte
Kubbe
Zutaten fir die Hille
450 g mageres Hammel-, Kalb- oder Rindfleisch
150 g Mehl
1 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1 TL Muskatnuss
1 Prise Chilipulver
1 Prise Pfeffer

Zutaten fir die Fleischfiillung
700 g Hammelfleisch

1 1/2 EL Olivensl

1 1/2 EL Zwiebeln feingehackt
1/2 TL Piment (Nelkenpfeffer)
1/2 TL Salz

11/2 EL Mehl
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Das Fleisch fir die Hille zweimal hintereinander im Fleischwolf zerkleinern
(zuerst mit der groben und dann mit der feinen Lochscheibe @) und mit den
Zutaten vermengen. Diese Masse ebenfalls zweimal mit dem Fleischwolf zer-
kleinern. Lochscheibe @ gegen den Kubbe-Aufsatz ® wechseln (siehe Kapitel
,Kubbe-Aufsatz montieren”).

Kubbe-Hillen mit dem Kubbe-Aufsatz @ formen und anfrieren.

Fillung:

Fleisch zweimal mit dem Fleischwolf zerkleinern (zuerst mit der groben und
dann mit der feinen Lochscheibe @). Zwiebeln anbraten und mit dem
Fleisch und den restlichen Zutaten gut vermischen. Kubbe-Hillen damit fiillen
und ausbraten.

Alternative Fiillungen:

250 g gediinsteten Brokkoli
oder 250 g gedinstete Zucchini
oder 250 g gekochten Reis

Frische Rostbratwurst

Zutaten:

300 g mageres Rindfleisch

500 g mageres Schweinefleisch

200 g Schulterspeck

20 g Salz

1/2 Essloffel weifer, gemahlener Pfeffer
1 Teelsffel Kimmel

1/2 Teeloffel Muskatnuss

Rindfleisch, Schweinefleisch und Speck zweimal durch den Fleischwolf drehen.
Gemischte Gewiirze sowie Salz zugeben und 5 Minuten durchkneten.

Waurstfiillung fiir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen. Wurstfillung nach
Anleitung abfillen (siehe Kapitel ,Wurst verarbeiten”) und Wiirstchen von 25 cm
Lange abdrehen.

Die fertige Rostbratwurst am gleichen Tag gut durchgebraten verzehren.
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Spritzgebédck

Zutaten:

500 g Butter

500 g Zucker

2 - 3 Packchen Vanillinzucker
1 Péckchen Vanillepudding
1/4 Teeloffel Salz

1 Ei

4 Eigelb

800 g Mehl (Type 405)

2 Teelsffel Backpulver

200 g gemahlene Mandeln (blanchiert)

abgeriebene Schale einer Zitrone

Die Butter schaumig schlagen. Die restlichen Zutaten nach und nach hinzugeben
und den Teig gut durchkneten. Den fertigen Teig ca. 12 Stunden (z. B. iber
Nacht) im Kihlschrank abgedeckt ruhen lassen. Dann durch den Fleischwolf

mit Spritzgebéck-Aufsatz @ drehen. Das Spritzgebdck auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen. Das Spritzgebéick im vorgeheizten Backofen bei

180°C ca.10-15 Minuten goldgelb backen.
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