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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are part of
this product. They contain important information about safety, use and disposal.
Before using the product, please familiarise yourself with all operating and safety
instructions. Use the product only as described and for the range of applications
specified. Please also pass these operating instructions on to any future owner.

Copyright
This documentation is protected by copyright.

Any copying or reproduction, including in the form of extracts, or any repro-
duction of images (even in a modified state), is permitted only with the written
authorisation of the manufacturer.

Proper use

This appliance is intended exclusively for processing foodstuffs in small quantities.
It is intended exclusively for use in domestic households. The appliance is not
intended for commercial use.

/\ WARNING
Danger if not used as intended!

Failure to use the appliance for its intended purpose and/or any other type of
use can be hazardous.

> Use the appliance only for its intended purpose.

> Observe the procedures described in these operating instructions.

> Using the appliance incorrectly or for purposes other than those for which
it is intended can be hazardous. Use the appliance only for its intended
purpose. Observe the procedures described in these operating instructions.
Claims of any kind for damages resulting from misuse, improper repairs,
unauthorised modifications or the use of unauthorised spare parts are
excluded. The operator bears sole liability.
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Package contents

This appliance is supplied with the following components as standard:

® Hand Blender @/0

® Storage box ®

® Multifunction blade @, meat and vegetable blade @), beating disc @,

whisking disc O, tool @

® Operating instructions

1) Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the box.
2) Remove all packaging material.

3) Clean all parts of the appliance as described in the section "Cleaning".

> Check the package for completeness and signs of visible damage.

> |f the delivery is incomplete or damage has occurred as a result of defec-
tive packaging or during fransport, contact the Service hotline (see section
Service).

Disposal of the packaging

The packaging protects the appliance from damage during transport. The pack-
aging materials have been selected for aspects of environmental friendliness and
disposal, and they are therefore recyclable.

@ Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and
%@ reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials

that are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

> |f possible, keep the original packaging during the warranty period so
that the appliance can be packed properly for returning in the event of a
warranty claim.

GB 3
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Description of appliance/attachments
llustration A (hand blender):

Hanger

Speed control

Start button

Light ring

Hand element

Blender foot

Drive shaft
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Figure B (attachments):
Multifunction blade

Meat and vegetable blade
Whisking disc

Beating disc
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Figure C (accessories):

® Tool
® Storage box

Technical data

Mains voltage 220-240V ~, 50/60 Hz

Rated power 400 W

Protection class I IE]

Q'i] All parts of this appliance that come into
contact with food are food-safe.

We recommend that you allow the hand blender to cool off for 2 minutes after
1 minute of operation. If you exceed this operating time, the appliance can
overheat and be damaged!
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Safety information

A RISK OF ELECTRIC SHOCK

» Connect the appliance only to correctly installed mains
power sockets that supply a current rating of 220-240V ~ /
50,60 Hz.

~ In event of operating malfunctions and before cleaning the
appliance, remove the power plug from the mains power
socket.

» Do not expose the appliance to moisture and do not use it
outdoors.

~ If any liquid gets into the housing, disconnect the appliance
from the mains power socket immediately and have it re-
paired by a qualified technician.

» Always pull on the plug to disconnect the appliance from the
mains; never pull on the power cable itself.

» Do not kink or crush the power cable, and route the cable so
that it cannot be stepped on or tripped over.

~ Arrange for defective power plugs and/or cables to be
replaced as soon as possible by a qualified technician or by
our Customer Service Department to avoid the risk of injury.

» This appliance may be used by persons with limited physi-
cal, sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge, provided that they are under supervision
or have been told how to use the appliance safely and are
aware of the potential risks.

» The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

» Do not attempt to open the hand blender’s motor casing.
This can lead to risks and also invalidates the warranty.

® Never immerse the motor unit of the blender in liquids, or

allow liquids to get into the motor unit housing.

GB 5
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

» Before changing any accessories or attachments that move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from mains power.

~ Disconnect the appliance from the mains power supply...
— when the appliance is unsupervised,
— when you are cleaning the appliance,
— when you are assembling or dismantling it.

» This appliance should not be used by children.

» Children must not play with the appliance.

» The appliance and its connecting cable must be kept away
from children.

» The blades are extremely sharp! Handle them with great care.

» Handle the extremely sharp blades/attachments with caution
as they can cause injuries.

» Clean the appliance very carefully. The blades are extremely
sharp!

> The appliance should always be disconnected from the
mains when unattended and before assembly, disassembly
or cleaning.
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The attachments

Depending on the task at hand, choose the appropriate attachment:
Attachment Use

Shredding * chopping ® pureeing

soft vegetables * straining

Mullimesien - shredding/chopping raw/cooked
blade @ vegetables
- chopping cooked meat

- pureeing soups and sauces
- pureeing baby food

Shredding * chopping ® pureeing
hard vegetables

Mist emd - chopping fibrous/hard vegetables
vegetable - chopping delicate/tender meats
blade @ (e.g. liver)

- chopping fish
- pureeing hard, cooked vegetables
(e.g. carrots)

Whisking © stirring * emulsifying
- stirring batters (e.g. pancake batter)
- emulsifying salad dressings

- stirring crémes

Whisking disc @®

Beating * whipping

- whipping cream
Beating disc @® - beating egg white into meringue
- whipping shakes/mousses

- whipping sauces

GB 7
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Fitting/removing the attachments

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Do not insert the plug into the mains power socket until the appliance is
fully assembled.

> Take great care when handling the attachments @ @ @ ®! They are
very sharp!

1) To fit an attachment @ @ @ @ onto the drive shaft @, push the shaft of
the attachment @ @ @ @ onto the drive shaft @ on the blender foot @.
The two bulges on the drive shaft @ should grip into the recesses on the

shaft of the attachment @ @ ©® ®:

2) Then push the attachment firmly onto the drive shaft @ so that the attachment
O O O @ until you hear and feel it click into place.

> The beating disc @ is fitted onto the shaft at an angle. This is not a manu-
facturing error, but designed to whip air into liquids.
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To remove an attachment @ @ @ @, you need the tool @®.

1) Push the tool @ through one of the recesses on the lower end of the blender

foot @:

F

2) Use the tool @ to grip onto the shaft of the attachment @ @ © ®.

3) Direct the blender foot @ slightly away from you and carefully lever the
attachment @ @ @ @ off the drive shaft @:

GB 9
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Assembling the hand blender

A WARNING! RISK OF INJURY!
> Do not insert the plug into the mains power socket until the appliance is

fully assembled.
> The attachments @ @ @ @ are very sharp! Handle them with great care.

NOTE

> Before first use, clean all parts as described in the chapter "Cleaning".

B Attach the blender foot @ to the hand element @ so that the marking points to
the G symbol on the hand element @. Turn the blender foot @ until the mark-
ing on the blender foot @ points to the a symbol on the hand element @.

Holding the appliance

Hold the appliance as shown during operation.

10 GB
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Operation

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> The foods being processed may not be too hot! Splashing contents could
scald the user.

> We recommend that you allow the hand blender to cool off for 2 minutes
after 1 minute of operation. If you exceed this operating time, the appli-
ance can overheat and be damaged!

Once you have assembled the appliance as required:

1) Insert the plug into the mains power socket. The light ring @ lights up.

2) Set the desired speed level using the speed control @. Turn the speed
control @ towards MAX if you want to increase the speed; turn the speed
control @ towards MIN if you want to decrease the speed.

— For chopping, pureeing and shredding, you should select a medium to
high speed, depending on the hardness of the food.
— For emulsifying, whisking and stirring, start at a low speed and slowly
increase the speed to maximum, depending on the consistency.
— For beating and whipping, select a high speed setting.
3) Hold the appliance vertically in the food container.
4) Press and hold down the start button €.
Depending on the type and quantity of food being processed, move the

appliance slowly up and down and from left to right.
Keep an eye on progress.

5) As soon as you are satisfied with result, release the start button €. Do not
remove the blender foot @ from the container until the motor has come to a
complete standstill.

GB 11
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> |f you hear unusual noises during operation, e.g. squeaking or suchlike,
apply a small amount of neutral cooking oil to the drive shaft @ of the
hand mixer:

6) When you are finished processing the food, pull out the plug from the mains
power socket. The light ring @ will go out.

> You can buy a chopper attachment to fit this appliance in the online shop
at www.kompernass.com. You can use this to chop herbs, onions or similar.

12 GB SSW 400 A1
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Cleaning

/\ WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Always remove the plug from the mains power socket before cleaning the
appliance.

> @ You must never immerse the hand element @ in water when cleaning
it or hold it under running water.

/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> There is a risk of injury when handling the attachments @ @ @ ®. Keep
the attachments @ @ @ @ out of the reach of children.

> Do not clean the parts of your hand blender in the dishwasher (except for
the attachments @ @ @ @) as they could be damaged.

> Do not use aggressive, chemical or abrasive cleaning agents! They could
irreparably damage the surface!

1) Remove the power plug from the socket.

2) Clean the hand element @ with a moist cloth.
Ensure that no water gets into the openings of the hand element @. For
stubborn dirt, add a little mild detergent to the cloth. Wipe off any wash-
ing-up liquid residue with a damp cloth.

3) Clean the blender foot @, the attachments @, @, @, ® and the tool B
thoroughly in soapy water and then rinse off the soap with clear water.

4) Dry everything with a dry cloth and ensure that the appliance is completely
dry before using it again.

5) Wipe the storage box ® with a damp cloth.

> The attachments @, @, @, @ are dishwasher-safe.

GB 13



SILVERCREST'

Storage
B Place the cleaned and dry attachments in the storage box (®:

B You can hang the appliance up by the hanger @.

H Store the appliance in a clean and dry location.

Disposal of the appliance
Never dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive

2012/19/EU.

Dispose of the appliance through an approved disposal facility or your municipal
waste facility. Please comply with all applicable regulations. Please contact your
waste disposal facility if you are in any doubt.

14 GB SSW 400 A1
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Kompernass Handels GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep
your original receipt in a safe place. This document will be required as proof of
purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault
and its time of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the begin-
ning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and defects
present at the time of purchase must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as
switches, batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product
regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions
that are discouraged in the operating instructions or which are warned against
must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.

GB 15
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate, an engraving on the front
page of the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of
the appliance.

B |f functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-maiil.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals,
product videos and software on www.lidl-service.com.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

IAN 282546

Importer

16

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com

GB
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Recipes

Whipped cream

Ingredients

B 200 ml cream

Preparation

1) Pour the cream into a high-sided, unbreakable container.

2) Use the beating disc @ to whip the cream for about 1 minute. Keep an eye
on the cream during whipping. Depending on fat content, temperature and
other factors, the whipping time can vary.

Cream of vegetable soup
2-4 people
Ingredients

B 2-3 tbsp. cooking oil

B 200 g onion

B 200 g potatoes (floury potatoes are most suitable)

B 200 g carrots

B 350-400 ml vegetable stock (fresh or instant)

M Salt, pepper, nutmeg

B 5 g parsley

Preparation

1) Peel and finely chop the onions. Wash, peel and slice the carrots. Peel and
dice the potatoes into approx. 2 cm cubes.

2) Heat the oil in a pan, sauté the onions until they become glassy. Add the car-
rots and potatoes and sauté them all together. Add stock until the vegetables
are covered and simmer everything for about 10-15 minutes until they are
soft. Add stock occasionally as required to keep the vegetables covered.

3

Wash the parsley, shake it dry and remove the stalks. Tear up the parsley and
add it to the soup. Puree everything with the meat and vegetable blade @ for
about 1 minute. Season with salt, pepper and nutmeg to taste.

GB 17
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Pumpkin soup

4 people

Ingredients

1 medium-sized onion
2 garlic cloves
10-20 g fresh ginger
3 tbsp. rapeseed oil

400 g pumpkin (preferably Hokkaido pumpkin as the skin softens during
cooking and it does not need to be peeled)

250-300 ml coconut milk
250-500 ml vegetable stock
The juice of /2 an orange

A little dry white wine

1 tsp. sugar

Salt, pepper

Preparation

1) Peel and dice the onions and garlic. Peel and finely chop the ginger. Sauté

the onion and ginger in hot oil. After 2 minutes, add the garlic.

2) Clean the pumpkin thoroughly in warm water using a vegetable brush, then

cut it into 2-3 cm cubes. (If you use a different variety instead of Hokkaido,
you need to peel the pumpkin). Add the pumpkin cubes to the onions and
ginger and sauté them. Add half the coconut milk and as much vegetable
stock as necessary to cover the pumpkin. Simmer with the lid on for about
20-25 minutes until the food is soft. Mix everything with the meat and
vegetable blade @ to a smooth consistency. Add coconut milk as required
to give the soup a smooth, soft and creamy consistency.

3) Add orange juice, white wine, sugar, salt and pepper to taste to give the

GB

soup a sweet and sour/salty note alongside the spicy taste.
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Jam

Ingredients

B 250 g strawberries or other fruit (fresh or frozen)

B 1 pack of jam sugar (approx. 125 g) that does not require boiling
B A splash of lemon juice

B The pulp of one vanilla pod

Preparation

1) Wash and clean the strawberries. Remove the leaves. Put them in a sieve to
shake off any excess water and to prevent the jam from becoming too runny.
Cut up larger strawberries.

2) Weigh off 250 g of strawberries and add them to a suitable mixing bowl.
3) Add a splash of lemon juice.
4) If required, scrape out the pulp from a vanilla pod and add this.

5) Add the contents of the pack of jam sugar and then mix thoroughly with the
multifunction blade @ for about 45-60 seconds. If there are still any lumps,
leave it to stand for 2 minutes and then puree again for 60 seconds.

6) Enjoy the jam straight away or pour it into a glass jar with a screw cap and
seal it firmly.

GB 19
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Chocolate créme
For 4 people
Ingredients
B 350 g whipping cream

B 200 g of plain chocolate (> 60% cocoa content)
B 2 vanilla pod (pulp)

Preparation

1) Bring the cream to the boil, crumble and add the chocolate and melt it at a
low heat. Scrape out the pulp of a vanilla pod and stir it into the mix.

2) Allow to cool and set in the refrigerator.

3) Before serving, stir until creamy with the beating disc @.
Tip: Add fresh fruit for a special dessert.

Mayonnaise
Ingredients
B 200 ml neutral vegetable oil, e.g. rapeseed oil
B 1 egg (yolk and egg white)
B 10 g of mild vinegar or lemon juice
B Salt and pepper to taste

Preparation

1) Add the egg and lemon juice to the mixing bowl, hold the whisking disc @
in the mixture and start the appliance.

2) Add the oil in an even, thin stream (within about 1 minute) so that the oil
binds to the other ingredients.

3) Afterwards, season with salt and pepper.

20 GB
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Johdanto

Onnittelut uuden laitteen hankinnasta.

Olet valinnut laadukkaan tuotteen. Kayttéohje on osa ttd tuotetta. Se siséltéd
turvallisuutta, kéyttdd ja havittdmista koskevia tarkeitd ohjeita. Tutustu ennen tuot-
teen kaéyttda kaikkiin kéytté- ja turvallisuusohieisiin. Kéytd tuotetta vain kuvatulla
tavalla ja vain mainittuihin kéyttétarkoituksiin. Kun luovutat tuotteen eteenpdin,
liitd mukaan kaikki tuotetta koskevat asiakirjat.

Tekijanoikeus

Témé asiakirja on tekijéinoikeudellisesti suojattu.

Kaikenlainen, myds osittainen, monistaminen tai jélkipainatus, seké kuvien kopioin-
ti, my&s muutettuna, on sallittua ainoastaan valmistajan kirjallisella suostumuksella.

Maérdystenmukainen kéaytto

22

Fl

Témé laite on tarkoitettu ainoastaan pienten elintarvikemédrien tydstémiseen. Se
on tarkoitettu kéytettdvéksi ainoastaan yksityisissé kotitalouksissa. Laitetta ei ole
tarkoitettu ammattikayttésn.

A varoitus

o 00 oo

Maérdystenvastaisesta kaytdsta aiheutuva vaara!

Vaaratilanteita voi syntyd, jos laitetta kdytetdén médrdystenvastaisesti tai
muulla kuin t&ssé kéyttdohjeessa kuvatulla tavalla.

> Kéytd laitetta ainoastaan sille suunniteltuun kéyttdtarkoitukseen.

> Noudata téssé kayttdohjeessa kuvattuja toimintatapoja.

OHJE

> Vaaratilanteita voi syntyd, jos laitetta kéytetddn méérdystenvastaisesti ja/
tai muulla kuin tdssé kéyttdohjeessa kuvatulla tavalla. Kéyté laitetta ainoas-
taan sille suunniteltuihin kéyttétarkoituksiin. Noudata téssa kdyttdohjeessa
kuvattuja toimintatapoja. Emme vastaa mist&én vahingoista, jotka ovat
aiheutuneet madrdystenvastaisesta kdytdstd, virheellisesti suoritetuista kor-
jauksista, luvattomista muutoksista tai muiden kuin hyvéksyttyjen varaosien
kaytdstd. Vastuu on yksinomaan kayttgjalla.
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Toimitussisalto
Toimitus sisdltdé vakiona seuraavat osat:
® Sauvasekoitin @/
® Sailytysrasia ®
® Monitoimiterd @), liha- ja vihannesterd @, vaahdotuslevy @, vispildlevy @,
tydkalu @
® Kaytdohje
1) Ota kaikki laitteen osat ja kéyttdohje pakkauksesta.
2) Poista koko pakkausmateriaali.

3) Puhdista kaikki laitteen osat kohdassa “Puhdistus” kuvatulla tavalla.

OHJE

> Tarkista, ettei toimituksesta puutu osia eiké tuotteessa ole nékyvié vaurioita.

> Jos havaitset toimituksessa puutteita tai vaurioita, jotka johtuvat puutteel-
lisesta pakkauksesta tai ovat syntyneet kulietuksen aikana, soita huollon
palvelunumeroon (ks. kohta Huolto).

Pakkauksen havittdminen

Pakkaus suojaa laitetta kuljetusvaurioilta. Pakkausmateriaalit on valittu ympé-
ristdystévdlliset ja jatehuoltotekniset nékdkulmat huomioiden ja ne voidaan
kierrattad.

Pakkauksen palauttaminen materiaalikiertoon sddstad raaka-aineita ja véhent&d
%@ jatteiden syntymistd. Hévitd tarpeettomat pakkausmateriaalit paikallisten voimassa

olevien maardysten mukaisesti.

OHJE

> Sailyta alkuperdispakkaus mahdollisuuksien mukaan laitteen takuuajan,
jotta voit takuutapauksessa pakata tuotteen asianmukaisesti.
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Laitteen osat/lisavarusteet

Kuva A (sauvasekoitin):
ripustuslenkki
nopeudens&ddin
kaynnistyspainike
valorengas
runko-osa

sauvasekoittimen varsi

~ I I~ o R )

kayttdakseli

Kuva B (vaihtoterdt):
monifoimiterd
liha- ja vihannesterd

vispilélevy

600

vaahdotuslevy

Kuva C (lisévarusteet):

@ tydkalu
® sdilytysrasia

Tekniset tiedot

24

Verkkojéinnite

Nimellisteho

Suojausluokka

5t

220-240V ~, 50/60 Hz
400 W

i[O

Kaikki t&méin laitteen osat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeisiin, ovat
elintarvikekelpoisia.

Suosittelemme, etté annat sauvasekoittimen jadhtyd 1 minuutin kéytén jélkeen noin

2 minuuttia. Témén kéyttdajan ylittéminen voi johtaa laitteen ylikuumenemiseen ja

laitevaurioihin!
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Turvallisuusohjeet

A SAHKOISKUN VAARA

>

>

Liita laite ainoastaan maardysten mukaan asennettuun pisto-

rasiaan, jonka verkkojénnite on 220 - 240V ~, 50/60 Hz.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista, ja
jos laitteen toiminnassa ilmenee hairisita.

Alg altista laitetta kosteudelle, &léaka kéyta sitd ulkotiloissa.

~ Jos laitteen siséan kuitenkin pdésee nestettd, irrota pistoke

heti pistorasiasta ja vie laite korjattavaksi asiantuntevaan

huoltoliikkeeseen.

Irrota virtajohto pistorasiasta aina tarttumalla pistokkeeseen,

ala veda virtajohdosta.

Al taita tai purista virtajohtoa ja vedé se niin, ettei kukaan

voi astua sen padlle tai kompastua siihen.

Anna vialliset pistokkeet ja virtajohdot heti valtuutetun ammat-

tihenkildston tai huoltopalvelun vaihdettavaksi vaarojen

valtamiseksi.

Henkilot, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt ovat

rajalliset, tai joilla ei ole riittévad kokemusta tai tietoa laitteen

kaytostd, saavat kéyttaa laitetta vain valvonnan alaisena,

tai jos heitd on opastettu laitteen turvalliseen kéyttéon, ja he

ovat ymmértdneet laitteen kayttéon liittyvét vaarat.

Laite ja sen liitdnt&johto on pidettéva poissa lasten ulottuvilta.

Sauvasekoittimen moottorilohkon koteloa ei saa avata. Tamé

vaarantaa turvallisuuden ja aiheuttaa takuun raukeamisen.
Alg koskaan upota sauvasekoittimen moottorilohkoa nes-

@) teeseen ja varmista, ettei moottorilohkon koteloon pééise

nesteitq.

FI 25



SILVERCREST'

A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

>

Ennen kuin vaihdat kaytén aikana likkuvia lisévarusteita tai
liséosia, sammuta laite ja irrota se sahkdverkosta.

Irrota laite séhkdverkosta aina,

— kun laitetta ei valvota,

— kun puhdistat laitetta,

— kun kokoat laitetta tai irrotat osia.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttéon.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Laite ja sen liitdntéjohto on pidettéva poissa lasten ulottuvilta.
Terdt ovat eritt@in terévia! Ole varovainen aina kasitellessasi
teria.

Aarimmaisen teravien terien kasittelyyn liittyy loukkaantumis-
vaara.

Puhdista laite erittdin varovasti. Terdt ovat erittdin terdvid!

Laite on irrotettava séhkéverkosta aing, jos sitd ei valvota,
sekd ennen kokoamista, purkamista ja puhdistamista.
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Vaihtoterat

Valitse kulloiseenkin kayttétarkoitukseen parhaiten soveltuva vaihtoteré:
Vaihtotera Kaytto

pilkkominen ° silppuaminen ©
pehmeiden vihannesten soseutta-
minen ® paseeraaminen

- raakojen/keitettyjen vihannesten
Monitoimiters @ pilkkominen
- keitetyn lihan pilkkominen
- keittojen ja kastikkeiden
paseeraaminen
- vauvanruoan soseuttaminen

pilkkominen ° silppuaminen °

kovien vihannesten soseuttaminen

- sdikeisten/kovien vihannesten
pilkkominen

- helposti murenevan/pehmeén lihan
hienontaminen (esim. maksa)

- kalan hienontaminen

- kovien, keitettyjen vihannesten
soseuttaminen (esim. porkkanat)

Liha- ja
vihannesterd @

vispaaminen ° sekoittaminen ©

emulsioiden valmistaminen

- kevyiden taikinoiden sekoittaminen
(esim. pannukakkutaikina)

- salaatinkastikkeiden valmistaminen

Vispildlevy @

- kreemien vatkaaminen

vatkaaminen ° vaahdottaminen
- kerman vaahdottaminen
- valkuaisten vatkaaminen
Vaahdotuslevy @ - pirteldiden/jélkiruokavaahtojen
vatkaaminen
- kastikkeiden vatkaaminen
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Vaihtoterien asentaminen ja irrottaminen

/A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Tydnné pistoke pistorasiaan vasta, kun olet yhdistényt laitteen osat.

> Ole varovainen vaihtoterien @ @ @ @ kanssal Ne ovat erittdin terdvid!

1) Asenna vaihtoterd @ @ @ @ kayttdakselille @ tydntamallé vaihtoterdn
O O O P varsi sauvasekoittimen varren @ pddssa olevalle kéyttdakselille @.

Kayttdakselissa @ olevien ulokkeiden on otettava kiinni vaihtoterin @ @ @ ®
varressa oleviin uriin:

2) Paina vaihtoteré voimakkaasti kéyttdakselille @ niin, etté vaihtoters @ @ @ ®
lukittuu kuuluvasti ja tuntuvasti.

OHJE

> Vaahdotusterd @ on asennettu varteensa viistoon. Témé ei ole valmistusvirhe,
vaan sen tarkoituksena on sekoittaa ilmaa vaahdotettaviin nesteisiin.
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Irrota vaihtoterd @ @ @ @ tydkalulla @.

1) Tydnnd tydkalu @ sauvasekoittimen varren @ alapddssé olevan aukon lépi:

P

2) Tartu tydkalulla @ kiinni vaihtoteréin @ @ @ @ varresta.

3) Pidé sauvasekoittimen vartta @ pienellé etdisyydelld itsestési ja hivuta
vaihtoterd @ @ @ @ varovasti irti kéyttdakselilta @:
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Sauvasekoittimen kokoaminen
A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Tydnnd pistoke pistorasiaan vasta, kun olet yhdistényt laitteen osat.

> Vaihtoterit @ @ @ @ ovat tercvia! Ole varovainen aina kasitellessdsi terid.

OHJE

> Puhdista ennen ensimmdistd kayttokertaa kaikki osat kohdassa “Puhdistus”
kuvatulla tavalla.

B Aseta sauvasekoittimen varsi @ kiinni_runko-osaan @ niin, ettd merkintd
on runko-osassa @ olevan symbolin G kohdalla. Pyérité sauvasekoittimen
vartta @, kunnes varressa @ oleva merkint& on runko-osan @ symbolin

kohdalla.

Laitteen pitdminen kdadessa

Pida kéytén aikana laitteesta kiinni sevraavalla tavalla:
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Kaytto

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

> Elintarvikkeet eivat saa olla liian kuumial Sekoitusastiasta roiskuva sisaltd

voi aiheuttaa palovammoija.

> Suosittelemme, etté annat sauvasekoittimen j@éhtyd 1 minuutin kéytén
iélkeen noin 2 minuuttia. Téman kéyttdajan ylitdminen voi johtaa laitteen

ylikuumenemiseen ja laitevaurioihin!

Kun olet valinnut laitteeseen haluamasi osat:

1) Tydnné pistoke pistorasiaan. Valorengas @ syttyy.

2) Saadé haluttu nopeus nopeudensddtimelld @. Jos haluat lisété nopeutta,
pydritd nopeudensaddint @ MAX-merkinndn suuntaan. Jos taas haluat
vihent&d nopeutta, pydritd nopeudensaddinté @ MIN-merkinnén suuntaan.

— Valitse silppuamiseen, soseuttamiseen, paseeraamiseen ja pilkkomiseen
elintarvikkeen kovuudesta riippuen kohtalainen tai suuri nopeus.

— Valitse emulsioiden valmistamiseen, vispaamiseen ja sekoittamiseen
ensin alhainen nopeus ja lisdé seoksen koostumuksen mukaan hitaasti
nopeutta, tarvittaessa aina maksiminopeuteen asti.

— Valitse vaahdottamiseen ja vatkaamiseen suurin nopeus.

3) Pidé laite suorana sekoituskulhossa, jossa elintarvikkeet ovat.
4) Paina ja pidé& kéynnistyspainiketta € painettuna.

Likuta tydstettdvien elintarvikkeiden laadusta ja maéréstd riippuen laitetta

hitaasti yl8s ja alas, oikealle ja vasemmalle.

Tarkkaile tulosta.

5) Heti, kun olet tyytyvdinen tulokseen, vapauta kdynnistyspainike €. Nosta
sauvasekoittimen varsi @ sekoituskulhosta vasta, kun moottori on pyséhtynyt.
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> Jos laitteesta kuuluu kdytén aikana epétavallisia Génid, kuten kirskunaa tai
vastaavaa, laita kéyttdakselille @ hieman neutraalinmakuista ruokasljys:

6) Kun et en&d jatka ty8stémistd, irrota pistoke pistorasiasta. Valorengas @
sammuu.

OHJE

> Verkkokaupasta osoitteesta www.kompernass.com voit tilata téhén sauva-
sekoittimeen sopivan silppurin. Sillé voi hienontaa yrttejd, sipulia tai muuta
vastaavaa.
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Puhdistus

A\ VAROITUS - SAHKOISKUN VAARA!

> |rrota pistoke pistorasiasta aina ennen laitteen puhdistamista.

> @ Runko-osaa @ ei missédn nimessd saa upottaa veteen tai pitdd
juoksevan veden alla.

/\ VAROITUS - LOUKKAANTUMISVAARA!

> Vaihtoterien @ @ @ @ kasittelyyn liittyy loukkaantumisvaara. Pidé vaih-
toteréit @ @ @ @ poissa lasten ulottuvilta.

> Laitteen osia (lukuun ottamatta vaihtoteric @ @ @ @) ei saa pestd
astianpesukoneessa, ne saattavat vaurioitua.

> Ala kéyta aggressiivisia, kemiallisia tai hankaavia puhdistusaineital Ne
voivat vahingoittaa laitteen pintaa vakavasti!

1) Irrota pistoke pistorasiasta.

2) Puhdista runko-osa @ kostealla liinalla.
Varmista, ettei runko-osan @ aukkoihin p&dse vettd. Jos lika on piintynyt
kiinni, lisd@ liinaan mietoa astianpesuainetta. Pyyhi astianpesuainejaamat

kostealla liinalla.

3) Puhdista sauvasekoittimen varsi @, vaihtoteréit @, @, @, @ ja tydkalu @

perusteellisesti astianpesuvedessd ja huuhtele sen jélkeen puhtaalla vedell&.

4) Kuivaa kaikki osat kuivalla linalla ja varmista, etté laite on kuiva ennen
seuraavaa kayttdd.

5) Pyyhi sailytysrasia @ kostealla liinalla.

OHJE

> Vaihtoterst @, @, @, @ voidaan pestd myds astianpesukoneessa.
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Sailytys

B Laita pestyt ja kuivatut vaihtoterdt sailytysrasiaan (®:

B Voit ripustaa laitteen ripustuslenkists @.

B Sailytd laite kuivassa ja puhtaassa paikassa.

Laitteen havittadminen

Al& miss&én nimesséa hévité laitetta tavallisen kotitalousjétteen
seassa.
Témé tuote on eurooppalaisen direktiivin 2012/19/EU alainen.

Anna laite valtuutetun jGtehuoltoyrityksen tai kunnallisen jétehuoltolaitoksen hé-
vitettdvaksi. Noudata voimassa olevia médréyksia. Ota epdselvissé tapauksissa
yhteyttd paikalliseen jétehuoltolaitokseen.
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Kompernass Handels GmbH:n takuu
Hyvé asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd. Jos havaitset tuotteessa puutteita, sinulla
on on oikeus vaatia tuotteen myyijéltd lakisdéteistd korvausta. Seuraava takuu ei
rajoita lakisééteisia oikeuksiasi ostajana.

Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopdivémadréstd alkaen. Sdilyta alkuperdinen ostokuitti
hyvéssé tallessa. Tarvitset ostokuittia todisteeksi ostosta.

Jos t&ssd tuotteessa iimenee kolmen vuoden siséllé ostopéivastd materiaali- tai
valmistusvirheitd, harkintamme mukaan joko korjaamme tai korvaamme tuotteen
sinulle veloituksetta. Téma takuu edellyttad, ettd viallinen laite toimitetaan meille
yhdessd ostokuitin kanssa kolmen vuoden médréajan sisélla. Liséksi mukaan on
liitettéva lyhyt kuvaus viasta ja sen ilmenemisajankohdasta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjattuna takaisin tai uuden tuotteen.
Takuuaika ei ala vudelleen tuotteen korjaamisen tai vaihdon jélkeen.

Takuuaika ja lakisééteinen virhevastuu

Takuukorjaus ei pidenné takuuaikaa. Témé koskee my&s vaihdettuja ja korjattuja
osia. Mahdollisesti jo oston yhteydessé havaittavista vaurioista ja puutteista
on ilmoitettava heti, kun tuote on purettu pakkauksesta. Takuuajan p&dttymisen
iélkeen suoritettavat korjaukset ovat maksullisia.

Takuun laajuus

Laite on valmisteftu tiukkojen laatuvaatimusten mukaan huolella ja tarkastettu
perusteellisesti ennen toimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd. Téma takuu ei kata tuotteen osia,
jotka altistuvat normaalille kulumiselle ja joita siksi voidaan pitdé kuluvina osing,
tai helposti rikki menevié osia, kuten kytkimid, akkuja, leivontavuokia tai lasista
valmistettuja osia.

Tamé takuu raukeaq, jos tuote on vaurioitunut, tai sitd ei ole kaytetty tai huollettu
asianmukaisesti. Tuotteen asianmukainen kaytd edellyttaé kaikkien kayttéohjeessa
esitettyjen ohjeiden tarkkaa noudattamista. Kéyttéjén on ehdottomasti véltettéva
kéyttotarkoituksia ja toimintaa, joita kéyttéohjeessa kehotetaan vélttéméadn ja
joista siind varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskéyttédn, ei kaupallisiin tarkoituksiin. Lait-
teen vadranlainen tai asiaton késittely, vékivallan kéyttd ja muut kuin valtuutetun
huoltopisteen suorittamat korjaukset aiheuttavat takuun raukeamisen.
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Toimiminen takuutapauksessa

Huolto
(FID Huolto Suomi

Jotta asiasi voitaisiin kdsitellé nopeasti, noudata seuraavia ohjeita:
B Pidé kaikkia kyselyitd varten kassakuitti ja artikkelinumero (esim. IAN
12345) tallessa todisteena ostosta.

B Artikkelinumeron |8ydét tyyppikilvestd (kaiverrus), kdyttéohjeen etusivulta
(alhaalla vasemmalla) tai laitteen taka- tai alapuolella olevasta tarrasta.

B Mikdli laitteessa ilmenee toimintahdiriditd tai muita puutteita, ota ensin yhteytté
alla mainittuun huolto-osastoon puhelimitse tai sahkdpostitse.

B Voit lghettéd viallisena pitdmdsi tuotteen yhdessé ostokuitin kanssa maksutta
sinulle ilmoitettuun huolto-osoitteeseen. Liitd mukaan selvitys viasta ja siitd,
milloin se on ilmennyt.

Osoitteessa www.lidl-service.com voit ladata t&mén ja monia muita
késikirjoja, tuotevideoita ja ohjelmia.

Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

IAN 282546

Maahantuoja

36

Huomaa, ettd seuraava osoite ei ole huolto-osoite. Ota ensin yhteyttd mainittuun
huoltopisteeseen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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Reseptit

Kerman vaahdottaminen

Ainekset

M 200 ml kermaa

Valmistus
1) Kaada kerma korkeaan, kestévédan astiaan.

2) Vatkaa kermaa vaahdotuslevylld @ noin 1 minuutti, kunnes se muuttuu vaah-
doksi. Tarkkaile kermaa vaahdottamisen aikana. Vaahdotusaikaan voivat
vaikuttaa kerman rasvapitoisuus, ldmpétila ja mahdolliset muut tekijét.

Vihannessosekeitto
2-4 henkilslle
Ainekset
W 2-3rklsliya
B 200 g sipulia
B 200 g perunaa (parhaiten soveltuvat jauhoiset perunalajikkeet)
B 200 g porkkanaa
B 350 - 400 ml kasvislientd (tuoreista vihanneksista tai valmisteesta)
B Suolaq, pippuria, muskottipghkinéd
|

5 g persiliaa

Valmistus

1) Kuori sipulit ja pilko pieneksi. Pese ja kuori porkkanat ja leikkaa siivuiksi.
Kuori ja huuhtele perunat ja leikkaa n. 2 ecm:n kokoisiksi lohkoiksi.

2) Kuumenna &ljyé kattilassa ja kuullota sipulit. Liséié porkkanat ja perunat ja
anna niiden kypsentyd sipuleiden kanssa. Kaada sen verran kasvislientd, et
vihannekset peittyvét hyvin ja jatka keittémisté 10-15 minuuttia, kunnes vihan-
nekset ovat kypsid. Liséd tarvittaessa lientd niin, eftd vihannekset peittyvat.

3) Pese persilia, ravistele kuivaksi ja poista varret. Revi persilja keiton joukkoon.
Soseuta liha- ja vihannesterélls @ n. 1 minuutti. Mausta suolalla, pippurilla,
muskottipdhkinalla.
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Kurpitsakeitto
4 henkilslle
Ainekset

38

1 keskikokoinen sipuli

2 valkosipulinkyntta

10 - 20 g tuoretta inkivéaria
3 rkl rypsisliya

400 g kurpitsaa (parhaiten soveltuu hokkaido-kurpitsa, sillé sen kuori pehmenee
keitettdessd, minkd vuoksi sitd ei tarvitse kuoria)

250 - 300 ml kookosmaitoa
250 - 500 ml kasvislientd
V2 appelsiinin mehu

hieman kuivaa valkoviini&

1 1l sokeria

suolaa, pippuria

Valmistus

Fl

1) Kuori ja pilko sipulit ja valkosipulit. Kuori inkivééri ja pilko pieneksi. Kuullota

2

3

ensin sipuli ja inkivééri kuumassa 8ljyssd. Lisé& 2 minuutin jdlkeen valkosipuli
ja jatka kuullottamista.

Puhdista kurpitsa perusteellisesti vihannesharjalla Idmpimén veden alla ja
leikkaa sitten 2-3 cm:n kokoisiksi lohkoiksi. (Jos kéytét jotakin muuta kurpit-
salajiketta kuin hokkaidoa, se on kuorittava). Lisé& kurpitsalohkot sipulien

ja inkivéarin joukkoon ja jatka kuullottamista. Kaada niiden pédlle puoliksi
kookosmaitoa ja kasvislientd, kunnes kurpitsat peittyvét. Keitd kannen alla

n. 20 - 25 minuuttia, kunnes kurpitsa on kyps&d. Sekoita tasaiseksi liha- ja
vihannesterélld @. Liséa kookosmaitoa, kunnes keiton koostumus on sopivan
pehmedd ja kermaista.

Mausta keitto appelsiinimehulla, valkoviinill&, sokerilla, suolalla ja pippurilla
niin, eftd keitossa on tulisuuden lisdksi myds sopivasti makeutta, happamuutta
ja suolaisuutta.
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Makea hedelmadlevite
Ainekset
B 250 g mansikoita tai muita hedelmié (tuoreita tai pakastettuja)
W 1 paketti (n. 125 g) hillosokeria keittamétta
M 1 rutistus sitruunamehua

W 1 veitsenkérjellinen vaniljatangon siemenié

Valmistus

1

Pese mansikat ja poista vihredt kannat. Anna kuivua hyvin siiviléssé, jotta
ylim&arainen vesi tippuu pois niin, ettei levitteestd tule liian nestemdista. Pilko
suuremmat mansikat pienemmiksi.

2

Punnitse 250 g mansikoita ja kaada soveltuvaan sekoituskulhoon.
3) Lisad rutistus sitruunamehua.

4
5

Liséd tarvittaessa vaniljatangon siemenia.

Lisé& paketillinen hillosokeria keittémétté ja sekoita monitoimiteréills @ 45 - 60
sekuntia perusteellisesti. Jos seoksessa on viel& suurempia palasia, odota 2
minuuttia ja soseuta uudelleen 60 sekuntia.

6

Nauti heti tai kaada hedelmélevite lasipurkkiin ja sulje kierrettévallé kannella.
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Suklaakreemi
4 henkilslle
Ainekset
B 350 g kermaa
B 200 g tummaa suklaata (kaakaopitoisuus > 60 %)
B 2 vaniljatanko (siemenet)

Valmistus

1) Kiehauta kerma, pilko suklaa ja anna sulaa kermassa pienelld lammallé.
Liséd joukkoon puolikkaan vaniljatangon siemenet.

2) Anna jadhtyd jadkaapissa téysin ja kiinteytyd.
3) Sekoita ennen tarjoilua vaahdotuslevyllé @ kreemimdiseksi.

Vinkki: Sen kanssa maistuvat tuoreet hedelmdt.

Majoneesi
Ainekset
B 200 ml neutraalinmakuista kasvidliyd, esim. rypsiséliya
B 1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)
B 10 g mietoa etikkaa tai sitruunamehua
M Suolaa ja pippuria maun mukaan

Valmistus

1) Laita kananmuna ja sitruunamehu sekoituskulhoon, pidé vispilélevy @ seok-
sessa ja kdynnistd laite.

2) Liséé dljyd tasaisena ohuena norona (n. 1 minuutin sisdlld) niin, efté liy
sekoittuu muiden ainesten kanssa.

3) Mausta lopuksi maun mukaan suolalla ja pippurilla.
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Inledning

Ett stort grattis fill din nyink&pta produkt.

Du har valt en produkt med hég kvalitet. Bruksanvisningen ingér som en del

av leveransen. Den innehéller viktig information om sékerhet, anvéindning och
atervinning. L&s noga igenom alla anvéndar- och sékerhetsanvisningar innan
du bérjar anvénda produkten. Anvénd endast produkten enligt beskrivningarna
och i de syften som anges hér. Lémna &ver all dokumentation fillsammans med
produkten om du &verléter den fill nédgon annan person.

Upphovsratt

Det har dokumentet skyddas av upphovsrétt.

Fér all form av méngfaldigande eller eftertryck, Gven delvis, samt &tergivning av
bilderna, &ven i férandrat skick, krévs tillverkarens skriftliga fillsténd.

Foreskriven anvéndning

42

Den hér produkten ska endast anvéindas fér att bearbeta livsmedel i mindre méng-
der. Produkten &r endast avsedd fér privat bruk i hemmet. Den hér produkten &r
inte avsedd for yrkesméissigt bruk.

A\ VARNING
Fara pa grund av felaktig anvéndning!

Produkten kan vara farlig om den anvénds pé ett sétt som strider mot féreskrif-
terna och/eller p& annat sétt én det féreskrivna.

> Anviand endast produkten enligt féreskrifterna.

> G¢ till véiga exakt efter anvisningarna i den hér bruksanvisningen.

OBSERVERA

> Produkten kan vara farlig om den anvéinds pé eft sétt som strider mot féreskrif-
terna och/eller p& annat s&tt én det freskrivna. Anvénd endast produkten
enligt foreskrifterna. G fill véiga exakt efter anvisningarna i den hér bruksan-
visningen. Det finns inga som helst méjligheter att begéra erséttning fér skador

som &r eff resultat av att produkten har anvénts p& eft sétt som strider mot
fsreskrifferna, felaktigt utférda reparationer, ofilléina éndringar pé produkten
eller om reservdelar som inte &r godkdnda har anvénts. Allt ansvar vilar pa
anvéndaren.
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Leveransens innehall

Produkten levereras med féljande delar som standard:

® Stavmixer @/0Q

® Forvaringsbox ®
® Multifunktionskniv @, kétt- och gronsakskniv @), slat vispskiva @, halig
vispskiva (@, verktyg @

® Bruksanvisning
1) Ta upp alla delar av produkten och bruksanvisningen ur férpackningen.
2) Ta bort allt férpackningsmaterial.

3) Rengér alla delar av produkten s& som beskrivs i kapitel Rengéring.

OBSERVERA

> Kontrollera aft leveransen &r komplett och inte har n&gra synliga skador.

> Om ndgonting fattas eller om leveransen skadats pé grund av bristféllig
férpackning eller i transporten ska du vénda dig till vér Service Hotline
(se kapitel Service).

Kassera forpackningen

Férpackningen ska skydda produkten frén transportskador. Férpackningsmaterialet
har valts med tanke p& milin och de tekniska férutséttningarna fér avfallshantering
och kan dérfér &tervinnas.

Genom att &terféra férpackningen till kretsloppet kan vi spara pd ré&varor och

%@ minska sopberget. Kassera férpackningar som inte behévs léingre enligt géllande

lokala bestdmmelser.

OBSERVERA

> Spara helst originalférpackningen under garantitiden s& att du kan anvénda
den fér att packa ner produkten ordentligt om du skulle beh&va skicka in
den fér att utnyttja garantin.
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Beskrivning/Tillbehor
Bild A (stavmixer):

@ Upphéngningségla

@O Hastighetsreglage

© Startknapp

O ljusring

© Handenhet

(6]

Stavmixerfot
© Drivaxel

Bild B (tillbehér):

O Multifunktionskniv

© Kt och gronsakskniv
@ Halig vispskiva

® Slat vispskiva

Bild C {(tillbehar):

@ Verktyg
® Forvaringsbox

Tekniska data

Natspanning 220-240V ~, 50/60 Hz
Nominell effekt 400 W
Skyddsklass I IE]
i Alla delar av den hér produkten som
Qlj kommer i kontakt med livsmedel &r god-

kanda for livsmedel.

Vi rekommenderar att |&ta stavmixern svalna i ca 2 minuter nér den anvdnts i
1 minut. Om man l&ter den arbeta léingre kan den &verhettas och skadas!
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Sdkerhetsanvisningar

A RISK FOR ELCHOCK

» Anslut endast produkten till ett godként eluttag med en nét-
spanning p& 220-240V ~ / 50/60 Hz.

» Dra alltid ut kontakten ur uttaget vid stérningar och innan du
rengdr produkten.

> Produkten far inte utséttas for fukt och inte anvéndas utomhus.

» Om det &ndé rékar komma in vétska innanfér héljet ska du
genast dra ut kontakten ur uttaget och Idmna in produkten
till kvalificerad fackpersonal fér reparation.

» Fatta alltid tag om kontakten nér du ska dra ut den ur uttaget,
dra inte i sjdlva kabeln.

» Bocka eller klam inte kabeln och lagg den s& att ingen kan
trampa pa eller snubbla &ver den.

~ L&t omedelbart en auktoriserad fackverkstad eller vér kund-
tjanst byta ut skadade kontakter och kablar fér att undvika
olyckor.

» Den har produkten far anvéndas av personer med begrén-
sad fysisk, sensorisk eller mental férméga eller bristande
erfarenhet och/eller kunskap om de hélls under uppsikt eller
instruerats i hur produkten anvénds pé ett sékert satt och
inser vilka risker det innebér.

» Produkten och dess anslutningsledning ska héllas p& av-
sténd frén barn.

» Du fér inte ppna motorblockets hélje. D& kan sdkerheten
inte garanteras och garantin upphér att gélla.

Du fér aldrig doppa ner stavmixerns motorblock i vatten

@ eller andra vatskor och det far inte komma in vétska i

motorblockets hélje.
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A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Innan tillbehér eller delar som rér sig under driften byts ut
mdste produkten stdngas av och kontakten dras ur.

> Bryt stromtillférseln helt och héllet ...

— ndér du méste gd ifrén produkten,

— nar du ska rengdra produkten,

— nar du satter ihop eller tar isar produkten.
» Den har produkten fér inte anvéndas av barn.
~ Barn fér inte leka med produkten.

» Produkten och dess anslutningsledning ska héllas p& avstéand
frén barn.

~ Knivarna ar mycket vassa! Var darfér extra férsiktig nér du
handskas med dem.

> Det finns risk fér personskador nér man handskas med de
extremt vassa knivarna/tillbehéren.

» Rengdr produkten mycket forsiktigt. Knivarna r mycket
vassal

> Bryt alltid stromfarbindelsen till produkten nér den inte hélls
under uppsikt, nar den tas isar eller satts ihop eller nér den
rengors.
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Tillbehor

Valj eft lampligt tillbehér beroende p& vad du ska géra:

Tillbehor

&=
8=

Multifunktions-

kniv @

Kt och
grénsakskniv @

Halig vispskiva @

Slét vispskiva @ @

Anvéndning

Skéra ¢ Hacka * Mosa mjuka
grénsaker * Passera

- Skéra réa/kokta grénsaker
- Skara kokt katt

- Passera soppor och séser
- Mosa barnmat

Skéra * Hacka * Mosa harda
grénsaker
- Skéra fiberrika/hérda, gronsaker
- Skéra mtaligt/mijukt kétt (t ex lever)
- Skaira fisk
- Mosa hérda, kokta grénsaker

(t ex mordtter)

Vispa ihop ® Réra * Emulgera
- Réra ihop tunn smet
(t ex pannkakssmet)
- Emulgera kall s&s/majonés
- Réra ihop kram

Vispa * Hardvispa

- Vispa grédde

- Vispa éggvita fill maréngsmet
- Vispa shake/skummiga rétter
- Vispa ihop sas
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Satta pa och ta av tillbehér

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!
> Montera ihop produkten innan du sétter kontakten i ett eluttag.
> Var férsiktig nér du handskas med fillbehéren @ @ @ @! De &r mycket

vassal

1) Fér att montera ett tillbehor @ @ @ @ pd drivaxeln @ for du tillbehsrets
O O O D skaft dver drivaxeln @ pé& stavmixerns fot @. De bada utbukt-
ningarna pé& drivaxeln @ maste fastna i ppningarna pé tillbehsrets @ @

O @ skaft:

2) Tryck sedan filloeh&ret hart mot drivaxeln @ s& att det bade hérs och kénns

att tillbehoret @ @ @ @ |aser fast.

OBSERVERA

> Den sléta vispskivan @ sitter snett p& skaftet. Det &r inget fabrikationsfel,
utan gér att mer luft vispas in i vétskan.
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For att ta av ett tillbehdr @ @ @ @ igen maste du anvénda verktyget @.

1) Férin verktyget (B genom en av &ppningarna nedtill p& stavmixerns fot @:

P

2) Grip tag med verktyget @ runt fillbehdrets @ @ @ @ skaft.

3) Hall stavmixerns fot @ en bit ifrén dig och drag férsiktigt loss tillbehdret @
O O @ fran drivaxeln @:
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Satta ihop stavmixern
A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> Montera ihop produkfen innan du sétter kontakten i ett eluttag.
> Tillbehéren @ @ @ ® &r vassa! Var darfor extra forsiktig nér du hand-

skas med dem.

OBSERVERA

> Rengér alla delar enligt beskrivningen i kapitel Rengéring innan du bérjar
anvénda produkten.

B Satt stavmixerns fot @ p& handenheten @ sé att markeringen pekar mot
symbolen a p& handenheten @. Vrid stavmixerns fot @ tills markeringen
pé& foten @ pekar mot symbolen a pé& handenheten @.

Halla i produkten

Hall produkten s& hér nér du anvénder den:
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Anvéndning

/\ VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

> De livsmedel som mixas fér inte vara allfér varmal Du kan brénna dig om
mixerkdrlets innehdll sprutar ut.

> Vi rekommenderar aft [&ta stavmixern svalna i ca 2 minuter nér den anvénts i
1 minut. Om man l&ter den arbeta léngre kan den &verhettas och skadas!

Nér du monterat ihop produkten och satt pd ett tillbehor:
1) Sétt kontakten i ett eluttag. Ljusringen @ bérjar lysa.

2) Stéll in hastigheten med hastighetsreglaget @. Vrid hastighetsreglaget @
mot lage MAX om du vill 8ka hastigheten. Vrid hastighetsreglaget @ mot
Iige MIN. om du vill minska hastigheten.

— Valj en medelhég eller hég hastighet fér att hacka, mosa, passera och
skdra upp livsmedel, beroende pé& hur harda de ér.

— For att emulgera, vispa och réra ihop startar du pé lag hastighet och
dkar den langsamt, beroende pé konsistens, till maxhastigheten.
— Valj en hég hastighet f5r att vispa och hérdvispa.
3) Hall mixern rakt i kérlet.

4) Tryck pé& startknappen @ och héll den inne.
Fér produkten ldngsamt upp och ner och &t vénster och héger genom

massan, beroende pd& hur mycket och vilken typ av livsmedel som mixas.
Kontrollera resultatet.

5) Sé& snart du &r ndjd slépper du startknappen @. Ta inte ut stavmixerns fot @
ur karlet férrén motorn stannat.
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> Om det uppstér ovanliga ljud som t ex gnissel nér du mixar kan du légga
lite neutral matolja pé& drivaxeln @:

6) Dra ut kontakten nér du &r fardig. Ljusringen @ slocknar.

OBSERVERA

> | webbutiken p& www.kompernass.com kan du bestélla en hack- och
skdrmaskin som passar fill den hér stavmixern. Du kan anvénda den fér
att hacka kryddérter, 8k och liknande.
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Rengodring

/\ VARNING - RISK FOR ELCHOCK!

> Dra alltid ut kontakten ur uttaget innan du rengér produkten.

> @Hondenheten @ fér absolut inte doppas ner i vatten eller skdljas av
under rinnande vatten nér den rengérs.

/\ VARNING - RISK FOR PERSONSKADOR!

> Man kan skada sig nér man handskas med tillbehéren @ @ @ ®.
Forvara tillbehéren @ @ @ @ odtkomligt for barn.

> Produktens delar (med undantag av tillbehéren @ @ @ @) fér inte

diskas i maskin, da kan de skadas.

> Anvdnd inga aggressiva, kemiska eller slipande rengéringsmedel! Annars
kan produktens yta bli helt férstérd!

1) Dra ut kontakten.

2) Rengér handenheten @ med en fuktig trasa.
Férsékra dig om aft det inte kommer in vatten i handenhetens @ Sppningar.
Envisa fléckar tar du bort med négra droppar milt diskmedel pé& trasan.
Torka bort rester av diskmedlet med en fuktig trasa.

3) Rengér stavmixerns fot @, tillbehdren @, @, @, ® och verktyget @ noga

i vatten och diskmedel och skélj sedan av rester av diskmedlet med rent
vatten.

4) Torka allt noga med en kékshandduk och férsékra dig om att produkten ér
helt torr innan du anvénder den igen.

5) Torka av férvaringsboxen @ med en fuktig trasa.

OBSERVERA

> Tillbehdren @, @, @, ® kan ocksa diskas i maskin.
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Forvaring

B Lagg de rena och torra tillbehéren i férvaringsboxen (®:

B Du kan hénga upp produkten i upphéngningsdglan @.

B Férvara produkten pd ett torrt och rent stélle.

Kassera produkten

Produkten far absolut inte slangas bland de vanliga
hushallssoporna.

Den hér produkten omfattas av de europeiska direktivet
2012/19/EU.

Lémna in produkten till ett godként &tervinningsféretag eller din kommunala
avfallsanldggning. Falj géllande féreskrifter. Kontakta din avfallsanlédggning
om du har ndgra fragor.
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Garanti fran Kompernass Handels GmbH
Ké&ra kund

For den hér produkten Iémnar vi 3 érs garanti frén och med inkdpsdatum. Om det
skulle vara nagot fel p& produkten finns en lagstadgad reklamationsrétt frén
aterférséljaren. Dina lagstadgade réttigheter begréinsas inte av den garanti som
beskrivs i féljande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar vid inképsdatum. Ta vél vara pa originalkvittot. Kassakvittot &r
ditt kdpbevis.

Om ett material- eller fabrikationsfel uppstér p& produkten inom tre &r frén ink&ps-
datum kommer vi, beroende pé vad vi anser lampligast, att reparera eller byta ut
den gratis. En frutséttning fér att utnyttja garantin &r att den defekta produkten
och képbeviset (kassakvittot) uppvisas inom den tredriga garantitiden fillsammans
med en kort beskrivning av felet och nér det uppstod.

Onm felet téicks av vér garanti kommer du aft fé tillbaka en reparerad eller en ny
produkt. Garantitiden bérjar inte om frén bérjan fér en reparerad eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad ersattningsrétt

Garantitiden férléings inte fr att man utnyttjat garantin. Det géller Gven for utbytta
och reparerade delar. Eventuella skador och brister som existerar redan vid képet
méste rapporteras sa snart produkten packats upp. Nér garantitiden &r slut méste
man sjélv betala fér eventuella reparationer.

Garantins omfattning

Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga kvalitetskriterier och testats
noga fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikationsfel. Garantin técker inte delar
av produkten som utsétts fér normalt slitage och dérfér betraktas som férslitningsdelar
och inte heller skador p& émtdliga delar som t ex knappar, batterier, bakformar
eller delar av glas.

Garantin upphér att gélla om produkten skadas eller anvéinds och servas pé fel
sétt. Alla anvisningar i bruksanvisningen méste féljas exakt fr att produkten ska
kunna anvéndas pé rétt sétt. Produkten far aldrig anvéindas i andra syften eller
hanteras pd ett sétt som man avr&der frén eller varnar fér i bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska inte anvéindas yrkesméssigt.
Garantin géller inte vid missbruk och felaktig behandling, anvéndande av véld
och vid ingrepp som inte gjorts av var auktoriserade servicefilial.
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Behandling av garanti@renden
Fér att snabbt kunna behandla ditt Grende ber vi dig félja nedanst&ende anvisningar:

B Ha alltid kassakvittot och artikelnumret (t ex IAN 12345) i beredskap vid
alla férfrégningar.

B Artikelnumret finns pé& typskylten, graverat pé& produkten, p& bruksanvisningens
titelblad (nere till véinster) eller pa ett klistermérke pé produktens bak- eller
undersida.

M Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig att férst kontakta den service-
avdelning som anges nedan péa telefon eller med e-post.

B En produkt som klassas som defekt kan tillsammans med képbeviset (kassa-
kvittot) och en beskrivning av felet samt n&r det uppstod skickas in portofritt
till den angivna serviceadressen.

Dessa och ménga andra handbécker, produkifilmer och mjukvaror kan laddas
ned pd www.lidl.service.com.

Service

@ Service Sverige
Tel.: 0770 930739

E-Mail: kompernass@lidl.se

® Service Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

IAN 282546

Importor

Observera att féljande adress inte &r n&gon serviceadress. Kontakta férst det
servicestdlle som anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Recept
Vispa grédde

Ingredienser

B 200 ml grédde

Tillredning

1) Hall grédden i en hég skal som inte gér sénder nér du anvénder den.

2) Vispa i ungefdr 1 minut med den sléta vispskivan @. Héll ett 8ga pé gréd-
den under tiden. Hur lénge grédden ska vispas kan variera beroende pd
fetthalt, temperatur och andra omsténdigheter.

Kréamig gronsakssoppa
2 - 4 personer

Ingredienser

B 2 -3 mskolja

W 200 g I8k

B 200 g potatis (helst en mjslig sort)

B 200 g mordtter

B 350 - 400 ml grénsaksbuljong (férsk eller buljongtérning)
M Salt, peppar, muskot

B 5 g persilia

Tillredning

1) Skala och térna 18ken fint. Skélj, skala och skiva morétterna. Skalj, skala och
térna potatisen i ca 2 cm stora bitar.

2) Varm upp oljan i en kastrull och l&t I18ken svettas i den tills den blir genom-
skinlig. Tills&tt mordtter och potatis och lét puttra tillsammans med |8ken.
Hall p& s& mycket buljong att det téicker grénsakerna och 1t koka i 10 -
15 minuter. Héll p& mer buljong under tiden om det behévs fér att téicka
grénsakerna.

3) Skslj persilian, skaka den torr och ta bort stjclkarna. Riv persiljan i stora bitar
och lagg dem i soppan. Mosa allti ca 1 minut med kat och gronsakskniven @.
Smaka av med salt, peppar och muskot.
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Pumpasoppa

58

4 personer

Ingredienser

B 1 medelstor 18k

B 2 vitlsksklyftor

B 10- 20 g férsk ingeféra

M 3 msk rapsolja

B 400 g pumpakstt (helst hokkaidopumpa, eftersom skalet blir mjukt nér den
kokar s& att den inte behover skalas)

B 250 - 300 ml kokosmijslken

B 250 - 500 ml grénsaksbuljong

B Saften av /2 apelsin

M Llite forrt vitt vin

B 1 tsk socker

W Salt, peppar

Tillredning

1) Skala och finhacka I8ken och vitldken. Skala och finhacka ingeféran. Lat
forst 16k och ingeféra sakta steka i het olja. Tillséit vitlsken efter 2 minuter.

2) Skrubba pumpan noga med en borste under varmt vatten och skér sedan
upp den i 2 - 3 cm stora bitar. (Om man anvénder andra sorters pumpor dn
hokkaidopumpa méste de skalas ocksd). Tillsétt pumpan i 18k- och ingeférs-
blandningen och 1&t den koka med. Fyll p& hélften av kokosmislk och s
mycket grénsaksbuliong att det técker pumpan val. Lat koka mjuk i ca 20 - 25
minuter under lock. Mixa allt fill en slét massa med kétt- och gronsakskniven @.
Tillsatt samtidigt kokosmiélk tills soppan fér sin rétta mjuka och krémiga
konsistens.

3) Smaka av med apelsinsaft, vitt vin, socker, salt och peppar sé att den lite
starka soppan fér en sét och vélbalanserad, syrligt salt smak.
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Sott fruktpalagg

Ingredienser

B 250 g jordgubbar eller annan frukt (férsk eller djupfryst)
W 1 kuvert (ca 125 g) gelésocker som inte behéver koka
W 1 stank citronsaft

M 1 knivsudd fré frén &kta vaniljsténg

Tillredning

1) Skélj och rensa jordgubbarna. L&t dem rinna av i ett durkslag sé& att dverfls-

digt vatten férsvinner och massan inte blir fér 16s. Skér upp stora jordgubbar
i mindre bitar.

2) Vég upp 250 g jordgubbar och lagg dem i en mixerskal.
3) Spruta lite citronsaft &ver jordgubbarna.
4) Skrapa ut lite frén ur en vanlijsténg om du vill.

5) Tillsétt allt gelésocker i pésen och mixa ihop allt ordentligt med multifunk-
tionskniven @ i 45 - 60 sekunder. Om det fortfarande finns stora bitar kvar
l&ter du massan vila i 2 minuter och mixar sedan den igen i 60 sekunder.

6) At frukipalagget direkt eller férvara det i en burk med lock.
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Chokladcreme
Fér 4 personer
Ingredienser
B 350 ml vispgrédde
B 200 g mérk choklad (> 60% kakaohalt)
B 2 vanlijsténg (fréna)

Tillredning

1) Koka upp grédden, bryt chokladen i mindre bitar och It den sakta smélta i

grédden pd l&g vérme. Skrapa ut fréna ur en halv vanlijstéing och rér ned i
krémen.

2) L&t krémen std i kylskapet tills den har blivit helt kall och stelnat.

3) Rér krémen fill r&tt konsistens med den sléta vispskivan @ innan servering.
Tips: Férsk frukt smakar gott till krdmen.

Majonés
Ingredienser
B 200 ml neutral vegetabilisk olja, t ex rapsolja
M 1 &gg (gula och vita)
B 10 g mild vingger eller citronsaft
B Salt och peppar efter smak
Tillredning

1) Hall &gg och citronsaft i mixerbehdllaren, stoppa ned den héliga vispskivan @
i blandningen och starta produkten.

2) Tillsatt oljan léngsamt i en tunn, j@mn stréle (inom ca 1 minut) s& att den
binds ihop med de &vriga ingredienserna.

3) Salta och peppra efter smak.
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Wstep

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokq jakoscig. Instrukcja obstugi jest
czeéciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpie-
czenhstwa, uzytkowania i utylizacji urzgdzenia. Przed rozpoczeciem uzytkowania
produktu nalezy zapoznaé sig ze wszystkimi informacjami dotyczqcymi obstugi

i bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé wylqeznie zgodnie z zamieszezonym
tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowan. W przypadku przekazania
urzqdzenia osobie trzeciej nalezy dotqczy¢ do niego réwniez catq dokumentacig.

Prawa autorskie

Niniejszy dokument jest chroniony prawem autorskim.

Wszelki rodzaj powielania lub przedruku, takze we fragmentach, jak réwniez
reprodukeia ilustracji, takze w zmienionym stanie, sq dozwolone wytqcznie po
uzyskaniu pisemnej zgody producenta.

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

62

Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie do przetwarzania produktéw
spozywczych w matych ilociach. Urzqdzenie to przeznaczone jest wylqcznie
do stosowania w gospodarstwach domowych. To urzqdzenie nie jest przezna-
czone do zastosowanh komercyjnych.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo zwiqzane z uzytkowaniem niezgodnym
z przeznaczeniem!

Uzytkowanie urzqdzenia w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem i/lub inny

rodzaj wykorzystania urzqdzenia moze wigzad sig z réznymi zagrozeniami.

> Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wytqgcznie w sposéb zgodny z jego prze-
znaczeniem.

> Nalezy przestrzega¢ zasad postepowania opisanych w niniejszej instrukeji
obstugi.

> Uzytkowanie urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub inne
wykorzystanie urzqdzenia moze wiqza¢ sie z réznymi zagrozeniami.
Wykorzystywa¢ urzqdzenie wytqgcznie do celéw zgodnych z jego
przeznaczeniem. Nalezy przestrzegaé zasad postepowania opisanych
w niniejszej instrukcji obstugi. Roszczenia wszelkiego rodzaju, wynikajace
ze szkéd powstatych wskutek uzytkowania niezgodnie z przeznaczeniem,
przeprowadzenia niefachowych napraw, zmian wprowadzonych bez ze-
zwolenia lub wskutek zastosowania niedopuszczonych czesci zamiennych,
sq wykluczone. Wszelkie ryzyko ponosi wytqgcznie uzytkownik.
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Zakres dostawy

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:

® Blender @/0O
® Pudetko do przechowywania ®

® N&z wielofunkeyjny @), néz do miesa i warzyw @), tarcza do ubijania @,
tarcza do mieszania @, narzedzie @

® |[nstrukcja obstugi
1) Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.
2) Zdejmij wszystkie elementy opakowania.

3) Wyczyéé doktadnie wszystkie elementy urzqdzenia w sposéb opisany
w rozdziale ,Czyszczenie”.

> Urzqdzenie nalezy sprawdzié¢ pod kgtem kompletnosci dostawy i wystepo-
wania widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy, bqdz wystqpienia uszkodzen
wskutek wadliwego opakowania lub transportu nalezy skontaktowad sie
z infoliniq serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Utylizacja opakowania
Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniem podczas transportu.

Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla srodowiska i mozna je podda¢
procesowi recyklingu.

@7 Oddanie opakowania do punktu zbidrki surowcdw wtdrnych pozwoli zaoszcze-
%@ dzi¢ surowce naturalne i zmniejszy¢ iloéé odpadéw. Zbedne materiaty opakowa-

niowe nalezy usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

> W miare mozliwosci nalezy zachowaé oryginalne opakowanie na czas
trwania gwarancji. Umozliwi to prawidtowe zapakowanie urzqgdzenia do
ewentualnej wysytki.
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Opis urzadzenia/akcesoria
Rysunek A (blender reczny):

~ I I~ o R )

Ucho do zawieszania
Regulator predkosci
Przycisk Start
Podswietlany pierscien
Rekojes¢

Stopa blendera recznego

Watek napedowy

Rysunek B (koncéwki):

600

N6z wielofunkeyjny
N6z do migsa i warzyw
Tarcza do mieszania

Tarcza do ubijania

Rysunek C (akcesoria):

®
®

Narzedzie

Pudetko do przechowywania

Dane techniczne

64

Napiegcie zasilania 220-240V ~, 50/60 Hz
Moc znamionowa 400 W
Klasa ochrony I IE]
I Wszystkie czesci tego urzqdzenia
Qlj majqce kontakt z zywnosciq sq do

tego odpowiednio dopuszczone.

Zalecamy 2 minuty przerwy na schtodzenie blendera recznego po kazdej
1 minucie pracy. W przypadku przekroczenia tego czasu pracy moze dojsé
do uszkodzenia urzqdzenia wskutek przegrzanial
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Wskazowki bezpieczenstwa

A NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM

» Urzqdzenie poditgczaj wytgeznie do prawidtowo zainstalo-
wanego gniazda zasilania o napieciu sieciowym 220 -
240V ~ / 50/60 Hz.

~ W razie pojawienia sie jakichkolwiek zaktécen w dziataniu
oraz przed czyszczeniem urzqdzenia nalezy wyciggnaé
wtyk z gniazda sieciowego.

» Nie nalezy narazaé urzqdzenia na wilgoé ani uzytkowaé
na otwarte| przestrzeni.

» Jesli juz ciecz dostanie sie do wnetrza obudowy urzqdzenia,
nalezy natychmiast wyciagngé wtyk z gniazda zasilania
i oddaé urzqdzenie do naprawy przez wykwalifikowanego
specjaliste.

» Odtgczaj kabel zasilajgcy wytqeznie poprzez wyciggniecie
wtyku z gniazda sieciowego - nigdy nie ciggnij za sam kabel.

» Nie zginaj ani nie zgniataj kabla zasilajgcego. Nalezy go
utozyé w taki sposdb, aby nikt nie mégt na niego nadepngé
ani sie o niego potkngé.

» Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zlecaé
niezwltocznie wykwalifikowanemu specjaliécie lub serwisowi,
aby unikng¢ wszelkich zagrozen.

» To urzqdzenie moze byé uzywane przez osoby o zmniejszo-
nych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia
i/lub wiedzy, wytqgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu
w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz wyni-
kajgcych z niego zagrozen.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy trzymaj poza zasie-
giem dzieci.
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/A NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM

» Nie wolno otwieraé obudowy bloku silnika blendera recznego.
Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje wygasniecie
gwarancji.

® Bloku silnika nigdy nie zanurza¢ w wodzie oraz unikaé
przedostania sie ptynu do wnetrza obudowy silnika.

A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére
podczas pracy sq w ruchu, wytgcz urzqdzenie i odtqcz je
od sieci elekiryczne;.

» Z zasady nalezy zawsze odiqczaé urzgdzenie od zasilania...
— gdy jest bez nadzory,
— przed przystqgpieniem do czyszczenia urzqdzenia,
— podczas jego montazu lub demontazu.

» Dzieciom nie wolno uzywaé tego urzqdzenia.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy trzymaj poza zasie-
giem dzieci.

» Noze sq bardzo ostre! Prosimy obchodzi¢ sie z nim niezwykle
ostrozne.

» Przy obchodzeniu sie z bardzo ostrymi nozami/koricéwkami
istnieje niebezpieczehstwo obrazen.

» Dlatego urzqdzenie nalezy czyscié bardzo ostroznie. Noze
sq bardzo ostrel

» Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, rozto-
zeniem lub czyszczeniem zawsze odiqczaj urzqdzenie od
zasilania sieciowego.
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Koncowki

W zaleznosci od rodzaju obrébki, mozesz wybra¢ odpowiedniq korcéwke:
Koncowka Zastosowanie

Rozdrabnianie ° siekanie °
robienie puree migkkich warzyw

* przecieranie

N e - rozdrabnianie surowych/gotowa-
cyiny @ nych warzyw
- rozdrabnianie gotowanego miesa

- przecieranie zup i soséw
- przygotowywanie puree dla
niemowlqt

Rozdrabnianie ¢ siekanie ° robie-
nie puree z twardych warzyw
- rozdrabnianie widknistych/twardych

Néz do migsa warzyw
i warzyw @ - rozdrabnianie wrazliwego/delikat-

nego miesa (np. watrébkal)

- rozdrabnianie ryb

- robienie puree z twardych, gotowa-
nych warzyw (np. marchew)

Trzepanie ® mieszanie ®
emulgowanie
- mieszanie rzadkich ciast

(np. ciasto na nalesniki)
- emulgowanie soséw do satatek
- mieszanie kreméw

Tarcza do
mieszania @

Ubijanie * spienianie

- ubijanie $mietany
Tarcza do - ubijanie biatka na piane
ubijania @ - spienianie shake'éw / potraw
z piany

- ubijanie soséw
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Montaz i demontaz koncowek

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Podtqgcz wiyk sieciowy do gniazda zasilania dopiero po ztozeniu urzqdzenia.

> Korzystajgc z koncéwek @ @ @ @ zachowaj ostroznoéé! Sq one

bardzo ostre!

1) Aby zamontowaé koncéwke @ @ @ @ na watku napedowym @, wsun
trzonek koicéwki @ @ @ ® na watek napedowy @ stopy blendera
recznego @. Oba zagtebienia na watku napedowym @ muszq zaczepié
sie w wycieciach na trzonku koAcéwki @ @ O @:

2) Weisnij koricéwke nastepnie mocno na watek napedowy @, aby koncédwka
O O O D w slyszalny i wyczuwalny sposéb sie zatrzasneta.

> Tarcza do ubijania @ jest ukoénie zamontowana na trzonku. Nie jest to
wada produkeyijna, ale taka konstrukcja stuzy do whijania powietrza do

ptynéw.
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Do ponownego zdjecia koncéwki @ @ @ @ wymagane jest narzedzie @®.

1) Wsuni narzedzie (B przez wycigcia na dolnym koncu stopy blendera recz-

nego @:

F

2) Chwyé narzedziem @ wokdt trzonka koAcéwki @ @ @ @.

3) Trzymaj stopeg blendera recznego @ lekko oddalong od siebie i podwaz
ostroznie koncéwke @ @ @ @ z watka napedowego @:
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Sktadanie blendera recznego
/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Podtgcz wiyk sieciowy do gniazda zasilania dopiero po ztozeniu urzqdzenia.
> Koncowki @ @ @ @ sq ostre! Prosimy obchodzi¢ sie z nim niezwykle

ostrozne.

> Przed pierwszym uruchomieniem wyczy$¢ wszystkie czeéci w sposéb
opisany w rozdziale ,Czyszczenie”.

B W tym celu zatéz stope blendera recznego @ na rekojesé @ w taki sposéb,

aby oznaczenie wskazywato na symbol G na rekojesci @. Obrédé stope blen-
dera recznego @, az oznaczenie na stopie blendera recznego @ wskazywa-

to na symbol a na rekojesci @.

Trzymanie urzqdzenia

Aby obstugiwaé¢ urzqdzenie, nalezy trzymaé je w nastepujgcy sposéb:
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Obstuga

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Przetwarzane produkty spozywcze nie powinny by¢ zbyt gorgcel!
Rozpryskujgca sie zawarto$é mogtaby spowodowaé poparzenia.

> Zalecamy 2 minuty przerwy na schtodzenie blendera recznego po kazdej
1 minucie pracy. W przypadku przekroczenia tego czasu pracy moze
dojs¢ do uszkodzenia urzqdzenia wskutek przegrzanial

Jesli urzqdzenie zostato ztozone w pozgdany sposéb:

1) Wiz wtyk sieciowy do gniazda zasilania. Podéwietlany pieréciern @ zaczy-
na $wiecié.

2) Ustaw zqgdang predkos¢ za pomocq regulatora predkosci @. Obrédé regula-
tor predkosci @ w kierunku MAX, jesli chcesz zwiekszyé predkosé lub obréé
regulator predkosci @ w kierunku MIN., jesli chcesz zmniejszy¢ predkosé.
— Do siekania, robienia puree, przecierania i rozdrabniania wybierz w za-

leznosci od twardosci zywnoéci, $redni lub wysoki stopien predkosci.

— Do emulgowania, rozmieszania i mieszania zaczynaj od niskiego stop-
nia predkosci i stopniowo zwigkszaj predkosé w zaleznosci od konsy-
stenciji produktu, az do osiqgniecia predkosci maksymalne;.

— Do ubijania i spieniania wybieraj wysoki stopieh predkosci.

3) Trzymaj urzqdzenie prosto w naczyniu, w ktérym znajduijq sie produkty
spozywcze.

4) Naciénij i przytrzymaij przycisk Start @. W zaleznoéci od iloéci i rodzaju
przetwarzanej zywnosci majq prowadz urzgdzenie powoli w gére i w dét
oraz od prawej do lewej.

Obserwuj uzyskiwany wynik.

5) Gdy wynik jest zadowalajqcy, pus¢ weiénigty przycisk Start @. Wyjmij stope

blendera recznego @ z naczynia dopiero po petnym zatrzymaniu silnika.

PL 71



SILVERCREST'
| wskazowka |

> Gdyby w trakcie pracy pojawity sie nietypowe dzwieki, jak piszczenie lub
podobne, polej watek napedowy @ niewielkg iloscig neutralnego oleju
spozywczego:

6) Po zakoniczeniu przetwarzania produktéw spozywcezych, wyciggnij wiyk
sieciowy z gniazda zasilania. Podéwietlany piericien @ zgasnie.

> W sklepie internetowym pod adresem www.kompernass.com mozna
zaméwié pasujgcq do tego blendera recznego koricéwke do siekania.
Za jej pomocg mozna rozdrabniaé ziota, cebule i podobne produkty.
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Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia najpierw wyjmij wtyk z gniazda zasilania.

> @ Rekojesci @ nie wolno podczas czyszczenia zanurzaé w wodzie ani
trzymaé pod biezgcq woda.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Podczas korzystania z koncéwek @ @ @ @ istnieje niebezpieczehstwo
obrazen! Zadbaj o to, aby koncéwki @ @ @ @ znajdowaly sie poza
zasiegiem dzieci.

> Elementéw urzqdzenia (za wyjatkiem koncéwek @ @ @ @) nie wolno
my¢ w zmywarce, gdyz mogtoby to doprowadzié¢ do ich uszkodzenia.

> Do czyszczenia nie stosuj zadnych zrgcych ani agresywnych $rodkéw
chemicznych, ani srodkéw do szorowania! Mogtyby one bezpowrotnie
uszkodzi¢ powierzchnig!

1) Wyciggnij wtyk sieciowy z gniazda.

2) Wyczys¢ rekojesé @ wilgotng szmatkg.

Zadbaij o to, aby woda nie dostata sig do otworéw w rekojesci @. Do oczysz-

czenia przyschnigtych zabrudzen nanie$ na szmatke delikatny srodek do

mycia naczyh. Wytrzyj resztki $rodka do mycia naczyn szmatkq zwilzong

czystq woda.

3) Czyé¢ stope blendera recznego @), korncéwki @, @, @, ® oraz narzedzie @
doktadnie w wodzie z ptynem do mycia naczyn, usuwajqc nastepnie wszystkie
pozostatoéci tego ptynu czystq woda.

4) Osusz wszystko szmatkg i upewnij sie, ze przed ponownym uzyciem urzg-
dzenie jest catkowicie suche.

5) Pudetko do przechowywania @ czy$é wilgotng $ciereczkg.

> Koncowki @, @, O, @ sq réwniez przystosowane do mycia w zmywarce
do naczyn.
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Przechowywanie

B Umiescié oczyszczone i wysuszone korcéwki w pudetku do przechowywania ®:

B Urzgdzenie mozna zawiesié za ucho do zawieszania @.

B Przechowuj urzqdzenie w suchym i czystym miejscu.

Utylizacja urzgdzenia
Nigdy nie wyrzucaj urzadzenia do zwyktych smieci domowych.
Ten produkt podlega dyrektywie europejskiej 2012/19/EU.
Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowanego zaktadu utylizacji odpa-
déw lub do komunalnego zaktadu oczyszczania. Nalezy przestrzegaé¢ aktualnie
obowigzujqcych przepiséw. W razie pytan i watpliwoéci odnosnie do zasad
utylizacji nalezy zwréci¢ sie do miejscowego zaktadu utylizacji odpadéw.
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Gwarancja KompernaBB Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczac od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé oryginalny
paragon (dowdd zakupu) na przysztoéé. Ten dokument jest wymagany jako
dowéd zakupu.

Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie wada materiatowa lub
produkeyina, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie naprawiony
lub wymieniony na nowy. Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego
jest dostarczenie uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu (paragonem
fiskalnym) oraz krétkim opisem, na czym polega wada oraz kiedy wystqpita.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Wykonanie naprawy lub wymiana produktu nie rozpoczyna biegu
nowego okresu gwarancji.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyjnej nie przedtuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ bezposérednio po rozpakowaniu urzgdzenia. Po
uptywie okresu gwarancji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja dotyczy wad materiatowych lub produkeyjnych. Niniejsza gwarancja nie
obejmuije czesci produktéw, ktére sq narazone na normalne zuzycie, a zatem mogq
by¢ uwazane za czeici ulegajqce zuzyciu, ani uszkodzen czeici tatwo tamliwych,
np. przetqczniki, akumulatory, formy do pieczenia lub czesci wykonane ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jedli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy icisle przestrzega¢ wszystkich instrukeii
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania
oraz postepowania, ktérych odradza sig w instrukeiji obstugi lub przed ktérymi
sie¢ w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylgeznie do uzytku domowego, a nie do zastosowar ko-
mercyjnych. Niewtaéciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w sposéb niezgodny
z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana
poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.
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Realizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. IAN 12345) jako dowéd zakupu.

B Numer artykut mozna znalez¢ na grawerowane;j tabliczce znamionowej,
umieszczonej na stronie tytutowej instrukciji (ponizej po lewej) lub na naklejce z
tytu albo na spodzie.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotqczonym do-
wodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystqpienia usterki wystaé
nieodptatnie na przekazany wczeéniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobraé te i wiele innych instrukeji,
filméw o produktach oraz oprogramowanie.

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 282546

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Skontaktuj sie najpierw
z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Przepisy

Ubijanie smietany

Sktadniki
B 200 ml $mietany

Przygotowanie
1) Wlaé émietane do wysokiego i niettukgcego sie naczynia.

2) Tarczq do ubijania @ ubijaé na sztywno przez okoto 1 minute. Podczas ubsija-
nia obserwowaé émietane. W zaleznosci od zawartosci tluszczu, temperatury
i innych czynnikéw, czas ubijania moze by¢ rézny.

Zupa krem jarzynowa

2 - 4 osoby

Sktadniki

B 2 - 3 tyzki stotowe oleju

B 200 g cebuli

B 200 g ziemniakéw (szczegdlnie nadajqg sie odmiany mqczne)
B 200 g marchewki

B 350 - 400 ml bulionu warzywnego ($wiezy lub instant)

W S, pieprz, gatka muszkatotowa

B 5 g natki pietruszki

Przygotowanie

1) Obraé cebule i drobno posiekac w kostke. Umyé, obraé i pokroié marchew na
plastry. Obrag, optukad i pokroié¢ ziemniaki na kostki o wielkosci ok. 2 cm.

2) Podgrzaé olej w garnku, a nastgpnie dusi¢ w nim cebule. Doda¢ ziemniaki,
marchew i du$ razem. Wla¢ tyle bulionu, aby warzywa byly dobrze zakryte
i wszystko gotowaé przez 10-15 minut, az bedzie migkkie. W razie potrzeby
dolewaé od czasu do czasu bulionu, jesli warzywa nie bedq juz zakryte.

3) Umy¢ natke pietruszke, otrzqsngé do sucha i usungé todygi. Porozrywaé pie-
truszke na kawatki i dodaj do zupy. Uzywajgc noza do miesa i warzyw @
ucieraé wszystko na puree przez okoto 1 minute. Doprawié solq, pieprzem
i gatkg muszkatotowq.
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Zupa dyniowa

78

4 osoby
Sktadniki

B 1 $rednia cebula

2 zqgbki czosnku
10 - 20 g $wiezego imbiru
3 tyzki stotowe oleju rzepakowego

400 g migzszu z dyni (najlepsza dynia Hokkaido, poniewaz podczas goto-
wania skéra staje sie miekka i nie trzeba jej wtedy obiera¢)

250 - 300 ml mleka kokosowego

250 - 500 ml bulionu warzywnego

Sok z /2 pomaranczy

niewielka iloé¢ biatego wina wytrawnego
1 fyzeczka cukru

Sél, pieprz

Przygotowanie

1) Cebule obra¢ i posiekaé, czosnek réwniez. Imbir obraé i drobno posiekad.

2

3

PL

Naijpierw dusi¢ cebule i imbir na gorgcym oleju. Po 2 minutach dodaé czo-
snek i dusi¢ dalej.

Doktadnie wyczyscié dynie szczotkq do warzyw pod cieptq wodq, a nastep-
nie pokroié na kawatki o wielkosci ok. 2-3 cm. (Jesli uzyta zostanie inna dy-
nia niz dynia Hokkaido, nalezy jq dodatkowo obraé). Kostki dyni doda¢ do
cebuli i imbiru i dalej razem dusié. Dolaé potowe mleka kokosowego i tyle
samo bulionu warzywnego, aby dynia byta dobrze przykryta. Gotowaé do
migkkosci pod pokrywkq przez okoto 20-25 minut. Zmiksowaé wszystko
nozem do miesa i warzyw @ do uzyskania gtadkiej konsystencji. Dodawaé
przy tym tyle mleka kokosowego, az zupa uzyska prawidtowq, delikatnie
kremowq konsystencje.

Doprawié zupe sokiem pomarafczowym, biatym winem, cukrem, solq i pie-

przem, dzieki czemu zupa zyska oprécz ostrego, réwniez stodki i wywazony
kwasno-stony smak.
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Stodki dzem owocowy
Sktadniki
B 250 g truskawek lub innych owocéw ($wieze lub mrozone)
B 1 opakowanie (ok. 125 g) cukru zelujgcego bez gotowania
B 1 porcja soku z cytryny
B 1 szczypta z laski wanilii

Przygotowanie

1) Truskawki umyé i oczyscié, usuwajac przy tym szyputki. Osuszy¢ dobrze na
sitku, by woda dobrze sptyneta i dzem nie byt zbyt wodnisty. Wigksze tru-
skawki pokroi¢ na mate kawatki.

2) Odwazy¢ 250 g truskawek i umiesci¢ w odpowiednim pojemniku do mikso-
wania.

3) Doda¢ odrobing soku z cytryny.
4) Mozna wyskrobaé nieco migzszu z laski wanilii i dodaé.

5) Dodaé zawartoé¢ paczki cukru zelujgcego bez gotowania i wymieszaé do-
kfadnie nozem wielofunkcyjnym @ przez 45-60 sekund. Jedli wcigz obecne
bedq wigksze kawatki, odstawi¢ catoéé na 2 minuty i nastepnie ponownie
uciera¢ na puree przez 60 sekund.

6) Spozyé od razu lub przelaé dzem do stoika z nakretkg i zamkngé.
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Krem czekoladowy

Dla 4 oséb

Sktadniki

B 350 g bitej $mietany

B 200 g gorzkiej czekolady (> 60% kakao)
B 2 laski wanilii (migzsz)

Przygotowanie

1) Zagotowad $mietane, potamaé czekolade i stopi¢ w $mietanie powoli na
matym ogniu. Zeskroba¢ migzsz z potowy laski wanilii i zmieszaé z masa.

2) Pozostawié do catkowitego ostygniegcia i stezenia w lodéwce.

3) Przed podaniem ubié¢ na krem tarczqg do ubijania (.

Wskazéwka: Do smaku mozna podaé $wieze owoce.

Majonez

80

Sktadniki

B 200 ml neutralnego oleju roslinnego, np. olej rzepakowy
B 1 jajko (zdttko i biatko)
B 10 g tagodnego octu lub soku z cytryny
W Soli pieprz do smaku
Przygotowanie
1) Dodaé¢ jajko i sok z cytryny do pojemnika do miksowania, wltozy¢ do masy
tarcze do mieszania Q) i uruchomié urzqdzenie.

2) Wlewa¢ olej powoli cienkim, réwnomiernym strumieniem (przez ok. 1 minu-
te), aby da¢ mozliwosé potgczenia sig oleju z innymi sktadnikami.

3) Nastepnie doprawié do smaku solq i pieprzem.
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Izanga

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq.

Pasirinkote kokybidkg gaminj. Naudojimo instrukcija yra $io gaminio dalis. Joje
pateikta svarbiy saugos, naudojimo ir $alinimo nurodymy. Prie$ pradédami
naudoti gaminj, susipazinkite su visais naudojimo ir saugos nurodymais. Gaminj
naudokite tik taip, kaip apradyta, ir tik nurodytiems naudojimo tikslams. Perduo-
dami gaminj tretiesiems asmenims kartu perduokite visus jo dokumentus.

Autoriy teisé

Sis dokumentas saugomas pagal intelektings nuosavybeés teises ginanius teisés
aktus.

Neturint rastu suteikto gamintojo sutikimo draudZiama dokumentq visq arba
dalimis dauginti ar perspausdinti visais jmanomais budais, draudZiama kopijuoti
paveikslélius (net ir pakeistus).

Naudojimas pagal paskirtj

82

Sis prietaisas skirtas tik nedideliam maisto produkty kiekiui apdoroti. Jis skirtas
tik asmeninio naudojimo buityje reikméms. Sis prietaisas néra skirtas komercinio
naudojimo reikméms.

A\ |sPEJIMAS

Pavojus naudojant ne pagal paskirtij!

Naudojant ne pagal paskirtj ir (arba) kitaip, nei nurodyta, prietaisas gali kelti
pavojy.

> Prietaisq visada naudokite tik pagal paskirt;.

> Veikite kaip apradyta Sioje naudojimo instrukcijoje.

NURODYMAS

> Naudojant ne pagal paskirtj ir (arba) kitaip, nei nurodyta, prietaisas gali
kelti pavojy. Prietaisq naudokite tik pagal paskirtj. Veikite kaip aprasyta
Sioje naudojimo instrukcijoje. Nepriimame jokiy pretenzijy dél Zalos,
atsiradusios gaminj naudojant ne pagal paskirtj, netinkamai remontuojant,
neleistinai atliekant pakeitimus arba naudojant nesertifikuotas atsargines
dalis. Rizikg prisiima vien tik naudotojas.
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Tiekiamas rinkinys
Standartiskai tiekiamos 3ios prietaiso dalys:
® Trintuvas @/0Q
® laikymo dézute ®
® Daugiafunkcis peilis @, mésos ir darzoviy peilis @, plakimo diskas @,
maisymo diskas @, jrankis @
® Naudojimo instrukcija
1) Isimkite visas prietaiso dalis ir naudojimo instrukcijq i§ karfoninés dézeés.
2) Nuimkite visas pakuotés medziagas.

3) Nuvalykite visas prietaiso dalis, kaip apradyta skyrivje ,Valymas”.

NURODYMAS

> Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar néra pastebimy trokumy.

> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba gaminys pazeistas dél nefinkamos
pakuotés ar gabenant, kreipkités klienty aptarnavimo tarnybos karstgja
linija (Zr. skyriy Klienty aptarnavimas).

Pakuotés salinimas

Pakuoté saugo gabenamgq prietaisg nuo pazeidimy. Pakuotés medziagos parinktos
atsizvelgiant j aplinkos apsaugos ir techninius utilizavimo aspektus, todél jos yra
perdirbamos.

Pakuote grqzinus | medziagy perdirbimo ciklg, sutaupoma Zaliavy ir maZinamas
%@ ismetamy atlieky kiekis. Nebereikalingas pakuotés medziagas imeskite laikyda-

miesi regione galiojandiy teisés akty.

NURODYMAS

> Jei jmanoma, priefaiso garantijos galiojimo laikotarpiu i3saugokite originaliq
pakuote, kad prireikus teikti garantijg galétuméte tinkamai supakuoti prietaisq.
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Prietaiso aprasas / priedai

A paveikslélis (strypinis trintuvas):

~ I I~ o R )

Pakabinimo gselé

Greicio reguliatorius

Jjungimo mygtukas

Svie&iantis ziedas

Prietaiso korpusas

Strypinio trintuvo apatiné dalis

Varantysis velenas

B paveikslélis (antgaliai):

600

Daugiafunkeis peilis
Mésos ir darzoviy peilis
Maisymo diskas

Plakimo diskas

C paveikslélis (priedai):

®
®

Jrankis

Laikymo dézuté

Techniniai duomenys

84

Tinklo jtampa 220-240V ~, 50/60 Hz
Vardiné galia 400 W
Apsaugos klasé I IE]
I Visos su maisto produktais besilie¢iancios
Qlj Sio priefaiso dalys yra tinkamos liestis su
maistu.

Strypiniam trintuvui veikus 1 minute, rekomenduojame apie 2 minutes palaukt,
kol jis atvés. Virgijus §j veikimo laikq, prietaisas gali perkaisti ir sugesti!
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Saugos nurodymai

AELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

» Prietaisqg junkite tik j tinkamai jrengtq elektros lizdg, kurio
tinklo jtampa yra 220-240V ~, 50/60 Hz.

~ Jei sutrinka veikimas ar prietaisq reikia valyti, i$traukite i3
elektros lizdo tinklo kistukq.

» Saugokite prietaisq nuo drégmés ir nenaudokite jo lauke.

~ | prietaiso korpusq patekus skyscio, nedelsdami i§ elektros
lizdo istraukite prietaiso tinklo kistukq ir atiduokite prietaisq
pataisyti kvalifikuotiems specialistams.

> Maitinimo laidq i§ elektros lizdo kas kartq istraukite laikydami
vz tinklo kistuko. Niekada netraukite suéme uz paties laido.

» Nesulenkite ir neprispauskite maitinimo laido. Maitinimo
laidq nutieskite taip, kad ant jo niekas negaléty uZlipti arba
uZ jo uzklidti.

» Kad i§vengtuméte pavojy, paZeistus tinklo kistukus ar maitini-
mo laidus nedelsdami paveskite pakeisti jgaliotiems specia-
listams arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojams.

silpnesni ir kurie turi maZiau patirties ir (arba) Ziniy, §j prietai-
sq gali naudoti tik tada, jei yra priZigrimi arba buvo iSmokyti
saugiai jj naudoti ir supranta prietaiso keliamg pavojy.
~ Prietaisq ir jo prijungimo laidq laikykite vaikams nepasiekio-
moje vietoje.
» DraudZiama atidaryti strypinio trintuvo variklio bloko korpusa.
Tai yra nesaugu ir prarandama garantija.
Strypinio trintuvo variklio bloko jokiu bidu nenardinkite
Q) skyscius, saugokite, kad j variklio bloko korpusq nepatekty
skyséiy.
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A ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

>

>

>

>

Pries keiciant priedus ar papildomas dalis, kurios prietaisui
veikiant juda, prietaisas turi buti i§jungtas ir atjungtas nuo
elektros tinklo.

Kas kartq atjunkite prietaisq nuo elektros tinklo, kai ketinate:
— palikti prietaisq nepriZitrimg,

— prietaisq valyti,

— prietaisq surinkti ar irinkti.

Vaikams naudoti prietaisq draudZiama.

Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

Prietaisq ir jo prijungimo laidq laikykite vaikams nepasiekia-
moje vietoje.

Peiliai nepaprastai astrus! Visada elkités su jais atsargiai.
Naudojant labai astrius peilius / antgalius kyla pavojus
susizeisti.

Prietaisq valykite labai atsargiai. Peiliai nepaprastai astrus!
Prietaisq kas kartq ijunkite i§ elektros tinklo, kai ketinate
palikti jj nepriZigrimq, surinkti, i$rinkti ar valyti.
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Antgaliai

Pasirinkite norimam produkty apdorojimo bidui tinkamg antgalj:
Antgalis Naudojimas

Smulkinti * Kapoti * Minksty
darZoviy tyréms gaminti
Pertrinti

Daugiafunkcis - zalioms / virtoms darZovéms
peilis @ smulkinti
- virtai mésai smulkinti

- srivboms ir padaZams pertrinti
- kdikiy maistui (tyréms) gaminti

Smulkinti * Kapoti * Kiety
darZoviy tyréms gaminti
- skaidulingoms / kietoms darzovéms

Mésos ir darzo- smulkinti
viy peilis @ - minkstai / trapiai mésai smulkinti

(pvz., kepenéléms)

- zuviai smulkinti

- kiety, virty darZoviy tyrei gaminti
(pvz., morky)

Plakti ®* Maisyti * Padazams
gaminti

Maigymo - mink3tai teslai sumaidyti (pvz.,
diskas @ lietiniy)

- saloty padazams gaminti
- kremams sumaisyti

Plakti ® Puriai suplakti

- grietinélei suplakti
Fleléiie - kiausinio baltymams puriai suplakti
diskas @ - kokteiliams plakti / putésiams puriai
suplakti

- padazams puriai suplakti
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Antgaliy uzdéjimas ir nuémimas

A ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Tinklo kistukq j elektros lizdg kiskite tik surinke prietaisq.
> Naudodami antgaliuvs @ @ @ @ bukite atsargis! Jie labai astras!

1) Antgali @ @ @ @ prie varanciojo veleno @ pritaisysite antgalio @ ©
@O @ apsodq uzmove ant varanciojo veleno @ strypinio trintuvo apatinéje
dalyje @. Abi varangiojo veleno @ isky3os turi biti antgalio @ @ @ ®

apsodo i¥émose:

2) Po to tvirtai spustelékite antgalj ant varanciojo veleno @, kad antgalis @ @
@ @ girdimai ir juntamai uzsifiksuoty.

NURODYMAS

> Plakimo diskas @ prie apsodo pritvirtintas nuozulniai. Tai néra gamybos
trokumas - tai leidZia j skyséius jplakti oro.
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Antgalivi @ @ @ @ nuimti prireiks jrankio @.

1) Irankj @ prakikite pro kurig nors i$pjovq strypinio trintuvo apatinés dalies @
apacioje:

F

2) |rankiv @ apimkite antgalio @ @ @ @ apsodq.

3) Strypinio trintuvo apating dalj @ laikykite 3iek tiek toliau nuo saves ir atsar-
giai nuo varanciojo veleno @ nukelkite antgali @ @ @ ®:
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Strypinio trintuvo surinkimas

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Tinklo kistukq | elekiros lizdq kiskite fik surinke prietaisq.
> Antgaliai @ @ @ @ labai astrs! Visada elkités su jais atsargiai.

NURODYMAS

> Prie$ naudodami pirmq kartq nuvalykite visas dalis, kaip apradyta skyrivje
.Valymas”.

B Strypinio trintuvo apating dalj @ ant prietaiso korpuso @ uzdékite taip, kad
Zyma bity ties Zenklu G, esanciu ant prietaiso korpuso @. Sukite strypinio
trintuvo apatine dalj @, kol Zyma ant strypinio trintuvo apatinés dalies @

bus ties zenklu a ant prietaiso korpuso @.

Prietaiso laikymas rankose
Kad prietaisq galétuméte valdyti, ji rankose laikykite taip:
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Naudojimas

A\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Maisto produktai neturi buti per karsti! Tyk3tantys produktai gali nuplikyti.

> Strypiniam trintuvui veikus 1 minute, rekomenduojame apie 2 minutes
palaukti, kol jis atvés. Virsijus 3j veikimo laikq, prietaisas gali perkaisti ir
sugesti!

Prietaisq surinke atsizvelgdami j norimg naudojima:
1) Jkiskite | elektros lizdg tinklo kistukq. Suzimba 3vieciantis Ziedas @.

2) Greicio reguliatoriumi @ nustatykite norimq greitj. Jei norite greitj padidinti,
greicio reguliatoriy @ sukite MAX kryptimi, o jei norite greitj sumazinti,
greicio reguliatoriy @ sukite MIN kryptimi.

— Atsizvelgdami | produkty kietumq, produktams sukapoti, sutrinti j tyre,
pertrinti ir susmulkinti rinkités vidutinj arba didelj greitj.

— Jei norite gaminti padazus, plakti ir maidyti, i§ pradziy nustatykite
nedidelj greitj ir, atsizvelgdami j konsistencijq, palengva jj didinkite iki
maksimalaus.

— Produktams plakti ir puriai suplakti rinkités didelj greitj.

3) Prietaisq inde su produktais laikykite tiesiai.

4) Paspauskite ir laikykite paspaustq jjungimo mygtukg @. Atsizvelgdami i
apdorojamy maisto produkty kiekj ir rg§j, prietaisq létai judinkite auk3tyn ir
zemyn, j desing ir j kaire.

Nuolat stebékite rezultatq.

5) Kai rezultatu bisite patenkinti, nuspaustq jjungimo mygtukq @ atleiskite.
Strypinio trintuvo apatine dalj @ i indo istraukite tik variklivi sustojus.
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> Jei veikiant prietaisui pasigirsty nejprasty garsy, pvz., girgzdesys ar pan.,
ant varanciojo veleno @ uzpilkite Siek tiek neutralaus valgomojo aliejaus:

6) Apdoroje maisto produktus itraukite i§ elektros lizdo tinklo kidtukg. Sviecian-
tis Ziedas @ vzgesta.

NURODYMAS

> Internetinéje parduotuvéje adresu www.kompernass.com galite uZsisakyti
Siam strypiniam trintuvui tinkamg kapokle. Ja galima susmulkinti Zoleles,
svoginus ir panasius produktus.
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Valymas

/\ |SPEJIMAS - ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

> Prie3 valydami prietaisq kas kartq i3 elekiros lizdo istraukite tinklo kistuka.

> @ Valydami prietaiso korpuso @ jokiu bidu nenardinkite | vandenj arba
nelaikykite po tekanéiu vandeniu.

/\ |SPEJIMAS - PAVOJUS SUSIZALOTI!
> Naudodami antgaliuvs @ @ @ @ galite susiZeisti. Antgalivs @ @ © ®

laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

> Prietaiso daliy (isskyrus antgaliuvs @ @ @ @) neplaukite indaplovéije,
kad jy nesugadintuméte.

> Nenaudokite agresyviy, cheminiy ar dvei¢&iamyjy valymo priemoniy! Jos
gali nepataisomai sugadinti pavirdiy!

1) I3traukite tinklo kidtukq.

2) Prietaiso korpusq @ valykite drégna 3luoste.

Saugokite, kad j prietaiso korpuso @ angas nepatekty vandens. Jei nedva-
rumai prikibe tvir¢iau, Sluoste sudrékinkite 3velniu plovikliu. Ploviklio likugius
nuvalykite drégna $luoste.

3) Strypinio trintuvo apatine dalj @, antgalivs @, @, ©, @ ir jrankj B
kruops¢iai nuplaukite ir perplaukite Svariu vandeniu, kad ant jy nelikty plovi-
klio likuciy.

4) Sausa 3luoste viskq gerai nusausinkite ir, prie$ vél naudodami, jsitikinkite, kad
prietaisas visiskai sausas.

5) Laikymo dézute ® nuvalykite drégna 3luoste.

NURODYMAS

> Antgalivs @, @, @, ® galite plauti ir indaplovéje.
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Laikymas
B Nuplautus ir i§dZiovintus antgalius sudékite j laikymo dézute ®:

B Prietaisq galite pakabinti ant pakabinimo gselés @.

B Prietaisq laikykite sausoje ir $varioje vietoje.

L3 . ~ L3 L3
Prietaiso salinimas
Prietaiso jokiu budu neismeskite kartu su buitinémis atliekomis.
Siam gaminivi taikoma Europos direktyva 2012/19/EU.
Prietaisq atiduokite utilizuoti sertifikuotai atlieky utilizavimo jmonei arba savo bui-
tiniy atlieky 3alinimo tarnybai. Laikykités galiojandiy teisés akty. Kilus abejoniy,
susisiekite su atlieky $alinimo tarnyba.
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KompernaB Handels GmbH garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3 mety garantija. l3ryskejus Sio
gaminio trikumams, gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais reglamen-
tuojamas teises. Toliau i¥déstytos garantijos teikimo sqlygos $iy josy teisés aktais
reglamentuojamy teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sqlygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai&iuojamas nuo pirkimo datos. Prasome i$saugoti
originaly kasos &eki. Jis reikalingas kaip pirkimo dokumentas.

Jei per trejus metus nuo $io gaminio pirkimo datos idry3kéty medziagy ar gamybos
trokumy, gaminj savo nuoZitra nemokamai sutaisysime arba pakeisime. Norint
pasinaudoti garantija, sugedusj prietaisq ir pirkimo dokumentq (kasos &ekj) butina
pateikti trejy mety laikotarpiu trumpai aprasius trokumg bei nurodzius trokumo
atsiradimo laikg.

Jei trokumui taikoma misy garantija, jums grgZinsime sutaisytq arba pristatysime
naujq gaminj. Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo laikotarpis nepra-
tesiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés aktais reglamentuoja-
ma trokumy pasalinimo garantija
Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy paslaugy, garantijos teikimo laiko-
tarpis nepratesiamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei sutaisytoms dalims.
Apie jsigyto gaminio pazeidimus ir trikumus bitina praneti vos ispakavus gaminj.
Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui uZ remonto darbus imamas mokestis.

Garantijos apréptis

Prietaisas kruop3&iai pagamintas vadovaujantis grieztomis kokybés gairémis ir
prie$ pristatant buvo isbandytas.

Garantija taikoma tik medzZiagy arba gamybos trokumams. Garantija netaikoma
jprastai dylanciomis gaminio dalims, priskiriamoms susidéviniy daliy kategorijai,
arba l6ztandiy (duziy) daliy, pavyzdzivi, jungikliy, akumuliatoriy, kepimo formy
ar i§ stiklo pagaminty daliy pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas, netinkamai naudojamas ar netin-
kamai prizigrimas. Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai laikomasi
visy naudojimo instrukcijoje pateikty nurodymy. Gaminj draudZiama naudoti
tokiems tikslams ar tokiu bidu, kurie nerekomenduojami naudojimo instrukcijoje
arba dél kuriy joje jspéjama.

Ganminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudojimo reikméms. Garantija
netaikoma pikinaudZiavimo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama jéga
ir jei remontuoja ne musy jgaliotoji klienty aptarnavimo tarnyba.
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Garantiniy jsipareigojimy vykdymas

Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymaq, prasome vadovautis toliau nurodytais
nurodymais:

B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio, turékite kasos &ekj kaip pirkimo
dokumentq ir gaminio numerj (pvz., IAN 12345).

B Gaminio numerj rasite prietaiso duomeny lenteléje, isgraviruotq ant naudojimo
instrukcijos virselio (apagioje kairéje) arba uzklijuotq prietaiso uzpakalinéje
puséje ar apadioje.

B Jei i3ryskety prietaiso veikimo ar kitokiy trokumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités | toliau nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.

B Toda sugedusiu pripazintg gaminj, pridéje pirkimo dokumentq (kasos &eki)
ir nurode trikumq bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite i3siysti jums
nurodytu techninés prieZitros tarnybos adresu.

Svetainéje www.lidl-service.com galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny, gaminiy

vaizdo jrady ir programinés jrangos.

Prieziora

@ Prieziora Lietuva
Tel. 880 033 144
Elektroninio padto adresas: kompernass@lidl.lt

IAN 282546

Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés prieziiros tarnybos adresas. Pirmiausia
susisiekite su nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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Receptai

Plakta grietinélé

Sudedamosios dalys

B 200 ml grietinélés

Paruosimas

1) Grietinéle supilkite | aukdtq neddztantj indg.

2) Plakite apie 1 minute plakimo disku @, kol grietinélé sustandés. Plakdami
stebékite grietinéle. Plakimo trukmé priklauso nuo riebaly kiekio, temperatiros
ir kity veiksniy.

Trinta darzoviy sriuba
2-4 asmenims
Sudedamosios dalys

B 2-3 valgomieiji $aukstai aliejaus

B 200 g svoginy

B 200 g bulviy (ypaé tinka miltingy veisliy bulvés)

B 200 g morky

B 350-400 ml darzoviy sultinio (3viezio arba tirpaus)

M druskos, pipiry, muskato rieduto

B 5 g petrazoliy

Paruosimas

1) Svoginus nulupkite ir supjaustykite smulkiais kubeliais. Morkas nuplauki-
te, nuskuskite ir supjaustykite grieZinéliais. Bulves nulupkite, nuplaukite ir
supjaustykite mazdaug 2 cm dydZio kubeliais.

2) Puode pakaitinkite aliejy ir jame iki skaidrumo patroskinkite svognus. Sudé-
kite morkas, bulves ir viskg kartu troskinkite. |pilkite tiek sultinio, kad darzovés
bity visiskai apsemtos, ir pavirkite sriubg 10-15 minugiy, kol darzovés su-
minkstés. Jei reikia, dar jpilkite sultinio, kad darzovés visada bity apsemtos.

3) Petrazoles nuplaukite, i3purtykite vandenj ir pasalinkite kotelius. PetraZzoles su-
plésykite stambiais gabalais ir sudékite j sriubg. Mazdaug 1 minute trindami
mésos ir darzoviy peiliv @ viskq sutrinkite j tyre. Pagardinkite druska, pipirais
ir tarkuotu muskato rie3utu.
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Molitgy sriuba

98

4 asmenims

Sudedamosios dalys

1 vidutinio dydZio svoginas

2 skiltelés cesnako

10-20 g 3viezio imbiero

3 valgomieiji $aukstai rapsy aliejaus

400 g molidggo minkstimo (geriausiai tinka ‘Hokaido’ veislés molidgai, kuriy
Zievé verdant suminkstéja, todél molidgy nereikia nulupti)

250-300 ml kokosy pieno
250-500 ml darzoviy sultinio
V2 apelsino suléiy

Siek tiek sauso baltojo vyno

1 arbatinis $aukstelis cukraus

druskos, pipiry

Paruo$imas

LT

1) Nulupkite ir kubeliais supjaustykite svoging bei &esnakq. Nulupkite ir smul-

2

3

kiais kubeliais supjaustykite imbierq. Pirmiausia kar$tame aliejuje patroskin-
kite svoging ir imbierq. Po 2 minugiy sudékite Eesnakgq ir viskq troskinkite
toliau.

Siltu vandeniu naudodami darzoviy valymo Sepetélj kruopiciai nuvalykite mo-
liogq, tada supjaustykite 2-3 cm dydzZio kubeliais. (Jei naudojami ne ‘Hokaido’
veislés molidgai, juos dar reikia nulupti.) Sudékite molitgo gabalélius ir
troskinkite kartu su svoginu bei imbieru. | puodq ipilkite puse kiekio kokosy
pieno ir tiek darZoviy sultinio, kad molidgas bity gerai apsemtas. Uzdenkite
dangtj ir virkite apie 20-25 minutes, kol darZovés suminkstés. Mésos ir
darzoviy peiliu @ sumaidykite viskq iki vienodos konsistencijos. MaiSydami
vis jpilkite kokosy pieno, kol sriuba taps tinkamo lengvo tirstumo.

Sriubq pagardinkite apelsiny sultimis, baltuoju vynu, cukrumi, druska ir

pipirais - tai greta aitrios skonio natos jai suteiks saldumo bei subalansuoto
rigstoko sdrumo.
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Saldi vaisiy uztepélé
Sudedamosios dalys
B 250 g braskiy ar kity uogy bei vaisiy (3vieziy arba $aldyty)
B 1 pakelis (apie 125 g) neverdamo Zelés cukraus
W 1 slakelis citrinos sulciy
M 1 Ziupsnelis vanilés anksties sékleliy (kiek telpa ant peilio galo)
Paruosimas

1) Braskes nuplaukite ir nuvalykite pasalindami Zalig kotelj. Sudékite | sietq ir
gerai nuvarvinkite vandens pertekliy, kad uztepélé nebity per skysta. Dides-
nes braskes supjaustykite smulkiais gabaléliais.

2) Pasverkite 250 g braskiy ir sudékite | tinkamg maidymo indq.
3) Paslakstykite jas trupudiu citrinos sul&iy.
4) Jei norite, isbraukite ir sudékite vienos vanilés anksties sékleles.

5) Supilkite pakelj neverdamo Zelés cukraus ir kruop3iai 45-60 sekundziy
maisykite daugiafunkciu peiliv @. Jei misinyje liko stambesniy gabaléliy,
apie 2 minutes palaukite, tada dar kartq trinkite miginj 60 sekundziy.

6) Valgykite igkart arba vaisiy uztepéle sudékite j stiklainj su uzsukamu dangte-
liv ir dangtelj uzsukite.
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Sokoladinis kremas
4 asmenims
Sudedamosios dalys
B 350 g plakamosios grietinélés
B 200 g kargiojo 3okolado (kakavos > 60 %)
B %2 vanilés anksties (sekleliy)
Paruosimas
1) Grietinéle uzvirinkite, 3okoladq sulauZykite gabaléliais ir neaukstoje tempera-

turoje létai istirpinkite grietinéléje. ISbraukite pusés vanilés anksties sékleles ir
imaidykite | mase.

2) Saldytuve visizkai atvésinkite ir palaukite, kol masé sutvirtés.
3) Pries patiekdami plakimo disku @ i§maisykite iki kremo tirstumo.

Patarimas: kartu labai tinka 3vieZi vaisiai.

Majonezas
Sudedamosios dalys
B 200 ml neutralaus augalinio, pavyzdZivi, rapsy, aliejaus
B 1 kiausinis (trynys ir baltymas)
B 10 g $velnaus acto arba citriny suliy
W druskos ir pipiry pagal skonj
Paruosimas
1) | maiSymo indg jmuskite kiauginj, supilkite citriny sultis, jkiskite j mase maisy-
mo diskg O ir jjunkite prietaisq.

2) Létai tolygia, plona srovele pilkite aliejy (supilkite mazdaug per 1 min.), kad
jis susimaidyty su kitomis sudedamosiomis dalimis.

3) Galiausiai pagal skonj pagardinkite druska ir pipirais.
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Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerétes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedie-
nungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fiir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héindi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht
Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung, bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschlieBBlich der Verarbeitung von Lebensmitteln in kleinen
Mengen. Es ist ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt bestimmt.
Dieses Gerdt ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch vorgesehen.

A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und/
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen
einhalten.

> Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und/
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das Ge-
réit ausschlieBlich bestimmungsgemdB. Die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art wegen
Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen oder Verwendung
nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko trégt allein
der Betreiber.
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Lieferumfang

Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

® Stabmixer @/0Q
® Aufbewahrungsbox ®

® Multifunktionsmesser @, Fleisch- und Gemiisemesser @, Schlagscheibe @,
Quirlscheibe @, Werkzeug @

® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Geréites und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

3) Reinigen Sie alle Teile des Gerdtes wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

> Prifen Sie die Lieferung auf Vollstéindigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertriglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gemdf den &rtlich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf
verpacken zu kénnen.
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Geratebeschreibung/Zubehér
Abbildung A (Stabmixer):

Aufhéngedse

Geschwindigkeitsregler

Start-Taste

Leuchtring

Handteil

Stabmixerfuf3

~ I I~ o R )

Antriebswelle

Abbildung B (Aufsétze):
O Multifunktionsmesser

© Fleisch- und Gemisemesser
@ Quirlscheibe
® Schlagscheibe

Abbildung C (Zubehér):
® Werkzeug

® Aufbewahrungsbox

Technische Daten

Netzspannung 220-240V ~, 50/60 Hz
Nennleistung 400 W
Schutzklasse I IE]

i Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Qlj Lebensmitteln in Berihrung kommen,

sind lebensmittelecht.

Wir empfehlen den Stabmixer nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkiihlen zu
lassen. Wenn diese Betriebszeit iberschritten werden, kann es durch Uberhitzung
zu Schéden am Gerét fihren!
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Sicherheitshinweise

A STROMSCHLAGGEFAHR

» Schlief3en Sie das Gerat nur an eine vorschriftsmaBig installierte
Netzsteckdose mit einer Netzspannung von 220-240V ~ /
50/60 Hz an.

 Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor Sie das Gerat
reinigen den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht
im Freien benutzen.

 Falls doch einmal Flussigkeit in das Gerategehause gelangt,
ziehen Sie sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netz-
steckdose und lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal
reparieren.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzstecker aus der
Netzsteckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht und verlegen
Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

 Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fern-
zuhalten.

» Sie dirfen das Motorblock-Gehduse des Stabmixers nicht
offnen. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt.

Sie dirfen den Motorblock des Stabmixers keinesfalls in

@ Flussigkeit tauchen und keine Flussigkeiten in das Gehduse

des Motorblocks gelangen lassen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

» Trennen Sie das Gerdt grundsatzlich vom Stromnetz,...

— wenn das Gerdt unbeaufsichtigt ist,

— wenn Sie das Gerdt reinigen,

— wenn Sie es zusammenbauen oder auseinandernehmen.
~ Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.
» Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerét und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzu-
halten.

~ Die Messer sind extrem scharfl Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.

» Beim Umgang mit den extrem scharfen Messern/Aufséatzen
besteht Verletzungsgefahr.

~ Reinigen Sie das Gerdgt sehr vorsichtig. Die Messer sind
extrem scharfl

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.
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Die Aufsatze

Je nach Art der Bearbeitung, kénnen Sie den passenden Aufsatz auswéhlen:
Aufsatz Verwendung

Zerkleinern ¢ Hacken e Piirieren
von weichem Gemiise ¢ Passieren

Multifunktions- - rohes/gekochtes Gemise zerkleinern
messer @ - gekochtes Fleisch zerkleinern
- Suppen und Soflen passieren

- Babynahrung piirieren

Zerkleinern ¢ Hacken ¢ Piirieren
von hartem Gemiise
- faseriges/hartes Gemiise zerklei-

nern
Fleisch- und Ge- - hartes, gekochtes Gemiise pirieren
misemesser @ (. B. Karotten)

- empfindliches / zartes Fleisch
zerkleinern (z. B. Leber)
- Fisch zerkleinern

Verquirlen « Rihren « Emulgieren
- leichte Teige rijhren
(z. B. Pfannkuchenteig)
- SalatsoBen emulgieren
- Cremes rishren

Quirlscheibe @

Schlagen ¢ Aufschlagen

- Sahne schlagen
Schlagscheibe @ - EiweiB3 zu Eischnee schlagen
- Shakes / Schaumspeisen aufschlagen

- SoBBen aufschlagen
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Montieren und abmontieren der Aufsétze

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die
Steckdose.

> Sein Sie vorsichtig im Umgang mit den Aufsétzen @ @ @ @ ! Diese sind
sehr scharfl

Um einen Aufsatz @ @ @ @ auf der Antriebswelle @ zu montieren,
schieben Sie den Schaft des Aufsatzes @ @ @ @ auf die Antriebswelle @
am Stabmixerfu3 @. Die beiden Ausbuchtungen an der Antriebswelle @
missen in die Aussparungen am Schaft des Aufsatzes @ @ @ @ greifen:

j—

2) Driicken Sie den Aufsatz dann kréftig auf die Antriebswelle @, so dass der
Aufsatz @ @ @ @ hor- und fihlbar einrastet.

> Die Schlagscheibe @ ist schréig auf dem Schaft montiert. Dies ist kein
Fabrikationsfehler sondern dient dem Unterschlagen von Luft in die Flissig-

keiten.
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Um einen Aufsatz @ @ @ @ wieder abzunehmen, bendtigen Sie das Werk-
zeug @.

1) Schieben Sie das Werkzeug @ durch eine der Aussparungen am unteren

Ende des StabmixerfuBes @:

F

2) Greifen Sie mit dem Werkzeug @ um den Schaft des Aufsatzes @ @ @ @.

3) Halten Sie den Stabmixerfufl @ ein wenig von sich weg und hebeln Sie
vorsichtig den Aufsatz @ @ @ @ von der Antriebswelle @:
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Den Stabmixer zusammenbauen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau in die
Steckdose.
> Die Aufsitze @ @ @ @ sind scharfl Gehen Sie stets vorsichtig damit um.

> Vor der ersten Inbetriebnahme, reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reini-
gen” beschrieben.

B Setzen Sie den Stabmixerfuld @ auf das Handteil @, so dass die Markierung
auf das Symbol G am Handteil @ weist. Drehen Sie den Stabmixerfuf? @, bis
die Markierung am Stabmixerfuf3 @ auf das Symbol a am Handteil @ weist.

Gerat halten

Um das Gerdt zu bedienen, halten Sie es bitte folgendermafen:
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Bedienen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Lebensmittel dirfen nicht zu hei3 sein! Herausspritzender Inhalt kénnte
zu Verbrihungen fihren.

> Wir empfehlen den Stabmixer nach 1 Minute Betrieb ca. 2 Minuten abkiih-
len zu lassen. Wenn diese Betriebszeit Giberschritten werden, kann es durch
Uberhitzung zu Schéden am Gerdt fihren!

Wenn Sie das Gerét wie gewiinscht zusammengebaut haben:

1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose. Der Leuchtring @
beginnt zu leuchten.

2) Stellen Sie die gewiinschte Geschwindigkeit am Geschwindigkeitsregler @
ein. Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @ Richtung MAX, wenn Sie die
Geschwindigkeit erhdhen wollen, drehen Sie den Geschwindigkeitsregler @
Richtung MIN. wenn Sie die Geschwindigkeit verringern wollen.

— Zum Zerhacken, Pirieren, Passieren und Zerkleinern wéihlen Sie, je nach
Hérte der Lebensmittel, eine mittlere bis schnelle Geschwindigkeitsstufe.

— Zum Emulgieren, Verquirlen und Verrihren starten Sie mit einer niedrigen
Geschwindigkeitsstufe und erhhen langsam die Geschwindigkeit, je
nach Konsistenz, bis zur maximalen Geschwindigkeit.

— Zum Schalgen und Aufschlagen wéhlen Sie eine hohe Geschwindigkeits-
stufe.

3) Halten Sie das Gerdt gerade in das Gef&f3 in dem sich die Lebensmittel
befinden.

Drijcken und halten Sie die Start-Taste @.

Fihren Sie, je nach Menge und Art der zu bearbeitenden Lebensmittel, das Geréit
langsam nach oben und unten und von rechts nach links.

Beobachten Sie das Ergebnis.

4

5

Sobald Sie mit dem Ergebnis zufrieden sind, lassen Sie die gedriickte Start-

Taste @ los. Nehmen Sie erst nach Stillstand des Motors den Stabmixerfud @
aus dem GefaB.
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Nwess

> Sollte es wéhrend des Betriebes zu ungewdhnlichen Geréuschen, wie
Quietschen oder Ahnlichem, kommen, geben Sie ein wenig neutrales
Speised| an die Antriebswelle @:

6) Wenn Sie mit der Bearbeitung der Lebensmittel fertig sind, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Netzsteckdose. Der Leuchtring @ erlischt.

> Im Onlineshop unter www.kompernass.com kénnen Sie passend zu diesem
Stabmixer einen Zerhacker bestellen. Mit diesem kénnen Sie Kréuter,
Zwiebeln oder dhnliches zerkleinern.
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Reinigen

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

> @ Sie dirfen das Handteil @ bei der Reinigung keinesfalls in Wasser

tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Beim Umgang mit den Aufsiitzen @ @ @ @ besteht Verletzungsgefahr.
Machen Sie die Aufsitze @ @ @ @ unzugénglich fir Kinder.

> Sie dirfen die Teile des Gerdites (ausgenommen die Aufséitze @ @ @ @)
nicht in der Geschirrspiilmaschine reinigen, diese wiirden dadurch beschadigt.

> Benutzen Sie keine aggressiven, chemischen oder scheuernden Reinigungs-
mittel! Diese kénnen die Oberfléche irreparabel angreifen!

1) Ziehen Sie den Netzstecker.

2) Reinigen Sie das Handteil @ mit einem feuchten Tuch.
Stellen Sie sicher, dass kein Wasser in die Offnungen des Handteils @
gelangt. Bei hartnéckigen Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiilmittel
auf das Tuch. Wischen Sie Spilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie den StabmixerfuB @, die Aufsétze @, @, @, @ und das
Werkzeug @ grindlich in Spiilwasser und entfernen Sie danach Spilmittel-
reste mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen Sie sicher, dass
das Gerdt vor der erneuten Benutzung vollsténdig trocken ist.

5) Wischen Sie die Aufbewahrungsbox @ mit einem feuchten Tuch ab.

> Die Aufsétze @, @, @, @ sind auch fir die Reinigung in der Spilmaschi-

ne geeignet.
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Aufbewahren

B Legen Sie die gereinigten und getrockneten Aufsétze in die Aufbewahrungs-

box ®:

B Sie kdnnen das Gerdt an der Aufhdngedse @ aufhéngen.

B Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen und sauberen Ort auf.

Gerdat entsorgen

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die norma-
ler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile angesehen werden
kénnen oder fir Beschéidigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus,
Backformen oder Teile die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer (z. B.
IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

B Sollten Funkfionsfehler oder sonstige Méngel auftreten kontaktieren Sie zunéchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 282546

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zunéchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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Rezepte

Sahne schlagen

Zutaten

M 200 ml Sahne

Zubereitung
1) Die Sahne in ein hohes und bruchsicheres Gef&a geben.

2) Mit der Schlagscheibe @ firr etwa 1 Minute steif schlagen. Beobachten Sie
die Sahne beim Schlagen. Je nach Fettgehalt, Temperatur und anderen Einflis-
sen kann die Schlagzeit variieren.

Gemiise-Cremesuppe
2 - 4 Personen
Zutaten
B 2-3ELCL
B 200 g Zwiebeln
B 200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehlig kochende Sorten)
B 200 g Méhren
B 350 - 400 ml Gemiisebrihe (frisch oder Instant)
B Salz, Pfeffer, Muskatnuss
B 5 g Petersilie

Zubereitung

1) Zwiebeln abziehen und fein wiirfeln. M&hren waschen, schélen und in
Scheiben schneiden. Kartoffeln schélen, abspiilen und in ca. 2 cm grofBe

Wiirfel schneiden.

2) Olin einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig dinsten. Méhren und
Kartoffeln hinzufigen, mitdiinsten. So viel Brihe angieBen, dass das Gemiise
gut bedeckt ist und alles 10-15 Minuten weich kochen lassen. Bei Bedarf
zwischendurch Brithe hinzugieBen, falls das Gemiise nicht mehr bedeckt ist.

3) Petersilie waschen, trocken schiitteln und Stiele enffernen. Petersilie in grobe
Stiicke reiflen und zur Suppe geben. Alles mit dem Fleisch- und Gemiisemes-
ser @ fir etwa 1 Minute piirieren. Mit Salz, Pfeffer und geriebener Muskat-
nuss abschmecken.
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Kirbissuppe
4 Personen
Zutaten
B 1 mittelgrofie Zwiebel

2 Knoblauchzehen
10 - 20 g frischer Ingwer
3 EL Rapsal

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaido-Kiirbis, da die Schale
beim Kochen weich wird und er nicht geschélt werden muss)

250 - 300 ml Kokosmilch
250 - 500 ml Gemiisebrithe
Saft einer V2 Orange

etwas trockener WeiBwein

1 TL Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1) Zwiebel abziehen und wiirfeln, Knoblauch ebenso. Ingwer schélen und fein

2

3

wiirfeln. Zundchst Zwiebel und Ingwer in heiBem Ol andinsten. Nach 2
Minuten auch Knoblauch hinzufiigen und mitdiinsten.

Kurbis mit einer Gemisebirste unter warmem Wasser grindlich séu-

bern, dann in 2-3 cm grofie Wiirfel schneiden. (Wenn anderer Kirbis als
Hokkaido-Kirbis verwendet wird, muss dieser zusdtzlich geschalt werden).
Kirbiswirfel zu Zwiebeln und Ingwer geben und mitdinsten. Mit der halben
Menge Kokosmilch und so viel Gemisebrithe anfillen, dass der Kirbis gut
bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel ca. 20-25 Minuten weich kochen.
Alles mit dem Fleisch- und Gemisemesser @ glatt mixen. Dabei so viel
Kokosmilch zufiigen bis die Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

Die Suppe mit Orangensaft, WeiBwein, Zucker, Salz und Pfeffer abschme-
cken, sodass die Suppe neben der scharfen auch eine siiBe und eine ausge-
wogene sduerlich-salzige Note hat.
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SuBer Fruchtaufstrich

Zutaten

B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte (frisch oder tiefgekiihlt)
B 1 Packehen (ca. 125 g) Gelierzucker ohne Kochen

W 1 Spritzer Zitronensaft

B 1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz entfernen.
Gut auf einem Sieb abtropfen lassen, damit berflissiges Wasser ablau-
fen kann und der Aufstrich nicht zu flissig wird. GréBere Erdbeeren klein
schneiden.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mixbecher geben.
3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.
4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und zugeben.

5) Den Inhalt des Péckchens Gelierzucker ohne Kochen dazugeben und mit
dem Multifunktionsmesser @ 45-60 Sekunden lang griindlich mixen. Sollten
noch gréfere Stiicke vorhanden sein, das Ganze 2 Minute ruhen lassen und
dann erneut 60 Sekunden piirieren.

6) Gleich genieBen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit Schraubdeckel
abfillen und verschliefen.
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Schoko-Creme
Fir 4 Personen
Zutaten
B 350 g Schlagsahne
B 200 g Bitterschokolade (> 60% Kakaoanteil)
B 2 Vanilleschote (Mark)

Zubereitung

1) Die Sahne aufkochen, Schokolade zerbréckeln und darin bei niedriger Hitze
langsam schmelzen. Das Mark einer halben Vanilleschote auskratzen und
unter die Masse rihren.

2) Im Kihlschrank vollstéindig abkihlen und fest werden lassen.

3) Vor dem Servieren mit der Schlagscheibe @ cremig aufrihren.

Tipp: Dazu schmecken frische Friichte.

Mayonnaise

Zutaten

B 200 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsdl
M 1 Ei (Eigelb und Eiwei3)

B 10 g milder Essig oder Zitronensaft

M Salz und Pfeffer nach Geschmack
Zubereitung

1) Ei und Zitronensaft in den Mixbecher geben, die Quirlscheibe @ in die

Masse halten und das Gerét starten.

2) Das Ol in einem gleichméBig dinnen Strahl langsam (innerhalb von ca. 1
Minute) dazu geben, so dass das Ol sich mit den anderen Zutaten verbindet.

3) AbschlieBend nach Geschmack mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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