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Wstep
Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzgdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysoka
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig sktadowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacii.

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi wskazéwkami dotyczg-
cymi obstugi i bezpieczenstwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wytgcznie zgodnie z zamieszczonym
tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowan.
W przypadku przekazania urzqdzenia osobie
trzeciej nalezy dofqczy¢ do niego réwniez calq
dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

To urzqdzenie stuzy wylqcznie do wyrabiania ciasta,
miksowania ptynéw (np. sokéw owocowych), ubi-
jania $mietany i przecierania owocéw. Urzqdzenie
jest przeznaczone wytqcznie do przetwarzania
produktéw spozywczych. Nie uzywaj kohcédwki
do przecierania do przecierania gotujqgcych sie
produktéw spozywczych (np. zup). Urzqdzenie
przeznaczone jest wylgcznie do stosowania w
gospodarstwie domowym. Nie nalezy go uzywaé
do celéw komercyijnych.

Zakres dostawy

1 mikser

1 stojak miksera

1 misa do mieszania z pokrywkg
2 haki do wyrabiania ciasta

2 trzepaki

1 koricéwka do przecierania

1 skrobak do ciasta

Instrukcja obstugi

Bezposrednio po rozpakowaniu sprawdz, czy
dostarczony produkt jest kompletny oraz czy
nie ma zadnych uszkodzen. W razie potrzeby
zwrdé sie do serwisu.

Opis urzadzenia
Rysunek A:

@ Przetqcznik predkosci
@ Przycisk Turbo /!
© Odblokowanie koAcéwki do przecierania f

O Uchwyt koricdwki do przecierania
(z zamkiem bezpieczeristwa)

© Odblokowanie miksera

@ Odblokowanie uchwytu miksera Uﬁ
@ Stojak miksera (z uchwytem mikseral)
© Misa do mieszania

O Otwdr do napetniania

@ Pokrywka

® Rekojes¢

@ Przycisk zwalniania koncéwek

Rysunek B:
® koncéwka do przecierania

@ trzepaki
® haki do wyrabiania ciasta

@ skrobak do ciasta
Dane techniczne

Napiecie
znamionowe

220-240V ~, 50- 60 Hz

Moc znamionowa 300 W

I/ (8]

Stopien ochrony

Mikser: 10 min.
Czas pracy cowka d o
e I](on.cow a do przecierania:
min.

Wszystkie czesci tego
urzqdzenia majgce
kontakt z zywnosciq,
sq dopuszczone do
kontaktu z Zzywnosciq.

5l

Czas pracy krétkotrwatej

Czas pracy krétkotrwatej okresla, jak dtugo mozna
korzystaé z urzqdzenia bez ryzyka przegrzania
silnika i tym samym jego uszkodzenia. Po uptywie
okreslonego czasu pracy urzqdzenie nalezy wytg-
czy¢ i poczekad, az silnik ostygnie.

SHMS 300 C2
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

» Kabel sieciowy nie moze znajdowad sie w poblizu lub mieé kon-
taktu z rozgrzanymi elementami urzqadzenia lub innymi Zrédtami
ciepta. Nie dopuscié, by kabel sieciowy lezat na krawedziach lub
naroznikach.

» Nie zginaé ani nie przygniataé kabla sieciowego.

» Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zlecaj
niezwltocznie wykwalifikowanemu specjaliécie lub serwisowi, aby
unikngé wszelkich zagrozen.

» Odtqczajgc urzgdzenie z sieci, ciggnij zawsze za wiyk, nigdy
za kabel sieciowy. W przeciwnym razie mozna uszkodzi¢ kabel
sieciowy!

W zadnym przypadku nie zanurzaj rekojesci w wodzie ani
w innej cieczy! Przedostanie sie cieczy na czeéci przewodzqce

prad podczas pracy urzqgdzenia moze spowodowaé grozqce
$mierciq porazenie prqdem elektrycznym.

A\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» To urzqdzenie moze byé uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy,
wylqgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecz-
nego uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

» Dzieci nie mogq postugiwad sie urzqdzeniem.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci.

SHMS 300 C2 PL 3
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/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztozeniem lub
czyszczeniem zawsze odiqczaj urzgdzenie od zasilania sieciowego.

» Podczas pracy urzqdzenia nie wolno dotykaé koincéwek do
miksowania, hakéw do ugniatania ani kofncéwki do przecierania.
N6z koncéwki do przecierania jest ostry! Dtugie wilosy, szale i
tym podobne trzymaé z dala od nasadek.

» Nigdy nie zakladaé nasadek o réznej funkciji jednoczesnie.

» Aby unikng¢ przypadkowego wigczenia urzqdzenia, po kazdym
jego uzyciu i przed kazdym czyszczeniem wyciggaé wtyk z gniazda
sieciowego.

» Aby unikng¢ przypadkowego wigczenia urzqdzenia, przed kazdg
wymiang akcesoriéw wyciggaé wiyk z gniazda elekirycznego.

» Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére pod-
czas pracy sq w ruchu, nalezy wytqczyé urzqadzenie i odtqczyé je
od sieci elekiryczne;.

» Nie dotyka¢ ruchomych elementéw urzqdzenia i zawsze odczekad,
az urzqdzenie catkowicie sie zatrzyma. Niebezpieczeristwo obrazen!

» Przed kazdym uzyciem sprawdzaé urzqdzenie pod kqtem widocz-
nych uszkodzen. Bezpieczerstwo urzqdzenia gwarantowane jest
wylqcznie wtedy, jezeli jest ono w prawidtowym stanie.

» Nie wolno uruchamiaé urzqdzenia, jezeli jokie$ czesci sq uszkodzone
lub ich brak. W przeciwnym razie istnieje powazne niebezpie-
czenstwo wypadku.

» Nigdy nie zostawiaj wtqczonego urzqdzenia bez nadzoru. Zanim
odejdziesz od miejsca pracy, najpierw wyjmij wtyk z gniazda
elektrycznego.

» Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej instrukgii.
W przeciwnym razie istnieje niebezpieczenstwo odniesienia obrazen!

» Zachowaj ostroznoéé podczas obstugi oraz czyszczenia koncdwki
do przecierania. Néz jest bardzo ostry!
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UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

» Nie uzywaé urzqdzenia na otwartej przestrzeni. Urzqdzenie
przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domowego w pomiesz-
czeniach zamknietych.

» Wszelkie naprawy urzqdzenia nalezy zlecaé wytqcznie wykwao-
lifikowanym specjalistom. W razie awarii urzqdzenia nalezy
zwrdcié sie do autoryzowanego serwisu, wtasciwego dla kraju
zamieszkania.

~ Nie uzywaj koficéwki do przecierania do przecierania gotujgcych
sie produktéw spozywczych. Moze to by¢ przyczynqg deformacii
koficéwki do przecieranial

» Nigdy nie przecieraj produktéw w garnku, ktéry znajduie sie jeszcze
na gorqgcej ptycie kuchennej! Dotkniecie gorgcego dna garnka
koricéwkg do przecierania moze spowodowad jej uszkodzenie!

Rozpakowanie

Stopnie predkosci

B Wyjmij wszystkie elementy z opakowania. St

przetqgczniku

predkosci @

W Usun wszelkie materiaty pakunkowe oraz zabez-
pieczenia transportowe.

Zastosowanie

B Sprawdz dostawe pod kgtem kompletnosci oraz 0

Urzqdzenie jest wylgczone

uszkodzen.
Odpowiednia predkosé

B Oczysé wszystkie elementy urzgdzenia w sposdb
= 4 v orea P wyijéciowa do miksowania

opisany w rozdziale ,Czyszczenie”. 1

jok maka, masto itd.

migkkich sktadnikéw takich

Ustawianie urzgdzenia
Do miksowania ptynnych

B Ustaw stojak miksera @ na plaskiej powierzchni. 2 skladnikéw
Od spodu stojaka miksera @ znajdujq sie 4 —
przyssawki, by zapobiec przemieszczaniu sie 3 Do wyrabiania ciast na wy-

urzqdzenia w czasie pracy. pieki i ciasta chlebowego

Do ubijania masta, cukru,

B Upewnij sig, ze uzywane gniazdo zasilania jest 4
stodkich deseréw itp.

tatwo dostepne w razie awarii.

bitej $mietany itd.

Do ubijania piany, polewy,

SHMS 300 C2 PL
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Przycisk Turbo / ! (2}

M Przycisk ten pozwala na natychmiastowe uzy-
skanie catkowitej mocy urzqdzenia.

B Przycisk ten uruchamia koAcéwke do przeciera-
nia ®, gdy jest ona zamontowana.

Obstuga

Wyrabianie ciasta, mieszanie
i ubijanie

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie nalezy uzytkowa¢ urzqdzenia dtuzej niz
10 minut bez przerwy. Po uptywie 10 minut
nalezy zrobi¢ przerwe, dopdki urzqdzenie
sie nie ochtodzi.

> Wiqcz urzqdzenie dopiero wtedy, gdy
koncédwki zostang wiozone do ubijanego/
miksowanego/ugniatanego produktu.

S | DB\ s

2) Trzepaki @ lub haki do wyrabiania ciasta ®

weiénij w gniazda w rekojesci @ do momentu,
az zatrzasnq sig w styszalny sposéb:

Umieszczaj haki do
wyrabiania ciasta @ lub
trzepak @ z zebatym
pierscieniem zawsze
w przewidzianym do tego
i oznaczonym piktogramem
gniezdzie urzqdzenia.

Umieszczaj haki do
wyrabiania ciasta @ lub
trzepaki @ z gtadkim
pierscieniem tylko
w przewidzianym do tego
i oznaczonym piktogramem
gniezdzie urzqdzenia.

:
)

AER I

Haki do Kohcéwka do
wyrabiania Trzepaki @ | przecierania
ciasta @ sq stuzq do mie- | ® jest prze-
przeznaczone | szania rzad- | znaczona do
do zagniatania | kiego ciasta przecierania
gestego ciasta, | lub ubijania [ owocéw/

np. ciasta droz- | $mietany. warzyw, np.
dzowego. jabtek.

1) Przed pierwszym uzyciem umyj koncéwki ((®,

12158

3) Odblokuj uchwyt miksera na stojaku miksera @

naciskajgc przycisk odblokowania uchwytu

miksera @ oﬁ i zt6z uchwyt miksera do géry.
4) Wyjimij misg do mieszania @ i w6z do niej

odpowiednie sktadniki w wymaganej ilosci.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie wkiadaj do misy do mieszania @ nigdy
wigcej sktadnikéw niz do oznaczenia MAX
(ok. 2,5 1). W przeciwnym razie sktadniki
wydostang sie poza krawedzie misy w trakcie
przygotowywania.

> Nie wkiadaj do misy do mieszania @ nigdy
wiecej skfadnikéw niz 1,5 kg tgcznie.
W przeciwnym przypadku silnik moze ulec
uszkodzeniu.

5) Zotéz mise do mieszania @ ponownie na
stojak miksera @.

6) Naciénij przycisk odblokowania uchwytu mik-
sera @ oﬁ i zt6z uchwyt miksera do dotu.

7) Zotéz rekojesé @ na uchwyt miksera, aby sie
zatrzasneta.

8) Wsun pokrywke @ w prowadnice na stojaku
miksera @, aby sie zablokowata.

SHMS 300 C2
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> Jesli w czasie mieszania chcesz dodawaé sklad-

niki, otwérz otwér do napetniania @ znajdujgey
sie na pokrywce (@ i dodaj sktadniki. Nastepnie
zamknij otwdr do napetniania @ ponownie, aby
unikngé rozpryskiwania sktadnikéw!

Mozna uzywaé miksera réwniez bez stojaka

miksera @. Zwlaszcza w przypadku uzywania

matych ilosci ptynéw zaleca sig uzywanie miksera

bez stojaka miksera @. W przeciwnym przypadku

mikser nie bedzie dostatecznie siegat ptynu i nie

bedzie mozliwe doktadne mieszanie.

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> W zadnym wypadku nie wolno uzywaé
naczyn ze szkta lub z innych kruchych mate-
riatéw. Naczynia te mogq ulec uszkodzeniu i
spowodowad urazy.

9) Wibz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

10) W celu uruchomienia miksera przesun prze-
tacznik predkosci @ na zqdany stopier predko-
$ci. Mozesz wybraé jeden z 5 stopni predkosci
i dodatkowo weisngé przycisk Turbo @ (patrz
rozdziat ,Stopnie predkosci”).

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie nalezy uzywaé miksera duzej niz 10 minut
bez przerwy. Po uptywie 10 minut nalezy
zrobié przerwe, dopdki urzgdzenie sig nie
ochtodzi. W przeciwnym wypadku urzqdzenie
moze ulec nieodwracalnemu uszkodzeniu.

SHMS 300 C2

> Jesdli do krawedzi misy do mieszania @

przywierajq sktadniki i nie sq zbierane przez
haki do wyrabiania cista ®/trzepaki @,
wyltqcz mikser.
Zdejmij pokrywke (. Przesur skrobakiem do
ciasta @ przylegajqce sktadniki ponownie
do $rodka misy do mieszania @. Zatéz ponow-
nie pokrywke @. Wiqcz ponownie mikser.

11) Aby wyja¢ zawarto$é misy, wytgcz mikser.
Odsun na bok pokrywke @.

> Ze wzgledéw bezpieczenstwa trzepaki @
lub haki do wyrabiania ciasta ® mozna
wyijaé tylko wtedy, gdy przetgcznik
predkosci @ znajduije sie w potozeniu ,0".
12) Naciénij przycisk odblokowania uchwytu mik-

sera @ d\, 2167 uchwyt miksera do géry i
zdejmij mise do mieszania @ ze stojaka mikse-
ra @. Teraz mozna wyjqé zawarto$é misy.

> Jedli chcesz wyjaé trzepaki @ lub haki do
wyrabiania ciasta B, musisz najpierw zdjqé
rekojes¢ @: W celu demontazu naciénij przy-
cisk odblokowania miksera @ @ i zdejmij
rekojes¢ @. Wcisnij nastepnie przycisk zwal-
niania koncéwek @, aby zwolni¢ trzepaki @
lub haki do wyrabiania ciasta @.

> Ze wzgledéw bezpieczenstwa trzepaki @
lub haki do wyrabiania ciasta ® mozna
wyiqé tylko wtedy, gdy przetqcznik predkosci @
znajduije sie w potozeniu ,0”.
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Przecieranie

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> W zadnym wypadku nie wolno uzywaé

naczyn ze szkta lub z innych kruchych mate-

riatéw. Naczynia te moggq ulec uszkodzeniu i
spowodowad urazy.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy uzywaj koAcéwki do przecierania @
do miksowania twardych artykutéw spozyw-
czych, takich jak: ziarna kawy, kostki lodu,
cukier, zboze, czekolada, bardzo twarde
warzywa itp. Moze to spowodowaé uszko-
dzenie urzgdzenia.

> Nie uzywaj koAcédwki do przecierania @
do przecierania gotujgcych sie produktéw
spozywczych (np. zup). Przed rozpoczeciem
przecierania zdejmij garnek z palnika kuchenki.

1) Wybierz kofcéwke do przecierania @®, aby
przecieraé produkty spozywcze.

S P

=NE)

s

S

3

hY

Haki do
wyrabiania
ciasta (® sq
przeznaczone
do zagniatania
gestego ciasta,
np. ciasta droz-
dzowego.

Trzepaki @
stuzg do mie-
szania rzad-
kiego ciasta
lub ubijania
$mietany.

Koncéwka do
przecierania
® jest prze-
znaczona do
przecierania
owocéw/
warzyw, np.

jabtek.

2) Otwoérz zamek bezpieczeristwa uchwytu kor-

céwki do przecierania @ ||, przesuwajqc go
w bok i przytrzymujqc.

> Koncéwke do przecierania @ mozna
zaktadad tylko wtedy, gdy nie sq zatozone
trzepaki @ ani haki do wyrabiania ciasta @.

Wsun koricéwke do przecierania @ w uchwyt
kofcéwki do przecierania @ || i wcisnij jq
mocno w dét. Kohcéwka do przecierania ®
musi sig styszalnie zatrzasngé.

Aby zapobiec przelewaniu, naczynie, w ktérym
bedzie odbywato sie przecieranie, nalezy na-
petniac tylko do ok. 2/3. W tym celu wybierz

dostatecznie duze naczynie.

> Zadbaj o to, aby w naczyniu do przecierania

znajdowata sie dostateczna iloé ptynu/pro-
duktéw do przecierania. Aby zapewnié sku-
teczne mieszanie sktadnikéw, przygotowywa-
na potrawa powinna zakrywaé przynajmniej
dolng cze$¢ koricéwki do przecierania @®.
Mikser wigcz dopiero wtedy, gdy koAcéwka
do przecierania (B bedzie wlozona do
przecieranych sktadnikéw.

Nacisnij przycisk Turbo / ! @. Podczas pracy

caly czas trzymaij weisniety przycisk Turbo / l 0.
Po zwolnieniu przycisku urzqdzenie zostanie
zatrzymane.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie uzywaj miksera z zatozong koricéwkg

do przecierania @ diuzej niz jedng minute
jednorazowo. Po uptywie jednej minuty przerwij
pracg, dopdki urzqdzenie nie ostygnie.

Po zakonczeniu pracy z koAcéwkq do przecie-
rania @ puéé przycisk Turbo /! 0 i wyciqgnij

wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Tylko dolng czg$é koricéwki do przecierania ®

mozna my¢ pod biezgcg wodg. Do wnetrza
koricéwki do przecierania @ nie moze przedo-
sta¢ sie woda. Spowodowatoby to uszkodzenie
urzqdzenia.
Aby wyjqé koncéwke do przecierania ® z uchwy-
tu koncéwki do przecierania @ ||, nacisnij przy-
ciski odblokowania korcéwki do przecierania €@
po obu stronach rekojesci @ jednoczesnie.
Koricéwka do przecierania (B zostanie zwolniona

z uchwytu do koficéwki do przecierania @ |[.

SHMS 300 C2
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8) Wyijmij koicéwke do przecierania ® ruchem
zaginajgcym z uchwytu koricéwki do przecie-

rania @ ﬂ

> Gdy koncéwka do przecierania @ zablokuje
sie w uchwycie koficéwki do przecierania @ ﬁ,
otwérz nieco zamek bezpieczeristwa. Wredy
bedzie mozna wyjq¢ koncéwke do przecie-

rania ®.

Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem nalezy wycig-
gnqé wiyk z gniazda zasilanial Niebezpie-
czenstwo porazenia prqgdem elekirycznym!

W zadnym przypadku nie zanurzaij rekoje-
$ci @ w wodzie ani w innej cieczy!

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Podczas czyszczenia koricéwki do przeciera-
nia @ zachowaj ostroznosé. N6z jest bardzo
ostry!
Nie zanurzaj kofcéwki do przecierania @
catkowicie w wodzie. Pod biezgcq wodg
nalezy my¢ tylko dolng cze$¢ wraz z nozem.
W przeciwnym wypadku urzqgdzenie moze
ulec nieodwracalnemu uszkodzeniu.

B Rekojes¢ @ z silnikiem czys¢ samq zwilzong
szmatkg i ewentualnie tagodnym $rodkiem
czyszczqeym.

B Stojak miksera @ czy$¢ samq zwilzong szmatkq

i ewentualnie tagodnym $rodkiem czyszczgeym.

B Trzepaki @ lub haki do wyrabiania ciasta ®
myj pod biezgcq wodq lub w cieptej wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyr. Po umyciu
wysuszy¢ je starannie.
Zalecamy czyszczenie koficéwek bezposérednio
po ich uzyciu. W ten sposéb usuniete zostang
resztki produktéw spozywczych i zredukowana
zostanie mozliwos$¢ powstania bakterii.

SHMS 300 C2

> Trzepaki @ i haki do wyrabiania ciasta ®
sq réwniez przystosowane do zmywania
w zmywarce do naczyn.

B Mise do mieszania @, pokrywke @ i skrobak

do ciasta ® myj w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

> Mise do mieszania @, pokrywke @ i skrobak
do ciasta @) mozna zmywaé réwniez w zmy-
warce do naczyn. O ile to mozliwe, czeici te
nalezy uktada¢ w gérnym koszu zmywarki.

B Myj dolng czes¢ korcédwki do przecierania ®

w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn lub pod biezgcq wodg. Gérng czesd
wytrzyj wilgotng szmatkq. W razie potrzeby
mozna na szmatke dodaé niewielkq ilo$é deli-
katnego ptynu do zmywania. Nastgpnie zmyj
powierzchnie szmatkqg zmoczong tylko czystq
wodg, aby nie pozostaty zadne resztki ptynu
do mycia naczyn.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Tylko dolng czes¢ konicéwki do przecierania (B
mozna myé pod biezgcg wodg. Do wnetrza
koricéwki do przecierania @ nie moze przedo-
stad sie woda. Spowodowatoby to uszkodzenie
urzqdzenia.

Przechowywanie

B Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowywaé
w czystym, chtodnym i suchym miejscu.

PL 9
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Utylizacja
W zadnym przypadku nie
wyrzucaj urzadzenia do zwy-
ktych smieci domowych. Ten
produkt podlega dyrektywie
europejskiej 2012/19/EU.
Zuzyte urzqdzenie nalezy odda¢ do certyfikowanego
zaktadu utylizacji odpadéw lub do komunalnego
zaktadu oczyszczania. Nalezy przestrzegaé aktu-
alnie obowigzujqgcych przepiséw. W razie pytan
i watpliwosci odnosnie do zasad utylizacji nalezy
zwréci¢ sie do miejscowego zaktadu utylizacii
odpadéw.
@ Opakowanie urzqdzenia wykonane jest
z materiatéw przyjaznych dla $rodowiska
%@ naturalnego, ktére mozna oddaé w
lokalnych punktach zbiérki.

Gwarancja

KompernaBB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letnig gwaranciq, liczac
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku

sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ograniczone
przez nasze opisane ponizej warunki gwarancii.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowa¢ oryginalny paragon (dowéd za-
kupu) na przysztoé. Ten dokument jest wymagany
jako dowdd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu

vjawni sie wada materiatowa lub produkeyjna, pro-

dukt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie
naprawiony lub wymieniony na nowy. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie uszkodzonego urzqdzenia wraz z
dowodem zakupu (paragonem fiskalnym) oraz
krétkim opisem, na czym polega wada oraz kiedy
wystgpita.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Wykonanie naprawy lub wymiana produktu nie
rozpoczyna biegu nowego okresu gwaranciji.

10 PL

Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienionych

i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady
wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ bezposrednio
po rozpakowaniu urzqdzenia. Po uptywie okresu
gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane
odpfatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja dotyczy wad materiatowych lub
produkeyjnych. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci produktéw, ktére sq narazone na normalne
zuzycie, a zatem mogq by¢ uwazane za czeici
ulegajqce zuzyciu, ani uszkodzen czedci fatwo
tamliwych, np. przetqczniki, akumulatory, formy do
pieczenia lub czeici wykonane ze szkfa.
Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pra-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy scisle przestrzega¢ wszystkich instrukdji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwaranciji.

SHMS 300 C2
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Readlizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy,
postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj
paragon fiskalny oraz numer artykutu (np. IAN
12345) jako dowdd zakupu.

B Numer artykut mozna znalezé na grawerowanej
tabliczce znamionowej, umieszczonej na stronie
tytutowej instrukeji (ponizej po lewej) lub na
naklejce z tytu albo na spodzie.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpowied-
nim dziatem serwisu telefonicznie lub przez
e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wczeéniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozesz
pobraé te i wiele innych instrukgji, filméw
o produktach oraz oprogramowanie.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 283000

SHMS 300 C2

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Przepisy

Chatka

500 g maki

60 g masta

60 g cukru

7 g soli

42 g drozdzy (1 opakowanie $wiezych drozdzy)
200 ml mleka

1 jajko

1 zéttko

* S & & 6 o o o o

ewentualnie troche cukru gruboziarnistego

1) W16z drozdze do niewielkiej iloéci lekko
cieptego mleka z cukrem.

2) Gdy drozdze nieco wyrosng, dodaj wszystkie
sktadniki do misy do mieszania @.

3) Wyréb doktadnie ciasto za pomocq hakéw
do wyrabiania ciasta ®.

4) Odstaw ciasto na ok. 20 minut.

5) Nastepnie uformuj warkocz z ciasta i pozo-
staw ciasto na dalsze 30 minut do uroéniecia.

6) Posmaruj chatke niewielkq ilosciq zéttka.

> Jesli chcesz, mozesz posypaé chatke cukrem
gruboziarnistym.

7) Podgrzej piekarnik do ok. 200 °C z termo-
obiegiem i piecz chatke przez ok. 25 minut,
az do uzyskania ztocistobrgzowego koloru.

12 PL

Krem czekoladowy amaretto
4 500 ml $mietany

4 500 ml serka mascarpone

4 100 g kremu orzechowo-nugatowego
4 5 tyzek stolowych amaretto

4 1 -2 tyzki stotowe miodu

) Dodaj émietang i serek mascarpone do misy
do mieszania @ i wymieszaj wszystko trzepa-

kami @.

2) Dodaj stopniowo amaretto, miéd i krem
orzechowo-nugatowy i wszystko doktadnie
wymieszaj.

3) Nalej krem do szklanek deserowych i schtédz
ie, az do chwili podania.

Krem czekoladowy

4 300 g $mietany

4 200 g gorzkiej czekolady

1) Zagotuj $mietane.

2) Pokrusz czekolade i rozpusé jg w $mietanie.

3) Odstaw mase czekoladowq do lodéwki, az
stezeje.

4) Gdy masa ostygnie i stezeje, ubij jq frzepakami @
na krem.

Przed podaniem posyp krem kruszonymi migdatami.

> Tak uzyskany krem czekoladowy mozna wy-
korzystaé jako nadzienie do innego wyrobu.

SHMS 300 C2
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Aioli

4 500 g majonezu

4 1 kubek $mietany

4 50 g czosnku

4 2 tyzeczki musztardy ($rednio ostre;)
¢ 1 paczka mieszanych ziét (mrozone)
4 1 szczypta cukru

¢ 1/2 tyzeczki soli

4 1/2 tyzeczki pieprzu

1) Obierz czosnek i wyciénij go praskg do czosnku.

2) Dodaj majonez, $mietang i czosnek do misy do
mieszania @ i wymieszaj doktadnie wszystko
trzepakami @.

3) Stopniowo dodawaj musztarde, ziota, cukier
pieprz i sél oraz wymieszaj wszystko.

4) Na koncu dopraw sos aioli wedle smaku.

SHMS 300 C2

Ziotowy winegret

3 - 4 fodygi pietruszki

3 -4 bazylie

1 cytryna

1 fyzeczka musztardy (érednio ostrei)
1 zgbek czosnku

Sél, pieprz

100 ml oliwy

* & & 6 > > o o

ewent. 1 szczypta cukru

Dodaqj liscie zidt, sok z cytryny, musztarde,
czosnek, sél i pieprz do wysokiego naczynia
do miksowania.

2) Wymieszaj wszystko koficéwkq do przecierania
® dodajqc stopniowo oliwe, az do uzyskania
kremowej konsystencii sosu.

3) Dopraw sos winegret, ewentualnie szczyptq
cukru.
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Turinys
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Izanga

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq.

Pasirinkote kokybiskg gaminj. Naudojimo instrukcija
yra 3io gaminio dalis. Joje pateikta svarbiy saugos,
naudojimo ir 3alinimo nurodymy. Prie3 pradédami
naudoti gaminj susipazinkite su visais naudojimo

ir saugos nurodymais. Gaminj naudokite tik taip,
kaip apradyta, ir tik nurodytais naudojimo tikslais.
Perduodami gaminj tretiesiems asmenims, kartu
perduokite ir visus jo dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj
Sis prietaisas skirtas tik te3lai minkyti, skysciams
(pvz., vaisiy sultims) maisyti, grietinélei plakti ir
vaisiams trinti. Juo galima apdoroti tik maisto
produktus. Netrinkite trintuvu verdanéiy maisto
produkty (pvz., sriuby). Sis prietaisas skirtas tik
buitinio naudojimo reikméms. Nenaudokite jo
komerciniams tikslams.

Tiekiamas rinkinys
1 rankinis maidytuvas

1 stovas

1 maisymo dubuo su dangéiu
2 minkymo kabliai

2 plakimo 3luotelés

1 trintuvas

1 teslos grandiklis

Naudojimo instrukcija

NURODYMAS

I$pakave iskart patikrinkite tiekiamgq rinkinj ir
isitikinkite, kad nieko netrtksta ir néra pazeidimy.
Prireikus kreipkités j klienty aptarnavimo tarnybg.

16 LT

Prietaiso aprasas

A paveikslélis:

@ Greicio jungiklis

@ ,Turbo” mygtukas / l

© Trintuvo atblokavimo mygtukas

O Trintuvo lizdas (su saugos uzraktu)

@ Rankinio maisytuvo atblokavimo mygtukas J\
O Maiytuvo laikiklio atblokavimo mygtukas
@ Stovas (su maidytuvo laikikliu)

O Maisymo dubuo

O Pildymo anga

(@ Dangtis

® Maisytuvo korpusas

@ Priedy atlaisvinimo mygtukas

B paveikslélis:

® Trintuvas

@ Plakimo 3luotele
® Minkymo kablys
© Teslos grandiklis

Techniniai duomenys

220-240V ~, 50 - 60 Hz
300 W

I/l

Maisytuvas: 10 min.

Vardiné jtampa

Vardiné galia
Apsaugos klasé

Trumpojo veikimo
laikas

5t

Trumpoijo veikimo laikas

Trintuvas: 1 min.

Visos su maisto produktais
besiliegiancios 3io prie-
taiso dalys yra tinkamos
liestis su maistu.

Trumpojo veikimo laikas parodo, kiek laiko prietaisas
gali veikti, kad variklis neperkaisty ir nesugesty.
Pragjus nurodytam trumpojo veikimo laikui, prietaisas
turi bti idjungtas, kol atvés variklis.

SHMS 300 C2
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Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

» Maitinimo laidas visada turi buti atokiai nuo jkaitusiy prietaiso daliy
ar kity Silumos $altiniy. Netieskite maitinimo laido per briaunas ar
kampus.

» Nesulenkite ir neprispauskite maitinimo laido.

» Kad i$vengtuméte pavojy, paZeistus tinklo kistukus ar maitinimo
laidus nedelsdami paveskite pakeisti jgaliotiesiems specialistams
arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojams.

> I§jungdami prietaisq i§ elektros tinklo, visada traukite suéme uz tinklo
kidtuko, o ne uz maitinimo laido. PrieSingu atveju galite paZeisti
maitinimo laidg!

Niekada nenardinkite prietaiso korpuso j vandenj ar kitus skyscius!
Jei nors kiek skysé&io pateks ant veikianéio prietaiso daliy, kuriose
yra jtampa, gali kilti elektros smugio pavojus gyvybei.

A\ |SPEJIMAS - PAVOJUS SUSIZALOTI!
kurie turi mazZiau patirties ir (arba) Ziniy, prietaisq gali naudoti tik
priziorimi arba jei yra iSmokyti saugiai naudoti prietaisq ir supranta
prietaiso keliamq pavojy.

» Vaikams naudoti prietaisq draudZiama.

» Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

» Prietaisq ir jo prijungimo laidq laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

SHMS 300 C2 r 17
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A\ |SPEJIMAS - PAVOJUS SUSIZALOTI!

>

18

Prietaisq kas kartq iSjunkite i elektros tinklo, kai ketinate palikti jj

eve—

nepriziurimq, surinkti, i8rinkti ar valyti.

Prietaisui veikiant nelieskite plakimo 3luoteliy, minkymo kabliy ar
trintuvo. Trintuvo peilis yra astrus! PasirGpinkite, kad vir$ priedy
nekaboty ilgi plaukai, 3alikai ar pan.

Niekada nebandykite vienu metu naudoti skirtingy funkcijy priedy.
Kiekvieng kartq panaudoje ir prie$ valydami prietaisq, istraukite
tinklo kistukg, kad prietaisas netyéia nejsijungty.

Pries$ keisdami priedus visada istraukite tinklo kistukg, kad prietaisas
netycia nejsijungty.

Pries kei¢iant priedus ar papildomas dalis, kurios prietaisui veikiant
juda, prietaisas turi buti i§jungtas ir atjungtas nuo elektros tinklo.

Nelieskite judamyjy prietaiso daliy ir visada palaukite, kol jos
visiskai sustos. Pavojus susiZalofil

Prie3 naudodami visada patikrinkite patj prietaisq ir visas jo dalis,
ar néra matomy pazeidimy. Saugiai veikia tik nepriekaistingos
buklés prietaisas.

Niekada nenaudokite prietaiso, jei jo dalys apgadintos arba jy
troksta. PrieSingu atveju prietaisas gali kelti didelj pavojy.

cve—

Niekada nepalikite nepriZigrimo veikianéio prietaiso. Jei prireikty
pasisalinti i§ darbo vietos, istraukite tinklo kistukq i§ elektros lizdo.

Nenaudokite prietaiso kitokiems nei Sioje instrukcijoje aprasytiems
tikslams. Antraip kyla pavojus susiZalotil

Naudodami trintuvq ar jj valydami bukite atsargus. Peilis yra labai
astrus!

LT
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DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

» Nenaudokite prietaiso lauke. Prietaisas skirtas tik buitiniam naudo-

jimui patalpose.

» Visus taisymo darbus paveskite tik specialistams. Prireikus kreipkités

igaliotq klienty aptarnavimo tarnybg savo 3alyje.

» Netrinkite trintuvu verdanéiy maisto produkty. Trintuvas gali defor-

muotis!

» Niekada netrinkite produkty puode, dar stovinciame ant karstos
viryklés! Trintuvu prisiliete prie kar$to puodo dugno galite apgo-

dinti trintuvg!

Ispakavimas
M [Simkite visas dalis i3 pakuotés.

B Pasalinkite visas pakuotés medziagas ir trans-
portavimo apsaugas.

B Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar néra
pazeidimy.

B Nuvalykite visas dalis, kaip aprasyta skyriuje
Valymas”.

Prietaiso pastatymas

B Stovq @ pastatykite ant lygaus pavirsiaus.
Stovo @ apacioje yra 4 siurbtukai, neleidZiantys
naudojamam prietaisui pasislinkti.

W [sitikinkite, kad jvykus gedimui lengvai pasieksite
elektros lizdg, j kurj priefaisas jjungtas.

SHMS 300 C2

Greicio nustatymo padétys

Greicio
jungiklio @ Naudojimas
padétis
0 Prietaisas yra iSjungtas.
Tinkamas pradinis greitis
1 sumai$ant minkstas
sudedamgsias dalis, pvz.,
miltus, sviestq ir kt.
5 Skystoms sudedamosioms
dalims sumaiyti.
3 Pyragy ir duonos teslai
sumaisyti.
Sviestui, cukrui puriai
4 suplakti, desertams
gaminti ir kt.
Kiauginio baltymams,
5 pyrago glajui, grietinélei
suplakti ir kt.
LT 19
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JTurbo” mygtukas / ! O:
B Sivo mygtuku galite i karto jjungti didziausig

prietaiso galiq.

B Sivo mygtuku paleidziamas trintuvas @, jei ji

jdéjote.

Naudojimas

Minkymas ir plakimas

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Vienu kartu nenaudokite prietaiso ilgiau
nei 10 minuciy. Po 10 minuciy padarykite

pertraukq, kol prietaisas atvés.

NURODYMAS

> Prietaisq jjunkite ik tuomet, kai jo priedus pa-
nardinsite | plakamus (maiSomus, minkomus)
maisto produktus.

S P

=9O

s

S

3

hY

Minkymo
kabliai ®
sunkiai, pvz.,
mielinei teslai,
minkyti.

Plakimo
3luoteles @
minkstai,
trapiai tedlai
maisyti arba
grietinélei
plakti.

Trintuvas ®
darZoviy ar
vaisiy, pvz.,
obuoliy,
tyréms ga-
minti.

1) Prie3 naudodami pirmgjj kartq priedus (®, @, ®)

nuvalykite.

20 ]

2)  Plakimo 3luoteles @ ar minkymo kablius (® j jiems
skirtus lizdus maisytuvo korpuse (@ kiskite tol,
kol jie tvirtai ir girdimai uZsifiksuos.

:
]

3) Atblokuokite prie stovo @ pritaisytq maidytuvo
laikiklj paspausdami maidytuvo laikiklio atblo-
kavimo mygtukq @ oﬁ ir pakelkite ji aukstyn.

4)  ISimkite maidymo dubenj @ ir sudékite produktus
gaminamam kiekiui.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> | maidymo dubenj @ produkty niekada nedé-
kite daugiau nei iki MAX Zenklo (apie 2,5 ).
Antraip apdorojami produktai bégs per krastus.

Minkymo kablj ® arba
plakimo 3luotele @ su
dantytuoju ziedu ant
strypo kiskite tik | tam skirtq
ir piktograma ant prietaiso
pazenklintq lizdg.

Minkymo kablj ® arba
plakimo 3luotele @ su lygiu
Ziedu ant strypo kiskite tik j
tam skirtq ir piktograma ant
prietaiso pazenklintq lizdq.

> | maidymo dubenj @ i3 viso galima sudéti ne

daugiau nei 1,5 kg produkty. Antraip variklis
gali sugesti.

5) Maidymo dubenj @ vél padékite ant stovo @.

6) Paspauskite maisytuvo laikiklio atblokavimo
mygtukg @ d-‘ ir maidytuvo laikiklj nuleiskite
Zemyn.

7) Maisytuvo korpusg @ ant maisytuvo laikiklio
uzdékite taip, kad jis uZsifiksuoty.

8) Dangtj @ jstumkite j griovelj stove @, kad jis
tvirtai laikytysi.
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NURODYMAS

> Jei maisydami produktus norite jy jdéti daugiau,
atidarykite pildymo angg @ dangtyje @ ir
sudékite produktus. Po fo pildymo angg @
vél bitinai uzdarykite, kad produktai netiksty!
Rankinj maigytuvg galite naudoti ir be stovo @.
Rankinj maigytuvg naudoti be stovo @ ypag reko-
menduojame tada, kai skysciy kiekiai nedideli.
Antraip maiytuvas pasieks ne visq skystj ir tinkamai
nesumaisys.

A ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Niekada nenaudokite stikliniy ar kitokiy labai
duziy medZiagy indy. Tokius indus galima
suskaldyti ir susizaloti.

9) |kiskite j elektros lizdq tinklo kistukg.

10) Norédami jjungti prietaisq, greicio jungiklj @
pastumkite | norimq greiio nustatymo padét;.
Galite rinktis 5 greicio nustatymo padétis ir
papildomai naudoti ,Turbo” mygtukg @ (Zr.
skyriy ,Greicio nustatymo padétys”).

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Vienu kartu nenaudokite maisytuvo ilgiau nei
10 minuéiy. Po 10 minuiy padarykite per-
traukq, kol prietaisas atvés. Antraip prietaisas
gali nepataisomai sugesti.

SHMS 300 C2
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> Jei produktai prilipo prie maisymo dubens @
krasto ir minkymo kabliai ® / plakimo $luote-
lés @ jy nepasiekia, iSjunkite rankinj maidytuvq.
Nuimkite dangtj @. Prilipusius produktus teslos
grandikliv @ veél sustumkite | maisymo dubens @
vidurj. Vél uzdékite dangtj .
I$ naujo jjunkite rankinj maidytuvq.

11) Kai produktus i§ dubens norite iSimti, iSjunkite

rankinj maidytuvg. Dangtj @ nuimkite traukdami
i Sonq.

NURODYMAS

> Saugos sumetimais plakimo 3luoteles @ arba
minkymo kablius ® galima atlaisvinti tik tuo-
met, kai greicio jungiklis @ yra ,0” padétyie.
12) Paspauskite maisytuvo laikiklio atblokavimo

mygtukq @ dﬁ, maisytuvo laikiklj pakelkite auks-
tyn ir nuimkite maiSymo dubenj @ nuo stovo @.
Dabar i§ dubens galite i3imti produktus.

NURODYMAS

> Norédami istraukti plakimo Sluoteles @ arba
minkymo kablius ®, pirmiausia turite nuimti
maidytuvo korpusq @. Tam paspauskite ranki-
nio maiSytuvo atblokavimo mygtukq @ ir
nuimkite prietaiso korpusq . Tada paspauskite
priedy atlaisvinimo mygtukg @ ir atlaisvinkite
plakimo $luoteles @ arba minkymo kablius @.

> Saugos sumetimais plakimo 3luoteles @ arba
minkymo kablius @ galima atlaisvinti fik tuomet,
kai greicio jungiklis @ yra ,0" padétyje.
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Tyriy gaminimas

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Niekada nenaudokite stikliniy ar kitokiy labai
duziy medziagy indy. Tokius indus galima
suskaldyti ir susizaloti.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Trintuvu @ niekada nesmulkinkite kiety maisto
produkty, pvz.: kavos pupeliy, ledo kubeliy,
cukraus, grody, 3okolado, labai kiety darzoviy
ir kt. Prietaisas gali sugesti.

> Trintuvu @ netrinkite verdanéiy maisto pro-
dukty (pvz., sriuby). Prie3 trindami nuimkite
puodg nuo viryklés.

1) Trintuvg ® naudokite maisto produkty tyréms

& D)

~
e Y

Plakimo
Minkymo 3luoteles @ Trintuvas ®
kabliai ® minkstai, darZoviy ar
sunkiai, pvz., trapiai tedlai | vaisiy, pvz.,
mielinei teslai, | maidyti arba | obuoliy, ty-
minkyti. grietinélei réms gaminti.
plakti.

2) Atrakinkite trintuvo lizdo @ i saugos uzraktq:
pastumkite ji j 3onq ir laikykite.

NURODYMAS

> Trintuvg ® galima jdéti tik tuomet, kai nejdétos
plakimo Sluotelés @ arba minkymo kabliai ®.

3) Trintuvg @ ikiskite | trintuvo lizdg @ ﬁ ir
stipriai paspauskite Zemyn. Trintuvas (® turi
girdimai uzsifiksuoti.
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4) Kad produktai nebégty per krastus, pripildykite
tik apie 2/3 indo, kuriame trinate. Tam pasirin-
kite tinkamo dydZio indq.

NURODYMAS

> Pasirgpinkite, kad inde, kuriame trinate, bty
pakankamai skyscio / trinamy produkty.
Kad sudedamosios dalys bty tinkamai
sumaisytos, apdorojami maisto produktai turi
dengti bent apatine trintuvo @ dal;.

> Rankinj maidytuvq jjunkite tik tuomet, kai trintu-
vag ® panardinsite j trinamus produktus.

5) Paspauskite ,Turbo” mygtukq / ! @. Kol trina-

te, ,Turbo” mygtukq / ! @ laikykite nuspaustq.
Atleidus mygtukq, prietaisas sustoja.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Vienu kartu nenaudokite trintuvo @ ilgiau nei
vieng minute. Po vienos minutés padarykite
pertraukg, kol prietaisas atvés.

&

Kai trintuvu ® baigsite trinti, atleiskite , Turbo”
mygtukq / l @ ir istraukite tinklo kistukg.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Tekanciu vandeniu plaukite tik apatine frin-
tuvo @ dalj. | trintuvo @ vidy neturi patekti
vandens. Dél to prietaisas gali sugesti.

7)  Kai frintuvg @ i trintuvo lizdo @ i norite istraukti,
vienu metfu abiejose maisytuvo korpuso @ pusése
paspauskite frintuvo atblokavimo mygtukq € f
Trintuvas @ trintuvo lizde @ i atsilaisvina.

Palenkite trintuvg @ ir iSimkite jj i$ trintuvo

lizdo @ ﬂ

X
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> Plakimo 3luoteles @ ir minkymo kablius ®
galite plauti ir indaplovéije.

> Jei trintuvas B trintuvo lizde @ i uzstrigo,
Siek fiek patraukite saugos uzraktq. Tada
trintuvg @ galésite igimti. B Maisymo dubenj @, dangtj @ ir teslos
grandiklj @ plaukite 3iltu vandeniu su plovikliu.

Valymas NURODYMAS
ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS! > Maisymo dubenj @, dangtj @ ir telos gran-

diklj @ galite plauti ir indaplovéje. Stenkités

= mc S o
Prie$ valydami prietaisq kas kartq 5 elekiros visas dalis sudéti j virdutinj indaplovés krepsj.

lizdo i3traukite tinklo kistukg! Kyla elektros
smigio pavojus! B Trintuvo (B apatine dalj plaukite iltame vande-
MaiSytuvo korpuso @ niekada nenardinkite nyje su plovikliv arba tekan&iu vandeniu.
i vandenj ar kitus skysgius! Vir$uting dalj valykite drégna $luoste. Prireikus
$luoste sudrékinkite $velniu plovikliu. Po to visus
ploviklio liku¢ius nuvalykite vien vandeniu sudré-

A ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI! kinta Huoste.

> Bukite atsargus valydami trintuvg @®. DEMESIO! MATERIALINE ZALA!
Peilis yra labai astrus! - -

Nl et memeretn e viss s (19 > Tekandiu vandeniu plaukite tik apating trin-
@ vandenj. Tekandiu vandeniu plaukite tik jo tuvo @ dal. | trintuvo @ vidy neturi pateki
apating dalj su peiliv. Antraip prietaisas vandens. Dél to prietaisas gali sugesti.

gali nepataisomai sugesti.

B Maisytuvo korpusq @ su varikliu valykite tik Lalkymas nenaudomnt

drégna 3luoste ir, jei biting, $velnia valymo M I3valytq prietaisq laikykite dvarioje, sausoje ir
priemone. nuo dulkiy apsaugotoje vietoje.

B Stovg @ valykite tik drégna 3luoste ir, jei bting,
$velnia valymo priemone.

B Plakimo 3luoteles @ arba minkymo kablius ®
galima plauti tekanéiv vandeniu arba Siltame
vandenyije su plovikliu. Nuplove viskq gerai
isdZiovinkite.

Rekomenduojame priedus valyti i3 karto juos
panaudojus. Taip pasalinsite maisto likuéius ir
sumazés bakterijy atsiradimo tikimybé.
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Salinimas
Prietaiso jokiu biodu neis-
meskite kartu su buitinémis
atliekomis. Siam gaminiui

taikoma Europos Sajungos
Direktyva 2012/19/EU.

Prietaisq atiduokite sertifikuotai atlieky 3alinimo

jmonei arba savo komunalinei atlieky 3alinimo tar-
nybai. Laikykités galiojandiy teisés akty. Kilus abe-
joniy, susisiekite su vietine atlieky 3alinimo tarnyba.

Pakuoté pagaminta i§ aplinkg tausojan-
% iy medziagy, kurias galite pristatyti j
vietos perdirbimo jmones.

KompernaBB Handels GmbH
garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo sigijimo datos suteikiama 3 mety
garantija. 13ryskéjus Sio gaminio trikumams, gaminio
pardavéjas uztikrina jums teisés aktais reglamen-
tuojamas teises. Toliau i3déstytos garantijos teikimo
sqlygos $iy jUsy teisés aktais reglamentuojamy
teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo salygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo
pirkimo datos. Prasome i$saugoti originaly kasos
&eki. Jis reikalingas kaip pirkimo dokumentas.

Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo datos
isryskety medZiagy ar gamybos trikumy, gaminj
savo nuoziira nemokamai sutaisysime arba
pakeisime. Norint pasinaudoti garantija, sugedusj
prietaisq ir pirkimo dokumentq (kasos &ekj) bitina
pateikti trejy mety laikotarpiu trumpai aprasius trikumg
bei nurodzius trikumo atsiradimo laikg.

Jei trokumui taikoma misy garantija, jums grgZinsime
sutaisytq arba pristatysime naujq gaminj. Sutaisius
ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo laikotarpis
nepratesiamas.
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Garantijos teikimo laikotarpis ir

teisés aktais reglamentuojama trokumy
pasalinimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy
paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis neprate-
siamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei
sutaisytoms dalims. Apie jsigyto gaminio paZeidimus
ir trokumus bitina pranedti vos ispakavus gaminj.
Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui uz remon-
to darbus imamas mokestis.

Garantijos apréptis

Prietaisas kruop3&iai pagamintas vadovaujantis
grieztomis kokybés gairémis ir pries pristatant buvo
isbandytas.

Garantija taikoma tik medziagy arba gamybos tra-
kumams. Garantija netaikoma jprastai dylanciomis
gaminio dalims, priskiiamoms susidévingiy daliy
kategorijai, arba l5ztanéiy (duziy) daliy, pavyzdziui,
jungikliy, akumuliatoriy, kepimo formy ar i3 stiklo
pagaminty daliy pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas,
netinkamai naudojamas ar nefinkamai priZigrimas.
Gaminys tinkamai naudojamas ik tada, jei fiksliai lai-
komasi visy naudojimo instrukcijoje pateikty nurody-
my. Gaminj draudZiama naudoti tokiems tikslams
ar tokiu budu, kurie nerekomenduojami naudojimo
instrukcijoje arba dél kuriy joje jspéjama.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudo-
jimo reikméms. Garantija netaikoma pikinaudzZiavi-
mo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama
jéga ir jei remontuoja ne misy jgaliotoji klienty
aptarnavimo tarnyba.
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Garantiniy jsipareigojimy vykdymas

Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymgq, pro-

$ome vadovautis toliau nurodytais nurodymais:

B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio,
turékite kasos &ekj kaip pirkimo dokumentq ir
gaminio numerj (pvz., IAN 12345).

B Gaminio numerj rasite prietaiso duomeny
lenteléje, isgraviruotq ant naudojimo instrukcijos

virdelio (apadioje kairéje) arba uzklijuotq prietai-

so uzpakalinéje puséje ar apadioje.

B Jei iSryskety prietaiso veikimo ar kitokiy trokumy,
pirmiausia telefonu arba elektroniniu
pastu kreipkités  toliau nurodytq klienty aptar-
navimo skyriy.

M Tada sugedusiu pripazintq gaminj, pridéje pirkimo
dokumentq (kasos &eki) ir nurode trikumg bei jo
atsiradimo laikg, nemokamai galésite issiysti jums
nurodytu techninés prieziuros tarnybos adresu.

Svetainéje www.lidl-service.com galite
atsisiysti §j ir daugiau Zinyny, gaminiy
vaizdo jrady ir programinés jrangos.

Prieziira

@ PrieZiUra Lietuva
Tel. 880 033 144
Elektroninio padto adresas
kompernass@lidl.It

IAN 283000

SHMS 300 C2

Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés priezZitros
tarnybos adresas. Pirmiausia susisiekite su nurodyta
klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.kompernass.com
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Receptai

Mieliné pynuté

4 500 g milty

¢ 60 g sviesto

4 60 g cukraus

4 7 g druskos

4 42 gramai mieliy (1 pakelis 3vieziy mieliy)
4 200 ml pieno

4 1 kiauginis

4 1 kiausinio trynys

4 Siek tiek stambaus cukraus (jei norite)

1) Mieles idtirpinkite truputyie Silto pieno su cukrumi.

2) Kai mielés ims putoti, sudékite visus produktus
i maiymo dubenj @.

3) Visus produktus gerai suminkykite minkymo
kabliais @.

4) Leiskite teslai apie 20 minuciy pastovéti.

5) Tada suformuokite mieling pynute ir palaikykite
ja dar 30 minudiy, kad pakilty.

6) Mieline pynute plonai patepkite kiausinio
tryniu.

NURODYMAS

> Jei norite, mieling pynute apibarstykite trupu-
&iu stambaus cukraus.
7) lkaitinkite orkaite iki 200 °C jjunge konvekcijos
funkciiq ir kepkite mieling pynute apie 25 minu-
tes, kol ji taps rusvai auksiné.

26 LT

Sokoladinis kremas su amaretu
4 500 ml grietinélés

4 500 ml maskarponés

4 100 g 3okoladinio riesuty kremo

4 5 valgomieiji Saukstai amareto

4 1-2 valgomieji 3aukstai medaus

1) Grietinéle ir maskarpone sudékite | maidymo
dubenj @ ir i§maisykite plakimo 3luotelémis @.

2) Po truputj pildami amaretq ir dédami medy bei
3okoladinj rieduty kremq viskg gerai i$maisykite.

3) Kremq sudékite | desertines taures ir laikykite
3aldytuve iki patieksite.

Sokoladinis kremas

4 300 g grietinélés

4 200 g 3velniai kartaus $okolado

1) Uzvirinkite grietinéle.

2) Sokoladq sulauzykite gabaléliais ir itirpinkite
grietinéléje.

3) Sokolado mase atvésinkite 3aldytuve, kad
sutvirtéty.

4) Masei atdalus ir sutvirtéjus, isplakite jg plakimo
Sluotelémis @, kad bty kreminés konsistencijos.

Prie$ patiekdami uzberkite kelias migdoly droZles.

NURODYMAS

> Sis 3okoladinis kremas tinka ir kitiems kepi-
niams jdaryti.
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~Aioli” padazas

4 500 g majonezo

4 1 puodelis grietinélés

4 50 g &esnaky

4 2 arbatiniai 3auksteliai vidutinio astrumo garstygiy
¢ 1 pakelis 3aldyty Zoleliy miginio

4 1 Ziupsnis cukraus

4 1/2 arbatinio 3aukstelio druskos

4 1/2 arbatinio 3aukstelio pipiry

1) Nulupkite Eesnakg ir sutraiskykite.

2) Majonezq, grietinéle ir Eesnakq sudékite
maidymo dubenj @ ir plakimo 3luotelémis @
viskq gerai sumaisykite.

3) Po truputj sudékite garstycias, Zoleles, cukry,
pipirus bei druskq ir viskg sumaisykite.

4) Gadliausiai ,Aioli” padazq norimai pagardinkite.

SHMS 300 C2

Zoleliy uzpilas

4 3-4 stiebeliai lygialapiy petrazoliy

4 3-4 stiebeliai baziliko

4 1 citrina

4 1 arbatinis Saukstelis vidutinio adtrumo garstyciy
4 1 &esnako skiltele

4 druskos, pipiry

4 100 ml alyvuogiy aliejaus

4 1 Ziupsnelis cukraus (jei norite)

1) Zoleliy lapus, citrinos sultis, garsty&ias, Eesnakg,
druskq ir pipirus sudékite | aukstq maisymo indq.

2) Trintuvu @ viskqg maidykite po truputj pildami
aliejy, kol padazas taps kreminés konsistencijos.

3) Jei norite, pagardinkite uZpilg Ziupsneliu cukraus.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héandigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdaBer
Gebrauch

Dieses Gerdét dient ausschlieBlich dem Kneten von
Teig, Mixen von Flissigkeiten (z. B. Fruchtsdften),
Sahneschlagen und dem Pirieren von Friichten.

Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln
geeignet. Verwenden Sie den Pirierstab nicht

zum Pirieren von kochenden Lebensmitteln (z. B.
Suppen). Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Be-
nutzung in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen
Sie es nicht gewerblich.

Lieferumfang

1 Handmixer

1 Ruhrsténder

1 Rihrschissel mit Deckel
2 Knethaken

2 Quirle

1 Pirierstab

1 Teigschaber

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollstéindigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

@ Geschwindigkeits-Schalter

@ Turbo-Taste /l

© Entriegelung Pirierstab f

O Pirierstab-Aufnahme
(mit Sicherheitsverschluss)

@ Entriegelung Handmixer oﬁ

@ Entriegelung Mixer-Halterung oﬁ
@ Rihrstéinder (mit Mixer-Halterung)
O Rihrschissel

O Einfillsffnung

@ Deckel

® Handteil

® Auswurf-Taste

Abbildung B:
® Purierstab
@ Quirle

® Knethaken
@ Teigschaber

Technische Daten

Nennspannung 220-240V ~, 50- 60 Hz

Nennleistung 300 W

Schutzklasse Il/[g]

. Mixer: 10 Min.

Ll Pirierstab: 1 Min.
Alle Teile dieses Gerdtes,

Q"[J welche mit Lebensmitteln in
Berhrung kommen, sind
lebensmittelecht.

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Geréit betreiben kann, ohne dass der Motor
Uberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angege-
benen KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

SHMS 300 C2
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Das Netzkabel darf nie in die Néhe oder in Beriihrung mit heif’en
Teilen des Gerdts oder anderen Wéarmequellen kommen. Lassen
Sie das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

~ Lassen Sie beschédigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber,
wenn Sie das Gerdt vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das
Netzkabel beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag entstehen,
wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile
gelangen.

/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.
» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-

32

menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu frennen.

Berijhren Sie wdhrend des Betriebs nicht die Quirle, Knethaken
oder den Pirierstab. Das Messer des Piirierstabs ist scharf! Lassen
Sie kein langes Haar, keine Schals o.4. tber die Aufsatze héngen.

Versuchen Sie nie, Aufsatze mit unterschiedlichen Funktionen gleich-
zeitig zu montieren.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubehér immer den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

Beriihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten
Sie immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

Priifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sichtbare
Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheitskon-
zept des Gerdtes funktionieren.

Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
beschadigt sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallge-
fahr bestehen.

Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose.

Missbrauchen Sie das Gerdat nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

Seien Sie vorsichtig beim Umgang und bei der Reinigung des
Pirierstabs. Das Messer ist sehr scharfl
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

~ Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlieBlich
fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

» Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBlich von Fachpersonal ausfih-
ren. Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Servicepartner

in |hrem Land.

» Verwenden Sie den Piirierstab nicht zum Piirieren von kochenden
Lebensmitteln. Dies kann zu Verformungen des Pirierstabes fihren!

» Pirieren Sie niemals in einem Topf, der sich noch auf der hei3en
Herdplatte befindet! Das Berihren des hei3en Topfbodens mit
dem Pirierstab kann zu Besch&adigungen am Pirierstab fihren!

Auspacken
M Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmaterialien
und Transportsicherungen.

B Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit
und Besch&digungen.

B Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen”
beschrieben.

Aufstellen

M Stellen Sie den Rishrsténder @ auf eine ebene
Flache. An der Unterseite des Rihrsténders @
sind 4 Saugnépfe angebracht, um das Verrutschen
wdhrend des Betriebes zu verhindern.

M Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-
steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

SHMS 300 C2

Geschwindigkeits-Stufen

Stufe am
Geschwindigkeits- Verwendung
Schalter @
0 Gerdt ist ausgeschaltet
Gute Ausgangsgeschwin-
. digkeit zum Mischen von
Lweichen” Zutaten, wie
Mehl, Butter etc.
Fir das Mixen flissiger
2
Zutaten.
3 Fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen.
Zum Schaumigschlagen
4 von Butter, Zucker,
fir SiBspeisen etc.
Zum Schlagen von
5 Eischnee, Kuchenguss,
Sahneschlagen etc.

DE | AT | CH 33



SILVERCREST'

Turbo-Taste / ! O:
M Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die gesamte
Leistung lhres Gerdtes zur Verfigung zu haben.

M Diese Taste startet den Pirierstab @, wenn
dieser eingesetzt ist.

Bedienen

Kneten und Quirlen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerét nicht lénger als 10
Minuten am Stiick. Machen Sie nach 10 Minu-
ten solange eine Pause, bis sich das Gerét

abgekihlt hat.

> Schalten Sie das Gerdt erst ein, wenn Sie die
Aufsétze in die zu schlagenden/mixenden/
knetenden Lebensmittel gefiihrt haben.

S | B\ s

2) Schieben Sie die Quirle @ oder Knethaken ®

so weit in die Steckplétze am Handteil @, bis
diese sicher und hérbar einrasten:

Stecken Sie den Knetha-
ken @ oder den Quirl @
mit dem gezahnten Ring
am Stab immer in den dafir
vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichne-

ten Steckplatz am Gerat.

Stecken Sie den Knetha-
ken ® oder den Quirl O
mit dem glatten Ring
am Stab nur in den dafir
vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichne-

:
)

ten Steckplatz am Gerét.

S

3

hY

Knethaken ®
zum Kneten
von schwerem
Teig, z. B.
Hefeteig.

Quirle @
zum Rihren
von Rihr-
teig oder
Schlagen von
Sahne.

Pirierstab @®
zum Purieren
von Friichten/
Gemuse, z. B.

Apfeln.

1) Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die

Aufsatze (®, @, ®).
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3) Entriegeln Sie die Mixer-Halterung am Rihr-
stéinder @ durch Driicken der Entriegelung
Mixer-Halterung @ oﬁ und klappen Sie die

Mixer-Halterung nach oben.

4) Entnehmen Sie die Rihrschiissel @ und fillen
Sie die Zutaten je nach zuzubereitender
Menge ein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Fiillen Sie nie mehr Zutaten als bis zur MAX-
Markierung (ca. 2,5 ) in die Rihrschissel @.
Die Zutaten laufen sonst wéhrend des Betrie-
bes ber den Rand.

> Fillen Sie nie mehr Zutaten als insgesamt
1,5 kg in die Rihrschissel @. Ansonsten
kann der Motor beschadigt werden.

5) Setzen Sie die Rihrschiissel @ wieder auf den
Ruhrsténder @.

6) Driicken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung
(6] oﬁ und klappen Sie die Mixer-Halterung
nach unten.

7) Setzen Sie das Handteil @ auf die Mixer-
Halterung, so dass dieses einrastet.

8) Schieben Sie den Deckel Q) in die Schiene am
Ruhrsténder @, so dass er fest sitzt.
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> Wenn Sie wéhrend des Rihrvorganges
Zutaten hinzugeben wollen, éffnen Sie die
Einfillsffnung @ am Deckel @ und geben
Sie die Zutaten hinzu. SchlieBen Sie danach
die Einfillsffnung @ unbedingt wieder, um
ein Herausspritzen der Zutaten zu vermeiden!

Sie kdnnen den Handmixer auch ohne den Rijhr-
sténder @ verwenden. Insbesonders bei geringen
Flissigkeitsmengen ist es ratsam, den Handmixer
ohne den Rihrstdnder @ zu benutzen. Ansonsten
wird die Flssigkeit nicht vollsténdig erfasst und
nicht richtig durchgemischt.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall Geféfe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.
Diese GefciBe kdnnen beschadigt werden und
Verletzungen hervorrufen.

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose ein.

10) Um das Gerdit in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeits-Schalter @ auf die
gewiinschte Geschwindigkeits-Stufe. Sie kénnen
dabei zwischen 5 Geschwindigkeits-Stufen und
zuséitzlich der TurboTaste @ auswdahlen (s. Kapitel
,Geschwindigkeits-Stufen”).

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie den Mixer nicht lénger als 10
Minuten am Stiick. Machen Sie nach 10 Minu-
ten solange eine Pause, bis sich das Gerdt
abgekihlt hat. Ansonsten kann das Gerit
irreparabel beschédigt werden.

SHMS 300 C2

> Wenn Zutaten am Rand der Rihrschissel @
haften und diese nicht von den Knethaken ®/
Quirlen @ erfasst werden, schalten Sie den
Handmixer aus.
Nehmen Sie den Deckel O ab. Schieben
Sie mit Hilfe des Teigschabers (O die héngen
gebliebenen Zutaten wieder in die Mitte der
Rihrschissel ©.
Setzen Sie den Deckel O wieder auf. Schalten
Sie den Handmixer wieder ein.

11) Um den Schisselinhalt zu entnehmen, schalten Sie
den Handmixer aus. Ziehen Sie den Deckel (O
zur Seite ab.

> Aus Sicherheitsgriinden lassen sich die Quirle @
oder Knethaken ® nur I6sen, wenn der
Geschwindigkeits-Schalter @ auf der Position
,0" steht.

12) Driscken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung
(6] oﬁ, klappen Sie die Mixer-Halterung nach
oben und nehmen Sie die Rihrschissel @ vom
Rihrstdnder @.

Sie kdnnen nun den Schiisselinhalt entnehmen.

> Wenn Sie die Quirle @ oder Knethaken ®
entfernen wollen, miissen Sie zuerst das Hand-
teil @ abnehmen: Driicken Sie zum Abnehmen
die Entriegelung Handmixer @ ohund
nehmen Sie das Handteil @ ab. Driicken Sie
dann die Auswurf-Taste @, um die Quirle @
oder Knethaken (® zu I6sen.

> Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die
Quirle @ oder Knethaken @ nur [6sen, wenn
der Geschwindigkeits-Schalter @ auf der
Position ,0” steht.
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4) Um ein Uberlaufen zu verhindern, sollten Sie
das PiriergefdB nur zu ca. 2/3 befillen. Wéh-
len Sie hierzu ein ausreichend grofBes Gefaf.

Pirieren

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall Geféf3e aus Glas

oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.

Diese GefcBBe kénnen beschadigt werden und > Af:'hh.an S.ie d?'fGUF’ df::ss S'Ch ous['faicher?d
etk s s Flussigkeit/Piriergut im Piriergefaf befindet.
Um ein wirksames Vermischen der Zutaten zu
ACHTUNG! SACHSCHADEN! gc}:rcnﬁeren, sollte das z-uzubertfai.tende Gut
mindestens den Unterteil des Pirierstabs @
> Benutzen Sie den Piirierstab @ nie fir harte bedecken.
Lebensmittel, wie etwa: Kaffeebohnen, Eiswiirfel, » Schalten Sie den Handmixer erst ein, wenn
Zucker, Getreide, Schokolade, sehr hartes Sie den Pirierstab @ in das Piriergut gefihrt
Gemise efc. Das fihrt zu Beschédigungen P -
am Gerdat.
5) Driicken Sie die Turbo-Taste / ! @. Halten Sie

> Verwenden Sie den Pirierstab (® nicht zum
Pirieren von kochenden Lebensmitteln (z. B.
Suppen). Nehmen Sie den Topf vor dem
Pirieren von der Kochstelle.

1) Wahlen Sie den Pirierstab @, um Lebensmittel ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie den Pirierstab @ nicht lénger

zu pirieren.

P

=59

e

N

3

hY

6)

die Turbo-Taste /! @ wahrend des Einsatzes
gedriickt. Sobald Sie diese 16sen, wird das
Gerdt gestoppt.

als eine Minute am Stiick. Machen Sie nach
einer Minute solange eine Pause, bis sich das
Gerdt abgekihlt hat.

Wenn Sie mit dem Einsatz des Pirierstabs ®
fertig sind, 16sen Sie die Turbo-Taste / l A und
ziehen Sie den Netzstecker.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

Knethaken ® gﬂrlsﬂﬁen Pirierstab (® > Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
zum Kneten von Rihr- zum Pirieren stabs ® unter flieBendem Wasser. Es darf
von schwerem teig oder von Frichten/ kein Wasser ins Innere des Pirierstabs ®
Teig, z B. Schlagen von Gemise, z. B. gelangen. Das filhrt zu Beschédigungen am
Hefeteig. Sahne. Apfeln. Cait

2) Offnen Sie den Sicherheitsverschluss der 7) Um den Pirjerstab ® aus der Porierstab-Auf-
Pirierstab-Aufnahme @ |(, indem Sie diesen nahme @ ﬁzu entfernen, driicken Sie die Ent-
zur Seite schieben und fest halten. riegelung Pirierstab @ auf beiden Seiten

des Handteils (P gleichzeitig. Der Pirierstab (®

m |6st sich aus der Purierstab-Aufnahme @ i

> Der Pirierstab @ kann nur eingesetzt werden, 8) Nehmen Sie den Pirierstab @ mit einer

wenn keine Quirle @ oder Knethaken ®

installiert sind.

3) Schieben Sie den Pirierstab (® in die Pirierstab-

Aufnahme @ ﬁ und driicken Sie ihn kréftig

herunter. Der Pirierstab @ muss hérbar

einrasten.
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abknickenden Bewegung aus der Pirierstab-

Aufnahme @ ﬂ
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> Wenn der Pirierstab @ in der Pirierstab-
Aufnahme @ ﬂ héngen bleibt, ziehen Sie den
Sicherheitsverschluss etwas auf. Dann Idsst sich
der Pirierstab @ herausnehmen.

Reinigen

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des Pirier-
stabs @. Das Messer ist sehr scharf!

Tauchen Sie den Pirierstab @ nicht komplett
in Wasser. Reinigen Sie lediglich den unteren
Teil mit Messer unter flieBendem Wasser.
Ansonsten kann das Geréit irreparabel
beschadigt werden.

B Reinigen Sie das Handteil @ mit dem Motor nur
mit einem feuchten Tuch und gegebenenfalls mit
einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Rihrsténder @ nur mit einem
feuchten Tuch und gegebenenfalls mit einem
milden Reinigungsmittel.

Die Quirle @ oder Knethaken @ kdnnen Sie
unter flieBendem Wasser oder in warmem Wasser
mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie alles nach
der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach Gebrauch
zu séubern. So werden Nahrungsmittelriickstéinde
beseitigt und die Mdglichkeit einer Bakterienbil-
dung reduziert.

SHMS 300 C2

> Die Quirle @ und die Knethaken @® sind
auch fir die Reinigung in der Spilmaschine
geeignet.

B Reinigen Sie die Rihrschissel @, den Deckel ®
und den Teigschaber @ in warmem Wasser mit
Spilmittel.

> Sie kénnen die Rihrschiissel @), den Deckel O
und den Teigschaber (O auch in der Spiilma-
schine reinigen. Legen Sie alles, wenn méglich,
in den oberen Korb der Spilmaschine.

B Reinigen Sie den unteren Teil des Pirierstabs @®
in warmem Wasser mit Spilmittel oder unter
flieBendem Wasser. Wischen Sie den oberen Teil
mit einem feuchten Tuch ab. Geben Sie gege-
benenfalls ein mildes Spilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie danach mit einem nur mit Wasser
befeuchteten Tuch ab, so dass keine Spilmittel-
reste daran haften.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf
kein Wasser ins Innere des Pirierstabs ®
gelangen. Das filhrt zu Beschédigungen am
Gerdt.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenem Ort auf.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdit kei-
nesfalls in den normalen
Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerit iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell

geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-

die &rtlichen Recyclingstellen entsorgen

@ freundlichen Materidlien, die Sie iber

kdnnen.

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschréinkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Original-Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf
benstigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb

der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich
kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts

beginnt kein never Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung
nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen werden
kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile
die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemé&f benutzt oder gewartet wurde.
Fir eine sachgemdfe Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anwei-
sungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsan-
leitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird,
sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuch-
licher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltan-
wendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer
autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens

zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 12345) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber
auf der Riick- oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel

auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-

gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

M Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann

unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)

und der Angabe, worin der Mangel besteht und

wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 283000
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Produktvideos und Software herunterladen.

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

Hefezopf

500 g Mehl

60 g Butter

60 g Zucker

7 g Salz

42 g Hefe (1 Péckchen frische Hefe)
200 ml Milch

1E

1 Eigelb

* S & & 6 o o o o

eventuell etwas Hagelzucker

1) Setzen Sie die Hefe in etwas lauwarmer Milch
mit Zucker an.

2) Geben Sie alle Zutaten, sobald die Hefe etwas
gegangen ist, in die Rihrschissel @.

3) Kneten Sie die Zutaten mit den Knethaken ®
gut durch.

4) Lassen Sie den Teig ca. 20 Minuten ruhen.

5) Formen Sie dann den Hefezopf und lassen Sie
das Gebéick weitere 30 Minuten gehen.

6) Bestreichen Sie den Hefezopf mit etwas Eigelb.

> Wenn Sie méchten, kénnen Sie noch etwas
Hagelzucker auf den Hefezopf streuen.

7) Heizen Sie den Ofen auf ca. 200 °C Umluft
vor und backen Sie den Hefezopf ca. 25
Minuten bis er goldbraun ist.
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Schoko-Amaretto-Creme
4 500 ml Sahne

4 500 ml Mascarpone

4 100 g Nuss-Nougat-Creme

4 5 EL Amaretto

4 1-2 ELHonig

1) Geben Sie die Sahne und die Mascarpone in
die Rihrschiissel @ und vermengen Sie es mit
den Quirlen @.

2) Figen Sie nach und nach den Amaretto, den
Honig und die Nuss-Nougat-Creme hinzu und
vermischen Sie alles grindlich.

3) Fillen Sie die Creme in Dessertgléser und
kithlen Sie sie bis zum Verzehr.

Schokoladen-Creme
4 300 g Sahne
4 200 g Zartbitterschokolade

1) Kochen Sie die Sahne auf.

2) Zerbréckeln Sie die Schokolade und lassen Sie
sie in der Sahne schmelzen.

3) Lassen Sie die Schokoladenmasse im Kihl-
schrank abkihlen, so dass sie fest wird.

4) Wenn die Masse kalt und fest geworden ist,
schlagen Sie sie mit den Quirlen @ cremig
auf.

Streuen Sie vor dem Servieren ein paar Mandel-

splitter dariber.

> Sie kdnnen diese Schokoladen-Creme auch
als Fiillung fir anderes Gebdck verwenden.
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Aioli

4 500 g Mayonnaise

4 1 Becher Schmand

4 50 g Knoblauch

¢ 2 TL Senf (mittelscharf)

¢ 1 Pkt. gemischte Krauter (tiefgekiihlt)
4 1 Prise Zucker

¢ 1/2 7L Salz

¢ 1/2TL Pleffer

1) Hé&uten Sie den Knoblauch und driicken Sie
Ihn durch eine Knoblauchpresse.

2) Geben Sie die Mayonnaise, den Schmand
und den Knoblauch in die Rihrschissel @ und
mischen Sie alles mit den Quirlen @ gut durch.

3) Geben Sie nach und nach den Senf, die Krduter,
den Zucker, den Pfeffer und das Salz hinzu und
vermengen Sie alles.

4) Zum Schluss schmecken Sie die Aioli noch
etwas ab.
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Krduter-Vinaigrette

3 - 4 Sténgel glatte Petersilie
3 - 4 Basilikum

1 Zitrone

1 TL Senf (mittelscharf)

1 Knoblauchzehe

Salz, Pfeffer

100 ml Olivensl

* & & 6 > > o o

evil. 1 Prise Zucker

Geben Sie die Blatter der Kréuter, den Saft der
Zitrone, den Senf, den Knoblauch, Salz und
Pfeffer in ein hohes MixgefaB.

2) Vermengen Sie alles mit dem Pirierstab @
und lassen Sie nach und nach dabei das Ol
hinzuflieBen, bis die Sauce cremig ist.

3) Schmecken Sie die Vinaigrette ab, eventuell mit

einer Prise Zucker.
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