SILVERCREST*

O

HAND MIXER SET SHMS 300 C2

@
RUCNI MIKSER SET SET MIXER MANUAL
Upute za upotrebu Instructiuni de utilizare

G

MUKCEP CKYMNA U KANAK 2ET MIZEP

PvkoBopcTso 30 ekcnnoaraums Odnyieg xpnong

@

HANDMIXER-SET

Bedienungsanleitung

IAN 283000




Prije nego 3to progitate tekst, otvorite stranicu sa slikama i upoznaite se na osnovu toga sa svim funkcijama

uredaja.

inainte de a citi instructiunile, priviti imaginile si familiarizativé cu toate funcfiile aparatului.

Mpean na npouetete oTBOpETE CTPAHMLATA C GUIYPUTE U CMed TOBA Ce 3AMO3HAMTE C BCUUKM BYHKLMM

Ha ypena.

@ @

Mpiv &ekivijoete v avayvwon, avoiéte ) oehida pe Tig eikoveg kar e€oikeiwBeite pe ONeg TIG Aerroupyieg

NG CUOKEUNG.

@B @D @

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerétes vertraut.

HR Upute za upotrebu Stranica 1
RO Instructiuni de utilizare Pagina 15
BG PvkoBopcteo 30 ekcnnoaraums Crpanmua 29
GR/CY Obnyieg xpAong ZeNida 43
DE/AT/CH  Bedienungsanleitung Seite 57







)

SILVERCREST

Sadrzaj

P T TR TP TS

SHMS 300 C2 HR | 1



SILVERCREST'

Uvod

Srdaéno &estitamo na kupnii vadeg novog uredaija.

Time ste se odluéili za vrlo kvalitetan proizvod.
Upute za uporabu predstavljaju sastavni dio ovog
proizvoda. One sadrze vaZne napomene za sigur-
nost, rukovanie i zbrinjavanie. Prije uporabe proizv-
oda upoznaijte se sa svim napomenama za ruko-
vanije i sa svim sigurnosnim napomenama. Proizvod
koristite isklju¢ivo na opisani nadin i u navedenim
podrugjima uporabe. U slu&aju predaje proizvoda
tre¢im osobama, priloZite i takoder predaite i svu
dokumentaciju.

Namjenska uporaba

Ovaij uredqj sluzi iskljucivo za gnjecenie tijesta, mi-
jeSanje tekuéina (npr. voénih sokova), tu&enie vrh-
nja i piriranje voéa. Prikladan je samo za obradu
namirnica. Stop za piriranje ne koristite za piriranje
namirnica koje klju€aju (npr. juhe). Ovaij je uredaj
namijenjen isklju&ivo za uporabu v privatnim doma-
éinstvima. Ne koristite ga u gospodarske svrhe.

Opseg isporuke

1 Ruéni mikser

1 Stalak za mijesanje

1 Zdjela za mije3anije s poklopcem
2 Kuke za mije3anje

2 Metlice za mije3anje

1 Stap za piriranje

1 Strugaé za tijesto

Upute za uporabu

NAPOMENA

Neposredno nakon raspakiranja provierite cjelo-
vitost isporuke i ustanovite eventualna o3tecenija.
Ako je potrebno, obratite se servisu.

Opis uredaja
Slika A:
@ Prekida¢ za odabir brzine
@ Tipka Turbo /!
© Deblokada 3tapa za piriranje d\
O Prihvat stapa za piriranje

(sa sigurnosnim zatvaragem)
@ Deblokada ruénog miksera f
O Deblokada drzaga miksera Un
@ Stalak za mijesanie (s drzacem miksera)
0 Zdjela za mijedanje
© Otvor za umetanje
@ Poklopac
@ Rucni element

@ Tipka za izbacivanje

Slika B:

® Stqp za piriranje
O Metlice

® Kuke za mijesanje

@ Strugaé za tijesto

Tehnicki podaci
220-240V ~, 50- 60 Hz

Nazivni napon

Nazivna snaga 300 W

Razred zastite 1/ @
Mikser: 10 min.

Vrijeme KP: . o .
Stap za piriranje: 1 min.
Svi dijelovi ovog uredaja

Q"[J koji dolaze u dodir
s namirnicama su
prehrambeno sigurni.

Vrijeme KP

Vrijeme KP (vrijeme kratkotrajnog pogona) oznagava,
koliko dugo uredaj moZe biti u pogonu bez da se
motor pregrije i pretrpi o3teéenje. Nakon navedenog
KP vremena uredaj mora ostati iskljuéen toliko
dugo dok se motor ne ohladi.

SHMS 300 C2
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Sigurnosne napomene

OPASNOST - STRUJNI UDAR!

» MreZni kabel nikada ne smije dospijeti u blizinu ili doéi u dodir
s vruéim dijelovima uredaja ili drugim izvorima topline. Mrezni
kabel ne ostavljajte da leZi preko rubova i bridova.

» Ne gnjecite i ne lomite mrezni kabel.

» Ogdteéene mrezne utikaée i kabele obavezno mora zamijeniti
ovlasteno struéno osoblie ili servis za kupce, kako biste izbjegli
nastanak opasnosti.

» Uvijek povladite za mrezni utika¢ a nikada za sam mrezni kabel,
kada uredaj Zelite odvoijiti od strujne mreZe. U protivnom moze
doéi do oste¢enja mreznog kabelal!

@ Ruéni element ne uranjajte u vodu ili druge tekucinel Moze doéi
do opasnosti po Zivot uslijed strujnog udara ako za vrijeme rada
uredaja tekudina dospije na dijelove pod naponom.

A\ Oprez! A Upozorenje: Moguénost strujnog udara |
Ne otvarati kuéiste proizvoda !

/\ UPOZORENJE - OPASNOST OD OZLJEDA!

» Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim
ili mentalnim sposobnostima ili osobe s pomanijkanjem iskustva i/
ili znanja, ukoliko ove osobe stoje pod nadzorom ili ukoliko su upu-
¢ene u pogledu sigurnog rukovanja uredajem, i ukoliko su shvatile
opasnosti koje iz tog rukovanja proizlaze.

» Ovaj uredaj ne ne smiju koristiti djeca.
» Djeca se ne smiju igrati uredajem.
» Uredaj i prikljuéni kabel treba drzati podalje od djece.

SHMS 300 C2 HR 3



SILVERCREST'

/A UPOZORENJE - OPASNOST OD OZLJEDA!
» Ako uredaj nije pod nadzorom, te prije sastavljanja i rastavljanja
ili &Gi¥¢enja uredaja, uvijek treba izvuéi utikad iz mrezne uticnice.

» Za vrijeme rada uredaja ne dirajte metlice za mijeSanje, kuke
za gnjecenije niti $tap za piriranje. Noz $tapa za piriranje je vrlo
o$tar! Ne dozvolite da duga kosa, 3alovi ili sliéni predmeti vise
iznad nastavaka.

» Nikada ne pokuiajte istovremeno montirati nastavke s razliéitim
funkcijoma.

» Nakon svake uporabe i prije svakog &i§éenja izvucite mrezni utikad
kako biste izbjegli nehotiéno ukljuéivanie.

» Prije zamjene dijelova opreme uvijek izvucite mrezni utikaé kako
biste izbjegli nehotiéno ukljucivanie.

> Prije zamjene pribora ili dodatnih dijelova koji se kreéu za vrijeme
rada uredaja, uredaj morate iskljuciti i odvojiti od strujne mreze.

» Ne dirajte dijelove uredaja koji su u pokretu i uvijek pricekajte dok
se uredaj potpuno ne zaustavi. Opasnost od ozljedal

» Uredaj i sve dijelove prekontrolirajte prije svake uporabe i ustano-
vite postoje li vidljiva osteéenja. Sigurnosni koncept uredaja moze
funkcionirati samo u besprijekornom stanju.

» Uredaj ni u kom sluéaju ne pustajte u rad, ako su neki dijelovi oste-
¢eni ili nedostaju. U protivnom moze doéi do znatne opasnosti od
nezgode.

» Uredaj nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora. Ukoliko napu-
State mjesto rada, obavezno izvucite mrezni utika¢ iz utiénice.

» Uredaj ne koristite u druge svrhe od onih opisanih u ovim uputama
za rukovanie. U protivnom postoji opasnost od ozljedal

» Budite oprezni prilikom rada sa stapom za piriranje i prilikom
njegovog ¢iséenja. Noz je vrlo ostar!



SILVERCREST'

OPREZ - OSTECENJE PROIZVODA!

» Uredaj ne koristite na otvorenom. Uredaj je namijenjen iskljuéivo
za uporabu u domadinstvu i unutar kuée.

» Sve popravke treba obaviti iskljucivo struéno osoblje. U tom slucaju
se obratite nadleZnom servisnom partneru u Va3oj zemlji.

~ Stap za piriranje ne koristite za piriranje namirnica koje klju&aju.
To moze dovesti do deformacije $tapa za piriranie!

> Piriranje nikada ne obavljajte u loncu koji se jos nalazi na vruéoj
ploéi $tednjakal Dodir vruéeg dna lonca i Stapa za piriranje moZe
dovesti do osteéenja $tapa za piriranje!

Raspakiranje Stupnjevi brzine
Ml |zvadite sve dijelove iz pakirania. S| i
W Uklonite svu ambalaZu i sve transportne osigurage. daéa za odabir Uporaba
B Prekontrolirajte cjelovitost opsega isporuke i brzine @
ustanovite postoje li odtecenja. 0 Uredai je iskljugen

W Ocistite sve dijelove na nadin opisan u poglavlju -
I P pogiavl Dobra polazna brzina

”é-‘“ . n
is¢enje”. L o
1 za mijeSanje ,mekih
o s sastojaka, kao 3to su
Postavljanje X .
brasno, maslac itd.
| Stglak T\T md||es_ar'1|e 0.posltfvne na"roivm{ po- ) Za mijeZanie fekuéih
vrsinu. . a donjoj strani sta afo m||eson|.e (7] sastojaka.
postavljene su 4 vakumske noZice, kako bi se
onemogucilo klizanje tijekom rada. 3 Za mije3anje fijesta

. N . s - za kolade i kruh.
B Pazite da je koridtena mrezna utiénica u sluéaju

smetniji lako dostupna. Za pjenasto mijesanje
4 maslaca, secera, za slatka

iela, itd.

Za tu&enie snijega od
5 bielanjka, preljeva za
kolage, tuéenie vrhnja itd.

SHMS 300 C2 HR 5
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Tipka Turbo /l (2}

M Ova tipka Vam omoguéuje da odmah raspola-
zete cjelokupnom snagom uredaja.

B Ova tipka pokreée stap za piriranje ®, kada je

umetnut.

Rukovanje

Gnjeéenje i mijesanje

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Uredaj ne pogonite duze od 10 minuta bez
pauze. Nakon 10 minuta napravite pauzu
i pri¢ekaijte da se uredaj ohladi.

NAPOMENA

> Uredaj ukljucite tek nakon $to ste nastavke
umetnuli u namirnice koje Zelite tuéi/mijesati/

gnijeciti.

2)

Gurnite metlice @ ili kuke za gnjecenje ® u
utinice D sve dok &ujno i sigurno ne ulegnu:

Utaknite kuku za gnjeéenije
@ ili metlicu @ s nazublje-
nim prstenom na $tapu
uvijek u za to predvideno
i piktogramom oznaceno
uti€no mijesto na uredaju.

S &P

59

s

S

3

hY

Kuka za
gnjecenje ®
za gnjecenje
teskog tijesta,
npr. dizanog
tijesta.

Metlice za
mije3anje @
tekuceg tijesta
ili tuenje
vrhnja.

S’rop za pirira-
nie ® za piri-
ranje plodova
voéa/povréa,
npr. jabuka.

1) Prije prve uporabe o¢istite nastavke (®, @, ®).

Utaknite kuku za gnjecenije
@® ili metlicu @ s glatkim
prstenom na $tapu samo u
za to predvideno i pikto-
gramom oznaceno uti¢no
miesto na uredaiju.

:
%

4)

Oslobodite blokadu drza¢a miksera na stalku
za mijesanje @ pritiskanjem blokade drzaca
miksera @ d\i preklopite drza¢ miksera
prema gore.

Skinite zdjelu za mijesanje @ i sastojke umetni-
te ovisno o koli&ini koju treba pripremiti.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Nikada u zdjelu za mijeSanje @ ne stavljajte

vide sastojaka od oznake MAX (oko 2,5 ).

U protivnom ée se sastojci za vrijeme rada
prelijevati preko ruba.

Nikada u zdjelu za mijesanje @ ne stavljajte
vise od ukupno 1,5 kg sastojaka.

U protivnom moze doéi do osteéenja motora.
Nataknite zdjelu za mije3anje @ ponovo na
stalak za mije3anje @.

Pritisnite drza¢ za deblokadu miksera @ f
i preklopite drza& miksera prema dolje.

Postavite ruéni element @ na drzaé miksera,
tako da ulegne.

Gurnite poklopac (@ u vodilicu na stalku za
mije3anje @), tako da &vrsto stoji.

SHMS 300 C2
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NAPOMENA

> Kada za vrijleme postupka mijesanija Zelite

dodati sastojke, otvorite otvor za umetanje @

na poklopcu () i dodajte sastojke. Nakon
toga obavezno ponovo zatvorite otvor za
umetanje @, kako biste izbjegli prskanje
sastojakal

Ru&ni mikser mozete koristiti i bez stalka za mije-
$anje @. Posebno kod maniih koli¢ina tekuéine

preporucliivo je ruéni mikser koristiti bez stalka za
mijesanje @. U profivnom se tekucina nece potpuno

zahvatiti i nece se dostatno promijesati.

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD OZLJEDA!

> Ni u kom sluéaju ne koristite posude od stakla

ili drugih lomljivih materijala. Te se posude
mogu ostetiti i izazvati ozljede.

9) Mrezni utikag utaknite u mreznu utiénicu.

10) Da biste ukljuéili uredaj, gurnite prekidag za

odabir brzine @ u polozaj za Zeljeni stupanj
brzine. Pritom moZete birati izmedu 5 stupnjeva
brzine i dodatno pritisnuti tipku Turbo @ (vidi

poglavlie ,Stupnijevi brzine”).

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Mikser ne pogonite duZze od 10 minuta bez
pauze. Nakon 10 minuta napravite pauzu i
pricekaijte da se uredaj ohladi. U protivnom
se uredaj moze nepopravljivo osfetiti.

SHMS 300 C2

NAPOMENA

> Ako se sastojci zalijepe na rub zdjele za

mije3anje @ i ako ih ne zahvadaju kuke za
gnjecenje ®/metlice @, iskljucite ruéni mikser.
Skinite poklopac . Uz pomoé strugada za
tiiesto @ gurnite sastojke koji su ostali ponovo
u sredinu zdjele za mije3anje @. Poklopac ®
ponovo postavite. Ponovo ukljugite ruéni mikser.

11) Da biste izvadili sadrzaj zdjele, iskljucite ruéni

mikser. Poklopac (D) skinite povlacenjem u
stranu.

NAPOMENA

> |z sigurnosnih razloga, metlice @ ili kuke za

gnjecenje ® moguée je otpustiti samo kada
je prekida¢ za odabir brzine @ u polozaju ,0".

12) Pritisnite deblokadu drzaga miksera @ oﬁ,

preklopite drza& miksera prema gore i skinite
zdjelu za mijedanje @ sa stalka za mijedanje @.
Sada mozete izvaditi sadrzaj zdjele.

NAPOMENA

> Ako Zelite izvaditi metlice @ ili kuke za gnje-

&enje @, najprije morate skinuti ruéni element
®: Za skidanje pritisnite deblokadu ruénog
miksera @ i skinite ruéni element . Zatim
pritisnite tipku za izbacivanje @, kako biste
otpustili metlice @ ili kuke za gnjecenje ®.
Iz sigurnosnih razloga, metlice @ ili kuke za
gnjecenje B moguée je otpustiti samo kada je
prekida¢ za odabir brzine @ u polozaju ,0".

HR 7
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Piriranje

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD OZLJEDA!

> Ni u kom sluéaju ne koristite posude od stakla
ili drugih lomljivih materijala. Te se posude
mogu ostetiti i izazvati ozljede.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Nikada ne koristite 3tap za piriranje @ za
tvrde namirnice, kao $to su: Zrna kave, kocke
leda, 3ecer, Zitarice, cokolada, vrlo tvrdo
povrée i sl. To dovodi do odteéenja uredaija.

> stop za piriranje (® ne koristite za piriranje
namirnica koje klju€aju (npr. juhe). Lonac
prije piriranja skinite sa stednjaka.

1) Odaberite 3tap za piriranje (B za piriranje

S [ D

S

3

)Y

Ku.kavza. ® Metlice za Stap za pirira-
gn|eC(.enle . mije3anje @ | nje ® za piri-
;C;kgo r;i‘i:i:tlz, .re.kuéeg. tijesta | ra n’ie plodolva
npr. dizanog ili tuéenje voéa/povréa,
vrhnja. npr. jabuka.

tijesta.

2) Otvorite sigurnosni zatvarag prihvata Stapa za
piriranje @
i &vrsto ga drzite.

NAPOMENA

> §rop za piriranje ® moze se umetnuti samo
kada nisu umetnute metlice @ ili kuke za
gnjecenje @®.
3) Gurnite $tap za piriranje ® u prihvat dtapa za
piriranje @ || i snazno ga pritisnite prema dolje.
Stap za piriranje ® mora &ujno uledi.

tako 3to ¢ete ga gurnuti u stranu

4) Kako bi se sprijecilo prelijevanje, posudu za
piriranje treba napuniti tek do 2/3. U tu svrhu
odaberite posudu dostatne velicine.

NAPOMENA

> Pazite da se u posudi za piriranje nalazi
dostatna kolicina tekuéine/namirnica za
piriranje.
Kako biste osigurali djelotvorno mijesanije
sastojaka, namirnice koje obradujete trebaju
prekriti najmanije doniji dio Stapa za piriranje ®.
> Ruéni mikser ukljucite tek kada ste $tap za
piriranje @ umetnuli u namirnicu koju Zelite
pirirati.
5) Pritisnite tipku Turbo /l @. Drzite tipku Turbo /
@ pritisnutom tijekom rada. Cim otpustite ovu
tipku, uredaj se zaustavlja.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne pogonite tap za piriranje @ duze od
jedne minute bez pauze. Nakon jedne minute
napravite pauzu i pri¢ekaijte da se uredaj
ohladi.
6) Kada ste zavsili s uporabom 3tapa za piriranje @,
pustite tipku Turbo / § @ i izvucite mrezni utika&.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Ocistite samo donii dio $tapa za piriranje ®
pod mlazom tekuée vode. Voda ne smije
dospieti u unutrasnjost Stapa za piriranje @®.
To dovodi do osteéenija uredaja.

7) Da biste 3tap za piriranje @® izvadili iz prihvatni-
ka $tapa za piriranje @ ﬁ, pritisnite deblokadu
$tapa za piriranje © na obje strane ruénog
elementa @ istoviemeno. Stap za piriranje ®
odvaija se iz prihvatnika $tapa za piriranje @ .

8) lzvadite $tap za piriranje ® preklopnim
pokretom iz prihvatnika $tapa za piriranje @ ﬁ

SHMS 300 C2
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NAPOMENA NAPOMENA

> Kada 3tap za piriranje @ zapne u prihvat-
niku $tapa za piriranje @ ﬂ, povlagenjem
lagano otvorite sigurnosni zatvaraé. Nakon
toga ée se 3tap za piriranje @ modi izvaditi.

Ciscenje

OPASNOST - STRUJNI UDAR!

> Prije svakog &is¢enja izvucite mrezni utikag iz
mrezne uti¢nice! Postoji opasnost od strujnog
uvdaral

@ Ruéni element D nikada ne uranjajte u vodu

ili u druge tekuéine!

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD OZLJEDA!

> Budite oprezni prilikom &is¢enja $tapa za
piriranje ®. Noz je vrlo ostar!
Stap za piriranje @ ne uranjajte skroz u
vodu. O¢istite samo doniji dio pod mlazom
tekuée vode. U protivnom se uredaj moze
nepopravljivo otetiti.

B Ocistite rucni element @ u kojem se nalazi
motor samo pomoéu vlazne krpe i eventualno
blagog sredstva za &idéenie.

B Ocistite stalak za mijeSanje @ samo pomodu
vlazne krpe i eventualno blagog sredstva za
ciscenije.

B Metlice @ ili kuke za gnjecenje B mozete
oprati pod mlazom tekuée vode ili u toploj vodi

sa sredstvom za pranje posuda. Nakon &iséenja

sve dijelove dobro osusite.

Preporu¢amo da nastavke oéistite neposredno
nakon uporabe. Na taj éete nadin odstraniti
ostatke hrane i smanjiti moguénost stvaranja
bakterija.

SHMS 300 C2

> Metlice @ i kuke za gnjecenje ® prikladne
su i za pranje u stroju za pranje posuda.

B Ocistite zdjelu za mije3anje @, poklopac @

i strugag za tijesto @ v toploj vodi pomodu
sredstva za pranje posuda.

NAPOMENA

> Zdjelu za mijesanje @, poklopac @ i strugag
za tijesto @) moZete prati i u stroju za pranje
posuda. Po moguénosti sve dijelove stavite u
gorniju ko3aru stroja za pranje posuda.

B Ocistite donii dio $tapa za piriranje @ u toploj

vodi sa sredstvom za pranje posuda ili pod
mlazom tekuée vode. Prebrisite gornji dio vlaz-
nom krpom. Po potrebi na krpu dodaite blago
sredstvo za pranje posuda. Nakon toga prebri-
Site krpom navlaZzenom samo vodom, kako biste
odstranili ostatke sredstva za pranje posuda.

POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Ocistite samo donii dio $tapa za piriranje ®
pod mlazom tekuée vode. Voda ne smije
dospieti u unutrasnjost dtapa za piriranje @®.
To dovodi do oteéenija uredaija.

Cuvanje

W Ogiséeni uredaj Euvaijte na suhom i &istom

mjestu na kojem nema prasine.

HR 9
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Zbrinjavanje
Uredaj nikako ne smijete ba-
cati s obi¢nim kuénim
otpadom. Ovaij proizvod
podlijeze europskoj direktivi
2012/19/EU.
Uredaj zbrinite preko autoriziranog poduzeéa za
zbrinjavanie otpada ili preko komunalne ustanove
za zbrinjavanje otpada. Postujte trenutaéno vazede
propise. U slu¢aju dvojbe obratite se mjesnom
poduzeéu za odlaganje otpada.

AmbalaZa se sastoji od materijala nes-
%@ kodljivih za okoli3 koji se mogu zbrinuti
preko mijesnih ispostava za recikliranje.
Jamstvo tvrtke
Kompernass Handels GmbH
Postovani kupci,
Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od
3 godine od datuma kupnije. U slu&aju nedostataka
ovoga proizvoda, Vama pripadaju zakonska prava

na feret prodavaéa proizvoda. U nastavku izloZeno
jamstvo ne ograni¢ava ova zakonska prava.

Uvijeti jamstva

Jamstveni rok zapocinje danom kupnije. Molimo
Vas da dobro sacuvate originalni ragun. Ovaj
dokument je potreban kao dokaz o kupnii.

Ako u roku od tri godine od dana kupnije ovog
proizvoda dode do greske u materijalu ili izradi,
proizvod ¢emo - prema nadem izboru - besplatno
popraviti ili zamijeniti. Za takvo ispunjenje jamstvene
obaveze potrebno je unutar trogodidnjeg roka
uredaj s nedostatkom i dokaz o kupniji (ra¢un) pre-
dogite i pismeno ukratko opisati u éemu se sastoji
greska proizvoda i kada se pojavila.

Ako je kvar pokriven nasim jamstvom, poslat éemo
Vam popravlien ili novi proizvod. Popravkom ili za-
mjenom proizvoda ne zapocinje novi jamstveni rok.

10 HR

Jamstveni rok i zakonsko pravo u sluéaju
nedostataka

Koristenje prava na jamstvo ne produzuije jamstveni rok.
To vrijedi i za zamijenjene i popravliene dijelove. Stete
i nedostatke koji eventualno postoje veé prilikom
kupnie treba javiti neposredno nakon raspakiranija.
Nakon isteka jamstvenog roka izvrdeni popravci se
napladuju.

Opseg jamstva

Uredaij je pazljivo proizveden sukladno strogim
smjernicama u pogledu kvalitete i prije isporuke
brizljivo provjeren.

Ovo jamstvo vrijedi za gredke u materijalu i izradi.
Jamstvo ne obuhvada dijelove proizvoda koji su
izlozeni normalnom tro3eniju i stoga se mogu sma-
trati potro$nim dijelovima, niti odte¢enja lomljivih
dijelova, npr. prekidaéa, baterija, kalupa za pecenje
ili dijelova izradenih od stakla.

Ovo jamstvo propada ako je proizvod osteéen, i
ako nije strugno koristen ili servisiran. Za struéno
koristenje proizvoda potrebno je toéno postivati
sve naputke navedene u uputama za uporabu.
Uporabne namjene i radnie, koje se u uputama ne
preporuéuju ili na koje se upozorava, obavezno se
moraiju izbjegavati.

Proizvod je namijenjen iskljucivo za privatnu,
nekomercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje vrijediti
u sluaju zloporabe, nenamjenskog koristenja,
primjene sile i zahvata na uredaiju koje nije obavila
za to ovladtena podruznica servisa.

SHMS 300 C2
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Redlizacija u sluéaju jamstvenog zahtjeva

Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva,
molimo slijedite sliedeée napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u pripravnosti
drzite blagajnicki ragun i broj artikla (npr. IAN
12345) kao dokaz o kupniji.

B Broj artikla moZete pronaéi na tipskoj plogici u
obliku gravure, na naslovnoj stranici Vasih uputa
(dolje lijevo) ili u obliku naljepnice na straznjoj
ili donjoj strani.

B Ako dode do smeniji u radu ili drugih nedostataka,
najprije telefonski il preko elektronske
poste kontaktirajte servisni odjel naveden u
nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda
mozete zajedno s prilozenim dokazom o kupnii
(blagajnicki ragun) i s opisom nedostatka i
kada se pojavio, besplatno poslati na dobivenu
adresu servisa.

Na stranici www.lidl-service.com mozete
preuzeti ove i mnoge druge priruénike,
videosnimke o proizvodu i softver.

Servis

Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lid|.hr

IAN 283000

SHMS 300 C2

Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa
navedena u nastavku nije adresa servisa. Najprije
kontakfirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.0. k.d.,
Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska

Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NJEMACKA

www.kompernass.com

HR 11
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Recepti

Pinca

500 g brasna

60 g maslaca

60 g Sedera

7 g soli

42 g kvasca (1 paketi¢ sviezeg kvascal)
200 ml mlijeka

1 jaje

1 Zumanjak

* S & & 6 o o o o

eventualno nesto krupnog 3eéera

1) Zamijedajte kvasac u malo mlakog mlijeka sa
Secerom.

2) Cim se kvasac lagano digne, umetnite sve
sastojke u zdjelu za mije3anje @.

3) Sve sastojke dobro promijesite kukama za
gnjecenje ®.

4) Ostavite tijesto da miruje otprilike 20 minuta.

5) Zatim oblikujte pincu i ostavite pecivo da stoji
jos 30 minuta.

6) Premazite pincu s malo Zumanijka.

NAPOMENA

> Po Zelji pincu mozete posuti jo§ malo krupnog
Secera.
7) Peénicu zagrijte na oko 200 °C s cirkulacijom
zraka i pecite pincu oko 25 minuta, dok ne
poprimi zlatnoZutu boju.

12 HR

€okoladna Amaretto-krema
4 500 ml slatkog vrhnja

4 500 ml mascarpone sira

4 100 g kreme od lie3njaka i nugata
4 5 judnih Zlica Amaretta

4 1-2 judne Zlice meda

1) Slatko vrhnje i mascarpone stavite u zdjelu za
mije3anje @ i pomijesajte pomodu metlica @.

2) Redom dodajte Amaretto, med i kremu od lje¥-
njaka i nugata i sve skupa dobro pomijesaite.

3) Kremom napunite desertne ¢ade i ohladite prije
konzumiranja.

Cokoladna krema
4 300 g slatkog vrhnja
4 200 g tamne &okolade

1) Prokuhaijte slatko vrhnje.

2) lzmrvite Eokoladu i pustite da se rastopi u
slatkom vrhnju.

3) Pustite da se masa Eokolade ohladi u hladnjaku
kako bi oévrsnula.

4) Kada se masa rashladi i skrutne, pomocu metli-
ca  je istucite u kremu.

Prije posluzivanja pospite listiéima badema.

NAPOMENA

> Ovu cokoladnu kremu mozete koristiti i za
punijenje drugog peciva.

SHMS 300 C2
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Aioli

4 500 g majoneze

4 1 ¢ada masnog vrhnja
4 50 g &esnjaka

4 2 &ajne Zlicice senfa (srednije ljutog)

¢ 1 pakefi¢ mije3anog zaginskog bilja (zamrznutog)

4 1 prstohvat 3eéera
¢ 1/2 &ajne Zlicice soli

4 1/2 &ajne Zlicice papra

1) Oljustite Ee3njak i propasirajte ga pomodu
prese za cednjak.

2) Majonezu, masno vrhnje i &ednjak stavite u
zdjelu za mijesanje @ i dobro pomijedajte
pomodu metlica @.

3) Redom dodaite senf, bilie, secer, papar i sol
i sve zajedno pomijedaijte.

4) Na kraju zaginite prema ukusu.

SHMS 300 C2

Vinaigrette sa zadinskim biljem
4 3 -4 strucka glatkog perina

4 3 -4 strucka bosilika

4 1 limun

4 1 judna ZliCica senfa (srednje ljutog)

4 1 Cedanj Cednjaka

4 sol, papar

4 100 ml maslinovog ulja

4 eventualno 1 prstohvat Secera

1) Umetnite listove bilja, sok od limuna, senf, Zes-
njak, sol i papar u visoku posudu za mijesanie.

2) Sve skupa pomijesajte tapom za piriranje ®
i postupno dodaite ulje, sve dok umak ne
poprimi konzistenciju kreme.

3) Vinaigrette zacinite po Zelji, eventualno prsto-
hvatom Secera.

HR 13
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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.

Aji decis s& alegefi un produs de calitate superioard.
Instructiunile de utilizare fac parte integrantd din
acest produs. Acestea cuprind informatii importante
privind siguranfa, utilizarea si eliminarea. Tnainte de
utilizarea produsului familiarizativé cu toate indica-
fiile privind utilizarea si siguranta. Utilizati produsul
numai fn modul descris si numai in domeniile de
utilizare mentionate. In cazul transmiterii produsului
unei alte persoane, predati-i toate documentele
aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat exclusiv framantdrii
aluatului, mixdrii lichidelor (de exemplu sucuri de
fructe), pentru a bate frisc& si a pasa fructe. Apa-
ratul este destinat doar prelucrérii alimentelor. Nu
utilizati piciorul pasator pentru pasarea alimentelor
care fierb (de exemplu supe). Acest aparat este
destinat exclusiv utilizarii in gospodariile private.
Nu il utilizati in scopuri comerciale.

Furnitura

1 mixer de ménd

1 soclu de fixare

1 vas de amestecare cu capac
2 cérlige de framéntat

2 teluri

1 picior pasator

1 spatuld pentru aluat

Instructiuni de utilizare

INDICATIE

Imediat dupd dezambalare verificati dacd furni-
tura este completd si dacd nu prezintd deteriordri.
Dacd este cazul, adresafi-va centrului de service.

16 RO

Descrierea aparatului

Figura A:

@ Comutator de vitezd

@ Tasta Turbo /!

©Buton de deblocare a piciorului pasator oﬁ

O Sistem de prindere a piciorului pasator ﬂ
(cu capac de sigurantd)

@ Buton de deblocare a mixerului de ménd J\

O Buton de deblocare a suportului mixerului f

@ Soclu de fixare (cu suport al mixerului)

©O Vas de amestecare

O Orificiu de umplere

@ Capac

@ Unitate manuald

® Tasta de eliberare accesorii

Figura B:
® Picior pasator

@ Teluri
® Carlige de framantat
® Spatuld pentru aluat

Date tehnice

Tensiune nominald

220 - 240V ~, 50- 60 Hz

Putere nominald 300 W
Clasé de protectie  11/[g]
T|mp de operare Mixer: 10 min.

continug:
4

Timp de operare continué

Picior pasator: 1 min.

Toate componentele acestui
aparat care intrd in contact
cu alimentele sunt adecvate
pentru uz alimentar.

Timpul de operare continud indicd timpul cét apara-
tul poate fi operat f&rd ca motorul sa se supraincal-
zeascd si sG se deterioreze. Dupd timpul de operare
continug specificat, aparatul trebuie oprit pand cénd
s-a r&cit motorul.

SHMS 300 C2
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Cablul de alimentare nu trebuie sa se apropie niciodaté sau sa
intre in contact cu componentele fierbinti ale aparatului sau cu
alte surse de cdldurd. Cablul de alimentare nu se va pozitiona pe
muchii sau colfuri.

» Nu indoiti sau nu striviti cablul de alimentare.

» Pentru a evita pericolele, solicitati imediat inlocuirea de catre
personalul de specialitate autorizat sau de catre serviciul clienfi
a stec&relor sau a cablurilor de alimentare deteriorate.

» Trageti infotdeauna de stecdr si nu de cablu atunci cénd doriti s&
scoateti aparatul din prizd. In caz contrar, cablul de alimentare se
poate defectal

Nu introducefi unitatea manual& in apd sau in alte lichide! Exista
pericol de moarte prin electrocutare dacd in timpul functiondrii
ajung resturi de lichid pe componentele conductoare de tensiune.

A\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

» Aparatul poate fi utilizat de catre persoanele cu capacitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau fard experientd si/sau cunostinte
dacd sunt supravegheate sau dacd au fost instruite cu privire la
utilizarea in sigurantd a aparatului si dacd au infeles pericolele
cu privire la acesta.

» Nu este permisa utilizarea aparatului de catre copii.

» Copiilor le este interzis sa se joace cu aparatul.

» Aparatul si cablul de conexiune nu se vor lasa la indeména copiilor.

SHMS 300 C2 RO 17
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/\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

>

>

>

v

18

Atunci cand nu este posibil& supravegherea si inaintea asambldrii,
dezasamblarii sau curdtdrii, aparatul trebuie deconectat intotdeauna
de la refea.

In timpul functiondrii nu atingeti telurile, cérligele de framantat sau
piciorul pasator. Cutitul piciorului pasator este ascutit! Nu lsati
parul lung, esarfe etc. sa atérne deasupra accesoriilor atasabile.

Nu incercati niciodatd s& montafi concomitent accesorii atasabile
cu functii diferite.

Dupa fiecare utilizare si inainte de fiecare curdtare scoatetfi
stecarul din prizd pentru a preveni pornirea accidentald.

Inainte de fiecare schimbare a accesoriilor scoateti stecarul din
prizd pentru a preveni pornirea accidentald.

Inainte de schimbarea accesoriilor sau a pieselor suplimentare
care sunt puse in miscare in timpul funcfiondrii, aparatul trebuie
s& fie oprit si deconectat de la retea.

Nu atingeti componentele aparatului aflate in miscare, ci asteptafi
intotdeauna oprirea lor completd. Pericol de rénire!

Inainte de fiecare utilizare, verificati aparatul si toate componen-
tele cu privire la deteriordrile vizibile. Conceptul de sigurantd al
aparatului poate functiona numai in stare ireprosabild.

Sub nicio formd nu puneti in functiune un aparat ale carui com-
ponente sunt deteriorate sau lipsesc. In caz contrar, existd un real
pericol de accidentare.

Nu l&safi niciodatd aparatul s& funcfioneze nesupravegheat. Dacd
plecati din locul in care operati aparatul, scoatefi stecarul din priza.

Nu utilizati aparatul pentru alte scopuri decdt cele descrise in
prezentele instructiuni. In caz contrar existd pericol de ranire!

Actionati cu atenfie in timpul folosirii si curdtdrii piciorului pasator.
Cutitul este foarte ascutit!

RO
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ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

» Nu utilizati aparatul in aer liber. Aparatul este destinat exclusiv

uzului casnic, in interiorul casei.

» Dispuneti efectuarea tuturor reparatiilor exclusiv de catre perso-
nalul de specialitate. In acest sens, adresafi-vé partenerului de
service corespunzdtor din fara dumneavoastrd.

» Nu utilizati piciorul pasator pentru pasarea alimentelor care fierb.
Acest lucru poate determina deformarea piciorului pasator!

» Nu pasafi niciodatd intr-un vas de gdtit care se afld incé pe plita
fierbintel Atingerea fundului fierbinte al vasului de gatit cu piciorul
pasator poate provoca deteriorarea acestuial

Dezambalarea
Bl Scoatefi toate componentele din ambalaj.

B indepartafi toate materialele de ambalare si
sigurantele de transport.

B Verificafi dacd furnitura este completd si dacd
nu prezintd deteriordri.

B Curdtati toate componentele conform descrierii
din capitolul ,Cur&tarea”.

Amplasarea

B Asezafi soclul de fixare @ pe o suprafafd pland.

In partea de jos a soclului de fixare @ sunt

montate 4 ventuze pentru a impiedica aluneca-

rea in timpul utilizarii.
B Avefi in vedere ca priza utilizatd sd fie intot-
deauna usor accesibild in caz de defectiune.

SHMS 300 C2

Treptele de viteza

Treapta de pe
comutatorul de Utilizarea
vitezd @
0 Aparatul este oprit
O vitezd inifiald adecvatd
1 pentru amestecarea ingre-
dientelor ,moi”, cum ar fi
faing, unt etc.
Pentru mixarea
2 . . S
ingredientelor lichide.
3 Pentru amestecarea aluaturi-
lor de prdjituri si de paine.
Pentru baterea spumd a
4 untului, zahdrului, pentru
dulciuri etc.
Pentru baterea albusurilor,
5 glazurilor de prdjituri,
pentru friscd etc.

RO 19
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Tasta Turbo / ! (2}

B Aceastd tastd va permite s& beneficiafi imediat
de infreaga putere a aparatului.

B Aceastd tastd porneste piciorul pasator @ dacd
acesta este montat.

Operarea

Framéntarea si baterea cu telul

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati aparatul continuu mai mult de
10 minute. Dup& 10 minute facefi o pauza
pén& cénd aparatul s-a rdcit.

> Porniti aparatul numai dupd ce afi introdus
accesoriile atasabile in alimentele care
urmeazd a fi batute/mixate/frémantate.

S | B\ 2s

2) Introduceti telurile @ sau cérligele de fra-
méntat (B in locasurile dedicate din unitatea
manuald @ pand cénd acestea se fixeazd
sigur si audibil:

Introduceti cérligul de
framéantat @ sau telul @
cu inelul dintat de pe
tij@ intotdeauna in orificiul
corespunzdtor si marcat cu
pictogramd pe aparat.

Introducefi cérligul de
framéantat @ sau telul @
cu inelul neted de pe tij&
numai in orificiul corespun-

zator si marcat cu
pictogramd pe aparat.

S

3

Carlige de

framantat @ Teluri @ pen- | ® pentru
pentru frdmén- | tru amestecat | pasarea
tarea aluaturi- | cocd de chec | fructelor/

lor grele, de sau pentru legumelor, de
exemplu a alu- | batut friscd. exemplu a
atului dospit. merelor.

Picior pasator

1) Inainte de prima utilizare curdtati accesoriile

atasabile (®, @, ®).

20 RO

3) Deblocati suportul mixerului de pe soclul de
fixare @ prin ap&sarea butonului de debloca-
re a suportului mixerului @ si rabatafi in
sus suportul mixerului.

4) Scoateti vasul de amestecare @ si addugati
ingredientele in functie de cantitatea de preparat.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu addugati niciodatd o cantitate de ingredi-
ente care s& depdseascd marcajul MAX
(cca 2,5 1) in vasul de amestecare @.
Altfel, ingredientele vor depd&si marginea
vasului in timpul utiliz&rii.

> Nu ad&ugati niciodatd o cantitate de ingrediente
mai mare de 1,5 kg in vasul de amestecare @.
Altfel, motorul poate fi deteriorat.

5) Asezati vasul de amestecare @ inapoi pe
soclul de fixare @.

6) Apésati butonul de deblocare a suportului
mixerului @ si rabatati in jos suportul
mixerului.

7) Asezati unitatea manuald @ pe suportul
mixerului, astfel incat aceasta sd se fixeze.

8) Impingei capacul @ in sina soclului de fixare @
péné& cand se fixeazd.

SHMS 300 C2
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INDICATIE

> Dacd dorifi s& addugati ingrediente pe par-
cursul procesului de amestecare, deschidefi
orificiul de umplere @ de pe capac @ si
ad&ugati ingredientele. inchideli apoi orificiul
de umplere @ neapdrat la loc pentru a evita
improscarea cu ingrediente!

Puteti folosi mixerul de ménd si férd soclul de fixare @.
in special in cazul unor cantitdti reduse de lichide
este indicat s& folositi mixerul de méné fard soclul
de fixare @. Altfel, lichidul nu va fi cuprins in fotali-
tate si nu va fi amestecat corespunzdtor.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Nu utilizati sub nicio formé recipiente din
sticld sau din alte materiale usor casante.
Aceste recipiente se pot deteriora si pot
provoca rdniri.

9) Introduceti stecarul intr-o prizé.

10) Pentru a pune aparatul in functiune glisafi
comutatorul de viteza @ pe treapta de vitezd
doritd. Putefi selecta intre 5 trepte de vitezd si,
suplimentar, tasta Turbo @ (a se vedea capitolul
Treptele de vitezd").

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati mixerul continuu mai mult de
10 minute. Dupd 10 minute faceti o pauz&
pand cand aparatul sa récit. in caz contrar,
aparatul se poate deferiora in mod ireparabil.

SHMS 300 C2

INDICATIE

> Dacd ingredientele se lipesc de marginea

vasului de amestecare @ si nu sunt cuprinse
de carligele de framantat ®/teluri @, opriti
mixerul de méana.

Scoatefi capacul @. impingefi cu ajutorul
spatulei pentru aluat O ingredientele care au
r&mas lipite pentru a le readuce in mijlocul
vasului de amestecare @. Asezati din nou
capacul . Porniti din nou mixerul de ménd.

11) Pentru a goli confinutul vasului opriti mixerul de

mand. Dati la o parte capacul .

INDICATIE

> Din motive de sigurantd, telurile @ sau car-

ligele de framéntat @ pot fi eliberate numai
atunci cdnd comutatorul de vitezd @ se afld
in pozitia ,0".

12) Apasati butonul de deblocare a suportului

mixerului @ @ |, rabatati in sus suportului
mixerului si scoateti vasul de amestecare @
din soclul de fixare @. Acum putefi scoate
continutul vasului.

> Dacd dorifi s& scoatefi telurile @ sau cérligele

de frémantat @, mai intdi trebuie s& indepdrtati
unitatea manuald @: pentru indepdrtare
apasati butonul de deblocare a mixerului de
ménd @ si scoatefi unitatea manuald @.
Apoi apdsati tasta de eliberare a accesoriilor @
pentru a desprinde felurile @ sau carligele de
framantat ®.

Din motive de siguranid, telurile @ sau carligele
de framéntat B pot fi eliberate numai atunci
cénd comutatorul de vitezd @ se afld in
pozitia ,0”.
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Pasarea

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Nu utilizati sub nicio form& recipiente din

sticlé sau din alte materiale usor casante.
Aceste recipiente se pot deteriora si pot
provoca raniri.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati niciodatd piciorul pasator ®

pentru alimente tari cum ar fi: boabe de cafea,
cuburi de gheatd, zahér, cereale, ciocolatd,
legume foarte tari etc. Aceasta duce la deteri-
orarea aparatului.

Nu utilizafi piciorul pasator (® pentru pasa-
rea alimentelor care fierb (de exemplu supe).
Luati vasul de gétit de pe plita Tnainte de a
pasa alimentele.

Selectafi piciorul pasator ® pentru a pasa

P

=W

N

Carlige de
frémantat ®

pentru fréman- Teluri @ pen- | ® pentru
tarea alua- tru amestecat | pasarea
turilor grele, cocd de chec | fructelor/

de exemplu sau per.ﬂru legumelor, de
a aluatului batut frisca. exemplu a
dospit. merelor.

Picior pasator

2) Deschidefi capacul de siguranta al sistemului de

prindere a piciorului pasator @ |, impingéndu-|
in lateral si finéndu-.

INDICATIE

> Piciorul pasator B poate fi utilizat numai

dacd nu sunt instalate telurile @ sau cérligele
de framantat @®.
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4)

Glisafi piciorul pasator @ in sistemul de prin-
dere a piciorului pasator @ i si impingeti-l cu
putere in jos. Piciorul pasator (B trebuie s& se
fixeze audibil.

Pentru a preveni revdrsarea, recipientul pentru
pasat va fi umplut numai cca 2/3. In acest scop
alegefi un vas suficient de mare.

INDICATIE

> Aveti grija sd fie suficient lichid/produs pasat

in recipientul pentru pasat.

Pentru a garanta o mixare eficientd a ingredi-
entelor, produsul care urmeazé a fi procesat
trebuie s& acopere cel putin partea de jos a
piciorului pasator (®.

Pornifi mixerul de mé&nd numai dupd ce afi intro-
dus piciorul pasator @ in produsul de pasat.

Apdsati tasta Turbo /! @. In timpul utiliz&rii
menfinefi apdsatd tasta Turbo l 0. Imediat ce
eliberali aceastd tastd, aparatul se opreste.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizati piciorul pasator @ continuu mai

mult de un minut. Dup& un minut facefi o
pauz& pénd cénd aparatul s-a rcit.
Dupéd ce afi terminat de utilizat piciorul
pasator @, eliberati tasta Turbo / ! (2]
scoatefi stecrul din priza.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Curdtati sub jet de apd numai partea inferioard

a piciorului pasator @®. in interiorul piciorului
pasator @ nu trebuie s& patrund& apd.
Aceasta duce la defectarea aparatului.

Pentru a indepérta piciorul pasator  din siste-
mul de prindere a piciorului pasator @ {[, ap&-
safi simultan butonul de deblocare a piciorului
pasator @ de pe ambele parti ale unitdtii
manuale @. Piciorul pasator @ se desprinde de
pe sistemul de prindere a piciorului pasator @ |].

SHMS 300 C2



SILVERCREST'

8) Scoatefi piciorul pasator B cu o miscare
energicd din sistemul de prindere a piciorului

pasator @ ﬂ

INDICATIE

> Dacd piciorul pasator @ rdméne prins in
sistemul de prindere a piciorului pasator @ i,
ridicafi putin capacul de sigurantd. Atunci
piciorul pasator ® va putea fi scos.

Curatarea

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> Inainte de fiecare curdfare scoateti stecarul
din priz&! Pericol de electrocutare!
Nu introducefi niciodatd unitatea manuald @
in apd sau in alte lichide!

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> Procedatfi cu afentie la curdfarea piciorului
pasator @. Cutitul este foarte ascutit!
Nu introduceti piciorul pasator @ complet
in ap&. Curdfafi doar partea inferioard, cea
cu cufitul, sub jet de apé. In caz contrar,
aparatul se poate deteriora in mod ireparabil.
B Curdtati unitatea manuald @ cu motorul numai
cu o lavetd umeda si, dacd este cazul, cu un
agent de curdtare delicat.
B Curdtati soclul de fixare @ numai cu o lavetd
umedd si, dacd este cazul, cu un agent de
curgtare delicat.

B Telurile @ sau cérligele de framantat ® pot fi

curdfate sub jet de ap& sau in apd caldd cu de-

tergent de vase. Dupd spdlare uscafi totul bine.
Recomand&m curdtarea accesoriilor atasabile
imediat dupd utilizare. Astfel se indepdrteazé
resturile de alimente si se reduce posibilitatea
de formare a bacteriilor.

SHMS 300 C2

INDICATIE

> Telurile @ si carligele de frémantat ® sunt
adecvate si pentru curdfarea in masina de
spdlat vase.

B Spalafi vasul de amestecare @, capacul
si spatula pentru aluat O in apd cald& cu
detergent de vase.

INDICATIE

> Putefi spala vasul de amestecare @), capacul @
si spatula pentru aluat @ si in masina de
spalat vase. Dacd este posibil, puneti totul in
cosul superior al masinii de spdlat vase.

B Curdtati partea inferioard a piciorului pasator @
in apd caldd cu detergent de vase sau sub jet
de apd. Stergeti partea superioard cu o lavetd
umedd. Dacé este cazul, umeziti laveta cu un
detergent de vase delicat. Stergeti apoi cu o
lavetd umezitd doar cu apd pentru a indepdrta
resturile de detergent.

ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Curdtati sub jet de apd numai partea infe-
rioard a piciorului pasator . In interiorul
piciorului pasator @ nu trebuie s& patrunda
apd&. Aceasta duce la defectarea aparatului.

Depozitarea

B Pé&strati aparatul curdtat intr-un loc curat, lipsit
de praf si uscat.
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Eliminarea

in niciun caz nu aruncati
aparatul in gunoiul menajer
obisnuit. Acest produs face
obiectul Directivei europene
2012/19/EU.

Eliminati aparatul prin intermediul unei firme auto-
rizate sau prin intermediul serviciului local de elimi-
nare a deseurilor. Respectati prevederile actuale in
vigoare. Dac& avefi nel&muriri, contactati serviciul
local de eliminare a deseurilor.

Ambalaijul este format din materiale

%@ ecologice pe care le puteti elimina prin

intermediul centrelor locale de reciclare.

Garantia
Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie de 3 ani
de la data cumpdrarii. in cazul in care produsul
prezint& defecte, beneficiati de drepturi legale fatd
de vénzatorul produsului. Aceste drepturi legale
nu sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd in
cele ce urmeaza.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpars-
rii. P&strafi cu grij& bonul fiscal original. Acesta este
necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii
acestui produs apare un defect de material sau de
fabricatie, produsul va fi reparat sau inlocuit de cétre
noi - la alegerea noastrd - in mod gratuit. Garantia
presupune ca in timpul perioadei de trei ani s&

se prezinte aparatul defect si dovada cumpérérii
(bonul fiscal), precum si o scurtd descriere in scris, in
care s& se specifice in ce constd defectul si cénd a
aparut acesta.

Dacd defectul este acoperit de garanfia noastrd, vefi
primi inapoi produsul reparat sau unul nou. Odat&
cu reparafia sau inlocuirea produsului nu incepe o
noud perioad& de garantie.
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Perioada de garantie si pretentiile legale
privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd
efectuarea repardtiilor realizate in perioada de
garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele
inlocuite si reparate.

Eventualele deteriordri si deficienfe prezente deja
la cumpérare trebuie semnalate imediat dup& dez-
ambalarea produsului. Reparatiile necesare dup&
expirarea perioadei de garanfie se efectueazd
contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijg, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu
rigurozitate inaintea livrdrii.

Garanfia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garantie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi considerate
piese de uzurd sau asupra deteriordrilor ap&rute

la componentele fragile, de exemplu comutatoa-
re, acumulatori, forme de copt sau componente
realizate din sticld.

Aceast& garanfie se pierde in cazul in care produ-
sul a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in
mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespun-
z&toare a produsului trebuie respectate cu strictefe
toate indicatiile prezentate in instructiunile de utili-
zare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizdrile si
actiunile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizari in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
utilizérilor comerciale. In cazul manevrérii abuzive
sau necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al in-
terventiilor care nu au fost realizate de catre filiala
noastr& autorizatd de service, garantia Tsi pierde
valabilitatea.
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Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicit&rii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicit&rile pastrafi la indeméndg
bonul fiscal si numdrul articolului (de exemplu
IAN 12345) ca dovadd a cumpdrdrii.

B Numérul articolului poate fi consultat pe plécuta
de caracteristici, pe o gravurg, pe coperta
instructiunilor (in partea sténgd, jos) sau pe
autocolantul de pe partea din spate sau de jos.

B in cazul in care apar defecte funcfionale sau
alte defecfiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind
defect la adresa de service care v-a fost comuni-
catd, f&ré a plati taxe postale, anexénd dovada
cumpdrdrii (bonul fiscal) si indicand in ce consta
defectul si cand a apdrut acesta.

Acest manual, precum si multe
altele, videoclipuri cu produsele si
software-uri pot fi descdrcate de pe
www.lidl-service.com.

SHMS 300 C2

Service-ul

Service Romdnia

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 283000

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urm&toarea
adresd nu reprezintd o adres& pentru service.
Contactafi mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANIA

www.kompernoss.com
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Retete

impletitura dospita

500 g faing

60 g unt

60 g zahdr

7 g sare

42 g drojdie (1 pachetel de drojdie proaspéta)
200 ml lapte

1 ou

1 galbenus

* S & & 6 o o o o

eventual pufin zahdr tos

1) Punefi drojdia in pufin lapte caldut cu zahar.
2) Imediat ce drojdia a crescut putin, punefi toate
ingredientele in vasul de amestecare @.

3) Frdmantati bine ingredientele cu carligele de
framantat @.

4) L&safi aluatul s& dospeascd timp de cca 20
de minute.

5) Formati apoi o impletiturd si l&sati prajitura
s& dospeascd timp de inca 30 de minute.

6) Ungeti impletitura cu putin gélbenus de ou.

INDICATIE

> Dacd dorifi, putefi presdra pe impletiturd
pufin zahdr tos.
7) Preincalzifi cuptorul cu ventilator la cca 200 °C
si coacefi impletitura dospit& timp de cca 25
de minute pénd& devine brun-aurie.
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Crema cu ciocolata si amaretto
4 500 ml smantang

4 500 ml mascarpone

4 100 g cremd de alune cu cacao

4 5 linguri de amaretto

4 1-2 linguri de miere

1) Turnati sménténa si brénza mascarpone in
vasul de amestecare @ si amestecatile cu

telurile @.

2) Addugati treptat cantitatea de amaretto, mierea
si crema de alune cu cacao si amestecati bine
totul.

3) Turnati crema in pahare de desert si dafi-le la
rece p&nd vor fi servite.

Crema de ciocolata
4 300 g smantand

4 200 g ciocolatd amé&ruie

1) Fierbefi smantana.

2) Rupeti in bucdti ciocolata si lasati-o sa se
topeascd in sméntand.

3) Lasafi compozitia cu ciocolatd sd se rdceascd
in frigider pand se intdreste.

4) Cand compozitia este rece si s-a intdrit batefi-o
cu telurile Q) pand obtinefi o texturd cremoasd.

Presdrati cafiva fulgi de migdale deasupra inainte
de a o servi.

INDICATIE

> Puteti folosi aceastd cremd de ciocolatd si ca
umpluturd pentru alte préjituri.
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Aioli

4 500 g maionezd

4 1 pahar de sménténd grasa

¢ 50 g usturoi

4 2 lingurife de mustar (cu gust iute mediu)

4 1 pachet cu amestec pe verdeturi (congelate)
4 1 priza zahdar

4 1/2 linguritd de sare

4 1/2 lingurité de piper

1) Curétati usturoiul si presati-l intr-o pres& de
usturoi.

2) Turnati maioneza, sméntdna grasd si usturoiul
in vasul de amestecare @ si amestecati-le bine
cu telurile @.

3) Adé&ugati treptat mustarul, verdeturile, zahdrul,
piperul si sarea si amestecatile.

4) La final asezonati compozitia Aioli dup& gust.

SHMS 300 C2

Vinegreta cu verdeturi

4 3 - 4 fire de patrunjel comun

4 3 -4 busuioc

4 1 lamaie

4 1 lingurife de mustar (cu gust iute mediu)
4 1 cdtel de usturoi

4 sare, piper

4 100 ml ulei de masline

4 eventual 1 priz& zahdr

1) Punefi frunzele verdeturilor, sucul de lamaie,
mustarul, usturoiul, sarea si piperul intr-un vas
inalt pentru mixare.

2) Amestecati totul cu piciorul pasator @ si ad&u-
gati treptat uleiul pénd cénd sosul devine cremos.

3) Asezonati vinegreta, eventual cu o prizd de
zahdr.
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CoabpxaHue
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BbBeneHue

|_|O3ﬂp0BﬂBOMe BU 30 I'IOKyﬂKGTG HQO BALLMG HOB
ypen.

M3bpanu cre BucokokadecTseH npoaykT. Prkoson-
CTBOTO 30 I'IOTpe6MTeJ'19I e HepomenHo YACT OT TO3H
nponykt. To ChAbPXKA BAXHKM YKA3AHMS OTHOCHO
6esonacHocTTa, ynotpebara 1 npeaasaHeTo 3a
otnaasum. [peou na usnonssare nponykra, ce
BOHOZHOIZTG C BCUYKH yKO30HMﬂ 3a O6CJ‘Iy)KBClHe n
6esonacHocT. M3nonssaiite NpoAyKTa eaMHCTBEHO
cnopen OnMCAHMETO 1 3a yKa3aHuTe obnactu Ha
npunoxetue. Mpenasaiite npoayKkra Ha TpeTH
nMua 3aegHo C uanarta J:lOKyMeHTGUMﬂ.

Ynorpeb6a no npepHasHaueHue

To3sun ypen cnyxwm eMHCTBEHO 30 MeCeHe Ha
TECTO, CMECBAHE HA TeYHOCTM (Hanp. NNoaosK
cokoBe), pasbmBaHe Ha CMETAHA M NIOPUPAHe Ha
nnopose. Tolt e Noaxoasiy camo 3a obpaboTka Ha
xpaHutentn npopykTv. He msnonssarite nacaropa
30 MIOPUPAHE HA BPALLM XPAHUTENHM NPOAYKTH
(Hanp. cynu). Tosm ypen e npepHasHadyeH enmH-
cTBeHo 3a 6utosa ynotpeba. He ro usnonssaire
30 NpodeCUOHANHM Lenu.

OkoMnnekToBKa HO ROCTABKATA
1 pbueH Mukcep

1 cro¥ika 3a mmkcepa

1 kyna ¢ kanak

2 KyKku 30 MeceHe

2 6bpKanku

1 nacarop

1 crepranka 3a Tecto

pbKOBOACTBO 30 NoTpebutens

YKA3AHUE

HenocpencrseHo cnen pasonakosaxe npose-
peTe NOCTABKATA 30 KOMMNEKTHOCT M MOBPELM.
Mpu HeobxonMMoCT ce 0bbpHETE KbM CEPBM3A.

30 BG

Onucanmne Ha ypena

QOurypa A:

@ Mpeskntousaten Ha ckopocTuTe

@ byron Typéo/l

© byron 30 nebnokupate Ha nacaropa 6\

O Orsop 30 30kpensaHe Ha nacatopa
(c npennasta 6nokupoekal)

@ ByroH 30 nebnokumpate
HO PBUHMS MUKCEP

O BytoH 30 nebnokupare Ha pbpXaya
30 MUKcepa

@ Crovika 30 Mukcepa (c avpxad 30 Mukcepal)

O Kyna

© Orsop 30 nbnHeHe

@ Kanak

® Tano Ha ypena

@® byroH 30 u3TnackeaHe Ha NpucTaekmTe

Qurypa b:

® Macarop

@® bBvprankm

® Kyku 30 mecene

@ Cropranka 3a tecto

TexHUUECKN XAPAKTEPUCTUKN

LTI 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz
HanpexeHue

HomuHanHa 300 W

MOLHOCT

Knac Ha 3awmra

/]

Mpombmxuren-  Mukcep: 10 min

HocT Ha KP:
4

MponwmxurenHocr Ha KP

Mpoavnxutentoctra Ha KP (kpatkospemereH pe-
XUM) € NPOABMKUTENHOCTTA Ha paboTa Ha ypead
6e3 nperpssaHe unm nospean Ha asuratens. Cnen
NOCOYEHATA NPOABIKMTENHOCT 30 KPATKOBPEMEH-
HUS PEXMM YpemsT TPS6BQa 0A Ce M3KIHOUM, LOKATO
Ce oxnamu OBMIaTensT.

Macarop: 1 min

Bemuku Bnmsawm B KoHTAKT ¢
XPAHMUTENHM NPONYKTH YaCTM
HOl TO31 ypen ca O MaTepy-
an, Pa3peLIeH 3d KOHTAKT €
XPAHMUTENHM MPOOYKTH.
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YkaszaHus 3a 6e3onacHocT

ONMACHOCT - TOKOB YOAP!

» Kabenst 30 cBbp3BaHe KbM MpeXara HUKora He TpsbBa aa ce
[06NMXKABA O MM AA BNM3A B NOMMP C FTOPELLMTE YACTH HA Ypead
MK APYTM M3TOUHMUM Ha TonnmHa. Kabembt 30 cabp3saHe Kbm
MpeXaTa He Tpa6Ba A NeXu BbpXy pbOOBE MMM BIMM.

» He orbeaiite 1 He npumckaitte kabena 3a CBbP3BAHE KbM MpeXara.
» lNospeneHm wencenu nnm kabenm Tpg6BA HE3ABABHO [A CE CMEHST
OT OTOPU3MPAHM CMELMANMCTM MK CEPBM3, 3d AA ce u3berHar

OMACHOCTH.

» 30 [0 M3KIOYMTE Ypeaa oT eNekTpUMYEcKaTa MPexd, BUHAMM Abp-
namTe wencena, a He camus kaben. B npotmeeH cnyuait kabemst
30 CBbP3BAHE KbM MPEXATa MoXe aa ce nospeau!

Hukora He notangite 140070 HA ypenad BbB BOAA UMK APYTH
TeyHocTu! Bb3MOXXHO € ONacHOCT 30 XMBOTA NOPAAM TOKOB
yoap, ako no Bpeme Ha paboTa ocTarbLm OT TEYHOCT NONAAHAT
BbPXY TOKOMPOBOASLLM YACTH.

A NPEAYNPEXXKAEHUE - ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> YpensT MoXe A ce U3MON3BA OT NMLA C OTPAHMUYEHM GUUUECKH,
CETUMBHU UM YMCTBEHM BB3MOXKHOCTM Mk 63 ONMT 1/unu 3HaHMS,
aKO ca nop HabroaeHUe UK Ca UHCTPYKTMPAHK MO OTHOLIEHWE HA
6e3onacHara ynotpeba Ha ypena m ca pasbpani onacHocTHTe,
npomsTMyaLLM oT paboTtara ¢ Hero.

» YpensT He TpabBa A ce M3MON3BA OT feua.

» He nonyckartte neua na mrpast ¢ ypena.

~ YpensT U 3axpaHeawmat kaben Tpsbsa na ce abpXaAr ganeye ot
neua.
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A NPEOYNPEXXAEHUE - ONMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

>

32

BuHaru uskniousarTe ypeaa or Mpexara, Korato He e NoA Ha-
6noneHre m npeam crmnobgsaHe, pasrnobSBAHE MW NOYMCTBAHE.

Mo Bpeme Ha paboTa He gokocBaMTe GBLPKANKMTE, KYKMTE 30 Me-
ceHe mnu nacatopa. Hoxwst Ha nacatopa e ocrsp! He nonyckaiire
BT KOCH, WANOBE M AP.M. A4 BUCST HOLA MPUCTABKMTE HA ypena.

Hukora He onutBaMTe RO MOHTUPATE €AHOBPEMEHHO MPUCTABKM
C PA3NUYHM PYHKLMM.

Cnen Bcska ynotpeba v npenm BCIKO MOYMCTBAHE M3KITIOYBAMTE
Llencena OT KOHTAKTA, 30 Ad NPefoTBPATUTE HEBOJSTHO BKITFOYBAHE.

[Npenu cMIHA HO NPUHAANEXHOCTU BUHATM U3KIIOYBAMTE Lencenda
OT KOHTAKTA, 30 A4 NPENOTBPATUTE HEBOMHO BKIIOYBAHE.

[penn cMaHA Ha NPMHAONEXHOCTU UMK AOMbLIAHUTENHWU ENEMEHTH,
KOWTO Ce ABMXKAT Mo Bpeme Ha pabora, ypenst psbea aa ce
M3KITKOUM C MPEBKIIIOYBATENS M OT MPEXATA.

He nokocearte ABMXKELLM CE YACTU HA YPEnd M BUHATU M3YAKBAMTE
MbAHOTO MM cninpaHe. OnacHoct oT HapaHssaHe!

Mpenm Bcsaka ynotpeba npoBepsBaiTe ypena v BCUYKM 4OCTU
3a suammm noepenu. KoHuenuwmsara 3a 6esonacHoct moxe aa
$YHKLMOHMPA CAMO B M3NPABHO CbCTOSHUE HA ypend.

B HMKakbB cnyuar He M3nonseamTe ypena, KOrato HikKou ot
yacTuTe My ca nospeaeHu unu nunceart. B npotmneeH cnyyar
CbLLECTBYBA 3HAYMTENTHA OMACHOCT OT 3N0OMNONYKA.

Hukora He octassire ypena na pabotu 6e3 HabntoneHme.
M3kntoueTe wencena oT KOHTAKTA, KO BM C€ HANOXM A HANyc-
HeTe paBOTHOTO MSCTO.

He usnonssavirte ypena 30 uenu, pasnmyHm oT ONUCAHKUTE B
HOCTOALOTO PBbKOBOACTBO. B npoTiBeH cnyyar chlyectysa
OMACHOCT OT HapPAHsBaHE!

Buoete npennasnmeu npu pabota ¢ nacatopa U NOYUCTBAHETO My.
HoxbT e MHOro ocTbp!
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BHUMAHMUE - OINMACHOCT OT MATEPUAJIHU LLUETN!

> He usnon3sante ypena Ha oTkpuTo. YpeasT € NpenHa3HaYeH
enMHCTBEHO 30 61TOBA YnoTpeba B LOMALIHKU YCOBMS.

» Bcruku peMoHTU Tps6Ba A ce U3BBPLIBAT CAMO OT KBANMbU-
uMpaH nepcoHan. Ako e HeoBXOOMM PEMOHT, ce 0bbpPHETE KbM
CbOTBETHMS CEPBM3EH NAPTHLOP BbB BALIATA CTPAHA.

> He m3non3sarite nacaropa 3a niopurpaHe HA BPSLLKM XPAHUTENHM
nponyktv. ToBa Moxe na goeefe no aepopmaumm Ha nacaropal

» Hukora He ntopupariite B TeHoXxepa, HOMMPALLA ce BCe oOlle
BbPXY ropelums kotnor! [lonnpaHeto Ha nacatopa oo ropeLoto
OBbHO HO TEHOXKEPATA MOXeE Od NPUYMHM NOBPeam Ha nacaropal

PasonakoBsaHe CreneHmn Ha ckopocT

B M38apeTe BCUUKM 4ACTM OT ONAKOBKATA.
CreneH Ha npe-

B OrcrpaHerte BCHUKM OMAKOBBYHM MATEPHANH BKNFOUYBATENS HA Ynorpeba
" npmcnoco6neHm| 30 obeszonacasaxe npm ckopocTuTe (1)
TPAHCNOPTMPAHe.
0 YpensT e u3KntoueH.

B [MposepeTte 0OCTABKATA 30 KOMMMEKTHOCT M
Hob6pa HauanHa ckopoct

nospeau.
"
30 CMECBAHE HA ,MeKM
B MoumcreTre BCUUKM YACTU CBIIACHO OMUCAHMETO 1 !
8 rasa ,[oumcreane” npoRyKT, Karo Gpauko,
" ’ Macno 1 op.

Pasnonaraue 2 30 MUKCHMPAHE HA TeYHM
npoayKTH.

B [Mocrasete crodikata 30 Mukcepa @ Ha pasHa
3a pasbbpkBaHe Ha TecTo

noebpxHoct. OT AONHATA CTPAHA HA CTOMKATA 3

3a Mukcepa @ ce Hamupar 4 seHaysu, npeno- 30 cnaskuwm 1 xnsb.

TBPATABALLUM MNB3rAHETO NO BPEME HA pG6OTG. 3a pq36MBqu HQ N9HA HA
B Ocuryperte neceH QOCTM N0 M3NON3BAHMS €nek- 4 macno, 3axap, 3a neceptu

TPMUYECKM KOHTOKT B CITy4aM HO HEU3NPABHOCT. 4 ap.

3a pasbusare Ha BenTbum
5 HQ CHST, 3ANMBKM 30 CNAAKM-
WK, CMETaHA U ap.
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Byton Typ6o/‘ (23

M Tosn 6yTOH NoO3BONABA OQ M3MOn3eaATe BeaHAra
NBbAHATA MOLLHOCT HA BALWMA ypen.

B Koraro nacaropst (B) e nocrasen, Toit ce crap-
™Mpa ¢ 031 ByTOH.

Pa6ora c ypena
MeceHe u pasbusaHe

BHUMAHME!

OIMACHOCT OT MATEPUAJIHU LLIETN!

> He usnonseare ypena HenpekbcHATo noseye
ot 10 munytn. Cnen 10 MuHYyTM HanpaseTe
naysa, AOKATO YPembT Ce OXNanu.

YKA3AHUE

> Bkntoysalite ypena enea crnep Karo cte no-
CTABUAU NPMUCTABKMTE B NPORYKTUTE, KOUTO
we ce pasbusar/cmecear/mecsr.

S | D D2s

2) Mocraeete 6vpkankure @ unu kykute 30
mecere (B s rHesnata Ha tanoto Ha ypena @
TaKQ, Ye [a ce GUKCUPAT CTABUAHO C LPaKBaHe:

Mocraesitte kykata 3a
mecene (B unu 6vprankara
@ c Ha3bbeHus npbeTeH
HO APBXKKATA BUHATM B
npenBMOeHoTO 3a T9X U
0603HAYEHO € MUKTOrPAMA
THE3No Ha ypena.

Mocragsitte kykata 3a
mecere (B unu Gvprankara
@ c maakua npscTeH Ha
LPHXKATA B MPEnBUAEHOTO
30 TAX U 06O3HAUYEHO C K-
TOrpaMa THE3AO Ha ypeaa.

:
]

3

Bupkanku @
Kyku 3a 6 m ®

30 pazbbp- acaro
mecene @ 3a P P P

KBAHE HQ 30 niopupaxe
pasmecsaHe

KeKCoBO Ha nnopose/
HQ bCTO TeCTo,

TECTO MK 3eneHuyum,
Hanp. Tecto ¢

pazbusare Hanp. 56bKK
mas

HO CMeTaHa

1) Mpenu nbvpeata ynotpeba MsMuiiTe NpMCcTas-

kure (®, O, B).
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3) Ocsobonete AbPXKAYA 30 MUKCEPA HA CTOMKATA
3a mukcepa @ upes HatickaHe Ha GyToHa 3a

nebnokupae Ha mppxaua 3a mMukcepa @ 6\
M BOMIHETE OBPXKAYA 30 MMKCEPA Harope.

4) Wseanete kynata @ u cunete npopyktute
CMOpen NPMrOTBAHOTO KOMMYECTBO.

BHUMAHME!

OIMACHOCT OT MATEPUAJIHU LLIETN!

> Hukora He cuneaiite NpoayKTM HaO MAPKM-
poekara MAX (okono 2,5 |) & kynata @.
B npotueeH cnyuar npoaykute npenuear
Hag prba no speme Ha paborta.

> Hukora He cunsaitte npoaykti Hag obuwio
1,5 kg & kynata @. B npotmeseH cnyyait
[BMIATENST MOXE AQ Ce NoBpenm.

5) TMocrasete kynara @ otHoso Ha cToiikata 3a
mukcepa @.
6) Hammchete 6ytona 3a nebnokmpare Ha abp-

xaua 3a Mukcepa @
4d 30 MMKCepd Hapony.

M crycHeTe AbpPXa-

7) Mocraeete tano10 Ha ypena @ Ha avpxaua
30 MMKCepa, Taka Ye aa ce Gukeupa.
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8) MMnwv3nere kanaka ) no pencara Ha crorikata
30 Mukcepa @, Taka ye na crou cTabunHo.

YKA3AHUE

> Ako xenaete na npubasute NpoaykTM no
BPEeMe Ha pasbbpKBAHETO, OTBOPETE OTBOPA
3a menieqe @ Ha kanaka @ u npubasete
npoaykmre. Cneq ToBa HeMpeMeHHO 3atBopeTe
otHoBO oTBopa 3a munHete @), 30 na npeno-
TBPATUTE MPbCKAHE HA npoaykTmTe!

Moxxete na usnonssare pbuHus Mukcep u 6e3
ctorkara 3a mukcepa @. Ocobero npu manku
KONMYECTBA TEYHOCT Ce Npenopbyea ynorpeba Ha
pbuHMs Mukcep 6es cTorkara 3a mukcepa @.

B npotueeH cnyuart TeuHocTTa He ce 3axaalla
HAMBITHO M He Ce PA3MECBA MPUBMIIHO.

A NPEAYNPEXXOEHUE!
OMNACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> B HMKaKDBB Clyyait He M3MOM3BAMTE CbAOBE OT
CTBKIIO MMM [PYTM NECHO YyNNMBM MATEPUANA.
Te3u cbOoBe MOraT [l Ce CHYMST U AA MPUUMHST
HOPQOHSBAHMS.

9) BxnioueTe wWwencena B eNeKTPMUECKM KOHTAKT.

10) 3a na Bkntoumte ypena, noctasete NpesKtoY-
Batens Ha ckopoctute @ Ha xenaxata
creneH Ha ckopocr. [Mpu ToBa MoxeTe Aa
n3bupate Mexay 5 creneHu Ha CKOPOCT U
ponbaHutenHo GytoHa Typ6o @ (ex. masa
,Crenenu Ha ckopoct”).

BHUMAHMUE!

OIMNACHOCT OT MATEPUAJTHU LLIETU!

> He u3nonssaiite MMKCepPa HEMPEKBLCHATO

noseye ot 10 muuytn. Cnen 10 MunyH
HaNpaBeTe NAy3a, NOKATO YPeLT Ce OXNaau.
B npotueen cnyuar ypenst moxe na ce
noBpeau HemonpPaBMMO.

SHMS 300 C2

YKA3AHUE

> Ako no pba Ha kynata @ nonenwar
NPOAYKTU MU HE MOTAT CE 30XBAHAT OT KyKM1Te
3a mecere B/ 6vpkankute @, usknioyete
PBUHMS MUKCEP.
Ceanerte kanaka ). C nomowwra Ha crepran-
kara 3a tecto () m3bytarite nonenHanure
NpomyKTM OTHOBO B cpepata Ha kynata @.
Mocrasete otHoso kanaka (). Bkniouere
OTHOBO PbBYHMS MUKCEP.

11) 3a na M3cuneTe ChABPXKAHMETO HA KyNATA, U3-
Kntouete pruHms mukcep. Cremere kanaka @
HACTPAHM.

YKA3AHUE

> C ornen Ha 6esonactoctra 6bpkankute O
unm kykute 3a mecere (B morar na ce oceo-
60>x0aBAT CAMO KOTaTO MPEBKMIOYBATENST HA
ckopoctute @ ce Hammpa Ha nozmums ,0”.

12) Hatncrete 6yToHa 3a aebnokmpate Ha abp-
xaua 3a mukcepa @ @ |, sourHete abpxaua
30 Mukcepa Harope u BiemeTe kynata @ ot
ctorkara 3a mukcepa @. Cera moxete fa
M3cuneTe ChabPXKAHUETO HA KynaTa.

YKA3AHUE

> Korarto xenaete na orctpaHiuTe GbpKankmte
@ vinu kykute 3a mecete (B, mbpso Tpabea
na ceanute Tanoto Ha ypeaa @: 3a uenta
HatucHete 6yToHa 30 nebnokupate Ha

pbuHMa Mukcep @ d" W ceanerte TANOTO
Ha ypena @. Cnen Toea HatucHete 6yToHa
30 M3TNackBaHe Ha npuctaskute (B, 30 na
ocsoboaute 6bprankute O mnu kykure 3a
mecene ®.

> C omen Ha 6esonacHoctra 6vpkankure @
unu kykute 30 mecere (® morar na ce ocso-
60>XAABAT CAMO KOTATO NPEBKMIOYBATENST HA
ckopoctute @ ce Hammpa Ha nosuums ,0”.
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Mopupane

A NPEAYNPEXXOEHUE!
OMNACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> B HUKaKBB cryyar He m3nonssarTe cbaose
OT CTBKMO MNK APYTM NECHO YyMNIMBM MATEPU-
anu. Tean cbooBe Morar oA ce cyynsT 1 aa
NPUYMHAT HAPAHSBAHMS.

BHUMAHMUE!

OIMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLIETU!

> Hukora He m3nonssaiite nacaropa (B 3a
TBBPOM XPAHWUTENHKU MPOAYKTH, KATO HAMP.:
kade Ha 3bpHa, KyBUeTa nef, 3axap, 3bpHeHH
XPAHM, LWOKONQA, MHOTO TBBPAM 3eMEHUYLIM 1
ap. Tosa nospexxaa ypena.

> He usnonssaiire nacaropa @ 3a nopupare
HO BPSLLUM XPAHWUTENHKM NPOAYKTM (Hanp.
cynu). MNpenu nopupaHe ceanete TeHmxXe-
paTta oT KOTNOHA.

1) 3a niopupaHe Ha XPAHMTENHM NPOAYKTM
wbeperte nacatopa @.

S | O e

N

Bvpkanku @
Kyku 3a 6 0 ®

3a pas6bp- acaro
mecere @ 3a pasbep P

KBQHe Ha 30 nopupaHe
pasmecsaHe

KeKcoBo Ha nnopose/
HO bCTO TECTO,

Tecto unm 3eneHuyLm,
Hanp. Tecto ¢

pasbusare Hanp. 96BAKK
mas

HO CMeTaHa

2) Ortsoperte npennasHara 610KMPOBKA HA OTBO-

Pa 30 3aKpenBaHe HA nacartopda o , KATO 4
TNACHEeTe HACTPAHU U 4 ObPXUTE crabunHo.

YKA3AHUE

> Macatopst ) Moxe aa ce u3nonssa camo
ako He ca nocraseru 6vpkanku @ mnum
kyku 3a mecere .
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3) Mocraeete nacatopa (B & otopa 3a 3ak-

peneake Ha nacatopa @ ﬂ W 1O HaTUCHeTe
cunto Hagony. Macatopst B Tpabea na ce
duKcMpa ¢ WpakeaHe.

4) 3a na npenotspaTMTE NPERUBAHE, MbIHETE
CbAA 30 MIOPUPAHE CAMO Ha okono 2/3.
M3bepete noctarmsuHo ronsm cba.

YKA3AHUE

> O6bpHeTe BHUMAHKE, Ye B CbAA 30 MIOPK-
paHe Tps6Ba AG C& HAMMPA AOCTATBYHO
TEYHOCT/NPORYKT 30 MIOPUPAHE.
3a na ce rapaHTMpa edekTMBHO cMecBaHe
HO NponyKTUTe, Te TPA6BA A NOKPMBAT
MMHUMYM [ONHATA YacT Ha nacatopa @.

> BkntoyeTe phuHMS MMKCEpP €ABA Crien KaTo
cte nocrasunu nacatopa (B s npoaykra 3a
niopupare.

5) Hammchete 6yTona Typ6o/l . Oprxre

HaTMcHAT ByToHA Typ6o/‘ @ o epeme Ha
niopupateto. Cnen karo ro ocsoboaure,
ypeasT cnmpa.

BHUMAHMUE!

OIMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETU!

> He usnonseaiire nacatopa ® Henpekbe-
HaTo noseye oT enHa MuHyta. Cren eaHa
MWHYTO HaNpaBseTe Nay3a, LOKATO ypensT ce
oxnaau.

6) Cnen kato npukntouute paborara ¢ nacaropa
®, oceobopete 6yToHa Typ6o/l O v v3knto-
yeTe Lencena or KOHTAKTA.

BHUMAHMUE!

OIMACHOCT OT MATEPUAJTHU LLEETU!

> [loumcTBamTe CAMO QOMHATA YACT HA MNACATO-
pa ® non Teyawa sona. Bvs BrTpEwHoCTTa
Ha nacatopa (B He Tps6sa aa NpoHuKBa
Bofna. ToBa Moxe [a NoBpeau ypena.
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3a 04 OTCTPAaHMTE nacaropda OT OTBOpPA 30a
3aKpenBaHe Ha nacaropa o , HQTUCHeTe
€0HOBPEMEHHO 6yTOHMTe 3a ne6n0KMdee HQ
nacaropa 0 d\ OT ABETE CTPAHM HA TANOTO

Ha ypena @. Macatopst @ ce ocsoboxpasa

B bupkankure O mnn kykue 3a mecere B mo-

rat Ad ce MMST Nofa Teyalld BOAA UMK B ToMnd
Bona ¢ muewy npenapar. Cnen usMueaHe nog-
CyLiaBaiTe BCMUKO nobpe.

Mpenopwysame na noumcraare NpUCTaBKuTe

HenocpenctseHo cnen ynotpeba. Taka ce
OTCTPQHSBAT OCTATLUMTE OT XPAHWUTENHMTE NPO-
OyKTM M Ce HOMANSBA Bb3MOXHOCTTA 30 0bpasy-
BaHe Ha BakTepum.

YKA3AHUE

> Bupkankute @ u kykute 3a mecere @ ca
TOOHM M 30 MMEHE B ChOOMMSNHA MALIMHA.

ot oTBopa 3a 3akpensaHe Ha nacatopa @ |.

8) C neuwxenue non HaknoH mssapete nacaropa @
ot oTBOPa 30 3aKpensaHe Ha nacatopa @ |

YKA3AHUE

> Ako nacatopst B ocrasa B oteOpa 301

3aKpensaHe Ha nacaropa o ﬂ, nosgurHeTe
neko npennasHara 6HOKMPOBKG. Tosa npasu
M3BAXOAHETO Ha nacartopa @ Bb3MOXHO.

B Muire kynata @), xanaka O u creprankara 3a
recto (B c Tonna sona u mueLw npenapar.

YKA3AHUE

> Moxere na Muete kynara 0O, kanaka O
M CTLPIankara 3a Tecto D v & cbnomusanta
MawwmHa. Mo Bb3MOXHOCT NOCTABSMTE BCUUKO B

MoumcrBane

ONMACHOCT - TOKOB YO AP!

> [lpenun NouYMCTBaHE BUHAMM U3KNIOYBAMTE
wencena ot koHtakta! Celuectsysa onac-
HoCT oT TokoB yaap!

@ Hukora He notansiite tanoto Ha ypena @
BbB BOAG MW APYTM TeuHocTy!

rOpHATA KOWHMLIA HO CbAOMUANHATA MALLIMHA.

B Muiire nonHata yact Ha nacatopa @ & Tonna
BOLA C MMELL MPEnapar Ui Nop Tevala BOAA.
M36ppcBarite ropHaTa 4acT ¢ BAGXHA Kbpa.
Mpu HeobxomMMOCT M3MON3BAMTE MEK MMELL,
npenapar sbpxy kbpnara. Cnen Tosa U3bbp-
LeTe C HABNAXHEHA CAMO C BOAA KbPNA, 3a Ad
OTCTPAHMTE OCTATBLMTE OT MUELLMS NPENAPAT.

BHUMAHMUE!

A NPEAYNPEXXOEHUE!
OMNACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> buaoere npeanasnmem Npu NOYMCTBAHE HA
nacatopa @. Hoxwst e MHoro octsp!

OIMACHOCT OT MATEPUAJIHU LLIETN!

He notansiite uenus nacarop @ sbs
sona. [lon Teyawa Bona nouncreaiite
CAMO [OMHATA YacT ¢ Hoxa. B npotueeH
CNyyar ypensT MOXe [d ce NoBpenm
HEMonpPaBUMO.

> [loumctBaiiTe CAMO [OMHATA YACT HA MACATO-
pa B non Teyawa sona. Bue svTpewHocTTa
Ha nacaropa (B He Tpabea na npoHukea
sona. ToBa Moxe Ad nospeau ypend.

B lMouucrearite tanoto Ha ypeaa @ ¢ nsurarens
COMO C BNAXKHA KbPMA U NPK HEOBXOOAMMOCT C
MeK MoyuncTBall Npenapar.

CboxpaHeHue

B CuxpaHsBaiiTe NOYMCTEHMS YPEN HA YKCTO,

B lMouncrearite croiikara 3a mukcepa @ camo
C BCGXKHA KbPMA M MPK HEOBXOAMMOCT C MeK
noymcTBaLY Npenapar.

3AWMTEHO OT NPAX U CYXO MACTO.
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MpenaeaHe 3a oTnagbumn

B HUMKAKBE CriyyYai He U3XBbp-
naunrte ypeaa c o6MKHoBeHUTE
6uroeu otnaabum. Tosu npo-
AYKT MOAMEXU Ha eBponen-
ckara gupektusa 2012/19/EU.

Mpenasite ypena 3a otnagbum Ypes NULEH3UPAHA
GMPMa 30 YNPABAEHKME HA OTNAABLM UK OBLMH-
ckata cnyx6a 3a ynpasneH1e Ha oTnambUMTe.
Cnassaiite AeicTBALMTE B MOMEHTA pasnopenbu.
B cnydait Ha cbMHeHMe ce 0bbpHETE KbM MECTHUS
MYHKT 30 CbOMPAHE HA OTNALBLM.

Onakoskata e npouseeneHa ot eko-
% NOrM4yHM Marepmanm, KOMTO Morat aa
Cce npenasar B MECTHUTE MYHKTOBE 30

peumKnmMpaHe.

FfapaHuuns
YBaXKAEMU KIUEHTH,

30 TO3K ypen nony4asare 3 roamHK rapaHums ot
[aTaTa Ha nokyrkara. B ciyuai Ha HecvoTseTCTBME
Ha NpoayKra ¢ norosopa 3a npoaaxba Bue numare
30KOHHO MPABO AA NPEAsBMTE PEKNAMaLMs npen
NPONABAYA HA NPOAYKTA MPU YCHOBMSTA U B CPO-
koseTte, onpeaenenu B un.112-115% or 3akoHa
30 30WKTa Ha notpebutenure. Bawwure npasa,
NPOM3TUYALLK OT NocoueHuTe pasnopenbu, He

Ce OTPAHMYABAT OT HAWIATA NO-00NY NPENCTaBe-
HO TbPTOBCKA FAPAHLMS W HE3ABMCHMO OT Hes
NPONABAYBT HA MPOAYKTA OTTOBAPS 3d NIMMCATA HA
CbOTBETCTBME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOTO-
BOPA 30 Nponax6a CbIMACcHO 3aKOHA 3a 3aWmTa
Ha notpeburenure.
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FlapaHuMoHHM ycnoBus

[apaHUMOHHMAT cpok 3amoyBa Aa Teye OT AATATA
Ha nokynkara. MNasete nobpe

OpUIMHANHATA Kacosa Genexka. Tosu AoKyMeHT
e HeobxomMM KATO AOKA3ATENCTBO 3 MOKYMKa-
1a. AKO B PAMKMTE HQ TPM FOAUHMW OT AATATA HA
30KyNyBaHe HA TO3M NPOLYKT ce Nossu aedekT Ha
MaTepuana Mnu NPom3BoACTBeH NedeKT, NPOAYKTLT
we 6bae 6e3nnaTHO PEMOHTUPAH MM 3AMEHEH — Mo
Haw m3bop. [apaHuuaTa npeanonara B pamkute
HQ TPUTOAMLIHWA FTAPAHLMOHEH CPOK A Ce npef-
cTaBaT edeKTHMST ypen 1 kacosata benexka
(kacoemst 60H) 1 NMcMeHo na ce 06ACHM B KOKBO
ce cbcToM AedekTsT M KOra € Bb3HMKHAan. Ako
AedeKTbT € MOKPUT OT HaLWATA rapaHums, Bue

e nonyuute o6paTHO PEMOHTUPAHMS AW HOB
npoaykt. C peMOHTa UM CMSHATA HA MPOAYKTA
He 3aMoYBa A Teye HOB FAPAHLMOHEH CPOK.

FapaHUMOHEH CPOK M 3aKOHOBM
npeteHuuu npu gedektun

[apaHuMoHHaTa ycnyra He yABMKABA FAPAHLMOH-
HUA CPOK. TOBA BAXKM CBLIO M 30 CMEHEHUTE M
PEMOHTUPAHM YACTH. 30 EBEHTYQHO HANMUYHMTE
nospenu 1 nedekn olwe Npu nokynkara Tpsésa
na ce cbobLM BEAHAra Cnel PAsonakoBAHETO.
EBeHTyanHute pemoHTH cnen M3TMYaHe Ha rapak-
UMOHHMS CPOK Ca cpelly 3annaliaHe.

O6XxBAT HA rapaHUMATa

YpensT e NnpousBeneH rPUXKIMBO CNOPEN CTPO-
TUTE M3MCKBAHMS 30 KOYECTBO M NOBPOCHBECTHO
M3NUTAH Npeau Aoctaska. fapaHumsta Baxu 3a
AedeKTM Ha MATEPMANA UM NPSOU3BOACTBEHM fe-
dektnt. [apaHumaTa He 0bXBaLLA YACTMTE HA NPO-
AYKTA, KOMTO MOANEXAT HO HOPMAMHO U3HOCBAHE,
nopaau KOeTo Morar 4a 6bAAT PA3MEXAAHM KATo
61p30 M3HOCBAWM Ce YacTu (Hanprmep GunTpu
MNM NPUCTABKM) MK NOBPEOMTE HA YyNNMBK 4ACTH
(HanpumMep npekbesaum, Gatepuu mam Takmea
npousseneHm ot crbkno). FapaHumsta otnaaa,
QKO YPEeAbT € NoBPeneH NOPaaM HenpaBMIHO
M3MON3BAHE MMM B PE3YNTAT HA HEOCBLIECTBIABAHE
HQ TEXHMYECKA NOAAPBXKA. 3a NPABMAHATA Yro-
1peba Ha npopykTa TpsbBa TOYHO AG Ce cna3ear
BCMUKM YKO3QHMS B YMBTBAHETO 30 0BCy>KBAHE.
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MpenHasHaueHme v OeCTBUS, KOUTO He ce npe-
MOPBYBAT OT YMBLTBAHETO 3a EKCMNOATALMS UMM 30
KOMTO TO Mpenynpexanasa, TpS6Ba 304bMKMTENHO
na ce msbsrsar. MNpoayKTsT € NpefHasHaYeH camo
30 YACTHA, O He 3a cTonaxcka ynotpeba. Mpu 3no-
ynotpeba 1 HenpasunHo TpetTupatxe, ynorpeba
HQ CMNA W NPU MHTEPBEHLIMM, KOMTO He Ca M3BbP-
LWEHM OT KNOHA HA HALUMUS OTOPM3MPAH CEPBM3,
rapaHUMATA OTNAAA.

Mpouenypa Npu rapaHUMOHEH CyJan

3a na ce rapantpa 6bp3a obpabotka Ha Bawms
cnyJait, cneaBaiTe CNeaHUTE yKasaHms:

B 3a BCMUKM 30MUTBAHKS MOATOTBETE KACOBATA
6enexka 1 naeHTMpuKaumontms Homep (IAN
283000) kaTo QoKa3aATENCTBO 30 MOKYMKATA.

B Bsemerte aptmkynHug Homep ot ¢pabpumuHara
Tabenka.

B [Mpu BL3HKKBAHE HO GYHKLUMOHAMHM MK APYTH
nedeKTM MbPBO Ce CBLPXKETE NO TenedoHa
MMM Upe3 UMEMN C AONYNOCOYEHMS CepPBM3EH
otnen. Crnep ToBa e nonyymte NOMBAHMTEN-
Ha MHbOPMauMs 3a ypexaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cnen cvrnacysaHe € HaWMA CEPBM3 MOXeTe Aa
usnpatmTe nedekTHMS NPOAYKT HA NOCOYEHMS
Bu anpec Ha cepeumsa 6esnnatHo 3a Bac, kato
npunoxwute kacoeara benexka (kacosus 6oH)
M MOCOUMTE B KAKBO C€ CbCTOM fNedeKTsT 1 Korda
e Bb3HMKHAN. 3a na ce usberHar npobnemm c
NPUEMAHETO W AOMBAHUTENHM PA3XOAM, 3A4bI-
XWTENHO M3NON3BAMTE CaMO appeca, KowTo Bu
e nocoueH. OcurypeTe mM3npawaHeTo aa He e
KQTO eKCMpeceH TOBAP WMAM KATO APYT Cheuma-
neH Tosap. Msnpatete ypena 3aeaHo ¢ BCHUKM
NPUHAARNEXHOCTH, BOCTABEHM NPM NOKYMKATA,
M ocurypeTe OOCTATBYHO CUIYPHA TPAHCMOPTHA
ONAKOBKA.

PemoHTEH cepBU3 / U3BBHIAPUHLIMOHHO
ob6cnyxxeaHe

PeMOHTM M3BBH rTAPAHLMATA MOXETE AA Bb3NOXMTE
HQ KMIOHA HA HALWS CEpBM3 Cpellly 3annallaHe.
Tott ¢ ynosoncteme we By Hanpasu npepsapurenta
kankynaums. Moxem na obpabotsame camo ypenn,
KOMTO Ca AOCTATBYHO OMAKOBAHM U M3NPATEHU C
ANATeHW TPAHCMOPTHU PA3XOAM.

SHMS 300 C2

Buumanume: Mznparere Bawms ypen Ha KnoHa Ha
HOLUMS CEPBM3 MOYMCTEH M C YKA3aHMe 3a nedekra.
Ypenute, U3npateHn C HENNATEHU TPAHCMOPTHM
pa3sxonm - C HANMOXeH NnaTex, Kato ekCnpeceH
UIM [PYT CNeLManeH ToBap - He Ce NpUeMmar.

Hue we m3sbplirm 6e3nnatHo M3xBbPNSHETO HA
usnparenute ot Bac nedpekrhn ypenn.

CepBusHo ob6cny>KBaHe

Benrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-merin:kompernass@lidl.bg

IAN 283000

BHocuten

Mons, obbpHeTe BHUMAHME, Ye creasawmsT
appec He e afpec Ha CepBM3a.

MbpBo ce cebpxKETE C rOpENOCOUEHMS CepBU3EH
LIeHTBP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
TEPMAHINA

www.kompernass.com

*Yn. 112,

(1) NMpu HecvoTseTCTBUE HA NOTPebuTenckata
cTOKa ¢ forosopa 3a npoaaxba notpebute-
NSTMMA NPABO AC NPeasBM peknamaums, Kato
nomcka oT NPOAABAYA AA NPUBEAE CTOKATA
B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a npopaxba. B
1031 cnyyait noTpebuTenst Moxe Aa ubupa
MeXAy WM3BBPLIBAHE HO PEMOHT HA CTOKATA
MNK 30MAHATA 11 C HOBA, OCBEH OKO TOBA €
HEBB3MOXKHO MU U3BPAHMAT OT HErO HAYMH 3
obeslyeTeHme e HeNPONOPLUMOHANEH B CPABHE-
HWe ¢ Apymms.

(2) Cmsta ce, ye naneH HaumH 3a obesweTssaHe
Ha noTpebuTens e HeNPONOPUMOHANEH, aKo
HEroBOTO M3MON3BAHE HANArA PA3XOAM HA NPO-
[ABAYA, KOUTO B CPABHEHME C APYMA HOYMH HA
obesleTIBaHe Ca HepasyMHM, KATo Ce B3eMaT
npeasma:
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1. cToiHOCTTa Ha noTpebuTenckara croka, ako
HAMaLWe NMnNca Ha HeCbOTBETCTBME,

2. 3HQUMMOCTTA Ha HEeCbOTBETCTBMETO,

. BB3MOXHOCTTA Ad Ce Npennoxu Ha I'IOTpe6M-
Tens Apyr HA4YMH HA O6eSLLleTSIBCIHe, KOMTO He e
CBBbP3AH CbC 3HAYUTENHU Hey,ElO6CTBCI 3a Hero.

Yn. 113.

(1) KoraTo notpebutenckara ctoka He cboTBeTCTBA
HO AOTOBOPA 30 NPOAAX6A, MPONABAYBT € AMb-
XEH [a 9 NpuBene B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA
30 nponaxba.

(2) MpmBexnaneTo Ha noTpebutenckata cToka b
CBOTBETCTBME C [OTOBOPA 30 Npoaax6a Tpsbsa
[Q Ce M3BBbPLIM B PAMKMTE HO eAMH Mecel,
CYMTAHO OT MPEAsBABAHETO HA PEKNAMALMATA
ot notpebutens.

(3) Cnen m3stmuaneto Ha cpoka no an. 2 notpebu-
TENsT MMA NPABO AA PA3BANM AOTOBOPA M AA
My 6boe Bb3CTAHOBEHA 3AMAATEHATA CyMa Mk
[0 UCKQ HOMOMABOHE HA LEeHATa Ha noTpebu-
TENCKATA CTOKACHIMACHO un. 114,

(4) MpumBexnareto Ha notpeburtenckara cToka
B CbOTBETCTBME C JOTOBOPA 30 Npoamx6a e
6e3nnatHo 3a notpebutens. Tol He ObAXM pas-
XOOM 30 eKCneaupaHe Ha notpeburenckara
CTOKQ WIM 30 MATEPMANM M TPYA, CBBP3AHM C
PEMOHTA ¥, 1 He TPSOBA 1A MOHACS 3HAYMTENHM
HeynobcTBa.

(5) NMotpeburenst moxe aa mcka m obesweteHue
30 NpeTbpneHuTe BCNeACTBME Ha HECHOTBET-
cTBMETO BpeaM.

Yn. 114.

(1) Mpu HecvoTBeTCTBIE HAO NOTPE6UTENCKATA CTOKA
¢ norosopa 3a nponax6éa u Korato norpebu-
TENST HE e YAOBNETBOPEH OT PELIABAHETO Ha
peknamaumsta no un. 113, Toi MMa npaso Ha
M360p MeXMy eNHA OT CNEQHMTE Bb3MOXKHOCTM:
1. paseansHe HO AOrOBOPA M BBL3CTAHOBABAHE
HO 3QMNATEHATA OT HETO CYMaA; 2. HOMANSBAHE
HQ UeHarTa.
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(2) NMotpebutenst He Moxe aa npeTteHanpa 3a
Bb3CTAHOBABAHE HA 3AMNATEHATA CyMA MM 3
HOMANSBAHE LEHATA HA CTOKATA, KOraTo
ThbProBewsT ce Cbinack Aa 6bae M3BbpLIEHA
30MSHQA HO NOTPeBMTENCKATA CTOKA C HOBA MM
AQ Ce NONpaBH CTOKATA B PAMKMTE HA €0MH
mecey ot I'IpeﬂﬂBﬂBGHe HQ peKHGMOLlMSITO oT
notpeburens.

(3) ToproBewsT e AMbXEH OA YAOBNETBOPM MCKAHE
30 PA3BANSHE HA AOTOBOPA M A Bb3CTAHOBM
3aNAATEHATa OT NOTPeBMTENd CyMa, KOraTo cnen
KATO € YNOBETBOPMI TPU PEKNAMALMM HA
noTpebuTens Ypes U3BbLPLIBAHE HA PEMOHT HA
€0HA M CbLUA CTOKA, B PAMKMTE HA CPOKA HA
rapaHuusara no un. 115, e Hanuue cnepsawa
MOSBA HO HECBLOTBETCTBME HA CTOKATA C [OTO-
Bopa 3a npopax6a. (4) (MpeaunwHa an.
3-0B, 6p. 61 or 2014 r., 8 cuna ot
25.07.2014 r.) Motpeburenst He Moxe aa
npeTeHOMpa 30 PA3BaANSHE HA AOTOBOPA, AKO
HECBOTBETCTBMETO HA NOTPebUTENCKATA CTOKA
C IOrOBOPA € HE3HAUYMTENHO.

Un. 115.

(1) Motpebutenst Moxe Aa ynpaxHu NpaeoTo cu
Mo TO3u pa3fen B CPOK A0 ABE FOAMHM, CYMTAHO
OT OCTABSHETO HA NoTpeburenckara croka.

(2) Cpokst no an. 1 cnmpa aa Teye npes Bpemeto,
HeobXxonMMO 30 MOMPABKATA MK 30MSHATA HA
notpebuTeNncKaTa cToka MK 3a NOCTUIaHe Ha
CropasyMeHMe Mexay Npoaasayd 1 notpebu-
TENs 30 PelaBaHe Ha cropa.

(3) YnpaxHseaHeTo Ha npasoTo Ha notpebutens
no an. 1 He e 06BBP3AHO C HUKAKBE OPYT CPOK
30 NPeasBIBAHE HA MCK, PA3NMYEH OT CPOKA
noan. 1.

SHMS 300 C2
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Peuentn

KosyHak

500 g 6pawHo

60 g macrno

60 g 3axap

7 g con

42 g mas (1 naketue npacHa mas)
200 mn Mnsko

1 siue

1 XBNTHK

* S & & 6 o o o o

€BEHTYQNHO MAnko epa 3axap 3a aekopaums

1) Moaroteete MasTa B MANKO XNAAKA BOAA CbC
3axap.

2) Cnep kaTo MQSTA 30MOYHE A4 BTACBA, CMMETe
BCMuKM NpoaykT B kynata @.

3) Pasmecere nobpe npoaykTuTe C KyKuTe 30
mecere (®.

4) Ocragere Tectoto Aa nounHe okono 20 MuHyTH.

5) Cnen toBa odpopmerte Ko3yHAKa M ocTaBeTe
neumsoto aa sracea oule 30 MUHYTU.

6) HamakeTte kO3yHOKQ € MANKO XBATHK.

YKA3AHUE

> [lo xenaHue MoxeTe 0A NOPBCUTE KO3YHAKA
C ollle ManKo eapa 3axXap 30 AeKopaLims.
7) 3arpeiite npensapurento GpypHATA 4O OKONO
200 °C c KoHBeKUMS U MeyeTe KO3yHAKA OKO-
no 25 MmHyTH [0 3naT1cToKadsso.

SHMS 300 C2

Loko kpem c amapeto
4 500 ml cmetana

4 500 ml mackapnone

4 100 g Hyra kpem c opexm
4 5 c.n. amapeto

¢ 1 - 2 c.n. nyeneH men

1) Cunete cMeTaHaTa 1 CMpEHETO MaCKapnoHe
8 kynata @ v cmecere c 6vpkankute .

2) TMocreneHHo npubasete NKbOPA AMAPETO,
NYenHus Men M Hyra Kpema C Opexm 1 cMece-
T€ BCMUYKO CTApATenHo.

3) Cunete kpeMma B necepTHM YaLWM 1 OXNaaeTe
npenu KOHCyMaums.

Llokonapnos kpem
4 300 g cmetaHa

4 200 g neko ropuwme wokonan

1) Kunnete cmetanara.

2) Harpouwere wokonana 1 ro pasronete B cme-
TaHaTa.

3) Ocrasere Wwokonanosara Maca Aa Ce OXNAXAA
B XNAAMIHUK, NOKATO Ce BTBBPAM.

4) Pasbuitre oxnaneHaTa u BIBbPOEHA MACA
c 6vpkankute O Ao nonyyasaHe Ha kpem.

Mpeau ceperpaHe nopbceTe ¢ MANKO HAPA3AHM
6anemu.

YKA3AHUE

> Moxerte 0a m13nonsearte To3x WokKonanos
KpeM M KAaTo MbiHEeX 3a ApYyrM nevymsd.

BG 41



SILVERCREST'

Anonn

4 500 g maroHesa

4 1 koduuka 3aKkBACEHA CMETAHA
¢ 50 g uecsH

4 2 4.n. ropumua (cpenHo notmea)

4 1 n. cmecenu noanpasku (apnboko 3ampase-
HU)

¢ 1 wmnka 3axap
¢ 1/2u4.n. con
¢ 1/2 u.n. yepeH nunep

1) O6enete uechHa 1 ro cMaukaiite ¢ npecara
30 YECHH.

2) Cunete MalioHesaTa, 30KBACEHATA CMETAHA M
yecsHa B kynata @ u pasmecete nobpe Beuy-
ko ¢ 6vpkankute .

3) Tpubasete nocreneHHo ropuMLATA, NOANPAB-
KMTE, 3aXapTa, YEPHUS MMMep M ConTa M
cMeceTe BCMUKO.

4) Tpu Heo6X0AMMOCT OBKYCETE AOMBAHUTENHO
coca avonu.

42 BG

bunkos BuHerper

4 3 - 4 ctpbka mankk MArAaHO3
4 3 - 4 ctpwka 6ocunek

¢ 1 numoH

4 1 u.n. ropumua (cpenHo notvea)
¢ 1 ckunmoKa YecsH

4 con, yepeH nunep

4 100 ml sextn

4 esentyanto 1 wunka saxap

1) Cunerte nucrata Ha noanpaekuTe, coka, nu-
MOHQ, FOPYMLIATA, YECHHA, COMTA M YEPHMUS
nunep BbB BUCOK Cbl 30 MMKCHMPAHE.

2) Cwmecerte Bcuuko c nacaropa B, kato nocre-
neHHo NprbaBsTe 3EXTMHA, LOKATO CE MOMyYM
KpemoobpaseH coc.

3) Oskycete BUHErpeTa €BEHTYASHO C LUMMKA
3axap.

SHMS 300 C2
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Meprexopeva

EIGAYGYA ettt sttt A
TIPOPATIOHEVT XPAOM +-- o vevveeerrierrinetiietnii et eceneeenene e B4
Mapadortog dOMMOHSE - +vvvuerrnntrrsnerninttntnsenieeeieeeeenee. 44
TEPIVPAGH GUOKEURG + e evvseeiiseeiiseteie et eeieeeneeenene e B4
TEXVIKE XOPAKTAPIGTIKG. -+ e seereseerieenieeninsennneeneeeneneen B4
YTOBHEHG AOPANGIAG. + .. eevtu sttt ettt 45
ATOGUGKEUAGI + . e ettt ettt et eei e e A7
TOMOBNGN ..+ eeeeeieetiis ettt ettt AT
BaBHIBEG TAXUTATAG -+ vvveeevvuserrieeri ettt enii e A7
XEPIGHOG. « st etei ettt sttt A8
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Eilcaywyn

2uyxapnThpia yia TNy ayopd TngG véag oag
OUOKEUNG.

To mPOoidV ToU ATTOKTAOATE €ival €va TTPOIOY Uyn-
Mg moidtrag. O1 odnyieg xpriong amoteholy Tpfpa
autou Tou TipoidvTog. MepihapBavouy onpavrikég
umrodeiéeig yia Ty acpdheia, ™ xpfion kai Ty
amoppiyn. Mpiv amd m xpron Tou mpoiodvTog,
e€oikeiwBeite pe Oheg TG uToSeieig xeipiopol kal
acpaleiag. XpnolpoTolEiTe TO TTPOIOV HOVO OTTWG
TEPIYPAdETAl KAl YIA TOUG avadePOHEVOUG TOpEIG
xpnons. Mapaduote OAa ta tyypada ot mepimmoon
mapadoong Tou TMPoibVTOG OF TpiTOUS.

MpofAemoépevn xprion

Autiy n ouokeun e§utperei amokeioTika oo {U-
popa Lupng, Ty avapaén uypov (m.x. xupov), To
XTUTINHG KPEpag yAAakTog Kai Ty moAtotoinon
$poutay. Evdeikvural pdvo yia myv emelepyacia
1podipwv. Mn xpnoiporoieire T pdBdo moAtomol-
nong yia Ty moAtomoinon Tpodipwy mou Bpdlouv
(1r.x. oolmeg). Auth n ouokeur) mpoopileral aro-
KAEIOTIKG yia Xpron o€ voikokupid. Mnv ) xpnor-
poTtolite emayyeApaTKa.

Mapadotéog s€omhiopodg
1 Miep xeipdg
1 Béon avapeéng
1 MroX avéapeéng pe kamaxi
2 Aykiotpa {upopartog
2 Avadeutpeg
1 P&BSog mortomoinong
1 Ztorpo {png
Odnyieg xpriong
YMNOAEI=H

EAéy&re Tov mapadorio e€omhiopd wg mpog Ty
mAnpoTnTa kai yia {npiég, ameuBsiag perd Ty
amocuokeuaoia. AmeuBuvBsite, eav amaireitar,
oTo TpnApa otpfis.

44 | GR|cCY

Meprypadr) ouokeung

Eikova A:

@ Aiakomng Taxutitwy

@ MAAkTpo TolppTO /!

O Arnaocdahion paBdou motoroinong oﬁ

O Yrodoxr paBdou mortomoinong
(pe kAeloTpo aodaheiag)

@ Arnaodahion pilep xeipdg

0O Amacdahion ompiyparog piep
@ Baon avapedng (pe omiprypa pidep)
O Aoyeio avapeéng

O Avoiypa mhjpuong

O Kamaki

@ Tprpa xepog

® Mirkrpo ekrdeuong

Eikova B:

® PaBSog morromoinong

® Avabeutrpeg

® Ayxiotpo Juptpatog

® =torpo Lipng

Texvika XapakTnpeIoTIKa

220-240V ~, 50- 60 Hz
300 W

I/ o]

Mi&ep: 10 Aerrra
PaBSog moAtomoinong:
1 Nerrrd

Ovopaoriki 1don
Ovopaorikn 10xUG

Karnyopia mpo-
oraciag

Xpovog ouvropng
AeIroupyiag:

5t

Xpoévog olvropng Aeiroupyiag (XA)

‘OMa 1a eapmpara autig
NG CUOKEUNG TTOU épxOVTal
ot emadr pe TPOPIPa prro-
poUV va xpnoiporoiouvial
pe aopaieia ota TPOGIHA.

O xpovog 2A (xpdvog olviopng Aemoupyiag) Seiyver
yia TG00 XPOVO UTTOPE: KaveiG va Aeroupyei pia
ouokeun xwpig va umepBeppavBel To potép kal
xwpig va mabe PAGPeg. Merd Tov S0Btvra xpodvo
olvTopng AeIToupyiag, n CUCKEUT TIPETTEl va aTTe-
vepyotoinBei, £wg OTou To poTEP KPUGTEL.

SHMS 300 C2
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Yrrod:iaig aopalsiag

KINAYNOX HAEKTPOIMNAH=IAX!

» To kahwdio Sev emTpémeral va épyeral oté ot emadr pe KAuTa pépn
NG OUCKEUNG 1) Pe ANeg TIyEg Beppodmrag. Mnv adrjvere To kahwdio
va edpAaTTETAI OE AKPEG 1) YWVIEG.

» Mn &imlavere f paykaovere To kaAwdio.

» Ta Buopara f ta kakwdia mou éxouv utrooTei PAaPN mpémel va
avrikaBiotavral apéowg ané e€ouciodompévo e€aidikeupévo TPoow-
ko A amd To TpRpa edutnpétnong mehatay, woTe va amodelyovral
kivéuvol.

» Mavra tpafare amnd 1o idio To Buopa kar &xi amd To kawdio drav
Bélere va amoouvdioete T cuokeun amd To Siktuo. Xe avtiBern
mepiTTwon, To kahwdio propsi va umootei PAGPN!

® Mn Bubilere To Tpnpa xeipog ot vepd 1 dAa uypal Ze auth v
TepiTTWON, propei va mpokUyel kKivoéuvog Bavartou amd nhektpo-
mAnéia, edv katd T Aeimoupyia $TacoUY UTTOAEippaTa UYPQV OF
TENHaTa mou $pépouv Taon.

/A NPOEIAOMOIHXH - KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» Mmopsei va yiverar xprion auTrg TNG CUCKEUNG ATTO ATOPA E
peiwpéveg duaikég, aiobnmpiakég f vonTikeg IkavotnTeg 1 pe ENNeIyn
EUTIEIPIag Kal/f YVOOEWY, ebOCOV EMTNPOUVTAI ) EXOUV eKTTAIOEUTE
avadopIka pe TNV acdalr| XPron TG CUCKEUNG KAl £XOUV KATAVON Ol
Toug emakolouboug kivolivoug.

» H ouokeun dev emrpémerar va xpnoiporolgital anéd maidid.

» Ta maibia dev emmpémerar va mai{ouv pe T cuokeun.

» H ouokeun kai To kahadio olvdeong TG Tpémel va dulacoovral
Hakpia amd maidia.
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/A NPOEIAOMOIHXH - KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

» H ouokeun mpémel va amoouvdéeral mavra amd 1o Siktuo otav
Sev emnpeital kal TTPIV amd TN cuvappoAdynon, TNV amocuvap-
Holoynon f Tov kabapiopd.

~ Katd  Aerroupyia, pnv ayyilete Toug avadeutipeg, Ta AykioTpa
{upoparog f T pdPdo moitomoinong. H Aemida g pafdou
moAtoroinong eivar kodrepn! Aev emtpemeral va kpépovral JatAig,
£0ApTIEG Kal ANNa emmave amo Ta e€aptipara.

~ [oté pn dokipadete va poviapere Tautdxpova e€apthpara pe
Siadopetikég AeImoupyieg.

~ Merd améd kdBe xpron kai mpiv amé kabe kaBapiopd, amoouvdiere
10 BUopa, wote va anodelyete pn nOeAnuévn evepyorroinon.

~ [piv amé myv avrikardoraon Tev eéapmnuaTtwy, amoouvdtere TAVTA
10 BUopa, wote va amodelyete pn nOeAnuévn evepyorroinon.

~ [Mpiv amé Ty avrikardotaon eapmpdrwy A emmpooDerwy eapmpd-
TWV, Ta oTToia KIvouvTal KaTd T Aeroupyia, mpémel va amevepyoroinei
n ouokeur kai va amoouvdebei amd 1o SikTuo.

~ Mnv épxeoTe ot emadr) pe Ta KIvOUpEVaA PPN TNG CUCKEUNG Kal TTEPI-
pévere avTa, £wg 61ou akiviromoinBolyv. Kivéuvog tpaupaniopou!

~ ENéyxere Tn ouokeur) kal OAa ta e€aptiparta mpiv amod kabe xpron
yia opartég {npieg. O pnxaviopds aopaleiag G CUCKEUNG PTTOPE
va AeIToupynoel povo og ayoyn karaoTaon.

 [Moté pn eiroupyeite T ouokeun, 6tav utrdpyouv e€apthpara pe
BAaPn A Aeimouv. Ze avriBern mepimmwon, propei va undpéer peyalog
KivOuvog aTuxfpaTog.

» [Note un Aeiroupyeite T cuokeun xwpig empnorn. lNpotou adroere
T0 XWpo epyaoiag, amoouvdeote To Puopa amd v mpila.

» Mn xpnoipoToIEiTe T CUOCKEUN YIa GANOUG OKOTIOUG ATTO TOUG TTE-
plypadopevoug oTig mapoloeg odnyieg. e avriBern mepimroon,
urrapyel kivduvog Tpaupatiopou!

~ Na cioTe mpooekTIKOi KaTA TO XeIpIopd Kal Tov kKaBapiopod g
paPdou moitomoinong. H Aemmida cival moll kodrepn!
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NMPOXOXH-YAIKEX ZHMIEX!

» Mn xpnoipotoieite T cuckeur ot uraiBpioug xwpoug. H cuokeun
mpoopileral amoKAEIOTIKG YIa OIKIAKF XPon Kal evidg TG oIKiag.

» OMeg o1 emokeuég pémer va Sie€ayovral amokAeiotika amo e€eidr-
keupévo rpoowmikd. AmeuBuvBsite, oe pia TéToia mepinTwon, otov
gkAoToTe ouvepyan otpPig TG xwpag oag.

» Mn xpnoiporoteite Ty pafdo moktomoinong yia Ty oAtotoinor
Tpodipwy mou Bpalouv. Kam téroio pmopei va odnynoel os mapa-
popodwoeig G pafdou moiromoinong!

> [Morté punv moktoroleite ot pia katoapola, n omoia Ppiokeral
akopa ot eva kauto pan! H emadr) Tou kautou martou NG KaAToa-
pohag pe T paPdo moltomoinong pmopei va odnynoel ot {nuiég
ot pafdo moiromoinong!

Amnoouokeuaoia BaOpideg raxurnrag
B Anopakplvere OXa ta e€aptipara amd ™ BaBpida oto

ouokeuaaoia. S Xpfien
B AmopakpUvere OXa Ta UNIKG cuoKeuaaiag Kal Taxutnrov @

TIG aodaeieg peradpopdg. —
) . ) H ouokeun siva
W E)éy&re Tov mapadorio e€omhiopd wg Tpog 0

v MAnpoTTa Kai yia mbavég $Ooptg.
B KaBapiote OAa 1a pépn MG meplypdderal oto
kepdhaio «Kabapiopodg».

QTTEVEQYOTTOINKEVN

Kahr raxumra e£68ou yia
v avapeén «palakovs
CUTTATIKWY, OTTWG AAEVP!,

TOI‘I‘OGE'TI‘]OI] Boutupo, KA.

B TomoBerote ) Bdon avapeéng @ emavo ot 2 o Tr]\;j(\j/:o}::g]v.uypmv
pia eminedn emaveia. Xmy kate TAeupd G : :
Bdong avapeéng @ cival romoBetnpéveg 4 3 Na T’]V'OVGPE'C(.TI ZU}l”]C
Bevroileg mou epmodifouv ohicBnon katd YAUKOV Kal ywpiov.
Sidpkeia g Aeroupyiag. Ma 1o xrummpa Pouttpou,

M Mpootéte wote n xpnoipomoiolpevn Tpida 4 Laxapng, yia emdopmia,
Siktlou va gival ebkola mpoofaoipn ot mepi- KTA., OOTE VO QTTOKTACOUY
TTwon opaiparog. apodn ugn.

Ma 1o xrummpa aomipadiol
5 auyou, {Upung yAukou,

SHMS 300 C2
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IM\AkTpo Tolppto / l (2}

B Autd 1o mAnKTpO OAG EMTPETEl Va ExETE ApECA
otn &146eon oag T cuvolik amddoon g
OUOKEUNG 0ag,.

B Autd To MKTpO £kkivel TN pafSo moAToroin-
ong B, otav éxel TomoBernOei.

Xeipiopog

ZUpwpa Kai XTurnpa

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn AeIroupyeite T CUOKEUT) TIEPICOOTEPO
a6 10 henrd ava tepdyio. Merd amé ta
10 Aerrra, kavere éva Sideippa, ¢0g 610U
1| OUOKEUT| KPUROEL.

YIMOAEI=H

> Evepyomoinote T cuokeur povo adou éxere
mepdoel Ta e€aptpara ota Tpddipa mou
TpOKeTal va yruroere/avakaréyere/{upQoETe.

S | O s
N

2) QOhote Toug avadeutipeg @ 1y To dykioTpo
{upopatog @ ormig umodoyig Tou TpRpaTog
xepos @, twg 6Tou acdalicouy pe dva kAik:

3

hY

AykioTpo Avadeutipag PaPdog ,

. TTOATOTIOIN-
Quptpatog ® | @ yiamv onc ® via
yia 1o {bpepa | avapealn Po- s Wy

L 7 ToATomoinon
Bapiag {png, | oiknAg {upng dpotTav/Aa-
m.x. {bpn pe 1 To XTUTnUa XEWKd)V -
payid. KpEpag. LiNov.

1) MNpiv mv mpwt xphon, kabapiote Ta eaptr-
para (®,0, ®).
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Eioayere mavra o dykiotpo
Lupoparog @ 1) Tov avadeu-
mpa @ pe Tov oSovrwtd
Saktihio ot pdfdo omv
mpoPemopevn kar xapa-
KTNPIopEvn pe To oupforo
uttodoxn TG CUCKEUNG.

Eicdyere to dykiotpo {upo-
parog B A Tov avadeutipa
@ pe 1o heio Sakrhio om
paPdo pdvo oty mpoPie
TIOHEVN KAl XAPAKTNPICHEVN
pe To obpPolo umodoxn g
GUOKEUNG.

3) Amaodaliore To omhprypa Tou pilep ot Baon
avapeéng @ péow mieong g amacdaiiong
Tou ompiyparog pilep @
emdve 1o oThplypa Tou pidep.

Kal ONKGWOTE

4) Amopakplvere To Soxeio avapeéng @ ka
yepioTe pe Ta uNikd avaloya pe Ty ToodTNTAa
TIpoETOIpaciag.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> [Moté un yepilere pe mepioodTEPa UNIKG ATTO
1 ofjpavon MAX (mep. 2,5 \.) oto Soyeio
avapeaéng @. 2e aviiBem mepimwon, Ta ukikd
urtepyeiNiouv kard T Sidipkeia TG Aeroupyiag.
> [oté pun yepilere pe mepioodTEPa UNIKG ATTO
ouvolikd 1,5 kNG oto Soyeio avapeéng @.
AMI0g prropel va mpokAnBei {npid oto portép.
5) TomoBemote To Soxeio avapeéng @ mah
ot Baon avapeéng @.
6) TMiote v amacpahion Tou ompiyparog
piéep O oﬁ kai katePdore To omipiypa pidep.
7) TomoBerote 1o TpRApa xe1pog @ oto ompiypa
piéep, €701 WOTE va KOUPTIWGEL.

8) Q6note 1o kamax @ ot pdya g Pdong
avapeéng @, t1o1 wote va edpaderal kald.

SHMS 300 C2
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YMNOAEI=H

> Eav, katd m diadikacia avapeéng, Béhere
va mpoaBioere UNIKE, avoiéte To dvolypa
m\pwong @ oto kamaki O kai mpooHiote
1a ulikd. Karomy, kheiote mahi onmwodnmore
10 avolypa mfpwong @, wote va amopuyere
ektd&euon Tov UAIKGOV!
Mropeire, emiong, va xpnoipomoinoete To piep xeipds
xwpig ™ Baon avapeéng @. [Siaitepa oe ehayioTeg
TTOCOTNTEG UYPWY, CUCTIVETAI VA XPNOIHOTIOIEITE TO
piep xepdg xwpig 1 Paon avapeaéng @. ANg,
10 UYpPd Sev cupmapacUperal kai &¢ yiveral cwoTh
avapedn.

/\ NPOEIAONOIHEH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> 3 kapia mepimeon pn xpnoiporoisite Soxeia
amd yuali i d\a elBpauota ukika. Autd Ta
Soxeia pmopei va xaAdoouy kai va mpokahd-
COUV TPAUPATIOHOUG,.

9) Béte To Puopa ot pia mpida.

10) Na va Bioere oe Aemoupyia ) cuokeur, wbfote
10 Siakommn taxumtey @ omy emBupnm
Babpida taxumrag. Mmopeite va emAééere
peral 5 Babpidwv raxumrag kar emmitoy To
mAfkTpo ToUppto @ (BN Kedpahaio «Babpideg
TayxUmrag»).

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn Aermoupyeite 1o piep mepioodTEpO aTd
10 Aerrér ava tepayio. Merd amé ta 10 Nerrd,
kavere éva S1ANeIPpa, WG OTOU N CUCKEUN
KpUWOEl. e avribern mepimTwon, N cuokeun
propei va méBe avemavopBurn BAGLN.

SHMS 300 C2

YMNOAEI=H

> Orav koAave uNikd ota akpa Tou Soxeiou

avapaéng @ kai dev mavovrar ané ta
aykiotpa {upoparog @/toug avadeupeg @,
amevepyomoiforte 1o pidep.

Adaiptore To kamaki . Me m BonBeia tou
&totpou {upng @ wOnote maN Ta koMnpéva
uNika oTo ptoo Tou Soxeiou avapeéng @.
TomoBerfiote €ava To kamaki . Evepyorror-
eiote ava To pikep xe1pog.

11) Na va adaipéoere 1o MePIEKOPEVO TOU PTTON,

amevepyoroifote 1o piep xe1pog. TpaPnére
10 kamaki O oro mAaI.

YIMNOAEI=H

> a Aoyoug acdalsiag, ol avadeutipeg @

N 1a aykiotpa {updparog @ Aivovrar pévo
otav o diakdmmg Tayutrev @ eivar o

eéO'r] <(O>).

12) Mi¢ote Tv amacdpdNion Tou ompiypatog Tou

pi€ep @ @ |, onkwore To ompiypa pidep mpog
1a emédvo kar Pydhre To Soxeio avapalng @
amd m Baon avapeéng @. Topa propeite va
adaipéoete To TepIEXOpEVO Tou Soxgiou.

YMNOAEI=H

> Edv BéNete va amopakplvere Toug avadeuTr)-

peg @ 1) 1a dykiotpa Jupoparog B, mpémel
TPOTA va amopakpuvere To TufRpa xelpog @:
la v adaipeon, meoTe Ty amacpaiion
picep xeipds @ Kal aTTOPaKPUVETE TO
tunuaxepog @. Miéote katémy To MARKTEPO
ekto€euong @ yia va ameleubepwoete Toug
avadeuthpeg @ 1y Ta dykiotpa upopartog @.

> Tia Aoyoug aodakeiag, or avadeutipeg @ f 1a

aykiorpa {upwparog @ Mivovral pdvo étav o
Siakomng Tayutitey @ eival om Béon «O».
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Mo\romoinon 3)

QBnote ™ paPdo morromoinong @ omy,
urroSoxn g paPdou motoroinong @ ﬁ kai
miote v pe Slvapn mpog Ta kartw. Mpéme
va akoUoere T pafdo moitomoinong @ va
KOUTTQVEI.

A\ NPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!

> 3e Kapia TIEQITITOON pn XPNOIUOTIOIEITE
Soxeia amd yuali i d\a elOpauota uhika. 4)
Auté Ta Soxeia pmopti va xahdoouv kai va
TTPOKANECOUV TPAUPATIOHOUG.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> T[loté pn xpnoipomoieite T pado molromol-
nong ® yia okAnpd TpddIpa 6TWG: KOKKOUG
kad¢, mayakia, {axapn, Snpnrpiakd, CokoAd-
10, TOAU OKANPa Aaxavikd, kTA.. Kar étoio
mpokahel PAaPeg otn cuokeur.

> Mn xpnoipomoieite m pdPfdo morromoinong B
yia v moAtorroinon Tpodipwy mou Bpalouv

MNa va epmobioere mBavr umepyeidion, Ba mpé-
el va yepioete To Soxeio mMoATomoinong pévo

mep. katd 1a 2/3. Na 1o okomd autd, emiédte
tva apketd peydho doxeio.

YNOAEI=H

> [pootdte GoTe va umapyel emapkig uypd/ el
8og moAtomoinong oto Soxeio MoATomoinong.
MNa 1 SlacdaNion TG amoTeNeopaTIKAG
avapeéng Twv UNIKQY, TO TPOIGY TPOETOIpa-
oiag TpEmel va KaAUTTTEl To NiyOTEPO TO KATW
pipog TG pafdou moromoinong ®.

(m.x. oolmeg). Mpiv amd v moAtomoinan,
ATIOPAKPUVETE TO OKEUOG ATTO TO PATI.

1) Em\éére m paPSo morromoinong @ yia va
TToATOTTOINOETE TPODIA.

S &P

=9

2

S

3

A

pRAWY.

2) Avoié&re o kheiotpo aodaleiag TG umodoxng

g pdBSou morroroinong @ ﬂ, wBovrag o
oTO TIAAI KAl KPATWVTAG OdIXTA.

YMNOAEI=H

> H paBdog mokromoinong @ pmopei va xpno-

potroinOei povo otav Sev éxouv eykaraoTabei
avadeutpeg @ 1) aykiorpa {upaparog @.
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> Evepyomoirote 1o piep xeipdg pdvo adol

éxete mepdoel ™ paPdo mohtomoinong ®
pEoca OTO TTPOIOY TTOATOTIOINONG.
Mi¢ote To MARKTPO TOUpPpTO / ! 0. Kparnote

mampévo To mAkTpo TolppTo / l (2 FEICRN
xpnon. MoAig To aproere, n cuokeur) otapaTa.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> Mn Aemoupyeite T pafdo mortomoinong ®

yIa TIEPICOOTEPO ATTO éva AEMTO AVA TEHAXIO.
Merd amé éva Nemrd, kavere éva Sidheippa,
£WG OTOU I CUCKEUT KPUWOEL.

AyKIOTPO Avadeuhpag PaBSog . 6) Orav teleiooere pe T xpAon g paPdou mol-
Zupopatos ® | @ yia myv ToAToTIoN)- tomoinong B, adriote eAelBepo To TAKTPO
yia 1o {bpopa | avapelén Ba- :girirzilr?cq Touppro / ! @ «ai 1paPiére To Buopa.
Boplalc, Couns, c-m(r]q Z‘upr]q dpoltwv/Aa- MPOXOXH! YAIKEXZ ZHMIEX!
m.X. {Upn pe ] To xTUTIMpa .

; ) XaVIKQY, T.X. > KaBaol . i 85
payid. Kpipag. aBapilere povo To KaTW pEPog TG pafdou

moMtoroinong (B kdtw amd Tpexolpevo
vepPO. Aev emiTpEmeTal va el0xWPNoEl Vepd OTO
£owTePIKO TG pdBSou moAtomoinong @®.
Autd mpokakei $Oopig otn ouokeur).
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7) Tia va amopakpuvere T paB&o moiroroinong ®
and my urodoxn e @ ﬁ, méoTe My amacdd-
Nion g paPdou motoroinong @ @  Tautd-
xpova oTig Sto mheuptg Tou TpfpaTog Xeipds M.
H p&B&og moiromroinong @ Aackape amd my
urodoxr ms O ||

8) Adaipéore T pdfdo motomoinong B pe pia
kivnon SmAoparog amd my urrodox g @ 1.

YMNOAEI=H

> Edv n pdBdog motomoinong @ paykdve
oty urrodoxn g @ ﬂ, Tpafnére Niyo mpog
Ta emdve To KAeioTpo acdakeiag. Eror, Pyaiver
n pdBdog moitoroinong @®.

KaO@apiopog

KINAYNOX HAEKTPOMAHZIAX!

> [piv amd k&Be kabapiopd, amoouvdiere To
Buopa amé my mpidal Yrmapyer kivéuvog
nAektpominéiag!

Moté pn Bubilere To TpRpa xeipdg @ o
@ VvePO 1 GAAa uypal

/\ NPOEIAOMOIHEH!
KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Na ¢iote mpooekTikoi katd Tov kaBapiopd
G paBdou mortoroinong @. H Nemida
eival oAU ko¢repn!
Mn Bubilere Ty pafSo mortomoinong ®
@ evieAwG péoa oo vepd. KaBapilere xwpiora
To KGTW péPOg pe T Aemida kaTw amod TpEKOU-
pevo vepd. e avriDern mepimmwon, n ouokeun
priopei va mabe avemravopBurn PAAPN.

B KaBapilere 1o Tpnpa xeipog @ pe to potép
pOVO pe éva VRITO TIavi Kal, €4V XPEIaaTE, He éva
NTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

B KaBapilere 1 Bdon avapeéng @ povo pe éva
vomd Tavi Kal, é4v XPEIaaTEi, PE éva ATTIO amop-
PUTTAVTIKO.

B O avadeumpeg @ 1y Ta dykiorpa updparog @
propouy va kaBapiotoly kdtw amd TpexoUpevo
vepo 1) ot {eoTO vepd pe amopputavTikd. Merd
70 TMAUCIHO, OTEYVOVETE KAAG ONa Ta Tepayia.
Mpoteivoupe va kabapilere Ta eapmpata

SHMS 300 C2

apéowg pera ) xpnon. Erol, amopakpuvovrai
umoAeippata Tpodwv kal peidverar n mbavornra
Snuioupyiag Bakmpiwv.

YMNOAEI=H

> O avadeutnpeg O kai Ta dykiotpa {updpa-
106 @ evSeikvuvral emiong yia kaBapiopd
OTO TAUVTNPIO TIATWY.

B Mropeite emmiong va miUvere 1o Soxeio avaper-

&ng O, 1o xamaki O kai To Etotpo Lipng O

oe (0T VEPO pE ATTOPPUTTAVTIKO.

YMNOAEI=H

> Mropeite emiong va mAUvere To Soxeio avaper
&ng O, 1o kamaxi @ «kai 1o Etorpo Lipng O
oTo mMuvTnpio matwv. Av tivar Suvard, Toro-
Berriote OAa Ta e€apmpara oTo emdve kalab
TOU TTAUVTNPIOU TIIATWY.

B KaBapilere To katw pépog g paPdou mokro-
moinong B oe {eotd vepd pe amoppumavTikod 1
KAT® atmd TpexoUpEvO vepd. 2kouttidere To emd-
VW pépog pe éva verd mavi. Epdoov amarreital,
TpocBirete Niyo Ao amoppumavTikd oTo mavi.
21 ouvéyela, okouttiere pe éva mavi Bpeypévo
HOVO pE VEPO, WOTE VA PNV UTTAPXOUV UTTOAEI-
HaTa ATToPPUTIAVTIKOU.

MPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> KabBapilers povo 1o KaTW pEPOG TG pafdou
moltoroinong @ kdtw amd Tpexolpevo
vEPO. Agv EMITPEMETAI VA EICKWPNOE VEPO OTO
£owTepIkO TG pdBdou moAtomoinong @®.
Auté mpokahei $Bopég otn cuokeur.

ArmoOrksuon

B Quldre v kaBapn cuokeun ot évav kabapd
Kal OTEYVO XWPO XWPIG OKOVI.
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Améppipn
¢ Kapia EpinTWON PNV
ArTOPPITITETE T OUOKEUN) OTa
olKiaka amroppippara. Auto
TO TIPOIOV UTIOKEITAI OTNV £U-
pwrraikr odnyia 2012/19/EU.
ATIOpPITITETE T CUCKEUN PECW HIAG EYKEKPIPEVNG
EMIXEIPNONG ATOPPIYNG 1 HEOW TNG KOIVOTIKAG €I-
Xelpnong amoppiyng. Tnptire Tig 1oxUouceg mpodi-
aypadig. Xe mepimroon apdiBoliov, emKovevioTe
pe TNV appoddia emiyeipnon amdppiyng.
H cuokeuacia amoteheital amd dihika
@ mpog 1o mepiBANhov UAIKG, Ta oroia
%8 HTTOPEITE VO ATTOPPIYETE PHECW TWY TOTTI-
KQV UTTNPECIOV AVAKUKAWONG.

Eyyunen e

Kompernass Handels GmbH
A&16mipn mehdmiooa, a&idtipe kG,

H mapoloa cuckeur) Siabirter 3 xpdvia eyyunon
amo TV NUEPOPNvia ayopdq. 2TnV TepITTeon
eNelpewy oTo TTPoidy éxere vopikd Sikalopata
EvavTl Tou TTWANTH TOU TTPOidVTOG. AuTd Ta VOpIKA
Sikaiwpara Sev mepiopidovrarl péow G KATWTéP
avaepopevng yyunong.

MpoumoBiosig eyylnong

H mepiodog eyyinong Eekivder katd Ty nuepopnvia
ayopdg. Guld&re kaka Ty mpwtdTutm amddeén
Tapgiou. Auté To tyypado amarreital wg amodaén
yla v ayopad.

Edv, eviog tpiwv eTwv amo v nuepopnvia ayopdg,
TTPOKUYEI OTO TTPOTOV autd GdhaNpa UAIKOU N
KQTAoKEURG, KaTOMV Kpiong pag, emokeuadoupe

f avrikaBioToUpe To TPoidY yia e0dg Swpedy.

H mapoloa eyylnon mpoimobérer 61 evidg g
TEPIOSOU TPIOV ETWV 1) EANATTWHATIK) CUCKEUH Kal

n am6deén ayopdg (amddeén tapeiou) Ba umo-
BAnBolv padi pe olvropn mepiypadr oxeTika pe 1o
mou Ppiokeral n éENepn kal TOTE TPOEKUE.

Edv 1o eNarrepa kaUmterar amoé v eyyunor) pag,
Ba AaPere To emokeuacpévo 1y éva vio TTPoidy.

52 | GR|cCY

Mepiodog syyunong kai VopIkig anaitfosig
Aoyw eAAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiverar péow TG ma-
poxnG eyylnong. Autd ioxbe kai yia e€appara,
Ta omoia éxouv avrikatactabsi kai emokeuaoTei.
Ev&exopeveg RN umdpyouoeg {npigg kar eNkelpeig
KaTA TNV ayopd TTPETEl VA YVWOTOTIOIoUVTAl ApEcWG
perd v amoouckeuacia. Merd tn Mién Tou xpdvou
eyyUnong, Tuxov epdavi{dpeveg eMoKEUEG XpELVOVTaL.

Ebpog cyyunong

H ouokeun karackeudoTnke cUpPwva pe auoTnpeg
odnyieg mo16TTag Kal eAéyxOnke mpooekTika TTPIV
amo TNV AmooToMr).

H amddoon eyyunong 1oxUel yia opdipara ukikol
1| kataokeung. H mapoloa eyyunon Sev ekteiveran
o€ TPAPATA TOU TTPOIGVTOG, Ta otoia ekTibevral ot
duciohoyikf $Oopd kal érar pmopei va Bewpolvral
e&aptipata $Oopdg A yia {nuiég ot elBpauota
e&aptipata, .. SiakoTTEG, CUGCWPEUTEG, TawId 1)
e&apthparta Tou sival kataokeuaopéva amoé yUai.
H mapoloa eyylnon akupdverar edv mpokAnBei
{np1a oo Tpoidy, edv Sev yiveral cwot xpron N
ouvpnon. MNa pia cwoTr Xprorn Tou TPoidvTog
Tpémel va TnpoulvTal emakpifog o avadepdpeveg
utrodeiéeig omig odnyieg xeipiopol. Zkomoi xprong
Kal XeIpIopoi TTou Sev GUVICTGVTAI 1 YIA TOUG OTToIoUG
uttdpxel Mposidotmoinon mpémel amapaitTa va
amogetyovral.

To mpoidv mpoopiletal povo yia 18wtk Kai o
YO ETAYYEAPATIKY XPNON. 2€ TEPITITWON KAKNG HE-
Tayeipiong kar akatdAnAng xpnong, xpenong Piag
ka1 mapepPaocewy, ol omoieg dev die€nybnoav amd
10 eouciobotnpévo pag Tpfpa oépPig, n eyylinon
Tavel va 1oy Uel.
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Aiadikaocia oz mepinTwon syylunong Eicaywyéag

Na myv eacdpakion ypryopng eneéepyaciag Tou H akdloudn SielBuvon Sev eivar SielBuvon otpPig.
{nmpatdg oag, mptite Tig akdloubeg umodeiéeig: EmikoiveviioTe, kar' apxiiv, HE TNV avadepopevn
H Na 6)\eg Tig epwThoEIG ExeTe £Toipn TV amodaén vmpecia otpPic.

ayopdg kai Tov k0SIKS TpoidvTog ('n.x. IAN KOMPERNASS HANDELS GMBH

12345) wg andbeién yia myv ayopd.

, , . BURGSTRASSE 21

B Mropsite va Ppeire Tov kwikd mpoidvrog otnv

mvakida TUTou, xapaypévo, otny TpwTn cehida DE-44867 BOCHUM

TV 0dnyiov oag (k&tw apiotepd) 1y ot autokdMnro  TEPMANIA

otV o 1 KATW TALUPAL. www.kompernass.com
B Edv mpokUyouy odpalpara Aerroupyiag f alkeg

eNlelg, emKoivwviioTe kar' apxfv pe To akdhoubo

avadepopevo TpApa otpPic TNAEPWVIKE 1) HE

E-Mail.
M Eva mpoidv mou Bewpeitar ehatroparikd pmopeite

va 1o amooTeilete ateNOG oty avadepdpevn Siel-

Buvon Tou otpfig emouvantovrag My am6deén

ayopdg (am6dedn tapeiou) kal avadépovrag

mou Bpiokerar n éNeiyn kai moTE epdaviotnke.

3mv iotooehiba www.lidl-service.com
propeite va katefdoete To mapov kai
ToAG dMa eyxeipidia, Bivreo mpoidviwv
KAl AOYIOHIKO.

ZipPig

S¢pPig EAada
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(e 3épPic Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 283000
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Zuvrayig

M\e€ouda TUmToU pPrp16g

4 500 yp. aketpi

4 60 yp. Boutupo

¢ 60 yp. {axapn

¢ 7 yp. akam

¢ 42 yp. payid (1 makéro dpiokia payid)
4 200 ml yéha

¢ 1 auyo

4 1 kpdkog

4 Evéexopivag Niyn Siakoopnikh {axapn

1) Bdhre ) payid og Niyo xNiapd yaha pe {axapn.

2) TMpoobiote OAa Ta uhikd oo doxeio
avapeaéng @, pdNig n payid pouckwoer Aiyo.

3) Zupoote kakd Ta UNIKG pe Ta dykiotpo {upd-
parog ®.

4) Adnore m {opn va nouxdoe yia mep. 20 Aerrrd.

5) 2 ouvixea, dpniaére myv mieéouda kar apriote
M va pouckwaoer yia aia 30 Aerrra.

6) Maomahiore Tv mAe€olda pe Aiyo kpoko.

YIMNOAEI=H

> Edv Béhere, pmopeite va maomaNioere Tv
mheéolda pe Niyn Siakoopnrikiy Laxapn.
7) MpoBeppaivere To polpvo mep. otoug 200 °C
pe atpa kal yrvere v me€ouda yia mep. 25
AETTTd, £€0G OTOU ATTOKTHTEI XPUTOKITPIVO XPWHA.
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Kpépa cokolara-Apapiéro
4 500 ml kpépa yahakrog

4 500 ml paokapmove

¢ 100 yp. kpépa pepévra

¢ 5 KX apaptro

¢ 1-2K> pih

1) MpoaoBiote T kpépa yaAakTog Kai To packap-
move oto Soyeio avapedéng @ kar avapeiére pe
Toug avadeutpeg @.

2) TMpoobiote Siadoyikda To Apapéto, To N kal
MV Kpépa pepévra kar avapeiéte kara.

3) Bdhre v kptpa ot motApia emSopriiou kal To-
moBemoTe Ta oto uyeio, twg 6Tou oepPipere.

Kpépa cokolara

4 300 yp. kpepa yarakrog

4 200 yp. kouPepTolpa

1) Bpdote Ty kpépa.

2) Koppamdote Ty cokoldra kai adhoTe T va
NQoEl péoa oTny Kpépa.

3) Adnore ™ pdla cokoldTag va kpuwoEr oTo
Yuyeio, tral wote va odiel.

4) Mg n pala kpudoe kai odilel, xTutmoTe
v pe Toug avadeumipeg @, twg OTou yivel
KPEPQ.

Mpiv 1o oepPipiopa, macmaliors Aiya yilokoppéva

apuydaha.

YIMOAEI=H

> Mmopsite va xpnoipormoinoere autr Ty Kpé-
pa COKONATA Kal Gav YEUION yia GANa YAUKA.

SHMS 300 C2



SILVERCREST'

Zdlroa Ayioli

4 500 yp. payiovila

¢ 1 mompi kpépa yahakrog

4 50 yp. okdpdo

4 2 KTl pouotapda (pérpia)

¢ 1 makéro avapekta Borava (Babiag kardyu-
éna)

¢ 1 npela Laxapn

¢ 1/2 KT alam

¢ 1/2 Kl mmépi

1) Zedhoudiore To okdpdo kar ouvONiyTe To pe
v mpéoa okdpdou.

2) TMpoobiote 1 payiovila, TNy kpépa yaAakTog
kai 1o okopdo oto doxeio avapeéng @ kai
avapeiére kakd pe Toug avadeutipeg @.

3) TMpocbiore Siadoyikd m pouctapda, Ta Botava,
 {ayapn, To mmEp! kal To adT kai avape&Te.

4) Téhog, mpooBioTe kar GMa kapukelpata om
odhtoa AyioNi, edv xpeidlera.

SHMS 300 C2

Biveykpir pe foTava

4 3 -4 pioyoug makikoU paivravoy
4 3 -4 pioyoug Pacihiko

¢ 1 hepowvi

4 1 Kl pouotdpda (pérpia)

4 1 okehiba okdpdo

¢ Alam, mmépl

4 100 ml ehaidbhado

¢ Evéeyx. 1 mpila Laxapn

1) TomoBemote Ta dUMa Tov Botdvey, To Xupd
AepovioU, T pouctapda, To ok6pdo, adT kal
mmépl ot tva ynho Soxeio avapeéng.

2) Avapei&re Ta OAa pe T pdBSo mokroroinong ®
kai piéte Sradoyika o Aadi, péxpr va yive
n oGAToa KPEHLONG.

3) Mpoobiote ot Piveykpér pia mpela Laxapn
eav xpeialeran.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héandigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdéBer
Gebrauch

Dieses Gerdét dient ausschlieBlich dem Kneten von
Teig, Mixen von Flissigkeiten (z. B. Fruchtsdften),
Sahneschlagen und dem Pirieren von Friichten.

Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln
geeignet. Verwenden Sie den Pirierstab nicht

zum Pirieren von kochenden Lebensmitteln (z. B.
Suppen). Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Be-
nutzung in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen
Sie es nicht gewerblich.

Lieferumfang

1 Handmixer

1 Ruhrsténder

1 Rihrschissel mit Deckel
2 Knethaken

2 Quirle

1 Pirierstab

1 Teigschaber

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollstéindigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.

58 DE | AT | CH

Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

@ Geschwindigkeits-Schalter

@ Turbo-Taste /l

© Entriegelung Pirierstab f

O Pirierstab-Aufnahme
(mit Sicherheitsverschluss)

@ Entriegelung Handmixer oﬁ

@ Entriegelung Mixer-Halterung oﬁ
@ Rihrstéinder (mit Mixer-Halterung)
O Rihrschissel

O Einfillsffnung

@ Deckel

® Handteil

® Auswurf-Taste

Abbildung B:
® Purierstab
@ Quirle

® Knethaken
@ Teigschaber

Technische Daten

Nennspannung 220-240V ~, 50- 60 Hz

Nennleistung 300 W

Schutzklasse Il/[g]

. Mixer: 10 Min.

Ll Pirierstab: 1 Min.
Alle Teile dieses Gerdtes,

Q"[J welche mit Lebensmitteln in
Berhrung kommen, sind
lebensmittelecht.

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Geréit betreiben kann, ohne dass der Motor
Uberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angege-
benen KB-Zeit muss das Gerdt solange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.

SHMS 300 C2
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Das Netzkabel darf nie in die Néhe oder in Beriihrung mit heif’en
Teilen des Gerdts oder anderen Wéarmequellen kommen. Lassen
Sie das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

~ Lassen Sie beschédigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber,
wenn Sie das Gerdt vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das
Netzkabel beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag entstehen,
wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile
gelangen.

/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.
» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-

60

menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu frennen.

Berijhren Sie wdhrend des Betriebs nicht die Quirle, Knethaken
oder den Pirierstab. Das Messer des Piirierstabs ist scharf! Lassen
Sie kein langes Haar, keine Schals o.4. tber die Aufsatze héngen.

Versuchen Sie nie, Aufsatze mit unterschiedlichen Funktionen gleich-
zeitig zu montieren.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubehér immer den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

Beriihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten
Sie immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

Priifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sichtbare
Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheitskon-
zept des Gerdtes funktionieren.

Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
beschadigt sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallge-
fahr bestehen.

Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose.

Missbrauchen Sie das Gerdat nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

Seien Sie vorsichtig beim Umgang und bei der Reinigung des
Pirierstabs. Das Messer ist sehr scharfl
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

~ Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlieBlich
fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

» Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBlich von Fachpersonal ausfih-
ren. Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Servicepartner

in |hrem Land.

» Verwenden Sie den Piirierstab nicht zum Piirieren von kochenden
Lebensmitteln. Dies kann zu Verformungen des Pirierstabes fihren!

» Pirieren Sie niemals in einem Topf, der sich noch auf der hei3en
Herdplatte befindet! Das Berihren des hei3en Topfbodens mit
dem Pirierstab kann zu Besch&adigungen am Pirierstab fihren!

Auspacken
M Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmaterialien
und Transportsicherungen.

B Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit
und Besch&digungen.

B Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen”
beschrieben.

Aufstellen

M Stellen Sie den Rishrsténder @ auf eine ebene
Flache. An der Unterseite des Rihrsténders @
sind 4 Saugnépfe angebracht, um das Verrutschen
wdhrend des Betriebes zu verhindern.

M Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-
steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

SHMS 300 C2

Geschwindigkeits-Stufen

Stufe am
Geschwindigkeits- Verwendung
Schalter @
0 Gerdt ist ausgeschaltet
Gute Ausgangsgeschwin-
. digkeit zum Mischen von
Lweichen” Zutaten, wie
Mehl, Butter etc.
Fir das Mixen flissiger
2
Zutaten.
3 Fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen.
Zum Schaumigschlagen
4 von Butter, Zucker,
fir SiBspeisen etc.
Zum Schlagen von
5 Eischnee, Kuchenguss,
Sahneschlagen etc.
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Turbo-Taste / ! O:
M Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die gesamte
Leistung lhres Gerdtes zur Verfigung zu haben.

M Diese Taste startet den Pirierstab @, wenn
dieser eingesetzt ist.

Bedienen

Kneten und Quirlen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerét nicht lénger als 10
Minuten am Stiick. Machen Sie nach 10 Minu-
ten solange eine Pause, bis sich das Gerét

abgekihlt hat.

> Schalten Sie das Gerdt erst ein, wenn Sie die
Aufsétze in die zu schlagenden/mixenden/
knetenden Lebensmittel gefiihrt haben.

S | B\ s

2) Schieben Sie die Quirle @ oder Knethaken ®

so weit in die Steckplétze am Handteil @, bis
diese sicher und hérbar einrasten:

Stecken Sie den Knetha-
ken @ oder den Quirl @
mit dem gezahnten Ring
am Stab immer in den dafir
vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichne-

ten Steckplatz am Gerat.

Stecken Sie den Knetha-
ken ® oder den Quirl O
mit dem glatten Ring
am Stab nur in den dafir
vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichne-

:
)

ten Steckplatz am Gerét.

S

3

hY

Knethaken ®
zum Kneten
von schwerem
Teig, z. B.
Hefeteig.

Quirle @
zum Rihren
von Rihr-
teig oder
Schlagen von
Sahne.

Pirierstab @®
zum Purieren
von Friichten/
Gemuse, z. B.

Apfeln.

1) Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die

Aufsatze (®, @, ®).
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3) Entriegeln Sie die Mixer-Halterung am Rihr-
stéinder @ durch Driicken der Entriegelung
Mixer-Halterung @ oﬁ und klappen Sie die

Mixer-Halterung nach oben.

4) Entnehmen Sie die Rihrschiissel @ und fillen
Sie die Zutaten je nach zuzubereitender
Menge ein.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Fiillen Sie nie mehr Zutaten als bis zur MAX-
Markierung (ca. 2,5 ) in die Rihrschissel @.
Die Zutaten laufen sonst wéhrend des Betrie-
bes ber den Rand.

> Fillen Sie nie mehr Zutaten als insgesamt
1,5 kg in die Rihrschissel @. Ansonsten
kann der Motor beschadigt werden.

5) Setzen Sie die Rihrschiissel @ wieder auf den
Ruhrsténder @.

6) Driicken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung
(6] oﬁ und klappen Sie die Mixer-Halterung
nach unten.

7) Setzen Sie das Handteil @ auf die Mixer-
Halterung, so dass dieses einrastet.

8) Schieben Sie den Deckel Q) in die Schiene am
Ruhrsténder @, so dass er fest sitzt.

SHMS 300 C2
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> Wenn Sie wéhrend des Rihrvorganges
Zutaten hinzugeben wollen, éffnen Sie die
Einfillsffnung @ am Deckel @ und geben
Sie die Zutaten hinzu. SchlieBen Sie danach
die Einfillsffnung @ unbedingt wieder, um
ein Herausspritzen der Zutaten zu vermeiden!

Sie kdnnen den Handmixer auch ohne den Rijhr-
sténder @ verwenden. Insbesonders bei geringen
Flissigkeitsmengen ist es ratsam, den Handmixer
ohne den Rihrstdnder @ zu benutzen. Ansonsten
wird die Flssigkeit nicht vollsténdig erfasst und
nicht richtig durchgemischt.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall Geféfe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.
Diese GefciBe kdnnen beschadigt werden und
Verletzungen hervorrufen.

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose ein.

10) Um das Gerdit in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeits-Schalter @ auf die
gewiinschte Geschwindigkeits-Stufe. Sie kénnen
dabei zwischen 5 Geschwindigkeits-Stufen und
zuséitzlich der TurboTaste @ auswdahlen (s. Kapitel
,Geschwindigkeits-Stufen”).

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie den Mixer nicht lénger als 10
Minuten am Stiick. Machen Sie nach 10 Minu-
ten solange eine Pause, bis sich das Gerdt
abgekihlt hat. Ansonsten kann das Gerit
irreparabel beschédigt werden.

SHMS 300 C2

> Wenn Zutaten am Rand der Rihrschissel @
haften und diese nicht von den Knethaken ®/
Quirlen @ erfasst werden, schalten Sie den
Handmixer aus.
Nehmen Sie den Deckel O ab. Schieben
Sie mit Hilfe des Teigschabers (O die héngen
gebliebenen Zutaten wieder in die Mitte der
Rihrschissel ©.
Setzen Sie den Deckel O wieder auf. Schalten
Sie den Handmixer wieder ein.

11) Um den Schisselinhalt zu entnehmen, schalten Sie
den Handmixer aus. Ziehen Sie den Deckel (O
zur Seite ab.

> Aus Sicherheitsgriinden lassen sich die Quirle @
oder Knethaken ® nur I6sen, wenn der
Geschwindigkeits-Schalter @ auf der Position
,0" steht.

12) Driscken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung
(6] oﬁ, klappen Sie die Mixer-Halterung nach
oben und nehmen Sie die Rihrschissel @ vom
Rihrstdnder @.

Sie kdnnen nun den Schiisselinhalt entnehmen.

> Wenn Sie die Quirle @ oder Knethaken ®
entfernen wollen, miissen Sie zuerst das Hand-
teil @ abnehmen: Driicken Sie zum Abnehmen
die Entriegelung Handmixer @ ohund
nehmen Sie das Handteil @ ab. Driicken Sie
dann die Auswurf-Taste @, um die Quirle @
oder Knethaken (® zu I6sen.

> Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die
Quirle @ oder Knethaken @ nur [6sen, wenn
der Geschwindigkeits-Schalter @ auf der
Position ,0” steht.
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4) Um ein Uberlaufen zu verhindern, sollten Sie
das PiriergefdB nur zu ca. 2/3 befillen. Wéh-
len Sie hierzu ein ausreichend grofBes Gefaf.

Pirieren

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall Geféf3e aus Glas

oder anderen leicht zerbrechlichen Materialien.

Diese GefcBBe kénnen beschadigt werden und > Af:'hh.an S.ie d?'fGUF’ df::ss S'Ch ous['faicher?d
etk s s Flussigkeit/Piriergut im Piriergefaf befindet.
Um ein wirksames Vermischen der Zutaten zu
ACHTUNG! SACHSCHADEN! gc}:rcnﬁeren, sollte das z-uzubertfai.tende Gut
mindestens den Unterteil des Pirierstabs @
> Benutzen Sie den Piirierstab @ nie fir harte bedecken.
Lebensmittel, wie etwa: Kaffeebohnen, Eiswiirfel, » Schalten Sie den Handmixer erst ein, wenn
Zucker, Getreide, Schokolade, sehr hartes Sie den Pirierstab @ in das Piriergut gefihrt
Gemise efc. Das fihrt zu Beschédigungen P -
am Gerdat.
5) Driicken Sie die Turbo-Taste / ! @. Halten Sie

> Verwenden Sie den Pirierstab (® nicht zum
Pirieren von kochenden Lebensmitteln (z. B.
Suppen). Nehmen Sie den Topf vor dem
Pirieren von der Kochstelle.

1) Wahlen Sie den Pirierstab @, um Lebensmittel ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie den Pirierstab @ nicht lénger

zu pirieren.

P
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6)

die Turbo-Taste /! @ wahrend des Einsatzes
gedriickt. Sobald Sie diese 16sen, wird das
Gerdt gestoppt.

als eine Minute am Stiick. Machen Sie nach
einer Minute solange eine Pause, bis sich das
Gerdt abgekihlt hat.

Wenn Sie mit dem Einsatz des Pirierstabs ®
fertig sind, 16sen Sie die Turbo-Taste / l A und
ziehen Sie den Netzstecker.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

Knethaken ® gﬂrlsﬂﬁen Pirierstab (® > Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
zum Kneten von Rihr- zum Pirieren stabs ® unter flieBendem Wasser. Es darf
von schwerem teig oder von Frichten/ kein Wasser ins Innere des Pirierstabs ®
Teig, z B. Schlagen von Gemise, z. B. gelangen. Das filhrt zu Beschédigungen am
Hefeteig. Sahne. Apfeln. Cait

2) Offnen Sie den Sicherheitsverschluss der 7) Um den Pirjerstab ® aus der Porierstab-Auf-
Pirierstab-Aufnahme @ |(, indem Sie diesen nahme @ ﬁzu entfernen, driicken Sie die Ent-
zur Seite schieben und fest halten. riegelung Pirierstab @ auf beiden Seiten

des Handteils (P gleichzeitig. Der Pirierstab (®

m |6st sich aus der Purierstab-Aufnahme @ i

> Der Pirierstab @ kann nur eingesetzt werden, 8) Nehmen Sie den Pirierstab @ mit einer

wenn keine Quirle @ oder Knethaken ®

installiert sind.

3) Schieben Sie den Pirierstab (® in die Pirierstab-

Aufnahme @ ﬁ und driicken Sie ihn kréftig

herunter. Der Pirierstab @ muss hérbar

einrasten.
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abknickenden Bewegung aus der Pirierstab-

Aufnahme @ ﬂ
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> Wenn der Pirierstab @ in der Pirierstab-
Aufnahme @ ﬂ héngen bleibt, ziehen Sie den
Sicherheitsverschluss etwas auf. Dann Idsst sich
der Pirierstab @ herausnehmen.

Reinigen

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des Pirier-
stabs @. Das Messer ist sehr scharf!

Tauchen Sie den Pirierstab @ nicht komplett
in Wasser. Reinigen Sie lediglich den unteren
Teil mit Messer unter flieBendem Wasser.
Ansonsten kann das Geréit irreparabel
beschadigt werden.

B Reinigen Sie das Handteil @ mit dem Motor nur
mit einem feuchten Tuch und gegebenenfalls mit
einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Rihrsténder @ nur mit einem
feuchten Tuch und gegebenenfalls mit einem
milden Reinigungsmittel.

Die Quirle @ oder Knethaken @ kdnnen Sie
unter flieBendem Wasser oder in warmem Wasser
mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie alles nach
der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach Gebrauch
zu séubern. So werden Nahrungsmittelriickstéinde
beseitigt und die Mdglichkeit einer Bakterienbil-
dung reduziert.

SHMS 300 C2

> Die Quirle @ und die Knethaken @® sind
auch fir die Reinigung in der Spilmaschine
geeignet.

B Reinigen Sie die Rihrschissel @, den Deckel ®
und den Teigschaber @ in warmem Wasser mit
Spilmittel.

> Sie kénnen die Rihrschiissel @), den Deckel O
und den Teigschaber (O auch in der Spiilma-
schine reinigen. Legen Sie alles, wenn méglich,
in den oberen Korb der Spilmaschine.

B Reinigen Sie den unteren Teil des Pirierstabs @®
in warmem Wasser mit Spilmittel oder unter
flieBendem Wasser. Wischen Sie den oberen Teil
mit einem feuchten Tuch ab. Geben Sie gege-
benenfalls ein mildes Spilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie danach mit einem nur mit Wasser
befeuchteten Tuch ab, so dass keine Spilmittel-
reste daran haften.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf
kein Wasser ins Innere des Pirierstabs ®
gelangen. Das filhrt zu Besché&digungen am
Gerdt.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenem Ort auf.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdit kei-
nesfalls in den normalen
Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der europdischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerit iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell

geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Die Verpackung besteht aus umwelt-

die &rtlichen Recyclingstellen entsorgen

@ freundlichen Materidlien, die Sie iber

kdnnen.

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschréinkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Original-Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf
benstigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb

der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich
kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts

beginnt kein never Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung
nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen werden
kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile
die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemé&f benutzt oder gewartet wurde.
Fir eine sachgemdfe Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anwei-
sungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsan-
leitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird,
sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuch-
licher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltan-
wendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer
autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens

zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 12345) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber
auf der Riick- oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel

auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-

gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

M Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann

unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)

und der Angabe, worin der Mangel besteht und

wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 283000
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Produktvideos und Software herunterladen.

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

Hefezopf

500 g Mehl

60 g Butter

60 g Zucker

7 g Salz

42 g Hefe (1 Péckchen frische Hefe)
200 ml Milch

1E

1 Eigelb

* S & & 6 o o o o

eventuell etwas Hagelzucker

1) Setzen Sie die Hefe in etwas lauwarmer Milch
mit Zucker an.

2) Geben Sie alle Zutaten, sobald die Hefe etwas
gegangen ist, in die Rihrschissel @.

3) Kneten Sie die Zutaten mit den Knethaken ®
gut durch.

4) Lassen Sie den Teig ca. 20 Minuten ruhen.

5) Formen Sie dann den Hefezopf und lassen Sie
das Gebéick weitere 30 Minuten gehen.

6) Bestreichen Sie den Hefezopf mit etwas Eigelb.

> Wenn Sie méchten, kénnen Sie noch etwas
Hagelzucker auf den Hefezopf streuen.
7) Heizen Sie den Ofen auf ca. 200 °C Umluft
vor und backen Sie den Hefezopf ca. 25
Minuten bis er goldbraun ist.
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Schoko-Amaretto-Creme
4 500 ml Sahne

4 500 ml Mascarpone

4 100 g Nuss-Nougat-Creme

4 5 EL Amaretto

4 1-2 ELHonig

1) Geben Sie die Sahne und die Mascarpone in
die Rihrschiissel @ und vermengen Sie es mit
den Quirlen @.

2) Figen Sie nach und nach den Amaretto, den
Honig und die Nuss-Nougat-Creme hinzu und
vermischen Sie alles grindlich.

3) Fillen Sie die Creme in Dessertgléser und
kithlen Sie sie bis zum Verzehr.

Schokoladen-Creme
4 300 g Sahne
4 200 g Zartbitterschokolade

1) Kochen Sie die Sahne auf.

2) Zerbréckeln Sie die Schokolade und lassen Sie
sie in der Sahne schmelzen.

3) Lassen Sie die Schokoladenmasse im Kihl-
schrank abkihlen, so dass sie fest wird.

4) Wenn die Masse kalt und fest geworden ist,
schlagen Sie sie mit den Quirlen @ cremig
auf.

Streuen Sie vor dem Servieren ein paar Mandel-

splitter dariber.

> Sie kdnnen diese Schokoladen-Creme auch
als Fiillung fir anderes Gebdck verwenden.
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SILVERCREST'

Aioli

4 500 g Mayonnaise

4 1 Becher Schmand

4 50 g Knoblauch

¢ 2 TL Senf (mittelscharf)

¢ 1 Pkt. gemischte Krauter (tiefgekiihlt)
4 1 Prise Zucker

¢ 1/2 7L Salz

¢ 1/2TL Pleffer

1) Hé&uten Sie den Knoblauch und driicken Sie
Ihn durch eine Knoblauchpresse.

2) Geben Sie die Mayonnaise, den Schmand
und den Knoblauch in die Rihrschissel @ und
mischen Sie alles mit den Quirlen @ gut durch.

3) Geben Sie nach und nach den Senf, die Krduter,
den Zucker, den Pfeffer und das Salz hinzu und
vermengen Sie alles.

4) Zum Schluss schmecken Sie die Aioli noch
etwas ab.

SHMS 300 C2

Krduter-Vinaigrette

3 - 4 Sténgel glatte Petersilie
3 - 4 Basilikum

1 Zitrone

1 TL Senf (mittelscharf)

1 Knoblauchzehe

Salz, Pfeffer

100 ml Olivensl

* & & 6 > > o o

evil. 1 Prise Zucker

Geben Sie die Blatter der Kréuter, den Saft der
Zitrone, den Senf, den Knoblauch, Salz und
Pfeffer in ein hohes MixgefaB.

2) Vermengen Sie alles mit dem Pirierstab @
und lassen Sie nach und nach dabei das Ol
hinzuflieBen, bis die Sauce cremig ist.

3) Schmecken Sie die Vinaigrette ab, eventuell mit

einer Prise Zucker.
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