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BbrBepeHue

Mosnpasseame BM 30 MOKyNKaTa Ha BAlwMs HOB ypen!

I/I36p01'll4 CTeé MOEepEeH 1 BMCOKOKAYECTBEH NPOAYKT. P'bKOBOJ:lCTBOTO 3a no-
Tpe6men9| € HepasaoenHa 4acT o1 TO3M NPOAYKT. To CbOBPXKA BAXHM YKA3AHMA
OTHOCHO 6630I‘IOCHOCTI'C|, yn0Tpe6cTc M NPEenNasaHeTo 3a oTnaabLUM. ﬂpenw
0a usnonsearte nponykra, ce 3aMNO3HAMTE C BCUYKM YKasaHusg 3a 06CJ'Iy)KBCIHe
u 6esonacHoct. M3nonssarite Tosm npoayKr CaMo cnopen OonMUCaHMeTo U 3a
nocoyeHmte obnacT1 Ha npunoXxexHue. I_IpencmqﬁTe npoaykra Ha Tpetr nuua
30€[HO C uanara ookyMeHtaums.

AsTopcko npaso
Taszm AOKyMeHTauug € 3almTeHa ot 3akoHa 3a GBTOPCKOTO Npaso.

Bcsako PA3MHOXABAHE pecrn. npene4yarsaHe Ha PbKOBOACTBOTO UM HA YACTHU OT
HEro, KAaKTO U BB3MPOU3BEXAAHE HA CerprTe, CbLLIO U C U3BBPLUEHN MPOMEHMU B
TaX, € paspeleHo eAnHCTBeHO C MMCMEHOTO ChInacMe Ha npomsBoamTens.

OrpuHuueHue HOQ OTFTOBOPHOCTTA

C'b.El'bp)KCILLI,I/ITe Ce B TOBA PBKOBOACTBO 3Q I'IOTpe6l4TeJ'I$| TeXHUYEeCKa MHq)OpMOLlMﬂ,
OAHHM U YKA3AHMS 30 CBBP3BAHETO M O6CJ'Iy)KBC|HeTO OTroBapAT HA CbCTOAHMETO
KbM MOMEHTA HA OABAHETO 3a Nneyar 1 B3eMaT noa BHMMAHKME HaWuTe gocerawHm
OnUT U NO3HAHUA.

,D.CIHHMTe, q)mrprTe M ONMMUCAHMATA B TOBA PHbKOBOACTBO HE MOraT aa 61:]10T
OCHOBQOHME 30 NpensaBsBAHE HA NPETeHUMN.

MpowussonuTenst He NOEMa OTTOBOPHOCT 3al WETU BCNEACTBME HA HECMA3BAHE
HO PBKOBOACTBOTO, HELIENECOBPA3HA YNOTPebd, HEKOMMNETEHTHM PEMOHTH,
n3BbPLIEHN Be3 paspeLeHre MIMEHEHMS MM M3NON3BAHE HA HEOROBPEHM
pe3epeHM yactu.

Ynorpeba no npegHasHavyeHue

Tosu ypen e NpenHAsHAYeH eAMHCTBEHO 30 MPUTOTBIHE HA NANAYMHKM. TO3M
ypen e NpenHasHaYeH eAMHCTBEHO 3a BuToea ynotpeba.

He ro m3nonssaiire 3a npodpecronantm uenm!

M3nonssarite Ypena 3a npMroteaHe Ha Nana4MHKM CaMOo B 3ATBOPEHU NOMELLEHMUA.
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OkomnneKToBKa HaO AOCTABKATA
CraHaapTHATA OKOMMEKTOBKA HO [BOCTABKATA BKIHOUBA CNEAHMTE KOMMOHEHTH:
® EnekTpuuyecka nnoya 3a NanaumHKM
® PasnpepenmTen Ha TecTo
® Jlonatka 30 06pbliAHE HAO NANAYMHKA
® Pukosoactso 3a notpebutens
1) WMseanete ypena v pbkoBOACTBOTO 3a NoTpebuTens oT KyTuaTa.

2) OTCTpGHeTe BCHMYKM ONOAKOBBYHU MATEPMANN.

YKA3AHUE

> I'IposepeTe NOCTABKATA 30 KOMMAEKTHOCT 1 BUOMMMK NOBpPEenn.

> [pu HembAHA [OCTABKA MAM MOBPEnM NOPARM NOWA ONAKOBKA MM LEeTH,
nonyyYeHH Npu TPAHCNOPTA, ce obbpHeTe KbM rOPeLLaTa NMHUS Ha CepBU3a
(8. rasa CepBus).

npenaBaHe HA ONAaKoBKATaA 3a oTnagbum

OnakoBkaTta npeanasea ypena or noBpeam npu tpascnoptparero. Onako-
BbYHMTE MATEPUANK CA MOABPAHM OT IMEOHA TOUKA HA EKONOTMYHATA CbBMECTH-
MOCT M YTUAM3AUMSTA M 30TOBA MOTAT AA Ce& PELMKAMPAT.

@7 BpbiuaHeTo Ha ONaKOBKATA B CMCTEMATA 30 LMPKYNALMS HO MATEPUANMTE Criec-
TBA CYPOBMHM M HOMANSBA KONWUYecTBOTO otnamsum. [penasarite HeHyxXHUTe
% BM BEYE OMAKOBBYHM MATEPMANM 30 OTNALBLM CBINACHO OEMCTBALYMTE MECTHM
pasnopenbm.

YKA3AHUE

> [lo Bb3MOXKHOCT 3anasete OPUTMHANHATA OMAKOBKA 30 BPEMEeTO Ha rapaH-
LUMOHHMA CPOK, 30 A MOXXeTe A ONaKoBATe NPABUITHO Ypend, ako ce
HANoOXn Oa ce Bb3nonspare or rapaHumaTa.
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Onucaxnue Ha ypena
Qurypa A:
lMnoua 3a neuexe
Kaben 3a cebp3eaHe kbM Mpexara ¢ wencen
Harpesatentu cnupanu
OcHosa
Perynarop Ha temneparypara
3eneH koHTponeH uHaukarop ,B rotosHocr 3a pabora”

YepseH koHTponeH MHaukatop ,BkntoueH kbm en. mpexara”

000000

MscTo 3a HaemeaHe Ha kabena

Qurypa b:
© Pasnpenenuren Ha Tecto

@ Jlonatka 3a obpbliaHe Ha nanaumHka

TexHUUECKN XapaKTepPUCTUKH

Hanpexetne 220 - 240V ~ (npometnms Tok), 50 Hz
KoHcymupara mowHoct 1500 W

Knac Ha 3awmta I

3awmrHo 3a3emsBaHe @

Benukm BNM3ALLM B KOHTOKT C XPAHMU-

'F TENHW NPOAYKTM YACTM HA TO3M ypen ca
OT MATEPUA, PA3PELLEH 30 KOHTAKT C

XPAHUTENHM NPORYKTH.
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YkasaHums 3a 6e3onacHocr

OMACHOCT OT TOKOB Y1AP

» [Moepenenust kaben mnu wencen Tpsbea HesabasHo aa
Ce CMEHM OT OTOPU3MPAH CMELMANMCT, 3a Ad ce m3berHar
OMACHOCTM.

> M3nonseaite ypena camo B Cyxu NOMeLLEHMs, He Ha
OTKpMTO.

Hukora He notansite ypena BbB BOOA MnM OpyrU
@ TeuHocTu! B npotmeeH cnyuyadt chlecteyBa onacHoct
30 XKMBOTA BCNEACTBME HA TOKOB yAAP.

» Hukora He nonyckarTe KOHTAKT HO ypena ¢ Boaa. Hukora
He m3non3samTe ypena B 6rM30CT 0O BOAA MM CbAOBE C
TEYHOCTH.

> [lo BpeMe Ha paboTta He QonyckaiTe 3aXPAHBALMST Kaben
[a ce HAMOKpM unu HasnaxHu. [pokaparite ro Taka, ye
04 He Ce NPUTUCKA MM NOBPEXAA MO APYT HAYMH.

» Cnen ynotpeba BUHQAIM M3KITHOUBAMTE LWENCENA OT KOHTAKTQ,
30 10 NPefoTBPATMTE HEBOMHO BKIIOYBAHE.

~ B cnyuait ye ypenst e nanan unm e nospeneH, Toi He Tpsb-
BG Aa ce m3nonsea noeeve. [lavte ypena 3a nposepka u
€BEHTYarneH PEMOHT OT KBANUMUUMPAH CMEeLUAnMCT.
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A NPEAYNPE>XXOEHUE!
ONMACHOCT OT HAPAHSABAHE!

~ Tosu ypen Moxe oA ce M3MON3BA OT €L HA BB3PACT HAA
8 roamHK, KAKTO M OT NMLA C HAMANEHWU GUMUYECKM, CETUBHM
MAK YMCTBEHM BB3MOXKHOCTM Mnn 6e3 onuT u/mnm 3HaHMS,
QKO ca nof HabMAeHUe MK Ca MHCTPYKTUPAHM MO OTHO-
weHuWe Ha BesonacHata ynotpeba Ha ypeaa u ca pasbpa-
I ONACHOCTUTE, NPOM3TMYALLM OT paboTaTa ¢ Hero.

» He nonyckanre neua na mrpasr ¢ ypeaa.

» [leua He Tps6Ba 0O M3BBLPLIBAT MOYUCTBAHETO M TEXHUYE-
CKOTO OBCYXKBAHE OT CTPAHA HA NOTPEOUTENS, OCBEH AKO
He ca Ha Bb3pAcCT Haa 8 roauHM 1 noa HabmoaeHue.
IpbxTe ypena v saxpaxsawms kaben ganey or geua Ha
Bb3PACT noa 8 roamHm.

» OrtnenHute 4aCTM HA YPEna MOraT fa Ce HAropeLusT no
BPEME HA eKCnnoarauus. 3aToBa AOKOCBAMTE CAMO ere-
MEeHTHTE 30 0BCNyXBAHE.

» M3non3saiite ypena camo Bbpxy cTabunHa, HEMmb3rawa
ce, POBHA MOBBPXHOCT.

» 3a paborta ¢ ypena He M3NoN3BaMTe BbHILEH TAMMEP MK
OTAENHA CUCTEMA 30 AMCTAHLMOHHO YNpaBneHUe.

» Paseuiite msuano kabena ot nocrtaekara, npeau Aa M3nons-
BATe ypena.
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BHUMAHMUE - ONMNACHOCT OT NMNO>KAP!

» [Neunsara morar na ropstl 3arosa Hukora He noctassiTe
ypena B 6nm30CT Unu noa 3ananvmu npeametH, ocobeHo
non nNepaeTa M BUCSLLM LWKAOBe.

~ Ypenst He TpabBa Aa ce M3MoN3sa B 6RM3OCT 4O FOPUMM
marepuanu.

» Hukora He ocrasaiTe ypena na pabotm 6e3 HabnogeHme.

To3un cmBon BbPXYy ypena npenynpexnaea 3a
OMACHOCT OT M3rapsHe Npu AOKOCBAHE Ha
ropeLim NoBbLPXHOCTM.

BHumanue! [opewa nosspxHocr!

MNpeau nvpeara ynorpeba
B OrctpaHeTe BCMUYKM ONAKOBBLYHM MATEPUANM OT ypena.
B V36vpwerte nnouara 3a nevere @ c Bnaxta kvpna.

B Tocrasete ocHosara @ Bbpxy HEUyBCTBUTENHA HA TOMAMHA M PABHA
MOBBPXHOCT.

B Pasnonoxerte nnoyara 3a neyere @ svpxy ocHosata @, Taka ve na npu-
nerre nobpe 1 na e crabunHa.

B Bkniouete wencena @ s enektpuuyeckata Mpexa. YepeeHusT KoHTponeH
uHaukatop ,BknioueH kbm en. mpexara” @ ceetu.

YKA3AHUE

> Cnen kato nocrasute perynaropa Ha temneparypara @ Ha ,0”, senenm-
ST KOHTpONeH MHankarop ,B rotosHoct 30 pabota” @ ceetn nocTosHHO.
Taka MoXeTe Aa KOHTPONMPATe AANM GyHKLMOHMPQ 3ENEHMST KOHTPONEH
uHankarop ,B rotosHoct 30 pabota” @. B tazu nosmums ypeast He ce
3arpsea.

B [locrasete perynaropa Ha temneparypara @ Ha MAX 1 octaeete ypena
na 3arpee okono 10 MuHyTH. YepBeHUsT KOHTPONEH UHAMKATOP M 3eneHmsT
koHTponeH unankatop @/@ csersr.
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YKA3AHUE

> [lo Bpeme Ha MbPBOTO MyCKAHE B EKCMOATALMS € BbIMOXHO 06yCnoBeHo

OT NPOU3BOACTBEHM OCTATLUM OBPA3yBAHE HA Nek AMM W MMpH3Ma. Tosa
€ HambNHO HopmanHo u 6esonacHo. Ocurypere AOCTATLYHO NPOBETPSBA-
HE HA MOMELLIEHMETO, HAMP. OTBOPETE NPO30opeLl.

Mocrasete perynatopa Ha Temneparypara @ Ha ,0” v uspbpnadite wence-
na @ ot kontakta. Kontponnute mHaukatopu @/ @ yracsar.

Ocrasete Ypena na ce oxnagm M olle BenHbX I/I361:pLLIeTe nno4yara 3a
neyeHe 0 C BITAXHA Kbpna.

YPeﬂLT € roTOB 30 eKkcnnoartaums.

anII'O'I'B’IHe HA NAJIAGYUHKMAN

BHUMAHMUE - OINACHOCT OT INMO>KAP!

> 3aTOBA HMKOTFA HE NOCTABANUTE ypena s 6nu13ocT Unm noa sanannMmu npen-

1)

3)

MeTH, ocobeHo non nepnera nnu suUCaLLIM LLIKGCPOBGA

Bxnioyete wencena @ s enektpuyecku KOHTAkT. YepseHust koHTponeH
uHamkatop ,BkrtoueH kum en. mpexara” @ ceetu.

Moctasete perynatopa Ha Temneparypara @ Ha xenaHata crenet Ha Tem-
neparypara. Konkoto no-8ucoka e creneHta Ha TeMneparypara, Tonkosa
noBseye ce M3INMYAT NANAYMHKMTE. M3uakaiite, AOKATO 3€NEHMST KOHTPONeH
uHaukatop ,B rotosHoct 3a pabota” @ ceetHe. Todt curHanmsmpa, ye
ypemsT e 3arpsn.

Cunerte okono €0MH Yepnak TecTo B Cpendata Ha nno4aTa 3d nevyeHe o

YKA3AHUE

> MoxeTe na onpenenure CTeneHTa Ha M3NMYaHe Ha NanayMHKaTa ¢ NoOMo-

5)

o

LWTa Ha perynaropa Ha remneparypara 6 Unn 4Ypes3 BpeMeTo 3a neveHe.

3a na onpenenure NPABMUIHOTO KOMMYECTBO TECTO, BbPXY MI0YATa 3a
neuere @ cunete TakoBa KOAMUECTBO TECTO, Ye NAOYATA AA CE NOKPHE
Ha 2/3 c tecto. BHMmaearite Tectoto na He npenuea M3sbH pr6a Ha
nnouata 3a nedere @. Ako e HeobxoaMMO, NPK CMEABALLATA NANAYMHKA
Hamanete UK yBenmyere KONMYECTBOTO TECTO.

lMotonete neko pasnpeaenutens Ha Tecto @ B8 Boaa.

C nomolwra Ha pasnpenenutens Ha Tecto @ pasnpenenere pasHomepHo
Tectoto BbpXy nnouata 3a neuexe @:

Mocrasete pasnpenenutens Ha Tecto @ 6e3 HaTMCK BBPXY TECTOTO M rO
LBVKETE B KPBI OT CPEAATA KbM Kpas Ha nnouara 3a neuere @. Tectoro
Tpa6Ba Oa Ce pasnpeaent ThHKO Bbpxy naodara 3a nedexe @.

Cnen okono 45 CeKyHaU (B 3ABMCUMOCT OT XXenaHaTa cteneH Ha M3I'Il4‘-IOHe)
O6'I>PHeTe TECTOTO C MOMOLWTA HA fTonaTkara 3a O6p1:|J.I.C|He HQ nandavynHka @

SCM 1500 B3
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YKA3AHUE

> Cren Bcska ynotpeba notansite pasnpenenurens Ha tecto @ ebe Boaa.
BnaronapeHue Ha Tosa TecToTo MOXe Aa ce pasnpenens no-NecHo.

> [lo Bpeme Ha NeYeHETO € Bb3MOXKHO 3EMIEHUST KOHTPOMNEH MHAMKATOP
,B rotoeroct 3a pabora” @ na yracHe 3a kpaTko M cnen TOBA AA CBETHE
OTHOBO. TOBG O3HAYABA, Y€ 30 KPATKO TEMNEPATYpPATd € CNAfHANd NoA
HOCTPOEHATA CTEMNEH HA TEMNEPATYPaTd 1 YPEdbT € 3arpsin OTHOBO.

YKA3AHUE

> [locoyeHuTe BpEMEHA HA MEYEHE CA CAMO OPMUEHTUPOBBYHM CTOMHOCTM.
BpemeTo 30 neyeHe Ha NANAYMHKATAG MOXE AA BAPMPA CMOPEn BKYCA.
Ypes usnpobeare onpenenete ONTMMANHOTO BPEME HA MeYeHe.

7) Cnen owe 45 CEeKyHOM B3EMETE NANAYMHKATA C MOMOLTA HA nonatkara 3a
O6p'bLI.|,GHe HQ nanavyMHka @ OT NnoYyara 3a neyeHe o:
3a LUenTa nbxXHeTe nonatkara 3a 06p'bLLlCIHe HQ NAnavymMHkKa @ non nana-
YMHKATA U 4 NOBOUTHETE. [MocTtasete nanaunHkara BbPXY YMHMS.

8) Cera Mmoxete N4 rapHMpdare nanavymMHKaTa no XenadHue.

BHUMAHMUE - OINACHOCT OT MATEPUATTHU LLIETU!

> He Hama3eakiTe MnM yKpacsBakiTe NANAYMHKATA BBPXY Nioyard 3a

neuere @.
> He Hapsssaiite nanaumHkata Bspxy nnovara 3a neveqe @.

> He m3nonssaiite ocTpM MM METANHM NPenMeTH 30 obpbLIaHe Nk NoBAK-
TaHe Ha NanauuHkata ot nnovara 3a nevere @. Tosa Bopm po Henonpa-
BMMM MoBpeau Ha nnoyara 3a nevete @!

9) Mpu cnemsawMTe NANAYMHKM NOCTBRETE MO ChLMS HAUMH.

YKA3AHUE

> BuHarm usknousarite wencena @ or KOHTAKTA, KOTATO HAMA AA M3MOM3BA-
1e ypena. CaMmo Torasa npes ypeaa He Npotmya Tok.
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MouncreaHe v noappBXKaA

OMNACHOCT OT TOKOB YOAP
> Uskniouete wencena @ oT KOHTAKTA, NPeaM AQ NOYMCTUTE ypPena.

Hukora He noransire Ypena sbB BOAA UK OPYTA TeyHoctu! B npoT1BeH
cnyuoﬁ ChLLECTBYBA ONACHOCT 30 XXMBOTA BCNeACTBME HA TOKOB yAaAp.

A MNPEAYNPE>XKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> I'Ipenm NoYMCTBAHE OCTABETE Yypend na ce oxnanu. OnacHocrt ot M3ropuHe!

BHUMAHMUE - OINMTACHOCT OT MATEPUATTHU LLLETU!

> 3a nouuncraHe HuKora He notansitte ocHosara @ evs sonal B npotusen
Cy4ai ypeobT MOXe Ad Ce MOBPeau Henonpasmmol!

B 36vpwerte nnoyara 3a nevere @ m ocrHosata @ c Bnaxna kvpna. Mpu
YMOPMWTU 3aMBPCIBAHMS M3MON3IBAMTE MEK MMELY NPenapar BbpXy KbpraTa.

W V3muire pasnpenenutens Ha Tecto o M nonartkara 3a O6p'b|J.l.GHe HQa na-
NAvYnHKa @ B M€K MMell pasTBop. MsnnakHete ¢ umncra BOOA U Cnen ToBdA
noacyuwere CbC CyxXa Kbpna pasnpenen1rens Ha Tecto o M nonarkara 3a

obpbwate Ha nanaumHka .

YKA3AHUE

> Moxerte na muete nnoyara 3a nevyere @, pasnpenenurens Ha tecto @
W nonaTkara 3a obpbare Ha nanaumnika ) M B CLOOMMANHA MALIMHAL.

> [lput MMEHETO B CbOOMMANHA MALLMHA BHUMABAMTE PA3MNPENENUTENST HA
tecto @ u nonatkata 3a o6pbwate Ha nanauunnka ) aa He ce 3aknewr
Bat. B npotuser cnyyait e Morar na ce aepopmuparl Mo BbamoxxHOCT
nocrasete pasnpenenurens Ha tecto @ u nonarkara 3a obpbiuaHe Ha
nanaumHka @) B ropHATa KOWHMLA HA CLAOMMANHATA MALIMHA.

CbxpaHeHune

10

| C'bXpCIHSIBOl‘/‘iTe Ypena cCaMo B OXNAAEHO U MOYMUCTEHO CLCTOAHME.

B Haeurite kabena @ okono macToTo 3a HasueaHe Ha kabena @ nop
ABHOTO HA Ypena 1 GpUKCMpaKTe LWencena ¢ WMnkata 3a kabena.

B CuxpaHssaiite ypena Ha CyXo M YMCTO MSCTO.

BG SCM 1500 B3
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Peuentu

YKA3AHUE

> Ot NnocoyeHuTe KONMUYecTBa MoraT [da ce rnpuUroTeaT OKono 12 I'IGHGHMHKVI/
ranetu.

OcHoBHa peuenra ,Manaunuka”
6 srua
1 | Mnaxko
500 g 6pawHo

3 c.n. onmo

1) Pasburire siuata 1 maskoto.

2) Hobasete 6pALLHOTO 1 ONMOTO M PA3BBLPKANTE BCMUKO OO MOMYYABAHE HA
MAAKo TecTo.

3) OcraseTe TectoTo Aa NOYMBA €AMH yac.

OcHoBHa peuenta ,lanera”

[anetute ca nukaHTeH BAPMAHT HA NANAYUHKHTE.

2 siua

1 I Mnsko

500 g ennoeo 6pawro
100 g nweHmyHo GpawHo
con

100 g pasronexo macno

300 ml Bona

1) Pasbuiite sruata, MNSKOTO M BOAATA.
2) Cwmecerte nBata B1aa 6pawwHo 1 npubaseTe WMNKa con.
3) Pasbbpkarite 6pawHOTO ¢ TEYHOCTTA.

4) [obasete pasroneHoTo 1 OXNAAEHO MACNO M pasbbpKaKTe BCUUYKO A0
NoNyYaBaHe HA MAAKO TecTo.

5) Ocrasere Tectoto oa nouMea eauH yac.
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ManauvHku cue 3axap u JIMMOH
OchosHa peuenta ,MNanauuHka”
KpUCTanHa saxap

3 numoHa

1) Meyvete nanauunkkara npu Hactporika MAX okono 45 cekyHau.
2) O6bpHete NANAYMHKATA M 9 NeYeTe OTHOBO Okono 45 cekyHau.

3) Biemete nanaumMHkaTta oT Nnoyata 3a neyeHe o M 4 NOCTABETE BbPXY
YUHUS.

4) Topbeerte 5 Cbe 30XAP M 4 HANPBLCKANMTE C NIMMOHOB COK.
5) CrbHerte nanaumHkaTa TaKa, Y€ AA Ce NOAYYM YETBBLPTMT ,AX06".

6) Cepeupaitte nanaumHkara.

ManaumHku no HOPMOAHACKM
OctosHa peuenta ,MNanauunHka”
1 kg 56bnku
100 g macrno
300 g 3axap
150 ml kansanoc
250 g kpem dpew (Créme fraiche)

KaHena

1) O6enete 56bnkmMTe U 1 HAPEXeTe HA ThHKM GUAMKIKM.
2) 3anspxerte 56BAKMTE B TUIGH C MACAOTO M 30XAPTA.

3) Topucere rm ¢ manko karena. [Npubasete kansanoc v kpem ppeL 1
cMeceTe Bcuuko gobpe.

4) B CJ'IyLICl;i 4e ce nonyyn TBbpae MHOIo TeYHOCT, CrbCTeTe 4 C MANKO CBETHI
CrbCTHUTEN 30 COCOBE.

5) TMevete nanaumHkata npu Hactpoika MAX okono 45 cekyHam.

6) O6bpHeTe NANAYMHKATA U 5 NeyeTe OTHOBO okono 45 cekyHau.

7) Bsemerte nanaumtkara ot nnouara 3a neueqe @ 1 5 nocrasete BbPXy UMHMS.
8) Pasnpenenete npuroteeHuTe S6BAKM BBPXY NANAYMHKATA.

9) CrbHeTe NANQYMHKATA TAKQ, Y€ A CE MOMYYM YETBLPTMT ,AK06".

10) Cepeupaitte nanaumtkara.
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Faneta c wyHka u a1ua

OcHosHa peuenta ,lanera”

12 pesena wyHka

150 g HacTepraHo cupeHe napmesaH

12 s¥ua (ceapenn)

con

uepeH nunep

1)

2)
3)
4)

5)
6)

Pa3npeneneTe TECTOTO 30 €0Ha raneta BbpXy nno4arTa 3a nevyeHe o n nevyete
raneTtata okono | MUHYTA NPpHU MOKCUMATHA HOCTPO[‘/’iKO Ha TepMocrara.

O6bpHerte ranetara 1 nevete opyrara crpaHa okono 1 MuHyTa.
Bsemere ranerata ot nnouata 3a neuere @ v 5 nocrasete Bbpxy YMHMS.

Pasnpenenerte wyHka, punmikn 5/LA M MANKo NAPME3AH BbPXY rANETATd M
S NOANPABETE CbC COM U YePeH nunep.

CrbHeTe ranetata Taka, Ye Aa Ce NoMy4M YeTBbPTHT ,K06".

Cepsuparire ranerara.

Fanetn c nyweHa cbomra

OcHosHa peuenta ,lanera”

500 g nylweHa cboOMra Ha peseHu

250 g kpem dpew (Créme fraiche)

MAnKO Konbvp

1)

2)
3)
4)
5)

6)
7)

Pasnpenenere tectoro 3a eana raneta Bbpxy nnouara 3a neueqe @ u neue-
Te ranetara okono | MMHYTa Npu MAKCMMAIHG HACTPOMKA Ha perynaropa
HQ TemMneparypara.

O6bpHere ranetara 1 neyete Apyrara cTpaHa okono 1 Muuyra.
Bsemerte ranetara ot nnouata 3a neuexe @ v 5 noctasete Bbpxy UMHMS.
CMmecete kpeM dpell ¢ MANKO KOMbP.

[apHupaiite ranetata ¢ enuH peseH NylweHa CbOMIA M cuneTe oTrope
MarnKo Kpem ppell ¢ Kombp.

CrbHeTe ranetata Taka, Ye Aa Ce NoMy4M YeTBbPTHT ,mK06".

Cepsuparire ranerara.
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NMpenasaHe 3a oTnagbum

B HUKAKDBB CRyuail He U3XBbLPAANTE ypeaa ¢ 06MKHOBEHUTE
6uTtoBM oTNAABUM.

Tosu npoAyKT Noane>xu Ha esponeickara aupektmea 2012/19/EU
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment - [iupektuea 3a
OTNAAbLM OT ENEKTPUUECKO M ENEKTPOHHO o6opyneaHe).

Mpenaitte ypena 3a otnanbum Ypes NUUEH3MPAHA GMPMA 30 YNpaBieHue Ha
oTnambum mnm obwmHekara cnyxba 3a ynpasnetue Ha otnansumre. Cnassarire
neicTBaLMTE B MOMEHTA pasnopeabu. B cnyuai Ha cbMHeHWe ce obbpHeTte
KbM MECTHMS MyHKT 30 CbOMPAHE HQ OTNAMbLM.

FfapaHuus
Ysaxaemm KIMUEHTH,

30 TO3K ypen nonydasate 3 roOuHKM FAPAHLMS OT AATATA HA NoKymKaTa. B cnyuart
HO HECHOTBETCTBME HA NPOAYKTA € AOroBOpA 3a nponax6a Bue Mmarte 3akoHHO
NPaBO 4G NPEensBUTe PEKNAaMaLMs NPed NPOAABAYA HA NPOAYKTA MPK YCIOBMSTA M
B cpokoseTe, onpegenerm B un.112-115* or 3akoHa 3a 3awwmTta Ha notpebutenmre.
Bawwre npasa, npoustyalLm ot nocoueHmte pasnopenbu, He ce OrPAHMIABAT OT
HOLLATA MO-00My NPEACTABEHA THPrOBCKA TAPAHLIMS M HE3ABUCMMO OT Hesl MPONABA-
UBT HO NPOAYKTA OTFOBAPS 30 SIMMCATA HA CbOTBETCTBME HA MOTPEBMUTENCKATA CTOKA
C NOTOBOPA 30 NPOAAXKEA CHIMACHO 3AKOHA 3Gt 30LUMTA HA MoTpebuTenmre.

rGPGHI.IVIOHHVI ycnoeusa

[ aPAHLMOHHMST CPOK 3aMOYBa AA Teue OT ATATA Ha nokynkara. Masete nobpe
opurMHanHara kacosa 6enexka. Tosu NOKyMeHT e HeoBXOaMM KAaTo AOKA3a-
TENCTBO 30 NOKYNKATa. AKO B PAMKMTE HA TPM FOAMHM OT AATATA HA 3AKYMyBAHE
HQ TO3M NPORYKT Ce NosaBM fAedeKT Ha MATEPUANA MM NPOU3BOACTBEH AeekT,
NpoayKTbT We 6bae 6e3nNaTHO PEMOHTUPAH MM 3AMEHEH - MO HALW M3GOP.
lapaHumaTa npeanonara B pamkmute Ha TPUTOAMLIHMS TAPAHLMOHEH CPOK Ad Ce
NpencraBsT nedekTHUST ypen 1 kacosara benexka (kacosmst 6oH) 1 nucmerHo
na ce 0bSCHM B KAKBO Ce CbCTOM AedEKTbT M KOTd € Bb3HMKHAN. AKO AedeKTsT
€ NOKPWT OT HawWaTa rapaHums, Bue we nonyunte 06paTHO PEMOHTUPAHMS MK
HoB nponykT. C PEMOHTA MM CMSHATA HA NPOMYKTA HE 3aMOoYBA AA TeYe HOB
FAPAHLMOHEH CPOK.

FapaHUMOHEH CPOK U 3aKOHOBM NpPeTeHUUn Npu aedekTn

apaHUMOHHATA ycnyra He yObMKaBA TAPAHLMOHHMS CPOK. TOBA BAXKM ChLLO M 30
CMEHEHMTE M PEMOHTUPAHM YACTH. 30 EBEHTYANHO HANMMYHITE NOBPEnM M nedektm
olue npw Nokyrnkara Tps6sa na ce cbobLum BeOHAra cnen pasonakosaxeto. EseHry-
QNHUTE PEMOHTM CNEf U3TUYCAHE HA FAPAHLMOHHMA CPOK CA CPELLY 3anmaLidHe.

O6xBar Ha rapaHUMATa

Ypem:r € NPOM3BENEH IPUXITMBO cnopen CTPOormTe M3MCKBAHMS 30 KAQYEeCTBO U
ﬂO6pOC‘bBeCTHO M3NAUTAH Npean AoCTaBka. I'ochumTo BAXMU 30 J:leq)eKTVl HQ
marepuana mnm NnpsomsBoaCTBEHU J:leq)eKTM. erCIHLIMHTO He O6XBC|LL|.0 vyacture
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HQ NPOAYKTA, KOMTO NOANEXAT HA HOPMAIHO M3HOCBAHE, MOPAAM KOETO MOraT
na 6bOaT PasmMexaaHk Kato 6bP30 MIHOCBALLM Ce YacTh (HanpuMep GUNTpH Uu
NPMCTABKM) MAK NOBPEOMTe HA YynnMBM YacT (Hanpumep npekbceauu, Hatepum
MnM TOKMBA NPOM3BEnEHM oT cTbkno). [apaHumsTa oTnana, ako ypemsT e noepeaeH
nopanu HENPABUIHO U3MNOM3BAHE MIW B PE3YNTAT HA HEOCHLLECTBIBAHE HA TeXx-

HMYecKa NopapbXKa. 3a npasuaHara ynotpeba Ha npoaykra Tps6sa TouHo aa

Ce CNA3BAT BCMUKM YKA3AHMS B YITBTBAHETO 30 06CNYXBAHE.

[penHasHayeHKe 1 neMCTBUS, KOUTO HE Ce MPENOPBYBAT OT YMLTBAHETO 30
€KCMNoaTaLms UK 3a KOWUTO TO NPENyNpPEeXAasd, TPS6BA 3aNBMKMTENHO A
ce u3barear. [pomyKTsT e NPeAHA3HAYEH CAMO 30 YACTHA, A HE 30 CTONAHCKA
ynotpeba. Mpu 3noynorpeba 1 HenpaeMnHo TpeTMpare, ynotpeba Ha cuna u
NpKU UHTEPBEHUMM, KOUTO HE CA M3BBPLIEHM OT KIIOHA HA HALIMS OTOPM3MPAH
CepBu3, FapaHUMITa oTnana.

Mpouenypa Npy rapaHUMOHEH cryyan

3a na ce rapantpa 6bp3a obpabotka Ha Bawwus cnyuar, cneasaiite cneaxure
yKQa3aHus:

B 30 BCHUKM 30MUTBAHMS NOATOTBETE KACOBATA BENEXKA M MAEHTUPUKALIMOHHMS
Homep (IAN 285567) karo nokasarencrso 3a nokynkara.

B Bsemete aptukynHus Homep oT pabpuurara Tabenka.

B [Mpu Bb3HMKBAHE HO QYHKLMOHAMHM MK APYTM OedeKTM MbPBO Ce CBbPKEeTe
no TenepoHa MK Ypes MMeNn ¢ fonynocoueHus cepsuse otaen. Cnen toea
lie nonyyute NOMbAHUTENHA MHbOPMaLMs 3a ypexnaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

| Cnen CbIMacyBaHe C HALWLMA CEPBM3 MOXETE Na M3NpaTUTE .Eleq)eKTHMﬂ npoaykr
Ha nocoveHms Bu afnpec Ha cepsusa 6e3nnatHo 3a BGC, KATO npunoxure
kacosata benexka (KQCOBMH 6OH) M MNOCOYMTE B KOKBO C€ CbCTOM ﬂeq)eKTbT
M KOTa € Bb3HMKHAN. 3a aa ce m3berHar I'IpO6J'IeMM C NPUEMAHETO M OONbI-
HUTENHK PA3XOOM, 3a0bIKMUTENHO M3MOM3BAMTE CAOMO anpeca, Komto Bu
€ NMOCO4eH. chrypeTe M3NPALAHETO A HE € KATO eKCrnpeceH TosBap Mnu
KATo Aapyr cneunaned tosap. MBI‘IPOTeTe YpPena 3aenHo € BCUMYKM NprHaAn-
NEXHOCTH, NOCTABEHU MPU NOKYNKATA, 1 OCUTypeTe NOCTATbYHO CUTYPHA
TPAHCNOPTHA OMNAKOBKA.

PemoHTEH cepBU3 / U3BLHIAPAHUMOHHO 06cny>KBaHe
PeMOHTH M3BBH TAPAHLIMATA MOXeTe A BB3NOXMTE HA KNOHA HA HALWWS CEepBM3
cpeuy 3annaiare. Tolt ¢ ynosonctsue e Bu Hanpasu npensapurtenHa kanky-
naums. MoxeM na o6paboTtsame camo ypenm, KOMTO ca AOCTATbYHO ONAKOBAHM
M M3NPATEHM C NAATEHM TPAHCMOPTHM PA3XOAM.
BHumanme: Mznparete Bawms ypen Ha KNOHA HA HALMS CEPBM3 MOYMCTEH M C
ykasaHue 3a nedekra. Ypeamre, MNPATEHM C HEMNATEHM TPAHCMOPTHM PA3XOAM —
C HOMOXEH MNATeX, KATO eKCMPECEH MMk [PYT CNELMAneH TOBAp - HE Ce NPMEMAT.
Hue we m3sbpMM 6e3nnaTHO U3XBBPASHETO HA M3NpaTeHuTe o Bac nedpektHu
ypenu.
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CepBusHo ob6cny>xBaHe

Bwnrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-meiin:kompernass@lidl.bg

IAN 285567

BHocuten
MOJ‘ISI, O6'preTe BHMMOHME, Y& CneasalmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
I-I'prO ce cm:p)KeTe (o} ropenocoqum cemeeH Ll,eHpr.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
FEPMAHMS

www.kompernass.com

*Yn. 112,

(1) Mpm HecvoTBETCTBME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOFOBOPA 30 NPOAMX6A NoTpe-
BUTENSTMMA NPABO AG NPEASBM PEKNAMALMS, KATO MOMCKA OT NPORABAYA A NpHBEae
CTOKATA B CLOTBETCTBME C fOroBopa 3a nponax6a. B Tosu cnyuart notpeburensr
MOXe Aa M36MPa MeXAY M3BbPLIBAHE HO PEMOHT HO CTOKATA MM 3AMIHATA M C
HOBQ, OCBEH KO TOBA € HEBB3MOXKHO Nk M3BPAHMSAT OT HETo HaYMH 30 obesleTeHme
€ HenponopLMOHaneH B CPABHEHME C APYIMS.

(2) Cmsta ce, ye naneH HaumH 3a obesweTasaHe HQ NOTPEBUTENS € HEMPONOPLMOHT-
IEH, OKO HETOBOTO M3MOM3BAHE HAMAIA PA3XOAM HA MPOAABAYA, KOMTO B CPABHEHME
C OPYTMs HOUYMH HO OBE3LLETIBAHE CA HEPA3YMHM, KATO CE B3EMAT NPEnBMA:

1. ctorHocTTa Ha I'IOTpe6MTeJ'ICKOTO CTOKQd, KO HaMaWe nunca Ha HeCbOTBETCTBME,
2. 3HQUMMOCTTA Ha HEeCbOTBETCTBMETO,

3. Bb3MOXHOCTTA [ia CE NMPEnoxXm Ha notpebutens Opyr HaUMH Ha obesweTsBaHe,
KOWMTO He € CBbP3AH CbC 3HQUMUTENHM HEYnoBCTBA 30 HEro.

Yn. 113.
(1) Korato notpeburenckata cTtoka He CbOTBETCTBA HA AOrOBOPA 3a Npopaxba, npoaa-
BQUBT € ANbXKEH Aa 1 NPMBeae B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 30 NPoAaxHa.

(2) anBe)KJ:lOHeTO HQ I'IOTpe6l/ITeJ'ICKCITCI CTOKQ B CbOTBETCTBME C OroBOPA 3a I'IpOJJ,CI)K6CI
Tpﬂ6BG 0a ce M3BbLPLIKM B PAMKUTE HO €0MH Mecel, CYUTAHO OT NpensBIBaHEeTO Ha
peknamaumnata ot I'IOTpe6l4TeJ'ISI.

(3) Crnen msthuaHeTo Ha cpoka no an. 2 NoTPebUTENsT MMA NPABO AA PA3BANM AOTOBOPA
M 0a My Gbie BLICTAHOBEHA 3AMNATEHATA CyMA MM AA MCKA HOMAMSBAHE HA LieHaTa
Ha notpebutenckara ctokackrmacHo un. 114,
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(4) MpueexpareTo Ha noTpebuTenckaTa CToka B CbOTBETCTBME C [OTOBOPA 3a NpoAax6a
e 6esnnartHo 3a notpeburtens. Tok He ABIXU PA3XOAM 3a eKCearpaHe Ha notTpebu-
TENCKATA CTOKA MNM 30 MATEPMANM M TPYA, CBLP3CHM C PEMOHTA i, M He TpsbBa Aa
NOHACA 3HAUMTENHM HeynobCTea.

(5) Motpebutenst Moxe aa Mcka m obesleTe e 30 NPETbPMEHNUTE BCNEACTBUE HA
HECBOTBETCTBMETO BPEMM.

Un. 114.

(1) Mpm HecvoTBETCTBIME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOrOBOPA 30 NPOAMKOA M KOraTo
NoTPeBUTENST He e YOOBNETBOPEH OT PEellABAHETO HA peknamaumsta no un. 113,
TOM MMA NPABO HA M3GOP MEXAY €OHA OT CNeHUTE BbIMOXHOCTM: 1. passansHe
HO [IOTOBOPA M BB3CTAHOBSBAHE HA 3AMNATEHATA OT HEFO CyMA; 2. HAMANSBAHE HA
ueHara.

(2) rlOTpe6l4TeJ'I$|T He MOXe na npeteHampa 3a Bb3CTAHOBABAHE HA 3aNnATeHATa cyma
MM 30 HOMAN4BAHE LieHATa Ha CTOKATA, KOraTto TbproseusT ce cbrnacu na 6'b,l:le
M3BBPLUEHA 3aMAHA HA norpe6mencmm CTOKa C HOBA MK A4 ce nonpasu CTokata
B PAMKMTE HA eNnH MeceL OT npenssdasaHe Ha peknamaumata ot I'IOTpe6l4TeJ'IS|.

(3) TeproewsT e anbXeH Aa yAOBNETBOPM MCKAHE 30 PA3BANSHE HA AOTOBOPA M A
Bb3CTAHOBM 3AMNATEHATA OT NOTPebMTENs CyMa, KOraTo Cnen KAaTo € yAoBneTBopmn
TPM PEKNAMALMK HQ NOTPeBUTENS Ypes U3BBPLIBAHE HAO PEMOHT HA €AHA M CbLUA
CTOKQ, B PAMKMTE HA CPOKA HA rapaHumsta no un. 115, e Hanvue cnepsawa nossa
HO HECHOTBETCTBME HA CTOKATA ¢ Aorosopa 3a npoaax6a. (4) (Mpennwna an.
3-0B, 6p. 61 o1 2014 r., B cuna ot 25.07.2014 r.) MNotpeburtenst He Moxe na
NPETEeHAMPA 30 PA3BANIHEe HA NOTOBOPA, AKO HECLOTBETCTBMETO HA NoTpebutenckara
CTOKQ € AOTOBOPA € HE3HAUMTENHO.

Yn. 115.
(1) NMotpeburenst moxe Aa ynpaxHM NPABOTO Cv NO TO3M PA3Aen B CPOK A0 ABE FOAUHM,
CUMTOHO OT HOCTABAHETO HA NOTPebUTeNncKaTa CToKa.

(2) Cpokst o an. 1 cnupa na Teye npes BpeMeTo, HEOBXOAMMO 30 NONPABKATA MM
30MSHATA HO NOTPeBUTENCKATA CTOKA MM 30 MOCTUIAHE HA CNOPA3YMEHME MEXIY
NpooaBaYA M NOTPEBUTENS 30 PELIGBAHE HA CNopal.

(3) YnpaxHssaxeto Ha npaeoTo Ha notpebutens no an. | He e 06BBLP3AHO C HUKAKBB
APYT CPOK 30 MPeasBsBAHE HA MCK, PA3NIMYEH OT cpoka no an. 1.
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EinfGhrung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschitzt.

Jede Vervielféltigung, bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verdnderten Zustand, ist nur mit schriftli-
cher Zustimmung des Herstellers gestattet.

Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fir den Anschluss und die Bedienung entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen
Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen
keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir Schéden aufgrund von Nichtbeach-
tung der Anleitung, nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfBen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile.

BestimmungsgemdBe Verwendung

20

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich zum Backen von Crépes bestimmt. Dieses Gercit
ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.

Benutzen Sie es nicht gewerblich!

Benutzen Sie den Crépe-Maker nur in geschlossenen Réumen.
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Lieferumfang
Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Crépe-Maker
® Teigverteiler
® Crépewender
® Bedienungsanleitung
1) Entnehmen Sie das Gerdt und die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.
> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline

(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerdt vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%8 verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gemé&f den &rilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3

verpacken zu kénnen.
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Geratebeschreibung
Abbildung A:

Backplatte

Netzkabel mit Netzstecker

Heizschlangen

Basis

Temperaturregler

griine Kontrollleuchte ,Betriebsbereit”

rote Netzkontrollleuchte

Kabelaufwicklung

000000 e

Abbildung B:

O Teigverteiler
@ Crépewender

Technische Daten

Spannung
Leistungsaufnahme

Schutzklasse

Schutzerde

5t
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220 -240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
1500 W
|

@)

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

~ Lassen Sie beschddigte Netzkabel oder Netzstecker sofort
von autorisiertem Fachpersonal ersetzen, um Geféhrdungen
zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Radumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt niemals mit Wasser in
Berihrung kommen kann. Betreiben Sie das Gerdt niemals in
der Néhe von Wasser oder neben Gefafen, die Flussigkeit
enthalten.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker aus der
Steckdose, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

» Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerdt von
qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenenfalls
reparieren.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder menta-
len Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wis-
sen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

» Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

~ Die Gerdteteile kdnnen beim Betrieb heif3 werden. Fassen
Sie daher nur die Bedienelemente an.

» Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer stabilen, rutschfesten
und ebenen Stellfléche.

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig von der Kabelauf-
wicklung ab, bevor Sie das Gerat benutzen.
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ACHTUNG - BRANDGEFAHR!

» Backwaren kénnen brennen! Stellen Sie das Gerét deshalb
niemals in der N&he oder unter brennbaren Gegenstanden
ab, insbesondere nicht unter Gardinen oder Hangeschrénke.

» Das Gerdt darf nicht in der Néhe von brennbaren Materialien
verwendet werden.

~ Lassen Sie das Gerdt nie unbeaufsichtigt arbeiten.

Dieses Symbol auf dem Gerat warnt Sie vor
Verbrennungsgefahr durch heifle Oberflachen.

Achtung! Heif’e Oberflachel!

Vor dem ersten Gebrauch
B Enffernen Sie alle Verpackungsmaterialien vom Gerdt.
B Wischen Sie die Backplatte @ mit einem feuchten Tuch ab.
B Stellen Sie die Basis @ auf eine hitzeunempfindliche und ebene Flache.

B Platzieren Sie die Backplatte @ auf der Basis @), so dass sie gut aufliegt
und stabil ist.

B Verbinden Sie den Netzstecker @ mit dem Stromnetz. Die rote Netzkontroll-
leuchte @ leuchtet.

> Wenn Sie den Temperaturregler @ auf ,0” stellen, leuchtet die griine Kont-
rollleuchte ,Betriebsbereit” @ konstant. So kénnen Sie kontrollieren, ob die
griine Kontrollleuchte ,Betriebsbereit” @ funktioniert. Das Gerét wird in
dieser Position nicht aufgeheizt.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf MAX und lassen Sie das Gerdit fir
ca. 10 Minuten aufheizen. Die rote und die grine Kontrollleuchte @/ @
leuchten.
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> Wéhrend der ersten Inbetriebnahme kann es durch fertigungsbedingte

Rickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
véllig normal und ungefdhrlich. Sorgen Sie fiir ausreichend Beliiftung,
ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

Stellen Sie den Temperaturregler @ auf “0” und ziehen Sie den Netzstecker @
aus der Netzsteckdose. Die Kontrollleuchten @/@ erléschen.

Lassen Sie das Geréit abkihlen und wischen Sie noch einmal die Backplatte @
mit einem feuchten Tuch ab.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Crépes backen

ACHTUNG - BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerdit deshalb niemals in der Néhe oder unter brennbaren

1)

N

Gegenstdnden ab, insbesondere nicht unter Gardinen oder Héingeschrdnke.

Stecken Sie den Netzstecker @ in eine Netzsteckdose. Die rote Netzkont-
rollleuchte @ leuchtet.

Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperaturstufe. Je
hsher die Temperaturstufe, umso dunkler werden die Crépes. Warten Sie, bis
die griine Kontrollleuchte ,Betriebsbereit” @ leuchtet. Diese signalisiert, dass
das Gerdt aufgeheizt ist.

Geben Sie ca. einen Schopflsffel Teig auf die Mitte der Backplatte @.

> Die Braunung des Crépe konnen Sie mit Hilfe des Temperaturreglers @

oder ber die Backzeit bestimmen.

Um die richtige Teigmenge zu bestimmen, geben Sie soviel Teig auf die
Backplatte @ , bis sie zu 2/3 mit Teig bedeckt ist. Achten Sie darauf, dass
der Teig nicht iiber den Rand der Backplatte @ l&uft. Falls nétig, verringern
oder erhdhen Sie die Teigmenge beim néchsten Crépe.

Tauchen Sie den Teigverteiler @ kurz in Wasser.

Verteilen Sie den Teig mit Hilfe des Teigverteilers @ gleichméaBig auf der
Backplatte @:

Legen Sie den Teigverteiler @ ohne Druck auf den Teig und bewegen Sie
ihn kreisférmig von der Mitte der Backplatte @ ausgehend zum Rand. Der
Teig sollte dabei diinn auf der Backplatte @ verteilt werden.

Nach ca. 45 Sekunden (je nach gewiinschtem Brdunungsgrad) wenden Sie
den Teig mit Hilfe des Crépewenders (.

26 DE | AT | CH SCM 1500 B3



SILVERCREST’

> Tauchen Sie den Teigverteiler @ nach jedem Gebrauch in Wasser. Da-
durch l&sst sich der Teig besser verteilen.

> Es kann passieren, dass wéhrend des Backvorganges die griine Kontroll-
leuchte ,Betriebsbereit” @ kurz erlischt und danach wieder aufleuchtet.
Das bedeutet, dass die eingestellte Temperaturstufe kurz unterschritten war
und das Gerét wieder aufgeheizt hat.

> Die angegebenen Backzeiten sind nur Richtwerte. Die Backzeit des Crépe
kann je nach Geschmack variieren. Finden Sie die optimale Backzeit durch
Probieren heraus.

7) Nach weiteren 45 Sekunden nehmen Sie den Crépe mit Hilfe des Crépe-
wenders ) von der Backplatte @:
Schieben Sie dazu den Crépewender @ unter den Crépe und heben Sie ihn
an. Geben den Crépe auf einen Teller.

8) Sie kénnen den Crépe nun nach Belieben belegen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!
> Bestreichen oder verzieren Sie den Crépe nicht auf der Backplatte @.
> Schneiden Sie den Crépe nicht auf der Backplatte @.

> Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstéinde, um den
Crépe zu wenden oder von der Backplatte @ zu heben. Das fihrt zu
irreparablen Schéden an der Backplatte @!

9) Verfahren Sie mit folgenden Crépes genauso.

> Wenn Sie das Gerdt aufBer Betrieb nehmen, ziehen Sie immer den Netzste-
cker @ aus der Netzsteckdose. Nur so ist das Gerdt stromfrei.
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Reinigen und Pflegen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker @ aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerdt reinigen.

@ Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussigkei-
ten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung abkihlen. Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Tauchen Sie die Basis @ zur Reinigung niemals in Wasser! Anderenfalls
kann das Gerét irreparabel beschédigt werden!

B Wischen Sie die Backplatte @ und die Basis @ mit einem feuchten Tuch ab.
Bei hartnéickigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das
Tuch.

B Reinigen Sie den Teigverteiler @ und den Crépewender @ in mildem Spilwas-
ser. Spiilen Sie sie mit klarem Wasser ab und trocknen Sie den Teigverteiler @
und den Crépewender () danach mit einem Trockentuch.

> Sie kdnnen die Backplatte @), den Teigverteiler @ und den Crépewender @
auch in der Spilmaschine reinigen.

> Achten Sie bei der Reinigung in der Spiilmaschine darauf, dass der Teigver-
teiler @ und der Crépewender O nicht eingeklemmt werden. Ansonsten
kénnen sich diese verformen! Legen Sie den Teigverteiler @ und den
Crépewender (®, wenn méglich, in den oberen Korb der Spiilmaschine.

Aufbewahren

B Bewahren Sie das Gerdt nur im abgekihlten und gereinigten Zustand auf.

B Wickeln Sie das Netzkabel @ um die Kabelaufwicklung @ unter dem
Gerdteboden und fixieren Sie den Netzstecker mit dem Kabelclip.

B Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen und sauberen Ort auf.
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Rezepte

> Aus den angegebenen Mengen lassen sich ca. 12 Crépes / Galettes
backen.

Grundrezept Crépe
6 Eier
1 1 Milch
500 g Mehl
3 EL Ol (Speisesl)

1) Verquirlen Sie die Eier und die Milch.

2) Geben Sie das Mehl und das Ol hinzu und verarbeiten Sie alles zu einem
glatten Teig.

3) Lassen Sie den Teig eine Stunde ruhen.

Grundrezept Galette

Galettes sind die herzhafte Variante eines Crépe.

2 Eier

11 Milch

500 g Buchweizenmehl
100 g Weizenmehl
Salz

100 g zerlassene Butter

300 ml Wasser

1) Verquirlen Sie die Eier, die Milch und das Wasser.
2) Mischen Sie die beiden Mehlsorten und geben Sie eine Prise Salz hinzu.
3) Verrishren Sie das Mehl mit der Flijssigkeit.

4) Geben Sie die zerlassene und abgekihlte Butter hinzu und verarbeiten Sie
alles zu einem glatten Teig.

5) Lassen Sie den Teig eine Stunde ruhen.
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Crépes mit Zucker und Zitrone
Crépe-Grundrezept
Kristallzucker

3 Zitronen

1) Backen Sie den Crépe bei Einstellung MAX ca. 45 Sekunden.
2) Wenden Sie den Crépe und backen Sie ihn erneut ca. 45 Sekunden.

3) Nehmen Sie den Crépe von der Backplatte @ und legen Sie ihn auf einen
Teller.

4) Bestreuen Sie ihn mit Zucker und betréufeln Sie ihn mit Zitronensaft.

5) Klappen Sie den Crépe zusammen, so dass eine viereckige “Tasche”
entsteht.

6) Servieren Sie den Crépe.

Crépes nach Normandieart
Crépe-Grundrezept
1 kg Apfel
100 g Butter
300 g Zucker
150 ml Calvados
250 g Créme fraiche
Zimt

1) Schélen Sie die Apfel und schneiden Sie diese in dinne Scheiben.
2) Résten Sie die Apfel in einer Pfanne mit der Butter und dem Zucker an.

3) Streuen Sie etwas Zimt dariiber. Geben Sie den Calvados und die Créme
fraiche dazu und vermengen Sie alles gut.

4) Falls sich zuviel Flissigkeit gebildet hat, binden Sie diese mit etwas hellem

Sof3enbinder.
5) Backen Sie den Crépe bei Einstelling MAX ca. 45 Sekunden.
6) Wenden Sie den Crépe und backen Sie ihn erneut ca. 45 Sekunden.
7) Nehmen Sie den Crépe von der Backplatte @ und legen Sie ihn auf einen Teller.
8) Verteilen Sie die Apfel-Zubereitung auf dem Crépe.

9) Klappen Sie den Crépe zusammen, so dass eine viereckige “Tasche”
entsteht.

10) Servieren Sie den Crépe.
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Schinken-Ei-Galette
Galette-Grundrezept
12 Scheiben Schinken
150 g geriebener Parmesan
12 Eier (gekocht)
Salz

Pfeffer

1) Verteilen Sie den Teig fir eine Galette auf der Backplatte @ und backen Sie
die Galette ca. 1 Minute bei maximaler Thermostateinstellung.

2) Wenden Sie die Galette und backen Sie die andere Seite ca. 1 Minute.

3) Nehmen Sie die Galette von der Backplatte @ und legen Sie sie auf einen
Teller.

4) Den Schinken, Eischeiben und ein wenig Parmesan auf der Galette verteilen
und mit Salz und Pfeffer wisrzen.

5) Klappen Sie die Galette zusammen, so dass eine viereckige “Tasche”
entsteht.

6) Servieren Sie die Galette.

Galettes mit Réucherlachs
Galette-Grundrezept
500 g Réucherlachs in Scheiben
250 ml Créme fraiche
etwas Dill

1) Verteilen Sie den Teig fir eine Galette auf der Backplatte @ und backen Sie
die Galette ca. 1 Minute bei maximaler Temperaturreglereinstellung.

2) Wenden Sie die Galette und backen Sie die andere Seite ca. 1 Minute.

3) Nehmen Sie die Galette von der Backplatte @ und legen Sie sie auf einen
Teller.

4) Mischen Sie die Créme fraiche mit etwas Dill.

5) Belegen Sie die Galette mit einer Scheibe Raucherlachs und geben Sie
etwas Créme fraiche mit dem Dill darauf.

6) Klappen Sie die Galette zusammen, so dass eine viereckige “Tasche”
entsteht.

7) Servieren Sie die Galette.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original -
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkis ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

32

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdaf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemaBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer (z. B.
IAN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Rick-
oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifiigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbicher,
Produktvideos und Software herunterladen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 285567

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompemoss.com
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