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Bevezeto

Gratuldlunk 0j késziléke megvasdrldsdhoz!

Vasarldsaval modern és kivalé mindségd termék mellett déntétt. A haszndlati
Otmutaté a termék része. Fontos tudnivalékat tartalmaz a biztonségra, haszné-
latra és artalmatlanitésra vonatkozéan. A termék haszndlata elétt ismerkedjen
meg valamennyi haszndlati és biztonsdgi utasitéssal. A terméket csak a leirtak
szerint és a megadott célokra haszndlja. A termék harmadik személynek t&rténd
tovabbaddsa esetén adja &t a készilékhez tartozé valamennyi leirdst is.

Szerzoi jog
Ez a dokumentdcié szerzdi jogvédelem alatt 4ll.

Barmilyen formdban t6rténd sokszorositds, ill. utdnnyomds, akar kivonatos
formdban, valamint az dbrdk megjelentetése még médositott forméban is
csak a gydrté irdsos engedélyével lehetséges.

A jotallas korlatozasa

A jelen hasznélati dtmutatéban lévé valamennyi miszaki informdcié, a csatlakoz-
tatésra és a kezelésre vonatkozé adatok és tudnivalok megfelelnek a nyomtatds
id8pontjaban aktudlis véltozatnak, melybe legjobb tudomdsunk szerint vontuk be
eddigi tapasztalatainkat és felismeréseinket.

A jelen haszndlati Gtmutaté adataibdl, &braibél és leirasaibsl semmiféle igény
nem tdmaszthatd.

A gyarté nem véllal felel8sséget a leirds be nem tartésabél, a nem rendeltetés-
szer( haszndlatbdl, szakszer(tlen javitasi munkdakbdl, engedély nélkil végzett
médositdsokbdl vagy a nem engedélyezett alkatrészek haszndlatabdl eredd
karokért.

Rendeltetésszeri haszndlat

Ez a késziilék kizdrélag palacsinta sitésére készilt. A késziilék kizarélag magan-
haztartésokban haszndlhaté.

Ne haszndlja kereskedelmi célokral

A palacsintasiité kizarélag zért térben haszndlhaté.
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A csomag tartalma

A késziiléket alapveten az aldbbi sszetevskkel szdllitjuk:
® Crépe-sité
® Tésztasimitd
® Palacsintaforgaté
® Haszndlati Gtmutatd

1) Vegye ki a késziléket és a haszndlati Gtmutatét a kartondobozbél.

2) Tavolitsa el az &sszes csomagoléanyagot.

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmét, hogy hidnytalan-e, és nincs-e rajta Iathaté
sérijlés.

> Hidnyos szdllitds, vagy a nem megfelel csomagoldsbél ereds, illetve a
szdllitds sordn keletkezett kdrok esetén fordulion az iigyfélszolgdlathoz
(l6sd a Szerviz fejezetet).

A csomagolas artalmatlanitasa
A csomagolds védi a késziiléket a sérilésektsl a szdllitds sordn. A csomago-
|6anyagokat kérnyezetbarat és hulladék drtalmatlanitési szempontok szerint
vdlasztottuk ki, ezért Gjrahasznosithaték.

Nyersanyagot takarit meg és csdkkenti a hulladékmennyiséget, ha a csomagoldst

%8 visszajuttatia a nyersanyagkérforgasba. A feleslegessé valt csomagoléanyagokat

a hatdlyos helyi el&irésoknak megfeleléen artalmatlanitsa.

TUDNIVALO

> Amennyiben lehetséges, 8rizze meg az eredeti csomagoldst a garancia
ideje alatt, hogy garancidlis javitds esetén a késziléket megfelelden be

lehessen csomagolni.
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A készilék leirasa
A" dbra:
sitélap
hélézati kdbel csatlakozédugéval
ft8szalak
alapzat
h&mérséklet-szabdlyozd
z6ld ,izemkész” mikédésjelz8 lampa

piros tapellatasielz8 lampa

000000

kdbelcsévéls

,B" dbra:
© tésztasimitd

@ polacsintaforgaté

MUszaki adatok

Fesziltség 220-240V ~ (véltéaram), 50 Hz

Teljesitményfelvétel 1500 W

Védelmi osztaly I

Védsfaldelés D

Q'P A készilék élelmiszerekkel érintkezd
részei élelmiszer-biztosak.

4 HU SCM 1500 B3



SILVERCREST’

Biztonsagi utasitasok

ARAMUTES VESZELYE

» A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt hdlézati kdbelt
vagy csatlakozét azonnal cseréltesse ki erre felhatalmazott
szakemberrel.

» A késziléket csak szdraz helyiségekben és soha ne a szao-
badban haszndlja.

@ Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mas folya-
dékbal Ellenkezd esetben dramiités veszélye all fenn.

~ Ugyelien rd, hogy a késziilék soha ne keriilion érintkezésbe
vizzel. Soha ne izemeltesse a késziléket viz kdzelében
vagy folyadékot tartalmazé edények mellett.

~ Ugyelien arra, hogy a hdlézati kdbel ne legyen vizes vagy
nedves az Uzemeltetés kézben. Tarolja dgy, hogy ne szorul-
hasson be és mas médon se sérilhessen meg.

» Haszndlat utdn mindig hizza ki a csatlakozét az aljzatbdl,
hogy elkerilie a véletlenszer( bekapcsoldst.

» Ha a készilék leesett vagy megsérilt, nem szabad tovabb
haszndlni. Ellendriztesse a késziléket szakképzett szakem-
berrel és szikség esetén javittassa meg.
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A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

~ A késziléket 8 éves kor feletti gyermekek és csdkkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességi vagy tapasztalattal és/
vagy tuddssal nem rendelkezé személyek csak feligyelet
mellett haszndlhatigk, vagy ha felvilagositottak ket a ké-
szilék biztonsagos haszndlatardl és megértették az ebbdl
eredd veszélyeket.

» Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

» Tisztitast és a felhaszndléi karbantartést 8 évesnél fiatalabb
vagy feligyelet nélkiili gyermekek nem végezhetnek.
Ne engedijen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a készilék és
a csatlakozé vezeték kozelébe.

» A készilék részei izemelés kdzben felforrésodhatnak.
Ezért csak a kezel8elemeket fogja meg.

» A késziléket csak stabil, csiszdsmentes és sima felileten
Uzemeltesse.

~ A készilék izemeltetéséhez ne haszndljon kilsé id8kapcsoldt
vagy kilén tavmikadtetd rendszert.

» Teljesen tekerje le a hélézati kdbelt a kdbelcsévéldrdl, mielstt
haszndlnd a késziléket.
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FIGYELEM - TUZVESZELY!

> A pékdruk kdnnyen meggyulladhatnak! Ezért soha ne helyezze
a késziléket gydlékony targyak kézelébe vagy ald, kilondsen
ne figgonydk vagy fali szekrények alé.

» A késziléket nem szabad gyilékony anyagok kézelében
haszndlni.

» Soha ne hagyja a késziléket feligyelet nélkil izemelni.

Ez a szimbdlum a késziiléken forré feliiletek
okozta égési sérilések veszélyére figyelmeztet.

Figyelem! Forré felilet!

Az elsé hasznalat elott

Vegye le a késziilékrd| az &sszes csomagoléanyagot.
Torslie le a sitélapot @ egy nedves torlékendével.
Helyezze az alapzatot @ egy h8dllé és sima feliletre.

Helyezze a sitélapot @ az alapzatra @ Ggy, hogy megfeleléen felfekiidjon
és stabil legyen.

Csatlakoztassa a hélézati csatlakozédugédt @ az elektromos halézatra.
A piros tépellétasielzs ldmpa @ vildgit.

> Ha a hémérséklet-szabdlyozét @ ,0” dllésba forgatia, akkor a zéld

izemkész” mikadésielzd lampa @ folyamatosan vildgit. igy ellendrizhe-
t8, hogy a zéld ,izemkész” mikodésjelzé ldmpa @ miksdike. A késziilék
ebben a poziciéban nem melegszik fel.

B Allitsa a hdmérsékletszabalyozét @ MAX dlldsba és hagyja a késziiléket

kb. 10 percig felforrésodni. A piros és zéld méksdésjelzé lémpa @/ @
vilagit.
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TUDNIVALO

>

A késziilék elsé izembe helyezése sordn eléfordulhat, hogy a gydrtasbdl
visszamaradt anyagok miatt enyhe fiist és szag képzédik. Ez teljesen
normdlis és nem veszélyes. Gondoskodjon megfelels szell6zésrél, példaul
nyisson ki egy ablakot.

B Allitsa a hémérséklet-szabdlyozét @ ,0” dlldsba és hizza ki a halézati

csatlakozédugédt @ az alizatbdl. A miksdésielzs ldmpdk @/ @ kialszanak.

Hagyja lehdlni a késziléket és még egyszer tordlie le a sitélapot @ egy
nedves térl8kenddvel.

A késziilék ekkor izemkész.

Palacsintasités

FIGYELEM - TUZVESZELY!

> Ezért soha ne helyezze a késziiléket gydlékony targyak kézelébe vagy alg,

1)

2)

3)

kildnssen ne fiiggénysk vagy fali szekrények ald.
Csatlakoztassa a hélézati csatlakozédugét @ egy hdlézati alizatba.
A piros tapellétasielz ldmpa @ vildgit.

Allitsa a hdmérsékletszabdlyozét @ a kivant héfokozatra. Minél magasabb-
ra dllitia a héfokot, anndl sététebb lesz a palacsinta. Vérja meg, amig a zsld
,Uzemkész” mikédésielz8 lampa @ vildgit. Ez azt jelzi, hogy a készilék
felmelegedett.

Tegyen kb. egy merékandlnyi tésztét a sitélap @ kdzepére.

TUDNIVALO

> A palacsinta barnasédga a hdmérsékletszabdlyozéval @ vagy a sitési

o

idével hatédrozhaté meg.

A megfelel8 mennyiség meghatdrozdsdhoz tegyen annyi tésztét a sitélapra @,
hogy a siitélap 2/3 részét tészta fedje. Ugyelien arra, hogy a tészta

ne folyjon ki a sitélap @ szélén. Szikség esetén csdkkentse vagy névelie
a tészta mennyiségét a kdvetkez8 palacsinta siitése sordn.

Mdrtsa vizbe a tésztasimitét @.

Oszlassa el egyenletesen a tésztdt a tésztasimitéval @ a sitélapon @:
Helyezze a tésztasimitét @ a tésztéra anélkil, hogy rényomnd és mozgassa
korkdrosen a sitélap @ kdzepétél kezdve a sitdlap széle felé haladva.

A tészta vékony rétegben legyen az egész siitélapon @.

Kb. 45 masodperc milva (a kivént barnasagtél figgéen) forditsa meg a
tésztdt a palacsintaforgatéval .

SCM 1500 B3
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TUDNIVALO
> Minden haszndlat utdn martsa vizbe a tésztasimitét @. igy a tészta jobban
eloszlathaté.

> Elsfordulhat, hogy a siités sordn a zéld ,izemkész” mikddésielz8 lémpa @
révid idére kialszik, majd ismét vilagit. Ez azt jelenti, hogy a késziilék révid
idére a bedllitott hdmérséklet ala keriilt és a késziilék ismét felmelegedett.

TUDNIVALO

> A megadott siitési id8k csak irdnyadéak. A palacsinta siitési ideje izléstd|
figgden vdltozhat. Az optimdlis siitési id8 probalgatassal hatérozhaté meg.

7) Ujabb kb. 45 mdsodperc utén vegye le a palacsintét a palacsintaforgatéval @
a sitélaprol @:
Ehhez cstsztassa a palacsintaforgatét @ a palacsinta ald és emelje fel.
Tegye a palacsintét egy tanyérra.

8) Ekkor tetszés szerint megtéltheti a palacsintdt.

FIGYELEM - ANYAGI KAR!

> Ne asiitélapon @ kenje meg vagy diszitse a palacsintat.
> Ne a sitélapon @ darabolja a palacsintét.

> Ne haszndljon hegyes vagy fém targyakat a palacsinta megforditésahoz vagy
a sitélaprél @ leemeléshez. Ez helyrehozhatatlan kart tehet a siitélapban @!

9) A kévetkez8 palacsintdkkal is ugyanigy dolgozzon.

TUDNIVALO

> Mindig hizza ki a hélézati csatlakozédugét @ a csatlakozéaljzatbdl,
ha Gzemen kiviil szeretné helyezni a késziiléket. Csak igy dramtalanithaté
teliesen a késziilék.

SCM 1500 B3 HU 9
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Tisztitas és apolas
ARAMUTES VESZELYE

> A készilék tisztitdsa eltt hizza ki a csatlakozédugédt @ a csatlakozéalj-
zatbdl.

@ Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mds folyadékbal
Ellenkezé esetben dramiités veszélye dll fenn.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Tiszlités el6tt hagyja lehdlni a késziléket. Egési sérilés veszélye!

FIGYELEM - ANYAGI KAR!

> Soha ne meritse az alapzatot @ vizbe ftisztitds céliabsl! Ellenkezé esetben
a készilékben helyrehozhatatlan kar keletkezhet!

B Térélie le a sitélapot @ és az alapzatot @ egy nedves térlékendével.
Makacs szennyez8dések esetén tegyen enyhe hatdsi mosogatészert a
t6rlékendére.

B A tésztasimitét @ és a palacsintaforgatét O enyhén mosogatdszeres vizben

tisztitsa meg. Ezt kévetéen a tésztasimitét @ és a palacsintaforgatét @
dblitse le tiszta vizzel, majd térélie szdrazra térlékendével.

TUDNIVALO
> Asitélap @, a tésztasimité @ és a palacsintaforgaté @ mosogatégépben
is tisztithato.

> A mosogatégépben tisztitds sordn gyelien arra, hogy a tésztasimité @ és
a palacsintaforgaté O ne akadjon be. Ellenkezd esetben eldeformdléd-
hatnak! Ha lehetséges, akkor a tésztasimitét @ és a palacsintaforgatét @
tegye a mosogatégép felss kosardba.

Pl I L
Tarolas
B A késziléket csak lehilt és megtisztitott dllapotban térolja.

B Tekerje a halézati kdbelt @ a kdbelcsévélsre @ a készilék aljgn, majd
régzitse a csatlakozédugét a kdbelcsiptetével.

B A késziiléket szdraz és tiszta helyen térolja.

10 HU SCM 1500 B3
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Receptek

TUDNIVALO

> A megadott mennyiségbdl kb. 12 palacsinta / galette siithets.

Palacsinta alaprecept
6 tojds
1 liter tej
50 dkg liszt

3 ek. olaj (étolaj)

1) Keverje dssze a tojdsokat és a tejet.

2) Adja hozzd a lisztet és az olajat és keverje addig, amig egyenletes tészta
nem lesz beldle.

3) Hagyja a tésztdat egy 6rdt pihenni.

Galette alaprecept

A galefte a palacsinta egy izletes vdltozata.

2 tojés

1 liter tej

50 dkg hajdinaliszt
10 dkg bozaliszt

s6

10 dkg olvasztott vaj
300 ml viz

1) Keverje dssze a tojést, a tejet és a vizet.
2) Keverje 8ssze a két lisztfajtat és adjon hozzd egy csipet sét.
3) Keverje &ssze a lisztet a folyadékkal.

4) Adja hozzd az olvasztott és lehilt vajat és keverje addig, amig egyenletes
tészta nem lesz beldle.

5) Hagyja a tésztdt egy 6rdt pihenni.

SCM 1500 B3 HU 11



SILVERCREST’

Cukros és citromos palacsinta
palacsinta alaptészta
kristalycukor

3 citrom

1) Sisse a palacsintdt MAX bedllitassal kb. 45 masodpercig.

2) Forditsa meg a palacsintdt és sisse ismét kb. 45 masodpercig.

3) Vegye le a palacsintdt a sitélaprél @ és tegye egy tanyérra.

4) Szérja meg cukorral és csepegtessen rd citromlevet.

5) Haijtsa 6ssze a palacsintét 4gy, hogy egy négyszdgletes ,taska” alakuljon ki.

6) A palacsinta télaldsra kész.

Palacsinta Normandia médra
palacsinta alaptészta
1 kg alma
10 dkg vaj
30 dkg cukor
150 ml Calvados
25 dkg Créme fraiche
fahéj

1) Hdmozza meg az almdkat és vagja vékony szeletekre.
2) Piritsa meg az almdt egy serpeny8ben a vaijjal és a cukorral.

3) Szérjon rd kevés fahéjat. Adja hozzé a Calvadost és a Créme fraiche-t és ol
keverje &ssze.

4) Ha til sok folyadék képz&dik, akkor siritse be kevés ételkeményitével.

5) Sisse a palacsintat MAX bedllitdssal kb. 45 masodpercig.

6) Forditsa meg a palacsintdt és siisse ismét kb. 45 masodpercig.

7) Vegye le a palacsintét a sitélaprél @ és tegye egy tanyérra.

8) Ossza el az alma-készitményt a palacsintén.

9) Haijtsa &ssze a palacsintdt Ggy, hogy egy négyszdgletes ,taska” alakuljon ki.

10) A palacsinta télaldsra kész.

12 HU SCM 1500 B3
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Sonkas-tojasos galette
galette alaprecept
12 szelet sonka
15 dkg reszelt parmezdan sajt
12 tojés (fétt)
56

bors

1) Tegyen egy galefte-hez elég tésztét a sitélapra @ és sisse kb. 1 percig
maximdlis hémérséklet-szabdlyozé bedllitason.

2) Forditsa meg a galette-et és sisse a masik oldalt kb. 1 percig.
3) Vegye le a galette-et a sitélaprdl @ és tegye egy tanyérra.

4) Ossza el a sonkdt, a tojasszeleteket és egy kevés parmezdn sajtot a galette-en
és fiszerezze séval és borssal.

5) Haijtsa &ssze a galette-et Ggy, hogy egy négyszégletes ,taska” alakuljon ki.

6) A galette talaldsra kész.

Fistolt lazacos galette
galette alaprecept
50 dkg fustslt lazac, szeletelt
250 dkg Créme fraiche

kevés kapor

1) Oszlasson egy galette-hez valé tésztdt a siitélapon @ és sisse a galette-et
kb. 1 percig maximdlis hémérséklet-szabdlyozé bedllitdson.

2) Forditsa meg a galette-et és siisse a masik oldalt kb. 1 percig.
3) Vegye le a galette-et a sitélaprél @ és tegye egy tanyérra.
4) Keverje 6ssze a Créme fraiche-t kevés kaporral.

5) Téltse meg a galette-et egy szelet fistdlt lazaccal és tegyen ré kevés kapros
Créme fraiche-.

6) Haijtsa &ssze a galette-et Ggy, hogy egy négyszdgletes ,taska” alakuljon ki.

7) A galette talaldsra kész.
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Artalmatlanitds

Semmi esetre ne dobja a készilléket a haztartasi hulladékba.
Ez a termék a 2012/19/EU (Waste Electrical and Electronic
Equipment) eurépai iranyelv ala tartozik.

A késziléket kizarélag engedélyezett hulladékkezeld izemben vagy a kommundlis
hulladékkezel8 létesitményben dartalmatlanitsa. Vegye figyelembe a hatdlyos
elirasokat. Ha bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a hulladékkezel8vel.

A Kompernass Handels GmbH garanciaja

Tisztelt Vésarlonk!

A készilékre a vasarlds napjatél szamitott 3 év garancidt véllalunk. A termék
meghibésodésa esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik meg az eladéval
szemben. Az aldbbi garancidnk nem korldtozza vagy szinteti meg a jogszabdlyban
biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vésérlds napjén kezdédik. Gondosan 8rizze meg az
eredeti pénztdri blokkot. Ez a dokumentum a vasarlds igazoldsdhoz szikséges.

Ha a termékvésarlas napjatédl szamitott hdrom éven belil anyag- vagy gydrtdsi
hibat észlel, akkor a terméket sajét belatdsunk szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljik. A garancia feltétele, hogy a hdrom éves garanciaidén belil be
kell mutatni a hibds késziléket és a vasarlast igazold bizonylatot (pénztari blokk)
és roviden le kell irni, hogy miben nyilvanul meg a hiba és mikor t&rtént.

Ha garanciénk fedezetet nyijt a hibéra, akkor javitott vagy egy j terméket kap
vissza. A termék javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem kezd8dik elslrél.

Garancidlis id6 és a jogszabalyban foglalt szavatossagi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a jétdlléssal. Ez a cserélt és javitott
alkatrészekre is vonatkozik. Az esetlegesen mdr a vésdrldskor is fenndllé sériilé-
seket és hidnyossdgokat a kicsomagolds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai
lejérta utdn esedékes javitasok dijkdtelesek.

A garancia kére

A késziiléket szigord mindségi el8irdsok szerint gydrtottuk és kiszdllitas elstt lelki-
ismeretesen ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gyartési hibakra vonatkozik. A garancia nem terjed ki a
termék normdlis elhaszndlédasnak kitett és ezért kopé alkatrészeknek tekinthetd
alkatrészeire vagy a kapcsolékhoz, akkumuldtorokhoz, siitéformdkhoz vagy
ivegbdl készilt alkatrészekhez hasonld, t6rékeny alkatrészek sériilésére.
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A garancia megszlnik akkor, ha a termék megsériil, nem megfelelden haszndljgk
vagy nem tartjék karban. A termék megfelel haszndlata érdekében a haszndlati
Otmutatéban foglalt 8sszes utasitdst pontosan be kell tartani. Feltétleniil kerilni
kell minden olyan felhaszndldsi és kezelési médot, amit a haszndlati dtmutatéd
nem javasol, vagy amelynek elkeriilésére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhasznélatra és nem ipari hasznélatra készilt. A garancia
érvényét veszti visszaélésszerl vagy szakszer(Gtlen kezelés, er8szak alkalmazdsa
vagy olyan beavatkozdsok esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett szervizben
végeztek el.

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozdsa érdekében kavesse a kévetkezé utasitdsokat:

B Kérjilk, hogy minden kapcsolatfelvételnél tartsa készenlétben a vasdarldst
igazolé pénztdri blokkot és a cikkszdmot (pl. IAN 12345).

B A cikkszémot az adattdblara gravirozottan, a haszndélati Gtmutaté cimlapijan
(bal alsé része) vagy a termék hatoldaldn, illetve az aljan lévé cimkén taldl-
haté.

B MGksdési hiba vagy mds hiba észlelése esetén vegye fel a kapcsolatot az
aldbbi szervizrészleggel telefonon vagy e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz cimére a hibdsnak taldlt terméket
és a vasarldast igazold bizonylatot (pénztéri blokk), illetve réviden irja le azt
is, hogy hol és mikor jelentkezett a hiba.

Mds haszndlati Gtmutatékhoz, termékbemutaté videdkhoz és szoftverekhez
hasonléan ezt is letdltheti a www.lidl-service.com oldalrdl.

Szerviz

(HU) Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

IAN 285567
Gyartja

Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz cime. Elészér forduljon a
megijeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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Uvod

Gratulujeme Vam k zakoupeni Vaseho nového pistroje!

Svym ndkupem jste se rozhodli pro moderni a kvalitni vyrobek. Névod k obsluze
je souddsti tohoto vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpeénosti, pouziti
a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se vemi provoznimi a bezpe&-
nostnimi pokyny. Tento vyrobek pouZivejte pouze piedepsanym zpisobem

a pro uvedené oblasti pouziti. Pfi pfeddvdni vyrobku tretim osobdm predejte
spolu s nim i tyto podklady.

Autorské pravo

Tato dokumentace je chrdnénd autorskym pravem.

Jakékoli rozmnozZovani, resp. dotisk, i pouze &dstecnd, stejné jako reprodukce
ilustraci, i ve zménéném stavuy, jsou povoleny pouze s vyslovnym pisemnym
souhlasem vyrobce.

Omezeni odpovédnosti

Vsechny technické informace, obsazené v tomto ndvodu k obsluze, jakoz i ddaje
a pokyny pro zapojeni a obsluhu, odpovidaiji poslednimu stavu techniky v dobé
tisku a byly sestaveny s pfihlédnutim k na3im dosavadnim zkusenostem a poznat-
kdm a podle naeho nejlepsiho védomi.

Z (dait, obrazkd a popist v tomto ndvodu nelze vyvozovat z&4dné ndroky.

Vyrobce nepfebird ruéeni za skody vzniklé na zdkladé nedodrzeni navodu, na
zé&klad& pouzivani v rozporu s uréenim, neodbornych oprav, provedeni nepovo-
lenych zmén nebo na zdkladé pouziti neschvalenych néhradnich dild.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradné pro peceni Crépe. Tento pfistroj je uréen vyhradné
k pouziti v domécnostech pro soukromé déely.

Nepouzivejte ho pro komeréni G&ely!

Crépe-Maker pouzivejte pouze v uzavienych prostordch.
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Rozsah dodavky

Pristroj se standardn& dodévd s nésledujicimi komponentami:
® crépemaker

® dali¢ tésta

® obrace¢ na Crépe

® ndvod k obsluze

1) Vyjméte pfistroj a ndvod k obsluze z krabice.

2) Odstrafite veskery obalovy materidl.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte Uplnost doddvky a zda neni viditelné poskozend.

> V pfipadé nedplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v dosledku vadného
obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni poradenskou linku (viz
kapitola Servis).

Likvidace obalu

Obal chrani pfistroj pred poskozenim pfi prepravé. Zvoleny obalovy materidl
odpovidé hlediskim ochrany Zivotniho prostiedi a likvidace, a je proto recyklo-

vatelny.

Navréceni obalu do ob&hu zpracovéni materidlu etfi suroviny a snizuje pro-

dukci odpadt. Naddle nepotfebny obalovy materidl zlikvidujte podle mistnich
platnych predpisd.

UPOZORNENI

> B&hem zdruéni doby pokud mozno uschoveite origindlni obal pfistroje, aby
bylo mozné v piipadé uplatnéni zaruky pfistroj fadné zabalit.
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Popis pristroje
Obrazek A:
pedici deska
sitovy kabel se zastrekou
topné spirdly
zékladna
reguldtor teploty
zelend kontrolka , pfipraveno k provozu”

ervend kontrolka napéjeni

000000

navijeni kabelu

Obrazek B:
© dslic tésta

@ obraced palaginek

Technické Udaje

Napéti 220- 240V ~ (stfidavy proud), 50 Hz
Prikon 1500 W
Trida ochrany I
Ochranné uzemnéni @

I Vsechny &dsti tohoto piistroje pfichdzejici
QH do styku s potravinami jsou bezpeéné

pro potraviny.
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

» Nechte poskozeny sifovy kabel nebo sifovou zdstréku oka-
mzité vyménit autorizovanym odbornym persondlem, abyste
zabrénili ohroZen.

~ PFistroj pouZivejte jen v suchych prostordch, ne venku.
Pfistroj nikdy neponofuijte do vody ¢&i jinych tekutin!
V opaéném pfipadé hrozi ohroZeni Zivota v disledku
razu elektrickym proudem.

~ Zaijistéte, aby pfistroj nikdy nepfisel do styku s vodou.
Neprovozuite pfistroj nikdy v blizkosti vody nebo vedle
nddob, obsahuijicich kapaliny.

» Dbejte na to, aby sitovy kabel b&hem provozu nebyl nikdy
mokry ani vihky. Vedte jej tak, aby nemohlo dojit k jeho
priskfipnuti nebo jinému poskozeni.

~ Po pouZiti vZdy vytdhnéte sitovou zdstréku ze zdsuvky, aby
nedoslo k nedmyslnému zapnuti pfistroje.

~ Pokud pfistroj spadne nebo je poskozeny, neni dovoleno jej

jiz uvédét do provozu. PFistroj nechte prezkouset a pfipadné
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

~ Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zkuenosti
a/nebo znalosti mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy,
pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly pouceny o bez-
pecném pouzivani pfistroje a pokud porozumély nebezpedi,
které vyplyvé z jeho pouZiti.

~ Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

~ Citéni a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze
isou starsi nez 8 let a jsou pod dohledem.
Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu
kabelu.

» Souddsti pfistroje mohou byt béhem provozu horké. Proto se
dotykeijte pouze ovladacich prvkd.

~ PFistroj provozujte pouze na stabilni, neklouzavé a rovné
plose.

» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné ddlkové ovladani.

 Pfed pouZitim pfistroje sifovy kabel Uplné odvifite z navijeni

kabelu.
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POZOR - NEBEZPECi POZARU!

» Pecivo miZe hofet! Proto pfistroj nikdy nestavte do blizkosti
hoflavych pfedmétd ani pod né, zejména ne pod zdclony
nebo zavésné skfiriky.

» Pfistroj se nikdy nesmi pouzZivat v blizkosti hoflavych materidlo.
» Nikdy nenechdveite pracovat pfistroj bez dozoru.
Tento symbol na pfistroji Vds varuje pied nebez-
pecim popdleni horkymi povrchy.

Pozor! Horky povrchl

Pfred prvnim pouzitim
B Odstraiite z pfistroje veskery obalovy materidl.
B Otiete pecici desku @ vlhkym hadiikem.
B Zdkladnu @ postavte na tepelné odolnou a rovnou plochu.
|

Pecici desku @ polozte na zékladnu @ tak, aby tato dobre doléhala a byla
stabilni.

B Sifovou zdstreku @ zastréte do sité. Cervend kontrolka napdjeni @ sviti.

UPOZORNENI

> Nastavite-li reguldtor teploty @ na ,0”, sviti trvale zelend kontrolka
Jpripraveno k provozu” @. Tak mdZete kontrolovat, zda zelend kontrolka
pipraveno k provozu” @ funguije. V této pozici se pristroj nezahfivd.

B Reguldtor teploty @ nastavte na MAX a nechte pfistroj zahfivat po dobu
cca 10 minut. Cervend a zelend kontrolka @/@ sviti.
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UPOZORNENI

>

Pfi prvnim uvedeni do provozu mize dojit z ddvodu zbytkd vzniklych pfi
vyrobé k lehkému vzniku koufe a zdpachu. To je zcela normélni a neni to
nebezpeéné. Zaijistéte dostateéné vétrani, oteviete napfiklad okno.

Nastavte reguldtor teploty @ na ,0” a vytdhnéte sifovou zdastreku @ ze
zésuvky. Kontrolky @/@ zhasnou.

Nechte pfistroj vychladnout a pecici desku @ jesté jednou offete vihkym
hadfikem.

Pristroj je nyni pfipraven k provozu.

Peceni Crépe/palacinek

POZOR - NEBEZPECi POZARU!

24

>

1)

2)

3)

Proto pfistroj nikdy nestavte do blizkosti hotlavych predmétd ani pod né,
zejména ne pod zdclony nebo zavésné skfifiky.

Sifovou zastreku @ zasuite do sifové zasuvky. Cervend kontrolka napdijeni @
sviti.

Nastavte regulétor teploty @ na pozadovany teplotni stupefi. Cim vy3ii tep-
lotni stupe, tim tmavsi jsou Crépe. Vyckeijte, dokud nesviti zelend kontrolka
Jpripraveno k provozu” @. Tato signalizuje, Ze se pfistroj rozehfdl.

Nalijte cca jednu nabéragku tésta do stfedu pecici desky @.

UPOZORNENI

> Stupen zhnédnuti Crépe mizete urcit reguldtorem teploty @ nebo dobou

o

peceni.

Pro uréeni sprévného mnoZstvi t&sta deijte na pedici desku @ tolik t&sta,
aby deska byla pokryta ze 2/3 t&stem. Dbeite na to, aby tésto nepretékalo
pres okraj pedici desky @. Podle potfeby u piistiho Crépe snizte nebo
zvyste mnozstvi tésta.

Déli¢ t&sta @ krétce ponoite do vody.

Rozdélte tésto pomoci déli¢e tésta @ rovnomérné na pecici desce @:
Polozte d&lic tésta @ bez tlaku na tésto a pohybuijte délicem kruhovité od
stredu pecici desky @ az na okraj. Pfitom by se t&sto mélo rozdélit v tenké
vrstvé na pecici desce @.

Po cca 45 sekunddch (v zdvislosti na pozadovaném stupni zhnédnuti) obratte
t&sto pomoci obracece na Crépe @.
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UPOZORNENI
> Dalic tésta @ po kazdém pouziti ponoite do vody. Tim Ize Iépe rozdélit
tésto.

> Moze se stdt, ze béhem peeni zelend kontrolka , pfipraveno k provozu” @
kratce zhasne a poté se opét rozsviti. To znamend, Ze doslo ke kratkodobému
poklesu teploty nastaveného teplotniho stupné a pfistroj se opét nahrdl.

UPOZORNENI

> Uvedené doby peceni jsou pouze orienta&nimi hodnotami. Doba pe&eni
Crépe se mize lisit v z&vislosti na chuti. Optimalni dobu peéeni zjistéte

vyzkousenim.

7) Po daliich 45 sekunddch odeberte Crépe pomoci obracege na Crépe @
z pecici desky @:
K tomu obrace& na Crépe @ zasufte pod Crépe a nadzvednéte jej.
Dejte Crépe na talif.

8) Nyni Crépe mizete podle libosti oblozit.

POZOR - HMOTNE SKODY!
> Crépe nepotirejte ani nezdobte na pedici desce @.
> Crépe nekrdjejte na pedici desce @.

> Nepouzivejte 3pic¢até ani kovové predméty k obraceni Crépe nebo pro
ieho odebrdni z pecici desky @. Vedlo by to k nevratnému poskozeni
pedici desky @!

9) U ndésledujiciho Crépes postupuite stejné.

UPOZORNENI

> Chceteli pfistroj odstavit z provozu, vzdy vytéhnéte sifovou zéstreku @
ze sifové zdsuvky. Pouze tak je pfistroj bez proudu.
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Cisténi a drzba

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Nejprve vytdhnéte sitovou zéstrcku @ ze zdsuvky, neZ se pustite do &isténi
pristroje.
Pristroj nikdy neponofuijte do vody &i jinych tekutin! V opaéném pFipadé
hrozi ohroZeni Zivota v disledku Grazu elektrickym proudem.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN!

> Pred &idténim nechte pfistroj vychladnout. Nebezpedi popdleni!

POZOR - HMOTNE SKODY!

> Z&kladnu @ pii &igténi nikdy neponofuijte do vody! V opaéném pripadé se
pristroj mdZe nendvratné poskodit!

B Ottete pecici desku @ a zdkladnu @ vihkym hadfikem. Na obtizné odstra-
nitelné necistoty pouZijte jemny Cistici prostfedek naneseny na hadfik.

B Umyijte déli¢ tésta @ a obraceé na Crépe @ v jemné mydlové vodsé. Poté
déli¢ tésta @ a obrace& na Crépe @ opldchnéte Cistou vodou a vyttete je
do sucha utérkou.

UPOZORNENI

> Pecici desku @), délic t&sta @ a obracec na Crépe  mizete myt
i v my&ce na nddobi.

> Pfi myti v my&ce na nddobi dbejte na to, aby nedoslo k pFiskfipnuti délice
tésta @ a obracece na Crépe (. Mohly by se tim zdeformovat! Dé&li¢
tésta @ a obraceé na Crépe @ ulozte pokud mozno do horniho kose
mycky nadobi.

Skladovani

B Uchovaveijte pfistroj pouze v ochlazeném a vy&isténém stavu.

B Ovidte sifovy kabel @ kolem navijeni kabelu @ ve spodni &ésti dna piistroje
a upevnéte jej kabelovou sponou.

B Pfistroj uchovdveijte na suchém a &istém misté.
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Recepty

UPOZORNENI

> Z uvedeného mnoZstvi Ize upéct cca 12 Crépe/Galette.

Zakladni recept pro Crépe/palacinky
6 vajec
1 I mléka
500 g mouky

3 PL oleje (stolni olej)

1) Rozkvedlejte vajicka v mléce.
2) Pridejte mouku a olej a zpracuijte vie do hladkého tésta.

3) Nechte t&sto jednu hodinu odstdt.

Zdakladni recept pro Galette/galety

Galette jsou pikantni variantou Crépe.

2 vejce

1 I mléka

500 g pohankové mouky
100 g pseniéné mouky

sol

100 g rozpusténého masla

300 ml vody

1) Rozkvedlejte vajicka v mléce a piilijte vodu.

2) Smichejte oba druhy mouky a pfideijte $petku soli.

3) Mouku smicheite s kapalinou.

4) Pridejte rozpuiténé a ochlazené méslo a zpracujte vie do hladkého tésta.

5) Nechte t&sto jednu hodinu odstat.
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Crépe/paladinky s cukrem a citronem

Zd&kladni recept pro Crépe

krystalovy cukr

3 citrony

1)
2)
3)
4)
5)
6)

Peite Crépe pii nastaveni MAX cca 45 sekund.

Crépe obrafte a peéte jej opét cca 45 sekund.
Odeberte Crépe z pegici desky @ a polozte jej na talif.
Posypte cukrem a pokapte ho citronovou 3favou.

Crépe slozte tak, aby vznikla Etvercovd “kapsa”.

Crépe ihned poddveite.

Crépe/paladinky na normandsky zpusob

28

Z&kladni recept pro Crépe
1 kg jablek

100 g mdsla
300 g cukru

150 ml calvados

250 g créme fraiche

skofice

1)
2)
3)

4)
5)
6)
7)
8)
9)

Oloupeijte jablka a nakrdjejte je na tenké pldtky.
Jablka mirné opeéte na panvici s maslem a cukrem.

Lehce posypte skofici. Pfidejte calvados a créme fraiche a vie dobfe promi-
chejte.

Pokud se vytvorilo pfilis mnoho tekutiny, pojméte ji zahusfovadlem na omaeky.
Pecte Crépe pfi nastaveni MAX cca 45 sekund.

Crépe obrafte a peéte jej opét cca 45 sekund.

Odeberte Crépe z peici desky @ a poloZte jej na talit.

Pripravend jablka rozdélte na Crépe.

"

Crépe slozte tak, aby vznikla &tvercovd “kapsa”.

10) Crépe ihned poddveite.

Ccz
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Galette/galety se Sunkou a vejcem

Z&kladni recept pro Galette

12 platkd sunky

150 g nastrouhaného parmezdnu

12 vajec (uvafenych)

s0l

pepf

1)

2)
3)
4)

5)
6)

Rozdélte tésto pro Galette po pedici desce @ a pecte Galette cca 1 minutu
pfi maximdlnim nastaveni termostatu.

Galette obrafte a pecte ji na druhé stran& cca 1 minutu.
Odeberte Galette z pecici desky @ a polozte ji na talit.

Rozdélte 3unku, pldtky vejce a trochu parmezdnu na Galette a dochufte soli
a pepiem.

Galette slozte tak, aby vznikla &tvercovd “kapsa”.

Galette ihned poddveite.

Galette/galety s uzenym lososem

Z&kladni recept pro Galette

500 g uzeného lososa, platky

250 g créme fraiche

trochu kopru

1)

2)
3)
4)
5)

6)
7)

Rozdalte t&sto pro Galette po petici desce @ a pecte Galette cca 1 minutu
pfi maximdlnim nastaveni reguldtoru teploty.

Galette obrafte a peéte ji na druhé strané cca 1 minutu.
Odeberte Galette z pecici desky @ a polozte ji na talif.
Smicheijte créme fraiche s trochou kopru.

Oblozte Galette platkem uzeného lososa a pridejte trochu créme fraiche
s koprem.

Galette slozte tak, aby vznikla &tvercovd “kapsa”.

Galette ihned poddveite.
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Likvidace
V zadném pripadé nevyhazuijte pristroj do normdlniho domovniho
odpadu.
Tento vyrobek podléhé evropské smérnici €. 2012/19/EU
(o odpadnich elektrickych a elektronickych zaFizenich).

Nechte pfistroj zlikvidovat ve schvéleném likvidagnim podniku nebo ve Vasem
komundlnim sb&mém dvorfe. Dodrzujte aktudlng platné predpisy. V pfipadé
pochybnosti se informujte ve svém sb&rmém dvore.

Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskavate zdaruku v trvéni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku mdte zdkonnéd prava viéi prodeici vyrobku. Tato zdkonné
préva nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Zarucni podminky

Zaruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveite origindl pokladni-
ho listku. Tento doklad je potiebny jako dikaz o koupi.

Pokud do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku dojde k vadé materidlu nebo
vyrobni zavadg, pak Vam podle naseho uvazeni vyrobek zdarma opravime nebo
vyménime. Pfedpokladem této zaruky je, Zze bude b&hem ffileté lhity predlozen

vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni listek) a struéné se popise v &em zdvada
spociva a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zédvadu nade zaruka, obdrzite zpét bud  opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vymé&nou vyrobku nezaéne plynout nové zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vymé&néné a
opravené souldsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pripadné jiz pfi ndkupu
se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby podléhaiji vekeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pfed expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zaruka se nevztahuje
na sou&asti produktu, které jsou vystaveny normdlnimu opotfebeni, a proto je |ze
povazovat za opotfebovatelné dily nebo za poskozeni kfehkych soucdsti jako jsou
napr. spinace, akumuldtory, formy na peceni nebo &dsti, které jsou vyrobeny ze skla.
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Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrzovdn. Pro zaijisténi sprdvného pouzivani vyrobku se musi piesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. Ugeldm pouziti a Gkontm, které se
v ndvodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pred nimi varuie, je freba se bezpod-
mine&né& vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Ucely a ne pro komeréni pouZiti. Pi nespravném
a neodborném pouzivani, pfi pouziti ndsili a pFi zésazich, které nebyly provedeny
nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, z&ruéni naroky zanikaj.

Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zaijiténi rychlého Vasi zadosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku (napf.
IAN 12345) jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku, ryting, na titulni strané svého
névodu (vlevo dole) nebo jako ndlepku na zadni nebo spodni strané.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddé&leni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi pfilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi servis.

Na webovych strankdch www.lidl-service.com si miZete stéhnout tyto a
mnoho dalsich pfirucek, videi o vyrobku a software.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 285567

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMECKO

www.kompernass.com

SCM 1500 B3 Cz 31



SILVERCREST’

32 Cz SCM 1500 B3



SILVERCREST'

Inhaltsverzeichnis

Urheberrecht . ... ..o 34
Haftungsbeschréinkung ... ... 34
Bestimmungsgeméfe Verwendung .. ... . o oo 34

Entsorgung der Verpackung . ... L 35

Grundrezept Crepe . . .ottt 43
Grundrezept Galette . ... ..o 43
Crépes mit Zucker und Zitrone. . ... ... 44
Crépes nach Normandieart. . ... ...t 44
Schinken-Ei-Galette .. ....... ... . . . 45
Galettes mit Réucherlachs . .. ... . 45

SCM 1500 B3 DE|AT|CH | 331



SILVERCREST’

EinfGhrung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschitzt.

Jede Vervielféltigung, bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verdnderten Zustand, ist nur mit schriftli-
cher Zustimmung des Herstellers gestattet.

Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fir den Anschluss und die Bedienung entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen
Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen
keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir Schéden aufgrund von Nichtbeach-
tung der Anleitung, nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfBen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile.

BestimmungsgemdBe Verwendung

34

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich zum Backen von Crépes bestimmt. Dieses Gercit
ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.

Benutzen Sie es nicht gewerblich!

Benutzen Sie den Crépe-Maker nur in geschlossenen Réumen.
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Lieferumfang
Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Crépe-Maker
® Teigverteiler
® Crépewender
® Bedienungsanleitung
1) Entnehmen Sie das Gerdt und die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.
> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline

(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerdt vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%8 verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien geméf den &rilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3

verpacken zu kénnen.
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Geratebeschreibung
Abbildung A:

Backplatte

Netzkabel mit Netzstecker

Heizschlangen

Basis

Temperaturregler

griine Kontrollleuchte ,Betriebsbereit”

rote Netzkontrollleuchte

Kabelaufwicklung

000000 e

Abbildung B:

O Teigverteiler
@ Crépewender

Technische Daten

Spannung
Leistungsaufnahme

Schutzklasse

Schutzerde

5t
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220 -240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
1500 W
|

@)

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

~ Lassen Sie beschddigte Netzkabel oder Netzstecker sofort
von autorisiertem Fachpersonal ersetzen, um Geféhrdungen
zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Radumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt niemals mit Wasser in
Berihrung kommen kann. Betreiben Sie das Gerdt niemals in
der Néhe von Wasser oder neben Gefafen, die Flussigkeit
enthalten.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker aus der
Steckdose, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

» Falls das Gerdt heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerdt von
qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenenfalls
reparieren.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder menta-
len Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wis-
sen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

» Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

~ Die Gerdteteile kdnnen beim Betrieb heif3 werden. Fassen
Sie daher nur die Bedienelemente an.

» Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer stabilen, rutschfesten
und ebenen Stellfléche.

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig von der Kabelauf-
wicklung ab, bevor Sie das Gerat benutzen.
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ACHTUNG - BRANDGEFAHR!

» Backwaren kénnen brennen! Stellen Sie das Gerét deshalb
niemals in der N&he oder unter brennbaren Gegenstanden
ab, insbesondere nicht unter Gardinen oder Hangeschrénke.

» Das Gerdt darf nicht in der Néhe von brennbaren Materialien
verwendet werden.

~ Lassen Sie das Gerdt nie unbeaufsichtigt arbeiten.

Dieses Symbol auf dem Gerat warnt Sie vor
Verbrennungsgefahr durch heifle Oberflachen.

Achtung! Heif’e Oberfldchel!

Vor dem ersten Gebrauch
B Enffernen Sie alle Verpackungsmaterialien vom Gerdt.
B Wischen Sie die Backplatte @ mit einem feuchten Tuch ab.
B Stellen Sie die Basis @ auf eine hitzeunempfindliche und ebene Flache.

B Platzieren Sie die Backplatte @ auf der Basis @), so dass sie gut aufliegt
und stabil ist.

B Verbinden Sie den Netzstecker @ mit dem Stromnetz. Die rote Netzkontroll-
leuchte @ leuchtet.

> Wenn Sie den Temperaturregler @ auf ,0” stellen, leuchtet die griine Kont-
rollleuchte ,Betriebsbereit” @ konstant. So kénnen Sie kontrollieren, ob die
griine Kontrollleuchte ,Betriebsbereit” @ funktioniert. Das Gerét wird in
dieser Position nicht aufgeheizt.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf MAX und lassen Sie das Gerdit fir
ca. 10 Minuten aufheizen. Die rote und die grine Kontrollleuchte @/ @
leuchten.
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> Wéhrend der ersten Inbetriebnahme kann es durch fertigungsbedingte

Ricksténde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
véllig normal und ungefdhrlich. Sorgen Sie fiir ausreichend Beliftung,
ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

Stellen Sie den Temperaturregler @ auf “0” und ziehen Sie den Netzstecker @
aus der Netzsteckdose. Die Kontrollleuchten @/@ erléschen.

Lassen Sie das Geréit abkihlen und wischen Sie noch einmal die Backplatte @
mit einem feuchten Tuch ab.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Crépes backen

ACHTUNG - BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerdit deshalb niemals in der Néhe oder unter brennbaren

1)

N

Gegenstdnden ab, insbesondere nicht unter Gardinen oder Héingeschrdnke.

Stecken Sie den Netzstecker @ in eine Netzsteckdose. Die rote Netzkont-
rollleuchte @ leuchtet.

Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperaturstufe. Je
hsher die Temperaturstufe, umso dunkler werden die Crépes. Warten Sie, bis
die griine Kontrollleuchte ,Betriebsbereit” @ leuchtet. Diese signalisiert, dass
das Gerdt aufgeheizt ist.

Geben Sie ca. einen Schopflsffel Teig auf die Mitte der Backplatte @.

> Die Braunung des Crépe konnen Sie mit Hilfe des Temperaturreglers @

oder ber die Backzeit bestimmen.

Um die richtige Teigmenge zu bestimmen, geben Sie soviel Teig auf die
Backplatte @ , bis sie zu 2/3 mit Teig bedeckt ist. Achten Sie darauf, dass
der Teig nicht iiber den Rand der Backplatte @ l&uft. Falls nétig, verringern
oder erhdhen Sie die Teigmenge beim néchsten Crépe.

Tauchen Sie den Teigverteiler @ kurz in Wasser.

Verteilen Sie den Teig mit Hilfe des Teigverteilers @ gleichméaBig auf der
Backplatte @:

Legen Sie den Teigverteiler @ ohne Druck auf den Teig und bewegen Sie
ihn kreisférmig von der Mitte der Backplatte @ ausgehend zum Rand. Der
Teig sollte dabei diinn auf der Backplatte @ verteilt werden.

Nach ca. 45 Sekunden (je nach gewiinschtem Brdunungsgrad) wenden Sie
den Teig mit Hilfe des Crépewenders (.
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> Tauchen Sie den Teigverteiler @ nach jedem Gebrauch in Wasser. Da-
durch l&sst sich der Teig besser verteilen.

> Es kann passieren, dass wéhrend des Backvorganges die griine Kontroll-
leuchte ,Betriebsbereit” @ kurz erlischt und danach wieder aufleuchtet.
Das bedeutet, dass die eingestellte Temperaturstufe kurz unterschritten war
und das Gerét wieder aufgeheizt hat.

> Die angegebenen Backzeiten sind nur Richtwerte. Die Backzeit des Crépe
kann je nach Geschmack variieren. Finden Sie die optimale Backzeit durch
Probieren heraus.

7) Nach weiteren 45 Sekunden nehmen Sie den Crépe mit Hilfe des Crépe-
wenders ) von der Backplatte @:
Schieben Sie dazu den Crépewender @ unter den Crépe und heben Sie ihn
an. Geben den Crépe auf einen Teller.

8) Sie kénnen den Crépe nun nach Belieben belegen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!
> Bestreichen oder verzieren Sie den Crépe nicht auf der Backplatte @.
> Schneiden Sie den Crépe nicht auf der Backplatte @.

> Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstéinde, um den
Crépe zu wenden oder von der Backplatte @ zu heben. Das fihrt zu
irreparablen Schéden an der Backplatte @!

9) Verfahren Sie mit folgenden Crépes genauso.

> Wenn Sie das Gerdt aufBer Betrieb nehmen, ziehen Sie immer den Netzste-
cker @ aus der Netzsteckdose. Nur so ist das Gerdt stromfrei.
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Reinigen und Pflegen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker @ aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerdt reinigen.

@ Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussigkei-
ten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung abkihlen. Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Tauchen Sie die Basis @ zur Reinigung niemals in Wasser! Anderenfalls
kann das Gerét irreparabel beschédigt werden!

B Wischen Sie die Backplatte @ und die Basis @ mit einem feuchten Tuch ab.
Bei hartnéickigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das
Tuch.

B Reinigen Sie den Teigverteiler @ und den Crépewender @ in mildem Spilwas-
ser. Spiilen Sie sie mit klarem Wasser ab und trocknen Sie den Teigverteiler @
und den Crépewender () danach mit einem Trockentuch.

> Sie kdnnen die Backplatte @), den Teigverteiler @ und den Crépewender @
auch in der Spilmaschine reinigen.

> Achten Sie bei der Reinigung in der Spiilmaschine darauf, dass der Teigver-
teiler @ und der Crépewender ) nicht eingeklemmt werden. Ansonsten
kénnen sich diese verformen! Legen Sie den Teigverteiler @ und den
Crépewender @, wenn méglich, in den oberen Korb der Spiilmaschine.

Aufbewahren
B Bewahren Sie das Gerdt nur im abgekihlten und gereinigten Zustand auf.

B Wickeln Sie das Netzkabel @ um die Kabelaufwicklung @ unter dem
Gerdteboden und fixieren Sie den Netzstecker mit dem Kabelclip.

B Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen und sauberen Ort auf.
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Rezepte

> Aus den angegebenen Mengen lassen sich ca. 12 Crépes / Galettes
backen.

Grundrezept Crépe
6 Eier
1 1 Milch
500 g Mehl
3 EL Ol (Speisesl)

1) Verquirlen Sie die Eier und die Milch.

2) Geben Sie das Mehl und das Ol hinzu und verarbeiten Sie alles zu einem
glatten Teig.

3) Lassen Sie den Teig eine Stunde ruhen.

Grundrezept Galette

Galettes sind die herzhafte Variante eines Crépe.

2 Eier

11 Milch

500 g Buchweizenmehl
100 g Weizenmehl
Salz

100 g zerlassene Butter

300 ml Wasser

1) Verquirlen Sie die Eier, die Milch und das Wasser.
2) Mischen Sie die beiden Mehlsorten und geben Sie eine Prise Salz hinzu.
3) Verrishren Sie das Mehl mit der Flijssigkeit.

4) Geben Sie die zerlassene und abgekihlte Butter hinzu und verarbeiten Sie
alles zu einem glatten Teig.

5) Lassen Sie den Teig eine Stunde ruhen.
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Crépes mit Zucker und Zitrone
Crépe-Grundrezept
Kristallzucker

3 Zitronen

1) Backen Sie den Crépe bei Einstellung MAX ca. 45 Sekunden.
2) Wenden Sie den Crépe und backen Sie ihn erneut ca. 45 Sekunden.

3) Nehmen Sie den Crépe von der Backplatte @ und legen Sie ihn auf einen
Teller.

4) Bestreuen Sie ihn mit Zucker und betréufeln Sie ihn mit Zitronensaft.

5) Klappen Sie den Crépe zusammen, so dass eine viereckige “Tasche”
entsteht.

6) Servieren Sie den Crépe.

Crépes nach Normandieart
Crépe-Grundrezept
1 kg Apfel
100 g Butter
300 g Zucker
150 ml Calvados
250 g Créme fraiche
Zimt

1) Schélen Sie die Apfel und schneiden Sie diese in dinne Scheiben.
2) Résten Sie die Apfel in einer Pfanne mit der Butter und dem Zucker an.

3) Streuen Sie etwas Zimt dariiber. Geben Sie den Calvados und die Créme
fraiche dazu und vermengen Sie alles gut.

4) Falls sich zuviel Flissigkeit gebildet hat, binden Sie diese mit etwas hellem

Sof3enbinder.
5) Backen Sie den Crépe bei Einstelling MAX ca. 45 Sekunden.
6) Wenden Sie den Crépe und backen Sie ihn erneut ca. 45 Sekunden.
7) Nehmen Sie den Crépe von der Backplatte @ und legen Sie ihn auf einen Teller.
8) Verteilen Sie die Apfel-Zubereitung auf dem Crépe.

9) Klappen Sie den Crépe zusammen, so dass eine viereckige “Tasche”
entsteht.

10) Servieren Sie den Crépe.
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Schinken-Ei-Galette
Galette-Grundrezept
12 Scheiben Schinken
150 g geriebener Parmesan
12 Eier (gekocht)
Salz

Pfeffer

1) Verteilen Sie den Teig fir eine Galette auf der Backplatte @ und backen Sie
die Galette ca. 1 Minute bei maximaler Thermostateinstellung.

2) Wenden Sie die Galette und backen Sie die andere Seite ca. 1 Minute.

3) Nehmen Sie die Galette von der Backplatte @ und legen Sie sie auf einen
Teller.

4) Den Schinken, Eischeiben und ein wenig Parmesan auf der Galette verteilen
und mit Salz und Pfeffer wisrzen.

5) Klappen Sie die Galette zusammen, so dass eine viereckige “Tasche”
entsteht.

6) Servieren Sie die Galette.

Galettes mit Réucherlachs
Galette-Grundrezept
500 g Réucherlachs in Scheiben
250 ml Créme fraiche
etwas Dill

1) Verteilen Sie den Teig fir eine Galette auf der Backplatte @ und backen Sie
die Galette ca. 1 Minute bei maximaler Temperaturreglereinstellung.

2) Wenden Sie die Galette und backen Sie die andere Seite ca. 1 Minute.

3) Nehmen Sie die Galette von der Backplatte @ und legen Sie sie auf einen
Teller.

4) Mischen Sie die Créme fraiche mit etwas Dill.

5) Belegen Sie die Galette mit einer Scheibe Raucherlachs und geben Sie
etwas Créme fraiche mit dem Dill darauf.

6) Klappen Sie die Galette zusammen, so dass eine viereckige “Tasche”
entsteht.

7) Servieren Sie die Galette.
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Entsorgung

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

Garantie der KompernaB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original -
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche
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Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdaf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemaBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer (z. B.
IAN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Rick-
oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifiigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 285567

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompemoss.com
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