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Il ja sailytd se mydhempdd kéyttdd varten. Jos myyt tai luovutat tuotteen
eteenpdin, liité mukaan kéyttéohje.
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Johdanto

Onnittelut uuden laitteen hankinnastal

Olet valinnut modernin ja laadukkaan tuotteen. Kéyttéohje on osa tétd tuotetta.
Se sisdltad tarkeitd turvallisuutta, kéyttéd ja havittdmisté koskevia ohjeita. Tutustu
ennen tuotteen kayttéd kaikkiin kayts- ja turvallisuusohieisiin. Kéyté tuotetta vain
tassé kayttdohjeessa kuvatulla tavalla ja vain mainittuihin kéyttétarkoituksiin. Kun
luovutat tuotteen eteenpdiin, liitd mukaan kaikki tuotetta koskevat asiakirjat.

Méaraystenmukainen kéaytto

Tamd laite on suunniteltu yksinomaan elintarvikkeiden friteeraamiseen yksityisissé
kotitalouksissa. Téma laite on tarkoitettu ainoastaan yksityiskayttédn. Ala kayta
sité ammattitarkoituksiin.

Kaytd laitetta ainoastaan kuivissa tiloissa. Ald koskaan kéytd sité ulkona.

A\ varoITUS

s 88 oo

Maaraystenvastaisesta kaytésté aiheutuva vaara!

Laite voi olla vaarallinen, jos sitd kéytetdén méadrdysten vastaisesti tai muihin
kuin sille suunniteltuihin kaytttarkoituksiin.

> Kaytd laitetta ainoastaan sille suunniteltuun kéyttdtarkoitukseen.

> Noudata t&ssé kdyttéohjeessa kuvattuja toimintatapoja.

OHJE

> Laitteen mé&drdystenvastainen tai muu kuin tdssé kayttdohjeessa kuvattu
kéyttd voi johtaa vaaratilanteisiin. Kéytd laitetta ainoastaan sille suunniteltu-
ihin kéytotarkoituksiin. Noudata téssé kéyttdohjeessa kuvattuja toimintata-
poja. Emme vastaa mistdén vahingoista, jotka ovat aiheutuneet méadréys-
tenvastaisesta kéytéstd, virheellisesti suoritetuista korjauksista, luvattomista
muutoksista tai muiden kuin hyvéksyttyjen varaosien kéytéstd. Vastuu on
yksinomaan kayttéjélla.
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Toimitussisaltd
Toimitus sisdltdd seuraavat osat:
® Rasvakeitin
® 3 friteerauskoria
® 3 kahvaa
® Kayttdohje
1) Ota kaikki laitteen osat ja kéyttdohje pakkauksesta.

2) Poista laitteesta kaikki pakkausmateriaalit ja mahdolliset tarrat.

OHJE

> Tarkista, ettei toimituksesta puutu osia eikd tuotteessa ole nékyvid vaurioita.

> Jos havaitset toimituksessa puutteita tai vaurioita, jotka johtuvat puutteellisesta
pakkauksesta tai jotka ovat syntyneet kulietuksen aikana, soita huollon
palvelunumeroon (ks. luku Huolto).

Pakkauksen havittdminen

Pakkaus suojaa laitetta kuljetusvaurioilta. Pakkausmateriaalit on valittu ympéris-
tdystavdlliset ja jGtehuoltotekniset nékdkulmat huomioiden ja ne voidaan kierréttad.

Pakkauksen palauttaminen materiaalikiertoon sdé@st&é raaka-aineita ja véhent&d
%8 jGtteiden syntymistd. Hévitd tarpeettomat pakkausmateriaalit paikallisten voimassa

olevien maardysten mukaisesti.

OHJE

> Sailytd alkuperdispakkaus mahdollisuuksien mukaan laitteen takuuajan,
jofta voit takuutapauksessa pakata tuotteen asianmukaisesti.
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Laitteen kuvaus/ Lisavarusteet

Tarkastusikkuna
Metallinen kestosuodatin
Friteerauskori (suuri)
Friteerausastia
Kannen avauspainike
Johtokela
Lampétilanséadin
Virtakytkin
Ready-merkkivalo
Power-merkkivalo
Kahva

Friteerauskorit (pienet)

POBO0000O0000CC

Tekniset tiedot

Verkkojénnite 230V ~, 50 Hz
Nimellisteho 2000 W
Tilavuus &liy n. 4 litraa
Tilavuus kiinted rasva n. 3,5 kg

I Kaikki elintarvikkeiden kanssa
Q H kosketukseen joutuvat laitteen

osat ovat elintarvikekelpoisia.
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Turvallisuusohjeet

SAHKOISKUN VAARA

~ Pida huoli siitd, ettei virtajohto kastu tai altistu kosteudelle
kéytdn aikana. Veda virtajohto siten, ettei se j@& kiinni tai
vaurioidu muulla tavalla.

~ Liita laite verkkopistorasiaan, jonka verkkojénnite on 230 V ~,

50 Hz.

» Anna vaarojen vélttamiseksi vialliset verkkopistokkeet ja
virtajohdot heti valtuutetun ammattihenkildstdn tai huoltopal-
velun vaihdettavaksi.

Alg koskaan upota kaytts-/kuumennusyksikkad, keittimen
runkoa tai virtajohtoa veteen aldka puhdista niitd juok-
sevan veden alla.

A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

» Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttad tata laitetta. 8 vuotta
tayttaneet lapset saavat kayttaa laitetta, jos heitd valvotaan
kéyton aikana. Henkilst, joiden fyysiset, aistimukselliset tai
henkiset kyvyt ovat rajalliset, tai joilla ei ole riittavad kokemus-
ta tai tietoa laitteen kaytdstd, saavat kayttad laitetta vain
valvonnan alaisena, tai jos heitd on opastettu laitteen turval-
liseen kayttéon, ja he ovat ymmartaneet laitteen kayttéon
liittyvét vaarat.

» Pida laite ja sen liiténtdjohto poissa alle 8-vuotiaiden lasten
ulottuvilta.

~ Lapset eivét saa suorittaa puhdistusta ja kayttgjahuoltoa.
» Varmista, ettd laite seisoo tukevasti sijoituspaikalla.

~ Lapset eivat saa leikkia laitteella.

SEF3 2000 B2 FI 5
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A VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

~ Alg ota laitetta uudelleen kéyttdsn, jos se on pudonnut tai
vaurioitunut. Anna laite asiantuntevan huoltoliikkeen tarkistet-
tavaksi ja tarvittaessa korjattavaksi.

» Friteerauksen aikana vapautuu kuumaa hayrya. Ole varovai-
nen erityisesti kantta avatessasi. Pysyttele riittévan kaukana
kuumasta hdyrysta.

» Varmista, ettd kaikki osat ovat téysin kuivia, ennen kuin taytét
keittimeen 8ljy& tai nestemdistd rasvaa. Muutoin kuuma 8ljy
tai kuuma rasva roiskuu.

~ Pyyhi kaikki elintarvikkeet huolellisesti kuiviksi, ennen kuin
laitat ne keittimeen. Muutoin kuuma &ljy tai kuuma rasva
roiskuu.

» Ole erityisen varovainen pakastettujen elintarvikkeiden kans-
sa. Poista kaikki j@dpalat pakasteista. Mitd enemman jaata
elintarvikkeisiin ja4, sitd enemman kuuma éljy tai kuuma
rasva roiskuu.

~ Laitteen osat kuumenevat kaytén aikana. Alg koske niihin
palovammojen valtamiseksi.

~ Jotta kuuma neste ei padsisi laikkymaan, aseta laite vakaalle
alustalle kahvoista kiinni pitamalla.

A VAROITUS! PALOVAARA!

~ Alg kayta ulkoista ajastinta tai erillista kauko-ohjausjdriestel-
mada laitteen kaytosn.

~ Ala koskaan sulata rasvakeittimessa rasvapaloja. Koska
rasva ei aluksi peitd kuumennusyksikkéd, syntyva korkea
lampdtila voi vahingoittaa kuumennusyksikkdé tai aiheuttaa
tulipalon! Sulata rasva ensin kattilassa tai vastaavassa.
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A VAROITUS! PALOVAARA!
~ Ala kéytd laitetta kuumien pintojen laheisyydessa.
~ Alg koskaan jaté laitetta kayton aikana ilman valvontaa.

A Huomiol Kuuma pintal

Alé koskaan kéytéa vetta rasvakeittimen

sammuttamiseen!

» Vanha ja likaantunut rasva tai 8ljy syttyy ylikuumetessaan
palamaan. Vaihda éljy tai rasva riittévén ajoissa. Palon syt-
tyessd irrota verkkopistoke ja tukahduta palava rasva tai éljy
sammutuspeitolla.

HUOMIO - LAITEVAHINKOJA!

~ Ala koskaan téytd friteerausastiaan rasvaa yli MAX-mer-
kinnan tai MIN-merkint&dd véhemman. Varmista jokaisella
padllekytkentdkerralla, ettd keittimessa on riittdvasti rasvaa
tai 8ljya.

~ Ald koskaan kytke laitetta padlle silloin, kun friteerausastias-
sa ei ole &ljyd tai nestemaistd rasvaa. Muuten laite saattaa
ylikuumentua.

» Rasvakeitin on tarkoitettu vain elintarvikkeiden friteeraamise-
en. Sitd ei ole suunniteltu nesteiden keittédmiseen.

Ennen ensimmaistd kayttoa

B Ennen kuin kéytdt rasvakeitinté ensimmadistd kertaa, puhdista yksittéiset osat
perusteellisesti ja kuivaa ne huolella (katso luku "Puhdistus ja hoito").

Akryyliamiditon valmistus

Akryyliamidi on mahdollisesti sydp&d aiheuttava aine, jota muodostuu térkkelys-
pitoisia elintarvikkeita friteerattaessa aminohappojen reaktiossa. Yli 175 °C:n
|&mpétiloissa akryyliamidin muodostuminen lisééntyy huomattavasti.

Al siksi friteeraa tarkkelyspitoisia elintarvikkeita, kuten ranskalaisia perunoita,

yli 170 °C:n ladmpétilassa. Friteerattujen elintarvikkeiden pitdisi olla vériltédan
kullankeltaisia, niité ei pidé paistaa liian tummiksi tai ruskeiksi. Vain néin valmistus
on akryyliamiditonta.
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Friteeraus

Téssa rasvakeittimessd on suositeltavaa kdytad friteerausdliyd tai nesteméistd
friteerausrasvaa. Voit myds kayttad kiintead friteerausrasvaa. Lue téstd ensin
luvusta "Kiinted friteerausrasva".

Esivalmistelut

1) Aseta laite vaakatasoon tasaiselle, vakaalle ja kuumuutta kestéville tasolle.

OHJE

> Jos haluat asettaa rasvakeittimen liedelle liesituulettimen alle, varmista, ettei
liesi ole p&alla.

2) Kiedo virtajohto kokonaan johtokelalta @.

3) Paina kannen avauspainiketta @. Kansi ponnahtaa auki.

4) Ota friteerauskorit @/ ulos ja kiinnité kahvat @ kumpaankin pieneen
friteerauskoriin (B ja suureen friteerauskoriin €:

— Purista kahvan (D tankoja hieman yhteen niin, ettd pidiketapit voidaan
tydntdd sisdltépdin friteerauskorin @/ reikiin:

8 FI SEF3 2000 B2
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— Vapauta sitten kahvan ) yhteenpuristetut tapit niin, ettd pidiketapit
ulottuvat reikien l&pi:

— Nyt kahva @ on kiinni friteerauskorissa @/@®.
— Toimi muiden kahvojen kanssa samalla tavalla.
OHUJEITA

> Kéytd ainoastaan friteeraukseen sopivia, nimenomaisesti "vaahtoamatto-
maksi" ilmoitettuja &ljyjé ja rasvoja. Némé tiedot 16ydét tuotepakkauksesta
tai -efiketistd.

> Al& koskaan sekoita eri rasva- ja ljylaatuja keskenddn! Rasvakeittimen
sisdlté voi kuohua yli.

5) Téytd kuiva ja tyhjé friteerausastia @ &ljylla, nestemaisellé tai sulatetulla
rasvalla (n. 4 | 8ljyé tai n. 3,5 kg kiintedd rasvaal).

OHJE

> Alg taytd rasvaa tai ljyd friteerausastiassa @ olevan MAX-merkinnén yli
tai MIN-merkint&d véhemmain.

6) Tydnné verkkopistoke pistorasiaan.

SAHKOISKUN VAARA

> Virtajohto ei saa joutua kosketuksiin rasvakeittimen kuumien osien kanssa.
Sahkaiskun vaaral

7) Aseta friteerauskori @ (tai pienet friteerauskorit @) jélleen paikoilleen.

8) Sulie kansi.

SEF3 2000 B2 i 9
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Elintarvikkeiden friteeraus

HUOMIO - AINEELLISET VAHINGOT!

> Alé koskaan kaytd rasvakeitintd, jos astiassa ei ole &ljyd/rasvaal

OHJE

> Voit ripustaa laitteeseen joko suuren friteerauskorin @, molemmat pienet
friteerauskorit @ tai vain toisen pienistd friteerauskoreista @ elintarvikkeiden
friteerausta varten.
Esimerkin omaisesti téissd kdyttdohjeessa on kuvattu suuren friteerauskorin @
kayttd. Toimi pienten friteerauskorien (B kanssa samalla tavalla.

1) Kéaynnistd rasvakeitin virtakytkimestd @. Power-merkkivalo @ syttyy.

2) Kadanng lampétilansaadin @ halutulle lampétilalle. Oljy tai rasva kuumenne-
taan haluttuun lémpétilaan. Kun séédetty lampétila on saavutettu, Ready-
merkkivalo @ syttyy.

OHJE

Léydat oikean friteerauslémpétilan friteerattavan elintarvikkeen tuotepakkauk-
sesta tai téman kdytdohjeen luvusta "Friteerausaikataulukko". Rasvakeittimen
etuosassa olevat kuvat ovat suuntaa antavia ohjeita siité, missé lampétilassa

mitcikin elintarvikkeita on friteerattava:

Symboli Elintarvike Lampétila
__n\(Jc’ Katkaravut 130 °C

@ Kana 150 °C

Ranskalaiset
perunat 170 °C
(tuore)

Kala 190 °C

Annetut arvot ovat vain suuntaa antavia. Lampétila voi vaihdella elintarvikkeen
ominaisuuksien ja henkildkohtaisen maun mukaan!
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/A VAROITUS - LOUKKAANTUMISVAARA!

> Kansi ja keitin ovat friteerauksen aikana erittéin kuumia. Koske siksi friteerauk-
sen aikana ainoastaan kahvoihin! Palovamman vaara! Kéyté patakintaita.

3) Paina kannen avauspainiketta @.

/\ VAROITUS - LOUKKAANTUMISVAARA!

> Noudata varovaisuutta friteerauskoria @ téyttéessési. Se on erittdin kuumal

4) Nosta friteerauskori @ rasvakeittimestd. Laita friteerattavat elintarvikkeet
rasvakeittimeen. Friteerauskorin @ saa téyttéd vain friteerauskorin @ siss-
puolella olevaan Max-merkintddn asti tai kork. 1 kg friteerattavaa tuotetta.
Huomioi kuitenkin aina friteerattavien elintarvikkeiden pakkauksessa ilmoitettu

friteerausmaara!
5) Laske friteerauskori @ varovasti kuumaan &ljyyn tai rasvaan.

6) Sulje laitteen kansi.

OHJE

> Friteerausta voidaan valvoa laitteen kannen tarkastusikkunan @ lépi.

Kiinted friteerausrasva

Jotta rasva ei roiskuisi, eiké laite kuumenisi likaa, foteuta seuraavat varotoimenpi-
teet, kun kaytét kiintedd friteerausrasvaar:

B Kun kéytét tuoretta rasvaa, sulata rasvapalat ensin tavallisessa kattilassa

hitaasti pienelld ldmmalla. Kaada sulanut rasva varovasti rasvakeittimeen.
Liité vasta sitten verkkopistoke virtaléhteeseen ja kytke rasvakeitin padlle.

B Kun rasva on kdyton jalkeen j@hmettynyt, séilytd rasvakeitin huoneenldmméssa.
Jos rasva on liian kylmé&d, se voi uudelleensulatettaessa roiskual Tee jGhmetty-
neeseen rasvaan reikid puu- tai muovitikulla témén estémiseksi. Varmista, ettei
friteerausastian @ pinnoite vaurioidu.

B Sulata rasva kytkemdlls laite péadlle virtakytkimestd @ ja saétamalla lémps-
tilansaadin @ 130 °C:een. Power-merkkivalo @ syttyy.

B Odota, kunnes rasva on téysin sulanut. Ready-merkkivalo @ voi sulatuksen
aikana syttyd ja sammua useaan kertaan. Séadé halutty friteerauslémpétila
vasta sitten, kun rasva on téysin sulanut.

SEF3 2000 B2 i 11



SILVERCREST'

Friteerauksen jdlkeen

/\ VAROITUS - LOUKKAANTUMISVAARA!

> Al koskaan koske friteerauskoriin @ friteerauksen jélkeen. Se on erittdin
kuumal Nosta friteerauskori @ rasvakeittimestd ottamalla kiinni kahvoista !

p—

Kun elintarvikkeet on friteerattu, paina kannen avauspainiketta @ niin, ettd
kansi pongahtaa auki.

2

Nosta friteerauskoria @ ja ripusta se keittimen reunalle niin, eftd ylimadrdinen
rasva pddsee tippumaan pois.

3

Paina virtakytkinté& @. Rasvakeitin on nyt sammutettu. Irrota verkkopistoke
pistorasiasta.

4

Kun ylim&éréinen rasva on tippunut friteeratuista elintarvikkeista, nosta fritee-
rauskori € varovasti rasvakeittimestd.

5

Kaada friteeratut elintarvikkeet kulhoon tai siiviléén (imukykyisen talouspaperin
padille!).

Jos et kdytd rasvakeitinté sacénnéllisesti, on suositeltavaa sailyttad jGéhtynyt dliy
hyvin suljetuissa pulloissa tai muissa friteerausastioissa, mielellaan jédkaapissa
tai muussa viiledssd paikassa. Kaada rasva pulloihin fiiviin siivilén lépi, jotta
Sljyssd mahdollisesti olevat elintarvikejgamaét jGévét siivilaan.

Friteerausrasvan vaihtaminen

Vaihda &ljy vasta, kun se on téysin jGéhtynyt. Kiintedn rasvan tulee olla vield juuri
ja juuri nestemdistd, jotta se voidaan kaataa pois.

1) Paina kannen avauspainiketta @ ja poista kansi (katso luku "Puhdistus ja
hoito").
2) Poista friteerauskori @.

3) Ota kiinni laitteen sivukahvoista ja kaada 8ljy tai rasva laitteen kulman avulla
soveltuviin astioihin, esimerkiksi pulloihin. Téssé on hyvé kéyttéd suppiloa.

OHJE

Jokaisessa kunnassa tai kaupungissa on ruokaéljyjen hévittdmisestd erilaisia
madrayksia. Usein téllaisten &ljyjen tai rasvojen hévittéminen tavallisen kotita-
lousjétteen seassa ei ole sallittua. Kysy havittémismahdollisuuksista kuntasi tai
kaupunkisi virastosta.
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4) Puhdista kaikki rasvakeittimen osat huolellisesti luvussa "Puhdistus ja hoito"
kuvatulla tavalla.

5) Taytd rasvakeittimeen uutta 8ljyd luvussa "Friteeraus" kuvatulla tavalla.

Puhdistus ja hoito

A\ VAROITUS - SAHKOISKUN VAARA!
> |rrota verkkopistoke pistorasiasta aina ennen laitteen puhdistamista.

> @ Alé missédn nimessd upota laitetta tai sen osia nesteisiin! Témé voi
aiheuttaa séhkaiskun aikaansaaman hengenvaaran ja laite voi vaurioitua.

/\ VAROITUS - PALOVAARA!

> Anna laitteen j@éhtyd ennen puhdistamista.

HUOMIO - AINEELLISET VAHINGOT!

> Al kiiytd osien puhdistamiseen sydvyttavid tai hankaavia puhdistusaineita
tai materiaaleja esim. hankausnestettd tai terdsvillaa. Némé voivat vauri-
oittaa laitteen pintaal

Irrota rasvakeittimen osat toisistaan puhdistuksen helpottamiseksi:

1) Avaa laitteen kansi mahdollisimman auki, paina sité hieman taaksepdin ja
irrota se sitten irti saranapidikkeistd vetéméilla ylospéin.

2) Poista friteerauskori @ (tai pienet friteerauskorit (B).

B Friteerauskorit @ /@ voidaan pestd astianpesukoneessa. Ne kestévét kone-
pesun. Poista t&té ennen korista kahvat @@.

B Puhdista kahvat @ lampimélla vedells ja miedolla astianpesuaineella.
Huuhtele lopuksi vedella.

B Puhdista runko ja friteerausastia @ kostealla liinalla. Lisé linaan tarvittaessa
mietoa astianpesuainetta. Pyyhi témén jdlkeen pelkallé vedelld kostutetulla
liinalla perusteellisesti niin, ettei friteerausastiaan @ jd& pesuainejdamia.
Kuivaa runko ja friteerausastia @ hyvin.
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B Pese laitteen kansi [dmpiméssd vedessd, johon on lisétty mietoa astianpesu-

ainetta. Huuhtele lopuksi vedell&.

Kuivaa laitteen kansi hyvin ja aseta se pystyasentoon niin, etté kannen sisdlle
jddnyt vesi pacsee valumaan pois.

Huomaa, ett& kannen on oltava téysin kuiva ennen seuraavaa kéyttékertaal

3) Kuivaa kaikki osat hyvin, ennen kuin asetat ne takaisin keittimeen.

Varastointi

1) Nosta tai kanna laitetta rungon sivussa olevista kahvoista.

2) Kiedo virtajohto laitteen takana olevan johtokelan @ ympérille ja kiinnité se

johtonipistimell&.

3) Varastoi rasvakeitin aina niin, eftd laitteen kansi on kiinni. Nain rasvakeittimen

sisdpuoli sdilyy puhtaana ja pélyttéméné.

Vinkkejé

Itsetehdyt ranskalaiset perunat

14 Fl

Friteeraukseen kdytettdvien perunoiden on oltava hyvélaatuisia ja iduttomia.
Friteerattavaksi sopivat parhaiten jauhoiset tai pddosin kiintedt perunalaijikkeet.
Pienennd kuoritut perunat halutun muotoisiksi (tikut tai viipaleet).

Laita perunat veteen ennen jatkokéyttéd noin tunniksi. Néin osa akryyliamidin
muodostumista edistévéstd sokerista poistuu.

Anna perunoiden kuivua hyvin.
Friteeraa itsetehtyjé ranskalaisia perunoita aina kaksi kertaa:

— ensin 10-14 minuuttia n. 150 °C:ssa ja sen jdlkeen 3-4 minuuttia
170 °C:ssa riippuen siitd, kuinka tummia ranskalaisia haluat.

Pakasteranskalaiset ovat esikeitettyjd, mink& vuoksi niille riittad yksi friteeraus-
kerta. Noudata pakkauksen ohjeita.
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Pakasteruvoat

Friteerattava pakastetuote (-16 ... -18 °C) jG&hdyttad 6ljyé tai rasvaa huomatta-
vasti, minkd vuoksi tuotteen paistuminen on hidasta, ja tuote imee mahdollisesti
likaa 8ljyé tai rasvaa itseensd. Toimi témén vélttémiseksi seuraavasti:

B Alg friteeraa suuria maarid kerrallaan. Friteerattavaa tuotetta saa tayttad kor-
keintaan friteerauskorin @ (tai pienten friteerauskorien @) siséllé olevaan
Max-merkint&dn asti.

B Kuumenna 6ljyé véhintéén 15 minuuttia, ennen kuin laitat friteerattavat
elintarvikkeet keittimeen.

B S55dé lampétilansaadin @ tassé kdyttdohjeessa tai friteerattavien elintarvik-
keiden tuotepakkauksessa ohjeistettuun lémpétilaan.

B On suositeltavaa antaa pakasteruokien sulaa huoneenlémpétilaan ennen
friteeraamista. Poista pakastetuista elintarvikkeista niin paljon j&été ja vettd
kuin mahdollista, ennen kuin laitat ne rasvakeittimeen.

B Laske friteerattavat elintarvikkeet mahdollisimman hitaasti keittimeen, silla
pakasteruoat voivat saada kuuman éljyn tai rasvan kuplimaan nopeasti ja
voimakkaasti.

Ndit padset eroon epdatoivotusta sivumausta

Joistakin elintarvikkeista, erityisesti kalasta, ldhtee friteerattaessa nestetté. Némé
nesteet kertyvat friteerauséliyyn tai -rasvaan ja saattavat vaikuttaa seuraavan,
samassa Sljyssd tai rasvassa kuumennetun friteeratun tuotteen hajuun ja makuun.

Toimi seuraavasti saadaksesi jglleen maultaan neutraalia &ljyé tai rasvaar:

B Kuumenna &ljy tai rasva n. 150 °C:een ja laita kaksi ohutta leivénsiivua tai
pari pientd persiljanoksaa friteerauskoriin @ (tai pienet friteerauskorit @).

B Laske friteerauskori @ (tai pienet friteerauskorit @) rasvaan ja sulie kansi.

B Odotaq, kunnes 8ljy tai rasva lakkaa kuplimasta ja poista leipé tai persilja
reikdkauhalla. Nyt &ljy tai rasva on maultaan jélleen neutraalia.
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Terveellinen ravinto

Ravintotieteilijét suosittelevat sellaisten kasvipohijaisten &ljyjen ja rasvojen kayttdd,
jotka sisdltévét tyydyttyméttdmid rasvahappoja (esim. linolihappoa). Nama &ljyt
ja rasvat meneftévét kuitenkin positiiviset ominaisuutensa muita laatuja nopeammin,
minké& vuoksi ne on vaihdettava useammin.

Toimi seuraavien ohjeiden mukaisesti:

B Vaihda éljy tai rasva saénnéllisesti. Jos valmistat rasvakeittimessé padasiassa
ranskalaisia perunoita ja siivildit éljyn tai rasvan jokaisen kéytén jélkeen, voit
kayttéd sitd 10-12 kertaa.

B Alg kéyta 8liyé tai rasvaa kuitenkaan kuutta kuukautta pidempéén.
Noudata myds aina pakkauksen ohjeita.

B Yleensa Sljyn tai rasvan kéyttdaika on lyhyempi, jos keittimessé friteerataan
p&dasiassa proteiinipitoisia elintarvikkeita, kuten lihaa tai kalaa.

B Alg sekoita uutta 8liya kaytettyyn.

B Vaihda 8ljy tai rasva, jos se vaahtoaa kuumennettaessa, kehittéié voimakkaan
maun tai tuoksun tai muuttuu tummaksi ja/tai koostumukseltaan siirappimaiseksi.
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Friteerausaikataulukko

Taulukko siséltad esimerkkejé elintarvikkeiden friteerauslémpétiloista ja -ajoista.
Jos friteerattavan tuotteen pakkauksen ohjeet poikkeavat téssé taulukossa anne-
tuista, noudata pakkauksen ohjeita.

Elintarvike Lampétila (n.)  Aika minuutteina
Jauhelihapihvi (pakaste) 150 °C 3-5 minuuttia
Porsaankyljykset (leivitetyt) 150 °C 15-25 minuuttia

Kananpalot 150 °C 10-18 minuuttia

(suuret palat)

Kananpalat

(pienet / keskikokoiset palat) 1506 G- mimuie

10-14 minuuttia /

Ranskalaiset perunat (tuore) 150 °C/ 170 °C 34 minuuttia

. katso valmistajan katso valmistajan
Ranskalaiset perunat (pakaste) - o e
antamia ohjeita antamia ohjeita
Katkaravut (tuoreet) 130 °C 3-5 minuuttia
Sienet 170-190 °C 5 minuuttia

OHJE

> Ohjeistetuissa [ampétiloissa voi olla véhéisia eroja. Ylla olevassa taulukossa
annetut arvot ovat suuntaa antavia. Lampétilat koskevat n. 300 gramman
suuruista madrad. Ajat saattavat vaihdella aina elintarvikkeiden ominaisu-
uksien mukaan.

> Friteerauskoriin @ (tai pieniin friteerauskoreihin (B) saa téyttad friteerattavia
tuotteita korkeintaan sisdllé olevaan Max-merkintddn asti.
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Vian korjaus

ONGELMA

Laite ei toimi.
tai

Power-merkkivalo @ ei
pala.

Ready-merkkivalo @ ei

pala.

MAHDOLLINEN SYY

Laitetta ei ole liitetty séhkdver-
kkoon.

Laite on vaurioitunut.

Virtakytkinté @ ei ole painettu.

Ylikuumenemissuoja on
lavennut.

Oljy /rasva ei ole vield lém-
mennyt sdédettyyn lGmpéti-
laan.

MAHDOLLISET
RATKAISUT

Liité laite verkkopistorasiaan.

K&anny huollon puoleen.
Paina virtakytkintd @.

Sammuta laite virtakytkime-
sta @ ja irrota verkkopis-
toke verkkopistorasiasta.
Odota, kunnes laite on
jadhtynyt.

Odota muutamia minuutteja,
kunnes haluttu [émpétila on
saavutettu.

Jos viat eivét korjaudu yllé annetuilla ohjeilla, tai jos havaitset joitakin muita héiriitd, kdénny

huoltomme puoleen.

Liite

Laitteen héavittdminen

Al& misséén tapauksessa hévité laitetta tavallisen kotitalousjéat-

teen mukana.

Tamadé tuote on sahké- ja elektroniikkaromusta annetun direktiivin
2012/19/EU alainen.

Anna laite valtuutetun jatehuoltoyrityksen tai kunnallisen jétehuoltolaitoksen hé-
vitettévdksi. Noudata voimassa olevia madréyksia. Ota epdselvissd tapauksissa
yhteyttd paikalliseen jétehuoltolaitokseen.
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Kompernass Handels GmbH:n takuu
Hyvé asiakas,

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd. Jos havaitset tuotteessa puutteita, sinulla
on on oikeus vaatia tuotteen myyijéltd lakisdéteistd korvausta. Seuraava takuu ei
rajoita lakisédteisic oikeuksiasi ostajana.

Takuuehdot

Takuuaika lasketaan ostopdivémadréstd alkaen. Sailytd alkuperdinen ostokuitti
hyvéssa tallessa. Tarvitset ostokuittia todisteeksi ostosta.

Jos tdssé tuotteessa ilmenee kolmen vuoden siséllé ostopdivésté materiaali- tai
valmistusvirheitd, harkintamme mukaan joko korjaamme tai korvaamme tuotteen
sinulle veloituksetta. Témé takuu edellyttéd, etté viallinen laite toimitetaan meille
yhdessa ostokuitin kanssa kolmen vuoden médréajan sisélla. Liséksi mukaan on
liitettévé lyhyt kuvaus viasta ja sen ilmenemisajankohdasta.

Jos takuu kattaa vian, saat joko tuotteen korjattuna takaisin tai uuden tuotteen.
Takuuaika ei ala vudelleen tuotteen korjaamisen tai vaihdon jélkeen.

Takuuaika ja lakis&dteinen virhevastuu

Takuukorjaus ei pidennd takuuaikaa. Témé koskee myds vaihdettuja ja korjattuja
osia. Mahdollisesti jo oston yhteydessé havaittavista vaurioista ja puutteista
on ilmoitettava heti, kun tuote on purettu pakkauksesta. Takuuajan padttymisen
jalkeen suoritettavat korjaukset ovat maksullisia.

Takuun laajuus

Laite on valmistettu tiukkojen laatuvaatimusten mukaan huolella ja tarkastettu
perusteellisesti ennen toimitusta.

Takuu koskee materiaali- tai valmistusvirheitd. Témé takuu ei kata tuotteen osia,
jotka alfistuvat normaalille kulumiselle ja joita siksi voidaan pitaé kuluvina osing,
tai helposti rikki menevié osia, kuten kytkimid, akkuja, leivontavuokia tai lasista
valmistettuja osia.

Témé takuu raukeaq, jos tuote on vaurioitunut, tai sité ei ole kdytetty tai huollettu
asianmukaisesti. Tuotteen asianmukainen kayttd edellyttad kaikkien kayttéohjeessa
esitettyjen ohjeiden tarkkaa noudattamista. Kéyttéjéan on ehdottomasti véltettava
kéyttstarkoituksia ja toimintaa, joita kdyttdohjeessa kehotetaan vélttémédn ja
joista siind varoitetaan.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiskayttédn, ei kaupallisiin tarkoituksiin. Lait-
teen védranlainen tai asiaton késittely, vakivallan kéytté ja muut kuin valtuutetun
huoltopisteen suorittamat korjaukset aiheuttavat takuun raukeamisen.
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Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi voitaisiin kdsitellé nopeasti, noudata seuraavia ohjeita:

B Pida kaikkia kyselyitd varten kassakuitti ja artikkelinumero (esim. IAN
12345) tallessa todisteena ostosta.

B Artikkelinumeron |8ydét tyyppikilvestd (kaiverrus), kéyttéohjeen etusivulta
(alhaalla vasemmalla) tai laitteen taka- tai alapuolella olevasta tarrasta.

B Mikdli laitteessa ilmenee toimintahdiriditd tai muita puutteita, ota ensin yhteytté
alla mainittuun huolto-osastoon puhelimitse tai sahkdpostitse.

B Voit lghettéd viallisena pitdmdsi tuotteen yhdessé ostokuitin kanssa maksutta
sinulle ilmoitettuun huolto-osoitteeseen. Liitd mukaan selvitys viasta ja siitd,
milloin se on ilmennyt.

Osoitteessa www.lidl-service.com voit ladata t&mén ja monia muita
késikirjoja, tuotevideoita ja ohjelmia.

Huolto

(FID Huolto Suomi
Tel.: 010309 3582
E-Mail: kompernass@lidl.fi

IAN 288182

Maahantuoja

Huomaa, ettd seuraava osoite ei ole huolto-osoite. Ota ensin yhteyttd mainittuun
huoltopisteeseen.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

SAKSA

www.kompernoss.com

20 FI SEF3 2000 B2



SILVERCREST
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Las igenom bruksanvisningen noga innan du bérjar anvéinda produkten
II |I och spara den fér senare bruk. Lémna &ver bruksanvisningen fillsam-

mans med produkten om du &verléter den till négon annan person.
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Inledning
Ett stort grattis till din nyinkdpta produkt!

Du har valt en modern produkt med hég kvalitet. Bruksanvisningen ingar som en
del i leveransen. Den innehéller viktig information om sékerhet, anvéindning och
atervinning. L&s noga igenom alla anvéndar- och sékerhetsanvisningar innan
du bérjar anvénda produkten. Anvénd endast produkten enligt beskrivningarna
och i de syften som anges hér. Lémna &ver all dokumentation fillsammans med
produkten om du &verléter den till nédgon annan person.

Foreskriven anvédndning
Den hdr produkten ska endast anvéndas for att fritera livsmedel i privata hushéll.
Produkten &r endast avsedd fér privat bruk i hemmet. Anvénd inte produkten
yrkesmdssigt.

Anvénd bara produkten inomhus i torra utrymmen och aldrig utomhus.

A\ VARNING

Fara pa grund av felaktig anvéndning!

Produkten kan vara farlig om den anvénds annat sétt och/eller pé eft sétt som
strider mot féreskrifterna.

> Anvénd endast produkten enligt féreskrifterna.

> G4 till véga exakt efter anvisningarna i den hér bruksanvisningen.

OBSERVERA

> Produkten kan vara farlig om den anvéinds pé ett sétt som strider mot
foreskrifterna och/eller p& annat sétt én det féreskrivna. Anvénd endast
produkten enligt féreskrifterna. G till véiga exakt efter anvisningarna i den
har bruksanvisningen. Det finns inga som helst majligheter att stélla krav
pé ersdttning for skador som &r eft resultat av att produkten anvénts pé ett
st som strider mot féreskrifterna, felaktigt utférda reparationer, ofillétna
&ndringar pd produkten eller fér att reservdelar som inte &r godkénda
anvénts. Allt ansvar vilar p& anvéndaren.
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Leveransens innehall
Produkten levereras med féljande delar som standard:
® Fritds i rostfritt stal
® 3 friteringskorgar
® 3 handtag

® Bruksanvisning

1) Ta upp alla delar av produkten och bruksanvisningen ur férpackningen.

2) Ta bort allt férpackningsmaterial och eventuella klistermérken frén produkten.

OBSERVERA

> Kontrollera att leveransen &r komplett och inte har n&gra synliga skador.

> Om négonting fatftas eller om leveransen skadats pé grund av bristféllig
férpackning eller i transporten ska du véinda dig fill vér Service Hotline (se
kapitlet Service).

Kassera forpackningen

Férpackningen ska skydda produkten fran transportskador. Férpackningsmateria-
let har valts med tanke p& miljién och de tekniska férutséttningamna fér avfallshan-
tering och kan darfér &tervinnas.

Genom att aterféra férpackningen till kretsloppet kan vi spara pé révaror och

%8 minska sopberget. Kassera férpackningar som inte behévs léngre enligt géllande

lokala bestdmmelser.

OBSERVERA

> Spara helst originalférpackningen under garantitiden sé aft du kan anvén-
da den fér aft packa ner produkten ordentligt om du skulle behéva skicka
in den fér aft utnyttja garantin.
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Beskrivning/tillbehér

POBO0000O0000CC

Overvakningsfonster
Permanent metallfilter
Friteringskorg (stor)
Friteringskéirl

Knapp fér aft ppna locket
Kabelhéllare
Temperaturreglage
P&/Av-knapp
Kontrollampa Ready
Kontrollampa Power
Handtag

Friteringskorgar (smé&)

Tekniska data

24

Natspénning
Nominell effekt
Rymmer méngd olja

Rymmer méngd fast fett

5t

SE

230V ~, 50 Hz
2000 W
ca 4 liter
ca 3,5 kg

Alla delar av produkten som kommer i
kontakt med livsmedel &r godkénda fér
livsmedel.
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Sdkerhetsanvisningar

RISK FOR ELCHOCK

» Akta s& att kabeln inte blir vét eller fuktig nér du anvénder
produkten. Lagg den sa att den inte kan kldmmas eller skadas
pd annat satt.

» Anslut produkten till ett eluttag med en natspdnning pé
230V ~, 50 Hz.

~ L&t omedelbart en auktoriserad fackverkstad eller var kundt-
janst byta ut skadade kontakter och kablar fér att undvika
olyckor.

Doppa aldrig ner kontroll/varmeelementet och héljet
med elkabeln i vatten och rengér inte heller dessa delar
under rinnande vatten.

/A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

» Denna produkt fér inte anvéndas av barn som &r mellan O

och 8 &r gamla. Denna produkt kan anvéndas av barn frén
8 ar och éver om de halls under uppsikt hela tiden. Den har
produkten fér anvéndas av personer med begrénsad fysisk,
sensorisk eller mental férméga eller bristande erfarenhet
och/eller kunskap om de hélls under uppsikt eller instruerats
i hur produkten anvdnds pd ett sdkert satt och inser vilka
risker det innebar.

» Produkten och dess anslutningsledning ska haéllas pé& avstand
frén barn under 8 ér.

» Rengdring och underhall som ska utféras av anvéndaren far
inte goras av barn.

» Se till s& att produkten stér stadigt.
» Barn far inte leka med produkten.
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A VARNING! RISK FOR PERSONSKADOR!

» Om produkten faller i golvet eller skadas pé annat sétt fér
den inte anvéndas mera. Lémna in den till kvalificerad fack-
personal fér kontroll och ev. reparation.

» Nér man friterar kommer det ut het &nga, sérskilt nér man
dppnar locket. Hall dig pé sakert avsténd fran édngan.

» Forsakra dig om att alla delar ar helt torra innan du héller
olia eller flytande fett i fritésen. Annars sténker och sprutar
det heta frityrfettet ut.

» Torka alla livsmedel noga innan du légger dem i fritdsen.
Annars sténker och sprutar det heta frityrfettet.

» Var extra férsiktig nér du handskas med djupfrysta livsmedel.
Avlagsna all isbildning. Ju mera is som finns kvar, desto mer
stanker det av den heta oljan eller fettet.

» Delar av produkten blir heta nér den anvéands. Rar inte des-
sa delar, d& kan du brénna dig.

» Produkten méste stéllas sé att den stér stadigt med handtagen
for att undvika att flytande vétska spills ut.

A VARNING! BRANDRISK!

» Anvand ingen extern timer eller separat fiarrkontroll fér att
styra produkten.

~ Smalt aldrig fast fett (i block) i fritésen. Genom den héga
temperatur som uppstdr innan fettet tdcker vérmeelementet
kan elementet skadas och det kan bérja brinnal Smalt fettet i
en gryta eller liknande forst.
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/A VARNING! BRANDRISK!
» Anvand inte produkten i narheten av heta ytor.
» Lamna inte produkten utan uppsikt nér den anvénds.

A Aktal Het ytal

Anvénd aldrig vatten for att slacka eld i fritésen!

» Gammalt och férorenat fett eller olja kan sjélvanténdas. Byt
olja eller fett i god tid. Om det skulle bérja brinna ska du dra
ut kontakten och kvéva elden med ett tacke eller liknande.

AKTA - RISK FOR MATERIALSKADOR!

» Fyll aldrig p& mer fett @n upp till MAX-markeringen och aldrig
mindre &n till MIN-markeringen i friteringskérlet. Férsakra
dig om att det finns tillrackligt med fett i fritdsen innan du
satter p& den.

~ Satt aldrig p& produkten utan olja eller fett. Annars kan pro-
dukten verhettas.

» Den har fritésen ska bara anvéndas for att fritera livsmedel.
Den dr inte avsedd for att koka vatskor.

Fore forsta anvédndningen

B Innan du bérjar anvénda fritésen méste alla delar rengéras ordentligt och
torkas noga (se kapitel Rengéring och skétsel).

Fritera utan att det bildas stora
mdéngder akrylamid

Akrylamid &r eft Gmne som ev. kan vara cancerframkallande och som bildas i hégre
grad nér man friterar stérkelserika livsmedel genom kemiska reaktioner med
aminosyror. Vid temperaturer éver 175 °C &kar bildandet av akrylamid kraftigt.

Fritera dérfor helst inte livsmedel som innehaller mycket stérkelse, som t ex pom-
mes frites, i temperaturer ver 170 °C. Pommes frites (eller andra livsmedel som
friteras) ska bara bli guldgula, inte mérkgula eller bruna. D& vet man att det inte
bildats n&gra héga halter av akrylamid.
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Fritera

Till den hér fritésen rekommenderar vi att du anvénder frityrolja eller flytande
frityrfett. Det gér Gven att anvénda fast frityrfett. Las férst mer om detta i kapitel
Fast frityrfett.

Forberedelser

1) Stéll produkten pé en vagrét, plan, stabil och vérmetélig yta.

OBSERVERA

> Om du sétter fritdsen pd spisen under kdksflékten méste spisen vara
avsténgd.

2) linda ut hela kabeln frén héllaren @.
3) Tryck p& knappen fér att dppna locket @. Locket félls upp.

4) Ta ut friteringskorgarna @/ och fést handtagen @ pé& de b&da sma
friteringskorgarna @ och pé den stora friteringskorgen €:

— Tryck ihop handtagets @ skaft en aning s& att bultarna kan féras in frén
insidan i dppningarna i friteringskorgen @/@®:
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— Llossa de hoptryckta skaften p& handtaget @ sé att bultarna sticker ut
genom hdlen:

— Handtaget @ sitter nu fast pd friteringskorgen @/®.

— Gor likadant med resten av handtagen.

OBSERVERA

> Anvénd bara olja och fett som inte skummar enligt mérkningen och som
|&mpar sig fér fritering. Denna information finns pé férpackningen eller
etiketten.

> Blanda aldrig olika sorters fett eller olja! Det kan skumma &ver kanten pd
behallaren.

5) Fyll det torra, tomma friteringskérlet @ med olja eller flytande eller sméilt
frityrfett (ca 4 | olja eller ca 3,5 kg fast fett).

OBSERVERA

> Fyll aldrig p& mer fett eller olja &n upp till MAX-markeringen och aldrig
mindre &n fill MIN-markeringen i friteringskérlet @.

6) Satt kontakten i ett eluttag.

RISK FOR ELCHOCK

> Kabeln fér inte komma i kontakt med den heta fritésen. Risk fér elchocker!
7) Sétt tillbaka friteringskorgen @ (eller de sma friteringskorgarna @).
8) Sténg locket.
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Fritera livsmedel

AKTA - RISK FOR MATERIALSKADOR!

> Anvénd aldrig fritésen utan olja eller fett!

OBSERVERA
> Du kan antingen sétta in den stora friteringskorgen @, de bada smé
friteringskorgarna (B eller bara en av de smé friteringskorgarna @ nér du

ska fritera i fritésen.
| exemplet beskrivs bara den stora friteringskorgen €. Gér likadant med

de sm4 friteringskorgarna @.

1) Sétt pé& fritssen med P&/Av-knappen @. Kontrollampan Power (O ténds.

2) Vrid temperaturreglaget @ till 8nskad temperatur. Oljan eller fettet vérms
nu upp fill den instéllda temperaturen. N&r produkten kommit upp i den
instéllda temperaturen ténds kontrollampan Ready @.

OBSERVERA

Rétt friteringstemperatur finns p& livsmedelsfdrpackningen eller i kapitel Tabell &ver
friteringstider i den har bruksanvisningen. En allmén guide éver vilka livsmedel som
kan friteras pé& vissa temperaturer finns pd bilderna pé fritésens framsida:

Symbol Livsmedel Temperatur
=S Rkor 130 °C

@ Kyckling 150 °C

Pommes frites .
W (farska) 170°¢C

Fisk 190 °C

De angivna vérdena ska bara anvéndas som en orientering. Temperaturen
kan variera beroende pd kvalitet och personlig smak!
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/\ VARNING - RISK FOR PERSONSKADOR!
> Locket och fritdsen &r mycket heta nér man friterar. Ta dérfér endast i hand-

tagen ndr du friterar! Risk fér bréinnskador! Anvénd helst grillvantar.

3) Tryck p& knappen fér att 8ppna locket @.

/\ VARNING - RISK FOR PERSONSKADOR!

> Var forsiktig nér du fyller pé friteringskorgen €. Den &r mycket varm!

4) Lyft ur friteringskorgen @ ur fritdsen. Fyll p& det livsmedel som ska friteras.
Friteringskorgen @ fér hdgst fyllas upp till Max-markeringen pé insidan av
friteringskorgen @ eller med max. 1 kg livsmedel. Observera dock alltid de
friteringsmdngder som anges pé& férpackningen.

5) Sénk ner friteringskorgen @ i den heta oljan eller fettet.
6) Stdng locket.

OBSERVERA

> Du kan &vervaka processen genom évervakningsfénstret @ pd locket.

Fast frityrfett

Fér att det inte ska stdnka fett och fér aft produkten inte ska bli fér varm bér du
vidta féljande férsiktighetsatgérder nér du anvénder fast fett:

B Na&r man anvénder férskt fett ska det frst smaltas Iangsamt pé lag vérme i
en vanlig kastrull. Hall sedan férsiktigt det smalta fettet i fritdsen. Forst darefter
safter du i kontakten och sétter pé fritésen.

B Nar du friterat fardigt kan det stelnade fettet férvaras i fritésen vid rumstem-
peratur.

Om fettet &r for kallt kan det spruta och stéinka nér det vérms upp igen! Fér att

det inte ska hdnda kan du sticka négra hdl i det stela fettet med en tré- eller

plastpinne. Akta s& att du inte skadar friteringskarlets @ ytbeldggning!

B For att smalta fettet sétter du p& produkten med Pa/Av-knappen @ och
satter temperaturreglaget @ pé& 130 °C. Kontrollampan Power (D téinds.

B Vanta fills allt fett har smélt. Det kan hénda att kontrollampan Ready @
tands och slacks flera ganger. Stéll inte in friteringstemperaturen férrén allt
fett har smait.
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Efter friteringen

/\ VARNING - RISK FOR PERSONSKADOR!

> Ta aldrig i friteringskorgen @ nér du nyss friterat. Den &r mycket varm!
Lyft bara upp friteringskorgen @ ur fritésen med handtagen @!

1) Nér du friterat klart trycker du p& knappen fér aft 8ppna locket @ sé& att
locket falls upp.

2) Lyft upp friteringskorgen @ och héng den péd fritdsens kant sa att dverfladigt
fett kan droppa av .

3) Tryck p& P&/Avknappen @. Nu &r fritésen avsténgd. Dra ut kontakten.

4) Nar oljan/fettet droppat av lyfter du férsiktigt ut friteringskorgen @ ur
fritdsen.

5) Hall det du friterat i en skél eller eft durkslag (med hushéllspapper med god
uppsugningsférméga underl!).

Om du inte anvénder fritdsen regelbundet rekommenderar vi att den kallnade

olian férvaras i vél férslutna flaskor eller andra behéllare, helst i kylsk&pet eller

n&got annat svalt utrymme. Anvénd en fin sil nér du fyller p& flaskorna sé fér du

bort alla smé& partiklar ur oljan eller fettet.

Byta frityrfett

Oljan ska inte bytas férrén den &r helt kall. Fast fett maste fortfarande vara nagot
flytande s& att det gar aft hélla ut.

1) Tryck p& knappen fér att Sppna locket @ och ta bort locket (se kapitel
Rengéring och skétsel).

2) Lyft ut friteringskorgen @.

3) Fatta tag i produktens sidohandtag och héll oljan eller fettet fran eft av hémen
i lampliga kérl, t ex flaskor. Det basta &r att anvénda en tratt.

OBSERVERA

Varje kommun eller stad har olika regler fér hur gammal matolja eller gammalt
matfett ska kasseras. Ofta &r det inte fillatet att kasta den typen av olja eller
fett i de vanliga hushéllssoporna. Fraga hos din kommun eller stadsdelsférvalt-
ning hur den gamla oljan/det gamla fettet ska kasseras.
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4) Rengér alla delar av fritdsen noga s& som beskrivs i kapitel Reng&ring och
sktsel.

5) Fyll pé ny olja eller nytt fett i fritdsen s& som beskrivs i kapitel Fritera.

Rengéring och skétsel

/\ VARNING - RISK FOR ELCHOCK!

> Dra alltid ut kontakten innan du rengér produkten.

> @ Produkten och dess delar far absolut inte doppas ner i vétskal
D& finns risk fér livsfarliga elchocker och skador pé& produkten.

/\ VARNING - RISK FOR BRANNSKADOR!

> L&t produkten bli helt kall innan den rengérs.

AKTA - RISK FOR MATERIALSKADOR!

> Anvénd aldrig frétande eller slipande medel, som t ex putsmedel eller
stalull, fér att rengdra produkten. D& kan ytan skadas!

Montera isér fritdsen, d& gér det lattare att rengdra den:
1) Oppna locket s& mycket det gar, fr det lite bakét och dra sedan upp det ur
géngijérnsfastena.
2) Ta ur friteringskorgen @ (eller de smé friteringskorgarna @®).

B Friteringskorgarna @/(® kan diskas i maskin. De t&l maskindisk.
Handtagen @ ska dock tas bort.

B Rengdr handtagen @ i varmt vatten och milt diskmedel. Skalj dem sedan i
rent vatten.

B Rengdr holjet och friteringskarlet @ med en fuktig trasa. Ta négra droppar
milt diskmedel pd trasan om det behévs. Eftertorka sedan noga med en
trasa som fuktats med bara vatten fér att f& bort alla rester av diskmedel i
friteringskarlet @. Torka av héljet och friteringskérlet @ noga.
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Rengér locket i varmt vatten och lite milt diskmedel. Skélj det sedan i rent vatten.
Torka av locket och stéll det upprdtt pé sidan sé& att det vatten som fortfa-
rande finns kvar kan rinna ut.

Kom ihdg att locket mé&ste vara helt torrt innan det anvénds igen!

3) Torka alla delar noga innan du monterar ihop produkten igen.

Forvaring

1) Fatta alltid tag i handtagen pé sidorna av héliet nér du lyfter eller bér fritésen.

2) Linda upp kabeln p& héllaren @ pd produktens baksida och fixera den med

kabelkldmman.

3) Férvara produkten med locket sténgt. D& kan det inte komma in smuts och

Tips

damm i fritdsen.

Hemlagade pommes frites

34 SE

Potatis som &r avsedd fér fritering ska vara felfri och utan groddar.
Till fritering ska mjslig eller halvfast potatis anvéndas.
Skala potatisen och skar upp den i lémpliga bitar (stavar eller skivor).

L&t potatisen ligga i vatten ca en timme innan du fortsétter. D& forsvinner en
del av sockret, som &r en av orsakerna till att det sedan bildas akrylamid.

L&t potatisen bli riktigt torr.
Fritera alltid hemlagade pommes frites tvé génger:

— Forst 10 - 14 minuter i 150 °C och ddrefter 3-4 minuteri 170 °C tills de
blir som du vill ha dem.

Djupfrysta pommes frites har férkokats och beh&ver dérfér bara friteras en
gang. Félj anvisningarna pé pasen.
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Djupfrysta livsmedel
Djupfrysta livsmedel (-16 till -18 °C) kyler ner oljan eller fettet betydligt och blir

darfér inte tillrdckligt friterade och suger ibland ocksé upp allfér mycket fett. Gor
s& har fér att undvika detta:

B Fritera bara sm& méngder &t géngen. Livsmedlet fér maximalt fyllas fill
Max-markeringen pé insidan av friteringskorgen @ (eller de sm& friterings-
korgarna @)

B Hetta upp oljan i minst 15 minuter innan du ldgger i det som ska friteras.

B Satt temperaturreglaget @ pé& en temperatur som anges i den hér bruksan-
visningen eller p& livsmedelsférpackningen.

W L&t helst djupfrysta livsmedel tina i rumstemperatur innan du friterar dem. Ta
bort s& mycket is och vatten som méjligt frén livsmedlet du ska fritera innan
du lagger i det..

B Ldagg ner det du ska fritera s& léngsamt och férsiktigt som majligt i fritésen,
eftersom djupfrysta livsmedel kan f& oljan eller fettet att plétsligt och héftigt
bubbla upp.

Hur man blir av med odnskad bismak?

Vissa typer av livsmedel, t ex fisk, avger vétska nér de friteras. Den hér vétskan
samlas upp i frityroljan eller fettet och kan orsaka lukt och bismak nér man
sedan friterar andra livsmedel i samma fett.

Gor s& har fér att hélla smaken pé oljan eller fettet frésch och neutral:

B Hetta upp oljan eller fettet till ca 150 °C och légg tvé tunna brédskivor eller
ndgra smad persiliekvistar i friteringskorgen @ (eller de smé& friteringskor-

garna @).

B Sank ner friteringskorgen @ (eller de smd friteringskorgarna @) i fettet och
stéing locket.

B Vanta tills det slutar bubbla och ta sedan bort brédet eller persilian med en
hélslev. Nu har oljan eller fettet &terfatt sin neutrala smak.
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Sund kost

Néringsexperterna rekommenderar att man anvénder vegetabiliska oljor och fetter
med ométtade fettsyror (t ex linolsyra). Men det dr ocksé s& att den hér typen
av oljor och fetter férlorar sina positiva egenskaper fortare &n andra sorfer och
darfér behdver bytas oftare.

F&lj nedanstaende rikflinjer:

B Byt olja eller fett regelbundet. Om du néstan bara anvénder fritdsen fill pom-
mes frites och silar oljan eller fettet efter varje anvéindning kan du anvénda
samma frityrfett 10 fill 12 génger.

B Anvénd dock inte olja eller fett som &r &ldre &n sex mé&nader. F&lj alltid
anvisningarna pé férpackningen.

B | princip kan oljan eller fettet inte anvéindas s& Iénge om man mest friterar
proteinrika livsmedel som kétt eller fisk.

B Blanda inte ny och gammal olja.

B Byt olja eller fett som skummar nér det véirms upp, fér en skarp smak eller
lukt eller mérknar och/eller fér en sirapsaktig konsistens.
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Tabell 6ver friteringstider

| tabellen finns exempel pé& vid vilken temperatur och hur ldnge vissa livsmedel
ska friteras. Skulle anvisningarna pé férpackningen skilja sig frén dessa rekom-
mendationer ska du félja anvisningarna pé férpackningen.

Livsmedel Temperatur (ca) Tid i minuter
Frikadeller (djupfrysta) 150 °C 3 - 5 minuter
Flaskkotletter (panerade) 150 °C 15 - 25 minuter
Kycklingbitar 150 °C 10- 118 minuter

(stora)
e gt 150 °C 8 - 18 minuter

(sm&/medelstora)

10 - 14 minuter/

Pommes frites (férska) 150 °C/ 170 °C 3. 4 minuter
. . se tillverkarens se tillverkarens
Pommes frites (djupfrysta) . .
anvisningar anvisningar
Scampi (férska) 130 °C 3 - 5 minuter
Svamp 170-190 °C 5 minuter

OBSERVERA

> Det kan uppst& smé variationer mellan den faktiska temperaturen och
gradangivelserna. Vérdena i tabellen ovan &r en orienteringshiélp. De
baseras pd en méngd pd ungefér 300 gram. Beroende pé livsmedlets
beskaffenhet kan tiden variera.

> Friteringskorgen @ (eller de smd friteringskorgarna @) fér inte fyllas med
livsmedel 6ver Max-markeringen pé& insidan.
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Atgérda fel

PROBLEM

Produkten fungerar inte.
eller

Kontrollampan Power @
lyser inte.

Kontrollampan Ready @
lyser inte.

MOJLIGA ORSAKER

Produkten &r inte kopplad fill
eft eluttag.

Produkten @r skadad.

Du har glémt att trycka pé
P&/Av-knappen ©.

Overhettningsskyddet har
aktiverats.

Oljan eller feftet har inte
kommit upp till den instéllda
temperaturen.

MOJLIGA
LOSNINGAR

Anslut produkten till eft
eluttag.

Kontakta kundservice.

Tryck p& P&/
Av-knappen ©.

Stéing av produkten med
P&/Av-knappen @ och

dra ut kontakten ur uttaget.
Vénta tills produkten svalnat.

Vénta i ndgra minuter fills
olian/fettet f&tt nskad
temperatur.

Om det inte gér att &tgérda felet med hjélp av ovanstdende tips eller om det uppstér andra
typer av fel ska du kontakta vér kundservice.

Atervinning av produkten

Produkten far absolut inte kastas bland hushallssoporna.
Den hé&r produkten faller under det europeiska direktivet

2012/19/EU.

Ladmna in den till ett godként &tervinningsféretag eller din kommunala avfallsan-
l&ggning. Folj géllande féreskrifter. Kontakta din avfallsanléggning om du har

ndgra frégor.
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Garanti fran Kompernass Handels GmbH
Kéra kund

F&r den har produkten l&mnar vi 3 &rs garanti fréin och med inkdpsdatum. Om det
skulle vara négot fel p& produkten finns en lagstadgad reklamationsrétt fréin
aterforsdljaren. Dina lagstadgade réttigheter begrénsas inte av den garanti som
beskrivs i féljande avsnitt.

Garantivillkor

Garantitiden bérjar vid inképsdatum. Ta vél vara pé originalkvittot. Kassakvittot &r
ditt kdpbevis.

Om eft material- eller fabrikationsfel uppstar pa produkten inom tre ér frén inkdps-
datum kommer vi, beroende pé& vad vi anser lémpligast, aft reparera eller byta ut
den gratis. En férutséttning fér att utnyttja garantin &r att den defekta produkten
och képbeviset (kassakvittot) uppvisas inom den tredriga garantitiden fillsammans
med en kort beskrivning av felet och nér det uppstod.

Om felet téicks av var garanti kommer du att fé tillbaka en reparerad eller en ny
produkt. Garantitiden bérjar inte om frén bérjan fér en reparerad eller ny produkt.

Garantitid och lagstadgad ersattningsrdétt

Garantitiden férléngs inte fér att man utnyttjat garantin. Det géller dven fér utbytta
och reparerade delar. Eventuella skador och brister som existerar redan vid képet
méste rapporteras s& snart produkten packats upp. N&r garantitiden &r slut méste
man sjélv betala fér eventuella reparationer.

Garantins omfattning

Produkten har tillverkats med omsorg enligt stréinga kvalitetskriterier och testats
noga fére leveransen.

Garantin géller bara fér material- eller fabrikationsfel. Garantin técker inte delar
av produkfen som utstts fdr normalt slitage och dérfér betraktas som férslitningsdelar
och inte heller skador p& &mtéliga delar som t ex knappar, batterier, bakformar
eller delar av glas.

Garantin upphér aft gélla om produkten skadas eller anvéinds och servas pé fel
saft. Alla anvisningar i bruksanvisningen méste féljas exakt fér aft produkten ska
kunna anvéndas pé ratt sétt. Produkten fér aldrig anvéindas i andra syften eller
hanteras pé ett sétt som man avréder frén eller varnar fér i bruksanvisningen.

Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och ska inte anvéindas yrkesméssigt.
Garantin géller inte vid missbruk och felaktig behandling, anvéindande av vald
och vid ingrepp som inte gjorts av var auktoriserade servicefilial.
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Behandling av garantiGrenden

Fér att snabbt kunna behandla ditt Grende ber vi dig félja nedanst&ende anvisningar:

Service

Ha alltid kassakvittot och artikelnumret (t ex IAN 12345) i beredskap vid
alla férfrégningar.

Artikelnumret finns pa typskylten, graverat p& produkten, p& bruksanvisningens
titelblad (nere till véinster) eller pa ett klistermérke pé produktens bak- eller
undersida.

Vid funktionsfel eller andra defekter ber vi dig att férst kontakta den service-
avdelning som anges nedan pa telefon eller med e-post.

En produkt som klassas som defekt kan tillsammans med képbeviset (kassa-
kvittot) och en beskrivning av felet samt n&r det uppstod skickas in portofritt
till den angivna serviceadressen.

Dessa och ménga andra handbé&cker, produkifilmer och mjukvaror kan laddas
ned pd www.lidl.service.com.

@ Service Sverige

Tel.

: 0770 930739

E-Mail: kompernass@lidl.se
® Service Suomi

Tel.:

010309 3582

E-Mail: kompernass@lidl.fi

IAN 288182

Importor

Observera att féljande adress inte &r n&gon serviceadress. Kontakta férst det
servicestdlle som anges.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
TYSKLAND

www.kompernass.com
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Przed pierwszym uzyciem zapoznaj sig z instrukcjq obstugi i zachowaj
Il ja w celu pézniejszego wykorzystania. W przypadku przekazania

urzqdzenia osobom trzecim nalezy przekazaé im takze instrukcje.
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Wstep

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenial

Jest to nowoczesny i wartosciowy produkt. Instrukcja obstugi stanowi element
sktadowy produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczeristwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi informacjami dotyczgcymi obstugi i bezpieczenstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé wytgeznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz
w podanym zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia innej
osobie nalezy dotgczyé réwniez instrukeje obstugi.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

42

Urzqdzenie jest przeznaczone wylgcznie do smazenia produktéw spozywczych
w gtebokim tuszczu i do uzytku domowego. Urzqdzenie to przeznaczone jest
wytgcznie do stosowania w gospodarstwie domowym. Nie nalezy go uzywaé
do celéw komercyjnych.

Urzqdzenie jest przeznaczone tylko do uzytku w zamknietych pomieszczeniach
i nie jest przeznaczone do uzytku na otwartej przestrzeni.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo zwiqgzane z uzytkowaniem niezgodnym
Z przeznaczeniem!

Uzytkowanie urzgdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub inne jego

wykorzystanie moze wigzaé sie z réznymi zagrozeniami.

> Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wytgcznie w sposéb zgodny z jego przez-
naczeniem.

> Nalezy przestrzegaé zasad postepowania opisanych w niniejszej instrukcii
obstugi.

> Uzytkowanie urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub
inne jego wykorzystanie moze wigzad sie z réznymi zagrozeniami.
Wykorzystywaé urzqdzenie wytqcznie do celéw zgodnych z jego
przeznaczeniem. Nalezy przestrzegaé zasad postepowania opisanych
w niniejszej instrukeji obstugi. Roszczenia wszelkiego rodzaju, wynikajgce
ze szkéd powstatych wskutek uzytkowania niezgodnie z przeznaczeniem,
przeprowadzenia niefachowych napraw, zmian wprowadzonych bez zez-
wolenia lub wskutek zastosowania niedopuszczonych czeéci zamiennych,
sq wykluczone.
Ryzyko ponosi wytgcznie uzytkownik.
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Zakres dostawy
Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:
® Frytkownica ze stali szlachetnej
® 3 Kosze frytownicy
® 3 Uchwyty
® |[nstrukcja obstugi
1) Wyimij wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi z kartonu.

2) Usuh z urzqdzenia cate opakowanie i ewentualnie folie ochronne.

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia sprawdz, czy w $rodku znajdujq sie
wszystkie czesci i czy nie ma zadnych widocznych uszkodzen.

> W przypadku stwierdzenia braku lub uszkodzenia jakiegokolwiek elementu
wskutek wadliwego opakowania lub transportu skontaktuj sie z infolinig
serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Utylizacja opakowania
Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniami podczas transportu.

Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna poddaé je
procesowi recyklingu.

Przekazanie opakowania do ponownego przetworzenia pozwoli oszczedzié
surowce naturalne i zmniejszy¢ zanieczyszczenie $rodowiska. Zbedne opakowa-
nia utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

> W miare mozliwoéci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwaranciji. Umozliwi to prawidfowe zapakowanie urzgdzenia do wysytki.
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Opis urzadzenia / Oprzyrzadowanie

POBO0000O0000CC

Wziernik

Staty filtr metalowy
Kosz frytownicy (duzy)
Zbiornik frytownicy

Przycisk odblokowania pokrywy

Nawijak kabla
Regulator temperatury
Wiqcznik/wytgeznik
Kontrolka gotowosci
Kontrolka zasilania
Uchwyt

Kosze frytownicy (mate)

Dane techniczne

44

Napigcie sieciowe
Moc znamionowa
Pojemno$é oleju

Pojemnosé ttuszczu statego

5t

PL

230V ~, 50 Hz
2000 W

okoto 4 litry

ok. 3,5 kg

Wszystkie czesci tego urzqdzenia
majqce kontakt z zywnoscig, sq do tego
odpowiednio przystosowane.
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM

» Dopilnuj, by kabel sieciowy podczas pracy nigdy nie zostat
zawilgocony ani zamoczony. Kabel uktadaj w taki sposéb, aby
nie zostat on zakleszczony ani uszkodzony w inny sposéb.

» Urzqdzenie nalezy podiqczyé do gniazda zasilania o
napieciu 230V ~, 50 Hz.

» Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zle¢
niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi,
aby unikngé wszelkich zagrozen.

Nigdy nie wktadaj pod wode czeéci obstugowej ani
grzatki oraz obudowy w chwili, gdy urzqdzenie jest
podtgczone do zasilania elekirycznego, a takze nie czy$é
tych elementéw pod biezgcq wodg.

A OSTRZEZENIE NIEBEZPIECZENSTWO
ODNIESIENIA OBRAZEN!

 To urzqdzenie nie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w
wieku ponizej 8 lat. Urzqdzenie moze by¢ obstugiwane
przez dzieci w wieku powyzej 8 lat, o ile sq one pod statym
nadzorem. To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o
zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego
do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia
oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

~ Dzieci nie mogg wykonywaé czyszczenia ani konserwacji,
przewidzianej dla uzytkownika.

» Ustaw urzqdzenie na stabilnym podtozu.
» Dzieci nie mogq bawié sie urzqdzeniem.

SEF3 2000 B2 PL 45



SILVERCREST'

/A OSTRZEZENIE NIEBEZPIECZENSTWO
ODNIESIENIA OBRAZEN!

» Nie wigczaj urzqgdzeniaq, jesli spadto z wysokosci lub zostato
uszkodzone. Zle¢ sprawdzenie i ewentualng naprawe
urzqdzenia wykwalifikowanemu specjaliécie.

» Podczas smazenia w gtebokim ttuszczu (frytowania) z
urzqdzenia wydobywa sie gorqgca para, szczegdlnie
przy otwartej pokrywie. Zachowaj bezpieczny odstep od
wydobywajqcej sie pary.

» Przed napetnieniem urzqdzenia ttuszczem lub olejem upew-
nij sie, ze wszystkie elementy sq catkowicie suche. W prze-
ciwnym wypadku gorgey olej lub ttuszcz bedzie pryskat.

» Kazdy produkt spozywczy przed wtozeniem do frytownicy
doktadnie wysusz. W przeciwnym wypadku gorgcy olej lub
ttuszcz bedzie pryskat.

» Zachowaj szczegélng ostroznosé w przypadku smazenia pro-
duktéw mrozonych. Usuri doktadnie wszystkie kawatki lodu.
Im wiecej lodu pozostanie na produktach spozywczych, tym
silniej bedzie pryskat gorgcy olej lub tluszcz.

» Elementy urzqdzenia nagrzewajq sie podczas pracy. Aby
sie nie poparzyé, nie dotykaj ich nigdy podczas uzywania
urzgdzenia.

» Trzymajgc za uchwyty, ustaw urzgdzenie w stabilnej pozy-
cji, by nie dopusci¢ do wylania sie gorqcej cieczy.

/A OSTRZEZENIE NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

» Do sterowania pracg urzqdzenia nie prébuj uzywaé zadnych
zewnetrznych zegardw sterujgcych ani zadnego innego syste-
mu zdalnego sterowania.

» Nigdy nie top statego ftuszczu (kostek ttuszczu) we frytownicy.
Na skutek powstajgcej wysokiej temperatury, dopdki ttuszcz
nie przykrywa jeszcze grzatki, grzatka moze ulec przegrzaniu
lub moze nawet dojé¢ do pozaru! Ttuszcz nalezy najpierw
stopi¢ w garnku lub w inny, podobny sposéb.
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/A OSTRZEZENIE NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!
» Nie uzywaé urzqdzenia w poblizu gorgcych powierzchni.

~ W trakcie uzywania nigdy nie zostawiaé urzqdzenia bez
nadzoru.

Uwaga! Gorgca powierzchnial
Nigdy nie uzywaé wody do gaszenia frytownicy!
» Stary lub zanieczyszczony ttuszcz lub olej moze sie zapalié
samoczynnie w przypadku przegrzania. Pamietaj o regu-
larnej wymianie oleju lub ttuszczu. W przypadku zapalenia
natychmiast wyciggnij wtyk z gniazda sieciowego i zga$
palgcy sie ftuszez lub olej zakrywajge go pokrywa.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> llosé ttuszczu w pojemniku frytownicy nie moze nigdy
przekraczaé zaznaczenia MAX, ani nie moze byé ponizej
zaznaczenia MIN. Za kazdym razem podczas wigczania
urzgdzenia upewnij sig, ze w $rodku znajduje sie odpowied-
nia ilo$é ttuszczu lub oleju.

» Nigdy nie wiqczaj urzqdzenia, jesli w srodku nie ma oleju
lub stopionego ttuszczu. W przeciwnym wypadku mozesz
spowodowad przegrzanie urzqdzenia.

» Frytownica jest przeznaczona wytqcznie do frytowania pro-
duktéw spozywczych. Nie nadaije sie do gotowania ptynéw.

Przed pierwszym uzyciem

B Zanim przystqpisz pierwszy raz do uzycia frytownicy, starannie wyczy$é
i wytrzyj do sucha poszczegdlne elementy (patrz rozdziat ,Czyszczenie”).

Smazenie bez akrylamidu

Akrylamid jest substanciq, ktéra moze mieé dziatanie rakotwércze. We wzmozonym
stopniu powstaje ona podczas frytowania produktéw spozywczych zawierajgcych
skrobig, w wyniku zachodzenia reakcji z aminokwasami. W temperaturach powyzej
175 °C nastepuje drastyczny wzrost powstawania akrylamidu.

Z tego powodu produktéw spozywczych z duzq zawartoéciq skrobi, np. frytek,
nie nalezy smazy¢ w temperaturze powyzej 170 °C. Potrawa powinna przybraé
tylko ztotawo zétty kolor zamiast ciemnego lub brgzowego. Tylko w ten sposéb
mozna uzyskaé potrawe o niskim stezeniu akrylamidu.
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L
Frytowanie
Do zastosowania w tej frytownicy zaleca sig olej do frytowania lub ptynny tluszez
do frytowania. Mozna réwniez uzyé ttuszczu do frytowania w postaci state;.
Przejdz do rozdziatu ,Thuszcz staly” aby uzyskaé wiecej informaciji na ten temat.

Czynnosci przygotowawcze
1) Ustaw urzqdzenie na poziomej, ptaskiej, stabilnej i odpornej na dziatanie

wysokich temperatur powierzchni.

> Jesli chcesz ustawié frytownice pod pochtaniaczem na kuchence pamietai,
aby kuchenka byta wytqczona.

2) Odwin w catosci kabel sieciowy z nawijaka na kabel @.

3) Nacisnij przycisk odryglowania pokrywy @. Pokrywa odskoczy.

4) Wyijmij kosze do frytowania @/ i zamocuj uchwyty @ na obu matych
koszach do frytowania @ lub na duzym koszu ©:
— Sciénij nieco prety uchwytu @ tak, by sworznie mocujgce mozna byto

wsungé od wewngtrz w otwory kosza do frytowania @/®:
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— nastepnie zwolnij $ciénigte prety uchwytu @, by sworznie mocujgce
przeszly przez otwory:

Y

— uchwyt @ jest teraz wiasciwie przymocowany do kosza do frytowa-
nia @/®.

— Postepuj tak samo z pozostatymi uchwytami.

> Stosuj wylqcznie oleje lub ttuszcze, ktére posiadajq wyrazne oznaczenie
jako niepieniqce sie i nadajqgce sie frytowania. Informacje te mozna znalez¢
na opakowaniu lub etykiecie.

> Nigdy nie mieszaj réznych gatunkéw tluszczéw ani olejéw! Thuszez mégtby
sie spieni¢ i wylaé z frytownicy.

5) Napetnij suchy i pusty zbiornik od frytowania @ olejem, ptynnym lub stopio-
nym ttuszczem (ok. 4 | oleju lub ok. 3,5 kg ftuszczu statego).

> llo$¢ tluszczu w zbiorniku frytownicy @ nie moze nigdy przekraczaé zaz-
naczenia MAX, ani nie moze byé ponizej zaznaczenia MIN.

6) Podtqcz wiyk do gniazda zasilania.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Kabel sieciowy nie moze stykaé sig z gorgcymi elementami frytownicy.
Zagrozenie porazeniem prgdem elekirycznym!

7) W16z kosz do frytowania @ (lub mate kosze do frytowania @) ponownie
do urzgdzenia.

8) Zamknij pokrywe.
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Frytowanie artykutéw spozywczych
UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie wigczaij frytownicy bez oleju / tuszczu!

> Mozna wlozyé jednoczesnie do urzqdzenia duzy kosz do frytowania @,
oba mate kosze @ lub tylko jeden maty kosz @B, by frytowaé produkty
spozywcze.
W dalszej czeéci opiszemy przyktadowo wykorzystanie tylko duzego kosza
do frytowania @. Z matymi koszami to frytowania B postepuj tak samo.

1) Wiqcz frytownice za pomocq wigcznika/wytgcznika @. Wiqcza sie kontrolka
zasilania .

2) Regulator temperatury @ ustaw na zqdang temperature. Olej lub tluszcz

rozgrzeje sie w ciggu 15 minut do wybranej temperatury. Po osiggnieciu
ustawionej temperatury $wieci sie kontrolka gotowosci @.

Prawidtowe temperatury znajdziesz na opakowaniu produktu lub w rozdziale
Tabela czaséw frytowania” w niniejszej instrukcji obstugi. Pewnych wska-
zéwek na temat czaséw frytowania poszczegdlnych produktéw dostarczajg
rysunki z przodu frytownicy:

Symbol Ar‘tykui Temperatura
spozywczy
__D\(Jc’ Krewetki 130 °C

@ Dréb 150 °C

W Frytki ($wieze) 170 °C

Ryby 190 °C

Powyzsze wartoéci majq jedynie charakter orientacyjny. W zaleznosci od
wiasciwosci produktéw oraz indywidualnych preferencii temperatura moze byé
réznal
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/\ OSTRZEZENIE -
NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Pokrywa i frytownica sq bardzo gorqce w trakcie smazenia. Dlate-
go podczas pracy urzqdzenia chwytaé tylko za uchwyt pokrywy!
Niebezpieczeristwo poparzenia!l Najlepiej uzyé do tego rekawicy kuchenne;.

3) Nacisnij przycisk odryglowania pokrywy @.

/\ OSTRZEZENIE -
NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Podczas napetniania kosza do frytowania €@ zachowaj ostroznoéé!
Jest on bardzo gorqcy!

4) Wyjmij kosz do frytowania @ z frytownicy. Do kosza wiéz produkty.
Kosz do frytowania € moze byé napetniony produktami co najwyzej do
oznaczenia Max wewngtrz kosza @ lub produktami o masie maks. 1 kg.
Nalezy jednak zawsze przestrzegad takze iloéci podanej na opakowaniu
produktéw do smazenial

5) Opu$¢ ostroznie kosz do frytowania € do gorgcego oleju lub tluszczu.

6) Zamknij pokrywe urzqdzenia.

> Proces frytowania mozesz obserwowaé przez wziernik @ w pokrywie.

Ttuszcz staty

Aby nie dopusci¢ do pryskania ttuszczu i przegrzania urzqdzenia, przestrzegaj
nastepujqgcych érodkéw ostroznoéci podczas smazenia w fuszczu statym:

B W przypadku uzywania $wiezego fuszczu, najpierw stop jego kawatki na
zwyktej patelni powoli, na matym ogniu. Stopiony tuszcz przelej ostroznie
do frytownicy. Podiqcz wtyk do gniazda i wigez frytownice.

B Po zakoriczeniu uzytkowania przechowuj frytownice wypetniong zastygtym
tluszczem w temperaturze pokojowe;.

Jedli uszez bedzie zbyt zimny, to podczas nastepnego uzycia moze pryska¢
przy podgrzewaniu! Aby do tego nie dopuscié, w zastygtym ttuszczu wykonaij
naktucia drewnianym lub plastikowym patyczkiem. Dopilnuj przy tym, by powfoka
zbiornika frytownicy @ nie zostata uszkodzonal

B Aby stopi¢ tuszcz, wigcz urzqdzenie wigcznikiem/wytqcznikiem @), nastepnie
ustaw regulator temperatury @ na 130° C. Kontrolka zasilania @ $wieci.

B Odczekaj, az stopi sig caty fuszcz. Kontrolka gotowosci @ moze przy tym
wielokrotnie zapalaé sig i gasngé. Nastepnie ustaw zqdang temperature
smazenia, gdy caly tuszcz juz sie stopi.
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Po zakonczeniu frytowania

/\ OSTRZEZENIE -
NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Nigdy nie chwytaj kosza do frytowania @ bezposrednio po smazeniu.
Jest on bardzo gorgey! Wyjmuj z frytownicy kosz do frytowania @ tylko
trzymajqc za uchwyty @!

1) Gdy produkty sq juz usmazone, naciénij przycisk odryglowania pokrywy @
tak, by pokrywa odskoczyta.

2) Podnies kosz do frytowania @ i zawie$ go na krawedzi urzgdzenia, by
nadmiar tuszczu mégt sptynqé.

3) Nacisnij wigcznik/wytqcznik @. Frytownica jest w tym momencie wytqczo-
na. Wyciggnij wiyk z gniazda.

4) Gdy z produktéw sptynie nadmiar ttuszczu, ostroznie wyjmij kosz do fryto-
wania @ z frytownicy.

5) Przetéz produkt do miski lub na sitko (wytozone np. recznikiem kuchennym
w celu odsgczenia oleju!)

Jesli nie uzywasz frytownicy regularnie, olej lub ptynny ttuszcz przechowuj
w lodéwece lub w chtodnym pomieszczeniu w dobrze zamknietych stoikach
lub innych pojemnikach. Aby unikngé przedostania sig drobnych czgstek
produktéw, olej lub ptynny ttuszcz przelewaj do stoikéw przez sitko.

Wymiana ttuszczu

Olej wymieniaj zawsze dopiero po jego catkowitym ostygnieciu. Staty fluszcz
musi by¢ jeszcze ptynny, aby mozliwe byto opréznienie urzgdzenia.

1) Naciénij przycisk odryglowania pokrywy @ i zdejmij pokrywe (patrz rozdz.
.Czyszczenie i pielegnacja”).

2) Wyimij kosz do frytowania @.

3) Chwy¢ urzqdzenie za boczne uchwyty i przelej olej lub ttuszcz przez jeden
z naroznikéw do odpowiednich pojemnikéw, np. do butelek. Dobrze jest
uzyé do tego lejka.

W kazdej gminie lub miescie usuwanie zuzytych olejéw i tuszczéw
spozywczych jest zorganizowane inaczej. Czgsto usuwanie ich razem z odpa-
dami domowymi jest zabronione. Skontaktuj sie z lokalng administracjg w celu
uzyskania informacji o stosownych punktach zbiérki.
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4) Wyczy$¢ doktadnie wszystkie elementy frytownicy, patrz rozdziat ,Czysz-
czenie i pielegnacja”.

5) Umie$¢ swiezy olej lub ttuszcz we frytownicy, patrz rozdziat ,Frytowanie”.

Czyszczenie i pielegnacja
/\ OSTRZEZENIE -
NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia najpierw wyjmij wiyk z gniazda sieciowego.

> @ Nigdy nie zanurzaj pod wode urzqdzenia ani zadnego elementu!
Mogtoby to spowodowaé porazenie prgdem elektrycznym i uszkodzenie
urzqdzenia.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OPARZENIA!

> Przed czyszczeniem nalezy odczekaé na schtodzenie sie urzqdzenia.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia elementéw urzgdzenia nie uzywaj zrgcych ani
szorujqgcych $rodkéw / materiatéw czyszczqcych, np. mleczka do czysz-
czenia ani wetny stalowej. Mogq one uszkodzié powierzchnie urzqdzenial

W celu utatwienia sobie czyszczenia, roztéz frytownice na czesci:

1) Otwérz pokrywe urzgdzenia tak szeroko, jak to mozliwe, nacisnij jq nieco
do tytu i wyciagnij ja z uchwytu zawiaséw do géry.

2) Wyimij kosz do frytowania @ (lub mate kosze do frytowania @) z urzqdzenia.

B Kosze do frytowania @/ mozna my¢ w zmywarce. Sq one do tego przy-
stosowane. W tym celu zdejmij jednak uchwyty @.

B Uchwyty @ myj w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego $rodka do mycia
naczyn. Wyptucz je potem czystq wodq.

B Obudowe i zbiornik do frytowania @ wyczy$¢ wilgotng $ciereczkg. W razie
koniecznosci uzyj niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyr. Nastgpnie zmyj
powierzchnig szmatkg zmoczong tylko czystq wodq, aby na zbioriku @
nie pozostaty zadne resztki ptynu do mycia naczyn. Wysusz doktadnie

obudowe i zbiornik @.
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Pokrywe urzqdzenia umyj w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego ptynu
do mycia naczyh. Wyptucz je potem czystq wodq.

Dobrze wysusz pokrywe urzqdzenia i odstaw jg pionowo, by woda znajdu-
jaca sie w srodku pokrywy mogta wyptyngé.

Dopilnuj, by przed ponownym uzyciem pokrywa byta catkowicie suchal

3) Przed ponownym zmontowaniem urzgdzenia doktadnie wysusz wszystkie

jego elementy.

Sktadowanie

1) Podnos lub przeno$ urzqdzenie za pomocq bocznych uchwytéw na obudowie.

2) Nawin kabel sieciowy wokét nawijaka kabla @ u dotu urzqdzenia i zabez-

piecz koniec kabla klamrg.

3) Urzqdzenie przechowuj z zatozong pokrywq. W ten sposéb wnetrze frytow-

nicy pozostanie czyste.

Przepisy

Frytki wtasnej roboty
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Ziemniaki przeznaczone do zrobienia frytek nie mogq posiada¢ uszkodzen
ani kietkéw.

Do frytowania nadajq sie ziemniaki odmian mqgczystych lub nierozpadaijg-
cych sie po ugotowaniu.

Po obraniu ziemniakéw kroimy je na drobne kawatki wedle uznania (paski
lub talarki).

Przed dalszym przygotowaniem ziemniakéw ptuczemy je w wodzie przez
okoto jednq godzing. Ma to na celu usunigcie czesci cukru, jednego z
produktéw wyisciowych w reakeiji tworzenia sie akrylamidu.

Starannie odsqcz ziemniaki z wody.

Frytki smaz zawsze dwa razy:

— pierwszy raz przez 10 do 14 minut w temp. 150 °C, a nastepnie przez
3 do 4 minut w temp. 170 °C, w zaleznosci od zgdanego stopnia
usmazenia.

Frytek gteboko mrozonych nie trzeba smazyé dwa razy, poniewaz przed

zamrozeniem zostaty one juz wstepnie podsmazone. Postepuj zgodnie z
instrukejq przygotowania, znajdujgceq sie na opakowaniu.
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Produkty gteboko mrozone

Produkt gteboko mrozony (od -16 do -18 °C) bardzo schtadza olej lub tuszcz,
przez co nie moze si¢ prawidtowo smazy¢ nasigkajqc jednoczesnie olej lub
tluszczem. Aby tego unikngé, zastosuj sie do nastepujgcych wskazéwek:

B Nie smaz nigdy za jednym razem duzej ilosci produktéw. Poziom napetnienia
kosza produktami nie moze przekraczaé oznaczenia Max wewngtrz kosza
do frytowania @ (lub w matych koszach do frytowania @).

B Przed wlozeniem produktu do urzqdzenia, najpierw przez 15 minut rozgrzej olej.

B Ustaw regulator temperatury @ na temperature podang na opakowaniu
produktu lub w tabeli niniejszej instrukcji obstugi.

B Dobrze jest réwniez przed rozpoczeciem frytowania odczekaé do rozmrozenia
produktu w temperaturze pokojowe|. Przed wlozeniem produktu do urzqdze-
nia, usuh z niego jak najwiekszq ilos¢ lodu i wody.

B Umieszczaj produkt we frytownicy z jak najwigkszq ostroznoéciq, poniewaz
zamrozone produkty mogq powodowaé gwattowne pryskanie oleju i ftuszczu.

Jak wyeliminowa¢é niepozgdane dodatkowe smaki

Niektére produkty spozywcze, w szczegdlnosci ryby, podczas smazenia uwalniajg
duzq ilo$é cieczy. Gromadzq sie one w ttuszczu lub oleju i mogq byé przyczyng
przenoszenia zapachu i smaku do nastepnych potraw, przyrzqdzanych na tym
samym oleju lub ttuszczu.

Aby zapewnié zawsze neutralny smak oleju i ttuszczu, postepuj zgodnie z naste-
pujgcymi wskazédwkami:

B Rozgrzej olej lub ttuszcz do temperatury ok. 150 °C, a nastgpnie wiéz do
kosza frytownicy @ (lub mate kosze do frytowania @) dwa cienkie kawatki
chleba lub kilka niewielkich natek pietruszki.

B Zanurz kosz do frytowania @ (lub mate kosze do frytowania @) w tuszczu
i zamknij pokrywe.

B Odczekaj, az olej lub ttuszez przestanie pryskaé, a nastepnie wyjmij tyzkg
kawatki chleba wzgl. pietruszki. Olej lub tluszcz jest teraz ponownie neutral-
ny w smaku.
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Zdrowe odzywianie

Specjaliéci od zywienia zalecajq korzystanie z olejéw roslinnych oraz tuszczéw,
zawierajqcych nienasycone kwasy ttuszczowe (np. kwas linolowy). Te oleje i
tluszcze szybciej fracq swoje pozytywne wiasciwosci niz inne gatunki i z tego
powodu muszq by¢ czeiciej wymieniane.

Zapoznaj sig z nastepujgcymi wskazédwkami:

B Regularnie wymieniaj olej i ttuszcz. Jedli uzywasz frytownicy gtéwnie do

przygotowania frytek i po kazdym smazeniu filtrujesz olej lub tuszcz,
mozesz go uzywaé od 10 do 12 razy.

B Nie uzywaj jednak oleju lub ttuszczu dtuzej niz pét roku. Przestrzegaj réwniez
zawsze wskazéwek na opakowaniu.

B W zasadzie olej lub ttuszcz mozna uzywad nieco diuzej, jeéli bedzie on
uzywany gtéwnie do przyrzqdzania produktéw zawierajqcych proteiny,
np. ryb lub miesa.

B Nigdy nie mieszaj oleju $wiezego z uzywanym.

B Tworzenie sie piany podczas rozgrzewania oleju lub tuszczu, zmiana smaku
lub zapachu potrawy oraz ciemna lub gesta konsystencija ttuszczu jest oznakg,
ze nalezy go wymienié.
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Tabela czaséw frytowania

Tabela podaije przyktadowo, jakie produkty Zzywnosciowe nalezy smazyé

w jakiej temperaturze i jaki jest potrzebny czas smazenia. W przypadku, gdy
wskazéwki podane na opakowaniu produktu rézniq sie od ponizszych danych,
postepuj zgodnie z instrukcjami na opakowaniu.

Artykut spozyweczy Temperatura ok. Czas w min
Klopsy (mrozone) 150 °C 3 - 5 minut
Kot|e1y. wieprzowe 150 °C 15 -25 minut

(panierowane)
Porcje z kurczaka o .
(duze kawalki) 150 °C 10 - 18 minut
Porcje z kurczaka o )
(mate/$rednie kawatki) 150G IS LB
§ Busfes o o 10 - 14 minut/
Frytki ($wieze) 150 °C/ 170 °C 3 - 4 minuty
. . patrz dane patrz dane
LA e producenta producenta
Krewetki ($wieze) 130 °C 3 -5 minut
Grzyby 170-190 °C 5 minut

> W przypadku temperatury mogg wchodzié w gre niewielkie odchylenia.
Podane w tabeli wartosci majq charakter orientacyjny. Odnoszq sig one do
produkiéw o masie ok. 300 graméw. Zaleznie od wiasciwosci produktéw,
czasy mogq sie réznic.

> Kosz do frytowania @ (lub mate kosze do frytowania @) mogq by¢
napetnione produktami najwyzej do oznaczenia Max wewnatrz kosza.
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Usuwanie usterek

MOZLIWA MOZLIWE
PRZYCZYNA ROZWIAZANIA

Urzqdzenie nie zostato

USTERKA

Podigcz urzgdzenie do

RIS il gniazda sieciowego.

sieciowego.
Urzqdzenie nie dziata. Urzqdzenie jest uszkodzone.  Skontaktuj sie z serwisem.
lub Nie nacisnieto wigcznika/ Nacisngé wigcznik/
wytqgcznika @. wytqgcznik @.
kontrolka zasilania O nie Wytqcz urzqdzenie za

Swieci sieg. pomocq wigcznika/
wytgcznika @ i wyciagnij
wiyk z gniazda. Odczekaj

do ostygniecia urzqdzenia.

Zadziatato zabezpieczenie
przed przegrzaniem.

Ustawiona temperatura oleju/  Odczekaj kilka minut na
tluszczu nie zostata jeszcze osiqgnigcie zgdanej tem-
osiggnieta. peratury.

Kontrolka gotowosci @ nie
Swieci sie.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazéwek nie mozna usungé usterki lub gdy wystepuijq inne
rodzaje usterek, prosze zwrécié sie do naszego serwisu.

Zatqgcznik

Utylizacja urzqgdzenia

W zadnym przypadku nie wyrzucaé urzqdzenia do zwyktych
$mieci domowych.

Ten produkt podlega dyrektywie europejskiej 2012/19/EU.
Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé¢ do odpowiedniego zaktadu utylizacji odpadéw
lub komunalnego zaktadu oczyszczania. Przestrzegaé aktualnie obowigzujqgcych
przepiséw. W razie pytar i watpliwoéci odnoénie zasad utylizacji nalezy zwrécié
sie do najblizszego zaktadu utylizacji odpadéw.
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Gwarancja KompernaB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczgc od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé oryginalny
paragon (dowéd zakupu) na przysztoéé. Ten dokument jest wymagany jako
dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sig¢ wada materiatowa lub
produkeyina, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie naprawiony
lub wymieniony na nowy. Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego
jest dostarczenie uszkodzonego urzgdzenia wraz z dowodem zakupu (paragonem
fiskalnym) oraz krétkim opisem, na czym polega wada oraz kiedy wystqpita.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Wykonanie naprawy lub wymiana produktu nie rozpoczyna biegu
nowego okresu gwarancii.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwarancji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja dotyczy wad materiatowych lub produkeyjnych. Niniejsza gwarancija nie
obejmuije czesci produktéw, kidre sq narazone na normalne zuzycie, a zatem mogq
byé uwazane za czedci ulegajqce zuzyciu, ani uszkodzer czesci fatwo tamliwych,
np. przefqczniki, akumulatory, formy do pieczenia lub czgéci wykonane ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$¢, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidfowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy $cisle przestrzega¢ wszystkich instrukcii
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania
oraz postepowania, ktérych odradza sig w instrukeiji obstugi lub przed ktérymi
sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylqcznie do uzytku domowego, a nie do zastosowar ko-
mercyjnych. Niewtaéciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w sposéb niezgodny
z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana
poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.
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Realizacja zobowiqgzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. IAN 12345) jako dowéd zakupu.

B Numer artykut mozna znalez¢ na grawerowanej tabliczce znamionowej,
umieszczonej na stronie tytutowej instrukciji (ponizej po lewej) lub na naklejce z
tytu albo na spodzie.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotqczonym do-
wodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystqpienia usterki wystaé
nieodptatnie na przekazany weczesniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobraé te i wiele innych instrukcji,
filméw o produktach oraz oprogramowanie.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 288182

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Skontaktuj sie najpierw
z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernoss.com
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Turinys

Pakuotés utilizavimas . .. ... ... 63

Parengiamieji darbai . . ... ... 68
Maisto produkty gruzdinimas . ....... ... 70
Kietieji gruzdinimo riebalai .. ... .. L 71

Paciy pasigamintos gruzdintos bulvytés. .. ... . o 74
Saldyti produktai . . .. ... 75
Kaip padalinti nepageidaujamq pasalinj skonjirkvapg . ......... .. .. .. ..o 75
Sveika mityba .. 76

Prietaiso utilizavimas . ... ... 78
Kompernaf3 Handels GmbH garantija ... o 79
PrieZiOra. . oo 80
IMPOrtuotojas. . .. ..o 80

Prie3 pirmq kartq naudodami gaminj atidZiai perskaitykite ir issaugokite
I | naudojimo instrukcijg - jos gali prireikti ateityje. Perduodami gaminj
tretiesiems asmenims, kartu perduokite ir jo instrukcijq.
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~

Izanga
Sveikiname jsigijus naujq prietaisq!
s pasirinkote 3ivolaikidkg ir kokybidkg gaminj. Naudojimo instrukcija yra sude-
damoji 3io gaminio dalis. Joje pateikti svarbis saugos, naudojimo ir utilizavimo
nurodymai. Prie3 pradédami naudoti gaminj susipaZinkite su visais naudojimo
ir saugos nurodymais. Gaminj naudokite tik taip, kaip aprasyta, ir tik nurodytais
naudojimo tikslais. Perduodami gaminj tretiesiems asmenims kartu perduokite
visus jo dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj
Sis prietaisas skirtas tik maisto produktams gruzdinti namuose. Sis prietaisas

skirtas tik buitinio naudojimo reikméms. Nenaudokite jo komerciniais tikslais.

Prietaisq naudokite tik sausose patalpose, niekada nenaudokite lauke.

A\ |sPEIIMAS

Pavojus naudojant ne pagal paskirtj!

Naudojant ne pagal paskirtj ir (arba) kitaip, nei nurodyta, prietaisas gali kelti
pavojy.

> Prietaisq visada naudokite tik pagal paskirtj.

> Veikite taip, kaip aprasyta Sioje naudojimo instrukcijoje.

NURODYMAS

> Naudojant ne pagal paskirtj ir (arba) kitaip, nei nurodyta, prietaisas gali
kelti pavojy. Prietaisq naudokite tik pagal paskirtj. Veikite taip, kaip apra-
3yta Sioje naudojimo instrukcijoje. Nepriimame jokiy pretenzijy dél Zalos,
atsiradusios gaminj naudojant ne pagal paskirtj, netinkamai remontuojant,
padarant neleistiny keitimy arba naudojant neleidziamas atsargines dalis.
Rizikg prisiima tik naudotojas.
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Tiekiamas rinkinys
Standartiskai prietaisas tiekiamas su toliau ivardytais komponentais.
® Nerudijancio plieno gruzdintuvé
® 3 gruzdinimo krepsiai
® 3 rankenos
® Naudojimo instrukcija
1) Isimkite visas prietaiso dalis ir naudojimo instrukcijq i§ karfoninés dézeés.

2) Paialinkite nuo prietaiso visas pakuotés medziagas ir lipdukus.

NURODYMAS

> Patikrinkite, ar pristatytas visas rinkinys ir ar néra pastebimy trokumy.
> Jei pristatytas ne visas rinkinys arba gaminys paZeistas dél netinkamos

pakuotés ar gabenant, kreipkités j klienty aptarnavimo tarnybos karstgjg
linijg (Zr. skyriy Klienty aptarnavimas).

Pakuotés utilizavimas

Pakuoté saugo gabenamgq prietaisq nuo pazeidimy. Pakuotés medziagos parinktos
atsizvelgiant j aplinkos apsaugos ir techninius utilizavimo aspektus, todél jos yra
perdirbamos.

Pakuote grqzinus | medziagy perdirbimo ciklg, sutaupoma zaliavy ir maZinamas

%8 iSmetamy atlieky kiekis. Nebereikalingas pakuotés medziagas utilizuokite laiky-

damiesi regione galiojandiy teisés akty.

NURODYMAS

> Jei jmanoma, priefaiso garantijos galiojimo laikotarpiu i¥saugokite originalig
pakuote, kad garantinés priezitros atveju galétuméte tinkamai supakuoti
prietaisq.
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Prietaiso aprasas / priedai

stebéjimo langelis
nekeiciamas metalinis filtras
gruzdinimo krep3ys (didelis)

gruzdinimo indas

laido rité

temperatiros reguliatorius
jjungimo / i§jungimo jungiklis
kontroliné lemputé ,Ready”
kontroliné lemputé ,Power”

rankena

POBO0000O0000CC

gruzdinimo krep3iai (mazi)

Techniniai duomenys

Tinklo jtampa
Vardiné galia
Talpa (aliejus)

Talpa (kietieji riebalai)

5t

64 LT

danggio atblokavimo mygtukas

230V ~, 50 Hz
2000 W
mazdaug 4 litrai
apie 3,5 kg

Visos su maisto produktais besilieciancios
Sio priefaiso dalys yra tinkamos liestis su
maistu.
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Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

» PasirGpinkite, kad naudojant prietaisq niekada nesudlapty
ar nesudrékty maitinimo laidas. Laidg nutieskite taip, kad jis
nejstrigty ar kitaip nebdty galima jo pazeisti.

~ Prietaisqg junkite tik j elektros lizdg, kurio tinklo jtampa yra

230V ~, 50 Hz.

» Kad i$vengtuméte pavojy, pazeistus tinklo kistukus arba mai-
tinimo laidus nedelsdami paveskite pakeisti jgaliotiems speci-
alistams arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojams.

Valdymo / kaitinimo elemento ir korpuso su tinklo laidu

niekada nenardinkite | vandenj ir neplaukite $iy daliy po
tekanciu vandeniu.

AISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

» 0-8 mety vaikams naudoti §j prietaisq draudZiama. Vyresni
nei 8 mety vaikai §j prietaisq gali naudoti tik tada, jeigu jie
tiniai gebéjimai mazesni ir kurie turi maziau patirties ir (arba)
Ziniy, §j prietaisq gali naudoti tik tada, jei yra priZitrimi arba
buvo i§mokyti saugiai jj naudoti ir supranta prietaiso keliamg
pavojy.

» Prietaisq ir jo prijungimo laidg laikykite jaunesniems nei
8 mety amzZiaus vaikams nepasiekiamoje vietoje.

» Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prieZitros darby
neleidZiama atlikti vaikams.

~ PasirGpinkite, kad prietaisas stovéty stabiliai.

» Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.
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AISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

~ Jei prietaisas nukrito arba yra paZeistas, jo naudoti nebe-
galima. Atiduokite prietaisq patikrinti ir, jei reikia, pataisyti
kvalifikuotiems specialistams.

» Gruzdinant isiskiria karsty gary, ypaé nudengus dangtj.
Bukite saugiu atstumu nuo gary.

» Prie$ pildami aliejy ar skystuosius riebalus | gruzdintuve jsitikin-
kite, kad visos dalys yra visiskai sausos. Antraip karstas aliejus
arba karsti riebalai istiks.

» Prie§ dédami j gruzdintuve kruopiciai nusausinkite visus maisto
produktus. Antraip karstas aliejus arba karsti riebalai istiks.

» Ypaé atsargiai elkités su $aldytais maisto produktais. Pasalin-
kite visus ledo gabalélius. Kuo daugiau ant maisto produkty
lieka ledo, tuo labiau tyksta karstas aliejus arba karsti riebalai.

» Prietaisui veikiant, jo dalys jkaista. Nelieskite jy, kad nenusi-
degintuméte.

~ Prietaisg suéme uZ rankeny stabiliai pastatykite, kad neisiliety
karsti skyséiai.

ASPEJIMAS! GAISRO PAVOJUS!

» Nenaudokite iSorinio laikmacio arba atskiros nuotolinio
valdymo sistemos prietaisui valdyti.

» Riebaly gabaly niekada nelydykite gruzdintuvéje. Kol riebalai
dar nedengia kaitinimo elemento, jis gali labai jkaisti ir sugesti
arba gali kilti gaisras! Riebalus pirmiausia islydykite puode
ar pan.
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AISPEJIMAS! GAISRO PAVOJUS!

» Nenaudokite prietaiso netoli kardty pavirdiy.
» Niekada nepalikite veikiancio prietaiso be prieziuros.

A Démesiol Karstas pavirsius!

Niekada nenaudokite vandens gruzdintuvei gesinti!
» Perkaite seni ir (arba) uZtersti riebalai ar aliejus uZsidega savai-
me. Laiku pakeiskite aliejy ar riebalus. Kilus gaisrui, i$traukite
tinklo kistukg, o degandius riebalus ar aliejy gesinkite antklode.

DEMESIO - PRIETAISO SUGADINIMO PAVOJUS!

» Riebaly | gruzdinimo indg niekada nepilkite daugiau nei iki
MAX Zymos ir niekada maziau nei iki MIN Zymos. Kas kartg
jjlungdami prietaisq jsitikinkite, kad gruzdintuvéje pakanka
riebaly ar aliejaus.

» Niekada nejunkite prietaiso, jei jame néra aliejaus ar skysty
riebaly. Antraip prietaisas gali perkaisti.

» Gruzdintuvé skirta tik maisto produktams gruzdinti. Ji nepri-
taikyta skysciams virti.

Pries naudojant pirmgq kartq

B Prie$ naudodami gruzdintuve pirmq kartq kruopsciai nuvalykite visas dalis ir
gerai jas nusausinkite (Zr. skyriy ,Valymas ir prieZiora”).

Akrilamidy kiekj mazinantis gaminimo biudas
Akrilamidas potencialiai yra kancerogeniné medziaga, sparciau susidaranti gruz-

dinant krakmolo turin¢ius produktus dél reakcijy su aminorigstimis. Akrilamido
ypaé padaugéia, kai temperatira pakyla virs 175 °C.

Todeél, ruoddami krakmolingus maisto produktus, pvz., gruzdindami bulvytes, sten-
kités nevirsyti 170 °C temperatiros. Gruzdinty produkty spalva turi biti aukso
geltonio, o ne tamsi ar ruda. Tik taip sumazinsite akrilamido kiekj gaminamuose
produktuose.

Gruzdinimas

Sioje gruzdintuvéje rekomenduojame naudoti gruzdinimo aliejy ar skystuosius
gruzdinimo riebalus. Galite naudoti ir kietuosius gruzdinimo riebalus. Tagiau
apie tai pirmiausia pasiskaitykite skyrivje ,Kietieji gruzdinimo riebalai”.
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Parengiamieji darbai
1) Prietaisq statykite ant horizontalaus, lygaus, stabilaus ir kar$&ivi atsparaus

pavirsiaus.
NURODYMAS
> Jei gruzdintuve norite pastatyti ant viryklés po gartrauki, jsitikinkite, kad
viryklé i§jungta.
2) Nuo laido rités @ nuvyniokite visq maitinimo laidg.

3) Paspauskite dangcio atblokavimo mygtukg @. Dangtis atsidaro.

4) ISimkite gruzdinimo krepsius @/@ ir pritvirtinkite rankenas @ prie abiejy
mazy gruzdinimo krepsiy @ ir didelio gruzdinimo krepsio ©:

— Siek tiek suspauskite rankenos @ strypelius, kad laikanciuosius skersinius
i§ vidaus bty galima ikidti j gruzdinimo krepsio @/@ auseles:
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— Atleiskite suspaustus rankenos @ strypelius, kad laikantieji skersiniai
i8ljsty pro auseles:

— Dabar rankena @ gerai pritvirtinta prie gruzdinimo krepsio @/®.
— Kitas rankenas pritvirtinkite taip pat.

NURODYMAI

> Naudokite tik gruzdinti tinkamus aliejus ar riebalus, ant kuriy aiskiai nuro-
dyta ,neputojantis”. Siq informacijq rasite ant pakuotés arba etiketéje.

> Niekada nemaisykite skirtingy rgsiy riebaly ar aliejy! Jie gali i$putoti i§
gruzdintuvés.

5) | sausq ir tudgiq gruzdinimo indg @ jpilkite aliejaus, skystyjy ar iSlydyty
riebaly (apie 4 | aliejaus arba apie 3,5 kg kietyjy riebaly).

NURODYMAS

> Riebaly ar aliejaus j gruzdinimo indg @ niekada nepilkite daugiau nei iki
MAX Zymos ir niekada maziau nei iki MIN Zymos.

6) |kiskite j elektros lizdg tinklo kistukq.

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS

> Maitinimo laidas neturi liestis prie jkaitusiy gruzdintuvés daliy.
Elektros smigio pavojus!

7) Vel {dékite gruzdinimo krep3j @ (arba mazus gruzdinimo krepsius ®).
8) Uzdarykite dangtj.
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Maisto produkty gruzdinimas

DEMESIO - MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Niekada nenaudokite gruzdintuvés be aliejaus / riebaly!

NURODYMAS

> Kai norite gruzdinti maisto produktus, | prietaisq galite jkabinti didelj gruz-
dinimo krepsj @, abu mazus gruzdinimo krepsius @ arba tik vieng mazq
gruzdinimo krepsj @. Kaip pavyzdys ¢ia aprasomas tik didelis gruzdinimo
krep3ys @. Mazus gruzdinimo krepsius (B naudokite lygiai taip pat.

1) liungimo / i§jungimo jungikliv @ jjunkite gruzdintuve. Uzsidega kontroliné
lemputé ,Power” (.

2) Ties norima temperatira nustatykite temperatiros reguliatoriy @. Aliejus arba
riebalai jkaitinami iki norimos temperatiros. Pasiekus nustatytq temperatirg
uzsidega kontroliné lemputé ,Ready” @.

NURODYMAS

Tinkamgq gruzdinimo temperatirq rasite ant gruzdinimy produkty pakuotés
arba Sios naudojimo instrukcijos skyrivie ,Gruzdinimo trukmés lentelé”. Apyti-
krés rekomendacijos, kokie maisto produktai kokioje temperatiroje turéty biti
gruzdinami, pavaizduotos piesiniais gruzdintuvés priekyje:

5 Maisto -
Zenklas produktas Temperatira
__\Jz(t') Krevetés 130 °C
@ Vis&ivkas 150 °C
Sviezios
gruzdinimo 170 °C
bulvytés
Zuvis 190 °C

Nurodyta informacija yra tik orientaciné. Temperatira priklauso nuo maisto
produkty savybiy ir jisy asmeninio skonio.
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/\ |SPEJIMAS - PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Dangftis ir gruzdintuvé gruzdinant labai jkaista. Todél gruzdindami imkite tik
uZ rankeny. Pavojus nusideginti! Rekomenduojame mvéti orkaités pirstines.

3) Paspauskite danggio atblokavimo mygtukg @.

/\ |SPEJIMAS - PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Bikite atsargs sudédami produktus j gruzdinimo krepsj ©!
Jis labai karstas!

4) ISimkite gruzdinimo krep3j @ i$ gruzdintuvés. Sudékite gruzdinamus pro-
duktus. Gruzdinimo krepsj € galima uZpildyti daugiausia iki MAX Zymos
gruzdinimo krepsio @ viduje arba sudedant ne daugiau nei 1 kg produkty.
Butinai atkreipkite démesj ir  nurodytq gruzdinimo kiekj ant gruzdinti skirty
produkty pakuotés!

5) Gruzdinimo krepsj @ atsargiai jleiskite  karstq aliejy arba riebalus.
6) Uzdarykite prietaiso dangtj.

NURODYMAS

> Pro priefaiso dangtyje esantj stebé&jimo langelj @ galite stebéti gruzdinimo
eigq.

Kietieji gruzdinimo riebalai

Naudodami kietuosius gruzdinimo riebalus imkités toliau nurodyty atsargumo
priemoniy, kad riebalai neitiksty ir prietaisas pernelyg nejkaisty:

B Kai naudojate 3viezius riebalus, riebaly gabalus pirmiausia létai naudodami
nedidelj karsfj idlydykite paprastame puode. I3lydytus riebalus atsargiai supil-
kite | gruzdintuve. Tik tada jkiskite tinklo kistukq ir jjunkite gruzdintuve.

B Baige naudoti, gruzdintuve su vél sustingusiais riebalais laikykite patalpos
temperatiroje.

Veél islydomi per daug atvése riebalai gali imti tikstil Kad taip nenutikty, vél sukie-
téjusivose riebaluose mediniu ar plastikiniu pagalivku padarykite keletq skyluéiy.

Stebékite, kad neapgadintuméte gruzdinimo indo @!

B Kad i8lydytuméte riebalus, jjungimo / i§jungimo jungikliv @ jjunkite prietaisq,
o temperatiros reguliatoriy @ nustatykite ties 130 °C temperatira. Uzsidega

kontroliné lemputé ,Power” (.

B Palaukite, kol visi riebalai isilydys. Kontroliné lemputé ,Ready” @ gali
retsykiais vél uZsidegti ir uzgesti. Norimg gruzdinimo temperatirg nustatykite
tik visiems riebalams issilydZius.
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Baigus gruzdinti

/\ |SPEJIMAS - PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Baige gruzdinti, niekada nelieskite gruzdinimo krepsio @. Jis labai karstas!
Gruzdinimo krepsj @ i3 gruzdintuvés iskelkite tik suéme uz rankeny !

1) Baige gruzdinti, paspauskite danggio atblokavimo mygtukq @, kad dangtis
atsidaryty.
2) I3kelkite gruzdinimo krepsj @ ir pakabinkite jj ant prietaiso krasto, kad nuvar-
véty riebaly perteklius.
3) Paspauskite jjungimo / igjungimo jungikli @. Dabar gruzdintuvé idjungta.
I3traukite i3 elektros lizdo tinklo kistukg.
4) Kai nuo apgruzdinty produkty nuvarvés riebalai, atsargiai i§ gruzdintuvés
iskelkite gruzdinimo krepsj ©.
5) Apgruzdintus produktus sudékite | dubenj arba sietelj (isklokite skyscius
sugerianciu popieriniu rankluosciu!).
Jei gruzdintuvés nuolat nenaudojate, rekomenduojame atvésusj aliejy laikyti san-
dariai uzdarytuose butelivose ar kituose gruzdinimo induose, geriausia 3aldytuve
ar kitoje vésioje vietoje. Aliejy j butelius pilkite pro smulky sietelj, kad i§ aliejaus
padalintuméte maisto produkty daleles.

Gruzdinimo riebaly keitimas

72

Aliejy keiskite tik tada, kai jis visiskai atvés. Kad bity galima ispilti kietuosius
riebalus, jie dar turi boti skysti.

1) Paspauskite danggio atblokavimo mygtukq @ ir nuimkite dangtj (Zr. skyriy
JValymas ir prieziora”).

2) Isimkite gruzdinimo krep3j ©.

3) Suimkite prietaisq uz 3oniniy rankeny ir aliejy arba riebalus pro kurj nors
kampaq supilkite j tinkamus indus, pvz., butelius. Rekomenduojame tam
naudoti piltuvél;.

NURODYMAS

Maistinio aliejaus ar maistiniy riebaly i¥metimo taisyklés kiekvienoje savivaldy-
béje ar kiekviename mieste skiriasi. Daznai tokio aliejaus ar riebaly negalima
iSmesti kartu su buitinémis atliekomis. Informacijos apie i¥metimo galimybes
teiraukités savo savivaldybés ar miesto administracijoje.
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4) Kruopsgiai nuvalykite visas gruzdintuvés dalis, kaip aprasyta skyrivje ,Valymas
ir prieziora”.

5) |pilkite 3viezio aliejaus ar riebaly j gruzdintuve, kaip apradyta skyrius ,Gruz-
dinimas”.

Valymas ir prieziora

/\ |SPEJIMAS - ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

> Prie3 atlikdami prietaiso valymo darbus butinai i§ elekiros lizdo istraukite
tinklo kistukg.

> @ Prietaiso ar jo daliy jokiu bidu negalima nardinti j skyscius!
Gali kilti elektros smugio pavojus gyvybei ir gali sugesti prietaisas.

/\ |SPEJIMAS - PAVOJUS NUSIDEGINTI

> Prie$ valydami palaukite, kol prietaisas atvés.

DEMESIO — MATERIALINES ZALOS PAVOJUS!

> Prietaiso dalims valyti nenaudokite ésdinanciy ar Sveic¢iamyjy valikliy / valy-
mo medzZiagy, pvz., $vei¢iamojo pienelio ar plieno vatos. Jie gali sugadinti
prietaiso pavirsiy.

Kad gruzdintuve lengviau idvalytuméte, atskirkite visas jos dalis:
1) Prietaiso dangtj atidarykite kuo placiau, Siek tiek paspauskite atgal ir istraukite |
virdy i§ lankstiniy laikikliy.
2) Isimkite gruzdinimo krep3j @ (arba mazus gruzdinimo krepsius ®).

B Gruzdinimo krepsius @/@ galite plauti indaplovéje. Juos galima plauti
indaplovéje. Tagiau pries tai nuimkite rankenas (9.

B Rankenas @ plaukite iltame vandenyije su 3velniu plovikliu. Paskui jas nuska-
laukite dvariu vandeniu.

B Korpusq ir gruzdinimo indg @ valykite drégna 3luoste. Jei reikia, ant luostés
uzpilkite $velnaus ploviklio. Tada kruopiciai nuvalykite vien vandeniu sudrékinta
3luoste, kad gruzdinimo inde @ nelikty ploviklio likuciy. Korpusg ir gruzdinimo
indg @ gerai nusausinkite.
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B Prietaiso dangtj plaukite Siltame vandenyie su 3velniu plovikliu. Paskui i
nuskalaukite $variu vandeniu. Prietaiso dangtj gerai nusausinkite ir vertikaliai
pastatykite ant $ono, kad i3bégty viduje likes vanduo. |sidémékite: pries vél
naudojant gruzdintuve dangtis turi bati visidkai sausas!

3) Prie3 surinkdami gruzdintuve visas dalis gerai i3dzZiovinkite.

Laikymas
1) Prietaisq kelkite arba nedkite suéme uZ Soniniy korpuso rankeny.

2) Maitinimo laidg uZvyniokite ant laido rités @ prietaiso uzpakalinéje puséje
ir sutvirtinkite laido spaustuku.

3) Prietaisq laikykite uzdare prietaiso dangtj. Taip gruzdintuvés vidus isliks
3varus ir joje neprisikaups dulkiy.

Patarimai

Padiy pasigamintos gruzdintos bulvytés

W Bulvés, kurias ketinate gruzdinti, turi boti nepriekaistingos kokybés ir nepradé-
jusios dygti.

B Gruzdinti reikéty rinktis tokiy rasiy bulves, kurios iSvirtos bina miltingos arba
pradzioje nesubyra.

B Nuluptas bulves reikia susmulkinti patiekalui tinkama forma (Siaudeliais arba
griezinéliais).

W Pries toliau naudodami, bulves apie valandg pamirkykite. Taip pasalinsite
dalj cukraus, viengq i§ pradiniy akrilamido susidarymo medziagy.

B Kruop3giai nusausinkite bulves.

B Padiy gaminamas gruzdintas bulvytes visada gruzdinkite du kartus:

— pirmiausia 10-14 minu¢iy mazdaug 150 °C temperatiroje, o paskui
3-4 minutes 170 °C temperatiroje, nelygu norimas apgruzdimas.
B Saldytos gruzdinimo bulvytés yra apvirtos, todél jas reikia gruzdinti tik vieng
kartq. Laikykités ant pakuotés pateikty nurodymy.
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Saldyti produktai

Saldyti gruzdinami produktai (afsaldyti nuo -16 iki-18 °C) labai atvésina aliejy
ar riebalus, todél nepakankamai greitai apskrunda ir gali sugerti per daug rieba-
ly ar aliejaus. Kad to isvengtuméte, veikite taip:

B Negruzdinkite vienu kartu daug produkty. Gruzdinamy produkty gali biti
daugiausia iki MAX Zymos gruzdinimo krepsio @ (arba mazy gruzdinimo
krepsiy @) viduje.

B Pries sudédami gruzdinamus produktus, aliejy kaitinkite maZiausiai 15 minugiy.

B Temperatiros reguliatoriy @ nustatykite ties temperatira, nurodyta 3ioje
naudojimo instrukcijoje arba ant gruzdinamy produkty pakuotés.

B Pries gruzdinant rekomenduojame palaukti, kol 3aldyti produktai Siek tiek
atitirps kambario temperatiroje. Prie3 dédami gruzdinamus produktus
gruzdintuve pasalinkite kuo daugiau ledo ir vandens.

B Gruzdinamus produktus | gruzdintuve sudékite kuo léciau ir atsargiai, nes
nuo $aldyty produkty karstas aliejus ar karsti riebalai staiga gali pradéti
smarkiai kunkuliuoti.

Kaip pasalinti nepageidaujamgq pasalinj skonj ir kvapa
Kai kurie maisto produktai, ypa& Zuvys, gruzdinant isskiria skys&iy. Sie skysciai
kaupiasi gruzdinimo aliejuje ar gruzdinimo riebaluose ir gali pabloginti véliau
tame paciame aliejuje ar tuose pacivose riebaluose gruzdinamy produkty kvapg
ir skonj.

Kad aliejaus ar riebaly skonis vél bty neutralus, veikite taip:

B |kaitinkite aliejy arba riebalus mazdaug iki 150 °C ir j gruzdinimo krepsj @
(arba mazus gruzdinimo krepsius (B) jdékite dvi plonas riekeles duonos ar
porg mazy petrazolés Sakeliy.

B Gruzdinimo krepsj @ (arba mazus gruzdinimo krepsius @) jleiskite j riebalus
ir uzdarykite dangtj.

B Palaukite, kol aliejus ar riebalai nustos kunkuliuoti ir i§imkite duonq ir (arba)
petraZole kiaurasaméiu. Aliejaus ar riebaly skonis dabar vél neutralus.
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Sveika mityba

76

LT

Mitybos specialistai rekomenduoja vartoti augalinius aliejus ir riebalus, kurivose
yra nesociyjy riebaly rigigiy (pvz., linolo rogsties). Tagiau Sie aliejai ir riebalai
greigiau praranda savo gergsias savybes nei kity rdsiy aliejai ir riebalai, todél
juos dazniau reikia pakeisti. Vadovaukités Siomis rekomendacijomis:

B Reguliariai keiskite aliejy ar riebalus. Jei gruzdintuvéje daugiausia ruoiate
gruzdintas bulvytes, o naudotq aliejy ar riebalus kas kartq perkosiate, juos
galite naudoti 10-12 karty.

B Tadiau aliejaus ar riebaly nenaudokite ilgiau nei 3edis ménesius. Visada
atkreipkite démesj ir | nurodymus, pateiktus ant pakuotés.

B Apskritai aliejaus ar riebaly naudojimo trukmé sutrumpéia, jei daugiausia
gruzdinate maisto produktus, kurivose yra baltymy, pvz., mésq ar Zuvj.

B Nemaidykite $viezio aliejaus su naudotu.

B Pakeiskite aliejy ar riebalus, jei kaitinami jie putoja, igyja astry skonj arba
skleidZia adtry kvapq, patamséja ir (arba) tampa sirupo konsistencijos.
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Gruzdinimo trukmeés lentelé

Lenteléje pateikiama pavyzdziy, kokius maisto produktus kokioje temperatiroje
reikia gruzdinti ir kokia jy gruzdinimo trukmé. Jei informacija ant gruzdinamy pro-
dukty pakuotés skirtysi nuo informacijos Sioje lenteléje, vadovaukités informacija

ant pakuotés.
Maisto
produktas
Saldyti kukulivkai

Apvolioti kiaulienos
karbonadai

Vis€ivko porcijos

(dideli gabalai)

Vis&iuko porcijos (mazi /
vidutinio dydzio gabalai)

SvieZios gruzdinimo bulvytés

Saldytos gruzdinimo bulvytés

Sviezios didZiosios krevetes
Grybai

Temperatiora
(apytikslé)
150 °C

150 °C
150 °C
150 °C

150 °C / 170 °C

Zr. gamintojo
informacijq
130 °C
170-190 °C

Trukmé
minutémis

3-5 minutés

15-25 minutés
10-18 minuéiy

8-18 minuciy
10-14 minuéiy
/ 3-4 minutés

Zr. gamintojo
informacijq

3-5 minutés

5 minutés

NURODYMAS

> Temperatira gali Siek tiek skirtis nuo nurodytos laipsniais. Informacija pirmiau
pateiktoje lenteléje yra tik orientaciné. Ji taikoma mazdaug 300 g kiekiui.

Atsizvelgiant | maisto produkty savybes, trukmé gali skirtis.

> | gruzdinimo krepsj @ (arba mazus gruzdinimo krepsius @) gruzdinamy
produkty galima déti daugiausia iki MAX Zymos krepsiy viduje.
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Trikéiy Salinimas

PROBLEMA

Prietaisas neveikia.
arba

Nedega kontroliné lemputé
,Power” .

GALIMA
PRIEZASTIS

Prietaisas nejjungtas j elekiros
lizdg.

Prietaisas pazeistas.

Nepaspaudéte jjungimo /
isjungimo jungiklio @.

Suveiké apsaugos nuo perkaiti-

mo jungiklis.

Nedega kontroliné lemputé  Aliejus / riebalai dar nepasie-

,Ready” © .

ké nustatytos temperatiros.

GALIMAS
SPRENDIMAS

ljunkite prietaisq j elektros
lizdg.

Kreipkités j klienty aptarna-
vimo tarnybq.

Paspauskite jjungimo /
isjungimo jungikli ©.
I$junkite prietaisq jjungimo /
i§jungimo jungikliv @ ir
istraukite tinklo kistukg i§
elektros lizdo. Palaukite,

kol prietaisas atvés.

Palaukite kelias minutés,
kol bus pasiekta norima
temperatura.

Jei triké&iy nepavyksta padalinti Siais aprasytais budais arba yra kitokiy trikéiy, kreipkités j msy

klienty aptarnavimo tarnybq.

Priedas

Prietaiso utilizavimas

Prietaiso jokiu bGdu neismeskite kartu su buitinémis atlieckomis.
Siam gaminivi taikoma Europos direktyva 2012/19/EU.

Prietaisui utilizuoti atiduokite jj sertifikuotai atlieky utilizavimo jmonei arba komu-
nalinei atlieky utilizavimo tarnybai. Laikykités galiojanciy teisés akty.
Kilus abejoniy, susisiekite su atlieky $alinimo tarnyba.
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KompernaBB Handels GmbH garantija
Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3 mety garantija. l3ry3kéjus 3io
gaminio trikumams, gaminio pardavéjas uztikrina jums teisés aktais reglamen-
tuojamas teises. Toliau i¥déstytos garantijos teikimo sqlygos $iy josy teisés aktais
reglamentuojamy feisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sqlygos

Garantijos teikimo laikotarpis skaigiuojamas nuo pirkimo datos. Prasome i$saugoti
originaly kasos &ek|. Jis reikalingas kaip pirkimo dokumentas.

Jei per trejus metus nuo Sio gaminio pirkimo datos isryskéty medzZiagy ar gamybos
trokumy, gaminj savo nuoZidra nemokamai sutaisysime arba pakeisime. Norint
pasinaudoti garantija, sugedusj prietaisq ir pirkimo dokumentq (kasos &ekj) bitina
pateikti trejy mety laikotarpiu trumpai aprasius trokumg bei nurodzius trokumo
atsiradimo laikg.

Jei trokumui taikoma misy garantija, jums graZinsime sutaisytq arba pristatysime
naujq gaminj. Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo laikotarpis nepra-
tesiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir teisés aktais reglamentuojama
trokumy pasalinimo garantija
Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy paslaugy, garantijos teikimo laiko-
tarpis nepratesiamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei sutaisytoms dalims.
Apie jsigyto gaminio pazeidimus ir trikumus bitina praneti vos ipakavus gaminj.
Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui uZ remonto darbus imamas mokestis.

Garantijos apréptis

Prietaisas kruopsciai pagamintas vadovaujantis grieztomis kokybés gairémis ir
pries pristatant buvo isbandytas.

Garantija taikoma tik medZiagy arba gamybos trikumams. Garantija netaikoma
iprastai dylan&iomis gaminio dalims, priskiriamoms susidévingiy daliy kategorijai,
arba lgztandiy (duziy) daliy, pavyzdzivi, jungikliy, akumuliatoriy, kepimo formy
ar i§ stiklo pagaminty daliy pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas, netinkamai naudojamas ar netin-
kamai prizigrimas. Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai laikomasi
visy naudojimo instrukcijoje pateikty nurodymy. Gaminj draudziama naudoti
tokiems tikslams ar tokiu badu, kurie nerekomenduojami naudojimo instrukcijoje
arba dél kuriy joje jspéjama.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudojimo reikméms. Garantija
netaikoma piktnaudziavimo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama jéga
ir jei remontuoja ne musy jgaliotoji klienty aptarnavimo tarnyba.
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Garantiniy jsipareigojimy vykdymas

Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymaq, prasome vadovautis toliau nurodytais
nurodymais:

B Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio, turékite kasos &ekj kaip pirkimo
dokumentq ir gaminio numerj (pvz., IAN 12345).

B Gaminio numerj rasite prietaiso duomeny lenteléje, isgraviruotq ant naudojimo
instrukcijos virselio (apagioje kairéje) arba uzklijuotq prietaiso uzpakalinéje
puséje ar apadioje.

B Jei i3ryskety prietaiso veikimo ar kitokiy trokumy, pirmiausia telefonu arba

elektroniniu pastu kreipkités | toliau nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.

B Tada sugedusiu pripazintq gaminj, pridéje pirkimo dokumentq (kasos &ekj)
ir nurode trikumq bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite iSsiysti jums
nurodytu techninés prieZitros tarnybos adresu.

Svetainéje www.lidl-service.com galite atsisiysti §j ir daugiau Zinyny, gaminiy
vaizdo jrady ir programinés jrangos.

Prieziora

@ Priezira Lietuva
Tel. 880 033 144
Elektroninio pasto adresas: kompernass@lidl.lt

IAN 288182

Importuotojas

Atminkite, kad 3is adresas néra techninés prieziiros tarnybos adresas. Pirmiausia
susisiekite su nurodyta klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
VOKIETIJA

www.kompernoss.com
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerk-
Il sam durch und heben Sie diese fir den spéteren Gebrauch auf. Handi-
gen Sie bei Weitergabe des Gerétes an Dritte auch die Anleitung aus.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

82

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren von Lebensmitteln im privaten
Haushalt konzipiert. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten
Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

/A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung und/ oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und /
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das Ge-
rét ausschlieBlich bestimmungsgeméB. Die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art wegen
Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verdnderungen oder Verwendung
nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko trégt allein
der Benutzer.
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Lieferumfang
Das Geréit wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Edelstahl-Fritteuse
® 3 Frittierkdrbe
® 3 Haltegriffe
® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerdt vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%8 verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gema&f den &rilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgemaf3
verpacken zu kénnen.
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Geratebeschreibung / Zubehor

POBO0000O0000CC

Sichtfenster
Permanent-Metallfilter
Frittierkorb (grof3)
Frittier-Behdilter
Entriegelungstaste Deckel
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Ein- / Aus-Schalter
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Haltegriff
Frittierkérbe (klein)

Technische Daten

84

Netzspannung
Nennleistung
Fassungsvermagen Ol

Fassungsvermégen festes Fett

5t

DE | AT | CH

230V ~, 50 Hz
2000 W

ca. 4 Liter

ca. 3,5 kg

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmit-
teln in BerGhrung kommen, sind lebensmit-
telecht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Filhren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» SchlieBBen Sie das Gerat an eine Netzsteckdose mit einer
Netzspannung von 230 V ~, 50 Hz an.

~ Lassen Sie besch&digte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Tauchen Sie das Bedien-/Heizelement und das Gehéu-
se mit der Netzleitung niemals unter Wasser und reini-
gen Sie diese Teile auch nicht unter flieBendem Wasser.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerdt kann von Kindern
ab 8 Jahren und dariber benutzt werden, wenn sie sténdig
beaufsichtigt werden. Dieses Gerét kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und / oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger
als 8 Jahre fernzuhalten.

~ Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

» Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Falls das Gerat heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

» Wahrend des Frittiervorgangs wird heifler Dampf freigesetzt,
insbesondere wenn Sie den Deckel 6ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

~ Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstéindig trocken sind, be-
vor Sie Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. Heif3es
Ol oder heifBes Fett spritzt sonst.

~ Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgféltig ab, bevor Sie sie in
die Fritteuse geben. Heif3es Ol oder heif3es Fett spritzt sonst.

» Gehen Sie mit gefrorenen Lebensmitteln vorsichtig um.
Entfernen Sie alle Eissticke. Je mehr Eis sich noch an den
Lebensmitteln befindet, umso mehr spritzt das heiffe Ol oder
das heifBe Fett.

» Teile des Gerdtes werden wdhrend des Gebrauchs heif3.
Berthren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

» Das Gerdt sollte in einer stabilen Lage mit den Handgriffen
aufgestellt werden, um ein Verschitten der heiBen Flussigkeit
zu vermeiden.

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem um das Gerdt zu betreiben.

» Schmelzen Sie Fettblécke niemals in der Fritteuse. Durch die
hohe Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht
das Heizelement bedeckt, kann das Heizelement beschadigt
werden oder es kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das
Fett vorher in einem Topf o. &.
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Néhe von heif3en
Oberflachen.

» Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs niemals
unbeaufsichtigt.

AAchtung! Heie Oberflache!

Benutzen Sie niemals Wasser zum Léschen der

Fritteuse!

> Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei
Uberhitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett
rechtzeitig. Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes
Fett oder Ol mit einer Decke ersticken.

ACHTUNG - GERATESCHADEN!

~ Fillen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behdlter
ein. Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass geniigend
Fett oder Ol in der Fritteuse ist.

» Schalten Sie das Gerét niemals ein, wenn sich kein Ol oder flis-
siges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerét iberhitzen.

» Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet.
Sie ist nicht fir das Kochen von Flissigkeiten konzipiert.

Vor dem ersten Gebrauch

Bl Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie bitte die
einzelnen Teile griindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab (siehe Kapitel
,Reinigung und Pflege”).

Acrylamidarme Zubereitung

Acrylamid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim Frittieren von stér-
kehaltigen Lebensmitteln durch Reakfionen mit Aminosduren verstérkt gebildet wird. Bei
Temperaturen von mehr als 175 °C steigt die Bildung von Acrylamid sprunghaft an.

Frittieren Sie daher stérkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites,
nach Méglichkeit nicht mit einer Temperatur von Gber 170°C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so erreichen
Sie eine acrylamidarme Zubereitung.
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Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen wir Frittierdl oder flissiges Frittier-
fett. Sie kdnnen auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu erst das Kapitel
,Festes Frittierfett”.

Vorbereitungen

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberflache.

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd stellen
wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.

2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Kabelaufwicklung @.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @. Der Deckel springt auf.

4) Nehmen Sie die Frittierkérbe €@/ heraus und befestigen Sie die Haltegriffe (P
an den beiden kleinen Frittierkdrben @ und am grof3en Frittierkorb €):

— Driicken Sie die Stdbe des Haltegriffs  etwas zusammen, so dass sich
die Haltebolzen von innen in die Osen am Frittierkorb @ /@ schieben
lassen:
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— Losen Sie dann die zusammengedriickten Stéibe des Haltegriffs @, so
dass die Haltebolzen durch die Osen ragen:

— Der Haltegriff @ sitzt nun fest am Frittierkorb @/@®.

— Verfahren Sie mit den weiteren Haltegriffen genauso.

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die ausdriicklich als ,nicht schéumend”
gekennzeichnet und zum Frittieren geeignet sind. Diese Information finden
Sie auf der Verpackung oder dem Efikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett- oder Olsorten! Die Fritteuse

konnte iberschdumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren Frittier-Behdlter @ mit O, flissigem
oder geschmolzenem Fett (ca. 4 | Ol oder ca. 3,5 kg festes Fett).

> Fillen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behélter @ ein.

6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Das Netzkabel darf nicht mit den heif3en Teilen der Fritteuse in Berithrung
kommen. Gefahr eines elekirischen Schlages!

7) Setzen Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkérbe @) wieder ein.
8) Schliefen Sie den Deckel.
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Lebensmittel frittieren

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/Fett!

> Sie kdnnen entweder den grof3en Frittierkorb @, beide kleinen Frittierkrbe
@ oder nur einen der kleinen Frittierkdrbe @ in das Gerdt einhéngen, um

Lebensmittel zu frittieren.
Beispielhaft wird hier nur der groBe Frittierkorb @ beschrieben. Verfahren

Sie mit den kleinen Frittierkérben @ genauso.
1) Schalten Sie die Fritteuse am Ein- / Aus-Schalter @ ein. Die Kontrollleuchte
Power () leuchtet auf.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur. Das
Ol oder Fett wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. Ist die eingestellte
Temperatur erreicht, leuchtet die Kontrollleuchte Ready @ auf.

Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der Packung des Frittierguts oder
im Kapitel ,Tabelle Frittierzeiten” in dieser Bedienungsanleitung. Eine grobe
Orientierung, welche Lebensmittel bei welcher Temperatur frittiert werden
sollten, geben |hnen die Abbildungen auf der Vorderseite der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel ~ Temperatur
__n\(Jc’ Garnelen 130 °C

@ Hihnchen 150 °C

Pommes Frites o
W (frisch) 170°C

Fisch 190 °C

Die genannten Werte sind nur Orientierungshilfen. Die Temperatur kann je
nach Beschaffenheit und persénlichem Geschmack variieren!
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/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!
> Der Deckel und die Fritteuse sind wahrend des Frittiervorganges sehr heif3.

Fassen Sie daher wahrend des Frittiervorganges nur die Griffe an! Verbren-
nungsgefahr! Benutzen Sie am besten Topfhandschuhe.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Befiillen des Frittierkorbes @! Dieser ist sehr heif3!

4) Nehmen Sie den Frittierkorb @ aus der Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut
hinein. Der Frittierkorb @ darf dabei héchstens bis zur Max-Markierung im
Inneren des Frittierkorbes @ oder bis max. 1 kg mit Frittiergut gefillt sein.
Beachten Sie jedoch auch immer die auf der Verpackung des Frittierguts
angegebene Frittiermenge!

5) Senken Sie den Frittierkorb @ vorsichtig in das heife Ol oder Fett ab.
6) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel.

> Durch das Sichtfenster @ im Gerdtedeckel kdnnen Sie den Frittiervorgang
Gberwachen.

Festes Frittierfett

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und das Geréit zu heif3 wird, treffen Sie
bitte folgende VorsichtsmafBnahmen, wenn Sie festes Frittierfett benutzen:

B Bei Verwendung von frischem Fett, schmelzen Sie die Fettblécke zundchst
langsam bei kleiner Hitze in einem normalen Topf. Gief3en Sie das geschmol-
zene Fett vorsichtig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann den Netzstecker
ein und schalten Sie die Fritteuse ein.

B Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse mit dem wieder erstarrten Fett
bei Raumtemperatur auf.

Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei erneutem Schmelzen spritzen! Um dies
zu verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder Plastikstab einige Lécher in das
wieder fest gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die Beschichtung des Frittier-

Behdlters @ nicht beschadigt wird!

B Um das Fett zu schmelzen, schalten Sie das Gerdt am Ein- / Aus-Schalter @
an, und stellen Sie den Temperaturregler @ auf 130 °C. Die Kontrollleuchte
Power (O leuchtet auf.

B Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmolzen ist. Die Kontrollleuchte
Ready @ kann dabei immer wieder aufleuchten und erléschen. Stellen Sie
erst dann die gewiinschte Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte Fett

geschmolzen ist.
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Nach dem Frittieren

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb @ nach dem Frittieren an. Dieser ist
sehr hei}! Heben Sie den Frittierkorb @ nur an den Haltegriffen @ aus der
Fritteuse!

1) Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @,
so dass der Deckel aufspringt.

2) Heben Sie den Frittierkorb @ an und héngen Sie ihn an den Rand des Gerd-
tes, so dass Uberschiissiges Fett abtropfen kann.

3) Driicken Sie den Ein- / Aus-Schalter @. Die Fritteuse ist nun ausgeschaltet.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

4) Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben Sie den Frittierkorb @ vorsichtig
aus der Fritteuse.

5) Geben Sie das Frittiergut in eine Schiissel oder ein Sieb (mit saugféhigem
Kichenpapier auslegen!).

Wenn Sie die Fritteuse nicht regelmafig benutzen, empfiehlt es sich, das Ol nach

dem Erkalten in gut verschlossenen Flaschen, oder anderen Frittier-Behdltern, vor-

zugsweise im Kishlschrank oder an einem anderen kishlen Ort aufzubewahren.

Befiillen Sie die Flaschen durch ein feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol

zu enffernen.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet ist. Festes Fett muss gerade
noch flissig sein, so dass man es schiitten kann.

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @ und nehmen Sie den Deckel ab
(siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb €.

3) Fassen Sie das Gerdt an den seitlichen Griffen an und gieBen Sie das Ol
oder Fett Gber eine der Ecken in geeignete Behdlinisse, zum Beispiel Fla-
schen. Benutzen Sie dafiir am Besten einen Trichter.

In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Entsorgung von Speisedlen oder feften
anders geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche Ole oder Fette im normalen
Hausmiill zu entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung nach den Entsorgungsméglichkeiten.

92 DE | AT | CH SEF3 2000 B2



SILVERCREST’

4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse griindlich, wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteuse, wie im Kapitel ,Frittieren”
beschrieben.

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

> @ Auf keinen Fall darf das Gerét oder Teile davon in Flissigkeiten
getaucht werden! Hierdurch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen und das Gerdt beschadigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Llassen Sie das Gerdt vor der Reinigung erst abkihlen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie zur Reinigung der Teile keine dtzenden oder schevernden
Reinigungsmittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese
kénnen die Oberflache des Gertes beschadigen!

Zur einfachen Reinigung, nehmen Sie die Fritteuse auseinander:

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel so weit wie méglich, driicken Sie ihn ein wenig
nach hinten und ziehen Sie ihn dann nach oben aus den Scharnierhalterun-
gen heraus.

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkérbe @).

B Die Frittierkdrbe @/@® konnen Sie in der Spiilmaschine reinigen. Sie sind
spilmaschinengeeignet. Nehmen Sie hierfir jedoch die Haltegriffe @ ab.

B Reinigen Sie die Haltegriffe @ in warmem Wasser mit einem milden Spiilmit-
tel. Spilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.

B Reinigen Sie das Gehduse und den Frittier-Behdlter @ mit einem feuchten
Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach, so dass
keine Spilmittelreste mehr im Frittier-Behdlter @ haften. Trocknen Sie das
Gehduse und den Frittier-Behdlter @ gut ab.
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Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem Wasser mit einem milden Spilmit-
tel. Spilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.

Trocknen Sie den Gerétedeckel gut ab und stellen Sie ihn aufrecht auf die
Seite, so dass noch im Inneren des Deckels verbliebenes Wasser herauslau-
fen kann.

Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer erneuten Benutzung vollsténdig
trocken sein muss!

3) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

Lagerung
1) Heben oder tragen Sie das Gerét mit Hilfe der seitlichen Griffe am Gehéuse.

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Rickseite

des Gerdtes und fixieren Sie es mit dem Kabelclip.

3) Lagern Sie das Gerdt mit geschlossenem Gerétedeckel. So bleibt das Innere

Tipps

der Fritteuse sauber und staubfrei.

Pommes frites selbst gemacht

Kartoffeln, die zum Frittieren vorgesehen sind, sollten einwandfrei und nicht
angekeimt sein.

Zum Frittieren sollten ,mehligkochende” oder ,vorwiegend festkochende”
Kartoffelsorten verwendet werden.

Nach dem Schélen die Kartoffeln entsprechend der gewiinschten Zuberei-
tung zerkleinern (Streifen oder Scheiben).

Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiterverwendung ca. eine Stunde. Da-
durch wird ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangsprodukte fiir die Bildung
von Acrylamid, herausgeldst.

Lassen Sie die Kartoffeln sorgfdltig trocknen.

Frittieren Sie selbst gemachte Pommes frites stets zweimal:

— erst 10 - 14 Minuten bei ca. 150 °C dann 3 - 4 Minuten bei 170 °C, je
nach gewiinschten Bréunungsgrad.

Tiefgekishlte Pommes frites sind vorgekocht und missen daher nur einmal
frittiert werden. Folgen Sie den Anweisungen auf der Packung.
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Tiefkihlkost
Tiefgekiihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) kiihlt das Ol oder Fett erheblich ab, brat

dadurch nicht schnell genug an und nimmt daher méglicherweise zu viel Ol oder
Fett auf. Um dies zu vermeiden, gehen Sie bitte wie folgt vor:

B Frittieren Sie keine gréBeren Mengen auf einmal. Das Frittiergut darf
maximal bis zur Max-Markierung im Inneren des Frittierkorbes @ (oder die
kleinen Frittierkdrbe @) gefiillt sein.

B Erhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten, bevor Sie das Frittiergut hinein-
geben.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die in dieser Bedienungsanleitung
oder auf der Packung des Frittierguts angegebene Temperatur.

B Vorzugsweise lassen Sie Tiefkihlkost vor dem Frittieren bei Zimmertemperatur
antauen. Enffernen Sie so viel Eis und Wasser wie méglich, bevor Sie das
Frittiergut in die Fritteuse geben.

B Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam und vorsichtig in die Fritteuse,
da Tiefkihlkost das heiBe Ol oder Fett abrupt und heftig zum Sprudeln
bringen kann.

Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden

Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch, geben beim Frittieren Flissigkeit
ab. Diese Flissigkeiten sammeln sich im Frittiers| oder fett an und kénnen den
Geruch und Geschmack des nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitzten,
Frittierguts beeintréchtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmacklich neutrales Ol oder Fett zu
erhalten:

B Frhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150 °C und geben Sie zwei diinne
Scheiben Brot oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den Frittierkorb €

(oder die kleinen Frittierkorbe @).

M Senken Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkérbe @) in das Fett
ab und schlieBen Sie den Deckel.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr sprudelt und entfernen Sie das
Brot bzw. die Petersilie mit einem Schaumléffel. Das Ol oder Fett ist nun
wieder geschmacksneutral.
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Gesunde Erndhrung

Ernghrungswissenschaftler empfehlen die Verwendung von pflanzlichen Olen
und Fetten, die ungesdtigte Fettsduren (z. B. Linolscure) enthalten. Allerdings

verlieren diese Ole und Fette ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und missen daher dfter ausgewechselt werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelmaBig. Wenn Sie mit der Fritteuse
hauptséichlich Pommes frites zubereiten und das Ol oder Fett nach jedem
Gebrauch durchseihen, kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.

B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch nicht lénger als sechs Monate.
Beachten Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der Verpackung.

B Generell lasst sich Ol oder Fett weniger lang verwenden, wenn Sie haupt-
scichlich proteinhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es beim Erhitzen schéumt, einen stren-
gen Geschmack oder Geruch entwickelt oder wenn es dunkel wird und /
oder eine sirupartige Konsistenz entwickelt.

96 DE | AT | CH SEF3 2000 B2



SILVERCREST’

Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden missen, und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen. Falls die
Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle abweichen,
folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel Temperatur (ca.)  Zeit in Minuten
Frikadelle (gefroren) 150 °C 3 -5 Minuten
Schweinekoteletts (paniert) 150 °C 15 - 25 Minuten
Hﬁhnchenp?rﬁonen 150 °C 10- 18 Minuten
(groBBe Stiicke)
Hihnchenportionen 150 °C 818 Minuten

(kleine / mittlere Stiicke)

Pommes frites (frisch) 150 °C/ 170 °C [©= 12 iliucicn/

3 - 4 Minuten
Pommes frites (gefroren] sieche Angaben des  siehe Angaben des
Herstellers Herstellers
Scampis (frisch) 130 °C 3 -5 Minuten
Pilze 170-190 °C 5 Minuten

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfiigigen Temperaturabweichungen
kommen. Die in der oberen Tabelle genannten Werte sind Orientierungs-
hilfen. Sie beziehen sich auf eine Menge von ca. 300 Gramm. Je nach
Beschaffenheit der Lebensmittel kdnnen die Zeiten variieren.

> Der Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkdrbe @) darf/diirfen héchs-
tens bis zur Max-Markierung im Inneren mit Frittiergut gefillt sein.
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Das Gerdt funktioniert
nicht.

oder

Die Kontrollleuchte Power @®
leuchtet nicht.

Die Kontrollleuchte Ready @
leuchtet nicht.

MOGLICHE URSACHE

Das Gerdt ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerdt ist beschédigt.

Der Ein- / Aus-Schalter @
wurde nicht betétigt.

Der Uberhitzungsschutz wurde
ausgeldst.

Die eingestellte Temperatur
des Oles / Fettes ist noch nicht
erreicht.

MOGLICHE
LOSUNGEN

SchlieBen Sie das Gerdt an
eine Netzsteckdose an.

Wenden Sie sich an den
Service.

Betdtigen Sie den Ein- / Aus-
Schalter @.

Schalten Sie das Gerdt am
Ein- / Aus-Schalter @ aus
und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteck-
dose. Warten Sie, bis das
Gerdt sich abgekihlt hat.

Warten Sie einige Minuten,
bis die gewiinschte Tempe-
ratur erreicht ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Gerdt entsorgen

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie

2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdét ber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.
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Garantie der KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemdBe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer (z. B.
IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt lhrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

M Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 288182

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zunéchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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