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AiaBaote mpooekTikd Tig 08nyieg XpHong TpIv amd Ty mpwTn XerAon
Illl ka1 uladre Tig yia peNOVTIKA Xpron. Ze TepimTwon mapadoong TG

ouokeung ot Tpitoug mapaddote pali kai Tig odnyieg xpRons.
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L

Eicaywyn
2uyxapnThpIa yia TNV ayopd TG véag oag cuokeung!
Me aut mv ayopd amodacioare v amdkrnon evdg poviépvou kar upnAng o
otnrag mpoiovrog. O1 0dnyieg xprong amoteholy Tpfpa autol Tou TPoIGVTOG,.
Mepitxouv onpavrikig umodeiéeig yia Ty acddleia, T xpHON Kal Ty amoppIyn.
Mpiv amd m xprion Tou mpoidviog, e€oikeiwbeite pe OAeg TG uTodeiéeg Xeipiopol
kal acpaleiag. XpnoIHOTTOIEITE AUTO TO TTPOIOV HOVO OTIWG TEplypaderal Kal
yia Ta avadepdpeva media xpAong. Mapadoote OAa Ta tyypada ot mepimmwon
mapadoong Tou MpoibvTog Ot TpiTOUS.

MpofAerrépsvn xprion
H cuokeur auth éxer oxediaoTel amokAeIoTIKG yia To TNyaviopa Tpodipwy ot

1I810TIKG voIKoKupId. AuTh) n cuokeun TTpoopieral amoKAEIOTIKG yia Xpron ot
voikokupid. Mnv ) xpnoiporoieite emayyehparika.

XpnoipoToigire T cuokeur pOvo Oe aTeyvOUG Kal TToTE ot £€WTEPIKOUG XWPOUG.

/\ NPOEIAONOIHEH

Kivduvog Aoyw pn rrpofAemopsvng xpriong!

Mmopei va mpoklyouv kivéuvor amé T cuckeur) ot mepimtwon pn TPoPAemo-
HevNG XPnong kai/n alou eidoug xpnong.

> XpnOIHOTIOIEITE T CUOKEUT TTOKAEIOTIKA HE TPOTIO GUHPWVO HE TOUG
KAVOVIoHoUG,.

> Tnpeite Tig Meprypaddpeveg ot autig Tig odnyieg xpriong Siadikaaieg.

YMNOAEI=H

> Mrmopsi va mpokUyouy kivbuvor amé Tn cuckeul) Aoyw pn cUpdwvng pe
ToUg KavoviopoUg xpRong kai/f d\ou gidoug xpriong. Xpnoipotoieite T
OUOKEUT) ATTOKAEIOTIKA HE TPOTTIO CUPPWYO pE TOUG KAvovIopoug. Tnpsite Tig
Siadikaoieg mou meplypadovral ot autig Tig 0dnyieg xprong. Amairioeig
omoloudnmore eidoug Aoyw {npidv amd xpron pn cbpdwvn pe Toug
kavoviopoug, amd akatdAnheg emokeuég, pn emrpemopeveg Sie€ayBeioeg
TpOTTOTOINCEIG ) a6 XPROoN pn eykekpipévey eapTnudTey amokAsovral.
Tnv €uBlvn dépel amokAeioTikG O XPHOTNG.
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Napadoréiog eomhiopog

H ouokeun mapadiderar kavovika pe ta &g oToiysia:
Dprtla avoleidumn
3 kaA&Bia Tyaviopartog

3 NaPig ouykpamong

Odnyieg xpriong
1) Adaipéote OAa ta eaptipara TG cuokeung kai Tig odnyieg xpriong amoé To
KkouTi.

2) Amopakplvete GAa Ta UNIKG cuckeuaoiag Kal Tuxdv auTokONnTa amd
OUOKEUN.

YNOAEI=H

> EMdyxere Tov mapadorio e€omhiopd wg mpog Ty MANPSTNTa Kai yia eudaveig
$Ooptg.

> Y mepinmtoon eNimolg mapadotiou e€omhiopol 1 {npibv Aoyw eANimoug
ouckeuaoiag f Aoyw petadopdg, ameubuvBeite oty avoikt TnAedwvikn

ypappn e€utnpétnong (PA. kepdraio ZépPig).

Amoppiyn TG cuokeuaoiag

H cuokeuaoia mpooTatelel ) ouokeur and $pOopig kata T petadopd. Ta uNikd
OUOKEUADIaG £XOUV eMAeyel CUPGWVA pE TOUG OIKOAOYIKOUG TIAPAYOVTEG KAl TOUG
TTapAYOVTEG TNG TEXVIKIG AOPPIPNG KAl YIa TO AOYO auTo Eival AVAKUKAGOIHA.

H emoTpodn g cuokeuaciag oto kUkhwpa uhikov eéoikovopel mpwTeg UAeg
KQl PEIQVEI TNV TTIOCOTNTA TWV ATTOPPIPPATWY. ATTOPPITTETE TA UNIKG OUOKEUATIAG
mou Sev xpnoipomoliolval TAéov oUpdwva pE TIG TOTTIKEG I0XUoUTEG TTPOSIa-

ypadic.

YNOAEI=H

> Edv eival Suvaro ¢ulare T yvroia cuokeuacia kard  Sidpkeia g
€yyunong, yia va PTTOPEITE O TTEPITITWOT £YYUNONG VA CUCKEUAGETE Tr|
OUOKEUN OWOTA.
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MNeprypadr ouokeung / EEaptipara

MapdBupo mapakorolbnong
Movipo petalhikd dikrpo
Kahdbi tnyavioparog (peydaho)
Aoyeio myavioparog

MAAKkTpo amaocddaiiong kamakiou
Ai&raén 1iMéng kalwbiou
PuBpiotg Beppokpaciag
Aiakoémng On/Off

Auyvia e\éyxou Ready

Auyvia ehéyxou Power

AaP cuykpdtong

KakdBia myavioparog (pikpd)

POBO0000O0000CC

TeXvika XapakKTnpIoTIKA

Taon Siktlou
Ovopaoriki 10xUg
Xopnmikomnra Aadiol

XwpnrikdtnTa oTepeol Aimoug

5t
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230V ~, 50 Hz
2000 W

mep. 4 Nitpa
mep. 3,5 kg

‘OMa 1a eapmpara autng TG cuokeurg
Tou €épyovTal ot emadn pe TPOdIpa
HTTOPOUV Va XPNoIpoTToIoUvTal pE
aodaleia ora 1poOdIpa.
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Yrrodsideaig aodalsiag
KINAYNOZX HAEKTPOIMNMAHEZIAX

» To kahwdio Tpododoaiag dev Ba mpémel va Bpéxeral A va
uypaiveral oté katd 1 didpkeia g Aeroupyiag. Na 1o To-
moBeteite £T01, OOTE Va PNV UTTAPXEl TTEPITITWON VA HAYKWOEI
f va urrooTei dGAou gidoug {npid.

» YuvdtoTe T ouokeun ot pia Tipila pe tdon diktiou 230V ~,
50 Hz.

» Ta Buopara fj Ta kawdia Tou éxouv utrooTei PAGPN mpeme
va avtikaBioravrar apéowg amd eouciodornuévo e&adikeu-
pévo TTpoowikd 1 amd 1o TpApa e€uTPETNOoNG TTEAATQY,
woTe va amodelyovral kivouvol.

Moré pn Pubilere To oToixeio xeipiopol/To Beppavtikd
oToixeio kai To mepiAnpa pe 1o kahadio ot vepd kal pnv
kaBapilete autd Ta TPAPATA KATW ATTO TPEXOUHEVO VEPO.

A MPOEIAOMOIHXZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» H ouokeun autr Sev emtpémeral va xpnoigotolsital amod
nmaidia nhikiag peraéu O kai 8 erov. H ouokeur auth propei
va xpnoiporoicital ané maidid ave Twv 8 erwv, epodcov
emmnPoUvTal cuvexwg. Mmopei va yiveral xprion autg g
OUOKEUNG ammo Atopa pe pelwpéveg duoikég, aiobnnpiakiq
f| VoNTIKEG IKAVOTNTEG 1) pe ENNeIyn epTTeipiag Kal/f YVOOEWY,
ebdoov empouvTal fj éxouv ekmaldeutel avadopIka pe TNV
aodalr) Xxpron TG CUCKEUNG Kal EXOUV KATAVONOEl TOUG
emakolouBoug kivduvoug.

» H ouokeun kai To kahwdio cuvdeorng TG mpémel va Guldo-
covral pakpia amd maidid kaTe Tev 8 eTwv.

» O kaBapiopdg kai n cuvipnon xprom Sev emrpémeral va
Sie€ayovrar and maidia.

» Qpovrilere yia v acdalr Bion g cuokeung.
» Ta maidid dev emmpemerar va maiouv pe T ouokeun.

SEF3 2000 B2 GR | €Y 5
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> 2TV TEPITITOON TTOU ) CUOKEUR TTECEN KATW 1) uttooTel BAGPN,
Sev emTpémeral va ouveyioete va ) xpnoiporoieite. MNapado-
OTE TN OUOKEUN TTPOG EAEYXO KAl €AV ATTAITEITAI ETTIOKEUN OF
eée1dikeupévo TTPOoWLTIKS.

» Kard m diadikacia myaviopatog ameheuBepwverar kautdg
aTpOG, KUpIwg oTav avoiyete To kamakl. Kparate pia amo-
oTaon acpaleiag amo Tov aTpo.

» BePaioveote &1 ONa Ta pépn sival eviehog oteyva Tipiv BéAe-
e Nad1 i) uypo Airmog ot dpiteda. ANIGG ektoeleral kauto
A& A Nirmog,.

> 2TEyVOVETE OAA Ta TPOdIPA TTPOCEKTIKA TIpIV Ta Pdlete ot
dpireda. ANIwg ektoéeleral kautd Aadi i Nirog,

» Na eiote 181aitepa MpooekTIKoi pe Ta Katewuypéva TpodIpa.
AmopakpuUvere OAa Ta koppata mayou. Ooco mepIcooTepog
TAyog uTdpxel ota TPOdIPa, TOCO TIEPICCOTEPO KAUTO AAdI
f Airrog ekroéevera.

» Kara m xpron kamoia pépn g cuokeung kaive. Mnv ta
ayyilere woTe va amodelyete eykauparta.

» H ouokeun mpémer va tomoBereital oe pia otaBepr) Oéon pe
TG MaPég, woTe va amodelyeral XUOIHO Tou Kautou uypou.

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX NMYPKATIAZX!

» Mn xpnoiporoieite ewtepikd xpovodiakomnn 1 EexwpioTd
TNAEXEIPICTAPIO YIA VA AEITOUPYNOETE T CUOCKEUN.

> [Moté pn Niovere koppdna Aimoug péoa ot dpiméda. Adyw g
uynAng Beppokpaciag mou dnpioupyeital 6co 1o Nirog Sev éxel
akopn kaUyel To BeppavTikd oroixeio, To OeppavTikd oroiyeio
propei va karaotpadei f| va mpokAnBei mupkayid! Aiwore mpory
YOUHEVWG TO NITTOG OF pIa KATOQPOAd I O€ KATI TIAPOHOIO.

> Mn xpnoipotoieite T CUCKEUT KOVTA Of KAUTEG EMIPAVEIEG.

» Moté pnv adnvere TN cuockeun avermThpnTn katd m SiIGpkea
NG Aeitoupyiag.

6 GR | CY
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX NMYPKATIAX!

A [poooxn! Kautn emdaveial

Morté pn xpnoiporroisite vepo yia o ofifjoipo

¢ $pirédag!

» To mahio 1y akdBapro Nimog i Aadi auto-avadréyerar ot
nepinTwon umepBéppavong. ANAGLete TakTiKG Kal éykaipa To
Madi i) To Nimog. e TepITTRON TTUPKAYIAG ATTOCUVOEDTE TO
Buopa kai mepiopioTe To dpAeyopevo Aimog | Aadi kaAurTo-
V146 Ta pe pia kouPépra.

NMPOXOXH - ZHMIEX XTH XYZKEYH!

> [Moté pn yepilete mepioodTepo Nirog amé 6,1 £wg T ofpavon
péyiotou, MAX, kai mmoté hiyotepo amé &, Seixvel n orfjpavon
ehayiotou, MIN, oto doxeio yavioparog. Mpooéxere ot
kaBe evepyotroinon woTe va umdpyel emapkég Nimog i Aadi
ot $piréda.

» [Moté unv evepyotoieite T cuokeur 6Tav dev uTdpyouy péca
Madi i) uypo Nimmog. 2e avtiBern mepinTwon n cuoKeur PTTopEi
va utrepBeppavbei.

» H $piréla eivar katdAAnAn povo yia Tnyaviopa 1podipey.
Aev éxe oxediaotel yia 1o payeipepa uypov.

Mpiv TNV mpwTn Xprion
B Tportou xpnoipotoioete 1 dppitéda yia mpwt popd, kabapiote Ta pepove-
péva pépn Aemropepg Kal oteyvooTe Ta mpooekTika (BA. Kepdaio
«KaBapiopdg kar ppovridan).

Mposroipacia xwpig akpulapidn

H akpulapidn eivar mBavog pia kapkivoyovog ouaia, n omoia oxnpartileral
£vTOVa KaTA TO TNYAVIoHA TPOodiHLV TTou TTEPIEXOUY AHUAO pécw avTiSpacewy pe
apivoéta. Ze mepintwon Oeppokpaciov peyaritepwy Twv 175 °C, o oxnpart-
opo6g TG akpuhapidng auaverar alpatwdog.

Ma 1o Aoyo autd myavilete Tpddipa mou mepiixouv Apulo, 6Twg yia mapadeypa
matdreg TyavnTeg, oo yiverar ot Oeppokpacia Ox1 dve Twv 170 °C. To mpoidy
TNYQViopaTog TPEMEl KATA TO TNYAVIOPA VA ATTOKTA VA XPUCOKITRIVO XPWHA Kal OXI
okoupdxpwpo N kadt. Mbvo éror emTuyxaveTe TpoeToipacia xwpig akpulapion.

SEF3 2000 B2 GR | €Y 7
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1
Tnyaviopa
la ™ xpAon ot auth T dpirela mpoteivoups AadI Tnyaviopatog fi uypd Nimog
Tyavioparog. Mrmopsite emiong va xpnoiporoirfoere oteped NiTog Tyavioparog.
Zxenika diaBdaote mpota 1o Kepdaio «Zreped Nimog myavioparogy.

Mposroipaocisg
1) TomoBemote T ouokeur| ot pia opiévria, emimedn, otabepr| kai OeppavBekTikn

emaveia.
YIMNOAEI=H
> Orav Oihete va TomoBeroere T dppitida katw amod Tov amoppodnpa oTo
pam, mpootte WoTe To pdT va eivar amevepyomoinpévo.

2) Zeruhiére mM\fpwg 1o kaAwSio amd  didraén TUMEnG kawdiou @.

3) Miéote To MAfkTPO amacddliong kamakiol @. To kamdki avamnda.
4) Adaiptote Ta kardbia myaviopatog @/ @ kar otepewote Tig AaPig cuykpd-
mong @ ora o pikpd kardbia myaviopatog @ kar oo peydro kardbi

myavioparog ©:
— Miéore Niyo padi nig paPdoug g AaPrg ouykpamong @, éro1 dote o
Teipol ouykpdTong va propouy va wbouvral amd péoa oTig wrideq
oto kahdbi myavioparog @/®:

8 GR | CY SEF3 2000 B2
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— 3m ouvéxeia Aaokdpere Tig meopiveg pdBdoug g AaPig cuykpdmong @,
£701 WOTE o1 TIEipol ouykpdTnong va mpoeéixouv péca amd Tig wrideg:

Y

— H \aPi ouykpamnong @ 5paleral Topa odixtd oto kardbi myaviopa-
106 ©/®.

— Axoloubnote v idia Siadikacia yia Tig udNoimeg AaPig ouykpdmong.
YMNOAEIZEIX

> Xpnoipotoigite povo Aadia A Airn, Ta omoia xapaktpilovral pnrog wg
"un adpiovra" kar evdeikvuvral yia Tyaviopa. Aut Ty mAnpodopia Oa
1n Bpeite oTn cuokeuaoia f oty eTikéTa.

> Tloté pnv avapiyviere Siapoperika €idn Aimoug i Aadiol! H dpiréla pmopei
va apyioel va koxhadel.

5) Tepiote To oTeyvd kar adeio Soxeio Tyaviopatog @ pe Aad), uypod 1| Niwptvo
Nimog (mep. 4 Nitpa A&d1 ) mep. 3,5 kiha oteped imog).

YMNOAEI=H

> [oté un yepilere mepioodtepo Nimog 1 Aad1 amd 6,11 twg T ofpavon péyr-
oTou, MAX, kai moté Aiydtepo amod 6,1 Seiyvel n ofjpavon ehaxiotou, MIN,
oto Soxeio Tnyavioparog @.

6) Eicdyere o Buopa omyv mpila.

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ
> To kahodio Sev emTpémeral va épyeral o€ emadn pe Ta KQUTA pépn TG

dpirilag. Kivéuvog nhektpominéiag!

7) EmavaromoBerote To kahdbi myavicpatog @ (1) Ta pikpd kardOia Tyavi-
opatog @).

8) K\eiote To kamdki.

SEF3 2000 B2 GR | €Y 9
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Tnyaviopa Tpodipwv
MPOXOXH - YAIKEEZ ZHMIEX!
> [Moté un Aemoupyeite 1 dpiteda xwpig Aadi/Nimog!

YMNOAEI=H

> [ia va Tyavioere TpOdIpa propeite va avaptroete otn dpiméda &ite 1o peyaho
kaldBi Tnyavioparog @, Ta Suo pikpd kardBia Tyavioparog @ N podvo
10 ¢va amé 1a Slo pikpd kardbia myavioparog @.
ESO mepiypaderal wg mapddeypa povo to peydho kardbi tnyavioparog ©.
H &iadikacia eivar akpifog idia kai yia 1a pikpd kardbia Tyavioparog @.

1) Evepyoroifore T dppiréda amd 1o Siakdmn On/Off @. H Auyvia ehéyyou
Power @ avdper.

2) Tupiote To pubpioth Beppokpaciag @ oty emBupnth Oeppokpacia. To
N&61 1y To Nimmog Beppaiverar oty emBupnth Beppokpacia. MOAIg emmeuyOei
n pubpiopivn Beppokpaoia, avafer n Auxvia ehéyxou Ready @.

YNOAEI=H

Oa Bptite ) owotn Oeppokpacia myaviopatog ot cuckeuacia Tou TPo-
iovrog myavioparog 1} ato kepahaio "Mivakag xpdvwy Tnyavioparog” Twv
mapoucov odnyiov xpnong. Evag xovépikdg mpooavarohiopdg yia To moia
Tpddipa kar ot moia Beppokpacia mpémer va yavilovral oag Sivouy ol
eIkdveg o pmpooTivi MAeupd TG dpimedag:

ZUpPoro Tpodipo O¢ppokpacia
__n\(JQ‘ Fapideg 130 °C
@ Korémouho 150 °C
Marareg
yavnTég 170 °C
($ppéoxe)
Wapi 190 °C

O1 avadepopeveg TipEg amoteholy povo kareuBuvinpieg Tipég. H Beppokpacia
propel va moikilel avaloya pe T obvOeon kai Ty mpocwmik yevon!

10 GR | CY SEF3 2000 B2
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/A NPOEIAOMOIHIH - KINAYNOX TPAYMATIZEMOY!

> To kamaki kai n ppiréa eival moAd kautd kard m Sidpkeia g diadikaciag
tyavioparog. ' autéd kara  didpkeia g diadikaciag tnyavioparog
mavere podvo Tig AaPég! Kivéuvog eykatparog! Xpnoipormoieite kaAutepa
yavtia koudivag.

3) Miéote To mMAfkTPO amacdpaliong kamakiol @.

/\ NPOEIAOMOIHZH - KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> Na tioTe mpooekTiKoi KaTd TO Yépiopa Tou kakaBiol Tnyavioparog @!
Eivar moAu kauto!

4) Bydhe To kahdBi myaviopatog @ amd m dppréla. Bakte pioa To mpoidy myavi-
oparog. To kahdbi myaviopatog @ emrpémerar va yepile pe poidy myaviopa-
T0G TO AVOTEPO WG TN ofpavon péyiotou MAX oto ecwrepikd Tou kahaBiou Tyo-
viopatog @ 1) 1o oAU péxpr 1 kNS, Mpoatyere wotdoo mévra my avadepdpevn
TTOCOTNTA TYAVICPATOG EMAVK OTr) CUCKEUATIA TOU TTPOIOVTOG Tyavioparog!

5) BuBiote To kaAdOi Tnyaviopatog @ mpooekTika oto kautd Aadi i) Nimog.

6) Kheiote To kamaki TG oUoKeUnS.

YMNOAEI=H

> Méow Tou mapaBlipou mapakorolbnong @ oTo kamdki NG cuokeung
propeite va mapakoloubeire Tn Siadikacia myavioparog.

Zr1epeod Aitrog Tnyavioparog
Ma va epmodioete mroiliopa Tou Aimoug kar umepBohik) aténon g Beppokpa-
olag, AapPavere Ta akdhouBa mpoAnmmikd pétpa dtav xpnoipoTolite oTeped
NiTog tyavioparog:

B Kard m xpnon dpéokou Aimoug, Niwore Toug kuBoug Nimoug Tipwta apyd ot pikpn
Beppokpacia ot pia kavovikr katoapdia. XUoTe TpooekTikd To Aiwpévo Nirrog
péoa ot dpmeda. Movo perd eicdyere To Puopa kar evepyoroieite ) dpireda.

B Merd ™ xpnon duldre T dpmela padi pe To Nimog mou éxer TANI yivel oTeped
ot Beppokpacia dwpartiou.

‘Orav 10 ANirog eivar oAU kpuo, pmropei ot ek véou Niwoipo va mroizael! Na va
epmrodioTel autod kavTe pe va Eulaki i pe pia MAaoTikr paBdo pepikég TpUTTEG
oto Nitog Tou éxel TaN okAnpuvel. Mpootére Gote n emioTpwon Tou Soxeiou
myaviopatog @ va pnv maber BAEPN.

B Tia va NiGoete To Nimog, evepyomoifoTe T ouckeur} amé To Siakémm On/
Off @ a1 Béote To pubpioTr Beppokpaciag @ oroug 130°C. H Auyvia
ehéyxou Power @ avape.

B NMepipévere twg 6Tou NiIKoel OXo To Aimog. H Auyvia ehéyyxou Ready @ prmopei
1671¢ va avdafer kai va offiver méAi. PuBpiote Ty emBupnt Beppokpacia
Tnyavioparog povo otav éxel Niwoel oOAOKANPo To NITTog,.

SEF3 2000 B2 GR | €Y 11
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Mera 1o Tnyaviopa

/A\ NPOEIAOMOIHZH - KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

> [oté punv mavere o kaAdOi Tnyaviopatog @ perd 1o myaviopa. Eival
oAU kautd! Znkwore To kaAabi Tnyaviopatog @ amd m ¢ppimela pdvo
kpatovTag To amd Tig AaPég cuykpatnong D!

1) ‘Orav 10 mpoidv Tyaviopatog eroipactei, mMéoTe To TAKTPO ammachaliong
kamakiol @, woTe To kamaki va avarndnoel.

2) Znkwote To kaAabi yaviopatog @ kar KpepdoTe To OTO AKPO TNG CUOKEU-
NG, £101 ote va pmopei va otale To utrepaiiov Aimmog,.

3) Miéote To Siakomm On/Off @. H ¢piréla sival topa amevepyomoinpévn.
TpaPhére To Plopa and my mpila.

4) 'Orav 1o mpoidy Tyaviopatog amooTpayyioTel, onkwoTe To karabi Tyavi-
opatog @ mpooekTika amd ) dpirida.

5) Bahre To mpoidy myaviopatog ot éva ptioA ) oe tva coupwthpl (oTphoTE pe
amoppodnTikd xapT koulivag!).

Edv Sev xpnoipormorsite T dpirila TakTiKG, eival mpoTipdtepo va duldre To A&SI

HOMIG kpULOE! Ot kald kAeiopéveg G1aAeg A oe GAa Sdoxeia Tnyaviopatog, katd

TpoTipnon péca oto Yuysio f) o éva AAo Spoaepd anpeio. epilere Tig drakeg

HEOW evOG AETTTOU COUPWTNPIOY, WOTE VA ATTOPAKPUVETE UTTONEIPHATA TPOGIHWY

amd 1o Aadi.

L] 1 L

AX\ayn Airmoug Tnyavioparog
AMGEETe To Aad1 podvo adou Exel kpuwoer eviehwg. To oteped Nimog pémer va
€ival aKOpa uypo £T01 WOTE VA PTTOPEITE VA TO XUOETE.

1) Miéote To MAfikTPO amacddliong kamakiol @ kal onNkOOTE TO KATTAKI
(BA. Kepdhaio «KaBapiopdg kar dpovridar).

2) Amopakpuvere To kahd6i yaviopatog @.

3) Midote T ouokeun} amod Tig Mheupikég Aafég kar xUoTe To Aadi iy To Nimog
piow piag ek Tev yovidv os kataMnha Soxela, Tm.x. dp1dleg. Xpnoiporoisite

KaAUTEPQ Eva XWVi.

YNOAEI=H

¢ kB¢ kovoTnTa 1) TOAN UTTApKOUY SIadOPETIKOI KAVOVIGHOI OXETIKA HE TNV
amdppiyn Twy Aadivv payepikng M Tou Aimoug. Zuyxva Sev emmpémeral va
amoppimrovral Tétoia AaSia i Nimn oTa kavovikd oIKIakd amoppippara.
EvnuepwbBeite amd To Srpo 1 Ty koivdTTd oag yia Ta onueia amdppiyng.
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4) KaBapilere OXa ta TpApaTa g dpittlag Aemmopepwg, 6TwG MeplypadeTal
oto kepdhaio «KaBapiopdg kar dpovridar.

5) Tepilere pe vio Aadi f Nimog ) $pitila, dmwg mepiypaderar oto Kepdhaio
JInyaviopa”.

KaO@apiopdg kai ppovrida
A MPOEIAOMOIHZH - KINAYNOX HAEKTPOIMAH=IAX!
> [piv amd Tov kaBapiopd Mg ouokeurg Tpafare mavra 1o Buopa amd my mpila.
> @ Ze kapia mepimTeon Sev emrpémeran n cuokeur ) e€apmpara autng

va BuBiotolv ot uypal Mmopel va mpokUyel kivéuvog Jwrg amé nhektpo-
minéia kai n cuokeur) va utrootel $Oopa.

/A NIPOEIAOMOIHEH - KINAYNOX EFKAYMATOX

> Adrvere T cUCKeUN va KpULGE! TTPIV amd Tov kabapiopd.

MPOXOXH - YAIKEX ZHMIEX!

> ia Tov kaBapiopo Tev eaptnpdTwy pn xpnoipomoicite emBetika f) Tpifika
kaBapioTikd péoa / ulikd, 6mwg yaia kaBapiopou f atoahdpaiho. Autd
pmopei va mpokalicouv {npid oy emaveia TG cuokeung!

la Tov koo kaBapiopd, amoouvappoloynote T dpmela:
1) Avoi&te To kamdki TG cuckeung doo yiveral, méaTe To Aiyo Tpog Ta mow

ka1 pafnéte To ot ouvixeia pog Ta emavoe kar ¢w and nig ompileg
pevtectSwy.

2

Adaiptore To kardbi Tnyavioparog @ (1) Ta pikpd kardBia Tyavioparog @).

B Ta kaA&Bia myaviopatog @/@ propouy va kabapiotoly oto MAuvTApIo
marwy. Eival katdhnha yia mAbon oe mhuvTipio MATWY. 2e QUTAV TNV TTEPI-

mTwon, opws, Pydite Tig AaPég ouykpamong @.

B KaBapiore 1ig AaPég ouykpamnong @ oe eotd vepd pe éva o amopputa-
VTIKO. ZemAUvete oTn ouvéxea pe kabapd vepod.

B KaBapiore To mepifAnpa kai To Soxeio Tyaviopatog @ pe tva uypd mavi.
E&v amaireital BaAre éva Amo kabapioTikd oto mavi. 31 ouvéxeia okourioTe
pe dva mavi Bpeypivo pdvo pe vepd, ©OTe va pny umdpxouv utoAeippara
amoppuravtikol oto doxeio Tyaviopatog @. Ireyvoote To mepiPAnpa kai
10 Soxeio Tnyavioparog @ kaha.
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B KaBapiore To kamdki g cuokeung ot {eoTd vepd e Eva Ao amoppuTiavT-
k6. ZemAUvett To oTn ouvéxea pe kabapd vepod.
STeyVOOTE TO KATTAKI TG OUCKEUNG Kad kal TormoBetoTe To 6pbio oto A,
£101 OoTe va pmropei va adeldoel To vepd Tou evdexopévg Exel peivel OTO
€0WTEPIKO TOU KATTAKIOU.
To kammaKkI Tpémel va €xel oTeyvwoEl TTANPWG TTPIV atd pia véa xpnon!

3) Zreyvoote kald 6ha ta e€aptiparta mpiv amd T cuvappoldynon.

L]
AmoOnkeuon
1) Znkoorte A petadépere T cuokeun pe T BorBeia Tov mieupikdy Aafdv oto
mepifAnua.
2) Tuhire 1o kahwdio ot Siaraén 10MEng karwdiou @ otny Tiow TMAeupd TG
OUOKEUNG Kl OTEPEWOTE TO PE TO €18IKO KNITT.

3) AmoBnkelote T cuokeur| pe kAeloTé To kamaki TnG. ETol To e0wtepikd TG
dpirtlag mapapével kabapod kal xwpig okovN.

ZupBoulig

ImTIKEG TNYAvNTéG TTATATEG

B O matareg mou mpoPAémovral yia Tyaviopa Tpémel va eival ppiokeg Kal
OHOIOHOPdEG.

B Tia 1o Tyaviopa mpémel va xpnoipomoiolvral ién mardtag mou eival Aiyo
«QPIPa» 1 <KKUPIRG OKANPG».

B Aol Eedhoubioerte Tig mardTeg kOPete v avricToixn emBupnt MocdtnTa
(Aopideg 1 direg).

W Tig B&dere oto vepd Tpiv ouveyioere Tiep. yia pia wpa. Eror debyer éva tpfpa
g {axapng, n omoia gival pia améd Tig oucieg otnv omoia odeileral o oxn-
patiopdg Mg akpulapidng.

B Adrjvere TIG TTATATEG VA OTEYVWOOUV APKETA.

B Tnyavilete mavra Tig ommikég Tatdreg SUo dpopig:

— mpwra yia 10 - 14 Aerrra mep. otoug 150 °C kar perd yia 3 - 4 Aerrrd
otoug 170 °C, avéhoya pe Tov emBupntd Babpd podioparog.

B O kateyuypéveg TATATEG €ival TIPOTNYAVIGHEVEG KAl YIA TO AOYO auTd Tl
va TnyavioToly pdvo pia popd. AkorouBroTe Tig 0dnyieg ot cuokeuacia.
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Karspuypiéiva
Ta kaTeyuyptva mpoidvra myaviopatog (-16 °C twg -18 °C) kpuwvouv To Aadi
f To Nimog apkerd, £ro1 autd Sev {eoTaiveral apkerd ypriyopa kai yi' autd autd
Ta pOdIpa amoppopouy mMbavag mapa Mol Aadi f Airog. lNa va o amopuye
Te autd, akohoubrote myv e€ng Siadikaaia:

B Mnv myavilete peyaNitepeg moooTTeg ot pia Sdon. Mpémer va yepilere pe
TTPOIOV TNyaviopaTog To aveTepo £wg T onpavon Max oto eowTepikd Tou
kahaBiol myaviopatrog @ (1) Twv pixkpoy karabiby myaviopatog @).

B Zcoraivere o Aadi touhdyiotov 15 Nemrd mpiv Péhere pica To mpoidy ya-
vioparog.

B Otote 1o pubpiom Beppokpaciag @ om Beppokpacia mou Siveral oTig
mapouoeg odnyieg xprong f o cuckeuacia Tou TTPOIGVTOG Tyavioparog.

B Kard mportipnon agnoTe To KaTEWuypEVO TTPOTOV TIPIV atmo TO THYAVICHA
va &emayooe ot Oeppokpacia Swpartiou. Amopakplvere doo TepiccdTepo
yiveral Tov méyo A 1o vepd, mpiv Badere To Tpoidy Tyaviopatog pica o
dpirila.

B Bahre 1o mpoidy Tyavioparog 600 yiveral o apyd Kal TIPOCEKTIKA péoa
ot dpireda, S161 10 KauTd AadI 1) Aimog propei va ekroeuBei amdTopa kal
pe Suvapn.

Mg Oa ammoduysrs Tig avemOUpunTeg MPpooOsreg 18 1adouosg
yeuosg
Mepikd tpddIpa, kupiwg To wapi, Byddouv katd To TRydviopa vypd. Autd Ta
uypd palelovrar oto AadI Tnyaviopartog fj oto Aimog kai pmopoly va emmpe-
doouv TV oopn| A T yeUorn Tou emdpevou TTPoibvTog Tnyavioparog mou Oa
TomoBetnBei yia mydaviopa péoa oto idio Aadi A Nimog.
AkohouBriote v e&rg Siadikacia GoTe va éxete maN yeuoTikd oudétepo Aadi i
Nitrog;:
B Zeotaivere To M1 i) Nimog otoug mep. 150 °C kai Padere So Aerrtéq déreg
Ywpi A pepIKa patodkia paiviavo oto karddi Tnyavioparog @ () Ta pikpd
kaAaBia nyavioparog @).

B Bubilere To kahdbi yaviopatog @ (f Ta pikpd kardbia Tyavioparog @)
oTo NiTTog Kkal KAtiveTe TO KQTTAKI.

B Mepipévere twg 6Tou To AAdI ) To Nimog Sev koxAadel GNo kal amopakpUveTe
TO Wopi A To paiviavo pe pia TputnTh koutdha. To Aadi fj To Airmog éxer méAi
oubtrepn yelon.
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Yyiaivi) Siarpodr)
O1 Siatpodordyor mpoTeivouy T xprhon duTiKGY ehaiwy kal NGy, Ta omoia Te-
piExouv pn kopeoptva Nmapd oéia (m.x. Mivehaikd ofl). Qotdoo autd ta Madia
ka1 NIt xavouv ypnyopdtepa Tig Oetikég Toug 1616TTEG ammd 6,11 dANa €idn kai
yi' autd mpémel va alalovral o ouyva.
AkohouBeite Tig kaTwtépw odnyieg:

B AM&Cere TakTika To A&SI ) To Nimog. Orav pe 1 dpirila mapackeudlere
Kupiwg Tratareg myavntég kai mepvare o Aadi fj To Aimog pera amd ke
Xpnon amd coupwmpl, pmopsite va 1o xpnoiporoieite 10 éug 12 popig.

B Qotdoo pn xpnoipomoieite o Aadi f o Mimog mepiocdtepo amd &1 prveg.
Mpootyere mavra Tig urodeieig emdvw oty cuokeuaoia.

B Tevikd 1o M&S1 1) To Mimog prmopei va xpnoipomoinei yia Aiydtepo xpodvo,
otav yavidere kuping TPOdIPA e TTPWTEIVEG, OTTWG KPEag 1 wapl.

B Mnv avapryvlere dpioko Aadi pe xpnoipomoinpévo.

B AM&Cere To Mad1 | To Nimog drav katd to {iotapa Pyale adpd, érav
mapouciale oéeia yelon f oopn A 6Tav okoupaivel kai / A mapoucidle
TTUKVOTNTA OTIWG TO CIPOTII.
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Mivakag xpoévwyv Tnyavioparog

O mivakag Sivel mapadeiypata yia 1o moia TpdIpa Kal ot TToia Beppokpacia
TTPETTEN VA TryavIoTOUV KAl TTOCOG XPOVOG TNYAVIoPATOG aTaITeTal yia auTtd.
2y mepimTwon mou or odnyieg OTn cuCKeuaoia Tou TPOidVTOG TNyavioparog
amokAivouv amé autéy Tov Tivaka, mapakalolpe akolouBnote Tig 0dnyieg om

ouokeuaaoia.
, Osppokpaocia , ,
Tpodipa T Xpovog oz Aerrra
Kedrég (kateyuypévog) 150 °C 3 -5 \errra
Xoipiva $piréta (mavapiopéva) 150 °C 15-25 \errra
Mepides koromouhou 150 °C 10- 18 herrré
(pey&ha koppdTia)
Mepideg kotomoUNou 150 °C 818 remrds

(pikpd / pecaia koppdma)

Mardreg Tyavnréc (bpéokeg) 150 °C/ 170 °C 10 - 14 \emrd /

3 -4 \errra
lNardreg Tnyavntég BX\. Zroixeia kata- BA. Zroixeia
(kaTewuypéveg) oKeuaoT KQTAOKEUAOTH
lapideg (ppiokeg) 130 °C 3 -5 \errtd
Mavitapia 170-190 °C 5 errra

YMNOAEI=H

> 3t1a otoixeia PaBpov propei va umdpyouv ehdyioteg amok\ioeig Bep-
pokpaoiag. Or avadepdpeveg TIpEG OTov avwTépw Tvaka eival kateuBu-
vipieg TipeG. Avadépovral mepimou oe pia moootnra 300 ypappapioy.
Avaloya pe T cUoTacon TwV TPOGIHWY, UTTOPEL OI XPOVOI VA TIOIKIAOUV.

> To kadbi myaviopatog @ (1 Ta pikpd kardBia Tnyaviopartog @) emrpé-
meral va yepilel(-ouv) pe mpoidy Tnyavioparog To moAU £wg TN ofjpavon
péyiotou Max oTo €CWTEPIKO.
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A16pOwon opalparwv

NMPOBAHMA

H ouokeur 8¢ Aemoupyei.

A

H Auyvia ehéyyou

Power @ Sev avaer.

H Auyvia ehéyyou

Ready @ &ev avafe.

MIOANH AITIA
H ouokeun Sev eival ouvdede-
pévn ot mpida.
H ouokeun mapouciale
BAaPn.
O Siakomng On/Off @ Sev
matiOnke.

Evepyomoinbnke n mpootacia
¢vavti umiepBéppavong.

H puBuiopévn Beppokpacia
Tou Aadiol / Tou Nitmoug Sev
éxel emreuyBei akdpa.

MIOANEXZ AYZEIZ

Suviorte TN cuokeur O pia
mpida.

AmeuBuvBeite oTo TpRApa
otppis.

Miéote o Siako™m

On/Off @.

Amevepyotoinate T
ouoKeur amo To SiakoTT
On/Off @ ka1 Byakre To
Buopa ané Ty mpila.
Mepipgvere éwg 6TOU N
GUGCKEUN KPUWGEL.
[Mepipévere pepika Aerra,
£wg otou emteuxOei n emOu-
pnt Beppokpacia.

E&v o1 PA&Peg Sev SiopBhvovTar pe Tig avwtipw avadepdpeveg MPOTACEIG QVTIHETOTIONG
odbalpdrey, fj eav eakpifdoere dAa £idn PAaPav, ameubuvOeite oto TpApa otpPig pag.

Napaptnpa

Anéppiyn cuokeung

¢ Kapia TIEPITITWON PNV ATTOPPITITETE TH) CUOKEUN) OTA OIKIAKA

18

amoppippara.

Auto 1o TIpoidv undketal otnv Eupwrraikn Odnyia 2012/19/EU.

ATOpPITITETE TN CUOKEUN PECW PIAG EYKEKPIPEVNG ETTIXEIPNONG ATOPPIYNG 1} HECW
NG KOIVOTIKNG ETIKEIONONG ATOPPIYPNG. TNPEEITE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIGHOUG.
e mepimmwon apdiBoNioy emkovoveite pe TRy appddia emyeipnon amdppiyng.
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Eyyunon tn¢ Kompernass Handels GmbH
A&i6mipn mehdmiooa, alidtipe meNam,
H mapoloa cuokeur Siabérel 3 xpdvia eyylnon amd v nuepopnvia ayopds.
Sy mepimTwon eANeiyewy oTo TTPOIdV xeTe vOpIKG SIKAIOPATA EvavTl Tou TTWANTH

ToU TIPOIdVTOG. AuTd Ta vopikd Sikaiopata Sev mepiopilovral pEcw TG KATWTEPW
avadepopevnG eyyunong.

MpoimoBiosig cyyunong

H mepioSog eyyinong exivéie katd my nuepopnvia ayopdg. Quradre kaka my mpw-
61U anodeaén Tapeiou. Autd To tyypado amaretar wg amddedn yia my ayopd.
Edv, evidg tpiwv eTwv amod Ty nuepopnvia ayopdg, TTPoKUWel OTo TTPOIOV autd
odbdApa UNIKOU 1 KaTaoKeUnG, KaTomv Kpiong pag, emokeudloupe f avrikabiotolpe
10 POV yia £0dG Swpedv. H mapoloa eyylnon mpoimoBirtel om evidg g
mep1dSou TPIGY 1OV N EAatTepaTik cuokeur| kai n anédaén ayopdg (amddedn
rapeiou) Ba umoPAnBolv pali pe olvtopn mepiypadn oxeTika pe To mou Bpiokerar
N ENNeIYn Kai TTOTE TIPOEKUYE.

Edv to eNdTropa kalUmTeral amd Ty eyylnon pag, Ba AaPete To emokeuacpévo
N éva véo TPoiov.

Mepiodog eyyunong kai vopikig amaitioeg Aoyw eAAsipewv

O xpdvog eyylnong Sev maparteiveral péow TG Mapoxng yyunong. Autd ioxUel
kai yia e€apthpata, Ta omoia éxouv avrikataotadsi kar emokeuactel. EvSexdpeveg
n6n umdpyouoeg {npitg kai eNkeipeig kaTtd TNV ayopd Tipémel va yveoTotolouval
aptowg petd v amoouckeuacia. Merd ) Ajén Tou xpobvou eyylnong, Tuxov
eppavi{dpeveg emokeutg xpebvovTal.

Eupog eyyunong
H ouokeun katackeudomke clpdwva pe auotnpég odnyieg moidbtrag kar eéyyOnke
TTPOCEKTIKA TIPIV ATTO TNV ATTOGTOAN.
H amédoon eyylnong ioxlel yia oddipara ukikol ) kataokeung. H mapoloa
eyyunon Sev exteiveral ot Tpfjpata Tou TPoidvTog, Ta omoia ekTibevial ot puacio-
Noyikiy $Bopd kar troi pmopei va Bewpolvrar eéaptipata ¢Bopdg A yia {npitg
ot elBpauota eapthpara, m.x. SiakoTTEg, cuoowpEuTég, Tayid 1y eapthpara
TTOU €ival KATAOKEUAOHPEVA ATTO YUQAI.
H mapoloa eyyinon akupoverar edv mpokAnOei {npid oto mpoidy, eav Sev
yiverar cwot xprion f ouvinenon. MNa pia cwaotr xpron Tou mpoidvTog Tpérel
va tpolvrar emakpifog o avadepdpeveg umodeileig oTig odnyieg xeipiopoU.
Zkotrol xpfiong kai Xeipiopol Tou Sev oUVICTOVTAI 1} YIa TOUG oTToloug UTTapyel
npoaidotoinon mpémel amapaitta va armopelyovrai.

To mpoidy mpoopileral pdvo yia 1IGILTIKY Kal Ol yIa EMayyeAHaTIKR XPRon.

Ze TEPITITWOT KAKAG PETayeipiong kal akataAnAng xpnons, xphons Biag kai
mapepPaotwy, ol onoieg Sev diedfxOnoav amé to eouciodotnuivo pag TpApa

otpPig, n eyyunon mavel va ioUel.
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Aiadikacia os mepinTwon syyunong

Na mv e€acddhion ypnyopng emeéepyaciag Tou {nrApardg oag, Tpeite Tig akd-
MouBeg umodeileig:

B Tia d\eg TG epwotig éxete éroiun Ty amddeaén ayopdg kai Tov kKwdikd mpo-
idvrog (m.x. IAN 12345) wg amddeén yia myv ayopd.

B Mmopeite va Bpeite Tov kwSikd mpoidvTog oty mvakida Timmou, xapaypévo,
oty mpa ceNida Twv 0dnyiv oag (kaTw apioTepd) A ot autokdAANTO
oTnV Mo f KATL TMAEUPA.

B Edav mpokUyouv opalpara Aeimroupyiag 1 GAeg eENNeiyeIG, EMIKOIVWVROTE
kat’ apxnv pe To akdbroubo avadepdpevo TpApa cipPig TNAepwVIKa 1) pe
E-Mail.

B Eva mpoidy mou Oewpeital ehaTrwpatikd propeite va 1o amooTeilere ateAGg
oty avadepdpevn SielBuvon Tou otpPig emouvamtovrag Ty amodedn
ayopdg (am6deaén tapeiou) kar avadipovrag mou Ppiokeral n ENNeyn kai
TOTE EuAVIOTNKE.

3mv 1otooehiba www.lidl-service.com pmoptire va kareBdoere To mapdv kai
oM dNa eyxeipidia, Bivieo mpoidvTwy Kal Aoyiopikd.

ZipPig

StpPig EMaSa
Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(@D ZipPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 288182

Elcaywyiéag
H akdXoubn SiebBuvon Sev eivar SielBuvon oépPig. Emkoveviore, kar’ apxiy,
pe TV avadepodpevn utinpecia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
TEPMANIA

www.kompernoss.com
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerk-
Il sam durch und heben Sie diese fir den spéteren Gebrauch auf. Handi-
gen Sie bei Weitergabe des Gerétes an Dritte auch die Anleitung aus.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

22

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Frittieren von Lebensmitteln im privaten
Haushalt konzipiert. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten
Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

/A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung und/ oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfer Verwendung und /
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen. Verwenden Sie das Ge-
rét ausschlieBlich bestimmungsgeméB. Die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Vorgehensweisen einhalten. Anspriiche jeglicher Art wegen
Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verdnderungen oder Verwendung
nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko trégt allein
der Benutzer.
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Lieferumfang
Das Geréit wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Edelstahl-Fritteuse
® 3 Frittierkdrbe
® 3 Haltegriffe
® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerdt vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%8 verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gema&f den &rilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgemaf3
verpacken zu kénnen.
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Geratebeschreibung / Zubehor

POBO0000O0000CC

Sichtfenster
Permanent-Metallfilter
Frittierkorb (grof3)
Frittier-Behdilter
Entriegelungstaste Deckel
Kabelaufwicklung
Temperaturregler
Ein- / Aus-Schalter
Kontrollleuchte Ready
Kontrollleuchte Power
Haltegriff
Frittierkdrbe (klein)

Technische Daten

24

Netzspannung
Nennleistung
Fassungsvermagen Ol

Fassungsvermégen festes Fett

5t

DE | AT | CH

230V ~, 50 Hz
2000 W

ca. 4 Liter

ca. 3,5 kg

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmit-
teln in BerGhrung kommen, sind lebensmit-
telecht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Filhren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» SchlieBBen Sie das Gerat an eine Netzsteckdose mit einer
Netzspannung von 230 V ~, 50 Hz an.

~ Lassen Sie besch&digte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Tauchen Sie das Bedien-/Heizelement und das Gehéu-
se mit der Netzleitung niemals unter Wasser und reini-
gen Sie diese Teile auch nicht unter flieBendem Wasser.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern im Alter zwischen O und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerdt kann von Kindern
ab 8 Jahren und dariber benutzt werden, wenn sie sténdig
beaufsichtigt werden. Dieses Gerét kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und / oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern jinger
als 8 Jahre fernzuhalten.

~ Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf
nicht von Kindern durchgefihrt werden.

» Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Falls das Gerat heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerat
von qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenen-
falls reparieren.

» Wahrend des Frittiervorgangs wird heifler Dampf freigesetzt,
insbesondere wenn Sie den Deckel 6ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

~ Stellen Sie sicher, dass alle Teile vollstéindig trocken sind, be-
vor Sie Ol oder flissiges Fett in die Fritteuse geben. Heif3es
Ol oder heifBes Fett spritzt sonst.

~ Trocknen Sie alle Lebensmittel sorgféltig ab, bevor Sie sie in
die Fritteuse geben. Heif3es Ol oder heif3es Fett spritzt sonst.

» Gehen Sie mit gefrorenen Lebensmitteln vorsichtig um.
Entfernen Sie alle Eissticke. Je mehr Eis sich noch an den
Lebensmitteln befindet, umso mehr spritzt das heiffe Ol oder
das heifBe Fett.

» Teile des Gerdtes werden wdhrend des Gebrauchs heif3.
Berthren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

» Das Gerdt sollte in einer stabilen Lage mit den Handgriffen
aufgestellt werden, um ein Verschitten der heiBen Flussigkeit
zu vermeiden.

/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem um das Gerdt zu betreiben.

» Schmelzen Sie Fettblécke niemals in der Fritteuse. Durch die
hohe Temperatur, die entsteht, solange das Fett noch nicht
das Heizelement bedeckt, kann das Heizelement beschadigt
werden oder es kommt zu einem Brand! Schmelzen Sie das
Fett vorher in einem Topf o. &.
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/A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Néhe von heif3en
Oberflachen.

» Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs niemals
unbeaufsichtigt.

AAchtung! Heie Oberflache!

Benutzen Sie niemals Wasser zum Léschen der

Fritteuse!

> Altes bzw. verschmutztes Fett oder Ol entziindet sich bei
Uberhitzung von selbst. Wechseln Sie das Ol oder Fett
rechtzeitig. Im Brandfall Netzstecker ziehen und brennendes
Fett oder Ol mit einer Decke ersticken.

ACHTUNG - GERATESCHADEN!

~ Fillen Sie nie mehr Fett als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behdlter
ein. Achten Sie bei jedem Einschalten darauf, dass geniigend
Fett oder Ol in der Fritteuse ist.

» Schalten Sie das Gerét niemals ein, wenn sich kein Ol oder flis-
siges Fett darin befindet. Ansonsten kann das Gerét iberhitzen.

» Die Fritteuse ist nur zum Frittieren von Lebensmitteln geeignet.
Sie ist nicht fir das Kochen von Flissigkeiten konzipiert.

Vor dem ersten Gebrauch

Bl Bevor Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, reinigen Sie bitte die
einzelnen Teile griindlich und trocknen Sie sie sorgféltig ab (siehe Kapitel
,Reinigung und Pflege”).

Acrylamidarme Zubereitung

Acrylamid ist ein méglicherweise krebserzeugender Stoff, der beim Frittieren von stér-
kehaltigen Lebensmitteln durch Reakfionen mit Aminosduren verstérkt gebildet wird. Bei
Temperaturen von mehr als 175 °C steigt die Bildung von Acrylamid sprunghaft an.

Frittieren Sie daher stérkehaltige Lebensmittel, wie zum Beispiel Pommes frites,
nach Méglichkeit nicht mit einer Temperatur von Gber 170°C. Das Frittiergut
sollte nur goldgelb anstatt dunkel oder braun frittiert werden. Nur so erreichen
Sie eine acrylamidarme Zubereitung.

SEF3 2000 B2 DE | AT | CH 27



SILVERCREST'

Frittieren

Fir den Gebrauch in dieser Fritteuse empfehlen wir Frittierdl oder flissiges Frittier-
fett. Sie kdnnen auch festes Frittierfett benutzen. Lesen Sie hierzu erst das Kapitel
,Festes Frittierfett”.

Vorbereitungen

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und
hitzebesténdige Oberflache.

> Wenn Sie die Fritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd stellen
wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.

2) Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Kabelaufwicklung @.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @. Der Deckel springt auf.

4) Nehmen Sie die Frittierkérbe €@/ heraus und befestigen Sie die Haltegriffe (P
an den beiden kleinen Frittierkdrben @ und am grof3en Frittierkorb €):

— Driicken Sie die Stdbe des Haltegriffs  etwas zusammen, so dass sich
die Haltebolzen von innen in die Osen am Frittierkorb @ /@ schieben
lassen:
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— Losen Sie dann die zusammengedriickten Stéibe des Haltegriffs @, so
dass die Haltebolzen durch die Osen ragen:

— Der Haltegriff @ sitzt nun fest am Frittierkorb @/@®.

— Verfahren Sie mit den weiteren Haltegriffen genauso.

> Verwenden Sie nur Ole oder Fette, die ausdriicklich als ,nicht schéumend”
gekennzeichnet und zum Frittieren geeignet sind. Diese Information finden
Sie auf der Verpackung oder dem Efikett.

> Vermischen Sie niemals verschiedene Fett- oder Olsorten! Die Fritteuse

konnte iberschdumen.

5) Befillen Sie den trockenen und leeren Frittier-Behdlter @ mit O, flissigem
oder geschmolzenem Fett (ca. 4 | Ol oder ca. 3,5 kg festes Fett).

> Fillen Sie nie mehr Fett oder Ol als bis zur MAX-Markierung und nie
weniger als bis zur MIN-Markierung in den Frittier-Behélter @ ein.

6) Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

STROMSCHLAGGEFAHR

> Das Netzkabel darf nicht mit den heif3en Teilen der Fritteuse in Berihrung
kommen. Gefahr eines elekirischen Schlages!

7) Setzen Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkérbe @) wieder ein.
8) Schliefen Sie den Deckel.
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Lebensmittel frittieren

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie die Fritteuse niemals ohne Ol/Fett!

> Sie kdnnen entweder den grof3en Frittierkorb @, beide kleinen Frittierkrbe
@ oder nur einen der kleinen Frittierkdrbe @ in das Gerdt einhéngen, um

Lebensmittel zu frittieren.
Beispielhaft wird hier nur der groBe Frittierkorb @ beschrieben. Verfahren

Sie mit den kleinen Frittierkérben @ genauso.
1) Schalten Sie die Fritteuse am Ein- / Aus-Schalter @ ein. Die Kontrollleuchte
Power () leuchtet auf.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperatur. Das
Ol oder Fett wird auf die gewiinschte Temperatur erhitzt. Ist die eingestellte
Temperatur erreicht, leuchtet die Kontrollleuchte Ready @ auf.

Die korrekte Frittiertemperatur finden Sie auf der Packung des Frittierguts oder
im Kapitel ,Tabelle Frittierzeiten” in dieser Bedienungsanleitung. Eine grobe
Orientierung, welche Lebensmittel bei welcher Temperatur frittiert werden
sollten, geben |hnen die Abbildungen auf der Vorderseite der Fritteuse:

Symbol Lebensmittel ~ Temperatur
__n\(Jc’ Garnelen 130 °C

@ Hihnchen 150 °C

Pommes Frites o
W (frisch) 170°C

Fisch 190 °C

Die genannten Werte sind nur Orientierungshilfen. Die Temperatur kann je
nach Beschaffenheit und persénlichem Geschmack variieren!
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/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!
> Der Deckel und die Fritteuse sind wahrend des Frittiervorganges sehr heif3.

Fassen Sie daher wahrend des Frittiervorganges nur die Griffe an! Verbren-
nungsgefahr! Benutzen Sie am besten Topfhandschuhe.

3) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Seien Sie vorsichtig beim Befiillen des Frittierkorbes @! Dieser ist sehr heif3!

4) Nehmen Sie den Frittierkorb @ aus der Fritteuse. Geben Sie das Frittiergut
hinein. Der Frittierkorb @ darf dabei héchstens bis zur Max-Markierung im
Inneren des Frittierkorbes @ oder bis max. 1 kg mit Frittiergut gefillt sein.
Beachten Sie jedoch auch immer die auf der Verpackung des Frittierguts
angegebene Frittiermenge!

5) Senken Sie den Frittierkorb @ vorsichtig in das heife Ol oder Fett ab.
6) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel.

> Durch das Sichtfenster @ im Gerdtedeckel kdnnen Sie den Frittiervorgang
Gberwachen.

Festes Frittierfett

Um zu verhindern, dass das Fett spritzt und das Geréit zu heif3 wird, treffen Sie
bitte folgende VorsichtsmafBnahmen, wenn Sie festes Frittierfett benutzen:

B Bei Verwendung von frischem Fett, schmelzen Sie die Fettblécke zundchst
langsam bei kleiner Hitze in einem normalen Topf. Gief3en Sie das geschmol-
zene Fett vorsichtig in die Fritteuse. Stecken Sie erst dann den Netzstecker
ein und schalten Sie die Fritteuse ein.

B Nach Gebrauch bewahren Sie die Fritteuse mit dem wieder erstarrten Fett
bei Raumtemperatur auf.

Wenn das Fett zu kalt ist, kann es bei erneutem Schmelzen spritzen! Um dies
zu verhindern, stechen Sie mit einem Holz- oder Plastikstab einige Lécher in das
wieder fest gewordene Fett. Achten Sie darauf, dass die Beschichtung des Frittier-

Behdlters @ nicht beschadigt wird!

B Um das Fett zu schmelzen, schalten Sie das Gerdt am Ein- / Aus-Schalter @
an, und stellen Sie den Temperaturregler @ auf 130 °C. Die Kontrollleuchte
Power (O leuchtet auf.

B Warten Sie, bis das gesamte Fett geschmolzen ist. Die Kontrollleuchte
Ready @ kann dabei immer wieder aufleuchten und erléschen. Stellen Sie
erst dann die gewiinschte Frittiertemperatur ein, wenn das gesamte Fett

geschmolzen ist.
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Nach dem Frittieren

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie niemals den Frittierkorb @ nach dem Frittieren an. Dieser ist
sehr hei}! Heben Sie den Frittierkorb @ nur an den Haltegriffen @ aus der
Fritteuse!

1) Wenn das Frittiergut fertig ist, driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @,
so dass der Deckel aufspringt.

2) Heben Sie den Frittierkorb @ an und héngen Sie ihn an den Rand des Gerd-
tes, so dass Uberschiissiges Fett abtropfen kann.

3) Driicken Sie den Ein- / Aus-Schalter @. Die Fritteuse ist nun ausgeschaltet.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

4) Wenn das Frittiergut abgetropft ist, heben Sie den Frittierkorb @ vorsichtig
aus der Fritteuse.

5) Geben Sie das Frittiergut in eine Schiissel oder ein Sieb (mit saugféhigem
Kichenpapier auslegen!).

Wenn Sie die Fritteuse nicht regelmafig benutzen, empfiehlt es sich, das Ol nach

dem Erkalten in gut verschlossenen Flaschen, oder anderen Frittier-Behdltern, vor-

zugsweise im Kishlschrank oder an einem anderen kishlen Ort aufzubewahren.

Befiillen Sie die Flaschen durch ein feines Sieb, um Nahrungspartikel aus dem Ol

zu enffernen.

Frittierfett wechseln

Wechseln Sie das Ol erst, wenn es véllig erkaltet ist. Festes Fett muss gerade
noch flissig sein, so dass man es schiitten kann.

1) Driicken Sie die Entriegelungstaste Deckel @ und nehmen Sie den Deckel ab
(siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb €.

3) Fassen Sie das Gerdt an den seitlichen Griffen an und gieBen Sie das Ol
oder Fett Gber eine der Ecken in geeignete Behdlinisse, zum Beispiel Fla-
schen. Benutzen Sie dafiir am Besten einen Trichter.

In jeder Gemeinde oder Stadt ist die Entsorgung von Speisedlen oder feften
anders geregelt. Oft ist es nicht erlaubt, solche Ole oder Fette im normalen
Hausmiill zu entsorgen. Bitte informieren Sie sich bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung nach den Entsorgungsméglichkeiten.
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4) Reinigen Sie alle Teile der Fritteuse griindlich, wie im Kapitel ,Reinigung und
Pflege” beschrieben.

5) Fillen Sie frisches Ol oder Fett in die Fritteuse, wie im Kapitel ,Frittieren”
beschrieben.

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

> @ Auf keinen Fall darf das Gerét oder Teile davon in Flissigkeiten
getaucht werden! Hierdurch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen und das Gerdt beschadigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Llassen Sie das Gerdt vor der Reinigung erst abkihlen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie zur Reinigung der Teile keine dtzenden oder schevernden
Reinigungsmittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese
kénnen die Oberflache des Gerdites beschadigen!

Zur einfachen Reinigung, nehmen Sie die Fritteuse auseinander:

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel so weit wie méglich, driicken Sie ihn ein wenig
nach hinten und ziehen Sie ihn dann nach oben aus den Scharnierhalterun-
gen heraus.

2) Entnehmen Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkérbe @).

B Die Frittierkdrbe @/@ konnen Sie in der Spiilmaschine reinigen. Sie sind
spilmaschinengeeignet. Nehmen Sie hierfir jedoch die Haltegriffe @ ab.

B Reinigen Sie die Haltegriffe @ in warmem Wasser mit einem milden Spilmit-
tel. Spilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.

Bl Reinigen Sie das Gehduse und den Frittier-Behdlter @ mit einem feuchten
Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
danach mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach, so dass
keine Spilmittelreste mehr im Frittier-Behdlter @ haften. Trocknen Sie das
Gehduse und den Frittier-Behdlter @ gut ab.
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Reinigen Sie den Gerdtedeckel in warmem Wasser mit einem milden Spilmit-
tel. Spilen Sie diesen dann mit klarem Wasser ab.

Trocknen Sie den Gerétedeckel gut ab und stellen Sie ihn aufrecht auf die
Seite, so dass noch im Inneren des Deckels verbliebenes Wasser herauslau-
fen kann.

Achten Sie darauf, dass der Deckel vor einer erneuten Benutzung vollsténdig
trocken sein muss!

3) Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

Lagerung
1) Heben oder tragen Sie das Gerét mit Hilfe der seitlichen Griffe am Gehéuse.

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ an der Rickseite

des Gerdtes und fixieren Sie es mit dem Kabelclip.

3) Lagern Sie das Gerdt mit geschlossenem Gerétedeckel. So bleibt das Innere

Tipps

der Fritteuse sauber und staubfrei.

Pommes frites selbst gemacht

Kartoffeln, die zum Frittieren vorgesehen sind, sollten einwandfrei und nicht
angekeimt sein.

Zum Frittieren sollten ,mehligkochende” oder ,vorwiegend festkochende”
Kartoffelsorten verwendet werden.

Nach dem Schélen die Kartoffeln entsprechend der gewiinschten Zuberei-
tung zerkleinern (Streifen oder Scheiben).

Wassern Sie die Kartoffeln vor der Weiterverwendung ca. eine Stunde. Da-
durch wird ein Teil des Zuckers, einem der Ausgangsprodukte fiir die Bildung
von Acrylamid, herausgeldst.

Lassen Sie die Kartoffeln sorgfdltig trocknen.
Frittieren Sie selbst gemachte Pommes frites stets zweimal:

— erst 10 - 14 Minuten bei ca. 150 °C dann 3 - 4 Minuten bei 170 °C, je
nach gewiinschten Bréunungsgrad.

Tiefgekishlte Pommes frites sind vorgekocht und missen daher nur einmal
frittiert werden. Folgen Sie den Anweisungen auf der Packung.
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Tiefkihlkost
Tiefgekiihltes Frittiergut (-16 bis -18 °C) kiihlt das Ol oder Fett erheblich ab, brat

dadurch nicht schnell genug an und nimmt daher méglicherweise zu viel Ol oder
Fett auf. Um dies zu vermeiden, gehen Sie bitte wie folgt vor:

B Frittieren Sie keine gréBeren Mengen auf einmal. Das Frittiergut darf
maximal bis zur Max-Markierung im Inneren des Frittierkorbes @ (oder die
kleinen Frittierkdrbe @) gefiillt sein.

B Erhitzen Sie das Ol mindestens 15 Minuten, bevor Sie das Frittiergut hinein-
geben.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die in dieser Bedienungsanleitung
oder auf der Packung des Frittierguts angegebene Temperatur.

B Vorzugsweise lassen Sie Tiefkihlkost vor dem Frittieren bei Zimmertemperatur
antauen. Enffernen Sie so viel Eis und Wasser wie méglich, bevor Sie das
Frittiergut in die Fritteuse geben.

B Geben Sie das Frittiergut méglichst langsam und vorsichtig in die Fritteuse,
da Tiefkihlkost das heiBe Ol oder Fett abrupt und heftig zum Sprudeln
bringen kann.

Wie Sie unerwiinschten Beigeschmack loswerden

Manche Nahrungsmittel, insbesondere Fisch, geben beim Frittieren Flissigkeit
ab. Diese Flissigkeiten sammeln sich im Frittiers| oder fett an und kénnen den
Geruch und Geschmack des nachfolgenden, im gleichen Ol oder Fett erhitzten,
Frittierguts beeintréchtigen.

Gehen Sie wie folgt vor, um wieder geschmacklich neutrales Ol oder Fett zu
erhalten:

B Erhitzen Sie das Ol oder Fett auf ca. 150 °C und geben Sie zwei dinne
Scheiben Brot oder ein paar kleine Zweige Petersilie in den Frittierkorb €

(oder die kleinen Frittierkdrbe @).

M Senken Sie den Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkérbe @) in das Fett
ab und schlieBen Sie den Deckel.

B Warten Sie, bis das Ol oder Fett nicht mehr sprudelt und entfernen Sie das
Brot bzw. die Petersilie mit einem Schaumléffel. Das Ol oder Fett ist nun
wieder geschmacksneutral.
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Gesunde Erndhrung

Ernghrungswissenschaftler empfehlen die Verwendung von pflanzlichen Olen
und Fetten, die ungesdtigte Fettsduren (z. B. Linolscure) enthalten. Allerdings

verlieren diese Ole und Fette ihre positiven Eigenschaften schneller als andere
Sorten und missen daher dfter ausgewechselt werden.

Orientieren Sie sich an den folgenden Richtlinien:

B Wechseln Sie das Ol oder Fett regelmaBig. Wenn Sie mit der Fritteuse
hauptséichlich Pommes frites zubereiten und das Ol oder Fett nach jedem
Gebrauch durchseihen, kénnen Sie es 10- bis 12-mal verwenden.

B Verwenden Sie das Ol oder Fett jedoch nicht lénger als sechs Monate.
Beachten Sie bitte auch stets die Anweisungen auf der Verpackung.

B Generell lasst sich Ol oder Fett weniger lang verwenden, wenn Sie haupt-
scichlich proteinhaltige Lebensmittel wie Fleisch oder Fisch frittieren.

B Mischen Sie kein frisches Ol mit gebrauchtem.

B Wechseln Sie das Ol oder Fett, wenn es beim Erhitzen schéumt, einen stren-
gen Geschmack oder Geruch entwickelt oder wenn es dunkel wird und /
oder eine sirupartige Konsistenz entwickelt.
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Tabelle Frittierzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
frittiert werden missen, und wie viel Frittierzeit Sie dazu benétigen. Falls die
Anweisungen auf der Verpackung des Frittierguts von dieser Tabelle abweichen,
folgen Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel Temperatur (ca.)  Zeit in Minuten
Frikadelle (gefroren) 150 °C 3 -5 Minuten
Schweinekoteletts (paniert) 150 °C 15 - 25 Minuten
Hﬁhnchenp?rﬁonen 150 °C 10- 18 Minuten
(groBBe Stiicke)
Hihnchenportionen 150 °C 818 Minuten

(kleine / mittlere Stiicke)

Pommes frites (frisch) 150 °C/ 170 °C [©= 12 iliucicn/

3 - 4 Minuten
Pommes frites (gefroren] sieche Angaben des  siehe Angaben des
Herstellers Herstellers
Scampis (frisch) 130 °C 3 -5 Minuten
Pilze 170-190 °C 5 Minuten

> Bei den Gradangaben kann es zu geringfiigigen Temperaturabweichungen
kommen. Die in der oberen Tabelle genannten Werte sind Orientierungs-
hilfen. Sie beziehen sich auf eine Menge von ca. 300 Gramm. Je nach
Beschaffenheit der Lebensmittel kdnnen die Zeiten variieren.

> Der Frittierkorb @ (oder die kleinen Frittierkdrbe @) darf/diirfen héchs-
tens bis zur Max-Markierung im Inneren mit Frittiergut gefillt sein.
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Das Gerdt funktioniert
nicht.

oder

Die Kontrollleuchte Power @®
leuchtet nicht.

Die Kontrollleuchte Ready @
leuchtet nicht.

MOGLICHE URSACHE

Das Gerdt ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerdt ist beschédigt.

Der Ein- / Aus-Schalter @
wurde nicht betétigt.

Der Uberhitzungsschutz wurde
ausgeldst.

Die eingestellte Temperatur
des Oles / Fettes ist noch nicht
erreicht.

MOGLICHE
LOSUNGEN

SchlieBen Sie das Gerdt an
eine Netzsteckdose an.

Wenden Sie sich an den
Service.

Betdtigen Sie den Ein- / Aus-
Schalter @.

Schalten Sie das Gerdt am
Ein- / Aus-Schalter @ aus
und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteck-
dose. Warten Sie, bis das
Gerdt sich abgekihlt hat.

Warten Sie einige Minuten,
bis die gewiinschte Tempe-
ratur erreicht ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Gerdt entsorgen

Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie

2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdét ber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.
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Garantie der KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemdBe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer (z. B.
IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt lhrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

M Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 288182

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zunéchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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