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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieffend mit allen

Funktionen des Gerdtes vertraut.

@B de

Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of

the device.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec

toutes les fonctions de |'appareil.

QD @

Vouw v86r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het

apparaat.

@

Pred ¢tenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

&®

Antes de empezar a leer abra la pdgina que contiene las imagenes y, en seguida, familiaricese con todas

las funciones del dispositivo.

Antes de comecar a ler abra na pdgina com as imagens e, de seguida, familiarize-se com todas as

funcdes do aparelho.
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Einleitung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil
dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdat dient ausschliefBlich dem Verarbeiten
von Lebensmitteln in haushaltsiblichen Mengen.
Dieses Gerdt ist ausschlieBBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es nicht
gewerblich!

Dieses Gerdt ist nur fir den privaten Gebrauch in
geschlossenen, regengeschiitzten RGumen vorge-
sehen. Benutzen Sie es nicht im Freien!

Das Gerét darf nur mit Originalzubehdr benutzt
werden.

Lieferumfang
Profi-Kiichenmaschine
Rihrschissel mit Deckel

Mixer mit Deckel und Messbecher
Knethaken

Schneebesen

Flachrishrer

Bedienungsanleitung

Kurzanleitung

> Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt
nach dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und
Beschadigungen. Wenden Sie sich, wenn
nétig, an den Service.
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Gerdétebeschreibung

Klappen Sie die Ausklappseiten im vorderen und
hinteren Umschlag dieser Bedienungsanleitung aus:

vordere Ausklappseite

Abbildung A:

Schwenkarm

Entriegelungshebel

Drehschalter (Geschwindigkeitsstufen)
Netzkabel

Sockel

Rishrschiissel

Q00000 e

Aufnahme fiir Werkzeugeinsatz

Abbildung B:

Abdeckung der Einfiill&ffnung
Deckel

Knethaken

Schneebesen

@600

Flachrihrer

hintere Ausklappseite:

Abbildung C:

kleiner Messbecher (inkl. Skala)
Mixer-Deckel

Mixer (inkl. Skala)

Messer

Antriebsschutzdeckel
Mixerantrieb

Abdeckung iber Antrieb fir
Sonderzubehér

0606666
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ SchliefBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte und
geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss mit den Angaben
auf dem Typenschild des Gerdtes ibereinstimmen.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel nicht nass oder
feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder besché-
digt werden kann.

» Halten Sie das Netzkabel von heif3en Oberfléchen fern.

» Fihren Sie keine Reparaturarbeiten am Gerdt durch. Jegliche Reparaturen
missen durch den Kundendienst oder von qualifiziertem Fachpersonal
durchgefihrt werden.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerat
gereinigt wird oder im Fehlerfall. Ausschalten alleine gentgt nicht,
weil noch immer Netzspannung im Gerdt anliegt, solange der Netz-
stecker in der Netzsteckdose steckt.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn das Gerat
nicht benutzt wird!

 Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von au-
torisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

® Sie dirfen das Gerdt keinesfalls in Wasser oder andere Flissigkeiten
tauchen.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

» Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

» Verwenden Sie nur die Original-Zubehérteile zu diesem Gerat. Zube-
hérteile anderer Hersteller sind dafir méglicherweise nicht geeignet
und fihren zu Gefdhrdungen!

» Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Vorsicht: Das Messer ist sehr scharfl Gehen Sie daher vorsichtig beim
Abnehmen des Mixbehalters vor.

 Seien Sie vorsichtig bei der Reinigung des Messers!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

» Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt.

» Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt werden.

» Geben Sie, wahrend das Gerat lcuft, ausschlieBlich die zu verarbei-
tenden Zutaten in die Rihrschiissel oder in den Mixer.

» Stecken Sie niemals Hénde oder Fremdgegenstdnde in die Einfillhilfe
oder in den Mixer, um Verletzungen und Beschadigungen des Gerdtes
zu vermeiden.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Betreiben Sie das Gerdt nie ohne Zutaten! Uberhitzungsgefahr!

» Fillen Sie niemals heif3e Zutaten in das Gerét!
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Vorbereitungen

1)

2)

3)

4)

Entnehmen Sie alle Teile aus dem Karton und
entfernen Sie das Verpackungsmaterial und
eventuelle Schutzfolien und Aufkleber.
Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Rei-
nigen und Pflegen” beschrieben. Stellen Sie

sicher, dass alle Teile vollsténdig getrocknet sind.

Stellen Sie das Gerdt auf einen glatten und
sauberen Untergrund und befestigen Sie es mit
den 5 Saugnépfen.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Geschwindigkeitsstufen

Stufe | Einsatz geeignet fir...

- Startstellung bei
allen Mix- und

alle Réhrvorgéngen

- Bei der Zugabe von
Zutaten

- Kneten und Mischen
von festem Teig oder
festeren Zutaten

Knethaken @
Flachrihrer @

- Mischen von dickem
Rihrteig
Flachrishrer @ | - Mischen von Butter

und Mehl
- Mischen von Hefeteig

- Kneten von Hefeteig
Knethaken @ | - Kneten von dickem
Rihrteig

-6 | Flachrishrer ®

- Kuchenteig

- Aufschlagen von
Butter mit Zucker

- Platzchenteig

- Schlagsahne

Schnee. - Eiweif

-8 - Majonnaise

besen (D

- schaumig schlagen
von Butter

- Mixen und zerkleinern
weicher oder flissiger
Zutaten

Mixer ®

- Chrushen von Eis

Arbeiten mit Knethaken,
Schneebesen und Flachrihrer

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Greifen Sie wdahrend des Betriebes niemals in
die Rihrschiissel @! Verletzungsgefahr durch
rotierende Teile!

> Wechseln Sie Zubehér nur bei Stillstand des
Antriebs! Nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach.

> Schalten Sie im Fehlerfall das Gerdt aus und
ziehen Sie den Netzstecker, um ein unbeabsich-
tigtes Einschalten des Gerdtes zu vermeiden.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Bei Arbeiten mit Knethaken (O, Schneebesen
® oder Flachrishrer @ empfehlen wir nach
10 Minuten Betrieb das Gerét abkihlen zu
lassen.

> Wenn Sie mit Knethaken (), Schneebesen
® und Flachrihrer @ arbeiten, sollten Sie
den Deckel @ am Gerdt verwenden, um
ein unerwiinschtes Austreten von Zutaten zu
verhindern.

Um das Gerdt fiir den Betrieb mit Knethaken (),
Schneebesen @ und Flachrishrer @ vorzubereiten,
gehen Sie wie folgt vor:

1) Driicken Sie den Entriegelungshebel @ nach
unten. Der Schwenkarm @ bewegt sich
selbststéindig nach oben. Ggf. bringen Sie den
Schwenkarm @ in die héchste Position.

2) Setzen Sie die Rihrschissel @ so ein, dass die
Arretierungen an der Rihrschissel @ in die
Aussparung am Sockel @ greifen. Dabei muss
einer der Griffe in Richtung des Drehschalters €@
zeigen. Drehen Sie die Rihrschissel @ im
Uhrzeigersinn, so dass diese verriegelt ist und
fest sitzt.
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3)

Zur Verwendung des Deckels @ setzen Sie
diesen so auf den Gehduseteil, der die Auf-
nahme fir den Werkzeugeinsatz @ umgibt,
dass die Einfillsffnung zu lhnen zeigt. An der
Aufnahme fir den Werkzeugeinsatz @ ist eine
Arretierung fir den Deckel @ vorhanden:

ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Uben Sie beim Anbringen und Abnehmen

'
Y

des Deckels @ niemals Druck auf diesen aus,
um dessen Beschadigung zu vermeiden.

4) Montieren Sie je nach Aufgabe Knethaken @,

Schneebesen @ oder Flachrishrer @ in der
Aufnahme fir den Werkzeugeinsatz @:

— Stecken Sie den Knethaken @, Schnee-
besen @ oder Flachrihrer @ so in die
Aufnahme fir den Werkzeugeinsatz @,
dass die beiden Metallstifte an der Achse
des Einsatzes O @ @ in die Aussparungen
an der Aufnahme fiir den Werkzeugeinsatz
@ greifen.

— Driicken Sie den Einsatz @ @ @ bis zum
Anschlag in die Aufnahme fiir den Werk-
zeugeinsatz @ und drehen Sie ihn dann bis
zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn (in

Pfeilrichtung a)

— Lassen Sie den Einsatz @ @ @ los. Dieser
sitzt nun fest in der Aufnahme fisr den Werk-
zeugeinsatz @.

5) Fillen Sie die zu verarbeitenden Zutaten in die

Ruhrschissel @.
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6)

Beachten Sie, dass wahrend des Knet- bzw.
Rihrvorgangs der Teig in der Rihrschissel @
an Volumen zunimmt oder durch die Bewegung
etwas nach oben gedriickt wird. Fillen Sie
daher niemals die Rihrschiissel @ bis zum
Rand voll!

Achtung Quetschgefahr! Achten Sie dar-
auf, dass sich keine Kérperteile unter dem
Schwenkarm @ befinden, wenn Sie diesen
nach unten driicken.

Driicken Sie den Entriegelungshebel @ nach
unten und driicken Sie den Schwenkarm @ mit
dem montierten Einsatz nach unten in die Ar-
beitsposition, bis der Schwenkarm @ einrastet.

> Falls gewiinscht, kénnen Sie die Einfiillhilfe

7)

© am Deckel @ 6ffnen, um dann auch
wdhrend des Betriebes Zutaten einfiillen zu
kdénnen.

Stellen Sie den Drehschalter @ auf die
gewiinschte Stufe (siehe Kapitel ,Geschwindig-
keitsstufen”).

Nach der Arbeit

1)

2)

3)

4)
5)

6)

Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus
(Position ,0").

Driicken Sie den Entriegelungshebel @ nach
unten und bringen Sie den Schwenkarm @ in
die héchste Position.

Nehmen Sie den Einsatz @ @ @ aus der
Aufnahme fir den Werkzeugeinsatz @, indem
Sie den Einsatz O @ @ leicht gegen die
Aufnahme @ driicken und gleichzeitig im Uhr-
zeigersinn drehen (in Pfeilrichtung %) Dann
kénnen Sie den Einsatz @ @ @ entnehmen.

Falls montiert: Nehmen Sie den Deckel @ ab.

Entnehmen Sie die Rishrschissel @), indem Sie
diese gegen den Uhrzeigersinn dehen und
dann nach oben abnehmen.

Reinigen Sie alle Teile (siehe Kapitel ,Reinigen
und Pflegen”).
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Arbeiten mit dem Mixer
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie heifle Flissigkeiten immer auf eine
handwarme Temperatur (ca. 30-40°C) abkih-
len, bevor Sie diese in den Mixer (® einfillen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR
DURCH SCHARFE MESSER /
ROTIERENDEN ANTRIEB!

> Greifen Sie niemals in den aufgesetzten
Mixer @®!

> Nehmen Sie den Mixer @ nur bei Stillstand
der Messer (B ab.

> Betreiben Sie den Mixer ® nur mit aufgesetz-
tem Mixer-Deckel @ mit Messbecher ®.

> Schalten Sie im Fehlerfall das Gerdt aus
und ziehen Sie den Netzstecker, um ein
unbeabsichtigtes Einschalten des Gerdtes zu
vermeiden.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie niemals die Rihrschiissel @ und
den Mixer ® gleichzeitig! Dies fihrt zu einer
Uberlastung des Motors!

> Bei Arbeiten mit dem Mixer (® empfehlen wir
nach 3 Minuten Betrieb das Gerét abkihlen
zu lassen.

Um das Gerét fiir den Betrieb mit dem Mixer @ vor-

zubereiten, gehen Sie wie folgt vor. Nehmen Sie die

Abbildung C auf der hinteren Ausklappseite zur Hilfe.

1) Driicken Sie den Entriegelungshebel @ nach
unten und driicken Sie den Schwenkarm @
nach unten in die Arbeitsposition.

2) Drehen Sie den Antriebsschutzdeckel @ im

Uhrzeigersinn, sodass der Pfeil auf dem An-
triebsschutzdeckel @ auf das Symbol 6 am
Gerdt zeigt. Nehmen Sie den Antriebsschutz-
deckel @ ab und legen ihn zur Seite.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Stellen Sie sicher, dass der Drehschalter € auf
,0" steht, bevor Sie den Mixer @ auf den Mixe-
rantrieb (@ stellen. Ansonsten startet das Gerat
unvermittelt sobald der Mixer (B eingerastet ist.

Setzen Sie den Mixer @ so auf den Mixe-
rantrieb @, dass die Arretierungen an der
Unterseite des Mixers (B in die Aussparungen

am Mixerantrieb @ greifen. Das Symbol W
am Mixer @ muss dabei auf das Symbol B

am Gerdt weisen. Drehen Sie den Mixer ®
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn.
Das Symbol W am Mixer @ muss dann
auf das Symbol (@ am Gerét weisen.

Entfernen Sie den Mixer-Deckel @, indem Sie
ihn so weit gegen den Uhrzeigersinn drehen,
bis er sich aus der Arretierung am Mixer ®

|6sen l&sst und ziehen Sie ihn nach oben ab.

Fillen Sie die Zutaten ein.

Driicken Sie den Mixer-Deckel @ mit Messbe-
cher ® versetzt wieder fest auf den Mixer ®
auf. SchlieBen Sie den Mixer-Deckel @, indem
Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
zuriick in die Arretierung am Mixer ® drehen.
Achten Sie darauf, dass die AusgieBBnase am
Mixer (B verschlossen ist.

Stellen Sie den Drehschalter @ auf die ge-
wiinschte Stufe.

> Die ideale Geschwindigkeit héngt von der

Konsistenz des Mixgutes ab. Je flissiger der
Inhalt ist, um so schneller kénnen Sie mixen.
Fir kurzen, kraftvollen Impulsbetrieb,
drehen Sie den Drehschalter @ gegen den
Uhrzeigersinn auf Stufe P. Die Stufe P rastet
nicht ein, um den Motor nicht zu iiberlasten.
Halten Sie den Drehschalter @ deshalb nur
kurz in dieser Stellung.

> Um ,chrushed Ice” herzustellen, geben Sie

Eiswirfel in den Mixer ®, verschlieben Sie
diesen und stellen Sie den Drehschalter @
ca. 7 x fir 5 Sekunden auf die Stufe P.

Je nach Menge und Gréf3e der Eiswiirfel
kann diese Angabe etwas abweichen.
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Zutaten nachfiillen
1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus.

2) Nehmen Sie den Mixer-Deckel ® ab und fiillen
Sie die Zutaten ein

oder

3) Drehen Sie den Messbecher ®, der sich im
Mixer-Deckel @ befindet, bis zum Anschlag
im Uhrzeigersinn und nehmen Sie ihn heraus.
Fillen Sie die Zutaten nach und nach durch die
Nachfilldffnung im Mixer-Deckel (@ ein.

Nach der Arbeit

1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @ aus
(Position ,0").

2) Drehen Sie den Mixer (® im Uhrzeigersinn,
so dass das Symbol W am Mixer @® auf das

Symbol 6 am Gerét weist und nehmen Sie
ihn ab.

> Reinigen Sie den Mixer ® am besten sofort
nach dem Gebrauch (siehe Kapitel ,Reinigen
und Pflegen”). So lassen sich Lebensmittelreste
leichter entfernen.

3) Setzen Sie den Antriebsschutzdeckel @ so
wieder auf den Mixerantrieb (@, dass das
Symbol W auf dem Antriebsschutzdeckel @
auf das Symbol B am Gerdt zeigt. Drehen
Sie den Antriebsschutzdeckel @ gegen den
Uhrzeigersinn, so dass das Symbol W auf
dem Antriebsschutzdeckel @ auf das Symbol

am Gerdt zeigt.

Arbeiten mit Sonderzubehor

> Das Sonderzubehér wie einen Fleischwolfvor-
satz, einen Nudelvorsatz und eine Gemiise-
raspel kénnen Sie online unter
www.kompernass.com bestellen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie am Antrieb fiir Sonderzube-
hor @ ausschlieBlich Zubehér, das speziell
fir die Verwendung mit diesem Gerét vom
Hersteller zugelassen ist.

8 DE | AT | CH

1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @
aus (Position ,0”).

2) Schieben Sie die Abdeckung iber dem Antrieb
fur Sonderzubehsr @ nach oben und nehmen
Sie sie vom Gerdt ab.

3) Befestigen Sie das Sonderzubehsr gemaf
dessen Bedienungsanleitung am Geréit.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie niemals Sonderzubehdr und gleich-
zeitig die Rihrschiissel @ oder den Mixer (®!

Dies fihrt zu einer Uberlastung des Motors!

Nach der Arbeit
1) Schalten Sie das Gerdt am Drehschalter @
aus (Position ,0”).

2) Trennen Sie das Sonderzubehdr geméf des-
sen Bedienungsanleitung vom Geréit.

w

Reinigen Sie alle Teile entsprechend der Infor-
mationen im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”.
4) Setzen Sie die Abdeckung fir den Antrieb fir
Sonderzubehér ® wieder auf.

Reinigen und Pflegen

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flijssigkeiten!

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberfléchen beschadigen!

> Reinigen Sie das Gerét am besten sofort
nach der Benutzung. Dann lassen sich
Lebensmittelreste leichter entfernen.

> Bei der Verarbeitung von farbstoffreichen Lebens-
mitteln, wie zum Beispiel Karotten, kénnen sich
die Kunststoffteile verférben. Diese Verférbungen
kdnnen Sie mit ein wenig Speised| entfernen.

SKV 1200 B2
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Gerdt reinigen

B Wischen Sie das Gerét mit einem feuchten

Tuch ab. Bei hartnéckigeren Verschmutzungen,
geben Sie ein mildes Spiilmittel auf das Tuch.
Wischen Sie Spilmittelreste mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch ab. Trocknen Sie das
Gerét danach gut ab.

Zubehér reinigen

M Reinigen Sie die Rihrschissel @, den Deckel @,
die Abdeckung der Einfillsffnung @, den
Mixer-Deckel @ mit Messbecher ®, den
Antriebsschutzdeckel @ und die Einsédtze @

® @ im warmen Wasser mit etwas Spilmittel.
Entfernen Sie eventuelle Ricksténde mit einer
Spilbirste. Spiilen Sie alle Teile mit klarem, war-
mem Wasser ab und stellen Sie sicher, dass alle
Teile vor einer erneuten Benutzung trocken sind.

> Die Einscitze @ @ @, der Deckel @, die
Rihrschissel @, die Mixerkanne @ und der
Messbecher @ sind auch fir die Reinigung in
der Spilmaschine geeignet.

> Achten Sie bei der Reinigung in der Spiilma-
schine darauf, dass die Kunststoffteile nicht
eingeklemmt werden. Ansonsten kdnnen sich
diese verformen!

> Legen Sie die Kunststoffteile, wenn méglich, in
den oberen Korb der Spiilmaschine.

Mixer reinigen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Messer (B nicht mit bloBen Hénden berishren.

M Reinigen Sie den Mixer ® und den Mixer-De-
ckel @ mit Messbecher ® in warmem Wasser
und geben Sie ein mildes Spilmittel hinzu.
Spilen Sie alles danach mit klarem Wasser ab,
so dass keine Spilmittelreste mehr daran haften.

M Sollte diese Reinigung nicht ausreichend sein,
kénnen Sie die Messerhalterung @ mit dem
Messer @ von der Mixerkanne @ |5sen:

SKV 1200 B2

(A)
>

O Messerhalterung
@ Dichtungsring
® Mixerkanne

— Entfernen Sie fiir eine bessere Standfestigkeit
den Mixer-Deckel @, indem Sie ihn so weit
gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis er sich
aus der Arretierung am Mixer @ 18sen lasst
und ziehen Sie ihn nach oben ab.

- Stellen Sie das Gerdt auf den Kopf und
drehen Sie die Messerhalterung @ an den
zwei dafiir vorgesehenen Griffen bis zum
Anschlag gegen den Uhrzeigersinn. Ziehen
Sie die Messerhalterung @ nun gerade
nach oben heraus.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Gehen Sie vorsichtig mit den Messern ® um.
Sie sind sehr scharf.

— Ziehen Sie den Dichtungsring ® von der
Messerhalterung @.

DE | AT | CH 9
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M Sie kdnnen nun dlle Teile (Mixerkanne @,
Messerhalterung @ mit dem Messer (B und

In den meisten Féllen kann eine ausreichend
hygienische Reinigung des Mixers @ direkt nach

Dichtungsring @) in warmem Wasser und etwas
Spilmittel mit einer Spilbirste reinigen. Spiilen
Sie alles danach mit klarem Wasser ab, so dass
keine Spilmittelreste mehr daran haften.

> Die Mixerkanne @ und der Messbecher ®
sind zur Reinigung in der Spilmaschine
geeignet.
Achten Sie bei der Reinigung in der Spiilma-
schine darauf, dass die Kunststoffteile nicht
eingeklemmt werden. Ansonsten kdnnen sich
diese verformen! Wir empfehlen den oberen
Korb der Spilmaschine zu benutzen und ein
Spilprogramm mit max. 45°C einzustellen.

B Bauen Sie nach der Reinigung den Mixer wie-
der zusammen:

— Driicken Sie den Dichtungsring @ wieder in
die Vertiefung an der Messerhalterung @
mit dem Messer (B.

— Legen Sie die Messerhalterung @ mit dem
Messer @ wieder so in die Mixerkanne ®,
dass das Messer @ in die Mixerkanne @
hineinragt. Achten Sie dabei auf die passen-
den Aussparungen an der Mixerkanne ®.

— Drehen Sie die Messerhalterung @ so weit
wie méglich im Uhrzeigersinn, so dass die
Messerhalterung @ wieder fest auf der

Mixerkanne @ sitzt.

— Driicken Sie den Mixer-Deckel @ mit Messbe-
cher (® versetzt wieder fest auf den Mixer (®
auf. SchlieBen Sie den Mixer-Deckel @, indem
Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag zu-
rick in die Arretierung am Mixer @ drehen.
Achten Sie darauf, dass die AusgieBnase
am Mixer ) verschlossen ist.

10 DE | AT | CH

der Benutzung durch folgende Alternative erreicht
werden:

1)

2)

3)
4)

5)

Geben Sie Wasser mit etwas Spilmittel in den
aufgesetzten Mixer ®.

Driicken Sie den Mixer-Deckel @ mit Mess-
becher @ versetzt fest auf den Mixer ® auf.
SchlieBen Sie den Mixer-Deckel @, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag zuriick
in die Arretierung am Mixer @ drehen. Achten
Sie darauf, dass die AusgieBnase am Mixer ®
verschlossen ist.

Schalten Sie den Mixer @ fiir einige Sekunden
ein.

Schitten Sie das Spilwasser aus. Entfernen Sie
eventuelle Rickstéinde mit einer Spilbirste.

Spilen Sie danach den Mixer ® mit viel klarem
Wasser ab, so dass alle Spilmittelreste beseitigt
sind.

Aufbewahrung

Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.

Fehler beheben

Wenn das Gerdit plétzlich stehen bleibt:

Das Gerdt ist Gberhitzt und die automatische
Sicherheitsabschaltung ist aktiviert.

— Drehschalter @ auf O stellen.

— Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
— Das Gerét 15 Minuten abkihlen lassen.

— Ist das Gerdt nach den 15 Minuten noch
nicht vollstéindig abgekihlt, wird es nicht
angehen.

— Weitere 15 Minuten warten und erneut
einschalten.

Wenn das Geridit sich nicht einschalten ldsst:

- Uberprifen Sie, ob sich der Netzstecker in
der Steckdose befindet.

— Uberprifen Sie, ob sich der Schwenkarm @
in der korrekten Position befindet.
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Technische Daten

Netzspannung: 220-240V ~
50/60 Hz

Leistungsaufnahme: 1200 W

KB-Zeiten: Kiichenmaschine 10 Min.
Mixer 3 Min.

max. Fassungsvermdgen

Ruhrschissel @: ca. 6,01

Mixer @®: ca. 1,51

| Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Q[J Lebensmitteln in Berihrung kommen,

sind lebensmittelecht.

Wir empfehlen folgende Betriebszeiten:

Lassen Sie das Gerdit bei Arbeiten mit Knethaken
@, Schneebesen @ oder Flachrihrer @ nach 10
Minuten Betrieb abkihlen.

Lassen Sie das Gerét bei Arbeiten mit dem Mixer ®
nach 3 Minuten Betrieb abkihlen.

Wenn diese Betriebszeiten Uberschritten werden,
kann es durch Uberhitzung zu Schéden am Gerdt
fohren.

Entsorgung

Werfen Sie das Gerat kei-
nesfalls in den normalen
Hausmill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen
Richtlinie 2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder Uber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

e

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
die &rilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Original-Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf
benstigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich
kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen werden
kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile
die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgem&f benutzt oder gewartet wurde.
Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefishrten Anwei-
sungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsan-
leitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird,
sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuch-
licher und unsachgemé&fer Behandlung, Gewaltan-
wendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer
autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 12345) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
Ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber
auf der Riick- oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 292161

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

Mé6hrensuppe

Zutaten:

W 500 g Karotten

B 250 ml Wasser

M 500 ml Fleischfond (Glas)
M 125 ml Sahne

M 125 ml WeiBwein

H Salz

W Pfeffer

M 50 g kalte Butter

B Frischer Kerbel

Zubereitung:
1) Waschen und schélen Sie die M&hren.

2) Schneiden Sie sie so klein, dass Sie gut in den

Mixer @ passen.

3) Geben Sie 250 ml Wasser in einen Topf und
kochen Sie die Méhren fir 20 Minuten darin.
Lassen Sie die gekochten Méhren anschlieflend
auf eine handwarme Temperatur abkihlen und
pirieren Sie das Ganze im Mixer @. Es sollten
keine gréBeren Stiicke mehr iibrig sein.

4) Geben Sie die pirierten M&hren danach
zuriick in den Topf.

5) Gieflen Sie nun Fleischfond, Sahne und Weif3-
wein hinzu.

6) Erhitzen Sie die Suppe und schmecken Sie sie
ab.

7) Ruhren Sie die Butter in kleinen Stiickchen unter
die Suppe und richten Sie danach mit dem
Kerbel an.

Thunfisch-Aufstrich

Zutaten:

B 1 Dose Thunfisch in Sauce mit Gemiiseeinlage
W 3 EL Joghurt

B 1 TL Zitronensaft, frisch gepresst

M 1 Prise Salz

B Pfeffer aus der Mihle

B 2 hartgekochte Eier, gewirfelt

Zum Anrichten:

W Vollkornbrot in Scheiben

M Butter zum Bestreichen

B 1 hartgekochtes Ei, gewirfelt
Bl Schnittlauch, geschnitten

Zubereitung:
1) Mischen Sie alle Zutaten im Mixer ® bis die

gewiinschte Konsistenz erreicht ist (ca. 15
Sekunden) und schmecken Sie danach ab.

2) Bestreichen Sie das Brot mit Butter und
Thunfisch-Creme und bestreuen Sie das Ganze
mit dem gehackten Ei und dem Schnittlauch.

Traditionelle Pfannkuchen

Zutaten:

W 2-3 Eier

W 375 ml Milch
M 1 Prise Salz
M 250 g Mehl

M Fett zum Backen

Zubereitung:
1) Mischen Sie die Eier, die Milch und das Salz
mit dem Flachrihrer @.

2) Sieben Sie das Mehl durch und geben Sie es
dazu. Mischen Sie alles mit dem Flachrihrer @,
bis ein glatter Teig entsteht.

3) Lassen Sie den Teig fir ca. 20 Minuten
quellen.
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4) Erhitzen Sie das Fett und geben Sie mit einer
kleinen Kelle Teig hinein. (Immer nur so viel,
dass der Pfannenboden diinn bedeckt ist.)

5) Backen Sie die Pfannkuchen von beiden Seiten
goldbraun und servieren Sie sie heif3.

Biskuitteig

Zutaten:

B 3 Eier

M 3 - 4 EL Wasser, heif3

W 150 g Zucker

B 1 Péckchen Vanillinzucker
B 100 g Mehl, Type 405

W 100 g Speisestdrke

W 2-3 gestr. TL Backpulver

Zubereitung:

1) Legen Sie den Boden einer Springform (Durch-
messer: 28 cm) mit Backpapier aus. Feften Sie
nicht den Rand, da sonst die Oberfldche nicht
gleichméBig glatt und gebréunt wird.

2) Schlagen Sie die ganzen Eier in der Rihrschiis-

sel @ und geben Sie heiffes Wasser dazu.

3) Schlagen Sie das Ganze dann fiir ca. 1
Minute auf héchster Stufe mit dem Flachrishrer @
schaumig.

4) Rihren Sie Zucker und Vanillinzucker unter und
schlagen Sie alles fir 2 Minuten auf héchster
Stufe weiter.

5) Mischen Sie Mehl, Speisestérke und Backpul-
ver und sieben Sie die Halfte davon auf die
Eiercreme und rihren Sie alles kurz auf Stufe
4 unter.

6) Ruhren Sie dann das restliche Mehl auf diesel-
be Weise unter und filllen Sie den Teig in die
vorbereitete Springform.

7) Backen Sie das Ganze sofort im vorgeheizten
Backofen bei Ober- und Unterhitze 175 -
200°C fir ca. 20 - 30 Minuten.
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Miirbeteig

Zutaten:

B 250 g Weizenmehl

W 1/2 gestr. TL Backpulver
W 100-125 g Zucker
B 1 Packchen Vanillinzucker
M 1 Prise Salz

mI1E

W 125 g Butter

Zubereitung:

1) Mischen Sie Mehl und Backpulver in der Rihr-
schissel @ und geben Sie anschlieBend alle
Ubrigen Zutaten hinzu.

2) Kneten Sie alles mit dem Knethaken @ zuerst
fir ca. 1 Minute auf Stufe 2, dann fir ca. 3
Minuten auf Stufe 2-4.

3) Kneten Sie den Teig nicht zu lange, der Teig
kénnte sonst zu weich werden.

4) Lassen Sie den Teig im Kihlschrank fir 1/2
Stunde ruhen und verarbeiten Sie ihn danach
zu einem Tortenboden oder zu Kleingebéick.

5) Fir einen Tortenboden rollen Sie 2/3 des
Teiges aus und legen ihn in eine gefettete
Springform.

6) Rollen Sie den restlichen Teig zu einer Rolle.

7) Legen Sie diese Rolle als Rand auf den Teig
und driicken Sie ihn mit zwei Fingern so an den
Rand, dass ein ca. 3 cm hoher Rand entsteht.

8) Stechen Sie den Tortenboden mit einer Gabel
mehrfach ein.

9) Heizen Sie den Backofen ca. 5 Minuten vor
und backen Sie den Miirbeteig ca. 15 - 20
Minuten bei Ober- und Unterhitze und 200 -
225 °C.
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Rihrteig

Zutaten:

W 250 g weiche Butter oder Margarine
W 250 g Zucker

Bl 1 Péckchen Vanillinzucker

M 1 Prise Salz

B 4 Eier

M 500 g Weizenmehl

M 1 Packchen Backpulver

H Ca. 125 ml Milch

Zubereitung:

1) Geben Sie alle Zutaten in die Rihrschiissel @
und rihren Sie alles mit dem Flachrihrer @ fir
1/2 Minute auf Stufe 1, dann fiir 30 Sekunden
auf Stufe 2 und danach fiir ca. 5 Minuten auf
Stufe 4.

2) Fetten Sie die Backform oder legen Sie sie mit
Backpapier aus.

3) Befillen Sie die Backform und backen Sie
den Teig ca. 50 - 60 Minuten bei Ober- und
Unterhitze und 175 - 200 °C.

4) Bevor Sie den Kuchen aus dem Ofen nehmen,
sollten Sie eine Garprobe machen: Stechen
Sie dazu mit einem spitzen Holzstébchen in
die Mitte des Kuchens. Wenn kein Teig dran
héngen bleibt, ist der Kuchen gar.

5) Stiirzen Sie dann den Kuchen auf einen Ku-
chenrost und lassen Sie ihn abkihlen.

Hefeteig

Zutaten:

W 500 g Weizenmehl

B 25 g frische Hefe oder 1 Pck. Trockenhefe

M ca. 1/4 | lauwarme Milch

MW 80 g Butter oder Margarine (Raumtemperatur)
W 80 g Zucker

mI1E

Zubereitung:

1) Geben Sie Mehl, Trockenhefe oder zerbroselte
Hefe und alle anderen Zutaten (nicht direkt auf
die Hefe) in die Rihrschiissel @.

2) Vermengen Sie alles langsam mit dem Knet-
haken @ auf Stufe 1, danach fisr 3-4 Minuten
auf Stufe 3.

3) Decken Sie die Schiissel mit einem Geschirr-
tuch ab, stellen Sie sie an einen warmen Ort
und lassen Sie den Teig gehen, bis er sich
sichtbar vergréBert hat.

4) Kneten Sie den Teig dann noch einmal durch.

5) Danach ist der Teig fertig und Sie kénnen ihn
weiterverarbeiten.
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Waffeln Bananen-Kiwi-Smoothie

Zutaten: Zutaten:

W 200 g Zucker B 200 ml Orangensaft (frisch gepresst)

H 500 g Mehl B 1 Kiwi

W 5 g Backpulver M 1/2 Banane

W5 Eier Zubereitung:

W 400 ml Milch 1) Enthduten Sie die Kiwi.

W 250 g Butter (Raumtemperatur) 2) Schalen Sie die Banane.

W 2 Péickchen Vanillezucker 3) Geben Sie die Kiwi, die Banane und den

Zubereitung:

1)

2)
3)

4)

4)

Geben Sie die Eier, den Zucker und die Butter
in die Rihrschissel @ und verrihren Sie alles
mit dem Schneebesen @ zu einem glatten Teig.
Figen Sie das Mehl, den Vanillezucker und
das Backpulver hinzu.

Rihren Sie die Milch nach und nach unter, bis
der Teig eine glatte und weiche Konsistenz hat.
Backen Sie die Waffeln in einem Waffeleisen
aus.

Bananen-Vanille-Shake

Zutaten:

B 3 Bananen

B 500 ml Milch

M 2 Péckchen Vanillezucker

M 1 EL Vanilleeis

Zubereitung:

1) Schdélen Sie die Bananen.

2) Geben Sie die geschdlten Bananen, die Milch,
das Vanilleeis und den Vanillezucker in den
Mixer @®.

3) Mixen Sie alles auf Stufe 8.
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Orangensaft in den Mixer ®.
Mixen Sie alles auf Stufe 8.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product. The
operating instructions are part of this product. They
contain important information about safety, usage
and disposal. Before using the product, please
familiarise yourself with all operating and safety
instructions. Use the product only as described and
for the range of applications specified. Please also
pass these operating instructions on to any future
owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for process-
ing foodstuffs in normal household quantities.
This appliance is intended solely for use in private
households. It is not suitable for commercial use!

This appliance is intended only for private use in
enclosed, dry spaces. It must not be used outdoors.

Use the appliance only with the original accessories.

Package contents
Professional Food Processor
Mixing bow! with lid

Blender with lid and measuring cup
Kneading hook

Whisk

Beater

Operating instructions

Quick guide

NOTE

> Check contents for completeness and damage
immediately after unpacking. Contact Customer
Services if necessary.
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Appliance description

Fold out the flaps on the front and rear covers of
this operating manual.

Front fold-out page

Figure A:

Q00000 e

Swivel arm

Release lever

Rotary switch (speed levels)
Power cable

Base

Mixing bowl

Socket for attachment tools

Figure B:

@600

Cover for the filling opening
Lid

Kneading hook

Whisk

Beater

Rear fold-out page:

Figure C:

060606666

Small measuring cup (incl. scale)
Blender lid

Blender (incl. scale)

Blades

Drive protection cover

Blender drive

Cover over drive for special accessories
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Safety information

DANGER - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» The appliance should only be connected to a correctly installed and
earthed mains power socket. Ensure that the rating for your local
power supply corresponds with the details on the rating plate of the
appliance.

» Ensure that the power cable does not become wet or moist during use.
Route the cable in such a way that it cannot be crushed or damaged.

» Keep the power cable away from hot surfaces.

» Do not perform any repairs on the appliance. All repairs must be
performed by our Customer Service Unit or by a qualified specialist
technician.

» Remove the plug from the mains power socket when the appliance is
being cleaned or in the event of a fault. Just switching off the appli-
ance is not sufficient, as the appliance is subject to mains voltage as
long as the plug is connected to the mains power socket.

» Always remove the plug from the mains power socket when the appli-
ance is not in use.

» Arrange for defective power plugs and / or cables to be replaced
as soon as possible by a qualified technician or by our Customer
Service Department to avoid the risk of injury.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from
children.

@ Never immerse the appliance in water or other liquids.
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A WARNING! RISK OF INJURY!

> The appliance should always be disconnected from the mains when
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

» This appliance should not be used by children.

~ Use only the original accessory parts for this appliance. Accessory
parts from other manufacturers may not be suitable, and this may
lead to risks!

» This appliance may be used by persons with limited physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge, provided
that they are under supervision or have been told how to use the
appliance safely and are aware of the potential risks.

» Do not allow children to use the appliance as a plaything.
» Caution: The blade is extremely sharp!
» Be careful when cleaning the bladel!

» Caution: The blade is extremely sharp! Be careful when removing the
blender jug.

» Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions. Otherwise there is a risk of serious injury!

» Never leave the appliance unattended!

» Before changing any accessories or attachments that move during
operation, the appliance must be switched off and disconnected from
mains power.

~ While the appliance is in operation, do not put anything other than
the ingredients to be processed into the mixing bowl or blender.

~ To avoid injuries or damage to the appliance, do not put your hands
or any foreign objects into the filling opening or the blender.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

» Do not operate the appliance without ingredients. Risk of overheating!

~ Never fill the appliance with hot ingredients!
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Preparations

1) Take all the parts out of the box and remove
the packaging material and any protective
wrapping or stickers.

2) Clean all components as described in the sec-
tion “Cleaning and care”. Ensure that all parts
are completely dry.

3) Place the appliance on a clean and level
surface and attach it firmly in place with the 5
suction cups.

4) Insert the power plug into the socket.

Speed settings

Llevel | Use suitable for...

- Starting position for
all mixing and stirring
processes

1-2 - Adding ingredients

all

- Kneading and mixing
of firm dough or
firmer ingredients

Kneading

hook @
Beater ®

- Mixing thick cake
mixture

- Mixing butter and
flour

2.4 - Mixing yeast dough

Beater ®

- Kneading yeast
dough

- Kneading thick cake
mixture

Kneading
hook ®

- Cake batter

- Whisking butter with
sugar

- Biscuit dough

4-6 | Beater ®

- Whipped cream

- Egg white

- Mayonnaise

- Whisking butter until

fluffy

6-8 | Whisk @

- Mixing and chopping
soft or liquid ingre-
dients

- Crushing ice

P Blender ®

Working with kneading hook,
whisk and beater

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Never place your hands or fingers in the
mixing bow! @ during operation! Danger
of injury due to rotating parts!

> Do not change accessories unless the drive is
at a complete standstill! After being switched
off, the drive unit will continue to run for a
short time.

> |n cases of malfunction, switch the appliance
off and remove the plug from the wall socket
to prevent the appliance from being switched
back on unintentionally.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> When working with the kneading hook (@,
whisk @ or beater @ we recommend al-
lowing the appliance to cool down after
10 minutes of operation.

> When you work with the kneading hook (@,
whisk ) or beater @, you should use the
lid @ of the appliance to prevent the unwanted
leaking of ingredients.

Please proceed as follows to prepare the appli-
ance for operation with the kneading hook @,

whisk @ or beater ®:

1) Press down the release lever @. The swivel
arm @ moves upwards automatically. If neces-
sary, move the swivel arm @ to the highest
position.

2) Insert the mixing bowl @ in such a way that the
locking tabs on the mixing bowl @ grip into the
recesses in the base @. To do this, one of the
handles must be pointing in the direction of the
rotary switch @. Turn the mixing bowl @ clock-
wise so that it is locked and firmly held in place.
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3) To use the lid @, place it on the part of the
housing which surrounds the attachment tool
socket @ in such a way that the filling opening
is facing you. On the attachment tool socket @
there is a locking device for the lid @:

/

/

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Never apply any pressure fo the lid @ when
attaching and removing it in order to ensure
that it is not damaged.
4) Depending on what you want to do, fit the
kneading hook @, whisk @ or beater @ into
the attachment tool socket @:

- Insert the kneading hook @, whisk @ or
beater @ into the socket @ so that the two
metal pins on the axle of the attachment @
@ @ lock into the recesses of the attach-
ment tool socket @.

— Press the attachment @ @ @ as far as it
will go into the socket @ and then turn it
anticlockwise as far as it will go (in the
direction of the arrow a)

— Let go of the attachment @ @ @. This is now
firmly held in the attachment tool socket @.

5) Add the ingredients you wish to process info
the mixing bowl @.
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> Please note that during the kneading or stirring
process, the dough in the mixing bow! @
increases in volume or is pressed upward
slightly as a result of the movement. You
should therefore never fill the mixing bowl @
right up to the top!

Warning! Danger of crushing! Make sure

@ that no parts of the body are located
under the swivel arm @ when you push it
downwards.

6) Press down the release lever @ and press the
swivel arm @ with the attachment mounted
downwards into the working position until the
swivel arm @ locks in place.

> |f you wish, you can open the filling opening
O on the lid @ so that you can also fill in
ingredients during operation.
7) Turn the rotary switch @ to the required level
(see the section “Speed settings”).

After you have finished using your

appliance

1) Turn the appliance off using the rotary switch @
(Position “0").

2) Press down the release lever @ and move the
swivel arm @ to the highest position.

3) Remove the attachment O @ @ from the
socket @ by pressing the attachment @ @ ®
lightly against the socket @ and turning it
clockwise at the same time (in the direction
of the arrow fh) Then you can remove the
attachment @® @ @®.

4) If fitted: remove the lid @.

5) Remove the mixing bowl @ by turning it anti-
clockwise and then pulling it upwards.

6) Clean the appliance (see section “Cleaning
and care”).
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Working with the blender

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Always allow hot fluids to cool down to a
lukewarm temperature (approx. 30-40°C)
before adding them into the blender ®.

/\ WARNING! RISK OF INJURY FROM
SHARP BLADES/ROTATING DRIVE
UNIT!

> Never put your hand into the attached
blender ®!

> Do not remove the blender ® unless the
blades (O are stationary.

> Operate the blender ® only when the blender
lid @ with the measuring cup (® are attached.

> |n cases of malfunction, switch the appliance
off and remove the plug from the wall socket
to prevent the appliance from being switched
back on unintentionally.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Never use the mixing bowl @ and blender ®
at the same time! This will overload the motor!

> When working with the blender @ we recom-
mend allowing the appliance to cool down
after 3 minutes of operation.

Proceed as follows to prepare the blender for

operation . Use figure C on the rear fold-out

page as a guide.

1) Press down the release lever @ and press the
swivel arm @ downwards into the working
position.

2) Turn the drive protection cover @ clockwise so
that the arrow on the drive protection cover @

is pointing to the () symbol on the appliance.
Remove the drive protection cover @ and
place it to one side.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Ensure that the rotary switch @ is turned to
"0" before you place the blender ® on the
blender drive . Otherwise the appliance will
start immediately as soon as the blender ®
has locked info place.

3) Place the blender (® on the blender drive unit
@ so that the lock tabs on the underside of
the blender @ lock into the recesses on the

blender drive unit ®. The W symbol on the

blender @ must be pointing to the (@ symbol
on the appliance. Turn the blender (® anti-
clockwise as far as it will go. The W symbol

on the blender ® must then be pointing to the
symbol on the appliance.

4) Remove the blender lid @ by turning it anti-
clockwise until it disengages from the catch on
the blender @ and then pull it upwards and
off.

5) Add the ingredients.

6) Press the blender lid @ with the measuring cup ®
slightly offset firmly back onto the blender @®.
Close the blender lid @ by turning it clockwise
as far as the stop back into the catch on the
blender @. Ensure that the pouring spout on
the blender @ is closed.

7) Turn the rotary switch @ to the desired setting.

> The ideal speed depends on the consistency
of the items being mixed. The more liquid the
contents are, the faster you can mix them.

> For short, powerful pulsed operation, turn
the rotary switch @ anticlockwise to level P.
Level P does not lock into place so as not
to overload the motor. You should therefore
keep the rotary switch @ in this position only
for a short time.

> In order to produce crushed ice, place ice
cubes in the blender ®, close it and turn the
rotary switch @ approx. 7 times to level P
for 5 seconds. You may need to adapt the
above instructions depending on the quantity
and size of the ice cubes.
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Adding more ingredients
1) Turn the appliance off using the rotary switch @.
2) Remove the blender lid @ and add the ingredi-

ents

or

3) Turn the measuring cup (B in the blender lid @
clockwise as far as it will go and then take it
out. Add the ingredients gradually through the
opening in the blender lid @.

After you have finished using your

appliance

1) Turn the appliance off using the rotary switch @
(Position “0").

2) Turn the blender @ clockwise so that the W

symbol on the blender ® is pointing to the 6

symbol on the appliance and remove it.

NOTE

> |deally, you should clean the blender @ im-
mediately after use (see the section "Cleaning
and care"). This makes food residues easier
to remove.

3) Place the drive protection cover @ back on
the blender drive @® so that the W symbol on
the drive protection cover (B is pointing to the

symbol on the appliance. Turn the drive
protection cover @ anticlockwise so that the
W symbol on the drive protection cover @ is
pointing to the 6 symbol on the appliance.

Working with special accessories

> The special accessories, such as a meat
grinder attachment, a noodle attachment and
vegetable grater, can be ordered online at
www.kompernass.com.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> The drive unit for special accessories ®
should only be used for accessories which
are specifically approved for use with this
appliance by the manufacturer.
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1) Turn the appliance off using the rotary switch @
(Position “0").

2) Push the cover over the drive unit for special
accessories ({ upwards and remove it from
the appliance.

3) Attach the special accessory to the appliance
in accordance with its operating instructions.

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Never use special accessories at the same
time as the mixing bowl @ or blender @®!
This will overload the motor!

After you have finished using

your appliance

1) Turn the appliance off using the rotary switch @
(Position “0Q").

2) Disconnect the special accessory from the ap-
pliance as stated in its operating instructions.

3) Clean all components as described in the
section “Cleaning and care”.

4) Place the cover for the drive unit for special
accessories (B back in position.

Cleaning and care

DANGER - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect
the power plug from the mains power socket!
There is a risk of electric shock!
Never immerse the appliance in water or
any other liquid!

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These may damage the surfaces.

NOTES

> We recommend cleaning the appliance
directly after use. This makes food residues
easier to remove.

> Processing foods that contain strong pig-
ments, such as carrots, may lead to staining
of the plastic parts. These stains can be
removed using a litle cooking oil.
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Cleaning the appliance

B Wipe the appliance with a damp cloth. For
stubborn soiling use a mild detergent on the
cloth. Wipe off any detergent residue using a
cloth moistened with clean water. Then dry the
appliance carefully.

Cleaning the accessories

B Clean the mixing bowl @, the lid @, the cover
of the filling opening @, the blender lid @ with
measuring cup @, the drive protection cover @
and the attachments @ ® @ in warm water
with a little detergent.

B Any residues can be removed with a washing-
up brush. Rinse all parts with warm clean water
and make sure that all parts are dry before
re-using them.

> The attachments @ @ @, the lid @, the
mixing bowl @, the blender jug @ and the
measuring cup ® are also dishwasher-safe.

> |f you clean components in the dishwasher,
please ensure that no plastic parts can get
jammed or caught anywhere. This may cause
them to become deformed.

> |f possible, place all plastic parts in the top
basket of the dishwasher.

Cleaning the blender

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Do not touch the blades @ with your bare
hands.

B Clean the blender @ and the blender lid @
with measuring cup @ in warm water and add
a mild detergent (washing-up liquid). Then rinse
all parts with clean water so that no detergent
residues remain.

M If this cleaning is not sufficient, you can remove
the blade holder @ with the blade @ from the
blender jug ©®:

SKV 1200 B2

(A)
>

@ Blade holder
@ Sedling ring
® Blender jug

— For improved stability, remove the blender
lid @ by turning it anticlockwise until it
disengages from the catch on the blender ®
and then pull it upwards and off.

= Turn the appliance upside down and turn
the blade holder @ anticlockwise as far as
the stop using the two handles supplied for
this purpose. Now pull the blade holder @
directly upwards and out.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Always handle the blades @ carefully.
They are very sharp.

— Pull the sealing ring @ from the blade
holder @.
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B Now you can clean dll the parts (blender jug @,
blade holder @ the blade ® and sedling ring G)
in warm water with a little washing up liquid
using a washing up brush. Afterwards, rinse all
the parts with clean water so that no detergent
residues remain.

NOTE

> The blender jug @ and the measuring cup ®
are dishwasher-safe.
If you clean components in the dishwasher,
please ensure that no plastic parts can get
jammed or caught anywhere. This may cause
them to become deformed. We recommend
using the top rack of the dishwasher and a
washing programme with max. 45°C.

B After cleaning, reassemble the blender:

— Push the sedling ring @ back into the recess
on the blade holder @ with the blade @.

— Place the blade holder @ with the blade @
back into the blender jug @ so that the
blade @ protrudes into the blender jug @.
Note the corresponding slots on the blender
vg ®.

— Turn the blade holder @) clockwise as far
as possible so that the blade holder @ sits
firmly on the blender jug @ again.

— Press the blender lid @ with the measuring
cup @ slightly offset firmly back onto the
blender @. Close the blender lid @ by
turning it clockwise as far as the stop back
into the catch on the blender ®. Ensure
that the pouring spout on the blender @® is
closed.
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In most cases, you can achieve sufficiently hygienic
cleaning of the blender @ immediately after use in
the following way:

1)

2)

3)
4)

5)

Put some water containing a little detergent

into the fully assembled blender ®.

Press the blender lid @ with the measuring cup ®
slightly offset firmly onto the blender @®.

Close the blender lid @ by turning it clockwise
as far as the stop back into the catch on the
blender @. Ensure that the pouring spout on
the blender @ is closed.

Switch on the blender @ for a few seconds.

Pour out the washing water. Any residues can
be removed with a washing-up brush.

Then rinse out the blender @ with plenty of
clean water so that all detergent residues are
removed.

Storage

Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry location.

Troubleshooting

If the appliance suddenly stops working:

B The appliance has overheated and triggered the

automatic safety cut-out.

— Turn the rotary switch @ to O.

— Remove the plug from the wall socket.

— Allow the appliance to cool for 15 minutes.

— If the appliance has not yet cooled off com-
pletely after 15 minutes, it will not start.

— Wait a further 15 minutes and try switching
on again.

If the appliance cannot be switched on:

— Check that the plug is correctly connected
to a wall socket.

— Check whether the swivel arm @ is in the
wcorrect position.
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Technical data

Supply voltage: 220-240V ~
50/60 Hz
Power consumption: 1200 W

CO times: Food processor 10 min.
Blender 3 min.

Max. capacity
Mixing bow! @:

Blender ®:

approx. 6.0 |
approx. 1.5

Q"[J All parts of this appliance that come into

contact with food are food-safe.

We recommend the following operating times:

When working with the kneading hook @, whisk @
or beater @, allow the appliance to cool down
after 10 minutes of operation.

When working with the blender @, allow the ap-
pliance to cool down after 3 minutes of operation.

If you exceed these operating times, the appliance
can overheat and be damaged!

Disposal
Never dispose of the appli-
ance in your normal domestic
waste. This product is subject

to the provisions of European
Directive 2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved disposal
company or your municipal waste facility. Please
comply with all applicable regulations. Please
contact your waste disposal centre if you are in
any doubt.

The packaging is made from environ-

% mentally friendly material and can be
disposed of at your local recycling plant.

Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the
date of purchase. Please keep your original receipt
in a safe place. This document will be required as
proof of purchase.

If any material or production fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
at our discretion. This warranty service is depend-
ent on you presenting the defective appliance and
the proof of purchase (receipt) and a short written
description of the fault and its time of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product
will either be repaired or replaced by us. The repair
or replacement of a product does not signify the
beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for
defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.
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Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance
with strict quality guidelines and inspected meticu-
lously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product parts
subject fo normal wear and tear or fragile parts such
as switches, batteries, baking moulds or parts made
of glass.

The warranty does not apply if the product has been
damaged, improperly used or improperly maintained.
The directions in the operating instructions for the
product regarding proper use of the product are

to be strictly followed. Uses and actions that are
discouraged in the operating instructions or which
are warned against must be avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall be
deemed void in cases of misuse or improper handling,
use of force and modifications/repairs which have
not been carried out by one of our authorised
Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number
(e.g. IAN 12345) available as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate,
an engraving on the front page of the instructions
(bottom left), or as a sticker on the rear or bot-
tom of the appliance.

M If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.
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B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be provided
to you. Ensure that you enclose the proof of pur-
chase (till receipt) and information about what
the defect is and when it occurred.

You can download these instructions
along with many other manuals,
product videos and software on
www.lidl-service.com.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland

Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))

(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 292161

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANY

www.komperncss.com
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Recipes

Carrot soup

Ingredients:

B 500 g carrots

H 250 ml water

B 500 ml meat stock (jar)
M 125 ml cream

B 125 ml white wine

H Salt

B Pepper

H 50 g cold butter

M Fresh chervil

Preparation:
1) Wash and peel the carrots.

2) Chop them so that they fit easily into the
blender ®.

3) Transfer 250 ml of water to a pot and cook the
carrots in it for 20 minutes. Allow the cooked
carrots to cool down fill they are lukewarm
and then puree them in the blender @®. There
should be no larger pieces left.

4) Then return the pureed carrots to the pot.

5) Now pour in the meat stock, cream and white
wine.

6) Heat the soup and flavour it o taste.

7) Stir the butter into the soup in small pieces and
add the chervil to taste.

Tuna spread

Ingredients:

B 1 can of tuna in sauce with vegetables
B 3 tbsp. yoghurt

M 1 tsp. lemon juice, freshly pressed

M 1 pinch salt

M Freshly ground pepper

M 2 hard-boiled eggs, diced

To serve:

M Sliced wholemeal bread

M Butter for buttering the bread
M 1 hard-boiled egg, diced

M Chives, chopped

Preparation:

1) Mix all of the ingredients in the blender @® until
the desired consistency is reached (approx.
15 seconds) and season to taste.

2) Spread the butter and the tuna mixture onto
the bread and sprinkle with chopped egg and
chives.

Traditional pancakes

Ingredients:
W 2-3 eggs
W 375 ml milk
B 1 pinch salt
W 250 g flour
B Fat for frying

Preparation:
1) Mix the eggs, milk and salt with the beater @.

2) Sift the flour and then add it to the mixture. Mix
everything with the beater @ until a smooth
dough is produced.

3) Allow the batter to rise for 20 minutes.
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4)

5)

Heat the fat and use a small ladle to add some
batter in the pan. (Only as much as is needed
to thinly cover the pan bottom.)

Fry the pancakes until golden brown on both
sides and serve hot.

Sponge mixture

Ingredients:

3 eggs

3-4 tablespoons of hot water
150 g sugar

1 packet of vanilla sugar
100 g flour, type 405

100 g corn starch

2-3 level tsp. baking powder

Preparation:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Spread baking paper out on the bottom of a
spring-form cake pan (diameter: 28 cm). Do
not grease the edge, as otherwise the surface
is not uniformly smooth and browned.

Beat the whole eggs in the mixing bow! @ and
add hot water.

Then beat all the ingredients together for about
1 minute at the highest level with the beater @
until frothy.

Stir in the sugar and vanilla sugar and beat
everything for 2 minutes on the highest level.

Mix the flour, corn starch and baking powder
and sieve half of it on to the egg mixture, stir-
ring everything briefly at level 4.

Then stir in the rest of the flour in the same way
and fill the dough into the prepared spring-
form cake pan.

Bake everything immediately in the preheated
oven with top and bottom heat at 175-200°C
for approx. 20-30 minutes.
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Shortcrust pastry

Ingredients:

W 250 g wheat flour

1/2 level tsp. baking powder
100-125 g sugar

1 packet of vanilla sugar

1 pinch salt

1 egg
125 g butter

Preparation:

1)

2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)
9)

Mix the flour and baking powder in the
mixing bow! @ and then add all of the other
ingredients.

Knead everything with the kneading hook @
for approx. 1 minute initially at level 2, and
then for approx. 3 minutes at level 2-4.

Do not knead the dough for too long, as other-
wise the dough might become too soft.

Leave the dough to stand in the refrigerator for
half an hour and then work it into a flan base
or a small pastry.

To make a flan base, roll out two-thirds of the
dough and place it in a greased springform
cake pan.

Roll the remaining dough into a roll.

Place this roll as an edge on the dough and
press it against the edge using two fingers so
that an approx. 3 cm-high edge is created.
Prick the flan base with a fork several times.
Preheat the oven for approx. 5 minutes and
bake the shortcrust pastry for approx. 15-

20 minutes with top and bottom heat at
200-225°C.
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Cake mixture

Ingredients:

B 250 g soft butter or margarine
W 250 g sugar

M 1 packet of vanilla sugar

M 1 pinch salt

W 4 eggs

B 500 g wheat flour

M 1 pack baking powder

W Approx. 125 ml milk

Preparation:

1) Place all the ingredients in the mixing bowl @
and stir everything with the beater @ for half a
minute at level 1, then for 30 seconds at level

2 and approx. 5 minutes at level 4.
2) Grease the baking tin or line it with baking
paper.

3) Fill the baking tin and bake the mixture for ap-
prox. 50-60 minutes with fop and bottom heat

at 175-200°C.

4) Before you take the cake out of the oven, you
should carry out a taste test: To do this, use a
wooden skewer to prick the middle of the cake.

If none of the mixture sticks to it, the cake is
ready.

5) Then turn the cake out onto a cake rack and

allow it to cool down.

Yeast dough

Ingredients:

B 500 g wheat flour

B 25 g fresh yeast or 1 pack dried yeast

B Approx. 1/4 | lukewarm milk

M 80 g butter or margarine (room temperature)
W 80 g sugar

M 1 egg

Preparation:

1) Place the flour, dry yeast or crumbled yeast
and all other ingredients (not directly onto the
yeast) into the mixing bowl @.

»

Mix everything together slowly with the
kneading hook @ at level 1, and then for 3-4

minutes at level 3.

3) Cover the bowl with a dishcloth, place it some-
where warm and let the mixture rise until it has
visibly increased in size.

4) Then knead the mixture thoroughly once more.
5) After that, the dough is finished and can be

further processed.

Waffles

Ingredients:

B 200 g sugar

W 500 g flour

H 5 g baking powder

B 5 eggs

W 400 ml milk

H 250 g butter (room temperature)

B 2 packs of vanilla sugar
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Preparation:

1) Add the eggs, sugar and butter to the mixing
bowl @ and stir everything with the whisk @

into a smooth mixture.

2) Add the flour, the vanilla sugar and baking

powder.

3) Stirin the milk gradually until the mixture has
a smooth and soft consistency.

4) Bake the waffles in a waffle iron.

Banana-vanilla shake

Ingredients:

M 3 bananas

B 500 ml milk

M 2 packs of vanilla sugar

B 1 tablespoon vanilla ice cream

Preparation:
1) Peel the bananas.

2) Add the peeled bananas, milk, vanilla ice
cream and vanilla sugar to the blender (®.

3) Mix everything at level 8.

Banana-kiwi smoothie

Ingredients:

W 200 ml orange juice (freshly pressed)
W 1 kiwi

M 1/2 banana

Preparation:

1) Remove the skin from the kiwi.

2) Peel the banana.

3) Add the kiwi, banana and orange juice in the

blender ®.
4) Mix everything at level 8.
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Introduction

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel
appareil.

Vous venez ainsi d’opter pour un produit de
grande qualité. Le mode d’emploi fait partie
intégrante de ce produit. Il contient des remarques
importantes concernant la sécurité, I'vsage et la
mise au rebut. Avant d'utiliser le produit, veuillez
vous familiariser avec toutes les consignes d'utilisa-
tion et de sécurité.

N'utilisez le produit que conformément aux con-
signes et pour les domaines d'utilisation prévus.

Si vous cédez le produit & un tiers, remettez-lui
également tous les documents.

Utilisation conforme a l'usage
prévu

Cet appareil sert exclusivement & la transformation
de denrées alimentaires en quantités courantes.
Cet appareil est exclusivement réservé & un usage
domestique. Ne I'utilisez pas & des fins profession-
nelles !

Cet appareil est uniquement réservé & un usage
privé dans des espaces fermés protégés de la
pluie. Ne I'utilisez pas & I'extérieur |

L'appareil doit impérativement étre utilisé avec les
accessoires d'origine.

Matériel livré

Robot de cuisine

Bol mélangeur avec couvercle

Mixeur avec couvercle et gobelet gradué
Crochet de pétrissage

Fouet

Batteur plat

Mode d'emploi

Guide de démarrage rapide

REMARQUE

> Contrélez le matériel livré directement apres
avoir procédé au déballage afin de vous
assurer que tout est au complet et que rien
n'a été endommagé. Si nécessaire, veuillez
vous adresser au service aprés-vente.
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Description de |’appareil

Dépliez les volets des couvertures avant et arriére
de ce mode d’emploi :

Volet dépliant avant
Figure A :
© Bras pivotant
Levier de déverrouillage

Sélecteur rotatif (niveaux de vitesse)

Socle
Bol mélangeur

(2]
(3]
O Cordon d'alimentation
(5]
(6]
(7]

Logement d’accessoire

Figure B :

O Cache pour l'orifice de remplissage
© Couvercle

@ Crochet de pétrissage

® Fouet

@® Batteur plat

Volet dépliant arriere :

Figure C:

Petit gobelet de dosage (gradué)
Couvercle du mixeur

Mixeur (gradué)

Lame

Couvercle de protection de I'entrainement

Entrainement du mixeur

060606666

Cache sur I'entrainement pour accessoires
spéciaux
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Consignes de sécurité

DANGER - RISQUE D'ELECTROCUTION !

» Branchez |'appareil exclusivement & une prise électrique correctement
installée et mise & la terre. La tension secteur doit correspondre aux
indications figurant sur la plaque signalétique de l'appareil.

> Veillez & ce que le cordon d'alimentation ne soit pas mouillé ou
humide pendant le fonctionnement. Acheminez-le afin qu'il ne soit ni
coincé ni endommagé.

» Maintenez le cordon d'alimentation éloigné de surfaces brilantes.

» Ne réalisez pas de travaux de réparation sur l'appareil. Toutes les
réparations doivent étre effectuées par le service aprés-vente ou par
des techniciens qualifiés.

~ Retirez toujours la fiche secteur de la prise secteur lorsque vous net-
toyez 'appareil ou en cas de dérangement. Eteindre l'appareil n'est
pas suffisant vu la présence de tension électrique dans l'appareil tant
que la fiche secteur reste branchée dans la prise secteur.

» Débranchez la fiche secteur de la prise secteur si vous n'utilisez pas
l'appareil !

> Faites immédiatement remplacer la fiche secteur ou le cordon d'ali-
mentation endommagé par des techniciens spécialisés agréés ou par
le service aprés-vente pour éviter tout risque.

» Tenez l'appareil et son cordon de raccordement hors de portée des
enfants.

@ Ne plongez en aucun cas l'appareil dans I'eau ou d'autres liquides.
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A AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

» En cas d'absence de surveillance et avant 'assemblage, le démontage
ou le nettoyage, I'appareil doit toujours étre débranché du secteur.

» Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

» Utilisez exclusivement les accessoires d'origine du fabricant prévus pour
cet appareil. Les accessoires d'autres fabricants sont potentiellement
inadaptés et peuvent entrainer des risques |

» Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience
et de connaissances, & condition qu'elles soient supervisées ou
qu'elles aient recu des instructions concernant |'utilisation de l'appareil
en toute sécurité et qu'elles comprennent les dangers encourus.

~ Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.
~ Attention : La lame est extrémement tranchante |
» Soyez prudent lors du nettoyage de la lame !

» Attention : La lame est extrémement tranchante | Procédez de ce fait
avec la plus grande prudence lorsque vous retirez le bol mélangeur.

» N'utilisez jamais I'appareil & d’autres fins que celles décrites dans ce
mode d’emploi. Sinon, il y a un risque de blessures !

» Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance.

» Avant de changer les accessoires ou les piéces supplémentaires
mobiles lors de I'utilisation, I'appareil doit étre & I'arrét et débranché
du secteur.

» Lorsque I'appareil est en marche, mettre uniquement les ingrédients
& transformer dans le bol mélangeur ou le mixeur.

» N'insérez jamais les mains ou des objets étrangers dans la goulotte
ou dans le mixeur afin d’éviter des blessures et des endommagements
de 'appareil.

ATTENTION ! DEGATS MATERIELS !

» N'utilisez jamais l'appareil sans ingrédients | Risque de surchauffe !

» Ne placez jamais d'ingrédients chauds dans I'appareil |
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Préparations

1) Retirez toutes les piéces du carton et éliminez
le matériau d’emballage ainsi que les films de
protection et autocollants éventuels.

2) Nettoyez toutes les piéces comme indiqué au
chapitre «Netftoyage et entretien». Assurez-
vous que foutes les piéces sont bien séches.

3) Placez I'appareil sur une surface lisse et propre
et fixezle avec les 5 ventouses.

4) Insérez la fiche secteur dans la prise secteur.

Niveaux de vitesse

Niveau | Accessoire | adapté(s) pour...
- Position de démarrage
pour toutes les opérations
tous pour mixer et mélanger
- Lors de I'ajout d'ingré-
dients
1-2 Crodh
t
roc’ e. - Pétrir et mélanger de
de pétris- N
la péte ferme ou des
sage O ingrédients plus plutét
Batteur fe?mes plosp
plat @
- Mélange de péte &
Batteur bisFuii épaisse
- Mélange de beurre et
plat @ de fari
e farine
2-4 - Mélange de pate levée
Crochet - Pétrissage de péte levée
de pétris- | - Pétrissage de péte &
sage @ biscuit épaisse
- Pate & gateau
4.6 Batteur - Faire mousser du beurre
plat @ et du sucre
- Pate & gateaux secs
- Créme fouettée
- Blanc d'ceuf
6-8 Fouet @ |- Mayonnaise
- Battre du beurre en
mousse
- Mixer et hacher des
ingrédients mous ou
P Mixeur ® it 9"
iquides
- Piler de la glace

Travailler avec le crochet
de pétrissage, le fouet et le
batteur plat

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !

> Ne mettez jamais les mains dans le bol
mélangeur @ durant le fonctionnement |
Risque de blessure & cause des piéces en
rotation !

> Changez les accessoires uniquement lorsque
I'entrainement est & l'arrét | Aprés la mise
a l'arrét, 'entrainement fonctionne encore
pendant un temps trés court.

> En cas de défaut, éteignez l'appareil et
retirez la fiche secteur pour éviter la mise en
marche par inadvertance de l'appareil.

ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Lors du travail avec le crochet de pétrissage @,
le fouet @ ou le batteur plat @, nous recom-
mandons de laisser refroidir 'appareil au
bout de 10 minutes de fonctionnement.

REMARQUE

> Lorsque vous travaillez avec le crochet de
pétrissage (O, le fouet @ et le batteur plat @,
le couvercle @ doit se trouver sur l'appareil
afin d'éviter tout débordement indésirable
d'ingrédients.

Pour préparer 'appareil & I'emploi avec le crochet
de pétrissage @, le fouet @ et le batteur plat @,
procédez comme suit :

1) Poussez le levier de déverrouillage @ vers le
bas. Le bras pivotant @ se déplace de luiméme
vers le haut. Si nécessaire, amenez le bras
pivotant @ en position supérieure.

2) Positionnez le bol mélangeur @ de maniére &
ce que les crans d'arrét situés sur le bol mélan-
geur @ entrent dans |'évidement du socle @.
L'une des poignées doit pointer en direction du
sélecteur rotatif €. Tournez le bol mélangeur @
dans le sens des aiguilles d’'une montre de
maniére & ce qu'il soit verrouillé et bien fixé.
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3) Pour utiliser le couvercle @ placezle sur la
partie du boitier qui entoure le logement de
I'accessoire @ de maniére a ce que lorifice

q
de remplissage pointe vers vous. Ce logement
de I'accessoire résente un cran d’arrét
%
pour le couvercle @ :

ATTENTION !

RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'exercez jamais de pression sur le couvercle @
lorsque vous le mettez en place et le retirez,
afin d'éviter de I'abimer.

4) En fonction de la tache, montez le crochet de
pétrissage (O, le fouet @ ou le batteur plat @
dans le logement de I'accessoire @ :

— Positionnez le crochet de pétrissage (@, le
fouet @ ou le batteur plat @ dans le loge-
ment de I'accessoire @ de maniére & ce

. i .
que les deux tiges métalliques de I'axe de
I'accessoire @ @ @ entrent dans les évide-
ments sur le logement de |'accessoire @.

- Appuyez l'accessoire @ @ @ jusqu’en
butée dans le logement de I'accessoire @
et tournezle ensuite jusqu’en butée en sens
inverse des aiguilles d'une montre (dans le
sens de la fleche 5)

— Relachez I'accessoire O @ @. Il est mainte-
nant fixé dans le logement de I'accessoire @.

5) Versez les ingrédients & transformer dans le bol
mélangeur @.
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REMARQUE

> Veuillez noter qu'au cours du processus
de pétrissage ou de malaxage dans le bol
mélangeur @, la pate augmente de volume
ou qu'elle est légérement poussée vers le haut
en raison du mouvement. Ne remplissez de
ce fait jamais le bol mélangeur @ jusqu'au

bord |

Attention, risque d'écrasement | Veillez
@ a ce qu'aucune partie corporelle ne se

trouve en-dessous du bras pivotant @

lorsque vous le poussez vers le bas.

6) Poussez le levier de déverrouillage @ vers le
bas, poussez également le bras pivotant @
avec |'accessoire monté vers le bas jusqu’en
position de travail, jusqu’a ce que le bras
pivotant @ s'enclenche.

REMARQUE

> Si souhaité, vous pouvez monter la goulotte @
sur le couvercle @ pour pouvoir également
verser des ingrédients durant ['utilisation.

7) Réglez le sélecteur rotatif @ sur le niveau
souhaité (voir chapitre «Niveaux de vitesse»).

Aprés le travail
1) Eteignez 'appareil par le sélecteur rotatif @
(position «0»).

2) Poussez le levier de déverrouillage @ vers le
bas et amenez le bras pivotant @ en position
la plus haute.

3) Retirez I'accessoire O @ @ du logement de
I'accessoire @, en appuyant |'accessoire
® @ légérement contre le logement @ tout
en le tournant dans le sens des aiguilles d'une
montre (dans le sens de la fleche @). Vous
pouvez ensuite retirer 'accessoire @ ®.

4) S'il était déja en place : Retirez le couvercle @.

5) Retirez le bol mélangeur @ en le tournant en
sens inverse des aiguilles d'une montre et en le
refirant par le haut.

6) Nettoyez toutes les piéces (voir le chapitre
«Nettoyage et entretien»).
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Travailler avec le mixeur

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !

> Laissez toujours les liquides chauds revenir &
une température tiéde (env. 30-40°C) avant
de les verser dans le mixeur @®.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUEDE
BLESSURES PAR LES LAMES ACEREES /
L'ENTRATNEMENT ROTATIF !

> Ne mettez jamais les mains dans le mixeur ® !

> Ne retirez le mixeur @ qu'aprés que la lame @®
se soit immobilisée.

> Utilisez le mixeur ® uniquement avec le
couvercle du mixeur @ en place et équipé
du petit gobelet de dosage (gradué) @®.

> En cas de défaut, éteignez l'appareil et
retirez la fiche secteur pour éviter la mise en
marche par inadvertance de l'appareil.

ATTENTION !

RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'utilisez jamais le bol mélangeur @ et le
mixeur @ en méme temps | Ceci entraine
une surcharge du moteur !

> Lors du travail avec le mixeur ®, nous recom-
mandons de laisser refroidir 'appareil au
bout de 3 minutes de fonctionnement.

Pour préparer |'appareil au fonctionnement avec le
mixeur @, vevillez procéder comme suit. Aidez-
vous de la figure C sur le volet dépliant arriére.

1) Poussez le levier de déverrouillage @ vers le
bas et poussez le bras pivotant @ vers le bas
jusqu’en position de travail.

2) Tournez le couvercle de protection de I'entrai-
nement (D dans le sens des aiguilles d'une
montre de maniére & ce que la fléche sur le
couvercle de protection de I'entrainement (@

pointe vers le symbole @ sur I'appareil.
Retirez le couvercle de protection de |'entraine-
ment @ et mettez-le de coté.

/\ AVERTISSEMENT !

RISQUE DE BLESSURES !

> Veillez & ce que le sélecteur rotatif € se trouve

3)

4)

5)
6)

7)

sur "0" avant de placer le mixeur @ sur

I'entrainement du mixeur ®. Sinon 'appareil

démarre dés que le mixeur @ est enclenché.
g9

Positionnez le mixeur ® sur son entrainement @
de maniére & ce que les crans sous le mixeur ®
entrent dans les évidements sur |'entrainement
du mixeur . Le symbole W sur le mixeur ®

doit ce faisant pointer sur le symbole (@i sur
I'appareil. Tournez le mixeur (B jusqu’en butée
en sens inverse des aiguilles d’'une montre. Le
symbole W sur le mixeur ® doit alors pointer

sur le symbole a sur 'appareil.

Retirez le couvercle du mixeur @ en le tournant
dans le sens antihoraire jusqu’a ce qu'il puisse
étre détaché du verrouillage sur le mixeur ®
pour pouvoir le retirer par le haut.

Versez les ingrédients.

Appuyez & nouveau le couvercle du mixeur @
avec le petit gobelet de dosage @ décalé sur
le mixeur @. Fermez le couvercle du mixeur @
en le tournant dans le sens horaire jusqu’en
butée pour le reverrouiller sur le mixeur ®.
Veillez & ce que le bec verseur du mixeur ®
soit fermé.

Réglez le sélecteur rotatif €@ sur le niveau
souhaité.

REMARQUE

> La vitesse idéale dépend de la consistance

des ingrédients & mixer. Plus le contenu est
liquide, plus vous pouvez mixer vite.

Pour un fonctionnement & impulsions courtes
et énergiques, tournez le sélecteur rotatif €
en sens inverse des aiguilles d'une montre
jusque sur le niveau P. Il n'y a pas de cran
pour retenir le sélecteur sur le niveau P, ceci
pour ne pas surcharger le moteur. Pour cette
méme raison, ne maintenez le sélecteur rotatif €
que briévement sur cette position.
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PILER DE LA GLACE

> Pour obtenir de la glace pilée, placez les gla-
cons dans le mixeur @, fermezle et amenez
le sélecteur rotatif € env. 7 fois sur le niveau
P, pendant 5 secondes chacune.

> En fonction de la quantité et de la taille des
glacons, cette indication peut légérement varier.

Ajouter les ingrédients
1) Eteignez l'appareil par le sélecteur rotatif @.

2) Retirez le couvercle du mixeur @ et remplissez
les ingrédients

ou

3) Tournez le gobelet gradué @, qui se trouve
dans le couvercle du mixeur @, jusqu’en
butée dans le sens des aiguilles d'une montre
et refirezle. Ajoutez les ingrédients au fur et a
mesure par la goulotte dans le couvercle du
mixeur @.

Aprés le travail
1) Eteignez l'appareil par le sélecteur rotatif @
(posifion «0»).

2) Tournez le mixeur (B dans le sens des aiguilles
d’une montre de maniére & ce que le symbole
W sur le mixeur @ pointe sur le symbole
sur I'appareil et retirez-le.

REMARQUE

> Nettoyez le mixeur @ de préférence immédia-
tement aprés ['utilisation (voir chapitre "Net-
toyage et entretien"). Ceci permet d'éliminer
les restes alimentaires plus facilement.

3) Placez & nouveau le couvercle de protection @
sur I'entrainement du mixeur @ de maniére
a ce que le symbole W situé sur le couvercle
de protection (@ de |'entrainement pointe

sur le symbole B sur I'appareil. Tournez le
couvercle de protection @ de I'entrainement
en sens inverse des aiguilles d'une montre, de
maniére & ce que le symbole W situé sur le
couvercle de protection @ de I'entrainement

pointe vers le symbole a sur I"appareil.

40 | FR|BE

Travailler avec des accessoires
spéciaux

REMARQUE

> Les accessoires spéciaux comme un adap-
tateur de hachoir, une filiere & pates et une
rdpe & légumes peuvent étre commandés en
ligne sur www.kompernass.com.

ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Utilisez uniquement, sur I'entrainement pour
accessoires spéciaux (B, des accessoires qui
ont été spécialement agréés par le fabricant
pour une utilisation avec cet appareil.

1) Eteignez l'appareil par le sélecteur rotatif @
(posi’rion «0»).

2) Poussez le couvercle au-dessus de |'entraine-
ment pour accessoires spéciaux () et retirez-le
de I'appareil.

w

Fixez les accessoires spéciaux sur I'appareil
conformément au mode d’emploi.

ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'utilisez jamais des accessoires spéciaux
et le bol mélangeur @ ou le mixeur @ en
méme temps | Ceci entraine une surcharge
du moteur !

Aprés le travail

1) Eteignez l'appareil par le sélecteur rotatif @
(posi’rion «0»).

2) Retirez les accessoires spéciaux de I'appareil
conformément au mode d’emploi de 'appareil.

3) Nettoyez toutes les piéces conformément aux
informations indiquées au chapitre «Nettoyage
et entretien».

4) Placez & nouveau le couvercle pour |'entraine-
ment d’accessoires spéciaux (B.
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Nettoyage et entretien

DANGER -

RISQUE D'ELECTROCUTION !

> Avant chaque neftoyage, retirez la fiche
secteur de la prise secteur | Risque d'électro-
cution |
N'immergez jamais |'appareil dans de 'eau
ni dans d'autres liquides !

ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'utilisez pas de produits neftoyants abrasifs
ou agressifs. Ceux-ci peuvent en effet endom-
mager les surfaces !

REMARQUES

> Nettoyez 'appareil de préférence immédiate-
ment aprés utilisation. Les résidus alimentaires
peuvent alors étre enlevés plus facilement.

> Lors de la transformation de denrées
alimentaires riches en colorants, comme
par exemple les carottes, les éléments en
plastique peuvent se colorer. Ces colorations
s'éliminent facilement avec un peu d'huile
alimentaire.

Nettoyage de I'appareil

B Essuyez 'appareil avec un chiffon humide.
En cas de salissures tenaces, mettez un peu de
liquide vaisselle doux sur le chiffon. Essuyez les
restes de liquide vaisselle avec un chiffon humi-
difié d’eau claire. Séchez bien I'appareil.

Nettoyer les accessoires

B Nettoyez le bol mélangeur @), le couvercle @,
le cache pour l'orifice de remplissage @, le
couvercle du mixeur @ avec petit gobelet de
dosage @, le couvercle de protection de
I'entrainement (@ et les accessoires pour mixeur
O ® @ dans I'eau chaude avec un peu de
produit vaisselle. Retirez d'éventuels résidus &
I'aide d'une brosse & vaisselle. Rincez toutes les
pieces & I'eau claire et chaude et assurez-vous
que toutes les piéces sont séches avant de les
réutiliser.

SKV 1200 B2

REMARQUE

> Les accessoires pour mixeur 0 @ @, le cou-
vercle @, le bol mélangeur @, le pichet mélan-
geur @ et le gobelet de dosage @ conviennent
également au nettoyage au lave-vaisselle.

> Lors du nettoyage au lave-vaisselle, veillez &
ce que les piéces en plastique ne se coincent
pas. Sans quoi elles risquent de se déformer |

> Placez les piéces en plastique si possible
dans le panier supérieur du lave-vaisselle.

Nettoyer le mixeur

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !

> Ne touchez pas la lame (O & mains nues.

B Nettoyez le mixeur (B et le couvercle du mixeur @
avec le petit gobelet de dosage (gradué) @® & l'eau
chaude et ajoutez un liquide vaisselle doux. Rincez
ensuite le tout & I'eau claire de maniére & ce que les
résidus de liquide vaisselle n'y adhérent plus.

B Si ce netfoyage n’est pas suffisant, vous pouvez
détacher le portelames @ avec la lame @ du
pichet mélangeur @ :
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O Portelame
@ Bague d'étanchéité
® Bol mélangeur

— Pour une meilleure stabilité, retirez le cou-
vercle du mixeur @ en le tournant dans le
sens antihoraire jusqu’a ce qu'il puisse étre
détaché du verrouillage sur le mixeur ®
pour pouvoir le retirer par le haut.

— Placez I'appareil sur la téte et tournez
le porte-lames @ au niveau des deux
poignées prévues & cet effet jusqu’en butée
dans le sens antihoraire. Refirez maintenant
le porte-lames @ tout droit par le haut.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE
BLESSURES !

> Manipulez les lames (B avec précaution.
Elles sont trés tranchantes.

— Retirez la bague d'étanchéité @ du porte-

lame @.

B Vous pouvez maintenant nettoyer toutes les
pieces (bol mélangeur @, porte-lame @ la
lame @ et la bague d'étanchéité¢ @) & I'eau
chaude avec un peu de liquide vaisselle et une
brosse. Rincez ensuite le tout & I'eau claire de
maniére & ce qu’aucun résidu de liquide vais-
selle n'y adhére plus.

REMARQUE

> Le pichet mélangeur @ et le gobelet de do-
sage (B peuvent étre lavés au lave-vaisselle.
Lors du nettoyage au lave-vaisselle, veillez & ce
que les piéces en plastique ne se coincent pas.
Sans quoi elles risquent de se déformer | Nous
recommandons d'ufiliser le panier supérieur du
lave-vaisselle et de choisir un programme de
lavage & 45°C maximum.
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B Assemblez & nouveau le mixeur une fois nettoyé :

— Poussez & nouveau la bague d'étanchéité @
dans I'évidement du porte-lame @ avec la

lame @.

— Placez & nouveau le portelame @) avec
la lame @ dans le bol mélangeur @ de
maniére & ce que la lame (@ entre dans le
bol mélangeur @. Veillez aux évidements
correspondants sur

le pichet mélangeur ®.

— Tournez le portelames @) dans le sens horaire
de maniére & ce que le portelames @) soit
& nouveau bien serré sur le pichet mélan-

geur ®.

— Appuyez & nouveau le couvercle du mixeur
@ avec le gobelet de dosage ® décalé sur
le mixeur @. Fermez le couvercle du mixeur
@ en le tournant a nouveau dans le sens
horaire jusqu’en butée jusqu’au verrouillage
sur le mixeur ®. Veillez & ce que le bec
verseur du mixeur ® soit fermé.

Dans la plupart des cas, un neftoyage suffisamment

hygiénique du mixeur @ peut étre obtenu directement

aprés |'utilisation & I'aide de I'alternative suivante :

1)

2)

3)
4)

5)

mettez de |'eau avec un peu de liquide vaisselle
dans le mixeur @ installé.

Appuyez le couvercle du mixeur @ avec le
gobelet de dosage ® décalé sur le mixeur @®.
Fermez le couvercle du mixeur @ en le tournant
dans le sens horaire jusqu’en butée pour le
reverrouiller sur le mixeur ®. Veillez & ce

que le bec verseur du mixeur (® soit fermé.

Allumez le mixeur ® pendant quelques
secondes.

Videz I'eau de rincage. Retirez d’éventuels
résidus & I'aide d'une brosse & vaisselle.
Rincez ensuite le mixeur ® abondamment &
I'eau claire afin d'éliminer tous les résidus de
liquide vaisselle.

Stockage

Conservez I'appareil nettoyé dans un endroit
sec, propre et exempt de poussiéres.
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Dépannage
Si 'appareil se bloque subitement :

B |y a surchauffe de I'appareil et I'arrét automa-
tique est activé.

— Placer le sélecteur rotatif € sur O.
— Retirer la fiche secteur de la prise.

— Laissez refroidir I'appareil pendant
15 minutes.

— Sil'appareil n'a pas complétement refroidi
au bout de 15 minutes, il ne s'allumera pas.

— Attendre 15 minutes de plus et I'allumer &
nouveau.

S’il n’est pas possible d’allumer I'appareil :

— assurez-vous que la fiche secteur est bran-
chée dans la prise.

- Vérifiez que le bras pivotant @ se trouve
dans la bonne position.

Caractéristiques techniques

Tension du secteur:  220-240V ~
50/60 Hz
Puissance absorbée : 1200 W

Temps d’opération

par infermittence : Robot ménager 10 min.

Mixer 3 min.
Capacité max.
Bol mélangeur @ :  env. 6,01
Mixeur @ : env. 1,51

y1 Tous les éléments de cet appareil entrant en
F ? I'l contact avec les aliments conviennent aux
produits alimentaires.

Nous recommandons les durées de fonctionnement
suivantes :

Lors du travail avec le crochet de pétrissage (@, le
fouet (D ou le batteur plat @, faites refroidir I'appa-
reil au bout de 10 minutes de fonctionnement.

Lors du travail avec le mixeur @, laissez refroidir
I'appareil au bout de 3 minutes de fonctionnement.

Risque d’endommager |'appareil suite & une
surchauffe en cas de dépassement de ces temps de
fonctionnement.

Mise au rebut

Ne jetez en aucun cas I'appa-
reil avec les ordures ména-
géres normales. Ce produit
est assujetti a la directive
européenne 2012/19/EU.

Eliminez I'appareil par I'intermédiaire d’une entre-
prise de traitement des déchets autorisée ou via le
service de recyclage de votre commune. Respectez
la réglementation en vigueur. En cas de doute,
veuillez contacter votre centre de recyclage.

b

Garantie de
Kompernass Handels GmbH

Chére cliente, cher client,

L'emballage est constitué de matériaux
écologiques que vous pouvez recycler
par le biais des postes de recyclage
locaux.

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date de I'achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse d'origine.
Ce document servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d'achat
de ce produit, un vice de matériel ou de fabrication
venait & apparaitre, le produit sera réparé ou
remplacé gratuitement par nos soins, selon notre
choix. Cette prestation de garantie nécessite dans
un délai de trois ans la présentation de I'appareil
défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse)
ainsi que la description bréve du vice et du moment
de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.
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Période de garantie et réclamation légale
pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s’applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents &
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la
période sous garantie fera |'objet d’une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément
a des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de garantie est valable pour des
vices de matériel et de fabrication. Cette garantie
ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont
exposées & une usure normale et peuvent de ce
fait &tre considérées comme piéces d'usure, ni aux
détériorations de piéces fragiles, par ex. connecteur,
accu, moules ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manvuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel.

La garantie est annulée en cas d’entretien incorrect
et inappropri¢, d'usage de la force et en cas
d'intervention non réalisée par notre centre de
service aprés-vente agréé.
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Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre

demande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence article
(par ex. IAN 12345) en tant que justificatif de
votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque
signalétique, une gravure, sur la page de garde
de votre manuel d'utilisation (en bas & gauche)
ou sous forme d'autocollant au dos ou sur le
dessous.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

Bl Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez
télécharger ce manuel ainsi que beaucoup
d’autres, des vidéos produit et logiciels.

Service aprés-vente

Service France

Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr

Service Belgique

Tel: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 292161

Importateur

Vevillez tenir compte du fait que I'adresse suivante
n’est pas une adresse de service aprés-vente. Veuillez
d’abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
ALLEMAGNE

www.kompernass.com
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Recettes

Soupe de carottes

Ingrédients :

H 500 g de carottes

M 250 ml d'eau

B 500 ml de fond de viande (verre)
M 125 ml de créme fraiche

M 125 ml de vin blanc

N Sel

B Poivre

H 50 g de beurre froid

B Cerfeuil frais

Préparation :
1) Lavez et épluchez les carottes.

2) Coupezles finement, de maniére & ce qu’elles
entrent aisément dans le mixeur ®.

3) Versez 250 ml d’eau dans une casserole et
faites-y cuire les carottes pendant 20 minutes.
Laisser ensuite refroidir les carottes cuites & une
température tiéde et réduisez le tout en purée
avec le mixeur @. Il ne doit plus rester aucun
gros morceau.

4) Remettez ensuite les carottes réduites en purée
dans la casserole.

5) Versez & présent le fond de viande, la créme
fraiche et le vin blanc.

6) Réchauffez la soupe et assaisonnezla.

7) Ajoutez le beurre en petits morceaux & la
soupe et parsemez ensuite de cerfeuil.

Pate a tartiner au thon

Ingrédients :

M 1 boite de thon en sauce aux petits [égumes
W 3 cs de yaourt

B 1 ccde jus de citron fraichement pressé

B 1 pincée de sel

B Poivre fraichement moulu

B 2 ceufs durs coupés en dés

Suggestion de présentation :

M Pain complet en tranches
B Beurre & étaler
M 1 ceuf dur coupé en dés

H Ciboulette coupée

Préparation :

1) Mélangez tous les ingrédients dans le mixeur
® jusqu’a atteindre la consistance souhaitée
(env. 15 secondes), puis assaisonnez.

2) Tartinez le pain de beurre et de péte & tartiner
au thon et parsemez le tout d’ceuf haché et de
ciboulette.

Crépes épaisses traditionnelles

Ingrédients :

M 2 a3 oeufs

W 375 ml de lait
B 1 pincée de sel
W 250 g de farine

B Matiére grasse pour cuire

Préparation :

1) Mélangez les ceufs, le lait et le sel avec le
batteur plat ®.

2) Tamisez la farine et ajoutezla. Mélangez tout
d I'aide du batteur plat @ jusqu’a obtenir une
pate lisse.

3) Laissez reposer la pate pendant env.

20 minutes.
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4) Faites chauffer la graisse dans la poéle et
versezy de la péte avec une petite louche.
(Toujours avec une quantité telle que le fond
de la poéle soit recouvert d'une fine couche.)

5) Faites cuire les crépes sur les deux faces
N ) .
jusqu’'a obtenir une belle couleur dorée et
servez trés chaud.

Pdte a biscuit
Ingrédients :

W 3 ceufs

B 3 -4 cs d’eau chaude

W 150 g de sucre

W 1 paquet de sucre vanilliné
W 100 g de farine type 405
H 100 g de fécule

M 2 & 3 c. & café rases de levure chimique

Préparation :

1) Foncez un moule & charniére (diamétre :
28 cm) de papier sulfurisé. Ne graissez pas
le bord, sinon la surface ne sera pas lisse et
dorée de facon homogéne.

2) Battez les ceufs entiers dans le bol mélangeur @
et ajoutez-y I'eau chaude.

3) Battez le tout pendant env. 1 minute & intensité
maximale avec le batteur plat @ jusqu’a
obtenir une texture crémeuse.

4) Incorporez le sucre et le sucre vanilliné et
continuez de battre le tout pendant 2 minutes
4 la puissance maximale.

5) Mélangez la farine, la fécule et la levure
chimique et tamisez-en la moitié sur les ceufs
battus et malaxez le tout briévement au
niveau 4.

6) Incorporez ensuite le reste de farine de la

méme maniére et versez la péte dans le moule
& charniére préparé.

7) Faites cuire le tout immédiatement pendant env.

20 & 30 minutes au four préchauffé réglé sur

la chaleur de voite et de sole & 175-200°C.
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Péte sablée

Ingrédients :

B 250 g de farine de blé

B 1/2 c. & café rase de levure chimique
100-125 g de sucre

1 paquet de sucre vanilliné

|

|

H 1 pincée de sel
W 1 ceuf

|

125 g de beurre

Préparation :

1) Mélangez la farine et la levure chimique dans
le bol mélangeur @ et ajoutez ensuite tous les
autres ingrédients.

2) Pétrissez le tout avec le crochet de pétrissage
@ dans un premier temps au niveau 2 pen-
dant env. 1 minute, puis au niveau 2-4 pendant
env. 3 minutes.

3) Ne pétrissez pas trop longtemps, pour éviter
que la pate ne devienne trop molle.

4) Laissez reposer la péte au réfrigérateur pen-
dant 1/2 heure et travaillezla ensuite pour en
faire un fond de tarte ou des petits biscuits.

5) Pour confectionner un fond de tarte, étalez les
2/3 de la pate et posez-la dans un moule &
charniére graissé.

6) Travaillez le reste de la péte pour en faire un
rouleau.

7) Posez ce rouleau en guise de bord de la tarte
et pressez-le avec deux doigts sur le bord afin
de créer un bord d'une hauteur d’env. 3 cm.

8) Piquez le fond de la tarte plusieurs fois avec
une fourchette.

9) Préchauffez le four pendant env. 5 minutes et
faites cuire la péte sablée 15 - 20 minutes envi-
ron, dans le four réglé sur la chaleur de voite
et de sole & 200 - 225 °C.
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Péte a biscuit

Ingrédients :

H 250 g de beurre ou de margarine mou/molle
W 250 g de sucre

B 1 paquet de sucre vanilliné

B 1 pincée de sel

B 4 ceufs

B 500 g de farine de blé

M 1 sachet de levure chimique

W Env. 125 ml de lait

Préparation :

1) Mettez tous les ingrédients dans le bol mélan-
geur @ et mélangez le tout avec le batteur
plat @ pendant 1/2 minute au niveau 1, puis
pendant 30 secondes au niveau 2 et ensuite
pendant env. 5 minutes au niveau 4.

2) Graissez le moule ou garnissez-le de papier
sulfurisé.

3) Remplissez le moule et faites cuire la pate 50 -
60 minutes environ, four réglé sur la de voite

et de sole & 175-200 °C.

4) Avant de retirer le gateau du four, n'oubliez
pas de faire un test de cuisson : piquez avec
un béatonnet de bois pointu au milieu du
gdteau. Si aucune péte n'y reste attachée,
cela signifie que le géteau est bien cuit.

5) Renversez ensuite le géteau sur une grille
repose-gateau et laissezle refroidir.

Pate levée

Ingrédients :
B 500 g de farine de blé

B 25 g de levure fraiche ou 1 sachet de levure
séche

M Env. 1/4 | de lait tiede

B 80 g de beurre ou de margarine (& température
ambiante)

M 80 g de sucre

W 1 ceuf

Préparation :

1) Versez la farine, la levure séche ou la levure
émiettée et tous les autres ingrédients dans
le bol mélangeur @ en évitant de verser ces
derniers directement sur la levure.

2) Mélangez le tout lentement avec le crochet de
pétrissage @ au niveau 1 puis pendant 3 &
4 minutes au niveau 3.

3) Recouvrez le bol mélangeur d’un torchon,
placezle dans un endroit chaud et laissez gon-
fler la pate jusqu’a ce qu'elle ait visiblement
augmenté de volume.

4) Pétrissez ensuite encore une fois la péte.

5) La péte est ensuite préte et vous pouvez la
travailler.
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Gaufres Smoothie banane-kiwi

Ingrédients : Ingrédients :

W 200 g de sucre B 200 ml de jus d'orange (fraichement pressé)
B 500 g de farine W 1 kiwi

M 5 g de levure chimique M 1/2 banane

W 5 ceufs Préparation :

W 400 ml de lait 1) Epluchez le kiwi.

W 250 g de beurre (& température ambiante) 2) Pelez la banane.

W 2 sachets de sucre vanillé 3) Mettez le kiwi, la banane et le jus d’'orange

Préparation :
4)

1) Mettez les ceufs, le sucre et le beurre dans le
bol mélangeur @ et mélangez le tout avec le
fouet @ pour obtenir une péte lisse.

2) Ajoutez la farine, le sucre vanillé et la levure
chimique.

3) Incorporez progressivement le lait jusqu’a ce
que la péte ait une consistance lisse et souple.

4) Faites cuire les gaufres dans un gaufrier.

Shake banane-vanille

Ingrédients :

M 3 bananes

B 500 ml de lait

B 2 sachets de sucre vanillé

M 1 c. & soupe de glace & la vanille

Préparation :
1) Pelez les bananes.

2) Mettez les bananes pelées, le lait, la glace a
la vanille et le sucre vanillé dans le mixeur @®.

3) Mixez le tout au niveau 8.
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dans le mixeur @®.

Mixez le tout au niveau 8.
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Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig
product. De gebruiksaanwijzing maakt deel vit van
dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen
voor veiligheid, gebruik en afvoeren. Lees alle
bedienings- en veiligheidsvoorschriften voordat u
het product in gebruik neemt. Gebruik het product
vitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor de
aangegeven doeleinden. Geef alle documenten
mee als u het product overdraagt aan een derde.

Gebruik in overeenstemming
met bestemming

Dit apparaat dient uitsluitend voor het verwerken
van levensmiddelen in hoeveelheden die binnen
een huishouden gebruikelijk zijn. Dit apparaat is
vitsluitend bestemd voor gebruik in privéhuishou-
dens. Gebruik het niet bedrijfsmatig!

Dit apparaat is alleen bestemd voor privégebruik
in gesloten ruimtes, die tegen regen beschut zijn.
Gebruik het niet in de openlucht!

Het apparaat mag alleen worden gebruikt met de
originele accessoires.

Inhoud van het pakket
Professionele keukenmachine
Roerkom met deksel

Mixer met deksel en maatbeker
Kneedhaak

Garde

Roergarde

Gebruiksaanwijzing

Beknopte gebruiksaanwijzing

> Controleer de inhoud van het pakket direct
na het vitpakken op volledigheid en schade.
Neem zo nodig contact op met de klanten-
service.
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Apparaatbeschrijving

Klap de vitvouwpagina’s in het voor- en achterom-
slag van deze gebruiksaanwijzing vit:

Uitvouwpagina voor

Afbeelding A:

Zwenkarm
Ontgrendelingshendel
Draaiknop (snelheidsstanden)
Netsnoer

Sokkel

Roerkom

Q00000 e

Insteekopening voor kneedhaak/garde

Afbeelding B:

Kapje van de vulopening
Deksel

Kneedhaak

Garde

Roergarde

@600

Uitvouwpagina achter:

Afbeelding C:

Kleine maatbeker (met schaalverdeling)
Mixerdeksel

Mixer (met schaalverdeling)

Mes

Beschermkapije van de aandrijving

Mixeraandrijving

060606666

Klep boven aandrijving voor speciale
accessoires
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Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

» Sluit het apparaat vitsluitend aan op een volgens de voorschriften
geinstalleerd en geaard stopcontact. De netspanning moet overeen-
stemmen met de gegevens op het typeplaatie van het apparaat.

~ Let erop dat het snoer niet nat of vochtig wordt tijdens het gebruik
van het apparaat. Leid het snoer zodanig dat het niet bekneld of
beschadigd kan raken.

» Houd het snoer uit de buurt van hete oppervlakken.

» Probeer niet zelf het apparaat te repareren. Alle reparaties moeten
worden uvitgevoerd door de klantenservice of door gekwalificeerd,
vakkundig personeel.

» Haal altijd de stekker uit het stopcontact bij storingen en als het appo-
raat moet worden schoongemaakt. Alleen uitschakelen is niet voldoen-
de, omdat onderdelen in het apparaat onder spanning blijven staan
zolang de stekker in het stopcontact zit.

» Haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt!

» Laat beschadigde stekkers en snoeren onmiddellijk door erkend en
vakkundig personeel of door de klantenservice vervangen, om risico's
te vermijden.

» Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik van
kinderen.

@ Dompel het apparaat in geen geval onder in water of andere vloei-
stoffen.
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A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

» Het apparaat moet altijd van de netstroom worden losgekoppeld als
er geen foezicht is, en voor montage, demontage of reiniging.

~ Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.

» Gebruik uitsluitend de originele accessoires voor dit apparaat. Acces-
soires van andere producenten zijn wellicht ongeschikt en brengen
risico's met zich meel!

~ Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met beperkte
fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring
en/of kennis, mits ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik
van het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
» Voorzichtig: het mes is zeer scherp!
» Wees voorzichtig bij de reiniging van het mes!

» Voorzichtig: het mes is zeer scherp! Wees daarom voorzichtig bij het
afnemen van de mengbeker.

» Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan beschreven
in deze gebruiksaanwijzing. Anders bestaat er letselgevaar!

> Laat het apparaat nooit zonder toezicht achter.

» Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat
u accessoires of hulpstukken verwisselt die bij gebruik in beweging zijn.

» Vul de roerkom of de mixer als het apparaat in werking is, vitsluitend
met de te verwerken ingrediénten.

» Steek nooit uw handen of voorwerpen in de vulschacht of in de mixer,
om verwondingen en beschadiging van het apparaat te voorkomen.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

» Gebruik het apparaat nooit zonder ingrediénten! Gevaar voor over-
verhitting!

» Vul het apparaat nooit met hete ingrediénten!
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Voorbereidingen

1) Neem alle onderdelen uit de doos en verwij-
der het verpakkingsmateriaal en eventuele
beschermfolie en stickers.

2) Mack alle onderdelen schoon, zoals beschre-
ven in het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”.
Controleer of alle onderdelen volledig droog
zijn.

3) Plaats het apparaat op een egale en schone
ondergrond en bevestig het met de viif zuig-
nappen.

4) Steek de stekker in het stopcontact.

Snelheidsstanden

Stand | Gebruik

geschikt voor...

- Startstand bij alle mix-
en roerprocedures

- Bij toevoeging van
ingrediénten

Alle

- Kneden en mengen
van vast beslag of
vastere ingrediénten

Kneedhaak @
Roergarde ®

- Mengen van dik
roerbeslag

- Mengen van boter
en meel

- Mengen van gistdeeg

Roergarde ®

- Kneden van gistdeeg
- Kneden van dik

roerbeslag

Kneedhaak @

- Taartdeeg

- Slaan van boter
met suiker

- Koekjesdeeg

Roergarde @

- Slagroom

- Eiwit

- Mayonaise

- Schuimig slaan
van boter

Garde ®

- Mixen en fijnhakken
van zachte of vloei-
bare ingrediénten

P Mixer ®

- Vergruizen van ijs

Werken met de kneedhaak,
garde en roergarde

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Griip tijdens het bedriif nooit in de roerkom @!
Letselgevaar door roterende delen!

> Verwissel accessoires alleen bij stilstand van
de aandrijving! Na het vitschakelen loopt de
aandrijving nog even door.

> Schakel het apparaat in geval van storing
vit en haal de stekker uit het stopcontact om
onbedoeld inschakelen van het apparaat te
voorkomen.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Bij werkzaamheden met de kneedhaak @,
garde @ of roergarde @ verdient het aanbe-
veling het apparaat te laten afkoelen nadat
het 10 minuten in werking is geweest.

> Wanneer u met de kneedhaak @), de garde
@ of de roergarde (B werkt, moet u het
deksel @ van het apparaat gebruiken om
ongewenst overlopen van ingrediénten te
voorkomen.

Ga als volgt te werk om het apparaat gereed te
maken voor het werken met de kneedhaak @,
garde @ en roergarde @®:

1) Druk de ontgrendelingshendel @ omlaag. De
zwenkarm @ beweegt zelfstandig omhoog.
Breng desgewenst de zwenkarm @ naar de
hoogste positie.

2) Plaats de roerkom @ zodanig, dat de vergren-
delingen van de roerkom @ in de uitsparingen
op de sokkel @ grijpen. Daarbij moet een van
de handgrepen in de richting van de draai-
knop @ wijzen. Draai de roerkom @ met de
wijzers van de klok mee, zodat deze vergren-
deld is en vastzit.
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3) Voor gebruik van het deksel @ plaatst u dit
zodanig op het behuizingdeel met de insteek-
opening voor kneedhaak/garde @, dat de
vulopening naar u wijst. Op de insteekopening
voor kneedhaak/garde @ bevindt zich een
vergrendeling voor het deksel @:

/

/

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Oefen bij het aanbrengen en afnemen van
het deksel @ nooit druk uit op het deksel, om
beschadiging ervan te voorkomen.

4) Bevestig al naar gelang de taak de kneedhaak
@, garde @ of roergarde @ in de insteekope-
ning voor kneedhaak/garde @:

- Steek de kneedhaak @, garde @ of roer-
garde @ zodanig in de insteekopening voor
kneedhaak/garde @, dat de beide metalen
pennen op de as van de insteekopening @
® @ in de uitsparingen van de insteekope-
ning voor kneedhaak/garde @ grijpen.

— Druk de kneedhaak/garde ® @ @ tot
aan de aanslag in de insteekopening voor
kneedhaak/garde @ en draai hem dan tot
aan de aanslag tegen de wijzers van de
klok in (in de pijlrichting a)

— Laat de kneedhack of garde @ @ @ los.
Deze zit nu vast in de insteekopening voor
kneedhaak/garde @.

5) Vul de roerkom @ met de te verwerken ingre-
diénten.
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> Houd er rekening mee dat tildens het kneed-
of roerproces het deeg in de roerkom @
qua volume toeneemt of door de beweging
een beetie omhoog wordt gedrukt. Vul de
roerkom @ daarom nooit tot aan de rand!

LET OP Gevaar voor beknelling! Let erop

@ dat zich geen lichaamsdelen onder de
zwenkarm @ bevinden wanneer u die
omlaagdrukt.

6) Druk de ontgrendelingshendel @ omlaag en
druk de zwenkarm @ met de bevestigde kneed-
haak/garde omlaag naar de werkpositie, tot de
zwenkarm @ vastklikt.

> Desgewenst kunt u de vulschacht @ op het
deksel @ openen om ook ingrediénten te
kunnen toevoegen terwijl het apparaat in
werking is.

7) Zet de draaiknop @ op de gewenste stand
(zie hoofdstuk “Snelheidsstanden”).

Na de werkzaamheden

1) Schakel het apparaat vit met de draaiknop @
(positie “0").

2) Druk de ontgrendelingshendel @ omlaag
en breng de zwenkarm @ naar de hoogste
positie.

3) Neem de kneedhaak/garde @ @ @ vit de
insteekopening voor kneedhaak of garde @,
door de kneedhaak/garde @ @ @ licht
tegen de insteekopening @ te drukken en
tegelijkertijd met de wijzers van de klok mee te

draaien (in de pijlrichting ‘8). Daarna kunt u
de kneedhaak/garde @ @ @ vitnemen.

4) Indien geplaatst: Neem het deksel @ van de
kom.

5) Verwijder de roerkom @ door deze tegen de

wijzers van de klok in te draaien en daarna
naar boven af te nemen.

6) Reinig alle onderdelen (zie het hoofdstuk
“Reiniging en onderhoud”).
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Werken met de mixer

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Laat hete vloeistoffen altijd afkoelen tot hand-
warme temperatuur (ca. 30-40 °C) voordat u
de vloeistoffen in de mixer @ doet.

A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR
DOOR SCHERPE MESSEN/ROTERENDE
AANDRIJVING!

> Girijp nooit in de bevestigde mixer @®!

> Verwijder de mixer @ alleen als de messen O
stilstaan.

> Gebruik de mixer (® alleen met bevestigd
mixerdeksel @ met maatbeker ®.

> Schakel het apparaat in geval van storing
vit en haal de stekker uit het stopcontact om
onbedoeld inschakelen van het apparaat te
voorkomen.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik nooit de roerkom @ en de mixer ®
tegelijk! Hierdoor raakt de motor overbelast!

> Bij werkzaamheden met de mixer @ verdient
het aanbeveling het apparaat te laten afkoelen
nadat het 3 minuten in werking is geweest.

3)

4)

5)
6)

7)

Plaats de mixer ® zodanig op de mixeraandrij-
ving B, dat de vergrendelingen aan de onder-
kant van de mixer B in de uitsparingen van de
mixeraandrijving @ grijpen. Het symbool W op
de mixer ® moet daarbij naar het symbool

op het apparaat wijzen. Draai de mixer (B tot
aan de aanslag tegen de wijzers van de klok in.
Het symbool W op de mixer @ moet dan naar
het symbool a op het apparaat wijzen.

U kunt het mixerdeksel @ verwijderen door
het linksom te draaien totdat het uvit de vergren-
deling van de mixer (® loskomt en het daarna
omhoog naar u toe fe trekken.

Voeg de ingrediénten toe.

Druk het mixerdeksel @ met maatbeker ®
vast op de mixer @. Sluit het mixerdeksel @
door het rechtsom tot de aanslag terug in de
vergrendeling van de mixer ® te draaien.
Zorg dat ook de schenktuit van de mixer @®
gesloten is.

Zet de draaiknop @ op de gewenste stand.

> De ideale snelheid hangt af van de consistentie

van het te mixen product. Hoe vloeibaarder
de inhoud is, hoe sneller u kunt mixen.

Voor een korte, krachtige impulswerking

Ga als volgt te werk om het apparaat gereed te
maken voor het werken met de mixer . Raadpleeg
afbeelding C op de achterste uitvouwpagina.

draait u de draaiknop @ tegen de wijzers
van de klok in naar stand P.
> Stand P heeft geen vergrendelstand, om de

1) Druk de onigrendelingshendel @ omlaag motor niet te overbelasten. Houd de draai-

en druk de zwenkarm @ omlaag naar de
werkpositie.

2) Draai het beschermkapie van de aandrijving @ 1JS VERGRUIZEN

met de wijzers van de klok mee, zodat de pil " L, . .
) o > Om “crushed ice” te maken doet u ijsklonties
op het beschermkapije van de aandrijving @ ) . .
in de mixer @, sluit u deze en zet u de

draaiknop @ ca. 7 x gedurende 5 seconden
op stand P. Al naar gelang de hoeveelheid

knop @ daarom maar kort op deze stand.

naar het symbool 6 op het apparaat wijst.
Neem het beschermkapije van de aandrijving (@

van het apparaat en leg het weg. iisklontjes en de grootte ervan kunnen deze

waarden iets afwijken.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Vergewis u ervan dat de draaiknop € op “0”
staat, voordat u de mixer @ op de mixeraan-
drijving ® plaatst. Anders start het apparaat
onmiddellijk zodra de mixer @ vastzit.
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Ingrediénten bijvullen
1) Schakel het apparaat vit met de draaiknop €.

2) Neem het mixerdeksel @ van de mixer en
voeg de ingrediénten toe

of

3) Draai de maatbeker ®, die zich in het mixer-
deksel @ bevindt, tot aan de aanslag met de
wijzers van de klok mee en neem hem uit het
deksel. Voeg dan geleidelijk de ingrediénten
toe door de vulopening in het mixerdeksel {@.

Na de werkzaamheden

1) Schakel het apparaat vit met de draaiknop @
(positie “0”).

2) Draai de mixer @® met de wijzers van de klok
mee, zodat het symbool W op de mixer @
naar het symbool @ op het apparaat wijst, en

neem de mixer van het apparaat.

> Reinig de mixer @ bij voorkeur meteen na
gebruik (zie het hoofdstuk “Reiniging en on-
derhoud”). Dat maakt het gemakkelijker om
resten van levensmiddelen te verwijderen.

3) Plaats het beschermkapje van de aandrijving @
zodanig terug op het mixerdeksel ®, dat het
symbool W op het beschermkapie van de
aandrijving @ naar het symbool @@ op het
apparaat wijst. Draai het beschermkapie van
de aandrijving @ zodanig tegen de wijzers
van de klok in, dat het symbool W op het
beschermkapije van de aandrijving @ naar het
symbool 6 op het apparaat wijst.
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Werken met speciale
accessoires

> Speciale accessoires, zoals een vleeswolf-
voorzetstuk, een pasta-voorzetstuk en een
groenterasp, kunt u online bestellen op
www.kompernass.com.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik op de aandrijving voor speciale ac-
cessoires () vitsluitend accessoires die door
de fabrikant specifiek zijn goedgekeurd voor
gebruik in combinatie met dit apparaat.

1) Schakel het apparaat vit met de draaiknop @
(positie “0").

2) Schuif de klep boven de aandrijving voor
speciale accessoires ) omhoog en neem hem
van het apparaat af.

3) Bevestig een speciaal accessoire conform de
gebruiksaanwijzing ervan op het apparaat.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik nooit speciale accessoires en
tegelijkertijd de roerkom @ of de mixer @®!
Hierdoor raakt de motor overbelast!

Na de werkzaamheden

1) Schakel het apparaat vit met de draaiknop @
(positie “0").

2) Verwijder het speciale accessoire conform de
gebruiksaanwijzing ervan van het apparaat.

3) Mack alle onderdelen schoon volgens de
informatie in het hoofdstuk “Reiniging en
onderhoud”.

4) Plaats de klep voor de aandrijving voor speciale
accessoires { terug.
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Reiniging en onderhoud

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

> Haal voor het schoonmaken altijd eerst de
stekker uit het stopcontact! Er bestaat gevaar
voor een elekirische schok!
Dompel het apparaat nooit onder in water
of in andere vloeistoffen!

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen schurende of bijtende schoon-
maakmiddelen. Deze kunnen de opperviakken
beschadigen!

> U kunt het apparaat het beste meteen na ge-
bruik reinigen. Dan kunnen resten van levens-
middelen gemakkelijker worden verwijderd.

> Bij het verwerken van levensmiddelen met
veel kleurstoffen, bijvoorbeeld wortels, kun-
nen de kunststofonderdelen verkleuren. Deze
verkleuringen kunt u met een beetje plantaar-
dige olie verwijderen.

Apparaat reinigen

B Veeg het apparaat af met een vochtige doek.
Bij hardnekkige verontreinigingen doet u wat
mild afwasmiddel op de doek. Veeg afwasmid-
delresten af met een doek die is bevochtigd
met schoon water. Droog het apparaat daarna
goed df.

Accessoires reinigen

B Reinig de roerkom @, het deksel @, het kapije
van de vulopening @, het mixerdeksel @ met
maatbeker @, het beschermkapje van de aan-
drijving @ en de opzetstukken @ @ @ in
warm water met een beetje afwasmiddel.
Verwijder eventuele resten met een afwasborstel.
Spoel alle onderdelen af met schoon, warm
water en zorg ervoor dat alle onderdelen droog
zijn voordat u ze opnieuw gebruikt.

SKV 1200 B2

> De opzetstukken O @ @, het deksel @, de
roerkom @, de mixerkan @ en de maatbe-
ker ® zijn ook geschikt voor reiniging in de
vaatwasser.

> Let er bij reiniging in de vaatwasser op dat
de kunststofdelen niet beklemd raken. Anders
kunnen deze vervormd raken!

> Leg de onderdelen van kunststof, indien mo-
gelijk, in het bovenste rek van de vaatwasser.

Mixer reinigen

A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!
> Raak het mes (B nooit met blote handen aan.

M Reinig de mixer ® en het mixerdeksel @ met
maatbeker @ in warm water waaraan wat mild
afwasmiddel is toegevoegd. Spoel alles daarna
af met schoon water, zodat er geen afwasmid-
delresten achterblijven.

B Mocht deze reiniging niet afdoende zijn, dan
kunt u de meshouder @ met het mes @ los-
maken van de mixerkan ®:

A}

< >
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O Meshouder
@ Afdichtingsring
@® Mixerkan

— Voor meer stabiliteit kunt u het mixerdeksel @
verwijderen door het linksom te draaien
totdat u het uvit de vergrendeling van de
mixer @® kunt losmaken en omhoog naar
u foe kunt trekken.

— Zet het apparaat op zijn kop en draai
de meshouder @ aan de twee daarfoe
voorziene handgrepen linksom tot aan de
aanslag. Til de meshouder @ nu omhoog
vit het apparaat.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Ga voorzichtig om met de messen (. Ze zijn
heel scherp.

— Trek de afdichtingsring @ van de meshou-
der ©.

B Nu kunt u alle onderdelen (mixerkan ®,
meshouder @, mes @ en afdichtingsring G)
in warm water met een beetje afwasmiddel met
een afwasborstel reinigen. Spoel alles daarna
af met schoon water, zodat er geen afwasmid-
delresten blijven zitten.

> De mixerkan ® en de maatbeker @ zijn ook
geschikt voor reiniging in de vaatwasser.
Let er bij reiniging in de vaatwasser op dat
de kunststofdelen niet beklemd raken. Anders
kunnen deze vervormd raken! Het verdient aan-
beveling het bovenste rek van de vaatwasser fe
gebruiken en een afwasprogramma met max.
45 °Cin te stellen.

> Het mixerdeksel @ met de maatbeker @ is niet
geschikt voor reiniging in de vaatwasser.
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M Zet de mixer na het reinigen weer in elkaar:

Druk de afdichtingsring @ weer in de
verdieping op de meshouder @ met het
mes (B.

Leg de meshouder @ met het mes  weer
zodanig in de mixerkan @, dat het mes ®
in de mixerkan @ steekt. Let daarbij op de
passende uitsparingen

op de mixerkan ®.
Draai de meshouder @) zo ver mogelijk
rechtsom, totdat de meshouder @ weer

vast op de mixerkan @ zit.

Druk het mixerdeksel @ met maatbeker ®
vast op de mixer @. Sluit het mixerdeksel
@ door het rechtsom tot aan tot de aanslag
terug in de vergrendeling van de mixer @ te
dragien. Zorg dat ook de schenktuit van de
mixer @ gesloten is.

In de meeste gevallen kan op de volgende manier
een afdoende hygiénische reiniging van de mixer ®
direct na gebruik worden bereikt:

1)

2)

3)
4)

5)

Doe water met een beetje afwasmiddel in de
bevestigde mixer (®.

Druk het mixerdeksel @ met maatbeker ®
weer vast op de mixer ®. Sluit het mixerdeksel
@ door het rechtsom tot de aanslag terug in
de vergrendeling van de mixer @ te draaien.
Zorg dat ook de schenktuit van de mixer ®
gesloten is.

Schakel de mixer ® gedurende een paar
seconden in.

Giet het spoelwater eruit. Verwijder eventuele
resten met een afwasborstel.

Spoel de mixer @ daarna met veel schoon
water om, zodat alle afwasmiddelresten
verwijderd zijn.

Opbergen

M Berg het schoongemaakte apparaat op een

schone, stofvrije en droge plaats op.



SILVERCREST'

Problemen oplossen

Als het apparaat plotseling stilstaat:

B Het apparaat is oververhit en de automatische
veiligheidsuitschakeling is geactiveerd.

— Zet de draaiknop @ op O.
— Trek de stekker uit het stopcontact.
— Laat het apparaat 15 minuten afkoelen.

— Als het apparaat na 15 minuten nog niet
volledig is afgekoeld, kan het niet worden
ingeschakeld.

— Woacht nog eens 15 minuten en schakel het
apparaat opnieuw in.
Wanneer u het apparaat niet kunt inschakelen:
— Controleer of de stekker in het stopcontact zit.

— Controleer of de zwenkarm @ zich in de
juiste positie bevindt.

Technische gegevens

Netspanning: 220-240V ~
50/60 Hz
Opgenomen vermogen: 1200 W

KB-tijden: Keukenmachine 10 min.
Mixer 3 min.

Max. capaciteit

Roerkom @: ca. 6,01

Mixer @®: ca. 1,51

Alle delen van dit apparaat die in aanraking
Q[J komen met levensmiddelen, zijn levensmid-
delveilig.

Wij adviseren de volgende bedrijfstijden:

Laat het apparaat bij werkzaamheden met de
kneedhaak ), garde @ of roergarde @ afkoelen

nadat het 10 minuten in werking is geweest.

Laat het apparaat bij werkzaamheden met de
mixer (® afkoelen nadat het 3 minuten in werking
is geweest.

Wanneer deze bedrijfstiiden worden overschreden,
kan het apparaat door oververhitting beschadigd
raken.

Afvoeren

Deponeer het apparaat in
geen geval bij het gewone
huisvuil. Dit product voldoet
aan de Europese richtlijn
2012/19/EU.

Voer het apparaat af via een erkend afvalverwer-
kingsbedrijf of via uw gemeentelijke afvalverwer-
king. Neem de momenteel geldende voorschriften
in acht. Neem bij twijfel contact op met uw
afvalverwerkingsinstantie.

N
o
Garantie van

KompernaBB Handels GmbH

Geachte klant,

De verpakking bestaat it milieuvriende-
lijke materialen, die u via de plaatselijke
recyclepunten kunt afvoeren.

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de
aankoopdatum. In geval van gebreken in dit product
hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden door
onze hierna beschreven garantie niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van
aankoop. Bewaar de originele kassabon. U hebt
de bon nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of fabricagefout
optreedt, wordt het product door ons - naar onze
keuze - voor u kosteloos gerepareerd of vervangen.
Voorwaarde voor deze garantie is dat binnen de
termijn van drie jaar het defecte apparaat en het
aankoopbewijs (kassabon) worden overlegd en dat
kort wordt omschreven waaruit het gebrek bestaat
en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt,
krijgt u het gerepareerde product of een nieuw
product refour. Met de reparatie of vervanging van
het product begint er geen nieuwe garantieperiode.
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Garantieperiode en wettelijke aanspraken
bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg
niet verlengd. Dat geldt ook voor vervangen en
gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop
aanwezige schade en gebreken moeten meteen na
het uitpakken worden gemeld. Voor reparaties na
afloop van de garantieperiode worden kosten in
rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnor-
men met de grootst mogelijke zorg vervaardigd
en voorafgaand aan de levering nauwkeurig
gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten.
Deze garantie geldt niet voor productonderdelen
die blootstaan aan normale slijtage en derhalve
als aan slijtage onderhevige onderdelen kunnen
worden aangemerkt, of voor beschadigingen aan
breekbare onderdelen, bijv. schakelaars, accu’s,
bakvormen of onderdelen die van glas zijn
gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is bescha-
digd, ondeskundig is gebruikt of is gerepareerd. Voor
deskundig gebruik van het product moeten alle in de
gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies
worden opgevolgd. Gebruiksdoeleinden en handelin-
gen die in de gebruiksaanwijzing worden afgeraden
of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist
worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik

en niet voor bedrijfsmatige doeleinden. Bij verkeerd
gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik

van geweld en bij reparaties die niet door ons erkend
servicefiliaal zijn vitgevoerd, vervalt de garantie.
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Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag
neemt u de volgende aanwijzingen in acht:

M Houd voor alle aanvragen de kassabon en het
artikelnummer (bijv. IAN 12345) als aankoop-
bewijs bij de hand.

W Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie, in
het product gegraveerd, op de titelpagina van
de gebruiksaanwijzing (linksonder) of als sticker
op de achter- of onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken
optreden, neemt u eerst contract op met de
hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch
of via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan
zonder portokosten naar het aan u doorgegeven
serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs
(kassabon) bij en vermeld waaruit het gebrek
bestaat en wanneer het is opgetreden.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en
vele andere handboeken, productvideo’s
en software downloaden

Service

(ND Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lid|.nl

Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 292161

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres.
Neem eerst contact op met het opgegeven
serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DUITSLAND

www.kompernoss.com
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Recepten

Wortelsoep

Ingrediénten:

H 500 g wortelen

B 250 ml water

W 500 ml vleesbouvillon (pot)
M 125 ml room

W 125 ml witte wijn

B zout

B peper

H 50 g koude boter

M verse kervel

Bereiding:
1) Was en snijd de wortelen.

2) Sniid ze zo klein, dat ze goed in de mixer ®
passen.

3) Doe 250 ml water in een pan en kook de
wortelen daarin ongeveer 20 minuten. Laat
de gekookte wortels daarna afkoelen tot
handwarme temperatuur en pureer het geheel
in de mixer @. Er mogen geen grotere stukken
meer over zijn.

4) Doe de gepureerde wortelen terug in de pan.
5) Giet er vleesbouillon, slagroom en witte wijn bij.
6) Verhit de soep en breng deze op smaak.

7) Roer de boter in kleine stukjes door de soep
en serveer daarna met de kervel.

Tonijnpasta

Ingrediénten:

B 1 blik tonijn in saus met groenten
B 3 el yoghurt

M 1 tl citroensap, vers geperst

M 1 snufije zout

M peper uit de molen

B 2 hardgekookte eieren, in blokjes

Om te serveren:

H gesneden volkorenbrood
M boter om te smeren

B 1 hardgekookt ei, in blokjes

M bieslook, gesneden

Bereiding:

1) Meng alle ingrediénten in de mixer (®,
totdat de gewenste consistentie is bereikt
(ca. 15 seconden) en breng het geheel
daarna op smaak.

2) Besmeer het brood met boter en tonijnpasta
en bestrooi het geheel met het gehakte ei en
de bieslook.

Traditionele pannenkoeken

Ingrediénten:
W 2-3 eieren

M 375 ml melk
M 1 snufie zout
W 250 g bloem
W baokvet

Bereiding:

1) Meng de eieren, de melk en het zout met de
garde @.

2) Zeef het meel en doe het erbij. Meng alles met
de garde @, totdat een glad beslag ontstaat.

3) Laat het beslag ca. 20 minuten lang rijzen.
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4) Verhit het vet en doe met een kleine pollepel
beslag in de pan. (Nooit meer dan nodig is
voor een dunne laag op de hele bodem van
de pan.)

5) Bak de pannenkoeken aan beide kanten
goudbruin en serveer ze heet.

Biscuitdeeg

Ingrediénten:

M 3 eieren

M 3 -4 el water, heet

W 150 g suiker

W 1 pakje vanillesuiker
B 100 g meel, type 405
B 100 g maizena

W 2-3 gestr. il bakpoeder

Bereiding:

1) Bekleed de bodem van een springvorm
(diameter 28 cm) met bakpapier. Vet de rand
niet in, aangezien anders het oppervlak niet
gelijkmatig glad en gebruind wordt.

2) Klop de hele eieren in de roerkom @ en doe
er heet water bij.

3) Klop het geheel ca. 1 minuut lang met de roer-
garde @ op de hoogste stand schuimig.

4) Roer er de suiker en vanillesuiker door en klop
alles nog 2 minuten lang op de hoogste stand.

5) Meng meel, maizena en bakpoeder, zeef de
helft ervan op de eiercréme en roer alles er
kort op stand 4 doorheen.

6) Roer het resterende meel er op dezelfde
manier doorheen en doe het deeg in de voor-
bereide springvorm.

7) Bak het geheel meteen in de voorverwarmde
oven bij boven- en onderwarmte op 175 -

200 °C gedurende ca. 20 - 30 minuten.
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Zandtaartdeeg

Ingrediénten:

W 250 g tarwemeel

1/2 afgestreken tl bakpoeder
100-125 g suiker

1 pakje vanillesuiker

1 snufje zout

1ei

125 g boter

Bereiding:

1)

2)

3)

4)

5)
6)
7)
8)

9)

Meng meel en bakpoeder in de roerkom @ en
doe er vervolgens alle overige ingrediénten bij.

Kneed alles met de kneedhaak @) eerst ca.
1 minuut lang op stand 2, dan ca. 3 minuten
op stand 2 - 4.

Kneed het deeg niet te lang, omdat het dan te
zacht kan worden.

Laat het deeg een half uur in de koelkast rusten
en verwerk het daarna tot een taartbodem of
tot gebakies.

Voor een taartbodem rolt u 2/3 van het deeg
vit en legt u het in een ingevette springvorm.

Rol het overige deeg op tot een rol.

Leg deze rol als rand op het deeg en druk hem
met twee vingers zo tegen de rand, dat een
ca. 3 cm hoge rand ontstaat.

Prik met een vork een aantal gaatjes in de

taartbodem.

Verwarm de oven ca. 5 minuten voor en bak
het zandtaartdeeg ca. 15 - 20 minuten bij
boven- en onderwarmte op 200 - 225 °C.
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Cakedeeg

Ingrediénten:

B 250 g zachte boter of margarine
W 250 g suiker

B 1 pakje vanillesuiker

B 1 snufije zout

M 4 eieren

W 500 g tarwemeel

W 1 pakje bakpoeder

M ca. 125 ml melk

Bereiding:

1) Doe alle ingrediénten in de roerkom @ en roer
alles met de roergarde B 1/2 minuut lang
op stand 1, dan 30 seconden op stand 2 en
daarna 5 minuten op stand 4.

2) Vet de bakvorm in of bekleed deze met
bakpapier.
3) Vul de bakvorm en bak het deeg ca. 50 -

60 minuten bij boven- en onderwarmte op

175-200 °C.

4) Voordat u de cake uit de oven haalt, test u of
deze gaar is: steek daartoe met een puntig
houten staafje in het midden van de cake.
Als er geen deeg aan blijft hangen, is de
cake gaar.

5) Stort de cake op een keukenrooster en laat
hem afkoelen.

Gistdeeg

Ingrediénten:

W 500 g tarwemeel

B 25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

M ca. 1/4 | lauwwarme melk

M 80 g boter of margarine (op kamertemperatuur)
M 80 g suiker

Hilei

Bereiding:
1) Doe het meel, de gedroogde gist of de verkrui-

melde verse gist en alle andere ingrediénten
(niet direct op de gist) in de roerkom @.

2) Meng alles langzaam met de kneedhaak @
door elkaar op stand 1, daarna 3 - 4 minuten
op stand 3.

3) Dek de kom met een theedoek af, zet hem
op een warme plaats en laat het deeg rijzen,
totdat het zichtbaar groter is geworden.

4) Kneed het deeg dan nog een keer.

5) Daarna is het deeg klaar en kan het verder
worden verwerkt.

Wafels

Ingrediénten:

W 200 g suiker

W 500 g meel

W 5 g bakpoeder

W 5 eieren

M 400 ml melk

W 250 g boter (kamertemperatuur)

Bl 2 pakies vanillesuiker
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Bereiding:
1) Doe de eieren, de suiker en de boter in de

roerkom @ en roer alles met de garde @
door elkaar tot een glad beslag.

2) Voeg het meel, de vanillesuiker en het bakpoeder
toe.

3) Voeg al roerend beetie bij beetie de melk toe,
tot het beslag mooi glad en zacht is.

4) Bak de wafels in een wafelijzer.

Banaan-vanille-shake

Ingrediénten:

M 3 bananen

B 500 ml melk

B 2 pakies vanillesuiker

W 1 el vanille-ijs

Bereiding:
1) Pel de bananen.

2) Doe de gepelde bananen, de melk, het vanille-ijs
en de vanillesuiker in de mixer ®.

3) Mix alles op stand 8.

Banaan-kiwi-smoothie

Ingrediénten:

B 200 ml sinaasappelsap (vers geperst)
W 1 kiwi

M 1/2 banaan

Bereiding:

1) Schil de kiwi.

2) Pel de banaan.

3) Doe de kiwi, de banaan en het sinaasappel-
sap in de mixer ®.
4) Mix alles op stand 8.
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Uvod
Blahoptejeme Vam k zakoupeni nového pristroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek.
Navod k obsluze je sougdsti tohoto vyrobku.
Obsahuje dolezité informace o bezpeénosti, pouZiti
a likvidaci. Pred pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi provoznimi a bezpe&nostnimi pokyny. Vyro-
bek pouzivejte pouze pfedepsanym zpisobem a
pro uvedené oblasti pouZiti. PFi pfeddvéni vyrobku
tretim osobdm predeijte spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento piistroj slouZi vyhradné ke zpracovéni potravin
v mnozstvi obvyklém v domé&cnosti. Tento pFistroj je
uréen vyhradné k pouziti v domdcnostech pro sou-
kromé Géely. Nepouzivejte ho pro komer&ni Gely!
Tento pfistroj je uréen pouze pro soukromé pouziti
v uzavfenych prostordch chranénych pred destém.
Nepouzivejte ho venku!

Pristroj smi byt pouZivan vyhradné s origindlnim
pfislugenstvim.

Rozsah dodavky
kuchyfisky robot

michaci misa s vikem

mixér s vikem a odmérkou
hnétaci haky

3lehaci metla

michaci metla

névod k obsluze

struény névod

UPOZORNENI

> Pfimo po vybaleni ihned zkontrolujte rozsah
doddvky, zda je Gplnd a neni poskozend.
V pfipadé potfeby se obrafte na servis.
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Popis pristroje
Vyklopte vyklopné strany pfedni a zadni obdlky
tohoto névodu k obsluze:

Predni vyklopnd strana
Obrézek A:

Q00000 e

ofoéné rameno

odblokovaci p&&ka

oto&ny spinag (rychlostni stupné)
sifovy kabel

podstavec

michaci misa

upnuti pro ndstavec

kryt plniciho otvoru
viko

hnétaci haky
Slehaci metla

michaci metla

Zadni vyklopnd strana:

Obrazek C:

060606666

mald odmérka (v&. stupnice)
viko mixéru

mixér (v&. stupnice)

ndz

ochranné viko pohonu
pohon mixéru

kryt nad pohonem pro specidlni pfislusenstvi
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

» PFistroj zapojte pouze do fadné instalované a uzemnéné sifové zdsuvky.
Sifové napéti se musi shodovat s Gdaiji na typovém Stitku pfistroje.

» Dbejte na to, aby za provozu nebyl sitovy kabel mokry nebo vlhky.
Kabel vedte tak, aby se nemohl nikde pfiskfipnout nebo poskodit.

» UdrZujte sifovy kabel mimo horké povrchy.

» Na pfistroji neprovadéjte z4dné opravy. Jakékoliv opravy musi byt
provedeny zdkaznickym servisem nebo kvalifikovanym odbornym
persondlem.

» Pokud pfistroj istite nebo md poruchu, vytdhnéte sifovou zdstréku ze
sifové zasuvky. Samotné vypnuti nestadi, nebot dokud je sifova zéstreka
zapojena do sitové zdsuvky, je v pfistroji stdle sifové napéti.

» Pokud pfistroj nepouZivéte, vytdhnéte vZdy sifovou zdstréku ze sifové
zdsuvky!

» Poskozené zdstrcky nebo poskozeny sifovy kabel nechte ihned vyménit
autorizovanym odbornym persondlem nebo zdkaznickym servisem,
abyste tim zabrdnili nebezpedi.

~ Pfistroj a jeho pfivodni kabel je nutné uchovdavat mimo dosah déti.

®) V zadném pripadé neponofujte pfistroj do vody nebo jinych kapalin.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN:I!

» Pokud neni pfistroj pod dohledem a pfed montézi, demontdZi nebo
Cidténim se musi vzdy odpoijit od sité.

» Tento pfistroj nesmi pouzivat déti.

 PouZivejte jen origindlIni dily pfisluSenstvi uréené pro tento pfistroj.
Prisluenstvi jinych vyrobcl nemusi byt pro pfistroj vhodné a mizZe
byt nebezpeéné!

» Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlnimi schop-
nostmi & nedostatkem zkuenosti a/nebo znalosti mohou pouzivat
tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem, nebo pokud
byly pouéeny o bezpeéném pouZivani pfistroje a porozumély z toho
vyplyvaijicimu nebezpedi.

~ Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

» Pozor: N0z je velmi ostry!

» Budte opatrni pfi ¢i§téni nozel

» Pozor: N0z je velmi ostry! Bud'te proto opatrni pfi odniméni nddoby
mixéru.

» NepouZivejte pfistroj nikdy pro jiné GCely nez pro ty, které jsou po-
psdny v tomto ndvodu k obsluze. Jinak hrozi nebezpedi zranénil

» Pfistroj nikdy neponechdveijte bez dozoru.

 Pfed vyménou prisludenstvi nebo dild prislusenstvi, které se béhem pro-
vozu pohybuiji, musi byt pfistroj vypnuty a odpojeny od elektrické sité.

» B&hem chodu pfistroje ddvejte pfisady uréené ke zpracovdni vyhradné
do michaci misy nebo do mixéru.

» Abyste zabrdanili zranéni nebo poskozeni pfistroje, nestrkejte nikdy
do plniciho otvoru nebo do mixéru ruce nebo cizi predméty.

POZOR! VECNE SKODY!

» PFistroj nikdy neprovozuijte bez surovin! Nebezpeéi prehratil

» Nikdy neplite pfistroj horkymi potravinamil

68 (o4



SILVERCREST'

Pfipravy

1) Vyjméte z kartonu viechny dily a odstrafite
obalovy materidl a pfipadné ochranné félie
a nélepky.

2) Viechny &asti pFistroje vycistéte tak, jak je po-
pséno v kapitole ,Cidténi a ddrzba”. Ujistéte
se, ze jsou viechny dily Gplné suché.

3) Postavte pfistroj na hladky a ¢isty podklad
a upevnéte jej pomoci 5 pfisavek.

4) Zastréte sifovou zdstréku do zésuvky.

Rychlostni stupné

Stupefi | Pouziti vhodné pro...
- poloha Start u viech
. procesd mixovani
viechny o
a michdni
- pfi priddni surovin
1-2 "
nétaci ., S ,
N - hnéteni a michdni husté-
hak @ ho t&sta nebo pevnéjsich
Michaci surovin i |
metla @
- michdni hustého tfeného
Michaci tésta
metla @ | - smideni mdsla a mouky
2.4 - michdni kynutého t&sta
Y, - hnéteni kynutého tésta
Hnétaci . o x
N - hnéteni hustého treného
hak @ .
testa
- t&sto na kold¢
Michaci ves O, n? c,) e
4-6 - 3lehdni mésla s cukrem
metla @ . o
- linecké tésto
- 3lehacka
Slehaci - bilek
6-8 .,
metla @ | - majonéza
- §lehdni mésla do pény
- mixovéni a rozsekdni
mékkych a tekutych
P Mixér ® v 4
surovin
- drceni ledu

Prace s hnétacim hakem,
Slehaci a michaci metlou

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Béhem provozu nikdy nesahejte do michaci
misy @! Nebezpedi poranéni rotujicimi
soucastmil

> PfisluSenstvi vyméfujte pouze tehdy, kdyz je
hnaci Gstroji zcela v klidovém stavu! Po vypnuti
hnaci Gstroji jedté kratkou dobu dobihd.

> V piipadé zévady piistroj vypnéte a vytdhnéte
zéstreku z elektrické sit€, aby nedoslo k nedmysl-
nému zapnuti pristroje.

POZOR! VECNE SKODY!

> Pfi praci s hnétacim hékem (), slehaci metlou @
nebo michaci metlou @ doporucujeme pfistroj
po 10 minutéch provozu nechat vychladnout.

UPOZORNENI

> Pokud pracujete s hnétacim hdkem @,
Slehaci @ a michaci metlou @, musi byt na
pfistroji nasazeno ochranné viko @, aby se
zabrénilo nezddoucimu Gniku surovin.
Chcete-li pfistroj pfipravit na préci s hnétacim hé-
kem @, 3lehaci @ a michaci metlou @, postupuijte
takto:

1) Zatlacte odblokovaci packu @ smérem dolb.
Oto&né rameno @ se samocinné vytodi smé-
rem nahoru. PFip. oto&né rameno @ uvedte
do nejvyssi polohy.

2) Michaci misu @ nasadte tak, aby aretace na
michaci mise @ zapadly do drézek na pod-
stavci @. Pritom jeden z Gchytd musi ukazovat
smérem na otoény spina¢ @. Oté&ejte michaci
misou @ ve sméru hodinovych rucicek tak, aby
se zablokovala a dobfe dosedala.
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3) K pouziti vika @ jej nasadte na &ést télesa, kterd

obklopuje upnuti pro néstavec @ tak, aby plnici
otvor ukazoval smérem k Vam. Na upnuti pro
néstavec @ je k dispozici aretace pro viko @:

> Méjte na zfeteli, ze béhem hnéteni resp. mich&-
ni t&sto v michaci mise @ nabyva na objemu

nebo je pohybem mirné vytlaéovéno nahoru.
Proto nikdy nenapliiujte michaci misu @ az
Oplné po okrajl

Pozor, nebezpeéi pohmozdéni! Dbeijte na to,
@ aby se pod otoénym ramenem @ nenachd-
zely 24dné &asti tla, kdyz jej tlacite dolb.

6) Odblokovaci packu @ zatlacte dold a zatladte
otoéné rameno @ s namontovanym ndstavcem
dold do pracovni polohy, dokud oto&né rame-
no @ nezaskodi.

UPOZORNENI

> Podle poffeby, mizZete otevfit plnici otvor @ na
viku @, aby bylo mozno pfisady dopliiovat

POZOR! VECNE SKODY! i béhem provozu.

> Pfi nasazovdni a sejmuti vika @ na né&j nikdy 7) Nastavte otoény spina¢ @ na pozadovany
stupefi (viz kapitola ,Rychlostni stupné”).

netlacte, aby se zabrdnilo jeho poskozeni.

4) Podle druhu &innosti nastréte hnétaci hdky @, konéeni bré
Slehaci @ nebo michaci metlu @ do upnuti Po ukonceni prace
pro néstavec @: 1) Vyp)néte pfistroj otoénym spinacem @ (poloha
0.
2) Zatlacte odblokovaci packu @ dold a otoéné
rameno @ uvedte do nejvyssi polohy.

— Nastréte hnétaci hék @, slehaci @ nebo
michaci metlu @ do upnuti pro ndstavec @
tak, aby oba kovové koliky na ose néstavce

O ® ® zapadly do drézek na upnuti pro 3) Odeberte nastavec @ @ @ z upnuti pro né-

néstavec @. stavec @ mirnym zatlagenim ndstavce @ @
— Zatlagte néstavec ® @ @ a2 na doraz do @ proti upnuti @ a za sou&asného otaceni ve
upnuti pro ndstavec @ a otoéte jim az na sméru hodinovych ru¢icek (ve sméru Sipky ‘D).
doraz proti sméru hodinovych rugicek (ve Poté mizete nastavec O @ @ sejmout.
sméru Sipky e 4) Pokud je namontovéno: Sejméte viko @.
— Néstavec O @ @ pusfte. Nyni je tento 5) Odeberte michaci misu @ jejim ot&enim proti
pevné upevnén v upnuti pro nastavec @. sméru hodinovych ru¢icek a vyjmutim smérem
5) Vlozte do michaci misy @ potraviny, které nahoru.
chcete zpracovat. 6) Vycistéte vetkeré dily (viz kapitola , Cisténi
a udrzba”).
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Préce s mixérem

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN!

> Horké tekutiny nechte vzdy vychladnout na
vlaZnou teplotu (cca 30-40°C), teprve pak je
vlijte do mixéru ®.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI
OSTRYMI NOZI / ROTUJICIM HNACIM
USTROJIM!

> Nikdy nesahejte do nasazeného mixéru @®!

> Sejméte mixér (B teprve tehdy, az se zastavi
noz @.

> Provozujte mixér (® pouze s nasazenym
vikem mixéru @ s odmérkou ®.

> V pfipadé z&vady pristroj vypnéte a vytah-
néte zdstréku z elekirické sité, aby nedoslo
k neimyslnému zapnuti pfistroje.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nikdy nepouZivejte michaci misu @ a mixér
® soucasné! To by mélo za nésledek preti-
Zeni motoru!
> Pfi praci s mixérem @ doporudujeme nechat
pfistroj po 3 minutdch provozu vychladnout.
Chcete-li pfistroj pfipravit na provoz s mixérem (®
postupuijte takto. Na pomoc si vezméte obrdzek C
na zadni vyklopné strance.

1) Zatlacte odblokovaci packu @ dold a zatlagte
oto&né rameno @ dold do pracovni polohy.

2) Oto&né ochranné viko pohonu (@ ve sméru
hodinovych rucicek, aby Sipka na ochranném
viku pohonu @ ukazovala na symbol @ na
pristroji. Sejméte ochranné viko pohonu (@

a odlozte jej stranou.

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Ujistéte se, Ze se otocny spina¢ €@ nachdzi
v poloze ,0”, nez postavite mixér ® na pohon
mixéru . V opaéném piipadsé se pfistroj
ndhle spusti, jakmile mixér ® zaskogi.

3) Nasadte mixér (® na pohon mixéru @ tak, aby
aretace na spodni strané mixéru @ zapadly
do drazek na pohonu mixéru @. Symbol W
na mixéru @ musi pfitom ukazovat na symbol

na pristroji. Otocte mixér (B az na doraz
proti sméru hodinovych rugi¢ek. Symbol W na

mixéru @ musi potom ukazovat na symbol ‘
na pristroji.

4) Sejméte viko mixéru @ jeho otdEenim proti
sméru hodinovych ru¢icek tak daleko do pozice,
dokud jej nelze uvolnit z aretace na mixéru @,
a stéhnéte ho smérem nahoru.

5) Vlozte pfisady.

6) Pritlagte posunuté viko mixéru @ s odmérkou ®
opét pevné na mixér @. Zavrete viko mixéru @
jeho otd&enim ve sméru hodinovych ruicek
az na doraz zpét do aretace na mixéru @.
Dbeijte na to, aby byl na mixéru ® uzavien
také vylevkovy zobacek.

7) Nastavte otoény spina¢ @ na pozadovany
stupen.

UPOZORNENI

> |dedlni rychlost zavisi na konzistenci mixo-
vanych potravin. Cim tekutéji je obsah, tim
rychleji mdZete mixovat.

> Pro krétky, silny impulzni provoz otoéte otogny
spinac @ proti sméru hodinovych rugicek
na stupen P.

> Stupen P se nezaaretuje, aby se nepretizil
motor. V této poloze proto drzte otoény
spina¢ @ jen krdtce.

> Pro vytvoreni ,drceného ledu” dejte kostky
ledu do mixéru @, zavrete ho a nastavte
otoény spina¢ @ cca 7 x na 5 sekund na
stupen P.

> V z4vislosti na mnozstvi a velikosti kostek
ledu se tento Gdaj moze mirné lisit.
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Dopliiovani surovin

1) Vypnéte pfistroj otoénym spinacem @.

2) Sejméte viko mixéru @ a doplfite suroviny

nebo

3) odmérku ®, kterd se nachdzi ve viku mixéru @,
pootoéte az na doraz ve sméru hodinovych

rucicek a vyjméte ji. Potom suroviny postupné do-
plfiujte otvorem pro doplnéni ve viku mixéru (.

Po ukonéeni prace

1) Vypnéte pfistroj otoénym spinacem @ (poloha
,0”).

2) Otocte mixér ® ve sméru hodinovych rucicek
tak, aby symbol W na mixéru @ ukazoval

na symbol @ na pfistroji a sejméte ho.

UPOZORNENI

> Vycistéte mixér @ nejlépe hned po pouziti
(viz kapitola ,Ci3téni a ddrzba”). Tak |ze
zbytky potravin snadnéji odstranit.

3) Ochranné viko pohonu @ nasadte opét na
pohon mixéru @ tak, aby symbol W na ochran-
ném viku pohonu B ukazoval na symbol @ na
pristroji. Otocte ochranné viko pohonu @ proti
sméru hodinovych rucicek tak, aby symbol W
na ochranném viku pohonu @ ukazoval na

symbol ‘ na pfistroji.

Prace se specialnim prislusen-
stvim

UPOZORNENI

> Specidlni pfisludenstvi jako néstavec mlynku
na maso, ndstavec na nudle a struhadlo
zeleniny |ze objednat on-line na webovych
strankéch www.kompernass.com.

POZOR! VECNE SKODY!

> Na pohonu pro specidlni pfislusenstvi @
pouzivejte vyhradné prislusenstvi, které je
vyrobcem specidlné schvdlené pro pouziti
s timfo pfistrojem.
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1) Vypnéte pfistroj otoénym spinaéem @ (poloha
).

2) Vysufite kryt nad pohonem pro specidlni pfislu-
Senstvi ® nahoru a sejméte ho z pfistroje.

3) Upevnéte specidlni pfislusenstvi podle tohoto
névodu k obsluze na pfistroji.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nikdy nepouziveijte specidlni pfisluienstvi a
michaci misu @ nebo mixér @ soucasné!
To by mélo za nésledek pretizeni motoru!

Po ukonceni prace
1) Vypnéte pfistroj otoénym spinaéem @ (poloha
,0").
2) Odstrante specidlni pfislusenstvi podle tohoto
ndvodu k obsluze na pistroji.
3) Viechny &asti pristroje vy<istéte podle informaci
v kapitole ,Cidténi a tdrzba”.
4) Opét nasadte kryt na pohon pro specidlni
prislusenstvi (©.
Cisténi a udrzba
NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM
PROUDEM!

> Pfed kazdym cisténim vytahnéte zdstreku ze
zdsuvky! Hrozi nebezpedi razu elektrickym
proudem!
Pristroj nikdy neponofujte do vody nebo
@ jinych kapalin!

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivejte abrazivni nebo agresivni istici

prostredky. Mohly by poskodit povrchy!

UPOZORNENI

> Vygistéte pfistroj nejlépe hned po pouziti.
Tak Ize zbytky potravin [épe odstranit.

> Pfi zpracovani potravin obsahujicich velké
mnozstvi barviva, jako je napiiklad mrkev,
moze dojit ke zbarveni plastovych dild. Tato
zbarveni Ize odstranit frochou stolniho oleje.
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Cisténi pristroje

B Ottete piistroj vlhkym hadfikem. P¥i silném zne-
&isténi dejte na hadfik trochu jemného myciho
prostiedku. Otfete zbytky myciho prostfedku
pomoci hadfiku navih&eného cistou vodou.
Poté piistroj dobfe vytiete do sucha.

Cisténi prislusenstvi

B Michaci misu @), viko @, kryt plniciho otvoru @,
viko mixéru @ s odmérkou @, ochranné viko
pohonu @ a néstavce O @ B omyijte v teplé
vodé s trochou myciho prostfedku. Pfipadné
usazeniny odstrafite karta¢kem na nadobi. Poté
viechny dily opléchnéte &istou, teplou vodou a
pred opétovnym pouzitim se ujistéte, zda jsou
viechny dily suché.

UPOZORNENI

> Nastavce O ® B, viko @, michaci misa @,
konvice mixéru @ a odmérka @ jsou vhodné
také pro myti v mycce nadobi.

> P myti v my&ce na nddobi dbeijte na to, aby
nedo3lo k priskFipnuti plastovych dild. Mohly
by se tim zdeformovat!

> Plastové dily ulozte pokud mozno do horniho
kose mycky na nddobi.

Cisténi mixéru
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Noze (D se nikdy nedotykejte holyma rukama.

B Mixér @ a viko mixéru @ s odmérkou B umyite
v teplé vodé a pridejte jemny myci prostredek.
Poté vie dobre oplachnéte &istou vodou, aby
na nich nezdstaly zbytky myciho prostredku.

W Pokud toto ¢isténi nestadi, moZete uvolnit drzdk
noze @ s nozem O z konvice mixéru @:

SKV 1200 B2

(A)
>

O drzék noze
@ tésnici krouzek
© konvice mixéru

— Pro lepsi stabilitu sejméte viko mixéru @ jeho
otad&enim proti sméru hodinovych ruciéek tak
daleko do pozice, dokud jej nelze uvolnit z
aretace na mixéru @, a stdhnéte ho smérem
nahoru.

— PFistroj obratte vzhiru nohama a otdéeijte
drzékem noze @ na obou Gchytkéch, které
jsou pro tento G&el k dispozici, proti sméru
hodinovych rucicek. Vytdhnéte drzék noze @
nyni pfimo smérem nahoru.

.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> S nozi D zachdzejte opatrné. Jsou velmi ostré.

— Sejméte t&snici krouzek @ z drzdku noze @.
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B Viechny dily (konvici mixéru @, drzék noze @ s
nozem (B a tésnici krouzek @ mizete vycistit
mycim kartaéem v teplé vodé s trochou myciho pro-
stredku. Poté vie dobre opléchnéte istou vodou,
aby na nich nezistaly zbytky myciho prostredku.

UPOZORNENI

> Konvice mixéru @ a odmérka @ jsou vhod-
né také pro myti v my&ce nddobi. Pfi myti v
my<ce na nadobi dbejte na to, aby nedoslo
k priskiipnuti plastovych dild. Mohly by se tim
zdeformovat! Doporucujeme pouzivat horni
kos myeky a nastavit myci program na max.

45° C.

B Po umyti mixér opét slozte dohromady:
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Zatlacte tésnici krouzek @ opét do prohlou-
beniny na drzdku noze @ s nozem @.
Vlozte drzdk noze @ s nozem @ opét do
konvice mixéru @ tak, aby ndz @ zapad
do konvice mixéru @. Dbeite pfitom na
spravnd vyhloubeni na konvici mixéru @®.
Otécejte drzdkem noze @, pokud je to moz-
né, co nejddle ve sméru hodinovych ruciéek
tak, aby drzék noze @) opét pevné dosedal
na konvici mixéru @.

Pritlacte posunuté viko mixéru @ s odmér-
kou ® opét pevné na mixér @. Zaviete
viko mixéru @ jeho otdcenim ve sméru
hodinovych rugi¢ek az na doraz zpét do
aretace na mixéru (B. Dbejte na to, aby
byl na mixéru @ uzavien také vylevkovy
zobdadek.

Cz

Ve véfSiné pripadi |ze dosdhnout dostadujiciho
hygienického vy<isténi mixéru ® piimo po pouziti
nésledujici alternativou:

1) Nalijte do nasazeného mixéru ® vodu s trochou
myciho prostfedku.

2) Pritlagte posunuté viko mixéru @ s odmérkou @®
pevné na mixér . Zavrete viko mixéru @
jeho otdcenim ve sméru hodinovych ruicek
az na doraz zpét do aretace na mixéru @.
Dbeijte na to, aby byl na mixéru (B uzavren
také vylevkovy zobé&cek.

3) Zapnéte mixér ® na nékolik sekund.

4) Vylijte myci vodu. Pfipadné usazeniny odstrafite
kartackem na nadobi.

5) Mixér @ poté vyplachnéte velkym mnoZstvim
&isté vody, aby se odstranily viechny zbytky
myciho prostfedku.

Skladovani

W Vygistény pfistroj ulozte na &istém, bezprasném
a suchém misté.

Odstranovani zavad

Pokud se pfistroj nahle zastavi:

M Piistroj je prehfaty a aktivovalo se automatické
bezpecnostni vypindni.
- Otoény spina¢ @ nastavit do polohy O.
— Vyt&hnout sifovou zdstreku ze sité.
— PFistroj nechat 15 minut vychladnout.
= Nenili pfistroj po 15 minutach jesté Gplné
ochlazeny, nerozbéhne se.

— Vyckat dalsich 15 minut a znovu jej zapnout.

Pokud nelze pfistroj znovu zapnout:
— Zkontrolujte, jestli je sifovd zdstreka
v zdsuvce.

— Zkontrolujte, zda se otoéné rameno @
nachdzi ve sprévné poloze.
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Technické udaje

Sitové napéti: 220-240V ~
50/60 Hz

Ptikon: 1200 W

Doby nepfetrzitého

provozu: kuchyfisky robot 10 min.
mixér 3 min.

Max. kapacita

Michaci misa @: cca 6,01

Mixér ®: cca 1,51

y Viechny &ésti tohoto pfistroje pfichdzejici
Q[J do styku s potravinami jsou bezpeéné pro

potraviny.

Doporuéujeme ndsleduijici provozni doby:

Pfi prdci s hnétacim hékem @, slehaci metlou @
nebo michaci metlou @ nechte piistroj po 10 mi-
nutdch provozu vychladnout.

Pfi praci s mixérem @ nechte pfistroj po 3 minu-
tdch provozu vychladnout.

Pokud se tyto provozni doby prekroci, mize dojit
k poskozeni pfistroje v disledku prehFati.

Likvidace
V zadném pripadé nevyha-
zujte pFistroj do normalniho
domovniho odpadu. Tento
vyrobek podléha evropské
smérnici ¢. 2012/19/EU.

Zlikviduite pFistroj prostednictvim schvaleného
likvidagniho podniku nebo Vaseho komundliniho
sbérného dvora. Dodrzujte aktudlné platné pred-
pisy. V piipadé pochybnosti se informujte ve svém
sb&mém dvore.

Obal se skladd z ekologickych materi-
% a4l0, které Ize zlikvidovat v komundlnich

sbérnych recyklaénich dvorech.

Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento piistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V pfipadé zavad tohoto vyrobku
méte zdkonnd prdva viéi prodeici vyrobku. Tato
zdkonnd préva nejsou omezena nasi nize uvedenou
zérukou.

Zaruéni podminky
Zé&ruéni doba zacing plynout dnem ndkupu. Dobfe

uschoveite origindl pokladniho listku. Tento doklad
je pottebny jako dikaz o koupi.

Pokud do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku
dojde k vad& materidlu nebo vyrobni zavadg, pak
Vém podle na3eho uvézeni vyrobek zdarma opro-
vime nebo vyménime. Pfedpokladem této zdruky
ie, ze bude béhem ffileté Ihity predlozen vadny
pistroj a doklad o koupi (pokladni listek) a struéné
se popise v &em zdvada spocivd a kdy se vyskytla.
Vztahuje-li se na zédvadu nase zaruka, obdrzite
zpét bud’ opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova
z&ruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné néaroky
vyplyvadijici ze zavad

Zaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuie.
To plati i pro vyménéné a opravené souldsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby podléhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.
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Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peglivé podle pfisnych smé&rnic
kvality a pred expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na souddsti pro-
duktu, které jsou vystaveny normdlnimu opotiebeni,
a proto je |ze povaZovat za opotfebovatelné dily
nebo za poskozeni kiehkych sou&asti jako jsou
napf. spinaée, akumuldtory, formy na pe&eni nebo
&asti, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl| Fddné& pouzivén nebo udrzovan. Pro zajiténi
spravného pouzivani vyrobku se musi pfesné dodr-
Zovat viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze.
Ueldm pouiti a tkondm, které se v ndvodu

k obsluze nedoporuéuiji nebo se pfed nimi varuje,
je treba se bezpodmine&né& vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Géely a ne
pro komeréni pouZiti. Pfi nesprédvném a neodborném
pouzivani, pfi pouZiti nésili a pfi zdsazich, které
nebyly provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi
provozovnami, zéruéni ndroky zanikaiji.

Vyfizeni v pripadé zaruky

Pro zaqjidténi rychlého Vasi Zddosti postupuijte podle

nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (napf. IAN 12345) jako
doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém titku, ryting,
na titulni strané svého ndvodu (vlevo dole) nebo
jako ndlepku na zadni nebo spodni strané.

M Pokud by se mé&ly vyskytovat funkéni vady nebo
jiné z&vady, kontaktujte nejprve nize uvedené
servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.
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M Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak
miZete pfi pfilozeni dokladu o ndkupu (pokladni
listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k
ni doslo, poslat vyrobek pro Vés bez postovného
na adresu, kterou Vdm ozndmi servis.

Na webovych strankéch
www.lidl-service.com si miZete
stéhnout tyto a mnoho dal3ich
prirugek, videi o vyrobku a software.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 292161

Dovozce

Dbeite prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adre-
sou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMECKO

www.kompernoss.com
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Recepty

Mrkvova polévka

Suroviny:

W 500 g mrkve

W 250 ml vody

B 500 ml masového vyvaru (sklenice)
M 125 ml smetany

M 125 ml bilého vina

W sol

B pepf

H 50 g studeného mésla

B CZerstvy kerblik

Priprava:
1) Omyite a oloupeijte mrkev.

2) Nakrdijejte ji na malé kousky tak, aby se dobie
vesly do mixéru @®.

3) Noalijte do hrnce 250 ml vody a nechte v ném
mrkev vafit 20 minut. Uvafenou mrkev ndsledné
necheite ochladit na vlaznou teplotu a vie
rozmixujte v mixéru ®. Jiz by nemély zdstavat
z4dné vétsi kusy.

4) Poté opét vlozte rozmixovanou mrkev do hrnce.

5) Nyni pridejte masovy vyvar, smetanu a bilé vino.
6) Polévku ohfejte a dochutte.

7) Pfimichejte do polévky mdslo nakrdjené na
malé kousky a poddveijte ji poté ozdobenou

kerblikem.

Pomazanka z tundka

Suroviny:

B 1 plechovka tuidka v omdaéce se zeleninou
M 3 Pl jogurty

W 1 ClL citronové ¥avy, Zerstvé vymackané

B 1 3petka soli

W pepf z mlynku

M 2 vejce natvrdo, nakrdjend na kostky

Jako pfiloha:

W pldatky celozrnného chleba

B maslo k namazani

M 1 vejce natvrdo, nakrdjené na kostky

Bl nakrdjend pazitka

Pfiprava:
1) Rozmixujte vechny suroviny v mixéru @,

dokud nedosdhnete pozadované konzistence
(cca 15 sekund) a poté smés dochufte.

2) Namazte chléb mdslem a tuidkovym krémem
a posypte nasekanym vejcem a pazitkou.

Tradiéni paladinky

Suroviny:

W 2-3 vejce

W 375 ml mléka
B 1 3petka soli
W 250 g mouky

M tuk na smazZeni

Pfiprava:
1) Smichejte vejce, mléko a sdl michaci metlou @.

2) Pridejte k tomu mouku prosdtou pies sito.
Promicheijte vie michaci metlou @, dokud
nevznikne hladké tésto.

3) Tésto nechte odleZet po dobu cca 20 minut.
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4) Rozpustte tuk a malou nabérackou do négj vlijte
malou porci t&sta. (Vzdy jen tolik, aby bylo
dno pdnve pokryto tenkou vrstvou.)

5) Palaginky opecte po obou strandch dozlatova
a podaveite je teplé.

Piskotové tésto

Suroviny:

B 3 vejce

M 3 -4 PL horké vody

M 150 g cukru

MW 1 bali¢ek vanilkového cukru
W 100 g mouky, typu 405

M 100 g skrobu

B 2-3 vrch. CL prasku do peciva

Priprava:

1) Vylozte dno formy (promér: 28 cm) papirem
na peceni. Okraj nenatirejte tukem, protoze by
povrch nebyl stejnomérné hladky a rovnomér-
né& upeceny dozlatova.

2) Vysleheijte celd vaijicka v michaci mise @

a pfidejte horkou vodu.

3) Poté ve po dobu cca. 1 minuty 3lehejte michaci
metlou @ do pény.

4) Pfimichejte cukr a vanilkovy cukr a 3leheijte vie
ddl po dobu 2 minut nejvy3sim rychlostnim
stupném.

5) Smichejte mouku, 3krob a prések do pegiva
a polovinu pfisypte do krému z vyslehanych
vajiéek a krétce vie promichejte rychlostnim
stupném 4.

6) Poté piimichejte zbyvajici mouku stejnym zpi-
sobem a t&sto nalijte do pfipravené formy.

7) Pecte vie okamzité v predehfaté troubé pri
hornim a dolnim ohfevu 175-200 °C cca
20 - 30 minut.
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Krehké tésto

Suroviny:

W 250 g p3eni¢né mouky

B 1/2 vich. CL prasku do peéiva
100-125 g cukru
1 baligek vanilkového cukru

|

|

M 1 3petka soli
B 1 vejce

|

125 g mdsla

Pfiprava:

1) Smichejte mouku a prések do pegiva v michaci
mise @ a nakonec pridejte viechny ostatni
suroviny.

2) Micheijte vie hnétacim hdkem @ nejdfive po
dobu asi 1 minuty rychlostnim stupném 2, pak
po dobu cca 3 minut rychlostnim stupném 2-4.

3) Tésto nemicheite pfilis dlouho, protoZe by tim
mohlo pfili§ zméknout.

4) Nechte jej odpocinout v lednici 1/2 hodiny
a pak jej zpracuijte na kolé& nebo drobné
pedivo.

5) Na koldé vyvdlejte 2/3 tésta a vlozte jej do
tukem vymasténé formy.

6) Ze zbyvaijiciho t&sta vyvélejte valecek.

7) Tento vdlecek polozte na t&sto jako okraj
a pritlagte prsty po obvodu tak, aby vznikl
cca 3 cm vysoky okraj.

8) Kol&& nékolikrét propichnéte vidlickou.
9) Predehfejte troubu cca 5 minut a pecte kiehké

t&sto cca 15-20 minut pfi hornim a dolnim
ohfevu a teploté 200 - 225 °C.
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Trené tésto

Suroviny:

B 250 g mékkého mdsla nebo margarinu
W 250 g cukru

M 1 bali¢ek vanilkového cukru

B 1 3petka soli

B 4 vejce

W 500 g p3eni¢né mouky

W 1 baligek présku do peciva

B cca 125 ml mléka

Pfiprava:

1) Dejte viechny suroviny do michaci misy @
a vie promichejte michaci metlou @ 1/2 mi-
nuty stupném rychlosti 1, poté na 30 sekund
stupném 2 a poté na cca 5 minut stupném 4.

2) Pegici formu vymazte tukem nebo ji vylozte
papirem na peceni.

3) Naplite formu t&stem a peéte cca 50-60 minut
pfi hornim a dolnim ohfevu a teploté 175 -

200 °C.

4) Predtim, nez vyjmete kol&¢ z trouby, provedte
zkousku propeéeni: Zasufite do stfedu kolace
drevénou 3peili. Pokud na ni t&sto neulpi, je
kol&¢ dobre upeceny.

5) Koldé poté vyklopte na kuchyfskou mfizku
a nechte jej vychladnout.

Kynuté tésto

Suroviny:
W 500 g p3eni¢né mouky

H 25 g &erstvého drozdi nebo 1 balicek suseného

drozdi
B cca 1/4 | vlazného mléka
M 80 g mdsla nebo margarinu (pokojové teplotal)
M 80 g cukru

B 1 vejce

Pfiprava:
1) Mouku, susené drozdi nebo rozdrobené &ers-

tvé drozdi a vechny ostatni suroviny dejte (ne
primo na drozdi) do michaci misy @.

2) Hnétacim hakem @ na stupni 1 vie promichej-
te, poté michejte dél 3-4 minuty na stupni 3.

3) Misku pfikryjte utérkou, odstavte ji na teplé
misto a nechte t&sto odpogivat, dokud dobfe
nenakyne.

4) Poté t&sto jesté jednou dobfe prohnétte.

5) Pak je tésto hotové a mizete jej ddle zpraco-
vévat.

Vafle

Suroviny:

W 200 g cukru

W 500 g mouky

H 5 g prdsku do pediva

B 5 vajec

B 400 ml mléka

W 250 g mdsla (pokojovd teplota)
B 2 bali¢ky vanilkového cukru
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Priprava:
1) Deijte vejce, cukr a méslo do michaci misy @

a vie smichejte 3lehaci metlou @ do hladkého
tésta.

2) Pridejte mouku, vanilkovy cukr a prasek do
pediva.
3) Nakonec postupné pfilévejte mléko, dokud

t&sto nemd hladkou a vlaénou konzistenci.

4) Vafle upecte ve vaflovagi.

Bananovo-vanilkovy koktejl

Suroviny:

M 3 bandny

B 500 ml mléka

M 2 balieky vanilkového cukru

B 1 PL vanilkové zmrzliny

Priprava:
1) Oloupejte banany.

2) Oloupané banény, mléko, vanilkovou zmrzlinu
a vanilkovy cukr viozte do mixéru @®.

3) Ve mixujte na stupni 8.

Smoothie z bananu a kiwi

Suroviny:

B 200 ml pomeran&ové tdvy (erstvé vymackané)
W 1 kiwi

B 1/2 banénu

Priprava:

1) Oloupeijte kiwi.

2) Oloupeite banén.

3) Vlozte kiwi, bandn a pomerancovou §favu
do mixéru @.

4) Vse mixujte na stupni 8.
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Introduccion
Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las
instrucciones de uso forman parte del producto y
contienen indicaciones importantes acerca de la
seguridad, del uso y del desecho de este aparato.
Antes de usar el producto, familiaricese con todas
las indicaciones de manejo y de seguridad. Utilice
el producto Gnicamente como se describe y para
los dmbitos de aplicacién indicados. Entregue to-
dos los documentos cuando transfiera el producto
a terceros.

Uso previsto

Este aparato sirve exclusivamente para la prepara-
cién de alimentos en las cantidades habituales para
el consumo doméstico. Este aparato estd previsto
exclusivamente para su uso doméstico privado.
No utilice el aparato con fines comerciales.

Este aparato estd indicado exclusivamente para su
uso privado en sitios cerrados y protegidos de la
lluvia. No lo utilice al aire libre.

Solo debe utilizarse el aparato con los accesorios
originales.

Volumen de suministro
Procesador de alimentos

Recipiente de mezcla con tapa
Batidora con tapa y vaso medidor
Gancho amasador

Varillas de montar

Varillas de mezcla

Instrucciones de uso

Guia breve

INDICACION

> Compruebe que el volumen de suministro esté
completo y que carezca de dafios inmediata-
mente después de desembalarlo. En caso ne-
cesario, péngase en contacto con el servicio
de asistencia técnica.
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Descripcion del aparato

Abra las paginas desplegables del principio y del
final de estas instrucciones de uso:

Pagina desplegable delantera

Figura A:

Brazo basculante

Palanca de desbloqueo

Interruptor giratorio (niveles de velocidad)
Cable de red

Base

Recipiente de mezcla

Q00000 e

Alojamiento para los accesorios

Figura B:

Cubierta del orificio de llenado
Tapa

Gancho amasador

Varillas de montar

@600

Varillas de mezcla

P&gina desplegable trasera:

Figura C:

® Vaso medidor pequefio (con escala)
@ Tapa de la batidora

® Batidora (con escala)

@O Cuchilla

@ Tapa protectora del accionamiento
@® Accionamiento de la batidora

@ Cubierta del accionamiento para

accesorios adicionales
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Indicaciones de seguridad

i{PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

» Conecte el aparato exclusivamente a una toma eléctrica instalada
y conectada a tierra de acuerdo con la normativa. La tensién de ali-
mentacién debe coincidir con los datos de la placa de caracteristicas
del aparato.

» No permita que el cable de conexién se moje o humedezca mientras
el aparato esté en funcionamiento. Tienda el cable de forma que no
se dafe ni quede aprisionado durante el manejo.

» Mantenga el cable de red alejado de las superficies calientes.

» No realice ningin trabajo de reparacién en el aparato. Debe enco-
mendarse cualquier reparacién al servicio de asistencia técnica o al
personal especializado con la debida cualificacién.

» Para limpiar el aparato, o en caso de errores de funcionamiento,
desconecte el enchufe de la red eléctrica. No es suficiente con apa-
gar el aparato, ya que, mientras el enchufe esté conectado a la red
eléctrica, el aparato seguird estando bajo tensién.

» Cuando no ttilice el aparato, desconecte el enchufe de la red eléctrica.

» Si el enchufe o el cable de red estdn dafiados, encomiende su sustitu-
cién al personal técnico autorizado o al servicio de asistencia técnica
para evitar riesgos.

~ El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera del al-
cance de los nifios.

@ No sumerja nunca el aparato en agua ni en otros liquidos.
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A {ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

>

v

Desconecte el aparato de la red eléctrica siempre que no esté bajo
vigilancia y antes de su montaje, desmontaje y limpieza.

Los nifios no deben utilizar el aparato.

Utilice exclusivamente los accesorios originales del aparato.
Es posible que los accesorios de ofros fabricantes no sean aptos, lo
que supone un riesgo.

Este aparato puede ser utilizado por personas cuyas facultades fisicas,
sensoriales o mentales sean reducidas o carezcan de los conoci-
mientos y de la experiencia necesaria, siempre que sean vigiladas o
hayan sido instruidas correctamente sobre el uso seguro del aparato
y hayan comprendido los peligros que entraa.

Los nifios no deben jugar con el aparato.
Cuidado: jla cuchilla estd muy afiladal
Proceda con cautela al limpiar la cuchilla.

Cuidado: jla cuchilla estd muy afiladal Por lo tanto, proceda con
cautela al retirar el recipiente de mezcla.

No utilice nunca el aparato para fines distintos de los aqui descritos.
De lo contrario, existe peligro de lesiones.

No deje nunca el aparato sin vigilancia.

Antes de cambiar los accesorios o las piezas méviles del aparato,
apdguelo y desconéctelo de la red eléctrica.

Mientras el aparato esté en marcha, introduzca exclusivamente los
ingredientes que desee procesar en el recipiente de mezcla o en la
batidora.

No introduzca nunca las manos ni objetos extrafos en el orificio de
llenado ni en la batidora para evitar lesiones y dafios en el aparato.

{ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

iNo active nunca el aparato sin los ingredientes! jPeligro de sobreca-
lentamiento!

>

>

iNo introduzca nunca ingredientes calientes en el aparato!
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Preparativos

1) Extraiga todas las piezas de la caja y deseche
el material de embalaije, las posibles laminas
protectoras y los adhesivos.

2) Llimpie todas las piezas tal y como se describe
en el capitulo “Limpieza y mantenimiento”.
Asegurese de que todas las piezas estén
totalmente secas.

3) Coloque el aparato sobre una superficie plana
y limpia y fijelo con las 5 ventosas.

4) Conecte el enchufe a la red eléctrica.

Niveles de velocidad

Nivel | Accesorio apto para...
- Ajuste inicial para
todos los procesos de
Todos proces
mezcla y removido
19 - Al afadir ingredientes
) Gancho
- Amasado y mezcla de
amasador @
- masas compactas o
Varillas de . ) o
ingredientes més sélidos
mezcla @
- Mezcla de masas de
bizcocho espesas
Varillas de - Mezcla de mantequilla
mezcla @ y harina
- Mezcla de masas
24 con levadura
- Amasado de masas
Gancho con levadura
amasador @ | - Amasado de masas
de bizcocho espesas
- Masa para tartas
46 Varillas de - Batir mantequilla con
mezcla @ azlcar
- Masa para pastas
- Nata montada
- Clara de huevo
68 Varillas de - Mayonesa
montar (P - Batir mantequilla
hasta que quede
espumosa
- Mezcla y triturado de
ingredientes blandos
P Batidora ® gred
o liquidos
- Triturado de hielo

Procesamiento con el gancho
amasador, las varillas de
montar o las varillas de mezcla

/\ ;ADVERTENCIA!
{PELIGRO DE LESIONES!

> Durante el funcionamiento, no introduzca nunca
las manos en el recipiente de mezcla @. iPeligro
de lesiones por las piezas giratorias!

> Los accesorios solo deben cambiarse una vez
detenido el accionamiento. Tras apagar el
aparato, el accionamiento sigue funcionando
durante un periodo breve de tiempo.

> En caso de averia, apague el aparato y des-
conecte el enchufe para evitar una activacién
accidental del aparato.

jATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> Si se ufilizan el gancho amasador @), las varillas
de montar P o las varillas de mezcla @,
recomendamos dejar enfriar el aparato tras
10 minutos de funcionamiento.

> Para trabajar con el gancho amasador @, las
varillas de montar @ y las varillas de mezcla
@, debe tilizarse la tapa @ del aparato para
evitar una salida indeseada de los ingredientes.

Para preparar el aparato para el funcionamiento con
el gancho amasador (O, las varillas de montar @ y las
varillas de mezcla @, proceda de la siguiente manera:

1) Pulse la palanca de desbloqueo @ hacia aba-
jo. El brazo basculante @ se desplaza por si
solo hacia arriba. En caso necesario, coloque
el brazo basculante @ en la posicién superior.

2) Coloque el recipiente de mezcla @ de forma
que los encastres del recipiente de mezcla @
encajen en la ranura de la base @. Para ello,
una de las asas debe apuntar en direccién al
interruptor giratorio €. Gire el recipiente de
mezcla @ en sentido horario hasta que quede
encajado y fijado de forma firme.
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3)

jATENCION! ;DANOS MATERIALES!

ara utilizar la tapa @), coléquela sobre la
Para utilizar la tap l6quela sobre |
parte de la carcasa que rodea el alojamiento
para accesorios @ de forma que el orificio

e llenado apunte hacia usted. El alojamiento
de llenado apunte h ted. El aloj t
para accesorios @ cuenta con un bloqueo
para la tapa ©:

> No ejerza nunca presién sobre la tapa @ al

4)

colocarla ni al refirarla para evitar que se dafie.

Monte el gancho amasador @, las varillas de
montar @ o las varillas de mezcla @ en el
alojamiento para accesorios @ segin la tarea
que desee realizar:

— Coloque el gancho amasador @, las varillas
de montar @ o las varillas de mezcla @B en
el alojamiento para accesorios @ de forma
que los dos salientes metdlicos del eje del
accesorio ® @ @ encajen en las ranuras
del alojamiento para accesorios @.

— Presione el accesorio @ @ @ hasta el
tope en el alojamiento para accesorios @
y girelo en sentido antihorario hasta el tope

(en la direccién de la flecha a)
— Suelte el accesorio @ @ @. Con esto,

quedard fijado en el alojamiento para
accesorios @.

5) Llene el recipiente de mezcla @ con los ingre-

dientes que desee procesar.
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INDICACION

> Tenga en cuenta que, durante el proceso de

6)

amasado o de mezcla en el recipiente de
mezcla @, la masa aumentard de volumen
o serd empujada hacia arriba por el movi-
miento. Por este motivo, no llene nunca el
recipiente de mezcla @ hasta el borde.

iPeligro de aplastamiento! Asegirese de
no colocar ninguna parte del cuerpo bajo
el brazo basculante @ cuando lo presione
hacia abaijo.

Presione la palanca de desbloqueo @ hacia
abajo y empuie el brazo basculante @ con
el accesorio montado hacia abajo hasta que
alcance la posicién de trabajo y el brazo
basculante @ quede encastrado.

> Silo desea, puede abrir la cubierta del

orificio de llenado @ de la tapa @ para
poder seguir afiadiendo ingredientes durante
el funcionamiento.

Ajuste el interruptor giratorio @ en el nivel

deseado (consulte el capitulo “Niveles de
velocidad”).

Después del procesamiento

1)

2)

3)

4)
5)

6)

Apague el aparato con el inferruptor giratorio €
(posicién “0”).

Presione la palanca de desbloqueo @ hacia
abaijo y coloque el brazo basculante @ en la
posicién superior.

Retire el accesorio @ @ @ del alojamiento
para accesorios @; para ello, presione el
accesorio ® @ @ ligeramente contra aloja-
miento @ y girelo al mismo tiempo en sentido

horario (en la direccién de la flecha fh)
Tras esto, puede retirar el accesorio O @ @®.

Si la tapa estd montada, retire la tapa @.

Gire el recipiente de mezcla @ en sentido
antihorario y, a continuacién, tire de él hacia
arriba para extraerlo.

Limpie todas las piezas (consulte el capitulo
“Limpieza y mantenimiento”).
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Procesamiento con la batidora

/\ ;ADVERTENCIA!
{PELIGRO DE LESIONES!

> Deje enfriar los liquidos calientes hasta que
estén tibios (aprox. 30-40 °C) antes de
introducirlos en la batidora @.

A iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIO-
NES POR LAS CUCHILLAS AFILADAS/
ACCIONAMIENTO GIRATORIO!

> No introduzca nunca las manos en la batido-
ra ® una vez instalada.

> Retire exclusivamente la batidora @ una vez
se haya detenido la cuchilla @.

> Accione la batidora ® exclusivamente con la
tapa de la batidora @ montada con el vaso
medidor ®.

> En caso de averia, apague el aparato y des-
conecte el enchufe para evitar una activacién
accidental del aparato.

jATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> iNo utilice nunca el recipiente de mezcla @
y la batidora @ al mismo tiempo! De lo
contrario, se sobrecargaria el motor.

> Si se utiliza la batidora @, recomendamos
dejar enfriar el aparato tras 3 minutos de
funcionamiento.

Para preparar el aparato para el funcionamiento
con la batidora @, proceda de la siguiente manera:
Utilice la figura C de la pégina desplegable trasera
como guia.

1) Presione la palanca de desbloqueo @ hacia
abajo y empuje el brazo basculante @ hacia
abajo hasta alcanzar la posicién de trabajo.

2) Gire la tapa protectora del accionamiento @
en sentido horario, de forma que la flecha
de la tapa protectora del accionamiento (@
apunte hacia el simbolo @@ del aparato. Retire
la tapa protectora del accionamiento @ y
coléquela aparte.

/\ ;ADVERTENCIA!
;PELIGRO DE LESIONES!

> Asegurese de que el interruptor giratorio @
esté ajustado en "0" antes de colocar la bati-
dora @ sobre el accionamiento de la batido-
ra (. De lo contrario, el aparato se acfivard
en cuanto la batidora @ quede encastrada.

3) Coloque la batidora @ en el accionamiento de
la batidora @ de forma que los encastres de la
parte inferior de la batidora @ encajen en las
ranuras del accionamiento de la batidora @®.
Para ello, el simbolo W de la batidora @ debe
apuntar hacia el simbolo @@} del aparato. Gire
la batidora B hasta el tope en sentido antihorario.
A continuacién, el simbolo W de la batidora @
debe apuntar hacia el simbolo @l del aparato.

4) Retire la tapa de la batidora (O girdndola en
sentido antihorario hasta que se suelte del
bloqueo de la batidora (® y séquela tirando
de ella hacia arriba.

5) Introduzca los ingredientes.

6) Vuelva a presionar firmemente la tapa de la
batidora @ con vaso medidor @ sobre la
batidora @ en su posicién desplazada. Cierre
la tapa de la batidora @ girdndola en sentido
horario hasta el tope hacia el bloqueo de la
batidora ®. Aseguirese de que la boca de la
batidora (® quede cerrada.

7) Ajuste el interruptor giratorio @ en el nivel
deseado.

INDICACION

> La velocidad ideal depende de la consisten-
cia de los ingredientes que deban mezclarse.
Cuanto mds liquido sea el contenido, mayor
serd la velocidad a la que pueda mezclarse.

> Para activar un modo de funcionamiento de
impulsos cortos y potentes, gire el interruptor
giratorio @ en sentido antihorario hasta el
nivel P. El nivel P no queda encastrado para
no sobrecargar el motor. Por este motivo, el
interruptor giratorio € solo debe mantenerse
brevemente en esta posicién.
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TRITURADO DE HIELO

> Para triturar hielo, coloque los cubitos de
hielo en la batidora ®, ciérrela y ajuste el
interruptor giratorio €@ en el nivel P unas
7 veces durante 5 segundos por vez. Esta
estimacién depende de la cantidad y del
tamaiio de los cubitos de hielo.

Introduccién de los ingredientes
1) Apague el aparato con el interruptor giratorio €.

2) Retire la tapa de la batidora @ y afiada los
ingredientes

3) Gire el vaso medidor ® que se encuentra en la
tapa de la batidora @ hasta el tope en sentido
antihorario y refirelo. A continuacién, afiada los
ingredientes poco a poco a través del orificio
de llenado de la tapa de la batidora @.

Después del procesamiento

1) Apague el aparato con el interruptor giratorio @
(posicién “0").

2) Gire la batidora @ en sentido horario de forma
que el simbolo W de la batidora @® apunte
hacia el simbolo @ del aparato y retirela.

> Recomendamos la limpieza de la batidora ®
inmediatamente después de su uso (consulte
el capitulo "Limpieza y mantenimiento"). Asi,
serd mds facil retirar los restos de alimentos.

3) Vuelva a colocar la tapa protectora del ac-
cionamiento (P sobre el accionamiento de la
batidora @ de forma que el simbolo W de la
tapa protectora del accionamiento @ apunte
hacia el simbolo @ del aparato. Gire la tapa

protectora del accionamiento (B en sentido

antihorario de forma que el simbolo W de la
tapa protectora del accionamiento @ apunte
hacia el simbolo ‘ del aparato.
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Procesamiento con accesorios
adicionales

INDICACION

> Podrd solicitar los accesorios adicionales,
como el accesorio picador de carne, el
accesorio para pasta y la mandolina para
verduras en www.kompernass.com.

iATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> Utilice exclusivamente los accesorios espe-
cialmente autorizados por el fabricante para
su uso en el accionamiento para accesorios
adicionales (B del aparato.

1) Apague el aparato con el interruptor giratorio @
(posicion “0”).

2) Desplace la cubierta situada sobre el acciona-
miento para accesorios adicionales ({ hacia
arriba y retirela del aparato.

3) Fije los accesorios adicionales en el aparato se-
gun lo dispuesto en estas instrucciones de uso.

iATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> iNo utilice nunca los accesorios adicionales
y el recipiente de mezcla @ o la batidora ®
al mismo tiempo! De lo contrario, se sobre-
cargaria el motor.

Después del procesamiento

1) Apague el aparato con el interruptor giratorio @
(posicién “0”).

2) Retire los accesorios adicionales del aparato
segln lo dispuesto en estas instrucciones de
uso.

3) Limpie todas las piezas segin la informacién
del capitulo “Limpieza y mantenimiento”.

4) Vuelva a colocar la cubierta del accionamiento
para accesorios adicionales (.

SKV 1200 B2
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Limpieza y mantenimiento

iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

> jAntes de limpiar el aparato, desconecte
siempre el enchufe de la red eléctrical
iExiste riesgo de descarga eléctrical
No sumerja nunca el aparato en agua ni
en ofros liquidos.

jATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> No utilice productos de limpieza abrasivos
ni agresivos, ya que pueden dafar las
superficies.

INDICACIONES

> Se recomienda encarecidamente limpiar
el aparato inmediatamente después de su
uso. Asi, serd mds fdcil retirar los restos de
alimentos.

> Si se procesan alimentos con sustancias co-
lorantes, como, por ejemplo, zanahorias, es
posible que decoloren las piezas de pléstico.
Dichas decoloraciones pueden eliminarse
con un poco de aceite.

Limpieza del aparato

B Limpie el aparato con un pafio himedo. En
caso de suciedad incrustada, afiada un poco
de jabén lavavaijillas suave al pafio. Elimine
los restos del jabén lavavaijillas con un pafio
humedecido con agua limpia. A continuacién,
seque bien el aparato.

Limpieza de los accesorios

M Limpie el recipiente de mezcla @), la tapa @,
la cubierta del orificio de llenado @, la tapa
de la batidora @ con vaso medidor @®, la tapa
protectora del accionamiento @ y los acceso-
rios @ @ @ en agua caliente con un poco de
jabén lavavaijillas. Retire cualquier posible resto
con un cepillo. Enjuague todas las piezas con
agua limpia y caliente y asegirese de que estén
bien secas antes de volver a utilizarlas.

SKV 1200 B2

INDICACION

> Los accesorios @ @ @, la tapa @, el
recipiente de mezcla @, el recipiente de la
batidora @ y el vaso medidor ® también son
aptos para su limpieza en el lavavaiillas.

> Si desea redlizar la limpieza en el lavavaijillas,
asegUrese de que las piezas de pldstico
no queden aprisionadas. De lo contrario,
podrian deformarse.

> En la medida de lo posible, trate de colocar
las piezas de pldstico en la parte superior
del lavavaiillas.

Limpieza de la batidora

/\ ;ADVERTENCIA!
iPELIGRO DE LESIONES!

> No toque la cuchilla @ con las manos
desnudas.

B Limpie la batidora @ y la tapa de la batidora @
con vaso medidor ® en agua caliente y afiada
un poco de jabén lavavaijillas suave. A continua-
cién, aclare todo con agua limpia de modo que
no queden restos del jabén lavavaiillas.

B Si la limpieza no resultara satisfactoria, puede
soltar el portacuchillas @ con la cuchilla ®
del recipiente de la batidora ®:
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@ Portacuchillas
O Anillo hermético
@ Recipiente de la batidora

— Para lograr una mayor estabilidad, refire
la tapa de la batidora @. Para ello, girela
en sentido antihorario hasta que se suelte
del bloqueo de la batidora ® y sdquela
tirando de ella hacia arriba.

— Dé la vuelta al aparato y gire el portacuchi-
llas @ por los dos asideros previstos para
tal fin hasta el tope en sentido antihorario.
Extraiga ahora el portacuchillas @ hacia
arriba.

/\ ;ADVERTENCIA!
;PELIGRO DE LESIONES!

> Proceda con cuidado con las cuchillas @,
ya que estdn muy afiladas.

— Saque el anillo hermético @ del portacu-

chillas @.

B Ahora ya puede limpiar todas las piezas
(recipiente de la batidora @, portacuchillas @,
la cuchilla @ vy el anillo hermético @) en agua
caliente con un cepillo y un poco de jabén
lavavaiillas. A continuacién, aclare todo con
agua limpia de modo que no queden restos del
jabén lavavaiillas.

> El recipiente de la batidora ® vy el vaso
medidor (B son aptos para su limpieza
en el lavavaiillas. Si desea realizar la
limpieza en el lavavaiillas, asegirese de que
las piezas de pldstico no queden aprisiona-
das. De lo contrario, podrian deformarse.
Recomendamos utilizar la cesta superior del
lavavaiillas y ajustar un programa de lavado
con una temperatura mdxima de 45 °C.

B Después de la limpieza, vuelva a montar la
batidora:
— Presione el anillo hermético @ de nuevo en
la hendidura del portacuchillas @ con la

cuchilla @.
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- Coloque el portacuchillas @ con la cuchilla @

de nuevo en el recipiente de la batidora @,
de forma que la cuchilla O se adentre en el

recipiente de la batidora ®. Preste atencién
a las ranuras adecuadas del recipiente de

la batidora ®.

~ Gire el portacuchillas @ lo méximo posible
en el sentido horario, de forma que el portacu-
chillas @ vuelva a quedar posado firmemente
sobre el recipiente de la batidora ®.

— Vuelva a presionar firmemente la tapa de
la batidora @ con vaso medidor ® sobre
la batidora @ en su posicién desplazada.
Cierre la tapa de la batidora @ giréndola
en sentido horario hasta el tope hacia el
bloqueo de la batidora . Asegurese
de que la boca de la batidora @ quede

cerrada.

En la mayoria de los casos, puede lograrse una
limpieza lo suficientemente higiénica de la batido-
ra (B si se realizan los siguientes procedimientos
alternativos inmediatamente después de su uso:

1) Vierta agua con un poco de jabén lavavaijillas
en la batidora ® montada.

2) Presione firmemente la tapa de la batidora @
con vaso medidor B sobre la batidora @ en
su posicién desplazada. Cierre la tapa de la
batidora () giréndola en sentido horario hasta
el tope hacia el bloqueo de la batidora ®.
Asegurese de que la boca de la batidora ®
quede cerrada.

3) Active la batidora @ durante unos segundos.

4) Vacie la batidora. Retire cualquier posible
resto con un cepillo.

5) A continuacién, aclare la batidora @ con
abundante agua limpia para eliminar cual-
quier resto del jabén lavavaiillas.
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Almacenamiento

B Guarde el aparato limpio en un lugar limpio,
seco y sin polvo.

Solucién de fallos

Si el aparato se detiene de forma repentina:
B El aparato se ha sobrecalentado y se ha activa-
do la desconexién de seguridad automdtica.

- Ajuste el interruptor giratorio € en O.
— Desconecte el enchufe de la red eléctrica.
— Deje que el aparato se enfrie durante

15 minutos.

— Si después de 15 minutos el aparato todavia
no se ha enfriado completamente, no podra
volver a encenderse.

— Espere ofros 15 minutos y vuelva a encenderlo.

Si no puede encenderse el aparato:
— Compruebe si el enchufe estd conectado
a la red eléctrica.
— Compruebe si el brazo basculante @ se
encuentra en la posicién correcta.

Caracteristicas técnicas
Tensién de alimentacién: 220-240V ~
50/60 Hz

1200 W

Consumo de potencia:

Duracién del
Robot de cocina:
10 minutos

funcionamiento corto:

Batidora: 3 minutos
Méx. capacidad de llenado
Recipiente de mezcla @: aprox. 6,0 |

Batidora ®: aprox. 1,51

y Todas las piezas de este aparato que
F ?[J entran en contacto con alimentos son
aptas para su uso con alimentos.

Recomendamos la siguiente duracién de funciona-
miento:

Si utiliza el gancho amasador (), las varillas de
montar @ o las varillas de mezcla @, deje que el
aparato se enfrie fras 10 minutos de funcionamiento.
Si utiliza la batidora ®, deje que el aparato se
enfrie tras 3 minutos de funcionamiento.

Si se supera el tiempo de funcionamiento especifi-
cado, pueden producirse dafios en el aparato por
sobrecalentamiento.

Desecho

No deseche nunca el aparato

con la basura doméstica. Este

aparato esta sujeto a la Direc-
tiva europea 2012/19/EU.

Deseche el aparato en un centro de residuos auto-
rizado o a través de las instalaciones municipales
de desecho de residuos. Observe las normas
vigentes. En caso de duda, péngase en contacto
con las instalaciones municipales de desecho de
residuos.

027 El embalaje consta de materiales ecolé-

%@ gicos que pueden desecharse a través

de los centros de reciclaje locales.
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Garantia de
Kompernass Handels GmbH
Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a
partir de la fecha de compra. Si se detectan defectos
en el producto, puede ejercer sus derechos legales
frente al vendedor. Estos derechos legales no se ven
limitados por la garantia descrita a continuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de
compra. Guarde bien el comprobante de caja
original, ya que lo necesitard como justificante de
compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la
fecha de compra de este producto se detecta un
defecto en su material o un error de fabricacién,
asumiremos la reparacién o sustitucién gratuita del
producto a nuestra eleccién. La prestacién de la
garantia requiere la presentacién del aparato de-
fectuoso y del comprobante de caja, asi como una
breve descripcién por escrito del defecto detectado
y de las circunstancias en las que se haya produci-
do dicho defecto, dentro del plazo de tres afios.

Si el defecto esté cubierto por nuestra garantia, le
devolveremos el producto reparado o le suministra-
remos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del
producto no supone el inicio de un nuevo periodo
de garantia.

Duracién de la garantia y reclamaciones
legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por
hacer uso de ella. Este principio también se aplica
a las piezas sustituidas y reparadas. Si después
de la compra del aparato, se detecta la existencia
de dafios o de defectos al desembalarlo, deben
noftificarse de inmediato. Cualquier reparacién que
se realice una vez finalizado el plazo de garantia
estard sujeta a costes.
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Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin
estandares elevados de calidad y se ha examinado
en profundidad antes de su entrega.

La prestacion de la garantia solo rige para defectos
en los materiales o errores de fabricacién. Esta
garantia no cubre las piezas del producto normal-
mente sometidas al desgaste y que, en consecuencia,
puedan considerarse piezas de desgaste ni los
dafios producidos en los componentes fragiles,

p. ej., interruptores, baterias, moldes de horno o
piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no
se utiliza o mantiene correctamente. Para utilizar
correctamente el producto, deben observarse todas
las indicaciones especificadas en las instrucciones
de uso. Debe evitarse cualquier uso y manejo que
esté desaconsejado o frente al que se advierta en
las instrucciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su
uso privado y no para su uso comercial. En caso
de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la
fuerza y apertura del aparato por personas ajenas
a nuestros centros de asistencia técnica autorizados,
la garantia perderd su validez.

Proceso de reclamacién conforme a la
garantia

Para garantizar una tramitacién rapida de su re-
clamacién, le rogamos que observe las siguientes
indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el comprobante
de caja y el nimero de articulo (p. ej., IAN
12345) como justificante de compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa
de caracteristicas, grabado en el aparato, en
la portada de las instrucciones (parte inferior
izquierda) o en un adhesivo en la parte trasera
o inferior del aparato.

M Si se producen errores de funcionamiento u
otros defectos, péngase primero en contacto
con el departamento de asistencia técnica
especificado a continuacién por teléfono o
por correo electrénico.



SILVERCREST'

B Podré enviar el producto calificado como
defectuoso junto con el justificante de compra
(comprobante de caja) y la descripcién del
defecto y de las circunstancias en las que se
haya producido de forma gratuita a la direccién
de correo proporcionada.

En www.lidl-service.com, podra

descargar este manual de usuario y

muchos ofros mds, asi como videos

sobre los productos y software.

Asistencia técnica

@ Servicio Espaia
Tel.: 902 59 99 22
(0,08 EUR/Min. + 0,11 EUR/
llamada (tarifa normal))
(0,05 EUR/Min. + 0,11 EUR/
llamada (tarifa reducidal))
E-Mail: kompernass@lidl.es

IAN 292161

Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no
es una direccién de asistencia técnica. Péngase
primero en contacto con el centro de asistencia
técnica especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
ALEMANIA

www.kompernoss.com

Recetas

Crema de zanahoria

Ingredientes:

H 500 g de zanahorias

M 250 ml de agua

B 500 ml de caldo concentrado de carne (bote)
M 125 ml de nata

M 125 ml de vino blanco

N Sal

B Pimienta

W 50 g de mantequilla fria

W Perifollo fresco

Preparacién:
1) Lavey pele las zanahorias.

2) Cértelas en trozos pequefios para que quepan

bien en la batidora ®.

3) Vierta 250 ml de agua en una olla y hierva en
ella las zanahorias durante 20 minutos.
A continuacién, deje templar las zanahorias
cocidas y tritirelo todo en la batidora (B hasta
que se haga puré. No debe quedar ningin
trozo grande sin procesar.

4) Vuelva a verter el puré de zanahorias en la
olla.

5) Afddale el caldo concentrado de carne, la
nata y el vino blanco.

6) Caliente la crema 'y condiméntela.

7) Afada la mantequilla en trozos pequefios a
la crema, mezcle y decore con el perifollo.

ES 93



SILVERCREST'

Paté de atin

Ingredientes:

B 1 lata de aton en salsa con verduras

W 3 cucharadas de yogur

B 1 cucharadita de zumo de limén recién exprimido
B 1 pellizco de sal

B Pimienta recién molida

M 2 huevos duros cortados en dados

Para la presentacién:

M Pan integral en rebanadas
B Mantequilla para untar
B 1 huevo duro cortado en dados

H Cebollino picado

Preparacion:

1) Mezcle todos los ingredientes en la batidora @
hasta obtener la consistencia deseada (aprox.
15 segundos) y condimente la mezcla.

2) Unte el pan con mantequilla y con el paté
de atdn. Espolvoree con el huevo picado y el
cebollino.

Crépes tradicionales

Ingredientes:
W 2-3 huevos
W 375 ml de leche
B 1 pellizco de sal
W 250 g de harina

B Grasa para cocinar (mantequilla o aceite)

Preparacién:

1) Mezcle los huevos, la leche y la sal con las
varillas de mezcla @.

2) Tamice la harina y afddala a la mezcla.
Mezcle todo con las varillas de mezcla @
hasta obtener una masa homogénea.

3) Deje reposar la masa durante unos
20 minutos.
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4) Caliente la grasa en una sartén y vierta la
masa sobre ella con un cucharén pequefio.
(Vierta solo una cantidad que cubra el fondo
de la sartén formando una capa fina).

5) Dore las crépes por ambos lados y sirvalas
calientes.

Masa de bizcocho

Ingredientes:

M 3 huevos

M 3-4 cucharadas de agua caliente
M 150 g de azicar

H 1 sobre de azicar vainillado

W 100 g de harina tipo 405

M 100 g de espesante (maizena)

M 2-3 cucharaditas rasas de levadura en polvo

Preparacién:

1) Forre el fondo de un molde desmontable
(didmetro de 28 cm) con papel de horno. No
engrase el borde, porque, de lo contrario, la
superficie no quedaria lisa y dorada de forma
uniforme.

2) Bata los huevos en el recipiente de mezcla @
y afada el agua caliente.

3) Siga batiendo todo con las varillas de mezcla @
durante aprox. 1 minuto a la velocidad méxima
hasta que la mezcla quede espumosa.

4) Anada el azicary el azdcar vainillado y
bata todo durante 2 minutos a la velocidad
mdxima.

5) Mezcle la haring, el espesante (maizena) y
la levadura en polvo. Tamice la mitad de esta
mezcla sobre la crema de huevos y mezcle
todo brevemente en el nivel 4.

6) A continuacién, incorpore del mismo modo el
resto de la harina y vierta la masa en el molde
desmontable ya preparado anteriormente.

7) Hornee el bizcocho inmediatamente en un
horno precalentado con calor arriba y abajo

a 175-200 °C durante aprox. 20-30 minutos.
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Masa quebrada

Ingredientes:

W 250 g de harina de trigo

W 1/2 cucharadita rasas de levadura en polvo
M 100-125 g de azicar

M 1 sobre de azicar vainillado

M 1 pellizco de sal

M 1 huevo

|

125 g de mantequilla

Preparacion:

1) Mezcle la harina y la levadura en polvo en
el recipiente de mezcla @ y, seguidamente,
afada los demds ingredientes.

2) En primer lugar, amase todo con el gancho
amasador (O durante aprox. 1 minuto en el
nivel 2y, después, en el nivel 2-4 durante
aprox. 3 minutos.

3) No amase la masa durante mucho tiempo,
ya que podria quedar demasiado blanda.

4) Deje reposar la masa en el frigorifico durante
1/2 hora 'y, pasado ese tiempo, trabdjela
para formar la base de una farta o pastas
pequenas.

5) Si desea preparar una base para una tarta,
estire 2/3 de la masa y coléquela sobre el
fondo de un molde desmontable engrasado.

6) Enrolle el resto de la masa formando un
churro.

7) Coloque este churro de forma que rodee la
masa ya colocada en el fondo del molde y
presiénelo con dos dedos contra la pared del
molde para formar un borde de aprox. 3 cm
de altura.

8) Pinche varias veces la base de la tarta con un
tenedor.

9) Precaliente el horno durante aprox. 5 minutos
y hornee la masa quebrada durante aprox.
15-20 minutos con calor arriba y abajo y

a 200225 °C.

Masa de bizcocho de mantequilla

Ingredientes:

B 250 g de mantequilla blanda o margarina
H 250 g de azjcar

M 1 sobre de azicar vainillado

B 1 pellizco de sal

W 4 huevos

W 500 g de harina de trigo

M 1 sobre de levadura en polvo

W Aprox. 125 ml de leche

Preparacién:

1) Afada todos los ingredientes al recipiente de
mezcla @ y mézclelo todo con las varillas de
mezcla @ durante 1/2 minuto en el nivel 1,
continGe durante 30 segundos en el nivel 2
y, por tltimo, durante aprox. 5 minutos en el
nivel 4.

2) Engrase un molde o férrelo con papel de
horno.

3) Vierta la masa en el molde y hornéela durante
aprox. 50-60 minutos con calor arriba y abajo

y a 175-200 °C.

4) Antes de sacar el bizcocho del horno, debe
comprobar que esté listo: para ello, pinche el
centro del bizcocho con un palillo de madera.
Si sale limpio (sin pegotes de masa), el bizco-
cho estard listo.

5) Coloque el bizcocho sobre una rejilla y déjelo
enfriar.
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Masa con levadura

Ingredientes:
Bl 500 g de harina de trigo

B 25 g de levadura fresca o 1 sobre de levadura
seca

B Aprox. 1/4 1 de leche tibia

M 80 g de mantequilla o margarina
(a temperatura ambiente)

M 80 g de azicar
M 1 huevo

Preparacién:

1) Afada la haring, la levadura seca o la
levadura fresca desmenuzada vy el resto de los
ingredientes (aunque no directamente sobre la
levadura) en el recipiente de mezcla @.

2) Mezcle todo lentamente con el gancho amasa-
dor @ en el nivel 1y, a continuacién, durante
aprox. 3-4 minutos en el nivel 3.

3) Tape el recipiente con un pafio de cocing,
coléquelo en un lugar cdlido y deje reposar la
masa hasta que aumente de forma visible.

4) A continuacién, vuelva a amasar la masa.

5) Tras esto, la masa estard lista para seguir la
preparacion.

Gofres

Ingredientes:

W 200 g de azicar

W 500 g de harina

Bl 5 g de levadura en polvo

W 5 huevos

W 400 ml de leche

B 250 g de mantequilla (a temperatura ambiente)

M 2 sobres de azicar vainillado

96 ES

Preparacién:

1) Afada los huevos, el azicar y la mantequilla
en el recipiente de mezcla @ y mézclelo todo
con las varillas de montar @ hasta que se
forme una mezcla uniforme.

2) A continuacién, aiada la haring, el azicar
vainillado y la levadura en polvo.

3) Por Gltimo, afiada la leche poco a poco y
mezcle hasta que la masa alcance una consis-
tencia homogénea y blanda.

4) Hornee los gofres en un molde para gofres.

Batido de platano y vainilla

Ingredientes:

W 3 platanos

M 500 ml de leche

B 2 sobres de azicar vainillado

M 1 cucharada de helado de vainilla

Preparacién:
1) Pele los platanos.

2) Afrada los platanos pelados, la leche, el
helado de vainilla y el azicar vainillado en

la batidora @®.

3) Mézclelo todo en el nivel 8.

Smoothie de platano y kiwi

Ingredientes:

M 200 ml de zumo de naranja (recién exprimido)
W 1 kiwi

W 1/2 platano

Preparacion:

1) Pele el kiwi.

2) Pele el platano.

3) Afrada el kiwi, el platano y el zumo de naranja

en la batidora @®.

4) Mézclelo todo en el nivel 8.
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Introducéo
Parabéns pela compra do seu novo aparelho.

Optou por um produto de elevada qualidade.

O manual de instrucdes é parte integrante deste
produto. Este contém instrucdes importantes para
a seguranca, utilizacdo e eliminacdo. Antes de uti-
lizar o produto, familiarize-se com todas as instru-
¢des de operacdo e seguranca. Utilize o produto
apenas como descrito e nas dreas de aplicacdo
indicadas. Ao transferir o produto para terceiros,
entregue todos os respetivos documentos.

Utilizacéo correta

Este aparelho foi concebido exclusivamente para
o processamento de alimentos em quantidades
domésticas comuns. Este aparelho destina-se
exclusivamente & utilizacdo privada. Néo o utilize
para fins comerciais!

Este aparelho destina-se apenas ao uso privado
em espacos inferiores e protegidos da chuva.
Naéo o utilize ao ar livre!

O aparelho sé pode ser utilizado com os acessérios
originais.

Conteudo da embalagem
Robot de cozinha

Taca com tampa

Liquidificador com tampa e copo de medicdo
Amassador

Batedor de claras

Misturador

Manual de instrucées

Manual de instrucées breve

[\ [e]/.}

> Ao retirar da embalagem, verifique imedia-
tamente se foram fornecidas todas as pecas
e se existem eventuais danos. Em caso de
necessidade, contacte a Assisténcia Técnica.

98 PT

Descricdo do aparelho

Abra as pdginas desdobrdveis na capa dianteira e
traseira deste manual de instrucdes:

Pagina desdobravel dianteira

Figura A:

@ Braco inclindvel
Alavanca de desbloqueio

Interruptor rotativo (niveis de velocidade)

Base
Taca

(2]
(3]
O Cabo de alimentacdo
(5]
(6]
(7]

Encaixe para o acessério

Figura B:

© Cobertura da abertura de enchimento
O Tompa

@ Amassador

® Batedor de claras

® Misturador

P&gina desdobrével traseira:

Figura C:

Copo de medicdo pequeno (incl. escala)
Tampa do liquidificador

Liquidificador (incl. escala)

Lamina

Tampa de protecéo do acionamento

Acionamento do liquidificador

060606666

Cobertura sobre o acionamento para
acessorios especiais
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Instrucdes de seguranca

PERIGO - CHOQUE ELETRICO!

>

Ligue o aparelho apenas a uma tomada devidamente instalada e
ligada a terra. A tensdo de alimentacdo tem de estar de acordo com
os dados da placa de caracteristicas do aparelho.

Certifique-se de que o cabo de alimentacdo néo fica himido ou
molhado durante o funcionamento. Coloque o cabo de modo que
ndo possa ficar entalado nem ser danificado.

Mantenha o cabo de alimentacdo afastado de superficies quentes.

Nao efetue quaisquer trabalhos de reparacéo no aparelho.
Quaisquer reparacdes devem ser efetuadas pelo Servico de Apoio
ao Cliente ou por técnicos devidamente qualificados.

Retire a ficha da tomada sempre que limpar o aparelho ou em caso
de falha. Nao ¢ suficiente desligar o aparelho, uma vez que ainda
existe tensdo de alimentacdo no aparelho enquanto a ficha se en-
contra encaixada na tomada.

Retire a ficha da tomada quando o aparelho n&o estiver a ser utilizado!

Cabos ou fichas danificados devem ser imediatamente substituidos
por técnicos autorizados ou pelo Servico de Apoio ao Cliente, de
modo a evitar situacdes de perigo.

O aparelho e o respetivo cabo de ligacdo devem ser mantidos afas-
tados das criancas.

@ Nunca mergulhe o aparelho em dgua ou noutros liquidos.

SKV 1200 B2 PT 99
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A AVISO! PERIGO DE FERIMENTOS!

» O aparelho deve ser sempre desligado da corrente em caso de
inexisténcia de vigiléncia e antes da montagem, desmontagem ou
limpeza.

» Este aparelho ndo pode ser utilizado por criancas.

» Utilize apenas acessérios originais neste aparelho. Os acessérios de
outros fabricantes podem néo ser adequados e representar perigo!

» Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimento, caso sejam vigiadas ou instruidas sobre a utiliza-
¢do segura do aparelho e tenham compreendido os perigos dai
resultantes.

» As criancas ndo podem brincar com o aparelho.

» Cuidado: a lémina é muito afiadal

» Tenha cuidado ao limpar a léminal

» Cuidado: a lémina é muito afiada! Por esta razdo, tenha cuidado ao
retirar o copo misturador.

» Nunca utilize o aparelho para fins diferentes dos descritos neste
manual de instrucdes. Caso contrdrio, existe perigo de ferimentos!

» Nunca deixe o aparelho sem vigilancia.

» Antes da substituicdo de acessérios ou pecas adicionais, em movi-
mento durante o funcionamento, o aparelho deve ser desligado e
a ficha retirada da tomada.

» Durante o funcionamento do aparelho, coloque apenas os ingredientes
a preparar na taca ou no liquidificador.

» Nunca coloque as m&os ou objetos estranhos no dispositivo de enchi-
mento ou no liquidificador, para evitar ferimentos e danos no aparelho.

ATEN(;Z\O! DANOS MATERIAIS!

» Nunca coloque o aparelho em funcionamento sem ingredientes!
Perigo de sobreaquecimentol!

» Nunca introduza ingredientes quentes no aparelho!

100 PT
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Preparacoes

1) Retire todas as pecas da caixa e remova o
material de embalagem e eventuais peliculas
de protecdo e autocolantes.

2) Limpe todas as pecas, conforme descrito no ca-
pitulo “Limpeza e conservacdo”. Certifiquese de
que todas as pecas estdo completamente secas.

3) Coloque o aparelho sobre uma superficie lisa
e limpa, e fixe-o com as 5 ventosas.

4) Insira a ficha na tomada.

Niveis de velocidade

Nivel | Acessério Adequado para...

- Posicdio inicial em
todos os processos de

Todos liquidificar e misturar

- Na adicéo de ingre-
dientes

- Amassar e misturar
massa rija ou ingre-
dientes mais rijos

Amassador O
Misturador @

- Misturar massa para
bolos rija

- Misturar manteiga
ist .

Misturador @ o farinha

- Misturar massa
léveda

- Amassar massa
léveda

- Amassar massa para
bolos rija

Amassador O

- Massa de bolo
- Bater manteiga com
Misturador B 9

actcar
- Massa de bolachas

- Natas

- Claras de ovo

- Maionese

- Bater manteiga
em espuma

Batedor de
claras @

- Misturar e triturar
ingredientes moles
ou liquidos

- Triturar gelo

Liquidifica-
dor ®

Utilizacéo do amassador,
do batedor de claras e do
misturador

/A AVISO! PERIGO DE FERIMENTOS!

> Nunca foque no interior da taca @ durante
o funcionamento! Perigo de ferimento devido
a pecas rotativas!

> Mude os acessérios apenas com o aciona-
mento imobilizado! O acionamento continua
a funcionar durante alguns segundos depois
de ser desligado.

> Em caso de falha, desligue o aparelho e
retire a ficha da tomada, de modo a evitar
uma ligacdo inadvertida do aparelho.

ATENCAO! DANOS MATERIAIS!

> Ao trabalhar com o amassador (O, o batedor
de claras @ ou o misturador @, recomen-
damos que deixe o aparelho arrefecer apés
10 minutos de funcionamento.

> Se trabalhar com o amassador (), o batedor
de claras @ e o misturador @, deve utilizar
a tampa @ no aparelho, para evitar a saida
indesejada de ingredientes.

Para preparar o aparelho para o funcionamento
com o amassador (B, o batedor de claras @ e o
misturador @, proceda da seguinte forma:

1) Pressione a alavanca de desbloqueio @ para
baixo. O braco inclindvel @ desloca-se auto-
maticamente para cima. Se necessdrio, coloque
o braco inclinével @ na posicdo mais elevada.

2) Coloque a taca @ de modo que os dispositivos
de fixacdo da taca @ encaixem no entalhe da
base @. Uma das pegas tem de ficar orientada
no sentido do interruptor rotativo €. Rode a
taca @ no sentido dos ponteiros do relégio,
de modo que fique bloqueada e bem fixa.
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3) Para utilizar a tampa @), coloque-a sobre a
peca do corpo que circunda o encaixe para o
acessério @, de modo que a abertura de en-
chimento fique orientada para si. No encaixe
para o acessério @ existe um dispositivo de
fixacdo para a tampa @:

ATENCA'O! DANOS MATERIAIS!

> Ao colocar ou retirar a tampa @ nunca
aplique pressdo sobre a mesma, para evitar
a respetiva danificacéo.

4) Monte, de acordo com o trabalho a realizar,
o amassador (), o batedor de claras @ ou o
misturador B no encaixe para o acessério @:

— Encaixe o amassador (B, o batedor de
claras @ ou o misturador B no encaixe
para o acessério @, de modo que os dois
pinos de metal no eixo do acessério O @ @
prendam nos entalhes do encaixe para o
acessério @.

— Pressione o acessério @ @ @, até ao
encosto, no encaixe para o acessério @ e
rode-o depois, até ao encosto, no sentido
contrdrio ao dos ponteiros do relégio (no

sentido da seta a)

— Solte o acessério O @ @. Este estd agora
fixo no encaixe para o acessério @.

5) Coloque os ingredientes a trabalhar na taca @.
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> Lembrese que, ao amassar ou misturar a massa
na taca @, o volume da massa aumenta
ou esta é um pouco levantada devido ao
movimento. Por esta razdo, nunca encha a
taca @ até cimal

Atencdo. Perigo de esmagamento! Certifi-
que-se de que ndo se encontram partes do
corpo por baixo do braco inclindvel @ ao
pressiond-lo para baixo.

6) Pressione a alavanca de desbloqueio @ para
baixo e o braco inclindvel @ com o acessério
montado também para baixo, para a posicdo
de trabalho, até que o braco inclindvel @
encaixe.

> Se desejar, pode abrir o dispositivo de
enchimento @ na tampa @, para permitir
adicionar também ingredientes durante o
funcionamento.
7) Coloque o interruptor rotativo @ no nivel dese-
jado (ver capitulo “Niveis de velocidade”).

Apés a utilizacdo

1) Desligue o aparelho no interruptor rotativo @
(posicao “0").

2) Pressione a alavanca de desbloqueio @ para
baixo e coloque o braco inclindvel @ na
posicdo mais elevada.

3) Remova o acessério O @ B do encaixe
para o acessério @, pressionando o acessério
@O ® @ ligeiramente contra o encaixe @

e rodando simultaneamente no sentido dos
ponteiros do relégio (no sentido da seta fh).
Pode entdo remover o acessério @ @ @®.

4) Caso esteja montada: retire a tampa @.

5) Retire a taca @, rodando-a no sentido con-
trério ao dos ponteiros do relégio, e tirando-a
depois para cima.

6) Limpe todas as pecas (ver capitulo “Limpeza
e conservacdo”).
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Trabalhar com o liquidificador

/\ AVISO! PERIGO DE FERIMENTOS!

> Deixe os liquidos quentes arrefecerem até
atingirem uma temperatura morna (aprox.
30-40 °C), antes de os colocar no liquidifi-
cador ®.

A AVISO! PERIGO DE FERIMENTOS
DEVIDO A LAMINA AFIADA/
ACIONAMENTO EM ROTACAO!

> Nunca toque dentro do liquidificador colo-
cado B!

> Retire o liquidificador ® apenas com as
|&minas @ paradas.

> Utilize o liquidificador (® apenas com a tam-
pa colocada @ com o copo de medicdo @®.

> Em caso de falha, desligue o aparelho e
retire a ficha da tomada, de modo a evitar
uma ligacdo inadvertida do aparelho.

ATENCAO! DANOS MATERIAIS!

> Nunca utilize a taga @ e o liquidificador @
ao mesmo tempo! Isto leva a uma sobrecarga
do motorl

> Ao trabalhar com o liquidificador @, reco-
mendamos que deixe o aparelho arrefecer
apés 3 minutos de funcionamento.

Para preparar o aparelho para o funcionamento
com o liquidificador @, proceda do seguinte
modo. Consulte, como apoio, a figura C na pégi-
na desdobrdvel traseira.

1) Pressione a alavanca de desbloqueio @ para
baixo e o brago inclinavel @ também para
baixo, para a posicao de trabalho.

2) Rode a tampa de protecdo do acionamento @
no sentido dos ponteiros do relégio, de modo
que a sefa na fampa de protecéo do aciona-
mento @ fique orientada para o simbolo
no aparelho. Retire a tampa de protecdo do
acionamento (B e coloque-a de lado.

/A AVISO! PERIGO DE FERIMENTOS!

> Certifique-se de que o interruptor rotativo @

3)

4)

6)

7)

se encontra em "0", antes de colocar o
liquidificador (® sobre o respetivo aciona-
mento . Caso contrério, o aparelho inicia
abruptamente, logo que o liquidificador ®
esteja encaixado.

Coloque o liquidificador (B sobre o aciona-
mento do liquidificador @, de modo que os
dispositivos de fixacdo encaixem nos entalhes
da parte de baixo do liquidificador @, junto
ao acionamento do liquidificador @®. O

simbolo W no liquidificador @ tem de ficar
orientado para o simbolo 6 no aparelho. Rode
o liquidificador @®, até ao encosto, no sentido
contrdrio ao dos ponteiros do relégio. O sim-
bolo W no liquidificador @ tem entdo de ficar
orientado para o simbolo 5 no aparelho.
Remova a tampa do liquidificador @, rodando-a
totalmente no sentido contrdrio aos ponteiros
do relégio, até que seja possivel solté-la do
retentor no liquidificador (B, e retire-a por cima.
Introduza os ingredientes.

Volte a encaixar a tampa do liquidificador @
com o copo de medicdo (B, de forma desa-
linhada, no liquidificador @. Feche a tampa
do liquidificador @, rodando-a no sentido dos
ponteiros do reldgio, até ao batente, para
dentro do refentor no liquidificador (®. Verifique
se o bico de esvaziamento no liquidificador ®
estd fechado.

Coloque o interruptor rotativo @ no nivel
desejado.

> A velocidade ideal depende da consisténcia

do produto a misturar. Quanto mais liquido
for o contetdo, mais depressa pode misturar.
Para funcionamento por impulsos curfos e
fortes, rode o interruptor rotativo 0 no sen-
tido contrério ao dos ponteiros do relégio,
para o nivel P. O nivel P ndo encaixa, para
ndo sobrecarregar o motor. Por esta razéo,
mantenha o interruptor rotativo @ apenas
por breves momentos nesta posicéo.

PT 103
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TRITURAR GELO

> Para produzir gelo triturado ("crushed ice"), colo-
que cubos de gelo no liquidificador @, fecheo e
coloque o interruptor rotafivo € aprox. 7 vezes,
durante 5 segundos, no nivel P. Dependendo da
quantidade e do tamanho dos cubos de gelo,
esta indicacdo pode divergir um pouco.

Adicionar ingredientes
1) Desligue o aparelho no interruptor rotativo €.

2) Retire a tampa do liquidificador @ e introduza
os ingredientes

ou

3) Rode o copo de medicdo (B que se encontra
na tampa do liquidificador @, até ao encosto,
no sentido dos ponteiros do relégio e retire-o.
Em seguida, introduza aos poucos os ingre-
dientes pela abertura de enchimento na tampa

do liquidificador .

Apés a utilizacéo

1) Desligue o aparelho no interruptor rotativo @
(posicao “0").

2) Rode o liquidificador @ no sentido dos pontei-
ros do relégio, de modo que o simbolo W do
liquidificador @ fique orientado para o simbolo

no aparelho e refire-o.

[\ [e]/.}

> Deve limpar o liquidificador @ logo a seguir
a utilizagdo (ver capitulo "Llimpeza e conser-
vacdo"). Deste modo, é mais facil remover
restos de alimentos.

3) Coloque a tampa de protecdo do acionamen-
to @ novamente sobre o acionamento do
liquidificador @, de modo que o simbolo W
na tampa de protecdo do acionamento (@ fique
orientado para o simbolo @) no aparelho.

Rode a tampa de protecdo do acionamento @

no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio,

de modo que o simbolo W na tampa de
protecéo do acionamento @ fique orientado

para o simbolo 5 no aparelho.
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Utilizar acessérios especiais

> O acessério especial, como um acessério
para picadora de carne, um acessério
para fazer massas e um ralador de legumes,
pode ser encomendado online, em
www.kompernass.com.

ATENCAO! DANOS MATERIAIS!

> No acionamento para acessério especial @
utilize apenas um acessério autorizado pelo
fabricante especificamente para a utilizacéo
com este aparelho.

1) Desligue o aparelho no interruptor rotativo @
(posicao “0").

2) Desloque para cima a cobertura sobre o acio-
namento para acessério especial @ e retire-a
do aparelho.

3) Fixe o acessério especial, de acordo com o
respetivo manual de instrucées, no aparelho.

ATENCAO! DANOS MATERIAIS!

> Nunca utilize um acessério especial e a taca @
ou o liquidificador @ simultaneamente! Isto
leva a uma sobrecarga do motor!

Apos a utilizacéo

1) Desligue o aparelho no interruptor rotativo @
(posicao “0").

2) Remova o acessério especial, de acordo com

o respetivo manual de instrucdes, do aparelho.

3) Limpe todas as pecas, de acordo com as infor-
magdes apresentadas no capitulo “Limpeza e
conservacdo”.

4) Coloque novamente a cobertura do aciona-
mento para acessério especial @.

SKV 1200 B2
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Limpeza e conservacdo

PERIGO - CHOQUE ELETRICO!

> Antes de cada limpeza, refire a ficha da
tomadal Perigo de choque elétrico!
Nunca mergulhe o aparelho em dgua ou
noutros liquidos!

ATENCAO! DANOS MATERIAIS!

> Nao utilize detergentes abrasivos ou agressi-
vos. Estes podem danificar as superficies!

INDICACOES

> De preferéncia, limpe o aparelho imediata-
mente apés a utilizacdo. Deste modo, é mais
fécil remover os restos de alimentos.

> No processamento de alimentos ricos em
corantes, como por exemplo cenouras, as
pecas de pléstico podem mudar de cor. Pode
remover estas mudancas de cor com um
pouco de éleo alimentar.

Limpar o aparelho

B Limpe o aparelho com um pano hdmido. Em caso
de sujidade resistente, aplique um defergente suave
para a loica no pano. Remova os residuos de
detergente da loica com um pano humedecido
com dgua limpa. De seguida, seque bem o
aparelho.

Limpar os acessoérios

B Lave a taca @, a tampa @, a cobertura da
abertura de enchimento @, a tampa do liquidi-
ficador @ com copo de medicdo @®, a tampa
de protecdo do acionamento @) e os acessérios
O ® ® em dgua quente com um pouco de
detergente da loica. Remova eventuais residuos
com uma escova de lavagem. Passe todas as
pecas por dgua quente limpa e certifique-se de
que todas as pecas estdo bem secas antes de
as voltar a utilizar.

SKV 1200 B2

> Os acessérios O @ B, atampa @, a
taca @, o jarro liquidificador @ e o copo de
medicdo @ também podem ser lavados na
méquina da loica.

> Ao lavar na maquina de lavar loica, tenha
atencdo para que as pecas de pldstico néo
fiquem entaladas. Caso contrdrio, estas
podem ficar deformadas!

> Coloque as pecas de pldstico, se possivel, no
cesto superior da méquina de lavar loica.

Limpar o liquidificador

/A AVISO! PERIGO DE FERIMENTOS!

> Manuseie as ldminas @ com cuidado.
Estas sdo muito afiadas.

B Lave o liquidificador @ e a tampa do liquidifica-
dor @ com copo de medicéo (B em dgua quente
com um pouco de detergente suave para a loica.
Passe tudo depois por dgua limpa, de forma a
remover quaisquer residuos de detergente.

B Se esta lavagem ndo for suficiente, pode soltar

o suporte da lamina @), com a lamina @, do

jarro liquidificador @:

<
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0 Suporte da lamina
® Anel vedante
@ Jarro liquidificador

— Para uma melhor fixagéo, remova a tampa
do liquidificador @, rodando-a fotalmente no
sentido contrdrio aos ponteiros do relégio,
até que seja possivel solté-la do refentor
no liquidificador @, e retire-a por cima.

— Vire o aparelho ao contrério e rode o suporte
da lamina @), pelas duas pegas previstas
para este fim, no sentido contrdrio ao dos
ponteiros do relégio, até ao batente. Em
seguida, remova o suporte de lamina @,
em linha reta, puxando-o para cima.

/\ AVISO! PERIGO DE FERIMENTOS!

> Manuseie as ldminas @ com cuidado.
Estas séo muito afiadas.

— Puxe o anel vedante @ para o remover do
suporte da lamina @.

B Pode lavar todas as pecas (jarro liquidificador @,

suporte da lamina @, lamina @ e anel vedante
) com uma escova de lavagem em dgua quente
e um pouco de detergente da loica. Passe tudo
depois por dgua limpa, de forma a remover quais-
quer residuos de detergente.

Depois da lavagem, remonte o liquidificador:

— Prima o anel vedante ® novamente para
dentro da cavidade do suporte da lamina @
com a lamina .

- Coloque novamente o suporte da lamina €@
com a lamina @ no jarro liquidificador @,
de modo que a lamina B entre para no
liquidificador @. Tenha atencéo aos respeti-

vos entalhes no jarro liquidificador @.

— Rode o suporte da lamina @ o mais possivel
no sentido dos ponteiros do relégio, de modo
que o suporte da l&mina O assente correta-

mente sobre o jarro liquidificador ®.

— Volte a encaixar a tampa do liquidificador @
com o copo de medicdo @®, de forma desa-
linhada, no liquidificador @. Feche a tampa
do liquidificador @, rodando-a no sentido
dos ponteiros do relégio, até ao batente,
para dentro do retentor no liquidificador @®.
Verifique se o bico de esvaziamento no

liquidificador @ estd fechado.

Na maioria dos casos, uma limpeza higiénica su-
ficiente do liquidificador (® imediatamente apés a
utilizacdo pode ser alcancada através da seguinte
alternativa:

1) Coloque dgua com um pouco de detergente
da loica no liquidificador @.

NOTA

> O jarro liquidificador @ e o copo de medi- 2) Encaixe a tampa do liquidificador @ com o

cdo (B também podem ser lavados na mé-
quina da loica. Ao lavar na méquina de lavar
loica, tenha atencdo para que as pecas de
pléstico ndo fiquem entaladas. Caso contrdrio,
estas podem ficar deformadas! Aconselhamos
que utilize o cesto superior da maquina de lavar
a loica e regule um programa de lavagem
com uma femperatura méx. de 45 °C.
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copo de medicdo (B, de forma desalinhada,
no liquidificador ®. Feche a tampa do liquidi-
ficador @, rodando-a no sentido dos ponteiros
do relégio, até ao batente, para dentro do
retentor no liquidificador @. Verifique se o
bico de esvaziamento no liquidificador (® esta

fechado.

3) Ligue o liquidificador @ durante alguns
segundos.

4) Deite a dgua de lavagem fora. Remova even-
tuais residuos com uma escova de lavagem.

5) Depois passe o liquidificador ® por dgua

limpa, de forma a eliminar todos os residuos
de detergente.
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Armazenamento

B Guarde o aparelho limpo num local seco, limpo
e sem po.

Resolucdo de falhas
Se o aparelho parar subitamente:

B O aparelho sobreaqueceu e a desativacao
automdtica de seguranca foi ativada.

— Colocar o interruptor rotativo @ em O.
— Refirar a ficha da tomada.

— Deixar arrefecer o aparelho durante
15 minutos.

— Se o aparelho ndo tiver arrefecido comple-
tamente apds os 15 minutos, continuard a
ndo funcionar.

— Aguardar mais 15 minutos e voltar a ligar.

Nao é possivel ligar o aparelho:

— Verifique se a ficha se encontra na tomada.

— Verifique se o braco inclindvel @ se encontra
na posicdo correta.

Dados técnicos
Tensdo de alimentacdo: 220-240V ~

50/60 Hz
Consumo de energia: 1200 W
Periodos de funcionamento

tempordrio: Robé de cozinha 10 min.
Liquidificador 3 min.
Capacidade méx.

Taca O:
Liquidificador @®:

aprox. 6,0 |
aprox. 1,51

y1 Todas as pecas deste aparelho, que entram
F ?[J em contacto com alimentos, séo adequadas
para uso alimentar.

Recomendamos os seguintes tempos de funciona-
mento:

Ao trabalhar com o amassador (B, o batedor de
claras @ ou o misturador @, deixar o aparelho
arrefecer apés 10 minutos de funcionamento.

Ao trabalhar com o liquidificador (®, deixe arrefecer
o aparelho apés 3 minutos de funcionamento.

Se estes tempos de funcionamento forem ultrapas-
sados, o aparelho poderd sofrer danos devido a
sobreaquecimento.

Eliminacéo
Nunca deposite o aparelho
no lixo doméstico comum.
Este produto estd sujeito ao

disposto na Diretiva Europeia
2012/19/EU.

Entregue o aparelho num Ponto Eletréo autorizado
ou num Centro de Rececdo de REEE do seu mu-
nicipio. Respeite os regulamentos atualmente em
vigor. Em caso de divida, entre em contacto com
o Centro de Rececdo de REEE do seu municipio.

A embalagem é composta por materiais

%:@ reciclaveis que pode depositar nos

ecopontos locais.

Garantia da
Kompernass Handels GmbH
Estimada Cliente, Estimado Cliente,

Este aparelho tem uma garantia de 3 anos a
contar da data de compra. No caso deste produto
ter defeitos, tem direitos legais contra o vendedor
do produto. Estes direitos legais n&o sdo limitados
pela nossa garantia que passamos a transcrever.

Condicées de garantia

O prazo de garantia tem inicio na data da
compra. Por favor, guarde bem o taldo de compra
original. Este documento é necessdrio como com-
provativo da compra.

Se dentro de trés anos a partir da data de compra
deste produto, ocorrer um defeito de material ou
fabrico, o produto serd reparado ou substituido
por nés - consoante a nossa preferéncia - gra-
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tuitamente. Esta garantia parte do principio que o
aparelho defeituoso e o comprovativo da compra
(taldo de compra) s&o apresentados dentro do prazo
de trés anos e é descrito brevemente, por escrito,
em que consiste o defeito e quando ocorreu.

Se o defeito estiver coberto pela nossa garantia,
receberd o produto reparado ou um novo produto.

Prazo de garantia e direitos legais

O periodo de garantia n&o é prolongado pelo
acionamento da mesma. Isto também se aplica a
pecas substituidas e reparadas. Danos e defeitos
que possam eventualmente jd existir no momento
da compra devem ser imediatamente comunicados,
apés retirar o aparelho da embalagem. Expirado
o periodo da garantia, quaisquer reparacées
necessdrias estdo sujeitas a pagamento.

Ambito da garantia

O aparelho foi fabricado segundo diretivas de
qualidade rigorosas, com o maior cuidado, e testado
escrupulosamente antes da sua distribuicdo.

A garantia abrange apenas defeitos de material
ou de fabrico. Esta garantia ndo abrange pecas
do produto, que estdo sujeitas ao desgaste normal
e podem ser consideradas desta forma pecas

de desgaste, ou danos em pecas frégeis, p. ex.
interruptores, acumuladores, formas para bolos ou
pecas de vidro.

Esta garantia perde a validade, se o produto

for danificado, utilizado incorretamente ou se a
manutencéo tenha sido realizada indevidamente.
Para garantir uma utilizacdo correta do produto, é
necessdrio cumprir todas as instrucdes contidas no
manual de instrucdes. Acdes ou fins de utilizacdo
que sdo desaconselhados, ou para os quais é
alertado no manual de instrugées, tém de ser
impreterivelmente evitados.

O produto foi concebido apenas para uso privado
e ndo para uso comercial. A garantia extingue-se
em caso de utilizacdo incorreta, uso de forca e
intervencdes que ndo tenham sido efetuadas pela
nossa Filial de Assisténcia Técnica autorizada.
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Procedimento em caso de acionamento
da garantia

Para garantir um processamento répido do seu
pedido, siga, por favor, as seguintes instrucdes:

M Para todos os pedidos de esclarecimento, tenha
& mdo o taldo de compra e o nimero do artigo
(p. ex. IAN 12345) como comprovativo da
compra.

H O ndmero do artigo consta na placa de carac-
teristicas, numa impress&o, na capa do seu
manual de instrucdes (em baixo & esquerda) ou,
como autocolante, no verso ou no lado inferior.

M Caso ocorram falhas de funcionamento ou
outros defeitos, contacte primeiro o Servico
de Assisténcia Técnico, indicado em seguida,
telefonicamente ou por e-mail.

B De seguida, pode enviar gratuitamente o
produto registado como defeituoso, incluindo o
comprovativo da compra (taldo de compra) e
indique o defeito e quando este ocorreu, para a
morada do Servico de Assisténcia Técnica que
lhe foi indicada.

Em www.lidl-service.com poderd
descarregar este manual de instrucées
e muitos outros, bem como videos sobre
os produtos e software.

Assisténcia Técnica

Assisténcia Portugal
Tel.: 70778 0005 (0,12 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.pt

IAN 292161

Importador

Por favor, observe que a seguinte morada néo é a
morada do Servico de Assisténcia Técnica. Primeiro
entre em contacto com o Servico de Assisténcia
Técnica.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
ALEMANHA

www.kompernoss.com
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Receitas

Sopa de cenoura

Ingredientes:

H 500 g de cenouras

B 250 ml de 4gua

M 500 ml de caldo de carne (copo)
M 125 ml de natas

M 125 ml de vinho branco

N Sal

B Pimenta

H 50 g de manteiga fria

W Cerefélio fresco

Preparacdo:
1) Lave e descasque as cenouras.

2) Corte-as de modo a caberem bem no liquidifi-

cador ®.

3) Introduza 250 ml de dgua numa panela e
cozinhe as cenouras durante 20 minutos. Em
seguida, deixe arrefecer as cenouras cozidas
até ficarem mornas e reduza-as a puré no
liquidificador ®. Né&o devem restar pedacos
grandes.

4) De seguida, volte a deitar o puré de cenouras
na panela.

5) Adicione agora o caldo de carne, natas e
vinho branco.

6) Aqueca a sopa e retifique os temperos.

7) Envolva a manteiga em pedagos pequenos
na sopa e sirva-a com o cerefdlio.

Paté de atum

Ingredientes:
M 1 lata de atum em molho com legumes
W 3 colheres de sopa de iogurte

B 1 colher de chd de sumo de liméo, acabado
de espremer

M 1 pitada de sal
B Pimenta moida

M 2 ovos cozidos, cortados em cubos

Para servir:

B Pdo integral em fatias

B Manteiga para barrar

M 1 ovo cozido, cortado em cubos
M Cebolinho, cortado

Preparacdo:

1) Misture todos os ingredientes no liquidificador (®
até obter a consisténcia desejada (aprox. 15
segundos) e retifique depois os temperos.

2) Barre o pdo com manteiga e paté de atum
e espalhe a mistura de ovo e cebolinho
cortados.

Panqueca tradicional

Ingredientes:

M 2-3 ovos

W 375 ml de leite

B 1 pitada de sal

W 250 g de farinha
B Gordura para fritar

Preparacdo:
1) Bata os ovos, o leite e o sal com o misturador B.

2) Peneire a farinha e adicione-a. Misture tudo
com o misturador @, até obter uma massa
uniforme.

3) Deixe a massa levedar durante aprox.
20 minutos.
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4) Aqueca a gordura e adicione a massa com
uma concha pequena. (Vé adicionando s6 o
necessdrio para cobrir ligeiramente o fundo

da frigideira.)

5) Frite a panqueca de ambos os lados , até ficar
dourada, e sirva-a bem quente.

Massa fofa

Ingredientes:

B 3 ovos

M 3-4 colheres de sopa de dgua, quente
M 150 g de acicar

M 1 saqueta de agicar baunilhado

W 100 g de farinha, tipo 405

M 100 g de farinha maisena

M 2-3 colheres de ché rasas de fermento em p6

Preparacdo:

1) Estenda papel vegetal sobre o fundo de uma
forma (digmetro: 28 cm). Né&o unte o rebordo,
caso contrdrio, a superficie ndo ficard lisa e
tostada uniformemente.

2) Bata os ovos inteiros na taca @ e adicione
dgua quente.

3) Bata tudo durante aprox. 1 minuto, no nivel
mdximo, com o misturador @ até fazer
espuma.

4) Misture o agicar e o acicar baunilhado e

bata tudo durante 2 minutos no nivel méximo.

5) Misture a farinha, a farinha maisena e o
fermento em pé, peneire metade sobre os ovos
e misture tudo no nivel 4.

6) Misture depois a restante farinha do mesmo
modo e deite a massa na forma preparada.

7) Coza o preparado em forno aquecido previa-
mente com calor superior e inferior 175-

200 °C durante aprox. 20-30 minutos.
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Massa quebrada

Ingredientes:

B 250 g de farinha de trigo

1/2 colher de chd rasa de fermento em pé
100-125 g de agicar

1 saqueta de acicar baunilhado

1 pitada de sal

1 ovo

125 g de manteiga

Preparacdo:

1)

2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

9)

Misture a farinha e o fermento em pé na
taca @ e, de seguida, adicione todos os
restantes ingredientes.

Bata tudo com o amassador @ primeiro no ni-
vel 1, durante aprox. 2 minutos, e, de seguida,
durante aprox. 3 minutos no nivel 2-4.

Né&o bata a massa demasiado tempo, caso
contrdrio, esta poderia ficar demasiado macia.

Reserve a massa no frigorifico durante 1/2
horas e molde-a, de seguida, com a forma de
um fundo de tarte ou pequeno bolo.

Para um fundo de tarte, estenda 2/3 da massa
e coloque-a numa forma untada.

Enrole a restante massa num rolo.

Coloque este rolo como rebordo sobre a
massa e pressione-o com dois dedos contra
o rebordo, de modo a criar um rebordo com
aprox. 3 cm de altura.

Pique o fundo da tarte varias vezes com um
garfo.

Aqueca previamente o forno durante aprox.
5 minutos e coza a massa quebrada durante
aprox. 15 - 20 minutos com calor superior e

inferior e 200 - 225 °C.
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Massa para bolos

Ingredientes:

H 250 g de manteiga ou margarina amolecida
W 250 g de acicar

M 1 saqueta de acicar baunilhado

M 1 pitada de sal

M 4 ovos

W 500 g de farinha de trigo

B 1 saqueta de fermento em pé

W Aprox. 125 ml de leite

Preparacdo:

1) Deite todos os ingredientes na taca @ e
misture tudo com o misturador @ durante
1/2 minuto no nivel 1, a seguir durante 30
segundos no nivel 2 e depois durante aprox.
5 minutos no nivel 4.

2) Unte a forma ou estenda o papel vegetal.

3) Encha a forma e coza a massa durante aprox.

50 - 60 minutos com calor superior e inferior

e 175-200 °C.

4) Antes de retirar o bolo do forno, deverd testar
se estd cozido: para tal, perfure o centro do
bolo com um espefo de madeira pontiagudo.
Caso néo fique massa suspensa, o bolo estd
pronto.

5) Coloque o bolo depois sobre uma grelha de
cozinha e deixe-o arrefecer.

Massa léveda

Ingredientes:
B 500 g de farinha de trigo

B 25 g fermento fresco ou 1 emb. de fermento
seco

B Aprox. 1/4 | de leite tépido

B 80 g de manteiga ou margarina (temperatura
ambiente)

W 80 g de acicar
M 1ovo

Preparacdo:

1) Introduza a farinha, o fermento seco ou o
fermento esfarelado e todos os outros ingre-
dientes (ndo diretamente sobre o fermento)
na taca @.

2) Misture tudo lentamente com o amassador @
no nivel 1, depois durante 3-4 minutos no nivel 3.

3) Tape ataca com um pano da loica, coloque-a
num local quente e deixe a massa levedar até
que tenha aumentado visivelmente.

4) Bata a massa depois mais uma vez.

5) A massa estd entdo pronta e poderd continuar
a processé-la.
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Waffles Smoothie de banana e quivi
Ingredientes: Ingredientes:
M 200 g de acicar W 200 ml de sumo de laranja (espremido na hora)
B 500 g de farinha W 1 quivi
B 5 g de fermento em pé M 1/2 banana
W 5 ovos p ~ .
reparacdo:

W 400 ml de leite .

1) Descasque o quivi.
B 250 g de manteiga (& temperatura ambiente) 2) Descasque a banana.
W 2 saquetas de agicar baunilhado 3) Introduza o quivi, a banana e o sumo de

laranja no liquidificador @®.

Preparacéo: 4) Misture tudo no nivel 8.

1) Introduza os ovos, o acicar e a manteiga na
taca @ e misture tudo bem com o batedor de
claras @, até obter uma massa lisa.

2) Adicione a farinha, o acicar baunilhado e o
fermento em pé.

3) Misture o leite aos poucos, até que a massa
obtenha uma consisténcia lisa e macia.

4) Coza os waffles numa maquina de waffles.

Batido de banana e baunilha

Ingredientes:

B 3 bananas

H 500 ml de leite

M 2 saquetas de agicar baunilhado

M 1 colher de sopa de gelado de baunilha

Preparacdo:
1) Descasque as bananas.

2) Introduza as bananas descascadas, o leite, o
gelado de baunilha e o acicar baunilhado no

liquidificador @®.
3) Misture tudo no nivel 8.
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