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Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.
Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokq jakosciq.

Instrukcja obstugi jest czescig sktadowq produktu. Zawiera ona wazne informa-
cje na temat bezpieczeristwa, uzytkowania i utylizacji.

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy zapoznaé sig ze wszystkimi
wskazédwkami dotyczgcymi obstugi i bezpieczehstwa. Produkt nalezy uzytkowaé
wylqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz w podanym zakresie
zastosowah. W przypadku przekazania urzqdzenia osobie trzeciej nalezy
dotqczyé do niego réwniez catq dokumentacje.

Prawa autorskie

Niniejsza dokumentacja jest chroniona prawem autorskim.

Wszelkie rodzaje powielania lub przedruku, takze we fragmentach, jak réwniez
reprodukcja ilustracii, réwniez w zmienionym stanie, sq dozwolone wytgcznie po
uzyskaniu pisemnej zgody producenta.

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzqdzenie do przygotowywania pokarmu dla niemowlat stuzy wytqcznie
do gotowania na parze i pézniejszego miksowania produktéw spozywczych do
karmienia niemowlgt i matych dzieci. Inny sposéb uzycia lub uzycie wykraczajg-
ce poza powyzszy zakres uznaje sig za niezgodne z przeznaczeniem.

Urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie do stosowania w gospodarstwie

domowym.

Urzqdzenie nadaje sie wylqcznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo zwiqzane z uzytkowaniem niezgodnym
Z przeznaczeniem!
Uzytkowanie urzgdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub inne jego
wykorzystanie moze wigza¢ sie z réznymi zagrozeniami.
> Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wylgcznie w sposéb zgodny z jego prze-
znaczeniem.
> Nalezy przestrzega¢ zasad postepowania opisanych w niniejszej instrukeji
obstugi.
Roszczenia wszelkiego rodzaju, wynikajgce ze szkéd powstatych wskutek
uzytkowania niezgodnie z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefachowych

napraw, zmian wprowadzonych bez zezwolenia lub wskutek zastosowania
niedopuszczonych czeéci zamiennych, sq wykluczone.

Ryzyko takich dziatan ponosi wytgcznie uzytkownik.
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Zakres dostawy

Elementy sktadowe urzqdzenia w standardowej dostawie:

Urzqdzenie do przygotowywania pokarmu dla niemowlqt
Pojemnik

Whkiad do gotowania na parze

Kratka do gotowania na parze

Pokrywka

Instrukcja obstugi

> Urzqdzenie nalezy sprawdzié¢ pod kqtem kompletnosci dostawy i wystepo-

wania widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy, badz wystgpienia uszkodzen

wskutek wadliwego opakowania lub transportu nalezy skontaktowaé sie
z infoliniq serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM

ELEKTRYCZNYM!

~ Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzi¢,
czy urzgdzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie uzywaj
urzgdzenia, gdy uszkodzone jest urzgdzenie lub kabel zasi-
lajgcy badZ nastgpita awaria.

» Urzgdzenie moze byé stosowane tylko wewnatrz pomieszczen.

> Dopilnuj, by kabel zasilajgcy podczas pracy nigdy nie
zostat zawilgocony ani zamoczony. Kabel uktadaj w taki

sposdb,

aby chroni¢ go przed przygnieceniem lub innym

rodzajem uszkodzenia.

» Naprawe uszkodzonego wtyku sieciowego lub kabla zasila-
jacego zlecaj niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie
lub serwisowi, aby unikngé wszelkich zagrozen.

LBNZ 500 A1
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Naprawy urzqdzenia zlecaj wytgcznie w autoryzowanych
punktach serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawi-
dtowo wykonane naprawy mogq powodowaé zagrozenia
dla uzytkownika. Powodujq one tez utrate gwarancii.

~ Dopiero wyjecie wtyku z gniazda zasilania powoduije cat-
kowite odciecie urzqdzenia od zasilania sieciowego. Urzg-
dzenie powinno staé zawsze w miejscu zapewniajgcym
swobodny dostep do gniazda zasilania, aby w razie za-
grozenia w kazdej chwili mozliwe byto wyciggniecie wtyku
sieciowego z gniazda.

» Przy zmianie miejsca ustawienia, napetnianiu, w wypadku
usterki, przed rozpoczeciem czyszczenia, w czasie przerwy
w uzytkowaniu zawsze wyjmuj wtyk z gniazda zasilanial
Ciggnij zawsze za wtyk, nigdy za sam kabel. Nie dotykaj
wtyku mokrymi ani wilgotnymi rekoma.

> @ Nigdy nie zanurzaj podstawy urzgdzenia w wodzie

lub innych cieczach! Przedostanie sig resztek cieczy na
czedci przewodzqce prqd podczas pracy urzgdzenia
moze spowodowaé grozqce $mierciq porazenie prgdem
elektrycznym. Jesli jednak zdarzy sie, ze do podsta-

wy urzqdzenia dostanie sie woda, natychmiast wyjmij
wiyk sieciowy z gniazda zasilania. W takim przypadku
nalezy skontaktowaé sie z infoliniq serwisowq (patrz
rozdziat Serwis).

NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

~ Do sterowania pracqg urzqdzenia nie uzywaj zadnych ze-
wnetrznych programatoréw zegarowych ani innego systemu
zdalnego sterowania.

4 PL LBNZ 500 A1
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/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ Urzqdzenie wyposazone jest w ostre i poruszajgce sie ostrza.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia moze doprowadzié do
obrazen ciatal

~ Aby unikng¢ skaleczenia, nigdy nie dotykaj ostrzy zespotu
nozy miksujgcych gotymi rekoma.

~ Podczas oprézniania i mycia pojemnika zachowaj ostroz-
no$é, aby nie zranié sie o ostre ostrza zespotu nozy miksujg-
cych.

~ Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roz-
tozeniem lub czyszczeniem zawsze odtgczaj urzqdzenie od
zasilania sieciowego.

~ Dzieciom nie wolno uzywaé tego urzgdzenia.

~ Urzadzenie oraz jego kabel zasilajacy nalezy trzymaé
poza zasiegiem dzieci.

~ To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umy-
stowych bqdz tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego
dos$wiadczenia i/lub wiedzy, wytqgcznie pod nadzorem lub
po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzg-
dzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

~ Chwytaj pokrywke, wktad do gotowania na parze oraz
pokrywke wytqcznie za ich odpowiednie uchwyty i ucha.

~ /X PRZESTROGA! Z otworéw wylotowych pary oraz pod-
I/~ czas otwierania pokrywki z urzgdzenia moze wydoby-
waé sie gorgca paral Niebezpieczerstwo poparzenial
Otwérz pokrywke, chwytajgc jg za uchwyt. Unikaj
kontaktu dtoni i rgk z wydobywajqcq sie parg. Wktad
do gotowania na parze wyjmij dopiero po wydostaniu
sie cafej pary z urzqdzenia.
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/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

>

>

’

Dzieciom nie wolno bawié sie urzqgdzeniem.

& Uwaga! Gorgca powierzchnia.

Element grzejny urzgdzenia i dno pojemnika stajq sie

w trakcie pracy bardzo gorgce i po uzyciu pozostaje

w nich zakumulowane jeszcze ciepto resztkowe.
Nigdy nie dotykaj elementu grzejnego ani dna pojemnika
bezposrednio po zakonhczeniu pracy urzqadzenia.
Zagrozenie odniesieniem obrazen!

Przed czyszczeniem lub schowaniem urzqdzenia nalezy

pozwolié mu ostygnqé.

Nie siegaj do $rodka pojemnika. N6z zespotu nozy miksujg-

cych jest bardzo ostry.

Do gotowania na parze nie wolno uzywaé nigdy innych
cieczy niz wody.

Przed podigczeniem urzqdzenia nalezy poréwnaé dane na
tabliczce znamionowej urzgdzenia (napiecie i czestotliwosé)
z danymi sieci elekirycznej. Dane te muszq byé zgodne, aby
nie doszto do uszkodzenia urzgdzenia.

Upewnij sie, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk siecio-
wy nie stykajq sie z gorgcymi zrédtami, takimi jak gorgce
ptyty grzejne lub nieostoniety ptomien.

Nigdy nie ustawiaj urzgdzenia w poblizu zrédet ciepta.
Uzywaj urzqdzenia wytqcznie na stabilnej i réwnej po-
wierzchni.

Stosuj wytqcznie dotqgczone do zestawu akcesoria oraz
nigdy nie korzystaj z urzadzenia bez wody w pojemniku.

PL
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Nigdy nie otwieraj obudowy. W tym przypadku nie jest za-
gwarantowane bezpieczenstwo i powoduje to wygasniecie
gwarancji.
Pojemnik nie nadaje sie do stosowania w kuchenkach mikro-
falowych.

\J

v

Ztozone urzqdzenie przeno$ nie za uchwyt pojemnika, lecz
trzymajqc je za podstawe.

v

Nigdy nie uzywaj urzqdzenia do rozdrabniania twardych
lub zamrozonych produktéw spozywczych.

Elementy obstugowe

Pokrywka

Kratka do gotowania na parze
Whkiad do gotowania na parze
Uchwyt pojemnika

Pojemnik

Zespot nozy miksujgeych
Oznaczenie do ustawiania pojemnika
Element grzejny

Wskaznik funkcii

Przetqcznik wyboru funkgji
Podstawa

Nawijak kabla

Kabel zasilajgcy

DOOBO0O0OQ0O0000C

Czynnosci przygotowawcze
Rozpakowanie

¢ Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.

¢ Usun z urzqdzenia cate opakowanie i ewentualnie naklejki.

PL 7
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> Urzqdzenie nalezy sprawdzié¢ pod kgtem wystepowania widocznych
uszkodzen.

> W przypadku stwierdzenia niekompletnej zawartoéci opakowania lub
uszkodzen spowodowanych nieprawidtowym opakowaniem lub transpor-
tem, skontaktuj sie z infoliniq obstugi klienta (patrz rozdziat Serwis).

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo uduszenia!

> Elementéw opakowania nie udostepniaé dzieciom do zabawy.
Niebezpieczeristwo uduszenia.

Utylizacja opakowania
Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniem podczas transportu. Ma-
teriaty opakowania sq przyjazne dla srodowiska i mozna je poddaé procesowi
recyklingu.

@ Oddanie opakowania do punktu zbidrki surowcéw wtérnych pozwoli zaoszcze-

%@ dzi¢ surowce naturalne i zmniejszy¢ iloéé odpadéw. Zbedne materiaty opakowa-

niowe nalezy usuwa¢ zgodnie z lokalnymi przepisami.

> W miare mozliwoéci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwaranciji, by w razie odsytania urzqdzenia méc je prawidtowo zapakowaé.

Uruchomienie
¢ Przed uruchomieniem upewnij sie, ze...

- urzqdzenie, wiyk sieciowy i kabel zasilajgcy @ znajdujq sie w niena-
gannym stanie i...
-z urzqdzenia usunigte zostaty wszystkie materiaty opakowania.
¢ Wszystkie elementy wyczy$¢ zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszcze-
nie i pielegnacja”.
¢ Odwin kabel zasilajgcy @ catkowicie z nawijaka kabla (B i poprowadz go
przez wyciecie na krawedzi.

¢ Podtqcz kabel zasilajgey @ do odpowiedniego gniazda zasilania.
Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.
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Nawijak kabla

Na spodzie urzqdzenia znajduje sie nawijak kabla (. Za pomocg nawijaka
kabla @ mozna dostosowaé dtugosé kabla zasilajgcego @ do swoich potrzeb.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Ze wzgledéw bezpieczeristwa kabel zasilajgcy @ musi byé poprowadzony
zawsze przez wyciecie z tylu podstawy urzqdzenia ), by zagwarantowad
stabilne ustawienie urzqdzenia.

Pierwsza czynnosé bez zawartosci

Po procesie produkcji wewngtrz urzqgdzenia mogly pozostaé zanieczyszczenia pro-
dukeyine, ktére nalezy usunaé, aby przygotowywana pézniej zywnosé dla dziecka
nie miata z nimi kontaktu.

¢ W tym celu postepuj zgodnie z zaleceniami wykonywania czynnosci,
opisanymi w ponizszym rozdziale, jednak bez wktadania do urzqdzenia
produktéw spozywczych.

Napetnianie urzgdzenia

¢ W razie potrzeby wyjmij pojemnik @ z podstawy urzqdzenia ). W tym
celu obré¢ pojemnik @ najpierw tak w lewo, az oznaczenie ® @ znajdu-
jace sie na dole pojemnika @ wskaze na symbol w™ na podstawie urzq-
dzenia @. Wtedy mozna zdjgé pojemnik @ podnoszqc go do géry.

¢ Zdejmij pokrywke @ z pojemnika @. W tym celu nalezy pokrywke @
obréci¢ ewentualnie tak w lewo, aby symbol N na pokrywce @ wskazy-
wat na oznaczenie @ znajdujgce sie na gérze na uchwycie pojemnika @.
Wtedy mozna ponownie zdjgé pokrywke @.

¢ Wyijmij wkiad do gotowania na parze € oraz kratke do gotowania na
parze @ z pojemnika @. Najlepiej chwyci¢ w tym celu za ucho wkiadu
do gotowania na parze ©.

¢ Napetnij pojemnik @ wodq wodociggowq. Nalej wody co najmniej do
zaznaczenia MIN. Nie nalewaj wody powyzej zaznaczenia MAX.

> Nie nalewaj do pojemnika @ wody mineralnej, poniewaz zawarte w niej
mineraty mogq spowodowaé zanieczyszczenie urzgdzenia. Uzywai tylko
wody z kranu.

> Nigdy nie nalewaj wigcej wody, niz do oznaczenia MAX na pojemniku @.
W przeciwnym razie moze dojé¢ do wylewania sie gotujqce sie wody do
wktadu do gotowania na parze !

PL 9
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¢ Whbz wkiad do gotowania na parze €@ w taki
sposéb do pojemnika @), aby obie wylewki znajdowaty
sie nad sobg.

¢ Wiéz kratke do gotowania na parze @ z zaokrgglonymi
uchwytami wskazujgcymi do géry do wkiadu do gotowania
na parze @ (patrz rys.).

¢ Obré¢ kratke do gotowania na parze @ w prawo,
az do oporu, aby zostata dobrze osadzona.

¢ Przeznaczong do gotowania zywno$¢, jak warzywa, migso, ryby lub dréb
umyj pod biezgcg wodg.

¢ Przygotuj warzywa obierajqc je w razie potrzeby lub tnqc ich fodygi. Przed
gotowaniem na parze zawsze obieraj i usuwaj pestki z owocdw.

¢ Pokréj produkty spozyweze na kawatki o wielkosci ok. T x 1 cm.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> W tym urzqdzeniu nie wolno stosowaé zadnych mrozonych produktéw.

> Mieso i dréb nie mogq zawieraé zadnych kosci ani chrzgstek.
> Ryby muszq byé pozbawione oéci.
¢ Umies¢ produkty spozywcze na kratce do gotowania na parze @. Pamietaj

o tym, aby nie wktadaé do wktadu do gotowania na parze € produktéw
powyzej gérnej krawedzi wkiadu.

> Nie przepetniaj wktadu do gotowania na parze @), wkiadajge do niego
zbyt duzej iloéci produktéw spozywezych lub zakrywajgc wszystkie otwory
kratki do gotowania na parze @. Pomiedzy kawatkami oraz przez otwory
kratki do gotowania na parze @ musi przedostawaé sie para.

¢ Zatkéz pokrywke @ w taki sposéb na pojemnik @), aby symbol N na po-
krywce @ wskazywat na oznaczenie @ na gérze na uchwycie pojemnika
0. Nastepnie obréé pokrywke @ w prawo w taki sposéb, aby symbol
@ wskazywat na oznaczenie @ na gérze na uchwycie pojemnika @, a
pojemnik zatrzasnat sie w styszalny sposéb @.

LBNZ 500 A1
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¢ Zatéz pojemnik @ tak na podstawe urzqdzenia ), aby oznaczenie ® @
na dole pojemnika @ wskazywato na symbol m™ na podstawie urzqdzenia
®. Nastepnie obréé pojemnik @ tak w prawo, az oznaczenie @ @ na po-
jemniku @ wskaze na symbol @ na podstawie urzgdzenia ), a pojemnik
© zatrzasnie sie w zauwazalny sposéb.

Obstuga i uzytkowanie

Rozpoczecie/zakonczenie gotowania na parze

¢ Ustaw przetgcznik wyboru funkcji O w potozeniu ((I? Wskaznik funkeji @

$wieci sie na czerwono. Urzqdzenie nagrzewa teraz wode w pojemniku (5
i doprowadza jg do wrzenia. Powstajgca para unosi sie do wktadu do go-
towania na parze € i gotuje produkty spozywcze na kratce do gotowania
na parze @.

¢ Odnoénie do czasu gotowania, opieraj sig na zalecanych wartosciach
wskazanych w rozdziale Zalecane czasy gotowania.

¢ Po uplywie wskazanego czasu gotowania obréé przetqcznik wyboru funkcii
(D w potozenie 0, aby wytqczyé urzgdzenie.

¢ Bez recznego wylgczenia urzqdzenie koriczy proces gotowania na parze au-
tomatycznie po uptywie ok. 30 minut i rozlega sie wtedy sygnat dZzwigkowy.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Wydostajqca sie z otworéw wylotu pary w pokrywce @ para wodna oraz
powierzchnia pojemnika @ sq gorqgce. Unikaé kontaktu z parg wodng i
pojemnikiem @ podczas gotowania na parze!

> Nigdy nie otwieraj pokrywki @ przed zakoriczeniem gotowania, aby
unikngé¢ kontaktu z wydostajgceq sie gorgeq parg i gorqeq wodg wewnatrz
pojemnika @.

> Otwérz pokrywke @ dopiero wtedy, gdy woda sig juz nie bedzie gotowa-
ta oraz z otworéw wylotu pary w pokrywce @ nie bedzie wydobywata
si¢ para wodna.

¢ Ustaw przetgcznik wyboru funkcji 0 w potozeniu O.

¢ Zdejmij pokrywe @ z pojemnika @ i sprawdz stopien ugotowania produk-
téw, np. uzywajqc do tego widelca.

¢ Jesli stopieri ugotowania jest dobry, mozesz przej$¢ do nastepnego etapu
obrébki zywnosci (patrz rozdziat Przektadanie zywnosci).

¢ Gdy stopieh ugotowania nie jest zadowalajqey, zatéz ponownie pokrywe
Oi ponownie uruchomi gotowanie na parze.

> Upewnij sig, ze dostateczna ilo$¢ wody (oznaczenie MIN) znajduje sie w
pojemniku @. Jesli tak nie jest, uzupetnij brakujgeg ilosé wody.

PL 11
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Przektadanie zywnosci

Przed rozpoczgciem nastepnego etapu przygotowania, produkty spozywcze
muszq zostaé przefozone.

£\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Z pojemnika @ wydostaije sie gorgca para. We wnetrzu pojemnika @
znajduje sig gorqca woda. Unikaj kontaktu z parg i wodg! No$ rekawice
ochronne.

¢ Wyjmij wkiad do gotowania na parze @ oraz kratke do gotowania na
parze @ wraz z produktami spozywczymi z pojemnika @.

¢ Wylej reszte wody z pojemnika @.

¢ WIiéz produkty spozywcze do pojemnika @.

¢ W razie potrzeby dodaj kolejne produkty przeznaczone do miksowania
(np. wode do puree lub inne juz ugotowane produkty, jak ryz lub ziem-

niaki). Nie wolno przy tym jednak przekroczy¢ wysokoéci napetnienia na
poziomie 2/3 pojemnika @.

¢ Zatéz pokrywke @ ponownie na pojemnik @ i pozwdl jej sig zatrzasngé
w zauwazalny sposéb.

Uruchomienie funkcji miksowania

12

Produkty spozywcze nalezy zmiksowaé teraz az do uzyskania odpowiedniej dla
dziecka konsystencii.

—~

¢ Ustaw przefgcznik wyboru funkeji @ w potozeniu %08, Funkcja ta nie nadaje
sie do pracy ciqgtej, dlatego przetqcznik wyboru funkcji ) nie blokuje sie
w tym potozeniu.

> Korzystaj z funkcji miksowania nie diuzej niz przez 1 minute bez przerwy.

> Zaleca sie stosowanie z funkcji miksowania w krétszych cyklach (6 x 10
sekund miksowania / 10 sekund przerwy) oraz czestsze sprawdzanie
konsystencii produktéw spozywczych.

> Jesli produkty spozywcze przylegajg we wnetrzu pojemnika @, wytgcz
urzqdzenie. Nastepnie tyzkqg lub szpatutkg odklej produkty spozyweze
i dodaj troche wody.

¢ Po osiggnigciu pozgdanej konsystencii lub po maksymalnie 1 minucie,
pozwd| przetgcznikowi wyboru funkcji ) powréci¢ do potozenia O.

¢ Zdejmij pokrywke @ z pojemnika @.

PL
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¢ Wyjmij zmiksowane produkty spozywcze tyzkq lub szpatutkq z pojemnika @.

¢ Sprawdz temperature pokarmu, czy mozna go podaé dziecku i ewentualnie
rozpocznij karmienie.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Opréznij pojemnik bardzo ostroznie, aby nie skaleczyé sig o zespét nozy
miksujgcych @!

> Sprawdz temperature produktu spozywczego, zanim go podasz do
spozycial

Czyszczenie i pielegnacja

A OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Czysé pojemnik bardzo ostroznie, aby nie skaleczy¢ sie o zespét nozy
miksujgcych @!

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem wyciggnij wtyk sieciowy z gniazda zasilanial
W przeciwnym razie istnieje zagrozenie porazenia prqdem elektrycznym!
> Nigdy nie otwieraj zadnych elementéw obudowy. W $rodku nie ma zad-

nych elementéw obstugowych. Przy otwartej obudowie istnieje niebezpie-
czefistwo $miertelnego porazenia prgdem.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

> Po uzyciu powierzchnia elementu grzejnego pozostaje jeszcze ciepta.
Przed czyszczeniem odczekaj do schfodzenia sig urzqdzenia.
W przeciwnym razie narazasz sie na oparzenial

Nie uzywaij $rodkéw szorujgcych powierzchnig ani zrgcych $rodkéw czysz-
czqcych. Niszczg one powierzchnie urzgdzenia i mogq doprowadzié do
powstania uszkodzenia, kiérego naprawa nie bedzie wykonalna.

¢ Podstawe urzgdzenia @ oraz kabel zasilajgcy @ czysé po kazdym uzyciu
lekko nawilzonqg szmatkq. Przed ponownym uzyciem osusz doktadnie
podstawe urzqdzenia .

¢ Przed wyjeciem kratki do gotowania na parze @ z wktadu do gotowania
na parze @), obréé jq najpierw w lewo.

¢ Umyj zespdt nozy miksujgcych @), po jego demontazu w sposéb opisany
w rozdziale Demontaz / montaz zespotu nozy miksujqgcych,
ptynem do mycia naczyn i wyptucz go nastepnie pod biezqcg wodg.
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¢ Przed ponownym uruchomieniem dopilnuj, by na urzgdzeniu i w jego
wnetrzu nie pozostaty resztki srodka czyszczqcego.

¢ 2 Pojemnik @, pokrywka @), wktad do gotowania na parze € oraz
@_} kratka do gotowania na parze @ sq przystosowane do zmywania w
zmywarce do naczyn.

Demontaz/montaz zespotu nozy miksujacych

W celu umycia zespotu nozy miksujgcych @
nalezy najpierw wymontowaé go z pojemnika @
w sposéb opisany ponize;.

¢ Podnie$ pojemnik @, chwy¢ od dotu naped
nozy (B) i obréé go - patrzqc od dotu - w
prawo, az zespét nozy miksujgcych @ sie
odblokuje.

¢ Siegnij od géry do pojemnika @ i wyjmij
zespét nozy miksujgcych @ ostroznie z
pojemnika @.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Ostrza zespotu nozy miksujgcych @ sq bardzo ostrel Aby unikngé skale-
czenia, nigdy nie dotykaj ostrzy gotymi rekoma.

¢ Po umyciu wiéz zespét nozy miksujgcych @
od géry w przedstawiony sposéb do pojem-
nika @ i wprowadz naped nozy (B) przez
otwér w dnie pojemnika.

¢ Podnies pojemnik @), chwy¢ od dotu naped
nozy (B) i obréé go - patrzqc od dotu - w lewo
do oporu.
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Odkamienianie urzgdzenia

Po dtuzszym korzystaniu z urzgdzenia w pojemniku @ moze osadzié sie kamien
(zaleznie do stopnia twardosci uzywanej wody). Osady z kamienia mogq
znaczqgceo obnizy¢ wydajnosé urzqdzenia i dlatego nalezy je w regularnych
odstepach czasu usuwad.

> Nie nalezy stosowaé dostepnych w handlu odkamieniaczy, kwasu octowe-
go ani esencji octowe.

¢ Nalej ok. 60 ml jasnego octu klarownego i 150 ml wrzgcej wody do
pojemnika @ i pozostaw na 30 minut. Upewnij sig, ze ostrza zespotu nozy
miksujgcych @ sq catkowicie pokryte mieszaning octu i wody.

> Nie nalezy przekraczaé czasu dziatania roztworu. Nie spowoduje to
lepszego usuniecia kamienia, lecz trwate uszkodzenie urzqdzenia.

¢ Nastepnie wylej mieszaning wody z octem z pojemnika @.
¢ Wyptucz dwukrotnie czystq wodq.
¢ Wysusz starannie pojemnik @.

Przechowywanie
¢ Przed czyszczeniem lub schowaniem urzqdzenia nalezy ostudzié urzqdzenie.

¢ Urzqdzenie nalezy przechowywaé w suchym miejscu.

Utylizacja

Utylizacja urzadzenia

Widoczny obok symbol przekreélonego pojemnika na $mieci na kétkach
oznacza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom dyrektywy 2012/19/EU.
Zgodnie z dyrektywq po zakoriczeniu okresu eksploatacji zuzytego urzqdzenia
nie wolno wyrzucaé do zwyktych odpadéw domowych, lecz nalezy je oddaé¢ do
wyspecjalizowanego punktu zbiérki odpadéw, zaktadu recyklingu lub zaktadu
utylizacji odpadéw.

Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron srodowisko

i usuwaj odpady w prawidlowy sposéb.

Wigcej informacji mozna uzyska¢ w lokalnym zaktadzie utylizacji odpadéw lub
w urzedzie miasta i gminy.
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Zatqcznik

Zalecane czasy gotowania

Kategoria Produkt spozywczy Czas gotowania na parze
(w minutach)

Owoce Ananas 10-15
Jabtka 5-10
Gruszki 5-10
Pomarancze 5-10
Brzoskwinie 5-10
Sliwki 5-10

Warzywa Kalafior 10-15
Brokuty 10-15
Groszek 10-15
Koper wioski 15-20
Zielona fasola 15-20
Ziemniaki 20-25
Marchew 15-20
Dynia 15-20
Papryka 10-15
Seler 10-15
Szparagi 10-15
Szpinak 5-10
Bataty 15-20
Pomidory 5-10
Cukinia 10-15

Mieso Wieprzowina, wotowina, 20-25
jagniecina, kurczak

Ryby Pstrag, foso$, dorsz 10-15

> Wymagany czas gotowania zalezy od rodzaiju i struktury produktu spozyw-
czego. Podane czasy sq wartoéciami orientacyjnymi. Aby osiqgngé zqdany
efekt nalezy przetestowad rézne czasy gotowania.
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Propozycje przepisow

| 2

>

lloci produkiéw w przepisie sq wartosciami orientacyjnymi i mogg zmieniaé
sie w zaleznosci od uzytych sktadnikéw i czaséw gotowania.

Liczby wskazanych porcji na przepis sq tylko orientacyjne. Poniewaz dzieci
majq rézne potrzeby, dane mogq nie odzwierciedlaé zapotrzebowania
dziecka w zakresie apetytu lub wzrostu.

Puree z ziemniakéw i marchwi
Sktadniki: 1 duza marchew (ok. 100 g)

2 - 3 mate ziemniaki (ok. 200 g)

Czas gotowania: 25 minut

Porcje: 3

¢ Umyj i obierz marchew oraz ziemniaki.

¢ Pokréj produkty na kawatki o wielkosci ok. 1 x 1 em.

¢ Wszystkie sktadniki gotuj przez 25 minut.

¢ Po zakonczeniu gotowania na parze wylej pozostatq wode ze pojemnika
© i nalej ok. 80 ml wody pitnej do pojemnika @.

¢ WI6z sktadniki do pojemnika @ i miksuj az do uzyskania pozqdanej

konsystencii.

Puree z ziemniakéw, brokutéw i kurczaka
Sktadniki: 5 rézyczek brokutéw (ok. 50 g)

2 mate ziemniaki (ok. 130 g)
50 g fileta z piersi kurczaka

Czas gotowania: 25 minut

Porcje: 3

¢ Umyj i obierz ziemniaki. Usuh fodygi z rézyczek brokutéw.

¢ Pokréj warzywa na kawatki po ok. 1 x 1 cm.

¢ Umyj filet z piersi kurczaka pod biezqcq wodg i pokréj je na paski, a potem
na kawatki o wielkosci ok. 1 x 1 cm.

¢ Wszystkie sktadniki gotuj przez 25 minut.

¢ Po zakonczeniu gotowania na parze wylej pozostatq wode ze pojemnika
O i nalej ok. 50 ml wody pitnej do pojemnika @.

¢ WI6z sktadniki do pojemnika @ i miksuj az do uzyskania pozqdanej

konsystencii.
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Puree z batatéw i kalafiora

Sktadniki: 1 maly batat (ok. 130 g)
100 g kalafiora

Czas gotowania: 20 minut
Porcje: 3
Umyj i obierz ziemniak. Usur todygi z kalafiora.

¢
¢ Pokrdj produkty na kawatki o wielkosci ok. 1 x 1 em.
¢ Wszystkie sktadniki gotuj przez 20 minut.

¢

Po zakonczeniu gotowania na parze wylej pozostalg wode ze pojemnika
O i nalej ok. 50 ml wody pitnej do pojemnika @.
¢ WI6z sktadniki do pojemnika @ i miksuj az do uzyskania pozqdanej

konsystencii.

Puree jabtkowe
Sktadniki: 1 1/2 jabtka (ok. 250 g)

Czas gotowania: 10 minut

Porcje: 4

¢ Umyj, obierz i usun pesiki z jabtka.

¢ Pokrdj jabtka na kawatki o wielkosci ok. T x 1 cm.
¢ Gotuj jabtka przez ok. 10 minut.
¢

Po zakoAczeniu gotowania na parze wylej pozostatq wode ze pojemnika
© i nalej ok. 20 ml wody pitnej do pojemnika @.

¢ W16z sktadniki do pojemnika @ i miksuj az do uzyskania pozqdanej
konsystencii.
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Dane techniczne

Napiecie wejsciowe 220 - 240V ~ (prqd przemienny) 50 - 60 Hz
Moc grzewcza 500 W

Moc silnika 130 W

Eizlzse r|:;rc1cy krétkotrwatej 1 min.

Klasa ochrony | (@ uziemienie ochronne)

Q"ﬂ Wszystkie czeéci tego urzqdzenia majqce kontakt z zywnoéciq posiadajq
na to odpowiednie dopuszczenia.

Gwarancja KompernaB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczqc od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwarancji.

Warunki gwaranciji

Okres gwaranciji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé oryginalny
paragon (dowéd zakupu) na przyszto$é. Ten dokument jest wymagany jako
dowdéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sig¢ wada materiatowa lub
produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie naprawiony
lub wymieniony na nowy. Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego
jest dostarczenie uszkodzonego urzgdzenia wraz z dowodem zakupu (paragonem
fiskalnym) oraz krétkim opisem, na czym polega wada oraz kiedy wystqpita.
Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzymasz z powrotem naprawiony lub

nowy produkt. Wykonanie naprawy lub wymiana produktu nie rozpoczyna biegu
nowego okresu gwarancji.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza okresu gwarancii. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié¢ bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.
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Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja dotyczy wad materiafowych lub produkeyjnych. Niniejsza gwarancija nie
obejmuje czesci produktéw, kidre sq narazone na normalne zuzycie, a zatem moggq
byé uwazane za czeici ulegajqce zuzyciu, ani uszkodzen czesci fatwo tamliwych,
np. przetgczniki, akumulatory, formy do pieczenia lub czesci wykonane ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq waznoéé, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy $cisle przestrzegaé wszystkich instrukeji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania
oraz postepowania, ktérych odradza sig w instrukeji obstugi lub przed ktérymi
si¢ w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylgcznie do uzytku domowego, a nie do zastosowan ko-
mercyjnych. Niewlasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w sposéb niezgodny
z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana
poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq utrate gwarancji.

Realizacja zobowigzan gwarancyjnych

20

4\ Na stronie www.lidkservice.com mozesz pobrad te i wiele innych instrukeji,

=4

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. IAN 12345) jako dowéd zakupu.

B Numer artykut mozna znalez¢ na grawerowanej tabliczce znamionowe;,
umieszczonej na stronie tytutowej instrukeii (ponizej po lewej) lub na naklejce z
tytu albo na spodzie.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dofqczonym do-
wodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia usterki wystad
nieodplatnie na przekazany wczesniej adres serwisu.

filméw o produktach oraz oprogramowanie.
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Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 292774

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Skontaktuj sie najpierw
z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

NIEMCY

WWW. komperncss.com
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EinfGhrung

A
i

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerétes.
Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung.

Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicher-
heitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielfsltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand, ist nur mit
schriftlicher Zustimmung des Herstellers gestattet.

BestimmungsgemdBe Verwendung

24

Dieser Babynahrungszubereiter dient ausschlieBlich zum Dampfgaren und
anschlieBendem Mixen von Lebensmitteln fir die Eréhrung von Babys und
Kleinkindern. Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht
bestimmungsgemaf.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt
und nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen Bereichen.

Das Gerdt ist nur fir den Gebrauch in Innenrégumen bestimmt.

A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemaBe Verwendung!

Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung und /
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemdf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméBer Verwen-
dung, unsachgeméBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen.

Das Risiko trégt allein der Benutzer.
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Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Babynahrungszubereiter

Behdilter

Dampfgareinsatz

Dampfgargitter

Deckel

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf duBere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
wenn das Gerét oder das Netzkabel sichtbare Schaden
aufweist oder wenn das Geréit zuvor heruntergefallen ist.

» Das Gerdt darf nur in trockenen Innenrdumen benutzt werden.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

> Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

> Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten
Fachbetrieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch
unsachgeméfBe Reparaturen kdnnen Gefahren fir den
Benutzer entstehen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.
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GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Um das Gerét vollsténdig vom Netz zu trennen, muss der Netz-
stecker aus der Netzsteckdose gezogen werden. Daher muss
das Gerdt so aufgestellt werden, dass stets ein unbehinderter
Zugang zur Netzsteckdose gewdahrleistet ist, damit in Notsitu-
ationen der Netzstecker sofort abgezogen werden kann.

~ Ziehen Sie, wenn Sie das Gerdt bewegen, befillen, bei Sté-
rungen, bevor Sie das Gerdt reinigen oder wenn Sie es nicht
gebrauchen, immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose!
Ziehen Sie niemals am Netzkabel, sondern immer nur am
Netzstecker. Berihren Sie den Gerdtestecker nicht mit nas-
sen oder feuchten Handen.

- @ Tauchen Sie die Geratebasis niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag entstehen, wenn im Betrieb Flissig-
keitsreste auf spannungsfihrende Teile gelangen. Sollte
die Geratebasis doch einmal in Flissigkeit gefallen sein,
ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteckdo-
se. Nehmen Sie das Gerdt nicht wieder in Betrieb und
wenden Sie sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel
Service).

GEFAHR - BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Das Gerdt ist mit scharfen und sich bewegenden Klingen
ausgestattet. Unsachgemdfer Umgang mit dem Gerdt kann zu
Verletzungen fihren!

~ Berihren Sie die Klingen der Mixmessereinheit nicht mit
blof3en Handen, um Schnittwunden zu vermeiden.

~ Gehen Sie vorsichtig beim Leeren und Reinigen des Behdlters
vor, um sich nicht an den scharfen Klingen der Mixmesserein-
heit zu verletzen.

~ Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

~ Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Er-
fahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

~ Fassen Sie den Deckel, den Dampfgareinsatz und den
Behalter ausschlieBlich an deren jeweils dafir vorgesehenen
Griffen oder Henkeln an, um diese zu bewegen.

-~ @ VORSICHT! Aus den Dampfdffnungen im Deckel und
21/~ beim Offnen des Deckels kann heiBer Dampf austreten!
Verbrishungsgefahr! Offnen Sie den Deckel, indem
Sie ihn an seinem Griff anfassen. Vermeiden Sie den
Kontakt von Hand und Arm mit austretendem Dampf.
Entfernen Sie den Dampfgarereinsatz erst, wenn

etwaiger Dampf vollsténdig abgezogen ist.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!
~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

- & Achtung! Heif3e Oberfléche.
Das Heizelement des Gerdtes und der Boden des Behdlters
werden im Betrieb sehr hei3 und verfigen nach der Anwen-
dung noch tber Restwéarme.

- Beriihren Sie niemals das Heizelement oder den Boden
des Behdlters kurz nach dem Betrieb. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

~ Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie es

reinigen und verstauen.

» Greifen Sie nicht in den Behdlter. Das Messer der Mixmesse-

reinheit ist sehr scharf.

~ Niemals andere Flussigkeiten als Wasser zum Dampfgaren
verwenden.

~ Vergleichen Sie vor dem AnschlieBen des Gerdtes die An-
schlussdaten des Gerétes (Spannung und Frequenz) auf dem
Typenschild mit denen lhres Elekironetzes. Diese Daten mus-
sen Ubereinstimmen, damit keine Schdden am Gerdt auftreten.

~ Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen wie Kochplatten oder
offenen Flammen in Beriihrung kommen.

~ Stellen Sie das Gerdt niemals in der Néhe von Wéarmequellen
auf.

~ Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich auf stabilen und
ebenen Flachen.

~ Verwenden Sie nur die im Lieferumfang enthaltenen Zube-
horteile und benutzen Sie das Gerdét nie ohne Wasser im
Behdlter.
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~ Offnen Sie niemals das Gehduse. In diesem Fall ist die
Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhrleistung erlischt.

~ Der Behdlter ist nicht geeignet zur Verwendung in
Mikrowellengeraten.

~ Tragen Sie das zusammengesetzte Gerat nicht am Behdlter-
griff, sondern nur an der Gerdtebasis.

» Verwenden Sie das Gerdt niemals zum Zerkleinern von harten
oder gefrorenen Nahrungsmitteln.

Bedienelemente

Deckel
Dampfgargitter
Dampfgareinsatz
Behdltergriff
Behdlter
Mixmessereinheit
Markierung zum Ausrichten des Behdlters
Heizelement
Funktionsanzeige
Funktionswéhler
Gerdtebasis
Kabelaufwicklung
Netzkabel

DOPOB000Q00000CC

Vorbereitungen
Auspacken

¢ Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

¢ Enffernen Sie samiliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.
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> Priifen Sie die Lieferung auf sichtbare Schéden.

> Bei Schaden infolge mangelhafter Verpackung oder durch Transport wen-
den Sie sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel Service).

A\ WARNUNG
Erstickungsgefahr!

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-

materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen

Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpa-

ckungsmaterialien gemaf den &rilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garantie-
zeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgemaf
verpacken zu kénnen.

Inbetriebnahme
¢ Bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen, iiberzeugen Sie sich davon, dass ...
- das Gerdt, Netzstecker und Netzkabel (B in einwandfreiem Zustand sind
und. ..
- alle Verpackungsmaterialien vom Gerdt entfernt sind.

"

¢ Reinigen Sie alle Teile des Gerdtes wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege
beschrieben.

4 Wickeln Sie das Netzkabel (® von der Kabelaufwicklung @ und fiihren Sie
es durch die Aussparung am Rand.

¢ Verbinden Sie das Netzkabel (B) mit einer geeigneten Netzsteckdose.
Das Gerét ist nun betriebsbereit.
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Kabelaufwicklung

An der Unterseite des Gerdtes befindet sich eine Kabelaufwicklung ®. Mit der
Kabelaufwicklung @ konnen Sie die Lange des Netzkabels ® an Ihre &rilichen

Gegebenheiten anpassen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Achten Sie darauf, dass das Netzkabel @ immer durch die dafiir vorge-
sehene Aussparung am hinteren Teil der Gerétebasis @ gefihrt werden
muss, um einen sicheren Stand zu gewdhrleisten.

Erster Vorgang ohne Inhalt

Die Produktion des Gerdtes kann Ricksténde daran hinterlassen haben, die entfernt
werden miissen, damit sie nicht in Kontakt mit der Babynahrung kommen kénnen.

¢ Orientieren Sie sich dazu an den Handlungsschritten im folgenden Kapitel,
ohne jedoch Nahrungsmittel in das Gerét einzubringen.

Geridt befillen

¢ Nehmen Sie ggf. den Behélter © von der Geratebasis @ ab. Dazu drehen
Sie den Behdlter @ zunachst so gegen den Uhrzeigersinn, dass die
@ -Markierung @ unten am Behdlter @ auf das w-Symbol an der
Gerétebasis @ zeigt. Dann kénnen Sie den Behélter © nach oben hin
abnehmen.

¢ Nehmen Sie den Deckel @ vom Behdlter @ ab. Dazu missen Sie den
Deckel @ ggf. zunéchst so gegen den Uhrzeigersinn drehen, dass das
M- Symbol am Deckel @ auf die @ -Markierung oben am Behéltergriff @
zeigt. Dann kénnen Sie den Deckel @ abnehmen.

4 Nehmen Sie den Dampfgareinsatz @ und das Dampfgargitter @ aus dem
Behélter @. Am besten greifen Sie dazu den Henkel des Dampfgareinsatzes

(3)
¢ Fillen Sie den Behélter @ mit Leitungswasser. Fillen Sie mindestens Wasser

bis zur MIN-Markierung ein. Fijllen Sie nie mehr Wasser als bis zur MAX-
Markierung ein.

> Fillen Sie kein Mineralwasser in den Behélter @, da die darin enthaltenen
Mineralien zu Verunreinigungen des Gerétes filhren wiirden. Verwenden
Sie nur Leitungswasser.

> Fillen Sie niemals so viel Wasser ein, dass der Wasserstand die MAX-Mar-
kierung am Behdlter @ tberschreitet. Ansonsten kann kochendes Wasser
in den Dampfgareinsatz €@ gelangen.
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—

¢ Setzen Sie den Dampfgareinsatz @ so in den Behélter @
ein, dass die beiden AusgieBer ibereinander liegen.

¢ legen Sie das Dampfgargitter @ mit den rundlichen 0
Griffen nach oben zeigend in den Dampfgareinsatz €@
(siehe Abbildung)-

¢  Drehen Sie das Dampfgargitter @ im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag, so dass es fest sitzt.

¢ Spiilen Sie die zu garenden Nahrungsmittel wie Obst,
Gemise, Fleisch, Fisch oder Gefligel unter flieflen-
dem Wasser gut ab.

¢ Bereiten Sie das Gemiise vor, indem Sie es ggf. schélen oder Strinke
abschneiden. Schdlen und entkernen Sie immer das Obst, bevor Sie es
Dampfgaren.

¢ Schneiden Sie die Nahrungsmittel in ca. 1 x 1 cm groBe Stiicke.

> In diesem Gerdt dirfen keine gefrorenen Nahrungsmittel verwendet werden.

> Fleisch und Gefliigel diirfen keinerlei Knochen oder Knorpel enthalten.

> Fisch muss grétenfrei sein.

¢ Geben Sie die Nahrungsmittel auf das Dampfgargitter @. Achten Sie darauf,
den Dampfgareinsatz € nicht iber den oberen Rand hinaus zu befiillen.

» Uberfiillen Sie den Dampfgareinsatz € nicht, indem Sie die Nahrungsmittel
nicht zu dicht hineinpacken oder alle Lécher des Dampfgargitters @ bede-
cken. Zwischen den Stiicken und durch die Lécher des Dampfgargitters @
muss Dampf durchstrémen.

¢ Setzen Sie den Deckel @ so auf den Behdlter @ auf, dass das M- Symbol
am Deckel @ auf die @ -Markierung oben am Behaltergriff @ zeigt. Dann
drehen Sie den Deckel @ so im Uhrzeigersinn, dass das @-Symbol auf die
@ - Markierung oben am Behdltergriff @ zeigt und der Deckel @ spiirbar
einrastet.

¢ Setzen Sie den Behdlter @ so auf die Gerétebasis @, dass die @ -Markie-
rung © unten am Behdalter @ auf das w-Symbol an der Gerdtebasis ®
zeigt. Dann drehen Sie den Behéilter @ so im Uhrzeigersinn, dass die
@ -Markierung © am Behdlter @ das Q-Symbol an der Gerdtebasis ®
zeigt und der Behdlter @ spiirbar einrastet.
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Bedienung und Betrieb

Dampfgaren starten / stoppen

¢ Drehen Sie den Funktionswahler O auf die (‘(rp—Posiﬁon. Die Funktionsan-
zeige @ leuchtet rot. Das Gerét heizt jetzt das Wasser im Behalter @ auf
und bringt es zum Kochen. Der entstehende Dampf steigt in den Dampfgar-
einsatz € und gart die Nahrungsmittel auf dem Dampfgargitter @.

¢ Orientieren Sie sich beziiglich der Gardauer an den Richtwerten, die wir im
Kapitel Empfohlene Garzeiten zusammengetragen haben.

¢ Nach Ablauf der angegebenen Garzeit drehen Sie den Funkfionswihler @
auf die 0-Position, um das Gerét abzuschalten.

¢ Ohne manuelle Abschaltung beendet das Gerét den Dampfgarvorgang
automatisch nach ca. 30 Minuten und es ertdnt ein akustisches Signal.

A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Der aus den Dampféffnungen im Deckel @ austretende Dampf und die
Oberfléche des Behdlters @ sind hei. Beriihrung mit Dampf und Behélter
© wihrend des Dampfgarens vermeiden!

> Offnen Sie den Deckel @ niemals vor Ende des Garvorgangs, um Kontakt
mit austretendem heien Dampf und heilem Wasser im Inneren des
Behdlters @ zu vermeiden.

> Offnen Sie den Deckel @ erst, wenn das Wasser nicht mehr kocht und kein
Dampf mehr aus den Dampféffnungen im Deckel @ austritt.

¢ Drehen Sie den Funktionswahler O auf die 0-Position.
¢ Nehmen Sie den Deckel @ vom Behdlter @ ab und iberprifen Sie den

Garzustand der Nahrungsmittel mit z. B. einer Gabel.

¢ Wenn der Garzustand gut ist, fahren Sie mit dem néchsten Verarbeitungs-
schritt fort (siehe Kapitel Nahrungsmittel umfillen).

¢ Wenn der Garzustand noch nicht gut ist, setzen Sie den Deckel @ wieder
auf und starten Sie erneut den Dampfgarvorgang.

> Achten Sie darauf, dass sich genigend Wasser (MIN-Markierung) im
Behalter @ befindet. Anderenfalls fiillen Sie Wasser nach.
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Nahrungsmittel umfillen

Vor Beginn des néchsten Verarbeitungsschritts miissen die Nahrungsmittel umge-
fillt werden.

A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Heifler Dampf tritt aus dem Behdlter O aus. HeiBes Wasser befindet sich
im Inneren des Behdlters @.

Berihrung mit Dampf und Wasser vermeiden! Handschuhe tragen.

¢ Nehmen Sie den Dampfgareinsatz € und das Dampfgargitter @ mit Nah-
rungsmitteln aus dem Behélter (5]

¢ GieBen Sie das restliche Wasser aus dem Behélter @.
¢ Fillen Sie die Nahrungsmittel in den Behélter 0.

¢ Geben Sie bei Bedarf weitere zu mixende Zutaten hinzu (z. B. Wasser fiir
Breis oder weitere bereits gegarte Zutaten, wie Reis oder Kartoffeln). Dabei
darf die gesamte Fillhéhe 2/3 des Behdlters © nicht Gberschreiten.

¢  Setzen Sie den Deckel @ wieder auf den Behdlter @ und lassen ihn spir-
bar einrasten.

Mixfunktion starten

34

Die Nahrungsmittel missen jetzt noch zu kindgerechter Konsistenz gemixt
werden.

—~
¢ Bewegen Sie den Funktionswéihler O auf die \‘O)—Position. Diese Funktion

ist nicht fir den Dauerbetrieb geeignet, daher rastet der Funktionswéhler @
hier nicht ein.

> Nutzen Sie die Mixfunktion nicht lénger als 1 Minute ohne Unterbrechung.

> Es empfiehlt sich, die Mixfunktion in kisrzeren Zyklen (6 x 10 Sekunden
mixen / 10 Sekunden pausieren) zu verwenden und die Nahrungsmittel
fters auf die gewiinschte Konsistenz hin zu iberprifen.

> Wenn die Nahrungsmittel innen am Behlter @ haften bleiben, schalten
Sie zunéchst das Gerét aus. Lsen Sie dann die Nahrungsmittel mit einem
Loffel oder Spatel und geben Sie etwas Wasser hinzu.

¢ Wenn die gewiinschte Konsistenz erreicht ist bzw. nach maximal 1 Minute,
lassen Sie den Funktionswahler @ zuriick auf die 0-Position drehen.

¢ Nehmen Sie den Deckel @ vom Behélter @ ab.
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¢ Nehmen Sie die gemixten Nahrungsmittel mit einem L&ffel oder Spatel aus

dem Behdlter @.

¢ Prifen Sie die Temperatur der Nahrungsmittel auf Verwendbarkeit und
beginnen Sie ggf. mit dem Fiittern.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Leeren Sie den Behdlter sehr vorsichtig, damit Sie sich nicht an der
Mixmessereinheit @ verletzen!

> Uberprifen Sie die Temperatur der Nahrungsmittel immer, bevor Sie die
Speisen fijttern!

Reinigung und Pflege

A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Reinigen Sie den Behdlter sehr vorsichtig, damit Sie sich nicht an der
Mixmessereinheit @ verletzen!

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Netzsteckdose!
Ansonsten besteht Gefahr eines elekirischen Schlages!

> Offnen Sie niemals irgendwelche Gehéuseteile. Es befinden sich keinerlei

Bedienelemente darin. Bei gedffnetem Gehduse kann Lebensgefahr beste-
hen durch elekirischen Schlag.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Nach der Verwendung verfiigt die Oberfléiche des Heizelementes noch
ber Restwdrme. Lassen Sie das Gerét vor der Reinigung auf Raumtempera-
tur abkihlen. Ansonsten besteht Verbrennungsgefahr!

> Benutzen Sie keine scheuernden oder &tzenden Reinigungsmittel. Diese
kénnen die Oberfléche angreifen und das Gerét irreparabel beschadigen.

¢ Reinigen Sie die Gerdtebasis @ und das Netzkabel ® nach jedem
Gebrauch mit einem leicht angefeuchteten Spiltuch. Trocknen Sie die
Geratebasis @ auf jeden Fall gut ab, bevor Sie sie erneut verwenden.

¢ Bevor Sie das Dampfgargitter @ aus dem Dampfgareinsatz € entnehmen,
drehen Sie es zundchst gegen den Uhrzeigersinn.

¢ Reinigen Sie die Mixmessereinheit @, nachdem Sie sie wie im Kapitel
Aus- / Einbau Mixmessereinheit beschrieben ausgebaut haben, mit
Spilmittel und spiilen Sie sie unter flieBendem Wasser ab.
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¢ Achten Sie darauf, dass sich keine Spilmittelreste am und im Gerdt befin-
den, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen.

. Behélter @, Deckel @), Dampfgareinsatz € und Dampfgargitter @
163

sind spilmaschinengeeignet.

Aus- / Einbau Mixmessereinheit

Um die Mixmessereinheit @ reinigen zu kénnen,
miissen Sie sie zuvor wie folgt beschrieben aus
dem Behdlter @ ausbauen.

¢ Nehmen Sie den Behdlter @ hoch, greifen
von unten den Messerantrieb (B) und drehen
diesen - von unten gesehen - im Uhrzeigersinn,
bis die Mixmessereinheit @ freikommt.

¢  Greifen Sie von oben in den Behdélter @ und
nehmen Sie die Mixmessereinheit @ vorsich-
tig aus dem Behdlter @.

A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Klingen der Mixmessereinheit @ sind sehr scharf! Berihren Sie die
Klingen nicht mit bloBen Hénden, um Schnittwunden zu vermeiden.

¢ Nach der Reinigung setzen Sie die Mix- B ﬁ:
messereinheit @ von oben wie gezeigt in
den Behdlter @ ein und fihren den Messer-

antrieb (B) durch die Offnung im Behdlter-
boden.

4 Nehmen Sie den Behalter @ hoch, greifen
von unten den Messerantrieb (B) und
drehen diesen - von unten gesehen - gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
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Gerat entkalken

Nach langerem Gebrauch kann sich Kalk im Behélter @ absetzen (je nach
Hartegrad des verwendeten Wassers). Kalkablagerungen kénnen die Leistung
des Gerdtes erheblich reduzieren und miissen daher in regelmé&figen Absténden
entfernt werden.

> Verwenden Sie weder handelsibliche Entkalkungsmittel, noch Essigsdure
oder Essigessenz.

¢ Geben Sie ca. 60 ml hellen Tafelessig und ca. 150 ml kochendes Wasser in
den Behdlter @ und lassen dies fir 30 Minuten einwirken. Achten Sie
darauf, dass die Klingen der Mixmessereinheit @ mit der Essig-Wassermi-
schung vollstdndig bedeckt sind.

» Uberschreiten Sie die Einwirkzeit nicht. Das Ergebnis wére keine bessere
Entkalkung, sondern eine dauerhafte Beschédigung des Gerdites.

¢ GieBen Sie anschlieBend die Essig-Wassermischung aus dem Behélter @.
¢ Spilen Sie mit klarem Wasser zweimal nach.

¢ Trocknen Sie den Behdlter @ sorgféltig ab.

Lagerung

¢ Lassen Sie das Gerdt erst vollsténdig auskihlen, bevor Sie es lagern.

¢ Llagern Sie das Gerdt an einem trockenen Ort.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.

Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht
mit dem normalen Hausmill entsorgen dirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiirr Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Weitere Informationen erhalten Sie bei lhrem lokalen Entsorger oder der Stadt-
bzw. Gemeindeverwaltung.
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Anhang
Empfohlene Garzeiten

Kategorie Nahrungsmittel Dampfgarzeit (in Minuten)

Obst Ananas 10-15
Apfel 5-10
Birne 5-10
Orange 5-10
Pfirsich 5-10
Pflaume 5-10

Gemiise Blumenkohl 10-15
Brokkoli 10-15
Erbsen 10-15
Fenchel 15-20
Griine Bohnen 15-20
Kartoffel 20-25
Karotte 15-20
Kirbis 15-20
Paprika 10-15
Sellerie 10-15
Spargel 10-15
Spinat 5-10
SiBkartoffel 15-20
Tomate 5-10
Zucchini 10-15

Fleisch Schwein, Rind, Lamm, Huhn 20-25

Fisch Forelle, Lachs, Dorsch 10-15

38

> Die bendtigte Garzeit héingt von der Art und der Textur der verwendeten
Lebensmittel ab. Die angegebenen Zeiten sind Richtwerte. Testen Sie ver-
schiedene Garzeiten aus, bis Sie das gewiinschte Ergebnis erhalten.
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Rezeptvorschlége

> Die Mengenangaben der Rezepte sind Anhaltswerte und kénnen je nach
verwendeten Zutaten und Garzeiten variieren.

> Die Anzahl der sich ergebenden Portionen pro Rezept sind nur Anhaltswerte.
Da Babys unterschiedliche Bediirfnisse haben, spiegeln die Angaben még-
licherweise nicht den Bedarf Ihres Babys beziiglich Appetit oder Wachstum
wieder.

Kartoffel-Karotten-Brei

Zutaten: 1 grofie Karotte (ca. 100 g)

2 - 3 kleine Kartoffeln (ca. 200 g)
Garzeit: 25 Minuten
Portionen: 3

¢ Waschen und schdlen Sie die Karotte und die Kartoffeln.
¢ Schneiden Sie die Zutaten in ca. 1 x 1 cm groBe Stiicke.
¢ Garen Sie alle Zutaten fiir 25 Minuten.
¢

Gieflen Sie nach dem Dampfgarvorgang das restliche Wasser aus dem
Behalter @ und fillen Sie ca. 80 ml Trinkwasser in den Behélter @.

¢ Fillen Sie die Zutaten in den Behélter @ und mixen Sie sie, bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

Kartoffel-Brokkoli-Gefligel-Brei

Zutaten: 5 Brokkolirdschen (ca. 50 g)
2 kleine Kartoffeln (ca. 130 g)
50 g Hahnchenbrustfilet

Garzeit: 25 Minuten

Portionen: 3

¢ Waschen und schdlen Sie die Kartoffeln. Entfernen Sie die Striinke von den
Brokkoliréschen.

¢ Schneiden Sie das Gemiise in ca. 1 x 1 cm grof3e Stiicke.

¢ Waschen Sie das Héhnchenbrustfilet unter flieBendem Wasser gut ab
und schneiden Sie es zunéichst in Streifen und dannin ca. 1 x 1 cm grof3e
Stiicke.

¢ Garen Sie alle Zutaten fiir 25 Minuten.

¢ GieBen Sie nach dem Dampfgarvorgang das restliche Wasser aus dem
Behalter @ und fillen Sie ca. 50 ml Trinkwasser in den Behélter @.

¢ Fillen Sie die Zutaten in den Behélter @ und mixen Sie sie, bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht ist.
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SuBkartoffel-Blumenkohl-Brei

Zutaten: 1 kleine SiBkartoffel (ca. 130 g)
100 g Blumenkohl

Garzeit: 20 Minuten

Portionen: 3

¢  Waschen und schdlen Sie die Kartoffel. Entfernen Sie die Striinke vom
Blumenkohl.

¢ Schneiden Sie die Zutaten in ca. 1 x 1 cm grof3e Stiicke.
¢ Garen Sie alle Zutaten fir 20 Minuten.

¢ GieBen Sie nach dem Dampfgarvorgang das restliche Wasser aus dem
Behalter @ und fillen Sie ca. 50 ml Trinkwasser in den Behélter @.

¢ Fillen Sie die Zutaten in den Behélter @ und mixen Sie sie, bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

Apfelbrei
Zutaten: 11/2 Apfel (ca. 250 g)
Garzeit: 10 Minuten
Portionen: 4

¢ Waschen, schalen und entkernen Sie die Apfel.

¢ Schneiden Sie die Apfel in ca. 1 x 1 cm groBe Stiicke.
¢ Garen Sie die Apfel fir 10 Minuten.
¢

Gief3en Sie nach dem Dampfgarvorgang das restliche Wasser aus dem
Behalter @ und fillen Sie ca. 20 ml Trinkwasser in den Behélter @.

¢ Fillen Sie die Zutaten in den Behdlter @ und mixen Sie sie, bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht ist.
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Technische Daten

Eingangsspannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom) 50 - 60 Hz
Heizleistung 500 W

Motorleistung 130 W

KB-Zeit Mixer 1 Min.

Schutzklasse | (@ Schutzerde)

Q"ﬂ Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.

Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschréankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl -
fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als Verschleiteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemdfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

42

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(z. B. IAN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

B Sollten Funkfionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontakfieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 292774

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE - 44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass‘com

DE | AT | CH 43



Iupilw’

a4 DE | AT | CH



KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Stan informacji - Stand der Informationen:
10/2017 - Ident-No.: LBNZ500A1-082017-3

IAN 292774




