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Introducere

1L

Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat.
Afi decis s& alegefi un produs de calitate superioard.

Instructiunile de utilizare fac parte integrantd din acest produs. Acestea cuprind
informatii importante privind siguranta, utilizarea si eliminarea.

inainte de utilizarea produsului familiarizafivé cu toate indicatiile privind utilizarea
si siguranta. Utilizati produsul numai in modul descris si numai in domeniile de
utilizare mentionate. Tn cazul fransmiterii produsului unei alte persoane, predati-
toate documentele aferente acestuia.

Dreptul de autor

Aceastd documentatie este protejatd prin drepturi de autor.

Reproducereq, respectiv retip&rirea, chiar si numai parfial&, precum si redarea
imaginilor, chiar si modificate, sunt permise numai cu acordul scris al producéto-
rului.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat de pregdtire a hranei pentru bebelusi serveste exclusiv la ingbusirea
si apoi la mixarea alimentelor destinate alimentatiei bebelusilor si a copiilor mici.
Orice dltd utilizare este consideratd a fi neconforma.

Acest aparat este destinat exclusiv utilizérii in gospodariile private si nu utilizarii
in domenii comerciale sau industriale.

Aparatul este destinat doar utilizarii in interior.

/\ AVERTIZARE

Pericol cauzat de utilizarea neconforma!

Aparatul poate genera pericole in cazul in care nu este utilizat conform
destinafiei si/sau dacd este utilizat in alt mod decét cel descris.

> Utilizati aparatul numai in conformitate cu destinafia acestuia.
> Respectati procedeele descrise in aceste instructiuni de utilizare.

Sunt excluse pretentiile de orice naturd pentru pagubele rezultate in urma utili-
z&rii neconforme cu destinatia, a repardtiilor necorespunzétoare, a modificarilor
nepermise sau a utiliz&rii de piese de schimb neautorizate.

Riscul este suportat in exclusivitate de catre utilizator.
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Furnitura
in mod standard, aparatul este livrat cu urm&toarele componente:
® Aparat de pregdtire a hranei pentru bebelusi
Recipient
Vas de preparare la aburi
Sitd de preparare la aburi

Capac

Instructiuni de utilizare

> Verificafi dacd furnitura este completd si dacd prezintd deteriordri vizibile.

> In cazul in care furnitura este incompletd sau componentele sunt deteriorate
din cauza ambalajului precar sau a transportului, apelati linia telefonica
directd de service (a se vedea capitolul Service-ul).

Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

~ Tnainte de punerea in functiune verificati dacé aparatul pre-
zintd deteriorari la exterior. Nu puneti in functiune aparatul
dacd acesta sau cablul de alimentare prezintd deteriordri
vizibile sau dacd aparatul a cézut in prealabil.

~ Aparatul trebuie utilizat numai in spatii interioare uscate.

» Nu permitefi contactul cablului de alimentare cu lichide sau
umezirea acestuia in timp ce aparatul este in funcfiune.
Ghidati cablul astfel incat s& nu se blocheze sau s& se dete-
rioreze intr-un alt mod.

» Pentru a evita pericolele, solicitafi imediat inlocuirea de catre
personalul de specialitate autorizat sau de cdtre serviciul
clienti a stec@relor sau a cablurilor de alimentare deteriorate.

~ Reparatia aparatului trebuie realizaté numai intr-un atelier
de specialitate autorizat sau de cdtre serviciul clienfi. In
urma reparafiilor necorespunzdtoare pot apdrea pericole
pentru utilizatorul aparatului. n plus, se pierde garantia.
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PERICOL DE ELECTROCUTARE!

» Pentru a deconecta complet aparatul de la refeaua de
curent trebuie scos stecdrul din prizd. De aceea, aparatul
trebuie amplasat astfel incét s& fie asigurat intotdeauna
accesul far& obstacole la priz& pentru a putea deconecta
imediat stec@rul in situatii de urgentd.

» Scoatefi intotdeauna stecdrul din prizd atunci cdnd miscati
sau umpleti aparatul, in cazul defectiunilor, inainte de o
curdfa sau cdnd nu il mai utilizati! Nu trageti niciodaté de
cablul de alimentare, ci doar de stecdr. Nu atingeti niciodaté
fisa aparatului cu méinile umede sau ude.

~ &) Nu introducefi niciodatd baza aparatului in ap& sau in

alte lichide! Existd pericol de moarte prin electrocutare
dacd in timpul functiondrii ajung resturi de lichid pe com-
ponentele conductoare de tensiune. Cu toate acesteq,
dacd baza aparatului a cdzut in lichid, scoateti imediat
stecarul din priza. Nu repuneti aparatul in funcfiune si
apelati linia telefonic& directd de service (a se vedea
capitolul Service-ul).

PERICOL - PERICOL DE INCENDIU!

» Nu utilizati temporizatoare externe sau sisteme separate de
comandd de la distantd pentru a opera aparatul.

4 RO LBNZ 500 A1
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/\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

~ Aparatul este dotat cu lame ascutite si mobile. Manipularea
necorespunzdtoare a aparatului poate duce la réniril

~ Pentru a evita tdieturile nu atingeti lamele unitdfii cu cutit
de mixare cu mainile goale.

~ La golirea si curdtarea recipientului procedati cu atentie
pentru a nu va rani in lamele ascutite ale unitdtii cu cutit de
mixare.

~ Atunci cand nu este posibild supravegherea si inaintea
asamblarii, dezasamblarii sau curdtérii, aparatul trebuie
deconectat intotdeauna de la refea.

~ Acest aparat nu trebuie utilizat de cdtre copii.

~ Aparatul si cablul de conexiune nu se vor l&sa la indeména
copiilor.

~ Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau fard& experientd si/sau
fara cunostinfe necesare, dacé sunt supravegheate sau
dacd au fost instruite cu privire la utilizarea sigurd a acestui
aparat si au infeles pericolele cu privire la acesta.

~ Prindefi capacul, vasul de preparare la aburi si recipientul

exclusiv de ménerele sau toartele prevézute ale acestora
pentru a le misca.

@ PRECAUTIE! Prin orificiile de evacuare a aburului din

|/~ capac si la deschiderea capacului pot fi degajati aburi

\J

fierbintil Pericol de opdrire! Deschideti capacul prin-
zdndu-| de méner. Evitafi contactul méinii si al bratului
cu aburul degajat. Indepédrtati vasul de preparare la
aburi numai atunci cénd aburul a fost degajat complet.

RO 5
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/\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

v

\J

Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.
& Atentiel Suprafatd fierbinte.
Elementul de incdlzire al aparatului si baza recipientului
devin foarte fierbinti in timpul functiondrii si dupd utilizare
prezintd caldurd reziduald.
Nu atingeli niciodatd elementul de incdlzire sau baza
recipientului la scurt timp dupé funcfionare. Existd pericol
de arsuril
Lasati aparatul s@ se réceascd in totalitate inainte de o
curdfa sau de o depozita.

Nu introduceti ména in recipient. Cutitul unitdfii cu cutit de
mixare este foarte ascutit.

Nu utilizati niciodatd pentru indbusire alte lichide decét apa.

Inainte de conectarea aparatului, comparafi datele de co-
nectare ale aparatului (tensiune si frecventd) de pe placuta
de fabricatie cu cele ale refelei dvs. electrice. Aceste date
trebuie sé fie identice pentru a evita defectarea aparatului.
Asigurati-vd cé aparatul, cablul de alimentare sau stecarul
nu vor intra in contact cu suprafete fierbinfi, cum sunt plitele
sau focul deschis.

Nu asezali niciodatd aparatul in apropierea surselor de
cldura.

Utilizati aparatul numai pe suprafete stabile si plane.
Utilizati numai accesoriile incluse in furniturd si nu folositi
niciodatd aparatul fard apd in recipient.

RO
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v

Nu deschideti niciodatd carcasa. In acest caz nu mai este
asiguratd sigurana si se pierde garantia.

~ Recipientul nu este adecvat pentru utilizarea in aparate cu
microunde.

~ Nu transportati aparatul asamblat tinédndu-l de manerul
recipientului, ci numai de baza aparatului.

~ Nu utilizafi niciodatd aparatul in vederea maruntirii alimentelor
tari sau congelate.

Elemente de operare

Capac

Sitd de preparare la aburi
Vas de preparare la aburi
Ménerul recipientului
Recipient

Unitate cu cutit de mixare
Marcaj pentru orientarea recipientului
Element de incdlzire
Afisaj functii

Selector de functii

Baza aparatului

Suport inf&surare cablu

DO0OHB000Q00000C

Cablu de alimentare

Pregatiri
Dezambalarea

¢ Scoatefi din cutie foate componentele aparatului si instructiunile de utilizare.

¢ Indepartafi de pe aparat toate ambalajele si eventualele etichete.

RO 7
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INDICATIE
> Verificati dacé furnitura prezint& deteriordri vizibile.

> In cazul unor daune din cauza ambalajului precar sau a transportului, ape-
lafi linia telefonica directd de service (a se vedea capitolul Service-ul).

I\ AVERTIZARE
Pericol de asfixiere!
> Nu este permisd utilizarea materialelor de ambalare ca jucdrii.

Pericol de asfixiere.

Eliminarea ambalajului

Ambalajul protejeazd aparatul impotriva deteriordrilor ce pot apdrea in timpul
transportului. Materialele de ambalare sunt alese conform compatibilit&fii

acestora cu mediul si conform aspectelor tehnice privind eliminareq, fiind astfel
reciclabile.

Reintroducerea ambalajelor in circuitul materialelor contribuie la economisirea

%@ materiilor prime si la reducerea cantitdfii de deseuri. Eliminafi materialele de

ambalare de care nu mai avefi nevoie, conform prevederilor locale in vigoare.

> Dacd este posibil, pastrafi ambalaijul original pe durata perioadei de
garantie a aparatului pentru a-l putea ambala corespunzétor in caz de
utilizare a garantiei.

Punerea in functiune

¢ Inainte de punerea aparatului in funcfiune asigurati-va cd ...

- aparatul, stecdrul si cablul de alimentare @ se aflé in stare ireprosabilé de
funcfionaressi . . .

- au fost indepdrtate toate materialele de ambalare de pe aparat.

¢ Curdtafi toate componentele aparatului conform descrierii din capitolul
,Curdtarea si ingrijirea”.

¢ Desfacefi cablul de alimentare @ de pe suportul de infasurare cablu B si
introduceti cablul prin decupajul de pe margine.

¢ Conectdfi cablul de alimentare (B la o prizé adecvatd.
Acum aparatul este pregdtit pentru utilizare.
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Suport infasurare cablu

Pe partea inferioard a aparatului se afld un suport de infdsurare a cablului (.
Cu ajutorul suportului de infésurare a cablului @ puteti ajusta lungimea cablului
de alimentare (B in funcfie de conditiile locale.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Aveti in vedere cé intotdeauna cablul de alimentare (B trebuie s& fie
ghidat prin decupaijul prevézut in partea posterioard a bazei aparatului @
pentru a asigura o pozitie sigurd.

Prima operare faréa continut

De la fabricarea aparatului este posibil s& fi rémas reziduuri care trebuie indepdrta-
te, astfel incét s& nu poatd infra in contact cu hrana bebelusilor.

¢ In acest scop urmati indicatiile din urm&torul capitol, f&r& a introduce insa
alimente in aparat.

Umplerea aparatului

¢ Dacd este necesar, detasati recipientul @ de pe baza aparatului . Rotiti
in acest scop recipientul €@ mai intdi in sens antiorar, astfel incat @ marcaijul
@ de jos, de pe recipient @ sd fie orientat spre simbolul ™ de pe baza
aparatului . Apoi puteti scoate recipientul @ in sus.

¢ Scoatefi capacul @ recipientului @. n acest scop, daca este necesar,
trebuie s& rofiti capacul @ mai intdi in sens antiorar, astfel incat simbolul
N de pe capac @ sé fie orientat spre marcajul @ de sus, de pe ménerul
recipientului 0. Apoi putefi scoate capacul 0.

¢ Scoateti vasul de preparare la aburi @ si sita de preparare la aburi @ din
recipient @. n acest scop prindeti toarta vasului de preparare la aburi €.

¢ Umpleti recipientul @ cu apé de la robinet. Infroduceti apd cel putin pana
la marcajul MIN. Nu introduceti niciodatd apd peste marcajul MAX.

> Nu turnati ap& minerald in recipient @, intrucat mineralele confinute de
aceasta ar putea duce la contaminarea cu impuritdti a aparatului. Utilizafi
numai apé de la robinet.

> Nu turnati niciodatd atét de multd apd incét s depdsiti marcajul MAX de
pe recipient @. Alifel, apa care fierbe poate ajunge in vasul de preparare

la aburi ©.

RO 9



Iupilw’

10

¢

Infroduceti vasul de preparare la aburi @ in
recipient @ astfel incat ambele ciocuri de turnare
sd se suprapund.

Asezafi sita de preparare la aburi @ cu ménerele rotunde
orientate in sus in vasul de preparare la aburi € (a se
vedea figura).

Rotiti sita de preparare la aburi @ in sens orar péand
la opritor, astfel incét s& se fixeze.

Spalati bine sub jet de apd alimentele de preparat, precum legume, carne,
peste sau carne de pasdre.

Pregatiti legumele descojindu-le sau taindu-le tulpinile dacd este necesar.
Descoijiti intotdeauna fructele si scoateti-le sémburii inainte de a le ingbusi.

Taiafi ingredientele in bucdti de cca 1 x 1 cm.

> In acest aparat nu trebuie utilizate alimente congelate.

> Carnea sau carnea de pasdre nu trebuie s& aibd oase sau cartilaje.

> Pestele trebuie s fie dezosat.

¢

Asezafi alimentele pe sita de preparare la aburi @. Avefi grija s& nu umpleti
vasul de preparare la aburi € peste marginea superioara.

> Nu umplefi in exces vasul de preparare la aburi € indeséand alimentele sau

acoperind toate orificiile sitei de preparare la aburi @. Aburul trebuie s&
treacd printre bucdfi si prin orificiile sitei de preparare la aburi @.

Asezafi capacul @ pe recipient @ astfel incét simbolul N de pe capac @
s& fie orientat spre marcajul @ de sus, de pe ménerul recipientului @.

Rotiti apoi capacul @ in sens orar astfel incat simbolul @ s& fie orientat spre
marcajul @ de sus, de pe manerul recipientului @, iar capacul @

s& se blocheze sesizabil.

Asezatfi recipientul (5) pe baza aparatului ® ostfel incat marcajul @ Q de
jos, de pe recipient @ s fie orientat spre simbolul m™ de pe baza apara-
tului (. Rotiti apoi recipientul © in sens orar, astfel incat marcajul @ O de
pe recipient @ s& fie orientat spre simbolul @ de pe baza aparatului @ si
recipientul © 56 se blocheze sesizabil.
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Operarea si functionarea

Pornirea/oprirea fierberii la aburi

¢

Rotiti selectorul de funcfii @ in pozitia C\TP Afisajul functiilor @ lumineazé
constant rosu. Aparatul incélzeste acum apa din recipient @ si o aduce la
punctul de fierbere. Aburul rezultat se ridica in vasul de preparare la aburi €@
si prepard alimentele de pe sita de preparare la aburi @.

In ceea ce priveste perioada de preparare orientati-vé dupd valorile
orientative pe care le-am prezentat in capitolul Durata de preparare
recomandatd.

Pentru a deconecta aparatul, dup& expirarea perioadei de preparare
indicate, rotifi selectorul de functii @ in pozitia 0.

F&rd oprire manuald, aparatul incheie procesul de indbusire in mod auto-
mat dupd cca 30 de minute si se aude un semnal acustic.

A AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

> Aburul care iese prin orificiile de evacuare a aburului din capac @ si

suprafata recipientului @ este fierbinte. Evitati contactul cu aburul si recipi-
entul @ in timpul inabusiriil
Nu deschideti niciodaté capacul @ inainte de incheierea procesului de

preparare, pentru a evita contactul cu aburul fierbinte degajat si cu apa
fierbinte din interiorul recipientului (5}

Deschideti capacul @ abia atunci cénd apa nu mai fierbe si din orificiile
de evacuare a aburului din capac @ nu mai iese abur.

Rotiti selectorul de funcfii @ in pozitia 0.

Scoateti capacul @ recipientului @ si verificali gradul de gatire a alimente-
lor, de exemplu, cu o furculifa.

Dacé gradul de gdtire este bun, continuati cu urmatoarea etapd de prepa-
rare (a se vedea capitolul AdGugarea alimentelor).

Dacd gradul de gdtire nu este incd bun, asezati la loc capacul @ si incepeti
din nou procesul de ingbusire.

Se va avea in vedere ca in recipient @ sa se afle suficientd apd (marcaijul
MIN). In caz contrar, completafi cu apa.

RO 11
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Adaugarea alimentelor

Inaintea inceperii urmdtoarei etape de preparare trebuie addugate alimentele.

A AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

> Din recipient @ iese abur fierbinte. in interiorul recipientului @ se aflé apd
fierbinte. Evitafi contactul cu aburul si apal Purtafi manusi de protecfie.

¢ Scoateti vasul de preparare la aburi € si sita de preparare la aburi @ cu
alimentele din recipient (5]

¢ Aruncati restul de apa din recipient @.
¢ Introduceti alimentele in recipient 0.

¢ Lla nevoie ad&ugati alte ingrediente de mixat (de exemplu ap& pentru piu-
reuri sau alte ingrediente deja preparate, precum orez sau cartofi). Pentru
aceasta nu depdsiti indltimea totald de umplere de 2/3 a recipientului @.

¢ Asezati capacul @ la loc pe recipient @ si lasatil s& se blocheze sesizabil.

Pornirea functiei de mixare
Alimentele trebuie mixate acum la gradul de consistent& adecvat pentru copil.
-~
+ Deplasafi selectorul de funcfii @ in pozitia $0y. Aceastd functie nu este

adecvatd pentru regimul continuu, de aceea selectorul de funcii O nuse
blocheazd aici.

> Nu utilizati funcfia de mixare mai mult de 1 minut f&rd intrerupere.

> Se recomandd utilizarea functiei de mixare in cicluri mai scurte (mixare
6 % 10 secunde/pauzd timp de 10 secunde) si verificarea frecventd a
consistentei dorite a alimentelor.

> Dacd in interior se lipesc alimente pe recipient @, oprifi mai intéi aparatul.
Desprindeti apoi alimentele cu o lingurd sau o spatuld si addugati puting
apd.

¢ Dacd se obfine consistenta doritd dupd maximum 1 minut, rofifi la loc selec-
torul de funcfii @ in pozifia 0.

¢ Scoateti capacul @ recipientului @.

¢ Scoatefi alimentele mixate din recipient @ folosind o lingurd sau o spatuld.

¢ Verificali temperatura potrivitd a alimentelor si incepeti servirea hranei.

12 RO
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A AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

> Golifi recipientul cu multd atentie pentru a nu vé rani in unitatea cu cutfit de

mixare 01

> Verificafi intotdeauna temperatura alimentelor inainte de a le servil

Curdatareas si ingrijirea

A AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

> Curdfali recipientul cu multd atentie pentru a nu v& réni in unitatea cu cutit

de mixare @!

PERICOL DE ELECTROCUTARE!

> |nainte de fiecare curdtare scoatefi stecérul din priz&! In caz contrar existd

pericol de electrocutare!

> Nu deschidefi niciodatd vreuna dintre componentele carcasei. Nu exista

niciun fel de elemente de operare in interiorul acesteia. Dacd carcasa este
deschisd, existd pericol de moarte prin electrocutare.

/\ AVERTIZARE - PERICOL DE ARSURI!

> Dupd utilizare, suprafata elementului de incélzire continug s& prezinte

caldurd reziduald. Lasati aparatul s& se rdceascd la temperatura camerei
inainte de curdtare. In caz contrar existd pericol de arsuril

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

LBNZ 500 A1

> Nu utilizati substante de curdtare corozive sau abrazive. Acestea pot ataca

suprafafa si pot deferiora ireparabil aparatul.

Curdtafi baza aparatului @ si cablul de alimentare @ cu o lavetd usor
umezité dupd fiecare utilizare. Inainte de o noud utilizare, baza aparatului
@ trebuie sa fie uscatd.

inainte de a scoate sita de preparare la aburi @ din vasul de preparare la
aburi 9, rotitil mai inti in sens antiorar.

Curdfali unitatea cu cufit de mixare @), dupd ce afi demontat-o conform
descrierii din capitolul Demontarea/montarea unitdtii cu cutit de
mixare cu detergent si cldtifi-o sub jet de apd.

Aveti grija s& nu existe resturi de detergent pe aparat si in aparat inainte
ca acesta s& fie repus in funcfiune.

Recipientul @, capacul @), vasul de preparare la aburi @ si sita de
©))

preparare la aburi @ pot fi spalate in masina de spalat vase.
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Demontarea/montarea unitatii cu cutit de mixare

Pentru a putea curdfa unitatea cu cutit de mixare (6]
trebuie mai intdi s& o demontati din recipient (5}
conform descrierii de mai jos.

¢ Scoateti in sus recipientul @), apucati de jos
mecanismul de acfionare a cufitului (B) si rofiti-|
- vazut de jos - in sens orar, pdnd la eliberarea
unitdfii cu cutit de mixare @.

¢ Apucati recipientul @ de sus si scoatefi
cu grijé unitatea cu cutit de mixare @ din
recipient (5]

A AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

> Lamele unitdfii cu cutit de mixare @ sunt foarte ascutite! Pentru a evita
taieturile nu atingeti lamele cu mainile goale.

¢ Dupd curdtare introducefi unitatea cu cutit B
de mixare @ de sus, astfel cum este indicat E
in recipient @ si ghidati mecanismul de acfio-

nare a cufitului (B) prin orificiul din
baza recipientului.

¢ Scoateti in sus recipientul 0, apucati de jos
mecanismul de acfionare a cutitului (B) si rotifi-|
- v&zut de jos - in sens antiorar p&nd la opritor.
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indepértarea calcarului din aparat

Dupé o folosinjd indelungatd se poate depune calcar in recipient @ (in funcfie
de duritatea apei folosite). Depunerile de calcar pot reduce simfitor performante-
le aparatului si de aceea trebuie indepértate la intervale regulate.

> Nu folosifi substante de decalcifiere din comert, nici acid acetic sau esent&
de ofet.

¢ Turnafi cca 60 ml de ofet de masd si cca 150 ml de apad fiartd in recipient
O i lasali sa acfioneze timp de 30 de minute. Avefi grijd ca lamele unitdtii
cu cufit de mixare @ sa fie complet acoperite cu amestecul de apd si ofet.

> Nu depasiti timpul de actionare. Rezultatul nu ar fi o decalcifiere mai bung,
ci deteriorarea permanentd a aparatului.

¢ Lafinal varsati amestecul de apé si ofet din recipient @.
¢ Clétiti cu apd curatd de doud ori.

¢ Uscatfi recipientul O grija.

L3
Depozitarea
¢ Lasafi aparatul 58 se rdceascd in totalitate inainte de o depozita.

¢ Depozitati aparatul intr-un loc uscat.

Eliminarea

Eliminarea aparatului

Simbolul al&turat al pubelei tdiate cu rofi indicd faptul c& acest aparat face
obiectul Directivei 2012/19/EU.

Aceastd directivé prevede cé la sférsitul perioadei de utilizare a aparatului, aces-
ta nu trebuie eliminat in gunoiul menaijer obisnuit, ci trebuie predat punctelor de
colectare speciale sau centrelor de eliminare a deseurilor.

Eliminarea nu implica niciun cost pentru dvs. Contribuiti la prote-
jarea mediului inconjurator prin eliminarea corespunzétoare a
deseurilor.

Informatii suplimentare pot fi solicitate de la centrul local de eliminare sau de la
administrafia locald.
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Anexa

Durata de preparare recomandata

Categorie Aliment Durata de fierbere la aburi
(in minute)

Fructe Ananas 10-15
Mar 5-10
Pard 5-10
Portocald 5-10
Piersica 5-10
Pruné 5-10

Legume Conopida 10-15
Broccoli 10-15
Mazare 10-15
Fenicul 15-20
Fasole verde 15-20
Cartof 20-25
Morcov 15-20
Dovleac 15-20
Ardei 10-15
Teling 10-15
Sparanghel 10-15
Spanac 5-10
Cartof dulce 15-20
Rosie 5-10
Dovlecel 10-15

Carne Porc, vit&, miel, pasdre 20-25

Peste P&strév, somon, cod 10-15

> Perioada de preparare necesard depinde de tipul si de textura alimentelor
utilizate. Perioadele indicate reprezintd valori orientative.
Testati diferite perioade de preparare pé&nd cand obtineti rezultatul dorit.

16 RO
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Propuneri de retete

INDICATIE

> Cantitdfile indicate in refete sunt orientative si pot varia in functie de in-
gredientele utilizate si de perioadele de preparare.

> Numérul portiilor care rezultd din refetd este doar orientativ. Deoarece
bebelusii au nevoi diferite, este posibil ca indicatiile s& nu reflecte nevoia
bebelusului dvs. privind apetitul sau cresterea.

Piure de cartofi si morcovi

Ingrediente: 1 morcov mare (cca 100 g)
2 - 3 cartofi mici (cca 200 g)

Perioada
de preparare: 25 de minute
Portii: 3

¢ Spdlafi si descoijifi morcovul si cartofii.
¢ Taiali ingredientele in bucdti de cca 1 x 1 ecm.
¢ Prepardti toate ingredientele timp de 25 de minute.

¢ Dupd procesul de indbusire aruncafi restul de apéa din recipient @ si addu-
gati cca 80 ml de apd potabild in recipient @.

¢ Adaugati ingredientele in recipient @ si mixatile pand cand obfinefi consis-
tenfa doritd.

Piure de cartofi, broccoli si carne de pasare

Ingrediente: 5 buchetele de broccoli (cca 50 g)
2 cartofi mici (cca 130 g)
50 g file din piept de pui

Perioada
de preparare: 25 de minute
Portii: 3

¢ Spalati si descoiiti cartofii. indepdrtati tulpinile buchefelelor de broccoli.
¢ Taiafi legumele in bucdfide cca 1 x 1 cm.

¢ Spalati bine fileul din piept de pui sub jet de apd si tdiafi-l mai intéi in fasii si
apoi in bucdtide cca 1 x 1 em.

¢ Prepardti toate ingredientele timp de 25 de minute.

¢ Dupa procesul de indbusire aruncati restul de apa din recipient @ si addu-
gati cca 50 ml de apd potabild in recipient @.

¢ Adaugati ingredientele in recipient @ si mixatile pand cand obfinefi consis-
tenfa doritd.
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Piure de cartofi dulci si conopida

Ingrediente: 1 cartof mic dulce (cca 130 g)
100 g conopidd

Perioada
de preparare: 20 de minute
Portii: 3

Spélati si descoiiti cartoful. indepartati tulpinile conopidei.

¢

¢ Taiali ingredientele in bucdti de cca 1 x 1 cm.

¢ Preparati toate ingredientele timp de 20 de minute.
¢

Dupd procesul de indbusire aruncati restul de apé din recipient @ si adau-
gati cca 50 ml de apd potabilé in recipient @.

¢ Addugafi ingredientele in recipient @ si mixafi-le pénd cénd obtinefi consis-
tenfa doritd.
Piure de mere

Ingrediente: 1 mér si jumdtate (cca 250 g)
Perioada
de preparare: 10 de minute

Portii: 4

¢ Spalati, descojiti merele si indepartatile samburii.
¢ Taiafi merele in bucdfi de cca 1 x 1 cm.

¢ Preparati merele timp de 10 de minute.
¢

Dupé procesul de in&busire aruncati restul de apéd din recipient @ si adgu-
gati cca 20 ml de apd potabild in recipient @.

¢ Adaugati ingredientele in recipient @ si mixatile pand cand obfinefi consis-
tenfa doritd.
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Date tehnice

Tensiune de intrare 220 - 240V ~ (curent alternativ) 50 - 60 Hz
Putere de incdlzire 500 W

Puterea motorului 130 W

Timp de operare confinug 1 min.

mixer

Clasa de protecfie | (@ imp&dmantare cu rol de protectie)

';J Toate componentele acestui aparat care intrd in contact cu alimentele
sunt adecvate pentru uz alimentar.

Garantia Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garanfie de 3 ani de la data cumparérii. In cazul
in care produsul prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fatd de vanzatorul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd
in cele ce urmeaza.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpdrdrii. Pastrafi cu grij& bonul fiscal
original. Acesta este necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacé in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii acestui produs apare un defect
de material sau de fabricatie, produsul va fi reparat sau inlocuit de cétre noi - la
alegerea noastr& - in mod gratuit. Garantia presupune ca in timpul perioadei de
trei ani s& se prezinte aparatul defect si dovada cumpdrdrii (bonul fiscal), precum
si o scurtd descriere in scris, in care s& se specifice in ce const& defectul si cand
a apdrut acesta.

Dacd defectul este acoperit de garantia noastrd, vefi primi inapoi produsul reparat
sau unul nou. Odat& cu reparatia sau inlocuirea produsului nu incepe o noud
perioadd de garanfie.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungit& dupd efectuarea repardtiilor realizate in
perioada de garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficiente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garanfie se efectueaz& contra cost.
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Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu orientdrile stricte privind calitatea
si verificat cu rigurozitate inaintea livr&rii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricatie. Aceastd
garantie nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii
normale si care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteri-
ordrilor apé&rute la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori,
forme de copt sau componente realizate din sticl&.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzétoare a produ-
sului trebuie respectate cu strictefe toate indicatiile prezentate in instructiunile de
utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizarile si acfiunile nerecomandate
sau care fac obiectul unor avertizéri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este desfinat numai uzului privat si nu utilizérilor comerciale. in cazul
manevrdrii abuzive sau necorespunzé&toare, al uzului de forf& si al intervenfiilor
care nu au fost realizate de cétre filiala noastr& autorizatd de service, garantia
isi pierde valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

20

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitdrii dvs., urmati instrucfiunile de
mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pastrati la indeménd bonul fiscal si numé&rul articolului
(de exemplu IAN 12345) ca dovadd a cumpérérii.

B Numdrul articolului poate fi consultat pe pl&cuta de caracteristici, pe o gravurd,
pe coperta instructiunilor (in partea sténgd, jos) sau pe autocolantul de pe
partea din spate sau de jos.

B In cazul in care apar defecte funcfionale sau alte defectiuni, contactati mai
intéi telefonic sau prin e-mail departamentul de service mentionat in
continuare.

B Apoi puteti expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service
care v-a fost comunicatd, f&rd a pléti taxe postale, anexénd dovada cumpérdrii
(bonul fiscal) si indicénd in ce constd defectul si cand a apé&rut acesta.

Acest manual, precum si multe altele, videoclipuri cu produsele si software-uri
p $ P p $
pot fi descarcate de pe www.lidl-service.com.
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Service-ul

Service Romadnia
Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 292774

Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul c& urméatoarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANIA

WWW. komperncss.com
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EinfGhrung

A
i

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerétes.
Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung.

Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicher-
heitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielfsltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand, ist nur mit
schriftlicher Zustimmung des Herstellers gestattet.

BestimmungsgemdBe Verwendung

24

Dieser Babynahrungszubereiter dient ausschlieBlich zum Dampfgaren und
anschlieBendem Mixen von Lebensmitteln fir die Eréhrung von Babys und
Kleinkindern. Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht
bestimmungsgemaf.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt
und nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen Bereichen.

Das Gerdt ist nur fir den Gebrauch in Innenrégumen bestimmt.

A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemaBe Verwendung!

Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung und /
oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemdf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméBer Verwen-
dung, unsachgeméBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen.

Das Risiko trégt allein der Benutzer.
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Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® Babynahrungszubereiter

Behdilter

Dampfgareinsatz

Dampfgargitter

Deckel

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf duBere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
wenn das Gerét oder das Netzkabel sichtbare Schaden
aufweist oder wenn das Geréit zuvor heruntergefallen ist.

» Das Gerdt darf nur in trockenen Innenrdumen benutzt werden.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

> Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

> Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten
Fachbetrieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch
unsachgeméfBe Reparaturen kdnnen Gefahren fir den
Benutzer entstehen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.
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GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Um das Gerét vollsténdig vom Netz zu trennen, muss der Netz-
stecker aus der Netzsteckdose gezogen werden. Daher muss
das Gerdt so aufgestellt werden, dass stets ein unbehinderter
Zugang zur Netzsteckdose gewdahrleistet ist, damit in Notsitu-
ationen der Netzstecker sofort abgezogen werden kann.

~ Ziehen Sie, wenn Sie das Gerdt bewegen, befillen, bei Sté-
rungen, bevor Sie das Gerdt reinigen oder wenn Sie es nicht
gebrauchen, immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose!
Ziehen Sie niemals am Netzkabel, sondern immer nur am
Netzstecker. Berihren Sie den Gerdtestecker nicht mit nas-
sen oder feuchten Handen.

- @ Tauchen Sie die Geratebasis niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag entstehen, wenn im Betrieb Flissig-
keitsreste auf spannungsfihrende Teile gelangen. Sollte
die Geratebasis doch einmal in Flissigkeit gefallen sein,
ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteckdo-
se. Nehmen Sie das Gerdt nicht wieder in Betrieb und
wenden Sie sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel
Service).

GEFAHR - BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Das Gerdt ist mit scharfen und sich bewegenden Klingen
ausgestattet. Unsachgemdfer Umgang mit dem Gerdt kann zu
Verletzungen fihren!

~ Berihren Sie die Klingen der Mixmessereinheit nicht mit
blof3en Handen, um Schnittwunden zu vermeiden.

~ Gehen Sie vorsichtig beim Leeren und Reinigen des Behdlters
vor, um sich nicht an den scharfen Klingen der Mixmesserein-
heit zu verletzen.

~ Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

~ Dieses Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

~ Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Er-
fahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

~ Fassen Sie den Deckel, den Dampfgareinsatz und den
Behalter ausschlieBlich an deren jeweils dafir vorgesehenen
Griffen oder Henkeln an, um diese zu bewegen.

-~ @ VORSICHT! Aus den Dampfdffnungen im Deckel und
21/~ beim Offnen des Deckels kann heiBer Dampf austreten!
Verbrishungsgefahr! Offnen Sie den Deckel, indem
Sie ihn an seinem Griff anfassen. Vermeiden Sie den
Kontakt von Hand und Arm mit austretendem Dampf.
Entfernen Sie den Dampfgarereinsatz erst, wenn

etwaiger Dampf vollsténdig abgezogen ist.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!
~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

- & Achtung! Heif3e Oberfléche.
Das Heizelement des Gerdtes und der Boden des Behdlters
werden im Betrieb sehr hei3 und verfigen nach der Anwen-
dung noch tber Restwéarme.

- Beriihren Sie niemals das Heizelement oder den Boden
des Behdlters kurz nach dem Betrieb. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

~ Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie es

reinigen und verstauen.

» Greifen Sie nicht in den Behdlter. Das Messer der Mixmesse-

reinheit ist sehr scharf.

~ Niemals andere Flussigkeiten als Wasser zum Dampfgaren
verwenden.

~ Vergleichen Sie vor dem AnschlieBen des Gerdtes die An-
schlussdaten des Gerétes (Spannung und Frequenz) auf dem
Typenschild mit denen lhres Elekironetzes. Diese Daten mus-
sen Ubereinstimmen, damit keine Schdden am Gerdt auftreten.

~ Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen wie Kochplatten oder
offenen Flammen in Beriihrung kommen.

~ Stellen Sie das Gerdt niemals in der Néhe von Wéarmequellen
auf.

~ Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich auf stabilen und
ebenen Flachen.

~ Verwenden Sie nur die im Lieferumfang enthaltenen Zube-
horteile und benutzen Sie das Gerdét nie ohne Wasser im
Behdlter.
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~ Offnen Sie niemals das Gehduse. In diesem Fall ist die
Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhrleistung erlischt.

~ Der Behdlter ist nicht geeignet zur Verwendung in
Mikrowellengeraten.

~ Tragen Sie das zusammengesetzte Gerat nicht am Behdlter-
griff, sondern nur an der Gerdtebasis.

» Verwenden Sie das Gerdt niemals zum Zerkleinern von harten
oder gefrorenen Nahrungsmitteln.

Bedienelemente

Deckel
Dampfgargitter
Dampfgareinsatz
Behdltergriff
Behdlter
Mixmessereinheit
Markierung zum Ausrichten des Behdlters
Heizelement
Funktionsanzeige
Funktionswéhler
Gerdtebasis
Kabelaufwicklung
Netzkabel

DOPOB000Q00000CC

Vorbereitungen
Auspacken

¢ Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

¢ Enffernen Sie samiliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.
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> Priifen Sie die Lieferung auf sichtbare Schéden.

> Bei Schaden infolge mangelhafter Verpackung oder durch Transport wen-
den Sie sich an die Service-Hotline (siehe Kapitel Service).

A\ WARNUNG
Erstickungsgefahr!

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-

materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen

Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%@ verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpa-

ckungsmaterialien gemaf den &rilich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garantie-
zeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgemaf
verpacken zu kénnen.

Inbetriebnahme
¢ Bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen, iiberzeugen Sie sich davon, dass ...
- das Gerdt, Netzstecker und Netzkabel (B in einwandfreiem Zustand sind
und. ..
- alle Verpackungsmaterialien vom Gerdt entfernt sind.

"

¢ Reinigen Sie alle Teile des Gerdtes wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege
beschrieben.

4 Wickeln Sie das Netzkabel (® von der Kabelaufwicklung @ und fiihren Sie
es durch die Aussparung am Rand.

¢ Verbinden Sie das Netzkabel (B) mit einer geeigneten Netzsteckdose.
Das Gerét ist nun betriebsbereit.
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Kabelaufwicklung

An der Unterseite des Gerdtes befindet sich eine Kabelaufwicklung ®. Mit der
Kabelaufwicklung @ konnen Sie die Lange des Netzkabels ® an Ihre &rilichen

Gegebenheiten anpassen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Achten Sie darauf, dass das Netzkabel @ immer durch die dafiir vorge-
sehene Aussparung am hinteren Teil der Gerétebasis @ gefihrt werden
muss, um einen sicheren Stand zu gewdhrleisten.

Erster Vorgang ohne Inhalt

Die Produktion des Gerdtes kann Ricksténde daran hinterlassen haben, die entfernt
werden miissen, damit sie nicht in Kontakt mit der Babynahrung kommen kénnen.

¢ Orientieren Sie sich dazu an den Handlungsschritten im folgenden Kapitel,
ohne jedoch Nahrungsmittel in das Gerét einzubringen.

Geridt befillen

¢ Nehmen Sie ggf. den Behélter © von der Geratebasis @ ab. Dazu drehen
Sie den Behdlter @ zunachst so gegen den Uhrzeigersinn, dass die
@ -Markierung @ unten am Behdlter @ auf das w-Symbol an der
Gerétebasis @ zeigt. Dann kénnen Sie den Behélter © nach oben hin
abnehmen.

¢ Nehmen Sie den Deckel @ vom Behdlter @ ab. Dazu missen Sie den
Deckel @ ggf. zunéchst so gegen den Uhrzeigersinn drehen, dass das
M- Symbol am Deckel @ auf die @ -Markierung oben am Behéltergriff @
zeigt. Dann kénnen Sie den Deckel @ abnehmen.

4 Nehmen Sie den Dampfgareinsatz @ und das Dampfgargitter @ aus dem
Behélter @. Am besten greifen Sie dazu den Henkel des Dampfgareinsatzes

(3)
¢ Fillen Sie den Behélter @ mit Leitungswasser. Fillen Sie mindestens Wasser

bis zur MIN-Markierung ein. Fijllen Sie nie mehr Wasser als bis zur MAX-
Markierung ein.

> Fillen Sie kein Mineralwasser in den Behélter @, da die darin enthaltenen
Mineralien zu Verunreinigungen des Gerétes filhren wiirden. Verwenden
Sie nur Leitungswasser.

> Fillen Sie niemals so viel Wasser ein, dass der Wasserstand die MAX-Mar-
kierung am Behdlter @ tberschreitet. Ansonsten kann kochendes Wasser
in den Dampfgareinsatz €@ gelangen.
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¢ Setzen Sie den Dampfgareinsatz @ so in den Behélter @
ein, dass die beiden AusgieBer ibereinander liegen.

¢ legen Sie das Dampfgargitter @ mit den rundlichen 0
Griffen nach oben zeigend in den Dampfgareinsatz €@
(siehe Abbildung)-

¢  Drehen Sie das Dampfgargitter @ im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag, so dass es fest sitzt.

¢ Spiilen Sie die zu garenden Nahrungsmittel wie Obst,
Gemise, Fleisch, Fisch oder Gefligel unter flieflen-
dem Wasser gut ab.

¢ Bereiten Sie das Gemiise vor, indem Sie es ggf. schélen oder Strinke
abschneiden. Schdlen und entkernen Sie immer das Obst, bevor Sie es
Dampfgaren.

¢ Schneiden Sie die Nahrungsmittel in ca. 1 x 1 cm groBe Stiicke.

> In diesem Gerdt dirfen keine gefrorenen Nahrungsmittel verwendet werden.

> Fleisch und Gefliigel diirfen keinerlei Knochen oder Knorpel enthalten.

> Fisch muss grétenfrei sein.

¢ Geben Sie die Nahrungsmittel auf das Dampfgargitter @. Achten Sie darauf,
den Dampfgareinsatz € nicht iber den oberen Rand hinaus zu befiillen.

» Uberfiillen Sie den Dampfgareinsatz € nicht, indem Sie die Nahrungsmittel
nicht zu dicht hineinpacken oder alle Lécher des Dampfgargitters @ bede-
cken. Zwischen den Stiicken und durch die Lécher des Dampfgargitters @
muss Dampf durchstrémen.

¢ Setzen Sie den Deckel @ so auf den Behdlter @ auf, dass das M- Symbol
am Deckel @ auf die @ -Markierung oben am Behaltergriff @ zeigt. Dann
drehen Sie den Deckel @ so im Uhrzeigersinn, dass das @-Symbol auf die
@ - Markierung oben am Behdltergriff @ zeigt und der Deckel @ spiirbar
einrastet.

¢ Setzen Sie den Behdlter @ so auf die Gerétebasis @, dass die @ -Markie-
rung © unten am Behdalter @ auf das w-Symbol an der Gerdtebasis ®
zeigt. Dann drehen Sie den Behéilter @ so im Uhrzeigersinn, dass die
@ -Markierung © am Behdlter @ das Q-Symbol an der Gerdtebasis ®
zeigt und der Behdlter @ spiirbar einrastet.
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Bedienung und Betrieb

Dampfgaren starten / stoppen

¢ Drehen Sie den Funktionswahler O auf die (‘(rp—Posiﬁon. Die Funktionsan-
zeige @ leuchtet rot. Das Gerét heizt jetzt das Wasser im Behalter @ auf
und bringt es zum Kochen. Der entstehende Dampf steigt in den Dampfgar-
einsatz € und gart die Nahrungsmittel auf dem Dampfgargitter @.

¢ Orientieren Sie sich beziiglich der Gardauer an den Richtwerten, die wir im
Kapitel Empfohlene Garzeiten zusammengetragen haben.

¢ Nach Ablauf der angegebenen Garzeit drehen Sie den Funkfionswihler @
auf die 0-Position, um das Gerét abzuschalten.

¢ Ohne manuelle Abschaltung beendet das Gerét den Dampfgarvorgang
automatisch nach ca. 30 Minuten und es ertdnt ein akustisches Signal.

A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Der aus den Dampféffnungen im Deckel @ austretende Dampf und die
Oberfléche des Behdlters @ sind hei. Beriihrung mit Dampf und Behélter
© wihrend des Dampfgarens vermeiden!

> Offnen Sie den Deckel @ niemals vor Ende des Garvorgangs, um Kontakt
mit austretendem heien Dampf und heilem Wasser im Inneren des
Behdlters @ zu vermeiden.

> Offnen Sie den Deckel @ erst, wenn das Wasser nicht mehr kocht und kein
Dampf mehr aus den Dampféffnungen im Deckel @ austritt.

¢ Drehen Sie den Funktionswahler O auf die 0-Position.
¢ Nehmen Sie den Deckel @ vom Behdlter @ ab und iberprifen Sie den

Garzustand der Nahrungsmittel mit z. B. einer Gabel.

¢ Wenn der Garzustand gut ist, fahren Sie mit dem néchsten Verarbeitungs-
schritt fort (siehe Kapitel Nahrungsmittel umfillen).

¢ Wenn der Garzustand noch nicht gut ist, setzen Sie den Deckel @ wieder
auf und starten Sie erneut den Dampfgarvorgang.

> Achten Sie darauf, dass sich genigend Wasser (MIN-Markierung) im
Behalter @ befindet. Anderenfalls fiillen Sie Wasser nach.
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Nahrungsmittel umfillen

Vor Beginn des néchsten Verarbeitungsschritts miissen die Nahrungsmittel umge-
fillt werden.

A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Heifler Dampf tritt aus dem Behdlter O aus. HeiBes Wasser befindet sich
im Inneren des Behdlters @.

Berihrung mit Dampf und Wasser vermeiden! Handschuhe tragen.

¢ Nehmen Sie den Dampfgareinsatz € und das Dampfgargitter @ mit Nah-
rungsmitteln aus dem Behélter (5]

¢ GieBen Sie das restliche Wasser aus dem Behélter @.
¢ Fillen Sie die Nahrungsmittel in den Behélter 0.

¢ Geben Sie bei Bedarf weitere zu mixende Zutaten hinzu (z. B. Wasser fiir
Breis oder weitere bereits gegarte Zutaten, wie Reis oder Kartoffeln). Dabei
darf die gesamte Fillhéhe 2/3 des Behdlters © nicht Gberschreiten.

¢  Setzen Sie den Deckel @ wieder auf den Behdlter @ und lassen ihn spir-
bar einrasten.

Mixfunktion starten

34

Die Nahrungsmittel missen jetzt noch zu kindgerechter Konsistenz gemixt
werden.

—~
¢ Bewegen Sie den Funktionswéihler O auf die \‘O)—Position. Diese Funktion

ist nicht fir den Dauerbetrieb geeignet, daher rastet der Funktionswéhler @
hier nicht ein.

> Nutzen Sie die Mixfunktion nicht lénger als 1 Minute ohne Unterbrechung.

> Es empfiehlt sich, die Mixfunktion in kisrzeren Zyklen (6 x 10 Sekunden
mixen / 10 Sekunden pausieren) zu verwenden und die Nahrungsmittel
fters auf die gewiinschte Konsistenz hin zu iberprifen.

> Wenn die Nahrungsmittel innen am Behlter @ haften bleiben, schalten
Sie zunéchst das Gerét aus. Lsen Sie dann die Nahrungsmittel mit einem
Loffel oder Spatel und geben Sie etwas Wasser hinzu.

¢ Wenn die gewiinschte Konsistenz erreicht ist bzw. nach maximal 1 Minute,
lassen Sie den Funktionswahler @ zuriick auf die 0-Position drehen.

¢ Nehmen Sie den Deckel @ vom Behélter @ ab.
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¢ Nehmen Sie die gemixten Nahrungsmittel mit einem L&ffel oder Spatel aus

dem Behdlter @.

¢ Prifen Sie die Temperatur der Nahrungsmittel auf Verwendbarkeit und
beginnen Sie ggf. mit dem Fiittern.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Leeren Sie den Behdlter sehr vorsichtig, damit Sie sich nicht an der
Mixmessereinheit @ verletzen!

> Uberprifen Sie die Temperatur der Nahrungsmittel immer, bevor Sie die
Speisen fijttern!

Reinigung und Pflege

A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Reinigen Sie den Behdlter sehr vorsichtig, damit Sie sich nicht an der
Mixmessereinheit @ verletzen!

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Netzsteckdose!
Ansonsten besteht Gefahr eines elekirischen Schlages!

> Offnen Sie niemals irgendwelche Gehéuseteile. Es befinden sich keinerlei

Bedienelemente darin. Bei gedffnetem Gehduse kann Lebensgefahr beste-
hen durch elekirischen Schlag.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Nach der Verwendung verfiigt die Oberfléiche des Heizelementes noch
ber Restwdrme. Lassen Sie das Gerét vor der Reinigung auf Raumtempera-
tur abkihlen. Ansonsten besteht Verbrennungsgefahr!

> Benutzen Sie keine scheuernden oder &tzenden Reinigungsmittel. Diese
kénnen die Oberfléche angreifen und das Gerét irreparabel beschadigen.

¢ Reinigen Sie die Gerdtebasis @ und das Netzkabel ® nach jedem
Gebrauch mit einem leicht angefeuchteten Spiltuch. Trocknen Sie die
Geratebasis @ auf jeden Fall gut ab, bevor Sie sie erneut verwenden.

¢ Bevor Sie das Dampfgargitter @ aus dem Dampfgareinsatz € entnehmen,
drehen Sie es zundchst gegen den Uhrzeigersinn.

¢ Reinigen Sie die Mixmessereinheit @, nachdem Sie sie wie im Kapitel
Aus- / Einbau Mixmessereinheit beschrieben ausgebaut haben, mit
Spilmittel und spiilen Sie sie unter flieBendem Wasser ab.

DE | AT | CH 35



Iupilw’

¢ Achten Sie darauf, dass sich keine Spilmittelreste am und im Gerdt befin-
den, bevor Sie es wieder in Betrieb nehmen.

. Behélter @, Deckel @), Dampfgareinsatz € und Dampfgargitter @
163

sind spilmaschinengeeignet.

Aus- / Einbau Mixmessereinheit

Um die Mixmessereinheit @ reinigen zu kénnen,
miissen Sie sie zuvor wie folgt beschrieben aus
dem Behdlter @ ausbauen.

¢ Nehmen Sie den Behdlter @ hoch, greifen
von unten den Messerantrieb (B) und drehen
diesen - von unten gesehen - im Uhrzeigersinn,
bis die Mixmessereinheit @ freikommt.

¢  Greifen Sie von oben in den Behdélter @ und
nehmen Sie die Mixmessereinheit @ vorsich-
tig aus dem Behdlter @.

A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Die Klingen der Mixmessereinheit @ sind sehr scharf! Berihren Sie die
Klingen nicht mit bloBen Hénden, um Schnittwunden zu vermeiden.

¢ Nach der Reinigung setzen Sie die Mix- B ﬁ:
messereinheit @ von oben wie gezeigt in
den Behdlter @ ein und fihren den Messer-

antrieb (B) durch die Offnung im Behdlter-
boden.

4 Nehmen Sie den Behalter @ hoch, greifen
von unten den Messerantrieb (B) und
drehen diesen - von unten gesehen - gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
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Gerat entkalken

Nach langerem Gebrauch kann sich Kalk im Behélter @ absetzen (je nach
Hartegrad des verwendeten Wassers). Kalkablagerungen kénnen die Leistung
des Gerdtes erheblich reduzieren und miissen daher in regelmé&figen Absténden
entfernt werden.

> Verwenden Sie weder handelsibliche Entkalkungsmittel, noch Essigsdure
oder Essigessenz.

¢ Geben Sie ca. 60 ml hellen Tafelessig und ca. 150 ml kochendes Wasser in
den Behdlter @ und lassen dies fir 30 Minuten einwirken. Achten Sie
darauf, dass die Klingen der Mixmessereinheit @ mit der Essig-Wassermi-
schung vollstdndig bedeckt sind.

» Uberschreiten Sie die Einwirkzeit nicht. Das Ergebnis wére keine bessere
Entkalkung, sondern eine dauerhafte Beschédigung des Gerdites.

¢ GieBen Sie anschlieBend die Essig-Wassermischung aus dem Behélter @.
¢ Spilen Sie mit klarem Wasser zweimal nach.

¢ Trocknen Sie den Behdlter @ sorgféltig ab.

Lagerung

¢ Lassen Sie das Gerdt erst vollsténdig auskihlen, bevor Sie es lagern.

¢ Llagern Sie das Gerdt an einem trockenen Ort.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt
an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.

Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht
mit dem normalen Hausmill entsorgen dirfen, sondern in speziell eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiirr Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Weitere Informationen erhalten Sie bei lhrem lokalen Entsorger oder der Stadt-
bzw. Gemeindeverwaltung.
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Anhang
Empfohlene Garzeiten

Kategorie Nahrungsmittel Dampfgarzeit (in Minuten)

Obst Ananas 10-15
Apfel 5-10
Birne 5-10
Orange 5-10
Pfirsich 5-10
Pflaume 5-10

Gemiise Blumenkohl 10-15
Brokkoli 10-15
Erbsen 10-15
Fenchel 15-20
Griine Bohnen 15-20
Kartoffel 20-25
Karotte 15-20
Kirbis 15-20
Paprika 10-15
Sellerie 10-15
Spargel 10-15
Spinat 5-10
SiBkartoffel 15-20
Tomate 5-10
Zucchini 10-15

Fleisch Schwein, Rind, Lamm, Huhn 20-25

Fisch Forelle, Lachs, Dorsch 10-15

38

> Die bendtigte Garzeit héingt von der Art und der Textur der verwendeten
Lebensmittel ab. Die angegebenen Zeiten sind Richtwerte. Testen Sie ver-
schiedene Garzeiten aus, bis Sie das gewiinschte Ergebnis erhalten.
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Rezeptvorschlége

> Die Mengenangaben der Rezepte sind Anhaltswerte und kénnen je nach
verwendeten Zutaten und Garzeiten variieren.

> Die Anzahl der sich ergebenden Portionen pro Rezept sind nur Anhaltswerte.
Da Babys unterschiedliche Bediirfnisse haben, spiegeln die Angaben még-
licherweise nicht den Bedarf Ihres Babys beziiglich Appetit oder Wachstum
wieder.

Kartoffel-Karotten-Brei

Zutaten: 1 grofie Karotte (ca. 100 g)

2 - 3 kleine Kartoffeln (ca. 200 g)
Garzeit: 25 Minuten
Portionen: 3

¢ Waschen und schdlen Sie die Karotte und die Kartoffeln.
¢ Schneiden Sie die Zutaten in ca. 1 x 1 cm groBe Stiicke.
¢ Garen Sie alle Zutaten fiir 25 Minuten.
¢

Gieflen Sie nach dem Dampfgarvorgang das restliche Wasser aus dem
Behalter @ und fillen Sie ca. 80 ml Trinkwasser in den Behélter @.

¢ Fillen Sie die Zutaten in den Behélter @ und mixen Sie sie, bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

Kartoffel-Brokkoli-Gefligel-Brei

Zutaten: 5 Brokkolirdschen (ca. 50 g)
2 kleine Kartoffeln (ca. 130 g)
50 g Hahnchenbrustfilet

Garzeit: 25 Minuten

Portionen: 3

¢ Waschen und schdlen Sie die Kartoffeln. Entfernen Sie die Striinke von den
Brokkoliréschen.

¢ Schneiden Sie das Gemiise in ca. 1 x 1 cm grof3e Stiicke.

¢ Waschen Sie das Héhnchenbrustfilet unter flieBendem Wasser gut ab
und schneiden Sie es zunéichst in Streifen und dannin ca. 1 x 1 cm grof3e
Stiicke.

¢ Garen Sie alle Zutaten fiir 25 Minuten.

¢ GieBen Sie nach dem Dampfgarvorgang das restliche Wasser aus dem
Behalter @ und fillen Sie ca. 50 ml Trinkwasser in den Behélter @.

¢ Fillen Sie die Zutaten in den Behélter @ und mixen Sie sie, bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht ist.
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SuBkartoffel-Blumenkohl-Brei

Zutaten: 1 kleine SiBkartoffel (ca. 130 g)
100 g Blumenkohl

Garzeit: 20 Minuten

Portionen: 3

¢  Waschen und schdlen Sie die Kartoffel. Entfernen Sie die Striinke vom
Blumenkohl.

¢ Schneiden Sie die Zutaten in ca. 1 x 1 cm grof3e Stiicke.
¢ Garen Sie alle Zutaten fir 20 Minuten.

¢ GieBen Sie nach dem Dampfgarvorgang das restliche Wasser aus dem
Behalter @ und fillen Sie ca. 50 ml Trinkwasser in den Behélter @.

¢ Fillen Sie die Zutaten in den Behélter @ und mixen Sie sie, bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

Apfelbrei
Zutaten: 11/2 Apfel (ca. 250 g)
Garzeit: 10 Minuten
Portionen: 4

¢ Waschen, schalen und entkernen Sie die Apfel.

¢ Schneiden Sie die Apfel in ca. 1 x 1 cm groBe Stiicke.
¢ Garen Sie die Apfel fir 10 Minuten.
¢

Gief3en Sie nach dem Dampfgarvorgang das restliche Wasser aus dem
Behalter @ und fillen Sie ca. 20 ml Trinkwasser in den Behélter @.

¢ Fillen Sie die Zutaten in den Behdlter @ und mixen Sie sie, bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht ist.
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Technische Daten

Eingangsspannung 220 - 240V ~ (Wechselstrom) 50 - 60 Hz
Heizleistung 500 W

Motorleistung 130 W

KB-Zeit Mixer 1 Min.

Schutzklasse | (@ Schutzerde)

Q"ﬂ Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.

Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschréankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl -
fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als Verschleiteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgemdfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

42

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(z. B. IAN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

B Sollten Funkfionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontakfieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 292774

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE - 44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass‘com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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