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BbrBepeHume
Mosnpasssame BuM 30 NOKyNKATA HA BALWMS HOB ypen!
M3bpanu cre MoaepeH 1 BucokokavectseH npoaykr. Pbkosopcteoro 3a not-
pebutens e HePA3AENHA YACT OT TO3M NPOAYKT. TO ChABPXKA BAXHM YKA3AHMS
oTHocHo BesonacHocTta, ynotpebara 1 npeaasareTo 3a otnaabuu. [pean
oa mi3non3ssare I'IpOleKTO, ce 3OI'I03HCIIZT8 C BCUYKM yKCI3C1HM$I 3a 06CJ'I)/)KBC1He
u 6esonacHocr. M3nonssaiite T3 NPOAYKT CAMO CMOPeA ONUCAHUETO M 3

nocoueHute obnact Ha npunoxenue. Mpenasasrte NPoayKTa HA TPETH NMLA
30€MAHO C USNATA AOKYMEHTALMS.

Ynorpeba no npeaHAsHayeHue

Tosu ypen e paspaboTeH eAUMHCTBEHO 30 MPUIOTBSHE HA XPAHMUTENHM NPOOYKTH
B AOMaLLHM ycrosus. He usnonssaiite ypena 3a npodecmoHanHm uenm.

M3nonssaiite ypena camo B Cyxu NOMELLEHMS M HMKOTA He 1o ynotpebssarire
HQ OTKPUTO.

Tosun ypen He e noaxopsuw 3a ynotpe6a...

— B KYXHM 30 ClTY>KMTENK B MATG3MHM, OPUCH U APYTH Cry>KeBHM 3aBeneHMS,
— OT KNIMEHTH B XOTENM, MOTENM M APYTH CIPALM 30 BPEMEHHO OBUTABAHE,

— B NMNAHCMOHM CBC 3aKYCKaA.

A NPEQYNPE>KAEHUE

OnacHocT B pe3ynTar Ha HeuenecbobpasHa ynorpeba!

Yn0Tpe6o HA ypena He no npenHasHavyeHne M/MJ‘IM OpYyr BMO M3NOM3BAHE
MOrar Aa npencrasnaBat OnAcHOCT.

> [M3nonseaitte ypena e0MHCTBEHO MO MPENHAHAYEHHE.

> CnasBaiite HAYMHMTE HO NPOLIEAMPAHE, OMMUCAHM B TOBA PBKOBOACTBO 3a
notpeburens.

KA3AHUE

> 3knouenu ca npeTeHuMn OT BCAKAKBLB BMA 34 WETH, MPOU3TUHALLM OT
HeOoTroeapslia Ha NnpeaHAsHA4eHNEeTo yn0Tpe60, HEeNPABUNHN PEMOHTH,
M3BbPLIEHN 6e3 paspeLlieHre MSMEHEeHNS UK U3MNON3BAHE Ha Her:lO6peHl4
pesepBHM HaCTU. Puckat ce noema €0MHCTBEHO OT I'IOTpe6MTeJ'I$|.
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OKOMNIeKTOBKA HA [OCTABKATA

CraHAOpTHATO OKOMMEKTOBKA HA HOCTABKATA BKKOYBA CHEAHUTE KOMMOHEHTU:
® QOputiopHuK ¢ ropeLy Bb3oyx

® Cupa3aroTteeHe

Pewetka 3a roteexe

Brpkanka

MocTaska

Mepurenta yawa

PvkoBonctso 30 notpeburens

1) M3ssanete Bcuukm 4acTn Ha ypena u pbkOBOACTBOTO 3a notpebutens ot
KyTUsTa.

2) OrctpaHeTe OT ypeaa BCMUKM ONAKOBBYHM MATEPUAMM M EBEHTYAMHM
CTUKEPU.

YKA3AHUE

> I'IpoaepeTe AOCTABKATA 30 KOMMNMEKTHOCT M BUOMMMK NMOBpENn.

> [pu HembAHA [OCTABKA MM MOBPEnM NOPARM oA ONAKOBKA MM WEeTH,
nonyyYeHH Npu TPAHCNOPTA, ce obbpHeTe KbM rOpeLLaTa NMHUS Ha CepBU3a
(8. rnasa CepBus).

npenaBaHe HA ONAKoOBKATA 3a oTnagbum

Onakoskara npeanassa ypena oT NoBpenn Npm TpaHcnopt1pareto. Onakosby-
HMTE MaTepMani ca NoabpPaHM OT MeaHA TOUKA HA EKOMOMMYHATA ChbBMECTUMOCT U
YTUNU3ALMSTA M 3ATOBA MOFAT A C€ PEeLMKNMPaAT.

@ BpslaHeto Ha onakoskata B CMCTEMATA 30 LMPKYNALMS HO MATEPUANMTE Crec-
TSBO CYPOBMHM M HOMANSBA KOMMYECTBOTO otnanblu. [penasaiite HeHyXHuUTe
% BM Beye ONAKOBbYHM MATEPUANM 30 OTMAMBLM ChIACHO NEMCTBALYMTE MECTHM
pasnopen6m.

YKA3AHUE

> [lo Bb3MOXHOCT 3anaseTe OPUTMHANHATA OMAKOBKA 30 BPEMEeTO Ha rapaH-
LUMOHHMA CPOK, 30 A MOXeTe Aa OnakoBaTe NPABUIIHO Ypend, ako ce
HAnNoXu Oa ce Bb3nonspare or rapaHumara.

SHFR 1450 A1 BG 3
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OnucaxHue Ha ypena
Ourypa A:

Kanak (ceansw ce BbHweH npbcreH)

Cena 30 roteeHe

Mssaknawa ce 6bpkanka

Harpesarenta nnoua

ByToH 30 nebnokupare Ha kanaka

ByTon SET[4

Byron ON/OFF Q)]

Oucnnen

00000000 0C

ByToHu cve ctpenku A ¥ (yBenuuyasaHe/HamanssaHe Ha BpeMeTo
unm Temneparypara)

Qurypa b:

@ Pewertka 3a roteeHe
@® Mocraska

® Mepurenna yawa

TexHunueckmn xa PAKTEepUCTUKM

HanpexeHue Ha Mpexara 220 - 240V ~, 50 Hz
HoMuHanHa MowHocTt 1450 W
Knac Ha sawura I (@ 3ALWMTHO 303emsBaHe)

Berukim BNM3aLm B KOHTAKT € XPAHMTENMHM

Q'F NPOAYKTU YACTM HA TO3M ypen ca ot
MaTepuan, paspeLleH 30 KOHTAKT C
XPAHUTENHM NPORYKTH.
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YxkaszaHus 3a 6e3onacHocT

OMACHOCT OT TOKOB YOAP

~ [Npeamn nyckaHe B ekcnnoataums Ha ypena nposepere
LONM MPEXOBOTO HAMPEXEHWEe CbOTBETCTBA HA MOCOYEHOTO
Ha Tabenkata ¢ GabpuuHM/TEXHUYECKM AAHHU MPEXOBO
HanpexeHue.

~ [Npokapeatite Mpexosums kaben Taka, Ye 4A He MOXe Ad
Cce MPUTUCKA MK MOBPEXAA MO APYT HAUMH.

> M3non3saite ypena camMo B Cyxum MOMELLEHMS, HE HO OTKPUTO.
Hukora He notansiite ypena, Mpexosus kaben unu wer-

cena BbB BOAA Mnu apyri TeuHoctn! B npotmeen cnyyar
CbLLECTBYBA OMACHOCT 30 XXMBOTA NOPAAM TOKOB yanap!

» Cnen ynotpeba, 30 NOYMCTBAHE UMM NPEMECTBAHE HA ypena
BMHATM M3KNIOYBAMTE LLENCENA OT KOHTAKTA.

~ B cnyuait ye ypenst e nagan unu e nospeneH, Tok He Tpsbsa
na ce m3nonssa noseve. [laiTe ypena 30 npoBepka v eBeH-
TyQrneH PEMOHT OT KBAMMOULMPAH CNELMANKCT.

~ [Mospenenu wencenu unm kabenm Tpabea HezabasHo Aa
Ce CMEHST OT OTOPM3MPAHM CMIELIMANMUCTM UMM CEPBMS, 3a
na ce M3berHar onacHoCTy.

» 30 NPUIOTBSIHE HO XPAHUTENHM NPOAYKTU U3MON3BAMTE
€0MHCTBEHO M3BAXKAALLMS Ce CbA 3a roteeHe!

A NPEAYNPEDXKAEHUE!
ONMACHOCT OT HAPAHSABAHE!

» He u3nonseaite ypena 3a apyr Lenu, OCBEH 3a ONUCAHMTE
B HOCTOSLWOTO pbKoBOACTBO. [1pK HenpasunHa ynotpeba
HO Ypena CbliecTByBa ONACHOCT OT HOPAHABAHE.

> OcmrypeTe CTaBbUNHO NONOXEHUE Ha ypena.

~ Pasnonaraiite Mpexosus kaben Taka, ye HUKOM O He
MO>e Aa FO HACTBMBA MNM AA CE NPENnbBA B HETO.
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A NMPEAYNPE>XXKOEHUE!
ONMACHOCT OT HAPAHSABAHE!

> [o BBIMOXHOCT pasnonoxerte ypeaad B 6nmM30CT 4O KOHTAKT.
MorpuxeTe ce B cnyyar HO ONACHOCT AA MMA 6bP3 AOCTHA
[0 WEeNCena M HMKOM Aa He MOXe Ad ce CMbBa B Kabena 3a
CBBbP3BAHE KbM MpeXara.

~ To3n ypen MOXe [a Ce M3MON3BA OT AeLA HA Bb3PACT HAA
8 romuHM CaMO NpM YCNOBMe Ye ca NoA NOCTOSHHO Habmo-
neHue. Tosm ypen Moxe Ad Ce M3MON3BA OT NULA C OTPAHM-
YeHM BUIMYECKM, CETUBHU MM YMCTBEHM Bb3MOXKHOCTM MM
6e3 onuT U/MnK 3HOHMS, aKO ca Nog HaboaeHWe UK ca
MHCTPYKTMPAHM MO OTHOWeEHMe Ha BesonacHaTta ynotpeba
HO ypena 1 ca pasbpany onacHoCTUTe, MPOM3TUYALLM OT
pabotara ¢ Hero.

» [leua He Tps6Ba OO M3BBLPLIBAT MOYUCTBAHETO M TEXHUYE-
CKOTO OBCYXKBAHE OT CTPAHA HA NOTPEOUTENS, OCBEH AKO
He ca Ha Bb3PACT Haa 8 roauHM 1 noa HabnoaeHue.

~ [pwxre ypena v cebp3sawms kaben naney ot geua Ha
BB3PACT Nof 8 ronuHu.

» He nonyckante neua na mrpasr ¢ ypeaa.

~ [lo BpeMe Ha npoueca Ha roTBeHe ce OTAENs ropeLla napa,
ocobeHo korato oteopute kanaka. Cnassamre HesonacHo
pa3CTOfHME CnpsIMo napara.

> Yacti ot ypena ce HarpsBaT MHOTO CUHO MO BPEME Ha
pabora. He rv nokoceante, 30 na usberHetre UrapsHus.
3aTOBA NOKOCBAMTE CAMO ENEMEHTUTE 30 0BCNYXBAHE U
LPBXKATA HA CbAA 30 FOTBEHE.

~ He mecrerte ypena no speme Ha pabota - cbluecTsysa
OMACHOCT OT u3rapsHel!

» OcraBete ypena Aa ce oxnaam nNpeau NouYMCTBaHe Mim
CMSHQ HO NPUHALNEXHOCTH.
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A NMPEAYNPE>XXKOEHUE!
ONMACHOCT OT HAPAHSABAHE!

> [lo Bpeme Ha paboOTa HMKOTA HE MOBAMIANTE CbOA 30 FOTBEHE
oT Kopnyca.

A NMPEAYNPE>XXOEHUE! ONMACHOCT OT MOXKAP!

» He u3nonssaite BbHWEH TAMMEP MM OTAENHA CUMCTEMA 30
LMCTAHLUMOHHO ynpaBneHue npu pabota ¢ ypeaa.

» He usnonssaiite ypena 8 6nm30cT 0O ropeLym noBbpXHOCTH
MK TOPUMM MATEPUATIM.

~ Mo Bpeme Ha pabota HMKOra He ocTassiTe ypena bes
HabntoneHme.

» Hukora He nocrassmre ypena s 6numsoct 0o Unn noa ropuMm
npenmeTH, ocobeHo 3aBecH Mnm BUCALUM mmd)ose.

A BHumanwue! [opewwa nosspxHocr!

> He nocrasgiTte HMLLO BbB BEHTUNALMOHHMTE OTBOPM B KAMAKA
HO ypena 1 He M NoKpMBaAMITe.

» He .EI.OI'IYCKOI;’ITe NPOHMKBAHE HAO TEYHOCTM BbB BEHTUIIO-
LMOHHMTE OTBOPMU B KAMAKA HA ypenda.

» Hesanensawoto nokputue He TpsbBa na ce nospexaa,
30TOBA HE U3MON3BAMTE METANHKU NMPUOOPM, HAMP. HOXOBE,
BMIMLM M T.H. AKO HE3QNENBALLOTO NOKPUTHE € MOBPELEHO,
npeycraHosete ynorpebarta Ha ypena.

» He usnonssarite Ypena 6e3 nocTaseH Cchba 30 roteeHe!

> 30 NpemecTBaHE XBALLAMTE OTCTPAHM AOMHATA YACT HA YPena.
30 uenTa He M3MON3BAKTE APBXKKATA HO CbAA 34 FOTBEHE.

> M3nonseaite camo npenopbyaHMTE OT NPOU3BOAMTENS
NPMHAONEXHOCTM.

BG 7
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MNpeau nvpeara ynorpeba

Mpenu na u3nonssare GpUTIOPHMKA C ropeLl Bb3AyX 3a NPbBB MbT, NOCTbMETE
KOKTO CnefBd, 30 A OTCTPAHWUTE €BEHTYANIHM OCTATLLM OT MPOM3BOACTBOTO:

ONMACHOCT OT TOKOB YO AP

> Mpexosust kaben He Tps6BA [A BAM3A B BOMMP C FOPELUMTE YACTM HA

bpuTiopHKKa ¢ ropety Bb3nyx. OnacHocr ot Tokos yaap!

A MPEAYNPE>XXAEHUE - ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Yacmm ot ypena, ocobero Harpesarentata nnoua @, npuHaanextoctmre

1)

u kanakst @), ce Haropewwssar cunHo no peme Ha paborta. He 1 nokoc-
BAMTE, XBALLAMTE EOMHCTBEHO ENEMEHTUTE 3a 0BCYXKBAHE M APBLXKATA
Ha cbaa 3a roteeHe @. 3a Aa NpepoTBPATUTE UIFAPSHMS, MPU M3BAKAAHE
HQ XPOHWUTENHUTE MPOLYKTH M3MON3BAMTE FOTBAPCKM PHKABULIM.

Moctasete ypena Ha XOPU3OHTANHA, PABHA, CTABMIHA M YCTOMUMBA HA
BMCOKO TEMMNEPATYpPa NOBBLPXHOCT.

YKA3AHUE

> Ako xenaete na nocrasute q)pMTPOpHMKG C ropety Bb3ayXx BbpXy roteap-

2)

3)

5)

6)

7)

8)

cka neuka nog abcopbarop, BHUMABAKTE NEUKATA OA € M3KIHOYEHA.

Bkniouete wencena B KOHTAKT. ,Elmcnnem 0 CBE€TM CMHbLO, NOKA3AHMETO
30 BPEMETO MMIa 1 NPO3BYYABA AKYCTUYEH CUTHAT. YPeﬂ'bT € B P€XMM Ha
FOTOBHOCT.

Hatucrere 6yToHa 3a nebnokupare @. Kanakst @ ce otsaps ¢ otckauane.
Ussanete pewertkara 3a roteere ), mepurentara yawa @ v nocraskara @.

Hanerire 300 - 500 ml sBona & cbaa 3a rotsere @ v 3atsopete kanaka @,
KATO O HATUCHETE HaoMy, AOKATO ce GpUKCHMPA OCe3aeMo.

Hamucrere 6ytona SET @ v nocpenctsom 6ytonute cbe ctpenku A ¥V @
usbepete nporpamara (M1). C 6yToHa cbe cTpenka A HABUIMPATE B MEHIOTO
MO MOCOKA HA YACOBHMKOBATA CTpenka, a ¢ GyToHa cbe ctpenka ¥ - 06-

PATHO HQ YACOBHMKOBATA CTPENKA.
3anpbxre 6YTOHA HATUCHAT 30 6BP30 HABUIMPAHE B MEHIOTO.

Hamuchete otHoso 6ytona SET @, nokasaxueto 3a Bpemeto mura. Mo-
cpencteom 6yToHuTe che ctpenku A ¥ @ Hactporite Bpeme ot 20 MUHYTH.
3anpbxre BYTOHA HATUCHAT 30 CTAPTUPAHE HA 6bP30 NPEBbPTAHE HA
umdpure.

Hamucrere 6ytona ON/OFF @, 30 na craptvpate nporpamara.
Oucnnest @ ceetn oparxeso no speme Ha pabota.

B kpas Ha nporpamara npossyuyasat 10 akyctuunm curiana u amcnnest @
CBETU CHHBO. Y PEdbT OTHOBO NPEMMHABA B PEXMM HA roToBHOCT. Bentuna-
umsta 8 kanaka @ Ha ypeaa paboti no uHepums 3a M3BECTHO Bpeme C
Len OXNAXAAHe HA ypena.

SHFR 1450 A1
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9) Orsoperte kanaka @), ussanete BHMMaTenHo cbaa 3a roteeHe @ u usnedite
sonara. Octasete cbaa 3a roteede @ u ypena aa ce oxnaasr.

YKA3AHUE

> [lo Bpeme Ha MbPBOTO MyCKAHE B EKCMIOATALMS € Bb3IMOXKHO 0bYCnoBeHo
OT NPOW3BOACTBEHM OCTATbLM OBPA3yBAHE HA NEK AMM M MMPU3MA. Tosa
€ HaMbIHO HopManHo M GesonacHo. Ocurypere HOCTATLYHO NPOBETPSBAHE
HO MOMELLEHMETO, HaMnp. OTBOPeTe NPO3opeLl.

> |M3nonssaiite BKNIOUEHATA B OKOMNAEKTOBKATA HA Aoctaskata noctaska (P,
30 AQ ocTaBuWTe Cbaa 3a roteeHe @ Bbpxy Hes.

10) Mocrbnete cvrnacHo onmcanmeto s masa MouncrsaHe n nogApbIKKA.

MpuroTeaHe HaQ XPAHUTENHU NPOAYKTU

C Makcumym egHa mepuTenta yawa (B onuo npuroteste mbpxkeHH kapTodH,
SCTUS C MECO U 3eNeHdyLM, SXHUM 1 MHOTO apyrn. Ypes nobassHe Ha noaxonswa
MO3HMHO MPUTOTBIHWUTE XPAHMTENHM MPOMYKTM CTABAT NO-XPYNKABK M MPHUAOOMBAT
NO-MHTEeH3MBeH BKYC. HaM-NOAXOASLLM CQ HEYTPANHM HA BKYC, PACTUTENHM Ma3-
HMHM, KATO HANP. CITBHYOIMENOBO ONMO MMM PAMMYHO MACTO. 30 GPUTMPAHE MOXe
[d Ce M3MOM3BA CbLIO KOHLEHTPUPAHO Macno. B Hukakbe cnyuait He Tpsbea

AQ Ce M3MON3BAT MACNO, MAPFAPUH MK 3EXTUH, ThIA KATO T HE CA [OCTATbYHO
YCTOMUMBM HA BUCOKA TemMneparypa.

Ypes uMpKynaumsta Ha ropely Bb3ayX XPAHUTENHUTE MPONYKTM Ce 3arpsBar
PABHOMEPHO.

A MPEAYMNPE>XXAEHUE - ONACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> Yacmm ot ypena, ocobero Harpesatentata nnoya @, npuHaanextHoctmre
u kanakst @), ce Haropelwssar cunHo no Bpeme Ha pabota. He rm nokoc-
BAMTE, XBALLAMTE EOMHCTBEHO ENEMEHTUTE 3a 0BCYXKBAHE M APBLXKATA
Ha cbaa 3a roteeHe @. 3a na NPenoTBPATUTE M3rAPSHMS, MPK M3BAXAAHE
HQO XPAHUTENHWUTE MPOLYKTU M3MOM3BAMTE TOTBAPCKM PBKABMLIM.

1) TMpuroTseTe xpaHuTenHUTE NPOAYKTM CBINACHO peuenTara.

2) Bxniouete wencena 8 kontakt. Oucnnest @ ceet cunbo, umdpute murat u
NPO3BYYABA OKYCTUYEH CUTHAN. YPEeabT € B PEXMM HA FOTOBHOCT.

3) Orsoperte kanaka @.

4) OTCTpGHeTe NPUHAONEXHOCTTA, KOATO HE BU € HeO6XOﬂMMO, 14 ElO6GBeTe
noaroTseHUTE XPAHUTENHU NPOAYKTU!

B Korato xenaete aa usnonseate chaa 3a rotseqe @ 3aenro ¢ Gvpkankata ©:
— Tlpu HeobxoammocT oTcTpaHeTe pelwetkata 3a roteere ) u noctae-
kata (P ot cvaa 3a roteere @. Mposepete nanu 6vpkankara @ e
nocraeeHa cTabunHo Ha npucnocobnexmeto Ha cbaa 3a rotseqe @. Ta
CMECBA PABHOMEPHO XPAHMTENHMTE NPOMYKTH MO BpeMe Ha npouecd
Ha roTaeHe.

BG 9
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— Hanbanere cbaa 3a roteere @ ¢ xpaHWTENHWTE NPOAYKTH 30 FOTBEHE.
IMpu ToBa He npeeuwasarite mapkuposkara ,MAX" B cbaa 3a roteere @.
— Tpu HeobxomMMOCT pasnpenenere PABHOMEPHO MOAXOMSILA MA3HMHA
BbPXY XPAHMUTENHMTE NPOAYKTU. 30 LIENTA M3NON3BANTE MEPUTENHATA
yawa (B, Ho npu Ko3MpaHETO He NpeBUILABAlTe MOPKMPOBKATA
+MAX" ha mepurentata vawa @ (35 ml).
B Koraro xenaete ga usnonseate peetkara 3a rotsere {:

— Tpu Heobxommmocr otctpaHete 6vpkankara € m nocraskara P or
cbaa 3a roteeHe @.

— Pasnonoxere pewetkara 3a roteere ) ueHtpanHo B cbaa 3a roteeHe @
M NOCTaBETEe NPOAYKTUTE 30 roTBEHe BLPXY pelueTkara 3a rotseqe (.

— Wsb6eperte nporpama ,Pruro 3" (), npu Hes ce pabotu camo ¢ ropHms
HarpesarteneH enemeHT 1 6e3 pasbbpksaxe.

5) 3ateopete kanaka @.

6) Wsbeperte noaxonswa nporpama cbrnacHo onucatkueto s raea Mpean
nvpBara ynorpe6a.
Hamucrere 6ytona ON/OFF @ 3a HesabasHo ctapTvpaHe Ha nporpamara
MNK HaCTpo¥iTe BpeMeTo M Temneparypara cnopen Bawwure notpebroctu:

— Hamuchete 6ytona SET @), nokasanmeTo 30 Bpemeto Mura.

— Hacrpotite nonxonswo speme NoCPencTsom ByToHUTE CbC CTPENKM
AV O

— HamucHete otHoeo bytoHa SET @), nokasaHueTto 30 Temneparypara g
MMra.

— Hacrpovite noaxonswia rTeMnepaTtypa nocpenctsom GyToHuTe cbe
cTpenkn A V ©.

YKA3AHUE

> Bb3MOXHMAT AIMANA30H 30 HACTPOMKA HA TEMMEPATYPaTa M BpeMeTo
BAPMPA CNOpen Nporpamara, Bx. rabnuuara s masa Mporpamm.

7) Hamucrere 6ytona ON/OFF @), 30 na craptvpate npoueca Ha roteeHe.
Oucnnest @ csetn oparxeso no speme Ha pabora.
B 3aBucumoct ot nporpamara HarpesatenHute enementy, Gvpkankara @
W BEHTMNALMSTA 3aNOYBAT A paborsr.

YKA3AHUE

> [OpHMST HarpEBATENEH EMEMEHT MOXKE MEXOYBPEMEHHO A CE U3KITHOUM
oTHOBO. TOBA O3HAYABA, Y€ HEOBXOAMMATA 30 MPOLECA HA FOTBEHE TEM-
neparypa e noctmriara. Cnen KpaTko BpeMe HArPEBATENHUSAT ENEMEHT Ce
BK/TIOYBA OTHOBO M NMPOABLIXKABA AA HATPSBA.

8) B kpas Ha nporpamara npossydasar 10 akycTuHu curiana u aucnnest @
CBETU CHHBO. YPEdbT OTHOBO MPEMMHABA B PEXMM HA roToBHOCT. Bentuna-
umsta B kanaka @ Ha ypeaa paboti no uHepLMs 30 U3BECTHO BpeMe C Len
OXNaXOaHe Ha ypena.
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YKA3AHUE

> PenosHo nposepssaiite npoueca Ha roteete. MNocouenute B Tabnuumte
pecr. HACTPOEHUTE NPeNBAPUTENHO B YPEeAd CTOMHOCTM NPeacTaBnsBaT
OPMEHTUPOBBUYHM CTOMHOCTM, AEMUCTBUTENHMTE BPEMEHA 30 FOTBEHE MOTaT
[Q BAPMPAT B 30BUCUMOCT OT KAYECTBATA HO XPAHMUTENHMTE MPOAYKTH.

> [lo Bpeme Ha NpoLeca Ha roTeeHe MoxeTe aa otsapste kanaka @), 3a na
NPOBEPMTE CTEMEHTA HA MPUIOTBSHE MM 30 fa nobasute nponyktu. Mpu
oteapsHe Ha kanaka @ HarpeBaTenHUAT eNeMEHT ce U3KNIOUBA BPEMEHHO,
nokaro kanakst @ 6bae satBopet otHoBO.

> Moxete na NpoMeHsTE PBUHO BPEMETO M TEMMNEPATYPATA MO BPEME HA
npoueca Ha roteeHe, kato Hatickete Gytona SET @ v npoabnxmre
CBITIACHO ONMCAHMETO MO-TOopPe.

> 30 npexXaeBPeMEHHO NPEKPATIBAHE HA MPOLECA HA FOTBEHE 3AAPBXTE
HaucHar 6ytona ON/OFF @ 3a okono 3 cekyHau. YpensT oTHOBO npe-
MWHQBA B PeXMM Ha rotosHocT, aucnnest @ ceetn cuHbo.

> V3non3saiiTe BKIOYEHATA B OKOMMNEKTOBKATA HA focTaekata noctaska (P,
30 A0 ocTaBMTe Cbaa 3a roteeHe @ Bbpxy Hes.

Mporpamun
YPeﬂJ:T pasnonara ¢ ocem NpeaBapMTeNnHO HACTPOEHU NPOrPAMM 3Q TOTBEHE.
Ako M36epeTe €0HQa OT cneaHuTe NPorpaMum, Ha oucnnes 0 Cce NOoKa3eAT CbOT-
BETHO NpenBapMmTEIHO HOCTPOEHUTE BPEMEHQ 3Q NPMUTOTBIHE M TEMNEPATYPU.
Moxete Na NpoOMeHsdTe Tes3un HGCTpOl‘;iKM No onpeneneHa creneH B 3aBUCUMMOCT
OT peuentara nnu CO6CTBeHMTe MN3INCKBAHUA.
TpuTe pbUHKM NPOrPAMM BM MPEANArAT AOMBAHMTENHW, AAANTUPYEMM NPEABAPH-
TeNnHA HC!CTpOlZKM, B CJ'Iy‘-KJlZ 4e HMKOS OT Nporpammte He e noaxonasia.
M3nonseaire mm Hanp. 3a CO6CTBeHM peuent nMnm 3a NoAABPXXAHE HA ACTUA B
TONNO CBCTOAHME.

YKA3AHUE

> BB3MOXXHMSAT AMANA30H 30 HACTPOMKA HA TEMNEPATYPATA M BPEMETO
BAPMPA CNOPEN NPOrpAMATa, BX. CeABALaTa Tabnmua.

Mporpamara ce HacTpoea KAKTo Creasa:

1) Msbepete nonxoaswa nporpama cwrnackHo onmcaxueto s masa Mpeamn
mbpBara ynorpeba. [pensapurentute HACTPOMKM HA NPOTPaMMTe ca
nocoueHu B cneasawara Tabaumua.

2) Hammcrere 6ytona ON/OFF @ 3a HesabasHo cTapTpaHe Ha nporpamara
WAM HACTPOJiTE BPEMETO 1 TeMNepaTypata cnopea Baluute NoTpebHOCTH
cbrmackHo onucarmero e maea MpuroTesiHe HaO XPAHNTENTHU NPORYKTY.
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Mup>xenu kapropm, TeMnepa 5 40°C 200 - 240 °C
3ampaseHun ypa:
‘“‘!lﬂll 4 ¢ dyHKuMs pasbbpkeaHe
¢ HarpesateneH enemeHt Bpeme: 30 min 25 - 35 min
rope + gony
Mbpixenn kaprodm, Temnepa- 240 °C 200 - 240 °C
npecHn Typa:
@ 4 c pyHKumMs pasbbpkeaHe
4 HarpeBateneH enemeHt Bpeme: 35 min 25 - 45 min
rope + gony
Munewkn 6y'rue'ru/ TeMI‘Iepd- 220 °C 200 - 240 °C
w Kpunua Typa:
(>3 ¢ c dynkuma pasbupkeate
¢ HarpesateneH enemeHt Bpeme: 20 min 15 - 35 min
rope + gony
Pu6a Temnepa-  g00°c 150 - 230 °C
Y 4 6e3 dyHKUMS pasbbpkeaHe /pa:
4 HarpesateneH enemeHt Bpeme: 15 min 8 _ 25 min
rope + gony
Meco Tewnepa-  530°C 200 - 240 °C

¢ c pyHKums pasbpkeaHe Typa:
4 HarpesateneH enemeHT

Bpeme: 10 min 10 - 30 min
rope + gony

PbuHo 3 Temnepao-
4 6e3 pyHkums pasbbpkeane  TYPC:
4 HarpeeaTeneH enemeHt

100 °C 100 - 220 °C

- Bpeme: 30 min 5 - 60 min
Pruno 2 Temnepa o500Cc 100 - 220 °C
4 6e3 dyHKUMS pasbbpkeaHe ypa:
4 HarpeeaTeneH enemeHt Bpeme: 30 min 5 _ 60 min
rope + gony
Pouno 1 TeMnepaypgec 60240 °C

4 c pyHKuMs pasbbpkBaHe ypa:
¢ HarpesareneH enemeHt

Bpeme: 5 min 5 - 60 min
rope + gony
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| TIP |

3a npurotesHe Ha KAPTOPEHM SCTUS BbB PPMTIOPHMKA C ropeLy Bb3ayX Cd HAM-

MOOXOMSLM HEPA3BAPSBALLM CE COPTOBE KapTopu. M3nnakHete HapssaHuTe
napyera KAPTO$M C YMCTA BOAQ, 30 AA NPEOTBPATUTE ClIENBAHE MO Bpeme Ha
npoueca Ha roteexe. [loacywete craparenHo KapTrogpenuTe napyeta, npeam aa
M CIOXMTE BbB PPUTIOPHUKA C rOPeLl Bb3AYX.

Ta6bnuua c BpemeHa 3a NpUroTeaHe

Tabnuuara naBa NPUMEpH 3a TOBA KOM XPAHWUTENHM NPOLYKTM HO KAKBA TEMMe-
pPATYpa M KOMKO OBArO Ce roTear. B cnyyai ye MHCTPYKUMMTE HO OMAKOBKATA HA
NpoAyKTMTE 30 FOTBEHE CE PA3NMYABAT OT Ta3M TABNMLA, CNenBaiTe MHCTPYKUM-
MTE Ha OMAKOBKATA.

3eneHuyum
Mbpsxern kaptodu, 400 _ 2000— 240 25 - 35 min
3aMpaseHm €
Mepxenn kaprogu, 400 Sl | 22 o g s
npecHK <€
Kaptodu, Ha kybueta 750 5 ml onvo 2OO°_C240 30 - 40 min
160 ml crynena
TUKBMUKM 500 sopa + 5 ml 240 °C 10 - 15 min
on1o
160 ml crynena
Yywiku 400 sopa + 5 ml 240 °C 8 - 15 min
on1o
661 400 5 ml onvo 240 °C 10 - 15 min
JTyx 450 5 ml onno 240 °C 12 - 15 min
Meco
Munewxu Heretm 500 o X
(npechm) (30x50 mm) - ZEDNS VSl
CBuMHCKM KOTNETH 330 5 ml onu 230 °C 16 - 25 min
e rome (30x50 mm) ome
[oBexno meco 400 5 ml onuo 230 °C 8 - 12 min
Yunm koH kapHe 350 5 ml onno 230 °C 6 - 12 min
Hanenunukm 300 - 230 °C 8 - 12 min
Munewkm 6ytueta 700 - 230 °C 22 - 28 min
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Munewku repam

2-3 6p.
Arnelkm kotnetm (nebennna 5 ml onno
2,5 cm)

CsauHcko dune (tbHko) 250 5 ml onmo
Pu6a

Manupanm ckapuan 14 6p. -
Tunanus 350 -
Kpancku ckapuam 300 -
Ckapuan 250 -

230 °C

230 °C

230 °C

200 °C
200 °C
200 °C
200 °C

10 - 15 min
20 - 25 min
6 - 10 min
10 - 15 min
12 - 18 min
20 - 25 min
15 - 20 min

YKA3AHUE

> [locouenute cToMHOCTH NPeancTasngaBaT OPUEHTUPOBBYHU cTonHocTu. Tem-

neparypara 1 BpeMeTo 3d NPpUrotBgHe MOrat Ad BapMpar B 3aBUCUMOCT OT

KA4YecCTBATA HA XPAHUTENHUTE NPOAYKTU U NUYHMS BKYC.

> [locoyeHuTe CTOMHOCTM Ce OTHACST 30 M3NOM3BAHE HA Cbad 3Q roteeHe 9

6e3 PeweTkara 3a roteeHe @ Ako 3a no-wanawo npuroTeaHe Xxenaerte

0a M“3Non3eaTe peweTkaTa 3a roteeHe @, BpeMeHdTa 3a roteeHe ce

YOBIKABAT.

3a M3NoN3BAHE HA pelIeTKaTd 3a roTBeHe M3Bepete nporpama , Pruko 3 ().

MouncreaHe n noaAapmXkKa

A MPEAYNPEXXOEHUE - ONMACHOCT OT TOKOB Y[1AP!

> I'Ipenm 0a no4ymcimte ypena, BsMHarm1 U3KINIOYBAMTE uencena ot KOHTAKTA.

> @ B HuKakbe cnyyait He notansite ypena B teuHoctu! Tosa Moxe na
MPMYMHKM OMACHOCT 30 XXMBOTA OT TOKOB YAAP M MOBPEXAAHE HA ypend.

A MPEAYNPEXXOEHUE - ONMACHOCT OT U3TrAPSIHE!

> I'Ipenw no4yncTBaHe octaseTe ypena oa ce oxnagu.

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETN!

> B HMKOKBB CNyuait HE MOYMUCTBAMTE C ABPA3MBHM MM PA3SXKOALM

noymcresawm cpencmu/MuTepMan, KATo Hanp. 06p03MBeH NOYUCTBALL

npenapar nnm CTOMaHeHa NOMAKMHCKA Ten. Te Morar na nospensar

NoBLPXHOCTTA Ha ypenal

3a necHo noumncteaHe pasrnoberte GPUTIOPHUKA € ropeLl Bb3ayX:

14 BG
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1) Xeanerte 3npaso pbba Ha KANAka ¢ ABe pble M o 3aBbpTeTe 06PATHO HA
YOCOBHMKOBATA CTPENKA, JOKATO Ce OTAENM OT AbPXKAyd.

2) TMpu HeobxoanmocT ussapeTe cbaa 3a rotseHe @ oT ypena 1 otcTpaHete
6vprankara @ ot cbaa 3a roteere @), KATO 5 M3OBLPNATE XOPUIOHTANHO
Harope.

3) Tlouwncrete ypena v npuMHAANEeXHoOCTMUTE:

M [loumcrete cbaa 3a roteeHe 9, Mn3paneHus p'l:6 HQA Kanaka U nocrtaskara m
B TONNA BOAA C MEK MMeLl npenapar. I_IF)M HeO6XOﬂMMOCT MOXeTe oa CBa-
NnTE OPBXKATA HA CbAA 30 rOTBEHE 9, KATO HATUCHETE 6yTOHCI HQ gonHarta
CTPAHA HA APBXKATA M 4 M30BPNATE XOPU3OHTANHO. HCIKPCISI nnnakHete
4actute C YMCTa soaa.

B TMoumcrere pelwerkara 3a rotsere ), Gvpkankata @ v mepurentara yawa @ c
TOMNA BOAQ M MEK MMELL NPENapaT M HAKPAs T M3MNAKHETE C YACTA BOAA.
MoxeTe na M3MMETE YACTUTE CHLIO M B COOMMSAMHA MALIMHA.

B Mouucrete ypena c BnaxHa kbpna. MNpu HeobxoanMOCT M3non3saiTe Mek
MMeL npenapar Bbpxy kbpnara. Cnen ToBa AOMBAHUTENHO M3BBLPLIETE
CTAPATENHO C HOBAGXHEHA CAMO C BOAA kbpna. Brumasaiite B kanaka @
HQ ypena [a He nonaaa TeyHoct!

B [pu ynopum 3aMbpCaBAHMS M3MNON3BAMTE HeABPA3MBHA MOA M MeK MMUeLy
npenapar. M36bpliete ONBAHMTENHO C BAAXKHA KbPMA, 30 AA OTCTPAHMTE
€BEHTYQsTHM OCTATbLM OT MMely Npenapar.

M [penn crnobssaqeTo noacyuwere No6pe BCUUKM YACTM.

4) Lpwxte ppba Ha KAnaka ¢ ABe pbLe M o noctasete 0bpaATHO HA ropHaATa
4aCT B NPABMIHMTE Npopesu. 3asbprete pbba HA KANAKA MO NOCOKA HA
YOCOBHMKOBATA CTPENKA, AOKATO Ce GMKCMPA C LPAKBAHE.

5) Bkapaiite oTHOBO ApBXKATA Ha chaa 3a roteeHe @ B nprcnocobnetieto
TaKa, Ye Aa ce GpUKCMpa ¢ WPAKBaHe uiu 1 npubepeTe B CbAa 3a roteeHe @.

6) Mocraeete cbaa 3a roteere @ 06pATHO BbB GPUTIOPHMKA C FOPELL BL3AYX.
[Mpu ToBa BHMMABAKTE 30 NPOPE3a HA APBXKATA HA KOPMYyCd.

YKA3AHUE

Opyrv paboti no noaapbXKata Tp6sa AA Ce M3BBPLIBAT CAMO OT OTOPU3M-
PaHG cneumManusmMpaHa drMpma unu cnyx6arta 30 06cny>KBaHe HA KIUEHTU.
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CbxpaHeHune

1) TMosaurarite unu HoceTe ypeaa, KaTo XBAHETE OTCTPAHK ROMHATA YACT HA
ypena. 3a Luenta HUKOra He M3MON3BAMTe APBXKATA HA ChAA 3a roteeHe @)

2) 3a chxpaHeHue MOXETe id NEeMOHTMPATE APBXKATA HA ChA 3d roteeHe @
M 0 9 NOCTABMTE B CbAA 30 roteeHe @.

3) Mocraeete 6vpkankara @ Ha npucnocobnerreTo B cpenaTa Ha Cbad 3a
roteere @. Otrope noctasete pewertkara 3a roteere (), kakto u noctae-
kata ® n meputenHara yawa @.

4) Cuwxpanssarite ypena cbe 3atsopen kanak @. Taka bTpewwHocta Ha ypena,
KOKTO M NMPUHAANEXXHOCTUTE OCTABAT YMCTM M HEHANPALLEHM.

OTCTPOH’IBGHQ HGQ HeM3INpAaBHOCTU

YPen'bT HE € BK/OYEH KbM
KOHTQKT.

Ypenst e nospeneH.

Bkniouete ypena kum
KOHTQKT.

O6bpHeTe ce KbM CepBH3a.

Ypenst He GyHKLUMOHMPA.
Bkntouere ypena upes Ha-
TckaHe Ha 6ytoHa ON/

OFF @.

M3eanete wencena ot
KOHTOKTA M CE CBbPXKETE
CbC cepeu3HaTa cnyx6a.

Ypenst e u3KtoueH.

B cucremara e Hanumue kbco
CbedMHEeHne.

Ha auncnnes @ ce nokas-

sa ET.

l/l3acu:|eTe wencena ot
KOHTAKTA M Ce CBbpXKeTe
CbC CcepBM3HATA CJ'Iy)K60.

B cucremara e Hanumue kbco
CcheauHeHue.

Ha aucnnes @ ce nokas-
Ba E2.

Ako HEeM3NPABHOCTUTE HE MOraT A Ce OTCTPAHAT MO TOPEenoCOYEeHUTEe HAYNHU UNKN YCTAHO-
BUTE NPYIM BMOOBE HEM3NPABHOCTU, CE€ O6'preTe KbM HALWKS CepBMs3.

Mpuno>xeHue

NpenaBsaHe Ha ypenaa 3a oTnagbumn

B HUKAKDBB criyyal He U3XBBLPSWTE ypead ¢ o6MKHoBeHUTe 6UTOBMU
oTnapbum.
To3u npoAyKT noane>xu Ha esponeickara aupektmsa 2012/19/EU.

Mpenaiite ypena 3a oTnaabumM Ypes NUUEHIMPAHA GMPMA 30 YNPaBNeHUe Ha
oTnamsum 1nm oblumHekata cnyx6a 3a ynpasnerme Ha otnaabumre. Cnassarire
necTBALLMTE B MOMEHTA pasnopenbu. B cnyuait Ha cbMHeHue ce obbpHete
KbM MECTHMS NYHKT 30 CbOMPAHE HA OTNAmbLM.
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Ffapaxuuns
YBaXaeMu KNUEHTH,

30 TO31 ypen nonyyasare 3 rogMHM rapaHLmMs oT 4ATATA Ha nokynkara. B cnyuyart
HO HECBLOTBETCTBME HA NPOAYKTA C NOroBopa 3a nponaxba Bue Mmare 3akoHHo
I'IpClBO aa I'IpeﬂSIBMTe peKJ'ICIMC]LI,MSI npeu I'IPOJ:IGBO‘-IG HQ I'IpOﬂyKTG I'Ipl/i yCHOBMﬂTO
u B cpokoseTe, onpeaenetu B un.112-115* or 3akoHa 3a 3awuta Ha noTpebu-
tenute. Bawwure npasa, npoustMualum ot nocodenute pasnopenbu, He ce orpa-
HWYABAT OT HALIATA NO-NOMY NPENCTABEHA TbPTOBCKA FAPAHLMS M HE3ABUCUMO
OT Hed I'IpOﬂOBOH'bT HQ I'IpOJ],yKTO OTI'OBOpﬂ 3Q IMNCAaTa HA CbOTBETCTBME HA
notpeburenckara cToka ¢ AOroBopa 3a NPoAa6a CbINACHO 3KOHA 30 3ALUMTA
Ha notpeburenure.

FTapaHunoHHM ycnosus

[apaHUMOHHMST CPOK 3aMOYBA [ TEYE OT AATATA HA nokynkara. [asere nobpe
opwurMHanHata kacosa 6enexka. Tosn NoKyMeHT € HeobXxoomm KaTo AOKA3a-
TEencreo 3a I'IOKYI'IKOTO. AKO B pGMKMTe HQ TpM rogMH1 OT OaTaTa Ha SOKyﬂyBGHe
HQ TO3M I'IpOIlyKT ce nogsu ﬂeq)eKT HQ MGTepMGHG nnm ﬂpOM}BOﬂCTBeH ﬂe¢eKT,
npoaykTsT Wwe 6bae 6e3n1aTHO PEMOHTUPAH MW 3aMEHEH - No Haw u3bop.
[apaHUMaTG NPpeanonara B pAMKMTE HA TPMIOAMLIHMS FAPAHLMOHEH CPOK AA Ce
npenAcTassT nedekTHUST ypen 1 kacosata benexka (kacosmsat 6oH) 1 nucmero
[0 ce 0BACHM B KAKBO CE CbCTOM AEDEKTT M KOTA € Bb3HMKHAN. AKO AEpEeKTbT
€ NOKpWT OT HawaTa rapaHums, Bue we nonyunte o6patHo peMoHTMpaHMS Mnu
HoB NpoAykT. C PEMOHTA MM CMSHATA HA MPOLYKTA HE 3anoYBa AA TeYe HOB
TAPAHLMOHEH CPOK.

FlapaHUuMOHEH CPOK M 30KOHOBMU NpeTeHUUn npm aedexTn

rCIpOHLlMOHHCITCI ycnyra He yabiXKaead rapaHUMOHHMSA CPOK. Tosa Baxm Ccbhwo

M1 30 CMEHEHUTE U PEMOHTUPAHM HYACTH. 3a €BEHTYANHO HANMNYHUTE NOBPEOn U
J:l.eq)eKTM olle npu noKynkara Tpﬂ6BG na ce C'I:O6LL|.M BeaHara cnen pasonakosa-
HEeTO. EBeHTyOJ‘IHMTe PEMOHTH Cnen U3TMYaHe HA TapPAaHUMOHHMA CPOK Ca cpeLly
3annawaHe.

O6xBar Ha rapaHumaTa

YpensT e NnpousBeneH rPUXKIMBO CMOPEN CTPOTUTE M3MCKBAHMS 30 KAYECTBO M
[OBPOCHBECTHO U3MMTAH NPEaM NOCTABKA. [APAHLMSTA BAXM 30 AEPEKTM HA
marepuana unu npsoussonctsern nedektm. fapaHumsta He 0bXBaALA YacTUTe
HQ NPOAYKTA, KOMTO MOANEXAT HO HOPMASHO U3HOCBAHE, MOPAAM KOETO Morat
na 6baaT PasMmexaaHK Kato 6bp3o UIHOCBALLM Ce YACTM (HanpuMep GUNTPK Mnu
MPMCTABKM) MK NOBPEAMTE HA YYMMBM YACTH (HANPUMEP NPEKbCBAYM, HaTepum
WK TAKMBQ NPOM3BEAEHM OT CTbKI0). [apaHLmMaTa 0TNaRa, aKo ypensT e nospeneH
nopanu HENPABUIHO M3MON3BAHE MNK B PE3YNTAT HO HEOCHLLECTBABAHE HA TEX-
HMUEeCKa NoaapbXKKA. 30 NPABMAHATA ynoTpeba Ha npooykTa Tpsbsa TouHo Aa
Ce CNAa3BAT BCUUKM YKA3AHMS B YMBTBAHETO 30 06CnyXBaHe.
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[MpenHasHaueHMe 1 OeMCTBUS, KOMTO He Ce MPenoPBYBAT OT YMBLTBAHETO 34
€KCMIoaTaUms MK 30 KOUTO TO NPenynpexXaasa, TPF6Ba 3aAbIKMUTENHO AA
ce u3bsraar. [poayKTbT e NpeaHasHAYEH CAMO 30 YACTHA, O HE 30 CTOMAHCKA
ynotpeba. Mpu 3noynotpeba m HenpasunHo Tpetupate, ynotpeba Ha cuna u
NPKU MHTEPBEHLMM, KOUTO HE CA M3BBPLIEHM OT KIIOHA HA HALWMS OTOPMIUPAH
CepBM3, rapaHUMATA OTNAAa.

Mpouenypa Npu rapaHLUMOHEH cryuan

3a na ce rapattpa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms cnyuar, cnensartte cneptmre
YKQ3QHMS:

B 30 BCHUKM 30MUTBAHMS NOATOTBETE KACOBATA BENEXKA M MAEHTUGUKALIMOHHMS
Homep (IAN 292881) karo nokasarencrso 3a nokynkara.

B Bsemerte aptukynHus Homep ot pabpuurara Tabenka.

M [Mpu Bb3HMKBAHE HO QYHKLMOHAMHM MNK APYM fedeKTM MPBO Ce CBbpXKeTe
no TeneoHa MnK Ypes UMeNn ¢ AonynocoueHus cepauseH otnen. Cnen Toea
e nonyyute NOMbAHUTENHA MHOPMALMS 3a ypexnaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

| Cnen CbIMACyBAHE C HALWLMA CEPBM3 MOXKETE NA M3npaTtHUTe ,ElqueKTHMSI npoaykKr
Ha nocoveHms Bu afnpec Ha cepsusa 6e3nnatHo 3a BOC, KATo Npunoxure
kacosata benexka (KOCOBMSI 6OH) M NOCOYUTE B KOKBO C€ CbCTOM nqueKnT
M KOTd € Bb3HMKHaN. 3a oa ce m3berHar I'IpO6J'IeMM C NPUEMAHETO M OOoNbI-
HUTENHK PA3XOaM, 3a0BIKMUTENHO M3MNON3BAMTE COMO anpeca, komto Bu
€ NMOCO4EeH. chrypeTe M3NPALAHETO A HE € KATO eKCnpeceH Tosap 1nu
KATo Apyr cneumnaneH tosap. l/l3ncheTe Ypena 3aenHo € BCUYKKM NpmHan-
NEXHOCTH, NOCTABEHU MPK NOKYNKATA, M OCUTypeTe NOCTATbYHO CUTYPHA
TPAHCNOPTHA ONAKOBKA.

PemoHTEH cepBU3 / U3BBHIAPAHLUMOHHO o06cny>KBaHE

18

PeMOHTH M3BBH rAPAHLIMATA MOXETE 1A BB3NOXMTE HA KNOHA HA HALKS CEPBM3
cpeuty 3annauiare. Tov ¢ ynosoncrere we Bu Hanpasm npensapurenta kanky-
naums. MoxeM na o6paboteame camo ypeam, KOMTO €A AOCTATLYHO ONAKOBAHM
M M3NPATEHM C NNATEHM TPAHCTIOPTHM PA3XOMM.

BHumaHme: M3nparete Bawus ypen Ha KNOHA HA HAWKS CEPBM3 MOUMCTEH M
C yKkasaHue 3a aedekta. Ypeaure, M3NPATEHM C HEMNATEHM TPAHCMOPTHM PA3XO-
OM - C HANOXEH NNATEX, KATO eKCNPECEH UMK APYT CNELManeH ToBap - He ce
npuemar.

Hue we u3sbpLIMM 6e3n1NATHO M3XBBPASHETO HA M3NpaTeHuTe of Bac nepektHu
ypeanu.
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CepBusHo ob6cny>kBaHe

Benrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

IAN 292881

BHocuten

MOJ‘ISI, O6'preTe BHMMAHME, Ye CneasalmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
I-I'prO Ce CBbPXeETE C ropenocovYeHns CEPBU3EH LIEHTBLP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
TEPMAHNA

www.kompernoss.com

*Yn. 112,

(1) Mpm HecvoTBETCTBIME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOFOBOPA 30 NPOAMX6a noTpe-
BUTENSTMMA NPABO AA NPENSBM PEKNAMALMS, KATO MOMCKA OT NPONABAYA A NpHBEae
CTOKATA B CLOTBETCTBME C NOrOBOPA 30 nponaxba. B Tosu cnyuai notpeburensr
MOXe A0 M36MPa MeXAy M3BbPLIBAHE HO PEMOHT HO CTOKATA MM 3AMIHATA M C
HOBQ, OCBEH OKO TOBA € HEBB3MOXKHO MM M3BPAHMSAT OT HETo HAYMH 30 obesleTeHme
€ HenponopLMOHANeH B CPABHEHME C APYIMS.

(2) Cmsra ce, ye naneH HauMH 30 O6E3ILETIBAHE HA NOTPEGUTENS € HENPOMOPLMOHA-
fIeH, aKO HETOBOTO M3MON3BAHE HANATA PA3XOAM HA NMPOAABAYA, KOMUTO B CPABHEHMWE
C OPYTMs HOUMH HO OBE3LETIBAHE CA HEPA3YMHM, KATO CE B3EMAT NPENBMA:

1. ctrorHocTTa Ha I'IOTpe6MTeJ'ICKOTO CTOKd, KO HaMaLWe nunca Ha HeCbOTBETCTBME,
2. 3HQYMMOCTTA Ha HEeCbOTBETCTBMETO,

3. BB3MOXHOCTTO 10 CE MPENNIOXM HA NOTpebuTens Opyr HaYMH Ha obeslleTIBaHe,
KOMTO HE € CBBP3AH CbC 3HAUMTENHM HeynoBCTBA 3 Hero.

YUn. 113.
(1) Korato notpeburenckara croka He CbOTBETCTBA HA AOroBOPA 3 Npoamk6a, npona-
BAYDT € ANbXEH A 5 NPUBENE B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a Npoaaxba.

(2) MpueexaareTo Ha noTpebuTEncKaTA CTOKA B CHOTBETCTBME C AOTOBOPA 3d MPOAMX6a
TpS6BA AQ Ce U3BBLPLUM B POMKMTE HO €AMH MECEL|, CYMTAHO OT NPENSBIBAHETO HA
peknamaumsta ot notpeburens.

(3) Cnea m3stuaHeTo Ha cpoka no an. 2 noTpebuTensT MMA NPABO AA PA3BAAM AOTOBOPA
M 0a My Gbe BbICTAHOBEHA 3AMNATEHATA CyMA MM AA MCKA HOMOMSBAHE HA LieHaTa
Ha notpebuTenckara crokacsrmacHo un. 114.
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(4) Mpueexxnareto Ha noTpebuTenckara cToka B CbOTBETCTBME € NOTOBOPA 3a Npoaaxba
e 6esnnatHo 3a notpebutens. Toit He ABMKM PA3XOAM 30 eKcneamMpaHe Ha noTpebu-
TENCKATa CTOKA MNM 30 MATEPUANM M TPYA, CBLP3CHM C PEMOHTA i, M He Tpabsa Aa
NOHACA 3HAUMTENHM HeynobCTBa.

(5) Motpeburenst Moxe na Mcka m obesLLeTEHME 30 NPETbPHEHUTE BCIENCTBUE HA
HECBLOTBETCTBMETO BPEenM.

Un. 114.

(1) Mpm HecvoTBETCTBUME HO NOTPEGUTENCKATA CTOKA C AOFOBOPA 30 NPOAMX6A M KOraTo
NOTPeBUTENST HE € YAOBNETBOPEH OT PELIABAHETO HA peknamauusta no un. 113,
TOM MMA NPABO HA M3GOP MEXOY €OHA OT CNeaHMTe BbIMOXKHOCTH: 1. passansHe
HQ IOTOBOPA M BB3CTAHOBSBAHE HA 3AMNATEHATA OT HEFO CYMa; 2. HOMANSBAHE HA
LeHara.

(2) Motpebutenst He MOXe [a NPETEHOMPA 30 Bb3CTAHOBABAHE HA 3AMNATEHATA CyMa
MNK 30 HOMAMFBAHE LEHATA HA CTOKATA, KOTATO ThPTOBELT Ce CbInack aa Guae
M3BBPLIEHA 3AMIHA HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C HOBA MMM A CE MOMPABM CTOKATA
B PAMKMTE HO €0MH Mecel| OT NPeasBIBAHE HA PEKNAaMALMSTa OT notTpeburens.

(3) ToproBewsT e AMbXeH Na YAOBNETBOPM MCKAHE 30 PA3BANSHE HA AOTOBOPA M Ad
Bb3CTAHOBM 3AMNATEHATA OT NOTPEBMTENs CyMa, KOTrATO CRed KATo € YAOBNeTBopMI
TPU PEKNAMALMK HO NOTPEBUTENS UPEe3 U3BBPLIBAHE HO PEMOHT HA €HA M ChLUA
CTOKQ, B PAMKMTE HA CPOKA HA rapaHumsta no un. 115, e Hanuue cnegsawa nossa
HO HECHOTBETCTBME HA CTOKATA ¢ Aorosopa 3a npoaax6a. (4) (Mpeanwha an.
3-0B, 6p. 61 o1 2014 ., B cuna o1 25.07.2014 r.) Motpebutenst He Moxe Aa
NPETEHAMPA 30 PA3BANSHE HA NOTOBOPA, GKO HECLOTBETCTBMETO HA NOTpebuTenckara
CTOKA € AOTOBOPA € HE3HAUMTENHO.

Yn. 115.

(1) Notpeburenst Moxe aa ynpaxkH1 IpaeoTo CM MO TO3M pasaen B CPOK 4O ABE FOAMHM,
CUMTAHO OT OCTABSHETO HA NOTPeBUTENCKATA CTOKA.

(2) Cpoxkst no an. 1 cnupa na Teye npes BpemeTo, HeobXOAMMO 30 MONPABKATA MM
30MSHOTA HA NOTPEBMTENCKATA CTOKA MK 3a MOCTUIAHE HA CMOPA3yMeHUe MeXAy
NPOAABAYA M NOTPebUTENS 30 PELIGBAHE HA CNOPA.

(3) YnpaxHssaHeTo Ha npasoTo Ha notpebutens no an. 1 He e 06BBLP3AHO C HUKAKBB
APYT CPOK 30 NPEeAsBIBAHE HA MCK, Pa3nMyeH oT cpoka no an. 1.
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Peuentu

YKA3AHUE

> [locoueHnTe B peLienT1Te HOCTPOMKM HA TEMNEPATYPATA U BPEMETO ca
CaMo npenopbky. Te MOrar 1a BApMPAT B 3ABUCHMOCT OT KQYECTBATA HA
XPAHWTENHMTE NPOMYKTM M N4HMs BKyC!
MuvprxeHn kapTtodpm

Mpoaykm 3a 2 nopumm

* 400 g mpxeHmn kaptodu (3ampaseHm)

* con

MpuroTteaHe:

1) Cunerte 3ampasenute kapTodH BbB GPUTIOPHUKA C FopeLy Bb3AyX U
nopbcete PABHOMEPHO C WMMKA COIl.

2) Wsbepete nporpamara ,MMepxeru kaptodu, sampasern” @ v romsere
kaprodure Ha 220 °C okono 35 MmHyTU. 30 LenTa HACTPOMTE PbUHO
BPEMETO M TEMMepaTypara CeracHo onucawuerto B rasa MpuroreaHe
Ha XPAHUTENHU MPOAYKTH.

KaprodeHun yenxmc

Mpoaykt 3a 2 nopumu

e 400 g kaptodm (c TbHKa KOpPA)

e 10 mlsexmmn

* 2 c.n. MAsH yepseH nunep (cnapsk)

e 1 4. MnsHO YMnm

* 1 wwunka saxap

*  Mopcka con

*  uyepeH nunep
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MpurorteaHe:

1)
2)

3)

4)

M3muitre nobpe kaprodure U i HapexeTe € KOPATA HA He TBbpAe Aebenm
peseHu.

Cmecerte kapTodeHHTe pe3eHM C OCTAHANMUTE CbCTABKM B LOCTATLYHO
ronsma Kyna.

Cunete cMecTa BbB GPUTIOPHUKA € ropeLy Bb3AyX U U3MbpKeTe [0
snammcroxsnto Ha 220 °C 3a okono 30 - 40 min. 3a uenta usbepete
nporpamara ,Mepxenn kaptodu, npeciun” @ u nacrpoiite spemeto u
TeMneparypara.

M3Banete kaptodeHute yemxuc ot GpUTIOPHUKA C ropeLl Bb3OyX W
cepBupaiTe He3abaBHO.

MuvprxkeHn cnapku kapropu

Mponykt 30 2 nopumm

400 g cnanku kaptodu
1 c.n. cycam
1 wwmnka mopcka con

5 ml onmo

MpuroTteaHe:

1)

2)

3)

4)

5)

O6enete cnankute Kaptodu U MM HapexeTe HA NpbuMLmM ¢ nebenrHa
Tx1cm.

3anbpxete 6€3 MA3HUHA CycaMa B NPoAbIKeHme Ha okono 10 MUHYTH Ha
170 °C, nokaro nycHe apomar. 3a uenta mibepete nporpamara ,Pruro
2" #9 y HacTpoitTe croTBETHO BpeMeTo 1 Temnepatypara. Ot speme Ha
Bpeme pasbbpkeaiiTe cycama ¢ noaxonsiy npuéop.

Ocrasete 3anMbP>XEeHMd CyCaM Aa ce oxXnaaum neko n ro HOMQOUKAMTE 30eQHO
CbC conra.

Cunerte cnaakute KapTodH 3a MbPXKEHE U ONUOTO BbB GPUTIOPHUKA C
ropety Bb3ayx u msmbpxere Ha 220 °C 3a okono 20 - 25 min. 3a uenta
usbeperte nporpamara ,Mepxenn kaprodu, npecrn” @ u nacrporire
BPEMETO M TEMMepaTypaTa.

[lobasete cMecTa oT Cycam v Con KbM MbPXXEHWUTE CAOKM KAPTODH M
cepBupaiTe He3abaBHO.

YKA3AHUE

> 30 No-XpymnKaB PE3ynTar HAKMCHeTe NPbYMLMTE CAAKM KApTOdH 3a

22 BG

60 MUHYTU Npenn rotBeHeTo. Cnen TOBA ' NoACYyLWIETE U T NOPBLCETE
PABHOMEPHO C HULLEeCTe.
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MnopoBa canara ¢ NUNeLKn rpau

Mmpoc

Mponyktv 30 4 nopumu

500 g nunewku repam

1 noprokan unm 1 maHro

200 g pemynana unum canatet apecutr Miracel Whip
COn 1 YepeH nunep

MQIKO NIMMOHOB COK, MpeceH

Manko coc Yopuectbp

MpuroTeane:

1)
2)

3)

4)
5)
6)

Monnpasete nunewwKMTe MPAM CbC CON M YEPEH NUMEP.

Mocrasete pewetkata 3a roteere ) 3aeaHo cve cvaa 3a roteeHe @ Bbs
GPUTIOPHMKA C ropell Bb3AyX, PA3NpPenenete omrope MUAELWKUTE MPAM 1
usmbpxete Ha 220 °C 3a 25 - 35 min. 3a uenta usbepete nporpamata
,Pruro 3" M3) u Hactpoitte cvoTBeTHO Bpemeto u Temneparypara. Cren

10 - 15 MUHYTH O6BpPHETE NUMELKHUTE MbPAM.

Ocrasete nunewkure rbpav 4a ce OXAAAST U M HOKBCAMTE € NPBLCTU UK
2 sunuum.

O6enete NOPTOKANA UMK MAHTOTO M HOPEXETE HA NApYeTa.
CMeceTe peMynanarta ¢ HIAKOMKO MPBCKM COC YOPUECTbP M NIMMOHOB COK.

Cnen TOBA CMeceTe nuneLK1Te rspam, NNoaoBeTe U pemynanaTta 1 ocrase-
T€ Oa NpecTou B XNAOMNHUKA HAKONKO 4Yaca npenn cepsnpaHe.

Mponykti 3a 2 nopumm

500 g KbNUAHO CBMHCKO Meco
2 c.n. noAnpaeKa 3a rMpoc

10 ml onno

60 ml cmetana

2 u.n. kpem dpeuw

con
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MpuroteaHe:

1)

2)

3)

Cmecete onmoto m noanpaskara 3d rupoc 1 pC|36'prC|ﬁTe C KbNILAHOTO
meco. o Bb3MoxHOCT ocTaseTte 04 NPecTon B XNAAMNHMKA HAKONKO Hacda.

Cunete MecoTo BbB GPUTIOPHMKA C ropely Bb3ayx 1 mambpxete Ha 200 °C
. w .

3a okono 15 min. 3a uenta usbepete nporpamara ,Meco” & u HacTpoiite

BPEMETO M TEMNEPATYpaATa.

Ako r1pocsT ce crensa, pasbbpKeakTe NEPMOANYHO € noaxoaaly npubop,

30 A0 Ce U3MBPXM PABHOMEPHO.

Hobasete cMetaHata 1 kpem dpel 1 MbpkeTe owe 2 min.

Munewkm kpunua

24

Mpoaykt 3a 2 nopumm

6 nunewku kpunua

10 ml BuHeH ouer

Hakonko npbcku coc Tabasco

MNSH COABK YepBEH nunep

Manko KadgBa TPBLCTUKOBA 3aXAP AW Mend
2 4.1. 3eNeHU NoANPABKM

COn 1 yepeH nunep

5 ml onmo

MpuroteaHe:

1)
2)
3)

4)
5)

BG

Cmecerte B Kyna ouertaqa, coca TGbGSCO, 3axaprta unnu mena, seneHnTe 1
CyXute noanpasku.

Cunete nunewkute KpMALA B KyNa 1 pasbbpKaite pABHOMEPHO C MAPUHA-
rara. Halt-nobpe ocrasete Aa Npecrom B XNAQMAHMKA 30 €0HA HOLL.

Usbeperte nporpamara ,Munewku Gyriera/kpunua’ ¢ Ha bpuTIopHUKa
c ropely Bu3ayx 1 Hactporte 220 °Cu 25 - 35 munytn.

Cunete 0nMoTO BbB GPUTIOPHMKA C FOPELL Bb3MYX M 3ArpeiTe 3a KpaTko.

,D,O6OBeTe MAPHMHOBAHUTE NMUNELKU KPMUILA M TOTBETE AO KpAs HA Nporpa-
mara. Ot Bpeme Ha Bpeme npoaepﬂBoCﬂe npoueca Ha roteeHe.
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3aneuyeHu MeaanboHU OT CBUHCKO Ppune

Mpoaykt 3a 4 nopumu

400 g cBuHcko dune
1 - 2 pomara
cupeHe Mouapena

COn 1 YepeH nmnep

Mpurotesne:

1)

2)
3)

4)

Hcpe)KeTe CBUHCKUTE qJMJ'Ier HO MeaoanboHu C D.e6el'IMHC| 2cmu OBKyceTe
CbhC CONn U YepeH nmnep.

HapesxeTe nomarnte 1 cMpeHeTo MoLAPENa HA ThHKM GUIKIAKM.

Moctasete pewertkata 3a roteere ) 3aearo cve cvaa 3a roteeHe @ Bbe
GPUTIOPHMKA C ropeLl Bb3yX, PA3NpeneneTe omrope MELANbOHUTE U M3-
nbpxete Ha 220 °C 3a okono 12 MuHytH. 3a uenta nsbepete nporpamara
.PpuHo 3" (M3 1 HacTpo#TE CHOTBETHO BPEMETO M TEMNEPATYpPATa.

Cnen m3tmuaHe Ha 12-Te MMHYTM nNocTaseTe No eaHa GpUAUIMKa AOMAT U
CHMpEHE MOLApena BbpXy MEAbOHMTE M 3aneyeTe 3a okono 7/ MMHYTM Ha
150 °C. 3a yenta oTHoBo W3BepeTte nporpamara ,Pruto 3" ().

MGPMHOBCIHCI CbOMIA CbC CyCaMm
Mpoaykt 3a 4 nopumu

°

500 g cbomra

1 c.n. cycam

25 ml coes coc

25 ml numonos cok

1 c.n. men

1 4.n. MnsH yepBeH nunep

COn 1 4YepeH nmnep

MpuroTeaHe:

1)

2)
3)

4)

5)

HpMI’OTBeTe MApPUHATA OT COEBMA COC, CyCaMa, NMMOHOBKA COK, Meaaq,
MNEeHWa YepBeH NMnep, CONTa U YepHMa nunep.

Hope)KeTe CbOMIATa HA Ky6HeTO M cMeceTe C MapUHATaTa.

Mpw Heobxonmmoct otctparete Gvpkankara @ ot cbaa 3a roteere @ u
roteete MapuHosaHata cbomra Ha 200 °C 3a okono 5 muHytH. 3a uenta
usbepere nporpamara ,Puba’ XD u HACTPOIiTE CLOTBETHO BPEMETO M
Temneparypara.

Cnepn m3TMUQHE HO NONOBMHATA BpEMe NPOBEPETE NPOLECA HA FOTBEHE M
pa3bbpKAiTe NeKo roTBEHKUTE MPOAYKTM NPpH HEOBXOAMMOCT.

Cepsuparire HesabasHo.
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BbvpkaHu anua
Mponykti 30 2 nopumm
e 3 aiua
* 20 g kybuerta wyHka
e 10 g seneH nyk
e 50 ml cmerana
* 1 nomar
e 5mlonmo
®  COn M uepeH nunep
* ] c.n. CMECEHM 3aMpa3eHH 3eneHU NOANPABKM
MpuroTesaHe:
1) Pa3buiite siiuata cbe cMeTaHara.
2) Hapexerte 3eneHms nyk Ha NPbLCTEHM, O NOMATMTE - HA NApYeTa.

3) CwMecete situeHaTa cMec ¢ Ky64eTaTa WyHKa, 3eNeHYyLUTE 1 3eneHuTe
MOAMPABKM M OBKYCETE ChC CON U YEPEH NUnep.

4) Wsbepete nporpamarta ,Pruro 17 (M) Ha dpuTiopHUKa ¢ ropely Bb3ayX 1
nactpoitte 150 °C 1 8 - 10 mmuyth.

5) Cunete onuoTo BbB GpHUTIOPHMKA C ropeLy Bb3yX W 3arpeitte 3a Kparko.

6) [ob6aserte siueHara cmec 1 roteete okono 8 - 10 muHy. Ot Bpeme Ha
Bpeme pasbbpkeaiiTe ¢ noaxoaswy npubop.

7) Cepeuparite HezabasHo.

KpyToHu cbc 3eneHmn noanpasku
Mpoaykt 3a 4 nopumu
* 4 ¢punmum xnsb 3a npenudyare
e 15 ml pasroneto macno
¢ 10 mlonno
° 2 Y.n. 3eieHn I'IOﬂl'IpGBKM HQ BKyC
MpuroTeaHe:

1) Hapexerte xns6a 3a npenmuaHe Ha eAHAKBO ronemm Kyb4eta u cunete BbB
$PUTIOPHMKA C fopely Bb3ayX.

2) CMeceTe 0NMOTO M MACNOTO ChC 3€NEHMUTE NOANPABKM M pasnpenenete
PABHOMEPHO BbPXY Kybuerara xnsb.

3) Totsete okono 6 - 8 min Bbe dpuTIopHMKa ¢ ropely Bb3ayx Ha 180 °C, B
30BMCMMOCT OT XENAHATA CTeneH Ha 3adepessare. 3a uenta usbeperte Npor-
pamara ,Peuto 17 (M) 1 HacTpoliTe CbOTBETHO BPEMETO M TeMnepaTypara.

prTOHMTe CbC 3€eNneHn noanpasku ca OC06eHO BKYCHM B canara uim Karto
MAnKa MexanHHa 3aKycka.
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Meprexopeva
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L]

Eicaywyn
2ZuyxapnTipia yia TNV ayopd TnG véag oag cuokeung!
To mpoidv ou amokroare ival éva cuyxpovo Tpoidy uyning moidmrag. Oi
odnyieg xpriong amoteholyv TpRpa autol Tou mpoidvrog. MepidapPavouv onpa-
vrikég utrodeieig yia Tnv acddleia, T xpfion kai my amdppiyn. Mpiv amd m
xprfion Tou mpoidvrog, e€oikewbeite pe dheg Tig uodeieig xeipiopol kal acdhd-
Aelag. Xpnoipotoleite To TPOIOV povo OTwG meplypaderal kai yia 1a avadepo-
peva media xprong. Mapadidere ONa ta tyypada ot mepimwon mapddoong Tou
TPOidVTOG OF TPITOUG.

| | ]
MpofAerrépsvn xprion

H ouokeun auth mpoopilerar amokAeioTikG yia 181wTIKA Xpron (payeipepa Tpodi-
Hwv). Mnv xpnoiporoleite T Guokeur yia emayyepartikolg okotoUs.
Xpnoiportoleite T cuokeur) AmOKAEIOTIKG Ot oTeyvoug xwpoug. Mnv ) xpnoipo-
moreite ott ot elwrepikolig XOPOUG.
H ouokeun auth Sev mpoopileral yia xpron...

— ot kouljiveg yia umalihoug kataoTudtey, ypadeiwy kal dGAwv emay-

YEAHATIKQV TOHEWY,
— amnd mehareg Eevodoyeiwy, potih kal ANV TUTTWY KATAAUPATWY,

— o€ mavoldy pe mpwIvo.

/A NPOEIAONOIHEH
Kivéuvog ot mepintwon pn mpofAerropsvng xprnong!

Ye mepimmwon pn mpoPAemdpevng xpAong f/kar dMou eidoug xprong evdéxeral
va mapatnpenBolyv kivéuvol.

> XpPnOIHOTIOIEITE TN CUOKEUT QTTOKAEIOTIKA HE TPOTIO GUHPWVO pE TOUG
Kavoviopoug.

> Tnptite 1ig Siadikacieg mou meprypadovrar otig mapoloeg odnyieg xph-
ong.

YNOAEI=H

> Amokheiovral aéiboeig omoioudnmorte eidoug Aoyw {npidv amoé pn mpofie
TIOHEVN XPNOT, AKATANNAEG EMIOKEUEG, HI| EMITPETOHEVEG TPOTTOTTOINTEIG 1)
amd T XPHon HN eyKekpipévey avialakTikoy. Ty eubivn déper amokAer-
oTIKA 0 XPNOTNG.
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Napadoréiog eomhiopog
H ouokeun mapabiderar pe Ta akdrouba e&aprhpara:
® Opirtda Oeppol atpa

Aoyeio payeipéparog

2xApa payeipipaToq

Avadeutipag

Baon

Aoxeio pétpnong

Odnyieg xpriong

1) Adaiptote OXa ta eaptipara TG cuokeung kai Tig odnyieg xpriong amé to
KouTi.

2) AnopakpUvere Ta UNikG cuokeuaciag Kal TuXOV auTokdAnTa amd T
OUOKeUl).

YMNOAEI=H

> ENéyére Tov mapadorio e€omhiopd wg mpog Ty mAnpoTnTa, kabdg kar yia
epdaveig dnpitg.

> 3¢ mepimtoon eNimolg mapadotéou e€omhiopol 1 {npidv Aoyw eANimoug
ouckeuaoiag f Aoyw perapopdg, ameubuvBeite om ypappn eutmpémong
mehatov (BA. keparaio ZépPig).

Amnéppiyn TG ouokeuaoiag

H cuokeuacia mpooTatelel ) ouokeur and $pOopig katd T peradopd. Ta uAikd
ouokeuaaiag éxouv emeyel oUpdwva pe Toug kavoveg pooTaciag Tou TepIBai-
AOVTOG Kall TIG TEXVIKEG aOPPIYNG Kal, WG €K TOUTOU, €ival avakukAQaIua.

H emotpodn TG cuckeuaciag ot onpeia avakikhwong e€oikovopel TpwTeg UAeG
KQl HEIQVEN TNV TTOCOTNTA TWV ATTOPPIPHATWY. ATTOPPpITTETE Ta UNIKG CUOKEUAO-
ag mou Sev xpnoipomololvral MAéov cUpdwva P TIG KaTd TOTToug 10KUoUTEG

mpodiaypadis.

YNOAEI=H

> Eddoov undpye n duvardmra, pulaée T yvioia cuckeuacia kard
 Si1dpkeia TG eyylnong, yia va propeite ot TepimTwon eyylnong va
OUOKEUAOETE Tr) CUOKEUT OWOTA.
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MNeprypadr) ocuoksung

Eikova A:

Kamaki (adaipolpevog e€wtepikdg Saktihiog)

Aoyeio payeipéparog

Adaipolpevog avadeutipag

Oeppavtiki MAAKa

MAnkTpo amacpaAiong kamakiou

MAAkTpo SET M

MAAkrpo ON/OFF (O

OBdvn

MAAkTpa pe BéAn A ¥ (abénon/psiwon xpdvou 1y Beppokpaciag)

00000000 0C

Eikova B:

@ 3xdpa payepiparog
® Baon

® Aoycio pétpnong

Texvika XapaKTnpIoTIKA

30

Téon Sikriou 220-240V ~, 50 Hz
Ovopaoriki 10xUG 1450 W
Karnyopia mpoctaciag | (@ ltioon mpooTaciag)

OMa Ta eapripaTa autig TG CUCKEUNG

Q'F TToU €pYOVTal Ot emadn pe TPOPIPA pTTO-
polv va xpnaoigomolouvral pe acpaieia
ota TpodIpa.
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Yrrod:ideaig aodalsiag

KINAYNOZX HAEKTPOIMNAHEIAZ

» Mpiv amé v évapén Aeiroupyiag TnG oUoKeUnG, eENEyxeTe
gav n 1aon Siktlou cupdwvei pe TNV avaypadopevn oty
mvakida Turou/mpodiaypadwv taon Sikrlou.

» Mepvare o kalwdio Tpodpodooiag katd TETOIOV TPOTIO, WOTE
va pnv pAEKETal f va pnv propei va utrootel aAeg PAaPeg.

> XPNOIPOTIOIEITE T CUCKEUN ATTOKAEIOTIKA Of OTEYVOUG X-
poug. Mnv t xpnoiporoicite ot ewtepikolg XwPOUG.

Mnv BuBilere T cuokeun, To kalwdio Tpododoaiag fy To
Buopa moté ot vepd 1) AMa uypa! Aladoperikd, maparn-
peitar kivduvog Bavatou Aoyw nhektpormAnéiag!

» Merd and ™ xpron, amoouvdiere To Buopa amd my mpila,
WOTE va eKTENEOETE TIG epyaoieg kaBapiopou.

» X TIEPITITWOT TTOU I CUOKEUN TIEOEl KATW 1) uttooTel BAGPN,
unv T xpnoiporoicite. AvaBirtere Tov éNeyxo kai, epocov
QTTaITEiTal, TV EMIOKEUR TNG OUOKEURG ot e€eIdIKEUpEVO TTPO-
OWTTIKO.

» Ta Buopara A Ta kalwdia pododoaiag mou éxouv UTTOOTE
{nua npéme va avrikaBioravral dueoa and eéouciodotnpé-
vo e€eidikeupevo TIPOoWTTIKO 1 amo To Tufpa eéutnpémong
meENaTOV, OOTE va amodelyovtal TuXoV kivouvol.

> [1a v mapaokeur) TPodipwy, XPNOIPOTIOIEITE ATTOKAEICTIKA
10 adaipolpevo doxeio payeipéparog!

A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» Mnv xpnoipomoleite T cuokeur yia GANOUG OKoTIoUG aTTo
Toug TIEPIYPadOpEVOUG OTIG TTAPOUsEG odnyieg. 2e TePITTOON
gopalpévng xprong, maparmpeital Kivouvog TpaupatiopoU.

» Qpovrilere yia ) otaBepdTNTA TG CUOKEURG.

~ [Mepvare To kalwdio Tpopodoaiag kard TETolov TPOTIO, WOTE
Va PNV PTTOPEI Va TO TIATNO€l KAVEIG ) VA OKOVTAYEl OE auTO.
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A MPOEIAOMOIHXH! KINAYNOX TPAYMATIZMOY!

» TomoBereite T cuokeur 6oo To duvaTody Mo KOvTa Ot pIa
npida. Opovrilere wote va diacdalileral eukohn mpdoBaon
oto Buopa yia mepimTwoeig kivOUvou Kal va pnv propeite va
okovrayete oTo KaAwdIo Tpododoaiag,.

» H xpnon autig g ouokeung amd maidid ave Twv 8 erwv
emrpéneral, ebooov Ppiokovrar umd emiBAeyn. Emrpémeran
N XPnon TNG CUCKEUNG ammd ATOHA HE PEIOHEVEG GUTIKEG,
aioBnTnpiakeg f vonTikeg IKavoTnTEG ) e ENNelwn epmeipiag
f/Kal yvooewy, epooov emTnpolvTal 1} Xouv eKTTaIOEUTE]
avadopikd pe TNV acpalr XPron TG CUOKEUNG Kal EXOUV
karavonoel Toug emakolouBoug kivolvoug,.

» O kaBapiopdg kai n ouvipnon xprom Sev emrpémeral va
Sie€ayovrar and maidid, ekTog €Ay eival Ave Tev 8 €10V Kal
Bpiokovrar umd emifAeyn.

» Ta maidid karw Tev 8 erwv Sev emrpémeral va épyovral oe
emadn pe T ouoKeun Kal To kaAwdio ouvoEonG.

» Amayopeuetal n XpHon NG CUoKeUnG amo Taidid wg maiyviol.

» Kard m diadikacia payeipéparog ameheuBepwverar kautdg
aTHOG, KUPIWG OTAV avoiyeTe TO KATIAKI. TnpeiTe amooTaon
aodaleiag amod Tov aTpod.

» 2¢ oplopéva e€apTipaTa NG CUOKEURG avanTiooovTal TTOAU
uwnAég Beppokpaoieg katd v Aeroupyia. Mnyv ta ayyidere,
woTe va amodelyete Tuxov eykaupata. Na epyxeoTe oe emadr)
povo pe Ta oToixeia xeipiopou kai T xeipohar) Tou doxeiou
HOYEIPEUATOG,

> Mnv petakiveite T ouokeur) katd ™ Sidpkeia TG AeToupyiag,
kaBog mapatpeitar kivéuvog eykatparog!

» Adrvere T cuokeur va kpuwvel Tipiv amd Tov kabapiopo f
v alayn aéeocoudp.

» Mnyv onkavere ote To Soxeio payelpépaTog kard T didpkeia
NG Aeiroupyiag amd 1o mepifBAnua.
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A MPOEIAOMOIHZH! KINAYNOZX NMYPKATIAZX!

> Mnv xpnoiporoisite e€wtepikd xpovodiakomn f EexwplioTo
TNAEXEIPIOTNPIO YIA TN A&ITOUPYia TNG CUOKEUNG.

» Mnv xpnoipomoisite TN cuokeun KovTa Ot KAUTEG emidAveleg
N e0pAekTa UNIKA.

> Mnv adrjvete T CuoKeur TTOTE XWPIG EMTHENON KATA TN
AeiToupyia.

» Mnv tomroBereite TOTE TN CUOKeUN KOVTA 1} KATW Ao eldAekTa
UNIKG, KUPIWG kATW aTtd koupTiveg iy vrouhamia koulivag,.

z{>§[1POOOXﬁ!Ywnxﬂ;eeppOKpookq!

» Mnv TomoBeteite avTikeipeva otV o) AgPICHOU OTO KATTAKI
TNG CUOKEUNG KAl PNV TNV KAAUTITETE.

> Mnv emiTpémere va katalfjyouv uypda oTnv ot} agpICHOU TOU
KATTAKIOU CUOKEUNG.

» [Npoaoraretere Ty avrikoANTIKN emicTpworn. Mnv xpnoipo-
TTOIEITe JETAANIKA QVTIKEipEVa, OTTWG paxaipid, TEOUVIA, KATT.
> mepimTon mou utrooTel {npid n aviikoANNTIK emioTpwon,
S1aKOYTE TN XPROT TNG CUCKEUNG.

> Mnv xpnoiporoigite TN CUCKeUN XWPIG TO OoXEIO payEIpEPa-
Tog!

> [Miavere T cuokeur TTALUPIKA KATW, YIA VA TN PETAKIVIOETE.
Mnv xpnoipomoieite Tn AaPn Tou doxeiou payeipéparog yia
autfv T Siadikacia.

» XPnOIPOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA TIPOTEIVOHEVA ATIO TOV KATA-
okevaoth aleooudp.
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| L} 1
Mpiv ammo TV mpwTNn Xpnon
Mpiv amd ™ xpfon g dpirilag Beppol atpa yia mpdTn dopd, akoloubrore
v e&Ag Siadikacia, yia va amopakpUVeTe TUXOV KATACKEUAOTIKA UTTOAeippaTa:

KINAYNOZX HAEKTPOMAH=IAZ

> To kahwdio Tpodpodoaciag Sev emrpémeral va épyetal ot emadn pe 1a
eéapmpata g dpmilag Oeppol aépa ota omoia avamriooovial uynAég
Oeppokpaoieg. Kivbuvog nhekrpominéiag!

/A NPOEIAOMOIHIH - KINAYNOX TPAYMATIZEMOY!

> 3¢ elapTApaTa NG oUOKEURG, Kupiwg ot Beppavriki mAdaka @, Ta
alecoudp kai To karraki @ avamriooovral oAU uynhég Oeppokpaoieg
kata T Aeiroupyia. Ma autdy Tov Aoyo, pnv épxeote oe emadn pe autd. Na
¢pxeoTe Ot emadr aTmoKAEIOTIKG pe Ta oTolxela xeipiopoU kai T xeipolafn
Tou Soxeiou payeipipatog @. Na v amoduyn eykaupdTey, XpPnoIHOTOIE -
Te yavma koudivag katd tnv adaipeon Twv Tpodipwy.

1) TomoBerteire T ouokeun ot pia opilévTia, emimedn, otabeph kar avBekTikA ot
uyn\ég Beppokpaocieg emdaveia.

YMNOAEI=H

> Edv emBupeite va TomoBeroere 1 dpirtla Oeppol atpa omy eotia kaTw amd
TOV amoppodNTPa, GPOVTIoTE WOTE 1) EOTIA VA Eival QTTEVEPYOTTOINKEVN.

2) Zuvbiore 1o Buopa ot pia mpila. H 0Bovn @ avaPer pe prie xpopa, n evéadn
wpag avaPoofPrive kal akolyetar éva nxnriké ofua. H ouokeun Ppiokeral oe
AeIroupyia avapovig.

3) TMhéote To mAfkTpo amacpahiong @. To kaméaxi @ avoiyer.

4) Adaipéore m oxapa payepéparog @, To Soxeio pirpnong B kai m Paon .

5) MpooBiote 300 - 500 ml vepd oto Soxeio payepiparog @ xai kheiote To
karaki @), matdvrag To MPoG Ta kT, pEXP! va achalicEr pE TOV XapakTh-
PICTIKO NXO.

6) TMarhote o mAkTpo SET @ kai pe Ta mAAKTpa pe Bén A ¥ @ emiédte To
Tpoypappa . Me o mAkTpo pe Béhog A mhonyeiote SeidoTpoda kal
pe To AAKTpo pe BéNog Y apiotepdoTpoda oTo pevo.

MNarhoTe To MAKTPO TTapaTeTapéva yia va honynOeite TaxUtepa oo pevol.

7) Narfore avéd to mhiktpo SET @. H évdedn xpdvou avaPoofrver. Pubpiore
20 herrrét pe 1a MARKTPa pe BEAn A ¥ @. Marrote To MAfjkTPO TTapaTeTapéva
yia v taxeia apibpnon Tev yndiwv.

8) Marmore To miijkrpo ON/OFF @, yia va ekkivnOei To mpdypappa. H 0Bdvn
O avdfe pe moprokahi xpwpa katd m Aeroupyia. MOAIG olokAnpwbei o
npdypappa, akolyovrar 10 nynrikd ofpara kai n 08ovn @ avaPer pe pmhe
xpwpa. H ouokeuny Bpiokerar Eavd ot Aemoupyia avapovig. O agpiopdg oto
kamraki @ Tng cuokeurg ouveyilel va Aemoupyei yia Niyo, GoTe va Kpudhoel
OUOKeUN.
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9) Avoi&re To kamaki @), adaipiore mpooekTika To Soxelo payeipiparog @ kai
adaiptote 1o vepo. Adrote To Soxeio payeipépatog @ kai T ouokeur va
KPUWOOUV.

YMNOAEI=H

> Kard mv évapén Aemoupyiag yia mpatn dopd, evdixetal va maparnenbei
PIKPI) TTOCOTNTA KATIVOU KAl OOHM AOY® TWV KATAOKEUAOTIKWY UTTOAEINHA-
Twv. Autd sivar améAuta duaioloyikd kar akivduvo. Opovriote yia emapkn
aepiopo, avoiyovrag yia mapdderypa éva mapdbupo.

> Xpnoiporoifote T Baon @ mou mepixapBaveral otov mapadoro eomi-
opo, yia va tomroBerroete To kautd Soxeio payeipipartog @.

10) Zuveyiote pe T Siadikacia mou meprypaderar oto kepdhaio KaOapropdg
Kai ¢ppovrida.

MNapaokeun Tpodipwv
Mpoetoipdote marareg Tyavitég, kpéag kar A\axavika ot yaotpa, coUTeg Kal
oA dMa pe To oAU éva Soxeio pérpnong @ payeipikd Aadi. Me my mpo-
oB1kn katdAnlou payeipikol Aadiol, Ta Tpddipa mou mpoeroipalere yivovral
o Tpayavd kai éxouv o évrovn yevon. MNporeiveral n xprAon oudttepwy ot
yebon ¢utikav payeipikov Aadivy, 6mwg m.x. nhithaio 1j kpapPeéraio. Emiong,
yia To Tydviopa propei va xpnoiporoinBei cupmukvwpévo BolTupo. e kapia
mepimtwon Sev evdeikvutal To Boltupo, n papyapivn 1y To ehaidrado, kabog Sev
£éxouv emapkr avioxl ot Beppdmra.
Ta tpédipa Beppaivovrar opoidpopda xdpn oty kukhodopia Beppol aépa.

/A NPOEIAOMOIHXH - KINAYNOX TPAYMATIZEMOY!

> 3¢ eapthpata TG ouokeung, kuping otn Beppavrikn mhdka @, Ta
aeooudp kai To kamaki @ avamtiooovral oAU uyn)ég Oeppokpacieg
kata ™ Aeroupyia. Ma autdy Tov Aoyo, pnv épxeote oe emadn pe autd. Na
£pXEOTE OF eMadl amokAEIOTIKG Pe Ta oTolxeia XelpiopoU Kai T xeipoiapn
Tou Soyeiou payeipéparog @. MNa v amoduyr eykauPATWY, XPNOIHOTIOIE-
Te yavma koudivag katd tnv adaipeon Twv Tpodipwy.

1) Mapaokeudlere Ta 1pOPIpa olpdwva pe TV koTOTE CUVTAYT.

2) Zuvbiote 1o Buopa ot pia mipida. H 0B6vn @ avdPer pe pre xpopa, Ta ynodia
avaPooPrvouy kar akolyerar éva nxnrikd ofpa. H cuokeur Bpiokerar oe
Aeitoupyia avapovng.

3) Avoi&re 1o kamaki @.
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36

4) Amopakpuvere ta alsooudp mou Sev xpeialeote kai mpocbiote Ta TpOdIpa:

B Edv emBupeite va xpnoiporoifoere To Soxeio payesipéparog @ padi pe tov
avadeutipa ©:

— Edoboov amansital, adaipéote ) oxdpa payepiparog O kai m Baon @
amné 1o Soyeio payeiptpatog @. ENéyEre edv o avadeutipag @ sivan
romofernpévog otaBepd om Sidraln Tou Soxeiou payeipéparog @.
Avakarete Ta pddipa katd m Sidpkeia g Siadikaciag payeipipartog.

— TomoBerote Ta TpoGIpa oto Soxeio payepipatog @. Mnv umepPaivere
™ ofipavon MAX oto Soxeio payepépatog @.

— Eddoov amareital, mpoobiote kardAnAo payeipikd Aadi opoidbpopda
ota TpodIpa. Xpnoipomoifote To doxeio pérpnong @ kar pnv umepPaive-
Te TN ofpavon MAX oto Soyeio pitpnong @ (35 ml).

B Edv emBupeite va xpnoipomoifoere T oxdpa payeipéparog O:

— Eddoov amarsirtal, adaipéore Tov avadeutipa @ kai mn Bdon @ amd
10 Soxeio payeipéparog @.

— Eicaydyere ™) oxdpa payepiparog O oto kévipo Tou Soxeiou payeipé-
patog @ kai TomoberoTe To UNIKG ot oxdpa payepipartog .

— Emé&re 1o mpdypappa «Xeipokivito 3» @3, Aaroupyel pdvo pe To
emave BeppavTikd oToiyeio kar xwpig Aeroupyia avadeuong.

5) Kheiote o kamaki @.
6) EmAéére tva katdMnho mpodypappa, dmwg mepypdderal oto keddaio
Mpiv amré Tyv mpwrn xpnon.
Miéote 1o mfktpo ON/OFF @ yia dpeon évapén Tou mpoypdappartog f
TpocappooTe Tov Xpdvo kai T Beppokpacia oTig avaykeg oag:
— Marote 1o mAfktpo SET @. H évdeién xpodvou avaPoofrver.
— Méow Tev mAfkTpwv pe BiAn A ¥ @ pubpilere Tov xpovo.
— TMarfore Eava 1o miktpo SET @. H év&eadn Beppokpaciag & avapo-
opnve.
— Méow Tov mMkTpwy pe BéAn A ¥ @ pubpilere T Beppokpaoia.

YMNOAEI=H

> To ebpog plBpiong g Beppokpaciag kai Tou xpdvou diadéper avahoya
pe To mpdypappa. MNa mAnpodopieg, avarpééte oTov mivaka oo kepaaio
Mpoypappara.
7) TMarhore o mhfiktpo ON/OFF @, yia va Eexivijoer n Siadikaocia payeipépa-
10G. H 006vn @ avdfer pe moprokahi xphpa katd m Aetoupyia.
Avéhoya pe To ipdypappa, Eekiva n Aemoupyia Twv OeppavTikav oToiygiwy,
Tou avadeutpa @ «ai Tou eagpiopol.
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YMNOAEI=H

> To emdvw Oeppavtikd otoixeio evdixeral va amevepyoroleitar avd Siaotr-
para. Autd onpaivel om éxer emmeuxBei n amaroupevn Beppokpacia yia
™ Siadikacia payeipéparog. Merd amd olvropo xpovikéd Sidotnua, To
Beppavtikd otoixeio evepyomoieital Eava kai ouveyiler va Beppaivel.

8) Mg ohokAnpwBei To Tpdypappa, akolyovrar 10 nxnTikd ofjpata kai n
0bovn @ avaPe pe prke xpopa. H ouokeur) Ppiokerar Eava oe Aemoupyia
avapoviig. O agpiopodg oto kamaki @ g cuokeuig ouveyilel va Aerroupye
yia Niyo, WOTE va KPUWGEI | GUCKEUT).

YMNOAEI=H

> EMéyyere Taktika 1 Siadikacia payeipéparog. Or avaypaddpeveg oToug
TTIVaKEG KaI 01 TTPOEMAEYPEVEG TIHEG OT CUCKEUT ammoTeNoly kaTeuBuvTr-
PIEG TIPEG, Ol TIpaypaTIKOl Xpdvol payeipépatog evdixeral va Siadépouv
avaloya pe T olvBeon Tov Tpodipwy.

> Kard m Sidpkeia g Siadikaciag payeipéparog pmopeite va avoiere To
kamaxi @), yia va eéyéere TNy katdoTaon payeipipartog f va mpoodioete
ulikd. 3¢ mepitrwon avoiypatog Tou kamakiol @), amevepyoroigital mpo-
owpIva To BeppavTikod oToiyeio, péxpl va kheloel Eava To kamaki @.

> Mrmopeite va alalere yeipokivira Tov xpdvo kai m Beppokpacia katd n
Siapkeia g Siadikaciag payeipéparog, matwvrag 1o mAnktpo SET @ kai
ouvexilovrag omwg TEpIypaderal Tapamave.

> ia va Teppartioere 1 Siadikacia payeipéparog MPoOWPA, TATOTE TTAPa-
terapéva To miktpo ON/OFF @ via miep. 3 SeutepoAerma. H ouokeur
peraPaiver oe Aeroupyia avapoviig kai n 086vn @ avdfer pe pmhe xpopa.

> Xpnoipotoifote T Baon @ mou mepixapBaverar otov mapadoréo eomi-
opo, yia va tomroBerroete To kautd Soxeio payeipépartog @.

MNpoypappara
H ouokeun S1abtrel oxto mpoemAeypiva mpoypdppara payepiparog. Eav
emAé€ere tva amd 1a mapakdte mpoypdupara, mpoPdiovral oty 0Bévn @ ol
ekdoToTe MpoemAeypévol xpdvol payepipatog kal Beppokpacieg. Mmopeite va
Tpomomoitite autig Tig pubiceg ot vav Pabpd avaldywg TG cuvtayng A Tev
avaykov oag.
Ta Tpia xeipokivara mpoypdppara odg mpoodipouv T Suvardrra Tpocappo-
yng mepartépw pubpicewy ot mepinteon mou Sev Taipiale kdmoio amd Ta dAa
mpoypappata. Xpnoipomoieite Ta yia mapadeypa yia Sikég oag cuviayig f yia
va diatnpnBolv eotd ta daynrd oag.

YMNOAEI=H

> To eUpog pubpiong g Beppokpaciag kai Tou xpdvou Siadépel avaloya
pe o Mpoypappa. Na minpodopieg, avarpéére atov akdroubo mivaka.
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PUBpion mpoypdapparog:

1) Emiéére tva katdMnho mpdypappa, 6mwg meplypaderar oTo kedpdhaio
Mpiv arré Tnv mpwrn Xpron. Na TiG MPOEMAOYEG TOV TPOYPAHHATWY,
avarpiére otov akdhoubo mivaka.

2) Thiote To mifktpo ON/OFF @ yia dpeon évapén Tou mpoypdpparog
f| TpooappbaTe Tov Xpovo kal T Beppokpacia oTig avdykeg oag, 6mwg

meplypaderar oto kedparaio Mapaokeun Tpodipwy.

e

224

38

Marareg Tnyavnrig, Kars-

puypiveg

¢ pe Aemoupyia avadeuong

4 Oeppavtikd oToIxEio EMAVL
+ KATR

Marareg Tnyavnrig,

Ppiokseg

4 pe Aemoupyia avadeuong

¢ O¢ppavtikd oToIxEIO EMAVL
+ KAT®

MrmotTia/®Tepolyeg
KoToToulou
4 pe Aeroupyia avadeuong

¢ Oeppavtikd oToIXEIO EMAVL
+ KATW

Wap!

4 xwpig Aeroupyia avadeuong

4 Oeppavrikd oToIxEio EMAvL
+ KaTW

Kpiag
4 pe Aemoupyia avadeuong

4 Oeppavrikd oToIxEo EMavL
+ KaTR

Xsipokivnro 3

4 xwpig Aeroupyia avadeuong
4 Oeppavtikd oToIxEIO EMAVR

GR | cY

O¢ppokpa-
oia:

Xpovog:

O¢ppokpa-
oia:

Xpovog:

O¢ppokpa-

oia:
Xpovog:

O¢ppokpa-

oia:
Xpovog:

O¢gppokpa-
oia:

Xpovog:

O¢ppokpa-
oia:

Xpovog:

240 °C

30 Aerrtd

240 °C

35 hemrtd

220 °C

20 herrrdy

200 °C

15 Nerrra

230 °C

10 Nerrra

100 °C

30 herrrd

200-240 °C

25 -35 hemrta

200-240 °C

25 - 45 hemrta

200-240 °C

15 - 35 \errta

150-230 °C

8 - 25 \errta

200-240 °C

10 - 30 errra

100-220 °C

5-60 herrra
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Xeapokivnro 2

4 xwpig Aemoupyia avadeuong

4 OeppavTiko OTOIXEIO EMAVL
+ KaTW

Xeapokivnro 1
4 pe Aeroupyia avadeuong

4 OeppavTikd OTOIXEIO EMAVL
+ KATW

| TiP |

OePHokPa 900 eCc  100-220 °C
oia:
Xpovog: 30 Aerrra 5 - 60 \errta
Oepuokpe- 450 oc 60-240 °C
oia:
Xpovog: 5 herrta 5 - 60 Aerrta

[ia mv ektéheon ouvraydv pe mardreg ot pprréda Oeppol aépa, evbeikvuvral

okANpd £idn mardrag. SemAévere Ta Koppéva koppdma mardrag pe kabapd vepd

yia va pnv koMAoouy perall Toug katd ) Sidpkeia g Siadikaciag payeipé-

paTog. STeyvavers Ta KOPPATIA TATATAG TTPOCEKTIKG TTPIV Ta Torrobetioete ot

dpiréda Beppol aépa.

Mivakag xpovwv paysipéparog

Srov mivaka mepiapPavovrar mapadeiypara yia 1o €idog Tpodipwy kai

Oeppokpacia payeptparog, kabog kai yia Tnv amamobpevn Sidpkeia payeipépa-
10G. 2& TMePITITWON TToU o1 0dnyieg OTn cuoKeuacia Tou TPOIGVTOG payelpépatog
Siadipouv améd Ta oToixsia Tou Tivaka, mptite Tig 0dnyieg ot cuckeuaaia.

Aaxavika

Marareg myaviiEc, 400
KaTEWUYHEVEG

ﬂaTaTeq Tnyavnteg, 400
dpeokeg

Mardreg, ot kUBoug 750
Kohok i 500
Mimepiég 400
Mavitapia 400
Kpeppudia 450

SHFR 1450 A1

5 ml \adi

5 ml A&

160 ml kplo
vepod + 5 ml Aadi

160 ml kplo
vepd + 5 ml Aadi

5 ml \adi

5 ml Aadi

200-240 °C 2273
Aerita
200-240 °C A 4,5
Aerita
200 -240 °C 30'4,0
AeriTa
240 °C 10 - ].5
AeriTdl

240 °C 8 - 15 \erra
240 °C o) ].5
AeTiTd
240 °C 12 - ].5
Aerita
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Kpiag
: 500
;ugzgi:];(omnou)\ou (30 x _ 230 °C 2}21;365
P 50 mm)
350
Xolpival ¢pirra (30 x 5 ml A& 230 °C 16+ 2,5
Aerta
50 mm)
Mooyapiaio kptag 400 5 mlNaéi 230 °C 8- 12 herrrds
Chili con carne 350 5 mlAaéi 230 °C 6- 12 ket
Aoukavika 300 - 230 °C 8- 12 herird
MmolT koTdTToulou 700 - 230 °C 22 2,8
Aemta
3m0Bog kotémoUlou 350 = 230 °C Io- 1,5
Aertra
' . 2-3"I'£|JGXIG ' ) 2025
Apvioia pmpilolakia (mayog 5 ml Aa&éi 230 °C )
Aerra
2,5 cm)
Xoipivo dikéto (Aerrro) 250 5 mlN\aéi 230 °C 6- 10 Xerrra
Wap!
M ¢ i6 14 1epd 200 °C LRl
avapiopéveg yapideg Tepayia - Nerrd
TiNama 350 - 200 °C 12- ].8
AemTa
] , o 20-25
Meyaheg yapideg 300 - 200 °C Nerrd
] o 15-20
lapideg 250 - 200 °C Nt

YNOAEI=H

> O mipég amoteholy kateuBuvrpieg Tipég. O xpdvog payeipiparog kai n
Beppokpacia pmopei va Siadéper avaloya pe T olvOeon Twv Tpodipwy
Kal T TIPOCWTTIKA YoUaTa.

> O mipég adopolv otn xpron Tou Soxeiou payeipépatog @ xwpig ™ oxdpa
payepépatog @. Eav emBupeite va xpnoipomoifoete T oxdpa payepépa-
106 @ yia mo Ao payeipepa, o xpdvol payeipépatog eival peyaiutepol.
la ™ xpron pe TN oxapa payeIpEPaToq eMAEyeTe TO TTPOYPAPHA «XeIPOKi-
vnro 3» ().
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KaO@apiopdg kai ppovrida

/\ NPOEIAOMOIHZH - KINAYNOX HAEKTPOMAHSIAX!

> [piv amd Tov kaBapiopd g cuokeung, amoouvdiete mavTa 1o Pucpa amd
mv mpila.

> @ Mnv BuBilere moté T cuokeur| oe uypal Evdéxeral va maparnpnBei
kivéuvog Bavarou ané nhekrporAnéia kai n ouokeur va umootei BAdPes.

/\ NPOEIAOMOIHZH - KINAYNOX EFKAYMATOX!

> Adrjvere Ty cuokeur va kpuwaoel Tiplv Tov kabapiopo.

> Mnv xpnoipomoisite SpaoTikd f) Tpifikd amoppumavTikd yia Tov kabapi-
opo, 6mwG Yaha kabapiopol fj atoahéparlo. Autd ta ulika evdéxeral va
KaTaoTpéyouv TNV emdaveia TG ouokeung!

Ma mo ebkolo kaBapiopd, amocuvappoloyeite T dpiréla Beppol aépa:

1) Kpatote otabepd pe ta Slo xépia To dkpo kamakiol kar yupiote 1o Seio-
otpoda, péxp! va pmopei va Aubel ané To othpiypa.

2) E¢dodoov amarreital, apaipiote To Soxeio payepipatog @ amd ™ cuokeun
ka1 Tov avadeuthpa € amd To doxeio payepiuatog @, paPuvrag Tov
op1ddvTia mpog Ta emave.

3) KaBapiore T ocuokeur| kai ta aecoudp:

B KabBapiote o Soxeio payeipiparog @), To dkpo kamakiol mou éxel adaipedei
kai 10 Baon @ pe Leotd vepd kar fmmo amoppumavtikd. Epdoov amariran,
propeite va apaipioere T AaPi) Tou Soxelou payeipiparog @ , mardvrag To
TARKTPO otV KATL TAeupd TG AaPrg kar apaipwvrag Ty opidovria. Téhog,
Zem\Uvere Ta eapthpata pe kabapd vepod.

B KabBapiote T oxdpa ynoipatog O, Tov avadeutipa @ «ai To Soxeio pt-
tpnong @ pe Leotd vepd pe o amoppumavTikd kar EemNlvert Ta oTo Tihog
pe kaBapo vepd. Mmopeite va mhUvere Ta eaptipara kai oto TMAuvTipIo
marev.

B KaBapiore ™) ouokeun pe tva vomd mavi. Ebdoov amarteital, mpoobiote tva
NTTIO ATTOPPUTIAVTIKOG OTO TTavi. 2T GUVEXEID, OKOUTTIOTE KOAG pE Eva TTavi
Bpeypévo pdvo pe vepd. OpovrioTe OOTe va pnv eioxwproer uypd oTo KamaK
@ g ouokeurg!

B 3¢ mepimmwon éviovev akabapaidy, xpnoipomoifote éva pn 1pifiké odouy-
YAp! pE NTTIO aTTOPPUTIAVTIKG. 2KOUTTICTE jE £va VWO TTavi, yia va amopa-
kpUvere mBavd umoleippata amoppumavtikoU.

B Sreyvoote kald Oha Ta e€aptpata TpIv ammod T cuvappoldynan.

GR | CY 11
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4)

5)

6)

Kpathore To dkpo kamakiol kai pe Ta SUo xépia kal emavadéperé To oto emd-
vo TpApa. Aapfavere urdyn Tig avriotoixeg ecoyég. MNepioTpéyrte TO AKpO
kamakiol Se€i6oTpoda péxpl va acdalios pe Tov xapaktnpIoTikd fXo.
Emavadépere ™ AaPry Tou Soxeiou payeipépatog @ ot Siaraln, péxp!

va acpaliosl pe Tov xapaktpioTikd fyo 1 amobnkelote Tnv oto doxelo
payeipépatog @.

Emavadipere To Soxeio payeipipatog @ om dpitida Oeppol atpa. AdPere
urroyn v ecoxh AaPng oto mepifAnpa.

YMNOAEI=H

O1 umrdAoITieg Epyasieg CUVTAPNONG TTPETTEI VA EKTEAOUVTAI ATTOKAEIOTIKG ATTO
eéouciodomnuiva e&eibikeupiva ouvepyeia f o Tufpa e&utmpétnong meAaToy.

AmoOnkeuon

1)

2)

3)

4)

Avuyavere 1} peradipete ) cuokeur kai pe Ta SUo xépia mAeupikd kaTw amd
11 ouokeur. Mnv xpnoipomoieite moté T Aapr Tou Soxeiou payeipépatrog @
yia autiv T Siadikacial

Ma v amoBrkeuon, pmopeite va amoouvappoloyroere T Aapr) Tou Soxeiou
payeipépatog @ kai va v TomoBetioere oTo Soxelo payeipiparog @.
TomroBerote Tov avadeumipa @ ot Siaraén oto kévipo Tou Soxeiou payer
ptpatog @. Tommoberote TN oxdpa payepipatog O amd emdvo, kabog kal
m Baon @ xai To Soxeio pitpnong B.

AnoBnketote T cuokeun pe kheiotd kaméki @. Erol, To eowtepikd Mg ou-
okeung kai Ta aleooudp mapapivouy kabapd kal xwpig okovE.
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AvTripetwmon opalparwv

H ouokeun Sev Aeiroupyei.

3y 086vn @ epdavileran

o kwdikog E1.

3y 08évn @ epdavileral
o kwdikog E2.

H ouokeun Sev eivar ouvdede-
pévn oe mpida.

H ouokeun mapouciale

BA&Bn.

H ouokeun ivar amevepyorror-

npévn.

Maparnpsitar Bpayukikiwpa
oo olotnya.

Mapampeitar Bpaxuktkiwpa
oTO CUOTNHA.

Suviore Tn cuokeun O pia
mpida.

AmeuBuvBeite oTo TpRApa
otpPig.

Evepyoroirote T cuokeur,
matovTag 1o mfktpo ON/
OFF @.

Armocuvédiote o Blopa amd
v mpia kai ameuBuvbeite
oto Tpnpa eéutnpémong
TEAQTOV.

Amocuvdtorte To BU-

opa amd v mpila kai
ameuBuvBeite oo TPAPa
eéuminpétnong meAaToy.

Edv Sev eivar Suvathy n avriperomon BAaBov pe Tig Tapamdve TPOTACEIG QVTIHETOTIIONG
obakpdrey, 1 edv Siamotooere dGAa €ién BAaBov, ameuBuvbeite oto TpRpa ofpPig g

€TaIpEiag Hag.

Napaptnpa

Anéppiyn ocuokeung

Mnyv amoppinTere TN CUOKEUN Of Kapia MEPINTWON oTa oIKIaKkd

amoppippara.

Autd To TIpOidV UTTOKEITal OTHV cUpwWTTaikh odnyia 2012/19/EU.

ATTOPPITITETE Tr) CUOKEUT PECW PIAG EYKEKPIHEVNG ETTIXEIPNONG ATOPPIYNG 1} HEOw
NG KOIVOTIKAG emXeipnong amdppiyng. Tnpeite Tig 1o0xUouceg mpodiaypadis.
Ze mepimmwon apdiBoidy, emkoIvevioTe pe TRy appddia emyeipnon andppiyng.

SHFR 1450 A1
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Eyyunon tn¢ Kompernass Handels GmbH
A&i6mipn mehdmiooa, alidtipe eNam),
H mapoloa cuokeur diabérel 3 xpdvia eyylnon amd Ty nuepopnvia ayopds.
Smv mepimmwon eNelpewv oTo TTPOIGY ExeTe VOPIKG SikalopaTa évavT Tou TeANT
TOU TIPOIdVTOG. AuTd Ta vopikda Sikaibpata Sev mepiopilovral pécw TG KaTWTEPW
avadepopevng eyyunong.

MpoimoBiosig eyylnong
H mepiodog eyyinong exivae katd v npepopnvia ayopag. Quidére kakd my
mpwrotunn amddadn Tapeiou. Autd To tyypado amareital wg amddaln yia v
ayopa.
Eav, eviog tpiov etwv amd my nuepopnvia ayopdg, mpokUyer oTo TPoidv autd
opapa uNikoU 1) kataokeung, katomy kpiong pag, emokeualoupe ) avrikabioToUpe
10 TIPOIGY yia £0dg Swpedv. H mapoloa eyylnon mpoimobirer 61 evrdg g
mep168ou TPIOV €LV N eEhaTTwparik ouokeur kai n amodaén ayopdg (amddeadn
rapeiou) Ba uroPAnBouv padi pe olvropn Tepiypadr oxeTika pe To ou Bpiokerar
N EANeIYn Kal TTOTE TIPOEKUYE.
Edv To eNdTropa kalUmTeral amé Ty eyylnon pag, Ba AaPete To emokeuacpévo
N éva véo Tpoiodv.

Mepiodog cyylunong kai vopikég amaitrjosig Aoyw eAeipewv
O xpovog eyyunong Sev maparteiveral picw TG mapoxng eyytnong. Autd ioxue
kai yia e€apthpara, Ta omoia éxouv avrikataotabei kai emokeuaotel. Evéexodpeveg
NS undpyouoeg {npitg kar ENelYeIG kaTd TRV ayopd TTPETel va yvwoTomololvral
aptowg petd v amoouokeuacia. Merd ™ A Tou xpovou eyylnong, Tuxodv
epdpavi{dpeveg emMOoKeUEG XPELVOVTAL.

Ebpog cyyUnong
H ouokeun katackeudomke cupdwva pe auompég odnyieg oidmTag kar eéyxOnke
TTPOCEKTIKA TIPIV AT TNV ATTOCTOAN.
H amédoon eyylnong 1oxber yia opduata ukikol 1 kataokeung. H mapoloa
eyyunon Sev ekTeiveral o€ TpAPATA TOU TPOiGVTOG, Ta omoia ekTibevTal ot dpucio-
Noyik $Bopd kai tror pmopei va Bewpouvrar eéapmpara ¢Bopdg N yia {npiég
ot eUBpauota eéapmpara, m.y. SiakomTEeg, cuoowpeutig, Tayid A eaptiuarta
TTOU €ival KATAOKEUAOHEVA aTTO YUANI.
H mapouloa eyylnon akupaverar eav mpokAnei {npid oto mpoiody, eav dev
yiverar owot xprion f ouvinenon. MNa pia cwaoTr xpAon Tou mpoidvrog TpEmel
va tnpolvrar emakpifdg ol avadepdpeveg umodeieig otig odnyieg xeipiopoU.
Skotol xpfiong kai eipiopoi Tou Sev GUVICTOVTAI F YIa TOUG oTToloug UTTApXEl
npoadomoinon mpémel amapaitTa va amodelyovral.
To mpoidv mpoopilerar pdvo yia 181wTike Kal &xI yia emayyeApaTiki xpHon.
S mepinTRON KakAG peTayeipiong kar akataAnAng xpnons, xenons Biag kar
mapepPdotwv, ol omoieg Sev SieénixOnoav améd to e€ouaiodompévo pag Tpfua
otpPig, n eyylnon maver va ioUel.
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Aiadikacia os mepinTwon syyunong

Na mv e€acddhion ypnyopng emeéepyaciag Tou {nrApardg oag, Tpeite Tig akd-
MouBeg umodeileig:

B Tia d\eg TG epwotig éxete troiun v amddeaén ayopdg kai Tov kwdikd mpo-
idvrog (m.x. IAN 12345) wg amddeaén yia myv ayopd.

B Mmopeite va Bpeite Tov kwSikS TpoidvTog oty mvakida Timou, xapaypévo,
oty mpa ceNida Twv 0dnyiov oag (kaTw apioTepd) A ot autokdAANTO
oTnV Mo f KATL TMAEUPA.

B Edv mpokUyouv opalpara Aeitoupyiag i GMeg eNNeiyeIG, EMIKOIVWVIOTE
kat’ apxnv pe o akdbroubo avadepdpevo TpApa cipPig TNAepwvIKa 1| pe
E-Mail.

B Eva mpoidy mou Oewpeital ehaTrwpatikd propeite va 1o amooTeilere aTeAGg
oty avadepdpevn SielBuvon Tou otpPig emouvamtovrag v amodeén
ayopdg (am6deén tapeiou) kar avadipovrag mou Ppiokeral n ENNeyn kai
TTOTE euaVIOTNKE.

3mv 1otocehiba www.lidl-service.com pmoptire va kareBaoere To mapdv kai
ToAG dNa eyxeipidia, Bivreo mpoidvTwy kal Aoyiopikd.

ZipfPig
StpPic ENaSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(@D ZipPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 292881

Elcaywyéag
H akéXoubn SiebBuvon Sev eivar SielBuvon oépPig. Emkoveviore, kar’ apxiy,
pe TNV avadepodpevn utnpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
TEPMANIA

www.kompernoss.com
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Zuvrayig

YMNOAEI=H

> O1 avaypadopeveg otig ouvrayig pubpiceig Beppokpaciag kar o1 xpovol

amoteholv cuoTdoelg. Mmopei va Siadépouv avaloya pe T olvBeon Twv
UNIKQV Kal TO TIPOOWTTIKO youoTol

Mararsg Tnyavnrég
YAikd yia 2 aropa

400 g maréreg Tyavitég (KATEW.)
ANGT

Eroipacia:

1)

2)

MpoaBiote Tig KaTepuypiveg mardreg Tyavitég otn dpirtla Beppol atpa kai
npocbiote opoidpopda pia mpila ardm.

Em\e&re To mpdypappa «Mardreg yavntég, katepuypéveg» @ xai payeipey-
Te I atareg otoug 220 °C yia mep. 35 Aerrra. MNpooapudaorte Tov xpovo
ka1 ) Oeppokpacia xeipokivara, dmwg meprypdderal oto keddaio
Mapaokeur) Tpodipwyv.

Mararsg wedges
YAikd yia 2 aropa

46

400 g mardreg (pe Aerrt drovda)
10 ml ehaidbAado

2 KX okoévn mampika (yAukid)

1 KT okovn Toiki

1 mpila Laxapn

©alacaoivo alar

Mimepi

Eroipacia:

1)

MAUvTe TIG TaTéTeg oxoAaoTikd kal KOWTe TG pe TN dholda ot pérpiou
TTAXOUG KOoppaTIa.

2) Avapeiére Ta koppdTia TatdTag pe Ta uTdNoITa UNIKG Ot Eva peydAo pPTToA.

3) TMpoobiore 1o peiypa ot dpméla Oeppol atpa kar yrote To otoug 220 °C
yia mep. 30 - 40 Aerrrd, péxpr va podicouv. Emiéére To mpodypappa «Mardreg
myavnég, dpéokeg» B kai mpooappdoTe Tov xpdvo kai ™ Beppokpacia.

4) Adaipiote Ta koppdmia matdrag and m ¢pirida Beppol aipa kai oepPipert
T4 ApECWG,.
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Tnyavitég yAukomararsg

YAika yia 2 dropa
e 400 g yA\ukormarareg

e 1 KX oouodp

e 1 mptla Baraocoivd ardm
e 5 mlAadi

Eroipacia:

1) KaBapiore 1ig yAukomaréreg kai koyre 1ig ot pdfdoug mayxoug 1 x 1 cm.

2) Whote To couodpr xwpig Aimrog yia miep. 10 Aerrrd otoug 170 °C, péxpl va
apxioel va avadieral n pupwdid Tou coucapiol. Emiéére To mpdypappa
«Xeipokiviro 2» ¥ kai mpocappdote Tov xpdvo kai T Beppokpacia.
Avakarevere To coucApl pe KATAAANAO QVTIKEIpEVO.

3) AdnoTe To ynuévo coucdpr va kpuwoe ehadpog kai xTutiote To padi pe To
ahari.

4) MpooBiote 1ig wptg yAukomatareg kai To Aadi ot dpirela Beppol aépa kai
ynote otoug 220 °C yia mep. 20 - 25 herrrd. EmAEETe To mpdypappa
«Marareg myavntég, dppiokeg» T kar mpooappdore Tov xpodvo kai
Beppokpaoia.

5) Zexivovrag amd karw, avapeiéte To pelypa coucapiol-akatiol pe TiG yAuko-
matareg kai oepfipett To apiows.

YMNOAEI=H

> Tia va emtixere éva mo Tpayavo amotéheopa, TomoPeriote Tig pafdoug
yAukormararag mpiv 1o payeipepa yia 60 Aemtd oto vepo. 2T ouvéxEla,
OTEYVQOTE TIG KAl TTACTIANICTE TIG OpOIOHOPdaA pe KOpV-Adoup.

Zoupepn oalara pe ot|0o¢ kotéTTOUNOU

YAika yia 4 dropa

e 500 g othBog kotomoUNOU

e 1 moprokdhi iy T pavyko

e 200 g cditoa Remoulade A vipéoivyk Miracle Whip
e ANam kal mmépl

*  Aiyog xupog AepovioU, dpéokog

*  Aiyn oog Worcester

Eroipacia:

1) Alatommepoote To o1iBog KoTéTTOUNOU.
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Fipog

48

2)

3)

4)
5)

6)

TomoBerfote T oxdpa payepéparog @ pali pe To Soxeio payepépatog @
ot $piria Beppol atpa, Tomobethote To oTBog koTdTTOUNOU Kal payelpéy-
1e atoug 220°C yia 25 - 35 herrrd. EmAé&te o mpdypappa «Xeipokivnto

3» (49 ka1 mpocapudoTe Tov xpdvo kai T Beppokpacia. Merd amd 10 -

15 Aerrd, yupiote To othBog kotdmoulou.

Adnote To omiBog kotdmoulou va kpuwael kal TepayioTe To pe Ta SdxTula
pe 2 mpouvia.

ZedphoudioTe To TOPTOKAA 1} TO PAVYKO KAl KOWTE TO OF KOppaTaKia.

Avapeiére T odhtoa Remoulade pe Myeg otayoveg cog Worcester kai Tov
XUHO Aepoviou.

Avaypeilte o othBog kotoémoulou, To $ppouTo kal T caktoa Remoulade kai
adnote 10 yia Aiyeg wpeG oTo Yuyeio.

YAikd yia 2 aropa

500 g xo1pivd koppvo ot Awpideg
2 KX kapuketpara yia yupo

10 ml Aadi

60 ml kptpa

2 KT Créme fraiche

ANam

Eroipacia:

1)

2)

3)

Avapeiére To M1 kai Ta kapukeUpata yupou kai TpooBioTe Tig Awpideg
xolpivou. Eddoov umdpye autr) n Suvardmra, adrorte To peiypa yia Myeg
©PEG OTO YuyEio.

Mpoobiore To kptag ot dpela Oeppol aépa kar payepetere otoug 200 °C
yia miep. 15 herd. EmAé&re to mpdypappa «Kptag» € kal mpocapudorte
Tov xpovo kai T Oeppokpacia.

E&v a koppdma yupou koMfoouv peral Toug, avakarelert Ta pe éva
KATAMNAO QVTIKEIPEVO, WOTE VA HAYEIPEUTOUV opoldpopda.

Mpoobiote Tv kptpa kai v Créme fraiche kar payeipéyte yia dAa 2 Aerrrd.
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Drepolysg koTéTTOUIOU
YAiké yia 2 dropa
e 6 prepolyeg KOTOTTOUNOU
e 10 ml &udi kpaoiol
¢ Aiyeg orayoéveg Tabasco
e [lampika yAukia
e Aiyn kadt akarépyaotn {axapn 1 péNi
e 2K Boérava
e ANaTI Kal TTTEPI
e 5 mlXadi
Eroipacia:

1) Avapeiére o E06, 1o Tabasco, T {axapn 1 To péNi, Ta Bérava kai Ta kapu-
KEUHATA OF €va PTTOA.

2) Mpocbiore Tig dprepolyeg koTOTTOUNOU Of éva pTToA kai avapeiéTe TIG opol-
opopda pe T papivada. Mporteiveral va adroere To pelypa oto yuyeio To
Bpadu.

3) EmAé&re To mpoypappa «Mmolmia/Prepolyeg kotdmoulous (> ot ppité-
{a Beppou atpa kar pubpiote Oeppokpacia 220 °C yia 25 - 35 herrra.

4) MpooBiote 1o MaS1 oy dpitida Beppol aépa kar Leotdvere 1o yia Aiyo.

5) MpocBiote Ta papivapiopéva pmolTia KOTOTTOUAOU Kal HayEeIpEyTe Ta, péxp!
va ohokAnpwBei To mpdypappa. Exéyxere Ty Siadikacia payeipépatog.

Wnra pevrayiov xoipivou ¢pilétou
YAika yia 4 aropa
e 400 g ¢iAéto xoipivod
* 1-2vropdreg
*  Mortoapéha
e ANam kal mmépl
Eroipaoia:

1) Koyre ta xoipiva piréta oe pevrayidv maxoug mep. 2 cm kal aAQTOTITEPWOTE
Ta.

2) Kowyre Tig viopdTeg kai Tn potoapiha ot AemTeG ETEG.

3) TomoBerfiote ™ oxdpa payepéparog @ padi pe o Soxeio payeipéparog @
ot dpireda Beppol atpa, mpoobiote Ta peviayidy kal payeipéyTe oToug
220 °C yia miep. 12 herrrd. EmAe&te To mpdypappa «Xepokivnro 3» (3) kar
TpocappooTe Tov Xpdvo kai T Beppokpacia.

4) Mg mepdoouv 1a 12 herrd, mpocbiote amd pia péta viopdrag kai po-
ToapENaq emavw oTa peviayidv Kai WoTe yia Tep. 7 AemTa aToug Tiep.

150 °C. Emé&re Eava o mpdypappa «Xeipokivito 3» (@),
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Mapivapiopivog 0oAopHOG pe coucapl
YAika yia 4 aropa

°

500 g colopog

1 KX coucapi

25 ml cdroa obyiag
25 ml xupdg Aepoviol
1 KZ pé

1 KT okovn mampika

ANaTI kal miTTEPI

Eroipacia:

1)

Avaypei&te ) odltoa obyiag pe To couodpl, Tov Xupd Aepoviou, To péN, Tn
okovn mampika, kabwg kal To aldT kal To MMEpI Kal eToIpdoTe T papivada.

2) Koyre Tov cohopd ot kUPoug kar avapeiére Toug pe T papivada.

3) Edodoov amarreital, apaipiote Tov avadeutipa € amd to Soxeio payeipipa-
106 @ Kai paysipiyte Tov papivapiopévo colopd otoug 200 °C yia mep.
5 herrd. Emé€re To mpdypappa «Wdapi» 8D kal mpooappdoTe Tov xpovo
kai 1n Oeppokpacia.

4) Elty&re m Siabikaoia payeipipatog ota picd Tou xpodvou kai avapeite To
ehadpwg.

5) ZepPipere aptows.

Auyo xrurinpévo

50

YAika yia 2 aropa

3 auvya

20 g kUPor {apmov

10 g pptoko kpeppudaki
50 ml kpépa

1 vropdra

5 mlA&éi

ANaT kar mimépl

1 KX avapeikra kateyuypéva Borava

Eroipaoia:

1)

XtuminoTe Ta auyd pe TV KpEpa.

2) Koyre 1o dpioko kpeppuddaki oe Saxtulidia kar kdYTe TV vIopdra ot
KOpHATIa.

3) Avapeiére Ta xrumnpéva auyd pe toug kUBoug {apméy, Ta Aayavika kai Ta
Borava kar ahatommephoTe.
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4) Eme&re 1o mpodypappa «Xepokivaro 1» MD) otn dpireda Oeppol aipa kai
pubpiote Beppokpacia 150 °C yia 8 - 10 Aerré.

5) MpooBiote 1o M4S1 oy dpitida Beppol aépa kar Leotdvert 1o yia Aiyo.

6) Mpocbiote To peiypa pe Ta auyd kar payeipéyte yia mep. 8 - 10 herrra.
AvakareUere edv xpeidletal pe dva KatdAMnAo avTiKeipevo.

7) ZepPipere apiowg.

Kpourtov ps Borava

YAika yia 4 dropa

* 4 ¢treg yopi Toor

e 15 ml Mwpévo Boutupo

e 10 ml NS

e 2 Kr Bérava g apeokeiag oag

Eroipaocia:

1) Koyre To yopi oot ot kUPoug kai mpoobiote Toug ot dpéla Oeppol
agpa.

2) Avakaréyte 1o &SI kai To BolTupo pe Ta Pdtava kar mpoobiote To pelypa
opoldpopda mave amd Toug kUBoug yupiou.

3) Mayeptyte otoug 180 °C yia mep. 6 - 8 herrrd ot ppitéda Oeppol aipa,
péxpr va podicouv atov emBupntd Babud. Emiéére 1o mpodypappa «Xeipoki-
vnto 1» (M) kal mpooappdoTe Tov xpodvo kai T Beppokpacia.

Ta kpoutdv pe Boérava cuvbudlovral dyoya pe oaldreg 1 propolv va karava-

MoBolv wg pikpd ovak.
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Einleitung
Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdtes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fiir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie bei Weitergabe des Produkts an Dritte alle Unter-
lagen mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Garen von Lebensmitteln in privaten Haus-
halten konzipiert. Benutzen Sie das Gerdt nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Raumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

Dieses Gerdt ist nicht geeignet fir den Gebrauch...
— in Kichen fir Mitarbeiter in Ldden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen,
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen,

— in Frihstickspensionen.

A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerét kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung und / oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgeméf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméafer
Verwendung, unsachgeméfien Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen
Veréinderungen oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind
ausgeschlossen. Das Risiko fréigt allein der Benutzer.
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Lieferumfang

Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

HeiBluftfritteuse
Garbehdlter

Garrost

Rihrer

Untersetzer
Messbecher
Bedienungsanleitung

Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter

Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schiitzt das Gerdt vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und

materialien gemé&fB den &rilich geltenden Vorschriften.

%8 verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-

tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu kénnen.
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Geratebeschreibung

Abbildung A:

Deckel (GuBerer Ring abnehmbar)
Garbehdlter

herausnehmbarer Rihrer
Heizplatte

Entriegelungstaste Deckel

Taste SET

Taste ON/OFF (O

Display

00000000 0C

Pleiltasten A ¥ (Zeit oder Temperatur erhdhen/verringern)

Abbildung B:

O Garrost

@ Untersetzer
® Messbecher

Technische Daten

56

Netzspannung 220-240V ~, 50 Hz
Nennleistung 1450 W
Schutzklasse I (@ Schutzerde)
i Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Le-
Qf bensmitteln in Berithrung kommen, sind

lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Prifen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerdtes, ob die
Netzspannung mit der auf dem Typen-/Leistungsschild ange-
gebenen Netzspannung Ubereinstimmt.

~ Fihren Sie das Netzkabel so, dass es nicht eingeklemmt
oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Rdumen, nicht im
Freien.
Tauchen Sie das Gerdt, das Netzkabel oder den Netzstecker

niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten! Andernfalls
besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag!

» Ziehen Sie nach Gebrauch, zur Reinigung oder zum Bewegen
des Gerdtes immer den Netzstecker aus der Steckdose.

» Falls das Gerat heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerét von
qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenenfalls
reparieren.

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Benutzen Sie zum Zubereiten der Lebensmittel nur den her-
ausnehmbaren Garbehdlter!

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerétes
besteht Verletzungsgefahr.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

~ Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariber stolpern kann.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Stellen Sie das Gerdat méglichst in der Néhe einer Steckdose
auf. Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr
schnell erreichbar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle
werden kann.

 Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber
benutzt werden, wenn sie stéindig beaufsichtigt werden.
Dieses Gerdat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Er-
fahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

» Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

» Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.
» Wahrend des Garvorgangs wird heif3er Dampf freigesetzt,

insbesondere, wenn Sie den Deckel 6ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

~ Teile des Gerdtes werden wihrend des Betriebs sehr heif3.
Berihren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.
Fassen Sie daher nur die Bedienelemente und den Handgriff
des Garbehdlters an.

~ Bewegen Sie das Gerdt nicht wahrend des Betriebs, es be-
steht Verbrennungsgefahr!

» Lassen Sie das Gerdt abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
Zubehdr wechseln.

» Heben Sie den Garbehdlter niemals wéhrend des Betriebs
aus dem Gehduse.

58 DE | AT | CH



SILVERCREST’

A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem um das Gerdt zu betreiben.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Néhe von heif3en Oberfla-
chen oder brennbaren Materialien.

» Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.
» Stellen Sie das Gerdt niemals in der Ndhe oder unter brenn-

baren Gegensténden ab, insbesondere nicht unter Gardinen
oder Hangeschranke.

A Achtung! Heif3e Oberflachel!

~ Stecken Sie nichts in die Liftungsschlitze im Deckel des Ge-
rates und decken Sie diese nicht ab.

» Lassen Sie keine Flissigkeit in die Liftungsschlitze im Deckel
des Gerdtes gelangen.

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerdt nicht weiter.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht ohne eingesetzten Garbehdlter!

~ Fassen Sie seitlich unter das Gerdt, um es zu bewegen. Ver-
wenden Sie dazu nicht den Griff des Garbehdlters.

~ Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehér.
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Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie die Heifluftfritteuse zum ersten Mal benutzen, gehen Sie bitte wie folgt
vor, um eventuelle Produktionsriickstéinde zu bereinigen:

STROMSCHLAGGEFAHR

> Das Netzkabel darf nicht mit den heifen Teilen der HeiBluftfritteuse in
Berilhrung kommen. Gefahr eines elekirischen Schlages!

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Teile des Gerdtes, insbesondere Heizplatte @, Zubehdr und Deckel @),
werden wahrend des Betriebs sehr heif3. Berihren Sie diese nicht, fassen
Sie nur die Bedienelemente und den Handgriff des Garbehélters @ an.
Nutzen Sie beim Entnehmen der Lebensmittel Topfhandschuhe, um Verbren-
nungen zu vermeiden.

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und hitzebestén-

dige Oberfléche.

> Wenn Sie die HeiBluftfritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd
stellen wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Das Display @ leuchtet
blau, die Zeitangabe blinkt und es ertdnt ein Signalton. Das Gerdt ist nun im

Standby-Modus.
3) Dricken Sie die Entriegelungstaste @. Der Deckel @ springt auf.
4) Entnehmen Sie den Garrost B, den Messbecher @ und den Untersetzer (.

5) Geben Sie 300 - 500 ml Wasser in den Garbehdlter @ und schlielen Sie
den Deckel @), indem Sie diesen herunterdriicken, bis er merklich einrastet.

6) Driicken Sie die Taste SET @ und wahlen Sie iber die Pfeiltasten A ¥ @
das Programm . Mit der Pfeiltaste A navigieren Sie im Uhrzeigersinn und
mit der Pfeiltaste ¥ gegen den Uhrzeigersinn durch das Mend.

Halten Sie die Taste gedriickt, um schneller durch das Menii zu navigieren.

7) Dricken Sie die Taste SET @ erneut, die Zeitangabe blinkt. Stellen Sie Gber
die Pfeiltasten A ¥ @ eine Zeit von 20 Minuten ein. Halten Sie die Taste
gedriickt, um ein schnelles Fortlaufen der Ziffern zu starten.

8) Driicken Sie die Taste ON/OFF @, um das Programm zu starten. Das
Display @ leuchtet wihrend des Betriebs orange.
Bei Programmende ertdnen 10 Signalténe und das Display @ leuchet blau.
Das Gerét befindet sich wieder im Standby-Modus. Die Liftung im Deckel @
des Gerdtes lauft eine Weile nach, um das Gerét zu kishlen.
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9) Offnen Sie den Deckel @, entnehmen Sie vorsichtig den Garbehélter @
und gieBen Sie das Wasser weg. Lassen Sie den Garbehéilter @ und das
Gerdt gut abkihlen.

> Wéhrend der ersten Inbetriebnahme kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
véllig normal und ungefdhrlich. Sorgen Sie fiir ausreichend Beliiftung,
Sffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

> Nutzen Sie den im Lieferumfang enthaltenen Untersetzer @, um den
heilen Garbehdlter @ darauf abzustellen.

10) Gehen Sie nun vor, wie im Kapitel Reinigung und Pflege beschrieben.

Lebensmittel zubereiten

Bereiten Sie mit maximal einem Messbecher @ Speised| Pommes frites, Fleisch-
und Gemiisepfannen, Eintépfe uvm. zu. Durch die Zugabe eines geeigneten
Speisedls werden die zubereiteten Nahrungsmittel knuspriger und intensiver

im Geschmack. Am besten geeignet sind geschmacksneutrale, pflanzliche
Speisedle, wie z. B. Sonnenblumen- oder Rapsdl. Auch Butterschmalz kann zum
Frittieren verwendet werden. Auf keinen Fall geeignet sind Butter, Margarine
oder Olivendl, da sie nicht ausreichend hitzebesténdig sind.

Durch die HeiBluftzirkulation werden die Lebensmittel gleichméBig erhitzt.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Teile des Gerdtes, insbesondere Heizplatte @, Zubehdr und Deckel @),
werden wdhrend des Betriebs sehr heif3. Beriihren Sie diese nicht, fassen
Sie nur die Bedienelemente und den Handgriff des Garbehélters @ an.
Nutzen Sie beim Entnehmen der Lebensmittel Topfhandschuhe, um Verbren-
nungen zu vermeiden.

1) Bereiten Sie die Lebensmittel laut Rezept vor.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Das Display @ leuchtet
blau, die Ziffern blinken und es ertént ein Signalton. Das Gerdit ist nun im
Standby-Modus.

3) Offnen Sie den Deckel @.
4) Enffernen Sie das Zubehdr, welches Sie nicht benstigen und fiigen Sie die

vorbereiteten Lebensmittel hinzu:

B Wenn Sie den Garbehdlter @ samt Rihrer @ nutzen méchten:

— Enffernen Sie ggf. den Garrost O und den Untersetzer @ aus dem
Garbehdlter @. Kontrollieren Sie, ob der Rihrer @ fest auf der Vorrich-
tung des Garbehélters @ steckt. Er mischt die Lebensmittel wihrend des
Garvorgangs gleichméBig durch.
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— Befiillen Sie den Garbehdélter @ mit den zu garenden Lebensmitteln.
Uberschreiten Sie dabei nicht die MAX-Markierung im Garbehélter @.
— Verteilen Sie ggf. ein geeignetes Speised| gleichmaBig iber die Lebens-
mittel. Nutzen Sie dazu den Messbecher B, iberschreiten Sie bei der
Dosierung nicht die MAX-Markierung am Messbecher B (35 ml).
B Wenn Sie den Garrost ' nutzen méchten:

— Entfernen Sie ggf. den Rihrer @ und den Untersetzer @ aus dem
Garbehdlter @.

— Stellen Sie den Garrost @ mittig in den Garbehélter @ hinein und
legen Sie das Gargut auf den Garrost (.

— Wahlen Sie das Programm ,Manuell 3" @3, es arbeitet nur mit dem
oberen Heizelement und ohne Rihrfunktion.

5) Schliefen Sie den Deckel @.

6) Wahlen Sie ein passendes Programm, wie im Kapitel Vor dem ersten
Gebrauch beschrieben.
Driicken Sie entweder zum sofortigen Starten des Programms die Taste ON/
OFF @ oder passen Sie Zeit und Temperatur an |hre Bedirfnisse an:

— Driicken Sie die Taste SET @, die Zeitangabe blinkt.

— Stellen Sie iber die Pfeiltasten A ¥ @ die passende Zeit ein.

— Driicken Sie die Taste SET @ erneut, die Temperaturangabe i blinkt.
— Stellen Sie iber die Pfeiltasten A ¥ @ die passende Temperatur ein.

> Der mégliche Einstellbereich fiir Temperatur und Zeit variiert je nach Pro-
gramm, siehe Tabelle im Kapite| Programme.

7) Dricken Sie die Taste ON/OFF @, um den Garprozess zu starten. Das
Display @ leuchtet wéhrend des Betriebs orange.
Je nach Programm beginnen die Heizelemente, der Rihrer @ und die
Liftung zu arbeiten.

> Das obere Heizelement kann sich zwischendurch wieder abschalten. Das
bedeutet, dass die fir den Garprozess benétigte Temperatur erreicht
wurde. Nach kurzer Zeit schaltet sich das Heizelement wieder ein und
heizt weiter.
8) Bei Programmende ertdnen 10 Signalténe und das Display @ leuchet blau.
Das Geréit befindet sich wieder im Standby-Modus. Die Liftung im Deckel @
des Gerdtes lauft eine Weile nach, um das Gerét zu kishlen.
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> Kontrollieren Sie den Garvorgang regelméBig. Die in den Tabellen ange-
gebenen bzw. im Gerét vorprogrammierten Werte sind Orientierungshilfen,
die tatsdchlichen Garzeiten kénnen je nach Beschaffenheit der Lebensmittel
variieren.

> Sie kénnen den Deckel @ wdhrend des Garvorgangs 6ffnen, um den
Garzustand zu iiberpriifen oder Zutaten hinzuzufiigen. Beim Offnen des
Deckels @ schaltet sich das Heizelement voriibergehend ab, bis der
Deckel @ wieder geschlossen wird.

> Sie kénnen Zeit und Temperatur wéhrend des Garvorgangs manuell
andern, indem Sie die Taste SET @ driicken und wie zuvor beschrieben
fortfahren.

> Um den Garvorgang vorzeitig zu beenden, halten Sie die Taste ON/OFF
© fir ca. 3 Sekunden gedriickt. Das Gertit befindet sich dann wieder im
Standby-Modus, das Display @ leuchtet blau.

> Nutzen Sie den im Lieferumfang enthaltenen Untersetzer @, um den
heiBen Garbehdlter @ darauf abzustellen.

Programme

Das Gerdt verfigt iber acht voreingestellte Garprogramme. Wenn Sie eines der
folgenden Programme auswdhlen, werden am Display @ die jeweils voreinge-
stellten Garzeiten und Temperaturen angezeigt. Diese Einstellungen kénnen Sie
ie nach Rezept oder eigenem Bedarf in gewissem Umfang veréndern.

Die drei manuellen Programme bieten lhnen weitere, anpassbare Voreinstellun-
gen fir den Fall, dass keines der anderen Programme geeignet ist. Nutzen Sie
sie zum Beispiel fir eigene Rezepte oder zum Warmhalten lhrer Gerichte.

> Der mégliche Einstellbereich fir Temperatur und Zeit variiert je nach Pro-
gramm, siehe nachfolgende Tabelle.

So stellen Sie ein Programm ein:

1) Wakhlen Sie ein passendes Programm, wie im Kapitel Vor dem ersten Ge-
brauch beschrieben. Die Voreinstellungen der Programme kdnnen Sie der
nachfolgenden Tabelle entnehmen.

2) Driicken Sie entweder zum sofortigen Starten des Programms die Taste ON/
OFF @ oder passen Sie Zeit und Temperatur an lhre Bedirfnisse an, wie im
Kapitel Lebensmittel zubereiten beschrieben.
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Pommes frites, gefroren
4 mit Rihrfunktion
4 Heizelement oben + unten

Pommes frites, frisch
4 mit Rihrfunktion
4 Heizelement oben + unten

Héhnchenschenkel/fligel
¢ mit Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Fisch
4 ohne Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Fleisch
4 mit Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Manuell 3
4 ohne Rihrfunktion

4 Heizelement oben

Manuell 2
4 ohne Rihrfunktion
4 Heizelement oben + unten

Manvuell 1
4 mit Rihrfunktion
4 Heizelement oben + unten

| TIP |

Temperatur:
Zeit:
Temperatur:
Zeit:
Temperatur:
Zeit:
Temperatur:
Zeit:
Temperatur:
Zeit:
Temperatur:
Zeit:
Temperatur:
Zeit:
Temperatur:

Zeit:

240 °C

30 Min.

240 °C

35 Min.

220 °C

20 Min.

200 °C

15 Min.

230 °C

10 Min.

100 °C

30 Min.

200 °C

30 Min.

100 °C

5 Min.

200-240 °C

25 - 35 Min.

200-240 °C

25 - 45 Min.

200-240 °C

15 - 35 Min.

150-230 °C

8-25 Min.

200-240 °C

10 - 30 Min.

100-220 °C

5 - 60 Min.

100-220 °C

5 - 60 Min.

60-240 °C

5 - 60 Min.

Fir die Zubereitung von Kartoffelgerichten in der Heifluftfritteuse sind fest-
kochende Kartoffelsorten am besten geeignet. Spilen Sie die geschnittenen
Kartoffelstiicke mit klarem Wasser ab, um ein Aneinanderkleben wahrend des
Garvorgangs zu verhindern. Trocknen Sie die Kartoffelsticke sorgféltig ab,
bevor Sie sie in die HeiBluftfritteuse geben.
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Tabelle Garzeiten
Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
gegart werden missen und wie viel Garzeit Sie dazu benétigen. Falls die Anwei-
sungen auf der Verpackung des Garguts von dieser Tabelle abweichen, folgen

Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Gemiise

Pommes frites, gefroren

Pommes frites, frisch

Kartoffeln, gewiirfelt

Zucchini

Paprika

Pilze

Zwiebeln
Fleisch

Chicken Nuggets
(Frisch)

Schweinekoteletts

Rindfleisch

Chilli Con Carne
Wiirstchen
Héhnchen-Schenkel
Héhnchen-Brust

Lammkoteletts

Schweinefilet (diinn)

SHFR 1450 A1

400

400
750

500

400

400
450

500
(30x50 mm)

350
(30x50 mm)

400
350
300
700
350

2 - 3 Stiick
(2,5 cm dick)

250

5ml Ol
5ml Ol

160 ml kaltes
Wasser
+5ml Ol

160 ml kaltes
Wasser
+5ml Ol

5ml Ol
5ml Ol

5ml Ol

5ml Ol
5ml Ol

5 ml Ol

5 ml Ol

200-240 °C

200-240 °C
200-240 °C

240 °C

240 °C

240 °C
240 °C

230 °C

230 °C
230 °C
230 °C
230 °C
230 °C
230 °C
230 °C

230 °C

25 - 35 Min.

25 - 45 Min.
30 - 40 Min.

10- 15 Min.

8- 15 Min.

10- 15 Min.
12-15 Min.

20 - 25 Min.

16 -25 Min.

8- 12 Min.
6-12 Min.
8- 12 Min.
22 - 28 Min.
10- 15 Min.

20-25 Min.

6-10 Min.
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Fisch

Panierte Garnelen 14 Stiick - 200 °C 10- 15 Min.
Tilapia 350 - 200 °C 12 - 18 Min.
Jumbo King Shrimp 300 - 200 °C 20 - 25 Min.
Shrimp 250 - 200 °C 15 - 20 Min.

> Die angegebenen Werte sind Orientierungshilfen. Garzeit und Temperatur

kénnen je nach Beschaffenheit der Lebensmittel und persénlichem Ge-
schmack variieren.

Die angegebenen Werte beziehen sich auf die Nutzung des Garbehélters @
ohne den Garrost . Wenn Sie fiir ein schonenderes Garen den Garrost (B
nutzen méchten, verléngern sich die Garzeiten.

Wahlen Sie fir die Nutzung mit dem Garrost das Programm ,Manuell 3" @),

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der

>

Netzsteckdose.

@ Auf keinen Fall darf das Gerdt in Flissigkeiten getaucht werden!
Hierdurch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen und das
Gerét beschédigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Llassen Sie das Gerdt vor der Reinigung abkihlen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie zur Reinigung keine étzenden oder scheuernden

Reinigungsmittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese
kénnen die Oberfléche des Gerdtes beschédigen!

Nehmen Sie die HeiBluftfritteuse zur einfachen Reinigung auseinander:

1)

2)

Halten Sie den Deckelrand mit beiden Hénden fest und drehen Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn, bis er sich aus der Halterung 16sen ldsst.

Entnehmen Sie ggf. den Garbehélter @ aus dem Gerdt und entfernen Sie
den Rihrer @ aus dem Garbehélter @, indem Sie ihn waagerecht nach
oben abziehen.
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3) Reinigen Sie das Gerdt und das Zubehér:

B Reinigen Sie den Garbehélter @, den abgenommenen Deckelrand und den
Untersetzer  in warmem Wasser mit einem milden Spiilmittel. Bei Bedarf
kénnen Sie den Griff des Garbehdalters @ abnehmen, indem Sie die Taste
an der Unterseite des Griffes driicken und diesen waagerecht abziehen.
Spiilen Sie die Teile zum Schluss mit klarem Wasser ab.

B Reinigen Sie den Garrost (0, den Rihrer @ und den Messbecher @ in war-
mem Wasser mit einem milden Spilmittel und spilen Sie sie zum Schluss mit
klarem Wasser ab. Sie kénnen die Teile auch in die Spiilmaschine geben.

B Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie
ein mildes Spiiimittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit
Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach. Achten Sie darauf, dass keine
Flssigkeit in den Deckel @ des Gerdtes gelangt!

B Nuizen Sie bei hartnéckigen Verschmutzungen einen nicht schevernden
Schwamm mit einem milden Spilmittel. Wischen Sie mit einem feuchten Tuch
nach, um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.

B Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

4) Halten Sie den Deckelrand mit beiden Haénden und schieben Sie ihn zuriick
auf das Oberteil, beachten Sie dabei die passenden Aussparungen. Drehen
Sie den Deckelrand im Uhrzeigersinn, bis er hérbar einrastet.

5) Schieben Sie den Griff des Garbehélters @ wieder auf die Vorrichtung bis

er horbar einrastet oder legen Sie ihn zur Lagerung in den Garbehdilter @.

6) Stellen Sie den Garbehdalter @ zuriick in die Heifluftfritteuse. Achten Sie
dabei auf die Griff-Aussparung am Gehéuse.

Andere Wartungsarbeiten sollten nur von einem autorisierten Fachbetrieb
oder dem Kundendienst durchgefihrt werden.

Lagerung

1) Heben oder tragen Sie das Gerdt, indem Sie mit beiden Handen seitlich un-
ter das Gerdt fassen. Nutzen Sie dazu niemals den Griff des Garbehdlters @!

2) Den Griff des Garbehélters @ kénnen Sie zur Lagerung abmontieren und in
den Garbehdlter @ legen.

3) Stecken Sie den Rishrer @ auf die Vorrichtung in der Mitte des Garbehélters
@. Stellen Sie den Garrost (O darauf und legen Sie den Untersetzer (P
sowie den Messbecher @ dazu.

4) Lagern Sie das Gerét mit geschlossenem Deckel @. So bleiben das Innere
des Gerdtes sowie das Zubehor sauber und staubfrei.
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Fehlerbehebung

Das Gerdit ist nicht mit einer SchlieBen Sie das Gerét an
Netzsteckdose verbunden. eine Netzsteckdose an.
Das Gerét funktioniert Das Geréit ist beschadigt. Wen.den Sie sich an den
. Service.
nicht.
Schalten Sie das Gerét
Das Gerdt ist ausgeschaltet. durch Drijcken der Taste
ON/OFF @ ein.
Ziehen Sie den Netzstecker
Im Display @ wird E1 Es liegt ein Kurzschluss im aus der Netzsteckdose und
angezeigt. System vor. wenden Sie sich an den
Kundenservice.
Ziehen Sie den Netzstecker
Im Display @ wird E2 Es liegt ein Kurzschluss im aus der Netzsteckdose und
angezeigt. System vor. wenden Sie sich an den

Kundenservice.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Gerdt entsorgen

Werfen Sie das Gerdit keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der européischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.
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Garantie der KompernaB3 Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original -
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemdBe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer (z. B.
IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 292881

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zunéchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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Rezepte

> Die in den Rezepten angegebenen Temperatureinstellungen und Zeitanga-
ben sind lediglich Empfehlungen. Sie kénnen je nach Beschaffenheit der
Zutaten und lhrem persdnlichen Geschmack variieren!

Pommes frites
Zutaten fir 2 Personen
e 400 g Pommes frites (TK)
e Salz
Zubereitung:

1) Die gefrorenen Pommes frites in die HeiBluftritteuse geben und gleichmaBig
eine Prise Salz dariiber verteilen.

2) Das Programm ,Pommes frites, gefroren” @ wahlen und die Pommes bei
220 °C fiir ca. 35 Minuten garen. Passen Sie dazu Zeit und Temperatur
manuell an, wie im Kapitel Lebensmittel zubereiten beschrieben.

Kartoffelwedges

Zutaten fir 2 Personen

e 400 g Kartoffeln (mit dinner Schale)

¢ 10 ml Olivensl

e 2 EL Paprikapulver (edelsif)

e 1 TL Chilipulver

e 1 Prise Zucker

*  Meersalz

e Pleffer

Zubereitung:

1) Die Kartoffeln gut waschen und mit der Schale in nicht zu dicke Spalten
schneiden.

2) Die Kartoffelspalten mit den restlichen Zutaten in einer ausreichend grofien
Schissel vermengen.

3) Die Mischung in die HeiB3luftfritteuse geben und bei 220 °C fijr ca. 30 - 40
Min. goldgelb backen. Wéhlen Sie dazu das Programm ,Pommes frites,
frisch” @ und passen Sie Zeit sowie Temperatur an.

4) Die Kartoffelwedges aus der HeiBluftfritteuse nehmen und sofort servieren.
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SuBkartoffel-Pommes

Zutaten fir 2 Personen

400 g SiBkartoffeln
1 EL Sesam

1 Prise Meersalz
5ml Ol

Zubereitung:

1)
2)

3)

4)

5)

SiiBkartoffeln schalen und in 1 x 1 cm dicke Stébchen schneiden.

Sesam ohne Fett ca. 10 Minuten bei 170 °C résten bis er zu duften beginnt.
Wahlen Sie dafir das Programm ,Manuell 2” #3 und passen Sie Zeit und
Temperatur entsprechend an. Rihren Sie den Sesam zwischendurch mit
einem geeigneten Werkzeug durch.

Den gerdsteten Sesam ein wenig abkihlen lassen und zusammen mit dem
Salz zerstof3en.

Die rohen SiBkartoffelpommes und das Ol in die HeiBlufifritteuse geben und
bei 220 °C ca. 20 - 25 Min. backen. Wéhlen Sie dazu das Programm
,Pommes frites, frisch” @ und passen Sie Zeit sowie Temperatur an.

Die Sesam-Salz-Mischung unter die SiSkartoffelpommes mengen und diese
sofort servieren.

> Um ein knusprigeres Ergebnis zu erhalten, wéssern Sie die SifSkartoffel-

Stébchen vor dem Garen fir 60 Minuten. Trocknen Sie sie danach ab und
bestreuen Sie sie gleichméBig mit Speisestérke.

Fruchtiger Hdahnchenbrustsalat

Zutaten fir 4 Personen

500 g Hahnchenbrust

1 Orange oder 1 Mango

200 g Remoulade oder Miracel Whip
Salz & Pfeffer

etwas Zitronensaft, frisch

etwas Worcestersauce

Zubereitung:

1)

Héhnchenbrust mit Salz und Pfeffer wiirzen.
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Gyros

2)

3)

4)
5)

6)

Den Garrost 0 samt Garbehdélter @ in die Heif3luftfritteuse stellen, die
Hahnchenbrust darauf verteilen und bei 220°C 25 - 35 Min. garen.
Waéhlen Sie dazu das Programm ,Manuell 3” 3 und passen Sie Zeit und
Temperatur entsprechend an. Wenden Sie die Héhnchenbrust nach 10- 15
Minuten.

Héahnchenbrust abkihlen lassen und mit den Fingern oder 2 Gabeln zerrei-

Ben.
Orange oder Mango schélen und in Stiicke schneiden.

Die Remoulade mit ein paar Spritzern Worcestersauce und Zitronensaft
mischen.

Nun die Héhnchenbrust, das Obst und die Remoulade vermischen und vor
dem Servieren ein paar Stunden im Kihlschrank durchziehen lassen.

Zutaten fir 2 Personen

500 g Schweinegeschnetzeltes
2 EL Gyrosgewiirz

10ml Ol

60 ml Sahne

2 TL Créme fraiche

Salz

Zubereitung:

1)

2)

Das Ol und das Gyrosgewiirz mischen und mit dem Geschnetzelten vermen-
gen. Nach Méglichkeit ein paar Stunden im Kihlschrank durchziehen lassen.

Das Fleisch in die Heif3luftfritteuse geben und bei 200 °C fir ca. 15 Min.
garen. Wahlen Sie dazu das Programm ,Fleisch” €3 und passen Sie Zeit

sowie Temperatur an.

Falls das Gyros aneinander klebt, rishren Sie es zwischendurch mit einem

geeigneten Werkzeug um, damit es gleichmaBig gegart wird.

3) Die Sahne und die Créme fraiche hinzufigen und nochmals 2 Min. garen.
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Héahnchenfligel

Zutaten fir 2 Personen

6 Héhnchenfligel

10 ml Weinessig

1 paar Spritzer Tabasco

Paprika Edelsif3

etwas brauner Rohrzucker oder Honig
2 TL Kréuter

Salz & Pfeffer

5ml Ol

Zubereitung:

1)
2)
3)

4)
5)

Essig, Tabasco, Zucker oder Honig, die Kréuter und die Gewiirze in einer
Schissel vermengen.

Die Hahnchenfligel in eine Schiissel geben und gleichméBig mit der Marina-
de durchmischen. Am besten iber Nacht im Kihlschrank ziehen lassen.

w

An der HeiBluftfritteuse das Programm ,Hahnchenschenkel-/fligel” &<
wiéihlen und auf 220 °C und 25 - 35 Minuten einstellen.

Das Ol in die HeiBluftritteuse geben und kurz erhitzen.

Die marinierten Héhnchenschenkel hinzugeben und bis zum Programmende
garen. Den Garvorgang zwischendurch kontrollieren.

Uberbackene Schweinefilet-Medaillons

Zutaten fir 4 Personen

74

400 g Schweinefilet
1 -2 Tomaten
Mozzarella

Salz & Pfeffer

Zubereitung:

1)

2)
3)

4)

Die Schweinefilets in ca. 2 cm dicke Medaillons schneiden und mit Salz und
Pfeffer wiirzen.

Die Tomaten und den Mozzarella in diinne Scheiben schneiden.

Den Garrost 0 samt Garbehdélter @ in die Heif3luftfritteuse stellen, die
Medaillons darauf verteilen und bei 220 °C fir ca. 12 Minuten garen.
Wahlen Sie dazu das Programm ,Manuell 3” #3) und passen Sie Zeit und
Temperatur entsprechend an.

Nach Ablauf der 12 Minuten jeweils eine Tomaten- und eine Mozzarella-

Scheibe auf die Medaillons legen und fir ca. 7 Minuten bei ca. 150 °C
iberbacken. Wahlen Sie dazu emeut das Programm ,Manuell 3“ @3).
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Marinierter Sesam-Lachs

Zutaten fir 4 Personen

°

500 g Lachs

1 EL Sesam

25 ml Sojasof3e
25 ml Zitronensaft
1 EL Honig

1 TL Paprikapulver
Salz & Pfeffer

Zubereitung:

1)
1)

2)

3)

4)
Rihrei

Die SojasoBe, mit dem Sesam, Zitronensaft, Honig, Paprikapulver sowie Salz
und Pfeffer zu einer Marinade verrihren.

Den Lachs in Wiirfel schneiden und mit der Marinade vermengen.

Den Rihrer € ggf. aus dem Garbehélter @ entfernen und den marinierten
Lachs bei 200 °C ca. 5 Minuten garen. Wahlen Sie dazu das Programm
,Fisch” 8D und passen Sie Zeit und Temperatur entsprechend an.

Kontrollieren Sie nach der Héfte der Zeit den Garvorgang und mischen Sie
das Gargut ggf. etwas durch.

Sofort servieren.

Zutaten fir 2 Personen

3 Eier

20 g Schinkenwiirfel

10 g Lauchzwiebeln

50 ml Sahne

1 Tomate

5ml Ol

Salz & Pfeffer

1 EL gemischte TK-Kr&uter

Zubereitung:

1)
2)
3)

4)

Die Eier mit der Sahne verschlagen.
Die Lauchzwiebeln in Ringe schneiden, die Tomaten stiickeln.

Die Eiermasse mit den Schinkenwiirfeln, dem Gemiise und den Kréutern
vermengen und mit Salz und Pfeffer wiirzen.

An der HeiBluftfritteuse das Programm ,Manuell 1" (1) wéhlen und auf
150°C und 8 - 10 Minuten einstellen.
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5) Das Ol in die HeiBluftfritteuse geben und kurz erhitzen.

6) Die Eiermischung dazu geben und ca. 8 - 10 Minuten lang garen. Ggf.
zwischendurch mit einem geeigneten Werkzeug durchmischen.

7) Sofort servieren.

Krdauter-Croitons

76

Zutaten fir 4 Personen

e 4 Scheiben Toastbrot

e 15 ml geschmolzene Butter
e 10mlOl

e 2 TLKréuter nach Belieben
Zubereitung:

1) Das Toastbrot in gleich groBe Wiirfel schneiden und in die Heifluftfritteuse
geben.

2) Das Ol und die Butter mit den Kréutern vermengen und gleichméBig iber
den Brotwiirfeln verteilen.

3) Bei 180 °C ca. 6 - 8 Min. in der HeiBluftfritteuse garen lassen, je nach ge-
wiinschtem Bréunungsgrad. Wahlen Sie dazu das Programm ,Manuell 1”
und passen Sie Zeit und Temperatur entsprechend an.

Die Krduter-Croftons schmecken sehr gut im Salat oder als kleiner Snack zwi-

schendurch.
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