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Introducere
Felicit&ri pentru cumpdrarea noului dvs. aparat!

Acum defineti un produs modern si de calitate superioard. Instructiunile de
utilizare fac parte integrant& din acest produs. Acestea cuprind informatii impor-
tante privind siguranta, utilizarea si eliminarea. inainte de utilizarea produsului,
familiarizafi-vé cu toate indicatiile privind utilizarea si siguranta. Utilizati acest
produs numai in modul descris si numai in domeniile de utilizare mentionate.

in cazul transmiterii produsului unei alte persoane, predati-i toate documentele
aferente acestuia.

Dreptul de autor
Aceastd documentatie este protejatd prin drepturi de autor.

Multiplicareaq, respectiv retipdrireq, chiar si parfiald, precum si redarea imaginilor,
chiar si modificate, sunt permise doar cu acordul scris al producétorului.

Limitarea raspunderii

Toate informatiile, datele si indicatiile tehnice cu privire la conectarea si operarea
aparatului din aceste instructiuni corespund stadiului actual de la momentul
tip&ririi si se bazeazd pe experienta si cunostintele noastre dobéndite pand in
prezent, fiind oferite cu bun&-credintd.

Din specificatiile, imaginile si descrierile prezentate in aceste instrucfiuni nu pot
fi derivate niciun fel de pretentii.

Producétorul nu raspunde pentru pagubele rezultate in urma nerespectdrii
instructiunilor, a utilizarii neconforme destinatfiei, a reparatiilor necorespunzé-
toare, a modificrilor neautorizate operate sau a utiliz&rii pieselor de schimb
neaprobate.

Utilizarea conform destinatiei
Acest aparat este destinat exclusiv pentru coacerea cldtitelor franfuzesti
(crépes). Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii in gospodariile private.

A nu se utiliza in scopuri comerciale!

Utilizati aparatul de preparare a clétitelor franfuzesti (crépes) numai in incdperi
inchise.
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Furnitura

in mod standard, aparatul este livrat cu urmé&toarele componente:
® Aparat pentru preparat cltite
® Spatuld de intins clatite
® Spatuld de intors cldtite (crépes)
® |nstructiuni de utilizare
1) Scoateti aparatul si instructiunile de utilizare din cutie.

2) Indepértati toate materialele de ambalare.

> Verificafi dacd furnitura este completd si dacd prezintd deteriordri vizibile.

> In cazul in care furnitura este incompletd sau componentele sunt deteriorate
din cauza ambalaijului precar sau a transportului, apelati linia telefonica
directd de service (a se vedea capitolul Service-ul).

Eliminarea ambalajului

Ambalajul protejeazé aparatul impotriva deteriordrilor in timpul transportului.
Materialele de ambalare sunt selectate in funcfie de compatibilitatea lor cu
mediul inconjurdtor si conform aspectelor tehnice cu privire la eliminare, fiind
astfel reciclabile.

Reintroducerea ambalaijelor in circuitul materialelor contribuie la economisirea

%8 materiilor prime si la reducerea cantit&fii de deseuri. Eliminati materialele de

ambalare de care nu mai avefi nevoie, conform prevederilor locale in vigoare.

> Dacd este posibil, pastrati ambalajul original pe durata perioadei de
garanfie a aparatului pentru -l putea ambala corespunzdtor in caz de
utilizare a garantiei.

Eliminati ambalajul in mod ecologic.

Respectati marcajul de pe diferitele materiale de ambalare si separati-le dac&
este cazul. Materialele de ambalare sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b)
cu urm&toarea semnificatie:

1-7: materiale plastice,

20-22: hértie si carton,

80-98: materiale compozite
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Descrierea aparatului
Figura A:

Plita de copt

Cablu de alimentare cu stecar

Tub de incdlzire

Bazd

Regulator de temperaturd

Inel luminos verde/rosu

Q00000 e

Suport infasurare cablu

Figura B:
O Spatula de intins clatite

@O Spatula de intors clatite (crépes)

Date tehnice

220 -240V ~ (curent alternativ),
50/60 Hz

Consum 1500 W

Clasa de protectie I

Tensiune

Imp&mantare cu rol de protectie @

care intrd in contact cu alimentele

Q,IU Toate componentele acestui aparat
sunt adecvate pentru uz alimentar.
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE

» Solicitati imediat inlocuirea cablului de alimentare sau a
stecarului de catre specialisti autorizati, pentru a evita orice
fel de pericol.

» Utilizafi aparatul numai in incdperi uscate si nu in spatii
libere.

Nu introduceti niciodatd aparatul in apé sau in alte
lichide! Tn caz contrar, existd pericol de moarte prin
electrocutare.

» Asigurativé cd aparatul nu intrd niciodatd in contact cu apa.
Nu utilizati niciodatd aparatul in apropierea apei sau langd
recipiente care contfin lichide.

» Nu permitefi contactul cablului de alimentare cu lichide sau
umezirea acestuia in timp ce aparatul este in funcfiune.
Ghidati cablul astfel incat s& nu se blocheze sau sé& se
deterioreze intr-un alt mod.

» Scoateti intotdeauna stecdrul din prizd dupa utilizare, pentru
a evita pornirea neintentionatd a aparatului.

» Nu mai utilizali aparatul dacd a cdzut pe jos sau dacd este
deteriorat. Solicitati verificarea si, dacd este necesar, repara-
rea aparatului de catre un specialist calificat.

/A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Acest aparat poate fi utilizat de copii incepand cu vérsta de
8 ani, cét si de persoane cu abilitdfi fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau far& experienfd si/sau fard cunostinte
necesare, dacd sunt supravegheati sau dacd au fost instruiti
cu privire la utilizarea sigurd a acestui aparat si au infeles
pericolele cu privire la acesta.

~ Copiilor le este interzis sa se joace cu aparatul.

RO 5
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A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Curdtarea si actiunile de intrefinere destinate utilizatorului
nu se vor efectua de cétre copii, cu exceptia cazului in care
acestia au varsta peste 8 ani si sunt supravegheati.
Copiii cu vérsta sub 8 ani nu trebuie s se afle in apropierea
aparatului si a cablului de conexiune.

~ Componentele aparatului pot deveni fierbinti in timpul utiliz&rii.
De aceeaq, nu atingeti decét elementele de comanda.

~ Utilizati aparatul numai pe o suprafatd stabild, plang si
antiderapantd.

~ Nu utilizati temporizatoare externe sau sisteme separate
de comandé de la distantd pentru a opera aparatul.

~ Desfaceti complet cablul de alimentare de pe suportul de
infasurare, inainte de a utiliza aparatul.

~ Produsele de copt se pot aprinde! De aceeq, nu asezati
niciodatd aparatul in apropierea obiectelor inflamabile, in
special sub draperii si dulapuri suspendate.

~ Aparatul nu trebuie utilizat in apropierea materialelor inflama-

bile.
» Nu lasati niciodatd aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Acest simbol de pe aparat avertizeazd cu privire
la pericolul de arsuri din cauza suprafefelor
fierbinti.

Atentie! Suprafatd fierbinte!
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inainte de prima utilizare
B indepdrtafi toate materialele de ambalare.
B Stergefi plita de copt @ cu o lavetd umeda.
B Asezali baza @ pe o suprafatd termorezistentd si pland.
B Asezati plita de copt @ pe bazd @, astfel incét sa fie fixa si stabild.

B Racordati stecérul @ la refeaua de curent. Inelul luminos @ lumineazd
rosu, indicénd c& aparatul este conectat la refeaua electrica.

> Dacd asezafi regulatorul de temperaturs @ pe ,0”, inelul luminos @
lumineaza constant verde (,Temperaturd atinsa”). Astfel puteti controla
dacé inelul luminos verde @ funcfioneazd. Aparatul nu se incdlzeste in
aceastd pozitie.

B Pozifionafi regulatorul de temperaturs @ pe MAX si asteptafi cca 10 minute
pénd la incdlzirea aparatului.

INDICATIE

> Pe parcursul primei puneri in funcfiune, din cauza resturilor de fabricatie
poate fi degajat putin fum si se poate simfi un miros usor. Acest lucru este
normal si nepericulos. Asigurafi o aerisire suficientd: deschidefi, de exemplu,
o fereastra.

B Rofiti regulatorul de temperaturé @ pe pozitia ,0” si scoatefi stecarul @
din prizé. Inelul luminos @ se stinge.

B Lasafi aparatul s& se rdceascd si stergeti incd o datd plita de copt @ cu
o lavetd umeda.

Acum aparatul este pregdtit pentru utilizare.

Coacerea clatitelor frantuzesti (crépes)

> De aceeaq, nu asezafi niciodatd aparatul in apropierea obiectelor inflama-
bile, in special sub draperii si sub dulapuri suspendate.

1) Introduceti stecérul @ intr-o priz&. Inelul luminos @ lumineaz& constant
rosu.

2) Setati regulatorul de temperaturg @ la temperatura doritd. Cu cé&t mai mare
este treapta de temperaturd, cu atdt mai inchise la culoare sunt clétitele
frantuzesti (crépes). Asteptati pénd cand inelul luminos @ lumineazd
constant verde. Acesta indicd faptul c& aparatul s-a incélzit.

3) Ad&ugati un polonic de aluat in mijlocul plitei de copt @.
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> Gradul de rumenire a cldtitei frantuzesti (crépe) il putefi determina cu ajutorul

4)
5)

6)

regulatorului de temperaturd @ sau al timpului de coacere.

Pentru a determina cantitatea corectd de aluat addugati aluat pe plita de copt
@ pand cénd aceasta este acoperitd in proportie de 2/3 cu aluat. Avefi grijé
ca aluatul s& nu curgd peste marginea plitei de copt @. Dacd este necesar,
reducefi sau mdrifi cantitatea de aluat la urmétoarea cl&titd frantuzeascd.

Introducefi pentru scurt timp spatula de intins clatite @ in apa.

Distribuiti uniform aluatul cu ajutorul spatulei de intins clatite @ pe plita de
copt @:

Asezali spatula de intins clatite @ f&rd a exercita presiune pe aluat si
miscati-o circular din mijlocul plitei de copt @ spre margine. Aluatul ar
trebui distribuit subtire pe plita de copt @.

Dupé cca 45 de secunde (in functie de gradul de rumenire dorit), intoarceti
aluatul cu ajutorul spatulei de intors clatite (crépes) @.

> Dupd fiecare utilizare introducefi spatula de intins clatite @ in apé.

7)

8)

9)

Astfel, aluatul se poate distribui mai bine.

Se poate intdmpla ca in timpul procesului de coacere inelul luminos @ s&
isi schimbe pentru scurt timp culoarea din verde in rosu si din nou invers.
Aceasta inseamnd c& pentru scurt timp treapta de temperaturd a scdzut
sub valoarea setatd si c& aparatul a incdlzit din nou.

Timpii de coacere indicafi reprezintd numai valori orientative. Timpul de
coacere a cldtitei franfuzesti poate varia in funcfie de gust. Gasiti timpul
optim de coacere prin incercare.

Dupéd dlte 45 de secunde luati cltita franfuzeascd cu ajutorul spatulei de
intors clatite @ de pe plita de copt @:

Impingefi in acest scop spatula de intors cldtite @ sub clatita si ridicati-o.
Asezatfi cldtita pe farfurie.

Acum puteti garnisi clatita dupd plac.

Nu ungeti sau garnisifi clétita pe plita de copt @.

Nu téiafi clétita pe plita de copt @.

Nu utilizafi obiecte ascufite sau metalice pentru a intoarce cltita sau pentru
a o ridica de pe plita de copt @. Aceasta provoacd pagube ireparabile
plitei de copt @!

Procedati la fel cu urmatoarele clgtite.

> La oprirea aparatului scoateti intotdeauna stecérul @ din prizd. Numai in

acest mod aparatul este scos complet de sub tensiune.
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Curatarea si ingrijirea

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> |naintea curdtdrii aparatului scoatefi stecrul @ din priza.

Nu introducefi niciodatd aparatul in apd sau in alte lichide!
In caz contrar, exista pericol de moarte prin electrocutare.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> L&safi aparatul s& se rdceascd inainte de curdtare. Pericol de arsuri!

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Nu introduceti baza @ in apd pentru a o curdtal In caz contrar, aparatul
se poate deteriora in mod ireparabil!

B Stergefi plita de copt @ si baza @ cu o lavetd umeda. in cazul unor impu-
ritGli persistente, addugati pe lavetd un detergent delicat.

B Curdtati spatula de intins clatite @ si spatula de intors clétite @ in solufie de
curdfat bland&. Cl&titi-i apoi cu apd curatd si apoi stergefi spatula de intins
clatite @ si spatula de intors clatite @ cu o lavetd.

Puteti curdfa plita de copt @, spatula de intins clétite @ si spatula
de intors clétite @ si in masina de spélat vase.

> n cazul curdtdrii in masina de spalat vase asigurati-vé ca spatula de infins
clatite @ si spatula de intors clatite @ nu sunt blocati. n caz contrar, aces-
tia se pot deformal Dacd este posibil, introduceti spatula de intins cldtite @
si spatula de intors cldtite @ in cosul superior al masinii de spdlat vase.

.
Depozitarea
B Deporzitati aparatul numai dupd ce s-a récit si a fost curdtat.

B Infasurati cablul de alimentare @ pe suportul de infdsurare a cablului @
de pe partea inferioard a aparatului si fixati stecdrul cu clema pentru cablu.

B Pa&strati aparatul intr-un loc uscat si curat.

SCM 1500 C3 RO 9
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Retete

> Din cantitdfile indicate coaceti cca 12 clétite franfuzesti/pldcinte.

Reteta de baza clatita frantuzeasca (crépe)
6 oud
1 llapte
500 g fing

3 linguri de ulei (alimentar)

1) Amestecati oudle si laptele.
2) Add&ugati fgina si uleiul si amestecati pand obfinefi un aluat omogen.

3) Lé&sati aluatul s& se odihneascd o oré.

Reteta de baza pldacinta

Placintele sunt varianta consistentd a unei cltite frantuzesti.

2 oud

11 lapte

500 g faing de hrisc&
100 g f&ing de gréu
Sare

100 g unt topit

300 ml apa

1) Amestecati oudle, laptele si apa.
2) Amestecati ambele tipuri de f&ing si addugati un praf de sare.
3) Amestecati faina cu lichidul.

4) Addugati untul topit si racit si uleiul si amestecati pand obtineti un aluat
omogen.

5) Lé&sati aluatul s& se odihneascd o oré.

10 RO
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.Iu Ae

Clatite frantuzesti (crépes) cu zahar si lamaie
Retetd de bazd de cldtite franfuzesti (crépes)
Zahdr tos

3 lamai

1) Coaceti clétita cu reglajul MAX timp de 45 de secunde.

2) ntoarcefi cltita si coacefi-o din nou timp de cca 45 de secunde.
3) Ludtfi clatita de pe plita de copt @ si asezati-o pe o farfurie.

4) Presdrati zahdr peste aceasta si stropitfi-o cu suc de ldméie.

5) Impaturiti clétita astfel incat s& rezulte un ,buzunar” pétrat.

6) Servifi clatita.

Clatite frantuzesti (crépes) in stilul Normandiei
Retetd de bazd de clétite franfuzesti (crépes)
1 kg mere
100 g unt
300 g zahar
150 ml Calvados
250 g créme fraiche

Scortisoard

1) Curdtati merele si tdiati-le in felii subtiri.
2) Praijiti merele intr-o tigaie cu unt si zahdr.

3) Presdrati deasupra pufing scorfisoard. Addugati Calvados si créme fraiche
si amestecati bine.

4) Dacd a rezultat prea mult lichid, ingrosati- cu putin agent de ingrosare
pentru sosuri deschis la culoare.

5) Coaceti clétita cu reglajul MAX timp de 45 de secunde.

6) Intoarceti clatita si coacefi-o din nou timp de cca 45 de secunde.
7) Ludtfi clgtita de pe plita de copt @ si asezafi-o pe o farfurie.

8) Distribuiti amestecul cu méar pe clatita.

9) Tmpaturiti clatita astfel incat s& rezulte un ,buzunar” pétrat.

10) Serviti clatita.

RO 11
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Placinta cu sunca si ou

Retetd de bazd de placinta

12 felii de sunca

150 g parmezan ras

12 oud (fierte)

Sare

Piper

1) Distribuiti aluatul pe o plécintd pe plita de copt @ si coacefi placinta timp
de cca 1 minut la setarea maximd a termostatului.

2) ntoarcefi plécinta si coacefi-o pe cealaltd parte timp de cca 1 minut.

3) Luatfi pl&cinta de pe plita de copt @ si asezati-o pe o farfurie.

4) Distribuiti sunca, bucdti de ou si putin parmezan pe plé&cintd si condimentati-o
cu sare si piper.

5) Tmpéturiti placinta astfel incat s& rezulte un ,buzunar” pétrat.

6) Servifi placinta.

Placinte cu somon afumat

Retetd de bazd de placinta

500 g somon afumat, felii

250 ml créme fraiche

putin mdrar

1)

2)
3)
4)
5)

6)
7)

12 RO

Distribuiti aluatul pe o pldcint& pe plita de copt @ si coaceli pldcinta timp
de cca 1 minut la setarea maximé& a temperaturii.

Intoarceti plécinta si coacefi-o pe cealaltd parte timp de cca 1 minut.
Luati pl&cinta de pe plita de copt @ si asezati-o pe o farfurie.
Amestecati créme fraiche cu putin mérar.

Garnisiti pl&cinta cu o felie de somon afumat si ad&ugati pufing créme
fraiche cu marar peste.

impdturiti plécinta astfel incat s& rezulte un ,buzunar” patrat.

Serviti placinta.
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Eliminarea

in niciun caz nu aruncati aparatul in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs se aflé sub incidenta Directivei europene 2012/19/EU
(Deseuri de echipamente electrice si electronice).

Eliminati aparatul prin intermediul unei firme autorizate sau prin intermediul ser-
viciului local de eliminare a deseurilor. Respectati prevederile actuale in vigoare.
Dacé avetfi nel&muriri, contactafi serviciul local de eliminare a deseurilor.

obtinute de la administratia locald.

(]
%A‘ Informatii despre posibilitdtile de eliminare a produsului scos din uz pot fi

Garantia Kompernass Handels GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garantie de 3 ani de la data cumpérérii. in cazul
in care produsul prezintd defecte, beneficiafi de drepturi legale faf& de vénzé&torul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd
in cele ce urmeaza.

Conditii de garantie
Perioada de garantie incepe de la data cumpdrdrii. Pastrati cu grijé bonul fiscal
original. Acesta este necesar pentru a dovedi cumpdrarea.
Dacd in decurs de trei ani de la data cumpérdrii acestui produs apare un defect de
material sau de fabricatie, produsul va fi reparat sau inlocuit de cétre noi - la alege-
rea noastrd - in mod gratuit. Garantia presupune ca in timpul perioadei de frei ani
58 se prezinte aparatul defect si dovada cumpérérii (bonul fiscal), precum si o scurtd
descriere in scris, in care sa se specifice in ce constd defectul si cand a apéarut acesta.
Dacd defectul este acoperit de garantia noastrd, vefi primi inapoi produsul reparat
sau unul nou. Odat& cu reparatia sau inlocuirea produsului nu incepe o noud
perioadd de garanfie.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele
Perioada de garantie nu este prelungits dupd efectuarea repardtiilor realizate in
perioada de garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficiente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dup& dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garanfie se efectueaz& contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei
Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu orientdrile stricte privind calitatea
si verificat cu rigurozitate inaintea livrdrii.
Garanfia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricafie. Aceasta
garantie nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii
normale si care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteri-
ordrilor apdrute la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori,
forme de copt sau componente realizate din sticl&.

RO 13
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Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzétoare a produ-
sului trebuie respectate cu strictefe toate indicatiile prezentate in instructiunile de
utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizarile si actiunile nerecomandate
sau care fac obiectul unor avertizéri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu utilizérilor comerciale. in cazul
manevrdrii abuzive sau necorespunzdtoare, al uzului de fortd si al interventiilor
care nu au fost realizate de cétre filiala noastré autorizatd de service, garantia
isi pierde valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitarii dvs., urmati instructiunile de
mai jos:

B Pentru toate solicitdrile pdstrati la indeménd bonul fiscal si numérul articolului
(de exemplu IAN 12345) ca dovadd a cumpérérii.

B Numdrul arficolului poate fi consultat pe placuta de caracteristici, pe o gravurd,
pe coperta instrucfiunilor (in partea sténgd, jos) sau pe autocolantul de pe
partea din spate sau de jos.

B In cazul in care apar defecte funcfionale sau alte defectiuni, contactati mai
intdi telefonic sau prin e-mail departamentul de service mentionat in
continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service
care v-a fost comunicatd, f&rd a pléti taxe postale, anexdénd dovada cumpdrdrii
(bonul fiscal) si indic&nd in ce constd defectul si céind a apé&rut acesta.

Acest manual, precum si multe altele, videoclipuri cu produsele si software-uri
pot fi descarcate de pe www.lidl-service.com.

Service-ul

Service Romdnia

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 300006

Importator

14

V& rugdm s& aveti in vedere faptul c& urmdtoarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intéi centrul de service indicat.
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BbrBepeHume

Mosnpasssame BM 30 NOKyNKaTa Ha BAlWMS HOB ypen!

VI36POJ'IM CTeé MOl€PEH 1 BUCOKOKAYECTBEH NPOOYKT. P'bKOBOJlCTBOTO 3a no-
Tpe6MTeJ‘I9I € HepasnenHa 4acT o1 TO3M NPOAYKT. To CbABPXKA BAXKHM YKA3AHUA
OTHOCHO 6e3OI'IQCHOCTI'O, yn0Tpe60To M NPenaBsaHeTo 3a otnaabum. I'Ipenw
na usnonssarte npoaykra, ce 3aMO3HAMTE C BCUYKM YKa3aHMsg 3a O6CJ'Iy)KBOHe
u 6es3onacHocT. M3nonseamre TO3M npoaykr CaMo cnopen onMcaHneTo U 3a
nocoueHmte obnact1 Ha npunoxexHue. I'IpenanﬁTe npoaykra Ha Tpet1 nuua
30€eHO C uanara ookyMeHtaums.

AsTopcko npaso
Taszm NOKYyMEeHTauMs e 3amteHa ot 3akoHa 3a GBTOPCKOTO Npaso.

Bcsako PA3MHOXABAHE pecn. npene4yartsaHe Ha PbKOBOACTBOTO UMK HA HACTU OT
HEro, KaKTO U BB3NPOU3BEXAAHE HA cpwrypme, CbLIO M C U3BBPLUEHN NPOMEHU B
T4X, € PA3pPELWEHO EAMHCTBEHO C MMCMEHOTO ChIMACKME HA NpoumssoaMTENS.

OrpaHuuyeHne Ha OTTOBOPHOCTTA

C'b,l:l'bp)KOLLlMTe Ce B TOBA PBKOBOACTBO 3Q I'IOTpe6MTeJ'ISI TeXHUYeCKa I/IHq)OPMOLlMﬂ,
OOAHHM U YKA3AHMS 30 CBBP3BAHETO U O6CJ'Iy)KBOHeTO OTroBApPSAT HA CbCTOAHUNETO
KbM MOMEHTA HA OABAHETO 3a NeyaTt 1 B3eMaT Nod BHMMAHKME HaWuTe gocerawHm
OnNUT U NO3HAHUA.

ﬂOHHMTe, ¢MFYPMT€ M OMUCAHMATA B TOBA PBHKOBOACTBO HE MOrAT Aa 61:]1CIT
OCHOBAOHME 30 NpeassaBaHe HA NPeTeHUNU.

Mpou3BoAMTENsT He NOEMA OTFOBOPHOCT 34 LETH BCNEACTBME HA HECNA3BAHE
HQO PBKOBOACTBOTO, HelenecbobpasHa ynotpeba, HEKOMNETEHTHWM PEMOHTH,
U3BbPLIEHN 6E3 PA3PELLEHNE MIMEHEHMS MITM U3MON3BAHE HA HEOROBPEHU
pe3epBHM YacTm.

Ynorpe6a no npegHasHavyeHue

Tosu ypen e npenHAsHAYeH eOMHCTBEHO 30 MPUTOTBIHE HA NANAYMHKK. TO3M
ypea e NpenHasHaYeH eAMHCTBEHO 3a BuToea ynotpeba.

He ro usnonsearire 3a npodecuorantm yenu!

M3nonssarite Ypena 3a npMroteaHe Ha NANa4MHKM CaMO B 3ATBOPEHU NOMELLEHMA.
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OKoMNNEeKToOBKA HA AOCTABKATA

CraHAOPTHATO OKOMMIEKTOBKA HA [JOCTABKATA BKIOYBA CHEAHMTE KOMMOHEHTU:
® EnekTpuuecka nnoya 3a NanayrHkm

® PasnpepenumTen Ha Tecto

® JlonaTka 30 06pbLAHE HO NANAYMHKA

® Pukosoactso 3a notpebutens

1) Mssanete ypena u pbkoBoacTBoTO 30 NOTPEBUTENS OT KyTUSTA.

2) OTCTpGHeTe BCMYKM OMNAKOBBYHM MATEPMANN.

YKA3AHUE

> I'IposepeTe 0OCTABKATA 3G KOMMNEKTHOCT 1 BUOMMK NOBpEnU.

> I-IpM HEeNbIHA NOCTABKA MK NOBpPENM NOpaAnuM Nowa onakoBka UMK LLETH,
nony4eHn npu TpaHcnopTa, ce o6‘preTe KbM ropeLata nmHus Ha cepsmsa
(sx. masa CepBusHo o6cny>KkBaHe).

npenaBaHe HA ONAKOBKATA 3G oTNnagbum

OnakoskaTta npeanasea ypena or noBpeau npum tpascnoptmparero. Onako-
BbYHMTE MATEPUANM €A MOABPAHM OT IMENHA TOUKA HA EKONOTMYHATA CbBMECTH-
MOCT M YTUAM3AUMSTA M 30TOBA MOTAT A C& PELMKAMPAT.

@ BpbiuaHeTo Ha ONAKOBKATA B CMCTEMATA 30 UMPKYNAUMS HO MATEPUANMTE Criec-
TBA CYPOBMHM M HOMANSBA KOMMUYecTBOTO otnagsum. Mpenasaite HeHyxXHUTE
% BM BEYE OMAKOBBYHM MATEPMANM 30 OTNALBLM ChINACHO OEMCTBALYMTE MECTHM
pasnopenbm.

YKA3AHUE

> [lo Bb3MOXHOCT 3anasete OPUTMHANHATA OMAKOBKA 30 BPEMEeTO Ha rapaH-
LIMOHHUA CPOK, 30 A MOXeTe Aa onakoeaTte NpasMiHO ypena, ako ce
HANOXKW Oa Ce BB3NON3BATE OT rTAPAHUMATA.

Mpenasaiite ONAKOBKATA 30 OTNAABLM B CHOTBETCTBME C EKOMOTMUHMTE
M3UCKBO-HMS.

Bsemete nop BHMMaHKWE 06O3HAUEHMETO BLPXY PA3NMUHMTE OMAKOBBYHM
MaTepUanu 1 Npu HeobxoaMMOCT 1 cvbupaiite pasaento. OnakosbuHUTe
matepuanu ca 06osHaueHu cbe chkpatlenus (a) u umdpu (6) cve cneaHoto
3HQueHMe:

1-7: nnactmacy,

20-22: xapTms 1 KApTOH,,

80-98: koMno3uTHK MaTepumanu
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On

McaHue Ha ypeaa

@ [Mnoua 3a neuene

@ Kaben 3a cebp3saHe KbM Mpexara c wencen
© Harpesatentu cnupanu

O OcHosa

@ Perynarop Ha Temneparypara

O Ceertew npuereH seneH/uepsen

(7]

MascTo 30 HaemeaHe Ha kabena

Qurypa b:
O Pasnpenenuten Ha Tecto

O Jlonatka 30 obpbluaHe HO NANAUUHKA

TexHUUECKN XapaKTEpPUCTUKH

220 - 240V ~ (npoMeHnue ToOK),

Hanpexerue 50/60 Hz
KoHcymmpara MowHoct 1500 W
Knac Ha 3awmta |

3awWwmTHO 3a3eMsdBaHe @

Bemukm BIM3ALLM B KOHTAKT C XPAHK-

'l'J TENHU NPOAYKTH YACTM HA TO3W ypeR ca
OT MATEPMAN, PA3PELLEH 30 KOHTAKT ¢

XPAHUTENHM NPOAYKTU.

BG
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Yxka3zaHus 3a 6e3onacHocT

ONMACHOCT OT TOKOB YO AP

»~ [Mospenenusr kaben unu wencen Tps6sa HesabasHo Aa
Ce CMEHM OT OTOPM3IMPAH CMELMANNCT, 30 Aa ce usberHar
ONACHOCTH.

> M3nonseaite ypena camo B Cyxu NOMeLLEHMs, He Ha
OTKpMTO.

Hukora He noTtansite ypena BbB BOAA MM APYTU
@ TeuHoctu! B npotmeeH cnyuyadt chwecteyea onacHoct
30 )KMBOTA BCMIEACTBME HA TOKOB YAAP.

> Hukora He nonyckakTe KOHTAKT Ha yYpeRa ¢ Boaa. Hukora
He M3Mon3eanTe ypena B 6n1M3oCcT 0o BOAA MK CHOOBE C
TEYHOCTM.

> [lo BpeMe Ha paboTta He AonycKaiTe 3aXPAHBALMST kKaben
[a ce HAMOKpM unu HasnaxHu. [pokaparite ro Taka, ye
04 He ce NPUTUCKA MM NOBPEXAA MO APYr HAYMH.

» Cnen ynotpeba BUHAIMM M3KMHOYBAMTE LEMCENA OT KOHTAKTA,
30 0a NPenoTBPATUTE HEBOMHO BKITFOYBAHE.

~ B cnyyait ye ypenst e nanan unm e nospeneH, Toi He Tpsb-
BA Aa ce u3nonsea noeeve. [laite ypena 3a nposepka u
€BEHTYANIEH PEMOHT OT KBANMPULMPAH CNEeLMAnmCT.

A NMPEAYNPEXXKOAEHUE!
OMNMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

» Tosu ypen Moxe [a ce M3NON3BA OT AELIA HA BL3PACT HAA
8 roamHM, KaKTo M OT NULIA C HOMANEHM GU3MUYECKM, CETUBHM
MKW YMCTBEHM B3MOXHOCTU MK 6e3 onuT u/mnu 3HaHus,
QKo €a noa HabaeHWE UK €A UHCTPYKTUPAHM MO OTHO-
weHWe Ha BesonacHata ynotpeba Ha ypeaa u ca pasbpa-
K OMACHOCTUTE, MPOM3TUYALLM OT PpaboTATA C Hero.

» He nonyckarite neua na mrpast ¢ ypena.

BG 19
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A NPEAYNPEXXKAEHUE!
OMNMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

Ieua He Tps6Ba 0O M3BBLPLIBAT MOYMCTBAHETO M TEXHUYE-
CKOTO 0BCNYXXBAHE OT CTPAHA HA NOTPebUTENS, OCBEH AKO
He Ca HA Bb3PACT HaA 8 roomHuM 1 noa HabntoaeHme.
Hpwxre ypena v 3axpaneawms kaben aaney ot aeua Ha
Bb3PACT noa 8 roamHm.

v

~ OrtnenHuTe YACTM HO Ypena MOraT Ad Ce HAropeLusT no
BPEME HA eKcnnoarauus. 3aToBa AOKOCBAMTE CAMO ere-
MEeHTHTE 30 0BCNy>XBAHE.

~ M3nonseaite ypena camo Bbpxy cTtabunHa, Henmb3rawa
ce, paBHA NOBBLPXHOCT.

~ 3a paborta ¢ ypena He U3Non3BaMTe BbHILEH TAMMEP MK
OTAENHA CUCTEMA 3a AMCTAHLMOHHO YNpaBneHue.

~ Passuitte msuano kabena or nocraskata, Nnpeau Aa M3Nons-
BATE ypena.

> [Neunsata morat na ropstl 3atosa HMKora He nocrassiTe
ypena B 6n130CT UM Noa 3ananyMmu NnpeameTH, ocobeHo
MOA NepaeTa UM BUCILLM LKAPOBE.

~ YpensT He Tps6BA AA Ce M3MON3BA B BNIM30CT NO TOPHUMM
matepuanm.

~ Hukora He octassire ypena na pabotu 6e3 HabnoneHue.

To3n cumBon BbPXY Ypena npenynpexxnasd 3d
OMACHOCT OT M3rapsHe NpY NOKOCBAHE HA
ropeLLy NOBBLPXHOCTM.

BHumanue! [opewwa nosbpxHocr!

20 BG
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MNpeau nvpeara ynorpeba

OrtcTpaHeTe BCUUKM OMAKOBBYHM MATEPUANM OT ypeaa.
M3bwpuete nnouata 3a neveqe @ c snaxHa kbpna.

Mocrasete ocHosara @ BLPXY HEUYBCTBUTENHA HA TOMAMHA M PABHA
MOBBPXHOCT.

Pasnonoxerte nnouata 3a neuexe @ svpxy ocHosata @, Taka ye aa npu-
nerHe nobpe 1 aa e cTabunHa.

Bkniouete wencena @ s enextpuueckara mpexa. Csetewmst npberen @ cee-
TM YEPBEHO M C TOBA MOKA3BA, Y€ YPENBT € CBBP3AH C ENEKTPMUECKATA MPeXd.

YKA3AHUE

| 2

Cnen xato nocrasute perynaropa Ha tTemneparypara @ wa ,0”,
ceetewmst npvereH @ csetv senero (,Temnepatypa nocturiara”).
Taka MoxeTe oa KoHTponmpare 0anu GyHKUMOHUPA 3eNeHMST caeTeLl
npycter @. B tasm nosmums ypenst He ce 3arpssa.

Mocrasete perynatopa Ha temneparypara @ Ha MAX u ocrasete ypena
na 3arpee okono 10 MuHyTH.

YKA3AHUE

>

lMo BpeMe HQ MbPBOTO MyCKAHE B EKCMNOATALMS € Bb3MOXHO 0ByCcnoBeHo
OT NPOM3BOACTBEHM OCTATBUM OBPA3YBAHE HA NeK MM M Mpm3Ma. Tosa
€ HaMmbIHO HopManko 1 6esonacto. OcurypeTe OCTATLYHO MPOBETPSBA-
He Ha MOMELLEHMETO, Hanp. oTBOpeTe MPo3opeL.

lMocrasete perynatopa Ha Temneparypara @ Ha ,0” v uspbpnadite wence-
na @ ot kontakta. Ceetewmst npycred @ yracsa.

OcraseTe ypena na ce Oxnaaum 1 olue BeaHbx M3bbplueTte naouata 3a
neuere @ c BnaxHa kbpna.

YPeﬂ'bT € roTOB 30 eKkcnnoarauyms.

anITOTBSIHe HA NAJIAGUUHKMN

> 3aTOBA HMKOTQ HE MOCTABSMTE YPena B 6nM30CT 1nK Noa 3ananmMMu nped-

1)

3)

MeTH, ocobeHo non nepaera nnu suUcCaLLIM LLIKCIq)OBe.

Bkniouete wencena @ s enextpuuecku kontakt. Ceetewmsr npbcreH @
CBETM UepBEHO.

lMocraeete perynatopa Ha Temneparypata @ Ha xenaHarta creneH Ha Tem-
neparypara. KonkoTto no-BMcoka e CTeneHTa Ha TeMnepaTypaTa, Tonkosa
noBseue ce MINUYAT NanayuHkuTe. M3uakaiite, nOKATO CBETELUMAT NPBLCTEH
O cretHe 3eneno.

Tosa cUrHANM3MPAQ, Ye ypensT e 3arpsr.

Cunerte okono €0MH Yepnak TecTo B Cpenata Ha nno4aTa 3d nevyeHe o
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YKA3AHUE

>

4)
5)

6)

MoxeTte na onpenenure CTeneHTa HA M3NMYAHE HA NANAYMHKATA C MOMO-
WTa Ha perynatopa Ha Temneparypara @ unu upes BpemeTo 3a neueHe.

3a na onpenenure NPABMIHOTO KOMMYECTBO TECTO, BLPXY MOYATA 30
neuere @ cunete Takoea KoMMUECTBO TECTO, Ye NNOYATA AA CE MOKPHE
Ha 2/3 c tecro. BHumasarite Tectoto na He npenuea M3BbH pr6a Ha
nnouarta 3a neveqe @. Ako e HeobxoaMMO, NpU CreaBALATA NANAYMHKA
HaManete Unu ysenuyete KonMyecTsoTo TeCTo.

[Motonete neko pasnpenenmtens Ha Tecto o BbB BOOA.

C nomolyra Ha pasnpenenutens Ha Tecto @ pasnpenenete pasHomepHo
TectoTo BbPXy nnouata 3a nevexe @:

Mocrasete pasnpenenutens Ha Tecto @ 6e3 HaTMCK BBPXY TECTOTO U O
LOBVKETE B KPBI OT CPEAATa KbM Kpas Ha nnodara 3a nedere @. Tectoto
Tpa6Ba na ce pasnpenenu THKO BbPXy nnouara 3a nevexe @.

Cnen okono 45 cekyHou (B 30BUCMMOCT OT XenaHaTa CTeneH Ha usnuuaxe)
obbpHeTe TECTOTO € NOMOLLTA HA NonaTkaTta 3a obpblatxe Ha nanaunHka @.

YKA3AHUE

7)

8)

9)

BG

Cren Bcaka ynotpeba notansiite pasnpepnenutens Ha tecto @ sbe Boaa.
BnaronapeHue Ha Toa TeCTOTO MOXeE AA Ce PA3NPEAEns NO-NECHO.

Bs3moxHo e no Bpeme Ha neueHeTo ceetewmst npseted @ na npomes
30 KPATKO LBETA CH OT 3eNeH HA YepBeH 1 obparHo. ToBa o3HaYaBa,

ye 30 KPATKO TeMNEPaTypaTa € CNAAHAna nof HACTPOeHATa cTeneH

HQ TeMNEepaTypaTa M yPEedbT € 3arpsan OTHOBO.

MocoueHuTe BpeMeHa Ha neyeHe Ca CaOMO OPUEHTUPOBBLYHM CTOMHOCTM.

BpeMeTo 30 nevyeHe Ha NAna4YMHKATa MOXe Oa Bapupa crnopen BKyca.
L~|pe3 M3I‘IpO6BCIHe onpenenete onNnTMMANHOTO BpeMe Ha neyvyeHe.

Cren owe 45 cekyHau B3eMeTe NANAUMHKATA C MOMOLLTA HA TONATKATA 30
obpuware Ha nanauntka @ ot nnoyara 3a nevere @:

3a uenta MLxHeTe nonaTkata 3a obpulaxe Ha nanaumkka @ nop nana-
YMHKATA M 5 noepmrHeTe. [ocTaBeTe NANAUUMHKATA BLPXY YMHMS.

Cera moxerte 04 rapHMpare nanavymHKaTa no Xenadvue.

He HamassariTe unm ykpacssasite NanQuMHKATA BbPXY NA0YATA 30
neuere @.
He Haps3earite nanaumHkara Bbpxy nnoyara 3a neyere @.

He usnonssarite OCTPH UNKU MEeTANHU NpeaMeTH 3a O6p'bIJ.|.ClHe nnu noesou-
raHe Ha NandavyMHKAaTa o1 Nno4YaTd 3a neyeHe o Toea BOAM OO Henonpa-
BMMM MOBpPEON HA NNnovaTa 3a nevyeHe ol

I_IpM cnegsawmMtTe NANAYUHKU NOCTbNEeTE NO ChLUMA HAYUH.
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YKA3AHUE

> BuHaru uskniousarite wencena @ or KOHTAKTA, KOTATO HAMA AA U3MOM3BA-
Te ypena. CaMmo Torasa npes ypeaa He npotmya Tok.

MouncreaHe n noaoapbsnXKaA

ONACHOCT OT TOKOB YO AP

> skniouete wencena 9 OT KOHTAKTA, Npeau na noymcrmre ypena.

Hukora He notansitte ypena ebe Bona mnm apym teuHoctu! B npotmeen
CIyyai ChLLECTBYBA OMACHOCT 30 XKMBOTA BCIEACTBME HA TOKOB YOAP.

A NPEAYNPE>XXKAEHUE! ONACHOCT OT HAPAHSABAHE!

> I'Ipenm noymcreaHe oCTtaeeTe ypena aa ce oxnanu. OnacHocr ot M3FOPSIHe!

BHUMAHMUE - OITACHOCT OT MATEPUAJTHU LLETN!

> 3a nouucteaHe HUKora He notansiite ocHosata @ evs sonal B npotueen
CNy4a ypeasT MOXe Od CE NOBPEAM HEMOMPABMMO!

B Vs6npwerte nnouara 3a nevere @ u octosata @ c snaxHa kepna. Mpu
YMOPWTH 3aMBPCSBAHMS M3MON3BAMTE MEK MMELL NPenapar BbpXy KbpaTa.

B V3muitte pasnpenenutens Ha Tecto @ u nonatkara 3a o6pblyake Ha na-
nauunrka @ B Mek Muely pasteop. MsnnakHete ¢ umncta Boaa u cnen Toa
nopcyluete CbC Cyxa Kbpna pasnpeaenutens Ha tecto @ u nonatkara 3a
obptware Ha nanauukka @.

YKA3AHUE

Moxete 0a MUeTe nNoyaTa 3a neyeHe o, pasnpenenutens
HQ TecCTo o Mn nonartkara 3a O6p'hLI.|,QHe HQ nanadymHka o nB

CbOOMMUANHA MALLKUHA.

> [lput MMEHETO B CbAOMMANHA MALLIMHA BHAMABAMTE PA3MNPENENUTENST HA
tecto @ v nonatkata 3a o6pbwaHe Ha nanaunnka @ na He ce 3aknew-
Bar. B npotuser cnyuait e morar na ce aepopmuparl Mo BramoxxHOCT
nocrasete pasnpenenurens Ha tecto @ u nonatkara 3a obpbiuaHe Ha
nanaumHka @ B ropHATa KOWHMLA HA CLAOMMANHATA MALIMHA.

CbxpaHeHune
| CBXpGHﬂBOﬁTe ypena caMo B oxXnaneHo 1 NOYUCTEHO CbCTOSHME.

B Haeuiite kabena @ okono MICTOTO 3a HaeMBaHe HA kKabena @ non
ABHOTO HA YpeRa W GpUKCMpaKTe Wwencena ¢ WMnkara 3a kabena.

B CuxpaHsBaiite ypena Ha CyXo M YMCTO MSCTO.
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Peuentu

YKA3AHUE

> Ot nocoyeHuTe KONMYeCTsa MoraT na ce npUroTeat OKono 12 I'IOHCNMHKM/
ranetu.

OcHoBHa peuenta ,ManaunHka”
6 srua
1 | Mnsko
500 g 6pawHo

3 c.n. onmo

1) Pasburite siuata 1 Mnskoto.

2) Hobasete 6pALLHOTO 1 OMMOTO M PA3BBLPKANTE BCUUYKO OO MOMYYABAHE HA
MAAKo TecTo.

3) Ocrasete Tectoto oo NouMea eamH yac.

OcHoBHa peuenta ,lanera”

[anetute ca nukaHTeH BAPMAHT HA NANAYUHKHTE.

2 a¥ua

1 | Masko

500 g ennoeo 6pawHo
100 g nweHwnyHo 6pawHo
con

100 g pasronexo macno

300 ml Bona

1) Pasbuitte siuata, MNSKOTO M BOAATA.
2) Cwmecete asata eMaa 6palLHO M NpUGABETE WMMKA CON.
3) Pasbwpkarite 6pawHOTO ¢ TEYHOCTTA.

4) LobaseTe pasTONEHOTO M OXNAAEHO MACNO U PA3BBLPKANTE BCUUKO OO
NoMyYaBAHE HA MMALKO TECTO.

5) Ocrasete Tectoto Oa nNoYMBa eamH yac.
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MNManauyvHku cbe BQXGP n IMMOH
OcHosHa peuenta ,MNanauuxka”
KpUCTanHa saxap

3 nuMoHa

1) TMeuete nanaumtkara npwm Hactporika MAX okono 45 cekyHau.
2) O6bpHeTte NANAUMHKATA M 5 NeveTe OTHOBO okono 45 cekyHau.

3) BseMeTe nanaymMHkaTa oT NnoYaTa 3a neveHe o M 9 NOCTABETE BbPXY
YUHUS.

4) Topbcete 5 CbC 30XAP M 4 HANPBLCKANMTE C IMMOHOB COK.
5) CreHerte nanaumHkaTa TaKa, Y€ AA Ce NOAYYM YETBLPTUT ,Ax06".

6) Cepsuparite nanaumHkara.

ManaumHkm no HOPMOHACKM
OcHosHa peuenta ,ManauuHka”
1 kg 56bnku
100 g macno
300 g 3axap
150 ml kansanoc
250 g kpem dpew (Créme fraiche)

KaHena

1) O6enete 36baKMTE U M HOPEXETE HA THHKM GUNMIKM.
2) 3anspxeTte 56BAKUTE B TUIGH C MACAOTO M 30XapTa.

3) Topucete rm ¢ manko karena. [Npubasete kanBapoc 1 kpem ppeL 1
CMeceTe Bcuuko nobpe.

4) B cnyuat ye ce nonyuu TBbPAE MHOTO TEUHOCT, CrbCTeTe S C MANKO CBETBN
CrbCTUTEN 30 COCOoBE.

5) TMeuete nanaunHkara npu Hactporika MAX okono 45 cekyHau.

6) O6bpHeTe NANAYMHKATA U 5 NeyeTe OTHOBO okono 45 cekyHau.

7) Bsemerte nanaumtkara ot nnouara 3a neueqe @ 1 5 nocrasete BbPXy UMHMS.
8) Pasnpenenete npuroteeHuTe 56BAKM BbPXY NANAYMHKATA.

9) CrbHete nanauYMHKATA TAKA, Y€ AA CE NOMYYM YETBBPTUT ,Ax%06”.

10) Cepeupaiite nanaumkara.
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lFanera ¢ wyHka u snua
OcHosHa peuenta ,lanera”
12 peseHa wyHka
150 g HacTbpraHo cupeHe napmesaH
12 s¥iua (ceapenm)
con

yepeH nunep

” Pc3npeneneTe TECTOTO 30 €QHa raneta BbpXy Nno4aTa 3a nevyeHe o n nedyete
raneTtata okono | MUHYTA NPHU MOKCUMANHA HOCTpOl‘;iKCI Ha Tepmocrara.

2) O6uvpHete ranetata 1 neyete Apyrata ctpaHa okono 1 MuHyTa.
3) Bsemere ranerata ot nnouara 3a neuere @ 1 s nocrasete BbPXy YMHMS.

4) Pasnpenenete WyHKa, GUAMIKM FHLA M MATIKO NAPME3AH BbPXY rAneTara u
S NOANPABETE CbC COM U YePeH nunep.

5) CreHerte ranetata Taka, Ye oA ce NOAyYM YETBBLPTHT ,AK06".

6) Cepsuparire ranetara.

Fanetn ¢ nyweHa cbomra
OcHosHa peuenta ,lanera”
500 g nyweHa cboMra Ha peseHu
250 g kpem dpew (Créme fraiche)

MankKo Konbsp

1) Pasnpenenete TectoTo 30 epHa raneta Bbpxy nnouara 3a nedere @ u neve-
Te ranetara okono 1 MMHYTA NPU MOKCMMANHG HACTPOMKA HA perynaropa
Ha Temnepartypara.

2) O6bpHerte ranetara u nevete Apyrara CTpaHa okono 1 MuHyTa.
3) Bsemere ranetata ot nnoyara 3a neyere @ 1 5 nocrasete BLPXy YMHMS.
4) CwmeceTe kpem dpels ¢ MANKO KOMbp.

5) TapHupaiite ranetara ¢ eAuH peseH nyLeHa CbOMIA M CHreTe oTrope
MarnKo Kpem ¢ppell ¢ Kombp.

6) CrbHete ranetara Taka, Ye 44 Ce MONMyYM YETBBPTUT ,mK06".

7) Cepsuparire ranetara.
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NMpenasaHe 3a oTnagbum

B HUKAKDBB Clyuail He U3XBbLPASAITE ypeaa ¢ 0O6UKHOBEHUTE
6MTOBM OTNAABLUM.

To3u npoayKT nopnexxm Ha eeponeickara ampektuea 2012/19/EU
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment — lupektusa 3a
OTNAAbLUM OT ENEKTPUUECKO M ENEKTPOHHO o6opyneaHe).

lMpenaiite ypena 3a oTNansUmM YPE3 NMUEHIMPAHA GUMPMA 30 YNPABNEHME HA
otnambum mnm oblmHekara cnyxba 3a ynpasnetue Ha otnansumre. Cnassarire
AeiCTBALMTE B MOMEHTA pasnopenbu. B cnyuait Ha cbMHeHWe ce obbpHeTe
KbM MECTHMS NyHKT 30 CbBMpaHe Ha oTnanbLM.

@
OTHOCHO Bb3MOXHOCTMUTE 30 OTCTPAHSIBAHE HA U3NE3nus oT ynotpeba nponyKr

>
@A KATO OTNAanK ce MHCI)OpMMpGl;'iTe ot Bawara O6LL|,MHCKG Mnu rpancka ynpasda.

FfrapaHuus

YBaXaeMu KINMEeHTH,

30 TO31 ypen nonyyasare 3 roAMHM FApAHLMS OT AATATA HA NoKynkara. B cnyyart
HO HECBLOTBETCTBME HA NPOAYKTA € forosopa 3a nponaxba Bue nmare 3akoHHO
NPaBO N4 NPeassuUTe PeKNaMaLms NPen NPOAABAYd HA NPOAYKTA NPM YCNOBMATA
u B cpokosete, onpenenehu B un.112-115% or 3akoHa 3a 3awmra Ha notpebu-
Tenute. Bawwure npasa, npoumstiuawm ot nocouermte pasnopenbu, He ce orpa-
HMYABAT OT HALLATA NO-AONY NPEACTABEHA TPTOBCKA FAPAHLIMS M HE3ABUCMMO
OT Hesl NPOAABAYBT HA MPOAYKTA OTTOBAPS 3d NIUMCATA HA ChOTBETCTBME HA
notpebuTenckaTa cToka ¢ AOroBOPA 3a NPOAAX6a CbrAcHO 3aKOHA 30 3aWMTA
Ha notpebutenmre.

I'apam.wlormu ycnoeusa

TapPAHLMOHHMST CPOK 3aMoYBa AA Teue OT OATATA Ha nokynkara. Masete nobpe
opurMHantara kacosa 6enexka. Tosm NOKyMeHT e HeoBXoaMM KaTo AOKA3a-
TENCTBO 30 NOKYNKATa. AKO B PAMKMTE HA TPM FOAMHM OT AATATA HA 30KYMyBAHE
HQ TO3M NPORYKT Ce NoaBU fedekT Ha MATEPUANA MM NPOU3BOACTBEH AedekT,
NpoayKTbT We 6bae 6e3nNaTHO PEMOHTUPAH MMM 3AMEHEH - MO Haww U3Bop.
lapaHumaTa npeanonara B pamkmnTe Ha TPUTOAMLIHMS FAPAHLIMOHEH CPOK Ad Ce
nNpencrassT nedekTHUST ypen u kacosarta benexka (kacosmst 6oH) 1 nucmeHo
[a ce 0bSCHM B KOKBO Ce CbCTOM OedeKTbT M KOrd € Bb3HMKHAN. AKO AedeKTsT
€ MOKPWT OT HawaTa rapaHums, Bue we nonyumre o6patHo peMOHTMpaHMS unu
Hoe npoaykT. C peMOHTA MNK CMSHATA HA NPOAYKTA He 3anoYBd Ad Teye HOB
FAPAHLMOHEH CPOK.
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FlapaHUMOHEH CPOK M 30KOHOBM NpeTeHUUU npu aedexTn

rOpOHLlMOHHCle ycnyra He yabnKasd rapaHUMOHHMS CPOK. Tosa Baxu Ccbwo

M 30 CMEHeHUTE M PEMOHTUPAHM HACTH. 3a €BEHTYANHO HaNM4yHuTE nospenu 1
ﬂeq)eKTM olie npu noKynkara TpS|6BC| na ce C'I:O6LL|M BedoHara cnen pasonakosa-
HeTOo. EBeHTyOJ‘IHIATe PeMOHTHK cnen U3TMYaHe HO TapaHLMOHHKMA CPOK Ca cpelly
3annawaHe.

O6xBar Ha rapaHumaTa

YpensT e NnpomsseneH rPUXIMBO CMOPen CTPOTUTE M3UCKBAHMS 30 KAYECTBO M
[OBPOCHBECTHO U3MMTAH NPeaM NOCTABKA. [ApAHLMATA BAXM 30 AePEKTU HA
marepuana unu npsoussonctsern nedektm. fapaHumata He obxsaLa YacTure
HQ MPOAYKTA, KOMTO MOANEXAT HA HOPMATHO U3HOCBAHE, MOPAAM KOETO MoraT
na 6bAaT PasmexaaHu KaTo 6bp3o MIHOCBALLM Ce YaCTM (Hanpumep GUNTPK Mnu
NPMCTABKM) MK NOBPEaMTE HA YyNMBM YACTM (HANPUMEP NPeKbCBaYM, Harepmm
WMNK TAKMBQ Npou3BeneHu oT cTbkio). fapaHumsta otnana, ako ypenst e nospeneH
nopanu HEMPABUIHO M3MON3BAHE MNK B PE3YNTAT HO HEOCHLLECTBIBAHE HA TEX-
HMYEecKa NoaapbXKA. 3a NPABMAHATA ynoTpeba Ha npooykTa Tpsbsa TouHo Aa
Ce CNAa3BAT BCUUKM YKA3AHMS B YMBTBAHETO 30 0BCnyXBaHe.

MpenHasHaueHne 1 neMCTBMS, KOUTO HE Ce MPENOPBYBAT OT YMBLTBAHETO 3a
€KCMNoaTaLms 1K 3a KOMTO TO NPenynpPexXaasd, TpI6BA 3a0bMKUTENHO O
ce m3barear. MponykTbT € NPeNHA3HAYEH CAMO 30 YACTHA, O He 3 CTOMAHCKA
ynotpe6a. Mpu 3noynotpe6a u HenpaemnHo Tpetmpate, ynotpeba Ha cuna u
NPY UHTEPBEHLIMM, KOMUTO He CA M3BBLPLUEHM OT KNIOHA HA HAWWMWS OTOPMIUPAH
CepBM3, rapaHLMSTa OTNaaa.

Mpouenypa Nnpv rapaHUMOHEH cnyJan
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3a aa ce rapanTipa 6bp3a obpabotka Ha Bawwms cnyuart, cnepsaiite cneaxmre
YKQ3aHMS:

B 3a BCHUKM 3aNUTBAHMS NOArOTBETE KACOBATA BENEXKA M MASHTUDUKALMOHHMS
Homep (IAN 300006) kato noka3aTencrso 3a NoKynkara.

B Bsemete aptikynHus HoMep oT pabpuunara Tabenka.

M Tpu Bb3HMKBAHE HO GYHKLMOHAMHM MK APYTM NEPEKTM MHPBO CE CBbPXETE
no TenehoHa MM Ypes UMENN ¢ fonynocodeHus cepsuset otnen. Cnen Toea
e nonyyute NOMbAHUTENHA MHbOPMaLMS 3a ypexnaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cren cbmacyBaHe € HOWMS CEPBU3 MOXKETE AA U3NPATHTE AebEKTHUS NPOAYKT
Ha nocoueruns Bu anpec Ha cepsusa Gesnnatho 3a Bac, kato npunoxure
kacosata benexka (kacosus BOH) M NOCoumTe B KAKBO C& CbCTOM AedeKTbT
U KOra € Bb3HMKHAN. 3a Aa ce u3berHat npobnemu ¢ NPMEMAHETO M AOMbI-
HUTEMHM PA3XOAM, 3AOBIKMTENHO M3NOM3BAMTE CAMO QApecd, KouTo Bu
e nocoyeH. Ocuryperte U3NPALAHETO AA HE € KATO eKCMNPEeceH TOBAP UMM
KaTo OpYr creunanex Toeap. Msnparere ypena 3a0eaHO € BCUYKM NMPUHAL-
NIEXHOCTHU, AOCTABEHM NPK MOKYMNKATA, U OCUTypeTe BOCTATBYHO CUTYPHA
TPAHCMOPTHA OMNAKOBKA.

BG



SILVERCREST’

PemoHTeH cepBu3 / U3BLHIAPAHUMOHHO 06cnyXBaHE

PeMOHTM 13BBH FAPAHLMATA MOXETE 1A BB3NOXMTE HA KNOHA HA HALIMS CepBM3

cpeuly 3annauwate. Tok ¢ ynosonctsue we Bu Hanpaeu npensaputenHa kanky-
naums. MoxeM na o6pabotsame camo ypeam, KOMTO ca AOCTATbYHO ONAKOBAHM
M M3NPATEHW C NNATEHM TPAHCMOPTHM PA3XOAM.

BHumanwme: Msnparete Bawms ypen Ha KNOHA HA HAWMS CEPBM3 MOYMCTEH M
C yKa3aHue 3a nedekTta. Ypenmre, M3NPATEHM C HENNATEHM TPAHCMOPTHM PA3XO-
AM - C HamNOXeH NNaTex, KaTo eKCNPEeCceH UM APyr cneuuaneH Tosap - He ce
npuemar.

Hue we m3sbplumnm 6e3nnatHo M3XBbPNSHETO HA M3npatexute oT Bac nedektHu
ypeau.

CepBu3HO 06cny>KBaHe

Benrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-merin:kompernass@lidl.bg

IAN 300006

BHocuten

MOJ‘ISI, o6preTe BHMMOHME, Ye CneasalmaT anpec He e anpec Ha cepsmsa.
I-I'prO Ce CBbpXKeTe C ropenocovYeHnsa CepBU3EH LIEHTBP.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
TEPMAHNA

www.kompernass.com

*Yn. 112.

(1) Mpm HecvotBETCTBIME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA € AOrOBOPA 30 NPOAMKGA NoTpe-
BUTENITMMA NPABO AA NPENsBM PEKNAMALMS, KATO MOMCKA OT MPOAABAYA A4 NpMBEAE
cToKaTa B CHOTBETCTBME € AOTOBOPA 3a nponax6a. B 1o3u cnyyait notpebutensr
MO>Xe 0 M36MPa MEXMY M3BBPLIBAHE HA PEMOHT HA CTOKATA MK 3AMSHATA 1 C
HOBO, OCBEH OKO TOBA € HEBB3MOXHO MM M3BPAHMST OT HETO HaUMH 30 obeslueTeHne
€ HENpomnoOPLMOHANEH B CPABHEHUE C APYTMA.

(2) Cmsta ce, ye naneH HaumH 30 obesweTaBaHe HO NOTPEBUTENS € HEMPONOPLMOHT-
NeH, aKO HETOBOTO M3MON3BAHE HANArA PA3XOAM HA NPOLABAYA, KOMTO B CPOBHEHME
C OPYTMS HOYMH HO OBE3LETIBAHE CA HEPA3YMHM, KATO CE B3EMAT NPenBua:

1. cToMHoCTTa Ha ﬂOTpe6MTeﬂCKGTG CTOKQ, KO HgMaLlle nmMnca Ha HeCbOTBETCTBME,
2. 3HQYMMOCTTA Ha HECBHOTBETCTBUETO,

3. Bb3MOXHOCTTA [a CE NPeanoXu Ha notpebutens Apyr HauUMH Ha obesweTasaHe,
KOMTO He € CBbP3AH CbC 3HAUMTENHM HeynoBCTBA 3a HEro.
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Yn. 113.
(1) Korato notpeburenckara croka He CbOTBETCTBA HA AOroBOpPaA 3a npoamk6a, npona-
BAYDT € ANbXEH AA 5 NPUBENE B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a Npoaaxba.

(2) MpueexaareTo Ha noTpebuTEncKaTa CTOKA B CHOTBETCTBME C [OTOBOPA 30 MPoadx6a
TpS6BA 4O Ce U3BBLPLLM B POMKMTE HO €MH MECEL|, CYMTAHO OT NPENIBIBAHETO HA
peknamauusta ot notpeburens.

(3) Crea m3stuareTo Ha cpoka no an. 2 noTpebuTensT MMA NPABO [A PA3BAAM AOTOBOPA
¥ Aa My 6bae Bb3CTAHOBEHA 3ANNATEHATA CYMA MMM 04 MCKA HOMANSBAHE HA LieHata
Ha notpebuTenckara crokacsrmacHo un. 114.

(4) Mpueexxnareto Ha noTpebuTenckaTa croka B CbOTBETCTBME € NOTOBOPA 30 Npoaaxba
e 6esnnarHo 3a notpebutens. Toit He ABMKM PA3XOAM 30 eKcneamMpaHe Ha noTpebu-
TENCKATa CTOKA MNK 30 MATEPMANM M TPYA, CBLP3CHM C PEMOHTA i, M He TpsbBa Aa
MOHACS 3HAUMTENHM HeynobCTBa.

(5) Motpebutenst moxe Aa mcka u obesleTeHe 30 NPeTbpPREHUTE BCIEACTBME HA
HECBLOTBETCTBMETO Bpeau.

Yn. 114.

(1) Mpm HecvotBETCTBME HA NOTPEBUTENCKATA CTOKA C AOFOBOPA 30 NPOAMKGA M KOraTo
NoTPeBUTENST He € YAOBNETBOPEH OT PeLaBaHeTo Ha peknamauusta no un. 113,
TOM MMQ NPABO HA M3BOP MeXay ENHA OT CNEAHUTE BbIMOXHOCTM: 1. passansHe
HO OTOBOPA M Bb3CTAHOBSBAHE HA 3AMIATEHATA OT HETO CyMa; 2. HOMANSBAHE HA
ueHara.

(2) rIOTpe6l4TeJ'ISIT He MOXe Oa npeteHaMpda 3da Bb3CTAHOBABAHE HA 3annATeHATa cyMa
M1 30 HOMANaBAHE LLEeHATA HA CTOKATA, KOraTto TbproBeusT ce Cbrnacu na 6'b£le
M3BbPLIEHA 3aMaHa Ha I'IOTpe6MTeJ1CKC]TC1 CTOKa C HOBA MK N4 Cce nonpasu cTokata
B PAMKMTE HO €OMH Mecel OT npensssBaHe Ha peknamaumata ot I'IOTpe6l4TeJ'ISI.

(3) TeprosewsT e anbxeH oa yROBAETBOPH MCKAHE 30 PA3BANSHE HA [OTOBOPA M A
Bb3CTAHOBM 3QNAATEHATA OT NoTpebuTens Cyma, KOrato cnen Kato e yAOBNeTBopMA
TPM PeKnamaLmMm Ha NoTpebUTens Ypes M3BLPLIBOHE HA PEMOHT HA €QHA W ChILa
CTOKQ, B PAMKMTE HO CPOKA Ha rapaHumsTa no un. 115, e Hanuue cnegsawa nossa
HQ HeCBOTBETCTBME Ha cTOKATa ¢ aoroeopa 3a npoaax6a. (4) (Mpeauwta an.
3-0B, 6p. 61 012014 ., B cuna ot 25.07.2014 r.) Motpebutenst He Moxe aa
MpeTeHaMpa 3a paseansHe Ha AOTOBOPA, AKO HECLOTBETCTBMETO HA NoTpebuTenckara
CTOKQ C AOTOBOPA € HE3HAUUTENHO.

Yn. 115.
(1) MNotpeburensT Moxe AA yNPAXHM NPABOTO CH MO TO3M PA3REN B CPOK AO ABE FOAMHM,
CUMTOHO OT HOCTABSHETO HA NOTpebuTenckara croka.

(2) Cpokst no an. 1 cnupa na Tede npes BpeMeTo, HEOBXOAMMO 30 NONPABKATA MM
30MSHOTA HO NOTPEBMTENCKATA CTOKA MMM 30 NOCTUIGHE HA CNIOPA3YMEHHME MeXaY
NPOAABAYA U NoTpebMTENs 3a pelaBaHe Ha cnopa.

(3) YnpaxHssaHeTo Ha npasoto Ha notpebutens no an. 1 He e 06BBLP3AHO € HMKAKBB
APYT CPOK 30 NpensBsBAHE HA MCK, PA3NMYeH oT cpoka no an. 1.
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EinfGhrung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerétes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung, bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verdnderten Zustand, ist nur mit schriftli-
cher Zustimmung des Herstellers gestattet.

Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten
und Hinweise fir den Anschluss und die Bedienung entsprechen dem letzten
Stand bei Drucklegung und erfolgen unter Beriicksichtigung unserer bisherigen
Erfahrungen und Erkenntnisse nach bestem Wissen.

Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung kénnen
keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir Schdden aufgrund von Nichtbeach-
tung der Anleitung, nicht bestimmungsgeméfer Verwendung, unsachgeméfen
Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Veréinderungen oder Verwendung nicht
zugelassener Ersatzteile.

BestimmungsgemdBe Verwendung
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Dieses Gerdt ist ausschlieBlich zum Backen von Crépes bestimmt. Dieses Gerdt
ist ausschlieBBlich fir die Benutzung in privaten Haushalten bestimmt.

Benutzen Sie es nicht gewerblich!

Benutzen Sie den Crépe-Maker nur in geschlossenen Réumen.
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Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

® Crépemaker

® Teigverteiler

® Crépewender

® Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie das Gerdt und die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

2) Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerdt vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

@ Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
%8 verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-

materialien gem&f den 6rtlich geltenden Vorschriften.

> Heben Sie wenn méglich die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3

verpacken zu k&nnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe
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Geratebeschreibung
Abbildung A:

Backplatte

Netzkabel mit Netzstecker

Heizschlangen

Basis

Temperaturregler

Leuchtring griin/rot

Kabelaufwicklung

Q00000 e

Abbildung B:
O Teigverteiler
O Crépewender

Technische Daten

Spannung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 1500 W
Schutzklasse I
Schutzerde @
0 Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Qlj Lebensmitteln in Berhrung kommen,

sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Lassen Sie beschadigte Netzkabel oder Netzstecker sofort
von autorisiertem Fachpersonal ersetzen, um Geféhrdungen
zu vermeiden.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen RGumen, nicht im
Freien.

Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerat niemals mit Wasser in
Berihrung kommen kann. Betreiben Sie das Gerdt niemals in
der Néhe von Wasser oder neben Gefafen, die Flussigkeit
enthalten.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht einge-
klemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker aus der
Steckdose, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

~ Falls das Gerét heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerét von
qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenenfalls
reparieren.

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder menta-
len Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wis-
sen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.
Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

~ Die Gerdteteile kdnnen beim Betrieb heif3 werden. Fassen
Sie daher nur die Bedienelemente an.

» Betreiben Sie das Gerdt nur auf einer stabilen, rutschfesten
und ebenen Stellflache.

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

~ Wickeln Sie das Netzkabel vollsténdig von der Kabelauf-
wicklung ab, bevor Sie das Gerat benutzen.

~ Backwaren kénnen brennen! Stellen Sie das Gerdt deshalb
niemals in der N&he oder unter brennbaren Gegensténden
ab, insbesondere nicht unter Gardinen oder Hangeschréanke.

» Das Gerdat darf nicht in der Ndhe von brennbaren Materialien
verwendet werden.

~ Lassen Sie das Gerdt nie unbeaufsichtigt arbeiten.

Dieses Symbol auf dem Gerat warnt Sie vor
Verbrennungsgefahr durch heifle Oberflachen.

Achtung! Heif3e Oberfléchel!

36 DE | AT | CH



SILVERCREST’

Vor dem ersten Gebrauch
B Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien vom Geréit.
B Wischen Sie die Backplatte @ mit einem feuchten Tuch ab.
Bl Stellen Sie die Basis @ auf eine hitzeunempfindliche und ebene Flache.
|

Platzieren Sie die Backplatte @ auf der Basis @, so dass sie gut aufliegt
und stabil ist.

B Verbinden Sie den Netzstecker @ mit dem Stromnetz. Der Leuchtring @
leuchtet rot und zeigt damit an, dass das Gerdt mit dem Stromnetz verbun-
den ist.

> Wenn Sie den Temperaturregler @ auf ,0” stellen, leuchtet der Leuchtring
O griin (,Temperatur erreicht”). So kénnen Sie kontrollieren, ob der griine
Leuchtring @ funktioniert. Das Gerét wird in dieser Position nicht aufge-
heizt.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf MAX und lassen Sie das Gerdit fir
ca. 10 Minuten aufheizen.

> Wahrend der ersten Inbetriebnahme kann es durch fertigungsbedingte
Riicksténde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
véllig normal und ungeféhrlich. Sorgen Sie fiir ausreichend Beliiftung,
ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

B Stellen Sie den Temperaturregler @ auf “0” und ziehen Sie den Netzstecker @
aus der Netzsteckdose. Der Leuchtring @ erlischt.

B Lossen Sie das Gerdt abkihlen und wischen Sie noch einmal die Backplatte @
mit einem feuchten Tuch ab.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

Crépes backen

> Stellen Sie das Gerdt deshalb niemals in der Néhe oder unter brennbaren
Gegenstdnden ab, insbesondere nicht unter Gardinen oder Hangeschréinke.

1) Stecken Sie den Netzstecker @ in eine Netzsteckdose. Der Leuchtring @
leuchtet rot.

2) Stellen Sie den Temperaturregler @ auf die gewiinschte Temperaturstufe. Je
hoher die Temperaturstufe, umso dunkler werden die Crépes. Warten Sie, bis
der Leuchtring @ griin leuchtet. Dies signalisiert, dass das Gerdt aufgeheizt
ist.

3) Geben Sie ca. einen Schépfléffel Teig auf die Mitte der Backplatte @.
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> Die Bréunung des Crépe kénnen Sie mit Hilfe des Temperaturreglers @

4)
5)

6)

oder iiber die Backzeit bestimmen.

Um die richtige Teigmenge zu bestimmen, geben Sie soviel Teig auf die
Backplatte @ , bis sie zu 2/3 mit Teig bedeckt ist. Achten Sie darauf, dass
der Teig nicht iber den Rand der Backplatte @ léuft. Falls nétig, verringern
oder erhéhen Sie die Teigmenge beim néchsten Crépe.

Tauchen Sie den Teigverteiler @ kurz in Wasser.

Verteilen Sie den Teig mit Hilfe des Teigverteilers @ gleichmé&Big auf der
Backplatte @:

Legen Sie den Teigverteiler @ ohne Druck auf den Teig und bewegen Sie
ihn kreisférmig von der Mitte der Backplatte @ ausgehend zum Rand. Der
Teig sollte dabei diinn auf der Backplatte @ verteilt werden.

Nach ca. 45 Sekunden (je nach gewiinschtem Bréunungsgrad) wenden Sie
den Teig mit Hilfe des Crépewenders @.

> Tauchen Sie den Teigverteiler @ nach jedem Gebrauch in Wasser. Da-

7)

8)

9)

durch l&sst sich der Teig besser verteilen.

Es kann passieren, dass wéhrend des Backvorganges der Leuchtring @
kurzzeitig die Farbe von griin zu rot und wieder zuriick wechselt. Das
bedeutet, dass die eingestellte Temperaturstufe kurz unterschritten war und
das Gerdt wieder aufgeheizt hat.

Die angegebenen Backzeiten sind nur Richtwerte. Die Backzeit des Crépe
kann je nach Geschmack variieren. Finden Sie die optimale Backzeit durch
Probieren heraus.

Nach weiteren 45 Sekunden nehmen Sie den Crépe mit Hilfe des Crépe-
wenders @ von der Backplatte @:

Schieben Sie dazu den Crépewender @ unter den Crépe und heben Sie ihn
an. Geben den Crépe auf einen Teller.

Sie kdnnen den Crépe nun nach Belieben belegen.

Bestreichen oder verzieren Sie den Crépe nicht auf der Backplatte @.
Schneiden Sie den Crépe nicht auf der Backplatte @.

Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegensténde, um den
Crépe zu wenden oder von der Backplatte @ zu heben. Das fihrt zu
ireparablen Schdden an der Backplatte @!

Verfahren Sie mit folgenden Crépes genauso.

> Wenn Sie das Gerdt auBer Betrieb nehmen, ziehen Sie immer den Netzste-

cker @ aus der Netzsteckdose. Nur so ist das Gerdt stromfrei.
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Reinigen und Pflegen

STROMSCHLAGGEFAHR

> Ziehen Sie erst den Netzstecker @ aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerdt reinigen.

@ Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussigkei-
ten! Andernfalls besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung abkihlen. Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Tauchen Sie die Basis @ zur Reinigung niemals in Wasser! Anderenfalls
kann das Gerét irreparabel beschédigt werden!

B Wischen Sie die Backplatte @ und die Basis @ mit einem feuchten Tuch ab.
Bei hartnéckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das
Tuch.

B Reinigen Sie den Teigverteiler @ und den Crépewender @ in mildem Spiilwas-
ser. Spilen Sie sie mit klarem Wasser ab und trocknen Sie den Teigverteiler @
und den Crépewender @ danach mit einem Trockentuch.

@ Sie kdnnen die Backplatte @), den Teigverteiler @ und den Crépe-

wender @ auch in der Spilmaschine reinigen.

> Achten Sie bei der Reinigung in der Spiilmaschine darauf, dass der Teigver-
teiler @ und der Crépewender @ nicht eingeklemmt werden. Ansonsten
kdnnen sich diese verformen! Legen Sie den Teigverteiler @ und den
Crépewender @, wenn maglich, in den oberen Korb der Spiilmaschine.

Aufbewahren
B Bewahren Sie das Gerét nur im abgekiihlten und gereinigten Zustand auf.

B Wickeln Sie das Netzkabel @ um die Kabelaufwicklung @ unter dem
Gerdteboden und fixieren Sie den Netzstecker mit dem Kabelclip.

B Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen und sauberen Ort auf.
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Rezepte

> Aus den angegebenen Mengen lassen sich ca. 12 Crépes / Galettes
backen.

Grundrezept Crépe
6 Eier
11 Milch
500 g Mehl
3 EL Ol (Speisesl)

1) Verquirlen Sie die Eier und die Milch.

2) Geben Sie das Mehl und das Ol hinzu und verarbeiten Sie alles zu einem
glatten Teig.

3) Lassen Sie den Teig eine Stunde ruhen.

Grundrezept Galette

Galettes sind die herzhafte Variante eines Crépe.

2 Eier

11 Milch

500 g Buchweizenmehl
100 g Weizenmehl
Salz

100 g zerlassene Butter

300 ml Wasser

1) Verquirlen Sie die Eier, die Milch und das Wasser.
2) Mischen Sie die beiden Mehlsorten und geben Sie eine Prise Salz hinzu.
3) Verriihren Sie das Mehl mit der Flijssigkeit.

4) Geben Sie die zerlassene und abgekihlte Butter hinzu und verarbeiten Sie
alles zu einem glatten Teig.

5) Lassen Sie den Teig eine Stunde ruhen.
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Crépes mit Zucker und Zitrone

Crépe-Grundrezept

Kristallzucker

3 Zitronen

1)
2)
3)

4)
5)

6)

Backen Sie den Crépe bei Einstellung MAX ca. 45 Sekunden.
Wenden Sie den Crépe und backen Sie ihn erneut ca. 45 Sekunden.

Nehmen Sie den Crépe von der Backplatte @ und legen Sie ihn auf einen
Teller.

Bestreuen Sie ihn mit Zucker und betréufeln Sie ihn mit Zitronensaft.

Klappen Sie den Crépe zusammen, so dass eine viereckige “Tasche”
entsteht.

Servieren Sie den Crépe.

Crépes nach Normandieart

Crépe-Grundrezept

1 kg Apfel

100 g Butter

300 g Zucker

150 ml Calvados
250 g Créme fraiche
Zimt

1)
2)
3)

4)

5)
6)
7)
8)
9)

Schélen Sie die Apfel und schneiden Sie diese in diinne Scheiben.
Résten Sie die Apfel in einer Pfanne mit der Butter und dem Zucker an.

Streuen Sie etwas Zimt dariiber. Geben Sie den Calvados und die Créme
fraiche dazu und vermengen Sie alles gut.

Falls sich zuviel Flissigkeit gebildet hat, binden Sie diese mit etwas hellem
SoBenbinder.

Backen Sie den Crépe bei Einstellung MAX ca. 45 Sekunden.

Wenden Sie den Crépe und backen Sie ihn erneut ca. 45 Sekunden.

Nehmen Sie den Crépe von der Backplatte @ und legen Sie ihn auf einen Teller.
Verteilen Sie die Apfel-Zubereitung auf dem Crépe.

Klappen Sie den Crépe zusammen, so dass eine viereckige “Tasche”
entsteht.

10) Servieren Sie den Crépe.
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Schinken-Ei-Galette
Galette-Grundrezept

12 Scheiben Schinken

150 g geriebener Parmesan

12 Eier (gekocht)

Salz

Pfeffer

1)

2)
3)

4)

5)

6)

Verteilen Sie den Teig fir eine Galette auf der Backplatte @ und backen Sie
die Galette ca. 1 Minute bei maximaler Thermostateinstellung.

Wenden Sie die Galette und backen Sie die andere Seite ca. 1 Minute.

Nehmen Sie die Galette von der Backplatte @ und legen Sie sie auf einen
Teller.

Den Schinken, Eischeiben und ein wenig Parmesan auf der Galette verteilen
und mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Klappen Sie die Galette zusammen, so dass eine viereckige “Tasche”
entsteht.

Servieren Sie die Galette.

Galettes mit Raucherlachs
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Galette-Grundrezept

500 g Raucherlachs in Scheiben
250 ml Créme fraiche

etwas Dill

1)

Verteilen Sie den Teig fir eine Galette auf der Backplatte @ und backen Sie
die Galette ca. 1 Minute bei maximaler Temperaturreglereinstellung.

2) Wenden Sie die Galette und backen Sie die andere Seite ca. 1 Minute.

3) Nehmen Sie die Galette von der Backplatte @ und legen Sie sie auf einen
Teller.

4) Mischen Sie die Créme fraiche mit etwas Dill.

5) Belegen Sie die Galette mit einer Scheibe Raucherlachs und geben Sie
etwas Créme fraiche mit dem Dill darauf.

6) Klappen Sie die Galette zusammen, so dass eine viereckige “Tasche”
entsteht.

7) Servieren Sie die Galette.
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Entsorgung
Werfen Sie das Gerdt keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie 2012/19/EU
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerét iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

@
72 Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
% Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleifBteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschadigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemdfie Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrauchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall
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Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

Bl Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Arfikelnummer (z. B.

IAN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unferseite.

B Sollten Funkfionsfehler oder sonstige Mdngel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifiigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 300006

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zunéchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Versiunea informatiilor - Akryantocr Ha uHpopmaumsta
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