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Wstep
Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokg
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig skladowqg
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczerstwa, uzytkowania i utylizacii.

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi wskazéwkami doty-
czqcymi obstugi i bezpieczenstwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wylgcznie zgodnie z zamieszczonym
tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowan.
W przypadku przekazania urzqdzenia osobie
trzeciej nalezy dofqczy¢ do niego réwniez catq
dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z prze-
zZnaczeniem

Automat do grillowania i pieczenia stuzy wytgcznie
do podgrzewania, gotowania i grillowania potraw.

Urzqdzenie przeznaczone jest wytgcznie do stoso-
wania w gospodarstwach domowych. Nie nalezy
uzywaé go w celach komercyjnych.

Kazde inne uzycie jest uwazane za niezgodne
z przeznaczeniem i moze spowodowaé szkody
materialne lub nawet uszkodzenia ciata.

Zakres dostawy
Piekarnik elekiryczny
1 blacha do pieczenia

1 ruszt

Rozen z 2 zaciskami

1 tacka na okruchy

¢
¢
¢
¢ 2 pary szczypiec
¢
¢
¢

Instrukcja obstugi

Bezposrednio po rozpakowaniu sprawdz, czy
dostarczony produkt jest kompletny oraz nie ma
zadnych uszkodzen. W razie potrzeby zwréé
sie do serwisu.

Opis urzgdzenia
Rysunek A:

naped

regulator temperatury
przetqcznik wyboru funkgiji
programator zegarowy
lampka kontrolna

szklane drzwiczki
wilozona tacka na okruchy

dolne grzatki

000000000

uchwyt rozna

Rysunek B:

@ szczypce (do blachy do pieczenia i
rusztu)

blacha do pieczenia
szczypce (do rozna)
ruszt

ustalacz

zaciski do rozna

6666086

rozen

Dane techniczne

Napigcie znamionowe:  220-240V ~
(prad przemienny),

50/60 Hz

Pobdr mocy: 1500 W

Q"ﬂ Wszystkie czeici tego urzqdzenia majgce
kontakt z zywnoéciq, sq do tego odpo-
wiednio dopuszczone.
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Nie wolno otwieraé obudowy urzqdzenia ani go samodziel-
nie naprawiaé. Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje
wygasniecie gwarancji. Naprawe uszkodzonego urzqdze-
nia nalezy zlecaé wytqcznie serwisowi lub autoryzowanym
specjalistom.

» Naprawe uszkodzonego wtyku sieciowego lub kabla zasila-
jacego zleci¢ niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie
lub serwisowi, aby unikngé wszelkich zagrozen.

» Nie dopuscié do przedostania sie cieczy do wnetrza obudo-
wy urzqgdzenia. Nie wolno wystawiaé urzqdzenia na dziata-
nie wilgoci ani uzywad go na otwartej przestrzeni. Ponadto,
na urzqdzeniu nie wolno umieszczaé przedmiotéw wypetni-
onych ptynami, takich jok na przyktad wazony. Powstaje
w ten sposdb zagrozenie wybuchu pozaru i porazenia prg-
dem elektrycznym! Jeéli juz ciecz dostanie sie do wnetrza
obudowy urzqdzenia, nalezy natychmiast wyciggngé wityk
sieciowy urzqdzenia z gniazda sieciowego i oddaé urzg-
dzenie do naprawy.

» Nigdy nie chwytaé ani nie dotykaé urzqdzenia, kabla siecio-
wego ani wiyku wilgotnymi rekoma. Istnieje niebezpieczen-
stwo porazenia prgdem elektrycznym.

@ Nigdy nie zanurzaj urzqdzenia w wodzie lub innych
cieczach! Przedostanie sie resztek cieczy na czeéci prze-
wodzqce prqd podczas pracy urzqdzenia moze spowo-
dowad grozqce $mierciq porazenie prqgdem elektrycznym.

SGBR 1500 C4 PL 3
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/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci ponizej
8 roku zycia oraz przez osoby o zmniejszonych zdolno-
$ciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez
osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/
lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu
w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz poten-
cjalnych zagrozen.

~ Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

» Czyszczenia ani konserwacji nie mogq wykonywaé dzieci,
chyba ze ukoriczyty one 8. rok zycia i sqg pod nadzorem.

~ Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzg-
dzenia i kabla zasilajgcego.

~ Kabel sieciowy nalezy utozy¢ tak, aby nikt nie mégt po nim
deptaé, ani potkngé sie o niego.

~ Nigdy w czasie uzytkowania nie wolno dotykaé szklanych
drzwiczek ani obudowy, poniewaz stajq sie one bardzo go-
rqce. Do otwierania drzwiczek szklanych uzywaj rekawicy
kuchennej itp., aby unikngé poparzen!

~ Nigdy nie dotykaj grzatek ani okienka w czasie pracy
urzgdzenia lub przed jego ostygnieciem. W czasie pracy
nie wktadaj rgk do wnetrza komory automatu. Poczekaj do
ostygniecia urzgdzenia. W przeciwnym razie mozna sig
poparzyd.

~ Przed transportem i po korzystaniu z urzqdzenia odczekaj
do jego catkowitego ostygniecia.

~ Podczas obstugi gorgcego urzqdzenia zawsze uzywai
rekawic kuchennych lub $cierkil

& Ostroznie! Gorgca powierzchnial
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~ Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych ze-
wnetrznych programatoréw zegarowych ani innego systemu
zdalnego sterowania.

~ W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqgdzenia bez
nadzoru.

~ Upewnij sie, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk sieciowy
nie stykajq sie z gorgcymi zrédtami, takimi jak gorgce ptyty
grzejne lub nieostoniety ptomien.

~ Urzqdzenia nalezy uzywad tylko z dostarczonym oryginal-
nym osprzetem.

~ Nie zginaj ani nie przygniataj kabla sieciowego.

~ Wyciqgajqc kabel sieciowy z gniazda, pociggaj zawsze
za wiyk, a nie za kabel.

~ W czasie pracy, w bezposrednim otoczeniu automatu do
grillowania i pieczenia nie mogq znajdowadé sie zadne
tatwopalne materiaty (np. reczniki kuchenne, cierki itp.).

~ Nigdy nie susz nad lub w urzgdzeniu zadnych tkanin ani
przedmiotéw. Istnieje niebezpieczenstwo pozaru.

PL 5
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Ustawianie urzgdzenia

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

> Nigdy nie ustawiaj urzqdzenia pod wiszg-
cymi szafkami, ani obok firan, mebloscianek
oraz innych fatwopalnych przedmiotéw.

> Odlegto$é urzqdzenia od wiszqcych szafek,
sufitéw, bocznych Scian itp. musi wynosié do
géry co najmniej 10 cm i z boku odpowied-
nio po 5 cm. Dlatego nie wolno wstawiaé
urzgdzenia np. do szafek itp. W przeciwnym
razie, nie ma zapewnionej odpowiedniej
wentylacji urzqdzenia i moze to byé przyczy-
ng pozaru lub uszkodzenia urzqdzenia.

> Urzqdzenie mozna ustawiaé wylgcznie na
podtozu odpornym na wysokq temperature.
W przeciwnym razie istnieje niebezpieczen-
stwo pozaru i urzqdzenie moze ulec uszko-
dzeniv. Plaszczyzna pod dnem urzqdzenia
moze si¢ odbarwié lub uszkodzié. Ponadto,
w przypadku miekkiego podfoza mogq
pozostaé trwate $lady w podktadzie.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Nie ustawiaj urzqdzenia w bezpo$rednim
sqsiedztwie wody, np. zlewdw, wanien lub
w wilgotnych piwnicach. W przeciwnym
razie istnieje niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym.

B Urzqdzenie ustawiaj na stabilnym, réwnym i od-
pornym na temperature podtozu (np. na ptytach
roboczych ze stali nierdzewnej lub na ptytach
z kamienia naturalnego, jak granit). Zadbaij
o dostateczng wentylacje wokét urzqdzenia.

B Stawiaj urzgdzenie tylng strong do $ciany.
Elementy dystansowe z tytu muszq dotykaé
$ciany. Upewnij sig, ze $ciany jest z materiatu
odpornego na ciepto, np. z plytek, kamienia
naturalnego lub granitu.

B Wszystkie elementy czy$¢ zgodnie z opisem
w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”.

Korzystanie z urzgdzenia

Szklane drzwiczki

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie opieraj sig o szklane drzwiczki @. Nie
stawiaj zadnych przedmiotéw na szklanych
drzwiczkach @. Takie postepowanie powo-
duje uszkodzenia zawiaséw.

B Gdy przygotowywane sq szczegdlnie ttuste

potrawy, moze dojéé¢ do wzmozonego dymie-
nia. W takim przypadku nie zamykaj catkowicie
szklanych drzwiczek @, pozostawiajqc je lekko
uchylone:
Szklane drzwiczki @ pozwalajq sie zabloko-
waé w uchylonej pozyciji: Gdy ostroznie zamyka
sig szklane drzwiczki @, zablokujq sig one tuz
przed zamknigciem w tym potozeniu.

M Réwniez podczas suszenia owocéw szklane
drzwiczki réwniez @ powinny pozostawad
ustawione w zablokowanym potozeniu, aby
wilgoé mogta sie wydostawaé, a owoce lepiej
sie wysuszyly.

Wktadanie tacki na okruchy
B Wsun tacke na okruchy @ pod dolne grzatki @,

aby lezata ptasko na dnie urzqdzenia.
Zagietq wyzej strone mozna uzy¢ jako uchwyt.
Strona, ktéra nie jest tak wysoko zagieta, musi
zostad wsunieta przodem do urzqdzenia.
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Korzystanie z rozna

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Korzystaj zawsze ze szczypiec B, aby wlozy¢
lub wyjaé gorqcy rozen (B z urzqdzenia.

B Obydwoma zaciskami rozna (® mozna zamo-
cowac grillowany produkt na roznie (®.
Odkreé ustalacze @ na zaciskach rozna @®,
przesun je tak, aby grillowany produkt zostat
migdzy nimi zamocowany i dokreé ponownie
ustalacze @.

B Wsun najpierw koniec rozna O bez rowka

w naped @ (rys. 1):

Rys. 1: Wsun rozen (O do napedu @.

B Nastepnie umies¢ drugi koniec rozna O z ge-
bokim rowkiem w uchwycie rozna @ (rys. 2):

Rys. 2: Wiozyé rozen @ w uchwyt rozna @

> Wsuwaj zawsze blache do pieczenia @
w dolng szyne, gdy korzystasz z rozna (.
W ten sposdb zbierane sq wszystkie sptywa-
jace z potrawy ptyny.

B Aby wyjq¢ gorgcy rozen @, zaczep hak na
kohcu szczypiec (B za zaglebienia w roznie O
(rys. 3):

Rys. 3: Zaczepienie szczypiec @ przy roznie @

B Podnies$ najpierw lewq strong rozna B z uchwytu
rozna @ i wyciqgnij wtedy rozen B z napedu
0.

PL 7
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Korzystanie z blachy do pieczenia/

rusztu

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Korzystaj zawsze ze szczypiec (), aby wlozy¢

lub wyja¢ gorqeq blache do pieczenia @/
gorqcy ruszt @ z urzqdzenia.

B Wsun blache do pieczenia @/ruszt @ w jedng

z 3 szyn w komorze urzqdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie kladz blachy do pieczenia @/
rusztu @ bezposrednio na grzatkach @.

B Aby mozna byto wyjgé gorqcq blache do pie-

czenia @ lub gorqcy ruszt @, szczypce O
zaczep w nastepujqcy sposéb:

Rys. 4: Zaczepianie szczypiec @ za ruszt @

Rys. 5: Zaczepianie szczypiec ) za blache do
pieczenia P

Przed pierwszym uzyciem

4)
5)

6)

W16z wyk sieciowy do gniazda zasilania.
Obré¢ regulator temperatury @ do oporu

w prawo, ustawiajgc najwyzszq temperature.
Obré¢ przetgeznik wyboru funkcji @ na
,Gérne i dolne ogrzewanie” @

Otwérz szklane drzwiczki @ i pozostaw je
w czasie tej czynnosci otwarte.

Wyimij ewentualnie znajdujgce si¢ w komorze
do pieczenia akcesoria.

Ustaw programator zegarowy @ na 20 minut.

> Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze

7)

towarzyszyé zapach spalenizny i dym wywo-
tany wypalaniem sie pozostatosci $rodkéw
zastosowanych podczas produkgii. Jest to
zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi
jakiegokolwiek zagrozenia.

Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej wenty-
lacji w pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie
okna.

Urzqdzenie wylqcza sie automatycznie po
uptywie 20 minut.

Jedli cheesz wezesniej przerwaé proces piecze-
nia, obréé regulator temperatury @ do oporu
w lewo i ustaw programator zegarowy @ na
4OFF”.

Pozostaw urzqdzenie do ostygniecia i wyczy$é
je zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie
i pielegnacja”.

Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.

SGBR 1500 C4
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Obstuga urzgdzenia

Przetqgcznik wyboru funkcji L!l

Za pomocq przetqcznika wyboru funkcji @ mozna
wlgczaé urzqdzenie, jok réwniez ustawiaé 5 réz-
nych funkcji:

Symbol Znaczenie

,Dolne grzanie”
np. do pieczenia ciast

,Gdrne grzanie”
np. do opiekania

,Gome i dolne grzanie”
np. do pieczenia pizzy

,Podgrzewanie gérne/
termoobieg/rozen”
np. do grillowania drobiu

,Gérne i dolne grzanie/
termoobieg”
np. do pieczenia butek

,OFF" urzqdzenie jest

A S HE )

wylqczone

Regulator temperatury ﬂ

Za pomocq regulatora temperatury @ mozna
ustawi¢ zgdang temperature.

Programator zegarowy \'I_J

Za pomocq programatora zegarowego @ mozna
wiqczyé urzqdzenie / ustawiaé czas pieczenia:

B Ustaw programator zegarowy @ na zgdany
czas pieczenia. Po zakofczeniu ustawionego
czasu pojawia sie sygnat dzwigkowy, a urzg-
dzenie przestaje grzaé.

Jedli wybrana jest funkcja ,Podgrzewanie gér-
ne/termoobieg/rozen” . zatrzymuje sie
réwniez obracanie rozna @.

B Jesli cheesz obstugiwaé urzqdzenie bez ograni-
czeh czasowych, obréé pokretto zegara sterujg-
cego @ w lewo do pozycji ,ON".

Grillowanie i pieczenie
1) Wiz do urzqdzenia tacke na okruchy @.

2) Wyijmij z urzqdzenia ruszt @ oraz blache do
pieczenia @. Wytéz je ewentualnie papierem
do pieczenia lub posmaruj blache do piecze-
nia ) tluszczem odpowiednim do pieczenia.

> W zaleznosci od przyrzqdzanej potrawy
piecyk musi zostaé rozgrzany. Stosuj sig do
zaleceh zawartych w danym przepisie.
Nagrzewanie wstepne jest wskazane
w szczegdlnosci w przypadku:

— bardzo krétkiego czasu pieczenia,
— pieczenia w celu uzyskania chrupigcej
skorki,
— wrazliwych potraw, ktére wymagaiq statej
temperatury, jak na przyktad suflety.
> Jesli nie jest konieczne wstepne rozgrzewa-
nie, pomin krok 3).

3) Pozostaw urzgdzenie na ok. 10 minut (zalez-
nie od ustawienia temperatury), aby sie odpo-
wiednio rozgrzato:

— Wybierz zqdang temperature za pomocq
regulatora temperatury @.

— Nastepnie za pomocq przetqcznika wyboru
funkcji @ wybierz zqdang funkcje.

PL 9
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> Wybierajqc funkcje termoobiegu mozna z
reguly zrezygnowadé z rozgrzewania komory
do grillowania i pieczenia.

— Ustaw za pomocqg programatora zegarowe-
go @ czas wstepnego rozgrzewania (ok.
10 minut).

— Zamknij szklane drzwiczki @.

4) Gdy czas uptynie, potéz produkt przeznaczony
do grillowania lub pieczenia na ruszt @ lub
na blache do pieczenia @ i wsun w jedng z
szyn. Uwazaj przy tym na zachowanie dosta-
tecznej odlegtosci grillowanego lub pieczone-
go produktu od $cianek wewnetrznych oraz
grzatek urzqdzenia.

> Przygotowujqc na ruszcie  mocno ocieka-
jacy produkt, wsui blache do pieczenia @ w
dolng szyne. W ten sposéb zebrany zostanie
ociekajgcy tuszcz i fatwiejsze jest pdzniejsze
czyszczenie urzqdzenia.
5) Zanim zaczniesz grillowanie lub pieczenie,
zamknij szklane drzwiczki @.

6) Ewentualnie za pomocq zegara sterujgcego @
ustaw zqdany czas grillowania lub pieczenia.
Maksymalny czas grillowania lub pieczenia
ustawiany za pomocq programatora zegaro-
wego @ wynosi 120 minut. Alternatywnie,
mozna réwniez ustawié programator zegaro-
wy @ w pozycji ,ON”, aby korzystaé z urzg-
dzenia przez nieograniczony czas.

> Jesli czas przyrzqdzania potrawy wynosi
mniej niz 20 minut, ustaw programator ze-
garowy @ najpierw na 40 minut i nastepnie
z powrotem na zqdany czas grillowania lub
pieczenia.

Lampka kontrolna @ wskazuije, czy urzqdzenie jest
wigczone. Jedli korzystasz z urzqdzenia z zada-
nym czasem pieczenia, przetqcznik zegara @
sterujgcego przemieszcza sie do potozenia ,OFF”.

10 PL

Urzqdzenie wylqcza sie automatycznie po usta-
wionym czasie, rozlega sie sygnat dzwiekowy, a
lampka kontrolna @ gasnie.

Jedli chcesz wezesniej przerwad proces piecze-
nia, obréé regulator temperatury @ do oporu
w lewo i ustaw programator zegarowy @ na

L, OFF”.

7) Jedli korzystasz z urzqdzenia bez zadanego
czasu pieczenia, ustaw programator zegarowy
O no ,OFF", jesli chcesz zakorczy¢ proces
podgrzewania.

8) Po zakonczeniu procesu podgrzewania wyjmij
ruszt (® lub blache do pieczenia (P za pomo-
cq szczypiec .

9) Ustaw przetqcznik wyboru funkcji @ na ,OFF”.

Grillowanie na roznie
1) W16z do urzqdzenia tacke na okruchy @.

2) Jesli jest zamontowany, wyjmij rozen ® z
urzqdzenia.

3) Wsun blache do pieczenia @ w dolng szyne.

4) Zamocuj produkt przeznaczony do grillowania
za pomocq zaciskéw rozna ®. Upewnij sig,
ze grillowany produkt moze sig swobodnie
obraca¢ w komorze do pieczenia, bez dotyka-
nia piekarnika. Moze sie zdarzy¢, ze rozen (B
zmieni kierunek obrotéw po natrafieniu przez
grillowany produkt na przeszkode. Oba za-
gtebienia znajdujqce sie na roznie B, muszqg
pozostaé swobodnie dostepne, gdyz w prze-
ciwnym razie nie bedzie mozliwe chwycenie
rozna @ szczypcami @.

5) Zamocuj rozen @ w komorze pieczenia (patrz
rozdziat ,Korzystanie z rozna”).

6) Zamknij szklane drzwiczki @.
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Jedli chcesz wezedniej przerwaé proces piecze-
nia, obréé regulator temperatury @ do oporu
w lewo i ustaw programator zegarowy @ na

,OFF".

7) Ustaw regulatorem temperatury @ zqdang
temperature.

8) Ustaw przefqcznik wyboru funkcji @ na ,Gérne
ogrzewanie/termoobieg/rozen” .

9) W razie potrzeby ustaw na programatorze
zegarowym @ zgdany czas grillowania. Alter-
natywnie, mozna réwniez ustawi¢programator
zegarowy @ w pozycji ,ON”, aby korzysta¢
z urzqdzenia przez nieograniczony czas.
Urzqdzenie rozpocznie grillowanie i rozen ®
zacznie sie obracad.

Lampka kontrolna @ wskazuije, czy urzqdzenie jest
wigczone. Jesli korzystasz z urzqdzenia z zada-
nym czasem pieczenia, przetqcznik zegara @
sterujgcego przemieszcza sie do potozenia ,OFF”.

Urzqdzenie wytqcza sie automatycznie po usta-
wionym czasie, rozlega sig sygnat dzwigkowy,
a lampka kontrolna @ gasnie.

WSKAZOWKA

Jesli checesz wezeséniej przerwaé proces piecze-
nia, obréé regulator temperatury @ do oporu
w lewo i ustaw programator zegarowy @ na

L, OFF”.

10) Jesli korzystasz z urzqdzenia bez zadanego
czasu pieczenia, ustaw programator zegarowy
O na , OFF”, jesli chcesz zakoriczy¢ proces
podgrzewania.

11) Po zakonczeniu grillowania wyjmij rozen ®
uzywajqc do tego szczypiec @.

12) Ustaw przefqcznik wyboru funkcji @ na , OFF”.

PRZYKtAD KURCZAK Z ROZNA
Sktadniki

4 Kurczak z rozna (ok. 1,3 kg, wypatroszony)

4 Przyprawy (sdl, pieprz)
4 Olej jadalny

1) Doprawié pieczonego kurczaka od
wewnatrz i na zewngtrz solq i mielong pa-
prykq. Posmaruj go od zewnatrz odpornym
na dziatanie wysokiej temperatury olejem
jadalnym.

2) Wsun kurczaka do grillowania na rozen @
i zamocuj go zaciskami rozna @. Upewnij sie
przy tym, ze wgtebienia na roznie (O nie sq
zakryte, aby rozen B mozna byto chwycié
szczypcami B. W zaleznosci od ksztattu
grillowanego kurczaka nalezy zamocowaé
skrzydta i uda za pomocq ognioodpornego
sznurka, by nie blokowaty one obrotéw
kurczaka.

3) Wsun blache do pieczenia @ w dolng
szyne.

4) Nagrzewaj urzqdzenie przez ok. 10 minut
z wigczong funkcjq ,Gérne i dolne grzanie/

termoobieg” do 230° C.

5) W16z kurczaka na roznie za pomocq szczy-
piec @ do urzqdzenia.

6) Ustaw przetgcznik wyboru funkcji na ,Gérne
ogrzewanie/termoobieg/rozen” i

zamknij drzwiczki.

7) Ustaw programator zegarowy @ na ok.
80 minut. Czas pieczenia moze sig réznié
w zaleznoéci od wielkodci i struktury grillo-
wanego kurczaka.

8) Smaruj grillowanego kurczaka w migdzy-
czasie niewielkimi iloéciami oleju jadalnego.
Dzigki temu kurczak bedzie chrupigcy.

9) Po uplywie ustawionego czasu wyjmij
ostroznie rozen z grillowanym kurczakiem,
uzywaijqc do tego szczypiec B. Poluzuj
zaciski rozna @ i zdejmij grillowanego
kurczaka z rozna .

PL 11
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Czyszczenie i pielegnacja

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem nalezy wycig-
gnaé wiyk z gniazda zasilanial Niebezpie-
czefistwo porazenia prqdem elektrycznym!
W zadnym przypadku nie zanurzaj urzg-
dzenia w wodzie ani w innej cieczy!

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Przed przystgpieniem do czyszczenia urzg-
dzenia zawsze odczekaj, az ostygnie.
W przeciwnym razie istnieje niebezpieczer-
stwo poparzenial

B Wyczy$éé urzqdzenie i akcesoria najlepiej od
razu po ich ostygnieciu. Wtedy fatwiej jest usu-
waé pozostatodci produktéw spozywczych.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj zrqcych ani szorujgcych $rodkéw
czyszczqcych. Mogq one uszkodzié po-
wierzchnie urzqdzenial

> Nie zmywaj elementéw urzgdzenia w zmy-
warce do naczyh!

> Komore automatu do pieczenia i grillowania
czy$¢ $rodkiem do czyszczenia piekarnika,
poniewaz pozostatosci znajdujgce sig na
grzatkach nie bedq dawaly sig usungé.

12 PL

B Urzgdzenie nalezy czysci¢ zwilzong szmatkg.

W razie potrzeby natéz na szmatke nieco fo-
godnego ptynu do mycia naczyh, a nastgpnie
przetrzyj szmatkq zwilzong w czystej wodzie.
Osusz doktadnie wszystkie czesci.

B Oczy$¢ komore urzqdzenia oraz szklane

drzwiczki @ wilgotng szmatkq. W razie potrze-
by natéz na szmatke nieco tagodnego ptynu do
mycia naczyf, a nastepnie przetrzyj szmatkq
zwilzong w czystej wodzie. Osusz doktadnie
wszystkie czesci.

Umyj szczypce /@, rozen P, zaciski rozna @,
ustalacze O, blache do pieczenia @, ruszt ®
oraz tacke na okruchy @ w cieptej wodzie. Po
umyciu wysusz starannie wszystkie elementy.

Przechowywanie

B Mozesz owing¢ kabel zasilajgcy wokét elemen-

téw dystansowych z tytu urzqdzenia i zamo-
cowaé wiyk sieciowy na jednym z elementéw
dystansowych:

=
=
=
=
=
=
=
=

B Umyte urzqdzenie oraz akcesoria nalezy

przechowywaé w czystym, wolnym od pytéw i
suchym miejscu.

SGBR 1500 C4
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Usuwanie usterek

Usterka

Przyczyna

Rozwiqzanie

Urzqdzenie nie
dziata.

Wihyk sieciowy nie jest podiqczony do sieci
elekiryczne.

Wiéz wiyk sieciowy do gniazda
zasilania.

Gniazdo sieciowe jest uszkodzone.

Sprébuj skorzysta¢ z innego
gniazda.

Urzqdzenie jest uszkodzone.

Skontaktuj sie z serwisem.

Lampka kontrolna @
$wieci sie, ale urzg-
dzenie nie grzeje.

Przetqcznik wyboru funkcji @ ustawiony jest
na OFF.

Ustaw przetqcznik wyboru
funkciji @ na zgdang funkcje.

Czas przyrzqdzania
potraw zdaije sig by¢
bardzo dhugi.

Szklane drzwiczki @ byty bardzo czesto
otwierane, aby sprawdzié postep pieczenia.

Nie otwieraj szklanych drzwiczek
O czeiciej, niz jest to niezbedne.

Ustawiona jest nieprawidtowa temperatura.

Sprawdz ustawienia temperatury.

W czasie korzystania
z urzqdzenia wy-
dobywa sie z niego
dym i zapach.

Na grzatkach znajdujq sie pozostatosci
$rodka do czyszczenia lub produktéw
spozywczych.

Wyimij potrawy z urzqdzenia

i uruchom proces pieczenia

z otwartymi szklanymi drzwicz-
kami @, az dym zniknie.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazéwek nie mozna usungé usterki lub gdy wystepuiq inne rodzaje
usterek, prosze zwrécié sig do naszego serwisu.

PL 13
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Utylizacja
W zadnym przypadku nie
wyrzucaj urzqdzenia do zwy-
ktych $mieci domowych. Ten
produkt podlega dyrektywie
europejskiej 2012/19/EU.

Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowa-
nego zaktadu utylizacji odpadéw lub do komunal-
nego zaktadu oczyszczania. Nalezy przestrzegaé
aktualnie obowigzujqcych przepiséw. W razie
pytan i watpliwoici odnoénie do zasad utylizacji
nalezy zwrécié sie do miejscowego zaktadu utyli-
zacji odpadéw.

Opakowanie urzqdzenia wykonane
jest z materiatéw przyjaznych dla
$rodowiska naturalnego, ktére mozna
oddaé w lokalnych punktach zbiérki.

Informaciji na temat mozliwosci
utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub
miasta.

Opakowania nalezy utylizowaé w
sposdb przyjazny dla srodowiska.
Przestrzegad oznaczen na réznych
materiatach opakowaniowych i w razie
potrzeby utylizuj je zgodnie z
zasadami segregacji odpadéw.
Materiaty opakowaniowe sq
oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w
nastepujgcy sposdb:

0> S &

1-7: tworzywa sztuczne,
20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty

Gwarancja

KompernaBB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letnig gwaranciq, liczac
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku

sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ograniczone
przez nasze opisane ponizej warunki gwarancji.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé oryginalny paragon (dowéd za-
kupu) na przyszto$é. Ten dokument jest wymagany
jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
vjawni sig wada materiatowa lub produkeyjna, pro-
dukt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie
naprawiony lub wymieniony na nowy. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie uszkodzonego urzqdzenia wraz z
dowodem zakupu (paragonem fiskalnym) oraz
krétkim opisem, na czym polega wada oraz kiedy
wystgpita.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Wykonanie naprawy lub wymiana produktu nie
rozpoczyna biegu nowego okresu gwarancji.

Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwaranciji. Dotyczy to réwniez wymienionych
i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady
wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ bezposrednio
po rozpakowaniu urzqdzenia. Po uptywie okresu
gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane
odpfatnie.

Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja dotyczy wad materiatowych lub
produkeyjnych. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czeéci produktéw, ktére sq narazone na normalne
zuzycie, a zatem mogq by¢ uwazane za czeici
ulegajqce zuzyciu, ani uszkodzen czedci fatwo
tamliwych, np. przetqczniki, akumulatory, formy do
pieczenia lub czeici wykonane ze szkfa.
Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pro-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy icisle przestrzegaé wszystkich instrukgii
wymienionych w instrukcjach obstugi.
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Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania oraz Importer
postepowania, ktérych odradza sig w instrukeji

) ieuh T Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
obstugi lub przed ktérymi sie w niej ostrzega.

serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
Produkt przeznaczony jest wylqcznie do uzytku punktem serwisowym.

domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.

Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go KOMPERNASS HANDELS GMBH

w sposdb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie BURGSTRASSE 21

sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana poza
naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi,
powodujq utrate gwarancii. NIEMCY

DE-44867 BOCHUM

.. . . . www.kompernass.com
Redlizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy,
postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj
paragon fiskalny oraz numer artykutu (np. IAN
12345) jako dowéd zakupu.

B Numer artykut mozna znalez¢ na grawerowane;j
tabliczce znamionowej, umieszczonej na stronie
tytutowej instrukcii (ponizej po lewej) lub na
naklejce z tytu albo na spodzie.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpowied-
nim dziatem serwisu telefonicznie lub przez
e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datg wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wczeéniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozesz
pobraé te i wiele innych instrukeii, filméw
o produktach oraz oprogramowanie.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 303861
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Przepisy

W niniejszym rozdziale przedstawiamy kilka przy-
ktadéw przygotowywania potraw. Przyktady te sq
zaleceniami przyrzqdzenia potraw. Czas przygo-
towywania potraw moze sig réznié.

Przepisy bez gwarancji. Wszystkie sktadniki i dane

o przygotowaniu sq wartosciami orientacyjnymi.
Uzupetnij niniejsze przepisy wiasnymi dodatkami.
Zyczymy powodzenia i smacznego.

Przestrzegaj instrukcji przygotowania na opako-
waniu danych produktéw spozywczych.

Muffiny
Sktadniki dla czterech oséb:

1 filizanka mqki
1 fyzeczka proszku do pieczenia

1 jajko

1 filizanka mleka
3 tyzki stotowe cukru

¢
¢
L4
¢ 1 tyzki stotowe roztopionego masta
¢
L4
4 1 szczypta soli

¢

dla réznych wariantéw dodatkowo orzechy,
posiekane banany lub ptatki czekoladowe

Przygotowanie:

1) Wymiesza¢ powoli w misce make, proszek do
pieczenia, jajka, mleko, sél i cukier, dodajqc
kolejno produkty.

2) Roztopié masto w rondelku i wymieszaé z
ciastem.

3) W zaleznosci od gustu wymieszaé z orzecha-
mi, ptatkami czekoladowymi lub przecierem
bananowym.

4) Gotowe ciasto natozyé w formy do muffinéw
i ustawié je na blasze do pieczenia (P.

5) Piec muffiny przy 220° C z zastosowaniem
podgrzewania gérnego i dolnego przez okoto
15 minut na dolnej szynie.

16 PL

Tost hawaiski
Sktadniki na 4 tosty:

4 4 kromki chleba tostowego

4 1-2 tyzki stotowe sosu remoulade
4 120 g gotowanej szynki

4 1/2 puszki ananasa

¢ 4 plastry sera do zapieczenia

¢ Curry

Przygotowanie:
4 Wsiepnie opiec tosty.

4 Nastepnie posmarowaé cienkg warstwg sosu
remoulade i potozyé na nich szynke.

4 Nastepnie potozy¢ na tosty po plastrze anana-
sa. Doprawié przyprawq curry.

4 Nastepnie na ananasa potozyé odpowiednio
po jednym plastrze sera.

4 Tosty hawajskie potozyé na ruszcie (® i nastepnie

opiec w automacie do grillowania i pieczenia
na gérnej szynie w temperaturze ok. 200° C,
wigczajqc grzatki gérme na ok. 8 minut.

Pieczenie gteboko mrozonej pizzy
Przygotowanie:

¢ Wsuh ruszt B w gérng szyne komory do grillo-
wania i pieczenia.

4 Potéz gteboko mrozong pizze bez opakowania
na ruszcie (®.

4 Piecz pizze przy wlgczonym podgrzewaniu
gérmym i dolnym przez okoto 20 minut.

4 Przestrzegaj umieszczonych na opakowaniu

produktu informaciji dotyczgcych temperatury
pieczenia.



SILVERCREST’

Kruche ciasteczka Butki

Sktadniki: Sktadniki:
125 g masta 300 g maki (lub mgki razowe;j)

125 g cukru dobre 2 tyzeczki proszku do pieczenia

1 opakowanie cukru wanilinowego 200 g siemienia Inianego

500 g twarogu

1 biatko z jajka

250 g maki (typ 405)

¢
¢
¢

1 szczypta soli ¢ 1 jajko
¢
¢ 1 tyzeczka soli
¢

¢

¢

¢

¢

¢ 1 jajko
¢

¢ zaleznie od preferencii kminek, cebula, boczek
4 1 tyzeczka proszku do pieczenia

¢

starta skérka z potowy cytryny Przygotowanie:

1) Wszystko dobrze zagniesé i uformowaé mate

butki.
Przygotowanie: 2) Utozy¢ butki na blasze do pieczenia @ wyto-
1) Ubi¢ masto na piane. zonej papierem do pieczenia.
2) Dodac¢ cukier, cukier waniliowy, skérke z cytryny 3} piec w temperaturze ok. 200° C przy pod-
i jajka. grzewaniu gérnym przez ok. 30 minut na
3) Wymieszaé make, proszek do pieczenia i sl gornej szynie.

AU SO vscazowka

4) Odstawi¢ ciasto na okoto 10 minut. ; i Blech d
¢ ciast ; . o
5) Utozy¢ ciasto do pozqgdanego ksztattu, na n;:;sglos q Wysiarezy na kika bigen go piecze

przyktad przy pomocy maszynki do migsa,
foremek lub wyciskanego worka do ciast.

6) Utozy¢ kruche ciasteczka na blasze do piecze-
nia ) wylozonej papierem do pieczenia.

7) Piec ciasteczka we wstepnie rozgrzanym
piekarniku w temp. 180° C i wigczonym pod-
grzewaniu gérnym i dolnym przez ok. 10-

15 minut na gérnej szynie, az uzyska sig ztoty
kolor.

WSKAZOWKA

lloé¢ ciasta wystarczy na kilka blach do piecze-

nia @.
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Beza

Sktadniki:

4 1 biatko z jajka
¢ Sl

¢ 45 g cukru

Przygotowanie:

1) WIla¢ schtodzone biatko do odttuszczonej mi-
ski. W biatku nie moze znajdowad sig zéttko,
poniewaz wtedy nie uda sig ubi¢ piany.

2) Ubija¢ biatko z matq predkosciq, aby w pianie
nie powstawaty zbyt duze pecherzyki powie-
trza.

3) Doprawié szczyptq soli.

4) Potowe cukru stopniowo dodawaé do biatek,
gdy piana zacznie sig robi¢ sztywna.

5) Nastepnie ubié na sztywng piane przy najwyz-
szej predkosci.

6) Dodaé reszte cukru. W ten sposéb masa bezy
uzyskuje wiaéciwg sztywno$é.

7) Napeti¢ masqg bezy worek do wyciskania
ciasta i z uzyciem duzej koncéwki w ksztalcie
gwiazdy z matej odlegtoéci wyciskaé rozety,
iezyczki lub inne ksztatty na papier utozony
na blasze do pieczenia @.

8) Automat do grillowania i pieczenia rozgrzej
do okoto 100° C z zastosowaniem podgrze-
wania obiegu powietrza.

9) Bezy piecz na gérnej szynie przy temperaturze
okoto 100° C z wigczonym obiegiem powie-
trza przez okofo 2 godziny.
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Grzanki maslane
Sktadniki:

4 2 kromki chleba tostowego

4 1 tyzka stotowa masta

Przygotowanie:
1) Pokroi¢ pieczywo tostowe w drobnq kostke.

2) Rozpusci¢ masto na matym ogniu w rondelku
i doda¢ pieczywo tostowe.

3) Wylozyé blache do pieczenia @ papierem
do pieczenia i roztozy¢ na nim réwnomiernie
kostki pieczywa tostowego.

4) Piec kostki pieczywa tostowego przy okoto
170° C, z zastosowaniem podgrzewania
gérnego na gérnej szynie na ztoty kolor (ok.
15 - 20 minut).

Zamiast normalnego masta mozna uzyé réwniez
masta czosnkowego lub ziotowego. Czas pie-
czenia skraca sie wtedy o okoto 5 minut.
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Bagietki z miesem mielonym
Sktadniki:

* & & O > > o o

2 bagietki

250 g migsa mielonego (pét na pét)

2 pomidory

1 cebula (kostka)

2 tyzki stotowe przecieru pomidorowego
40 g tartego parmezanu

4 plastry sera

Sél i pieprz

Przygotowanie:

1)
2)

3)

4)

5)
6)

Przekroi¢ bagietki i wydrgzy¢ je.

Wymieszaé mielone migso, przecier pomidoro-
wy, cebule, parmezan, sél i pieprz.

Ulepi¢ z migsa mielonego 4 réwnej wielkosci,
mozliwie ptaskie kotlety i pofozyé je na potéwki
bagietek.

Pokroié¢ pomidory w plastry i roztozy¢ je na
bagietkach.

Roztozy¢ ser na bagietkach.

Utozyé bagietki na blasze do pieczenia
i piec je w temp. ok. 230° C w rozgrzanym
piekarniku z zastosowaniem podgrzewania
gérnego i dolnego przez ok. 20 minut na
dolnej szynie.

Migso mielone mozna przyprawié réwniez
bazyliq, chili i innymi przyprawami.

Kalafior (zapiekany)
Sktadniki:

* & & O > > o o

1/2 gtéwki kalafiora (okoto 250 g)
3 plasterki cytryny

1 fyzka stotowa masta

1 czubata tyzeczka maki

1 tyzka stotowa soku cytrynowego

1 tyzka stotowa obranych migdatéw
2 tyzki stotowe sera gratin (starty)

s6l, pieprz, gatka muszkatotowa

Przygotowanie:

1)
2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

Podzieli¢ kalafior na rézyczki i umyj je.
Gotowaé kalafior z plasterkami cytryny w
osolonej wodzie przez 8-10 minut, az kalafior
bedzie ugotowany al dente. Podczas odce-
dzania pozostawié okoto 150 ml wody po
gotowaniu.

Rozpuscié w rondelku masto i zasmazaé make,
stale mieszajqc przez okofo 1 minute.

Ciggle mieszajqc dolaé wode z gotowania
kalafiora i gotowaé przez 2 minuty. Jedli za-
smazka z maki bedzie zbyt twarda, stopniowo
dodawaé do niej nieco wody, az uzyska sie
kremowq konsystencje. Doprawi¢ sokiem z
cytryny, solq, pieprzem i gatkg muszkatotowq.
Natozy¢ kalafior do naczynia zaroodpornego
(ok. 14 cm $rednicy) i polaé go réwnomiernie
sosem.

Posypad serem i migdatami.

Umiesci¢ naczynie zaroodporne na blasze do
pieczenia .

Zapiec taki suflet przy temperaturze okoto
200° C w rozgrzanym piekarniku z zastoso-
waniem podgrzewania gérnego i dolnego
przez okoto 20 minut na dolnej szynie.
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Ciasto francuskie z nadzieniem z fososia
Sktadniki:

¢

* & & O oo o

1 opakowanie ciasta francuskiego (okoto 8
sztuk)

1 opakowanie toso$ wedzony, w plastrach (ok.

200 g)

1 cytryna

1 cebula

1 opakowanie Biaty ser (200 g)
Swiezy koperek

Sél i pieprz

1 zéttko

Przygotowanie:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

8)
9)

Rozdzieli¢ ciasto francuskie i w razie potrzeby
pozostawi¢ je do odmrozenia.

Wymieszaé biaty ser z solq, pieprzem i sokiem
z cytryny.

Pokroié cebule w drobng kostke.

Doda¢ péttososia i cebule do masy twarogowe;j
i wymiesza¢ wszystko z grubsza za pomocq
blendera.

Pokroié reszte tososia w cienkie paski.

Dodaé tososia i koperek do masy i wymieszad
wszystko.

Natozyé po jednej fyzce stotowej masy na kawa-
tek ciasta francuskiego i nastepnie zlozy¢ je razem.
Tak powstaty pierég posmarowaé zéttkiem.
Utozy¢ pierogi z ciasta francuskiego na blasze
do pieczenia ). Pozostawi¢ dostateczng
odlegto$¢ miedzy poszczegdlnymi pierogami,
poniewaz ciasto sig rozszerza.

10) Pierogi z ciasta francuskiego piec na dolnej

szynie w temperaturze okoto 230° C z zasto-
sowaniem podgrzewania gérnego i dolnego

przez okoto 25-30 minut. Ciasto powinno sie

lekko zbrgzowié.

WSKAZOWKA

llo¢ ciasta wystarczy na kilka blach do piecze-

nia @.
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Izanga

Sveikiname jsigijus naujq prietaisq.

s pasirinkote kokybitkg gaminj. Naudojimo
instrukcija yra sudedamoiji $io gaminio dalis. Joje
pateikta svarbiy saugos, naudojimo ir utilizavimo
nurodymy. Prie3 pradédami naudoti gaminj, susipa-
Zinkite su visais naudojimo ir saugos nurodymais.
Gaminj naudokite tik taip, kaip aprasyta, ir tik
nurodytais naudojimo tikslais. Perduodami gaminj
tretiesiems asmenims, kartu perduokite visus jo
dokumentus.

Naudojimas pagal paskirtj
Elektriné orkaité su grilio funkcija gali bdti naudojama
tik maistui 3ildyti, gaminti ir kepti.

Sis prietaisas skirtas tik buitinio naudojimo reikméms.
Nenaudokite jo komerciniais tikslais.

Kitoks prietaiso naudojimas laikomas naudojimu ne
pagal paskirtj, dél kurio gali boti sugadintas turtas
arba netgi nukentéti Zmonés.

Tiekiamas rinkinys
Elektriné orkaité su grilio funkcija
1 kepimo skarda

1 kepimo grotelés

Sukamasis ie$mas su 2 gnybtais
1 trupiniy surinkimo padéklas

¢
¢
¢
¢ 2 Znyplés
¢
¢
¢

Naudojimo instrukcija

NURODYMAS

ISpakave iskart patikrinkite tiekiamq rinkinj ir
isitikinkite, kad nieko nefruksta ir néra pazeidimy.
Prireikus kreipkités j klienty aptarnavimo tarnybg.

22 LT

Prietaiso aprasas

A paveikslélis

pavara

temperatiros reguliatorius
funkcijy pasirinkimo jungiklis
laikmatis

kontroliné lemputé

stiklinés durelés

jdétas trupiniy surinkimo padéklas

apatiniai kaitinimo elementai

000000000

sukamojo ie3mo laikiklis

B paveikslélis
znyplés (kepimo skardai ir kepimo
groteléms)
kepimo skarda

znyplés (sukamajam iesmui
YP |

fiksatorius
sukamojo ie3mo gnybtai

(10}
(11}
®
® kepimo grotelés
(14}
®
(16}

sukamasis ieSmas

Techniniai duomenys

Vardiné jfampa: 220 - 240 V ~ (kintamoji srové),
50/60 Hz

Gadlia: 1500 W

QIH Visos su maisto produktais besilieciancios

Sio prietaiso dalys yra tinkamos liestis su
maistu.
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Saugos nurodymai

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

~ DraudZiama atidaryti prietaiso korpusg ar jj remontuoti.
Siuo atveju neuztikrinama sauga ir prarandama garantija.
Sugedusj prietaisq paveskite remontuoti prekybininkui arba
igaliotiems specialistams.

~ Kad iSvengtuméte pavojy, pazeistus tinklo kistukus arba maiti-
nimo laidus nedelsdami paveskite pakeisti jgaliotiems specio-
listams arba klienty aptarnavimo tarnybos darbuotojams.

~ Neleiskite | prietaiso korpuso vidy patekti skys€iams. Sau-
gokite prietaisq nuo drégmés ir nenaudokite jo lauke. Taip
pat nestatykite ant prietaiso jokiy daikty, | kurivos pripilta
skyséiy, pvz., vazy. Kyla gaisro ir elekiros smigio pavojus!
| prietaiso korpusq patekus skyséio, nedelsdami istraukite
prietaiso tinklo kistukq i3 elektros lizdo ir atiduokite prietaisg
sutaisyti.

~ Niekada neimkite prietaiso, maitinimo laido ir tinklo kistuko
Slapiomis rankomis. Antraip kils elektros smigio pavojus.

Niekada nenardinkite prietaiso | vandenj arba kitus skys-
Cius! Sivo atveju skyscio likuéiams patekus ant veikiancio
prietaiso elektros sistemos daliy, gali kilti elekiros smigio

pavojus gyvybei.
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A\ |SPEJIMAS - PAVOJUS SUSIZALOTI!
~ Sj prietaisq gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai, taip pat

ribotus fizinius, juslinius arba protinius gebéjimus turintys as-
menys arba mazZai patirties ir (arba) Ziniy turintys asmenys,

jei jie yra priZigrimi arba iSmokyti saugiai naudoti prietaisq ir
supranta prietaiso keliamg pavojy.

~ Vaikams su prietaisu Zaisti draudZiama.

~ Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prieZitros darby

neleidZiama atlikti vaikams, nebent jie yra vyresni nei 8 mety
ir priziorimi.

Prietaisas ir jo prijungimo laidas turi biti laikomi atokiai nuo
jaunesniy nei 8 mety vaiky.

Maitinimo laidg nutieskite taip, kad ant jo niekas negaléty
uzlipti arba uz jo uzkligti.

Prietaisui veikiant niekada nelieskite stikliniy dureliy arba
korpuso, nes jie labai jkaista. Kad nenusidegintuméte, atida-
rydami stiklines dureles naudokite puodkéles ar pan.!

Prietaisui veikiant ar jam neatvésus, jokiu budu nelieskite kai-
tinimo elementy arba langelio. Nekiskite ranky j veikianéios
orkaités vidy. Palaukite, kol prietaisas atvés. Priedingu atveju
galite nusideginti.

Baige naudoti prietaisq ir pries jj gabendami visada palaukite,
kol prietaisas atvés.

Darbuodamiesi prie jkaitusio prietaiso visada naudokite
orkaités pirstines ar puodkéles!

& Atsargiail Karstas pavirsius!

24
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Prietaisui valdyti nenaudokite i$orinio laikmadio arba atskiros
nuotolinio valdymo sistemos.

Niekada nepalikite veikianéio prietaiso be priezitros.
Patikrinkite, ar prietaisas, maitinimo laidas ir tinklo kistukas
nesiliecia prie kar$cio 3altiniy, pavyzdziui, kaitlenciy arba
atviros liepsnos.

Naudokite prietaisq tik su tiekiamais originaliais priedais.
Nesulenkite ir neprispauskite maitinimo laido.

Maitinimo laidq i3 elektros lizdo visada istraukite suéme vz
tinklo kistuko. Niekada netraukite uZ paties laido.

Veikiant elekirinei orkaitei su grilio funkcija, netoliese neturi
buti jokiy degiy medzZiagy (pvz., $luoséiy, puodkéliy ir kt.).
Niekada nedZiovinkite tekstilés gaminiy ar daikty ant prietaiso,
vir§ jo arba prietaiso viduje. Kyla gaisro pavojus.
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Prietaiso pastatymas Prietaiso naudojimas

/\ |SPEJIMAS! GAISRO PAVOJUS! Stiklinés durelés

> Niekada nestatykite prietaiso po pakabina- DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

monmis spintelémis, $alia uZuolaidy, sieniniy
spinty ar kity lengvai uZsiliepsnojandiy daikty.

> Atstumas nuo prietaiso virdaus iki pakabinamy
spinteliy, luby, $oniniy sieny ar pan. turi buti
bent 10 cm, o i§ jo Sony - po 5 cm. Todél
prietaiso negalima statyti, pvz., | spintas ar
pan. Priedingu atveju prietaisas nebus pa-
kankamai védinamas ir gali kilti gaisras arba
prietaisas gali sugesti.

> Statykite prietaisq tik ant kar$&iui atsparaus
pavirsiaus. Priedingu atveju gali kilti gaisras
arba prietaisas gali sugesti. Gali pakisti
pavirsiaus, ant kurio stovi prietaisas, spalva
arba pavirsius gali buti apgadintas. Be to, jei
pavirsius mink3tas, jame visam laikui gali likfi
jspaudai.

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

> Nestatykite prietaiso prie pat vandens, pvz.,
prie kriaukliy, voniy, ar drégname risyje.
PrieSingu atveju kyla elekiros smigio pavojus.

B Statykite prietaisq ant tvirto, lygaus ir kari&ivi
atsparaus pavirsiaus (pavyzdziui, neridijanciojo
plieno ar natiralaus akmens, pvz., granito,
stalvirsio). Uztikrinkite pakankamq prietaiso
védinimgq i3 visy pusiy.

B Prietaisq uzpakaline puse pristumkite prie sienos.
Prie uZpakalinés prietaiso pusés pritvirtinti tarpi-
kliai turi liestis prie sienos. [sitikinkite, kad siena
yra i§ kars&ivi atsparios medziagos, pvz., kera-
miniy plyteliy, natdralaus akmens ar granito.

W Nuvalykite visas dalis, kaip aprasyta skyrivje
Nalymas ir prieZigra”.
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> Nesiremkite j stiklines dureles @. Nedékite
ant stikliniy dureliy @ jokiy daikty.
> Antraip apgadinsite vyrius.

B Gaminant ifin riebius patiekalus, gali i3siskirti

daugiau dimy. Tokiu atveju neuzdarykite visiskai
stikliniy dureliy @, o palikite jos Siek tiek praviras:
Stiklines dureles @ galima uZfiksuoti tarpinéje
padétyje, kad jos likty Siek tiek praviros: létai
uzdarant stiklines dureles @, jos pries pat uzda-
rant uzsifiksuoja Sioje padétyije.

M Taip pat ir dZiovinant vaisius, kai norima pasiga-

minti dZiovinty vaisiy, stiklines dureles @ reikéty
uzfiksuoti tarpinéje padétyje, kad i§ dziovinamy
vaisiy galéty geriau pasisalinti drégmé.

Trupiniy surinkimo padéklo jdéjimas

B |stumkite trupiniy surinkimo padéklq @ po apa-

tiniais kaitinimo elementais @ taip, kad jis hori-
zontaliai guléty ant prietaiso dugno. Aukiéiau
i8lenktq puse galite naudoti kaip rankeng. Ne
taip aukstai idlenktq puse stumiant | prieki, reikia
jstumti | prietaisq..
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Sukamojo iesmo naudojimas

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Visada naudokite Znyples @ karstam suka-
majam iesmui ) j prietaisq jkisti arba i§ jo
istraukti.

B Dviem sukamojo ieSmo gnybtais (B kepamq
maistq galite pritvirtinti prie sukamojo ie3mo (.
Atsukite sukamojo ie3mo gnybty ® fiksatorius @,
gnybtus pastumkite taip, kad kepamas maistas
bty tvirtai tarp jy jspraustas, ir vél priverzkite
fiksatorius @.

B Pirmiausia | pavarg @ jkikite sukamojo iesmo O
galg be griovelio (1 pav.):

d

="

1 pav. Sukamojo ie3mo (B ikisimas j pavarg @

/

[

B Tada kitg sukamojo iesmo (B galg su giliv griove-
liv jdékite | sukamojo ie3mo laikikl] @ (2 pav.):

2 pav. Sukamojo ie3mo (B jdéjimas j sukamojo
ieSmo laikikl] @

NURODYMAS

> Kai naudojate sukamgjj ie3mg B, visada
apatinius bégelius jstumkite kepimo skardqg @.
Joje susirinks varvantys skysciai.

B Norédami igimti karstq sukamajj iesmq @, zny-
pliy @gale esancius kablius jkabinkite | sukamo-
jo iesmo @ griovelius (3 pav.):

3 pav. Znypliy @ ikabinimas j sukamgjj ie3mq O

B Pirmiausia iskelkite kairigjq sukamojo ieSmo @
puse i$ sukamojo ie3mo laikiklio @, o tada
sukamgjj ie3mq (O istraukite i§ pavaros @.
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Kepimo skardos / kepimo groteliy
naudojimas

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Visada naudokite Znyples @ karstai kepimo
skardai @/ karstoms kepimo groteléms @® |
prietaisq jkidti arba i3 jo idtraukti.
B |stumkite kepimo skardg @/ kepimo groteles (®
j vienq i§ 3 bégeliy porqg orkaités viduje.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Niekada nedékite kepimo skardos @/ kepimo
groteliy (B tiesiai ant kaitinimo elementy @.

B Norédami isimti karstqg kepimo skardg () arba
kepimo groteles (®, jkabinkite j jas Znyples @
kaip pavaizduota:

4 pav. Znypliy @ jkabinimas j kepimo groteles ®

5 pav. Znypliy @ ikabinimas j kepimo skardg @

28 L7

Pries naudojant pirmq kartq

1) |kiskite tinklo kistukg j elektros lizdg.

2) Temperatiros reguliatoriy @ pasukite iki galo
pagal laikrodzZio rodykle ir nustatykite auks-
Ciausiq temperatirg.

3) Pasukite funkcijy pasirinkimo jungiklj @ ir nustaty-
kite kaitinimo i§ virSaus ir apacios funkcijg @ .

4) Atidarykite stiklines dureles @ ir Sio proceso
metu palikite jas praviras.

5) Jeijdéti, i§imkite i¥ orkaités priedus.

6) Nustatykite laikmati @ 20 minuciy.

NURODYMAS

> Pirmq kartq jkaitinant prietaisq dél gamybos
medziagy likuiy gali atsirasti Siek tiek dimy
ar kvapy. Tai normalu ir visiskai nepavojinga.
Pasirgpinkite tinkamu védinimu, pvz., atidary-
kite langa.
Prietaisas automatiskai iSsijungs po 20 minudiy.
Jei kaitinimo procesq norite nutraukti anksciau,
temperatiros reguliatoriy @ pasukite pries
laikrodZio rodykle iki galo, o laikmati @ -
i padétj OFF.

7) Palaukite, kol prietaisas atvés ir isvalykite jj kaip

aprasyta skyrivje ,Valymas ir priezigra”.

Dabar prietaisas paruotas naudoti.

SGBR 1500 C4
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Prietaiso naudojimas

Funkcijy pasirinkimo jungiklis L!l
Funkcijy pasirinkimo jungikliv @ galite jjungti
prietaisq ir nustatyti 5 skirtingas funkcijas:

Simbolis Reiksmé

Kaitinimas i$ apacios,
pvz., pyragui kepti

Kaitinimas i$ virsaus,
pvz., apkepti

Kaitinimas i3 virSaus ir apadios,
pvz., picai kepti

Kaitinimas i$ virsaus /
konvekcija / sukamasis ieSmas,
pvz., paukstienai ant groteliy
kepti

Kaitinimas i$ vir§aus ir
apadios / konvekcija,
pvz., bandeléms paskrudinti

OFF
prietaisas iSjungtas

=0 =000

C
Temperatiros reguliatorius Jil

Temperatiros reguliatoriumi @ galite nustatyti
norimqg temperatirg.

Laikmatis \'1_/
Laikmaciv @ galite jjungti prietaisq / nustatyti
patiekalo gaminimo trukme:

B Nustatykite laikmagiv @ norimg patiekalo
gaminimo laikg. Pasibaigus nustatytam laikui,
pasigirsta garsinis signalas ir prietaiso kaitinimo
funkcija iSsijungia. Jei pasirinkta kaitinimo i§
virdaus / konvekcijos / sukamojo ie3mo

funkcija, nustoja suktis ir sukamasis iesmas .

B Jei prietaisq norite naudoti neribodami laiko,
laikmagio @ sukamagjj jungiklj pasukite pries
laikrodZio rodykle | padétj ,ON".

Kepimas ant groteliy ir jprastas

kepimas

1) |dékite j prietaisq trupiniy surinkimo padéklq @.

2) I3imkite i prietaiso kepimo groteles @ ir kepi-
mo skardg @. Jei reikiq, isklokite jas kepimo
popieriumi arba patepkite kepimo skardg @
kepimo riebalais.

NURODYMAS

> Atsizvelgiant j tai, koks patiekalas bus gami-
namas, kartais orkaite reikia i$ anksto jkaitinti.

Laikykités atitinkamame recepte pateikty

nurodymy. Visada rekomenduojama jkaitinti

i3 anksto, kai:

— kepimo laikas labai trumpas,

— pageidaujama tradkios plutelés,

— ruosiami trapUs patiekalai, kurivos kepant
reikalinga pastovi temperatira, pavyz-
dzZiui, suflé.

> Jei orkaités i§ anksto jkaitinti nebiting,

3 veiksmq praleiskite.

3) Atsizvelgdami j nustatytq temperatirg, palau-
kite apie 10 minuciy, kol prietaisas jkais iki
norimos temperatiros.

— Temperatiros reguliatoriumi @ nustatykite
norimq femperatirg.

— Tada funkcijy pasirinkimo jungikliv € nusta-
tykite norimq funkcija.
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NURODYMAS

> Pasirinkus funkcijq su konvekeija, grilio arba
orkaités paprastai i§ anksto jkaitinti nereikia.

— Laikmagiv @ nustatykite jkaitinimo laikg
(mazdaug 10 minugiy).
— Uzdarykite stiklines dureles @.

4) Praéjus nustatytam laikui, ant kepimo groteliy @
arba ant kepimo skardos @ padékite ant gro-
teliy arba jprastai kepamq maistq ir groteles ar
skardq jstumkite j kurivos nors bégelius.
Isitikinkite, kad ant groteliy ar jprastai kepamas
maistas yra pakankamu atstumu nuo prietaiso
vidiniy sieneliy ir kaitinimo elementy.

NURODYMAS

> Jei ant kepimo groteliy @ ruosiate smarkiai
varvantj maistq, jstumkite kepimo skardg (@ |
apatinius bégelius. Taip, pvz., bus surenkami
Zemyn varvantys riebalai, todél véliau prietai-
sq bus lengviau valyti.

5) Prie§ pradédami kepti uzdarykite stiklines du-
reles @.

6) Jei reikia, laikmaciu @ nustatykite norimq kepi-
mo ant groteliy ar jprastu budu trukme. llgiau-
sia laikmaciv @ nustatoma kepimo ant groteliy
ar jprastu bodu trukmé yra 120 minuéiy. Jei
prietaisq norite naudofi neribotq laikg, laikmatj @
taip pat galite nustatyti ir j padétj ,ON”.

NURODYMAS

> Jei maistas ant groteliy ar jprastai kepamas
trumpiau nei 20 minuéiy, laikmaciv @ pir-
miausia nustatykite 40 minuéiy, o tada lai-
kmatj pasukite atgal, nustatydami norimg
kepimo laikg.

Kontroliné lemputé @ rodo, kad prietaisas yra
jjungtas. Jei prietaisq naudojate i¥ anksto nustate
kepimo trukme, laikmacio @ jungiklis juda link
padéties ,OFF".
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Siuo atveju pragjus nustatytam laikui, prietaisas
automatiskai i3sijungia, pasigirsta garsinis signalas
ir kontroliné lemputé @ uZgesta.

NURODYMAS

Jei norite, kad orkaité nustoty kaisti anksciau,
temperatiros reguliatoriy @ pasukite pries
laikrodZio rodykle iki galo, o laikmatj @ -

i padétj OFF.

7) Jei prietaisq naudojate i¥ anksto nenustate
kepimo trukmés, norédami nutraukti kaitinimg
laikmatj @ nustatykite | padeétj ,OFF”.

8) Kai orkaités nebekaitinate, Znyplémis @ igimki-
tekepimo groteles @ arba kepimo skardg (.

9) Funkcijy pasirinkimo jungiklj @ nustatykite i
padeétj OFF.

Kepimas ant sukamojo ieSmo

1) |dékite j prietaisq trupiniy surinkimo padéklq @.

2) Jei sukamasis iesmas (B prietaise, idimkite jj.

3) Istumkite kepimo skardg @ | apatinius bégelius.

4) Uzfiksuokite kepamg maistq sukamojo ie3mo
gnybtais @. [sitikinkite, kad kepamas maistas
gali laisvai suktis orkaitéje uz jos nekliogdamas.
Gali atsitikti taip, kad kepamam maistui susidi-
rus su kligtimi, sukamasis iesmas @ ims suktis
priedinga kryptimi. Abu sukamojo ie3mo O
grioveliai turi likti laisvi, kad sukamgijj ie3mq @
bty galima uzkabinti Znyplémis @.

5) |tvirtinkite sukamaqjj iesmq @ orkaitéje (Zr.
skyriy ,Sukamojo ie8mo naudojimas”).

6) Uzdarykite stiklines dureles @.
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NURODYMAS

Jei norite, kad orkaité nustoty kaisti anksciau,
temperatiros reguliatoriy @ pasukite prie3
laikrodZio rodykle iki galo, o laikmatj @ -
i padétj OFF.
7) Temperatiros reguliatoriumi @ nustatykite
norimg temperatirg.
8) Funkcijy pasirinkimo jungiklj @ nustatykite i
padét ,Kaitinimas i§ virdaus / konvekcija /
sukamasis iemas”

9) lei norite, laikmaciv @ nustatykite norimg
kepimo ant groteliy trukme. Jei prietaisq norite
naudoti neribotq laikg, laikmatj @ taip pat
galite nustatyti ir | padétj ,ON".

Prietaisas ima veikti kepimo rezimu, o sukamasis
ieSmas O pradeda suktis.

Kontroliné lemputé @ rodo, kad prietaisas yra
jjungtas. Jei prietaisq naudojate i§ anksto nustate
kepimo trukmeg, laikmacio @ jungiklis juda link
padéties ,OFF”.

Sivo atveju praéjus nustatytam laikui, prietaisas
automatiskai i$sijungia, pasigirsta garsinis signalas
ir kontroliné lemputé @ uzgesta.

NURODYMAS

Jei norite, kad orkaité nustoty kaisti ankséiau, tem-
peratiros reguliatoriy @ pasukite pries laikrodzZio
rodykle iki galo, o laikmatj @ - j padétj OFF.
10) Jei prietaisq naudojate i§ anksto nenustate
kepimo trukmés, norédami nutraukti kaitinimg
laikmatj @ nustatykite | padétj ,OFF”.
11) Baige kepti, istraukite sukamajj ie3mq @ Zny-
plemis @®.
12) Funkcijy pasirinkimo jungiklj @ nustatykite i
padétj OFF.

PAVYZDYS: KEPTAS VISCIUKAS
Sudedamosios dalys

4 Visivkas kepti (apie 1,3 kg, idarinétas)
4 Prieskoniai (druska, paprika)

4 Aliejus

1) Kepamgq vid&iukq i§ vidaus ir iSorés apibarsty-
kite druska ir paprikos milteliais. Patepkite jj
i§ iSorés karsciui atspariu aliejumi.

2) Uzmaukite kepamq vis€iukg ant sukamojo
ieSmo (D ir uzfiksuokite sukamojo iemo
gnybtais @. Grioveliai ant sukamojo ie3mo
@ turi likti laisvi, kad sukamgjj iesmq @ bty
galima uzkabinti Znyplémis @. Atsizvelgiant j
kepamo vis¢iuko formg, sparnelius ir Slauneles
ugniai afsparia virvele reikia priristi taip, kad
sukdamiesi jie niekur nesiliesty.

3) [stumkite kepimo skardg @ j apatinius
begelius.

4) ljunge kaitinimo i§ virSaus ir apacios /
konvekeijos funkcijq apie 10 minuciy
palaukite, kol prietaisas jkais iki 230 °C.

5) Ant sukamojo ie$mo uZmautqg kepamgq visciu-
ka znyplémis @ ikiskite j prietaisq.

6) Funkcijy pasirinkimo jungiklj nustatykite j
kaitinimo i§ virSaus / konvekcijos / sukamojo
ieSmo padétj ir uzdarykite dureles.

7) Laikmatj @ nustatykite mazdaug 80 minu-
¢iy. Kepimo laikas priklauso nuo kepamo
vis¢iuko dydzio ir kokybés.

8) Kepamg visciukq retsykiais vis patepkite
aliejumi. Vis&ivkas apskrus.

9) Pasibaigus nustatytam laikui, Znyplémis @
atsargiai idimkite ieSmq su keptu vis&iuku.
Atlaisvinkite sukamojo iesmo gnybtus @ ir nu-
imkite keptq visciukg nuo sukamojo ie3mo (.
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Valymas ir prieziora

ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS!

> Prie3 valydami prietaisq visada istraukite
tinklo kistukq i3 elektros lizdo! Kyla elekiros
smigio pavojus!

Niekada nenardinkite prietaiso j vandenj
ar kitus skyscius!

/\ |SPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

> Prie3 valydami prietaisq visada pirmiausia
palaukite, kol jis atvés. Priedingu atveju kyla
pavojus nusideginti!

B Rekomenduojame valyti prietaisq ir priedus
iskart jiems atvésus. Taip lengviau pasalinsite
maisto produkty liku&ius.

DEMESIO! MATERIALINE ZALA!

> Nenaudokite $veiciamyjy ar agresyviy valymo

priemoniy. Jos gali sugadinti pavirsius!

> Neplaukite prietaiso daliy indaplovéje!

> Nevalykite orkaités vidaus purskiamuoju
orkaiéiy valikliu, nes nejmanoma pasalinti jo
liku¢iy nuo kaitinimo elementy.
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M Valykite prietaisq drégna 3luoste. Jei reikia,

valykite 3velniu plovikliv sudrékinta 3luoste, o po
to nuvalykite 3variu vandeniu sudrékinta Sluoste.
Viskg gerai nusausinkite.

Prietaiso vidy ir stiklines dureles @ valykite dré-
gna 3luoste. Jei reikia, valykite $velniu plovikliu
sudrékinta 3luoste, o po to nuvalykite Svariu
vandeniu sudrékinta 3luoste. Viskg gerai nusau-
sinkite.

Znyples ©/B, sukamqijj iesmq O, sukamojo
ie$mo gnybtus (B, fiksatorius @, kepimo skardg @,
kepimo groteles @ ir trupiniy surinkimo padéklq @
plaukite 3iltu vandeniu. Nuplove visas dalis gerai
isdZiovinkite.

Laikymas
B Maitinimo laidg galite uZvynioti ant tarpikliy

uzpakalinéje prietaiso puséije, o kistukq pritvirtin-
i prie vieno i3 tarpikliy.

=
=
=
=
=
=
=
=

M I3valytq prietaisq ir jo priedus laikykite Svarioje,

nedulkétoje ir sausoje vietoje.

SGBR 1500 C4
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Trikéiy $alinimas

Triktis

Priezastis

Sprendimas

Prietaisas neveikia.

Tinklo kidtukas nejjungtas j elektros tinklg.

Jkiskite tinklo kistukq j elektros
lizdq.

Elektros lizdas neveikia.

ljunkite prietaisq | kitq elekiros
lizdqg.

Prietaisas sugedo.

Kreipkités j klienty aptarnavimo
tarnybq.

Kontroliné
lemputé @
3viecia, bet prietaisas
nekaista.

Funkcijy pasirinkimo jungiklis € nustatytas |
padétj OFF.

Pasukdami funkcijy pasirinkimo
jungikli @ nustatykite norimg
funkcijg.

Maistas labai ilgai
kepamas.

Labai daznai atidarinéjamos stiklinés
durelés @ tikrinant, kaip kepa maistas.

Neatidarinékite stikliniy dureliy
O dazniau, nei bitina.

Nustatyta netinkama temperatira.

Patikrinkite nustatytq temperatirg.

Prietaisui veikiant
sklinda domai ir
degeésiy kvapas.

Ant kaitinimo elementy yra valymo priemoniy
ar maisto likuiy.

[Simkite i3 prietaiso maistq ir
kaitinkite prietaisq atidare stiklines
dureles @, kol nustos sklisti
domai.

Jei triké&iy nepavyksta pasalinti Siais aprasytais budais arba yra kitokiy trikéiy, kreipkités | msy klienty
aptarnavimo tarnybq.
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Utilizavimas
Prietaiso jokiu budu neis-
meskite kartu su buitinémis
atlickomis. Siam gaminiui
taikoma Europos direktyva
2012/19/EU.

Prietaisq utilizuokite jj atiduodami sertifikuotai atlie-
ky utilizavimo jmonei arba savo komunalinei atlieky
utilizavimo tarnybai. Laikykités galiojandiy teisés
akty. Kilus abejoniy, susisiekite su atlieky 3alinimo
tarnyba.

Kaip i§mesti nenaudojamg gaminj,
suzinosite savo savivaldybés arba
miesto administracijoje.

oa l
i

A

Pakuote ismeskite saugodami aplinkg.
b Atsizvelkite | skirtingy pakuotés

medZiagy Zenklinimq ir prireikus jas
a

surSivokite. Pakuotés medZiagos
zenklinamos iais trumpiniais (a) ir
skaiciais (b):

1-7: Plastikai,

20-22: Popierius ir kartonas,
80-98: Sudétinés medZiagos

Pakuoté pagaminta i§ aplinkg tausojandiy
medziagy, kurias galite utilizuoti vietos
utilizavimo jmonése.

&
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KompernaBB Handels GmbH
garantija

Gerb. kliente,

Siam prietaisui nuo jsigijimo datos suteikiama 3 mety
garantija. I3ryskéjus Sio gaminio trikumams, gaminio
pardavéjas uztikrina jums teisés aktais reglamen-
tuojamas teises. Toliau i¥déstytos garantijos teikimo
sqlygos 3iy jsy teisés aktais reglamentuojamy
teisiy neapriboja.

Garantijos teikimo sqglygos

Garantijos teikimo laikotarpis skai¢iuojamas nuo
pirkimo datos. Prasome i$saugoti originaly kasos
&eki. Jis reikalingas kaip pirkimo dokumentas.

Jei per trejus metus nuo 3io gaminio pirkimo datos
iryskeéty medziagy ar gamybos trikumy, gaminj
savo nuoziira nemokamai sutaisysime arba
pakeisime. Norint pasinaudoti garantija, sugedusj
prietaisq ir pirkimo dokumentq (kasos &ekj) bitina
pateikti trejy mety laikotarpiu frumpai aprasius trikumg
bei nurodzius trikumo atsiradimo laikg.

Jei trikumui taikoma musy garantija, jums grazin-
sime sutaisytq arba pristatysime naujq gamin.
Sutaisius ar pakeitus gaminj, garantijos teikimo
laikotarpis nepratgsiamas.

Garantijos teikimo laikotarpis ir

teisés aktais reglamentuojama trokumy
pasalinimo garantija

Garantijos teikimo laikotarpiu suteikus garantiniy
paslaugy, garantijos teikimo laikotarpis neprate-
siamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei
sutaisytoms dalims. Apie jsigyto gaminio paZeidimus
ir trokumus bitina pranedti vos ispakavus gaminj.
Pasibaigus garantijos teikimo laikotarpiui uz remon-
to darbus imamas mokestis.
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Garantijos apréptis

Prietaisas kruopsciai pagamintas vadovaujantis
grieztomis kokybés gairémis ir pries pristatant buvo
isbandytas.

Garantija taikoma tik medziagy arba gamybos tri-
kumams. Garantija netaikoma jprastai dylanciomis
gaminio dalims, priskiiamoms susidévingiy daliy
kategorijai, arba l6ztanéiy (duziy) daliy, pavyzdziui,
jungikliy, akumuliatoriy, kepimo formy ar i§ stiklo
pagaminty daliy pazeidimams.

Garantija netaikoma, jei gaminys apgadinamas,
netinkamai naudojamas ar netinkamai priZigrimas.
Gaminys tinkamai naudojamas tik tada, jei tiksliai lai-
komasi visy naudojimo instrukcijoje pateikty nurody-
my. Gaminj draudZiama naudoti tokiems tikslams
ar tokiu budu, kurie nerekomenduojami naudojimo
instrukcijoje arba dél kuriy joje jspéjama.

Gaminys skirtas tik buitinio, o ne komercinio naudo-
jimo reikméms. Garantija netaikoma piktnaudZiavi-
mo, netinkamo naudojimo atvejais, jei naudojama
jéga ir jei remontuoja ne misy jgaliotoji klienty
aptarnavimo tarnyba.

Garantiniy jsipareigojimy vykdymas

Kad galétume greitai sutvarkyti jisy pradymgq, pro-
$ome vadovautis toliau nurodytais nurodymais:

W Kreipdamiesi bet kokiu klausimu dél gaminio,
turékite kasos ekj kaip pirkimo dokumentq ir
gaminio numerj (pvz., IAN 12345).

B Gaminio numerj rasite prietaiso duomeny
lenteléje, isgraviruotqg ant naudojimo instrukcijos
virselio (apacioje kairéje) arba uzklijuotq prietai-
so uzpakalinéje puséje ar apadioje.

M Jei idry3kety prietaiso veikimo ar kitokiy trokumy,
pirmiausia telefonu arba elektroniniu
pastu kreipkités j toliau nurodytq klienty aptar-
navimo skyriy.

M Tada sugedusiu pripazintg gaminj, pridéje pirkimo
dokumentq (kasos &ekj) ir nurode trikumq bei jo
atsiradimo laikg, nemokamai galésite iSsiysti jums
nurodytu techninés prieZitros tarnybos adresu.

Svetainéje www.lidl-service.com galite
atsisiysti §j ir daugiau Zinyny, gaminiy
vaizdo jrady ir programinés jrangos.

PrieziGra

@ PrieZiUra Lietuva
Tel. 880 033 144
Elektroninio padto adresas

kompernass@lidl.It

IAN 303861

Importuotojas

Atminkite, kad $is adresas néra techninés prieZitros
tarnybos adresas. Pirmiausia susisiekite su nurodyta
klienty aptarnavimo tarnyba.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

VOKIETIJA

www.kompernoss.com
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Receptai

Siame skyrivje pateikiame keletq patiekaly ruogimo
pavyzdziy. Sie pavyzdziai laikytini rekomendacijo-
mis. Patiekaly gaminimo trukmé gali skirtis.

Receptai pateikiami be garantijos. Visi sudedamyjy
daliy ir gaminimo duomenys yra apytiksliai. Siclomus
receptus pakoreguokite pagal savo skonj. Bet kuriuo
atveju linkime Jums sékmés gaminant ir gero ape-
tito!

NURODYMAS

Atkreipkite démesj j ruosimo nurodymus, patei-
kiamus ant maisto produkty pakuogiy.

Keksiukai

Sudedamosios dalys (keturiems asmenims)
1 puodelis milty
1 arbatinis $aukstelis kepimo milteliy
1 kiauginis

1 valgomasis $aukstas tirpinto sviesto

3 valgomieiji $aukstai cukraus

¢

L4

¢

¢

4 1 puodelis pieno
¢

¢ 1 Ziupsnelis druskos

4 Keksiukus galima pajvairinti papildomai jdedant
rieduty, susmulkinty banany ar 3okolado drozliy

Paruosimas

1) | dubenj létai maidydami paeilivi dékite miltus,
kepimo miltelius, kiausinj, pienq, druskg ir
cukry.

2) I3tirpinkite puode sviestq ir jmaisykite j teslq.

3) Pagal skonj jmaisykite rieduty, 3okolado drozliy
arba trinty banany.

4) Paruostq teslqg supilkite j keksiuky formeles, o
Sias padékite ant kepimo skardos .

5) ljunge kaitinimo i3 virdaus ir apadios funkcijq,
kepkite keksiukus 220 °C temperatiroje apie
15 minudiy ant apatinés bégeliy poros.
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Havajy skrebutis

Sudedamosios dalys 4 skrebuciams

4 4 riekelés duonos

4 1-2 valgomieiji 3aukstai pikantitko padazo
4 120 g virto kumpio

4 1/2 skardinés ananasy

¢ 4 riekelés surio apkepti

4 kario

Paruosimas

4 Pirmiausia paskrudinkite duonos riekeles.

4 Tada uztepkite ant jy plong sluoksnj pikantisko
padaZo ir uzdékite virtg kumpj.

4 Ant taip paruostos duonos riekelés uzdékite
griezinélj ananaso. Pagardinkite kariu.

4 Ant ananaso griezinélio uzdékite riekele sirio.

4 Havaijy skrebuéius sudékite ant kepimo groteliy ®
irjjunge kaitinimo i§ virSaus funkcijg kepkite
orkaitéje su grilio funkcija mazdaug 200 °C
temperatiroje apie 8 minutes ant viriutinés bé-
geliy poros.

Saldyty picy kepimas
Paruosimas

4 Kepimo groteles @® jstumkite  orkaités su grilio
funkcija virdutine bégeliy porq.

4 13 pakuotés iSimtas $aldytas picas sudékite ant
kepimo groteliy @®.

4 |junge kaitinimo i§ virdaus ir apacios funkcijg,
kepkite picas apie 20 minugiy.

4 Nustatydami temperatirq laikykités ant pakuotés
pateikty nurodymy.
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Sausainiai

Sudedamosios dalys

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

125 g sviesto

125 g cukraus

1 pakelis vanilinio cukraus

1 Ziupsnelis druskos

1 kiausinis

1 kiauginio baltymas

250 g milty (405 tipo)

1 arbatinis Saukstelis kepimo milteliy

pusés citrinos tarkuotos Zievelés

Paruo$imas

1)
2)

3)
4)
5)
6)

7)

I$sukite sviestq iki purumo.

Sudeékite cukry, vanilinj cukry, citrinos Zievele ir
kiausinius.

Suberkite miltus, kepimo miltelius, druskq ir
i$maisykite telq mentele.

Palikite tedlg mazdaug 10 minuéiy pastovéti.

I§ teslos suformuokite sausainius, pvz., més-
male, sausainiy formelémis arba konditeriniu
maiseliu.

Sausainius sudékite ant kepimo popieriumi
isklotos kepimo skardos @.

liunge kaitinimo i virSaus ir apagios funkcijg
bei uzdéje skardg ant virdutinés bégeliy poros,
kepkite sausainius i§ anksto iki mazdaug 180 °C
temperatiros jkaitintoje orkaitéje apie 10-

15 minugiy, kol sausainiai taps auksiskai geltoni.

NURODYMAS

Teslos pakanka kelioms kepimo skardoms @.

Bandelés

Sudedamosios dalys

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

300 g milty (arba visy grido daliy milty)

2 arbatiniai 3auksteliai su kaupu kepimo milteliy
200 g liny sémeny

1 kiausinis

500 g varskes

1 arbatinis $aukstelis druskos

pagal skonj kmyny, svoginy, lasinuky...

Paruo$imas

1)
2)

3)

Visas sudedamagsias dalis gerai kartu suminky-
kite ir suformuokite nedideles bandeles.

Bandeles sudékite ant kepimo popieriumi iZklotos
kepimo skardos @.

liunge kaitinimo i virsaus funkcijq, kepkite maz-
daug 200 °C temperatiroje apie 30 minugiy
ant virdutinés bégeliy poros.

NURODYMAS

Teslos pakanka kelioms kepimo skardoms @.
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Morengai
Sudedamosios dalys

4 1 kiausinio baltymas
4 druskos

4 45 g cukraus

Paruosimas

1) Atdaldytq kiausinio baltymq supilkite j nerie-
baluotg maidymo dubenj. Baltyme neturi biti
trynio likuéiy, kitaip nebus galima standZiai
suplakti baltymo.

2) Baltymq plakite plaktuvu mazu greiéiu, kad
plakamo baltymo masé netapty pernelyg
akyta.

3) |berkite Ziupsnelj druskos.

4) Baltymo masei pradéjus standéti, po truputj
suberkite puse cukraus.

5) Toliau plakite didZiausiu greiiu, kol baltymas
taps standus.

6) Suberkite likusj cukry. Taip morengy masé
igaus reikiamo standumo.

7) Morengy mase sudékite j konditerinj maiselj
su dideliv Zvaigzdés formos antgaliu ir ant
kepimo popieriumi isklotos kepimo skardos @
nedideliv atstumu i$spauskite apvalius, pailgus
ar kitokios formos morengus.

8) liunge konvekcijos funkcijq, orkaite su grilio
funkcija jkaitinkite iki mazdaug 100 °C.

9) Kepkite morengus mazdaug 100 °C tempera-

tiroje konvekcijos rezimu apie 2 valandas ant
virdutinés bégeliy poros.
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Sviestiniai skrebudiai
Sudedamosios dalys
¢ 2 riekelés skrudinimo duonos

4 1 valgomasis Saukstas sviesto

Paruo$imas

1) Supjaustykite skrudinimo duong maZais kube-
liais.

2) Puodelyje ant silpnos ugnies istirpinkite sviestq
ir sudékite duong.

3) Isklokite kepimo skardg @ kepimo popieriumi
ir tolygiai paskirstykite ant jos duonos kubelius.

4) |junge kaitinimo i§ virSaus funkcijq ir uzdéje
skardg ant virdutinés bégeliy poros, kepkite
duonos kubelius mazdaug 170° C temperatu-
roje, kol jie taps rusvai geltoni (apie 15-
20 minudiy).

NURODYMAS

Vietoje jprasto sviesto galite naudoti ir Zolelémis
pagardintq arba Eesnakinj sviestq. Tokiu atveju
reikia kepti apie 5 minutes trumpiau.
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Prancioziskas batonas su farsu

Sudedamosios dalys

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

2 pranciziski batonai

250 g farso (jautienos ir kiaulienos)
2 pomidorai

1 svogunas (supjaustytas kubeliais)
2 valgomieiji $aukstai pomidory tyrés
40 g tarkuoto parmezano sirio

4 surio riekelés

druskos ir pipiry

Paruo$imas

1)
2)

3)

4)

5)
6)

Pranciziskus batonus perpjaukite idilgai ir
i3skobkite minkstimg.

Sumaisykite farsq, pomidory tyre, svoging,
parmezano sorj, Siek tiek druskos ir pipiry.

15 fardo suformuokite 4 vienodo dydzio kuo
plokstesnius kukulius ir sudékite juos ant pran-
cizitko batono puseliy.

Supjaustykite griezinéliais pomidorus ir uzdékite
juos ant batono puseliy.

Sudékite ant batono puseliy surio riekeles.

Prancizisko batono puseles sudékite ant kepi-
mo skardos @ ir jjunge kaitinimo i virdaus ir
apacdios funkcijg kepkite i§ anksto iki mazdaug
230 °C temperatiros jkaitintoje orkaitéje apie
20 minudiy ant apatinés bégeliy poros.

NURODYMAS

Farsq galite pagardinti baziliku, aitrigja paprika
ar kitais prieskoniais.

Ziedinis kopustas (apkeptas)

Sudedamosios dalys

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

¢

1/2 Ziedinio kopisto (mazdaug 250 g)
3 griezinéliai citrinos

1 valgomasis 3aukstas sviesto

1 kupinas arbatinis 3aukstelis milty

1 valgomasis $aukstas citrinos sul€iy

1 valgomasis $aukdtas migdoly drozliy

2 valgomieji 3aukstai skrudinti tinkamo strio
(tarkuoto)

druskos, pipiry, muskato rieSuto

Paruos$imas

1)

2)

3)

4)

5)

6)
7)
8)

Suskirstykite Ziedinj kopUstq j Ziedynus ir nu-
plaukite.

Sudékite Ziedinj kopUstq ir citrinos griezinélius |
verdantj pastdytq vandenj ir virkite 8- 10 minu-
&y, tadiau kad Ziedinis kopostas nepervirty.
Nupildami vandenj pasilikite mazdaug 150 ml
nuoviro.

IStirpinkite puode sviestq, suberkite miltus ir
nuolat maiSydami kepinkite mazdaug 1 minute.
Nenustodami maisyti supilkite Ziedinio kopisto
nuovirg ir mazdaug 2 minutes pavirkite. Jei
miltinis padazas per tirdtas, po truputj vis jpilkite
vandens, kol padazas taps kreminés konsis-
tencijos. Pagardinkite citrinos sultimis, druska,
pipirais ir muskato riedutu.

Sudékite Ziedinj kopustq j kepimo indq (maz-
daug 14 cm skersmens) ir tolygiai apliekite
padazu.

Apibarstykite sriu ir migdoly drozlémis.
Padékite kepimo indg ant kepimo skardos (.
liunge kaitinimo i§ virSaus ir apacios funkcijq,
kepkite apkepq i anksto iki mazdaug 200 °C
temperatiros jkaitintoje orkaitéje apie 20 minu-
&iy ant apatinés bégeliy poros.
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Sluoksniuotos teslos pyragéliai su ladiSos
idaru

Sudedamosios dalys

4 1 pakelis sluoksniuotos tedlos lakity (mazdaug

8 vnt.)

¢ 1 pakelis rikytos riekelémis supjaustytos la3isos
(mazdaug 200 g)

4 1 citrina

4 1 svogunas

4 1 pakelis varkeés sirio (200 g)

4 Svieziy krapy

4 druskos ir pipiry

4 1 kiauginio frynys

Paruosimas

1) Atskirkite sluoksniuotos teslos lakstus ir, jei reikia,
palikite afitirpti.

2) Sumaidykite varskés surj su druska, pipirais ir
vienos citrinos sultimis.

3) Supjaustykite svoging smulkiais kubeliais.

4) Sudékite puse lasiSos ir svoginus  varskés
sUrio mase ir gana rupiai sutrinkite maiSytuvu.

5) Llikusiq lasidq supjaustykite plonomis juostelémis.

6) Sudékite lagidq ir krapus | jdaro masg ir viskg
i¥maisykite.

7) Dékite po vieng valgomajj 3aukstq jdaro ant
sluoksniuotos tedlos laksto ir sujunkite teslos
krastus.

8) Paruostq pyragélj patepkite kiausinio tryniu.

9) Sudékite sluoksniuotos teslos pyragélius ant
kepimo skardos @. Palikite tarp pyragéliy
pakankamai vietos, nes kepama sluoksniuota
tedla iskyla.

10) ljunge kaitinimo i3 virdaus ir apadios funkcijq,
kepkite sluoksniuotos te3los pyragélius mazdaug
230 °C temperatiroje apie 25-30 minuciy
ant apatinés bégeliy poros. Sluoksniuota tedla
turi jgauti rusvg atspalvj.

NURODYMAS

Nurodyto kiekio pakanka kelioms skardoms @.

40 LT
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
geméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fihren.

Lieferumfang
4 Grill- und Backautomat

4 1 Backblech

¢ 1 Gitterrost

¢ 2 Zangen

4 Drehspief3 mit 2 Klemmen
¢ 1 Krimelblech

¢

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Antrieb

Temperaturregler
Funktionsschalter

Timer

Kontrollleuchte

Glastir

eingesetztes Krimelblech

untere Heizstdbe

000000000

DrehspiefBaufnahme

Abbildung B:

Zange (fir Backblech und Gitterrost)
Backblech

Zange (fir Drehspief3)

Gitterrost

Feststeller

DrehspiefSklemmen

Drehspief3

06606060806

Technische Daten

Nennspannung: 220-240V ~
(Wechselstrom),
50/60 Hz

Leistungsaufnahme: 1500 W

n Alle Teile dieses Gerdgtes, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse des Gerdtes nicht 6ffnen
oder reparieren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gege-
ben und die Gewdhrleistung erlischt. Lassen Sie ein defektes
Gerét nur vom Handler oder autorisiertem Fachpersonal
reparieren.

~ Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

~ Lassen Sie keine Flussigkeiten in das Gerategehduse gelan-
gen. Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und
nicht im Freien benutzen. Dariber hinaus diirfen Sie keine
mit Flussigkeiten gefillten Gegensténde, wie z. B. Vasen, auf
dem Gerat abstellen. Es besteht Brandgefahr und Gefahr
eines elektrischen Schlags! Falls doch einmal Flussigkeit in
das Gerdtegehduse gelangt, ziehen Sie sofort den Netzste-
cker des Gerats aus der Netzsteckdose und lassen Sie es
reparieren.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen
Handen an. Es besteht sonst die Gefahr eines elektrischen
Schlags.

Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen
Schlag entstehen, wenn im Betrieb Flissigkeitsreste auf
spannungsfihrende Teile gelangen.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

Kinder jinger als 8 Jahre sind von Gerat und Anschlusslei-
tung fernzuhalten.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dartber stolpern kann.

Berihren Sie niemals die Glastir oder das Gehduse wah-
rend der Benutzung, da diese sehr heif3 werden. Verwenden
Sie zum Offnen der Glastiir einen Topflappen o. A., um
Verbrennungen zu vermeiden!

Beriihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster
wdhrend des Betriebs oder bevor das Gerdat abgekihlt ist.
Fassen Sie wdhrend des Betriebs nicht in den Garraum.
Warten Sie bis das Gerat abgekuhlt ist. Sie kdnnten sich
andernfalls verbrennen.

Lassen Sie das Gerdit nach dem Gebrauch erst abkihlen,
bevor Sie es transportieren.

Benutzen Sie immer Topthandschuhe oder Topflappen, wenn
Sie mit dem heif3en Gerét hantieren!

& Vorsicht! Heif3e Oberflache!

44
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~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

~ Lassen Sie das Gerdt wdhrend des Betriebes niemals unbeauf-
sichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerat, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Berihrung kommen.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschlieBlich mit dem mitgeliefer-
ten Originalzubehér.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

~ Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steck-
dose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Es dirfen sich wahrend des Betriebs keine leicht brennbaren
Materialien in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backau-
tomaten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

~ Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, Gber
oder im Gerdt. Es besteht Brandgefahr.
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerét niemals unter Hange-
schrdnke oder neben Gardinen, Schrankwéinden
oder anderen entziindlichen Gegenstanden.

> Der Abstand des Gerétes zu Héngeschrénken,
Decken, seitlichen Wénden oder Ahnlichem
muss nach oben hin mindestens 10 cm und
seitlich jeweils 5 cm betragen. Daher darf
das Gerdt z. B. nicht in Schrénke o. A. gestellt
werden. Andernfalls ist keine ausreichende
Beliftung des Gerdtes méglich und es kénnte
einen Brand verursachen oder beschadigt
werden.

> Stellen Sie das Gerét nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Gerét kann beschédigt werden.
Der Bereich unter dem Geréteboden kann sich
verférben und beschédigt werden. Dariiber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdit nicht in unmittelbarer
N&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

M Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-
stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten
wie Granit) auf. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliftung rund um das Gerét.

Bl Schieben Sie das Gerét mit der Rickseite bis an
die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material
besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder
Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung
und Pflege” beschrieben.

46 DE | AT | CH

Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stijtzen Sie sich nicht auf der Glastiir @
ab. Stellen Sie keine Gegenstéinde auf die
Glastir @. Das filhrt zu Beschédigungen an
den Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen zuberei-
ten, kann es zu erhéhter Rauchentwicklung kom-
men. SchlieBen Sie in diesem Fall die Glastir @
nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen Spalt
breit offen stehen:

Die Glastir @ hat eine Raststellung, so dass
diese einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastir @ vorsichtig zuklappen, rastet diese
kurz vor dem SchlieBen in dieser Stellung ein.

B Auch beim Trocknen von Obst, um Trockenobst
herzustellen, sollte die Glastir @ in der Rast-
stellung stehen bleiben, damit die Feuchtigkeit
entweichen kann und das Obst besser trocknet.

Krimelblech einlegen

B Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstdbe @), so dass es flach auf dem
Geréteboden aufliegt. Die Seite, die hdher
gebogen ist, kdnnen Sie als Griff benutzen. Die
Seite, die nicht so hoch gebogen ist, muss voran
in das Gerdt geschoben werden.
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DrehspieB benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (B, um den
heien Drehspief3 @ in das Geréit einzusetzen
oder herauszunehmen.

B Mit den beiden DrehspieBBklemmen (® kénnen
Sie das Grillgut am Drehspief3 @ fixieren.
Lssen Sie die Feststeller @ an den Drehspief3-
klemmen @, verschieben Sie diese so, dass das
Grillgut dazwischen fest geklemmt wird und
schrauben Sie die Feststeller @ wieder fest.

B Schieben Sie zuerst das Ende des Drehspiefes (O
ohne Nut in den Antrieb @ (Abb. 1):

>

/

[

Abb. 1: Drehspief3 @ in den Antrieb @ schieben.

B Legen Sie dann das andere Ende des Drehspie-
Bes @ mit der tiefen Nut in die Drehspief3auf-
nahme @ (Abb. 2):

Abb. 2: Drehspief3 (B in die DrehspieBaufnahme @
legen

» Schieben Sie immer das Backblech @ in die
untere Schiene, wenn Sie den Drehspief3 ®
verwenden. So werden herunterfallende
Flussigkeiten aufgefangen.

B Um den heifen Drehspiel3 @ zu entnehmen, grei-
fen Sie mit den Haken am Ende der Zange @ in
die Vertiefungen am Drehspie3 ® (Abb. 3):

Abb. 3: Einhaken der Zange (® beim Drehspief3 ®

B Heben Sie zuerst die linke Seite des Drehspiefies
® aus der DrehspieBaufnahme @ und ziehen
Sie dann den Drehspie3 B aus dem Antrieb @.
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Backblech/Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange @, um das hei-
Be Backblech @/den heifen Gitterrost @ in

das Gerdt einzusetzen oder herauszunehmen.

B Schieben Sie das Backblech @/den Gitterrost @&

in eine der 3 Schienen im Garraum des Gerdites.
ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @/den Gitterrost ®
niemals direkt auf die Heizstabe @.

M Um das heiBBe Backblech ® oder den Gitter-
rost ® entnehmen zu kénnen, haken Sie die
Zange ( folgendermaBen ein:

Abb. 4: Einhaken der Zange (O beim Gitterrost ®

Abb. 5: Einhaken der Zange () beim Backblech @
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Vor dem ersten Gebrauch

1) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

2) Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

3) Drehen Sie den Funktionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze”

4) Offnen Sie die Glastir @ und lassen Sie diese

fir diesen Vorgang gedffnet.

5) Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

6) Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes
kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungefshr-
lich.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn und stellen Sie

den Timer @ auf ,OFF”.

7) Lassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen und
Pflegen” beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.

SGBR 1500 C4
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter L!l

Am Funktionsschalter €@ kénnen Sie das Gerat
einschalten sowie 5 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Ober- & Unterhitze”

z. B. zum Pizza backen

,Oberhitze/Umluft/
Drehspief3”
z. B. um Gefligel zu grillen

,Ober- & Unterhitze/Umluft”
z. B. um Brotchen
aufzubacken

S HE )

,OFF”
das Gerdt ist ausgeschaltet

C
Temperaturregler le

Am Temperaturregler @ kénnen Sie die gewiinsch-

te Temperatur einstellen.

Timer d/
Mit Hilfe des Timers @ kénnen Sie das Gerdt
einschalten / die Garzeit einstellen:

B Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Nach Beendigung der eingestellten
Zeit erklingt ein Signalton und das Geréit stoppt
das Heizen.

Falls die Funktion ,Oberhitze/Umluft/Dreh-
spieB” gewdahlt ist, stoppt auch das Drehen
des Drehspiefes (©.

B Wenn Sie das Gerdt ohne Zeitbegrenzung
betreiben wollen, drehen Sie den Drehschalter
des Timers @ gegen den Uhrzeigersinn auf die
Position ,ON".

Grillen und Backen

1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Geréit.

2) Nehmen Sie den Gitterrost ® und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vorga-
ben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen ist
auf jeden Fall sinnvoll bei:

— sehr kurzen Backzeiten,
— knusprigen Krusten,

— empfindlichen Gerichten, die eine konstan-
te Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

> Wenn kein Vorheizen nétig ist, Gberspringen
Sie Handlungsschritt 3).

3) Lassen Sie das Gerét ca. 10 Minuten (je nach
Temperatureinstellung) auf die gewiinschte
Temperatur aufheizen:

— Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @.

— AnschlieBend wdhlen Sie mit dem Funktions-
schalter @ die gewiinschte Funktion.
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> Falls Sie die Funktion mit Umluft wéhlen,
kénnen Sie in der Regel auf ein Vorheizen
des Grill- und Garraums verzichten.

— Stellen Sie mit dem Timer @ die Vorheizzeit
ein (ca. 10 Minuten).

— SchlieBen Sie die Glastiir @.

4) st die Zeit abgelaufen, legen Sie das Grill-
bzw. Backgut auf den Gitterrost ® bzw. das
Backblech ) und schieben Sie es in eine der
Schienen. Achten Sie dabei auf einen ausrei-
chenden Abstand des Grill- bzw. Backguts zu
den Innenwdnden und den Heizstdben des
Gerats.

> Wenn Sie stark tropfendes Grillgut auf dem
Gitterrost (B zubereiten, dann schieben Sie
das Backblech @ in die unterste Schiene. So
wird z. B. herunter tropfendes Fett aufge-
fangen und das Gerdt ist spéter leichter zu
reinigen.
5) SchlieBen Sie die Glastiir @, bevor Sie den

Grill- Backvorgang starten.

6) Stellen Sie ggf. mit dem Timer @ die ge-
wiinschte Grill- bzw. Backzeit ein. Die
maximale mit dem Timer @ einstellbare Grill-
bzw. Backzeit betréigt 120 Minuten. Alternativ
konnen Sie den Timer @ auch auf die Position
+ON" stellen, um das Gerdt unbegrenzte Zeit
zu betreiben.

> Wenn die Garzeit |hres Grill- bzw. Backguts
weniger als 20 Minuten betrégt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerit
eingeschaltet ist. Wenn Sie das Gerdt mit einer
voreingestellter Backzeit benutzen, bewegt sich nun
der Schalter des Timers @ auf die Position ,OFF”

Zu.
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Das Geréit schaltet sich ggf. nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

7) Falls Sie das Gerét nicht mit einer voreingestell-
ter Backzeit betreiben, stellen Sie den Timer
O auf ,OFF”, wenn Sie den Heizvorgang
beenden wollen.

8) Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost (B bzw. das Backblech @ mit Hilfe
der Zange (.

9) Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf ,OFF”.

Grillen mit DrehspieB
1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerdt.

2) Falls eingesetzt, nehmen Sie den Drehspie ®
aus dem Gerdét.

3) Schieben Sie das Backblech @ in die unterste

Schiene.

4) Fixieren Sie das Grillgut mit den Drehspief’-
klemmen @. Achten Sie darauf, dass das Grill-
gut sich frei im Garraum drehen kann, ohne im
Garraum anzustof3en. Es kann passieren, dass
der Drehspie3 O die Drehrichtung wechselt,
wenn das Grillgut gegen einen Widerstand
stoB3t. Die beiden Vertiefungen, die sich am
Drehspief3 (O befinden, missen frei zugénglich
bleiben, ansonsten kann man den Drehspief3
(D nicht mit der Zange @ greifen.

5) Befestigen Sie den Drehspief3 @ im Garraum
(siehe Kapitel ,Drehspief3 benutzen”).

6) SchlieBBen Sie die Glastir @.
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Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

7) Stellen Sie am Temperaturregler @ die ge-
wiinschte Temperatur ein.

8) Stellen Sie den Funktionssch_qher © auf ,Ober-
hitze/Umluft/Drehspief3” .

9) Stellen Sie, falls gewiinscht, am Timer @ die
gewiinschte Grillzeit ein. Alternativ kénnen
Sie den Timer @ auch auf die Position ,ON”
stellen, um das Gerdt unbegrenzte Zeit zu
betreiben.

Das Gerdt startet den Grillvorgang und der
Drehspief3 (© dreht sich.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Geréit
eingeschaltet ist. Wenn Sie das Gerét mit einer
voreingestellten Backzeit benutzen, bewegt sich
nun der Schalter des Timers @ auf die Position
4OFF” zu.

Das Geréit schaltet sich ggf. nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

10) Falls Sie das Gerét nicht mit einer voreingestell-
ter Backzeit betreiben, stellen Sie den Timer @ auf
,OFF”, wenn Sie den Heizvorgang beenden
wollen.

11) Entnehmen Sie nach dem Grillvorgang den

Drehspief3 @ mit Hilfe der Zange .
12) Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf , OFF”.

BEISPIEL GRILLHAHNCHEN

Zutaten

4 Grillhghnchen (ca. 1,3 kg, ausgenommen)
¢ Gewiirze (Salz, Paprika)

4 Speised|

1) Wiirzen Sie das Grillhéhnchen von innen
und auBBen mit Salz und Paprikapulver. Strei-
chen Sie es von auBBen mit hitzebestdndigem
Speised| ein.

2) Schieben Sie das Grillhdhnchen auf den
Drehspief3 @ und fixieren Sie es mit den
Drehspief3klemmen (. Achten Sie dabei
darauf, dass die Vertiefungen am Drehspie3
@ frei bleiben, damit Sie den Drehspief3 ®
mit Hilfe der Zange @ greifen kénnen. Je
nach Form des Grillhéhnchens ist es nétig
die Fligel und Schenkel mit einer feuerfesten
Bindeschnur zu fixieren, damit diese wahrend
des Drehens nicht anstofBen.

3) Schieben Sie das Backblech @ in die
unterste Schiene.

4) Heizen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten mit
der Funktion ,Ober- & Unterhitze/Umluft”
auf 230°C vor.

5) Setzen Sie das Grillhéhnchen auf dem
Drehspief3 mit Hilfe der Zange @ in das
Gerdt ein.

6) Stellen Sie den Funktionsschalter auf ,Ober-

hitze/Umluft/Drehspief3” und schlieBen
Sie die Tir.

7) Stellen Sie den Timer @ auf ca. 80 Minuten.
Die Garzeit kann je nach GréBe und Be-
schaffenheit des Grillhéhnchens variieren.

8) Bestreichen Sie das Grillhéhnchen zwischen-
durch immer wieder mit etwas Speisedl. So
wird es knusprig.

9) Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
entnehmen Sie den Grillspief3 mit dem Girill-
hahnchen vorsichtig mit der Zange @. Lésen
Sie die Drehspief3klemmen @ und ziehen
Sie das Grillhdhnchen vom Drehspief @.
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Reinigung und Pflege

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkiihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-
nungsgefahr!

M Reinigen Sie das Gerdt und die Zubehdrteile am
besten sofort nach dem Abkiihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberfléche beschédigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riickstdnde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.
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B Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch
ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spiiimittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit kla-
rem Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen
Sie alles gut ab.

B Reinigen Sie den Garraum und die Glastir @
mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie
ein mildes Spiilmittel auf das Tuch und wischen
Sie mit einem mit klarem Wasser befeuchteten
Tuch nach. Trocknen Sie alles gut ab.

B Reinigen Sie die Zangen (O/@, den Drehspie
(. die DrehspieBklemmen (B, die Feststeller (O,
das Backblech (P, den Gitterrost @ und das
Krimelblech @ in warmem Spiilwasser. Trocknen
Sie dlle Teile nach der Reinigung gut ab.

Aufbewahrung

M Sie kénnen das Netzkabel um die Abstandhalter
auf der Riickseite des Gerdtes wickeln und den
Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

=
=
=
=
=
=
=
=

M Bewahren Sie das gereinigte Gerét und seine
Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien
und trockenen Ort auf.

SGBR 1500 C4
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Fehlerbehebung

funktioniert nicht.

Fehler Ursache Lésung
Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz | Stecken Sie den Netzstecker in
verbunden. eine Netzsteckdose.
Das Gerdt Benutzen Sie eine andere Netz-

Die Netzsteckdose ist defekt.

steckdose.

Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die Kontrollleuchte @
leuchtet, aber das
Gerdt heizt nicht.

Der Funktionsschalter @ steht auf OFF.

Drehen Sie den Funktionsschalter @
auf die gewiinschte Funktion.

Die Garzeit der
Speisen erscheint
sehr lang.

Die Glastir @ wurde sehr oft gedffnet, um

den Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastiir @ nicht
&fter, als unbedingt notwendig.

Es ist eine falsche Temperatur eingestellt.

Uberpriifen Sie die Temperatur-
einstellungen.

Wahrend der
Benutzung tritt
Rauch- und Geruchs-
entwicklung auf.

An den Heizstdben befinden sich Reini-
gungs- oder Lebensmittelriicksténde.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerét und fishren Sie den
Garvorgang mit gedffneter
Glastiir @ fort, bis die Rauchent-

wicklung verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Entsorgung
Werfen Sie das Gersit kei-
nesfalls in den normalen
Hausmiill. Dieses Produkt
unterliegt der européischen
Richtlinie 2012/19/EU.
Entsorgen Sie das Gerdt iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder Uber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

®  Maglichkeiten zur Entsorgung des
%‘A ausgedienten Produkts erfahren Sie bei

Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Entsorgen Sie die Verpackung umwelt-
gerecht. Beachten Sie die Kennzeich-
nung auf den verschiedenen Verpack-
ungsmaterialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert. Die
Verpackungsmaterialien sind gekenn-
zeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe

Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie Gber

die érilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkis
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Original-Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf
benstigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Drei-Jahres-Frist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich
kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleifBteile angesehen werden
kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile
die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgem&f benutzt oder gewartet wurde.
Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anwei-
sungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsan-
leitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird,
sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuch-
licher und unsachgemé&Ber Behandlung, Gewaltan-
wendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer
autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 12345) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber
auf der Rick- oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem
dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 303861

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wisnschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fijr vier Personen:
¢ 1 Tasse Mehl

4 1 Teelsffel Backpulver

¢ 1E

4 1 Esslsffel geschmolzene Butter
4 1 Tasse Milch

4 3 Essloffel Zucker

¢ 1 Prise Salz

¢

fur verschiedene Varianten zusatzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech (P stellen.

5) Die Muffins bei 220° C mit Ober- und Unter-

hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.
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Hawaiitoast

Zutaten fijr 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

4 1-2 Esslsffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
¢ Curry

Zubereitung:
4 Die Toastscheiben vortoasten.

4 AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

4 Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

¢ Danach jeweils eine Scheibe Kéase oben auf die
Ananas legen.

4 Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost (B) legen
und im Grill- und Backautomaten auf der oberen
Schiene bei ca. 200 °C Oberhitze ca. 8 Minu-
ten Uberbacken.

Tiefgefrorene Pizza backen

Zubereitung:

4 Schieben Sie den Gitterrost ® in die obere
Schiene des Grill- und Backraums.

4 Legen Sie die tiefgefrorene Pizza ohne Verpa-
ckung auf den Gitterrost (B.

4 Backen Sie die Pizza bei Ober- und Unterhitze
ca. 20 Minuten.

4 Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebdck

Zutaten:

* & & 6 & o o o o

125 g Butter

125 g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1E

1 Eiweif3

250 g Mehl (Type 405)

1 Teeldffel Backpulver

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1)
2)

3)

4)
5)

6)

7)

Die Butter schaumig schlagen.

Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-
schale und die Eier dazugeben.

Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrléffel unter den
Teig rihren.

Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

Das Spritzgebéck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

Das Spritzgebéck im vorgeheizten Backofen
bei ca. 180°C Ober- und Unterhitze, ca.
10-15 Minuten auf der oberen Schiene,
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Brotchen

Zutaten:

300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
gut 2 Teeldffel Backpulver

200 g Leinsamen

1Ei

500 g Quark

1 Teelsffel Salz

* & & O o oo o

je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck

Zubereitung:
1) Alles gut durchkneten und kleine Brétchen

daraus formen.

2) Die Brétchen auf das mit Backpapier ausgeleg-
te Backblech @ legen.

3) Beica. 200° C Oberhitze ungefshr 30 Minu-
ten auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.
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Baiser

Zutaten:

¢
¢
¢

1 Eiweif3
Salz
45 g Zucker

Zubereitung:

1)

2)

3)
4)

5)
6)

7)

8)

9)

Das gekiihlte Eiweif} in eine fettfreie Rihrschis-

sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.

Das Eiwei3 auf langsamer Stufe anschlagen,
damit sich keine zu groBen Blasen im Eischnee
bilden.

Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.

Die Halfte des Zuckers nach und nach
zufiigen, wenn der Eischnee anféngt fest zu
werden.

Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

Den restlichen Zucker zufigen. Dadurch erhdlt
die Baisermasse die nétige Festigkeit.

Das Baiser in einen Spritzbeutel mit grofier
Sternentiille fillen und mit wenig Abstand Ro-
setten, Zungen oder sonstige Formen auf das
mit Backpapier belegte Backblech (P spritzen.
Den Grill- und Backautomaten auf ca. 100° C
Umluft vorheizen.

Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
100° C Umluft ca. 2 Stunden backen lassen.
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Buttercroutons
Zutaten:

4 2 Scheiben Toastbrot
4 1 EL Butter

Zubereitung:
1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wirfel.

2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in ei-
nem Topf und mischen Sie das Toastbrot unfer.

3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel
gleichméBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.
170°C Oberhitze auf der oberen Schiene, bis
Sie goldbraun sind (ca. 15 - 20 Minuten).

Sie kénnen auch Krduter- oder Knoblauchbutter
anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.
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Hackfleisch-Baguettes

Zutaten:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

2 Baguette-Brétchen

250 g Hackfleisch (halb und halb)
2 Tomaten

1 Zwiebel (gewirfelt)

2 EL Tomatenmark

40 g geriebenen Parmesan

4 Scheiben Kase

Salz und Pfeffer

Zubereitung:

1)

2)

3)

4)

5)
6)

Schneiden Sie die Baguettes auf und hshlen
Sie sie aus.

Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.

Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-
Ben, méglichst flachen Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Hdlften.

Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.
Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech @
und backen Sie sie bei ca. 230°C im vorge-
heizten Backofen bei Ober- und Unterhitze fiir
ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kdnnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,

Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.

Blumenkohl (Gberbacken)

Zutaten:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehdufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1)

2)

3)

4)

6)

7)
8)

Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir 8-10
Minuten, so dass der Blumenkohl bissfest ist.
Fangen Sie beim AbgieBen ca. 150 ml des

Kochwassers auf.

Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter sténdigem
Rihren ca. 1 Minute an.

Gieflen Sie unter stéindigem Rishren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwit-
ze zu fest, geben Sie nach und nach noch et-
was Wasser hinzu, bis eine séimige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und gief3en Sie die
Sauce gleichmé&Big dariiber.

Streuen Sie den Kéase und die Mandelstifte
dariiber.

Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech .

Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200°C im
vorgeheizten Backofen bei Ober- und Unterhit-
ze fiir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.
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SILVERCREST'

Blatterteigtaschen mit Lachsfillung
Zutaten:
4 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stiick)

¢ 1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

¢ 1 Pck. Frischkase (200 g)
4 frischer Dill

4 Salz und Pfeffer

¢ 1 Eigelb

Zubereitung:

1)
2)
3)
4)
5)
6)

7)

8)

9)

Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftauen.

Vermischen Sie den Frischkdse mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

Geben Sie die Halfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und piirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

Geben Sie den Lachs und den Dill zu der
Masse hinzu und vermischen Sie alles.
Geben Sie je einen Essloffel mit der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit
Eigelb.

Legen Sie die Blétterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Bléatterteigtaschen auf der unteren Schiene

bei ca. 230° C Ober- und Unterhitze ca.
25-30 Minuten backen lassen. Der Blatterteig
sollte sich leicht braun farben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche @.
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