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Bevezeto
Gratuldlunk 0 késziiléke megvdsdarldséhoz!

Vésdrlasdval modern és kivalé min8ségid termék mellett dontétt. A haszndlati
Otmutatd a termék része. Fontos tudnivaldkat tartalmaz a biztonségra, haszné-
latra és drtalmatlanitasra vonatkozéan. A termék haszndlata eldtt ismerkedjen
meg valamennyi hasznélati és biztonsagi utasitdssal. A terméket csak a leirtak
szerint és a megadott célokra hasznélja. A termék harmadik személynek térténd
tovdbbaddésa esetén adja at a késziilékhez tartozd valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeru hasznalat

Ez a készilék kizardlag élelmiszerek pdroldsara haszndlhaté, magdénhdaztartd-
sokban. Ne haszndlja a késziiléket kereskedelmi célokra.

A késziiléket csak szdraz helyiségekben haszndlja és soha ne haszndlja a
szabadban.

Ez a készilék nem haszndlhaté...
— {zletekben, iroddkban és mdas kereskedelmi teriileteken munkavdllalék
részére kialakitott konyhdkban,

- szdlloddk, motelek és szdllas célidra szolgdld mds létesitmények Ugyfelei
dltal,

- reggelit is kinalé panzidkban.

/\ FIGYELMEZTETES

Nem rendeltetésszeri hasznalatbél eredé veszély!

A késziilék rendeltetésellenes és/vagy rendeltetésétél eltéré haszndlata
veszélyes lehet.

> A késziiléket csak rendeltetésének megfeleléen szabad haszndlni.

> Tartsa be a jelen haszndlati dtmutatdban leirt kezelési médot.

TUDNIVALO

> A nem rendeltetésszer( haszndlatbdl, szakszer(tlen javitasi munkakbél,
jogosulatlanul végzett médositésbdl vagy nem engedélyezett alkatrészek
haszndlatdbdl eredd karok esetén semmilyen igény nem érvényesithetd.
A kockdzatot egyediil a felhaszndlé viseli.
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A csomag tartalma

A késziiléket alapvetéen az aldbbi 6sszetev8kkel sz4llitjuk:
® forrdlevegds fritéz

paroléedény

parolé récs

keverd

alatét

mérépohdr

haszndlati Gtmutatd
1) Vegye ki a dobozbél a készilék valamennyi részét és a haszndlati Gtmutatét.

2) Tavolitsa el a készilékrdl az &sszes csomagoléanyagot és az esetleges
cimkéket.

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmdt, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta lathaté
sérilés.

> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfelel8 csomagoldsbél ereds, illetve a
szdllitds sordn keletkezett kérok esetén fordulion az iigyfélszolgdlathoz
(l6sd a Szerviz fejezetet).

A csomagolas artalmatlanitasa

€9

A csomagolds védi a késziiléket a sérilésekts| a szdllitds sordn. A csomago-
|6anyagokat kérnyezetbardt és hulladék-artalmatlanitdsi szempontok szerint
valasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithaték.

Nyersanyagot takarit meg és csdkkenti a hulladékmennyiséget, ha a csomagolést
visszajuttatia a nyersanyag-kdrforgasba. A feleslegessé valt csomagoléanyagokat
a hatdlyos helyi el&irésoknak megfelelden drtalmatlanitsa.

A csomagolést kdrnyezetbarat médon értalmatlanitsa.

Vegye figyelembe a kiillénb5z8 csomagoléanyagokon [évé jelzéseket és adott
esetben vdlassza kiilén azokat. A csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és
szamjegyekkel (b) vannak megijelélve, az aldbbi jelentéssel:

1-7: Mianyagok,

20-22: Papir és karton,

80-98: Kompozit anyagok.

TUDNIVALO

> Amennyiben lehetséges, 8rizze meg az eredeti csomagoldst a garancia
ideje alatt, hogy garancidlis javitds esetén a késziléket megfelelden be
lehessen csomagolni.
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A késziilék leirasa
A" dbra:

fedél (levehetd kiilsé gydrd)

pdroléedény

kiveheté keverd

sitélap

fedél kireteszel8 gombja

SET gomb

ON/OFF gomb

kijelz&

0000000

nyilgombok A ¥ (id8 vagy hdmérséklet ndvelése/csckkentése)

,B" dbra:

@ parolé récs
® adlatét

® mérdpohdr

MUszaki adatok

Halézati fesziltség 220 - 240 V ~(vdltédram), 50 Hz
Névleges teliesitmény 1450 W
Védelmi osztdly (D) védsfaldelss)
Q'lu A késziilék élelmiszerekkel érintkez részei
élelmiszer-biztosak.
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Biztonsagi utasitasok

ARAMUTES VESZELYE

» A készilék izembehelyezése elétt ellendrizze, hogy a hé-
|6zati fesziltség megegyezik-e az adat-/teljesitménytdblan
megadott hélézati fesziltséggel.

~ Ugy vezesse a hélézati kdbelt, hogy az ne szorulhasson be
vagy mds médon se sérilhessen meg.

» A késziléket csak szdraz helyiségekben és soha ne a szo-
badban haszndlja.

Soha ne meritse a késziléket, a hélézati kdbelt vagy a
hélézati csatlakozéddugdt vizbe vagy més folyadékbal
Ellenkezd esetben dramiités veszélye all fennl!

» Haszndlat utdn, tisztitds vagy a készilék dthelyezése esetén
mindig hizza ki a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozbalj-
zatbdl.

» Ha a készilék leesett vagy megsérilt, nem szabad tovébb
haszndlni. Ellendriztesse a késziléket képzett szakemberrel
és szikség esetén javittassa meg.

~ A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt hdlézati csatlo-
kozddugét vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki megfeleld
jogosultsaggal rendelkezd szakemberrel vagy az tgyfélszol-
gdlattal.

» Csak a kivehetd péroléedényt hasznélia az ételek készitésé-
hez!

A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

» A késziléket csak a jelen haszndlati Gtmutatéban leirt célok-
ra haszndlja. A készilék nem megfelel8 hasznélata esetén
sérilésveszély dll fenn.

» Gondoskodjon arrél, hogy a készilék stabilan dlljon.

~ Ugy helyezze el a hdlézati kébelt, hogy arra senki ne
léphessen rd és senki ne botolhasson meg benne.
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A FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

~ A késziléket lehetéleg egy hdldzati aljzat kézelében éllitsa
fel. Gondoskodjon arrél, hogy a hélézati csatlakozédugé
veszély esetén gyorsan elérheté legyen és a halézati veze-
tékben le lehessen megbotlani.

~ 8 évesnél id8sebb gyermekek a késziiléket csak dllandé fel-
igyelet mellett haszndlhatigk. A késziléket csckkent fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességi, vagy kell8 tapasztalat-
tal és/vagy tuddssal nem rendelkezd személyek csak fel-
dgyelet mellett haszndlhatjdk, vagy ha felvildgositottak Sket
a készilék biztonsdgos haszndlatdrdl és megértették
az ebbdl eredd veszélyeket.

~ A készilék tisztitdsét és a felhaszndléi karbantartdst nem
végezhetik gyermekek.

~ A késziléket O - 8 éves kord gyermekek nem haszndlhatigk.

~ Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a készilék és
a csatlakozévezeték kozelébe.

~ Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

~ A pdroldsi folyamat sordn forré géz szabadul fel, kiléndsen
akkor, ha kinyitja a fedelet. Tartson biztonségos tévolségot
a géztél.

~ A készilék részei mikodés kézben felforrésodnak. Az égési
sérilések megel8zése érdekében ne nydljon ezekhez a
részekhez. Csak a kezel8elemeket és a paroléedény fogdjat
fogja meg.

~ MGkddés kézben ne mozgassa a késziléket; égési sériilés
veszélye dll fenn!

~ Tisztitds és tartozékok cseréje elétt hagyja lehdlni a késziléket.

~ Soha ne emelje ki a pdroléedényt a készilékhdazbdl mikadés
kézben.
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A FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

~ Ne haszndljon kiilsé idézitét vagy kilén tavvezérls rend-
szert a készilék mikodtetéséhez.

~ Ne haszndlja a késziléket forré feliletek vagy gydlékony
anyagok kézelében.

~ Soha ne hagyja a késziléket miksdés kézben feligyelet
nélkil.

~ Soha ne helyezze a késziléket gyilékony targyak kézelébe
vagy alg, kilénésen ne figgdnysk vagy fali szekrények ald.

& Figyelem! Forré felilet!

~ Ne dugjon semmit a készilék fedelén 1évé szell6z8nyildsokba
és ne takarja le azt.

~ Ugyelien arra, hogy ne kerilion folyadék a készilék fedelén
lévs szell8z8nyildsokba.

~ A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében ne haszndl-
jon fém eszkdzoket, pl. kést, villat stb. Ne haszndlja tovabb
a késziléket, ha sérilt a tapaddsmentes bevonat.

~ Ne haszndlja a késziléket a péroléedény behelyezése
nélkul!

~ A mozgatdshoz a késziilék oldalsé alsé részét fogja meg.
Ehhez ne a pdroléedény fogdjat haszndlja.

~ Csak a gyarté dltal ajénlott tartozékokat haszndljon.
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Az elso hasznalat elott

A forrélevegés fritéz elsd hasznélata elétt, kérjik, tegye a kévetkezét a gydrtds-
bél esetlegesen visszamaradt szennyez8dések eltdvolitdsdhoz:

ARAMUTES VESZELYE

> A hdlézati kdbel nem érhet a forrélevegés fritéz forré részeihez. Aramités

veszélyel

/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

> Akésziilék részei, kiildndsen a sitslap @), a tartozékok és a fedél @),

1)

mikédés kézben felforrésodnak. Ezekhez ne érien hozzd, csak a keze-
|8elemeket és a paroléedény @ fogdjét fogja meg. Az égési sériilések
megel8zése érdekében, haszndljon edényfogé kesztyit az élelmiszerek
kivétele soran.

Allitsa a késziiléket vizszintes, sima, stabil és h3allé feliletre.

TUDNIVALO

> Amennyiben a forrélevegés fritézt a tizhely feletti péraelszivé ald kivénja

dllitani, tgyelien arra, hogy a tizhely ki legyen kapcsolva.

Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét egy csatlakozdaljzatba.
A kijelzé @ kéken vilagit, az id8kijelzé villog és egy hangjelzés hallhaté.
A készilék ezzel készenléti dllapotban van.

Nyomja meg a kireteszel8 gombot @. A készilék fedele @ felpattan.
Vegye ki a pérolé récsot @, a mérépoharat B és az alététet @.

Toltsén 3-5 dl vizet a paroléedénybe @ és csukja le a fedelet @ Ggy, hogy
lefelé nyomija, amig érezhetéen bekattan.

Nyomija meg a SET gombot @ és vélassza ki a nyilgombokkal A ¥ @

a () programot. A A nyilgombbal az éramutaté jaraséval megegyezs
irényba, a ¥ nyilgombbal pedig az éramutaté jardséval ellentétes irdnyba
mozoghat a meniben.

A gyorsabb navigéléshoz a meniben tartsa lenyomva a gombot.

Nyomija meg ismét a SET gombot @, ekkor az idékijelzés villog. Allitson
be a nyilgombokkal A ¥ @ egy 20 perces idét. A szdmjegyek gyorsabb
porgetésének inditdséhoz tartsa lenyomva a gombot.

A program inditdséhoz nyomja meg az ON/OFF gombot @. A kijelz8 @
m(kadés kdzben fehéren vilagit.

A program végén 10 hangijelzés hallhaté és a kijelz8 @ kéken vilagit.

A késziilék ismét készenléti izemmodban van. A késziilék hitéséhez

a fedélben @ 1évé szell6z8 egy kis ideig tovabb mkadik.
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9) Nyissa ki a fedelet @), dvatosan vegye ki a paroléedényt @ és dntse ki
a vizet. Hagyja alaposan lehdlni a pdroléedényt @ és a késziléket.

TUDNIVALO

> A késziilék elsd izembe helyezése sordn eléfordulhat, hogy a gydrtasbél
visszamaradt anyagok miatt enyhe fist és szag képzddik. Ez teljesen
normdlis és nem veszélyes. Gondoskodjon megfelel szell8zésrél, példaul
nyisson ki egy ablakot.

> Haszndlja a csomagban taldlhaté aldtétet @ és dllitsa ré a forré paroléde-
dényt @.

10) Tegye a Tisztitas és apolds fejezetben leirtakat.

Etelek készitése

Készitsen egy mérépohdr @ étolajjal siilt krumplit, serpeny8s hist és zoldséget,
egytdlételeket és sok minden mast. A megfelel8 étolaj hozzdadésaval az elkészi-
tett ételek ropogdsabbak és intenzivebb iziek lesznek. A legalkalmasabbak

a semleges iz( névényi étolajok, mint példdul a napraforgé- vagy repceolai.

A vaijzsir is haszndlhaté a sitéshez. Semmiképpen nem alkalmas a vaj, a margarin
vagy az olivaolaj, mivel ezek nem eléggé hadlldk.

A forréleveg8-keringés révén egyenletesen melegszik fel az élelmiszer.

/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

> A késziilék részei, kiildndsen a sitdlap @), a tartozékok és a fedél @),
miksdés kdzben felforrésodnak. Ezekhez ne érien hozz4d, csak a keze-
|8elemeket és a pdroléedény @ fogdjét fogja meg. Az égési sériilések
megel8zése érdekében, haszndljon edényfogé kesztyit az élelmiszerek
kivétele sordan.

1) Készitse el8 az ételeket a recept szerint.

2) Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét egy csatlakozédaljzatba.
A kijelz8 @ kéken vildgit, a szamok villognak és egy hangjelzés hallhaté.
A késziilék ezzel készenléti dllapotban van.

3) Nyissa ki a fedelet @.

4) Tavolitsa el a tartozékot, amire nincs sziksége, és adja hozzd az el8készitett
élelmiszereket:

B Ha a péroléedényt @ a keverével @ egyitt kivanja haszndlni:
— Adott esetben tévolitsa el a pérolé racsot @ és az alatétet @ a péro-
[6edénybdl @. Ellenérizze, hogy a keverd @ stabilan van a pdrolée-
dény @ szerkezetére helyezve. Ez egyenletesen dtkeveri az ételeket a
parolési folyamat kézben.

HU 9
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10

- Toltse a paroléedénybe @ a pdrolni kivant élelmiszert. Ne lépje tol a
péroléedényben @ lévé MAX jelzést.

— Adoftt esetben oszlasson el egyenletesen megfelel étolajat az ételen.
Ehhez hasznélja a mérépoharat @, az adagolds sordn ne lépje t0l a
mérépohdron @ lévé MAX jelzést (0,35 dlI).

B Ha a pdrolé récsot @ kivanja haszndlni:

— Adott esetben tdvolitsa el a keverst € és az alatétet @ a pdroldedény-
bsl @.

- Allitsa a pdrolé racsot @ a péroléedény @ kdzepére és helyezze a
pérolni kivéant ételt a parolé récsra @.

— Vélassza a ,Manudlis 3" programot (), ez csak a felsé fitéelemmel
dolgozik keverdfunkcié nélkil.

5) Csukja le a fedelet @.

6) Vdlasszon ki egy megfelelé programot Az elsé haszndlat elétt fejezet-
ben leirtak szerint.
Vagy nyomja meg az ON/OFF gombot @ a program azonnali inditdséhoz
vagy dllitsa be az idét és a hdmérsékletet sajat igényeinek megfeleléen:

- Nyomja meg a SET gombot @), ekkor az id8kijelzés villog.
- Allitsa be a nyilgombokkal A ¥ @ a megfelel§ idét.

- Nyomja meg ismét a SET gombot @, ekkor a hémérsékletkijelzés 4
villog.
- Allitsa be a nyilgombokkal A ¥ @ a megfeleld hémérsékletet.

TUDNIVALO

> A bedllithaté hmérséklet- és idétartomany programtdl figgéen valtozik,
lésd a Programok fejezetben talalhaté tablazatot.

7) A péroldsi folyamat inditdséhoz nyomja meg az ON/OFF gombot @.
A kijelz8 @ mksdés kdzben fehéren vilagit.
Programtél figgéen elkezdenek miksdni a fitéelemek, a kevers @ és a
szell8zés.

TUDNIVALO

> A felss fitéelem id8kézonként lekapcsolédhat. Ez azt jelenti, hogy a készi-
lék elérte a pdrolashoz szikséges hdmérsékletet. A fitéelem kis id8 milva
ismét bekapcsol és tovdbb fit.

8) A program végén 10 hangijelzés hallhaté és a kijelz8 @ kéken vilagit.
A késziilék ismét készenléti izemmddban van. A készilék hitéséhez
a fedélben @ |év8 szell6z8 egy kis ideig tovdbb mikadik.
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TUDNIVALO

> Rendszeresen ellendrizze a pdroldsi folyamatot. A téblazatban megadott
ill. a készilékben elére programozott értékek téjékoztaté jellegiek, a
tényleges pdroldsi idé az ételek jellegétél figgéen vdltozhat.

> A pdrolési dllapot ellendrzése vagy tovabbi hozzdvaldk hozzdadésa
céligbdl ki lehet nyitni a fedelet @ a parolési folyamat kézben. A fedél
@ kinyitésakor a fitéelem dtmenetileg kikapcsol, amig a fedelet @ vissza
nem zdrja.

> Az id8 és a h8mérséklet a pdroldsi folyamat kézben manudlisan médosit-
haté, ha megnyomija a SET gombot @, majd az eléz8ekben leirtak szerint
jarel.

> A parolési folyamat id8 elétti befejezéséhez tartsa lenyomva az ON/OFF
gombot @ kb. 3 masodpercig. A készilék ekkor ismét készenléti izem-
médban van és a kijelz8 @ kéken vilagit.

> Haszndlja a csomagban talélhaté alététet @ és dllitsa ré a forré pdrolée-

dényt @.

Programok

A késziilék nyolc el8re bedllitott paroldsi programmal rendelkezik. Ha kivélasztja
az aldbbi programok egyikét, a kijelzén @ megijelenik az elére bedllitott parolg-
si id8 és hdmérséklet. Ezek a bedllitdsok recept vagy igény szerint médosithaték
bizonyos mértékben.

A hdrom manudlis program tovébbi testreszabhaté bedllitésokat kinél arra az
esetre, ha a t&bbi program egyike sem alkalmas. Ezeket haszndlja példéul a
sajat receptieihez vagy az ételek melegen tartésdhoz.

TUDNIVALO

> A bedllithaté hémérséklet- és idtartomdny a programtél figgéen véltozik,
lésd az aldbbi tablazatot.

Az aldbbiak szerint dllithaté be egy program:

1) Vdlasszon ki egy megfelel§ programot Az elsé hasznalat elétt feje-
zetben leirtak szerint. A programok alapértelmezett bedllitasait a kdvetkez8
tablézat tartalmazza.

2) Vagy nyomja meg az ON/OFF gombot @ a program azonnali inditdséhoz
vagy dllitsa be az id8t és a hémérsékletet sajat igényeinek megfeleléen, az
Etelek készitése fejezetben leirtak szerint.

HU 11
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Hasabburgonya,
fagyasztott

4 keveré&funkciéval

4 Fitéelem fent + lent

Hasabburgonya, friss

4 keverdfunkciéval
¢ Fitéelem fent + lent

Csirkecomb / -szarny

4 keversfunkciéval
¢ Fitéelem fent + lent

Hal
4 keverdfunkcié nélkil
¢ Fitéelem fent + lent

Hus
4 keverdfunkciéval
¢ Fitéelem fent + lent

Manudlis 3
4 keverdfunkcié nélkil
4 FitSelem fent

Manudlis 2
¢ keverdfunkcié nélkil
¢ Fitéelem fent + lent

Manudlis 1
4 keversfunkciéval
¢ Fitéelem fent + lent

| TIP

Hémérséklet

1d38

Hémérséklet

Id8

Hémérséklet

1d3

Hémérséklet

1d3

Hémérséklet

Id8

Hémérséklet

1d3

Hémérséklet

Id8

Hémérséklet

Id8

240 °C

30 perc
240 °C
35 perc
220 °C
20 perc
200 °C
15 perc
230 °C
10 perc
100 °C
30 perc
200 °C
30 perc
100 °C

5 perc

200 -240 °C

25 - 35 perc

200 -240 °C

25 - 45 perc
200 -240 °C
15 - 35 perc
150-230 °C
8 - 25 perc
200 -240 °C
10 - 30 perc
100-220 °C
5 - 60 perc
100-220 °C
5 - 60 perc
60-240 °C

5 - 60 perc

Burgonyds ételek készitéséhez a forrélevegds fritézben a nem szétovd

burgonyafajték a legalkalmasabbak. Mossa le tiszta vizzel az sszedarabolt
burgonydt; ezzel megakaddlyozhatd, hogy a pdrolds sordn egymdshoz ragad-
janak. Alaposan térélje szérazra a burgonyadarabokat, mielétt a forrélevegés

fritézbe helyezi.

HU
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Parolasi idok tablazata

A tdblézatban példdkat taldl arra, hogy milyen ételeket milyen h8mérsékleten és
mennyi ideig kell parolni. Amennyiben a pdrolni kivant élelmiszer csomagoldsan
lévé utasitasok eltérnek a tablézatban megadottaktdl, kérjik, hogy a csomagolé-
son faldlhaté utasitasokat kévesse.

Elelmiszer Suly (dkg) Hozzaadas Hon:::sek- 1dé
Zoldség
el eI 40 - 200-240 °C 25 - 35 perc
fagyasztott
Hasabburgonya, friss 40 0,5 dl olaj 200-240 °C  25-45 perc
eI, 28 el 75 0,5dlolaj  200-240 °C 30 - 40 perc
vagott
L 1,6 dl hideg viz o
Cukkini 50 40,5 dl olai 240 °C 10- 15 perc
. 1,6 dl hideg viz o
Paprika 40 é5 0,5 dl olaj 240 °C 8- 15 perc
Gomba 40 0,5 dl olaj 240 °C 10-15 perc
Hagyma 45 0,5 dl olaj 240 °C 12 -15 perc
Hus
Chicken nuggets 50 o
(friss) (30x50 mm) - TS| A=A
Sertéskarai 3 0,5 dl oloj 230°C 16-25 pen
ertéskaraj (30x50 mm) ,5 dl olaj perc
Marhahds 40 0,5 dl olaj 230 °C 8- 12 perc
Chilli con carne 35 0,5 dl olqj 230 °C 6-12 perc
Virsli 30 - 230 °C 8- 12 perc
Csirkecomb 70 - 230 °C 22 - 28 perc
Csirkemell 35 - 230 °C 10- 15 perc
2 - 3 darab
Bdrdnykaraj (2,5 cm 0,5 dl olqj 230 °C 20 - 25 perc
vastag)
Sertéssz(z (vékony) 25 0,5 dl olqj 230 °C 6-10 perc

HU 13
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Hal

Rantott garnélardk 14 darab - 200 °C 10-15 perc
Tilapia 35 - 200 °C 12 - 18 perc
Kiralygarnéla 30 - 200 °C 20 - 25 perc
Garnélarak 25 - 200 °C 15 - 20 perc

TUDNIVALO

> A megadott értékek tdjékoztatd jellegiek. A paroldsi ids és a hdmérséklet
az élelmiszer jellegété| és az egyéni izléstd| figgen vdltozhat.

> A megadott értékek a paroléedény @ pdrolé racs @ nélkili haszndlatara
vonatkoznak. Ha a kimélé pdroldshoz a pérolé récsot @ kivénja haszndl-
ni, akkor meghosszabbodik a pdrolési id8.
A pérolé récs @ haszndlatdhoz vélassza a ,Manudlis 3" programot ().

Tisztitas és apolas

14

/\ FIGYELMEZTETES - ARAMUTES VESZELYE!

> A készijlék fisztitdsa elStt mindig hizza ki a hdlézati csatlakozédugét a
csatlakozéaljzatbdl.

> Semmiképpen ne meritse a késziléket folyadékbal Az dramiités dltal
életveszély dllhat fenn és kar keletkezhet a készilékben.

/\ FIGYELMEZTETES - EGESI SERULES VESZELYE!

> Tisztitas elétt hagyja lehdlni a késziléket.

FIGYELEM - ANYAGI KAR!

> A tisztitdshoz ne haszndljon maré vagy sirolé hatdso tisztitészere-
ket/-anyagokat, példdul strolékrémet vagy acélgyapotot. Ezek kart
tehetnek a késziilék feliletében!

Szerelie szét a forrélevegds fritézt az egyszer( fisztitdshoz:

1) Fogija er8sen mindkét kezével a fedél szélét és forgassa el az éramutatd
jarasaval ellentétes irdnyba, amig ki nem vehetd a tartébdl.

2) Adott esetben vegye ki a paroléedényt @ a késziilékbél és tavolitsa el a
keverst @ a pdroléedénybd| @ vizszintesen felfelé hizva.

HU SHFR 1450 A1
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3)

4)

5)

6)

Tisztitsa meg a késziiléket és a tartozékokat:

A péroléedényt @, a levett fedélszélet és az aldtétet ) enyhén mosogatésze-
res meleg vizben tisztitsa meg. Szikség esetén leveheté a pdroléedény @
fogdja, ha megnyomja a fogé aljdn 1év8 gombot és vizszintesen lehizza
azt. Végil 8blitse le tiszta vizzel az ésszes elemet.

A pérolé racsot ), a keverst € és a mérépoharat @ enyhén mosogatészeres
meleg vizben tisztitsa meg, majd éblitse le tiszta vizzel.

fagm\
Az alkatrészek a mosogatégéppel is moshatok.

Tisztitsa meg a késziiléket egy nedves t3rl6kenddvel. Szikség esetén tegyen
enyhe hatdsi mosogatdszert a térlékenddre. Ezt kévetden alaposan térélie
4t csak vizzel benedvesitett torlékendével. Ugyelien arra, hogy ne keriilién
folyadék a készilék fedelébe @!

Makacs szennyez&dés esetén haszndljon enyhén mosogatészeres nem siro-
|6 mosogatészivacsot. Az esetleges mosogatdszer-maradvdnyok eltévolitdsd-
hoz t6rélie &t egy nedves t5rldkendével.

A késziilék dsszeszerelése elétt alaposan t6réljén szarazra minden elemet.
Fogja erésen mindkét kezével a fedél szélét és csisztassa vissza a felsd rész-
re, kdzben Ugyelien a megfelel§ mélyedésekre. Forgassa el a fedél szélét az
éramutaté jardsaval megegyezd irnyba, amig hallhatéan bekattan.

CsUsztassa vissza a pdroléedény @ fogdjdt a szerkezetre, amig hallhatéan
bekattan vagy helyezze térolés céligbdl a paroléedénybe @.

Helyezze vissza a pdroléedényt @ a forrélevegés fritézbe. Kdzben gyelien
a készilékhazon lévé fogémélyedésre.

TUDNIVALO

Egyéb karbantartdsi munkdkat csak egy hivatalos szakvéllalatnak vagy az
gyfélszolgdlatnak kell végeznie.

Tarolas
1)

2)
3)

4)

A késziiléket mindkét kezével oldalrél a késziiléket alulrél fogva emelje fel
vagy vigye. Ehhez soha ne a péroléedény @ fogsjat haszndljal

A péroléedény @ fogdjdt a taroldshoz le lehet szerelni és a péroléedénybe

@ lehet tenni.

Helyezze a keverét @ a pdroléedény @ kdzepén 1évé szerkezetre. Helyezze
rd a pdrolé récsot Q) és tegye mellé az aldtétet P, valamint a mérépoharat @.

A késziléket lezart fedéllel @ tdrolja. llyen médon a késziilék belseje és a
tartozékok tisztdk és pormentesek maradnak.
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Hibaelharitas
. . LEHETSEGES
PROBLEMA LEHETSEGES OK MEGOLDASOK
A késziilék nincs a hélézati csat-  Csatlakoztassa a késziiléket egy
lakozéaljzatra csatlakoztatva. hdlézati csatlakozéaljzatba.
Al(éﬂsz.ijlék nem A készilék hibds. Forduljon a szervizhez.
mikadik.

Kapcsolja be a késziléket, nyom-
ja meg az ON/OFF gombot @.

A késziilék ki van kapcsolva.

Hizza ki a halézati csatlakozé-
Révidzdrlat van a rendszerben.  dugét a csatlakozéaljzatbél és
forduljon az iigyfélszolgdlathoz.

A kijelzén @ az
E1 jelenik meg.

Hizza ki a hdlézati csatlakozé-
Révidzdrlat van a rendszerben.  dugét a csatlakozéalizatbdl és
forduljon az tgyfélszolgdlathoz.

A kijelzén @
E2 jelenik meg.

Ha a hibdt nem lehet elhdritani a fenti hibaelhdrité tippekkel, vagy ha ezekté| eltéré zavaro-
kat észlel, akkor forduljon szerviziinkhéz.

Figgelék

A készuilék artalmatlanitasa

Semmi esetre se dobja a késziléket a haztartasi hulladékba.

A termékre a 2012/19/EU uniés iranyelv vonatkozik.

A késziléket kizarélag engedélyezett hulladékkezeld izemben vagy a kommundlis
hulladékkezel Iétesitményben drtalmatlanitsa. Vegye figyelembe a hatdlyos
el&irdsokat. Ha bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a hulladékkezelSvel.

(]
A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetéségeirdl lakohelye illetékes dnkormany-

I
A zaténdl téjékozédhat.
b
a

A csomagolést kérnyezetbardt médon drtalmatlanitsa.

Vegye figyelembe a kilénb6z8 csomagoléanyagokon léthaté jelzéseket és adott
esetben vdlassza kiilén azokat. A csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és
szdmjegyekkel (b) vannak megijeldlve, az aldbbi jelentéssel:

1-7: Mianyag,

20-22: Papir és karton,

80-98: Kompozit anyagok.

%@ Minden csomagoléanyagot kérnyezetbardt médon értalmatlanitson.
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HD JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék megnevezése: Gydrtdsi szém:

forrélevegés fritéz 305804

A termék tipusa: A termék azonositasra alkalmas részeinek
SHFR 1450 A1l meghatdrozdsa:

A gydrté cégneve és cime: A szerviz neve, cime és telefonszdma:
KOMPERNASS HANDELS GMBH Szerviz Magyarorszag / Hornos Ltd.
BURGSTRASSE 21 Zrinyi Utca 39, 2600 Vac,
DE-44867 BOCHUM Tel.: 06800 21225

NEMETORSZAG

Az importdlé és forgalmazé cégneve és cime: Lidl Magyarorszag Kereskedelmi Bt.,
H-1037 Budapest, Radl drok 6.

1. Ajotdllasi id8 a Magyar Kéztérsasag teriiletén, Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi Bt.
Uzletében tértént vasarlds napjatdl szamitott 3 év.

2. Ajotallési igény a j6tdllasi jeggyel érvényesithets. A jotdllasi jegy szabdlytalan kidllitésa,
vagy dtaddsénak elmaraddsa nem érinti a jotdlldsi kdtelezettség-vdllalds érvényességét.
Kériok, hogy a vésarlas tényének és iddpontjanak bizonyitdsara érizze meg a pénztdri
fizetésnél kapott jotallasi jegyet (nyugtdt).

3. A vdsarlastdl szamitott harom napon beliil érvényesitett csereigény esetén a forgalmazd
kételes a terméket kicserélni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer( haszndlatot akaddlyozza.
A j6tdlldsi jogokat a termék tulajdonosaként a fogyaszté érvényesitheti az druhdzakban,
valamint a j6télldsi téjékoztatéban feltiintetett szervizekben.

A fogyaszté jétallési kifogdsdrdl a forgalmazé (szerviz) jegyz&ksnyvet kételes felvenni,
amelyben régziteni kell a fogyaszté nevét, cimét, a fogyasztasi cikk (termék) megneve-
z&sét, vételdrat, a vasarlds idépontjét, a hiba bejelentésének id8pontjét, a hiba leirasat,
a fogyaszté dltal érvényesiteni kivant igényt, a kifogds rendezésének médjét. Ameny-
nyiben a kifogds rendezésének médja a fogyasztd igényétél eltér, ennek indokolését a
iegyzékdnyvben meg kell adni. A jegyz8kényv masolatét a fogyaszténak at kell adni.
Ha a kételezett a fogyasztd igényének teljesithetéségérél annak bejelentésekor nem
tud nyilatkozni, dllaspontjarél legkésébb hdrom munkanapon beliil kételes értesiteni a
fogyasztét.

A jotdllas ideje alatt a fogyasztd kérheti a termék kijavitdsat, kicserélését, vagy ha a
termék nem javithaté vagy cserélhetd, arleszdllitast kérhet, vagy eldllhat a szerz&déstél
és visszakérheti a vételarat. Ha a forgalmazé, vagy szerviz a termék kijavitdsdt meg-
felels hataridére nem vdllalja, vagy nem végzi el, a fogyaszté a hibét a forgalmazé
keltségére kijavithatja, vagy méssal kijavittathatja. A kijavitds sorén a termékbe csak ¢j
alkatrész keriilhet beépitésre.
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4. Afogyaszté a hiba felfedezésé utan a lehetd legrévidebb idén belil kételes a hibat

bejelenteni és a terméket a j6tallasi jogok érvényesitése céliabdl atadni. A hiba felfe-
dezésétsl szamitott két hénapon belil bejelentett jotéllési igényt iddben kdzslnek kell
tekinteni. A kdzlés elmaraddsdbél eredd karért a fogyaszté felelds. A jétdllasi igény
érvényesithetéségének hatdrideje a termék, vagy fédarabjanak kicserélése, kijavitasa
esetén a kicserélt, vagy kijavitott termékre, illetve alkatrészre Gjra kezdédik.

. A rdgzitett bekétésy, illetve a 10 kg-ndl silyosabb, vagy témegkédzlekedési eszkézon
nem szdllithaté terméket az iizemeltetés helyén kell megjavitani. Abban az esetben, ha
a javitds a helyszinen nem végezhetd el, a termék ki- és visszaszerelésérd|, valamint
szdllitdsardl a forgalmazénak kell gondoskodnia.

. A j6tdllas nem dll fenn, ha a hiba a nem rendeltetésszer( haszndlatbdl, atalakitasbdl,
helytelen térolasbdl, vagy a haszndlati utasitdstdl eltérd kezelésbél, vagy béarmely a
vasarldst kdvetd behatasbdl fakad, vagy elemi kdr okozta, és azt a forgalmazé, vagy a
szerviz bizonyitja. A j6tallas nem vonatkozik a mozgé kopé alkatrészek (vildgitétestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszeri elhaszndléddsdra. A szerviz és a forgalmazé a
kijavitds sordn nem felel a terméken a fogyaszté vagy harmadik személyek éltal térolt
adatokért vagy bedllitasokért.

A j6téllés a fogyaszté torvénybdl eredd szavatossdgi jogait és azok érvényesithetdségét
nem érinti.

A j6tdllési igény bejelentésének és javitasra
atvételi id8pontja:

A hiba oka:

A fogyaszté részére t5rténé visszaadds
id8pontia:

A hiba javitédsénak médja:

A szerviz bélyegzdie, kelt és alairdsa:

A javitasra tekintettel a j6téllas 6j hatdrideje:
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Receptek

TUDNIVALO

> A receptekben megadott hémérsékletbedllitdsok és iddadatok csupén

ajanlasok. Ezek a hozzdvaldk jellegétél és az egyéni izléstél fiiggden
véltozhatnak!

Hasabburgonya

Hozzdvaldk 2 személyre

Tepsis

40 dkg hasébburgonya (fagyasztott)

sé

Elkészités

1)

2)

Tegye a fagyasztott hasdbburgonydt a forrélevegés fritézbe és oszlasson el
rajta egy csipet sot.

Vélassza ki a ,Hasabburgonya, fagyasztott” programot @ ¢s parolia a
burgonydt 220 °C-on kb. 35 percig. Allitsa be hozzd az idét és a
h8mérsékletet manudlisan, az Etelek készitése fejezetben leirtak szerint.

burgonya

Hozzévaldk 2 személyre

40 dkg burgonya (vékony héju)

0,1 dl olivaolaj

2 ev8kandl 8rélt paprika (édesnemes)
1 tedskandl csilipor

1 csipet cukor

tengeri s6

bors

Elkészités

1)
2)

3)

4)

Alaposan mossa meg a burgonyét és darabolja héjastél nem 1l vastag
hasébokra.

Keverije ssze a burgonyahasdbokat a maradék hozzavalékkal egy megfele-
|8en nagy edényben.

Tegye a keveréket a forrélevegés fritézbe és siisse aranybarnara 220 °C-on
kb. 30 - 40 percig. Ehhez vdlassza a ,Hasdbburgonya, friss” programot @
és dllitsa be a megfeleld idst és hdmérsékletet.

Vegye ki a tepsis burgonyét a forréleveg8s fritézbdl és télalja azonnal.
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Edesburgonya
Hozzdvaldk 2 személyre
* 40 dkg édesburgonya
* 1 ev8kandl szezdm
* 1 csipet tengeri s6
e 0,5dlolqj
Elkészités
1) Hémozza meg az édesburgonydt és darabolja 1 x 1 cm vastag hasabokra.

2) Piritsa a szezdmmagot kb. 10 percig 170 °C-on, amig kezdi érezni az illatét.
Ehhez vélassza a ,Manudlis 2" programot @ és &llitsa be a megfelels
id8t és hdmérsékletet. Id8nként keverje meg a szezdmot egy alkalmassal
eszkdzzel.

3) Hagyija kissé kih(Ini a piritott szezamot és térje dssze a séval egyitt.

4) Tegye az édesburgonyét és az olajat a forrélevegés fritézbe és sisse
220 °C-on kb. 20 - 25 percig. Ehhez vélassza a ,Hasdbburgonya, friss”
programot @ és dllitsa be a megfelels iddt és hémérsékletet.

5) Keverje 6ssze az édesburgonydt a szezdm-sé keverékkel és tdlalja azonnal.

TUDNIVALO

> A ropogés eredményhez, dztassa be az édesburgonya-hasdbokat a péro-
|as elstt 60 percig. Ezt kévetden t6rélje szarazra és szérja meg egyenlete-
sen étkezési keményitGvel.
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Gyiimélcsés csirkemell salata

Hozzavaldk 4 személyre

50 dkg csirkemell

1 narancs vagy 1 mangé

20 dkg remoulade vagy Miracel Whip
s6 és bors

kevés citromlé, friss

kevés Worcester szész

Elkészités

1)
2)

3)
4)
5)

6)

Fiszerezze be a csirkemellet séval és borssal.

Tegye a parolé racsot ) a paroléedénnyel @ egyitt a forrélevegds fritéz-
be, oszlassa el rajta a csirkemellet és parolija 220 °C-on 25 - 35 percig.
Ehhez vélassza a ,Manudlis 3" programot M3) és dllitsa be a megfeleld idét
és hédmérsékletet. 10 - 15 perc utén forditsa meg a csirkemellet.

Hagyja lehdlni a csirkemellet és szedje szét az ujjaival vagy 2 villdval.
Hdmozza meg és darabolja kis darabokra a narancsot és a mangét.

Keverije dssze a remoulade-mdrtdst néhdny csepp Worcester szésszal és
citromlével.

Ezt kévetSen keverje dssze a csirkemellet, a gyimélcsét és remouladet és a
télalés elstt hagyja 8sszedllni néhdny 6rdt a hitészekrényben.
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Girosz

Hozzd4valdk 2 személyre

50 dkg darabolt sertéshis
2 evékandl girosz fiszer
0,1 dl olaj

0,6 dI tejszin

2 teaskandl Créme fraiche

sé

Elkészités

1)

Keverije dssze az olajat és a girosz-fiszert, majd keverije el a darabolt hissal.
Lehet8ség szerint hagyja &sszedlIni néhdny érét a hitdszekrényben.

2) Tegye a hist a forrélevegés fritézbe és pdrolja 200 °C-on kb. 15 percig.
Ehhez vélassza a ,His” programot & és dllitsa be a megfeleld idét és
hémérsékletet.
Ha a girosz egymdshoz ragad, keverje meg idénként egy megfeleld eszkdz-
zel, hogy egyenletesen tudjon pdrolédni.
3) Adja hozzd a tejszint és a Créme fraiche-t, majd pdrolja tovébbi 2 percig.
Csirkeszarny
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Hozzdavaldk 2 személyre

6 csirkeszarny

0,1 dl borecet

1 pdr csepp Tabasco
édesnemes paprika

kevés barna cukorndd vagy méz
2 tedskandl fiszernévény

s6 és bors

0,5 dl olaj

Elkészités

1)
2)
3)
4)

5)

HU

Keverje dssze az ecetet, tabasco+, cukrot vagy mézet és a fiszerndvényeket
egy talban.

Tegye a csirkeszaryakat egy télba és keverje el egyenletesen a paclével.
A legjobb, ha a hitészekrényben hagyja egy éjszakara.

Vdlassza ki a forrélevegés fritézén a ,Csirkecomb/csirkeszarny” programot
(O és dllitsa be 220 °Cera és 25 - 35 percre.

Ontse az olajat a forrélevegds fritézbe és forrésitsa fel.

Adja hozzé a pdcolt csirkecombokat és parolja a program végéig.
Id8nként ellendrizze a péroldsi folyamatot.
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Silt sertésfilé-medalok
Hozzévaldk 4 személyre
o 40 dkg sertésfilé
* 1-2 paradicsom
* mozzarella
* 56 és bors
Elkészités
1) Vdagja a sertésfilét kb. 2 cm vastag meddlokra és izesitse séval, borssal.
2) Darabolja a paradicsomot és a mozzarelldt vékony szeletekre.

3) Tegye a parolé racsot ) a paroléedénnyel @ egyiitt a forrélevegés fritéz-
be, oszlassa el rajta a sertésmeddlokat és pdrolja 220 °C-on kb. 12 percig.
Ehhez vélassza a ,Manudlis 3" programot (3) és dllitsa be a megfelels idst
és hdmérsékletet.

4) A 12 perc letelte utan tegyen egy-egy paradicsom- és mozzarella-szeletet a
meddlokra és sisse kb. 7 percig 150 °C-on. Ehhez vélassza ismét a ,Manu-

alis 3" programot (1) .

Pacolt szezam-lazac
Hozzavaldk 4 személyre
e 50 dkg lazac
* 1 ev8kandl szezdmmag
e 0,25 dl széjaszész
e 0,25 dl citromlé
* 1 ev8kandl méz
* 1 tedskandl 8rolt paprika
* 56 ésbors
Elkészités

1) Készitsen péclét a szdjaszdsz, szezdm, citromlé, méz, 8rélt paprika, sé és
bors 8sszekeverésével.

2) Darabolja kockdkra a lazacot és keverje 6ssze a paclével.

3) Adott esetben vegye ki a keverét @ a paroléedénybs| @ és pdrolia a
pacolt lazacot 200 °C-on kb. 5 percig. Ehhez vélassza a ,Hal” programot
0D és dllitsa be a megfelel idét és hémérsékletet.

4) Félidé utan ellendrizze a paroldsi folyamatot és szitkség esetén kissé keverje
meg az ételt.

5) Télalja azonnal.
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Rantotta

Hozzévaldk 2 személyre
* 3tojds

* 2 dkg sonkakocka

* 1 dkg péréhagyma

e 0,5dltejszin
* 1 paradicsom
* 0,5dlolqj

* 56 ésbors

* 1 ev8kandl vegyes fagyasztott fiszerndvény

Elkészités

1) Keverje 3ssze a tojasokat a tejszinnel.

2) Végja karikdkra a péréhagymét, darabolja 6ssze a paradicsomot.

3) Keverje 8ssze a tojésos masszat a sonkakockdkkal, a z&ldséggel és a fiszer-
névényekkel, illetve séval és borssal.

4) Vélassza ki a forrélevegés fritézén a ,Manudlis 1” programot (1) és dllitsa

be 150 °Cra és 8 - 10 percre.
5) Ontse az olajat a forrélevegés fritézbe és forrésitsa fel.

6) Adja hozzd a tojdskeveréket és parolja kb. 8 - 10 percig. Szikség esetén
id8kézonként keverje meg egy megfelels eszkdzzel.

7) Télalja azonnal.

Fiszernévényes kruton

24

Hozzévaldk 4 személyre

* 4 szelet piritéskenyér

* 0,15 dl olvasztott vaj

e 0,1dlolqj

* 2 tedskandl tetsz8leges fiszerndvény
Elkészités

1) Darabolja a toast kenyeret egyforma nagy kockdakra és rakja bele a forréle-
vegés fritézbe.

2) Keverje 6ssze az olajat és a vajat a fiszernévényekkel és oszlassa el egyen-
letesen a kenyérkockdkon.

3) Pdrolja 180 °C-on kb. 6 - 8 percig a forrélevegds fritézben a kivant piritasi
foktol figgden. Ehhez vélassza a ,Manudlis 1” programot () és dllitsa be a
megfelel id&t és hémérsékletet.

A fiszernévényes kruton nagyon finom salatdban vagy kisebb snackként.

HU
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerétes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie bei Weitergabe des Produkts an Dritte alle Unter-
lagen mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

26

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Garen von Lebensmitteln in privaten Haus-
halten konzipiert. Benutzen Sie das Gert nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Raumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

Dieses Gerdt ist nicht geeignet fir den Gebrauch ...
— in Kiichen firr Mitarbeiter in Léden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen,
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen,

— in Frihstickspensionen.

A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestimmungsgeméfier Verwendung und / oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemdf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer
Verwendung, unsachgeméfien Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen
Veréinderungen oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind
ausgeschlossen. Das Risiko fréigt allein der Benutzer.
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Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® HeiBluftfritteuse

Garbehdlter

Garrost

Rihrer

Untersetzer

Messbecher

Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

€0

Die Verpackung schiitzt das Gerdt vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Riickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemdf den értlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garantie-
zeit des Gerdtes auf, um das Gerét im Garantiefall ordnungsgemaf ver-
packen zu kénnen.
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Geratebeschreibung

Abbildung A:

Deckel (&uBerer Ring abnehmbar)
Garbehdlter

herausnehmbarer Rihrer
Heizplatte

Entriegelungstaste Deckel

Taste SET

Taste ON/OFF

Display

0000000

Pfeiltasten A ¥ (Zeit oder Temperatur erhdhen/verringern)

Abbildung B:

O Garrost

® Untersetzer
® Messbecher

Technische Daten
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Netzspannung 220 - 240 V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Nennleistung 1450 W
Schutzklasse | (@ Schutzerde)
Q'lu Alle Teile dieses Gerdgtes, die mit Lebensmitteln
in Berithrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Prisfen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerdites, ob die
Netzspannung mit der auf dem Typen-/Leistungsschild an-
gegebenen Netzspannung Ubereinstimmt.

» Fihren Sie das Netzkabel so, dass es nicht eingeklemmt
oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Radumen, nicht im
Freien.
Tauchen Sie das Gerdt, das Netzkabel oder den Netzstecker

niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten! Andernfalls
besteht Lebensgefahr durch elekirischen Schlag!

» Ziehen Sie nach Gebrauch, zur Reinigung oder zum Bewegen
des Gerdtes immer den Netzstecker aus der Steckdose.

» Falls das Gerat heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerét von
qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenenfalls
reparieren.

» Lassen Sie beschddigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Benutzen Sie zum Zubereiten der Lebensmittel nur den her-
ausnehmbaren Garbehdlter!
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerdétes
besteht Verletzungsgefahr.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

~ Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariber stolpern kann.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Stellen Sie das Gerdt mdglichst in der Nahe einer Steckdose
auf. Sorgen Sie dafiir, dass der Netzstecker bei Gefahr
schnell erreichbar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle
werden kann.

~ Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber
benutzt werden, wenn sie stdndig beaufsichtigt werden.
Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Er-
fahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

~ Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht
von Kindern durchgefihrt werden.

~ Dieses Gerdt darf nicht von Kindern zwischen O und 8 Jah-
ren benutzt werden.

~ Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Wahrend des Garvorgangs wird hei3er Dampf freigesetzt,
insbesondere, wenn Sie den Deckel &ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

~ Teile des Gerdtes werden wahrend des Betriebs sehr heif3.
Berthren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.
Fassen Sie daher nur die Bedienelemente und den Handgriff
des Garbehdlters an.

~ Bewegen Sie das Gerdt nicht wahrend des Betriebs, es be-
steht Verbrennungsgefahr!

~ Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
Zubehdr wechseln.

» Heben Sie den Garbehdalter niemals wahrend des Betriebs
aus dem Gehduse.
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A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem um das Gerdt zu betreiben.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Ndhe von heiBen Ober-
flachen oder brennbaren Materialien.

» Lassen Sie das Gerdt wéhrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.
» Stellen Sie das Gerdat niemals in der Néhe oder unter brenn-

baren Gegensténden ab, insbesondere nicht unter Gardinen
oder Hangeschranke.

& Achtung! Heif3e Oberflache!

~ Stecken Sie nichts in die Liftungsschlitze im Deckel des
Gerates und decken Sie diese nicht ab.

~ Lassen Sie keine Flussigkeit in die Liftungsschlitze im Deckel
des Gerdtes gelangen.

~ Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerdt nicht weiter.

~ Benutzen Sie das Gerdt nicht ohne eingesetzten Garbehdlter!

~ Fassen Sie seitlich unter das Gerdt, um es zu bewegen.
Verwenden Sie dazu nicht den Griff des Garbehdlters.

~ Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehér.
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Vor dem ersten Gebrauch

32

Bevor Sie die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal benutzen, gehen Sie bitte wie folgt
vor, um eventuelle Produktionsriickstéinde zu bereinigen:

STROMSCHLAGGEFAHR

> Das Netzkabel darf nicht mit den heiflen Teilen der Heif3luftfritteuse in Be-
rihrung kommen. Gefahr eines elekirischen Schlages!

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Teile des Gerdites, insbesondere Heizplatte @, Zubehdr und Deckel @,
werden wdhrend des Betriebs sehr heif3. Berilhren Sie diese nicht, fassen
Sie nur die Bedienelemente und den Handgriff des Garbehélters @ an.
Nutzen Sie beim Entnehmen der Lebensmittel Topfhandschuhe, um Ver-
brennungen zu vermeiden.

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und hitzebe-
stéindige Oberfléche.

> Wenn Sie die Heifluftfritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd
stellen wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Das Display @ leuchtet
blau, die Zeitangabe blinkt und es ertént ein Signalton. Das Gerdt ist nun im

Standby-Modus.
3) Dricken Sie die Entriegelungstaste @. Der Deckel @ springt auf.

4) Entnehmen Sie den Garrost B, den Messbecher @ und den Untersetzer (.

5) Geben Sie 300 - 500 ml Wasser in den Garbehdlter @ und schlieBen Sie
den Deckel @), indem Sie diesen herunterdriicken, bis er merklich einrastet.

6) Driicken Sie die Taste SET @ und wahlen Sie iber die Pfeiltasten A ¥ @
das Programm . Mit der Pfeiltaste A navigieren Sie im Uhrzeigersinn und
mit der Pfeiltaste ¥ gegen den Uhrzeigersinn durch das Meni.

Halten Sie die Taste gedriickt, um schneller durch das Menii zu navigieren.

7) Dricken Sie die Taste SET @ erneut, die Zeitangabe blinkt. Stellen Sie Gber
die Pfeiltasten A ¥ @ eine Zeit von 20 Minuten ein. Halten Sie die Taste
gedriickt, um ein schnelles Fortlaufen der Ziffern zu starten.

8) Driicken Sie die Taste ON/OFF @, um das Programm zu starten. Das
Display @ leuchtet wihrend des Betriebs weif3.
Bei Programmende ertdnen 10 Signalténe und das Display @ leuchet blau.
Das Gerét befindet sich wieder im Standby-Modus. Die Liftung im Deckel @
des Gerdtes lauft eine Weile nach, um das Gerdat zu kishlen.
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9) Offnen Sie den Deckel @, entnehmen Sie vorsichtig den Garbehdlter @
und gieBen Sie das Wasser weg. Lassen Sie den Garbehéilter @ und das
Gerdt gut abkihlen.

> Waéhrend der ersten Inbetriebnahme kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
véllig normal und ungeféhrlich. Sorgen Sie fiir ausreichend Beliiftung,
5ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

> Nutzen Sie den im Lieferumfang enthaltenen Untersetzer @, um den
heilen Garbehdlter @ darauf abzustellen.

10) Gehen Sie nun vor, wie im Kapitel Reinigung und Pflege beschrieben.

Lebensmittel zubereiten

Bereiten Sie mit maximal einem Messbecher @ Speised| Pommes frites, Fleisch-
und Gemiisepfannen, Eintdpfe uvm. zu. Durch die Zugabe eines geeigneten
Speisedls werden die zubereiteten Nahrungsmittel knuspriger und intensiver im
Geschmack. Am besten geeignet sind geschmacksneutrale, pflanzliche Speise-
dle, wie z. B. Sonnenblumen- oder Rapsél. Auch Butterschmalz kann zum Frittieren
verwendet werden. Auf keinen Fall geeignet sind Butter, Margarine oder Oliven-
8|, da sie nicht ausreichend hitzebesténdig sind.

Durch die HeiBluftzirkulation werden die Lebensmittel gleichméBig erhitzt.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Teile des Gerdites, insbesondere Heizplatte @, Zubehdr und Deckel @,
werden wdhrend des Betriebs sehr heif3. Berilhren Sie diese nicht, fassen
Sie nur die Bedienelemente und den Handgriff des Garbehélters @ an.
Nutzen Sie beim Entnehmen der Lebensmittel Topfhandschuhe, um Ver-
brennungen zu vermeiden.

1) Bereiten Sie die Lebensmittel laut Rezept vor.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Das Display @ leuchtet
blau, die Ziffern blinken und es ertént ein Signalton. Das Gerét ist nun im
Standby-Modus.

3) Offnen Sie den Deckel @.
4) Enffernen Sie das Zubehér, welches Sie nicht bendtigen und fiigen Sie die

vorbereiteten Lebensmittel hinzu:

B Wenn Sie den Garbehdalter @ samt Rihrer @ nutzen méchten:

— Entfernen Sie ggf. den Garrost @ und den Untersetzer @ aus dem
Garbehdlter @. Kontrollieren Sie, ob der Rihrer @ fest auf der Vorrich-
tung des Garbehdlters @ steckt. Er mischt die Lebensmittel wahrend des
Garvorgangs gleichmé&Big durch.
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34

— Befiillen Sie den Garbehélter @ mit den zu garenden Lebensmitteln.
Uberschreiten Sie dabei nicht die MAX-Markierung im Garbehdlter @.
— Verteilen Sie ggf. ein geeignetes Speised| gleichméfBig Uber die Lebens-
mittel. Nutzen Sie dazu den Messbecher B, iberschreiten Sie bei der
Dosierung nicht die MAX-Markierung am Messbecher @ (35 ml).
B Wenn Sie den Garrost 0 nutzen méchten:

— Entfernen Sie ggf. den Rihrer € und den Untersetzer () aus dem
Garbehalter @.

— Stellen Sie den Garrost @ mittig in den Garbehdlter @ hinein und
legen Sie das Gargut auf den Garrost (.

— Wahlen Sie das Programm ,Manuell 3“ (3, es arbeitet nur mit dem
oberen Heizelement und ohne Rihrfunktion.

5) SchlieBen Sie den Deckel @.

6) Wahlen Sie ein passendes Programm, wie im Kapitel Vor dem ersten
Gebrauch beschrieben.
Driicken Sie entweder zum sofortigen Starten des Programms die Taste
ON/OFF @ oder passen Sie Zeit und Temperatur an lhre Bedirfnisse an:

— Driicken Sie die Taste SET @), die Zeitangabe blinkt.

— Stellen Sie Uber die Pfeiltasten A ¥ @ die passende Zeit ein.

~ Driicken Sie die Taste SET @ erneut, die Temperaturangabe 4 blinkt.
— Stellen Sie iber die Pfeiltasten A ¥ @ die passende Temperatur ein.

> Der mégliche Einstellbereich fir Temperatur und Zeit variiert je nach Pro-
gramm, siehe Tabelle im Kapitel Programme.

7) Dricken Sie die Taste ON/OFF @, um den Garprozess zu starten. Das
Display @ leuchtet wihrend des Betriebs weif3.
Je nach Programm beginnen die Heizelemente, der Rihrer @ und die
Liftung zu arbeiten.

> Das obere Heizelement kann sich zwischendurch wieder abschalten. Das
bedeutet, dass die fir den Garprozess benétigte Temperatur erreicht
wurde. Nach kurzer Zeit schaltet sich das Heizelement wieder ein und
heizt weiter.

8) Bei Programmende ertdnen 10 Signaltdne und das Display @ leuchet blau.
Das Gerét befindet sich wieder im Standby-Modus. Die Liftung im Deckel @
des Gerdtes lauft eine Weile nach, um das Gerat zu kishlen.
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Nwess

> Kontrollieren Sie den Garvorgang regelméfBig. Die in den Tabellen ange-
gebenen bzw. im Gerét vorprogrammierten Werte sind Orientierungshilfen,
die tatsdchlichen Garzeiten kénnen je nach Beschaffenheit der Lebensmittel
variieren.

> Sie kdnnen den Deckel @ wdhrend des Garvorgangs ffnen, um den
Garzustand zu Gberprifen oder Zutaten hinzuzufiigen. Beim Offnen des
Deckels @ schaltet sich das Heizelement voriibergehend ab, bis der
Deckel @ wieder geschlossen wird.

> Sie kdnnen Zeit und Temperatur wéhrend des Garvorgangs manuell
andern, indem Sie die Taste SET @ driicken und wie zuvor beschrieben
fortfahren.

> Um den Garvorgang vorzeitig zu beenden, halten Sie die Taste ON/OFF @
fir ca. 3 Sekunden gedriickt. Das Gerét befindet sich dann wieder im
Standby-Modus, das Display @ leuchtet blau.

> Nutzen Sie den im Lieferumfang enthaltenen Untersetzer @, um den
heiBen Garbehdlter @ darauf abzustellen.

Programme

Das Gerdt verfigt iber acht voreingestellte Garprogramme. Wenn Sie eines der
folgenden Programme auswdhlen, werden am Display @ die jeweils voreinge-
stellten Garzeiten und Temperaturen angezeigt. Diese Einstellungen kénnen Sie
ie nach Rezept oder eigenem Bedarf in gewissem Umfang veréndern.

Die drei manuellen Programme bieten Ihnen weitere, anpassbare Voreinstellungen
fir den Fall, dass keines der anderen Programme geeignet ist. Nutzen Sie sie zum
Beispiel fiir eigene Rezepte oder zum Warmhalten lhrer Gerichte.

> Der mogliche Einstellbereich fir Temperatur und Zeit variiert je nach Pro-
gramm, siehe nachfolgende Tabelle.

So stellen Sie ein Programm ein:

1) Wakhlen Sie ein passendes Programm, wie im Kapitel Vor dem ersten
Gebrauch beschrieben. Die Voreinstellungen der Programme kénnen Sie
der nachfolgenden Tabelle entnehmen.

2) Driicken Sie entweder zum sofortigen Starten des Programms die Taste
ON/OFF @ oder passen Sie Zeit und Temperatur an lhre Bedirfnisse an,
wie im Kapitel Lebensmittel zubereiten beschrieben.
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Programm

Pommes frites, gefroren
4 mit Rohrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Pommes frites, frisch
4 mit Rihrfunktion
¢ Heizelement oben + unten

Hahnchenschenkel/fligel
4 mit Rthrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Fisch
4 ohne Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Fleisch
4 mit Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Manvell 3
4 ohne Rihrfunktion

4 Heizelement oben

Manuvell 2
4 ohne Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Manuvell 1
4 mit Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

| TIP |

Standardeinstellung
Temperatur 240 °C
Zeit 30 Min.
Temperatur 240 °C
Zeit 35 Min.
Temperatur 220 °C
Zeit 20 Min.
Temperatur 200 °C
Zeit 15 Min.
Temperatur 230 °C
Zeit 10 Min.
Temperatur 100 °C
Zeit 30 Min.
Temperatur 200 °C
Zeit 30 Min.
Temperatur 100 °C
Zeit 5 Min.

Méglicher
Einstellbereich

200 - 240 °C
25 - 35 Min.
200 - 240 °C
25 - 45 Min.
200 - 240 °C
15 - 35 Min.
150-230 °C
8-25 Min.
200 - 240 °C
10 - 30 Min.
100-220 °C
5- 60 Min.
100 -220 °C
5- 60 Min.
60-240 °C

5 - 60 Min.

Fir die Zubereitung von Kartoffelgerichten in der HeifSlufffritteuse sind fest-
kochende Kartoffelsorten am besten geeignet. Spiilen Sie die geschnittenen
Kartoffelstiicke mit klarem Wasser ab, um ein Aneinanderkleben wahrend des
Garvorgangs zu verhindern. Trocknen Sie die Kartoffelstiicke sorgféltig ab,
bevor Sie sie in die HeiBluftfritteuse geben.
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Tabelle Garzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
gegart werden missen und wie viel Garzeit Sie dazu benétigen. Falls die Anwei-
sungen auf der Verpackung des Garguts von dieser Tabelle abweichen, folgen
Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel Gewicht (g) Zugabe Temperatur Zeit
Gemiise
;Z?r‘(’)"r:; irics 400 - 200-240 °C  25- 35 Min.
Pommes frites, frisch 400 5ml Ol 200-240 °C 25 -45 Min.
Kartoffeln, gewiirfelt 750 5ml Ol 200-240 °C 30 - 40 Min.
160 ml kaltes
Zucchini 500 Wosse[ 240 °C 10-15 Min.
+ 5 ml Ol
160 ml kaltes
Paprika 400 Wasser 240 °C 8-15 Min.
+5ml Ol
Pilze 400 5ml Ol 240 °C 10-15 Min.
Zwiebeln 450 5ml Ol 240 °C 12-15 Min.
Fleisch
(Cf:it‘;“ Nuggets - )(55000mm) - 230°C  20-25 Min.
Schweinekoteletts 330 5ml Ol 230 °C 16 - 25 Min.
(30x50 mm)
Rindfleisch 400 5ml Ol 230 °C 8-12 Min.
Chilli Con Carne 350 5ml Ol 230 °C 6-12 Min.
Wirstchen 300 - 230 °C 8 -12 Min.
Héahnchen-Schenkel 700 - 230 °C 22 - 28 Min.
Héhnchen-Brust 350 - 230 °C 10-15 Min.
Lammkoteletts (2215 ir:t;;i) 5ml Ol 230 °C 20 - 25 Min.
Schweinefilet (diinn) 250 5ml Ol 230 °C 6 -10 Min.
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Fisch

Panierte Garnelen 14 Stiick - 200 °C 10-15 Min.
Tilapia 350 - 200 °C 12 -18 Min.
Jumbo King Shrimp 300 - 200 °C 20 - 25 Min.
Shrimp 250 - 200 °C 15 - 20 Min.

> Die angegebenen Werte sind Orientierungshilfen. Garzeit und Temperatur
kénnen je nach Beschaffenheit der Lebensmittel und persénlichem Ge-
schmack variieren.

> Die angegebenen Werte beziehen sich auf die Nutzung des Garbehdlters @
ohne den Garrost . Wenn Sie fiir ein schonenderes Garen den Garrost ®
nutzen méchten, verléngern sich die Garzeiten. Wéhlen Sie fir die Nutzung
mit dem Garrost @ das Programm ,Manuell 3" (9.

Reinigung und Pflege

38

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

> Auf keinen Fall darf das Geréit in Flissigkeiten getaucht werden!
Hierdurch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen
und das Gerét beschadigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung abkihlen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie zur Reinigung keine étzenden oder scheuernden Reinigungs-
mittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese kénnen die
Oberfléiche des Gerdtes beschédigen!

Nehmen Sie die HeiBluftfritteuse zur einfachen Reinigung auseinander:

1) Halten Sie den Deckelrand mit beiden Hénden fest und drehen Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn, bis er sich aus der Halterung 16sen ldsst.

2) Entnehmen Sie ggf. den Garbehélter @ aus dem Gerét und entfernen Sie
den Rihrer @ aus dem Garbehélter @, indem Sie ihn waagerecht nach
oben abziehen.
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3)
]

4)

5)

6)

Reinigen Sie das Gerét und das Zubehér:

Reinigen Sie den Garbehdlter @, den abgenommenen Deckelrand und den
Untersetzer ) in warmem Wasser mit einem milden Spiiimittel. Bei Bedarf
kénnen Sie den Griff des Garbehdalters @ abnehmen, indem Sie die Taste
an der Unterseite des Griffes driicken und diesen waagerecht abziehen.
Spiilen Sie die Teile zum Schluss mit klarem Wasser ab.

Reinigen Sie den Garrost (D, den Rihrer @ und den Messbecher @ in
warmem Wasser mit einem milden Spilmittel und spiilen Sie sie zum Schluss
mit klarem Wasser ab.

g\
Sie kénnen die Teile auch in die Spilmaschine geben.

Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie
ein mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit
Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach. Achten Sie darauf, dass keine
Flossigkeit in den Deckel @ des Gertes gelangt!

Nutzen Sie bei hartndckigen Verschmutzungen einen nicht scheuernden
Schwamm mit einem milden Spilmittel. Wischen Sie mit einem feuchten Tuch
nach, um eventuelle Spiimittelreste zu entfernen.

Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

Halten Sie den Deckelrand mit beiden Hénden und schieben Sie ihn zuriick
auf das Oberteil, beachten Sie dabei die passenden Aussparungen. Drehen
Sie den Deckelrand im Uhrzeigersinn, bis er hérbar einrastet.

Schieben Sie den Griff des Garbehélters @ wieder auf die Vorrichtung bis

er hérbar einrastet oder legen Sie ihn zur Lagerung in den Garbehdlter @.

Stellen Sie den Garbehdlter @ zuriick in die HeiBluftfritteuse. Achten Sie
dabei auf die Griff-Aussparung am Gehéuse.

Andere Wartungsarbeiten sollten nur von einem autorisierten Fachbetrieb
oder dem Kundendienst durchgefihrt werden.

Lagerung

1)
2)

3)

4)

Heben oder tragen Sie das Gerdt, indem Sie mit beiden Handen seitlich un-
ter das Gerdt fassen. Nutzen Sie dazu niemals den Griff des Garbehdlters @!

Den Griff des Garbehélters @ kénnen Sie zur Lagerung abmontieren und in

den Garbehélter @ legen.

Stecken Sie den Rihrer @ auf die Vorrichtung in der Mitte des Garbehdlters
@. Stellen Sie den Garrost O darauf und legen Sie den Untersetzer @
sowie den Messbecher @ dazu.

Lagern Sie das Gerét mit geschlossenem Deckel @. So bleiben das Innere
des Gerdtes sowie das Zubehdr sauber und staubfrei.
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Das Gerdt funktioniert
nicht.

Im Display @ wird E1

angezeigt.

Im Display @ wird E2

angezeigt.

MOGLICHE URSACHE

Das Gerdt ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerdt ist beschadigt.

Das Gerdt ist ausgeschaltet.

Es liegt ein Kurzschluss im
System vor.

Es liegt ein Kurzschluss im
System vor.

MOGLICHE
LOSUNGEN

SchlieBen Sie das Gerat
an eine Netzsteckdose an.

Wenden Sie sich an den

Service.

Schalten Sie das Gerdt
durch Driicken der Taste

ON/OFF @ ein.

Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose und
wenden Sie sich an den
Kundenservice.

Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose und
wenden Sie sich an den
Kundenservice.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Gerdt entsorgen

Werfen Sie das Gerdit keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der europdiischen Richtlinie

2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerét Gber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.

@
I Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer

Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfBe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 305804

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

> Die in den Rezepten angegebenen Temperatureinstellungen und Zeitanga-

ben sind lediglich Empfehlungen. Sie kénnen je nach Beschaffenheit der
Zutaten und lhrem persénlichen Geschmack variieren!

Pommes frites

Zutaten fir 2 Personen

400 g Pommes frites (TK)

Salz

Zubereitung:

1)

2)

Die gefrorenen Pommes frites in die HeiBluftritteuse geben und gleichméBig
eine Prise Salz dariber verteilen.

Das Programm , Pommes frites, gefroren” @ wiihlen und die Pommes bei
220 °C fir ca. 35 Minuten garen. Passen Sie dazu Zeit und Temperatur
manuell an, wie im Kapitel Lebensmittel zubereiten beschrieben.

Kartoffelwedges

Zutaten fir 2 Personen

400 g Kartoffeln (mit diinner Schale)
10 ml Olivens|

2 EL Paprikapulver (edelsiiB3)

1 TL Chilipulver

1 Prise Zucker

Meersalz
Pleffer

Zubereitung:

1)
2)

3)

4)

Die Kartoffeln gut waschen und mit der Schale in nicht zu dicke Spalten
schneiden.

Die Kartoffelspalten mit den restlichen Zutaten in einer ausreichend groBBen
Schiissel vermengen.

Die Mischung in die HeiBluftfritteuse geben und bei 220 °C fir ca.
30 - 40 Min. goldgelb backen. Wéhlen Sie dazu das Programm

,Pommes frites, frisch” @ und passen Sie Zeit sowie Temperatur an.

Die Kartoffelwedges aus der Heif3luftfritteuse nehmen und sofort servieren.
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SiBkartoffel-Pommes
Zutaten fir 2 Personen
* 400 g SiBkartoffeln
* 1 ELSesam
* 1 Prise Meersalz
+ 5ml Ol
Zubereitung
1) SuBkartoffeln schalen und in 1 x 1 cm dicke Stébchen schneiden.

2) Sesam ohne Fett ca. 10 Minuten bei 170 °C résten bis er zu duften beginnt.
Wahlen Sie dafir das Programm ,Manuell 2 #9 und passen Sie Zeit und
Temperatur entsprechend an. Rihren Sie den Sesam zwischendurch mit
einem geeigneten Werkzeug durch.

3) Den gerdsteten Sesam ein wenig abkihlen lassen und zusammen mit dem
Salz zerstoBBen.

4) Die rohen SiBkartoffelpommes und das Ol in die HeiBluftfritteuse geben und
bei 220 °C ca. 20 - 25 Min. backen. Wahlen Sie dazu das Programm
Pommes frites, frisch” @ und passen Sie Zeit sowie Temperatur an.

5) Die Sesam-Salz-Mischung unter die SiBkartoffelpommes mengen und diese
sofort servieren.

> Um ein knusprigeres Ergebnis zu erhalten, wéssern Sie die SiBkartoffel-
Stabchen vor dem Garen fiir 60 Minuten. Trocknen Sie sie danach ab und
bestreuen Sie sie gleichméBig mit Speisestérke.
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Fruchtiger Hahnchenbrustsalat

Zutaten fir 4 Personen

500 g Hahnchenbrust

1 Orange oder 1 Mango

200 g Remoulade oder Miracel Whip
Salz und Pfeffer

etwas Zitronensaft, frisch

etwas Worcestersauce

Zubereitung

1)
2)

3)
4)
5)

6)

Héhnchenbrust mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Den Garrost ) samt Garbehdélter @ in die Heif3luftfritteuse stellen, die
Hahnchenbrust darauf verteilen und bei 220 °C 25 - 35 Min. garen.
Wahlen Sie dazu das Programm ,Manuell 3” M3) und passen Sie Zeit
und Temperatur entsprechend an. Wenden Sie die Héhnchenbrust nach
10 -15 Minuten.

Hahnchenbrust abkihlen lassen und mit den Fingern oder 2 Gabeln zerreifien.
Orange oder Mango schélen und in Stiicke schneiden.

Die Remoulade mit ein paar Spritzern Worcestersauce und Zitronensaft
mischen.

Nun die Héhnchenbrust, das Obst und die Remoulade vermischen und vor
dem Servieren ein paar Stunden im Khlschrank durchziehen lassen.

DE | AT | CH 45



SILVERCREST’

Gyros

Zutaten fir 2 Personen

500 g Schweinegeschnetzeltes
2 EL Gyrosgewiirz

10 ml Ol

60 ml Sahne

2 TL Créme fraiche

Salz

Zubereitung

1)

Das Ol und das Gyrosgewiirz mischen und mit dem Geschnetzelten vermengen.
Nach Méglichkeit ein paar Stunden im Kihlschrank durchziehen lassen.

2) Das Fleisch in die HeiBluftfritteuse geben und bei 200 °C fir ca. 15 Min.
garen. Wéhlen Sie dazu das Programm ,Fleisch” € und passen Sie Zeit
sowie Temperatur an.

Falls das Gyros aneinander klebt, rithren Sie es zwischendurch mit einem
geeigneten Werkzeug um, damit es gleichmaBig gegart wird.

3) Die Sahne und die Créme fraiche hinzufigen und nochmals 2 Min. garen.

Hé&hnchenfligel

46

Zutaten fir 2 Personen

6 Héhnchenfligel

10 ml Weinessig

1 paar Spritzer Tabasco

Paprika Edelsif3

etwas brauner Rohrzucker oder Honig
2 TL Kréuter

Salz und Pfeffer

5ml Ol

Zubereitung

1)

Essig, Tabasco, Zucker oder Honig, die Kréuter und die Gewiirze in einer
Schissel vermengen.

2) Die Hahnchenfligel in eine Schissel geben und gleichméBig mit der Marinade
durchmischen. Am besten iber Nacht im Kihlschrank ziehen lassen.

3) An der HeiBluftfritteuse das Programm ,Héhnchenschenkel-/fligel” ¢>o
wiéhlen und auf 220 °C und 25 - 35 Minuten einstellen.

4) Das Ol in die HeiBluftritteuse geben und kurz erhitzen.

5) Die marinierten Héhnchenschenkel hinzugeben und bis zum Programmende
garen. Den Garvorgang zwischendurch kontrollieren.
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Uberbackene Schweinefilet-Medaillons
Zutaten fir 4 Personen
* 400 g Schweinefilet
* 1-2 Tomaten
*  Mozzarella
*  Salz und Pfeffer
Zubereitung

1) Die Schweinefilets in ca. 2 cm dicke Medaillons schneiden und mit Salz und
Pfeffer wiirzen.

2) Die Tomaten und den Mozzarella in diinne Scheiben schneiden.

3) Den Garrost O samt Garbehdélter @ in die HeiBluftfritteuse stellen, die
Medaillons darauf verteilen und bei 220 °C fir ca. 12 Minuten garen.
Weéhlen Sie dazu das Programm ,Manuell 3” #2) und passen Sie Zeit und

Temperatur entsprechend an.

4) Nach Ablauf der 12 Minuten jeweils eine Tomaten- und eine Mozzarello-
Scheibe auf die Medaillons legen und fir ca. 7 Minuten bei ca. 150 °C
iberbacken. Wahlen Sie dazu erneut das Programm ,Manuell 3“ (3).

Marinierter Sesam-Lachs
Zutaten fir 4 Personen
* 500 g Lachs
* 1 ELSesam
* 25 ml Sojasofle
e 25 ml Zitronensaft
* 1 EL Honig
e 1 TL Paprikapulver
*  Salz und Pleffer
Zubereitung

1) Die SojasoBe, mit dem Sesam, Zitronensaft, Honig, Paprikapulver sowie Salz
und Pfeffer zu einer Marinade verrihren.

1) Den Lachs in Wirfel schneiden und mit der Marinade vermengen.

2) Den Rishrer @ ggf. aus dem Garbehélter @ entfernen und den marinierten
Lachs bei 200 °C ca. 5 Minuten garen. Wéhlen Sie dazu das Programm
,Fisch” 8D und passen Sie Zeit und Temperatur entsprechend an.

3) Kontrollieren Sie nach der Héfte der Zeit den Garvorgang und mischen Sie
das Gargut ggf. etwas durch.

4) Sofort servieren.
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Rihrei
Zutaten fir 2 Personen
e 3 Eier
* 20 g Schinkenwiirfel
* 10 g Lauchzwiebeln

* 50 ml Sahne
e 1 Tomate
e 5mldl

*  Salz und Pfeffer

* 1 EL gemischte TK-Krduter

Zubereitung:

1) Die Eier mit der Sahne verschlagen.

2) Die Lauchzwiebeln in Ringe schneiden, die Tomaten stiickeln.

3) Die Eiermasse mit den Schinkenwiirfeln, dem Gemiise und den Krdutern
vermengen und mit Salz und Pfeffer wiirzen.

4) An der HeiBluftfritteuse das Programm ,Manuell 1” () wéhlen und auf
150 °C und 8 - 10 Minuten einstellen.

5) Das Ol in die HeiBluftfritteuse geben und kurz erhitzen.

6) Die Eiermischung dazu geben und ca. 8 - 10 Minuten lang garen.
Ggf. zwischendurch mit einem geeigneten Werkzeug durchmischen.

7) Sofort servieren.

Kré&uter-CroGtons
Zutaten fir 4 Personen
* 4 Scheiben Toastbrot
* 15 ml geschmolzene Butter
+ 10ml Ol
* 2 TLKré&uter nach Belieben
Zubereitung:

1) Das Toastbrot in gleich groBe Wiirfel schneiden und in die HeiBluftfritteuse
geben.

2) Das Ol und die Butter mit den Kréutern vermengen und gleichmaBig iber
den Brotwiirfeln verteilen.

3) Bei 180 °C ca. 6 - 8 Min. in der Heif3luftfritteuse garen lassen, je nach
gewiinschtem Bréunungsgrad. Wéhlen Sie dazu das Programm ,Manuell 1”
und passen Sie Zeit und Temperatur entsprechend an.

Die Kréuter-Croltons schmecken sehr gut im Salat oder als kleiner Snack
zwischendurch.
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