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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdétes vertraut.

@
Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

QD @

Vouw v86r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzgdzenia.

@

Pred ctenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

€3

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerétes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthélt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie bei Weitergabe des Produkts an Dritte alle Unter-
lagen mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

2

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Garen von Lebensmitteln in privaten Haus-
halten konzipiert. Benutzen Sie das Gerét nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Raumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

Dieses Gerdt ist nicht geeignet fir den Gebrauch ...
— in Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen,
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen,

— in Frihstickspensionen.

A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestimmungsgeméfier Verwendung und / oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.
> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemdf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméBer
Verwendung, unsachgeméfien Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen
Veréinderungen oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind
ausgeschlossen. Das Risiko frégt allein der Benutzer.
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Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® HeiBluftfritteuse

Garbehdlter

Garrost

Rihrer

Untersetzer

Messbecher

Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

e

Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&f den érilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garantie-
zeit des Gerdtes auf, um das Gerét im Garantiefall ordnungsgeméB ver-
packen zu kénnen.
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Geratebeschreibung

Abbildung A:

Deckel (&uBerer Ring abnehmbar)
Garbehdlter

herausnehmbarer Rihrer
Heizplatte

Entriegelungstaste Deckel

Taste SET

Taste ON/OFF

Display

0000000

Pfeiltasten A ¥ (Zeit oder Temperatur erhdhen/verringern)

Abbildung B:
O Garrost

® Untersetzer
® Messbecher

Technische Daten

a4

Netzspannung 220 - 240 V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Nennleistung 1450 W
Schutzklasse | (@ Schutzerde)
Q'lu Alle Teile dieses Gerdgtes, die mit Lebensmitteln
in Berithrung kommen, sind lebensmittelecht.

DE | AT | CH



SILVERCREST’

Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Prisfen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerdites, ob die
Netzspannung mit der auf dem Typen-/Leistungsschild an-
gegebenen Netzspannung Ubereinstimmt.

 Fihren Sie das Netzkabel so, dass es nicht eingeklemmt
oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Raumen, nicht im
Freien.
Tauchen Sie das Gerdt, das Netzkabel oder den Netzstecker

niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten! Andernfalls
besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag!

» Ziehen Sie nach Gebrauch, zur Reinigung oder zum Bewegen
des Gerdtes immer den Netzstecker aus der Steckdose.

> Falls das Gerat heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerét von
qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenenfalls
reparieren.

» Lassen Sie beschddigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Benutzen Sie zum Zubereiten der Lebensmittel nur den her-
ausnehmbaren Garbehdlter!
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerdétes
besteht Verletzungsgefahr.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

~ Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dartber stolpern kann.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

6

Stellen Sie das Gerat maglichst in der Néhe einer Steckdose
auf. Sorgen Sie dafiir, dass der Netzstecker bei Gefahr
schnell erreichbar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle
werden kann.

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber
benutzt werden, wenn sie standig beaufsichtigt werden.
Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Er-
fahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht
von Kindern durchgefihrt werden.

Dieses Gerdt darf nicht von Kindern zwischen O und 8 Jah-
ren benutzt werden.

Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Waéhrend des Garvorgangs wird heifler Dampf freigesetzt,
insbesondere, wenn Sie den Deckel 6ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

Teile des Gerdtes werden wihrend des Betriebs sehr heif3.
Berthren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.
Fassen Sie daher nur die Bedienelemente und den Handgriff
des Garbehdlters an.

Bewegen Sie das Gerdt nicht wahrend des Betriebs, es be-
steht Verbrennungsgefahr!

Lassen Sie das Gerdt abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
Zubehdr wechseln.

Heben Sie den Garbehdlter niemals wdhrend des Betriebs
aus dem Gehduse.
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A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem um das Gerdt zu betreiben.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Néhe von heilen Ober-
flachen oder brennbaren Materialien.

» Lassen Sie das Gerdt wéhrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.

» Stellen Sie das Gerat niemals in der Néahe oder unter brenn-

baren Gegensténden ab, insbesondere nicht unter Gardinen
oder Hangeschranke.

& Achtung! Heif3e Oberflache!

~ Stecken Sie nichts in die Liftungsschlitze im Deckel des
Gerates und decken Sie diese nicht ab.

~ Lassen Sie keine Flussigkeit in die Liftungsschlitze im Deckel
des Gerdtes gelangen.

~ Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

~ Benutzen Sie das Gerdt nicht ohne eingesetzten Garbehdlter!

~ Fassen Sie seitlich unter das Gerdt, um es zu bewegen.
Verwenden Sie dazu nicht den Griff des Garbehdlters.

~ Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehér.
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Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal benutzen, gehen Sie bitte wie folgt
vor, um eventuelle Produktionsriickstéinde zu bereinigen:

STROMSCHLAGGEFAHR

> Das Netzkabel darf nicht mit den heiBen Teilen der Heif3luftfritteuse in Be-

rihrung kommen. Gefahr eines elekirischen Schlages!

A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!
> Teile des Gerdites, insbesondere Heizplatte @, Zubehdr und Deckel @,

1)

werden wdhrend des Betriebs sehr heif3. Berilhren Sie diese nicht, fassen
Sie nur die Bedienelemente und den Handgriff des Garbehélters @ an.
Nutzen Sie beim Entnehmen der Lebensmittel Topfhandschuhe, um Ver-
brennungen zu vermeiden.

Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und hitzebe-
stéindige Oberflache.

> Wenn Sie die HeiBluftfritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd

stellen wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Das Display @ leuchtet
blau, die Zeitangabe blinkt und es ertdnt ein Signalton. Das Gerdt ist nun im

Standby-Modus.
Drijcken Sie die Entriegelungstaste @. Der Deckel @ springt auf.

Entnehmen Sie den Garrost O, den Messbecher B und den Untersetzer @.

Geben Sie 300 - 500 ml Wasser in den Garbehélter @ und schlieBen Sie
den Deckel @), indem Sie diesen herunterdriicken, bis er merklich einrastet.

Driicken Sie die Taste SET @ und wdhlen Sie iiber die Pfeiltasten A ¥ @
das Programm . Mit der Pfeiltaste A navigieren Sie im Uhrzeigersinn und
mit der Pfeiltaste ¥ gegen den Uhrzeigersinn durch das Meni.

Halten Sie die Taste gedriickt, um schneller durch das Menii zu navigieren.

Driicken Sie die Taste SET @ erneut, die Zeitangabe blinkt. Stellen Sie Gber
die Pfeiltasten A ¥ @ eine Zeit von 20 Minuten ein. Halten Sie die Taste
gedriickt, um ein schnelles Fortlaufen der Ziffern zu starten.

Drijcken Sie die Taste ON/OFF @, um das Programm zu starten. Das
Display @ leuchtet wihrend des Betriebs weif3.

Bei Programmende ertdnen 10 Signalténe und das Display @ leuchet blau.
Das Gerét befindet sich wieder im Standby-Modus. Die Liftung im Deckel @
des Gerdtes lauft eine Weile nach, um das Gerdat zu kishlen.
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9) Offnen Sie den Deckel @, entnehmen Sie vorsichtig den Garbehélter @
und gieBen Sie das Wasser weg. Lassen Sie den Garbehéilter @ und das
Gerdt gut abkihlen.

> Woéhrend der ersten Inbetriebnahme kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
véllig normal und ungefdhrlich. Sorgen Sie fiir ausreichend Beliiftung,
5ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

> Nutzen Sie den im Lieferumfang enthaltenen Untersetzer @, um den
heilen Garbehdlter @ darauf abzustellen.

10) Gehen Sie nun vor, wie im Kapitel Reinigung und Pflege beschrieben.

Lebensmittel zubereiten

Bereiten Sie mit maximal einem Messbecher @ Speised| Pommes frites, Fleisch-
und Gemiisepfannen, Eintdpfe uvm. zu. Durch die Zugabe eines geeigneten
Speisedls werden die zubereiteten Nahrungsmittel knuspriger und intensiver im
Geschmack. Am besten geeignet sind geschmacksneutrale, pflanzliche Speise-
dle, wie z. B. Sonnenblumen- oder Rapsél. Auch Butterschmalz kann zum Frittieren
verwendet werden. Auf keinen Fall geeignet sind Butter, Margarine oder Oliven-
8|, da sie nicht ausreichend hitzebesténdig sind.

Durch die HeiBlluftzirkulation werden die Lebensmittel gleichméBig erhitzt.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Teile des Gerdites, insbesondere Heizplatte @, Zubehdr und Deckel @,
werden wdhrend des Betriebs sehr heif3. Berilhren Sie diese nicht, fassen
Sie nur die Bedienelemente und den Handgriff des Garbehélters @ an.
Nutzen Sie beim Entnehmen der Lebensmittel Topfhandschuhe, um Ver-
brennungen zu vermeiden.

1) Bereiten Sie die Lebensmittel laut Rezept vor.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Das Display @ leuchtet
blau, die Ziffern blinken und es ertént ein Signalton. Das Gerét ist nun im
Standby-Modus.

3) Offnen Sie den Deckel @.
4) Enffernen Sie das Zubehdr, welches Sie nicht bendtigen und fiigen Sie die

vorbereiteten Lebensmittel hinzu:

B Wenn Sie den Garbehdalter @ samt Rihrer @ nutzen méchten:

— Enftfernen Sie ggf. den Garrost O und den Untersetzer @ aus dem
Garbehdlter @. Kontrollieren Sie, ob der Rihrer @ fest auf der Vorrich-
tung des Garbehdlters @ steckt. Er mischt die Lebensmittel wahrend des
Garvorgangs gleichméBig durch.

DE | AT | CH 9



SILVERCREST'

10

— Befiillen Sie den Garbehdélter @ mit den zu garenden Lebensmitteln.
Uberschreiten Sie dabei nicht die MAX-Markierung im Garbehdlter @.

— Verteilen Sie ggf. ein geeignetes Speised| gleichmé&Big iber die Lebens-
mittel. Nutzen Sie dazu den Messbecher B, iberschreiten Sie bei der
Dosierung nicht die MAX-Markierung am Messbecher @ (35 ml).

B Wenn Sie den Garrost 0 nutzen méchten:

— Enftfernen Sie ggf. den Rihrer @ und den Untersetzer @ aus dem
Garbehalter @.

— Stellen Sie den Garrost @ mittig in den Garbehdlter @ hinein und
legen Sie das Gargut auf den Garrost (.

— Wahlen Sie das Programm ,Manuell 3" , es arbeitet nur mit dem
oberen Heizelement und ohne Rihrfunktion.

5) SchlieBen Sie den Deckel @.
6) Wahlen Sie ein passendes Programm, wie im Kapitel Vor dem ersten

Gebrauch beschrieben.

Driicken Sie entweder zum sofortigen Starten des Programms die Taste

ON/OFF @ oder passen Sie Zeit und Temperatur an lhre Bedirfnisse an:

Driicken Sie die Taste SET @, die Zeitangabe blinkt.

Stellen Sie tber die Pfeiltasten A ¥ @ die passende Zeit ein.

— Driicken Sie die Taste SET @ erneut, die Temperaturangabe 4 blinkt.
— Stellen Sie iber die Pfeiltasten A ¥ @ die passende Temperatur ein.

> Der mégliche Einstellbereich fir Temperatur und Zeit variiert je nach Pro-
gramm, siehe Tabelle im Kapitel Programme.

7) Dricken Sie die Taste ON/OFF @, um den Garprozess zu starten. Das
Display @ leuchtet wihrend des Betriebs weif3.
Je nach Programm beginnen die Heizelemente, der Rihrer @ und die
Liftung zu arbeiten.

> Das obere Heizelement kann sich zwischendurch wieder abschalten. Das
bedeutet, dass die fiir den Garprozess benétigte Temperatur erreicht
wurde. Nach kurzer Zeit schaltet sich das Heizelement wieder ein und
heizt weiter.
8) Bei Programmende ertdnen 10 Signalténe und das Display @ leuchet blau.
Das Geréit befindet sich wieder im Standby-Modus. Die Liftung im Deckel @
des Gerdtes lauft eine Weile nach, um das Gerét zu kishlen.
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Nwess

> Kontrollieren Sie den Garvorgang regelméfBig. Die in den Tabellen ange-
gebenen bzw. im Gerét vorprogrammierten Werte sind Orientierungshilfen,
die tatsdchlichen Garzeiten kénnen je nach Beschaffenheit der Lebensmittel
variieren.

> Sie kdnnen den Deckel @ wdhrend des Garvorgangs ffnen, um den
Garzustand zu Gberprifen oder Zutaten hinzuzufigen. Beim Offnen des
Deckels @ schaltet sich das Heizelement voriibergehend ab, bis der
Deckel @ wieder geschlossen wird.

> Sie kdnnen Zeit und Temperatur wéhrend des Garvorgangs manuell
andern, indem Sie die Taste SET @ driicken und wie zuvor beschrieben
fortfahren.

> Um den Garvorgang vorzeitig zu beenden, halten Sie die Taste ON/OFF @
fir ca. 3 Sekunden gedriickt. Das Gerdét befindet sich dann wieder im
Standby-Modus, das Display @ leuchtet blau.

> Nutzen Sie den im Lieferumfang enthaltenen Untersetzer @, um den
heiBen Garbehdlter @ darauf abzustellen.

Programme

Das Gerdt verfigt iber acht voreingestellte Garprogramme. Wenn Sie eines der
folgenden Programme auswdhlen, werden am Display @ die jeweils voreinge-
stellten Garzeiten und Temperaturen angezeigt. Diese Einstellungen kénnen Sie
ie nach Rezept oder eigenem Bedarf in gewissem Umfang veréndern.

Die drei manuellen Programme bieten Ihnen weitere, anpassbare Voreinstellungen
fir den Fall, dass keines der anderen Programme geeignet ist. Nutzen Sie sie zum
Beispiel fir eigene Rezepte oder zum Warmhalten lhrer Gerichte.

> Der mégliche Einstellbereich fir Temperatur und Zeit variiert je nach Pro-
gramm, siehe nachfolgende Tabelle.

So stellen Sie ein Programm ein:

1) Wakhlen Sie ein passendes Programm, wie im Kapitel Vor dem ersten
Gebrauch beschrieben. Die Voreinstellungen der Programme kénnen Sie
der nachfolgenden Tabelle entnehmen.

2) Driicken Sie entweder zum sofortigen Starten des Programms die Taste
ON/OFF @ oder passen Sie Zeit und Temperatur an lhre Bedirfnisse an,
wie im Kapitel Lebensmittel zubereiten beschrieben.
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Pommes frites, gefroren
4 mit Rihrfunktion
4 Heizelement oben + unten

Pommes frites, frisch
4 mit Rishrfunktion
¢ Heizelement oben + unten

Héahnchenschenkel/fligel
4 mit Rihrfunktion
4 Heizelement oben + unten

Fisch
4 ohne Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Fleisch
4 mit Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Manvell 3
4 ohne Rihrfunktion
4 Heizelement oben

Manuvell 2
4 ohne Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Manuvell 1
4 mit Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

| TIP |

Temperatur
Zeit
Temperatur
Zeit
Temperatur
Zeit
Temperatur
Zeit
Temperatur
Zeit
Temperatur
Zeit
Temperatur
Zeit
Temperatur

Zeit

240 °C

30 Min.

240 °C

35 Min.

220 °C

20 Min.

200 °C

15 Min.

230 °C

10 Min.

100 °C

30 Min.

200 °C

30 Min.

100 °C

5 Min.

200 -240 °C

25 - 35 Min.

200 -240 °C

25 - 45 Min.

200-240 °C

15 -35 Min.

150-230 °C

8- 25 Min.

200 -240 °C

10 - 30 Min.

100 -220 °C

5 - 60 Min.

100-220 °C

5 - 60 Min.

60-240 °C

5 - 60 Min.

Fir die Zubereitung von Kartoffelgerichten in der Heifluftfritteuse sind fest-
kochende Kartoffelsorten am besten geeignet. Spiilen Sie die geschnittenen
Kartoffelstiicke mit klarem Wasser ab, um ein Aneinanderkleben wahrend des
Garvorgangs zu verhindern. Trocknen Sie die Kartoffelsticke sorgféltig ab,
bevor Sie sie in die HeiBluftfritteuse geben.

DE | AT | CH
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Tabelle Garzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
gegart werden missen und wie viel Garzeit Sie dazu benétigen. Falls die Anwei-
sungen auf der Verpackung des Garguts von dieser Tabelle abweichen, folgen

Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Gemiise

Pommes frites,
gefroren

Pommes frites, frisch

Kartoffeln, gewiirfelt

Zucchini

Paprika

Pilze

Zwiebeln
Fleisch

Chicken Nuggets
(frisch)

Schweinekoteletts

Rindfleisch

Chilli Con Carne
Wiirstchen
Héhnchen-Schenkel
Hdahnchen-Brust

Lammkoteletts

Schweinefilet (diinn)

SHFR 1450 A1

400

400
750

500

400

400
450

500
(30x50 mm)

350
(30x50 mm)

400
350
300
700
350

2 - 3 Stiick
(2,5 cm dick)

250

5ml Ol
5ml Ol

160 ml kaltes
Wasser
+5ml Ol

160 ml kaltes
Wasser

+5ml Ol
5ml Ol
5ml Ol

5ml Ol

5ml Ol
5ml Ol

5ml Ol

5ml Ol

200-240 °C

200-240 °C
200 -240 °C

240 °C

240 °C

240 °C
240 °C

230 °C

230 °C
230 °C
230 °C
230 °C
230 °C
230 °C
230 °C

230 °C

25 - 35 Min.

25 - 45 Min.
30 - 40 Min.

10-15 Min.

8 -15 Min.

10-15 Min.
12 -15 Min.

20 - 25 Min.

16 - 25 Min.

8 -12 Min.
6-12 Min.
8 -12 Min.
22 - 28 Min.
10-15 Min.

20 - 25 Min.

6-10 Min.
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Fisch

Panierte Garnelen 14 Stisck - 200 °C 10-15 Min.
Tilapia 350 - 200 °C 12 -18 Min.
Jumbo King Shrimp 300 - 200 °C 20 - 25 Min.
Shrimp 250 - 200 °C 15 -20 Min.

> Die angegebenen Werte sind Orientierungshilfen. Garzeit und Temperatur
kénnen je nach Beschaffenheit der Lebensmittel und persénlichem Ge-
schmack variieren.

> Die angegebenen Werte beziehen sich auf die Nutzung des Garbehdlters @
ohne den Garrost . Wenn Sie fiir ein schonenderes Garen den Garrost ®
nutzen méchten, verléngern sich die Garzeiten. Wéhlen Sie fir die Nutzung
mit dem Garrost @ das Programm ,Manuell 3" .

Reinigung und Pflege

14

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

> Auf keinen Fall darf das Geréit in Flissigkeiten getaucht werden!
Hierdurch kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag entstehen
und das Gerét besch&digt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung abkihlen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie zur Reinigung keine étzenden oder scheuernden Reinigungs-
mittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese kénnen die
Oberfléiche des Gerdtes beschédigen!

Nehmen Sie die Heifluftfritteuse zur einfachen Reinigung auseinander:

1) Halten Sie den Deckelrand mit beiden Hénden fest und drehen Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn, bis er sich aus der Halterung 16sen lésst.

2) Entnehmen Sie ggf. den Garbehélter @ aus dem Gerét und entfernen Sie
den Rihrer @ aus dem Garbehélter @, indem Sie ihn waagerecht nach
oben abziehen.

DE | AT | CH SHFR 1450 A1
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3)
[ ]

4)

5)

6)

Reinigen Sie das Gerét und das Zubehér:

Reinigen Sie den Garbehdlter @, den abgenommenen Deckelrand und den
Untersetzer ) in warmem Wasser mit einem milden Spiiimittel. Bei Bedarf
kénnen Sie den Griff des Garbehdalters @ abnehmen, indem Sie die Taste
an der Unterseite des Giriffes driicken und diesen waagerecht abziehen.
Spiilen Sie die Teile zum Schluss mit klarem Wasser ab.

Reinigen Sie den Garrost (O, den Rihrer @ und den Messbecher @ in
warmem Wasser mit einem milden Spilmittel und spiilen Sie sie zum Schluss
mit klarem Wasser ab.

N
Sie kénnen die Teile auch in die Spilmaschine geben.

Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie
ein mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit
Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach. Achten Sie darauf, dass keine
Flossigkeit in den Deckel @ des Gerdtes gelangt!

Nutzen Sie bei hartndckigen Verschmutzungen einen nicht scheuernden
Schwamm mit einem milden Spilmittel. Wischen Sie mit einem feuchten Tuch
nach, um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.

Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

Halten Sie den Deckelrand mit beiden Hénden und schieben Sie ihn zuriick
auf das Oberteil, beachten Sie dabei die passenden Aussparungen. Drehen
Sie den Deckelrand im Uhrzeigersinn, bis er hérbar einrastet.

Schieben Sie den Griff des Garbehélters @ wieder auf die Vorrichtung bis

er hérbar einrastet oder legen Sie ihn zur Lagerung in den Garbehdlter @.

Stellen Sie den Garbehdlter @ zuriick in die HeiBluftfritteuse. Achten Sie
dabei auf die Griff-Aussparung am Gehéuse.

Andere Wartungsarbeiten sollten nur von einem autorisierten Fachbetrieb
oder dem Kundendienst durchgefihrt werden.

Lagerung

1)
2)

3)

4)

Heben oder tragen Sie das Gerdt, indem Sie mit beiden Handen seitlich un-
ter das Gerdt fassen. Nutzen Sie dazu niemals den Griff des Garbehdlters @!

Den Griff des Garbehélters @ kdnnen Sie zur Lagerung abmontieren und in

den Garbehélter @ legen.

Stecken Sie den Rihrer @ auf die Vorrichtung in der Mitte des Garbehdlters
@. Stellen Sie den Garrost O darauf und legen Sie den Untersetzer @
sowie den Messbecher @ dazu.

Lagern Sie das Gerét mit geschlossenem Deckel @. So bleiben das Innere
des Gerdtes sowie das Zubehér sauber und staubfrei.
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Fehlerbehebung

Das Gerét ist nicht mit einer SchlieBen Sie das Gerit
Netzsteckdose verbunden. an eine Netzsteckdose an.
Das Gerdt funktioniert Das Geréit ist beschadigt. Wen.den Sie sich an den
. Service.
nicht.
Schalten Sie das Gerét
Das Geréit ist ausgeschaltet. durch Driicken der Taste
ON/OFF @ ein.
Ziehen Sie den Netzstecker
Im Display @ wird E1 Es liegt ein Kurzschluss im aus der Netzsteckdose und
angezeigt. System vor. wenden Sie sich an den
Kundenservice.
Ziehen Sie den Netzstecker
Im Display @ wird E2 Es liegt ein Kurzschluss im aus der Netzsteckdose und
angezeigt. System vor. wenden Sie sich an den

Kundenservice.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder
wenn Sie andere Arten von Stdrungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Gerdt entsorgen

Werfen Sie das Gerit keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der europdiischen Richtlinie
2012/19/EVU.

Entsorgen Sie das Gerét Gber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iiber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

(]
I \ Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Mdngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemé&fBe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Rijck-
oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 305804

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

> Die in den Rezepten angegebenen Temperatureinstellungen und Zeitanga-

ben sind lediglich Empfehlungen. Sie kénnen je nach Beschaffenheit der
Zutaten und lhrem persdnlichen Geschmack variieren!

Pommes frites

Zutaten fir 2 Personen

400 g Pommes frites (TK)

Salz

Zubereitung:

1)

2)

Die gefrorenen Pommes frites in die HeiBluftritteuse geben und gleichméBig
eine Prise Salz dariber verteilen.

Das Programm , Pommes frites, gefroren” @ wiihlen und die Pommes bei
220 °C fijr ca. 35 Minuten garen. Passen Sie dazu Zeit und Temperatur
manuell an, wie im Kapitel Lebensmittel zubereiten beschrieben.

Kartoffelwedges

Zutaten fir 2 Personen

400 g Kartoffeln (mit diinner Schale)
10 ml Olivensl

2 EL Paprikapulver (edelsiiB3)

1 TL Chilipulver

1 Prise Zucker

Meersalz
Pleffer

Zubereitung:

1)
2)

3)

4)

Die Kartoffeln gut waschen und mit der Schale in nicht zu dicke Spalten
schneiden.

Die Kartoffelspalten mit den restlichen Zutaten in einer ausreichend groBBen
Schiissel vermengen.

Die Mischung in die HeiBluftfritteuse geben und bei 220 °C fir ca.
30 - 40 Min. goldgelb backen. Wéhlen Sie dazu das Programm

,Pommes frites, frisch” @ und passen Sie Zeit sowie Temperatur an.

Die Kartoffelwedges aus der Heif3luftfritteuse nehmen und sofort servieren.
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SiBkartoffel-Pommes
Zutaten fir 2 Personen
* 400 g SiBkartoffeln
e 1 ELSesam
e 1 Prise Meersalz
« 5mldl
Zubereitung
1) SuBkartoffeln schalen und in 1 x 1T cm dicke Stébchen schneiden.

2) Sesam ohne Fett ca. 10 Minuten bei 170 °C résten bis er zu duften beginnt.
Wahlen Sie dafir das Programm ,Manuell 2” #9 und passen Sie Zeit und
Temperatur entsprechend an. Rihren Sie den Sesam zwischendurch mit
einem geeigneten Werkzeug durch.

3) Den gerdsteten Sesam ein wenig abkihlen lassen und zusammen mit dem
Salz zerstofBen.

4) Die rohen SiBkartoffelpommes und das Ol in die Heiluftfritteuse geben und
bei 220 °C ca. 20 - 25 Min. backen. Wahlen Sie dazu das Programm
,Pommes frites, frisch” @ und passen Sie Zeit sowie Temperatur an.

5) Die Sesam-Salz-Mischung unter die SiSkartoffelpommes mengen und diese
sofort servieren.

> Um ein knusprigeres Ergebnis zu erhalten, wassern Sie die SiBkartoffel-
Stabchen vor dem Garen fiir 60 Minuten. Trocknen Sie sie danach ab und
bestreuen Sie sie gleichméBig mit Speisestérke.
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Fruchtiger Hahnchenbrustsalat

Zutaten fir 4 Personen

500 g Hahnchenbrust

1 Orange oder 1 Mango

200 g Remoulade oder Miracel Whip
Salz und Pfeffer

etwas Zitronensaft, frisch

etwas Worcestersauce

Zubereitung

1)
2)

3)
4)
5)

6)

Héhnchenbrust mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Den Garrost 0 samt Garbehdélter @ in die Heif3luftfritteuse stellen, die
Hahnchenbrust darauf verteilen und bei 220 °C 25 - 35 Min. garen.
Wahlen Sie dazu das Programm ,Manuell 3" M3) und passen Sie Zeit
und Temperatur entsprechend an. Wenden Sie die Héhnchenbrust nach
10 -15 Minuten.

Hahnchenbrust abkihlen lassen und mit den Fingern oder 2 Gabeln zerreif3en.
Orange oder Mango schélen und in Stiicke schneiden.

Die Remoulade mit ein paar Spritzern Worcestersauce und Zitronensaft
mischen.

Nun die Hahnchenbrust, das Obst und die Remoulade vermischen und vor
dem Servieren ein paar Stunden im Kihlschrank durchziehen lassen.
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Gyros

Zutaten fir 2 Personen

500 g Schweinegeschnetzeltes
2 EL Gyrosgewiirz

10 ml Ol

60 ml Sahne

2 TL Créme fraiche

Salz

Zubereitung

1)

Das Ol und das Gyrosgewiirz mischen und mit dem Geschnetzelten vermengen.
Nach Méglichkeit ein paar Stunden im Kishlschrank durchziehen lassen.

2) Das Fleisch in die HeiBluftfritteuse geben und bei 200 °C fir ca. 15 Min.
garen. Wéhlen Sie dazu das Programm ,Fleisch” € und passen Sie Zeit
sowie Temperatur an.

Falls das Gyros aneinander klebt, rithren Sie es zwischendurch mit einem
geeigneten Werkzeug um, damit es gleichmaBig gegart wird.

3) Die Sahne und die Créme fraiche hinzufiigen und nochmals 2 Min. garen.

Héhnchenfligel

22

Zutaten fir 2 Personen

6 Héhnchenfligel

10 ml Weinessig

1 paar Spritzer Tabasco

Paprika Edelsif3

etwas brauner Rohrzucker oder Honig
2 TL Krauter

Salz und Pfeffer

5ml Ol

Zubereitung

1)

Essig, Tabasco, Zucker oder Honig, die Kréuter und die Gewiirze in einer
Schissel vermengen.

2) Die Hahnchenfligel in eine Schiissel geben und gleichméBig mit der Marinade
durchmischen. Am besten Gber Nacht im Kihlschrank ziehen lassen.

3) An der HeiBlufifritteuse das Programm ,Héhnchenschenkel-/fligel” ¢>o
wiéhlen und auf 220 °C und 25 - 35 Minuten einstellen.

4) Das Ol in die HeiBluftritteuse geben und kurz erhitzen.

5) Die marinierten Héhnchenschenkel hinzugeben und bis zum Programmende
garen. Den Garvorgang zwischendurch kontrollieren.

DE | AT | CH



SILVERCREST’

Uberbackene Schweinefilet-Medaillons
Zutaten fir 4 Personen
* 400 g Schweinefilet
* 1-2 Tomaten
*  Mozzarella
*  Salz und Pfeffer
Zubereitung

1) Die Schweinefilets in ca. 2 cm dicke Medaillons schneiden und mit Salz und
Pfeffer wiirzen.

2) Die Tomaten und den Mozzarella in diinne Scheiben schneiden.

3) Den Garrost (O samt Garbehdalter @ in die HeiBluftfritteuse stellen, die
Medaillons darauf verteilen und bei 220 °C fir ca. 12 Minuten garen.
Wahlen Sie dazu das Programm ,Manuell 3” ™3) und passen Sie Zeit und

Temperatur entsprechend an.

4) Nach Ablauf der 12 Minuten jeweils eine Tomaten- und eine Mozzarello-
Scheibe auf die Medaillons legen und fir ca. 7 Minuten bei ca. 150 °C
iberbacken. Wéhlen Sie dazu erneut das Programm ,Manuell 3” .

Marinierter Sesam-Lachs
Zutaten fir 4 Personen
* 500 g Lachs
* 1 ELSesam
e 25 ml Sojasofle
e 25 ml Zitronensaft
* 1 EL Honig
e 1 TL Paprikapulver
*  Salz und Pfeffer
Zubereitung

1) Die SojasoBe, mit dem Sesam, Zitronensaft, Honig, Paprikapulver sowie Salz
und Pfeffer zu einer Marinade verrihren.

1) Den Lachs in Wirfel schneiden und mit der Marinade vermengen.

2) Den Rishrer @ ggf. aus dem Garbehélter @ entfernen und den marinierten
Lachs bei 200 °C ca. 5 Minuten garen. Wéhlen Sie dazu das Programm
,Fisch” 3D und passen Sie Zeit und Temperatur entsprechend an.

3) Kontrollieren Sie nach der Héfte der Zeit den Garvorgang und mischen Sie
das Gargut ggf. etwas durch.

4) Sofort servieren.
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Rihrei
Zutaten fir 2 Personen
e 3 Eier
* 20 g Schinkenwiirfel

* 10 g Lauchzwiebeln

e 50 ml Sahne
e 1 Tomate
e 5mldl

*  Salz und Pfeffer

* 1 EL gemischte TK-Krduter

Zubereitung:

1) Die Eier mit der Sahne verschlagen.

2) Die Lauchzwiebeln in Ringe schneiden, die Tomaten stiickeln.

3) Die Eiermasse mit den Schinkenwiirfeln, dem Gemiise und den Krdutern
vermengen und mit Salz und Pfeffer wiirzen.

4) An der HeiBluftfritteuse das Programm ,Manuell 1” () wéhlen und auf
150 °C und 8 - 10 Minuten einstellen.

5) Das Ol in die HeiBluftfritteuse geben und kurz erhitzen.

6) Die Eiermischung dazu geben und ca. 8 - 10 Minuten lang garen.
Ggf. zwischendurch mit einem geeigneten Werkzeug durchmischen.

7) Sofort servieren.

Kré&uter-CroGtons
Zutaten fir 4 Personen
* 4 Scheiben Toastbrot
* 15 ml geschmolzene Butter
« 10ml Ol
* 2 TLKré&uter nach Belieben
Zubereitung:

1) Das Toastbrot in gleich groBe Wiirfel schneiden und in die HeiBluftfritteuse
geben.

2) Das Ol und die Butter mit den Kréutern vermengen und gleichmaBig iber
den Brotwiirfeln verteilen.

3) Bei 180 °C ca. 6 - 8 Min. in der Heif3luftfritteuse garen lassen, je nach
gewiinschtem Bréunungsgrad. Wéhlen Sie dazu das Programm ,Manuell 1”
und passen Sie Zeit und Temperatur entsprechend an.

Die Kréuter-Croltons schmecken sehr gut im Salat oder als kleiner Snack
zwischendurch.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance!

You have chosen a modern, high-quality product. These operating instructions
are part of the product. They contain important information about safety, usage
and disposal. Before using the product, please familiarise yourself with all
operating and safety instructions. This appliance may only be used as described
and for the purposes indicated. Please pass all product documentation on to any
future owner.

Intended use

26

This appliance is intended exclusively for cooking foods in domestic household:s.
Not for commercial use.

Use the appliance only in dry places, and never use it outdoors.
This appliance is not intended for use...
— in staff kitchens in shops, offices and other commercial areas;

— by customers in hotels, motels or other residential facilities;

— in bed and breakfast accommodation.

A\ WARNING

Danger if not used as intended!

The appliance can be hazardous if used for any other purpose and/or in any
other manner than the one intended.

> Use the appliance only for its intended purpose.

> Observe the procedures described in these operating instructions.

> Claims of any kind for damage resulting from misuse, incompetent repairs,
unauthorised modification or the use of unauthorised spare parts will not
be accepted. The risk shall be borne solely by the user.
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Package contents

The appliance is supplied with the following components as standard:
® Air Fryer

Cooking container

Cooking grill

Stirrer

Stand

Measuring cup

Operating instructions
1) Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the

box.

2) Remove all packaging materials and any protective film from the device.

NOTE

> Check the package for completeness and signs of visible damage.

> If the delivery is incomplete or damage has occurred as a result of defective
packaging or during transport, contact the Service hotline (see section
Service).

Disposal of the packaging

€9

The packaging protects the appliance from damage during transport. The pack-
aging materials have been selected for their environmental friendliness and ease
of disposal, and are therefore recyclable.

Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and
reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials
that are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.

Note the labelling on the packaging and separate the packaging material
components for disposal if necessary. The packaging material is labelled with
abbreviations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: Plastics,

20-22: Paper and cardboard,

80-98: Composites.

> |f possible, keep the original packaging during the warranty period so
that the appliance can be properly packed for returning in the event of a
warranty claim.
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Appliance description

Figure A:

@ Lid (outer rim removable)
@ Cooking container

© Removable stirrer

O Hotplate

© Lid release button

O SET button

@ ON/OFF button

O Display

© Arrow buttons A ¥ (increase/reduce time or temperature)
Figure B:

@® Cooking grill

® Stand

® Measuring cup

Technical data

Power supply 220-240 V ~ (alternating current), 50 Hz
Rated power 1450 W
Protection class I (@ protective earth)
Q'lu All of the parts of this appliance that come info
contact with food are food-safe.
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Safety information

RISK OF ELECTRIC SHOCK

~ Before using the appliance, check whether the mains voltage
corresponds to the voltage given on the type/rating plate.

~ Route the power cable in such a way that it cannot become
trapped or damaged in any other way.

~ Use the appliance only in dry indoor areas, not outdoors.
&) Never immerse the appliance, mains cable or plug in water

or any other liquid! This could lead to a potentially fatal
electric shock!

» Always disconnect the plug from the mains power socket
after use, before cleaning or before moving the appliance.

~ Do not operate the appliance if it has been dropped or is
damaged in any way. Have the appliance checked and/or
repaired by qualified technicians if necessary.

~ To prevent accidents, have defective plugs and/or power
cables replaced immediately by an authorised specialist
technician or our Customer Service department.

» Always use the removable cooking container to prepare food!

A WARNING! RISK OF INJURY!

» Never use the appliance for purposes other than those
described in these instructions. Risk of injury if appliance is
misused.

~ Provide a stable location for the appliance.

» Route the power cable in such a way that no one can tread
on it or trip over it.

~ Install the appliance as close as possible to an electrical
power socket. Ensure that the power plug is quickly reach-
able in case of danger, and also that there is no danger of
tripping over the cable.
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A WARNING! RISK OF INJURY!

~ This appliance may be used by children aged 8 and upwards
if constantly supervised. This appliance may be used by
persons with limited physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge, provided that they are
under supervision or have been told how to use the appli-
ance safely and are aware of the potential risks.

» Cleaning and user maintenance may not be carried out by
children.

~ This appliance must not to be used by children under the
age of 8.

~ Children younger than 8 years of age must be kept away
from the appliance and the power cable.

~ Do not allow children to use the appliance as a toy.

~ Hot steam is released during the cooking process, especially

when the lid is opened. Keep a safe distance away from the
steam.

~ Parts of the appliance get very hot during use. Touching
these may cause serious burns. Therefore, only touch the
operating elements and the handle of the cooking container.

~ Do not move the appliance while it is in use. There is a risk
of being burnt!

~ Allow the appliance to cool down before cleaning it or
changing the accessories.

~ Never lift the cooking container out of the housing during
use.
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A WARNING! RISK OF FIRE!

~ Do not use an external timing switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

~ Do not use the appliance near hot surfaces or flammable
materials.

~ Never leave the appliance unattended while it is being used.

~ Never set up the appliance close to or underneath flammable
objects, especially not under curtains or suspended cupboards.

& Caution! Hot surface!

~ Do not insert anything into or cover the ventilation slits in the
appliance lid.

~ Do not allow any liquids to get into the ventilation slits in the
appliance lid.

~ To protect the non-stick coating, do not use metallic tools
such as knives, forks, etc. If the non-stick coating is damaged,
stop using the appliance.

» Do not use the appliance without the cooking container
inserted!

~ Hold the appliance from underneath at the side to move it.
Do not use the handle on the cooking container.

~ Use only the accessories recommended by the manufacturer.
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Before first use

Before you use the hot air fryer for the first time, please proceed as follows to
remove any remaining production residue:

RISK OF ELECTRIC SHOCK

> Do not allow the mains cable to come into contact with the hot parts of the
hot air fryer. Risk of electric shock!

/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> Parts of the appliance, especially the hotplate @, accessories and lid @
get very hot during use. Do not touch these parts. Only touch the operating
elements and the handle of the cooking container @. When removing the
food, use oven gloves to prevent burns.

1) Place the appliance on a horizontal, level, stable and heat resistant surface.

> If you wish to place the hot air fryer below the cooker extraction hood,
ensure that the cooker is switched off.

2) Insert the plug into a mains power socket. The time display flashes, there
will be a beep and the display @ lights up blue. The appliance is now in
standby mode.

3) Press the lid release button @. The appliance lid @ flips open.
4) Remove the cooking grill {, the measuring cup @ and the stand @.

5) Add about 300 - 500 ml of water to the cooking container @ and close
the lid @ by pushing it down until it clicks into place.

6) Press the SET button @ and select the (M1) programme using the arrow
buttons A ¥ @. Use the A arrow button to navigate clockwise and the ¥
arrow button to navigate anticlockwise through the menu.

Keep the button pressed down to move quickly through the menu.

7) Press the SET button @ again and the time display flashes. Use the arrow
buttons A ¥ @ to set a time of 20 minutes. Keep the button pressed down
to run through the digits quickly.

8) Press the ON/OFF button @ to start the programme. The display @ lights
up white during operation.
When the programme is completed, you will hear ten beeps and the display @
lights up blue. The appliance is back in standby mode. The ventilation in the
lid @ runs on for a while to cool down the appliance.
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9) Open the lid @, remove the cooking container @ carefully and pour out
the water. Allow the cooking container @ and the appliance to cool down
completely.

> During first use, you may notice a small amount of smoke and a slight
odour. This is due to production residue. This is completely normal and
harmless. Ensure sufficient ventilation; for example, by opening a window.

> Use the supplied stand @) when you put down the hot cooking container @.

10) Now proceed as described in the section Cleaning and care.

L]

Preparing food
You can prepare foods such as chips, meat, stirfried vegetables, stews and many
more using no more than one measuring cup B of cooking oil. Adding a suitable
cooking oil, makes the food crisper and the taste more intensive. The best oils are
neutral-tasting cooking oils such as sunflower or rapeseed oil. You can also use
clarified butter (ghee) for frying. Normal butter, margarine or olive oil are not
suitable as they not sufficiently heat-resistant.
The hot air circulation ensures that the food is evenly cooked.

/\ WARNING - RISK OF INJURY!

> Parts of the appliance, especially the hotplate @, accessories and lid @
get very hot during use. Do not touch these parts. Only touch the operating
elements and the handle of the cooking container @. When removing the
food, use oven gloves to prevent burns.

1) Prepare the foods according to the recipe.

2) Insert the plug into a mains power socket. The numbers flash, you will hear
a beep and the display @ lights up blue. The appliance is now in standby
mode.

3) Open the lid @.

4) Remove the accessories that you don't need and add the prepared food:

B If you want to use the cooking container @ together with the stirrer ©:
— Remove the cooking grill @ and the stand @ from the cooking
container @ if necessary.

— Check whether the stirrer @ is firmly fitted to the fixture in the cooking
container @. This mixes the food evenly during the cooking process.
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— Fill the cooking container @ with the food you want to cook. Do not
exceed the MAX marking in the cooking container @.
— If required, sprinkle a suitable cooking oil evenly over the food. To do
this, use the measuring cup @ and do not exceed the MAX marking on
the measuring cup @ (35 ml).
B If you want to use the cooking grill @:

— Remove the stirrer @ and the stand @ (if present) from the cooking
container @.

— Place the cooking grill @ centrally in the cooking container @ and
place the food on the cooking grill .

— Select the programme “Manual 3” @3): this uses the upper heating
element only and not the stirring function.
5) Close the lid @.
6) Choose a suitable programme, as described in the section Before first use.

Press the ON/OFF button @ to start immediately or adjust the time and
temperature according fo your needs:

Press the SET button @); the time display flashes.
— Use the arrow buttons A ¥ @ to set a suitable time.
— Press the SET button @ again and the temperature display 4 flashes.

— Use the arrow buttons A ¥ @ to set a suitable temperature.

NOTE

> The possible sefting range for temperature and time varies depending on
the programme. See the table in the section Programmes.

7) Press the ON/OFF button @ to start the cooking process. The display @
lights up white during operation.
Depending on the programme, the heating elements, the stirrer € and
ventilation start working.

NOTE

> The upper heating element may switch off occasionally during use. This
means that the temperature required for the cooking processing has been
reached. After a short time, the heating element switches back on and
resumes heating.

8) When the programme is completed, you will hear ten beeps and the display @
lights up blue. The appliance is back in standby mode. The ventilation in the
lid @ runs on for a while to cool down the appliance.
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NOTE

> Check the cooking process regularly. The times given in the table and the
preprogrammed values in the appliance are orientation guides. The actual
cooking times can vary depending on the characteristics of the food.

> You can open the lid @ during cooking to check on the cooking progress
or to add ingredients. When you open the lid @, the heating element
switches off until the lid @ is closed again.

> You can manually adjust the time and temperature while cooking by
pressing the SET button @ and continuing as described above.

> To stop cooking at any time, press and hold the ON/OFF button @ button
for approx. 3 seconds. The appliance will switch back to standby mode;
the display @ lights up blue.

> Use the supplied stand @ when you put down the hot cooking container @.

Programmes

The appliance has eight preset cooking programmes. If you select one of the
following programmes, the preset cooking times and temperatures will be shown
on the display @. These settings can be adjusted to certain degree depending
on the recipe you are using or your personal taste.

The three manual programmes offer further customisable presets for those times
when none of the other programmes are suitable. You can use them for your own
recipes, for example, or for keeping food warm.

> The possible sefting range for temperature and time varies depending on
the programme. See the following table.
How to set a programme:

1) Choose a suitable programme, as described in the section Before first
use.You will find all the settings of the preset programmes in the following
table.

2) Press the ON/OFF button @ to start immediately or adjust the time and temper-
ature according fo your needs, as described in the section Preparing food.

GB|IE | 35



SILVERCREST'

Chips, frozen
dqfy ¢ With stirring function
4 Heating element top
+ bottom

Chips, fresh
@ ¢ With stirring function

4 Heating element top
+ bottom
Chicken thighs/wings
w ¢ With stirring function
4 Heating element top
+ bottom
Fish
D 4 No stirring function
4 Heating element top
+ bottom
Meat
& ¢ With stirring function
4 Heating element top
+ bottom
Manual 3
4 No stirring function
4 Heating element top

Manual 2
4 No stirring function
4 Heating element top
+ bottom

Manual 1

¢ With stirring function

4 Heating element top
+ bottom

| TIP |

Temperature
Time
Temperature
Time
Temperature
Time
Temperature
Time
Temperature
Time

Temperature
Time

Temperature
Time
Temperature

Time

240 °C

30 mins.

240 °C

35 mins.

220 °C

20 mins.

200 °C

15 mins.

230 °C

10 mins.

100 °C

30 mins.

200 °C

30 mins.

100 °C

5 mins.

200 -240 °C

25 - 35 mins.

200 -240 °C

25 - 45 mins.

200 -240 °C

15 - 35 mins.

150-230 °C

8 - 25 mins.

200 -240 °C

10 - 30 mins.

100-220 °C

5 - 60 mins.

100-220 °C

5 - 60 mins.

60-240 °C

5 - 60 mins.

Waxy potatoes are bestsuited for making potato dishes in the hot air fryer.
Rinse the sliced potato pieces in fresh water to prevent them sticking to each
other during cooking. Dry the potato pieces off carefully before putting them in

the hot air fryer.
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Table of cooking times

This table provides examples of the temperatures at which specific foods must be
cooked and how much time is required. If these details differ from those shown
on the packaging of the food, please observe the instructions provided on the

packaging.
Vegetables
Chips (frozen) 400 - 200-240 °C 25 -35 mins.
Chips (fresh) 400 5 ml ol 200-240 °C 25 - 45 mins.
Potatoes, diced 750 5 ml oil 200-240 °C 30 - 40 mins.
Courgettes 500 ledn el . 240 °C 10 - 15 mins.
water + 5 ml oil
160 ml cold R .

Bell pepper 400 water + 5 ml o 240 °C 8 - 15 mins.
Mushrooms 400 5 ml oil 240 °C 10 - 15 mins.
Onions 450 5 mloil 240 °C 12 - 15 mins.
Meat
Chicken nuggets 500 o .
(Fresh] (30%50 mm) - 230 °C 20 - 25 mins.

350 y 0 ;
Pork chops (30x50 mm) 5 ml oil 230 °C 16 - 25 mins.
Beef 400 5 ml oil 230 °C 8 - 12 mins.
Chilli con carne 350 5 ml oil 230 °C 6 - 12 mins.
Sausages 300 - 230 °C 8 - 12 mins.
Chicken thigh 700 - 230 °C 22 - 28 mins.
Chicken breast 350 - 230 °C 10 - 15 mins.

2 - 3 pieces

Lamb chops (2.5 cm 5 ml oil 230 °C 20 - 25 mins.

thick)
Fillet of pork (thin) 250 5 ml oil 230 °C 6- 10 min.
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Fish

Frownsin bread- 14 pes. - 200°C 1015 mins.
Tilapia 350 - 200 °C 12 - 18 mins.
Jumbo king shrimp 300 - 200 °C 20 - 25 mins.
Shrimp 250 - 200 °C 15 - 20 mins.

> The values given are guidelines. The cooking time and temperature can
vary depending on the characteristics of the ingredients and your personal
taste.

> The values provided refer to the use of the cooking container @ without
the cooking grill @. If you want to use the cooking grill { to cook the
food more gently, the cooking times increase.
Use the "Manual 3" programme (3) for cooking with the cooking grill .

Cleaning and maintenance

38

/\ WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

> Always remove the plug from the mains power socket before cleaning the
appliance.

> Under no circumstances should the appliance be immersed in liquids!
This could result in a potentially fatal electric shock, and the appliance
could be damaged.

/\ WARNING - RISK OF BURNS!

> Allow the appliance to cool fully before cleaning it.

CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

> Do not use aggressive or abrasive cleaning agents or materials such as
scouring milk or steel wool. These could damage the upper surfaces of the
appliance!

Take the hot air fryer apart to make cleaning easier:

1) Hold the rim of the lid firmly in both hands and turn it anticlockwise until it

comes out of the mounting.

2) If required, remove the cooking container @ from the appliance and remover

the stirrer @ from the cooking container @ by pulling it upwards.
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3)
[ ]

4)

5)

6)

Cleaning the appliance and accessories:

Clean the cooking container @, the removed lid rim and the stand @ in
warm water with a little washing-up liquid. If required, you can remove the
handle of the cooking container @ by pressing the button on the underside
of the handle and pulling it off horizontally. Rinse off all parts afterwards
with plenty of fresh water.

Clean the cooking grill ), the stirrer @ and the measuring cup B in warm
water with some mild washing-up liquid. Afterwards, rinse everything off with
fresh water.

N
’(ZJ@’ You can also put these parts in the dishwasher.

Clean the appliance with a moist cloth. If required, use a mild washing-up
liquid on the cloth. Afterwards, wipe it off with a cloth moistened only with
water. Ensure that no liquids penetrate the appliance lid @!

Use a non-scouring sponge and a mild washing-up liquid fo remove stubborn
dirt residues. Afterwards, wipe with a damp cloth to remove any detergent
residue.

Dry all parts well before assembly.

Hold the lid rim with both hands and push it back onto the lid. Note the
corresponding notches. Turn the lid rim clockwise, until you hear it click into
place.

Push the handle of the cooking container @ back onto the fixture until it
clicks into place or place it in the cooking container @ for storage.

Place the cooking container @ back in the hot air fryer. Note the handle
notch on the housing.

Any other servicing should be performed only by an authorized service repre-
sentative or Customer Service.

Storage

1) To lift or carry the appliance, place both hands under the appliance from the

side. Never use the handle on the cooking container @!

2) The handle of the cooking container @ can be removed for storage and

3)

4)

placed in the cooking container @.

Place the stirrer @ onto the fixture in the middle of the cooking container @.
Place the the cooking grill @ onto this and add the stand @ and the measuring

cup @.

Store the appliance with the lid @ closed. This ensures that the interior of the
appliance and the accessories remain clean and free of dust.
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Troubleshooting
PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTIONS
The appliance is not connected  Connect the appliance to a mains
to a mains power socket. power socket.
The qpplliance is The appliance is damaged. Contact the Customer Service
not working. department.

Switch the appliance on by

The appliance is switched off. oressing the ON/OFF button @.

E1 is shown on the There is a short circuit in the Pull the plug from the mains socket
display ©. system. and contact Customer Service.
E2 is shown on the  There is a short circuit in the Pull the plug from the mains socket
display ©. system. and contact Customer Service.

If the malfunction cannot be corrected using one of the suggestions above, or if you have
found some other kind of malfunction, please contact our Customer Service department.

Appendix

Disposal of the device

Never dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU.

Dispose of the appliance through an approved disposal facility or your municipal
waste facility. Please observe the currently applicable regulations. Please contact
your waste disposal centre if you are in any doubt.

@
SR Yourlocal community or municipal authorities can provide information on how fo
dispose of the worn-out product.
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Kompernass Handels GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep
your original receipt in a safe place. This document will be required as proof of
purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault
and its time of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the begin-
ning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and defects
present at the time of purchase must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as
switches, batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product
regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions
that are discouraged in the operating instructions or which are warned against
must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate, an engraving on the front
page of the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of
the appliance.

B |f functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals,

product videos and software on www.lidlservice.com.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 305804

Importer
Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
GERMANY

WWW. kompernoss.com
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Recipes

> The cooking times and temperature settings given in the recipes are

Chips

recommendations only. They can vary depending on the characteristics
of the ingredients and your personal taste!

Ingredients for 2 people

400 g frozen chips
Salt

Preparation

1)

2)

Place the frozen chips into the hot air fryer and spread a pinch of salt evenly
over them.

Select the “Chips, frozen” programme @ and cook the chips at 220 °C for
around 35 minutes. Adjust the time and temperature manually, as described
in the section Preparing food.

Potato wedges

Ingredients for 2 people

400 g potatoes (with thin skin)
10 ml olive oil

2 tbsp. paprika (sweet)

1 tsp. chilli powder

1 pinch of sugar

Sea salt

Pepper

Preparation

1)
2)

3)

4)

Wash the potatoes and cut them into wedges that are not too thick.

Mix the potato wedges with the rest of the ingredients in a sufficiently large
bowl.

Put the mixture info the hot air fryer and cook for about 30 - 40 minutes at
220 °C until golden brown. Select the “Chips, fresh” programme @ and
adjust the time and temperature as required.

Remove the potato wedges from the hot air fryer and serve immediately.
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Sweet potato chips

Ingredients for 2 people

44

400 g sweet potatoes
1 thsp. sesame
1 pinch of sea salt

5 ml ol

Preparation

1)
2)

3)

4)

5)

Peel the sweet potatoes and cut them into 1 x 1 cm thick fingers.

Roast the sesame seeds for about 10 minutes at 170 °C. Select the
“Manual 2" programme ®2 and adjust the time and temperature
accordingly. Stir the sesame occasionally with a suitable tool.

Allow the roasted sesame seeds to cool down a litle and then crush them
together with the sea salt.

Add the raw sweet potato chips and the oil to the hot air fryer and cook
them for around 20 - 25 minutes at 220 °C. Select the “Chips, fresh”
programme U and adjust the time and temperature as required.

Add the sesame salt mixture to the sweet potato chips and serve
immediately.

NOTE

> To achieve a crisper result, soak the sweet potato chips in water for

60 minutes before cooking. Dry them thoroughly afterwards and sprinkle
them evenly with corn starch.
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Fruity chicken breast salad

Ingredients for 4 people

500 g chicken

1 orange or 1 mango

200 g tartar sauce or Miracle Whip
Salt and pepper

A little fresh lemon juice

A little Worcestershire sauce

Preparation

1)
2)

3)

4)
5)

6)

Season the chicken with salt and pepper.

Place the cooking grill O together with the cooking container @ into the hot
air fryer, arrange the chicken breasts evenly on it and cook at 220 °C for
25 - 35 minutes. Select the “Manual 3" programme 3) and adjust the time
and temperature accordingly. Turn the chicken breast after 10 - 15 minutes.

Allow the chicken breast to cool down and then shred it with your fingers or
using 2 forks.

Peel the orange or mango and cut it into pieces.

Mix the tartar sauce with a couple of dashes of Worcestershire sauce and
lemon juice.

Now mix the chicken breast, the fruit and the tartar sauce and leave in the
refrigerator for a few hours to marinate before serving.
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Gyros

Ingredients for 2 people

500 g pork (sliced into strips)
2 tbsp. gyros spice

10 ml oil

60 ml cream

2 tsp. créme fraiche

Salt

Preparation

1)

2)

3)

Mix the oil and the gyros spices and then combine with the meat. If possible,
leave in the refrigerator for a few hours to marinate.

Put the meat into the hot air fryer and cook for about 15 minutes at 200 °C.
Select the “Meat” programme & and adjust the time and temperature as
required.

If the gyros starts to stick, mix occasionally with a suitable tool to ensure that
it cooks evenly.

Add the cream and the créme fraiche and cook for another 2 minutes.

Chicken wings
Ingredients for 2 people
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6 chicken wings

10 ml wine vinegar

A couple of dashes of Tabasco
Sweet paprika

A little brown sugar or honey
2 tsp. herbs

Salt and pepper

5 ml oil

Preparation

1)

Mix the vinegar, Tabasco, sugar or honey, the herbs and spices together in
a bowl.

2) Place the chicken wings in a bowl and mix evenly with the marinade. Prefera-
bly, leave overnight in the refrigerator to steep.

3) Select the “Chicken thighs/wings” programme ¢ on the hot air fryer and
set to 25 - 35 minutes at 220 °C.

4) Add the oil to the hot air fryer and heat for a short time.

5) Add the marinated chicken thighs and cook to the end of the programme.
Check the progress occasionally.
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Pork medallions au gratin
Ingredients for 4 people

400 g pork fillet
1 - 2 tomatoes
Mozzarella

Salt and pepper

Preparation

1)

2)
3)

4)

Cut the pork into medallions around 2 em thick and season with salt and
pepper.
Cut the tomatoes and the mozzarella into thin slices.

Place the cooking grill O together with the cooking container @ into the hot
air fryer, arrange the medallions evenly on it and cook at 220 °C for around
12 minutes. Select the “Manual 3" programme (9 and adjust the time and
temperature accordingly.

After 12 minutes place one tomato slice and one mozzarella slice onto each
of the medallions and cook for another 7 minutes at around 150 °C. To do
this, reselect the “Manual 3” programme ().

Marinated sesame salmon
Ingredients for 4 people

500 g salmon

1 tbsp. sesame

25 ml soya sauce

25 ml lemon juice

1 tbsp. honey

1 tsp. paprika powder
Salt and pepper

Preparation:

1)
2)

3)

4)
5)

Stir together the soya sauce with the sesame seeds, lemon juice, honey,
paprika and salt and pepper to make a marinade.

Cut the salmon into cubes and mix with the marinade.

Take the stirrer @ out of the cooking container @ (if necessary) and cook
the marinated salmon at 200 °C for about 5 minutes. Select the “Fish”
programme 8D and adjust the fime and temperature accordingly.

Check the progress after half of the time and give the food a stir if necessary.

Serve immediately.
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Scrambled egg

Ingredients for 2 people

* 3eggs

* 20 g diced ham

* 10 g spring onions

e 50 ml cream

* 1 tomato

* S5mloail

* Salt and pepper

* 1 tbsp. mixed frozen herbs
Preparation

1) Whisk the eggs and milk.
2) Cut the spring onions into rings, chop the fomatoes.

3) Mix the egg mixture with the ham cubes, the vegetables and the herbs
and season with a little salt and pepper.

4) Select the “Manual 1" programme (1) on the hot air fryer and set to
8 - 10 minutes at 150 °C.

5) Add the oil to the hot air fryer and heat for a short time.

6) Add the egg mixture and cook for about 8 - 10 minutes. If necessary,
stir occasionally with a suitable tool.

7) Serve immediately.

Herb croutons
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Ingredients for 4 people

* 4 slices of bread

* 15 ml melted butter

* 10 mloil

*  2tsp. of herbs of your choice

Preparation

1) Cut the toast into equally sized cubes and add it to the hot air fryer.

2) Mix the oil and the butter with the herbs and spread equally over the bread
cubes.

3) Cook at 180 °C for about 6 - 8 minutes in the hot air fryer (depending on
the desired degree of browning). Select the “Manual 1” programme (1) and
adjust the time and temperature accordingly.

The herb croutons taste really good in salad or as a small snack between meals.
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Introduction

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel appareil |

Vous venez ainsi d’opter pour un produit moderne et de grande qualité. Le
mode d’emploi fait partie intégrante de ce produit. Il contient des remarques
importantes concernant la sécurité, I'usage et la mise au rebut. Avant d'utiliser
le produit, veuillez vous familiariser avec toutes les consignes d'utilisation et de
sécurité. N'utilisez ce produit que conformément aux descriptions et pour les
domaines d'utilisation prévus. Si vous cédez le produit & un tiers, remettez-lui
également tous les documents.

Utilisation conforme

50

Cet appareil est congu exclusivement pour la cuisson d’aliments dans un cadre
domestique privé. N'utilisez pas I'appareil pour des applications commerciales.

Utilisez cet appareil uniquement dans des locaux secs et jamais a I'extérieur.

Cet appareil n'est pas destiné & une utilisation ...
— dans les cuisines d’employés de magasins, bureaux et autres secteurs
commerciaux,

— par les clients dans des hétels, motels et autres établissements d’héber-
gement,

— dans les pensions petit-déjeuner.

/\ AVERTISSEMENT

Danger résultant d'un usage non conforme !

L'appareil peut présenter un danger en cas d'utilisation non conforme et/ou
d'usage différent.

> Utiliser l'appareil exclusivement de maniére conforme & sa destination.

> Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.

REMARQUE

> Aucune réclamation ne sera prise en compte pour des dommages résultant
d'un usage du matériel non conforme & sa destination, de réparations

effectuées incorrectement, de modifications non autorisées, ou encore de
I'utilisation de piéces de rechange non agréées. L'utilisateur assume seul la
responsabilité des risques encourus.
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Matériel livré

L'appareil est livré équipé de série avec les composants suivants :
® Friteuse & air chaud

Cuve de cuisson

Grille de cuisson

Mélangeur

Support

Cuillére doseuse

Mode d'emploi
1) Sortez du carton toutes les piéces de I'appareil et le mode d’emploi.

2) Retirez tous les matériaux d’emballage et les éventuels autocollants de
I'appareil.

REMARQUE

> Vérifiez si la livraison est compléte et ne présente aucun dégét apparent.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'un emballage
défectueux ou liés au transport, veuillez vous adresser & la hotline du
service aprés-vente (voir le chapitre Service aprés-vente).

Mise au rebut de I’'emballage

€9

L'emballage protége I'appareil de tous dommages au cours du transport. Les
matériaux d'emballage ont été sélectionnés selon des critéres de respect de
I'environnement et de facilité d’élimination permettant leur recyclage.

Le recyclage de I'emballage en filiére de revalorisation permet d’économiser des
matiéres premiéres et de réduire le volume de déchets. Veuillez éliminer les
matériaux d’emballage qui ne servent plus en respectant la réglementation locale.

Eliminez I'emballage d'une maniére respectueuse de I'environnement.
Observez le marquage sur les différents matériaux d’emballage et triez-les
séparément si nécessaire. Les matériaux d’emballage sont repérés par des
abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la signification suivante:

1-7 : Plastiques,

20-22 : Papier et carton,

80-98 : Matériaux composites.

REMARQUE

> Dans la mesure du possible, conservez I'emballage d'origine pendant la
période sous garantie pour pouvoir emballer et expédier |'appareil en
bonne et due forme si vous étiez amené & faire valoir la garantie.
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Description de I’appareil

Figure A :

Couvercle (anneau extérieur amovible)
Cuve de cuisson

Mélangeur (amovible)

Plaque chauffante

Touche de déverrouillage du couvercle
Touche SET

Touche ON/OFF

Ecran

0000000

Touches fléchées A ¥ (augmenter/réduire le temps ou la température)

Figure B :
@ Grille de cuisson

® Support
® Cuillere doseuse

Caractéristiques techniques

52

Tension secteur 220 - 240V ~ (courant alternatif), 50 Hz
Puissance nominale 1450 W
Classe de protection I (@ Prise de terre)
I Tous les éléments de cet appareil en contact
Q'J avec les aliments conviennent aux produits
alimentaires.
FR | BE
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Consignes de sécurité

RISQUE D'ELECTROCUTION

~ Avant la mise en service de l'appareil, vérifiez si la tension
réseau correspond & celle indiquée sur la plaque signalé-
tique/de puissance.

» Posez le cordon d'alimentation de facon & ce qu'il ne puisse
pas étre coincé ou endommagé de quelque maniére que ce
soit.

~ Utilisez I'appareil exclusivement dans des locaux secs, pas
en extérieur.

N'immergez jamais l'appareil, le cordon d'alimentation ou
la fiche secteur dans de I'eau ni dans d'autres liquides !
Dans le cas contraire, un danger de mort par électrocution
est possible |

v

Aprés utilisation, pour le nettoyage ou pour déplacer l'appa-
reil, veuillez toujours retirer la fiche de la prise secteur.

v

Si l'appareil est tombé ou est endommagé, ne le remettez
pas en service. Faites vérifier et, le cas échéant, réparer
l'appareil par des techniciens spécialisés et qualifiés.

v

Faites immédiatement remplacer la fiche secteur ou le cordon
d'alimentation endommagé par des techniciens spécialisés
agréés ou par le service aprés-vente pour éviter tout risque.

v

Utilisez uniquement la cuve de cuisson amovible pour préparer
les aliments |
A\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

~ N'utilisez pas 'appareil & d'autres fins que celles décrites
dans cette notice. En cas d'usage abusif, il existe un risque
de blessures.

» Veillez & ce que l'appareil soit posé sur une surface stable.

» Disposez le cordon d'alimentation de telle maniére que
personne ne puisse marcher ou trébucher dessus.
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A AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

>

v

Dans la mesure du possible, placez I'appareil & proximité
immédiate d'une prise secteur. Veillez & ce que la fiche
secteur soit rapidement accessible en cas de danger et a ce
que le cordon d'alimentation ne fasse trébucher quelqu'un.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de

8 ans & condition qu'ils soient sous surveillance constante.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un
manque d'expérience et/ou de connaissances, a condition
qu'elles soient surveillées ou qu'elles aient recu des instruc-
tions concernant |'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
qu'elles comprennent les dangers encourus.

Le nettoyage et la maintenance par |'utilisateur ne doivent
pas étre réalisés par des enfants.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants &gés de
O a 8 ans.

Maintenir l'appareil et son cordon d'alimentation hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le processus de cuisson dégage de la vapeur brilante, en
particulier lorsque vous ouvrez le couvercle. Respectez tou-
jours une distance de sécurité avec la vapeur.

Les piéces de l'appareil deviennent brilantes en cours d'uti-
lisation. Ne les touchez pas afin d'éviter toute brilure. Pour
cette raison, ne touchez que les éléments de commande et
la poignée de la cuve de cuisson.

Ne déplacez pas l'appareil en cours de fonctionnement, il y
a risque de brilure |

Laissez |'appareil refroidir complétement avant de le net-
toyer ou de changer les accessoires.

Ne soulevez jamais la cuve de cuisson du boitier pendant le
fonctionnement.
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A AVERTISSEMENT ! RISQUE D'INCENDIE !

~ N'utilisez pas de minuterie externe ni de dispositif de
commande & distance séparé pour utiliser 'appareil.

~ N'utilisez pas l'appareil & proximité de surfaces brilantes
ou de matériaux inflammables.

~ Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance durant son
fonctionnement.

~ Ne posez jamais I'appareil & proximité ou sous des obijets
inflammables, tout particuliérement pas sous des rideaux ou
des placards suspendus.

& Attention | Surface brilante !

\J

N'insérez rien dans les fentes de ventilation placées dans le
couvercle de I'appareil et ne les couvrez pas.

v

Ne laissez pas couler de liquide dans les fentes de ventilation
placées dans le couvercle de l'appareil.

\J

Protégez le revétement antiadhésif en évitant d'utiliser des
outils métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, etc.
Si le revétement antiadhésif est endommagé, cessez d'utiliser
l'appareil.

\J

N'utilisez pas l'appareil sans la cuve de cuisson en place !

\J

Saisissez 'appareil sur le cété par le dessous pour le déplacer.
N'utilisez pas pour cela la poignée de la cuve de cuisson.

v

Utilisez exclusivement les accessoires recommandés par le
fabricant.
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Avant la premiére utilisation

56

Avant d'utiliser la friteuse & air chaud pour la premiére fois, veuillez procéder
comme suit, afin d'éliminer d’éventuels résidus de production :

RISQUE D'ELECTROCUTION

> Le cordon d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec les piéces
brilantes de la friteuse & air chaud. Risque de choc électrique !

/\ AVERTISSEMENT - RISQUE DE BLESSURES !

> Les pieces de l'appareil, en particulier la plaque chauffante @), les acces-
soires et le couvercle @ deviennent brilants en cours d'utilisation. Pour cette
raison, ne fouchez que les éléments de commande et la poignée de la cuve
de cuisson @. Utilisez toujours une manique pour retirer les aliments, afin
d'éviter toute brilure.

1) Posez I'appareil sur une surface horizontale, plane, stable et résistante & la
chaleur.

REMARQUE

> Sivous placez la friteuse & air chaud sous la hotte aspirante, sur la cuisi-
niére, assurez-vous que cette derniére est arrétée.

2) Branchez la fiche secteur dans une prise secteur. L'écran @ s'allume en
bleu, I'affichage du temps clignote et un signal sonore retentit. L'appareil est
maintenant en mode veille.

3) Appuyez sur la touche de déverrouillage du couvercle @. Le couvercle @
se libére et s'ouvre.

4) Retirez la grille de cuisson (O, la cuillére doseuse @ et le support @.

5) Versez 300 - 500 ml d’eau dans la cuve de cuisson @ et refermez le
couvercle @), en appuyant dessus jusqu’d ce qu'il s'enclenche de maniére

audible.

6) Appuyez sur la touche SET @ et choisissez le programme avec les touches
fléchées A vV @ ‘ La touche fléchée A vous permet de naviguer dans le
menu dans le sens horaire et la touche fléchée ¥ dans le sens antihoraire.
Maintenez la touche appuyée pour naviguer plus rapidement dans le menu.

7) Appuyez & nouveau sur la touche SET @, I'affichage du temps clignote.
Avec les touches fléchées A ¥ @ réglez une durée de 20 minutes. Mainte-
nez la touche appuyée pour faire défiler plus rapidement les chiffres.

8) Per avviare il programma premere il tasto ON/OFF @. L'écran @ s'allume
en blanc pendant |'utilisation.
En fin de programme, 10 signaux acoustiques retentissent et I'écran
s'allume en bleu. L'appareil se trouve & nouveau en mode veille. La ventila-
tion dans le couvercle @ de I'appareil continue encore de fonctionner pour
refroidir I'appareil.
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9) Ouvrez le couvercle @, retirez avec précaution la cuve de cuisson @ et
videz |'eau. Laissez la cuve de cuisson @ et 'appareil refroidir.

REMARQUE

> En raison de résidus liés & la fabrication, la premiére mise en service peut
entrainer la formation d'une odeur et d'une fumée légéres. Ce phénoméne
est tout & fait normal et sans danger. Assurez une aération suffisante, par
exemple en ouvrant une fenétre.

> Utilisez le support @ contenu dans le matériel livré pour y poser la cuve
de cuisson @ brilante.

10) Procédez maintenant comme décrit au chapitre Nettoyage et entretien.

Préparation de produits alimentaires

Avec maximum une cuillére doseuse B d’huile alimentaire, préparez des frites,
poélées de viande et de légumes, potées et biens plus encore. L'ajout d'une huile ali-
mentaire adaptée permet de rendre les aliments préparés encore plus croustillants et
golteux. L'idéal est d'utiliser des huiles végétales alimentaires au godt neutre, comme
par ex. I'huile de tournesol ou de colza. Vous pouvez également utiliser du beurre
clarifié pour la friture. Le beurre, la margarine ou I'huile d'olive ne sont absolument
pas adaptés, car ils ne résistent pas suffisamment & la température.

La circulation de I'air chaud permet de réchauffer les aliments de maniére
homogeéne.

/\ AVERTISSEMENT - RISQUE DE BLESSURES !

> Les pieces de l'appareil, en particulier la plaque chauffante @), les acces-
soires et le couvercle @ deviennent brilants en cours d'utilisation. Pour cette
raison, ne fouchez que les éléments de commande et la poignée de la cuve
de cuisson @. Utilisez toujours une manique pour retirer les aliments, afin
d'éviter toute brilure.

1) Préparez les aliments en suivant la recette.

2) Branchez la fiche secteur dans une prise secteur. L'écran @ s'allume en
bleu, les chiffres clignotent et un signal sonore retentit. L'appareil est mainte-
nant en mode veille.

3) Ouvrez le couvercle @.
4) Retirez les accessoires dont vous n'avez pas besoin et ajoutez les aliments
préparés :

B Si vous souhaitez utiliser la cuve de cuisson @ avec le mélangeur @ :

— Sortez si nécessaire la grille de cuisson @ et le support @ de la
cuve de cuisson @. Contrdlez si le mélangeur @ est bien placé sur le
dispositif de la cuve de cuisson @. Il mélange les aliments de maniére
homogéne pendant la cuisson.
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— Remplissez la cuve de cuisson @ avec les aliments & cuire. Ne dépassez
pas le repére MAX sur la cuve de cuisson @.

— Versez si nécessaire sur les aliments une huile alimentaire adaptée.
Utilisez pour cela la cuillére doseuse @, lors du dosage, ne dépassez
pas le repére MAX sur la cuillére doseuse @ (35 ml).

B Si vous souhaitez utiliser la grille de cuisson @ :

— Retirez si nécessaire le mélangeur @ et le support @ de la cuve de
cuisson @.

— Placez la grille de cuisson @ au milieu de la cuve de cuisson @ et
placez les aliments & cuire sur la grille de cuisson @.

— Sélectionnez le programme « Manuel 3 » @), il ne foncfionne qu'avec
I'élément chauffant supérieur et sans fonction de mélange.

5) Fermez le couvercle @.

6) Sélectionnez un programme adapté comme décrit au chapitre Avant la
premiére utilisation.
Appuyez soit sur la touche ON/OFF @ pour démarrer immédiatement le
programme ou réglez le temps et la température en fonction de vos besoins :

— Appuyez sur la touche SET @, I'affichage du temps clignote.
— Al'aide des touches fléchées A ¥ @ réglez un temps adapté.

— Appuyez & nouveau sur la touche SET @), Iaffichage de la température 4
clignote.

— Alcide des touches fléchées A ¥ @ réglez une température adaptée.

REMARQUE

> La plage de réglage possible pour la température et le temps varie en
fonction du programme, voir le tableau au chapitre Programmes.

7) Per avviare il programma premere il tasto ON/OFF @. L'écran @ s'allume
en blanc pendant ' tilisation.
En fonction du programme, les éléments chauffants, le mélangeur @ et la
ventilation se mettent en marche.

REMARQUE

> 'élément chauffant supérieur peut & nouveau s'éteindre par intermittence. Cela
signifie que la température nécessaire & la cuisson est atteinte. L'élément chauf-
fant s'allume & nouveau au bout d'un temps bref et continue de chauffer.

8) En fin de programme, 10 signaux acoustiques retentissent et I'écran @
s'allume en bleu. L'appareil se trouve & nouveau en mode veille. La ventila-
tion dans le couvercle @ de I'appareil continue encore de fonctionner pour
refroidir I'appareil.
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REMARQUE

> Contrélez réguliérement la cuisson. Les valeurs indiquées dans les tableaux
ou préprogrammées dans |'appareil sont des aides indicatives, les temps
de cuisson réels peuvent varier en fonction de la consistance des produits.

> Vous pouvez ouvrir le couvercle @ pendant la cuisson pour contrdler la
cuisson ou ajouter des ingrédients. A l'ouverture du couvercle @ l'élément
chauffant s'éteint temporairement jusqu'a ce que le couvercle @ soit &
nouveau fermé.

> Vous pouvez modifier manuellement le temps et la température pendant la
cuisson en appuyant sur la touche SET @ et en poursuivant comme décrit
ci-dessus.

> Pour terminer la cuisson avant la fin, maintenez la touche ON/OFF @
appuyée pendant env. 3 secondes. L'appareil se trouve & nouveau en
mode veille, I'écran @ s'allume en bleu.

> Utilisez le support @ contenu dans le matériel livré pour y poser la cuve
de cuisson @ brilante.

Programmes

L'appareil dispose de huit programmes de cuisson préréglés. Si vous sélection-
nez I'un des programmes suivants, les temps de cuisson et les températures
respectivement préréglés s'afficheront & I'écran @. Vous pouvez modifier ces
réglages dans une certaine mesure en fonction de la recette ou de vos besoins.
Les trois programmes manuels vous offrent d’autres préréglages adaptables, si
aucun des autres programmes ne convient. Utilisezles par exemple pour vos
propres recettes ou pour garder vos plats au chaud.

REMARQUE

> La plage de réglage possible pour la température et le temps varie en
fonction du programme, voir le tableau suivant.

Voici comment régler un programme :

1) Sélectionnez un programme adapté comme décrit au chapitre Avant la
premiére utilisation. Vous pouvez consulter les préréglages des pro-
grammes dans le tableau ci-dessous.

2) Appuyez soit sur la touche ON/OFF @ pour démarrer immédiatement le
programme ou réglez le temps et la température en fonction de vos besoins
comme décrit au chapitre Préparation de produits alimentaires.
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Programme

Frites, congelées

4 avec fonction de mélange

4 Elément chauffant en haut +
en bas

Frites, fraiches

4 avec fonction de mélange

¢ Elément chauffant en haut +
en bas

Cuisses/ailes de poulet

4 avec fonction de mélange

¢ Elément chauffant en haut +
en bas

Poisson
4 sans fonction de mélange

¢ Elément chauffant en haut +
en bas

Viande
4 avec fonction de mélange

¢ Elément chauffant en haut +
en bas

Manvel 3
4 sans fonction de mélange
¢ Elément chauffant en haut

Manuel 2

4 sans fonction de mélange

4 Elément chauffant en haut +
en bas

Manvuel 1

4 avec fonction de mélange

4 Elément chauffant en haut +
en bas

| TIP |

Réglage standard
Température 240 °C
Temps 30 min.
Température 240 °C
Temps 35 min.
Température 220 °C
Temps 20 min.
Température 200 °C
Temps 15 min.
Température 230 °C
Temps 10 min.
Température 100 °C
Temps 30 min.
Température 200 °C
Temps 30 min.
Température 100 °C
Temps 5 min.

Plage de ré-
glage possible
200 - 240 °C
25 - 35 min.
200 - 240 °C
25 - 45 min.
200 - 240 °C
15 - 35 min.
150 - 230 °C
8 - 25 min.
200 - 240 °C
10 - 30 min.
100 - 220 °C
5 - 60 min.
100 - 220 °C
5 - 60 min.
60 - 240 °C
5 - 60 min.

Pour la préparation dans la friteuse & air chaud de plats & base de pommes

de terre, les pommes de terre avec une bonne tenue & la cuisson sont idéales.

Rincez les morceaux de pommes de terre coupés a I'eau claire pour éviter qu'ils

ne collent pendant la cuisson. Séchez ensuite soigneusement les morceaux de

pommes de terre avant de les mettre dans la friteuse & air chaud.
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Tableau des temps de cuisson

Le tableau donne des exemples d'aliments, de la température & laquelle ils
doivent étre cuits, et du temps de cuisson nécessaire. Si les instructions figurant
sur I'emballage de I'aliment & cuire sont différentes de celles indiquées dans ce
tableau, suivez les instructions données sur I'emballage.

Légumes
Frites, congelées 400 - 200 -240 °C 25 - 35 min.
Frites, fraiches 400 5 ml d'huile 200 -240 °C 25 - 45 min.
Pommes de terre, en dés 750 5 ml d'huile 200 -240 °C 30 - 40 min.
160 ml d'eau
Courgette 500 froide + 5 ml 240 °C 10 -15 min.
d'huile
160 ml d'eau
Poivron 400 froide + 5 ml 240 °C 8 -15 min.
d'huile

Champignons 400 5 ml d'huile 240 °C 10 -15 min.
Oignons 450 5 ml d'huile 240 °C 12 -15 min.
Viande
Nuggets de poulet 500 o .
(frais) (30x50 mm) ) T
Caelettes de por 300 5 ml dhi 230°C 16 -25min

Stelettes de porc (30x50 mm) vile .
Viande de beeuf 400 5 ml d'huile 230 °C 8 -12 min.
Chili Con Carne 350 5 ml d'huile 230 °C 6 -12 min.
Saucisses 300 - 230 °C 8 -12 min.
Cuisses de poulet 700 - 230 °C 22 - 28 min.
Blanc de poulet 350 - 230 °C 10 -15 min.

2 a 3 piéces
Cételettes d'agneau (2,5 cm 5 ml d'huile 230 °C 20 - 25 min.
d'épaisseur)

Filet de porc (mince) 250 5 ml d'huile 230 °C 6 -10 min.
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Poisson

Gambas panées 14 piéces - 200 °C 10 -15 min.
Tilapia 350 - 200 °C 12-18 min.
Crevette Jumbo King 300 - 200 °C 20 - 25 min.
Crevette 250 - 200 °C 15 - 20 min.

REMARQUE

> Les valeurs indiquées ne sont données qu'd fitre indicatif. Les temps de cuis-
son et températures peuvent varier en fonction de la nature des ingrédients
et de votre golt personnel.

> Les valeurs indiquées se référent & I'utilisation de la cuve de cuisson @
sans la grille de cuisson @. Si vous souhaitez utiliser la grille de cuisson @
pour une cuisson douce, rallongez les temps de cuisson.
Pour l'utilisation avec la grille de cuisson @, sélectionner le programme

«Manuel 3 » ().

Nettoyage et entretien

62

/\ AVERTISSEMENT - RISQUE D'ELECTROCUTION !

> Avant de nettoyer I'appareil, retirez toujours la fiche secteur de la prise
secteur.

> L'appareil ne doit sous aucun prétexte étre plongé dans des liquides !
Il peut en résulter un danger de mort par électrocution et 'appareil
peut étre endommagé.

/\ AVERTISSEMENT - RISQUE DE BROLURE !

> Laissez refroidir 'appareil avant de le nettoyer.

ATTENTION - RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Nlutilisez pas pour le nettoyage de nettoyant ou de produit agressif ou
récurant sous forme de liquide ou de laine d'acier par exemple. lls risquent
d'endommager la surface de l'appareil |

Pour un nettoyage plus ais¢, démontez la friteuse & air chaud :

1) Tenez bien le bord du couvercle & deux mains et tournezle dans le sens
antihoraire jusqu’a ce qu'il se détache de la fixation.

2) Reftirez si nécessaire la cuve de cuisson @ de I'appareil et sortez le mélan-
geur © de la cuve de cuisson @), en le retirant verticalement par le haut.
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3)

4)

5)

6)

Nettoyez |'appareil et les accessoires :

Nettoyez la cuve de cuisson @, le bord du couvercle retiré et le support @
a I'eau chaude avec un peu de liquide vaisselle doux. Si nécessaire, vous
pouvez refirer la poignée de la cuve de cuisson @ , en appuyant sur la
touche située sous la poignée et en la retirant verticalement. Rincez ensuite
les pices a I'eau claire.

Nettoyez la grille de cuisson (D, le mélangeur @ et la cuillére doseuse @
a I'eau chaude avec un peu de liquide vaisselle doux et rincez-les & I'eau
claire.

gt
’(;J@’ Vous pouvez également mettre les pigces au lave-vaisselle.

Nettoyez I'appareil & I'aide d'un chiffon humide. Si nécessaire, versez

un peu de liquide vaisselle doux sur le chiffon. Ensuite, essuyez bien et
uniquement avec un chiffon humecté d’eau. Veillez & ce quaucun liquide ne
pénétre dans le couvercle @ de I'appareil |

En cas de salissures tenaces, utilisez une éponge non abrasive avec un pro-
duit de neftoyage doux. Essuyez ensuite avec une lavette humide pour refirer
d'éventuels résidus de produit vaisselle.

Séchez soigneusement foutes les piéces avant de les remonter.

Tenez le bord du couvercle & deux mains et repoussez-le sur la partie supé-
rieure, veillez & ce que les rainures correspondent. Tournez le bord du cou-
vercle dans le sens horaire jusqu’d ce qu'il s’enclenche de maniére audible.

Poussez & nouveau la poignée de la cuve de cuisson @ sur le dispositif
poig p
jusqu'a ce qu'elle s’enclenche de maniére audible ou rangezla dans la cuve

de cuisson @.

Remettez la cuve de cuisson @ dans la friteuse & air chaud. Suivez la
rainure de la poignée sur le boitier.

REMARQUE

Les autres travaux d'entretien doivent étre réalisés uniquement par un établisse-
ment spécialisé ou par le service aprés-vente.

Entreposage

1)
2)

3)

4)

Levez ou portez I'appareil en le saisissant & deux mains par le dessous sur
les cotés. N'utilisez jamais la poignée de la cuve de cuisson @ !

Vous pouvez démonter la poignée de la cuve de cuisson @ et la placer
dans la cuve de cuisson @ pour la ranger.

Placez le mélangeur @ sur le dispositif situé au centre de la cuve de cuisson
@. Posez la grille de cuisson ) dessus et positionnez le support @ ainsi
que la cuillere doseuse @.

Rangez I'appareil avec le couvercle @ fermé. L'intérieur de I'appareil et les
accessoires restent ainsi propres et exempts de poussiére.
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Dépannage

L'appareil ne fonctionne
pas.

L'écran @ indique E1.

L'écran @ indique E2.

L'appareil n'est pas branché
sur une prise secteur.

L'appareil est endommaggé.

L'appareil est éteint.

Il'y a un courtcircuit dans le
systéme.

Il'y a un courtircuit dans le
systeme.

Branchez |'appareil sur une
prise secteur.

Adressez-vous au service
apres-vente.

Allumez l'appareil en
appuyant sur la touche

ON/OFF @.

Débranchez la fiche
secteur de la prise secteur
et contactez le service
aprés-vente.

Débranchez la fiche
secteur de la prise secteur
ef contactez le service
aprés-vente.

Si vous ne parvenez pas & remédier aux pannes & |'aide des indications données ci-dessus ou si

vous constatez d'autres types de pannes, veuillez vous adresser & notre service aprés-vente.

Annexe

Mise au rebut de I'appareil

Ne jetez en aucun cas I'appareil avec les ordures ménagéres
normales. Ce produit est assujetti a la directive européenne

2012/19/EU.

Eliminez I'appareil par 'intermédiaire d'une entreprise de traitement des déchets
agréée ou du service de recyclage de votre commune. Respectez la réglementa-
tion en vigueur. En cas de doute, veuillez contacter votre service de recyclage.

[9) Renseignez-vous auprés de votre commune pour connaitre les possibilités de

64 FR | BE
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Garantie de Kompernass Handels GmbH
Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait &
présenter des vices, vous disposez de droits légaux face au vendeur de ce produit.
Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date de I'achat. Veuillez bien conserver le
ticket de caisse d'origine. Ce document servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparditre, le produit sera réparé ou remplacé
gratuitement par nos soins, selon notre choix. Cette prestation de garantie néces-
site dans un délai de trois ans la présentation de 'appareil défectueux et du
justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la description bréve du vice et du
moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposition
s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déja présents & |'achat doivent étre signalés immédiatement
aprés le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrélé avant sa livraison.

La prestation de garantie est valable pour des vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux pieces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait étre considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. connecteur, accu, moules ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent &tre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un usage
professionnel. La garantie est annulée en cas d’entretien incorrect et inapproprié,
d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre centre de
service aprés-vente agréé.
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Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les
indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (par ex. IAN 12345) en tant que justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique, une gravure, sur la
page de garde de votre manuel d'utilisation (en bas & gauche) ou sous
forme d'autocollant au dos ou sur le dessous.

Bl Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d'abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télécharger ce manuel ainsi que
beaucoup d'autres, des vidéos produit et logiciels.

Service apres-vente

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 305804

Importateur

66

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d’abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
ALLEMAGNE

WWW. kompernass.com
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Recettes

REMARQUE

>

Frites

Les réglages de température et les indications de temps donnés dans
les recettes sont uniquement des recommandations. Ils peuvent varier en
fonction de la nature des ingrédients et de votre goit personnel |

Ingrédients pour 2 personnes

400 g de frites (surgelées)
Sel

Préparation

1)

2)

Mettez les frites surgelées dans la friteuse & air chaud et ajoutez une pincée
de sel.

Sélectionnez le programme « Frites, congelées » @ et faites cuire les frites &
220 °C pendant environ 35 minutes. Réglez le temps et la température
manuellement comme décrit au chapitre Préparation de produits
alimentaires.

Quartiers de pommes de terre

Ingrédients pour 2 personnes

400 g de pommes de ferre (& peau fine)

10 ml d’huile d'olive

2 cuilléres & soupe de piment en poudre (doux)
1 cuillére & café de chili en poudre

1 pincée de sucre

Sel de mer

Poivre

Préparation

1)
2)

3)

4)

Bien laver les pommes de terre et les couper en quartiers pas trop gros avec
la peau.

Mélangez les quartiers de pommes de terre et le reste des ingrédients dans
un saladier suffisamment grand.

Versez le mélange dans la friteuse & air chaud et faites cuire & 220 °C pendant
env. 30 - 40 minutes jusqu'a ce qu'il soit bien doré. Sélectionnez pour cela le
programme « Frites, fraiches » @ et réglez la température et le temps.

Retirez les quartiers de pommes de terre de la friteuse & air chaud et servez-
les immédiatement.
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Frites de patate douce

Ingrédients pour 2 personnes

68

400 g de patates douces

1 cuillére & soupe de sésame
1 pincée de sel de mer

5 ml d’huile

Préparation

1)

2)

3)
4)

5)

Epluchez les patates douces et les couper en batonnets de 1 x 1 cm
d'épaisseur.

Faites revenir le sésame sans graisse pendant 10 minutes environ & 170 °C
jusqu'a ce qu'il commence & dégager une odeur. Sélectionnez pour cela

le programme « Manuel 2 » #2 et réglez le temps et la température en
conséquence. Incorporez de temps en temps le sésame avec un ustensile
correspondant.

Laissez refroidir un peu le sésame grillé et mélangezle au sel.

Versez les patates douces crues et I'huile dans la friteuse & air chaud et cuire
a 220 °C pendant env. 20 - 25 minutes. Sélectionnez pour cela le
programme « Frites, fraiches » @ et réglez la température et le temps.

Incorporez le mélange sésame-sel aux frites de patates douces et servez
sans tarder.

REMARQUE

> Pour obtenir un résultat plus croustillant, faites dessaler les batonnets de

patates douces pendant 60 minutes avant la cuisson. Séchezles bien et
saupoudrez-les uniformément de maizena.
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Salade de blanc de poulet aux fruits

Ingrédients pour 4 personnes

500 g de blancs de poulet

1 orange ou 1 mangue

200 g de rémoulade ou Miracel Whip
Poivre et sel

un peu de jus de citron, frais

un peu de sauce Worcester

Préparation

1)
2)

3)
4)
5)

6)

Salez et poivrez le blanc de poulet.

Placez la grille de cuisson @) avec la cuve de cuisson @ dans la fri-
teuse & air chaud, répartissez le blanc de poulet dessus et faites cuire &
220 °C pendant 25 - 35 minutes. Sélectionnez pour cela le programme
«Manuel 3 » (3) et adaptez la durée et la température en conséquence.
Retournez les blancs de poulet au bout de 10 - 15 minutes.

Laissez refroidir le blanc de poulet et I'effiler avec les doigts ou 2 fourchettes.
Epluchez |'orange ou la mangue et coupezles en morceaux.

Mélangez la rémoulade & quelques gouttes de sauce Worcester et de jus de
citron.

Mélangez maintenant le blanc de poulet, les fruits et la rémoulade et laissez
reposer quelques heures au réfrigérateur avant de servir.
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Gyros

Ingrédients pour 2 personnes

500 g de viande de porc émincée

2 cuilléres & soupe d'épices & Gyros
10 ml d'huile

60 ml de créme

2 cuilléres & soupe de créme fraiche

Sel

Préparation

1)

2)

3)

Mélangez I'huile et les épices & Gyros et les incorporer & la viande émincée.
Si possible, laissez reposer quelques heures au réfrigérateur.

Versez la viande dans la friteuse & air chaud et faites cuire & 200 °C pen-
dant env. 15 minutes. Sélectionnez pour cela le programme «Viande » € et
réglez la température et le temps.

Si les Gyros collent, mélangez-les de temps en temps avec un ustensile
adapté, pour que la cuisson soit homogéne.

Ajoutez la créme liquide et la créme fraiche et laissez cuire 2 minutes de plus.

Ailes de poulet

Ingrédients pour 2 personnes
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6 ailes de poulet

10 ml de vinaigre de vin

Quelques gouttes de Tabasco

Piment doux en poudre

un peu de sucre de canne roux ou de miel
2 cuilleres & soupe d'herbes aromatiques

Poivre et sel

5 ml d'huile

Préparation

1)

Mélangez le vinaigre, le Tabasco, le sucre ou le miel, les herbes aroma-
tiques et les épices dans un saladier.

2) Mettez les ailes de poulet dans un saladier et mélangez de maniére homogéne
avec la marinade. Laissez macérer idéalement la nuit entiére au réfrigérateur.

3) Sélectionnez le programme « Cuisses/ailes de poulet» &a sur la friteuse &
air chaud et réglez sur 220 °C pendant 25 - 35 minutes.

4) Versez I'huile dans la friteuse & air chaud et faites chauffer brieévement.

5) Ajoutez les cuisses de poulet marinées et faites cuire jusqu’a la fin du
programme. Contrélez de temps en temps la cuisson.
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Médaillons de filet de porc gratinés

Ingrédients pour 4 personnes

400 g de filet de porc
1 - 2 tomates
Mozzarella

Poivre et sel

Préparation

1)

2)
3)

4)

Coupez les filets de porc en médaillons de 2 cm d’épaisseur environ et salez
et poivrez.

Coupez les tomates et la mozzarella en fines tranches.

Placez la grille de cuisson @) avec la cuve de cuisson @ dans la friteuse &
air chaud, répartissez les médaillons dessus et faites cuire & 220 °C pendant
12 min env. Sélectionnez pour cela le programme « Manuel 3 » et () adaptez
la durée et la température en conséquence.

Une fois les 12 minutes écoulées, posez respectivement une rondelle de
tomate et une rondelle de mozzarella sur les médaillons et les faites gratiner
pendant 7 minutes environ & env. 150 °C. Sélectionnez pour cela le pro-
gramme « Manuel 3 » ().

Saumon mariné au sésame

Ingrédients pour 4 personnes

500 g de saumon

1 cuillére & soupe de sésame

25 ml de sauce soja

25 ml de jus de citron

1 c. & soupe de miel

1 cuillére & café de piment en poudre

Poivre et sel

Préparation

1)

2)
3)

4)

5)

Préparez une marinade avec la sauce sojq, le sésame, le jus de citron, le
miel, le piment en poudre ainsi que le sel et le poivre.

Coupez le saumon en dés et mélangez avec la marinade.

Retirez si nécessaire le mélangeur @ de la cuve de cuisson @ et faites cuire
le saumon mariné & 200 °C pendant 5 minutes environ. Sélectionnez pour
cela le programme «Poisson » et )XD réglez le temps et la température en
conséquence.

Une fois la moitié du temps de cuisson écoulée, contrélez la cuisson et
mélangez un peu si nécessaire.

Servez immédiatement.
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CEufs brouillés

Ingrédients pour 2 personnes

3 ceufs

20 g de jambon en dés
10 g d’oignons nouveaux
50 ml de créme liquide

1 tomate

5 ml d’huile

Poivre et sel

1 cuillére & soupe de mélange d'herbes aromatiques surgelé

Préparation

1)
2)
3)
4)

5)
6)

7)

Mélangez les ceufs et la créme liquide.
Coupez les oignons nouveaux en rondelles et les tomates en morceaux.

Mélangez I'appareil aux ceufs avec les dés de jambon, les légumes et les
herbes aromatiques, salez et poivrez.

Sélectionnez le programme « Manuel 1» sur la friteuse & air chaud (1) et
réglez sur 150 °C et 8 - 10 minutes.

Versez |'huile dans la friteuse a air chaud et faites chauffer brievement.

Ajoutez le mélange aux ceufs et faites cuire env. 8 - 10 minutes. Mélangez si
nécessaire avec un ustensile adapté.

Servez immédiatement.

Croitons aux fines herbes

Ingrédients pour 4 personnes

72

4 tranches de pain de mie
15 ml de beurre fondu

10 ml d'huile

2 cuilleres & soupe d’herbes aromatiques selon les goits

Préparation

1)
2)

3)

Coupez le pain de mie en cubes de taille égale et mettez-les dans la friteuse
& air chaud.

Mélangez I'huile et le beurre avec les herbes aromatiques et répartissez
uniformément sur les cubes de pain.

Faites cuire & 180 °C env. 6 - 8 minutes, en fonction du degré de dorage
souhaité. Sélectionnez pour cela le programme « Manuel 1 » et M) réglez le
temps et la température.

Les croltons aux fines herbes sont délicieux avec une salade ou comme petit

en-cas.
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Inleiding

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat!

U hebt hiermee gekozen voor een modern en hoogwaardig product. De gebruiks-
aanwijzing maakt deel uit van dit product. Ze bevat belangrijke aanwijzingen voor
veiligheid, gebruik en afvoer. Lees alle bedienings- en veiligheidsaanwijzingen
voordat u het product in gebruik neemt. Gebruik het product uitsluitend op de
voorgeschreven wijze en voor de aangegeven doeleinden. Geef alle documenten
mee als u het product doorgeeft aan een derde.

Gebruik in overeenstemming met de bestemming

74

Dit apparaat is vitsluitend bestemd voor het garen van voedingsmiddelen in
privéhuishoudens. Gebruik het apparaat niet bedrijfsmatig.

Gebruik het apparaat alleen in droge ruimtes en gebruik het nooit in de openlucht.
Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik...

— in keukens voor werknemers in winkels, kantoren en andere bedrijfsruimtes,
— door klanten in hotels, motels en andere verblijfsruimtes,
— in B&B's (bed and breakfast).

/\ WAARSCHUWING

Gevaar door gebruik dat niet in overeenstemming met de
bestemming is!

Gebruik dat niet in overeenstemming met de bestemming is en/of andersoortig
gebruik kan gevaarlijk zijn.

> Gebruik het apparaat vitsluitend waarvoor het bedoeld is.

> Volg de in deze gebruiksaanwijzing beschreven procedures.

> De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade als gevolg
van niet met de bestemming overeenkomend gebruik, onvakkundige repa-
raties, niettoegestane veranderingen of het gebruik van niettoegestane
reserveonderdelen. Het risico is uitsluitend voor de gebruiker.
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Inhoud van het pakket

Het apparaat wordt standaard met de volgende componenten geleverd:
® Hetelucht friteuse

Gaarschaal

Gaarrooster

Roerder

Onderzetter

Maatbeker

Gebruiksaanwijzing
1) Haal alle onderdelen van het apparaat en de gebruiksaanwijzing uit de doos.

2) Verwijder alle verpakkingsmaterialen en eventuele stickers van het apparaat.

> Controleer of het pakket compleet is en of er geen sprake is van zichtbare
schade.

> Neem contact op met de servicehelpdesk (zie het hoofdstuk Service) als
het pakket niet compleet is, of als er sprake is van schade door gebrekkige
verpakking of transport.

De verpakking afvoeren

€9

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings-
materialen zijn niet schadelijk voor het milieu. Ze zijn gekozen op grond van
milieuvriendelijkheid en daarom recyclebaar.

Het terugvoeren van de verpakking in de materiaalkringloop helpt grondstoffen
besparen en reduceert de afvalberg. Voer verpakkingsmateriaal dat u niet meer
nodig hebt af conform de plaatselijk geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de milieuvoorschriften.

Let op de aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze zo
nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen zijn voorzien van afkortingen (a)
en cijfers (b) met de volgende betekenis:

1-7: kunststoffen,

20-22: papier en karton,

80-98: composietmaterialen.

> Bewaar zo mogelijk de originele verpakking gedurende de garantieperiode
van het apparaat, om het apparaat in geval van een garantiekwestie volgens
de voorschriften te kunnen verpakken.
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Beschrijving van het apparaat

Afbeelding A:

Deksel (buitenste ring afneembaar)
Gaarschaal

Uitneembare roerder
Verwarmingsplaat
Ontgrendelknop van het deksel
Toets SET

Toets ON/OFF

Display

0000000

Pijltiestoetsen A ¥ (tijd of temperatuur verhogen/verlagen)

Afbeelding B:

@ Gaarrooster
® Onderzetter
® Maatbeker

Technische gegevens

76

Netspanning 220 -240V ~ (wisselstroom), 50 Hz
Nominaal vermogen 1450 W
Beschermingsklasse I (@ randaarde)
I Alle delen van dit apparaat die in aanraking
Q'J komen met voedingsmiddelen zijn voedings-
middelveilig.
NL | BE
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Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR VOOR EEN ELEKTRISCHE SCHOK

~ Controleer voordat u het apparaat in gebruik neemt of de
netspanning overeenkomt met de op het type-/gegevens-
plaatje aangegeven netspanning.

~ Leg het snoer zodanig dat het niet bekneld raakt of anders-
zins beschadigd kan raken.

» Gebruik het apparaat alleen in droge ruimtes, niet in de
openlucht.
@ Dompel het apparaat, het snoer of de stekker nooit onder

in water of andere vloeistoffen! Anders bestaat er levens-
gevaar door een elektrische schok!

~ Trek na gebruik en voor het reinigen of verplaatsen van het
apparaat altijd de stekker uit het stopcontact.

~ Als het apparaat gevallen of beschadigd is, mag u het niet
meer gebruiken. Laat het apparaat door deskundig perso-
neel nakijken en indien nodig repareren.

> Laat beschadigde stekkers en snoeren onmiddellijk door een
gekwalificeerd vakman of door de klantenservice vervan-
gen, om risico's te voorkomen.

» Gebruik voor het bereiden van de voedingsmiddelen alleen
de uitneembare gaarschaall

A WAARSCHUWING! GEVAAR VOOR LETSEL!

» Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan in
deze gebruiksaanwijzing beschreven. Bij verkeerd gebruik
van het apparaat bestaat er kans op letsel.

» Zorg ervoor dat het apparaat op een veilige manier opge-
steld staat.

~ Leg het netsnoer zodanig, dat niemand erop kan stappen of
erover kan struikelen.
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A WAARSCHUWING! GEVAAR VOOR LETSEL!

~ Plaats het apparaat bij voorkeur dicht bij een stopcontact.
Zorg ervoor dat de stekker bij gevaar goed bereikbaar is en
dat u niet kunt struikelen over het snoer.

~ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar, mits zij onder toezicht staan. Dit apparaat mag worden
gebruikt door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis,
op voorwaarde dat ze onder toezicht staan of instructies
gekregen hebben over het veilige gebruik van het apparaat
en de daaruit resulterende gevaren hebben begrepen.

~ Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen.

~ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen van
O fot 8 jaar.

~ Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

~ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

~ Tijdens het garingsproces komt er hete stoom vrij, met name

als u het deksel opent. Neem een veilige afstand tot de
stoom in acht.

~ Sommige delen van het apparaat worden erg heet als het
apparaat in werking is. Raak deze niet aan om brandwon-
den te voorkomen. Raak daarom alleen de bedieningsele-
menten en de handgreep van de gaarschaal aan.

~ Beweeg het apparaat niet als het in werking is, er bestaat
verbrandingsgevaar!

~ Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoonmaakt of
accessoires verwisselt.

~ Til nooit de gaarschaal uit de behuizing terwijl het apparaat
in werking is.
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A WAARSCHUWING! BRANDGEVAAR!

~ Gebruik geen externe timer of een apart afstandsbedie-
ningssysteem om het apparaat aan te sturen.

~ Gebruik het apparaat niet in de buurt van hete oppervlakken
of brandbare materialen.

~ Laat het apparaat nooit zonder toezicht als het in werking is.

~ Plaats het apparaat nooit in de buurt van of onder brandbare
voorwerpen, vooral niet onder gordijnen of hangkasten.

& Let op! Heet oppervlak!

» Steek niets in de ventilatiesleuven in het deksel van het
apparaat en dek ze niet af.

~ Laat geen vloeistof binnendringen in de ventilatiesleuven in
het deksel van het apparaat.

~ Gebruik geen keukengerei van metaal, zoals messen, vorken,
enz., om te voorkomen dat de antiaanbaklaag beschadigd
raakt. Gebruik het apparaat niet meer als de antiaanbaklaag

beschadigd is.
~ Gebruik het apparaat niet zonder de gaarschaall

~ Pak het apparaat onder aan de zijkanten vast om het te
verplaatsen. Gebruik daarvoor niet de handgreep van de
gaarschaal.

» Gebruik vitsluitend door de fabrikant aanbevolen accessoires.
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Voor het eerste gebruik

80

Voordat u de heteluchtfriteuse voor het eerst gebruikt, gaat u als volgt te werk om
eventuele productieresten te verwijderen:

GEVAAR VOOR EEN ELEKTRISCHE SCHOK

> Het snoer mag niet in aanraking komen met hete onderdelen van de hete-
luchtfriteuse. Gevaar voor een elekirische schok!

/\ WAARSCHUWING - GEVAAR VOOR LETSEL!

> Sommige delen van het apparaat, met name de verwarmingsplaat @,
de accessoires en het deksel @), worden erg heet als het apparaat in
werking is. Raak deze delen niet aan, raak alleen de bedieningselementen
en de handgreep van de gaarschaal @ aan. Gebruik pannenlappen
of ovenwanten om de voedingsmiddelen uit het apparaat te nemen, om
brandwonden te voorkomen.

1) Zet het apparaat op een horizontaal, egaal, stabiel en hittebestendig op-
pervlak.

> Als u de heteluchtfriteuse onder de afzuigkap op het fornuis wilt zetten,
controleer dan eerst of het fornuis is vitgeschakeld.

2) Steek de stekker in een stopcontact. Het display @ licht blauw op en er
klinkt een geluidssignaal. Het apparaat staat nu in de stand-bystand.

3) Druk op de ontgrendelknop @. Het deksel @ springt open.
4) Verwiider het gaarrooster @, de maatbeker @ en de onderzetter (.

5) Doe 300 - 500 ml water in de gaarschaal @ en sluit het deksel @ door het
omlaag te drukken tot het merkbaar vastklikt.

6) Druk op de toets SET @ en kies met de pijlfiestoetsen A ¥ @ het program-
ma . Met de pijltiestoets A navigeert u met de wijzers van de klok mee en
met de pijltiestoets ¥ tegen de wijzers van de klok in door het menu.

Houd de toets ingedrukt om sneller door het menu te navigeren.

7) Druk nogmaals op de toets SET @), de tijdindicatie knippert. Stel met de
pijltiestoetsen A ¥ @ een tijd van 20 minuten in. Houd de toets ingedrukt
om de cijfers sneller te laten verspringen.

8) Druk op de toets ON/OFF @ om het programma te starten. Het display @
licht tiidens het bedrijf wit op.
Aan het einde van het programma klinken er 10 geluidssignalen en licht het
display @ blauw op. Het apparaat bevindt zich weer in de stand-bystand.
De ventilatie in het deksel @ van het apparaat loopt nog even door om het
apparaat af te koelen.
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9) Open het deksel @, neem voorzichtig de gaarschaal @ vit het apparaat en
giet het water weg. Laat de gaarschaal @ en het apparaat goed afkoelen.

> Tijdens het eerste gebruik kan er sprake zijn van een lichte geurontwikke-
ling, veroorzaakt door restanten van het productieproces. Dit is volkomen
normaal en ongevaarlijk. Zorg voor voldoende ventilatie, open bijvoor-
beeld een raam.

> Gebruik de meegeleverde onderzetter @ om de hete gaarschaal @ op te
zetten.

10) Ga nu te werk zoals beschreven in het hoofdstuk Reiniging en onderhoud.

Voedingsmiddelen klaarmaken

Bereid met maximaal één maatbeker @ spijsolie patat, vlees- en groenteschotels,
eenpansgerechten en nog veel meer. Door een geschikte spijsolie toe te voegen
worden de bereide voedingsmiddelen krokanter en intensiever van smaak. Het
meest geschikt zijn plantaardige spijsolién met een neutrale smaak, zoals zon-
nebloem- of raapolie. Ook boterconcentraat kan worden gebruikt om mee te
frituren. In geen geval geschikt zijn boter, margarine of olijfolie, omdat die niet
voldoende hittebestendig zijn.

Door de heteluchtcirculatie worden de voedingsmiddelen gelikmatig verhit.

/\ WAARSCHUWING - GEVAAR VOOR LETSEL!

> Sommige delen van het apparaat, met name de verwarmingsplaat @,
de accessoires en het deksel @), worden erg heet als het apparaat in
werking is. Raak deze delen niet aan, raak alleen de bedieningselementen
en de handgreep van de gaarschaal @ aan. Gebruik pannenlappen
of ovenwanten om de voedingsmiddelen uit het apparaat te nemen, om
brandwonden te voorkomen.

1) Prepareer de voedingsmiddelen volgens het recept.
2) Steek de stekker in een stopcontact. Het display @ licht blauw op, de cijfers

knipperen en er klinkt een geluidssignaal. Het apparaat staat nu in de stand-
bystand.

3) Open het deksel @.

4) Verwijder de accessoires die u niet nodig hebt en voeg de geprepareerde
voedingsmiddelen toe:

B Als u de gaarschaal @ met roerder @ wilt gebruiken:

— Verwijder evt. het gaarrooster ) en de onderzetter @ vit de gaar-
schaal @. Controleer of de roerder @ goed vastzit op de bevestiging
van de gaarschaal @ . De roerder mengt de voedingsmiddelen tijdens
het gaarproces gelijkmatig door elkaar.
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— Doe de voedingsmiddelen die u wilt garen in de gaarschaal @.
Overschrijd daarbij niet de markering MAX in de gaarschaal @.

— Verdeel evt. wat geschikte spijsolie gelikmatig over de voedingsmiddelen.
Gebruik daarvoor de maatbeker @ en overschriid bij de dosering niet
de markering MAX op de maatbeker @ (35 ml).

B Als u het gaarrooster () wilt gebruiken:
— Verwijder evt. de roerder @ en de onderzetter @ uit de gaarschaal @.
— Leg het gaarrooster ) in het midden van de gaarschaal @ en leg de
voedingsmiddelen die u wilt garen op het gaarrooster @.

— Kies het programma “Handmatig 3" (43); dit werkt alleen met het bovenste
verwarmingselement en zonder roerfunctie.

5) Sluit het deksel @.

6) Kies een passend programma, zoals beschreven in het hoofdstuk Véér het
eerste gebruik.
Druk op de toets ON/OFF @ om het programma meteen te starten, of pas
de tijd en temperatuur aan uw wensen aan:

Druk op de toets SET @), de tijdindicatie knippert.

Stel met de pijltiestoetsen A ¥ @ de passende tijd in.

— Druk nogmaals op de toets SET @, de temperatuurindicatie 4 knippert.
— Stel met de pijltiestoetsen A ¥ @ de passende temperatuur in.

> Het mogelijke instelbereik voor temperatuur en tijd varieert per programma,
zie de tabel in het hoofdstuk Programma's.

7) Druk op de toets ON/OFF @ om het gaarproces te starten. Het display @
licht tijdens het bedrijf wit op.
Afhankelijk van het programma beginnen de verwarmingselementen, de
roerder € en de ventilatie te werken.

> Het bovenste verwarmingselement kan tussentijds weer vit gaan. Dat bete-
kent dat de voor het gaarproces benodigde temperatuur is bereikt. Na korte
tiid gaat het verwarmingselement weer aan en verwarmt het verder.

8) Aan het einde van het programma klinken er 10 geluidssignalen en licht het
display @ blauw op. Het apparaat bevindt zich weer in de stand-bystand.
De ventilatie in het deksel @ van het apparaat loopt nog even door om het
apparaat af te koelen.
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> Controleer het gaarproces regelmatig. De in de tabellen aangegeven resp.
in het apparaat voorgeprogrammeerde waarden zijn richtwaarden, de
daadwerkelijke gaartijden kunnen variéren naargelang de aard van de
voedingsmiddelen.

> U kunt het deksel @ tijdens het garen openen om de gaartoestand te
controleren of ingrediénten toe te voegen. Bij opening van het deksel @
wordt het verwarmingselement tijdelijk uitgeschakeld, tot het deksel @
weer gesloten is.

> U kunt de tijd en temperatuur tiidens het gaarproces handmatig wijzigen
door op de toets SET @ te drukken en verder te gaan zoals hiervoor
beschreven.

> Om het gaarproces voortijdig te beéindigen, houdt u de toets ON/OFF @
ca. 3 seconden lang ingedrukt. Het apparaat bevindt zich weer in de
stand-bystand en het display @ licht blauw op.

> Gebruik de meegeleverde onderzetter @ om de hete gaarschaal @ op te
zetten.

Programma’s

Het apparaat heeft acht vooringestelde gaarprogramma’s. Wanneer u een van
de volgende programma’s kiest, worden op het display @ de vooringestelde
gaartijden en temperaturen weergegeven. Deze instellingen kunt u afhankelijk
van het recept of uw eigen voorkeuren tot op zekere hoogte wijzigen.

De drie handmatige programma'’s bieden bijkomende, aanpasbare voorinstellin-
gen voor het geval dat geen van de andere programma’s geschikt is. Gebruik ze
bijvoorbeeld voor eigen recepten of voor het warmhouden van uw gerechten.

> Het mogelijke instelbereik voor temperatuur en tijd varieert per programma,
zie de onderstaande tabel.

Zo stelt u een programma in:

1) Kies een passend programma, zoals beschreven in het hoofdstuk Véér het
eerste gebruik.De voorinstellingen van de programma’s vindt u in de
volgende tabel.

2) Druk op de toets ON/OFF @ om het programma meteen te starten, of pas
de tijd en temperatuur aan uw wensen aan, zoals beschreven in het hoofd-
stuk Voedingsmiddelen klaarmaken.
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224

424

®
@

®
N
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Patat, diepvries

4 met roerfunctie

4 Verwarmingselement boven
+ onder

Patat, vers

4 met roerfunctie

4 Verwarmingselement boven
+ onder

Kippenbout/-vleugel

4 met roerfunctie

4 Verwarmingselement boven
+ onder

Vis

4 zonder roerfunctie

4 Verwarmingselement boven
+ onder

Vlees

4 met roerfunctie

4 Verwarmingselement boven
+ onder

Handmatig 3

4 zonder roerfunctie

4 Verwarmingselement boven

Handmatig 2

4 zonder roerfunctie

4 Verwarmingselement boven
+ onder

Handmatig 1

4 met roerfunctie

4 Verwarmingselement boven
+ onder

| TiP |

Temperatuur
Tijd
Temperatuur
Tijd
Temperatuur
Tijd
Temperatuur
Tiid
Temperatuur
Tijd
Temperatuur
Tijd
Temperatuur
Tijd
Temperatuur

Tijd

240 °C

30 min.

240 °C

35 min.

220 °C

20 min.

200 °C

15 min.

230 °C

10 min.

100 °C

30 min.

200 °C

30 min.

100 °C

5 min.

200 -240 °C

25 - 35 min.

200 - 240 °C

25 - 45 min.

200 -240 °C

15 - 35 min.

150-230 °C

8 - 25 min.

200 -240 °C

10 - 30 min.

100-220 °C

5 - 60 min.

100 -220 °C

5 - 60 min.

60-240 °C

5 - 60 min.

Voor de bereiding van aardappelgerechten in de heteluchtfriteuse zijn vastkoken-
de aardappelsoorten het meest geschikt. Spoel de gesneden stukjes aardappel
met schoon water af om te voorkomen dat ze aan elkaar vast blijven zitten tijdens
het garingsproces. Droog de stukjes aardappel zorgvuldig af voordat u ze in de

heteluchtfriteuse doet.
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Gaartijdentabel

De tabel geeft voorbeelden van welke voedingsmiddelen op welke temperatuur
moeten worden gegaard en wat daarvoor de benodigde gaartijd is. Volg, als de
aanwijzingen op de verpakking van het te garen product hiervan afwijken, de
aanwijzingen op de verpakking.

Groenten
Patat, diepvries

Patat, vers

Aardappels, in
blokjes gesneden

Courgette

Paprika

Champignons
Uien

Viees

Kipnuggets (vers)

Varkenskarbonades

Rundvlees

Chili con carne
Worsties
Kippenbout
Kipfilet

Lamskoteleties

Varkensfilet (dun)

SHFR 1450 A1

400

400

750

500

400

400
450

500
(30x50 mm)

350
(30x50 mm)

400
350
300
700
350

2 - 3 stuks
(2,5 cm dik)

250

5 ml olie
5 ml olie
160 ml koud

water + 5 ml olie

160 ml koud
water + 5 ml olie

5 ml olie

5 ml olie

5 ml olie

5 ml olie

5 ml olie

5 ml olie

5 ml olie

200-240 °C  25-35 min.
200-240 °C 25 - 45 min.
200-240 °C 30 - 40 min.
240 °C 10 - 15 min.
240 °C 8 - 15 min.
240 °C 10-15 min.
240 °C 12 - 15 min.
230 °C 20 - 25 min.
230 °C 16 - 25 min.
230 °C 8 - 12 min.
230 °C 6 - 12 min.
230 °C 8 - 12 min.
230 °C 22 - 28 min.
230 °C 10 - 15 min.
230 °C 20 - 25 min.
230 °C 6 - 10 min.
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Vis

Gepaneerde garnalen 14 stuks - 200 °C 10-15 min.
Tilapia 350 - 200 °C 12 -18 min.
Jumbogarnalen 300 - 200 °C 20 - 25 min.
Garnalen 250 - 200 °C 15 - 20 min.

> De aangegeven waarden zijn richtwaarden. De gaartijd en temperatuur
kunnen variéren afhankelijk van de aard van de voedingsmiddelen en uw
persoonlijke smaak.

> De aangegeven waarden hebben betrekking op het gebruik van de
gaarschaal @ zonder het gaarrooster . Wanneer u het gaarrooster @
wilt gebruiken om de voedingsmiddelen langzamer te garen, maakt u de
gaartiiden langer. Kies voor gebruik met het gaarrooster @ het programma

“Handmatig 3" ().

Reiniging en onderhoud

86

/\ WAARSCHUWING - GEVAAR VOOR EEN ELEKTRISCHE
SCHOK!

> Haal altijd eerst de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat reinigt.

> Het apparaat mag in geen geval worden ondergedompeld in
vloeistoffen! Hierdoor kan levensgevaar ontstaan door een elekiri-
sche schok en kan het apparaat beschadigd raken.

/\ WAARSCHUWING - GEVAAR VOOR VERBRANDING!

> Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoonmaakt.

LET OP - MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen bijtende of schurende schoonmaakmiddelen of -materialen
als schuurmiddel of staalwol om het apparaat schoon te maken. Deze kun-
nen de oppervlakken van het apparaat beschadigen!

Neem de heteluchtfriteuse uit elkaar om de onderdelen gemakkelijker te kunnen
schoonmaken:

1) Houd de rand van het deksel met beide handen vast en draai hem tegen de
wijzers van de klok in tot hij uit de houder loskomt.

2) Haal evt. de gaarschaal @ uit het apparaat en haal de roerder @ uit de
gaarschaal @ door deze er horizontaal omhoog uit te trekken.
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3)
[ ]

4)

5)

6)

Reinig het apparaat en de accessoires:

Reinig de gaarschaal @, de afgenomen dekselrand en de onderzetter @ in
warm water met wat mild afwasmiddel. Indien nodig kunt u de handgreep
van de gaarschaal @ verwijderen door op de knop onder op de hand-
greep te drukken en de handgreep horizontaal los te trekken. Spoel tot slot
de onderdelen af met schoon water.

Reinig het gaarrooster (), de roerder €@ en de maatbeker (B in warm water
met wat mild afwasmiddel en spoel ze daarna met schoon water af.

£
‘w U kunt de onderdelen ook in de vaatwasser reinigen.

Reinig het apparaat met een vochtige doek. Doe zo nodig wat mild afwas-
middel op de doek. Veeg het apparaat daarna grondig af met een alleen
met water bevochtigde doek. Let er op dat er geen water in het deksel @
van het apparaat binnendringt!

Gebruik bij hardnekkig vuil een niet-schurend sponsje met wat mild afwas-
middel. Veeg vervolgens na met een vochtige doek om eventuele afwasmid-
delresten te verwijderen.

Droog dlle delen eerst goed af, alvorens het apparaat weer in elkaar te zetten.

Houd de dekselrand met beide handen vast en schuif hem terug op het
bovendeel, let daarbij op de passende vitsparingen. Draai de dekselrand
met de wijzers van de klok mee tot hij merkbaar vastklikt.

Schuif de handgreep van de gaarschaal @ weer op de bevestiging tot hij
merkbaar vastklikt of berg hem op in de gaarschaal @.

Plaats de gaarschaal @ terug in de heteluchtfriteuse. Let daarbij op de
vitsparing voor de handgreep in de behuizing.

Alle andere onderhoudswerken mogen alleen worden uitgevoerd door een
erkend vakman of door onze klantenservice.

Opbergen

1)

2)

3)

4)

Het apparaat optillen of dragen door het met beide handen onder aan de
zijkanten vast te pakken. Gebruik daarvoor nooit de handgreep van de
gaarschaal @!

De handgreep van de gaarschaal @ kunt u voor het opbergen demonteren
en in de gaarschaal @ leggen.

Steek de roerder @ op de bevestiging in het midden van de gaarschaal @.
Leg het gaarrooster () erop en leg de onderzetter P en de maatbeker @
daar weer op.

Berg het apparaat op met gesloten deksel @. Zo blijven de binnenkant van
het apparaat en de accessoires schoon en stofvrij.
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Problemen oplossen

Het apparaat werkt
niet.

Op het display @
wordt E1 weergegeven.

Op het display @
wordt E2 getoond.

Het apparaat is niet verbonden

met een stopcontact.

Het apparaat is beschadigd.

Het apparaat staat vit.

Er is kortsluiting in het systeem.

Er is kortsluiting in het systeem.

Sluit het apparaat aan op
een stopcontact.

Neem contact op met de
klantenservice.

Schakel het apparaat in
door op de foets

ON/OFF @ te drukken.

Haal de stekker uit het stop-
contact en neem contact op
met de klantenservice.

Haal de stekker uit het stop-
contact en neem contact op
met de klantenservice.

Neem contact op met de klantenservice, als de storingen met de bovenstaande aanwijzingen
niet verholpen kunnen worden, of indien u andere storingen constateert.

Bijlage

Het apparaat afvoeren

Deponeer het apparaat in geen geval bij het gewone huisvuil.
Dit product voldoet aan de Europese richtlijn 2012/19/EU.

Voer het apparaat af via een erkend afvalverwerkingsbedrijf of via uw gemeen-
telijke afvalverwerking. Neem de momenteel geldende voorschriften in acht.
Neem bij twijfel contact op met uw afvalverwerkingsinstantie.

@
i Mogelijkheden voor het afvoeren van het afgedankte product vindt u bij uw

gemeente.
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Garantie van KompernaBB Handels GmbH
Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In geval van
gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna beschreven garantie
niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de originele
kassabon. U hebt de bon nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van dit product een materiaal- of
fabricagefout optreedt, wordt het product door ons - naar onze keuze - voor u

kosteloos gerepareerd of vervangen. Voorwaarde voor deze garantie is dat bin-

nen de termijn van drie jaar het defecte apparaat en het aankoopbewijs (kassa-

bon) worden overlegd en dat kort wordt omschreven waaruit het gebrek bestaat
en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het gerepareerde
product of een nieuw product retour. Met de reparatie of vervanging van het
product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop aanwezige
schade en gebreken moeten meteen na het uitpakken worden gemeld. Voor repa-
raties na afloop van de garantieperiode worden kosten in rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst mogelijke
zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie geldt niet voor
productonderdelen die blootstaan aan normale slijtage en derhalve als aan
slitage onderhevige onderdelen kunnen worden aangemerkt, of voor bescha-
digingen aan breekbare onderdelen, bijv. schakelaars, accu’s, bakvormen of
onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig is ge-
bruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product moeten alle

in de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden afge-
raden of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is vitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfsmatige
doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik van
geweld en bij reparaties die niet door ons erkend servicefiliaal zijn uitgevoerd,
vervalt de garantie.
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Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aanwijzingen
in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer
(bijv. IAN 12345) als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie, in het product gegraveerd, op
de titelpagina van de gebruiksaanwijzing (linksonder) of als sticker op de
achter- of onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt u eerst
contract op met de hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch of via
e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten naar het
aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs (kassabon)
bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en vele andere handboeken,
productvideo’s en software downloaden.

Service

(ND) Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.nl

Service Belgié
Tel. 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 305804

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met het
opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DUITSLAND

WWW. kompernoss.com
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Recepten

> De temperatuurinstellingen en tijdindicaties die in de recepten aangegeven

Patat

worden zijn slechts aanbevelingen. Ze kunnen variéren afhankelijk van de
aard van de ingrediénten en uw persoonlijke smaak!

Ingrediénten voor 2 personen

400 g patat (diepvries)
Zout

Bereiding

1)

2)

De diepvriespatat in de heteluchtfriteuse doen en er gelijkmatig een snufje
zout over strooien.

Het programma “Patat, diepvries” @ kiezen en de patat ca. 35 minuten op

220 °C garen. Pas de tijd en temperatuur handmatig aan, zoals beschreven
in het hoofdstuk Voedingsmiddelen klaarmaken.

Aardappelpartjes

Ingrediénten voor 2 personen

400 g aardappelen (met dunne schil)
10 ml olijfolie

2 el paprikapoeder (mildzoet)

1 1l chilipoeder

Een snufje suiker

Zeezout

Peper

Bereiding

1)
2)

3)

4)

De aardappelen goed wassen en met schil in niet te dikke partjes snijden.

De aardappelparties in een voldoende grote schaal met de overige ingredi-
enten dooreen mengen.

Het mengsel in de heteluchtfriteuse doen en ca. 30 - 40 minuten op 220 °C
goudgeel bakken. Kies daarvoor het programma “Patat, vers” @ en pas de
tijd en temperatuur aan.

De aardappelparties uit de heteluchtfriteuse halen en meteen serveren.
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Patat van zoete aardappel

92

Ingrediénten voor 2 personen

* 400 g zoete aardappelen

* 1 el sesamzaad

*  Een snufje zeezout

e 5mlolie

Bereiding

1) Zoete aardappelen schillen enin 1 x 1 cm dikke staafies snijden.

2) Het sesamzaad zonder vet ca. 10 minuten op 170 °C roosteren tot het
begint te geuren. Kies daarvoor het programma “Handmatig 2” #2 en pas
de tijd en temperatuur aan. Roer het sesamzaad tussendoor met geschikt
keukengerei om.

3) Laat de geroosterde sesamzaadies een beetje afkoelen en maal ze samen
met het zout fijn in een vijzel.

4) De ongekookte zoete aardappelen en de olie in de heteluchffriteuse doen
en ca. 20 - 25 minuten op 220 °C bakken. Kies daarvoor het programma
“Patat, vers” @ en pas de tijd en temperatuur aan.

5) Het sesam-zoutmengsel met de patat van zoete aardappel mengen en
meteen serveren.

> Voor een nog krokanter resultaat laat u de zoeteaardappelstaafies voor
het garen 60 minuten in water liggen. Droog ze daarna af en bestrooi ze
gelijkmatig met maizena.
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Fruitige kipfiletsalade

Ingrediénten voor 4 personen

500 g kipfilet

1 sinaasappel of 1 mango

200 g remoulade of Miracle Whip
Zout en peper

Een beetje citroensap, geperst

Een beetje worcestersaus

Bereiding

1)
2)

3)
4
5)
6)

Breng de kipfilet op smack met zout en peper.

Zet het gaarrooster 0 met de gaarschaal @ in de heteluchtfriteuse, verdeel
de kipfilet erover en gaar deze 25 - 35 minuten op 220 °C. Kies daarvoor
het programma “Handmatig 3” 3 en pas de tijd en temperatuur aan. Keer
de kipfilet na 10 - 15 minuten om.

Laat de kipfilet afkoelen en trek deze met de vingers of 2 vorken uit elkaar.
Schil de sinaasappel of mango en snijd hem in stukjes.
Meng de remoulade met wat worcestersaus en citroensap.

Meng nu de kipfilet, het fruit en de remoulade en laat het geheel voor het
serveren een paar uur rusten in de koelkast, zodat de smaken goed in de
kipfilet trekken.
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Gyros

Ingrediénten voor 2 personen

500 g in reepjes gesneden varkensvlees
2 el gyroskruiden

10 ml olie

60 ml room

2 1l créme fraiche

Zout

Bereiding

1)

2)

3)

Meng de olie met de gyroskruiden en meng dit door het varkensvlees. Laat
het kruidenmengsel zo mogelijk een paar uur in de koelkast in het vlees trekken.

Het vlees in de heteluchtfriteuse doen en ca. 15 minuten op 200 °C garen.
Kies daarvoor het programma “Vlees” €3 en pas de tijd en temperatuur aan.
Als de gyrosreepijes aan elkaar vast blijven zitten, roert u het vlees tussen-
door met geschikt keukengerei om, zodat het gelijkmatig gaart.

Voeg de room en de créme fraiche toe en gaar alles nogmaals 2 minuten.

Kippenvleugels

Ingrediénten voor 2 personen

6 kippenvleugels

10 ml wijnazijn

Een paar druppels tabasco
Paprika mildzoet

Een beetje bruine suiker of honing
2 1l kruiden

Zout en peper

5 ml olie

Bereiding

1)

2)

3)

4)
5)

Azijn, tabasco, suiker of honing, de kruiden en zout en peper in een kom
door elkaar mengen.

De kippenvleugels in een kom doen en gelijkmatig mengen met de mari-
nade. De kippenvleugels kunnen het beste een nacht in de koelkast staan om
de marinade goed te laten intrekken.

Op de heteluchtfriteuse het programma “Kippenbouten/-vleugels” ¢
kiezen en instellen op 220 °C en 25 - 35 minuten.

De olie in de heteluchtfriteuse doen en kort verhitten.

De gemarineerde kippenvleugels toevoegen en tot het programma-einde
garen. Het gaarproces tussendoor controleren.
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Gegratineerde varkensfiletmedaillons

Ingrediénten voor 4 personen

400 g varkensfilet
1 - 2 tomaten
Mozzarella

Zout en peper

Bereiding

1)

2)
3)

4)

De varkensfilets in ca. 2 cm dikke medaillons snijden en op smaak brengen
met zout en peper.

De tomaten en de mozzarella in dunne plakjes snijden.

Zet het gaarrooster 0 met de gaarschaal @ in de heteluchtfriteuse, verdeel
de medaillons erover en gaar deze ca. 12 minuten op 220 °C. Kies daar-
voor het programma “Handmatig 3” ®2) en pas de tijd en temperatuur aan.

Na de 12 minuten een plakje tomaat en een plakje mozzarella op elke
medaillon leggen en ca. 7 minuten bij ca. 150 °C gratineren. Kies daarvoor
opnieuw het programma “Handmatig 3” @3,

Gemarineerde sesamzalm

Ingrediénten voor 4 personen

500 g zalm

1 el sesamzaad
25 ml sojasaus

25 ml citroensap

1 el honing

1 1l paprikapoeder

Zout en peper

Bereiding

1)
2)
3
4)

5)

Meng de sojasaus, het sesamzaad, het citroensap, de honing, het paprika-
poeder en zout en peper fot een marinade.

Snijd de zalm in blokjes en meng deze door de marinade.

Haal de roerder @ evt. vit de gaarschaal @ en gaar de gemarineerde
zalm ca. 5 minuten op 200 °C. Kies daarvoor het programma “Vis” 8D en
pas de tijd en temperatuur aan.

Controleer halverwege de tijd het gaarproces en roer het geheel zo nodig
nog wat door elkaar.

Meteen serveren.
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Roerei

Ingrediénten voor 2 personen

* 3 eieren

* 20 g hamblokijes

* 10 g lente-uitjes

* 50 ml room

* 1 tomaat

*  S5mlolie

* Zout en peper

* 1 el gemengde diepvrieskruiden
Bereiding

1) Klop de eieren los met de room.
2) Snijd de lente-uitjes in ringen en snijd de tomaten in kleine stukjes.

3) Meng de eiermassa met de hamblokjes, de groente en de kruiden en breng
het geheel op smaak met zout en peper.

4) Op de heteluchtfriteuse het programma “Handmatig 1" (1) kiezen en
instellen op 150 °C en 8 - 10 minuten.

5) De olie in de heteluchtfriteuse doen en kort verhitten.

6) Het eiermengsel toevoegen en ca. 8 - 10 minuten lang laten garen. Roer het
geheel tussendoor eventueel om met geschikt keukengerei.

7) Meteen serveren.

Kruidencroutons

96

Ingrediénten voor 4 personen

* 4 plakjes witbrood

* 15 ml gesmolten boter

* 10 mlolie

* 21l kruiden naar eigen smaak
Bereiding:

1) Snijd het witbrood in blokjes van gelijke grootte en doe ze in de heteluchtfri-
teuse.

2) Meng de olie en boter met de kruiden en verdeel dit mengsel gelijkmatig
over de broodblokijes.

3) Laat het geheel ca. 6 - 8 minuten op 180 °C in de heteluchtfriteuse garen,
naargelang de gewenste bruiningsgraad. Kies daarvoor het programma
“Handmatig 1” (1) en pas de tij[d en temperatuur aan.

De kruidencroutons smaken heel goed in salades of als snack tussendoor.
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Wstep

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenial

Jest to nowoczesny i warto$ciowy produkt. Instrukcja obstugi jest czeéciq skladowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczehstwa, uzytkowania
i utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy zapoznad sig ze
wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi obstugi | bezpieczenstwa. Produkt nalezy
uzytkowad wytgcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz w podanym za-
kresie zastosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia osobie trzeciej nalezy
dotgczyé do niego réwniez catq dokumentacje.

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

98

Urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie do smazenia produktéw spozywezych
w gospodarstwie domowym. Nie uzywaj urzqdzenia do celéw komercyjnych.

Urzqdzenie jest przeznaczone tylko do uzytku w suchych pomieszczeniach i nie
nadaije si¢ do uzytku na zewngtrz pomieszczen.

Niniejsze urzqdzenie nie nadaje sie do stosowania...
— w kuchniach dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych przestrze-
niach komercyjnych,
— przez klientéw w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych,

— w pensjonatach typu Bed & Breakfast.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo zwiqzane z uzytkowaniem niezgodnym
Z przeznaczeniem!

Uzytkowanie urzqdzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem i/lub inne jego

wykorzystanie moze wigza¢ sie z réznymi zagrozeniami.

> Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wytgcznie w sposéb zgodny z jego prze-
znaczeniem.

> Nalezy przestrzega¢ zasad postepowania opisanych w niniejszej instrukeji
obstugi.

> Roszczenia wszelkiego rodzaju, wynikajqgce ze szkéd powstatych wskutek
uzytkowania niezgodnie z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefacho-
wych napraw, zmian wprowadzonych bez zezwolenia lub wskutek zasto-
sowania niedopuszczonych czesci zamiennych, sq wykluczone. Ryzyko
takich dziatan ponosi wylqcznie uzytkownik.
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Zakres dostawy

Elementy sktadowe urzqdzenia w standardowej dostawie:
® Frytkownica bezttuszczowa

Pojemnik do smazenia

Ruszt do smazenia

Mieszadto

Podstawka

Miarka

Instrukcja obstugi
1) Wyijmij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.

2) Usun z urzqdzenia cate opakowanie i ewentualnie naklejki.

> Urzqdzenie nalezy sprawdzié pod kagtem kompletnosci dostawy i wystepo-
wania widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy, badz wystgpienia uszkodzen
wskutek wadliwego opakowania lub transportu nalezy skontaktowaé sie
z infoliniq serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Utylizacja opakowania

€9

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniem podczas transportu.
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla srodowiska i mozna poddaé je
procesowi recyklingu.

Oddanie opakowania do punktu zbiérki surowcéw wtémych pozwoli zaoszcze-
dzié surowce naturalne i zmniejszy¢ ilo$¢ odpadéw. Zbedne materiaty opakowa-
niowe utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla srodowiska.
Przestrzega¢ oznaczen na réznych materiatach opakowaniowych i w razie
potrzeby utylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty
opakowaniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne,

20-22: papier i tektura,

80-98: kompozyty.

> W miare mozliwosci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwarangji, by w razie odsytania urzqdzenia méc je prawidtowo zapakowadé.
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Opis urzagdzenia
Rysunek A:

plyta grzewcza

wyswietlacz

0000000

Rysunek B:

@ ruszt do smazenia
® podstawka
® miarka

Dane techniczne

Napigcie zasilania
Moc znamionowa

Klasa ochrony

5t

100 PL

pojemnik do smazenia

wyjmowane mieszadto

przycisk odblokowania pokrywy
przycisk SET (ustawien)
przycisk ON/OFF (Wt./WYt.)

pokrywa (zdejmowany zewnetrzny pierscien)

przyciski strzatek A ¥ (zwigkszanie/zmniejszanie warfosci czasu lub temperatury)

220 -240V ~ (prad przemienny), 50 Hz
1450 W
I (@ uziemienie ochronne)

Wszystkie czesci tego urzqdzenia majqce kon-
takt z zywnosciq posiadajq na to odpowiednie
dopuszczenia.
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM

» Przed uruchomieniem urzqdzenia sprawdz, czy napiecie
sieci jest zgodne z napieciem sieci wskazanym na tabliczce
Znamionowe|.

~ Kabel zasilajgcy uktadaj w taki sposéb, aby nie zostat on
zakleszczony ani uszkodzony w inny sposdb.

» Urzgdzenia wolno uzywadé wytqeznie w suchych pomiesz-
czeniach. Nie wolno go uzywaé na otwartej przestrzeni.

@ W zadnym przypadku nie zanurzaj urzqdzenia, kabla zo-
silajgcego ani wtyku sieciowego w wodzie ani w zadne;j
innej cieczy! Grozi to $miertelnym wypadkiem na skutek
porazenia prgdem elektrycznym!

» Po zakorczeniu uzywania i przed przystgpieniem do czysz-
czenia lub przemieszczenia urzqdzenia zawsze wyciqgaj
wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

» Nie wigczaj urzqgdzeniq, jesli spadio z wysokosci lub zo-
stato uszkodzone. Zleé sprawdzenie i ewentualng naprawe
urzgdzenia wykwalifikowanemu specjaliscie.

» Naprawe uszkodzonego wtyku sieciowego lub kabla zasila-
jacego zlecaj niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie
lub serwisowi, aby unikngé wszelkich zagrozen.

» Do przygotowania zywnosci uzywaj wytqcznie wyjmowanego
pojemnika do smazenial

A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» Nie uzywaj urzgdzenia do innych celéw, niz opisane w tej
instrukciji. Nieprawidtowe uzycie urzgdzenia powoduije nie-
bezpieczenstwo powstania obrazen.

» Ustaw urzqdzenie na stabilnym podtozu.
» Kabel sieciowy nalezy utozy¢ tak, aby nikt nie mégt po nim
deptaé ani potkngé sie o niego.
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/A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ Postaw urzqdzenie jak najblizej gniazda sieciowego. Pamie-
taj, by wiyk byt tatwo dostepny w celu wyjecia go z gniazda
w przypadku zagrozenia, a takze, by kabel sieciowy nie byt
przyczynq potkniecia.

~ Urzqdzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat, o ile sq one pod statym nadzorem. To urzg-
dzenie moze byé uzywane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
bqdz tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego doswiad-
czenia i/lub wiedzy, wylgcznie pod nadzorem lub po prze-
szkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia
oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

~ Dzieci nie mogqg wykonywaé czyszczenia ani konserwacijj,
przewidzianej dla uzytkownika.

~ To urzqdzenie nie moze byé obstugiwane przez dzieci w
wieku ponizej 8 lat.

~ Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzyma¢é z dala od urzg-
dzenia i kabla zasilajgcego.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzqgdzeniem.

~ Podczas smazenia z urzqdzenia wydobywa sie gorgca para,
w szczegdlnosci podczas otwierania pokrywy. Zachowaj bez-
pieczny odstep od wydobywaijqcej sie pary.

~ Elementy urzqdzenia nagrzewaiq sie bardzo podczas
pracy. Aby sie nie poparzyé, nie dotykaj ich nigdy podczas
uzywania urzgdzenia. Z tego powodu chwytaj wytgcznie za
elementy obstugowe i rekojes$¢ pojemnika do smazenia.

~ Podczas dziatania urzqgdzenia nie wolno go przemieszczad,
gdyz grozi to poparzeniem!

~ Przed przystgpieniem do czyszczenia urzgdzenia lub zmiany
akcesoriéw odczekaj do jego catkowitego ostygniecia.

~ Podczas pracy nigdy nie wyjmuj pojemnika do smazenia
z obudowy.
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/A OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

~ Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych
zewnetrznych zegardw sterujqgcych ani zadnego innego
systemu zdalnego sterowania.

~ Nie uzywaj urzqdzenia w poblizu gorgcych powierzchni
ani materiatéw tatwopalnych.

~ Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcego urzqdzenia bez nadzoru.

~ Dlatego nigdy nie stawiaj urzqdzenia w poblizu lub pod
tatwopalnymi przedmiotami, a w szczegdlnosci pod firanami
lub wiszgcymi szafkami.

& Uwaga! Gorgca powierzchnial

~ Nie wktadaj niczego do otwordw wentylacyjnych w pokry-
wie urzqdzenia, ani ich nie zakrywai.

~ Nie pozwdl na przedostanie sie zadnej cieczy do otwordw
wentylacyjnych w pokrywie urzqgdzenia.

~ Chron powtoke przeciwdziatajgcq przywieraniu, unikajgc
stosowania metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw
itp. W przypadku uszkodzenia powtoki przeciwdziatajqgcej
przywieraniu, urzqdzenie nie powinno by¢ dalej uzywane.

~ Nie uzywaj urzgdzenia bez wlozonego do niego pojemnika
do smazenial

~ W celu przeniesienia urzqdzenia, chwy¢ je od spodu z boku.
Nie uzywaj do tego celu uchwytu pojemnika do smazenia.

~ Stosuj wytgcznie akcesoria zalecane przez producenta
urzqdzenia.
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Przed pierwszym uzyciem

104

Przed pierwszym uzyciem frytownicy niskottuszczowej postepuj w opisany ponize;
sposéb, aby wyczyscié¢ ewentualne pozostatosci produkcyine:

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM

> Kabel sieciowy nie moze stykad sie z gorgcymi elementami frytownicy
niskottuszczowej. Niebezpieczenstwo porazenia prqdem!

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Elementy urzqdzenia, w szczegélnosci ptyta grzejna @), akcesoria i
pokrywa @, nagrzewaiq sie bardzo podczas pracy. Dlatego nie dotykai
ich, a chwytaj wytqcznie za elementy obstugowe i rekoje$é pojemnika
do smazenia @. Wyjmujac produkty spozywcze z urzqdzenia uzywaj
rekawic kuchennych, aby unikng¢ ewentualnego poparzenia.

1) Ustaw urzqdzenie na poziomej, ptaskiej, stabilnej i odpornej na dziatanie
wysokich temperatur powierzchni.

> Jedli chcesz ustawié frytownice niskottuszczowq pod pochtaniaczem na
kuchence pamietaj, aby kuchenka byta wytqczona.

2) W16z wiyk sieciowy do gniazda zasilania. Wyswietlacz @ zaswieci sig na
niebiesko, wskazanie czasu zacznie miga¢ oraz rozlegnie sie sygnat dzwie-
kowy. Teraz urzqdzenie jest w trybie gotowosci do pracy.

3) Nacisnij przycisk odblokowania pokrywy @. Pokrywa @ odskoczy.
4)  Wyimij ruszt do smazenia @, miarke (B i podstawke (.

5) Nalej 300 - 500 ml wody do pojemnika do smazenia @ i zamknij
pokrywe @, dociskajqc jq, az sie zauwazalnie zatrzasnie.

6) Naciénij przycisk SET @ i wybierz przyciskami strzatek A ¥ @ program .
Przyciskiem strzatki A nawiguj w prawo, a przyciskiem strzatki ¥ w lewo
przez menu.

Nacisnij i przytrzymaij przycisk, aby szybciej poruszaé sie po menu.

7) Naciénij ponownie przycisk SET @, wskazanie czasu miga. Ustaw przyci-
skami strzatek A ¥ @ czas 20 minut. Przytrzymaj wecisniety przycisk, aby
uruchomié szybkie przewijanie cyfr.

8) Naciénij przycisk ON/OFF @, aby uruchomié program. Wyswietlacz @
$wieci sig podczas pracy na biato.
Po zakohczeniu programu rozlegnie sig 10 sygnatéw dzwiekowych, a wy-
$wietlacz @ zaswieci sig na niebiesko. Urzqdzenie znajduje sig ponownie
w trybie gotowosci do pracy. Wentylator w pokrywie @ urzqdzenia bedzie
jeszcze przez pewien czas pracowat, aby schtodzié urzqdzenie.
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9) Otwoérz pokrywe @), wyjmij ostroznie pojemnika do smazenia @ i wylej
wode. Pozostaw pojemnik do smazenia @ oraz urzqdzenie do ostygniecia.

> Podczas pierwszego uruchomienia moze pojawi¢ sie lekkie dymienie i
wyczuwalny zapach. Jest to spowodowane wypalaniem sig pozostatosci
$rodkéw zastosowanych przy produkciji urzgdzenia. Efekt ten jest catkowi-
cie normalny i niegrozny. Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej wentylaciji
W pomieszczeniu, np. przez otwarcie okna.

> Uzyj znajdujqcej sie w zestawie urzgdzenia podstawki ), aby postawié na
niej gorqcy pojemnik do smazenia @.

10) Postepuj teraz w sposéb opisany w rozdziale Czyszczenie i pielegnacja.

Przyrzgdzanie produktow spozywczych
Przygotowuj z uzyciem maksymalnie jednej miarki (B oleju jadalnego frytki, dania
migsne i warzywne na patelnie, gulasze itp. Poprzez dodanie odpowiedniego
oleju jadalnego przygotowywane potrawy stajq sie bardziej chrupigce oraz majg
bardziej infensywny smak. Najbardziej odpowiednie sq neutralne smakowo, roslinne
oleje jadalne, jak np. olej stonecznikowy lub rzepakowy. Do frytowania mozna
uzywaé klarowanego masta. W zadnym wypadku nie nadaijq sie masto, margaryna
ani oliwa z oliwek, poniewaz nie sq wystarczajgco odporne na wysokie temperatury.
Produkty spozywcze podgrzewane sq réwnomiernie dzieki cyrkulacji gorgcego
powietrza.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Elementy urzqdzenia, w szczegélnosci ptyta grzejna @, akcesoria i
pokrywa @, nagrzewaiq sie bardzo podczas pracy. Dlatego nie dotykai
ich, a chwytaj wytqcznie za elementy obstugowe i rekoje$é pojemnika
do smazenia @. Wyjmujac produkty spozywcze z urzqdzenia uzywaj
rekawic kuchennych, aby unikngé ewentualnego poparzenia.

1) Przygotuj produkty spozywcze wedtug przepisu.

2) W6z wiyk sieciowy do gniazda zasilania. Wyswietlacz @ $wieci sig na
niebiesko, cyfry migajq oraz rozlega sie sygnat dzwigkowy. Teraz urzqdzenie
jest w trybie gotowosci do pracy.

3) Otwoérz pokrywe @.

4) Wyimij akcesoria, ktérych nie potrzebujesz i dodaj przygotowane produkty
spozywcze:

B Jesli cheesz korzystaé z pojemnika do smazenia @ wraz z mieszadtem @:
— W razie potrzeby wyjmij ruszt do smazenia @) oraz podstawke (P z
pojemnika do smazenia @. Sprawdz, czy mieszadto @ jest nalezycie

zatozone na mechanizmie pojemnika do smazenia @. Miesza ono
réwnomiernie zywnoéé podczas smazenia.
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— W16z do pojemnika do smazenia @ zywno$é przeznaczong do smaze-
nia. Nie nalezy przy tym przekraczaé oznaczenia MAX w pojemniku do
smazenia @.

— W razie potrzeby rozprowadz odpowiedni olej jadalny réwnomiernie
na zywnosci. Uzyj do tego miarki B. Podczas nalewania nie przekrocz
oznaczenia MAX na miarce @ (35 ml).

W Jesli chcesz korzystaé z rusztu do smazenia (:

— W razie potrzeby wyjmij mieszadto € oraz podstawke @ z pojemnika
do smazenia @.

— Ustaw ruszt do smazenia (O na $rodku w pojemniku do smazenic @
i potéz produkty do smazenia na ruszcie do smazenia .

— Wybierz program ,Reczny 3" @3, ktéry dziata tylko z gémaq grzatkg
i bez funkcji mieszania.

5) Zamknij pokrywe @.

6) Wybierz pasujgcy program, jak opisano w rozdziale Przed pierwszym
uzyciem.
W celu natychmiastowego uruchomienia programu naciénij przycisk ON/
OFF @ lub dopasuj czas i temperature odpowiednio do swoich potrzeb:

— Naciénij przycisk SET @, a wskazanie czasu zacznie migaé.
— Za pomocq przyciskéw strzatek A ¥ @ ustaw wlasciwy czas.

— Naciénij ponownie przycisk SET @, a wskazanie temperatury § zacznie
migad.

— Za pomocq przyciskéw strzatek A ¥ @ ustaw odpowiedniq temperature.

> Mozliwy zakres regulaciji temperatury i czasu zmienia sig zaleznie od
programu, patrz tabela w rozdziale Programy.

7) Naciénij przycisk ON/OFF @, aby uruchomié proces smazenia.
Wyswietlacz @ $wieci sig podczas pracy na biato.
Zaleznie od programu grzatki, mieszadto € i wentylator zaczynajq dziatad.

> Gérna grzatka moze sig wylgczyé w migdzyczasie. Oznacza fo, ze osig-
gnieta zostata temperatura wymagana do smazenia. Po krétkim czasie,
grzatka wigcza sig ponownie i rozpoczyna ponownie grzanie.

8) Po zakonczeniv programu rozlegnie sie 10 sygnatéw dzwigkowych, a wy-
$wietlacz @ zaswieci sig na niebiesko. Urzqdzenie znajduje sig ponownie
w trybie gotowosci do pracy. Wentylator w pokrywie @ urzqdzenia bedzie
jeszcze przez pewien czas pracowat, aby schtodzié urzqdzenie.
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> Sprawdzaj regularnie postep procesu smazenia. Wskazane w tabelach
lub zaprogramowany domyélnie w urzqdzeniu wartoéci majq charakter
orientacyijny, a faktyczne czasy smazenia mogq sie rézni¢ w zaleznosci od
rodzaju zywnosci.

> Mozna otwiera¢ pokrywe @ w czasie smazenia, aby sprawdzaé postep
smazenia lub dodawa¢ sktadniki. Podczas otwierania pokrywy @ grzatka
wylqcza sig, dopéki pokrywa @ nie zostanie ponownie zamknigta.

> W czasie smazenia mozna recznie zmieniaé czas i temperature, naciskajgc
przycisk SET @ oraz postepujgc w sposdb opisany powyze.

> Aby zakonczyé smazenie przed czasem, przytrzymaj wciénigty przycisk
ON/OFF @ przez ok. 3 sekundy. Urzgdzenie przetqczy sig wtedy
ponownie w tryb gotowosci do pracy, a wyéwietlacz @ zaswieci sie na
niebiesko.

> Uzyj znajdujqcej sie w zestawie urzqdzenia podstawki (), aby postawi¢
na niej gorqcy pojemnik do smazenia @.

Programy

Urzqdzenie posiada osiem domysinie ustawionych programéw smazenia.

Po wybraniu jednego z ponizszych programéw na wyswietlaczu @ wyswietlone
zostang odpowiednio ustawione domysélnie czasy smazenia i temperatury.
Ustawienia te mozna w pewnym zakresie zmieniaé odpowiednio do wlasnych
potrzeb.

Trzy reczne programy oferujq kolejne, pozwalajgce sig bardziej dopasowaé
ustawienia w przypadku, gdyby zaden z innych programéw nie byt odpowiedni.
Uzyj ich na przyktad do wiasnych przepiséw lub podgrzewania potraw.

> Mozliwy zakres regulaciji temperatury i czasu zmienia sig zaleznie od
programu, patrz ponizsza tabela.

Tak mozna ustawié program:

1) Wybierz pasujqcy program, jak opisano w rozdziale Przed pierwszym
uzyciem. DomysIne ustawienia programéw mozna znalezé w ponizszej
tabeli.

2) W celu natychmiastowego uruchomienia programu nacisnij przycisk ON/
OFF @ lub dopasuj czas i temperature odpowiednio do swoich potrzeb, jak
opisano w rozdziale Przygotowanie produktéw spozywczych.
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Frytki, mrozone

4 z funkcjg mieszania

4 grzatka gérna + dolna
Frytki, swieze

4 z funkcjq mieszania

4 grzatka gérna + dolna
Udka/skrzydetka

z kurczaka

4 z funkcjq mieszania

4 grzatka gérna + dolna
Ryba

4 bez funkcji mieszania
4 grzatka gérna + dolna
Mieso

4 z funkcjg mieszania

4 grzatka gérna + dolna
Recznie 3

4 bez funkcji mieszania
4 grzatka gérna
Recznie 2

4 bez funkcji mieszania
4 grzatka gérna + dolna

Recznie 1
4 z funkcjg mieszania
4 grzatka gérna + dolna

| TIP

Temperatura
Czas

Temperatura
Czas

Temperatura
Czas

Temperatura
Czas
Temperatura
Czas
Temperatura
Czas
Temperatura
Czas

Temperatura

Czas

240°C
30 min
240°C
35 min

220°C

20 min

200°C

15 min

230°C

10 min.

100°C

30 min

200°C

30 min

100°C

5 min

200 -240°C
25-35 min
200 - 240°C
25 - 45 minut

200 -240°C

15 -35 min

150-230°C

8 -25 min

200 -240°C

10 - 30 min

100 -220°C

5 - 60 min

100 -220°C

5 - 60 min

60-240°C

5 - 60 min

Do przygotowania we frytownicy niskotfuszczowej potraw z ziemniakéw
najlepiej przystosowane sq nie rozgotowujqce sie gatunki ziemniakéw. Umy;
pokrojone kawatki ziemniakéw czystq wodg, aby zapobiec sklejaniu sig ich

w czasie smazenia. Osusz starannie kawatki ziemniakéw, zanim wlozysz je

do frytownicy niskottuszczowej.
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Tabela czaséw smazenia
Tabela podaje przyktadowo, jakie produkty zywnosciowe nalezy smazyé
w jakiej temperaturze i jaki jest potrzebny czas smazenia. W przypadku, gdy
wskazéwki podane na opakowaniu produktu rézniq sig od podanych w tej
tabeli, postepuj zgodnie z instrukcjami na opakowaniu.

Warzywa

Frytki, mrozone 400 - 200-240°C  25-35min
Frytki, $wieze 400 5 ml oleju 200 -240°C 25 - 45 minut
Ziemniaki,

. 750 5 ml oleju 200-240°C 30 - 40 min
pokrojone w kostke

160 ml zimne;j
Cukinia 500 wody + 5 ml 240°C 10- 15 min

oleju

160 ml zimnej

Papryka 400 wody + 5 ml 240°C 8- 15 min
oleju

Grzyby 400 5 ml oleju 240°C 10- 15 min
Cebula 450 5 ml oleju 240°C 12-15 min
Mieso

Ev“v?ij)sy 2 kurezaka - oo - - 230°C  20-25min
Kotlety wieprzowe 350 5 ml oleju 230°C 16 - 25 min

(30x50 mm)
Wotowina 400 5 ml oleju 230°C 8-12 min
Chilli con carne 350 5 ml oleju 230°C 6-12 min
Kietbaski 300 - 230°C 8- 12 min
Udka z kurczaka 700 - 230°C 22 - 28 min
Pier$ z kurczaka 350 - 230°C 10-15 min
2 - 3 sztuki
Kotlety jagniece (o grubosci 5 ml oleju 230°C 20 - 25 min
2,5 cm)
STy 250 5 milolsj 230°C 6= 1@min

(cienki)
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Ryba

Panierowane krewetki 14 szt. - 200°C 10 - 15 min
Tilapia 350 - 200°C 12 - 18 min
Krewetki jumbo 300 - 200°C 20 - 25 min
Krewetki 250 - 200°C 15 - 20 min

> Podane wartosci majq charakter orientacyjny. Czas smazenia i tempe-
ratura moggq sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju zywnosci i osobistych
preferenciji.

> Wskazane wartoéci odnoszq sig do wykorzystania pojemnika do sma-
zenia @ bez rusztu do smazenia . Jesli chcesz korzystaé z rusztu do
smazenia 0 do delikatniejszego smazenia, wydtuz czasy smazenia. Do
zastosowania z rusztem do smazenia { wybierz program ,Recznie 3” .

Czyszczenie i pielegnacja
/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed czyszczeniem urzqdzenia najpierw wyjmij wiyk z gniazda zasilania.

> W zadnym wypadku nie wolno zanurzaé urzqdzenia w cieczach!
Mogtoby to spowodowaé porazenie prgdem elekirycznym i
uszkodzenie urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

> Przed czyszczeniem nalezy odczekaé na schtodzenie sie urzqdzenia.

UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

> Do czyszczenia nie uzywaj zrqcych ani szorujgcych $rodkéw/materiatéw
czyszczqeych, jak np. mleczka do czyszczenia ani wetny stalowej. Mogq
one uszkodzi¢ powierzchnie urzgdzenial

W celu tatwiejszego czyszczenia rozmontuj frytownice niskottuszczowq:

1) Przytrzymaj obiema rekoma krawedz pokrywy i obréé¢ jg w lewo, az pozwoli
sie uwolnié z uchwytu.

2) Jedli to konieczne, wyjmij pojemnik do smazenia @ z urzqdzenia i zdemontuj
mieszadto € z pojemnika do smazenia @, wyciqgajqc je poziomo do géry.
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3)
]

4)

5)

6)

Wyczy$éé urzqdzenie i akcesoria:

Umyj pojemnik do smazenia @, zdjetq krawedz pokrywy i podstawke
w cieptej wodzie z fagodnym ptynem do mycia naczyh. W razie potrze-
by mozna zdemontowaé uchwyt pojemnika do smazenia @, naciskajqc
przycisk od spodu uchwytu i zdejmujgc go poziomo. Nastepnie wyptucz
wszystkie elementy w czystej wodzie.

Umyj ruszt do smazenia ), mieszadio €@ i miarke @ w cieplej wodzie z
dodatkiem fagodnego ptynu do mycia naczyh oraz pézniej wyptucz wszystko w
czystej wodzie.

g

@ Elementy te mozna zmywad réwniez w zmywarce do naczyn.
Urzqdzenie czy$¢ wilgotng szmatkq. W razie koniecznosci uzyj niewielkiej
iloéci ptynu do mycia naczyh. Nastepnie zmyj powierzchnie doktadnie
szmatkg zmoczonq tylko czystq wodq. Uwazaj na to, aby zadna ciecz nie
przedostata sig do wnetrza pokrywy @ urzqdzenia.

W przypadku trudnych do usunigcia zabrudzen uzyj nieszorujqcej ggbki
z dodatkiem tagodnego ptynu do mycia naczyh. Pézniej zmyj powierzchnie
zwilzong szmatkq, aby usungé ewentualne pozostatosci ptynu do mycia naczyn.

Przed ponownym zmontowaniem urzqdzenia doktadnie wysusz wszystkie
jego elementy.

Przytrzymaj krawedz pokrywy obiema rekoma i wsuri jq ponownie na czeéé
gérnq, zwracajqc przy tym uwage na pasujgce wycigcia. Obréé krawedz
pokrywy w prawo, az do jej styszalnego zatrzasénigcia.

Wsun uchwyt pojemnika do smazenia @ ponownie na mechanizm, az sig
styszalnie zatrzasnie lub w celu przechowywania wtéz go do pojemnika do
smazenia @.

Wstaw pojemnik do smazenia @ z powrotem do frytownicy niskottuszczowe;.
Zwré¢ przy tym uwage na wyciecie na uchwyt w obudowie.

Inne prace konserwacyine powinny by¢ wykonywane przez autoryzowany
warsztat lub serwis.

Przechowywanie

1)
2)

3)

4)

Podno$ lub przeno$ urzqdzenie chwytajqc je obiema rekoma z boku od
spodu. Nigdy nie uzywaj do tego celu uchwytu pojemnika do smazenia @!
Uchwyt pojemnika do smazenia @ mozna zdemontowaé w celu przecho-
wywania i wlozyé do pojemnika do smazenia @.

Zatéz mieszadto @ na mechanizm na $rodku pojemnika do smazenia @.
Ustaw na nim ruszt do smazenia Q) i dotéz do tego podstawke P oraz

miarke (®.

Urzqdzenie przechowuj z zamknigtg pokrywg @. W ten sposéb wnetrze
urzqdzenia oraz akcesoria pozostang czyste i wolne od kurzu.
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Usuwanie usterek

Urzqdzenie nie zostato podtg-
czone do gniazda zasilania.

Ur.zqdzeme ne Urzqdzenie jest uszkodzone.
dziata.
Urzqdzenie jest wytgczone.

Na wyswietlaczu @

Wystgpito zwarcie w instalacii.
wyswietlane jest ET. ysiap I

Na wyséwietlaczu @

Wystgpito zwarcie w instalacii.
wyswietlane jest E2. ysiap !

Podtqcz urzqdzenie do gniazda
zasilania.

Skontaktuj sie z serwisem.

Wiqcz urzqdzenie, naciskajqc
przycisk ON/OFF @.

Wyciagnij wtyk sieciowy
z gniazda zasilania i oddaj
urzqdzenie do serwisu.

Wyciggnij wtyk sieciowy
z gniazda zasilania i oddaj
urzqdzenie do serwisu.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazéwek nie mozna usungé usterki lub gdy wystepuiq inne

rodzaije usterek, prosze zwréci¢ sie do naszego serwisu.

Zatqgcznik

Utylizacja urzadzenia

W zadnym przypadku nie wyrzucaj urzgdzenia do zwyktych
$mieci domowych. Ten produkt podlega dyrektywie europejskiej

2012/19/EU.

Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowanego zaktadu utylizacji odpa-

déw lub do komunalnego zaktadu oczyszezania. Nalezy przestrzegaé aktualnie
obowiqzujgcych przepiséw. W razie pytan i watpliwosci odnosnie do zasad
utylizacji nalezy zwréci¢ sie do miejscowego zaktadu utylizacji odpadéw.

[a9) Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego produktu udziela

@A urzqd gminy lub miasta.
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Gwarancja KompernaB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczgc od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwarancji.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sig od daty zakupu. Nalezy zachowaé oryginalny
paragon (dowéd zakupu) na przyszto$é. Ten dokument jest wymagany jako
dowdéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie wada materiatowa lub
produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie naprawiony
lub wymieniony na nowy. Warunkiem spetienia tego $wiadczenia gwarancyjnego
jest dostarczenie uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu (paragonem
fiskalnym) oraz krétkim opisem, na czym polega wada oraz kiedy wystqpita.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Wykonanie naprawy lub wymiana produktu nie rozpoczyna biegu
nowego okresu gwarancji.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza okresu gwarancii. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja dotyczy wad materiatowych lub produkeyjnych. Niniejsza gwarancja nie
obejmuje czeici produktéw, ktére sq narazone na normalne zuzycie, a zatem mogq
by¢ uwazane za czeici ulegajace zuzyciu, ani uszkodzen czeici tatwo famliwych,
np. przetqczniki, akumulatory, formy do pieczenia lub czgéci wykonane ze szkia.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$¢, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidfowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidfowego stosowania produktu nalezy $cile przestrzega¢ wszystkich instrukcii
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania
oraz postgpowania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub przed ktérymi
sie W niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylqcznie do uzytku domowego, a nie do zastosowar ko-
mercyjnych. Niewlasciwe uzytkowanie urzgdzenia, uzywanie go w sposéb niezgodny
z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana
poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.
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Realizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. IAN 12345) jako dowéd zakupu.

B Numer artykut mozna znalez¢ na grawerowane;j tabliczce znamionowe,
umieszczonej na stronie tytutowej instrukciji (ponizej po lewej) lub na naklejce z
tytu albo na spodzie.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotqczonym do-
wodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystqpienia usterki wystaé
nieodptatnie na przekazany wczeéniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobraé te i wiele innych instrukcji,
filméw o produktach oraz oprogramowanie.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 305804

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Skontaktuj sie najpierw
z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

NIEMCY

WWW. kompernoss.com
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Przepisy

> Ustawienia temperatury i czasy podane w przepisach sq tylko zaleceniami.

Frytki

W zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i osobistych preferencji mogq sie one
zmieniad!

Sktadniki dla 2 oséb

400 g frytek (mrozone)
Sal

Przygotowanie

1)

Mrozone frytki wsypaé do frytownicy niskottuszczowej i posypaé je réwno-
miernie szczyptq soli.

2) Wybierz program , Frytki, mrozone” @ i smaz frytki w temperaturze 220 °C

przez okoto 35 minut. Dopasuj w tym celu recznie czas i temperature, jak
opisano w rozdziale Przyrzadzenie produktéw spozywczych.

tédeczki ziemniaczane
Sktadniki dla 2 oséb

400 g ziemniakéw (z cienkq tuping)

10 ml oliwy z oliwek

2 tyzki stotowe mielonej papryki (pétstodkiei)
1 tyzeczka proszku chilli

1 szczypta cukru

Sél morska

Pieprz

Przygotowanie

1)
2)

3)

4)

Doktadnie umyé ziemniaki i pokroi¢ je wraz z tuping na nie za grube paski.

Wymieszaé kawatki ziemniakéw wraz z pozostatymi sktadnikami w dosta-
tecznie duzej misce.

Wiozyé tak powstatq mieszaning do frytownicy niskottuszczowej i w temperatu-
rze 220 °C smazyé przez ok. 30 - 40 minut do uzyskania ztotego koloru.

W tym celu wybierz program ,Frytki, $wieze” @ i dopasuj odpowiednio czas
oraz temperature.

Wyimij tédeczki ziemniaczane z frytownicy niskottuszczowej i od razu podai.
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Frytki z batatéw
Sktadniki dla 2 oséb

116

400 g batatéw
1 tyzka stotowa sezamu
1 szczypta soli morskiej

5 ml oleju

Przygotowanie

1)
2)

3)

4)

5)

Obraé bataty i pokroi¢ na paski o grubosci 1 x 1 cm.

Opieka¢ sezam bez tluszczu przez ok. 10 minut w temperaturze 170 °C,
az zacznie unosi¢ sig zapach. Aby to zrobié, wybierz program ,Recznie 2"
i ustaw odpowiednio czas i temperature. Od czasu do czasu zamieszaj
sezam, uzywaijqc do tego odpowiedniego narzedzia.

Opiekany sezam pozostawié na pewien czas do ostygnigcia i pokruszyé
razem z solg.

Dodaé surowe frytki z batatéw oraz olej do frytownicy niskottuszczowej
i piec w temperaturze 220 °C przez ok. 20 - 25 min. W tym celu wybierz
program , Frytki, swieze” ® i dopasuj odpowiednio czas oraz temperature.

Mieszaning soli z sezamem wymieszaé z frytkami z batatéw i podaé bezpo-
$rednio.

>

PL

Aby uzyskaé chrupiqce frytki, przed smazeniem namocz frytki z batatéw
w wodzie przez 60 minut. Nastgpnie osusz je i posyp réwnomiernie mgkg
ziemniaczang.
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Owocowa satatka z piersi kurczaka
Sktadniki dla 4 oséb

500 g piersi z kurczaka

1 pomarancza lub T mango

200 g sosu tatarskiego lub Miracel Whip
s6l i pieprz

troche soku z cytryny, $wiezego

troche sosu Worcester

Przygotowanie

1)
2)

3)
4)
5)
6)

Doprawié pier$ z kurczaka solq i pieprzem.

Ruszt do smazenia I wraz z pojemnikiem do smazenia @ wstawi¢ do
frytownicy niskottuszczowej, roztozyé na nim piers z kurczaka i piec w
temperaturze 220°C przez 25 - 35 minut. Aby to zrobi¢, wybierz program
+Recznie 3” @3) i ustaw odpowiednio czas i temperature. Obrdé piersi

z kurczaka po 10 -15 minutach.

Ostudzié piers$ z kurczaka i rozdrobnié palcami lub dwoma widelcami.
Obraé pomararicze lub mango i pokroié na kawatki.
Wymieszadé sos tatarski z niewielkq ilosciq sosu Worcester i soku z cytryny.

Teraz pier$ z kurczaka, owoce i sos tatarski wymieszaé i odstawié przed
podaniem na kilka godzin do lodéwki.
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Gyros
Sktadniki dla 2 oséb
* 500 g siekanej wieprzowiny
* 2 tyzki stotowe przyprawy gyros
* 10 mloleju
e 60 ml $mietany
* 2 tyzeczki kwasnej $mietany
oS4l
Przygotowanie

1) Wymieszaé olej i przyprawe gyros a nastepnie dodaé do siekanej
wieprzowiny. Pozostawi¢ na ile to mozliwe na kilka godzin w lodéwce.

2) Wiozy¢ migso do frytownicy niskottuszczowej i w temperaturze 200 °C
smazyé przez ok. 15 minut. W tym celu wybierz program ,Migso” &
i dopasuj odpowiednio czas oraz temperature.
Jedli gyros sig skleja, mieszaj go od czasu do czasu odpowiednim narze-
dziem, aby sie réwnomiernie usmazyt.

3) Dodaé émietang i kwasng $mietane i smazyé przez kolejne 2 minuty.

Skrzydetka z kurczaka
Sktadniki dla 2 oséb
o 6 skrzydetek z kurczaka
* 10 ml octu winnego
* 1 kilka kropli tabasco
* mielona papryka (pétstodka)
* troche brgzowego cukru z trzciny cukrowej lub miodu
o 2lyzeczki zist
* s6lipieprz
* 5 mloleju
Przygotowanie
1) Wymieszaé w misce ocet, tabasco, cukier lub miéd, ziota i przyprawy.

2) Umiesci¢ skrzydetka kurczaka w misce i réwnomiernie wymieszaé z marynatq.
Naijlepiej pozostawié na noc w lodéwece.

3) Na frytownicy niskottuszczowej wybra¢ program ,Udka/skrzydetka
z kurczaka” O i ustawic¢ na 220 °C i 25 - 35 minut.

4) Dodaé olej do frytownicy niskottuszczowej i krétko podgrzaé.

5) Dodaé marynowane udka z kurczaka i smazy¢, az program sig koriczy.
Od czasu do czasu sprawdzaé proces smazenia.
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Pieczone medaliony z poledwicy wieprzowej
Sktadniki dla 4 oséb
* 400 g poledwicy wieprzowej
* 1-2 pomidory
*  mozzarella
o sdlipieprz
Przygotowanie

1) Poledwice wieprzowq pokroi¢ na medaliony o grubosci ok. 2 ¢cm, a nastep-
nie przyprawié solq i pieprzem.

2) Pomidor i mozzarelle pokroi¢ na cienkie plasterki.

3) Ruszt do smazenia ) wraz z pojemnikiem do smazenia @ wstawi¢ do
frytownicy niskottuszczowej, roztozyé na nim medaliony i piec w temperaturze
220 °C przez ok. 12 minut. Aby to zrobi¢, wybierz program ,Recznie 3”

i ustaw odpowiednio czas i temperature.

4) Po uptywie 12 minut potozy¢ na medaliony po jednym plasterku pomidora
i sera mozarella, a nastepnie piec przez ok. 7 minut w temperaturze okoto
150 °C. Aby to zrobi¢, nalezy ponownie wybraé program ,Recznie 3” ().

Marynowany tosos sezamowy
Sktadniki dla 4 oséb
* 500 g tososia
* 1 tyzka stotowa sezamu
* 25 ml sosu sojowego
e 25 ml soku z cytryny
e 1 tyzka stotowa miodu
* 1 tyzeczka mielonej papryki
o sdlipieprz
Przygotowanie

1) Wymiesza¢ sos sojowy z sezamem, sokiem z cytryny, miodem, mielong
paprykq, solq i pieprzem do uzyskania marynaty.

2) tososia pokroi¢ w kostke i wymieszaé z marynatq.

3) W razie potrzeby wyjqé mieszadto @ z pojemnika do smazenia @ i smazy
marynowanego fososia w temperaturze 200 °C przez ok. 5 min. Aby to zrobi,
wybierz program ,Ryba” 8D i ustaw odpowiednio czas i temperature.

4) Po uptywie potowy czasu sprawdz proces smazenia i ewentualnie przemie-
szaj smazone produkty.

5) Podawaé natychmiast.
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Jajecznica

Sktadniki dla 2 oséb

*  3jajka

* 20 g pokrojonej w kostke szynki
* 10gdymki

* 50 ml $mietany

* 1 pomidor

*  5mloleju

o sdlipieprz

e 1 tyzka stotowa mieszanych ziét mrozonych
Przygotowanie

1) Ubi¢ jajka ze $mietang.

2) Pokroi¢ dymke w krgzki, pomidory pokroié w kostke.

3) Wymieszaé mase jajecznq wraz z pokrojong w kostke szynkq, warzywami
i ziotami oraz doprawié solq i pieprzem.

4) Na frytownicy niskottuszczowej wybraé program ,Recznie 1” (1) i ustawié

na 150 °C oraz 8 - 10 minut.
5) Dodaé olej do frytownicy niskottuszczowej i krétko podgrzaé.

6) Dodaj do tego mieszaning jaj i smazy¢ przez ok. 8 - 10 minut. Jesli to
konieczne, zamiesza¢ od czasu do czasu odpowiednim narzedziem.

7) Podawaé natychmiast.

Grzanki ziotowe

120

Sktadniki dla 4 oséb

* 4 kromki chleba tostowego
* 15 ml roztopionego masta
* 10 mloleju

o 2tyzeczki ziét wedle gustu
Przygotowanie

1) Pokroi¢ chleb tostowy na réwnej wielkosci kostki i wlozyé do frytownicy
niskottuszczowej.

2) Oleji masto wymieszaé z ziotami i rozprowadzié réwnomiernie na kostkach
chleba.

3) Smazyé w temperaturze 180°C przez ok. 6 - 8 min we frytownicy nisko-
ttuszczowej, zaleznie od zgdanego stopnia zarumienienia. Aby to zrobi¢,
wybierz program ,Recznie 1” (1) i ustaw odpowiednio czas i temperature.

Grzanki ziotowe smakujg bardzo dobrze w satatce lub jako przekgska migdzy
positkami.

PL



SILVERCREST’

Obsah

UVOd. ¢ oo eeeeeeennneeeeeannneeeaconnsseaannasscaannnsseesssl22
Pouzitivsouladu s uréenim .. .ccoovveeeeccccccesnsccccccccoccenss 122

Rozsahdoda@vky.....c.oiveeeirererereseceosocecesesesessnsssl23
Likvidace obalu . .. ... 123

POPis PFiStroje .o coevereeeoeececssesessscssssscsccssscsessssssl2b
Technické Gdaje. . ..ccovviiiiiiiiiriereessessescescossnsensess124
Bezpecnostni pokyny ......ccoeeeeeeeesescscssscescsescscsasessl25
Pied prvnim pouzZitim. . ... coveeieeeceeseeseessescnscnsccsesses 128
PFiprava pokrmi . ...c.vieeeeeeecesessscscssososcscsascssnsesl29
Programy ......cceeieceececceccnccsccnccnccnscnscsscssessesl3l
Tabulka dob fritovéni.......ccoveieiiiiiiiiieieieieieeeeeee... 133
Cisteni A UdrEba . .ovvveiiieiiinreieeteenececnsennasaannaass.134
Skladovdni ....coviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiitiiietettieneness. 135
Odstranéni zavad. ... ccceieieeitieeeeneecesccescecaccccneess 136

L 10 0000006600680008300000000000033000600000000330000000000 Ll

Likvidace prStOje . . . ..ttt e e 136

Zéaruka spoleénosti Kompernass Handels GmbH .. ......................... ... 137
SOIVIS . L o 138
DOVOZCE. . . ottt 138

RECEPlY ¢ ecceveeceeceoccccccsccsccsessanssassassnssasccsccsesl39
Hranolky . ... 139
Bramborové wedges . . ... ... 139
Hranolky ze sladkych brambor. . ... .. 140
Ovocny saldt s kuFecimi prsicky. ... ... 141



SILVERCREST'

Uvod

Blahopiejeme Vam k zakoupeni Vaseho nového pristrojel

Svym nékupem jste se rozhodli pro moderni a kvalitni vyrobek. Névod k obsluze je
soucdsti tohoto vyrobku. Obsahuije dileZité informace o bezpe&nosti, pouzit a likvi-
daci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se viemi provoznimi a bezpeénostnimi
pokyny. Tento vyrobek pouZivejte pouze pfedepsanym zplisobem a pro uvedené
oblasti pouZiti. PFi pfedavani vyrobku tfetim osobam predeite spolu s nim i tyto
podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

122

Tento pistroj je uréen vyhradné& pro fritovéni potravin v domdcnostech.
Nepouzivejte pfistroj pro komeréni G&ely.
Pouzivejte pfistroj pouze v suchych prostoréch a nikdy jej nepouziveijte venku.
Tento pfistroj neni uréen pro pouZiti...
— v kuchynich pro zaméstnance v obchodech, kanceldfich a dalsich
komerénich oblastech,

— prostfednictvim zdkaznik v hotelech, motelech a dal3ich obytnych
zafizenich,

— v penzionech se snidani.

A\ VYSTRAHA
Nebezpedi pFi pouziti v rozporu s uréenim!

Pfi pouziti v rozporu s uréenim a/nebo pouziti jiného druhu mize byt pfistroj
zdrojem riznych nebezpesi.

> PFistroj pouzivejte vyluéné v souladu s uréenim.

> Dodrzujte postupy popsané v tomto ndvodu k obsluze.

UPOZORNENI

> Nadroky na ndhradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku pouziti
v rozporu s uréenim, neodborné opravy, neopravnéné provedené zmény
nebo Upravy nebo v disledku pouziti nepovolenych nahradnich dild jsou
vylou&eny. Riziko nese vyhradné vzivatel.

Ccz



SILVERCREST’

Rozsah dodavky

Pristroj se standardné dodévd s nésledujicimi komponentami:
® horkovzdusnd fritéza

fritovaci nddoba

fritovaci rost

michadlo

podlozka

odmérka

navod k obsluze
1) Vyjméte viechny &ésti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

2) Odstrarite z pfistroje viechen obalovy materidl a pFipadné ndlepky.

UPOZORNENI

> Zkontrolujte kompletnost dodévky a zda neni viditelné poskozena.

> V piipadé nelplné doddvky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo b&hem prepravy kontaktuijte servisni poradenskou linku (viz
kapitola Servis).

Likvidace obalu

Obal chrani pfistroj pred poskozenim pfi pfepravé. Zvoleny obalovy materidl od-
povidd hlediskim ochrany Zivotniho prostiedi a likvidace, a je tudiz recyklovatelny.

@ Navrdaceni obalu do ob&hu zpracovani materidlu 3etfi suroviny a snizuje

% produkci odpadu. Jiz nepotiebny obalovy materidl zlikvidujte podle mistnich
@ platnych predpisd.

Baleni zlikvidujte ekologicky.

Dbeijte na oznaceni na riznych obalovych materidlech a v pfipadé potteby je

roztfidte oddé&len&. Obalové materidly jsou oznageny zkratkami (a) a &islicemi (b)

s nésledujicim vyznamem:

1-7: Plasty,

20-22: Papir a lepenka,

80-98: Kompozitni materidly.

UPOZORNENI

> Uschovejte pokud mozno origindlIni obal po dobu zdruéni doby pfistroje,
aby bylo mozné v pfipadé uplatnéni zaruky pfistroj Fadné zabalit.
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Popis pristroje
Obrazek A:
viko (vné&isi kruh je vyjimatelny)
fritovaci nédoba
vyjimatelné michadlo
topnéd deska
odblokovaci tlagitko vika
tla&itko SET
tla¢itko ON/OFF
displej

0000000

tlagitka se Sipkami A ¥ (zvy3it/snizit ¢as nebo teplotu)

Obrézek B:

@ fritovaci rost
® podlozka
® odmérka

Technické udaje

Sifové napéti 220 -240V ~ (stidavy proud), 50 Hz
Jmenovity vykon 1450 W
Tfida ochrany I (@ ochranné uzemnéni)
I Vsechny ¢dsti tohoto piistroje prichdzejici
Q'J do styku s potravinami jsou bezpeéné pro
potraviny.
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

» Pfed uvedenim pfistroje do provozu zkontrolujte, zda sitové
napéti odpovidd sifovému napéti uvedenému na typovém/
vykonovém titku.

~ Vedte sifovy kabel tak, aby nedoslo k jeho pfiskFipnuti i
jinému poskozeni.

~ PFistroj pouZivejte jen v suchych prostoréch, ne venku.

@) Pristroj, sifovy kabel ani sifovou zéstreku nikdy neponofujte
do vody ¢i jinych tekutin! V opaéném pfipadé hrozi ohro-
Zeni zivota v dUsledku drazu elektrickym proudem!

» Po pouziti, &idténi nebo pohybu pfistroje vZdy vytdhnéte

sitovou zéstreku ze zdsuvky.

» Pokud pfistroj spadne nebo je poskozeny, neni dovoleno jej
iz uvddét do provozu. Pristroj nechte prezkouset a pfipadné
opravit kvalifikovanym odbornym persondlem.

» Poskozené zdstréky nebo poskozeny sifovy kabel nechte
ihned vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo
zdkaznickym servisem, aby se tim zabrdnilo nebezpedi.

» Pro pfipravu pokrmi pouzivejte pouze vyjimatelnou fritovaci
nédobul!

A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

» NepouzZivejte pfistroj nikdy pro jiné Géely, neZ je popsdno
v tomto ndvodu. Pfi nesprdvném pouZiti pfistroje hrozi ne-
bezpedi zranéni.

~ Zaijistéte stabilni polohu pfistroje.

~ Pokladeijte sifovy kabel tak, aby na né&j nemohl nikdo stoupnout
nebo o néj zakopnout.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

~ Pfistroj umistéte pokud moZno do blizkosti zdsuvky. Zajistéte,

aby sifovd zdstréka byla v pripadé nebezpedi rychle dosazi-
telnd a aby nebylo mozné zakopnout o sifovy kabel.

~ Tento pfistroj mohou pouzivat déti od 8 let, pokud jsou pod

>

>

>

>

>

>

stalym dohledem. Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovy-

mi nebo mentdlnimi schopnostmi &i nedostatkem zkuenosti

a/nebo znalosti mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy,

pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly pouéeny o bez-
pedném pouZivani pristroje a porozumély z toho vyplyvaijicimu

nebezpedi.

Cisténi a uzivatelskou drzbu nesmi provadét déti.

Tento pfistroj nesmi pouZivat déti od O do 8 let.

Déti mladsi neZ 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a privodnimu
kabelu.

Déti si nesmi s pfistrojem hrét.

B&hem fritovani se zejména pfi otevieni vika uvolfiuje horkd
pdra. Udrzujte od péry bezpeénou vzddélenost.

Césti pristroje jsou béhem provozu velmi horké. K zabranéni
popdleni se jich nedotykejte. Proto se dotykejte pouze ovld-
dacich prvkd a Gchytu fritovaci nddoby.

Nepohybujte pfistrojem b&hem provozu, hrozi nebezpedi
popdlenil

Pred ¢isténim nebo vyménou pfislusenstvi nechte pfistroj
vychladnout.

Za provozu nikdy z krytu nevyjimeite fritovaci néddobu.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECI POZARU!
~ K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné dalkové ovlddani.

~ NepouZivejte pfistroj v blizkosti horkych povrchd nebo
hoflavych materiéld.

~ Nenechdveijte pfistroj béhem provozu nikdy bez dozoru.

~ Pfistroj nikdy nestavte do blizkosti hoflavych predmétd ani
pod né, zejména ne pod zdclony nebo z&vésné skfinky.

& Pozor! Horky povrch!

~ Nestrkejte nic do vétracich otvord ve viku pfistroje a nezakry-
vejte je.

~ Zabraite vniknuti kapaliny do vétracich otvord ve viku
pristroje.

~ Chrafite nepfilnavou vrstvu tak, Ze nebudete pouZivat kovové
néstroje, jako jsou n0Z, vidlicka apod. Je-li nepfilnava vrstva
poskozend, pfistroj ddle nepouZivejte.

~ NepouZivejte pfistroj bez vsazené fritovaci naddoby!

~ K pohybu pfistroje jej uchopte boéné zespodu. NepouZivejte
k tomu rukojef fritovaci nadoby.

~ Pouziveite jen pfisludenstvi doporuéené vyrobcem.
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Pfed prvnim pouzitim
Pred prvnim pouzitim horkovzduiné fritézy odstrafite mozné zbytky z vyroby
timto zpUsobem:

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM

> Sifovy kabel nesmi pfijit do styku s horkymi &&stmi horkovzdusné fritézy.

128

Nebezpedi Grazu elekirickym proudem!

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANEN:!

» Casti pristroje, zejména topnd deska @, piislusenstvi a viko @, jsou béhem

1)

provozu velmi horké. Proto se jich nedotykejte, dotykejte se pouze ovla-
dacich prvkd a Gchytu fritovaci nédoby @. Pfi vyjmuti pokrm0 pouZiveijte
chiapky, abyste zabrdnili popéleni.

Pfistroj postavte na vodorovnou, rovnou, stabilni a tepelné odolnou plochu.

UPOZORNENI

> Chceteli horkovzdusnou fritézu umistit pod digestoF na spordk, dbejte na
to, aby byl spordk vypnuty.

Ccz

Zastréte sifovou zdstreku do sifové zasuvky. Displej @ sviti modfe, asovy
0daj blik& a zazni zvukovy signdl. Pristroj je nyni v rezimu standby (pohoto-
vostni rezim).

Stisknéte odblokovaci tlagitko @. Viko @ se otevre.

Vyjméte fritovaci rost ®, odmérku @ a podlozku @.

Nalijte 300 - 500 ml vody do fritovaci nddoby @ a zaviete viko @ jeho

zatladenim dold, dokud znatelné nezaskodi.

Stisknéte tlagitko SET @ a tlagitky se Sipkami A ¥ @ vyberte program .
Tlagitkem se Sipkou A prochdzite nabidkou ve sméru hodinovych ruéi¢ek

a tlagitkem se Sipkou ¥ proti sméru hodinovych ruciéek.

Podrzte taditko stisknuté a navigace v nabidce se zrychli.

Stisknete-li opét tlacitko SET @), blika ddaj Easu. Pomoci taditek se Sipkami
A ¥ O naostavte &as 20 minut. Podrzte tlagitko stisknuté pro rychlé spusténi
béhu ¢islic.

Stisknéte tlagitko ON/OFF @ pro spusténi programu. B&hem provozu sviti
displej @ bile.

Na konci programu zazni 10 zvukovych signéld a displej @ sviti modre.
Pristroj se opé&t nachdzi v rezimu standby (pohotovostni rezim). V&tréni ve
viku @ pfistroje urcitou dobu dobih& za Géelem ochlazeni piistroje.
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9) Oteviete viko @, vyjméte opatrné fritovaci nddobu @ a vylijte vodu. Nechte
fritovaci nédobu @ a pfistroj dobfe vychladnout.

UPOZORNENI

> P¥i prvnim uvedeni do provozu mize doijit z divodu zbytkd vzniklych pfi
vyrobé k lehkému vzniku koufe a zdpachu. To je zcela normélni a neni to
nebezpecné. Zaijistéte dostatecné vétrdni, oteviete napriklad okno.

> Pouzivejte podlozku (P, kterd je souédsti doddavky, abyste na ni odstavili
horkou fritovaci nadobu @.

10) Piistroj vycistéte tak, jak je popséno v kapitole Cisténi a udriba.

~ o

Priprava pokrmi
Hranolky, maso, zeleninu a vydatné polévky, atd., pfipravujte s maximdlné
jednou odmérkou B stolniho oleje. Pfidénim vhodného stolniho oleje se pripra-
vované potraviny stavaiji kiupavéjdimi a maiji intenzivnéjsi chut. Nejvhodnéjsi jsou
chufové neutrdlni, rostlinné oleje, jako napF. slunecnicovy nebo fepkovy olej. Ke
smazeni |ze pouZit také pfepusténé mdslo. Mdslo, margarin nebo olivovy olej
nejsou v z&4dném pfipadé vhodné, protoze nejsou dostateéné tepelné odolné.
Pokrm je rovnomérné ohfivén cirkulaci horkého vzduchu.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANEN!

> Casti pristroje, zejména topnd deska @, piislusenstvi a viko @, jsou béhem
provozu velmi horké. Proto se jich nedotykeite, dotykeijte se pouze ovladacich
prvkd a Gchytu fritovaci néddoby @. Pfi vyjmuti pokrm0 pouZiveijte chiiapky,
abyste zabranili popdlenti.

1) Pripravte pokrm podle receptu.

2) Zastréte sitovou zéstreku do sitové zasuvky. Displej @ sviti modre, Sislice
blikaji a zazni zvukovy signdl. Pfistroj je nyni v rezimu standby (pohotovostni
rezim).

3) Ofeviete viko @.

4) Odéstrafite pfisludenstvi, které jiZz neni potfebné, a pfideijte pfipravené
potraviny:

B Kdyz chcete pouzit fritovaci nédobu @ veetné michadla @:
— Vyijméte pfip. fritovaci rost { a podlozku P z fritovaci nddoby @. Zkon-
trolujte, zda je michadlo @ pevné zastréeno do Ustroji fritovaci nadoby @.
Michadlo b&hem fritovani rovnomérné promichavé potraviny.
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— Do fritovaci nddoby @ vlozte potraviny uréené k fritovéni. Pfitom nepre-
kro¢te znacku MAX ve fritovaci nddobé @.

— Podle potieby rovnomé&rné rozlijte vhodny stolni olej po potravindch.
K tomu pouzijte odmérku @, aviak pfi ddvkovani nepfekrodte znacku
MAX na odmérce @ (35 ml).

B Kdyz chcete pouzit fritovaci rodt (O:
— Vyjméte pfip. michadlo @ a podlozku @ z fritovaci nédoby @.
— Postavte fritovaci rodt @ do stiedu fritovaci nédoby @ a polozte
potraviny, uréené na smazeni, na fritovaci rost (.
— Zvolte program ,Manudlné 3“ (43), tento pracuje pouze s hornim topnym
&lankem a bez funkce michani.
5) Zavrete viko @.
6) Vyberte vhodny program tak, jak je popséno v kapitole PFed prvnim
pouzitim.
K okamzitému spusténi programu stisknéte tlacitko ON/OFF @ nebo pfizpd-
sobte &as a teplotu svym potfebdm:
Stisknetei tlagitko SET @), blikd 0daj casu.
Pomoci tlagitek se Sipkami A ¥ @ nastavte vhodny cas.

— Stisknete-li opét tlacitko SET @ , bliké ddai teploty 4.

— Pomoci tlacitek se Sipkami A ¥ @ nastavte vhodnou teplotu.

UPOZORNENI

> Mozny rozsah nastaveni teploty a Easu se lidi od programu, viz tabulku
v kapitole Programy.

7) Stisknéte tlacitko ON/OFF @ ke spusténi fritovani. B&hem provozu sviti
displej © bile.
V zdvislosti na programu zaénou pracovat topné €ldnky, michadlo @
a vétrdni.

UPOZORNENI

> Horni topny &ldnek se mezitim mdZe opét vypnout. To znamend, Ze byla
dosazena teplota potfebnd pro proces fritovéni. Po kratké dobé se topny
&lének opét zapne a ohfivé ddle.
8) Na konci programu zazni 10 zvukovych signdli a displej @ sviti modre.
Pristroj se opét nachdzi v reZimu standby (pohotovostni rezim). Vétrani ve
viku @ pfistroje ur&itou dobu dobihd za G&elem ochlazeni pfistroje.
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UPOZORNENI

> Proces fritovéni pravidelné kontrolujte. V tabulkéch uvedenég, resp. v pfistroji
predem naprogramované hodnoty jsou orienta&ni hodnoty, které se mohou
li$it od skutecnych dob fritovéni podle vlastnosti potravin.

> Viko @ mizete b&hem fritovdni ofevfit pro kontrolu stavu tepelné Gpravy
nebo priddni piisad. Pfi otevieni vika @ se topny &lének docasné vypne,
dokud se viko @ opét nezavre.

> Cas a teplotu mbZete béhem fritovani manudlng zménit stisknutim tlagitka
SET @ a pokracovat ddl tak, jak je popsano vyse.

> Pro pred&asné ukonéeni procesu fritovani podrzte tlagitko ON/OFF @
stisknuté po dobu cca 3 sekund. Pfistroj se potom opét nachdzi v rezimu
standby (pohotovostni rezim), displej @ sviti modre.

> Pouzivejte podlozku (D, kterd je souédsti dodavky, abyste na ni odstavili
horkou fritovaci naddobu @.

Programy

Pfistroj m& osm prednastavenych programd pro fritovani. Vyberete-i jeden z
ndsledujicich program0, na displeji @ se zobrazi vzdy pfedem nastavené doby
fritovani a teploty. Tato nastaveni mizete zménit v ur&itém rozsahu v zdvislosti na
receptu nebo podle Vasich vlastnich pozadavkd.

TFi manudlni programy Vém nabizi vice pfizpsobitelnych pfednastaveni pro
pripad, Ze neni vhodny zadny z jinych programd. PouzZivejte je napfiklad pro své
vlastni recepty nebo pro udrzovani pokrmd v teple.

UPOZORNENI

> Mozny rozsah nastaveni teploty a &asu se lidi od programu, viz nésledujici
tabulku.
Program nastavite takto:

1) Vyberte vhodny program tak, jak je popsano v kapitole PFed prvnim
pouzitim. Piednastaveni programd naleznete v nésledujici tabulce.

2) K okamzitému spusténi programu stisknéte tlacitko ON/OFF @ nebo pfizp0-
sobte as a teplotu svym potiebdm tak, jak je popsdno v kapitole PFiprava
pokrmad.
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Hranolky, zmrazené teplota 240 °C 200 -240 °C
"l‘!l"‘ 4 s funkei michani

4 topny ¢lanek nahote + dole cas 30 min 25-35 min
Hranolky’ Eersfvé ’rep|otd 240 °C 200-240 °C
@ 4 s funkei michani ; i .
4 topny ¢&lanek nahote + dole cas S 2= Sl
" Kureci stehna/kridla teplota 220 °C 200-240 °C
4 s funkei michani y o .
4 topny &lének nahore + dole  “%° min 15 - 335 min
teplot 200 °C 150-230 °C
Ryba eplota
%D 4 bez funkce michdni . i -
4 topny &lének nahote + dole  “° 15 min =25 min
Maso teplota 230°C  200-240 °C
1224
@ 4 s funkci michdni . - DoE
4 topny &lének nahote + dole  “° 10 min 10 - 30 min
Manudlné 3 teplota 100 °C 100 - 220 °C
4 bez funkce michani y . e
4 topny ¢lanek nahore cas min S - 60 min
Manuélné 2 teplota 200 °C 100-220 °C
4 bez funkce michani . o o
4 topny &lének nahote + dole  “° min S - 60 min
Manuélné 1 teplota 100 °C 60-240 °C
4 s funkci michéni
éas 5 min 5 - 60 min

4 topny ¢lanek nahofe + dole

| TIP |

Pro pfipravu bramborovych jidel v horkovzdusné fritéze jsou nejvhodnéjsi odri-

dy pevnych brambor. Nakrdjené kousky brambor opldchnéte &istou vodou, aby
se zabrdnilo slepovdni dohromady béhem procesu fritovdni. Kousky brambor
pred vloZenim do horkovzdusné fritézy peclivé osuste.
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Tabulka dob fritovani

V tabulce jsou uvedeny pfiklady, které potraviny se mohou fritovat za jaké teploty
a jakd doba tepelné Gpravy je k tomu potiebnd. Pokud se Gdaje na obalu potra-
viny uréené k fritovéni odchyluji od Gdaiji v této tabulce, Fidte se ddaiji uvedenymi

na obalu.

Zelenina

hranolky, zmrazené

hranolky, erstvé

brambory, nakrdjené

na kosticky

cuketa

paprika

houby
cibule

Maso

kufeci nugety
(Cerstvé)

vepiové kotlety

hovézi maso
chilli con carne
parky

kufeci stehna

kufeci prsa
jehn&éi kotlety

vepfovd panenka
(tenkd)

SHFR 1450 A1

400

400

750

500

400

400
450

500
(30x50 mm)

350
(30x50 mm)

400
350
300
700
350

2-3 kusy
(tlusté
2,5 cm)

250

5 ml oleje
5 ml oleje

160 ml studené
vody + 5 ml
oleje

160 ml studené
vody + 5 ml
oleje

5 ml oleje

5 ml oleje

5 ml oleje

5 ml oleje

5 ml oleje

5 ml oleje

5 ml oleje

200-240 °C

200-240 °C

200-240 °C

240 °C

240 °C

240 °C
240 °C

230 °C

230 °C
230 °C
230 °C
230 °C
230 °C
230 °C

230 °C

230 °C

25 -35 min
25 - 45 min
30 - 40 min
10-15 min
8 - 15 min
10-15 min
12-15 min
20 -25 min
16 - 25 min
8- 12 min
6-12 min
8- 12 min
22 - 28 min
10-15 min
20 - 25 min
6 - 10 min
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Ryba

smazené krevety 14 kusd - 200 °C 10-15 min
tilapie 350 - 200 °C 12 -18 min
tygfi krevety 300 - 200 °C 20 - 25 min
krevety 250 - 200 °C 15 - 20 min

UPOZORNENI

> Uvedené hodnoty jsou orientaéni pomicky. Doba a teplota fritovéni se
mohou li3it v zdvislosti na typu potraviny a osobni chuti.

> Uvedené hodnoty se vztahuji na pouziti fritovaci nadoby @ bez fritovaci-
ho rostu @. Chceteli pro Setrné fritovéni pouZit fritovaci rost (), prodluzte
doby fritovéni.
Pki pouziti s fritovacim rodtem @ vyberte program ,Manudlng 3 3.

Cisténi a udrzba
/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!
> Nez zacnete pfistroj &istif, vytdhnéte vzdy sifovou zdstreku ze zdsuvky.
> @ V z&dném pfipadé se pfistroj nesmi ponofit do kapalin! Doslo by tak

k ohrozeni Zivota v disledku Grazu elekirickym proudem a pfistroj by
se mohl poskodit.

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECi POPALEN:!

> Pfed &i3t&nim nechte pfistroj vychladnout.

POZOR - HMOTNE SKODY!

> K &isténi nepouZiveijte leptavé nebo abrazivni &istici prostfedky/materidly,
jako jsou Cistici présky ¢i abrazivni emulze nebo ocelovd vina. Mohly by
poskodit povrch pfistroje!

Chcete-li horkovzdusnou fritézu jednoduse vygistit, tak ji rozlozte takto:

1) Drzte okraj vika pevné ob&ma rukama a otd&eijte jim proti sméru hodinovych
ruci¢ek, dokud se z drzéku neuvolni.

2) Vyjméte pfip. fritovaci nédobu @ z piistroje a odstrafite michadlo @
z fritovaci nédoby @ vytaZenim horizontdIné smérem nahoru.
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3)
[ ]

4)

5)

6)

Vyistéte pfistroj a pfislusenstvi:

Umyite fritovaci nddobu @, sejmuty okraj vika a podlozku @ v teplé vodé
s jemnym mycim prostfedkem. Podle potfeby miZete sejmout rukojef fritovaci
nadoby @ stisknutim tla&itka na spodni strané rukojeti a jejim vodorovnym
sejmutim. Nakonec dily opldchnéte &istou vodou.

Umyite fritovaci rost @, michadlo @ a odmérku B v teplé vodé s jemnym
mycim prostfedkem a nakonec je opléchnéte &istou vodou.

g\
‘w Dily mdzete myt také v my&ce nadobi.

Pristroj offete vihkym hadfikem. V pfipadé potieby deijte na hadfik jemny
myci prostfedek. Poté dikladné vytiete hadfikem navlhéenym pouze ve
vodé&. Dbejte na to, aby do vika @ pfistroje nevnikla tekutinal

V pifpadé silného znedisténi pouzijte lehce neabrazivni houbu s jemnym
&isticim prosttedkem. Poté offete hadfikem navlhéenym ve vodg, abyste
odstranili pfipadné zbytky myciho prostredku.

Pred opé&tovnym sloZzenim viechny dily dobfe vytiete do sucha.

Drzte okraj vika ob&ma rukama a zasufte jej zpét do horni Easti a dbejte pfi-
tom na odpovidaiici vyhloubeniny. Otaéeijte okrajem vika ve sméru hodinovych
rucicek, dokud sly3iteln& nezaskogi.

Rukojef fritovaci nédoby @ opét posuiite na Ustroji, dokud sly3itelné nezaskod,
nebo ji k uloZeni polozte do fritovaci nddoby @.

Postavte fritovaci nédobu @ zpét do horkovzduiné fritézy. Dbeijte pfitom na
vyhloubeninu na rukojet na krytu.

UPOZORNENI

Ostatni préce tykajici se Gdrzby musi provést pouze autorizovany odborny
podnik nebo zdkaznickd sluzba.

Skladovani

1)

2)

3)

4)

Zvedeijte nebo prendsejte piistroj tak, Ze pfistroj obéma rukama uchopite
zespodu. Nikdy k tomu nepouzivejte rukojef fritovaci nédoby @!

Rukojet fritovaci nédoby @ k ulozeni miZete odmontovat a polozit do

fritovaci nadoby @.

Nastréte michadlo @ na Ustroji do stedu fritovaci nadoby @. Postavte
na ni fritovaci rost O a poloZte na to podlozku @ a odmérku @.

Pristroj uskladnéte s uzavienym vikem @. Tim z{stanou vnittek pfistroje
a pfislusenstvi &isté a bez prachu.
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Odstranéni zavad
PROBLEM MOZNA PRIiCINA MOZNA RESENI

Zéstreka pfistroje neni zastréend e . ,
A Zapoijte pristroj do zdsuvky.

do sitové zdsuvky.

Pristroj nefunguije. Pristroj je poskozeny. Obrafte se na servis.

e . Pfistroj zapnéte stisknutim tlacitka
Pristroj je vypnuty. | zap

ON/OFF @.
ol Vytdhnéte zastrcku ze sifové
Na dls?lell 0 se V systému doslo ke zkratu. zGsuvky a kontaktujte zdkaznicky
zobrazi E1. .
servis.
- Vytdhnéte zastreku ze sifové
s dls[?lell 0 se V systému doslo ke zkratu. zdsuvky a kontaktujte zdkaznicky
zobrazi E2. i

Pokud nemizete odstranit poruchy vyse popsanym zpisobem nebo pokud zijistite jakoukoli
jinou zavadu, obrafte se na nés servis.

Priloha

Likvidace pristroje

V Zadném pfipadé nevyhazuite pfistroj do normdlniho domovniho
odpadu. Tento vyrobek podléhd evropské smérnici €. 2012/19/EU.
Pristroj nechte zlikvidovat prostiednictvim schvélené firmy pro nakladdéni s odpady
nebo Vaseho komundlniho sbémého dvora. Dodrzujte aktuélné platné predpisy.
V piipadé pochybnosti se informuijte ve svém sb&rném dvore.
@

IR Informace o moznostech likvidace vyslouZilého vyrobku Vém podd spréva

Vaseho obecniho nebo méstského Gfadu.
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Zaruka spoleénosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskévate zdruku v trvéni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zévad tohoto vyrobku méte zakonnd préva viei prodejci vyrobku. Tato z&konné
préva nejsou omezena nadi nize uvedenou zarukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba zaginé plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveite origindal pokladni-
ho listku. Tento doklad je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku dojde k vad& materiélu nebo
vyrobni zavadg, pak Vém podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma opravime nebo
vyménime. Pfedpokladem této zdruky je, Ze bude b&hem ffileté Ihity predlozen

vadny pfistroj a doklad o koupi (pokladni listek) a struéné se popide v éem zavada
spocivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzZite zpét bud' opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout novd zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zéaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a
opravené sou&ésti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz pfi nakupu
se musi oznamit ihned po vybaleni. Po uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pfed expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zdruka se nevztahuje
na soucdsti produktu, které jsou vystaveny normélnimu opottebeni, a proto je |ze
povazovat za opotiebovatelné dily nebo za poskozeni kiehkych souédsti jako jsou
napr. spinace, akumuldtory, formy na peceni nebo &asti, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrZovdn. Pro zajisténi sprévného pouzivéni vyrobku se musi piesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v névodu k obsluze. Uéelim pouziti a Gkontm, které se
v ndvodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pied nimi varuie, je treba se bezpod-
mineéné vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Ucely a ne pro komeréni pouZiti. Pi nespravném
a neodborném pouzivéni, pfi pouziti ndsili a pfi zdsazich, které nebyly provedeny
nasimi autorizovanymi servisnimi provozovnami, zaruéni naroky zanikaji.
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Vyftizeni v pripadé zaruky
Pro zaqjisténi rychlého Vasi zddosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku (napf.
IAN 12345) jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku, ryting, na titulni strané svého
ndvodu (vlevo dole) nebo jako nélepku na zadni nebo spodni strané.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktuijte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizete pfi pfilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vam ozndmi servis.

Na webovych strankach www.lidl-service.com si miZete stéhnout tyto a
mnoho dal3ich pfirugek, videi o vyrobku a software.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 305804

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktujte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMECKO

WWW. komperncss.com
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Recepty

UPOZORNENI

> Nastavené teploty a casy, uvedené v receptech, jsou pouze doporuceni.
Mohou se lisit podle vlastnosti pfisad a Vasi osobni chuti

Hranolky
Pfisady pro 2 osoby
* 400 g hranolek (zmrazené)
o s0l
PFiprava

1) Zmrazené hranolky dejte do horkovzdu3né fritézy a rovnomémé je posypte
$petkou soli.

2) Vyberte program , Hranolky, zmrazené” ® a hranolky smazte pfi 220 °C
po dobu cca 35 minut. PfizpUsobte k tomu &as a teplotu manudlné tak, jak
je popsdno v kapitole Pfiprava pokrmd.

Bramborové wedges

Piisady pro 2 osoby

* 400 g brambor (s tenkou slupkou)

* 10 ml olivového oleje

e 2 PL préskové papriky (jemné sladkd)

+ 1 CL prdsku chili

e 1 3petka cukru

*  morskd sil

*  peprf

Pfiprava

1) Dobfe umyjte brambory a se slupkou je nakrdjejte na ne pfilis Husté tvriky.

2) Vlozte bramborové &tvrtky ke zbyvajicim pfisadam v dostateéné velké mise.

3) Smés vlozte do horkovzduiné fritézy a pecte az do zlatohnéda pii 220 °C
po dobu cca 30 - 40 minut. K tomu vyberte program ,Hranolky, cerstvé” @
a pfizpUsobte &as a teplotu.

4) Bramborové wedges vyjméte z horkovzduiné fritézy a okamzité podaveijte.
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Hranolky ze sladkych brambor
Pfisady pro 2 osoby

140

400 g sladkych brambor
1 PL sezamu
1 3petka mofské soli

5 ml oleje

Pfiprava

1)
2)

3)
4)

5)

Oloupeijte sladké brambory a nakréjejte je na tycinky o tloudfce 1 x 1 cm.

Sezam bez tuku po dobu cca 10 minut nechte pi teploté 170 °C oprazit,
dokud neuvolni svou viini. K tomu vyberte program ,Manudlng 2 @ o
pfiméfené pfizpUsobte &as a teplotu. Vhodnym néfadim sezam obéas
promicheijte.

Nechte prazeny sezam trochu ochladit a spolu se soli jej rozdrtte.

Deijte syrové hranolky ze sladkych brambor a olej do horkovzdusné fritézy
a peéte pfi 220 °C cca 20 - 25 minut. K tomu vyberte program ,Hranolky,
Cerstvé” U a prizpdsobte &as a teplotu.

Smés sezamu a soli vmichejte pod hranolky ze sladkych brambor a okamzité
je podaveite.

UPOZORNENI

> Chceteli ziskat kiupavéjsi vysledek, ty&inky ze sladkych brambor pred

usmazenim namodte na 60 minut do vody. Pak je ususte a rovnomérné je
posypte potravindfskym skrobem.

Ccz



SILVERCREST’

Ovocny salat s kurecimi prsicky

Piisady pro 4 osoby

500 g kufecich prsou

1 pomerané nebo 1 mango

200 g remoulady nebo Miracel Whip
s0l a pepf

trochu &erstvé citronové 3favy

trochu Worcester omacky

PFiprava

1)
2)

3)

4)
5)
6)

Kufeci prsicka posypte soli a pepfem.

Fritovaci ro3t © veetné fritovaci nddoby @ postavte do horkovzdusné frité-
zy, kufeci prsi¢ka polozte na néj a peéte pii 220 °C po dobu 25 - 35 minut.
K tomu vyberte program ,Manudlné 3" (3) a pfim&Fené pfizpisobte Eas

a teplotu. Po 10 - 15 minutdch kufeci prsi¢ka obrafte.

Nechte kufeci prsicka vychladnout a rozdélte je na kousky prsty nebo

2 vidligkami.

Oloupejte pomerané nebo mango a nakrdjeijte je na kousky.

Smichejte remouladu s né&kolika stfiky Worcester omécky a citronové $tavy.

Nyni smicheijte kufeci prsicka, ovoce a remouladu a nechte vie v chladniéce
né&kolik hodin pfed poddanim odstdt.
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Gyros
Prisady pro 2 osoby
* 500 g na platky nakréjeného vepfového masa
* 2 PL gyros kofeni
* 10 mloleje
e 60 ml smetany
o 2 CL créme fraiche
e sol
Pfiprava

1) Smicheijte olej a gyros koFeni a zamicheijte vie do vepiového masa, nakrdije-
ného na platky. Pokud je to mozné, nechte odlezet n&kolik hodin v chladniéce.

2) Deijte maso do horkovzdusné fritézy a fritujte pii teploté& 200 °C cca 15 minut.
K tomu vyberte program ,Maso” & a pfizptisobte &as a teplotu.
Pokud se gyros vzdjemné pfilepi, promichejte ho obéas vhodnym néstrojem,
aby se rovnomémné osmazil.

3) PFidejte smetanu a créme fraiche a znovu smazte 2 minuty.

Kureci kridylka
Piisady pro 2 osoby
o 6 kufecich kidylek
* 10 ml vinného octu
* 1 pdr stfikd Tabasco
* jemné sladkd paprika
* trochu hn&dého ttinového cukru nebo medu
+ 2 Cl bylinek
* 50l a pepf
*  S5mloleje
Pfiprava
1) Smichejte ocet, tabasco, cukr nebo med, bylinky a kofeni v mise.

2) Kufeci kfidylka dejte do misy a stejnomé&rné je promichejte s marinddou.
Neilépe je nechte pfes noc odstét v chladniéce.

a

3) Na horkovzdusné fritéze vyberte program ,Kufeci stehna/kfidylka” &a
a nastavte na 220 °C a 25 - 35 minut.

4) Deite olej do horkovzdudné fritézy a krétce ho zahFejte.

5) Pridejte k tomu marinovand kufeci stehynka a smazte az do konce programu.
Proces fritovani ob&as zkontroluite.
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Gratinované medailonky z veprového filé

Piisady pro 4 osoby

400 g vepfového filé
1 - 2 rajéata
syr mozzarella

sol a pepf

P¥iprava

1)
2)
3)

4)

Veprové filé nakrdjejte na 2 cm tlusté medailonky a okofefite soli a pepfem.
Rajata a syr mozzarella nakrdijejte na tenké pldtky.

Fritovaci rodt ) v&etné fritovaci nddoby @ postavte do horkovzduiné fritézy,
polozte na n&j medailonky a fritujte pfi 220 °C po dobu cca 12 minut.

K tomu vyberte program ,Manudlné 3" (3) a pfimé&Fené pfizpisobte Eas

a teplotu.

Po uplynuti 12 minut poloZte na medailonky jeden platek rajéete a platek
mozzarelly a gratinujte cca 7 minut pfi cca 150 °C. K tomu opét vyberte

program ,Manudlné 3" ().

Marinovany losos v sezamu
Piisady pro 4 osoby

500 g lososu

1 PL sezamu

25 ml séjové omécky
25 ml citrénové $tavy
1 PL medu

1 CL praskové papriky

s0l a pepf

P¥iprava

1)
2)
3)
4)

5)

Smicheijte s6jovou omdacku se sezamem, citrénovou $fdvou, medem, présko-
vou paprikou a slaninou a pepfem do marinddy.

Nakréjejte losos na kosticky a smichejte s marinddou.

Michadlo @ pfip. vyjméte z fritovaci nddoby @ a marinovaného lososa
fritujte pfi 200 °C cca 5 minut. K tomu vyberte program ,Ryba” 8D a
pfiméFené pfizpdsobte Cas a teplotu.

Po uplynuti poloviny &asu zkontrolujte proces fritovani a v pfipadé potieby
promichejte potraviny.

Okamzité poddveite.
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Michana vejce

Piisady pro 2 osoby

*  3vejce

* 20 g 3unky nakréjené na kosticky
e 10gpérku

* 50 ml smetany

* 1 rajce

*  5mloleje

* 50l a pepf

* 1 PLsmési zmrazenych bylinek
Pfiprava

1) Promicheite vejce se smetanou.

2) Pérek nakrdjejte na krouzky, raj¢ata na malé kousky.

3) Smicheijte vajeénou smés se dunkou, zeleninou a bylinkami a okofefite soli
a peprem.

4) Na horkovzdu3né fritéze vyberte program ,Manudlné 1” (1) a nastavte na
150 °C a 8-10 minut.

5) ejte olej do horkovzdudné fritézy a krétce ho zahfejte.

6) Pridejte vajecnou smés a fritujte cca 8 - 10 minut. Pip. vhodnym néradim vie
obéas promicheijte.

7) Okamzité podaveite.

Bylinkové krutony

144

Piisady pro 4 osoby

* 4 krajice toastového chleba

* 15 ml rozpudténého mésla

* 10 mloleje

2 ClL bylinek podle libosti

Pfiprava

1) i\lokrdieife toastovy chléb na stejn& velké kostky a deijte je do horkovzduiné
ritézy.

2) Smicheijte olej a méslo s bylinkami a rovnomé&rné rozetiete pres kostky

chleba.

3) V zdvislosti na pozadovaném stupni zhné&dnuti nechte fritovat pfi 180 °C
cca 6 - 8 minut v horkovzduiné fritéze. K tomu vyberte program ,Manuélné
1" () a pfim&Fené prizpdsobte ¢as a teplotu.

Bylinkové krutony chutnaii velmi dobfe v saldtu nebo jako pfileZitostné drobné
obéerstven.
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Uvod

Srdecne vam blahozeldme ku kipe vésho nového pristrojal

Rozhodli ste sa tym pre moderny a vysoko kvalitny vyrobok. Névod na obsluhu
je s&asfou tohto vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bezpe&-
nosti, pouzivania a likvidécie. Pred pouZivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok pouZivaite iba tak,
ako je tu opisané a iba v uvedenych oblastiach pouZitia. Pri postipeni vyrobku
tretej osobe odovzdaijte spolu s nim aj vietky dokumenty.

Pouzivanie na urceny ucel

146

Tento pristroj je uréeny vyluéne na pe&enie potravin v domdcnosti. Pristroj nepouzi-
vajte na komeréné Géely.

Pristroj pouzZivaite iba v suchych miestnostiach a nikdy ho nepouzivajte na
volnom priestranstve.
Tento pristroj nie je uréeny na pouzivanie ...
— v kuchyniach pre zamestnancov v obchodoch, kanceldridch a dalich
komer&nych oblastiach,

— prostrednictvom zdkaznikov v hoteloch, moteloch a daliich obytnych
zariadeniach,

— v penziénoch s rafajkami.

A\ VYSTRAHA

Nebezpecenstvo pri pouzivani v rozpore s uréenym Géelom!

Pri nesprédvnom pouzivani a/alebo pouziti pristroja v rozpore s uréenym
O&elom mdze pristroj predstavovaf zdroj nebezpeéenstva.

> Tento pristroj pouZivajte vyluéne podla uréeného Géelu.

> DodrZiavaijte postupy, uvedené v tomto ndvode na obsluhu.

UPOZORNENIE

> Nadroky akéhokolvek druhu za 3kody, spdsobené pouzivanim v rozpore
s G&elom, neodbornymi opravami, nepovolene uskuto&nenymi zmenami
alebo pouzitim nepovolenych ndhradnych dielov, st vyloéené. Riziko nesie
sém pouzivatel.
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Obsah dodavky

Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledovnymi komponentmi:
® Teplovzdusnd fritéza

Nddoba na peéenie

Rost na pecenie

Miesadlo

Podlozka

Odmerné nddobka

Navod na obsluhu
1) Vyberte vietky diely pristroja a navod na obsluhu z karténového obalu.

2) Odstrante z pristroja vietky obalové materidly a pripadné nélepky.

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost dodavky a pripadné viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni, spésobenych nedos-
tatoénym balenim alebo dopravou, sa obrétte na zékaznicku linku servisu
(pozri kapitolu Servis).

Likvidacia obalu

Obal chréni pristroj pred poskodenim pocas prepravy. Obalové materialy
sU zvolené z hladiska ekologickej a technickej likviddcie, a preto ich mozno
recyklovat.

Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

@ Recyklaciou obalu sa 3etria suroviny a znizuju sa ndklady za odpad.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Dbaijte na ozna&enie na réznych obalovych materidloch a tieto pripadne
zvl@¥f roztriedte. Obalové materidly si oznacené skratkami (a) a &islicami (b)
s nasledujicim vyznamom:

1-7: plasty,

20 - 22: papier a lepenka,

80 - 98: kompozitné materidly.

UPOZORNENIE

> Pokial' moZno, uschovaite si origindlny obal po&as zéruénej doby pristroja,
aby ste mohli pristroj v pripade uplatfiovania zaruky spravne zabalif.
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Opis pristroja
Obrézok A:
Veko (vonkaisi prstenec odoberatelny)
Nddoba na peéenie
Vyberatelné mie3adlo
Vyhrievacia platiia
Uvolfovacie tlagidlo veka
Tlagidlo SET
Tlagidlo ON/OFF
Displej

0000000

Tlagidlg so Sipkou ¥ A (ZniZenie/zvy3enie Easu a teploty)

Obrazok B:

@ Roit na pedenie
® Podlozka

® Odmernd nddoba

Technické udaje

Siefové napdtie 220 - 240V ~(striedavy prid), 50 Hz
Menovity vykon 1450 W
Trieda ochrany I (@ Uzemnenie)
I Vsetky diely tohto pristroja, prichddzajice
Q'J do kontaktu s potravinami, si bezpecné

z hladiska pouZitia s potravinami.
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Bezpecnostné pokyny

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM
PRUDOM

» Pred uvedenim pristroja do prevadzky skontroluijte, &i sa
siefové napdtie sa zhoduje so siefovym napétim uvedenym
na typovom/vykonovom §titku.

~ Vedte siefovy kdbel tak, aby sa nikde nemohol zakliesnit ani
inak poskodif.

~ Pristroj pouZivajte len v suchych a uzavretych priestoroch,
nie vonku.

Nikdy nepondraite pristroj, siefovy kébel a siefovi z4-
strku do vody ani do inych tekutin! V opaénom pripade
hrozi nebezpeclenstvo ohrozenia Zivota v désledku zdsahu
elektrickym prodom!

~ Po pouZiti, na &istenie alebo na pohyb pristroja vZdy vytiah-
nite siefovl zdstréku z elektrickej z&suvky.

» Ak pristroj spadne alebo je poskodeny, nesmiete ho viac

pouzivaf. Nechaite pristroj skontrolovat a podla potreby
opravit kvalifikovanym persondlom.

» Poskoden( siefovi zdstréku alebo poskodeny siefovy kébel
nechajte ihned’ vymenit autorizovanym odbornym personé-
lom alebo v zdkaznickom servise, aby ste zabrdanili ohroze-
niam.

» Na pripravu potravin pouZivajte iba vyberatelni nddobu
na peceniel

/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» NepouZivajte pristroj na iné GCely, neZ na Gcely opisané
v tomto ndvode. Pri nesprévnom pouzivani pristroja hrozi
riziko poranenia.

~ Postarajte sa o bezpecné umiestnenie pristroja.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Siefovy kdbel poloZte tak, aby na neho nikto nemohol stipif
ani o neho zakopndt.

~ Podla moznosti postavte pristroj do blizkosti zésuvky. Zabez-
pecte, aby siefovd zéstréka bola v pripade nebezpeéenstva
l[ahko a rychlo dostupnd a aby siefovy kdbel nepredstavoval
riziko potknutia.

~ Tento pristroj mdZu pouzivaf deti starie ako 8 rokov, ak s0
pod stélym dohladom. Tento pristroj méZu pouzivaf osoby
so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi
schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skdsenosfami
a/alebo znalosfami, ked' si pod dohladom alebo ked' boli
dostatoéne poucené o bezpeénom pouZivani pristroja
a pochopili z toho vyplyvajice riziké.

~ Cistenie a pouzivatelsk Gdrzbu nesmi vykondvat' deti.

~ Tento pristroj nesmyd pouzivat deti vo veku od O do 8 rokov.

~ Deti mladsie ako 8 rokov nesmd mat pristup k pristroju
a siefovému kdblu.

~ Deti sa nesmu hrat s pristrojom.

~ V priebehu peéenia sa uvolfiuje horica para, najmé vtedy,
ked' otvorite veko pristroja. UdrZujte bezpeény odstup od
pary.

~ Casti pristroja si po&as prevadzky velmi horice. Nedotykai-
te sa ich, aby ste sa nepopdlili. Preto sa dotykajte len ovlé-
dacich prvkov a rukovéte nadoby na peéenie.

~ Pristrojom pocas prevédzky nepohybuite, existuje nebezpe-
Eenstvo popdlenial

~ Pred &istenim alebo vymenou prisludenstva nechaijte pristroj
vychladndt.

~ Nikdy nezdvihajte poéas prevadzky nddobu na peéenie
z telesa.
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A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POZIARU!

~ Na prevddzkovanie pristroja nepouZivaijte Ziadne externé
Casové spinacie hodiny ani samostatny systém dialkového
ovlddania.

~ Nepouzivaite pristroj v blizkosti hortcich povrchov alebo
horlavych materidlov.

~ Pocas prevddzky nikdy nenechdvaite pristroj bez dozoru.

~ Preto nikdy neklad'te pristroj na miesta, ktoré so v blizkosti
horlavych predmetov alebo pod nimi, predovsetkym nie pod
zéclony alebo zdvesné skrinky.

& Pozor! HorGci povrch!

~ Neddvaite pristroj do vetracej $trbiny vo veku pristroja ani
ho nezakryvaite.

~ Nedovolte, aby sa do vetracej strbiny vo veku pristroja
dostala tekutina.

~ Chréte antiadhéznu vrstvu, a preto nepouZivaijte kovové
pomécky, napr. noze, vidlicky atd’. Ak je antiadhézna vrstva
poskodend, pristroj dalej nepouzivaite.

~ Pristroj nepouZivajte bez vloZenej nddoby na peéeniel!

~ Ked' chcete pristroj premiestnif, uchopte ho zboku. Na tento
0&el nepouZivajte rukovat nddoby na peéenie.

~ Pouzivaite len vyrobcom odporicané prisluenstvo.
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L4 ve, s,
Pred prvym pouzitim
Skér ako teplovzdusni fritézu po prvykrét pouzijete, postupuite, prosim, nasle-
dovne, aby ste vycistili pripadné zvysky z vyroby:

NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

> Siefovy kdbel nesmie prist do kontaktu s hordcimi &astami teplovzduinei
fritézy. Nebezpecenstvo zdsahu elekirickym pradom!

/A VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Casti pristroja, zvIGt vyhrievacia platiia @, prisluienstvo a veko @ s
pocas prevadzky velmi horice. Preto sa tychto nedotykaite, chytaite len
ovlddacie prvky a rukovét nddoby na pecenie @. Pri vyberani potravin
pouzite kuchynské chiiapky, aby ste zabrdnili popdlenindm.

1) Postavte pristroj na vodorovny, rovny, stabilny a tepelne odolny povrch.
UPOZORNENIE

> Ak chcete postavit teplovzdusng fritézu na spordk pod odsdvaé pér, tak
dbaijte pritom na to, aby bol spordk vypnuty.

2) Zastréte siefovd zdstreku do siefovej zasuvky. Displej @ svieti modro, Gdaj
Casu blikd a zaznie signdlny tén. Pristroj je teraz v pohotovostnom reZime.

3) Stlacte odistovacie tlagidlo @. Veko @ vyskodi.
4) Vyberte rost na pecenie @), odmerni nddobku @ a podlozku @.

5) Do nddoby na peéenie dajte 300 - 500 ml vody @ a zatvorte veko @ tak,
Ze ho zatlagite nadol, az polutelne zaskoéi.

6) Stlacte tlagidlo SET @ a cez tlagidlg so Sipkou A ¥ @ zvolte program
. Pomocou tlagidla so Sipkou A navigujte cez menu v smere hodinovych
ruéi¢iek a pomocou tladidla so $ipkou ¥ proti smeru hodinovych ruéiciek.
Podrzte stlagené tlagidlo, aby ste navigovali cez menu rychlejsie.

7) Stlacte tlagidlo SET @ znova, bliké Easovy Gdaj. Cez tiagidla so 3ipkou
A VY @ nastavte as 20 mindt. Podrzte stlagené tlacidlo, aby ste spustili
rychlejsie prebiehanie &islic.

8) Ak chcete program spustif program, stlacte tlagidlo ON/OFF @. Displej @
pocas prevédzky svieti bielo.
Pri skon&eni programu zaznie 10 signélnych ténov a displej @ svieti modro.
Pristroj sa nachddza znova v pohotovostnom rezime. Ventilacia vo veku @
pristroja edte chvilu dobieha, aby mohol pristroj vychladnut.
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9) Otvorte veko @), vyberte opatrne nddobu na pecenie @ a vylejte vodu
pre¢. Nadobu na pecenie @ a pristroj nechaijte dobre vychladnut.

UPOZORNENIE

> Pri prvom uvedeni do prevadzky méze déjst k miernemu dymeniu a
zé&pachu spdsobenému zvyskami z vyroby. Je to Uplne normélne a nie
je to nebezpeéné. Zabezpeéte dostatoéné vetranie, napr. otvorte okno.

> Vyuzite podlozku @, ktord je stéastou doddvky, aby ste na fu polozili
horicu nddobu na peéenie @.

10) Teraz postupujte tak, ako je opisané v kapitole Cistenie a starostlivos¥.

Priprava potravin
S maximélne jednou odmernou nédobkou @ jedlého oleja pripravite hranol-
&eky, méso a zeleninu, husté polievky a ovela viac. Pridanim vhodného jedlého
oleja budu pripravované potraviny chrumkaveijsie a s intenzivnejou chufou.
Naijlepsie sa hodia rastlinné jedlé oleje s neutrdlnou chufou, ako napr. slneénico-
vy alebo repkovy olej. Na fritovanie sa méze pouzif tiez zahustené maslo.
V Ziadnom pripade nie je vhodné maslo, margarin alebo olivovy olej, pretoze
nie sU dostatoéne teplovzdorné.
Vdaka cirkuldcii hordeceho vzduchu sa potraviny rovnomerne zohrievaijo.

/A VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Casti pristroja, zvIg3t vyhrievacia platiia @, prisluienstvo a veko @ s
pocas prevadzky velmi horice. Preto sa tychto nedotykaite, chytaite len
ovlddacie prvky a rukovét nddoby na pecenie @. Pri vyberani potravin
pouzite kuchynské chiiapky, aby ste zabrénili popdlenindm.

1) Pripravte potraviny podla receptu.
2) Zastréte siefovi zéstreku do siefovej zasuvky. Displej @ svieti modro, &islice
blikaji a zaznie signdlny tén. Pristroj je teraz v pohotovostnom rezime.

3) Otvorte veko @.
4) Odstrarite prisludenstvo, ktoré nepotrebuijete a vloZte pripravené potraviny:
B Ked chcete pouzif nddobu na pegenie @ aj s miesadlom @:
— Odstréte prip. rodt na pecenie (O a podlozku P z nddoby na pecenie @.
Skontrolujte, & miesadlo @ je nasunuté pevne na zariadeni nadoby na
pecenie @. Pocas pecenia rovnomerne premiesava potraviny.
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— Naplite nddobu na pecenie @ s potravinami, ktoré sa maji piect.
Neprekrocte pritom znagku MAX. v nddobe na pecenie @.
— Prip. rozdelte vhodny jedly olej rovnomerne cez potravinu. Na tento
0¢el pouzite odmerni nddobku @, pri davkovani neprekrocte znacku
MAX na odmernej nddobke @ (35 ml).
B Ked chcete pouzit rodt na pegenie :
— Odstrdiite prip. mieSadlo @ a podlozku @ z nddoby na pecenie @.
— Rost na pecenie ) postavte do stredu nddoby na pegenie @ a polozte
potraviny na ro3t na pecenie (0.
— Zvolte program ,Manudlne 3“ (3), pracuje iba s hornym ohrievacim
prvkom bez funkcie miesania.
5) Zatvorte veko @.
6)  Zvolte vhodny program, ako je opisané v kapitole Pred prvym pouzitim.
Na okamzité spustenie programu stlaéte bud' tlagidlo ON/OFF @ alebo
prispdsobte &as a teplotu na vase potreby:

— Stlacte tlacidlo SET @), blika Easovy 0daj.
— Cez tlacidlg so Sipkou A ¥ @ nastavte vhodny ¢as.
— Stlacte tlacidlo SET @ znova, bliké tdaj teploty .

— Cez tlacidlg so sipkou A ¥ @ nastavte vhodn( teplotu.

UPOZORNENIE

> Mozny nastavovaci rozsah pre teplotu a &as sa meni podla programu,
pozri tabulku v kapitole Programy.

7) Ak chcete program spustit proces peenia, stladte tlagidlo ON/OFF @.
Displej @ pocas prevadzky svieti bielo.
Podla programu za&nt pracovat ohrievacie prvky, miesadlo € a ventilécia.

UPOZORNENIE

> Horny ohrievaci prvok sa méZe z &asu na &as znova vypnit. To znamend,
Ze bola dosiahnutd teplota potrebnd pre proces pedenia. Po kratkom ¢ase
sa ohrievaci prvok znova zapne a hreje dale;j.

8) Pri skonceni programu zaznie 10 signdlnych ténov a displej @ svieti modro.
Pristroj sa nachddza znova v pohotovostnom rezime. Ventilacia vo veku @
pristroja edte chvilu dobieha, aby mohol pristroj vychladndt.
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UPOZORNENIE

> Proces pecenia kontrolujte pravidelne. Hodnoty uvedené v tabulkéch,
resp. predprogramované v pristroji si orientaéné pomécky, skutoéné &asy
pecenia sa mdzu podla charakteru potravin menit.

> Pocas procesu pecenia mbzete veko @ otvorif, aby ste skontrolovali stav
peenia a pridali prisady. Pri otvérani veka @ sa ohrievaci prvok dogasne
vypne, kym sa veko @ znova nezatvori.

> Cas a teplotu mézete pocas procesu pedenia manudlne menif tak, Ze
stlagite tlacidlo SET @ a budete pokracovaf, ako bolo opisané predtym.

> Na pred¢asné ukonenie procesu pecenia tlagidlo ON/OFF @ podrzte
na cca 3 sekundy stlagené. Pristroj sa nachddza znova v pohotovostnom
rezime, displej @ svieti modro.

> Vyuzite podlozku @, ktord je st¢asfou dodévky, aby ste na fiu polozili
horicu nddobu na pegenie @.

Programy

Pristroj m& osem prednastavenych programov pecenia. Ak zvolite jeden z
nasledujicich programov, na displeji @ sa zobrazia vzdy prednastavené casy
peenia a teploty. Tieto nastavenia sa mdzu menif podla receptu alebo vlastne;
potreby v uréitom rozsahu.

Tri manudlne programy vam poskytuji dal3ie, prispdsobitelné predbezné nasta-
venia pre pripad, Ze nie je vhodny Ziadny z ostatnych programov. Vyuzite ich
napriklad pre vlastné recepty alebo na udrziavanie vasich jeddl v teple.

UPOZORNENIE

> Mozny nastavovaci rozsah pre teplotu a &as sa meni podla programu,
pozri nasledujicu tabulku.
Takto nastavite program:
1) Zvolte vhodny program, ako je opisané v kapitole Pred prvym pouzitim.
PredbeZné nastavenia programov ndjdete v nasledujicej tabulke.

2) Na okamzité spustenie programu stlagte bud' tlacidlo ON/OFF @ alebo
prispdsobte &as a teplotu na vase potreby, ako je opisané v kapitole
Priprava potravin.
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Hranoléeky, mrazené Teplota 240 °C 200-240 °C
dlly ¢ s funkeiou miesania

4 Ohrievaci prvok hore + dole Cas 30 min. 25 - 35 min.
Hranoléeky, cerstvé Teplota 240 °C 200-240 °C
@ 4 s funkciou miesania & a5 /G
4 Ohrievaci prvok hore + dole  ~%° min- - 4> min.
w Kuracie stehna/kridla Teplota 220 °C 200-240 °C
4 s funkciou mie3ania . ; )
4 Ohrievaci prvok hore + dole ety A0 vl E= i
Ryba Teplota 200 °C 150-230 °C
XD ¢ bez funkcie mieiania .
4 Ohrievaci prvok hore + dole 58 [ ull 2T
. Maso Teplota 230 °C 200 - 240 °C
2
@ 4 s funkciou mie3ania . 10 mi : )
4 Ohrievaci prvok hore + dole ew O it U=l
Manudlne 3 Teplota 100 °C 100 -220 °C
4 bez funkcie miesania & o~ S
4 Ohrievaci prvok hore s min- - o min.
Manudlne 2 Teplota 200°C  100-220 °C
4 bez funkcie miesania . ; ;
4 Ohrievaci prvok hore + dole e SOl IO
Manuélne 1 Teplota 100 °C 60-240 °C
4 s funkciou mie3ania .
Cas 5 min. 5 - 60 min.

4 Ohrievaci prvok hore + dole

| TIP |

Na pripravu zemiakovych pokrmov v teplovzdusne; fritéze si najlepsie vhodné
varné druhy zemiakov. Narezané kisky zemiakov opldchnite ¢istou vodou,
aby sa zabrdnilo nalepeniu na seba poéas procesu pecenia. Kusky zemiakov
starostlivo vysuste, skér ako ich déte do teplovzdusnej fritézy.
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Tabul'ka ¢asov pecenia

V tabulke so uvedené priklady, ktoré potraviny sa musia piect pri akych teplo-
téch a aky dlhy &as peéenia na to potrebujete. Ak sa Gdaje na obale potraviny
na peéenie ligia od tejto tabulky, riadte sa tdajmi, uvedenymi na obale.

Zelenina
Hranolgeky, mrazené 400 - 200 -240 °C  25-35 min.
Hranol&eky, erstvé 400 5 ml oleja 200 -240 °C 25 - 45 min.
anfel g el aelEm) 750 5mloleja 200- 240 °C 30 - 40 min.
na kocky
160 ml
Cuketa 500 studenej vody 240 °C 10 - 15 min.
+ 5 ml oleja
160 ml
Paprika 400 studenej vody 240 °C 8- 15 min.
+ 5 ml oleja

Huby 400 5 ml oleja 240 °C 10 - 15 min.
Cibula 450 5 ml oleja 240 °C 12 - 15 min.
Maso
Kuracie nugetky 500 o .
(Eersivé) (30x50 mm) i R
Bravéové kotlet 350 5 ml olej 230 °C 16 - 25 min

avéové kotlety (30%50 mm] oleja .
Hovédzie méso 400 5 ml oleja 230 °C 8- 12 min.
Chilli Con Carne 350 5 ml oleja 230 °C 6-12 min.
Parky 300 - 230 °C 8 - 12 min.
Kuracie stehnd 700 - 230 °C 22 - 28 min.
Kuracie prsia 350 - 230 °C 10 - 15 min.

2 - 3 kusy
Jahfacie kotlety (hrobka 5 ml oleja 230 °C 20 - 25 min.
2,5 cm)

Bravéové filety (tenké) 250 5 ml oleja 230 °C 6-10 min.
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Ryba

Vyprazané krevety 14 kusov - 200 °C 10-15 min.
Tilapia 350 - 200 °C 12 -18 min.
L”e";i::;d'b“ké 300 - 200°C  20-25min.
Pecienka 250 - 200 °C 15 - 20 min.

UPOZORNENIE

> Uvedené hodnoty su orientagné pomdcky. Cas pedenia a teplota sa mézu
menif podla charakteru potraviny a vlastnej chuti.

> Uvedené hodnoty sa vztahuji na pouZivanie nddoby na pegenie @
bez ro3tu na pecenie (. Ked' chcete na Setrné pecenie pouZit rost na
pecenie @, asy pecenia sa prediiia.
Na pouzitie s rostom na pe&enie { zvolte program ,Manudlne 3” @3).

Cistenie a U0drzba

158

/\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM
PRUDOM!

> Skér nez zadnete pristroj &istif, vzdy vytiahnite siefovi zdstreku zo siefovej
zdsuvky.

> V Ziadnom pripade sa nesmie pristroj pondraf do tekutin! Tym by
mohlo déjst k ohrozeniu Zivota zdsahom elekirickym pradom a tiez k
poskodeniu pristroja.

A\ VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

> Pred ¢istenim nechaite pristroj vychladndt.

POZOR - VECNE SKODY!

> Na distenie nepouzivajte Zieravé ani abrazivne &istiace prostriedky/
materidly, ako je prostriedok na drhnutie alebo ocelové vina.
Tieto mézu poskodif povrchové Casti pristrojal

Na jednoduché &istenie teplovzdusng fritézu rozoberte:

1) Okraj veka drzte pevne oboma rukami a otoéte ho proti smeru hodinovych
ruciciek, az sa bude dat uvolnif z drziaka.

2) Prip. vyberte nddobu na pecenie @ z pristroja a odstréfite miesadlo @
z nddoby na pecenie @ tak, Ze ho vytiahnete vodorovne smerom hore.
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3)

4)

5)

6)

Vydistite pristroj a prisluenstvo:

Ndadobu na pecenie @, odobraty okraj veka a podlozku @ vycistite v teplej
vode s trochou jemného ¢&istiaceho prostriedku. V pripade potreby mézete
odobrat rukovéf nddoby na pecenie @ tak, Ze stlacite tiacidlo na spodnej
strane pristroja a tito vytiahnete vodorovne. Na zaver oplachnite diely &istou
vodou.

Ro3t na pecenie ), miedadlo € a odmernd nddobku @ umyte v teplej vode
s jemnym &istiacim prostriedkom a na zaver opldchnite ho &istou vodou.

g
’(ZJ@ Diely mézete dat aj do umyvacky riadu.

Pristroj ocistite vlhkou utierkou. Podla potreby dajte na utierku jemny prostrie-
dok na umyvanie. Potom pristroj dékladne vyutierajte utierkou namo&enou
iba vo vode. Dbaijte na to, aby sa do veka @ pristroja nedostala Ziadna
vodal

Pri zatvrdnutych negistotéch pouzite nedrhnicu 3pongiu s jemnym ¢istiacim
prostriedkom. Otrite vlhkou utierkou, aby ste odstranili pripadné zvysky
prostriedku na umyvanie.

Pred zlozenim dékladne osuste vietky asti.

Podrzte okraj veka oboma rukami a zasufite ho spéf na hornd &ast, zohlad-
nite pritom vhodné vyrezy. Otocte okraj veka v smere hodinovych ruéigiek,
az polutelne zaskodi.

Nasute rukovét nadoby na peéenie @ znova na zariadenie, az poéutelne
zaskodi alebo ho polozte na ulozenie do nddoby na pecéenie @.

Postavte néddobu na pecenie @ spdf do teplovzduinej fritézy. Dbaite pritom
na vyrez rukovdte na telese.

UPOZORNENIE

Ostatné Odrzbdrske prace by mala vykondvat iba autorizovana odbornd

prevadzka alebo zékaznicky servis.

Skladovanie

1)
2)

3)

4)

Pristroj zdvihaijte a noste tak, Ze ho chytite zboku pod pristrojom oboma
rukami. Na tento 6&el nikdy nepouZivaite rukovét nadoby na peéenie @!

Rukovét nddoby na pecenie @ mézete na skladovanie demontovaf a polozif
do nd&doby na pecenie @.

Zastréte miesadlo @ na zariadenie v strede nddoby na pecenie @. Postavte
na to ro3t na pecenie O a polozte k tomu podlozku @, ako aj odmerni

nddobku @.

Pristroj skladuijte so zatvorenym vekom @. Tak zostane vnitro pristroja, ako
aj prisludenstvo &isté a bez prachu.
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Odstranovanie poruch

PROBLEM MOZNA PRIiCINA MOZNE RIESENIA
Pristroj nie je zapojeny do Zapoijte pristroj do siefovej
siefove| zasuvky. zdsuvky.

Pristroj nefunguije. Pristroj je poskodeny. Obréfte sa na servis.

s . Vypnite pristroj stlaenim tlacidla
Pristroj je vypnuty. P P I

ON/OFF @.
Vytiahnite siefovd zdstreku zo
Na displeji @ sa . . L o
i V systéme doslo ku skratu. siefovej zasuvky a obrdtte sa na
zobrazi E1. X . .
zdkaznicky servis.
Vytiahnite siefov zdstréku zo
Na displeji @ sa , . e o
) V systéme doslo ku skratu. siefovej zasuvky a obrdtte sa na
zobrazi E2.

zdkaznicky servis.

Ak sa poruchy nedaji odstrénit spdsobom uvedenym vyssie v tabulke alebo ak zistite iné
druhy porich, obrdtte sa, prosim, na nés servis.

Priloha
Likvidacia pristroja

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do bezného komunadl-
neho odpadu. Na tento vyrobok sa vztahuje eurépska smernica
€. 2012/19/EU.

Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevddzke na likvidéciv odpadov alebo vo
vasom miestnom zbernom dvore na likvidéciu odpadov. Dodrziavajte pritom
aktudlne platné predpisy. V pripade pochybnosti kontaktujte vés miestny zberny
dvor na likvidéciu odpadov.

Informdcie o moznostiach likvidécie vyslizeného vyrobku ziskate od svojej

@
I
%A obecnej alebo mestskej samosprévy.
b
a

Obal zlikvidujte ekologicky.

Zohladnite ozna&enie na rozliénych obalovych materidloch a tieto pripadne
zvI@¥f vytriedte. Obalové materidly s oznadené skratkami (a) a &islicami (b) s
nasledujicim vyznamom:

1-7: Plasty,

20-22: Papier a lepenka,

80-98: Kompozitné materidly.

@ Vsetky obalové materigly odovzdaite na ekologicky likvidaciu.
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Zaruka spoloénosti Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznitka, vézeny zdkaznik,
na fento pristroj mdte zaruku 3 roky od datumu zakipenia. V pripade nedostatkov
tohto vyrobku méte prava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto vyrobku.

Tieto Vase préava vyplyvajice zo z&kona nie st obmedzené nadou zérukou,
uvedenou niziie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruéné doba za&ina plyndf dédtumom ndkupu. Prosim, uschovaite si origindlny
pokladniény blok. Tento doklad sldzi ako doklad o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od détumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok Vém podla ndsho uvazenia bezplatne
opravime alebo vymenime. Podmienkou tohto z&ruéného plnenia je, ze pocas
trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o zakipeni (pokladniény blok)
predloZia so struénym popisom, v Eom spoéiva chyba pristroja a kedy k nej do3lo.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam spét opraveny alebo novy
vyrobok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezadina plyndf Ziadna nové zdruénd

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénej doby podliehaji pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdsany.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Této zdruka
sa nevzfahuje na Easti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opotrebovaniu, a
preto ich mozno pokladat za opotrebované diely alebo za poskodenia krehkych
dielov, ako s napriklad spinace, akumulétory, formy na pecenie alebo diely
vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou 4drzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmienecne sa
musi zabrdnif pouzitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodpord-
&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zéaruka zanikd pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouZiti nésilia
a pri zasahoch, ktoré neboli vykonané nadim autorizovanym servisom.

SK 161



SILVERCREST'

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo vyrobku
(napr. IAN 12345) ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku néjdete na vyrobnom 3titku, gravire, na titulnej stranke Vésho
ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude
ozndmend.

Na webovych strankach www.lidl-service.com si mézete stiahnuf tieto a
mnoho dalsich priru¢ok, vided o vyrobkoch a softvéry.

Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 305804

Dovozca

Maite na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMECKO

WWW. kompernoss.com
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Recepty

UPOZORNENIE

>

Nastavenia teploty a éasové Gdaje uvedené v receptoch st iba odporiga-
nia. Tieto sa méZu podla charakteru prisad a vadej vlastnej chute odlisovaf!

Hranolceky
Prisady pre 2 osoby

400 g hranoléekov (hlboko zmrazenych)

sol

Priprava

1)

2)

Zamrazené hranol&eky dajte do teplovzdusnei fritézy a osolte ich rovnomerne
stipku soli.

Zvolte program ,HranolZeky, mrazené” @ a peéte hranoléeky pri 220 °C
na cca 35 mindt. K tomu prispdsobte manudlne &as a teplotu, ako je
opisané v kapitole Priprava potravin.

Americké zemiaky

Prisady pre 2 osoby

400 g zemiakov (s tenkou 3upkou)

10 ml olivového oleja

2 PL paprikového prdsku (jemnd sladkd)
1 CL préskového &ili korenia

1 $tipka cukru

morskd sol

&ierne korenie

Priprava

1)
2)

3)

4)

Dobre umyte zemiaky a nakréjaijte nie prilis hrubé mesiagiky so Supkou.

Zemiakové mesiaciky zmie3ajte so zvydnymi prisadami v dostatoéne velkej
miske.

Daijte zmes do teplovzdudnei fritézy a pecte do zlatoZlta pri 220 °C na cca
30 - 40 min. Zvolte k tomu program ,Hranolceky, cerstvé” @ a prispdsobte
&as, ako aj teplotu.

Americké zemiaky vyberte z teplovzdusnej fritézy a ihned'ich servirujte.
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Hranolceky zo sladkych zemiakov

164

Prisady pre 2 osoby

* 400 g sladkych zemiakov

* 1 PLsezamu

* 1 3tipka morskej soli

* 5mloleja

Priprava

1) Sladké zemiaky o$ipte a nakrédjajte na tycinky hrubé 1 x 1 cm.

2) Sezam bez tuku orestujte cca 10 minét pri 170 °C, aZ zaéne vofiaf. Na
tento G&el zvolte program ,Manudlne 2 2 o primerane prispdsobte &as
a teplotu. Medzitym premiesajte sezam pomocou vhodného ndstroja.

3) Restovany sezam nechaite trochu vychladnif a roztléte ho so solou.

4) Surové hranoléeky zo sladkych zemiakov a olej dajte do teplovzdusne;
fritézy a pecte pri 220 °C na cca 20 - 25 min. Zvolte k tomu program
,Hranol&eky, cerstvé” @ a prispssobte &as, ako aj teplotu.

5) Primie3ajte zmes sezamu a soli k hranoléekom zo sladkych zemiakov a tieto
ihned' servirujte.

UPOZORNENIE

> Aby ste dosiahli chrumkavy vysledok, namoéte hranoléeky zo sladkych
zemiakov pred pecenim na 60 minGt. Potom ich vysuste a posypte rovno-
merne kuchynskym Zkrobom.
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Ovocny salat s kuracimi prsiami

Prisady pre 4 osoby

500 g kuracich pfs

1 pomaranée alebo 1 mango

200 g remulddy alebo Miracel Whip
sol a &erne korenie

trochu citrénovej $favy, erstvej

trochu worchesterovej omacky

Priprava

1)
2)

3)

4)
5)

6)

Kuracie prsia osolime a okorenime.

Ro3t na pegenie (B aj s nddobou na pegenie @ vlozte do teplovzduinei
fritézy, rozdelte nafi kuracie prsia a peéte ich pri 220 °C 25 - 35 min.
K tomu zvolte program ,Manudlne 3" 3 a primerane prispdsobte ¢as
a teplotu. Kuracie prsia po 10 - 15 minitach otoéte.

Kuracie prsia nechajte vychladnit a natrhaijte ich na kdsky prstami alebo
2 vidlickami.
Pomaran¢ alebo mango o3ipte a rozrezte na malé kusy.

Remulddu zmiesaite s niekol'kymi streknutiami worchesterovej omécky
a citrénovou sfavou.

Teraz zmiedajte kuracie prsia, ovocie a remulddu a pred servirovanim
nechaite 3aldt par hodin v chladnicke.
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Gyros

Prisady pre 2 osoby

* 500 g bravéového soté
* 2 PL korenia gyros

* 10 mloleja

e 60 ml smotany

+ 2 CL Créme fraiche

e sof

Priprava

1) Zmiesajte olej a gyros korenie a zmiedajte ich so soté. Podla moznosti
nechaijte pdr hodin v chladnike.

2) Dajte méso do teplovzduinej fritézy a peéte ho pri 200 °C na cca 15 min.
Zvolte k tomu program ,Méso” € a prispésobte &as, ako aj teplotu.
V pripade, Ze sa gyros na seba lepi, premielaijte ho z &asu na éas vhodnym
ndstrojom, aby sa piekol rovnomerne.

3) Pridajte smotanu a Créme fraiche a pecte edte 2 min.

Kuracie kridla

166

Prisady pre 2 osoby

e 6 kuracich kridel

* 10 ml vinneho octu

* 1 niekolko steknuti tabasco

* jemne sladkd paprika

* trochu hnedého trstinového cukru alebo medu
+ 2 Cl byliniek

* sol a &erne korenie

*  5mloleja

Priprava

1) Ocot, tabasco, cukor alebo med, bylinky a korenie zmie3ajte v jednej miske.

2) Daite kuracie kridla do misky a rovnomerne premie3aijte s marinddou.
Naijlepsie bude, ak ich nechdte cez noc v chladnigke.

3) Na teplovzdusnej fritéze zvolte program ,Kuracie stehnd/kridla” &s
a nastavte na 220 °C a 25 - 35 mindt.

4) Daijte olej do teplovzdudnei fritézy a krétko zohrejte.

5) Pridajte marinované kuracie prsia a pecte ich az do konca programu.
Proces pe&enia z &asu na &as skontrolujte.
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Prepecené medailénky z bravéovej svieckovice

Prisady pre 4 osoby

400 g bravéovd svieckovica
1 - 2 paradajky
mozzarella

sol a dierne korenie

Priprava

1)

2)
3)

4)

Bravéovi sviegkovicu narezte na cca 2 cm hrubé medailénky a osolte
a okorefite.

Paradajky a mozzarellu nakrdjajte na tenké platky.

Ro3t na pegenie (B aj s nddobou na pegenie @ vlozte do teplovzduinei
fritézy, rozdelte nafi medailénky a peéte ich pri 220 °C cca 12 min. K fomu
zvolte program ,Manudlne 3" a primerane prispdsobte &as a teplotu.

Po uplynuti 12 minit polozte na kazdy medailénik jeden platok paradajky
a jeden platok mozzarelly a prepeéte ich na cca 7 mindt pri cca 150 °C.
K tomu zvolte program ,Manudlne 3" @)

Marinovany sezamovy losos
Prisady pre 4 osoby

500 g losos

1 PL sezamu

25 ml séjovej omécky
25 ml citrénovej dfavy
1 PL medu

1 CL mletej papriky

sol a &ierne korenie

Priprava

1)
2)
3)
4)

5)

Séjovi omdcku vymiedajte so sezamom, citrénovou $favou, medom, mletou
paprikou, ako aj solou a Eiernym korenim na marinddu.

Losos nakrdjajte na kocky a zmiesajte s marinddou.

Miesadlo @ prip. odstrérite z nddoby na pecenie @ a marinovany losos
peéte pri 200 °C cca 5 minit. K tomu zvolte program ,Ryba” 8D a prime-
rane prispdsobte &as a teplotu.

Po polovici asu skontrolujte proces pecenia a peeny pokrm pripadne
trochu premieiaite.

lhned' serviruite.
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Prazenica
Prisady pre 2 osoby

3 vajcia

20 g 3unky nakrdjanej na kocky
10 g péru

50 ml smotany

1 paradajka

5 ml oleja

sol a &erne korenie

1 PL mie3anych hlboko zmrazenych byliniek

Priprava

1) Vajcia vy3lahaijte so smotanou.

2)

Pér nakréjajte na krozky, paradajku nakrdjajte na kosky.

3) Vaiji¢kovi hmotu zmiedajte so Sunkou nakrdjanou na kocky, zeleninou

4)

5)
6)

7)

a bylinkami, osolte a okorefite.

Na teplovzdusnej fritéze zvolte program ,Manudlne 1 (1) a nastavte

na 150 °C a 8 -10 mindt.
Daijte olej do teplovzduinej fritézy a kratko zohreijte.

Pridaijte k tomu vaje¢nd zmes a nechaite piect cca 8 - 10 mindt.
Prip. medzitym premiesajte vhodnym ndstrojom.

lhned' servirujte.

Bylinkové krutény
Prisady pre 4 osoby

168

4 platky toastového chleba
15 ml roztopeného masla
10 ml oleja

2 Cl byliniek podla [ubovéle

Priprava

1)
2)

3)

Toastovy chlieb nakrdjajte na rovnomerne velké kocky a daijte ho do teplo-
vzduinej fritézy.

Olej a maslo zmieaijte s bylinkami a rovnomerne rozdelte cez chlebové
kocky.

Nechaite piect pri 180 °C cca é - 8 min. v teplovzdusne; fritéze, podla
zelaného stupfia zhnednutia. K tomu zvolte program ,Manuélne 1”
a primerane prispdsobte ¢as a teplotu.

Bylinkové krutény chutia velmi dobre v 3alate alebo ako maly snack.
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