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Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat!
Ali decis s& alegefi un produs modern si de calitate superioard. Instructiunile de
utilizare fac parte integrant& din acest produs. Acestea cuprind informatii impor-
tante privind siguranta, utilizarea si eliminarea. Inainte de utilizarea produsului,
familiarizati-va cu toate indicatiile privind utilizarea si siguranta. Utilizati acest
produs numai in modul descris si numai in domeniile de utilizare menfionate.
In cazul transmiterii produsului unei alte persoane, predatfi-i toate documentele
aferente acestuia.

Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este conceput exclusiv pentru prepararea alimentelor in gospoddrii
particulare. Nu utilizati aparatul in scopuri comerciale.

Utilizafi aparatul numai in spatii uscate si nu il utilizafi niciodatd in aer liber.
Acest aparat nu este indicat pentru utilizarea...
= n bucatdrii, pentru angajatii din magazine, birouri si alte unitdti comer-
ciale,
— de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte unit&fi de cazare,

— in pensiuni cu mic dejun.

/\ AVERTIZARE
Pericol cauzat de utilizarea neconforma!

Aparatul poate genera pericole in cazul in care nu este utilizat conform
destinatiei si/sau dacd este utilizat in alt mod decdt cel descris.
> Utilizati aparatul numai in conformitate cu destinafia acestuia.

> Respectati procedeele descrise in aceste instructiuni de utilizare.

> Sunt excluse prefentiile de orice naturd pentru pagubele rezultate in urma
utiliz&rii neconforme cu destinatia, a reparatiilor necorespunzétoare, a
modificdrilor nepermise si a utilizarii de piese de schimb neautorizate.
Riscul este suportat in exclusivitate de cdtre utilizator.
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Furnitura

In mod standard, aparatul este livrat cu urm&toarele componente:

® Friteuzd cu aer fierbinte
Recipient de preparare
Grdtar de preparare
Paletd de amestecare
Suport

Pahar gradat

Instructiuni de utilizare
1) Scoatefi din cutie toate componentele aparatului si instructiunile de utilizare.

2) Indepartafi de pe aparat toate ambalajele si eventualele etichete.

> Verificafi dacé furnitura este completd si dacd prezintd deteriordri vizibile.

> In cazul in care furnitura este incompletd sau componentele sunt deteriora-
te din cauza ambalajului precar sau a transportului, apelati linia telefonica
directd de service (a se vedea capitolul Service).

Eliminarea ambalajului

Ambalajul protejeazé aparatul impotriva deteriorarilor ce pot apdrea in timpul
transportului. Materialele de ambalare sunt alese conform compatibilitafii
acestora cu mediul si conform aspectelor tehnice privind eliminareq, fiind astfel
reciclabile.

Reintroducerea ambalajelor in circuitul materialelor contribuie la economisirea
materiilor prime si la reducerea cantitdfii de deseuri. Eliminafi materialele de
ambalare de care nu mai aveti nevoie, conform prevederilor locale in vigoare.

Eliminafi ambalajul in mod ecologic.

Respectati marcajul de pe diferitele materiale de ambalare si separatile dacg
este cazul. Materialele de ambalare sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b)
cu urm&toarea semnificatie:

1-7: materiale plastice,

20-22: hértie si carton,

80-98: materiale comporzite.

> Dacd este posibil, pastrafi ambalajul original pe durata perioadei de
garantie a aparatului, pentru a-| putea ambala corespunzétor in caz de
utilizare a garantiei.
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Descrierea aparatului

Figura A:

Placa de incdlzire

Tasta SET
Tasta ON/OFF

Ecran

0000000

Figura B:

@ Grdtar de preparare

® Suport
® Pahar gradat

Date tehnice

Tensiunea refelei
Putere nominald

Clasa de protectie

5t

Capac (inel exterior detasabil)
Recipient de preparare

Paletd de amestecare detasabilé

Tastd de deblocare capac

Taste sdgeti A ¥(reducerea/mérirea timpului sau temperaturii)

220 - 240 V ~(curent alternativ), 50 Hz
1450 W
I (@ impdmantare cu rol de protectie)

Toate componentele acestui aparat care intrd
in contact cu alimentele sunt adecvate pentru
uz alimentar.
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Indicatii de siguranta

PERICOL DE ELECTROCUTARE

~ Inainte de punerea in funcfiune a aparatului verificati dacd
tensiunea refelei corespunde cu tensiunea refelei indicatd pe
placuta de fabricatie/placuta de putere.
» Ghidati cablul de alimentare astfel incét sa nu fie strivit sau
deteriorat in alt mod.
» Utilizati aparatul numai in incdperi uscate si nu in spatii
libere.
Nu introduceti niciodatd aparatul, cablul de alimentare
sau stecarul in apd sau in alte lichide! In caz contrar,
exista pericol de moarte prin electrocutarel!

~ Dupa utilizare, la curdtare sau deplasare scoateti intotdeauna
stecarul din priza.
» Nu mai utilizali aparatul dacd a cdzut pe jos sau dacd este

deteriorat. Solicitati verificarea si, dac& este necesar, repara-
rea aparatului de catre un specialist calificat.

~ Pentru a evita pericolele, solicitai imediat inlocuirea de cdtre
personalul de specialitate autorizat sau de catre serviciul cli-
enfi a stecarelor sau a cablurilor de alimentare deteriorate.

» Pentru prepararea alimentelor utilizati numai recipientul de
preparare detasabil!
A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

» Nu utilizati aparatul in alte scopuri decdt cele descrise in
prezentele instructiuni. Pericol de ranire in cazul folosirii
inadecvate a aparatului.

~ Asigurati stabilitatea aparatului.

» Pozitionafi cablul de alimentare astfel incét sa nu se calce
pe el sau sd nu devind un obstacol de care s& se impiedice
persoanele.
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A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Pe cdt posibil, asezati aparatul in apropierea unei prize. In
caz de pericol, asigurativé cd stecdrul este imediat accesibil,
iar cablul de alimentare nu este un obstacol de care s& va
impiedicati.

~ Acest aparat poate fi utilizat de copii incepand cu vérsta
de 8 ani cu condifia ca acestia s& fie supravegheati perma-
nent. Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau fara experientd si/
sau far& cunostinte necesare, dacd sunt supravegheate sau
dacd au fost instruite cu privire la utilizarea sigurd a acestui
aparat si au infeles pericolele cu privire la acesta.

~ Curdtarea si actiunile de intrefinere destinate utilizatorului nu
se vor efectua de catre copii.

~ Nu este permisa utilizarea acestui aparat de catre copiii cu
varsta intre O si 8 ani.

~ Copiii cu vérsta sub 8 ani nu trebuie s se afle in apropierea
aparatului si a cablului de conexiune.

~ Copiilor le este interzis sa se joace cu aparatul.

~ In timpul procesului de preparare sunt eliberati aburi fier-
binti, in special la deschiderea capacului. Pastrati o distanta
de sigurantd fatd de aburi.

~ Anumite componente ale aparatului se incdlzesc foarte tare
in timpul functiondrii. Nu atingeli aceste componente pentru
a evita arsurile. De aceeaq, nu atingeti decét elementele de
comandd si manerul recipientului de preparare .

~ Nu deplasati aparatul in timpul functiondrii, existd pericolul
de arsuril

~ L&satli aparatul s& se rdceascd inainte de ol curdfa sau de
a inlocui accesoriile.
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/A AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

~ Nu ridicati niciodaté recipientul de preparare din carcasd
pe durata funcfiondrii.

A\ AVERTIZARE! PERICOL DE INCENDIU!

~ Nu utilizati temporizatoare externe sau un sistem separat
de comandé de la distantd pentru operarea aparatului.

~ Nu utilizati aparatul in apropierea suprafetelor fierbinti sau
materialelor inflamabile.

> In timpul functiondrii nu l&sati niciodatd aparatul nesuprave-
gheat.

~ Nu asezati niciodatd aparatul in apropierea sau sub obiecte
inflamabile, in special sub perdele sau dulapuri suspendate.

& Atentie! Suprafatd fierbinte!

~ Nu introducefi nimic in fantele de aerisire din capacul
aparatului si nu le acoperiti.

~ Nu permitefi patrunderea lichidelor in fantele de aerisire
din capacul aparatului.

~ Protejati stratul antiaderent nefolosind ustensile metalice
precum cufitul, furculita etc. Dacd stratul antiaderent este
deteriorat, nu mai utilizati aparatul.

~ Nu utilizati aparatul féra recipientul de preparare introdus!

~ Pentru a deplasa aparatul apucati-l de jos, din lateral.
In acest scop nu utilizati manerul recipientului de preparare.

» Nu utilizati decét accesoriile recomandate de producdtor.
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inainte de prima utilizare

Inaintea primei utiliz&ri a friteuzei cu aer cald procedafi dupd cum urmeaza
pentru a curdfa eventualele reziduuri de productie:

PERICOL DE ELECTROCUTARE

> Cablul de alimentare nu trebuie sd infre in contact cu componentele fier-
binfi ale friteuzei cu aer cald. Pericol de electrocutare!

/\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

> Componentele aparatului, in special placa de incélzire @, accesoriile si
capacul @ devin foarte fierbinti in timpul funcfiondrii. Nu atingeti decét
elementele de comandé si ménerul recipientului de preparare @ . La scoa-
terea alimentelor utilizali manusi de buc&tdrie pentru a evita arsurile.

1) Asezatfi aparatul pe o suprafafd orizontald, pland, stabild si termorezistentd.

> Dacé dorifi s& asezatfi friteuza cu aer cald sub hotd pe plitd, aveti grij& ca
plita s& fie opritd.

2) Introduceti stecrul intr-o priz&. Ecranul @ lumineaz& constant albastru,
indicatorul timpului clipeste si este emis un semnal sonor. Acum aparatul se
aflé in modul Standby.

3) Apdsati tasta de deblocare @. Capacul @ se deschide.
4) Scoateti gratarul de preparare O, paharul gradat @ si suportul @.

5) Introduceti 300-500 ml apd in recipientul de preparare @ si inchideti capa-
cul @ prin apdsarea acestuia pan& cénd se blocheazd in mod sesizabil.

6) Apdsdtfi tasta SET @ , iar cu ajutorul tastelor sageti A ¥ @ selectati progra-
mul . Cu tasta sdgeatd A se navigheazd in sens orar, iar cu tasta s&geatd
¥ se navigheazd in sens antiorar prin meniu.

Mentfinetfi ap&satd tasta pentru navigarea mai rapidd prin meniu.

7) Dacé apdsati din nou tasta SET @ , indicatorul timpului clipeste. Reglatfi
un timp de 20 de minute prin intermediul tastelor s&geti A ¥ @ . Menfinefi
apdsatd tasta pentru pornirea deruldrii rapide a cifrelor.

8) Apésati tasta ON/OFF @ pentru a porni programul. Ecranul @ lumineaza
alb in timpul functionrii.
La finalul programului sunt emise 10 semnale sonore si ecranul @ lumineazg
constant albastru. Aparatul se afla din nou in modul Standby. Aerisirea din
capacul @ al aparatului continug s& funcfioneze o perioadd pentru a réci
aparatul.



SILVERCREST’

9) Deschidefi capacul @), scoatefi cu atentie recipientul de preparare @ si var-
safi apa. L&sati recipientul de preparare @ si aparatul s& se réceascd bine.

> Pe parcursul primei puneri in funcfiune, din cauza resturilor de fabricatie
poate fi degajat pufin fum si se poate simfi un miros usor. Acest lucru este
normal si nepericulos. Asigurafi o aerisire suficientd, deschidefi de exemplu
o fereastrd.

> Utilizati suportul @ inclus in furniturd pentru a aseza deasupra recipientul
de preparare fierbinte @ .

10) Acum procedati conform descrierii din capitolul Curétarea si ingrijirea.

Prepararea alimentelor

Cu cel mult un pahar gradat @ de ulei alimentar se prepard cartofi prdgiiti, feluri
din peste si legume, tocdnite etc. Prin addugarea unui ulei alimentar adecvat,
alimentele preparate devin mai crocante si capdtd un gust mai intens. Cele mai
indicate sunt uleiurile vegetale cu gust neutru, de exemplu, uleiul de floarea
soarelui sau rapif&. Pentru prdijire poate fi utilizat si unt concentrat. in niciun caz
nu sunt indicate untul, margarina sau uleiul de masline, deoarece acestea nu sunt
suficient de rezistente la c&ldurd.

Circularea aerului fierbinte determing incélzirea uniformé a alimentelor.

/\ AVERTIZARE - PERICOL DE RANIRE!

> Componentele aparatului, in special placa de incélzire @, accesoriile si
capacul @ devin foarte fierbinti in timpul funcfiondrii. Nu atingefi decat
elementele de comandé si ménerul recipientului de preparare @. La scoa-
terea alimentelor utilizali manusi de bucatdrie pentru a evita arsurile.

1) Preparati alimentele conform retetei.

2) Introduceti stecdrul intr-o priz&. Ecranul @ lumineazé albastry, cifrele clipesc
si este emis un semnal sonor. Acum aparatul se afld in modul Standby.

3) Deschidefi capacul @.

4) ndepartati accesoriile de care nu aveli nevoie si addugati alimentele pregatite:

B Dacad doriti s& utilizafi recipientul de preparare @ cu paleta de amestecare €:
— Dacé este necesar, indepdrtafi gratarul de preparare @ si suportul @
din recipientul de preparare @. Verificafi dacé paleta de amestecare €@
este pozitionatd fix pe dispozitivul recipientului de preparare @. Acesta
amestecd uniform alimentele in timpul procesului de preparare.
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10

— Umpleti recipientul de preparare @ cu alimentele de preparat.
Nu depdsiti marcajul MAX din recipientul de preparare @.

— Dacé este necesar, presdrafi uniform un ulei alimentar adecvat pe
alimente. In acest scop utilizati paharul gradat @, la dozare nu depdsii
marcajul MAX de pe paharul gradat @ (35 ml).

B Dacd doriti s& utilizati grétarul de preparare @ :

— Dacg este necesar, indepdrtafi paleta de amestecare @ si suportul @
din recipientul de preparare @.

- Introducefi grdtarul de preparare @ in centrul recipientului de preparare
@ si asezali produsele pe gratarul de preparare (.

— la selectarea programului ,Manual 3” (3se lucreazé numai cu elementul
de incélzire superior si f&rd functia de amestecare.

5) inchideti capacul @.
6) Selectati un program adecvat, conform descrierii din capitolul Inainte de
prima utilizare.

Pentru pornirea imediat& a programului apdsati tasta ON/OFF @ sau
reglati timpul si temperatura in funcfie de necesitdtile dvs.:

— Apésati tasta SET @), indicatorul timpului clipeste.

Reglafi timpul adecvat cu ajutorul tastelor sGgefi A ¥ @.
~ Dacé apésati din nou tasta SET @ , indicatorul temperaturii § clipeste.

— Reglafi temperatura adecvatd cu ajutorul tastelor ségeti A ¥ @.

> Domeniul de reglare posibil pentru temperaturd si timp variazé in functie
de program, a se vedea tabelul din capitolul Programe.

7) Apdsati tasta ON/OFF @ pentru a porni procesul de preparare. Ecranul @
lumineaz& alb in timpul functiondrii.
in functie de program, elementele de incélzire, paleta de amestecare @ si
aerisirea incep s& functioneze.

> intre timp, elementul de incélzire superior se poate stinge din nou. Aceasta
inseamnd cd a fost atins& temperatura necesard pentru procesul de prepa-
rare. Dupd scurt timp se reconecteazd elementul de incdlzire si incélzeste
in continuare.

8) La finalul programului sunt emise 10 semnale sonore si ecranul @ lumineazd
constant albastru. Aparatul se afl& din nou in modul Standby. Aerisirea din
capacul @ al aparatului continug s& functioneze o perioadd pentru a rdci
aparatul.
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> Verificati regulat procesul preparare. Valorile indicate in tabele, respectiv
valorile preprogramate in aparat sunt orientative, duratele de preparare
efective pot varia in funcfie de caracteristicile alimentelor.

> Pe durata procesului de preparare este posibil& deschiderea capacului @
pentru a verifica gradul de preparare sau pentru a adduga ingrediente. La
deschiderea capacului @ elementul de incdlzire se deconecteazé temporar
pénd la inchiderea din nou a capacului @ .

> Timpul si temperatura pot fi modificate manual pe durata procesului de
preparare prin ap&sarea tastei SET @ si continuarea conform descrierii
anterioare.

> Pentru finalizarea anticipatd a procesului de preparare mentinefi apdsatd
timp de cca 3 secunde tasta ON/OFF @. Apoi, aparatul se afl& din nou
in modul Standby, ecranul @ lumineazd albastru.

> Utilizati suportul ) inclus in furniturd pentru a aseza deasupra recipientul
de preparare fierbinte @ .

Programe

Aparatul dispune de opt programe presetate. La selectarea unuia dintre urmdtoa-
rele programe, pe ecranul @ sunt afisate duratele de preparare si temperaturile
presetate respective. Aceste setdri pot fi modificate intr-o anumit& masurd, in
functie de refetd sau necesitatea proprie.

Cele trei programe manuale oferd presetdri suplimentare, adaptabile pentru
situafia in care nu este adecvat niciunul dintre celelalte programe. Utilizati-le, de
exemplu, pentru propriile refete sau pentru mentinerea caldd a preparatelor dvs.

> Domeniul de reglare posibil pentru temperaturd si timp variazé in functie
de program, a se vedea tabelul urmdtor.

Modul de reglare a unui program:

1) Selectati un program adecvat, conform descrierii din capitolul Inainte
de prima utilizare. Preset&rile programelor pot fi consultate in tabelul
urmdtor.

2) Pentru pornirea imediat& a programului apdsati tasta ON/OFF @ sau
reglati timpul si temperatura in functie de necesitdfile dvs., conform descrierii
din capitolul Prepararea alimentelor.
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Program

Cartofi praijiti, congelati

4 cu funcfia de amestecare

4 element de incdlzire superior
+ inferior

Cartofi prdijiti, proaspeti

4 cu functia de amestecare

4 element de incdlzire superior
+ inferior

Pulpe/aripi de pui

4 cu functia de amestecare

4 element de incdlzire superior
+ inferior

Peste

4 fard functia de amestecare

4 element de incdlzire superior
+ inferior

Carne

4 cu funcfia de amestecare

4 element de incdlzire superior
+ inferior

Manual 3
4 f&rd functia de amestecare

4 element de incdlzire superior

Manual 2

4 fard funcfia de amestecare

4 element de incdlzire superior
+ inferior

Manual 1

4 cu funcfia de amestecare

4 element de incdlzire superior
+ inferior

| TIP |

Reglaj standard
Temperatura 240 °C
Timp 30 min.
Temperatura 240 °C
Timp 35 min.
Temperatura 220 °C
Timp 20 min.
Temperatura 200 °C
Timp 15 min.
Temperatura 230 °C
Timp 10 min.
Temperatura 100 °C
Timp 30 min.
Temperatura 200 °C
Timp 30 min.
Temperatura 100 °C
Timp 5 min.

Domeniul de
reglare posibil
200 -240 °C
25 - 35 min.
200-240 °C
25 - 45 min.
200-240 °C
15 - 35 min.
150-230 °C
8 - 25 min.
200-240 °C

10 - 30 min.

100-220 °C
5 - 60 min.

100-220 °C
5 - 60 min.
60-240 °C

5 - 60 min.

Pentru prepararea felurilor cu cartofi in friteuza cu aer cald, cele mai adecvate

sunt tipurile de cartofi tari. Spélati bucdtile tdiate de cartofi cu apd curatd pen-

tru a evita lipirea pe durata procesului de preparare. Stergefi cu grijé bucdtile

de cartofi inainte de a le introduce in friteuza cu aer cald.

RO
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Tabelul duratelor de preparare
in tabel sunt prezentate exemple de alimente cu temperaturile de preparare
aferente si durata de preparare necesar&. Dacd indicatiile de pe ambalaijul
produsului difer& de cele din acest tabel, respectati indicatiile de pe ambala.

Aliment Greutate (g) Addugare Temperatura Timp
Legume
Cartoft prdji, 400 - 200-240 °C  25-35 min.
congelati
Cartofi préii 400 Smiulei  200-240°C  25- 45 min.
proaspeti
Cartofi, taiati cuburi 750 5 ml ulei 200-240 °C 30 -40 min.
160 ml
Dovlecel 500 apd rece 240 °C 10 - 15 min.
+ 5 ml ulei
160 ml
Ardei 400 apd rece 240 °C 8 -15 min.
+ 5 ml ulei
Ciuperci 400 5 ml ulei 240 °C 10 - 15 min.
Ceapd 450 5 ml ulei 240 °C 12 -15 Min.
Carne
Chicken nuggets 500 o .
(proaspete) (30x50 mm) - ZECR VS
350 . ° ;
Cotlete de porc (30x50 mm) 5 ml ulei 230 °C 16 -25 min.
Carne de vita 400 5 ml ulei 230 °C 8 -12 Min.
Chilli con carne 350 5 ml ulei 230 °C 6-12 Min.
Carngciori 300 - 230 °C 8 -12 Min.
Pulpe de pui 700 - 230 °C 22 - 28 min.
Piept de pui 350 - 230 °C 10 - 15 min.
2 - 3 bucdfi
Cotlet de miel (2,5 cm gro- 5 ml ulei 230 °C 20 - 25 min.
sime)
File de porc (subtfire) 250 5 ml ulei 230 °C 6 -10 min.
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Peste

Creveti pane 14 bucsti - 200 °C 10 -15 min.
Tilapia 350 - 200 °C 12 -18 min.
Creveti Jumbo King 300 - 200 °C 20 - 25 min.
Crevefi 250 - 200 °C 15 - 20 min.

> Valorile indicate sunt orientative. Durata de preparare si temperatura pot
varia in funcfie de caracteristicile alimentelor si gustul personal.

> Valorile indicate se referd la utilizarea recipientului de preparare @ fard
grétarul de preparare @. Dacéd doriti s& utilizati grétarul de preparare @
pentru o preparare mai delicatd, prelungiti duratele de preparare. Pentru
utilizarea cu gratarul de preparare @ selectati programul ,Manual 3" @3).

Curatareas si ingrijirea

14

A AVERTIZARE - PERICOL DE ELECTROCUTARE!
> Tnainfe de a curdta aparatul, scoatefi intotdeauna stecdrul din priza.

> Aparatul nu trebuie introdus in niciun caz in lichide! Pericol de moarte
prin electrocutare si deteriorarea aparatului.

/\ AVERTIZARE - PERICOL DE ARSURI!

> L&safi aparatul s@ se réceascd inainte de curdfare.

ATENTIE - PAGUBE MATERIALE!

> Pentru curdfare nu folosifi agenti/materiale de curdfare corozive sau
abrazive cum ar fi emulsia de curdfat sau buretele de sérmé&. Acestea pot
deteriora suprafata aparatuluil

Pentru o curdfare simpld, dezasamblati friteuza cu aer cald:

1) Tinefi ferm marginea capacului cu ambele méini si rofifil in sens antiorar
pdnd cand acesta se poate desprinde din suport.

2) Dacd este necesar, scoateti recipientul de preparare @ din aparat si inde-
pdrtati paleta de amestecare @ din recipientul de preparare @, trégénd in
sus, in pozitie orizontald.
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3)
]

]
4)

5)

6)

Curdfafi aparatul si accesoriile:

Curéfati recipientul de preparare @, marginea detasatd a capacului si su-
portul @ in apd caldd cu detergent delicat. Dacd este necesar, putefi scoate
manerul recipientului de preparare @ prin apdsarea tastei de pe partea
inferioard a ménerului si tragerea acestuia in sus, in pozitie orizontald. La
final cl&titi componentele cu apd curatd.

Curéfati gratarul de preparare @, paleta de amestecare @ si paharul
gradat B in apd caldé cu detergent delicat si cldtitile la final cu apd curatd.

TN
’(ZJ@’ Componentele pot fi curdfate, de asemeneaq, in masina de spélat vase.

Curdtati aparatul cu o lavetd umedd. Dacd este necesar, addugati pe lavetd
un detergent delicat. Stergefi apoi temeinic cu o lavetd umezitd numai cu
apd. Asigurati-vd cd in capacul @ aparatului nu pé&trunde lichid!

Pentru a indepdrta murddria persistentd, folositi un burete neabraziv si un
detergent delicat. Stergefi cu o lavetd umedd pentru a indepdrta eventualele
resturi de detergent.

Inainte de asamblare uscati bine toate componentele.

Tinefi marginea capacului cu ambele méini si impingeti inapoi pe partea su-
perioard, respectdnd decupajele corespunzétoare. Rotifi marginea capacului
in sens orar pdnd cdnd se blocheaza.

Impingeti ménerul recipientului de preparare @ inapoi pe dispozitiv pénd
cdnd se blocheazd cu un zgomot sau asezatil pentru -l depozita in recipi-

entul de preparare @.

Asezali recipientul de preparare @ din nou in friteuza cu aer cald. Atentie
la decupaijul méanerului de la carcasé.

Alte lucrdri de intrefinere trebuie realizate numai la un atelier de specialitate
autorizat sau de cdtre serviciul clienti.

Depozitarea

1)

2)

3)

4)

Ridicati sau deplasati aparatul prin prinderea acestuia cu ambele méini,
lateral, din partea inferioard. In acest scop nu utilizati niciodatd méanerul
recipientului de preparare @!

Ménerul recipientului de preparare @ poate fi demontat in vederea depozi-
tarii si introdus in recipientul de preparare @ .

Asezali paleta de amestecare @ pe dispozitivul din mijlocul recipientului
de preparare @. Asezati gratarul de preparare (O deasupra si amplasati
suportul @ si paharul gradat @.

Depozitafi aparatul cu capacul inchis @. In acest mod, interiorul aparatului
si accesoriile se vor menfine curate si lipsite de praf.
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Remedierea defectiunilor

PROBLEMA CAUZA POSIBILA SOLUTII POSIBILE
Apora'r'ulvnu este conectat Conectati aparatul la o priza.
la o prizé.

Aparatul nu funcfioneazé  Aparatul este deteriorat.  Adresati-vd centrului de service.

Porniti aparatul prin ap&sarea
tastei ON/OFF @.

Aparatul este oprit.

. Exist& un scurtcircuit in Scoatefi stecarul din prizd si

Pe ecran @ este afisat E1 T -
’ sistem. adresali-va serviciului clienti.

Existd un scurtcircuit in Scoateti stecarul din prizé si

Pe ecran @ este afisat E2 T | din prizd 3
’ sistem. adresali-va serviciului clienti.

Dacd defecfiunile nu pot fi remediate prin masurile specificate mai sus sau in cazul in care
constatafi alte tipuri de defectiuni, adresafi-va centrului nostru de service.

Anexa

Eliminarea aparatului

In niciun caz nu aruncati aparatul in gunoiul menajer obisnuit.
Acest produs face obiectul Directivei europene 2012/19/EU.
Eliminafi aparatul prin intermediul unei firme autorizate sau prin infermediul

serviciului local de eliminare a deseurilor. Respectati prevederile actuale in
vigoare. Dacd avefi neldmuriri, contactafi serviciul local de eliminare a deseurilor.
(]
i Informatii despre posibilitdtile de eliminare a produsului uzat pot fi obfinute de la
administrafia locald.

Eliminati ambalajul in mod ecologic.
Respectafi marcaijul de pe diferitele materiale de ambalare si separati-le daca
este cazul. Materialele de ambalare sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b) cu

b

a urmdtoarea semnificatie:
1-7: materiale plastice,
20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.

@ Eliminati toate materialele de ambalare in mod ecologic.
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Garantia Kompernass Handels GmbH
Stimate client,

Pentru acest aparat se acordd o garanfie de 3 ani de la data cumparérii. Tn cazul
in care produsul prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fatd de vanzatorul
produsului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate prin garanfia noastrd prezentatd
in cele ce urmeaza.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpdrdrii. Pastrafi cu grij& bonul fiscal
original. Acesta este necesar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacé in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii acestui produs apare un defect
de material sau de fabricatie, produsul va fi reparat sau inlocuit de cétre noi - la
alegerea noastr& - in mod gratuit. Garantia presupune ca in timpul perioadei de
trei ani s& se prezinte aparatul defect si dovada cumpdrdrii (bonul fiscal), precum
si o scurtd descriere in scris, in care s& se specifice in ce const& defectul si cand
a apdrut acesta.

Dacd defectul este acoperit de garantia noastrd, vefi primi inapoi produsul reparat
sau unul nou. Odat& cu reparatia sau inlocuirea produsului nu incepe o noud
perioadd de garanfie.

Perioada de garantie si pretentiile legale privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd efectuarea reparatiilor realizate in
perioada de garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele inlocuite si reparate.
Eventualele deteriordri si deficiente prezente deja la cumpdrare trebuie semnalate
imediat dupd dezambalarea produsului. Reparatiile necesare dupd expirarea
perioadei de garanfie se efectueazd contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei

Aparatul a fost produs cu grij&, in conformitate cu orientdrile stricte privind calitatea
si verificat cu rigurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material sau de fabricatie. Aceastd
garantie nu se extinde asupra componentelor produsului care sunt expuse uzurii
normale si care, prin urmare, pot fi considerate piese de uzurd sau asupra deteri-
orérilor apdrute la componentele fragile, de exemplu comutatoare, acumulatori,
forme de copt sau componente realizate din sticld.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produsul a fost deteriorat, a fost utilizat
sau intrefinut in mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespunzétoare a produ-
sului trebuie respectate cu strictefe toate indicatiile prezentate in instructiunile de
utilizare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utilizdrile si actiunile nerecomandate
sau care fac obiectul unor avertizéri in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu utilizérilor comerciale. Tn cazul
manevrdrii abuzive sau necorespunz&toare, al uzului de fortd si al interventiilor
care nu au fost realizate de catre filiala noastrd autorizatd de service, garantia
isi pierde valabilitatea.
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Procedura de acordare a garantiei

Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitdrii dvs., urmati instrucfiunile de
mai jos:

Pentru toate solicitdrile pdstrati la indeménd bonul fiscal si numé&rul articolului
(de exemplu IAN 12345) ca dovadd a cumpérérii.

Numarul articolului poate fi consultat pe pléicuta de caracteristici, pe o gravurdg,
pe coperta instrucfiunilor (in partea sténgd, jos) sau pe autocolantul de pe
partea din spate sau de jos.

In cazul in care apar defecte functionale sau alte defecfiuni, contactati mai
intéi telefonic sau prin e-mail departamentul de service mentionat in
continuare.

Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca fiind defect la adresa de service
care v-a fost comunicatd, férd a plati taxe postale, anexénd dovada cumpérdrii
(bonul fiscal) si indicénd in ce constd defectul si cand a apérut acesta.

Acest manual, precum si multe altele, videoclipuri cu produsele si software-uri
pot fi descarcate de pe www.lidl-service.com.

Service-ul

Service Romania

18

Tel.

: 0800896637

E-Mail: kompernass@lidl.ro

IAN 305804

Importator

Vé& rugdm s& avefi in vedere faptul c& urmatoarea adresd nu reprezintd o adresd
pentru service. Contactati mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANIA

WWW. kompernoss.com

RO



SILVERCREST’

Retete

>

Reglajele de temperaturd si duratele de preparare indicate in refete sunt
doar recomanddri. Acestea pot varia in functie de caracteristicile ingredien-
telor si gustul personal!

Cartofi praijiti

Ingrediente pentru 2 persoane

400 g cartofi praijiti (congelati)

sare

Prepararea

1)

2)

Introduceti cartofii congelati in friteuza cu aer cald si presarati uniform puting
sare deasupra.

Selectati programul , Cartofi préijifi, congelati” @ si preparati cartofii la

220 °C timp de cca 35 de minute . Adaptati manual timpul si temperatura
conform descrierii din capitolul Prepararea alimentelor.

Cartofi wedges

Ingrediente pentru 2 persoane

400 g cartofi (cu coaja subtire)
10 ml ulei de mésline

2 linguri boia de ardei (dulce)
1 lingurita boia iute

1 priz& de zahér

sare de mare

piper

Prepararea

1)
2)

3)

4)

Spalati bine cartofii si tdiafi-i cu coajd in felii nu prea groase.
Amestecati feliile de cartofi cu restul ingredientelor intr-un vas suficient de
mare.

Amestecul se introduce in friteuza cu aer cald si se coace la 220 °C timp
de cca 30 - 40 min. pand capdtd o culoare galben-aurie. In acest scop
selectati programul ,Cartofi prdijiti, proaspeti” @ si adaptati timpul si
temperatura.

Scoateti cartofii wedges din friteuza cu aer cald si servifii imediat.
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Cartofi pai dulci

20

Ingrediente pentru 2 persoane

* 400 g cartofi dulci

* 1 lingurd susan

e 1 priza sare de mare

e 5mlulei

Prepararea

1) Curdtati cartofii dulci si t&iati-i in felii inguste cu grosimea de 1 x 1 cm.

2) Prgjiti susanul fard grasime timp de cca 10 minute la 170 °C pand cénd
incepe s elibereze un miros pl&cut. In acest scop selectati programul
+Manual 2” @9 si adaptati timpul si temperatura in mod corespunzétor.
Amestecati din cénd in cand susanul cu o ustensild adecvatd.

3) La&safi susanul prdijit sa se rdceascd putin si pisafil impreund cu sarea.

4) Introducetfi cartofii pai dulci cruzi si uleiul in friteuza cu aer cald si coaceti la
220 °C timp de cca 20 - 25 min. In acest scop selectati programul ,Cartofi
prdijifi, proaspeti” O si adaptati timpul si temperatura.

5) Adaugati amestecul de susan si sare in cartofii pai dulci si servifi-i imediat.

> Pentru obfinerea unei texturi crocante I&sati cartofii pai dulci in apé timp de
60 de minute inainte de preparare. Apoi stergefi-i si presdrati-i uniform cu
amidon.
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Salata cu fructe si piept de pui

Ingrediente pentru 4 persoane

500 g piept de pui

1 portocal& sau 1 mango

200 g sos remoulade sau Miracle Whip
sare si piper

pufin suc proaspdt de lamaie

putin sos Worcester

Prepararea

1)
2)

3)
4)
5)
6)

Asezonatfi pieptul de pui cu sare si piper.

Introduceti gratarul de preparare @ cu recipientul de preparare @ in friteuza
cu aer cald, asezati deasupra pieptul de pui si preparati la 220 °C timp de
25 - 35 min. in acest scop selectati programul ,Manual 3" (3 si adaptati
timpul si temperatura in mod corespunzdtor. Intoarceti pieptul de pui dup&

10 - 15 minute.

L&sati pieptul de pui s& se réceascd si rupefil cu ména sau cu 2 furculife.
Curétati portocala sau mango si tdiati-le in bucdfi.

Amestecati sosul remoulade cu putin sos Worcester si suc de [&méie.

Acum amestecati pieptul de pui, fructele si sosul remoulade si [&safile la
frigider s& se patrundd cateva ore inainte de servire.
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Gyros

Ingrediente pentru 2 persoane

500 g escalop din carne de porc
2 linguri condiment Gyros

10 ml ulei

60 ml sméntand dulce

2 lingurite sménténd maturatd

sare

Prepararea

1)

2)

3)

Amestecati uleiul si condimentul Gyros si addugati-le in escalop. Dacd este
posibil, I&sati preparatul céteva ore la frigider sa se patrunda.

Introduceti carnea in friteuza cu aer cald si preparafi la 200 °C timp de cca
15 min. in acest scop selectati programul ,Carne” €3 si adaptati timpul si
temperatura.

Dacé bucdfile de Gyros se lipesc una de cealaltd, amestecati din cénd in
cand cu o ustensild adecvatd pentru a permite prepararea uniformd.

Ad&ugati smanténa dulce si smanténa maturatd si l&safi incd 2 minute.

Aripi de pui

Ingrediente pentru 2 persoane

22

6 aripi de pui

10 ml ofet de vin

pufin sos Tabasco

boia de ardei dulce

putin zah&r brun din trestie sau miere
2 lingurife ierburi aromatice

sare si piper

5 ml ulei

Prepararea

1)
2)
3)
4)

5)

RO

Amestecati otetul, sosul Tabasco, zah&rul sau miereq, ierburile aromatice si
condimentele intr-un vas.

Introduceti aripile de pui intr-un vas si amestecafile uniform cu marinada.
De preferintd |&safi-le peste noapte in frigider s& se p&trunda.

La friteuza cu aer cald selectati programul ,Pulpe/aripi de pui” ¢ si reglati
la 220 °Csi 25 - 35 de minute.

Adaugati uleiul in friteuza cu aer cald si incélzifi-l putin.

Add&ugati aripile marinate de pui si continuati prepararea pand la finalul
programului. Verificati din cénd in cénd procesul de preparare.
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Medalioane gratinate din file de porc
Ingrediente pentru 4 persoane
* 400 g file de porc
* 1-2 rosii
*  branzd mozzarella
* sare si piper
Prepararea

1) Taiati fileurile de porc in medalioane cu grosimea de cca 2 cm si asezonafi
cu sare si piper.

2) Taiafi rosiile si branza mozzarella in felii subtiri.

3) Introduceti grdtarul de preparare O cu recipientul de preparare @ in
friteuza cu aer cald, asezali deasupra medalioanele si preparati la 220 °C
timp de cca 12 minute. Tn acest scop selectafi programul ,Manual 3” ¢ si
adaptati timpul si temperatura in mod corespunzdtor.

4) Dupé trecerea celor 12 minute asezafi cate o felie de rosie si de branzg
mozzarella pe medalioane si lgsati-le s& se gratineze cca 7 minute la cca
150 °C. n acest scop selectafi din nou programul ,Manual 3" (@3).

Somon marinat cu susan
Ingrediente pentru 4 persoane
* 500 g somon
* 1 lingurd susan
* 25 ml sos de soia
* 25 ml suc de laméie
* 1 lingurd miere
* 1 lingurita boia de ardei
* sare si piper
Prepararea

1) Amestecati sosul de soia, susanul, zeama de lGmaie, miereq, boia de ardei,
sarea si piperul in vederea obfinerii unei marinade.

2) Taiafi somonul in cuburi si amestecati- cu marinada.

3) Dacd este necesar, scoateti paleta de amestecare @ din recipientul de pre-
parare @ si preparati somonul marinat la 200 °C timp de cca 5 minute. In
acest scop selectati programul ,Carne” 8D si adaptafi timpul si temperatura
in mod corespunzdtor.

4) Lo jumétatea timpului verificati procesul de preparare si amestecati putin
preparatul dacd este necesar.

5) Servifi imediat.

RO 23



SILVERCREST’

Oua jumari

Ingrediente pentru 2 persoane

3 oud

20 g cuburi de sunca
10 g ceapd verde

50 ml smantana dulce
1 rosie

5 ml ulei

sare si piper

1 lingurd ierburi aromatice congelate

Prepararea

1)
2)
3)
4)

5)
6)

7)

Bateti oudle cu sméanténa.
Taiali ceapa verde in rondele, tdiafi rosiile in bucdti.

Amestecati compozitia de oud cu cuburile de suncd, legumele si ierburile
aromatice si asezonati cu sare si piper.

La friteuza cu aer cald selectati programul ,Manual 17 () si reglati la

150 °Csi 8 - 10 minute.
Add&ugati uleiul in friteuza cu aer cald si incalziti-l putin.

Adaugati compozitia de oud si preparati cca 8 - 10 minute. Dacd este
necesar, amestecati din cand in cénd cu o ustensil& adecvatd.

Serviti imediat.

Crutoane cu ierburi aromatice

Ingrediente pentru 4 persoane

24

4 felii de paine toast
15 ml unt topit
10 ml ulei

2 lingurite ierburi aromatice, dup& gust

Prepararea

1)
2)

3)

Taiali pdinea toast in cuburi egale si introduceti-le in friteuza cu aer cald.

Amestecati uleiul si untul cu ierburile aromatice si distribuifi-le in mod egal
peste cuburile de péine.

Preparati la 180 °C timp de 6 - 8 minute in friteuza cu aer cald, in funcfie
de gradul de rumenire dorit. In acest scop selectafi programul ,Manual 1”
si adaptafi timpul si temperatura in mod corespunzétor.

Crutoanele cu ierburi aromatice sunt foarte gustoase in salatd sau ca gustare
intre mese.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerétes!

Sie haben sich damit fir ein modernes und hochwertiges Produkt entschieden.
Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produktes. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie dieses Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Handigen Sie bei Weitergabe des Produkts an Dritte alle Unter-
lagen mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

26

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir das Garen von Lebensmitteln in privaten Haus-
halten konzipiert. Benutzen Sie das Gert nicht gewerblich.

Benutzen Sie das Gerdt nur in trockenen Raumen und verwenden Sie es niemals
im Freien.

Dieses Gerdt ist nicht geeignet fir den Gebrauch ...
— in Kiichen firr Mitarbeiter in Léden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen,
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen,

— in Frihstickspensionen.

A\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kdnnen bei nicht bestimmungsgeméfier Verwendung und / oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemdf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

> Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer
Verwendung, unsachgeméfien Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen
Veréinderungen oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind
ausgeschlossen. Das Risiko fréigt allein der Benutzer.
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Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:
® HeiBluftfritteuse

Garbehdlter

Garrost

Rihrer

Untersetzer

Messbecher

Bedienungsanleitung

1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

2) Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Aufkleber vom
Gerdt.

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Entsorgung der Verpackung

ke

Die Verpackung schiitzt das Gerdt vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&f den érilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung:

1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garantie-
zeit des Gerdtes auf, um das Gerét im Garantiefall ordnungsgeméB ver-
packen zu kénnen.
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Geratebeschreibung

Abbildung A:

Deckel (&uBerer Ring abnehmbar)
Garbehdlter

herausnehmbarer Rihrer
Heizplatte

Entriegelungstaste Deckel

Taste SET

Taste ON/OFF

Display

0000000

Pfeiltasten A ¥ (Zeit oder Temperatur erhdhen/verringern)

Abbildung B:

O Garrost

® Untersetzer
® Messbecher

Technische Daten

28

Netzspannung 220 - 240 V ~ (Wechselstrom), 50 Hz
Nennleistung 1450 W
Schutzklasse | (@ Schutzerde)
Q'lu Alle Teile dieses Gerdgtes, die mit Lebensmitteln
in Berithrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

STROMSCHLAGGEFAHR

» Prisfen Sie vor der Inbetriebnahme des Gerdites, ob die
Netzspannung mit der auf dem Typen-/Leistungsschild an-
gegebenen Netzspannung Ubereinstimmt.

» Fihren Sie das Netzkabel so, dass es nicht eingeklemmt
oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Verwenden Sie das Gerdt nur in trockenen Radumen, nicht im
Freien.
Tauchen Sie das Gerdt, das Netzkabel oder den Netzstecker

niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten! Andernfalls
besteht Lebensgefahr durch elekirischen Schlag!

» Ziehen Sie nach Gebrauch, zur Reinigung oder zum Bewegen
des Gerdtes immer den Netzstecker aus der Steckdose.

» Falls das Gerat heruntergefallen oder beschadigt ist, dirfen
Sie es nicht mehr in Betrieb nehmen. Lassen Sie das Gerét von
qualifiziertem Fachpersonal Gberprifen und gegebenenfalls
reparieren.

» Lassen Sie beschddigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Benutzen Sie zum Zubereiten der Lebensmittel nur den her-
ausnehmbaren Garbehdlter!
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke, als in
dieser Anleitung beschrieben. Bei Missbrauch des Gerdétes
besteht Verletzungsgefahr.

~ Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

~ Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten
oder dariber stolpern kann.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Stellen Sie das Gerdt mdglichst in der Nahe einer Steckdose
auf. Sorgen Sie dafiir, dass der Netzstecker bei Gefahr
schnell erreichbar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle
werden kann.

~ Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber
benutzt werden, wenn sie stdndig beaufsichtigt werden.
Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Er-
fahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

~ Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht
von Kindern durchgefihrt werden.

~ Dieses Gerdt darf nicht von Kindern zwischen O und 8 Jah-
ren benutzt werden.

~ Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Wahrend des Garvorgangs wird hei3er Dampf freigesetzt,
insbesondere, wenn Sie den Deckel &ffnen. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

~ Teile des Gerdtes werden wahrend des Betriebs sehr heif3.
Berthren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.
Fassen Sie daher nur die Bedienelemente und den Handgriff
des Garbehdlters an.

~ Bewegen Sie das Gerdt nicht wahrend des Betriebs, es be-
steht Verbrennungsgefahr!

~ Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
Zubehdr wechseln.

» Heben Sie den Garbehdalter niemals wahrend des Betriebs
aus dem Gehduse.
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A WARNUNG! BRANDGEFAHR!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem um das Gerdt zu betreiben.

» Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Ndhe von heiBen Ober-
flachen oder brennbaren Materialien.

» Lassen Sie das Gerdt wéhrend des Betriebs niemals unbeauf-
sichtigt.
» Stellen Sie das Gerdat niemals in der Néhe oder unter brenn-

baren Gegensténden ab, insbesondere nicht unter Gardinen
oder Hangeschranke.

& Achtung! Heif3e Oberflache!

~ Stecken Sie nichts in die Liftungsschlitze im Deckel des
Gerates und decken Sie diese nicht ab.

~ Lassen Sie keine Flussigkeit in die Liftungsschlitze im Deckel
des Gerdtes gelangen.

~ Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerdt nicht weiter.

~ Benutzen Sie das Gerdt nicht ohne eingesetzten Garbehdlter!

~ Fassen Sie seitlich unter das Gerdt, um es zu bewegen.
Verwenden Sie dazu nicht den Griff des Garbehdlters.

~ Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehér.
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Vor dem ersten Gebrauch

32

Bevor Sie die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal benutzen, gehen Sie bitte wie folgt
vor, um eventuelle Produktionsriickstéinde zu bereinigen:

STROMSCHLAGGEFAHR

> Das Netzkabel darf nicht mit den heiflen Teilen der Heif3luftfritteuse in Be-
rihrung kommen. Gefahr eines elekirischen Schlages!

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Teile des Gerdites, insbesondere Heizplatte @, Zubehdr und Deckel @,
werden wdhrend des Betriebs sehr heif3. Berilhren Sie diese nicht, fassen
Sie nur die Bedienelemente und den Handgriff des Garbehélters @ an.
Nutzen Sie beim Entnehmen der Lebensmittel Topfhandschuhe, um Ver-
brennungen zu vermeiden.

1) Stellen Sie das Gerdt auf eine waagerechte, ebene, stabile und hitzebe-
stéindige Oberfléche.

> Wenn Sie die Heifluftfritteuse unter die Dunstabzugshaube auf den Herd
stellen wollen, achten Sie darauf, dass der Herd ausgeschaltet ist.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Das Display @ leuchtet
blau, die Zeitangabe blinkt und es ertént ein Signalton. Das Gerdt ist nun im

Standby-Modus.
3) Dricken Sie die Entriegelungstaste @. Der Deckel @ springt auf.

4) Entnehmen Sie den Garrost B, den Messbecher @ und den Untersetzer (.

5) Geben Sie 300 - 500 ml Wasser in den Garbehdlter @ und schlieBen Sie
den Deckel @), indem Sie diesen herunterdriicken, bis er merklich einrastet.

6) Driicken Sie die Taste SET @ und wahlen Sie iber die Pfeiltasten A ¥ @
das Programm . Mit der Pfeiltaste A navigieren Sie im Uhrzeigersinn und
mit der Pfeiltaste ¥ gegen den Uhrzeigersinn durch das Meni.

Halten Sie die Taste gedriickt, um schneller durch das Menii zu navigieren.

7) Dricken Sie die Taste SET @ erneut, die Zeitangabe blinkt. Stellen Sie Gber
die Pfeiltasten A ¥ @ eine Zeit von 20 Minuten ein. Halten Sie die Taste
gedriickt, um ein schnelles Fortlaufen der Ziffern zu starten.

8) Driicken Sie die Taste ON/OFF @, um das Programm zu starten. Das
Display @ leuchtet wihrend des Betriebs weif3.
Bei Programmende ertdnen 10 Signalténe und das Display @ leuchet blau.
Das Gerét befindet sich wieder im Standby-Modus. Die Liftung im Deckel @
des Gerdtes lauft eine Weile nach, um das Gerdat zu kishlen.
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9) Offnen Sie den Deckel @, entnehmen Sie vorsichtig den Garbehdlter @
und gieBen Sie das Wasser weg. Lassen Sie den Garbehéilter @ und das
Gerdt gut abkihlen.

> Waéhrend der ersten Inbetriebnahme kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
véllig normal und ungeféhrlich. Sorgen Sie fiir ausreichend Beliiftung,
5ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

> Nutzen Sie den im Lieferumfang enthaltenen Untersetzer @, um den
heilen Garbehdlter @ darauf abzustellen.

10) Gehen Sie nun vor, wie im Kapitel Reinigung und Pflege beschrieben.

Lebensmittel zubereiten

Bereiten Sie mit maximal einem Messbecher @ Speised| Pommes frites, Fleisch-
und Gemiisepfannen, Eintdpfe uvm. zu. Durch die Zugabe eines geeigneten
Speisedls werden die zubereiteten Nahrungsmittel knuspriger und intensiver im
Geschmack. Am besten geeignet sind geschmacksneutrale, pflanzliche Speise-
dle, wie z. B. Sonnenblumen- oder Rapsél. Auch Butterschmalz kann zum Frittieren
verwendet werden. Auf keinen Fall geeignet sind Butter, Margarine oder Oliven-
8|, da sie nicht ausreichend hitzebesténdig sind.

Durch die HeiBluftzirkulation werden die Lebensmittel gleichméBig erhitzt.

/\ WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

> Teile des Gerdites, insbesondere Heizplatte @, Zubehdr und Deckel @,
werden wdhrend des Betriebs sehr heif3. Berilhren Sie diese nicht, fassen
Sie nur die Bedienelemente und den Handgriff des Garbehélters @ an.
Nutzen Sie beim Entnehmen der Lebensmittel Topfhandschuhe, um Ver-
brennungen zu vermeiden.

1) Bereiten Sie die Lebensmittel laut Rezept vor.

2) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Das Display @ leuchtet
blau, die Ziffern blinken und es ertént ein Signalton. Das Gerét ist nun im
Standby-Modus.

3) Offnen Sie den Deckel @.
4) Enffernen Sie das Zubehér, welches Sie nicht bendtigen und fiigen Sie die

vorbereiteten Lebensmittel hinzu:

B Wenn Sie den Garbehdalter @ samt Rihrer @ nutzen méchten:

— Entfernen Sie ggf. den Garrost @ und den Untersetzer @ aus dem
Garbehdlter @. Kontrollieren Sie, ob der Rihrer @ fest auf der Vorrich-
tung des Garbehdlters @ steckt. Er mischt die Lebensmittel wahrend des
Garvorgangs gleichmé&Big durch.
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— Befiillen Sie den Garbehélter @ mit den zu garenden Lebensmitteln.
Uberschreiten Sie dabei nicht die MAX-Markierung im Garbehdlter @.
— Verteilen Sie ggf. ein geeignetes Speised| gleichméfBig Uber die Lebens-
mittel. Nutzen Sie dazu den Messbecher B, iberschreiten Sie bei der
Dosierung nicht die MAX-Markierung am Messbecher @ (35 ml).
B Wenn Sie den Garrost 0 nutzen méchten:

— Entfernen Sie ggf. den Rihrer € und den Untersetzer () aus dem
Garbehalter @.

— Stellen Sie den Garrost @ mittig in den Garbehdlter @ hinein und
legen Sie das Gargut auf den Garrost (.

— Wahlen Sie das Programm ,Manuell 3“ (3, es arbeitet nur mit dem
oberen Heizelement und ohne Rihrfunktion.

5) SchlieBen Sie den Deckel @.

6) Wahlen Sie ein passendes Programm, wie im Kapitel Vor dem ersten
Gebrauch beschrieben.
Driicken Sie entweder zum sofortigen Starten des Programms die Taste
ON/OFF @ oder passen Sie Zeit und Temperatur an lhre Bedirfnisse an:

— Driicken Sie die Taste SET @), die Zeitangabe blinkt.

— Stellen Sie Uber die Pfeiltasten A ¥ @ die passende Zeit ein.

~ Driicken Sie die Taste SET @ erneut, die Temperaturangabe 4 blinkt.
— Stellen Sie iber die Pfeiltasten A ¥ @ die passende Temperatur ein.

> Der mégliche Einstellbereich fir Temperatur und Zeit variiert je nach Pro-
gramm, siehe Tabelle im Kapitel Programme.

7) Dricken Sie die Taste ON/OFF @, um den Garprozess zu starten. Das
Display @ leuchtet wihrend des Betriebs weif3.
Je nach Programm beginnen die Heizelemente, der Rihrer @ und die
Liftung zu arbeiten.

> Das obere Heizelement kann sich zwischendurch wieder abschalten. Das
bedeutet, dass die fir den Garprozess benétigte Temperatur erreicht
wurde. Nach kurzer Zeit schaltet sich das Heizelement wieder ein und
heizt weiter.

8) Bei Programmende ertdnen 10 Signaltdne und das Display @ leuchet blau.
Das Gerét befindet sich wieder im Standby-Modus. Die Liftung im Deckel @
des Gerdtes lauft eine Weile nach, um das Gerat zu kishlen.
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Nwess

> Kontrollieren Sie den Garvorgang regelméfBig. Die in den Tabellen ange-
gebenen bzw. im Gerét vorprogrammierten Werte sind Orientierungshilfen,
die tatsdchlichen Garzeiten kénnen je nach Beschaffenheit der Lebensmittel
variieren.

> Sie kdnnen den Deckel @ wdhrend des Garvorgangs ffnen, um den
Garzustand zu Gberprifen oder Zutaten hinzuzufiigen. Beim Offnen des
Deckels @ schaltet sich das Heizelement voriibergehend ab, bis der
Deckel @ wieder geschlossen wird.

> Sie kdnnen Zeit und Temperatur wéhrend des Garvorgangs manuell
andern, indem Sie die Taste SET @ driicken und wie zuvor beschrieben
fortfahren.

> Um den Garvorgang vorzeitig zu beenden, halten Sie die Taste ON/OFF @
fir ca. 3 Sekunden gedriickt. Das Gerét befindet sich dann wieder im
Standby-Modus, das Display @ leuchtet blau.

> Nutzen Sie den im Lieferumfang enthaltenen Untersetzer @, um den
heiBen Garbehdlter @ darauf abzustellen.

Programme

Das Gerdt verfigt iber acht voreingestellte Garprogramme. Wenn Sie eines der
folgenden Programme auswdhlen, werden am Display @ die jeweils voreinge-
stellten Garzeiten und Temperaturen angezeigt. Diese Einstellungen kénnen Sie
ie nach Rezept oder eigenem Bedarf in gewissem Umfang veréndern.

Die drei manuellen Programme bieten Ihnen weitere, anpassbare Voreinstellungen
fir den Fall, dass keines der anderen Programme geeignet ist. Nutzen Sie sie zum
Beispiel fiir eigene Rezepte oder zum Warmhalten lhrer Gerichte.

> Der mogliche Einstellbereich fir Temperatur und Zeit variiert je nach Pro-
gramm, siehe nachfolgende Tabelle.

So stellen Sie ein Programm ein:

1) Wakhlen Sie ein passendes Programm, wie im Kapitel Vor dem ersten
Gebrauch beschrieben. Die Voreinstellungen der Programme kénnen Sie
der nachfolgenden Tabelle entnehmen.

2) Driicken Sie entweder zum sofortigen Starten des Programms die Taste
ON/OFF @ oder passen Sie Zeit und Temperatur an lhre Bedirfnisse an,
wie im Kapitel Lebensmittel zubereiten beschrieben.
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Programm

Pommes frites, gefroren
4 mit Rohrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Pommes frites, frisch
4 mit Rihrfunktion
¢ Heizelement oben + unten

Hahnchenschenkel/fligel
4 mit Rthrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Fisch
4 ohne Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Fleisch
4 mit Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Manvell 3
4 ohne Rihrfunktion

4 Heizelement oben

Manuvell 2
4 ohne Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

Manuvell 1
4 mit Rihrfunktion

4 Heizelement oben + unten

| TIP |

Standardeinstellung
Temperatur 240 °C
Zeit 30 Min.
Temperatur 240 °C
Zeit 35 Min.
Temperatur 220 °C
Zeit 20 Min.
Temperatur 200 °C
Zeit 15 Min.
Temperatur 230 °C
Zeit 10 Min.
Temperatur 100 °C
Zeit 30 Min.
Temperatur 200 °C
Zeit 30 Min.
Temperatur 100 °C
Zeit 5 Min.

Méglicher
Einstellbereich

200 - 240 °C
25 - 35 Min.
200 - 240 °C
25 - 45 Min.
200 - 240 °C
15 - 35 Min.
150-230 °C
8-25 Min.
200 - 240 °C
10 - 30 Min.
100-220 °C
5- 60 Min.
100 -220 °C
5- 60 Min.
60-240 °C

5 - 60 Min.

Fir die Zubereitung von Kartoffelgerichten in der HeifSlufffritteuse sind fest-
kochende Kartoffelsorten am besten geeignet. Spiilen Sie die geschnittenen
Kartoffelstiicke mit klarem Wasser ab, um ein Aneinanderkleben wahrend des
Garvorgangs zu verhindern. Trocknen Sie die Kartoffelstiicke sorgféltig ab,
bevor Sie sie in die HeiBluftfritteuse geben.
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Tabelle Garzeiten

Die Tabelle gibt Beispiele an, welche Nahrungsmittel bei welcher Temperatur
gegart werden missen und wie viel Garzeit Sie dazu benétigen. Falls die Anwei-
sungen auf der Verpackung des Garguts von dieser Tabelle abweichen, folgen
Sie bitte den Anweisungen auf der Verpackung.

Lebensmittel Gewicht (g) Zugabe Temperatur Zeit
Gemiise
;Z?r‘(’)"r:; irics 400 - 200-240 °C  25- 35 Min.
Pommes frites, frisch 400 5ml Ol 200-240 °C 25 -45 Min.
Kartoffeln, gewiirfelt 750 5ml Ol 200-240 °C 30 - 40 Min.
160 ml kaltes
Zucchini 500 Wosse[ 240 °C 10-15 Min.
+ 5 ml Ol
160 ml kaltes
Paprika 400 Wasser 240 °C 8-15 Min.
+5ml Ol
Pilze 400 5ml Ol 240 °C 10-15 Min.
Zwiebeln 450 5ml Ol 240 °C 12-15 Min.
Fleisch
(Cf:it‘;“ Nuggets - )(55000mm) - 230°C  20-25 Min.
Schweinekoteletts 330 5ml Ol 230 °C 16 - 25 Min.
(30x50 mm)
Rindfleisch 400 5ml Ol 230 °C 8-12 Min.
Chilli Con Carne 350 5ml Ol 230 °C 6-12 Min.
Wirstchen 300 - 230 °C 8 -12 Min.
Héahnchen-Schenkel 700 - 230 °C 22 - 28 Min.
Héhnchen-Brust 350 - 230 °C 10-15 Min.
Lammkoteletts (2215 ir:t;;i) 5ml Ol 230 °C 20 - 25 Min.
Schweinefilet (diinn) 250 5ml Ol 230 °C 6 -10 Min.
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Fisch

Panierte Garnelen 14 Stiick - 200 °C 10-15 Min.
Tilapia 350 - 200 °C 12 -18 Min.
Jumbo King Shrimp 300 - 200 °C 20 - 25 Min.
Shrimp 250 - 200 °C 15 - 20 Min.

> Die angegebenen Werte sind Orientierungshilfen. Garzeit und Temperatur
kénnen je nach Beschaffenheit der Lebensmittel und persénlichem Ge-
schmack variieren.

> Die angegebenen Werte beziehen sich auf die Nutzung des Garbehdlters @
ohne den Garrost . Wenn Sie fiir ein schonenderes Garen den Garrost ®
nutzen méchten, verléngern sich die Garzeiten. Wéhlen Sie fir die Nutzung
mit dem Garrost @ das Programm ,Manuell 3" (9.

Reinigung und Pflege

38

/\ WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

> Bevor Sie das Gerdt reinigen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus der
Netzsteckdose.

> Auf keinen Fall darf das Geréit in Flissigkeiten getaucht werden!
Hierdurch kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen
und das Gerét beschadigt werden.

/\ WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung abkihlen.

ACHTUNG - SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie zur Reinigung keine étzenden oder scheuernden Reinigungs-
mittel/-materialien wie Scheuermilch oder Stahlwolle. Diese kénnen die
Oberfléiche des Gerdtes beschédigen!

Nehmen Sie die HeiBluftfritteuse zur einfachen Reinigung auseinander:

1) Halten Sie den Deckelrand mit beiden Hénden fest und drehen Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn, bis er sich aus der Halterung 16sen ldsst.

2) Entnehmen Sie ggf. den Garbehélter @ aus dem Gerét und entfernen Sie
den Rihrer @ aus dem Garbehélter @, indem Sie ihn waagerecht nach
oben abziehen.

DE | AT | CH SHFR 1450 A1



SILVERCREST’

3)
]

4)

5)

6)

Reinigen Sie das Gerét und das Zubehér:

Reinigen Sie den Garbehdlter @, den abgenommenen Deckelrand und den
Untersetzer ) in warmem Wasser mit einem milden Spiiimittel. Bei Bedarf
kénnen Sie den Griff des Garbehdalters @ abnehmen, indem Sie die Taste
an der Unterseite des Griffes driicken und diesen waagerecht abziehen.
Spiilen Sie die Teile zum Schluss mit klarem Wasser ab.

Reinigen Sie den Garrost (D, den Rihrer @ und den Messbecher @ in
warmem Wasser mit einem milden Spilmittel und spiilen Sie sie zum Schluss
mit klarem Wasser ab.

g\
Sie kénnen die Teile auch in die Spilmaschine geben.

Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie
ein mildes Spiilmittel auf das Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit
Wasser befeuchteten Tuch griindlich nach. Achten Sie darauf, dass keine
Flossigkeit in den Deckel @ des Gertes gelangt!

Nutzen Sie bei hartndckigen Verschmutzungen einen nicht scheuernden
Schwamm mit einem milden Spilmittel. Wischen Sie mit einem feuchten Tuch
nach, um eventuelle Spiimittelreste zu entfernen.

Trocknen Sie alle Teile vor dem Zusammenbauen gut ab.

Halten Sie den Deckelrand mit beiden Hénden und schieben Sie ihn zuriick
auf das Oberteil, beachten Sie dabei die passenden Aussparungen. Drehen
Sie den Deckelrand im Uhrzeigersinn, bis er hérbar einrastet.

Schieben Sie den Griff des Garbehélters @ wieder auf die Vorrichtung bis

er hérbar einrastet oder legen Sie ihn zur Lagerung in den Garbehdlter @.

Stellen Sie den Garbehdlter @ zuriick in die HeiBluftfritteuse. Achten Sie
dabei auf die Griff-Aussparung am Gehéuse.

Andere Wartungsarbeiten sollten nur von einem autorisierten Fachbetrieb
oder dem Kundendienst durchgefihrt werden.

Lagerung

1)
2)

3)

4)

Heben oder tragen Sie das Gerdt, indem Sie mit beiden Handen seitlich un-
ter das Gerdt fassen. Nutzen Sie dazu niemals den Griff des Garbehdlters @!

Den Griff des Garbehélters @ kénnen Sie zur Lagerung abmontieren und in

den Garbehélter @ legen.

Stecken Sie den Rihrer @ auf die Vorrichtung in der Mitte des Garbehdlters
@. Stellen Sie den Garrost O darauf und legen Sie den Untersetzer @
sowie den Messbecher @ dazu.

Lagern Sie das Gerét mit geschlossenem Deckel @. So bleiben das Innere
des Gerdtes sowie das Zubehdr sauber und staubfrei.
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Fehlerbehebung

PROBLEM

Das Gerdt funktioniert
nicht.

Im Display @ wird E1

angezeigt.

Im Display @ wird E2

angezeigt.

MOGLICHE URSACHE

Das Gerdt ist nicht mit einer
Netzsteckdose verbunden.

Das Gerdt ist beschadigt.

Das Gerdt ist ausgeschaltet.

Es liegt ein Kurzschluss im
System vor.

Es liegt ein Kurzschluss im
System vor.

MOGLICHE
LOSUNGEN

SchlieBen Sie das Gerat
an eine Netzsteckdose an.

Wenden Sie sich an den

Service.

Schalten Sie das Gerdt
durch Driicken der Taste

ON/OFF @ ein.

Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose und
wenden Sie sich an den
Kundenservice.

Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose und
wenden Sie sich an den
Kundenservice.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder
wenn Sie andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

Anhang

Gerdt entsorgen

Werfen Sie das Gerdit keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der europdiischen Richtlinie

2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerét Gber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in

Verbindung.

@
I Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer

Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfBe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-Anschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 305804

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontak-
tieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

> Die in den Rezepten angegebenen Temperatureinstellungen und Zeitanga-

ben sind lediglich Empfehlungen. Sie kénnen je nach Beschaffenheit der
Zutaten und lhrem persénlichen Geschmack variieren!

Pommes frites

Zutaten fir 2 Personen

400 g Pommes frites (TK)

Salz

Zubereitung:

1)

2)

Die gefrorenen Pommes frites in die HeiBluftritteuse geben und gleichméBig
eine Prise Salz dariber verteilen.

Das Programm , Pommes frites, gefroren” @ wiihlen und die Pommes bei
220 °C fir ca. 35 Minuten garen. Passen Sie dazu Zeit und Temperatur
manuell an, wie im Kapitel Lebensmittel zubereiten beschrieben.

Kartoffelwedges

Zutaten fir 2 Personen

400 g Kartoffeln (mit diinner Schale)
10 ml Olivens|

2 EL Paprikapulver (edelsiiB3)

1 TL Chilipulver

1 Prise Zucker

Meersalz
Pleffer

Zubereitung:

1)
2)

3)

4)

Die Kartoffeln gut waschen und mit der Schale in nicht zu dicke Spalten
schneiden.

Die Kartoffelspalten mit den restlichen Zutaten in einer ausreichend groBBen
Schiissel vermengen.

Die Mischung in die HeiBluftfritteuse geben und bei 220 °C fir ca.
30 - 40 Min. goldgelb backen. Wéhlen Sie dazu das Programm

,Pommes frites, frisch” @ und passen Sie Zeit sowie Temperatur an.

Die Kartoffelwedges aus der Heif3luftfritteuse nehmen und sofort servieren.
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SiBkartoffel-Pommes
Zutaten fir 2 Personen
* 400 g SiBkartoffeln
* 1 ELSesam
* 1 Prise Meersalz
+ 5ml Ol
Zubereitung
1) SuBkartoffeln schalen und in 1 x 1 cm dicke Stébchen schneiden.

2) Sesam ohne Fett ca. 10 Minuten bei 170 °C résten bis er zu duften beginnt.
Wahlen Sie dafir das Programm ,Manuell 2 #9 und passen Sie Zeit und
Temperatur entsprechend an. Rihren Sie den Sesam zwischendurch mit
einem geeigneten Werkzeug durch.

3) Den gerdsteten Sesam ein wenig abkihlen lassen und zusammen mit dem
Salz zerstoBBen.

4) Die rohen SiBkartoffelpommes und das Ol in die HeiBluftfritteuse geben und
bei 220 °C ca. 20 - 25 Min. backen. Wahlen Sie dazu das Programm
Pommes frites, frisch” @ und passen Sie Zeit sowie Temperatur an.

5) Die Sesam-Salz-Mischung unter die SiBkartoffelpommes mengen und diese
sofort servieren.

> Um ein knusprigeres Ergebnis zu erhalten, wéssern Sie die SiBkartoffel-
Stabchen vor dem Garen fiir 60 Minuten. Trocknen Sie sie danach ab und
bestreuen Sie sie gleichméBig mit Speisestérke.

a4 DE | AT | CH



SILVERCREST’

Fruchtiger Hahnchenbrustsalat

Zutaten fir 4 Personen

500 g Hahnchenbrust

1 Orange oder 1 Mango

200 g Remoulade oder Miracel Whip
Salz und Pfeffer

etwas Zitronensaft, frisch

etwas Worcestersauce

Zubereitung

1)
2)

3)
4)
5)

6)

Héhnchenbrust mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Den Garrost ) samt Garbehdélter @ in die Heif3luftfritteuse stellen, die
Hahnchenbrust darauf verteilen und bei 220 °C 25 - 35 Min. garen.
Wahlen Sie dazu das Programm ,Manuell 3” M3) und passen Sie Zeit
und Temperatur entsprechend an. Wenden Sie die Héhnchenbrust nach
10 -15 Minuten.

Hahnchenbrust abkihlen lassen und mit den Fingern oder 2 Gabeln zerreifien.
Orange oder Mango schélen und in Stiicke schneiden.

Die Remoulade mit ein paar Spritzern Worcestersauce und Zitronensaft
mischen.

Nun die Héhnchenbrust, das Obst und die Remoulade vermischen und vor
dem Servieren ein paar Stunden im Khlschrank durchziehen lassen.
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Gyros

Zutaten fir 2 Personen

500 g Schweinegeschnetzeltes
2 EL Gyrosgewiirz

10 ml Ol

60 ml Sahne

2 TL Créme fraiche

Salz

Zubereitung

1)

Das Ol und das Gyrosgewiirz mischen und mit dem Geschnetzelten vermengen.
Nach Méglichkeit ein paar Stunden im Kihlschrank durchziehen lassen.

2) Das Fleisch in die HeiBluftfritteuse geben und bei 200 °C fir ca. 15 Min.
garen. Wéhlen Sie dazu das Programm ,Fleisch” € und passen Sie Zeit
sowie Temperatur an.

Falls das Gyros aneinander klebt, rithren Sie es zwischendurch mit einem
geeigneten Werkzeug um, damit es gleichmaBig gegart wird.

3) Die Sahne und die Créme fraiche hinzufigen und nochmals 2 Min. garen.

Hé&hnchenfligel

46

Zutaten fir 2 Personen

6 Héhnchenfligel

10 ml Weinessig

1 paar Spritzer Tabasco

Paprika Edelsif3

etwas brauner Rohrzucker oder Honig
2 TL Kréuter

Salz und Pfeffer

5ml Ol

Zubereitung

1)

Essig, Tabasco, Zucker oder Honig, die Kréuter und die Gewiirze in einer
Schissel vermengen.

2) Die Hahnchenfligel in eine Schissel geben und gleichméBig mit der Marinade
durchmischen. Am besten iber Nacht im Kihlschrank ziehen lassen.

3) An der HeiBluftfritteuse das Programm ,Héhnchenschenkel-/fligel” ¢>o
wiéhlen und auf 220 °C und 25 - 35 Minuten einstellen.

4) Das Ol in die HeiBluftritteuse geben und kurz erhitzen.

5) Die marinierten Héhnchenschenkel hinzugeben und bis zum Programmende
garen. Den Garvorgang zwischendurch kontrollieren.
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Uberbackene Schweinefilet-Medaillons
Zutaten fir 4 Personen
* 400 g Schweinefilet
* 1-2 Tomaten
*  Mozzarella
*  Salz und Pfeffer
Zubereitung

1) Die Schweinefilets in ca. 2 cm dicke Medaillons schneiden und mit Salz und
Pfeffer wiirzen.

2) Die Tomaten und den Mozzarella in diinne Scheiben schneiden.

3) Den Garrost O samt Garbehdélter @ in die HeiBluftfritteuse stellen, die
Medaillons darauf verteilen und bei 220 °C fir ca. 12 Minuten garen.
Weéhlen Sie dazu das Programm ,Manuell 3” #2) und passen Sie Zeit und

Temperatur entsprechend an.

4) Nach Ablauf der 12 Minuten jeweils eine Tomaten- und eine Mozzarello-
Scheibe auf die Medaillons legen und fir ca. 7 Minuten bei ca. 150 °C
iberbacken. Wahlen Sie dazu erneut das Programm ,Manuell 3“ (3).

Marinierter Sesam-Lachs
Zutaten fir 4 Personen
* 500 g Lachs
* 1 ELSesam
* 25 ml Sojasofle
e 25 ml Zitronensaft
* 1 EL Honig
e 1 TL Paprikapulver
*  Salz und Pleffer
Zubereitung

1) Die SojasoBe, mit dem Sesam, Zitronensaft, Honig, Paprikapulver sowie Salz
und Pfeffer zu einer Marinade verrihren.

1) Den Lachs in Wirfel schneiden und mit der Marinade vermengen.

2) Den Rishrer @ ggf. aus dem Garbehélter @ entfernen und den marinierten
Lachs bei 200 °C ca. 5 Minuten garen. Wéhlen Sie dazu das Programm
,Fisch” 8D und passen Sie Zeit und Temperatur entsprechend an.

3) Kontrollieren Sie nach der Héfte der Zeit den Garvorgang und mischen Sie
das Gargut ggf. etwas durch.

4) Sofort servieren.
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Rihrei
Zutaten fir 2 Personen
e 3 Eier
* 20 g Schinkenwiirfel
* 10 g Lauchzwiebeln

* 50 ml Sahne
e 1 Tomate
e 5mldl

*  Salz und Pfeffer

* 1 EL gemischte TK-Krduter

Zubereitung:

1) Die Eier mit der Sahne verschlagen.

2) Die Lauchzwiebeln in Ringe schneiden, die Tomaten stiickeln.

3) Die Eiermasse mit den Schinkenwiirfeln, dem Gemiise und den Krdutern
vermengen und mit Salz und Pfeffer wiirzen.

4) An der HeiBluftfritteuse das Programm ,Manuell 1” () wéhlen und auf
150 °C und 8 - 10 Minuten einstellen.

5) Das Ol in die HeiBluftfritteuse geben und kurz erhitzen.

6) Die Eiermischung dazu geben und ca. 8 - 10 Minuten lang garen.
Ggf. zwischendurch mit einem geeigneten Werkzeug durchmischen.

7) Sofort servieren.

Kré&uter-CroGtons
Zutaten fir 4 Personen
* 4 Scheiben Toastbrot
* 15 ml geschmolzene Butter
+ 10ml Ol
* 2 TLKré&uter nach Belieben
Zubereitung:

1) Das Toastbrot in gleich groBe Wiirfel schneiden und in die HeiBluftfritteuse
geben.

2) Das Ol und die Butter mit den Kréutern vermengen und gleichmaBig iber
den Brotwiirfeln verteilen.

3) Bei 180 °C ca. 6 - 8 Min. in der Heif3luftfritteuse garen lassen, je nach
gewiinschtem Bréunungsgrad. Wéhlen Sie dazu das Programm ,Manuell 1”
und passen Sie Zeit und Temperatur entsprechend an.

Die Kréuter-Croltons schmecken sehr gut im Salat oder als kleiner Snack
zwischendurch.
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