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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdétes vertraut.

@
Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
geméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fihren.

Lieferumfang
4 Mini-Backofen

4 1 Backblech

4 1 Gitterrost

¢ 1 Zange

4 1 Krimelblech

4 Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Schienen

Liftungsschlitze
Temperaturregler
Funktionsschalter

Timer

Kontrollleuchte

Q00000 e

eingesetztes Krimelblech

Abbildung B:
O Gitterrost
© Backblech
@ Zange

Technische Daten

Nennspannung:  220-240V ~
(Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme: 1200 W

n Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berithrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse des Gerdtes nicht 6ffnen oder
reparieren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und
die Gewdhrleistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Gerat nur vom
Handler oder autorisiertem Fachpersonal reparieren.

~ Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort von
autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice austauschen,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

~ Lassen Sie keine Flissigkeiten in das Gerategehduse gelangen. Sie
dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien
benutzen. Dariber hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten ge-
fillten Gegensténde, wie z. B. Vasen auf dem Gerdt abstellen. Es
besteht Brandgefahr und Gefahr eines elektrischen Schlags! Falls
doch einmal Flussigkeit in das Gerdtegehause gelangt, ziehen Sie
sofort den Netzstecker des Gerdts aus der Netzsteckdose und
lassen Sie es reparieren.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden
an. Es besteht sonst die Gefahr eines elekirischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag ent-
stehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende
Teile gelangen.
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4

/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

v

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und beauf-
sichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind von Gerdt und Anschlussleitung
fernzuhalten.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

Berihren Sie niemals die Glastir oder das Gehéduse wahrend

der Benutzung, da diese sehr hei3 werden. Verwenden Sie zum
Offnen der Glastir einen Topflappen o. A., um Verbrennungen zu
vermeiden!

Beriihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster wéhrend
des Betriebs oder bevor das Gerdat abgekihlt ist. Fassen Sie
wdhrend des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie, bis das
Gerat abgekihlt ist. Sie kdnnten sich andernfalls verbrennen.
Lassen Sie das Gerdat nach dem Gebrauch erst abkiihlen, bevor
Sie es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie
mit dem heif3en Gerdt hantieren!

Vorsicht! Heif3e Oberfléche!

@ Vorsicht! Beriihren Sie nicht die Glastir, wenn das Gerat

aufgeheizt ist. Verbrennungsgefahr!

DE | AT | CH
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~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem, um das Geréat zu betreiben.

~ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der Netz-
stecker nicht mit heien Quellen, wie Kochplatten oder offenen
Flammen, in BerGhrung kommen.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschlief3lich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose,
ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

~ Es dirfen sich wéhrend des Betriebs keine leicht brennbaren
Materialien in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backauto-
maten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

~ Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, iber oder
im Gerdt. Es besteht Brandgefahr.

~ Verwenden Sie das Backblech nicht zur Lagerung und Verarbeitung
von sdurehaltigen, alkalischen oder salzigen Speisen!

DE | AT | CH 5
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerdt niemals unter Hénge-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwéinde
oder andere entziindliche Gegensténde.

> Der Abstand des Gerétes zu Héngeschran-
ken, Decken, Wénden oder Ahnlichem muss
nach oben hin mindestens 10 cm und zur
rechten und linken Seite jeweils 5 cm betragen.
Daher darf das Gerét z. B. nicht in Schréinke
o. A. gestellt werden. Andernfalls ist keine
ausreichende Beliiftung des Gerdtes méglich
und es kdnnte einen Brand verursachen oder
beschadigt werden.

> Stellen Sie das Gerdt nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Geréit kann beschadigt werden.
Der Bereich unter dem Gerdteboden kann sich
verférben und beschadigt werden. Dariber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdit nicht in unmittelbarer
Nd&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

B Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-
stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten
wie Granit) auf. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliiftung rund um das Gerét.

Bl Schieben Sie das Gerét mit der Rickseite bis an
die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material
besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder
Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung
und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastiir ab.
Stellen Sie keine Gegenstéinde auf die
Glastir. Das fohrt zu Beschédigungen an den
Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen
zubereiten, kann es zu erhdhter Rauchentwick-
lung kommen. SchlieBen Sie in diesem Fall die
Glastir nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen
Spalt breit offen stehen:

Die Glastir hat eine Raststellung, so dass diese
einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastir vorsichtig zuklappen, rastet diese kurz
vor dem Schliefen in dieser Stellung ein.

Krimelblech einlegen

M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstébe, so dass es flach auf dem
Gerdteboden aufliegt.

Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (O, um den
heiflen Gitterrost @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

M Schieben Sie den Gitterrost @ in eine der 2
Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> legen Sie den Gitterrost @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.
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B Um den heiBBen Gitterrost @ entnehmen zu

kénnen, haken Sie die Zange ( folgender-
mafen ein:

Abb. 1: Einhaken der Zange @ beim Gitterrost @

Backblech benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange ), um das
heile Backblech @ in das Geréit einzusetzen
oder herauszunehmen.

Abb. 2: Einhaken der Zange () beim Backblech @
M Schieben Sie das Backblech @ in eine der 2

Schienen @ im Garraum des Gerdtes.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @ niemals direkt auf
die Heizstdbe.

> Verwenden Sie das Backblech @ nicht zur
Lagerung und Verarbeitung von sdurehaltigen,
alkalischen oder salzigen Speisen!

Vor dem ersten Gebrauch
Wenn das Gerdt korrekt aufgestellt ist:

1)

2)

3)
4)
5)

6)

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Drehen Sie den Temperaturregler €@ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

Drehen Sie den Funktionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze” (.

Offnen Sie die Glastiir und lassen Sie diese fir
diesen Vorgang gedffnet.

Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerétes

7)

kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungeféhrlich.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung, &ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler € bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn, stellen Sie den
Funktionsschalter @ auf und stellen
Sie den Timer @ auf ,OFF".

Lassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie es wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter

Am Funktionsschalter @ kénnen Sie das Geréit
einschalten sowie 3 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

- ,Ober- & Unterhitze”

z. B. zum Pizza backen

OFF o

das Gerét ist ausgeschaltet

Temperaturregler

B Am Temperaturregler €@ kénnen Sie die ge-
wiinschte Temperatur einstellen.

Timer

Mit Hilfe des Timers @ koénnen Sie die Garzeit
einstellen:

M Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Die Kontrollleuchte @ leuchtet auf.
Nach Beendigung der eingestellten Zeit erklingt
ein Signalton und das Gerdt stoppt das Heizen.
Die Kontrollleuchte @ erlischt.

Sie kénnen den Timer @ auch ohne Heizfunktion
als Kurzzeitmesser verwenden:

- Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf
(oFF).
- Stellen Sie die gewiinschte Zeit am
Timer @ ein.
Der Schalter des Timers @ bewegt sich nun
gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu. Ein
Signalton erklingt, wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist. Das Gerdt heizt dabei nicht.

8 DE | AT | CH

Grillen und Backen

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

>

1)
2)

Legen/Stellen Sie niemals Behdlter oder Lebens-
mittel direkt auf den Boden des Gerdtes, die
Heizstébe oder das Krimelblech @!

Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerét.

Nehmen Sie den Gitterrost @ und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

>

>

Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vor-
gaben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen
ist auf jeden Fall sinnvoll bei:

- sehr kurzen Backzeiten,

- knusprigen Krusten,

- empfindlichen Gerichten, die eine konstan-
te Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.

Wenn kein Vorheizen nétig ist, Gberspringen

Sie Handlungsschritt 3).

Lassen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten (je nach

Temperatureinstellung) auf die gewiinschte

Temperatur aufheizen:

- Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler ©.

- AnschlieBend wdhlen Sie mit dem Funkfions-
schalter @ die gewiinschte Funktion.

- Stellen Sie mit dem Timer @ die Vorheizzeit
ein (ca. 10 Minuten).

- SchlieBen Sie die Glastiir.
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4) st die Zeit abgelaufen, legen Sie das Grill-
bzw. Backgut auf den Gitterrost @ bzw. das
Backblech @ und schieben Sie es in eine der
Schienen @. Achten Sie dabei auf einen aus-
reichenden Abstand des Grill- bzw. Backguts
zu den Innenwénden und den Heizstdben des
Gerdts.

5) SchlieBen Sie die Glastiir, bevor Sie den Grill-
bzw. Backvorgang starten.

6) Stellen Sie mit dem Timer @ die gewiinschte
Grill- bzw. Backzeit ein. Die maximale Grill-
bzw. Backzeit betrégt 60 Minuten.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts
weniger als 20 Minuten betrdgt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdt ein-
geschaltet ist. Der Schalter des Timers @ bewegt
sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf ,OFF” zu.

Das Gerét schaltet sich nach der eingestellten Zeit
automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn,
stellen Sie den Funktionsschalter @ auf und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

7) Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost @ oder das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.

Reinigung und Pflege

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elekirischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Lassen Sie das Gerdt immer erst abkihlen,
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren-
nungsgefahrl

M Reinigen Sie das Gerét und die Zubehorteile am
besten sofort nach dem Abkihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kdnnen
die Oberfléche beschédigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riickstéinde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

B Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch
ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit klarem
Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen Sie
alles gut ab.

B Reinigen Sie den Garraum und die Glastir mit
einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie ein
mildes Spiilmittel auf das Tuch und wischen Sie
mit einem mit klarem Wasser befeuchteten Tuch
nach. Trocknen Sie alles gut ab.

B Reinigen Sie die Zange (O, das Backblech @,
den Gitterrost @ und das Krimelblech @ in
warmem Spilwasser. Trocknen Sie alle Teile
nach der Reinigung gut ab.

DE | AT | CH 9
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Aufbewahrung

M Sie kénnen das Netzkabel um die Abstandhalter
auf der Riickseite des Gerdtes wickeln und den
Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

M Bewahren Sie das gereinigte Gerét und seine
Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien

und trockenen Ort auf.

Fehlerbehebung

Fehler

Ursache

Lésung

Das Gerat
funktioniert nicht.

Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz
verbunden.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine Netzsteckdose.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Benutzen Sie eine andere Netz-
steckdose.

Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die Kontrollleuchte @
leuchtet, aber das
Gerdit heizt nicht.

Der Funktionsschalter @ steht auf [oFF).

Drehen Sie den Funktionsschalter @
auf die gewiinschte Funktion.

Die Garzeit der
Speisen erscheint
sehr lang.

Die Glastiir wurde sehr oft gedffnet, um den
Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastiir nicht sfter
als unbedingt notwendig.

Es ist eine falsche Temperatur eingestellt.

Uberprifen Sie die Temperatur-
einstellungen.

Wahrend der Benut-

zung tritt Rauch- und

Geruchsentwicklung
auf.

An den Heizstében befinden sich Reini-
gungs- oder Lebensmittelriicksténde.

Entnehmen Sie die Speisen aus
dem Gerdt und fihren Sie den
Garvorgang mit gedffneter Glas-
tir fort, bis die Rauchentwicklung
verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen, oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.

10

DE | AT | CH




SILVERCREST’

Entsorgung

Werfen Sie das Gerédit keines-
falls in den normalen Hausmiuill.
Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU.

Entsorgen Sie das Gerit iiber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber lhre kommunale
Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell
geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifels-
fall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

S

ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
%n Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Méglichkeiten zur Entsorgung des

@ Die Verpackung besteht aus umwelt-
freundlichen Materialien, die Sie iber
%@ die érilichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung

b umweltgerecht.
A Beachten Sie die Kennzeichnung auf
a den verschiedenen Verpackungs-
materialien und trennen Sie diese
gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungs-
materialien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Original-Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf
benstigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Drei-Jahres-Frist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich
kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersefzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

DE | AT | CH 11
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewissen-
haft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als Verschleifiteile angesehen werden
kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile,
die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgemaf benutzt oder gewartet wurde.
Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefishrten Anwei-
sungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsan-
leitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird,
sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den
gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuch-
licher und unsachgemé&fer Behandlung, Gewaltan-
wendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer
autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 12345) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
Ihrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber
auf der Riick- oder Unterseite.
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B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

) Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei
aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min.,
Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 306484

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergénzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wisnschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fijr vier Personen:
¢ 1 Tasse Mehl

4 1 Teeldffel Backpulver

¢ 1Ei

¢ 1 Esslsffel geschmolzene Butter
¢ 1 Tasse Milch

4 3 Essloffel Zucker

4 1 Prise Salz

¢

fir verschiedene Varianten zusatzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech @ stellen.
5) Die Muffins bei 220 °C mit Ober- und Unter-

hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.

Hawaiitoast

Zutaten fijr 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

¢ 1-2 Esslsffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

¢ 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
¢ Curry

Zubereitung:
4 Die Toastscheiben vortoasten.

4 AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

4 Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wiirzen.

¢ Danach jeweils eine Scheibe Kase oben auf die
Ananas legen.

4 Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost @ legen
und im Grill- und Backautomaten auf der oberen
Schiene bei ca. 200 °C, Oberhitze ca. 8 Minu-
ten Uberbacken.

Tiefgefrorene Mini-Pizza backen
Zubereitung:

4 Schieben Sie den Gitterrost @ in die obere
Schiene des Grill- und Backraums.

4 Legen Sie die tiefgefrorene Mini-Pizza ohne
Verpackung auf den Gitterrost @.

4 Backen Sie die Mini-Pizza bei Ober- und Unter-
hitze ca. 20 Minuten.

4 Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebdck

Zutaten:

125 g Butter

125 g Zucker

1 Péckchen Vanillinzucker
1 Prise Salz

1E

1 Eiweif3

250 g Mehl (Type 405)

1 Teeldffel Backpulver

S S 6 > O > oo

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-

schale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrléffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebéck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

7) Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen
bei 180 °C Ober- und Unterhitze, ca.

10 - 15 Minuten auf der oberen Schiene,
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fiir mehrere Backbleche @.

Brétchen

Zutaten:

300 g Mehl (oder Vollkornmehl)
gut 2 Teelsffel Backpulver

200 g Leinsamen

1E

500 g Quark

1 Teeldffel Salz

* & & 6 o o o
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je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck...

Zubereitung:

1)
2)

3)

Alles gut durchkneten und kleine Brétchen
daraus formen.

Die Brotchen auf das mit Backpapier ausgelegte

Backblech @ legen.
Bei ca. 200 °C Oberhitze ungefshr 30 Minuten

auf der oberen Schiene backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @.

Baiser

Zutaten:

4 1 Eiweil

¢ Salz

¢ 45 g Zucker

Zubereitung:

1)

2)

3)
4)

5)
6)

8)

9)

Das gekiihlte Eiweif} in eine fettfreie Rihrschis-
sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.

Das Eiwei3 auf langsamer Stufe anschlagen,
damit sich keine zu grofBen Blasen im Eischnee

bilden.
Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.
Die Halfte des Zuckers nach und nach

zufiigen, wenn der Eischnee anféngt fest zu
werden.

Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

Den restlichen Zucker zufiigen. Dadurch erhdlt
die Baisermasse die ndtige Festigkeit.

Das Baiser in einen Spritzbeutel mit grofBer
Sternentille fillen und mit wenig Abstand
Rosetten, Zungen oder sonstige Formen auf
das mit Backpapier belegte Backblech @
spritzen.

Den Girill- und Backautomaten auf ca. 120 °C
Ober- und Unterhitze vorheizen.

Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
120 °C Ober- und Unterhitze ca. 2 Stunden
backen lassen.
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Buttercroutons

Zutaten:

4 2 Scheiben Toastbrot

4 1 EL Butter

Zubereitung:

1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wiirfel.

2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in
einem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter.

3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel
gleichméBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.

170 °C Oberhitze auf der oberen Schiene.
Nach ca. 7 - 10 Minuten wenden Sie die
Toastbrot-Wiirfel und backen Sie diese weitere
7 -10 Minuten, bis die Toastbrot-Wirfel
goldbraun sind.

Sie kdnnen auch Kréuter- oder Knoblauchbutter

anstatt der normalen Butter verwenden. Die
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten.

Hackfleisch-Baguettes

Zutaten:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

2 Baguette-Brotchen

250 g Hackfleisch (halb und halb)
2 Tomaten

1 Zwiebel (gewiirfelt)

2 EL Tomatenmark

40 g geriebenen Parmesan

4 Scheiben Kase

Salz und Pfeffer

Zubereitung:

1)

2)

Schneiden Sie die Baguettes auf und hshlen
Sie sie aus.

Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-
mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
und etwas Pfeffer.

3)

4)

5)
6)

Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-
Ben, maglichst flachen, Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Halften.

Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und
verteilen Sie sie auf den Baguettes.

Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.
Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech @
und backen Sie sie bei ca. 225 °C im vor-

geheizten Backofen bei Ober- und Unterhitze
fir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kdnnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.

Blumenkohl (iiberbacken)

Zutaten:

* & & O > > o o

1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
3 Zitronenscheiben

1 EL Butter

1 gehéufter TL Mehl

1 EL Zitronensaft

1 EL Mandelstifte

2 EL Gratinkése (gerieben)

Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1)

2)

3)

Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir

8 - 10 Minuten, so dass der Blumenkohl
bissfest ist. Fangen Sie beim AbgieBen ca.
150 ml des Kochwassers auf.

Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen

und schwitzen Sie das Mehl unter stéindigem
Rihren ca. 1 Minute an.

DE | AT | CH 15



SILVERCREST’

4) Gief3en Sie unter stdndigem Rihren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwitze
zu fest, geben Sie nach und nach noch etwas
Wasser hinzu, bis eine sémige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

5) Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und giefen Sie die
Sauce gleichméBig dariber.

6) Streuen Sie den Kase und die Mandelstifte
dariber.

7) Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech @.

8) Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200 °C
im vorgeheizten Backofen bei Ober- und
Unterhitze fir ca. 20 Minuten auf der unteren
Schiene.

Blatterteigtaschen mit Lachsfiillung
Zutaten:
¢ 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stiick)

4 1 Pck. Lachs, geréuchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

4 1 Pck. Frischkase (200 g)
¢ frischer Dill

¢ Salz und Pfeffer

4 1 Eigelb

Zubereitung:

1) Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftaven.

2) Vermischen Sie den Frischkdse mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3) Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4) Geben Sie die Hdlfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und pirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5) Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6) Geben Sie den Lachs und den Dill zu der

Masse hinzu und vermischen Sie alles.
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7) Geben Sie je einen Esslsffel der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8) Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit

Eigelb.

9) Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Bléatterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 220 °C Ober- und Unterhitze ca.
25 - 30 Minuten backen lassen. Der Blétter-
teig sollte sich leicht braun férben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche @.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, usage
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the range
of applications specified. Please also pass these
operating instructions on to any future owner(s).

Intended use

The automatic oven and grill is intended exclusively
for the heating, cooking and grilling of food.

This appliance is intended solely for use in private
households. Do not use it for commercial applica-
tions.

All other uses are deemed to be improper and may
result in property damage or even in personal
injury.
Package contents

Mini Oven

1 baking tray

1 pair of tongs
1 crumb tray

L4
¢
¢ 1 rack
L4
L4
¢

Operating instructions

Check contents for completeness and damage
immediately after unpacking. Contact Customer
Services if necessary.
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Appliance description
Figure A:

Rails

Ventilation slits

Temperature control

Function switch

Timer

Control lamp

Q00000 e

Inserted crumb tray

Figure B:

O Rack

O Baking tray
@ Tongs

Technical data

Rated voltage: 220 - 240V ~ (alternating
current), 50/60 Hz

Power consumption: 1200 W

Q"[J All of the parts of this appliance that

come into contact with food are food-safe.
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Safety guidelines

DANGER - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

>

Do not open the housing of the appliance or attempt to repair
it. Doing so can lead fo risks and also invalidates the warranty.
Defective appliances should be repaired by the retailer or
authorized personnel only.

To prevent accidents, have defective plugs and/or power
cables replaced immediately by an authorised specialist
technician or our Customer Service department.

Do not allow any liquids to penetrate the housing. Do not
expose the appliance to humidity and do not use it outdoors.
Additionally, do not place liquid-illed receptacles such as
vases on the appliance. There is a risk of fire and of receiving
an electric shock!

If liquids permeate into the housing, unplug the appliance
immediately and arrange for it to be repaired by a qualified
technician.

Never touch the appliance, power cable or power plug with
wet hands. There is a risk of electric shock!

@ NEVER immerse the appliance in water or other liquids!

There is a risk of electrocution if residual liquids come into
contact with live components during operation.
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/A WARNING - RISK OF INJURY!

>

\J

This appliance may be used by children of the age of

8 years or more and by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/
or knowledge if they are being supervised or have been
instructed with regard to the safe use of the appliance and
have understood the potential risks.

Children must not use the appliance as a plaything.
Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

Children younger than 8 years of age must be kept away
from the appliance and the power cable.

Route the power cable in such a way that no one can tread
on it or trip over it.

Never touch the glass door or the housing during use, as
these can get very hot. Use oven gloves or something similar
to open the glass door to avoid being burnt!

Never touch the heating elements or the viewing window
when the appliance is in use, or before it has cooled down
completely.

Do not reach into the cooking chamber when the appliance
is in use. Wait until the appliance has cooled down. Otherwise,
you could sustain burns.

Allow the appliance to cool down after use before transport-
ing it.

Always use oven gloves or an oven cloth when handling the
appliance while it is hot.

Caution! Hot surfacel

@ Caution! Do not touch the glass door when the

20

appliance is heated-up. Risk of burns!
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Do not use an external timer switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

Never leave the appliance unattended during operation.
Ensure that the appliance, the power cable and the plug do
not come into contact with heat sources such as hotplates or
naked flames.

Only operate the appliance with the original accessories
supplied.

Do not kink or crush the power cable.

To disconnect, always remove the plug itself from the mains
power socket; do not pull on the power cable.

Ensure that there are no highly inflammable materials in the
immediate vicinity of the automatic oven and grill (e.g. dish-
cloths, oven cloths, etc.) when the appliance is in use.
Never dry textiles or other objects on, above or inside the
appliance. There is a risk of fire!

Do not use this baking tray for storage and processing of
acidic, alkaline or salty food.
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Installation

/\ WARNING! RISK OF FIRE!

> Never place the appliance beneath wall
cabinets or adjacent to curtains, wall units
or other flammable objects.

> A minimum clearance of 10 cm must be
maintained between the appliance and wall
cupboards, ceilings, walls or similar structures,
measured upwards of the appliance, and
5 cm measured laterally. For this reason the
appliance may not be used, for example, in
cupboards or similar. Otherwise there is likely
to be insufficient ventilation for the appliance,
which could result in fire or damage.

> Always place the appliance on a heat-resist-
ant surface. Failure to do so increases the risk
of fire or of the appliance being damaged.
The surface under appliance may become
discoloured and be damaged. Additionally,
permanent indentations could arise if the
appliance is placed on a soft surface.

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> Do not place the appliance immediately adja-
cent fo sources of water, e.g. sinks or basins,
or in damp cellar areas. Otherwise, there is a
risk of receiving an electric shock.

B Place the appliance on a solid, level and heat-
resistant surface (e.g. stainless steel worktops
or natural stone worktops such as granite).
Ensure there is sufficient ventilation around the
appliance.

M Push the appliance up against the wall, with its
rear side facing the wall. The spacers on the
back must touch the wall. Ensure that the wall is
made of heat-resistant material, e.g. files, natural
stone or granite.

M Clean all components as described in the section
" . "
Cleaning and care”.
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Using the appliance

Glass door

CAUTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not lean on the glass door. Do not place
objects on the glass door. This can cause
damage to the door hinges.

B Cooking some foods, especially fatty foods,
can result in increased smoke production. In this
case, do not close the glass door completely;
instead, leave it slightly open.

The glass door has a latching position so that
it remains open a little: if you carefully push
the glass door closed, it clicks into this position
shortly before closing completely.

Inserting the crumb tray

B Push the crumb tray @ under the lower heating
element so that it rests flat on the bottom of the
appliance.

Using the rack

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Always use the tongs @ to insert the rack @
into the appliance or to remove it.

M Push the rack @ onto one of the 2 rails @ in the
cooking chamber of the appliance.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

> Never place the rack @ directly upon the
heating elements.
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B To remove the hot rack @, hook the tongs (O

onto it as follows:

Fig. 1: Hooking the tongs () onto the rack @

Using the baking tray

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Always use the tongs @) to insert the baking
tray @ into the appliance or to remove it.

Fig. 2: Hooking the tongs () onto the baking tray @
B Push the baking tray @ onto one of the 2 rails @

in the cooking chamber of the appliance.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

> Never place the baking tray @ directly onto

the heating elements.

> Do not use this baking tray @ for storage
and processing of acidic, alkaline or salty

food.

Before initial use

Once the appliance is set up correctly:

1)
2)

3)
4)
5)

6)

Insert the plug into a mains power socket.

Turn the temperature control @ clockwise to
the maximum temperature (to the limit stop).
Turn the function switch @ to “top and bottom
heat” (=.

Open the glass door and leave it open for this
operation.

Remove any installed accessories from the
cooking chamber.

Turn the timer @ to 20 minutes.

> The first time the appliance heats up, a small

7)

amount of smoke and odour may be gener-
ated due to production-related residue. This is
normal and is completely harmless.

Provide sufficient ventilation; for example, by
opening a window.

The appliance switches off automatically
after 20 minutes.

If you want to interrupt the heating process
prematurely, turn the temperature control @
counter-clockwise to the limit stop and set
the function switch @ to and set the
timer @ to "OFF”.

Allow the appliance to cool down, then clean
the appliance as described in the section
“Cleaning and care”.

The appliance is now ready for use.
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Operating the appliance

Function switch

You can switch on the appliance using the function
switch @, and can also set three different functions:

Symbol Meaning

"Top heat"
e.g. for grilling

"Bottom heat"
e.g. for baking cakes

"Top & bottom heat"
e.g. for baking pizza

"OFF"

OFF

The appliance is switched off.

Temperature control

B Use the temperature control € to set the desired

temperature.

Timer

Use the timer @ to set the cooking time.

B Set the timer @ to the desired cooking time.
The control lamp @ lights up. Once the set time
has elapsed, a beep sounds and the appliance
stops heating. The control lamp @ goes out.

You can also use the timer @ as a short-period

timer without the heating function.

— Set the function switch @ to [oFF).

- Set the desired time on the timer @.

The switch of the timer @ now rotates anticlock-
wise to "OFF". A beep sounds when the set time
has elapsed. The appliance does not heat up.
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Grilling and baking

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

> Never place any containers or food directly
onto the floor of the appliance, the heating
elements or the crumb tray @.

1) Place the crumb tray @ in the appliance.

2) Remove the rack @ and baking tray @ from
the appliance. If required, cover these with
baking paper or grease the baking tray @
with fat/oil that is suitable for baking.

> The oven must be pre-heated appropriate
to each dish. Refer to the guidelines in the
respective recipe. Pre-heating is useful for:

very short baking times,
crisp crusts,

delicate dishes that require a constant
temperature, such as soufflés.

> If no pre-heating is required, skip step 3).

3) Allow the appliance to heat up until it reaches
the desired temperature (this takes about
10 minutes, depending on the temperature
setting):

Select the desired temperature using the
temperature control €.

Then select the required function using the
function switch @.

Use the timer @ to set the preheat time
(approx. 10 minutes).

Close the glass door.
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4) Once the warm-up period has elapsed, place
the item to be baked/grilled on the rack @ or
the baking tray @ and slide it onto one of the
rails @. Ensure that there is sufficient clearance
between the foodstuffs and the inner walls/
heating elements of the appliance.

5) Close the glass door before starting the grilling
or baking process.

6) Use the timer @ to set the required grilling or
baking time. The maximum grilling or baking
time is 60 minutes.

NOTE

> |f the cooking time for the food to be grilled/
baked is less than 20 minutes, first set the
timer @ to 40 minutes and then turn it back
to the required grilling or baking time.

The control lamp @ shows that the appliance is
now switched on. The switch of the timer @ now
rotates anticlockwise to “OFF”.

The appliance switches off automatically after the
set period; there is a beep and the control lamp @
goes off.

If you want to interrupt the heating process
prematurely, turn the temperature control €
anticlockwise to the limit stop and set the
function switch @ to and set the timer @
to "OFF".

7) After cooking, remove the rack @ or the bak-
ing tray @ using the tongs .

Cleaning and care

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> Before cleaning the appliance, disconnect
the power plug from the mains power socket!
There is a risk of electric shock!

Never immerse the appliance in water or
any other liquid!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Always allow the appliance to cool down
before cleaning it. Otherwise there is a risk
of sustaining burns!

B It is best to clean the appliance and accessories
as soon as they have cooled down. This makes
food residues easier to remove.

CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These could damage the surface
of the appliance!

> Do not clean the components of the appli-
ance in a dishwasher!

> Do not clean the cooking chamber with an
oven spray as this may make residues on the
heating elements impossible to remove.

B Wipe the appliance with a damp cloth. If neces-
sary, put a little mild detergent on the cloth and
wipe the appliance off afterwards with a cloth
dampened with clean water. Dry everything
properly.

Bl Clean the cooking chamber and the glass door
with a damp cloth. If necessary, put a little mild
detergent on the cloth and wipe the appliance
off afterwards with a cloth dampened with
clean water. Dry everything properly.

B Clean the tongs 0, the baking tray @, the
rack @ and the crumb tray @ in hot water.
Dry all parts properly after cleaning.
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Storage

B You can wind the mains cable around the spacers
on the rear side of the appliance and attach the
plug to one of the spacers:

B Store the cleaned appliance and its accessories
in a clean, dustfree and dry location.

Troubleshooting

Fault Cause

Solution

The power plug is not connected to the
mains power.

Insert the plug into a mains power
socket.

The appliance is not
PP The mains power socket is defective.

Use a different mains power

lamp @ comes on,
but the appliance
does not heat up.

The function switch @ is set to [oFF).

working. socket.
. . . Contact the Customer Service
The appliance is defective.
department.
The control

Turn the function switch @ to the
desired function.

The glass door has been opened often to

The cooking fime of check the cooking progress.

the food seems overly

Do not open the glass door any
more often than is absolutely
necessary.

long.
° The wrong temperature level has been set.

Check the temperature setfings.

Smoke and odours | There is detergent or food residue on the
develop during use. | heating elements.

Remove the food from the appli-
ance and continue the cooking
process with the glass door open
until the smoke stops.

If the malfunction cannot be corrected as suggested above, or if you have found some other kind of

malfunction, please contact our Customer Service department.
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Disposal
Never dispose of the appliance
in the normal domestic waste.
This product is subject to the

provisions of European Directive
2012/19/EU.

Dispose of the appliance via an approved waste
disposal company or your municipal waste disposal
facility. Please observe applicable regulations.
Please contact your waste disposal facility if you
are in any doubt.
®  Your local community or municipal
O W authorities can provide information on
%n how to dispose of the worn-out
product.

The packaging is made of environmen-
tally friendly materials which you can
dispose of at your local recycling
centre.

&8
Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging

a and separate the packaging material

components for disposal if necessary.

The packaging material is labelled with abbrevia-

tions (a) and numbers (b) with the following

meanings:

1-7: Plastics,

20-22: Paper and cardboard,

80-98: Composites.

Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the
date of purchase. Please keep your original receipt
in a safe place. This document will be required as
proof of purchase.

If any material or production fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
at our discretion. This warranty service is depend-
ent on you presenting the defective appliance and
the proof of purchase (receipt) and a short written
description of the fault and its time of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product
will either be repaired or replaced by us. The repair
or replacement of a product does not signify the
beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for
defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.
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Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance
with strict quality guidelines and inspected meticu-
lously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product parts
subject to normal wear and tear or fragile parts such
as switches, batteries, baking moulds or parts made
of glass.

The warranty does not apply if the product has been
damaged, improperly used or improperly maintained.
The directions in the operating instructions for the
product regarding proper use of the product are

to be strictly followed. Uses and actions that are
discouraged in the operating instructions or which
are warned against must be avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall be
deemed void in cases of misuse or improper handling,
use of force and modifications/repairs which have
not been carried out by one of our authorised
Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please

observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number
(e.g. IAN 12345) available as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate,
an engraving on the front page of the instructions

(bottom left), or as a sticker on the rear or bot-
tom of the appliance.
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B |f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be provided
to you. Ensure that you enclose the proof of pur-
chase (till receipt) and information about what
the defect is and when it occurred.

You can download these instructions
along with many other manuals,
product videos and software on
www.lidl-service.com.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 306484

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANY

www.kompernass.com
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Recipes
In this section, we provide you with various sample

recipes for preparing dishes. These examples are
recommendations. Cooking times may vary.

These recipes are provided without guarantee.
All information on ingredients and preparation is
indicative only. Modify the suggested recipes to
taste. We hope you enjoy the recipes and wish
you “bon appetit”!

Take note of the preparation guidelines provided
on the food packaging.

Muffins

Ingredients for four people:

¢ 1 cup of flour

1 teaspoon of baking powder

1 egg

1 tablespoon of melted butter

1 cup of milk

3 tablespoons of sugar

1 pinch salt

@ & & & o o o

For variations: also nuts, chopped bananas or
chocolate flakes

Preparation:

1) Gradually mix the flour, baking powder, egg,
milk, salt and sugar together in a bowl, one
by one.

2) Melt the butter in a saucepan and mix it into
the dough.

3) Subject to taste, blend in the nuts, chocolate
flakes or mashed bananas.

4) Place the prepared dough into standard muffin

moulds and place them on the baking tray @.

5) Bake the muffins at 220 °C on the bottom rail
using top & bottom heat for about 15 minutes.

Hawaiian toast

Ingredients for 4 pieces of toast:

¢
¢
¢
¢
¢
¢

4 slices of toasting bread

1-2 tablespoons of remoulade
120 g cooked ham

1/2 tin of pineapples

4 slices of cheese for gratinating

Curry

Preparation:

L4
¢

Toast the bread slices.

Spread the remoulade thinly over the pieces of
toast and lay the slices of cooked ham on top.

Lay one slice of pineapple on each piece of
toast. Season with curry.

Then place a slice of cheese over each of the
pineapple slices.

Lay the Hawaiian toasts on the rack @ and
bake at 200 °C for about 8 minutes on the
upper rail using top heat.

Baking deep-frozen pizza

Preparation:

¢

Place the rack @ on the upper rail in the cooking
chamber.

Place the deep-frozen pizza, without packaging,
onto the rack @.

Bake the pizza, using top and bottom heat, for
about 20 minutes.

Please follow the instructions on the packaging
regarding temperature.
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Spritzgebéick cookies
Ingredients:

4 125 g butter

125 g sugar

1 packet of vanilla sugar
1 pinch salt

1 egg

1 egg white

250 g flour (type 405)

1 teaspoon of baking powder

@ & & 6 O O o o

Zest of half a lemon

Preparation:
1) Beat the butter until foamy.

2) Add the sugar, vanilla sugar, lemon zest and
eggs.

3) Mix the flour, baking powder and salt and stir
into the mixture using a mixing spoon.

4) Allow the dough to stand for about 10 minutes.

5) Shape the dough as desired, e.g. with the as-
sistance of a mincer, cookie cutters or a piping
bag.

6) Line the baking tray @ with baking paper and

place the cookies on this.

7) Bake the cookies on the top rail of a preheated
oven at 180 °C, using top and bottom heat,
for about 10 - 15 minutes, until they are
golden brown.

NOTE

This quantity of dough is sufficient for several
baking trays ©.
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Bread rolls

Ingredients:

<&

300 g flour (or wholemeal flour)
2 heaped teaspoons of baking powder
200 g linseeds

¢
¢
¢ 1egg

4 500 g quark or curd cheese
¢

L4

1 teaspoon of salt

Subiject to taste: caraway seeds, onions,
bacon ...

Preparation:

1) Knead all ingredients together well and then
shape into small rolls.

2) Line the baking tray @ with baking paper and
place the rolls on this.

3) Bake on the top rail at about 200 °C for
around 30 minutes.

This quantity of dough is sufficient for several

baking trays @.

Meringues
Ingredients:

4 1 egg white
4 Salt

¢ 45 g sugar

Preparation:

1) Place the chilled egg white into a fatfree mixing
bowl. Ensure that no egg yolk is mixed in with
it or the meringue will not solidify.

2) Beat the egg white at a slow speed, so that the
bubbles formed in the meringue are not too large.

3) Add a pinch of salt to taste.

4) Gradually add in half of the sugar when the
meringue starts to solidify.

5) Then beat it at the highest speed until stiff.
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6) Add the remaining sugar. This allows the
meringue to attain the required solidity.

7) Fill a piping bag fitted with a large star nozzle
with the meringue mixture and squeeze out
rosettes, slithers or other shapes onto a baking
tray @ lined with baking paper. Leave a little
space between each shape.

8) Pre-heat the oven and grill to about 120 °C
using top and bottom heat.

9) Bake the meringues at around 120 °C using
top and bottom heat for about 2 hours.

Buttered croutons
Ingredients:
4 2 slices of toasting bread

4 1 thsp. butter

Preparation:
1) Cut the bread into small cubes.

2) Melt the butter at low heat in a saucepan and
mix in the cubed bread.

3) Line a baking tray @ with baking paper and

distribute the bread cubes evenly on it.

4) Bake the bread cubes at approx. 170 °C
(top heat) on the upper rail. After around
7 -10 minutes, turn the bread cubes and
continue baking them for another
7 -10 minutes until they are golden brown.

You can also use herb or garlic butter instead
of regular butter. Baking time is then reduced by
about 5 minutes.

Minced meat baguettes

Ingredients:

<>

2 baguette rolls
250 g minced meat (half and half)
2 tomatoes

1 onion (diced)

40 g grated Parmesan cheese

¢

¢

¢

4 2 tbsp. tomato purée
¢

4 4 slices of cheese

¢

Salt and pepper

Preparation:
1) Slice the baguettes and hollow them out.

2) Mix together the minced meat, tomato paste,
onion, Parmesan, some salt and a little pepper.

3) Shape the minced meat into four equal-sized,
flat burgers and place them on the baguette
halves.

4) Cut the tomatoes into slices and arrange them
on the baguettes.

5) Arrange the cheese slices on the baguettes.

6) Place the baguettes on a baking tray @ and
then bake them on the bottom rail at about
225 °Cin a preheated oven using top and
bottom heat for about 20 minutes.

You can also season the minced meat mixture
with basil, chilli or other spices.
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Cauliflower (gratinated)

Ingredients:

4 1/2 head cauliflower (about 250 g)
3 lemon slices

1 tbsp. butter

1 heaped tsp. flour

1 tbsp. lemon juice

1 tbsp. slivered almonds

2 tbsp. gratin cheese (grated)

& & o > o o

Salt, pepper, nutmeg

Preparation:

1) Divide the cauliflower into florets and wash
them.

2) Cook the cauliflower with the lemon slices in
boiling, salted water for 8 - 10 minutes until
the cauliflower is al dente. Retain about 150
ml of the cooking water before pouring the rest
away.

3) Melt the butter in a saucepan and then brown
the flour, while stirring continuously, for about
1 minute.

4) Continue stirring and pour in the cauliflower
water and let it cook for about 2 minutes. If the
roux gets too solid, gradually add more water
until a creamy consistency is achieved. Season
with lemon juice, nutmeg, salt and pepper.

5) Place the cauliflower in a baking dish (about
14 cm in diameter) and pour the sauce evenly
over it.

6) Sprinkle in the cheese and almond slivers over it.
7) Place the baking dish on the baking tray @.
8) Bake the prepared dish at 200 °Cin a

pre-heated oven, using top and bottom heat,
for about 20 minutes on the bottom rail.
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Salmonfilled flaky pastries (burek)

Ingredients:

4 1 pack of flaky pastry slices (approx. 8 pieces)
¢ 1 pack of smoked salmon, sliced (about 200 g)
4 1 lemon

4 1 onion

¢ 1 pack of cream cheese (200 g)

4 Fresh dill

4 Salt and pepper

¢ 1 egg yolk

Preparation:
1) Separate the puff pastry sheets and, if
necessary, allow them to thaw.

2) Mix the cream cheese with salt, pepper and
the juice of one lemon.

3) Finely dice the onion.

4) Add half of the salmon and the onion to the
cream cheese mixture and mix it all coarsely
with a blender.

5) Cut the remaining salmon into thin strips.

6) Add the salmon and the dill to the mixture and
blend all ingredients together.

7) Place individual tablespoonfuls of the mixture
on a flaky pastry sheet and fold them over.

8) Coat the resulting pouch with egg yolk.

9) Place the burek pieces on a baking sheet @.
Leave sufficient space between the individual
pouches because the flaky pastry will expand.

10) Bake the pastries on the lower rail at around
120 °C using top and bottom heat for about
25 - 30 minutes. The flaky pastry should turn
light brown in colour.

The stated quantity of pastry is sufficient for
several baking trays @.
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Introduction

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel
appareil.

Ainsi, vous venez d'opter pour un produit de grande
qualité. Le mode d’emploi fait partie de ce produit.
Il contient des remarques importantes concernant la
sécurité, I'usage et la mise au rebut. Avant d'utiliser
le produit, veuillez vous familiariser avec toutes les
consignes d'utilisation et de sécurité. N'utilisez le
produit que conformément aux consignes et pour
les domaines d'utilisation prévus. Si vous cédez le
produit & un tiers, remettezlui également tous les
documents.

Usage conforme

Le four grill automatique sert exclusivement &
réchauffer, cuire et griller des aliments.

Cet appareil est exclusivement réservé a un usage
domestique. Evitez de I'utiliser & des fins profes-
sionnelles.

Toute autre utilisation est considérée comme non
conforme et peut entrainer des dommages matériels,
voire des accidents.

Matériel livré

4 Minifour

4 1 plaque de cuisson
¢ 1 grille

¢ 1 pince

¢ 1 tiroir ramasse-miettes

¢ Mode d’emploi
REMARQUE

Contrélez le matériel livré directement aprés avoir

procédé au déballage afin de vous assurer que
tout est complet et que rien n'a été endommagé.
Si nécessaire, veuillez vous adresser au service
apres-vente.
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Description de |’appareil
Figure A :

Rails

Fentes d’aération

Thermostat

Commutateur de fonction

Minuterie

Voyant de contréle

Tiroir ramasse-miettes installé

Q00000 e

Figure B :
O Grille
O Plaque de cuisson
@ Pince

Caractéristiques techniques

220-240V ~ (courant
alternatif), 50/60 Hz

1200 W

Tension nominale :
Puissance absorbée :

1] Tous les éléments de cet appareil, entrant en
contact avec les aliments sont approuvés
pour le contact alimentaire.
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Consignes de sécurité

DANGER - RISQUE D'ELECTROCUTION !

~ |l est interdit d'ouvrir ou de réparer le boitier de I'appareil.
Dans ce cas, la sécurité n'est plus assurée et vous perdez le
bénéfice de la garantie. Confiez la réparation d'un appareil
défectueux uniquement au revendeur ou & un technicien
spécialisé.

~ Faites immédiatement remplacer la fiche secteur ou le cor-
don d'alimentation endommagé par des techniciens spéciali-
sés agréés ou par le service clientéle pour éviter tout risque.

~ Ne laissez pas pénétrer de liquide dans le boitier de l'appo-
reil. Il est interdit d'exposer l'appareil & I'humidité et de ['utiliser
& l'extérieur. Eviter également de poser I'appareil sur des
récipients contenant un liquide (vases, etc.). Risque d'incendie
ou d'électrocution ! Si toutefois du liquide devait pénétrer
dans le boitier de I'appareil, débranchez immédiatement la
fiche de la prise de courant et confier I'appareil & un atelier
spécialisé pour vérification.

~ Ne saisissez jamais I'appareil, le cordon ou la fiche avec
des mains humides. Risque d'électrocution.

Ne plongez jamais |'appareil dans de l'eau ou d'autres
liquides ! Il y a danger de mort par électrocution si des
restes de liquide entrent en contact avec des piéces sous
tension pendant le fonctionnement.
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/\ AVERTISSEMENT - RISQUE DE BLESSURE !

>

>

v

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans et
par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque d'expérience et /ou de
connaissances a condition qu'ils aient recu une supervision
ou des instructions concernant I'vtilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu'ils comprennent les dangers encourus.
Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et la maintenance réalisés par ['utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants & moins qu'ils
soient dgés de plus de 8 ans et surveillés.

Maintenir l'appareil et son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

Acheminez le cordon d'alimentation de telle maniére que
personne ne puisse marcher ou trébucher dessus.

Ne touchez jamais la porte vitrée ou le boitier en cours
d'utilisation car ils peuvent devenir trés chauds. Pour ouvrir la
porte vitrée, utilisez une manique ou une protection similaire
pour éviter les brilures |

Ne touchez jamais les barreaux chauffants ou la vitre en
cours d'opération : attendre que l'appareil soit refroidi.

Ne pas mettre la main dans |'enceinte de cuisson en cours
d'opération. Attendre que l'appareil soit refroidi. Sinon
risque de brilure.

Laissez d'abord l'appareil refroidir avant de le transporter.
Utilisez toujours des gants ou des maniques lorsque vous
manipulez I'appareil chaud.

& Attention | Surface brolante |

36

Attention | Ne touchez pas la porte en verre lorsque
I'appareil est chaud. Risque de brilure !
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N'utilisez pas de minuterie externe ni de dispositif de com-
mande & distance séparé pour utiliser I'appareil.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance en cours
d'opération.

Assurez-vous que |'appareil, le cordon d’alimentation ou la
fiche secteur n’entrent pas en contact avec des sources chaudes
telles que des plaques de cuisson ou des flammes nues.
Opérez |'appareil uniquement avec les accessoires d'origine
fournis.

Ne pas tordre, ni plier, ni écraser le cordon d'alimentation.
Pour retirer le cordon d’alimentation, toujours prendre soin
de retirer la fiche de la prise et ne pas tirer sur le cordon.
Eviter toute présence de matériau inflammable & proximité
immédiate de |'appareil lorsqu'il est en marche (chiffon,
manique, etc.).

Ne jamais utiliser I'appareil pour sécher des textiles ou un
objet quelconque, que ce soit en posant |'objet & sécher sur
ou dans |'appareil. Danger d'incendie !

N'utilisez pas la plaque du four pour stocker et préparer des
plats & teneur acide, alcalins ou salés !

FR | BE 37



SILVERCREST’

Installation

Utilisation de I’appareil

Porte vitrée

ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Ne pas prendre appui sur la porte vitrée.
Ne pas mettre d'objet sur la porte vitrée.
Risque de dommage sur les charniéres.

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE D'INCENDIE !

> N'installez jamais 'appareil sous des armoires
suspendues ou & cdté de rideaux, de parois
d'armoire ou d'autres objets inflammables.

> L'écartement entre |'appareil et les armoires
suspendues, plafonds, murs ou autres doit

étre d'au moins 10 cm en hauteur et 5 cm &
gauche et & droite. Ne pas installer ['appareil
dans un buffet, une armoire ou tout espace
confiné. En effet, il faut disposer d'un espace
libre suffisant autour de I'appareil pour la
ventilation (sinon risque de surchauffe ou
d'incendie).

> Ninstallez 'appareil que sur un support
résistant & la chaleur. Sinon, il y a un risque

B Des fumées peuvent apparaitre lors de la

cuisson de préparations ayant une forte teneur
en corps gras. Dans ce cas, ne pas fermer
complétement la porte vitrée, mais la laisser
entrouverte :

la porte vitrée a une position de crantage qui
lui permet de rester entrouverte : en refermant
la porte vitrée doucement, celleci présente
une légére résistance sur cette position avant

d'incendie et de mise hors service de l'appa- fermeture compléte.
reil. La zone située sous le fond de I'appareil
peut décolorer et étre endommagée. D'autre
part éviter d'installer le mini-four sur un sup-

port en matériau souple, ce qui risquerait de

laisser des marques.

DANGER - RISQUE D'ELECTROCUTION !

> Ne pas mettre appareil & proximité immédiate
d'eau, par ex. dans un évier, une bassine ou
dans des caves humides. Sinon, il y a un
risque d'électrocution.

Insérer le tiroir ramasse-miettes

M Glissez le tiroir ramasse-miettes @ sous la
résistance inférieure, de sorte qu'il repose &
! .
plat sur le fond de I'appareil.

Utiliser la grille

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !

> Utilisez toujours la pince @ pour insérer ou
retirer la grille @ chaude dans/de l'appareil.

B Posez I'appareil sur un support stable, plat et
résistant a la chaleur (par ex. plans de travail
en inox ou plans de travail en pierre naturelle
comme le granit). Vérifiez qu'il y a un espace
suffisant autour de I'appareil pour la ventilation.

B Glissez la grille @ dans I'un des deux rails @
dans I'enceinte de cuisson de I'appareil.

ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Ne placez jamais la grille @ directement sur
la résistance.

B Poussez I'appareil le dos au mur. Les écarteurs
au dos doivent toucher le mur. Veillez & ce que
le mur soit composé d'un matériau résistant & la
chaleur, par ex. carrelages, pierre naturelle ou
granit.

H Nettoyez toutes les piéces, comme indiqué au
chapitre « Nettoyage et entretien ».
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B Pour pouvoir retirer la grille @ brilante, accro-
chez la pince  comme suit :

Fig. 1 : Accrochage de la pince @ avec la grille @

Utiliser la plaque de cuisson

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !

> Utilisez toujours la pince @ pour insérer ou
retirer la plaque de cuisson @ chaude dans/
de l'appareil.

Fig. 2 : Accrochage de la pince @ avec la plaque
de cuisson @

B Glissez la plague de cuisson @ dans I'un des
deux rails @ dans I'enceinte de cuisson de
I'appareil.

ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Ne placez jamais la plaque de cuisson @
directement sur la résistance.

> N'utilisez pas la plaque @ du four pour
stocker et préparer des plats & teneur acide,
alcalins ou salés !

Avant la premiére utilisation
Une fois |'appareil correctement mis en place.

1) Branchez la fiche secteur dans une prise
secteur.

2) Réglez le thermostat @ & la température la
plus élevée, en allant jusqu’a la butée dans le
sens des aiguilles d'une montre.

3) Tournez le commutateur de fonctions @ sur
«chaleur haut + bas » (—J.

4) Ouvrez la porte vitrée et laissez-la ouverte
pour cette opération.

5) Retirez éventuellement les accessoires insérés
de I'enceinte de cuisson.

6) Réglez la minuterie @ sur 20 minutes.

REMARQUE

> Lorsque vous faites chauffer l'appareil pour

la premiére fois, les résidus de fabrication
peuvent entrainer une légére formation de
fumée ou d'odeur. Ce phénoméne est tout
a fait normal et sans risque.

Assurez une aération suffisante, en ouvrant
une fenétre par exemple.

L'appareil s'éteint automatiquement aprés

20 minutes.

Si vous voulez interrompre prématurément le
processus de chauffage, réglez le thermostat €
jusqu’a la butée dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre et mettez le commutateur
de fonction @ sur et placez la minuterie
© sur « OFF ».

7) Laissez I'appareil refroidir et nettoyez |'appa-
reil tel que stipulé au chapitre « Nettoyage et
entretien ».

L'appareil est maintenant prét & 'emploi.
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Utilisation de I’appareil

Commutateur de fonctions

Sur le commutateur de fonctions @ vous pouvez
mettre I'appareil en marche et régler 3 fonctions
différentes :

Symbole Signification

"Chaleur haut" par exemple
pour gratiner

"Chaleur bas" par exemple
pour cuire des géteaux

"Chaleur haut + bas" par
exemple pour cuire des pizzas

OFF

"OFF" 'appareil est éteint

Thermostat

B Sur le thermostat @, vous pouvez régler la
température désirée

Minuterie

La minuterie @ vous permet de régler le temps de
cuisson.

B Placez la minuterie @ sur le temps de cuisson
désiré. Le voyant de contréle @ s'allume.A la
fin de la durée programmée, un signal sonore
refentit et I'appareil arréte de chauffer. Le voyant
de contréle @ s'éteint.

REMARQUE

Vous pouvez également utiliser la minuterie @
sans fonction de chauffage comme minuteur
rapide.

— Réglez le commutateur de fonctions @

sur [oFF]

— Réglez le temps souhaité sur la minuterie @.

Le bouton de la minuterie @ se déplace main-
tenant dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre vers "OFF". Un signal sonore retentit
dés que le temps réglé est écoulé. L'appareil
pourtant ne chauffe pas.
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Grillade et cuisson

ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Ne placez jamais de récipient ou d'aliment
directement sur le fond de l'appareil, la
résistance ou le tiroir ramasse-miettes @ !

1) Posez le firoir ramasse-miettes @ dans I'appareil.
PP

2) Sortir de I'appareil la grille @ et la plaque de
cuisson @. Disposez le cas échéant une feuille
de papier sulfurisé ou enduisez la plague de
cuisson @ de graisse adaptée & la cuisson.

REMARQUE

> Selon le plat, le four doit étre préchauffé.
Tenez-vous en aux directives dans chaque
recette. Le préchauffage est utile dans tous
les cas pour :

— les temps de cuisson trés courts,
— les crodtes croustillantes,
— les plats sensibles qui nécessitent une tem-
pérature constante, tels que les soufflés.
> Si aucun préchauffage n'est nécessaire,
passez & |'étape d'action 3.

3) Mettez I'appareil en chauffe 10 minutes environ
(selon le réglage de température) jusqu’a la
température souhaitée :

— Sélectionnez la température souhaitée avec
le thermostat ©.

— Ensuite, sélectionnez la fonction désirée &
I'aide du commutateur de fonctions @.

— Réglez la minuterie @ sur le temps de
préchauffage (environ 10 minutes).

— Refermez la porte vitrée.
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4) Une fois le temps écoulg, placez les aliments &
griller ou & cuire sur la grille @ ou la plaque
de cuisson @ et glissez la dans I'un des rails @.
Vérifiez qu'il y ait un espace suffisant entre
le plat et les parois du four d'une part, et les
barreaux chauffants d'autre part.

5) Refermez la porte vitrée avant de lancer la
cuisson/le grill.

6) Régler la minuterie @ sur le temps de cuisson
souhaité. Le temps maximal de la minuterie est
de 60 minutes.

REMARQUE

> Lorsque le temps de cuisson pour la prépara-
tion du plat est inférieure & 20 minutes, mettre
la minuterie @ d'abord sur 40 minutes, puis
sur le temps de cuisson normalement prévu.

Le voyant de contréle @ indique que I'appareil est
allumé. Le bouton de la minuterie @ se déplace
maintenant dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre vers « OFF ».

L'appareil s'éteint automatiquement aprés le délai
préréglé, un signal sonore retentit et le voyant de
contréle @ s'éteint.

REMARQUE

Si vous voulez interrompre prématurément le
processus de chauffage, réglez le thermostat @
jusqu'a la butée dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre et mettez le commutateur de
fonction @ sur et placez la minuterie @
sur « OFF ».

7) Aprés le processus de chauffage, refirez la
grille @ ou la plaque de cuisson @ & I'aide
de la pince .

Nettoyage et entretien

DANGER - RISQUE D'ELECTROCUTION !

> Avant chaque nettoyage, refirez la fiche secteur
de la prise secteur | Risque d'électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil dans de l'eau
ou d'autres liquides !

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !

> Laissez foujours refroidir 'appareil avant de le
nettoyer. Sinon, il y a un risque de blessures !

B Nettoyez I'appareil et les accessoires le plus
t6t possible aprés le refroidissement. Les restes
alimentaires peuvent ensuite étre enlevés plus
facilement.

ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'utilisez pas de produits nettoyants abrasifs
ou agressifs. Ceux-ci peuvent en effet endom-
mager la surface |

> Ne nettoyez pas les piéces de l'appareil dans
le lave-vaisselle !

> Ne nettoyez pas l'enceinte de cuisson avec
un spray pour four, étant donné que les
résidus ne peuvent plus étre enlevés sur les
résistances.

B Essuyez I'appareil avec un chiffon humide. Si
nécessaire, ajoutez du produit vaisselle doux sur
le chiffon et rincez avec un chiffon humidifi¢ a
I'eau claire. Bien sécher le tout.

B Nettoyez I'enceinte de cuisson et la porte vitrée
a |'aide d'un chiffon humidifié. Si nécessaire,
ajoutez du produit vaisselle doux sur le chiffon
et rincez avec un chiffon humidifi¢ & I'eau claire.
Bien sécher le tout.

B Nettoyez la pince @, la plaque de cuisson @,
la grille @ et le tiroir ramasse-miettes @ & I'eau
de rincage chaude. Veillez & bien sécher toutes
les piéces aprés le nettoyage.
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Entreposage

M Vous pouvez enrouler le cordon d'alimentation
autour de I'espaceur au dos de |'appareil et
fixer le connecteur & un espaceur :

B Conservez |'appareil nettoyé et ses accessoires
dans un endroit sec, propre et exempt de
poussiéres.

’
Dépannage
Défaut Cause Solution
La fiche secteur n'est pas raccordée au Branchez la fiche secteur dans
réseau électrique. une prise secteur.
L'appareil ne . i . .
La prise secteur est défectueuse. Utilisez une autre prise secteur.

fonctionne pas.

Adressez-vous au service

L'appareil est défectueux. .
apres-vente.

Le voyant de

contréle @ est ) Tournez le commutateur de fonc-
. Le commutateur de fonctions @ est sur [oFe). | . . ",
allumé mais l'appa- tions @ sur la fonction souhaitée.

reil ne chauffe pas.

N'ouvrez pas la porte vitrée plus
souvent qu'il n'est absolument
nécessaire.

. La porte vitrée a été ouverte trés souvent
Le temps de cuisson

des olat ble ras | POV contrdler I'avancée de la cuisson.
es plats semble trés

longtemps. Vérifiez les réglages de

Une mauvaise température est réglée. L
température.

Retirez les aliments de 'appareil

Pendant |'U1i|isc|1ion, il | Des résidus de nettoyage ou des restes . .
yag
et poursuivez la cuisson avec la

se forme de la fumée | alimentaires se trouvent sur les barreaux o, ) N
porte vitrée ouverte jusqua ce

et des odeurs. chauffants. o .
que les fumées disparaissent.

Si vous ne parvenez pas & remédier aux pannes & |'aide des indications données ci-dessus ou si vous
constatez d'autres types de pannes, veuillez vous adresser & notre service aprés-vente.
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Mise au rebut

Ne jamais jeter |’appareil avec
les ordures ménagéres. Ce pro-
duit est assujetti a la directive
européenne 2012/19/EU.

Eliminez I'appareil par I'intermédiaire d'une entre-
prise de traitement des déchets autorisée ou via le
service de recyclage de votre commune. Respectez
la réglementation en vigueur. En cas de doute,
veuillez contacter votre centre de recyclage.

Renseignez-vous auprés de votre com-
mune pour connaitre les possibilités de
mise au rebut de votre appareil usagé.

@
D‘h
recyclage proches de chez vous.

Eliminez I'emballage d'une maniére
b respectueuse de |’environnement.
Observez le marquage sur les
a

différents matériaux d’emballage et
triez-les séparément si nécessaire.
Les matériaux d’emballage sont repérés par des
abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la
signification suivante:
1-7 : Plastiques,
20-22 : Papier et carton,
80-98 : Matériaux composites.

L'emballage est réalisé & I'aide de
matériaux écologiques qu'il est
possible de confier aux centres de

Garantie de
Kompernass Handels GmbH
Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date de I'achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse d'origine.
Ce document servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat
de ce produit, un vice de matériel ou de fabrication
venait & apparaitre, le produit sera réparé ou
remplacé gratuitement par nos soins, selon notre
choix. Cette prestation de garantie nécessite dans
un délai de trois ans la présentation de I'appareil
défectueux et du justificatif d'achat (ticket de caisse)
ainsi que la description bréve du vice et du moment
de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale
pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s’applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents &
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la
période sous garantie fera I'objet d’une facturation.
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Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément
& des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrélé avant sa livraison.

La prestation de garantie est valable pour des
vices de matériel et de fabrication. Cette garantie
ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont
exposées & une usure normale et peuvent de ce
fait &tre considérées comme piéces d'usure, ni aux
détériorations de piéces fragiles, par ex. connecteur,
accu, moules ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manvuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel.

La garantie est annulée en cas d’entretien incorrect
et inapproprié, d'usage de la force et en cas
d'intervention non réalisée par notre centre de
service aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence article
(par ex. IAN 12345) en tant que justificatif de
votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque
signalétique, une gravure, sur la page de garde
de votre manuel d'utilisation (en bas & gauche)
ou sous forme d'autocollant au dos ou sur le
dessous.
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B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

Bl Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

0\ Sur www.lidl-service.com, vous pouvez
télécharger ce manuel ainsi que beaucoup
d'autres, des vidéos produit et logiciels.

Service aprés-vente

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr

Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 306484

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante
n'est pas une adresse de service aprés-vente.
Vevuillez d’abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
ALLEMAGNE

www.kompernass.com
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Recettes

Ce chapitre vous présente quelques exemples de
recettes. Ces exemples ne sont que des recomman-
dations. Les temps de préparation peuvent varier.

Recettes sans garantie. Toutes les indications rela-
tives aux ingrédients et aux préparations sont des
valeurs approximatives. Complétez ces proposi-
tions de recette avec vos expériences personnelles.
Nous vous souhaitons beaucoup de réussite et un
bon appétit.

REMARQUE

Noter les conseils de préparation donnés sur les
emballages des produits alimentaires.

Muffins

Recette pour quatre personnes :
1 tasse de farine
1 cuillére & café de levure chimique
1 ceuf

1 cuillére & soupe de beurre fondu

3 c-a-s de sucre

1 pincée de sel

¢
L4
¢
¢
4 1 tasse de lait
¢
¢
¢

et pour différentes variantes des noix, de la
banane écrasée ou des flocons de chocolat

Préparation :

1) Mélanger lentement dans un bol & la file la
farine, la levure, I'ceuf, le lait, le sel et le sucre.

2) Fondre le beurre dans une casserole et le
mélanger & la péte.

3) Selon les goits, ajouter des noix, de la banane
écrasée ou des flocons de chocolat.

4) Metire la péte dans des moules & muffin typiques
et les placer sur la plaque de cuisson @.

5) Faire cuire & 220 °C & chaleur haut + bas
pendant env. 15 minutes sur le rail inférieur.

Toast Hawaii

Ingrédients pour 4 toasts :

¢ 4 tranches de toast

¢ 1 ou -2 cuilléres & soupe de rémoulade
4 120 g de jambon blanc

¢ 1/2 boite d’ ananas

4 4 tranches de fromage pour gratiner

¢ Curry

Préparation :
4 Préchauffer les tranches de toast.

4 Puis mettre une fine couche de rémoulade et
garnir avec le jambon.

4 Placer respectivement une tranche d’ananas
sur le toast. Assaisonner avec du curry.

4 Puis disposer une tranche de fromage sur la
tranche d’ananas.

¢ Mettre les toasts Hawaii sur la grille @, mettre
la grille dans la position supérieure et cuire envi-
ron 8 minutes & environ 200 °C & chaleur haut.

Cuire une pizza congelée

Préparation :

4 Engager la grille @ dans le rail supérieur de
I'enceinte de cuisson et de grill.

4 Disposer la pizza congelée sans emballage

sur la grille ©.

4 Cuire la pizza pendant environ 20 minutes &
chaleur haut + bas.

4 Veuillez tenir compte des indications données
sur I'emballage concernant la température.
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Biscuits sablés

Ingrédients :

4 125 g de beurre

125 g de sucre

1 paquet de sucre vanillé

1 pincée de sel

1 ceuf

1 blanc d'ceuf

250 g de farine (type 405)

1 cuillére & café de levure chimique

& & & O O o o

Zeste rapé d'un demi-itron

Préparation :
1) Battre le beurre en mousse.

2) Ajouter le sucre, le sucre vanillg, le zeste de
citron et les ceufs.

3) Mélanger la farine, la levure chimique et le
sel et les incorporer & la péte & 'aide d'une
cuillére en bois.

4) Laisser reposer la pate environ 10 minutes.

5) Mettre la péte dans le moule souhaité & I'aide
d'un hachoir, d’emporte-piéces ou d'une poche
a douville.

6) Placer les biscuits sablés sur la plaque de
cuisson @ recouverte de papier sulfurisé.

7) Faire cuire les biscuits sablés dans un four
préchauffé & 180 °C & chaleur haut + bas
pendant 10 - 15 minutes environ sur le rail
supérieur jusqu’a obtenir une belle couleur
dorée.

REMARQUE

La quantité de péte suffit pour plusieurs plaques
de cuisson @.
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Petits pains

Ingrédients :

4 300 g de farine (ou de farine compléte)

4 2 bonnes cuilléres & café de levure chimique
4 200 g de graines de lin

¢ 1 ceuf

4 500 g de fromage blanc

4 1 cuillére & café de sel

L4

plus selon les goits du cumin, des oignons,

du lard...

Préparation :
1) Bien pétrir le tout et former des petits pains.

2) Disposer les petits pains sur une plaque de
cuisson @ recouvert de papier sulfurisé.

3) Cuire & 200 °C environ a chaleur haut pendant
30 minutes sur le rail supérieur.

REMARQUE

La quantité de pate suffit pour plusieurs
plaques de cuisson @.

Meringue
Ingrédients :

4 1 blanc d'ceuf
¢ Sel

4 45 g de sucre

Préparation :

1) Mettre le blanc d'ceuf frais dans un saladier
sans gras. Ne pas mélanger de jaune d’ceuf,
sinon le blanc d’ceuf ne montera pas en neige.

2) Battre le blanc d'ceuf doucement, pour éviter
la formation de grosses bulles dans la neige.

3) Assaisonner avec une pincée de sel.

4) Ajouter & petites doses la moitié du sucre
lorsque la neige commence & prendre de la
consistance.

5) Puis fouetter plus énergiquement.
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6)

7)

8)

9)

Ajouter le reste du sucre. La masse de
meringue prend une consistance ferme.

Remplir de meringue dans une poche & douille
avec un grand bec verseur et verser sur la
plaque de cuisson @ recouvert de papier
sulfurisé en formant des rosettes, des langues
ou tout autre motif.

Chauffer le four de cuisson/grill & environ
120 °C & chaleur haut + bas.

Faire cuire environ 2 heures les meringues sur
le rail supérieur & environ 120 °C, en mode
chaleur haut + bas.

CroUtons au beurre

Ingrédients :

4 2 tranches de toast. toa

4 1 CSde beurre

Préparation :

1)
2)

3)

4)

Coupez le toast en petits dés.

Faites fondre le beurre & feu doux dans une
casserole et ajoutez les dés de toast.

Placez du papier sulfurisé sur la plaque de
cuisson @ et répartissez-y les dés de toast de
maniére uniforme.

Faites cuire les dés de toast a env. 170 °C
chaleur de voite sur le rail supérieur. Au bout
de 7 - 10 minutes environ, retournez les dés de
toast et faitesles cuire 7 - 10 minutes de plus,
jusqu’'a ce qu'ils soient bien dorés.

REMARQUE

Vous pouvez également utiliser du beurre aux
herbes ou du beurre & l'ail au liev de beurre
nature. Le temps de cuisson se réduit alors d'env.
5 minutes.

Baguettes a la viande hachée

Ingrédients :

¢
¢

* & & O oo o

2 pefites baguettes

250 g de viande hachée (moitié porc et
moitié veau)

2 tomates

1 oignon, coupé en dés

2 CS de concentré de tomates
40 g de parmesan répé

4 tranches de fromage

Sel et poivre

Préparation :

1)
2)

3)

4)

5)
6)

Coupez les baguettes en deux et retirez la mie.

Mélangez la viande hachée, le concentré de
tomates, les oignons, le parmesan, un peu de
sel et un peu de poivre.

Formez quatre boulettes de viande hachée
de taille similaire, les plus plates possibles et
posezles sur les moitiés de baguettes.

Coupez la tomate en tranches et répartissez-la
sur les baguettes.

Répartissez le fromage sur les baguettes.
Placez les baguettes sur la plaque de cuisson @
et faites-les cuire & env. 225 °C & four pré-
chauffé a chaleur haut+bas pendant env.

20 minutes sur le rail inférieur.

REMARQUE

N'hésitez pas & assaisonner la viande hachée &
I'aide de basilic, de chili ou d'autres épices.
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Gratin de chou-fleur

Ingrédients :

¢

* & & 6 O o o

1/2 téte de choufleur (env. 250 g)
3 tranches de citron

1 CS de beurre

1 CC bombée de farine

1 CS de jus de citron

1 CS d'amandes effilées

2 CS de fromage & gratin (répé)

Sel, poivre, noix de muscade

Préparation :

1)

2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

Détachez les bouquets du chou-fleur et lavezles.

Faites cuire le chou-fleur avec les tranches de
citron & I'eau bovillante salée pendant 8 &
10 minutes, jusqu’a ce que le choufleur soit
bien ferme. Réservez env. 150 ml de 'eau de
cuisson.

Faites fondre le beurre dans une casserole
et réalisez un roux en remuant la farine
constamment pendant env. 1 minute.

En remuant constamment, ajoutez I'eau de
cuisson du chou-fleur et faites bouillir pendant
env. 2 minutes. Si le roux devient trop ferme,
ajoutez progressivement encore un peu d’eau
jusqu’a obtenir une consistance veloutée.
Assaisonner d'un jus de citron, de sel, de
poivre et de noix de muscade.

Mettez le chou-fleur dans un moule & gratin
(d'un diamétre d’env. 14 cm) et nappezle
uniformément de sauce.

Parsemez de fromage et d'amandes effilées.

Placez le moule & gratin sur une plaque de
cuisson @.
Faites cuire le gratin & env. 200°C & four

préchauffé & chaleur haut+bas pendant env.
20 minutes sur le rail inférieur.
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Friands farcis au saumon

Ingrédients :

4 1 paquet de pate fevilletée (env. 8 piéces)

¢ 1 paquet de saumon fumé en tranches
(env. 200 g)

4 1 citron

4 1 oignon

¢ 1 paquet de fromage frais (200 g)

4 De I'aneth fraiche

4 Sel et poivre

¢ 1 jaune d'ceuf

Préparation :

1) Séparez les feuilles de péte feuilletée et le cas
échéant, laissezles décongeler.

2) Mélangez le fromage frais avec du sel, du
poivre et le jus d'un citron.

3) Coupez l'oignon en dés fins.

4) Ajoutez la moitié du saumon et les oignons au
fromage frais et hachez le tout grossiérement &
I'aide d'un mixeur.

5) Coupez le reste du saumon en fines lamelles.

6) Ajoutez le saumon et I'aneth & la préparation
et mélangez le tout.

7) Mettez une cuillére & soupe remplie de
préparation sur une feuille de péte feuilletée et
rabattez les bords.

8) Badigeonnez le friand ainsi obtenu de jaune
d'ceuf.

9) Posez les friands sur la plaque de cuisson @.

Laissez suffisamment d'écart entre les différents
friands, car la péte feuilletée gonflera.

10) Faire cuire environ 25 -30 minutes sur le rail

inférieur & environ 220 °C, & chaleur haut +
bas. La pate fevilletée doit légérement brunir.

REMARQUE

Les quantités indiquées suffisent pour plusieurs
plaques de cuisson @.
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Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig
product. De gebruiksaanwijzing maakt deel vit van
dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen
voor veiligheid, gebruik en afvoer. Lees alle be-
dienings- en veiligheidsaanwijzingen voordat u
het product in gebruik neemt. Gebruik het product
vitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor de
aangegeven doeleinden. Geef alle documenten
mee als u het product doorgeeft aan een derde.

Gebruik in overeenstemming
met bestemming

De grill- en bakautomaat dient uitsluitend voor het
opwarmen, garen en grillen van etenswaren.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor gebruik in
privéhuishoudens. Gebruik het apparaat derhalve
niet professioneel.

Elk ander gebruik geldt als niet in overeenstemming
met de bestemming en kan resulteren in materiéle
schade of zelfs lichamelijk letsel.

Inhoud van het pakket
¢ Mini-oven

4 1 bakplaat

¢ 1 grillrooster

¢ 1tang

4 1 kruimelplaat

¢ Gebruiksaanwijzing

Controleer de inhoud van het pakket direct na
het uvitpakken op volledigheid en schade. Neem
zo nodig contact op met de klantenservice.
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Productbeschrijving
Afbeelding A:

Geleidingen

Ventilatiesleuf
Temperatuurregelaar
Functieknop

Timer

Indicatielampie

Q00000 e

Geplaatste kruimelplaat

Afbeelding B:
O Grillrooster
O Bakplaat
@ Tang

Technische gegevens

220-240V ~
(wisselstroom), 50/60 Hz

Opgenomen vermogen: 1200 W

Nominale spanning:

1] Alle delen van het apparaat die in aanraking
komen met levensmiddelen, zijn levensmid-
delveilig.
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Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

~ U mag de behuizing van het apparaat niet openen of repare-

ren. In dat geval is de veiligheid niet gegarandeerd en vervalt
de garantie. Laat een defect apparaat alleen door de dealer
of erkend vakkundig personeel repareren.

Laat beschadigde stekkers en snoeren onmiddellijk door
erkend en vakkundig personeel of door de klantenservice
vervangen, zodat risico's worden vermeden.

Zorg ervoor dat er geen vloeistoffen in de behuizing van het
apparaat binnendringen. Stel het apparaat niet bloot aan
vocht en gebruik het niet in de openlucht. Bovendien mag u
geen met vloeistof gevulde voorwerpen, zoals bijv. vazen, op
het apparaat plaatsen. Er bestaat brandgevaar en gevaar
voor een elekirische schok! Mocht er toch vloeistof in de be-
huizing van het apparaat komen, trek dan meteen de stekker
van het apparaat uit het stopcontact en laat het apparaat
repareren.

~ Grijp het apparaat, het snoer en de stekker nooit met natte
handen vast. Er bestaat gevaar voor een elektrische schok!

Dompel het apparaat nooit onder in water of in andere
vloeistoffen! Er kan levensgevaar ontstaan door een elek-
trische schok, wanneer bij gebruik vloeistofresten in aanra-
king komen met onderdelen onder spanning.

NL | BE 51



SILVERCREST’

/A WAARSCHUWING - LICHAMELIJK GEVAAR!

>

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis,
mits ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik van
het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende
gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn
en onder toezicht staan.

Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

Leg het snoer zo, dat er niemand op trapt of erover kan strui-
kelen.

Raak tijdens het gebruik nooit de glazen deur of de be-
huizing aan, omdat die zeer heet worden. Gebruik een
pannenlap of iets dergelijks om de glazen deur te openen,
zodat brandwonden worden vermeden!

Raak nooit de verwarmingselementen of het kijkvenster

aan als het apparaat in bedrijf is of voordat het apparaat
is afgekoeld. Kom ti{dens het bedrijf niet met uw handen in
de gaarruimte. Wacht tot het apparaat is afgekoeld. Anders
kunt u zich verbranden.

Laat het apparaat na gebruik eerst afkoelen alvorens het te
transporteren.

Gebruik bij de omgang met het hete apparaat altijd oven-
wanten of pannenlappen!

Voorzichtig! Heet oppervlak!

@ Voorzichtig! Raak de glazen deur niet aan wanneer
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het apparaat heet is. Verbrandingsgevaar!
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~ Gebruik geen externe timer of een aparte afstandsbedie-
ning om het apparaat te bedienen.

~ Laat het apparaat nooit onbeheerd als het is ingeschakeld.

~ Let erop dat het apparaat, het snoer en de stekker nooit in
aanraking komen met warmtebronnen zoals kookplaten of
open vuur.

~ Gebruik het apparaat alleen met de meegeleverde originele
accessoires.

~ Knik of plet het snoer niet.

~ Trek het snoer altild met de stekker uit het stopcontact, trek
nooit aan het snoer zelf.

~ Tijdens het gebruik mogen zich geen licht brandbare materi-
alen in de onmiddellijke omgeving van het apparaat bevin-
den (bijv. vaatdoeken, ovenwanten, enz.).

~ Droog nooit textiel of voorwerpen op, boven of in het appa-
raat. Er bestaat brandgevaar!

~ Gebruik de bakplaat niet voor het bewaren of verwerken
van zuur of zout bevattende of alkalische etenswaren!
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Plaatsing

/\ WAARSCHUWING! BRANDGEVAAR!

> Zet het apparaat nooit onder hangkasten of
in de nabijheid van gordijnen, kastenwanden
of andere licht ontvlambare voorwerpen.

> De afstand van het apparaat tot hangkasten,
plafonds, wanden en dergelijke moet naar
boven minstens 10 cm en naar de linker- en
rechterzijkant 5 cm bedragen. Het apparaat
mag dus niet in bijv. een kast of iets dergelijks
worden geplaatst. Anders is een voldoende
ventilatie van het apparaat niet mogelijk en
kan er brand ontstaan of kan het apparaat
beschadigd raken.

> Plaats het apparaat uitsluitend op een hitte-
bestendige ondergrond. Anders bestaat er
brandgevaar en kan het apparaat bescha-
digd raken. Het gebied onder de bodem van
het apparaat kan verkleuren en beschadigd
raken. Bovendien kunnen bij een zachte
ondergrond permanente afdrukken in de
ondergrond ontstaan.

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

> Plaats het apparaat niet in de onmiddellijke
nabijheid van water, bijv. bij een gootsteen,
een badkuip of in vochtige kelderruimtes.
Anders bestaat er gevaar voor een elekirische

schok.

M Plaats het apparaat op een stevige, viakke
en hittebestendige ondergrond (bijv. op een
werkblad van roestvrij staal of natuursteen zoals
graniet). Zorg voor voldoende ventilatie rondom
het apparaat.

B Schuif het apparaat tot de achterkant tegen de
wand aan komt. De afstandhouders aan de ach-
terkant moeten de wand raken. Zorg ervoor dat
de wand uit hittebestendig materiaal bestaat,
bijv. een tegelwand, natuursteen of graniet.

B Madak alle onderdelen schoon zoals beschreven
in het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”.
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Gebruik van het apparaat

Glazen deur

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Leun niet op de glazen deur. Plaats geen
voorwerpen op de glazen deur. Hierdoor
raken de scharnieren beschadigd.

B Wanneer u voedsel met veel vet bereidt, kan
er meer rookontwikkeling ontstaan. Sluit in dat
geval de glazen deur niet helemaal, maar laat
deze op een kier openstaan:
De glazen deur heeft een vergrendelingsstand,
zodat deze met een opening ter grootte van een
kier open blijft staan: wanneer u de glazen deur
voorzichtig dichtdoet, blijft deze kort voor het
sluiten in deze stand staan.

Kruimelplaat plaatsen

B Schuif de kruimelplaat @ onder de onderste
verwarmingselementen, zodat deze plat op de
bodem van het apparaat ligt.

Grillrooster gebruiken

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Gebruik altijd de tang @ om het hete grill-
rooster @ in het apparaat te plaatsen of uit
het apparaat te nemen.

B Schuif het grillrooster €@ op een van de twee
geleidingen @ in de gaarruimte van het appa-
raat.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Leg het grillrooster @ nooit direct op de
verwarmingselementen.
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B Om het hete grillrooster @ te kunnen uvitnemen,
haakt u de tang @ als volgt in:

Afb. 1: Inhaken van de tang @ bij het grillrooster @

Bakplaat gebruiken

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Gebruik altijd de tang @ om het hete bak-
plaat @ in het apparaat te plaatsen of uit het
apparaat te nemen.

Afb. 2: Inhaken van de tang @ bij het bakplaat @

B Schuif de bakplaat @ op een van de twee ge-
leidingen @ in de gaarruimte van het apparaat.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Leg de bakplaat @ nooit direct op de ver-
warmingselementen.

> Gebruik de bakplaat @ niet voor het bewaren
of verwerken van zuur of zout bevattende of
alkalische etenswaren!

Voéor de ingebruikname
Wanneer het apparaat correct is opgesteld:
1) Steek de stekker in een stopcontact.

2) Draai de temperatuurregelaar € met de wijzers
van de klok mee tot aan de aanslag naar de
hoogste temperatuur.

3) Draai de functieknop @ naar “Boven- en

onderwarmte” (.

4) Open de glazen deur en laat die voor deze
procedure geopend.

5) Haal eventuele bevestigde accessoires uit de
gaarruimte.

6) Draai de timer @ naar 20 minuten.

> Bij de eerste keer opwarmen van het apparaat
kunnen restanten van het productieproces
lichte rook- en geurontwikkeling veroorzaken.
Dat is normaal en volkomen ongevaarlijk.
Zorg voor voldoende ventilatie, open bijvoor-
beeld een raam.

Het apparaat wordt na 20 minuten automa-
tisch vitgeschakeld.

Wanneer u het verwarmen voortijdig wilt onder-
breken, draqit u de temperatuurregelaar @ tot
aan de aanslag tegen de wijzers van de klok
in, zet u de functieknop @ op en zetu de
timer @ op "OFF”.

7) Llaat het apparaat afkoelen en reinig het
apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk
“Reiniging en onderhoud”.

Nu is het apparaat gereed voor gebruik.
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Bediening van het apparaat

Functieknop

Met de functieknop @ kunt u het apparaat inscha-
kelen en 3 verschillende functies instellen:

Symbool Betekenis

"Bovenwarmte"
bijv. voor gratineren

"Onderwarmte"
bijv. voor taarten bakken

"Boven- en onderwarmte"
bijv. voor pizza's bakken

"OFF"
het apparaat is uitgeschakeld

OFF

Temperatuurregelaar

B Met de temperatuurregelaar @ kunt u de
gewenste temperatuur instellen.

Timer
Met de timer @ kunt u de gaartijd instellen:

B Stel de timer @ in op de gewenste gaartijd. Het
indicatielampije @ brandt.Na afloop van de in-
gestelde tijd klinkt er een geluidssignaal en stopt
het verwarmen. Het indicatielampje @ dooft.

U kunt de timer @ ook zonder verwarmingsfunctie
gebruiken als kookwekker:

— Zet de functieknop @ op [OFF].

— Stel op de timer @ de gewenste tijd in.
De schakelaar van de timer @ beweegt nu
tegen de wijzers van de klok in naar "OFF". Er
klinkt een geluidssignaal als de ingestelde tijd is
verstreken. Het apparaat verwarmt daarbij niet.
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Grillen en bakken

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> leg/plaats nooit borden, schalen of levens-
middelen direct op de bodem van het ap-
paraat, de verwarmingselementen of de
kruimelplaat @!

1) Leg de kruimelplaat @ in het apparaat.

2) Haal het grillrooster @ en de bakplaat @
vit het apparaat. Bedek ze desgewenst met
bakpapier resp. bestrijk de bakplaat @ met
voor bakken geschikt vet.

> Afhankelijk van het gerecht moet de oven
worden voorverwarmd. Volg de aanwijzingen
in het betreffende recept op.
Voorverwarmen is in elk geval zinvol bij:

— zeer korte baktijden,
— knapperige korsten,

— delicate gerechten die een constante
temperatuur vereisen, zoals bijvoorbeeld
soufflés.

> Wanneer voorverwarmen niet nodig is, kunt

u stap 3 overslaan.

3) Laat het apparaat ca. 10 minuten (al naar ge-
lang de temperatuurinstelling) op de gewenste
temperatuur heet worden:

— Kies de gewenste temperatuur met de tem-
peratuurregelaar @.

— Kies daarna met de functieknop @ de
gewenste functie.

— Stel met de timer @ de voorverwarmingstiid
in (ca. 10 minuten).

— Sluit de glazen deur.
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4) Als de tijd is verstreken, legt u het grill- resp.
bakgoed op het grillrooster @ resp. de bak-
plaat @ en schuift u het rooster op een van
de geleidingen @. Let daarbij op voldoende
afstand tussen het grill- resp. bakgoed en de
binnenwanden en verwarmingselementen van
het apparaat.

5) Sluit de glazen deur voordat u het grillen/
bakken start.

6) Stel met de timer @ de gewenste grill- resp.
baktijd in. De maximale grill- resp. baktijd
bedraagt 60 minuten.

> Wanneer de garingstijd van uw grill- resp.
bakgoed minder dan 20 minuten bedraagt,
zet u de timer @ eerst op 40 minuten en
daarna terug op de gewenste grill- resp.

bakfiid.

Het indicatielampje @ geeft aan dat het apparaat
is ingeschakeld. De schakelaar van de timer @
beweegt nu tegen de wijzers van de klok in naar

“OFF".

Het apparaat wordt na de ingestelde tijd automa-
tisch vitgeschakeld, er klinkt een geluidssignaal en
het indicatielampije @ dooft.

Wanneer u het verwarmen voortijdig wilt onder-
breken, draait u de temperatuurregelaar € tot
aan de aanslag tegen de wijzers van de klok
in, zet u de functieknop @ op en zet u de
timer @ op "OFF".

7) Haal na het verwarmen het grillrooster @
resp. de bakplaat @ met de tang @.

Reiniging en onderhoud

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

> Haal voor het schoonmaken altijd eerst de
stekker uit het stopcontact! Er bestaat gevaar
voor een elekirische schok!

Dompel het apparaat nooit onder in water
of in andere vloeistoffen!

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Laat het apparaat na gebruik altijd afkoelen
alvorens het te reinigen. Anders bestaat er
gevaar voor brandwonden!

B U kunt het apparaat en de accessoires het beste
meteen na het afkoelen reinigen. Dan kunnen
resten van levensmiddelen gemakkelijker worden
verwijderd.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen schurende of bijtende schoon-
maakmiddelen. Deze kunnen de oppervlakken
beschadigen!

> Maak de onderdelen van het apparaat niet
schoon in de vaatwasser!

> Reinig de gaarruimte niet met een ovenspray,
omdat resten op de verwarmingselementen
dan niet meer kunnen worden verwijderd.

B Veeg het apparaat af met een vochtige doek.
Zo nodig doet u wat mild afwasmiddel op de
doek en veegt u alles nog schoon met een doek
die is bevochtigd met schoon water. Droog alles
goed of.

M Reinig de gaarruimte en de glazen deur met
een vochtige doek. Zo nodig doet u wat mild
afwasmiddel op de doek en veegt u alles nog
schoon met een doek die is bevochtigd met
schoon water. Droog alles goed of.

B Reinig de tang (O, de bakplaat @, het grill-
rooster @ en de kruimelplaat @ in een warm
sopje. Droog alle onderdelen na reiniging
goed of.
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Opbergen

B U kunt het netsnoer om de afstandhouders op
de achterkant van het apparaat wikkelen en de
stekker vastzetten in een van de afstandhouders:

B Berg het schoongemaakte apparaat en de
accessoires op een schone, stofvrije en droge
plaats op.

Problemen oplossen

Probleem Oorzaak Oplossing

o Steek de stekker in een stop-
De stekker zit niet in het stopcontact.
contact.

Het apparaat

K ni Het stopcontact is defect. Gebruik een ander stopcontact.
werkt niet.

. Neem contact op met de
Het apparaat is defect. .
klantenservice.

Het indicatie-lampje @
brandt maar het apparaat | De functieknop @ staat op [oFF].

wordt niet heet.

Draai de functieknop @
naar de gewenste functie.

De glazen deur is te vaak geopend
om de voortgang van het gaarproces
te controleren.

Open de glazen deur niet

De gaartijd van de vaker dan noodzakelijk.

efenswaren lijkt zeer lang.

Er is een verkeerde temperatuur Controleer de temperatuur-
ingesteld. instellingen.
Haal de etenswaren uit het
. . Op de verwarmingselementen apparaat en ga verder met
Tijdens het gebruik treedt er P . ngss PP 9
I bevinden zich reinigings- of levens- het gaarproces met geopende
rook- en geurontwikkeling op. |
middelresten. glazen deur, tot de rookont-

wikkeling is verdwenen.

Neem contact op met de klantenservice, als de storingen met de bovenstaande aanwijzingen niet verholpen
kunnen worden, of indien u andere storingen constateert.
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Afvoeren

Gooi het apparaat in geen
geval weg bij het gewone
huisvuil. Dit product voldoet
aan de Europese richtlijn
2012/19/EU.

Voer het apparaat af via een erkend afvalverwer-
kingsbedrijf of via uw gemeentereiniging. Neem
de momenteel geldende voorschriften in acht.
Neem bij twijfel contact op met de verantwoorde-
lijke instantie.

@
ZA
Voer de verpakking af conform de

milieuvoorschriften.

b
s Let op de aanduiding op de verschil-

a lende verpakkingsmaterialen en voer
ze zo nodig gescheiden af. De
verpakkingsmaterialen zijn voorzien van afkortin-
gen (a) en cijfers (b) met de volgende betekenis:
1-7: kunststoffen,
20-22: papier en karton,
80-98: composietmaterialen.

Mogelijkheden voor het afvoeren van
het afgedankte product vindt u bij uw
gemeente.

De verpakking bestaat vit milieuvrien-
delijke materialen, die u via plaatselijke
recyclepunten kunt afvoeren.

Garantie van
KompernaBB Handels GmbH
Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de
aankoopdatum. In geval van gebreken in dit product
hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden door
onze hierna beschreven garantie niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van
aankoop. Bewaar de originele kassabon. U hebt
de bon nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of fabricagefout
optreedt, wordt het product door ons - naar onze
keuze - voor u kosteloos gerepareerd of vervangen.
Voorwaarde voor deze garantie is dat binnen de
termijn van drie jaar het defecte apparaat en het
aankoopbewijs (kassabon) worden overlegd en dat
kort wordt omschreven waaruit het gebrek bestaat
en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt,
krijgt u het gerepareerde product of een nieuw
product refour. Met de reparatie of vervanging van
het product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken
bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg
niet verlengd. Dat geldt ook voor vervangen en
gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop
aanwezige schade en gebreken moeten meteen na
het vitpakken worden gemeld. Voor reparaties na
afloop van de garantieperiode worden kosten in
rekening gebracht.
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Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnor-
men met de grootst mogelijke zorg vervaardigd
en voorafgaand aan de levering nauwkeurig
gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten.
Deze garantie geldt niet voor productonderdelen
die blootstaan aan normale slijfage en derhalve
als aan slijtage onderhevige onderdelen kunnen
worden aangemerkt, of voor beschadigingen aan
breekbare onderdelen, bijv. schakelaars, accu’s,
bakvormen of onderdelen die van glas zijn
gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is bescha-
digd, ondeskundig is gebruikt of is gerepareerd. Voor
deskundig gebruik van het product moeten alle in de
gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies
worden opgevolgd. Gebruiksdoeleinden en handelin-
gen die in de gebruiksaanwijzing worden afgeraden
of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist
worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik

en niet voor bedrijfsmatige doeleinden. Bij verkeerd
gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik

van geweld en bij reparaties die niet door ons erkend

servicefiliaal zijn vitgevoerd, vervalt de garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag
neemt u de volgende aanwijzingen in acht:

H Houd voor alle aanvragen de kassabon en het
artikelnummer (bijv. IAN 12345) als aankoop-
bewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie, in
het product gegraveerd, op de titelpagina van
de gebruiksaanwijzing (linksonder) of als sticker
op de achter- of onderkant van het product.

60 NL | BE

B Als er fouten in de werking of andere gebreken
optreden, neemt u eerst contract op met de
hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch
of via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan
zonder portokosten naar het aan u doorgegeven
serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs
(kassabon) bij en vermeld waaruit het gebrek
bestaat en wanneer het is opgetreden.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en
vele andere handboeken, productvideo’s

en software downloaden.

Service

(ND Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lid|.nl

Service Belgié
Tel: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 306484

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres.
Neem eerst contact op met het opgegeven
serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DUITSLAND

www.kompernass.com
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Recepten

In dit hoofdstuk geven we een paar voorbeelden van
de bereiding van etenswaren. Deze voorbeelden zijn
suggesties. De bereidingstijd kan variéren.

Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor de
recepten. Alle gegevens m.b.t. ingrediénten en
bereiding zijn richtwaarden. Vul deze receptsug-
gesties aan met uw persoonlijke bevindingen. Wij
wensen u in ieder geval een geslaagde en lekkere
maaltijd toe.

Neem de bereidingsaanwijzingen op de
verpakking van de levensmiddelen in acht.

Muffins

Ingrediénten voor vier personen:

<>

1 kopije meel
1 theelepel bakpoeder
1 ei

1 eetlepel gesmolten boter

3 eetlepels suiker

1 snufje zout

¢
¢
¢
4 1 kopje melk
¢
¢
¢

Voor verschillende varianten daarnaast noten,
bananenparties of chocovlokken

Bereiding:

1) Meng in een schaal meel, bakpoeder, ei, melk,
zout en suiker langzaam door elkaar.

2) Smelt de boter in een pan smelten roer deze
door het deeg.

3) Naar smaak mengen met noten, chocovlokken
of geprakte bananen.

4) Doe het bereide deeg in hiervoor bestemde
muffinvormpies en zet deze op de bakplaat @.

5) Bak de muffins op 220 °C met boven- en
onderwarmte ca. 15 minuten op het onderste
niveau.

Hawaditosti’s

Ingrediénten voor 4 tosti's:

4 4 plakjes brood

4 1-2 eetlepels remoulade

4 120 g gekookte ham

4 1/2 blikje ananas

¢ 4 plakken kaas om te gratineren

¢ Curry

Bereiding:
4 Rooster de plakjes brood.

4 Bestrijk ze daarna dun met remoulade en beleg
ze met de gekookte ham.

4 Leg op elke belegde boterham een schijf ananas.
Kruid het geheel met curry.

4 Leg daarna op elke schijf ananas een plak kaas.

4 Leg de hawaitosti's op het grillrooster @ en
gratineer ze in de grill- en bakautomaat op het
bovenste niveau bij ca. 200 °C, bovenwarmte
ca. 8 minuten.

Diepvries-minipizza bakken
Bereiding:

4 Schuif het grillrooster @ op de bovenste gelei-
dingen van de grill- en bakruimte.

4 leg de diepvries-minipizza zonder verpakking
op het grillrooster @.

4 Bak de minipizza bij boven- en onderwarmte
ca. 20 minuten.

4 Houd u aan de aanwijzingen voor de tempera-
tuur op de verpakking.
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Spritskoekjes
Ingrediénten:

4 125 g boter

125 g suiker

1 pakje vanillesuiker

1 snufje zout

1ei

1 eiwitten

250 g meel (type 405)
1 theelepel bakpoeder

& & & O O o o

Geraspte schil van een halve citroen

Bereiding:

1) Roer de boter schuimig.

2) Voeg suiker, vanillesuiker, citroenschil en eieren
toe.

3) Meng meel, bakpoeder en zout en roer dit met
een lepel door het deeg.

4) Llaat het deeg ca. 10 minuten rusten.

5) Breng het deeg in de gewenste vorm, bijv. met
behulp van een vleeswolf, vitsteekvormpijes of
een spuitzak.

6) Lleg de spritskoekjes op de met bakpapier
beklede bakplaat @.

7) Bak de spritsen in de voorverwarmde oven
bij 180 °C boven- en onderwarmte ca.
10 - 15 minuten op het bovenste niveau
goudbruin.

De hoeveelheid deeg is voldoende voor meerdere

bakplaten @.
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Broodijes

Ingrediénten:

4 300 g meel (of volkorenmeel)

¢ 2 theelepels bakpoeder

4 200 g lijnzaad

¢ lei

4 500 g kwark

4 1 theelepel zout

4 Naar smaak karwijzaad, vien, spek...

Bereiding:

1) Kneed alles goed door elkaar en maak er
kleine broodjes van.

2) leg de broodjes op de met bakpapier beklede
bakplaat @.

3) Bak bij ca. 200° C bovenwarmte ongeveer
30 minuten op het bovenste niveau.

De hoeveelheid deeg is voldoende voor meerdere

bakplaten @.

Meringues
Ingrediénten:
¢ 1 eiwitten
¢ Zout

4 45 g suiker

Bereiding:
1) Doe het afgekoelde eiwit in een vetvrije roerkom.

Er mag geen eigeel bijkomen, anders wordt het
eierschuim niet stevig.

2) Klop het eiwit op een langzame stand, zodat
er geen grote luchtbellen in het eierschuim
ontstaan.

3) Kruid het schuim met een snufje zout.

4) Voeg de helft van de suiker beetje bij beetje
toe wanneer het eierschuim stevig begint te
worden.
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5) Klop het schuim daarna op de hoogste stand stiif.

6) Voeg de rest van de suiker toe. Daardoor krijgt
het meringueschuim de benodigde stevigheid.

7) Doe het meringueschuim in een spuitzak met
een grote stervormige spuitmond en spuit op
korte afstand roosijes, tongen of andere vormen
op de met bakpapier beklede bakplaat @.

8) Verwarm de grill- en bakautomaat op ca.
120 °C boven- en onderwarmte voor.

9) Bak de meringues op het bovenste niveau bij
ca. 120 °C boven- en onderwarmte ca. 2 uur.

Botercroutons

Ingrediénten:
¢ 2 plakjes witbrood
4 1 EL boter

Bereiding:
1) Snijd het witbrood in kleine blokjes.

2) Smelt de boter bij laag vuur in een pan en
meng het witbrood erdoor.

3) Bedek de bakplaat @ met bakpapier en verdeel
de blokjes witbrood er gelijkmatig over.

4) Bak de blokjes witbrood bij ca. 170 °C bo-
venwarmte op het bovenste niveau. Draai de
blokjes witbrood na ca. 7 - 10 minuten om en
bak ze nog eens 7 - 10 minuten, tot de blokjes
witbrood goudbruin zijn.

U kunt ook kruiden- of knoflookboter gebruiken
in plaats van gewone boter. De baktijd is dan
ca. 5 minuten korter.

Gehakibaguettes

Ingrediénten:

4 2 kleine baguettes

250 g gehakt (half-om-half)

2 tomaten

1 ui, gesnipperd

2 el tomatenpuree

40 g geraspte Parmezaanse kaas

4 plakken kaas

* & & O O o o

Zout en peper

Bereiding:

1) Snijd de baguettes open en hol ze vit.

2) Meng het gehakt, de tomatenpuree, de ui, de
Parmezaanse kaas, een beetje zout en een
beetie peper door elkaar.

3) Maak van het gehakimengsel 4 even grote,
zo plat mogelijke schijven en leg die op de
baguettehelften.

4) Snijd de tomaten in plakjes en verdeel ze over
de baguettes.

5) Verdeel de kaas over de baguettes.

6) Leg de baguettes op de bakplaat @ en bak

ze bij ca. 225 °C in de voorverwarmde oven

met boven- en onderwarmte ca. 20 minuten
op het onderste niveau.

U kunt het gehakimengsel verder op smaak
brengen met basilicum, chilipoeder of andere
kruiden.
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Gegratineerde bloemkool

Ingrediénten:

¢

* & & 6 O o o

1/2 bloemkool (ca. 250 g)
3 schiffies citroen

1 EL boter

1 grote TL bloem

1 EL citroensap

1 EL geschaafde amandel
2 EL gratinkaas (geraspt)

Zout, peper, nootmuskaat

Bereiding:

1)
2)

3)

4)

5)

6)

7)
8)

Snij de bloemkool in roosjes en was deze.

Kook de bloemkool met de citroenschiifies in
kokend water met zout 8-10 minuten, zodat de
bloemkool beetgaar is. Vang bij het afgieten
ca. 150 ml van het kookwater op.

Laat in een pan de boter smelten en bak de
bloem al roerend ca. 1 minuut.

Voeg al roerend het kookwater van de bloem-
kool toe en laat het ca. 2 minuten koken. Als
het bloemmengsel te dik wordt, voegt u beetje
bij beetie nog wat water toe, tot er een romig
mengsel ontstaat. Kruid het geheel met zout,
peper en nootmuskaat.

Leg de bloemkool in een ovenschaal (ca.
14 cm doorsnede) en giet de saus er
gelijkmatig overheen.

Strooi de kaas en de geschaafde amandel
erover.
Zet de ovenschaal op de bakplaat @.

Gratineer de ovenschotel bij ca. 200 °Cin de
voorverwarmde oven met boven- en onder-

warmte ca. 20 minuten op het onderste niveau.
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Bladerdeegpakketjes met zalmvulling

Ingrediénten:

4 1 pakje bladerdeegvellen (ca. 8 stuks)

4 1 pakje zalm, gerookt, in plakken (ca. 200 g)

4 1 citroen

¢ 1u

¢ 1 pakje roomkaas (200 g)
4 Verse dille

4 Zout en peper

4 1 eidooier

Bereiding:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

8)
9)

Haal de bladerdeegvellen los en laat ze even-
tueel ontdooien.

Meng de roomkaas met zout, peper en het sap
van een citroen.

Snipper de ui.

Voeg de helft van de zalm en de ui toe aan het
roomkaasmengsel en pureer alles grof met een
staafmixer.

Snijd de rest van de zalm in dunne reepjes.

Voeg de zalm en de dille toe aan het mengsel
en meng alles door elkaar.

Leg steeds een eetlepel van het mengsel op
een bladerdeegvel en vouw het dicht.

Bestrijk het gevouwen pakketie met eigeel.

Leg de bladerdeegpakketies op de bakplaat @.
Laat voldoende afstand tussen de pakketies,
omdat het bladerdeeg rijst.

10) Bak de bladerdeegpakketies op het onderste

niveau bij ca. 200 °C boven- en onderwarmte
ca. 25 - 30 minuten. Het bladerdeeg moet een
lichtbruine kleur krijgen.

De aangegeven hoeveelheid is voldoende voor
meerdere bakplaten @.
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Wstep
Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokg
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig skladowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na
temat bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji.
Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznaé sig ze wszystkimi informacjami doty-
czqcymi obstugi i bezpieczenstwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wylgcznie zgodnie z zamieszczonym
tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowan.

W przypadku przekazania urzqdzenia osobie trze-

ciej nalezy dotqczy¢ réwniez catq dokumentacje.

Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Automat do grillowania i pieczenia stuzy wytgcznie
do podgrzewania, gotowania i grillowania potraw.

Urzqdzenie przeznaczone jest wytgcznie do sto-
sowania w gospodarstwie domowym. Nie nalezy
uzywaé go w celach komercyjnych.

Kazde inne uzycie jest uwazane za niezgodne
z przeznaczeniem i moze spowodowaé szkody
rzeczowe lub nawet uszkodzenia ciata.

Zakres dostawy

Piekarnik elektryczny z funkcjq grilla
1 blacha do pieczenia

1 ruszt

1 szczypce

1 tacka na okruchy

¢
¢
¢
¢
¢
¢

Instrukcja obstugi

WSKAZOWKA

Bezposrednio po rozpakowaniu sprawdz, czy
dostarczony produkt jest kompletny oraz czy nie
wykazuje on zadnych uszkodzen. Jedli bedzie
taka potrzeba, zwréé sie do serwisu.
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Opis urzadzania
Rysunek A:

Szyny

Otwory wentylacyjne
Regulator temperatury
Przetqcznik funkcyiny
Zegar sterujgcy

Lampka kontrolna

Q00000 e

Wiozona tacka na okruchy

Rysunek B:

O Ruszt
© Blacha do pieczenia

@ Szczypce

Dane techniczne
Napigcie

znamionowe: 220-240V ~
(prad przemienny), 50/60 Hz
Pobér mocy: 1200 W

I Wszystkie czeéci tego urzqdzenia majqce
kontakt z Zzywnoéciq, sq do tego odpowied-
nio przystosowane.
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

~ Nie wolno otwieraé¢ obudowy urzqdzenia ani go samodziel-
nie naprawiaé. Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje
wygasniecie gwarancji. Naprawe uszkodzonego urzgdze-
nia nalezy zlecaé wytqcznie serwisowi lub autoryzowanym
specjalistom.

~ Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zle¢
niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi,
aby unikngé wszelkich zagrozen.

~ Nie dopusci¢ do przedostania sie cieczy do wnetrza obudo-
wy urzgdzenia. Nie nalezy narazaé urzqdzenia na dziatanie
wilgoci ani uzywaé go na otwartej przestrzeni. Ponadto, na
urzqdzeniu nie wolno umieszczaé przedmiotéw wypetnionych
ptynami, takich jak, na przyktad wazony. Powstaje w ten
sposdb zagrozenie wybuchu pozaru i porazenia prgdem
elektrycznym! Je$li juz ciecz dostanie sie do wnetrza obudo-
wy urzqdzenia, nalezy natychmiast wyciggngé wiyk sieciowy
urzqdzenia z gniazda sieciowego i oddaé urzgdzenie do
naprawy.

~ Nigdy nie chwyta¢ ani nie dotykaé urzqdzenia, kabla sie-
ciowego ani wtyku wilgotnymi rekoma. Istnieje zagrozenie
porazenia prqgdem elektrycznym.

&® W zadnym przypadku nie zanurzaé urzqdzenia w wodzie
ani w innej cieczy! Przedostanie sig cieczy na czesci przewo-
dzqce prad podczas pracy urzgdzenia moze spowodowaé
grozqce $mierciq porazenie prqdem elektrycznym.
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/\ OSTRZEZENIE -

NIEBEZPIECZENSTWO ODNIESIENIA OBRAZEN!

~ To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci ponizej 8 roku

\J

zycia oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnoéciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiada-
jace odpowiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego
uzywania urzqdzenia oraz potencjalnych zagrozen.

Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

Czyszczenia ani konserwacji nie mogq wykonywaé dziedi,
chyba Ze ukorczyly one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.
Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzg-
dzenia i kabla zasilajgcego.

Kabel sieciowy nalezy utozy¢é tak, aby nikt nie mégt po nim
deptaé, ani potkngé sie o niego.

Temperatura dostepnych powierzchni moze byé wyzsza gdy
sprzet pracuje.

Nigdy w czasie uzytkowania nie wolno dotykaé szklanych
drzwiczek ani obudowy, poniewaz stajq sie one bardzo go-
rqce. Do otwierania drzwiczek szklanych uzywaj rekawicy
kuchennej itp., aby unikngé poparzen!

Nigdy nie dotykaj grzatek ani okienka w czasie pracy urzg-
dzenia lub przed jego ostygnieciem. W czasie pracy nie wkia-
daj rak do wnetrza komory automatu. Poczekaj do ostygniecia
urzqdzenia. W przeciwnym razie mozna sig poparzy¢.
Przed transportem i po korzystaniu z urzadzenia odczekaj
do jego catkowitego ostygniecia.

Podczas obstugi gorgcego urzqdzenia zawsze uzywaij reka-
wic kuchennych lub $cierkil

& Ostrozniel Gorgca powierzchnial

@ Ostroznie! Nie dotykaé szklanych drzwiczek, gdy
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urzgdzenie jest rozgrzane. Niebezpieczeristwo
poparzenial
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Do sterowania pracg urzqdzenia nie uzywaj zadnych
zewnetrznych zegardw sterujgcych ani innego systemu
zdalnego sterowania.

W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez
nadzoru.

Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk siecio-
wy nie stykajq sie z gorgcymi Zrédtami, takimi jak gorgce
ptyty grzejne lub nieostoniety ptomien.

Urzgdzenie nalezy uzywad tylko z dostarczonym oryginal-
nym osprzetem.

Nie zginaj ani nie przygniataj kabla sieciowego.
Wyciagajqc kabel sieciowy z gniazda, pociggaj zawsze za
wtyk, a nie za kabel.

W czasie pracy, w bezposrednim otoczeniu automatu do
grillowania i pieczenia nie mogq znajdowad sie zadne
tatwopalne materiaty (np. reczniki kuchenne, scierki itp.).
Nigdy nie susz nad lub w urzqdzeniu zadnych tkanin ani
przedmiotéw. Istnieje niebezpieczenstwo pozaru.

Nie uzywaé blachy do pieczenia do przechowywania i przy-
gotowywania kwasnych, zasadowych lub stonych potraw!

PL 69



SILVERCREST’

Ustawianie urzgdzenia Korzystanie z urzgdzenia

/\ OSTRZEZENIE! Szklane drzwiczki

NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

Nigdy nie ustawiaj urzqdzenia pod wiszg-
cymi szafkami, ani obok firan, mebloscianek
oraz innych fatwopalnych przedmiotéw.
Odlegto$é¢ urzqdzenia od wiszqcych szafek,
sufitéw, écian itp. musi wynosié do géry co
najmniej 10 cm, a po prawej i lewej stronie i z
boku odpowiednio 5 cm. Dlatego nie wolno
wstawia¢ urzqdzenia np. do szafek itp.

W przeciwnym razie, nie ma zapewnionej
odpowiedniej wentylacji urzgdzenia i moze
to by¢ przyczyng pozaru lub uszkodzenia
urzqdzenia.

Urzgdzenie mozna ustawiaé wylqcznie na
podtozu odpornym na wysokq temperature.
W przeciwnym razie istnieje niebezpieczen-
stwo pozaru i urzqdzenie moze ulec uszko-
dzeniu. Plaszczyzna pod dnem urzqdzenia
moze sie odbarwi¢ lub uszkodzié. Ponadto,
w przypadku migkkiego podtoza mogq
pozostaé trwate $lady w podkiadzie.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Nie ustawiaj urzqdzenia w bezpo$rednim
sqsiedztwie wody, np. zlewéw, wanien lub
w wilgotnych piwnicach. W przeciwnym
razie istnieje niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym.

Urzqdzenie ustawiaj na stabilnym, réwnym i od-
pornym na temperaturg podtozu (np. na ptytach
roboczych ze stali nierdzewnej lub na ptytach

z kamienia naturalnego, jak granit). Zadbaj o
dostateczng wentylacje wokét urzqdzenia.
Stawiaj urzqdzenie tylng stronq do $ciany.
Elementy dystansowe z tytu muszq dotykaé
$ciany. Upewnij sig, ze 4ciany jest z materiatu
odpornego na ciepto, np. z plytek, kamienia
naturalnego lub granitu.

Wszystkie elementy czy$é zgodnie z opisem

w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”.
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UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie opieraj sie o szklane drzwiczki.
Nie stawiaj zadnych przedmiotéw na
szklanych drzwiczkach. Takie postepowanie
powoduije uszkodzenia zawiaséw.

B Gdy przygotowywane sq szczegdlnie ttuste po-
trawy, moze dojéé do wzmozonego dymienia.
W takim przypadku nie zamykaj catkowicie
szklanych drzwiczek, pozostawiajqc je lekko
uchylone:

Szklane drzwiczki pozwalajq sig zablokowadé
w uchylonej pozycji: Gdy ostroznie sie zamknie
szklane drzwiczki, zablokujq sie one tuz przed
zamknieciem w tym potozeniu.

Wktadanie tacki na okruchy
B Wsun tacke na okruchy @ pod dolne grzatki,
aby lezata ptasko na dnie urzqdzenia.
Korzystanie z rusztu
/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Korzystaj zawsze ze szczypiec ), aby wlozyé
lub wyjaé goracy ruszt @ z urzqdzenia.

B Wsuri ruszt @ w jedng z 2 szyn @ w komorze
automatu.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie ktadz rusztu @ bezposrednio na
grzatkach.
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B Aby mozna byto wyjqé gorqcy ruszt @, szczyp-
ce (O zaczep w nastepujqcy sposéb:

Rys. 1: Zaczepianie szczypiec ) za ruszt @

Korzystanie z blachy do pieczenia

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
ODNIESIENIA OBRAZEN!

> Korzystaj zawsze ze szczypiec ), aby wlozyé
lub wyja¢ gorqcy pieczenia @ z urzqdzenia.

Rys. 2: Zaczepianie szczypiec ) za pieczenia @

B Wsun blache do pieczenia @ w jednqg z 2
szyn @ w komorze do pieczenia urzqdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie ktadz blachy do pieczenia @
bezposrednio na grzatkach.

> Nie uzywad blachy do pieczenia @ do prze-
chowywania i przygotowywania kwasnych,

zasadowych lub stonych potraw!

Przed pierwszym uzyciem
Gdy urzqdzenie jest prawidtowo postawione:

1) W16z wiyk kabla zasilajgcego do gniazda
zasilania.

2) Obréé regulator temperatury @ do oporu w
prawo, ustawiajgc najwyzszq temperature.

3) Obréé przetgcznik funkeyjny @ na ,Géme
i dolne ogrzewanie” (]

4) Otwérz szklane drzwiczki i pozostaw je w
czasie tej procedury otwarte.

5) Wyijmij ewentualnie znajdujqce sig w komorze
do pieczenia akcesoria.

6) Ustaw zegar stervjgcy @ na 20 minut.

> Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze
towarzyszyé zapach spalenizny i dym wywo-
tany wypalaniem sie pozostatosci $rodkéw
zastosowanych podczas produkgii. Jest to
zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi
jakiegokolwiek zagrozenia.
Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej wenty-
lacji w pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie
okna.

Urzqdzenie wylqcza sie automatycznie po
uptywie 20 minut.

Jesli chcesz wezeéniej przerwad proces piecze-
nia, obré¢ regulator temperatury € do oporu w
lewo, ustaw przefqcznik funkcyjny @ na i
ustaw zegar sterujqcy @ na ,OFF”.

7) Pozostaw urzqdzenie do ostygniecia i wyczy$é
je zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie
i pielegnacja”.

Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.
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Obstuga urzgdzenia

Przetqcznik funkcyjny

Przy pomocy przetqcznika funkcyjnego @ mozna
wiqczaé urzqdzenie, jok réwniez ustawiaé 3 rézne
funkcje:

Symbol Znaczenie

,Gdrne grzanie”
np. do opiekania

,Dolne grzanie”
np. do pieczenia ciast

,Gérne i dolne grzanie”
np. do pieczenia pizzy

,OFF”
urzgdzenie jest wylqczone

OFF

Regulator temperatury

B Przy pomocy regulatora temperatury € mozna
ustawié zqdang temperature.

Zegar sterujacy

Przy pomocy zegara sterujgcego @ mozna ustawiaé
czas pieczenia:

B Ustaw zegar sterujgcy @ na zqdany czas
pieczenia. Lampka kontrolna @ zapala sigPo
zakonczeniu ustawionego czasu pojawia sig sy-
gnat dzwiekowy, a urzqdzenie przestaje grzad.
Lampka kontrolna @ gasnie.

Zegara stervjgcego @ mozna uzywad réwniez
jako stopera bez funkcji grzania:
— Ustaw przefqcznik funkeyiny @ na (oFF].
— Na zegarze sterujgcym @ ustaw zgdany
czas.

Przefqcznik zegara stervjgcego @ porusza sie
teraz z lewo, w kierunku pozycji ,OFF”. Gdy
uptynie ustawiony czas, rozlegnie sig sygnat
dzwiekowy. Urzqdzenie nie grzeje przy tym.
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Grillowanie i pieczenie

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie ktadz/ustawiaj Zadnych pojemni-
kéw ani produkiéw spozywezych bezposéred-
nio na dno urzqdzenia, grzatki ani na tacke

na okruchy @!

1) Wiéz do urzgdzenia tacke na okruchy @.

2) Wyimij z urzqdzenia ruszt @ oraz blache do
pieczenia @. Wyléz je ewentualnie papierem
do pieczenia lub posmaruj blache do piecze-
nia @ tuszczem odpowiednim do pieczenia.

> W zaleznoéci od przyrzqdzanej potrawy
piecyk musi zostaé rozgrzany. Stosuj sie
do zaleceh zawartych w danym przepisie.
Nagrzewanie wstepne jest wskazane w
szczegdlnoici w przypadku:
— bardzo krétkiego czasu pieczenia,

— pieczenia w celu uzyskania chrupigcej
skorki,
— wrazliwych potraw, ktére wymagaiq statej
temperatury, jak na przyktad suflety.
> Jedli nie jest konieczne wstepne rozgrzewa-
nie, pomin krok 3).

3) Pozostaw urzgdzenie na ok. 10 minut (za-
leznie od ustawienia temperatury), aby sie
odpowiednio rozgrzato:

— Wybierz zgdang temperature przy pomocy
regulatora temperatury @.

— Nastepnie za pomocq przetqcznika funkeyj-
nego @ wybierz zqdanq funkcje.

— ustaw przy pomocy zegara sterujgcego @
czas wstepnego rozgrzewania (ok. 10 minut).

—  Zamknij szklane drzwiczki.
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4) Gdy czas uptynie, potdz produkt przeznaczony Czyszczenie i pielegnada
do grillowania lub pieczenia na ruszt @ lub

na blache do pieczenia @ i wsuii w jedng NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
z szyn @. Uwazaj przy tym na zachowanie PRADEM ELEKTRYCZNYM!
dostatecznej odlegtoici grillowanego lub pie-
czonego produktu od $cianek wewnetrznych
oraz grzatek urzqdzenia.

> Przed kazdym czyszczeniem nalezy wycig-
gnaé wiyk z gniazda sieciowego! Istnieje
zagrozenie porazenia prgdem elekirycznym!

5) Zanim zaczniesz grillowanie lub pieczenie,

zamknij szklane drzwiczki. W zadnym przypadku nie zanurzaj urzg-

dzenia w wodzie ani w innej cieczy!
6) Za pomocq zegara sterujgcego @ ustaw

zqdany czas grillowania lub pieczenia. /\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
Maksymalny czas grillowania lub pieczenia ODNIESIENIA OBRAZEN!

wynosi 60 minut.
> Przed przystqpieniem do czyszczenia urzg-

WSKAZOWKA dzenia zawsze odczekaj, az ostygnie. W

> Jesli czas przyrzqdzania potrawy wynosi przeawnxml razie istnieje niebezpieczenstwo
mniej niz 20 minut, ustaw zegar stervjgcy @ poparzenia:
najpierw na 40 minut i nastepnie z powrotem

: i ; : ' B Wyczy$éé urzqdzenie i akcesoria najlepiej od
na zqdany czas grillowania lub pieczenia.

razu po ich ostygnigciu. Wtedy fatwiej jest usu-
Lampka kontrolna @ wskazuije, czy urzqdzenie jest wac pozostatosci produktéw spozywezych.

w’chzo}ne Przetqcznik zegara sterujgcego (5] po- UWAGA! SZKODY MATERIALNE!
rusza sig feraz z lewo, w kierunku pozyciji , OFF".
> Nie uzywaé zrgcych ani szorujgcych $rod-

kéw czyszczqcych. Mogqg one uszkodzi¢
powierzchnie urzgdzenial

Urzqdzenie wylqcza sie automatycznie po usta-
wionym czasie, rozlega sie sygnat dzwiekowy i

lampka kontrolna gasnie @.
> Nie zmywaj elementéw urzgdzenia w zmy-

wskazowka [

Jedli chcesz wezedniej przerwaé proces pieczenia, > Komorg automatu do pieczenia i grillowania
obré¢ regulator temperatury @ do oporu w lewo, czy$¢ srodkiem do czyszczenia piekarnika,
ustaw przetqgcznik funkcyjny @ na i ustaw [PenmSEr p.ozostoiosm zn<:1|d.U|qce sig na
zegar stervigcy @ na , OFF”. grzatkach nie bedq dawaty sie usungé.
7) Po zakoriczeniu procesu grzania wyjmij ruszt W Urzqdzenie nalezy czysci¢ zwilzong szmatkq.
O lub blache do pieczenia @ przy pomocy W razie potrzeby natéz na szmatke nieco
szczypiec @. tagodnego ptynu do mycia naczys, a nastepnie

przetrzyj szmatkq zwilzong w czystej wodzie.
Osusz doktadnie wszystkie czesci.

B Oczy$¢ komore urzqdzenia oraz szklane
drzwiczki wilgotng szmatkq. W razie potrzeby
nanie$ na szmatke nieco tagodnego ptynu do
mycia naczyn, a nastgpnie przetrzyj szmatkq
zwilzong w czystej wodzie. Osusz dokfadnie
wszystkie czesci.

B Oczys¢ szczypce (O, blache do pieczenia @,
ruszt @ oraz tacke na okruchy @ pod cieptg
wodg. Po umyciu wysusz wszystkie elementy
starannie.
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Przechowywanie

B Mozesz owingé kabel zasilajgcy wokét elemen-
téw dystansowych z tytu urzqdzenia i zamo-
cowadé wiyk sieciowy na jednym z elementéw

dystansowych:

B Umyte urzqdzenie oraz akcesoria nalezy
przechowywaé w czystym, wolnym od pytéw

i suchym miejscu.

Usuwanie usterek

Blad

Przyczyna

Rozwiqzanie

Whyk nie jest podtgczony do sieci elek-
trycznej.

W16z wiyk kabla zasilajgcego do
gniazda zasilania.

Urzqdzenie nie dziata.

Gniazdo zasilania jest uszkodzone.

Sprébuj skorzysta¢ z innego
gniazda.

Urzqdzenie jest uszkodzone.

Skontaktuj sie z serwisem.

Lampka kontrolna @
$wieci sie, ale
urzqdzenie nie grzeje.

Przetqcznik funkeyjny @ ustawiony jest na

Ustaw przetqcznik funkeyjny @ na
zqdang funkcje.

Czas przyrzqdzania
potraw zdaije sig by¢

bardzo dtugi.

Szklane drzwiczki byty bardzo czesto
otwierane, aby sprawdzié¢ postep
pieczenia.

Nie otwieraj szklanych drzwiczek
czesciej, niz jest to niezbedne.

Ustawiona jest nieprawidtowa tempera-
tura.

Sprawdz ustawienia temperatury.

W czasie korzystania
z urzgdzenia
wydobywa sig z niego
dym i zapach.

Na grzatkach znajdujq sig pozostatoici
$rodka do czyszczenia lub produktéw

spozywczych.

Wyimij potrawe z urzqdzenia

i uruchom proces pieczenia z
otwartymi szklanymi drzwiczkami,
az dym zniknie.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazéwek nie mozna usungé usterki lub gdy wystepuijq inne rodzaije
usterek, prosze zwrécié si¢ do naszego serwisu.
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Utylizacja
W zadnym przypadku nie wolno
wyrzucaé urzgdzenia wraz z
normalnymi odpadami domo-
wymi. Ten produkt podlega
dyrektywie europejskiej nr
2012/19/EU.
Zuzyte urzqdzenie nalezy oddaé do certyfikowane-
go zaktadu utylizacji odpadéw lub do komunalnego
zakladu oczyszczania. Przestrzegaé aktualnie obo-
wigzujqgcych przepiséw. W razie pytan i watpliwosci
odnoénie do zasad utylizacji nalezy zwrécié sie do
najblizszego zaktadu utylizacji odpadéw.

o |
A
o

ES

Informaciji na temat mozliwosci
utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub
miasta.

Opakowanie urzqdzenia jest
wykonane w 100% z materiatéw
przyjaznych dla srodowiska naturalne-
go,ktére mozna zutylizowaé za
posrednictwem lokalnych punktéw
zbiérki materiatéw do recyklingu.

Opakowania nalezy utylizowaé w
sposdb przyjazny dla srodowiska.

A

a materiatach opakowaniowych i w razie

Przestrzega¢ oznaczen na réznych

potrzeby utylizuj je zgodnie z zasadami
segregacji odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq
oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujqcy
sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne,
20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.

Gwarancja
KompernaBB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objgte jest 3-letnig gwaranciq, liczqc

od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku

sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ograniczone
przez nasze opisane ponizej warunki gwarancji.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé oryginalny paragon (dowéd za-
kupu) na przysztoéé. Ten dokument jest wymagany
jako dowdéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
vjawni sig wada materiatowa lub produkeyjna, pro-
dukt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie
naprawiony lub wymieniony na nowy. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie uszkodzonego urzqdzenia wraz z
dowodem zakupu (paragonem fiskalnym) oraz
krétkim opisem, na czym polega wada oraz kiedy
wystgpita.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Wykonanie naprawy lub wymiana produktu nie
rozpoczyna biegu nowego okresu gwarancji.

Okres gwarancji i ustawowe

roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwaranciji. Dotyczy to réwniez wymienionych
i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady
wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ bezposrednio
po rozpakowaniu urzqdzenia. Po uptywie okresu
gwarancji wszelkie naprawy sq wykonywane
odpfatnie.
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Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja dotyczy wad materiatowych lub
produkeyijnych. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czeéci produktéw, ktére sq narazone na normalne
zuzycie, a zatem mogq byé uwazane za czesci
ulegajqce zuzyciu, ani uszkodzen czgsci fatwo
tamliwych, np. przetgczniki, akumulatory, formy do
pieczenia lub czeséci wykonane ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pro-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidlowego stosowania produktu
nalezy icisle przestrzegaé wszystkich instrukgii
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sig w instrukeiji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowarn komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go
w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie
sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana poza
naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi,
powodujq utrate gwarancj.

Redlizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy,
postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj
paragon fiskalny oraz numer artykutu (np. IAN

12345) jako dowéd zakupu.

B Numer artykut mozna znalezé na grawerowanei
tabliczce znamionowej, umieszczonej na stronie
tytutowej instrukcji (ponizej po lewej) lub na
naklejce z tytu albo na spodzie.
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B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpowied-
nim dziatem serwisu telefonicznie lub przez
e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wczeénie| adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozesz
pobraé te i wiele innych instrukgjj, filméw
o produktach oraz oprogramowanie.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 306484

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernclssAcom
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Przepisy

W niniejszym rozdziale przedstawiamy kilka przy-
ktadéw przygotowywania potraw. Przyktady te sq
zaleceniami przyrzqdzenia. Czas przygotowywania
potraw moze sig réznié.

Przepisy bez gwaranciji. Wszystkie sktadniki i dane
o przygotowaniu sq wartosciami orientacyjnymi.
Uzupetnij niniejsze przepisy wiasnymi dodatkami.
Zyczymy powodzenia i smacznego.

Przestrzegaj instrukciji przygotowania na opako-
waniu danych produktéw spozywczych.

Muffiny
Sktadniki dla czterech oséb:

4 1 filizanka mqki
¢ 1 tyzeczka proszku do pieczenia
¢ 1 jajko

¢ 1 tyzki stofowe roztopionego masta
4 1 filizanka mleka

4 3 tyzki cukru

¢ 1 szczypta soli

¢

dla réznych wariantéw dodatkowo orzechy,
posiekane banany lub ptatki czekoladowe

Przygotowanie:

1) Wymiesza¢ w misce make, proszek do piecze-
nia, jajka, mleko, sél i cukier powoli, dodajqc
kolejno produkty.

2) Roztopié masto w rondelku i wymieszaé z
ciastem.

3) W zaleznosci od gustu wymieszaé z orzecha-
mi, ptatkami czekoladowymi lub przecierem
bananowym.

4) Gotowe ciasto natozyé w formy do muffinéw
i ustawié je na blasze do pieczenia ©@.

5) Piec muffiny przy 220 °C z zastosowanie

podgrzewania gérnego i dolnego przez okoto
15 minut na dolnej szynie.

Tost hawaiski

Sktadniki na 4 tosty:

4 4 kromek chleba tostowego

4 1-2 tyzki stotowe sosu remoulade
4 120 g gotowanej szynki

4 1/2 puszki ananasa

¢ 4 plastry sera do zapieczenia

¢ Curry

Przygotowanie:
¢ Wstepnie opiec tosty.

4 Nastegpnie posmarowaé cienkg warstwg sosu
remoulade i potozyé na nich szynke.

4 Nastepnie potozyé na tosty po plastrze ananasa.
Doprawi¢ przyprawq curry.
¢ Nastepnie na ananasa potozyé odpowiednio

po jednym plastrze sera.

4 Tosty hawajskie potozyé na ruszcie @ i nastepnie
opiec w automacie do grillowania i pieczenia
na gérnej szynie przy ok. 200 °C, wigczajqc
grzatki gérne na ok. 8 minut.

Pieczenie gteboko mrozonej pizzy

Przygotowanie:

¢ Wsun ruszt @ w gérng szyne komory do grillo-
wania i pieczenia.

4 Potéz zamrozong mini-pizze bez opakowania
na ruszcie @.

4 Piecz mini pizze przy wlgczonym podgrzewaniu
gérnym i dolnym przez okoto 20 minut.

4 Przestrzegaj umieszczonych na opakowaniu
produktu informaciji dotyczqcych temperatury
pieczenia.
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Kruche ciasteczka
Sktadniki:

4 125 g masta

¢ 125 g cukru

4 1 opakowanie cukru waniliowego
4 1 szczypta soli

¢ 1 jajko

4 1 biatko z jajka

4 250 g maki (typ 405)

¢ 1 tyzeczka proszku do pieczenia
¢

starta skérka z potowy cytryny

Przygotowanie:

1) Ubi¢ masto na piane.

2) Dodaé cukier, cukier waniliowy, skérke z
cytryny i jajka.

3) Wymieszaé make, proszek do pieczenia i sél
i wymiesza¢ drewniang tyzkq pod ciasto.

4) Odstawi¢ ciasto na okoto 10 minut.

5) Utozy¢ ciasto do pozqgdanego ksztattu, na

przyktad przy pomocy maszynki do migsa,
foremek lub wyciskanego worka do ciast.

6) Utozy¢ kruche ciasteczka na blasze do piecze-
nia @ przykrytej papierem do pieczenia.

7) Piec ciasteczka we wstepnie rozgrzanym pie-
karniku przy 180 °C i wigczonym podgrzewa-
niu gérnym i dolnym przez ok. 10 - 15 minut
na gérnej szynie, az uzyska sig ztoty kolor.

WSKAZOWKA

lloé¢ ciasta wystarczy na kilka blach do piecze-

nia @.
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Butki
Sktadniki:
4 300 g maki (lub mgki razowej)

4 dobre 2 tyzeczki proszku do pieczenia
4 200 g siemienia Inianego

¢ 1 jajko

4 500 g twarogu

¢ 1 tyzeczka soli

¢

zaleznie od preferencii kminek, cebula,
boczek...

Przygotowanie:

1) Wszystko dobrze zagnies¢ i uformowaé mate
butki.

2) Utozy¢ butki na blasze do pieczenia @ przy-
krytej papierem do pieczenia.

3) Piec w temperaturze ok. 200 °C przy
podgrzewaniu gérnym przez ok. 30 minut na
goérnej szynie.

llo¢ ciasta wystarczy na kilka blach do piecze-

nia @.

Beza

Sktadniki:

4 1 biatko z jajka
¢ Sol

4 45 g cukru

Przygotowanie:

1) Wlaé schtodzone biatko do odttuszczone;j
miski. W biatku nie moze znajdowaé sie zadne
26ttko, poniewaz wtedy nie uda sig ubié piany.

2) Ubija¢ biatko z matq predkoscig, aby w pianie
nie powstawaty zbyt duze pecherzyki powietrza.

3) Doprawié szczyptq soli.

4) Potowe cukru stopniowo dodawaé do biatek,
gdy piana zacznie sig robié sztywna.
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5) Nastepnie ubié na sztywnq piane przy najwyz-
szej predkosci.

6) Dodad reszte cukru. W ten sposéb masa bezy
uzyskuje whasciwg sztywnoéé.

7) Napetié¢ masq bezy worek do wyciskania
ciasta i z uzyciem duzej koficéwki w ksztatcie
gwiazdy z matej odlegtoéci wyciskaé rozety,
iezyczki lub inne ksztatty na papier utozony na
blasze do pieczenia @.

8) Automat do grillowania i pieczenia rozgrzaé
do okoto 120°C z zastosowaniem podgrze-
wania gérnego i dolnego.

9) Bezy piec na gérnej szynie w temperaturze
okoto 120°C z zastosowaniem podgrzewania
gérnego i dolnego przez okoto 2 godziny.

Grzanki maslane

Sktadniki:
4 2 kromki chleba tostowego

4 1 tyzka stotowa masta

Przygotowanie:
1) Pokroi¢ pieczywo tostowe w drobng kostke.

2) Rozpuscié masto na matym ogniu w rondelku
i dodaé pieczywo tostowe.

3) Wylozyé blache do pieczenia @ papierem do
pieczenia i roztozy¢ kostki pieczywa tostowe-
go réwnomiernie na nim.

4) Piec kostki pieczywa tostowego w tempe-
raturze okoto 170 °C, z zastosowaniem
podgrzewania gérnego na gérnej szynie. Po
okoto 7 - 10 minutach obrécié kostki pieczywa
tostowego i piec je przez kolejnych 7 - 10 mi-
nut, az kostki pieczywa tostowego zarumieniq
sig na ztoty kolor.

WSKAZOWKA

Zamiast normalnego masta mozna uzy¢ réwniez
masta czosnkowego lub ziotowego. Czas pie-
czenia skraca sig wtedy o okoto 5 minut.

Bagietki z migsem mielonym

Sktadniki:

2 bagietki

250 g migsa mielonego (pét na pét)

2 pomidory

1 cebula (kostka)

2 tyzki stotowe przecieru pomidorowego
40 g tartego parmezanu

4 plastry sera

* & & O > > o o

Sél i pieprz

Przygotowanie:

1) Przekroi¢ bagietki i wydrgzy¢ je.

2) Wymiesza¢ mielone migso, przecier pomidoro-
wy, cebule, parmezan, sél i pieprz.

3) Ulepi¢ z migsa mielonego 4 réwnej wielkoéci,
mozliwie ptaskie kotlety i potozy¢ je na potéwki
bagietek.

4) Pokroi¢ pomidory w plastry i roztozyé je na
bagietkach.

5) Roztozy¢ ser na bagietkach.

6) Utozy¢ bagietki na blasze do pieczenia @
i piec je przy okoto 225 °C w rozgrzanym
piekarniku z zastosowaniem podgrzewania
gérnego i dolnego przez okoto 20 minut na
dolnej szynie.

Mieso mielone mozna przyprawié réwniez
bazyliq, chili i innymi przyprawami.
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Kalafior (zapiekany)

Sktadniki:

1/2 gtéwki kalafiora (okoto 250 g)
3 plasterki cytryny

1 fyzka stotowa masta

1 czubata tyzeczka maki

1 tyzka stotowa soku cytrynowego

1 tyzka stotowa obranych migdatéw

2 tyzki stotowe sera gratin (starty)

& & 6 > O o o

s6l, pieprz, gatka muszkatotowa

Przygotowanie:

1) Podzieli¢ kalafior na rézyczki i umyj je.

2) Gotowa¢ kalafior z plasterkami cytryny w
osolonej wodzie przez 8 - 10 minut, az kala-
fior tak, ze kalafior bedzie al dente. Podczas
odcedzania pozostawié okoto 150 ml wody
po gotowaniu.

3) Rozpuscié w rondelku masto i zasmazaé make,

stale mieszajqc przez okofo 1 minute.

4) Ciggle mieszajgc dola¢ wode z gotowania
kalafiora i gotowaé przez 2 minuty. Jedli za-

smazka z maki bedzie zbyt twarda, stopniowo

dodawaé do niej nieco wody, az uzyska sie
kremowq konsystencje. Doprawi¢ sokiem z

cytryny, solq, pieprzem i gatkq muszkatotowq.

5) Natozy¢ kalafior do naczynia zaroodpornego
(ok. 14 cm $rednicy) i polaé go réwnomiernie

sosem.

6) Posypaé serem i migdatami.

7) Umiesci¢ naczynie zaroodporne na blasze do

pieczenia @.

8) Zapiec taki suflet przy temperaturze okoto
200 °C w rozgrzanym piekarniku z zastoso-
waniem podgrzewania gérnego i dolnego
przez okoto 20 minut na dolnej szynie.
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Ciasto francuskie z nadzieniem z tososia
Sktadniki:

¢
¢

* & & O o o

1 opakowanie ciasta francuskiego (okoto 8 sztuk)

1 opakowanie toso$ wedzony, w plastrach
(ok. 200 g)

1 cytryna

1 cebula

1 opakowanie Swiezy ser (200 g)
Swiezy koperek

Séli pieprz

1 z6ttko

Przygotowanie:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

8)
9)

Rozdzieli¢ ciasto francuskie i w razie potrzeby
pozostawi¢ je do odmrozenia.

Wymieszaé $wiezy serek z solq, pieprzem

i sokiem z cytryny.

Pokroi¢ cebule w drobng kostke.

Doda¢ pét fososia i cebule do masy twaro-
gowej i wymieszaé wszystko z grubsza za
pomocq blendera.

Pokroi¢ reszte tososia w cienkie paski.

Doda¢ fososia i koperek do masy i wymieszad
wszystko.

Natozy¢ po jednej tyzce stotowej masy na
kawatek ciasta francuskiego i nastepnie ztozy¢
je razem.

Tak powstaty pierég posmarowaé zéttkiem.

Utozy¢ pierogi z ciasta francuskiego na blasze
do pieczenia @. Pozostawi¢ dostateczng
odlegtosé miedzy poszczegdlnymi pierogami,
poniewaz ciasto sig rozszerza.

10) Pierogi z ciasta francuskiego piec na dolnej

szynie w temperaturze okoto 220°C z zasto-
sowaniem podgrzewania gérnego i dolnego
przez okofo 25-30 minut. Ciasto powinno sie
lekko zabrgzowié.

lloé¢ ciasta wystarczy na kilka blach do piecze-

nia @.
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Uvod
Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje.

Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek.
Navod k obsluze je sou&asti tohoto vyrobku.
Obsahuje dilezité informace o bezpeénosti, pouzi-
ti a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se prosim dob-
fe seznamte se viemi provoznimi a bezpe&nostnimi
pokyny. Vyrobek pouzZivejte pouze pfedepsanym
zpUsobem a pro uvedené oblasti pouZiti. PFi pfedd-
vani vyrobku tfetim osobam predeijte spolu s nim

i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Grilovaci a peici trouba slouzi vyhradné k ohfivani,
peeni a grilovéni jidel.

Je uréena vyhradné k pouziti v domécnostech pro
soukromé Géely. Neni uréena k profesiondlnimu po-
uziti.

Jakékoli jiné pouZiti neodpovidd uréenému Géelu a
moZe vést ke vzniku hmotnych 3kod, nebo dokonce
ke 3koddm na zdravi osob.

Rozsah dodavky
Mini trouba na pe&eni

1 pegici plech

1 klesté

¢

¢

4 1 mfiZovy rost
¢

4 1 plech na drobky
L4

Ndvod k obsluze

UPOZORNENI

Po vybaleni ihned zkontrolujte rozsah doddvky,
zda je Oplnd a neni poskozend. V pfipadé
potieby se obratte na servis.

82 (o4

Popis pristroje
Obrazek A:

Listy

Vétraci otvory
Reguldtor teploty
Prepina¢ funkei
Casovad

Kontrolka

Q00000 e

VloZeny plech na drobky

Obrézek B:
O Miizovy rost
O Pelici plech
O Klests

Technické Udaje
Jmenovité napéti: 220 - 240 V ~ (stfidavy proud),
50/60 Hz
Prikon: 1200 W
I Vsechny &asti tohoto pfistroje, pfichdzejici
|'I do styku s potravinami, jsou bezpe&né pro
potraviny.
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

>

Kryt pfistroje nesmite otvirat nebo opravovat. V takovém
pfipadé neni zaruéena bezpeénost a zanikd zéruka. Vadny
pristroj nechte opravit pouze prodejcem nebo autorizova-
nym odbornym persondlem.

Poskozené zdstréky nebo poskozeny sifovy kabel nechte
ihned vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo
zdkaznickym servisem - vyhnete se tim nebezpedi.

Dbeite na to, aby do krytu pfistroje nepronikly Zddné kapali-
ny. Pfistroj nevystavuijte vlhkosti ani jej nepouZivejte venku.
Na pfistroj nestavte pfedméty naplnéné vodou jako napf.
vézy. Hrozi nebezpedi poZdru a Grazu elektrickym proudem!
Pokud se presto nékdy dostane kapalina do krytu pfistroje,
vytadhnéte ihned zdstréku pfistroje ze zasuvky a nechte jej
opravit.

Pristroje, sifového kabelu ani zd&stréky se nikdy nedotykejte
vlhkyma rukama, jinak hrozi nebezpedi zésahu elekirickym
proudem.

) Pristroj nikdy neponofujte do vody ¢&i jinych tekutin! Pokud

se béhem provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu
se soucdstmi, které jsou pod napétim, mize dojit k ohroze-
ni Zivota v dosledku zdsahu elekirickym proudem.
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A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

>

\J

’

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zku$enosti a /
nebo znalosti mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy,
pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly pouéeny o bez-
pecném pouzivdni pfistroje a pokud porozumély nebezpedi,
které vyplyvé z jeho pouziti.

Déti si nesmi s pfistrojem hrdt.

Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a nejsou pod dohledem.

Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu
kabelu.

Pokladeite sitovy kabel tak, aby na né&j nemohl nikdo stoup-
nout nebo o néj zakopnout.

B&hem pouzivdni se nikdy nedotykeijte sklenénych dvirek
nebo krytu, protoZe tyto &4sti jsou velice horké. K otevirdni
sklenénych dvifek pouZiveijte kuchyfiskou chiiapku apod.,
abyste se nepopdlilil

Nikdy se nedotykeijte topnych tyé&i nebo prizoru za provozu
nebo pfed vychladnutim pfistroje. Za provozu nesaheijte

do grilovaciho a peciciho prostoru. Vyékejte, dokud pristroj
nevychladne. Mohli byste se spdlit.

Chystate-li se pfistroj po pouziti pfemistovat, nechte jej nej-
dfive vychladnout.

KdyZ manipulujete s horkym pfistrojem, pouZiveijte vzdy ku-
chyriské chiapky!

Pozor! Horky povrch!

stroj zahidty. Nebezpeéi popdlenil

@ Pozor! Nedotykeijte se sklenénych dvitek, kdyZ je pfi-

84
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~ K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné ddlkové ovladani.

~ PFistroj béhem provozu nikdy nenechdvejte bez dozoru.

~ Zajistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifova zéstreka
nedostaly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfi-
klad varnd plotynka nebo otevieny ohes.

~ Pfistroj provozujte vyhradné spolu s dodanym origindlnim
prislusenstvim.

~ Neprehybeite ani nestladuijte sitovy kabel.

~ Sifovy kabel vZdy vytahujte ze zasuvky za zdstréku, nikdy
netaheijte za samotny kabel.

~ PFi provozu nesmi byt v bezprostfedni blizkosti grilovaci a
pecici trouby Zadné snadno hoflavé materidly (napF. utérka,
chiiapka apod.).

~ Nikdy na pfistroji, nad nim nebo v ném nesuste textilie ani
jiné pfedméty. Hrozi nebezpedi pozdaru.

~ Pecici plech nepouzivejte ke skladovéni a zpracovdni kyse-
lych, alkalickych nebo slanych jidel!
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Umisténi

Pouziti pristroje

Sklenéna dvirka

POZOR! VECNE SKODY!

> Neopirejte se o sklenénd dvitka. Na sklenénd

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

> Pfistroj nikdy nestavte pod zdvésné skiitiky
nebo vedle zdclon, skfifiovych stén &ijinych
vznétlivych pfedmétd.

> Vzddlenost pfistroje od z&vésnych skiinék,
stropd, stén a podobnych pfedmétd musi byt
minimdln& 10 cm smérem nahoru a na pravé
a levé strané vzdy 5 cm. Proto se pfistroj
nesmi stavét napf. do skini apod. Tam neni
zajidténo dostatedné odvétravani pfistroje,
takZe by mohlo dojit k poZaru nebo by se
trouba mohla poskodit.

> PFistroj stavte pouze na zdruvzdorny podklad,
jinak hrozi nebezpedi pozdru a pfistroj by

dvitka nepokladejte zadné predméty. Mohou
se tim poskodit zavésy.

B Pripravujete-i obzvladt mastnd jidla, mize se ve

zvy3ené mife tvofit kouf. V takovém pfipadé skle-
nénd dvitka nedovirejte Uplné, ale nechte je po-
oteviend na malou kvirku:

Sklenénd dvitka maji aretaéni polohu, ve které
jsou pooteviend na malou 3kvirku: Kdyz sklené-
nd dvitka pomalu zavirdte, krétce pfed zavie-
nim v této poloze zaaretuji.

se mohl poskodit. Oblast pod dnem pfistroje
moze zménit barvu a poskodit se. Kromé
toho by pfistroj mohl na mékkém podkladu
zposobit trvalé ofisky.

NEBEZPECi URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Nestavte pristroj do bezprostiedni blizkosti
vody, napf. k dfeziim, vandm nebo do vlh-

Vlozeni plechu na drobky

B Vsuite plech na drobky @ pod dolni topné tyge
tak, aby pfiléhal plochou ke dnu pFistroje.

Pouziti m¥izového rostu
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Pro vkladdni horkého mfizového rostu ® do
pfistroje nebo jeho vyjimdni pouZivejte vzdy

kleste ©.

kych sklepnich mistnosti. V opaéném piipadé

hrozi nebezpedi Grazu elekirickym proudem.

B Zasufite miizovy rost @ do jedné ze 2 list @
v grilovacim a pecicim prostoru pfistroje.

POZOR! VECNE SKODY!

> MiiZovy rost @ nikdy nepokladejte pfimo na
topné tyce.

B Postavte pfistroj na pevny, rovny a zaruvzdorny
podklad (napf. pracovni desku z uslechtilé oceli
nebo z pFirodniho kamene, jako je Zula).
Zaijistéte kolem pfistroje dostateéné vétrani.

B Prisufite pfistroj zadni stranou aZ ke zdi. Distané-
ni drzdky na zadni strané se museji zdi dotykat.
Dbeite na to, aby zed' byla ze Zz&ruvzdorného
materidlu, napf. keramickych obkladaéek, pFi-
rodniho kamene nebo Zuly.

W Viechny &ésti pristroje vygistéte tak, jak je popsé-
no v kapitole ,Cisténi a Gdrzba”.
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B Chceteli vyjmout horky mfiZovy rost @, zahdk-

néte klesté ) takto:

Obr. 1: Zahdknuti klesti @ do miizového rostu @

Pouziti peciciho plechu

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Pro vkladdani horkého pegiciho plechu @ do
pristroje nebo jeho vyjimani pouzivejte vzdy

kleste @.

Obr. 2: Zahdknuti kledti @ do peciciho plechu @
B Zasuhte pecici plech @ do jedné ze 2 list @ v

pecicim prostoru pfistroje.

POZOR! VECNE SKODY!

> Pecici plech @ nikdy nepoklédejte piimo na
topné tyce.

> Pecici plech @ nepouzivejte ke skladovéni
a zpracovani kyselych, alkalickych nebo
slanych jidel!

Pfed prvnim pouzitim

Kdyz je pfistroj sprévné umistény:

1)
2)

3)
4)
5)

6)

Zasufte zdstréku do sifové zdsuvky.

Ototte reguldtor teploty @ az na doraz ve
sméru hodinovych ruéi¢ek na nejvyssi teplotu.

Otoéte prepinag funkei @ na ,Vrchni a spod-

ni ohfev” ().

Oteviete sklenénd dvitka a nechte je pro tento
proces oteviend.

Vyjméte z grilovaciho a peciciho prostoru pfi-

padné vloZzené piislusenstvi.

Otocte Easovaé @ na 20 minut.

UPOZORNENI

> Pfi prvnim zahtdti pfistroje mize dojit kvili

7)

zbytkdm vzniklym pfi vyrobé& k lehkému Gniku
koufe nebo zdpachu. To je zcela normdini a
neni to nebezpecné.

Zaijistéte dostate&né vétrani - oteviete napfi-

klad okno.

Pfistroj se automaticky vypne po 20 minutach.
Chcete-li vyhfivani pred€asné prerusit, otolte
reguldtor teploty @ az na doraz proti sméru
hodinovych rucicek, nastavte prepinac funkci @

na a casovaé @ na , OFF”.

Nechte pfistroj vychladnout a vy¢istéte jej tak,
jak je popséno v kapitole ,Cisténi a 4drzba”.

Nyni je pfistroj pripraveny k provozu.
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Obsluha pristroje

Pfepinaé funkei
Prepinaem funkci @ miZete zapnout piistroj a na-
stavit 3 rozné funkce:

Symbol Vyznam

Vrchni ohfev”
napt. k zapékani

,Spodni ohfev”
napf. k peéeni kola&d

Vrchni & spodni ohfev”
napf. k peéeni pizzy

OFF OFF

pristroj je vypnuty

Reguldtor teploty

B Pomoci reguldtoru teploty €@ mizete nastavit
pozadovanou teplotu.

Casovac

Pomoci &asovace @ mizete nastavit dobu grilova-

ni a pecent:

B Nastavte éasovaé @ na pozadovanou dobu
grilovéni a peéeni. Kontrolka @ se rozsviti.Po
ukongeni nastavené doby zazni signdlni tén a
pristroj se prestane vyhfivat. Kontrolka @ zhas-
ne.

UPOZORNENI
Casova @ mizete pouzivat i bez funkce ohfevu
jako signdlni hodiny:

— Naostavte prepinaé funkei @ na [oFF].

— Nastavte pozadovany &as na éasovaci @.
Spinaé &asovace @ se nyni pohybuije proti sméru
hodinovych ru¢i¢ek na ,OFF”. Po uplynuti nasto-
vené doby zazni signdlni tén. Pfistroj se pfi tom ne-
vyhfiva.
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Grilovani a peceni

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepoklddeijte/nestavte nikdy nddoby nebo

potraviny pfimo na dno pfistroje, topné tye
nebo plech na drobky @!

Vlozte do pfistroje plech na drobky @.
Vyjméte z pfistroje miizovy rost @ a pecici
plech @. Vylozte je pfipadné pecicim papirem,
resp. potiete pegici plech @ tukem vhodnym na
peceni.

UPOZORNENI

> Podle typu jidla se trouba musi predehfdt.

Ridte se pokyny uvedenymi u pfisluiného

receptu. Predehidti md v kazdém piipadsé

smysl:

— pfi velmi krétké dobé peéeni,

— u kfupavych povrchovych vrstey,

— v citlivych jidel, kterd vyZaduiji konstantni
teplotu, jako napf. suflé.

Pokud predehréti neni nutné, krok 3)

preskocte.

Nechte pfistroj cca 10 minut (podle nastavené

teploty) rozehfivat na pozadovanou teplotu:

— Zvolte pozadovanou teplotu reguldtorem
teploty €.

— Poté vyberte prepinacem funkci @ pozado-
vanou funkei.

— Nastavte ¢asovacem @ dobu predehfivani

(cca 10 minut).

— Zavrete sklenénd dvitka.
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4) Po uplynuti doby polozte potraviny, které chce-
te grilovat, resp. péct, na mfizovy rost @, resp.
pecici plech @ a zasufite ho do jedné z list @.
Dbeite pfi tom na dostateénou vzddalenost po-
traviny uréené ke grilovani, resp. peceni od
vnitfnich st&n a topnych tyéi pistroje.

5) Nez zapnete grilovani nebo peéeni, zaviete
sklenénd dvitka.

6) Nastavte Easovaéem @ pozadovanou dobu
grilovani nebo peceni. Maximdlni doba grilo-
véni, resp. peceni je 60 minut.

UPOZORNENI

> Jeli doba pfipravy vaseho jidla kraf$i nez
20 minut, nastavte ¢asovaé @ nejprve na
40 minut a pak zpét na pozadovanou dobu
grilovéni, resp. pe&eni.

Kontrolka @ ukazuie, Ze je pfistroj zapnuty. Spinac
Easovace @ se nyni pohybuje proti sméru hodino-

vych ruéicek na ,OFF”.

Pristroj se po uplynuti nastavené doby automaticky

vypne, zazni signdlni tén a zhasne kontrolka @.

UPOZORNENI

Chcete-li vyhfivani pfedéasné prerusit, otote re-
gulétor teploty € az na doraz proti sméru hodi-
novych ru¢icek, nastavte prepinag funkei @ na

a éasovaé @ na ,OFF”.

7) Po vyhfivani vyjméte mfizovy rost @ resp. pedi-
ci plech @ pomoci klesti @.

Cisténi a udrzba

NEBEZPECi URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Pred kazdym cisténim vytahnéte sifovou
zd&stréku ze sifové zdsuvky! Hrozi nebezpedi
razu elekirickym proudem!

Pfistroj nikdy neponofujte do vody nebo ji-
nych tekutin!

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Pfed ¢isténim nechte pfistroj vzdy nejprve
vychladnout, jinak hrozi nebezpeci popdlenil

W Pfistroj a dily pfisludenstvi Cistéte nejlépe hned
po vychladnuti. Tak Ize zbytky potravin lépe od-
stranit.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivejte abrazivni nebo agresivni &istici
prostredky. Mohou poskodit povrch pristroje!

> Dily pfistroje nemyijte v my&ce!

> Necistéte grilovaci a pecici prostor sprejem
na trouby, protoze zbytky na topnych tygich
pak jiz nejdou odstranit.

B Ottete piistroj vihkym hadfikem. Podle potieby
naneste na hadfik jemny myci prostredek a na-
konec vycisténé plochy oftfete hadfkem navlhée-
nym Cistou vodou. Dobfe vie osuste.

B Vycistéte grilovaci a pecici prostor a sklenénd
dvitka vlhkym hadfikem. Podle potfeby naneste
na hadfik jemny myci prostfedek a nakonec vy-
&idténé plochy offete hadiikem navlhéenym ¢is-
tou vodou. Dobfe vie osuite.

B Omyite kleté @, pecici plech @, miiZovy rost @
a plech na drobky @ v teplé vodé s pfidénim
myciho prostfedku. Po umyti vechny dily dob-
fe osuste.
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Ulozeni

Bl Sifovy kabel mdzZete na zadni strané pfistroje
omotat kolem distanénich drzdko a zdstréku mo-
Zete upevnit na jednom z distanénich drzak:

W Vygistény pfistroj a jeho pfislusenstvi ulozte na
Cistém, bezprasném a suchém misté.

Odstranéni poruch

Porucha Pri¢ina

Reseni

Zéstréka neni zapojend do zdsuvky.

Zasunte zdstrcku do sifové
zdsuvky.

Pristroj nefunguje. [ Sifova zdsuvka je vadné.

Pouzijte jinou sifovou zdsuvku.

Pristroj je vadny.

Obrafte se na servis.

Kontrolka @ sviti, ale
pfistroj se nezahfivd.

Prepinad funkei @ je v poloze [oFF).

Otocte prepinac funkci @ na
pozadovanou funkei.

Kvili kontrole pokroku pfi peceni &i grilovani

Doba pfi jidel
DA plipravy 1lee byla sklen&nd dvitka otvirdna piilis Easto.

Neotvirejte sklenénd dvitka astsj,
neZ je nezbytn& nutné.

se zdd byt velmi
dlouhé. Je nastavena nesprévnd teplota.

Zkontrolujte nastaveni teploty.

B&hem pouzivani
vznikd kouf
a zdpach.

Na topnych ty&ich se nachézeii zbytky
&isticiho prostiedku nebo potravin.

Vyjméte potraviny z pfistroje a pfi
otevienych sklenénych dvitkach
méijte troubu zapnutou tak dlou-
ho, aZ se kouF prestane tvofit.

Pokud nemdZete odstranit poruchy vyse popsanym zpisobem nebo pokud zjistite jakoukoli jinou zavadu,

obratte se na nds servis.
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Likvidace
P¥istroj v Zadném pfipadé nevy-
hazujte do bézného domovniho

odpadu. Tento vyrobek podléha

evropské smérnici €. 2012/19/EU.
Pristroj piedejte k likvidaci odborné firmé oprévnéné
k nakladani s odpady nebo vyuZijte moznost likvidace
zajisfovanou obci. Dodrzujte aktudlné platné predpi-
sy. V piipadé pochybnosti se informuijte ve sbérmém
dvore.

Informace o moznostech likvidace vys-
louzZilého vyrobku Vam podé spréva
Vaseho obecniho nebo méstského
Ofadu.

Obal se skladdd z ekologickych materi-
4o, které Ize v komundlnich sbérnych
dvorech odevzdat k recyklaci.

Baleni zlikvidujte ekologicky.

Dbeijte na oznageni na roznych oba-

lovych materidlech a v piipadé potieby
a je rozffidte oddé&len&. Obalové mate-

ridly jsou oznaceny zkratkami (a) a

&islicemi (b) s nésledujicim vyznamem:

1-7: Plasty,

20-22: Papir a lepenka,

80-98: Kompozitni materidly.

b

Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento piistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V pfipadé zavad tohoto vyrobku
méte zdkonnd prdva viéi prodeici vyrobku. Tato
zdkonnd préva nejsou omezena nasi nize uvedenou
zérukou.

Zaruéni podminky
Zé&ruéni doba zacing plynout dnem ndkupu. Dobfe

uschoveite origindl pokladniho listku. Tento doklad
je pottebny jako ddkaz o koupi.

Pokud do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku
dojde k vad& materidlu nebo vyrobni zavadg, pak
Vém podle nadeho uvézeni vyrobek zdarma opra-
vime nebo vyménime. Pfedpokladem této zdruky
ie, ze bude béhem ffileté Ihity predlozen vadny
pfistroj a doklad o koupi (pokladni listek) a struéné
se popise v éem zdvada spocivd a kdy se vyskytla.
Vztahuje-li se na zédvadu nase zdaruka, obdrzite
zpét bud opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova zé-
ruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné néaroky
vyplyvadijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzu-
ie. To plati i pro vymé&néné a opravené soudds-

ti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi oznamit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.
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Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peglivé podle pfisnych smérnic
kvality a pred expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na soudsti pro-
duktu, které jsou vystaveny normdlnimu opotiebe-
ni, a proto je Ize povazovat za opotiebovatelné
dily nebo za poskozeni kiehkych sou&désti jako jsou
napf. spinace, akumuldtory, formy na pe&eni nebo
&ésti, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl fadné pouZivan nebo udrzovan. Pro zaijisté-
ni sprévného pouZivani vyrobku se musi presné dodr-
Zovat viechny pokyny uvedené v navodu k obsluze.
U&eldm pouZiti a tkondm, které se v ndvodu k ob-
sluze nedoporuuji nebo se pred nimi varuje, je tie-
ba se bezpodmineéné vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouZiti. Pfi nesprévném a neodborném
pouzivéni, pfi pouZiti nésili a pfi zdsazich, které ne-
byly provedeny nasimi autorizovanymi servisnimi
provozovnami, zéruéni ndroky zanikaji.

Vyf¥izeni v pfipadé zaruky

Pro zaqjiténi rychlého Vasi Zddosti postupuijte podle
nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni lis-

tek a &islo vyrobku (napf. IAN 12345) jako do-
klad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém titku, ryting,
na titulni strané svého ndvodu (vlevo dole) nebo
jako nélepku na zadni nebo spodhni strané.
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Bl Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo
jiné z&vady, kontakiujte nejprve nize uvedené
servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

Bl Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak
mizZete pfi pfiloZzeni dokladu o ndkupu (pokladni
listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k
ni doslo, poslat vyrobek pro Vés bez postovného
na adresu, kterou Vdm ozndmi servis.

Na webovych strankéch
www.lidl-service.com si mizete

stéhnout tyto a mnoho dal3ich

priruéek, videi o vyrobku a software.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 306484

Dovozce

Dbeite prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adre-
sou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMECKO

www.kompernoss.com
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Recepty

V této kapitole uvédime n&kolik piikladd pro pipravu
jidel. Tyto pfiklady jsou pouze doporu&eni. Doba
pfipravy se mdze mirné liit.

Recepty bez zaruky. Viechny ddaje o pfisadach

a o pfipravé jsou pouze orientaéni. Doplite tyto
navrhované recepty o své vlastni zkuenosti.

V kazdém piipad& vam prejeme, af se dilo podafi
a af vam chutnd.

UPOZORNENI

Dodrzujte pokyny k pfipravé uvedené na oba-
lu potravin.

Muffiny

Ingredience pro &tyfi osoby:
4 1 3alek mouky

4 1 |zicka présku do peciva
¢ 1 vejce

¢ 1 |Zice rozpust&ného masla
¢ 1 38lek mléka

4 3 |zice cukru

¢ 1 3petka soli

¢

pro rizné varianty navic ofechy, rozmackané
bandny nebo ¢okolddové viocky

Priprava:

1) V mise promicheijte postupné pomalu mouku,
prések do peciva, vejce, mléko, sdl a cukr.

2) Rozpustte méslo v rendliku a zamicheite je do
tésta.

3) Podle chuti pfimichejte ofechy, Eokolddové
vlogky nebo rozmackané banany.

4) Hotové t&sto dejte do typickych formicek na
muffiny a ty postavte na pecici plech @.

5) Muffiny peéte pii 220 °C na vrchni a spodni
ohfev zhruba 15 minut na dolni li3té.

Havajské toasty

Ingredience pro 4 toasty:

4 4 kraijice toastového chleba

4 1-2 Izice remulddy (ochucené majonézy)
4 120 g vafené dunky

4 1/2 konzervy ananasu

¢ 4 platky syra na zapeceni

¢ kari kofeni

Priprava:
4 Krajice toastového chleba predem opecte.

4 Potom je poltfete tenkou vrstvou remulady
a pokladte vafenou 3unkou.

4 Na kazdy obloZeny toast deijte jedno kole¢ko
ananasu. Toast ochutte kari kofenim.

4 Potom dejte nahoru na ananas vzdy jeden
platek syra.

4 Havajské toasty polozte na mrizovy rost @ a
zapedte v grilovaci a pecici troub& na horni listé
pfi cca 200 °C na vrchni ohfev zhruba 8 minut.

Peceni mrazené minipizzy
Priprava:

4 Zasuhite miizovy rost @ do homi listy grilovaciho
a peciciho prostoru.

4 Polozte mrazenou minipizzu bez obalu na
miizovy rost @.

4 Pecte minipizzu na vrchni a spodni ohfev zhruba
20 minut.

4 Dodrzujte prosim Gdaije o teplot& uvedené na
obalu.

cz 93



SILVERCREST’

Stiikané pecivo
Ingredience:
4 125 g masla
125 g cukru
1 baligek vanilkového cukru

1 $petka soli

1 bilek
250 g mouky (typ 405)

1 1Zicka prasku do peciva

¢
¢
¢
¢ 1 vejce
¢
¢
¢
¢

strouhand kora z pélky citronu

Priprava:

1) Vyslehejte maslo do pény.

2) Pridejte cukr, vanilkovy cukr, citronovou kiru
a vejce.

3) Smichejte mouku, pra3ek do peciva a sl
a mé&chackou je zamichejte do tésta.

4) Nechte t&sto cca 10 minut odpodivat.

5) Vytvorte z tésta pozadované tvary, napt. po-
moci mlynku na maso, vykrajovacich formicek
nebo cukréiského saéku na zdobeni.

6) Stiikané pecivo polozte na peici plech @,
vyloZeny papirem na peceni.

7) Stiikané pecivo pecte dozlatova v predehfd-

té troubé pfi 180 °C na vrchni a spodni ohfev
zhruba 10 - 15 minut na horni listé.

UPOZORNENI

Mnozstvi tésta staci na nékolik pecicich plecht @.
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Housky

Ingredience:

4 300 g mouky (nebo celozrnné mouky)
¢ 2 vrchovaté |Zicky prasku do peciva
4 200 g Inénych seminek

¢ 1 vejce

4 500 g tvarohu

¢ 1 |zicka soli

L4

podle chuti kmin, cibule, slanina...

PFiprava:

1) VZechno dobfe prohnétte a z t&sta tvarujte
malé housky.

2) Housky polozte na pecici plech @, vylozeny
papirem na peceni.

3) Pecte pfi teploté cca 200 °C na vrchni ohfev
zhruba 30 minut na horni lita.

UPOZORNENI

Mnozstvi t&sta sta&i na nékolik pecicich plechd @.

Bezé (pusinky)
Ingredience:

4 1 bilek

¢ sol

¢ 45 g cukru

Priprava:
1) Vychlazeny bilek dejte do misy, ve které nejsou

zbytky tuku. Nesmite pfimichat zadny Zloutek,
profoZe jinak snih z bilku nebude dostate¢né

pevny.

2) Sleheijte bilek na pomaly stupefi, aby se ve
sn&hu netvorily pfilis velké bubliny.

3) Pridejte malou $petku soli.

4) Kdyz snih zaéne tuhnout, pfidévejte postupné
polovinu cukru.
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5) Potom vyslehejte dotuha na nejvyssi stupen.

6) Pridejte zbyvaijici cukr. Tim ziska snéhova
hmota potfebnou pevnost.

7) Snéhovou hmotou napliite cukréisky sééek na
zdobeni s velkou hvézdicovitou $pi¢kou a s mir-
nym odstupem stfikejte na pecici plech @,
vyloZeny papirem na peéeni, riZice, jazycky
nebo jiné tvary.

8) Girilovaci a pegici troubu pfedehfejte na
cca 120 °C pfi vichnim a spodnim ohfevu.

9) Bezé pecte na horni li§té pfi cca 120 °C na
vrchni a spodni ohfev cca 2 hodiny.

Maslové krutony
Ingredience:
4 2 krajice toastového chleba

¢ 1 |Zice mésla

Priprava:
1) Nakrdijejte toastovy chléb na malé kosticky.

2) Rozpustte mdslo v rendliku pfi mimé teploté
a pridejte k nému toastovy chléb.

3) Vylozte pegici plech @ papirem na peceni a
rozlozte na n&j rovnomérné kosticky toastové-

ho chleba.

4) Pecte kosticky toastového chleba pfi teploté
cca 170°C na vrchnim ohfevu na horni listé.
Po cca 7 - 10 minutdch obratte kosticky toasto-
vého chleba a pedte je jesté dalsich 7 - 10 mi-
nut, dokud kosticky toastového chleba nejsou
dozlatova upeéené.

UPOZORNENI

Misto normélniho mésla mizete také pouzit by-
linkové nebo Eesnekové méslo. Doba peceni se
pak zkréti zhruba o 5 minut.

Bagety s mletym masem
Ingredience:
4 2 bagety
4 250 g mletého masa

(p0l hovéziho na pdl vepiového)
¢ 2 rajéata
4 1 cibule (nakréjend na kosticky)
4 2 IZice rajského protlaku
4 40 g nastrouhaného parmezanu
¢ 4 platky syra
4 50l a pepf

Pfiprava:

1) Bagety podélné rozfiznéte a vydlabte je.

2) Promicheijte mleté maso, rajsky protlak, cibuli,
parmezdn, trochu soli a trochu pepfe.

3) Vytvarujte mleté maso do 4 stejné velkych,
pokud mozno plochych karbandtki a polozte
ie na pilky baget.

4) Nakrdijejte raj¢ata na kolecka a polozte je na
bagety.

5) Rozdélte na bagety syr.

6) Polozte bagety na peici plech @ a pecte je
pfi teploté cca 225 °C v pfedehfdté troubé na
vrchni a spodni ohfev po dobu zhruba 20 minut
na dolni [i3t&.

UPOZORNENI

Mleté maso mbzete ochutit také bazalkou, ¢ili
nebo jinym kofenim.
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Kvétdk (zapeéeny)

Ingredience:

¢ 1/2 hlavky kvétdku (cca 250 g)

4 3 kolecka citronu

¢ 1 |zice mdsla

4 1 vrchovatd |Zicka mouky

¢ 1 |zice citronové §favy

¢ 1 IZzice mandlovych lupinkd

4 2 IZice (strouhaného) syra vhodného

na gratinovdni

¢ s0l, pepf, muskdtovy ofisek

Pfiprava:

1) Rozdélte kvéték na rizicky a operte je.

2) Povaite kvétdk s kole&ky citronu po dobu
8-10 minut ve slané vodé do polomékka
(al dente). PFi slévani vody z kvétdku z ni
zachytte cca 150 ml.

3) Rozpustte v rendliku mdslo a za stélého
michdni prazte mouku po dobu cca 1 minuty.

4) Za stélého michani pridejte vodu slitou z kvéta-
ku a povaite jisku cca 2 minuty. Je-li jiska pfilis
hustd, pfiddveijte postupné trochu vody, az bude
mit jiska viskézni konzistenci. Okofefite citronovou
3favou, soli, pepfem a muskdtovym ofidkem.

5) Deijte kvétak do zapékaci nddoby (o priméru
cca 14 cm) a polijte ho rovnomémé omaekou.

6) Posypte ho syrem a mandlovymi lupinky.

7) Postavte zapékaci naddobu na peici plech @.

8) Ndkyp zapékeite pfi teploté cca 200 °C

v predehfdté troub& na vrchni a spodni ohiev
po dobu zhruba 20 minut na dolni listé.
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Tasticky z listového tésta, plnéné lososem

Ingredience:

<*

1 bal. listového t&sta (cca 8 platkd)

1 bal. uzeného lososa, platky (cca 200 g)

1 citron

1 cibule

1 bal. tzv. ,&erstvého” syra, napt. Lugina (200 g)
Eerstvy kopr

stl a pepf

1 Zloutek

Priprava:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

8)
9)

Oddélte od sebe platky listového tésta a
nechte je pfipadné rozmrazit.

Promicheite syr se soli, pepfem a $tdvou
z jednoho citronu.
Nakréjejte cibuli na drobné kosticky.

K syrové hmoté pfidejte polovinu lososa a
cibuli a viechno nahrubo promicheite ty&ovym
mixérem.

Nakréjejte zbytek lososa na jemné prouzky.
Prideijte lososa a kopr k syrové hmoté a
viechno promicheite.

Dejte po jedné IZici hmoty na kazdy platek
listového t&sta a ten pak uzaviete do tvaru
tasticky.

Vzniklé tasticky potfete Zloutkem.

Polozte tasticky z listového t&sta na pedi-

ci plech @. Ponechte dostatek mista mezi
jednotlivymi tastickami, protoze listové t&sto
nabude na objemu.

10) Tasticky z listového tésta peéte na dolni listé pFi

teploté cca 220 °C na vrchni a spodni ohfev
zhruba 25 - 30 minut. Listové tésto by mélo byt
lehce nahnédlé.

UPOZORNENI

Uvedené mnozstvi sta&i na nékolik pecicich ple-

cht ©.
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Uvod

Srde&ne vam gratulujeme ku kipe vésho nového
pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vysokokvalitny vy-
robok. Névod na obsluhu je stéasfou tohto vyrobku.
Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bez-
pecnosti, pouzivania a znedkodnenia. Pred pouZi-
vanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi
na obsluhu a bezpe&nostnymi upozorneniami.
Vyrobok pouzZivaijte iba podla popisu a v uvede-
nych oblastiach pouZitia. Pri postipeni vyrobku tretej
osobe jej s nim odovzdaijte aj vietky podklady.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Automat na pecenie a grilovanie slozi vyluéne na
zohrievanie, dusenie a grilovanie pokrmov.

Je uréeny vyluéne na pouzivanie v sGkromnych
domdcnostiach. NepouZivajte ho komeréne.

Akékolvek iné pouzZivanie sa povaZuje za pouZi-
vanie v rozpore s uréenim a mdze spdsobit vecné
3kody alebo dokonca poskodenie zdravia.

Rozsah dodavky
minirdra na pecenie

1 plech na pecenie

1 mriezkovy rost

1 klieste

1 plech na omrvinky

¢
¢
¢
¢
¢
¢

ndvod na obsluhu

UPOZORNENIE

lhned' po vybaleni skontrolujte, &i je rozsah
doddvky Gplny a &i nie je poskodeny.
V pripade potreby sa obrétte na servis.
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Popis pristroja
Obrazok A:

listy

vetracie 3trbiny
reguldtor teploty
prepina¢ funkcif
Casovy spinac

kontrolka

Q00000 e

vloZeny plech na omrvinky

Obrézok B:

O mriezkovy rost
O plech na pecenie
O klieste

Technické Udaje
Menovité napdtie: 220 - 240V ~
(striedavy prod), 50/60 Hz

Prikon: 1200 W

Q"[J Vietky Easti tohto pristroja, ktoré prichddzaijo
do kontaktu s potravinami, st bezpeéné
pre potraviny.
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Bezpecnostné upozornenia

NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

~ Teleso pristroja nesmiete otvdraf ani opravovaf. V takom
pripade je ohrozend bezpeénost a zanikne zaruka. Chybny
pristroj nechajte opravif alebo odovzdajte do opravy len
predajcovi alebo autorizovanému odbornému persondlu.

~ Poskodent zéstrcku alebo siefovy kdbel nechaijte ihned
vymenit kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo
v zdkaznickom servise, aby ste zabrénili nebezpelenstvu.

~ Zabrdnte vniknutiv kvapaliny do telesa pristroja. Pristroj
nesmiete vystavit vlhkosti ani ho pouZivat v exteriéri. Takisto
nesmiete stavaf na pristroj predmety naplnené vodou ako
sU napr. vazy. Hrozi nebezpelenstvo vzniku poZiaru alebo
zasiahnutia elektrickym prddom! V pripade, Ze by do tele-
sa pristroja predsa len vnikla tekutina, vytiahnite zdastréku
pristroja zo zdsuvky a nechajte ho opravif.

~ Pristroj, siefovy kdbel a elektrickd zéstréku nikdy nechytajte
mokrymi rukami. Hrozi nebezpecenstvo zdsahu elektrickym
pridom.

&) Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do inych tekutin!
MézZe déjst k ohrozeniu Zivota v désledku zésahu elekirickym
prddom, ak sa pri prevddzke dostand zvysky kvapaliny na
Casti, ktoré s pod napatim.
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/A VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

>

Tento pristroj mZu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ako qj
osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdl-
nymi schopnosfami alebo nedostatkami skdsenosti a/alebo
vedomosti vtedy, ked  sa na ne dohliada alebo boli pouéené
vzhladom na bezpeéné pouZivanie pristroja a pochopili z
toho vyplyvajice nebezpedenstvd.

Deti sa nesmd hraf s pristrojom.

Cistenie a uzivatelski Gdrzbu nesmd vykondvat deti, okrem
toho, ak su stardie ako 8 rokov a st pod dozorom.
Uchovévaijte pristroj a pripojny kébel mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

Siefovy kdbel umiestnite tak, aby nafi nikto nemohol stipit
ani ofi zakopnf.

Pocas prevadzky sa nikdy nedotykaite sklenenych dvierok
ani telesa, lebo st velmi horice. Na otvdranie sklenenych
dvierok pouzZivaijte chiiapku alebo ind ochranu, aby ste sa
nepopdlili!

Pocas prevadzky alebo pred ochladnutim pristroja sa nikdy
nedotykaite ohrievacich ty¢i alebo zorného okienka. Pocas
prevédzky nikdy nesiahajte do priestoru na tepelntd Gpravu.
Vyékajte, dokial pristroj nevychladne. V opaénom pripade
by ste si mohli spdsobif popdleniny.

Po pouziti nechaite pristroj najskér vychladnit, az potom ho
transportujte.

Ked" manipulujete s horicim pristrojom, vZdy pouZivaite ku-
chynské rukavice alebo chiiapky!

& Pozor! Horici povrchl!

@ Pozor! Nedotykaite sa sklenenych dvierok, ked' je pristroj

100
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» Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouzivajte externy
Casovy spinaé, ani samostatny systém dialkového ovlédania.
~ Podas prevddzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

~ Zabezpeéte, aby sa pristroj, pripojny kébel alebo elekirickd
zastréka nemohli dostat’ do kontaktu s tepelnymi zdrojmi,
ako s6 napr. varné platne alebo otvoreny ohen.

~ Pristroj pouZivaijte vyhradne len s origindlnym prislusenstvom,
ktoré je si&astfou doddvky.

~ Siefovy kdbel neohybaite ani nestlééaite.

~ Siefovy kdbel vyfahujte zo z&suvky za zéstrcku, nikdy nie za
samotny kdbel.

~ Pocas prevddzky sa v bezprostrednej blizkosti automatu na
pecenie a grilovanie nesmd nachddzat [ahko horlavé mate-
ridly (napr. utierka na riady, chiiapka atd’).

» Nad alebo vo vnitri pristroja nikdy nesuste textiiné vyrobky
alebo iné predmety. Hrozi nebezpedéenstvo poZiaru.

~ Nepouzivajte plech na pecenie na skladovanie a spracovanie
kyslych, zasaditych alebo slanych jeddl!
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Umiestnenie

/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO POZIARU!

> Nikdy neumiestfiujte pristroj pod z&vesné
skrinky alebo vedla zaclon, ndbytkovych
stien, pripadne inych horlavych predmetov.

> Vzdialenost pristroja od zdvesnych skriniek,
stropov, stien a podobnych predmetov musi
byf minimalne 10 cm smerom hore a na pravej
a lavej strane vzdy 5 cm. Z tohto dévodu sa
pristroj nesmie postavit do skrine a podobne.
V opa&nom pripade nie je mozné dostatocné
vefranie pristroja, &im by mohlo déjst k pozZiaru
alebo jeho poskodeniu.

> Pristroj postavte vzdy na tepelne odolni pod-
lozku. V opa&nom pripade hrozi nebezpe-
&enstvo poziaru a mdze dojst k poskodeniu
pristroja. Priestor pod dnom pristroja sa méze
sfarbif a poskodif. Okrem toho by pri mék-
kom podklade mohli v iom vznikndt trvalé
otlacky.

NEBEZPECENSTVO ZASAHU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Nestavaite pristroj do bezprostrednej blizkosti
vody, napr. na drez, umyvadlo alebo do
vlhkych pivni¢nych priestorov. V opaénom
pripade hrozi nebezpeéenstvo zdsahu elek-
trickym pridom.

B Pristroj postavte na pevny a rovny podklad, odol-
ny vodi teplu (napr. platne z uslachtilej ocele
alebo dosky z prirodného kamefia ako Zula).
Okolo pristroja zabezpette dostatoné vetranie.

M Posufite pristroj zadnou stranou aZ ku stene.
Rozpierky na zadnej strane sa musia dotykaf ste-
ny. Dbaite na to, aby stena bola zo Ziaruvzdorné-
ho materidlu, ako s napr. obkladagky, prirodny
kame alebo Zula.

W Vygistite vetky diely tak, ako je uvedené v kapi-
tole ,Cistenie a Gdrzba”.
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Pouzivanie pristroja

Sklenené dvierka

POZOR! VECNE SKODY!

> Nikdy sa neopierajte o sklenené dvierka.
Na sklenené dvierka neukladaijte Ziadne
predmety. To by malo za nésledok poskode-
nie zdvesov.

Bl Ked pripravujete jedld s mimoriadne vysokym
obsahom tuku, méZe dbjst ku zvy3enej tvorbe
dymu. V takomto pripade sklenené dvierka Uplne
nezatvorte, ale nechajte ich trosku pootvorené:
Sklenené dvierka si vybavené zdpadkovym
zaistenim, takZe tieto ostand na 3irku medzery
pootvorené: Ak sklenené dvierka opatrne zatvo-
rite, zapadka zaskoéi krdtko pred zatvorenim
v tejto polohe.

Vlozenie plechu na omrvinky
B Plech na omrvinky @ zastréte pod spodné

vyhrievacie tyée tak, aby plocho priliehal na
dno pristroja.

Pouzivanie mriezkového rostu

/A VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Vzdy pouzivaite klieste @ na vloZenie alebo
vybranie horiceho mriezkového rostu @ do
pristroja.

B Zastréte mriezkovy rost @ do jednej z 2 list @
v priestore na tepelnd pripravu pristroja.

POZOR! VECNE SKODY!

> Mriezkovy rost @ nikdy nepokladaite priamo
na vyhrievacie tyce.



SILVERCREST’

B Aby sa horici mriezkovy rodt @ mohol odobraf,
zahdknite klieste O nasledovne:

Obr. 1: Zahdknutie kliesti @ pri mriezkovom roste @

Pouzivanie plechu na peéenie

A\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Vzdy pouZivajte klieste ® na vloZenie alebo
vybranie horiceho plech na pecenie @ do
pristroja.

Obr. 2: Zahdknutie kliesti @ pri plech na pecenie @

B Zasufte plech na pecenie @ do jednej z 2
list @ v priestore na tepelnd pripravu pristroja.

POZOR! VECNE SKODY!

> Plech na pecenie @ nikdy nepokladajte
priamo na vyhrievacie tyce.

> Nepouzivajte plech na pecenie @ na skladova-
nie a spracovanie kyslych, zasaditych alebo
slanych jedal!

Pred prvym pouzitim
Ak je pristroj spravne postaveny:
1) Zastrcte elekirickd zéstreku do zdsuvky.

2) Otocte regulédtor teploty @ az na doraz v smere
pohybu hodinovych rugiciek na najvyssiu
teplotu.

3) Prepinaé funkcii @ otocte na ,horny a spodny
ohrev”

4) Otvorte sklenené dvierka a nechaite ich pre
tento proces otvorené.

5) Z priestoru na tepelnd Gpravu vyberte pripadne
pouzité prislusenstvo.

6) Casovy spina& @ otocte na 20 mindt.

UPOZORNENIE

> Pri prvom zohrievani pristroja moze dojsf
k vzniku mierneho z&pachu a dymu, &o je
spdsobené zvyikami podmienenymi vyrobou.
Je to Gplne normdlne a nie je to nebezpecné.
Zabezpecéte dostatoéné vetranie, napr.
otvorte okno.

Pristroj sa po 20 minGtach automaticky vypne.
Ak chcete proces vyhrievania pred&asne prerusif,
otoéte reguldtor teploty € az na doraz proti
smeru otd€ania hodinovych ruigiek, nastavte
prepinaé funkcii @ na a &asovy spinaé @
nastavte do polohy ,OFF”.

7) Nechaijte pristroj vychladndf a vygistite ho tak,
ako je uvedené v kapitole , Cistenie a ddrzba”.

Pristroj je teraz pripraveny na prevdadzku.
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Obsluha pristroja

Prepinaé funkcii
Prepinagom funkcii @ mézete pristroj zapnif a tiez
nastavif 3 rézne funkcie:

Symbol Vyznam

,Horny ohrev”
napr. na zapekanie

+Spodny ohrev”
napr. na pecenie kold&a

,Horny a dolny ohrev”
na. na pecenie Pizzy

+OFF”
pristroj je vypnuty

OFF

Reguldtor teploty

B Reguldtorom teploty € mézete nastavit poza-
dovand teplotu.

Casovy spinaé

Casovym spinagom @ mézete nastavif &as tepelnej

Upravy:

B Nastavte éasovy spina¢ @ na pozadovany
&as tepelnej Opravy. Kontrolka @ sa rozsvieti.
Po uplynuti nastaveného &asu sa ozve signél a
pristroj ohrev zastavi. Kontrolka @ zhasne.

UPOZORNENIE
Casovy spinaé @ mdzete pouzivat tiez bez vy-
hrievacei funkcie ako kratkodoby Easovy spinac:

— Nastavte prepinaé funkcii @ na (oFF).
- CGSOVYm spina¢om @ nastavte Zelany
cas.
éasovy spina¢ @ sa teraz otd&a proti smeru
oté&ania hodinovych ruéiciek k ,OFF”.
Ked' uplynul nastaveny &as, zaznie zvukovy
signdl. Pristroj pritom nevyhrieva.

104 SK

Grilovanie a pecenie

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepokladajte/nestavte nikdy nadoby ani
potraviny priamo na dno pristroja, na vyhrie-
vacie tyée nebo na plech na omrvinky @!

1) Do pristroja vlozte plech na omrvinky @.

2) Vyberte mriezkovy rost @ a plech na pecenie @
z pristroja. Vylozte tieto pripadne papierom na
pecenie alebo vymastite plech na pecenie @ tukom
vhodnym na pecenie.

UPOZORNENIE

> Podla druhu jedla sa rira na pedenie musi
vopred vyhriaf. Postupuijte podla zadani pris-
lusného receptu. Predhrievanie mé v kazdom
pripade vyznam pri:
— vel'mi krétkych éasoch peéenia,
— chrumkavych kérach,
— citlivych jedlach, ktoré vyZadujd konstantnd

teplotu, napr. suflé.

> Ak predhrievanie nie je potrebné, prekrocte
manipulaény krok 3).

3) Pristroj nechaite vyhriaf priblizne 10 min0t
(podla nastavenej teploty) na pozadovani
teplotu:

- Pozadovani teplotu nastavte reguldtorom
teploty €.

— Nasledne prepinagom funkcii @ zvolte
pozadovany funkciu.

— Casovym spinagom @ nastavte &as pred-
hrievania (priblizne 10 mindt).

— Zatvorte sklenené dvierka.
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4) Ked uplynul &as, polozte potraviny, uréené na
grilovanie alebo pe&enie, na mriezkovy rost @
prip. na plech na peéenie @ a zasufite fento do
jednej z Iist @. Dbaite pritom na dostatogny
odstup grilovaného, prip. pec¢eného pokrmu od
vnitornych stien a vyhrievacich tyé&i.

5) Nez spustite grilovanie, prip. pecenie, tak
zatvorte sklenené dvierka.

6) Casovym spinacom @ nastavte pozadovany
&as grilovania, prip. pedenia. Maximdlny &as
grilovania, prip. peéenia predstavuje 60 mindt.

UPOZORNENIE

> Ked'je &as tepelnej Upravy vésho grilovaného,
prip. peeného pokrmu kratsi ako 20 mindt,
nastavte casovy spinaé @ najprv na 40 mindt
a potom spéf na pozadovany &as grilovania,
resp. pecenia.

Kontrolka @ signalizuje, Ze pristroj je zapnuty.
Casovy spinaé @ sa teraz otd&a proti smeru
otd&ania hodinovych ruéiciek k ,OFF”.

Elektricky spotrebi& sa podla nastaveného &asu
automaticky vypne, zaznie signdl a kontrolka @
zhasne.

UPOZORNENIE

Ak chcete proces vyhrievania predéasne prerusit,
otocte reguldtor teploty € az na doraz proti
smeru otd&ania hodinovych rugiciek, nastavte
prepina¢ funkcii @ na a &asovy spinaé @
nastavte do polohy ,OFF”.

7) Po vyhriati vyberte mriezkovy ro3t @ alebo
plech na pecenie @ pomocou kliedti {.

Cistenie a udrzba

NEBEZPECENSTVO ZASAHU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Pred kazdym cistenim vytiahnite zdstrcku
z elekirickej zasuvky! Hrozi nebezpeégenstvo
zdsahu elekirickym prodom!
Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do
inych tekutin!

/A VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pred gistenim pristroja ho nechaijte vzdy naj-
skér vychladndt. Inak hrozi nebezpe&enstvo
popélenia!

M Pristroj a diely prisluienstva umyte najlepsie
ihned’ po vychladnuti. Viedy sa daji zvysky
potravin [ahie odstranif.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte Ziadne abrazivne alebo agre-
sivne &istiace prostriedky. Mohli by poskodif
povrch!

> Casti pristroja v Ziadnom pripade neumyvaite
v umyvacke riadu!

> Priestor na tepeln( Opravu nedistite sprejom
na riry na pedenie, pretoze sa jeho zvysky
nedajd odstrdnit z ohrievacich tyé&i.

M Pristroj utierajte vlhkou handrou. Podla potreby
pridajte na handru trocha jemného &istiaceho
prostriedku a nésledne poutierajte handrou na-
vlhéenou v ¢istej vode. Vietko poriadne vytrite
dosucha.

M Vlhkou handrou vycistite priestor na tepelnd
Opravu a sklenené dvierka. Podla potreby
pridajte na handru trocha jemného é&istiaceho
prostriedku a nésledne poutierajte handrou na-
vlhéenou v ¢&istej vode. Vietko poriadne vytrite
dosucha.

B Klieste @, plech na pecenie @, mriezkovy rodt @
a plech na omrvinky @ oplachnite v teplej vode
s umyvacim prostriedkom. Po vy<isteni vietky
diely dékladne vysuste.
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Ulozenie

M Siefovy kébel mézete omotat okolo rozpierok
na zadnej stranl pristroja a zdstréku mézete
upevnif na jednej z rozpierok:

W Uschovaijte vygisteny pristroj a jeho prisludenstvo
na &istom, bezpradnom a suchom mieste.

Odstranovanie poruch

Chyba

Pri¢ina

Riesenie

Pristroj nefunguije.

Siefovd zastréka nie je zapojend do
elektrickej siete.

Zastréte elektrickg zdstreku do
zdsuvky.

Elektrickd zdsuvka je poskodend.

Pouzite inu elektricki zdsuvku.

Pristroj je podkodeny.

Obrdtte sa na servis.

Kontrolka @
svieti, ale pristroj sa
nezohrieva.

Prepinaé funkeii @ je nastaveny na (oFF).

Prepinag funkcii @ otote na
pozadovany funkciu.

Cas tepelnej Gpravy
pokrmov sa zdd byf

Sklenené dvierka boli velmi ¢asto otvdrané,
z dévodu kontroly procesu tepelnej Gpravy.

Sklenené dvierka neotvérajte
Castejlie, ako to je bezpodmie-
necne nevyhnutné.

velmi dihy. Nie je nastavend spravna feplota. Skontrolujte nastavenia feploty.
V priebehy Z pristroja vybertg i?dlo as
pouiivania sa l:lo. vyhrievacich. ty&iach sa nachéd}za]ﬁ zvysky E;ii:zz;:e':zez\z:’ei?:gsk|ene—
vzh;zr:oiﬁn &istiaceho prostriedku alebo potravin. nych dvierkach dovtedy, dokial

sa neprestane tvorit dym.

Ak sa poruchy nedaji odstrénit spdsobom uvedenym hore v tabulke, alebo ak zistite iné druhy pordch,
obrdfte sa, prosim, na nds servis.
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Zneskodnenie

Pristroj v Ziadnom pripade ne-
hadzte do bezného komundlne-
ho odpadu. Na tento vyrobok
sa vztfahuje eurépska smernica
€.2012/19/EV.

Pristroj zneskodnite odovzdanim v autorizovanej

prevédzke na likvidaciv odpadov alebo vo Vadej
komundlnej zberni odpadov. DodrZiavajte pritom
aktudlne platné predpisy. V pripade pochybnosti
kontaktujte Vasu zberfiu odpadov.

Informdcie o moznostiach likvidacie
vysliZeného vyrobku ziskate od svojej
obecnej alebo mestskej samosprévy.

Obal sa skladéd z ekologickych
materidlov, ktoré mézete zneskodnif

% v miestnych zberniach odpadov.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Zohladnite oznaéenie na rozliénych

obalovych materidloch a tieto pripad-

a ne zvl&¥f vytriedte. Obalové materidly

sU oznacené skratkami (a) a &islicami

(b) s nasledujicim vyznamom:

1-7: Plasty,

20-22: Papier a lepenka,

80-98: Kompozitné materidly.

Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na fento pristroj mate zdruku 3 roky od datumu za-
kopenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku méte
préva vyplyvajice zo zdkona vodi predajcovi tohto

vyrobku. Tieto Vase prava vyplyvajice zo zdkona
nie su obmedzené nasou zdrukou, uvedenou niZie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zagina plyndf détumom ndkupu.
Prosim, uschovaite si origindlny pokladni¢ny blok.
Tento doklad sluzi ako doklad o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od ddtumu zakipenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo vy-
robnej chybe, vyrobok Vdm podla ndsho uvézenia
bezplatne opravime alebo vymenime. Podmienkou
tohto zdru&ného plnenia je, Ze pocas trojroénej
lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o zakipeni
(pokladniény blok) predlozZia so struénym popisom,
v éom spociva chyba pristroja a kedy k nej doslo.
Ak je chyba pokrytd nasou zérukou, zasleme Vam
spdt opraveny alebo novy vyrobok. Opravou alebo
vymenou vyrobku neza&ina plyndf Ziadna nové
zAruénd doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na
odstrdanenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskodenia
a chyby zistené pripadne vz pri kipe, sa musia
hlasit okamzite po vybaleni. Po uplynuti zruénej
doby podliehaiji pripadné opravy poplatku.
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Rozsah zéaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskisany.

Za&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materiélu a
vyrobné chyby. Této zéruka sa nevzfahuje na &asti
vyrobku, ktoré s vystavené beznému opotrebovaniy,
a preto ich mozno pokladat za opotrebované diely
alebo za poskodenia krehkych dielov, ako st napri-
klad spinage, akumuldtory, formy na pecenie alebo
diely vyrobené zo skla.

Tato zdruka zanika v pripade poskodenia vyrobku
neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
0drzbou. Na spravne pouzZivanie vyrobku sa musia
presne dodrZiavat vietky pokyny, uvedené v ndvode
na obsluhu. Bezpodmieneé&ne sa musi zabranif po-
uZitiv alebo tkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu
neodpori&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na
priemyselné pouZivanie Zaruka zanikd pri nesprév-
nom a neodbornom zaobchddzani, pri pouZiti
nésilia a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim
autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otazky maijte pripraveny pokladniény
doklad a &islo vyrobku (napr. IAN 12345) ako
doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku néjdete na vyrobnom 3itku, gravire,
na titulnej stranke Vésho navodu na obsluhu
(dole vlavo) alebo ako ndlepku na zadnej
alebo spodnej strane.

B Ak déjde k funkénym poruchédm alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niZ3ie uvedené
servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete
potom spolu s dokladom o ndkupe (pokladniény
blok) a uvedenim popisu chyby a d&tumu, kedy
k nej doslo, bezplatne odoslaf na adresu servis-
ného strediska, ktord Vam bude ozndmend.

Na webovych strankach
www.lidl-service.com si mdZzete
stiahnut tieto a mnoho dalsich priruok,
vided o vyrobkoch a softvéry.

Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 306484

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMECKO

WWww. kompernoss.com
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Recepty

V tejto kapitole Vam uvedieme niekol'ko prikladov
na pripravu jeddl. Tieto priklady st odporiéania.
Doba pripravy jedla sa méze isit.

Recepty bez zaruky. Vietky informécie o prisadéch
a priprave s orientagné. Doplfite si tieto recepty

o Vase vlastné skdsenosti. Zeldme Vam Gspesné
pecenie a dobrg chuf!

UPOZORNENIE

Dodrziavaite tiez upozornenia k priprave jeddl
na obale potravin.

Muffiny

Prisady pre 3tyri osoby:

¢ 1 34lka moky

4 1 &ajovd lyzZieka prasku do pediva

¢ 1 vajce

¢ 1 polievkova lyZica rozpusteného masla
¢ 1 36lka mlieka

4 3 PLcukru

¢ 1 stipka soli

4 pre rdzne varianty dodatoéne orechy, nakréjané
bandny alebo &okolddové vlocky

Priprava:

1)V miske pomaly jedno po druhom zmie3aijte
miku, prasok do peciva, vajce, mlieko, sol a
cukor.

2) Rozpustite maslo v hrnci a zamiedajte do cesta.

3) Podla chuti primie3aijte orechy, éokoladové
vlogky alebo roztlacené bandany.

4) Hotové cesto dajte do typickych formiciek na
muffiny a tieto postavte na plech na pecenie @.

5) Muffiny pecte pri 220 °C s hornym a dolnym
ohrevom priblizne 15 mindt na spodne; liste.

Toast Hawaii

Prisady pre 4 toasty:

4 4 platov toastového chleba

4 1-2 polievkové lyzice remulady
4 120 g varenej Sunky

4 1/2 plechovky anandsu

¢ 4 platky syra na zapecenie

¢ kari korenie

Priprava:
4 Platky toastového chleba najprv opiect.

¢ Potom ich [ahko natrite remulddou a oblozte
varenou $unkou.

4 Na takto obloZeny toast polozte vzdy jeden
platok anandsu. Okorefite s kari korenim.

4 Potom na ananés polozte vzdy plétok syra.

4 Toasty Hawaii polozte na mriezkovy ro3t @ a
zapekaijte v automate na grilovanie a peéenie
na hornej lite pri ca. 200 °C, pri hornom
ohreve ca. 8 mindt.

Pecenie zamrazenej mini pizze
Priprava:

4 Zasunite mriezkovy ro$t @ do horne;j lity priesto-
ru na grilovanie a pecenie.

4 Polozte zamrazent mini pizzu bez obalu na
mriezkovy rost @.

4 Peéte mini pizzu pri hornom a spodnom ohreve
ca. 20 min0t.

4 Dodrziavaijte tiez Gdaje, uvedené na obale s
ohladom na teplotu.
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Strickané pedivo
Prisady:
125 g masla
125 g cukru
1 baligek vanilkového cukru

1 3tipka soli

1 bielok
250 g miky (typ 405)
1 &ajova lyzicka prasku do pediva

¢
¢
¢
¢
4 1 vajce
¢
¢
¢
¢

nastrGhand kéra z polovice citréna

Priprava:

1) Maslo vyslahaijte do peny.

2) Pridaijte k tomu cukor, vanilkovy cukor, citré-
nov kéru a vaicia.

3) Zmiedajte miky, présok do peciva a sol a za
stéleho miesania drevenou vareskou vietko
primiesajte do cesta.

4) Cesto nechajte odstéf ca.10 mindt.

5) Vytvarujte cesto do poZadovaného tvaru, napr.

za pouzitia mlyn&eka na méso, vykrajovacich
formiciek alebo striekacieho vrecka.

6) Polozte striekané pecivo na plech na pecenie @,
ktory je vyloZzeny papierom na pecenie.

7) Striekané pecivo peéte dozlatista vo vopred

vyhriatej rore pri 180 °C hornom a spodnom
ohreve, ca. 10 -15 mindt na hornej lidte.

UPOZORNENIE

MnozZstvo cesta vystaéi pre viacej plechov na
pedenie ©.
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Zemle

Prisady:
300 g miky (alebo celozrnnej miky)
dobré 2 &ajové lyzZicky prasku do peciva

200 g lanovych semienok

500 g tvarohu

¢

¢

¢

¢ 1 vajce
¢

4 1 &ajovd lyzika soli
L4

podla chuti rasca, cibula, slanina...

Priprava:

1) Vsetko dobre premiesite a vytvarujte z toho
malé Zemle.

2) Polozte Zemle na plech na pecenie @, ktory je
vyloZeny papierom na peéenie.

3) Prica. 200 °C spodného ohrevu peéte pribliz-
ne 30 mindt na hornej lidte.

UPOZORNENIE

Mnozstvo cesta vystaéi pre viacej plechov na
pedenie ©@.

Snehové pusinky
Prisady:

4 1 bielok

¢ sol

4 45 g cukru

Priprava:

1) Daite chladené bielko do misky bez tuku.
Nesmie sa zmiesat so Zltkom, pretoze inak nie
ie sneh z bielka tuhy.

2) Bielok sa musi 3lahat pri nizkej rychlosti, aby
sa v snehu z bielka nevytvorili Ziadne velké
bubliny.

3) Osolte stipkou soli.

4) Postupne pridavaijte polovicu cukru, ak sneh z
bielku zaéne tuhnuf.
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5)
6)

7)

8)

9)

Potom ho vy3lahaite do tuha najvy33ou rych-
losfou.

Pridajte zvy3ny cukor. Tym ziskajd snehové
pusinky potrebnd pevnost.

Naplite snehové pusinky do striekacieho
vrecka s velkou $pi¢kou hviezdy a v malych
odstupoch striekajte ruzicky, jazyeky alebo iné
tvary na plech na pecenie @, kiory je vyloZe-
ny papierom na pecenie.

Avutomat na grilovanie a peéenie predhrejte na
ca.120 °C v hornom a spodnom ohreve.

Snehové pusinky nechaite piect na hornej lidte
pri teplote asi 120 °C, pri hornom a spodnom
ohreve po dobu asi 2 hodin.

Maslové krutény

Prisady:

4 2 pldtky toastového chleba
4 1 PLmasla

Priprava:

1)
2)

3)

4)

Nakréjaijte toastovy chlieb na malé kocky.

Rozpustite maslo v hrnci na miernom ohni a
primie3ajte toastovy chlieb.

VyloZte plech na peéenie @ papierom na
peenie a rozlozte naf rovnomerne kocky
toastového chleba.

Pecte kocky toastového chleba pri

ca. 170 °C, horny ohrev, na hornej lidte. Po
ca. 7 - 10 minGtach obréfte kocky toastového
chleba a pette je este dalsich 7 - 10 mindt,
dokial kocky toastového chleba nie st dozlata
upecené.

UPOZORNENIE

Mézete tiez pouzit byliny alebo cesnakové mas-

lo namiesto normdlneho masla. Doba pedenia

sa znizi o ca. 5 mindt.

Bagety s mletym mésom
Prisady:
4 2 bagetové zemle
4 250 g mletého masa
(mie3ané 1/2 bravéové a 1/2 hovadzie)
4 2 paradajky
4 1 cibula (nakrdjand na kocky)
4 2 PLraj¢inového pretlaku
4 40 g stréhaného parmezanu
¢ 4 platky syra

4 sol a &ierne korenie

Priprava:
1) Rozrezte bagetu a vydlabajte z nej vnitro.

2) Zmiedajte mleté méso, paradajkovy pretlak,
cibulu, parmezdn, sol a korenie.Vyformujte
z mletého mésa 4 rovnako velké, &o najplo-
chejie karbondtky a polozte tieto na polovice
bagety.

3) Nakrdjajte paradajku na plétky a rozlozte ju
po bagete.

4) Posypte bagetu syrom.

5) Polozte bagetu na plech na pecenie @ a
pedte ju pri ca. 225 °C v predhriatej rore pri
hornom a spodnom ohreve ca. 20 minit na
spodne; lite.

UPOZORNENIE

Mleté méso mézete tiez dochutif bazalkou, chilli
alebo inym korenim.

SK 111



SILVERCREST’

Karfiol (zapeéeny)

Prisady:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1/2 hlava karfiolu (ca. 250 g)

3 platky citréna

1 PL masla

1 kopcovita CL moky

1 PL citrénovej $favy

1 PL strohanych mandli

2 PL gratinového syra (stréhaného)

sol, &ierne korenie, muskat

Priprava:

1)
2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

Rozdelte karfiol na ruzicky a umyte ich.

Varte karfiol s platkami citréna vo vriacej osole-

nej vode po dobu 8 - 10 mindt, aby bol karfiol
polomakky. Pri odlievani odoberte ca. 150 ml
vriacej vody.

Nechaijte v hrnci rozpustit maslo a a za stdle-

ho mie3ania asi 1 mindtu zaprazte miku.

Za staleho miedania prilievajte vriacu vodu
karfiolu a nechaite asi 2 minéty vietko varif.
V pripade, Ze je zaprazka prili§ hustd, pridaijte

postupne trochu vody, dokial nevznikne krémo-

va konzistencia. Dochutte citrénovou stavou,
solou, korenim a mugkdatovym orieskom.
Daijte karfiol do ndkypovej formy (priemer
ca.14 cm) a zalejte rovnomerne omd&kou.
Posypte syrom a struhanymi mandlami.

Na plech na pecenie @ postavte ndkypovi
formu.

Zapecte ndkyp pri ca. 200 °C v predhriatej
rére pri hornom a spodnom ohreve po dobu
ca. 20 mindt na spodne; liste.
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Tasky z listkové cesto s napliiou z lososa

Prisady:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1 bal. platkov listkového cesta (ca. 8 kusov)

1 bal. ¢deného lososa, v platkoch, (ca. 200 g)
1 citrén

1 cibula

1 bal. smotanového syra (200 g)

Eerstvy kdpor

sol a cierne korenie

1 sltok

Priprava:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

8)
9)

Oddelte listkové cesto od seba a nechaijte ho
pripadne rozmrazit.

Zmiesaijte smotanovy syr so solou, korenim a
citrénovou $tavou.
Nakréjaijte cibulu na jemné kocky.

Pridajte polovicu lososa a cibule ku zmesi
smotanového syra a vietky rozmixujte ru&nym
mixérom.

Nakréjajte zvy3ny losos na tenké prizky.
Losos a kdpor pridajte do zmesi a vietko
premiesajte.

Daijte vzdy jednu polievkovi lyZicu s touto
zmesou na pldtok listkového cesta a zlozte
tento dohromady.

Potrite vytvorené tasky vaje&nym zltkom.

Na plech na pecenie @ polozte tasky z
listkového cesta. Nechajte dostatok priestoru

medzi jednotlivymi taskami, pretoze listkové
cesto nakynie.

10) Tasky z listkového cesta nechaite piect na

spodnej lidte pri ca. 220 °C pri hornom a
spodnom ohreve ca. 25 - 30 mindt. Listkové
cesto by malo lahko zhnedndt.

UPOZORNENIE

Uvedené mnozstvo vystadi pre viacej plechov na
pedenie @.
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