SILVERCREST’

3-IN-1 GRILL SKGE 2000 C3

GI €9

3 AZI 1-BEN KONTAKTGRILL KOEITAkl)(lThN? GRIL3V 1
Haszndlati utasités Ndvod na obsluhu

@D

KONTAKTGRILL 3-IN-1

Bedienungsanleitung

IAN 313001



(G

Olvasds elétt kattintson az dbrdt tartalmazé oldalra és végezetiil ismerje meg a készilék mindegyik
funkcigjat.

GO

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

@B @D @

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen
Funktionen des Gerdtes vertraut.

HU Haszndlati utasitds Oldal 1

SK Ndvod na obsluhu Strana 27
DE/AT/CH  Bedienungsanleitung Seite 53







SILVERCREST’

Tartalomjegyzék

L L PP
Informdciék a jelen haszndlati Gtmutatéhoz. .. ... ..o oL 2
Szerzdijogvédelem . . ... 2
Rendeltetésszer( haszndlat . ... . ... .. 2
Figyelmeztetések . ... ... ... 2

o a
114 T [ 886 6000080806880 0680000600000000800068000060000600:)

Alapvets biztonsdgi figyelmeztetések .. .......... ... ... 3

Kezeldelemek......cooveeeneereeeeeoeecenocccossccsoncannss

Kicsomagolas és csatlakoztatds.......coeveeeeeeieeceeceess?

Biztonsdgi utasitdsok ... ... 7
A csomag tartalmdnak és hidnytalansdgdnak ellendrzése .. ............ ... ... 8
Kicsomagolds. . . ..o 8
A csomagolds drtalmatlanitdsa . ... ... 8

Kezelés ésiizemeltetés ......cccveveeeercennccconccosoncennesd

Azelsd haszndlateldtt. .. ... . 9
Héfokszabdlyzd. . ... 10
Haszndlat. . ... 10
"Kontakt grill" helyzet . ... ... 11
"Panini grill" helyzet .. .. ... 12
"Asztali grill" helyzet. . ... ... 13

Otletek é5 FOgASOK. . et vvvrnnerrenrnneeeeennnnncecnnnness14

Tisztit@ds és APOlAs. .« o et vvivirirererernesesesescscsesesensals

Biztonsdgi utasitdsok ... ... ... 15

TR B 00600006000000000600000060000000000000000a000000000olUE

(3535 R%000000000000000000000600600000000000000000000000U/

"Kontakt grill" helyzet . ... ... .. 17
"Panini grill" helyzet .. ... 18
"Asztali grill" helyzet. . . ... 21

Artalmatlanitas. « oo ooeeveeeeeeeeenoneneeeeesnnsnnnoeseess23

AR 60000000000000000000000000000000000000060000000 0738

Moszaki adatok ... ... 23
Jotallasi tajékoziatd . ... oo 24

HU 1



SILVERCREST’

Bevezeto

Informacidk a jelen hasznalati 6tmutatéhoz
Gratuldlunk 6j késziiléke megvasdrldsdhoz!

Vésarlasaval kivalé minéségl termék mellett déntétt. A haszndlati utasitds a
termék része. Fontos tudnivalékat tartalmaz a biztonségra, hasznélatra és artal-
matlanitésra vonatkozéan. A termék haszndlata elétt ismerkedjen meg valamennyi
hasznélati Gtmutatéval és biztonsdgi figyelmeztetéssel. Csak a leirtak szerint és
a megadott célokra haszndlja a késziléket. A készilék harmadik személynek
t6rténé tovdbbaddsa esetén adja at a késziilékhez tartozé valamennyi leirdst is.

Szerzdi jogvédelem
Ez a dokumentdcié szerzdi jogvédelem alatt 4ll.
Barmilyen sokszorositds, ill. utannyomds még kivonatos formdban is, valamint

az dbrdk megjelentetése, még médositott formdban is, csak a gyarté irésos
engedélyével lehetséges.

Rendeltetésszeri hasznalat
Ez a késziilék kizarélag élelmiszerek grillezésére szolgdl belsé térben. Més vagy
ezen tilmend haszndlat rendeltetésellenesnek mindsil. A készilék nem alkalmas
kereskedelmi vagy ipari hasznélatra.
A nem rendeltetésszer haszndlatbél, szakszeritlen javitdsi munkdkbél, jogosu-
latlanul végzett médositasbdl vagy nem engedélyezett alkatrész hasznélatabdl
eredd karok esetén semmilyen igény nem érvényesithetd. A kockazatot egyedil
az izemeltets viseli.

Figyelmeztetések
Ebben a haszndlati Gtmutatéban a kévetkezd figyelmeztets jelzéseket haszndljuk:

VESZELY

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jele fenye-
getd veszélyes helyzetet jel6l.

Haldlhoz vagy solyos sériiléshez vezethet, ha nem keriili el a veszélyes helyzetet.

> A silyos, akdr haldlos személyi sériilések elkeriilése érdekében kévesse
a figyelmeztetd jelzés szerinti utasitdsokat.
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A\ FiGYELMEZTETES

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmeztets jelzése
lehetséges veszélyhelyzetet jel6l.
Sérilést okozhat, ha nem tudja elkeriilni ezeket a veszélyes helyzeteket.

> A személyi sériilések elkeriilése érdekében kdvesse a figyelmeztetd jelzések
szerinti utasitdsokat.

FIGYELEM

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmeztets jelzése
lehetséges anyagi kart jelsl.

Anyagi kért okozhat, ha nem tudja elkeriilni ezeket a helyzeteket.

> Az anyagi kdr elkeriilése érdekében kévesse a figyelmeztetd jelzések
szerinti utasitdsokat.

TUDNIVALO

> Tudnivalé jelsli a kiegészité informdcidkat, amelyek megkdnnyitik a késziilék

kezelését.

Biztonsag

Ebben a fejezetben a készilék kezelésével kapcsolatos fontos bizton-
sdgi utasitdsokat ismerheti meg.

A készilék megfelel a biztonsdgi el8irdsoknak. A szakszer(tlen hasz-
ndlat személyi sérilést és anyagi kart okozhat.

Alapveté biztonsagi figyelmeztetések
A készilék biztonsdgos haszndlata érdekében tartsa be az aldbbi

biztonsdgi utasitdsokat:

m Haszndlat elétt ellendrizze a késziléket, hogy nincs-e rajta lathaté
sérilés. Ne mikodtessen hibds vagy leesett késziléket.

m A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt halézati csatlakozét
vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki megfeleld jogosultsaggal
rendelkez8 szakemberrel vagy az tigyfélszolgdlattal.
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m A késziléket 8 éves kor alatti gyermekek és csdkkent fizikai, érzék-
szervi vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/vagy tudds-
sal nem rendelkezd személyek csak feligyelet mellett haszndlhatjdk,
vagy ha felvildgositottdk Sket a készilék biztonségos hasznélatardl
és megértették az ebbdl eredd veszélyeket.

m Gyermekek nem jdtszhatnak a készilékkel.

m Tisztitdst és a felhaszndléi karbantartast 8 évesnél fiatalabb vagy
feligyelet nélkiili gyermekek nem végezhetnek.

m Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a késziilék és a csatla-
kozé vezeték kdzelébe.

B Csak megfeleld jogosultséggal rendelkezd szakemberrel vagy az
ugyfélszolgdlattal javittassa a késziléket. A szakszeritlen javités
veszélyt jelenthet a haszndlé szamdra. Ezenkivil a garancia is
érvényét veszti.

m A késziléket a garanciaidd alatt csak a gydérté dltal engedélyezett
ugyfélszolgdlat javithatja, ellenkez8 esetben késdbbi karok esetén
mdar nem érvényesithetd a garanciaigény.

B A hibés alkatrészeket csak eredeti alkatrészekre szabad cserélni.
Csak ilyen alkatrészekkel garantalhaté, hogy azok megfelelnek
a biztonsdgi kdvetelményeknek.

m Ugyelien arra, hogy a hélézati vezeték ne érjen hozzd a készilék
forré részeihez. Soha ne haszndlja a késziléket nyilt lang, fitslap
vagy forré tizhely kézelében.

® Haszndlat utén hagyja lehilni a késziléket, mielStt megtisztitand!
Egési sérilés veszélye!

m A késziléket lehetéleg egy hdlézati aljzat kézelében dllitsa fel.
Gondoskodijon arrél, hogy a halézati csatlakozé vészhelyzetben
gyorsan elérhetd legyen és hogy a vezetékben le lehessen megbot-
lani.

m Gondoskodjon arrél, hogy a készilék stabilan élljon.
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ARAMUTES VESZELYE!

» A késziiléket csak el8irasszerGen beszerelt és foldelt aljzatba
csatlakoztassa. A hdlézati fesziltségnek meg kell egyeznie
a készilék tipustdblajan megadott fesziltséggel.

» A nem megfelel8en mikéds vagy sérilt csatlakozévezetéket,
illetve késziléket haladéktalanul javittassa meg vagy cserél-
tesse ki az igyfélszolgdlattal.

» Ne tegye ki a késziléket esének és soha ne haszndlja ned-
ves vagy vizes kdrnyezetben.

~ Ugyelien arra, hogy a hélézati kdbel miksdés kézben soha
ne legyen vizes vagy nedves.

» Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mds folyadékbal
llyen esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha miks-
dés kdzben folyadék keril a fesziltség alatt all6 részekre.

» Mindig a hdlézati kdbel csatlakozédugéjdt fogja meg. A
rovidzarlat vagy az elektiromos dramités veszélye miatt soha
ne magdt a hélézati kdbelt hizza meg és a hdlézati kdbelt
soha ne fogja meg nedves kézzel.

» Soha ne dllitsa a késziléket, illetve egyéb bitordarabokat a
halézati kabelre és Ggyelien arra, hogy az ne szoruljon be.

» Ne nyissa ki a készilékhdzat és ne javitsa vagy médositsa a
késziléket. Nyitott készilékhdz vagy dnhatalmid médositds
esetén elekiromos dramiités veszélye déll fent és a garancia is
érvényét veszti.
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ARAMUTES VESZELYE!

» Védje a késziléket a rdcseppend vagy réspricceld viztél. Ne
tegyen folyadékkal t5lt6tt edényt (pl. viragvézat) a készilékre
vagy a készilék mellé.

» Hizza ki a hélézati csatlakozét a csatlakozéaljzatbél a
munkaszinetek elétt, valamint a haszndlat befejezése utan
és minden tisztitds eldtt.

EGESI SERULES VESZELYE!

& Figyelem! Forré felilet!

~ A készilék felilete haszndlat kézben nagyon felforrésodhat.

A késziléket csak a fogantyindl fogja meg.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!
» A készilék tzemeltetéséhez ne haszndljon kiilsé id8kapcesoldt
vagy kilén tavmiksdtetd rendszert.
» Uzemeltetés kézben soha se hagyja a késziléket feligyelet
nélkul.

~ Ugyelien arra, hogy a készilék, a halézati kdbel és a csatla-
kozé ne érijen forré felilethez (pl. f8z8lap), illetve azokat ne
érje nyilt lang.

» Ne haszndljon szenet vagy hasonlé tizel8anyagot a készilék
Uzemeltetésére!

» A tapadésmentes bevonat védelme érdekében ne hasznéljon
fém eszkdzoket, pl. kést, villat stb. Ne haszndlja tovabb a
késziléket, ha sérilt a tapaddsmentes bevonat.

» A késziiléket csak a mellékelt eredeti tartozékokkal izemel-
tesse.

6 HU SKGE 2000 C3
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Kezeléelemek
LA dbra:
@ tdmasztélabak
@ biztonsdgi zaréelem
© kireteszel8 gomb 180°
O '"Power” piros ellendrzéldmpa
O '"Ready” z8ld ellendrz8ldmpa
O héfokszabdlyzé
@ zsirfelfogé tdlca
@O RELEASE gomb (alsé sitélap)
O zsirkifolys
@ sitslapok
® RELEASE gomb (felsé siit8lap)

,B” dbra:

® sitslap-kapard

,C" &bra:

® tartélab magasiték
Kicsomagolas és csatlakoztatas

Biztonsagi utasitasok

/\ FIGYELMEZTETES

A készilék Uzembe helyezése soran személyi és
anyagi kar keletkezhet!

A veszélyek elkeriilése végett vegye figyelembe az aldbbi biz-
tonsdgi utasitdsokat:

» A csomagoléanyag nem jatékszer. Fulladdsveszély all fenn.

~ Az anyagi kérok elkeriilése érdekében vegye figyelembe az
elektromos bekétéssel kapcsolatos kévetelményeket.

HU 7
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A csomag tartalmanak és hianytalansaganak ellenérzése
A késziiléket alapveten az aldbbi dsszetevskkel szdllitjuk (l&sd a kihajthaté
oldalt):

® 3 az 1-ben kontaktgrill
® zsirfelfogd télca
® sitSlap-kapard

® haszndlati Gtmutatd

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmét, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta lathaté
sérilés.

> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfelel8 csomagolasbél eredd, illetve a
szdllitds sordn keletkezett kdrok esetén fordulion az igyfélszolgdlathoz
(I6sd a Szerviz fejezetet).

Kicsomagolas
4 Vegye ki a dobozbdl a késziilék valamennyi részét és a haszndlati Gtmutatét!

¢ Tavolitsa el az sszes csomagoléanyagot, az esetleges folidkat és cimkéket.

A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolds védi a késziléket a sérilésektsl a szdllités sorén. A csomago-
|6anyagokat kérnyezetbarat és hulladék drtalmatlanitdsi szempontok szerint
vdlasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithatdk.

Nyersanyagot takarit meg és csdkkenti a hulladékmennyiséget, ha a csomagoldst
visszajuttatja az anyagkérforgdsba. A feleslegessé valt csomagoléanyagokat a
hatdlyos helyi el8irasoknak megfeleléen helyezze el a hulladékban.

&Y
A csomagoldést kdrnyezetbarat médon drtalmatlanitsa.
& Vegye figyelembe a kiilénbdz8 csomagoléanyagokon lathaté jelzéseket és adott
esetben vdlassza kiilén azokat. A csomagoldanyagok réviditésekkel (a) és szami-
a egyekkel (b) vannak megjelélve, az aldbbi jelentéssel:
1-7: Manyag,
20-22: Papir és karton,
80-98: Kompozit anyagok.

TUDNIVALO

> Amennyiben lehetséges, rizze meg az eredeti csomagoldst a garancia
ideje alatt, hogy garancidlis javitds esetén a késziléket megfelelden vissza
lehessen csomagolni bele.
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Kezelés és Uzemeltetés

Ebben a fejezetben a készilék kezelésére vonatkozé fontos utasitdsokat ismerheti

meg.

Az elsé hasznalat elott

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Tisztitsa meg az &sszes tartozékot a "Tisztitds és dpolds” fejezetben leirtak
szerint, igy telies egészében eltdvolithatia a gydrtasbél visszamaradt
anyagokat.

Olvassa el figyelmesen ezt a haszndlati Gtmutatét.

Allitsa fel a késziiléket a biztonsagi utasitasoknak megfelelgen.

Reteszelje ki a késziléket a biztonsagi zdréelem @ a helyzetbe dllitésaval.
Nyissa ki a késziléket.

Torélie le a sitélapokat @ nedves térldkendével.

Csukja be a késziiléket.

Csatlakoztassa a halézati kébel csatlakozédugsjat megfelelden bekststt és
fsldelt csatlakozéalizatba, ami a "MUszaki adatok” fejezetben megadott
fesziltség-értékkel rendelkezik. Fitse fel a késziiléket kb. 5 percen keresztill
a legnagyobb héfokon olyan médon, hogy a héfokszabdlyzét @ MAX
poziciéba dllitja.

TUDNIVALO

> A késziilék elss felmelegedése sordn a gydrtasbél visszamaradt anyagok

9)

miatt enyhe fistét és szagot érezhet. Ez teliesen normdlis és veszélytelen.
Gondoskodijon elegendd szell&6zésrél, nyisson ki példdul egy ablakot.

Hizza ki a halézati csatlakozét a csatlakozéalizatbél és hagyja lehdlni
a késziléket.

10) Ismét tisztitsa meg a késziiléket nedves t6rl6kendével.

SKGE 2000 C3 HU 9
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Héfokszabalyzé
A héfokszabdlyzéval a hdmérséklet @ dllithaté be.
— 1. héfoktartomény: felfGtési tartomany/alacsony h8mérséklet
— 2. héfoktartomdny: kézepes hdmérséklet
(pl. zoldség elkészitéséhez)
- 3. héfoktartomany: magas hdmérséklet (pl. his sitéséhez)
MIN

1. héfoktartomany

M

AX
3. héfok’rcr’rom(& Jhéfcktqrtomdny

TUDNIVALO

> A ,Ready” z&ld ellendrz8ldmpa @ vildgit, ha a héfokszabdlyzé @ a
MIN dllason és a héfoktartomdny 1 eliilsé. Amint a héfokszabdlyzét @ a
kivant helyzetbe dllitja, akkor egészen addig nem vilagit a "Ready” zéld
ellen8rzélémpa @, amig a készilék el nem éri a megfeleld hémérsékletet.

> A"Ready” z5ld ellendrzéldmpa @ id8kdzdnként kikapesolédhat. Ez azt
ielenti, hogy a készilék hmérséklete a bedllitott hdmérséklet ald csdkkent
és a késziilék ismét fit!

> Amint a késziléket csatlakoztatia az elekiromos hélézatra, vildgitani kezd
a "Power" piros ellendrzélampa @.

Hasznalat
1) Csukja be a késziilék fedelét a fogantytjandl fogva.
2) Csisztassa be a zsirfelfogé tdlcat @ a késziilékbe.

3) Ismét csatlakoztassa a hdldzati csatlakozédugdt a csatlakozdalizatba. Vildgit
a "Power" piros ellendrzéldampa @. A "Ready” z8ld ellenérz8ldmpa @
vildgitani kezd, ha a héfokszabdlyzé @ MIN dllasban van.

4) Allitsa be a héfokszabdlyzén @ a kivant fokozatot. Kialszik a "Ready” z8ld
ellendrzélémpa @. Amint a késziilék eléri a bedllitott héfokot, ismét vilagit
a "Ready” z&ld ellenérzélampa @.

10 HU
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TUDNIVALO

> A ,Ready” zéld ellendrzéldmpa @ vildgit, ha a héfokszabdlyzé @ a
MIN dllason és a héfoktartomdny 1 eliilsé. Amint a héfokszabdlyzét @ a
kivant helyzetbe dllitja, akkor egészen addig nem vilagit a "Ready” z8ld
ellendrzélémpa @, amig a készilék el nem éri a megfeleld hémérsékletet.

> A'"Ready” z&ld ellenérzéldmpa @ id8kézénként kikapesolédhat. Ez azt
ielenti, hogy a készilék hémérséklete a bedllitott hdmérséklet ald csdkkent
és a készilék ismét fit!

TUDNIVALO

Ez a grillezd készilék hdrom kiilénbz6 médon hasznélhaté:

— teljesen felnyitva a sitélapok @ asztali grillként haszndlhaték.

— mozgathaté felsé sitélappal [ kontakt grillként haszndlhats, ily
médon példédul a hus mindkét oldala grillezhetd.

- rogzitett felsd sitélappal @ panini grillként haszndlhats, amivel
példaul bagett sithets.

TUDNIVALO

> Ha olyan élelmiszert grillez, amely soran folyadék - példdul zsir - tévozik,
akkor haitsa ki a tartélédb magasitékat @. Az alsé sitélap [ enyhén ferde
dllésa révén a folyadék jobban a zsirkifolyé @ irdnydba, a zsirfelfogd

tdlcdba @ folyik.

"Kontakt grill" helyzet
1) Nyissa ki a készilék fedelét és helyezze a grillezni kivant élelmiszereket az
alsé sitélapra @.
2) Csukja be a késziilék fedelét a fogantytjandl fogva.

3) A mozgé aldtdmasztdst felsd sitdlap @ a vastagabb grillezendd termé-
keknél is parhuzamos marad az alsé sitélappal . Ennek készénhetden
optimdlis grillezési eredmény érhetd el.

4) Kis id8 elteltével ellendrizze a grillezett étel barnuldsdt. Ehhez nyissa fel
a készilék fedelét a fogantytjandl fogva.

TUDNIVALO

Kezdjen mindig révid grillezési id8vel, majd névelie addig, amig el nem éri a
megfelel8 idétartamot.

5) Ha elégedett a barnuléssal, vegye ki a grillezett ételt.

SKGE 2000 C3 HU 11
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FIGYELEM

A készilék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek kivételéhez.
Ezek megsérthetik a sitélapok @ feliletét!

6) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN élldsba és hizza ki a hélézati
csatlakozédugédt a csatlakozéaljzatbél.
FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbél, ha nem haszndl-
ja a késziléket. Nem elég MIN dllésba forgatni a héfokszabdlyzét @!

"Panini grill" helyzet
1) Nyissa ki a készilék fedelét és helyezze a grillezni kivant élelmiszereket az
alsé sitélapra @.

2) Csukja le a felsé sitélapot @ és régzitse a kivant magassagban a biztonsdgi
zéréelem @ hatranyomdsdval (MIN, 11, 111, IV, V dllés). A biztonsdgi
zéréelem @ eldllitasakor kissé emelje fel a sitélapot @. Minél jobban
hétranyomija a biztonsdgi zaréelemet @, anndl nagyobb lesz a sitélapok
@ kozatti tavolség.

3) Kisidg elteltével ellendrizze a grillezett étel barnulasét. Ehhez nyissa fel
a készilék fedelét a fogantytjandl fogva.

TUDNIVALO

Kezdjen mindig révid grillezési id8vel, majd névelie addig, amig el nem éri a
megfelel8 idétartamot.

4) Ha elégedett a barnuléssal, vegye ki a grillezett ételt.

FIGYELEM

A készillék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek kivételéhez.
Ezek megsérthetik a sitélapok @ feliletét!

5) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN dllasba és hizza ki a halézati
csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbél.

FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a csatlakozéalizatbdl, ha nem haszndlja
a késziiléket. Nem elég MIN dllésba forgatni a héfokszabdlyzét @!
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"Asztali grill" helyzet
1) Haijtsa ki a két tamasztéldbat @ (1. dbra).

2) Nyomija meg a kireteszel§ gombot 180° @ (1. dbra) és nyissa ki a
késziilék fedelét annyira, hogy a két sitélapot @ asztali grillként lehessen
haszndlni.

1. dbra

3) Asitélapok @ igy egymds mellé keriilnek és a késziilék asztali grillként
haszndlhaté (2. &bra).

<081 :r ]

2. dbra
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4) Tegye a grillezni kivént élelmiszereket a sitélapokra .

5) Id8nként forditsa meg a grillezett élelmiszert és vegye le a sitélemezekrd| @,
ha megsilt.

FIGYELEM

A készillék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek megforditdsa-
hoz/kivételéhez. Ezek megsérthetik a sitélapok (@ feliletét!

6) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN élldsba és hizza ki a hélézati
csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbédl.
FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbél, ha nem haszndl-
ja a késziléket. Nem elég MIN d&lldsba forgatni a héfokszabdlyzét @!

Otletek és fogasok

B A his puhitdséhoz és a grillezés felgyorsitédsahoz elézetesen bepdacolhatija
a hust. Erre kivaléan alkalmas példaul a tejfsl, a vérésbor, az ecet, iré vagy
friss papaja- vagy anandszlé. [zIéstdl figgden fiszereket és fiszerndvényeket
is haszndlhat. Ne adjon hozzd sét, mert az elvonja a hisban 1év8 vizet és
keménnyé teszi azt. A hist gy helyezze bele a paclébe, hogy az teljesen
elfedje a hist és zérja le az edényt. A legjobb, ha egy éjszakan keresztil
benne hagyija.

B A sit8lapok ) tapaddsmentes bevonattal rendelkeznek, ezért azokat nem
szikséges kiilén bezsirozni. Ha ennek ellenére zsiradékot szeretne haszndlni,
gyelien arra, hogy sitésre alkalmas zsirt/olajat, példaul repceolajat hasz-
ndljon.

B Ha nem biztos benne, hogy a grillezett étel belseje is megsiilt-e, haszndljon
a kereskedelmi forgalomban kaphaté hdshémérét.
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Tisztitas és apolas
Biztonsagi utasitasok

/\ FIGYELMEZTETES!
ELETVESZELY ARAMUTES KOVETKEZTEBEN!

A készilék tisztitasa kozben személyi sérilés
léphet fel!

A veszélyek elkeriilése végett vegye figyelembe az alébbi biz-
tonségi utasitdsokat:

» Tisztitds elétt hizza ki a hdlézati csatlakozédugét és varja
meg amig a készilék teljesen lehdl. Sérilésveszély!

~ A késziléket soha ne tisztitsa folyé viz alatt és soha ne merit-
se vizbe. A készilékben helyrehozhatatlan kér keletkezhet!

A készillék megsérilhet!
» Ugyelien arra, hogy tisztitdskor ne keriiljén nedvesség a készilékbe,
ellenkezd esetben helyrehozhatatlan kér keletkezhet benne.

> A feliletek tisztitdsdhoz ne haszndljon erdsen sirolé hatdsi vagy
vegyi tisztitészereket, illetve hegyes vagy karcolé targyakat.

B Asitélapok O lehdlését kdvetden, hizza végig a sitélap-kapardt @ a sité-
lapokon O 4gy, hogy a zsir és a siitési maradvényok egy helyre kerilienek,
majd az egészet tolja a zsirfelfogé télcaba @.

B Torolie le a sitélapokat ) nedves térlkendével. A tisztitdshoz ne hasz-
ndljon maré hatdsg tisztitészert, érdes szivacsot vagy hegyes targyakat,
ellenkezd esetben megsértheti a tapaddsmentes bevonatot.

Makacs szennyez8dések vagy rasilt ételmaradvanyok esetén vegye le a
sitSlapokat (:
= Nyissa ki a késziléket.
- Nyomja meg a RELEASE gombot @, ezzel egyidejileg pedig emelie
le az alsé sitélapot @.
— Tartsa meg a felsé sitélapot @, hogy ne billenjen le és nyomja meg
a RELEASE gombot @. A fels siitélap O most mar levélaszthaté a
készilékrsl.
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Tisztitsa meg a levett sitélapokat ) enyhén mosogatészeres, meleg vizben.
Makacs lerakéddsok esetén hagyija a sitélapokat @ révid ideig a mosogaté-
vizben dzni. A tisztitds utdn Sblitse le tiszta vizzel a sitlapokat @, hogy ne
maradjon rajtuk mosogatészer-maradvany. Téréljén mindent alaposan szérazra.
A sit8lapoknak @ szdraznak kell lenniiik, mieltt visszahelyezi azokat a készi-
lekbe!

TUDNIVALO

A sit8lapok O kimél8 tisztitdsahoz azt ajénljuk, hogy azokat a leirtak
szerint kézzel mosogassa el. A sitélapok ) viszont mosogatégépben
is tisztithatok.

A sit8lapok (D visszaszerelése sordn helyezze a sitélapokat @ az alapra gy,
hogy a zsirkifolyd @ melletti két vagat az alapon 1évé kampdkba nydljon.

Ezt kdvetéen nyomija lefelé a sitélap @ elilsd részét, hogy az hallhatéan
bekattanjon.

Tegye ugyanezt a masik sitélappal (O is.

W A készilék kislsé részének tisztitasahoz térdlje le mosogatészerrel benedve-
sitett kend8vel. A mosogatészer maradvdnyokat tiszta vizzel benedvesitett
térl8kendével torélje le.

Ugyelien arra, hogy a készilék ismételt haszndlata elstt minden alkatrész
teliesen szdraz legyen.

B A sitSlap-kaparét (B egy nedves t6rlékendével torélie le. Makacs szennyezd-
dések esetén tegyen enyhe mosogatészert a térlékenddre, vagy mosogassa el
mosogatdszeres meleg vizben.

TUDNIVALO

A tisztité kaparé @ kimél§ tisztitdsdhoz azt ajénliuk, hogy a leirtak
szerint, kézzel mosogassa el. A tisztité kaparé @ viszont mosogaté-
gépben is tisztithatd.

B A kiritett zsirfelfogé tdlcat @ meleg vizzel és mosogatészerrel mossa el.
Tavolitsa el a tisztitészer-maradvényokat tiszta vizzel és szdritsa meg.

TUDNIVALO

A zsirfelfogé télca @ kiméls tisztitdséhoz azt ajénljuk, hogy a leirtak
szerint kézzel mosogassa el. A zsirfelfogé talca @ viszont mosogatd-
gépben is tisztithatd.

Tarolas

A megtisztitott késziiléket szaraz helyen kell tarolni.

Reteszelje be a készilléket a biztonsagi zaréelem @ @l helyzetbe dllitaséval.
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Receptek

TUDNIVALO

A receptekben megadott hémérséklet-bedllitdsok vagy idére vonatkozé infor-
mdcidk a hozzdvaldk jellegétsl figgéen véltozhatnak!

"Kontakt grill" helyzet

Mexikéi burger
900 g dardlt marhahis

6 ek. barbecue szdsz

6 ek. apréra vagott hagyma

3 ek. friss vagy kész salsa szész

fél tk. chili por

4 nagy hamburgerzsémle

1)
2)

3)
4)

Keverje &ssze a dardlt hist, a hagymét, a salsét, a chili port és a barbecue
szbszt egy nagy talban.

Formdzzon a masszdbdl négy egyforma nagysdgy, kb. 2 cm vastag
hamburgerpogdcsat.

Fitse fel a késziléket (3. héfoktartomany/MAX).

Sisse a hamburgerpogdcsét 8 - 10 percig, az elémelegitett késziléken
és kontakt grill médban. Végil télalja a hamburgert a hozzavalékkal izlés
szerint fszerezve a hamburgerzsemlében.

Ujhagymas-zéldfiszeres szé6szos marhahatszin

500 g sovany marhahétszin (szeletenként 125 g)

120 g margarin

1 tk. Worcestershire szész

1 apréra vagott fokhagyma

4 ek. apréra vagott petrezselyem

4 apréra végott Gjhagyma

1)

2)
3)
4)

Keverje ssze a margarint és a Worcestershire szdszt egy kis talban, majd
keverje hozzd a fokhagymdt, petrezselymet és Gjhagymdt.

Fitse fel a késziléket (MAX héfok).
Grillezze a hdtszint 3 percig a MAX héfokon.

Kenje meg a hétszint az Gjhagymds-zéldfiszeres szésszal és sisse tovabbi
4 percig a 2. héfoktartomdny alsé héfok-bedllitasan.
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TUDNIVALO

Az olajfelfogé talcadban @ sszegyilt zsldfiszeres szdszt talaldskor a
hdtszinre dnthetil

Narancsszeletes tonhal
(4 személyre)
4 friss tonhal-szelet (szeletenként 170 g)
1 narancs
1 ek. apréra vagott petrezselyem
sO

bors

1) Hdémozza meg a narancsot és vdgja kb. 5 mm vastag szeletekre.
2) Melegitse el8 a késziléket (3. héfoktartomany).

3) Helyezze a tonhal-szeleteket az elémelegitett grillre, szérja ré a petrezselymet
és fiszerezze séval és borssal.

4) Rakja a narancsszeleteket a tonhal-szeletekre és grillezze mindezt kb.
6 - 8 percig.

5) Télalés elétt tavolitsa el a grillezett narancsszeleteket.
"Panini grill" helyzet

Spendtos-sajtos panini
250 g leveles spenét
1 fej hagyma
1 gerezd fokhagyma
1 ek. olaj
2 tk. citromlé
1 csipetnyi s6 (és bors)
4 szelet pirités/ fehér kenyér
40 g fiszervaj
75 g mozarella

20 g mandulafeny8-mag
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1) Vélogassa ki és mossa meg a leveles spenétot.

2) Hémozza meg és vdgja apréra a hagymdt és a fokhagymagerezdet, majd
forré olajban pérolja tivegesre. Tegye hozzd a spendtot. |zesitse citromlével,
séval, borssal.

3) Kenje meg a pirités-szeletet fiszervaijjal.
4) Szeletelie fel a mozzarella saijtot.

5) Ossza szét a mozzarelldt és a lecsdpdgtetett spendtot 2 piritds szeleten és
szérjon rd mandulafenyd-magot.

6) Fedje le a paninit egy masik szelet piritéssal.

7) Helyezze 6vatosan a paninit a 3/MAX héfoktartomdnyban el8melegitett
panini-sitére.

8) Allitsa be a biztonsagi zaréelemmel @ a felsé siitdlap @ kivant tavolsagat
és csukja le a fedelet.

9) Varjon, amig a panini aranybarndra nem siil. Ezt kéveten vegye ki a
panini-sitébél.

Csirkemell-filés panini

400 g csirkemell filé

20 g vaj

bors, s6, paprikapor

120 g bacon, csikokra vagva

6 szelet fehér kenyér/pirités

3 ek. salata-dresszing (joghurt)

30 g jéghegy saldta

2 paradicsom

1 avokadd

1 tk. citromlé

50 g saldtauborka

1) Oblitse le a csirkemell filét foly6 viz alatt és konyhai papirkendével itassa
szdrazra. Piritsa meg kissé kontakt grill médban, a MAX héfokra elémelegi-
teft késziilékben.

2) Kapesolja vissza a késziiléket a 3. héfoktartomdny elsé fokozataira és kb.
10 percig siisse készre a csirkemellfilét. Sités utdn izesitse séval, borssal
és paprikaval, majd tegye félre.

3) Serpenydben siisse ropogésra a csikokra vagott bacont.

4) Ossza szét a joghurt-dresszinget 3 pirités/fehér kenyér szeleten, tegye ré
a jéghegy saldtdt, végja szeletekre a paradicsomot, fiszerezze meg és
helyezze ra.
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5) Vdgija fel hosszdban a csirkemell filét és tegye a paradicsomra.
6) A bacon-csikokat tegye a csirkemell filére.

7) Végja fel hosszdban az avokadét és egy forgaté mozdulattal vélassza le
a magrél. Hizza le a héjdt és szeletelje fel az avokadét. Csdpdgtessen
citromlét az avokadéra, igy az nem fog bebarnulni. A szeleteket helyezze
a paninire.

8) Szeletelje fel és tegye az avokadéra az uborkdt.
9) Fedije le a paninit egy mésik szelet piritéssal.
10) Helyezze évatosan a paninit a sitélapra .

11) Allitsa be a biztonsagi zaréelemmel @ a felsé sitélap @ kivant tavolsagdt
és csukja le a fedelet.

12) Vérja meg, hogy a panini aranybarndra siilion és évatosan vegye ki a
panini-sitébél

Mustaros bagett
1 bagett
1 gerezd fokhagyma
50 g csemege uborka
40 g pecorino
1 ek. csip8s mustér
2 ek. édes mustar
50 g vaj
2 ek. vagott metélshagyma

s6, bors

1) Végja be a bagettet keresztbe kb. 2 - 3 centiméterenként, de ne vdgja at.

2) Hémozza meg és nyomja szét a fokhagymdt, végja apréra a csemege
uborkdt és reszelie le a pecorinét.

3) Keverje 8ssze a csip8s és az édes mustdrt a puha vaijal, fokhagymaval,
uborkaval, pecorinoval és metélshagymaval, majd izesitse séval és borssal.

4) Téltse bele a mustdros vajat a bagett-bevégdsokba és csomagolja be a
bagettet aluféligba.

5) Helyezze a bagettet a 3/MAX héfoktartomdnyra elémelegitett sitélapra (.
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6)

7)

Allitsa be a biztonsdgi zaréelemmel @ a felsé sitdlap @ kivant tavolsagat
és csukja le a fedelet.

A bagettnek aranybarndanak kell lennie.

"Asztali grill" helyzet

Csirkemell/pulykamell

200 g csirkemell/pulykamell

kevés liszt

1)

2)
3)

Tegyen kevés siitésdllé olajat a sitdlapokra (D) és fitse fel a késziléket a
3. héfoktartomdnyra.

Végja szeletekre a 200 g csirkemellet/pulykamellet és enyhén lisztezze be.

Sisse kb. 4 percig az egyik oldalét, majd forditsa meg, enyhén sézza meg
és sisse a mdsik oldaldt kb. 4 percig.

Grillezett z6ldség

2 paprika
1 cukkini

1 padlizsan

olivaolaj

3e)

bors

Provence-i fiszerkeverék

2)
3)
4)

5)

Mossa meg alaposan a z8ldségeket. Vagja ketté és magozza ki a papri-
kékat, majd vagja Sket csikokra. Végja ketté hosszaban a padlizsént és a
cukkinit, majd apritsa fel kb. 0,5 cm-es darabokra.

Kenje be a z&ldségeket olivaolaijal.
Melegitse el6 a késziléket (2. héfoktartomdny).

Helyezze a z&ldségeket az elémelegitett sitélapra @ és grillezze
oldalanként kb. 8 - 10 percig, mig vilagosbara szinik nem lesz.

Szérjon a zdldségekre sét, borsot és izlés szerint Provence-i fiszerkeveréket.
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Kékusz-curry garnéla

22

100 g vérds curry paszta

0,5 dl kékusztej

400 g gamélardk (vagy révid farkd rék vagy garnélardk)
200 g cukorborsé

2 paprika

2 hagyma

2 gerezd fokhagyma

s6 és bors

alufélia

2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

HU

Keverje &ssze a curry pasztat és a kékusztejet.

Mossa meg a garnéldt, a cukorborsét és a paprikdt.

Hamozza meg a hagymdt és a fokhagymagerezdeket.

Végja apréra a hagymdt, a fokhagymagerezdeket és a paprikdt.

Ossza el egyenl8en a garnéldt és a zéldséget négy alufélidra. Az alufélia
legyen akkora, hogy a hozzdvaldkat kis csomagként bele lehessen csoma-
golni. Csepegtesse ra a curry-kékusz szészt és fiszerezze az egészet séval
és borssal.

6l zérja le a kis csomagokat, hogy ne folyjon ki bel8lik folyadék.
Fitse fel a késziléket a 2. héfoktartomdny végén lévé héfokokra.

Helyezze a megtoltdtt csomagokat az elémelegitett sitélapra @ és pérolja
mindkét oldalat kb. 15-15 percig.
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Grillezett kukoricacsé
2 cs8 csemegekukorica
100 g fészervaj
fokhagymasé
56
bors

alufélia

1) Kenjen be egy darab alufélidt fiszeres vaijjal.

2) Sézza meg a kukoricacséveket, majd csavarja ket az alufélidba.

3) Fitse fel a késziléket a 2. héfoktartomdny végén lévé héfokra.

4) Helyezze a csomagot a siitélapra .

5) 15 perc elteltével forditsa meg és pérolja a kukoricacséveket tovébbi

15 percig.

6) Flszerezze a kukoricacsdveket fokhagymaséval és borssal.

Artalmatlanitds

Semmi esetre ne dobja a késziiléket a haztartasi hulladékba.
A termék az eurépai 2012/19/EU WEEE (Waste Electrical and
Electronic Equipment) iranyelv hatdlya ala tartozik.

A késziléket kizarélag engedélyezett hulladékkezeld izemben vagy a kommundlis
hulladékkezeld létesitményben dartalmatlanitsa. Vegye figyelembe a hatdlyos
elirésokat. Ha bizonytalan, vegye fel a kapcsolatot a hulladékkezel8vel.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetségeird| lakdhelye illetékes Snkormany-

@
o
%A zatandl téjékozédhat.

Figgelék

Miszaki adatok

Fesziltségellatas

Teljesitményfelvétel

5t

220 -240V ~ (vdltééram), 50/60 Hz
2000 W

A készilék élelmiszerekkel érintkezd részei
élelmiszer-biztosak.
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HD Jotallasi tajékoztatsd
A termék megnevezése: Gyadrtdsi szam:
kontaktgrill 313001
A termék tipusa: A termék azonositasra alkalmas részeinek
SKGE 2000 C3 meghatdrozdésa:
A gydrté cégneve és cime: A szerviz neve, cime és telefonszdma:
KOMPERNASS HANDELS GMBH Szerviz Magyarorszdg / Hornos Ltd.
BURGSTRASSE 21 Zrinyi Utca 39, 2600 Vac,
DE-44867 BOCHUM Tel.: 06800 21225
NEMETORSZAG
Az importdlé és forgalmazd cégneve és cime: Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi Bt.,
H-1037 Budapest, RadI drok 6.

1. Ajotallési id8 a Magyar Kéztdrsasdg teriletén, Lidl Magyarorszag Kereskedelmi Bt.
Uzletében tértént vasarlds napjdtdl szamitott 3 év.

2. Ajotalldsi igény a j6tdlldsi jeggyel érvényesithetd. A j6tdllasi jegy szabdlytalan kidllitasa,
vagy dtaddsdnak elmaraddsa nem érinti a jétéllasi kdtelezettség-vallalds érvényességét.
Kériik, hogy a vésarlds tényének és idépontjénak bizonyitésara 8rizze meg a pénztdri
fizetésnél kapott jétallasi jegyet (nyugtdt).

3. A vdsdrlastdl szamitott harom napon beliil érvényesitett csereigény esetén a forgalmazé
kételes a terméket kicserélni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer haszndlatot akaddlyozza.
A j6tdllasi jogokat a termék tulajdonosaként a fogyaszté érvényesitheti az druhdzakban,
valamint a j6téllési téjékoztatéban feltiintetett szervizekben.

A fogyaszté jétallési kifogdsardl a forgalmazé (szerviz) jegyz8kdnyvet kételes

felvenni, amelyben régziteni kell a fogyaszté nevét, cimét, a fogyasztdsi cikk (termék)
megnevezését, vételdrdt, a vésarlds idépontiat, a hiba bejelentésének idépontjat, a
hiba leirasat, a fogyaszté dltal érvényesiteni kivant igényt, a kifogds rendezésének
médjat. Amennyiben a kifogds rendezésének médja a fogyaszté igényétdl eltér, ennek
indokoldsat a jegyz8ksnyvben meg kell adni. A jegyz8kényv masolatét a fogyaszténak
at kell adni. Ha a kételezett a fogyaszté igényének teljesithetéségérsl annak
bejelentésekor nem tud nyilatkozni, &llaspontjarél legkésébb hdrom munkanapon belil
kételes értesiteni a fogyasztét.

A jotéllas ideje alatt a fogyasztd kérheti a termék kijavitdsat, kicserélését, vagy

ha a termék nem javithaté vagy cserélhetd, drleszdllitést kérhet, vagy eldllhat a
szerz8déstél és visszakérheti a vételdrat. Ha a forgalmazd, vagy szerviz a termék
kijavitésat megfeleld hatéridére nem vdllalja, vagy nem végzi el, a fogyaszté a hibat
a forgalmazé ksltségére kijavithatja, vagy mdssal kijavittathatja. A kijavitds sordn a
termékbe csak 0j alkatrész keriilhet beépitésre.
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4. Afogyaszté a hiba felfedezésé utdn a lehetd legrévidebb idén belil kételes a hibat
bejelenteni és a terméket a j6télldsi jogok érvényesitése céliabdl dtadni. A hiba
felfedezésétél szamitott két hénapon beliil bejelentett jotallési igényt iddben kézdlnek
kell tekinteni. A kozlés elmaraddsdbdl ereds karért a fogyaszté felelds. A jétallési igény
érvényesithetéségének hatdrideje a termék, vagy fédarabjénak kicserélése, kijavitasa
esetén a kicserélt, vagy kijavitott termékre, illetve alkatrészre Gjra kezdédik.

5. A régzitett bekdtésd, illetve a 10 kg-ndl silyosabb, vagy témegkdzlekedési eszkdzsn
nem szdllithaté terméket az Gizemeltetés helyén kell megjavitani. Abban az esetben, ha
a javitds a helyszinen nem végezhetd el, a termék ki- és visszaszerelésérél, valamint
szdllitasérél a forgalmazsénak kell gondoskodnia.

6. Ajétéllas nem dll fenn, ha a hiba a nem rendeltetésszeri haszndlatbdl, dtalakitésbdl,
helytelen tarolasbdl, vagy a haszndlati utasitastdl eltérd kezelésbél, vagy barmely a
vasarldst kévetd behatdsbdl fakad, vagy elemi kdr okozta, és azt a forgalmazd, vagy a
szerviz bizonyitja. A j6téllas nem vonatkozik a mozgd kopé alkatrészek (vilagitétestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer elhaszndléddsdra. A szerviz és a forgalmazé a
kijavitds sordn nem felel a terméken a fogyaszté vagy harmadik személyek dltal térolt
adatokért vagy bedllitdsokért.

A j6tdllés a fogyaszté térvénybél eredd szavatossdgi jogait és azok érvényesithetéségét
nem érinti.

A j6tallési igény bejelentésének és javitasra | A hiba oka:
atvételi id8pontja:

A fogyaszté részére t6rténd visszaadds A hiba javitédsanak médja:
idépontja:
A szerviz bélyegz8ie, kelt és aldirdsa: A javitasra tekintettel a j6tallds Gj hatarideje:
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Uvod

Informdcie o tomto navode na obsluhu

Srde&ne vdm gratulujeme ku kipe vésho nového pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Ndvod na obsluhu je
siéasfou tohto vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bezpe&nosti,
pouzivania a likvidacie. Pred pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi
pokynmi na obsluhu a bezpe&nostinymi upozorneniami. Vyrobok pouzivajte iba
podla popisu a v uvedenych oblastiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku tretej
osobe odovzdaite spolu s nim aj vietky podklady.

Autorské pravo
Tato dokumentdcia je chrénend autorskym préavom.

Akékolvek rozmnozovanie alebo dotlag, aj giastkova, ako aj reprodukcia obrazkov,
aj v zmenenej podobe, je povolend len s pisomnym sthlasom vyrobcu.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj sl0Zi vyluéne na grilovanie potravin v interiéri. Iné alebo nad rdmec
presahujice pouzivanie sa povazuje za pouzivanie v rozpore s uréenim. Pristroj
nie je uréeny na pouzivanie v obchodnych alebo komerénych oblastiach.

Ndroky akéhokolvek druhu za Zkody spdsobené pouzivanim mimo G&elu uréenia,
neodbornymi opravami, nepovolenymi Gpravami alebo pouZitim nepovolenych
néhradnych dielov st vylicené. Riziko nesie sém prevadzkovatel.

Vystrazné upozornenia

V tomto ndvode na obsluhu st nasledujice vystrazné upozornenia:

NEBEZPECENSTVO

Vystrazné upozornenie s tymto stupiiom nebezpeéenstva ozna-
¢uje hroziacu nebezpe¢nu situaciu.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdni, méze to viest az k usmrteniu alebo
fazkym zraneniam.

> Aby ste sa vyhli nebezpe&enstvu usmrtenia alebo fazkym zraneniam oséb,
riad'te sa indtrukciami, uvedenymi v fomto vystraZnom upozorneni.
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A\ visTRAHA

Vystrazné upozornenie s tymto stupfiom nebezpeéenstva ozna-
¢uje moznu nebezpeénd situdciu.
Ak sa tejto nebezpeénej situdcii nezabrdani, méZe to maf za nésledok zranenia.

> Aby ste zabrdnili zraneniam oséb, riadte sa instrukciami, uvedenymi v tomfo
vystraznom upozornen.

POZOR

Vystrazné upozornenie tohto stupiia nebezpeéenstva oznaduje
mozné vecné skody.

Ak sa tejto nebezpeénej situdcii nezabrdani, méZe to mat za ndsledok vecné

3kody.

> Aby ste zabranili vecnym 3koddm, riadte sa instrukciami, uvedenymi v tomto
vystraznom upozorneni.

UPOZORNENIE

> Upozornenie obsahuje dodatoéné informdcie, kforé ulah&uji zaobchddzanie
s pristrojom.

Bezpecnost
V tejto kapitole si uvedené délezité bezpeénostné upozornenia
na zaobchddzanie s pristrojom.

Tento pristroj je v stlade s prislu§nymi bezpeénostnymi ustanove-
niami. Jeho neodborné pouZivanie méze viest k zraneniam oséb
a vecnym $koddm.

Zakladné bezpecnostné upozornenia

Na 0Cely bezpeéného zaobchddzania s pristrojom dodrZiavajte
nasledujice bezpeénostné upozornenia:

m Pred pouzivanim skontrolujte pripadné viditelné poskodenia
pristroja. Do prevadzky neuvddzaijte poskodeny pristroj, ani
pristroj, ktory predtym spadol na zem.

m Poskodeny siefovi zdstrcku alebo siefovy kabel nechaite ihned

vymenit kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo v
zbkaznickom servise, aby ste zabrénili ohrozeniu zdravia.
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m Tento pristroj méZu pouzivat deti starie ako 8 rokov, ako qj
osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi
schopnosfami, pripadne s nedostatoénymi skisenostami a/
alebo znalostami, ak si pod dohladom alebo boli dostatoéne
poucené o bezpecnom pouZivani pristroja a pochopili z toho
vyplyvajice riziké.

m Deti sa nesm0 hrat' s pristrojom.

m Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmi vykondvat deti, okrem
toho, ak su starsie ako 8 rokov a st pod dozorom.

m Deti mladsie ako 8 rokov nesmd maf pristup k pristroju ani
k pripojnému kdblu.

m Opravy pristroja smie vykondvaf iba autorizovany $pecializo-
vany podnik alebo zdkaznicky servis. Neodborne vykonany-
mi opravami mdzu pre pouzivatela vzniknit nebezpedensivd.
Okrem toho zaniknd ndroky na zdaruku.

m Opravy pristroja v priebehu zdruénej doby smie vykondvat len
autorizovany zdkaznicky servis, inak pri ndslednych $koddach
zaruka strdca platnost.

m Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi ndhradny-
mi dielmi. Len pri takychto dieloch je zabezpecené, Ze budd
splnené bezpeénostné poziadavky.

m Chrénte siefové vedenie pred kontaktom s hordcimi éastami pri-
strojmi. Pristroj nikdy nepouZivaijte v blizkosti otvoreného ohfaq,
vyhrevnej platne alebo rozpdlenej rry.

m Skér, nez zaénete pristroj Cistif, nechajte ho vzdy najskér vy-
chladndt. Nebezpeéenstvo popdlenial

m NepouZivajte pristroj v blizkosti horicich povrchov. Zabezpedte,

aby siefovd zdstrcka bola v pripade nebezpedenstva lahko a rych-
lo dostupné a aby pripojny kdbel nepredstavoval riziko potknutia.

m Zaistite bezpeéné umiestnenie pristroja.
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NEBEZPECENSTVO URAZU

ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Pristroj zapojte iba do takej zasuvky, ktord je nainstalovand
a uzemnend podla predpisov. Siefové napétie musi sohlasif
s Udajmi uvedenymi na typovom Stitku pristroja.

~ Pripojné kdble alebo pristroje, kioré sa poskodili alebo nefun-
guji bezchybne, nechajte okamzite opravit alebo vymenit v
zdkaznickom servise.

~ Pristroj nevystavujte daZdu a nikdy ho nepouZivajte vo vih-
kom alebo mokrom prostredi.

» Dbaijte na to, aby siefovy kdbel nebol poéas prevadzky
nikdy mokry ani vlhky.

» Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutin!
Méze déjst k ohrozeniu Zivota v désledku zdsahu elektrickym
prodom, ak sa pri prevadzke dostani zvysky kvapaliny na
Casti, ktoré s pod napatim.

» Siefovy kdbel chytajte vZdy iba za zéstrcku. Nikdy nefahaite
samotny kdbel a nikdy sa nedotykaijte siefového kdabla
mokrymi rukami, pretoze by ste mohli spésobit skrat a draz
elektrickym prodom.

» Na siefovy kdbel neukladaite pristroj, kusy ndbytku a pod.
a dbaijte na to, aby nedoilo k jeho pricviknutiu.

» Nerozoberaijte teleso pristroja a nevykondvaite na pristroji
Ziadne opravy ani Gpravy. Pri rozobrati telesa alebo svojvolnych
Opravéch hrozi ohrozenie Zivota zdsahom elektrickym pri-
dom a dochddza k zéniku poskytovanej zéruky.
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NEBEZPECENSTVO URAZU

ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Chrdnte pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajicej
vody. Nepokladaite preto na pristroj alebo vedla neho Ziad-
ne predmety naplnené tekutinami (napr. vazy na kvety).

» Pri kazdom preru$eni pouzivania, ako aj po jeho ukonéeni a
pred kazdym &istenim vytiahnite siefovi zéstrcku zo zdsuvky.

NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

& Pozor! Horici povrch!

» Povrch pristroja sa mézZe pocas prevédzky velmi intenzivne
zohriaf. Pristroja sa potom dotykaijte iba na rukovati.

POZOR! VECNE SKODY!

» Na prevédzkovanie pristroja nepouZivaijte externy Easovy
spinaé, ani samostatny systém dialkového ovlddania.

» Polas prevédzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

» Zabezpette, aby sa pristroj, pripojny kdbel alebo zéstréka
nemohli dostat’ do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako si napr.
varné platne alebo otvoreny ohefi.

» Na prevédzku pristroja nepouzivaijte Ziadne uhlie ani iné
podobné horlaviny!

» Chrdrite antiadhéznu vrstvu, a preto nepouZzivaijte kovové
pomdcky, napr. noZe, vidlitky atd. Ak sa antiadhézna vrstva
poskodi, pristroj dalej nepouzivaite.

» Pristroj pouZivajte vyhradne len s origindlnym prislusenstvom,
ktoré je siéastfou doddvky.
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Ovladacie prvky
Obrazok A:
oporné nohy
bezpeé&nostny uzdver
tlagidlo odblokovania 180°
&ervend kontrolka ,Power”
zelend kontrolka ,Ready”
reguldtor stupfiov ohrevu
zbernd miska na tuk
tlacidlo RELEASE (spodnd vyhrievacia platiia)
odtok tuku

vyhrievacie platne

0660000000 0OS

tlagidlo RELEASE (hornd vyhrievacia platia)

Obrdazok B:

® skrabka na &istenie

Obrazok C:

® zvysenia noziciek
Vybalenie a zapojenie
Bezpecnostné upozornenia

/A VYSTRAHA
Pri uvedeni pristroja do prevadzky méze dojst k
ohrozeniu zdravia a k vecnym skodam!

DodrzZiavajte nasledujice bezpeénostné upozornenia, aby ste
sa vyhli nebezpeéenstvu:

» Obalové materidly sa nesmi pouZivat na hranie. Hrozi
nebezpedenstvo udusenia.

~ Redpekiujte pokyny na elekirické zapojenie pristroja, aby ste
sa vyhli vecnym skoddm.
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Rozsah dodavky a kontrola po doruceni

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledovnymi komponentmi
(pozri roztvaraciu stranu):

® kontaktny gril 3 v 1

® zbernd miska na tuk
® :krabka na &istenie
[ ]

ndvod na obsluhu

UPOZORNENIE

> Skontrolujte kompletnost dodévky a pripadné viditelné poskodenia.

> V pripade nekompletnej dodavky alebo poskodenti, spésobenych nedosta-
to&nym obalom alebo dopravou, sa obréfte na zékaznicku linku servisu
(pozri kapitolu Servis).

Vybalenie
¢ Vyberte v3etky diely pristroja a ndvod na pouzitie z karténového obalu.

¢ Odstrdiite vietky obalové materidly, ako aj pripadné félie a ndlepky

Likvidacia obalu
Obal chrani pristroj pred poskodenim po&as prepravy. Obalové materidly so
vybrané podla aspektov ekologickej a technickej likviddcie, a prefo ich mozno
recyklovaf.

obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych predpisov.

@; Recykléciou obalu sa 3efria suroviny a znizujo sa ndklady na odpad. Nepotrebné

Obal zlikvidujte ekologicky.

Zohladnite oznacenie na rozliénych obalovych materidloch a tieto pripadne

zvl&st vytriedte. Obalové materidly s oznagené skratkami (a) a &islicami (b) s
a nasledujicim vyznamom:

1-7: Plasty,

20-22: Papier a lepenka,

80-98: Kompozitné materidly.

UPOZORNENIE

> Podla moznosti si odlozte obalové materidly pocas zdruénej doby pristroja,
aby ste ho mohli v pripade uplatiovania zdruky sprévne zabalit.
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Obsluha a prevadzka

V tejto kapitole s uvedené délezité informécie o obsluhe a prevadzke pristroja.

Pred prvym pouzitim

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Na odstranenie moznych zvyskov z vyroby vygistite vetky soéasti prislusen-
stva podla postupu uvedeného v kapitole , Cistenie a Gdrzba”.

Pozorne si preéitajte navod na obsluhu.

Pristroj umiestnite podla bezpecnostnych pokynov.

Pristroj odblokujete nastavenim bezpe&nostného uzéveru @ do polohy a
Otvorte pristroj.

Poutierajte vyhrievacie platne @ vlhkou utierkou.

Pristroj zatvorte.

Zastréte zdstrku siefového kdbla do riadne zapojenej a uzemnenej siefovej
z&suvky, ktord doddva napétie uvedené v kapitole , Technické Gdaje”.
Nechaijte pristroj zohriaf ca. 5 mindt pri maximdlnej teplote po oto&eni regu-
l&tora stupfiov ohrevu @ na MAX.

UPOZORNENIE

>

9

Pri prvom zohrievani pristroja méze ddjst k vzniku mierneho z&pachu

a dymu, o je spdsobené zvyskami podmienenymi vyrobou. Je to Uplne
normélne a nie je to nebezpeéné. Zabezpeéte dostatoéné vetranie, napr.
otvorte okno.

Po zohriati vytiahnite siefovd zdstréku zo siefove| zasuvky a nechaite pristroj
vychladnuf.

10) Ete raz vycistite pristroj vlhkou utierkou.
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Regulator stupnov ohrevu

Reguldtorm stupfiov ohrevu @ nastavte teplotu.

— Rozsah stupia ohrevu 1:  vyhrievaci rozsah/nizka teplota
— Rozsah stupfia ohrevu 2:  stredné teplota (napr. dusenie zeleniny)

— Rozsah stupiia ohrevu 3:  vysokd teplota (napr. pecenie masa)

MIN Rozsah stupfiov
ohrevu 1
MAX
Rozsah stupfiov Rozsah stupriov
ohrevu 3 ohrevu 2

UPOZORNENIE

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked' sa reguldtor stupriov ohrevu @
nachddza na MIN a v prednej oblasti rozsahu stupfiov ohrevu 1. Po
nastaveni reguldtora stupfiov ohrevu @ do Zelanej polohy zhasne zelend
kontrolka ,Ready” @, dokial sa nedosichne nastavend teplota.

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa méze z Easu na ¢as znova vypnuf.
Znamend to, Ze nastavend teplota poklesla pod nastavent hodnotu a pri-
stroj sa znovu zohrieval

> Cervend kontrolka ,Power” @ svieti, pokial je pristroj zapojeny do elektric-
kej siete.

Obsluha
1) Zatvorte veko pristroja za rukovatf.

2) Zastréte zbernd misku na tuk @ do pristroja.

3) Znovu zapojte siefovi zdstreku do siefovej zasuvky. Cervend kontrolka
,Power” @ svieti. Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked' sa reguld-
tor stupfiov ohrevu @ nachdadza na MIN.

4) Pomocou reguldtora stupfiov ohrevu @ nastavte pozadovany stupefi.
Zelend kontrolka ,Ready” @ zhasne. Hned' ako sa dosiahne nastavend
teplota ohrevu, znova sa rozsvieti zelend kontrolka ,Ready” @.

36 SK



SILVERCREST’

UPOZORNENIE

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked' sa reguldtor stupriov ohrevu @
nachddza na MIN a v prednej oblasti rozsahu stupfiov ohrevu 1. Po
nastaveni reguldtora stupfiov ohrevu @ do Zelanej polohy zhasne zelend
kontrolka ,Ready” @, dokial sa nedosiahne nastavend teplota.

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa méze z Easu na &as znova vypndf.
Znamend fo, Ze nastavend teplota poklesla pod nastavent hodnotu a pri-
stroj sa znovu zohrieval

UPOZORNENIE

Tento gril mézete pouzivaf 3 réznymi spbsobmi:
— kompletne rozlozeny, takze obidve vyhrievacie platne @ sa mézu
pouzivaf ako stolovy gril.

— s pohyblivou hornou vyhrievacou platiou O ako kontaktny gril,
takZe napr. mdso sa méze grilovat z oboch strdn.

— so zaaretovanou hornou vyhrievacou platfiou @ ako Panini gril,
takze sa mézu napr. zapekaf bagety.

UPOZORNENIE

> Ked grilujete potraviny, pri ktorych vyteka kvapalina, ako napriklad tuk, vy-
klopte zvysenia noziciek (. Lahkym postavenim dolnej vyhrievacej platne
@ do 3ikmej polohy vyte&d kvapaliny najlepsie v smere odtoku tuku @ do
zbernej misky na tuk @.

Poloha , kontaktny gril”

1) Otvorte veko pristroja a poloZte potraviny uréené na grilovanie na spodng
vyhrievaciu platiiv @.

2) Zatvorte veko pristroja za rukovéf.

3) Vdaka pohyblivému uloZeniu dosadd hornd vyhrievacia platia O na spod-
n{ vyhrievaciu platiu @ vzdy rovnobezne, a to aj pri tlstejsich potravinéch.
Takto sa dosiahne optimélny vysledok grilovania.

4) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento Géel
otvorte veko pristroja za rukovéf.
UPOZORNENIE

Zaginajte s kratkymi éasmi grilovania a postupne ich zvy3uijte, dokial’ nedosiah-

nete spravnu dobu.

5) Ak ste spokojni s Grovitou zhnednutia, vyberte grilovani potravinu.
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POZOR

Poskodenie pristroja!
> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami nepouzivaite Ziadne 3picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodit povrch vyhrievacich platni !

6) Otocte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefov zéstrcku
zo siefovej zdsuvky.
POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefov zdstréku zo siefovej zdsuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!

Poloha ,,Panini gril”

1) Otvorte veko pristroja a polozte potraviny uréené na grilovanie na spodng
vyhrievaciu plativ @.

2) Zatvorte hornd vyhrievaciu platiiv @ a zafixujte ju v pozadovanej vyske
zatlagenim bezpeénostného uzaveru @ dozadu (poloha MIN, 11, 111, IV, V).
Pri prestavovani bezpe&nostného uzéveru @ mierne nadvihnite vyhrievaciu
platiiv @. Cim dalej je bezpe&nosiny uzéver @ zatlageny dozadu, o to
V3¢S je odstup medzi vyhrievacimi platiami @.

3) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento G&el
otvorte veko pristroja za rukovéf.

UPOZORNENIE

Zaginajte s kratkymi &asmi grilovania a postupne ich zvy3uijte, dokial’ nedosiah-
nete spravnu dobu.

4) Ak ste spokojni s Groviiou zhnednutia, vyberte grilovani potravinu.

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami nepouzivaijte Ziadne 3picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodit povrch vyhrievacich platni (O!

5) Ototte reguldtor stupiiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovi zdstreku
zo siefovej zdasuvky.

POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovl zdastréku zo siefovej zasuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!
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Ill

Poloha ,stolovy gri
1) Vyklopte obidve oporné nohy @ (obr. 1).

2) Stlacte tlagidlo odblokovania 180° @ (obr. 1) a otvorte veko pristroja na-
tolko, aby sa obidve vyhrievacie platne @ mohli pouzivat ako stolovy gril.

(ﬁ.@

Obr. 1

3) Vyhrievacie platne (O leZia teraz vedla seba a méZu sa pouzivaf ako
stolovy gril (obr. 2).

<081 :r ]

Obr. 2
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4) Na vyhrievaciu platiiu ) polozte potraviny uréené na grilovanie.

5) Z &asu na &as otocte grilované potraviny a odoberte ich z vyhrievace]
platne , ked' s0 prepegené.

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Na otécanie/odoberanie grilovanych potravin nepouzivajte Ziadne $picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodit povrch vyhrievacich platni !

6) Otocte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovi zéstreku
zo siefovej zdasuvky.
POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovl zdastréku zo siefovej zasuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!

Tipy a triky
B No jemn0 pripravu mdsa a na urychlenie grilovania mézete méso najskér
marinovaf. Ako zéklad na to sa hodia napr. kysld smotana, Eervené vino,
ocot, cmar alebo &erstvd $fava z papdije alebo anandsu. Podla chuti pridajte
bylinky a koreniny. Nesolte, pretoze sol vyfahuje z mésa vodu a toto by
mohlo ndsledne stvrdndt. Méso ulozte do marinady tak, aby bolo Gplne
ponorené a uzatvorte nddobu. Naijlepsie je marinovanie cez noc.

B Vyhrievacie platne (@ st potiahnuté antiadhéznou vrstvou, ktord brani
prilepeniu, a preto nemusite pridévaf Ziadny tuk. Ak chcete napriek tomu
pouzit tuk, dévajte pozor na to, aby bol tuk/olej vhodny na peenie, napr.
repkovy olej.

B Ak si nie ste isti, ¢i s0 grilované potraviny tepelne upravené aj vo vnotri,
pouzite bezny teplomer na méso.
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Cistenie a udrzba
Bezpecnositné upozornenia

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

Pri Cisteni pristroja moze dojst k zraneniu osob!

Dodrziavaijte nasledujice bezpeénostné upozornenia, aby ste
sa vyhli nebezpeéenstvu:

» Pred &istenim vytiahnite siefovd zdstréku a pockajte na Uplné
vychladnutie pristroja. Nebezpecenstvo poranenial

» Nikdy nedistite pristroj pod te¢icou vodou a nikdy ho do nej
ani nepondraijte. Pristroj by sa mohol neopravitelne poskodit!

Poskodenie pristroja!

> Uistite sa, Ze sa pri Cisteni nedostala do pristroja Ziadna vlhkost, aby sa
zabrdnilo jeho nenapravitelnému poskodeniu.

> Na distenie povrchov nepouzivaijte ani agresivne abrazivne alebo chemické
Cistiace prostriedky, ani $picaté predmety alebo predmety, ktoré by ich
mohli poskriabat.

B Prejdite 3krabkou na ¢istenie @, po vychladnuti vyhrievacich platni @, po
povrchu vyhrievacich platni (@ tak, aby ste zhromazdili tuk a zvysky a zosufite
ich do zbernej misky na tuk @.

B Poutierajte vyhrievacie platne @ vlhkou utierkou. Na ¢istenie nepouzivaite
Ziadne agresivne &istiace prostriedky, drsné 3pongie alebo $picaté predmety.
Zabranite tak poskodeniu neprilnavej povrchovej Gpravy.

V pripade neodolnych negistét alebo pripalenych zvydkoch odoberte vyhrie-
vacie platne @:
— Otvorte pristroj.
- Stlagte tlacidlo RELEASE @ a st&asne nadvihnite spodni vyhrievaciu
plativ @.
— Pevne podrzte hornt vyhrievaciu platiiv ), aby nespadla a stlacte
tlacidlo RELEASE @. Hornd vyhrievacia platia @ sa uvolni z pristroja.
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Umyte odobraté vyhrievacie platne (O v teplej vode s trochou umyvacieho pro-
striedku. Pri velmi prifnavych necistotdch nechajte vyhrievacie platne @ trocha
namodit vo vode s umyvacim prostriedkom. Po vycisteni oplachnite vyhrievacie
platne (O ¢istou vodou, aby sa odstrénili zvysky umyvacieho prostriedku. Vietko
poriadne vytrite dosucha. Vyhrievacie platne @ musia byf suché, nez ich znova
nasadite na pristroj!

UPOZORNENIE

Na zabezpedenie 3etrného Cistenia vyhrievacich platni @ odpord-
@ &ame, umyvat ich ruéne tak, ako je popisané vyssie. Vyhrievacie
platne O mézete viak umyvat aj v umyvacke riadu.
Na opétovné nasadenie vyhrievacich platni @ zastréte vyhrievacie platne @ na
zdkladfiu tak, aby oba vyrezy vedla odtoku tuku @ zaskoili do hdkov na zak-
ladne. Zatlagte potom predny diel vyhrievacej platne @) nadol, aby pocutelne
zaskoil.

Rovnako postupuite aj pri druhej vyhrievacej plati (.

B Na Sistenie vonkajsich pléch pristroja pouzite utierku navlhéent umyvacim
prostriedkom. Zvysky umyvacieho prostriedku odstrdfte utierkou navlhéenou
vodou.

Dbaijte na plné vyschnutie vietkych dielov pred opétovnym pouZitim pristroja.

B Poutierajte $krabku na &istenie @ vlhkou utierkou. V pripade neodolnych ne-
&istot pridajte na handricku jemny umyvaci prostriedok alebo ich opléchnite
v teplej vode a umyvacom prostriedku.

UPOZORNENIE

N\ Kvéli 3etrnému Cisteniu $krabky na istenie @ odporiéame tito

(é) umyvat ruéne tak, ako je popisané vyssie. Skrabku na &istenie @
4D mozete viak umyvaf tiez v umyvacke riadu.

B Vyprézdneni zbernd misku na tuk @ umyte v teplej vode a s umyvacim
prostriedkom. Odstrdfte zvysky umyvacieho prostriedku &istou vodou a
vysuste ju.

UPOZORNENIE

/>  Kvli 3etrnému Cisteniu zbernej misky na tuk @ odporicame tito

@\ umyvat ruéne tak, ako je popisané vyssie. Zbernd misku na tuk @
4 mozete viak umyvaf aj v umyvacke riadu.

Uskladnenie

Vy¢isteny pristroj uchovdvajte na suchom mieste.

Pristroj zablokujefe posunutim bezpe&nostného uzdveru @ do polohy @
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Recepty

UPOZORNENIE

Podla vlastnosti prisad sa mézu uvedené nastavenia teploty alebo ¢asy uvedené
v receptoch odliSovat!

Poloha , kontaktny gril”

Mexicky burger
900 g hovédzieho mletého mésa
6 PL omdcky barbecue
6 PL jemne nakrdjane;j cibule
3 PL &erstvej alebo hotovej salsy
1/2 CL praskového éili korenia:

4 velké hamburgerové peciva

1) Vo velkej miske zmieSame mleté maso, cibulu, salsu, ¢ili korenie a omécku
barbecue.

2) Zmes mletého mdsa vyformujeme na 4 rovnako velké asti v hribke 2 cm
do plétkov vo forme hamburgera.

3) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 3/Max).

4) Hamburger grilujeme na predhriatom pristroji 8 - 10 min. v kontakinej pozi-
cii. Ndsledne servirujeme platky vo forme hamburgera spolu s prisadami
a korenim podla vlastného vyberu do hamburgerového peciva.

Rumpsteak s omackou zo zelenej cibul'ky a byliniek
500 g chudého rumpsteaku (po 125 g)
120 g margarinu
1 CL worcestrovej oméeky
1 jemne nakrdjany strogik cesnaku
4 PL jemne nakrdjaného petrzlenu
4 jemne nakrdjané jaré cibulky
1)V malej miske zmie3ame margarin a worcestrovi omécku a primiedame
cesnak, petrzlen a jarné cibulky.
2) Predhrejeme pristroj (stupen ohrevu Max).
3) Steak grilujeme 3 min. na stupni ohrevu Max.

4) Steak potrieme bylinkovou omaékou s jarnou cibulkou a pecieme daliie
4 min. v poliato&nom rozsahu stupiiov ohrevu 2.
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UPOZORNENIE

Bylinkovd oméeku, ktord sa nazbiera v miske na tuk @, mézeme pri

servirovani poliat na steak!

Tuniak s pomarancovymi platkami
(4 osoby)
4 Eerstvé steaky z tuniaka (po 170 g)
1 pomaran¢
1 PL jemne nakrdjaného petrzlenu
sol

&ierne korenie

1) Olipeme pomarané a pokrdjame ho na priblizne 5 mm hrubé platky.
2) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 3).

3) Na predhriaty gril polozime tuniakové steaky, posypeme ich petrzlenom
a okorenime solou a &iernym korenim.

4) Na tuniakové steaky polozime pomarancové pldtky a vietko spolu grilujeme
priblizne 6 - 8 min.

5) Pred servirovanim odstrénime grilované pomarancové platky.

Poloha ,,Panini gril”

Panini so Spenatom a syrom
250 g listového 3pendtu
1 cibula
1 stricik cesnaku
1 PLoleja
2 Cl citrénovej $favy
1 stipka soli (a &ierneho korenia)
4 plétky toastového chleba/bieleho chleba
40 g bylinkového masla
75 g syra Mozzarella
20 g piniovych jadier
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1) Preberieme a umyjeme listovy 3pendt.

2) Olopeme cibulu a stricik cesnaku, najemno ich nakrdjame a opecieme
ich na oleji do sklovita. Priddme $pendt. Ochutime citrénovou sfavou,
solou a &iernym korenim.

3) Toast natrieme bylinkovym maslom.
4) Mozzarellu nakréjame na platky.

5) Rozdelime Mozarellu a odkvapkany 3pendt na 2 toastové platky a posype-
me ich piniovymi jadrami.
6) Panini prekryjeme druhym platkom toastového chleba.

7) Panini opatrne polozime na sendvi¢ova na panini nahriaty na rozsah
stupfiov ohrevu 3/Max.

8) Pomocou bezpeénostného uzaveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

9) Pockdme, kym sa panini neopeéd do zlatohneda. Potom ich vyberieme
zo sendviovada na panini.

Panini s kuracimi prsiami
400 g filé z kuracich pfs
20 g masla
&ierne korenie, sol, mletd paprika
120 g slaniny v platkoch
6 platkov bieleho/toastového chleba
3 PL 3aldtového dresingu (jogurtu)
30 g ladového alétu
2 paradajky
1 avokddo
1 CL limetkovej 3favy
50 g 3aldtovej uhorky

1) Kuracie prsia kratko oplédchneme pod te€icou vodou a osusime ich ku-
chynskymi papierovymi utierkami. Kratko opecieme na pristroji nastavenom
v kontakinej pozicii a na vyhrievacom stupni MAX.

2) Pristroj prepneme na zaciatok rozsahu stupfiov ohrevu 3 a dopecieme filety
z kuracich pfs ca. 10 mintt. Po upe&eni ochutime solou, &iernym korenim
a paprikou a odlozime.

3) Na panvici opecieme pldtky slaniny do chrumkava.

4) Na 3 pléatky toastového chleba/bieleho chleba rozdelime jogurtovy dresing,
na to polozime ladovy 3aldt, narezeme paradajky na plétky, okorenime ich
a poukladdme.

SK 45



SILVERCREST’

5) Narezeme filé z kuracich pfs po dizke a ulozime ich na paradaiky.
6) Na filé z kuracich pfs polozime platky slaniny.

7) RozreZeme avokddo po dizke a kruhovym pohybom vyberieme késtku.
Oldpeme ho a narezeme na pldtky. Avokddo pokvapkame limetkovou
$tavou, aby nezhnedlo. Tieto pldtky poukladdme na panini.

8) Nakrdjame 3aldtovd uhorku na plétky a polozime ju na avokdado.
9) Panini prekryjeme druhym platkom toastového chleba.
10) Panini opatrne poloZime na vyhrievaciu platiu .

11) Pomocou bezpeénostného uzaveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

12) Pockéme, kym sa panini neoped do zlatohneda a opatrne ich vyberieme
zo sendvi¢ova&a na panini.

Bageta s horéicou

46

1 bageta

1 strécik cesnaku

50 g naloZenych vhoriek
40 g syru Pecorino

1 PL pikantnej horgice

2 PL sladkej horgice

50 g masla

2 PL nakrdjanej pazitky

sol, &ierne korenie

1) Bagetu narezeme priecne kazdé 2 - 3 centimetre, ale neprekrajujeme ju.

2) Olopeme cesnak a roztlacime ho, sterilizované uhorky nakréjame na drob-
né kocky a nastrGhame syr Pecorino.

3) Zmieame pikantni a sladkd horéicu s mékkym maslom, cesnakom, uhor-
kami, syrom Pecorino a pazitkou a tito zmes ochutime solou a &iernym
korenim

4) Naplnime hor&icové maslo do narezanych miest na bagete a zabalime ju
do alobalu.

5) Bagety polozime na vyhrievaciu platiiv @ predhriatu na rozsah stupriov

ohrevu 3/Max.

6) Pomocou bezpeé&nostného uzdveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

7) Bageta by mala byt zlatohnedd.
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Poloha ,stolovy gri

Ill

Kuracie/morcacie prsia

200 g kuracich/moré&acich pfs

trocha muky

2)

3)

Na vyhrievaciu platfiu @ déme trocha oleja vhodného na pecenie a pristroj
nahrejeme na rozsah stupfiov ohrevu 3.

200 g kuracich/moréacich pfs narezeme na pldtky a trocha poprdsime
mokou.

Pegieme na jednej strane priblizne 4 minity, potom oto&ime, [ahko osolime
a druhU stranu pecieme priblizne 4 mindty.

Grilovand zelenina

2 papriky

1 cuketa

1 baklazdn

olivovy olej

sol

&erne korenie

provensdlske bylinky (zmes korenin)

1)

2)
3)
4)

5)

Zeleninu dékladne umyjeme. Papriky rozpolime, vykrojime jadrovniky a na-
krdjame na pdsiky. Baklazan a cuketu rozrezeme pozdlzne na dve polovice
a potom nakrdjame na ca. 0,5 cm kusky.

Zeleninu potrieme olivovym olejom.
Vyhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 2).

Kusky zeleniny poukladdme na predhriatu grilovaciu platiu @ a grilujeme
zeleninu z oboch strdn ca. 8 - 10 mindt, kym neziska svetlohnedu farbu.

Posypeme solou, &iernym korenim a podla chuti provensdlskymi bylinkami.
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Krevety s kokosom a kari korenim

48

100 g &ervenej kari pasty

50 ml kokosového mlieka

400 g kreviet (mdzu byt aj kraby alebo morské raky)
200 g cukrového hrasku

2 papriky
2 cibule

2 strogiky cesnaku

sol a &ierne korenie

alobal

2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

SK

Zmie3ame kari pastu a kokosové mlieko.

Umyjeme krevety, cukrovy hra3ok a papriky.
Oldpeme cibulu a striciky cesnaku.

Cibulu, cesnak a papriku nakréjame na malé kdsky.

Krevety a zeleninu rozlozime rovnomerne na 4 kusy alobalu. Kusy alobalu
musia byt také velké, aby sa do nich prisady dali zavindt, ako do bali¢kov.
Pokvapké&me 3favou z kari pasty a kokosu, posypeme solou a okorenime
&iernym korenim.

Balicky dobre uzatvorime, aby $fava nemohla vytekaf.
Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu stupfiov ohrevu 2.

Naplnené balicky poukladdme na predhriatu vyhrievaciu platfiu @
a vietko pecieme z oboch stran vzdy ca. 15 mindt.
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Grilované kukurica

2 kusy cukrovej kukurice
100 g bylinkového masla
cesnakovd sol

sol

&ierne korenie

alobal

1) Kus alobalu natrieme bylinkovym maslom.

2) Kukuriné kldsky posolime a zabalime do alobalu.

3) Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu stupfiov ohrevu 2.

4) Na vyhrievacie platne @ polozime balicky.

5) Po 15 mindtach alobalovy bali¢ek otocime a kukuriéné klasky dusime
dalsich 15 mindt.

6) Kukuri¢né klasky osolime cesnakovou solou a okorenime &iernym korenim.

Zneskodnenie

S |
A

Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do bezného komunadl-
neho odpadu. Na tento vyrobok sa vzfahuje eurépska smernica
¢. 2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevddzke na zneskodiovanie odpadu alebo
v miestnom zbernom dvore na zneskodfiovanie odpadov. DodrZiavaite pritom
aktudlne platné predpisy. V pripade pochybnosti kontaktujte miestny zberny dvor.

Informdcie o moznostiach likvidécie vyslizeného vyrobku ziskate od svojej
obecnej alebo mestskej samospravy.

Dodatok

Technické udaje

Napdjacie napdtie 220 - 240V ~ (striedavy prod), 50/60 Hz
Prikon 2000 W
I V3etky &asti tohto pristroja, ktoré
Qf prichddzaji do kontaktu s potravinami,

s bezpe&né pre potraviny.
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Zaruka spoloénosti Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznitka, vézeny zdkaznik,
na tento pristroj méte zaruku 3 roky od détumu zakdpenia. V pripade nedostatkov
tohto vyrobku méte prdva vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto vyrobku.

Tieto Vase préva vyplyvajice zo z&kona nie st obmedzené nasou zérukou,
uvedenou niZsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba za&ina plyndf dédtumom ndkupu. Prosim, uschovaite si origindlny
pokladniény blok. Tento doklad slizi ako doklad o zakdpeni.

Ak v priebehu troch rokov od ddtumu zakipenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok Vam podla ného uvazenia bezplatne
opravime alebo vymenime. Podmienkou tohto zaruéného plnenia je, ze po&as
trojroénej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o zakipeni (pokladniény blok)
predloZia so stru&nym popisom, v éom spociva chyba pristroja a kedy k nej doslo.

Ak je chyba pokrytd nasou zérukou, zasleme Vam spét opraveny alebo novy
vyrobok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezadina plyndf Ziadna nové zdruénd

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Z&ru&na doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti z&ruénej doby podliehajt pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

50

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskdiany.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Této zéruka
sa nevzfahuje na &asti vyrobku, kforé si vystavené beznému opotrebovaniu, a
preto ich mozno pokladat za opotrebované diely alebo za poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinace, akumuldtory, formy na pecenie alebo diely
vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou ddrzbou. Na sprdvne pouzivanie vyrobku sa musia presne
dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa
musi zabrdnit pouzitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodport-
&ajo alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na priemyselné pouzivanie.
Zéaruka zanikd pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku
(napr. IAN 12345) ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku néjdete na vyrobnom 3titku, gravire, na titulnej stranke Vésho
ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
nizsie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladni¢ny blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude
ozndmend.

Na webovych strankach www.lidl-service.com si mézete stiahnuf tieto a
mnoho dalsich priruéok, vided o vyrobkoch a softvéry.

Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 313001

Dovozca

Maite na paméti, ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Naijprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMECKO

www.kompernoss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdites.

Sie haben sich damit fiir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkis. Sie enthélt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit
allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

BestimmungsgemdBe Verwendung
Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemaB. Das Gerdit ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
maoglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zuséizliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit
In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdat.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgeméfer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachsché&den fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf duf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdgt nicht in Betrieb.

m Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.
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m Dieses Gerdat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefishrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerét nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiflen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!
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m Stellen Sie das Gerdt maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss
mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes iberein-
stimmen.

 Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerét noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdt nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdt vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléche!

» Die Oberflache des Gerdtes kann wahrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Berihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

» Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.

58 DE | AT | CH SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Bedienelemente

Abbildung A:
Stitzfife
Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°
rote Kontrollleuchte ,Power”
grine Kontrollleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fett-Auffangschale
Taste RELEASE (untere Heizplatte)
Fettauslauf
Heizplatten
Taste RELEASE (obere Heizplatte)

0660000000 0OS

Abbildung B:
® Reinigungsschaber

Abbildung C:
® StandfuBerhdhungen

Auspacken und AnschlieBen
Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerdates konnen
Personen- und Sachschaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren
zu vermeiden:

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

» Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des
Gerdgtes, um Sachschéden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill 3-in-1
® Fett-Auffangschale
® Reinigungsschaber
[ ]

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken
4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und
Aufkleber.

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertrdglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gemaf den &rilich geltenden Vorschriften.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu kénnen.

: Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
a
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Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie séimtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Rickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

Stellen Sie das Gerdt geméf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Geréit, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.

Wischen Sie die Heizplatten ( mit einem feuchten Tuch ab.

SchlieBBen Sie das Gerét.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemé&f ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerét fiir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.

>

9)

Beim erstmaligen Aufheizen des Geréites kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, 5ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerat abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit einem feuchten Tuch.
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Heizstufenregler

Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.

Heizstufenbereich 1:  Aufheizbereich/niedrige Temperatur
Heizstufenbereich 2:  mittlere Temperatur (z. B. Gemise garen)

Heizstufenbereich 3:  hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN
Heizstufenbereich 1
MAX
Hezsrufenberec}k Heizstufenbereich 2

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @

Bedienen
1)
2)
3)
4)
62

auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
griine Kontrollleuchte ,Ready” @, bis die Temperatur erreicht ist.

Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerdt wieder aufheizt!

Die rote Kontrollleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerét mit dem
Stromnetz verbunden ist.

SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
Schieben Sie die Fet-Auffangschale @ in das Gerdit.

Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
leuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet
auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine
Kontrollleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe
erreicht ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ wieder auf.

DE | AT | CH



SILVERCREST’

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
griine Kontrollleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerdt wieder aufheizt!

Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:
- komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kénnen.
— mit beweglicher oberer Heizplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch von beiden Seiten gegrillt wird.
— mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iiberbacken werden kénnen.

> Wenn Sie Lebensmittel grillen, bei denen Flissigkeit, wie zum Beispiel Fett, aus-
tritt, klappen Sie die Standfuerhdhungen @ aus. Durch das leichte Schréigstel-
len der unteren Heizplatte { flieBen Flissigkeiten besser Richtung Fettauslauf

O in die Fett-Auffangschale @.

Position , Kontaktgrill”
1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .
2) SchlieBen Sie den Geratedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte obere Heizplatte @ liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Dauer gefunden haben.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.
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Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heizplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es genigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position ,,Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie die obere Heizplatte @ und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Héhe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, 11, I1I, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicherheits-
verschlusses @ die Heizplatte { ein wenig an. Je weiter der Sicherheitsver-
schluss @ nach hinten gedriickt wird, umso gréf3er ist der Abstand zwischen
den Heizplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heizplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.
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> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN

zu stellen!

Position , Tischgrill”
1) Klappen Sie die beiden StiitzfiiBe @ aus (Abb.1).
2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und &ffnen Sie den
Geratedeckel so weit, dass beide Heizplatten @ als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

Abb.1
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3) Die Heizplatten (O liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

2081 — ]

Abb. 2
4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten .

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu wenden / herunterzunehmen. Diese kénnten die Oberfléchen der Heiz-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Gerdit
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefaf3. Lassen Sie es am besten iber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsdl.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

WARNUNG!
LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdates kénnen
Personenschéaden aufireten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu
vermeiden:

» Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis
das Gerdt vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

» Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen
Sie es nie in Wasser ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt

werden!

Beschadigung des Gerdétes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerat
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel, noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Heizplatten {@©
abgekihlt haben, iber die Heizplatten O, so dass Fett und Rickstdnde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéckigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Rickstéinden
nehmen Sie die Heizplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerit.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.

= Halten Sie die obere Heizplatte ) fest, damit diese nicht herunter féllt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Heizplatte @ 15st sich

aus dem Gerdt.
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Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten (@ ein wenig in
dem Spilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten ® nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelriicksténde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Heizplatten O missen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerit einbaven!

@ Fir eine schonende Reinigung der Heizplatten O empfehlen wir

diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen jedoch
die Heizplatten @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Um die Heizplatten ) wieder einzubauen, stecken Sie die Heizplatten O so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte @ nach
unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte @ genauso.

B Fir die Reinigung der AuBenfléchen des Gerites wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spiilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes alle Teile
vollstandig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber (B mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch
oder spiilen Sie ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

,~ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen
d wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
("J@

jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fett-Auffangschale @ in warmem Wasser und
Spilmittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie ab.

@ Fir eine schonende Reinigung der Fett-Auffangschale @ empfehlen

wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch die Fett-Auffangschale @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position a
schieben.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mexiko-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 grofe Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grof3en Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich groBen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frishlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerat auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frihlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Nwes

Die sich in der Feft-Auffangschale @ sammelnde KréutersoBBe kénnen Sie zum
Servieren Uber das Steak gieBen!

Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)
4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange
1 EL fein gehackte Petersilie
Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrillten Orangenscheiben.

Position ,,Paninigrill”

Spinat-Kése-Panini
250 g Blaftspinat
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
1ELOI
2 TL Zitronensaft
1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter
75 g Mozzarella
20 g Pinienkerne
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1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heifem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufiigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Krduterbutter.
4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (D einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Héahnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter
Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat
2 Tomaten
1 Avocado
1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Ki-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Héhnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.
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5) Héhnchenbrustfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Ldnge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern 16sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anlauft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Heizplatte O legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette

72

1 Baguette

1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchréllchen
Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter groBen Absténden quer ein-, aber
nicht durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Heizplatte {®
legen.

6) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (D einstellen und den Deckel schlieBen.

7) Das Baguette sollte gold-braun sein.

DE | AT | CH



SILVERCREST’

Ill

Position ,Tischgril

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1) Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

2) Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

3) Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemiise
2 Paprika
1 Zucchini
1 Aubergine
Olivensl
Salz
Pleffer

Kréuter der Provence (Gewiirzmischung)

1) Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini léings in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofBe
Stiicke.

2) Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivend!.
3) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

4) Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Heizplatte @ und grillen Sie
das Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten bis es eine
hellbraune Farbe erreicht hat.

5) Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

74

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)
200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer
Alufolie

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.

2) Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.

3) Schdlen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

4) Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

5) Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmaBig auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so groB sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Packchen. Trdufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

6) VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.

7) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

8) Legen Sie die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.
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Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben
100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz
Salz
Pleffer
Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Krduterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerét auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

4) Legen Sie das Packchen auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

Werfen Sie das Geriét keinesfalls in den normalen Hausmiull.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt Gber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschrif-
ten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

()
I Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 -240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'F Alle Teile dieses Gerdites, welche mit Lebensmit-
teln in Berihrung kommen, sind lebensmittelecht.

DE | AT | CH 75



SILVERCREST’

Garantie der KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang
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Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemdBe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. AN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt lhrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 313001

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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