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Uvod

Informacije o ovom uputstvu za upotrebu
Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparata.
Time ste se odlu¢ili za savremen i kvalitetan proizvod. Uputstvo za upotrebu
je sastavni deo ovog proizvoda. Ono sadrzi vazne napomene o bezbednosti,
upotrebi i odlaganiu. Pre kori$¢enja aparata upoznaite se sa svim napomenama
vezanim za rukovanije i bezbednost. Koristite proizvod samo na opisani naéin i

u navedene svrhe. Urucite svu dokumentaciju sa proizvodom ako ga prosledite
tre¢im licima.

Autorsko pravo
Ova dokumentacija je zastiéena autorskim pravom.

Svako umnozavanije odn. prestampavanie, Eak i delimi¢no, kao i prosledivanje
slika, i u izmenjenom obliku, dozvoljeno je samo uz pisanu saglasnost
proizvodaéa.

Namenska upotreba

Ovaj aparat sluzi iskljuéivo za rostiljanje namirnica u unutradnjem prostoru. Svaki
drugi nacin korid¢enja i korid¢enje izvan navedenih okvira smatra se nenamenskim.
Aparat nije namenjen za komercijalnu ili industrijsku upotrebu.

PotraZivania bilo koje vrste zbog ostecenja usled nenamenske upotrebe, nestruénih
popravki, nedozvoljenih preduzetih izmena ili koriéenja neodobrenih rezervnih
delova su iskljuéena. Rizik snosi iskljucivo korisnik.

Napomene upozorenja

U ovom uputstvu za upotrebu se koriste slede¢e napomene upozorenija:

OPASNOST

Napomena upozorenja ovog stepena opasnosti oznacava
pretecu opasnu situaciju.

Opasna situacija moze da dovede do smrti ili teskih povreda, ako se ne
izbegne.

> Sledite uputstva u ovom upozorenju, da bi se izbegla opasnost od smrti ili
teskih povreda.
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/A uPOZORENSE

Napomena upozorenja ovog stepena opasnosti oznaéava
mogucu opasnu situaciju.

Opasna situacija moze da dovede do povreda, ako se ne izbegne.

> Sledite uputstva u ovom upozorenju, da bi se izbegle telesne povrede.

Napomena upozorenja ovog stepena opasnosti oznacava
moguéu materijalnu stetu.

Opasna situacija moze da dovede do materijalnih 3teta, ako se ne izbegne.

> Sledite uputstva u ovom upozoreniju, da bi se izbegla materijalna 3teta.

NAPOMENA

> Napomena oznaéava dodatne informacije koje olak3avaju rukovanje
aparatom.

Bezbednost
U ovom poglavlju se nalaze vazne bezbednosne napomene u
vezi sa rukovanjem aparatom.

Ovaij aparat je u skladu sa propisanim bezbednosnim odredbama.
Nestruéna upotreba moze da dovede do telesnih povreda i
materijalne Stete.

Osnovne bezbednosne napomene

Pridrzavaijte se sledeéih bezbednosnih napomena za bezbedno

rukovanje aparatom:

m KontroliSite aparat pre upotrebe na spoljna vidljiva osteéenja.
Ne pustajte u rad aparat koji je osteéen ili je pao.

m U svrhu izbegavanja opasnosti, pobrinite se da ovlad¢eno
struéno osoblje 3to pre zameni osteéeni mreZni utikaé ili
elektri¢ni kabl ili se obratite korisni¢kom servisu.

SKGE 2000 C3 RS 3
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m Ovim aparatom smeju da rukuju deca starija od 8 godina, kao
i osobe sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim spo-
sobnostima ili sa nedostatkom iskustva i/ili znanja, ako su pod
nadzorom ili su im data uputstva za rukovanje aparatom na
bezbedan nacin i ukoliko razumeju opasnosti do kojih moze

da dode.
m Deca ne smeju da koriste aparat kao igracku.

m Deca ne smeju da &iste i obavljaju korisni¢cko odrZavanje
aparata, osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

m DrZite decu mladu od 8 godina podalje od aparata i
prikljuénog voda.

m Popravke na aparatu treba da obavlja samo ovlai¢eno
struéno osoblje ili korisni¢ka sluzba. Za korisnika mogu da
nastanu opasnosti usled nestruénih popravki. Osim toga,
potraZivanje garancije prestaje da vazZi.

m Aparat za vreme vaZenja garancije sme da popravlja samo
korisnicka sluzba koju je ovlastio proizvodaé, jer u suprot-
nom, potraZivanja na osnovu garancije vise ne vaze u sluéaju
poslediénih odteéenija.

m Neispravni delovi smeju da se zamene samo originalnim re-
zervnim delovima. Samo je kod ovih delova zagarantovano da
su ispunjeni zahtevi za bezbednost.

m Zastitite mreZni vod od dodira sa vrué¢im delovima aparata.
Nikada ne koristite aparat u blizini otvorenog plamena, grejne
plode ili zagrejane pedéi.

m Ostavite aparat da se ohladi nakon upotrebe, pre nego sto
ga odistite! Opasnost od opekotinal
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m Postavite aparat, po moguénosti, u blizini uti¢nice. Pobrinite se
da mreZni utika¢ bude brzo dostupan u sluéaju opasnosti i da
elektriéni kabl ne predstavlja opasnost od spoticanja.

m Pobrinite se za bezbedan poloZaj aparata.

OPASNOST USLED ELEKTRICNOG UDARA!

» Priklju¢ite aparat samo na propisno instaliranu i uzemljenu
mreznu uticnicu. MreZni napon mora da se podudara sa
podacima na tipskoj ploéici aparata.

» Da bi se izbegle opasnosti, korisni¢ka sluZba treba odmah
da popravi ili zameni neispravne ili oteéene prikljuéne vo-
dove, odn. aparate.

» Ne izlaZite aparat kidi i nikada ga ne koristite u vlaznom ili
mokrom okruzeniju.

» Vodite raéuna da se mrezni kabl nikada ne pokvasi ili
navlaZi za vreme rada aparata.

» Nikada ne potapajte aparat u vodu ili druge tecnostil U tom
sluéaju postoji opasnost po Zivot usled elektriénog udara,
kada tokom rada ostaci te¢nosti dodu u dodir sa delovima
pod naponom.

» Uzmite elektricni kabl uvek za utikaé. Ne povlacite sam
elektriéni kabl i nikada ga ne dirajte mokrim rukama, jer to
moze da prouzrokuje kratak spoj ili elektriéni udar.

~ Ne stavljajte aparat, niti komade namestaja ili tome sliéno,
na elektriéni kabl i vodite ra¢una da se kabl ne uklesti.

» Ne smete da otvarate kuéiste aparata, niti smete da poprav-
liate ili modifikujete aparat. Kod otvorenog kuéista ili svoje-
voljnih promena postoji opasnost po Zivot usled elektriénog
udara i garancija prestaje da vazi.

SKGE 2000 C3 RS 5
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OPASNOST USLED ELEKTRIENOG UDARA!

» Zagdtitite aparat od vodenih kapi i prskajuée vode.
Zbog toga ne stavljajte predmete napunjene teénoscu
(npr. vaze) na aparat ili pored njega.

» lzvadite mrezni utikad iz uti¢nice prilikom svakog prekida,
kao i nakon zavrietka rada i pre svakog &iséenja aparata.

OPASNOST OD OPEKOTINA!

& Paznja! Vrela povrsinal

» Povriina aparata moZe da postane veoma vruéa tokom
rada. Tada dirajte aparat samo za rucku.

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

~ Ne koristite aparat sa spolja3njim tajmerom ili zasebnim
sistemom za daljinsko upravljanie.

» Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora tokom rada.

» Osigurajte da aparat, elektri¢ni kabl ili mreZni utikaé ne
dodu u dodir sa izvorima toplote, kao $to su plode za
kuvanie ili otvoreni plamen.

» Ne koristite ugalj ili sli¢na goriva za rad aparatal

» Da biste zastitili neprianjajuéu prevlaku, ne koristite metalne
predmete, kao npr. noZ, viljusku itd. Ne koristite vise aparat,
ako je neprianjajuéa prevlaka odtedena.

~ Koristite aparat iskljucivo sa isporuéenim originalnim pribo-
rom.
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Upravljacki elementi

Slika A:

@ Nosede stope

@ Sigurnosni zatvaradé

© Taster za deblokiranje pod uglom od 180°
O Crvena kontrolna lampica ,Power”
@ Zelena kontrolna lampica ,Ready”
O Regulator stepena grejanja

@ Sokupliag masti

O Taster RELEASE (donja grejna ploa)
© Izlaz za mast

@ Grejne ploge

@ Taster RELEASE (gornja grejna ploéal)

Slika B:

® Strugad za ciséenje

Slika C:

® Uzvidenja stalka
Raspakivanije i prikljudivanje
Bezbednosne napomene

/\ UPOZORENJE

Prilikom pustanja aparata u rad moze da dode

do telesnih povreda i materijalne stete!

Pridrzavaite se sledecih bezbednosnih napomena da bi se

izbegle opasnosti:

» AmbalazZni materijali ne smeju da se koriste kao igracka.
Postoji opasnost od gusenija.

» PridrZavajte se napomena u vezi sa elektriénim priklju¢kom
aparata da bi se izbegle materijalne Stete.

RS 7
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Obim isporuke i pregled posle transporta
Aparat se standardno isporuduje sa sledecim delovima (pogledaijte preklopnu
stranu):
® Kontaktni gril 3u 1
® Sakuplia& masti
® Strugac za &iscenje

® Uputstvo za upotrebu

NAPOMENA

> Proverite da li je sadrzaj isporuke potpun i da li ima vidljivih osteéenija.

> Obratite se servisnoj sluzbi u slu¢aju nepotpunog sadrzaja isporuke ili
oteéenia izazvanih loSom ambalaZom ili transportom (pogledajte
poglavlie Servis).

Raspakivanje
4 lzvadite sve delove aparata i uputstvo za upotrebu iz kutije.

¢ Uklonite sav ambalazni materijal, kao i folije i nalepnice ako postoje.

Odlaganje ambalaze

Ambalaza titi aparat od transportnih o$teéenja. Ambalazni materijali su izab-
rani prema svojoj ekoloskoj prihvatljivosti i jednostavnosti odlagania, te su zato
podobni za reciklazu.

@ Vraéanjem ambalaZe u proces kruzenja materijala se 3tede sirovine i smanjuje
%@ gomilanije otpada. OdlozZite nepotrebni ambalazni materijal u skladu sa vazeéim

lokalnim propisima.

Odlozite ambalaZu na ekoloki prihvatljiv nadin.

Obratite paznju na oznaku na razli¢itim ambalaznim materijalima i, ako je

potrebno, odvojite ambalazne materijale zasebno. Ambalazni materijali su
a oznadeni skra¢enicama (a) i ciframa (b) sa sledeéim zna&enjem:

1-7: Plastika

20-22: Hartija i karton

80-98: Kompozitni materijal.

NAPOMENA

> Ako je moguée, sacuvaite originalnu ambalaZu za vreme vazenja garancije
aparata da biste ga mogli propisno zapakovati u sluéaju potraZivanja na
osnovu garancije.

8 RS SKGE 2000 C3
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Rukovanje i rad

U ovom poglavlju se nalaze vazne napomene u vezi sa rukovanjem i radom
aparata.

Pre prve upotrebe

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Otistite sve delove pribora kao 3to je opisano u poglavlju ,Cidéenje i
nega”, da bi se uklonili moguéi ostaci od proizvodnie.

Pazljivo progitajte uputstvo za upotrebu.

Postavite aparat u skladu sa bezbednosnim napomenama.

Otkliuéaite aparat, tako 3to ¢ete sigurnosni zatvaraé @ pomeriti u polozaj a
Otvorite aparat.

Obrisite grejne ploc¢e @ vlaznom krpom.

Zatvorite aparat.

Umetnite utika& elekiriénog kabla u propisno prikljuéenu i uzemljenu mreznu
utiénicu, koja daje napon koji je naveden u poglavlju ,Tehni¢ki podaci”.
Pustite da se aparat zagreje oko 5 minuta na maksimalnoj postavci tempera-
ture, tako Sto Cete regulator stepena grejanja @ staviti u polozaj MAX.

NAPOMENA

> Prilikom prvog zagrevanja aparata, moze da se pojavi neznatan dim i

9)

neprijatan miris, zbog ostataka usled proizvodnie. To je normalno i potpuno
bezopasno. Pobrinite se za dovoljno provetravanje. Otvorite, na primer,
prozor.

Izvucite mrezni utika& iz mrezne utinice kada se aparat zagreje i ostavite
aparat da se ohladi.

10) Obrisite aparat jo3 jednom vlaznom krpom.

SKGE 2000 C3 RS 9
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Regulator stepena grejanja
Temperaturu podesavate pomoéu regulatora stepena grejanja @.
- Podruéje stepena grejanja 1:  Podrugje zagrevanja/niska temperatura
—  Podruéje stepena grejanja 2:  srednja temperatura (npr. pecenje povréa)

—  Podruéje stepena grejanja 3:  visoka temperatura (npr. pecenje ribe)

MIN Podrugje stepena
grejanja 1
MAX
Podrugje stepena Podrugje stepena
grejanja 3 grejanja 2

NAPOMENA

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ svetli kada se regulator stepena
grejanja @ nalazi u polozaju MIN i u prednjem delu podrugja, kada je
stepen grejanja na 1. Cim regulator stepena grejanja @ stavite u Zeljeni
polozaj, zelena kontrolna lampica ,Ready” @ e biti ugasena dok se ne
postigne temperatura.

> Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ moze povremeno ponovo da se
ukljuéi. To znadi da je temperatura niza od podesene temperature i da se
aparat ponovo zagreval

> Crvena kontrolna lampica ,Power” @ svetli, &im je aparat povezan sa
elektriécnom mrezom.

Rukovanje
1) Zatvorite poklopac aparata na rueki.
2) Gurnite sakuplja¢ masti @ u aparat.

3) Ponovo umetnite mrezni utika€ u mreznu utiénicu. Crvena kontrolna lampica
,Power" @ svetli. Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ ée zasvetliti kada
se regulator stepena grejanja @ nalazi u poloZzaju MIN.

4) Postavite Zelieni stepen na regulatoru stepena grejanja @. Zelena kontrolna
lampica ,Ready” @ se gasi. Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ ¢&e
ponovo zasvetleti, &im se postigne pode3eni stepen grejania.

10 RS SKGE 2000 C3
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NAPOMENA

>

Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ svetli kada se regulator stepena
grejanja @ nalazi u polozaju MIN i u prednjem delu podrugja, kada je
stepen grejanja na 1. Cim regulator stepena grejanja @ stavite u Zeljeni
polozaj, zelena kontrolna lampica ,Ready” @ e biti ugasena dok se ne
postigne temperatura.

Zelena kontrolna lampica ,Ready” @ moze povremeno ponovo da se
ukljuéi. To znadi da je temperatura niza od podesene temperature i da se
aparat ponovo zagreval

NAPOMENA

Vi mozete da koristite ovaj rosfilj na 3 razli¢ita nadina:

— potpuno raskloplien, tako da obe grejne ploge ® mogu da se koriste
kao stoni rostilj.

— sa pokretnom gornjom grejnom ploéom @ kao kontaktni roitilj, tako da
se npr. meso pece s obe strane.

— sa fiksiranom gornjom grejnom ploéom @ kao Panini rojtilj, tako da
npr. bageti mogu da se zapeku.

NAPOMENA

>

Kada rosfiljate namirnice kod kojih izlazi te¢nost, kao $to je npr. mast, ras-
klopite uzvisenja stalka @®. Postavljanjem donje grejne ploge @ u blago
uko3eni poloZzaj, tenosti bolje teku u smeru izlaza za mast @ v sakupljac

masti @.

Polozaj , kontaktni rostilj”

1)

2)
3)

4)

Otvorite poklopac aparata i stavite namirnice koje treba pedi na donju
grejnu plogu @.

Zatvorite poklopac aparata na rugki.

S obzirom da je gornja grejna plo¢a @ smestena tako da se moZe pomerati,

uvek je u paraleli sa donjom grejnom ploc¢om @, Eak i kod debljih namirnica
za rodtilianje. Na ovaj nadin se ostvaruje optimalan rezultat rostiljanja.

Nakon izvesnog vremena proverite koliko su namirnice potamnele.
U tu svrhu, otvorite poklopac aparata na ruéki.

NAPOMENA

Pocnite sa kratkim vremenima rostiljanja i poveéavajte vreme, dok ne ustanovite
ispravno frajanie rostiljanja.

5)  Skinite namirnice sa rodtilia kada budete zadovoljni sa tamnom bojom

namirnica.

SKGE 2000 C3 RS 11
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PAZNJA

Osteéenje aparatal

> Ne skidajte namirnice sa rostilja siljatim ili o3trim predmetima. Oni mogu da
oétete povrsinu grejnih ploca @!

6) Okrenite regulator stepena grejanja @ na MIN i izvucite mreZni utika¢ iz
uticnice.

PAZNJA

> Uvek izvucite mrezni utika€ iz uti¢nice kada ne koristite aparat. Nije dovoljno
da stavite regulator stepena grejanja @ na MIN!

Polozaj ,Panini rostilj”

1) Otvorite poklopac aparata i stavite namirnice koje treba peéi na donju
grejnu plocu @.

2) Zatvorite gornju grejnu plocu Q) i fiksirajte je na Zeljenoj visini, tako $to
dete sigurnosni zatvara& @ pritisnuti prema nazad (polozaj MIN, I, Il
IV, V). Malo odignite grejnu plocu @ prilikom pomeranja sigurnosnog
zatvaraa @. Sto vide sigurnosni zatvaraé gurate @ prema nazad, to je
razmak izmedu grejnih ploca @ vedi.

3) Nakon izvesnog vremena proverite koliko su namirnice potamnele.
U tu svrhu, otvorite poklopac aparata na rugki.

NAPOMENA

Pocnite sa kratkim vremenima rostiljanja i poveéavajte vreme, dok ne ustanovite

ispravno trajanje rodtiljanja.

4) Skinite namirnice sa rotilia kada budete zadovoljni sa tamnom bojom
namirnica.

PAZNJA

Ostecenje aparatal

> Ne skidajte namirnice sa rosfilja Siljatim ili o3trim predmetima. Oni mogu da
ostete povrsinu grejnih ploca !

5) Okrenite regulator stepena grejanja @ na MIN i izvucite mrezni utikaé iz
uticnice.

PAZNJA

> Uvek izvucite mrezni utika iz utiénice kada ne koristite aparat. Nije dovoljno
da stavite regulator stepena grejanja @ na MIN!

12 RS SKGE 2000 C3
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Polozaj ,stoni rostilj”
1) Rasklopite obe noseée stope @ (slika 1).

2) Pritisnite taster za deblokiranje pod uglom od 180° @ (slika 1) i otvorite
poklopac toliko da obe grejne ploce O mogu da se koriste kao stoni rostilj.

(ﬁ.@

Slika 1

3) Grejne ploce (O se sada nalaze jedna pored druge i mogu da se koriste
kao stoni rostilj (slika 2).

2081 :r ]

Slika 2

RS 13
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4) Stavite namirnice koje treba pedi na grejne ploce .

5) Okrenite namirnice povremeno i skinite ih sa grejnih plo¢a @ kada su
pecene.

PAZNJA

Ostecenje aparatal

> Ne okreéite namirnice sa rodfilja i ne skidajte ih sa rostilja Siljatim ili o3trim
predmetima. Oni mogu da ostete povrsinu grejnih plo¢a @!

6) Okrenite regulator stepena grejanja @ na MIN i izvucite mrezni utika¢ iz
uticnice.

PAZNJA

> Uvek izvucite mrezni utika¢ iz utiénice kada ne koristite aparat.
Nije dovolino da stavite regulator stepena grejanja @ na MIN!

Saveti i trikovi

B Meso mozete prethodno da marinirate da bi bilo mekse i da bi se rostiljanje
ubrzalo. Kao podloga za marinadu pogodni su na primer kisela pavlaka,
crveno vino, sirée, mlaéenica ili sveZi sok od papaie ili ananasa. Dodaijte
bilie i zacine, prema ukusu. Ne dodavaite so, jer ona izvla&i vodu iz mesa
i tako meso postaje tvrdo. Stavite meso u marinadu, tako da bude potpuno
prekriveno i zatvorite posudu. Najbolje je da ga ostavite preko noéi da
povuce mariniranu tecnost.

B Grejne ploe @ imaju neprianjajuéu prevlaku, tako da dodavanje masnoée
nije potrebno. Ako ipak Zelite da dodate masnoéu, vodite raguna da mast/
ulie bude pogodno za peéenie, npr. ulje repice.

B Ako niste sigurni da li je namirnica ve¢ i iznutra pecena, koristite komercijalni
termometar za meso.

14 RS SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

Ciséenje i nega
Bezbednosne napomene

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST PO ZIVOT USLED ELEKTRICNOG UDARA!

Prilikom ¢is¢éenja aparata mogu da nastanu telesne
povrede!

Pridrzavaite se sledeéih bezbednosnih napomena da bi se izbegle
opasnosti:

» Pre &i$éenja izvucite utikaé i salekajte dok se aparat potpuno
ohladi. Opasnost od povredal

» Ne ¢istite aparat nikada pod tekuéom vodom i nikada ga ne
potapaijte u vodu. Aparat moZe nepopravljivo da se ostetil

Osteéenje aparatal

> Obezbedite da tenost ne ude u aparat prilikom &iséenja, da bi se izbeglo
nepopravljivo osteéenje aparata.

> Kada ¢istite povrsine, ne koristite agresivna abrazivna ili hemijska sredstva

za &iscenie niti Siliate predmete ili predmete koji grebu.

B Kada se grejne ploce @ ohlade, povucite strugaé za cid¢enje @ preko grej-
nih plo¢a @, tako da sakupite masnodu i ostatke, pa ih gurnite u sakupljag
masti @.

B Obrisite grejne ploce @ vlaznom krpom. Ne koristite agresivna sredstva,
grube sundere ili 3iljate predmete za &i3éenje, da se neprianjajuéa prevlaka
ne bi ostetila.

Kod tvrdokornijih zaprljanja ili zapecenih ostataka, skinite grejne ploce {:

— Otvorite aparat.

— Pritisnite taster RELEASE @ i istovremeno podignite donju grejnu plocu @.

— Drzite gornju grejnu plocu O da ne padne i pritisnite taster RELEASE .
Gornja grejna plo¢a (O se oslobada od aparata.
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Ocistite uklonjene grejne ploce @ u toploj vodi sa malo sredstva za pranje
posuda. Kod jako zapecenih ostataka, ostavite grejne ploce @ u vodi za ispiranje
da bi ostaci omeksali. Nakon &igéenja isperite grejne ploce () &istom vodom

da bi se uklonili ostaci od sredstva za pranje posuda. Sve dobro osusite. Grejne
ploce @ moraju da budu suve, pre nego $to ih ponovo ugradite u aparat!

NAPOMENA

Za nezno &iséenie grejnih ploc¢a @ preporucujemo ruéno &iséenje,
kao 3to je opisano. Medutim, grejne ploce ) mozZete da Sistite i u
masini za pranje posuda.
Da biste ponovo ugradili grejne ploce (@, stavite grejne ploc¢e @ na osnovu,
tako da se oba proreza pored izlaza za mast @ zakace za kuku na osnovi.
Zatim prifisnite prednji deo grejne ploce @, tako da ¢ujno usedne.

Postupite sa drugom grejnom ploc¢om (O na isti nacin.

B Obrisite spoline povrsine aparata vlaznom krpom, na koju ste naneli malo
sredstva za pranje posuda. Zatim obridite ostatke sredstva za pranje posuda
krpom koja je navlazena samo vodom.

Vodite rauna da svi delovi budu potpuno suvi pre ponovne upotrebe
aparata.

B Obrisite strugag za &iéenje B vlaznom krpom. Kod tvrdokornijih zaprljanja
stavite blagi deterdZent za pranje posuda na krpu.

NAPOMENA

Za nezno &iséenje strugaca za &iséenje @ preporucujemo ruéno
cidcenie, kao 3to je opisano. Medutim, strugag za &iéenje @
mozete da &istite i u masini za pranje posuda.

B Operite ispraznjen sakupliag masti @ u toploj vodi i sredstvu za pranje
posuda. Uklonite ostatke sredstva za pranje posuda &istom vodom i osusite
sakuplja¢ masti.

NAPOMENA

Za nezno &iséenie sakupliaéa masti @ preporucujemo ruéno
Cidcenie, kao 3to je opisano. Medutim, sakuplja¢ masti @ mozZete
da ¢istite i u masini za pranje posuda.

Cuvanje

Cuvaite ociséen aparat na suvom mestu.
Zakljuéaite aparat, tako 3to éete sigurnosni zatvara& @ pomeriti u polozaj -
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Recepti

NAPOMENA

Postavke temperature i vremena koja su navedena u receptima mogu da
variraju u zavisnosti od svojstva sastojakal

Polozaj ,kontaktni rostilj”

Meksicki burger
900 g juneéeg mlevenog mesa
6 supenih kasika sosa za rostilj
6 supenih kasika sitno iseckanog crnog luka
3 supene kasike sveze ili gotove salse
1/2 kasiéice é&ilija v prahu

4 velike kifle za hamburger

1) Pomesajte mleveno meso, luk, salsu, &ili u prahu i sos za rostilj u velikoj &iniji.

2) Oblikujte smesu od mlevenog mesa, tako da dobijete &etiri jednako velike
hamburger-plieskavice debljine skoro 2 cm.

3) Zagrejte aparat (podrugje stepena grejanja 3/Max).

4) Pecite hamburgere 8 - 10 min. na zagrejanom aparatu u kontaktinom
polozaju. Nakon toga servirajte hamburgere u kiflama za hambuger
zajedno sa sastojcima i zadinima po Vasoj Zelji.

Ramstek sa sosom od mladog luka i zacinskog bilja
500 g posnog ramsteka (po 125 g)
120 g margarina
1 kasicica vorcester sosa
1 sitno iseckani &en belog luka
4 supenih kasika sitno iseckanog peruna

4 komada sitno iseckanog mladog luka

1) Pomesajte margarin i voréester sos u maloj &iniji, dodajte beli luk, persun
i mladi luk, pa sve promeiaite.

2) Zagrejte aparat (stepen grejanja Max).
3) Pecite stek 3 min. na stepenu grejanja Max.

4) Namazite stek sosom od mladog luka i zaginskog bilja, pa ga pecite jo3
4 min. u po&etnom podrugju stepena grejanja 2.
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NAPOMENA

Sos od zaginskog bilja, koji se sakupi u sakuplja¢ masti @ mozete da prelijete
preko steka pri serviraniju!

Tuna stek sa kolutovima od narandze
(za 4 osobe)
4 sveZa tuna steka (po 170 g)
1 narandza
1 supena kasika sitno iseckanog perduna
So
Biber

1) Oljustite narandzu i isecite je na kolutove debljine oko 5 mm.
2) Zagrejte aparat (podrugje stepena grejanja 3).

3) Stavite komade tuna steka na zagrejani rostilj, pospite ih perSunom i
zadinite solju i biberom.

4) Stavite kolutove od narandze na komade tuna steka i pecite sve zajedno
oko 6 - 8 min.

5) Uklonite ispe&ene kolutove narandze pre servirania.

Polozaj ,Panini rostilj”

Panini sa spanaéem i sirom
250 g spanaéa u listu
1 crni luk
1 &en belog luka
1 supena kasika ulja
2 kasicice soka od limuna
1 prstohvat soli (i bibera)
4 kriske tost hleba/belog hleba
40 g maslaca sa zacinskim biljem
75 g mocarele

20 g pinjola
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1) Preberite spanaé i operite ga.

2) Oljustite luk i &en belog luka, sitno ih iseckaijte, pa dinstajte u vruéem uljy,
dok ne bude prozirno. Dodaijte spanaé. Zacinite sokom od limuna, solju i
biberom.

3) Namazite tost sa maslacem sa za&inskim biljem.

4) lIsecite mocarelu na kolutove.

5) Rasporedite mocarelu i oceden spanaé¢ na 2 kridke tosta i pospite ih pinjolom.
6) Prekrijte panini sa drugom kriskom tosta.

7) Pazljivo stavite panini na Panini rotilj, koji je zagrejan u podrugju stepena
grejanja 3/Max.

8) Podesite Zelieno rastojanje gornje grejne ploce @ pomocu sigurnosnog
zatvaraéa @ i zatvorite poklopac.

9) Sa&ekajte dok pe&eni panini dobije zlatho-smedu boju. Zatim ga skinite sa
Panini rodtilja.
Panini sa pile¢im prsima
400 g fileta od pilecih prsa
20 g maslaca
So, biber, paprika u prahu
120 slanine, u trakama
6 kriski belog hleba/tosta
3 supene kasike preliva za salatu (jogurt)
30 g ajsberg salate
2 paradajza
1 avokado
1 kasicica soka od limuna

50 g svezeg krastavca

1) Kratko isperite pilece filete pod teku¢om vodom i osusite ih tapkanjem
pomodu ubrusa. Kratko ih pecite na zagrejanom aparatu u kontakinom
poloZaiju na stepenu grejanja MAX.

2) Vratite aparat na poéetak podruéja stepena grejanja 3 i pecite pilece filete
oko 10 minuta, dok ne budu ispeceni. Zacinite ispecene pilece filete solju,
biberom i paprikom, pa ih stavite na stranu.

3) Isprzite trake slanine u tiganiju, tako da budu hrskave.

4) Rasporedite preliv od jogurta na 3 kriske tosta/belog hleba, stavite ajsberg
salaty, isecite paradajz na kolutove, zaéinite i stavite ga na ajsberg salatu.
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5)
6)
7)

8)
9)

Razrezite pilece filete uzduzno i stavite ih na paradajz.
Stavite trake slanine na pileée filete.

RazreZite avokado uzduZno po celom obodu i odvojite ga od kostice
pokretom okreta. Svucite koru i isecite avokado na kolutove. Pokapaite sok
od limuna na avokado, da ne bi potamneo. Stavite kolutove na panini.

Isecite svezi krastavac na kolutove i stavite kolutove na avokado.

Prekrijte panini sa drugom krigkom tosta.

10) Stavite panini pazljivo na grejnu ploéu .

11) Podesite Zeljeno rastojanje gornje grejne ploce ) pomocu sigurnosnog

zatvaraéa @ i zatvorite poklopac.

12) Sacekajte dok pe&eni panini dobije zlatno-smedu boju i onda ga pazljivo

skinite sa Panini rodtilja.

Baget sa senfom

20

1 baget

1 &en belog luka

50 g kiselih krastavaca

40 g pekorino sira

1 supena kasika ljutog senfa

2 supene kasike slatkog senfa

50 g maslaca

2 supene kasike vlasca u sitnim kolutovima

So, biber

2)

3)

4)

5)

6)

7)

RS

Zarezite baget popreko na razmacima od 2 - 3 centimetara, ali ga nemojte
rasedi.

Oljusite beli luk i zgnijecite ga, isecite kisele krastavce na veoma sitne kocke
i izrenadaite pekorino sir.

Pomesaite ljuti i slatki senf sa mekim maslacem, belim lukom, krastavcima,
pekorino sirom i vlaicem, pa zadinite solju i biberom.

Napunite proreze u bagetu smesom od senfa i maslaca i umotaijte baget
v alufoliju.

Stavite baget na zagrejanju grejnu plocu @ u poruéuju stepena grejanja

3/Max.

Podesite Zeljeno rastojanje gornje grejne ploce @ pomodu sigurnosnog
zatvaraa @ i zatvorite poklopac.

Baget bi trebalo da bude zlatno-smede boje.
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Polozaj ,stoni rostilj”

Pile¢a/¢ureéa prsa

200 g pilec¢ih/¢urecih prsa

malo brasna

1)

2)
3)

Stavite malo ulja koje je pogodno za pecenie na grejne ploe @ i zagreijte
aparat u podrudju stepena grejanja 3.

Isecite 200 g pilecih/¢urecih prsa u filete i malo ih pospite bragnom.

Pecite ih oko 4 minuta sa jedne strane, zatim ih okrenite, malo posloite,
pa ih pecite oko 4 minuta sa druge strane.

Grilovano povrée

2 paprike

1 tikvica

1 patlidzan

Maslinovo ulje

So

Biber

Provansalsko zacinsko bilje (mesavina zadina)

1)

2)
3)
4)

5)

Temeljno operite povrée. Prepolovite paprike, izvadite semenke i isecite
paprike na trake. Prepolovite patlidzan i tikvicu uzduzno i onda isecite na
komade veli¢ine oko 0,5 cm.

Namazite povrée maslinovim uljem.
Zagrejte aparat (podruéje stepena grejanija 2).

Stavite povrée na zagrejanu grejnu plocu () i pecite ga sa obe strane oko
8 - 10 min, dok ne dobije svetlosmedu boju.

Zaginite povrée solju, biberom i prema ukusu provansalskim zacinskim
biliem.
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Kozice sa kokosom i karijem

100 g paste crvenog karija

50 ml kokosovog mleka

400 g kozica (alternativno krabe ili skampi)
200 g slatkih mahuna

2 paprike

2 glavice crnog luka

2 &ena belog luka

So i biber

Alufolija

1) Pomesaijte pastu karija sa kokosovim mlekom.

2) Operite kozice, slatke mahune i papriku.

3) Oljustite luk i Eenove belog luka.

4) lIsecite luk, Eenove belog luka i papriku na male komade.

5) Ravnomerno rasporedite kozice i povrée na 4 komada alufolije. Alu-folija
mora da bude dovoljno velika, tako da se sastojci mogu umotati u nju kao
paketi¢. Pokapaite sos od karija i kokosa preko kozica i povréa i zagnite sve
solju i biberom.

6) Dobro zatvorite paketiée, tako da te¢nost ne moze da izade.
7) Zagrejte aparat na kraju podru&ja stepena grejanja 2.

8) Stavite napunjene paketi¢e na zagrejane grejne ploce (@ i pecite sve sa
obe strane oko 15 minuta.

Grilovani klipovi kukuruza

22

2 klipa kukuruza 3eéerca

100 g maslaca sa zainskim biljiem
So sa belim lukom

So

Biber

Alufolija

RS
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1) Namazite jedan komad alu-folije maslacem sa zaginskim biljem.

2) Posolite klipove kukuruza i umotaite ih u alufoliju.

3) Zagrejte aparat na kraju podruja stepena grejanija 2.

4) Stavite paketi¢e na grejne ploce .

5) Okrenite ih nakon 15 minuta i pecite kipove kukuruza jo3 15 minuta.

6) Zadinite klipove kukuruza solju sa belim lukom i biberom.

Odlaganje
Niposto ne odlazite aparat u vobiéajeni kuéni otpad. Ovaj proiz-
vod podleze Evropskoj direktivi 2012/19/EU-WEEE
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

Predaijte aparat ovlaiéenom preduzeéu za upravljanje otpadom ili svom komu-
nalnom preduzeéu za sakupljanije i odlaganije otpada. Postujte trenutno vazede
propise. U slu¢aju nedoumica, obratite se svom komunalnom preduzeéu za
sakupljanije i odlaganije otpada.
@
oW o moguénostima za odlaganje dotrajalih proizvoda saznadete u vaioj

%A opdtinskoj ili gradskoj upravi.

Dodatak
Tehnicki podaci

Elektri¢ni napon 220 - 240V ~ (naizmeni¢na struja), 50/60 Hz
Ulazna snaga 2000 W
Q'F Svi delovi ovog aparata koji dolaze u dodir sa
hranom, ne ugrozavaju njenu bezbednost.

NAPOMENA

A Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj uredaj u skladu sa srpskim

A A zahtevima za bezbednost proizvoda.

noos 19
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GARANCIJA | GARANTNI LIST

Postovani,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vadim pravima i obavezama koje proisticu iz
Zakona o zaititi potrodada, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.

Ova garancija ni na koji nain ne utiée, niti isklju&uje prava koja kupac ima u
skladu sa vazeéim Zakonom o zatiti potro$ada po osnovu zakonske odgovor-
nosti prodavca za nesaobraznost robe ugovoru koja traje 2 godine od dana
kada je roba predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima obavezu da kupcima svojih aparata,
a pod uslovima definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

- besplatno otklanjanje kvarova u garantnom roku, koji bi nastali kod uobiéajene
upotrebe ili zbog gresaka u proizvodnii i materijaly, ili

- zamenu aparata, u garantnom roku predvidenim ovom garancijskom izjavom,
u sluéaju da opravka nije moguéa, ili

- ako otklanjanje kvara nije moguée, kupac ima pravo da zahteva od prodavea
povrat novca.

Ukupan rok garancije je 3 godina.
Garantni rok poéinje da vazi od datuma kupovine proizvoda, odnosno od
prijema istog od strane kupca, a $to se dokazuie fiskalnim ra&unom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u nekom od prodaijnih objekata Lidl
Srbija KD, odnosno telefonom, pisanim putem ili elektronskim putem na kontakte
kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu fiskalnog ra¢una na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja proizvod se koristi u skladu sa njegovom name-
nom i Uputstvom za upotrebu.

Na zahtev kupca, koiji je izjavlien u garantnom roku, prodavac ée izvriiti otklan-
p |''1& 1zjavlj 9 p
janje kvarova i nedostataka na proizvodu u roku predvidenim Zakonom.

Garantni uslovi:

24

Pre obraéanja prodavcu za tehnicku pomoé, potrebno je proveriti ispravnost
instalacije i ostalih potrebnih uslova naznaéenih v Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripadajuée delove proizvoda koje je
preuzeo u trenutku kupovine.
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Popravke u roku garancije:

Garancija vazi pogev od dana kada je roba predata kupcu, a na osnovu
fiskalnog odsecka. U istom periodu davalac garancije, odnosno prodavac je u
obavezi da otkloni sve tehnic¢ke kvarove bez naknade, u zakonskom roku.

Garancija ne vazi u sledeéim sluéajevima:

1.

Ukoliko prodavcu uz aparat nije prilozen fiskalni ra¢un sa datumom prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma, strujnim udarom ili sli¢nim
delovanjem spoljne sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski udar...).
3. Ukoliko su nastali kvarovi i odteéenja na uredaju posledica delovanja
spoljnih uticaja, kao §to su: velika vlaga, previsoka i suvise niska temperatura
(pucanie cevi usled smrzavanija, o3tecenja gumenih delova, rdanje, itd.)
4. Ukoliko proizvod nije korid¢en u skladu sa Uputstivom za upotrebu.
5. Ukoliko je proizvod pokusalo da popravi trece neovlaséeno lice.
6. Ukoliko proizvod nije koridéen u skladu sa namenom.
7. Ukoliko je &i3éenje i odrzavanije uredaja uradeno protivno Uputstvu za
upotrebu.
8. Ukoliko je proizvod koridéen u profesionalne svrhe.
Naziv proizvoda: Kontakni gril
Model: SKGE 2000 C3
IAN / Serijski broj: 313001
Proizvodaé: KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21,
DE-44867 BOCHUM,
NEMACKA
www.kompernass.com
Ovlaséeni serviser: ICOM COMMUNICATIONS doo,
Dragoslava Srejovi¢a 39b,
21203 Veternik,
Republika Srbija,
tel. 0800-191-191, e-mail: kompernass@lidl.rs
Datum predaije robe potrosacu: | datum sa fiskalnog raéuna
Uvozi i stavlja u promet: Lidl Srbija KD, Prva juzna radna 3,
22330 Nova Pazova,
Republika Srbija,
tel. 0800-191-199, e-mail: kontakt@lidl.rs
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2uyxapnTipia yia TNy ayopd TG véag oag CUCKEUNG.

Amodacioare €101 yia TV ammOKTNOT EVOG TTPOIOVTOG UYNARG TToIdTNTAG,.

O1 06nyieg xpnong ival TuApa autol Tou MPoibvToG. MMepitxouv onpavrikég
urrodeieig yia Tnv acddAeia, T xprion kai v amdppiyn. Mpeiv améd ™ xpAon
Tou mpoidvrog, eéoikelwbsite pe deg Tig umodeileig xeipiopol kar achdleiag.
Xpnoipotolgite To TTPOIOV HOVO OTWG TEPIYPAdETAl KAl YIA TOUG AVAGEPOPEVOUG
Topeig xpAons. Mapaddote OAa Ta tyypada ot mepintwon mapadoong Tou
TTPoIdVTOG OF TPITOUG.

Mveuparnka dikaiwpara
Autég o1 0dnyieg Exouv TpooTacia TVEUPATIKOV SIKAIQPATWY.

K&Be avarimoon A emavékdoon, akdun kar amoomacpariki, kabog kai n avama-
PAYWYN TWV EIKOVWY, AKOHA KAl OF TPOTTOTTOINUEVT KATACTACN, EMITPETETAI HOVO
HE YPATTTH £YKPION TOU KATAOKEUAOTH).

MpofAerropsvn xprion
Auth n ouokeur| Tpoopileral ammokAEIoTIKA YIa TO WAOIHO TPOdIHWY OF £0wTEPIKS
X0po. Mia d\n i Siadopetiki xpAon amd Ta avuetipw avadepdpeva ioxUel wg
un olpdwvn pe Toug Kavoviopoug. H cuokeur| Sev mpoopiletar yia xprion ot
Biopnxavikolg 1 epyooTtaciakolg xdpous.

Arnaimoeig omoloudnmote eidoug Aoyw {nuiov amé pn obpdwvn pe Toug kavo-
viopoUg xpron, amé akataAAnheg emokeutg, pn emrpemopeveg SieéayOeioeg
TPOTIOTIOINGEIG ) ATIO XPFON HN EYKEKPIPEVWY aVTAAAGKTIKWY, QTTOKAEiovTal.
Tnv €uBuvn déper amokAeioTiké o XpAOTNS.

Yrmrod:isaig mpoaidomoinong
311G mapolotg odnyieg xpnong xenoipormoiolvrar or £€fg umodeieig mpoeido-
moinong:

KINAYNOZX

Mia urrédza1&n mpozdomoinong aurou Tou BaBpou kivéivou

xapakrnpilzl pia emkeipevn emkivdéuvn karaoraon.

3mv mepinToon mou Sev pmopei va amodeuxOei auth n emkivouvn katdoTaon,

pmropei va mpokAnBei Bdvarog i Papioi Tpaupatiopoi.

> Tnpeite Tig 0dnyieg oe aut Ty umddeién mpoeidomoinong wote va amodeu-
xBei o kivéuvog Bavdrtou 1 Bapidy cwpatikdy TPAUPATICHOV.
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/A nPoEIAONOIHZH

Mia unr6d:a1&n mpozidormoinong autol Tou Babpou kKivélivou

Xapaxtnpila pia mOavr emkivduvn karaoraon.

3TV mepinTwon mou Sev pmopei va amodeuyOei auth n emkivéuvn kardoraon,

pmopei va mpokAnBouy TpaupaTiopoi.

> Oi odnyieg ot auth) Ty um6deién mpoaidomoinong yivovrar wote va aro-
elyovTal COPATIKOI TPAUNATIGHOI.

Mia unr6d:a1&n pozidormoinong autol Tou Babpou kKivéluvou

Xapaxrtnpila pia mOavr vhikn {npia.

3V mepinTwon mou Sev pmopei va amodeuyOei autr n kardoraon, pmopei

va mpokAnBouv ukikég {npitg.

> Tnptite i 0dnyieg ot aut) Ty umddaén mpoedomoinong wote va aro-
delyovral ukikég {npiés.

YNOAEI=H

> Mia umodeién emonpaivel emmAéov mAnpodopieg mou SieukoAivouy To
XEIPIOHO TNG OUOKEUNG.

Aodalaa

> autd 1o Keparaio hapPavere onpavrikég umodeieig aodpaei-
4G YId TO XEIPIOHO TNG CUOCKEUNG.

AuTh) n cUOKEUR avTaTToKpivETal OTOUG TTPOOIAYEYPAHHEVOUG Ka-
voveg aodaleiag. Mia pn cupdwvn pe Toug kavoviopoug Xpnon
urropei va odnynoel o cwparikég PAaPeg kai uhikég {npitg.

Baoikig utrodsidaiq acdalsiag
Tnpeite TG kaTWOI uTodeieig aodaleiag yia évav aodali xeipr-
OO TNG OUCKEUNG:

m [piv amd ) xpHon eNéyxeTe T OUOKeUR WG TTPOG e€WTePIKEG
epdaveig Oopig. Mn Bérete ot Aeiroupyia pia cuokeur| TTou
éxel uttootei pBopig N éxel TEoe KATW.

m Ta Buopara fj Ta kahwdia mou éxouv utrootel BAAPN mpémel va
avrikaBioravrar apiowg amd eouciodornpévo e&adikeupévo
TTPOoWTIKS ) o 1o Tpfpa e&utnpémong TeAaTwy, GoTe va aro-
detyovral kivouvol.
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® Mmopsi va yiveral xprion autig g ouokeurg amod maidid dvw
TV 8 erwv, kabwg kal amd dropa pe peiwpéveg duoikeg, aiodbn-
TNPIAKEG 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG 1 e ENNeyN epmeipiag Kal/n
yVooewy, ebdoov emmpoulvral 1 éxouv ekmaideutei avadopikd
e TNV aodalr Xpron TG CUCKEUNG Kal EXOUV KATAvOr|oel TOUG
emakolouBoug kivduvoug,

m Ta maidid dev emrpémeral va maifouv pe Tr ouokeun.

m O kaBapiopdg kai n ouvtipnon xpRotn dev emTpémneral va
Sieéayovrar amd maidid, ektog €dv cival Ave Tev 8 Twv Kal
emTnpouvTal.

B Ta maidid kaTe TRV 8 €10V TPEMEl VA TTApApEVOUY Hakpid amod
TN CUOKEUR Kal To KaAadio ouvdeong,.

m Emiokeuég oTn cuokeur emTPEMETAl VA TTpAypATOTTOIoUVTal
pévo amd eéouciodotnpéva kar e€eidikeupéva ouvepyeia n
a6 1o tpfipa e&utnpémong mehatov. E&armiag akataniwv
EMIOKEUWV pTTOPE Va TIpokUYouy KivOuvol yia To XpRoTn.
Eriong akupaveral n aéioon eyytnong.

m Emokeur| NG cuokeung kaTta To Xpovo Tng eyyunong emTpEmeral
va yiveral pdvo amé éva e€ouciodotnpévo amd Tov KaTaoKeuaoTr
TpApa eéutnpémong meatwy, aliwg dev 1oxUer n aivwon
gyyunong ot emakoloubeg $Oopiq.

m Ta ehamoparnikd pépn kataokeunq emrpéneral va aviikabiotavral

pOvo pe yvroia avialakTikd. Movo pe autd ta avialakTikd
eéaodalileral n MAfpwon Tev anaimoswy achaleiag.

m [Npootarelere To kahadio Tpododooiag amd Tuxdy emadr pe
KQUTG TPNPATA TG ouokeunG. oTe pn xpnoipomoleite T cuokeun
KOVTG Ot yupvhy dAOya, OeppavTikiy mhaka A ot {eoTd dpoupvo.

B Adrivere T OUOKEUN va KPUWGTEI PETA T Xpriom, Teiv Tnv kaba-
pioere! Kivouvog eykauparog!
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m TomoBereite TN cuokeun oo yiveral o kovTd ot pia mpida.
@povrilere wote To Puopa, ot mepintwon kivdlvou, va gival

ypnyopa mpoofaocipo kai n ypappn Siktiou va pn yiveral
mayida yia va okovrayere.

m Opovrilere yia v aodali O¢on g cuokeung.

KINAYNOZX HAEKTPOINAH=IAX!

> Yuvdéere Tr) ouokeun pdvo ot pia oUpdwva pe Tig mpodiaypadig
gykateoTnpévn kai yeiwpévn mpida. H taon diktlou mpémel va
oupdwvei pe Ta oToixeia oty mvakida TUTToU TG CUOKEURG.

» Kalwdia olvdeong r ouokeugg mou dev Aeiroupyouv dyoya
n mapouacidlouv PAaPN mpémer va emokeualovral f va avrr-
kaBiotavral dpeca amd 1o TpRpa eéutnpétong meAaTwy.

» Mnyv ekOérere ™) cuokeun ot Bpoxn kai TTOTE pnv T XENOoIpo-
Toleite oe uypo 1) Ppeypévo mepiBaihov.

~ lNpootyere wote To kKaAwdio Siktiou va pnv Bpéxeral kar va
HNV uypaiveral TTOTE KATA T AeIToupyia.

> Moré un Bubilere T cuokeun ot vepd f o GAa uypdl!
Ynapye kivduvog yia ) {en e€artiag Bpayukukwparog,
OTaV KATA T AEITOUPYIa UTTOAEIPMPATA UYPWV KATAAYOUV OF
peupatodopa pepn.

» Mavere mavra 1o kalwdio Siktlou améd 1o Puopa. Mnv
Tpafare 1o id10 To kaAwdio kal TToTE pny mMavere 10 KAAOSIO
SiktUou pe Bpeypéva xépia, S10T kAT TETOIO PTTOPEL Va TTPo-
kaléoel BpayukUkhwpa f nhektporAnéia.

» Mnv TomoBereite oUte TN cuokeun oUTe kal émTAa A TTAPOPOIa
avTiKeipeva emave oto KaAwdio SIKTUOU Kal TIPOTEXETE WOTE
autd va pn paykove moubeva.

» Aev emTpemeral va avoiyete To TepiAnpa G ouokeung, olte va
emokeuadeTe 1) va TPOTTOTTOIEITE Tr) CUOKEUN. 2€ TIEPITITWON
mou 1o mepiPAnpa givar avoixtd f dieédyere auBaipeteg pera-
okeutg, urtdpyel kKivouvog yia T {wr Adyw nhektporAnéiag
Kal N eyyunon mauvel va 1oxUel.
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KINAYNOZX HAEKTPOIAH=IAX!

» MpooTarelere T cuokeur amd vepd mou otalel kal MTOINGEL.
M autd, pnv TomoBereite avTikeipeva yepdTa pe uypd (m.x.
Bala) emavo f dimha ot cuokeun.

» e kaBe Siakot ) perd To TENOG XpPHONG Kal TTpIv Tov kabapi-
opo, amoouvdiere To Puopa amd My mpida.

KINAYNOZX ETKAYMATOZX!

& Mpoooxn! Kautr emdaveial

» H emdavea g ouokeurg pmopei va umepBeppavBei kata
Nerroupyia. ' autéd ayyilere Ty ouokeur| pdvo amé ™ Aafh.

NMPOXOXH! YAIKEZ ZHMIEX!

» Mn xpnoiporoieite ewtepikd xpovodiakomn 1 EexwpioTd
TNAEXEIPICTNPIO YIA VA AEITOUPYNOETE T CUCKEUN).

» [Moté punv adrvere T cuokeur avemTpntn katd m SiGpkeia
NG AeItoupyiag.

» BePaiwveore &mi n ouokeur, o kahwdio 1y To Pucpa dev épyovral
ot emadn pe Tyég Beppodmrag, omwg pdma koudivag r GAGYEG.

» Mn xpnoipotoeite kdpBouva f mapopoia ulika avadieéng
yla va Aeitoupynoere T ouokeun!

» H avrikoMnik emioTpwon mpootateteral dtav dev XpnoipoTTor
€iTe PETAANIKA epyaleia, OTIWG Hayaipia, mpouvia, KA. Eav
N avTIKOANNTIKN €MOTPWON €xel XaAGOEl, pn ouveyidere T
XPNon TNG OUOKEUNG.

» Xpnoiporoigite TN ouokeun pdvo pe Ta mapadotéa yvAoia
eéaptipara.
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Zroixsia XeIipIopHOU

Eikdva A:

06600000000 S

Média ompiéng

Kheiotpo aodakeiag

Minkrpo amacpaiiong 180°

Kokkivn Auyvia ehéyxou «Power»

Mpdoivn Auyvia e\éyxou «Ready»
PuBpiotg Babpidag Béppavong

Aoyeio ouloyng Nimoug

MAAkTpo RELEASE (kétw Beppavrikn mhdka)
2npueio ekpong Aimmoug

OeppavTikeg TAGKEG

MAAkTpo RELEASE (&vw Beppavrikh mhaka)

Eikova B:

®

3marouka kaBapiopol

Eikova C:

®

Avuyorika modiov ompiéng

Amnoocuoksuacia kal cuvdszon

Yrrod:idaig aopalsiag

/A NPOEIAOMNOIHEH
Kara tn Oion oz Aaitoupyia Tng ouokeurg prropsi va
npokAnOouv ocwparikoi Tpaupatiopoi kai ulikég

{npic!
Tnpeite Tig akdlouBeg umrodeiéeig aopaeiag, wote va amodelyete
kivoUvoug;:

» Ta uhika ouokeuaoiag Sev emTpEmEeTal va XPnOIHOTIOIOUVTaAl
yia maigvidr. Yrapyer kivduvog aoduéiag.

» [ia v amodbuyn ukikev {nuiay, Tpeite Tig utodeiéelg nhe-
KTPIKAG OUVOEONG TNG CUOKEUNG.
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Mapadotiog e€omAiopdg kal éAeyxog peradpopag
H ouokeur) mapadiderar kavovikd pe ta &g oToixeia
(BX. avadimholpevn oehiba):
® Wnomepa 3 ot |
Aoyxeio ouloyng Aimoug

[ ]
® Sndroula kabapiopol
[ ]

Odnyieg xpriong

YNOAEI=H

> Eléyére Tov mapadortto e€omhiopd wg mpog Ty mANpdTTa Kal yia epdaveig
$Ooptg.

> Y mepimtoon eNimolg mapadotiou e€omhiopol 1 {npidv Aoyw eANimoug
ouckeuaoiag f Aoyw perapopdg, ameubuvBeite oty avoikt TnAedwvikn
ypappn e€utmpémnong (PA. keparaio ZépPig).

Amoocuoksuaocia

¢ Adaiptore O\a Ta eapmpara g cuokeung kai Tig odnyieg xpriong amd To
KouTi.

¢ ArmopakpUvere dAa Ta UNIkG cuokeuaaiag, evOexopeveg pepBpaveg kai
QUTOKOAANTA.

Amoppiyn TG cuokeuaoiag

H ouokeuaoia mpooTatetel ) ouokeur and $pOopig kata T peradopd. Ta ulikd
OUOKEUATIAG £XOUV EMAeyEl CUPGWVA PE TOUG OIKOAOYIKOUG TIAPAYOVTEG KAl TOUG
TTAPAYOVTEG TNG TEXVIKNG amOppIYng Kal yia To AOyO auTo Eival avakukAQOIHA.

H emotpodn g cuokeuaciag oto kUkhwpa uhikov eoikovopel mpwTeg UAeg
@ KQl PEIQVEI TNV TTIOCOTNTA TWV ATTOPPIPPATWY. ATToppitTere Ta UNIKG OUOKEUATIAG
%@ mou Sev xpnoipomololvial TAéov olpdwva pe TIG TOTTIKEG I0XUoUTEG TTPOSIa-
ypadis.
Artoppimere T cuokeuacia pe GINKOS TpdTO TPog To TEpIBaMNov. AapPavere
& uTtoyn T ofpavon ota Siadgopetikd UNIKG cuckeuaaoiag kal, epdoov amarteiral,
Eexwpilett Ta. Ta uNika cuokeuaciag pépouv oripavon pe cuviopoypadie (a)
a kar yndia (b) pe v e€Ag onpacia:
1-7: NMhaoTika,
20-22: Xapri kal xapTtovi,
80-98: JuvOetikd UNIK.

YNOAEI=H

> Eav eivai Suvardy, ¢purddre m yviioia cuokeuacia kard m Sidpkeia g
€yylnong, yia va PTopsite o€ TEPIMTWON €yyUNoNG VA CUCKEUAGETE TN
GUOKEUT OWOTA.
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Xeipiopog kai Aaitoupyia

Ze autd To kepdhaio AapPavere onpavtikég umodeielg yia To xeipiopd kai
AerToupyia TG cuokeung.

Mpiv TNV mpwTn XpPrion

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

la va amopakpUvere mBavd umoleippara mapaywyng, kabapioTe dAa Ta
e€apmpara omeg mepiypaderar oto Kepahaio «Kabapiopodg kar ppovridan.

AiaBaote mpooekTikd TiG Mapoloeg odnyieg xprong.

TomoBerfiote T cuckeur clpdwva pe Tig uodeieig acdaieiag.
Amnaodahiore T ouokeur), Oétovrag 1o KheioTpo acdakeiag @ om Béon a
Avoiéte ™ ouokeun.

Skouttiote Tig Oeppavrikig mhdakeg [ pe tva vord mavi.

K\eiote T ouokeur).

Suvbtore To Buopa Tou kahwdiou Siktlou ot pia cwotd cuvSedepivn kal
yelopévn Tpida pe Tdon cupdwvn e auth ou opileral oto Kepdhaio
«Texvikd xapakmpioTikd». Adfiote T ouokeur va {eotabel yia mep. 5 herrrd
ot péyiotn Beppokpacia, Bétovrag To pubpiot Babpidag B¢ppavong @
otn Oton MAX.

YMNOAEI=H

> Kard 1o mpoto {foTapa TG CUCKEUNG PTTOPE! Va TIPOKUWOUY UTTOAEipaTa

9)

amé m Siadikacia eroipaciag, dmwg kai pikpr avammuén kamvol kai oopng.
Aurd givar pucioloyiké kai TAfpwg akivéuvo. Opovridere yia emapkr agpiopd,
avolyovrag yia mapadeiypa éva mapabupo.

AdoU n ouokeun Leotabsi, amoouvdiore To Puopa amd my mpida kar adriote

T GUOKEUN VA KPUWOEL.

10) KaBapiote akdpn pia popd ™ cuokeur pe éva vord mavi.
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PuOpioTn¢ BaBpidag Oippavong
Srov pubpioh Babpidag Otppavong @ pubpilere T Beppokpacia.
— Toptag BaBpidag Béppavong 1: Topéag Béppavong/xapnhn Oeppokpacia

— Toptag BaBpidag Béppavong 2: Meoaia Oeppokpacia (m.x. payzipepa
Naxavikov)

- Toptag BaBpidag O¢ppavong 3: Yynhn Beppokpacia (m.x. yrhoipo kpiatog)

MIN TOPE'GC Baepiéoq
B¢ppavong 1
MAX
‘ ‘ Toptag Babpida
Toptag Baepécq\ Gs‘::pc\qlfr]q ; )
B¢ppavong 3

YMNOAEI=H

> H mpdoivn Auyvia eéyxou «Ready» @ avape otav o pubpiorrg
Babpidag B¢ppavong @ Ppiokerar otn Béon MIN kai oto 1 omy
pmpooTiviy meplox ) Tou Topta Pabuidag Béppavong. MoMig yupioere To
pubpiom) Babpidag Béppavong @ omy emBupnmy Béon, n mpdoivn Auyvia
eAtyxou "Ready" @ ofrvel, péxpr va emreuyOei n Oeppokpacia.

> H mpdoivn Auyvia e\tyxou "Ready" @ pmopei evidpeca va ofroe maA.
Auté onpaiver 61 n pubuiopévn Oeppokpacia peikBnke kai n cuokeur
Leotaiverar mahi!

> H kokkivn Auyvia ehéyxou "Power" @ avafel, pohig ouvSelei n ouokeun
pe 1o SikTuo pelpaTog.

Xeapiopog
1) Kheiote To kamaki g ouokeung amd ™ Aafn.
2) Zmpoére 1o Soxeio culoyig Aimoug @ péoa ot cuokeun.

3) Zuvdiore Lava To Buopa omy mpida. H kdkkivy Auyvia ehéyxou «Powers @
avape. H mpdoivn Auyvia ehéyxou «Ready» @ avdafer 6tav o pubpioig
Babpidag O¢ppavong @ Ppiokeral om Béon MIN.

4) PuBpiote v emBupnm Babpida oto pubpiot Pabuidag Btppavong O.
H mpdioivn Auyvia ehéyxou «Ready» @ ofrfivel. MOAig emmeuyOei n puBpiopé-
vn BaBpida Bippavong, avdfe mahi n mpdoivn Auxvia ekéyxou @ «Ready».
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YMNOAEI=H

> H mpdoivn Auyvia etyxou «Ready» @ avape otav o pubpiotrg
Babpidag O¢ppavong @ Ppiokerar otn Oton MIN kai oto 1 omy
ppooTivy mepiox Tou Topéa Babuidag Béppavong. Moig yupioere To
pubpiom) Babpidag B¢ppavong @ orny emBupnt Béon, n mpdoivn Auyvia
eéyxou "Ready” @ ofrvel, péxpi va emreuyOei n Oeppokpacia.

> H mpdoivn Auyvia ehéyxou "Ready" @ pmopti evSidpeca va offfioe mai.
Auté onpaiver o1 n pubuiopévn Oeppokpacia peikBnke kai n cuokeun
Leoraiveral mahil

YNOAEI=H

Mroptite va xpnoipomoinoete aut) My ynomiépa pe 3 Siapopetikolg TPOTTOUG:
— TAApwg avoixth, érol Gote kal ol Slo Beppavrikég midkeg O va
pmopoly va xpnoiporoinBoly kai oay emrpamélia ynotiépa.
— pe kivoUpevn avw Beppavrikn mhdka @ wg amh ynotiépa, érol
WOTE Va YHVETE TL.YX. KPEAG Kal armo TIG SUo MAeUpEG.
— pe otaBepn avw Beppavtikn maka O wg ynotiépa yia ywpdkia
Tavivi, £TG1 WOTE VA YVOVTAl PTTAYKETEG,.

YNOAEI=H

> Orav yrvere 1pddipa kar e€épyovral uypd, omwg Aimog, avoiéte Ta
avuyatikd modiov ompilng @. Me v ehadpwg Molh Béon g kaTw
Beppavrikig mhakag @, Ta uypd dioxerelovral kalltepa TTPoOG To onpeio
ekpong Aimoug @ oto doxeio culoyng Nimoug @.

Oion «Am\r) ynomiépa»
1) Avoire To kaméki TG ouokeung kai TormoBetote Ta Tpddipa Tou MpdkerTal
va yhoete oty katwtepn Beppavrikh midka .

2) Kheiote To kamdki TG ouokeunig amd T Aafn.

3) Xapn oty kv emdve Oeppavrikh mhaka @, n mAdka auty mapapével
méavra mapd nin pog v katdtepn Beppavrikn mdka @, doo xovipod
Kal edv gival To poidv ynoiparog. Etol, éxere mavra éva Téleio amotéheopa.

4) Merd and Niyn wpa ehéyére To pdSiopa Tou TpoidvTog ynoiparog. Na To
okotmo6 autd, avoiére To Kamdki NG cuokeung amd T Aafn.

YMNOAEI=H

Zekivare e oUvTopoug Xpovoug ynoiparog kai au&dvert Toug péxpl va Ppeite
n owotn Sidpkeia.

5) Edv eiote euxapiotpévol pe 1o pdSiopa, amopakpUVETe To TPoidy ynoipatog.
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Znpia ot cuokeur!

> Mn XpnOIHOTIOIEITE PUTEPA 1) AIXUNPEA AVTIKEIHEVA VIO VA QTTOHAKPUVETE
TO TTPOIOV YNoipaTog. Autd PTTOpPEl Va KATACTPEWYOUV TIG EMIHAVEIEG TWY
Beppavrikov makov !

6) Tupiote To puBpiotr Babpidag Béppavong @ om Béon MIN kai amoouvdéorte
10 Buopa amd my mpila.

MPOXOXH

> Orav Sev xpnoipormoleite T cuokeur, amoouvdéere mavra to Blopa amd
v mpida. Aev apkei va Béoere To pubpiot BaBpidag Béppavong @ omn
Oton MIN!

Oéon «Wnortiépa yia ywpakia rravivi»
1) Avoiére To kaméki TG ouokeurig kai TormoBetote Ta Tpddipa Tou mpdkerTal
va ynoere oty katotepn Oeppavrikh mhdka @.

2) Kheiote v dve Oeppavriky midka @ kai otepewote Ty oo emBupntd Lyog,
mé{ovrag To kAeioTpo acdaieiag @ mpog Ta miow (B¢on MIN, 11, 111, IV, V).
Karé 1 peratdmion Tou khelotpou achareiag @), avaconkhote ehadpwg TV
Beppavriky mhaka @. Oco o mow méleral To kKhelotpo achareiag @,
1600 peyalltepn eival n améotaon perall Tov Beppavrikov miakov @.

3) Merd amd Aiyn wpa ehéyére To pddiopa Tou mpoidvrog ynaiparog. MNa 1o
okomo6 autd, avoiére To Kamdaki TG cuokeung amd T Aafh.

YNOAEI=H

ZeKIvATe e CUVTOPOUG XPoOvoug ynoipatog kar auéavert Toug péxpl va Ppeite
™ owotn Sidpkeia.

4) Edv iote euxapiotnuévor pe To pddiopa, amopakpUvete To TTPoidy ynoiparog.

Znpia ot ouokeury!

> Mn xpnoiporolgite puTEPA 1 AIXHNPG AVTIKEIPNEVA VIO VA ATTOHAKPUVETE
TO TPOIOV YNoipaTog. Autd PTTOPE VA KATAGTPEWOUV TIG EMPAVEIEG TWV
Beppavrikov makov @!

5) Tupiore To puBpiors Babpidag B¢ppavong @ ot Béon MIN kar amocuvdiore

10 Buopa amd my mpila.

NMPOXOXH

> Orav dev xpnoipotoleite T cuokeur), amoouvdiere mavra to Blopa amd
v mpila. Aev apkei va Bioere To pubpio Babpidag B¢ppavong @ om
6éon MIN!
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Oion «Emrpani{ia ynomiépa»
1) Avoi&re ta Slo mddia ompiéng @ (Ei. 1).
2) Théote To mfkTpo amacpahiong 180° @ (Eix.1) kar avoiéte 1o kamaki

NG ouokeung 100, WoTe kai ol SUo Beppavrikég MAdkeg ) va propolv
va xpnoipomoinBolv cav emrpamélia ynotiépa.

Eik.1

3) O Beppavrikig mhakeg @ cival Thpa n pia Simha oty &\ Kar pmopolv
va xpnoipomomnBolv cav emrpantlia ynotépa (Eik. 2).

«081 | 7

Eik. 2
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4) TomobBerote Ta TpOGIpa yia whoipo emdve oTig Beppavtikég mhdkeg @.

5) Tupilere To mpoidy ynoipatog evdidpeca kai 6tav wnbei amopakplveré To
amd Tig Oeppavrikég mhdkeg @.

Znpia ot ocuokeury!

> Mn xpnoipomoleite putepd 1} aixENPG avTiKeipeva yia va yupioete/amopa-
KPUVETE TO TIPOIOV YnoipaTog. AuTd PITopEl Va KATaoTpéWouV TIG emMAVEleg
10V Oeppavrikdy makev !

6) Tupiote To pubpioth Babpidag Bippavong @ om Béon MIN kar amoouvdé-
ote 10 BUopa amd my mpila.

> Orav Sev xpnoipomoieite TN cuokeur, amoouvdiere mavra to Blopa amod
v mpida. Aev apkei va Béoere To pubpiot BaBpidag Béppavong @ omn
6¢on MIN!

Yrrod:ideaig kal Texvaopara

B Ta va kavere 1o KpEag o TPUdEPO Kal VA EMITAXUVETE TO WIOIHO OTO YKPIA,
pTTopEiTe Mponyoupévwg va To papivapere. KatdAnAa ulikd yia m papivada
eival, mapadeiypatog xapiv, n &ivi kpépa, To kOKKIVo kpaai, To EUdI, To
&ivoyaho 1) ppiokog xupodg amd mamdyia f avavd. Mmopeite, edv Béhere,
va mpocBicere BoTava kar pmaxapikd. Mnv pixvere akam, Si16m Tpafael Ta
uypd Tou KPEaTOG Kal TO OKANPaivel. 2KEMAOTE KAAd To kpEag pe Tn papivada
kai kAeioTe 10 prToX. AdroTe To KaTG TTPOTIHNON Va eivel €701 OAOKAN PN VUXTA.

B O Oeppavrikig mhdkeg [ éxouv avrikoAnTIkn emioTpwon, yi' autd Sev
xperdlovrar emmidov Nimog. Edv wotdoo eotig Oéhers va xpnoipomoifoete
Nimog, mpootéte GoTe To Nimog/Aadi va evdeikvutal yia To yhoipo, dmwg yia
mapaderypa o kpapféiaio.

B Edv Sev ciote olyoupol 611 To mpoidy ynoipatog éxel wnbel eowtepixd, xpnor-
potroifote éva ouvnBiopévo Beppdperpo kpéatog.
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KaO@apiopdg kai ppovrida
Yrrod:ieaig aopalsiag

/\ NPOEIAOMOIHIH! KINAYNOZX ZOHX AOTQ
HAEKTPOINAH=IAX!

Kara rov ka@apiopéd Tng ouokeung prropsi va mpo-
kKUWpouv owparikig BAafeg!

Tnpeite Tig akoloubeg umodeieig aodaksiag, wote va amodeu-
yeTe Kivéuvoug:

> [piv amd tov kaBapiopd amoouvdiere o Puopa kai Tepipévere,
péxp! N ouokeur| va kpuwaotel eviehog. Kivduvog tpauparopou!

> Mnv kaBapilete TOTE TN CUOKEUR KATW ATTO TPEXOUHPEVO VEPO,
oute kai va 1 Pubilere oe vepo. H cuokeun pmopei va mabe
averravopBwn PAaPn!

Znpia ot ouokeury!

> BefBaiwbeire 611 kata Tov kaBapiopd Sev eiotpyeral uypacia péoa om
ouokeun, woTe va amoduyete avemavopBurn {npid mg.

> [ia Tov kaBapiopod Twv emdaveidy pny xpnoIPoTIoIETe OUTE AIXUNPS
TPIBIKA 1} XNHIKG QTTOPPUTTAVTIKG, OUTE KAl HUTEPG QVTIKEIPEVA F) QVTIKEIpEVA
mou ypat{ouvave.

B NMepdore ) omdroula kabapiopol @B, adol kpuwoouv or Beppavtikég
mhdakeg @, emdvo amd Tig Beppavrikég miakeg ), wote va Tpiyere To Aitog
kal Ta urroAeippata kal wbnote Ta oto Soxeio cuMoyrg Aimoug @.

B >kouriore Tig Oeppavrikég mhdkeg O pe éva voré mavi. Na tov kabapiopd
pnv xpnoipotoieite Suvard kabapioTikd, okAnpd odouyydpia 1 putepd
QVTIKEIPEVA, OOTE VA v KATaoTpadei N aviikoMNNTIKF EMoTPWar.
¢ emipoveg akabapoieg A okAnpd umoeippata, adaipéote Tig BeppavTikég
mhakeg O:

— Avoiére T ouokeun.

— MMiéote To mAkTpo RELEASE @), onkdvovrag Tautdxpova ty KaTe
Beppavriki mdka O.

- Kparfore v dve Beppavrikiy mhdka O odixtd, wote va pny méoe
k&tw kai méote 1o mAKkTpo RELEASE @. H dvw Oeppavriki) mhaka @
AaoKApEl amod Tr CUOKEUT.
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KaBapiore 1ig Beppavrikég midkeg ) mou amopakpivOnkav ot {eotd vepd kal
Niyo amoppurmavTiké. Ze emipoveg evarobioeig adrote Tig Oeppavtikég mAakeg O
va pakakwoouy Aiyo oto vepd TAUong. Sem\vere Tig Oeppavrikéig midkeg O perd
Tov kaBapiopd pe kabapd vepd, wote va amopakplvere umoeippata amoppu-
mavrikou. Iteyvoote Ta OXa kard. Or Beppavrikég mhdkeg @ mpémer va eival
oTeyvig potoU Tig TormoBetAoee MM ot cuokeun!

YMNOAEI=H

MNa évav mpooTareuTikd kabapiopd Tov Oeppavrikey mhakwv { cuor-
VOUHE va TIG TIAéveTe OTTWG TIEPIYPAPNKE pe TO XépI. Mmopeite wotdco
va kabapidere Tig Oeppavrikég midkeg [ kai oo mMuvtipio mATGY.
Ma va ronoBetoete AN Tig OeppavTikig mhdkeg ), TomoBemote 1ig Eava ot
Bdon, wote o1 Slo eykomig Simha oto onpeio ekpong Aimoug @ va mavouv
ota dykiotpa ot Baon. Karémy méote To prpootivé Tpfipa g Beppavrikng
mhakag ) mpog Ta kaTw, GoTE va KOUPTTOOE! pE AXO.
Akoloubnote v idia Siadikacia kai pe ™ Selirepn Beppavriky mhdka O.
B Ta tov kaBapiopd Twv ewtepikOy emdaveidyv NG ouokeung, okoutilert Tig
HE £Va VWO Kal VOTIOPEVO pe armopputavTikd mavi. 2koutidere Ta umoeipparta
TOU amoppuTavTikoU pe éva Travi Bpeypévo povo pe vepod.
@povrilete woTe, TPIV TNV €K VEou xpRon, Oa Ta eéapThpata va éxouv
OTEYVWOEI EVIEAQG,.
B Skouriore T omaroula kabapiopol B pe éva vord mavi. Xe mo emipoveg

akaBapoieg, mpoobiote éva o amoppumavTikd oto ravi i MAUVTE TV o€
{eotd vepd Kal aTOPPUTAVTIKO.

YNOAEI=H

~—~  Ta 1ov fmo kaBapiopéd g omaroulag kabapiopot @, mporeive-

Tai n m\bon oTo xépi, oTwg Tepiypaderal. BéBaia, pmopeire va
-)i kaBapilere ™) omdroula kaBapiopol @ kai oto MAuVTApPIO MATGY.

B Mévere To &Seio Soygio ouloyrg Nimoug @ ot Leotd vepd e amopPUTIAVTIKO.
ArropakpUvere Ta umroeippata amopputiavtikol pe kaBapd vepd kar oTeyve-
VETE TO.

YNOAEI=H

MNa Tov fmo kabapiopsd Tou Soxeiou culoyng Aimoug @, mporeiveral
n m\Uon oo xépl, OTwg meplypaderar. BéBaia, propeite va kaBapidere
10 Soyeio culoyiig Nimoug @ kai oTo TMAUVTTPIo TATWY.

Dilaén

®ula&re v kaBapr) cuokeun ot éva oTeyvd xwpo.

Acbaliore T cuokeur, Bétoviag To Khelotpo acdakeiag @ om Bton @
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Zuvrayig

YNOAEI=H

Avaloya pe 1o €idog Twv cucTaTIK®Y, pTTopEl va TToikilouy ol avadepOpeveg
pubpioeig Beppokpaciag 1} Ta oToixela TV XpOVWLY OTIG cuvTayig!

Oion «Amr) ynoTmiépa»

Mexican Burger
900 yp. kipdg pooyapioiog
6 KX oog pmapprmekiou
6 K3 \emmokoppéva kpeppudia
3 KX dppéokia 1y €roiun caroa
1/2 KT okévn 1oiNi
4 peyala yopdkia XAPToupyKep
1) Avakarebere Tov kipd, Ta kpeppudia, T odhoa, T okdvn ToiN Kal T 606
HTTAPHTIEKIOU OF €va PEYAAO pTTOA.

2) 3xnuarilere and ) pada kipd £ peydheg diteg xapmoupykep, TAYOUG
oxedov 2 ex.

3) Zeotaivere T ouokeun (toptag Pabpidag Bippavong 3/Max).

4) Whvere ta xapmoupykep yia 8 - 10 Aerrrd otnv mpoBeppacpévn cuokeur
otn Oton emadng. 2 ouvieia oepPipere Ta xaumoupykep padi pe Ta
UNIKG Kall TO PTTaXapIKG TG €MAOYNG 0ag OTA YWHAKIA XAHTTOUPYKEP.

Kapdia ¢pilétou ps 0og Pppéokwv KpeppudIWV Kai BoTavwv
500 yp. amayo kin6To (amd 125 yp.)
120 yp. papyapivn
1 KI' cog Worcester
1 Nerrrokoppévn okehida okopo
4 KX Nerrrokoppévog paivravog

4 Nemrrokoppéva dpioka kpeppUdia

1) Avakarelere T papyapivn kai ) cog Worcester o€ éva pikpd prmol kai
mpoaobirere To okOpPdo, To paivravo kal Ta dppioka kpeppLdia.

2) Zeotaivere T ouokeuny (Babpida Bippavong Max).
3) Whvere To dpiNeTo yia 3 Aemrd ot Pabpida B¢ppavong Max.

4)  Akidere To dihéto pe T cog dpiokwv kpeppudiov - fotdvay Kal WhveTe yia
&M\a 4 herrrd oty apyikn Siadikacia Tou Topta Babpidag B¢ppavong 2.
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Kard 1o oepPipiopa pmopeite va mepixUoete T oog Botavey mou cuykevipoveral
otnv umodox 1 culoyng Aimoug @ emavw oto dikTo.

Tévog pe Pérteg TopTroKalioy
(4 &ropa)
4 pptoka diréta Tovou (¢kaoto 170 yp.)
1 mopTokdaA
1 KX Aemrrokoppévog paiviavog
ANaT
Mimepr

1) Zedphoudilere To mopTokdN kal To kOPete Ot diteg TAKOUG TEpiTTOU 5 YIA.
2) Zeoraivere T ouokeun (toptag Pabpidag B¢ppavong 3).

3) TomoBertzite Ta diéta TOGvou oty mpobeppacpévn ynomiépa, macmalilere
e TO paiviavd Kal aAaTOTTITIEPGVETE.

4) TomoBereire Tig déteg mopToKaAAoU emdvw ota GINETa TOVOU Kal Ta YHVETE
oha mep. yia 6-8 hemrd.

5) TMpiv 1o oepPipiopa amopakplvere TiG Ynpéveg GTeg TOPTOKANIOU.
Oéon «Wnortiépa yia ywpakia maviviy

Ywpdakia g ormavaki Kai Tupi
250 yp. dUMa omavaki
1 kpeppdi
1 okeNia okdpdo
1 KZ &b
2 KT xupog Aepoviol
1 mpéla aldm (kar mmépi)
4 diteg yopi Tou TooT/Neukd Yupi
40 yp. BouTupo pe pupwdika
75 yp. potoapéra

20 yp. koukouvapooTopol
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1) Zebialéyere kar miévete Ta GUNa amd omavaki.

2) Zedproubilere kar kOPere ot Aemréq dieg Ta kpeppbdia kal T okeNida ok6pdo
kalI Ta coTdpete, péxp! va yivouv Siddava. Mpocbirere To omavaki.
2N CUVEXEID PIXVETE TO XUPO Aepoviol, To aldTi Kai TO TTTEP.

3) Akcidere To TooT pe foutupo pe pupwdika.
4) K&Bere m potoapéla oe dires.

5) Moipdlete T potoapéla kai To oTpayyIopévo oTavaki ot 2 GéTteg Tou TooT
kai Ta maomaiete pe KOUKOUVAPOOTTIOPOUG,.

6) Kalimere Ta yopdkia pe pia Seltepn déta wopi Tou TooT.

7) TomoBereite mpooekTikd Ta Wwpdkia oty pobeppacpévn ynoTiépa panini
maker otov Topta Babpidag O¢ppavong 3/Max.

8) Me 10 kheiotpo aodareiag @ pubpilere v emBupnty amdoTaon g Ave
Beppavrikiig mhdkag @ kai k\eivere To kamaki.

9) Mepipévere, péxp! Ta yopakia va podoynBoly. I cuvéxea, Ta Bydlere
amod my ynoriépa.

Wwpdakia pe ot|0o¢ kotémmoulou
400 yp. diréto amé omBog kotdmoUNOU
20 yp. Boutupo
Mimép1, akam, okovn mampika
120 yp. pméikov ot Awpideg
6 direg Aeukd yopi/yopi Tou TooT
3 KX vrptoivyk yia cahdreg (yiaoupri)
30 yp. papoUNi diopmepyk
2 Topareg
1 aPokavro
1 KT xupog Aaip
50 yp. ayyoupi

1) M\évere To piréto amd omBog koTéToUNOU KaTW aTd TpeXOUpEVO VEPS Kal
10 oTeyvavere pe xapTi koulivag. Toyapilere cUvropa otn Béon emadng kai
ot mpoBeppacpévn ouokeur o Pabpida Oippavong MAX.

2) Tupilete omyv évapén Tou Topta Pabpidag Bppavong 3 kai whvere Ta dpiréta
omBoug kotémoulou yia mep. 10 Nerrrd. 31 cuvéxeia, pixvete To aldm, To
THTTEPI KAl TNV TTATIPIKA Kal Ta adrivere atnv akpn.

3) e tva mydvi yhvere i MNwpideg pritikov péxpl va yivouv Tpayavég.
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4) e 3 dirteg yopi Tou TooT/Aeukd Wopi amAoveTe To vIpéaivyk yiaoupTiol,
amd mavw To papolhi diopmepyk, kOPeTe TIG TOpaTEG OF dETeG, aNaTOTITIE-
pwvete kal Tig TorroBeteite o MV,

5) KoPere Ta dpiNira kotdmouhou katd prkog kai Ta TomoBerteite emdve amo Tig
TOPATEG,.

6) Eméve amd ta dpikéra kotdmouhou Palete Tig Awpideg pméikov.

7) KoPere mepiperpikda kar katd prikog To afokdvio kar mepIoTpidpovTag To
adaipeirte 1o koukouTol. To Eephoudilere kal To kKOPete ot Peteg. Balere o
XUHO Ay emave oto afokavro, wote va pnv epoynBei. Tormobereite Tig
$ETEG EMAVR OTA PWHAKIA.

8) K&Bere o ayyolpr ot diteg kai To TomroBeteite emdvw oto afokdvro.
9) Kahimere Ta yopdkia pe pia Seltepn déta wopi Tou TooT.
10) TomoBereite Ta ywpdkia mpooekTikd emave otny Oeppavrikh mhaka @.

11) Me 1o k\eiotpo aodareiag @ pubpilere v emBupnt amdoTaon g ave
Beppavrikiig mhdkag @ kai k\eivere To kamaki.

12) Mepipévere, péxp! Ta yopakia va podoynBolv kai ta Byalere mpooekTikd
amod ™My ynoriépa.

Mnaykéra pe pouorapda
1 praykéra
1 okeNiba okdpdo
50 yp. ayyoupdkia pe pouotapda
40 yp. mekopivo
1 KX mikavrikn pouctapda
2 KX yAukid pouctapda
50 yp. BolTupo
2 KX k\wvapia oxoivompaco

AXaT, mmépl

1) Xapdlere oe mep. 2 - 3 exarootd, Sev v kOPete, T praykéTa eykdpaoia kai
o€ peyaeg amooTAoElg.

2) KaBapilere kai hiwvere To okodpdo, kOPere oe TOAU Aerrrd kuBdkia Ta ayyou-
pdkia pe pouotdpda kai Tpifete To meKopivo.

3) Avakarteere Tnv mkdavTikn kai T YAukid pouctdpda pe To pakakd Boltupo,
10 0kdpS&O, TO ayyoUp!, TO TTEKOPIVO KAl TO OXOIVOTTPACO Kal GAATOTTITE-
PLVETE.

4) Tepilere To Boutupo pouctdpdag ota koppdTia TG prraykétag kai TuNyete
TIG PTTAYKETEG O AAOUHPIVOXAPTO.
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5) TomoBereire 1ig praykéreg oy mpobeppacpivn Beppavrikiy mhdka O otov
Topta Babpidag B¢ppavong 3/Max.

6) Me 10 KAeiotpo aodakeiag @ pubpilere Ty emBupnt amdoracn g Ave
Beppavtikig mhdkag [ kar kheivere To kamaki.

7) H pmaykéra Ba mpéme va poSoynei.
Oion «Emrpamni{ia ynomiépa»

21m00o¢ koTtémmoulou/yalormoulag
200 yp. omiBog kotémoulou/yaromolhag
Aiyo aketpi

1) Bd&Zete Miyo katdMnho Aadi myaviopartog otig Oeppavrikig mhakeg @ kal
{eotaivere T ouokeun) otov Topta Babpidag Bippavong 3.

2) KoBere ta 200 yp. othBoug kotdmoulou/yaromollag ot déteg kal akeupo-
veTe EAadPG.

3) Wrvere miep. yia 4 Aemtd amo ) pia Aeupd, perd yupilete, alatidete ehadpog
kai whvere kai Tn SelTepn TMAeUpd Tep. yia 4 NemTd.

Wnra Aaxavika
2 mmepieg
1 koNokUO:
1 pehitlava
Ehaidhado
AXam
Mimépr
Mupwdika MpoPnykiag (peiypa pmayapikav)

1) MAévere kahd Ta hayavikd. KéPere 1ig mmepiég ot péon, Byalere 1a omopia
kai Tig kOPete ot Mwpideg. KoPere ™ pehirlava kai To kohokUBi katd prikog
ot SUo piod kal petd To k&Oe éva oe peydha koppdria miep. 0,5 k.

2) Akcidere Ta Aaxavikd pe ehaidhado.
3) Zeoraivere T ouokeun (toptag Pabpidag B¢ppavong 2).

4) TomoBereite Ta Aayavikd oy mpoBeppacpévn Oeppavrikr mdaka O kai 1a
yrivere kal amd Tig SUo mheupiq yia Tep.8 - 10 Aemtd, éwg dTou TAPOUY va
avoixto kadt xpoua.

5) Maomahilere ta Aaxavika pe akar, mmépi kai, eav emOBupeite, pe pupwdika
MpoPnykiag.
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Fapidzg pe kapuda kai kapu

100 yp. kOkkivn MGoTa KApu

50 ml y&ha kapidag

400 yp. yapideg (evalhakTikd kai kaBoupial)

200 yp. otpoyyuld ¢pacdlia

2 mimepigg

2 kpeppudia

2 okehibeg okdpdo

AN kal mimépl

Aloupivoyapto

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)

8)

AvakareUere Tv mdoTa kdpu kai To yaha kapudag.
TMévere Tig yapideg, Ta pacoldkia kal Ty TTEPIA.
Zephoubilere Ta kpeppLdia kai TiG okeNideg okdpSou.

KoBere ta kpeppidia, Tig okehideg okdpdou Kal Tig MTEPIEG O pIKPG
KoppaTia.

Moipalete opoidpopda TG yapideg kai Ta Aaxavikd ot 4 koppdTia
ahoupivoxapro. To aloupivdxapro mpémel va gival 1000 peyalo, WoTe va
prropeite va Tuliere ot autd Ta UAIKG cav éva Trakerdl. 21adete amod emave
N 0GATea KApU-KapLSag Kal aAATOTITIEPLVETE.

KAeivere kad Ta TTakeTakia, GOTE va PNy TPEXOUV UYPA.
MpoBeppaivere T cuckeuny otnv TeNeutaia Pabuida Tou Topéa Babpidag
Otppavong 2.

TomoBereite Ta yepiora makerakia omig mpoBeppacpéveg Beppavrikég midkeg @
kal Ta yrvete kar amd Tig SUo mAeupiq yia Tep. 15 Nerrrd.
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Wntr) péka Kalaprrokiou
2 pOKeG KAAAUTIOKIOU
100 yp. Boltupo pe pupwdikd
ANGTI okbpdou
AXaT
Mimépr
Adoupivoyapto

1) Akeidere Eva koppdm aloupivoyapTo pe 1o foltupo HUpwSIKOY.
2) Ahartilere Tig pOkeg kahapTiokioU kal TIG TUNYETE OTO AAOUPIVOXAPTO.

3) Zeoraivere T ouokeur) oty Teheutaia Pabpida tou Topéa Babpidag
O¢ppavong 2.

4) TomoBereire To maketaki oTig Oeppavrikég mhdkeg .

5) To yupilere perd amd 15 Nemrd kai wrvete Tig pokeg kalaptokiol yia
akopn 15 herrra.

6) 31 ouvéxeia mpooBetere aldT okdpdou Kal mTIEpI.

Amoppiyn
X¢ Kapia TIEPITITWON PNV ATTOPPITITETE TH) CUOKEUN) OTA OIKIAKA
amroppippara. Auté To rpoidv unokéaral otnv Eupwraikn Odnyia
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment -
Anéppiyn NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWV CUCKEUWV).
ATOpPITITETE T CUOKEUN PECW PIAG EYKEKPIPEVNG ETTIXEIPNONG ATTOPPIYNG 1} HECW
NG KOIVOTIKAG emixeipnong amdppiyng. Tnpeite Tig 10xUouoeg mpodiaypadis.
S mepintwon apdifoidy emkovoveite pe Ty appddia emixeipnon anoéppiyng.

® Tl TAnpodopieg OXETIKA pe TIG SuVATOTNTEG ATTOPPIYNG TOU TTPOIdVTOG TTou Sev
%A xpnoiporoieitar miéov, ameuBuvBeite oTig appddieg utmpeoieg g kovomTag f

Tou Sfpou oag.

Napaprnpa

Texvika XapakTnpeIoTIKa
Tpododoaoia tdong 220 -240V ~ (evaMaooobpevo pevpa), 50/60 Hz
Karavalwon ioxtog 2000 W

I OMa Ta eéapmpara autig TG CUCKEURG TTOU épXovTal
QH ot emadr pe TPOPINA PTTOPOUY Va XPNoIHoTIoIouVTal
pe acdaleia ora TpoOdIpa.
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Eyyunon tn¢ Kompernass Handels GmbH
A&i6mipn mehdmiooa, alidtipe meNam,
H mapoloa cuokeun diabérel 3 xpdvia eyylnon amd Ty nuepopnvia ayopds.
Sy mepimmwon eNeipewv oTo TTPOIGY ExeTe VOPIKG SikalOpaTa évavT Tou TeANT
ToU TIPOIdVTOG. AuTd Ta vopikd Sikaibpata Sev mepiopilovral pEcw TG KATWTEPW
avadepopevng eyyunong.

MpoimoBiosig eyylnong

H mepiodog eyyinong Eexivaer katd v npepopnvia ayopdg. Quiaére kard Ty
mpwrotutn amddedn Tapeiou. Autd To tyypado amareitar wg amddadn yia v
ayopa.

Edv, evidg tpiwv eTwv amod v nuepopnvia ayopdg, TPoKUel OTo TTPoIdY autd
odbdApa UNIKOU 1 KaTaoKeung, KaTomv Kpiong pag, emokeudloupe A avrikabiotolpe
10 TPOIdY yia £0dG Swpedv. H mapoloa eyylnon mpoimoBirel ot evidg g
mep1dSou TPIGY 1OV N EAaTTepaTik cuokeur kai n anédeaén ayopdg (amddedn
tapeiou) Ba umoPAnBolv pali pe olvtopn mepiypadn oxeTika pe To mou Bpioketar
N ENNEIPn Kal TTOTE TIPOEKUYE.

Edv To eNdTropa kalUmTeral amd Ty eyylnon pag, Ba AaPete To emokeuacpévo
N éva véo TPoiov.

Mepiodog eyyunong kai vopikég amaitrjosg Aoyw eAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow TG Mapoxng eyyunong. Autd ioxUel
kai yia e€apthpata, Ta omoia éxouv avrikataotadsi kar emokeuacTei. EvSexdpeveg
n6n umdpyouoeg {npitg kai eNkeipeig KT TNV ayopd TipéTel va yveoTotoloUvTal
apéowg petd v amoouckeuacia. Merd n Ajén Tou xpobvou eyylnong, Tuxov
eppavi{dpeveg emokeutq xpedvovTal.

Eupog eyyunong
H ouokeun katackeudomke clpdwva pe auotnpég odnyieg moidbtrag kar eéyyOnke
TTPOCEKTIKA TTPIV ATTO TNV ATTOGTOAN.
H amédoon eyylnong ioxbel yia oddipara ukikol ) kataokeung. H mapoloa
eyyunon Sev exteiveral oe Tpfpata Tou TPoidvTog, Ta omoia ekTibevral ot puacio-
Noyiki} $Bopd kar tror pmopei va Bewpolvrar eéaptipata ¢Bopdg 1 yia {npitg
oe elBpauota eapthpara, m.y. SiakoTTeg, cuoowpeuTég, Tayid 1y eapThpara
TTOU €ival KATAOKEUAOHPEVA ATTO YUAAI.
H mapoloa eyyinon akupoverar eav mpokAnOei {npid oto mpoidy, eav Sev
yiverar cwot xprion f ouvinenon. MNa pia cwaotr xpron Tou mpoidvTog Tpérel
va tpolvrar emakpifog o avadepdpeveg umodeieig oTig odnyieg xeipiopou.
Zkotol xpfiong kai Xeipiopol Tou Sev oUVICTOVTAI 1} YIA TOUG OTToIouG UTTap)El
npoadomoinon mpémel amapaitta va arnopelyovrai.
To mpoidv mpoopileral pdvo yia 181wk Kal OxI yia emayyeApaTiki xpHon.
e mepimTwon KakAG petayeipiong kar akardAnAng xpfiong, xenong Biag kai
mapepPaotay, ol onoieg Sev die€fxOnoav amé To eoucioSotnuivo pag TpApa
otpPig, n eyyunon mavel va ioUel.
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Aiadikacia os mepinTwon syyunong

Na mv e€acddhion ypnyopng emeéepyaciag Tou {nrApardg oag, Tpeite Tig akd-
MouBeg umodeileig:

B Tia d\eg TG epwotig éxete troiun Ty amddeaén ayopdg kai Tov kKwdikd mpo-
idvrog (m.x. IAN 12345) wg amddeén yia myv ayopd.

B Mmopeite va Bpeite Tov kwSikSd mpoidvTog oty mvakida Timmou, xapaypévo,
oty mpa ceNida Twv 0dnyiv oag (kaTw apioTepd) A ot autokdAANTO
oTnV Mo f KATL TMAEUPA.

B Edav mpokUyouv opalpara Aeimroupyiag 1 GAeg eNNeiyeIG, EMIKOIVWVROTE
kat’ apxnv pe To akdbroubo avadepdpevo TpApa cipPig TNAepwVIKa 1) pe
E-Mail.

B Eva mpoidy mou Oewpeital ehaTrwpatikd propeite va 1o amooTeilere ateAGg
oty avadepdpevn SielBuvon Tou otpPig emouvamtovrag Ty amodedn
ayopdg (am6deaén tapeiou) kar avadipovrag mou Ppiokeral n ENNeyn kai
TOTE EuAVIOTNKE.

3mv 1otooehiba www.lidl-service.com pmoptire va kareBdoere To mapdv kai
oM dNa eyxeipidia, Bivieo mpoidvTwy Kal Aoyiopikd.

ZipPic
SépPig EMaSa

Tel.: 801 5000 019 (0,03 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(@D ZipPig Kimpog
Tel.: 8009 4409
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

IAN 313001

Elcaywyiéag
H akdoubn SiebBuvon Sev ivar SielBuvon oépPig. Emkoiveviorte, kar’ apxiy,
pe TNV avadepdpevn utnpeoia otpPig.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
DE-44867 BOCHUM
TEPMANIA

www.komperncss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdites.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkis. Sie enthélt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit
allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise, sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verdnderten Zustand ist nur mit schriftlicher
Zustimmung des Herstellers gestattet.

Bestimmungsgemd&Be Verwendung
Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdfB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfBer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende geféhrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
maoglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschaden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit
In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgeméfer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachsch&den fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf duf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdgt nicht in Betrieb.

m Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.
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m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerét nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heien Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!
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m Stellen Sie das Gerat maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss
mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes iberein-
stimmen.

~ Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerdt nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerét noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerdt nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéuse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberfléche!

» Die Oberflache des Gerates kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerat, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder éhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

» Betreiben Sie das Gerat ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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Bedienelemente

Abbildung A:
StitzfifBe
Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°
rote Kontrollleuchte ,Power”
grine Kontrollleuchte ,Ready”
Heizstufenregler
Fett-Auffangschale
Taste RELEASE (untere Heizplatte)
Fettauslauf
Heizplatten
Taste RELEASE (obere Heizplatte)

960000000 0OCS

Abbildung B:
® Reinigungsschaber

Abbildung C:
® StandfuBerhdhungen

Auspacken und AnschlieBen
Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerdates konnen
Personen- und Sachschaden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren
zu vermeiden:

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

» Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des
Gerdtes, um Sachschéden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill 3-in-1
® Fett-Auffangschale
® Reinigungsschaber
[ ]

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstdndigkeit und auf sichtbare Schéden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).

Auspacken
4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und
Aufkleber.

Entsorgung der Verpackung
Die Verpackung schiitzt das Gerét vor Transportschéden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&f den &rilich geltenden Vorschriften.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garan-
tiezeit des Gerdtes auf, um das Gerdt im Garantiefall ordnungsgeméf3
verpacken zu kénnen.

: Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.
a
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Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie séimtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

Stellen Sie das Gerdt geméf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Geréit, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.

Wischen Sie die Heizplatten {® mit einem feuchten Tuch ab.

SchlieBen Sie das Gerét.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgemé&f ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerét fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.

>

9)

Beim erstmaligen Aufheizen des Gerétes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung, 5ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerat abkihlen.

10) Reinigen Sie das Gerét noch einmal mit einem feuchten Tuch.
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Heizstufenregler

Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.

Heizstufenbereich 1:  Aufheizbereich/niedrige Temperatur
Heizstufenbereich 2:  mittlere Temperatur (z. B. Gemiise garen)

Heizstufenbereich 3:  hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN
Heizstufenbereich 1
MAX
Hezsrufenberec}k Heizstufenbereich 2

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @

Bedienen
1)
2)
3)
4)
62

auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Kontrollleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerdt wieder aufheizt!

Die rote Kontrollleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerdt mit dem
Stromnetz verbunden ist.

SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
Schieben Sie die Fett-Auffangschale @ in das Gerdit.

Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
leuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet
auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine
Kontrollleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe
erreicht ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ wieder auf.
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> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Kontrollleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Kontrollleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerdt wieder aufheizt!

Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:
— komplett aufgeklappt, so dass beide Heizplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kénnen.
— mit beweglicher oberer Heizplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch von beiden Seiten gegrillt wird.
— mit festgestellter oberer Heizplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iiberbacken werden kénnen.

> Wenn Sie Lebensmittel grillen, bei denen Flissigkeit, wie zum Beispiel Fett, aus-
tritt, klappen Sie die Standfuerhdhungen @ aus. Durch das leichte Schréigstel-
len der unteren Heizplatte { flieBen Flissigkeiten besser Richtung Fettauslauf

O in die Fett-Auffangschale @.

Position , Kontaktgrill”
1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .
2) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte obere Heizplatte @ liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Heizplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Giriff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Dauer gefunden haben.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.
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Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heizplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position ,,Paninigrill”
1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Heizplatte .

2) SchlieBen Sie die obere Heizplatte @ und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Héhe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, 11, I1I, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicherheits-
verschlusses @ die Heizplatte { ein wenig an. Je weiter der Sicherheitsver-
schluss @ nach hinten gedriickt wird, umso gréf3er ist der Abstand zwischen
den Heizplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerétedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

ACHTUNG

Besch&digung des Gerdtes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Heizplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.
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> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position ,Tischgrill”
1) Klappen Sie die beiden StiitzfiiBe @ aus (Abb.1).
2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und &ffnen Sie den
Gerdtedeckel so weit, dass beide Heizplatten @ als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

Abb.1
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3) Die Heizplatten (O liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

2081 — ]

Abb. 2
4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Heizplatten .

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Heiz-
platten @, wenn es gar ist.

Besch&digung des Gerdtes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu wenden / herunterzunehmen. Diese kénnten die Oberfléchen der Heiz-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das Gerdit
nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN zu stellen!

Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Anancs.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefaf3. Lassen Sie es am besten ber Nacht darin ziehen.

B Die Heizplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsdl.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

WARNUNG!
LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdates kénnen
Personenschéaden aufireten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu
vermeiden:

» Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis
das Gerdt vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

» Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen
Sie es nie in Wasser ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt

werden!

Besch&digung des Gerdtes!
> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerdt
eindringt, um eine irreparable Beschédigung des Geréites zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel, noch spitze oder kratzende Gegenstéinde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Heizplatten {@©
abgekihlt haben, iber die Heizplatten {0, so dass Fett und Rickstdnde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéckigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Rijckstéinden
nehmen Sie die Heizplatten @ ab:
- Offnen Sie das Gerét.
— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Heizplatte @ ab.
= Halten Sie die obere Heizplatte @) fest, damit diese nicht herunter féllt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Heizplatte @ 15st sich

aus dem Gerdt.
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Reinigen Sie die abgenommenen Heizplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Heizplatten (@ ein wenig in
dem Spilwasser einweichen. Spiilen Sie die Heizplatten ® nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelricksténde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Heizplatten O missen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerit einbaven!

@ Fir eine schonende Reinigung der Heizplatten ® empfehlen wir

diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spilen. Sie kénnen jedoch
die Heizplatten @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Um die Heizplatten () wieder einzubauen, stecken Sie die Heizplatten O so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Heizplatte @ nach
unten, dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Heizplatte @ genauso.

B Fir die Reinigung der AuBenfléchen des Gerites wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spiilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerdtes alle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber (B mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch
oder spiilen Sie ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

,~\ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen
74 wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
@@

jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fett-Auffangschale @ in warmem Wasser und
Spilmittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie ab.

@ Fir eine schonende Reinigung der Fett-Auffangschale @ empfehlen

wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch die Fett-Auffangschale @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position a
schieben.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kdnnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mexiko-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 grofe Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grof3en Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich groBen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln

1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen
Schissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frihlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Nwes

Die sich in der Fett-Auffangschale @ sammelnde KréutersoBe kdnnen Sie zum
Servieren ber das Steak gief3en!

Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)
4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange
1 EL fein gehackte Petersilie
Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrillten Orangenscheiben.

Position , Paninigrill”

Spinat-Kése-Panini
250 g Blaftspinat
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
1ELOI
2 TL Zitronensaft
1 Prise Salz (und Pfeffer)
4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter
75 g Mozzarella
20 g Pinienkerne

70 DE | AT | CH SKGE 2000 C3



SILVERCREST’

1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schalen und fein hacken, in heifem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufiigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Krduterbutter.
4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (D einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun gerdstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Hahnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter
Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat
2 Tomaten
1 Avocado
1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Ki-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.
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5) Héhnchenbrustfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Héhnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lénge nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern |8sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Heizplatte @ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte () einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette
1 Baguette
1 Zehe Knoblauch
50 g Senfgurken
40 g Pecorino
1 EL scharfer Senf
2 EL siBer Senf
50 g Butter
2 EL Schnittlauchréllchen
Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter gro3en Absténden quer ein-, aber
nicht durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Heizplatte @®
legen.

6) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Heizplatte (D einstellen und den Deckel schlieBen.

7) Das Baguette sollte gold-braun sein.
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Ill

Position , Tischgril

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1) Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Heizplatten @ geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

2) Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

3) Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemiise
2 Paprika
1 Zucchini
1 Aubergine
Olivensl
Salz
Pleffer

Kréuter der Provence (Gewirzmischung)

1) Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini léings in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofBe
Stiicke.

2) Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivend!.
3) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

4) Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Heizplatte @ und grillen Sie
das Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten bis es eine
hellbraune Farbe erreicht hat.

5) Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

74

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)
200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer
Alufolie

1)
2)
3)
4)

5)

6)
7)
8)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&Big auf 4 Stiicke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Péckchen. Trdufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.
Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

Legen Sie die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Heizplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.
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Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben
100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz
Salz
Peffer
Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Krduterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerét auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

4) Legen Sie das Packchen auf die Heizplatten @.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

Werfen Sie das Geriét keinesfalls in den normalen Hausmill.
Dieses Produkt unterliegt der europdischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Entsorgen Sie das Gerdt Gber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschrif-
ten. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit Ihrer Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

(]
I Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'F Alle Teile dieses Gerdites, welche mit Lebensmit-
teln in Berihrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaB3 Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden
und Méngel misssen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschédigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besch&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgemdBe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. AN 12345) als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt lhrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite.

W Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 313001

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernuss.com
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