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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung

des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Héandigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand ist nur mit schrift-
licher Zustimmung des Herstellers gestattet.

BestimmungsgemdiBe Verwendung
Der Einkochautomat eignet sich zum:
- Einkochen
- Erwérmen und Warmhalten von Getrénken und dessen Entnahme
- Erwdrmen und Warmhalten von Wiirstchen o. &.
- Erwérmen und Warmhalten von Suppen
Das Gerét ist nur fiir den privaten Gebrauch bestimmt und nicht fiir gewerbliche
oder industrielle Zwecke geeignet.
/\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméaBe Verwendung!

Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméfBer Verwendung
und/oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemaf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen
einhalten.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgemé&Ben Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Verdnderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen.

Das Risiko tréigt allein der Betreiber.
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Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise
verwendet:

GEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefdhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fiihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
mdéglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschaden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerdt erleichtern.
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Sicherheitshinweise
In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerit.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.
Ein unsachgeméfer Gebrauch kann zu Personen- und Sachschéden fishren.

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerdt die folgenden Sicher-
heitshinweise:

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

~ Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf duBere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder her-
untergefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

» Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

> Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten
Fachbetrieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch
unsachgeméfe Reparaturen kdnnen Gefahren fir den Be-
nutzer entstehen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.

» Stellen Sie sicher, dass der Sockel mit den elektrischen
Anschlissen niemals mit Wasser in Berihrung kommt! Lassen
Sie den Sockel erst vollstandig trocknen, wenn er versehent-
lich feucht geworden ist.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht ein-
geklemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

~ Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker aus
der Steckdose. Ausschalten alleine genigt nicht, weil noch
immer Netzspannung im Gerdat anliegt, solange der Netz-
stecker in der Steckdose steck.

» Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht mit heif3en
Gerateteilen in BerGhrung kommt.
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A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.

~ Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

~ Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

~ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerét spielen.

~ Es kénnen heifle Dampfschwaden entweichen. Der Behdlter
ist zudem im Betrieb sehr heif3. Tragen Sie daher Topf-Hand-
schuhe. Fassen Sie das Gerdt nur an den warmeisolierten
Griffen an.

~ Stellen Sie sicher, dass das Gerdt stabil und senkrecht steht,
bevor Sie dieses einschalten.

» Versetzen Sie nach dem Erhitzen den Einkochautomaten
nicht mehr!

~ Es kann kochendes Wasser herausspritzen, wenn der
Wasserkessel Gberfillt wird.

~ Die Oberfléche des Heizelements verfiigt nach der An-
wendung noch Gber Restwarme.

~ Es darf keine Flussigkeit auf die Gerdtesteckverbindung
iberlaufen.

~ Bei Fehlanwendung kann es zu Verletzungen kommen!
Verwenden Sie das Gerdt immer bestimmungsgemaf!
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» Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile aus-
getauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet,
dass sie die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerét, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen wie Kochplatten oder
offenen Flammen in Berishrung kommt.

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals un-
beaufsichtigt.

» Das Gerdt darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

» Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst
vorgenommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden
Schaden kein Garantieanspruch mehr.
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Lieferumfang

Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

Einkochautomat
® Einkochgitter
® Deckel
[}

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schiden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Bedienelemente

Deckel

wérmeisolierte Griffe

Drehregler ,Minuten” (MIN) und zugleich Taste TIMER
Einkochgitter

Displayanzeige ,Minuten” (MIN)

Displayanzeige ,aktuelle Temperatur” (CURRENT TEMP)
Displayanzeige ,eingestellte Temperatur” (SET TEMP)
Kabelaufwicklung

Drehregler ,Temperatur” (°C) und zugleich Taste START/STOP
Zapthahn

Zapfhebel

860000000 0OS
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Aufstellen und AnschlieBen

Auspacken

4 Entnehmen Sie dlle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus
dem Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

Entsorgung der Verpackung

QY

e

A

Die Verpackung schiitzt das Gerdt vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&f den érilich geltenden Vorschriften.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garantie-
zeit des Gerdtes auf, um das Gerét im Garantiefall ordnungsgeméB ver-
packen zu kdnnen.
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Gerat aufstellen und betriebsbereit machen
B Wickeln Sie das Netzkabel vollstéindig von der Kabelaufwicklung @ ab.

B Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene und rutschfeste Fléche. Achten Sie
darauf, dass die Netzsteckdose gut zu erreichen ist.

B Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel “Reinigen und Pflegen” beschrieben.

B Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Das Display leuchtet,
ein Signalton erklingt.

> Betreiben Sie das Gerét nie im Leerzustand! Das Gerdt kann irreparabel
beschadigt werden!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie das Gerdt im heiflen Zustand nur an den Griffen @ an. Ver-
brennungsgefahr!

B Fillen Sie ca. 5 Liter Wasser in das Gerét und lassen Sie es fiir 20 Minuten
bei 100 °C kochen (siehe Abschnitt “Gerdt ein- und ausschalten”). Gieflen
Sie das Wasser nach dem Aufkochen weg.

> Bei der ersten Inbetriebnahme kann es, bedingt durch fertigungstechnische
Rijckstéinde, zu leichter Geruchsentwicklung kommen. Das ist véllig un-
schadlich und vergeht nach einiger Zeit. Sorgen Sie firr ausreichende Be-
liftung, 6ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.
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Lebensmittel/Einmachgldser vorbereiten

Benutzen Sie zum Einmachen/Einkochen am besten Gléser mit Gummiring und
Klammern. Die Einmachgléser mijssen frei von Beschédigungen sein.

1) Die Einmachgléser miissen méglichst frei von Keimen und Bakterien sein, an-
sonsten kann das Einmachgut vorzeitig verderben. Kochen Sie die Einmach-
gléser am besten vor dem Einfilllen der Lebensmittel ca. 5 -7 Minuten ab.

2) Um die Lebensmittel in die Einmachglaser einzufiillen, benutzen Sie, falls
méglich, einen Trichter. Die Rénder der Einmachgléser miissen unbedingt
sauber sein, wenn das Einmachglas verschlossen wird.

3) Nach dem Befiillen, verschlieBen Sie die Gléser maglichst ziigig:

- Legen Sie den Gummiring auf den Rand des Einmachglases und legen
Sie dann den Glasdeckel auf das Einmachglas. Der Gummiring liegt
dazwischen.

— Befestigen Sie den Glasdeckel mit den Verschlussklammern: Bringen Sie
die Verschlussklammern jeweils gegeniiberliegend an.

Die Einmachgléser sind nun fertig zum Einkochen.

Geradt benutzen

Gerdt ein- und ausschalten

1) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Temperatur” @ die gewiinschte Temperatur
ein. Sie kénnen die Temperatur in 1 °C-Schritten einstellen. Alle 5 °C ertént
ein Signalton. Die eingestellte Temperatur erscheint in der Displayanzeige
seingestellte Temperatur” @.

2) Stellen Sie die gewiinschte Einkochzeit in Minuten am Drehregler ,Minuten” @
ein. Sie kdnnen die Zeit in 1-Minuten-Schritten einstellen.

Alle 5 Minuten ertént ein Signalton. Die eingestellte Zeit erscheint in der
Displayanzeige ,Minuten” @.

> Die Hintergrundbeleuchtung des Displays schaltet sich ca. 5 Minuten
nach der letzten Betdtigung eines Drehreglers automatisch aus, wenn
Sie den Aufheizvorgang nicht starten. Die Einstellungen im Display sind
weiterhin sichtbar.
Durch Betdtigen eines der Drehregler schaltet sich die Hintergrundbe-
leuchtung des Displays wieder ein.

Driicken Sie die Taste Heizen START/STOP @. Das Aufheizen beginnt.
Das Autheizen wird durch die laufenden Balken J1II1I" angezeigt. In der
Displayanzeige ,aktuelle Temperatur” @ wird die momentane Aufheiz-
temperatur angezeigt. Sobald das Aufheizen abgeschlossen ist, erklingen
Signalténe, im Display erscheint , X “ und die eingestellte Zeit in der
Displayanzeige ,Minuten” @ beginnt abzulaufen.

3
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> Die Hintergrundbeleuchtung des Displays leuchtet dauerhaft wihrend das
Gerdt arbeitet.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, erténen Signalténe. Das Gerdt schaltet

sich aus. , X “ und JIHII" erléschen im Display.

> Um einen Aufheizvorgang oder einen Einkochvorgang abzubrechen,
driicken Sie die Taste Heizen START/STOP @.

4) Wenn Sie das Gerdt nicht benutzen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus
der Netzsteckdose.

Einkochen

> Unter Einkochen versteht man die Konservierung von Lebensmitteln durch
Hitzeeinwirkung. Je nach Art und Masse des Einkochgutes unterscheidet
man die Verfahren Sterilisieren und Pasteurisieren.
Beim Sterilisieren wird das Einkochgut auf mindestens 100 °C erhitzt. Beim
Pasteurisieren liegt die Erhitzungstemperatur bei 80 °C. Fiir den Hausge-
brauch ist das Pasteurisieren ausreichend.
Man benétigt hierfir entsprechende Einmachgléser mit Schraubverschluss
oder Kappen mit Gummiringen.

> Konservieren Sie nur frische Lebenmittel. Uberreifes Obst oder Gemiise ist
zum Einkochen nicht geeignet.

> Achten Sie auf Sauberkeit bei den Einmachglésern! Kochen Sie die Ein-
machgléser am besten vor dem Einfiillen der Lebensmittel ca. 5 - 7 Minten
ab. Dann sind alle Keime und Bakterien abgetétet.

1

Legen Sie das Einkochgitter @ in den Einkochautomaten. Achten Sie darauf, dass
das Einkochgitter @ nicht den Temperaturfihler im Inneren des Gerétes beriihrt.

2) Stellen Sie die befiillten und gut verschlossenen Einmachgléser auf das Ein-
kochgitter @. Stapeln Sie die Einmachgléser gegebenenfalls ibereinander.

3) Fillen Sie so viel Wasser in den Einkochautomaten, bis die oberen Einmach-
glaser mindestens zu 3/4 im Wasser stehen. Uberschreiten Sie jedoch dabei
nicht die Markierung MAX. Achten Sie darauf, dass die Einmachgléser in
der unteren Lage gut verschlossen sind, damit kein Wasser eindringen kann.

4) SchlieBen Sie den Einkochautomaten mit dem Deckel @.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie das Gerdt im heiflen Zustand nur an den Griffen @ an. Ver-
brennungsgefahr!
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5) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Temperatur” @ die gewiinschte Temperatur ein.
Richten Sie sich bei der Temperaturauswahl nach folgenden Tabellen:

Fleisch Temperatur in °C  Zeit in Minuten
Braten im Stiick (durchgebraten) 100 (MAX) 85
Fleischbriihe 100 (MAX) 60
Wild/Gefligel (durchgebraten) 100 (MAX) 75
Gulasch (durchgebraten) 100 (MAX) 75
Hackfleisch/Wurstmasse (roh) 100 (MAX) 110
Obst Temperaturin °C  Zeit in Minuten
Apfel weich/hart 85 30/40
Apfelmus 90 30
Kirschen 80 30
Birnen hart/weich 90 30/80
Erdbeeren/Brombeeren 80 25
Rhabarber 95 30
Himbeeren/Stachelbeeren 80 30
Johannisbeeren/Preiselbeeren 90 25
Aprikosen 85 30
Mirabellen/Renekloden 85 30
Pfirsiche 85 30
Pflaumen/Zwetschgen 90 30
Quitten 95 30
Heidelbeeren 85 25
Gemise Temperatur in °C  Zeit in Minuten
Blumenkohl 100 (MAX) 90
Spargel 100 (MAX) 120
Erbsen 100 (MAX) 120
Gewiirzgurken 85 30
Méhren/Karotten 100 (MAX) 90
Kirbis 90 30
Kohlrabi 100 (MAX) 95
Sellerie 100 (MAX) 110
Rosenkohl/Rotkohl 100 (MAX) 110
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Gemiise Temperatur in °C  Zeit in Minuten
Pilze 100 (MAX) 110
Bohnen 100 (MAX) 120
Tomaten/Tomatenmark 90 30

> Die in den Tabellen angegebenen Zeitspannen beziehen sich auf die
tatsdchliche Einkochzeit. Die Zeitspanne beginnt also erst, wenn der
Einkochautomat die eingestellte Temperatur erreicht hat.
Das Aufheizen kann bei vollem Gerét bis zu 90 Minuten davern!

6

Stellen Sie die in der Tabelle angegebene Einkochzeit mit dem Drehregler

. Minuten” @ ein.

Starten Sie das Gerdt, indem Sie die Taste Heizen START/STOP @ driicken.
Signalténe erklingen und das Aufheizen beginnt. Sobald das Aufheizen
abgeschlossen ist, erklingen Signalténe, im Display erscheint , X “ und die
eingestellte Zeit in der Displayanzeige ,Minuten” @ beginnt abzulaufen.
Wenn die eingestellte Einkochzeit abgelaufen ist, erklingen Signalténe.

Das Gerdt schaltet sich aus. , X “ und JIHI" erléschen im Display.

8) Stellen Sie ein temperaturresistentes Gefé unter den Zapfhahn @ und
driicken Sie den Zapfhebel @ nach unten. Das Wasser léuft heraus.

7

9) Wenn das heifle Wasser abgelaufen ist, lassen Sie die Einmachgléser abkihlen.

Flissigkeiten aufwédrmen/warmhalten

> Fillen Sie Flissigkeiten héchstens bis zur MAX-Markierung ein! Ansonsten
kann die Flissigkeit Gberlaufen!

1) Fillen Sie die Flissigkeit (zum Beispiel Glihwein oder Kakao) in den Ein-
kochautomaten.
2) Setzen Sie den Deckel @ auf den Einkochautomaten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie das Gerdt im heiffen Zustand nur an den Griffen @ an. Ver-
brennungsgefahr!

3) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Temperatur” @ die gewiinschte Temperatur ein.

4) Drijcken Sie die Taste TIMER @. Es erscheit , Q)" im Display. Es muss nun

keine Einkochzeit eingestellt werden. Das Gerdt heizt solange, bis Sie das
Gerét wieder ausschalten.

5) Rihren Sie die Flissigkeiten regelméfig um, damit sich die Wérme gleich-
maBig verteilt.

6) Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist, erklingen Signalténe.
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Sie kénnen Flissigkeiten ohne feste Bestandteile durch den Zapfhahn @ abzapfen:

> Zapfen Sie keine Flissigkeiten mit festen Bestandteilen, wie zum Beispiel
Suppen o. &.. Die festen Bestandteile verstopfen den Zapfhahn @!

1) Halten Sie hierzu einen Becher o. &. unter den Zapfhahn @ und drijcken Sie
den Zapfhebel @ nach unten, bis das Wasser durch den Zapfhahn @ lauft.

2) Wenn sich die gewiinschte Flissigkeitsmenge im Becher befindet, 15sen Sie
den Zapfthebel @. Der Zapfhahn @ ist wieder geschlossen.

> Sie kdnnen auch Eintdpfe im Einkochautomaten warmhalten. Rihren Sie die
Eintdpfe regelméBig um, ansonsten brennen diese am Geréteboden an.

Uberhitzungsschutz

Dieses Gerdt ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet.

Zu einer Uberhitzung kann es kommen, wenn sich zu wenig oder keine Fliissigkeit
im Einkochautomat befindet. In diesem Fall erklingen Signalténe und das
Symbol ,1J" blinkt im Display. Fillen Sie in diesem Fall sofort Flissigkeit nach.

Wenn keine Flissigkeit nachgefillt wird, schaltet sich das Gerét nach 5 Minuten aus.
Sobald Sie Flissigkeit nachgefillt haben, kénnen Sie das Gerét wieder starten.

Reinigen und Pflegen

14

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Netzsteckdose!
Ansonsten besteht Gefahr eines elekirischen Schlages!

> Lassen Sie das Geréit vor der Reinigung abkiihlen. Verbrennungsgefahr!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Ansonsten wird das Geréit irreparabel beschddigt!
> Das Gerdt darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.
> Benutzen Sie keine scheuernden oder &tzenden Reinigungsmittel. Diese
kénnen die Oberfléche angreifen und das Gerét irreparabel beschadigen.

B Reinigen Sie das Gerdt mit einem leicht angefeuchteten Tuch. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch.
B Reinigen Sie das Display mit einem weichen, fusselfreien Tuch.

B Reinigen Sie das Einkochgitter @ in milder Seifenlauge und spiilen Sie es mit
klarem Wasser ab.

DE | AT | CH



SILVERCREST’

Reinigung des Zapfhahnes
Um den Zapfhahn @ griindlich zu reinigen, kénnen Sie den Zapfhebel @ ab-

schrauben. Der Zapfhahn O kann nicht abgeschraubt werden, da es ansonsten
Probleme mit der Dichtigkeit geben kann.

1) Schrauben Sie den Zapfthebel @ gegen den Uhrzeigersinn vom Zapf-
hahn @ ab.

2) Legen Sie den Zapfhebel @ in milde Spillauge und bewegen Sie ihn hin und her.
3) Spiilen Sie ihn mit klarem Wasser ab.

4) Lassen Sie, um den Zapfhahn @) zu reinigen, milde Spillauge durchlaufen.
Bei hartnéckigen Verschmutzungen kénnen Sie das Innere des Zapfhahnes @
mit einem Pfeifenputzer reinigen.

5) Lassen Sie danach klares Wasser durch den Zapfhahn @ laufen.

6) Schrauben Sie den Zapfhebel @ im Uhrzeigersinn wieder auf den Zapfhahn .

Entkalken

Kalkablagerungen am Geréteboden fihren zu Energieverlusten und beeintréch-
tigen die Lebensdauer des Geréites.
Entkalken Sie das Gerét, sobald sich Kalkablagerungen zeigen.

1) Benutzen Sie einen handelsiiblichen Entkalker. Gehen Sie so vor, wie in der
Anleitung des Entkalkers beschrieben.

2) Reinigen Sie nach dem Entkalken das Gerdt mit viel klarem Wasser.

> Bei geringer Verkalkung reicht es meist aus, das Innere des Gerétes mit
einem mit Essig getrénkten Tuch auszuwischen. Spilen Sie danach das
Gerdt mit klarem Wasser aus und trocknen Sie es ab.
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Aufbewahren

Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ und stecken Sie den

Netzstecker in den Netzsteckerhalter in der Mitte des Gerditebodens.
Bewahren Sie den Einkochautomaten an einem trockenem Ort auf.

Rezepte

Grobe Leberwurst
2 kg Schweinebauch mit Schwarte
500 g Schweineleber
500 g Zwiebeln
100 g Schweineschmalz
2 TL zerstoBBener Piment
1 EL Thymian und Majoran, getrocknet
1 TL weiBer Pfeffer
1 EL Salz

Zubereitung

Kochen Sie den Schweinebauch 1,5 Stunden in Salzwasser und lassen Sie ihn

darin abkihlen.

Anschliefend drehen Sie ihn durch eine mittlere Fleischwolfscheibe. Drehen Sie

die Leber durch eine feine Lochscheibe.

Wiirfeln Sie die Zwiebeln und diinsten Sie sie im Schmalz glasig. Geben Sie
dann Fleisch, Leber, Gewiirze und 1/4 liter der Schweinebauchbrithe dazu und
verrihren Sie diese kréftig. Fillen Sie die Masse sofort in vorbereitete Gléser.

Fillen Sie nur 1/3 des Glases!
Kochen Sie die Gléser ca. 2 Stunden bei ca. 98 °C ein.

Dieses Rezept kdnnen Sie verschiedenartig variieren: zum Beispiel verschiedene

Kréuter, Knoblauch oder Schinkenwiirfel hinzugeben.

Kuirbis stB-sauer
2 kg Kirbis
1/2 | Essig
1 | Wasser
1/4 | Weinessig
1 kg Zucker
Saft und Schale von einer Zitrone
eine Ingwerwurzel (in Scheiben geschnittener frischer Ingwer)
eine Stange Zimt

einige Nelken
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Zubereitung

Halbieren Sie den Kirbis und entfernen Sie das Mark. Schélen Sie den Kirbis
und schneiden Sie ihn in kleine Wiirfel. Wiegen Sie die Kirbiswiirfel und
waschen Sie sie. UbergieBBen Sie sie in einer Schiissel mit verdiinntem Essig (auf
2 Kilogramm Kirbisfleisch je 1/2 Liter Essig und 1 Liter Wasser). Lassen Sie

die Kirbiswiirfel 12 Stunden darin stehen. Schijtten Sie am néchsten Tag das
Wasser ab und lassen Sie die Kiirbiswiirfel gut abtropfen.

Bereiten Sie den Sud aus:

1/4 Liter Weinessig, 1 Kilogramm Zucker, dem Saft und der Schale von 1 Zitrone,
1 Stiick (Wurzel) in Scheiben geschnittenen, frischen Ingwer - ersatzweise

1/2 Teelsffel Ingwerpulver, 1 Stange Zimt, einige Nelken (ca. ein Essléffel voll,
ersatzweise gemahlen).

Kochen Sie den Sud auf und kochen Sie die Kirbiswiirfel darin glasig.

Fillen Sie die Kirbiswiirfel in Einmachgldser. Lassen Sie den Sud noch einmal auf-
kochen und dann eindicken. GieBBen Sie ihn iber die Kirbiswiirfel und verschlieffen
Sie die Einmachgléser. Die Einmachglaser dirfen nur zu 1/3 gefillt sein!

Lassen Sie den Kiirbis bei 90 °C ca. 30 Minuten im Einkochautomaten einkochen.

Karamellbirnen
1,5 kg Birnen (fest/reif)
150 g Zucker
750 ml Wasser

Zubereitung
Schélen Sie die Birnen. Vierteln Sie diese und entfernen Sie das Kerngehéuse.

Karamellisieren Sie den Zucker in einer Pfanne. Schiitten Sie das Wasser in die
Pfanne und kochen Sie es solange auf, bis der Zucker gel&st ist.

Fillen Sie die Birnen in die vorbereiteten Gléser.

Schiitten Sie den Karamellsaft in die Gléaser, so dass die Birnen bedeckt sind.
Lassen Sie zum Rand der Gléser etwas Platz und verschlieBen Sie die Glaser gut.

Lassen Sie die Birnen bei 90 °C ca. 30 Minuten im Einkochautomaten einkochen.

Erdbeer-Konfitire

Entfernen Sie die Stiele und waschen Sie die Erdbeeren. Pirieren Sie die
Erdbeeren. Uberstreuen Sie sie mit Gelierzucker 1:1 (auf 1000 g Erdbeeren
1000 g Zucker). Lassen Sie sie eine Nacht ziehen und rishren Sie sie um.

Fillen Sie die Erdbeeren in Einmachgléser (nur zu 2/3 fiillen) und verschlieBen
Sie die Einmachgléser gut.

Kochen Sie die Erdbeeren bei 80 °C ca. 25 Minuten im Einkochautomaten ein.
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Gerdat entsorgen

Werfen Sie das Gerit keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der européischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).
Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

(]
O W Msglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
%A Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz

Nennleistung 1800 W

Fassungsvermagen ca. 27 liter

Temperaturbereich 30-100 °C

Schutzart IPX3 (Schutz gegen Sprishwasser)

Q'lu Alle Teile dieses Gerdtes, welche mit Lebensmitteln
in Berihrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschadigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkis sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdihrleisten, folgen Sie
bitte den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt lhrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Rick-
oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die Ihnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 313506

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWWw. kompernoss.com
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