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@
Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdétes vertraut.

@
Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

QD
Vouw v86r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzgdzenia.

@

Pred ctenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

GO

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.
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|I |I durch und heben Sie diese fir den spéteren Gebrauch auf. Handigen Sie bei
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung

des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Héandigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Urheberrecht

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschiitzt.

Jede Vervielféltigung bzw. jeder Nachdruck, auch auszugsweise sowie die
Wiedergabe der Abbildungen, auch im verénderten Zustand ist nur mit schrift-
licher Zustimmung des Herstellers gestattet.

BestimmungsgemdiBe Verwendung
Der Einkochautomat eignet sich zum:
- Einkochen
- Erwérmen und Warmhalten von Getrénken und dessen Entnahme
- Erwdrmen und Warmhalten von Wiirstchen o. &.
- Erwérmen und Warmhalten von Suppen
Das Gerét ist nur fiir den privaten Gebrauch bestimmt und nicht fiir gewerbliche
oder industrielle Zwecke geeignet.
/\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe Verwendung!

Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsgeméBer Verwendung
und/oder andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemaf verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen
einhalten.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméBer Verwen-
dung, unsachgeméBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommenen Veréinderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen.

Das Risiko trégt allein der Betreiber.
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Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise
verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefahrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféahrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.
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Sicherheitshinweise
In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerit.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.
Ein unsachgeméfer Gebrauch kann zu Personen- und Sachschéden fishren.

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerdt die folgenden Sicher-
heitshinweise:

GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duBBere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder her-
untergefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

» Lassen Sie beschddigte Netzstecker oder Netzkabel sofort
von autorisiertem Fachpersonal oder dem Kundenservice
austauschen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

> Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten
Fachbetrieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch
unsachgeméfe Reparaturen kdnnen Gefahren fir den Be-
nutzer entstehen. Zudem erlischt der Garantieanspruch.

» Stellen Sie sicher, dass der Sockel mit den elektrischen
Anschlissen niemals mit Wasser in Berihrung kommt! Lassen
Sie den Sockel erst vollstandig trocknen, wenn er versehent-
lich feucht geworden ist.

» Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals
nass oder feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht ein-
geklemmt oder anderweitig beschadigt werden kann.

» Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker aus
der Steckdose. Ausschalten alleine genigt nicht, weil noch
immer Netzspannung im Gerdt anliegt, solange der Netz-
stecker in der Steckdose steckt.

»~ Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht mit heif3en
Gerdgteteilen in Berihrung kommt.
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/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

~ Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

~ Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

~ Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre
und beaufsichtigt.

~ Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

~ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerdt spielen.

~ Es kdnnen heifle Dampfschwaden entweichen. Der Behdlter
ist zudem im Betrieb sehr heif3. Tragen Sie daher Topf-Hand-
schuhe. Fassen Sie das Gerat nur an den warmeisolierten

Griffen an.

~ Stellen Sie sicher, dass das Gerdt stabil und senkrecht steht,
bevor Sie dieses einschalten.

» Versetzen Sie nach dem Erhitzen den Einkochautomaten
nicht mehr!

~ Es kann kochendes Wasser herausspritzen, wenn der
Wasserkessel Gberfillt wird.

~ Die Oberfléche des Heizelements verfigt nach der An-
wendung noch Uber Restwérme.

~ Es darf keine Flussigkeit auf die Gerétesteckverbindung
Uberlaufen.

~ Bei Fehlanwendung kann es zu Verletzungen kommen!
Verwenden Sie das Gerét immer bestimmungsgemaf!
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» Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile aus-
getauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet,
dass sie die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerét, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen wie Kochplatten oder
offenen Flammen in Berishrung kommt.

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals un-
beaufsichtigt.

» Das Gerdt darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.

» Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst
vorgenommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden
Schaden kein Garantieanspruch mehr.
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Lieferumfang

Das Gerét wird standardméfig mit folgenden Komponenten geliefert:

Einkochautomat
® Einkochgitter
® Deckel
[}

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schaden.

> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schiden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel Service).

Bedienelemente

Deckel

wérmeisolierte Griffe

Drehregler ,Minuten” (MIN) und zugleich Taste TIMER
Einkochgitter

Displayanzeige ,Minuten” (MIN)

Displayanzeige ,aktuelle Temperatur” (CURRENT TEMP)
Displayanzeige ,eingestellte Temperatur” (SET TEMP)
Kabelaufwicklung

Drehregler ,Temperatur” (°C) und zugleich Taste START/STOP
Zapthahn

Zapfhebel

860000000 0OS
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Aufstellen und AnschlieBen

Auspacken

4 Entnehmen Sie dlle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus
dem Karton.

¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

Entsorgung der Verpackung

QY

e

A

Die Verpackung schiitzt das Gerdt vor Transportschéden. Die Verpackungs-
materialien sind nach umweltvertréglichen und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewdhlt und deshalb recyclebar.

Die Rickfihrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&f den érilich geltenden Vorschriften.

Beachten Sie die Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien
und trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmaterialien
sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:
1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.

> Heben Sie, wenn méglich, die Originalverpackung wéhrend der Garantie-
zeit des Gerdtes auf, um das Gerét im Garantiefall ordnungsgeméB ver-
packen zu kdnnen.
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Gerat aufstellen und betriebsbereit machen
B Wickeln Sie das Netzkabel vollstéindig von der Kabelaufwicklung @ ab.

B Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene und rutschfeste Fléche. Achten Sie
darauf, dass die Netzsteckdose gut zu erreichen ist.

B Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel “Reinigen und Pflegen” beschrieben.

B Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose. Das Display leuchtet,
ein Signalton erklingt.

> Betreiben Sie das Gerét nie im Leerzustand! Das Gerdt kann irreparabel
beschadigt werden!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie das Gerdt im heiflen Zustand nur an den Griffen @ an. Ver-
brennungsgefahr!

B Fillen Sie ca. 5 Liter Wasser in das Gerét und lassen Sie es fiir 20 Minuten
bei 100 °C kochen (siehe Abschnitt “Gerdt ein- und ausschalten”). Gieflen
Sie das Wasser nach dem Aufkochen weg.

> Bei der ersten Inbetriebnahme kann es, bedingt durch fertigungstechnische
Riickstéinde, zu leichter Geruchsentwicklung kommen. Das ist véllig un-
schédlich und vergeht nach einiger Zeit. Sorgen Sie fiir ausreichende Be-
liftung, 6ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.
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Lebensmittel/Einmachgldser vorbereiten

Benutzen Sie zum Einmachen/Einkochen am besten Gléser mit Gummiring und
Klammern. Die Einmachgléser mijssen frei von Beschédigungen sein.

1) Die Einmachgléser miissen méglichst frei von Keimen und Bakterien sein, an-
sonsten kann das Einmachgut vorzeitig verderben. Kochen Sie die Einmach-
gléser am besten vor dem Einfilllen der Lebensmittel ca. 5 -7 Minuten ab.

2) Um die Lebensmittel in die Einmachglaser einzufiillen, benutzen Sie, falls
méglich, einen Trichter. Die Rénder der Einmachgléser miissen unbedingt
sauber sein, wenn das Einmachglas verschlossen wird.

3) Nach dem Befiillen, verschlieBen Sie die Gléser maglichst ziigig:

- Legen Sie den Gummiring auf den Rand des Einmachglases und legen
Sie dann den Glasdeckel auf das Einmachglas. Der Gummiring liegt
dazwischen.

— Befestigen Sie den Glasdeckel mit den Verschlussklammern: Bringen Sie
die Verschlussklammern jeweils gegeniiberliegend an.

Die Einmachgléser sind nun fertig zum Einkochen.

Geradt benutzen

Gerdt ein- und ausschalten

1) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Temperatur” @ die gewiinschte Temperatur
ein. Sie kénnen die Temperatur in 1 °C-Schritten einstellen. Alle 5 °C ertént
ein Signalton. Die eingestellte Temperatur erscheint in der Displayanzeige
seingestellte Temperatur” @.

2) Stellen Sie die gewiinschte Einkochzeit in Minuten am Drehregler ,Minuten” @
ein. Sie kdnnen die Zeit in 1-Minuten-Schritten einstellen.

Alle 5 Minuten ertént ein Signalton. Die eingestellte Zeit erscheint in der
Displayanzeige ,Minuten” @.

> Die Hintergrundbeleuchtung des Displays schaltet sich ca. 5 Minuten
nach der letzten Betdtigung eines Drehreglers automatisch aus, wenn
Sie den Aufheizvorgang nicht starten. Die Einstellungen im Display sind
weiterhin sichtbar.
Durch Betdtigen eines der Drehregler schaltet sich die Hintergrundbe-
leuchtung des Displays wieder ein.

Driicken Sie die Taste Heizen START/STOP @. Das Aufheizen beginnt.
Das Autheizen wird durch die laufenden Balken J1II1I" angezeigt. In der
Displayanzeige ,aktuelle Temperatur” @ wird die momentane Aufheiz-
temperatur angezeigt. Sobald das Aufheizen abgeschlossen ist, erklingen
Signalténe, im Display erscheint , X “ und die eingestellte Zeit in der
Displayanzeige ,Minuten” @ beginnt abzulaufen.

3
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> Die Hintergrundbeleuchtung des Displays leuchtet dauerhaft wihrend das
Gerdt arbeitet.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, erténen Signalténe. Das Gerdt schaltet

sich aus. , X “ und JIHII" erléschen im Display.

> Um einen Aufheizvorgang oder einen Einkochvorgang abzubrechen,
driicken Sie die Taste Heizen START/STOP @.

4) Wenn Sie das Gerdt nicht benutzen, ziehen Sie immer den Netzstecker aus
der Netzsteckdose.

Einkochen

> Unter Einkochen versteht man die Konservierung von Lebensmitteln durch
Hitzeeinwirkung. Je nach Art und Masse des Einkochgutes unterscheidet
man die Verfahren Sterilisieren und Pasteurisieren.
Beim Sterilisieren wird das Einkochgut auf mindestens 100 °C erhitzt. Beim
Pasteurisieren liegt die Erhitzungstemperatur bei 80 °C. Fiir den Hausge-
brauch ist das Pasteurisieren ausreichend.
Man benétigt hierfir entsprechende Einmachgléser mit Schraubverschluss
oder Kappen mit Gummiringen.

> Konservieren Sie nur frische Lebenmittel. Uberreifes Obst oder Gemiise ist
zum Einkochen nicht geeignet.

> Achten Sie auf Sauberkeit bei den Einmachglésern! Kochen Sie die Ein-
machgléser am besten vor dem Einfiillen der Lebensmittel ca. 5 - 7 Minten
ab. Dann sind alle Keime und Bakterien abgetétet.

1

Legen Sie das Einkochgitter @ in den Einkochautomaten. Achten Sie darauf, dass
das Einkochgitter @ nicht den Temperaturfihler im Inneren des Gerétes beriihrt.

2) Stellen Sie die befiillten und gut verschlossenen Einmachgléser auf das Ein-
kochgitter @. Stapeln Sie die Einmachgléser gegebenenfalls ibereinander.

3) Fillen Sie so viel Wasser in den Einkochautomaten, bis die oberen Einmach-
glaser mindestens zu 3/4 im Wasser stehen. Uberschreiten Sie jedoch dabei
nicht die Markierung MAX. Achten Sie darauf, dass die Einmachgléser in
der unteren Lage gut verschlossen sind, damit kein Wasser eindringen kann.

4) SchlieBen Sie den Einkochautomaten mit dem Deckel @.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie das Gerdt im heifen Zustand nur an den Griffen @ an. Ver-
brennungsgefahr!
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5) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Temperatur” @ die gewiinschte Temperatur ein.
Richten Sie sich bei der Temperaturauswahl nach folgenden Tabellen:

Fleisch Temperatur in °C  Zeit in Minuten
Braten im Stiick (durchgebraten) 100 (MAX) 85
Fleischbriihe 100 (MAX) 60
Wild/Gefligel (durchgebraten) 100 (MAX) 75
Gulasch (durchgebraten) 100 (MAX) 75
Hackfleisch/Wurstmasse (roh) 100 (MAX) 110
Obst Temperaturin °C  Zeit in Minuten
Apfel weich/hart 85 30/40
Apfelmus 90 30
Kirschen 80 30
Birnen hart/weich 90 30/80
Erdbeeren/Brombeeren 80 25
Rhabarber 95 30
Himbeeren/Stachelbeeren 80 30
Johannisbeeren/Preiselbeeren 90 25
Aprikosen 85 30
Mirabellen/Renekloden 85 30
Pfirsiche 85 30
Pflaumen/Zwetschgen 90 30
Quitten 95 30
Heidelbeeren 85 25
Gemise Temperatur in °C  Zeit in Minuten
Blumenkohl 100 (MAX) 90
Spargel 100 (MAX) 120
Erbsen 100 (MAX) 120
Gewiirzgurken 85 30
Méhren/Karotten 100 (MAX) 90
Kirbis 90 30
Kohlrabi 100 (MAX) 95
Sellerie 100 (MAX) 110
Rosenkohl/Rotkohl 100 (MAX) 110
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Gemiise Temperatur in °C  Zeit in Minuten
Pilze 100 (MAX) 110
Bohnen 100 (MAX) 120
Tomaten/Tomatenmark 90 30

> Die in den Tabellen angegebenen Zeitspannen beziehen sich auf die
tatsdchliche Einkochzeit. Die Zeitspanne beginnt also erst, wenn der
Einkochautomat die eingestellte Temperatur erreicht hat.
Das Aufheizen kann bei vollem Gerét bis zu 90 Minuten davern!

6

Stellen Sie die in der Tabelle angegebene Einkochzeit mit dem Drehregler

. Minuten” @ ein.

Starten Sie das Gerdt, indem Sie die Taste Heizen START/STOP @ driicken.
Signalténe erklingen und das Aufheizen beginnt. Sobald das Aufheizen
abgeschlossen ist, erklingen Signalténe, im Display erscheint , X “ und die
eingestellte Zeit in der Displayanzeige ,Minuten” @ beginnt abzulaufen.
Wenn die eingestellte Einkochzeit abgelaufen ist, erklingen Signalténe.

Das Gerdt schaltet sich aus. , X “ und JIHI" erléschen im Display.

8) Stellen Sie ein temperaturresistentes Gefé unter den Zapfhahn @ und
driicken Sie den Zapfhebel @ nach unten. Das Wasser léuft heraus.

7

9) Wenn das heifle Wasser abgelaufen ist, lassen Sie die Einmachgléser abkihlen.

Flissigkeiten aufwédrmen/warmhalten

> Fillen Sie Flissigkeiten héchstens bis zur MAX-Markierung ein! Ansonsten
kann die Flissigkeit Gberlaufen!

1) Fillen Sie die Flissigkeit (zum Beispiel Glihwein oder Kakao) in den Ein-
kochautomaten.
2) Setzen Sie den Deckel @ auf den Einkochautomaten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie das Gerdt im heiflen Zustand nur an den Griffen @ an. Ver-
brennungsgefahr!

3) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Temperatur” @ die gewiinschte Temperatur ein.

4) Driicken Sie die Taste TIMER @. Es erscheit , Q)" im Display. Es muss nun

keine Einkochzeit eingestellt werden. Das Gerdt heizt solange, bis Sie das
Gerdt wieder ausschalten.

5) Rihren Sie die Flissigkeiten regelméBig um, damit sich die Wérme gleich-
maBig verteilt.

6) Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist, erklingen Signalténe.
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Sie kénnen Flissigkeiten ohne feste Bestandteile durch den Zapfhahn @ abzapfen:

> Zapfen Sie keine Flissigkeiten mit festen Bestandteilen, wie zum Beispiel
Suppen o. &.. Die festen Bestandteile verstopfen den Zapfhahn @!

1) Halten Sie hierzu einen Becher o. &. unter den Zapfhahn @ und drijcken Sie
den Zapfhebel @ nach unten, bis das Wasser durch den Zapfhahn @ lauft.

2) Wenn sich die gewiinschte Flissigkeitsmenge im Becher befindet, 15sen Sie
den Zapfthebel @. Der Zapfhahn @ ist wieder geschlossen.

> Sie kdnnen auch Eintdpfe im Einkochautomaten warmhalten. Rihren Sie die
Eintdpfe regelméBig um, ansonsten brennen diese am Geréteboden an.

Uberhitzungsschutz

Dieses Gerdt ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet.

Zu einer Uberhitzung kann es kommen, wenn sich zu wenig oder keine Fliissigkeit
im Einkochautomat befindet. In diesem Fall erklingen Signalténe und das
Symbol ,1J" blinkt im Display. Fillen Sie in diesem Fall sofort Flissigkeit nach.

Wenn keine Flissigkeit nachgefillt wird, schaltet sich das Gerét nach 5 Minuten aus.
Sobald Sie Flissigkeit nachgefillt haben, kénnen Sie das Gerét wieder starten.

Reinigen und Pflegen

14

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Netzsteckdose!
Ansonsten besteht Gefahr eines elekirischen Schlages!

> Lassen Sie das Geréit vor der Reinigung abkiihlen. Verbrennungsgefahr!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Ansonsten wird das Gerdt irreparabel beschadigt!
> Das Gerdt darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.
> Benutzen Sie keine scheuernden oder &tzenden Reinigungsmittel. Diese
kénnen die Oberfléche angreifen und das Gerét irreparabel beschadigen.

B Reinigen Sie das Gerdt mit einem leicht angefeuchteten Tuch. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch.
B Reinigen Sie das Display mit einem weichen, fusselfreien Tuch.

B Reinigen Sie das Einkochgitter @ in milder Seifenlauge und spiilen Sie es mit
klarem Wasser ab.
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Reinigung des Zapfhahnes
Um den Zapfhahn @ griindlich zu reinigen, kénnen Sie den Zapfhebel @ ab-

schrauben. Der Zapfhahn O kann nicht abgeschraubt werden, da es ansonsten
Probleme mit der Dichtigkeit geben kann.

1) Schrauben Sie den Zapfthebel @ gegen den Uhrzeigersinn vom Zapf-
hahn @ ab.

2) Legen Sie den Zapfhebel @ in milde Spillauge und bewegen Sie ihn hin und her.
3) Spiilen Sie ihn mit klarem Wasser ab.

4) Lassen Sie, um den Zapfhahn @) zu reinigen, milde Spillauge durchlaufen.
Bei hartnéckigen Verschmutzungen kénnen Sie das Innere des Zapfhahnes @
mit einem Pfeifenputzer reinigen.

5) Lassen Sie danach klares Wasser durch den Zapfhahn @ laufen.

6) Schrauben Sie den Zapfhebel @ im Uhrzeigersinn wieder auf den Zapfhahn .

Entkalken

Kalkablagerungen am Geréteboden fihren zu Energieverlusten und beeintréch-
tigen die Lebensdauer des Geréites.
Entkalken Sie das Gerét, sobald sich Kalkablagerungen zeigen.

1) Benutzen Sie einen handelsiiblichen Entkalker. Gehen Sie so vor, wie in der
Anleitung des Entkalkers beschrieben.

2) Reinigen Sie nach dem Entkalken das Gerdt mit viel klarem Wasser.

> Bei geringer Verkalkung reicht es meist aus, das Innere des Gerétes mit
einem mit Essig getrénkten Tuch auszuwischen. Spilen Sie danach das
Gerdt mit klarem Wasser aus und trocknen Sie es ab.
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Aufbewahren

Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwicklung @ und stecken Sie den

Netzstecker in den Netzsteckerhalter in der Mitte des Gerditebodens.
Bewahren Sie den Einkochautomaten an einem trockenem Ort auf.

Rezepte

Grobe Leberwurst
2 kg Schweinebauch mit Schwarte
500 g Schweineleber
500 g Zwiebeln
100 g Schweineschmalz
2 TL zerstoBBener Piment
1 EL Thymian und Majoran, getrocknet
1 TL weiBer Pfeffer
1 EL Salz

Zubereitung

Kochen Sie den Schweinebauch 1,5 Stunden in Salzwasser und lassen Sie ihn

darin abkihlen.

Anschliefend drehen Sie ihn durch eine mittlere Fleischwolfscheibe. Drehen Sie

die Leber durch eine feine Lochscheibe.

Wiirfeln Sie die Zwiebeln und diinsten Sie sie im Schmalz glasig. Geben Sie
dann Fleisch, Leber, Gewiirze und 1/4 liter der Schweinebauchbrithe dazu und
verrihren Sie diese kréftig. Fillen Sie die Masse sofort in vorbereitete Gléser.

Fillen Sie nur 1/3 des Glases!
Kochen Sie die Gléser ca. 2 Stunden bei ca. 98 °C ein.

Dieses Rezept kdnnen Sie verschiedenartig variieren: zum Beispiel verschiedene

Kréuter, Knoblauch oder Schinkenwiirfel hinzugeben.

Kuirbis stB-sauer
2 kg Kirbis
1/2 | Essig
1 | Wasser
1/4 | Weinessig
1 kg Zucker
Saft und Schale von einer Zitrone
eine Ingwerwurzel (in Scheiben geschnittener frischer Ingwer)
eine Stange Zimt

einige Nelken
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Zubereitung

Halbieren Sie den Kirbis und entfernen Sie das Mark. Schélen Sie den Kirbis
und schneiden Sie ihn in kleine Wiirfel. Wiegen Sie die Kirbiswiirfel und
waschen Sie sie. UbergieBBen Sie sie in einer Schiissel mit verdiinntem Essig (auf
2 Kilogramm Kirbisfleisch je 1/2 Liter Essig und 1 Liter Wasser). Lassen Sie

die Kirbiswiirfel 12 Stunden darin stehen. Schijtten Sie am néchsten Tag das
Wasser ab und lassen Sie die Kiirbiswiirfel gut abtropfen.

Bereiten Sie den Sud aus:

1/4 Liter Weinessig, 1 Kilogramm Zucker, dem Saft und der Schale von 1 Zitrone,
1 Stiick (Wurzel) in Scheiben geschnittenen, frischen Ingwer - ersatzweise

1/2 Teelsffel Ingwerpulver, 1 Stange Zimt, einige Nelken (ca. ein Essléffel voll,
ersatzweise gemahlen).

Kochen Sie den Sud auf und kochen Sie die Kirbiswiirfel darin glasig.

Fillen Sie die Kirbiswiirfel in Einmachgldser. Lassen Sie den Sud noch einmal auf-
kochen und dann eindicken. GieBBen Sie ihn iber die Kirbiswiirfel und verschlieffen
Sie die Einmachgléser. Die Einmachglaser dirfen nur zu 1/3 gefillt sein!

Lassen Sie den Kiirbis bei 90 °C ca. 30 Minuten im Einkochautomaten einkochen.

Karamellbirnen
1,5 kg Birnen (fest/reif)
150 g Zucker
750 ml Wasser

Zubereitung
Schélen Sie die Birnen. Vierteln Sie diese und entfernen Sie das Kerngehéuse.

Karamellisieren Sie den Zucker in einer Pfanne. Schiitten Sie das Wasser in die
Pfanne und kochen Sie es solange auf, bis der Zucker gel&st ist.

Fillen Sie die Birnen in die vorbereiteten Gléser.

Schiitten Sie den Karamellsaft in die Gléaser, so dass die Birnen bedeckt sind.
Lassen Sie zum Rand der Gléser etwas Platz und verschlieBen Sie die Glaser gut.

Lassen Sie die Birnen bei 90 °C ca. 30 Minuten im Einkochautomaten einkochen.

Erdbeer-Konfitire

Entfernen Sie die Stiele und waschen Sie die Erdbeeren. Pirieren Sie die
Erdbeeren. Uberstreuen Sie sie mit Gelierzucker 1:1 (auf 1000 g Erdbeeren
1000 g Zucker). Lassen Sie sie eine Nacht ziehen und rishren Sie sie um.

Fillen Sie die Erdbeeren in Einmachgléser (nur zu 2/3 fiillen) und verschlieBen
Sie die Einmachgléser gut.

Kochen Sie die Erdbeeren bei 80 °C ca. 25 Minuten im Einkochautomaten ein.
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Gerdat entsorgen

Werfen Sie das Gerit keinesfalls in den normalen Hausmiill.
Dieses Produkt unterliegt der européischen Richtlinie
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).
Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen Entsorgungsbetrieb oder iber
lhre kommunale Entsorgungseinrichtung. Beachten Sie die aktuell geltenden
Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungseinrichtung in
Verbindung.

(]
O W Maglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
%A Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Technische Daten

Spannungsversorgung 220 - 240V ~ (Wechselstrom), 50 Hz

Nennleistung 1800 W

Fassungsvermagen ca. 27 liter

Temperaturbereich 30-100 °C

Schutzart IPX3 (Schutz gegen Sprishwasser)

Q'lu Alle Teile dieses Gerdtes, welche mit Lebensmitteln
in Berihrung kommen, sind lebensmittelecht.
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Garantie der KompernaB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung setzt voraus, dass
innerhalb der Drei-Jahres-Frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon)
vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mé@ngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel miissen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschadigungen
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus, Backformen oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkis sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdihrleisten, folgen Sie
bitte den folgenden Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(z. B. IAN 12345) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt lhrer Anleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Rick-
oder Unterseite.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen Sie dann unter Beifigung des Kauf-
belegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die Ihnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Software herunterladen.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (Kostenfrei aus dem dt. Festnetz/Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0842 665566 (0,08 CHF/Min., Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.ch

IAN 313506

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWWw. kompernoss.com
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Read these operating instructions carefully before using the appliance for
|I |I the first time and retain them for future reference. Please pass these operating

instructions for the appliance on to any future owner(s).
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Introduction

Information for these operating instructions
Congratulations on the purchase of your new appliance.

You have selected a high-quality product. The operating instructions are part of
this product. They contain important information about safety, use and disposal.
Before using the product, please familiarise yourself with all operating and safety
instructions. Use the product only as described and for the range of applications
specified. Please also pass these operating instructions on to any future owner

Copyright
This documentation is copyright protected.

Any copying or reproduction, including as extracts, as well as the reproduction of
images, also in an altered state, is only permitted with the written authorisation of
the manufacturer.

Proper use
This Preserving Boiler is suitable for:
- Preserving
- Heating and keeping drinks warm, and for their pouring
- Heating and keeping boiled sausages, or their like, warm
- Heating and keeping soups warm
The appliance is intended for domestic use only, it is not suitable for commercial
or industrial applications.
/\ WARNING
Risks from unintended use!

Risks can be caused by the appliance if it used for unintended purposes and/
or other types of use.

> Use the appliance exclusively its for intended purposes.
> Observe the procedures described in these operating instructions.

Claims of any kind resulting from damage caused by improper use, incompetent
repairs, unauthorized modifications or the use of non-approved spare parts will
not be acknowledged.

The operator alone bears liability.
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Warnings

In these operating instructions the following warnings are used:

A warning at this danger level indicates a threatening dangerous
situation.

If the dangerous situation is not avoided, it could result in death or serious

physical injury.

> Follow the instructions given in this warning notice to avoid the risks of
death or serious injury to people.

/\ WARNING

A warning at this danger level signifies a possible dangerous
situation.

If the dangerous situation is not avoided it could lead to physical injuries.

> Observe the directives given in this warning to avoid personal injuries.

IMPORTANT

A warning at this danger level signifies possible property
damage.

If the situation is not avoided it could lead to property damage.

> Observe the directives given in this warning to avoid property damage.

NOTICE

> A notice signifies additional information that can assist you in the handling
of the appliance.

SEAD 1800 A1 GB | IE 23



SILVERCREST'

Safety instructions

In this chapter you receive important safety information regarding the handling of
the appliance.

This appliance complies with the statutory safety regulations. Incorrect usage
can, however, lead to personal injury and property damage.

For safe handling of the appliance observe the following safety information:

RISK! ELECTRIC SHOCK!

~ Before taking it into use, check the appliance for signs of
visible external damage. Do not take into operation an
appliance that is damaged or has been dropped.

~ To avoid risks, arrange for defective plugs and/or power
cables to be replaced at once by qualified technicians or
our Customer Service Department.

» Repairs should only be carried out by authorized specialist
companies or by the Customer Service Department. Incor-
rect and/or incompetent repairs can result in significant risks
for the user. In addition, warranty claims will become void.

» Ensure that the base with the electrical connections NEVER
comes info contact with water! If it has unintentionally come
into contact with water, first allow it to dry out completely
before taking it into use.

» Ensure that the power cable NEVER becomes wet or damp
during operation. Lay the cable so that it cannot become
trapped or damaged in any way.

~ Always remove the plug from the mains power socket after
use. Simply switching the appliance off is not sufficient,
because the appliance remains under power for as long as
the plug is connected to the mains power socket.

» Ensure that the power cable does not come into contact with
parts of the appliance that are hot.
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/\ WARNING! RISK OF INJURY!

~ This appliance may be used by children over the age of 8
and by persons with reduced physical, sensory or mental
abilities or by those without experience and/or knowledge,
if they are supervised or have been instructed in the safe use
of the appliance and have understood the potential risks.

~ Children must not play with the appliance.

~ Cleaning and user maintenance should not be performed by
children unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

~ Children younger than 8 should be kept away from the
device and the mains cable.

~ Children should be supervised to ensure that they do not
play with the device.

~ Bursts of hot steam may be released. The container also
becomes extremely hot during use. Therefore, wear
heat-resistant gloves. Touch the appliance only on the
heat-insulated handles.

~ Ensure that the appliance is stable and vertical before
switching it on.

~ Do not move the preserve maker after it has heated up!
~ Boiling water could splash out if the water boiler is overfilled.

~ After use, the surfaces of the heating element will still have
some residual heat.

>~ Do not allow any liquid to run over the appliance connector.

~ Misuse may result in physical injury! Use the appliance only
as described in the instructions!
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» Defective components may only be replaced with original
replacement parts. Only by using original replacement parts
can it be assured that the safety requirements are being
complied with.

~ Ensure that the appliance, the power cable and the plug
cannot come info contact with sources of heat such as hot
plates or open flames.

» Do not use an external timing switch or a separate remote
control system to operate the appliance.

» Never leave the appliance unattended while it is being used.

v

The appliance must not be cleaned using a water jet.

~ A repair to the appliance during the warranty period may
only be carried out by a customer service department
authorised by the manufacturer, non-compliance will mean
that successional warranty claims for subsequent damages
cannot be considered.
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Items supplied

The appliance is delivered with the following components as standard:
® Electric Fruit Preserver & Jam Maker
® Preserving grill
e Lid
® Operating instructions
NOTICE

> Check the contents to make sure everything is there and for visible damage.

> If the contents are incomplete or have been damaged due to defective
packaging or through transportation, contact the Service Hotline (see
chapter Service).

Operating elements

0660000000 0OS

Lid

Heat insulated handles

Control dial for “Minutes “ (MIN) and, at the same time, TIMER button
Preserving grill

Display indicator “Minutes” (MIN)

Display indicator “Current Temperature” (CURRENT TEMP)

Display indicator “Set Temperature” (SET TEMP)

Cable storage

Control dial for “Temperature” [ °C) and, at the same time, START/STOP button
Pouring tap

Tap lever

GB | IE 27



SILVERCREST'

Setting up and connecting to the mains
power supply

Unpacking

4 Remove all parts of the appliance and the operating instructions from the
packaging.

¢ Remove all packing material.

Disposal of the packaging

The packaging protects the appliance from transport damage. The packaging
materials are selected from the point of view of their environmental friendliness
and disposal technology and are therefore recyclable.

@ Returning the packaging to the material cycle conserves raw materials and
%@ reduces the amount of waste that is generated. Dispose of packaging materials

that are no longer needed in accordance with applicable local regulations.

> |f possible retain the appliance's original packaging during the warranty
period, so that, in the event of a warranty claim, you can ideally pack the
appliance for its return.

Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.
Note the labelling on the packaging and separate the packaging material
components for disposal if necessary. The packaging material is labelled with
a abbreviations (a) and numbers (b) with the following meanings:

1-7: Plastics,

20-22: Paper and cardboard,

80-98: Composites.
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Appliance set up and making ready for use
B Completely unwind the power cable from the cable storage @.

B Place the appliance on a level and slip-free surface. Ensure that a mains
power socket is easily accessible.

B Clean the appliance as described in the chapter “Cleaning and Care”.

B Insert the plug info a mains power socket. The display lights up, a signal tone
is heard.

> NEVER operate the appliance in a no-load condition! The appliance
could be irreparably damaged!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> When it is hot, take hold of the appliance ONLY by means of the heat
insulated handles @. Risk of Burns!

B Add about 5 litres of water to the appliance and leave it to boil at 100 °C
for 20 minutes (see section “Switching the appliance on and off”). After the
water has boiled, pour it away.

> On the first use the generation of a slight smell may occur, this is due to
residues from the production. It is completely harmless and disperses after
a short time. Provide for sufficient ventilation, for example, open a window.

Preparing food/preserve jars

Preferably use preserving jars with a rubber seal and a lever clamp. The
preserving jars must be free of damage.

1) The preserving jars must be free of germs and bacteria, otherwise the
preserve could spoil prematurely. Preferably, boil the preserving jars for
5 -7 minutes before adding the food.

2) Use a funnel when filling the preserving jars, if available. The edges of the
preserving jars must be clean when the jars are sealed.
3) Seal the jars as quickly as possible after filling:

— Place the rubber seal on the upper rim of the preserving jar and place
the glass lid on the preserving jar. The rubber seal is between them.

— Fasten the glass lid with the clamps: Fit the locking clamps opposite each
other.

The preserving jars are now ready for preserving.
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Using the appliance

Switching the appliance on and off

1) Using the control dial “Temperature” @, set the desired temperature. You
can set the temperature in 1 °C steps. A signal fone sounds for every 5 °C.
The set temperature appears in the display indicator “Set Temperature” @.

2) Using the control dial “Minutes” @ set the desired cooking time in minutes.
You can set the time in 1 minute steps. A signal tone sounds for every
5 minutes. The set time appears in the display indicator “Minutes” @.

> The background lighting of the display goes out after about 5 minutes
after the last activation of one of the dials if you do not start the heating
process. The settings on the display remain visible. Turning one of the
dials will reactivate the background lighting in the display.

w

Press the START/STOP @ heating button. The heating begins. The heating
progress in indicated through the continous beam “IHHIII". The momentary
heating temperature is shown in the display indicator “ Current Temperature” @.
Once the heating up is complete, signal tones sound, “ X " appears in the
display and the time set in the display indicator “Minutes” @ begins to
count down.

NOTICE

> The background lighting in the display remains switched on while the
appliance is working.

As soon as the set time period has expired, signal tones sound. The appliance
switches itself off. , X “ and ,JIIIII" extinguish in the display.

> To stop a heating process or a boiling process, press the heating START/
STOP @ button.

4) When the appliance is not in use, AIWAYS remove the plug from the mains
power socket.
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Preserving

NOTICE

> To be understood under the term preserving is the conservation of food-
stuffs by, amongst others, the effects of heat. Dependent upon the type and
mass of the items to be preserved, a differentiation is made between the
processes of sterilisation and pasteurisation. In sterilisation, the items to be
preserved are heated to a temperature of at least 100 °C.
With pasteurisation, the heating temperature lies at around 80 °C.
For domestic purposes, pasteurisation is sufficient.
For this, one needs the appropriate preserving jars, with screw-tops or lids
with rubber rings.

NOTICE

> Preserve only fresh foods. Overripe fruits or vegetables are not suitable for
preserving.

> Pay heed to the cleanliness of the jars! Ideally, boil the jars for around
5 -7 minutes before filling them with foodstuffs. This will ensure all germs
and bacteria have been killed.

1) Place the preserving grill @ in the preserving boiler. Ensure that the
preserving grill @ does not come into contact with the temperature sensor
inside the appliance.

2) Place the filled and tightly sealed jars on the preserving grill @. Stack the
preserving jars on top of each other if required.

3) Add water to the preserve maker until the upper preserving jars are around 3/4
covered. However, do not exceed the MAX marking. Ensure that the preserving
jars on the lower level are properly closed so that no water can get in.

4) Close the preserving boiler with the lid @.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> When it is hot, take hold of the appliance ONLY by means of the heat
insulated handles @. Risk of Burns!

5) Using the control dial “Temperature” @), set the desired temperature.
Use the following tables when selecting a temperature setting:

Meat Temperature in °C  Time in minutes
Roast meat, in pieces, (cooked well) 100 (MAX) 85
Broth 100 (MAX) 60
Game / Pouliry (cooked well) 100 (MAX) 75
Goulash ( cooked well) 100 (MAX) 75
Minced meat, Sausage meat (raw) 100 (MAX) 110
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Fruit Temperature in °C  Time in minutes
Apples soft/hard 85 30/40
Apple sauce 90 30
Cherries 80 30
Pears hard/soft 90 30/80
Strawberries/Blackberies 80 25
Rhubarb 95 30
Raspberries/Gooseberries 80 30
Red- and Blackcurrants/Cranberries 90 25
Apricot 85 30
Mirabelle/Greengages 85 30
Peach 85 30
Plums/Damsons 90 30
Quince 95 30
Blueberries 85 25
Vegetables Temperature in °C  Time in minutes
Cauliflower 100 (MAX) 90
Asparagus 100 (MAX) 120
Peas 100 (MAX) 120
Pickled gherkin 85 30
Carrots/Baby carrots 100 (MAX) 90
Pumpkin 90 30
Kohlrabi 100 (MAX) 95
Celeriac 100 (MAX) 110
Brussel sprouts/Red cabbage 100 (MAX) 110
Mushrooms 100 (MAX) 110
Beans 100 (MAX) 120
Tomatoes/Tomato puree 90 30

> The time periods specified in the tables refer to the actual cooking time.
The time period begins therefore first when the preserving boiler has
reached the set temperature. With a completely full appliance this can take
up to 90 minutes!
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6) Using the control dial “Minutes” @, set the cooking time specified in the table.
7) Start the appliance by pressing the heating START/STOP @ button. Signal

tones sound and the heating begins. Once the heating up is complete, signal
tones sound, “ X " appears in the display and the time set in the display
indicator “Minutes” @ begins to count down. As soon as the set time period
has expired, signal tones sound. The appliance switches itself off. “ X ” and
“HIIN" extinguish in the display.

8) Position a heat resistent container under the pouring tap @ and press the
pouring lever P down. The water drains itself.

9) When the water has drained away allow the preserving jars to cool down.

Heating and keeping liquids warm

> Fill it with liquids to NO FURTHER that the MAX level marking! Otherwise,
the liquid could overflow!

1) Pour the liquid (for example, mulled wine or cocoa) info the preserving boiler.

2) Place the lid @ onto the preserving boiler.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> When it is hot, take hold of the appliance ONLY by means of the heat
insulated handles @. Risk of Burns!

3) Using the control dial “Temperature” @), set the desired temperature.

4) Press the button TIMER @. “©Q)" appears in the display. It now not
necessary to set a cooking time. The appliance heats up continuously until it
is switched off.

5) Regularly stir the liquid so that the heat is evenly distributed.
6) When the desired temperature has been reached, signal tones will sound.

You can drain off liquids without solid particles through the tap (.

> Do not pour off liquids with solid constituents, for example, soups.
The solids will block the pouring tap (!

1) To do so, hold a cup or similar under the tap @ and press the dispensing
lever @ downwards.

2) When the desired amount of liquid is in the cup, release the dispensing lever (.
The pouring tap (O is now closed.

> You can also keep stews warm in the preserving boiler. They do however
need to be stirred regularly to prevent them sticking fo the bottom of the
appliance.
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Overheating protection

This appliance is fitted with an overheating protector.

Overheating may occur if there is too little or no liquid in the preserving boiler. In
this case, signal tones sound and the symbol “1J” blinks in the display. In this
case, immediately pour some liquid into the appliance.

If no liquid is added, the appliance switches itself off after 5 minutes. Once you
have topped it up with liquid you can restart the appliance.

Cleaning and Care

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

> Before cleaning, ALWAYS remove the plug from the mains power socket!
Otherwise, there is the risk of receiving an electric shock!

> Let the appliance cool down before cleaning it. Risk of Burns!

NEVER submerse the appliance in water or other liquids!
The appliance could be irreparably damaged!

> The appliance must not be cleaned using a water jet.

> Do not use abrasive or aggressive cleaning materials. These could attack
the upper surfaces and irreparably damage the appliance.

B Clean the appliance with a lightly moist cloth. For stubborn soiling use a mild
detergent on the cloth.

B Clean the display with a soft, lintfree cloth.

B Clean the preserving grill @ in a mild soapy solution and rinse it well with
clear water.

Cleaning the pouring tap

34

To clean the tap ) thoroughly, you can unscrew the tap lever @. The tap @
cannot be unscrewed as this could lead to problems with the seal.

1) Screw the tap lever @ antficlockwise off the tap (.
2) Place the pouring lever @ in a mild soapy solution and swirl it back and forth.

3) Rinse it off with clear water.
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4) To clean the pouring tap @ allow a mild soapy solution to flow through it.
Should there be stubborn soiling on the inside of the pouring tap @ use a
pipe cleaner or similar fo remove it.

5) Afterwards, rinse the pouring tap @ through with clear water.
6) Screw the tap lever @ clockwise back onto the tap @.

Scale removal

Deposits of scale on the bottom of the appliance lead to increased energy
consumption and reduce the service life of the appliance.
Descale the appliance as soon as scale deposits become apparent.

1) Use a standard commercial descaling product. Proceed as described in the
instructions for usage of the descaler.

2) After descaling, rinse the appliance with lots of clean and clear water.

NOTICE

> Ata low level of calcification (limescale), it is usually sufficient to wipe out
the inside of the appliance with a cloth soaked with vinegar. Afterwards,
rinse out the appliance with clean water and dry it.

Storage

Wind the cable around the cable retainer @ and insert the plug into the plug
holder in the middle of the appliance base.

Store the preserving boiler at a cool and dry location.
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Recipes

Coarse liver sausage

2 kg Bellypork with rind

500 g Pig liver

500 g Onions

100 g Pork dripping

2 Tsp crushed Allspice

1 Tbsp Thyme and Marjoram, dried
1 Tsp white Pepper

1 Tbsp Salt

Preparation
Boil the bellypork for 1.5 hours in salt water and then allow it all to cool.
Subsequently, turn it through a mediem meat grinder disc. Turn the liver through

a fine hole grinder disc.

Dice the onions and cook them in dripping until glassy. Add the meat, liver,
spices and a 1/4 liter of the pork belly broth and then stir it all vigorously.
Immediately fill the mixture into prepared jars. Fill the jars only to 1/3!

Boil the jars for about 2 hours at about 98 °C.

This recipe can be varied in different ways: for example, add various herbs,
garlic or cubed bacon.

Pumpkin, sweet and sour

36

2 kg Pumpkin

1/2 | Vinegar

11 Water

1/4 | Wine vinegar

1 kg Sugar

Juice and rind of one Lemon

a Ginger root ( fresh ginger cut into slices)
a stick of Cinnamon

a few Cloves

Preparation

Halve the pumpkin and remove the pith. Peel the pumpkin and cut it into small
cubes. Weigh the pumpkin cubes and wash them. Cover them in a bowl with a
diluted vinegar solution (use a 1/2 liter of vinegar and 1 liter of water for 2 kg of
pumpkin flesh). Let the pumpkin cubes stand in it for 12 hours. On the next day,
pour the solution away and leave the pumpkin cubes to drain well.
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Prepare the decoction out of:

1/4 liter wine vinegar, 1 kilogram of sugar, the juice and rind of 1 lemon, 1
sliced fresh ginger root - as a substitute, 1/2 teaspoon ginger powder, 1 stick
of cinnamon, some cloves (about a tablespoon full, as a substitute, ground).

Boil the decoction up and cook the pumpkin cubes in it until glassy.

Fill the pumpkin cubes into preserving jars. Bring the decoction to the boil and
then thicken it. Pour it over the pumpkin cubes and seal the preserving jars.
The preserving jars may only be filled to 1/3!

Let the pumpkins cook at 90 °C for about 30 minutes in the preserving boiler.

Caramel Pears
1.5 kg pears (firm/ripe)
150 g sugar
750 ml water

Preparation
Peel the pears. Quarter them and remove the cores. Caramelise the sugar in a pan.

Pour the water into the pan and boil it until the sugar is dissolved. Place the pears
into the pre-prepared glasses.

Pour the caramel juice into the glasses so that the pears are covered. Leave some
space to the top edge of the glass jars and seal them well.

Let the pears boil in the preserver at 90 °C for about 30 minutes.

Strawberry Jam

Remove the stalks and wash the strawberries. Puree the strawberries. Sprinkle
them with preserving sugar at a ratio of 1:1 (1000 g of strawberries to 1000 g
of sugar). Let it stand overnight and stir it occasionally.

Fill the strawberries into preserving jars (fill them to only only 2/3 full) and seal
the jars well.

Let the strawberries cook at 80 °C for about 25 minutes in the preserving boiler.

GB | IE 37



SILVERCREST'

Disposing of the appliance

Do not dispose of the appliance in your normal domestic waste.
This product is subject to the provisions of European Directive
2012/19/EU-WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).
Dispose of the appliance via an approved disposal company or your municipal
waste facility. Please observe the currently applicable regulations. Please contact
your waste disposal facility if you are in any doubt.

SR Yourlocal community or municipal authorities can provide information on how fo
dispose of the worn-out product.

Technical data

38

Power supply
Nominal power
Capacity
Temperature range

Protection type

5t
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220 - 240V ~ (alternating current), 50 Hz
1800 W

ca. 27 Liter

30-100 °C

IPX3 (protection against water spray)

All of the parts of this appliance which come into
contact with food are food-safe.
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Kompernass Handels GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of purchase. If this product
has any faults, you, the buyer, have certain statutory rights. Your statutory rights
are not restricted in any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The validity period of the warranty starts from the date of purchase. Please keep
your original receipt in a safe place. This document will be required as proof of
purchase.

If any material or production fault occurs within three years of the date of purchase
of the product, we will either repair or replace the product for you at our discretion.
This warranty service is dependent on you presenting the defective appliance
and the proof of purchase (receipt) and a short written description of the fault
and its time of occurrence.

If the defect is covered by the warranty, your product will either be repaired or
replaced by us. The repair or replacement of a product does not signify the begin-
ning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the warranty.
This also applies to replaced and repaired components. Any damage and defects
present at the time of purchase must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict quality guidelines
and inspected meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production faults. The warranty does not
extend to product parts subject to normal wear and tear or fragile parts such as
switches, batteries, baking moulds or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has been damaged, improperly used
or improperly maintained. The directions in the operating instructions for the product
regarding proper use of the product are to be strictly followed. Uses and actions
that are discouraged in the operating instructions or which are warned against
must be avoided.

This product is intended solely for private use and not for commercial purposes.
The warranty shall be deemed void in cases of misuse or improper handling, use
of force and modifications / repairs which have not been carried out by one of
our authorised Service centres.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item number (e.g. IAN 12345) available
as proof of purchase.

B You will find the item number on the type plate, an engraving on the front
page of the instructions (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of
the appliance.

B |f functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of charge to the service address
that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase
(till receipt) and information about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions along with many other manuals,
product videos and software on www.lidlservice.com.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IE) Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: kompernass@lidl.ie

IAN 313506

Importer

Please note that the following address is not the service address. Please use the
service address provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
GERMANY

WWW. komperncss.com
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Vevillez lire attentivement et entiérement le mode d’emploi avant la premiére
|I |I utilisation et le conserver en vue d'une réutilisation ultérieure. Lors du transfert de

I'appareil & une tierce personne, remettez-lui également le mode d’emploi.
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Introduction

Informations relatives a ce mode d'emploi

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel appareil.

Vous venez ainsi d’opter pour un produit de grande qualité. Le mode d’emploi
fait partie intégrante de ce produit. Il contient des remarques importantes concer-
nant la sécurité, 'usage et la mise au rebut. Avant d'utiliser le produit, veuillez
vous familiariser avec toutes les consignes d'utilisation et de sécurité. N'utilisez

le produit que conformément aux consignes et pour les domaines d'utilisation

prévus. Si vous cédez le produit & un tiers, remettez-lui également tous les docu-
ments.

Droits d'auteur

Cette documentation est protégée par les droits d'auteur.

Toute reproduction de ce document, méme partielle, ainsi que la réutilisation des
illustrations suppose |'accord écrit du fabricant.

Utilisation conforme

42

Le stérilisateur de conserves est approprié pour :
- stériliser
- réchauffer et tenir au chaud les boissons et les prélever
- réchauffer et tenir au chaud les saucisses, ou assimilés.
- réchauffer et tenir au chaud les soupes.
L'appareil est prévu pour l'usage privé et n'est pas adapté & un usage dans un
cadre commercial ou industriel.
/\ AVERTISSEMENT
Danger suite a un usage non conforme !

L'appareil peut présenter un danger en cas d'usage non conforme et/ou
d'usage divergent.

> Utiliser 'appareil exclusivement de maniére conforme a sa destination.
> Respecter les procédures décrites dans ce mode d'emploi.

Aucune réclamation ne pourra étre recevable concernant des dommages
résultant d'une utilisation non conforme, de réparations mal effectuées, de
modifications non permises effectuées sur le matériel ou d'utilisation de piéces de
rechange non validées.

La personne opérant l'appareil est seule & assumer le risque.
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Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés dans ce mode d'emploi :

Une mise en garde concernant ce niveau de danger signale une
situation potentiellement dangereuse.

La non prise en compte d'une mise en garde peut étre & l'origine d'un accident
grave, éventuellement mortel.

> Suivre les recommandations accompagnant une mise en garde pour parer
au risque d'un accident grave.

/\ AVERTISSEMENT

Un avertissement de ce niveau de danger signale une situation
potentiellement dangereuse.

Des accidents peuvent résulter de l'incapacité & éviter la situation dangereuse.

> Voila pourquoi il est important de suivre les instructions figurant dans cet
avertissement, pour éviter que des personnes ne soient blessées.

Un avertissement de ce niveau de danger signale un dommage
matériel potentiel.

Si vous ne pouvez éviter la situation dangereuse, cela peut entrainer des
dommages matériels.

> Suivre les instructions dans cet avertissement, pour éviter tous dommages
matériels.

REMARQUE

> Une remarque signale des informations supplémentaires qui facilitent la
manipulation de l'appareil.

SEAD 1800 A1 FR | BE 43



SILVERCREST'

Consignes de sécurité

Ce chapitre contient des consignes de sécurité importantes se rapportant & la
manipulation de l'appareil.

Cet appareil est conforme aux consignes de sécurité prescrites. Tout usage non
conforme peut toutefois entrainer des accidents et des dommages matériels.

Pour assurer la manipulation de I'appareil en toute sécurité, veuillez respecter les
consignes de sécurité suivantes :

DANGER ! RISQUE D'ELECTROCUTION !

> Vérifiez I'absencre de dommages visibles extérieurs avant
l'usage de |'appareil. Ne mettez pas en service un appareil
endommagé ou ayant subi une chute.

» Faites remplacer immédiatement les fiches secteur ou les cor-
dons d'alimentation endommagés par des techniciens spéciali-
sés autorisés ou par le service clientéle pour éviter tout risque.

~ Confiez les réparations sur |'appareil exclusivement a des
entreprises agréées ou au service apres-vente. Toute répa-
ration non conforme peut entrainer des risques importants
pour ['utilisateur. A cela s'ajoute la suspension des clauses
de garantie.

~ S'assurer que le socle comportant les raccordements élec-
triques n'entre jamais en contact avec de 'eau ! Laisser
d'abord sécher entiérement le socle, s'il a accidentellement
été mouillé.

> Veiller a ce que le cordon d'alimentation ne soit jamais expo-
sé & 'humidité pendant le fonctionnement. Disposer le cordon
de maniére & éviter qu'il ne soit endommagé ou coincé.

~ Aprés utilisation, toujours débrancher I'appareil. Il ne suffit
pas d'éteindre |'appareil, en raison de la présence de cou-
rant dans l'appareil si celui-ci reste branché.

~ S'assurer que le cordon d'alimentation n'entre pas en contact
avec des parties chaudes de l'appareil.
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/\ MISE EN GARDE ! RISQUE D'ACCIDENT !

~ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8
ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expé-
rience et/ou de connaissances & condition qu'ils aient recu
une supervision ou des instructions concernant |'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et qu'ils aient compris les dan-
gers en résultant.

~ Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

~ Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants & moins qu'ils aient plus de 8
ans et soient sous surveillance.

~ Maintenir 'appareil et son cordon d'alimentation hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

~ Il faut surveiller les enfants pour étre sir qu'ils ne jouent pas
avec |'appareil.

~ Des vapeurs brilantes peuvent se dégager. De plus, le
récipient est brilant pendant le fonctionnement. Portez par
conséquent des gants de cuisine. Ne touchez |'appareil que
sur les poignées calorifugées.

~ Assurez-vous que |'appareil est stable et bien a la verticale
avant de le mettre en marche.

~ Ne déplacez plus le stérilisateur aprés qu'il ait chauffé |

~ De I'eau en ébullition risque de s'échapper si la cuve d’eau
est trop remplie.

~ Suite & I'utilisation, la surface de I'élément de chauffe pré-
sente encore une chaleur résiduelle.

~ Aucun liquide ne doit couler sur le connecteur de I'appareil.

~ Une mauvaise utilisation peut étre la cause de blessures | Utili-
ser I'appareil toujours de maniére conforme a sa destination !
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~ Les piéces défectueuses devront impérativement étre rem-
placées par des piéces de rechange d'origine. Seules ces
piéces garantissent en effet la satisfaction des critéres de
sécurité.

~ S'assurer que |'appareil, le cdble de tension secteur ou
le connecteur ne rentrent pas en contact avec des points
chauds (plaque chauffante, flamme, etc.).

» Ne pas utiliser de minuterie externe ou un systéme de télé-
commande distinct pour opérer l'appareil.

» Pendant I'exploitation, ne jamais laisser |'appareil sans sur-
veillance.

~ L'appareil ne doit pas étre lavé au jet d’eau.

REMARQUE

 Toute réparation de |'appareil au cours de la période sous
garantie devra étre exclusivement confiée a un service
aprés-vente agréé par le fabricant, sinon tous dommages
se produisant ultérieurement ne seront pas couverts par la
garantie.
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Matériels fournis

L'appareil est équipé par défaut des composants suivants :
® Stérilisateur

® Grille du stérilisateur
® Couvercle
[ ]

Mode d'emploi

REMARQUE

> Vérifiez que la livraison est bien compléte et qu'elle ne présente pas de
dommages apparents.

> En cas de livraison incompléte ou de dommages résultant d'un emballage
défectueux ou du transport, s'adresser & la hotline du service aprés-vente
(voir Service aprés-vente).

Boutons de commandeet afficheurs

86 000000 00

Couvercle
Poignées calorifugées

Bouton tournant « Minutes» (MIN) de la minuterie, aussi touche de commande

TIMER

Grille du stérilisateur

Afficheur « minutes » (MIN)

Afficheur « température en cours» (CURRENT TEMP)
Afficheur «température réglée » (SET TEMP)
Enroulement du cordon

Bouton tournant du régulateur « Température » ( °C) et aussi touche de commande

«START/STOP>»
Robinet

Levier de robinet
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Installation et raccordement

Déballage

¢ Sortir du carton tout le matériel et la notice.

4 Retirer tous les matériaux d'emballage.

Recyclage de I'emballage

QY

e

48

L'emballage protége I'appareil de tous dommages éventuels au cours du
transport. Les matériaux d'emballage ont ét¢ sélectionnés selon des critéres de
respect de |'environnement et de recyclage, de sorte qu'ils peuvent étre recyclés.

Le recyclage de I'emballage en filiére de revalorisation permet d’économiser des
matiéres premiéres et de réduire le volume de déchets. Veuillez éliminer les
matériaux d’emballage qui ne servent plus en respectant la réglementation locale.

REMARQUE

> Dans la mesure du possible, conservez I'emballage d'origine pendant la
période sous garantie, afin de pouvoir emballer 'appareil en bonne et due
forme pour l'expédition si vous étiez amené & faire valoir la garantie.

Eliminez I'emballage d'une maniére respectueuse de I'environnement.
Observez le marquage sur les différents matériaux d’emballage et triez-les
séparément si nécessaire. Les matériaux d’emballage sont repérés par des
abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la signification suivante:

1-7: Plastiques,

20-22 : Papier et carton,

80-98 : Matériaux composites.
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Mise en place de l'appareil, préparation pour l'utilisation

Déroulez complétement le cordon d'alimentation (enrouleur de cable @).

Installez I'appareil sur une surface plane et anti-dérapante. Veillez & ce que
la prise secteur soit facilement accessible.

Nettoyez I'appareil comme décrit dans le chapitre « Nettoyage et entretien ».

Enfichez la fiche secteur dans une prise électrique. L'écran s'allume, un signal
sonore retentit.

N'opérez jamais |'appareil lorsqu'il est vide | L'appareil risque alors d'étre
endommagé de maniére irréparable.

/\ MISE EN GARDE ! RISQUE D'ACCIDENT !

> Lorsqu'il est chaud, saisissez l'appareil uniquement au niveau des poignées @.

Risque de brélure |

B Remplissez environ 5 litres d’eau dans |'appareil et faites-la bouillir &

100 °C pendant 20 minutes (voir le paragraphe « Allumer et éteindre
I'appareil »). Jetez I'eau que vous venez de faire bouillir.

REMARQUE

> En raison de résidus liés a la fabrication, la premiére mise en service peut

entrainer la formation de certaines odeurs. Ceci n'est pas nocif et s'estompe
apreés quelque temps. Assurez une aération suffisante, par exemple en
ouvrant une fenétre.
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Préparer les aliments/bocaux

Utilisez idéalement des bocaux avec un joint en caoutchouc et une attache en
métal pour la conservation/stérilisation. Les bocaux ne doivent pas étre abimés.

1) Les bocaux doivent étre exempts de germes et de bactéries, sans quoi les
aliments stérilisés s’abiment plus vite. Ebouillantez de préférence les bocaux
pendant env. 5 -7 minutes avant de verser les aliments.

2) Pour verser les aliments dans les bocaux, utilisez si possible un entonnoir. Les
bords des bocaux doivent absolument étre propres lorsque vous fermez le
bocal.

3) Une fois remplis, fermez rapidement les bocaux :

— Placez le joint en caoutchouc sur le bord du bocal et placez le couvercle
en verre sur le bocal. Le joint en caoutchouc se trouve entre les deux.

— Fixez le couvercle en verre avec les clips de fermeture : Positionnez les
clips de fermeture respectivement I'un en face de |'autre.

Les bocaux sont maintenant préts pour la stérilisation.

Utilisation de l'appareil

Mise en marche, mise a lI'arrét de l'appareil
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1) Réglez la température appropriée avec le bouton de réglage de la tempé-
rature @. La température est réglable par incrément de 1 °C. Un signal
sonore retentit & chaque tranche de 5 °C balayée. La température fixée est
signalée sur |'afficheur « Température réglée » @.

2) Fixer le temps de maintien en chauffe souhaité en minutes avec le bouton
tournant « Minutes » €. Ce temps est réglable par incrément de 1 minute.
Un signal sonore retentit & chaque tranche de 5 minutes. La durée fixée est
indiquée sur l'afficheur « Minutes » @.

REMARQUE

> Le rétroéclairage de |'écran s'éteint automatiquement 5 minutes environ
aprés le dernier actionnement du bouton de sélection, si vous ne
démarrez pas |'opération de chauffe. Les réglages & I'écran demeurent
visibles. Le fait d'activer |'un des boutons de sélection allume & nouveau
le rétroéclairage de |'écran.

3) Actionnez la touche «chauffage START/STOP» @. Le chauffage commence.
La mise en chauffe est signalée par la rampe « |11 ». L'afficheur «tempé-
rature en cours » @ indique la température momentanée du chauffage. Dés
que la mise en chauffe est terminée, un signal sonore retentit, « X » s'affiche
& I'écran et la minuterie démarre pour le comptage de temps (afficheur
«minutes » @).
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> Le rétroéclairage de I'écran reste allumé en permanence pendant que
I'appareil fonctionne.

Lorsque le délai fixé est écoulé, le signal sonore retentit. L'appareil s'arréte.

« X » et <[HHIII> s'effacent de I'écran.

REMARQUE

> Actionner la touche «chauffage START/STOP» @ pour interrompre une
séquence de chauffage ou de skérilisation.

4) Retirez toujours la fiche secteur de la prise lorsque vous n'utilisez pas I'appareil.

Stériliser

REMARQUE

> La stérilisation consiste & conserver des aliments par exposition & la chaleur.
Selon le type et la masse des aliments & stériliser, on distingue entre les pro-
cédés de «stérilisation » et celui de « pasteurisation ». Lors de la stérilisation,
les aliments & stériliser sont amenés & une température minimum de 100 °C.
Pour la pasteurisation la température de chauffage est de 80 °C.
La pasteurisation suffit pour les usages domestiques.
Pour ce faire, prévoir des bocaux pour conserve avec fermeture & vis
correspondants ou des couvercles avec des anneaux en caoutchouc.

REMARQUE

> Stérilisez uniquement des aliments frais. Des fruits ou des légumes trop
mirs ne sont pas adaptés pour étre stérilisés.

> Veillez & ce que vos bocaux soient trés propres ! Il est recommandé
d’ébouvillanter les bocaux pendant 5 & 7 minutes avant de les remplir
d’aliments. Vous éliminez ainsi tous les germes et bactéries.

1

Mettre la grille de stérilisation @ dans le stérilisateur. Veillez & ce que la
grille du stérilisateur @ ne touche pas la sonde de température & l'intérieur
de l'appareil.

2

Placez les bocaux bien remplis et bien fermés sur la grille du stérilisateur @.
Le cas échéant, empilez les bocaux.

3

Remplissez le stérilisateur avec de I'eau jusqu’a ce que les bocaux du dessus
soient recouverts d’au moins 3/4 d'eau. Veillez toutefois & ne pas dépasser
le repére MAX. Veillez également & ce que les bocaux du dessous soient
bien fermés pour que I'eau ne puisse pas y pénétrer.

4) Fermer le stérilisateur avec le couvercle @.

/\ MISE EN GARDE ! RISQUE D'ACCIDENT !

> Lorsqu'il est chaud, saisissez I'appareil uniquement au niveau des poignées @.
Risque de brilure !
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5) Régler & la température souhaitée avec le bouton du régulateur « Tempéra-

ture » €.

Se baser sur le tableau suivant pour la sélection de la température :

produits carnés température en °C temps en minutes
roti cuit en piéce 100 (MAX) 85
consommé 100 (MAX) 60
gibier/volailles (bien réti) 100 (MAX) 75
goulache (bien réti) 100 (MAX) 75
viande hachée, farce a saucisse 100 [MAX) 110
(crue)

fruits température en °C temps en minutes
pommes mires/dures 85 30/40
compote de pommes 90 30
cerises 80 30
poires dures/mires 90 30/80
fraises/mres 80 25
rhubarbe 95 30
framboises/groseilles 80 30
cassis/airelles 90 25
abricots 85 30
mirabelles/reine-claudes 85 30
péches 85 30
pruneaux/prunes 90 30
coings 95 30
myrtilles 85 25
Légumes température en °C temps en minutes
chou-fleur 100 (MAX) 90
asperge 100 (MAX) 120
petits pois 100 (MAX) 120
cornichons & la russe 85 30
carottes 100 (MAX) 90
citrouille 90 30
chou-rave 100 (MAX) 95
célerie 100 (MAX) 110
choux de Bruxelles/choux rouges 100 (MAX) 110
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Légumes température en °C temps en minutes
champignons 100 (MAX) 110
haricots 100 (MAX) 120
tomates/concentré de tomates 90 30

REMARQUE

> Les durées indiquées dans le tableau concernent des temps de stérilisation
effectifs. Le processus de stérilisation (et le comptage du temps réglé) ne
commence vraiment que lorsque l'appareil a atteint la température de
consigne. La mise en température peut prendre jusqu'a 90 minutes pour un
appareil plein !

6

Fixer le temps de stérilisation d'aprés les valeurs indiquées dans le tableau
avec le bouton du régulateur « minutes » @ ein.

7

Démarrer I'appareil en actionnant la touche « chauffage START/STOP» @.
Un signal sonore retentit et le chauffage commence. Dés que le chauffage
est terminé, le signal sonore retentit, « X » s'affiche & 'écran et la minuterie
commence le comptage (afficheur « minutes » @). Le signal sonore retentit
lorsque le temps fixé pour la stérilisation est écoulé. L'appareil s'arréte. «

X » et I s'effacent de I'écran.

8) Placer un conteneur résistant & la température sous le robinet ) et appuyer
le levier @ vers le bas. L'eau s'écoule.

9) Laisser les bocaux se refroidir une fois I'eau chaude évacuée.

Chauffage de produits liquides/maintien a la température

> Remplissez les liquides au maximum jusqu’a la marque MAX | Sinon, le
liquide risque de déborder!

1) Verser le produit liquide (vin chaud, chocolat chaud, etc.) dans le stérilisateur/
réchauffeur.

2) Placer le couvercle @ sur le stérilisateur/réchauffeur.

/\ MISE EN GARDE ! RISQUE D'ACCIDENT !

> Lorsqu'il est chaud, saisissez I'appareil uniquement au niveau des poignées @.
Risque de brilure !

3) Réglez la température appropriée avec le bouton de réglage de la tempéra-

ture @.
4) Actionnez la touche TIMER @. L'écran affiche «©Q)». Ne pas fixer un temps

de stérilisation. L'appareil continue & chauffer tant qu'il reste sous tension.

5) Remuez réguliérement les liquides pour une répartition uniforme de la chaleur.

6) Un signal sonore retentit lorsque la température souhaitée est atteinte.
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Vous pouvez retirer les liquides sans composants solides & |'aide du robinet ) :
p q p

> Ne pas retirer de liquides contenant des composants solides, comme des
soupes ou d'autres préparations alimentaires. Car les composants solides

bouchent le robinet !

1) Tenez un gobelet ou un récipient similaire sous le robinet D et appuyez le
levier du robinet (P vers le bas.

2) Dés que la quantité de liquide souhaitée se trouve dans le récipient, reléchez
le levier du robinet (). Le robinet @ est & nouveau fermé.

REMARQUE

> Vous pouvez également tenir au chaud des potées dans le stérilisa-
teur. Remuez réguliérement les potées, afin d'éviter qu'elles ne brilent et
s'attachent au fond de l'appareil.

Protection contre la surchauffe

Cet appareil est pourvu d'une protection anti-surchauffe.

Une surchauffe peut survenir si la quantité de liquide dans I'appareil est trop faible
(ou s'il n'y a pas de liquide du tout). Un signal sonore retentit dans ce cas et le
pictogramme « 1o » clignote & |'écran. Faire immédiatement un appoint de liquide.
En 'absence d'appoint de liquide, I'appareil se met & l'arrét au bout de 5 minutes.
On peut redémarrer l'appareil lorsque I'appoint de liquide est effectué.

Nettoyage et entretien
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/\ MISE EN GARDE ! RISQUE D'ACCIDENT !

> Avant chaque neftoyage, n'oubliez pas de retirer la fiche secteur de la
prise secteur | Sinon, il y a un risque de choc électrique !

> Avant chaque neftoyage, laissez entiérement refroidir 'appareil. Risque de
brolure !

N‘immergez jamais |'appareil dans de I'eau ou dans d‘autres liquides !
L'appareil risque d'étre endommagé de maniére irréparable.

> L'appareil ne doit pas étre lavé au jet d'eau.

> Ne poas utiliser de produit nettoyant récurant ou corrosif. Ces produits pour-
raient attaquer la surface et endommager |'appareil de maniére irémédiable.

B Nettoyez l'appareil avec un chiffon légérement humidifié. Utiliser un produit
détergent doux pour les taches tenaces.

B Nettoyer |'écran avec un chiffon souple, non pelucheux.

B Nettoyer la grille de stérilisation @ dans un bain savonneux doux puis rincer

a l'eau claire.
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Nettoyage du robinet

Pour bien nettoyer le robinet @) vous pouvez dévisser le levier du robinet . Le
robinet {)) ne peut pas étre dévissé, car cela pourrait entrainer des problémes au
niveau de |'étanchéité.

1) Dévissez le levier du robinet @ du robinet @ en tournant dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre.

2) Mettre le levier P dans une solution de détergent doux, agiter doucement.

3) Rincer a l'eau claire.

4) Faire couler la solution détergente dans le robinet (). En cas d'encrasse-
ments tenaces, nettoyer l'intérieur du robinet ) & l'aide d'une chenille.

5) Faire couler ensuite de I'eau claire dans le robinet (.

6) Revissez le levier du robinet @ sur le robinet O en tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre.

Détartrage

Les dépéts de calcaire sur le fond de 'appareil entrainent des pertes énergétiques
et raccourcissent la durée de vie de l'appareil.
Détartrez l'appareil dés qu'apparaissent des dépéts de calcaire.

1) Utilisez un détartreur du commerce. Procédez comme décrit dans le mode
d'emploi du détartreur.

2) Aprés le détartrage, rincer abondamment l'appareil & l'eau claire.

REMARQUE

> En cas d'entartrage léger, il suffit la plupart du temps dessuyer I'intérieur
de I'appareil avec une lavette imbibée de vinaigre. Rincez ensuite
I'appareil & |'eau claire et séchezle.
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Rangement

Enroulez le cordon d'alimentation autour de I'enroulement du céble @ et insérez
la fiche dans le support pour la fiche situé au milieu sur le dessous de l'appareil.

Conservez le stérilisateur dans un endroit sec.

Recettes

Paté de foie a gros grains

2 kg de poitrine de porc avec couenne

500 g de foie de porc

500 g d'oignons

100 g de saindoux

2 petites cuillers de piment pilé

1 cuiller & soupe de thym et de marjolaine, & |'état sec
1 petite cuiller de poivre blanc

1 petite cuiller de sel

Préparation
Faire cuire la poitrine de porc une heure et demi dans l'equ salée, puis laisser
refroidir.

Puis la passer au hachoir & viande. Passer le foie sur un disque & hacher et raper
a mailles fines.

Découpez les oignons en petits morceaux et faire cuire & I'étuvée dans le sain-
doux. Puis ajouter la viande, le foie, les condiments et un 1/4 de litre de bouillon
de poitrine de porc, mélanger énergiquement. Introduire le tout sans tarder dans
le bocal préparé. Ne remplir qu'au 1/3 du bocal !

Laissez les bocaux environ 2 heures & 98 °C.

Différentes variantes sont possibles pour cette recette : ajout d'herbes ou de
crudités diverses, d'ail ou de dés de jambon, efc.

Citrouille @ la mode douce ameére

56

2 kg de citrouille

1/2 | de vinaigre

1 1d'eau

1/4 | de vinaigre de vin

1 kg de sucre

jus et pelures de citron

une racine de gingembre (gingembre frais découpé en tranches)
une tige de cannelle

quelques clous de girofle

FR | BE



SILVERCREST’

Préparation

Découper en deux la citrouille et enlever la pulpe. Eplucher la citrouille et la
découper en petits cubes. Peser et laver les dés de citrouille. Les mettre dans
une marmite avec du vinaigre dilué (1/2 litre de vinaige et 1 litre d'eau pour
2 kilogrammes de citrouille). Laisser reposer les dés de citrouille 12 heures.
Le jour suivant éliminer 'eau et bien laisser s'égoutter les dés de citrouille.

Préparation spéciale :

1/4 litre de vinaigre de vin, 1 kilogramme de sucre, jus et pelures d'un citron,
1 racine de gingembre frais découpé en tranches - ou 1/2 cuiller & soupe de
poudre de gingembre, 1 tige de cannelle, quelques clous de girofle (ou une
pleine cuiller & soupe environ, moulus).

Faire mijoter cette préparation et cuire dans celle<i les dés de citrouille.

Mettre les dés de citrouille dans un bocal pour conserve. Réchauffer encore la
préparation, la faire épaissir. Verser la préparation sur les dés de citrouille et
refermer le bocal. Ne remplir les bocaux qu'au 1/3 !

Garder la citrouille & 90 °C pendant 30 minutes environ dans l'appareil.

Poires au caramel
1,5 kg de poires (fermes/mires)
150 g de sucre
750 ml d’eau

Préparation
Pelez les poires. Coupezles en quatre et retirez les graines.

Caramélisez le sucre dans une poéle. Versez |'eau dans la poéle et faites bouvillir
jusqu’a dissolution du sucre.

Mettez les poires dans les verres préparés.

Versez le jus de caramel dans les verres afin d’en recouvrir les poires. Laissez un
peu de d'espace jusqu'au bord des verres et refermez bien les verres.

Faire bouillir les poires & 90 °C pendant env. 30 minutes dans le stérilisateur.

Confiture de fraises

Enlever les queues et nettoyer les fraises. Réduire en purée les fraises. Saupoudrer
avec du sucre gélifiant dans le rapport 1:1 (soit 1000 g de sucre pour 1000 g
de fraises). Laisser reposer une nuit, puis remuer.

Mettre les fraises dans un bocal & conserve (ne remplir qu'au 2/3) et bien
refermer le bocal.

Chauffer dans l'appareil & 80 °C pendant 25 minutes environ.
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Mise au rebut

Ne jetez en aucun cas l‘appareil avec les ordures ménagéres. Ce
produit est assujetti a la directive européenne 2012/19/EU-DEEE
(déchets d’équipements électriques et électroniques).

Eliminez |'appareil par |'intermédiaire d'une entreprise de traitement des déchets
autorisée ou via le service de recyclage de votre commune. Respectez la
réglementation en vigueur. En cas de doute, veuillez contacter votre centre de
recyclage.

Renseignez-vous auprés de votre commune pour connaitre les possibilités de

@
S
%A mise au rebut de votre appareil usagé.

Caractéristiques techniques

Alimentation en tension 220 - 240V ~ (courant alternatif), 50 Hz

consommation 1800 W

capacité env. 27 litres

plage de température 30-100 °C

Indice de protection IPX3 (protection contre les projections d’eau)

Q'l'J Tous les éléments de cet appareil en contact avec
les aliments conviennent aux produits alimentaires.
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Garantie de Kompernass Handels GmbH
Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si ce produit venait &
présenter des vices, vous disposez de droits Iégaux face au vendeur de ce produit.
Vos droits légaux ne sont pas restreints par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute a la date de I'achat. Vevillez bien conserver le
ticket de caisse d’origine. Ce document servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat de ce produit, un vice de
matériel ou de fabrication venait & apparaitre, le produit sera réparé ou remplacé
gratuitement par nos soins, selon notre choix. Cette prestation de garantie néces-
site dans un délai de trois ans la présentation de I'appareil défectueux et du
justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que la description bréve du vice et du
moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le produit réparé ou un
nouveau produit en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne débute avec
la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie. Cette disposition
s'applique également aux piéces remplacées ou réparées. Les dommages et
vices éventuellement déj& présents & |'achat doivent étre signalés immédiatement
apres le déballage. Toute réparation survenant aprés la période sous garantie
fera I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément & des directives de qualité
strictes et consciencieusement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de garantie est valable pour des vices de matériel et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont exposées & une usure
normale et peuvent de ce fait éire considérées comme piéces d'usure, ni aux dété-
riorations de piéces fragiles, par ex. connecteur, accu, moules ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est détérioré, utilisé ou entretenu de
maniére non conforme. Toutes les instructions listées dans le manuel d'utilisation
doivent étre exactement respectées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'utilisation, ou
dont vous étes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne convient pas & un usage
professionnel. La garantie est annulée en cas d’entretien incorrect et inapproprié,
d'usage de la force et en cas d'intervention non réalisée par notre centre de
service aprés-vente agréé.
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Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez suivre les
indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le ticket de caisse et la
référence article (par ex. IAN 12345) en tant que justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique, une gravure, sur la
page de garde de votre manuel d'utilisation (en bas & gauche) ou sous
forme d'autocollant au dos ou sur le dessous.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient & apparaitre,
veuillez d'abord contacter le département service clientéle cité ci-dessous
par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme étant défectueux
en joignant le ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste le vice et
quand il est survenu, sans devoir |'affranchir & I'adresse de service aprés-
vente communiquée.

Sur www.lidlservice.com, vous pouvez télécharger ce manuel ainsi que
beaucoup d'autres, des vidéos produit et logiciels.

Service aprés-vente

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 313506

Importateur
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Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante n’est pas une adresse de
service aprés-vente. Veuillez d’abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
ALLEMAGNE

www.kompernass.com
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Lees de gebruiksaanwijzing vé6r het eerste gebruik aandachtig door en bewaar
|I |I deze voor toekomstig gebruik. Geef deze mee als u het product doorgeeft aan

een derde.
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Inleiding

Informatie bij deze gebruiksaanwijzing

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig product. De gebruiksaanwij-
zing maakt deel uit van dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen voor
veiligheid, gebruik en afvoeren. Lees alle bedienings- en veiligheidsvoorschriften
voordat u het product in gebruik neemt. Gebruik het product uitsluitend op de
voorgeschreven wijze en voor de aangegeven doeleinden. Geef alle documen-
ten mee als u het product overdraagt aan een derde.

Avuteursrecht

Deze documentatie is auteursrechtelijk beschermd.

ledere reproductie, resp. herdruk, ook gedeeltelijk, evenals de weergave van
afbeeldingen ook in veranderde toestand, is alleen toegestaan met schriftelijke
toestemming van de fabrikant.

Gebruik in overeenstemming met bestemming

62

De inmaakketel is geschikt voor:
- inmaken
- verwarmen en warm houden van dranken en het ontnemen ervan
- verwarmen en warm houden van worstjes en dergelijke
- verwarmen en warm houden van soepen
Het apparaat is alleen bestemd voor privé-gebruik en niet geschikt om bedrijfsmatig
of industrieel gebruikt te worden.
/\ WAARSCHUWING

Gevaar door gebruik dat niet in overeenstemming is met de
bestemming!

Er kan gevaar van het apparaat vitgaan in geval van gebruik dat niet in
overeenstemming is met de bestemming en/of andersoortig gebruik.

> Het apparaat uitsluitend gebruiken in overeenstemming met de bestemming.

> De beschreven procedures in deze gebruiksaanwijzing nakomen.

Alle vormen van claims wegens schade door gebruik dat niet volgens de
bestemming is, onvakkundige reparaties, veranderingen die ongeoorloofd zijn
vitgevoerd of gebruik van niet toegelaten reserveonderdelen zijn vitgesloten.

Het risico is uitsluitend voor de gebruiker.
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Waarschuwingen

In de onderhavige gebruiksaanwijzing worden volgende waarschuwingen
gebruikt:

GEVAAR

Een waarschuwing op dit niveau van gevaar duidt op een
dreigende gevaarlijke situatie.

Als de gevaarlijke situatie niet wordt vermeden, kan dit fataal of zwaar letsel
tot gevolg hebben.

> De aanwijzingen in deze waarschuwing in acht nemen, om gevaar voor
fataal of zwaar letsel van personen te vermijden.

/\ WAARSCHUWING

Een waarschuwing op dit niveau van gevaar duidt op een
eventuele gevaarlijke situatie.

Als de gevaarlijke situatie niet wordt vermeden, kan dit letsel tot gevolg hebben.

> De aanwijzingen in deze waarschuwing opvolgen om persoonlijk letsel te
vermijden.

Een waarschuwing op dit niveau van gevaar duidt op een
eventuele materiéle schade.

Als de gevaarlijke situatie niet wordt vermeden, kan dit materiéle schade tot
gevolg hebben.

> De aanwijzingen in deze waarschuwing opvolgen om materiéle schade te
vermijden.

> Een opmerking wijst op extra informatie, die de omgang met het apparaat
vergemakkelijkt.
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Veiligheidsvoorschriften

In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsinstructies voor de omgang met het
apparaat.

Dit apparaat voldoet aan de gestelde veiligheidsvoorschriften. Een verkeerd
gebruik kan echter leiden tot persoonlijk letsel en materiéle schade.

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht voor een veilige omgang met
het apparaat:

GEVAAR! STROOMSCHOK!

» Controleer het apparaat véér het gebruik op uitwendig zicht-
bare schade. Neem een defect apparaat of een apparaat
dat gevallen is niet in gebruik.

> Laat beschadigde stekkers en netsnoeren onmiddellijk door
geautoriseerd en vakkundig personeel, of door de klanten-
service vervangen, om risico's te voorkomen.

~ Laat reparaties aan het apparaat alleen vitvoeren door
geautoriseerde speciaalzaken of door de klantenservice.
Ondeskundige reparaties kunnen resulteren in aanzienlijke
gevaren voor de gebruiker. Bovendien wordt er dan geen
garantie meer gegeven.

~ Let erop, dat de sokkel met de elektrische aansluitingen nooit
in aanraking komt met water! Laat de sokkel eerst volledig
opdrogen als deze per ongeluk vochtig is geworden.

~ Let erop dat het netsnoer nooit nat of vochtig wordt wanneer
het apparaat in bedrijf is. Leg het zo neer dat het niet be-
klemd raakt of anderszins beschadigd kan worden.

» Haal de stekker altijd uit het stopcontact na gebruik. Alleen
vitschakelen is niet genoeg, omdat het apparaat onder span-
ning blijft staan zolang de stekker in het stopcontact zit.

~ Verzekert u zich ervan, dat het netsnoer niet in aanraking
komt met de hete delen van het apparaat.
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/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

>

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf

8 jaar en door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis,
mits ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik van
het apparaat zijn geinformeerd en de daaruit voortkomende
gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden
vitgevoerd, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en onder toezicht
staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

Bij kinderen is supervisie noodzakelijk om ervoor te zorgen
dat ze niet met het product spelen.

Er kan hete stoom ontsnappen. Bovendien is het reservoir
tijdens bedrijf erg heet. Draag daarom ovenwanten. Pak het
apparaat alleen vast aan de geisoleerde handgrepen.
Zorg ervoor dat het apparaat stabiel en rechtop staat
alvorens het in te schakelen.

Verplaats de inmaakketel niet meer nadat die heet is
geworden!

Er kan kokend water uit de waterketel spatten als die met
te veel water wordt gevuld.

Na gebruik bevat het oppervlak van het verwarmingsele-
ment nog restwarmte.

Er mag geen vloeistof op de stekkerverbinding van het
apparaat komen.

Bij verkeerd gebruik bestaat er kans op letsell Gebruik het
apparaat altijd in overeenstemming met de bestemming]!
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» Defecte onderdelen mogen alleen worden vervangen door
originele onderdelen. Alleen bij deze onderdelen is gega-
randeerd, dat zij zullen voldoen aan de veiligheidseisen.

~ Let erop, dat het apparaat, het netsnoer of de netstekker niet
in aanraking komt met hittebronnen, zoals kookplaten of
open vlammen.

» Gebruik geen externe tijdschakelklok of een separaat sys-
teem voor afstandbediening om het apparaat aan te sturen.

» Laat het apparaat nooit zonder toezicht als het in werking is.

» Het apparaat mag niet met een waterstraal worden gereinigd.

» Een reparatie van het apparaat tijldens de garantieperiode
mag alleen worden uitgevoerd door een klantenservice die
door de fabrikant ge-autoriseerd is, anders wordt er geen
garantie meer gegeven bij schade die nadien optreedt.
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Inhoud van het pakket

Het apparaat wordt standaard met volgende componenten geleverd:
® [nmackautomaat

® [nmaakrooster
® Deksel
°

Gebruiksaanwijzing

> Controleer of de levering compleet is en of er sprake is van zichtbare schade.
> Neem contact op met de Service-Hotline als de levering niet compleet
is dankzij een gebrekkige verpakking of door transport (zie hoofdstuk
Service).

Bedieningselementen

06600000000 S

Deksel

Warmtegeisoleerde handgrepen

Draaiknop ,minuten” (MIN) en tevens toets TIMER
Inmaakrooster

Display-indicatie ,minuten” (MIN)

Display-indicatie ,actuele temperatuur” (CURRENT TEMP)
Display-indicatie ,ingestelde temperatuur” (SET TEMP)
Kabelspoel

Draaiknop ,temperatuur” [ °C) en tevens toets START/STOP
Tapkraan

Taphendel
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Opstellen en aansluiten

Uitpakken

4 Haal alle delen van het apparaat en de gebruiksaanwijzing vit de doos.

¢ Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

De verpakking afvoeren

68

De verpakking beschermt het apparaat tegen transportschade. De verpakkings-
materialen zijn niet schadelijk voor het milieu en gekozen vit afvoertechnische
aspecten en daarom recyclebaar.

Het terugvoeren van de verpakking in de materiaalkringloop helpt grondstoffen
besparen en reduceert de afvalberg. Voer verpakkingsmateriaal dat u niet meer
nodig hebt af conform de plaatselijk geldende voorschriften.

> Indien mogelijk de originele verpakking bewaren gedurende de garantie-
periode van het apparaat, om het apparaat in geval van een garantie-
kwestie volgens de voorschriften te kunnen verpakken.

Voer de verpakking af conform de milieuvoorschriften.

Let op de aanduiding op de verschillende verpakkingsmaterialen en voer ze zo
nodig gescheiden af. De verpakkingsmaterialen zijn voorzien van afkortingen (a)
en cijfers (b) met de volgende betekenis:

1-7: kunststoffen,

20-22: papier en karton,

80-98: composietmaterialen.
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Apparaat plaatsen en gebruiksklaar maken

Rol het netsnoer helemaal af van de kabelspoel @.

Zet het apparaat op een egaal en antislip oppervlak. Let erop, dat het
stopcontact goed te bereiken is.

Reinig het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk “Reinigen en onder-
houden”.

Steek de netstekker in een stopcontact. Het display brandt, er klinkt een
geluidssignaal.

Zet het apparaat niet aan als het leeg is! Het apparaat kan daardoor
onherstelbaar worden beschadigd!

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Pak het apparaat in verhitte toestand alleen bij de handgrepen @ vast.

Verbrandingsgevaar!

B Doe ca. 5 liter water in het apparaat en laat het 20 minuten lang bij

100 °C koken (zie de sectie “Apparaat in- en vitschakelen”). Giet het water
na het uitkoken weg.

> bij de eerste ingebruikname kan er, veroorzaakt door restanten van het

productieproces, sprake zijn van een lichte geurontwikkeling. Dit is volledig
onschadelijk en gaat na enige tijd voorbij. Zorg voor voldoende ventilatie,
open bijvoorbeeld een raam.
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Levensmiddelen/inmaakpotten voorbereiden

U kunt voor het inmaken/inkoken het beste potten met een rubberring en
klemmen gebruiken. De inmaakpotten moeten vrij van beschadigingen zijn.

1) De inmaakpotten moeten idedliter vrij van kiemen en bacterién zijn, anders
kunnen de ingemaakte producten voortijdig bederven. U kunt de inmaakpotten
het beste ca. 5 -7 minuten vitkoken voordat u ze met levensmiddelen vult.

2) Gebruik zo mogelijk een trechter om de inmaakpotten te vullen met de le-
vensmiddelen. De randen van de inmaakpotten moeten schoon zijn wanneer
u de potten sluit.

3) Sluit de potten zo snel mogelijk na het vullen:

- Leg de rubberring op de rand van de inmacakpot en leg het glasdeksel
op de inmaakpot. De rubberring bevindt zich er dan tussenin.

— Bevestig het glasdeksel met de sluitklemmen: Breng de sluitklemmen
tegenover elkaar aan.

De inmaakpotten zijn nu klaar voor het inkoken.

Apparaat gebruiken

Apparaat aan-/uvitzetten

1) Stel met de temperatur-draaiknop @ de geschikte temperatuur in.
U kunt de temperatuur instellen in 1 °C-stappen. ledere 5 °C klinkt er een
geluidssignaal. De ingestelde temperatuur verschijnt in de display-indicatie
singestelde temperatuur” @.

2) Stel de gewenste inmaaktijd in minuten in op de draaiknop ,minuten” @.
U kunt de tijd instellen in 1-minuten-stappen. ledere 5 minuten klinkt er een
geluidssignaal. De ingestelde tijd verschijnt in de display-indicatie ,minuten” @.

> Wanneer u het verwarmingsproces niet start, dan dooft achtergrondver-
lichting van het display automatisch ongeveer 5 minuten na de laatste
bediening van een draaiknop. De instellingen op het display blijven wel
zichtbaar.
Door bediening van een draaiknop wordt de achtergrondverlichting van
het display weer ingeschakeld.

3) Druk op de toets verwarmen START/STOP @. Het opwarmen begint. Het
opwarmen wordt aangegeven door de lopende balk JIII". In de display-
indicatie ,actuele temperatuur” @ wordt de huidige opwarmtemperatuur
aangegeven. Zodra het opwarmen klaar is, klinken er geluidssignalen, op
het display verschijnt , X “ en de ingestelde tijd van de display-indicatie

Jminuten” @ begint of te lopen.
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> De achtergrondverlichting van het display brandt continu terwijl het ap-
paraat in werking is.

Als de ingestelde tijd is afgelopen, klinken er geluidssignalen. Het apparaat
wordt vitgeschakeld. , X “ en JIIII“ doven op het display.

> Om een opwarmprocedure of een kookprocedure te onderbreken, drukt u

op de toets verwarmen START/STOP @.

4) Als u het apparaat niet gebruikt, haalt u altijd de stekker uit het stopcontact.

Inmaken

> Met inmaken wordt de conservering van levensmiddelen bedoeld door
inwerking van hitte. Afhankelijk van de soort en massa van de levensmidde-
len die geconserveerd worden, onderscheidt men tussen het procedé van
steriliseren en pasteuriseren. Bij het steriliseren worden de te conserveren
levensmiddelen op ten minste 100 °C verhit.
Bij het pasteuriseren ligt de verhittingstemperatuur op 80 °C. Voor het
thuisgebruik is het pasteuriseren voldoende.
Men heeft hiervoor passende inmaakglazen met schroefdeksel nodig, of
met doppen en rubberen ringen.

> Conserveer alleen verse levensmiddelen. Beurs fruit of verlepte groente ia
niet geschikt om in te maken.

> Let erop, dat de wekglazen schoon zijn! Kook de wekglazen het beste ca.
5 -7 Minuten uit voordat zij met levensmiddelen worden gevuld. Dan zijn
alle kiemen en bacterién gedood.

1) Leg het inmaakrooster @ in de inkookautomaat. Zorg ervoor dat het inmaak-
rooster @ de temperatuursensor op de binnenkant van het apparaat niet
aanraakt.

2) Zet de gevulde en goed afgesloten wekglazen op het inmaakrooster @.
Stapel de inmaakpotten eventueel op elkaar.

3) Vul de inmaakketel met zo veel water, tot de bovenste inmaakpotten minstens
voor 3/4 onder water staan. Overschrijd de markering MAX echter niet.
Zorg ervoor dat de onderste inmaakpotten goed zijn afgesloten, zodat er
geen water in kan binnendringen.

4) Sluit de inkookautomaat met het deksel @.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Pak het apparaat in verhitte toestand alleen bij de handgrepen @ vast.
Verbrandingsgevaar!
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5) Stel met de temperatur-draaiknop @ de geschikte temperatuur in.
Richt u zich bij de temperatuurkeuze naar de volgende tabellen:

Vlees Temperatuur in °C Tijd in minuten
Braadstuk in het geheel (doorgebakken) 100 (MAX) 85
Vleesbouillon 100 (MAX) 60
Wild, gevogelte (doorgebakken) 100 (MAX) 75
Goulash (doorgebakken) 100 (MAX) 75
Gehakt/worstmassa (rauw) 100 (MAX) 110
Fruit Temperatuur in °C Tijd in minuten
Appels zacht/hard 85 30/40
Appelmoes 90 30
Kersen 80 30
Peren hard/zacht 90 30/80
Aardbeien/bramen 80 25
Rabarber 95 30
Frambozen/kruisbessen 80 30
Aalbessen/rode bosbessen 90 25
Abrikozen 85 30
Mirabellen/Reine Clauden 85 30
Perziken 85 30
Pruimen/kwetsen 90 30
Kweeperen 95 30
Blauwe bosbessen 85 25
Groente Temperatuur in °C Tijd in minuten
Bloemkool 100 (MAX) 90
Asperges 100 (MAX) 120
Erwten 100 (MAX) 120
Augurken 85 30
Penen/wortelen 100 (MAX) 90
Pompoen 90 30
Koolraap 100 (MAX) 95
Selderij 100 (MAX) 110
Spruities/rode kool 100 (MAX) 110
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Groente Temperatuur in °C Tijd in minuten
Champignons 100 (MAX) 110
Bonen 100 (MAX) 120
Tomaten/tomatenpuree 90 30

> De aangegeven tij{dsbestekken in de tabellen hebben betrekking op de
feitelijke inkooktijd. Het tiidsbestek begint dus pas, als de inkookautomaat
de ingestelde temperatuur heeft bereikt. Het opwarmen kan wel 90 minu-
ten duren bij een vol apparaat!

6
7

Stel de in de tabel opgegeven inkooktijd in met de draaiknop ,minuten” @.

Start het apparaat door te drukken op de toets verwarmen START/STOP @.
Er klinken geluidssignalen en het opwarmen begint. Zodra het opwarmen

klaar is, klinken er geluidssignalen, op het display verschijnt , X “ en de in-
gestelde tijd van de display-indicatie ,minuten” @ begint of te lopen. Als de
ingestelde tijd is afgelopen, klinken er geluidssignalen. Het apparaat wordt
vitgeschakeld. , X “ en JIHII" doven op het display.

8) Plaats een hittebestendig reservoir onder de tapkraan ) en druk het
taphendel (P naar beneden. Het water loopt eruit.

9) Is het hete water weggelopen, laat u de inmaakglazen afkoelen.

Vloeistoffen verwarmen / warm houden

> Doe er hooguit tot aan de MAX-markering vloeistof is, anders kan de
vloeistof overlopen!
1) Doe de vloeistof (bijv. glihwein of cacao) in de inmaakautomaat.

2) Zet het deksel @ op de inkookautomaat.
/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Pak het apparaat in verhitte toestand alleen bij de handgrepen @ vast.
Verbrandingsgevaar!
3) Stel met de temperatur-draaiknop @ de geschikte temperatuur in.

4) Druk op de toets TIMER @. Er verschijnt Q)" op het display. Nu hoeft er
geen inkooktijd ingesteld te worden. Het apparaat verwarmt zo lang, totdat
u het apparaat weer uitschakelt.

5) De vloeistoffen regelmatig omroeren, zodat de warmte gelijkmatig wordt
verdeeld.

6) Als de gewenste temperatuur is bereikt, klinken er geluidssignalen.

Vloeistoffen zonder vaste bestanddelen kunt u via de tapkraan (O aftappen:
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> tap geen vloeistoffen met vaste ingrediénten zoals bij voorbeeld soep
o.i.d. De vaste ingrediénten verstoppen de tapkraan @!

1) Houd hiervoor een beker o.i.d. onder de tapkraan @ en druk de
taphendel (P omlaag.

2) Als de beker is gevuld emt de gewenste hoeveelheid vloeistof laat u de
taphendel weer los . De tapkraan (O is weer gesloten.

> U kunt ook eenpansgerechten in de inmaakketel warm houden. Roer de
eenpansgerechten regelmatig om, anders branden ze aan de bodem van

het apparaat aan.

Oververhittingsbeveiliging
Dit apparaat is uitgerust met een oververhittingsbeveiliging.

Er kan oververhitting optreden, als er te weinig of geen vloeistof in de inkookauto-
maat zit. In dit geval klinken er geluidssignalen en het symbool ,1JJ* knippert op
het display. In dit geval meteen vloeistof bijvullen.

Wordt er geen vloeistof bijgevuld, wordt het apparaat na 5 minuten vitgeschakeld.
Zodra u vloeistof heeft bijgevuld, kunt u het apparaat weer starten.

Reiniging en onderhoud

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Véér iedere reiniging de stekker uit het stopcontact halen! Anders bestaat
er gevaar van een elekirische schok!

> Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoonmaakt. Verbrandingsgevaarl

Nooit het apparaat onderdompelen in water of in andere vloeistoffen!
Het apparaat kan daardoor onherstelbaar worden beschadigd!

> Het apparaat mag niet met een waterstraal worden gereinigd.

> Gebruik geen schurende of bijtende schoonmaakmiddelen. Die kunnen het
oppervlak aantasten en het apparaat onherstelbaar beschadigen.

B Reinig het apparaat met een licht vochtige doek. Bij hardnekkig vuil doet
u een mild afwasmiddel op het doek.

Bl Reinig het apparaat met een zachte, pluisvrije doek.

B Reinig het inmaakrooster @ in mild zeepsop en spoel het af met helder water.
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Reiniging van de tapkraan
Om de tapkraan ) grondig te reinigen, kunt u de taphendel @ afschroeven. De
tapkraan O kan niet worden afgeschroefd, omdat er anders problemen met de
lekdichtheid kunnen ontstaan.
1) Schroef de taphendel @ tegen de wijzers van de klok in van de tapkraan (@ of.
2) Leg het taphendel (P in mild zeepsop en beweeg het heen en weer.
3) Afspoelen met schoon water.

4) Laat er mild zeepsop doorheen lopen, om de tapkraan (D te reinigen. Bij
hardnekkig vuil kunt u de binnenkant van de tapkraan {® met een pijpenrager

schoonmaken.

5) Laat daarna helder water door de tapkraan @) lopen.

6) Schroef de taphendel P met de wijzers van de klok mee weer op de
tapkraan @.

Ontkalken
Verkalking van de bodem van het apparaat leidt tot energieverlies en benadeelt
de levensduur van het apparaat.
Ontkalk het apparaat zodra kalkafzetting zichtbaar wordt.
1) Gebruik een ontkalker die in de handel te verkrijgen is. Ga zo te werk als
beschreven op de gebruiksaanwijzing van de ontkalker.

2) Reinig het apparaat met veel schoon water na het ontkalken.

> Bij geringe kalkvorming is het meestal voldoende om de binnenkant van
het apparaat met een in azijn gedrenkte doek schoon te vegen. Spoel het
apparaat daarna met schoon water uit en droog het of.
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Opbergen

Wikkel het netsnoer om de kabelspoel @ en steek de stekker in de houder voor
de stekker in het midden van de bodem van het apparaat.

Bewaar de inmaakketel op een droge plaats.

Recepten

Grove leverworst

2 kg varkensbuik met zwoerd
500 g varkenslever

500 g vien

100 g varkensreuzel

2 TL grof gemalen piment

1 EL tijm en marjolein, gedroogd
1 TL witte peper

1 EL zout

Toebereiding
Kook de varkensbuik 1,5 uur in water met zout en laat deze daarin afkoelen.

Vervolgens draait u de varkensbuik door een middelgrote schijf van de vleesmolen.
Draai de lever door een fijne geperforeerde schiif.

Snijd de uien klein en fruit deze in de reuzel glazig. Voeg dan vlees, lever, kruiden
en 1/4 liter van de bouillon van de varkensbuik toe en roer dit goed door. Vul
voorbereide glazen direct met deze massa. Slechts 1/3 van het glas vullen!
Macak de glazen ca. 2 vur lang in bij 98 °C.

Dit recept kunt u op verschillende manieren variéren: bij voorbeeld door toevoeging
van diverse kruiden, knoflook of blokjes ham.

Pompoen, zoet-zuur

76

2 kg pompoen

1/2 | azijn

1 | water

1/4 | wijnazijn

1 kg suiker

Sap en schil van een citroen

een gemberwortel (verse gember in plakjes gesneden)
een kaneelstokje

een paar kruidnagels
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Toebereiding

Halveer de pompoen en verwijder de kern. Schil de pompoen en snijd deze in
kleine blokjes. Weeg de pompoenblokjes en was deze. Doe de blokjes in een
schaal en giet er verdunde azijn overheen (1/2 liter azijn en 1 liter water per

2 kilo pompoenvlees). Laat de pompoenblokies hier 12 uur lang in trekken.
Giet het water de volgende dag af en laat de pompoenblokjes goed uitdruipen.

Bereid een aftreksel van:

1/4 liter wijnazijn, 1 kilo suiker, het sap en de schil van 1 citroen, 1 stuk (wortel)
in schijven gesneden verse gember - of als vervanging 1/2 TL gemberpoeder,

1 kaneelstokje, een paar kruidnagels (ca. een eetlepel vol, of als vervanging
gemalen).

Breng het aftreksel aan de kook en kook de pompoenblokijes hierin glazig.

Vul wekglazen met de pompoenblokies. Brengt het aftreksel nog een keer aan
de kook laat het indikken. Giet het over de pompoenblokjes heen en sluit de
wekglazen. De wekglazen mogen slechts voor 1/3 gevuld zijn!

Laat de pompoen ca. 30 minuten lang bij 90 °C in de inkookautomaat inkoken.

Karamelperen
1,5 kg peren (stevig/rijp)
150 g suiker
750 ml water

Toebereiding
Schil de peren, Snij deze in kwarten en haal het klokhuis eruit.

Karamelliseer de suiker in een pan. Doe water en suiker in een pan en laat dit zo
lang koken, totdat de suiker opgelost is.

Doe de peren in de geprepareerde glazen.

Giet het karamelwater in de glazen, zodat de peren onderstaan. Laat nog wat
ruimte over onder de rand van de glazen en sluit de glazen goed.

Laat de peren op 90 °C ca. 30 minuten in de inmaakautomaat inkoken.

Aardbeienjam

Verwijder de steelties en was de aardbeien. Pureer de aardbeien. Strooi er ge-
leisuiker overheen in de verhouding 1:1 (1000 g suiker op 1000 g aardbeien).
Laat dit een nacht trekken en roer het dan om.

Vul de wekglazen met de aardbeien (slechts tot 2/3 vullen) en sluit de
wekglazen goed.

Laat de aardbeien ca. 25 minuten lang bij 80 °C in de inkookautomaat inkoken.
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Apparaat afdanken

Deponeer het apparaat in geen geval bij het gewone huisvuil. Dit
product is onderworpen aan de Europese richtlijn 2012/19/EU
AEEA (afgedankte elekirische en elektronische apparatuur).

Voer het apparaat af via een erkend afvalverwerkingsbedrijf of via uw geme-
entelijke afvalverwerking. Neem de momenteel geldende voorschriften in acht.
Neem bij twijfel contact op met uw afvalverwerkingsinstantie.

@
i Mogelijkheden voor het afvoeren van het afgedankte product vindt u bij uw

gemeente.

Technische gegevens

Spanningsvoorziening 220 - 240V ~ (wisselstroom), 50 Hz

Nominaal vermogen 1800 W

Capaciteit ca. 27 liter

Temperatuurbereik 30-100 °C

Beschermingsgraad IPX3 (bescherming tegen sproeiend water)

Q'I'J Alle delen van dit apparaat die in aanraking ko-
men met levensmiddelen, zijn levensmiddelveilig.
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Garantie van KompernaBB Handels GmbH

Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de aankoopdatum. In geval van
gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna beschreven garantie
niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar de originele
kassabon. U hebt de bon nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van dit product een materiaal- of
fabricagefout optreedt, wordt het product door ons - naar onze keuze - voor u

kosteloos gerepareerd of vervangen. Voorwaarde voor deze garantie is dat bin-

nen de termijn van drie jaar het defecte apparaat en het aankoopbewijs (kassa-

bon) worden overlegd en dat kort wordt omschreven waaruit het gebrek bestaat
en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u het gerepareerde
product of een nieuw product retour. Met de reparatie of vervanging van het
product begint er geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop aanwezige
schade en gebreken moeten meteen na het uitpakken worden gemeld. Voor repa-
raties na afloop van de garantieperiode worden kosten in rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de grootst mogelijke
zorg vervaardigd en voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten. Deze garantie geldt niet voor
productonderdelen die blootstaan aan normale slijfage en derhalve als aan
slitage onderhevige onderdelen kunnen worden aangemerkt, of voor bescha-
digingen aan breekbare onderdelen, bijv. schakelaars, accu’s, bakvormen of
onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondeskundig is ge-
bruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het product moeten alle

in de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden afge-
raden of waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor bedrijfsmatige
doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik van
geweld en bij reparaties die niet door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd,
vervalt de garantie.
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Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag neemt u de volgende aanwijzingen
in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnummer
(bijv. IAN 12345) als aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie, in het product gegraveerd, op
de titelpagina van de gebruiksaanwijzing (linksonder) of als sticker op de
achter- of onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden, neemt u eerst
contract op met de hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch of via
e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan zonder portokosten naar het
aan u doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs (kassabon)
bij en vermeld waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en vele andere handboeken,
productvideo’s en software downloaden.

Service

(ND) Service Nederland
Tel.: 0900 0400223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.nl

Service Belgié
Tel. 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 313506

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres. Neem eerst contact op met het
opgegeven serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
DUITSLAND

WWW. kompernoss.com
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Przed pierwszym uzyciem starannie zapoznaj si¢ z instrukcjq obstugi i zachowaj
II |I ja w celu pézniejszego wykorzystania. W przypadku przekazania urzqdzenia

osobom trzecim nalezy przekazaé im takze instrukcje.
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Wstep

Informacije o instrukcji obstugi

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokg jakoscig. Instrukcja obstugi jest
czesciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpie-
czehstwa, uzytkowania i utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu
zapoznaj sie ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgcymi obstugi i bezpieczen-
stwa. Produkt nalezy uzytkowaé wytqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem
oraz w podanym zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia
osobie trzeciej nalezy dotqczyé do niego réwniez catq dokumentacie.

Prawa autorskie

Niniejsza dokumentacja jest chroniona prawem autorskim.

Wszelkie rozpowszechnianie, wzgl. kazdy przedruk, takze we fragmentach, jok
réwniez odtwarzanie ilustracji, réwniez w zmienionym stanie, jest dozwolone
wylqcznie po uzyskaniu pisemnej zgody producenta.

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

82

Garnek do pasteryzaciji nadaie sie do:

- wekowania

- podgrzewanie i utrzymywanie ciepta napojéw i ich pobieranie
- podgrzewanie i utrzymywanie ciepta kietbasek itp.

- podgrzewanie i utrzymywanie ciepta zup

Urzqdzenie jest przeznaczone wyltqgcznie do uzytku prywatnego i nie jest
przeznaczone do celéw komercyjnych ani przemystowych.

/\ OSTRZEZENIE
Niebezpieczenstwo zwiqzane z uzytkowaniem niezgodnym
z przeznaczeniem!

Uzytkowanie urzgdzenia w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem i/lub inny
rodzaj wykorzystania urzqdzenia moze wigzaé sie z réznymi zagrozeniami.
> Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wyltgcznie w sposéb zgodny z jego prze-
znaczeniem.
> Nalezy przestrzega¢ zasad postepowania opisanych w niniejszej instrukcji
obstugi.
Roszczenia wszelkiego rodzaju, wynikajgce ze szkéd powstatych wskutek
uzytkowania niezgodnie z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefachowych
napraw, zmian wprowadzonych bez zezwolenia lub wskutek zastosowania
niedopuszczonych czeéci zamiennych, sq wykluczone.

Wszelkie ryzyko ponosi wylqcznie uzytkownik.
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Ostrzezenia

W niniejszej instrukeji obstugi uzyto nastepujgcych ostrzezer:

NIEBEZPIECZENSTWO

Ostrzezenie o tym stopniu zagrozenia informuje o grozqcej
niebezpiecznej sytuaciji.

Zlekcewazenie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié do wypadku
$miertelnego lub spowodowania ciezkich obrazen.

> Nalezy przestrzegaé zalecen zawartych w tym ostrzezeniu, aby unikngé
wypadku émiertelnego lub cigzkich obrazen ciata.

/\ OSTRZEZENIE

Informacja o tym stopniu zagrozenia oznacza mozliwqg
sytuacje niebezpiecznqg.
Zignorowanie tego ostrzezenia moze doprowadzié¢ do powstania obrazen.

> Nalezy przestrzegad instrukcji zawartych w tym ostrzezeniu, by unikngé
obrazer u oséb.

Ostrzezenie o tym stopniu zagrozenia oznacza mozliwosé
powstania szkéd materialnych.

Nieunikniecie takiej niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzi¢ do powstania
szkéd materialnych.

> Aby unikngé szkéd materialnych, nalezy przestrzegaé zalecer zawartych
w tym ostrzezeniu.

> Wskazéwka oznacza dodatkowe informacie, utatwiajgce korzystanie
z urzqdzenia.
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Wskazowki bezpieczenstwa

W tym rozdziale zawarto wazne wskazéwki dotyczgce bezpiecznej obstugi
urzqdzenia.

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z odpowiednimi przepisami bezpieczenstwa.
Mimo to, nieprawidlowe uzycie moze spowodowaé obrazenia u ludzi i szkody
materialne.

Aby zapewnié bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia nalezy przestrzegad naste-
pujacych zasad bezpieczenstwa:

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Przed przystgpieniem do uzytkowania sprawdzié, czy urzg-
dzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie wolno urucho-
miaé urzqdzenia, jesli jest uszkodzone lub doszto do jego
upadku.

» Naprawe uszkodzonego wtyku lub kabla sieciowego zlecad
niezwtocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi,
aby unikng¢ wszelkich zagrozen.

» Naprawy urzqdzenia zlecaj wylqcznie w autoryzowanych
punktach serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawi-
dtowo wykonane naprawy mogq powodowaé zagrozenia
dla uzytkownika. Powodujq one takze utrate gwarancii.

» Zadbaj o to, aby podstawa z przytgczami elekirycznymi nie
miata nigdy kontaktu z wodg! W wypadku przypadkowego
zamoczenia podstawy nalezy jq najpierw dokfadnie osuszyé.

» Dopilnuj, by kabel zasilajgcy podczas pracy nigdy nie
zostat zawilgocony ani zamoczony. Kabel uktadaj w taki
sposéb, aby chronié go przed przygnieceniem lub innym
rodzajem uszkodzenia.

 Po zakoriczeniu uzywania nalezy zawsze wyciggaj wtyk z
gniazda. Samo wytqczenie urzqgdzenia nie wystarczy, gdyz
jest ono nadal podtgczone do napiecia sieci, dopdki wiyk
sieciowy znajduje sie w gniezdzie.

~ Upewnij sig, ze kabel zasilajgcy nie styka sie z gorgcymi
elementami urzgdzenia.
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’

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ To urzqdzenie moze byé uzywane przez dzieci od 8 roku
zycia oraz przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umystowych lub tez osoby niepo-
siadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy,
wylgcznie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych
Z niego zagrozen.

~ Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.

~ Czyszczenia ani konserwacji nie mogq wykonywaé dzieci,
chyba ze ukoriczyty one 8. rok zycia i sq pod nadzorem.

~ Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzg-
dzenia i kabla zasilajgcego.

~ Nalezy zapewnié nadzér nad dzieémi, aby nie bawity sie
urzgdzeniem.

~ Z urzqdzenia moze wydobywaé sie gorgca para. Ponadto
pojemnik jest w czasie pracy bardzo gorqcy. Dlatego nalezy
nosié rekawice kuchenne. Chwytaj urzqdzenie zawsze za
izolowane cieplnie uchwyty.

~ Przed wigczeniem upewnié sig, ze urzqdzenie stoi prosto
na stabilnym podtozu.

~ Po podgrzaniu nie przemieszczaj garnka do pasteryzaciil

~ Gdy w urzqdzeniu jest za duzo wody, moze dojé¢ do roz-
pryskiwania gorgcej wody.

~ Po uzyciu powierzchnia elementu grzejnego posiada jeszcze
ciepfo resztkowe.

~ Na potfgczenie wtykowe urzqdzenia nie moze sie wylad
zadna ciecz.

~ W przypadku nieprawidtowego zastosowania moze dojsé
do obrazen!
Urzqdzenie nalezy zawsze stosowaé zgodnie z jego prze-
znaczeniem!
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» Uszkodzone czeséci wymieniaé zawsze na oryginalne czesci
zamienne. Tylko te czesci gwarantujq odpowiednie bezpie-
czefistwo uzytkowania urzgdzenia.

» Upewnij sie, ze urzqdzenie, kabel zasilajgcy lub wtyk siecio-
wy nie stykajq sie z gorgcymi zrédtami, takimi jak gorgce
plyty grzejne lub nieostoniety ptomien.

» Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych
zewnetrznych zegaréw sterujqgcych ani zadnego innego
systemu zdalnego sterowania.

» Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcego urzgdzenia bez nadzoru.

» Urzqdzenia nie wolno czysci¢ za pomocgq strumienia wody.

~ W okresie gwarancyjnym naprawy urzqdzenia nalezy
zlecaé wytqcznie w autoryzowanych punktach serwisowych.
Wykonywanie napraw poza sieciq serwisowq powoduje
utrate praw gwarancyjnych.
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Zakres dostawy

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z nastepujgcymi elementami:
® Automat do Pasteryzacii

® Kratka do wekowania
® Pokrywka
°

Instrukcja obstugi

> Urzqdzenie nalezy sprawdzié pod kgtem kompletnosci dostawy i wystepo-
wania widocznych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy, badz wystgpienia uszkodzen
wskutek wadliwego opakowania lub transportu nalezy skontaktowad
sie z infoliniq serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Elementy obstugowe

066000000 00O

Pokrywka

Izolowane termicznie uchwyty

Pokretto regulacyjne ,Minuty” (MIN) i jednoczesnie przycisk TIMER (programator
zegarowy)

Kratka do wekowania

Wskazanie na wyswietlaczu ,Minuty” (MIN)

Wskazanie na wyswietlaczu ,biezgca temperatura” (CURRENT TEMP)
Wskazanie na wyswietlaczu ,ustawiona temperatura” (SET TEMP)

Nawijak kabla

Pokretto regulacyjne ,temperatura” ( °C) i jednoczeénie przycisk START/STOP
Kran

Dzwignia kranu
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Ustawianie i podiqczanie

Rozpakowanie
¢ Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.

¢ Usun wszystkie czeéci opakowania.

Utylizacja opakowania

Opakowanie chroni urzqdzenie przed uszkodzeniem podczas transportu.
Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna je poddaé
procesowi recyklingu.

@ Oddanie opakowania do punktu zbidrki surowcéw witérnych pozwoli
%@ zaoszczedzi¢ surowce naturalne i zmniejszy¢ iloéé odpadéw. Zbedne materiaty

opakowaniowe utylizowaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla srodowiska.
Przestrzegad oznaczeri na réznych materiafach opakowaniowych i w razie
potrzeby utylizuj je zgodnie z zasadami segregacji odpadéw. Materiaty
a opakowaniowe sq oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujacy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne,
20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.

> W miare mozliwosci zachowaj oryginalne opakowanie na czas trwania
gwaranciji, by w razie odsytania urzgdzenia méc je prawidtowo zapakowaé.
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Ustawienie urzgdzenia i przygotowanie go do pracy

Odwin w catosci kabel zasilajgcy z nawijaka kabla @.

Postaw urzqdzenie na réwnym i antyposlizgowym podtozu. Upewnij sig,
ze uzywane gniazdo zasilania jest tatwo dostepne.

Wyczy$é urzqdzenie w sposéb opisany w rozdziale ,Czyszczenie i konser-
wacja”.

W16z wtyk sieciowy do gniazda zasilania. Wyswietlacz zaswieci sig i usty-
szysz sygnat dzwigkowy.

> Nigdy nie uruchamiaj urzqdzenia bez uprzedniego umieszczenia w nim

produktéw! Grozi to nieodwracalnym uszkodzeniem urzqdzenial

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Gdy urzqdzenie jest gorqce, chwytqj je tylko za uchwyty @. Niebezpie-

czenhstwo poparzenial

B Nalej ok. 5 litréw wody do urzqdzenia i gotuj jg przez 20 minut w tempera-

turze 100 °C (patrz akapit ,Wiqczanie i wylgczanie urzqdzenia”).
Po zagotowaniu wylej wode.

> Przy pierwszym uruchomieniu moze byé wyczuwalny lekki zapach spaleni-

zny. Jest to spowodowane wypalaniem sig pozostatosci $rodkéw zastoso-
wanych przy produkciji urzqdzenia. Jest to catkowicie nieszkodliwe i mija
po pewnym czasie. Pamigtaj o zapewnieniu odpowiedniej wentylacii

W pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie okna.
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Przygotowywanie zywnosci/stoikow

Do konserwowania/wekowania produktéw spozywczych stosuj najlepiej stoiki
z gumowq uszczelkg i zaciskami. Stoiki nie mogqg by¢ uszkodzone.

1) Stoiki muszq by¢ w mozliwie jak najwigkszym stopniu pozbawione zaraz-
kéw i bakterii, gdyz w przeciwnym razie zawartos¢ stoikéw moze sig przed-
wezesénie zepsué. Przed wtozeniem do stoikéw produktéw spozywezych
stoiki nalezy gotowaé przez ok. 5 -7 minut.

2) Do napetniania stoikéw zywnoscig uzywaj w miare mozliwosci lejka.
Krawedzie stoikéw muszq by¢ koniecznie czyste, gdy stoik jest zamykany.

3) Po napetnieniu zamknij stoiki mozliwie jak najszybciej:

— Zatéz gumowq uszczelke na krawedz stoika do wekowania i zatéz na
niq szklang pokrywke. Gumowa uszczelka znajduje sig pomiedzy.

— Zatéz szklang pokrywke wraz z zaciskami: Umies¢ zaciski odpowiednio
naprzeciw siebie.

Stoiki do wekowania sq teraz gotowe do pasteryzaciji.

Korzystanie z urzgdzenia

Wiaczanie i wytgczanie urzgdzenia

1) Ustaw pokrettem regulacyjnym ,Temperatura” @ zqgdang temperature.
Temperaturg mozna ustawié¢ w krokach co 1 °C. Co 5 °C rozlega sie sy-
gnat dzwiekowy. Ustawiona temperatura pojawia sie na wyswietlaczu, jako
wskazanie ,Ustawiona temperatura” @.

2) Ustaw zqdany czas pasteryzacji w minutach za pomocq pokretta regulacyj-
nego ,Minuty” @. Czas mozna ustawiaé w krokach po 1 minucie.
Co 5 minut rozlega sie sygnat dzwiekowy. Ustawiona temperatura pojawia
sie na wyéwietlaczu, jako wskazanie ,Minuty” @.

> Podséwietlenie wyswietlacza wytqcza sie automatycznie okoto 5 minut
po ostatnim naciénieciu pokretta regulacyjnego, jesdli nie uruchamia sie
procesu nagrzewania. Ustawienia na wyswietlaczu pozostajq w dalszym
ciqgu widoczne.
Poprzez naciéniecie jednego z pokretet regulacyjnych podéwietlenie
wyswietlacza wiqczy sie ponownie.

3) Nacisnij przycisk podgrzewanie START/STOP @. Rozpocznie sie podgrze-
wanie. Proces podgrzewania wyswietlany jest jako wedrujace paski JITHT"-
Na wskazaniu ,Biezqca temperatura” @ wskazywana jest chwilowa tempe-
ratura podgrzewania. Po zakoriczeniu podgrzewania, rozlegng sig sygnaty
dzwigkowe, na wyswietlaczu pojawi sie , X *, a ustawiony czas na wskaza-

niv ,Minuty” @ zaczyna sig odliczad.
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> Podsiwietlenie wyswietlacza $wieci sig caty czas, gdy urzqdzenie pracuje.

Po uptywie ustawionego czasu, wigczajq sig sygnaly dzwiekowe. Urzqdzenie
wytqczy sie. Wskazania , X i JIHII' zgasng na wyswietlaczu.

> Aby przerwaé proces podgrzewania lub wekowania, nalezy nacisngé

przycisk Grzanie START/STOP @.

4) Zawsze wyciqgaj wtyk sieciowy z gniazda zasilania, gdy urzqdzenie nie
jest uzywane.

Wekowanie

> Pod pojeciem wekowania rozumie sig konserwacje produktéw spozyw-
czych przez ich podgrzewanie. W zaleznoici od rodzaju i masy gotowa-
nej zywnoéci rozréznia sig sterylizacje i pasteryzacig.
Podczas sterylizacji wekowana zywno$é jest podgrzewana do temperatury
co najmniej 100 °C. Podczas pasteryzaciji temperatura podgrzewania
wynosi 80 °C. Pasteryzacja jest wystarczajgca do uzytku domowego.
Do tego potrzebne sq odpowiednie stoiki do wekowania z zakretkq lub
pokrywki z gumowymi uszczelkami.

> Konserwuj tylko $wiezq zywnos¢. Nadmiernie dojrzate owoce i warzywa
nie nadajq sie do wekowania.

> Przestrzegaj czystosci stoikéw do wekowania! Naijlepiej przed wiozeniem
do stoikéw produktéw spozywczych gotowaé stoiki przez ok. 5 -7 minut.
Witedy wszystkie zarazki i bakterie sq zabijane.

1) Wiéz kratke do wekowania @ do garnka do pasteryzacji. Zwréé uwage
na to, aby kratka do wekowania @ nie dotykata czujnika temperatury
wewngtrz urzqdzenia.

2) Wypetnione i dobrze zamknigte stoiki do wekowania umieé¢ na kratce do
wekowania @. W razie potrzeby utéz stoiki do wekowania jeden na drugim.

3) Nalej tyle wody do automatycznego garnka do pasteryzacii, az gérne weki
bedq przynajmniej w 3/4 staly w wodzie. Jednak nie przekrocz przy tym
oznaczenia MAX. Zwré¢ uwage na to, aby weki znajdujqgce sie na dole byty
dobrze zamknigte i nie mogta sig do ich wnetrza przedosta¢ woda.

4) Zamknij automatyczny garnek do pasteryzacji pokrywkq @.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Gdy urzqdzenie jest gorqce, chwytaij je tylko za uchwyty @. Niebezpie-
czehstwo poparzenial
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5) Ustaw pokrettem regulacyjnym ,Temperatura” @ zqdang temperature.
Przy wyborze temperatury nalezy kierowa¢ sig informacjami zawartymi
w ponizszych tabelach:

Miegso Temperatura w °C Czas w minutach
Pieczen w kawatku (wypieczona) 100 (MAX) 85
Bulion migsny 100 (MAX) 60
Dziczyzna/dréb (wypieczone) 100 (MAX) 75
Gulasz (ugotowany) 100 (MAX) 75
:\:\Jicxee) mieso/masa na kietbase 100 (MAX) 110
Owoce Temperatura w °C Czas w minutach
Jabtka miekkie/twarde 85 30/40
Mus jabtkowy 90 30
Wisnie 80 30
Gruszki twarde/miekkie 90 30/80
Truskawki/jezyny 80 25
Rabarbar 95 30
Maliny/agrest 80 30
Porzeczka/zurawina 90 25
Morele 85 30
Mirabelki/renklody 85 30
Brzoskwinie 85 30
Sliwki/wegierki 90 30
Pigwa 95 30
Boréwki 85 25
Warzywa Temperatura w °C Czas w minutach
Kalafior 100 (MAX) 90
Szparagi 100 (MAX) 120
Groszek 100 (MAX) 120
Korniszony 85 30
Marchew 100 (MAX) 90
Dynia 90 30
Kalarepa 100 (MAX) 95
Seler 100 (MAX) 110
Brukselka/kapusta czerwona 100 (MAX) 110
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Warzywa Temperaturaw °C Czas w minutach
Grzyby 100 (MAX) 110
Fasola 100 (MAX) 120
Pomidory/przecier pomidorowy 90 30

WSKAZOWKA

> Okresy podane w tabelach odnoszq sie do faktycznego czasu wekowa-
nia. Oznacza to, ze liczenie czasu rozpoczyna sie dopiero wtedy, gdy
automatyczny garnek do pasteryzaciji osiggnie ustawiong temperature.
Podgrzewanie moze trwaé do 90 minut, gdy urzqdzenie jest petne!

6

Ustaw wskazany w tabeli czas wekowania, uzywajgc do tego pokretta
regulacyjnego ,Minuty” ©.

7) Uruchom urzgdzenie naciskajgc przycisk podgrzewanie START/STOP @.
Rozlegnq sie sygnaly dzwigkowe i rozpoczyna sie podgrzewanie. Po zako#-
czeniu podgrzewania, rozlegnq sie sygnaty dzwiekowe, na wyswietlaczu
pojawi sie , X, a ustawiony czas na wskazaniu ,Minuty” @ zaczyna sie
odlicza¢. Po uptywie ustawionego czasu wekowania, wigczaijq sie sygnaty
dzwiekowe. Urzqdzenie wytqczy sig. Wskazania , X “ i JIINI zgasng na

wyswietlaczu.

8

Umie$é odporny na temperature pojemnik pod kranem (O i nacisnij dzwi-
gnie kranu @ w dét. Zacznie wyptywaé woda.

9) Po spuszczeniu gorqgcej wody poczekaij, az stoiki ostygng.

Podgrzewanie/podirzymywanie ciepta ptynéw

> Nigdy nie nalewaj ptynéw powyzej oznaczenia MAX! W przeciwnym
razie moze doj$é do wylania sig ptynu!

1) Nalej ptyn (np. grzane wino lub kakao) do garnka do pasteryzacii.

2) Zatéz pokrywke @ na garnek do pasteryzacii.

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Gdy urzqdzenie jest gorqgce, chwytaij je tylko za uchwyty @. Niebezpie-
czenstwo poparzenial

3) Ustaw pokrettem regulacyjnym ,Temperatura” @ zgdang temperature.

4) Nacisnij przycisk TIMER (programator zegarowy) @. Na wyswietlaczu po-
jawi sie ,0OQ)". Teraz nie ma potrzeby ustawiania czasu wekowania. Urzg-
dzenie bedzie podgrzewato do momentu ponownego jego wytqgczenia.

5) Regularnie mieszaj ptyny, aby ciepto byto réwnomiernie rozprowadzane.
6) Po osiqgnigciu zqdanej temperatury rozlegajq sie sygnaty dzwigkowe.
Teraz mozna pobieraé ptyty bez statych sktadnikéw przez kran @:

PL 93



SILVERCREST'

> Nie wolno przez kran nalewa¢ ptynéw z statymi sktadnikami, takimi jak
zupy itp. State sktadniki zatkajq kran @!

1) Przytrzymaj kubek itp. pod kranem @ i nacisnij dzwignig kranu @ w dét,
az plyn bedzie wyptywaé przez kran @.

2) Gdy zqdana ilo$¢ ptynu znajdzie sie w kubku, nalezy zwolni¢ dzwignie (.
Kran (D jest ponownie zamkniety.

WSKAZOWKA

> W automatycznym garnku do pasteryzacji mozna réwniez podgrzewad
gulasze/potrawki. Gulasze/potrawki nalezy regularnie mieszaé, w prze-
ciwnym razie bedgq sie przypalaty na dnie urzqdzenia.

Ochrona przed przegrzaniem

Urzqdzenie jest wyposazone w system zabezpieczajqgey przed przegrzaniem.
Przegrzanie moze wystqpié, jesli w garnku do pasteryzacii nie ma wystarcza-
jacej ilosci ptynu. W takim przypadku rozlegaijq sie sygnaty dzwiekowe, a

na wyswietlaczu miga symbol ,1J”. W takim przypadku nalezy natychmiast
uzupetnié ptyn.

Jedli nie zostanie dodany zaden ptyn, urzqdzenie wytgczy sie po 5 minutach.
Po napetnieniu ptynu mozna ponownie uruchomié urzqdzenie.

Czyszczenie i pielegnacja
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Przed kazdym czyszczeniem nalezy wyciggngé wtyk z gniazda zasilanial
W przeciwnym razie istnieje zagrozenie porazenia prqdem elekirycznym!

> Przed czyszczeniem nalezy odczekaé na schfodzenie sie urzqdzenia.
Niebezpieczenstwo poparzenial

Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani w innych cieczach!
Spowodowatoby to nieodwracalne uszkodzenie urzqdzenial
> Urzqdzenia nie wolno czysci¢ za pomocq strumienia wody.
> Nie uzywaj $rodkéw rysujgcych powierzchnig ani zrgcych $rodkéw czysz-
czqcych. Niszczg one powierzchnie urzgdzenia i mogg doprowadzié do
powstania uszkodzenia, ktérego naprawa nie bedzie wykonalna.

B Urzqdzenie czy$¢ lekko zwilzong szmatkq. W celu usuniecia uporczywych
zabrudzen, dodaj na szmatke delikatnego ptynu do mycia naczyn.

B Wyswietlacz czyéé miekkq, niestrzepiqgeq sie szmatkq.

B Kratkg do wekowania @ myj w tagodnym roztworze wody z mydtem i
wyptucz jq czystq woda.
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Czyszczenie kranu

Aby doktadnie wyczysci¢ kran ), mozna odkreci¢ dzwignie kranu @. Kranu @
nie mozna wykrecié, gdyz spowodowatoby to problemy z zachowaniem szczel-
nosci urzqdzenia.
1) Odkre¢ dzwignie kranu @ w lewo od kranu (.
2) Umie$¢ dzwignie kranu @ w tagodnym roztworze wody z mydfem i poru-
szaj nig do tytu i do przodu.
3) Wyplucz jq czystqg wodgq.
4) Aby umy¢ kran @), przepu$é przez niego tagodny roztwér detergentu.
W przypadku uporczywych zabrudzen mozna wyczysici¢ wnetrze kranu @
za pomocq przyrzqdu do czyszczenia fajek.
5) Pézniej przepuéé przez kran () czystq wode.
6) Przykreé dzwignie kranu P w prawo ponownie na kran .

Usuwanie kamienia

Osady z kamienia na dnie urzgdzenia powodujgq straty energii i skracajg zywot-
no$¢ urzqdzenia.
W wypadku zauwazenia osadéw z kamienia przeprowadz odkamienianie.
1) Uzywaj dostepnego w handlu odkamieniacza. Postepuj zgodnie z instrukejg
producenta odkamieniacza.

2) Po zakonczeniu odkamieniania wyptucz urzqdzenie obficie biezgcq woda.

> Przy niewielkim osadzie z kamienia wystarcza z reguty umycie wnetrza
urzqdzenia szmatkq nasqgczong octem. Nastepnie nalezy przeptukaé
urzqdzenie czystq wodgq i wytrzeé do sucha.
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Przechowywanie

Owin kabel zasilajgcy wokét nawijaka kabla @ i podiqcz wiyk sieciowy do
uchwytu wiyku sieciowego na $rodku dna urzqdzenia.

Przechowuj garnek do pasteryzacji w suchym miejscu.

Przepisy

Grubo krojona kietbasa watrobowa
2 kg boczku wieprzowego ze skérq
500 g watroby wieprzowej
500 g cebuli
100 g smalcu wieprzowego
2 tyzeczki rozdrobnionego ziela angielskiego
1 tyzka tymianku i majeranku, suszone
1 tyzeczka biatego pieprzu
1 tyzka soli

Przygotowanie

Gotuj boczek wieprzowy w osolonej wodzie przez 1,5 godziny i pozwd| mu
W niej ostygngcé.

Nastepnie zmiel go w maszynce do migsa, uzywajgc do tego $redniej tarczy.
Zmiel wagtrobe przez tarcze z drobnymi otworami.

Cebule pokréj w kostke i podsmaz na smalcu az do zeszklenia. Nastgpnie
dodaj migso, watrobe, przyprawy i 1/4 litra wywaru z boczku wieprzowego i
dobrze wymieszaj. Gotowq mase natychmiast wlej do przygotowanych stoikéw.
Wypetnij tylko 1/3 stoikal

Gotuj stoiki przez okofo 2 godziny w temperaturze ok. 98 °C.

Przepis ten mozna zmieniaé na rézne sposoby: na przyktad, dodawaé rézne
ziofa, czosnek lub szynke pokrojong w kostke.

Dynia stodko-kwasna
2 kg dyni
1/2 | octu
1 I wody
1/4 | octu winnego
1 kg cukru
Sok i skérka z cytryny
Korzef imbiru ($wiezy imbir pokrojony w plastry)
Laska cynamonu

Troche gozdzikéw
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Przygotowanie

Przekrdj dynie na pét i usun rdzen. Obierz dynie i pokréj jg w mate kostki. Zwaz
kostki dyni i umyj je. Zalej je w misce rozcieficzonym octem (na 2 kg migzszu

z dyni 1/2 litra octu i 1 litr wody). Pozostaw w nim kostki dyni na 12 godzin.
Odlej wode nastepnego dnia i dobrze osusz kostki dyni.

Przygotuj zalewe:

1/4 litra octu winnego, 1 kilogram cukru, sok i skérka z 1 cytryny, 1 kawatek
(korzeri) $wiezego imbiru w plasterkach - ewentualnie 1/2 tyzeczki imbiru w
proszku, 1 laska cynamonu, kilka gozdzikéw (okoto 1 petna tyzka, ewentualnie
zmielonych).

Zagotuj zalewe i gotuj w niej kostki dyni az do uzyskania szklistosci.

W16z kostki dyni do stoikéw. Ponownie zagotowaé zalewe i pézniej pozosta-
wié jq do zgestnienia. Zalej nig kostki dyni i zamknij stoiki. Stoiki powinny byé
wypetnione tylko do 1/3!

Pozostaw dynig gotujgcq sie w temperaturze 90 °C na ok. 30 minut w garnku
do pasteryzacii.

Gruszki karmelowe
1,5 kg gruszek (twarde/dojrzate)
150 g cukru
750 ml wody

Przygotowanie

Obierz gruszki. Podziel je na éwiartki i usuri gniazdo nasienne.
Skarmelizuj cukier na patelni. Wlej wode na patelnie i gotuj, az cukier sig
rozpusci.

W16z gruszki do przygotowanych stoikéw.

Wlej sok karmelowy do szklanek tak, aby gruszki byly przykryte. Pozostaw
troche miejsca przy krawedzi stoikéw i zamknij je szczelnie.

Gotuj gruszki w temperaturze 90 °C przez ok. 30 minut w garnku do pastery-
zacji.

Konfitura truskawkowa

Usun szyputki i umyj truskawki. Zmiksuj truskawki blenderem. Posyp je cukrem
zelujgcym 1:1 (1000 g cukru na 1000 g truskawek). Pozostaw je na jedng noc
i przemiesza.

W16z truskawki do stoikéw (tylko do 2/3 stoika) i szczelnie zamknij stoiki.
Gotuj truskawki w temperaturze 80 °C przez ok. 25 minut w garnku do paste-
ryzaciji.
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Utylizacja urzgdzenia

-5
wA

W zadnym przypadku nie wyrzucaj urzgdzenia do zwyktych
$mieci domowych. Ten produkt podlega przepisom dyrektywy
europejskiej 2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu elektrycz-
nego i elektronicznego (WEEE).

Zuzyte urzqdzenie nalezy odda¢ do certyfikowanego zaktadu utylizacji odpa-
déw lub do komunalnego zaktadu oczyszczania. Nalezy przestrzegaé aktualnie
obowiqzujqgcych przepiséw. W razie pytar i watpliwosci odnosnie do zasad
utylizacji nalezy zwrécié sig do miejscowego zaktadu utylizacji odpadéw.

Informacje na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzqdzenia mozna
uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.

Dane techniczne

98

Zasilanie

Moc znamionowa
Pojemnosé

Zakres temperatury

Stopien ochrony

5t

PL

220 -240 V ~ (prad przemienny) , 50 Hz
1800 W

ok. 27 litréw

30-100 °C

IPX3 (ochrona przed rozbryzgami wody)

Wszystkie czesci tego urzgdzenia majgce
kontakt z Zywnosciq, sq dopuszczone do
kontaktu z Zzywnosciq.
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Gwarancja KompernaBB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczqc od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwarancji.

Warunki gwaranciji

Okres gwaranciji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé oryginalny
paragon (dowéd zakupu) na przyszto$é. Ten dokument jest wymagany jako
dowdéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sig¢ wada materiatowa lub
produkeyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie naprawiony
lub wymieniony na nowy. Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego
jest dostarczenie uszkodzonego urzgdzenia wraz z dowodem zakupu (paragonem
fiskalnym) oraz krétkim opisem, na czym polega wada oraz kiedy wystqpita.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Wykonanie naprawy lub wymiana produktu nie rozpoczyna biegu
nowego okresu gwarancji.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza okresu gwarancii. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czesci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosié bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakosci.

Gwarancja dotyczy wad materiatowych lub produkeyjnych. Niniejsza gwarancija nie
obejmuje czgéci produktéw, ktdre sq narazone na normalne zuzycie, a zatem mogq
by¢ uwazane za czeéci ulegajgce zuzyciu, ani uszkodzen czeéci tatwo famliwych,
np. przetgczniki, akumulatory, formy do pieczenia lub czesci wykonane ze szkta.
Niniejsza gwarancja traci swojq waznoéé, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy écidle przestrzega¢ wszystkich instrukeji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania
oraz postgpowania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub przed ktérymi
sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wylgeznie do uzytku domowego, a nie do zastosowan ko-
mercyjnych. Niewlasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w sposéb niezgodny
z jego przeznaczeniem, uzycie sily lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana
poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujq utrate gwarancji.
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Realizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytar przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(np. IAN 12345) jako dowéd zakupu.

B Numer artykut mozna znalez¢ na grawerowanej tabliczce znamionowe,
umieszczonej na stronie tytutowej instrukciji (ponizej po lewej) lub na naklejce z
tytu albo na spodzie.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotqczonym do-
wodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystqpienia usterki wystaé
nieodptatnie na przekazany wczeéniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozesz pobraé te i wiele innych instrukcji,
filméw o produktach oraz oprogramowanie.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 313506

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Skontaktuj sie najpierw
z odpowiednim punktem serwisowym.
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Pfed prvnim pouzitim si pozorné prectéte ndvod k obsluze a uschoveite jej pro
|I |I pozdé&isi potfebu. V piipadé predani piistroje tfeti osobé predeijte také tento

ndvod.
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Uvod

Informace k tomuto navodu k obsluze
Blahopfejeme vém k zakoupeni vaseho nového pfistroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek. Névod k obsluze je sou&ast
tohoto vyrobku. Obsahuje dilezité informace o bezpecnosti, pouziti a likvida-
ci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se viemi obsluznymi a bezpe&nostnimi
pokyny. Vyrobek pouZzivejte pouze pfedepsanym zpdsobem a pro uvedené
oblasti pouziti. Pfi pfedavdni vyrobku tietim osobdm predeijte spolu s nim i tyto
podklady.

Autorské pravo

Tato dokumentace je chranénd autorskym pravem.

Jakékoliv rozmnoZovdni resp. jakykoliv dotisk, i jenom zkrécené, a reprodukce
obrazkd, i ve zmé&né&ném stavu, jsou povoleny pouze s pisemnym souhlasem
vyrobce.

Pouziti dle predpisu
Zavafovaci automat je vhodny na:
- zavarfovani
- ohfivani a udrZovdni teploty ndpojd a jejich odbér
- ohfivani a udrzovani teploty klobds apod.
- ohfivani a udrzovani teploty polévek
Pfistroj je uréen pouze pro pouZiti v soukromé sféfe a neni uréen pro podnikatelské
nebo primyslové Gcely.
/\ VYSTRAHA
Nebezpeéi na zakladé pouziti ne dle predpisi!

Z ddvodu neodborného pouziti a pouziti ne dle predpisd a/nebo pouziti
jiného druhu mohou z pfistroje vychdzet riznd nebezpedi.

> Pistroj pouzivat vyluéné dle predpisd.
> Dodrzovat postup, popsany v tomto ndvodu k obsluze.

Jakékoliv néroky na ndhradu $kody, vzniklé z ddvodu nespravného pouZiti,
neodbornych oprav, nedovolen& provedenych zmén na pfistroji nebo z diivodu
pouZiti nedovolenych a ne origindlnich dild, jsou vylou&eny.

Riziko nese sém v plném rozsahu provozovatel.
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Vystrazna upozornéni

V predlozeném ndvodu k obsluze jsou pouZita nasledujici vystraznd upozornéni:

NEBEZPECI

Timto vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi se
oznaduje potencidlné nebezpeéna situace.

Pokud se nezabrdni nebezpeé&né situaci, tak mize mit tato za nésledek usmr-
ceni nebo vazné zranéni.

> Proto tfeba nésledovat pokyndm v tomto vystrazném upozornéni pro zabrg-
néni nebezpedi usmrceni nebo t€zkych zranéni osob.

/\ VYSTRAHA

Timto vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpeéi se
oznaduje moznda nebezpeéna situace.
Pokud se nezabrdni nebezpeéné situaci, mize vést tato ke zranénim.

> Proto tfeba nésledovat pokyndm v tomfo vystrazném upozornéni pro
zabrénéni zranéni osob.

POZOR

Timto vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpeéi se
oznaduje mozna hmotna skoda.

Pokud se nezabrdni této nebezpe&né situaci, miZe vést tato ke hmotnym

koddm.

> Proto tfeba nésledovat pokyndm v tomto vystrazném upozornéni pro
zabranéni hmotnych skod.

UPOZORNENI

> Upozornéni oznaduje dodateéné informace, které uleh&i manipulaci
s pfistrojem.
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Bezpecnostni pokyny

V této kapitole obdrzite dileZitd bezpeénostni upozornéni ohledné manipulace
s pfistrojem.

Tento pfistroj odpovidd pfislusné pfedepsanym bezpe&nostnim ustanovenim.
Neodborné pouziti mize vést k jeho poskozeni a zranéni osob.

Pro bezpe&nou manipulaci s pfistrojem dodrzujte ndsledujici bezpecnostni
pokyny:

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

» Zkontrolujte pfistroj pfed pouZitim na vnéjsi viditelné po-
$kozeni. Vadny nebo na zem padly pfistroj neuvadéijte do
provozu.

» Poskozené zdstréky nebo sifovy kabel nechte ihned vyménit
autorizovanymi odborniky nebo zdkaznickym servisem -
vyhnete se tim nebezpedi.

» Opravy na pfistroji nechte provadét pouze autorizovanymi
odbornymi podniky nebo sluzbou zékaznikdm. Neodborné
opravy mohou zpUsobit nebezpedi pro uzivatele. K tomu
zanikaji i z&ruéni néroky.

~ Zaijistéte, aby podstavec s elektrickymi kabely nikdy nepfisel
do styku s vodou! Pokud je presto podstavec vlhky, nechte
iej nejprve Uplné vyschnout.

» Dbejte na to, aby pfivodni kabel béhem provozu nikdy ne-
provlhnul. Vedte jej tak, aby se nikde nemohl zachytit nebo
jinak poskodit.

» Po pouziti vZdy vytdhnéte sitovou zéstreku ze zdsuvky.
Samotné vypnuti nestadi, nebot je-li zastréka zapojena do
sitové zdsuvky, je v pfistroji stale sifové napéti.

~ Ujistéte se, Ze sifovy kabel nemdzZe piijit do styku s horkymi
cdstmi pristroje.
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’

/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

~ Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdInimi schopnostmi & nedostatkem zku$enosti a/
nebo znalosti mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy,
pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly pouceny o bez-
pecném pouzivani pfistroje a pokud porozumély nebezpedi,
které vyplyvé z jeho pouZiti.

~ Déti se nesmi hrdt s pfistrojem.

~ Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, pokud
isou starsi neZ 8 let a jsou pod dohledem.

~ Déti mladsi neZ 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a privodni-
mu kabelu.

~ Dé&ti musi byt pod dohledem, aby se zajistilo, Ze si s pfistro-
jem nehraiji.

~ MUze dojit k Uniku horké péry. Nddobka je mimoto za
provozu velice horkd. PouZivejte proto kuchyfiské chiiapky.
Uchopte pfistroj pouze za tepelné izolované rukojeti.

~ Dfive nez pfistroj zapnete, ujistéte se, zda je umistén stabilné
a ve svislé poloze.

~ Po zahféti zavafovaci automat uZ nepresouveite!

~ Jeli vodni kotel pieplnén, mizZe vystikovat voda.

~ Po pouZiti je na povrchu topného prvku jesté zbytkové teplo.

~ Na konektor pfistroje nesmi pretéct Zadnd kapalina.

~ V pfipadé chybného pouziti mize dojit ke zranénil Pfistroj
pouzivejte vyluéné v souladu s uréenim!
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v

Z&vadné stavebni souddsti se smi nahradit pouze origindlni-
mi ndhradnimi dily. Pouze pfi téchto dilech je zaruéeno, Ze
se splni bezpednostni poZadavky.

v

Ujistéte se, Ze pfistroj, napdjeci kabel nebo sitovd zastréka
nemohou pfijit do kontaktu s tepelnymi zdroji, jako jsou var-
né desky nebo otevieny plamen.

v

K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
zvléstni ddlkové ovlédani.

v

Nenechdveite pfistroj béhem provozu nikdy bez dozoru.

v

Pristroj se nesmi Cistit proudem vody.

UPOZORNENI

» Opravu pistroje béhem zdruéni doby smi provést pouze
vyrobcem autorizovand sluzba zdkaznikim, jinak zaniké pfi
nésledném poskozeni ndrok na zaruku.
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Rozsah dodavky

pfistroj se standarné doddavd s ndésledujicimi komponenty:
® zavafovaci hrnec

® zavafovaci mfizka
® viko

® névod k obsluze
UPOZORNENI

> Zkontrolujte dodévku na kompletnost a viditelné poskozeni.

> V pfipadé netplné dodavky nebo poskozeni, vzniklé v disledku vadného
obalu nebo dopravou, kontaktujte servisni hotline (viz kapitolu Service).

Ovladaci prvky

060000000 0O®S

viko

tepelné odizolované dchyty

otoény ovladag ,minuty” (MIN) a sou&asné tlagitko TIMER
zavarovaci miizka

displejova indikace ,minuty” (MIN)

displejova indikace ,aktudlni teplota” (CURRENT TEMP)
displejovd indikace ,nastavend teplota” (SET TEMP)

navijeni kabelu

otoény ovladag ,teplota” (°C) a souéasné tlacitko START/STOP
odbé&rny kohout

odbérnd packa
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Instalace a pFripojeni

Vybaleni

4 Vyberte viechny &asti pfistroje a ndvod k obsluze z krabice.

¢ Odstranite veskery obalovy materidl.

Likvidace obalu

(N

&y

£

108

Obal chrani piistroj pred poskozenim pfi prepravé. Obalovy materidl je zvolen
podle ekologického a likvidaéné technického hlediska, a proto jej |ze recyklovat.

Obal chréni pFistroj pfed poskozenim pfi prepravé. Obalovy materidl je zvolen
podle ekologického a likvidaéné technického hlediska, a proto jej Ize recyklovat.

Navrdaceni obalu do ob&hu zpracovani materidlu 3effi suroviny a sniZzi produkei
odpadu. Vice nepotiebny obalovy materidl zlikvidujte dle mistné platnych
predpisd.

Baleni zlikvidujte ekologicky.

Dbeijte na ozna&eni na rdznych obalovych materidlech a v pfipadé potieby je
roztfidte oddélen&. Obalové materidly jsou oznaceny zkratkami (a) a &islicemi
(b) s nésledujicim vyznamem:

1-7: Plasty,

20-22: Papir a lepenka,

80-98: Kompozitni materidly.

UPOZORNENI

> Pokud mozno, uschoveijte origindlni baleni b&hem zdruéni doby pristroje,
aby bylo mozné, v pripadé zdruky pfistroj fadné zabalit.
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Postaveni a pFiprava pristroje k provozu
B Sifovy kabel kompletné odvifite z navijeni kabelu @.

Bl Pfistroj postavte na rovnou a neklouzavou plochu. Dbeite na to, aby byla
sifovd zdsuvka snadno dosazitelna.

B Piistroj vy&istéte, jak je uvedeno v kapitole “Cisténi a ddrzba”.

B Zapoijte zéstreku do zdsuvky. Displej se rozsviti, zazni signdl.

> Nikdy neprovozujte pfistroj naprézdnol! Pfistroj se miZe nendvratné poskodit!

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Je-li piistroj horky, dotykeijte se ho pouze na Gchytech @. Nebezpedi
popdlenil

B Nalijte cca 5 litrd vody do pfistroje a nechte jej po dobu 20 minut pfi teploté

100° C vafit (viz &&st “Zapnuti a vypnuti pfistroje”). Po pFevafeni vodu
vylijte.

UPOZORNENI

> PFi prvnim spudténi mize dojit ke vzniku lehkého zdpachu, coZ je podming-
no vyrobné-technickymi okolnostmi. Tento z&pach je zcela neskodny a po
néjaké dobé vymizi. Zajistéte dostateéné vétrani - oteviete napfiklad okno.

Priprava potraviny/zavarovacich sklenic

K zavafovani/konzervovani pouZijte nejlépe sklenice s gumovym krouzkem a
svorkami. Zavafovaci sklenice nesmi byt poskozené.

1) Zavafovaci sklenice musi byt zbavené choroboplodnych zarodkd a bakteri,
jinak se pfedZasné& mohou zkazit zavafené potraviny. Pfed naplnénim potra-
vin do zavafovacich sklenic je nejlépe vyvafujte cca po dobu 5 -7 minut.

2) Za G&elem naplnéni potravin do zavafovacich sklenic pfipadné pouzijte
trychtyf. Okraje zavafovacich sklenic musi byt bezpodmineéné ¢&isté, kdyz se
zavafovaci sklenice uzavfe.

3) Po naplnéni pfipadné rychle uzaviete sklenice:

— Polozte gumovy krouzek na okraj zavafovaci sklenice a nasadte také
sklenéné viko na zavafovaci sklenici. Gumovy krouzek lezi pod vikem.

— Upevnéte viko sklenice uzaviracimi svorkami: Pfipevnéte uzaviraci svorky
vzdy proti sobs.

Zavarovaci sklenice jsou nyni pFipraveny k zavafovani.
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Pouziti pristroje

Zapnuti a vypnuti pristroje

1) Oto&nym ovladagem ,teplota” @ nastavte pozadovanou teplotu. Mizete
nastavit teplotu v krocich po 1 °C. Kazdych 5 °C zazni signdl. Nastavend
teplota se obejvi v displejové indikaci ,nastavend teplota” @.

2) Pozadovanou zavafovaci dobu nastavte v minutdch oto&nym ovladagem
,minuty” @. Tuto dobu mdZete nastavit v 1 minutovych krocich.
Kazdych 5 minut zazni signdl. nastavend doba se zobrazi v displejové
indikaci ,minuty” @.

UPOZORNENI

> Podsviceni displeje se automaticky vypne cca 5 minut po poslednim
stisknuti otoéného reguldtoru, pokud nespustite proces ohfivani. Nasta-
veni na displeji jsou i naddle viditelnd.
Otocenim jednoho oto&ného reguldtoru se podsviceni displeje opét
zapne.

3) Stisknéte tlacitko ohFivani START/STOP @. Pistroj se zaéne ohfivat. Ohfivani
se zobrazi zvy3ujicim se sloupcem JIII". V displejové indikaci , aktudlini
teplota” @ se zobrazi momentdlné aktudlni ohfivaci teplota. Jakmile je
ohfivani ukon&eno, zazni signdl, na displeji se zobrazi , X " a za¢ne bézet
nastaveny &as v displejové indikaci ,minuty” @.

UPOZORNENi

> Bé&hem provozu pfistroje podsviceni displeje trvale sviti.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni signdl. Pristroj se vypne. , " a JIIIII" na
displeji zhasnou.

UPOZORNENI

> Pro zruseni ohfevu nebo zavarovdni stisknéte tlacitko ohfivani START/

STOP @.

4) Pokud pfistroj nepouzivéte, vytahnéte vzdy sitovou zéstreku ze zdsuvky.
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Zavarovani

UPOZORNENI

> Zavafovanim rozumime konzervovani potravin pdsobenim horka. V zdvis-
losti na typu a hmoté& zavafovaného materidlu se rozliduje mezi sterilizo-
vanim a pasterizovénim. Pfi sterilizovani se zavafovany materidl zahfiva
minimdln& na 100 °C. PFi pasterizaci je ohfivaci teplota cca. 80°C. Pro
domdci pouziti je pasterizace dostadujici.
Pro tento Gcel jsou zapotiebi pfisluiné zavarovaci sklenice se Sroubovym
uzavérem nebo vicka s gumovym t&snénim.

UPOZORNENI

> Zavaiujte a konzervujte pouze Cerstvé potraviny. Prezralé ovoce a prezréla
zelenina nejsou vhodné k zavafovdni.

> Dbeijte na ¢isté zavafovaci sklenice! Jedté pfed naplnénim zavafovacich
sklenic potravinami je nechte vyvafit nejlépe cca 5 -7 minut. Pak jsou
viechny choroboplodné zdrobky a bakterie usmrcené.

1) Zavafovaci mrizku @ vlozte do zavarovaciho automatu. Dbejte na to, aby
zavarovaci miizka @ nebyla v kontaktu s teplotnim &idlem uvnitf pfistroje.

2) Naplné&né a dobfe uzaviené zavafovaci sklenice postavte na mfizku
zavarovaciho pfistroje @. Pripadné zavafovaci sklenice postavte nad sebe.

3) Nalijte do zavaFovaciho automatu tolik vody, dokud horni zavafovaci skleni-
ce nebude stdt minimdlné ze 3/4 ve vodé. Nikdy viak pfitom nepfekradujte
zna¢ku MAX. Dbejte na to, aby zavafovaci sklenice byly v dolni poloze
t&sn& uzavfeny, aby do nich nemohla vniknout voda.

4) Zavafovaci automat uzaviete vikem @.

-

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Jeli pristroj horky, dotykeite se ho pouze na Gchytech @. Nebezpeéi popdleni!

5) Otoénym ovladagem ,teplota” @ nastavte pozadovanou teplotu.
Pfi volbé teploty se orientujte podle nésledujicich tabulek:

Maso Teplotav °C  €as v minutdch
Pecend v kusu (propeéend) 100 (MAX) 85
Masovy vyvar 100 (MAX) 60
Zvéfina/dribez (propeéend) 100 (MAX) 75
Gulés (uvafeny) 100 (MAX) 75
Sekané maso, uzeninovd hmota (syrovd) 100 (MAX) 110
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Ovoce Teplotav °C  Cas v minutéch
Jablka mékka/tvrdé 85 30/40
Jable&né pyré 90 30
Tresné 80 30
Hrusky tvrdé/mékké 90 30/80
Jahody/ostruZiny 80 25
Rebarbora 95 30
Maliny/angrest 80 30
Rybiz/brusinky 90 25
Meruriky 85 30
Mirabelky/ryngle 85 30
Broskve 85 30
Svestky/slivy 90 30
Kdoule 95 30
Bordvky 85 25
Zelenina Teplotav °C  Cas v minutdch
Kvétak 100 (MAX) 90
e 100 (MAX) 120
el 100 (MAX) 120
Nakladagky 85 30
Mrkev 100 (MAX) 90
Dyné 90 30
Kedlubna 100 (MAX) 95
Celer 100 (MAX) 110
Rozickovd kapusta/Eervené zeli 100 (MAX) 110
Houby 100 (MAX) 110
Fazole 100 (MAX) 120
Raj¢ata/rajéatovy protlak 90 30

UPOZORNENI

> V tabulkéch uvedené Easové intervaly se vztahuiji na skuteénou zavarovact
dobu. Casovy interval se spusti az tehdd, az kdyz dosdhl zavarovaci
automat nastavenou teplotu. Ohfivani mize trvat pfi celkem naplnéném
pfistroji az 90 minut!
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6) Nastavte v tabulce uvedeny zavafovaci &as otoénym ovladadem ,minuty” ©.

7) Stisknutim tla&itka ohfivéni START/STOP @ piistroj zapnéte a uvedte do
provozu. Zazni signdl a za&ne ohfivani. Jakmile je ohfivani ukonéeno, zazni
signdl, na displeji se zobrazi , X * a za&ne bézet nastaveny &as v displejové
indikaci ,minuty” @. Po uplynuti nastaveného zavafovaci doby zazni signdl.
Pristroj se vypne. , X “ a JIHI" na displeji zhasnou.

8) Pod odbérny kohout @) postavte tepelné odolnou nddobu a stisknéte odb&mou
pécku @ smérem doli. Voda vytece ven.

9) Po odteeni horké vody nechte zavafovaci sklenice vychladnout.

Zahrivani tekutin/udrzovani teploty

> Tekutiny nalévejte maximdlné po zna¢ku MAX! V opaéném pfipadé mize
tekutina pretéct!

1) Do zavafovaciho automatu nalijte tekutinu (napF. svafené vino nebo kakao).

2) Na zavafovaci automat nasadte viko @ .

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Jeli pristroj horky, dotykejte se ho pouze na Gchytech @. Nebezpedi
popdlenil

3) Otoénym ovladagem ,teplota” @ nastavte pozadovanou teplotu.

4) Stisknéte tlagitko TIMER @. Na displeji se objevi ,0OQ)". Nyni se nemusi
nastavovat zavarovaci doba. Pfistroj vyhfiva tak dlouho, dokud se opét
nevypne.

5) Tekutiny pravideln& michejte, aby se teplota rovnomérné rozsifila.

6) Jakmile se dosdhne poZadované teplota, zazni signdl.

Tekutiny bez tuhych souédsti miZete odebirat pomoci odebiraciho kohoutku (:

> Neodcerpdveite tekutiny s pevnymi sou&dstmi, napf. polévky apod.
Pevné sougasti by ucpaly kohout !

1) Za tim Géelem podrzte pohdr nebo pod. pod odbéracim kohoutkem @ a
zatlacte odbéraci packu @ smérem dold.

2) Jakmile je pohdr naplnén pozadovanym mnozstvim tekutiny, tak odbéraci
pécku @ opét pustte. Odbérny kohout () je opét uzavien.

UPOZORNENI

> V zavafovacim automatu mizZete udrzovat teplé i husté polévky. Husté
polévky pravideln& michejte, aby se nepfipalovaly na dné pfistroje.
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Ochrana proti prehrati

Tento pfistroj je vybaven ochranou pred piehfatim.

K prehiati mize dojit tehdd, pokud se v zavafovacim automatu nachézi pfili3
mdlo vody nebo tam neni Z&dnd voda. V takovémto pfipadé zazni signdl a na
displeji blik& symbol ,1JJ". V tomto pfipadé okamzité nalijte vodu do automatu.

Pokud se tekutina nedolije,se pfistroj po 5 minutdch vypne. Po okamzitém doliti
tekutiny miZete pfistroj opé&t zapnout a uvést do provozu.

’

Cisténi a udriba

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Vytdhnéte pred kazdym &isténim zdstreku ze zasuvky!
V opaéném pfipadé hrozi nebezpedi zranéni elekirickym proudem!

> Pred zadatkem &isténi nechte pfistroj zchladit. Nebezpedi popdlenil

Pfistroj nikdy neponofuijte do vody ¢&i jinych tekutin! Nebezpedi trazu
elektrickym proudem!
> Pfistroj se nesmi Cistit proudem vody.
> Nepouzivejte abrazivni ani leptavé istici prosttedky. Mohly by narusit
povrch pfistroje a zpdsobit jeho nendvratné poskozeni.
B Zafizeni &istéte lehce navlhéenym hadfikem. Na téZce odstranitelné necistoty
pouzijte jemny &istici prostfedek naneseny na hadfiku.
M Displej otfete mékkym, nechlupatym hadfikem.
B Zavaiovaci mfizku @ ¢istéte v jemné mydlové vodé a opldchnéte ji &istou
vodou.

.

Cisténi kohoutu
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K dokladnému vycisténi cepovaciho kohoutku ) mizete odiroubovat Eepovaci
pécku @. Vytokovy kohoutek @) nelze vysroubovat, protoze jinak by mohlo dojit
k problémdm s t&snosti.

1) Odsroubujte Eepovaci packu @ proti sméru hodinovych rucicek z Eepovaci-
ho kohoutku (.

2) Packu @ vlozte do jemné mydlové vody a pohybuite s ni obéma sméry.

3) Opldachnéte ji v &isté vodé.

cz



SILVERCREST’

4) Pro vy<igténi kohoutu () jim nechte protékat jemny istici louh. V piipadé
t&Zce odstranitelnych necistot mizZete vnitfek kohoutu D vycistit dratky na
&isténi dymek.

5) Nechte poté kohoutem () protékat &istou vodu.

6) Nasroubuijte Eepovaci packu @ ve sméru hodinovych rugicek opét na
&epovaci kohoutek (.

Odvapnovani

Vépenaté usazeniny na dné pfistroje vedou k energetickym ztrétdm a snizuji
Zivotnost pfistroje.
Jakmile zpozorujete vdpenaté usazeniny, okamzZité je z pfistroje odstrafite.

1) Pouzijte bézn& dostupny odvdphovaci prostfedek. Postupujte podle ndvodu
na odvdpriovacim prostredku.

2) Po odstran&ni vodniho kamene vycistéte pristroj velkym mnoZstvim &isté vody.

UPOZORNENI

> V pfipadé niziiho zvapenaténi je obvykle dostadujici vytfit vnitfek pfistroje
hadfikem namocenym v octé. Pfistroj poté vypldachnéte istou vodou a

dobte ho vytiete do sucha.

Ulozeni

Sifovy kabel navifite kolem navijeni kabelu @ a sitovou zéstreku zasufite do
drzdku zastreky uprostied dna pistroje.

Zavafovaci automat uchovaveijte na suchém misté.
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Recepty

Hruba pastika

2 kg vepiového bocku s kdzi

500 g vepiovych jater

500 g cibule

100 g vepiového sadla

2 CL drceného nového kofeni

1 PL sudeného tymidnu a majordnky

1 CL bilého pepre

1PL soli

Priprava

Vaite boéek 1,5 hodiny ve slané vodé a nechte ho v ni vychladnout.

Vzd&péti jej rozemelte v mlynku na maso se stfednim kotougem. Jétra nechte
promlyt jemnym dérovanym kotougem.

Cibuli nakrgjejte na kosticky a usmazte ji na sédle do sklovita. Poté prideijte

k tomu maso, jétra, kofeni a 1/4 litru odvaru z vepfového bicku a vie dobfe
promicheijte. Takto pfipravenou masu dejte do pfipravenych zavafovacich sklenic.
Sklenice naplite pouze do 1/3!

Sklenice nechte zavafovat cca. 2 hodiny pfi cca. 98 °C.
Tento recept |ze ménit riznymi zpisoby: Napfiklad miZete pfidat rizné kofeni,
esnek nebo kousky 3unky.

Dyné na sladko-kyselo

116

2 kg dyné

1/2 | octu

1| vody

1/4 | vinného octu

1 kg cukru

$fava a kira z jednoho citronu

kofen zdzvoru (platky &erstvého zdzvoru)

skofice

nékolik hrebick

Pfiprava

Dyni rozpélte a vyjméte died. Dyni oloupejte a nakrdjejte na malé kostky. Kostky
dyné odvazte a umyijte je. Dejte je do misky s octovym roztokem (na 2 kilogramy

dyfiové duziny po 1/2 litru octu a 1 litr vody). Nechte kostky dyné v ném 12
hodin odstat. Na druhy den vylijte roztok a kostky dyn& nechte dobfe odkapat.
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Pfipravte ndlev z:

1/4 litru vinného octu, 1 kilogramu cukru,févy a kiry z 1 citronu, 1 kusu (kofen)
na platky nakrdjeného Eerstvého z&zvoru - jako ndhrada 1/2 IZigky zdzvorového
présky, 1 skofice, n&kolik hiebickd (cca.jednu plnou polivkovou IZici, jako ndhradu
mleté hfebicky).

Ndlev nechte svafit a uvaite poté v ném dyni do sklovita.

Takto uvafenou dyni dejte do zavafovacich pohdrd. Ndlev nechte jedté jednou
svafit a pak jej zahustéte. Poté jej nalijte k dyni do sklenic a zavafovaci sklenice
uzaviete. Zavafovaci sklenice se smi naplnit pouze do 1/3!

Dyni nechte zavafovat v zavafovacim automatu pfi 90 °C cca. 30 minut.

Karamelové hrusky
1,5 kg hrudek (tuhé/zralé)
150 g cukru
750 ml vody
Pfiprava
Hrusky oloupeite. Nakrdjejte je na &ivrtky a odstrafite jadro s kostkami.

Na pdnvi zkaramelizujte cukr. Nalijte vodu do pénve a vaéte tak dlouho, dokud
neni cukr rozpustén.

Oloupané hrusky dejte do pfipravenych zavafovacich sklenic.

Poté nalijte zkaramelizovany a rozpustény cukr do sklenic tak, aby hrusky byly
celkem v roztoku. Pod okrajem sklenic nechte trochu mista a sklenice dobfe
zuaviete.

Pfi 90 °C cca 30 minut nechte hrusky zavafovat v zavafovacim automatu.

Jahodova marmelada

Odstrafite stonky a jahody umyijte. Poté jahody rozmackejte na pyré. Posypte
takto rozmaékané jahody Zelirovacim cukrem v poméru 1:1 (na 1000 g jahod
1000 g cukru). Nechte tuto jahodovou masu pFes noc odstét a na druhy den vie
dobfe promicheijte.

Jahodovou masu dejte do zavafovacich sklenic (napliite je pouze do 2/3)

a zavafovaci sklenice dobfe uzavrete.

Jahody nechte zavafovat v zavafovacim automatu pfi 80 °C cca. 25 minut.
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Likvidace pristroje

V zadném pripadé nevhazuijte pfistroj do béZného domovniho
odpadu. Tento vyrobek podléhda evropské smérnici €. 2012/19/EU
(WEEE, Waste Electrical and Electronic Equipment).
Nechte pfistroj zlikvidovat ve schvdleném sbérném dvofe nebo ve vasich ko-
mundlnich sbérnych surovindch. DodrZujte aktudlné platné predpisy. V pfipadé
pochybnosti se informujte ve sb&rném dvore.
@

IR Informace o moznostech likvidace vyslouzZilého vyrobku Vém podé spréva

Vaseho obecniho nebo méstského GFadu.

Technicka data

Pfivod napéti 220-240V ~ (stfidavy proud), 50 Hz

Jmenovity vykon 1800 W

Objem cca. 27 litrd

Teplotni rozsah 30-100 °C

Typ ochrany IPX3 (Ochrana proti stfikajici vodé)

Q'I'J Vsechny &ésti tohoto piistroje, které prichdzeii do
styku s potravinami, jsou bezpeé&né pro potraviny.
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Zaruka spolecnosti Kompernass Handels GmbH
Vazend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskdvate zdruku v trvdni 3 let od data zakoupeni. V pfipadé
zdvad tohoto vyrobku méte zdkonnd préva viéi prodejci vyrobku. Tato zdkonnd
préva nejsou omezena nadi nize uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zéaruéni doba zading plynout dnem ndkupu. Dobfe uschoveite origindl pokladni-
ho listku. Tento doklad je potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrobku dojde k vadé materidlu nebo
vyrobni zdvadg, pak Vém podle naseho uvéZeni vyrobek zdarma opravime nebo
vyménime. Predpokladem této zdruky je, Ze bude béhem ffileté |hity predlozen

vadny piistroj a doklad o koupi (pokladni listek) a struéné se popise v &em zdvada
spocivé a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zédvadu nade zaruka, obdrzite zpét bud  opraveny nebo novy
produkt. Opravou nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nové zaruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyplyvaijici ze zavad

Zé&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a
opravené sou&dsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné iz pfi nakupu
se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po uplynuti z&ruéni doby podléhaii veskeré
opravy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic kvality a pred expedici byl
svédomité vyzkousen.

Zéaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni vady. Tato zaruka se nevztahuje
na sou&asti produktu, které jsou vystaveny normdlnimu opotfebeni, a proto je |ze
povazovat za opoffebovatelné dily nebo za poskozeni kfehkych souédsti jako jsou
napt. spinade, akumuldtory, formy na peéeni nebo &asti, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fédné pouzivan nebo
udrZovdn. Pro zajiténi sprdvného pouzivani vyrobku se musi pfesné dodrzovat
viechny pokyny uvedené v ndvodu k obsluze. Ueldm pouziti a Gkoniim, které se
v ndvodu k obsluze nedoporuéuji nebo se pred nimi varuje, je treba se bezpod-
mineéné vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Gcely a ne pro komeréni pouZiti. Pfi nesprévném
a neodborném pouzivani, pfi pouziti nésili a pfi zdsazich, které nebyly provedeny
nasimi auforizovanymi servisnimi provozovnami, zdruéni naroky zanikaj.
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Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zajisténi rychlého Vasi Zddosti postupuijte podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy mé&jte pfipraven pokladni listek a &islo vyrobku

(napf. IAN 12345) jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém 3titku, ryting, na titulni strané svého
ndvodu (vlevo dole) nebo jako ndlepku na zadni nebo spodni strané.

B Pokud by se mé&ly vyskytovat funkéni vady nebo jiné zavady, kontaktujte
nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mozete pfi pfilozeni dokladu
o ndkupu (pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva vada a kdy k ni doslo,
poslat vyrobek pro Vés bez postovného na adresu, kterou Vém ozndmi servis.

Na webovych strankach www.lidl-service.com si miZete stéhnout tyto a
mnoho dal3ich pfiruéek, videi o vyrobku a software.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

IAN 313506

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktuijte
nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMECKO

www.kompernass.com
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Pred prvym pouzitim si pozorne pre&itajte ndvod na obsluhu a uschovaijte ho
|I |I pre neskor3ie pouzitie. Pri odovzddvani pristroja tretej osobe odovzdaite qj tento

ndvod.
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Uvod

Informacie k tomuto navodu na pouzivanie

Srdeéne Vam gratulujeme ku kipe Vésho nového pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej kvality. Ndvod na obsluhu je
soéasfou tohto vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bezpeénos-
ti, pouzivania a likviddcie. Pred pouzivanim vyrobku sa obozndmte so vetkymi
pokynmi na obsluhu a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok pouzivaite iba podla
popisu a v uvedenych oblastiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku tretej osobe
odovzdaite spolu s nim aj vietky dokumenty.

Autorské prava

Tato dokumentdcia je chrdnend podla z&kona o autorskych préavach.

Akékolvek rozmnozovanie alebo dotlag, aj &iastoénd, ako aj reprodukcia obrdzkov,
aj v upravenom stave, je povolend len s pisomnym sthlasom vyrobcu.

Pouzivanie primerané uUcelu
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Zavéraci automat je vhodny na:
- zavdranie
- zohrievanie a udrziavanie ndpojov v teple, a ich odber
- zohrievanie a udrziavanie pdrkov a pod. v teple
- zohrievanie a udrziavanie polievok v teple
Pristroj je uréeny len na pouzivanie v domdcnostiach. Nie je vhodny na komeréné
a priemyselné 0&ely.
/\ VAROVANIE

Nebezpeéenstvo spésobené pouzivanim mimo ramca uréenia!
Pristroj je pri pouZivani mimo rdmca uréenia alebo pri inom pouzivani nebez-
pecny.

> Tento pristroj pouZivaijte vyluéne v zmysle jeho uréenia.

> Dodrzte v tomto ndvode na pouZivanie opisané postupy obsluhy.

Ndaroky akéhokolvek druhu za 3kody spdsobené nesprévnym pouzivanim,
neodbornymi opravami, nepovolenymi Gpravami alebo pouzitim nepovolenych
ndhradnych dielov, si vyligené.

Riziko zné3a vyluéne prevédzkovatel.
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Varovania

V tomto ndvode na pouZivanie st uvedené nasledujice varovania:

NEBEZPECENSTVO

Varovanie s tymto stupiiom nebezpeéenstva oznaéuje hroziacu
nebezpeénu situaciu.

Ak nezabrénite tejto nebezpeénej situdcii, mdze to viest k smrti alebo fazkym
poraneniam.

> Riadte sa pokynmi v tomto varovani, aby ste zabrdnili nebezpecenstvu
smrti alebo fazkého poranenia oséb.

/\ VAROVANIE

Varovanie s tymto stupinom nebezpecenstva oznacuje moznu
nebezpedénu situaciu.
Ak sa nevyhnete nebezpeénej situdcii, méze to viest k Grazu.

> Riadte sa pokynmi v tomto varovani, aby ste zabranili drazom oséb.

POZOR

Varovanie s tymto stupinom nebezpecenstva oznacuje mozné
vecné skody.

Ak sa nevyhnete nebezpecnej situdcii, mdze to viest k vecnym skoddm.

> Riadte sa pokynmi v tomto varovani, aby ste zabrdnili vecnym 3kodam.

UPOZORNENIE

> Pokyn oznaéuje dodatoéné informdcie, ktoré ulahéuji zaobchddzanie
s pristrojom.
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~ »
Bezpecnostné pokyny
V tejto kapitole sa dozviete délezité bezpecnostiné pokyny o zaobchddzani
s pristrojom.
Tento pristroj zodpovedd prislusnym bezpe&nostnym predpisom. Jeho neodborné
pouzivanie viak méZe viesf k poraneniu o0séb a k vecnym 3koddm.

Pre bezpecné zaobchddzanie s pristrojom dodrzujte nasledujice bezpe&nostné
pokyny:

NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Skontrolujte pristroj pred pouZitim, &i nemd zvonka viditelné
poskodenia. Poskodeny alebo spadnuty pristroj neuvadzaite
do prevadzky.

» Poskodenu siefovi $niru alebo zéstréku nechajte ihned
vymenif oprdvnenému odbornikovi alebo v zékaznickom
servise, aby ste sa vyhli ohrozeniu zdravia.

~ Opravy pristroja zverte len autorizovanym odbornikom ale-
bo z&kaznickemu servisu. Pri neodbornych opravéch méze
pre pouzivatela vzniknit velké nebezpelenstvo. Okrem toho
zaniknd ndroky na zéruku.

» Zabezpelte, aby sa podstavec s elektrickymi kontaktmi
nikdy nedostal do kontaktu s vodou! Nechajte podstavec
najprv Uplne vyschndt, ak bol nedmyselne navihéeny.

» Dbaijte na to, aby poéas prevédzky nemohol privodny kébel
nikdy zvlhndf. Umiestnite ho tak, aby sa nemohol priskripndf
ani inak poskodif.

» Po pouZiti siefovd zdstréku vzdy vytiahnite z elektrickej
zdsuvky. Len vypnutie nie je dostatoéné, pretoze pokial je
zdstréka v zdsuvke, v pristroj je stdle edte napatie.

v

Zabezpette, aby sa siefové $nira nemohla dostat do styku s
horGcimi ¢asfami pristroja.
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/A VAROVANIE! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Tento pristroj m&Zu pouZivaf deti starsie ako 8 rokov, ako aj
osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlny-
mi schopnostfami, pripadne s nedostatoénymi skdsenostfami
a/alebo znalosfami, ak si pod dohladom alebo boli dosta-
toéne poucené o bezpednom pouZivani pristroja a pochopili
z toho vyplyvajice riziké.

~ Deti sa nesmu hrat s pristrojom.

~ Cistenie a uzivatelskd ddrzbu nesmg vykondvat deti, ibaZe,
ak sU starSie ako 8 rokov a st pod dozorom.

~ Deti mladsie ako 8 rokov nesmd mat pristup k pristroju ani k
pripojovaciemu kéblu.

~ Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zaistilo, Ze sa s
pristrojom nehrajd.

~ M&Zu unikaf hordce pary. Okrem toho je nddoba poéas
prevédzky velmi hordca. PouZivaite preto kuchynskd rukavi-
cu. Pristroj chytajte iba za tepelne izolované Gchytky.

~ Skér neZ pristroj zapnete, sa uistite, &i je v stabilnej a zvislej
polohe.

~ Zavdraci automat po zohriati viac nepremiestiiujte!

~ Ked' sa varny kotol preplni, méZe vystrekndt vriaca voda.

» Na povrchu vyhrevného prvku je po pouZiti este zvyskové
teplo.

~ Na zdsuvné spojenie pristroja nesmie pretiect Ziadna kvapa-
lina.

> Pri chybnom pouZiti méZe dojst k Grazom! Pristroj pouZivaijte
vzdy na uréeny el
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» Chybné diely sa smG vymenitf len za origindlne ndhradné
diely. Len pri takychto dieloch je zabezpeéené, Ze budu
splnené poziadavky na bezpeénost.

» Zabezpelte, aby pristroj, siefovd $ndra a zdstréka nemohli
prist do styku so zdrojmi tepla. ako sG varné dosky alebo
otvoreny ohen.

» Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouZivaijte Ziadne
externé spinacie hodiny ani samostatny systém dialkového
ovlédania.

» Podas &innosti nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

» Pristroj sa nesmie Cistif prddom vody.

UPOZORNENIE

~ Opravy pristroja v priebehu zdruénej doby smie vykondavaf
len vyrobcom autorizovany zdkaznicky servis, inak pri né-
slednych $kodéch zdruka stréca platnos.
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Obsah dodavky

Pristroj sa $tandardne dodéva s nasledujicou vybavou:
® Automat na zavéranie

® Zavdracia mriezka

® Veko

® Ndvod na pouzivanie
UPOZORNENIE

> Skontrolujte dodédvky, &i je kompletnd a bez viditelnych poskodeni.

> V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni spésobenych zlym
balenim alebo prepravou sa obréfte na hotline servisu (pozri kapitolu
Servis).

Ovladacie prvky

600000000 S

Veko

Tepelne izolované rukovite

Otoény regulator ,Mindty” (MIN) a zéaroven tlagidlo TIMER (Easovag)
Zavdracia mriezka

Udai displeja ,mindty” (MIN)

Udaj displeja ,aktudlna teplota” (CURRENT TEMP)

Udaj displeja ,nastavend teplota” (SET TEMP)

Prichytky na navijanie kébla

Otoény regulator ,Teplota” (°C) a zérovef tlagidlo START/STOP
Kohdtik

P&cka kohutika
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Umiestnenie a pripojenie

Vybalenie

4 Vyberte z obalu vietky diely pristroja a ndvod na pouZivanie.

¢ Odstrante vietok baliaci materidl.

Likvidacia obalovych materidalov

QY

e
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Obal chrani pristroj pred poskodenim pri preprave. Volba obalovych materiglov
zohladhuje ekologické a likvidagno-technické hladiskd, a preto s tieto materidly
recyklovatelné.

Vrdtenie obalovych materidlov spéf do obehu Setri surovinami a znizuje ndklady
na odpad. Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne platnych
predpisov.

UPOZORNENIE

> Podla moznosti si odlozte obalové materidly pocas zaruénej doby pristroja,
aby ste mohli pristroj v pripade uplatfiovania zdruky sprévne zabalit.

Obal zlikvidujte ekologicky.

Zohladnite ozna&enie na rozliénych obalovych materidloch a tieto pripadne
zvI@¥f vytriedte. Obalové materidly st oznadené skratkami (a) a &islicami (b) s
nasledujicim vyznamom:

1-7: Plasty,

20-22: Papier a lepenka,

80-98: Kompozitné materidly.
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Umiestnenie a priprava pristroja
B Odbvinte celd siefovd $ndru z prichytiek na navijanie kébla @.

B Postavte pristroj na rovny a neSmyklavy podklad. Dbajte na to, aby bola
siefova zéstréka lahko dostupné.

B Pristroj &isfite tak, ako je uvedené v kapitole ,Cistenie a Gdrzba”.

B Zasufite siefovl zéstreku do zdsuvky. Displej sa rozsvieti a zaznie akusticky
signdl.

> Nikdy nenechaite pristroj bezaf v prazdnom stave! Pristroj by sa mohol
neopravitelne poskodit!

/\ VAROVANIE! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Ked' je pristroj v horcom stave, chytajte ho len za rukovite @.
Nebezpecenstvo popdlenial

B Nalite ca. 5 litrov vody do pristroja a nechaite ju varit 20 mindt pri 100 °C
(pozri East “Zapnutie a vypnutie pristroja”). Po zvareni vodu vyleite.

UPOZORNENIE

> Pri prvom uvedeni do prevadzky méze déjst k miernemu z&pachu spéso-
benému zvyskami z vyroby. Je to celkom neskodné a po ur&itom &ase to
zmizne. Zabezpecte dostatoZné vetranie, napr. otvorte okno.

Priprava potravin/zavaracich poharov
Na zavdranie/konzervovanie pouZivaijte najlepsie pohdre s gumovym krizkom a

svorkami. Zavdracie pohdre musia byt bez poskodeni.

1) Zavéracie pohdre musia byt podla moZnosti bez zdrodkov a baktérii, inak
sa mdZe zavdranina predéasne pokazif. Zavdracie pohdre vyvarte najlepsie
pred naplnenim potravinou ca. 5 -7 mindt.

2) Na naplnenie potravin do zavdracich pohdrov pouzite podla moznosti lie-
vik. Ked' sa zavdraci pohdr uzatvdra, musia byt okraje zavéracich pohdrov
bezpodmienene Cisté.

3) Po naplneni pohdre podla moznosti réhlo uzatvorte:

— Polozte gumovy kriZok na okraj zavaracieho pohdra a si¢asne polozte
sklenené veko na zavdraci pohér. Medzi tym leZi gumovy kriZok.

- Upevnite sklenené veko pomocou uzatvédracich svoriek: Uzatvaracie
svorky vzdy upevnite naproti sebe.

Zavéracie pohdre sU teraz pripravené na zavdranie.
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Pouzivanie pristroja

Zapnutie a vypnutie pristroja
1) Oto&nym reguldtorom ,Teplota” @ nastavte pozadovanu teplotu. Teplota

sa dd nastavit v krokoch po 1°C. Pri kazdych 5°C zaznie akusticky signdl.
Nastavend teplota sa zobrazi na displeji v daji ,nastavend teplota” @.

2) Pozadovani dobu varenia v mindtach nastavte otoénym regulétorom ,Ming-
ty” @. Cas sa da nastavit v krokoch po 1 mindte. Kazdych 5 minit zaznie
akusticky signdl. Nastaveny &as sa zobrazi na displeji v Gdaji ,minity” @.

UPOZORNENIE

> Osvetlenie pozadia displeja sa automaticky vypne ca. 5 minit po pos-
lednom otoceni otoéného reguldtora, ked' este nespustite proces zohrie-
vania. Nastavenia na displeii st viditelné i nadalej. Oto&enim otoéného
reguldtora sa osvetlenie displeja opéf zapne.

Stlaéte tlacidlo START/STOP @ ohrevu. Zagne zohrievanie. Ohrev je indiko-
vany beziacim pruhom JIHII". Na displeji sa v idaiji ,aktuélna teplota” @
zobrazuje vnitornd teplota v danom momente. Len &o skonéi zohrievanie,
zaznie pipnutie, na displeji sa zobrazi , X * a &as nastaveny na displeji

v 0daiji ,minity” @ zadne plynut.

w

UPOZORNENIE
> Osvetlenie pozadia displeja po&as prevadzky pristroja svieti trvalo.
Ak uplynie nastavend doba, zaznie akusticky signdl. Pristroj sa vypne. , X" a ,,

HIHI na displeji zmiznd.

UPOZORNENIE

> Ak chcete zohrievania lebo varenie preruit, stlagte tlagidlo ohrevu START/

STOP @.

4) Ked pristroj nepouzivate, vzdy vytiahnite zdstréku zo siefovej zasuvky.
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Zavaranie

UPOZORNENIE

> Pod zavéranim sa rozumie konzervdcia potravin pdsobenim tepla. Podla
druhu a hmotnosti zavaranych potravin sa rozliduje medzi sterilizaciou
a pasterizéciou. Pri sterilizdcii sa zavdranina zohreje na minimélne 100°C.
Pri pasterizdcii je teplota ohrevu 80°C. Pre domdce pouZitie je takato
pasterizdcia postacujica.
S0 na fo potrebné prislusné zavaraninové pohdre so skrutkovym uzdverom
alebo vie¢kami s gumovymi krizkami.

UPOZORNENIE

> Konzervujte len Eerstvé potraviny. Prezreté ovocie a zelenina nie si vhod-
né na zavdranie.

> Dbaijte na ¢istotu zavdracich pohdrov! Najlepsie je pred vloZzenim potravin
varif zavdracie pohdre asi 5 -7 mindt. Tym sa znidia vetky zdrodky a
baktérie.

1) Vlozte zavéraciv mriezku @ do zavéracieho automatu. Dévaijte pozor na

to, aby zavarovacia mriezka @ sa nedotykala snima&a teploty vo vnitri
pristroja.

2) Naplnené a dobre uzavreté zavaracie pohdre postavte na zavdraciu mriez-
ku @. Pripadne zavdracie pohdre postavte nad seba.

3) Nalite do zavéracieho automatu tolko vody, dokial horné zavéracie pohdre
nestoja minimdlne do 3/4 vo vode. Neprekrocte viak pritom znagku MAX.
Dévajte pozor na to, aby boli zavdracie pohdre v dolnej polohe dobre
uzatvorené tak, aby do nich nemohla vniknit Ziadna voda.

4) Zatvorte zavdraci automat vekom @.

/\ VAROVANIE! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Ked je pristroj v horicom stave, chytaijte ho len za rukovéte @.
Nebezpecenstvo popdlenial
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5) Oto&nym reguldtorom ,Teplota” @ nastavte pozadovang teplotu.

Pri vol'be teploty sa riadte podla nasledujicej tabulky:

Maso

Pecené méso vcelku (prepecené)

Mésovy vyvar

Divina, hydina (prepecend)

Gulds

Mleté méso, klobdsovd zmes (surovd)

Ovocie

Jablké makké, tvrdé
Jablkové kada
Ceredne

Hrusky tvrdé, makké
Jahody, &ernice
Rebarbora

Maliny, egrese
Ribezle, brusnice
Marhule
Mirabelky, ringloty
Broskyne

Slivky, slivy

Dule

Borievky

Zelenina

Karfiol

Spargla

Hra3ok
Nakladané uhorky
Mrkva, karotka
Tekvica

Kalerab

Zeler

RuzZiekovy kel, Eervend kapusta

SK

Teplota v °C
100 (max.)
100 (max.)
100 (max.)
100 (max.)
100 (max.)

Teplota v °C
85
90
80
90
80
95
80
90
85
85
85
90
95
85

Teplota v °C
100 (max.)
100 (max.)
100 (max.)

85
100 (max.)
90
100 (max.)
100 (max.)
100 (max.)

Cas v mindtach
85
60
75
75
110

Cas v minotach
30/40
30
30
30/80
25
30
30
25
30
30
30
30
30
25

Cas v minGtach

90
120
120
30
90
30
95
110
110
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Zelenina Teplotav °C  Cas v mindtach
Hriby 100 (max.) 110
Fazula 100 (max.) 120
Raijginy, rajéinovy pretlak 90 30

UPOZORNENIE

> V tabulke uvedené doby znamenaiji skutoénd dobu zavérania. Této doba
zadina az vtedy, ked zavdraci automat dosiahne nastavend teplotu. To
médze pri celkom naplnenom zavdracom automate trvat az 90 mindt!

6) Nastavte v tabulke uvedend dobu zavérania otoénym reguldtorom ,Minity” €.

7) Spustte pristroj stlagenim tlagidla ohrevu START/STOP @. Zaznie pipnutie
a za&ne ohrev. Len &o skonéi zohrievanie, zaznie pipnutie, na displeji sa
zobrazi , X “ a &as nastaveny na displeji v ddaji ,minGty” @ zaéne plynit.
Ak uplynie nastavend doba, zaznie akusticky signdl. Pristroj sa vypne. , X
a JIHI" na displeji zmizng.

8) Postavte tepelne odoln nddobu pod kohdtik @ a stlagte pdku kohitika @
nadol. Voda zaéne vytekat.

9) Ked horica voda vytecie, nechajte zavéraci automat vychladndt.

Ohrievanie a udrziavanie tekutin v teple

> Tekutinu ddvaijte nanajvys po znagku MAX! Inak by mohla z pohdra vytiect!

1) Daite tekutinu (napriklad varené vino alebo kakao) do zavaracieho automatu.

2) Nasad'te veko @ na zavdraci automat.

/\ VAROVANIE! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Ked' je pristroj v horcom stave, chytaijte ho len za rukovite @.
Nebezpecenstvo popdlenial
3) Otoénym reguldtorom ,Teplota” @ nastavte pozadovand teplotu.

4) Stlacte tlacidlo TIMER €. Na displeiji sa zobrazi Q)" Teraz netreba
nastavoval dobu zavdrania. Pristroj bude zohrievaf dovtedy, kym ho
nevypnete.

5) Pravidelne miesajte tekutinu, aby sa teplo rovnomerne rozdelilo.

6) Po dosiahnuti pozadovanej teploty zaznie pipnutie.
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7) Tekutiny bez pevnych Eastic mdzete Capovat cez kohit @:

> Necapuite tekutiny obsahuijice tuhé &asti, ako st napriklad polievky
a pod. Tuhé &astice upchaiji kohdtik !

1) Podrzte pohdr alebo podobnid nddobku pod kohitom (O a stlacte packu @
nadol.

2) Ked méte v pohéri pozadované mnoZstvo tekutiny, pustte packu (.
Kohdtik ) je opdf zatvoreny.

UPOZORNENIE

> Aj husté polievky mézete v zavaracom automate drzaf teplé. Pravidelne
mie3ajte husté polievky, inak sa na dne pristroja pripdlia.

Ochrana pred prehriatim

Tento pristroj ma zabudovani ochranu pred prehriatim.

K prehriativ méZe déjst, ked'je v zavdracom automate prilis mdlo alebo Ziadna
tekutina. V takom pripade zaznie pipnutie a symbol ,1J* bliké na displeji.
Ak k tomu déjde, ihned doplite tekutinu.

Ak nedoplnite tekutinu, po 5 minttach sa pristroj vypne. Len &o doplnite tekutinu,
m&zete pristroj znova zapndf.

Cistenie a udrzba
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/\ VAROVANIE! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
> Pred kaZzdym Cistenim vytiahnite siefovd zastreku z elekirickej zasuvky!
Inak hrozi nebezpe&enstvo Grazu elektrickym prddom!

> Pred &istenim nechaite pristroj vychladnif. Nebezpe&enstvo popdlenial

Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutin!
Nebezpelenstvo Grazu elekirickym pradom!
> Pristroj sa nesmie Cistif prddom vody.
> Nepouzivajte Ziadne drhnice ani leptajice &istiace prostriedky.
Tieto reaguji s povrchom a méZu pristroj neopravitelne poskodit.
B Pristroj Cistite mierne navlhéenou utierkou. V pripade odolnejsich neéistét
mézete pridat na utierku jemny prostriedok na umyvanie.

Bl Displej cistite len mékkou utierkou, ktord nepdsfa vldkna.

B Zavdraciu mriezku @ &istite v jemnom mydlovom roztoku a opldchnite ju
&istou vodou.
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Cistenie kohutika
Na dékladné vy&istenie vypustného kohitika {® mézete odskrutkovat vypustni
packu @. Vylievaci kohdtik @ sa neméze vyskrutkovat, pretoze inak by mohli
vzniknif problémy s tesnosfou.
1) Odskrutkujte vypustnG packu @ z vypustného kohutika @ proti smeru
hodinovych rugiciek.
2) Daijte pdku kohutika @ do jemného mydlového roztoku a pohybuite fiou sem
a tam.
3) Potom ho opldachnite &istou vodou.
4) Ak chcete vygistit kohdtik @, nechaijte cezen pretiect jemny mydlovy roztok. Pri
odoldvaijicich necistotdch mdzete vnitrajok kohdtika @ vy<istit Eisticom fajok.
5) Potom nechaijte kohdtikom @ pretekat’ &istd vodu.
6) Vypustni packu @ opét naskrutkujte na vypustny kohdtik @ v smere hodino-
vych rugiciek.

Odvéapnovanie
Vdépenné usadeniny na dne pristroja spdsobuiji straty energie a skracuji Zivotnosf
pristroja.
Odvdpnite pristroj, len &o uvidite vdpenné usadeniny.
1) Pouzivajte bezne dostupné odvdphovacie prostriedky. Postupuite tak, ako je
uvedené v ndvode na pouzivanie odvéphiovada.

2) Po kazdom odvdpfiovani vydistite pristroj mnoZstvom Cistej vody.

UPOZORNENIE

> Pri malom mnoZstve vodného kamefa vé&sinou postacuie, vytriet vnitro
pristroja handrou nasiaknutou octom. Pristroj potom vypldchnite &istou
vodou a vysuste ho.
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Uskladnenie

Navifite siefov( 3niru okolo prichytiek na navijanie kdbla @ a zasufite zéstreku
do drziaka zdstreky v strede dna pristroja.

Zavdraci automat uskladnite na suchom mieste.

Recepty

Hruba pecenovka

2 kg bravéového béeika s kozou
500 g bravéovej pecene

500 g cibule

100 g brav&ovej masti

2 CL mletého nového korenia

1 PL sueného tymidnu a majordnu
1 CL bieleho korenia

1 PL soli

Priprava

Bravéovy boeik varime 1,5 hodiny v slanej vode a potom ho v nej nechdme
vychladnuf.

Potom ho pomelieme cez stredny koti¢ mlynéeka na méso. Pedefi pomelieme
cez jemny kot s otvormi.

Pokrdjame cibulu a na masti ju udusime do sklovita. Priddme méso, pecef, korenie
a 1/4 | vyvaru z bdcika a silno pomieSame. Hmotu ihned” naplnime do priprave-
nych pohdrov. Pohdre napliiame len do 1/3!
Varime ich asi 2 hodiny pri teplote asi 98 °C.

Tento recept mézete rézne obmiefiaf: napriklad pridat rézne bylinky, cesnak
alebo kocky 3unky.

Sladkokysla tekvica
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2 kg tekvice

1/2 | octu

1 | vody

1/4 | vinneho octu

1 kg cukru

$fava a kéra z citréna

koref zdzvora (na plétky pokrdjany Eerstvy zdzvor)
tycinka $korice

par klingekov
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Priprava

Tekvice rozrezeme na polovice a vyberieme drefi. Olipeme tekvice a pokrdjame
ich na malé kocky. Kocky odvazime a umyjeme. V mise ich polejeme rozriedenym
octom (na 2 kg tekvicovej masy 1/2 | octu a 1 | vody). Tam ich nechdme stéf
12 hodin. Na druhy def vylejeme vodu a nechdme kocky poriadne odkvapkat.

Pripravime mésovy vyvar:

1/4 | vinneho octu, 1 kg cukru, $fava a kéra z citréna, 1 (kored) na plétky po-
kréjany &erstvy zdzvor - alebo 1/2 CL suseného zdzvoruy, 1 tyéinka skorice, par
klinéekov (asi 1 PL celych, v nddzi mletych).

Uvarime mésovy vyvar a v iom uvarime tekvicové kocky do sklovita.

Tekvicové kocky ddme do zavdraninovych pohdrov. Nechdme mésovy vyvar
znova zovrief a potom zhustnif. Nalejeme ho na tekvicové kocky a zatvorime
pohdre. Zavaraninové pohdre smi byt len do 1/3 naplnené!

Tekvice nechdme zavdaraf v automate pri 90 °C asi 30 mindt.

Karamelové hrusky
1,5 kg hrusiek (tvrdé/zrelé)
150 g cukru
750 ml vody

Priprava
Olupte hrusky. Rozkrojte ich na stvrfky a vyberte z nich jadernik.

Na panvici nechaijte skaramelizovat cukor. Nalejte do panvice vodu a varte
dovtedy, kym sa cukor nerozpusti.

Daite hrusky do pripravenych pohdrov.
nalejte do pohdrov karamelovi favu tak, aby boli hrusky celkom zakryté.
nechaite trochu miesta po okraj pohdrov a dobre ich zatvorte.

Zavéraijte hrusky v automate pri 90 °C asi 30 mindt.

Jahodovy dzem

Odstranime stonky a umyjeme jahody. Urobime z nich pyré. Posypeme Zelirovacim
cukrom 1:1 (na 1000 g jahdd 1000 g cukru). Nechdme stéf celd noc a potom
ich pomiesame.

Jahody déme do zavdraninovych pohdrov (len do 2/3) a pohére dobre zatvorime.

Jahody nechdme zavérat v automate pri 80 °C asi 25 minit.
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Likvidacia pristroja
Pristroj v Ziadnom pripade nevyhadzujte do bezného komunadl-
neho odpadu. Na tento vyrobok sa vzfahuje eurépska smernica
€. 2012/19/EU-WEEE o odpade z elektrickych a elektronickych
zariadeni (Waste Electrical and Electronic Equipment).

Pristroj zlikvidujte v autorizovanej prevddzke na likvidéciv odpadov alebo vo
Vasom miestnom zbernom dvore na likvidéciv odpadov. DodrZiavaijte pritom
aktudlne platné predpisy. V pripade pochybnosti kontaktujte Va3 miestny zberny
dvor.

Informécie o moznostiach likviddcie vyslizeného vyrobku ziskate od svojej

(]
o \
%A obecnej alebo mestskej samosprévy.

Technické Udaje

Napdjanie 220-240V ~ (striedavy prid), 50 Hz
Menovity vykon 1800 W
Kapacita asi 27 |
Rozsah teplét 30-100 °C
Trieda ochrany IPX3 (ochrana pred striekajicou vodou)
I Vsetky diely tohto pristroja, ktoré prichddzajo do
Q'J styku s potravinami, si bezpeéné z hladiska pouZitia

s potravinami.
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Zaruka spoloc¢nosti Kompernass Handels GmbH
Vazend zdkaznika, vazeny zakaznik,
na fento pristroj méte zaruku 3 roky od ddtumu zakupenia. V pripade nedostatkov
tohto vyrobku mdte prdava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi tohto vyrobku.

Tieto Vase prava vyplyvajice zo zdkona nie st obmedzené nasou zdrukou,
uvedenou niZdie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zadina plyndf ddtumom ndkupu. Prosim, uschovaite si origindlny
pokladni&ny blok. Tento doklad sldZi ako doklad o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakdpenia tohto vyrobku déjde k chybe
materidlu alebo vyrobnej chybe, vyrobok Vém podla ndsho uvéZenia bezplatne
opravime alebo vymenime. Podmienkou tohto zdruéného plnenia je, Ze podas
trojrocnej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladniény blok)
predloZia so struénym popisom, v Eom spociva chyba pristroja a kedy k nej doslo.

Ak je chyba pokryt& nadou zarukou, zadleme Vam spétf opraveny alebo novy
vyrobok. Opravou alebo vymenou vyrobku nezacina plyndt Ziadna novéa zdruéné

doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na odstranenie chyb

Zéruéné doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To plati aj pre vymenené a opra-
vené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia hldsif
okamzite po vybaleni. Po uplynuti zaruénej doby podliehajd pripadné opravy
poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim bol svedomito preskd3any.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Této zaruka
sa nevztahuje na &asti vyrobku, ktoré si vystavené beznému opotrebovaniu, a
preto ich mozno pokladaf za opotrebované diely alebo za poskodenia krehkych
dielov, ako s napriklad spinace, akumuldtory, formy na pecenie alebo diely
vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku neodbornym pouzivanim
alebo neodbornou 4drzbou. Na spravne pouZivanie vyrobku sa musia presne
dodrZiavaf vietky pokyny, uvedené v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa
musi zabrdnif pouZitiv alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodport-
&aju alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZitie a nie na priemyselné pouZivanie.
Zé&ruka zanikd pri nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri pouziti nésilia
a pri zésahoch, ktoré neboli vykonané nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupujte podla nasledujicich
pokynov:

B Na vietky otdzky majte pripraveny pokladniény doklad a é&islo vyrobku
(napr. IAN 12345) ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na vyrobnom stitku, gravire, na titulnej stranke Vésho
ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom, kontaktujte najprv
niz3ie uvedené servisné oddelenie telefonicky alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete potom spolu s dokladom o
ndkupe (pokladniény blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k nej
dodlo, bezplatne odoslaf na adresu servisného strediska, ktord Vam bude
ozndmend.

\ Q\ Na webovych strankach www.lidl-service.com si mézete stiahnuf tieto a

mnoho dal3ich priru¢ok, vided o vyrobkoch a softvéry.

Servis

(8K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

IAN 313506

Dovozca

Maite na paméiti, Ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Najprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

DE-44867 BOCHUM
NEMECKO

Www. kompernoss.com
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